Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

@ W celu uzyskania kompleksowej pomocy
Z ) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie

przeczytad instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

...........

)

1. Panel sterowania

2. Wentylator i grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

. Drzwiczki
. Grzatka gérna/grill
. Oswietlenie piekarnika
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. Miejsce umieszczenia sondy do
potraw

. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

9. Grzatka dolna

(niewidoczna)

[+]

PANEL STEROWANIA

.......
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1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Wiaczanie i wytgczanie piekarnika.

2. MENU GLOWNE

Aby uzyska¢ szybki dostep do
menu gtéwnego.

3. ULUBIONE

Odtworzenie listy ulubionych
funkgji
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4. NARZEDZIA

Do wybierania sposrod kilku
opcji piekarnika oraz do zmiany
ustawien i preferencji.

5. WYSWIETLACZ

6. BLOKADA ELEMENTOW
STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych
umozliwia zablokowanie
przyciskdw na ekranie dotykowym,
tak aby nie mozna byto ich
nacisna¢ przez przypadek.

8 9

7. LEKKIE

Aby wtaczycé/wytaczy¢ lampe
piekarnika.

8. MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac
podczas uzywania jakiej$
funkcji pieczenia lub jedynie do
zachowania czasu.

9. ROZPOCZNLJ

Aby uruchomi¢ funkcje gotowania.
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AKCESORIA

. BLACHA NA SCIEKAJACY
: TRUSZCZ

RUSZT

: BLACHA DO
| PIECZENIA*

SZYNY PRZESUWNE *

:Do stosowania jako blacha

: piekarnika do pieczenia miesa,
:ryb, warzyw, focaccii itp. lub
‘w przypadku umieszczenia

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do

potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn

:Stuzy do pieczenia
:wszelkiego rodzaju ciast i
:chleba oraz miesa, ryb w folii
titd.

: Utatwiaja wktadanie i
:wyjmowanie akcesoriow.

zaroodpornych. :pod rusztem, do zbierania
:ociekajacego ttuszczu i sokow. :
SONDA DO POTRAW : BLACHA DO SMAZENIA

: BEZ TLUSZCZU *
: =

'-...“

B
Stuzy do doktadnego pomiaru : Uzywana do pieczenia z
temperatury wewnatrz ‘wykorzystaniem funkgji :
potraw podczas pieczenia. :smazenia bez ttuszczu, z blachg :
Dzieki sztywnemu podparciu :do pieczenia umieszczong nizej :
moze byc¢ stosowana do miesa: w celu zbierania ewentualnych :

i ryb, a takze do chleba, ciast i : okruchéw i ptynéw. Mozna ja
wypiekdw. :my¢ w zmywarce.

TR

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze rézni¢ sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
Inne akcesoria mozna naby¢ oddzielnie; w sprawie zamowien i w celu uzyskania informacji prosimy o kontakt z dziatem obstugi

posprzedazne;j.
* Dostepne tylko w wybranych modelach

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na $ciekajacy ttuszcz czy
blacha do pieczenia, s3 wsuwane poziomo, w taki sam
sposdb, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC POLEK

« Aby wymontowac prowadnice, nalezy wykreci¢ sruby
mocujace (jesli s obecne) po obu stronach za pomoca
monety.

Podnies¢ prowadnice do goéry i wyciagna¢ dolne czesci zich
gniazd: teraz prowadnice pétek mozna wyjac.

« Aby ponownie zamontowac prowadnice potek, najpierw
dopasuj je z powrotem w gérnym gniezdzie. Trzymajac
prowadnice uniesione ku gérze, wsuna¢ je do komory
piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

Lewa (,L") i prawa (,R") prowadnice
pétki mozna rozpoznac po logo
wskazanym na tej ilustracji.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN

Wyjac prowadnice poétki z
piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z
przesuwnych prowadnic.

Zamocowac gorny zacisk
szyny do prowadnicy po6fki

i przesuna¢ jg wzdtuz tak
daleko, jak to mozliwe.
Opuscic drugi zacisk tak, aby
znalazt sie w odpowiednim
miejscu.

Aby zabezpieczy¢

= _prowadnice, nalezy docisnag¢
mocno dolng czes¢ zacisku
do prowadnicy poftki.
Sprawdzi¢, czy prowadnice
przesuwajg sie swobodnie.
Powtorzy¢ powyzsze
czynnosci dla drugiej
prowadnicy po6tki na tym
samym poziomie.

Uwaga: Prowadnice wysuwane mozna montowac na
dowolnym poziomie.
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FUNKCJE

@ TRYBY RECZNE

« KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

« PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na jednej
potce.

« TERMOOBIEG
Do gotowania ré6znych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie
trzech) jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie
bez wzajemnego przenikania sie zapachow pieczonych
potraw.

- GRILL

Do grillowania stekéw, kebabéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zalecamy uzywanie blachy

na Sciekajacy tluszcz do zbierania sokéw wydzielanych
podczas pieczenia: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej 500 ml wody pitnej.

- TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nalac¢
do niej ok. 500 ml wody pitnej.

« SZYBKIE NAGRZEW.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

- COOK4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej temperaturze,
jednoczesnie na czterech poziomach. Funkgji tej mozna
uzywac do pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(réwniez mrozonej) oraz do przygotowywania catych
positkéw. Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami z
tabeli pieczenia, aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty.

 FUNKCJE SPECJALNE

» PIZZA

Ta funkcja umozliwia przygotowanie wspaniatej
domowej pizzy w mniej niz 10 minut, jak w
restauracji.

Dedykowany cykl gotowania dziata w temperaturze
powyzej 300 stopni Celsjusza, zapewniajac pizze
miekka w $rodku, chrupiaca na brzegach i idealnie
oraz rGwnomiernie przyrumieniona.

Potaczenie tej funkcji z kamieniem do pizzy WPro i
nagrzewaniem przez 30 minut pozwala upiec pizze w
5-8 minut.

W przypadku zamowien i potrzeby zasiegniecia

tylko przy uzyciu blachy do smazenia bez ttuszczu
(dostarczanej z niektérymi modelami). Umiesci¢
zywnos$¢ na blasze do smazenia bez ttuszczu w
jednej warstwie i postepowac zgodnie z instrukcjami
tabeli smazenia bez ttuszczu, aby uzyskac¢ najlepsze
rezultaty. Nalezy unika¢ uzywania wiecej niz

jednej blachy, aby zapobiec nieréwnomiernemu
przyrzadzaniu.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na
srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej
powierzchni.

» UTRZYMANIE TEMPERATURY
Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw
ciast. Aby zachowa¢ wysoka jakos¢ wyrastania ciasta,
nie nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest
wcigz nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

» MROZONKI GOTOWE

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej lub

w lodéwce (biszkopty, rézne ciasta, muffinki, dania

z makaronu oraz pieczywo). Za pomoca tej funkcji
mozna szybko i delikatnie upiec wszelkie potrawy
oraz podgrzac wczesniej upieczong potrawe. Nie
trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika. Nalezy
przestrzegac wskazéwek dotyczacych przygotowania
podanych na opakowaniu.

» PIECZENIE MAXI

Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy tryb
przyrzadzania potraw i temperature pieczenia duzych
kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obrécenie
miesa podczas pieczenia w celu zapewnienia
réwnomiernego przyrumienienia z obu stron. Od
czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopusci¢
do jego nadmiernego wysuszenia.

» CYKL ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i filetow
na jednej poétce. Jezeli ten cykl ECO jest uzywany,
Swiatetko kontrolki pozostaje zgaszone przez caty
czas gotowania. Aby skorzystac z funkcji ECO i tym
samym zoptymalizowa¢ zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny byc¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

MROZONA ZYWNOSC

Funkcja automatycznie dobiera optymalna temperature
oraz tryb pieczenia dla 5 réznych kategorii gotowych dan

mrozonych. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
th

informacji nalezy skontaktowac sie z serwisem
posprzedazowym lub www.whirlpool.eu

» SMAZENIE BEZ Tt.

Funkcja ta umozliwia przyrzadzanie frytek,
nuggetsow z kurczaka i innych potraw przy uzyciu
mniejszej ilosci oleju, dzieki czemu sg one przyjemnie
chrupiace. Elementy grzewcze pracuja cyklicznie, aby
odpowiednio ogrza¢ komore, podczas gdy wentylator
wymusza cyrkulacje gorgcego powietrza. Najlepsze
oczekiwane wyniki przyrzadzania mozna osiggnac¢

6 AUTO MODES

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane pieczenie
wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej wykorzystac
mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac sie do wskazéwek
zawartych w danej tabeli pieczenia. Nie trzeba wstepnie
nagrzewac piekarnika.
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby wybra¢ lub zatwierdzic¢:
Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagang
wartos¢ lub pozycje z menu.

Aby przewina¢ menu lub liste:

Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz
wyswietlacza, aby przewing¢ pozycje lub

l wartosci.

PIERWSZE UZYCIE

Aby potwierdzi¢ ustawienia lub przejsé¢ do
nastepnego ekranu:

Dotknac¢,USTAW” lub ,DALEJ".

Aby powréci¢ do poprzedniego ekranu:
Dotkng¢ < .

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je

skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR PREFERENCJI JEZYKOWYCH

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
ustawic jezyk i czas.

Przeciggnac¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewingac liste
dostepnych jezykow.

Dotkna¢ wybranego jezyka.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6th Sense Live umozliwia zdalng obstuge
piekarnika za pomoca urzagdzenia mobilnego. Aby
umozliwi¢ zdalne sterowanie urzagdzeniem, nalezy
najpierw pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podtaczenia
go do sieci domowej.

Stuknij "Dodaj urzadzenie" w aplikacji mobilnej, aby
kontynuowac konfiguracje potaczenia.

W produkcie otworz sekcje "Narzedzia/Potaczenie/Potacz z
siecig", aby rozpocza¢ konfiguracje.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzyc¢ tej funkcji, nalezy posiadac: Smartfon lub
tablet oraz bezprzewodowy router podtagczony do
internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej
sieci jest silny w poblizu urzadzenia. Router lub
mobilne urzadzenie do tetheringu musi rézni¢ sie od
urzadzenia, na ktérym zainstalowana jest aplikacja
mobilna.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie inteligentne: Android z ekranem o rozdzielczosci
1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na App store (platforma z aplikacjami)
kompatybilnos¢ aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.

Router bezprzewodowy: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
1. Pobranie aplikacji 6th Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja
6th Sense Live App poprowadzi uzytkownika przez
wszystkie opisane tutaj kroki. Mozna pobrac aplikacje
6th Sense Live App ze sklepu App Store lub Google
Play Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione, nalezy utworzy¢

konto. Umozliwi to potgczenie posiadanych urzadzen

w sie¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie

ze wskazéwkami aplikacji. Aby ukonczy¢ proces

rejestracji, bedziesz potrzebowac

- Numer identyfikatora inteligentnego urzadzenia
(SAID) znajdujacy sie w sekcji Narzedzia/
Potaczenie/Potacz z siecia,

« 12-cyfrowy numer produktu znajdujacy sie na
etykiecie produktu,

« Aktywne pofaczenie Bluetooth w smartfonie.

Gdy urzadzenie bedzie gotowe, dodaj je za

posrednictwem aplikacji mobilnej i postepuj zgodnie

z wyswietlanymi instrukcjami.

Uwaga:

Bluetooth musi by¢ wtaczony tylko podczas procesu

rejestracji.

Potgczenie Wi-Fi mozna skonfigurowac tylko za

posrednictwem aplikacji mobilnej.

Procedura pofaczenia bedzie musiata by¢

powtdrzona, jedynie jesli zmienione zostang

ustawienia posiadanego routera (np. nazwa sieci lub

hasto lub dostawca danych).

3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY
Potaczenie piekarnika z domowa siecia sprawi,
ze godzina i data ustawia sie automatycznie.
W przeciwnym razie konieczne bedzie reczne
ustawienie godziny i daty

Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic¢ godzine.
Dotkna¢ ,USTAW", aby potwierdzic.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date
Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.
Dotkng¢ ,USTAW", aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie
ustawi¢ godzine i date.
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4. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII 5. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem ktory jest pozostatoscia po produkgji: jest to

mocy przez domowgq instalacje elektryczng, wiekszym  zjawisko normalne. Dlatego przed przystapieniem
niz 3 kW (16 amperéw): Jesli w gospodarstwie do przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
domowym wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy piekarnika,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zmniejszyc te wartos¢ (13 amperow). zapachu.

Dotknga¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc. Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
Dotkna¢,OK’, aby zakoriczy¢ poczatkowg konfiguracje. zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze

usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200° C na okoto godzine.
Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wigczy¢ piekarnik, nacisnac lub dotkng¢ ekranu
w dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybdr pomiedzy trybami
Recznymi a trybami 6™ Sense.

Dotkng¢ gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

Przewija¢ do goéry lub w dét, aby zapoznac sie z lista.
Wybrac¢ zadang funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zgdanej funkcji istnieje mozliwos¢
zmiany jej ustawien. Na wyswietlaczu bedg pojawiac
sie ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL (TEMPERATURA /
POZIOM GRILLA)

Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

W zaleznosci od wybranej funkcji mozna aktywowac
lub dezaktywowa¢ podgrzewanie za pomoca
specjalnego przetacznika.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢
uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo
piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej
okres. Po zakohczeniu czasu pieczenia koriczy sie ono
automatycznie.

Aby ustawi¢ czas trwania, dotknij sekcji Czas lub ,Ustaw
czas gotowania” po nacisnieciu przycisku START.
Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic¢ zgdany czas
pieczenia.

Dotknac¢,DALEJ", aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania podczas gotowania,
a wiec recznie zarzadzac¢ zakornczeniem gotowania, mozna
dotknac wartosci wskazujacej ten czas i ustawi¢,0" lub
otworzy¢ menu w postaci trzech kropek oraz edytowac
czas gotowania.

Jedli chcesz zatrzymac cykl, otwdrz menu z trzema
kropkami i wybierz opcje ,Zatrzymaj gotowanie”.

3. USTAWIANIE TRYBOW AUTOMATYCZNYCH ¢™
SENSE

Tryby automatyczne 6 Sense umozliwiajg
przygotowywanie szerokiej gamy potraw poprzez
wybranie potrawy z listy. Wiekszos¢ ustawien
pieczenia jest wybierana automatycznie przez
urzadzenie w celu osiggniecia najlepszych rezultatow.
Wybrac przepis z listy.

Funkcje sg wyswietlane wedtug kategorii zywnosci w
menu,ZYWNOSC " SENSE” (patrz odpowiednie tabele).
Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢ cechy
potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma byc pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU PIECZENIA
Mozna op6zni¢ pieczenie przed rozpoczeciem

dziatania funkcji: Funkcja rozpocznie dziatanie o
godzinie, ktdra zostanie wczesniej ustawiona.

Naciénij,OPOZNIENIE’, aby ustawi¢ wymagang godzine.
Mozna wybra¢ czas rozpoczecia lub czas, w ktérym
potrawa ma byc¢ gotowa zgodnie z wybranymi funkcjami.
Po ustawieniu zagdanego opdZnienia, dotknij opgji
LUSTAW”, aby rozpocza¢ czas oczekiwania.

Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie,
ktory zostat obliczony.

Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje
wytgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik
osiagnie zadang temperature stopniowo, co oznacza, ze
czas pieczenia bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany
w tabeli pieczenia.

Aby natychmiast witaczy¢ funkcje i anulowac )
zaprogramowany czas opéznienia, dotknij opcji,POMIN
OPOZNIENIE".

5. WLACZANIE FUNKCIJI

Po skonfigurowaniu ustawien, dotkna¢ ,ROZPOCZNLIJ", aby
aktywowac funkcje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej
temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia
mozna zmienic¢ wartosci, ktore zostaty ustawione,
dotykajgc wartosci, ktora ma by¢ zmieniona. Wszystkie
opcje dostepne do modyfikacji mozna przegladac,
otwierajagc menu z trzema kropkami w lewe] dolnej czesci
wyswietlacza.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkcje, wciskajac przycisk [O .

6. NAGRZEWANIE

Jesli wczesniej zostata aktywowana, po wtaczeniu
funkcji wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego
nagrzewania. Po zakonczeniu tej fazy rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat,PIEKARNIK GOTOWY”

Otworzy¢ drzwiczki.

Witozy¢ danie.

Zamknij drzwiczki i naci$nij przycisk,Uruchom teraz” lub
"START", aby rozpocza¢ gotowanie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek
w trakcie fazy wstepnego nagrzewania przerwie
nagrzewanie piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy
wstepnego nagrzewania.

Mozna zmieni¢ domysine ustawienie opcji
podgrzewania dla funkcji gotowania, ktére
umozliwiaja robienie tego recznie.

Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie funkcji
podgrzewania.

Uzyj dedykowanego przetacznika podgrzewania w
prawym dolnym rogu wyswietlacza, aby wtaczy¢ lub
wytaczy¢ podgrzewanie. Zostanie to ustawione jako opcja
domyslna.

7. OBROCENIE LUB KONTROLA POTRAWY

Niektore tryby automatyczne 6th Sense wymagaja
obracania potraw podczas pieczenia. Urzadzenie
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wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie wskazéwka moéwigca o koniecznosci wykonania
Cczynnosci.

Otworzy¢ drzwiczki.

Przeprowadzi¢ czynnosc¢ wskazang na wyswietlaczu.
Zamknij ,drzvviczki, nastepnie dotknij opgji ,START", aby
wznowic pieczenie.

W ten sam sposéb, w momencie kiedy pozostanie 5%
czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka moéwiaca o
koniecznosci wykonania czynnosci.

SprawdZ potrawe

Zamknij drzwiczki, nastepnie dotknij opcji ,START", aby
wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
oznaczajg, ze pieczenie zostato zakonczone. Przy
niektérych funkcjach, po zakonczeniu pieczenia
mozna dodatkowo przyrumieni¢ potrawe, wydtuzyc
czas pieczenia lub zapisac funkcje jako ulubiona.
Dotknij opcji ,DODAJ DO ULUBIONYCH", aby zapisac jg w
ulubionych.

Wybra¢ ,Dodatkowe przyrumienienie’, aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

Dotknij opcji,+5 min’, aby wydtuzyc czas pieczenia

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika dla
ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane
funkcje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie
zaproponuje dodanie funkcji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu funkcji dotknij opcji ,DODAJ DO
ULUBIONYCH?", aby zapisac jg jako ulubiong. Umozliwi

to szybkie uzywanie danej funkcji w przysztosci przy
zachowaniu tych samych ustawien.

WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ (O : Wszystkie
zapisane funkcje zostang wyswietlone w tym menu.
Dotknij opcji ,ROZPOCZNLIJ’, aby aktywowac wybrang
funkcje.

ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna dodac¢ do ulubionych obraz
lub nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich preferencji.

Wybrac funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

Dotknij ikony trzech kropek w prawym gérnym rogu.
Wybrac¢ wiasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.
Dotkna¢ ,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Jesli chcesz usungc¢ okreslong funkcje, w tym menu
znajdziesz opcje ,USUN ULUBIONA".

10. NARZEDZIA

Nacisng¢ @ , aby otworzy¢ menu ,Narzedzia” w
dowolnym momencie. To menu umozliwia wybor sposréd
kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji dla
urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Mozliwos¢ skorzystania z aplikacji 6 Sense Live
Whirlpool.

MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania
jakiejs$ funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania
czasu. Po wtaczeniu funkcji minutnik kuchenny
bedzie nadal niezaleznie odlicza¢ czas, nie zaktécajac
dziatania funkcji. Gdy minutnik kuchenny jest
aktywny, mozna takze wybrac i wiaczy¢ funkcje.
Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu
ekranu.

Aby przywrocic lub zmieni¢ minutnik kuchenny:
Nacisnij opcje timera kuchennego.

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

Dotknij opcji , WSTRZYMAJ', jesli chcesz wstrzymac timer.
Nastepnie mozesz dotkna¢ opcji, WZNOW’, aby ponownie
uruchomic timer.

Dotknij opcji, ANULUJ" aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

Dotknij opcji,+1 min’, aby wydtuzy¢ czas trwania o 1
minute.

OSWIETLENIE

Aby wiaczyc¢/wytaczy¢ lampe piekarnika.

SMARTCLEAN
W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig
usungac za pomocy pary. Na dno piekarnika wla¢ 200
ml pitnej wody i uruchomi¢ funkcje, upewniajac sie, ze
piekarnik jest zimny.

@SAMOCZYSZCZENIE PIROLITYCZNE
Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku
pieczenia, przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej
temperaturze. Dostepne sg trzy cykle
samoczyszczenia o réznej dtugosci: Wysoki, sredni,
niski.
Nie dotykac piekarnika w trakcie cyklu czyszczenia
Pyro.
Dopilnowag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty
z dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia Pyro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkgcji czyszczenia nalezy wyjac
wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym prowadnice
poziomu). Jesli piekarnik jest zainstalowany pod ptyta
grzejng, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie dziatania funkcji
samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie palniki lub pola
grzejne sa wytaczone,

Dla uzyskania optymalnych wynikéw czyszczenia

nalezy usung¢ pozostatosci wewnatrz wneki i oczyscic
wewnetrzng szybe drzwiczek przed zastosowaniem funkdji
pirolitycznego czyszczenia piekarnika.

Wybrac jeden z dostepnych cykli dostosowany do potrzeb
uzytkownika.
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Dotknij opcji, ROZPOCZNIJ', aby aktywowac wybrang
funkcje. Piekarnik rozpocznie cykl samoczynnego
czyszczenia, natomiast drzwiczki zamkng sie
automatycznie: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat z
ostrzezeniem i rozpocznie sie odliczanie czasu, wskazujgce
stan cyklu.

Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do
czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do
bezpiecznego poziomu.

Uwaga: Cykl pirolityczny mozna wtaczy¢ réwniez wtedy,
gdy zbiornik jest wypetniony woda.

Po wybraniu cyklu mozna opdznic rozpoczecie
automatycznego czyszczenia. Dotkna¢,OPOZNIENIE’, aby
ustawic czas zakoniczenia czyszczenia, zgodnie z opisem w
odpowiednim paragrafie.

@ SONDA DO POTRAW

Sonda umozliwia mierzenie temperatury wewnatrz
réznych potraw podczas pieczenia. Zapewnia to
osiggniecie optymalnej temperatury potrawy.
Temperatura w piekarniku rézni sie w zaleznosci od
wybranej funkgcji, ale zakonczenie gotowania jest
zawsze zaprogramowane po osiggnieciu okreslonej
temperatury. Umiesci¢ potrawe w piekarniku i
podtaczyc sonde do potraw do gniazda. Trzymac
sonde jak najdalej od zrédta ciepta, jak to mozliwe.
Zamkna¢ drzwiczki piekarnika. Dotkng¢ @ . Jezeli
uzycie sondy jest dozwolone lub wymagane, mozna
wybra¢ pomiedzy funkcjami recznymi (wg metody
gotowania) i 6™ Sense (wg rodzaju potrawy).

Po uruchomieniu funkcji gotowania zostanie ona anulowana,
jesli sonda zostanie wyjeta Zawsze odtgczaj i wyjmuj sonde z
piekarnika podczas wyjmowania potrawy.

KORZYSTANIE Z SONDY DO POTRAW

Wtozy¢ potrawe do piekarnika i podtaczy¢ wtyczke,
wktadajac ja do gniazdka znajdujacego sie na prawe;j
stronie komory piekarnika.

Kabel jest potsztywny i moze by¢ uksztattowany
zgodnie z potrzebga, aby wtozy¢ sonde do réznych
potraw w najbardziej efektywny sposéb. Upewnic sie,
czy kabel nie dotyka gérnego elementu grzejnego
podczas gotowania.

MIESO: Umiesci¢ sonde do potraw gteboko w pieczonym
miesie, omijajac kosci i thuste fragmenty. W przypadku
drobiu, umiesci¢ sonde na catej dtugosci w srodku piersi,
omijajac puste przestrzenie.

RYBY (w catosci): Umies¢ koncowke sondy w
najgrubszym miejscu, omijajac osci.

MAKARONY | WYROBY PIEKARNICZE: Wiozy¢
koncowke gteboko do ciasta, ksztattujac kabel, aby
uzyskac optymalny kat sondy. Aby ugotowac tego
rodzaju zywnos¢ z wykorzystaniem sterowania
sonda, wymagane jest uzycie kompatybilnych
funkcji 6™ Sense. Jesli uzytkownik uzyje sondy
podczas pieczenia z funkcjami 6 Sense, pieczenie
zostanie przerwane automatycznie, gdy wybrany
przepis osiggnie idealng temperature rdzenia, bez
koniecznosci ustawiania temperatury piekarnika.

Chleb duzy

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH
Blokada elementéw sterujacych umozliwia
zablokowanie przyciskéw na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisna¢ przez przypadek.
Aby odblokowa¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj
przycisk blokady na panelu dotykowym.

i Ciasto

E PREFERENCJE

Umozliwia zmiane kilku ustawien piekarnika, wybranie
trybu Szabasowego i wytaczenie ,Trybu demo”.

EACZNOSC
Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowe;j
sieci.

INFORMACIJE

W celu uzyskania dalszych informacji o produkcie.

. UWAGI

+ Nie przykrywac¢ wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

« Nie nalezy przeciagac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

« Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.

« Ze wzgledu na wyzsza temperature cyklu Pizza
nalezy spodziewac sie nieco mocniejszego
chtodzenia.
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji,
akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych
rodzajow potraw. Czasy pieczenia sq liczone od
momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriéw. Poczagtkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriow dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form

do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie
wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec rozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np: ryby i warzywa), umieszczajac
je na réznych pétkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktdére powinny piec sie dtuzej.

MIESO

Uzy¢ dowolnego rodzaju tacy piekarnika lub naczynia
zaroodpornego dostosowanego do wielkosci
przyrzadzanej porcji miesa. W przypadku pieczeni
zaleca sie wlanie na dno naczynia niewielkiej ilosci
rosotu, aby nieco zwilzy¢ mieso i doda¢ smaku. Nalezy
pamietacd, ze w trakcie tej operacji jest wytwarzana
para. Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic ja w
piekarniku na ok. 10 - 15 min lub zawing¢ w folie
aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamieta¢,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
sama grubos¢. Bardzo grube porcje miesa wymagaja
dtuzszego czasu przyrzadzania. Aby zapobiec
przypaleniu powierzchni migsa, nalezy je odsunac od
grzatki grilla i umiescic ruszt na nizszym poziomie.
Obréci¢ mieso po uptywie dwéch trzecich czasu
pieczenia. Ostroznie otworzyc¢ drzwi, poniewaz z
urzadzenia moze wydostac sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktorej beda gromadzic¢
sie sciekajace soki - nalezy do niej wla¢ po6t litra wody
i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym
grillowane sa produkty. W razie potrzeby uzupetniac
wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym
poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybierac
funkcje termoobiegu i ustawiac¢ formy na ruszcie

w taki sposob, aby zapewni¢ swobodna cyrkulacje
powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowa¢ mastem $cianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajaca powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nierowno wyrosna¢ po
bokach.

Jesli wypiek ,pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic nizsza temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami
(takimi jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia
funkcji ,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta jest
zbyt wilgotny, nalezy skorzystac z nizszego poziomu
i wytozy¢ spdd butka tarta lub pokruszonymi
herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

WYRASTANIE

Zleca sie przykrycie ciasta wilgotng Sciereczka przed
umieszczeniem w piekarniku. Czas wyrastania przy
uzyciu tej funkgcji jest krotszy o ok. jedna trzecig w
poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20 - 25°C). Czas wyrastania ciasta na pizze
to mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.
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O TABELA PIECZENIA

e e OBROCIC
; S e STOPIEN STOPIEN PRZYRU-
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSC WYSMAZENIA MIENIENIA (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
) Lasagne 0,5-3kg* - SREDNI - e O~
Swieze - 5
ZAPIEKANKA Cannelloni 0,5-3 kg * - SREDNI - e
| PIECZONY 5
MAKARON  p110s0- Lasagne 0,5-3kg - - - e
ne Cannelloni 0,5-3 kg - - - -\...|_i.—'..r
Pieczen wotowa 0,6-2kg* SREDNI SREDNI - A 3 ,—~—
Pieczen cieleca 0,6-2,5kg* - SREDNI - . 3 ,—~—
X‘QO*OW" Stek 2-4cm SREDNI - 2 ey
KOTLETY MIELONE 1,5-3cm - - 35 |l
Wolne gotowanie 0,6-2kg* SREDNI - - . 3 ;o ——
Pieczona wieprzowina| 0,6 - 2,5 kg * - SREDNI - A 3 PO~
Wie-  Golonka 0,5-2,0 kg * ; SREDNI A
przowi- & i
na Zeberka wieprzowe 0,5-2,0kg - - 2/3 S SOV,
Bekon 0,5-1,5cm - - 1/2 -\...5...,- \Viwf
Pieczona jagniecina 0,6-2,5kg* SREDNI SREDNI - A 2 S~
i?r?a“'e' Zeberka jagniece 0,5-2,0kg * SREDNI $REDNI - P
Gicz 0,5-2,0kg * SREDNI SREDNI - . 2 P O~
E'eczony 0,6 -3kg * - SREDNI - P
urczak
Pieczo- Pieczony
MIESO n .
: hrcrak | kurczak 0,6-3kg* - SREDNI - L e
faszerowany
E°rqe 0,6-3kg* - SREDNI - AL
urczaka
4 2
Caty kurczak | 0,6-2,5kg - - - T
Pier$ z 1-4cm ) ) ) 4 2
kurczaka e
Porcje ) ) ) ) 4 2
Kurczak kurczaka 0.2-15kg Y ——
K K Podudzia z ) ) ) ) 4 2
urezak y urczaka e
smazo-
ny Kotlet 1-4cm ) ) ) 4 2
bez- panierowany e
ttusz-
Skrzydetka 4 2
czowo kurczece 0,2-1,5kg - - - G -
NUGGETSY Z 4 5
KURCZAKA - - - - sy
[MROZONE]
Skrzydetka 4 2
kurczaka - - - - —— ;
[mrozone]
* Sugerowana ilos¢
N ~Fn ~ SN ) L= F—
AKCESORIA blacha lub blacha na Blacha na sciekajacy Blacha na suekfqucy Blacha do smazenia
Ruszt ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona Sonda do potraw

ciasta na ruszcie

pieczenia

500 ml wody

bez ttuszczu
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O TABELA PIECZENIA

; e OBROCIC
; S e STOPIEN STOPIEN PRZYRU-
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSC WYSMAZENIA MIENIENIA (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
Pieczona kaczka 0,6-3kg* - SREDNI - N 2 i o
Pieczo- ?'eczona kaczka 0,6-3kg* - SREDNI - .
na aszerowana
kaczka i i R * i} ¢ ) 3 4
Porcje kaczki 0,6-3kg SREDNI - e f B
Filet / Pier$ z kaczki 1-5cm - - 2/3 -\...5...;- -\V;{
Pieczony indyk i ge$ 0,6-3kg* - SREDNI - - 2 , U~
. Plec;ony indyk 0,6-3 kg * ) <REDN ) 2 I
Pieczo- ' nadziewany —
ny indyk B
MIESO yiney Porcje indyka i gesi 0,6-3kg* - SREDNI - . 3 ;—~—
Filet / piers z indyka 1-5cm - - 2/3 -\...5...,- 4
R 4 2
Szasztyki miesne 0,2-1,5kg - - 1/2 e r
Mieso . 4 2
SMazo- Kotlety wieprzowe 1-4cm - - - rer A -
be,.  KOTLETY MIELONE 1-4cm - - - 4
ttusz- . . J 4 2
CZOWO Kietbasy i parowki 1,5-3,5(cm) - - - R -
. 4 2
Kotlet panierowany 1-4cm - - - e A -
Stek z tunczyka 1-3cm SREDNI - 3/4 -\...3...,- -@
Stek z fososia 1-3cm SREDNI - 3/4 "l -@
Stek z miecznika 0,5-3cm - - 3/4 -\...3...1- @
Pieczo- Filet zdorsza 0,1-0,3kg - - - -\...3...,- @
ne filety 3 5
i steki Filet z labraksa 0,05-0,15 kg - - - Arerens LRGN
Filet zmorlesza 0,05-0,15 kg - - - nl -@
RYBY I Pozostate filety 0,5-3cm - - - -\...3...,- -@
OWOCE 3 3
MORZA Filety [mrozone] 0,5-3cm - - - Al LRV
Przegrzebki jednataca - - - A 4 -
Owoce . . 4
morza Matze jedna taca - - - - -
grillo- . . ) ) ) 4 3
wane Krewetki jedna taca LNV E SO
Krewetki krélew jednataca - - - -\...4...:- -\V;{
Pieczona ryba w catosci 0,2-1,5kg* -\...3...,- -\g{ .
Ryba w posypce solnej 0,2-1,5kg* . 3 S~
* Sugerowana ilos¢
Aveeenn ~ AF=r r TS T F—
AKCESORIA blacha lub blacha na Blacha na $ciekajacy Blacha na saekéjqcy Blacha do smazenia
Ruszt ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona Sonda do potraw

ciasta na ruszcie

pieczenia

500 ml wody

bez ttuszczu
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O TABELA PIECZENIA

e e OBROCIC
; S e STOPIEN STOPIEN PRZYRU-
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSC WYSMAZENIA MIENIENIA (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
Ryba Ryba panierowana 1,5-3,5(cm) - - - &Hiﬂ, Lr
RYBYI  °M%7 Filet rybny 1,5-3,5 (cm) - - - —_ 2
OWOCE ., 4 2
MORZA thusz- Ryba w catosci 0,4-0,8kg - - - —_— r
czowo Skorupiaki - - - - W4 wzrz
Pieczone ziemniaki 0,5-1,5kg - SREDNI - A 3 ;
WARZYWA Pieczone Warzywa faszerowane 0.1-05kg - - - - 3 -
warzywa [sztukal]
Inne warzywa 0,5-1,5kg - SREDNI - . 3 ;
Zapiekanka iod 3
ziemniaczana Jedna taca ) ) ) SFe
Zapiekanka iod 3
pomidorowa Jedna taca i i i e
ZAPIEKA-: Zapiekanka . 3
NE paprykowa jedna taca - - - N
WQRZY_ Zapiekane brokuty jednataca - - - -\,,,31—_,—1,,,.
Zapiekanka iod 3
kalafiorowa Jedna taca i i i e
Zapiekane warzywa jednataca - - - -\...3;!,-
WARZYWA Z 5
Domowe frytki 0,3-0,8kg - - - — ;
toédeczki ziemn 1-4cm - - - &Hiﬂ, N 2 r
\S/Vma;zz)(/)\:\v: Warzywa mieszane 0,3-0,8 kg - - 2/3 &Hiﬂ, “ 2 -
Ezecfx‘gsz' Frytki z cukinii 0,2-0,5kg - - - — L2
Smazone ziemniaki 0,3-0,8 kg - - - &Hiﬂ, N 2 r
Sajgonki [mrozone] - - - - WAf 1_[2
Stone ciasto 0,8-1,2kg - SREDNI - -\,,,l—i,—n,,,.
Strudel warzywny 0,5-1,5kg - SREDNI - A 2 ;
WYROBY Butki 6[32;35319 . - - 3
PIEKARNICZE 400 - 600 5
StONE Bochenek kanapkowy K 9 - - - A, T
Chleb [sztukal "
Chleb duzy 0,7 - 2,0 kg* - - - A SO~
. 200-300g ) ) ) 3
Bagietki [sztukal A r
* Sugerowana ilos¢
N ~Fn ~ SN ) L= F—
AKCESORIA blacha lub blacha na Blacha na sciekajacy Blacha na sciekéjqcy Blacha do smazenia
Ruszt . i ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona Sonda do potraw
ciasta na ruszcie K . bez ttuszczu
pieczenia 500 ml wody
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O TABELA PIECZENIA

/ . OBROCIC
; ¢ Ja STOPIEN STOPIEN PRZYRU-
KATEGORIE ZYWNOSCI ILOSC .
WYSMAZENIA MIENIENIA (CZAS POZIOM | AKCESORIA
PIECZENIA)
Pizza okragta Okragta - - - -\...léu-
Pizza na grubym Blacha : : N
ciescie
WYROBY 1 warstwa* - - - N 2 -
PIEKARNICZE :Pizza i i
StONE 2 warstwy* - - - AR A -
Pizza [mrozona]
* 5 3 1
3 warstwy - - - e R = L
4 wa I’StWy* - - - -\...5“—."'..1- -\.‘Ti.ﬂl- n“?‘:'nr ~ ! -
Biszkopt 0,5-1,2kg* - - - -\éu- T
Ciasta Owoce w blaszce 0,5-1,2kg* - - - -\...léu- T
rosnace
Ciasto czekoladowe 0,5-1,2kg* - - - -\...‘_i.—'..r T
Ciasteczka 0,2-0,6 kg - - - L
Rogaliki jedna taca * - - - N 3 r
WYROBY 3
PIEKARNICZE Croissanty [mrozone] jednataca* - - - o
StODKIE 3
Ciasto ptysiowe jedna taca * - - - -~ -
10-30g ) ) ) 3
Bezy [sztukal _
3
Tarta 0,4-1,6kg - - - R=—=p
Strudel 0,4-1,6kg - - - L
Ciasto zowocami 0,5-2kg - - - -\éu-
N ~Fn — TS L= —

AKCESORIA

blacha lub blacha na
ciasta na ruszcie

Blacha na $ciekajacy Blacha na sciekajacy
ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona
pieczenia 500 ml wody

Blacha do smazenia

bez ttuszczu

Sonda do potraw
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= -
3| TABELA DOTYCZACA PIECZENIA Z FUNKCJA SMAZENIA BEZTEUSZCZU
SUGEROWANA TEMPERATURA | CZASTRWANIA BLACHY |
PRZEPIS FUNKCJA ;
ILOSC NAGRZEWANIE Q) (MIN.) AKCESORIA
% Mrozone frytki L 650 -850 g Tak 200 25-30 — 2
Pz
< Mrozone nuggetsy z 5 4 2
T ke [ 500 g Tak 200 15-20 L
<
=z . ) 4 2
IS Paluszki rybne = 50049 Tak 220 15-20 Sy r
8 . . e 4 2
S Krazki cebuli = 50049 Tak 200 15-20 ey N ,
< Panierowana $wieza cukinia e 400 g Tak 200 15-20 — 2,
> . s 4 2
E Domowe frytki = 300-800g Tak 200 20-40 ST r
= Warzywa mieszane e 300-800g Tak 200 20-30 2
Piers z kurczaka E’ér 1-4cm Tak 200 20-40 &Him, 1;,
>
o o
% Skrzydetka kurczece et 200-15004g Tak 220 30-50 &Hjiw, ~ 2 ,
2 . o 4 2
i3 Kotlet panierowany = 1-4cm Tak 220 20-50 e ,
= - % 4 2
Filet rybny = 1-4cm Tak 220 15-25 e

W przypadku gotowania swiezych lub domowych potraw, rozprowad?Z cienka warstwe oleju na powierzchni potrawy.
Aby zapewni¢ jednolite efekty pieczenia, potrawe nalezy wymiesza¢ po uptywie potowy zalecanego czasu pieczenia.

o’

Blacha do smazenia bez ttuszczu

blacha lub blacha na ciasta na ruszcie

kL)
FUNKCJE ==
Smazenie bez tt.
TR al=r ~
AKCESORIA

Blacha-ociekacz / blacha do pieczenia

blacha na ruszcie
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA | NAGRZEWANIE | TEMPERATURA (°C) CZAS(n-;?I:IN)ANIA BLACHY | AKCESORIA
_ Tak 170 30-50 A=
Leavened cakes / Ciasta drozdzowe / biszkopty & Tak 160 30-50 ==
& Tak 160 30-50 |nmma ama
Ciasta z nadzieniem - Tak 160 - 200 30-85 | -
(sernik, strudel, szarlotka) & } ) 1
+ Tak 160 - 200 30-90 I —
— Tak 150 20-40 |, ,
) Tak 140 30-50 | ;
Ciasteczka — 1
& Tak 140 30-50 A . ;
Tak 135 40-60 |\ e
— Tak 170 20-40 |, ,
&% Tak 150 30-50 |,
Ciastka / Muffiny —
% Tak 150 30-50 A ra ! -
& Tak 150 40-60 | amomee
— Tak 180 - 200 30-40 | ;
. s 1
Ptysie % Tak 180 - 190 35-45 N
& Tak 180 - 190 35-45% |10 L agae. |,
— Tak 90 110-150 |~ -
Bezy &% Tak 920 130-150 |41
&% Tak 90 140-160% |v> , apomn '
— Tak 190 - 250 15-50 |2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
k3 Tak 190 - 230 20 - 50 N , -u%u- '\_r1
i
Tak 310 7-12 N
Pizza (na cienkim lub grubym ciescie, focaccia) — 3 1
RS Tak 220-240 25-50* |ammeaEee -
— Tak 250 10-15 [ "
Mrozona pizza & Tak 250 10-20 NP ;
&% Tak 220 - 240 15-30 [~ 11 3 r;
Tak 180 - 190 45-55  |ag=mn
Tarty pikantne & Tak 180 - 190 45-60  |nmams e
(warzywne, zapiekanki)
Lo 1
3 Tak 180 - 190 45-70%  |ae==~ -\%u- s
s )
=] ™ = a4 £co
FUNKCJE . .
Konwengonalne  Termoobi Pleczenie Grill Turbogrill Maxi Cookin Cook4 CGyklEco Pizza
? d konwekcyjne 9 9
Aveeenn ~ AR=ls T f Y T
AKCESORIA blacha lub blacha BIacha—ociékacz/ Blacha Blacha na sciekajacy Blacha na sciekéjqcy
Ruszt X i do pieczenia lub taca na ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona
na ciasta na ruszcie . . .
ruszcie pieczenia 500 ml wody
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CZAS TRWANIA

PRZEPIS FUNKCJA | NAGRZEWANIE | TEMPERATURA (°C) (MIN.) BLACHY I AKCESORIA
— Tak 190 - 200 20-30 >,
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z s ) ) 4 1
Clasta ptysiowego ve Tak 180 - 190 20-40 |\ -
w Tak 180 - 190 20-40%  |nrlas e
Lazania / flan/ zapiekanka makaronowa / - 3
cannelloni — Tak 190 - 200 45 - 65 1 [
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / — ; ; 3
Wisprzowina 1kg \:[ Tak 190 - 200 80-110 |1~
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skorka 2 kg XE@ - 170 110-150 4 2 [
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg — Tak 200- 230 50-100 1 3 r
Indyk / Ges 3 kg — Tak 190 - 200 80-130 | 2 r
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w papierze - B B 3
(et v catosch \:[ Tak 180 - 200 40-60 [ " s
Warzywa faszerowane % B ) 2
(pomidory, cukinia, baktazan) s Tak 180 - 200 30-60 e
Tost - 3 (Wysoka) 3-6 -\...5...;-
Filety / kawatki ryb - 2 (Srodkowa) 20-30%%  |aihom \viw{
Kietbaski/ kebab/ zeberka/ hamburger - 2- 3\/(\;5.;;):l(k:)wa i 15-30 ** al \Viw{
Pieczony kurczak 1-1,3 kg - 2 (Srodkowa) 55 - 70 *#* -\...2...,- \\;,W{

Udziec jagniecy/ golonka 2 (Srodkowa) 60 - 90 ***

Pieczone ziemniaki

I

3

T r

- 2 (Srodkowa) 35-55*** |y 3 r
3

T f
5

Zapiekane warzywa - 3 (Wysoka) 10-25
. 4 3 1
Ciasteczka COOK Tak 135 50-70 NN P e VO
Ciasteczka
5 3 2 1
Tarty COOK Tak 170 50-70 AE=r AEer AT A Ts
Tarty
. 4 5 3 2 1
Pizza okragta COOK Tak 210 40-60 N N e T ——T N =——P
Pizza
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/lazania % ) 5 3 1
(poziom 3)/mieso (poziom 1) |¢_5, Tak 190 40-120%  |aFmr AR T
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ é4 5 4 2 1
pieczone warzywa (poziom 4) / lazania COOK Tak 190 40-120%* |aEm, rAEA -
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lazania i mieso < Tak 200 50-100%  |mmmrq | f
Mieso i ziemniaki % Tak 200 45-100* -\%p 1 ! [
Ryby i warzywa E Tak 180 30-50%  |amean 1 ! r
Nadziewane i pieczone kawatki miesa ECO - 200 80-120* [ 3 i
Plastry miesa 3
(krolik, kurczak, jagniecina) ECO ) 200 50-100% 1

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
** Obrdéci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obroéci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

YR = R i N - R e
= =3 K =) boh £CO
FUNKCJE
. . Pieczenie ) ) . . .
Konwencjonalne Termoobieg konwekcyjne Grill Turbo grill Maxi Cooking Menu Multiflow Cykl Eco

Aernnn ~ AF=lr 7 — TS

AKCESORIA . Blacha-ociekacz/ Blacha Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
Ruszt blacha Iunl;brLachré?ena clasta g, pieczenia lub taca na ttuszcz/ blacha do ttuszcz napetniona 500 ml
ruszcie pieczenia wody
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JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriow i poziomow pieczenia dla réznych rodzajéw potraw.
Czasy pieczenia sg liczone od momentu witozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych

nagrzewania wstepnego.

Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy

uzy¢ wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta Zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas

pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka
z mikrofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzagdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunac
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

- Aby jak najlepiej wyczys$ci¢ wewnetrzne
powierzchnie urzadzenia, wiaczy¢ funkcje ,Smart
Clean”. (Tylko w niektérych modelach).

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie piekarnika, mozna
zdemontowac drzwiczki.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Nosi¢ rekawiczki ochronne.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria

sq jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usungc¢ za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

Nie myj sondy do zywnosci i sondy do miesa (jesli jest
stosowana) w zmywarce.

Tace do smazenia bez ttuszczu (jesli jest stosowana)
mozna my¢ w zmywarce.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczes$nie wyciagajac do gory, az
wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na bok, umieszczajac je na miekkim podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika i wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania oraz zablokowujac gérna czes¢ na
swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzyc¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

W celu wymiany lampy nalezy skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym.
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Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktore protokoty WiFi sa obstugiwane?

Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy

przesytania danych WiFi b/g/n dla krajéw

europejskich.

Ktoére ustawienia nalezy skonfigurowac w

oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:

wiaczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

Urzadzenie nie obstuguje funkcji WPS.

Czy squakies’ réznice miedzy korzystaniem ze

smartfona z systemem Android a iOS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego,

nie ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkg;ji

tetheringu z telefonu komoérkowego?

Tak, lecz ustugi chmury s opracowane dla urzadzen

na state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie

internetowe dziata a funkcja tacznosci

bezprzewodowej jest wigczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu

typu smart. Wytgcz wszystkie inne potaczenia

transmisji danych, zanim sprébujesz wyszukac swoja

siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest

Eodlqczone do mojej domowej sieci
ezprzewodowe;j?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz

instrukcja obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres

MAC urzadzenia jest wymieniony na liscie urzadzen

pofaczonych z dang siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Nacisnij "Narzedzia", nastepnie "tacznos¢", a

nastepnie wyszukaj "Adres Mac". Adres MAC sktada

sie z kombinacji 6 par cyfr i liter oddzielonych

dwukropkiem.

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest

wiaczona funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzyj urzadzenia inteligentnego i aplikacji 6th Sense

Live, aby sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w trybie

online.

Czy jest co$, co moze utrudniac dotarcie sygnatu

do urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone

z siecig, nie zuzywajg catej dostepnej szerokosci

pasma.

Upewnic sig, czy ilos¢ urzadzen z wiaczona funkcja

potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby

dozwolonej dla routera.

Jak daleko router powinien znajdowac sie od

urzadzenia?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest

dostatecznie mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen,

lecz zalezy to w duzym stopniu od materiatu, z

ktérego wykonane sa $ciany. Mozna sprawdzi¢ moc

sygnatu, umieszczajac inteligentne urzadzenie obok

sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie
bezprzewodowe nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi,
mozna uzy¢ specjalnych urzadzen, takich jak punkty
dostepu, wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery
sieciowe power line (nie s3 one dostarczane w
komplecie z urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do mojej sieci
bezprzewodowej?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktorych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomoca urzadzenia
podtagczonego do internetu.

Co mog? zrobi¢, jesli ™ pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyska¢ stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?

Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczyc sie z
routerem, ale nie moze potaczyc sie z Internetem. Aby
potaczy¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzi¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu. Jesli
nacisniesz "Narzedzia", a nastepnie "Lgcznosc",
mozesz uzyskac wiecej informacji na temat przyczyny
btedu potaczenia.

Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wiaczona,
zapora sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo
skonfigurowane. Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP,
WPA, WPA2. Aby wyprébowac inny rodzaj szyfrowania,
skorzystac z informacji zamieszczonych w instrukgji
obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jedli liczba adreséw MAC,
ktore moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potaczenie
urzadzenia z chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC
urzadzenia jest jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy
zapytac swojego dostawce ustug internetowych, jak
potaczyc¢ z Internetem urzadzenia inne niz komputery.
Jak moge sprawdzi¢, czy dane sa przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci wytacz urzadzenie,
odczekaj 20 sekund i ponownie wtacz urzadzenie:
Uzyj urzadzenia inteligentnego i aplikacji 6th Sense
Live, aby sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w trybie
online.

Niektore ustawienia wyswietlajg sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmienic¢ swoje konto Whirlpool i
jednoczesnie miec caty czas potaczenie z moimi
urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,
aby usunga¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobic?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Piekarnik nie dziata.

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F",

. po ktérej nastepuje liczba.

- Funkcja gotowania 6th Sense

- konczy sie bez wyswietlania
. odliczania. Gotowanie konczy

| Piekarnik nie nagrzewa sie.

- Swiatto gasnie.

Drzwiczki nie zamykaja sie
prawidtowo.

.~ Zasilanie w domu zostaje
- wyfaczone.

Cykl gotowania z sonda
. zakonczyt sie bez wyraznej
. przyczyny lub na ekranie

Mozllwa przyczyna

Odciecie zasilania.
Urzadzenie odtaczone od

- zasilania.

. Problem zwigzany z
: oprogramowaniem.

- llos¢ jedzenia rozni sie

- od zalecanego zakresu.

. Drzwiczki otwarte podczas
. sie przed koncem odliczania.

gotovvama

Kiedy opcja ,,DEI\/IO Jest |
- wigczona ,On”, wszystkie

polecenia sg aktyvvne

: oraz wszystkie menu sg

dostepne, ale piekarnik nie

. nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na

. wyswietlaczu pojawia sig
- opcja DEMO.

Z opgji "USTAWIENIA" wejs¢ do "ECO”" i wybrac

Zaczepy bezpieczenstwa
i znajdujg sie w ztym
- potozeniu.

Btad ustawien poboru mocy.

Sonda do zywnosci nie jest
: . prawidfowo podtgczona. :
- pojawit sie btad F3E3.

Rozwigzanie

. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie

jest prawidtowo podtgczone do sieci.

- Wytgczyc piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby
: sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi

- Telefonicznej i poda¢ numer nastepujacy po
¢ literze F".

- Otwérz drzwiczki | sprawdz stopier wysmazenia
. potrawy. W razie potrzeby dokoncz gotowanie,
- wybierajac funkcje tradycyjna.

- Z opcji USTAWIENIA wejs¢ do DEMO i wybrac
- Wytacz.

- Upewnic sie, ze zatrzaski zabezpieczajace

i sg ustawione poprawnie, przestrzegajac

- instrukcji demontazu i ponownego montazu
. przedstawionej w rozdziale ,Czyszczenie i

. konserwacja”.

¢ Sprawdzi¢, czy pobdr mocy domowej siec
¢ elektrycznej ma warto$¢ nie mniejsza niz 3 kW.
- W przeciwnym wypadku zmniejszy¢ moc do
. 13 amperdw. Z opcji "USTAWIENIA" wejs¢ do
- "ZASILANIE" i wybrac “NISKI".

Sprawdzi¢ podigczenie sondy do zywnosci.

Zasady, standardowq dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

korzystajac z kodu QR na Paristwa produkcie
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢ kody z tabliczki

znamionowej produktu.

400011721828

Whj;lfa?ool



