INSTRUKCJA OBSLUGI, MONTAZU
ORAZ UWAGI DOTYCZACE CZYSZCZENIA | PIELEGNACJI
GAZOWYCH PLYT KUCHENNYCH
ER 60 4G Al AL ClI
HF LUX 60 4G Al AL CI

Szanowni Panstwo!

Serdecznie gratulujemy trafnego wyboru. Jestedmy przekonani, Zze to nowoczesne, funkcjonalne i
praktyczne urzadzenie, wyprodukowane z najwyzszej jakosci materiatdéw, spetni wszystkie Panstwa
wymagania. Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi, ktéra dostarcza
doktadne informacje dotyczgce montazu, uzytkowania i pielegnaciji, a takze szereg waznych wskazowek.
Instrukcje obstugi nalezy zachowagé, aby korzystaé z niej podczas eksploatacji urzadzenia.

Niniejsza instrukcja obowiazuje w kraju przeznaczenia, ktérego symbol znajduje sie na okfadce
instrukcji obstugi oraz na urzgdzeniu.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody powstate w wyniku nieprawidiowej
instalacji urzagdzenia, montazu produktu przez niewykwalifikowang osobe badz niewlasciwego
uzytkowania.

(PL

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne btedy edytorskie; rysunki sg czysto poglgdowe. Producent
zastrzega sobie takze prawo do wprowadzania zmian parametrow technicznych i wzornictwa produktow, jesli uzna je
za konieczne lub pozyteczne.
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OPAKOWANIE

@ Urzadzenie na czas transportu zostato zabezpieczone przed uszkodzeniem przez opakowanie. Po
rozpakowaniu urzgdzenia Prosimy Panstwa o usuniecie elementéw opakowania w sposob nie zagrazajagcy
Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opakowania sg nieszkodliwe dla srodowiska naturalnego, w 100% nadajg sie do
odzysku i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe (woreczki polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

Niniejsze urzgdzenie posiada oznaczenia zgodne z Dyrektywg Europejska 2002/96/EC w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie niniejszego urzgdzenia przyczynig sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystgpienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi, kiére mogtoby zaistnie¢ w przypadku
niewtadciwej utylizacji urzadzenia.

" Niniejszy symbol umieszczony na produkcie lub na dotgczonych do niego dokumentach oznacza, Ze ten
g’ produkt nie jest klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa domowego.

Urzadzenie, z przeznaczeniem jego ztomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim punkcie utylizacji odpadow,
w celu recyklingu komponentéw elektrycznych i elektronicznych.

Urzgdzenie nalezy ztomowac zgodnie z lokalnymi przepisami dot. utylizacji odpadéw. Dodatkowe informacje na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu opisywanego urzgdzenia mozna uzyskac¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim
przedsiebiorstwie utylizacji odpadéw lub w sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Niniejsze urzgdzenie zostato wykonane z odpowiednich materiatéw nadajgcych sie do ponownego wykorzystania.

Przed ztomowaniem zawsze nalezy doprowadzi¢ urzgdzenie do stanu nieprzydatnosci, odcinajagc kabel elektryczny.



OPIS GAZOWEJ PLYTY KUCHENNEJ

TYPY: ER 60 4G Al AL CI/HF LUX 60 4G Al AL CI —FQ6TC
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TYPY: FUGTG - FO6TG

TYPY: FQ7TG - FQ7TW

PPOOQ
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1 Pole grzejne — duze — o mocy 3000 W

2 Pole grzejne — $rednie — o mocy 1750 W

3 Pole grzejne — mate — o mocy 1000 W

4 Emaliowany stalowy ruszt duzego pola grzejnego

5 Emaliowany stalowy ruszt sredniego pola grzejnego

6 Emaliowany stalowy ruszt matego pola grzejnego

7 Pokretto z zapalaczem pola grzejnego nr 1

8 Pokretto z zapalaczem pola grzejnego nr 2 (lewe)

9 Pokretlo z zapalaczem pola grzejnego nr 2 (prawe)

10 Pokretto z zapalaczem pola grzejnego nr 3 (tylne)

11 Pokretlo z zapalaczem pola grzejnego nr 3 (przednie)
12 Elektryczne pole grzejne o 145 mm — o mocy 1500 W
13 Pokretto elektrycznego pola grzejnego nr 12

14 Kontrolka elektrycznego pola grzejnego nr 12

15 Pole grzejne — palnik potréjny — o mocy 3350 W

16 Emaliowany stalowy ruszt pola grzejnego o potréjnym palniku

Uwagal! Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania positkéw w gospodarstwie
domowym.




OBSLUGA
1) PALNIKI
Nad kazdym pokrettem znajduje sie schemat, przyporzgdkowujgcy pokretto do odpowiedniego palnika. Po odkreceniu
zaworu instalacji lub butli gazowej nalezy zapali¢ palnik w jeden z nastepujgcych sposobow:
- zapalanie elektryczne - automatyczne
Wcisng¢ i przekreci¢ w lewo odpowiednie pokretto, ustawi¢ je w pozycji Maksimum (symbol duzego ptomienia, rys. 1),
a nastepnie docisng¢ pokretto.
- zapalanie elektryczne — palniki z zabezpieczeniem przeciw wypfywowym gazu
Pokretto palnika z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym gazu nalezy przekreci¢ w lewo do pozycji Maksimum
(symbol duzego ptomienia, rys. 1) az zatrzyma sie. Wcisnagé pokretto, a nastepnie powtorzy¢ opisane czynnosci. Gdy
palnik zapali sie, przez ok. 10 sek. przytrzymac¢ wcisniete pokretio.
OBSLUGA PALNIKOW
Chcac uzyskacé najlepsze rezultaty przy jak najmniejszym zuzyciu gazu, nalezy pamieta¢ o ponizszych wskazéwkach:
- do kazdego palnika stosowa¢ garnki o odpowiedniej srednicy podstawy (patrz: tabelka oraz rys. 2),
- po doprowadzeniu do wrzenia ustawi¢ pokretto w pozycji Minimum (symbol matego ptomienia, rys. 1),
- pamietaé o stosowaniu przykrywek.

Palnik Moc (W) @ garnka (cm)
Potrojny 3100 24 - 26
Duzy 3000 20-22
Sredni 1750 16— 18
Maty 1000 10-14
UWAGA!

- Palniki z zabezpieczeniem przeciw wyplywowym gazu zapala sie wytgcznie w momencie, gdy wiasciwe
pokretio zostanie ustawione w pozycji Maksimum (symbol duzego pfomienia, rys. 1).

- W przypadku przerwy w dostawie pradu elektrycznego palniki nalezy zapali¢ za pomoca zapatek lub
zapalniczki.

- Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze dzieci nie bawig sie w poblizu wigczonego
urzagdzenia. Sprawdzié, czy naczynia zostaly prawidiowo ustawione (zwréci¢ uwage na raczki). Pilnowaé
przyrzadzanych potraw, ktére wymagaja uzycia oleju lub ttuszczu — ryzyko pozaru!

- Nie uzywa¢ srodkéw chemicznych w postaci sprayu w poblizu urzadzenia.

- Nie nalezy przesuwaé¢ naczyn po szklanej powierzchni plyty, gdyz moze to spowodowac jej uszkodzenie.

® Pozycja wytagczenia [ ]
[y =l
i Pozycja i
@ Maksimum @
@ Pozycja Minimum ® (rwm
Rys.1 Rys.2



oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Typewritten Text
Pozycja wyłączenia 

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Typewritten Text
Pozycja
Maksimum 

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Typewritten Text
Pozycja Minimum 

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.1

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.2


OBSLUGA
Uwagal
W trakcie uzytkowania gazowej plyty kuchennej wydziela sie ciepto oraz wilgo¢. Pomieszczenie, w ktérym
zainstalowano urzadzenie, powinno posiadaé¢ odpowiednig (zgodng z wymogami Prawa Budowlanego)
wentylacje nawiewno-wywiewna np. grawitacyjng (rys. 3) lub mechaniczng (rys. 4 i 5).
Podczas intensywnego uzywania urzgdzenia nalezy korzysta¢ z dodatkowych metod wentylacji, np. otworzy¢
okno.

(*) Air inlet: see installation chapter (paragraphs 5 and 6) — Wlot powietrza: patrz rozdziaty 6 i 7 dot. montazu
H
=P¥ *
2= ()
Rys.3 Rys.5
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OBSLUGA

2) OBSLUGA ELEKTRYCZNYCH POL GRZEJNYCH
Piyty gazowo-elektryczne wyposazono w zwykte lub szybkie elektryczne pola grzejne. Do obstugi stuzg odpowiednie
pokretta z mozliwoscig ustawienia roznych poziomow grzania (patrz: rys. 6). Nad kazdym pokrettem znajduje sie
schemat, przyporzadkowujgcy pokretto do odpowiedniego palnika. Obok pokretta elektrycznego pola grzejnego
znajduje sie kontrolka, ktéra swieci sie na czerwono, gdy pole jest wigczone. Ponizej przedstawiono poglagdowg
tabelke pozioméw grzania dla zwyktych elektrycznych pdl grzejnych.

TABELA
ZWYKLE LUB SZYBKIE POZIOM GRZANIA WYKORZYSTANIE
ELEKTRYCZNE
POLE GRZEJNE

0 Off / Wylgczony

1 Staby Rozpuszczanie masta, czekolady
itp., podgrzewanie matych ilosci
ptynow.

2 Niski Podgrzewanie wiekszej ilosci ptyndw,
przygotowanie kremow i soséw,
ktére wymagaja dtugiego, powolnego
gotowania.

3 Wolny Rozmrazanie zywnosci, duszenie,
doprowadzenie do wrzenia,
gotowanie na wolnym ogniu.

4 Sredni Doprowadzanie do wrzenia,
zrumienianie delikatnego miesa lub
ryby.

5 Wysoki Przygotowywanie eskalopek oraz
befsztykow/kotletow, gotowanie
duzych ilosci pozywienia na wolnym
ogniu.

6 Bardzo wysoki Doprowadzanie do wrzenia duzej

ilosci ptynéw. Smazenie.

Rys.6
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OBSLUGA
UWAGA!
Jezeli elektryczne pole grzejne uruchomiono po raz pierwszy lub byfo nieuzywane przez diuzszy okres czasu,
nalezy suszy¢ je przez ok. 30 minut, w tym celu ustawiajgc pokretio w pozycji nr 1. Umozliwi to pozbycie sie
wilgoci nagromadzonej na tworzywie izolacyjnym.
Aby poprawnie uzytkowaé urzadzenie, nalezy pamietaé, by:
- Przed wigczeniem pola grzejnego ustawi¢ na nim garnek.
- Uzywaé garnkow o pfaskim i grubym dnie (rys. 7).
- Nie uzywa¢ garnkow, ktorych Srednica jest mniejsza niz srednica pola grzejnego.
- Przed ustawieniem naczyn na polu grzejnym nalezy osuszy¢ ich spodnig czes¢.
- Nie pozostawiaé urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie bawia sie w poblizu wigczonego
urzadzenia. Sprawdzié, czy naczynia zostaly prawidfowo ustawione (zwrécié uwage na raczki). Pilnowaé
przyrzadzanych potraw, ktére wymagaja uzycia oleju lub tluszczu — ryzyko pozaru!
- Podczas gotowania lub bezposrednio po jego zakonczeniu powierzchnia pél grzejnych moze by¢ goraca:
ryzyko poparzenial
- Jesli szklana powierzchnia peknie lub powstang na niej gtebokie rysy, nalezy bezzwitocznie odfgczyé
urzgdzenie od zasilania, aby unikna¢ porazenia pragdem.
Uwaga! Garnki nie powinny wystawa¢ poza powierzchnie plyty grzejne;j!

UWAGA!

W trakcie pracy urzadzenie oraz jego tatwo dostepne czesci nagrzewaja sie do wysokiej temperatury.
Zachowac¢ szczego6lng ostroznosé¢ — ryzyko poparzenia!

Dzieciom ponizej 8. roku zycia nie pozwoli¢ zbliza¢ sie do urzadzenia, o ile nie pozostaja pod nadzorem.

Produkt nie jest przeznaczony do obstugi przez osoby (w tym dzieci ponizej 8. roku zycia), ktérych zdolnosci
fizyczne, zmystowe lub umystowe s3g ograniczone badz osoby nie posiadajgce doswiadczenia i wiedzy, za
wyjatkiem sytuacji przebywania pod nadzorem oraz otrzymania stosownych instrukcji przez osobe
odpowiadajacg za ich bezpieczenstwo.

Nie pozwoli¢ dzieciom manipulowaé przy urzadzeniu.

Czyszczenia i konserwacji urzadzenia powinny dokonywaé osoby doroste.

UWAGA! Zaleca sie zachowaé szczegblng ostroznosé podczas smazenia — niebezpieczeinstwo zapalenia sie
ttuszczu!

NIGDY nie wolno gasi¢ ptonacego tluszczu woda. Najpierw nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania, a
nastepnie uzy¢ pokrywki, talerza lub koca gasniczego w celu zduszenia ptomieni.

UWAGA! Nie nalezy pozostawia¢ zadnych przedmiotéw na powierzchni ptyty, gdy nie jest uzywana. Ryzyko
pozaru, kiedy ptyta zostanie uruchomiona.

UWAGA! Jesli szklana powierzchnia peknie lub powstang na niej gtebokie rysy, nalezy bezzwiocznie odlgczy¢
urzadzenie od zasilania, aby unikngé porazenia pradem.

Rys.7
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CZYSZCZENIE

Uwagal
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zakrecié doplyw gazu oraz odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

3) PLYTA KUCHENNA

Zaleca sie regularnie czysci¢ powierzchnie ptyty kuchennej, emaliowane stalowe ruszty, emaliowane pokrywy
palnikéw ,C” oraz korony palnikéw ,M” (patrz rys. 8) za pomocg szmatki oraz letniej wody z dodatkiem srodka
myjgcego. Doktadnie wytrze¢ do sucha. Czysci¢ elementy ptyty kuchennej, gdy juz ostygty. Nie nalezy uzywac silnych
srodkow czyszczgcych ani produktow, ktére mogg zarysowac powierzchnie. Unika¢ trwatego oddziatywania na
powierzchnie emaliowane octu, kawy, stonej wody, soku cytrynowego oraz pomidorowego — ryzyko odbarwienia
emalii.

Uwagal

Przed zamontowaniem wyczyszczonych elementéw plyty kuchennej:

- Upewni¢ sie, czy otwory korony palnika ,,M” (rys. 8) sg drozne.

- Sprawdzié, czy emaliowane pokrywy palnikéw ,,C” (rys. 8) zostaly prawidfowo zamocowane.

- Upewni¢ sie, czy zaokraglone krawedzie rusztow sa dokfadnie dopasowane do krawedzi plyty kuchennej.
- Sprawdzic¢, czy zawory otwierajg i zamykaja sie z fatwoscia. W przeciwnym wypadku nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem technicznym.

- Nie zaleca sie czyscic ptyty kuchennej za pomocga urzadzen parowych lub wodg pod ci$nieniem.

C—
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MONTAZ

INFORMACJE TECHNICZNE DLA MONTERA
Ponizsza informacja jest przeznaczona wylgcznie dla osoby dokonujacej instalacji, odpowiedzialnej za
montaz i podifgczenie elektryczne. Montaz oraz podigczenie gazowe i elektryczne powinien wykonac
wykwalifikowany specjalista.
Producent/Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnos$ci za szkody wyrzadzone ludziom, ich mieniu lub
zwierzetom, ktore powstaly w wyniku nieprzestrzegania instrukcji montazu.
Wszelkich zmian lub napraw urzadzenia moze dokona¢ wyfgcznie personel autoryzowanego serwisu
technicznego.

4) WYCINANIE OTWORU W BLACIE KUCHENNYM

Po rozpakowaniu urzadzenia zaleca sie sprawdzi¢, czy nie posiada widocznych uszkodzen oraz czy elementy
wyposazenia sg kompletne. W przypadku watpliwo$ci nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym
serwisem technicznym.

Czesci opakowania (karton, styropian, folia itp.) trzymaé z dala od dzieci.

W blacie kuchennym wycig¢ otwoér o wymiarach podanych na rys. 9. Na rys.10 podano zalecane odstepy od Sciany
oraz od okapu kuchennego.

Urzadzenie sklasyfikowano w klasie 3., dlatego podlega ono wszystkim normom odnoszgcym sie do tego
typu urzgdzen.

5) MOCOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Urzadzenie wyposazono w specjalng uszczelke, ktéra zabezpiecza przed dostaniem sie jakiejkolwiek cieczy pod
ptyte. Aby prawidtowo zatozy¢ uszczelke, nalezy doktadnie wykonaé ponizsze czynnosci:

- Zdemontowac wszystkie ruchome czesci ptyty kuchenne;.

- Pocig¢ uszczelke na 4 czesci o odpowiedniej dtugosci, by umiesci¢ jg na 4 krawedziach szkia piyty.

- Odwrdécic ptyte, starannie utozy¢ uszczelke ,E” (patrz rys. 11) w taki sposob, aby zewnetrzna krawedz uszczelki byta
doktadnie dopasowana do zewnetrznej krawedzi ptyty. Konce paskéw uszczelki muszg stykac sie ze sobg, lecz nie
nachodzi¢ na siebie.

- Réwnomiernie i doktadnie zamocowac¢ uszczelke na krawedzi ptyty dociskajgc jg palcami.

- Zamontowac ptyte kuchenng w otworze w blacie, a nastepnie zamocowac jg za pomocg zaczepow i $rub (rys. 12).
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MONTAZ
WAZNE INSTRUKCJE MONTAZU

Monter urzgdzenia powinien mie¢ na uwadze, ze wysokos$¢ urzgdzenia zamontowanego obok plyty kuchenne;j
nie powinna by¢ wieksza niz wysoko$¢ rusztow pol grzejnych. Powierzchnie przylegajgce do pfyty powinny
wytrzymywac wzrost temperatury o 65 °C. Elementy szafki kuchennej, w ktorg bedzie wbudowana pfyta,
powinny by¢ odporne na dziatanie wysokich temperatur powyzej 150 °C.

Urzadzenie zamontowac zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami dotyczgcymi montazu.

Plyta nie jest podifgczona do urzadzen odprowadzajgcych spaliny. Nalezy zamontowac jg zgodnie z
powyzszymi zaleceniami dotyczacymi montazu. Nalezy wzigé pod uwage przedstawione nizej zalecenia
dotyczgce wentylacji.

6) WENTYLACJA POMIESZCZEN

Pomieszczenie, w ktérym zainstalowano urzgdzenie, powinno by¢ systematycznie wentylowane, co zapewni
prawidtowe dziatanie ptyty. Niezbedna ilos¢ powietrza zalezy od spalania gazu oraz od istniejgcego systemu
wentylacji pomieszczenia, ktérego kubatura nie moze by¢ nizsza niz 20 m3.

Powietrze powinno naptywac¢ w sposéb naturalny poprzez state otwory wykonane w Scianach wentylowanego
pomieszczenia, wychodzgce na zewnatrz, o minimalnym przekroju 100 cm2 (patrz rys. 3). Otwory te muszg by¢
zawsze drozne. Dozwolona jest rowniez wentylacja posrednia wykorzystujgca przeptyw powietrza z pomieszczen
przylegtych do wentylowanego, jezeli bezwzglednie zachowane sg zalecenia obowigzujgcych norm.

UWAGA! Jezeli palniki nie posiadajg zabezpieczenia przeciw wyplywowego gazu, minimalny przekréj otworu
wentylacyjnego powinien wynosi¢ 200 cm2.

7) USUWANIE SPALIN

Urzadzenia gazowe wydzielajg spaliny, ktére muszg by¢é odprowadzone na zewnatrz np. poprzez okapy kuchenne lub
otwory wentylacyjne. W przypadku gdy pomieszczenie kuchenne nie posiada wyciggu wentylacyjnego ani okapu,
dopuszczalne jest uzycie wentylatoréw okiennych lub Sciennych (patrz rys. 4). Urzgdzenia wentylacyjne nalezy
wigczyé, gdy korzysta sie z ptyty kuchennej (patrz rys. 5). Przestrzega¢ przepiséw Prawa Budowlanego.
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MONTAZ
8) PODLACZENIE DO INSTALACJI GAZOWEJ
Przed podfgczeniem plyty nalezy sprawdzié¢, czy parametry podane na tabliczce znamionowej umieszczonej
na spodzie urzadzenia sg zgodne z parametrami sieci dystrybucji gazu oraz sieci elektrycznej.
Tabliczka znamionowa informuje o: rodzaju gazu oraz ci$nieniu roboczym. Podfgczenia do instalacji gazowej
dokona¢ zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawnymi.

Podfgczenia do domowej instalacji gazowej dokona¢ za pomocg:

- sztywnego, metalowego przewodu rurowego, wykonanego ze stali, ktérego ztgczki powinny by¢ gwintowane,
zgodnie ze standardami UNI-ISO 7/1;

- miedzianego przewodu rurowego, ktorego ztgczki powinny by¢ uszczelnione mechanicznie;

- elastycznego przewodu rurowego wykonanego ze stali nierdzewnej, 0 maksymalnej dtugosci 2 m oraz uszczelkami
zgodnymi z obowigzujgcymi przepisami. Przewdd zatozy¢ w taki sposéb, aby nie stykat sie z ruchomymi czesciami
szafki (np. szufladami) ani nie przechodzit przez miejsca, w ktérych moze zostaé przygnieciony.

Podfigczenia do butli gazowej dokona¢ za pomoca (pfyta posiada regulator cisnienia):

- miedzianego przewodu rurowego, ktérego ztgczki powinny byé uszczelnione mechanicznie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami;

- elastycznego przewodu rurowego wykonanego ze stali nierdzewnej, 0 maksymalnej dlugosci 2 m oraz uszczelkami,
zgodnymi z obowigzujgcymi przepisami. Zaleca sie zastosowac¢ specjalny adapter do rur gietkich, dostepny w
powszechnej sprzedazy. Utatwi on podigczenie przewodu z reduktorem na butli. Przewdd zatozy¢ w taki sposob, aby
nie stykat sie z ruchomymi czesciami szafki (np. szufladami) ani nie przechodzit przez miejsca, w ktérych moze zostac
przygnieciony.

- przewodu gumowego, zgodnego z obowigzujgcymi przepisami. Srednica przewodu powinna wynosi¢ 8 mm, za$
dtugos¢ 400-1500 mm. Przewdd nalezy zamocowac za pomocg opasek zaciskowych, zgodnych za obowigzujgcymi
przepisami.

Po zakohczeniu podtaczenia gazowego nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ zawordw oraz instalacji za pomoca roztworu
mydta. Nie wolno sprawdza¢ szczelnosci za pomocg otwartego ptomienia.

UWAGA!

- Nalezy pamietaé, ze rodzaj przylacza gazowego w urzadzeniu stozkowaty gwint zewnetrzny »:”, zgodne ze
standardami 1ISO 228-1.

- Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektyw europejskich 2009/142 oraz 93/68 odnoszacych sie do urzadzen
spalania paliw gazowych.

Monter powinien mie¢ na uwadze, ze gazowo-elektryczna pfyta kuchenna jest urzadzeniem typu Y.
Powierzchnie przylegajace do plyty powinny wytrzymywac wzrost temperatury o 65 °C.

12



MONTAZ

9) PODLACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ
Podfaczenie do instalacji elektrycznej nalezy wykonaé¢ zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami
prawnymi.
- Przed podtgczeniem ptyty nalezy sprawdzic, czy napiecie i czestotliwos¢ w sieci odpowiadajg wskazaniom podanym
na tabliczce znamionowej. Uziemi¢ urzgdzenie zgodnie z obowigzujgcymi normami. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate na skutek nieprzestrzegania przepisow.
W przypadku podfaczenia urzgdzenia do gniazdka elektrycznego:
- zamontowac¢ standardowg wtyczke,
- podigczy¢ kable wedtug schematu na rys. 13, majgc na uwadze, ze:

- litera L (faza) — kabel koloru brgzowego

- litera N (neutralny) — kabel koloru niebieskiego

- symbol uziemienia <+ . kabel koloru z6tto-zielonego
- Umiesci¢ kabel zasilajgcy w taki sposob, aby nie ulegt przegrzaniu o 65 °C.
- Nie stosowac¢ reduktoréw, adapteréw ani bocznikéw — ryzyko nieprawidtiowego potgczenia i w konsekwencji
niebezpiecznego nagrzania.
- Gniazdko, do ktérego podtgczono urzadzenie, powinno znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu, aby w razie
potrzeby mozna byto wyciggng¢ wtyczke.
W przypadku podfaczenia urzadzenia bezposrednio do sieci elektrycznej:
- Podtagczenie nalezy wykona¢ za pomocg odpowiedniego wytgcznika wielobiegunowego, z minimalnym rozwarciem
miedzy stykami 3 mm.
- Pod zadnym pozorem kabel uziemiajgcy nie powinien przebiegac¢ przez ten wytgcznik.
- Ewentualnie zamontowac¢ przetgcznik dyferencjatowy o wysokiej czutosci.
Sprawdzi¢, czy kabel uziemiajgcy (kolor zétto-zielony) zostat odpowiednio podtaczony.

UWAGA!

Urzadzenia zaprojektowano i wyprodukowano zgodnie z europejskimi normami EN 60 335-1 oraz EN 60 335-2-
6 wraz z poprawkami.

Urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych Dyrektyw europejskich:

- 2004/108 (kompatybilnos$¢ elektromagnetyczna)

- 2006/95 (bezpieczenstwo elektryczne)
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REGULACJA
Przed przystapieniem do regulacji nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Konczac regulacje, technik powinien wymieni¢ wszystkie uszczelki na nowe.
Nasze palniki nie wymagaja regulacji mieszanki powietrznej.

10) ZAWORY

Regulacja “Minimum”

- Zapali¢ palnik i ustawi¢ pokretto w pozycji Minimum (symbol matego ptomienia, rys. 1).

- Zdjg¢ pokretto ,M” (rys. 14 a/b) zamocowane na zaworze.

- Wprowadzi¢ maty $rubokret ,D” do otworu ,,C” (rys. 14 a/b) , a nastepnie przekrecajgc w lewo lub w prawo srube
regulacyjng ustawi¢ zgdang wielkos¢ ptomienia dla pozycji Minimum.

Nalezy upewni¢ sie, czy podczas szybkich zmian z pozycji Maksimum do Minimum ptomien nie gasnie.

Wyzej opisana regulacja dotyczy wytacznie gazéw ziemnych (E). W przypadku gazu G30 lub G31 Srube
regulacyjng nalezy catkowicie zakreci¢ (w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara).

Rys.14 (a) Rys.14 (b)
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PRZEROBKI
11) WYMIANA DYSZ
Istnieje mozliwos¢ przystosowania palnikow do ré6znego rodzaju gazu, wystarczy zamontowaé odpowiednie dysze.
Fabrycznie palniki sg przystosowane do gazu ziemnego E (G20). Wymiane dysz powinien przeprowadzi¢

pracownik autoryzowanego serwisu technicznego. W celu wymiany dyszy nalezy zdemontowa¢ korone palnika za
pomoca klucza ,B”. Odkreci¢ dysze ,A” (patrz rys. 15), a nastepnie zamontowa¢ dysze odpowiednig dla uzywanego

rodzaju gazu. Mocno dokreci¢ dysze.

Po wymianie dysz technik powinien wyregulowa¢ palniki (patrz: punkt 10) oraz ponownie zamontowaé
uszczelki. Zmiana rodzaju gazu musi by¢ potwierdzona podpisem osoby dokonujacej regulacji oraz data
wykonania na samoprzylepnej etykiecie, ktérej wzér zatagczono do urzadzenia.

Zestaw etykiet oraz dysz dotgczono do urzadzenia; w przypadku ich braku nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

Na tabliczce znamionowej znajduje sie tabela z wydajnoscig ciepta pdél grzejnych, srednicami dysz oraz cisnieniami
roboczymi réznych rodzajow gazow.

UKLAD PALNIKOW

(2) 2 1 2
- 1 3 3 E
_ 7 sooo 0000 Q0000
f \l -
! ) @ ’ ’ @ \ \f
| @ @ O By =)
\ 0000 | = o000 CELS5E
| .
TABELA
WARTOSCI WYDAJNOSC
PRI CISNIENIE | KALORYCZNE | SREDNICA | "0 ep s | BY PASS
GAZ e DYSZY
Numer OPIS gh | | 17100mm | oo | Max. 1(11;?10
o G 30 - BUTAN 37 244 90 900 | 3350 | 62
15 Palnik potréjny
G20-ZIEMNY | 20 343 132K | 1250 | 3600 | 62
o G 30 - BUTAN 37 218 79 800 | 3000 | 41
1 Palnik duzy
G20-ZIEMNY | 20 286 | 117Y | 750 | 3000 | 41
o G 30 - BUTAN 37 127 63 650 | 1750 | 32
2 Palnik sredni
G20-ZIEMNY | 20 167 987z | 500 | 1750 | 32
. G 30 - BUTAN 37 73 48 360 | 1000 | 30
3 Palnik maty
G20-ZIEMNY | 20 95 72X | 350 | 1000 | 30

SERWISOWANIE
Przed przystapieniem do serwisowania nalezy zakreci¢ doplyw gazu oraz odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

12) WYMIANA ELEMENTOW GAZOWEJ PLYTY KUCHENNEJ
Aby dokonaé¢ wymiany komponentéw (gazowych lub elektrycznych) znajdujgcych sie wewnatrz ptyty, nalezy
zdemontowaé urzgdzenie, obrdcié je, a nastepnie odkrecajgc sruby ,V” zdjg¢ czesé ptyty ,T” (patrz rys. 16).
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W tym momencie istnieje mozliwo$é wymiany palnikow (rys. 17), zawordw (rys. 18) oraz komponentow elektrycznych
(rys. 19).
Zaleca sie, aby podczas wymiany zaworéw kazdorazowo wymieni¢ uszczelke ,D”, co zapewni szczelnosé.

Smarowanie zawordw (patrz rys. 20 — 21)

Jesli napotykamy opér manipulujgc pokrettem, nalezy niezwtocznie nasmarowaé zawér wedtug ponizszych instrukcji:
- zdemontowac¢ zawor;

- oczyscié trzpien i obsade szmatkg nasgczong rozpuszczalnikiem;

- nasmarowac trzpien;

- wtozy¢ trzpien, pokreci¢ nim kilka razy, wyja¢ do jeszcze raz, wytrze¢ nadmiar smaru i upewnic sie, ze kanaty
doprowadzajgce gaz sg drozne;

- ponownie zamontowa¢ wszystkie elementy;

- sprawdzi¢ szczelnos¢ zawordw oraz instalacji za pomocg roztworu mydta. Nie wolno sprawdzaé szczelnosci za
pomocg otwartego pfomienia.

Ponizej przedstawiamy tabele zawierajgcg informacje o rodzaju i przekroju przewodoéw zasilajgcych oraz dane
znamionowe komponentow elektrycznych.

Usunac¢ elementy, ktore tgczg palniki z ptytg, oznaczone literg V. Po usunieciu srub mocujgcych dolng obudowe
(oznaczone Y), mozna wymieni¢ podzespoty elektroniczne. Naktadki palnikow zostaty przymocowane do szyby za
pomocsg silikonu — nie nalezy ich zdejmowac.

SERWISOWANIE

RODZAJE | PRZEKROJE PRZEWODOW ZASILAJACYCH

RODZAJ RODZAJ ZASILANIE
PLYTY KUCHENNEJ PRZEWODU JEDNOFAZOWE
Gazowa HO5 RR - F Przekréj 3 x 0,75 mm2

16


oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Rectangle

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.16

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.17

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.18

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.19

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.20

oner.aytac
Typewritten Text
Rys.21


Gaz.-elektr. z 1 elektrycznym
polem grzejnym (1500 W) HO5RR-F Przekroj 3 x 1 mm2

UWAGA!!
W przypadku wymiany przewodu zasilajgcego instalator musi pamietaé, iz przewdd uziemienia musi byé
dfuzszy niz przewdd fazy (patrz rys. 22 oraz instrukcje opisane w punkcie 9.)

DANE TECHNICZNE ZAWARTE NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ

4 PALNIKI GAZOWE
KLASA =1l 2E3B/P

G 30 = 37 mbar
G 20 = 20 mbar

Catk. moc piyty kuch. = 7,5 kW
Catk. tempo LPG = 545 g/h

NAPIECIE = 220 — 240 V ~
CZESTOTLIWOSC =50 Hz

5 PALNIKOW GAZOWYCH
W TYM 1 PALNIK POTROJNY

KLASA =l 2E3B/P

G 30 =37 mbar
G 20 =20 mbar

Catk. moc ptyty kuch. = 8.6 kW
Catk. tempo LPG = 625 g/h

NAPIECIE = 220 — 240 V ~
CZESTOTLIWOSC =50 Hz

3 PALNIKI GAZOWE
+ 1 ELEKTRYCZNE POLE GRZEJNE

KLASA =l 2E3B/P

G 30 =37 mbar
G 20 =20 mbar

Catk. moc ptyty kuch. = 5,75 kW
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Catk. tempo LPG =418 g/h

NAPIECIE = 220 — 240 V ~
CZESTOTLIWOSC =50 Hz
CALK. MOC ELEKTR. POLA GRZEJ. = 1500 W

UWAGA!!!
Urzgdzenie moze by¢ instalowane i moze funkcjonowaé
tylko w pomieszczeniach wentylowanych i jest wyregulowana fabrycznie

do gazu E z cisnieniem 20 mbar

W wypadku innego typu gazu postepowaé wedtug instrukcji obstugi.

DANE TECHNICZNE DOT. REGULACJI GAZOWEJ URZADZENIA
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SERWIS TECHNICZNY | CZESCI ZAMIENNE

Podczas procesu produkcji urzgdzenie poddano szeregowi testéw kontrolnych.

Wszelkich napraw i regulacji powinien dokonywaé wykwalifikowany specjalista lub pracownik autoryzowanego serwisu
technicznego.

Zgtaszajac reklamacje do autoryzowanego serwisu technicznego nalezy poda¢ model urzgdzenia, numer fabryczny
oraz opisac usterke.

Oryginalne czesci zamienne mozna zamowié w autoryzowanym serwisie technicznym.

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej umieszczonej na spodzie urzadzenia.

Ponizej prosimy wpisa¢ dane Panstwa urzgdzenia:
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