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INSTRUKCJE SA WAZNE WYLACZNIE W KRAJACH, KTORYCH
SYMBOLE ZOSTALY PRZEDSTAWIONE NA OKLADCE NINIEJSZEJ
INSTRUKCJI.

INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: zawierajg porady dotyczace

;fmf’_’ uzytkowania, opis elementéw sterowniczych oraz prawidiowy sposoéb
czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

INSTRUKCJE DLA MONTAZYSTY: s3 przeznaczone dla wykwalifikowanego
%‘ technika, ktéry dokonuje montazu urzadzenia, uruchomienia i préoby

technicznej.

@ Dodatkowe informacje o produktach dostepne na stronie www.smeg.com
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1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI NIEODLACZNA CZESC URZADZENIA. NALEZY
JA PRZECHOWYWAC W CALOSCI | W MIEJSCU ZAWSZE DOSTEPNYM DO
KONSULTACJI PODCZAS CALEGO OKRESU EKSPLOATACJI URZADZENIA.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA ZALECA SIE UWAZNE PRZECZYTANIE
INSTRUKCJI | WSZYSTKICH ZAWARTYCH W NIEJ WSKAZOWEK. MONTAZU MUSI
DOKONAC WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI. NINIEJSZE URZADZENIE ZOSTALO ZAPROJEKTOWANE DO UZYTKU
DOMOWEGO | JEST ZGODNE Z OBOWIAZUJACYMI DYREKTYWAMI EWG.
URZADZENIE ZOSTALtO SKONSTRUOWANE DO NASTEPUJACEGO CELU:
PIECZENIE POTRAW; KAZDE INNE UZYCIE NALEZY UZNAC ZA NIEWEASCIWE.
PRODUCENT UCHYLA SIE OD WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI W PRZYPADKU
UZYTKOWANIA INNEGO NIZ WSKAZANE.

JEZELI URZADZENIE ZOSTANIE ZAMONTOWANE NA £ODZI LUB W PRZYCZEPIE
TURYSTYCZNEJ, NIE WOLNO GO STOSOWAC DO OGRZEWANIA POMIESZCZENIA.

NIGDY NIE STOSOWAC URZADZENIA DO OGRZEWANIA POMIESZCZEN.

ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA 2002/96/WE ODNOSNIE URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH (WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT - WEEE) NINIEJSZE URZADZENIE POSIADA OZNAKOWANIE.
DYREKTYWA TA OKRESLA ZASADY ZBIORKI | RECYKLINGU ZUZYTYCH
URZADZEN OBOWIAZUJACE NA CALYM TERYTORIUM UNII EUROPEJSKIEJ.
TABLICZKA ZNAMIONOWA, ZAWIERAJACA DANE TECHNICZNE, NUMER
REJESTRACYJNY | OZNACZENIE, JEST UMIESZCZONA NA URZADZENIU W
WIDOCZNYM MIEJSCU.

NIGDY NIE ZDEJMOWAC TABLICZKI ZNAMIONOWE.J.

PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA NALEZY OBOWIAZKOWO USUNAC CAtA
FOLIE OCHRONNA.

ZALECA SIE STOSOWANIE REKAWIC OCHRONNYCH PODCZAS KAZDEJ
CZYNNOSCI.

ABY NIE USZKODZIC POWIERZCHNI, NALEZY UNIKAC STOSOWANIA
METALOWYCH GABEK LUB OSTRYCH SKROBAKOW.

UZYWAC ZWYCZAJINYCH PRODUKTOW, NIESCIERNYCH,
EWENTUALNIE STOSUJAC DREWNIANE LUB PLASTIKOWE NARZEDZIA.

UMYC DOKELADNIE WODA, NASTEPNIE WYSUSZYC MIEKKA SZMATKA »
LUB SCIERECZKA Z MIKROFIBRY. 93

NIE ZOSTAWIAC URZADZENIA BEZ NADZORU PODCZAS GOTOWANIA POTRAW,
KTORE MOGA WYDZIELAC TLUSZCZ LUB OLEJ.
TELUSZCZE | OLEJE MOGA SIE ZAPALIC.
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PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA ZAWSZE SPRAWDZIC, CZY POKRETLA
ZNAJDUJA SIE NA POZYCJI O (WYLACZONE).

NIE KEASC NA KRATKACH PLYTY KUCHENNEJ GARNKOW, KTORYCH DNO NIE
JEST IDEALNIE GtADKIE | PLASKIE.

NIE STOSOWAC NACZYN LUB PATELNI GRILLOWYCH WYKRACZAJACYCH POZA
ZEWNETRZNY OBWOD PLYTY.

NIE ZATYKAC OTWOROW, SZCZELIN WENTYLACYJNYCH | ODPROWADZAJACYCH
CIEPLO.

(TYLKO W MODELACH WITROCERAMICZNYCH)

UWAZAC, ABY PODCZAS GOTOWANIA NIE ROZSYPAC CUKRU | INNYCH StODKICH
MIESZANEK LUB MATERIAtOW | SUBSTANCJI, KTORE MOGtYBY SIE ROZPUSCI¢
(PLASTIK LUB ALUMINIOWA FOLIA); JEZELI TAK SIE STANIE, W CELU UNIKNIECIA
USZKODZENIA POWIERZCHNI, NALEZY NATYCHMIAST WYtACZYC STREFY
GRZEWCZE | WYCZYSCI¢ PLYTE, GDY JEST ONA JESZCZE CIEPtA. JEZELI OD
RAZU NIE WYCZYSCI SIE PLYTY WITROCERAMICZNEJ, PO WYSTYGNIECIU MOZE
POWSTAC OSAD TRUDNY DO USUNIECIA.
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2. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PO INFORMACJE NA TEMAT ZASAD BEZPIECZENSTWA DOTYCZACYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH LUB GAZOWYCH ORAZ FUNKCJI WENTYLACJI
SKONSULTOWAC INSTRUKCJE MONTAZU.

DLA PANSTWA DOBRA | BEZPIECZENSTWA, USTALONO PRAWNIE, ZE MONTAZ |
SERWIS WSZYSTKICH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH MUSI BYC WYKONANY
PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI.

NASI AUTORYZOWANI MONTAZYSCI GWARANTUJA PELNE
USATYSFAKCJONOWANIE.

URZADZENIA GAZOWE | ELEKTRYCZNE MUSZA BYC WYCOFANE Z UZYTKU
PRZEZ KOMPETENTNE OSOBY.

PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ SPRAWDZIC
DANE WSKAZANE NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ, MUSzZA BYC ZGODNE Z
DANYMI SIECI.

TABLICZKA ZNAMIONOWA ZAWIERAJACA DANE TECHNICZNE, NUMER SERYJNY |

— OZNAKOWANIE JEST UMIESZCZONA W WIDOCZNYM MIEJSCU POD OBUDOWA

(o]

URZADZENIA.

NIE WOLNO USUWAC TABLICZKI ZNAMIONOWEJ Z OBUDOWY.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO MONTAZU / KONSERWACJI, NALEZY SIE UPEWNIC,
ZE URZADZENIE NIE JEST ZASILANE Z SIECI ELEKTRYCZNEJ.

WTYCZKA DO PODLACZENIA DO KABLA ZASILAJACEGO MUSI BYC TEGO
SAMEGO RODZAJU CO GNIAZDKO | ZGODNA Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI.
PO ZABUDOWIE URZADZENIA GNIAZDKO MUSI BYC DOSTEPNE.

NIGDY NIE WYJMOWAC WTYCZKI POCIAGAJAC ZA KABEL.

JEZELI KABEL ZASILAJACY ZOSTANIE USZKODZONY, NALEZY NATYCHMIAST
SKONTAKTOWAC SIE Z SERWISEM TECHNICZNYM, KTORY GO WYMIENL.

NALEZY OBOWIAZKOWO WYKONAC UZIEMIENIE, ZGODNIE Z NORMAMI
BEZPIECZENSTWA DOTYCZACYMI INSTALACJI ELEKTRYCZNYCH.

NATYCHMIAST PO MONTAZU PRZEPROWADZIC KROTKA PROBE TECHNICZNA
URZADZENIA STOSUJAC SIE DO PRZEDSTAWIONYCH DALEJ INSTRUKCJI. W
PRZYPADKU NIEFUNKCJONOWANIA ODLACZYC URZADZENIE OD SIECI
ELEKTRYCZNEJ | SKONSULTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ.

NIGDY NIE PROBOWAC NAPRAWIAC URZADZENIA.

PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIE STAJE SIE GORACE. UWAZAC, ABY NIE
DOTYKAC ELEMENTOW GRZEJNYCH.

URZADZENIA NIE MOGA STOSOWAC OSOBY (W TYM DZIECI) O OGRANICZONYCH
ZDOLNOSCIACH PSYCHOFIZYCZNYCH LUB NIEPOSIADAJACE ODPOWIEDNIEGO
DOSWIADCZENIA | WIEDZY CHYBA, ZE BEDA NADZOROWANE PRZEZ OSOBY
DOROSLE ODPOWIEDZIALNE ZA ICH BEZPIECZENSTWO.
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NIE POZWOLIC, ABY DZIECI ZBLIZALY SIE DO URZADZENIA PODCZAS JEGO
FUNKCJONOWANIA LUB BAWILY SIE NIM.

NIE WKLADAC OSTRO ZAKONCZONYCH METALOWYCH PRZEDMIOTOW
(SZTUCCE LUB INNE NARZEDZIA) DO SZCZELIN URZADZENIA.

NIE STOSOWAC PARY DO CZYSZCZENIA URZADZENIA.
PARA MOZE SPOWODOWAC POWSTANIE RDZY NA CZESCIACH
ELEKTRYCZNYCH, USZKADZAJAC JE | DOPROWADZAJAC DO ZWARC.

NIE WPROWADZAC ZMIAN W URZADZENIU.

W PRZYPADKU PODGRZANIA TEUSZCZ | OLEJ MOGA SIE ZAPALIC. DLATEGO TEZ
PODCZAS PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW Z UZYCIEM OLEJU LUB TLUSZCZU
ZALECA SIE POZOSTANIE W KUCHNI. JEZELI TLUSZCZ LUB OLEJ ZAPALA SIE NIE
GASIC OGNIA WODA. PRZYKRYC GARNEK POKRYWKA | WYLACZYC STREFE
GRZEWCZA.

JAK TYLKO ZAUWAZY SIE JAKIEKOLWIEK PEKNIECIE NA POWIERZCHNI PLYTY
WITROCERAMICZNEJ, NALEZY NATYCHMIAST ODtACZYC URZADZENIE OD SIECI
ELEKTRYCZNEJ | ZWROCIC SIE DO AUTORYZOWANEGO CENTRUM
SERWISOWEGO.

PODCZAS FUNKCJONOWANIA NIE UZYWAC W POBLIZU URZADZENIA
PRODUKTOW W SPRAY'U.

NIE UZYWAC PRODUKTOW W SPRAY'U, DOPOKI URZADZENIE CALKOWICIE NIE
WYSTYGNIE.

OSOBY POSIADAJACE ROZRUSZNIK SERCA LUB INNE PODOBNE URZADZENIA
POWINNY SIE UPEWNIC, CZY ICH FUNKCJONOWANIE NIE ZOSTANIE ZAKt OCONE
PRZEZ POLE INDUKCYJNE, KTOREGO CZESTOTLIWOSC ZAWIERA SI W
PRZEDZIALE OD 20 DO 50 KHZ.

ZGODNIE 4 PRZEPISAMI DOTYCZACYMI KOMPATYBILNOSCI
ELEKTROMAGNETYCZNEJ, PLYTA INDUKCYJNA NALEZY DO GRUPY 2 | KLASY B

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia na osobach i
szkody na rzeczach wynikajgce z nieprzestrzegania takich zalecen Ilub z
powodu wprowadzenia zmian nawet na jednej czeSci urzgdzenia oraz
zastosowania nieoryginalnych czesci zamiennych.
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3. OCHRONA SRODOWISKA

3.1 Nasz wklad w ochrone srodowiska

Zgodnie z Dyrektywami 2002/95/WE, 2002/96/WE, 2003/108/WE, dotyczacymi
ograniczenia stosowania niebezpiecznych substancji w urzgadzeniach
elektrycznych i elektronicznych, jak réwniez utylizacji odpadéw ,Symbol
przekreslonego kosza umieszczony na urzgdzeniu wskazuje, Ze po
zakonczeniu jego eksploatacji musi by¢ poddany oddzielnej utylizacji”. Z tego
powodu uzytkownik musi przekaza¢ urzadzenie odpowiednim centrom
selektywnej zbiorki odpaddw elektrycznych i elektronicznych lub oddaé
urzadzenie sprzedawcy w momencie zakupu nowego. Odpowiednia selektywna
zbiérka wycofanych z uzytku urzgdzen umozliwiajgca zgodny ekologicznie
recykling, obrébke i utylizacje oraz przyczynia sie do uniknigcia niekorzystnych
skutkdéw na srodowisku i zdrowiu jak réwniez pozwala na odzysk materiatéw, z
ktorych sg zbudowane. Nieprawidtowa likwidacja produktu przez uzytkownika
podlega karze administracyjne;.

Urzadzenie nie zawiera substancji w iloSci niebezpiecznej dla zdrowia i
Srodowiska, zgodnie z aktualnymi dyrektywami europejskimi.

3.2 Ochrona srodowiska

Do pakowania naszych produktéw stosujemy nieszkodliwe materiaty, ktére nie
wplywajg na srodowisko i nadajg sie do recyklingu. Prosimy o wspotprace i
prawidtowg utylizacje opakowania. Nalezy sie skonsultowa¢ z najblizszym
sprzedawcy lub kompetentng organizacjg w celu uzyskania adresu centrum
zbidrki, recyklingu i utylizaciji.

Nie porzucac lub zostawia¢ bez nadzoru opakowania i jego elementéw. Takie
elementy, w szczegoélnoSci plastikowe woreczki, mogg stanowic
niebezpieczenstwo uduszenia dla dzieci.

W przypadku starego urzadzenia, nalezy réwniez zastosowacC sie do
odpowiednich wskazowek dotyczgcych utylizacji.

Wazne: przekaza¢ urzgdzenie do firmy autoryzowanej do zbidrki zuzytych
artykutow gospodarstwa domowego. Prawidlowa utylizacja umozliwia
odzyskanie cennych materiatow.

Przed wyrzuceniem urzadzenia, nalezy wyja¢ drzwiczki i pozostawi¢ potki w
pozycji uzytkowania, aby bawigce sie dzieci nie zostaty uwiezione wewnatrz.
Poza tym, nalezy odcig¢ kabel podtgczeniowy i usunaé go razem z wtyczka.
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4. ZAPOZNAJCIE SIE Z WASZYM URZADZENIEM
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Mata ptyta witroceramiczna Duza ptyta indukcyjna

Duza ptyta witroceramiczna B
3 Kontrolki ciepla szczatkowego 7 Kontrolka termostatu grzatki
barbeque

Mata ptyta indukcyjna

Uzywajgc ptyt elektronicznych lub grilla (gdy obecny) po raz pierwszy zaleca sie
ich nagrzanie z maksymalng temperaturg przez czas wystarczajgcy na spalenie
ewentualnych pozostatoSci po produkcji, ktére mogtyby nadac¢ zywnosci
nieprzyjemnego zapachu.

Grzatka barbeque

Plyta teppan yaki
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5. UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

5.1 Plyta witroceramiczna

Urzadzenie posiada dwie strefy grzewcze o réznych
Srednicach i mocy.

Pozycje zostaly wyraznie oznaczone kotami i
nagrzewanie nastepuje wytacznie wewnatrz
zaznaczonej na ptycie Srednicy. Strefy grzewcze
wigczajg sie po kilku sekundach i ich nagrzewanie jest
uaktywniane pokrettem regulatora energii.

Aby wiaczy¢ strefy grzewcze przekreci¢ pokretto na
zadang pozycje od 1 do 9.
Regulacja nastepuje stopniowo, czyli mozna uzyé

wszystkich srodkowych stref. Kontrolki znajdujgce sie 9 1

z boku pokretet wskazujg obecnos¢ ciepta s 0 2 @
szczagtkowego: wigczajg sie, gdy ptyty elektryczne . .
przekroczg temperature 50°C i wylgczajg sie, gdy . 4 @
temperatura zejdzie ponizej takiej wartosci. Informacje €

dotyczace czyszczenia w paragrafie ,6.2 Czyszczenie
komponentéw plyty kuchennej”.

10
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5.1.1 Tabela gotowania

W ponizszej tabeli przedstawiono mozliwe do ustawienia warto$ci mocy oraz
odpowiadajgcy im rodzaj potrawy do przygotowania. WartoSci moga sie
zmienia¢ w zaleznosci od ilosci produktu oraz indywidualnego smaku.

Pozycja Pokretta Rodzaj gotowania

1
2-3

Rozpuszczanie masta, czekolady lub podobnych.
Podgrzewanie  positkow, podtrzymywanie  wrzenia
niewielkich ilosci wody, sosy na bazie zéttka lub masta.
Podgrzewanie ptynow i statych pokarmow,
podtrzymywanie wrzenia wody, rozmrazanie mrozonek,
jajecznica z 2-3 jajek, potrawy z owocow i warzyw, inne
potrawy.

Przyrzadzanie miesa, ryb i warzyw w sosie, potrawy z
wodg lub z matg iloScig wody, przygotowywanie dzeméw
itp.

Pieczenie z miesa i ryb, steki, watrobka, podsmazanie
miesa i ryb, jajka itp.

Smazenie na gtebokim oleju frytek itp., szybkie
zagotowanie wody.

Aby zapewni¢ skuteczno$¢ i odpowiednie zuzycie energii konieczne jest
stosowanie odpowiednich garnkow:

* Dno naczynia musi by¢ bardzo grube i idealnie ptaskie. Poza tym powinno
by¢ czyste i suche, tak samo jak ptyta kuchenne.

* Nie stosowa¢ garnkéw z zeliwa lub z nieregularnym dnem, poniewaz
mogtyby porysowaé powierzchnie ptyty.

Srednica dna garnkéw musi by¢ taka sama jak obrecz wskazana na strefie
grzewczej; niespetnienie takiego zalecenia wigze sie z utratg energii.

11
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5.2 Plytaindukcyjna

Nie wolno ktas¢ metalowych przedmiotéw takich, jak sztucce lub pokrywki na
powierzchni ptyty grzewczej, poniewaz moga sie nagrzac.

5.2.1 Strefy grzewcze

Urzadzenie posiada dwie strefy grzewcze o réznych
srednicach i mocy. Ich pozycja jest okreslona kotkami,
a wytwarzane ciepto ograniczone w $rednicach
wskazanych na szkle.

Pod kazdg strefg grzewcza znajduje sie cewka
nazywana indykcyjna, ktéra jest zasilana z systemu
elektronicznego i wytwarza  zmienne  pole
magnetyczne. Gdy garnek zostanie umieszczony
wewnatrz takiego pola magnetycznego, prady o
wysokiej czestotliwosci skoncentruja sie bezposrednio
na jego dnie i wytworzy sie ciepto niezbedne do
gotowania potrawy.

Symbol znajdujgcy sie z boku pokretta wskazuje strefe
grzewczg, ktorg ono zarzgdza. Aby wigczy¢, nalezy
wcisng¢ i przekreci¢ pokretto na Zgdang pozycje.
Regulacja jest ciggta i dlatego urzadzenie dziata
réowniez na posrednich wartosciach. Aby wytgczyé,
ustawié pokretto na pozycji 0.

Dwa znajdujgce sie z boku stref grzewczych
wyswietlacze dostarczajg informacji na temat mocy
grzewczych i funkcji specjalnych ,Booster’ i
L1Automatyczne nagrzewanie”.

12
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5.2.2 Funkcja booster

Ptyta indukcyjna posiada funkcje booster umozliwiajgcg szybkie osiagniecie
temperatury i jest zalecana w przypadku garnkow i naczyn zawierajgcych wode.
Booster generuje chwilowg emisje mocy wigkszej nawet od znamionowej mocy
strefy.

Funkcje booster mozna uaktywni¢ przekrecajac w prawo pokretto, na pozycje P.

Wigczenie funkcji booster wskazuje symbol P ktéry zapala sie na wyswietlaczu
wybranej strefy grzewcze;j.

Booster jest aktywna przez maksymalnie 10 minut, nastepnie wytacza sie. Na
wyswietlaczu wskazywana jest maksymalna warto§¢ mocy [9]. W ciggu

ostatnich 3 sekund dziatania funkcji booster, migajgcy symbol P wskazuje o
zblizajgcym sie jej wytgczeniu.

Automatyczne wytaczenie funkcji booster moze réwniez nastgpi¢ po osiagnieciu
nadmiernej temperatury piyty i z powodu zadziatania wbudowanego
zabezpieczenia mocy.

Jezeli ponownie przekreci sie pokretto na pozycje P, gdy funkcja booster jest juz
uaktywniona, na wyswietlaczu pojawi sie maksymalna warto$¢ mocy [9].
Funkcje mozna réwniez wylgczy¢ przekrecajgc pokretto w lewo, na wartosc
mniejszej mocy.

5.2.3 Automatyczna kontrola nagrzewania

Automatyczna kontrola nagrzewania jest stosowana do wytworzenia
maksymalnej mocy jednej ze stref grzewczych przez okres zalezny od wartosci
wybranej mocy. Po zakonczeniu funkcji, automatyczna kontrola nagrzewania
wylgczy sie przedstawiajgc na wyswietlaczu wybrang wczesniej moc
funkcjonowania.

Aby uaktywnic¢ takg funkcje nalezy przekreci¢ pokretto w lewo, na pozycje A, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol R W ciggu 10 sekund wybra¢ zgdang moc.
Po uplywie takiego czasu automatyczna kontrola nagrzewania uaktywni sie i

pojawi sie symbol Q az do jej wytgczenia.

Po zakonhczeniu dziatania funkcji automatycznej kontroli nagrzewania na
wyswietlaczu pojawi sie wybrana wczesniej wartos¢ mocy.

Automatyczng kontrole nagrzewania mozna wytgczy¢ przekrecajgc pokretto na
wiekszg lub mniejszg warto$¢ mocy lub uaktywniajgc funkcje przyspieszania
nagrzewania.

13
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5.2.4 Moce funkcjonowania

Ponizsza tabela przedstawia zuzycie ptyt podczas funkc;ji.

Strefa Numer  Srednica strefy Pobrana moc
1 210 mm Funkcjonowanie normalne: 1850 W
Z funkcjg booster: 2500 W
5 140 mm Funkcjonowanie normalne: 1400 W
Z funkcjg booster: 1800 W

Podczas pierwszego uzycia piyty nalezy jg nagrza¢ do maksymalnej
temperatury na czas niezbedny do spalenia ewentualnych ttustych pozostatosci
fabrycznych, ktére moglyby nadac potrawom nieprzyjemnego zapachu.

5.3 Rodzaj garnkéw

Taki rodzaj urzgdzen wymaga stosowania specjalnych garnkéw.

Dno garnka musi by¢ zelazne lub stalowo-zelazne, aby mogto generowacé pole
magnetyczne niezbedne do nagrzania.

Nie nadajg sie¢ naczynia ze:

* szkia;
» ceramiki;
+ terakoty;

+ stali, aluminium lub miedzi bez magnetycznego dna;

Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy dany garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego jest przystawienie do jego dna magnesu. Jezeli
przycigga magnes to znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie posiada sie
magnesu, mozna wla¢ do naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢ go na strefie
grzewczej i wigczy¢ ptyte. Jezeli na wyswietlaczu, na miejscu mocy pojawi sie

symbol 9 oznacza to, ze garnek nie nadaje sie lub jest Zle umieszczony.
Garnki stosowane do gotowania muszag posiada¢ minimalne $rednice dla
zagwarantowania prawidtowego funkcjonowania.

Ponizej przedstawiono tabele z minimalnymi $rednicami garnkéw w odniesieniu
do strefy grzewcze;j.
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STREFY GRZEWCZE @ min. (w cm)
PLYTY
4 Mata strefa indukcyjna 9
5 Duza strefa indukcyjna 14

D‘ P ﬁ;‘)ﬁ

Mozna réwniez uzy¢ garnkéw wiekszych od stref grzewczych, uwazajgc jednak,
aby ich dno nie wchodzito w kontakt z innymi strefami grzewczymi i byto zawsze
na srodku obwodu dane;j strefy.

Stosowa¢ wylacznie naczynia specjalnie zaprojektowanie do gotowania
indukcyjnego, o grubym i catkowicie ptaskim dnie lub, w przypadku ich braku,
naczynia z dnem, ktore nie jest wybrzuszone (wkleste lub wypukie).
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5.3.1 Czujnik obecnosci garnka

Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w urzgdzenie wykrywajgce obecnos¢
garnka, ktére uaktywnia nagrzewanie, gdy na ptycie znajduje sie dobrze
ustawione naczynie o wiasciwej charakterystyce.

Jezeli naczynie nie jest prawidtowo umieszczone Iub wykonane z
nieodpowiedniego materiatu i probuje sie, mimo wszystko, uaktywni¢ ptyte, na

wyswietlaczu pojawi sie na kilka sekund od jej wigczenia symbol v wskazujacy
btad.

5.3.2 Ciepto szczatkowe

Kazda pityta jest wyposazona w urzadzenie powiadamiajgce o cieple
szczatkowym. Po wytgczeniu jednej z ptyt, na wyswietlaczu moze sie wyswietli¢
migajgca H Oznacza to, ze dana strefa grzewcza jest jeszcze bardzo goraca.

Mozna wznowié gotowanie potrawy nawet, gdy H miga.

5.3.3 Blokowanie elementéw sterowniczych plyty

Mozna zablokowa¢ elementy sterownicze piyty, gdy znajduje sie ona w
spoczynku, aby unikngc¢ ich wigczenia przez dzieci.

Gdy strefy sg wylgczone przekreci¢ i przytrzymac przez okoto 2 sekundy
obydwa pokretta na symbolu A, dopdki na wyswietlaczach mocy nie pojawig sie
symbole :_ nastepnie puscié.

Funkcje mozna uaktywni¢ przekrecajgc i przytrzymujac przez przynajmniej 5
sekund na symbolu A jedno pokretto.

W celu odblokowania powtorzy¢ te samg czynnosé: na wyswietlaczach stref
pojawi sie cyfra 0, ktéra wskazuje, ze wytgczono blokade.

5.3.4 Komunikaty btedu

Funkcje wszystkich elementow sterowniczych sg monitorowane. Jezeli pojawi
sie bfgd na jednym z pokretel, strefy grzewcze, ktérych nie dotyczy kontynuujg
normalne dziatanie. Strefa grzewcza, na ktérej wystgpit btgd automatycznie

wylgczy sie, a na wyswietlaczu pojawi si¢ symbol ,-'
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5.3.5 Zabezpieczenie termiczne karty elektronicznej

Urzadzenie jest wyposazone w urzadzenie statego pomiaru temperatury karty
elektroniczne;.

Jezeli temperatura przekroczy ustalong wartos¢, urzgdzenie uaktywni funkcje
powodujagce jej obnizenie i umozliwi ptycie witroceramicznej kontynuacje
prawidtowego funkcjonowania.

Ponizej wskazano tabele z uaktywniajgcymi sie automatycznie czynnos$ciami
oraz temperaturg wyjsciowa:

c o Temperatura
zynnos¢é . s
interwencji
Wiaczenie sie wentylatora z matg predkoscig 50° C
Wigczenie sie wentylatora z duzg predkoscig 60° C
Powrét wentylatora do matej predkosci 55° C
Wytgczenie wentylatora 45° C
Redukcja mocy funkcjonowania z booster na 9 76° C
Redukcja mocy o jeden punkt na kazdej strefie 85°C
grzewczej
Wytaczenie wszystkich stref grzewczych 90° C
Ponownie wigczenie stref grzewczych =z 85° C
ograniczong mocg
Normalne funkcjonowanie wszystkich stref 80° C
grzewczych

Kazda taka interwencja jest wskazywana na ptycie mignieciem wyswietlaczy
mocy.

5.3.6 Zabezpieczenie termiczne plyty witroceramicznej

Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w urzgdzenie, ktére stale mierzy jej
temperature.

Jezeli temperatura przekroczy ustalong warto$¢, urzadzenie uaktywni funkcje
powodujgce jej obnizenie i umozliwi plycie witroceramicznej kontynuacje
prawidtowego funkcjonowania.

Ponizej wskazano tabele z uaktywniajgcymi sie automatycznie czynnosciami
oraz temperaturg wyj$ciowa:

17
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Czynnos¢é Temperatura
interwencji
Redukcja mocy funkcjonowania z Power na 9 250° C
Redukcja mocy o jeden punkt 280° C
Wytaczenie strefy grzewczej 300° C
Powroét do ustawionej wartosci mocy 250° C

Kazda taka interwencja jest wskazywana na ptycie mignieciem wyswietlaczy
mocy.

5.3.7 Funkcja utrzymywania

Celem funkcji utrzymywania jest zapewnienie statej temperatury dna garnka na
okoto 70°C. Umozliwia to utrzymanie temperatury potrawy na idealnym
poziomie energetycznym, jak rowniez delikatne podgrzewanie. Maksymalny
czas trwania funkcji utrzymywania wynosi 2 godziny.

Funkcja utrzymywania zawiera sie¢ w zakresie od [0] do [1] i jest wskazywana
symbolem g_g w odniesieniu do stref grzewczych

5.4 Plyta barbecue

Moc ptyty barbecue reguluje sie pokrettem
sterowniczym, ustawiajgc je na zadanej pozycji od 1
do 9.

Regulacja nastepuje stopniowo, czyli mozna uzy¢
wszystkich srodkowych stref.

Wigczenie kontrolki wskazuje, ze plyta znajduje sie w
fazie nagrzewania. Wylgczenie takiej kontrolki
wskazuje osiggnigcie ustalonego poziomu mocy.
Regularne miganie oznacza, ze moc plyty jest
utrzymywana na statym ustawionym poziomie. W
celu zdjecia i wyczyszczenia rusztu skonsultowac
paragraf 6.3 Czyszczenie barbecue”.




—

n®

Instrukcje dla uzytkownika

Grilla mozna uzywac do grillowania, opiekania lub jako barbecue.

Na tacce znajdujgcej sie pod grzatkg mozna umiescic:

* wode do zbierania tluszczu z potraw (nie wlewac do tacki wigcej niz péttora
litra wody) lub;

« kamien lawowy, ktéry umozliwia dtuzsze utrzymanie ciepta i w zwigzku z tym
skrécenie czasu i poprawe jakosci przyrzadzanej potrawy.

W obydwu przypadkach uwazagé, aby nie przekroczy¢ krawedzi tacki.

Przed wlaniem do tacki wody lub wtozeniem kamienia lawowego, zablokowac

grzatke jak przedstawiono na rysunku.

UWAGA!

* Po podniesieniu pochytej grzatki, nalezy jg zawsze zablokowac
odpowiednim urzgdzeniem przesuwnym.

* Przed podniesieniem upewni¢ sie, ze jest zimna. Niebezpieczeristwo
poparzen!

» Gdy grzatka jest podniesiona uwazac, aby nie uaktywni¢ urzgadzenia
sterowniczego. Niebezpieczerstwo poparzen!

19
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5.5 Plyta teppan yaki

Taki element umozliwia przyrzadzanie positkow

n®

ich podgrzewanie

bezposrednio na ptycie, z olejem lub bez. Zasadg na ktérej opiera sie taki rodzaj
przyrzadzania jest funkcjonowanie w temperaturach nie przekraczajgcych nigdy
punktéow dymienia produktow (czyli temperatur, w ktérych rézne produkty

zaczynajg sie przypalac) oraz bardzo krétki czas.
Urzadzenie posiada dwie strefy grzewcze o takich
samych $rednicach i mocy. Ich pozycje mozna
okresli¢ jako potowe przednig i potowe tylng piyty.
Pod kazdg strefg grzewczg znajduje sie cewka
nazywana indykcyjng, ktéra jest zasilana z systemu
elektronicznego i  wytwarza zmienne  pole
magnetyczne. Plyta teppan yaki, znajdujgca sie
wewnatrz takiego pola magnetycznego, gromadzi na
spodzie prady o wysokiej czestotliwosci wytwarzajac
ciepto niezbedne do nagrzewania i przyrzadzania
potraw.

Symbol znajdujgcy sie z boku pokretta wskazuje
strefe grzewczg, ktérg ono zarzadza. Aby wigczyé,
nalezy przekreci¢ pokretto na Zzadang pozycje.
Regulacja jest ciggta i dlatego urzadzenie dziata
rébwniez na posrednich wartosciach. Aby wytgczyc,
ustawié pokretto na pozycji 0.

5.6 Wyswietlacz

Dwa wyswietlacze znajdujgce sie z boku pokretet
przedstawiajg informacje dotyczgce mocy gotowania,
nagrzewania i chtodzenia ptyty oraz funkcji ,Booster”.
Na wyswietlaczach sg wyswietlane poziomy
temperatury, cyfry od 1 do 9. Zgodnos¢ pomiedzy
poziomem a warto$cig znamionowg temperatury
wskazano w tabeli wartosci w paragrafie ,5.8
Temperatury funkcjonowania”.
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5.6.1 Podgrzewanie

Ustawienie pokretta na wartosci wigkszej

od wartoSci  wyjsciowej  spowoduje

uaktywnienie etapu nagrzewania. Podczas a
nagrzewania jednej ze stref grzewczych na

wyswietlaczu sg wyséwietlane na zmiane @D -
(co okolo sekunde) symbole przedstawione z boku, tgcznie z etapem
przyciemnienia.

5.6.2 Chtodzenie

Ustawienie pokretta na wartosci mniejszej 4 4
od wartosci  wyjsciowej  spowoduje

uaktywnienie etapu chtodzenia. Podczas a
chtodzenia jednej ze stref grzewczych na

wyswietlaczu sg wysSwietlane na zmiane

(co okoto sekunde) symbole przedstawione z boku, tgcznie z etapem
przyciemnienia.

5.6.3 Osiagniecie temperatury

Gdy strefa grzewcza osiggnie ustawiong temperature na <D

wyswietlaczu wyswietli sie na state przez okoto 5 sekund symbol

przedstawiony z boku. 4
L 4

5.6.4 Zmiennos¢ wizualizacji symboli

Podczas regulacji poziomu temperatury i przez okoto 5 od ostatniego
ustawienia jest wyswietlany wybrany poziom (od 1 do 9). Nastepnie, w
zaleznosci, czy ptyta bedzie sie nagrzewac lub chtodzi¢, bedg wyswietlane
symbole jej nagrzewania lub chifodzenia. Po osiggnieciu temperatury zostanie
wyswietlony przez okoto 5 sekund symbol =, po czym pojawi sie poziom

temperatury.

21
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5.6.5 Funkcja booster

Ptyta indukcyjna posiada funkcje booster umozliwiajgcg szybkie osiggniecie
temperatury i jest zalecana w przypadku garnkéw i naczyh zawierajgcych wode.
Booster generuje chwilowg emisje mocy wigkszej nawet od znamionowej mocy
strefy.

Funkcje booster mozna uaktywnié przekrecajgc w prawo pokretto, na pozycje P.

Wigczenie funkcji booster wskazuje symbol P ktéory zapala sie na

wyswietlaczu wybranej strefy grzewczej.

Booster jest aktywna przez maksymalnie 10 minut, nastepnie wytgcza sie. Na
wyswietlaczu wskazywana jest maksymalna wartos¢ mocy [9]. W ciggu
ostatnich 3 sekund dziatania funkcji booster, migajgcy symbol P wskazuje o
zblizajgcym sie jej wytaczeniu.

Automatyczne wytgczenie funkcji booster moze réwniez nastgpic po osiagnieciu
nadmiernej temperatury ptyty i z powodu zadziatania wbudowanego
zabezpieczenia mocy.

Jezeli ponownie przekreci sie pokretto na pozycje P, gdy funkcja booster jest juz
uaktywniona, na wyswietlaczu pojawi si¢ maksymalna warto§¢ mocy [9].
Funkcje mozna réwniez wytgczy¢ przekrecajgc pokretto w lewo, na wartosé
mniejszej mocy.

5.6.6 Ciepto szczatkowe

Kazda pityta jest wyposazona w urzgdzenie powiadamiajgce o cieple
szczgtkowym. Po wytgczeniu jednej z ptyt, na wyswietlaczu moze sie wyswietli¢

migajgca H Oznacza to, ze dana strefa grzewcza jest jeszcze bardzo goraca.

Mozna wznowié¢ gotowanie potrawy nawet, gdy H miga.

5.6.7 Blokowanie elementoéw sterowniczych plyty

Mozna zablokowa¢ elementy sterownicze piyty, gdy znajduje sie ona w
spoczynku, aby unikngc¢ ich wigczenia przez dzieci.
Gdy strefy sg wylgczone przekreci¢ i przytrzymac przez okoto 2 sekundy

obydwa pokretta na symbolu Q , dopdki na wyswietlaczach mocy nie pojawi

sie symbol :_ nastepnie puscic.
Funkcje mozna roéwniez uaktywni¢ przekrecajgc i przytrzymujgc przez
przynajmniej 5 sekund na symbolu Q jedno pokretto.

W celu odblokowania powtdrzy¢é te samag czynnos¢: na wyswietlaczach stref
pojawi sie cyfra 0, ktéra wskazuje, ze wytgczono blokade.
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5.7 Uzywanie tluszczu i oleju

Podczas przyrzadzania positkbw przy uzyciu tluszczu i oleju wazne jest, aby

wiedzie¢ jakie temperatur mozna stosowad.

Ustawiajac

prawidtowg

temperature, takie produkty zachowajg wszystkie swoje wiadciwosci. Jezeli
temperatura bedzie nadmierna tluszcz i olej moga zaczg¢ sie dymi¢ (punkt

dymienia) i w konsekwenc;ji przypali€.

Ttuszcz - olej Temperatura
maksymalna (°C)

Masto 130
Smalec 170
£ 6j wotowy 180
Oliwa z oliwek 180
Olej stonecznikowy 200
Olej arachidowy 200

5.8 Temperatury funkcjonowania

Punkt dymienia (°C)

150
200
210
200
220
235

W ponizszej tabeli przedstawiono temperatury odpowiadajgcej pojedynczym

poziomom nagrzewania ptyty

Pozycja Temperatura (°C)
0 -

50
80
100
130
160
180
200
220
230

© o NOoO O b~ OWN =

Wartos$ci temperatur sg przyblizone, rzeczywista warto$¢ moze odchylac sie od

wskazanej o £ 10°.

Dane przedstawione w tabeli sq przyblizone i dotyczgc wstepnie nagrzanego
urzgdzenia. Warto$ci mogg sie zmienia¢ w zaleznosci od rodzaju i iloSci
produktu. Umiesci¢ produkt tylko po zakoriczeniu etapu wstepnego

nagrzewania.

23



24

PL

Instrukcje dla uzytkownika E

5.8.1 Zabezpieczenie termiczne teppan yaki

Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w urzadzenie, kidre stale mierzy jej
temperature. Jezeli temperatura przekroczy ustalong warto$¢, urzadzenie uaktywni
funkcje powodujgce jej obnizenie i umozliwi plycie teppan yaki kontynuacje
prawidiowego funkcjonowania. Ponizej wskazano tabele z uaktywniajgcymi sie
automatycznie czynno$ciami oraz temperaturg wyjsciowa:

L Temp. interwencji
Redukcja mocy funkcjonowania z Power na 9 250° C
Redukcja mocy o jeden punkt 280° C
Wytgczenie strefy grzewczej 300° C
Powroét do ustawionej wartosci mocy 250° C

Kazda taka interwencja jest wskazywana na ptycie mignigciem wyswietlaczy
mocy.

5.8.2 Zabezpieczenie termiczne karty elektronicznej

Urzadzenie jest wyposazone w urzadzenie statego pomiaru temperatury karty
elektronicznej. Jezeli temperatura przekroczy ustalong warto$¢, urzgdzenie
uaktywni funkcje powodujace jej obnizenie i umozliwi ptycie teppan yaki kontynuacije
prawidtowego funkcjonowania. Ponizej wskazano tabele z uaktywniajgcymi sie
automatycznie czynno$ciami oraz temperaturg wyjsciowa:

Czynnos¢é Temp. interwencji
Wiaczenie sie wentylatora z matg predkoscig 50° C
Wiaczenie sie wentylatora z duzg predkoscig 60° C
Powrdét wentylatora do matej predkosci 55°C
Wytgczenie wentylatora 45° C
Redukcja mocy funkcjonowania z booster na 9 76° C
Redukcja mocy o jeden punkt na kazdej strefie 85°C
grzewczej
Wytaczenie wszystkich stref grzewczych 90° C
Ponownie wiaczenie stref grzewczych =z 85° C
ograniczong moca
Normalne funkcjonowanie wszystkich stref 80° C
grzewczych

Kazda taka interwencja jest wskazywana na plycie mignieciem wyswietlaczy
mocy.
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5.9 Srodki ostroznosci podczas stosowania ptyty teppan yaki

Ptyta nie zostata stworzona do przygotowania positkbw w garnkach lub innych
naczyniach.

Pomimo, ze powierzchnia gotowania wykonana ze stali jest bardzo odporna i
réwna, z uptywem czasu pojawig sie na niej Slady zuzycia. Nie wptywa to jednak
to na skutecznos¢ ptyty. Niewielkie przebarwienia stalowej powierzchni w
kolorze zotftym sg normalnym zjawiskiem.

Aby nie porysowac ptyty nie uzywac na jej powierzchni noza do ciecia
produktow. Do przewracania produktow nie stosowac ostro zakoriczonych
elementow. Takie $rodki ostroznoSci zapobiegajg powstawaniu zarysowan na
teppan yaki.

25
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed kazdg interwencjg odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego

NIE STOSOWA? PARY DO CZYSZCZENIA URZ?DZENIA.

6.1 Czyszczenie stali nierdzewnej

Aby utrzymac powierzchnie ze stali nierdzewnej w dobrym stanie, nalezy jg
regularnie czy$ci¢ po kazdym uzyciu. Zawsze poczekac, az wystygnie.

6.1.1 Codzienne czyszczenie ptyty

Do czyszczenia i konserwacji powierzchni ze stali nierdzewnej stosowac
wytacznie produkty niezawierajgce substancji Sciernych, kwasnych lub na
bazie chloru.

Sposéb zastosowania: natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i przetrzeé
powierzchnie, doktadnie wyptuka¢ a nastepnie wytrze¢ miekkg szmatka lub
Sciereczkg z naturalnej skory.

6.1.2 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie stosowa¢ metalowych gabek lub
ostrych skrobakow. ><

Uzywaé zwyczajnych produktéw, niesciernych, ewentualnie uzywajgc
drewnianych lub plastikowych narzedzi.

Doktadnie umy¢ wodg, a nastepnie wytrze¢ migkka szmatkg lub
$ciereczka z naturalnej skory. &

6.2 Czyszczenie komponentéw plyty kuchennej

Nalezy regularnie czysci¢ ptyte witroceramiczng, najlepiej po kazdym uZzyciu,
gdy wszystkie lampki wskazujgce ciepfo szczgtkowe sg wytgczone.

Ewentualne jasne $lady pozostawione przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usungé nasgczong octem szmatkg. Jezeli po zakonczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy, nalezy je usungé, umyé wodg i
wytrze¢ czystg szmatka.

Nigdy nie stosowac¢ sciernych lub agresywnych detergentéw (np.: produktow z
granulkami, spray'u do piekarnikow, odplamiaczy i metalowych ggbek).
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W Nie stosowac pary do czyszczenia urzgdzenia.

6.3 Czyszczenie barbecue

Po ostygnieciu wyjgé kratke. Wyczysci¢ uzywajgc zwyczajnego detergentu i

niesciernej gabki. W celu wyjecia tacki znajdujacej sie pod grzatkg barbecue:

1  Wyjac kratke jak opisano wyzej;

2 Podnies¢ grzatke i zablokowac przesuwajgc ogranicznik w prawo (jak
przedstawiono na rysunku);

3 Wyja¢ tacke uzywajac dwoch uchwytdw i wyczyscic odpowiednim
detergentem do stali nierdzewnej i nieScierng gabka.

UWAGA:
A * Przed podniesieniem upewnic¢ sie, ze jest zimna. Niebezpieczernstwo
poparzen!
» Gdy grzatka jest podniesiona uwazac, aby nie uaktywni¢ urzgdzenia
sterowniczego. Niebezpieczenstwo poparzen!
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6.4 Czyszczenie plyty teppan yaki

Zawsze po uzyciu zaleca sie wyczyszczenie urzadzenia, w przeciwnym
wypadku pozostate resztki mogag zaschnaé na powierzchni i ich usuniecie
bedzie trudne.

Nie czysci¢ urzgdzenia, gdy jest jeszcze gorgce, odczekacC przynajmniej 15
minut, az wystygnie.

W celu utatwienia czyszczenia zaleca sie uzycie kostek lodu do ktérych mozna
doda¢ kilka kropel ptynu do naczyn. Poczeka¢ na zmigkczenie brudu
(maksymalnie 1 godzine), a nastepnie wyczyscic.

UWAGA:
Nie wlewac wody na gorgce urzgdzenie, poniewaz powoduje to wytworzenie sie
gorgcej pary i odpryskow.

W zaleznosci od przygotowanej potrawy, na powierzchni mogg pozostawaé
biatle plamy. Mozna je usungé przy uzyciu soku cytrynowego, octu lub
delikatnego $rodka do kamienia. Nigdy nie stosowa¢ detergentéw
zawierajgcych substancje $cierne, kwasy lub na bazie chloru. Uzywacé
zwyczajnych produktow, niesciernych, ewentualnie uzywajac drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

Wytrze¢ powierzchnig wilgotng szmatka.
Miekka Sciereczkg lub ggbka z ptynem do naczyn wyczysci¢ brzegi urzgdzania.

Po wyczyszczeniu doktadnie wytrzeé catoscé.

Po zakoriczeniu recznego czyszczenia i przed ponownym uzyciem pamietac o
catkowitym usunieciu detergentu.

6.4.1 Czyszczenie wspomagane
Ptyta teppan yaki posiada funkcje pomocniczg do czyszczenia recznego.
Wigczy¢ urzadzenie ustawiajac obydwa pokretta na funkcji wspomaganego

czyszczenia 86 . Wyczysci¢ powierzchnie wilgotng szmatka.
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7. UMIESZCZENIE W BLACIE

Niniejsze urzgdzenie nalezy do klasy 3 (do zabudowy)

Interwencja wymaga robot budowlanych i/lub stolarskich i dlatego moze jg
wykonac wytgcznie kompetentny technik.

Ptyte mozna zamontowac na réznych materiatach takich jak mury, metal, lite
drewno i drewno pokryte tworzywem warstwowym, odpornych na wysokg
temperature (T 90°C).

7.1  Wymiary zabudowy

ODLEGLOSCI A B C D E H
MINIMALNA 292 mm 494 mm 20mm 110mm 50mm 750 mm
MAKSYMALNA 292 mm 494 mm 70 mm - - -
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7.2 Przymocowanie do konstrukcji nosnej

Precyzyjnie natozy¢ znajdujgce sie w
wyposazeniu uszczelnienie na zewnetrznym
obwodzie otworu wykonanego w blacie, jak
wskazano na rysunku z boku, lekko
dociskajgc rekami, aby przylegato na catej
powierzchni.

Wazne jest, aby uszczelka znajdowata sie w
odlegtosci 3-4 mm od zewnetrznego obwodu
otworu w blacie.

Po wykonaniu takich czynnosci potozy¢ ptyte
na uszczelce izolujgcej i za pomocg $rub i @
listew mocujgcych przymocowaé jg do
konstrukcji nosnej, az do uzyskania idealnej
ptaskosci.

’

O[>]
Ofw]

Usung¢ nadmiar uszczelnienia.
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Uwaga: temperatura dolnej powierzchni ptyty moze przekraczac 125° C. Aby
unikngC niebezpiecznych sytuacji, nalezy ograniczy¢ dostep pod spod.
Skonsultowac instrukcje montazowe

"’_LLL

Max
150 mm IMin. 20 mm
|
ﬁ—»
Max
100 mm

WAZNE: jezeli urzgdzenie zostanie zamontowane na meblu, nalezy

zamontowac panel oddzielajgcy, jak wskazano na rysunku.
Jezeli natomiast urzgdzenie zostanie umieszczone nad piekarnikiem nie bedzie

konieczny panel oddzielajgcy.
Jezeli ptyta jest montowana nad piekarnikiem, musi on posiadac¢ wentylator.
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7.3 Podiaczenie elektryczne

- Upewni¢ sig, ze napigcie i wymiary linii zasilajacej odpowiadajg danym
— wskazanym na tabliczce znajdujacej sie pod obudowg urzadzenia. Nigdy nie
zdejmowac tabliczki znamionowe;j.

Wtyczka na koncu kabla zasilajgcego powinna by¢ tego samego rodzaju co
gniazdko znajdujgce sie na Scianie. Wtyczka i gniazdko muszg by¢ zgodne z
obowigzujagcymi przepisami dotyczgcymi instalacji elektrycznych. Sprawdzic,
czy linia zasilajgca posiada odpowiednie uziemienie.

Zastosowa¢ na linii zasilajgcej ptyte wytgcznik omnipolarny o minimalnym
rozwarciu stykow 3 mm. Nalezy go zamontowac w tatwo dostepnym miejscu, w
poblizu urzgdzenia.

Unika¢ stosowania przejsciéwek, przedtuzaczy i bocznikow.

W razie koniecznosci wymiany kabla g @
W zasilajgcego, przekréj nowego kabla nie —

moze by¢ mniejszy niz 1,5 mm? (kabel 3 x
1,5). Nalezy pamietaé, ze przewdd
uziemienia (z06tto-zielony) koncowki
podtgczanej do urzadzenia musi byé
dtuzszy o przynajmniej 20 mm.

Stosowaé wytagcznie kable typu HO5V2V2-F lub réwnoznaczne, odporne na
maksymalng temperature 90°C. Wymiany musi dokona¢ wykwalifikowany
technik, ktéry wykona podtgczenie do sieci zgodnie z ponizszym schematem.

20 mm

L = brazowy
N = niebieski
& = zotto-zielony

szkody na rzeczach wynikajgce z nieprzestrzegania takich zalecen lub z

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obraZzenia na osobach i
A powodu dokonania zmiany nawet na jednej z czesci urzgdzenia.
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