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Dokfadnie stosowa¢ si¢ do wskazowek zawartych w
niniejszej  instrukcji.  Producent nie ponosi  Zadnej
odpowiedzialnosci  za jakiekolwiek nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzgdzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji.  Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do uzytku domowego do przyrzadzania positkow.
Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za nieprawidlowe korzystanie lub
nieprawidlowe ustawienie elementow sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

o Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

o Nie wykonywa¢ zadnych zmian elektrycznych na
urzadzeniu.

o Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac si¢ ze
sprzedawca.

o Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwa¢
montaz i skontaktowac sig ze sprzedawca.

@: czesci oznaczone tym symbolem mozna naby¢
oddzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*. czeéci oznaczone tym symbolem sg akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
mogg  zakupi¢ na stronach internetowych
www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

I\ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga!l Nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi
instrukcjami:

o Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci elektrycznej.
e Podczas wszystkich czynnosci instalacyjnych i
konserwacyjnych uzywa¢ rekawic roboczych. e Montazu
lub  konserwacji moze  dokonywa¢  wylgcznie
wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazowkami
producenta i wedlug obowigzujacych  przepisow
bezpieczenstwa. e Uzywa¢ wylacznie Srub mocujgcych
znajdujgcych sie w wyposazeniu produktu lub, jezeli ich
brak, zakupic¢ $ruby odpowiedniego rodzaju. e Uzy¢ Srub o
odpowiedniej diugosci, wskazanych w Instrukcji montazu.
o Nie naprawiac i nie wymienia¢ zadnych czesci produktu,
jezeli nie zostato to jasno wskazane w instrukcji obstugi. e
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Nalezy uwazac, aby dzieci nie bawily si¢ produktem e je z
dala od urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas
uzytkowania dostepne czesci mogg by¢ gorgce. * Produkt
moze by¢ obstugiwany przez dzieci powyzej 8 roku Zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnoSciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, osoby nie posiadajace
doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod warunkiem,
ze bedg one nadzorowane lub zostang przeszkolone w
zakresie bezpiecznego uzytkowania produktu i zwigzanego
z tym zagrozenia. @ Caly sprzet i jego dostepne czesci sg
gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotknag¢ elementow grzejnych. e W trakcie i po uzyciu nie
mozna dotykac elementow grzejnych produktu. @ Nie klas¢
na produkcie Sciereczek lub innych  materiatow
tatwopalnych, dopoki wszystkie jego elementy nie ostygng,
istnieje ryzyko pozaru. e Nie umieszczat materiatow
tatwopalnych na produkcie lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec zapaleniu. e
Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie kuchennej
przy uzyciu tuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru. @ Smazenie musi nastepowac pod
stalg kontrola, aby przegrzany olej nie zapalit sig. ® Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krotkie gotowanie
powinno by¢ ciagle nadzorowane. e NIGDY nie probowa¢
gasi¢ ptomienia woda. Przeciwnie, wylgczy¢ produkt i
zgasi¢ ogien pokrywkg lub kocem gasniczym. e Unika¢
wycieku cieczy; w celu ugotowania lub podgrzania ptynow
zmniejszy¢ doptyw ciepta. @ Nie pozostawiaC wiaczonych
elementow grzejnych, gdy na plycie znajdujg sig puste
gamnki lub patelnie lub, gdy plyta jest pusta. ® Nigdy nie
podgrzewa¢ puszek i blaszanych pojemnikow z zywnoscig,
nalezy je wczesniej otworzy¢: moglyby wybuchnagé! To
ostrzezenie odnosi sie do wszystkich rodzajow plyt
kuchennych. e Po zakonczeniu gotowania, wytaczy¢ dang
strefe grzewczg, e Produkt nie jest przeznaczony do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Nie uzywa¢ parowych urzadzen czyszczacych, istnieje
ryzyko porazenia pradem. <+ Przed rozpoczeciem
czyszczenia lub konserwacji, nalezy odtgczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub wyltgczajac gtowny
wylgcznik. @ Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. e Nalezy czesto
czysci¢ produkt, zarowno wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO
NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU) i zawsze stosowac sig do
zalecen zawartych w instrukcji konserwacji. e Nalezy
przechowywa¢ niniejszq instrukcje, aby w kazdej chwili
moc z niej skorzystat. W przypadku sprzedazy,
przekazania lub przeniesienia, upewni¢ sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

e Posiadacze rozrusznikow serca i aktywnych implantow,
przed uzyciem plyty indukcyjnej, muszq sprawdzi¢, czy ich
rozrusznik jest kompatybilny z produktem. e Jezeli
powierzchnia jest peknieta, wylaczy¢ urzadzenie, aby
unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym e
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kfas¢ przedmiotow na
powierzchniach grzewczych. e Nie klas¢ metalowych
przedmiotow takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki na
powierzchniach plyty kuchennej, poniewaz moga sie



nagrzac. e Wazne: Po uzyciu nalezy wylaczy¢ plyte
kuchenng przy pomocy urzadzenia sterowniczego; nie
polega¢ wytacznie na detektorze garnkow. e Do gotowania
nie uzywa¢ folii aluminiowej i nigdy nie umieszcza¢
produktow  znajdujgcych  sie  w  aluminiowych
opakowaniach. e Aluminium ulega stopieniu i moze
nieodwracalnie uszkodzi¢ produkt. e Stosowanie duzej
mocy, jak na przyktad funkcji Booster nie nadaje si¢ do
podgrzewania niektorych plynow takich, jak olej do
smazenia. Nadmierne cieplo moze by¢ niebezpieczne. W
takich przypadkach zaleca si¢ uzycie nizszej mocy. e
Naczynia powinny by¢ umieszczone bezposrednio na
plycie kuchennej i musza by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie wkiada¢ zadnych przedmiotéw pomiedzy
garnek a piyte kuchenng. e W przypadku wysokiej
temperatury, produkt automatycznie zmniejsza poziom
mocy stref grzewczych. e  Uwagal Podczas
funkcjonowania  plyty kuchennej dostepne czesci
urzadzenia mogg osiagac wysokie temperatury.

£\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

o Odfaczy¢ produkt od sieci elektrycznej. o Instalacji musi

dokonywa¢  wykwalifikowany personel znajacy
obowigzujace  przepisy  dotyczace instalacji i
bezpieczenstwa. ° Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za osoby, zwierzeta lub rzeczy w
przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych
w niniejszym rozdziale. @ Zgodnie z prawem, uziemienie
produktu jest obowigzkowe. @ Kabel zasilajagcy musi by¢
dostatecznie dtugi, aby umozliwi¢ podtaczenie produktu
umieszczonego w meblu do sieci elektrycznej. e Kabel
zasilajgcy musi by¢ wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢
wyjecie plyty kuchennej z blatu roboczego. e Nie stosowac
rozgateznikow i przedtuzaczy. e Upewni¢ sie, ze napigcie
na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ na spodzie
produktu odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym
zostanie ono zainstalowane. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dtuzszy od innych przewodow.
e W Zzadnym punkcie przewod nie moze osiggnac
temperatury 0 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. e
Produkt przeznaczony jest do stalego podtaczenia do sieci
elektrycznej, dlatego tez, nalezy go podiaczy¢ do stalej
sieci za pomocg wyltgcznika wielobiegunowego, zgodnego
z przepisami, ktory zagwarantuje catkowite odciecie
zasilania w warunkach kategorii przepieciowej Il oraz
bedzie fatwo dostepny po zamontowaniu. e Po
zakonczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu
do elementow elektrycznych. e Uwagal Dopoki nie
zostanie zakonczona instalacja nie wolno podiaczaé
produktu do sieci elektrycznej. ® Przed podigczeniem do
sieci elektrycznej: sprawdzic tabliczke znamionowa
(umieszczona na dolnej czesci produktu), aby upewnic sie,
ze napigcie | moc sg zgodne z wartosciami sieci oraz, ze
gniazdko jest odpowiednie. W razie watpliwosci
skontaktowat si¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

o W przypadku, gdy produkt nie posiada kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 5500 W; w przypadku wyzszej
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wartosci mocy przekroj kabla musi wynosi¢ 4 mm?2.

e Uwaga! Wymiana kabla potgczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny lub
osobe 0o podobnych kwalifikacjach.

e Uwaga! Przed ponownym podigczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel zasilania
zostat prawidiowo zamontowany.

£\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu
produktu sprawdzic, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu  a w  przypadku  probleméw, przed
przystapieniem do instalacji, skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcy lub Dzialem Obstugi Klienta; Sprawdzi¢, czy
wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do
wybranej strefy montazu; Sprawdzic, czy wewnatrz
opakowania nie umieszczono (na czas transportu)
dodatkowych elementow (takich jak worki ze $rubami,
gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac;
Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje si¢ gniazdo elektryczne

e Przystosowanie mebla do zabudowy:

+ Przed wlozeniem plyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i wiory pozostate
po cieciu.

Minimalna odlegtos¢ miedzy plyta grzewczg a Sciang musi
wynosi¢ co najmniej 50mm z przodu, co najmniej 50mm z
boku i co najmniej 500mm od gornych szafek.

Uwaga: podczas projektowania przestrzeni kierowac sie
wskazowkami producenta kuchni.

Wazne:  uzywa¢  jednoskladnikowego  kitu
uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ;
przed montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie
do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktore moglyby
niekorzystnie  wplyna¢ na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego
kleju itp.); nalezy rownomiernie rozprowadzi¢ klej na calym
obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschniecia
na okoto 24 godziny.

o Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidiowego montazu
produktu zaleca sie owiniecie przewodéw rurowych tasma
klejaca o nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z
miekkiego PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normaq
DIN EN 60454; opozniajaca spalanie; wysoka odpornos¢
na skoki temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej
temperaturze.



UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-

tywq Europejska 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczacg zuzytego sprzetu elek-
B {1ycznego i elektronicznego.
Upewniajac sie o prawidlowej utylizacji produktu.
Uzytkownik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol
umieszczony na produkcie lub na zalaczonej dokumentacii
oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad
domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sie
go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
utylizacji, zlomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z wkasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiorki odpadéw lub ze sklepem, w ktorym zostat
zakupiony.

NORMY

Niniejsze urzadzenie, przeznaczone do kontaktu ze
produktami spozywczymi, jest zgodne z Rozporzgdzeniem
(WE) nr 1935/2004 i <zostalo zaprojektowane,
wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z
wymogami bezpieczenstwa Dyrektywy Niskonapieciowej
2014/35/UE, wymogami ochrony Dyrektywy EMC 2014/30/
UE.

2. UZYTKOWANIE

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego
systemu jest bezpoSrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.

Zalety: W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza
temperatura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy
czas nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: plyta
natychmiast ~reaguje na  wydawane  polecenia.
Skuteczniejsza:  90%  pobieranej  energii  jest
przeksztalcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu gamka z
plyty, przekazywanie ciepta zostaje  natychmiast
przerwane, unikajac w ten sposob niepotrzebnych strat.

o Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywa¢ wylacznie garnkow, ktore posiadajg
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktorych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac

powierzchni plyty;

* nigdy nie klas¢ goracych garnkow i patelni na panelu

sterowniczym plyty.
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+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sq
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sg
czesciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkow lub patelni sprawdzi¢, czy:

Dno jest w calosci wykonane z materiatu

ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sig
rownomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

+ Niepfaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmujg one powierzchnie  kontaktu
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢
i pogarszajac gotowanie.

pomiedzy

%@f%?@

ePosiadane naczynia

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktorego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazowki, o ktorych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

e Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wlacza sig. Aby zapozna¢ sie z
minimalng $rednica gamka do uzycia na poszczegolnych
strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang czescig
niniejszej instrukcji.

Uwaga: Aby zachowa¢ wydajno$¢ gotowania i jakosc¢
produktu, NIE nalezy stosowa¢ adapterow
indukcyjnych.

e Oszczednos¢ energetyczna

Uzywa¢ garnkow i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywaé wylacznie gamkoéw i patelni z
plaskim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu,
gotowa¢ warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;



Uzywac¢ szybkowaru, ktory dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na pycie.

3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY

Panel sterowania mod.603
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Panel sterowania mod.604
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Funkcja

ON/OFF plyty kuchennej

Przycisk wyboru strefy grzewczej

Wyswietlacz poziomu mocy strefy grzewczej

3a

Dioda LED strefy aktywacji Bridge (wystepuje tyl-
ko w niektorych modelach)

Dioda LED timera strefy grzewczej

Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowa-
nia i predko$ci (moc) zasysania




Aktywacja Temperature Manager (Manager Tem-

6 peratury) (Warming Function - Funkcja Nagrzewa-
nia)
Dioda LED aktywacji Temperature Manager (Ma-

6a nager Temperatury) (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)

Ta-7b  Wyswietlacz timera strefy grzewczej

8a-8b Zyvekszame/Zmnle]szame wartosci Wyswietlacza
Timera

9 Aktywacja Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

10 Pauza

10a  Dioda LED aktywnej pauzy

11 Key Lock (Blokada Przyciskow)

11a  Dioda LED - Key Lock

CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED

ROZPOCZECIEM PRACY

UWAGA: Po pierwszym podtaczeniu produktu do sieci

elektrycznej, plyta wymaga  przeprowadzenia

procedury ODBLOKOWANIA.  Nalezy = wykona¢

nastepujace czynnosci:

Podtaczy¢ plyte do zasilania; nacisna¢ przycisk @l (11) i
przytrzyma¢ przez kilka sekund, dioda LED (11a) zgasnie.
W tej chwili mozna wiaczy¢ Plyte za pomocg przycisku ON/

orr D ).

Wszystkie  funkcje tej plyty kuchennej  zostaly
zaprojektowane w sposob uwzgledniajacy najbardziej
rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

« Niektore funkcje nie wlaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sa one zle ustawione.

+ W innych przypadkach, aktywowane funkcje wylgczaja
sie automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana
funkcja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wigczy¢
plyte kuchenng” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza' i
,Temperatura pracy”, lub ,Funkcja Lock” (Blokada) lub
,Timer” (Czasomierz).

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekac, az
wysSwietlacz wyltgczy sie.

Uwaga! W razie (na przyklad) diuzszego dziatania
wylaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chlodzenia; na wySwietlaczu stref

W]
grzewczych pojawi sie symbol /1" wskazujacy, ze trwa
chlodzenie. Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej,
poczekac, az wyswietlacz wytaczy sie.
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CHARAKTERYSTYKA PLYTY

o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wylacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sig
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia
garnka.

o Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w
strefach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgledow bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza
posiada maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od
ustawionego poziomu mocy.

e Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta
Resztkowego)

Po wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnosé
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu

[N]
danej strefy, za pomocg symbolu /7.

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

o Wiaczenie
Plyta kuchenna wigczy si¢ po dotknieciu przycisku ON/OFF

(D (1). Wszystkie wyswietlacze (3) zaswiec sie i beda
wskazywaé numer zero ﬂ .

Aby wylaczyc¢ plyte, nacisngg¢ przycisk ON/OFF @ ).
Plyta wylaczy sie po kilku sekundach, jesli nie zostang
aktywowane zadne funkcje.

o Aktywacija stref grzewczych

Aktywacja:

Nacisng¢ przycisk (2) odpowiadajacy zadanej strefie
grzewczej. Wyswietlacz (3) tej strefy bedzie jedynym
podswietlonym z duzg intensywnoscia,

Dotkna¢ i przesung¢ jednym palcem pasek wyboru (5) w
prawo, aby zwiekszy¢, lub w lewo, aby zmniejszy¢ moc
strefy grzewczej.

Dezaktywacja:

Przej$¢ do menu zadanej strefy grzewczej i nacisna¢ jeden
z przyciskow (2), wyswietlacz (3) tej strefy bedzie
jedynym pods$wietionym z duzq intensywnoscia, Ustawi¢
moc na zero lub ponownie nacisna¢ przycisk (2),
przytrzymujac go wcisniety przez kilka sekund.

o Power Level Stref grzewczych

Plyta grzewcza posiada 9 pozioméw mocy. Dotkna¢ i
przesuna¢ palcem po Pasku wyboru (5):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wySwietlony na
wyswietlaczu (3) wybranej strefy grzewczej.



® Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy 1 poziom mocy
]

(powyzej poziomu =), ktory jest aktywny przez 10 minut,

po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

Nacisna¢ przycisk (9), aby go aktywowaé. Poziom Power

Booster jest wskazywany na wyswietlaczu (5).

® key lock

Key Lock (Blokada Przyciskow) umozliwia zablokowanie
ustawien plyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje. Mozna jq
aktywowa¢ zarowno przy wiaczonej, jak i wylaczonej
plycie.

Aktywacja:

Aby aktywowa¢ funkcje, nacisng¢ przycisk El (11) przez
2 sek.

Jesli plyta jest wylaczona: aktywna blokada przyciskow
nie pozwala na wiaczenie plyty.

Jesli plyta jest wiaczona i aktywna jest co najmniej
jedna strefa grzewcza: Key lock nie pozwala na aktywacje
lub zmiang aktywnych funkcji, wszystkie funkcje juz
aktywne beda nadal dziatac.

Dezaktywacja:

Aby dezaktywowa¢, nacisna¢ przycisk El (11) przez 2
sek.

o Temperature manager (Manager Temperatury)
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
Temperature Manager (Manager Temperatury) (Warming
Function - Funkcja Nagrzewania) jest funkcjg sterownicza,
ktora umozliwia utrzymanie statej temperatury, na
zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla utrzymania
w cieple gotowych potraw.

Aktywacja:

Aktywowa¢ zadang strefe grzewcza, a nastepnie nacisnaé
przycisk (6); na wySwietlaczu paska wyboru (5) zaswieci
sie dioda LED poziomu mocy 1 (z niska intensywnoscia).

Dezaktywacja:

nacisnac przycisk (6)

Uwaga: funkcje mozna wigczy¢ réwniez w strefach, w
ktorych  aktywny jest BRIDGE (dotyczy —modeli

posiadajacych te funkcje).

o Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiagnigcie
ustawionej mocy; Gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Ta funkcja jest dostepna

dla pozioméw mocy od q do E’ .

Aktywacja:

Wybra¢ przycisk (2) strefy, ktorg chce sie uzy¢, a
nastepnie przesung¢ palcem po pasku wyboru (5), aby
aktywowac strefe. W tym momencie nacisnac i przytrzymac
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przez 3 sekundy pasek wyboru (5) w strefie o zadanej
mocy.
Na wyswietlaczu (3) danej strefy bedzie pojawiat sie

symbol F" na zmiang z wartoscig ustawionej mocy.
Zwigkszenie poziomu mocy strefy grzewczej, funkcja
Automatic Heat Up (Nagrzewania Automatycznego)
pozostaje aktywna z nowym ustawieniem temperatury;
Uwaga: Funkcja ta moze by¢ aktywowana w kilku strefach
jednocze$nie.

Dezaktywacja:

Wybra¢ przycisk (2) strefy, w ktorej chce sie anulowac
Automatic heat Up i zmniejszy¢ poziom mocy strefy
grzewczej.

o Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
plycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisna¢ przycisk I I (10), dioda LED (10a) za$wieci sig.
Dezaktywacja:

* nacisng¢ przycisk " (10) i przytrzymaé przez kilka
sekund.

Po dezaktywacji, plyta wznowi dziatanie z ustawieniami
sprzed pauzy.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, plyta wylaczy sie automatycznie.

o Timer Stref grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawi¢, réwniez jednoczesnie, dla kazdej
strefy grzewczej. Po zakonczeniu ustawionego okresu
czasu, strefy grzewcze wylaczg sie automatycznie i
uzytkownik  zostanie poinformowany sygnatem
dzwiekowym.

Aktywacja:

Uwaga: timer mozna uruchomic tylko wtedy, gdy strefa
grzewcza jest aktywna z moca rozng od zera.

Po wigczeniu zadanej strefy grzewczej przyciskiem (2),
nacisna¢ przycisk (8a)

uaktywni sie wyswietlacz (7a+7b) i bedzie mozna
zaprogramowac timer.

Do zwiekszania lub zmnigjszania czasu uzy¢ przyciskow
(8a) i (8b).

Czas wyrazony jest w minutach i mozna go ustawic

maksymalnie na 88 minuty. Ostatnia minuta bedzie
wysSwietlana w sekundach.

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnos¢ dla kilku
stref grzewczych.

Kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony inny timer; na
wyswietlaczu (7a+7b) pojawi sie odliczanie aktualnie
wybranej strefy grzewczej.

Uwaga: Po wiaczeniu strefy Bridge (dostepnej tylko w



niektorych modelach) mozliwe jest uruchomienie timera
rowniez w tej strefie.

Dezaktywacja:

Aby wylaczy¢ timer wcze$niej, wybra¢ strefe grzewcza
przyciskiem (2) i nacisna¢ przycisk (8a) i przytrzymac
dopoki timer nie osiggnie zera. Timer zostanie
dezaktywowany.

+ Power Limitation (Ograniczenie Mocy)

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobdr i regulujgc moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby
catkowity pobor plyty nie przekraczat ustawionego
maksymalnego poziomu poboru.

Domysiny maksymalny limit mocy plyty grzewczej wynosi
7200 W. Sterowanie dotykowe moze zawiera¢ menu
umozliwiajace konfiguracje limitu mocy.

limit mocy. Jesli uzytkownik zazadat taka opcje, moze on
zmnigjszy¢ limit mocy do 6000 W, 3500 W lub 2800 W.
Uwaga: czynno$¢ te nalezy wykona¢ w ciagu
pierwszych 30 sekund od podiaczenia plyty
indukcyjnej do zasilania, przy odblokowanej, ale nie
wiaczonej plycie.

Aby wejs¢é do menu zarzadzania parametrami:

Odcig¢ zasilanie od plyty, poczeka¢ kilka sekund i
ponownie podiaczy¢ Plyte do zasilania. ODBLOKOWAC
plyte, przytrzymujac weisniety przez kilka sekund przycisk

&

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski (8a)+(8b)+(10) przez
kilka sekund. Na wyswietlaczu (3FL) pojawi si¢ pierwszy
numer wartosci mocy. Na wyswietlaczu (3FR) pojawi sie
drugi numer, np. 7200W: (3FL)=7 (3FR)=2.

Aby ustawi¢ nowy parametr:

Nacisna¢ przyciski (8a) lub (8b), aby przejs¢ do innych
wartodci. Po osiggnieciu zgdanej mocy nalezy zapisat
ustawienie, naciskajac jednoczesnie przyciski (8a)+(8b)
+(10)+(11).

TABELA MOCY
Poziom mocy Rodzaj gotowania ::;ﬁ::\)uame (w oparciu o doswiadczenie i nawyki ku-
_ szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
/-' Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc plynéw do gotowania
] - ) Pieczenie, rozpoczgcie gotowania, smazenie produktow
B. 1 |Smazenie — gotowanie . ; .
- mrozonych, szybkie gotowac
:3 3 Pieczenie — smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
Wysok . grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
soka
xloc ~ = |Pieczenic - aotowanie — powolne qoto- smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
H - ] . gotowanie = pov g grillowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
wanie — smazenie- grillowanie . -
grzewanie akcesoriow
. . duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowac
£ 1 |Gotowanie — powolne gotowanie - . ; g o
- fj Lo . (przez diugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
smazenie- grillowanie
wy z makaronem
Sredni ‘ Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
:wcla 3 5’ ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac plynow (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
= Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
- 3 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynow (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
i’ 1 |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie| topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
oo temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc - L | utrzymywanie malych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
3 |Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie )
] - temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
temperatury- homogenizacja o : o
uzyskiwanie kremowej konsystencii risotto
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OFF Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wylaczenia
(mozliwa obecno$¢ pozostalosci ciepta w zwigzku z za-
konczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)

4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

e Czyszczenie plyty indukcyjnej

Plyte kuchenna nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywac gabek $ciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia

5. SERWIS OBSLUGI
SERWIS OBSLUGI

szklanej powierzchni.

+ Nie uzywac zracych $rodkéw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

+ NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczyscic
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub
bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie plyty
kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usuna¢. Sol,
cukier oraz piasek mogq zarysowac szklang powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktow przeznaczonych do czyszczenia
plyty (przestrzegac zalecen Producenta).

Jesli wystapig btedy, sprobowaé odtgczy¢ plyte od zasilania na kilka sekund, a nastepnie podiaczy¢ jg ponownie.
Jesli blad nie ustapi, nalezy skontaktowa¢ si¢ z serwisem obstugi technicznej.
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