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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia na osobach

* Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie sfuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Upewnic sie, ze korony znajdujg
sie na swoim miejscu oraz

posiadajg naktadki.

* Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewaiq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewaé pustych
garnkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

* W przypadku podgrzania tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkow z
uzyciem oleju lub ttuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
gamek pokrywka i wytgezy¢
strefe grzewczg.

* Nalezy nadzorowa¢ proces
gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowad.



Ostrzezenia

* Podczas uzytkowania nie kfas¢
metalowych przedmiotéw, jak
naczynia lub sztuécee, na
powierzchni grzewcze;
poniewaz moglyby sie nagrzac.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ee lub
przyrzqdy) do szczelin.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorgce blachy.

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

* Nie otwieraé schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony i jeszcze gorqcy.

* Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po uzyciu
piekarnika.

e NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZELI OBECNY)
LUB W POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU

FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

Po zakoriczeniu uzytkowania
wyltqczyd urzagdzenie.

NIE DOKONYWAC ZMIAN NA
URZADZENIU.

Przed jakgkolwiek interwencjq na
urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozyd
odpowiednie srodki ochrony
indywidualne;.

Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odtgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowa¢ naprawiac
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specjalisty.

[~

Nigdy nie ciggng¢ za przewdd,
aby wyjq¢ wiyczke.

* Jedli przewdd zasilania

elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem fechnicznym, kiory
dokona jego wymiany.
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A Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stfosowac¢ sciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.

* Ewentualnie uzywad drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania
potraw, kiére mogg wydzielad
fuszcz lub olej. Podgrzany tuszez
i ole] mogq sie zapali¢. Zwréci¢
maksymalng uwage

* Nie zostawiaé przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
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W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produkiéw w sprayu
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikéw do
przyrzqdzania potraw.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W przypadku przygotowywania
pofrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie kta$¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;j.



Ostrzezenia A

* Dno wszystkich garnkéw musi by¢ @ Nie my¢ w zmywarce

ptaskie i gladkie. zdejmowanych czesci takich jak
» W przypadku przelania lub kratki, korony i naktadki.
wylania usung¢ plyn z piyty * Nie uzywac otwartych drzwiczek
kuchennej. jako dzwigni do ustawienia
* Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych urzqdzenia w meblu.
substancji takich jak sok z cytryny  ® Nie wywiera¢ zbyt duzego
lub ocet. nacisku na otwarte drzwiczki.
* Nie ktas¢ pustych garnkow i * Nie stosowa¢ klamki do
patelni na wigczonych strefach podnoszenia lub przenoszenie
grzewczych. urzqdzenia.

* Nie stosowa¢ pary do

: , Montaz
czyszczenia urzqdzenia.

* NINIEJSZEGO URZADZENIA

Ve, NEMOZNA MONTOWAC
powatych, Y NAtODZIACH | W

ostrych metalowych skrobakow. PRZYCZEPACH
* Nie stfosowa¢ produkiow KEMPINGOWYCH.

czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czes$ciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna montowad¢ na zadnej
podstawie.

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzgdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqgdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Nie stfosowa¢ sciernych lub
agresywnych detergentow (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych. * Podigczenie gazowe powinno

by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.
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* Przy podigczeniv za pomocg
gietkiego przewodu diugo$¢
instalacji nie moze przekraczaé 2
metréw w przypadku gietkich
stalowych przewodoéw oraz 1,5
metra w przypadku gumowego
weza.

* Przewody rurowe nie mogq
wchodzi¢ w kontakt z ruchomymi
czesciami i nie mogq by¢
przygniecione.

» Gdzie wymagane, wyregulowad
ciénienie zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

* Po kazdej interwencji sprawdzi¢
moment dokrecenia przytgczy
gazowych; musi sie zawieraé w
przedziale od 10 Nm do
15 Nm.

* Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za pomocg
wody z mydtem, nigdy nie
sfosowac ognia.

* Podigczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.
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* Uzywac przewoddw odpornych
na temperaturg co najmnie|
Q0 °C.

* Moment dokrecenie érub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢ 1,5 -
2 Nm.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstafe w

wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.



Ostrzezenia

1.3 Przeznaczenie urzgdzenia

* Urzgdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

e Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania w
zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzadzenia i
powinna by¢ przechowywana w
catosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacji.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi.

A

E: Urzqdzenie nalezy podda¢

1.6 Utylizacja

utylizacji oddzielnie od innych
odpadoéw (dyrekiywy 2002/
95/WE, 2002/96,/WE, 2003/
108 /WE). Urzgdzenie nie zawiera
substancji w ilosci niebezpieczne;
dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usungé go razem
z wiyczkq.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo
porazenia prgdem
* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

* Odfgczy¢ kabel zasilajgcy od
instalacii elekiryczne;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw

elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato

wykonane z materiatéw, ktére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i

nadajq sie do recyklingu.

* Materiaty z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punkiow
selektywnej zbiorki odpaddw.
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Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis
Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

6~ oy g E@ i
1 Pokrywa 6 Drzwiczki
2 Pyta kuchenna 7 Wentylator
3 Panel sterowania 8 Lampka Prawa (tylko w niektérych
4 Lampka lewa modelach)
5 Uszczelka X Ramki na ruszly/blachy
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2.2 Ptyta kuchenna

Opis

SR

(i
UR-3¢ —1r

AUX

AUX = Palnik Pomocniczy
SR = Palnik Pét-szybki

2.3 Panel sterowania

A % % A % %
A A

1 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikéw
piyty. Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i
przekreci¢ pokretto w lewo na warto$¢ A :
Przekreca¢ pokretto w zakresie od

do minimum A , aby

wyregulowa¢ pfomien. Przywréci¢ pokretta

na pozycje @ aby wylqczy¢ palniki.

maksimum A
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2 Pokretto funkcji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadaijg
réznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

3 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.



Opis

4 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

5 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Whytgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong wartos¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz
piekarnika jest utrzymywana na statym
poziomie.

2.4 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do goéry (patrz ,Opis ogdlny”).

Yy TYY S,

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw
powietfrza, ktére ulamia sie z tylnej czesci
urzqdzenia i moze frwa¢ przez kilka chwil
nawet po jego wylgczeniu.

/ Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
£ | wentylacyinych i
odprowadzajgeych ciepto.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wlgcza sie:
* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z

wyigtkiem funkeji ECO.

o | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
1 mozna wylgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.
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2.5 Dostepne akcesoria Pokrywa

Ruszt

Q

Pokrywa z hartowanego szkfa z
Do podirzymywania naczyn z pieczong aluminiowymi ksztattownikami pozwala na
pofrawg. zabezpieczenie plyty kuchennej podczas
nieuzytkowania urzgdzenia.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

Kratka redukujgca

Przydatna podczas stosowania matych
garmkéw.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




3.2 Srodki ostroznosci

Wyciek gazu moze doprowadzié do
wybuchu.

W razie zapachu gazu lub pojawienia sie
usterek na instalacji gazowe;:

Natychmiast zamkng¢ doptyw gazu lub
zawér butli gazowe.

Natychmiast zgasi¢ kazdy wolny
ptomien i papierosy.

Nie wigcza¢ wylgcznikow pradu lub
urzqgdzen i nie wyjmowac wiyczek z
gniazdek. Nie uzywac telefonow lub
telefonéw komorkowych wewngtrz

budynku.

Otworzy¢ okna i wywietrzy¢
pomieszczenie.

Wezwac serwis techniczny lub
dostawce gazu.

Nieprawidtowe funkcjonowanie

Kazdy z ponizszych warunkéw nalezy
uzna¢ za nieprawidfowe funkcjonowanie,
ktére wymaga interwencii:

Zz&tkniecie plyty palnika.
Uszkodzenie naczyn i narzedzi
kuchennych.

Nieprawidfowe wigczenie palnikow.

Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

Wytgczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzqdzenie funkcjonuje
nieprawidfowo skontakfowad sie z

najblizszym Autoryzowanym Centrum
Serwisowym.



=3

Pierwsze uzycie Ruszty i blachy

1. Usunq¢ ewentualng folie ochronng Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
znajdujgcg sie na zewngfrz lub boczne prowadnice, az do punkiu
wewngtrz urzgdzenia lub akcesoriéw. zatrzymania.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjgtkiem  ® Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
tabliczki z danymi technicznymi) z kire zapobiegajq przypadkowemu

wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

akcesoriéw i komory urzqdzenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz ,Czyszczenie i
konserwacja”).

4. Rozgrza¢ pusty piekarnik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewnic sie, ze sq dobrze
wysrodkowane.
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3.4 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzqdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisngg i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciqgu pierwszych 15 sekund, przekreci¢

pokreffo na . i ponowi¢ prébe po
uptywie przynajmniej 60 sekund. Po
wigczeniu przytrzymac pokretto przez kilka
sekund, aby termopara rozgrzata sie. W
momencie puszczenia pokreffa palnik
moze zgasnqé: oznacza to, ze termopara

jeszcze sie nie rozgrzata.

Poczekad chwile i powtérzyé czynnosé.
Przytrzymac pokretfo przez diuzszqg chwile.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidlowej pozyciji. Uwazag, by otwory 1
koron pasowaty do $wiec 3 i termopar 2.

Praktyczne porady dotyczqce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikéw i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby pfomien
nie przypalat bokéw garmka nalezy
stosowaé naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika.

W momencie wrzenia obnizy¢ pfomien,

aby ptyn nie wykipiaf.




Uzytkowanie

3.5 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokreffa funkgii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokretta temperatury.

Spis funkcji

7\ Grzatka gérna i dolna

\~ Cieplo pochodzqce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

&, Crzatka dét z obiegiem powietrza
¥

ves Pofaczenie wentylatora z jedng

tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokoAczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijqg umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

3

+ =~ Maty grill

Ll

-
=
—

g

Q)

Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykéw,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i mafej wielkosci, aw
potqgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomieme grillowanie duzej
ilosci produkiu, zwlaszcza miesa.

Grill z obiegiem powietrza
Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

—
[

Turbo

Pofqczenie systemu wentylatora z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesyfania
zapachéw i smakéw. Idealne do
pofraw o duzej objetosci,
wymagajqcych infensywnego
pieczenia.
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Termoobieg z obiegiem powietrza

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
czes¢ piekamika) pozwala na
pieczenie potraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej temperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepta. Jest na
przykfad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakéw.

Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealna do pieczenia mieso, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego nagrzewania) jest
duzszy.

\\‘gy Czyszczenie parowe

ose Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujgey sie na dnie
piekarnika (patfrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacja”).

3.6 Programator analogowy

A Pokretto regulacii

B Wskazéwka rozpoczecia pieczenia
Ustawienie godziny

Aby wyregulowaé godzine pociggng i
przekreci¢ w prawo pokretto regulacji A.
Pieczenie w trybie recznym

Przekreci¢ pokretto regulacji A w prawo,
aby wskazéwka rozpoczecia pieczenia B

znalazta sie na symbolu ll_"l :



Uzytkowanie -2

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcjg,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakorniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i
tfemperatury pieczenia, przekrecic
pokretfo regulacji A.

2. Ustawi¢ wskazéwke rozpoczecia
pieczenia B na zqdanej warfoéci czasy,
wskazanej na $rodku zegara (0... 180
minut).

3. Po uptywie ustalonego czasu zostang
wylgczone wszystkie elementy grzejne i
uaktywni sie sygnaf dzwiekowy.

Aby go wylqczy¢ nalezy przekreci¢

pokretio regulacji A w prawo, na symbol g

3.7 Porady dotyczqce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jedng z
funkciji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie femperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngfrz i niedopieczony
wewngtrz).

* Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produkiu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgji
Grilla

* Mieso mozna grillowad wkiadaijgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

* W funkcjach z Grillem zaleca sie
przekrecenie pokreffa temperatury na
najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.
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-

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylgcznie funkeji z wentylatorem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakorczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasfo opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.
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Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie noktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Owoce i chleb, jezeli sq pokrojone na
kawatki, wymagaijq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

Oszczednosé energii

Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.

(Cdzie isinieje) Jezeli nie uzywa sie piyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ z komory
pieczenia.



Przyktadowa tabela pieczenia

=3

0

Lasagne 3-4 | Grzatka gémai dolna 1 220-230 45 -50
Zapiekanka makaronowa 3 -4 | Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 Q0-100
Schab 2 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 70-80
Kietbasa 1,5 Girill z ob. pow. 4 260 15
Rostbef 1 Turbo/Termoobieg 2 200 40-45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180- 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 | Turbo/Termoobieg 2 180 - 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 65-70
Sirona 1Sirona 2
Kotlety wieprzowe 1,5 Grill z ob. pow. 4 260 15 5
Zeberka 1,5 Girill z ob. pow. 4 260 10 10
Bekon 0,7 Grill 5 260 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Grill z ob. pow. 4 260 10 5
Filet wotowy 1 Grill 5 260 10 7
Pstrag 1,2 | Turbo/Termoobieg 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 | Turbo/Termoobieg 2 160 60-65
Turbot 1,5 | Turbo/Termoobieg 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Termoobieg 2 260 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo,/Termoobieg 2 180 - 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo,/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 | Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni
Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowac wylqeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkqg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkq
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzadzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnaqtrz urzqdzenia.
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4.3 Czyszczenie plyty kuchennej Swiece i termopary

Kratki plyty kuchennej Aby}rprowidfowo funkcjonowaty, é,vviece
zaplonowe i fermopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesfo je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatkg.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczgeym.
Doktadnie usungé stwardniate

zabrudzenia. Wytrze¢ i umiesci¢ na plycie.  drewniang wykataczkg lub igta.

_—

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé
korony i nakfadki. Wymy¢ je w cieptej
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqeego. Dokiadnie usung¢ caty
zaschniety brud i poczeka¢, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowa¢ korony
upewniajqc sie o wlozeniu ich razem z
naktadkami na miejsce.
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Szklana pokrywa 3. Otworzy¢ i podnies¢ do gory.

Aby utatwi¢ czyszczenie pokrywe mozna 4. Wyczyscic.

zdjq¢ z zawiasow. 5. Umiesci¢ pokrywe wkiadajge na

1. Zamknq¢ pokrywe. odpowiednie prowadnice. Dokreci¢

$ruby mocujgce zawiasdw w pozycji

zamkniete;.

% Pokretta

- =
2. Odkrecic¢ $ruby znajdujgce sie na tylnej
stronie zawiasow.

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkq
nasgczong letnig wodg, a nastepnie
doktadnie wytrze¢. Mozna je wyjqé,
wyciqgajqc je z gniazda.
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Czyszczenie i konserwacja ﬂ

4.4 Czyszczenie drzwiczek 3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie,
Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z ze rowki A catkowicie opierajq sie na

czyszczeniem, zaleca sig zdjecie szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Demontaz drzwiczek

i po ich ustawieniu wyjqé sworznie z

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy: otwordw zawiaséw.

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
Eﬂ;‘ detergentem.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqgé.
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Czyszczenie i konserwacja

Demontaz szybek wewnetrznych 4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmonfowaé wewnetrzne szybki

wyiete wezesniej. Uzywac papierowych
recznikéw kuchennych. W przypadku

wchodzgce w sktad drzwiczek. uporczywego brudu, umy¢ wilgotng

1.

. Nastepnie pociagngé szybke ku gérze

- Wyijq¢ szybke $rodkowqg podnoszqc jg

Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajqc gabkg i neutralnym detergentem.

iq delikatie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1). W
ten sposéb 4 sworznie zamocowane do
szybki odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

w czesci przedniej (2).

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwréci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajgc.

do gory, wedfug takiej samej procedury
iak w przypadku szybki wewnetrznej i
uwazad, aby popchnaé przedniq czesé
szybki (2) do wnefrza urzqdzenioa.
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4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia  Czyszczenie rusztéw i blach

Aby utrzymac¢ komore urzgdzenia w Umy¢ ruszty i blachy gorgeq wodq i
dobrym stanie nalezy g regularmie czyéci¢  niesciernym detergentem, przetrze¢ wodq i
po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az  wytrzeé na sucho.

wyslygnie. .

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz Wyiecie ramek na ruszty/blachy
komory resztek z zywnosci, poniewaz Wyiecie ramek utatwia czyszczenie
moglyby uszkodzi¢ emalie. bocznych czesci. Takg czynnosé nalezy
Wyia¢ wszystkie mozliwe do wyjecia przeprowadzac zawsze podczas
czescei. automatycznego czyszczenia (tylko w

niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggngé ramke do
wewnaqtrz piekamika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd B.
Po zakornczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wiozyd ramki na
miejsce.

/«

A
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Czyszczenie parowe

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

Parowego:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika. Géma ochrona moze
pozosta¢ wewngtrz.

* Wla¢ na dno piekamika okoto 40 cm3

wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z
rowka.
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* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnatrz piekarnika roztwér wody z
ptynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do gory, na détiw
kierunku deflektora.

e Zamkng¢ drzwiczki.

Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

1. Przekreci¢ pokrefto funkciji na symbol . i
pokreffo temperatury na symbol .

2. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18
minut za pomocq zegara programatora.

3. Po zakonczeniu cyklu Czyszczenia
Parowego minutnik wylgczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwiekowy.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Koniec cyklu Czyszczenia Parowego 4.6 Konserwacja nadzwyczajna

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

Demontaz i montaz uszczelki

o W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosigdzu.

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociagnq¢ uszczelke na
zewnatrz.

6. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do @\O
czyszczenia piekarnikow.

7. Usung¢ wode pozostalg wewnatrz
piekarnika.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry 10

zapach nie przechodzit na potrawy, S

wysuszyé piekarnik za pomocq funkciji z

termoobiegiem przy 160°C przez okoto
10 minut. W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4

/ Podczas czyszczenia zaleca sie rogach uszczelki.
— | stosowanie gumowych rekawic.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czystosci

/ Aby utatwi¢ reczne usuwanie
= stosujgc niesciernej ggbki i letniej wody.

trudno dostepnych czesci mozna
zdjq¢ drzwiczki.
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Wymienié¢ lampke o$wietlenia 4. Wyjq¢ zarowke.

E,

wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
srubokreta). 5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o fakiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.



5 Montaz

5.1 Podtqczenie gazu

Informacje ogélne

Plyte mozna podiqczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o petnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Urzqdzenie
zostalo poddane prébie techniczne z
gazem ziemnym G20 (2H) pod ciénieniem
20 mbar. W przypadku zasilania innym
rodzajem gazu skonsultowaé¢ rozdziaf
,Przystosowanie do innych rodzajéw
gazu”. tgcznik doptywu gazu jest
gwintowany 2" zewnetrznie (ISO 228-1).

Podtqczenie za pomocqg gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie

ponizsze warunki:

* waz jest przymocowany do tgcznika
weza za pomocq odpowiednich
opasek zabezpieczajgeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgeymi powierzchniami

(maks. 50 °C):

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do ofoczenia,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptynat wskazany
termin waznosci weza.

Wykona¢ poditgezenie do sieci gazowej
za pomocg gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgeych
przepisach [sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).

-
o
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Doktadnie dokreci¢ fgcznik weza 3 do
tacznika gazowego 1 (gwint /2" SO 228-1)
urzqdzenia, naktadajgc uszczelke 2. W
zaleznosci od $rednicy zastosowanego
przewodu gazowego mozna réwniez
dokreci¢ tqcznik weza 4 do tgcznika
weza 3. Po dokreceniu tgcznika/éw weza
natozy¢ przewdd gazowy 6 na fgcznik
weza i przymocowad opaskq 5, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

Podtgczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ fgcznik weza 3 do
tacznika gazowego 1 urzgdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgeq sie w
wyposazeniu.

Podtqczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
bagnetowym

Podiqgczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego ze ztgczem bagnetowym,
zgodnego z normg BS. 669. Natozy¢
materiaf izolujgey na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejsciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego fqcznika 1
urzqdzenia, zawsze nakladajgc uszczelke 2
znajdujgcg sie w wyposazeniu.

1—
2__
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Podiqgczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cisnienia i wykonaé
przylgcze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujgcych przepisach.

Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
warto$ciami przedstawionymi w , Tabele
danych palnikéw i dysz”.

Podtqczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z tqcznikiem
stozkowym

Podiqczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej éciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokrecié tgcznik 3 do fgcznika
gazowego 1 (gwint 12" ISO 228-1)
urzqdzenia, zawsze naktadajgc
uszczelke 2 znajdujgcg sie w
wyposazeniu. Na gwinttgcznika 3 natozy¢
$rodek izolacyjny, a nastepnie dokrecic
gietki stalowy waz 4 do tgcznika 3.

Wentylacja pomieszczen

Urzqgdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powiefrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowiqzujgcymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposéb nie
ulegty zatkaniu, nawet czesciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usung¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozyciji i odleglosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu inferwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.
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1 Odprowadzanie za pomocq okapu

2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnaqtrz przez $ciang

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny
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5.2 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu

W przypadku podigczenia do innego

rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze

palnikéw i wyregulowa¢ minimalny ptomien

na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usunq¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do oston palnikow.

2. Przystgpi¢ do wymiany dysz palnikéw
za pomocq klucza 7 mm, w zaleznosci
od stosowanego gazu (patrz , Tabele
danych palnikéw i dysz").

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.



!

Regulacja minimum dla gazu ziemnego
lub miejskiego

Wiqczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokreto kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujqcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regularnego
pfomienia.

Zafozyé pokretlo i sprawdzi¢ stabilnosé
pfomienia. Szybko przekreci¢ pokreto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasngé. Powtdrzy¢ czynnoséé na
wszystkich kurkach gazowych.

Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujacgq sie z boku drgzka kurka.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkdw gazu i mogq sie one
zablokowaé. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny.
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Rodzaj gazu i Kraje

G20

20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° °

G20/25 20/25 mbar

25 mbar
G25 25 mbar
G25.3 25 mbar
G25.1 25 mbar
G25 20 mbar
G27 20 mbar
G2.350 13 mbar
G30/31 28/37 mbar . ° ° °
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . ° °

G30/31

G30/31

G110

G120

37 mbar

50 mbar

8 mbar

8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 97 133
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (S)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 128
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) 7) (S)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 04 138
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 105 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.6

Srednica dyszy (1,/100 mm) 04 120 200
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (Y) (Y) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600

40
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 04
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 400 500 1600
Moc znamionowa G30 (g/h) 76 131 255
Moc znamionowa G31 (g/h) 75 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 3.5
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 91
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - - -
Moc ograniczona (W) 450 550 1600
Moc znamionowa G30 (g/h) 80 131 255
Moc znamionowa G31 (g/h) 79 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 43 58 75
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 1600
Moc znamionowa G30 (g/h) 76 131 255
Moc znamionowa G31 (g/h) 75 129 250

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 34
Srednica dyszy (1,/100 mm) 145 185 315
Wstepna komora (wskazana na dyszy) 8 2 13
Moc ograniczona (W) 400 500 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.05 1.8 35
Srednica dyszy (1,/100 mm) 135 175 300
Wstepna komora (wskazana na dyszy) 8 2 13
Moc ograniczona (W) 400 500 1400

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach

serwisowych.
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5.3 Ustawienie Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowaé w
minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad
plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig

odlegfos¢.
X 150 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw

A
00 0000

A -Klasa 1

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,

kiéra wznosi sie ponad blaf roboczy, w (Urzqdzenie niezabudowane)
minimalnej odlegtosci X mm, tak jak to

pokazano to na Rys. ,A" i ,C"

odnoszqcych sie do klas instalacii.
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min. X mm
4—

ww A “uiw

A
00 0000

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzqgdzenie zabudowane)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzgdzenie musi zainstalowaé
& | wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.

410
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Gabaryty urzqdzenia

L+ |
H %
A | . ICl
‘{ & ‘; "}
= b =
v
A 600 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
I 450 mm
L2 600 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
$cianek lub od innych materiafow
tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A.
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Wymiary urzqdzenia: pozycja przytqczy ~ Ustawienie i wypoziomowanie
gazowych i elektrycznych (mm)

Ciezkie urzgdzenie
L Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

S —————= jﬂi . I\Io]pier.w wlozy¢ nézki przednie, a
ﬁif nastepnie tylne.
x #
> Po podtgczeniu elekirycznym, dokreci¢ do
C urzqdzenia cztery nézki znajdujgce sie w
wyposazeniu.
Hi @
D %
. .

v a- — N\ 1/ IV
i
A

Aby zapewni¢ wigkszg stabilnose,
42 urzqdzenie musi by¢ dobrze
628 wypoziomowane na posadzce.
min. 105 - Max. 160 Dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w dolnej
czedci, az do wypoziomowania i
/70 ustabilizowania urzgdzenia na posodzce

598
G = Podtqczenie gazu
E = Podtqczenie elekiryczne

V- N
—
A 124
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Montaz na $cianie 3. Zmontowac listwe mocujgeq.

1. Dokreci¢ ptytke mocujacg z tytu
urzqdzenia do $ciany.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocujgce z podstawg naciecia na
plytce mocujacej do $ciany.

2. Wyregulowa¢ wysokosé 4 nozek.
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5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujqgceej 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
0z do ziemi i dokreci¢ $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.

zablokowania wymiaréw. - .

8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkow z
wkretami w celu przymocowania listwy

do sciany.
6. Uwzgledni¢ odlegfos¢ 50 mm od boku Q. Popchna¢ kuchnig do sciany i
urzgdzenia do otwordw w listwie. jednoczesnie wiozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzgdzenia.

50 mm

A
v
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Montaz pokrywy 3. Obnizy¢ pokrywe na plyte kuchenng.

1. Zamontowa¢ dwa wsporniki Ai
przymocowad je od dotu do plyty
kuchennej za pomocq odpowiednich
wkretéw B.

.é‘
)‘
T ; N

4. Przymocowadé pokrywe do pyty
kuchennej za pomocq wkretéw C
wlozonych do tylnej czesci dwéch
wspornikow A.

2. Zatozy¢ od gory pokrywe, réwnolegle
do dwaéch wspornikow A.
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5.4 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniy, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

Urzgdzenie moze funkcjonowadé:

* 220-240V TN~
220-240V~

1.5 mm’

| 20mm

1D 2

LI —= IN

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalaciji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgeznik omnipolarny o
minimalnym rozstawie pomiedzy stykami 3
mm.

Wyltgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogqg powodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

N
)]
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5.5 Instrukcje dla montazysty

Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciska¢
kabla podfgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

Urzadzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

Nie probowaé odkrecac lub dziata¢
sifg na gwintowanym kolanku tgcznika.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancje producenta.

Na wszystkich pofgczeniach, uzy¢
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekow gazu. NIE
uzywa¢ wolnego ognia do wykrywania
wyciekdw.

Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zaptonu.

Przekreci¢ pokretto palnikow na
pozycje minimalnego pfomienia i
sprawdzi¢ jego stabilnos¢ na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

Jezeli po wykonaniu wszystkich préb,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowa sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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