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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia na osobach

* Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywa lub
ognioodporng narzutq.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie sfuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Pamieta¢, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewaé pustych
gamnkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

* W przypadku podgrzania ttuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub ttuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodq. Przykry¢
garnek pokrywkq i wytgczy¢
strefe grzewcza.

* Nalezy nadzorowad proces
gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowaé.

* Podczas uzytkowania nie kias¢
metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuécee, na
powierzchni grzewczej
poniewaz moglyby sie nagrzac.



Ostrzezenia A

Po zakonczeniu uzytkowania

* Nie nalezy wkiada¢ ostro

zakonczonych metalowych wylgczy¢ urzadzenie.
przedmiotéw (sztuéce lub e NIEDOKONYWAC ZMIAN NA
przyrzqdy) do szczelin. URZADZENIU.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo * Przed jakgkolwiek interwenciq na
gorqce blachy. urzgdzeniu (montaz,

* Podczas pieczenia drzwiczki konserwacia, ustawienie lub
powinny by¢ zamkniete. przesuniecie) zatozyd

* Przy sprawdzeniu potrawy lub odpowiednie srodki ochrony
pod koniec pieczenia otworzyé indywidualnej.
drzwiczki na 5 cm na kilka * Przed kazdq czynnoscig na
sekund, aby uwolni¢ pare, a urzqdzeniu odtgczy¢ gtéwne
nastepnie otworzy¢ zupetnie zasilanie elekiryczne.
drzwiczki. * Montaz i naprawy powinny by¢

* Nie otwiera¢ schowka (jezeli wykonywane przez
obecny), gdy piekarnik jest wykwalifikowany personel
wlgczony i jeszcze gorqcy. zgodnie z obowigzujgcymi

* Przedmioty w schowku mogq by¢ przepisami.
bardzo gorgce po uzyciu * Nigdy nie prébowa¢ naprawiad
piekarnika. urzgdzenia samodzielnie lub bez

e NIE UZYWAC LUB pomocy wykwalifikowanego
PRZECHOWYWAC specialisty.
MATERIAtOW * Nigdy nie ciqgng¢ za przewdd,
tATWOPAINYCH W aby wyjac wiyczke.
SCHOWKU (JEZELI OBECNY) * Jesdli przewdd zasilania
LUB W POBLIZU URZADZENIA. elekirycznego jest uszkodzony,

s W POBLIZU nalezy natychmiast skontaktowad
FUNKCJONUJACEGO sie z serwisem technicznym, ktory
URZADZENIA NIE WOLNO dokona jego wymiany.

UZYWAC PUSZEK SPRAY.
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A Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stfosowac¢ sciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.

* Ewentualnie uzywad drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania
potraw, kiére mogg wydzielad
fuszcz lub olej. Podgrzany tuszez
i ole] mogq sie zapali¢. Zwréci¢
maksymalng uwage

* Nie zostawiaé przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
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W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produkiéw w sprayu
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikéw do
przyrzqdzania potraw.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W przypadku przygotowywania
pofrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqfrz
urzqdzenia.

Nie kta$¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;j.



Ostrzezenia A

* Dno wszystkich garnkow musi by¢ ¢ Nie stosowad sciernych lub

plaskie i gladkie. agresywnych detergentow (np.

* W przypadku przelania lub Pdekaéw z gronulkami,
wylania usungé¢ ptyn z piyty odplamiaczy i metalowych
kuchenne;. gagbek| na czesciach szklanych.

* Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych * Nie my¢ w zmywarce
substancji takich jak sok z cytryny zdejmowanych czesci takich jak
lub ocet. kratki, korony i nakfadki.

* Nie kfas¢ pustych garmkow | * Nie uzywac otwartych drzwiczek
patelni na wigczonych strefach jako dzwigni do ustawienia
grzewczych. urzqdzenia w meblu.

* Jezeli pojawig sie rysy, pekniecia * Nie wywiera¢ zbyt duzego
lub powierzchnia plyty nacisku na otwarte drzwiczki.
witroceramicznej catkowicie * Nie stosowa¢ klamki do
peknie, nalezy natychmiast podnoszenia lub przenoszenie
wyltqczyé urzqgdzenie. Odigezy¢ urzgdzenia.
zasilanie elekiryczne i .
skontaktowad sie z Serwisem Montaz
Technicznym. * NINIEJSZEGO URZADZENIA

(] Nle stosowad pary do NIE MOZNA MONTOWAC
czyszczenia urzqdzenia. NA tODZIACH I W

. Nie st ¢ materiale PRZYCZEPACH

ie sfosowac materiatéw KEMPINGOWYCH.

chropowatych, sciernych lub
ostrych metalowych skrobakow.

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna montowad na zadne;j

* Nie stosowa¢ produktéw podstawie

czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqgdzenie w meblu.

wykonczonych powfokg * Aby U”ik”Qé przegrzania
metalowq (np. anodowane, przqdzemo, nie wolno go
niklowane, chromowane). instalowa¢ za ozdobnymi

drzwiczkami lub panelem.
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A Ostrzezenia

* Podigczenie elekiryczne powinno 1.2 Odpowiedzialnos$é producenta

by¢ wykonane przez Producent nie ponosi zadne;
wykwalifikowany personel odpowiedzialnosci za szkody
techniczny. osobowe lub rzeczowe powstate w
* Nalezy obowigzkowo wykona¢  wyniku:
uziemienie, zgodnie z normami * uzycia urzqgdzenia w sposdb
bezpieczenstwa dotyczgeymi niezgodny z przeznaczeniem:;
instalacji elekirycznych. * nieprzesirzegania zalecen
* Uzywat przewodéw odpornychna zawartych w instrukgji uzytkowanio;
temperature co najmnie] 90 °C. * naruszenia chociaz jednej czesci
* Moment dokrecenie $rub urzadzenia:
przewodow zasilajgeych listwy * uzywania nieoryginalnych czesci
zaciskowe| powinien wynosié¢ zamiennych.
1,5-2 Nm.

Informacje na temat omawianego | 3 przeznaczenie urzgdzenia

urzqdzenia .
? * Urzadzenie jest przeznaczone do

* Przed wymiang zarowki upewnic¢

przyrzqdzania potraw w
sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

warunkach domowych. Kazde
* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na

inne uzycie jest nieprawidtowe.
otwartych drzwiczkach. yeel P

. o
e Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie Urzgdzenie nie zostato

ma zaklinowanych przedmiotéw. zaprojekiowane do dziafania w

zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.
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Ostrzezenia

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane fechniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$é urzgdzenia i
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacj.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

A

Urzgdzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od
innych odpadéw (dyrekiywy
2002/95/WE, 2002,/96/WE,
2003 /108 /WE). Urzgdzenie nie
zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i
$rodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

1.6 Utylizacja

¢

Aby dokona¢ utylizacji urzqgdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usungé¢ go razem
z wiyczkq.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo
porazenia prgdem
* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

* Odfgczy¢ kabel zasilajgey od
instalacji elekiryczne;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw

elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato

wykonane z materiatéw, ktére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i

nadajq sie do recyklingu.

* Materiaty z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punkiow
selektywnej zbiorki odpaddw.
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Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis
Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

= =\ = =
T T 6 =
1 Panel 6 Drzwiczki
2 Ptyta kuchenna 7 Wentylator
3 Panel sterowania 8 Schowek (tylko w niektérych modelach)
4 Lampka Lewa X Ramki na ruszly/blachy
5 Uszczelka
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Opis

2.2 Ptyta kuchenna

Strefa Srednica Maks. pobrana Srednica Maks. pobrana
zewnetrzna (mm) moc (W)* wewnetrzna (mm) moc (W)*
1 147 1200 -
2 182 1800 -
3 212 2200 122 750
4 ptyta owalna 2200 170 1400

* warto$ci mocy sq przyklodowe i moggq sie zmienia¢ w zaleznosci od wybranych
ustawien i napiecia sieci.
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2.3 Panel sterowania

1 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybra¢
temperature pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

2 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Whytgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz
piekarnika jest utrzymywana na statym
poziomie.

3 Pokretto funkgiji

Rézne funkcje piekamika odpowiadaijqg
réznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkciji, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

4 Programator cyfrowy (tylko w
niektérych modelach)

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.

5 Pokretta stref grzewczych plyty

Do wigczania i regulowania stref
grzewczych plyty.

Weisngé i przekreci¢ pokretfo w prawo,
aby wyregulowa¢ moc kazdej piyty, od
minimum do maksimum.

6 Programator analogowy (tylko w
niektérych modelach)

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.
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2.4 Pozostate czesci Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oséwietlenie urzqdzenia

Poziom
y wlgcza sie:

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztow na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala sie
od dofu do géry [patrz 2.1 Opis ogdlny).

* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z

wyijatkiem funkcii :

Wentylator

2.5 Dostepne akcesoria

Ruszt

L )

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw
powietrza, kiére ulatnia sie z tylnej czesci
urzqdzenia i moze trwac przez kilka chwil
nawet po jego wylgczeniu.

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.
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Ruszt do blachy (tylko w niektérych Gteboka blacha
modelach)

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego
Do umieszczenia na nim blachy w celu sie z produktéw umieszczonych na gémym
pieczenia produkidw, kidre moga kapad.  ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

Blacha (tylko w niektérych modelach)

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




=3

Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcg sie na zewnatrz lub
wewngtrz urzqdzenia lub akcesoriow.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i komory urzgdzenia.

3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

4. Rozgrza¢ pusty piekarnik do maksymalne;
femperatury, aby usungé ewentualne
pozostafosci fabryczne.

3.2 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy (tylko w niektérych
modelach)

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
fen sposdb bedzie mozna zebraé ttuszez z
pieczonego produkiu.
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Ruszty i blachy 3.3 Uzytkowanie plyty

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

Cieplo szczgtkowe

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dofu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Kontrolki umieszczone pomiedzy strefami
grzewczymi wigczq sie, gdy temperatura
iednej lub kilku stref przekroczy 60°C.
Kontrolki wylqczaiq sie, gdy temperatura
zejdzie ponizej 60°C.

Wiqgczenie stref grzewczych

Urzqdzenie posiada sfrefy grzewcze o
roznych $rednicach i mocy. Ich pozycja
i emifowane ciepfo ograniczajq sie do
$rednic oznaczonych na szkle.

Strefy grzewcze sq typu HIGH-LIGHT,
wigczajq sie po kilku sekundach a
nagrzewanie mozna ustawi¢ za
pomocq elementéw sterowniczych
znajdujgeych sie na panelu sterowania,
od minimum do maksimum.




Uzytkowanie

Wytqczenie stref grzewczych

Aby wylqgczy¢ strefy grzewcze,
przekreci¢ dane pokretfa na symbol 0.

Strefy z podwéjnym nagrzewaniem

Aby wigczy¢ strefy grzewcze z
podwdinym nagrzewaniem, nalezy
przekreci¢ pokretfo na maksymalng
warto$¢, a nastepnie na symbole (O)

lub () Po puszezeniu, pokretto
automatycznie powrdci na pozycie
maksymalnej mocy.

Aby wyregulowa¢ moc piyty z
podwdinym nagrzewaniem, przekrecié
pokretfo na zqgdang pozycije, od
minimum do maksimum.

Aby przywréci¢ dziatanie z jedng
srodkowq plytq, przekreci¢ pokretto na
symbol 0, a nastepnie na jednqg z
pozycji, w zakresie od minimum do
maksimum.

Praktyczne porady dotyczqce stosowania
plyty kuchennej

» Srednica dna gamka musi odpowiada¢
$rednicy strefy grzewcze.

3

Podczas zakupu garmnka sprawdzi¢, czy
wskazana érednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

Dno naczynia musi by¢ bardzo grube i
idealnie ptaskie. Poza tym powinno by¢
czyste i suche, tak samo jak plyta
kuchenna.

Podczas przygotowywania dan, kiére
wymagaijq diugiego gofowania mozna
oszczedzi¢ czas i energie stosujqc
garmek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowaé wiekszq ilosci witamin i
mineratéw w przyrzadzanym positku.
Upewni¢ sie, ze gamek ci$nieniowy
zawiera wystarczajqceq ilosé ptynu,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogfoby uszkodzi¢ zaréwno
garmnek jak i strefe grzewcza.

Jezeli mozliwe zawsze przykry¢ garmnek
odpowiedniq dla niego pokrywkg.
Wybra¢ garmnek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na pot
pusty garnek wigze sie z niepotrzebng
utratq energii.

Nie stosowa¢ garnkow z zeliwa lub z
nieregularnym dnem.

—
[

/ Jezeli réwnoczesnie uzywa sie
£ | ptyty kuchennej i piekamika, w

niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.
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Uzytkowanie

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokreffa funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokretta temperatury.

Spis funkcji

7\ Grzatka gérna i dolna
\ Cieplo pochodzqce réwnoczesnie

&)
w
YY)
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z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
iak ges i kaczka.

Grzatka dét z obiegiem powietrza

Potgczenie wentylatora z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokoAczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

+=s Maly grill
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Taoka funkcja, poprzez dziafanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji migsa i
ryb, przygotowywanie szaszlykéw,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwtaszcza kawatkéw
miesa $redniej i matej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.

Grill z obiegiem powietrza
Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepfo
emitowanq przez grill umozliwiajge
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw migsa (np.
golonka wieprzowa).
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Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia.

Termoobieg z obiegiem powietrza

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
cze$¢ piekarnika) pozwala na
pieczenie pofraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej femperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykiad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.
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funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealna do pieczenia migso, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkeji ECO czas pieczenia
(i ewentualnego nagrzewania
jest dtuzszy.

Czyszczenie parowe

Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zasfosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujacy sie na dnie
piekarnika. (patrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacija” )
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= Uzytkowanie

3.5 Programator cyfrowy (tylko w
niektérych modelach)

v

a0

XXX XK
a o -+

Q Przycisk minutnika

& Przycisk trwania pieczenia
& Przycisk koAca pieczenia
— Przycisk zmniejszania warfosci

+ Przycisk zwiekszania wartosci

e | Upewnic sig, ze zegar
1 programatora pokazuje symbol

czasu pieczenia , W

przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe wiqczenie piekarnika.

Nacisng¢ jednoczesnie
przyciski & i X, aby
wyzerowac zegar
programowania.
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Ustawienie godziny

® | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry § ,_rl[,’,':,’ na wyswietlaczu.

1. Jednoczesnie weisngc przyciski & i X
Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskow == lub +
mozna ustawi¢ godzine. Przytrzymad
przycisk dla szybkiej zmiany.

3. Wecisng¢ przycisk & lub poczeka¢
5 sekund. Punkcik miedzy godzinamii
minutami przestaje migac.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuije,

ze urzqdzenie jest gofowe do
rozpoczecia pieczenia.
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Pieczenie na czas 5. Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

6. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i

., aby wyzerowa¢ zegar

programowania.

1. Po wybraniu jednej z funkciji i temperatury
pieczenia, wcisnqé przycisk .

Urzqdzenie przedstawi cyfry | ,’_-,’”’_-,’,’_-,’ i
symbol wyswietlony miedzy

godzinami a minutami.

. Nacisng¢ . lub ., aby ustawi¢

zqdane minuty.

. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami m i .

. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostanqg wylgczone. Na

wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.

N

w

N
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Pieczenie zaprogramowane

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
,Pieczenie na czas” .

2. Weisng¢ przycisk . Na wyswietlaczu
pojawi sie suma biezqcej godziny i
ustawionego wczedniej czasu frwania
pieczenia.

3. Nacisngé . lub ., aby ustawi¢

zqdane minuty.

4. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywnié funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami m i .

5. Po zakoriczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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6. Aby wylgczy¢ dzwonek wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

7. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i

., aby wyzerowa¢ zegar

programowania.

Regulacja gtosnosci sygnatu dzwiekowego
Glo$nosé sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach. Gdy sygnaf jest
aktywny, weisngé przycisk ., aby

zmieni¢ ustawienie.

Kasowanie ustawionych danych

Jednoczes$nie wcisngé¢ przyciski . i .

aby wyzerowa¢ ustawione
zaprogramowanie.

Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.
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Minutnik 3.6 Programator analogowy (tylko w

_ e

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnq¢ przycisk . Na wyswietlaczu
pojawiq cyiry SEEEIHH | migaiaca
kontrolka m miedzy godzinami a

minutami.

A Pokretto regulacii

. Nacisng¢ . lub . aby ustawi¢ B Wskazéwka rozpoczecia pieczenia
zqdane minuty.

. Odczeka¢ okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakonczy¢ ustawienie funkcji. Na

N

Ustawienie godziny

w

Aby wyregulowa¢ godzine pociggngé i
przekreci¢ w prawo pokretto regulacii A.

wyswietlaczu pojawi sie biezgca Pieczenie w trybie recznym
godzina z symbolami i m Przekreci¢ pokreffo regulaciji A w prawo,
aby wskazéwka rozpoczecia pieczenia B

znalazta sie na symbolu .

361



=3

Pieczenie na czas

1. Po wybraniu jednej z funkgji i
femperatury pieczenia, przekreci¢
pokreffo regulacji A.

2. Ustawi¢ wskazowke rozpoczecia
pieczenia B na zqdanej wartosci czasy,
wskazanej na $rodku zegara (0... 180
minut).

3. Po uptywie ustalonego czasu zostang
wyltgczone wszystkie elementy grzejne i
vaktywni sie sygnat dzwiekowy.

Aby go wylqczy¢ nalezy przekreci¢ pokrefto
regulacji A w prawo, na symbol .
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3.7 Uzytkowanie schowka (tylko w
niektérych modelach)
W dolnej czesci urzqdzenia znajduje sie
schowek, kiéry mozna otworzy¢
pociggajgc do siebie uchwyt. Mozna do
niego wlozy¢ garnki lub metalowe
przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzgdzenia.




Uzytkowanie

3.8 Porady dotyczqgce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomiemne pieczenie na
kilku poziomach zastosowac jednq z
funkciji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngfrz i niedopieczony
wewngtrz).

Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produktu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkqg. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

3

Porady dotyczqce pieczenia w funkji
Grilla

Mieso mozna grillowaé wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

W funkcjach z Grillem zaleca sie
przekrecenie pokretta temperatury na
najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produktu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylgcznie funkeji z wentylatorem.
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2 Uzytkowanie

-

Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciuy, ciasto opada,

podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajqgc diuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na

drugim poziomie i blachy na pierwszym.

W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.
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* Owoce i chleb, jezeli sq pokrojone na

kawatki, wymagajq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umieéci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

Oszczedno$é energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed

uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

Urzqdzenie powinno byé¢ zawsze czyste
wewnagtrz.

(Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ z komory
pieczenia.



Przyktadowa tabela pieczenia
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3-4

Lasagne Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka - Grzatka géma i dolna 1 220 - 230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Termoobieg 2 180-190 Q0-100
Schab 2 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 | Grill z obiegiem powiefrza 4 260 15
Rostbef 1 Turbo/Termoobieg 2 200 40 - 45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180-190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo/Termoobieg 2 180-190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180-190 65-70
Strona 1 Stona 2
Kotlety wieprzowe 1,5 | Grill z obiegiem powiefrza 4 260 15 5
Zeberka 1,5 | Grill z obiegiem powiefrza 4 260 10 10
Bekon 0,7 Grill 5 260 7 8
Filet wieprzowy 1,5 | Grill z obiegiem powiefrza 4 260 10 5
Filet wotowy 1 Girill 5 260 10 7
Pstrag 1,2 Turbo/Termoobieg 2 150-160 35-40
Zabnica 1,5 Turbo/Termoobieg 2 160 60-65
Turbot 1,5 Turbo/Termoobieg 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Termoobieg 2 260 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Termoobieg 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo,/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqgcznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozyé produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnaqtrz urzgdzenia.
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4.3 Czyszczenie plyty kuchennej

Czyszczenie plyty witroceramicznej

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usung¢ nasqczong octem szmatkg.

Jezeli po zakoriczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usung¢ skrobakiem znajdujgcym
sie w wyposazeniu, przemy¢ wodgq i
wytrze¢ czystq szmatkq. Systematyczne
stosowanie skrobaka znacznie ogranicza
koniecznos¢ stosowania produkiow
chemicznych.

Ziarnka piasku, kiore wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu sataty lub
ziemniokdw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania gamkow.

Nalezy je wiec natychmiast usung¢ z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wplywaijq na
skuteczno$c¢ i stabilno$¢ szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, kiére ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszczqce strefy
spowodowane farciem dna garnkéw,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
detergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produktow czyszczgeych.
Moze sie okaza¢ konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentéw lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zetrzed
dekoracje ptyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

Raz w tygodniu wyczysci¢ ptyte kuchenng
zwyczajnym érodkiem do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych. Zawsze
przesirzega¢ zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozostajq na warstwie ochronnej i mozna
je fatwo usungé. Nastepnie wytrzeé
powierzchnie czystq szmatkq. Uwazag,
aby na plycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatad i
niekorzysinie wplyngé na jej strukiure.

Cotygodniowe czyszczenie

Pokretta

Do czyszczenia pokretet nie
& stosowa¢ agresywnych srodkow
zawierajgeych alkohol lub
produktéw do mycia stali lub
szkla, poniewaz mogtyby je
nieodwracalnie uszkodzi¢.

Pokreffa nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkg
nasqczong letniq wodg, a nastepnie
doktadnie wytrze¢. Mozna je wyjqé,
wyciggajqc je z gniazda.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

4.4 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiasow
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqg¢.
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekamiku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dofu
i po ich ustawieniu wyjgé sworznie z
ofwordw zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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Demontaz szybek wewnetrznych 4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te

Aby ufatwié¢ czyszczenie, mozna wyjete wezesnie]. Uzywac papierowych
rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki recznikéw kuchennych. W przypadku
wchodzgce w skfad drzwiczek. uporczywego brudu, umy¢ wilgoing

1. Wyjq¢ wewnetrzng szybke pociggajgc gabkg i neutralnym detergentem.

iq delikatnie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).
W fen sposdb 4 sworznie zamocowane
do szybki odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

2. Nastepnie pociggngc¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2).

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwréci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqgc.

3. Wyja¢ szybke $rodkowq podnoszac jq
do gory, wedtug takiej samej procedury
iak w przypadku szybki wewnetrznej i
uwazad, aby popchnaé przedniq czesé
szybki (2) do wnefrza urzqdzenio.
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4.5 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Wyiaé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Czyszczenie rusztéw i blach

Umy¢ ruszty i blachy gorgeq wodg i
niesciernym defergentem, przefrze¢ wodq i
wytrze¢ na sucho.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ulatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynnosé nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia (tylko w
niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggng¢ ramke do
wewngtrz piekarnika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nasfepnie wysungé ze
znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd B.
Po zakohczeniu czyszczenia powtdrzy¢
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.




Czyszczenie parowe * Za pomocg spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz piekarnika roztwér wody z
plynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do gory, na dotiw
kierunku deflektora.

(fa N

N

B 1%

e Zamkng¢ drzwiczki.

-
\ \.

L. Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego
Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia 1. Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol .i
Parowego: pokreffo femperatury na symbol .
* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekomiko, Gérna ochrona moze 2. Ustawi¢ czas trwania pieczenio na 18 minut
pozosta¢ wewngfrz. za pomocgq programatora cyfrowego lub
* WIla¢ na dno piekarnika okoto 40 cm3 analogowego (w zaleznosci od modelu).
wody. Uwazac, aby nie wylafa sie z 3. Po zakonczeniu cyklu Czyszczenia
rowka. Parowego minutnik wylgczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwiekowy.
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Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrzeé szmatkq z
mikrofibry mniej uciqzliwe zabrudzenia.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

6. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekamikdw.

7. Usung¢ wode pozostatg wewnqtrz
piekarnika.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkciji z
termoobiegiem przy 160°C przez okofo
10 minut.

4.6 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggnq¢ uszczelke na
zewnatrz.

=
4

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ migkka i elastyczna.

o Utrzymywa¢ uszczelke w czystosci
stosujqc nieciernej ggbki i letiej wody.



Wymienié lampke o$wietlenia 4. Wyjq¢ zarowke.
wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.
3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq

’u
odpowiedniego narzedzia (na przykiad -

srubokreta). 5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany

do drzwiczek.
i
. o

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Montaz Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w
5.1 Ustawienie minimalnej odleglosci Y mm. Jezeli nad

plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig

odlegfos¢.
X 50 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

A
3.
min. Xmm |7
— <
3
3
A
00 0000
A -Klasa 1
Moze by¢ zamontowane przy $cianie, (Urzqdzenie niezabudowane)

ktéra wznosi sie ponad blat roboczy, w
minimalnej odlegtosci X mm, tak jak to
pokazano to na Rys. ,A" i ,C"
odnoszqcych sie do klas instalacii.



Montaz

- Gabaryty urzqdzenia
B
3 l I. A L (
min. X mm _=< OB H %
3 « C., Al L. IICl,
3 \‘ : . Y [a A 4 [ '}
— S —
A 4
00 0000 _ _
D
A 4
A 600 mm
B - Klasa 2 podklasa 1 B] ‘éOO mm
(Urzgdzenie zabudowane) C min. 150 mm
D 900 - 9215 mm
2 H 750 mm
C 3 | 450 mm
5 12 600 mm
<
3 ! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
3 $cianek lub od innych materiatéw
tatwopalnych.

y
00 0000

2 Minimalna szeroko$¢ szafki (=A.

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzqdzenie musi zainstalowad
& | wykwalifikowany technik, zgodnie

z obowiqzujgcymi przepisami.
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Wymiary urzqdzenia: Miejsce Ustawienie i wypoziomowanie
podigczenia elekirycznego (mm)

A 4

hl

I — w@i

—

Po podfgczeniu elekirycznym, dokreci¢ do
urzqdzenia cztery nézki znajdujgce sie w
wyposazeniu.

)0
)0
)0
)
]

-

J
I0

/’f\Ea
= —
NIl g

LS
F D TA» &
k
A 124
B 32
: Aby zapewni¢ wigkszq stabilnose,
F min. 105 - Maks. 160 urzqdzenie musi by¢ dobrze
H 770 wypoziomowane na posadzce.
L 508 Dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w dolnej
czeici, az do wypoziomowania i
E = Podfqczenie elekiryczne ustabilizowania urzqdzenia na posadzce.

=
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Montaz na $cianie 3. Zmontowac listwe mocujgeq.

_@o

1. Dokreci¢ ptytke mocujacg z tytu
urzqdzenia do $ciany.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocujgce z podstawg naciecia na

plytce mocujqcej do $ciany.

2. Wyregulowa¢ wysokosé¢ 4 ndzek.
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5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujacei 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczyé
az do ziemi i dokrecié $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.
zablokowania wymiaréw.

[Vo)
- 8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkow z
: wkretami w celu przymocowania listwy

do sciany.
6. Uwzgledni¢ odlegtosé¢ 50 mm od boku Q. Popchna¢ kuchnig do sciany i
urzgdzenia do otwordw w listwie. jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki

przymocowanej do tylnej $cianki

urzgdzenia.
- 1
e »50 mm ==

378



Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiescic¢

i przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Odkreci¢ 2 nakretki (B) znajdujgce sie z
tytu plyty.

2. Umiesci¢ panel na plycie tak, aby
sworznie (C) znajdowaly sie na przeciw
otwordw (D).

3. Przymocowadé panel do plyty $rubami (A).

X

5.2 Podigczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowej.

-
o

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Montaz

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

* 220-240V 2~
12 3 4 5 Q

|<|H*>+°|°+|?

7]
=
Kabel tréjzytowy 3 x 4 mm?2.
* 220-240V 3~

1 2 3 4 5O

[olotelotele]
1

L1 |L2 |L3T
Kabel czterozytowy 4 x 2,5 mm?2.
* 220-240V IN™

123 459

Lerore ool
R =

Kabel tréjzytowy 3 x 4 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 L2 N=

Kabel czterozytowy 4 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q@

olololote(?]
T

L1 L2 I3 |N =

Kabel pigciozytowy 5 x 1,5 mm2.

s | Wskazane wartoéci dotyczg
1 wewnetrznego przekroju kabla.

380

e | Wymiary kabli zasilajgeych
1 uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg

EN 60335-2-6).

Podtqczenie stafe

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalaciji zastosowaé na linii
zasilajgeej wylgeznik omnipolarny.
Wytgcznik omnipolamy powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i wiyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego fypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowadé nagrzewanie lub
zapalenie.

5.3 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskac¢
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamonfowane
zgodnie ze schematami montazowymi.
* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.
* Po prawidfowym zamontowaniu

urzadzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego

sposobu funkcjonowania.
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