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INSTRUKCJA 0BStUGI

KUCHNIA GAZOWA
MPM-51-KGF-15, MPM-51-KGF-17,
MPM-51-KGF-19

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA) SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI







Szanowny Nabywco!

Dziekujemy za zakup nowej kuchni gazowej. Wierzymy, Zze zawarte w instrukcji obstugi informacje
pomogq wykorzysta¢ w petni mozliwosci uzytkowe urzqdzenia izapewniq zadowolenie z jej
posiadania. Zyczymy Paristwu diugiego i bezawaryjnego korzystania z kuchni.

WAZNE INFORMACJE | ZALECENIA

Urzadzenie nie jest podtagczone do okapu kuchennego. Podfaczenie musi by¢ wykonane
zgodnie z zawartymi w instrukgji wskazéwkami, ze szczeg6lnym uwzglednieniem wymagan
co do wietrzenia pomieszczen.

Nalezy upewnic¢ sie czy dane o rodzaju gazu, zawarte w tabliczce znamionowej odpowiadaja
rodzajowi gazu w instalacji gazowej.

Urzadzenie jest fabrycznie dostosowane do gazu ziemnego G20 - 20 mbar /2 kPa.
Wszystkie czynnosci zwigzane z ustawieniem, podtaczeniem, regulacja i ewentualnymi czyn-
nosciami serwisowymi musza by¢ wykonane przez wykwalifikowanych specjalistow.
Podczas ustawiania kuchni lub dostosowania jej do innego rodzaju gazu nalezy zadba¢ by od-
powiednie informacje znalazty sie w karcie gwarancyjnej. Bez wpisania takiego potwierdzenia
do karty mozna utracic¢ prawo do obstugi gwarancyjnej.

W dolnej szufladzie kuchni nie nalezy przechowywac fatwopalnych substancji.

Urzadzenia nie mozna uzywac w zadnym innym celu niz obrébka cieplna produktéw spo-
zywczych. Uzywane urzadzenia do innych celéw moze spowodowaé niebezpieczerstwo
koncentracji fatwopalnych substancji do niebezpiecznego dla zycia poziomu, jak réwniez
moze dojs¢ do uszkodzen kuchni. Gwarancja nie obejmuje usterek powstatych w wyniku
nieprawidtowego korzystania z urzadzenia.

Zaleca sie, aby co dwa lata dokona¢ przegladu kuchni i wykona¢ ewentualne czynnosci
konserwacyjne wykraczajace poza ramy normalnej codziennej konserwacji. W ten sposéb
przedtuzycie Paniistwo okres uzytkowania swojego urzadzenia.

W przypadku wyczucia zapachu gazu, natychmiast nalezy zamkna¢ jego doptyw. Urzadzenie
moze by¢ ponownie uzywane jesli wykwalifikowany fachowiec dokona jego przegladu, ustali
miejsce wycieku gazu i dokona naprawy. Pomieszczenie w ktérym znajduje sie kuchnia musi
by¢ dokfadnie wywietrzone.

Podczas uzytkowania kuchni gazowej wydziela sie ciepto, a w pomieszczeniu w ktérym sie
ona znajduje wzrasta wilgotnos¢. Nalezy zadbac o wiasciwie wietrzenie tego pomieszczenia.
Mozna tez korzysta¢ z mechanicznych urzadzen do wietrzenia (np. okap kuchenny z funkcjg
wietrzenia). Podczas dtuzszego i intensywnego korzystania z kuchni, potrzebne jest réwniez
bardziej intensywne wietrzenie poprzez np. otwarcie okna.

Do prawidtowego dziatania kuchni musi by¢ zapewniony doptyw powietrza tzn. 2m*/h
na kazdy kW mocy.

Przeprowadzenie kontroli wyptywu gazu przy pomocy otwartego ptomienia jest zabronione.
Jesli pojawi sie usterka zlokalizowana w tej czesci urzadzenia w ktérej znajduje sie instalacja
zasilania gazem nie wolno probowac usungac jej samemu. Urzadzenie nalezy wytaczyc i we-
zwac autoryzowany serwis.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez okres dtuzszy niz trzy dni, nalezy zamkna¢ zawér
na przewodzie doprowadzajacym gaz. Przed ponownym uzytkowaniem nalezy skontrolowaé
prawidtowos$¢ dziatania wszystkich funkcji urzadzenia.



Jesli nastepuje zmiana wyposazenia pomieszczenia w ktérym znajduje sie urzadzenie stwa-
rzajace ryzyko pozaru lub eksplozji (np. klejenie fatwopalnymi klejami, malowanie) kuchnie
nalezy wylaczy¢ a po skoriczeniu prac doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie.

Ostrzezenie; w bezposrednim otoczeniu kuchni gazowej nie nalezy ustawia¢ zadnych tatwo-
palnych przedmiotéw (przepisowa odlegtos¢ takich przedmiotéw to 750mm w kierunku
gtéwnego zrodta oddawania ciepta i 100 mm we wszystkich pozostatych kierunkach).
Podczas gotowania nie nalezy uzywac przybordéw i naczyn kuchennych, ktére sg uszkodzone,
pekniete itp.

Nie wolno ustawia¢ kuchni gazowej na zadnej podstawce.

Producent nie zaleca uzywania zadnych urzadzer pomocniczych stuzacych np. podtrzymy-
waniu ptomienia lub zwigkszajacych efektywnos¢ kuchni.

Przy przesuwaniu lub podnoszeniu urzadzenia, nie nalezy trzymac go za ptyte podpalnikowa.
Producent nie odpowiada za szkody powstate w wyniku niestosowania sie do zalecen zawar-
tych w instrukgji obstugi.

Nie nalezy czysci¢ kuchni gazowej przy pomocy aparatu cisnieniowego.

Kuchnie nalezy ustawi¢ przy $cianie wykonanej z niepalnego materiatu.

UWAGA! Producent zachowuje prawo do zmian w instrukgji obstugi, ktére moga byc niezbedne jesli wystapia
zmiany technologiczne lub innowacyjne w przedmiotowym urzadzeniu.

Wyposazenie kuchni zalezy modelu. Dodatkowe wyposazenie (pétka - ruszt, naczynia do grillowania, nézki
do regulacji mozna kupi¢ w autoryzowanych punktach serwisowych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac¢ z urzadzenia opakowanie.

Poszczegdlne elementy opakowania przeznaczone sa do recyklingu, zgodnie z obowiagzuja-
cymi zaleceniami i przepisami.

Przy pomocy pokretta termostatu nalezy ustawi¢ najwyzsza temperature piekarnika i pozo-
stawic¢ pracujacy piekarnik na 30 minut. W tym czasie nalezy zadbac¢ o doktadng wentylacje
pomieszczenia. W ten sposéb usuniete zostang wszelkie substancje ochronne i nieprzyjemny
zapach wnetrza piekarnika.

Prosze sie upewnic, ze zadne inne instalacje kuchenne (przewody, kable) nie dotykaja ptyty
kuchennej lub innych silnie nagrzewajacych sie czesci kuchni gazowej.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia oséb lub mienia, ktére powstana
w wyniku nieprawidtowej obstugi kuchni gazowej.

GOTOWANIE

UWAGA:

S

Kuchnie gazowa moga obstugiwac tylko osoby doroste przestrzegajac zalecer zawartych
w instrukcji obstugi. Nie wolno pozostawia¢ bez kontroli matych dzieci w pomieszczeniu,
gdzie stoi kuchnia gazowa.

Podczas dziatania kuchnia gazowa musi by¢ pod statym nadzorem.

Nie nalezy zamyka¢ pokrywy kuchni jesli korzysta sie z palnikéw gazowych lub palnika
w piekarniku.



D Na ruszcie umieszczonym w prowadnicach mozna utozy¢ produkty o wadze do 3 kg. Na ruszt
z blacha lub na blache mozna wstawi¢ produkty o wadze do 7 kg.

D Ptytki do pieczenia i blachy nie sg przeznaczone do dtugotrwatego przechowywania zywnosci
(dtuzej niz 48 godzin). Do dtuzszego przechowywania nalezy przetozy¢ zywnos¢ do wiasci-
wych naczyn.

WYEACZENIE PALNIKOW

Wiasciwe pokretto nalezy obréci¢ do potozenia ,OFF" (,WYLACZENIE") isprawdzi¢ czy
ptomien zgasnat .

D Do gotowania zalecamy nizsze i szersze naczynia. Nalezy upewnic sie czy ptomien palnika
réwnomiernie ogrzewa dno naczynia i nie wychodzi poza jego krawedzie (zdjecie 4).

D Urzadzenie jest wyposazone w palniki r6znej wielkosci. Do optymalnego wykorzystania gazu
zalecamy korzystanie z naczyn o nastepujacych wymiarach dna
- maty palnik o $rednicy od 130 do 160 mm,

- $redni palnik o srednicy od 160 do 220 mm,
- duzy palnik o $rednicy od 220 do 280 mm.

D Przy pomocy pokretta nalezy ustawi¢ moc palnika (wielko$¢ ptomienia), w pozycjach pomiedzy
+NAJWIEKSZA MOC” i ,EKONOMICZNIE" Aby ustawi¢ ptomien w pozycji ,EKONOMICZNIE”
pokretto nalezy obréci¢ catkiem w lewo.

Po zagotowaniu sie potrawy, nalezy zmniejszy¢ moc ptomienia do poziomu, ktéry
podtrzymuje temperature wrzenia.

UWAGA:

Przed otwarciem pokrywy ptyty kuchennej, nalezy oczysci¢ jg zewentualnie rozlanych
ptynéw. Nie nalezy zamykac pokrywy podczas dziatania palnikéw oraz po ich wytaczeniu jesli
sq jeszcze nagrzane.
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WYLACZONE  MAKSYMALNY EKONOMICZNY
PLOMIEN PLOMIEN

JAK NALEZY OBCHODZIC SIE ZE SZKLANA POKRYWA.
UWAGA!

Szklana pokrywa tatwo moze peknac, jesli bedzie nagrzana. Przed jej zamknieciem nalezy
wytaczyc wszystkie palniki.

Jedli uzywacie kuchni ze szklana pokrywa nalezy przestrzegac¢ ponizszych zalecen.

W ten sposéb unikniecie ewentualnych uszkodzen lub pekniec¢ szkta pokrywy.

D Nigdy nie wolno wiaczac palnikdw, gdy jest zamknieta pokrywa.



D Zamknietej pokrywy nie nalezy uzywac jako dodatkowej powierzchni roboczej lub miejsca
do odstawiania przedmiotéw.

Pokrywe nalezy otworzy¢, az do jej korncowego potozenia.

Podczas gotowania naczynia nie moga dotykac szklanej pokrywy.

Podczas zamykania pokrywy, nalezy przytrzymac ja dopoki nie bedzie catkowicie zamknieta.
Jesli pokrywa zabrudyzi sie nalezy jg oczysci¢ po zakonczeniu gotowania i ochtodzeniu sie kuchni.
Do czyszczenia pokrywy nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw, ktére mogtyby uszkodzi¢
szklang powierzchnie pokrywy.

OBStUGA PIEKARNIKA

WYLACZONE MAKSYMALNY  EKONOMICZNY
PLOMIEN PLOMIEN

UWAGA! Jesli ptomien w piekarniku nie zapali sig, prosze otworzy¢ jego drzwi i pozostawic otwarte na okoto
5 minut i sprobowac ponownie.

WSKAZNIK TEMPERATURY W PIEKARNIKU

Na piekarniku umieszczony jest wskaznik temperatury wjego wnetrzu. Wskazania
temperatury okreslaja jej wysokos¢ w srodku (w °C) — patrz rys. Dane o wysokosci temperatury
sg podane w przyblizeniu.

PIECZENIE POTRAW W PIEKARNIKU

Zanim w piekarnik zostanie wstawiona potrawa zciasta drozdzowego, piekarnik nalezy
nagrzac¢ wstepnie przez 10 do 15 minut.

Pokretto sterowania piekarnika nalezy ustawi¢ w pozycji ,najwyzsza moc”.

Po nagrzaniu sie piekarnika, nalezy wstawi¢ potrawe.

Czas pieczenia w potozeniu najwyzszej mocy zalezy od rodzaju potrawy i jej masy Nastepnie
pokretto sterowania nalezy ustawi¢ w potozeniu «<minimalna moc», i pozostawi¢ je w takim
potozeniu do konca pieczenia.



Ogodlne wskazéwki: ciasto drozdzowe upieczone jest po 25-30 minutach, drobne ciastka
po 12 do 18 minutach. Czasy pieczenia podane s3 orientacyjnie, dla kazdego rodzaju potrawy
czas trzeba okresli¢ zgodnie ze swoim kulinarnym doswiadczeniem.

Jesli to mozliwe, nie nalezy podczas pieczenia otwiera¢ drzwi, w ten sposéb nie bedzie strat
cieplnych i proces pieczenia bedzie przebiegat w sposéb niezaktécony.

Jesli zauwazycie, ze sg znaczace réznice w wybranej przez was temperaturze ifaktycznej
temperaturze panujacej we wnetrzu - nalezy wezwac autoryzowany serwis.

WSKAZOWKA:

Jesli pieczecie wysokie, drozdzowe e ciasto zalecamy by forme ustawic na aluminiowej blasze
i wszystko wstawi¢ w druga prowadnice liczac od dotu.

Oven temperature Rodzaj potrawy
150 - 160°C Pasteryzacja
160 - 180°C Piana z biatek jaj, pulchne pieczywo
180 - 196°C Biszkopt, ciasta drozdzowe
196 — 212°C Torty, pieczen miesna, dziczyzna
212 -228°C Pieczerh miesna
228 - 244°C Ttuste mieso, ges, prosie
260°C Cukierki

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnika, wszystkie pokretta piekarnika nalezy ustawic¢
w pozycji ,Wylaczenie” i poczekac, az kuchnia sie ochtodzi.

Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchni, nalezy odtaczy¢ ja od sieci elektrycznej, wszystkie
pokretta nalezy ustawi¢ w opozycji ,Wytaczenie” i poczekac az kuchnia sie ochtodzi.

POWIERZCHNIA KUCHNI

D Powierzchnie kuchni nalezy wytrze¢ wilgotna $ciereczka z niewielkg iloscig detergentu.

D Thuste plamy mozna usunac cieptg woda i specjalnym srodkiem do czyszczenia emalii.

D Nigdy nie nalezy czysci¢ emaliowanych powierzchni przy pomocy agresywnych srodkoéw,
gdyz mozna uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

PtYTA KUCHENNA

D Nalezy zdja¢ kratke nadpalnikowa i jg oczysci¢, lub umy¢ w zmywarce do naczyn. Po umyciu
kratki nadpalnikowej nalezy jg ustawi¢ ponownie na powierzchni ptyty kuchennej.
Podnies¢ palniki (pokrywa, korona) i je powyjmowaé, na 10 minut zanurzy¢ w cieptej wodzie
z odrobing detergentu.

Po umyciu elementéw palnika, nalezy je doktadnie osuszy¢, sprawdzi¢ czy naciecia w koronie
sg czyste. Nastepnie palniki wstawi¢ na swoje miejsce.
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UWAGA! Korona palnikéw wykonana jest ze stopu aluminium i dlatego nie zalecamy mycia ich wzmywarce
do naczyn.

Wewnetrzne Sciany piekarnika nalezy oczyscic przy pomocy wilgotnej gabki i detergentu.
Do usuniecia zaschnietych resztek nalezy uzywac specjalnego srodka do czyszczenia emalii.
Po czyszczeniu piekarnik nalezy doktadnie osuszy¢.

Piekarnik mozna czysci¢ wtedy, gdy jest chtodny.

Ni wolno uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych, gdyz moga uszkodzi¢ powierzchnie
emalii.

Wyposazenie piekarnika (ruszt, blachy) mozna umy¢ wilgotng gabka i detergentem lub
umy¢ w zmywarce do naczyn.

WYMIANA ZAROWKI WE WNETRZU PIEKARNIKA

D Pokretta ustawione w wyjsciowej pozycji »Wytaczenie«, urzadzenie odtgczone od zrédta
energii elektrycznej.

D Odkrecic szklang pokrywe zaréwki, obracajac jg w lewg strone.

D Wykrecic starg zarowke i wkreci¢ nowa.

D Ponownie zatozy¢ pokrywe.

UWAGA! Nalezy uzywac zaréwek o nastepujacej charakterystyce: T 300°C, E 14, 230 — 240V, 15W.

1. Szklana pokrywa

2. Zaréwka

3. Pierscien

4. Grzbietowa strona piekarnika

WARUNKI GWARAN(JI

Nie wolno wykonywa¢ Zzadnych napraw samodzielnie. W celu dokonania napraw nalezy
zgtosi¢ sie do autoryzowanego punktu serwisowego. Prosimy dokfadnie skontrolowac czy
karta gwarancyjna jest wiasciwie wypetniona — w przeciwnym wypadku gwarancja bedzie
niewazna.

UWAGA! Podczas transportu kuchnia zabezpieczona jest opakowaniem, ktdre mozna utylizowac lub przekaza¢
do recyklingu. Prosimy o przekazanie opakowania do odpowiedniego punktu zbidrki opakowan.

INSTRUKCJA PODLACZENIA | USTAWIENIA

Wszystkie czynnosci zwigzane z podtaczeniem, serwisowaniem urzadzenia moze wykonywac
tylko upowazniony fachowiec przestrzegajac przy tym wszelkich standardéw i przepiséw.
Podtaczenie urzadzenia musi by¢ potwierdzone w karcie gwarancyjnej. Urzagdzenia gazowe
przebadane s zgodnie z nastepujacymi przepisami:
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EN 30-1 - 1 Kuchnie gazowe do uzytkowania w gospodarstwie domowym: Ogélne wymogi
bezpieczenstwa EN-30-2-1 Kuchnie gazowe do uzytkowania w gospodarstwie domowym:
cze$¢ c2-1 Efektywnos¢ energetyczna Urzadzenie musi by¢ ustawione i podtagczone zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

WAZNA UWAGA

Podczas kazdego przesuwania kuchni, nalezy zamkna¢ doptyw gazu iodfgczy¢ kuchnie

od Zrédta zasilania.

Po podtaczeniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢ nastepujace elementy:

D Kontrola szczelnosci na potaczeniach przewoddéw gazowych i prawidtowos¢ podtaczenia
do sieci elektrycznej.

D Kontrola palnikéw gazowych iich ustawienia (powietrze do palnika w piekarniku, poziom
mocy w ekonomicznym potozeniu, czujniki przyciskéw termoelektrycznych).

D Nalezy skontrolowac ustawienie kuchni i dziatanie wszystkich jej funkgji i poinstruowac uzyt-
kownikéw o zasadach obstugi kuchni.

USTAWIENIE KUCHNI

Urzadzenie mozna ustawi¢ pomiedzy elementami zabudowy kuchennej w pomieszczeniu

o kubaturze min. 20m?.

W mniejszych pomieszczeniach (ale nie mniejszych niz 15m?) nalezy zamontowa¢ okap

kuchenny. Kuchnia nie stwarza zagrozenia cieplnego naktérym stoi. Mozna ustawic

ja na kazdym rodzaju podtoza. Nie nalezy ustawia¢ kuchni na podkfadkach, podstawkach itp.

D Jesli kuchnia ustawiona jest przy $cianie o stopniu palnosci B - bardzo trudnopalna, C, -
trudnopalna, C, - éredniopalna, lub C, - tatwopalna, nalezy pomigdzy $ciana i urzadzeniem
pozostawi¢ odpowiednia bezpieczng odlegtosc.

D Przy cianie o stopniu palnosci A — niepalna, kuchnie mozna postawi¢ bez pozostawiania
odlegtosci od sciany.

D Kuchnig mozna postawic na styku ze $ciang o stopniu palnosci B, C,, C,, C,, pod warunkiem,
ze pokryta jest materiatem odpornym na ciepto (np folia aluminiowa), lub posiada odpornos¢
cieplna t 100°C (cze$¢, ktdra znajduje sie ponizej ptyty do gotowania.

«X» — minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenna i okapem wynosi 750mm lub wiecej,

jesliwymaga tego producent okapu.



Stopien palnosci A B C C, C

odlegtos¢ (mm) | bezposrednio 3 5 10 20

850 mm

PODtACZENIE KUCHNI DO INSTALAC)I GAZOWE]

Podfaczenia kuchni doinstalacji gazowej moze dokonac tylko uprawniony fachowiec,
przestrzegajac odpowiednich przepiséw. Podczas podtaczenia kuchni, zawér gazowy musi
by¢ zamkniety.

UWAGA! Podczas podtaczania kuchni do gazu (podtaczenie do przewodu gazowego lub gumowego przewodu
gazowego) przy pomocy klucza, nalezy zadbac by nie uszkodzi¢ zadnych elementéw potaczenia.

WAZNA UWAGA

Jesli kuchnia podtaczona jest z lewej strony (patrzac od przedniej strony kuchni), przewdd
nalezy przymocowac przy pomocy klamry, umieszczonej w otworze w pokrywie gornej).

1. Koncoéwka rury gazowej

Kolano

Waz gazowy (podtaczenie z prawej strony)
Waz gazowy (podtaczenie z lewej strony)
Opaska mocujaca

Tylna $ciana kuchni

ounkwN
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PODEACZENIE DO GAZU ZIEMNEGO (G 20)

Podtaczenie nalezy wykona¢ zgodnie z obowigzujacymi lokalnymi przepisami. W przypadku
zbyt duzego cisnienia gazu, zalecamy uzycie regulatora cisnienia.

PODACZENIE DO GAZU LPG (G30)

Na koncu przewodu nalezy umiesci¢ 12" facznik do gazu LPG.

PODLACZENIE PRZY POMOCY RUCHOMEGO PRZEWODU GUMOWEGO

Do podtaczenia nalezy uzywaé wytacznie przewoddw zgodnych z lokalnymi przepisami.
Zalecamy uzycie przewodu o dtugosci 1000mm.

Odpornos¢ cieplna przewodéw musi wynosi minimum 100°C.

Do kazdego przewodu dofaczona jest instrukcja obstugi, opisujac a sposdb podtaczenia,
dozwolone nagrzewanie, okresy przegladéw serwisowych iokres uzytkowania. Nalezy
przestrzegac tych instrukgji.

USTAWIENIE PLOMIENIA MINIMALNEGO

Przed regulacja palnikéw nalezy wytaczy¢ kuchnie z pradu.
Podczas regulacji, zawory nalezy ustawi¢ w pozycji
»Ekonomicznie«.

Minimalny ptomien jest ustawiony wtedy, kiedy wysokos¢
wewnetrznego stozka ptomienia wynosi 3-4 mm.

Jedli jest inaczej, nalezy zdja¢ pokrywke zaworu i przykrecic¢
lub odkreci¢ srube C, wzaleznosci odtego czy ptomien
trzeba zmniejszy¢ czy zwiekszy¢. Ustawienie musi by¢ takie,
by koricowe potozenie zaworu odpowiadato minimalnemu
potozeniu pokretta.

Dla gazu butan/propan, $ruba C musi by¢ catkiem dokrecona.

Palnik Maty Sredni Szybki | Piekarnik

Gaz ziemny G 20 — 20 mbar /_2 kPa

Srednica dyszy (mm) 0,72X 0,85Y 1,06Y 1,13
Propan-butan G 30 /31 - 37 mbar /3,7 kPa

Srednica dyszy (mm) 0,48 0,57 0,75 0,73F2

USTAWIENIE MINIMALNEJ MOCY PIEKARNIKA

Zdja¢ dno piekarnika.

Zdja¢ pokretto sterowania piekarnika.

Wytaczy¢ piekarnik z sieci elektryczne;.

Zdja¢ pokretto regulacji temperatury.

Zakreci¢ do konca Srube G, jesli korzystacie z gazu propan/
butan.

Jesli korzystacie z gazu ziemnego, odkreci¢ $srube G o V2 lub
% obrotu.

Zapali¢ palnik piekarnika i zamkna¢ drzwi.
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Potozenie czujnika kontroli ptomienia:
1. Palnik piekarnika

2. Czujnik urzadzenia kontrolujgcego ptomien.
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DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

Dostosowanie kuchni do réznych rodzajéw gazu moze wykona¢ tylko wykwalifikowany
fachowiec przestrzegajac ponizej zawartych wskazéwek:

D Nalezy wymieni¢ dysze wszystkich palnikéw,

D Jedli jest zamontowany, nalezy wymienic lub zmieni¢ ustawienie regulatora ci$nienia gazu

D Ustawi¢ moc funkcji ekonomicznej dla palnikéw kuchni,

D Oznaczy¢ kuchnie nowym rodzajem gazu (nowe oznaczenie zataczone do dysz).

PODtACZENIE KUCHNI DO SIECI ELEKTRYCZNE])

Kuchnia wyposazona jest w kabel przytaczeniowy z wtyczka.
Gniazdko wtykowe musi by¢ dostepne. Uszkodzony kabel przytaczeniowy nalezy zastapic¢
nowym.

UWAGA! Nalezy zadba¢ o to, by nagrzewajace sie czesci kuchni nie dotykaty kabla przytaczeniowego, gdyz
ciepto moze uszkodzic jego izolacje.

WYPOZIOMOWANIE KUCHNI

Ptyte kuchenna mozna wypoziomowac przy pomocy czterech srub do regulacji, zatagczonych
do urzadzenia.

Wyja¢ szuflade znajdujaca sie pod piekarnikiem

Przechyli¢ kuchnie na jedna strone

Wkreci¢ plastikowe $ruby w przedni i tylny otwdr umieszczone na poprzecznej listwie
Przechyli¢ kuchnie na druga strone i wkreci¢ sruby w otwory po drugiej stronie.

Kuchnie wypoziomowac przy pomocy srubokreta ktérym mozna wyregulowac sruby widoczne
w miejscu szuflady pod piekarnikiem

Zalecamy wypoziomowanie kuchni wtasnie przy pomocy $rub do regulacji.

UWAGA! Jesli wysokosc i ustawienie urzadzenia sa prawidtowe nie jest potrzebne regulowanie srubami.

UWAGA! Producent zachowuje prawo do drobnych zmian w niniejszej instrukgji, jesli urzadzenie zostanie
zmodyfikowane w sposéb nie wptywajacy na jego funkcjonalnosc.
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WYPOSAZENIE MPM-51-KGF-XX (1470-00-XX)
Ruszt +
Blacha +
Zestaw $rub do regulacji wysokosci kuchni +
Dodatkowe wyposazenia GZ 41 0, GZ 350, propan-butan G 30 przy przestawieniu kuchni
na inny rodzaj gazu mozna zamowic w placéwce serwisowe;j
DANE TECHNICZNE MPM-51-KGF-XX (1470-00-XX)
Wymiary: Wys/szer/gt 850 /500 /540 mm
Plyta kuchenna
Palniki
Lewy przedni 1,5 KW
Lewy tylny 1,0 KW
Prawy tylny 1,5 KW
Prawy przedni 2,6 KW
Piekarnik
Palnik 2,4 KW
Oswietlenie 15W
Zapton elektryczny 2W
Min/max temperatura 155 /330°C
Napiecie 230V ~
Moc znamionowa: gaz 9,0 KW
Moc znamionowa: prad 17 W
Rodzaj gazu G 20 - 20 mbar /2 kPa
Kategoria [
Przytaczenie do sieci gazowej I1SO 228-1/G 1/2
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PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane naprodukcie wskazuje, Zeproduktu pouptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwacz innymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



