concept

Elektricky kontaktni gril Elektrischer Kontaktgrill
Elektricky kontaktny gril Gril électrique de contact
Elektryczny grill kontaktowy Grill elettrico a contatto
Elektromos kontaktgrill Parrilla eléctrica de contacto
Elektriskais kontaktgrils Gratar electric de contact

Electric contact grill
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concept

PODEKOVANI

Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pted prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni
osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto navodem.

Technické parametry

Napéti 220-240V ~ 50/60 Hz

Prikon 2000 W

Pozor!

Horky povrch

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Ilhned po dodéni zkontrolujte obal a spotiebi¢, zda nedoslo béhem
prepravy k poskozeni.

Nepouzivejte spotrebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

Pfed prvnim pouzitim odstraiite ze spotfebice vSechny obaly
a marketingové materialy.

Ovérte, zda pfipojované napéti odpovida hodnotdm na typovém Stitku
vyrobku.

Spotiebic je béhem provozu i urcitou dobu po vypnuti horky.
Nedotykejte se proto horkych povrchd.

Pouzivejte rukojeti a tlacitka. Hrozi nebezpeci popaleni.

Spotiebi¢ necistéte, neuklddejte ani nezakryvejte, dokud uplné
nevychladl.

Nepokladejte spotiebi¢ béhem provozu na bok.

Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru, pokud je zapnuty, popfipadé
zapojeny do zasuvky elektrického napéti.

Nikdy neprenasejte spottebi¢ béhem provozu nebo pokud je jesté horky.
Neprenasejte jej za pfivodni kabel.

Pfi vypojovani spotiebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte
za privodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebi¢em manipulovat,
pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym
vnimanim, s nedostateCnou dusevni zpusobilosti nebo osoby
neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotfebi¢ jen pod dozorem
zodpovédné, s obsluhou seznamené osoby.
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Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebic pouzivan v blizkosti déti.
Nedovolte, aby byl spotfebi¢ pouzivan jako hracka.

Pred ciSténim a po pouziti spotrebic vypnéte, vypojte ze zasuvky
elektrického napéti a nechte vychladnout.

Nenechavejte elektricky pfivodni kabel viset volné pres hranu stolu.
Dbejte na to, aby se nedotykal horkych povrchd.

Tento spotiebic¢ neni urCen k fizeni pomoci externiho zafizeni, jako je
napf. casovac, nebo pomoci samostatného systému dalkového ovladani.
Spotiebi¢ umistéte pouze na stabilni a tepelné odolny povrch stranou
od jinych zdroju tepla jako jsou radiatory, trouby apod. Chrante jej pred
pfimym slune¢nim zafenim a vlhkosti.

Nepouzivejte spotiebi¢ v prostiedi s vyskytem vybusnych plyni
a vznétlivych latek (rozpoustédla, laky, lepidla, atd.).

Pozor - pecivo se miize vznitit! Pfi pouzivani tohoto spotiebice nechte
shora i ze v3ech stran dostatek mista, aby kolem mohl proudit vzduch.
Nedovolte, aby spotfebi¢ mohl béhem provozu pfijit do kontaktu
se zaclonami, oblozenim stén, textilem, papirem ¢i jinymi hoflavymi
materialy. Dale se nedoporucuje, aby byl umistén v jejich blizkosti, pod
nimi, popfipadé byl jimi pfikryt.

Nepouzivejte spotiebi¢ bez vysuvného tacku na zachytavani drobkd.
Tacek je treba pravidelné Cistit, drobky se na ném nesmi hromadit. Mohly
by se dostat do kontaktu s topnym télesem a vznitit se.

Nevkladejte do spotiebice kovové predméty.

Nevkladejte do spotiebi¢e nadmérné velké kusy potravin.

Ve spotrebiCi neupravujte Zadné potraviny obsahujici dzem nebo
zavareniny.

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte hrubé a chemicky agresivni latky.
Nepouzivejte spotiebi¢, pokud nepracuje spravné, byl-li upustén,
poskozen nebo namocen do kapaliny. Dejte ho prezkouset a opravit
autorizovanym servisnim strediskem.

Nepouzivejte spotiebic s poskozenym pfivodnim kabelem i zastrckou,
nechtezavadu neprodlené odstranitautorizovanym servisnim stfediskem.
Spotfebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v.domacnosti, neni uréen pro
komer¢ni pouZiti.

Nesahejte na spotiebic vlhkyma nebo mokryma rukama.
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Neponofrujte privodni kabel, zastrcku nebo spotiebic do vody ani
do jiné kapaliny.

Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.
Neopravujte spotiebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebie bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Déti si se spotiebicem
nesméji hrat.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pfipadna oprava uznana
jako zarucni.
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POPIS VYROBKU

Rukojet

Tlacitko pro uvolnéni desek
Zamek grilu

Tlacitko pro rozevieni grilu (180°)
Ovladaci panel

Grilovaci desky

Odpadové miska

Box pro ulozeni teplotni sondy
Teplotni sonda
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POPIS OVLADACIHO PANELU

Tlacitko On/Off

Potvrzovaci tlacitko (programu, teploty, ¢asu)
Tlacitko pro vybér propecenosti steaku
Ukazatel stupné propeceni steaku
Ukazatel programi

Tlacitko pro vybér programu

Indikdtor horni desky

Indikator spodni desky

Displej

Tlacitko ¢asovace

Tlacitko zvyseni teploty/asu

Tlacitko snizeni teploty/¢asu

M Tlacitko nastaveni teploty
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NAVOD K OBSLUZE

Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v domacnosti. Umistéte pfistroj mimo dosah vody a nepouzivejte jej v blizkosti
bazénu. Nevystavujte pfistroj desti. Jednotka musi byt zapojena do elektrické zasuvky. Umistéte gril na plochy, stabilni
a tepelné odolny povrch.

Pfed prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim odstrarite ze spottebice viechny obalové materialy. Otfete télo spotfebice a ovladaci panel vihkym
hadfikem. Grilovaci desky, odpadovou misku a Cistici $krabku omyjte horkou vodou s prostfedkem na myti nadobi
a neabrazivni houbou. Pfed opétovnym sestavenim vyckejte az budou dily zcela suché.

Poznamka: Pri prvnim pouziti mUze ze spotiebice unikat neskodny kout a mirny zapach. Nejedna se o zavadu.

Sestaveni a pouziti

Instalace ploten
Kazdou desku zasunte do malych kovovych zatez(i umisténych v zadni ¢asti zakladny spotiebice. Poté kazdou desku
zatlacte, dokud nebude pevné na svém misté.

Chcete-li desky vyjmout, stisknéte uvolfiovaci tla¢itko umisténé na boku spottebice.
Poté desky vytdhnéte smérem k sobé.

Poznamka: Desky nevkladejte/nevyjimejte béhem provozu spotiebice! Ujistéte se, ze je
gril odpojen od sité! Desky vyjimejte az po vychladnuti grilu!

PREDNASTAVENE PROGRAMY

« Spotiebi¢ zapojte do zasuvky elektrického napéti. Na 1s se rozsviti vSechny indikdtory a potom zhasnou. Ozve se
zvukovy signal, ktery signalizuje, Ze gril je nyni v pohotovostnim rezimu - blika pouze tla¢itko On/Off.

« Spotiebic zapnéte stiskem tlacitka On/Off - rozsviti se ovladaci panel.

« Stiskem tlacitka pro vybér programu (f) pfepinate mezi programy: Kure - Vafle - Klobdsa - Ryba - Slanina - Zelenina.

« Stiskem tlacitka pro vybér propecenosti steaku (c) volite mezi stupni: Medium Rare - Medium - Medium Well - Well
Done.

« lkona zvoleného programu se rozblikd a na displeji se stfidavé zobrazuje prednastaveny cas pfipravy
a pfednastavena teplota. U vlastniho nastaveni bez volby programu se béhem pfedehievu nezobrazuje na displeji
symbol "H--", ale na konec pfedehievu upozorni zvukovy signal.

« Pro spusténi zvoleného programu stisknéte potvrzovaci tla¢itko "OK".

« Zahdji se predehrev - na displeji se stfidavé objevuje teplota a symbol "H--". Poznamka: béhem pfedehievu se na
displeji nezobrazuje doba ohfevu. U vlastniho nastaveni bez volby programu se béhem predehievu nezobrazuje
na displeji symbol "H--", ale na konec piedehfevu upozorni zvukovy signal.

« Na konci doby predehtevu se ozve zvukovy signél pro pfidani jidla a na displeji se zobrazuje "Add".

« Po pfidani potravin zaviete gril. Vzdalenost mezi obéma grilovacimi deskami se automaticky pfizpGsobi tloustce
potravin. Stisknéte potvrzovaci tla¢itko "OK" a za¢ne odpocet nastaveného casu - na displeji se objevuje stfidavé
s teplotou.

« Po dokonceni grilovani se ozve 3x zvukovy signdl, ovladaci panel zhasne a blika pouze tlacitko On/Off.

« Podokonceni grilovani odpojte pfivodni kabel.




concept

Poznamka:

Pokud se rozhodnete grilovat s jinou teplotou nebo ¢asem, mlizete ¢as nebo teplotu nasledujicim zplsobem zvysit
nebo snizit. Poté, co jste provedli volbu programu, stisknéte tlacitko nastaveni teploty/tlacitko ¢asovace a poté
stiskem nebo podrzenim -/+ upravujete teplotu po 10 °C, ¢as po 10 s. Volbu potvrdte tlacitkem "OK" (b).

Pokud volite vlastni nastaveni bez volby programu: na displeji je zobrazeno "---", po stisku tla¢itka nastaveni teploty
blikd zvolena grilovaci deska (opakovanym stiskem tlacitka prepinate mezi nastavenim desek: vrchni, spodni, obé)
a tlacitky -/+ upravujete teplotu po 10 °C (v rozsahu 80-230 °C). Poté znovu stisknéte tlacitko nastaveni teploty
a nastavte pro druhou desku. Poté stisknéte tlacitko ¢asovace a tlacitky -/+ upravujete ¢as po 1 minuté pro obé
desky soucasné (v rozsahu 1-60 minut). Volbu potvrdte tlacitkem "OK" (b).

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Programy Teplota Nastavitelna teplota Cas vareni Nastavitelna
vareni °C vareni °C (s) doba vafreni (s)
Mediumrare Mg 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well — WER 230 210-230 420 300-540
Well done BONE 230 210-230 480 360-600
Kure () 230 210-230 300 180-480
Vafle 210 200-220 300 180-480
Klobasa = 180 170-190 180 180-480
Ryba ax 210 200-220 360 240-540
Slanina é 210 200-220 180 180-360
Zelenina @ 200 190-210 180 180-420

180° otevieni
Pro 180° otevieni zatdhnéte za tlacitko (4) na boku grilu a odklopte rukojet dozadu. Pro vrchni a spodni desku Ize
v manualnim nastaveni zvolit riizné teploty podle typu potravin.

Teplotnisonda

.

Teplotni sondu vyuZzijete pfi grilovani masa, béhem kterého vam pohlidd vnitini teplotu a Uroven propeceni.
Teplotni sondu je doporuceno pouzivat pfi zavieném grilu a sou¢asném zahfivani obou desek.

Teplotni sondu vytahnéte z boxu uloZeného na pravé strané grilu, zapojte do grilu na levé strané a zapichnéte do
masa.
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« Stiskem tlacitka (c) zvolte mezi stupni propeceni masa: Medium Rare - Medium - Medium Well - Well Done, volbu
potvrdte tlacitkem "OK".Na displeji se zobrazuje stfidavé teplota sondy a teplota grilovéni. Jakmile teplota teplotni

sondy dosahne pozadované teploty, gril se automaticky vypne.

Programy Teplota teplotni sondy °C
Medium rare 55
Medium 60
Medium well 65
Well done 73

Vyjmuti odpadové misky

Prebytecna Stava (mastnota) vznikajici pfi grilovani je odvadéna pies malé drazky na zadni strané desek do odpadové
misky umisténé v zadni ¢asti spodniho krytu. Misku vycistéte po kazdém poutZiti grilu, je mozné ji myt v mycce nadobi.

Zamek grilu
Otocenim zamku (3) zamknete vrchni a spodni ¢ast grilu napf. pro uskladnéni, prenos grilu.

CISTENI A UDRZBA

.

Pred prvnim pouzitim a po kazdém pouziti diikladné kazdou ¢ast vycistéte.
Po dokonéeni pfipravy pokrmu odpojte napajeci kabel a pfed dalsi manipulaci nechte pfistroj nejméné 30 minut

vychladnout.

Odstrante mastnotu z odpadové misky. Odpadovou misku Ize myt ru¢né nebo v mycce.

Desky Ize myt ru¢né nebo v mycce. K ¢isténi nepouzivejte kovové predméty, jako jsou draténky a noze. Mize dojit
k poskozeni nepfilnavého potahu.

Pouzivejte pouze dievéné nebo plastové nacini.

Télo spotiebice a ovlddaci panel otfete vihkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte abrazivni ¢istici prostiedky.

Nikdy nenechévejte plastové nadobi v kontaktu s deskami.
Pted uloZenim se ujistéte, ze viechny dily jsou Cisté a suché.

Nikdy nebalte $iliru kolem vnéjsich stran grilu.
Neponofujte pfivodni kabel, zastrcku nebo spotiebic do vody ani do jiné kapaliny!

RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Gril nefunguje.

Gril neni zapojen do sité.

Zapojte gril do elektrické sité.

Z grilu vychazi kouf.

Gril stéle obsahuje zbytky
mastnoty z predchoziho pouziti.

Po kazdém pouziti vycistéte
desky a odpadovou misku, abyste
odstranili zbytky.

Jidlo je grilovéno pfilis
(je spalené) nebo nedostatecné.

Nastaveny program/teplota/cas

neodpovidd grilovanému pokrmu.

Podle druhu grilovaného pokrmu
nastavte odpovidajici program/
upravte teplotu nebo cas.

Po ur¢ité dobé provozu se gril ndhle
vypne a ozve se pipnuti.

Po 50 minutéch provozu se gril
automaticky vypne.

Gril znovu spustte.
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Jidlo je nerovhomérné
propecené.

Rlzné velikosti potravin.

Grilujte potraviny stejné velikosti.

Rlzné druhy potravin.

Grilujte stejny druh potravin.

Pfi otevieném grilu na 180°
potraviny nebyly v pribéhu
grilovéani obraceny.

V priibéhu grilovani potraviny
obratte.

Chyba "ET". Chyba teplotniho ¢idla vrchni Vypnéte gril a obratte se
desky. na autorizovany servis.

Chyba "E2". Chyba teplotniho cidla spodni Vypnéte gril a obratte se
desky. na autorizovany servis.
Chyba teplotni sondy - sonda Vypnéte a zapnéte gril

Chyba "E3". nespravné vlozena do potraviny, | a ujistéte se, Ze je sonda spravné
74dnd nebo mirnd zména teploty | zapojena a vloZena.
béhem 5 minut.

SERVIS

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitfnich ¢asti vyrobku, musi provést odborny

servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidli a starych spotiebict.
« Krabice od spotiebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu

concept

PODAKOVANIE

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kpit si vyrobok znacky Concept, a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

P

red prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely ndvod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,

ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni's tymto ndvodom.

Technické parametre

Napatie 220-240V ~ 50/60 Hz

Prikon 2000 W

Pozor!

Horuci povrch

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Ihned'po doruceni skontrolujte obal a spotrebi¢, ¢i nedoslo k poskodeniu
pocas prepravy.

Nepouzivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly amarketingové
materialy.

Overte, Ci pripdjané napadtie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja.

Spotrebic je pocas Cinnosti a urcity ¢as po vypnuti horuci.

Nedotykajte sa preto horuceho povrchu.

Pouzivajte rukovat a tlacidla. Hrozi nebezpecenstvo popdlenia.
Spotrebi¢necistite, neukladajte aninezakryvajte, dokymdplne nevychladne.

nepatii do domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického
a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit
negativnim dUsledk(m pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou

I |ikvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt provedena v souladu s pfedpisy pro nakladani s odpady.
Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho tradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

E a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udéva, ze tento vyrobek

C € Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si

pravo na jejich zménu.

« Pocas Cinnosti spotrebi¢ nepokladajte na bok.

« Nenechadvajte spotrebi¢ bez dozoru, ak je zapnuty alebo zapojeny do
elektrickej zasuvky.

« Spotrebi¢ nikdy neprenasajte pocas Cinnosti alebo ak je eSte horuci.

Neprenasajte ho za privodny kabel.

Pri odpdjani pristroja zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za

privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom pristroj odpojte.

Nedovolte detom a nesvojpravnym osobam manipulovat so spotrebicom

a pouzivajte ho iba mimo ich dosahu.

Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, so znizenym zmyslovym

vnimanim, nedostato¢ne dusevne spOsobilé a osoby neoboznamené

s obsluhou mézu spotrebi¢ pouzivat iba pod dozorom zodpovednej

a s obsluhou obozndamenej osoby.

Dbajte na zvySenu opatrnost, ak sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.
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Nedovolte, aby sa spotrebic pouzival ako hracka.

Pred cistenim a po pouziti spotrebic vypnite, odpojte zo zasuvky
elektrického napatia a nechajte vychladnut.

Elektricky privodny kébel nenechdvajte visiet volne cez hranu stola.
Dbajte na to, aby sa nedotykal horiceho povrchu.

Tento spotrebic nie je uréeny na riadenie pomocou externého zariadenia,
ako je napr. ¢asova¢, ani pomocou samostatného systému dialkového
ovladania.

Spotrebi¢ pokladajte iba na stabilny a tepelne odolny povrch bokom
od inych zdrojov tepla, ako su radidtory, rary a pod. Chrérite ho pred
priamym slne¢nym ziarenim a vihkom.

Spotrebi¢ nepouzivajte v prostredi s vyskytom vybusnych plynov ani
zapalnych latok (rozpustadiel, lakov, lepidiel atd’).

Pozor - pecivo sa moze vznietit! Pri pouzivani tohto spotrebica
nechajte zhora a zo vsetkych stran dostatok miesta, aby okolo mohol
prudit vzduch. Nedovolte, aby spotrebi¢ pocas ¢innosti mohol prist do
kontaktu so zaclonami, oblozenim stien, textilom, papierom alebo inymi
horlavymi materidlmi. Okrem toho sa neodporuca, aby bol umiestneny
v ich blizkosti, pod nimi alebo aby bol nimi prikryty.

Spotrebi¢ nepouzivajte bez vysuvného podnosu na zachytdvanie
omrviniek. Podnos treba pravidelne Cistit, omrvinky sa na nom nesmu
hromadit. Mohli by sa dostat do kontaktu s vyhrevnym telesom a vznietit
sa.

Nevkladajte do spotrebica kovové predmety.

Do spotrebica nevkladajte nadmerne velké kusy potravin.

V spotrebici neupravujte Ziadne potraviny obsahujuce dzem alebo
zavareniny.

Na cistenie spotrebita nepouzivajte hrubé ani chemicky agresivne latky.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem, je
poskodeny alebo bol namoceny do kvapaliny. Dajte ho preskusat
a opravit do autorizovaného servisu.

Nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo ak je
poskodend zastrcka, poruchu dajte ihned' odstranit autorizovanému
servisu.

concept

Na spotrebi¢ nesiahajte vihkymi alebo mokrymi rukami.

Privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani do inej
kvapaliny.

NepouZivajte iné prislusenstvo, nez ktoré odporuca vyrobca.

Spotrebi¢ neopravujte sami. Obrétte sa na autorizovany servis.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢ mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spbésobom a rozumeju pripadnému
nebezpeclenstvu. Domace Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku
sa nesmu zdrziavat v dosahu spotrebi¢a ani jeho privodu. Deti sa so
spotrebicom nesmd hrat.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava sa neuzna ako
zarucna.

« Spotrebi¢ nepouZivajte v exteriéri.
« Spotrebi¢ sa odporuca len na pouzitie v domacnosti, nie je uréeny na
komercné pouZitie.




POPIS PRODUKTU

Rukovét

Tlacidlo na uvolnenie dosiek

Zamok grilu

Tlacidlo na otvorenie grilu (180°)

Ovladaci panel

Grilovacie dosky

Zasobnik na odpad

Schranka na ulozenie teplotnej sondy

Teplotnd sonda
0 Cistiaca skrabka

HWN=

= O 0N Wn

POPIS OVLADACIEHO PANELA

Tlacidlo zapnutia/vypnutia

Tlacidlo na vyber prepecenosti steaku
Indikétor prepecenia steaku
Ukazovatel programu

Tlac¢idlo vyberu programu
Indikdtor hornej platne
Indikator spodnej platne
Displej

Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo zvysenia teploty/¢asu
Tlacidlo znizenia teploty/¢asu
M Tlacidlo nastavenia teploty

FX-TIOMmMOoON®>

Potvrdzovacie tlacidlo (program, teplota, ¢as)

concept

MER
MR mep
I MED  WELL
ELL  DONE

concept

NAVOD NA OBSLUHU

Spotrebi¢ je vhodny iba na pouZzitie v domdcnosti. Pristroj umiestnite mimo dosahu vody a nepouzivajte ho blizko bazéna.
Pristroj nevystavujte dazdu. Jednotka musi byt zapojena do elektrickej zasuvky. Gril umiestnite na plochy, stabilny
a tepelne odolny povrch.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim odstrérite zo spotrebica vietky obalové materidly. Telo spotrebica a ovladaci panel utrite vihkou
handri¢kou. Umyte grilovacie dosky, zdsobnik na odpad a ¢istiacu $krabku horticou vodou, prostriedkom na umyvanie
riadu a neabrazivnou Spongiou. Pred opatovnym zostavenim pockajte, kym su ¢asti Uplne suché.

Poznamka: Pri prvom pouziti moze zo spotrebica vychadzat neskodny dym a mierny zapach. Nie je to zavada.

Zostavenie a pouzitie

Instalacia platni

Kazdu dosku zasunte do malych kovovych zarezov umiestnenych v zadnej casti
zékladne spotrebica. Potom kazdu dosku zatlacte, dokial nebude pevne na
svojom mieste.

Ak chcete dosky vybrat, stlacte uvoliovacie tlacidlo umiestnené na boku
spotrebica. Potom dosky vytiahnite smerom k sebe.

Poznamka: Pocas prevadzky spotrebi¢a nevkladajte/nevyberajte platne!
Uistite sa, Ze je gril odpojeny od elektrickej siete! Platne nevyberajte, kym gril
nevychladne!

PREDNASTAVENE PROGRAMY

.

Zapojte spotrebi¢ do sietovej zasuvky. Vsetky indikatory sa rozsvietia na 1 s a potom zhasnu. Ozve sa zvukovy
signal, ktory signalizuje, Ze gril je teraz v pohotovostnom rezime - blika len tlacidlo zapnutia/vypnutia.

Spotrebic zapnite stlacenim tlacidla Zap/Vyp - ovladaci panel sa rozsvieti.

Stlacenim tlacidla volby programu (f) prepinate medzi nasledujicimi programami: Kuracie méso - Vafle - Klobésa
- Ryby - Slanina - Zelenina.

Stlacenim tlacidla na volbu prepecenia steaku (c) mozete volit medzi tymito Groviami: Medium Rare (stredne
prepeceny) - Medium - Medium Well (stredne prepeceny) - Well Done (dobre prepeceny).

Ikona zvoleného programu blikd a na displeji sa striedavo zobrazuje prednastaveny cas pripravy a prednastavenu
teplotu.

Ak chcete spustit zvoleny program, stlacte potvrdzovacie tlacidlo "OK". Predhrievanie sa spusti - na displeji sa
striedavo zobrazuje teplota a symbol "H--". Pozndmka: pocas predhrievania sa na displeji nezobrazuje ¢as ohrevu.
V pripade vlastného nastavenia bez volby programu sa pocas predhrievania na displeji nezobrazi symbol "H--",
ale zvukovy signal signalizuje koniec predhrievania.

Na konci ¢asu predhrievania zaznie zvukovy signdl na pridanie jedla a na displeji sa zobrazi "Add".

Po pridani potravin gril zatvorte. Vzdialenost medzi dvoma grilovacimi platfiami sa automaticky prisposobi hribke
potravin. Stlacte potvrdzovacie tlacidlo "OK" a spusti sa odpocitavanie nastaveného casu - na displeji sa striedavo
zobrazuje teplota.

Po dokonceni grilovania zaznie 3-krat zvukovy signal, ovladaci panel sa vypne a bliké len tlacidlo Zapnut/Vypnut.

Po skonceni grilovania odpojte napéjaci kabel.
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Poznamka:
« Ak sarozhodnete grilovat pri inej teplote alebo ¢ase, mozete as alebo teplotu zvysit alebo znizit takto.

Po vybere programu stlacte tlacidlo nastavenia teploty/¢asu a potom stlacte alebo podrzte tlacidlo -/+, aby ste
nastavili teplotu v krokoch po 10 °C, ¢as v krokoch po 10 s. Vyber potvrdte tlac¢idlom "OK" (b).

Ak zvolite vlastné nastavenie bez vyberu programu: na displeji sa zobrazi "---", zvolena grilovacia platia blika,
ked'stlacite tlacidlo nastavenia teploty (opakovanym stld¢anim tlacidla prepinate medzi nastaveniami platni:
hornd, dolnd, obe) a tlac¢idlami -/+ sa nastavuje teplota v krokoch po 10 °C (rozsah 80-230 °C). Potom znova
stlacte tlacidlo nastavenia teploty a nastavte druhu platiu. Potom stlacte tlacidlo ¢asovaca a pomocou tlacidiel
-/+ nastavte ¢as o 1 minUtu pre obe platne sucasne (rozsah 1-60 minut). Vyber potvrdte tlacidlom "OK" (b).

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Programy Teplota Nastavitelha teplota Cas varenia Nastavitelna
varenia °C varenia °C (s) doba varenia(s)
Mediumrare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well W3 230 210-230 420 300-540
Well done SOk 230 210-230 480 360-600
Kuracie mdso &Y 230 210-230 300 180-480
Vafle 210 200-220 300 180-480
Klobasa = 180 170-190 180 180-480
Ryby ar 210 200-220 360 240-540
Slanina 2 210 200-220 180 180-360
Zelenina 200 190-210 180 180-420

180° otvorenie
Ak chcete otvorit gril 0 180°, zatiahnite za tlacidlo (4) na boc¢nej strane grilu a otocte rukovat dozadu. V pripade hornej
a dolnej dosky sa v manualnom nastaveni je mozné zvolit rozne teploty podla druhu potravin.

Teplotna sonda

.

Pri grilovani mésa pouzivajte teplotnud sondu na sledovanie vnutornej teploty a stupfa prepecenia.

Teplotnu sondu sa odporuca pouzivat, ked'je gril zatvoreny a obe dosky sa zohrievaju stcasne.

Teplotnu sondu vytiahnite zo $katulky na pravej strane grilu, zapojte do grilu na lavej strane a vlozte do masa.
Stlacenim tlacidla (c) vyberte jeden zo stupriov prepecenia mésa: Medium Rare - Medium - Medium Well - Well
Done, vyber potvrdte tlacidlom "OK". Na displeji sa striedavo zobrazuje teplota sondy a teplota grilovanie.
Ked'teplota sondy dosiahne pozadovan teplotu, gril sa automaticky vypne.

concept

Programy Teplota teplotnej sondy °C
Medium rare 55
Medium 60
Medium well 65
Well done 73

Odstranenie zasobnika na odpad
Prebytocné Stavy (tuk) vznikajuce pri grilovani sa odvadzaju cez malé drazky na zadnej strane platni do odpadovej misky
umiestnenej na zadnej strane spodného krytu. Misku cistite po kazdom pouziti grilu, je vhodna na umyvanie v umyvacke riadu.

Zamok grilu
Otocenim zémku (3) zaistite hornt a dolnu cast grilu, napr. pri skladovani, prenasani grilu.

CISTENIE A UDRZBA

.

.

Pred prvym pouzitim a po kazdom pouziti kazdu ¢ast dokladne vycistite.

Po dokoncéeni pripravy pokrmu odpojte napéjaci kabel a pred dalsim pouZitim nechajte pristroj asporn 30 minut
vychladnut.

Odstrante tuk z odpadovej misky. Odpadovu misku mozete umyvat rucne alebo v umyvacke riadu.

Dosky mozno umyt ru¢ne alebo v umyvacke. Na Cistenie nepouzivajte kovové predmety, ako su drotenky a noze.
Mohli by ste poskodit neprilnavy povrch.

Pouzivajte len drevené alebo plastové nécinie.

Telo spotrebica a ovladaci panel utrite vihkou handri¢kou.

Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Nikdy nenechavajte plastovy riad v kontakte s doskami.

Pred uskladnenim sa ubezpecte, Ze vietky diely su ¢isté a suché.

Nikdy nemotajte $nuru okolo vonkajsej strany grilu.

Nepondrajte napajaci kébel, zastrcku ani spotrebic do vody alebo inej tekutiny!

RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina Riesenie

Gril nefunguje. Gril nie je pripojeny k elektrickej

sieti.

Zapojte gril do elektrickej siete.

Gril stéle obsahuje zvysky
tuku z predchadzajiceho
pouzivania.

Po kazdom pouziti vycistite dosky
a zasobnik na odpad, aby ste
odstranili zvysky.

Dym vychdadzajuci z grilu.

Jedlo je tiez grilované
(je spalené) alebo nedostatocne.

Nastaveny program/teplota/cas
nezodpoveda grilovanému jedlu.

V zavislosti od druhu grilovaného
pokrmu nastavte prislusny
program/upravte teplotu alebo ¢as.

Po ur¢itom Case prevadzky sa gril
nahle vypne a zaznie zvukovy signal.

Po 50 minutach prevadzky sa gril
automaticky vypne.

Opét zapnite gril.
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Rozne velkosti potravin. Grilujte potraviny rovnakej velkosti.

Jedlo je nerovnomerne Rézne druhy potravin. Grilujte rovnaky typ potravin.

prepecené. Pri otvoreni grilu na 180° jedlosa | Pocas grilovania jedlo otacajte.
pocas grilovania neotécalo.

Chyba "E1". Chyba snimaca teploty hornej Vypnite gril a obrétte sa na
dosky. autorizované servisné stredisko.
Chyba "E2". Chyba snimaca teploty spodnej Vypnite gril a obrétte sa na
dosky. autorizované servisné stredisko.
Chyba teplotnej sondy - Vypnutie a zapnutie grilu
Chyba "E3" nespravne vlozend sonda do a skontrolujte, ¢i je sonda spravne
potraviny, ziadna alebo mierna zapojena a vlozena.

zmena teploty do 5 minut.

SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktord si vyzaduje zasah do vnitornych ¢asti vyrobku, musi urobit
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.
« Skatulu od spotrebita mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materidlu na recykldciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o elektrickom odpade
a elektrickych zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udéva, Ze tento vyrobok
nepatri do doméceho odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym
dodsledkom na zivotné prostredie a udské zdravie. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi
| na likvidaciu odpadu. Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusSnom
miestnom Urade, u sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

‘ € Tento vyrobok spifa véetky zékladné poziadavky smernic EU, ktoré pre neho platia.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych Specifikdcidch mozu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme prévo .
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Paristwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas
jego uzytkowania.

P

rzed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz zachowanie jej na przysztosc.

Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240V ~ 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W

Uwaga!
Goraca powierzchnia

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Natychmiast po dostawie nalezy sprawdzi¢ opakowanie i urzadzenie pod
katem uszkodzen, ktére mogty powstaé podczas transportu.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposob inny niz opisany w niniejszej
instrukgji.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢z urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i marketingowe.

Nalezy upewnic sie, ze podtaczane napiecie zgadza sie z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej produktu.

W czasie pracy, jak rbwniez przez pewien czas po wytaczeniu, urzadzenie
pozostaje gorace.

Nie wolno wtedy dotykac goracych powierzchni.

Nalezy uzywac uchwytow i przyciskow. Istnieje ryzyko oparzen.
Urzadzenia nie wolno czysci¢, przechowywac ani przykrywac, zanim
catkowicie ostygnie.

W trakcie pracy nie wolno ktas¢ urzadzenia na boku.

Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wiaczone lub
podfaczone do gniazda elektrycznego.

Nigdy nie wolno przemieszczac urzadzenia w trakcie pracy, albo gdy jest
jeszcze gorace. Nie wolno przemieszczac urzadzenia, trzymajac go za
kabel zasilajacy.

Podczas odtgczania urzadzenia od gniazda elektrycznego, nigdy nie
wolno wyrywac wtyczki poprzez cigganie kabla zasilajgcego, natomiast
nalezy chwyci¢ wtyczke i odfaczyc jg poprzez wyjecie.
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« Nie wolno dopuszczac dzieci ani 0s6b ubezwtasnowolnionych do obstugi
urzadzenia. Urzadzenia nalezy uzywac poza ich zasiegiem.

Osoby o ograniczonej zdolnosci ruchowej, zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, niewystarczajacej zdolnosci umystowej lub osoby, ktére
nie zapoznaty sie z obstuga, mogg korzysta¢ z urzadzenia tylko pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej i zapoznanej z obstuga.

W przypadku uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc.

Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

Przed przystapieniem do czyszczenia oraz po uzyciu nalezy
wylaczy¢ urzadzenie, odiaczy¢ go od gniazda elektrycznego
i pozostawic do ostygniecia.

Nie wolno zostawiac kabla zasilajgcego zwisajacego poza krawedz stotu.
Nalezy uwazac, aby nie dotykat on goracych powierzchni.
Urzadzenie nie nadaje siedo obstugizapomoca urzadzeniazewnetrznego,
takiego jak np. programator czasowy, czy tez za pomocg samodzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Urzadzenie mozna umieszcza¢ wylgcznie na stabilnej powierzchni
odpornej na ciepto, z dala od innych zrodet ciepta, takich jak grzejniki,
piekarniki itp. Nalezy chronic urzadzenie przed bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych oraz przed wilgocia.

Nie wolno uzywac urzadzenia w srodowisku, w ktérym wystepuja gazy
wybuchowe i substancje fatwopalne (rozpuszczalniki, lakiery, kleje itd.).
Uwaga - pieczywo moze sie zapali¢! W trakcie uzywania urzadzenia
trzeba pozostawi¢ wystarczajgco duzo miejsca nad urzadzeniem, jak
rowniez z wszystkich stron dookofa, aby byt zapewniony swobodny
przeptyw powietrza w jego otoczeniu. W trakcie pracy nie wolno
dopusci¢ do kontaktu urzadzenia z firankami, oktadzinami $cian,
wiokning, papierem lub innymi materiatami tatwopalnymi. Nie zaleca
sie takze umieszczania urzadzenia w ich poblizu, pod nimi, jak réwniez
zastaniania nimi urzadzenia.

Nie wolno uzywac urzadzenia bez wysuwanej tacki do wychwytu
okruchow. Tacke nalezy regularnie czysci¢, nie wolno dopusci¢ do
gromadzenia sie okruchéw na niej. Mogty by one wejs¢ w kontakt
z grzatka urzadzenia i zapalic sie.

« Nie wolno wktada¢ do urzadzenia przedmiotéw metalowych.

concept

- Nie wolno wktada¢ do urzadzenia nadmiernie duzych kawatkow
Zywnosci.

+ Nie wolno przyrzadza¢ za pomocg urzadzenia jakiejkolwiek zywnosci
zawierajacej dzem lub konfitury.

« Urzadzenia nie wolno czysci¢ szorstkimi materiatami ani agresywnymi
substancjami chemicznymi.

« Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy nie pracuje ono prawidtowo, zostato
upuszczone, uszkodzone lub zanurzone w cieczy. Nalezy przekaza¢ go do
autoryzowanego centrum serwisowego w celu przebadania i naprawy.

« Nie wolno uzywac¢ urzadzenia, gdy kabel lub wtyczka sg uszkodzone.
Usterke nalezy natychmiast usung¢, zwracajac sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

« Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnatrz budynkow.

« Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

+ Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

+ Nie wolno zanurza¢ kabla zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia
w wodzie lub innej cieczy.

« Nie wolno uzywac akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

« Nie wolno naprawia¢ urzadzenia we wtasnym zakresie. Nalezy zwrdcic
sie do autoryzowanego serwisu.

« Dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
ruchowej lub umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, mogqa korzysta¢ z urzadzenia tylko pod warunkiem, ze s
one nadzorowane, albo zapoznaty sie z instrukcja bezpiecznej obstugi
urzadzenia, i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Przeprowadzane przez
uzytkownika czynnosci w ramach czyszczenia i konserwacji nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 lat i sa pod
nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i jego
kabla zasilajgcego. Dzieciom nie wolno bawic sie z urzadzeniem.

Nieprzestrzeganie wskazowek producenta moze prowadzi¢ do
nieobjecia gwarancja ewentualnej naprawy.
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OPIS PRODUKTU

1 Uchwyt

2 Przycisk zwalniajacy ptyty

3 Blokada grilla

4 Przycisk otwierania grilla (180°)
5 Panel sterowania
6 Ptytygrilla

7 Tacka naodpady
8

9

1

Pojemnik do przechowywania sondy temperatury
Sonda temperatury
0 Skrobak do czyszczenia

OPIS PANELU STEROWANIA

Przycisk wiaczania/wytaczania

Przycisk potwierdzenia (program, temperatura, czas)
Przycisk wyboru stopnia wysmazenia steku
Wskaznik stopnia wysmazenia steku
Wyswietlacz programu

Przycisk wyboru programu

Wskaznik gornej ptyty

Wskaznik ptyty dolnej

Wyswietlacz

Przycisk timera

Przycisk zwiekszania temperatury/czasu
Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
M Przycisk ustawiania temperatury
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Urzadzenie nadaje sie tylko do uzycia domowego. Urzadzenie nalezy umiesci¢ poza zasiegiem wody oraz z dala od basenu.
Nie wolno naraza¢ urzadzenia na dziatanie deszczu. Jednostka musi by¢ podtaczona do gniazda elektrycznego. Umies¢
grill na pfaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usung¢ z niego wszystkie materiaty opakowaniowe. Przetrzyj obudowe
urzadzenia i panel sterowania wilgotng $ciereczka. Umyj ptyty grilla, tace na odpady i skrobak czyszczacy goraca
woda, detergentem do mycia naczyn i niescierng gabka. Przed ponownym montazem odczekad, az czeéci catkowicie
wyschna.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu z urzagdzenia moze wydobywac sie nieszkodliwy dym i delikatny zapach. Nie jest to usterka.

SKOMPLETOWANIE | UZYWANIE

Instalacja ptyt

Kazda ptyte zasuna¢ do matych metalowych wycie¢ umieszczonych w tylnej
czesci podstawy urzadzenia. Nastepnie ptyte wepchna¢ do oporu na swoje
miejsce.

W celu wyjecia ptyt nacisna¢ przycisk zwalniajagcy na boku urzadzenia.
Nastepnie wyciagna¢ ptyty do siebie.

Uwaga: Nie wolno wktada¢/zdejmowac ptyt podczas pracy urzadzenia!
Upewnij sig, ze grill jest odtaczony od zasilania! Nie wyjmuj ptyt, dopdki grill
nie ostygnie!

ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY

« Podfacz urzadzenie do gniazda sieciowego. Wszystkie wskazniki zaswiecg sie na 1 s, a nastepnie zgasna. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy wskazujacy, ze grill znajduje sie teraz w trybie gotowosci - miga tylko przycisk wiaczania/
wytaczania.

« Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk wtaczania/wytaczania - panel sterowania zaswieci sie.

« Nacisnij przycisk wyboru programu (f), aby przetacza¢ miedzy nastepujacymi programami: Kurczak - Gofry -
Kietbasa - Ryba - Bekon - Warzywa.

« Nacisnij przycisk wyboru stopnia wysmazenia steku (c), aby wybra¢ jeden z nastepujacych pozioméw: Medium
Rare ($rednio wysmazony) - Medium (Srednio wysmazony) - Medium Well (Srednio wysmazony) - Well Done (dobrze
wysmazony).

« lkona wybranego programu miga, a na wyswietlaczu naprzemiennie wyswietlany jest ustawiony czas gotowania
i ustawiong temperature.

« Aby uruchomi¢ wybrany program, nacisnij przycisk potwierdzenia "OK".

« Rozpocznie si¢ nagrzewanie wstepne - na wyswietlaczu naprzemiennie wyswietlana jest temperatura i symbol
"H--". Uwaga: podczas podgrzewania wyswietlacz nie pokazuje czasu podgrzewania. W przypadku ustawienia
niestandardowego bez wyboru programu, symbol "H--" nie pojawia sie na wyswietlaczu podczas podgrzewania,
ale sygnat dzwiekowy wskazuje koniec podgrzewania.

« Podkoniecczasu podgrzewania rozlegnie sig sygnat dzwiekowy umozliwiajacy dodanie potrawy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat "Add" (Dodaj).

« Pododaniu potrawy zamknij grill. Odlegto$¢ miedzy dwiema ptytami grilla automatycznie dostosuje sie do grubosci
potrawy. Nacisnij przycisk potwierdzenia "OK" i rozpocznie sie odliczanie ustawionego czasu - na wyswietlaczu na
przemian z temperatura.

« Pozakonczeniu grillowania rozlegnie sie 3-krotny sygnat dzwigkowy, panel sterowania wytaczy sie i bedzie migac¢
tylko przycisk wtaczania/wytaczania.

« Pozakonczeniu grillowania odtacz przewdd zasilajacy.
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Uwaga:
« Jedli zdecydujesz sie na grillowanie w innej temperaturze lub czasie, mozesz zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas lub

temperature w nastepujacy sposob. Po dokonaniu wyboru programu nacisnij przycisk ustawiania temperatury/
czasu, a hastepnie nacisnij lub przytrzymaj przycisk -/+, aby dostosowac temperature w krokach co 10 °C, a czas w
krokach co 10 s. Potwierdz wybér przyciskiem "OK" (b).

W przypadku wybrania ustawienia niestandardowego bez wybierania programu: na wyswietlaczu pojawi sie
"---", wybrana ptyta grillowa zacznie migac¢ po nacisnieciu przycisku ustawiania temperatury (naciskaj przycisk
wielokrotnie, aby przetacza¢ miedzy ustawieniami ptyty: gérna, dolna, obie), a przyciski -/+ beda regulowac
temperature w krokach co 10°C (w zakresie 80-230°C). Nastepnie ponownie nacisnij przycisk ustawiania temperatury
i ustawic temperature drugiej ptyty. Nastepnie nacisnij przycisk timera i uzyj przyciskéw -/+, aby ustawic¢ czas
o 1 minute dla obu ptyt jednoczes$nie (zakres 1-60 minut). Potwierdz wybér przyciskiem "OK" (b).

ZAPROGRAMOWANE PROGRAMY

Programy Temperatura Regulowana temperatura Czas gotowania Regulowany Czas
gotowania °C gotowania °C (s) gotowania (s)
Mediumrare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well ¥R 230 210-230 420 300-540
Well done SONE 230 210-230 480 360-600
Kurczak tS) 230 210-230 300 180-480
Gofry 210 200-220 300 180-480
Kietbasa = 180 170-190 180 180-480
Ryba ar 210 200-220 360 240-540
Bekon L 210 200-220 180 180-360
Warzywa o3} 200 190-210 180 180-420
Otwarcie 180°

Aby otworzy¢ o 180°, nalezy pociggna¢ przycisk (4) z boku grilla i odchyli¢ uchwyt do tytu. Dla ptyty gérnej i dolnej
w ustawieniu recznym mozna wybraé rézne temperatury w zaleznosci od rodzaju potrawy.

Sonda temperatury

Uzywaj sondy temperatury podczas grillowania miesa, aby monitorowac¢ temperature wewnetrzng i stopien
wysmazenia.

Zaleca sie uzywanie sondy temperatury, gdy grill jest zamkniety, a obie ptyty sa podgrzewane w tym samym czasie.
Wyciagnij sonde temperatury z pudetka po prawej stronie grilla, podtacz do grilla po lewej stronie i wtdz do miesa.

concept

.

Nacisnij przycisk (c), aby wybra¢ pomiedzy stopniami wysmazenia miesa: Medium Rare - Medium - Medium
Well - Well Done, potwierdz wybodr przyciskiem "OK". Wyswietlacz wyswietla na przemian temperature sondy
i temperature grilla. Gdy temperatura sondy osiagnie zadang temperature, grill wytaczy sie automatycznie.

Programy Temperatura sondy temperatury °C
Medium rare 55
Medium 60
Medium well 65
Well done 73

Wyjmowanie tacy na odpady
Nadmiar sokéw (thuszczu) wytwarzanych podczas grillowania jest odprowadzany przez mate rowki z tytu ptyt do tacy na
odpady znajdujacej sie z tytu dolnej pokrywy. Miske nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu grilla, mozna ja my¢ w zmywarce.

Blokada grilla
Obroci¢ blokade (3), aby zablokowa¢ gérng i doIng czes¢ grilla, np. w celu przechowywania, przenoszenia grilla.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

.

Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu nalezy doktadnie oczysci¢ kazda czesc.

Po zakoniczeniu przyrzadzania potrawy odtacz kabel zasilajacy, a przed nastepna praca z urzadzeniem zaczekaj co
najmniej 30 minut, az ostygnie.

Usunac¢ ttuszcz z tacki na odpady. Pojemnik na odpady mozna my¢ recznie lub w zmywarce.

Ptyty mozna my¢ recznie albo w zmywarce. Do czyszczenia nie wolno uzywac przedmiotéw metalowych, takich jak
czysciki druciane lub noze. Moga one spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej.

Uzywaj tylko narzedzi drewnianych lub z tworzywa.

Przetrzyj obudowe urzadzenia i panel sterowania wilgotng $ciereczka.

Nigdy nie wolno uzywac sciernych srodkéw czyszczacych.

Nigdy nie wolno pozostawia¢ naczyn z tworzywa w kontakcie z ptytami.

Przed schowaniem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie jego czesci sa czyste i suche.

Nigdy nie owijaj kabla dookota zewnetrznych stron grilla.

Nie zanurzac przewodu zasilajgcego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innym ptynie!

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Grill nie dziata. Grill nie jest podfaczony do sieci

elektrycznej.

Podtacz grill do sieci elektrycznej.

Grill nadal zawiera pozostatosci
thuszczu z poprzedniego
uzytkowania.

Po kazdym uzyciu wyczysc¢ ptyty
i tace na odpady, aby usuna¢
pozostatosci.

Dym wydobywajacy sie z grilla.

Jedzenie jest zbyt grillowane
(jest przypalone) lub
niewystarczajaco.

Ustawiony program/temperatura/czas | W zaleznosci od rodzaju

nie odpowiada grillowanej potrawie. | grillowanej potrawy, ustaw odpowied-
ni program/wyreguluj temperature
lub czas.
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Po pewnym czasie pracy grill
nagle sie wytaczy i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

Po 50 minutach pracy grill
wylgczy sie automatycznie.

Ponownie uruchomi¢ grill.

Jedzenie jest nieréwnomiernie
ugotowane.

Roézne rozmiary zywnosci.

Grilluj potrawy tej samej wielkosci.

Ro6zne rodzaje zywnosci.

Grilluj ten sam rodzaj zywnosci.

Przy grillu otwartym do 180°
Zywnosc¢ nie byta obracana
podczas grillowania.

Obracaj jedzenie podczas
grillowania.

Btad "E1". Btad czujnika temperatury ptyty Wytacz grill i odwréc¢ go do autoryzo-
gornej. wanego centrum serwisowego.

Btad "E2". Btad czujnika temperatury ptyty Wyfacz grill i odwrd¢ go do autoryzo-
dolnej. wanego centrum serwisowego.
Btad sondy temperatury - sonda Wytacz i whacz grill i upewnij sie,

Bfad "E3" nieprawidfowo wtozona do zywnosci, | ze sonda jest prawidtowo podtaczona
brak lub niewielka zmiana i wiozona.
temperatury w ciggu 5 minut.

SERWIS

Bardziej kompleksowe konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencji w wewnetrzne elementy produktu moga
by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowany serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odda¢ w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) oddajemy w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po zakonczeniu uzytkowania

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza,
ze takiego produktu nie wolno traktowac jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do
punktu zbiérki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji produktu zapobiega negatywnemu oddziatywaniu na $rodowisko i zdrowie ludzi, jakie
mogtoby wynikac z niewtasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykonac zgodnie z przepisami
dotyczacymi postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat
recyklingu produktu nalezy zwrdécic sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacja odpadéw
z gospodarstw domowych lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

h:¢

C € Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy
EU.

Tekst, wyglad i specyfikacja techniczna moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, do czego zastrzegamy

sobie prawo.
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KOSZONETNYILVANITAS

Kdszonjiik, hogy megvésarolta ezt a Concept markaju késziiléket, és kivanjuk, hogy hasznalata sordn végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az els6 hasznalat el6tt figyelmesen tanulmanyozza &t az egész hasznalati Gtmutatdt, és érizze meg. Gondoskodjon
réla, hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Gtmutaté tartalmat.

Miiszaki adatok

Fesziiltség

220-240V ~ 50/60 Hz

Teljesitményfelvétel

2000W

Figyelem!
Forro fellilet

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Kozvetleniil a kiszallitas utan ellendrizze a csomagolast és a késziiléket
a szallitas soran esetlegesen keletkezett sériilések szempontjabol.

Ne hasznalja a terméket az ebben az utmutatéban leirtaktol eltéréen.
Az els6 hasznalat elétt tavolitson el a készilékrél minden csomagolé- és
marketinganyagot.

Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a tipuscimkén
megadott értékeknek.

A késziilék miikodés kdzben és a kikapcsolasa utan egy ideig forro.
Ezért ne érintse meg a forré fellileteket.

Haszndlja a fogantyukat és gombokat. Megégetheti magat.

Ne tisztitsa, ne tegye el és ne fedje le a késziiléket, amig teljesen ki nem
hlt.

A késziiléket miikodés kozben ne forditsa az oldalara.

Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, ha be van kapcsolva, vagy
csatlakoztatva van az elektromos hal6zathoz.

Soha ne helyezze &t a késziiléket miikodés kozben, vagy ha még forro.
Ne emelje fel a tapkabelnél fogva.

A késziiléket soha ne a kdbelnél fogva huzza ki az aljzatbol, hanem fogja
meg a csatlakozot, és ugy huzza ki.

Ne engedje, hogy gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek
hozzaférjenek a késziilékhez.

Csokkent mozgasképességgel, csokkent érzékszervi képességekkel
vagy nem megfelel szellemi alkalmassaggal bir6, valamint a haszndlati
Utmutatdét nem ismerd személyek csak felel6s, a kezelést ismerd személy
felligyelete alatt hasznalhatjdk a késziiléket.
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Legyen kulondsen ovatos, ha a késziléket gyermekek kozelében
hasznalja.

Ne engedje, hogy a késziiléket jatékra hasznaljak.

Tisztitas elott és hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki
az aljzatbal, és varja meg, mig kihiil. )

Ne hagyja a vezetéket szabadon lelégni az asztal szélén. Ugyeljen r3,
hogy ne érintkezzen forro feliilettel.

Ez a készlilék nem arra szolgal, hogy kiilsé eszkozzel, példaul idézit6vel
vagy kilon tavirdnyitoval vezéreljék.

A késziiléket csak stabil, héallo feluletre tegye, mas héforrasoktol,
pl. radiatortdl, sitétél stb. tavol. Ovja a kdzvetlen napsugarzastol és
nedvességtol.

Ne haszndlja a késziiléket olyan kérnyezetben, ahol robbanékony gazok
vagy gyulékony anyagok (olddszer, lakk, ragaszto stb.) talalhatdak.
Figyelem - a pékaru kigyulladhat! A késziilék hasznalata soran felette
és minden oldalan hagyjon elég helyet, hogy a levegé dramolhasson
koriilotte. Akaddlyozza meg, hogy a készilék miikodés kozben
fliggonnyel, falburkolattal, textillel, papirral vagy egyéb gyulékony
anyaggal érintkezzen. Nem ajanlott tovabba ezek kozelébe vagy ala
helyezni, illetve ezekkel lefedni.

Ne haszndlja a készlléket a kihizhaté morzsatalca nélkil. A talcat
rendszeresen tisztitani kell, és nem szabad megvarni, hogy a morzsa
felgyljon rajta. Ezek hozzaérhetnek a fiitészélhoz, és kigyulladhatnak.
Ne tegyen a késziilékbe fémtargyakat.

Ne tegyen a készulékbe tul nagy élelmiszerdarabokat.

A késziilékbe ne tegyen lekvarral vagy beféttel toltott élelmiszert.

A késziilék tisztitasahoz ne haszndljon durva és kémiailag agressziv
anyagokat.

Ne haszndlja a késziiléket, ha nem mdkodik megfelel6en, ha leesett,
megsériilt vagy nedves lett. Megvizsgalas és javitas céljabol vigye
szakszervizbe.
Nehasznaljaakésziiléketsérultkabellelvagy csatlakozdval, haladéktalanul
javittassa meg a hibat szakszervizben.

A késziiléket ne haszndlja a szabadban.

A késziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas, kereskedelmi hasznélatra
nem valo.

Ne nyuljon a késziilékhez nedves vagy vizes kézzel.
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Se a tapkabelt, se a csatlakozot, se a késziiléket ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba.

+ Ne hasznaljon mas tartozékot, mint amit a gyarto javasol.

+ Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.

« Ezt a késziiléket csak 8 évnél id6sebb gyerekek hasznalhatjak, és olyan
csokkent fizikai vagy mentalis képességl személyek, akik felligyelet alatt
vannak, vagy ismertették veliik a készulék biztonsagos hasznalati mddjat
és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhasznaldi karbantartast
és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem id6sebbek 8 évnél, és
nincsenek feliigyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa tavol
a készliléktdl és a vezetékektdl. Gyermekeknek tilos a késziilékkel jatszani.

Ha nem tartja be a gyartd utasitasait, az esetleges javitasra nem
vonatkozik a jotallas.
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A TERMEK LEiRASA

Fogantyu

Gomb a lemezek kioldasahoz

Grillzar

Gomb a grill kinyitdséhoz (180°)

Vezérlépanel

Grilllemezek

Hulladéktalca

Doboz a hémérsékletmérd szonda tarolasara

Hémérsékletmérd szonda
0 Tisztito kapard
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A KEZELOPANEL LEIRASA

Be/Ki gomb

Megerdsité gomb (program, hémérséklet, id6)
Gomb a steak atsiitottségének kivélasztasahoz
A steak atsutottségének jelzéje
Programkijelzé

Programvalaszté gomb

Felsé tanyérjelzé

Alsé tanyér kijelz6

Kijelzé

1d6zit6 gomb

Hémérséklet/id6 ndvel6 gomb
Hémérséklet/id6 csokkenté gomb

M Hémérséklet beallitdsa gomb
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HASZNALATI UTMUTATO

A késziilék csak haztartdsi hasznalatra vald. Tartsa a késziiléket viztdl tavol, és ne hasznélja medence kozelében.
A berendezést ne tegye ki esének. Az egységet csatlakoztatni kell az elektromos hélézathoz. A késziiléket sima, stabil és
héallé feliiletre helyezze.

Az elsé hasznalat el6tt

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a késziilékrél az dsszes csomagoldanyagot. A késziiléktestet és a kezel6panelt
nedves ruhdval torolje t. Mossa el a grilllapokat, a hulladéktalcét és a tisztito kapardt forrd vizzel és mosogatoszerrel
és egy nem suroldszeres szivaccsal. Varja meg, amig az alkatrészek teljesen megszaradnak, miel6tt Gjra 9sszeszerelné
6ket. Megjegyzés: A késziilék elsé hasznalatakor artalmatlan fiist és enyhe szag tévozhat a késziilékbdl. Ez nem jelent
hibat.

Osszeallitas és hasznalat

A lemezek felszerelése

Helyezze be az egyes lemezeket a késziilékalap hatuljan taldlhato kis fémrésekbe.
Ezutdn nyomja az egyes lemezeket addig, amig azok szildrdan a helyiikre nem
keriilnek.

A lemezek eltdvolitdséhoz nyomja meg a késziilék oldaldn taldlhaté
kioldégombot. Ezutan hizza sajat maga felé a lemezeket.

Megjegyzés: Ne helyezze be/szedje ki a lemezeket a készlilék miikodése
kozben! Gy6z6djon meg réla, hogy a grill ki van hizva a halézatbol! Ne
vegye ki a lemezeket, amig a grill le nem h(ilt!

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

« Csatlakoztassa a késziiléket a halozati aljzathoz. Minden kijelz6 1 masodpercre kigyullad, majd kialszik. Egy
hangjelzés jelzi, hogy a grill most készenléti izemmddban van - csak a Be/Ki gomb villog.

« Kapcsolja be a késziiléket a Be/Ki gomb megnyomésaval - a kezel6panel vilagit.

« Nyomja meg a programvalaszté gombot (f) a kdvetkez6 programok kézotti valtashoz: Csirke - Gofri - Kolbdsz - Hal
- Szalonna - Z6ldség.

« Nyomjamegasteakatsiitottségének kivalasztasara szolgald gombot (c) a kovetkezd fokozatok kozétti valasztashoz:
Medium Rare - Medium - Medium Well - Well Done.

« A kivalasztott program ikonja villog, és a kijelzén felvéltva jelenik meg az el6re beéllitott elkészitési id6.
és az el6re bedllitott h6mérséklet kozott.

« Akivélasztott program elinditasdhoz nyomja meg az "OK" megerésité gombot.

« Azelémelegités megkezdddik - a kijelzén felvéltva jelenik meg a hémérséklet és a "H--" szimbolum. Megjegyzés:
az elémelegités alatt a kijelzn nem jelenik meg a fiitési id6. Programvalasztas nélkili egyéni beéllitas esetén
a "H--" szimbo6lum nem jelenik meg a kijelz6n az elémelegités alatt, de egy hangjelzés jelzi az el6melegités végét.

« Azel6melegitési idé végén az étel hozzdadasara hangjelzés hangzik el, és a kijelz6n megjelenik a "Add" felirat.

e Zérja be a grillt, amikor az ételek hozzaadasa megtortént. A két grilllap kozotti tavolsag automatikusan az étel
vastagsagahoz igazodik. Nyomja meg az "OK" megerésité gombot, és elindul a beallitott id6 visszaszamlalasa
-a kijelzén a hémérséklet véltakozik.

« Amikor a grillezés befejez6dott, a hangjelzés haromszor megszdlal, a kezelGpanel kialszik, és csak a Be/Ki gomb
villog.

« Haagrillezés befejez6dott, hiizza ki a tapkabelt.
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Megjegyzés:

Ha ugy dont, hogy mas hémérsékleten vagy ideig szeretne grillezni, az alabbiak szerint névelheti vagy csokkentheti
az id6t vagy a hémérsékletet. A program kivalasztdsa utdn nyomja meg a hémérsékletbeallitas/id6zit6 gombot,
majd nyomja meg vagy tartsa lenyomva a -/+ gombot a hémérséklet 10 °C-os [épésekben, azid6 10 s-os Iépésekben
torténd beallitasdhoz. Erésitse meg a kivalasztast az "OK" gombbal (b).

Ha egyéni beéllitast valaszt program kivalasztasa nélkil: a kijelz6n "---" jelenik meg, a kivalasztott grilllap villog
a hémérséklet-beallit6 gomb megnyomdsakor (a gomb ismételt megnyomésaval vélthat a lapbeéllitasok kozott:
fels6, alsé, mindkettd), a -/+ gombokkal pedig 10 °C-os Iépésekben dllithaté a hémérséklet (tartomany 80-230 °C).
Ezutdn nyomja meg ismét a hémérséklet-beallitd gombot és allitsa be a masodik tanyért. Ezutan nyomja meg az
id6zit6 gombot, és a -/+ gombokkal allitsa be az id6t 1 perccel mindkét tanyérra egyszerre (tartomany 1-60 perc).
Erdsitse meg a kivalasztast az "OK" gombbal (b).

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

Programok Fozési Beallithato fozési Fozési ido Beallithato fozési
homérséklet °C homérséklet °C (s) id6 (s)
Mediumrare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well  WER 230 210-230 420 300-540
Well done DoNE 230 210-230 480 360-600
Csirke L)) 230 210-230 300 180-480
Waffles 210 200-220 300 180-480
Kolbész = 180 170-190 180 180-480
Halak a= 210 200-220 360 240-540
Bacon A 210 200-220 180 180-360
Z6ldségek o7} 200 190-210 180 180-420

180°-0s nyitas
A 180°-0s nyitdshoz huzza meg a grill oldalan 1évé gombot (4), és lenditse hétra a fogantyut. A fels és also lemezeknél
a kézi bedllitasban az étel tipusanak megfeleléen kiilonbozé hémérsékleteket lehet kivalasztani.

Homérséklet szonda

Haszndlja a hémérsékletméré szondat a husok grillezésekor a belsé hémérséklet és az atsiitottségi szint
ellenérzésére.

A hémérsékletmérd szondat akkor ajanlott hasznélni, ha a grillstit6 zarva van, és mindkét lapot egyszerre melegiti.
Huzza ki a hémérsékletszondat a grill jobb oldalédn l1évé dobozbdl, csatlakoztassa a grill bal oldalén 1évé grillbe,
és helyezze be a husba.
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Nyomja meg a gombot (c), hogy kivalassza a hus siitési fokat: Medium rare - Medium - Medium well - Well done,
majd er6sitse meg a valasztast az "OK" gombbal. A kijelz6 valtakozva mutatja a szonda hémérsékletét és a grill
hémérsékletét. Amikor a szonda hémérséklete eléri a kivant hémérsékletet, a grill automatikusan kikapcsol.

Programok A hémérsékletméré szonda
hémeérséklete °C

Medium rare 55

Medium 60

Medium well 65

Well done 73

A hulladéktalca eltavolitasa
A grillezés soran keletkez6 felesleges szaft (zsir) a tanyérok hatuljan 1évé kis hornyokon keresztiil az alsé fedél hatuljan
talalhato hulladéktalcaba folyik le. A talat a grill minden egyes hasznalata utén tisztitsa meg, mosogatdégépben moshaté.

Grillzér
Forgassa el a zarat (3) a grill felsé és also6 részének lezarasahoz, pl. tarolashoz, a grill athelyezéséhez.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

.

Elsé hasznalat el6tt és minden hasznélat utan alaposan tisztitsa meg az egyes alkatrészeket.

Ha befejezte a f6zést, huzza ki a tapkabelt, és hagyja a késziiléket legalabb 30 percig hiilni, miel6tt Ujra kezelné.
Tavolitsa el a zsirt a hulladéktalcabol. A hulladéktal kézzel vagy mosogatégépben moshato.

A tanyérok kézzel vagy mosogatégépben moshatdk. Ne hasznaljon fémtargyakat, példaul drétvagot és kést
a tisztitashoz. A tapadasmentes bevonat megsériilhet.

Csak fa vagy miianyag evGeszkozoket hasznaljon.

A készliléktestet és a kezel6panelt nedves ruhdval tordlje at.

Soha ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitdszereket.

Soha ne hagyjon mlianyag edényeket a tadnyérokkal érintkezni.

Tarolas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

Soha ne tekerje korbe a zsinért a grill kiilsé oldalan.

Ne meritse a halézati kabelt, a dugét vagy a késziiléket vizbe vagy mas folyadékbal!

PROBLEMAMEGOLDAS

A probléma Lehetséges ok Megoldas

A grill nem mUkodik. A grill nincs csatlakoztatva

a hélézathoz.

Csatlakoztassa a grillt
a halézathoz.

Minden haszndlat utén tisztitsa meg
a tanyérokat és a hulladéktélcat
a maradvanyok eltavolitasa érdekében.

A grill még mindig tartalmaz
maradvanyokat a korabbi
hasznalatbdl szarmazo zsiradék.

Fst szall a grillbél.

A grillezendg étel tipusatol fiiggéen
allitsa be a megfelel6é programot sza-
bélyozza a hémérsékletet vagy az id6t.

Az ételek is grillezettek
(megégett) vagy nem eléggé.

A beadllitott program/hémérséklet/
id6 nem felel meg a grillezett
ételnek.

Egy bizonyos mUikodési idé Inditsa djra a grillt.
utén a grill hirtelen kikapcsol,

és egy hangjelzés hallatszik.

50 percnyi m(ikodés utan a grill
automatikusan kikapcsol.
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Kiilonb6z6 méretd ételek. Grillezze az azonos méretd ételeket.
Az étel egyenetlenill dtsilt. Kiilonboz6 tipusu ételek. Ugyanolyan tipusu ételek grillezése.
180°-ra nyitott grillsiitével Grillezés kozben forgassa meg az ételt.
az ételt a grillezés sordn nem
forgattak meg.
Error "E1". A fels6 lemez hémérséklet- Kapcsolja ki a grillt, és forditsa meg
érzékelGjének hibdja. hivatalos szervizbe.
Error "E2". Az alsé lemez hémérséklet- Kapcsolja ki a grillt, és forditsa meg
érzékel6jének hibdja. hivatalos szervizbe.
Hémérsékletmérd szonda hibdja Kapcsolja ki és be a grillt és gy6z6djon
Error "E3" - a szondat helyteleniil helyezték meg arrdl, hogy a szonda megfeleléen
be az ételbe, 5 percen beliil nem be van-e dugva és be van-e helyezve.
vagy csak kismértékben valtozik
a hémérséklet.

SZERVIZ
Nagyobb mértékd, vagy a termék belsé részeire is vonatkozé karbantartast vagy javitast szakszervizben kell
elvégeztetni.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetbleg gondoskodjon a csomagol6anyagok és a régi késziilék djrahasznositasardl.
o Akésziilék dobozét a szelektiv gyjtébe dobhatja.
« Apolietilén (PE) mianyagzacskékat adja le Gjrahasznosithatd anyagokat gydjté udvarban.

A késziilék jrahasznositasa élettartama végén

Ez az elektromos roller az eurépai Elektromos hulladékrol és elektromos berendezésekrdl (WEEE)
sz6l6 2012/19/EU irdnyelvnek megfeleléen van megjeldlve. A terméken vagy a csomagoldsan
talalhaté szimbdlum jelzi, hogy a termék nem tartozik a vegyes haztartdsi hulladék kozé. El kell vinni
olyan helyre, ahol az elektromos és elektronikus hulladékot gyjtik Ujrahasznositas céljabol. A termék
megfelel6 médon torténéd megsemmisitésének biztositdsdval megakadalyozza a kdrnyezetet és

[r— az emberi egészséget veszélyezteté negativ hatasokat, amelyeket a nem megfelelé hulladék-
megsemmisités okozhatna. A megsemmisitést a hulladékgazdalkodasi el6irasoknak megfeleléen
kell végrehajtani. A termék Ujrahasznositdsara vonatkozo részletesebb informaciokért forduljon az
illetékes helyi hivatalhoz, a haztartasi hulladék megsemmisitésével foglalkozé szolgaltatéhoz, vagy
az Uzlethez, ahol a terméket vésarolta.

‘ E Ez a termék teljesiti minden ré vonatkozé EU-iranyelv alapkdvetelményeit.

Valtoztatasok a szovegben, a kivitelben és a mUszaki jellemzékben el6zetes figyelmeztetés nélkiil torténhetnek,
amodositasra vonatkozd jog fenntartva.
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PATEICIBA

P
P

ateicamies par 3is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka bisiet apmierinati ar So izstradajumu visu ta kalposanas laiku.
irms lietosanas rapigi izlasiet So lietosanas instrukciju un uzglabajiet to drosa vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma

varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos $o ierici, pirms tas lietoSanas batu iepazinusies ar

noradijumiem.
Tehniskie dati
Spriegums 220-240V ~ 50/60 Hz
Jauda 2000 W Uzmanibul!

Karsta virsma

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Uzreiz péc piegades parbaudiet iepakojumu un ierici, vai ta nav bojata
parvadasanas laika.

Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits $aja lietosanas instrukcija.
Pirmsierices pirmasizmantosanas nonemiet visu iepakojumu un reklamas
materialus.

Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
minéts uz izstradajuma tehnisko pamatdatu plaksnites.

lerice darbibas laika sasniedz augstu temperattru un ir karsta ari kadu
laiku péc tas izslegsanas.

Tapéc nepieskarieties karstajam virsmam.

Izmantojiet rokturus un pogas. Pastav apdedzinasanas risks.

lerici nedrikst tirit, noglabat vai parklat pirms tas pilnigas atdzisanas.
lerices izmanto3anas laika nenovietojiet to uz sana.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir ieslégta vai pat tikai pievienota
kontaktligzdai.

Nekad nenesiet ierici, kameér ta darbojas vai kameér ta ir karsta. Nenesiet
ierici aiz stravas vada.

Atvienojot ierici no elektrotikla, nekad neraujiet elektribas vadu. Satveriet
kontaktdaksu un atvienojiet to, viegli pavelkot.

Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

Personam ar ierobezotam kustibu spéjam, ierobezotu manu uztveri,
nepietickamam gara spé&jam vai cilvekiem, kas neparzina pareizu tas
izmanto3anu, 3i ierice jaizmanto tikai atbildigas, zinoSas personas
uzraudziba.
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Ja ierices izmantosanas laika tuvuma ir bérni, ievéerojiet papildu
piesardzibu.

Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.

Pirms tiriSanas un turpmakas izmantosanas izslédziet ierici,
atvienojiet elektribas vadu no kontaktligzdas un laujiet iericei
atdzist.

Nelaujiet stravas vadam brivi karaties pari galda malai. Nodrosiniet, lai
stravas vads nepieskartos karstam virsmam.

So ierici nav paredzéts vadit ar aréju ierici, pieméram, taimeri vai ar
atsevisku talvadibas sistému.

lerici drikst novietot tikai uz stabilas un karstumizturigas virsmas talu no
citiem karstuma avotiem, piemeéram, radiatoriem vai krasns. Nepaklaujiet
ierici tieSiem saules stariem un mitrumam.

Neizmantojiet ierici vieta, kur atrodas spradzienbistamas gazes vai viegli
uzliesmojosas vielas (3kidinataji, tvaiki, limes utt.).

Uzmanibu - maize var aizdegties! Izmantojot 30 ierici, atstajiet
pietiekami daudz vietas no augsas un no paréjam pusém, lai gaiss varétu
brivi cirkulét. lerices darbibas laika nepielaujiet tas saskarsmi ar aizkariem,
tapetém, tekstilu, papiru vai citiem viegli uzliesmojosiem materialiem.
Tapat neiesakam novietot ierici 5o materialu tuvuma, zem tiem, ka ari
parsegt ar tiem.

Neizmantojiet ierici bez iznemama drupatu savacéjtrauka. Tas ir regulari
jatira — drupatas nedrikst sakraties taja. Tas var nonakt saskarsmé ar
apsildes elementu un aizdegties.

Neievietojiet iericé metala priekSmetus.

Neievietojiet iericé parak lielus partikas produktu gabalus.

Neievietojiet iericé partikas produktus, kas satur dzemu vai ievarijumu.
lerices tiriSanai neizmantojiet abrazivas vai kimiski agresivas vielas.
Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi vai ja ta ir nomesta, bojata
vai paklauta Skidrumu iedarbibai. Nogadajiet ierici parbaudisanai un
laboSanai pilnvarota servisa apkalpes centra.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektribas vadu vai kontaktdaksu. Lai veiktu
bojatu detalu labo3anu vai mainu, nekavejoties sazinieties ar pilnvaroto
servisa apkalpes centru.

ST ierice nav paredzéta lietosanai arpus telpam.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnolukos.
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+ Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

- Nepielaujiet elektribas vada, kontaktdaksas vai ierices noklusanu
udeni vai cita skidruma.

« Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos piederumus.

- Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

« Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
drikst izmantot 3o ierici, ja vini atrodas citu cilvéeku uzraudziba vai ari ir
instruéti par ierices izmantosanu drosa veida, ka ari izprot iespé&jamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet bérniem rotalaties ar o ierici.

Razotaja noradijumu neievérosanas dé| var tikt atteikts garantijas
remonts.




IERICES APRAKSTS

Rokturis

Poga plaksnu atbrivo3anai
Grila sledzene

Poga grila atvérsanai (180°)
Vadibas panelis

Grila plaksnes

Atkritumu paplate

HWN=

Temperatdras zonde
0 Tirisanas skrapis

= O 0N Wn

VADIBAS PANELA APRAKSTS

leslégdanas/izslégsanas poga

Poga steika gatavibas pakapes izvélei
Steika gatavibas indikators
Programmas displejs

Programmas izvéles poga

Augséjas plaksnes indikators
Apakséjas plates indikators

Displejs

Taimera poga
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M Temperatdras iestatisanas poga

Kaste temperatlras zondes glabasanai

Temperataras/laika palielinasanas poga
Temperatiras/laika samazinasanas poga

Apstiprinajuma poga (programma, temperatara, laiks)
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LIETOSANAS INSTRUKCLJA

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Nenovietojiet ierici vieta, kuras tuvuma nav ddens, un neizmantojiet
to pie baseina. Nepaklaujiet ierici lietum. lericei jabut pieslégtai elektrotikla kontaktligzdai. Novietojiet grilu uz plakanas,
stabilas un karstumizturigas virsmas.

Pirms pirmas izmantosanas
Pirms pirmas lieto3anas reizes no ierices nonemiet visus iepakojuma materialus. Noslaukiet ierices korpusu un vadibas

paneli ar mitru dranu. Nomazgajiet grila plaksnes, atkritumu paliktni un tiriSanas skrapi ar karstu Gdeni un trauku
mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli. Pirms detalu atkartotas montazas pagaidiet, lidz tas ir pilnigi sausas.

Piezime: Pirmas lietosanas reizes no ierices var izdalities nekaitigi dimi un neliela smaka. Tas nav defekts.

IESTATISANA UN IZMANTOSANA

Platnu uzstadisana

Katru plaksniiebidiet mazajas metala rievas, kas atrodas ierices pamatnes aizmuguréja
dala. Péc tam katru plaksni piespiediet, l1dz ta stingri nostajas sava vieta. Ja vélaties
plaksni iznemiet, nospiediet atlai$anas taustinu, kas atrodas ierices sanos. Péc tam
izvelciet plaksnes virziena pret sevi.

Piezime: Neievietojiet/neiznemiet plaksnes, kamér ierice darbojas! Parliecinieties,
ka grils ir atvienots no elektrotikla! Neiznemiet plaksnes, kamér grils nav atdzisis!

IEPRIEKS IESTATITAS PROGRAMMAS

lespraudiet ierici elektrotikla kontaktligzda. Visi indikatori iedegsies uz 1 s un péc tam nodziest. Izskan skanas
signals, kas norada, ka grils tagad atrodas gaidisanas reZima - mirgo tikai ieslégsanas/izslégsanas poga.

leslédziet ierici, nospieZot ieslég$anas/izslégsanas pogu - vadibas panelis iedegas.

Nospiediet programmu izvéles pogu (f), lai parslégtos starp Sadam programmam: Vistas gala - Vafeles - Desa - Zivis
- Bekons - Darzeni.

Nospiediet steika gatavibas pakapes izvéles pogu (c), lai izvélétos starp 3adiem limeniem: Medium Rare (vidéji
gatavs) - Medium - Medium Well (vid&ji gatavs) - Well Done (labi gatavs).

lzvélétas programmas ikona mirgo, un displeja parmainus tiek radits ieprieks iestatitais gatavosanas laiks.
un ieprieks iestatito temperataru.

Lai uzsaktu izvéléto programmu, nospiediet apstiprinajuma pogu "OK".

Uzsakas priekssildisana - displeja parmainus tiek radita temperatira un simbols "H--". Piezime: priekssildisanas laika
displeja netiek radits sildisanas laiks. Ja tiek veikts pielagots iestatijums bez programmas izveles, priekssildisanas
laika displeja netiek paradits simbols "H--", bet skanas signals norada uz priekssildisanas beigam.

Priekssildisanas perioda beigas atskan skanas signals, lai pievienotu édienu, un displeja paradas "Add" (Pievienot).
Kad édiens ir pievienots, aizveriet grilu. Attalums starp abam grila plaksném tiek automatiski pielagots édiena
biezumam. Nospiediet apstipringjuma pogu "OK", un sakas iestatita laika atpakalskaitisana - displeja parmainus
tiek radita temperatdra.

Kad grilésana ir pabeigta, 3 reizes atskan skanas signals, vadibas panelis nodziest un mirgo tikai ieslégsanas/
izslegsanas poga.

Kad grilésana ir pabeigta, atvienojiet stravas vadu.
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Piezime: « Nospiediet pogu (c), lai izvélétos galas apcep3anas pakapes: Meidum rare - Medium - Medium well - Well done,
« Janolemjat grilét cita temperatra vai laika, varat palielinat vai samazinat laiku vai temperataru $adi. Péc tam, kad apstipriniet izvéli ar pogu "OK". Displeja parmainus tiek radita zondes temperatira un grila temperatara. Kad
esat izvél&jies programmu, nospiediet temperatras iestatisanas / taimera pogu un péc tam nospiediet vai turiet zondes temperatira sasniedz vélamo temperataru, grils automatiski izslédzas.
nospiestu -/+, lai pielagotu temperataru ar soli 10 °C, bet laiku - ar soli 10 s. Apstipriniet izvéli ar pogu "OK" (b).

Ja izvélaties pielagoto iestatijumu, neizvéloties programmu: displeja tiek paradits "---", nospiezot temperatiras Programmas Temperatl'lra_s zondes
iestatiSanas pogu, mirgo izvéléta grila plate (nospiediet pogu atkartoti, lai parslégtos starp plaksnu iestatijumiem: temperatura °C
augséja, apakséja, abas), un ar pogam -/+ tiek reguléta temperatira ar 10 °C soli (diapazons 80-230 °C). Péc tam Medium rare 55
vélreiz nospiediet temperatlras iestatiS$anas pogu un noreguléjiet otro plati. Péc tam nospiediet taimera pogu un
ar -/+ pogam noreguléjiet laiku par 1 minati abam platém vienlaicigi (diapazons 1-60 minates). Apstipriniet izvéli Medium 60
arpogu "OK" (b). Medium well 65

Well done 73

IEPRIEKS IESTATITAS PROGRAMMAS

Atkritumu paplates iznemsana

Programmas Gatavosanas | Reguléjama gatavosan- | Gatavosanas Reguléjams Grilesanas laika radusas liekas sulas (tauki) caur nelielam rievam plak$nu aizmuguré tiek novaditas uz atkritumu tvertni, kas
temperatira °C as temperatira °C laiks (s) gatavosanas laiks (s) atrodas apakséja vaka aizmuguré. Péc katras grila lietodanas reizes iztiriet trauku, to var mazgat trauku mazgajama masina.

Medium rare  §at 230 210-230 300 180-420 -

Grila slédzene
Medium MED 230 210-230 360 240-480 Pagrieziet sleédzeni (3), lai blokétu grila augséjo un apakséjo dalu, pieméram, glabasanai, grila parvietosanai.
Medium well ~ WER 230 210-230 420 300-540 _—

TIRISANA UN APKOPE
Well done 230 210-230 480 360-600 ) o . , o . o

« Pirms pirmas lietosanas reizes un péc katras lietosanas reizes ripigi notiriet katru dalu.
Vistas 230 210-230 300 180-480 « Kad esat pabeidzis gatavosanu, atvienojiet stravas padeves kabeli un |aujiet iericei atdzist vismaz 30 mintes pirms
Vafeles 210 200-220 300 180-480 atkartotas lietosanas. , , . o o

« No atkritumu tvertnes iznemiet taukus. Atkritumu tvertni var mazgat ar rokam vai trauku mazgajamaja masina.
Desa 180 170-190 180 180-480 « Plaksnes var mazgat ar rokam vai trauku mazgajamaja masina. Tirisanai nelietojiet metala priekSmetus, pieméram,
Zivis 210 200-220 360 240-540 stieplu griezéjus un nazus. Var tikt bojats neliposais parklajums.

« Izmantojiet tikai koka vai plastmasas traukus.
Bacon 210 200-220 180 180-360 « Noslaukiet ierices korpusu un vadibas paneli ar mitru dranu.
Darzeni 200 190-210 180 180-420 « Nekad neIleto_J}fetabrazmus tirisanas Ildzek!u_s. o

« Nekad neatstajiet plastmasas traukus saskaré ar skivjiem.

« Pirms uzglabasanas parliecinieties, ka visas detalas ir tiras un sausas.
« Nekad neaptiniet vadu ap grila arpusi.

180° atvérianas lepkis « Neiegremdéjiet stravas vadu, kontaktdaksu vai ierici Gdeni vai cita skidruma!

Lai atvértu rokturi par 180°, pagrieziet pogu (4) grila sanos un pagrieziet rokturi atpakal. Aug3éjai un apakséjai plaksnei
manualaja iestatijuma var izvéléties dazadas temperatdras atkariba no édiena veida.

PROBLEMU RISINASANA

Probléma lespéjamais iemesls Risinajums

Grils nedarbojas. Grils nav pieslégts elektrotiklam. Pievienojiet grilu elektrotiklam.

Grils joprojam satur atliekas Péc katras lietosanas reizes
Ddmi no grila. iepriekséjas lietosanas laika notiriet plaksnes un atkritumu
radusies tauki. paplati, lai nonemtu atlikumus.

Edieni tiek gatavoti ari uz grila
(ir sadedzis) vai nepietiekami.

lestatita programma/
temperatura/laiks neatbilst
griléjamam édienam.

Atkariba no griléjama édiena
veida iestatiet atbilstosu
programmu/noreguléjiet tempe-
ratdru vai laiku.

Temperatiras zonde

« Grilgjot galu, izmantojiet temperatiras zondi, lai kontrolétu iek$éjo temperatdru un galas gatavibas pakapi.

« leteicams temperatiras zondi izmantot, kad grils ir aizvérts un abas plaksnes tiek karsétas vienlaicigi.

« lzvelciet temperatdras zondi no kastites grila labaja pusé, pievienojiet to grila kreisaja pusé un ievietojiet gala.
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Péc noteikta darbibas laika grils
péksni izslédzas un atskan skanas
signals.

Péc 50 darbibas minttém grils
automatiski izslédzas.

Atkal iedarbiniet grilu.

Ediens ir nevienmérigi
pagatavots lidz galam.

Dazadu izméru partikas produkti.

Grilgjiet vienada izméra édienus.

Dazadi partikas veidi.

Grilgjiet tada pasa veida édienus.

Kad grils ir atvérts lidz 180°
édiens grilésanas laika nav
pagriezts.

Grila cepSanas laika édienu
pagrieziet.
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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.

Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we

recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications
Voltage 220-240V ~ 50/60 Hz
Input 2000 W

Attention!
Hot surface

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

« Immediately after delivery, check the packaging and the appliance for
any damage that may have occurred during transit.

Klada "E1". Augséjas plates temperatiras Izslédziet grilu un apgrieziet
sensora klada. pilnvarotajam servisa centram.

Klada "E2". Apakséjas plates temperatiras Izslédziet grilu un apgrieziet
sensora klada. pilnvarotajam servisa centram.
Temperataras zondes kltda - Grila izslegsana un ieslégsana

Klida "E3" zonde nepareizi ievietota édiena, | un parliecinieties, ka zonde ir

’ 5 minasu laika temperatara pareizi pievienota un ievietota.
nemainas vai mainas nedaudz.
TEHNISKA APKALPE

Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekspusé, javeic kvalificétam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lericu kastes var nodot atkritumu Skirosanas punktos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada,
ka Sis izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu
otrreizéjas parstrades savak$anas punkta. Nodrosinot $a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks
novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicinasana.

. Iznicinasana javeic saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegutu papildu informaciju
par Sis ierices otrreizéju parstradi, ludzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu
iznicinasanas dienestu vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.

‘ E Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo EU direktivu pamatprasibam.

lzmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriek$éja bridinajuma, un més paturam
tiesibas veikt 3is izmainas.

« Do not use the appliance in any other way than as described in this

manual.

Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the product.

The appliance is hot during operation and for some time after switching
off.

Therefore, do not touch hot surfaces.

Use handles and buttons. There is risk of serious burns!

Do not clean, store or cover the appliance until it has cooled completely.
Do not place the appliance on its side during operation.

Do not leave the appliance unattended when it is switched on or
connected to the mains.

Never carry the appliance during operation or while it is still hot. Do not
carry it by the power cord.

When disconnecting the appliance from the wall outlet, never pull the
power cord, grasp the plug end and disconnect it by removing it from
the receptacle.

Do not allow children or unauthorized people to handle the appliance,
use it out of their reach.

Persons with reduced mobility, reduced sensory perception, mental
disadvantage or persons not familiar with the operation must use the
appliance only under the supervision of responsible person, who is
familiar with the instructions.
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Pay extra attention if the appliance is used near children.

Do not use the appliance as a toy.

Before cleaning and after use of the appliance, switch the appliance
off, disconnect it from the mains and allow it to cool down.

Do not allow the power cord to hang freely over the edge of the table. Do
not allow the power cord to touch hot surfaces.

This appliance is not intended to be controlled by an external device such
as a timer or by a separate remote control system.

Only place the appliance on a stable and heat-resistant surface away
from other heat sources such as radiators, ovens, etc. Protect it from
direct sunlight and moisture.

Do not use the appliance in an environment where there are explosive
gases and flammable substances (solvents, varnishes, adhesives, etc.).
Caution - bread may ignite! When using the appliance, keep a sufficient
space around and above the appliance to ensure sufficient air circulation.
Do not let the appliance come into contact with curtains, wall linings,
textile, paper, or other combustible materials while in operation. In
addition, it is not recommended to install the appliance near or under
the above materials. Do not put any of these materials on top of the
appliance.

Do not use the appliance without the extensible crumb tray. The tray
shall be cleaned regularly. Do not allow crumbs to accumulate on the
tray. They could touch the heating body and ignite.

Do not insert any metal objects into the appliance.

Do not put excessively large pieces of food in the appliance.

Do not prepare any food containing jam or marmalade in the appliance.
Do not use coarse and chemically aggressive substances to clean the
appliance.

Do not use the appliance if it is not working properly, has been dropped,
damaged or immersed in liquid. Have it checked and repaired by an
authorized service centre.

Do not use the appliance with a damaged cord or plug and have it
repaired immediately by an authorized service centre.

Do not use the appliance outdoors.

The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

Do not touch the appliance with wet hands.
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Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or any
other liquid.

Do not use any accessories other than those recommended by the
manufacturer.

Do not repair the appliance yourself. Contact an authorized service centre.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are at least
8 years old and under supervision. Children aged under 8 years of age
must be kept away from the appliance and its power cord. Do not let
children play with the appliance.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions are
not covered by the warranty.




PRODUCT DESCRIPTION

Handle

Button to release plates

Grill lock

Button to open the grill (180°)

Control panel

Grill plates

Waste tray

Box for storing temperature probe

Temperature probe
0 Cleaning scraper

HWN=

= O 0N Wn

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

On/Off button

Steak doneness indicator
Programme display

Program selection button

Top plate indicator

Bottom plate indicator

Display

Timer button

Temperature/time increase button
Temperature/time decrease button
M Temperature setting button

FRX-TIOmMmMoOoON®>

Confirmation button (program, temperature, time)
Button for selecting the doneness of the steak
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OPERATING INSTRUCTIONS

The appliance is suitable for domestic use only. Place the appliance away from water and do not use it near a swimming
pool. Do not expose the appliance to rain. The unit must be plugged into an electrical outlet. Place the grill on a flat,
stable and heat resistant surface.

Before first use

Remove all packaging materials from the appliance before first use. Wipe the appliance body and control panel
with a damp cloth. Wash the grill plates, waste tray and cleaning scraper with hot water and dishwashing liquid
and a non-abrasive sponge. Wait until the parts are completely dry before reassembling.

Note: Harmless smoke and a slight odour may escape from the appliance on first use. This is not a defect.

ASSEMBLY AND USE

Installation of plates
Insert each plate into small metal grooves in the back of the grill base. Then push
each desk to fitin place.

Press the plate release button on the side of the grill body. Pull out the plates.
Note: Do not insert/remove the plates while the appliance is in operation!
Make sure the grill is unplugged! Do not remove the plates until the grill has
cooled down!

PRESET PROGRAMS

.

Plug the appliance into a mains socket. All indicators will light up for 1s and then go out. An audible signal sounds
to indicate that the grill is now in standby mode - only the On/Off button flashes.

Switch on the appliance by pressing the On/Off button - the control panel will light up.

Press the programme selection button (f) to switch between the following programmes: Chicken - Waffles -
Sausage - Fish - Bacon - Vegetables.

Press the button for selecting the steak doneness (c) to select between the following levels: Medium Rare - Medium
- Medium Well - Well Done.

The icon of the selected program flashes and the display alternately shows the preset cooking time and the preset
temperature.

To start the selected program, press the confirmation button "OK".

Preheating starts - the display alternates between the temperature and the "H--" symbol. Note: during preheating,
the display does not show the heating time. In the case of a custom setting without program selection,
the "H--" symbol does not appear on the display during preheating, but an audible signal indicates the end of
preheating.

At the end of the preheating period, an audible signal sounds to add food and "Add" appears on the display.

Close the grill when the food has been added. The distance between the two grill plates is automatically adjusted
to the thickness of the food. Press the confirmation button "OK" and the countdown for the set time starts - the
display alternates with the temperature.

Note:

.

If you decide to grill at a different temperature or time, you can increase or decrease the time or temperature as
follows. After you have made your programme selection, press the temperature setting/timer button and then
press or hold -/+ to adjust the temperature in 10 °Cincrements, the time in 10 s increments. Confirm the selection
with the "OK" button (b).
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« If you select a custom setting WIthOL!t selecting a program: the display shows the selected grill plate ﬂa.shes Programs Temperature of temperature
when you press the temperature setting button (press the button repeatedly to switch between the plate settings: robe °C
top, bottom, both) and the -/+ buttons adjust the temperature in 10 °C increments (range 80-230 °C). Then press P
the temperature setting button again and adjust for the second plate. Then press the timer button and use the -/+ Medium rare 55
buttons to adjust the time by 1 minute for both plates simultaneously (range 1-60 minutes). Confirm the selection Medium 60
with the "OK" button (b).
Medium well 65
PRESET PROGRAMS Well done 73
Programs Cooking Adjustable cooking Cooking time Adjustable .
temperature °C temperature °C (s) cooking time (s) Removing the waste tray o ) )
- Y Excess juices (grease) produced during grilling are drained through small grooves at the back of the plates into a waste
Mediumrare  gage 230 210-230 300 180-420 tray located at the back of the bottom cover. Clean the bowl after each use of the grill, it is dishwasher safe.
Medium MED 230 210-230 360 240-480 .
Grill lock
Mediumwell R} 230 210-230 420 300-540 Turn the lock (3) to lock the top and bottom of the grill, e.g. for storage, transferring the grill.
Well done OGNk 230 210-230 480 360-600
Chicken © 230 210-230 300 180-480 CLEANING AND MAINTENANCE
Waffles & 210 200-220 300 180-480 « Clean each part thoroughly before first use and after each use.
« When you have finished cooking, unplug the power cord and allow the appliance to cool for at least 30 minutes
Sausage = 180 170-190 180 180-480 before handling again.
Fish @ 210 200-220 360 240-540 « Remove grease from the waste tray. The waste bowl can be washed by hand or in the dishwasher.
« The plates can be washed by hand or in the dishwasher. Do not use metal objects such as wire cutters and knives
Bacon £ 210 200-220 180 180-360 for cleaning. The non-stick coating may be damaged.
Vegetables @ 200 190-210 180 180-420 « Use only wooden or plastic utensils.

« Wipe the appliance body and control panel with a damp cloth.

« Never use abrasive cleaning agents.

« Never leave plastic utensils in contact with the plates.

« Make sure all parts are clean and dry before storing.

« Never wrap the cord around the outside of the grill.

« Do notimmerse the power cord, plug or appliance in water or any other liquid!

180° opening
To open 180°, pull the button (4) on the side of the grill and swing the handle back. For the top and bottom plates,
the in the manual setting, different temperatures can be selected according to the type of food.

PROBLEM SOLVING

Temperature probe

« Use the temperature probe when grilling meat to monitor the internal temperature and doneness level.

« Itis recommended to use the temperature probe when the grill is closed and both plates are heated at the same
time.

Pull the temperature probe out of the box on the right side of the grill, plug into the grill on the left side and insert
into the meat.

Press the button (c) to select between the degrees of doneness of the meat: Medium Rare - Medium - Medium Well
- Well Done, confirm the selection with the button "OK". The display alternates between the probe temperature
and the grilling temperature. When the probe temperature reaches the desired temperature, the grill will
automatically switch off.

Problem

Possible cause

Solution

The grill's not working.

The grill is not connected
to the mains.

Plug the grill into the mains.

Smoke coming from the grill.

The grill still contains residues
of grease from previous use.

Clean the plates and waste tray
after each use to remove residue.

The food is grilled too (is burnt)
or not enough.

The set programme/temperature/
time does not correspond to the
food being grilled.

Depending on the type of food
to be grilled, set the appropriate
programme/adjust the tempera-
ture or time.

After a certain period of operation,
the grill will suddenly switch off
and a beep will sound.

The grill switches off automatica-
Ily after 50 minutes of operation.

Start the grill again.
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Different sizes of food. Grill foods of the same size.
The food is unevenly Different types of food. Grill the same type of food.
cooked through. With the grill open to 180° Turn the food during grilling.
the food has not been turned
during grilling.
Error "E1". Top plate temperature sensor Turn off the grill and turn over
error. to an authorised service centre.
Error "E2". Bottom plate temperature sensor | Turn off the grill and turn over
error. to an authorised service centre.
Temperature probe error - probe Turn the grill off and on
Error "E3" incorrectly inserted into food, and make sure the probe is
no or slight temperature change properly plugged in and inserted.
within 5 minutes.
SERVICE

Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by a
qualified service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). The symbol
on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead, it should be taken to the appropriate collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent

r— potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. The disposal of such material has to be
done according to the recycling regulations. For more detailed information about recycling of this
appliance see the authorized local office or service for household waste disposal or the shop, where
you purchased the appliance.

‘ € The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific
product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without notice and we reserve the right to
change them.
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DANKSAGUNG

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept eingekauft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem
Produkt tiber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sein werden.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
dann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser
Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter

Spannung 220-240V ~ 50/60 Hz

Leistungsbedarf 2000 W Achtung!

Heile Oberflache

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Uberpriifen Sie sofort nach der Lieferung die Verpackung und das Gerét
auf eventuelle Transportschaden.

Benutzen Sie das Gerat nicht anders, als es in dieser Anleitung beschrieben
ist.

Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Produkts entspricht.

Das Gerdt ist beim Betrieb, sowie Uber bestimmte Zeit nach der
Ausschaltung heif3.

Beriihren Sie daher die heil3en Oberflachen nicht.

Benutzen SieHandgriffeund Drucktasten.Drohende Verbrennungsgefahr.
Reinigen, lagern oder decken Sie das Gerat nicht ab, solange es nicht
vollstandig kalt ist.

Legen Sie das Gerdt im Betrieb nicht auf Seite.

Lassen Sie das Gerat nicht ohne Aufsicht, wenn es eingeschaltet,
beziehungsweise in die Stromsteckdose angeschlossen ist.

Tragen Sie das Gerat niemals beim Betrieb oder wenn es noch heiB3 ist.
Tragen Sie es niemals am Netzkabel.

Zum Trennen des Gerdtes von der Steckdose ziehen Sie nie am
Zuleitungskabel, sondern greifen Sie den Stecker und trennen Sie diesen
von der Steckdose durch das Ziehen.

Gestatten Sie den Kindern und Unmiindigen nicht, mit dem Gerat zu
manipulieren, nutzen Sie es aul3erhalb ihrer Reichweite.
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Personen mit der erniedrigen Bewegungsfahigkeit, mit der erniedrigen
Sinneswahrnehmung, mit der ungeniigenden psychischen Fahigkeit
oder Personen, die mit der Bedienung nicht anvertraut sind, missen
das Gerat nur unter der Aufsicht einer verantwortlichen und mit der
Bedienung anvertrauten Person nutzen.

Verwenden Sie das Gerat nur mit gro3er Vorsicht in der Nahe von Kindern.
Erlauben Sie nicht, dass das Gerat als Spielzeug verwendet wird.
Schalten Sie das Gerit vor der Reinigung und nach dem Gebrauch
aus, trennen Sie es von der Steckdose und lassen Sie es abkiihlen.
Lassen Sie das Zuleitungskabel nicht frei tber die Tischkante hangen.
Achten Sie darauf, dass es keine heien Flachen beriihrt.

Dieses Gerat ist zur Steuerung mithilfe eines externen Gerdts, wie z.B. ein
Timer ist, oder mithilfe eines selbsttatigen Fernsteuerungssystems nicht
bestimmt.

Stellen Sie das Gerat nur auf eine stabile und hitzebestandige Oberflache,
und halten Sie es von anderen Warmequellen wie Heizkorpern, Backofen,
usw., fern. Vor direkter Sonneneinstrahlung und Feuchte schiitzen.
Benutzen Sie das Gerat in dem Umfeld mit dem Vorkommen der
explosiven Gase und entziindbarer Stoffe (Losemittel, Lacke, Klebstoffe
usw.) nicht.

Achtung - das Geback kann sich entflammen! Bei der Nutzung dieses
Gerats ist genug Raum von oben, sowie von allen Seiten frei zu lassen,
damit die Luft herum stromen kann. Vermeiden Sie den Kontakt des
betriebenen Gerdts mit Gardinen, Wandverkleidung, Textilgeweben,
Papier oder sonstigen brennbaren Stoffen. Ferner wird nicht empfohlen,
dasssichdasGeratinderen Nahe oderdarunterbefindet, beziehungsweise
dass es damit abgedeckt ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht ohne Brosel-Sammelbehalter. Der
Sammelbehalter ist regelmafig zu reinigen, die Brosel dlirfen sich nicht
ansammeln. Sie konnten in Kontakt mit dem Heizkorper kommen und
entflammen.

Legen Sie keine Metallgegenstande in das Gerat hinein.

Legen Sie keine zu grof3en Stiicke von Lebensmitteln in das Gerat hinein.
Das Gerat ist nicht flr Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt, die
Konfitlire oder Marmelade enthalten.

Benutzen Sie keine groben und chemisch aggressiven Stoffe zur
Reinigung des Gerats.
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Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig arbeitet, nach einem
Sturz, oder wenn es in eine Flissigkeit eingetaucht wurde. Lassen Sie es
von einer autorisierten Werkstatt Gberpriifen und reparieren.

Nutzen Sie das Gerat mit dem beschadigten Zuleitungskabel oder
Stecker nicht. Lassen Sie den Mangel von einer autorisierten Werkstatt
unverziiglich beheben.

Benutzen Sie das Gerat nicht drauf3en.

Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fiir
kommerzielle Zwecke bestimmit.

Beriihren Sie das Gerat mit feuchten oder nassen Handen nicht.
Tauchen Sie das Zuleitungskabel, den Stecker oder das Gerat nicht
ins Wasser oder in eine andere Fliissigkeit.

Nutzen Sie kein anderes Zubehor, als es vom Hersteller empfohlen wird.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den
ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie liber das Nutzen des Gerdts
auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht alter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
miissen auBerhalb der Reichweite des Gerdats und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine
eventuelle Reparatur nicht als Garantiereparatur anerkannt werden.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Handgriff

Knopf zum Lésen der Platten

Verriegelung des Grills

Taste zum Offnen des Grills (180°)

Bedienfeld

Grillplatten

Abfallbehélter

Aufbewahrungsbox fiir Temperaturfiihler

Temperaturfiihler
0 Reinigungsschaber

HWN=

= O 0N Wn

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS

Ein/Aus-Taste

Bestdtigungstaste (Programm, Temperatur, Zeit)
Taste zur Auswahl des Gargrads des Steaks
Steak-Gargradanzeige

Programm-Anzeige

Programmwahltaste

Anzeige der oberen Platte

Anzeige untere Platte

Anzeige

Timer-Taste

Taste zur Erh6hung der Temperatur/Zeit
Taste zum Verringern der Temperatur/Zeit
M Taste fiir die Temperatureinstellung
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt geeignet Halten Sie das Gerat vom Wasser fern und benutzen Sie es nicht
in der Nahe vom Swimmingpool. Setzen Sie das Gerdt der Regenwirkung nicht aus. Die Einheit muss an der Steckdose
angeschlossen sein. Legen Sie den Grill auf eine flache, stabile und warmebesténdige Oberflache.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat. Wischen Sie das Gehduse
und das Bedienfeld des Geréts mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen Sie die Grillplatten, die Abfallschale und den
Reinigungsschaber mit heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Warten Sie,
bis die Teile vollstandig getrocknet sind, bevor Sie sie wieder zusammensetzen.

Hinweis: Bei der ersten Inbetriebnahme kénnen harmloser Rauch und ein leichter Geruch aus dem Gerét austreten.
Dies ist kein Defekt.

Zusammenbau und Benutzung

Installation der Platten
Jede Platte in kleine Aussparungen hinten am Gehduse einschieben. Dann jede Platte mit
Druck in seiner Position sichern.

Wenn Sie die Platten herausziehen wollen, den Entriegelungsknopf an der
Seite des Gerates driicken und die Platten herausziehen.

5.';\\

Hinweis: Legen Sie die Platten nicht ein/entfernen Sie sie nicht, wéhrend
das Geradt in Betrieb ist! Vergewissern Sie sich, dass der Grill vom Stromnetz
getrennt ist! Entfernen Sie die Platten erst, wenn der Grill abgekiihlt ist!

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

« SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an. Alle Anzeigen leuchten fiir 1 Sekunde auf und erléschen dann. Es
ertont ein akustisches Signal, um anzuzeigen, dass sich der Grill jetzt im Standby-Modus befindet - nur die Ein/
Aus-Taste blinkt.

« Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein/Aus-Taste ein - das Bedienfeld leuchtet auf.

« Driicken Sie die Programmwahltaste (f), um zwischen den Programmen Hahnchen - Waffeln - Wiirstchen - Fisch -
Speck - Gemiise zu wechseln.

« Driicken Sie die Taste fiir die Auswahl des Gargrads des Steaks (c), um zwischen den folgenden Stufen zu wahlen:
Medium Rare - Medium - Medium Well - Well Done.

« DasSymboldesgewahlten Programmsblinkt und die Anzeige wechseltzwischen der eingestellten Zubereitungszeit
und der und der voreingestellten Temperatur.

« Driicken Sie die Bestatigungstaste "OK", um das ausgewahlte Programm zu starten.

« Das Vorheizen beginnt - das Display zeigt abwechselnd die Temperatur und das Symbol "H--" an. Hinweis:
Wahrend des Vorheizens zeigt das Display nicht die Heizzeit an. Bei einer benutzerdefinierten Einstellung ohne
Programmwahl erscheint wahrend des Vorheizens nicht das Symbol "H--" auf dem Display, sondern ein akustisches
Signal zeigt das Ende des Vorheizens an.

« Am Ende der Vorwarmzeit ertont ein akustisches Signal, um das Grillgut hinzuzufiigen, und auf dem Display
erscheint "Add".

« SchlieBen Sie den Grill nach dem Hinzufiigen von Lebensmitteln. Der Abstand zwischen den beiden Grillplatten
passt sich automatisch an die Dicke des Grillguts an. Driicken Sie die Bestatigungstaste "OK" und der Countdown
fiir die eingestellte Zeit beginnt - die Anzeige wechselt mit der Temperatur.

« Nach Beendigung des Grillvorgangs ertont ein dreimaliger Piepton, das Bedienfeld erlischt und nur die Ein/Aus-
Taste blinkt.

« Ziehen Sie nach Abschluss des Grillvorgangs das Netzkabel ab.




concept

Hinweis:

« Wenn Sie mit einer anderen Temperatur oder Zeit grillen mochten, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur wie
folgt erhéhen oder verringern. Nachdem Sie lhr Programm ausgewdhlt haben, driicken Sie die Taste fiir die
Temperatureinstellung/den Timer und halten Sie dann -/+ gedriickt, um die Temperatur in Schritten von 10 °C und
die Zeit in Schritten von 10 s einzustellen. Bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste "OK" (b).

« Wenn Sie eine benutzerdefinierte Einstellung wéhlen, ohne ein Programm auszuwéhlen: Auf dem Display wird "--
-" angezeigt, die gewahlte Grillplatte blinkt, wenn Sie die Temperatureinstelltaste driicken (driicken Sie die Taste
wiederholt, um zwischen den Platteneinstellungen zu wechseln: oben, unten, beide) und mit den Tasten -/+ wird die
Temperatur in 10 °C-Schritten eingestellt (Bereich 80-230 °C). Driicken Sie dann erneut die Temperatureinstelltaste
und stellen Sie die Temperatur flr die zweite Platte ein. Driicken Sie dann die Timer-Taste und stellen Sie mit den
-/+ Tasten die Zeit um 1 Minute fiir beide Platten gleichzeitig ein (Bereich 1-60 Minuten). Bestatigen Sie die Auswahl
mit der Taste "OK" (b).

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Programme Kochtemperatur Einstellbare Kochzeit Einstellbare
°C Gartemperatur °C (s) Garzeit (s)
Mediumrare M2 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well  ER 230 210-230 420 300-540
Well done DN 230 210-230 480 360-600
Huhn S 230 210-230 300 180-480
Waffeln 210 200-220 300 180-480
Waurst = 180 170-190 180 180-480
Fisch ar 210 200-220 360 240-540
Speck 2 210 200-220 180 180-360
Gemiise 1] 200 190-210 180 180-420
180° Offnung

Zum Offnen um 180° ziehen Sie den Knopf (4) an der Seite des Grills und schwenken den Griff zuriick. Fiir die obere und
untere Platte kann die In der manuellen Einstellung kénnen je nach Art des Grillguts unterschiedliche Temperaturen
gewahlt werden.

Temperaturfiihler

« Verwenden Sie den Temperaturfiihler beim Grillen von Fleisch, um die Innentemperatur und den Gargrad zu
liberwachen.

« Es wird empfohlen, die Temperatursonde zu verwenden, wenn der Grill geschlossen ist und beide Platten
gleichzeitig erhitzt werden.

« Ziehen Sie den Temperaturfiihler auf der rechten Seite des Grills aus der Verpackung, stecken Sie ihn auf der linken
Seite in den Grill und fiihren Sie ihn in das Fleisch ein.
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« Driicken Sie die Taste (c), um zwischen den Braunungsgraden des Fleisches zu wéahlen: Medium Rare - Medium
- Medium Well - Well Done, bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste "OK". Das Display zeigt abwechselnd die
Fiihlertemperatur und die Grilltemperatur an. Wenn die Temperatur der Sonde die gewiinschte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Grill automatisch aus.

Programme Temperaturfiihler Temperatur °C
Medium rare 55
Medium 60
Medium well 65
Well done 73

Entfernen des Abfallbehélters

Uberschiissige Séfte (Fett), die beim Grillen entstehen, werden durch kleine Rillen auf der Riickseite der Platten in eine
Auffangschale auf der Riickseite der unteren Abdeckung abgeleitet. Reinigen Sie die Schale nach jedem Gebrauch des
Grills, sie ist spiilmaschinenfest.

Grillschloss
Drehen Sie den Verschluss (3), um die Ober- und Unterseite des Grills zu verriegeln, z. B. fiir die Aufbewahrung oder den
Transport des Grills.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Reinigen Sie jedes Teil vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch griindlich.

« Ziehen Sie nach dem Kochen den Netzstecker und lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie es wieder benutzen.

« Entfernen Sie Fett aus der Abfallschale. Die Abfallschale kann von Hand oder in der Spiilmaschine gereinigt werden.

« Die Teller kdnnen von Hand oder in der Spiilmaschine gereinigt werden. Verwenden Sie zur Reinigung keine
Metallgegenstande wie Drahtschneider oder Messer. Die Antihaftbeschichtung kann dadurch beschadigt werden.

« Verwenden Sie nur Utensilien aus Holz oder Kunststoff.

« Wischen Sie das Gehduse und das Bedienfeld des Geréts mit einem feuchten Tuch ab.

« Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel.

« Lassen Sie niemals Kunststoffutensilien mit den Platten in Beriihrung kommen.

« Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass alle Teile sauber und trocken sind.

«  Wickeln Sie das Kabel niemals um die AuB8enseite des Grills.

« Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder eine andere Fliissigkeit ein!

PROBLEMBEHEBUNG

Das Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Grill funktioniert nicht.

Der Grill ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen.

SchlieBen Sie den Grill an das
Stromnetz an.

Der Rauch kommt vom Grill.

Der Grill enthélt noch
Riickstande Fettreste vom
vorherigen Gebrauch.

Reinigen Sie die Platten und die
Abfallschale nach jedem Gebrauch,
um Rickstande zu entfernen.

Das Essen ist zu sehr gegrillt
(ist verbrannt) oder nicht ausre-
ichend.

Das eingestellte Programm/Tempera-

tur/Zeit entspricht nicht dem Grillgut.

Stellen Sie je nach Art des Grillguts
das entsprechende Programm ein
bzw. passen Sie die Temperatur oder
die Zeit an.
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Nach einer gewissen Betriebszeit | Nach 50 Minuten Betrieb schaltet sich | Starten Sie den Grill erneut.

schaltet sich der Grill pl6tzlich der Grill automatisch ab.

aus und ein Piepton ertont.
Verschiedene Gréf3en von Grillen Sie Lebensmittel mit
Lebensmitteln. gleicher GroRe.

gjscisszgr::el:]nglelchmaBlg Verschiedene Arten von Grillen Sie die gleiche Art von

9 ’ Lebensmitteln. Lebensmitteln.

Wenn der Grill auf 180° gedffnet ist Wenden Sie das Grillgut wahrend des
wurde das Grillgut wahrend des Grillens.
Grillens nicht gewendet.

Fehler "E1". Fehler im Temperatursensor der Schalten Sie den Grill aus und
oberen Platte. wenden Sie sich an eine autorisierte

Kundendienststelle.

Fehler "E2". Fehler im Temperatursensor der Schalten Sie den Grill aus und

Bodenplatte. wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

Temperaturfiihlerfehler - Fiihler falsch | Schalten Sie den Grill aus und ein

Fehler "E3" in das Lebensmittel eingefiihrt, keine und vergewissern Sie sich, dass die
oder geringe Temperaturdnderung Sonde ordnungsgemaf eingesteckt
innerhalb von 5 Minuten. und eingesetzt ist.

INSTANDHALTUNG

Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerétes erfordert, ist durch eine
spezialisierte Reparaturwerkstatt durchzuftihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgeréten.
« Der Geratekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.
« Die Polyathylentiiten (PE) geben Sie zur Sammlung des Materials zum Recyceln ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer

Dieses Gerdt ist im Einklang mit der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und

2

Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung
gibt an, dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum
Recyceln der elektrischen und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der
korrekten Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die
Gesundheit der Menschen zu verhindern, die durch die unsachgemafe Entsorgung dieses Produktes
verursacht wiirden. Die Entsorgung muss im Einklang mit den Vorschriften fiir die Abfallbehandlung

durchgefiihrt werden. Ausfiihrlichere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
der zustandigen ortlichen Behorde, dem Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in
dem Geschift, wo Sie das Produkt gekauft haben.

C€

Dieses Produkt erfiillt samtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen Hinweis
geédndert werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI

Nous vous remercions d'avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre

e
L

ntiére satisfaction pendant son utilisation.
ire attentivement le manuel d’emploi avant la premiere utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du

manuel d’emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques

Tension 220-240V ~ 50/60 Hz

Puissance 2000 W

Attention!

Surface chaude

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

Immédiatement aprés la livraison, vérifiez que I'emballage et l'appareil
n'ont pas été endommagés pendant le transport.

Ne jamais utiliser I'appareil autrement que prévu dans le manuel d'emploi.
Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiére utilisation.

S'assurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur
la plaque signalétique.

Lappareil est tres chaud pendant son utilisation et pendant un certain
temps apres l'arrét.

Ne pas toucher des surfaces chaudes.

Utilisez les poignées ou les boutons. Risque de brilures.

Laissez refroidir votre appareil avant de le nettoyer, entreposer ou couvrir.
Ne pas faire fonctionner 'appareil en position verticale.

Ne jamais laisser l'appareil sans surveillance s'il est en marche, le cas
échéant lorsqu’il est branché dans une prise secteur.

Ne jamais déplacer l'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement
ou s'il est encore chaud. Ne pas déplacer l'appareil en le tenant par son
cordon d'alimentation.

Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation pour le débrancher, mais saisir la
fiche et la tirer délicatement.

Ne pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales
réduites de manipuler I'appareil ou le mettre hors leur portée.

Des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance du
mode d'emploi ne doivent manipuler I'appareil que sous la surveillance
d’une personne responsable informée de I'utilisation de I'appareil.
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Redoubler de vigilance lorsque cet appareil est employé a proximité
d’enfants.

Ne pas permettre de laisser utiliser I'appareil comme un jouet.

Les opérations d’entretien et de nettoyage doivent toujours étre
faites sur I'appareil débranché et refroidi.

Ne pas laisser pendre le cordon d'alimentation sur le bord d'une table.
Eviter qu'il entre en contact avec les surfaces chaudes.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de controle a distance.

Assurez-vous que le support, sur lequel l'appareil est posé, soit stable et
la surface insensible a la chaleur, éloignée de toutes sources de chaleur
telles que radiateurs, fours, etc. Protégez-le contre les rayons de soleil et
I'humidité.

Ne pas utiliser I'appareil dans des locaux contenant les gaz explosifs ou
inflammables (solvants, peintures, colles, etc.).

Attention - les produits de boulangerie peuvent s'enflammer !
Pendant ['utilisation de l'appareil, laisser suffisamment d'espace au-
dessus de l'appareil et sur les cotés afin que l'air puisse librement circuler.
Eviter tout contact, lors du fonctionnement de I'appareil, avec les rideaux,
revétements des murs, textiles, papiers ou tout autre matériau facilement
inflammable. Ne pas placer I'appareil sur ou a proximité de ces matériaux
ou ne pas le couvrir par ces derniers.

Ne pas utiliser l'appareil sans tiroir ramasse-miettes. Nettoyer
réguliérement le tiroir pour éviter que les miettes s'accumulent. Les
miettes pourraient entrer en contact avec I'élément chauffant et
s'enflammer.

Ne jamais insérer les pieces métalliques.

Ne pas placer a l'intérieur de I'appareil de gros morceaux de pain.
L'appareil n'est pas destiné pour préparer les aliments contenant de la
confiture ou gelée.

Ne jamais nettoyer |'appareil a I'aide des agents abrasifs ou des produits
chimiques agressifs.

Ne pas utiliser I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est
tombé par terre, s'il a été endommagé ou plongé dans un liquide. Laisser
le vérifier et réparer dans un centre d’entretien agréé.

concept

Ne jamais utiliser I'appareil si le cordon d‘alimentation ou la prise est
abimé, laisser le réparer immédiatement dans un centre d’entretien
agréé.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Lappareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il n‘est pas
prévu a des fins commerciales.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains humides.

Ne jamais plonger le cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil
dans de I'eau ou d’autres liquides.

Ne pas utiliser autres accessoires que ceux prévus par le fabricant.

Ne pas essayer de réparer I'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d’entretien agréé.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
manque d'expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
ont recu des instructions pour utiliser 'appareil d’'une maniére sire et
comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d'entretien que
sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d'alimentation hors
de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil.

En cas de non-respect desrecommandations du fabricant, la garantie
concernant la réparation est annulée.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

HWN=

= O 0N Wn

0 Grattoir de nettoyage

Poignée
Bouton de déverrouillage des plaques
Verrouillage du gril

Bouton d'ouverture du gril (180°)

Panneau de commande

Plaques du gril

Bac a déchets

Boite de rangement de la sonde de température
Sonde de température

DESCRIPTION DU PANNEAU DE CONTROLE

FX-TIOMmMOoON®>

Bouton marche/arrét

Bouton de confirmation (programme, température, durée)
Bouton de sélection de la cuisson du steak
Indicateur de cuisson du steak

Affichage du programme

Bouton de sélection du programme

Indicateur de la plaque supérieure

Indicateur de la plaque inférieure

Affichage de I'heure

Touche de minuterie

Touche d'augmentation de la température/temps
Touche de diminution de la température/de I'heure

M Touche de réglage de la température
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MODE D’EMPLOI

L'appareil est congu uniquement pour un usage domestique. Placer I'appareil a I'écart de I'eau et ne pas |'utiliser a proximité
d'une piscine. Lappareil ne doit pas étre exposé a la pluie. Lappareil doit étre branché a une prise électrique. Placer le gril
sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

Avant la premiére utilisation

Retirez tous les matériaux d'emballage de I'appareil avant la premiére utilisation. Essuyez le corps de I'appareil et le
panneau de commande avec un chiffon humide. Lavez les plaques du gril, le bac a déchets et le grattoir de nettoyage
avec de I'eau chaude et du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Attendez que les pieces soient complétement
séches avant de les remonter.

Remarque: Une fumée inoffensive et une légére odeur peuvent s'échapper de I'appareil lors de la premiére utilisation.
Il ne s'agit pas d'un défaut.

Installation et utilisation

Installation des plaques

Insérez chaque plaque dans les petites fentes métalliques situées a I'arriére de
la base de I'appareil. Poussez ensuite chaque plaque jusqu'a ce qu'elle soit bien
en place.

Pour retirer les plaques, appuyez sur le bouton de déverrouillage situé sur le coté
de l'appareil. Puis tirez les plaques vers vous.

Remarque: Ne pas insérer/retirer les plaques lorsque I'appareil est en marche !
Assurez-vous que le gril est débranché ! Ne retirez pas les plaques tant que le gril
n'a pas refroidi !

PROGRAMMES PREDEFINIS

Branchez I'appareil sur une prise de courant. Tous les voyants s'allument pendant 1s puis s'éteignent. Un signal
sonore indique que le gril est en mode veille - seule la touche Marche/Arrét clignote.

Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton Marche/Arrét - le panneau de commande s'allume.

Appuyez sur la touche de sélection des programmes (f) pour passer d'un programme a l'autre: Poulet - Gaufres -
Saucisse - Poisson - Bacon - Légumes.

Appuyez sur la touche de sélection du degré de cuisson du steak (c) pour choisir entre les niveaux suivants: Medium
Rare - Medium - Medium Well - Well Done.

L'icone du programme sélectionné clignote et I'écran affiche alternativement le temps de préparation préréglé,
et la température préréglée.

Pour lancer le programme sélectionné, appuyez sur la touche de confirmation "OK".

Le préchauffage commence - I'écran affiche alternativement la température et le symbole "H--". Remarque:
pendant le préchauffage, I'écran n'affiche pas la durée du chauffage. Pour les réglages personnalisés sans sélection
de programme, |'écran n'apparait pas pendant le préchauffage. L'écran n'affiche pas le symbole "H--", mais un signal
sonore indique la fin de la période de préchauffage.

Alafin dela période de préchauffage, un signal sonore retentit pour ajouter des aliments et "Add" apparait a I'écran.
Apreés avoir ajouté des aliments, fermez le gril. La distance entre les deux plaques du gril s'adapte automatiquement
a l'épaisseur des aliments. Appuyez sur la touche de confirmation "OK" et le compte a rebours de la durée
programmée démarre - I'affichage alterne avec celui de la température.

Lorsque le gril est terminé, le signal sonore retentit 3 fois, le panneau de commande s'éteint et seule la touche
Marche/Arrét clignote.

Lorsque le gril est terminé, débranchez le cordon d'alimentation.
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Remarque:

« Sivous décidez de griller a une température ou une durée différente, vous pouvez augmenter ou réduire la durée
ou la température comme suit. Aprés avoir sélectionné le programme, appuyez sur la touche de réglage de la
température/de la minuterie, puis maintenez enfoncée la touche -/+ pour régler la température par paliers de 10 °C
et la durée par paliers de 10 secondes. Confirmez la sélection f I'aide de la touche "OK" (b).

« Sivous choisissez un réglage personnalisé sans sélectionner de programme : I'écran affiche "---", la plaque du gril
sélectionnée clignote lorsque vous appuyez sur la touche de réglage de la température (appuyez plusieurs fois
sur la touche pour passer d'une plaque a l'autre : supérieure, inférieure, les deux) et les touches -/+ permettent de
régler la température par incréments de 10 °C (plage de 80 a 230 °C). Appuyez ensuite a nouveau sur la touche de
réglage de la température et réglez la température pour la deuxieme plaque. Appuyez ensuite sur la touche de
minuterie et utilisez les touches -/+ pour régler la durée d'une minute pour les deux plaques simultanément (plage
de 1 a 60 minutes). Confirmez la sélection a l'aide de la touche "OK" (b).

PROGRAMMES PREDEFINIS
Les programmes Température | Température de cuisson Temps de Temps de cuisson
de cuisson °C réglable °C cuisson (s) réglable (s)
Medium rare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Mediumwell M 230 210-230 420 300-540
Well done 05 230 210-230 480 360-600
Poulet © 230 210-230 300 180-480
Gaufres 210 200-220 300 180-480
Saucisse = 180 170-190 180 180-480
Poisson ax 210 200-220 360 240-540
Bacon é 210 200-220 180 180-360
Légumes @ 200 190-210 180 180-420

Ouverture a 180

Pour ouvrir a 180°, tirez sur le bouton (4) situé sur le coté du gril et basculez la poignée vers I'arriere. Pour les plaques
supérieure et inférieure, le bouton de réglage manuel permet de sélectionner différentes températures en fonction du
type d'aliment. En réglage manuel, différentes températures peuvent étre sélectionnées en fonction du type d'aliment.

Sonde de température

« Utilisez la sonde thermique lorsque vous grillez de la viande pour contréler la température interne et le degré de
cuisson.

o llestrecommandé d'utiliser la sonde de température lorsque le gril est fermé et que les deux plaques sont chauffées
en méme temps.

« Sortez la sonde de température de sa boite sur le coté droit du gril, branchez-la sur le gril sur le c6té gauche et
insérez-la dans la viande.
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« Appuyez sur le bouton (c) pour sélectionner les degrés de saisissement de la viande: Medium Rare - Medium -
Medium Well - Well Done, confirmez la sélection a l'aide du bouton "OK". L'affichage alterne entre la température
de la sonde et la température du gril. Lorsque la température de la sonde atteint la température souhaitée, le gril
s'éteint automatiquement.

Les programmes | Température de la sonde de
température °C

Medium rare 55

Medium 60

Medium well 65

Well done 73

Retrait du bac a déchets

Les jus excédentaires (graisse) produits pendant la cuisson sont évacués par de petites rainures a l'arriére des plaques
dans un bac a déchets situé a l'arriére du couvercle inférieur. Nettoyez la cuve aprés chaque utilisation du gril, elle peut
étre lavée au lave-vaisselle.

Verrouillage du gril
Tournez le verrou (3) pour verrouiller le haut et le bas du gril, par exemple pour le stockage, le transfert du gril.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Nettoyez soigneusement chaque piéce avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation.

« Une fois la cuisson terminée, débranchez le cordon d'alimentation et laissez I'appareil refroidir pendant au moins
30 minutes avant de le manipuler a nouveau.

« Enlevezla graisse du bac a déchets. Le bac a déchets peut étre lavé a la main ou au lave-vaisselle.

« Les assiettes peuvent étre lavées a la main ou au lave-vaisselle. N'utilisez pas d'objets métalliques tels que des
pinces coupantes ou des couteaux pour le nettoyage. Le revétement antiadhésif pourrait étre endommagé.

« Utilisez uniquement des ustensiles en bois ou en plastique.

« Essuyezle corps de I'appareil et le panneau de commande avec un chiffon humide.

« N'utilisez jamais de produits de nettoyage abrasifs.

« Ne laissez jamais d'ustensiles en plastique en contact avec les plaques.

« Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches avant de les ranger.

« N'enroulez jamais le cordon autour de |'extérieur du gril.

« N'immergez pas le cordon d'alimentation, la fiche ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide!

RESOLUTION DE PROBLEMES

Le probléeme

Cause possible

Solution

Le gril ne fonctionne pas.

Le gril n'est pas raccordé au réseau
électrique.

Branchez le gril sur le secteur.

Fumée provenant du gril.

Le gril contient encore des résidus
de graisse provenant de I'utilisation
précédente.

Apreés chaque utilisation, nettoyez
les plaques et le bac a déchets pour
éliminer les résidus.

La nourriture est trop (est brilée)
ou pas assez grillée (est brilé) ou pas
assez.

Le programme, la température et la
durée réglés ne correspondent pas
al'aliment a griller.

En fonction du type d'aliment
a griller, réglez le programme
approprié/la température ou la
durée.
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Aprés une certaine période de fonc-

ment et un signal sonore retentit.

tionnement, le gril s'éteint soudaine-

Apres 50 minutes de
fonctionnement, le gril s'éteint
automatiquement.

Remettre le gril en marche.

Les aliments ne sont pas cuits
inégalement cuits.

Différentes tailles d'aliments.

Grillez des aliments de méme taille.

Différents types d'aliments.

Griller le méme type d'aliments.

Lorsque le gril est ouvert a 180°, les
aliments n'ont pas été retournés
pendant la cuisson. les aliments
n'ont pas été retournés pendant la
cuisson.

Retournez les aliments pendant la
cuisson.

Erreur "E1". Erreur du capteur de température Eteignez le gril et retournez-le
de la plaque supérieure. a un centre de service agréé.

Erreur "E2". Erreur du capteur de température Eteignez le gril et retournez-le
de la plaque inférieure. a un centre de service agréé.
Erreur de la sonde de température Eteignez et rallumez le gril

Erreur "E3" - sonde mal insérée dans I'aliment, et assurez-vous que la sonde est
pas ou peu de changement de correctement branchée et insérée.
température dans les 5 minutes.

ENTRETIEN

Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de l'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d'entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

o Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Lecarton estaremettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil ala fin de sa durée de vie:

concept

RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta
la durata della sua vita utile.

Si consiglia di leggere attentamente I'intero manuale d’uso prima di procedere al primo uso dell'apparecchio stesso.
Conservare bene il manuale d'uso. Provvedere che tutte le persone addette all'uso del prodotto facciano la conoscenza
del manuale d'uso.

Parametri tecnici

Tensione 220-240V ~ 50/60Hz

Potenza assorbita 2000 W Attenzione!

La désignation du produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/EU relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou
son emballage indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est
nécessaire de le remettre dans un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques
et électroniques. En assurant une élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout
[r— impact négatif sur I'environnement et sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme
de ce produit. Eliminer le produit en conformité a la réglementation de traitement de déchets. De
plus amples informations concernant le recyclage peuvent étre obtenues aupres de I'administration

locale compétente, les centres de tri de déchets ménagers ou dans le magasin ou vous avez acheté
votre produit.

Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives EU applicables.

C€

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans

informations au préalable.

Superficie calda

IMPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA
- Subito dopo la consegna, verificare che I'imballaggio e I'apparecchio non

presentino danni dovuti al trasporto.

Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel presente
manuale d'uso.

Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima di
utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto.

Attenzione, dopo l'uso I'apparecchio rimane caldo ancora per un certo
tempo anche se spento.

Non toccare quindi le superfici calde.

Utilizzare il manico e i pulsanti. Si corre il rischio delle scottature.

Non pulire, né coprire I'apparecchio prima che questo sia completamente
raffreddato.

Non posare I'apparecchio sui lati durante l'uso.

Non lasciare l'apparecchio incustodito se acceso, eventualmente
connesso alla rete.

Non spostare mai l'apparecchio se accesso o ancora caldo. Non spostare
mail I'apparecchio tenendolo appeso sul suo cavo di alimentazione.

Allo staccare dell'apparecchio dalla presa di corrente non tirare mai il cavo
di alimentazione, bensi prendere la spina in mano e staccarla estraendola.
Non permettere ai bambini, né alle persone incapaci di volere e di
intendere, di manipolare con I'apparecchio, utilizzarlo fuori dalla loro
portata.
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Le persone con la mobilita e/o la percezione ridotte, mentalmente
inadatte oppure le persone non istruite in merito all'uso devono utilizzare
I'apparecchio solo in presenza di una persona responsabile e istruita in
merito.

Prestare la maggiore attenzione se I'apparecchio ¢ utilizzato in presenza
dei bambini.

Non permettere che l'apparecchio sia utilizzato come giocatolo.

Prima di procedere alla pulizia dell’'apparecchio staccarlo dalla
corrente elettrica e lasciarlo raffreddare.

Non lasciare pendere il cavo di alimentazione libero oltre il bordo del
tavolo. Avere cura che il cavo di alimentazione non tocchi le superfici
caldi.

Questo apparecchio non é destinato a essere controllato da un dispositivo
esterno come un timer o da un sistema di controllo remoto separato.
Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile e resistente al
calore, lontano dalle fonti di calore quali radiatori, stufe etc. Proteggere
I'apparecchio dai raggi del sole e contro I'umidita.

Non utilizzare I'apparecchio nell'ambiente a rischio di esplosione (in
presenza di solventi, vernici, colle etc.).

Attenzione - il pane puo prendere il fuoco! Posizionare I'apparecchio
in modo che ci sia sufficiente spazio e che l'aria possa circolare
liberamente intorno. Fare attenzione che durante il funzionamento
I'apparecchio non entri in contatto con le tende, con la carta o con altri
materiali infiammabili. | tali materiali non devono nemmeno trovarsi
nella vicinanza dell'apparecchio, né devono essere utilizzati per coprirlo.
Non utilizzare I'apparecchio senza vassoio estraibile raccogli briciole. |l
vassoio va pulito regolarmente per evitare I'accumulo delle briciole. Esse
potrebbero entrare in contatto con il radiatore e prendere fuoco.

Non inserire nell'apparecchio gli oggetti in metallo.

Non mettere dentro I'apparecchio i pezzi da tostare troppo grossi.

Non lavorare nell'apparecchio i prodotti contenenti la marmellata e/o le
confetture.

Per pulire I'apparecchio non adoperare le sostanze ruvide e/o aggressive.
Non utilizzare I'apparecchio se non funziona correttamente se caduto
per terra o se & stato immerso nell'acqua o in un altro liquido. In tal caso
bisogna far esaminare I'apparecchio ed eventualmente farlo riparare da
un‘officina autorizzata.
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Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spinarisultano
danneggiati, il tale difetto deve essere riparato da un‘officina autorizzata.
Non utilizzare l'apparecchio all'aperto, né all’esterno in generale.
Lapparecchio di vostro possesso € adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

Non utilizzare l'apparecchio se si hanno le mani bagnate.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio
stesso nell’acqua o in un altro liquido.

Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore.
Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre
ad un‘officina autorizzata.

Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini d’eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone istruite
e informate sugli eventuali rischi uniti all’'uso. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini se essi sono d’eta
inferiore a 8 anni o se non presente una persona esperta. | bambini d’eta
inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla portata dellapparecchio
e dal suo cavo di alimentazione. Lapparecchio non é un giocatolo e come
tale deve essere utilizzato.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni
previste dal produttore non puo essere coperto dalla garanzia.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Maniglia

Pulsante per sbloccare le piastre

Blocco della griglia

Pulsante per aprire la griglia (180°)

Pannello di controllo

Piastre della griglia

Vaschetta di raccolta rifiuti

Contenitore per la sonda di temperatura

Sonda di temperatura
ORaschietto per la pulizia

HWN=

= O 0N Wn

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Pulsante di accensione/spegnimento

Pulsante di conferma (programma, temperatura, tempo)
Pulsante per la selezione del grado di cottura della bistecca
Indicatore di cottura della bistecca

Display del programma

Pulsante di selezione del programma

Indicatore della piastra superiore

Indicatore del piatto inferiore

Display

Pulsante timer

Pulsante di aumento della temperatura/tempo

Pulsante di diminuzione della temperatura/tempo

M Pulsante di impostazione della temperatura

FX-TIOMmMOoON®>
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MANUALE D'USO

L'apparecchio & destinato solo ed esclusivamente all'uso domestico. Collocare I'apparecchio lontano dall'acqua e non
utilizzarlo nelle vicinanze della piscina. Non esporre I'apparecchio alla pioggia. L'unita deve essere connessa alla rete.
Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente a caldo.

Cosa fare prima del primo uso

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio dall'apparecchio prima del primo utilizzo. Pulire il corpo dell'apparecchio
e il pannello di controllo con un panno umido. Lavare le piastre della griglia, la vaschetta di scarico e il raschietto di
pulizia con acqua calda e detersivo per piatti e una spugna non abrasiva. Attendere che le parti siano completamente
asciutte prima di rimontarle.

Nota: Al primo utilizzo é possibile che dall'apparecchio fuoriescano fumo innocuo e un leggero odore. Non si tratta
di un difetto.

ASSEMBLAGGIO E USO

Installazione delle piastre
Inserire ogni piastra nelle piccole tacche metalliche situate sul retro della base
dell'apparecchio. Quindi premere ogni piastra fino a quando non é saldamente in
posizione.

Per rimuovere le piastre, premere il pulsante di rilascio situato sul lato dell'apparecchio.
Successivamente estrarre le piastre verso di sé.

Nota: Non inserire/rimuovere le piastre mentre I'apparecchio e in funzione!
Assicurarsi che la griglia sia scollegata! Non rimuovere le piastre prima che il grill
si sia raffreddato!

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

« Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Tutti gli indicatori si accendono per 1s e poi si spengono. Un segnale
acustico indica che il grill & ora in modalita standby - solo il pulsante On/Off lampeggia.

« Accendere I'apparecchio premendo il pulsante On/Off - il pannello di controllo si accende.

« Premere il pulsante di selezione dei programmi (f) per passare da un programma all'altro Pollo - Cialde - Salsiccia -
Pesce - Pancetta - Verdure.

« Premere il pulsante per la selezione del grado di cottura della bistecca (c) per scegliere tra i livelli Medium Rare -
Medium - Medium Well - Well Done.

« L'icona del programma selezionato lampeggia e il display alterna il tempo di preparazione e la temperatura
preimpostati e la temperatura preimpostata.

« Premere il pulsante di conferma "OK" per avviare il programma selezionato.

« Inizia il preriscaldamento - il display alterna la temperatura e il simbolo "H--". Nota: durante il preriscaldamento,
il display non visualizza il tempo di riscaldamento. Per le impostazioni personalizzate senza selezione del
programma, il display non appare durante il preriscaldamento. Il display non visualizza il simbolo "H--", ma un
segnale acustico indica la fine del periodo di preriscaldamento.

« Al termine del periodo di preriscaldamento, viene emesso un segnale acustico per l'aggiunta di cibo e sul display
appare "Add".

« Dopo aver aggiunto il cibo, chiudere il grill. La distanza tra le due piastre del grill si adatta automaticamente
allo spessore del cibo. Premendo il pulsante di conferma "OK", inizia il conto alla rovescia del tempo impostato,
che appare sul display in alternanza con la temperatura.

« Al termine della grigliata, il segnale acustico suona 3 volte, il pannello di controllo si spegne e lampeggia solo il
pulsante On/Off.

« Al termine della cottura, scollegare il cavo di alimentazione.
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Nota:

Se si decide di grigliare a una temperatura o a un tempo diversi, & possibile aumentare o diminuire il tempo
o la temperatura come segue. Dopo aver selezionato il programma, premere il pulsante di impostazione della
temperatura e tenere premuto -/+ per regolare la temperatura con incrementi di 10 °C e il tempo con incrementi di
10 s. Confermare la selezione con il pulsante "OK" (b).

Se si seleziona un'impostazione personalizzata senza selezionare un programma: il display visualizza "---", la piastra
selezionata lampeggia quando si preme il pulsante di impostazione della temperatura (premere ripetutamente il
pulsante per passare dall'impostazione della piastra: superiore, inferiore, entrambe) e i pulsanti -/+ regolano la
temperatura con incrementi di 10 °C (intervallo 80-230 °C). Quindi premere nuovamente il pulsante diimpostazione
della temperatura e regolare la seconda piastra. Premere quindi il pulsante del timer e regolare con i pulsanti -/+ il
tempo di 1 minuto per entrambe le piastre contemporaneamente (intervallo 1-60 minuti). Confermare la selezione
con il pulsante "OK" (b).

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Programmi Temperatura Temperatura di Tempo di cottura | Tempo di cottura
di cottura°C | cottura regolabile °C (s) regolabile (s)
Mediumrare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well  WER 230 210-230 420 300-540
Well done DONE 230 210-230 480 360-600
Pollo tS) 230 210-230 300 180-480
Cialde @P 210 200-220 300 180-480
Salsiccia = 180 170-190 180 180-480
Pesce ar 210 200-220 360 240-540
Pancetta é 210 200-220 180 180-360
Verdure @ 200 190-210 180 180-420

Apertura a 180°
Per aprire a 1807, tirare il pulsante (4) sul lato della griglia e far ruotare la maniglia all'indietro. Per le piastre superiore
e inferiore, la nell'impostazione manuale € possibile selezionare diverse temperature in base al tipo di alimento.

Sonda di temperatura

.

Utilizzare la sonda di temperatura quando si griglia la carne per monitorare la temperatura interna e il grado di
cottura.

Si consiglia di utilizzare la sonda di temperatura quando la griglia & chiusa ed entrambe le piastre sono riscaldate
contemporaneamente.

Estrarre la sonda di temperatura dalla scatola sul lato destro della griglia, collegarla alla griglia sul lato sinistro
einserirla nella carne.
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.

Premere il pulsante (c) per selezionare tra i gradi di scottatura della carne: Medium Rare - Medium - Medium Well -
Well Done, confermare la selezione con il pulsante "OK". Il display alterna la temperatura della sonda a quella della
griglia. Quando la temperatura della sonda raggiunge la temperatura desiderata, il grill si spegne automaticamente.

Programmi Temperatura della sonda di
temperatura °C

Medium rare 55

Medium 60

Medium well 65

Well done 73

Rimozione del vassoio dei rifiuti

I succhiin eccesso (grasso) prodotti durante la cottura alla griglia vengono drenati attraverso piccole scanalature sul retro
delle piastre in una vaschetta di scarico situata sul retro del coperchio inferiore. Pulire la vaschetta dopo ogni utilizzo
della griglia, & lavabile in lavastoviglie.

Blocco della griglia
Ruotare la serratura (3) per bloccare la parte superiore e inferiore della griglia, ad esempio per riporla o trasferirla.

PULIZIA E MANUTENZIONE

.

Pulire accuratamente ogni parte prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo.

Al termine della cottura, scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno 30
minuti prima di maneggiarlo nuovamente.

Rimuovere il grasso dalla vaschetta di scarico. La vaschetta di scarico puo essere lavata a mano o in lavastoviglie.

| piatti possono essere lavati a mano o in lavastoviglie. Per la pulizia non utilizzare oggetti metallici come tronchesi
e coltelli. Il rivestimento antiaderente potrebbe danneggiarsi.

Utilizzare solo utensili in legno o plastica.

Pulire il corpo dell'apparecchio e il pannello di controllo con un panno umido.

Non utilizzare mai detergenti abrasivi.

Non lasciare mai utensili di plastica a contatto con le piastre.

Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.

Non avvolgere mai il cavo all'esterno della griglia.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio in acqua o altri liquidi!

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Il problema Possibile causa Soluzione

Il grill non & collegato alla rete Collegare il grill alla rete elettrica.

elettrica.

La griglia non funziona.

La griglia contiene ancora residui | Dopo ogni utilizzo, pulire le piastre
di di grasso dovuti all'uso prec e il vassoio di raccolta per rimuovere
dente. i residui.

Fumo proveniente dalla griglia.

A seconda del tipo di alimento da
grigliare, impostare il programma
appropriato/regolare la temperatura
o il tempo.

Il programma/la temperatura/il
tempo impostati non corris-
pondono all'alimento da grigliare.

Il cibo & grigliato troppo
(€ bruciato) o non abbastanza.
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Dopo un certo periodo di Dopo 50 minuti di funzionamento, | Avviare nuovamente il grill.

funzionamento, il grill si spegne il grill si spegne automaticamente.

improvvisamente e viene emesso un

segnale acustico.
Diverse dimensioni di cibo. Grigliare alimenti della stessa

dimensione.

Il cibo & cotto in modo non uniforme. Diversi tipi di cibo. Grigliare lo stesso tipo di cibo.

cottura Conil grill aperto a 180° il cibo Girare il cibo durante la cottura alla
non é stato girato durante la griglia.
cottura.

Errore "E1". Errore del sensore di temperatura | Spegnere il grill e rivolgersi a un
della piastra superiore. centro di assistenza autorizzato.

Errore "E2". Errore del sensore di temperatura | Spegnere il grill e rivolgersi a un
della piastra inferiore. centro di assistenza autorizzato.
Errore della sonda di temperatura | Spegnere e accendere il grill

Errore "E3" - sonda inserita in modo errato e assicurarsi che la sonda sia
nell'alimento, nessuna o lieve correttamente collegata e inserita.
variazione di temperatura entro
5 minuti.

ASSISTENZA

La manutenzione pill impegnativa e/o la riparazione che richiede I'intervento sulle parti interne dell'apparecchio
devono essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato.

PROTEZIONE DELLAMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.

« Lascatola in cui si acquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Sacchettiin polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

L'apparecchio ¢ identificato in conformita alla Direttiva 2012/19/EU del Parlamento europeo e del
Consiglio sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). Il simbolo riportato sul
prodotto indica che il prodotto stesso non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in
un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del
prodotto si puo prevenire I'impatto negativo sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato
riciclaggio. Lo smaltimento deve essere effettuata in conformita alle norme regolanti la gestione dei

rifiuti. Le maggiori informazioni sulle modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso
I'ufficio locale di amministrazione pubblica oppure nel negozio dove il prodotto é stato acquistato.

Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative EU inerenti.

C€

Il produttore si riserva il diritto di modificare senza preavviso il testo del manuale d'uso, il design del prodotto e/o
i suoi parametri tecnici.
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AGRADECIMIENTO

Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guérdelo. Asegurese de que las demas personas que

V,

ayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos
Tension 220-240V ~ 50/60 Hz
Potencia de entrada 2000 W Atencion !

Superficie caliente

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Inmediatamente después de la entrega, compruebe que el embalaje y el
aparato no hayan sufrido danos durante el transporte.

No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

Verifique que la tension de red se corresponda a los valores indicados en
la placa.

El artefacto esta caliente durante el funcionamiento y por cierto tiempo
luego de ser apagado.

No toque las superficies calientes.

Utilice el mango y los botones. Riesgo de quemaduras.

No limpie, guarde o cubra el artefacto hasta que se haya enfriado
completamente.

No vuelque el artefacto mientras esta funcionando.

No deje el artefacto desatendido si esta encendido o conectado a un
tomacorriente.

Nunca mueva el artefacto si estd funcionando o caliente. No lo mueva
por el cable de alimentacion.

Al desenchufar el artefacto, no tire del cable, sino del enchufe.

No permita que el artefacto sea manipulado por nifios o personas no
capacitadas y utilicelo fuera de su alcance.
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Las personas con capacidad de movimiento o percepcién sensorial
reducidas, o con insuficiente capacidad mental, o personas no
familiarizadas con su manejo deben utilizar el artefacto Unicamente bajo
la supervision de una persona responsable, familiarizada con su uso.
Tenga especial cuidado si emplea el artefacto en las cercanias de nifos.
No permita que el artefacto sea usado como juguete.

Antes de limpiar el artefacto, y luego de su uso, apaguelo,
desconéctelo del tomacorriente y déjelo enfriar.

No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa. Evite que entre en
contacto con superficies calientes.

Este artefacto no esta disenado para ser controlado por un dispositivo
externo como un temporizador o un sistema de control remoto.
Coloque el artefacto Unicamente en una superficie estable y resistente al
calor, apartado de otras fuentes de calor como radiadores, tuberias, etc.
Resgudrdelo de la luz directa del sol y la humedad.

No utilice el artefacto en entornos con gases explosivos o sustancias
inflamables (disolventes, pinturas, pegamentos, etc.).

Atencion - ;El pan podria arder! Al utilizar este artefacto, deje el
suficiente espacio a su alrededor para permitir el flujo del aire. Mientras
esté funcionando, evite que el artefacto entre en contacto con cortinas,
empapelados, telas, papel u otros materiales inflamables. No es
aconsejable tampoco dejarlo cerca, debajo o cubrirlo con estos materiales.
No utilice el artefacto sin la bandeja para migas. Esta debe ser limpiada
con regularidad para evitar que se acumulen migas. Podrian entrar en
contacto con los calentadores y arder.

No inserte objetos metalicos en el artefacto.

No ponga en el artefacto alimentos demasiado grandes.

No utilice el artefacto para procesar alimentos con jaleas o confituras.
No emplee sustancias agresivas o telas asperas para limpiar el artefacto.
No emplee el artefacto si no funcionase correctamente, hubiese caido,
estuviese dafado o hubiese sumergido en un liquido. Hagalo probar
y reparar por un servicio autorizado.

No emplee el artefacto si el cable o el enchufe estuviesen dafiados. Haga
reparar la averia de inmediato por un servicio autorizado.

No utilice el artefacto al aire libre.

El artefacto estd destinado Unicamente para uso hogarefio; no esta
destinado para uso comercial.
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No toque el artefacto con las manos mojadas o humedas.

No sumerja el cable, el enchufe o el artefacto en agua u otro liquido.
No utilice otros accesorios que los recomendados por el fabricante.

No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.
Los nifos mayores de 8 afos y las personas mayores o con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo supervision
ossise les haensefado a utilizarlo de una manera seguray son conscientes
de los eventuales riesgos. El mantenimiento y limpieza realizados por el
usuario no pueden ser llevados a cabo por nifios menores de 8 afnos y sin
supervision. Los ninos menores de 8 afnos deben mantenerse fuera del
alcance del artefacto y su cable. Los nifios no deben jugar con el artefacto.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante,
cualquier reparacion no sera reconocida por la garantia.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Asa

Botdn para soltar las placas

Bloqueo de la parrilla

Botdn para abrir el grill (180°)

Panel de mandos

Placas del grill

Bandeja de residuos

Caja para guardar la sonda de temperatura

Sonda de temperatura
ORascador de limpieza
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DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

Botén de encendido/apagado

Botdn de confirmacion (programa, temperatura, tiempo)
Botdn para seleccionar el punto de coccién del filete
Indicador del punto de coccion del filete
Indicador de programa

Botdn de seleccién de programa

Indicador de la placa superior

Indicador del plato inferior

Pantalla

Botén temporizador

Botén de aumento de temperatura/tiempo

Botdn de disminucion de temperatura/tiempo

M Botén de ajuste de la temperatura

noon o
gp@@g

MED  WELL
WELL  DONE
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MANUAL DE USO

El artefacto esta destinado Unicamente para uso hogarefio. Ubique al artefacto apartado del agua y no lo utilice cerca
de piscinas. No exponga el artefacto a la lluvia. La unidad debe estar enchufada. Coloque la parrilla sobre una superficie
planay estable, resistente a altas temperaturas.

Antes del primer uso

Retire todos los materiales de embalaje del aparato antes de utilizarlo por primera vez. Limpie el cuerpo del aparato y
el panel de mandos con un pafio himedo. Lave las placas de la parrilla, la bandeja de residuos y el rascador de limpieza
con agua caliente y liquido lavavajillas y una esponja no abrasiva. Espere a que las piezas estén completamente secas
antes de volver a montarlas.

Nota: Es posible que salga humo inofensivo y un ligero olor del aparato en el primer uso. Esto no es un defecto.

Armado y uso

Instalacion de las placas
Introduzca cada placa en las pequefias ranuras metalicas situadas en la parte trasera de
la base del aparato. A continuacién, empuje cada placa hasta que esté bien colocada.

Para retirar las placas, pulse el botén de liberacién situado en el lateral del aparato.
Luego, tira de las placas hacia ti.

Nota: No introduzca/extraiga las placas mientras el aparato esté en
funcionamiento! Asegurese de que el grill esta desenchufado. No retire las
placas hasta que el grill se haya enfriado.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

« Enchufe el aparato a una toma de corriente. Todos los indicadores se encenderan durante 1s y luego se apagaran.
Suena una sefial acustica para indicar que el grill estd ahora en modo de espera - sélo parpadea el boton de
encendido/apagado.

« Encienda el aparato pulsando el botdn de encendido/apagado; el panel de control se iluminara.

« Pulse el botdn de seleccidn de programas (f) para cambiar entre los programas Pollo - Gofres - Salchichas - Pescado
- Tocino - Verduras.

« Pulse el botdn para seleccionar el punto de coccién del filete (c) para elegir entre los niveles Medium Rare - Medium
- Medium Well - Well Done.

« Elicono del programa seleccionado parpadea y la pantalla alterna entre el tiempo de preparacion preajustado
y la temperatura preajustada.

« Pulse el boton de confirmacion "OK" para iniciar el programa seleccionado.

« Se inicia el precalentamiento - la pantalla alterna entre la temperatura y el simbolo "H--". Nota: durante el
precalentamiento, la pantalla no muestra el tiempo de calentamiento. Para los ajustes personalizados sin seleccion
de programa, la pantalla no aparece durante el precalentamiento. La pantalla no muestra el simbolo "H--", pero una
sefal acUstica indica el final del periodo de precalentamiento.

« Al final del periodo de precalentamiento, suena una sefial acUstica para afadir alimentos y aparece "Add" en la
pantalla.

« Después de anadir los alimentos, cierre el grill. La distancia entre las dos placas del grill se ajusta autométicamente
al grosor de los alimentos. Pulse el botdn de confirmacién "OK" y se iniciara la cuenta atras del tiempo programado
- aparece en la pantalla alternando con la temperatura.

« Cuando termine de asar, sonard un pitido 3 veces, el panel de control se apagara y s6lo parpadeard el boton de
encendido/apagado.

« Cuando termine de asar, desconecte el cable de alimentacion.
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Nota:

Si decide gratinar a una temperatura o tiempo diferentes, puede aumentar o disminuir el tiempo o la temperatura
de la siguiente manera. Una vez seleccionado el programa, pulse el botén de ajuste de temperatura/temporizador
y, a continuacion, pulse o mantenga pulsado -/+ para ajustar la temperatura en incrementos de 10 °Cy el tiempo en
incrementos de 10 s. Confirme la seleccion con el botén "OK" (b).

Si selecciona un ajuste personalizado sin seleccionar un programa: la pantalla muestra "---", la placa del grill
seleccionada parpadea al pulsar el boton de ajuste de temperatura (pulse el botén repetidamente para cambiar
entre los ajustes de la placa: superior, inferior, ambos) y los botones -/+ ajustan la temperatura en incrementos
de 10 °C (rango 80-230 °C). A continuacién, pulse de nuevo el botén de ajuste de temperatura y ajuste para el
segundo plato. A continuacidn, pulse el boton de temporizador y utilice los botones -/+ para ajustar el tiempo en
incrementos de 1 minuto para ambas placas simultaneamente (intervalo 1-60 minutos). Confirme la seleccién con
el botén "OK" (b).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

Programas Temperatura Temperatura de Tiempo de Tiempo de coccion
de coccion °C | coccién ajustable °C coccion(s) ajustable (s)
Medium rare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well ~ MEB 230 210-230 420 300-540
Well done o 230 210-230 480 360-600
Pollo © 230 210-230 300 180-480
Gofres 210 200-220 300 180-480
Salchichas = 180 170-190 180 180-480
Pescado lateed 210 200-220 360 240-540
Bacon é 210 200-220 180 180-360
Verduras @ 200 190-210 180 180-420
Apertura 180

Para abrir 180°, tire del boton (4) situado en el lateral de la parrilla y gire el asa hacia atras. Para las placas superior e inferior
en el ajuste manual, se pueden seleccionar diferentes temperaturas segun el tipo de alimento.

Sonda de temperatura

Utilice la sonda de temperatura cuando ase carne para controlar la temperatura interna y el nivel de coccion.

Se recomienda utilizar la sonda de temperatura cuando el grill estd cerrado y ambas placas se calientan al mismo
tiempo.

Saque la sonda de temperatura de la caja situada en el lado derecho de la parrilla, conéctela a la parrilla por el lado
izquierdo e introduzcala en la carne.
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.

Pulse el botdn (c) para seleccionar entre los grados de chamuscado de la carne: Medium Rare - Medium - Medium
Well - Well Done, confirme la seleccion con el botén "OK". La pantalla alterna entre la temperatura de la sonda
y la temperatura de la parrilla. Cuando la temperatura de la sonda alcance la temperatura deseada, el grill se
apagara automdticamente.

Programas Temperatura de la sonda de
temperatura °C

Medium rare 55

Medium 60

Medium well 65

Well done 73

Extraccion de la bandeja de residuos
El exceso de jugos (grasa) producido durante el asado se drena a través de pequefias ranuras en la parte posterior de las
placas a una bandeja de residuos situada en la parte posterior de la cubierta inferior. Limpie la cubeta después de cada
uso del grill, es apta para el lavavajillas.

Cierre de parrilla
Gire el cierre (3) para bloquear la parte superior e inferior de la parrilla, por ejemplo, para guardarla o trasladarla.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

.

Limpie bien cada pieza antes del primer uso y después de cada uso.

Cuando termine de cocinar, desenchufe el cable de alimentacién y deje que el aparato se enfrie durante al menos
30 minutos antes de volver a manipularlo.

Elimine la grasa de la bandeja de residuos. La cubeta de residuos puede lavarse a mano o en el lavavajillas.

Los platos pueden lavarse a mano o en el lavavajillas. No utilice objetos metalicos, como cortaalambres o cuchillos,
para la limpieza. El revestimiento antiadherente podria danarse.

Utilice sélo utensilios de madera o plastico.

Limpie el cuerpo del aparato y el panel de control con un pafio himedo.

No utilice nunca productos de limpieza abrasivos.

Nunca deje utensilios de plastico en contacto con las placas.

Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardarlas.

Nunca enrolle el cable alrededor del exterior del grill.

No sumerja el cable de alimentacion, el enchufe ni el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El problema Posible causa Solucion

La parrilla no funciona. El grill no esta conectado a la red

eléctrica.

Enchufe el grill a la red eléctrica.

La parrilla todavia contiene residuos
de grasa del uso anterior.

Después de cada uso, limpie las
placas y la bandeja de residuos
para eliminar los restos.

Sale humo de la parrilla.

El programa/temperatura/tiempo
ajustado no se corresponde con el
alimento que se estd asando.

En funcion del tipo de alimento
que vaya a asar, seleccione el
programa adecuado o ajuste la
temperatura o el tiempo.

La comida se asa demasiado
(estd quemada) o no lo suficiente.
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Tras un cierto tiempo de
funcionamiento, el grill se apagara
epentinamente y sonara un pitido.

Tras 50 minutos de funcionamiento, el
grill se apaga automaticamente.

Vuelva a encender la parrilla.

Los alimentos se cocinan

Diferentes tamafios de alimentos.

Asa alimentos del mismo tamafio.

Diferentes tipos de alimentos.

Asa el mismo tipo de comida.

cocinada. Con el grill abierto a 180° los alimentos | Gire los alimentos durante el
no se han girado durante el asado. asado.

Error "E1". Error del sensor de temperaturadela | Apague el grill y llévelo a un
placa superior. centro de servicio autorizado.

Error "E2". Error del sensor de temperaturadela | Apague el grill y llévelo a un
placa inferior. centro de servicio autorizado.
Error de la sonda de temperatura: Apague y encienda el grill
sonda introducida incorrectamente y asegurese de que la sonda

Error "E3". en el alimento, sin cambio de esta correctamente enchufada e
temperatura o con un cambio ligero introducida.
en 5 minutos.

SERVICIO

El mantenimiento de cardcter méas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del
producto deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacajapuede ser desechada con la recoleccion de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util

El artefacto estd etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre Residuos de

h:¢

Artefactos Eléctricos y Electronicos (WEEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este
no debe ser incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccion para
el reciclaje de artefactos eléctricos o electrénicos. Procurar la correcta liquidacion del producto ayuda
a prevenir efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de
la liquidacion incorrecta del producto. El artefacto debe ser desechado conforme las normas para

la gestion de residuos. Podra obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje del producto en
la autoridad local, el servicio de tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue

adquirido.

C€

El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas EU aplicables.

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.
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MULTUMIRE

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe
intreaga durata de utilizare a acestuia.

Inainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-| pentru o consultare

u

Iterioara. Asigurati-va ca si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate

in prezentul manual.

Parametri tehnici SSS

Tensiune 220-240V ~ 50/60 Hz

Consum de putere 2000W Atentie!

Suprafata fierbinte

NDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

Imediat dupa livrare, verificati ambalajul si aparatul pentru orice
deteriorare care ar fi putut aparea in timpul transportului.

Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.
Inainte de prima utilizare indepartati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

Verificati daca tensiunea retelei de alimentare corespunde cu valorile de
pe placuta de identificare a aparatului.

Aparatul este fierbinte in timpul functionarii sirdmane fierbinte o perioada
de timp dupa oprire.

De aceea nu atingeti suprafetele fierbinti.

Folositi manerele si butoanele. Exista pericol de ardere.

Aparatul nu poate fi curdtat, depozitat sau acoperit inainte de racirea sa
completa.

Nu puneti aparatul pe o parte in timpul utilizarii acestuia.

Nu lasati aparatul fara supraveghere in timp ce este pornit, eventual
racordat la priza de curent electric.

Nu transportati niciodata aparatul in timpul functionarii sale sau cat este
fierbinte. Nu-I transportati tinandu-I de cablul de alimentare.

La scoaterea aparatului din priza de curent electric nu trageti niciodata
de cablu, prindeti de stecar si scoateti-| prin tragere.

Nu permiteti copiilor sau persoanelor cu dizabilitati sa manipuleze cu
aparatul, folositi-l in afara accesului acestora.

Persoanele cu capacitatea motrica redusa, cu perceptia simtului redusa,
Cu capacitatea intelectuala insuficienta sau persoanele nefamiliarizate cu
deservire, trebuie sa foloseasca aparatul doar sub supravegherea unei
persoane responsabile, familiarizate cu deservirea.
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Acordati atentie sporitd la folosirea aparatului in apropierea copiilor.

Nu permiteti folosirea aparatului drept jucarie.

Inainte de curatare si dupa utilizare opriti aparatul, scoateti
stecarul din priza de curent electric si lasati-l sa se raceasca.

Nu lasati cablul electric de alimentare sa atarne liber peste marginea
mesei. Aveti grija sa nu intre in contact cu suprafete calde.

Acest aparat nu este destinat sa fie controlat de un dispozitiv extern, cum
ar fi un temporizator sau un sistem de telecomanda separat.

Amplasati aparatul doar pe o suprafata stabild si rezistenta termic, la
o distanta suficienta fata de alte surse de caldura precum calorifere,
cuptoare s.a.m.d. Feriti-l de radiatiile solare directe sau de umezeala.

Nu folositi aparatul intr-un mediu cu gaze explozive sau substante
inflamabile (solventi, vopsele, adezivi etc.).

Atentie - produsul de patiserie poate sa ia foc! La folosirea acestui
aparat a se lasa un loc suficient deasupra si din toate partile, pentru ca
aerul sa poata circula. Nu lasati ca pe timpul exploatarii aparatul sa intre
in contact cu perdele, tapete, textil, hartie sau alte materiale inflamabile.
De asemenea, nu se recomanda sa fie amplasat in apropierea acestora,
sub acestea sau sa fie acoperit cu acestea.

A nu se utiliza aparatul fara tava detasabild pentru captarea firimiturilor.
Tava trebuie curatata periodic, nu e voie ca firimiturile sa se adune pe
aceasta. Ar putea sa intre in contact cu corpul de incalzit si sa se aprinda.
A nu se introduce in aparat corpuri metalice.

A nu se introduce in aparat bucati prea mari de alimente.

Nu pregatiti in aparat alimente care contin gem sau produse conservate.
Nu folositi substante abrazive sau chimic agresive pentru curatarea
aparatului.

Nu utilizati aparatul daca acesta nu functioneaza corespunzator, daca
a cazut, daca este deteriorat sau a fost expus vreunui lichid. Predati-|
pentru testare si reparare la un service autorizat.

Nu folositi niciodata aparatul care are cablul de alimentare sau stecarul
deteriorate, asigurati neintarziat eliminarea defectului de catre un service
autorizat.

Aparatul nu este destinat utilizarii in aer liber.

Aparatul este destinat doar utilizarii casnice, nu este destinat uzului
comercial.

Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede.

concept

Nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau aparatul in apa sau
intr-un alt lichid.

Nu folositi alte accesorii decat cele recomandate de catre producator.

Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.
Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de catre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentald redusa
sau experienta si cunostinte insuficiente doar daca sunt supravegheate
sau au fost familiarizate cu utilizarea in siguranta a aparatului si pricep
eventualele pericole. Curatarea si intretinerea efectuata de catre utilizator
nu poate fi exercitata de catre copii care nu au varsta de peste 8 ani si
nu sunt supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa pastreze distanta de
siguranta fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se
joace cu aparatul.

Lanerespectareainstructiunilor producatorului, eventualareparatie
nu poate fi recunoscuta drept reparatie de garantie.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Maner

Buton pentru eliberarea placilor

Blocarea gratarului

Buton pentru deschiderea gratarului (180°)

Panou de control

Farfurii pentru gratar

Tava pentru deseuri

Cutie pentru depozitarea sondei de temperatura

Sonda de temperatura
0Racletd de curatare
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DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

Buton pornit/oprit

Buton de confirmare (program, temperaturd, timp)
Buton pentru selectarea gradului de gatire a fripturii
Indicator al gradului de gatire al fripturii

Afisajul programului

Buton de selectare a programului

Indicator placa superioara

Indicator placa inferioara

Afisaj

Buton cronometru

Butonul de crestere a temperaturii/timpului
Butonul de scadere a temperaturii/timpului

M Butonul de setare a temperaturii
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Aparatul este adecvat doar uzului casnic. Puneti aparatul departe de apd si nu-| utilizati in apropierea piscinei. Nu expuneti
aparatul ploii. Unitatea trebuie conectata la o priza electricd. Puneti grillul pe o suprafatd dreapta, stabild si rezistenta termic.

Inainte de prima utilizare

Indepértati toate materialele de ambalare de pe aparat inainte de prima utilizare. Stergeti corpul aparatului si panoul
de comandd cu o carpa umeda. Spalati pldcile de gratar, tava pentru deseuri si razuitorul de curatare cu apa caldd si
lichid de spadlat vase si un burete neabraziv. Asteptati pand cand piesele sunt complet uscate inainte de a le reasambla.

Nota: Un fum inofensiv si un miros usor pot iesi din aparat la prima utilizare. Acesta nu este un defect.

Asamblarea si utilizarea

Instalarea placilor
Glisati fiecare placa in micile fante metalice situate in spatele bazei aparatului. Apoi
impingeti fiecare placa pana cand sunt bine fixate pe pozitie.

Pentru a scoate pldcile, apasati butonul de eliberare situat pe partea laterald a aparatului.
Apoi trageti placile cdtre dvs.

Nota: Nu introduceti/indepdrtati placile in timp ce aparatul este in functiune!
Asigurati-va ca gratarul este scos din priza! Nu scoateti placile pana cand
gratarul nu s-a rdcit!

PROGRAME PRESTABILITE

« Conectati aparatul la o priza de retea. Toate indicatoarele se vor aprinde timp de 1s si apoi se vor stinge. Un semnal
sonor indicd faptul ca gratarul este acum in modul de asteptare - doar butonul Pornit/Oprit clipeste.

« Porniti aparatul prin apasarea butonului On/Off - panoul de control se va aprinde.

« Apasati butonul de selectare a programului (f) pentru a comuta intre programele Pui - Waffles - Carnati - Peste -
Bacon - Legume.

« Apasati butonul pentru selectarea gradului de gatire a fripturii (c) pentru a alege intre nivelurile Medium Rare -
Medium - Medium Well - Well Done.

« Pictograma programului selectat clipeste si afisajul alterneaza intre timpul de preparare prestabilit si temperatura
presetata.

« Apasati butonul de confirmare "OK" pentru a porni programul selectat.

« Preincalzirea incepe - afisajul alterneaza intre temperatura si simbolul "H--". Nota: in timpul preincalzirii, afisajul
nu indica timpul de incélzire. Pentru setérile personalizate fara selectarea programului, afisajul nu apare in timpul
preincalzirii. Afisajul nu afiseaza simbolul "H--", dar un semnal sonor indica sfarsitul perioadei de preincalzire.

« Lasfarsitul perioadei de preincalzire, se aude un semnal sonor de addugare a alimentelor, iar pe afisaj apare "Add".

« Dupd adaugarea alimentelor, inchideti gratarul. Distanta dintre cele doua pldci ale gratarului se adapteaza automat
la grosimea alimentelor. Apdsati butonul de confirmare "OK" si incepe numaratoarea inversd a timpului setat -
acesta apare pe afisaj alternand cu temperatura.

« (and gratarul este complet, semnalul sonor suna de 3 ori, panoul de control se stinge si doar butonul On/Off
clipeste.

« (and gratarul este complet, deconectati cablul de alimentare.




concept

Nota:

Daca decidetisd preparatigratarul la o temperaturd sau timp diferit, puteti creste sau reduce timpul sau temperatura
dupa cum urmeaza. Dupa ce ati selectat programul, apdsati butonul de setare a temperaturii/timer si apoi apasati
sau mentineti apasat -/+ pentru a regla temperatura in trepte de 10 °C, timpul in trepte de 10 s. Confirma i selec ia
cu butonul "OK" (b).

Daca selectati o setare personalizata fara a selecta un program: afisajul arata "---", placa de gratar selectata clipeste
atunci cand apasati butonul de setare a temperaturii (apdsati butonul in mod repetat pentru a comuta intre setdrile
pldcii: superioara, inferioard, ambele), iar butoanele -/+ regleaza temperatura in trepte de 10 °C (interval 80-230
°C). Apoi apasati din nou butonul de setare a temperaturii si reglati pentru a doua farfurie. Apoi apasati butonul de
temporizare si utilizati butoanele -/+ pentru a regla timpul cu 1 minut pentru ambele placi simultan (interval 1-60
minute). Confirmati selectia cu butonul "OK" (b).

PROGRAME PRESTABILITE

Programa Temperatura | Temperatura de gatit Timp Timp de gatire
de gatire °C reglabila °C de gatire (s) reglabil (s)

Mediumrare MR 230 210-230 300 180-420
Medium MED 230 210-230 360 240-480
Medium well W&} 230 210-230 420 300-540
Well done DONE 230 210-230 480 360-600
Pui ) 230 210-230 300 180-480
Vafe & 210 200-220 300 180-480
Carnati = 180 170-190 180 180-480
Peste @R 210 200-220 360 240-540
Bacon A 210 200-220 180 180-360
Legume @ 200 190-210 180 180-420

Deschidere de 180°

Pentruadeschide la 180° tragetibutonul (4) de pe partea laterald a grataruluisi rotiti manerul inapoi. Pentru placile de sus side jos, in
in setarea manuala, pot fi selectate temperaturi diferite in functie de tipul de alimente.

Sonda de temperatura

Utilizati sonda de temperaturd atunci cand prajiti carne pentru a monitoriza temperatura interna si nivelul de gdtire.
Este recomandat sa utilizati sonda de temperatura atunci cand gratarul este inchis si ambele placi sunt incdlzite in
acelasi timp.

Scoateti sonda de temperaturd din cutia din partea dreapta a grdtarului, conectati-o la gratar pe partea stanga
si introduceti-o in carne.

concept

.

Apasati butonul (c) pentru a selecta intre gradele de rumenire a carnii: Medium Rare - Medium - Medium Well - Well
Done, confirmati selectia cu butonul "OK". Afisajul alterneaza intre temperatura sondei si temperatura grdtarului.
Cand temperatura sondei atinge temperatura doritd, gratarul se va opri automat.

Programe Temperatura sondei de
temperatura °C

Medium rare 55

Medium 60

Medium well 65

Well done 73

Scoaterea tavii pentru deseuri

Sucurile in exces (grdsimea) produse in timpul gratarului sunt evacuate prin canelurile mici din spatele placilor intr-o
tava de deseuri situatd in partea din spate a capacului inferior. Curatati vasul dupa fiecare utilizare a gratarului,
acesta este lavabil in masina de spadlat vase.

Blocarea gratarului
Rotiti incuietoarea (3) pentru a bloca partea superioara si inferioara a gratarului, de ex. pentru depozitare, transferand
grdtarul.

CURATARE $I1 INTRETINERE

.

Curatati bine fiecare piesd inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare.

Cand ati terminat de gatit, scoateti cablul de alimentare din priza si lasati aparatul sa se rdceasca timp de cel putin
30 de minute inainte de a-I manevra din nou.

Indepartati grasimea din vasul pentru deseuri. Vasul pentru deseuri poate fi spalat manual sau in masina de spalat
vase.

Farfuriile pot fi spalate manual sau in masina de spalat vase. Nu utilizati obiecte metalice, cum ar fi taietori de sarma
si cutite, pentru curatare. Stratul antiaderent poate fi deteriorat.

Utilizati numai ustensile din lemn sau plastic.

Stergeti corpul aparatului si panoul de control cu o carpa umeda.

Nu utilizati niciodata agenti de curdtare abrazivi.

Nu ldsati niciodata ustensile din plastic in contact cu farfuriile.

Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate inainte de depozitare.

Nu infasurati niciodata cablul in jurul exteriorului gratarului.

Nu scufundati cablul de alimentare, fisa sau aparatul in apa sau in orice alt lichid!

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Gratarul nu functioneaza.

Gratarul nu este conectat la retea.

Conectati grdtarul la retea.

Fumul provine de la gratar.

Gratarul contine incd reziduuri
de grasime de la utilizarea ante-
rioard.

Dupd fiecare utilizare, curatati
plécile si tava de deseuri pentru
a indepdrta reziduurile.

Mancarea este prdjitd prea

(este arsa) sau nu suficient.

Programul/temperatura/timpul
setate nu corespund alimentelor
care sunt prdjite.

In functie de tipul de alimente
care urmeaza sa fie prdjite, setati
programul corespunzator/reglati
temperatura sau timpul.
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Dupa o anumita perioada de

si se va auzi un bip.

functionare, gratarul se va opri brusc

Dupd 50 de minute de functionare,
gratarul se opreste automat.

Porniti din nou gratarul.

Mancarea este gatita neuniform
gatite.

Dimensiuni diferite ale alimentelor.

Prajiti alimente de aceeasi
marime.

Diferite tipuri de alimente.

Gratiti acelasi tip de méncare.

Cu gratarul deschis la 180°
mancarea nu a fost intoarsa in
timpul gratarului.

Intoarceti mancarea in timpul
gratarului.

Error "E1". Eroare senzor temperatura placa Opriti gratarul si intoarcetila un
superioara. centru de service autorizat.

Error "E2". Eroare senzor temperatura placa Opriti gratarul si intoarceti la un
inferioara. centru de service autorizat.
Eroare sonda de temperatura - Opriti si porniti gratarul

Error "E3" sonda introdusd incorect in aliment, | si asigurati-va ca sonda este
nicio schimbare de temperaturd sau | conectata si introdusa corect.
una usoard in decurs de 5 minute.

SERVICE

Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesitd interventie la partile interioare ale produsului, trebuie

facute de un service de specialitate.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predata la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Pungile din polietilend (PE) a se preda la un centru de colectare a materialelor in vederea reciclarii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata

Acest aparat este insemnat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (WEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica
faptul ca acest produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea elimindrii corecte a acestui produs
veti contribui la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sanatatii umane, care ar fi cauzate

prin eliminare necorespunzatoare. Eliminarea trebuie efectuatd in conformitate cu reglementarile

privind gestionarea deseurilor. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine
de la autoritatile locale competente, serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul
unde ati cumpdrat produsul.

C¢

Acest produs respecta toate cerintele de baza ale Directivei EU relevante.

Modificarile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi efectuate féra o atentionare prealabila. Ne rezervdm

dreptul la modificarea acestora.




