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KARTA GWARANCYJNA

Wazna wraz z dowodem zakupu
Sprzet przeznaczony wytacznie do uzytku domowego
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1.

WARUNKI 24 MIESIECZNEJ GWARANCIJI

Sprzedawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady fizyczne przedmiotu w okresie 24 miesigcy od daty sprzedazy.
Gwarancja dotyczy wyrobow zakupionych w Polsce i jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.
Ujawnione w tym okresie wady be¢da usuwane bezplatnie przez wymienione w karcie gwarancyjnej zakta-
dy serwisowe w terminach nie dtuzszych niz 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do zaktadu serwisowego
(na podstawie prawidtowo wypetnionej przez punkt sprzedazy niniejszej karty gwarancyjnej). W wyjatko-
wych przypadkach termin ten moze by¢ wydtuzony do 21 dni — jezeli naprawa wymaga sprowadzenia czgsci
od producenta.

. Reklamujacy powinien dostarczy¢ sprzet do punktu przyje¢ najlepiej w orginalnym opakowaniu fabrycznym

Iub innym odpowiednim do zabezpieczenia przed uszkodzeniami. Dotyczy to rowniez wysytki sprzetu. Jezeli
w poblizu miejsca zamieszkania nie ma punktu przyje¢, reklamujacy moze wysta¢ poczta sprzet do naprawy
w centralnym punkcie serwisowym w Minsku Mazowieckim, na koszt gwaranta.

. Zgloszenie wady lub uszkodzenia sprz¢tu przyjmowane s przez punkty serwisowe.

4. Nabywecy przystuguje prawo wymiany sprzgtu na nowy lub zwrot gotowki tylko w przypadku gdy:

* w serwisie stwierdzono wadg¢ fabryczna niemozliwa do usunigcia
» w okresie gwarancji wystapi konieczno$¢ dokonania 3 napraw, a sprzet nadal wykazuje wady uniemozliwia-
jace eksploatacje zgodna z przeznaczeniem.

5. W przypadku wymiany sprzetu, okres gwarancji dla sprzgtu liczy si¢ od daty jego wymiany.

10.

. Pojecie “naprawa” nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi (np. biezaca konserwacja,

odkamienianie), do wykonania ktorych zobowiazany jest Uzytkownik we wlasnym zakresie.

. Gwarancja nie sa objete:

a) elementy szkalne (np. dzbanki, talerze), sznury przytaczeniowe do sieci, wtyki, gniazda, zarowki, noze,
elementy eksploatacyjne (np. filtry, worki, misy, blendery, noze, tarki, wirowki, pokrywy, uchwyty noza),
b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne spowodowane dzialaniem badz zanie-
chaniem dzialania przez Uzytkownika albo dziataniem sity zewnetrznej (przepigcia w sieci, wytadowania
atmosferyczne, przedmioty obce, ktore dostaty si¢ do wnetrza sprzgtu, korozja, pyl, etc.),
¢) uszkodzenia wynikte wskutek:
* samodzielnych napraw
* przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez uzytkownika lub osoby trzecie
* okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwodrca ani sprzedawca, a w szczeg6élnosci na skutek niewtas-
ciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania, braku dbatosci o sprz¢t albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika lub 0sob trzecich
d) celowe uszkodzenia sprzetu,
e) czynnosci konserwacyjne, wymiana czg¢sci posiadajacych okreslona zywotnos¢ (bezpieczniki, zarowki,
etc.),
f) czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest Uzytkownik we

wlasnym zakresie i na wlasny koszt np. zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, etc.

. Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej powoduja utrate gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpi-

sanej nazwy urzadzenia, typu, nr fabrycznego, dotaczonego dowodu zakupu, wpisania daty sprzedazy oraz
czytelnej pieczatki sklepu jest niewazna.

. Sprzet przeznaczony jest wylacznie do uzytku domowego, w przypadku innego uzytkowania traci gwaran-

cje.
Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupuja-
cego wynikajacych z niezgodnos$ci towaru z umowa.
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Blender wielofunkcyjny RK-1260

INSTRUKCJA (J;]B;LUGI @
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi urzadzenia: nieprawidtowa
obstuga urzadzenia, niezgodna z instrukcja obstugi, zwalnia producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.

Starannie przechowywacinstrukcje do pézniejszego wykorzystania. W razie zmiany wtasciciela produk-
tu nalezy przekazac réwniez niniejszg instrukgje obstugi.

« Nie wolno zanurza¢ napedu w wodzie lub innej cieczy ani sptukiwac go biezaca woda.

- OSTRZEZENIE: Unika¢ dotykania ostrza, zwlaszcza po przymocowaniu koricowki blendera do
napedu, poniewaz jest ono bardzo ostre.

« Sprawdzi¢, czy napiecie domowej instalaji elektrycznej jest zgodne z napieciem wymaganym do
pracy urzadzenia. Kazde nieprawidtowe podtaczenie do sieci powoduje utrate gwarandji.

« W przypadku blokady ostrza odtaczy¢ koricowke blendera od napedu, a nastepnie oczysci¢ ostrze
z resztek blokujacej go zywnosci.

« Nie zbliza¢ do ruchomych czedci urzadzenia palcéw, wtoséw, ubrania i sztuccow.

« Nie wtaczac urzadzenia podczas mocowania lub odtaczania akcesoriow.

« Nie wolno uzywac uszkodzonego blendera recznego. W przypadku awarii oddac urzadzenie do lokal-
nego punktu serwisowego w celu kontroli lub naprawy.

« Nie wolno uzywac akcesoridw niezatwierdzonych przez producenta. W przypadku uzycia takich cze-
$ci gwarancja traci waznosc.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i wyzej (i starsze) / od 8 lat
wzwyz i osoby z zredukowanymi / ograniczonymi fizycznymi, sensorycznymi albo umystowy-
mi zdoInosciami albo brakiem doswiadczenia i wiedzy jesli dostali nadzor albo instrukcje do-
tyczaca wykorzystania urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumieja, jakie istnieja zagrozenia.
Dzieci nie beda bawic si¢ urzadzeniami. Czyszczenie i konserwacja nie bedzie wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

« Dla bezpieczenistwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

- OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczeristwo uduszenial

« Nie dopuszczac, aby przewdd zasilajacy stykat sie z gorgcymi powierzchniami lub zwisat w miejscu,
gdzie mogtoby chwycic go dziecko.

«Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikéw, kuchenek, piekar-
nikow itp.

« Nie wolno uzywac blendera do mieszania goracego oleju lub ttuszczu.

« W przypadku matego ohciazenia (akcesoria trzepaczki) wybrac tryb I, a w przypadku duzego ob-
cigzenia (blender reczny, akcesoria do rozdrabniania/siekania, ewentualnie akcesoria do ubijania)
wybrac tryb Il.

«Jesli uszkodzony zostat przewdd zasilajacy, powinien go wymienic producent, pracownik serwisu lub
inna wykwalifikowana osoba, aby uniknac jakiegokolwiek niebezpieczenistwa.



« Postepowac z ostrzem ostroznie, zwfaszcza podczas wyjmowania go z miski, oprézniania miski oraz

zyszczenia.

« Wylaczy¢ urzadzenie przed przystapieniem do zmiany akcesoriéw lub zblizania sie do czesci rucho-

mych.

« Ostrzezenie: Przed odfaczeniem blendera od podstawy sprawdzic, czy zostat wytaczony.

« Odtaczy¢ blender od zasilania zawsze wtedy, gdy bedzie on pozostawiony bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem urzadzenia.

« Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.

« Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

« Nie pozwalac dzieciom na korzystanie z urzadzenia bez nadzoru.

« Nie wolno zanurza¢ napedu w jakiejkolwiek cieczy.

- Urzadzenie przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

« Nie wykorzystuj urzadzenia do celéw innych niz zostato przeznaczone.

- Uwaga! Nie wolno uzywac blendera recznego do mieszania gestej zywnosci przez dtuzej niz 30 s na

kazde 3 minuty.
W przeciwnym razie nastapi jego przegrzanie.

OPIS BLENDERA WIELOFUNKCYJNEGO

A — Regulacja szybkosci (I / IT)

B — Naped

C — Koncowka blendera

D — 5-stopniowa regulacja predkosci pracy

E — Pokrywa E1 — Popychacz E2 — Podajnik

E3 — Modut do podtaczenia napedu

F1 - Ostrze

F2 — Tarcza o grubych otworach do krojenia w plastry i sieka-
nia owocOw i warzyw

F3 — Tarcza do ucierania ziemniakow

F4 — Nosnik tarcz

G — Miska

H — Element faczacy trzepaczki

I— Trzepaczka

OBSLUGA BLENDERA WIELOFUNKCYJNEGO

- Uwaga! Odczekac, az gorace sktadniki osty-
gng przed ich rozdrobnieniem/posiekaniem
lub przelaniem do dzbanka (maksymalna
temperatura 30 °C).

« Pokroi¢ duze skfadniki na 2-centymetrowe ka-
watki przed ich przetworzeniem.

1.MIESZANIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokladnie oczysci¢
czgs$ci majace kontakt z zywnoscia (patrz: ,,Czyszczenie”).

Blender reczny jest przeznaczony do:
* mieszania cieczy np. produktéw mlecznych, soséw, sokow
owocowych, zup, drinkow i koktajli

mieszania migkkich sktadnikéw, np. ciasta nalesnikowego
lub majonezu
* przecierania gotowanej zywnosci, np. pokarmu dla dzieci.

Wazne

« Gotowane potrawy zdja z ognia i odczekac, az
przestygng. W przeciwnym razie moze nastg-
pi¢ przegrzanie blendera recznego.

« Przymocowac naped (B) do koricowki blendera
(C) (styszalne Klikniecie).

« Podtaczy¢ przewdd zasilajacy. Zanurzyc ostrze
W mieszanej zywnosci przed wiczeniem urz3-
dzenia, aby uniknac rozpryskiwania.

« Nie dopuszcza¢ do kontaktu cieczy z potacze-
niem miedzy napedem a koricowka blendera.

+ Podczas mieszania zywnosci przesuwac kon-
cOwke blendera w pionie i poziomie.

« W przypadku blokady blendera odtaczyc prze-
wad zasilajacy przed przystapieniem do czysz-
(zenia.



« Po uzyciu odtaczy¢ przewdd zasilajacy i kon-
cOwke urzadzenia.

2 TRZEPACZKA

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek, deserow itp.

 Podfaczy¢ trzepaczke (I) do elementu taczacego (H).

 Nastgpnie podigczy¢ element taczacy trzepaczki do napgdu
(styszalne kliknigcie).

» Umiesci¢ sktadniki w duzej, glgbokiej misce.

« Catkowicie zanurzy¢ trzepaczke w sktadnikach.

BLENDER

« Uwaga: Przed uruchomieniem urzadzenia na-
lezy przeczytac niniejsza instrukgje.

« Ostrze jest bardzo ostre.

« Przed uruchomieniem blendera zatrzasna¢
blokade miski i ustawi¢ popychacz (E1) w od-
powiedniej pozydji.

« Podczas przetwarzania do podajnika (E2) nie
wktada¢ zadnych elementéw poza popycha-
czem (E1).

« Przed zdjeciem pokrywy (E) zawsze wytaczy¢
urzadzenie.

« Pokrywe (E) mozna czysci¢ pod biezaca woda,
ale nie wolno jej zanurza¢ ani my¢ w zmywarce.

+ Miska (G) nie jest przeznaczona do uzytku
w kuchenkach mikrofalowych.

OBSLUGA BLENDERA

Rozdrabnianie/siekanie (patrz tabela 1 ponizej)

Tabela 1 dotyczy rozdrabniania/siekania migsa, serow, cebuli,
ziot, czosnku, marchwi, orzechéow wloskich i laskowych,
migdatow itd. Do rozdrabniania/siekania bardziej twardych
sktadnikow uzywac wyzszego trybu szybkosci.

Nie rozdrabnia¢/siekaé bardzo twardych sktadnikow, takich jak
gatka muszkatotowa, ziarna kawy lub ziarna zboz.

Przygotowanie do rozdrabniania/siekania

— pokroi¢ wstepnie migso, sery, cebulg, czosnek, marchew lub
papryczki chili (na 1-centymetrowe kawatki)

— usuna¢ todygi zio6t i tupiny orzechow

— usuna¢ kosci, $ciggna i chrzastki z migsa.

Aby osiagna¢ najlepszy efekt, nalezy zapoznaé si¢ z tabela,

w ktorej podano zalecane tryby szybkosci.

a) Ustawi¢ ostrze na srodkowej wypustce miski (G) i obrocic¢
tak, aby znalazto si¢ na wlasciwym miejscu. Ostrzezenie:
ostrze jest bardzo ostre! Do jego trzymania uzywac
wylacznie gornej, plastikowej czgsci.

b) Umiesci¢ sktadniki w misce.

¢) Zamontowa¢ pokrywe (E) na misce, a blokade miski
ustawi¢ obok uchwytu. W celu zablokowania pokrywy
przesung¢ blokad¢ miski i docisna¢ pokrywe tak, aby
nastapito zatrzasnigcie blokady w odpowiednim miejscu
nad uchwytem.

d) W celu podiaczenia napgdu zamontowac go (A) w module
do podtaczenia napedu (styszalne kliknigcie).

e

N

Aby uruchomi¢ urzadzenie, nacisnac i przytrzymac wylacz-
nik umieszczony na napedzie, przytrzymujac miske druga
reka.

f) Po uzyciu wyltaczy¢ naped. Przed rozpoczg¢ciem demonta-
zu odczekac, az wszystkie ruchome czgsci si¢ zatrzymaja.
Odtaczy¢ naped, naciskajac przyciski zwalniajace i wyjmu-
jac go z modutu do podiaczenia napedu (E3). Wyjaé¢ popy-
chacz z podajnika.

g) W celu zdjecia pokrywy przesunaé blokade miski i ja
podniesé.

h) Przed wyjeciem przetworzonej zywnosci z miski odfaczy¢

ostrze, obracajac je i pociagajac do gory.

Maksymalna Mak:z:;alny Zalecany
Skladnik o4 . tryb
waga przetwarzania szvbkosci
(w sekundach) ¥
Migso 600 g 15-30 Szybszy
Sery 400 g 30 Szybszy
Cebula 400 g 10 Wolniejszy
Ziota 30g 20 Szybszy
Czosnek 30¢g 20 Wolniejszy
Marchew 400 g 15 Szybszy
Orzechy 400 g 25 Szybszy
wloskie
Orzechy 400 g 30 Szybszy
laskowe
Migdaty 400 g 20 Wolniejszy
Bulka tarta 200 g 50 Szybszy
Czekolada 350¢g 50 Szybszy

Krojenie/szatkowanie (patrz tabela 2 ponizej)

Przy uzyciu tarczy do krojenia (F2) mozna pokroi¢ np.

ogorki, cebulg, grzyby, jabtka, marchew, rzodkiewki, surowe

ziemniaki, cukini¢ lub kapuste.

Przy uzyciu tarczy do szatkowania (F3) mozna poszatkowac/

zetrze¢ np. jabtka, marchew, rzodkiewki, surowe ziemniaki,

buraki, kapuste lub ser (migkki lub $rednio twardy).

a) Umiescic tarczg (F2 lub F3) na no$niku tarcz (F4). Ustawi¢
nosnik tarcz na $rodkowej wypustce miski i obroci¢ tak,
aby znalazl si¢ na wlasciwym miejscu.

b) Zamontowa¢ pokrywe (E) na misce, a blokad¢ miski
ustawi¢ obok uchwytu. W celu zablokowania pokrywy
przesuna¢ blokade miski i docisna¢ pokrywe tak, aby
nastapito zatrzasnigcie blokady w odpowiednim miejscu
nad uchwytem.



Blender wielofunkcyjny RK-1260
INSTRUKCJA OBSLUGI

¢) W celu podlaczenia napedu zamontowac go (A) w module
do podtaczenia napgdu (styszalne kliknigcie).

d) Umiesci¢ przetwarzane sktadniki w podajniku (E2). Nie
wolno wklada¢ rak do podajnika, gdy urzadzenie jest
wiaczone. Do popychania sktadnikow uzywaé wylacznie
popychacza (E1).

e) Nacisna¢ i przytrzymaé wylacznik tak dtugo, jak ma by¢
przetwarzana zywnos$c¢.

f) Pouzyciuwylaczy¢ naped. Przed rozpoczgciem demontazu
odczekaé, az wszystkie ruchome czgsci si¢ zatrzymaja.
Odtaczy¢ naped, naciskajac przyciski zwalniajace
i wyjmujac go z modutu do podtaczenia napedu (E3).

g) W celu zdjecia pokrywy przesunaé blokade miski i ja
podnies¢.

h) Przed wyjgciem przetworzonej zywnosci odtaczy¢ nosnik
tarcz. W celu odlaczenia tarczy popchnaé¢ ja do gory,
uzywajac wypustki w dolnej czgsci nosnika tarcz.

Skladnik Zalecany tryb szybkoSci
Ogorki Wolniejszy
Cukinia Wolniejszy
Cebula Wolniejszy
Grzyby Wolniejszy
Jabtka Szybszy
Marchew Szybszy
Rzodkiewki Wolniejszy
Surowe ziemniaki Szybszy
Sery Szybszy
CZYSZCZENIE

» Zawsze wylaczac¢ urzadzenie i odlacza¢ przewod zasilajacy
przed przystapieniem do czyszczenia.

* Nie wolno dotyka¢ ostrza (jest bardzo ostre).

» Zachowac szczeg6lng ostrozno$¢ podczas przygotowywania
pokarmu dla dzieci oraz osob starszych i niedot¢znych.
Zawsze dokladnie sterylizowa¢ koncowke blendera. Uzywac
plynu sterylizujacego zgodnie z zaleceniami producenta.

Niektore sktadniki, np. jajka lub marchew, moga powodowac
przebarwienie plastiku. Wytarcie szmatka nawilzona olejem
ro$linnym pomaga usuna¢ przebarwienia.

o

SPECYFIKACJA:
Zasilanie: 220-240 V~/50 Hz
Moc: 700 W

Poziom hatasu: 80 dB

EKOLOGIA - OCHRONA SRODOWISKA

Symbol ,przekreslonego pojemnika na $mieci”
umieszczony na sprzgcie elektrycznym  lub
opakowaniu wskazuje na to, ze urzadzenie nie moze | -—
by¢ traktowane jako ogolny odpad domowy i nie powinno by¢
wyrzucane do przeznaczonych do tego celu pojemnikow.
Niepotrzebne lub zuzyte urzadzenie elektryczne powinno
by¢ dostarczone do specjalnie wyznaczonych do tego
celu punktow zbiorczych, zorganizowanych przez lokalng
administracj¢  publiczna, przewidzianych do zdawania
elektrycznego sprzetu podlegajacego utylizacji.

W ten sposob kazde gospodarstwo domowe przyczynia
si¢ do zmniejszenia ewentualnych negatywnych skutkow
wplywajacych na srodowisko naturalne oraz pozwala odzyskac¢
materialy z ktorych sktada si¢ produkt.

Waga: 2,07 kg €



IMPORTANT
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

DANGER
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.
WARNING

Avoid touching the blades, especially when the blender bar is attached to the motor unit. The blades
are very sharp.

If the blade get stuck, remove the blender bar from the motor unit before you remove the ingredients
that block the blade.

Keep fingers, hair, clothing, and utensils away from the moving parts.

Do not switch on the appliance when you attach or detach accessories.

Never use a damaged hand blender. Get it checked or repaired in your local place.

Never use an unauthorized attachment. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliances. Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by children without supervision.

Never let the cord to touch hot surfaces or hang down where a child could grab it.

Never blend hot oil or fat.

Switch | for light load (Whisk accessories); switch Il for heave load (hand-held blender, chopper ac-
cessories, also can be used with whisk accessories).

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a simi-
larly qualified person in order to avoid a hazard.

Care is needed when handling cutting blades, especially when removing the blade from the bowl,
emptying the bowl and during cleaning.

Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts, which move in use.
Caution: Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand.

Always disconnect the blender from the supply if it is left unattended and before assembling, disas-
sembling or cleaning.

Do not allow children to use the blender without supervision.

Don'timmerse motor part.

HOUSEHOLD USE ONLY.

Caution: Do not use your hand blender with heavy mixtures for longer than 30 seconds in any 3
minutes period, it will overheat.

This appliance is intended for household use only.

INSTRUCTION MANUAL
MULTI-FUNCTIONAL HAND BLENDER RK-1260



KNOW YOUR FOOD PROCESSOR

A — Speed buttons (I /1I)

B — Motor unit

C — Blender bar

D — 5 speed settings for optimal performance

E—-Lid El —Pusher E2 - Filling tube

E3 — Coupling for motor unit

F1 - Blade

F2 — Full Stainless Steel, double side Disc for Multifunction:
chopping/mixing/slicing /shredding

F3 — Full Stainless Steel Disc for shredding potatoes

F4 — Tool holder

G - Bowl

H — Whisk coupling unit

I — Whisk

USING YOUR FOOD PROCESSOR

Caution

+ Must let hot ingredients cool down before you
chop them or pour them into the beaker (max.
temperature 30°C)

« (utlarge ingredients into pieces of 2 cm before
you process them.

BLENDING

Thoroughly clean the parts that come into contact with food
before you use the appliance for the first time (see chapter
‘Cleaning’)

The hand blender is intended for:

* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices,
soups, mixed drinks and shakes.

» Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

 Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Important

« Take the saucepan off the heat and let it cool
slightly. Otherwise, your hand blender could
overheat.

« Fit the motor unit (B) inside the blender bar (C).
(‘click’)

« Plug in the power cable. To avoid splashing,
place the blade in the food before switching
on.

« Do not let liquid get above the join between
the motor unit and blender bar.

« Move the blade through the food and use a
stabbing action.

« If your hand blender gets blocked, unplug the
power cable before cleaning.

« After use, unplug the power cable and disman-
tle.

WHISK

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg
whites, desserts etc.

1. Fasten the whisk ‘I” into the coupling unit ‘H’.

2. Then fasten the coupling unit onto motor unit (‘click’).

3. Put the ingredients in a large and deep bowl.

4. Immerse the whisk completely in the ingredients.

FOOD PROCESSOR

Caution

Please read the instruction manual carefully befo-

re using your food processor.

« The blade is very sharp.

- Before operating the food preparation attach-
ment, make sure that the bowl interlock pro-
perly clicked in and that the pusher (E1) is in
place.

« Do not insert other tools than the pusher (E1)
into the filling tube (E2) during processing.

« Always switch off the appliance before remo-
ving the lid (E).

« Thelid (E) can be cleaned under running water,
nut do notimmerse it in water, nor cleanitina
dishwasher.

« The bowl (G) is not microwave-proof.

USING YOUR FOOD PREPARATION

Chopping (see the following table 1)

The table 1 is perfectly suited for chopping meat, cheese,
onions, herbs, garlic, carrots, walnuts, hazelnuts, almonds etc.
For chopping hard goods, use the faster speed setting.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee
beans and grains.

BEFORE CHOPPING

— pre-cut (inlem) meat, cheese, onions, garlic, carrots, chilies

— remove stalks from herbs, un-shell nuts

— remove bones, tendons and gristle from meat

For best results, please refer to the speed setting recommended

in processing table.

a) Place the blade on the centre pin of the bowl (G) and give it
a turn to lock into place.



Caution: the blade is very shape! Always hold
it by the upper plastic part.

b) Place the food in the bowl.

c¢) Attach the lid (E) onto the bowl with the interlock positioned
next to the bowl handle. To lock the lid, slide the interlock
and press down the lid, so that the interlock engages with a
“click” above the handle.

d) To attach the motor unit, fasten the motor unit (A) put into
the coupling for motor unit “click”.\

e) To operate, press and hold the switch on the motor unit and
take hold of the bowl with your other hand.

Always use the pusher (E1) to feed in food.

e) Press and hold the switch as long as you operate your food
processor attachment.

f) After use, switch off the motor unit and wait all the parts
stopped before disassembling. To move the motor unit, press
the release buttons and take off from coupling fro motor unit
(E3).

g) Slide the interlock and lift it up to remove the lid.

h) Take out the tool holder before removing the processed food.
To remove the tool, push it up at the end that protrudes at the
bottom of the tool holder.

) After use, switch off the motor unit and wait all the parts
i i i Food Recommended speed
stopped before disassembling. To move the motor unit, press
the release buttons and take off from coupling fro motor unit Cucumbers lower
(E3). Remove the pusher. Courgettes lower
g) Slide the interlock and lift it up to remove the lid. Onions lower
h) Carefully take out the blade by turning and pulling it, before Mushrooms lower
removing the processed bowl.
Apples Faster
Carrots Faster
Food Max. capacity Max. R ded
duration on speed Radishes lower
seconds
Raw potatoes Faster
Meat 600 g 15-30 Faster Cheese Faster
Cheese 400 g 30 Faster
CLEANING
Onions 400¢ 10 Lower ¢ Always switch off and unplug the power cable before
Herbs 30¢g 20 Faster cleaning.
Garlic 30g 20 Lower * Do not touch the sharp blades.
Carrots 400g I5 Faster « Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm people. Always ensure that the blender
Walnuts 400 g 25 Faster . - I . .
bar is thoroughly sterilized. Use a sterilizing solution in
Hazelnuts 400g 30 Faster accordance with the sterilizing manufactures instruction.
Almonds 400 g 20 Lower * Some foods, such as eggs or carrot, may discolor the plastic.
Bread 200 ¢ 50 Faster Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps remove
crumbs discoloration.
Chocolate 350 g 50 Faster

SLICING/SHREDDING (see the following table 2)

Using the slicing tool (F2), you can slice e.g. cucumbers,

onions, mushrooms, apples, carrots, radishes, raw potatoes,

courgettes, cabbage.

Using the shredding tool (F3), you can shred e.g. apples,

carrots, radishes, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese (soft

to medium).

a) Place a tool (F2 or F3) into the tool holder (F4). Place the
tool holder on the centre pin of the bowl and give a turn to
lock into place.

b) Attach the lid (E) onto the bowl with the interlock positioned
next to the bowl handle. To lock the lid, slide the interlock
and press down the lid, so that the interlock engages with a
“click” above the handle.

¢) To attach the motor unit, fasten the motor unit (A) put into
the coupling for motor unit “click”.

d) Fill the food to be processed into the filling tube (E2). Never
reach into the filling tube when the appliance is switched on.

SPECIFICATION:

Power supply: 220-240V~/50Hz
Power consumption: 700W
Level of noise: 80 dB

ECOLOGY - ENVIRONMENTAL PROTECTION

should not be disposed of into containers for such waste.

The “crossed-out trash bin” symbol on electrical
equipment or packaging indicates that the device
cannot be treated as general household waste and

Obsolete or broken-down electrical device should be
delivered to special designated collection points, organized by
local public administration, whose purpose is to collect recy-
clable electrical equipment.

This way, each household helps reduce possible negative
effects influencing natural environment and allows the
reclaiming of materials which the product is made of.

Weight: 2,07 kg €



Stabmixer-Set RK-1260
BEDIENUNGSANLEITUNG

1 WICHTIGER HINWEIS:

Lesen Sie die vorliegende Bedienungsanleitung vor der ersten
Inbetriebnahme des Gerites sorgfiltig durch und bewahren Sie
sie fur spéteres Nachschlagen auf.

1.1 Gefahren

Der Motorblock darf nie ins Wasser oder in eine andere
Fliissigkeit getaucht oder unter laufendem Wasser gespiilt
werden.

1.2 Vorsicht
e Das Messer nie beriihren, insbesondere nachdem der
jeweilige Aufsatz des Stabmixers auf den Motorblock

aufgesetzt worden ist — es ist sehr scharf.

Ist das Messer blockiert, so ist der jeweilige Stabmixer-
Aufsatz vom Motorblock zu trennen und dann das Messer von
Essensresten zu befreien, die fiir die Blockade verantwortlich
sind.

Finger, Haare, Kleidungsstiicke und Besteck fern von
beweglichen Teilen des Gerites halten.

Das Gerit nie beim Anschliefen bzw. Trennen von Zubehor
einschalten.

Den Stabmixer nicht im beschédigten Zustand benutzen.
Bei Storungen ist das Gerit an eine lokale Servicestelle zur
Priifung oder Reparatur zu bringen.

Nur vom Hersteller zugelassenes Zubehor verwenden.
Verwendung von nicht zugelassenen Zubehérteilen schliefit
die Garantie aus.

Dieses Geriit kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrinkten physischen, sensorischen
oder geistigen Fihigkeiten oder mangels Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie durch eine fiir ihre
Sicherheit zustindige Person beaufsichtigt werden oder
erhalten von der dafiir zustiindigen Person Anweisungen,
wie das Geriit sicher zu benutzen ist. Kinder diirfen mit
dem geriit nicht spielen. Kinder diirfen keine Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten am Gerit ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchfiihren.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerit spielen.

Sicherstellen, dass das Kabel keine heiflen Oberflichen
beriihrt und nicht iiber eine Tischkante o.A. héngt, damit

Kinder nicht daran ziehen kénnen
Nie heiBes Ol oder anderes Fett mit dem Stabmixer mixen.
* Bei

Geschwindigkeitsstufe 1,  bei

niedrigeren  Belastungen  (Schneebesen)  die

hoheren  Belastungen
(Stabmixer, Zubehor zum Hacken und Zerkleinern, event.

zum Schlagen) — die Geschwindigkeitsstufe II wéhlen.

Ist das Netzkabel beschédigt, so muss es vom Hersteller,
einem Servicemitarbeiter oder einer anderen qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

>

Beim Umgang mit dem Messer ist hochste Vorsicht geboten,

insbesondere beim Herausnehmen dessen aus der Schiissel,
Entleeren der Schiissel und bei der Reinigung.

Das Gerit ist stets auszuschalten, bevor Zubehor ausgetauscht
werden kann bzw. man sich an bewegliche Teile nihert.

Vorsicht: Es
ausgeschaltet wurde, bevor er vom Gestell getrennt wird.

ist sicherzustellen, dass der Stabmixer

Der Stabmixer ist stets vom Netz zu trennen, wenn er
unbeaufsichtigt bleiben bzw. montiert, demontiert oder
gereinigt werden soll.

Kinder diirfen das Gerét nie ohne Aufsicht benutzen.

Den Motorblock nie in Fliissigkeiten tauchen.
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH.

1.3 Wichtiger Hinweis

* Beim Mixen von dichten Lebensmitteln darf der Stabmixer
nicht ldnger als 30 Sekunden pro jede 3 Minuten
ununterbrochen arbeiten. Sonst besteht Uberhitzungsgefahr.

e Das Gerit

bestimmt.

ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch

2 BESCHREIBUNG DER KUCHENMASCHINE

A - Geschwindigkeitsregler (I /1I)

B - Motorblock

C - Stabmixer-Aufsatz

D - 5 Geschwindigkeitsstufen

E - Deckel El- Stopfer E2 - Einfiillschacht

E3 - Anschlussmodul fiir den Motorblock

F1 - Messer

F2 - Volle Schneidwendescheibe mit dicken Schneidéffnungen
zum  Scheiden und Hacken von Friichten und
Gemiise

F3 - Volle Reibscheibe zum Kartoffelnreiben

F4 - Scheibentrager

G - Schiissel

H - Schneebesenhalter

I - Schneebesen

3  BEDIENUNG DER KUCHENMASCHINE

Wichtiger Hinweis

* HeiBe Lebensmittelabkiihlenlassen, bevormansiezerkleinert/
hackt bzw. in den Behilter giet (Maximaltemperatur 30°C).

* Grofle Produkte in 2 cm kleine Stiicke schneiden, bevor man

sie mit der Kiichenmaschine weiter verarbeitet.

3.1 Mixen

Reinigen Sie genau alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, bevor Sie das Gerét zum ersten Mal in
Betrieb setzen (siche unter “Reinigung”).



Der Hand-Stabmixer eignet sich fiir:
* Mixen von Flissigkeiten, z.B. Milchprodukten, Saucen,
Fruchtsiften, Suppen, Drinks und Cocktails

Mixen von weichen Lebensmitteln, z.B. fiir Pfannkuchenteig
oder Mayonnaise

Zerkleinern von gekochten Lebensmitteln, z.B. Nahrung fiir
Kinder.

Wichtiger Hinweis:

Gekochte Speisen von der Flamme nehmen und abwarten,
bis sie abgekiihlt sind. Sonst besteht Gefahr, dass sich der
Stabmixer tiberhitzt.
Den Stabmixeraufsatz (C) auf den Motorblock (B) aufsetzten
(horbares Einrasten).

Das Netzkabel in die Steckdose stecken. Das Messer ist in
die zu verarbeitenden Lebensmittel vor dem Einschalten des

Gerites zu stecken, um Spritzer zu vermeiden.

Nicht zulassen, dass Fliissigkeit in die Verbindung zwischen
dem Motorblock und dem Stabmixeraufsatz gerit.

Beim Mixen ist der Stabmixeraufsatz senk- und waagrecht
zu bewegen.

Bei Blockade des Stabmixers ist das Netzkabel aus der
Steckdose zu ziehen, bevor mit der Reinigung begonnen

werden kann.

Nach Gebrauch ist das Gerdt vom Strom und der Aufsatz
vom Motorblock zu trennen.

3.2 Schneebesen

Der Schneebesen dient zum Schlagen von Sahne, Eiweil,

Desserts etc.

1. Den Schneebesen (I) an den Schneebesenhalter (H)
anschliefien.

2. Danach den Schneebesenhalter an den Motorblock
anschlieBen (horbares Einrasten).

3. Lebensmittel in eine grofle, tiefe Schiissel geben.

4. Den Schneebesen vollstindig in die Zutaten tauchen.

3.3 Kiichenmaschine
Wichtiger Hinweis

Die
Inbetriebnahme der Kiichenmaschine durchlesen.

vorliegende Bedienungsanleitung vor der ersten

« Das Messer ist sehr scharf.

Vor dem Einschalten der Kiichenmaschine die Schiissel-
verriegelung einrasten lassen und den Stopfer (E1) in die
entsprechende Position bringen.

Wihrend der Verarbeitung der Lebensmittel keine anderen
Gegenstinde auBler dem Stopfer (E1) in den Einfiillschacht
(E2) stecken.

Das Gerit ist stets auszuschalten, bevor der Deckel (E)

abgenommen wird.

Der Deckel (E) kann unter laufendem Wasser gereinigt
werden; er darf nicht in eine Fliissigkeit getaucht oder in
einer Spiilmaschine gewaschen werden.

Die Schiissel (G) ist nicht mikrowellengeeignet.

Bedienung der Kiichenmaschine

Zerkleinern/Hacken (siche die Tabelle 1 unten)

Die Tabelle Nr. 1 bezieht sich auf das Zerkleinern/Hacken von

Fleisch, Kise, Zwiebeln, Kriautern, Knoblauch, Mdhren, Wal-

und Haselniissen, Mandeln etc. Fiir das Zerkleinern/Hacken von

hérteren Lebensmitteln ist die hohere Geschwindigkeitsstufe

einzusetzen.

Keine sehr harten Lebensmittel wie Muskatnuss, Kaffeebohnen

oder Getreidekorner zerkleinern/hacken.

Vorbereitung der Lebensmittel fiir das Zerkleinern/

Hacken

- Fleisch, Kise, Zwiebeln, Knoblauch, Mohren und Chilis
(in 1 cm groBe Stiicke) schneiden

- Stingel von Kréautern und Schalen von Niissen entfernen

- Knochen, Sehnen und Knorpel von Fleisch entfernen.

Fiir ein besseres Ergebnis sind die Angaben zur empfohlenen

Geschwindigkeitsstufe in der Tabelle unten zu beachten.

a) Das Messer auf den Schaft in der Mitte der Schiissel (G)
setzen und drehen, bis dieses einrastet. Vorsicht: Das
Messer ist sehr scharf! Das Messer ausschlieBlich an
seinem oberen Kunststoffteil halten.

b) Lebensmittel in die Schiissel geben.

¢) Den Deckel (E) auf die Schiissel wieder aufsetzen, die
Schiisselverriegelung neben dem Griff entsprechend
einstellen. Zur Blockierung des Deckels die Schiissel-
verriegelung verschieben und den Deckel driicken, bis
die Blockade an der entsprechenden Stelle tiber dem Griff
einrastet.

d) Den Motorblock (A) an das Anschlussmodul anschliefen
(horbares Einrasten).

e) Fiir das Einschalten des Gerites den Ein-/Ausschalter
driicken und gedriickt halten, wihrend man die Schiissel
mit der anderen Hand hilt.

f) Nach Gebrauch den Motorblock ausschalten. Vor der
Demontage des Gerites abwarten, bis alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen sind. Den Motorblock
von dem Anschlussmodul (E3) trennen, indem man die
Freigabetasten driickt und den Motorblock aus dem Modul
zieht. Den Stopfer aus dem Einfiillschacht herausnehmen.

g) Fiir das Abnehmen des Deckels die Schiisselverrieglung
schieben und den Deckel abziehen.

h) Bevor man die verarbeiteten Lebensmittel aus der Schiissel
entfernen kann, ist das Messer zu demontieren, indem man
es dreht und zugleich nach oben zieht.
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Fleisch 600 g 15-30 schneller
Kise 400 g 30 schneller
Zwiebeln 400 g 10 langsamer




Schneiden/Reiben (siche die Tabelle 2 unten)
Die Schneidescheibe (F2) eignet sich zum Schneiden von z.B.

Gurken, Zwiebeln, Pilzen, Apfeln, Mohren, Radieschen, rohen
Kartoffeln, Zucchini oder Kohl.
Die Reibscheibe (F3) eignet sich zum Reiben/Raspeln von z.B.

Apfeln, Méhren, Radieschen, rohen Kartoffeln, roten Riiben,
Kohl und Kiése (weich und mittelhart).

a)

b)

<)

d)

e)

2)

h)

Die Scheibe (F2 oder F3) in den Scheibentriger (F4). Den
Scheibentrager auf den Schaft in der Mitte der Schiissel
setzen und drehen, bis dieser einrastet.

Den Deckel (E) auf die Schiissel wieder aufsetzen, die
Schiisselverriegelung neben dem Griff entsprechend
einstellen. Zur Blockierung des Deckels die Schiissel-
verriegelung verschieben und den Deckel driicken, bis
die Blockade an der entsprechenden Stelle tiber dem Griff
einrastet.

Den Motorblock (A) an das Anschlussmodul anschliefien
(horbares Einrasten).

Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den Einfiillschacht
(E2) stecken. Die Hinde nie in den Einfiillschaft stecken,
wenn das Gerit eingeschaltet ist. Zum Stopfen der Zutaten
ist ausschlieBlich der Stopfer (E1) zu verwenden.

Den Ein-/Aus-Schalter driicken und so lange gedriickt
halten, bis die Lebensmittel verarbeitet worden sind.
Nach Gebrauch den Motorblock ausschalten. Vor der
Demontage des Gerites abwarten, bis alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen sind. Den Motorblock
von dem Anschlussmodul (E3) trennen, indem man die
Freigabetasten driickt und den Motorblock aus dem Modul
zieht.

Fiir das Abnehmen des Deckels die Schiisselverrieglung
schieben und den Deckel abziehen.

Bevor man die verarbeiteten Lebensmittel aus der
Schiissel entfernt, ist der Scheibentrdger zu demontieren.
Zum Trennen der Scheibe vom Scheibentrager ist sie am
Schaft auf der Unterseite des Scheibentragers nach oben
zu driicken.

Lebensmittel Empfohlene

Geschwindigkeitsstufe

Gurken

Langsamer

Zucchini

Langsamer

Zwiebeln

Langsamer

Krauter 30g 20 schneller Pilze Langsamer
Knoblauch 30g 20 langsamer Apfel Schneller
Mohren 400 g 15 schneller Mohren Schneller
Walniisse 400 g 25 schneller Radieschen Langsamer
Haselniisse 400 g 30 schneller Rohe Kartoffeln Schneller
Mandeln 400 g 20 langsamer Kise Schneller
Paniermehl 200¢g 50 schneller
Schokolade 350 g 50 schneller "‘ REINIGUNG

Vor Reinigung ist das Gerit stets auszuschalten und vom
Netz zu trennen.

Das Messer nicht beriihren (es ist sehr scharf).

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten fiir Kinder, dltere
bzw. kranke Personen ist besondere Vorsicht geboten. Der
Stabmixeraufsatz ist stets sorgfiltig zu sterilisieren. Ein
Sterilisierungsmittel gemaf Herstellervorgaben verwenden.
Manche Lebensmittel, wie z.B. Eier oder Mohren, konnen
Kunststoffe verfirben. Die Verfarbungen konnen leichter
entfernt werden, wenn man die betroffene Oberflaiche mit
einem in Pflanzendl getridnkten Tuch abwischt.

SPEZIFIKATION:
Speisung: 220-240 V~/50 Hz
Leistung: 700 W
Gerauschpegel: 80 dB

OKOLOGIE - UMWELTSCHUTZ

Das auf einem Elektrogerdt oder seiner Ver-
packung angebrachte Symbol eines gestrichenen

X

Miillcontainers weist darauf hin, dass das Gerit | -

nicht als Hausmiill gehandhabt und in Hausmiillcontainer

hineingeschmissen werden darf.

Nicht mehr bendétigte oder verbrauchte Elektrogerite

sind speziellen Sammelstellen zuzufiihren, die von den ortli-

chen Behorden eingerichtet und zur Entgegennahme recycel-

barer Elektrogerite bestimmt werden.

Auf diese Weise trigt ein jeder Haushalt der Herabsetzung

eventueller negativer Einflisse auf die Umwelt bei und

ermdglicht es, Werkstoffe, aus welchen das jeweilige Produkt

hergestellt wurde, wieder zu erhalten.

Gewicht: 2,07 kg €
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HHCTPYKLHA I10 OB C/1YKHBAHHIO

CHEIU®UKALIUS:
Onexrponuranue: 220-240 B ~/50 I'n.
Mormnocts: 700 Bt

VYposens myma: 85 n1b

1 BAXHOE

Tlepen TeM Kak BBECTH YCTPOMCTBO B IEHCTBHE, CIIELYeT
BHHUMATECJIbHO IIpOYUTaATh HACTOAILY O UHCTPYKUHIO u
COXpPaHUTh €€ I naﬂLHeﬁmero O3HAaKOMJICHHUA.

1.1 Omnachoctb

* Henp3s TIOTPY’KaThb JJICKTPOIIPUBOA B BOAY HWIIM B APYTHE
JKHJIKOCTH, HU CIIOJNIACKMBATH €r0 MOJ BOJONPOBOIHBIMH
KpaHaMH.

1.2 Tlpenocrepe:xenue

¢ Heobxoxanmo mn3berath NPUKOCHOBEHHUS K JIC3BHIO HOXKa,
0COOEHHO TIOCTIE MPUKPETUICHHs HAKOHEYHHKa OreHiaepa
K 3JICKTPONPUBOJLY, TTIOCKOJIbKY JIE3BHE HOXKA SIBJISICTCS OYCHD
OCTPBIM.

- B cirydae 6J'IOKaI[BI JIE3BHS HOXKa, CICAYET OTCOCAWHHTH
HAKOHGYHUK OJICHZEpa OT SJICKTPOIPUBOJA, a 3aTeM
OYHCTHUTH JIE3BUE HOXKA OT OCTAaTKOB OJIOKMpYOLIEH ero
TIUIIN.

* He npubnm:xath K MOABHKHBIM YacTAM yCTPOHCTBA NabIbl,
BOJIOCBI, OZICKY U CTOJIOBBIE IPHOOPBI.

« He Briovars yCTpOﬁCTBa BO BpeMs C60pKI/I I
OTCOCIMHEHHS €ro MPHHAICKHOCTEH.

e Henb3s ynoTpeOnsaTh MOBPEKICHHBIH py4HOIl OieHzep.
B Cllydqac BO3HHMKHOBCHHSA aBapWH, CICAYyeT OTAaTh
YCTPOMCTBO Ha MECTHBII IyHKT CEPBUCHOTO OOCITYKMBAHHS
C LEJIBIO NIPOBEJICHUS KOHTPOJISA WIM PEMOHTA.

* 3al'lpCH_[aCTC$[ TIPUMEHATE TIPUHAJICKHOCTH, KOTOPBIE HE
YTBEPKJICHBI MPoM3BoOANTENEM. B ciyuyae mcnosnbsoBanus
TaKMX 4acTel, rapaHTHs CTAHOBUTCA HEIEHCTBUTEIbHOM.

e Jauuplii npudop MoxkeT ObITH HMCHOJB30BAH AeTbMH
crapme 8-MM JIeT M JHIAMH C OrpPaHHYEeHHBIMH
¢u3uyecKUMH, CEHCOPHBIMH YMCTBEHHBIMH
BO3MOKHOCTAMM HIIH € HeA0CTATOYHBIM OIBITOM
W 3HAHWSIMHM, TOJLKO II0Ji NPHCMOTPOM WM Tocje
HHCTPYKTAKa, Kacaloumerocss 0e301acHOro crocoda
HCIO/Ib30BAHNSI MPHOOPA M OCO3HAHMS BO3MOKHOI
yrposel. Jlersim Heaw3st urpare mnpudopom. Jlersam
HeJIb3sl 3AaHUMATbCSl YUCTKOMH WJIM YX010M 3a npudopom
0e3 mpucMoTpa.

e He  nmomyckars, MPOBOJL  HICKTPONUTAHUS
COompUKacancss € ropsAvYMMUA MOBEPXHOCTAMHU HJIM CBUCATL
B MECTE, T1IC OBI 32 HETO MOT CXBAaTHUTHCS pCGCHOK.

+ 3ampermaercss NPUMEHATH ONCHACP I pasMElIMBAHUS
TOPSYETo MOACOIHEYHOIO MaCa WK APYTOro Kupa.

* B cirydae He60IBbIIOH HATPY3KH (MPUHAIEKHOCTH BEHUNKA)
criefryer BeIOpaTh pexuM I, a B cirydae OosbIIOi HArpys3ku
(pyuHoOii OneHzep, HPUHAICKHOCTH Ul TEPKU/HAPE3KH
WM TIPUHAJUISKHOCTH IS B30MBaHMS) - BBIOpaTh pesknM I1.

e B chywae ecau  MOBpEKJCH TPOBOA  MHUTAHMS, TO,
4TOOBI M30€XKaTh KAKOW-THOO OMACHOCTH, €ro JOKEH
3aMC€HHUTH TIPOU3BOJUTECIIB, pa6OTHPIK TIYHKTa CEPBHCHOTI'O
00CITyKMBaHHS HITH JIPYroe KBaTH(UIMPOBAHHOE JIUIIO.

W

YTOOBI

+ OO0palaThes ¢ IE3BUEM HOXKA CIIETYET OCTOPOKHO, 0COOCHHO
BO BpeMs BBIHUMAHMSI €0 M3 MHUCKH, OINOPaKHUBAHUs
MHCKH, @ TaKKe BO BPEMs YUCTKH.

* Ilepenrem,KaKNpHUCTYTUTHKH3MEHEHHIO IPUHAUICKHOCTEH,
WM 1iepe]i TPUOIKEHHEM K MOIBHKHBIM YaCTsM, CIIEIyeT
BBIKJIFOUHTH YCTPOHCTBO.

* Ilpenocrepesxenne: Ilepen TeM, kak OTCOCAMHUTE OleHEp
OT OCHOBAHMSI, CIIEYeT IPOBEPUTD, BBIKIIIOUEH JIH OIeHEp.

» Cnemyer Bceraa OTKIIFOUATh OJNEHIAEP OT MUTAHMS, KOTAA OH
Oyzner ocrtaBieH 0e3 Haa30pa, a TAaKKe NEPe]l MOHTaXOM,
JIEMOHTAKEM MJIM YHCTKOH yCTPOICTBA.

* He mo3BONATH JETSAM MOJB30BATBCS YCTPOWCTBOM 0Oe3
HaJ30pa.

* Hemp3s morpyxarb OJEKTPONPHBOL B  KaKyl0-11u00
JKHJIKOCTb.

* MCKJITOUUTEJBHO JUISA JJOMAIIHET'O YIIOTPEB-
JIEHHS.

1.3 TIpumeuanue

¢ Henb3s ynorpebnsate pyuHoit GiaeHzaep 1t pa3MelIMBaHHs
FyCTOﬁ AT JT0JIbIIE, YeM 30 cek. B TeucHHE KaXXKIbIX
3 MuHYT. B TIpOTHBHOM Cilydae MOXET HACTYIHUTh €ro
neperpes.

° yCTpOﬁCTBO TIPEAHA3HAYCHO UCKIIFOYUTEIIBHO T JOMAITH-
€ro yHnoTpeOIeHus.

2  ONHACAHME KYXOHHOT'O KOMBAMHA

A - Perymsitop cxopoctu (I/11)

B - IIpusoxn

C - Hakoneunuk Gnenzepa

D - 5-kparHas peryimpoBKa CKOpocTH

E - Kpbiika E2 - IlonaBarens
E3 - MOJZ[yHB JUIS TIOAKITFOYEHUS SJICKTPOIIpUBOAA

F1 - Jle3ue noxa

El - Tonkarens

F2 - JIBycTOpOHHUI LEbHOMETAIIMYECKUI TUCK IS PE3KH 1
IINHKOBKH OBOIIEH 1 (DPYKTOB

F3 - IlesbHOMETAJUTMYECKUHA JIUCK JUIS TEPKH KapTOIIKH (JU1st
JIPAaHUKOB)

F4 — Hocurens 1UCKOB

G - Mucka

H- DnemMeHT, COeMHAIONINIT BEHUHKI

1 - Berunx

3 OBCJIYKUBAHUE KYXOHHOI'O KOMBAWMHA
Ilpnmeuanune

* Ilonoxnark, MoOKa TopsyMe KOMIOHEHTBI MMM OCTHIHYT
nepes] UX TePKOW/Hape3KoW WITH Mepesl UX MepeuBaHieM B
KyBILIMH (MakcuManbHast Temmeparypa 30°C).

Tlopesarh Gonblke KOMIOHGHTBI Ha 2-CaHTUMETPOBbIC
KyCOYKH Tepesl UX nepepaboTKoil.

3.1 CmemuBanue

Ilepen mepBbIM HCHONB30BAaHHEM YCTPOICTBA  CIELyeT
CTapaTejIbHO MOYUCTHTH BJIEMEHTBI, KOTOPBIC UMCIHOT KOHTAaKT

¢ el (emorpute: ,Hucrka”).
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* CMCIINBAaHUA KHHKOCTCﬁ, HarpuMep, MOJIOYHBIX ITPOAYKTOB,
COyCOB, (PPYKTOBBIX COKOB, CYIOB, IPHHKOB M KOKTCHIICH;

CMEIUMBAHUS MATKUX KOMIIOHEHTOB, HAaIlIpUMEP, T€CTa I
ONMHYIUKOB T MaI‘;IOHe3a;

TIpOTHPKa npnrmammsaemoﬁ TIUIIA, HAIpUMED, TTALIH JUTS
JieTei.

BAJKHOE
IIpuroroBienusie 611018 CHATH M3 OTHS M BBDKJATh, MOKA
OHM OCTBHIHYT. B IpOTHBHOM cilydyae MOKET HPOM3OHTH
Teperpes py4qHoro Gnenyepa.

Ipukpenurs npusoy (B) k nakoneunuky Onenaepa (C)
(OymeT CIbIIIeH IIeTY0K).

TIprCOCAMHUTD TIPOBOJ  AJICKTPOITHTAHMSL.

Tlepen Tem,
KaK BKJIOYUTh YCTPOHCTBO, HEOOXOAMMO IOTPY3HTh
JIC3BUEC HOXa B paBMeH.[PIBﬁCMOﬁ numaie, 4TOOBI M30€XkKATH

Ppa3OpbI3THBaHML.

He jiomyckarh K KOHTaKTY )UIKOCTH C COEIMHEHUEM MEXTy
TIPUBOJIOM M HAKOHEYHHUKOM OJIeHIepa.
Bo Bpemst pa3MerniBaHus UM HEOOXOAUMO IepeMeIarh

HAKOHEYHHMK OJIeH/iepa 110 BEPTUKAIN U TOPU30HTAIIH.
Ilepen Tewm, B Ciydae
Grokajpl  Onenjepa HEOOXOMMMO OTCOCIMHHTH TPOBOJ

Kak TMpUCTYIHUTh K HYHCTKE,

DJIEKTPOITUTAHHUA.
Ilocne okoHuanus OKCIITyaTaluu HCO6XOIH/IMO OTCOCVHUTH
TIPOBOJ DJICKTPONUTAHUSA U HAKOHCYHUK yCTpOﬁCTBa.

3.2 Benuuk

BeHumk cityXuT 11 B30OMBaHHs CMETaHbl, OCJIKOB, JCCEPTHBIX

OJI10/1 U T.II.

1. TToncoeauunts Benuuk (I) k coemunsiomemy smementy (H).

2. 3aTeM MOJCOCIMHUTD SIEMCHT, TPHCOCANHSIOIINIT BEHUHKH
K 2J1EKTPONpUBO/Y (OyAeT CIbILICH IIeIU0K).

3. [ToMeCcTHTh KOMIOHEHTHI B OOJIBILOH, ITyOOKOiT MUCKe.

4. TIONMHOCTBIO MOTPY3UTh BEHYMUKU B KOMITOHCHTBI.

3.3 Kyxonublii kombaiin

TIpumeuanue

Ilepen Tem, kak BBeCTH B JeHCTBME KyXOHHbIM KoMOaiiH,

Cclle/lyeT BHUMATEIbHO MIPOYNTATh HACTOSIIYO HHCTPYKIIHUIO.

* Jle3BHe HOXA OUCHb OCTPOE.

e Ilepen  3amyckoM  KyXOHHOIO cienyer
3AIIENKHYTh OII0Kaly MUCKH U yCTaHOBHUTH Toskatens (E1)

KkombaiiHa

B COOTBETCTBYIONIYIO TO3UIIHIO.
« Bo Bpems mnepepaGoTkm He clelyeT  BKIJIQ/bIBATH
B moxaBatenb (E2) HMKakuX 5I€MEHTOB BHE TONKATENs
(E1).

Ilepen cusituem kpoiiku (E) Beerga cremyer BBIKIIOUMTH
YCTPOHCTBO.
Kpeimky  (E)

MOXHO MBITh  T1OJT
KpaHaMH, HO HEJIb3s €€ HU IIOrpyKaTb B BOJAY, HA MbITh B
TIOCYZOMOETHON MalInHe.

Mucka (G) He mnpeaHa3HadeHa JUIs yNOTpeOJeHUs B

BOJOIIPOBOIHBIMH

MUMKPOBOJIHOBBIX I1€4ax.

OBCJYKUBAHAE KYXOHHOT'O KOMBAMHA
Tepka/Hape3ka (CMOTPHUTE HIKENIPUBEACHHYIO Tabauy 1)
Tabmua 1 xacaeTcst TepKn/HApE3KH Msca, CHIPOB, JTyKa, TPaB,
YECHOKA, MOPKOBH, TI'PDEIKHX M JICCHBIX OPEXOB, MHUHAAIA U

T. 11. JI7st Tepkn/Hape3Kku 0olee TBEpABIX KOMIOHEHTOB CIICIYeT
HCIIOJB30BaTh PEKUM OOJIbILIEH CKOPOCTH.

He cnenyer teperb/Hape3aTh OYeHb TBEpPABbIC KOMIIOHEHTHI,
TaKhe Kak MyCKaTHBIH Opex, 3epHO KO(e MM 3epPHO XJICOHBIX
3J1aKOB.

MMOATOTOBKA K TEPKE/HAPE3KE

- NpeIBAPUTENIBHO 10pEe3aTh MsCO, CHIPHI, JIYK, 4YECHOK,
MOPKOBB WJIH Tepel 4iin (Ha 1-CaHTUMETPOBbIE KYCOUKN);

- YIaIuTh CTEOIM TPAB M CKOPITYITy OPEXOB;

- YIAJIUTh KOCTH, CyXOXKHIIHS ¥ XPAIIU U3 MsCa.

Jlnst Toro 4ytoObl JoOuThCs Hammydinero sdekra, ciaemayer

O3HAKOMUTBCSA C TaGHHL[CI‘;I, B KOTOpOI‘;I TIPEICTABIICHBI

PEKOMEHIOBAHHBIC PEKUMBI CKOPOCTH.

l)yCTaHOBI/lTL JIE3BHC HOXa Ha CpPEAHEM KaHT€ MHCKH
(G) ¥ mnoBepHYTh TakiuM 00pa3oM, 4TOOBI OKa3ajoch Ha
cootBercTByromeM Mecte. IIpepocrepesxennue:
HOXa 04eHb ocTpoe! JI1s Toro 4To0sl €ro AepiKarh, CleayeT
MOJIB30BATHCSl MCKIIOYUTEIBHO BEPXHEH IUIACTMAacCcOBOM
YaCTBIO.

JIe3BUEC

2) TloMecTHTh KOMIIOHEHTBI HpI/IFOTaBHI/IBaCMOﬁ UM B
MHCKY.

3) Yeranosuth kpeiiky (E) Ha mucke, a Grmokaay MuCKH
YCTaHOBHUTB BO3JIC PYyYIKH. C LEIBIO 6JTOKI/IPOB6HH5{ KPBIIIKH,
CIIC/lyeT MePEIBUHYTh ONOKAJy MHCKH M IPHKHMATh
KPBILIKY TakuM 00pa3oM, 4TOObI MPOM3OLLIO 3aKPBITHE
OIIOKa Bl B COOTBETCTBYIONIEM MECTE HaJl PyUKOM.

4) C 1embio TOJKITIOYCHHUS SIEKTPOIPUBOJIA, CIEIyeT YCTaHO-
BUTb €10 (A) B MOZyJe [UIsl TOAKITIOYEHHS HIEKTPOIIPUBOJIA
(OyzeT CIbIIIEH MEeTYoK).

5) Jlinst Toro uToObI YCTPOHCTBO BBECTH B JICHCTBHUE, ClELyeT
Ha)XaTb U NPUJCPKATh BBIKIIHOYATEIb, pacnonomem—mﬁ Ha
3UEKTPOIIPUBOJIE, IPHIEPKNUBAs MUCKY JIPYTroit pyKoit.

6)IMocne mpuMEHEHHs KYXOHHOro —KomOaiiHa — cliieayer
BBIKJIIOUUTD dneKTponpuBon. Ilepen Hauanom nemonTaka
CJICAYCT BBIKIATh, ITOKA BCC IMOABMIKHBIC YaCTH yCTpOﬁCTBa

OTCOCIMHNTL  3IEKTPOLPUBOJ], HAKUMAs

KHOIIKM JUIA YMEHBIICHHUSA CKOPOCTHM W BbIHMMAsA €ro u3

MOJYJIs JUISL TIOAKIIFoueHust anekrponpusoaa (E3). BeiHyTsh

OCTaAHOBSATCS.

TOJIKATeNb U3 NOJaBaTeIs.
7)C uenblo CHATHS KPBILIKH CIEIyeT HepPeMECTUTh OnoKasy
MUCKH U TIOJTHATH €€.
8) Ilepen BRIHUMAHHEM MepepabOTaHHBIX UIIEBBIX IPOLYKTOB
W3 MUCKH, CIIEAYET OTCOCANHUTD JIE3BUE HOXKA, [I0BOpAYMBas
€ro ¥ TAHYYH BBEPX.
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Msico 600 r 15-30 bonee GpicTperit
CeIpsl 400 r 30 Bounee GbicTporit
Jlyx 400 r 10 Bonee mennennprii
Tpasst 30r 20 bonee GpicTpBIit
YecHoK 30r 20 Bosiee MemIeHHBINR




Tepka/nape3ska (CMOTPUTE HIKEIPUBEICHHYIO TaOIHILy 2)

TIpu ucrionb3oBanuy aucka st tepku (F2), MoxkHO 1opesars,

HarpuMep, Oryplibl, JIyK, rpHObl, sI0JIOKH, MOPKOBb, PEIIHCKY,

CBIPO#i KapTO(eIb, IyKMHU HIH KaIyCTy.

TIpu ncronp30BaHUK JAKCKa ist Hape3kH [mmHkoBanus] (F3),

MOXKHO MOKPOILINTB/IIEPETEPEeTh, HAIPUMED, SOTOKH, MOPKOBB,

PEMHCKY, CBIPOit KapTo()elb, CBEKITY, KAITyCTy MIIH ChIP (MSTKUi

MIIM CPEJIHEH TBEPIOCTH).

1) Yeranosuts auck (F2 win F3) na nocurene auckos (F4).
YCTaHOBUTH HOCHTENb AMCKOB HA CPEIHEM KAaHTE MHCKH
M TOBEPHYTh TaKUM 0Opa3oM, 4TOOBI OH OKa3ajcs Ha
COOTBETCTBYIOIIEM MECTE.

2) YeranoButh kpeimiky (E) Ha Mmucke, a Omokaxy MHCKH
YCTaHOBHUTB BO3JIC pydKH. C 11eIbI0 OIOKHPOBAHMS KPBILIKH,
cliellyeT MepeiBHHYTh OJIOKajy MHCKM M IPHKHMATh
KPBIIIKY TaKUM 00pa3oM, 4TOOBI MPOHM3OILIO 3aKPBITHE
6J10Ka/Ibl B COOTBETCTBYIOIIEM MECTE HaJl PYUKOil.

3)C  uesnbl0  IMOAKIIIOYEHHS — ANEKTPONPHBOAQ, — CIELyeT
ycTaHoBUTH ero (A) B Momyne Uil TOAKIFOYCHUS
JEKTPOIPHBO/IA (Oy/CT CIIBILICH MIEIYOK).

4) YeraHoBuTh nepepabarbiBaeMble MHUIIEBbIC KOMIIOHEHTbI B
noxasarene (E2). Henb3st BKIanbBaTh PyKH B TIOHABaTelNb,
KOIZla  yCTpOHCTBO Jlis  moprankuBaHus

ynorpeoisTh

BKJIFOUCHO.

KOMIIOHEHTOB  CJIeJlyeT HCKIIIOYUTETLHO
tonkarens (E1).

5)Haxate 1 npuepkaTh BBIKJIIOYATE/Ib TaK JIOJITO, CKOJIBKO
3TO HEOOXOAMMO JUTsl epepabOTKH MUILEBBIX IPOLYKTOB.

6)Ilocne mpuMeHeHHs KyXOHHOTO —KoMOaiiHa —ciemyer
BBIKJIFOUHTB 3IEKTPONpUBOJ. Ilepen HauaaoM JEMOHTaXa
ClIe/lyeT BBDK/IATh, IIOKA BCE IOJBHKHbIC YaCTH YCTPOHCTBA
ocTaHoBATCA. OTCOEMMHUTH  IEKTPONPHBOL,

KHOIIKM JUIA YMCHBIICHHMS CKOPOCTH W BBIHMMas €ro wus

HaXxumas

MOJLYJISt JUTs TOAKITIoueHus anekrponpusoza (E3).

8) C menbio CHATUS KPBIIIKK CIEIYyeT MepeMecTUTh OIoKaxy
MHCKH U HOJIHSTH €e.

9) Ilepen
TPOIYKTOB,
C 1enbio OTKIIFOYEHHS JIUCKA, CIISTYeT TOIKHYTh €TI0 BBEpX,

BbIHUMaHUEM nepepa60TaﬂHblx TMIIEBBIX

CIEAYET OTCOCAMHUTL HOCHUTEIb TUCKOB.

ynm‘pe@mx KaHThI B HIDKHEH YaCTH HOCUTEJISt JIACKOB.

Kommonent PexomMeH10BaHHBIH peKUM
CKOPOCTH

Orypust bonee meutennbrii
Myxuxn Bosee MeieHHBII
Jlyx Bonee mennennsrit
T'pubs Bonee MeaneHHbIi
Sl6noxu Bounee 6bicTpbIit

MopkoBb bonee GricTphii

MopkoBs 400 r 15 Bonee GbicTpsrit Penucka Bonee MeaneHnbit
T'penkue opexn 400 25 bonee GpicTpriii Coipoit Kaprodens Boiee GbicTpblit
JlecHrie opexn 4001 30 Bonee GbIcTpEIit Cripbl bonee GricTphIit
Munpgans 400 r 20 Bonee memeHHbIi
4  Ywcrka
Tonuénusie 200 50 Bounee GbicTpbIit
cyxapi e Ilepex Tem, Kak MPUCTYNHTh K YHCTKE, HEOOXOAMMO
BCEIJja OTKJIIOYaTh YCTPOWCTBO M OTCOEMHSATH IIPOBOJ
Ilokoman 350r 50 Boree ObICcTpBIit 1EKTPOIUTAHHA.

3amnpenaeTcs IPUKAcaThcs K JIG3BUIO HOXA (JIe3BHE OYCHB
ocTpoe).

Heobxommumo coOmionaTh 0COOEHHYIO OCTOPOXKHOCTH BO
BpEMs TNPUTOTOBJICHHUA TIHIIA JUIA [[CTCﬁ, a Taxkxe st

crapmux M OecroMoiiHbIX Jsun. Bceerga HeoOxoanmo
THIATEIIBHO CTEPUIN30BATh HaKOHCYHHUK GneHuepa.
TIpuMEHATH CTEPUIIN3YIOILYFO KHIKOCTh CIIEIYET COIIACHO
PEKOMEHIALUAM IPOU3BOIAMUTEIA.

HCKOTOPLIC KOMITOHEHTBI, HallpuMep, ﬂﬁ]_la WU MOPKOBB,
MOTYT IIPUBOJAUTE K U3MCHCHHUIO IIBETA TTACTHKA. npOTI/IpKa

TPANOYKOH,  YBIQKHEHHOW  PACTUTENBHBIM  MacjoMm,

TIOMOTacCT yIAJIUTh U3MECHCHHUS B IIBETE.

IKOJIOTUS — 3AIATA OKPYIKAIOIIEN CPEJIBI

CumBon ,,IepeYepKHyTOH eMKOCTH A Mycopa”, ﬁ
=]

YKa3aHHBI Ha  3JIEKTPOOOOPYNOBAHMM  WIIK
yIaKOBKE MOKa3bIBACT TO, YTO 00OpYHOBaHHE HE

MOXET CUYHUTATHCA 06H.[]/IM JOMAlIHUM OTXOOOM W HEIb3A
€ro BLIGpaCHBaTB B TNpCEAHAa3HAYCHHBIC JUIA 3TON neinun
KOHTEHHEPHI.

Heny:xHoe /1M H3HOMIEHHOE YTEKTPOOOOPYIOBAHIE HEOOXOIMMO
cllaTb B CIICHHAJIBHO BBIJICJICHHBIC C 3TON LCJIBIO ITYHKTBI
cbopa OTXO00B, OpPraHM3MPOBAHHbIE MECTHOH IyOIMYHOM
AJIMUHHCTpANHeii, MpeayCcMOTPEHHbIE UL CIIauH dMIEKTPO000-
PpyAoBaHHus, TIOABEPraroIICTOCH YTUITA3AINH.

Takum crioco6oM J11060€ JoMalIHee X035HCTBO CrIOCOOCTBYeT
YMEHBIICHUIO BO3MOKHBIX OTPULATEIBHBIX HOCHCI{CTBI/II‘//I,
BIHSIONINX HAa OKPYXAIOIIYI0 Cpely M MpeloCTaBisieT
BO3MOXHOCTb ~ PEKyIEpallMy MaTepHajoB, M3 KOTOPBIX
MU3TOTOBJIICH I[aHHLIﬁ TIPOAYKT.

Bec: 2,07 kr €
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Viceucelovy rucéni mixér RK-1260
NAVOD K OBSLUZE

1 Diilezité
Pfed prvnim pouzitim piistroje si dukladné ptectéte tento
navod a uschovejte jej pro dalsi pouziti.

1.1 Pozor, nebezpeci
Neponotujte pohonnou jednotku do vody ani do jiné kapaliny
a neoplachujte ji tekouci vodou.

1.2 Vystraha

* Nesahejte na niiz, zejména po piipevnéni nastavce mixéru
k pohonné jednotce, protoze jeho ¢epel je velmi ostra.

* V piipadé zablokovani noze odpojte nastavec mixéru od
pohonné jednotky a pak ocistéte cepele noze od zbytki
potravin, které jej blokuji.

* Nedavejte do blizkosti pohyblivych soucasti pristroje prsty,
vlasy, odév a piibory.

« Nezapinejte spotiebi¢ béhem pfipeviiovani nebo odpojovani
ptislusenstvi.

* Nepouzivejte poskozeny ruéni mixér. V piipadé poruchy
odneste spotiebic do mistni servisni opravny, kde jej
odbornici zkontroluji, pfip. opravi.

* Nepouzivejte piislusenstvi neschvalené vyrobcem. V ptipadé
pouzivani takovych soucastek zaruka ztraci platnost.

* Déti star$i 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo psychickymi schopnostmi, nebo
s nedostatkem zku$enosti a znalosti prace se zafizenim
mohou za¥izeni pouZivat pouze pod dohledem nebo po
vyskoleni v rozsahu bezpe¢né obsluhy a rizik. Nedovolte
détem, aby pouZivaly zaFizeni jako hracku. Déti nesmi
provadét ¢isténi nebo udrzbu zafizeni bez dohledu
dospélé osoby.

e Déti musi byt neustdle pod dozorem, aby nepouzivaly
spotiebic jako hracku.

* Nedovolte, aby se napajeci kabel dotykal horkych povrchi
nebo aby visel v misté, kde za n¢j mize zatahnout dité.

* Nepouzivejte mixér k michani horkého oleje nebo tuku.

* Pro malé zatizeni (pfislusenstvi §lehaci metly) zvolte rezim
I, pro velké zatizeni (ru¢ni mixér, piislusenstvi pro drobeni/
sekani, pripadné piislugenstvi pro §lehani) zvolte rezim II.

* Pokud doslo k poskozeni piivodniho kabelu, vyménu
musi provést vyrobce, zaméstnanec servisu nebo jinad
kvalifikovana osoba, aby nemohlo dojit k ohrozeni.

* S nozem zachazejte opatrné, zejména pii jeho vytahovani
z misky, vyprazdiovani misky a ¢isténi.

* Vypinejte piistroj vzdy pied vyménou piislusenstvi nebo
pokud davate ruce do blizkosti pohyblivych soucasti.

« Vystraha: Pfed odpojenim mixéru od podstavce zkontrolujte,
zda je vypnuty.

* Odpojte mixér od napajeni pokazdé, kdyz jej nechavate
stat bez dozoru, pfed montdzi, demontazi nebo cisténim

zatizeni.

<>

* Nedovolte détem, aby pouzivaly pfistroj bez dozoru.
* Pohonnou jednotku neponofujte do jiné kapaliny.
+ POUZE PRO DOMACI POUZITI.

1.3 Pozor

* Nepouzivejte ruéni mixér k michani hustych potravin déle
nez 30 s béhem 3 minut. V opa¢ném piipadé dojde k jeho
prehrati.

 Pristroj je urCen vyhradné pro domaci pouziti.

2 Popis kuchyiiského robota
A - Regulace rychlosti (I/1I)

B - Pohonna jednotka

C - Nastavec mixéru

D - 5-ti stupiiova regulace otacek

E - Viko El -Péchovadlo  E2- Podavac¢
E3 - Modul k pfipojeni pohonné jednotky
F1-Nuoz

F2 - Plny oboustranny kotou¢ s velkymi otvory pro krajeni na
platky a na sekani ovoce a zeleniny

F3 - Plny kotou¢ na strouhani brambor

F4 - Nosi¢ kotouct

G - Miska

H - Spojovaci soucast §lehacich metel

I - Slehaci metly

3 Obsluha kuchyiiského robota

Upozornéni

« Pred rozdrobenim/rozkrajenim horkych potravin nebo jejich
prelitim do nadoby pockejte, az vychladnou (maximalni
teplota 30°C).

o Velké
2-centimetrové kousky.

potraviny nakrajejte pfed zpracovanim na

3.1 Michani
Pied prvnim pouzitim pfistroje dikladné vycistéte soucastky,
které maji kontakt s potravinami (viz: ,,Cisténi”).

Ruéni mixér je uréen k:

* michani tekutin, napf. mléénych vyrobkii, omacek, ovocnych
$tav, polévek, michanych napojt a koktejla

* michani mékkych potravin, napf. tésta na palacinky nebo
majonézy

* mixovani vafenych potravin, napf. détskych vyziv.

Diilezité

e Vafena jidla je tfeba sundat ze spordku a pockat, az
vychladnou. V opaéném piipadé muize dojit k piehiati
ru¢niho mixéru.

Pfipevnit pohonnou jednotku (B) k nastavci mixéru (C)
(slysitelné cvaknuti).

* Pfipojit napdjeci kabel. Ponofit niz do michané potraviny
pred zapnutim spotiebice, aby nedoslo k rozstiiknuti.



* Nedovolte, aby se tekutina dostala do styku se spojenim
mezi pohonnou jednotkou a nastavcem mixéru.

* Béhem michani potravin pohybovat nastaveem mixéru ve
svislém a vodorovném sméru.

e V piipadé zablokovani mixéru pied vycisténim odpojte
napajeci kabel.

» Po pouziti odpojte napajeci kabel a nastavec spotiebice.

3.2 Slehaci metly

Slehaci metly slouzi k §lehani smetany, bilki, zakuski apod.

1. Pripojte slehaci metly (I) do spojovaci soucasti (H).

2. Pak pripojte spojovaci soucast §lehacich metel k pohonné
jednotce (slysitelné cvaknuti).

3. Potraviny vlozte do velké, hluboké misky.

4. Ponoite §lehaci metly celé do potravin.

3.3 Kuchyiisky robot

Upozornéni

Pred uvedenim kuchyniského robota do provozu si piectéte

tento navod.

« Cepele nozii jsou velmi ostré.

* Pfed zapnutim kuchyiiského robota zaklapnéte blokadu
misky a umistéte péchovadlo (E1) do spravné polohy.

* Béhem zpracovavani potravin nevkladejte do podavace (E2)
zadné predmeéty kromé péchovadla (E1).

¢ Pred sundanim vika (E) pfistroj vzdy vypnéte.

» Viko (E) muzete €istit pod tekouci vodou, ale nenamacejte
je do vody ani je nemyjte v myc¢ce na nadobi.

« Miska (G) neni ur¢ena k pouziti v mikrovlnnych troubach.

Obsluha kuchyiiského robota

Drobeni/sekani (viz tabulka 1 nize)

Tabulka 1 se tyka drobeni/sekani masa, syri, cibule, bylinek,
cesneku, mrkve, vlasskych a liskovych ofecht, mandli atd.
K drobeni/sekani tvrdsich slozek pouzijte vyssi rychlost.
Nedrobte/nesekejte velmi tvrdé potraviny, jako je muskatovy
ofisek, kavova nebo obilna zrna.

Piiprava na drobeni/sekani

- nakrajejte maso, syry, cibuli, ¢esnek, mrkev nebo papriku
chilli (na 1-centimetrové kousky),

- odstraite stonky bylinek a skofapky ofechi,

- odstrafite z masa kosti, $lachy a chrupavky.

Pro dosazeni nejlepsiho vysledku se seznamte s tabulkou, ve

které byly uvedeny doporucené rychlosti.

a) Umistéte niz na stfedovy kolik misky (G) a otocte jim tak,
aby se dostal do spravné polohy. Vystraha: ¢epel noze je
velmi ostra! Nz drzte pouze za jeho horni, plastovou ¢ast.

b) Vlozte potraviny do misky.

¢) Pripevnéte viko (E) k misce a blokadu misky postavte vedle
drzaku. Pro zablokovani vika posuiite jezdec blokady misky
a pritlacte viko tak, aby blokada zaklapla na spravném miste
nad drzakem.

d) Pohonnou jednotku pfipevnéte (A) k modulu pro pfipojeni
pohonné jednotky (slysitelné cvaknuti).

e) Pfistroj zapnete tak, Ze stisknete a podrzite vypina¢ umistény
na pohonné jednotce, a druhou rukou ptidrzujete misku.

f) Po pouziti vypnéte pohonnou jednotku. Pied zahajenim
demontaze pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé

tlacitek

pohonnou jednotku a vyjméte ji z modulu pro pfipojeni

soucasti.  Stisknutim  povolovacich odpojte
pohonné jednotky (E3). Vyjméte péchovadlo z podavace.

g) Pro sundani vika posuiite blokadu misky a zvednéte viko.

h) Pfed vyjmutim zpracovanych potravin z misky odpojte niz
pooto¢enim a vytazenim smérem nahoru.

Slozka Maximalni Maximalni Doporucena
hmotnost doba rychlost
zpracovani
(ve vteFinach)

Maso 600 g 15-30 Rychlejsi

Syry 400 g 30 Rychlejsi

Cibule 400 g 10 Pomale;jsi

Bylinky 30¢g 20 Rychlejsi

Cesnek 30g 20 Pomalejsi

Mrkev 400 g 15 Rychlejsi

Vlasské 400 g 25 Rychlejsi
ofechy

Liskové 400 g 30 Rychlejsi
ofechy

Mandle 400 g 20 Pomale;jsi

Strouhanka 200¢g 50 Rychlejsi

Cokolada 350 g 50 Rychlejsi

Kriajeni/krouhani (viz tabulka 2 nize)

Krajecim kotoucem (F2) 1ze krajet napt. okurky, cibuli, houby,

jablka, mrkev, fedkvicky, syrové brambory, cukety nebo zeli.

Krouhacim kotouc¢em (F3) Ize nastrouhat napi. jablka, mrkev,

fedkvicky, syrové brambory, Cervenou fepu, zeli nebo syr

(mékky nebo stiedné tvrdy).

a) Umistéte kotou¢ (F2 nebo F3) na nosi¢i kotouct (F4).
Umistéte nosi¢ kotouct na sttedovy kolik misky otocte jim
tak, aby se dostal do spravné polohy.

b) Pripevnéte viko (E) k misce a blokddu misky postavte vedle
drzaku. Pro zablokovani vika posuite jezdec blokady misky
a pfitlacte viko tak, aby blokada zaklapla na spravném misté
nad drzakem.

¢) Pohonnou jednotku piipevnéte (A) k modulu pro piipojeni
pohonné jednotky (slysitelné cvaknuti).

d) Vlozte zpracovavané potraviny do podavace (E2).
Je-li spotiebi¢ zapnuty, nevkladejte do podavace ruce.
k posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo (E1).

e) Stisknéte a podrzte vypina¢ na dobu, po kterou budete
zpracovavat potraviny.

f) Po pouziti vypnéte pohonnou jednotku. Pfed zahajenim
demontaze pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé

tlacitek

pohonnou jednotku a vyjméte ji z modulu pro pfipojeni

soucasti.  Stisknutim  povolovacich odpojte

pohonné jednotky (E3).
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g) Pro sundani vika posuiite blokadu misky a zvednéte viko.

h) Pfed vyjmutim zpracovanych potravin odpojte nosic¢
kotouct. Kotou¢ odpojite tak, Ze ji zatlacite smérem nahoru
pomoci koliku v dolni ¢asti nosice kotoucu.

Slozka Doporucena rychlost
Okurky Pomalejsi
Cuketa Pomalejsi
Cibule Pomalejsi
Houby Pomalejsi
Jablka Rychlejsi
Mrkev Rychlejsi
Redkvicky Pomalejsi
Syrové brambory Rychlejsi
Syry Rychlejsi

4 Cisténi

* Pied zahajenim ¢isténi vzdy spotiebi¢ vypnéte a odpojte
napajeci kabel.

« Nesahejte na ¢epel noze (je velmi ostra).

« Zachovejte zvlastni opatrnost béhem piipravy jidla pro
déti, star$i a nemotorné osoby. Vzdy dikladné sterilizujte
nastavec mixéru. Pouzivejte sterilizacni tekuty prostfedek
v souladu s pokyny vyrobce.

* Neékteré potraviny, napf. vejce nebo mrkev, mohou zpuisobit
zménu zbarveni plastovych soucastek. Piipadné zmeény
zbarveni vycistite hadiikem navlhéenym v rostlinném oleji.

SPECIFIKACE:

Napajeni: 220-240 V~/50 Hz
Vykon: 700 W

Hlucnost: 80 dB

Ekologie — Ochrana Zivotniho prostiedi
Symbol pieskrtnuté popelnice umistény na ele-
ktrickych spotiebi¢ich nebo na jejich obalech E\/

poukazuje na to, ze zafizeni nelze povazovat za | =
bézny odpad z domacnosti a nesmi se vyhazovat do nadob
uréenych pro tento ucel.
Nepotiebné nebo opotiebované elektrospotiebice je tfeba
dopravit na zvlast’ uréené sbérné misto, zfizené mistni
vefejnou spravou, které je urceno k odbéru elektrickych
zafizeni za ucelem jejich likvidace.
Takto kazdda domacnost prispiva k omezeni ptipadnych
negativnich dopadi na zivotni prostiedi a umoziuje ziskat
druhotné suroviny, ze kterych se vyrobek sklada.

Hmotnost: 2,07 kg e



1 Délezité
Pred zapnutim spotrebic¢a si pozorne precitajte tento navod
a odlozte si ho pre pripad pouzitia v buducnosti.

1.1 Nebezpecenstvo
Hnaciu jednotku nepondrajte do vody ani inej kvapaliny ani
neoplachujte pod te¢ticou vodou.

1.2 Upozornenie
» Nedotykajte sa ostria, najmé po pripevneni koncovky mixéra
k hnacej jednotke, je totiz vel'mi ostré.

V pripade zablokovania ostria koncovku mixéra odpojte od
hnacej jednotky a ocistite ho od zvyskov potravin, ktoré ho
blokuju.

Nepriblizujte k pohyblivym dielom spotrebica prsty, vlasy,
odev ani riad.

Spotrebi¢ nezapinajte pocas upeviiovania alebo skladania
doplnkov.

Poskodeny ruény ponorny mixér nepouzivajte. V pripade
poruchy spotrebi¢ odovzdajte do miestneho servisu za
ucelom kontroly alebo opravy.

Nepouzivajte diely neschvalené vyrobcom. V pripade
pouzitia takychto dielov zaruka straca platnost’.

Zariadenie mdZu pouZivat’ deti starSie ako 8 rokov a osoby
so zniZenymi fyzickymi a zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatoénymi skiisenost’ami
a vedomost’ami ak st pod dozorom alebo boli poucené
o bezpecnom pouZivani a porozumeli moZnym rizikam.
Nedovolte defom hrat sa so zariadenim. Cistenie
a udrzbu zariadenia nesmi vykonavat’ deti bez dozoru
dospelej osoby.

Deti by mali byt pod dohl'adom, aby sa zaistilo, ze sa so
spotrebi¢om nehraji.

Sietovy vodi¢ nesmie prichadzat do styku s hortcimi
povrchmi ani previsat’ na mieste, kde by ho mohlo chytit
diet’a.

Ponorny mixér nepouzivajte na mieSanie horticeho oleja
alebo tuku.
V pripade nizkeho zat'azenia (metlicky na $lahanie) zvol'te

rezim I a v pripade vysokého zatazenia (ru¢ny ponorny
mixér, nastavee na rozdrobovanie/sekanie, pripadne metlicky
na §l'ahanie) zvol'te rezim II.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca,

zamestnanec servisu alebo inad kvalifikovana osoba, aby
nedoslo k akémukol'vek riziku.

S ostrim zaobchadzajte opatrne, najmd pocas jeho

vytahovania z misky, vyprazdiiovania misky a Cistenia.

Pred vymenou prislu§enstva alebo priblizenim ruky k
pohyblivym ¢astiam spotrebi¢ vypnite.

Upozornenie: Pred zlozenim ponorného mixéra zo zakladne

skontrolujte, ¢i je naozaj vypnuty.

Viacfunkény ponorny mixér RK-1260
NAVOD NA OBSLUHU

5

* Mixér odpojte od napajania zakazdym, ak ho planujete
ponechat’ bez dozoru a pred montazou, demontazou alebo
Cistenim spotrebica.

* Nedovol'te detom pouzivat spotrebi¢ bez dozoru.

* Hnaciu jednotku nepondérajte do ziadnej kvapaliny.

+ LEN NA DOMACE POUZITIE.

1.3 Upozornenie

* Ruény ponorny mixér nepouZivajte na mixovanie hustého
jedla dlhsie ako 30 sektnd s prestavkami medzi mixovanim
kazdé 3 minuty. Mohlo by dojst’ k jeho prehriatiu.

* Spotrebi¢ uréeny len na domace pouzitie.

2 Popis kuchynského robota
A - Nastavovanie rychlosti (I / IT)
B - Hnacia jednotka

C - Nastavec ponorného mixéra
D - 5-stupniova regulacia otacok

E - Poklop El - Posunovaé E2 - Podava¢
E3 - Modul na pripojenie pohonu
F1 - Ostrie

F2 - Dvojstranny kotu¢ s hrubymi otvormi pre krajanie na platky
a sekanie ovocia a zeleniny

F3 - Kott€ na trenie zemiakov

F4 - Nosny kotii¢

G - Miska

H - Nadstavec na pripojenie metli¢iek

1 - Metlicka

3 Obsluha kuchynského robota

Upozornenie

* Pockajte, az hortce ingrediencie pred ich rozdrobenim/
posekanim alebo preliatim do dzbanka vychladna
(maximalna teplota 30°C).

e Velké

dvojcentimetrové kisky.

ingrediencie pred spracovanim pokrajajte na

3.1 MieSanie

Pred prvym pouzitim spotrebica dokladne ocistite konstrukéné
prvky, ktoré prichadzaji do kontaktu s potravinami (pozri:
,,Cistenie®).

Ruény ponorny mixér je urceny na:
* mixovanie tekutin ako mlie¢ne vyrobky, omacky, ovocné
§tavy, polievky, drinky a kokteily;

mieSanie mékkych zloziek ako cesto na palacinky alebo

majonéza;

mixovanie hotovej stravy, napriklad v podobe detskych
VYZiv.

23



24

Délezité
Varené jedla zlozte z ohna a pockajte az vychladnt.

V opa¢nom pripade by mohlo dojst’ k prehriatiu ruéného
mixéra.

Pohon (B) upevnite ku koncovke ponorného mixéra (C)
(zaCujete zacvaknutie).

Pripojte sietovy kabel. Ostrie ponorte pred zapnutim
spotrebi¢a do mieSanej potraviny, ¢im sa vyhnete

rozprskavaniu.

Zabrante kontaktu tekutiny so spojom medzi hnacou
jednotkou a koncovkou ponorného mixéra.

Pocas miesania potraviny posuvajte koncovkou ponorného
mixéra hore a dole.

V pripade zablokovania ponorného mixéra vytiahnite pred
Cistenim siet'ovy kabel z elektrickej zasuvky.

Po pouziti sietovy kabel a koncovku spotrebica odpojte.

3.2 Srahacia metlitka
Metlicka sluzi
a podobne.

1. Metlicku (I) pripojte do nadstavca (H).

2. Nadstavec na pripojenie metli¢iek nasledne pripojte k hnacej

na $lahanie smotany, bielka, dezertov

jednotke (zacCujete zacvaknutie).
3. Ingrediencie vlozte do vel’kej hlbokej nadoby.
4. Metlicku uplne ponorte do ingrediencii.

3.3 Kuchynsky robot
Upozornenie
Pred spustenim kuchynského robota si precitajte tento navod.

Ostrie je vel'mi ostré.

Pred spustenim kuchynského robota zaistite poistku misky a
posunovac (E1) nastavte do pozadovanej polohy.

Pocas spracovavania do podavaca (E2) nevkladajte Ziadne
komponenty okrem posunovaca (E1).

Pred zlozenim poklopu (E) vzdy spotrebi¢ vypnite.

Poklop (E) mozete Cistit’ pod tectcou vodou, ale neponarajte
ho ani neumyvajte v umyvacke riadu.

Miska (G) nie je uréend na pouzivanie v mikrovinnych
rarach.

Obsluha kuchynského robota

Rozdrobovanie/sekanie (pozri tabul’ka 1 nizsie)

Tabul’ka 1 sa tyka rozdrobovania/sekania misa, syrov, cibule,
byliniek, cesnaku, mrkvy, vlasskych a lieskovych orechov,
mandli a podobne. Na rozdrobovanie/sekanie tvrdsich potravin
pouzivajte vyssie otacky.

Nerozdrobujte/nesekajte vel'mi tvrdé potraviny ako muskatové
orechy, kavové zrna alebo obilninové zrna.

Priprava na rozdrobovanie/sekanie
- pokrajajte méso, syry, cibul'u, cesnak, mrkvu alebo chilli
papri¢ky (na jednocentimetrové kusky),

odstraite stopky zeleniny a Skrupiny orechov,

- z misa odstraiite kosti, §lachy a chrupavky.

Ak chcete dosiahnut’ ¢o najlepsi vysledok, prestudujte si
tabul’ku, v ktorej st uvedené odportcané rezimy rychlosti.

a) Ostrie umiestnite na vyustenie v strede misky (G) a otocte
tak, aby sa nachadzalo na spravnom mieste.

Upozornenie: Ostric je velmi ostré! Na drzanie ostria
pouzivajte len hornu plastovu Cast’.

b) Ingrediencie vlozte do misky.

c)Zalozte poklop (E) na misku a poistku misky nastavte
vedla rukovite. Za ucelom zaistenia poklopu presuite
poistku misky a dotlacte poklop tak, aby poistka zapadla v
prislusnom mieste nad rukovit'ou.

d)Za ucelom pripojenia hnacej jednotky (A) ju namontujte
v module na pripojenie hnacej jednotky (zaCujete
zacvaknutie).

e) Ak chcete spustit’ spotrebi¢, stlacte a podrzte vypina¢
umiestneny na hnacej jednotke a druhou rukou pridrziavajte
misku.

f) Po ukonceni pouzivania hnaciu jednotku vypnite. Pred
zacatim demontaze pockajte, az sa vSetky pohyblivé diely
zastavia. Stlatenim uvolfiovacich tlacidiel odpojte hnaciu
jednotku a vytiahnite ju z modulu na pripajanie hnacej
jednotky (E3). Vytiahnite posunovac z podavaca.

g)Za ucelom zlozenia poklopu presuiite poistku misky a
nadvihnite ju.

h)Pred vybranim spracovanej potraviny z misky odpojte ostrie
jeho pootocenim a potiahnutim smerom hore.

Ingrediencia | Maximalna | Maximalny ¢as Odporucany
hmotnost® spracovavania | rezim rychlosti
(v sekundach)
Miso 600 g 15-30 Rychlejsi
Syry 400 g 30 Rychlejsi
Cibul'a 400 g 10 Pomalsi
Zelenina 30g 20 Rychlejsi
Cesnak 30¢g 20 Pomalsi
Mrkva 400 g 15 Rychlejsi
Vlasské 400 g 25 Rychlejsi
orechy
Lieskové 400 g 30 Rychlejsi
orechy
Mandle 400 g 20 Pomalsi
Struhanka 200 g 50 Rychlejsi
Cokolada 350 g 50 Rychlejsi

Krajanie/strihanie (pozri tabul’ka 2 nizie)

Nastavcom na krajanie (F2) mozete krajat’ napriklad uhorky,

cibulu, huby, jablkd, mrkvu, red’kovku, surové zemiaky,

cukinu alebo kapustu.

Nastavcom na strahanie (F3) mozete strithat’ napriklad jablka,

mrkvu, red’kovku, surové zemiaky, cviklu, kapustu alebo syr

(mékky alebo stredne tvrdy).

a) Nastavec (F2 alebo F3) umiestnite na nosnom kotuci
(F4). Nosny kotu¢ umiestnite na vyustenie v strede misky
a otocte tak, aby sa nachadzal na spravnom mieste.

b) Zalozte poklop (E) na misku a poistku misky nastavte
vedla rukovite. Za ucelom zaistenia poklopu presuiite



C

d

e) Stla¢te a podrzte vypina¢ tak dlho,

poistku misky a dotlacte poklop tak, aby poistka zapadla
v prislusnom mieste nad rukovét'ou.

%

Za Ti¢elom pripojenia hnacej jednotky (A) ju namontujte
v module na pripojenie hnacej jednotky (zacujete
zacvaknutie).

=

Spracovavané potraviny umiestnite v podavaci (E2).
Do podavaca nevkladajte ruky pokial’ je spotrebi¢ zapnuty.
Na postvanie ingrediencii pouzivajte vylucéne podavac (E1).
ako planujete
spracovavat potraviny.

f) Po ukonceni pouzivania hnaciu jednotku vypnite. Pred

g

zaCatim demontaze pockajte, az sa vietky pohyblivé diely
zastavia. Stlacenim uvolfiovacich tlacidiel odpojte hnaciu
jednotku a vytiahnite ju z modulu na pripajanie hnacej
jednotky (E3).

) Za ucelom zlozenia poklopu presuiite poistku misky
a nadvihnite ju.

h) Pred vybranim spracovaného pokrmu odpojte nosny kottic.
Za tic¢elom odpojenia nastavca ho posuiite hore, pricom
pouzite vytstenie v dolnej ¢asti nosného kotuca.

Ingrediencia Odporuacany rezim rychlosti
Uhorky Pomalsi
Cukina Pomalsi
Cibula Pomalsi
Huby Pomalsi
Jablka Rychlejsi
Mrkva Rychlejsi
Redkovky Pomalsi
Surové zemiaky Rychlejsi
Syry Rychlejsi

4 Cistenie

Pred ¢istenim spotrebic¢a ho vzdy vypnite a odpojte sietovy

kabel z elektrickej zasuvky.

Nedotykajte sa ostria (je vel'mi ostré).

Pocas pripravy pokrmu pre deti, starSie a fyzicky menej
zdatné osoby postupujte mimoriadne opatrne. Koncovku
ponorného mixéra vzdy dokladne sterilizujte. PouZivajte
steriliza¢nu tekutinu v sulade s pokynmi vyrobcu.

Niektoré ingrediencie ako vajcia alebo mrkva mozu spdsobit’
prefarbenie plastu. Utieranie handrickou navlhéenou

rastlinnym olejom pomaha odstrafiovat’ prefarbenie.

SPECIFIKACIA:
Napajanie: 220-240 V~/50 Hz
Vykon: 700 W

Hluénost: 80 dB

Ekolégia — ochrana Zivotného prostredia
Symbol ,,pre¢iarknutého smetného kosa“ umiest-

)¢

neny na elektrickom zariadeni alebo na jeho baleni
poukazuje na skuto¢nost’, ze so zariadenim nemoéze
byt nakladané tak ako s beznym odpadom z domacnosti
a malo by byt vyhodené do $pecialne pre takéto zariadenia
vytvorenych odpadovych kosov.
Nepotrebné alebo pouZzité elektrické zariadenie by malo
byt odovzdané v §pecialnych zbernych bodoch, vytvorenych
Specialne pre ucely zberu elektrickych zariadeni ur¢enych na
utilizaciu lokdlnou administrativou verejnej spravy. Tymto
sposobom sa kazda domacnost’ podiel'a na minimalizovani
eventualneho negativneho vplyvu na zivotné prostredie
a taktieZ umoziuje recyklovat’ materialy z ktorych je produkt
zhotoveny.

Hmotnost: 2,07 kg €
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Mnozoynkyuonanen pvuen nacamop RK-1260
HHCTPYKIHA 34 EKCIVIOATALIHA

1 BaikHo
Hpe;m Ja IyCHETE ypena, Tpﬂ6Ba BHHUMATCIIHO Ja MPOYCTETE
HACTOALIMTE MHCTPYKUUU U T'M 3ala3UTE 3a Ja MOXKE IMaK Ja

TH I10JI3BaTe.

1.1 Omnacuo
He GuBa ja moTarsite 3aBHKBAILKS BaJl BbB BOJA HIIM JIpyra
TEYHOCT, HUTO Ja I'0 U3ILUIAKBATE MO Te€Yalla BoJa.

1.2 Ilpexynpexnenue

» M30sarsaiite 1a MOKOCBaTeé OCTPHETO, OCOOEHO CleN KaTo
MPUKPENUTe HAKpailHUKa Ha OIeH/epa KbM 3aBHKBALIUS
MEXaHHU3bM, OHEXKE TO € MHOI'O OCTPO.

* B cnydaii, xorato ocTpueTo ce ONOKMpa, HAKpaiHUKBT Ha
OrneH/iepa ce U3BaK/a OT 3aBIDKBALINS MEXAaHU3bM, a CIIe]
TOBA OCTPUETO CE MOYUCTBA OT OCTAThIM OT XpaHa, KOUTO Io
GmoKupar.

* He noGnmkaBaiite npbcTUTE, KOCATa, IPEXUTE U NpUOOpH
JI0 NOJBMKHHUTE YacTH Ha ypesa.

*« He ypena,
JIEMOHTHPATE AKCECOAPUTE.

BKJTFOUBAiTe Koraro TIpUKpPETIIBATE WA

* He 6uBa na nosnseare noBpe/ieHus pbueH Oienjep. B ciywait
Ha IOBpeJa BbPHETE ypelda [0 JIOKAJIEeH CEPBH3EH ITyHKT
C LeJI IPOBEPKA UIIM TIOIPABKa.

» He GuBa j1a mon3Bare akcecoapu, KOMTO HE ca 0l00peHH OT
TIPOM3BOAUTEIIA. AKO T0JI3BaTe TaKuBa YJacTH, rapaHuuaTa €
HEBaJIMHA.

* VYpeanT Moke 1a ce ynorpedsisa oT aena Hajg 8 roguHu
U OT JIMHATA C OrPaHUYeHH (l)l/l3l/l‘leCKll, CETUBHH HWJIH
YMCTBEHH BB3MOKHOCTH HJIH C HEIOCTATbYeH OMHT
W 3HAHMS eTHHCTBEHO 10/ HAZ30P HJIH cJIel MHCTPYKTAK
B 00JaCTTa HA §€30MacHA eKCIUIOATAIMSI H ONMACHOCTH.
Jlenara He GuBa J1a cu urpast c ypeaa. /lenara He 6usa
A2 M3BBLPIIBAT MOYHCTBAHE WIM MOMIPHKKA HA ypena
©e3 HA30P HA Bb3PACTHO JIHIIE.

* TpsbBa na HabmronaBare aeuara, 1a He CH UIPAsT C ypeaa.

* He nomyckaiite, 3aXpaHBaIusT Kabel 1a JOMMUpa JIo FOpeIy
TIOBBPXHOCTH MJIH 1a YBHCBA Ha MACTO, KbJIETO ACTETO MOXKE
J1a TO ITUITHE.

* He GuBa na nonsare GieHzepa 3a pa30bpKBaHe Ha ropemio
OJINO WJIM Ma3HHUHA.

* B ciyuait Ha Masiko HaTOBapBaHe (aKcecoapy Ha ObpKajKara)
m3bepere 1 pexuM, a B ciydail Ha ToIsMO HAaTOBapBaHE
(ppueH OneHzmep, akcecoapw 3a pa3apoOsBaHE/KbILAHE,
M B Cily4ail Ha HyK/1a akcecoapu 3a pazOuBaHe) nzbepere
11 pesxum.

* AKo 3axpaHBaIIMAT Kaben e MOBpesieH, Toi TpsdBa na ce
3aMEHH OT IIPOU3BOUTEIS, PAOOTHHUK OT CEPBU3A HIIN APYTO
KBaJIM(UIMPAHO JINIIE, 32 JIa ¢¢ M30ErHe KaKBaTo M 1a 0o
OIACHOCT.

« PaGorere BHUMATEIIHO C OCTPHETO, PEIH BCHYKO KOraTo ro

M3BaXJATe OT KyInara, o4YnuCTBaTe UK U3Ipa3Bare Kyrara.

* Mzximodyere ypena mHpeu Jia 3allodHETe Jia CMCHsATE
AKCECoapuTe MUK Ce IlO6JTH)KaBaTC J10 IOABHUKHUTE YacCTH.

« Ilpenynpexnenue: Ilpenu na wusBagure Onenaepa oT
OCHOBATa, IIPOBEPETE, AU ¢ H3KIIOUCH.

¢ U3kmouete 6neH}1epa OT 3axpaHBaHCTO BHHATH KOraTo
ro ocraeiTe 0e3 Haq30p, KAKTO W IPEJH Ja MOHTHpATE,
JICMOHTUPATE UIIN MOYHCTBATE ypesia.

* He paspemasaiiTe Ha jelia 1a on3Bar ypena 6e3 Haa3op.

* He 6usa Jla moTanATe 3a/IBUKBAlIMA MECXAaHU3bM B KaKBATO
¥ J1a GUIIO TEYHOCT.

CAMO 3A JOMAIIIHA VIIOTPEBA.

1.3 Buumanue

* He 6uBa 1a monsBare ppuHHs OneHzaep 3a pa3dObpKBaHEe Ha
T'bCTA XpaHa 3a no-Awaro ot 30 cex. Ha Bceku 3 MUHYTH. B
HPOTUBEH CITydail ypesT Ie mperpee.

* VYpensT e IpesHA3HAYEH CaMo 3a JOMAIHA yIoTpeda.

2 Onucanue Ha KyXHeHCHsI podoT

A - Perynarop Ha cxopoctra (I/1I)

B - 3ansmxsarn Banx

C - Hakpaitnuk Ha Gnenzaepa

D - IlercTenenHa perynanus Ha CKOPOCT Ha paborara

E-Kanak  El-Byrano  E2 - ®ynus 3a nocrassiHe Ha XpaHa

E3 - Moy 3a BKJIFoUBaHE Ha 3a/IBHKBAILHA MEXaHU3bM

F1 - Octpue

F2 - Ilpnen fBycTpaHeH IMCK C eIpH OTBOPH 3a psi3aHe
Ha [apyera M HapsA3BaHE HAa CHTHO Ha IUIOJOBE H
3€NICHYYIl

F3 - ITenien uck 3a TpueHe Ha Kaprodu

F4 - Hocau 3a n1uckosere

G - Kyna

H - Cbp3Bain enemeHT Ha ObpKankara

I - Bwpkaika

3 Ilos13BaHe HA KyXHEHCKHS POGOT

Bunmanue!

¢ l3uakaiite Ja H3CTUHAT TOPCHIUTE CBHCTABKU TIPEOH
na v pazapobere/ HaKbILATe WIM H3CHUIETe B KaHara
(MakcHMajHaTa TEMIlepaTypa HEe MOXKe Jia HaJBHIIaBa
30°C).

 Ilpesan na 3ano4Here Jja 00paboOTBAaTE CHCTABKUTE, HAPEIKETE
TOJIEMHUTE NapyeTa Ha KyOueTa He MO-TOJIEMH OT 2 CM.

3.1 Pa3obpkBaHe
Tlpenn mbpBa ynotpeba Ha ypena MOYUCTETE BHUMATEIIHO
BCHYKHUTE CJIEMCHTH, KOWUTO HMAT JOIHp C XpaHa (BI/I)KZ

,[louncrBane”).
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* pa30bpKBaHE HA TEYHOCTH, HAmNp. MICYHU TIPOJLYKTH,
COCOBE, IUIOI0BU COKOBE, CYIIH, O€3aIKOXOIHH U aTKOXOIHH
KOKTEMIIN;

* pa30bpKBaHE Ha MEKH ChCTABKHM, HAIP. TECTO 3a MAAYHHKN
WK MalioHe3a;

* CMayKaHe Ha BapeHW XPAHH, HAIpP. HPUTOTBSHE HA MIOPETa

3a zena.

Baxno

+ Caasere BapeHara XpaHa OT OI'bHsI U M34aKaiTe /ja H3CTHHE.
B nmpotuBeH ciyuait ppUHHAT OI€HAEp MOXKe J1a Tperpee.

 Ilpukpenere 3a1BrxKBalKs MexaHU3bM (B) kbM HakpaiiHuka
Ha 6nenzepa (C) (TpsdBa j1a ce dye mpakane).

* Bximouete 3axpaHBalInsa Kabes B KOHTaKTa. 3a aa u30erHere
Pa3NpPBCKBAHETO HA XpaHATa, NMPEIH 1a BKIIOYMTE ypela,
TMOTOTIETE OCTPHETO B 00paboTBaHATA XpaHa.

*« He ;[onycxain'e IIPOHUKBAHE HA TEYHOCTTA B cnoﬁKa‘ra,
KOSITO CBBbP3BA 3aJBIKBALIMS Bal W HAKpailHMKa Ha
Grenzepa.

* Ilo Bpeme Ha pa30bpKBaHe Ha XpaHaTa JBIKETE HAKpaHIKA
Ha OIeHIepa XOPU30HTAIHO U BEPTHKAIIHO.

* B ciyuail ja ce BKIIOYM MEXaHM3bM 3a OJOKHpaHe Ha
ﬁne}mepa, W3KIIIOUETE 3aXpaHBallus Kaben or KOHTAaKTa,
Npeau 1a NpeMUHETE KbM [IOYUCTBAHETO.

+ Crex Karo npuKIiouMTe padota ¢ ypeja, H3KI0YCTe
HakpaliHMKa Ha OleHzepa W 3axpaHBamms kabemn oOT

KOHTaKTa.

3.2 Bbpxaika

Bopkankara ciuyxu 3a pasObuBaHe Ha cMmeTaHa, ONTHIH,

MPUTOTBSIHE HA JCCEPTH H T. H.

1. Ipuxpenere Obpkankara (I) kbM cBbp3Banmst exement (H).

2. Cuey ToBa PUKpENETe CBbP3BALIUS €IEMEHT Ha ObpKankara
KBM 3aJ[BIKBAIIUS BaJl (TpsiOBa J1a ce uye IpakKaHe).

3. Cumere cbCTAaBKUTE B TOMISIMATa, ABIOOKA KyTa.

4. Uzusno noronere ObpKajkara B CbCTaBKUTE.

3.3 Kyxuencku podor

Bunmanue

TIpenu 1a mycHeTe KyXHEHCKHUsI po0OT, IPOYeTeTe BHUMATEIHO

HACTOSIIUTE HHCTPYKIMH 32 yrnoTpeba.

¢ OcCTpHETO € MHOTO OCTPO.

e Tlpeam J1a mycHeTe KyXHEHCKHs poOOT, 3aTBopeTe
MexaHM3Ma 3a OloKMpaHe Ha Kymara U (ukcupaiite
oyrainoro (E1).

» Ilo Bpeme Ha 00paOOTBaHE Ha XpaHaTa HE CilaraiTe BBB
¢ynusara (E2) HUKaKBH APYTH €lEMEHTH OCBEH OyTazoTo
(ED).

 TIpenn npemaxsaunero Ha Kanaka (E), BUHaru nskirousaiite
ypena.

* Kanakbr (E) Moxke na ce mMue noj Tedaiia BoAa, HO He
TO TIoTaIsiTe BHB BOJATa U HE I'O MHHTE B CHIOMHSIIHA
MalliHa.

¢ Kynara (G) He e mpegHa3sHayeHa 3a [OJ3BaHE B

MHKPOBBJIIHOBA ICYKa.

ITos13BaHe HA KyXHEHeCKHsi podoT

Pa3apobsBane/kbanane (BUK mo-Haoimy Tabmmma 1)
Tabmuua 1 ce oTHacs KbM pa3npoOsBaHe/KBIIAHE Ha MeCo,
CHUpEeHa, JTyK, OWJIKH, YeChH, MOPKOB, OPEXH, JICIIHUIM, OaileMHi
u 1oao6HO. 3a pa3apoOsABaHETO/KBILAHETO HA MO-TBBPJIH
CBCTABKH CE II0JI3Ba IT0-BHCOKA CKOPOCT.

Jla He ce pa3npo0sBaT ¢ ypeaa MHOTO TBBPAM ChCTABKH, KaTO

Harip. MH}IMﬁCKO opex4e, 3pbpHa Kaq)e WA JKUTHH 3bpHA.

IIpurorBsine KbM pa3ipodsiBaHe/KbJlaHe

- HapexeTe Meco, CUPEHa, JIyK, YeChH MIIM JIFOTH YYIIKH (Ha
1-cenTuMeTpoBH KyOueTa);

- OTCTpaHeTe CTPHKOBETE OT OWIKMUTE M YepyNKuTe OT
opexure;

- OTCTpaHeTe KOCTHTE, XpPYIUUINTE M CYXOXKHIMSTa OT
MECoTO.

3a ja mocturHere Haii-xyOaBus edekT, 3amosHaiiTe ce ¢

Tabannara, B KOATo Ce MOCOYBAT MPENOPHUUTETHH CKOPOCTH.

a) MoHTupaiiTe OCTPHETO HA HaMupalla ce [0 cpejara Ha
kynara (G) nocraBka u 1o Qukcupaiire. Ilpeaynpexnenue:
oCTpHeTo € MHOro ocTpo! XBamaiiTe ro camo 3a ropHara,
IUIACTMACOBA YaCT.

b) TTocTaBeTe ChCTaBKUTE B KyIara.

c) MonTupaiite kamaka (E) na Kymara. MexaHH3BMBT
3a OJOKMpaHe Ha Kamaka Ja ce Hamupa B OJIM30CT 10
pBKOXBaTKaTa. 3a Jga Onokupare Kamaka OyTHETE JIEKO
MeXaHH3Ma 3a OIOKHpaHe B MOCOKA KBbM PBKOXBATKara, 3a
J1a ce 3aTBOPY HaJl pbKOXBATKaTa

d) MonTupaiite 3anBwkBamus Ban (A) B Momyna 3a
3a/IBIDKBAILSA MEXaHU3bM (Tp0Ba J1a ce dye IpakaHe).

e) 3a j1a mycHeTe ypesia, HATUCHETE U 3a/ipbiKTe OyTOHA BbPXY
3aBiokBalus Ba. C Jipyrata ppka ApbKTe Kyrara.

f) Koraro ypena,
sanBiokBaius Bay. Ipenu na 3amounere Ja JeMOHTHpATE
ypena,
paboTaT. M3kimoueTe 3aABIKBAIMS Ball C HATHUCKAaHE Ha

MPUKIIOYATE pa60Ta C MU3KITIOYETE

H3yaKanTe TIOABWIJKHUTE YacTH Ja crpar Jaa

ocBoboxk/1aBauTe OyToHu. M3Bajiere 3a1B1KBalKs Bal OT
MOJIyna 3a BKJIFOUBAHE Ha 3ajBIDKBaIlus MexanusbM (E3).
HW3Bagete Oyranoto ot QyHuUsTA.

g) 3a1a ocTpaHeTe Karaka, 0TBOPETe MeXaHu3Ma 3a OJI0OKUpaHe
Ha KyIiaTa 1 JIUTHETe Karaka Harope.

h) Ilpenqu na wm3Bagute oOpaboTeHaTa XpaHa OT Kymara,

JIEMOHTHUpAWTE OCTPUETO, KaTO ro OObPHETE M JPbBIHETE

Harope.
g
° e @~ =
g E SsEc g ¢
8 s o 9@z = Q
< == =25 =2
= =5 EREE 2 =
o} S g g3L s 2
2 z = zZ a0 S ¥
5] = RN~ s ©
= = &< 2
=
Meco 600 r 15-30 TTo-Bucoxa
Cupena 400 30 TTo-Brcoka
Jlyk 400r 10 ITo-nucka
Buiku 30r 20 TTo-Bucoxa
YecnH 30r 20 TTo-nucka
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Mopxkos 400 r 15 Ilo-Bucoka
Opexu 400 r 25 Ilo-Bucoka
Jlennum 400 T 30 IMo-Bucoka
Banemun 400 20 TTo-nucka
Tanera 200t 50 TTo-BHcoKa
Ilokomnan 350r 50 TTo-Bucoka

Psizane/HacThpraane (B 1o-Hanoy Tabinna 2)

Juckst 3a psizane (F2) Moxe qa ce mom3Ba 3a ps3aHe IPUMEPHO

Ha: KPaCTABUIIH, JTyK, I'bOU, AOBIKH, MOPKOB, PEIIHYKH, CYPOBH

KapTo(u, THKBHYKH WA 3el1e.

Juckst 3a HactepraaHe (F3) Moxe 1a ce moa3Ba 3a HACTbPrBaHe

MPUMEPHO Ha: sIOBJIKH, MOPKOB, PEIUYKH, CYpPOBH KapTodu,

LBEKJIO, 3€JIe MIIM CHPEHa (MEKHU MIIH CPEIHO TBBPIIH).

a) [ocrasere nucka (F2 win F3) BbpXy HOcaua 3a AuCKOBETE
(F4). TocTaBere HOcaya 3a AMCKOBETE HAa HaMMpallara ce
TI0 cpeziaTa Ha KyIiaTa II0CTaBKa U TO 3aBbpTeTe.

b) MonTupaiite kamaka (E) Ha kymara. MexaHH3bMBT
3a ONOKMpaHE HAa Kalaka Ja ce HaMupa B ONH30CT [0
pBKOXBaTKaTa. 3a na ONOKMpaTe Kamaka, OyTHETe JIeKO
MEXaHH3Ma 32 OJIOKHMpaHe B IOCOKA KbM PBKOXBATKATa, 3
JIa ce 3aTBOPH HaJl PhKOXBATKATa.

c) MonTupaiite 3agBwkBamus Ban (A) B Momyna 3a
3a/IBIDKBALIIS MEXaHU3bM (TPsIOBA [a Ce 4ye LIpaKaHe).

d) IMocraBere cheraBkure BB (ynusita (E2). He cnaraiite
phlie BbB (yHHATA, KOTaTO YpeasT paboTH. ChCTaBKHTE ce
nozasar camo ¢ oyranoro (E1).

¢) Harucuere u  3agpmkre OyToHa 3a BKIIOYBAHE H
M3KIIF0YBaHE, TOKATO XpaHaTa He € JJOCTaThuHO 00paboTeHa.

f) Koraro ypena,
3aJ(BUKBAIMS Bal. IIpenu ga 3amouHere Ja JCGMOHTHPATE
ypena,
pabotst. U3KirodeTe 3aiBIKBAIIMS Bajl C HATHCKAHE HA

MPUKIOYATE paGOTa c M3KITIOYETE

M3YaKanTe TIOABMIJKHUTE YacTH Ja cCrpar naa

ocBoOox 1aBanuTe OyToHu. M3Bajiere 3aBrKBalus Bajl OT
MO/Iynia 3a BKJIIOYBaHE Ha 3aBHKBAIUs MexaHu3bM (E3).
g) 3a 1a ocTpaHeTe Karaka OTBOPETe MeXaHN3Ma 3a OJIOKUpaHe
Ha KyliaTa U JIMCHEeTe Karaka Harope.
h) Ilpenu  na wm3BagutTe oOpaboTeHaTa XpaHa OT KyTara,
HeMOHTHpaﬁTC HOCa4a 3a JTHUCKOBETC. 3a J1a IEMOHTHpATE
HOcaya 3a JIMCKOBETE, JPBIIHETE TO HAarope ¢ IOMOIITa Ha

Hamuypalus ce B 0J1HaTa 4acT Ha HOCa4ya IpUIaThbK.

CreraBka IpenopbunTesina ckopocT
Kpacrasumum TTo-Hucka
TuKBHYKH TTo-nucka
Jlyk ITo-nucka
T'uou TTo-nucka
S10bKH TTo-Brcoka
Mopxkos ITo-Bucoka
Pennuku ITo-nucka
Cyposu Kaprodu TTo-Bucoka
Cupena ITo-BrcoKa

4 IlouucrBane

¢ BuHaru u3KIirouBanTe ypeia OT KOITYETO M OT 3aXpaHBaHETO,
npeau Jaa 3alovYHeTe 1a Io MOYUCTBaTe.

« He GuBa 1a JlokocBare 0CTPHETO (TO € MHOTO OCTPO).

. E'blICTC 0C00ECHO BHUMATEITHH 10 BpEME€ Ha IPUTOTBSHE Ha
XpaHa 3a aena, KakKTo U 3a IO-BB3PacTHH U HECIOCOOHM
Xxopa. Bunarm crepunmsupaiite po0pe HakpallHuMKa Ha
Grenziepa. ITon3BaiiTe cTepUIM3MpAlIa TEYHOCT CHIVIACHO
NPENOPBKUTE HA IIPOU3BOAUTEIS.

o Hsxou cbcTaBKHM, Hamp. siila WIM MOPKOBH, MOrar Ja
OLBCTAT IJlTacTMaca. MSTpHﬁTC s C KbPIIMYKA, HaBIa)KHCHA
C pacTUTEIIHO OJIHO. Tosa noAroMara 3a OTCTpaHsBaHE Ha

OLBETABAHUATA.

Crneunduxanus:

3axpansane: 220-240 B~/50 I'u
Mout: 700 Bara

Hugo Ha mym: 80 1b

Exoaorus — Onaspane Ha Okosnnara Cpena

CHMBOITBT ,,3a4€PKHAT Pe3epBOap 3a CMET” TIOMECTEH
»3auep pesepBoap

ypen
MoKa3Ba, 4¢ ypeabT HE MOXKE 1a ObJC TPEeTHPAH

Ha  CJICKTPUYCCKHUA WM ONAaKOBKara

X

KaTo OOMKHOBEH JOMAaleH OTnaabK U HE Tpﬂ6Ba aa 6T>£[C
U3XBBPIISH B IPEIHA3HAYCHHUTE 33 Ta3H L[eJl Pe3ePBOAPH.
Hel’lOTpeﬁHl/lﬂT HJIH U3KOHCYMHPAH CICKTPUYCCKU Yypen,
TpﬂGBa aa 6'{)}16 JOCTaBsAH 0 CNICHUATTHO OIIPEACIICHHU 3a Ta3u
L HMYHKTOBE 3a CchOMpaHe Ha OTHAAbBLH, OPraHU3UpPAHHU
OT JIOKaJIHaTa 06LT.ICCTBCH& AIAMUHHCTpanus, IMPEABHICHU
3a BpBIIAHE Ha CICKTPUYECKH YpEeAu MNOJICKAIIN Ha
npepaborka. Ilo TO3M HayMH BCAKO CeMEHCTBO ce
NPpUCHEANHSABA KbM HaMaJIABaHETO Ha CBCHTYAJHHUTC
HETAaTHBHU IOCJICAUIU BIUACIIN BBPXY OKOJIHATA Cpeaa
U I103BOJIsIBA J1a C€ BB3BbPHAT MATEPUAJIUTE, OT KOUTO € onn
CBCTABEH NIPOIYKTa.

Terno: 2,07 kr €&

EXPO-SERVICE

00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22
tel. (+48 25) 759 18 81

fax (+48 25) 759 18 85
AGD@expo-service.com.pl
www.optimum.hoho.pl

ce [

Buocuren; Merpo Kemr enn Kepu Buarapus EOOJ
EUK: BG 121644736

Codpust 1784, 6y Hapurpazacko woce 7-11km

Ten. 02/ 9762 333



COTMUMPOB H con

rAPAHLLMOHHA KAPTA
EneKTpoypeav 3aKYNeHy oT Bepura Marasuim

METRO

TAPAHUUOHEH CPOK 24 MECELIA

OT gartarta Ha npogakbaTta

Bud u moden Ha ypeda

®PabpuyeH Homep

®Pakmypa Homep

Kynyeauy

Adpec

U3ebpwun MoHmaxa

CTOoKaTa e npeAaZieHa v NMoNYyUYEeHa B MbJIHA U3NPABHOCT U MbJIHA OKOMNJEKTOBKA.
lMpodasay Kynyeay

rAPAHIHIMOHHM YCHOBMA

1. FapaHuusaTa e BanuaHa, ako No Bpeme Ha rapaHUVOHHVS NepUOS, N3AenmneTo nokaxe AedekT nopaam
HekayecTBEHW MaTepuanu unu HekadectseHa uspabotka. Benukv fedektv npes To3n nepuop ce
oTCTpaHsBaT 6e3nnaTHo OT U3GPOEHNTE MO-A0ITY YMbIHOMOLLEHU CepBU3N.

2. MapaHuusaTa ce npu3HaBa Npu NPeAcTaBsHe Ha HacTosLaTa rapaHLUMOHHaTa KapTa npaBunHo
nonbriHeHa v nognevartaHa ¢ nedat METPO ygoctoBepsiBall AataTta Ha nokynkarta v (unu) ¢
npefcTaBeHa opurmHanHa daktypa.

3. Benuku peknamaumm ce ypexxaat Ha 6a3a geiicTBalLmTe 3aKoHOBY pasnopenou

TAPAHUU/AOHHMTE SAODLMKEHUA OTNAOAT NMPU CNEOQHUTE CNVUAU
1. MoBpenarta ce AbMMKU Ha MO TPAHCTOPT OT ThProBCKWs 0BEKT 10 KNUEHTa, NpUpoaHM 6eAcTBUS
U1 HeOTroBapsiLLM Ha 0BsBeHUTE B MHCTPYKUMKTE 3a ynoTpeba napameTpum Ha en. mpexara.

2. He ca cnasenu yCnoBusaTa 3a MOHTaX, CbXpaHeHue 1 ekcnnoartauns, NoCo4eHN B MHCTPYKUMATa

3a ynotpeba

3. KoraTo e npaBeH onuT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha NoBpeAaTa OT HeyMbIIHOMOLLEHN nuua.

4. V3penvueTo nnu oTaenHu HeroBy Bb3anu ca pasniomovpany npeay n3tuyaHe Ha rapaHLMOHHNS CPOK.
5. Batepuu 1 eneMeHTy, KOMTO NoAnexaT Ha U3HOCBaHe npu yrnoTpeba, ce cuuTaT 3a KOHCYyMaTvBY

1 He ce NoKpuBarT OT rapaHuusiTa.

6. Mpu noBuKBaHe, HECBBLP3aHO C TEXHUYECKW AeEKT UnW Npu NoBpeaa NpUYMHEHa Mo BUHA Ha
KnveHTa,nocneHusIT 3annalla pasxoanTe no Tpyaa, PE3EPBHU YacTu U TpaHCnopTa.

LLEHTPAJIEH CEPBU3 3A CTPAHATA
“COTUPOB H” OOL Codus, yn. Kosnoayi 113 c €
Ten.: (02) 833 41 70, 931 50 62, Ten./cpakc: (02) 931 11 77

OuncTtpubyTtop: MeTpo Kew eHp Kepu Bbnrapus; EOOL EUK: BG 121644736
Codbua 1784, 6yn.Llapurpagckowe woce 7-11 km, Ten.02/9762 333
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DATA HA NPHEMAHE
3R PEMOHT

[IATA HA
OTPEMOHTHPAHE

ONWCAHME HA DEDEKTA

MEYAT H noAnKe
HA CEPBH3A

CEPBEMN3HM BA3UM B CTPAHATA

Fpan

Appec-cepBus

Kog

Ten.-cn.

®dakc

®dupma

Bnaroesrpaa-
XnagunHum

yn."TpeTtn mapt" 40 naptep

073

887306,
882895

882895

ET "Mapo-45"

BnaroeBrpaa-6e3
Xnagunuuum

yn. "Aumutsp Mocudos™ 1

073

880302

c-3 "EnekTpuk"

Byprac

k-c"U3rpeB", 3ag 6n. 68

056

860838

ET"PemTex-75"

BapHa

yn. "O-p BacaHoBuy" 22
yn."Monk. CeewapoB" 4

052

334848
634813

334848

ET"CoHuito"

BapHa

K-c"Yanka" 6n. 68 - CepBus 6utoBa
TeXHUKa

052

303659

303659

C-3 ButoBa TexHuka

Mnosaus

yn. "MapwuH [pvHoB" 25

032

620298

620298

ET"MeTtbp Yomakos"

Mnosaus

yn. "3anyap" 4

941757

941757

ET"CkanguHaBus"-BaHko
3uHoBMEB

Pyce

kB. "3apaBeu-UsTok”, yn. "Mpara™1,

6n. "KanosH", naptep

841068

ET"Engom komepc-Jibyesap
Koues"

Pyce

yn."Cw6opHa" 5

823730

ET "BeHuucnae TaHKoOB-
Ansicka"

Codomsa

yn."Kosnogywn" 113

8334170,
8334195

9311177

"Cotupos H" 00[4

Cr. 3aropa

yn."Llap Cumeon Benuku" 135, Bx.B

605080
867010

ET"MnuGon"

Cr. 3aropa

yn."Cs. Knas Bopuc" 61

601001

601001

ET "Hukona Kones- BEK"




bazamogynxyionansnuit pyunuit 6nendep RK-1260
IHCTPYKLIIA 3 OBC/IYITOBYBAHHA

1 Baxinse

Ilepmi, HiXK BBECTM HPHUCTPIH B iI0, HAICKUTH YBAKHO
MPOYHTATH OIIFO iHCTPYKIif0 Ta 30eperty ii JuIs MOJaIbIIoro
03HallOMIIEHHS.

1.1  HebGe3neka

He MoxHa 3aHYpIOBaTH €IEKTPOIPHUBOX y BOTy ab0 B iHII
piIMHH, aHi CIIONICKYBaTH HOro il BOJONPOBIIHHUMH
KpaHaMH.

1.2 3acrepexeHHs

¢ Heo0xiZHO yHUKATH TOTHKY [0 Jie3a HOXKa, 0COOIMUBO Micis
HPUKPITICHHS HAKOHEYHNKa GJICH/Iepa 10 eIeKTPOIPUBOLLY,
OCKIJIBKH JI€30 HOXKA Jy’Ke TOCTpe.

* V pasi Omokagu Je3a HOXKA, HAJIEKHTb BiJI'€IHATH
HAKOHEYHHMK OJeHJaepa BiJ eIeKTPONPHBOLY, a MOTIM
OUYMCTHTH JI€30 HOXa BiJ 3alMIIKIB 1XKi, sKi #oro
OIOKYIOTb.

* He Habmmkatm 10 PyXOMHX YacTHH NpPHCTPOIO MAaiblli,
BOJIOCCSI, OJIAT 1 CTOJIOBI MPUJIA/IH.

* He BriroyaTn npuCTpoIo Mix yac 36ipku abo Bix’eTHAHHS
iforo mpunaas.

* He MOXHa 3aCTOCOBYBAaTH HOIIKO/KEHHH pyqHUI GeHep.
V pasi BUHUKHEHHs aBapii, HAIEKUTb BIAAATH NPUCTPiit
Ha MICIIEBHii ITyHKT CEPBiCHOTO 0OCIYTOBYBaHHS 3 METOO
HPOBECHHS KOHTPOIIIO a00 PEMOHTY.

* 3a06OpOHS€TBCS ~ 3aCTOCOBYBAaTH  NPHIALLL, sKe He
3aTBep/UKEHE BHUPOOHHMKOM. Y pa3i BHKOPHUCTAHHS TaKHX
YaCTHH, TAPAHTIsl CTA€ HEeAIICHOIO.

e Ileii mnpuiaax Moxke OyTM BHKOPHCTAHMIi JiTbMH
crapmuMu 8-Mu pokiB aGo ocobaMu 3 00MeKeHMMH
izuuHuMH, ceHCOPHUMH a00 PO3YMOBHMH MOKJIMBO-
cTSIMM 200 3 HeJ0CTATHIMH J0CBiIoM 200 3HAHHSIMH,
TUILKH IijJ] HALJI10M a60 MicJIsi IHCTPYKTAKy BiTHOCHO
Ge3meyHoro cmocody BHKOPHCTaHHSI TNpHJIATy Ta
ycBijomuleHHsT MOXK/JIMBHUX 3arpo3. JlitaM He MoxKHa
rpatuca 3 mpuiagom. JliTAM He MOKHA YHCTHTH Ta
00CJIyroBYBaTH NPHJIAJ €3 HALISLY.

» He nomyckary, mo6H IPOBIJT €NEKTPOXKUBICHHS TOTUKABCS
JI0 Taps4uX MOBEPXOHb ab0 3BHCAB B Micll, e 6 3a HBOTO
MOIJIa CXONUTHCS JUTHHA.

¢ 3a00pOHSETHCS 3aCTOCOBYBATH OIEHEP AT PO3MIIIYBaHHS
oI1it0 abo IHIIOTO XKHUPY.

e V pasi HEBENMKOIO0 HABAaHTAXEHHS (NPHIAAAS BiHUHMKA)
HaJIeKHTh BHOpaTH pexuM I, a y pasi Bemukoro
HaBaHTaXEHHS (py4HMil OneHpep, mpuiagas IS TEepKu/
Hapi3ku abo mpunaist Uit 30MBaHHs) - BUOPATH PEKUM
1L

* 'V BUNaJIKy SKIIO TIONTKOKEHHUH TIPOBIJI €T€KTPOXHUBIICHHS,
TO, 1100M YHUKHYTH SIKOi-HeOy1b HeOe3neku, 1oro moBHHEH
3aMiHHTH BUPOOHHK, TIPAlliBHUK ITyHKTY CEpPBICHOTO
obciyroByBaHHs abo iHIIa KBadihikoBaHa ocoba.

* HanexuTh 06epeXHO OBOIUTHCS 3 JI€30M HOXKA, 0COOIUBO
i1 9ac BUIIMaHHS HOTO 3 MHCKH, CIIOPOXKHIOBAaHHS MUCKH,
a TaKOXK I1iJ] 9acC YHIICHHS.

¢ Ilepen TuM, SIK MPUCTYIUTHU O 3MIHU MpUIAs, abo mepesn
HaOIMKEHHSIM JIO PYXOMHX YaCTHH, HaJeKHUTh BUMKHYTH
MIPUCTPIiA.

* 3acrepexennsi: Ilepen THM, K Bix eJHAaTH OIEHACP BiX
MiJICTaBKH, HAJICKUTh NIEPEBIPUTH, Y1 BUMKHEHHH OeHaep.

e Hanexurts  3amkau  Bigkmodatw — Omenpep  BiX
€JICKTPOKUBIICHHS, KOIIM BiH Oy/e 3anuuieHnit 6e3 Harsiay,
a TAaKOXK IIepe]] MOHTaXeM, JIEMOHTaXeM ab0 UYHIICHHAM
MPHUCTPOIO.

* He 103BONATH JiTAM KOPHCTYBAaTHCS TPHCTPOEM 6e3
HAAY.

* He MoXHa 3aHYpIOBaTH €JIEKTPONIPHBOI B SKy-HeOyIb
pinuny.

* BUKJIIOYHO JUIAA JOMAIIHBOI'O BACTOCYBAHHA.

1.3  Ilpumirtka

* He 3aCTOCOBYBAaTH py4HHH OneHumep  mis
po3minryBaHHs TycToi DKi goBuie, HiK 30 cek. MPOTAroM
KOKHMX 3 XBWIMH. [HaKkmie MOxe HACTYNUTH HOro
neperpis.

e IlpucTpiii mUpHU3HAYCHUH BUKIIOYHO I JOMALIHBOTO
3aCTOCYBaHHSI.

MOXXHa

2 Onuc KyXOHHOT0 KOMOaiiHy

A - Perynstop mBuakocri (I/11)

B - IIpuson

C - Hakoneunuk Oiengepa

D - 5-kparHe peryioBaHHs MIBHIAKOCTI

E - Kpumka E2 - TlomaBau

E3 - Mozyinb it i IKITIOYEHHS eIeKTPOIIPUBOLY

F1 - Jle3o Hoxa

F2 - JIBoCTOpOHHIi CyI[iTbHOMETANeBUI IUCK Ui Pi3aHHsA i
LIaTKyBaHHs OBOYIB 1 pPyKTIiB

F3 - CyuinbHOMeTaNeBHil IMCK Ui TepKH KapTorwm (Iuis
JIepyHOB)

F4 — Hociit nuckis

G - Mucka

H - EnemMent, 1110 3’€Hy€e BIHINKH

I - Binunx

E1 - IllToBxansHUK

3 O0c1yroByBaHHSI KYXOHHOT0 KOMOaiiHy

TIpumirka

* [loyekary, HOKH rapsidi KOMIIOHEHTH 1Ki OCTUTHYThH HEpes
X TepKOIO/Hapi3Kor0 abo Tepest iX MepenuBaHHsIM B 130aHOK
(makcumanbia temmneparypa 30°C).

e Tlopi3aTh BenMKi KOMIIOHEHTH Ha
LIMATOYKH THepes iX nepepoOKoro.

2-CaHTHMETpPOBI

3.1 3mimyBaHHs
Tlepen mepmMM BHKOPHCTaHHSAM IIPUCTPOIO  HAJIEKHTh
CTapaHHO MOYUCTUTH EJIEMEHTH, SIKi MAIOTh KOHTAaKT 3 DKE0
(muBiThCst: ,ducTka”).

Pyunmii 611enaep npusHadeHu it psi:

* 3MilIyBaHHS piAWH, HANPUKIAJ, MOJOYHUX IPOAYKTIB,
coyciB, (PPYKTOBUX COKIB, CYyIIiB, APUHKIB i KOKTEHIiB;

* 3MilIyBaHHS M SIKMX KOMIIOHEHTIB, HANPHKIAM, TicTa AjIs
MIIHHYHKIB 200 MaiioHe3y;

* TPOTUPAHHA DK, IO TOTYETHCS, HATIPUKIIA/, DKI IS TiTeH.
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Baxause

 TIpuroroBaHi G/ 3HSTH 3 BOTHIO Ta [IOYEKATH, TIOKH BOHU
OCTHrHYTh. IHaKIIe MOXKE HACTYIHTH MEPerpiB pydHOro
Onenepa.

* Ilpuxpinmutn npusox (B) mo makoneunmka Onennepa (C)
(Oyzne uyTHE KIIalaHH:).

+ Tlpueanati MpoBix eneKTpoXMBICHHS. Ilepex ThM, 5K
BKJIFOYHTH [PUCTPiH, HEOOXIZHO 3aHypUTH JI€30 HOXa
B pO3MilllyBaHil i, M0OOK yHUKHYTH PO30pHU3KyBaHHS.

* He pgomyckard 10 KOHTAaKTy PiMHH 31 3 €AHAHHIM MiK
MPHBOZIOM | HAKOHEYHHKOM OJIeHIepa.

e Ilix wac posmiumryBaHHs TKi HEOOXiqHO TepemiaTu
HaKOHEYHHUK OJIeH/Iepa 1o BEPTHKAI i TOPH30HTAI.

e Tlepen TuM, sK NPUCTYIMTH JO YHLICHHs, Yy pasi
Onokaan  OneHmepa  HEOOXimHO — Bim'€HATH  TNPOBIT
€IIEKTPOKHUBIICHH.

o TIlicns 3akiH4YeHHs eKcIuTyararii HeoOXiTHO Bix’eaHaTH
[IPOBIJL EIEKTPOKUBIICHHS | HAKOHEYHHUK TIPUCTPOIO.

3.2  Binumk

BiHunk cmyxuTh 11 30MBaHHA CMETaHH, OiNKiB, JE€CEPTHHX

ooz 1 T.II.

1. Mix’emnarn Binunk (I) 1o 3’exuyBansHoro enementy (H).

2. IlotiM mix’eqHaT eIEMEHT, 10 HPUEAHYE BIHOYKH 1O
eneKxTponpuBoay (Oyne UyTHE KITalaHH:).

3. TToMiCTHTH KOMIIOHEHTH y BENHKiil, ITHOOKiil MUCLI.

4. TIoBHICTIO 3aHYPUTH BiHOYKH B KOMIIOHEHTH.

3.3 Kyxounuii komo6aiin

IIpumirka

Tlepen M, SIK BBECTH B JIil0 KyXOHHHiT KOMOaiiH, HaJIeXHTh

YB@KHO [IPOYUTATH OLIO IHCTPYKIIIIO.

 Jle3o HOXa TyXke TOCTpe.

 Ilepen 3amycKoM KyXOHHOTO KOMOaliHy HAJISKHUTh 3aMKHYTH
Ornokaay MHCKM Ta ycraHOBUTH mToBXanbHuk (El) y
BI/IMIOBI/IHY MO3HILIIO.

 Tlix yac mepepoOKM He HAJICKHUTH BKIaAaTH B monasad (E2)
JKOZHUX eJIeMEHTIB 103a mroBxanbuukoM (E1).

» Tlepen 3usarrsam kpumku (E) 3aBkan HaneKUTh BAMKHYTH
TPUCTPIid.

* Kpumky (E) MOXHa MHTH 11iJl BOTOIPOBITHUMH KpPaHAaMH,
ane He MOXKHA 1i aHi 3aHypIOBaTH y BOXY, aHi MHUTH
B MOCYIOMHIHII MalInHi.

e Mucka (G) He mnpu3HaueHa JuIst
MiKpPOXBHJIBOBUX MEYaX.

3aCTOCYBaHHA B

O0c1yroByBaHHsl KyXOHHOTO KOMOaiHy

Tepka/napizka (JUBITbCS HIDKYE MPHBEACHY Tabuiio 1)
Tabmus 1 cTocyeThesl TepKH/HAPi3KH M’sica, CHpiB, MU0y,
TpaB, YaCHHUKY, MOPKBH, BOJIOCHKHX i JTICOBUX OPIiXiB, MUTIAIIIO
i T.i. s TepKH/HApi3KK TBEPAININX KOMIIOHEHTIB HANEXKHThH
BUKOPHCTOBYBATH PEKHM OLIBLIOT IIBHAKOCTI.

He HanexuTh TepTH/HapizaTh TyXe TBEPi KOMIOHEHTH, TaKi
SIK MYCKaTHHIA TOpIX, 3epHO KaBH a00 3epHO XJIIOHUX 3JIaKiB.

IlinroroBka /10 TepKku/Hapi3KN

- 3a3majeriip Iopi3aTH M’Sco, CHpHW, UMOYIIO, YacHWK,
MOpKBY a00 neperb 4ini (Ha [-CaHTUMETPOBI IIMATOYKH);

- yCyHyTH cTe0na TpaB i IKapaymy TopiXiB;

- BUJQJUTH KiCTKH, CYXOXKUIUIS 1 Xpsiii 3 M’sica.

Jns Toro, mo6 moOuTHCA HAHKpamoro edekTy, HaJIekKHTh
o3HailomuTHCs 3 Tabmmuero, |y sKid  mpeicTaBieHi
pCKOMeHI[OBaHi PEXKUMA HIBHZ[KOCTi‘

1) YcraHoBUTH JIe30 HOXKA Ha cepeaHboMy KaHTi Mucku (G) Ta
MOBEPHYTH TaKUM YHHOM, 1100 04y THIIOCS Ha BiATIOBITHOMY
MicIi. 3acTepexeHHs: J1e30 Hoxka myxke roctpe! Jmst Toro,
100 HOro TPUMATH, HAJEKUTh KOPHCTYBATHCS BUKIIOYHO
BEPXHBOIO IIACTMACOBOIO YACTHHOIO.

2) IToMiCTHTH KOMIIOHEHTH TXKi, 10 TOTY€ETBCS, Y MUCKY.

3) Yeranosutn kpumky (E) Ha Mucmi, a Gnokaxy MHCKH
YCTaHOBUTH OlIsl Py4KH. 3 METOI0 OJIOKYBAHHS KPHIIKH,
HAJICKHUTh MEPECYHYTH OJIOKaJy MHCKH Ta NPUTHCKYBAaTH
KPHUILKY TaKHUM YHHOM, 1100 BifOy/nocs 3aKpUTTs GlIOKaIu
Y BINOBITHOMY MiCIIi HaJl py4KOIO.

4)3  MeTol0 MiJKJIIOYEHHS EJICKTPOIPHBOLY,
yCTaHOBUTH Horo (A) y Momymi i TMiAKIIOUSHHS
esiekTporpuBoay (Oyzie dyTHE KiIalaHHs).

5) s Toro, moO MpHCTPili BBECTH B [0, HAICKHUTH
HATHCHYTH 1 NPUTPUMATH BUMMKA4, DPO3TAIIOBAHWH Ha
€JICKTPOIPHBO/Ii, MPUTPUMYIOYN MUCKY iHIIOI0 PYKOIO.

6) Ilicnst  3acTocyBaHHS KyXOHHOTO KOMOAiiHy —HAJIeKHUTh
BUMKHYTH €JIEKTPONpHBOA. Ilepen MmoyaTKoM IEeMOHTaxKy
HAJIC)KHUTh MOYEKATH, TIOKH BCi PYyXOMi YaCTHHH MPHCTPOIO
3yNMHUHATECA. Bil’€HaTH  eNeKTPONPHBOI, HATHCKYIOYH
KHOIIKU ISl 3MCHIICHHS IIBHAKOCTI Ta BUMMAIOUH #o0ro 3
MOJIYJIs1 JUISL iAKmiodueHHs enexrponpusony (E3). Buiinatn
IITOBXAJIbHUK 3 TI0J[aBada.

7) 3 MeTO0 3HATTS KPUIIKH HAJCKHUTh TIEPEMiCTHTH OI0Kamy
MUCKH 1 IIJIHATH i1.

8) Iepen BuilMaHHSIM NepepoONCHUX XapyOBHUX MPOMYKTIB
3 MHCKHU, HAJEXKHUTh BiI’€IHATH J€30 HOXKA, MOBEPTAIOUH
HOrO i TSHYYH Bropy.

HaJICKHUTh
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M’sico 600 r 15-30 By it
Cupn 400 T 30 IIBummit
ubyns 400 r 10 TloBinpHimmit
Tpasu 30r 20 By amnii
YacHuk 30r 20 TToBinbHimmit
Mopxksa 400 r 15 By mnit
Bonocbki 400 r 25 1By mmii
ropixu
Jlicosi 400 T 30 TIBuamMi
ropixu
Murpans 400 r 20 TToBinbHimMit
Toueni 200 50 1By mmi
cyxapi
Iokomas 350 50 TIBHamMi

Tepka/Hapizka (JUBITbCS HIKYE IPUBEICHY TaOIUIIO 2).
IIpu BukopucTanui aucka msa Tepku (F2), mokHa mnopisaru,
HAIPHKJIaL, OTipKH, THOYIII0, TpHOH, 10TyKa, MOPKBY, PEIHCKY,
CHPY KapTOILTIO, IyKiHi a00 KamycTy.



TIpu BUKOpHCTaHHI JUCKy Ul Hapi3ku [muHKyBauH:] (F3),

MOKHA MOKPUILHUTH /TIepeTepTH, HAPHUKIAL, 01yKa, MOPKBY,

PeaucKy, CUpy KapTOIIo, OypsK, KamycTy abo cup (M’ skuit

a0 cepetHbOT TBEPOCTI).

1) Yeranosutn guck (F2 abo F3) ma HocieBi muckiB (F4).
VeTaHOBUTH HOCIH JAMCKIB HAa CEPEAHbOMY KAHTI MHCKH
Ta TOBEPHYTH TaKMM YHHOM, 0O BiH BHSABHUBCS Ha
BI/IMIOBIIHOMY MicCLIi.

2) Yeranosutn kpumky (E) Ha wmucmi, a Gnokaxy MHCKH
YCTQHOBHUTH Ol pyduku. 3 METOI0 ONOKYBAHHS KPHILIKH,
HAJICKUTh MEPeCyHyTH OJOKaxy MHUCKH Ta MPHTHCKYBATH
KPHUILIKY TaKAUM YHHOM, 1100 BiAOYy/IOCs 3aKpHTTS OIOKaIN
Y BIZTOBITHOMY MiCIIi HaJl py4KOIO.

3)3 MeTOI0 IiAKIIOYEHHS  eNEeKTPOIPHBOLILY,
YCTaHOBUTH Horo (A) y Momymi [ TiAKIIOYSHHS
enexTporpuBoy (Oyne dyTHe KiIalaHHs).

4) YcTaHOBUTH XapyoBi KOMIIOHEHTH, IO TIEPEpOOIISIOTCS, B
nonasady (E2). He MmoxHa Bxiagatu pyku B 1ojiaBay, KOJIU
HpUCTpii BKIFOYeHHIT. JIIs MiAIITOBXYBAaHHS KOMIIOHEHTIB
HAJIOKUTh 3aCTOCOBYBATH BUKIIIOYHO IITOBXaNbHUK (E1).

5) HatucHyTH i mpUTpUMaTH BUMHKA4 Tak JOBIO, CKUIBKH IIe
NOTPIOHO JUIs IIepepOOKH XapuOBHX MPOIYKTIB.

6) Ilicns  3acTOCyBaHHS KyXOHHOTO KoMOaiiHy HanexuTh
BHMKHYTHU eIEKTPOIPUBOA. Ilepel MOYaTKoM NEMOHTaxy
HAJICKUTh MOYEKATH, MOKH BCi PyXOMi YaCTHHM MPHCTPOIO
SYHUHSATHCS. HATHCKYIOUH
KHOIIKH JUISl 3MEHIICHHS IMIBHAKOCTI Ta BHIMaloun Horo 3
MOJIyJIst [Tt I KJTioueH st estekrporpusoay (E3).

7) 3 MeTOr0 3HATTS KPUIIKH HAJICKHUTh TIEPEMiCTHTH OI0Kaxy
MUCKH 1 TiAHATH Ti.

8) Ilepen BWiiMaHHSAM TEpepOOICHHX XapUOBHX IMPOIYKTIB,
HAJIKHUTh BiJ’ €JHATH HOCI UCKIB. 3 METOIO BiAKIIOUCHHS
JIMCKA, HAJICKUTh IITOBXHYTH IfOr0 Bropy, 3aCTOCOBYIOYH
KaHTH y HIDKHIN YaCTUHI HOCIs IUCKIB.

HaJICKUTh

Bix’emHari  enexTponpuBo,

Kommnonenrt Pexomen1oBanuii pexxum

WBH/IKOCTI
Oripku TToBinbHimmit
Iykini ToBinbHimmit
Hubyns IToBinpHimmit
Tpubn TToBinbHimmit
Sl6myka HIBuammit
Mopxksa 1By ammii
Penucka TToBinbHimmit
Cwupa KapToris B ammit
Cupu 1By ammii
4 Yucrka

o Ilepen TMM, K HPUCTYNUTH JO 4YHINCHHSA, HEOOXiIHO
3aBKAM BIIKIIOUATH TIPHCTpiii Ta BiX €QHyBaTH IPOBIT
CIICKTPOXKHBIICHHS.

* 3a0O0pOoHSAETBCS JOTOPKATUCSA 1O Je3a Hoxka (JIe30 IyixKe
rocTpe).

¢ HeoOxiHO MOTpUMYyBaTHCS OCOONMBOI OOEPEKHOCTI Mmij
4ac NPUTOTYBaHHS DKi JUIS JTEH, a TAKOX JUIS CTapIIMX
i OesmopagHux oci6. 3aBkaM HEOOXIZHO PETETLHO
CTepHIIi3yBaTH HAKOHCYHHMK OneHIepa. 3acTOCOBYBaTH
CTEPUII3YI0dy DPIAMHY HAICKHUTH 3TiJHO PEKOMEHIALSM
BHPOOHHKA.

» JlesiKi KOMITOHEHTH, HAMPHKIIAJ, AL a00 MOPKBa, MOXYTh
NPUBOJUTH [0 3MIiHM KOJIbOPY IUIACTUKA. I[IpoTHpaHHS
TaHYiPOYKOIO, 3BOJIOXKEHOIO POCIIMHHOIO OTi€I0, JOOMarae
YCYHYTH 3MiHH Y KOJbOPI.

CHEUU®IKALIS:
Enexrpoxxusnenns: 220-240 B ~/50 I'y
Torysxuicts: 700 Bt

PiBens mymy: 80 n1b

Exo.10risi — 0X0pOHA HABKOJIHIIHBOTO CePeI0BHIIA
CuMBOII ,,[IEPEKPECIICHOI €MHOCTI Aisi CMiTTs”
PO3MilleHNit Ha eNeKTpoobIa HaHHI ab0 yraKyBaHHi E
BKa3ye Ha Te, [0 00/1a{HAHHs He MOXE BBa)kKaTHCs | -
3arajJbHAM JOMAIIHIM BiZIXOZOM i HOro He MOYKHA BUKHUIATH
y IpHU3HAYEH] 3 Li€I0 METOI €MHOCTI.
HenoTpione abo BianmpanboBaHe eIeKTPOOOTaTHAHHS
Tpeba 31aTH B CIELialbHO MPU3HAYCHUN 3 LIEI0 METOH0
30ipHHIl IIyHKT, OpraHi30BaHMil MicIeBOIO ITyOIiYHOIO
aaMinicTpauieio, nependadeHuii s 30epiranHs eaeKkTpo-
obnagHaHHA, IO MiANATaE yTHIII3aAii.
Ium crocoGoM KOXKHE JOMAIIHE TOCHOAAPCTBO CIpUSE
3MEHIICHHIO MOXJIMBHX HETaTHBHHUX
BIUIMBAIOTh HA HABKOJMIIHE CEPEIOBHUINE Ta O3BOJISE
Bi/THOBUTH MaTepiaiy, 3 IKHX BUTOTOBJICHH TaHUH IPOIYKT.
Bara: 2,07 kr €
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00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22
tel. (+48 25) 759 18 81

fax (+48 25) 759 18 85
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Blender Manual Multifunctional RK-1260
INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

1 Important
Inainte de a pune aparatul in functiune, cititi cu atentie
instructiunile de folosire, pe care va recomandam sa le pastrati

pentru consultare ulterioara.

1.1 Situatii periculoase
Nu cufundati blocul motor in apa sau alte lichide si nu clatiti
aparatul sub jet de apa.

1.2 Atentionare

« Evitati atingerea cutitelor, in special atunci cand montati
capul blenderului pe corpul motor: cutitele sunt foarte
ascutite.

« In cazul in care cutitul se blocheaza, demontati capul de
pe motor si curdtati cutitul de resturile de alimente care il
blocheaza.

* Nu apropiati degetele, parul, elemente de imbracaminte sau
tacamuri de elementele aparatului aflate in miscare.

* Nu porniti aparatul in timp ce montati sau demontati
accesoriile pe blocul motor.

+ Nu folositi blenderul de mana daca prezinta deteriorari. In
caz de defectare, aparatul va trebui dus la un service local
pentru efectuarea unei verificari sau a unor reparatii.

+ Nu folositi accesorii ne-recomandate de producator. In
cazul folosirii unor astfel de elemente, se pierde garantia
produsului.

* Copii peste 8 ani, persoanele infirme, cu capacititi
senzoriale si mentale reduse sau care nu dispun de

experientd necesara pot utiliza aparatul numai daca

persoana responsabild le asigurd supravegherea,
respectiv le-a ficut inteleasa utilizarea aparatului in
conditii de siguranti si sursele de pericol. Nu permiteti
copiilor s se joace cu aparatul. Nu permiteti copiilor
si efectueze operatiuni de curitare sau intretinere, fara
supravegherea unui adult.

* Supravegheati copiii pentru a va asigura ca nu folosesc
aparatul pe post de jucarie.

* Nu lasati cablul de alimentare sa intre in contact cu suprafete
fierbinti sau sa atarne in locuri unde ar putea fi apucat de copii.

* Nu folositi blenderul pentru a amesteca ulei sau unturd
fierbinte.

« In cazul unei solicitari mai mici (cind este montat telul de
batut), setati modul de lucru I, iar in cazul unei solicitari
mai mari (cAnd functioneaza ca blender de mana, avand
montate accesoriile pentru tocat/maruntit sau, eventual, cu
accesoriul de batut spuma), setati modul de lucru II.

« In cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta va trebui
inlocuit cu unul nou chiar de catre producator, service-ul
acestuia sau o altd persoand, calificatd corespunzator, pentru
evitarea oricarui pericol.

+ Fiti deosebit de atenti cand manipulati cutitele, indeosebi
atunci cand le scoateti din bol, cand goliti sau curatati
bolul.

0

* Opriti aparatul inainte de a trece la inlocuirea accesoriilor
sau de a va apropia mana de elementele mobile ale
acestuia.

+ Atentionare: Inainte de a demonta capul de pe corpul
motor, verificati dacd aparatul a fost oprit.

¢ Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu
curent electric de fiecare datd cand stifi ca va ramaéne
nesupravegheat cat si inaintea oricaror activitati de montare,
demontare sa curatare a aparatului.

» Nu lasati copiii sa foloseasca aparatul nesupravegheati.

* Nu cufundati cablul de alimentare in lichid.

APARAT DESTINAT EXCLUSIV UZULUI CASNIC.

1.3 Atentie

* Nu folositi blenderul de mana pentru a amesteca alimente
cu consistentd mare mai mult de 30 s la fiecare 3 minute. in
caz contrar, aparatul se va supraincalzi.

* Aparat destinat exclusiv uzului casnic.

2 Elemente componente ale robotului de bucitirie
A - Buton de reglare a vitezei

B - Motor

C - Capul blenderului

D - Butoane de deblocare

E - Capac EIl - Presor E2 - Gura de alimentare

E3 - Modul de montare a motorului

F1 - Suport razatoare F2 - Cutite

F3 - Lamela razatoare F4 - Lamela pentru feliat

G - Bol
H - Cana
I - Element de fixare a telului
J - Tel

G1 - Element de fixare a bolului
HI - Capacul canii

3 Utilizarea robotului de bucatirie

Atentie

« Lasati alimentele si se raceasca bine inainte de a incepe
sa le tocati/feliati sau de a le pune in cana blenderului
(temperatura maxima 30°C).

« fnainte de prelucrare, alimentele vor trebui tdiate in bucati
de cca. 2 centimetri.

3.1 Amestecarea

Inainte de a folosi aparatul pentru prima dati, curitati foarte
bine elementele acestuia care intrd in contact cu alimentele
(vezi capitolul: ,,Curatarea”).

Blenderul manual este destinat pentru:

« amestecarea produselor lichide, de exemplu lactate, sosuri,
sucuri de fructe, supe, coctail-uri

» amestecarea ingredientelor moi precum aluatul pentru
clatite sau maioneza,

» zdrobirea alimentelor fierte, de exemplu alimentele pentru
copii mici



Important

« Alimentele firete vor fi lasate sa se raceasca dupa ce au fost
luate de pe foc. In caz contrar, este posibil ca blenderul de
mana sa se supraincalzeasca.

* Montati corpul motor (B) si capul blenderului (C) (infiletati
pana veti auzi un click).

* Introduceti cablul de alimentare in priza. Cutitele blenderului
vor trebui introduse in masa de produs ce urmeaza sa fie
amestecatd inainte de a porni blenderul, pentru a evita
improscarea.

* Nu lasati lichidul sa ajungd pana la nivelul zonei de contat
dintre corpul motor si capul blenderului.

+ In timpul amestecarii, deplasati capul blenderului in masa
de produs, atat in plan orizontal cat si vertical.

+ In cazul blocarii blenderului, scoateti aparatul din priza
nainte de a incepe sa curatati capul de amestecare.

¢ Dupa utilizare, demontati cablul de alimentare si capul
blenderului.

3.2 Telul

Telul este folosit la baterea smantanii, albusurilor, spumelor

desert, etc.

1. Montati telul (I) pe elementul de fixare (H).

2. Montati apoi elementul de fixare cu telul montat pe corpul
motor ( infiletati pana veti auzi un click).

3. Puneti ingredientele in bolul mare, adanc.

4. Cufundati telul complet in masa de ingrediente ce urmeaza

sa fie batute.

3.3 Robotul de bucatirie

Atentie

Inainte de a pune in functiune robotul de bucitirie pentru prima

data, cititi aceste instructiuni de folosire.

» Cutitele sunt foarte ascutite.

« Inainte de a porni robotul de bucitarie, fixati elementul de
blocare a bolului si asezati presorul (E1) in pozitie corecta.

+ In timpul introducerii alimentelor, prin gura de alimentare
(E2) nu se vor introduce alte obiecte, cu exceptia presorului
(ED).

+ Tnainte de a scoate capacul (E), opriti intotdeauna aparatul.

« Capacul (E) poate fi curatat sub jet de apa, insd nu poate fi
cufundat in apa si nici spalat in masina de spalat vase.

* Bolul (G) nu este destinat utilizarii in cuptorul cu
microunde.

Folosirea robotului de bucitirie

Maruntire/tocare (vezi tabelul 1 de mai jos)

Tabelul 1 cuprinde date referitoare la maruntirea/tocarea carnii,
branzeturilor, cepei, verdeturilor, usturoiului, morcovului,
nucilor, alunelor, migdalelor, etc. Pentru a marunti/toca produse
mai tari, folositi o viteza mai mare.

Nu maruntiti/tocati produse foarte tari precum nucsoara, boabe
de cafea sau de cereale.

Pregitirea pentru miruntire/tocare

- taiafi anterior carnea, branza, ceapa, usturoiul, morcovul
sau ardeii in bucati mai mici (de cca. 1 centimetru)

- inlaturati tulpinile verdeturilor si cojile nucilor sau alunelor

- Inlaturati oasele, ligamentele si zgarciurile din carne.

Pentru obtinerea unui rezultat cat mai bun, consultati tabelul in

care sunt indicate vitezele de lucru recomandate.

a) Asezati cutitul in locasul special din centrul bolului (G) si
rotiti-1 astfel incat sa ajunga in pozitia potrivita.
Atentionare: cutitul este foarte ascutit! Atunci cand il
manipulati, {ineti numai de partea de sus, din plastic.

b) Introduceti ingredientele in bol.

¢) Montati capacul (E) pe bol si fixati elementul de blocare

-

langa maner. Pentru blocarea capacului, deplasati elementul
de blocare si apasati capacul pana cand veti auzi ca
elementul de blocare se fixeaza cu un click in locul potrivit
de deasupra manerului.

d) Pentru a conecta blocul motor (A), montati-1 in modulul de
montare a motorului (se va auzi un click).

¢) Pentru a porni aparatul, apasati si {ineti apasat comutatorul
aflat pe corpul motor, in timp ce, cu cealaltd mana, tineti
bolul.

f) Dupa utilizare, opriti motorul. inainte de a incepe si
demontati aparatul, asteptati pana la oprirea completd a
tuturor elementelor mobile. Demontati corpul motor prin
apasarea butoanelor de deblocare §i scoatere din modulul
de montare a motorului (E3). Scoateti presorul din gura de
alimentare.

g) Pentru a scoate capacul, deplasati elementul de blocare a
bolului si ridicati capacul.

h) inainte de a scoate alimentele tocate din bol, demontati
cutitul prin rotire §i tragere in sus.
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Carne 600 g 15-30 Rapid
Branzeturi 400 g 30 Incet
Ceapa 400 g 10 Incet
Verdeturi 30g 20 Rapid
Usturoi 30g 20 incet
Morcov 400 g 15 Rapid
Nuci 400 g 25 Rapid
Alune de 400 g 30 Rapid
padure

Migdale 400 g 20 incet
Pesmet 200 g 50 Rapid
Ciocolata 350 g 50 Rapid
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Feliere/tocare (vezi tabelul 2 de mai jos)

Folosind lamela de feliat (F2) se pot felia alimente precum:

castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcov, ridichi, cartofi cruzi,

dovlecei sau varza.

Folosind lamela razatoare (F3) se pot toca/rade produse

precum: mere, morcovi, ridichi, cartofi cruzi, sfecla rosie,

varza sau cagcaval si branza (moale sau semi-tare).

a) Asezati lamela corespunzatoare (F2 sau F3) pe suportul
pentru lamele (F4) si fixati-o prin apasare in pozitia
corespunzatoare. Asezati suportul pentru lamele in orificiul
corespunzator din centrul bolului si rotiti astfel incat sa
ajunga n pozitia corecta.

b) Montati capacul (E) pe bol si fixati elementul de blocare
langa maner. Pentru blocarea capacului, deplasati elementul
de blocare si apasati capacul pana cand veti auzi ca
elementul de blocare se fixeaza cu un click in locul potrivit
de deasupra manerului.

¢) Pentru a conecta blocul motor, montati-1 (A) in modulul de
montare a motorului (se va auzi un click).

d) Introduceti ingredientele in gura de alimentare (E2).
Nu introduceti mana in gura de alimentare atunci cand
aparatul este pornit. Pentru presarea ingredientelor se va
folosi numai presorul (E1).

e) Apasati si fineti apasat intrerupatorul pe timpul cét doriti sa
prelucrati ingredientele.

f) Dupa utilizare, opriti motorul. Inainte de a incepe sa
demontati aparatul, asteptati pana la oprirea completd a
tuturor elementelor mobile. Demontati corpul motor prin
apasarea butoanelor de deblocare si scoatere din modulul
de montare a motorului (E3). Scoateti presorul din gura de
alimentare.

g) Pentru a scoate capacul, deplasati elementul de blocare
a bolului si ridicati capacul.

h) Inainte de a scoate alimentele tocate din bol, demontati
suportul pentru lamele impingandu-1 in sus, folosind profilul
din partea inferioara a suportului pentru lamele.

Produs Nivelul de vitezi recomandat
Castraveti incet
Dovlecel incet
Ceapa incet
Ciuperci incet
Mere Rapid
Morcov Rapid
Ridichi incet
Cartofi cruzi Rapid
Branza sau cagcaval Rapid

4 Curatarea

e Opriti intotdeauna aparatul si deconectati cablul de
alimentare de la priza inainte de a incepe si curatati
aparatul.

« Nu atingeti cutitele (sunt foarte ascutite).

 Fiti deosebit de atenti in timp ce preparati alimente pentru
copii mici sau pentru persoane in varsta, neputincioase.
Capul blenderului va trebui de fiecare data sterilizat.
Folositi lichidul de sterilizare respectand recomandarile
producatorului.

* Unele produse, precum merele sau morcovul, pot provoca
o0 usoara colorare a plasticului. Aceste urme pot fi inlaturate
folosind o carpa inmuiata in ulei vegetal.

SPECIFICATIE:

Alimentare: 220-240 V~/50 Hz
Putere: 700 W

Nivel de zgomot: 80 dB

Ecologia — Protectia mediului

Daca pe carcasa unui aparat electric sau pe amba-

X

lajul acestuia se afla simbolul unui ,,cos de gunoi

taiat”, acesta semnifica faptul ca respectivul aparat
nu intrd in categoria gunoiului menajer si, in consecinta, nu
poate fi aruncat la cosul de gunoi.
Aparatele electrice care nu mai sunt folosite sau sunt de-
fecte vor trebui predate in punctele de colectare destinate
special acestui scop, amenajate de catre administratia locala,
si care au ca scop colectarea aparaturii pentru refolosire.
Astfel fiecare gospodarie va putea participa la minimaliza-
rea efectelor ce influenteaza negativ mediul inconjurator si,
deasemenea, va ajuta la refolosirea materialelor ce intrd in
componenta produsului respectiv.

Masa: 2,07 kg €

EXPO-SERVICE

00-710 Warsaw, Al. Witosa 31/22, Poland
tel. (+48 25) 759 18 81
fax (+48 25) 759 18 85
AGD@expo-service.com.pl c € @
www.optimum.hoho.pl
IMPORTATOR:
* METRO Cash&Carry Roménia S.R.L.
Bd Theodor Pallady 51N, Building C6, Frame A,
OP 72-19, cod 032258 Sector 3 Bucuresti (Romania)
« Rombiz Impex Srl Bucuresti (Romania)

Tara de provenienta: China



