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Kuchnia elektryczna z plytg indukcyjng
MPM-55-KEI-38, MPM-55-KEI-39

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE,

ZINSTRUKCJA OBStUGI



DROGI UZYTKOWNIKU

Dziekujemy za zakup naszego produktu i Panstwa zaufanie.

Naszym celem jest zapewnienie najlepszej wydajnosci urzadzenia starannie wytwarzane-
go w naszych nowoczesnych obiektach, zgodnie z koncepcja wysokiej jakosci.

Dlatego zalecamy zapoznanie sie z instrukcja obstugi przed przystapieniem do uzytkowa-
nia urzadzenia i zachowanie jej na przysztosc.

Uwaga: Niniejsza instrukcja obstugi przygotowana zostata dla wiecej niz jednego modelu.
Niektore funkcje okreslone w instrukcji moga nie by¢ dostepne w Twoim urzadzeniu.

Wszystkie nasze urzadzenia sg przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, a nie do
uzytku komercyjnego.

,NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC INSTALOWANE ZGODNIE
Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI | UZYWANE JEDYNIE W DOBRZE WENTYLOWANYM
POMIESZCZENIU.
PRZED INSTALACJA LUB UZYCIEM URZADZENIA PRZECZYTAJ INSTRUKCIJE,
OoBSstuar

+ZGODNE Z PRZEPISAMI WEEE.”



WAZNE OSTRZEZENIA

1. Instalacja i naprawa powinny by¢ zawsze wykonywane przez ,Autoryzowany serwis’.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za czynnosci wykonywane przez osoby nie-
uprawnione.

2. Kuchnia powinna byc¢ uzywana zgodnie z instrukcja obstugi.

3. Utrzymuj dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzeta domowe z dala od urzadzenia podczas
jego pracy.

4. Urzadzenie w trakcie pracy moze by¢ gorace. Mate dzieci nie powinny sie zbliza¢ do
urzadzenia.

5. Po wtozeniu zywnosci do piekarnika upewnij sie, ze drzwi sg catkowicie zamkniete.

6. Nigdy nie probuj gasi¢ ognia woda. Wytacz obwodd elektryczny urzadzenia i przykryj
ptomienie narzuta lub kocem przeciwpozarowym.

7. Powinno unikac sie dotykania elementéw grzejnych.

8. Proces gotowania musi byc¢ zawsze nadzorowany.

9. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia, osoby niepetnospraw-
ne fizycznie i psychicznie lub osoby z brakiem doswiadczenia lub wiedzy o ile zostang
one poinformowane o istniejacych zagrozeniach.

10. To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku domowego.

11. Dzieciom nie wolno uzywac urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja urzadze-
nia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i bez nadzoru osoby
dorostej.

2. Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj wytwornic pary.

3. Nie umieszczaj zapalnych lub tatwopalnych materiatéow na lub w urzadzeniu.

4. Utrzymuj kanaty wentylacyjne otwarte.

5. Nie podgrzewaj zamknietych puszek i szklanych stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢
do ich eksplozji.

16. Nie umieszczaj blach, talerzy ani folii aluminiowych bezposrednio na dnie piekarnika.
Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ dno piekarnika.

17. Zachowaj ostroznos¢, gdy uzywasz alkoholu w zywnosci. Alkohol odparuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢ sie, powodujac pozar, jesli wejdzie w kontakt z goracymi
powierzchniami.

18. Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone.

19. Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami. Nie ciggnij za kabel, aby odtaczy¢ zasi-
lanie.

20. Gdy drzwi piekarnika sg otwarte-nie umieszczaj na nich ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na siadanie na nich. Moze to spowodowac przewrocenie sie urza-
dzenia lub uszkodzenie zawiasow drzwi.

21. Podczas uzytkowania wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie piekarnika nagrzewaja

sie. Kiedy otwierasz drzwi piekarnika, cofnij sie, aby uniknac¢ goracych oparéw wydo-
stajacych sie z jego wnetrza. Istnieje ryzyko poparzenia.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

1. Kabel zasilajacy nie powinien stykac sie z gorgcymi czesciami urzadzenia.
2. Uszkodzony kabel zasilajacy musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis lub
wykwalifikowanego elektryka.
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3. Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje ryzyko porazenia pra-

dem!

4. Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby uniknaé porazenia

pradem.

5. Nie uzywaj przecietych lub uszkodzonych przewoddw ani przedtuzaczy innych niz ory-

ginalny przewod.

6. Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odta-

czone od zasilania.

7. Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢

do porazenia pradem.

PRZEZNACZENIE

1.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Komercyjne korzystanie z urzadze-
nia jest niedozwolone.

2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do gotowania. Nie nalezy go uzywac do

innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczen,suszenia ubran.

3. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia spowo-

dowane niepoprawnym uzytkowaniem lub obstuga.

SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé wszystkie folie ochronne z produktu (z wyjgtkiem
etykiety znamionowej) (aby zapobiec stopieniu sie folii ochronnej pod wptywem wysokiej
temperatury i poparzeniu po dotknieciu).

Przed pierwszym uzyciem nalezy usunqc opakowanie z piekarnika i ptyty grzejnej (ruszt, karton
po obu stronach blachy do pieczenia, pianka amortyzujaca z przodu i z tytu rusztu oraz tasmy
spinajgce na prowadnicy).

Podczas pracy piekarnik bardzo sie nagrzewa, dlatego nalezy nosi¢ rekawice odporne na
wysokq temperature (aby unikng¢ oparzen).

Podczas pracy drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete i nalezy upewnic sie, ze na drzwicz-
kach piekarnika nie utkngt zaden przedmiot (aby uniknaé¢ wptywu na efekt gotowania.)

Nie pozostawia¢ w piekarniku resztek stodkich potraw (takich jok dzem) (aby unikng¢ uszko-
dzenia emalii wewnatrz piekarnika).

Nie uzywaj produktow plastikowych w piekarniku (aby unikngé stopienia plastiku, piekarnik
moze zostaé uszkodzony przez wysokq temperature).

Podczas korzystania z piekarnika nie przykrywaj dna piekarnika folig aluminiowaq, folig cynowq
ani nie umieszczaj patelni i blachy do pieczenia na dnie piekarnika (aby unikng¢ uszkodzenia
emalii wewnatrz piekarnika).

Podczas korzystania z piekarnika, jesli powierzchnia jest jeszcze bardzo gorgca, nie nalezy
bezposrednio podlewac formy do pieczenia (aby unikng¢ wypalenia pary lub uszkodzenia
powierzchni emaliowane).

Nie uzywaj $rodka czyszczgcego w sprayu (nalezy unikaé starzenia sie izolagji, a tym samym
uszkodzenia piekarnika).



gotowania 1

gotowania 2

Strefa

Strefa

Pokretto regulacji mocy dla strefy
gotowania — regulacja mocy na 9 po-
ziomach do 1500 W

Pokretto regulacji mocy dla strefy
gotowania — regulacja mocy na 9 po-
ziomach do 2000 W

Kontrolka piekarnika

Pokretto regulacji temperatury piekar-
nika

Wyswietlacz piekarnika

Przycisk zmnigjszania

Przycisk pomiaru czasu/zegara

10.
11.

12.

OPIS URZADZENIA

Strefa
gotowania 4

Strefa
gotowania 3

Lampki
kontrolne strefy
gotowania
ostrzegajg, ze
strefy gotowania
sg nadal gorace

PANEL STEROWANIA

Przycisk zwiekszania

Pokretto ustawien funkcji piekarnika
Lampki sygnalizacyjne

Pokretto regulacji mocy dla strefy
gotowania — regulacja mocy na 9 po-
ziomach do 1500 W

Pokretto regulacji mocy dla strefy
gotowania — regulacja mocy na 9 po-
ziomach do 2000 W
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AKCESORIA

Uniwersalna blacha: Do gotowania duzych ilosci zywnosci, takich jak ciasta, ciastka, mro-
zonki itp. lub do zbierania ttuszczu/wyciekdw.

_ _ __/
OSTRZEZENIE O UMIESZCZENIU NA POLCE:

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, konieczne jest prawidiowe umieszczenie pdtek miedzy
szynami bocznymi. Potki moga by¢ uzywane tylko miedzy pierwszym a pigtym poziomem.
Potki powinny by¢ uzywane we wtasciwym kierunku, co zapewni, ze podczas wyjmowania
potki lub tacy gorace produkty spozywcze nie wysuna sie.

INSTALACJA KUCHNI

Sprawdz, czy instalacja jest odpowiednia do odpowiedniego podtaczenia kuchni. Jesli tak
nie jest, wezwij elektryka, aby dostosowat instalacje do wymagan. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane czynnosciami wykonywanymi przez osoby
nieuprawnione.

OSTRZEZENIE: OBOWIAZKIEM KLIENTA JEST PRZYGOTOWANIE MIEJSCA,
W KTORYM URZADZENIE ZOSTANIE POSTAWIONE, ORAZ PRZYGOTOWANIE IN-
STALACIJI ELEKTRYCZNEJ.

OSTRZEZENIE: PODCZAS INSTALACJI URZADZENIA NALEZY PRZESTRZEGAC
PRZEPISOW LOKALNYCH DOTYCZACYCH INSTALACJI ELEKTRYCZNYCH.
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OSTRZEZENIE: SPRAWDZ, CZY URZADZENIE NIE MA ZADNYCH USZKODZEN
PRZED JEGO ZAINSTALOWANIEM. NIE INSTALUJ URZADZENIA, GDY JEST ONO
USZKODZONE. USZKODZONE URZADZENIA STANOWIA ZAGROZENIE DLA
TWOJEGO BEZPIECZENSTWA.

POZYCJONOWANIE

Wazne! Kuchnia nigdy nie powinna by¢ instalowana w poblizu drzwi. Osoby otwieraja-
ce i zamykajace drzwi moga miec¢ kontakt z garnkami lub patelniami gotujacymi sie na
ptycie. To urzadzenie moze by¢ instalowane i uzywane wytacznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach.

Nozki urzadzenia nie powinny stac¢ na miekkich powierzchniach, takich jak dywany. Pod-
toga kuchenna powinna by¢ na tyle wytrzymata, aby utrzymacé ciezar kuchni i wszelkich
innych naczyn kuchennych, ktére beda na ptycie lub w piekarniku.

Nalezy zachowac przeswit minimum 400 mm ponad powierzchnig gérnej ptyty grzejnej
i 65mm od powierzchni bocznych wewnatrz mebli kuchennych.

Urzadzenie nadaje sie do stosowania na obu scianach bocznych, bez podpory lub bez
montazu w szafce. Jesli okap zostanie zainstalowany nad kuchnia, postepuj zgodnie z in-
strukcjami producenta dotyczacymi wysokosci montazu. (min. 650mm).

ROZPAKOWYWANIE

1. Podczas rozpakowywania i instalacji urzadzenia nalezy zachowac ostroznos¢. Ostre krawedzie
moga powodowac skaleczenia.

2. Kuchnia jest ciezka i nalezy zachowac ostroznos¢ podczas jej przenoszenia. Upewnij sie, ze wszyst-
kie opakowania, zaréwno wewnatrz, jak i na zewnatrz kuchenki, zostaty usuniete przed jej uzyciem.

3. Rozpakuj piekarnik z kartonu, sprawdz i upewnij sie, ze nie zostat w zaden sposob uszkodzony.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy go uzywac, nalezy skontaktowac sie z centrum ser-
wisowym lub miejscem zakupu kuchni.

INSTALACJA KUCHNI

Kuchenka zostata zaprojektowana tak, aby zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi.

Przestrzen po obu stronach musi by¢ wystarczajaca, aby umozliwi¢ wyjecie kuchenki

w celu serwisowania. Moze by¢ uzywana z szafka po jednej lub obu stronach, a takze w na-

roznikach. Moze by¢ rowniez uzywana jako wolnostojaca. Urzadzenia moga by¢ instalo-

wane obok mebli, ktore nie sg wyzsze niz gorna czesc ptyty kuchennej. Jesli kuchenka jest

umieszczona na Scianach lub bokach sasiednich szafek, musza one by¢ w stanie wytrzy-

mac wzrost temperatury o 50°C powyze] temperatury pokojowej. W celu prawidtowej

instalacji kuchenki nalezy przestrzega¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci:

1. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, jadalni lub salonie, ale nie w tazience lub kabinie prysz-
nicowe.

2. Szafki kuchenne zainstalowane obok kuchenki, ktére sa wyzsze niz gérna krawed? ptyty kuchen-
nej, musza znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 20 cm od krawedzi ptyty kuchenne.

3. Okapy musza by¢ instalowane zgodnie z wymaganiami zawartymi w instrukcji montazu samych
okapow, a w kazdym razie w minimalnej odlegtosci 65 cm.

4. Umies¢ szafki Scienne obok okapu na minimalnej wysokosci 42 cm od ptyt grzewczych, jak poka-

Zano na rysunku.

Okapy muszg by¢ zainstalowane zgodnie z wymaganiami podanymi w instrukgji okapu.

Jesdli kuchenka zostanie zainstalowana pod szafka $cienna, ta ostatnia powinna znajdowac sie

w odlegtosci co najmniej 70 cm od ptyt grzewczych, jak pokazano na rysunku.

o
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7. Whyciecie pod szafke kuchenna powinno mie¢ wymiary wskazane na rysunku.
8. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana z materiatu ognioodpornego.

Min. 50cm.

II Okap kuchenny |

Min. 65 cm (z kapturem)
Min. 70 cm (bez kaptura)

Min.42 cm,
Min.42 cm.

l 000 © 000 I

1
POZIOMOWANIE URZADZENIA

Wyjmij 4 nézki kuchenki zkomory piekarnika, ktére sg zapakowane razem ze wspornikiem,
a nastepnie przykrec je do 4 cokotow w dolnej czesci kuchenki. W razie potrzeby mozna
wypoziomowac kuchnie. Wysokos¢ kuchenki mozna regulowac za pomoca regulowanych
nozek w cokole. Wyreguluj nozki, przechylajac kuchenke na bok. Nastepnie zainstaluj pro-
dukt na miejscu. Wazne jest, aby kuchenka stata poziomo przed instalacja.

MONTAZ L ANCUCHA ZABEZPIECZAJACEGO | HAKA

Aby zapobiec przewrdceniu sie kuchenki do przodu, do tylnej czesci kuchenki MUSZA
by¢ przymocowane dwa odcinki tancucha, ktére powinny by¢ zawsze przymocowane do
dostarczonych hakow.

Haki powinny by¢ przymocowane do s$ciany z tytu kuchenki. tancuchy powinny by¢ za-
wsze przymocowane do hakow, gdy kuchenka jest oparta o $ciane.

Przymocuj haki do sciany bezposrednio za kuchenka po obu stronach. Przed uzyciem lub
czyszczeniem piekarnika nalezy przymocowac tancuch do haka.




1.
2.
3.

Odkrec 2 tylne Sruby i zamontuj taricuch
zabezpieczajacy

Hak stabilizujacy 4. Mocno przymocuj tancuch do tylnej
Jgar’mcuch zabezpieczajacy czesci kuchenki
Sciana kuchenna 5. Tytkuchenki

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Wszystkie prace elektryczne musza by¢ wykonywane przez odpowiednio wykwalifikowa-
nego i autoryzowanego elektryka.

Przed przystapieniem do podtaczenia nalezy sprawdzic, czy napiecie wskazane na tablicz-
ce znamionowej odpowiada rzeczywistemu napieciu sieciowemu.

Przewod uziemiajacy powinien by¢ zainstalowany w taki sposob, aby byt ostatnim wycia-
ganym przewodem w przypadku awarii zabezpieczenia przewodu zasilajacego. Przewdd
zasilajacy za piekarnikiem musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie dotykat tylnego
panelu piekarnika ze wzgledu na ciepto wytwarzane podczas pracy.

1.

2.

o~

Twoja kuchnia wymaga bezpiecznika 40 A, zgodnie z moca urzadzenia. W razie potrzeby zaleca sie
wykonanie instalacji przez wykwalifikowanego elektryka.

Urzadzenie jest przystosowane do zasilania pradem 220-240V AC/ 380-415V AC 50/60Hz. Jesli
zasilanie elektryczne jest inne od tej okreslonej wartosci, skontaktuj sie z autoryzowanym serwi-
sem.

Podtaczenie elektryczne powinno by¢ wykonane tylko przez gniazdka z zainstalowanym syste-
mem uziemienia zgodnie z przepisami. Jesli w miejscu, w ktorym zostanie umieszczona kuchnia, nie
ma wtasciwego gniazda z uziemieniem, nalezy natychmiast skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Producent nigdy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku podta-
czenia urzadzenia do gniazdka bez systemu uziemienia. Jesli konce elektrycznego kabla potacze-
niowego sa otwarte, zgodnie z typem urzadzenia, nalezy zainstalowac¢ odpowiedni przetacznik,
w ktérym wszystkie korice moga zosta¢ odtaczone w przypadku podtaczenia/odtaczenia do/od
sieci.

Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien on zosta¢ wymieniony przez autoryzowany
serwis lub wykwalifikowanego elektryka, w celu unikniecia niebezpieczenstwa.

Przewod elektryczny nie powinien dotykac goracych czesci urzadzenia.

. Kuchnia powinna by¢ eksploatowana w suchym pomieszczeniu.

Po umieszczeniu kuchni w jej miejscu docelowym upewnij sie, ze znajduje sie ona na poziomie blatu
kuchennego. Jesli to konieczne, dopasuj wysokos¢ regulujac nozki.
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UWAGA!
Napiecie elementow grzejnych 380V-415V 3N~ 50/60Hz lub 220V-240V ~50/60Hz

@rzypadku jakichkolwiek potaczen przewodd uziemiajgcy musi by¢ podtaczony do

zacisku PE.
Skrot Funkcja Kolor
L Przewod pod napieciem/przewod liniowy L1: Szary / L2: Czarny / L3: Brazowy
N Zacisk sieciowy N1/N2: NIEBIESKI
'@ PE Zacisk uziemienia Zotto-zielony

Typy kabli dla roznych faz:

Schemat potaczen Schemat potaczen
380V-415V 3N~ 50/60Hz 220V-240¥~50/60Hz 220V-240V-50/60Hz
Zétto-zielonyl
e ZDHOrzn_e\orvy_;E@ ielon P " —Fre @
! (gmv | —m — N1 Lz
i Nigbiesk igbieski g -— 2

f— L L3 —?
Specyfikacja kabla zasilajacego
HO7RN-F 3G 4.0mm2 lub rownpwazny

K955 cgz20uy | \ r Nj:"“k‘—‘
L N

Uwaga: Klipsy w torbie z instrukcja (jesli produkt nie jest wyposazony w kabel zasilajacy)

Uwaga: klipsy w torbie z instrukcjami

Ostrzezenie: Przed uzyskaniem dostepu do zaciskéw nalezy odtaczy¢ wszystiie
obwody zasilania. Ostrzezenie: Przed uzyskaniem dostepu do zaciskéw nalezy odfaczyé wszystiie
W przypadku 220V-240V~ uzyj zaciskéw, aby zmieni¢ potaczenie obwody zasilania
2godnie ze schematem okablowania po prawej stronie.

KORZYSTANIE ZPLYTY GRZEWCZEJ

0

Przed rozpoczeciem podgrzewania nalezy umiesci¢ zywnosé
w odpowiednim naczyniu i umiescic¢ jg na srodku zadanej strefy 2
gotowania, jak opisano wczesniej. Upewnij sie, ze dno naczynia
i powierzchnia do gotowania sa czyste i suche. 9 3
- Pola grzejne majq rézne poziomy mocy (patrz ,Opis urzqdzenia”).
Mozna je ustawia¢ stopniowo, obracajac odpowiednie pokre- 8 4
tto regulacji mocy zgodnie z ruchem wskazowek zegara do za- 7 6 5
danej pozycji.
UWAGA! Po pierwszym wiaczeniu urzadzenia, pokretio steru-
jace zasilaniem strefy gotowania nalezy obréci¢ z powrotem w pozycje ,,Off (e ), aby
strefa gotowania mogta dziata¢. Po zakoriczeniu gotowania wylacz strefe gotowania,
przekrecajac pokretio zasilania w pozycje ,,Off“ (e ).

STEROWANIE STREFAMI GRZEWCZYMI PLYTY

Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajacych sie do indukcji. Sprawdz symbol indukgji
na opakowaniu lub podstawie naczynia. Sprawdz przydatnos¢ za pomoca magnesu. Gdy
magnes jest przyciagany przez podstawe, naczynie jest odpowiednie.
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Jesli nie masz magnesu:

- WIla¢ troche wody do naczynia, ktore ma byc¢ sprawdzane.

- Jesli wskaznik nie miga na wyswietlaczu lub wskaznik nie miga na ptycie grzewczej, a woda
jest podgrzewana, oznacza to, ze naczynie jest odpowiednie.

Naczynia kuchenne wykonane z nastepujacych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal

nierdzewna, aluminium i miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ce-

ramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn z ostrymi lub zgbkowanymi krawedziami lub szorstkim i nierownym

dnem.

Dno naczynia powinno by¢ ptaskie, catkowicie stykac sie z ceramika szklang i mie¢ taka

sama srednice jak odpowiednia strefa gotowania. Naczynia nalezy zawsze umieszcza¢ na

srodku pola grzewczego. Naczynia o srednicy mniejszej niz 140 mm moga pozostac niewy-

kryte przez urzadzenie.

Zawsze podnos naczynia, gdy chcesz przesunac je po szkle ceramicznym. Nie przesuwaj

naczyn, poniewaz mozesz zarysowac szkto ceramiczne.

Dno naczynia musi mie¢ minimalna srednice odpowiadajaca srednicy pola grzewczego, na

ktorym uzywane jest naczynie.

WYBOR POZIOMU CIEPLA

Strefy grzewcze majg rozne poziomy ciepta. Poziom ciepta mozna regulowac stopniowo
przekrecajac odpowiednie pokretto w prawo.

POZIOM MOCY -1DO 9

Poziom mocy Przydatnosc

1-2 delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci zywnosci
topienie czekolady, masta itp.

jedzenie, ktore szybko sie pali

delikatne gotowanie na wolnym ogniu

powolne podgrzewanie

ponowne podgrzewanie
szybkie gotowanie na wolnym ogniu
gotowanie ryzu

5-6
7-8

nalesniki

saute
makaron

potrawy w stylu azjatyckim
smazenie
osiggniecie temperatury wrzenia zupy/wody

VVV |VV |V |VVYVY ([VVYVYVY
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KODY BLEDOW

Moiliwe

Kod Srodki
przyczyny
Tylko dla Lampka kontrolna na Brzeczyk
modelu ptycie grzewczej
zlampa
cyfrowa
F3/F4 Btysk raz, zatrzymanie | / Czujnik Skontaktuj sie
na 2 sekundy temperatury Z serwisem
cewki indukcyjne posprzedazowym.
sg uszkodzone
Btysk raz, zatrzymanie | Synchro-
na 2 sekundy nizacja
z lampka
kontrolng
FO/FA Btysk raz, zatrzymanie | / Czujnik Skontaktuj sie
nalS temperatury z serwisem
posprzedazowym.
Btysk raz, zatrzymanie | Synchro-
nalS nizacja
z lampka
kontrolng
EV/E2 Cztery lampki Synchro- Nieprawidtowe Oznacza to
kontrolne migaja nizacja napiecie zasilania. | nieprawidtowe
trzy razy w sposob zlampka napiecie zasilania.
ciggty w tym samym kontrolng Sprawdz, czy
czasie (interwat 0,5 s) napiecie jest
i zatrzymuja sie na 2 s. prawidtowe,
i wtgcz zasilanie
po ustabilizowaniu
napiecia.
Cztery kontrolki migna | Synchro-
dwukrotnie nizacja
w sposob ciggty wtym | zlampka
samym czasie (interwat | kontrolna
0,5 s) izatrzymac na
2S
E3 Btysk trzy razy Synchro- Wysoka Skontaktuj sie
w sposob ciggty nizacja temperatura Z serwisem
(interwat 0,5's), zlampka czujnika cewki posprzedazowym.
zatrzymaniena2 s kontrolng indukcyjnej.
E5 Btysk ciagty dwa Synchro- Wysoka Uruchom
razy (interwat 0,5 s), nizacja temperatura urzadzenie
zatrzymaniena2s zlampka czujnika IGBT. ponownie po
kontrolng schtodzeniu.




KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Usuna¢ opakowanie, wyczysci¢ wnetrze piekarnika.

Wyjmij i umyj okucia piekarnika cieptg woda z odrobing ptynu do mycia naczyn.

Whtacz wentylacje w pomieszczeniu lub otworz okno.

Rozgrzac¢ piekarnik (do temperatury 250°C, przez okoto 30 minut), usunaé¢ wszelkie plamy
i doktadnie umyc.

UWAGA! Podczas nagrzewania piekarnika po raz pierwszy, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie dymu i specyficznego zapachu. Zniknie on po okoto 30 minutach.

WYBOR FUNKCJI/TRYB OGRZEWANIA

— Konwencjonalny + wentylator
'!' Potaczenie wentylatora i dwoch elementow grzewczych moze zapewnic
———in bardziej rownomierna penetracje termiczng i zaoszczedzi¢ 30-40% energii.

Zewnetrzna strona jedzenia jest lekko brazowa, ale wnetrze jest nadal wilgotne.
Uwaga: * Ta funkcja jest odpowiednia do pieczenia w wysokiej temperaturze
lub pieczenia duzych kawatkéw miesa.

— Dolna grzatka + Gorna grzatka
Gorna i dolna czesc¢ wspdtpracuja ze soba i moga by¢ uzywane do rutynowych
— operacji gotowania.

Ogrzewanie dolne

Ukryty element w dolnej czesci piekarnika zapewnia bardziej skoncentrowane
— ciepto bez przyrumieniania. Nadaje sie do powolnego gotowania potraw, takich
jak chrupiace zapiekanki, gulasze, ciasta i pizza.

Ogrzewanie dolne + powietrze obiegowe:

& Tylny wentylator i dolny element grzewczy dziatajg jednoczesnie.
—— Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 50°C do 250°C.
AL

Podwdjne grillowanie

Element grzejny gérnego pierscienia wewnetrznego i element grzejny
pierscienia zewnetrznego moga pracowac w tym samym czasie. Temperature
mozna ustawi¢ w zakresie od 50°C do 250°C.

WA Grill
Element grzejny gérnego pierscienia wewnetrznego dziata. Temperature mozna
regulowad w zakresie od 50°C do 250°C.

USTAWIENIE TIMERA

Stuzy do wyswietlania biezacego czasu na ekranie. Przed uzyciem nalezy ustawic zegar.

1. Po wtaczeniu zasilania na wyswietlaczu pojawi sie ,12.00", a ikona zegara @ bedzie miga¢. W tym
momencie piekarnik nie dziata.

2. Nacisnij przycisk €] lub , aby ustawic¢ biezacy czas. Po 5 sekundach ustawienie domysine zosta-
nie zakonczone, a ikona zegara @ zostanie wytaczona.
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USTAWIENIE ALARMU

W przypadku ustawiania funkcji alarmu dla dowolnej funkcji, ustawiany zakres czasu to: 1

minuta< T < 23 godziny i 59 minut

1. Naciskaj przycisk EB, az na ekranie bedzie migac ikona L\, a nastepnie ustaw czas alarmu.

2. Nacisnij (€] lub | ¥ ustaw zadany czas alarmu (czas alarmu = aktualny czas + ustawiony czas).

3. Po 5 sekundach ikona przestanie migac _/:\_. konfiguracja zostanie zakonczona.

4. Gdy czas pracy osiagnie ustawiony czas, funkcja alarmu zostanie aktywowana, a wskaznik _/_.}_ be-
dzie miga¢. W tym momencie nacisnij przycisk , EB lub , dzwiek alarmu zostanie zatrzymany
i _f_} wytaczy sie. Jesli nie zostanie nacisniety zaden przycisk, dzwiek alarmu zostanie wytaczony
po 2 minutach.

USTAWIANIE CZASU PRACY

Stuzy do gotowania przez wybrany okres czasu, gdy nadejdzie ustawiony czas, piekarnik

wylaczy sie automatycznie, zakres regulacji czasu: O < T <10 godzin;

1. Naciskaj przycisk , az na ekranie bedzie migac ikona I-I, a nastepnie ustaw czas gotowania.

2. Nacisnij przycisk Iub , aby ustawic zadany czas gotowania. Gdy ikona =l przestanie migac,
oznacza to, ze ustawienie jest zakonczone.

3. Ustaw pokretto funkcji piekarnika i pokretto temperatury na zadana funkcje i temperature.

4. Po uptywie czasu gotowania (czas gotowania = aktualny czas + ustawiony czas) piekarnik przestaje
dziata¢. Dzwoni alarm i miga [-=I. Naciéniecie przycisku , EE lub w tym czasie spowoduje
zatrzymanie dzwonka. Jesli nie nacisniesz zadnego przycisku, dzwonek zostanie zatrzymany po
2 minutach.

5. Po wytaczeniu piekarnika ekran wyswietlacza pokazuje aktualna godzine.

USTAWIENIE CZASU ZAKONCZENIA GOTOWANIA

Piekarnik wytaczy sie automatycznie po ustawieniu czasu zakorczenia gotowania.
Regulowany zakres czasu zakonczenia: czas zakonczenia < aktualny czas + 10 godzin, ale
maksymalny czas zakonczenia nie przekracza 24 godzin.

1. Naciskaj przycisk EE, az na ekranie bedzie migac ikona =1, a nastepnie ustaw czas zakonczenia
gotowania.

2. Nacisnij przycisk lub , aby ustawi¢ zadany czas zakonczenia. Po 5 sekundach ustawienie
domyéIne zostanie zakoficzone i ikona =l przestanie migac.

3. Ustaw pokretto funkgji piekarnika i pokretto temperatury na zadana funkcje i temperature.

4. Po uptywie czasu gotowania piekarnik przestaje dziata¢. Dzwonek dzwoni i miga —"|. Nacisniecie
przycisku , EE lub |y w tym momencie spowoduje zatrzymanie dzwonka. Jesli nie nacisniesz
zadnego przycisku, dzwonek zatrzyma sie po 2 minutach.

5. Po wytaczeniu piekarnika na ekranie wyswietlana jest aktualna godzina.

AUTOMATYCZNE USTAWIENIE PROGRAMATORA

Uzywane do gotowania przez wybrany czas, a piekarnik wytaczy sie o ustalonej godzinie.

Po ustawieniu funkcji piekarnik automatycznie uruchomi sie o wyznaczonej godzinie i be-

dzie gotowac przez okreslony czas, po czym automatycznie wytaczy sie.

Czas zakonczenia = Aktualny czas (czas wyswietlania ekranu) + Czas gotowania

1. Naciskaj przycisk , az na ekranie bedzie migac ikona [~I, a nastepnie ustaw czas gotowania.

2. Nacisnij przycisk Iub , aby ustawic¢ zadany czas gotowania.

3. Naciskaj przycisk EB, az na ekranie bedzie miga¢ ikona —'*|, a nastepnie ustaw czas zakonczenia
gotowania.
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Naciénij przycisk €] lub , aby ustawic¢ zadany czas zakonczenia gotowania.
Ustaw pokretto funkcji piekarnika i pokretto temperatury na zadana funkcje i temperature.

. O ustawionej godzinie piekarnik uruchomi sie automatycznie i bedzie dziatat zgodnie z ustawiong

procedura.
Gdy nadejdzie czas zakonczenia programu, piekarnik przestanie dziata¢, zadzwoni dzwonek, a iko-
ny =l —"| zapala sie w tym samym czasie.

. Nacisniecie przycisku , EB lub | spowoduije zatrzymanie dzwonka. Jesli nie naci$niesz zadne-

go przycisku, dzwiek alarmu wytaczy sie po 20 minutach.
Obrécenie pokretta do pozycji ,0” spowoduje wytaczenie piekarnika.

USTAWIANIE BLOKADY PRZED DZIECMI (BLOKADY KLAWISZY)

Urzadzenie jest wyposazone w blokade przed dzie¢mi, ktéra zapobiega przypadkowemu

wtaczeniu urzadzenia lub niezamierzonej zmianie ustawien, np. przez dzieci. Po aktywagji

wszystkie przyciski sterowania sg zablokowane.

1.

2.

Aby aktywowac blokade przyciskéw, nacisnij i przytrzymaj przyciski EB i przez 3 sekundy, az
zostanie wyswietlona ikona L0 Wszystkie przyciski sterowania s teraz zablokowane.

Aby wytaczy¢ blokade przyciskéw, ponownie nacisnij i przytrzymaj przyciski EB i przez 3 se-
kundy. lkona L0 zniknie z wyswietlacza i bedzie mozna ponownie normalnie korzystac z urzadze-
nia.

SUGESTIE DOTYCZACE OBSLUGI PIEKARNIKA

NORMALNE SUGESTIE

Zalecamy rozgrzanie piekarnika przed wiozeniem do niego potrawy.

Zwykle nie jest mozliwe skrocenie czasu gotowania poprzez zwiekszenie temperatury (zywnosé
moze by¢ dobrze ugotowana na zewnatrz, ale jeszcze nie w srodku).

Jesli gotowanie odbywa sie na ruszcie wielowarstwowym, zalecamy korzystanie z funkcji Kon-
wencjonalny + wentylator, aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie na wszystkich wysokosciach.
Aby uzyskac najlepszy efekt gotowania, sugerujemy umieszczenie odpowiedniego naczynia
na srodku rusztu lub tacy.

Aby zapobiec nadmiernemu skraplaniu sie pary wodnej na wewnetrznej szybie, po zakornczeniu
gotowania nie nalezy umieszczac gorgeych potraw w piekarniku na dtuzszy czas.

SUGESTIE DOTYCZACE GOTOWANIA MIESA

Czas gotowania zywnosci, zwtaszcza miesa, zalezy od grubosci i jakosci miesa oraz gustu
uzytkownika.

Zalecamy uzywanie termometrow podczas gotowania miesa. (Termometr nie jest dostarczany
z piekarnikiem).

W razie potrzeby zywnos¢ mozna zawingé w folie aluminiowq na czas gotowania, aby stata
sie bardziej delikatna.

SUGESTIE DOTYCZACE PIECZENIA CIAST I CIASTECZEK

Ciemne metalowe formy lepiej pochtaniajq ciepto podczas pieczenia ciast.

Temperatura i czas gotowania zalezq od jakosci i konsystencji mieszanki.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest dojrzate, czy nie, pod koniec gotowania widéz metalowy patyczek
do gornej czesci ciasta, a nastepnie wyjmij go. Jesli ciasto nie przykleja sie do metalowego
patyczka, ciasto jest dojrzate.
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- Jedli ciasto opadnie po wyjeciu z piekarnika, nastepnym razem mozesz odpowiednio wydtuzy¢
czas pieczenia lub, jesli konieczne, zmniejszy¢ temperature o okoto 10°C.

0SZCZEDNOSC CZASU | ENERGII

Aby oszczedzad energie podczas korzystania z piekarnikow, mozna postepowac zgodnie

Z ponizszymi instrukcjami:

- Podczas wszystkich operacji gotowania drzwiczki muszq byc catkowicie zamkniete.

- Nie nalezy czesto otwierac¢ drzwiczek piekarnika podczas gotowania, poniewaz spowoduje
to wypuszczenie ciepta z piekarnika.

- Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je catkowicie wytgczyc.

- Zawsze utrzymuj wnetrze piekarnika w czystosci.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Drzwiczki piekarnika

Szklane drzwi powinny by¢ zawsze czyste, uporczywe plamy mozna usungc za pomoca

chtonnego papieru kuchennego, mokrych gabek i popularnych detergentow.

- Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywaé myjki parowe;.

- Do czyszczenia szklanych drzwiczek nie nalezy uzywac srodkow zrgeych.

- Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywacé szorstkich lub ciernych
materiatow ani ostrych metalowych skrobakow, poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

Whnetrze piekarnika
W celu lepszej konserwacji piekarnika, po zakoriczeniu gotowania, piekarnik powinien cat-
kowicie ostygnac przed czyszczeniem.

- Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci.

- Aby utatwic¢ czyszczenie, drzwiczki piekarnika mozna zde-
montowac (sposdb demontazu opisano w sekgji ,Zdejmo-
wanie drzwiczek piekarnika” ponizej).

- Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac parowych srodkow
czyszczacych.

ZDEJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Zdejmowane drzwiczki piekarnika umozliwiajg uzytkow-
nikom petny dostep do jego wnetrza, dzieki czemu kon-
serwacja jest wygodniejsza i szybsza. Rysunek |

- Otwoérz drzwi do maksymalnego kata i pociggnij blokade.

(rysunek 1). Istniejg dwa zawiasy po obu stronach drzwi-
czek piekarnika. %

- Zamknij drzwiczki piekarnika pod katem okoto 15 stopni,
anastepnie podnies pokrywe i powoli wyciggnij z piekar- 15°
nika.(Rysunek 2)

- Po wyczyszczeniu nalezy wykonaé wyzej wymienione ,
czynnosci w przeciwnych krokach, aby przywrocic drzwi
do ich pierwotnego stanu.

UWAGA! Po uzyciu okreslonego detergentu nalezy

uruchomi¢ piekarnik na 15-20 minut, przy maksymal-

Rysunek 2
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nych ustawieniach grzania, aby usuna¢ pozostatosci w piekarniku. Podczas tego proce-
su czesci piekarnika moga by¢ goretsze niz zwykle. Trzymaj dzieci zdala od piekarnika.

WYMIANA OSWIETLENIA

Zaréwka uzywana w piekarniku to specjalna zaréwka odporna na wysokie temperatury

(AC220V/25W).

Dlatego konieczne jest zakupienie oryginalnej zarowki od autoryzowanych producentow.

Kroki wymiany sa nastepujace:

3. Odtacz zasilanie od gniazda zasilania.

4. Obrdc szklang pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara (Rysunek 5).

5. Wymontuj lampke i wymienic jg na lampke tego samego typu (rysunek 6).

6. Po wymianie zarowki przy-
krec¢ szklang pokrywe zgodnie
z ruchem wskazowek zegara.

Rysunek 5 Rysunek 6
Wymagania okreslone w rozporzadzeniu (UE) 2023/826
Model MPM-55-KEI-38,
MPM-55-KEI-39
Dostepnosc trybu wytaczenia lub czuwania Dostepne

Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przez urzadzenie -
w kazdym stanie, w ktorym dziata jedynie funkcja ponownego

wiaczenia lub w ktérym dziata jedynie funkcja ponownego

wiaczenia oraz wskazanie aktywowania funkgcji ponownego

wiagczenia, nie moze przekraczaé

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przez urzadzenie 0,7 W
w kazdym stanie, w ktorym dziata wyswietlanie statusu lub

informacji lub dziata jedynie funkcja ponownego wtaczenia w

potaczeniu z wyswietlaniem informacji lub statusu

Zuzycie energii w trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci -
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po -
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje -
potaczenia z aplikacja
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Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

Polska uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzacymi z gosp-

odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko

i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosé niebezpiecznych substanciji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpad-

HE  omilub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji

szkodliwych dla zdrowia i sSrodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-

oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych in-

formacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik

powinien skontaktowa¢ sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem
przetwarzania zuzytego sprzetu.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spefni on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller
Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosé data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujacego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma wptywu
na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant — MPM AGD

Spotka Akcyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

oswiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury pofaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcja obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgo¢, korozja, py4, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada
ani wytwdrca, ani sprzedawca,
aw szczegolnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej z instrukgcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika
lub 0séb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub
akcesoriéw),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz
zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpisow

w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie napraw we

wiasnym zakresie powoduje utrate gwarancji. Karta

gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,

(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej,

gwarancja musi posiada¢ adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach) a takze bez czytelnego podpisu
kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztéw —

dostarczyc¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do pigtku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujacego (na
koszt gwaranta) — to rozwiazanie jest szczegdlnie
zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga
fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmdwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscié go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed and  Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number



MIEJSCOWOSC
Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bfota
Biatystok
Bierutow
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Dzierzoniow
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Golczewo
Corzow Wilkp.
Grajewo
Grodzisk Mazowiecki
Crudzigdz
Crudzigdz
Jelenia Géra
Kalisz
Katowice
Kielce
Kielce
Kietczow
Koniakow
Konin
Komorniki
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin
Lublin
tomza
towicz
todz
todz
todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
Pucka 7
Zawadowka 74a
Berka Joselewicza 5a
Gtowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Bohaterow Getta 20
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Kotobrzeska 69/4
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
os. Mtodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Forteczna 2A
Gornoslaska 44-46
Utanska 16
Jana Nowaka Jezioranskiego 73
Mielczarskiego 51
Wiosenna 29
Koniakow 1060
3 Maja 33
Zabikowska 89
Matopolska 1C
Kosciuszki 56
Lotnicza 4
Krakusa 9
Al.Pokoju 20
Legionow 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73
os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50

Partyzantow 4a

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-43
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/ 755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06



MIEJSCOWOSC

Miawa
Munina
Nowy Sacz
Nysa
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Pita
Piotrkow Trybunalski
Ptock
Putawy
Raciboérz
Radom
Reda

Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnow
Torun
Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Whoctawek
Wioctawek
Wroctaw
Zakopane
Zamos¢
Zbaszynek
Zgierz
Zielona Gora
Zabnica

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH
ADRES
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14

Dtuga 19

Barska 2

pl. Staromiejski 7
Bfekitna 9

Szarych Szeregéw 11
Samsonowicza 18K
Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Olszewskiego 10
Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakéw 2/8
Piastowska 8

1 maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a

Al. Pokoju 7

3-go Maja 77/5

Al. 3 Maja 82/25
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Al.Piastow 28a
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
tyskowskiego 29/35
t akowa 5

Il Putku Utanow Tc

Pl. Bohaterow Cetta 1
Dtuga 39

Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/lok.57
Rogozinska 29e
Strazacka 2

Okrzei 46

Okrzei 46

Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21

Reja 2

Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszynskiego 34c
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42

43/ 822-71-1
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 864-25-10



Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokigj oferty handlowej firmy MIB N

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL



