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WSTEP

Dziekujemy za wybor naszego produktu.
Zaprojektowano go zmysla o wieloletnim, bezawaryjnym uzytkowaniu — pod warunkiem pra-
widtowego montazu i wiasciwej pielegnacji.

PRZED MONTAZEM | UZYCIEM URZADZENIA STARANNIE PRZECZYTAJ NINIEJSZA
INSTRUKCJE. NALEZY ZACHOWAC JA NA PRZYSZLOSC W BEZPIECZNYM MIEJSCU
WRAZ Z DOWODEM ZAKUPU URZADZENIA, CHRONIAC JE PRZED ZNISZCZENIEM.
INSTRUKCJA ZAWIERA, W UZUPELNIENIU DO PORAD | ZALECEN UMOZLIWIAJA-
CYCH KORZYSTANIE Z PELNYCH MOZLIWOSCI URZADZENIA, ISTOTNE UWAGI NA
TEMAT BEZPIECZENSTWA MONTAZU | OBSLUGI.

URZADZENIE WYKONANO STARANNIE | Z WYSOKA JAKOSCIA ORAZ PRZEBADANO
| ATESTOWANO NA ZGODNOSC Z WLASCIWYMI NORMAMI ELEKTROTECHNICZNY-
MI I BEZPIECZENSTWA UZYTKOWEGO.

URZADZENIE WYMAGA MONTAZU | PODLACZENIA DO ZRODLA ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO W SPOSOB PRZEWIDZIANY OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI PRAWA
WLASCIWEGO.

WYJMIJ URZADZENIE Z FABRYCZNEGO OPAKOWANIA | SPRAWDZ, CZY NIE JEST
USZKODZONE. JEZELI URZADZENIE ULEGLO USZKODZENIU PODCZAS PRZEWOZU,
NIE UZYWAJ GO. NATYCHMIAST SKONTAKTUJ SIE ZE SPRZEDAWCA,

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas bardzo wazne. Dlatego przeczytaj ponizsze informa-
cje zanim zaczniesz uzywac ptyty kuchennej.

MONTAZ

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Przed obstuga techniczna lub konserwacjg urzadzenia, odtacz je
od zrodta zasilania elektrycznego.

Urzadzenie wymaga obowigzkowo podtgczenia do sprawnej
instalacji i uziemienia elektrycznego.

Wykonanie domowej instalacji elektrycznej wolno powierzy¢ wy-
tacznie elektrykowi z odpowiednimi uprawnieniami zawodowymi.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym wigcznie!

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem
- Nie uzywaj ptyty kuchennej, jezeli jej powtoka jest peknieta lub
potamana. W razie pekniecia lub ztamania powtoki ptyty kuchen-

w
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nej, natychmiast wytacz jg i odtacz zrodto zasilania elektrycznego
od ptyty, po czym skontaktuj sie z wykwalifikowanym serwisem.
Odfacz ptyte kuchenna od Zrdédta zasilania elektrycznego przed
czyszczeniem i pielegnacja.

Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym wigcznie!

Niebezpieczenstwo dla zdrowia

Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpieczeristwa emisji elek-
tromagnetycznych.

Niebezpiecznie gorace powierzchnie

Czes¢ powierzchni urzadzenia dostepnych z wierzchu rozgrzewa
sie do wysokie] temperatury, grozac oparzeniem podczas uzyt-
kowania.

Nie zblizaj rak, innych czesci ciata, odziezy, tkanin ani przedmio-
téw innych niz naczynia do gotowania do powtoki szklanej ptyty
indukcyjnej, zanim ta ostygnie.

Nie ktadz metalowych przedmiotéw takich jak noze, sztucce czy
pokrywki naczyn na powierzchni ptyty kuchennej — moga roz-
grzac sie do niebezpiecznej temperatury.

Chron urzadzenie przed dzie¢mi.

Uchwyty naczyn moga rozgrzac sie do wysokiej temperatury
podczas gotowania. Uchwyty i raczki naczyn nie powinny znaj-
dowac sie nad polami grzejnymi ptyty kuchennej. Dzieciom nie
wolno zblizac¢ sie do uchwytéw i raczek naczyn podgrzewanych
na ptycie kuchenne;.

Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi poparzeniami!

Niebezpieczenstwo ran cietych
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Ostrze drapaka do czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej

jest bardzo ostre | odstoniete po odciggnieciu ostonki ochronne;.

Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia i przechowuj go poza za-
siegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi zranieniem!
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru. Wykipienie

zawartosci naczyn lub jej wygotowanie grozi zadymieniem kuchni
i zapaleniem sie ttuszczu zalewajacego kuchenke.

Powtoka szklana ptyty kuchennej nie nadaje sie jako blat roboczy.
Nie wolno przechowywac na niej zadnych przedmiotow.

Nie pozostawiaj zadnych przedmiotow ani sztuécow na urzadzeniu.
Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.
Zakonczywszy gotowanie na ptycie kuchennej, wytacz wszystkie
jej pola grzejne i catg kuchenke wedle instrukgji obstugi (tj. za
pomocy elementdw sterowania dotykowego).

Nie wolno dzieciom bawic sie urzadzeniem, wchodzi¢ na nie ani
siadac na nim.

Nie przechowuj przedmiotow, ktorymi dzieci mogtyby sie zain-
teresowac, w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci chcac siegnac
tych przedmiotow moga wspiac sie na ptyte kuchenna, co grozi
upadkiem z wysokosci i urazem!

Nie pozostawiaj dzieci bez opieki i nadzoru w pomieszczeniu
kuchennym, gdy urzadzenie jest wiaczone.

Elementy opakowania moga byc niebezpieczne dla dzieci.
Dzieci i osoby ograniczone psychofizycznie moga uzywac ptyty
kuchennej wytgcznie pod nadzorem petnosprawnych, dorostych
I odpowiedzialnych opiekunow, ktore powinny wyjasnic im zasade
obstugi urzadzenia w taki sposob, aby dzieci i osoby niepetno-
sprawne mogty uzywac ptyty kuchennej w sposob bezpieczny
dla siebie i otoczenia.

Nie wolno naprawiac urzadzenia ani wymieniac jego czesci na
nowe, chyba ze jest to wyraznie dozwolone w niniejszej instruk-
cji. Czynnosci obstugi technicznej urzadzenia wolno powierzac
wykwalifikowanemu serwisantowi.

Nie wolno czysci¢ ptyty kuchennej za pomoca myjek parowych.
Nie stawiaj ani nie zrzucaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.
Nie wchodz na ptyte kuchenna.

Nie gotuj na ptycie kuchennej w naczyniach o ostrych, nierownych
krawedziach ani nie przesuwaj ich po powtoce szklanej — grozi
to jej zarysowaniem.
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- Nie wolno szorowac ptyty kuchennej drapakami ani silnie scier-
nymi detergentami. Groza one porysowaniem powtoki szklanej.

- W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzadzenia, nalezy zwréci¢
sie 0 jego wymiane do producenta urzadzenia, jego autoryzowa-
nego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego
specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie
urzadzenia niebezpiecznym!

o
- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach

domowych i podobnych zastosowaniach, m.in.: — aneksach ku-

chennych, zapleczach socjalnych w zaktadach pracy, miejscach

publicznych, itp.,

— domkach dziatkowych i wczasowych,

— zapleczach kuchennych dla klientow hoteli, moteli i innych
osrodkow zakwaterowania zbiorowego,

— pokojach i apartamentach goscinnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego elementy dostepne zzewnatrz
rozgrzewaja sie podczas uzytkowania do wysokiej temperatury.

- Nalezy uwazac, aby nie dotknac¢ elementow grzejnych.

- Nie wolno zbliza¢ sie do urzadzenia dzieciom ponizej 8-go roku
zycia, chyba Ze pod nadzorem oséb odpowiedzialnych.

- Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, osoby
o ograniczonych zdolnosciach zmystowych lub umystowych oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy wytgcznie
pod nadzorem odpowiedzialnych dorostych i petnosprawnych
opiekunow, lub gdy znaJa zasady bezplecznego uzytkowania
urzadzenia i zagrozema zwigzane z jego dziataniem.

- Dzieciom nie wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione
nadzoru osob dorostych nie moga czysci¢ ani zajmmowac sie pie-
legnacja urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru plyty kuchennej
zpositkami gotujacymi sie na ttuszczu lub oleju jest niebezpieczne
igrozi pozarem. NIE WOLNO gasi¢ pozaru woda — wrazie pozaru
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego, a nastep-
nie zdtawi¢ ogien np. pokrywa naczynia lub kocem gasniczym.
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OSTRZEZENIE: Niebezpieczerstwo pozaru: nie wolno prze-
chowywac zadnych przedmiotéw na powierzchniach grzejnych.
Ostrzezenie: Jezeli powierzchnia szklana ptyty kuchennej peknie,
wylacz urzadzenie, aby uniknaé porazenia pradem elektrycznym
przez szczeliny za ktérymi znajduja sie podzespoty pod wysokim
napieciem.

- Nie wolno czyscic¢ urzadzenia myjkami parowymi.

- Urzadzenie nie nadaje sie do obstugi za pomocg zewnetrznego
sterownika zegarowego lub oddzielnego uktadu zdalnego stero-
wania.

OPIS URZADZENIA

o— g

Strefa 1800/2200W

Strefa 1800/2200W

. Strefa1800/2200W

. Strefa 1200/1500 W

. Panel sterowania

. Strefa FLEX: 3000/3500W

oA WN
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PANEL STEROWANIA:

Funkcja

Przycisk ON/OFF

Przyciski wyboru strefy gotowania

Przyciski regulacji poziomu mocy lub timera

Klucz blokady dzieciecej

Przycisk timera

Przycisk funkcji Boost

Przycisk pauzy

Q O Dotknij razem, aby wybrac strefe FLEX
OBSLUGA URZADZENIA

NACZYNIA NADAJACE SIE DO GOTOWANIA NA PLYTACH INDUKCYJNYCH

Piyty indukeyjne sg z wierzchu wykonczone gtadka taflg szkta ceramicznego. Naczynia iich za-
wartosc gotowana na ptycie ogrzewaja sie pod wptywem pola magnetycznego z cewki induk-
cyjnej, dzieki czemu sama powtoka szklana ptyty kuchennej pozostaje chtodna. Ciepto wytwo-
rzone indukcyjnie w naczyniu ogrzewa znajdujace sie w nim produkty.

Do gotowania na ptycie indukcyjnej nadaja sie naczynia wykonane z metali zelaznych, np. zeliwa
lub stali. Naczynia wykonane z aluminium, miedzi lub szkta zaroodpornego nie nagrzewaja sie
na ptycie indukcyjnej, chyba Ze ich dno wykonano z metalu ferromagnetycznego.

Oo
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Jesli chcesz sprawdzi¢, czy metalowe naczynie jest wykonane z metalu zelaznego (ferromagne-
tyku), sprawdz, czy jego spdd przycigga magnes.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowac w naczyniach metalowych przeznaczonych do goto-
wania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikow wyko-
nanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA

AN

- Uzywaj naczyn zdnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajqgcy, ze naczynie nadaje
sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

- Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukecyjnego, za pomocg
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.

- Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:

1. Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.

2. Jezeli wyswietlacz Y nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrze-
wad, to naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

- Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

%

Nie uzywaj naczyn o ostrych, nieréwnych krawedziach spodu
lub zakrzywionym spodzie.

XX

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiada¢ srednicy pola grzejnego. Stawiaj naczy-
nie na srodku pola grzejnego.

W

Chcac przesunac naczynie na inna czesc ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powtoce
szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za po-
moca pdl elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do gotowania
za pomocay ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej. Po-
wioka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego w metalowym
naczyniu.

1999 %

Naczynie
ferromagnetyczne

Obwéd magnetyczny
Ceramiczna ptyta
szklana

Cewka indukcyjna
Prad indukowany

OBSLUGA ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

- Symbole na panelu sterowania odpowiadajg elementom sterowania urzgdzeniem i reagujq
na dotyk, wiec nie wymagajq silnego nacisku.
- Elementy obstuguje sie dotykiem catego opuszka palca (nie /

zas jego czubka).
- Element dotykowy reaguje, gdy rozlegnie sie sygnat dzwie-

kowy urzadzenia.
- Utrzymuj elementy sterowania dotykowego w czystosci. \/ X
Powinny byc¢ zawsze suche i nie nalezy ich niczym zakrywac
(np. scierkq lub sztuccami). Nawet niewielkie plamy wilgoci
znacznie utrudniajq obstuge elementéw sterowania dotykowego.

JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNEJ

Po wtaczeniu zasilania ptyta wyda jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswieca sie na
1 sekunde, a nastepnie zgasna, wskazujac, ze ptyta weszta w stan czuwania.
1. Dotknij przycisku gtéwnego przetacznika. Wszystkie wskazniki pokazg ,-".
2. Umiesc¢ odpowiednia patelnie na wybranym polu grzejnym. -
- Upewnij sig, ze dno patelni i powierzchnia pola grzejnego sq czyste i suche. Q
3. Dotkniecie przycisku wyboru strefy spowoduje miganie wskaznika obok
przycisku.

10
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4. Wybierz poziom mocy, dotykajac przycisku ‘ lub ‘

- Jedli ustawienie ciepta nie zostanie wybrane w ciggu 1 minuty, ptyta wytqczy sie automatycznie.
Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.

- Ustawienie mocy mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Wybor przycisku strefy, ktory ma zostac wytaczony.

2. Wytacz pole grzejne, dotykajac (@), az poziom mocy pokaze ,0”.
Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje ,0".

3. Wytacz catq ptyte, dotykajac gtdwnego wytacznika ‘ .

4. Uwazaj na gorace powierzchnie

Wskazanie ,H” pokaze, ktora strefa gotowania jest gorgca w dotyku. Zniknie, gdy po-

wierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze by¢ rowniez stosowany jako

funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz ogrzewac kolejne naczynia, uzyj pola grzejnego

ktore jest nadal gorace po wczesniejszym jej uzywaniu.

SREDNICA PODSTAWY NACZYN INDUKCYJNYCH NA ODPOWIEDNICH POLACH

GRZEJNYCH

Strefy grzewcze automatycznie dostosujg sie do srednicy —
naczyn. Jednakze dno naczynia musi mie¢ minimalng $red- [ |7 ™

nice odpowiadajaca wybranej strefie gotowania. Aby uzy- T '-.\ .
ska¢ najlepsza wydajnosc ptyty grzejnej, umies¢ naczynie 5 =
w srodku strefy gotowania. 1 oy | 4
Rozmiar ptyty Minimalna $rednica podstawy l : '
grzewczej (mm) naczyn (mm)
160 120
180 140
210 160
280 220
180x380 220

Gdy na wyswietlaczu miga = “ < na przemian zustawiona moca grzejna

Co to oznacza?

- naczynie nie stoi na obstugiwanym (wigczanym) polu grzejnym lub

- naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

- naczynie jest za mate wzgledem pola grzejnego lub nie stoi doktadnie na jego srodku.

Ptyta kuchenna zacznie gotowac dopiero, gdy ustawisz naczynie do gotowania indukcyjnego na
wiasciwym polu grzejnym.

Wyswietlacz zgasnie automatycznie po 1 minucie, jezeli nie postawisz poprawnie wiasciwego
naczynia na ptycie kuchennej.

l
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WZMOCNIENIE MOCY FUNKCJA ,BOOSTER”

Booster to funkcja, ktéra w ciggu jednej sekundy zwieksza do maximum moc
pola grzewczego i trwa 5 minut. W ten sposéb mozna uzyska¢ maksymalnie
szybkie gotowanie.
1. Dotknij przycisk wyboru strefy grzewczej, ktéry chcesz zwiekszy¢, wskaznik
obok przycisku bedzie migac.
2. Dotknij przycisk (6) Booster, wowczas strefa ogrzewania zacznie dziatac
w trybie Boost.
Na wyswietlaczu zasilania obok wybranego pola grzewczego pojawi sie litera ,P” sygnalizujaca
ze dane pole pracuje w trybie Boost.

L = pe

3. Moc boost bedzie trwac 5 minut, a nastepnie strefa powrdci do mocy l ; O

zasilania, ktory zostat ustawiony przed jej uruchomieniem.

4. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje Booster przed uptywem 5 minut, do-
tknij przycisku ustawien wyboru strefy grzewczej, wskaznik obok przycisku bedzie migaé. A na-
stepnie dotknij przycisku ( 6 ) Booster. Strefa grzewcza powrdci do pierwotnych ustawien.

PO FQBO

OGRANICZENIA DZIALANIA FUNKCJI WZMOCNIENIA MOCY GRZEJNEJ

W tej ptycie kazda strefa moze pracowac z funkcja Booster. Jesli chcesz uzy¢ funkcji Booster,
najpierw wylacz strefe w tej samej grupie. W przeciwnym razie symbole /79 beda migac na
wyswietlaczu wybranej strefy,a poziom mocy jest automatycznie ustawiany na wartos¢ maksy-

u

malna.
Grou?a Gronl.np b Groulp a Grmilph
12
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Uwaga: Jesli nie uzywasz funkcji Booster, mozesz uzywac wszystkich czterech stref w tym sa-
mym czasie.

STREFA FLEX

- Obszar ten moze byc¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako dwie rozne strefy, odpowiednio
do potrzeb gotowania w kazdej chwili.

- Elastyczny obszar sktada sie zdwoch niezaleznych cewek indukeyjnych, ktdre mozna sterowac
oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, naczynia kuchenne mogq byc przenoszone
zjednej strefy do drugiej w obszarze elastycznym, zachowujgc ten sam poziom mocy w strefie,
w ktorej pierwotnie znajdowaty sie naczynia kuchenne, a czesc obszaru ptyty ktéra nie jest
objeta naczyniem, nie bedzie sie nagrzewac.

WAZNE! Upewnij sie, ze naczynia sa wysrodkowane w jednej strefie grzewczej. W przypad-

ku duzego naczynia, owalnego, prostokatnego czy patelni Wok upewnij sie, aby umiesci¢

naczynie wysrodkowane na strefie gotowania obejmujace miejsca jak na rysunku ponizej.

Przyktady dobrych i ztych miejsc w puli:

' S et | |7 Y
L i
9 &
O &
. s A - vy
v v v X
-

L

1. Aby wiaczy¢ elastyczny obszar jako duza strefe, naci$nij jednoczesnie ' |:>_, .
L i~

dwa przyciski wyboru strefy gotowania, opisane na ptycie ,FLEX".
2. Ustawienie zasilania dziata jak kazdy inny normalny obszar.

13
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DWIE NIEZALEZNE STREFY

Aby uzyc elastycznego obszaru jako dwoch réznych stref o roznych ustawieniach zasilania, po-
nownie nacisnij dwa dedykowane przyciski stref gotowania, a strefy powrdca do wezesniejszych
ustawien.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI PAUZY

Funkcja pauzy moze by¢ uzywana w dowolnym momencie podczas gotowania. Pozwala zatrzy-
mac prace ptyty indukcyjnej i wréci¢ do niej z wezesniej ustawionymi poziomami mocy

. Wybierz funkcje pauzy, ‘ dziatanie ptyty zostanie zatrzymane w zakresie wszystkich stref
gotowania, wszystkie wskazania stref pokaza ,||".

2. Po ponownym dotknieciu funkgji ‘ Pauza wszystkie strefy grzewcze powrdca do pierwot-

nych ustawien.

- Funkgja jest dostepna, gdy dziata co najmniej jedna strefa grzewcza.

- Jesli tryb zatrzymania pracy nie zostanie anulowany w ciggu 30 minut, ptyta indukcyjna
wylgczy sie automatycznie.

WLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA
Dotknij przycisk blokady. Wskaznik czasu zacznie wskazywac ,Lo".

WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

Ptyta indukcyjna powinna by¢ wigczona.
Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
Przyciski sterowania dotykowego odblokujg sie.

& Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjna, na dotyk reaguje wy-
tacznie przetacznik zasilania. Dlatego w razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wyta-
czy¢ ptyte kuchenna, lecz aby uzywac jej elementdw sterowania, trzeba najpierw wyta-

czy¢ blokade.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Ptyta posiada czujnik temperatury ktory monitoruje temperature wewnatrz urzadzenia. Jezeli
wyKkryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

WYKRYWANIE MALYCH PRZEDMIOTOW

Gdy na ptycie grzejnej zastosujemy nieodpowiedni rozmiar naczynia lub niemagnetyczne na-
czynie (np. aluminium), lub pozostawimy inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz), ptyta
automatycznie wytaczy pola grzejne a wentylator bedzie pracowat przez kolejna 1 minute.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wytaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczy¢ pola grzejne. Domysiny czas automatycznego wyta-
czenia podano w tabeli ponizej:

Stopien mocy grzejnej

1
Domyslny czas grzania (w godz.) 8 8

4
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Po usunieciu z pola grzejnego naczynia ptyta natychmiast zatrzyma prace pola grzejnego, a cate
urzadzenie automatycznie wytaczy sie po 2 minutach.

OSOBY ROZRUSZNIKIEM SERCA POWINNY SKONSULTOWAC SIE Z LEKARZEM
PRZED UZYCIEM TEJ JEDNOSTKI.

OBSLUGA ZEGARA

Zegar moze petni¢ dwie funkgcje:

- Mozesz uzywac go jak zwykty minutnik. Wowczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wytqczy zadnego z wigczonych pol grzejnych.

- Mozesz rowniez za pomocq zegara wytqgczyc pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.

- Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA

Bez wyboru konkretnych pdl grzejnych 10
1. Ptyta indukcyjna powinna by¢ wiaczona.
Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.
2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30”.
3. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+".
Wskaznik zegara zacznie migac i wyswietli odliczany czas.
WSKAZOWKA! Za pomoca przyciskéw dotykowych ,-" i ,+” mozesz odpowiednio zmniej-
szy¢ lub zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o1 minute za kazdym dotknieciem.
Aby zmniejszac lub zwieksza¢ zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio ,-" lub ,+".
Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wroci do zera.
4. Dotknij przycisk ,-", czas zmniejszy sie, a na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ ,,00”.

"
) i

J :U';rrj-ll:' L
. '::),f e ©

o
/
-
——
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5. Przez pierwszych 5 sekund od nastawienia, wyswietlacz wskazuje wartosc pulsacyj-
nie. Zegar rozpoczyna odliczanie nastawionego czasu od momentu gdy wyswietlacz
zegara rozpocznie ptynne wskazanie wartosci i od tej chwili bedzie wskazywat pozo-

staty czas do wytaczenia.
6. Gdy zegar odliczy zadany czas, rozlegnie sie trwajacy 20 sekund sygnat =— =— @
dzwiekowy, za$ na wskazniku pojawi sie ,--"

USTAWIENIE WYLACZNIKA CZASOWEGO JEDNEJ STREFY GRZEJNEJ

1. Dokonaj wyboru strefy grzewczej dla ktérego chcesz ustawi¢ czasomierz.
(np. strefa 2#).

A

-0
wa

2. Dotknij przycisku sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30”.

15
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3. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskow dotykowych ,-" i ,+".

Wskaznik zegara zacznie miga¢ i wyswietli odliczany czas.
WSKAZOWKA! Za pomoca przyciskéw dotykowych ,-" i ,+” mozesz odpowiednio zmniej-
szy¢ lub zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o1 minute za kazdym dotknieciem.
Aby zmniejszaé lub zwieksza¢ zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpowied-
nio - lub ,+".
Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wroci do zera.

4. Przez pierwszych 5 sekund od nastawienia, wyswietlacz wskazuje wartosc pulsacyjnie. 35
Zegar rozpoczyna odliczanie nastawionego czasu od momentu gdy wyswietlacz zega-
ra rozpocznie ptynne wskazanie. Wartos¢ na wyswietlaczu od tej chwili bedzie wska-
zywata pozostaty czas do wytaczenia.

UWAGA: CZERWONA KROPKA OBOK WSKAZNIKA POZIOMU ZASILA- & O
NIA ZASWIECI SIE, WSKAZUJAC, ZE STREFA JEST WYBRANA. ’.E
5. Aby anulowac wytacznik czasowy, dotknij przycisk wyboru strefy, a nastep-
nie dotknij ,Timer” zegar zostanie anulowany, na wyswietlaczu minut pojawi sie ,00", a na-
stepnie ,--".

[ "'\I

4 — —

::>/j:i::> 00 =
® O

6. Po wygasnieciu czasu gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie au-
tomatycznie wytaczona, a wyswietlacz bedzie wskazywat ,H".

Pozostate strefy gotowania beda dziataé,jesli zostaty wtgczone wczesniej.
USTAWIENIE WYLACZNIKA CZASOWEGO WIECEJ NIZ JEDNEJ STREFY GRZEJNE)J

1. Jesli ta funkcja jest uzywana w wiecej niz jednej strefie grzewczej, wskaznik czasu pokaze naj-
krotszy czas.
(np. czas ustawiania strefy 2# 3 minuty, czas ustawiania strefy 3# 6 minut, wskaznik czaso-
mierza pokazuje ,3")
UWAGA! Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
czasu pokazuje czas strefy grzewczej.
Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.

5 O (ustawiona na 6 minut) HB
) (.
3 O (ustawiona na 3 minuty) ®

T
=<
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2. Po uptynieciu czasu gotowania odpowiednia strefa grzewcza zostanie automatycznie wytaczo-
na, a na wyswietlaczu pojawi sie ,H”.
UWAGA! Jesli chcesz zmienié czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1

UWAGA NA GORACE POLA

Kiedy pole grzejne jest gorace, na wyswietlaczu pojawia sie litera ,H".
Po wystygnieciu do bezpiecznej temperatury, ,H” zgasnie. Podczas Swie- Il
cenia ,H” pole mozna wykorzysta¢ do podtrzymywania ciepta w naczy- Il
niach.

OSTRZEZENIE O GORACYCH POLACH GRZEJNYCH

Jezeli gotujesz przez diuzszy czas, ptyta kuchenna rozgrzeje sie do pewnej temperatury. Wskaz-
nik wyswietli ,H" na znak, ze powierzchnia ptyty jest niebezpiecznie goraca.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepfo.
Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

Cotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyk| tylko od czasu do czasu wznoszq sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajqg sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie joj i maki najlepiej przygotowywad w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodq absorpgji, mogg wymagad ustawienia
WYyZzszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w zale-
canym czasie.

SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie grillowa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilos¢ oleju a nastepnie potdz
mieso.

4. Obroc stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat
od grubosci stekow i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rézni¢ od okoto 2 do 8
minut na strone.

5. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat
sie delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

1. Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duzg patelnie.
2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli
przygotowujesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

17
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3. Rozgrzej na krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw przygotuj mieso, odtdz je itrzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Kiedy sa gorace, ale wciaz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

6. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sig, ze sa podgrzewane.

7. Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

u

USTAWIENIA MOCY GRZEJNEJ

Ponizsze wskazdwki maja wytacznie charakter orientacyjny. Dobor prawidtowego stopnia mocy

grzejnej zalezy od szeregu czynnikdw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do gotowania iilosci
znajdujacych sie w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze ustawienia stopnia
mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Moc grzejna Zastosowania

1-2

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

- Topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw, ktore tatwo przypali¢
- Lagodne wrzenie

- Wolne podgrzewanie

- Odgrzewanie
- Intensywne wrzenie
- Gotowanie ryzu

- Smazenie nalesnikow

- Podsmazanie
- Gotowanie makaronu

- Smazenie btyskawiczne
- Smazenie intensywne

- Zagotowywanie zup

- Gotowanie wody

PIELEGNACJA ICZYSZCZENIE

Co?

Codzienne
zabrudzenie szkta

(odciski palcow, plamy

pozostawione przez
2ywnosc )

18
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1. Wytacz zasilanie na ptyte
kuchenna.

2. Zastosuj srodek do
czyszczenia ptyty kuchennej,
gdy szkto jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!)

3. Sptucziwytrzyj do
sucha czystg szmatka lub
recznikiem papierowym.

4. \Whacz zasilanie ptyty
kuchennej.

Gdy zasilanie ptyty kuchennej jest
wytaczone, nie bedzie zadnych
oznaczen ,goracej powierzchni’, ale
strefa gotowania moze by¢ nadal
goraca! Nalezy zachowac szczegdlng
ostroznosc.

Niektore ostre narzedzia oraz scierne
srodki czyszczace moga zarysowac
szklana powierzchnie. Zawsze czytaj
etykiete, aby sprawdzi¢, czy srodek
ktorego uzywasz jest odpowiedni do
czyszczenia plyt.

Nigdy nie pozostawiaj pozostatosci po
czyszczeniu na ptycie kuchennej: szkto
moze zosta¢ wybarwione.

03.10.2025 08:14:43 ‘



Produkty spozywcze
oraz ptyny na szkle

Zabrudzenia
panelu sterowania
dotykowego

Usun je natychmiast za
pomoca noza paletowego lub
skrobaka ktoéry nadaje sie do
czyszczenia ptyt szklanych
indukcyjnych, ale uwazaj na
gorace powierzchnie strefy
gotowania:
. Wytacz zasilanie ptyty.
2. Nalezy przytrzymac ostrze
skrobaka pod katem 30°
i wyczysc zabrudzenia
3. Oczysci¢ zabrudzenie
sciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.
4. Wykonaj kroki 2 do 4 dla
,Codzienne zabrudzenie
szkta” powyzej.

1. Wytacz zasilanie na ptyte

kuchenna.

Usun ptyny

Wytrzyj obszar sterowania

czysta wilgotna gabka lub

szmatka.

4. Wytrzyj obszar catej ptyty
suchym papierowym
recznikiem.

5. Wiacz zasilanie na ptyte
kuchenna.

w N

Nalezy natychmiast usungc powstate
plamy pozostawione przez topienie sie
Zywnosci.

Poniewaz po pozostawieniu ich do
momentu ostygniecia, moga by¢ trudne
do usuniecia lub a nawet spowodowac
trwate uszkodzenie powierzchni szkta.
Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze
drapaka do czyszczenia powtoki szklanej
ptyty kuchennej jest bardzo ostre

i odstoniete po odciggnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka
ostroznoscig i przechowu;j go poza
zasiegiem dzieci.

Ptyta kuchenna moze wydawac sygnat
dzwiekowy i sie wytaczyc, a sterowanie
dotykowe moze nie dziata¢, gdy na
obszarze sterowania znajduja sie ptyny.
Przed witaczeniem ptyty kuchennej
upewnij sie, ze obszar kontroli dotyku
zostat wytarty do sucha.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie mozna wtaczyc
ptyty indukcyjnej.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Sterowanie dotykowe
jest trudne w obstudze.

Szkto jest porysowane.

Brak zasilania.

WHtaczona blokada
bezpieczenstwa.

Na panelu sterowania moze
znajdowac sie niewielka ilos¢
wody, lub dotykasz sensorow
tylko czubkiem palca, przez co
sensor nie reaguje.

Uzywasz naczyn kuchennych
o ostrych krawedziach.
Uzywasz nieodpowiednie

narzedzia lub srodki czyszczace.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilacza i ze jest wiaczona.
Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania
w domu lub okolicy. Jesli sprawdzites
wszystko i problem nadal wystepuje,
zadzwon do wykwalifikowanego technika.

Odblokuj elementy sterujace. Zobacz
sekcje "
Jak uzywac ptyty kuchennej

Upewnij sie, ze obszar sterowania dotykiem
jest suchy i uzyj we wtasciwy sposob palca
podczas dotykania elementdw sterujacych.

Uzywaj naczyn kuchennych z ptaskimi

i gtadkimi podstawami przeznaczonych do
ptyt indukeyjnych

Patrz ,Pielegnacja i czyszczenie”.
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Niektére naczynia
wydaja, odgtosy, trzaski
lub stukaja.

Ptyta indukcyjna

wysokich ustawien
mocy grzejnych

indukcyjnego.

Wentylator chtodzacy
wbudowany w ptytach
indukcyjnych ma zapobiegac

Hatas wentylatora

%%kﬂifzjsg Z i przegrzaniu elektroniki
: Moze nadal pracowa¢ nawet po
wytaczeniu ptyty.
Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
N . nie nadaje sie do gotowania
aczynia nie

O indukcyjnego.
nagrzewaja sie i nie

wigczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.

wysrodkowana.

Ptyta indukcyjna

lub strefa grzewcza
wytaczyta sie
nieoczekiwanie,

wydata dzwiek i zostat
wyswietlony kod btedu
(zazwyczaj na przemian
zjedna lub dwiema
cyframi na wyswietlaczu
wskaznika zegara).

Ptyta kuchenna

Liczba stref grzejnych 4 strefy
Napiecie zasilania
Moc elektryczna zainstalowana 7200 W

Wymiary produktu
(dt. x szer. x wys., mm)

Wymiary w zabudowie AxB [mm] 560x490

20
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Moze to by¢ spowodowane
budowa naczyn kuchennych
(warstwy roznych metali wibruja
inaczej podczas nagrzewania).

Jest to spowodowane
generuje szum podczas technologig gotowania

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz jest
zbyt mate dla strefy gotowania
lub nie jest odpowiednio na niej

Usterka techniczna.

590x520x62

Jest to normalne w przypadku naczyn i nie
wskazuje to na usterke.

Jest to normalne, ale hatas powinien
przycichnac lub catkowicie znikna¢ po
zmniejszeniu ustawienia ciepta.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Podczas pracy wentylatora nie
nalezy wytaczac zasilania ptyty indukcyjnej.

Uzyj naczyn kuchennych nadajacych sie do
gotowania indukcyjnego.

Wysrodkuj naczynie i upewnij sie, ze

jego podstawa pasuje do wielkosci strefy
gotowania.

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-
cyfrowy), odtacz ptyte indukcyjna

od zasilania elektrycznego i wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

DANE TECHNICZNE

MPM-60-IM-15

220-240V~/380-415V 2N~

Wartosci gabarytow sg przyblizone. Ze wzgledu na ciggte doskonalenie wyrobow, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie bez uprzedzenia odbiorcy.

03.10.2025 08:14:43 ‘



MONTAZ
DOBOR MIEJSCA MONTAZU

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na ilu-
stracji ponizej.

Ze wzgleddw montazu i uzytkowania, wokot zamontowanej ptyty nalezy zachowac wolny od-
step na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubosc¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziatania
ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

21
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l L =) min. 5 mm

min. 145 mm " m\lnﬁgmm B !‘_: 1
1
r min. 20 mm
$clana T plekarnik
r
A

Koniecznie upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg za-
blokowane.
& UWAGA! Odlegtos¢ bezpieczenistwa miedzy plyta grzejna a szafka nad plyta grzejna
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

22
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A=760 mm B =50 mm (min.) C =20 mm (min.)
D = Luka na doptyw powietrza E = Wylot powietrza (5 mm)

WSPORNIKI MONTAZOWE

Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podkfadajac pod nie oryginalng uszczel-
ke). Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed uderze-
niami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwor montazowy.

a) Wkret

b) Wspornik

c) Otwér pod wkret

d) Spdd ptyty kuchennej

Nalezy dopasowac potozenie wspornikdw montazowych do grubosci blatu.

Piyta 7
szklan

B Wspornik montazowy

3

D obudowa dolna . Blat / szafka kuchenna
piyty A
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OSTRZEZENIA

Indukcyjna ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany
serwis. Nigdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

. Ptyte nalezy zainstalowa¢ w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

. Scianaiindukowana strefa grzewcza nad powierzchnia robocza powinny wytrzymaé
ciepto.

. Aby uniknac uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen
chtodzacych, zmywarek i suszarek obrotowych.

PODLACZENIE DO INSTALACJI ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Urzadzenie charakteryzuje sie znacznym poborem mocy i wymaga doprowadzenia zrodta zasi-
lania elektrycznego poprzez listwe zaciskowa z bezpiecznikiem automatycznym, o wystarczaja-
cej obcigzalnosci pradowej, umieszczong jak najblizej urzadzenia. Montaz urzgdzenia powinien
wykonac wytacznie elektryk z uprawnieniami.

Bezpiecznik automatyczny na przytaczu zasilania doprowadzonego do ptyty kuchennej, po-
winien znajdowac sie w miejscu dostepnym umozliwiajacym szybkie odtaczenie urzadzenia od
zasilania.

N

w

u
[O2RF =S

bragzowy

niebieski

~— zO0lty zielony

— szary

— czarny

L-N:220-240V~ 220-240V/380-415V 2N~
brazowy
= (L)

czarny

-@

brazowy

220-240V

szary

FIA 2z6ito-zielony 2z6tto-zielony I
— . —
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1. Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ instalator przy uzyciu
odpowiednich narzedzi, aby uniknaé wypadkow.

2. Jesli urzadzenie jest podtagczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac
wytacznik wielobiegunowy z minimalng przerwa 3 mm miedzy stykami.

3. Instalator musi zapewni¢ prawidtowe pofaczenie elektryczne i zgodnosc z przepisami bezpie-

czenstwa.

Kabel nie moze byc zgiety ani scisniety.

Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wykwalifikowa-

na osobe.

BEZPIECZENSTWO

- Przed montazem i uruchomieniem urzqdzenia nalezy przeczytac niniejszq instrukcje. Producent
urzqdzenia nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za btedy w montazu i uzytkowaniu urzqdzenia.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

- Urzgdzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub starsze, osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby nie posiadajgce doswiadczenia
i wiedzy pod warunkiem, ze znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym ryzyko. Dzieciom nie wolno
sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione nadzoru oséb dorostych nie mogq czysci¢ ani zaj-
mowac sie pielegnacjq urzgdzenia.

- Urzagdzenie stuzy wytgcznie do podgrzewania i gotowania zywnosci. Uzytkowanie w innym celu

jest Scisle zabronione.

Na ptytach indukeyjnych nalezy gotowac wytgcznie w naczyniach metalowych, przeznaczonych

do gotowania na kuchniach indukeyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikow

wykonanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

- Jezeliurzgdzenie musi by¢ zasilane przez transformator sieciowy, nalezy podtqgczyc i uzywac go
zgodnie zinstrukcjg producenta, zabezpieczajgc obwod zasilania przed nadmiernym obcigzeniem
prgdem, ktére moze grozi¢ przegrzaniem sie instalacji i urzgdzenia.

- Nie wolno skreca¢ ani zatamywac kabli elektrycznych. Nie wolno zbliza¢ ich do gorgcych po-
wierzchni. Po zakonczeniu montazu nalezy sprawdzi¢, czy kabel zasilania nie zostat przyciety
miedzy zabudowq i urzadzeniem.

- Utrzymuj powierzchnie urzgdzenia w czystosci. Brud grozi usterkami i awarig urzgdzenia.

Powierzchnia urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury w trakcie uzytkowania.

Powierzchnie pozostajg gorgce przez jakis czas po zakonczeniu pracy z urzgdzeniem. Nie wolno

dotyka¢ ani czysci¢ pol grzejnych ptyty kuchennej, zanim catkowicie ostygng!

- Wrazie uszkodzenia przewodu zasilania urzgdzenia, nalezy zwrocic sie o jego wymiane do produ-
centa urzadzenia, jego autoryzowanego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego
specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie urzgdzenia niebezpiecznym!

- Materiaty opakowaniowe nadajg sie do ponownego przetworzenia. W tym celu nalezy umie-
sci¢ je w odpowiednich pojemnikach na odpady, zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi
usuwania odpadow.

PRZED ZAINSTALOWANIEM PLYTY UPEWNLJ SIE, ZE:

- Powierzchnia robocza jest kwadratowa i réwna, a zadne elementy konstrukeyjne nie kolidujg
Z wymaganiami przestrzennymi.

- Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu zaroodpornego.

- Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzagcy.

o~
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- Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczgcymi odstepu oraz obowigzujgeymi

normami i przepisami.

Mozliwos¢ petnego odtgczenia od zasilania sieciowego jest wbudowana w state okablowanie,

zamontowane zgodnie z lokalnymi przepisomi i regulacjami dotyczagcymi okablowania. Wtyczka

przewodu musi by¢ odpowiednego typu i zapewniac separacje stykdw w szczelinie powietrznej 3

mm na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne

przepisy dotyczace okablowania pozwalajg na takg zmiane wymagar).

Wytgcznik bedzie tatwo dostepny dla klienta z zainstaolowang ptytq grzejna.

- W przypadku watpliwosci dotyczacych instalagji konsultujesz sie z wykwalifikowanym technikiem
lub serwisantem.

- Stosujesz wykonczenia odporne na wysokg temperature itatwe do czyszczenia (takie jak phytki
ceramiczne) do powierzchni scian otaczajacych ptyte grzejna.

PO ZAINSTALOWANIU PLYTY UPEWNLUJ SIE, ZE:

- Przewdd zasilajgey nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady

- Zapewniony jest odpowiedni doptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty
kuchennej

- Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawaq ptyty montowana jest

bariera termiczna

Wtyczka jest fatwo dostepna dla klienta

- Materiaty opakowaniowe nadajq sie do ponownego przetworzenia. W tym celu nalezy umie-

sci¢ je w odpowiednich pojemnikach na odpady, zgodnie zlokalnymi przepisami dotyczgcymi

usuwania odpaddw.

Urzadzenie po okresie uzytkowania nalezy przekazac do podmiotu prowadzgcego zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego — w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego

punktu zbidrki lub jednostki gminne;.

- Nie nalezy pozostawiac starego urzqdzenia bez nadzoru, w szczegdlnosci uniemozliwi¢ dzieciom
bawienie sie urzqgdzeniem.

- Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy wyrzucac zinnymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet
moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosé
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci skladowych. Mieszanie elektroodpaddw zin-
nymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji
szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyc do punktu odbioru
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegodtowych informagji
na temat miejsca oddawania odpaddw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien
skontaktowac sie zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania
zuzytego sprzetu.

Ostrzezenie dla 0séb zimplantami rozrusznikéw sercal

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE
W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU. Wszczepiony rozrusznik serca
powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wymagajacymi od-
pornosci na zaktécenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sie, ze rozrusznik spetnia
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te wymagania i czy wolno ci zblizac¢ sie do ptyt indukcyjnych.
Skonsultuj sie zjego producentem lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od zrodta ZASILANIA ELEK-
TRYCZNECO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czyscic¢ ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczyszcze-
niem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama przy-
schta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycznego
$rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te sa dostepne w dobrych sklepach. Nie czysé¢
powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi produktami
— groza one porysowaniem powierzchni szkfa.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wytaczone:

Sprawdz, czy podiaczono urzadzenie do zrédta zasilania.

- Sprawdz, czy do urzadzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad.

- Czy uptynat zadany czas pracy?

Na wskazniku widac litere ,H™:

- Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest gorgca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PLYTY INDUKCYJNEJ

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

- Pracuje wentylator chtodzenia podzespotow ptyty, ktdry wytqczy sie dopiero, gdy ta zupetnie
wystygnie.

- Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie
zupetnie, zanim wiqczysz jg ponownie.

Ptyta stuka lub strzela:
- Jest to normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

Usterka czujnika temperatury cewki  Skontaktuj sie z serwisem.
E3/E7 ) o

indukcyjnej.
E4/E6 shisneleankaNempera Skontaktuj sie z serwisem.

tranzystora mocy IGBT.

Sprawdz, czy parametry podtgczonego
zrédta zasilania sg prawidtowe.

Witacz zasilanie, gdy jego parametry beda
odpowiadaty znamionom ptyty.

E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania.
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E5 Przegrzanie czujnika temperatury Zac'zekaj, az p’fyFa kuchenqa ostygnie,
tranzystora mocy IGBT zanim wigczysz ja ponownie.

W przypadku innych kodow bteddw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij ser-
wisanta.
Urzadzenie po okresie uzytkowania nalezy przekaza¢ do podmiotu prowadzacego zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego — w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego
punktu zbiorki lub jednostki gminne;.
Nie nalezy pozostawiac starego urzadzenia bez nadzoru, w szczegolnosci uniemozliwic¢ dzie-
ciom bawienie sie urzadzeniem.

Wymagania okreslone w rozporzadzeniu (UE) 2023/826

Dostepnos¢ trybu wytaczenia lub czuwania Dostepne

u

Zuzycie energii w trybie czuwania -
Zuzycie energii w trybie wytaczenia 03W
Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego -
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po T min.

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje -
potaczenia z aplikacja

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

Polska uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzgcymi z gosp-

odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko

i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadoéw z innymi odpad-

EEEN  omilub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji

szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-

oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegotowych in-

formacji na temat miejsca oddawania odpadoéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik

powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem
przetwarzania zuzytego sprzetu.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosd data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujacego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl

— ‘ MPM-60-IM-15_instrukcja_v06.indd 29 03.10.2025 08:14:44 ‘ _



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma wptywu
na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant — MPM AGD

Spodtka Akeyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktdrego niniejsze

oswiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcja obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktore dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zarowki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,
aw szczegdlnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej zinstrukgja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika
lub osob trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub
akcesoriow),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementow ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
ina whasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny
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od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz
zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpisow

w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie napraw we

wtasnym zakresie powoduje utrate gwarancji. Karta

gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,

(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej,

gwarancja musi posiadac adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach) atakze bez czytelnego podpisu
kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowe;j

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztow —

dostarczyc¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowad

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do piatku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujacego (na
koszt gwaranta) — to rozwiazanie jest szczegdlnie
zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga
fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu
Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed and  Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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MIEJSCOWOSC
Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bfota
Biatystok
Bierutow
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Dzierzoniow
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Golczewo
Gorzéw Wikp.
Crajewo
Crodzisk Mazowiecki
Grudzigdz
Grudziadz
Jelenia Gora
Kalisz
Katowice
Kielce
Kielce
Kietczow
Koniakéw
Konin
Komorniki
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin
Lublin
tomza
towicz
todz
todz
todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.
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WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
Pucka 7
Zawaddwka 74a
Berka Joselewicza 5a
Ctowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Bohaterow Getta 20
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Kotobrzeska 69/4
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
os. Mtodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Forteczna 2A
Cornoslaska 44-46
Utanska 16

Jana Nowaka Jezioranskiego 73

Mielczarskiego 51
Wiosenna 29
Koniakéw 1060

3 Maja 33
Zabikowska 89
Matopolska 1C
Kosciuszki 56
Lotnicza 4

Krakusa 9

Al.Pokoju 20
Legionéw 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73

os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50
Partyzantow 4a

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-43
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06
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MIEJSCOWOSC
Mfawa
Munina
Nowy Sacz
Nysa
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Pita
Piotrkow Trybunalski
Ptock
Putawy
Raciborz
Radom
Reda
Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnéw
Torun
Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Wihoctawek
Whoctawek
Wroctaw
Zakopane
Zamosc¢
Zbaszynek
Zgierz
Zielona Gora
Zabnica
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WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14
Dtuga 19
Barska 2
pl. Staromiejski 7
Btekitna 9
Szarych Szeregow 11
Samsonowicza 18K
Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Olszewskiego 10
\Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakow 2/8
Piastowska 8
1maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a
Al. Pokoju 7
3-go Maja 77/5
Al 3 Maja 82/25
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Al Piastow 28a
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
tyskowskiego 29/35
takowa 5
Il Putku Utanow 1c
Pl. Bohateréw Getta 1
Dtuga 39
Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/Iok.57
Rogozinska 29e
Strazacka 2
Okrzei 46
Okrzei 46
Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21
Reja 2
Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszynskiego 34c
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42

43/ 822-71-11
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 864-25-10
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokiej oferty handlowej firmy MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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