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Szanowni Panstwo!

Instrukcja obstugi

Instrukcja podtaczenia

Tabliczka znamionowa

Ochrona
przeciwpozarowa

PL

Witroceramiczna ptyta kuchenna do zabudowy przeznaczona jest do uzytkowania w
gospodarstwie domowym. Do pakowania produktéw uzywamy materiatéw przyjaznych dla
Srodowiska, ktére mozna bez zagrozenia dla sSrodowiska ponownie przetwarzac, sktadowaé
badz utylizowaé. Materiaty opakowania sg w tym celu odpowiednio oznaczone.

Gdy urzadzenie zostanie wyeksploatowane, nalezy zadbac, by nie zagrazato ono
Srodowisku. Zalecamy przekazac je do upowaznionego punktu zbierania zuzytego sprzetu
gospodarstwa domowego.

Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla uzytkownika. Zawiera opis urzgdzenia i sposoéb jego
uzytkowania. Instrukcja odnosi sie do roznych typow urzadzen, dlatego tez moze zawierac
opisy funkcji, ktérych niniejsze urzgdzenie nie posiada.

Niniejsza instrukcja jest wazna jedynie wtedy, gdy na urzadzeniu znajduje sie symbol
panstwa. Jezeli symbolu panstwa na urzgdzeniu BRAK, nalezy stosowac¢ sie do instrukgcji
technicznych, ktére dostarczg odpowiednich wskazoéwek, dotyczgcych ponownego
przetwarzania urzadzenia zgodnie z wymogami eksploatacji, obowigzujgcymi w danym
panstwie.

Podtaczenie urzgdzenia musi by¢ wykonane zgodnie z instrukcjami z rozdziatu ,Podtgczenie
do sieci elektrycznej” oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i normami.
Podfgczenia moze dokonac¢ wytgcznie fachowiec.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca podstawowe dane, umieszczona jest na spodzie
urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ z jednej strony zabudowane przy wysokim elemencie kuchennym,
wyzszym od urzgdzenia. Z drugiej strony moze znajdowac sie jedynie element meblowy tej
samej wysokosci, co urzadzenie.
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Wazne ostrzezenia

WSKAZOWKI TECHNICZNE ORAZ ZABUDOWA

* Urzadzenie moze zosta¢ zabudowane w elemencie kuchennym oraz podtgczone do sieci
elektrycznej i instalacji gazowej wytacznie przez fachowca. (klasa instalacji: 3)

* Podczas stosowania palnikéw gazowych do pomieszczenia dodatkowo przedostajg sie
ciepto i wilgo¢. W razie intensywniejszego i diuzszy czas trwajgcego uzytkowania urzadzenia
konieczne jest intensywniejsze wietrzenie lub wigczenie wyciggu kuchennego w
pomieszczeniu, w ktérym znajduje sie urzgdzenie.

« Palnikéw gazowych nie nalezy uzywag, jezeli wyptywajgcy z nich gaz nie pali sie stabilnym
ptomieniem.

» Czujac w pomieszczeniu zapach ulatniajgcego sie gazu, nalezy zamkng¢ gtéwny zawor
doprowadzajacy gazu na butli gazowej lub w instalacji gazowej, ugasic¢ wszelkie rodzaje
ognia (rowniez papierosa), pomieszczenie natychmiast nalezy przewietrzyé, nie wigczaé
urzgdzen elektrycznych oraz wezwaé fachowca do napraw instalacji gazowych.

* Gtéwny zawdr doprowadzajgcy gazu nalezy rowniez zamknaé wtedy, gdy palnikow nie
bedzie sie uzywac przez pewien okres czasu (na przyktad z powodu wyjazdu na wakacje).

« Podczas uzytkowania urzadzenia niektore dostepne jego elementy mocno sie nagrzewaja,
dlatego nalezy wystrzegac sie kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nie powinny przebywac w poblizu urzadzenia, chyba Zze znajdujg sie pod statg kontrolg.

« Dzieci powyzej o$miu lat oraz osoby o zmniejszonych mozliwosciach fizycznych,
ruchowych lub psychicznych czy tez osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, mogg uzytkowac
niniejsze urzadzenie jedynie pozostajgc pod odpowiednig opieka lub jezeli otrzymaty
odpowiednie wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia, a takze rozumiejg
niebezpieczenstwa, zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzgdzeniem. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani wykonywac prac, zwigzanych z
jego konserwacjg, gdy sg bez odpowiedniej opieki.

« OSTRZEZENIE! Niekontrolowane gotowanie lub smazenie z uzyciem oleju lub innego
ttuszczu moze byé niebezpieczne, poniewaz ttuszcz, rozgrzany na ptycie kuchennej, moze
sie szybko zapalié, powodujgc pozar, dlatego tego typu proces przygotowywania jedzenia
(np. smazenie frytek), nalezy mie¢ stale pod kontrolg. Ognia nie nalezy prébowaé gasi¢
wodg, lecz wytgczy¢ urzadzenie, a ogien zadusi¢ odpowiednig pokrywa lub wilgotnym
materiatem.

. OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo pozaru! Na ptyte kuchenng nie nalezy ktagé
zadnych przedmiotow.

« Na ptycie kuchennej nie nalezy odktada¢ metalowych przedmiotéw takich, jak noze, tyzki,
widelce, pokrywki naczyn i inne, poniewaz mogg sie¢ mocno nagrzac.

« Ptyty kuchennej nie nalezy przytgczac do sieci elektrycznej za pomoca przedtuzacza
rozdzielajgcego, poniewaz nie zapewnia on odpowiedniego bezpieczenstwa (moze np. dojs¢
do przegrzania przedtuzacza rozdzielajgcego).

« Urzadzenie nalezy przytacza¢ do sieci elektrycznej za pomoca przytacza statego.

* Plyty kuchennej nie nalezy wykorzystywac do ogrzewania pomieszczenia. Na ptycie
kuchennej nie nalezy stawia¢ pustych naczyn.

* Nalezy uwaza¢, aby doktadnie zamocowac¢ wszystkie czesci palnika.

* Piyty witroceramicznej nie nalezy stosowac jako powierzchni roboczej, gdyz moze dojs¢ do
jej zadrapania ostrymi przedmiotami.

* Na ptycie nie nalezy podgrzewac jedzenia w naczyniach aluminiowych lub w naczyniach z
tworzywa sztucznego. Na ptycie witroceramicznej nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotow z
tworzywa sztucznego lub folii aluminiowe;j.

« Podtaczajac inne urzadzenia elektryczne do gniazd sieciowych w poblizu urzgdzenia,
nalezy uwazac, aby ich kabel przytagczeniowy nie stykat sie z gorgcymi powierzchniami na
ptycie.

* Pod urzadzeniem nie nalezy przechowywaé wrazliwych na wysoka temperature
przedmiotoéw, na przyktad srodkéw czyszczacych, rozpylaczy itd.

* Nie nalezy uzytkowac peknigtej lub potamanej ptyty witroceramicznej. W razie pojawienia
sie widocznych peknieé, nalezy natychmiast odigczy¢ doptyw energii elektrycznej do
urzgdzenia.

* W przypadku stwierdzenia usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ doptyw energii elektrycznej
do urzgdzenia. Wezwacé serwis naprawczy.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ przy pomocy urzadzeh czyszczacych gorgcg parg lub para,
znajdujgcy sie pod wysokim cisnieniem.

» Urzadzenie wykonane jest zgodnie ze wszystkimi zalecanymi normami bezpieczenstwa.

* Przy diugotrwatym uzytkowaniu ptyt zeliwnych strefa wokét ptyty oraz brzeg plyty grzejnej
moga zmieni¢ kolor. Naprawa serwisowa nie jest w tym wypadku objeta gwarancja.

Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie nalezy
sktadowaé wraz z innymi odpadami komunalnymi. Nalezy odda¢ go do wtasciwego
punktu utylizacji zuzytego sprzetu elektronicznego i elektrotechnicznego. Wtasciwy
sposob eliminacji produktu pomaga zapobiec ewentualnym niekorzystnym skutkom i
wpltywom na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzi, ktére mogtyby mie¢ miejsce w
przypadku niewtasciwego usuwania produktu. W celu uzyskania bardziej
szczegotowych informacji o mozliwosci recyklingu i zagospodarowywania niniejszego
urzadzenia, nalezy zwroci¢ sie do odpowiednich stuzb miejskich zajmujacych sie
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usuwaniem odpadow, stuzb komunalnych lub sklepu, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

ZABUDOWA PLYTY KUCHENNEJ

Wazne ostrzezenia

* Urzadzenie moze zosta¢ zabudowane w elemencie kuchennym i podtgczone do sieci elektrycznej oraz do instalacji gazowej
wytgcznie przez fachowca.

* Fornir badz okfadzina zabudowanego elementu meblowego powinny by¢é wykonane z uzyciem klejow odpornych na wysokie
temperatury (100 °C), w przeciwnym razie, z powodu mniejszej wytrzymatosci na temperature, mogg zmieni¢ kolor i sie
odksztafcic.

* Ptyta kuchenna jest przystosowana do zabudowy w blacie roboczym nad elementem kuchennym szerokosci 600 mm i wiece;.
* Ptyta kuchenna do zabudowy powinna by¢ po zakonczeniu montazu zabudowana w taki sposéb, aby do przednich dwdch
elementéw mocujgcych mozliwy byt dostep od spodu.

* Dolny element kuchenny nie powinien posiadac¢ szuflady. Jezeli element kuchenny posiada wbudowang poziomg przegrode,
powinna ona znajdowac si¢ w odlegtosci co najmniej 20 mm od dolnej powierzchni blatu roboczego. Przestrzen pomiedzy
przegrodg i ptyta kuchenng musi pozostac¢ wolna i nie mozna przechowywaé w niej jakichkolwiek przedmiotow.

» Wiszgce nad ptyta kuchenng elementy kuchenne powinny by¢é umieszczone na tyle wysoko, by nie przeszkadzaty w
uzytkowaniu urzadzenia.

» Odlegtos¢ miedzy ptyta kuchenng a okapem kuchennym powinna wynosi¢ co najmniej tyle, ile przewiduje instrukcja montazu
okapu kuchennego. Najmniejsza odlegto$¢é wynosi 700 mm.

* Najmniejsza odlegtos¢ miedzy krawedzig urzgdzenia a sgsiednim wysokim elementem kuchennym wynosi 150 mm.

» Stosowanie listew wykohczeniowych z litego drewna na blacie roboczym za ptytg kuchenng jest dozwolone, jezeli minimalny
odstep pozostaje taki, jak to jest oznaczone na rysunkach demonstrujgcych zabudowe.

* Najmniejsza odlegto$¢ miedzy ptytg kuchenng do zabudowy a tylng $ciang jest oznaczona na rysunkach demonstrujgcych
zabudowe.

* Ptyte kuchenng do zabudowy mozna zabudowaé w blacie roboczym o grubosci od 25 do 40 mm.

* Pod ptytg kuchenng moze by¢ zabudowany piekarnik posiadajgcy wentylator chtodzgcy.

* Przed zabudowaniem piekarnika, w strefie otworu pod zabudowe, nalezy koniecznie usung¢ tylng $cianke elementu
kuchennego. Z przedniej strony nalezy pozostawi¢ szczelinge wielkosci co najmniej 5 mm.
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Montaz uszczelki
piankowej

Procedura zabudowy

Przed zabudowg urzadzenia w blacie kuchennym, nalezy pod spodem witroceramiczne;j
(szklanej) ptyty kuchennej nalepi¢ uszczelke piankowsg, zataczong do urzadzenia (patrz:
rysunek).

Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest zabronional!

Uszczelke nalezy umiesci¢ na urzadzeniu w nastepujacy sposéb:

- z uszczelki nalezy usungc folie ochronng;

- uszczelke nalezy nastepnie przyklei¢ na spodzie szklanej powierzchni, jak to jest ukazane
na rysunku (2 - 3 mm), uszczelka powinna by¢ przyklejona wzdtuz catej krawedzi szklanej
piyty, nie powinna zachodzi¢ na siebie na rogach ptyty;

- podczas umieszczania uszczelki nalezy zadbac, aby szkto nie zostato uszkodzone jakims
ostrym przedmiotem.

* Blat kuchenny musi by¢ zamontowany catkowicie réwno.

» Wyciete powierzchnie nalezy odpowiednio zabezpieczyc.

« Ptyte kuchenng nalezy podtgczy¢ do sieci elektrycznej oraz do instalacji gazowej (patrz:
instrukcje podtgczenia ptyty kuchennej do sieci elektrycznej oraz do instalacji gazowe;j).

* Plyte kuchenng nalezy wstawi¢ w wyciety otwor i jg mocno od gory docisngé do blatu
kuchennego.
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PODLACZENIE PLYTY KUCHENNEJ DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

Schemat podtaczenia:
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+ Podtaczenia do sieci elektrycznej moze dokona¢ wytgcznie upowazniony specjalista.

» Zabezpieczenie instalacji elektrycznej musi odpowiada¢ obowigzujgcym przepisom.

« Zaciski przylgczeniowe sg dostepne po odkreceniu pokrywy gniazda przytagczeniowego.

* Przed podtaczeniem nalezy skontrolowac, czy napiecie znamionowe, zapisane na tabliczce
znamionowej, odpowiada napieciu w sieci elektryczne;.

* Tabliczka znamionowa zawierajgca podstawowe dane o urzadzeniu jest zamocowana na
spodzie ptyty kuchenne;j.

* Urzadzenie przystosowane jest do zasilania pragdem zmiennym 220-240 V ~.

» W instalacji elektrycznej powinien by¢ przewidziany wytgcznik instalacyjny, wielobiegunowo
odcinajgcy urzagdzenie od sieci, w ktérym minimalne rozwarcie miedzy stykami wynosi 3 mm.
Odpowiednie do tego sg bezpieczniki, ochronne wytaczniki nadpradowe itp.

* Przytacze elektryczne powinno by¢ dostosowane do parametréw instalacji i bezpiecznikow
w niej zainstalowanych.

* W zwigzku z zasadami ochrony przeciwpozarowej, urzgdzenie tego typu moze byc¢
zabudowane z jednej strony przy wysokim elemencie kuchennym, wyzszym od urzadzenia. Z
drugiej strony moze znajdowac sie jedynie element meblowy tej samej wysokosci, co
urzgdzenie.

 Elementy przewodzgce prad i izolacyjne ptyty po zabudowie powinny by¢ zabezpieczone
przed mozliwoscig zetknigcia.

UWAGA!

* Przed jakgkolwiek ingerencja urzadzenie nalezy zawsze odtgczy¢ z sieci elektryczne;j.
Uwzgledniajgc napiecie sieciowe, urzgdzenie nalezy podtgczyé wedtug przedstawionego
schematu. Przewdd ochronny nalezy podtgczyé za pomoca zacisku oznaczonego symbolem
uziemienia.

* Kabel przytgczeniowy powinien zosta¢ poprowadzony przez urzgdzenie odcigzajace,
zabezpieczajgce kabel przed wyciggnieciem.

* Po podigczeniu nalezy wtgczyé wszystkie pola grzejne na okoto 3 minuty, aby skontrolowaé
ich dziatanie.

+ Z powodu nieprawidtowego podtgczenia uszkodzeniu mogg ulec czesci urzadzenia, co nie

jest objete naprawg w ramach gwarangciji!

* Przed podtaczeniem nalezy skontrolowac, czy napiecie znamionowe, zapisane na tabliczce
znamionowej, odpowiada napieciu w sieci elektryczne;.

» Kabel przytgczeniowy z tytu urzadzenia nalezy poprowadzi¢ w taki sposob, aby nie dotykat

sie tylnej Scianki ptyty kuchennej, poniewaz ta nagrzewa sie podczas dziatania ptyty.

Do podtaczenia mozna zastosowac:

e HO5V2V2V-F

SIEC ZASILANIA Cuida L | o BRAZOWY V.
ELEKTRYCZNEGO | UZIEMIENIE |(L) n__ ZOLTO-ZIELONY KABEL /
ZASILAJACY
NEUTRALNY | N | —n__ NIEBIESKI
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PODLACZENIE PLYTY KUCHENNEJ DO INSTALACJI GAZOWEJ

* Niniejsze urzagdzenie powinno by¢ podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, a uzytkowac je mozna tylko w dobrze
wietrzonych pomieszczeniach. Przed podtgczeniem badZ uzytkowaniem urzgadzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi.

* Przed montazem i poditgczeniem nalezy sprawdzi¢, czy lokalne warunki przytgcza gazowego (rodzaj gazu i ciSnienie gazu) oraz
parametry urzadzenia sg kompatybilne.

» Dostosowanie niniejszego urzadzenia do rodzaju gazu podane jest na tabliczce znamionowe;.

* Niniejszego urzgdzenia nie nalezy podtgczaé do urzadzenia, odprowadzajacego produkty spalania (komina). Urzadzenie
powinno by¢ zamontowane i podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, dotyczacymi przytaczy gazowych. Szczegding

uwage nalezy zwrdci¢ na to, czy spetnione zostaty wymogi, zwigzane z wentylacja.

Podlaczenie

* Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do instalaciji gazoWej zgodnie z przepisami lokalnego
dystrybutora gazu.
* Plyta kuchenna posiada na spodzie przytacze gazowe z gwintem ISO 7-1 R1/2.

E IS0 7A

150 228/1 (FR)

» Podczas podtgczania kolanko R 1/2 nalezy przytrzymac, aby sie nie obracato.

* Do uszczelniania przytacza gazowego stosuje sie zatwierdzone uszczelki niemetalowe oraz
zatwierdzone $rodki uszczelniajgce. Uszczelki sg przeznaczone tylko do jednokrotnego
uszczelniania. Grubos¢ ptaskich uszczelek niemetalowych moze ulec odksztatceniu do 25%.
» Urzadzenie nalezy podigczy¢ do instalacji gazowej za pomocg atestowanego przewodu
gietkiego do gazu.

* Przewdd gietki do gazu nie powinien by¢ w Zzaden sposob unieruchomiony. Nie powinien
dotyka¢ zadnych ruchomych elementéw zabudowy kuchennej (np. szuflad), jak réwniez nie
moze dotykaé¢ dna ptyty kuchenne;.

« Jesli w elemencie kuchennym pod ptytg kuchenng zabudowany bedzie elektryczny
piekarnik do zabudowy, musi on by¢ wyposazony w wentylator chtodzacy.

Po podiaczeniu ptyty kuchennej nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ spojen.

Przytacze do podiaczenia do instalacji gazowej

A Przytgcze gazowe ISO 7-1 R1/2

B Niemetalowa uszczelka grubo$ci 2 mm

C Przytacze rurowe gazu ptynnego (w zaleznosci od przepisdw dotyczgcych przytaczy
gazowych w danym panstwie)

Stosowac nalezy wytagcznie przewody przytgczeniowe, zgodne z normami UNI-CIG 9891,
oraz uszczelki, zgodne z normami UNI-CIG 9264. Przewody przytgczeniowe do gazu nalezy
instalowa¢ w taki sposéb, aby po catkowitym rozciggnieciu ich dtugos$é nie przekraczata 2000
mm.

Wazne: po zakonczeniu instalacji nalezy przy pomocy roztworu mydta i wody
sprawdzi¢, czy wszystkie spojenia zostaly catkowicie uszczelnione. Nigdy nie nalezy
sprawdza¢ uszczelnien za pomoca ptomienia. Nalezy réwniez zadba¢, aby przewéd
gietki do gazu nie dotykat ruchomych elementéw zabudowy kuchennej (np. szuflad),
jak réwniez nie znalazt sie w pozycji, w ktérej mogtby ulec uszkodzeniu.

Po podtgczeniu nalezy sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie palnikow. Palniki powinny pali¢ sie
ptomieniem z jasnymi widocznymi zielononiebieskimi stozkami. Gdy ptomien jest niestabilny,
jesli zachodzi taka potrzeba, nalezy do ustawi¢ na minimalng moc. Uzytkownikowi nalezy
wyjasnic¢ sposob regulowania palnikéw i wraz z nim przeczytaé¢ instrukcje obstugi.
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Dostosowanie do innego

rodzaju gazu

—_—
Elementy do regulacji
przeptywu gazu

* Przed dostosowaniem do innego rodzaju gazu, ptyty kuchennej nie trzeba wyjmowac z
blatu roboczego.

* Przed rozpoczeciem dostosowywania, urzgdzenie nalezy oditgczy¢ z sieci elektrycznej i
zamkng¢ doptyw gazu.

* Istniejgce dysze o nominalnej mocy cieplnej nalezy zamieni¢ na dysze wtasciwe dla
nowego rodzaju gazu (patrz: Tabela).

» Po zakonczeniu procedury, nalezy zamieni¢ starg nalepke z opisem ustawien na nowa,
odpowiednig dla nowych dyszy.

Aby umozliwi¢ dostep do elementéw do regulacii:

* Nalezy zdjg¢ kratke nadpalnikowg palnikéw gazowych i pokrywy palnikéw wraz z koronami
palnikow.

* W przypadku podwadjnego palnika, elementy do regulacji przeptywu gazu znajdujg sie za
zabezpieczeniem dyszy gtowne;j.

» Nalezy zdja¢ pokretta do sterowania palnikami wraz z uszczelkami.

Kurek gazowy
Sruba do regulacji minimalnej mocy cieplnej.

» Wbudowane s3 $ruby do regulacji gazu ptynnego, fabrycznie nastawione ze wzgledu na rodzaj gazu, do ktérego fabrycznie

dostosowane jest urzadzenie.

* Przy dostosowywaniu urzadzenia do innego rodzaju gazu, $rube regulacyjng nalezy dokreci¢ lub odkreci¢, w zaleznosci od

wymaganego przeptywu gazu.

Moce palnikéw podane sg z uwzglednieniem gérnej wartosci kalorycznej gazu Hs.
Ostrzezenie: Wykonanie prac mozna zleci¢ wylgcznie upowaznionemu przez dystrybutora gazu fachowcowi lub

upowaznionemu serwisowi!

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA (TAB.1)

428712

Wymiary urzadzenia
Rodzaj ptyty grzejnej
Napiecie

Palniki gazowe

Przedni

Tylny

Przystosowana do gazu
Pnror czesc cas

Strefy indukcyjne

Przedni
Tylny
|:’nTOT CZESC INDUKCYJNA

58 cm
wpuszczone
220-240 V~ ; 50/60 Hz

2

A

R
G20=20mbar
4000 W

2

J 16,4 cm
Jd 21,4 cm
3700 W

CHARAKTERYSTYKA PALNIKI (TAB.2)

Palnik Qn panik EE painik Srednica dna naczynia
A Pomocniczy 1,0 KW - 10-18 cm
R Duzy 3,0 kW 55,5% 14 -22 cm

INDUKCYJNE STREFY GRZEWCZE INFORMACJE (TAB.3)

Pola grzejne PNgjectric cooking ECelectric cooking Najmniejsza/ najwieksza $rednica dna naczynia
?21,4 cm 2,3 kW (P=3,0) kW 166,8 Wh/kg 15-20 cm
?16,4 cm 1,4 KW 185 Wh/kg 11-16 cm
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TABELA DYSZ (TAB.4)
Palnik A R

Obnizona stawka (kW) 0,45 1,00
@ DYSZE (mm)
G30/G31 28..30/37mbar 0.50 0.85
G30/G31 37mbar 0.47 0.80
G20 20mbar 0.72-X | 1.28-H3
@ BY-PASS (mm)
G30/G31 28..30/37mbar 0.27 0.42
G30/G31 37mbar 0.27 0.42
G20 20mbar REG. REG.

DOSTOSOWANIE DO INNEGO RODZAJU GAZU

(TAB.5) — pg95

P = najwyzszy stopien mocy

ZASTRZEGAMY SOBIE PRAWO DO ZMIAN, KTORE NIE WPLYWAJA NA FUNKCJONALNOSC URZADZENIA.

POLA GRZEJNE | PALNIKI GAZOWE

Zasada dziatania pola
grzejneqo

Naczynia odpowiednie do

gotowania na indukcyjnej
ptycie kuchennej

* Plyta witroceramiczna posiada cztery lub trzy pola grzejne. Powierzchnia ptyty jest réwna,
bez krawedzi przy ktdrych zwykle zbiera sig najwiecej zanieczyszczen.

* Ptyta kuchenna wyposazona jest w wysoce efektywne indukcyjne pola grzejne. Ciepto
powstaje bezposrednio w dnie naczynia, gdzie jest zarazem najbardziej potrzebne, dzieki
czemu nie ma zadnych strat ciepta poprzez powierzchnig witroceramiczng. Dzieki temu
zuzycie energii elektrycznej jest o wiele nizsze niz w ptytach kuchennych z klasycznymi
polami grzejnymi, dziatajgcymi na zasadzie promieniowania.

 Witroceramiczna ptyta kuchenna nie nagrzewa sie bezposrednio, ale poprzez ciepto
zwrotne, oddane przez naczynie. To ciepto, po wytgczeniu pola grzejnego, ukazane jest jako
»moc resztkowa«. W indukcyjnym polu grzejnym, ogrzewanie umozliwia specjalna cewka
indukcyjna (zwdj), wbudowana pod powierzchnig witroceramiczng. Cewka indukcyjna
wytwarza pole magnetyczne, dzieki ktéremu w dnie ferromagnetycznego naczynia powstaja
prady wirowe, powodujgce jego nagrzewanie.

UWAGA!

W przypadku rozsypania cukru lub rozlania mocno stodzonej potrawy po gorgcym polu
grzejnym, ptyte nalezy od razu wytrze¢ lub cukier usung¢ za pomoca skrobaczki nawet
wowczas, gdy pole grzejne jest jeszcze gorace. W ten sposdb mozna unikngé wiekszych
uszkodzen powierzchni witroceramiczne;j.

Nie wolno czysci¢ gorgcej powierzchni ptyty witroceramicznej za pomocg srodkow
czyszczacych, gdy pola grzejne s3 jeszcze gorgce, gdyz takie czyszczenie moze
spowodowac uszkodzenie powierzchni ptyty.

* Indukcyjna ptyta kuchenna bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli bedg uzywane wtasciwe
naczynia kuchenne.

» Podczas gotowania naczynie powinno sta¢ na srodku pola grzejnego.

* Wtasciwe naczynie to takie, ktére umozliwia indukcje, tzn. wykonane jest ze stali, z
emaliowanej stali lub ze staliwa.

Nie nalezy uzywac¢ naczyn z miedzianym lub aluminiowym dnem oraz szklanych naczyn.
» Podczas korzystania z szybkowaru, nalezy kontrolowaé przebieg gotowania, dopoki
naczynie nie osiagnie wtasciwego cisnienia. Na poczatku gotowania pole grzejne nalezy
wigczy¢ na najwyzszg moc, a nastepnie, zgodnie z zaleceniami producenta szbkowaru, w
odpowiednim momencie zmniejszy¢ moc pola grzejnego przy pomocy wiasciwego przycisku
sensorycznego.

* Przy zakupie naczynia kuchennego nalezy zwréci¢ uwage na opis jego przeznaczenia
“do gotowania indukcyjnego”.

Badanie naczynia przy pomocy magnesu

Przy pomocy mniejszego magnesu mozna tatwo sprawdzi¢ czy dno garnka lub patelni
mozna namagnesowac. Nalezy uzywac tylko tych naczyn, do ktérych dna magnes przylgnie.
Rozpoznawanie naczyn

Jedng z zalet ogrzewania indukcyjnego jest mozliwosé rozpoznawania naczyn. Jesli na polu
grzejnym nie ma naczynia, lub jest naczynie o mniejszej srednicy niz pole grzejne, nie
dojdzie do strat ciepta. Po wtgczeniu pola grzejnego, na

wsakazniku stopnia mocy swieci sie symbol ,U”. Jesli w ciggu dziesieciu minut na polu
grzejnym ustawi sie naczynie, pole rozpozna obecnos¢ naczynia i wigczy sie na
zaprogramowang moc. W momencie zdjecia naczynia z pola grzejnego, doptyw energii
bedzie przerwany.

Jesli na pole grzejne postawi sie mniejszy garnek lub patelnie, ktére mogg jeszcze zostac
rozpoznane przez pole, dostarczone zostanie tylko tyle mocy, do ich podgrzania, ile potrzeba
w zaleznosci od wielkosci naczynia.
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Stopnie mocy

Porady dotyczace
oszczednosci energii

Pole grzejne moze ulec uszkodzeniu:

« jesli pozostanie puste po jego wigczeniu, lub ustawione bedzie na nim puste naczynie;

« jesli zastosuje sie nieodpowiednie naczynie, na przyktad o nieréwnym, wypukiym dnie lub
naczynie o zbyt matej srednicy (np. kafetiera);

 uzywajac glinianych naczyn, gdyz mogg spowodowac rysy na witroceramicznej
powierzchni;

* przed ustawieniem naczynia na pole grzejne, nalezy doktadnie osuszy¢ jego dno, w
przeciwnym wypadku mogg nastgpi¢ zaburzenia w przewodzeniu ciepta i w efekcie moze
doj$¢ do uszkodzenia pola grzejnego;

+ do gotowania i smazenia czy tez smazenia w gtebokim tluszczu nalezy uzywaé naczyn,
ktoére ulegajg namagnesowaniu. Sg to naczynia wykonane ze stali, emaliowane lub ze
staliwa. Tylko stosowanie takich naczyn gwarantuje dziatanie indukcyjnego pola grzejnego.

Moc grzania pél grzejnych mozna ustawi¢ na dziewieciu stopniach.
W tabeli sg podane przyktady zastosowan dla poszczegdlnych ustawien.

Stopien | Przeznaczenie
0 wyfgczenie, wykorzystanie mocy resztkowej
1-2 podtrzymywanie ciepta potrawy, powolne gotowanie mniejszych ilosci

potraw (najnizsze ustawienie)
3 powolne gotowanie (kontynuowanie gotowania po mocniejszym wstepnym
gotowaniu)
4-5 powolne gotowanie (kontynuacja gotowania) wiekszych ilosci, pieczenie
wiekszych porcji

6 pieczenie, zapiekanie potraw
7-8 pieczenie
rozpoczecie gotowania lub pieczenia, pieczenie
automatyczne szybkie podgrzewanie
specjalny, najwyzszy stopienn mocy przeznaczony do obrobki bardzo duzych
ilosci zywnosci

o(>|©

* Podczas zakupu naczyh do gotowania nalezy pamietac, ze bardzo czesto producent,
podajac srednice naczynia, podaje wymiar pokrywki lub gérnej czesci naczynia, ktéra jest
zazwyczaj wieksza niz jego dno.

» Garnki cisnieniowe (szybkowary) dziatajg na zasadzie zwigkszonego cisnienia w ciasno
zamknietym wnetrzu, dlatego sg bardziej oszczedne w zuzyciu energii elektrycznej i czasu.
Dzieki krotszemu gotowaniu w zywnosci zostaje wiecej witamin.

* Nalezy zadbac, aby w szybkowarze byta dostateczna ilos¢ wody, gdyz w przypadku, gdy
szybkowar bedzie pusty, moze doj$¢ do jego przegrzania, a w efekcie do uszkodzenia
zardéwno garnka jak i pola grzejnego.

» Garnki i naczynia nalezy zawsze, jesli to mozliwe, przykrywa¢ wtasciwej wielkosci
pokrywka.

* Nalezy uzywacé garnkow, ktorych wielko$¢ odpowiada ilosci przygotowywanej potrawy.
Uzywanie duzych garnkow, wypetnionych tylko czgsciowo, powoduje wigksze zuzycie
energii.
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PALNIKI GAZOWE

Wazne ostrzezenia

\/
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OPIS URZADZENIA

» Chcac potrawe zrumienic¢, palnik nalezy poczatkowo ustawi¢ na najwiekszg moc, a
nastepnie kontynuowac¢ na najnizszej mocy.

* Palniki gazowe posiadajg zabezpieczenie przeciwwyplywowe. Jesli ptomien palnika
przypadkowo zgasnie (zalanie, przeciag itp.), automatycznie odciety zostanie doptyw
gazu. Wykluczona jest wiec mozliwos$¢ ulatniania sie gazu do pomieszczenia.

» Pokrywe palnika nalezy zawsze bardzo doktadnie potozy¢ na koronie palnika. Nalezy tez
uwazac, aby otwory ptomieniowe w koronie palnika byty zawsze drozne.

1 Pokrywa palnika

2 Korona palnika z nosnikiem pokrywy

3 Czujnik zabezpieczenia przeciwwyptywowego
4 Swieca zaptonowa (iskrownik)

5 Dysza

» Prawidtowo wybrane naczynie gwarantuje optymalny czas gotowania i zuzycie gazu.
Najwazniejsza jest srednica naczynia.

» Ptomienie, siegajace poza krawedzie zbyt matego garnka, niszczg go. Wigksze jest
réwniez zuzycie gazu.

* Do spalania gaz konieczne jest takze powietrze, tego zas przy zbyt duzym naczyniu brak,
wobec czego stabsza jest efektywnos¢ procesu spalania.

Wazne ostrzezenia w zwigzku z uzytkowaniem ptyty witroceramicznej

* Pole grzejne szybko osigga nastawiong moc czy tez temperature grzania, jednak plyta
wokot gorgeych pdl grzejnych pozostaje zimna.

* Ptyta jest odporna na zmiany temperatury.

* Ptyta jest réwniez odporna na uderzenia. Naczynia mozna postawi¢ na ptycie z impetem, a
przy tym nie ulegnie ona uszkodzeniu.

* Plyty witroceramicznej nie uzywac jako ptyty roboczej. Ostrymi przedmiotami mozna
podrapac jej powierzchnie.

* Przyrzadzanie potraw w naczyniach aluminiowych oraz plastykowych na gorgcych polach
grzejnych nie jest dozwolone. Na witroceramiczng ptyte kuchenng nie wolno ktas¢
przedmiotow z plastyku czy folii aluminiowej.

* Nie wolno uzywac peknietej lub uszkodzonej witroceramicznej ptyty kuchenne;.

Ostro zakonczony przedmet, ktéry upadnie na ptyte, moze spowodowac jej pekniecie. Skutki
tego moga by¢ widoczne od razu lub dopiero po pewnym czasie. W przypadku pojawienia
sie jakiegokolwiek widocznego pekniecia, urzadzenie nalezy od razu odigczy¢ z sieci
elektryczne;.

* W przypadku rozsypania cukru lub rozlania mocno stodzonej potrawy po goracym polu
grzejnym, ptyte nalezy od razu wytrzec¢ lub cukier usung¢ za pomocg skrobaczki.

INSTRUKCJA OBSLUGI | KONSERWACJI

1. Tylne lewe indukcyjne pole grzejne

2. Tylny prawy palnik gazowy

3. Przednie lewe indukcyjne pole grzejne

4. Przedni prawy palnik gazowy

5. Panel sterujgcy indukcyjnych pdl grzejnych
6. Panel sterujgcy palnikéw gazowych
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Panel sterujacy indukcyjnych
pol grzejnych

Panel sterujacy palnikéw
gazowych

A Przyciski dotykowe wigczenia/ wyboru pola grzejnego

B Przycisk dotykowy wtgczenia/ wytgczenia blokady dziatania/ zabezpieczenia przed dzie¢mi
C Przycisk dotykowy wtaczenia/ wytaczenia ptyty kuchennej

D Przycisk dotykowy (-)

E Przycisk dotykowy (+)

]
D Zamkniety doptyw gazu
Iskra zapalarki
0 %

Najwyzsza moc

@ Najnizsza moc

STEROWANIE INDUKCYJNYMI POLAMI GRZEJNYMI

Wiaczenie plyty kuchennej

Wiaczenie pdl grzejnych

* Po podiaczeniu witroceramicznej ptyty kuchennej, na chwile zapalg sie wszystkie
wyswietlacze. Ptyta kuchenna jest gotowa do eksploataciji.

* Ptyta grzejna wyposazona jest w elektroniczne przyciski dotykowe, ktére wigczg sie, jezeli
w oznaczonym miejscu dotknie sie palcem na co najmniej 1 sekunde.

» Kazde wigczenie przyciskow dotykowych jest sygnalizowane dzwiekowo.

* Na powierzchni przyciskow dotykowych nie wolno ustawia¢ zadnych przedmiotéow (mozliwe
zgtoszenie btedu — Er03).

Nalezy dbac, aby powierzchnia przyciskéw dotykowych byta zawsze czysta.

Przycisk dotykowy wtgczenia/ wytgczenia (C) nalezy przytrzymac palcem przynajmniej przez
1 sekunde. Plyta kuchenna jest aktywna, na wszystkich wyswietlaczach stopnia mocy $wieci
ie cyfra »0« oraz pulsuje kropka dziesietna.

Nastepne ustawienie musi by¢é wykonane w ciggu 20 sekund, w przeciwnym razie ptyta
kuchenna sie ponownie wylaczy.

Po wtgczeniu ptyty kuchennej za pomocg przycisku dotykowego wtgczenia/ wytgczenia (C),
w ciggu kolejnych 20 sekund nalezy wigczy¢ zadane pole grzejne.

* Po dotknigciu przycisku dotykowego wyboru pola grzejnego (A), na wiasciwym
wyswietlaczu stopnia mocy swieci »0«.

» Za pomocg przyciskéw dotykowych »+« (E) badz »-« (D), nalezy nastawi¢ stopien mocy w
przedziale od 1 do 9.

Nieprzerwanie dotykajac przyciski dotykowe »+« (E) badz »-« (D), stopnie mocy beda
sie automatycznie zwigeksza¢ lub zmniejsza¢. Mozna tego réwniez dokona¢,
przyciskajac przycisk dotykowy i tym samym kazdorazowo zwigkszajac lub
zmniejszajac stopien mocy o jeden poziom.

Zawsze mozliwe jest dokonywanie ustawien tylko dla jednego wybranego pola
grzejnego.

Na wyswietlaczu swieci sie »0« lub »H«, w zaleznosci od uprzedniego nagrzania ptyty
kuchennej (patrz: rozdziat ,,Wskaznik mocy resztkowej”).

Jesli pole grzejne bedzie wylgczone przed koncem gotowania, zostanie wykorzystana
moc resztkowa, a tym samym zuzycie energii elektrycznej bedzie mniejsze.
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Wytaczenie pdl
grzejnych

Wylaczenie plyty
kuchennej

Blokada/ zabezpieczenie przed

dzieémi

Wskaznik mocy
resztkowej

Najwyzszy stopien mocy (pola
grzejne oznaczone literg »P«)

Wytacznik bezpieczenstwa

* Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywne.

* Po dotknieciu przycisku dotykowego »-« (D), stopien mocy wréci do wartosci »0«. Po 10
sekundach pole grzejne sie wylgczy.

Szybkie wylaczenie

» Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywne.

* Pole grzejne sie wytaczy, jezeli rownoczesnie dotknie sie przyciskow dotykowych (A i D).

* Plyte kuchenng mozna wytgczyé w dowolnym momencie za pomoca przycisku dotykowego
wigczenia/ wytgczenia (C).

Uruchomienie blokady uniemozliwia dziatanie lub korzystanie z pdl grzejnych. W ten sposéb
blokada stanowi zarazem zabezpieczenie przed dzie¢mi.

Wiaczenie blokady

* Plyta kuchenna jest aktywna.

* Przycisk dotykowy (B) nalezy przytrzymac palcem przynajmniej przez 2 sekundy. Na

panelu sterujgcym ukaze sie symbol ( - 0). Zabezpieczenie przed dzieémi jest teraz

uruchomione.
«Jezeli ptyta kuchenna zostanie przypadkowo wytgczona, funkcja blokady pozostanie
aktywna do nastepnego wigczenia.

Wytaczenie blokady
* Blokade nalezy wytgczyé¢, przyciskajac przycisk dotykowy (C). Na panelu sterujgcym ukaze
sie symbol ( - 0).

* Przycisk dotykowy (B) nalezy przytrzyma¢ palcem przynajmniej przez 2 sekundy.
Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest teraz wytgczone.

Witroceramiczna ptyta kuchenna wyposazona jest rowniez we wskaznik mocy resztkowej
»H«. Pole grzejne nie nagrzewa sie bezposrednio, ale poprzez ciepto zwrotne, oddane przez
dno naczynia.

Dopdki po wytgczeniu ptyty Swieci sie wskaznik »H«, moc resztkowg mozna wykorzysta¢ do
zachowania ciepta potraw lub do rozmrazania.

Gdy znak ,H” zgasnie, oznacza to, ze pole grzejne moze by¢ nadal gorace. Istnieje
mozliwo$¢ oparzenia sig, dlatego nadal nalezy by¢ ostroznym!

W celu przyspieszenia gotowania, na wszystkich polach grzejnych mozna skorzysta¢ z
dodatkowej funkcji najwyzszego stopnia mocy. W ten sposébb, dzieki dodatkowej mocy pdl
grzejnych, mozna szybko podgrza¢ nawet duzg ilos¢ potrawy.

Po wtgczeniu dodatkowa moc dziatania jest aktywna tylko przez 5 minut, nastepnie pole
grzejne automatycznie przetgczy sie na stopieh mocy 9.

Podczas, gdy jest uruchomiona funkcja najwyzszego stopnia mocy, moc jednego z
pozostatych pdl grzejnych jest ograniczona. Widoczne to jest na wyswietlaczu stopnia mocy,
a mianowicie wymiennie ukazuje sie wybrany stopie mocy i stopier ograniczenia mocy.
Wiaczenie najwyzszego stopnia mocy

» Za pomocg odpowiedniego przycisku dotykowego (A), nalezy wybra¢ pole grzejne, a
nastepnie od razu przycisng¢ przycisk dotykowy (D) oraz przycisk dotykowy (E). Dodatkowa
moc grzejna zostanie wigczona. Na wyswietlaczu stopnia mocy ukaze sie symbol »P«.

Wczesniejsze wytaczenie funkcji najwyzszego stopnia mocy

* Nalezy przycisna¢ przycisk dotykowy wybranego pola grzejnego i zaraz potem przycisk
dotykowy (D). Symbol “P” zniknie, a samo pole grzejne automatycznie przetgczy sie na
stopien mocy 9.

Maksymalne, nieprzerwane dziatanie kazdego pola grzejnego jest ograniczone, o czym
informuje ponizsza tabela. Jesli pole grzejne zostanie wylgczone za pomocg wytgcznika
bezpieczenstwa, na wyswietlaczu $wieci¢ sie bedzie symbol “0” lub “H”, jesli pozostata
jeszcze moc resztkowa.
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Korzystanie z zegara
programujgcego

Zegar programujacy jako
minutnik

Pole grzejne nalezy nastepnie wytgczy¢ za pomocg przycisku dotykowego »-« (D),
stuzgcego do wyboru stopnia mocy.

Nastawiony stopien

mocy
Godziny do

uruchon_uenla 8 6 5 5 4 1515115115 5
wyltacznika min

bezpieczenstwa

Przyktad:

Pole grzejne jest ustawione na 6 stopniu mocy i dziata dtuzszy czas. Jesli nie zostang
dokonane zadne zmiany w ustawieniach tego pola grzejnego, po uptywie péttorej godziny
wytacznik bezpieczenstwa wytaczy to pole.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Indukcyjna ptyta kuchenna wyposazona jest w specjalny czujnik, zabezpieczajgcy przed
przegrzaniem i chronigcy systemy elektroniczne urzgdzenia. Czujnik dziata na wielu
poziomach. Jesli temperatura pola grzejnego bardzo wzro$nie, najpierw witgczy sie
dwustopniowy wentylator. Jesli to nie bedzie wystarczajgce, wylgczona zostanie funkcja
podwyzszenia stopnia mocy, a na koncu albo obnizona zostanie moc dziatania niektérych pdl
grzejnych albo mechanizm zabezpieczajgcy wytaczy je catkowicie. Po ochtodzeniu sig ptyty,
mozna znowu korzystac z catej mocy plyty kuchenne;j.

Zegar programujacy utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania czasu
dziatania pél grzejnych, mozna go uzywacé rowniez jako minutnika.

Wiaczenie zegara

» Za pomocg przycisku dotykowego (A) nalezy wybrac¢ zgdane pole grzejne.

» Za pomoca przycisku dotykowego »+« lub »-« (E lub D) nalezy wybraé stopien mocy w
przedziale od 1 do 9.

* Dotykajgc przyciskow dotykowych wigczenia/ wytaczenia zegara programujgcego (D+E),
nalezy witgczy¢ zegar. Na wyswietlaczu zegara programujgcego ukaze sie »00«.

* Dotykajgc przycisku dotykowego »+« lub »-« (E lub D), nalezy nastawi¢ zgdany czas
gotowania (od 1 do 99 minut).

» Zegar programujgcy zacznie dziata¢ automatycznie po uptywie kilku sekund.

Za pomocg zegara programujacego mozna nastawi¢ czas gotowania dla kazdego pola
grzejnego réownoczesnie.

W celu szybszego wprowadzenia czasu gotowania, nalezy przytrzymaé przycisk
dotykowy »+« lub »-« (E lub D).

Zmiana nastawionego czasu gotowania

» Czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie w trakcie dziatania.

» Za pomoca przycisku dotykowego (A) nalezy wybra¢ zgdane pole grzejne.

* Dotykajgc przyciskow dotykowych wigczenia/ wytaczenia zegara programujgcego (D+E),
nalezy wigczy¢ zegar, pulsuje wybranego pola grzejnego.

« Za pomocg przycisku dotykowego »+« lub »-« (E lub D) nalezy nastawi¢ nowy zgdany czas
gotowania.

Wyltaczenie zegara

Po uptywie nastawionego czasu dziatania wigczy sie przerywany sygnat dzwiekowy, ktéry
mozna wytgczy¢, dotykajgc dowolnego przycisku dotykowego lub wytagczy sie on
samoczynnie po uptywie 2 minut. W przypadku nastawionego czasu, pole grzejne sie
wytaczy.

Jesli zachodzi potrzeba wytgczenia zegara przed uptywem nastawionego czasu:

» Dotykajgc przycisku dotykowego wigczenia/ wyboru pola grzejnego (A) nalezy wigczy¢ pole
grzejne. Swieci sie kropka dziesietna.

* Dotkna¢ nalezy przyciskow dotykowych wtgczenia/ wytgczenia zegara programujgcego
(D+E). .

* Dotykajgc przycisku dotykowego »-« (D), czas gotowania nalezy przestawi¢ na »00«.
Funkcja zegara programujgcego sie wylgczy, a pole grzejne bedzie dziatato nadal, dopdki nie
wytgczy sie go recznie.

Zegara programujgcego mozna uzywac jako minutnika réwniez, gdy z jego pomocg jest
sterowane jedno z pol grzejnych. Ptyty kuchennej nie nalezy wytgczac.

Ustawienie minutnika

Jezeli ptyta kuchenna jest wytgczona:

* Dotykajgc przycisku dotykowego witgczenia/ wytgczenia ptyty kuchennej (C), nalezy wtgczyé

56



FUNKCJE
ZABEZPIECZAJACE|
WYSWIETLANIE BLEDOW

ptyte kuchennag.
* Dotykajgc przyciskow dotykowych wigczenia/ wytaczenia zegara programujgcego (D+E),
nalezy wtgczy¢ zegar.

» Dotykajagc przycisku dotykowego »+«

E) lub »-« (D), nalezy nastawi¢ zgdany czas.

Wylaczenie minutnika

Po uptywie nastawionego czasu dziatania wigczy sie przerywany sygnat dzwigkowy, ktory
mozna wytgczy¢, dotykajgc dowolnego przycisku dotykowego lub wytagczy sie on
samoczynnie po uptywie 2 minut.

Jesli zachodzi potrzeba wytgczenia zegara przed uptywem nastawionego czasu i ptyta
kuchenna jest wytgczona:

* Dotykajgc przycisku dotykowego witgczenia/ wytgczenia ptyty kuchennej (C), nalezy wtgczyé
ptyte kuchenna.

* Dotkng¢ przyciskow dotykowych wigczenia/ wytgczenia zegara programujgcego (D+E).

* Dotykajgc przycisku dotykowego »-« (D), nalezy przestawi¢ zgdany czas na »00«.

Funkcja minutnika sie wytaczy.

Po réwnoczesnym dotknieciu przyciskow dotykowych »+« i »-« (E i D), wylgczy sie zegar
programujacy.

* Dopodki minutnik jest uruchomiony, mozna nastawi¢ zegar programujgcy dla wszystkich pdl
grzejnych.

Ptyta kuchenna wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W takim
wypadku wytgczone zostang pola grzejne, znajdujgce sie najblizej panelu sterujgcego.
Biad, ewentualna przyczyna, usunigcie btedu

* Nieprzerwany sygnat dzwiekowy lub Er03

- Woda, rozlana na powierzchni przyciskow dotykowych.

(Wytrze¢ nalezy powierzchnie przyciskow dotykowych.)

* Pulsujgcy symbol »H«

- Na powierzchni przyciskow dotykowych zostato postawione gorace naczynie.
(Poczeka¢ nalezy, az ponownie zostanie osiggnieta normalna temperatura przyciskéw
dotykowych).

- Uszczelnienie powierzchni grzejnych ulegto uszkodzeniu.

(Poczeka¢ nalezy, az ponownie zostanie osiggnieta normalna temperatura przyciskow
dotykowych).

Gdy ukaze sie symbol btedu, oznaczony jakimkolwiek innym numerem, plyte
kuchenng nalezy natychmiast odtaczy¢ z siecie elektrycznej i wezwa¢ serwis
naprawczy.

STEROWANIE PALNIKAMI GAZOWYMI

Zapalanie i sposéb
dzialania palnikéw

* 0

« Palnikami gazowymi steruje sie za pomocg pokretet, znajdujgcych sie na ptycie kuchenne;j.
Moce grzejne oznaczone sg na pokrettach za pomocg duzego i matego ptomienia (patrz
rozdziat: Opis urzadzenia).

* Pokretto nalezy obracac poprzez pozycje duzego plomienia do pozycji matego ptomieniai z
powrotem. Pozycja uzytkowania znajduje sie pomiedzy obydwoma ptomieniami.

* Palniki gazowe mozna zapali¢ za pomoca elektrycznej zapalarki do gazu (iskrownika),
wbudowanej przy kazdym palniku (posiadajg tylko niektére modele).

Przed obracaniem, pokretto nalezy zawsze najpierw docisng¢ do ptyty kuchennej.

Zapalanie jednoreczne

» W celu zapalenia palnika gazowego nalezy przycisng¢ odpowiednie pokretto palnika i
przekreci¢ je do pozycji najwyzszej mocy palnika. Uruchomi sie wowczas iskra elektryczna
Swiecy zaptonowej i zapali uchodzacy gaz.

+ Jezeli zapalarka elektryczna do gazu nie dziata z powodu przerwy w dostawie pradu lub
wilgotnosci $wiec zaptonowych, wéwczas gaz mozna zapali¢ réwniez za pomoca zapatki lub
zapalarki do gazu. Po zapaleniu palnika, pokretto nalezy przytrzymac docisniete jeszcze przez
okoto 10 sekund, dopdki ptomien sig nie ustabilizuje.

» Wysokos$¢ ptomienia mozna regulowaé pomiedzy najwyzszym i najnizszym stopniem mocy.
Nie zaleca sie ustawiania ptomienia w pozycji pomiedzy wysokim ptomieniem a 0. W tym
obszarze ptomien jest niestabilny i moze zgasnac.

Jesli palnik nie zapalit si¢ w ciggu 15 sekund, palnik nalezy wylaczy¢ i odczekaé
przynajmniej 1 minute. Nastepnie préobe zapalania nalezy powtoérzyc¢.

Jesli plomien palnika zgasnie (niezaleznie od przyczyny), palnik nalezy wytaczy¢ i
odczekaé przynajmniej 1 minute, zanim ponowi sie prébe
zapalenia palnika.
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 Aby wytgczyé palnik, pokretto nalezy obréci¢ w prawo do pozycji wytgczenia (0).

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania kuchenki w pomieszczeniu, w ktérym jest
zamontowana, gromadzi sie ciepto, wilgo¢ i produkty spalania. Nalezy zadbaé o wystarczajgca
wentylacje w kuchni, szczegdlnie podczas uzytkowania urzadzenia. Otworzy¢ nalezy naturalne
otwory wentylacyjne lub zamontowa¢ mechaniczne urzgdzenie wentylacyjne (mechaniczny
wycigg kuchenny).

Intensywne uzytkowanie urzgdzenia przez diuzszy czas wymaga dodatkowej wentylacji, na
przyktad otwarcia okien, lub bardziej skutecznej wentylacji, na przykiad bardziej intensywnej
wentylacji mechanicznej tam, gdzie to jest mozliwe.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do gotowania. Nie nalezy uzywaé go
w jakimkolwiek innym celu, np. do ogrzewania pomieszczen.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA POWIERZCHNI WITROCERAMICZNEJ

Rysunek 1

Rysunek 2
)

ysunek 3

A G

Rysunek 4

Rysunek 5

Palniki gazowe

Ochtodzong powierzchnie witroceramiczng nalezy czysci¢ po kazdym uzytkowaniu,
poniewaz przy nastepnym korzystaniu z niej nawet najmniejsze zabrudzenie przypali sie do
gorgcej powierzchni.

Do codziennej konserwacji powierzchni witroceramicznej nalezy stosowaé specjalne srodki
pielegnujace, tworzgce zapobiegajacy zabrudzeniom filtr ochronny. Przed kazdorazowym
uzytkowaniem, z powierzchni witroceramicznej oraz z dna naczynia nalezy usuna¢ kurz lub
ewentualne inne ciata obce, ktdre mogtyby porysowaé powierzchnie (Rysunek 1).

Uwaga: uzywajac druciaka, ggbek do czyszczenia i proszkdéw do szorowania mozna
porysowac powierzchnig. Uszkodzi¢ mozna jg rowniez, stosujac silnie dziatajgce rozpylacze i
nieodpowiednie ptynne srodki czyszczace (Rysunek 1 i Rysunek 2).

Wzdr moze sie zetrze¢ z powodu stosowania silnie dziatajgcych lub szorujgcych srodkéw
czyszczacych badz uszkodzonych denek naczyn (Rysunek 2).

Mniejsze zabrudzenia nalezy usungc¢ wilgotng migkka Sciereczka, a nastepnie powierzchnie
wytrze¢ do sucha (Rysunek 3).

Zacieki po wodzie nalezy usuwac¢ za pomocg delikatnego roztworu octu, ktérym nie nalezy
jednak wyciera¢ listwy wykonczeniowej (dotyczy niektorych modeli), poniewaz straci ona
potysk.

Nie nalezy stosowac silnie dziatajgcych rozpylaczy i srodkéw usuwajgcych wapienny osad
(Rysunek 3).

Wieksze zabrudzenia nalezy usuwac¢ przy pomocy specjalnych srodkéw do

czyszczenia powierzchni witroceramicznych. Nalezy sie przy tym stosowaé¢ do zalecen
producenta srodka czyszczgcego. Nalezy uwazaé, aby po wyczyszczeniu doktadnie usungé
srodek czyszczacy, poniewaz pozostatosci sSrodkdw czyszczgcych mogg po nagrzaniu sie
pol grzejnych uszkodzi¢ powierzchnig witroceramiczng (Rysunek 3).

Trudne do usuniecia i przypalone zabrudzenia nalezy usuwaé za pomocg skrobaczki. Nalezy
przy tym uwazad, aby plastykowa rgczka skrobaczki nie dotykata gorgcej powierzchni ptyty
kuchennej (Rysunek 4).

Postugujac sie skrobaczkg nalezy uwazagé, aby sie nie skaleczy¢!

Cukier i zywnos¢ zawierajgca cukier moga trwale uszkodzi¢ powierzchnie witroceramiczng
(Rysunek 5), dlatego cukier i produkty zawierajgce cukier nalezy od razu usuwaé za pomocg
skrobaczki z powierzchni witroceramicznej, mimo tego ze piyta jest jeszcze gorgca (Rysunek
4).

Zmiana koloru powierzchni witroceramicznej nie wplywa na dziatanie i stabilnos¢
powierzchni. Najczesciej zmiana koloru jest skutkiem przypalonych, pozostatych na
powierzchni resztek zywnosci bgdZz moze jg spowodowaé dno naczynia (na przyktad
aluminiowe lub miedziane), co jest bardzo trudne do catkowitego usuniecia.

Uwaga: Wszystkie oméwione powyzej problemy sg gtéwnie natury estetycznej i nie wptywajg
bezposrednio na funkcjonalno$¢ urzadzenia, a ich usuniecie nie jest objete gwarancja.

* Do czyszczenia kratki nadpalnikowej, ptyty kuchennej oraz czesci palnikow nalezy uzywacé
goracej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

* Czujniki zabezpieczenia przeciwwyptywowego oraz swiece zaptonowe nalezy czysci¢
miekka szczoteczky. Czesci, aby mogty dziata¢ prawidtowo, muszg by¢é bezwarunkowo
czyste.

* Nalezy czysci¢ pokrywe palnika oraz korone palnika. Szczegolng uwage nalezy zwrdci¢ na
czystos¢ otwordw ptomieniowych, znajdujgcych sie w koronie palnika.

» Po wyczyszczeniu wszystkie czesci palnika nalezy dobrze wysuszy¢ i je prawidtowo utozyc,
a nastepnie umiesci¢ w pierwotnym mejscu. Uko$nie

lezgce czesci palnikéw utrudniajg ich zapalanie.

Uwaga: Pokrywy palnikéw sg powlekane, czarnego koloru. Z powodu bardzo wysokich
temperatur zmieniajg one z czasem kolor, co nie wptywa jednak na ich dziatanie.
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Wazne

= Wszelkich napraw, dokonywanych w okresie objetym gwarancja, moze sie podja¢
wylacznie upowazniony przez producenta serwis.

= Przed rozpoczeciem naprawy, ptyte kuchenng nalezy obowigzkowo odtgczy¢ z sieci
elektrycznej, a mianowicie wytgczajgc wytgcznik instalacyjny lub wyciggajgc z gniazdka
wtyczke kabla przytgczeniowego.

= Nieupowaznione ingerencje i naprawy ptyty kuchennej mogg stanowi¢ niebezpieczenstwo
porazenia prgdem i zwarcia elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywac. Prace tego
typu powinien wykona¢ fachowiec lub pracownik serwisu.

= W przypadku mniejszych zaktdécen w dziataniu urzadzenia, nalezy w niniejszej instrukciji
sprawdzi€, czy przyczyn nie moznaby usung¢ samemu.

Ustugi punktu serwisowego w czasie trwania gwarancji nie sg bezptatne, jesli urzgdzenie nie

dziata z powodu nieprawidtowego uzytkowania.
Ponizej przedstawiamy kilka rad dotyczgcych usuwania btedow.
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ADJUSTMENT TO A DIFFERENT TYPE OF GAS

cz PREST‘AVBA NA JINY DRUH PLYNU

SK PRISPOSOBENIE NA INY DRUH PLYNU

PL DOSTOSOWANIE DO INNEGO RODZAJU GAZU

HU A KESZULEK ATALLITASA MAS TiPUSU GAZRA

Si PRIREDITEV NA DRUGO VRSTO PLINA

Country of destination Category Gas and supply pressures

CZ | Zemé urceni Kategorie Plynu a tlaky

SK | Krajiny ur€enia Kategorie Plynu a tlaky

PL | Kraj przeznaczenia Kategoria Gazu i ci$nienia

HU | Célorszagban Kategoéridk | Gas és a nyomast

S| | Namembna drzava Kategorija | Plinom in tlaki
Ccz lI2H3+ G20=20mbar ; G30/G31=28-30/37mbar
SK II2H3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
PL lI2E3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=37mbar
HU I13B/P G30/G31=30mbar
Si lI2H3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
HR II2H3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
RS lI2H3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
RO II2E3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
RO II2H3B/P | G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
RO lI2L3B/P | G25=20mbar ; G30/G31=30mbar
MK 112H3B/P G20=20mbar ; G30/G31=30mbar
RU G20=20mbar ; G30=30mbar
UA G20=20mbar ; G30=30mbar
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