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- przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac
sie z catoscig tresci niniejszej instrukcii, ]

- przewod przy qczemow?/1 nalezy podtgczyC do
gniazdka o parametrach zgodnych z podanymi w
instrukcji, _ .

- nalezy zwrociC uwage na to, by do jednego obiegu
pradu nie wtgczac za duzo odbiornikow

- urzqdzenie nalezy odtgczac od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewod zasilajgcy

- wytqczyc urzgdzenie z sieci, jesli nie jest juz ono
uzywane oraz przed jego czyszczeniem _

- nie zanurzac przewodu lub urzgdzenia w wodzie,

- nie uzywac na wolnym powietrzu,

- nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu
urzqdzenia, . o o

- Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez dzieci w
wieku ‘co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizyCznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i zngjomosci sprzety, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic
sie” sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwaciji sprzetu.

- urzgdzenie to nle.Le,s’r przeznaczone do obstugi z
uzyciem wytgcznikOw czasowych oraz oddzielnych
systemow zdalnego sterowania,

- urzgdzenie ustawic na stabilnym i suchym podtozu,

- nigdy nie ustawiac urzgdzenia blisko gorgcych
przedmiotow, '

- nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru, _

- sprzet oddawany do reklamacji powinien by¢ czysty i
kompletny,

- nie chwytac urzgdzenia mokrymi rekami,

- urzgdzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego, . _

- nie wtgczac frytownicy bez wlanego oleju, moze to
doprowadzi€ do uszkodzenia, ] o

- ézywqjqc fryfownice nie nalezy dopuszczac do niej

zieci,



- aby unikngc¢ niebezpieczenstwa wykipienia nie

przetadowywac koszyka, przede wszystkim
produktami mrozonymi,

- w frakcie smazenia nie frzymac dtoni nad komorg

filtra,

- nie przenosic frytownicy gdy znajdujgcy sie w nigj

ttuszcz jest gorqcey.

- nie wylewac oleju z gorgcej frytownicy. Poczekac¢ do

ostygniecia urzgdzeniq,

- w przypadku zapalenia sie ttuszczu, zamkngc¢ pokrywe

i zdtawic ogien. W zadnym przypadku nie probowac
gasic ognia wodaq.

- nie zanurzac urzgdzenia w wodzie. _ o
- uzywac tylko z oryginalnie dotgczonymi akcesoriami,
- nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu

zasilajgcego, gdy urzqadzenie spadto lub zostato
uszkodzone winny sposob. Naprawe urzgdzenia
nalezy powierzyC autoryzowanemu serwisowi; wykaz
serwisow w zatgczniku oraz na stronie www.eldom.eu,
napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany
punkt serwisowy. Wszelkie modernizacije lub
stosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
elementdw urzgdzenia jest zabronione i zagraza
bezpieczenstwu uzytkowania. o o
Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku
niewtasciwego uzywania urzqgdzenia.

- urzgdzenie jest zbudowane z materiatdw, ktére mogg by¢ poddane

ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,

- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuije sie

zbieraniem i recyklingiem urzqadzen elekirycznych i elektronicznych.

- urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
- nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

- gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi,

- sprzet oddawany do reklamacji powinien by¢ czysty i kompletny



INSTRUKCJA OBSLUG juum
FRYTOWNICA FR24N

1. Filtr

2. Okienko (podglgd smazenia)

3. Sygnalizacja wtgczenia (POWER)

4. Sygnalizacja grzania (TEMP)

5. Wtgcznik

6. Regulacja temperatury

7. Przycisk otwarcia pokrywy

8. Uchwyt (z mechanizmem
podnoszenia kosza)

9. Blokada uchwytu

10. Pokrywa

o

o

- moc: 1800W

- napiecie zasilania: 230V ~ 50Hz

- pojemnosc: 2,51

- regulacja femp. oleju 150°C-190°C

o)

Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewnic sie, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu.

W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania sie z punktem
serwisowym.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ kosz i pojemnik na ttuszcz.

Napetnianie pojemnika z ttuszczem
Ustawi¢ urzgdzenie na ptaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu.
- otworzy¢ pokrywe przez wcisniecie przycisku (7)
- podnie$¢ koszyk uchwytem (8) ku gbrze (uchwyt zablokuje sie) a nastepnie wysungc koszyk z zaczepu
- napetni¢ pojemnik ttuszczem (okoto 2-2,5l)
- umiescic¢ koszyk w zaczepie
Zalecane jest stosowanie czystego oleju roslinnego. Nie mieszaé réznych olejow lub ttuszczéw. Poziom oleju nie
moze przekracza¢ oznaczeh umieszczonych wewngtrz pojemnika. Przy uzywaniu roélinnego ttuszczu statego
nalezy pokroi¢ go na mate kawatki, rozpusci¢ w oddzielnym naczyniu, po czym wla¢ do frytownicy (900 g
Huszczu statego odpowiada 1litrowioleju). Nigdy nie dodawac tuszczu bezposrednio nakoszyk, gdyz urzgdzenie
moze zostac w ten sposdb uszkodzone.

Wiaczanie frytownicy
Pokretto termostatu (6) oraz w’rqczmk (5) ustawi¢ w pozyciji ,,0". Wtgczy¢ urzgdzenie do sieci.
Wrtgcznik (5) ustawi¢ w pozyciji ,,1”. Praca frytownicy sygnalizowana jest kontrolkg (3).
Ustawi¢ pokrettem (6) zadang Temperofure smazenia.
Termostat skalibrowany jest na temperatury 150°C, 170°C i 190°C.
Po okoto 10 minutach tuszcz osigga wtasciwg temperature.

Utozenie produktow
- podnies$¢ koszyk uchwytem (8) ku goérze,
- otworzy¢ pokrywe (10) frytownicy poprzez wcisnigcie przycisku (7),
- przygotowane uprzednio produkty umiescic w koszyku,
- zamknq¢ pokrywe fryfownicy lekko dociskajgc az do styszalnego zatrzaéniecia,
- powoli opusci¢ koszyk zwalniajgc uprzednio blokade (?) na uchwycie,

W czasie smazenia kontrolka termostatu (4) moze kilkakrotnie zaswiecic sig i gasnac.
Kontrolka gasénie z chwilg osiggnigcia nastawionej femperatury.
Po zakonczeniu frytowania nalezy podnies¢ koszyk i odczekac az tuszcz ocieknie.




1. Pojemnik na ttuszcz.

Ttuszcz nalezy regularnie wymieniac (co 8 do 12 smazen), nie tylko w celu osiggniecia
najlepszego smaku, lecz takze lekkodci potraw. Warto$¢ spozywcza smazonych potraw zalezy
w duzej mierze od jakosci ttuszczu. Zuzytego tuszczu nie nalezy wylewaé do zlewozmywaka.
Lepiejjest go ostudzi¢ i wyrzuci¢ do $mieci. Przed wylewaniem ttuszczu i czyszczeniem pojemnika
nalezy zdjg¢ pokrywe otwierajgc jg i wysuwajgc z mocowan na tylniej Scianie korpusu
frytownicy. Do czyszczenia pojemnika prosimy uzywac gorgcej wody, ptynnego Srodka do
mycia naczyn oraz ggbki. Nie nalezy stosowac Srodkéw szorujgcych. Gdyby pojemnik byt

przypalony, radzimy przed myciem zala¢ go na okoto 30 min wodq. Przed uzyciem pojemnik
doktadnie osuszyc.

Urz@dzenia nie wolno zanurza€ w wodzie.

2. Pokrywa.

Zdjg¢ pokrywe (fot. 2) z mocowan korpusu. Czysci¢
wilgotng $ciereczkg z dodatkiem ptynnego S$rodka
czyszczqgcego. Przed ponownym zamontowaniem
pokrywy na korpusie doktadnie jg osuszyc.

3. Koszyk.

Koszyk nolezy myc w gorgcej wodzie uzywajgc szmatki
i ptynu do mycia naczyn.

Fot. 2

4. Korpus.

Powierzchnie zewnetrzne oraz przewdd elekiryczny nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczkq. Nie

sTosowoc Srodkdéw szorujgcych ani ostrych narzedzi. Przed schowaniem urzqdzenia nalezy
zwing¢ przewdd w tylnej czesci.

5. Filtr.
- W pokrywie urzadzenia (fot. 3) znajduje sie filtr. Stan filtra nalezy
R ) \\\ regularnie sprawdzac. Zanieczyszczony filir nalezy wymieni¢ na
\ \‘\\\ \\\\ R\ nowy.
QTR
\\\\ \\\\\‘\
™ AV
2 -

- nie umieszczac w koszu zbyt duzo zywnosci,

- nie dolewac wody do oleju, ktéra pogarsza jego jakose,

- nie miesza¢ $wiezego oleju ze starym,

- nie mieszacé réznych typdw ttuszczdw,

- starac sie uzywac mozliwie jak najsuchsze potrawy, odszroni¢ mocno zamrozone,

- nie nachylac¢ sie nad pokrywq frytownicy podczas smazenia a w szczegdlnosci nad
otwartq frytownicq, w ktérej znajduje sie nagrzany ttuszcz,

- w razie zaistnienia nieprawidtowosci w funkcjonowaniu urzgdzenia nalezy zwrdcic
sie do autoryzowanego serwisu. Kazda ingerencija, réwniez wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ dokonana jedynie przez uprawniony warsztat naprawczy,

- nie nalezy stawiac frytownicy w poblizu zrédet ciepta,

- jezeli frytownica nie jest uzywana zbyt czesto olej mozna przechowywad
w oddzielnym pojemniku w loddwce,

- przewdd zasilajgcy mozna zwing¢ na uchwycie znajdujgcym sie z tylu obudowy



- Before using the appliance for the first time, please
read carefully these Instructions for Use. _

- The cord should be connected to a socket with
parameters compliant with those given in the
Instructions for Use. .

- Make sure there are not foo many receivers
connected fo one current circuit.

- The appliance should always be disconnected by
pulling the plug, not the power cord.

- The appliance should be placed on a flatf, hard and
stable surface resistant to high temperatures.

- Unplug the device, if it is not used any more and before
cleaning it.

- Do not immerse the cord or the appliance in water.

- Do not use in the open air. .

- The appliance is infended for domestic use only.

- The device can be used by children aged 8 and older

and by persons with limited physical, sensory or mental

capabilities, or persons without sufficient experience
and knowledg{e only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the
possible risks. Children shall not play with the appliance.

Cleaning and maintenance that are the responsibility

of the user shall not be carried out by children without

supervision. Protect the appliance and the power cord
o%]cms’r children under 8 years old.

- The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate
remote-confrol system. _ .

- Make sure children do not play with the appliance.

- When using the deep fryer, keep it out of reach of
children.

- Do not place the appliance in the vicinity of heat
sources. ‘

- Do noft leave the appliance unaftended.

- Do not touch the appliance with wet hands.

- Do not turn the deep fryer on, if there is no oil inside, as
it may cause damage to the appliance.

- To avoid the risk of boiling over, do not overload the
frying basket, especially with frozen products.



- When frying, do not keep your hands over the filter
chamber.

- Do not move the deep fryer, if the oil inside is hot.

- Do not pour the oil away, if the deep fryer is hot. Wait
until the appliance cools down.

- If the fat catches fire, close the lid and smother the fire.
Do not try 1o extinguish the fire with water in any case.

- Use only with the originally included accessories.

- Do not use the appliance, if the power cord is
damaged or if the appliance fell down or was
otherwise damaged. The appliance should be
repaired in an authorised Service Centre; a list
of Service Centres can be found in the attachment
and on the welbsite www.eldom.eu. _

- The appliance can be repaired only in an authorised
Service Centre. Any modernisation or application of
spare parts or elements other than the original ones is
forbidden and dangerous for the user. .

- The company Eldom Sp. z 0.0. shall not be liable for
any damage caused by inappropriate use of the
appliance.

- The appliance is made of materials which can be reprocessed or recycled.
- The appliance should be disposed of at an authorised disposal centre which deals with
collecting and recycling electrical and electronic appliances.

- The appliance is intended for private domestic use only.
- The appliance may not be used for professional purposes.
- The guarantee ceases to be valid in case of inappropriate handling.



INSTRUCTIONS FOR USE
DEEP FRYER FR24N

. Filter
. Viewing window (monitoring of cooking)
. POWER signal light
. TEMP signal light
. ON/OFF switch
. Temperature control
. Lid release button
. Handle (with mechanism of raising
the frying basket)
. Handle lock
0. Lid

1
2
3
4
5
é
7
8
9
1

@@@@\

- power: 1800 W

- supply voltage: 230 V ~ 50 Hz

- capacity: 2.51

- oil temperature control: 150°C - 190°C

After unpacking the appliance, make sure it has not been damaged during fransport. In case of any doubfs,
do not use the appliance until consulting a service centre.
Before using the appliance for the first time, wash the frying basket and the fat container.

Filling the fat container
Place the appliance on a flat, hard and stable surface resistant fo high temperatures.
- Open the lid by pressing the button (7).
- Raise the frying basket with the use of the handle (8) (the handle will lock) and pull it out, releasing

it from the catch.
- Fill the container with fat (about 2-2.51).
- Place the frying basket back into the appliance.
Itisrecommended to use pure vegetable oil. Do not mix different types of oil or fat. The oil level may not exceed
the markings inside the container. In case of using solid vegetable fat, cut it up info small pieces, meltin a
separate dish and pour into the deep fryer (200 g of solid fat is equivalent to 1 litre of oil). Never place the fat
directly on the frying basket as it may cause damage to the appliance.

Placing products in the appliance
- Raise the frying basket with the use of the handle (8).
- Open the lid (10) of the deep fryer by pressing the button (7).
- Place the prepared products in the frying basket.
- Close the lid of the deep fryer by pressing it lightly until it audibly clicks in.
- Release the handle lock (9) and lower the frying basket slowly.

Turning the deep fryer on
Set the thermostat knob (6) and the ON/OFF switch (5) to position “0". Plug the appliance in. Set the switch (5)
to position “1". The indicating lamp (3) signals that the deep fryeris in operation. Turn the temperature controller
(8) to the desired temperature of frying. The thermostat is calibrated in steps marked 150°C, 170°C and 190°C.
After about 10 minutes the fat reaches the right temperature. When frying, the indicating lamp of the thermostat
(4) may light up and go out several times. The lamp goes out when the desired temperature is reached.

After frying, raise the frying basket and leave it to drip off.




1. Fat container
The fat must be changed on a regular basis (every 8 to 12 frying sessions), not only to achieve
the best flavour but also to ensure lightness of dishes. The nutrition value of the fried dishes
depends largely on the quality of the fat. Do not pour away the used fat into the sink. It is befter
fo cool it down and throw away in the rubbish bin. Before pouring away the fat and cleaning
the container, remove the lid by opening and releasing it from the hinges at the back wall of
the body of the deep fryer. Wash the container with hot water, washing-up liquid and a sponge.
Do not use any scrubbing agents. If the container is burnt, we recommend soaking it in water
for about 30 min before washing. Dry the container carefully before using.

The appliance must not be immersed in water.

2. Lid.
Remove the lid (phot. 2) from the hinges of the appliance
body. Clean with a moist cloth with some washing-up
liquid. Dry the lid carefully before putting it back into
place.

3. Frying basket
Wash the frying basket with hot water, using a cloth and
washing-up liquid.

phot. 2

4. Appliance body
The outside surfaces and the conductor should be cleaned with a moist cloth. Do not use any

scrubbing agents or sharp tools. Before putting the appliance away, coil the conductor at the
back

5. Filter
There is a filter in the lid of the appliance (phot. 3). Its condition
should be checked regularly. If dirty, the filter should be
replaced.

phot. 3

- Do not place too much food in the frying basket.

- Do not add water to oil as it will lower its quality.

- Do not mix fresh oil with the old one.

- Do not mix different types of fafs.

- Make sure the food you use is as dry as possible and remove frost from
deep-frozen products.

- When frying, do not lean over the lid of the deep fryer, in particular when the deep
fryer is open and full of hot fat.

- In case of any irregularities regarding the operation of the appliance, consult an
authorised Service Centre. Any repairs, including replacement of power cord, can
be carried out only by an authorised repair shop.

- Do not place the deep fryer in the vicinity of heat sources.

- If the deep fryer is not used very often, the oil can be kept in a separate container
in the fridge.

- The power cord can be coiled around the handle at the back of the casing.



- pred prvnim pouzitim se dukladné seznamte s
ndvodem

- presvédcte se 7ze hodnota napdjeni odpovidd
parametrim dle ndvodu obsluze

- neni vhodné zapojovat prili§ mnoho spotrebic’ na
jeden zasuvkovy okruh

- neodpojujte zarizeni ze sité tahdnim za kabel

- zafizeni pouzivejte vyhradné na pevném, rovném a
suchém povrchu, ktery je odolny vysokym teplotdm

- pokud zafizeni nepouzivate vzdy ho odpojte od sité

- pii Cisténi neponorujte zarizeni g ni privodni kabel do
vody. Pred kazdym cisténim zarizeni odpojte od sité

- Zarizeni mohou pouzivat déti starsi 8 lef a ,osobz/) S

fyzickym, senzorickym nebo dusevnim omezenim nebo

osoby, které nemo*lwdqs’rocupa zkusenosti a znalosti,

vyhradné tehdy, jestlize jsou pod dozaorem nebo pokud

byly instruovany v rozsahu bezpecného pouzivani

zarizeni g v rozsahu nebezpecdi, ktera jsou s fimfo

pouzivanim_spojena. Deti si_ nemohou hrat s timto

zarizenim. Cisteni a ukony udrzby, kfteré vykondava

uzivatel, nemohou provadet déti bez dozoru.,

Zarizeni a napdjeci kabel je nutné chranit pred détmi

mladsimi nez 8 let.

- neponechdvejte zapnuté zarizeni bez dozoru nebo v
blizkosti déti .

- neponechdvejte zarizeni v blizkosti zdroju tepla

- nemanipulujte se zarizenim mokryma rukama

- nevklaaejte do fritézy zmrazené poftraviny jinak dojde
k vypénéni oleje

- ﬁ? fritovdani nepoklddejte ruce na mrizky pachového

iltru
- neprendsejte fritézu s horkym olejem
- pfed vylévanim oleje pockejte dokud nevychladne-
rozi nebezpeci opareni

- v pfipadé zapdleni oleje inned zavrete viko.
Nepokousejte se v takovémto pripadé uhasit ohen
vodou ) )

- pouzivejte vyhradné origindlni dily a prislusenstvi



- nepouzivejte zarizeni v pﬁgodé poskozeni kabelu,
nepbo pfi padu zarfizeni nebo bylo poskozené
jinym zpusobem. Veskeré opravy smi provadét pouze
autorizovany servis. Seznam servisu naleznete v
ndvodu nebo na www.sezamplus.cz. Je zakdzané
provadét na zarizeni jakékoliv Upravy i opravy nebo
pouzivani jinych nez origindinich dilu.

- Firma Eldom CZ s.r.o0. neodpovida za eventuelni
skodly, které vzniknou v dUsledku pouzivani zafizeni v
rozporu s ndvodem k obsluze

zafizeni je vyrobeno z materidld, které jsou uréeny k dalsimu zpracovdni nebo recyklaci

vyfazené zafizeni predeijte k likvidaci do sbérného dvora nebo do mist zabyvaijicich
se recyklaci elektrickych a elektronickych zarfizeni

- zafizeni je ur€eno vyhradné pro domdci pouziti, nikoliv k prdmyslovym G&eldm

na zavady zpUsobené nesprdvnou obsluhou nebo nedostatecnou &i nesprdvnou
Udrzbou se zdruka nevztahuje



NAVOD K OBSLUZE b
FRITOVACi HRNEC FR24N

POPIS HLAVNICH CAST

. Pachovy filtr

Pr&zor

. Signalizace zapnuto ( POWER )
Signalizace ohrevu ( TEMP )
Vypinac¢

Regulace teploty

Tlacitko otevirdni vika

. Sklopnd rukojet kose

. Aretacni tlacitko rukojeti kose
0. Odklopné viko

SoeNenALN S

TECHNICKE UDAJE

- prikon: 1800W

- napdjeci napéti: 220V ~ 50 Hz

-objem: 2,51

-regulace teploty v intervalu 150 = 190 st. C

POUZIVANI ZARIZENI
Po rozbaleni zafizeni zkontrolujte zda pfi transportu zafizeni nedodlo k jeho poskozeni. V pfipadé Zisteni

[ NaplInéni zafizeni olejem nebo tukem

Zarizeni postavte na rovny a pevny povrch, ktery je odolny vysoké teploté.

- stiskem tlacitka (7) oteviete viko

- zvednéte rukojet kose (8) do vodorovné polohy a ndsledné zvednutim vyjméte ko3 z nddoby

- naplriite nddobu olejem nebo tukem ( okolo 2-2,5 1) viz orienta&ni znacky uvnitf nddoby

- vloZte kos do Uchytu na korpusu

Pouzwejfe pouze rosﬂmny olej nebo fuk. Nemichejte rdzné druhy. Mnozsfw oleje nebo tuku by nemelo prekrocn
horni rysku uvnitf nddoby. Pfi pouZivéni tuku ho vzdy nokrojejte na mensi Casti, které rozpustite vpne nddobé a
poté vylejte do nddoby fritézy (900 ar. fuku odpowdo 1l oleje ). Nikdy nedoveﬁe tuk bezprostredné do kosiku.
Tuk se musi jiz rozpustény nachazet v nddobé, jinak mdze dojit k poskozeni zafizeni.

[l Pfiprava fritézy ke fritovani

Termostat (6) a vypinac (5) nastavte do polohy ,,0*. Zapnéte zafizeni do sité. Vypinac (5) pfepnéte do polohy*1*
Zapnuti zarizeni signalizuje kontrolka (3). Nastavte fermostat (6) na pozadovanou teplotu v rozmezi 150 az 190
st. C, rozsviti se kontrolka (4). Po dosazeni zvolené teploty kontrolka zhasne. V pradbéhu fritovani dochdzi ke
stiidavému rozsvécovdani a zhasindni kontrolky termostatu (4).

Po ukonceni fritovani zvednéte kosik, aby doslo k odkapdni oleje.

W Fritovani

- zvednéte kos pomoci rukojeti (8) do vodorovné polohy, aby se nenachdzel ponofeny v oleji
- stiskem tlacitka (7), otevrete viko (10)

- pfipraveny pokrm viozte do kose

- zavrete viko fritézy do polohy kdy uslysite slabé cvaknuti a viko se zaaretuje

- stlacte aretacni tlacitko na rukojeti a sklopte ji do svislé polohy




1. Nadoba na olej

Olej nebo tuk v€as vymeénujte. Kvalita fritovdni je ddna i kvalitou oleje nebo tuku. Olej nebo tuk
nikdy nevylévejte do dfezu. Pfed vylévanim oleje nejprve zvednéte viko a a vyjméte ho ze zadni
Casti fritézy smérem nahoru. Na Cisténi nddoby pouzivejte horkou vodu, tekuty Cistici a
odmasfovaci prostfedek. NepouZivejte ostré Cistici présky. Pripdlené Cdstinechte pred Cisténim
cca 30 min. namocené. Po vycisténi nddobu vytrete do sucha.

Zallizeni se nesmi pono( it do vody.

2. Viko

Sejméte viko (fotf. 2) z korpusu fritézy. K Cisténi pouzijte
meékky hadfik s prfidanim tekutého Cisticiho prostfedku. Po
vycisténi viko otfete do sucha.

3. Kosik
Kos myjte v horké vodé s prfiddnim tekutého Cisticiho
prostredku.

Fot. 2

4. Korpus

Povrchové cdsti a privodni kabel Cistéte jemnym hadiikem. Nepouzivejte ostré a agresivni Cistici
prostiredky, které mohou poskodit povrchovou Upravu. Po vycisténi korpus i kabel offete do
sucha.

5. Pachovy filtr.
Pravidelné kontrolujte pachovy filtr, ktery se nachdzi ve viku
zafizeni (fot.3). Znecistény filtr vymérite za novy.

Fot. 3

- nevklddejte do kose velké mnozstvi potravin

- nepfiddvejte vodu ( led) do oleje, dochdzi k vyraznému zhorseni jeho viastnosti

- nedoplnujte stary olej nebo tuk novym

- nemichejte rbzné druhy olejl a tukd

- pouzivejte pouze suché potraviny nebo dobfe rozmrazené

- po dobu fritovani se nenakldnéjte nad nddobou pokud mdé oteviené viko

- pfi zZjisténi zdvady se obratte na autorizovany servis. Opravu nebo vyménu
poskozeného kabelu svéfte autorizovanému servisu

- neponechdveijte fritézu v blizkosti zdroje tepla

- neponechdvejte olej ve fritéze pokud ji nepouzivdte ale ulozte jej napft. v lednici



- Vor dem ersten Gebrauch bitten wir die vorliegende
Gebrauchsanweisung genau zu lesen.

- Vergewissern Sie sich, dass der in der Anweisung
angegebene Spannungswert mit der Spannung
in Ihrem haus Ubereinstimmt,

- Man soll darauf achten, dass nicht zu viele Empfdanger
an einen Stromkreis angeschaltet werden.

- Das Gerdt soll abgeschaltet werden, indem der
Stecker und nicht der Stromversorgungskabel

ezogen wird,

- Das Gerdt soll auf flacher, harter, stabiler und
temperaturbestandiger Grundlage aufgestellt
werden.

- Wenn das Gerat nicht gebrauch wird, oder vor der
Reinigung, soll es von der Stromnetz ausgeschaltet
werden, Weder das Gerdt noch den Stromkabel im
Wasser versenken Im Freien nicht gebrauchen,

- Das Gerat ist ausschlieBlich fur Hausgebrauch
bestimmf,

- Das Gerat kann von den Kindern Uber 8. Lebensjahr

benutzt werden. Personen, die korperliche, sensorische

und geistliche Beeln’rrochh%ungen aufweisen oder
keine ausreichenden Erfahrung oder kein
ausreichendes Wissen haben, kdnnen das Gerat nur
dann benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer
anderen Person befinden oder Uber einen sicheren

Gebrauch des Gerdts und damit verbundene

Gefahren unterrichtet werden. Kinder durfen mit dem

Gerdt nicht spielen. Die Reinigung und

Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen, durfen

von den_Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefuhrt

werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern
unter 8. Lebensjahr zu schitzen.

- Darauf achten, dass Kinder mit dem Gerdt nicht
spielen

- Wahrend des Gebrauch der Fritteuse sollen Kinder
ferngehalten werden,

- Das Gerdt darf nicht in der Ndhe von Warmequellen
aufgestellt werden,

- Das Gerdt darf ohne Aufsicht nicht gelassen werden,

- Das Gerdt mit nassen Hadnden nicht antasten,



- Das Gerdat darf ohne Ol nicht angeschaltet werden,
das kann Beschdadigungen verursachen,

- Um die Gefahr der Ubersiedung zu meiden, sollen in
den Korb nicht zu viele Produkte, besonders
tiefgekUhlte, gegeben werden,

- Wahrend des Bratens die Hande nicht Gber
Filterkammer halten,

- .DTie Fritteuse nicht tfragen solange das Fett noch heil
ist,

- Das Fett aus heiBer Fritteuse nicht ausgieBen. Bis das
Gerat kalt ist abwarten,

- Im Fall das Fett sich entzindet den Deckel zuschlieBen
und Feuer ddmmen. Auf keinen Fall mit Wasser
|6schen,

- Anwenden nur mit originell beig?ef()g’rem Zubehor

- Im Fall der Beschadigung des Stromversorgungskabel,
wenn das Gerdt gefallen ist oder anders Beschadigt
wurde, nicht %ebrcuchen. Reparatur soll im
autorisiertem Service durchgefuhrt werden-
Serviceverzeichnis finden Sie im Anhdnger und auf
Webseite www.eldom.eu

- Reparaturen durfen nur im autorisiertem Servicepunkt
durchgefUhrt werden. Alle Modernisierungen oder
Anwendung von anderen als Originellersatzteilen oder
Gerdatelementen sind verboten und gefdhrden
Sicherheit des Benutzers,

- Die Firma Eldom GmbH tragt keine Verantwortung for
eventuelle Schdden, die in Folge des falschen
Gebrauchs entstanden sind.

- Das Gerd&t besteht aus Materialen, die wieder verwendet werden kénnen.
- Altgerate sollen an einen Punkt der sich mit Sammlung und Wiederverwendung der
Elekirischen- und Elektronischen Geraten beschéftigt, abgegeben werden.

- Das Gerdt ist zum privaten Hausgebrauch bestimmt
- Das Gerdat darf nicht fUr Berufsziele gebraucht werden
- Im Fall der falschen Bedienung Garantie wird ungultig.



BEDIENUNGSANLEITUNG ==
FRITTEUSE FR24N

Filter

Fenster (Uberwachung des Bratens)
Anschaltungssignalisierung (POWER)
Wda&rmungssignalisierung (TEMP)

Schalter

Deckel6ffnungstaste

Griff mit Korb aufhebendem Mechanismus
Griffblockierung

Deckel
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- Leistung: 1800W

- Versorgungsspannung: 230V~50Hz

- Yolumen: 2,51

- Oltemperaturregulierung: 150°C-190°C

Nach dem Auspacken soll geprUft werden, ob das Gerdt wdhrend des Transports nicht beschadigt wurde. Im
Fall irgendwelchen Zweifel soll das Gerdt nicht gebraucht werden, bis man Kontakt mit dem Service
aufgenommen hat.

Vor erstem Gebrauch sollen Korb und Fettbehdlter gereinigt werden.

Nachfiillen des Behdlters mit Ol.
Das Gerat soll auf flacher, harter, stabiler und temperaturbestdndiger Grundlage aufgestellt werden.
- Der Deckel soll durch dricken der Taste (7) gedffnet werden.
- Den Korb mit Griff (8) nach oben heben (Griff blockiert sich) und den Korb aus dem Hacken nehmen.
- Den Behdlter mit Ol nachfullen (circa 2-2,5)
- Korb in dem Hacken befestigen

Es wird empfohlen reinen Pflanzendl zu gebrauchen. OI- oder Fettsorten sollen nicht gemischt werden. Olpegel
soll die Kennzeichnungen in dem Behdlterinnere nicht Uberschreiten. Bei Anwendung von festem Pflanzenfett,
soll es zuerst in kleine Stucke geschnitten und in anderem GefdéB geschmolzen werden, erst dann in den Behdlter
gegossen (900g festes Fettes entspricht einem Liter Ol). Niemals Fett direkt auf den Korb gieBen, das Gerét kann
beschadigt werden.

Hineinlegung der Produkte
- Den Korb mit Griff (8) nach oben heben
- Der Deckel durch drUcken der Taste (7) 6ffnen.
- Die vorbereitet Produkte in den Korb geben.
- Den Deckel leicht drickend zuschlieBen bis Zuschlagen zu héren ist.
- Den Korb langsam senken, indem die Blockierung im Griff () gelockert wird.

Einschalten der Fritteuse
Thermostatregulator (8) und Schalter (5) in Position ,,0" stellen. Das Ger&t an Stromnetz anschlieBen.
Schalter (5) in Position ,,1" stellen. Anschaltungssignalisierung (3) leuchtet auf.
Mit dem Regulator (6) gewUnschte Brattemperatur einstellen. Der Thermostat wurde fUr Temperaturbereich
150°C,170°C und190°C geeicht.
Nach circa 10 Minuten erreicht das Fett die gewilnschte Temperatur. Wahrend des Bratens kann die
Wdarmungssignalisierung (4) ein paar Mals aufleuchten und erldschen. Die Signalisierung erlischt, wenn die
gewUlnschte Temperatur erreicht wird.

Nach Beendung von Frittieren soll man den Korb nach oben ziehen und bis Fett abtropft abwarten.



1. Fettbehalter

Das Fett sollregelmdBig (nach 8 bis 12 Bratvorgdnge) gewechselt werden- nicht nurum besseren
Geschmack zu erreichen, sonder auch um Leichtigkeit der Speisen zu gewdhrleisten. Ndhrwert
der gebratenen Speisen hangt im groBen Teil von Fettqualitdt ab. Gebrauchtes Ol soll nicht in
die SpuUle gegossen werden, besser ist es abzukUhlen und in den MUl wegwerfen. Vor dem
FettausgieBen und Behdlterreinigung soll der Deckel abgelegt werden, indem er gedffnet und
aus Befestigungen am Hinterteil des Gehduses gezogen wird. Zur Behdlterreinigung sollen nur
warmes Wasser, SpUlmittel und Schwamm gebraucht werden. Man darf keine Scheuermittel
gebrauchen. Im Fall der Behdlter angebraten wére, soll er vor der Reinigung fUr etwa 30 Minuten
mit Wasser nachgefullt werden.

Vor dem gebrauch den Behdlter grindlich frocknen.

2. Deckel.

Deckel von den Gehdusegriffen ablegen (Foto Nr. 2). Mit
feuchtem Lappen mit flissigem Reinigungsmittel reinigen.
Vor der Montierung grindlich frocknen

3. Korb.
Der Korb soll in heiBem Wasser mit einem Lappen und
SpUlmittel gereinigt werden.

Foto Nr. 2

4. Gehduse.

AuBenfldchen und Stromkabel sollen mit feuchtem Lappen gereinigt werden. Keine

Scheuermittel oder scharfe Werkzeuge benutzen. Vor der Abstellung den Stromkabel im
Hinterteil aufrollen.

5. Filter.
In dem Deckel (Foto Nr. 3) befindet sich der Filter. Zustand des

Filters soll regelmdaBig gepruft werden. Verunreinigter Filter soll
gewechselt werden.

Foto Nr. 3

- Nicht zu viele Produkte in den Korb geben,

- Kein Wasser in das Ol zugeben, denn das verschlechtert seine Qualitat,

- Kein altes Ol mit frischem mischen,

- Verschiedene Fettsorten nicht mischen,

- Man soll méglichst trockene Produkte verwenden, tiefgekUhlte Produkte sollen
sorgfdltig abgetaut werden.

- Man darf sich nicht Uber dem Deckel wdhren des Bratens beugen, besonders wenn
die Fritteuse mit heiBem Ol gedffnet ist,

- Im Fall die Funktionen des Geréts beintréchtig sind, soll man sich an autorisiertes
Service wenden. Jeder Eingriff, sogar Stromkabelwechsel soll in berechtigter
Reparaturwerkstatt durchgefuhrt werden.

- Die Fritteuse soll entfernt von Warmequellen aufgestellt werden,

- Im Fall die Fritteuse nur selten gebraucht wird, kann das Ol in getrenntem Behdlter
im KUhlschrank aufbewahrt werden,

- Stromversorgungskabel kann auf dem Griff am Hinterteil des Gehduses angerollt
werden,



- NepeA NEPBbIM MCMOAb3OBAHMEM BHUMATEABHO
NPOYUTAMNTE MHCTPYKLMIO NO SKCNAYATALMM,

- NEPEA MOAKAIOYEHNEM K CETU, YAOCTOBEPBTECH, YTO
HanpsXeHne Npmodopa (CM. PYKOBOACTBO)
COOTBETCTBYET HAMPKEHMIO CETU

- HE MOAKAIOHAMTE CDPUTIOPHULLY OAHOBPEMEHHO C
APYTUMM DAEKTPOMNPUBOPAMMU K OAHOU 1 TOM
KE AMHMU DAEKTPOCETH,

- MPU OTKAIOYEHUM NPUOOPA OT CETU NMUTAHMUS
AEPXUTECH PYKOM 30 BUAKY, HE TAHYTb 30 LLIHYP,

- NPUOOP YCTAHOBMTL HAO POBHOM, MAOCKOM, TBEPAOM
MOBEPXHOCTU YCTOMHMBOM K BBICOKMM TEMMEPATYPAM,

- OTKAIOYUTb YCTPOMCTBO OT MCTOYHUKA MUTAHUSA, ECAMU
YCTPOMCTBO HE PADOTAET UAM MEPEA OYUCTKOM,

- 3AaNPELLAETCs Norpy>xeHme yCTpomMCTBA MAU CETEBOTO
LLIHYPQO B BOAY,

- HE MUCMOAb30OBATb HO OTKPbITOM BO3AYXE,

- TOAbKO AAS AOMALLIHETO MCMOAb30OBAHMY,

- AeTr cTapLue 8 AET, AULLO C OTPAHUYEHHbBIMM

PUINYECKMMU, YMCTBEHHBIMU MAU CEHCOPHbIMM

BO3MOXHOCTAMU UMAM XKE AMUA C OFPAHMYEHHbIM

OMbITOM U 3HAHUIMM MOTYT MOAb3OBATLCSH MPUOOPOM

UCKAIOYUTEABHO B CUTYALMM, KOTAO HOAXOASTCSH MOA

KOHTPOAEM UAM XKe MPOLUAM UHCTPYKTOX B OOAQCTMH

Oe30NACHOCTU MCMNOAbB3OBAHMA NMpUbopa U

O3HAKOMMAMCH C YIPO3AMM B OBAACTU MCMOAb3OBAHMS

npubopda. A€M HE MOTYT UIPATLCH NPUOOPOM. YHUCTKO

M YXOA MOTYT BbINMOAHATCHY AETbMMKM TOABKO TMMOA

KOHTPOAEM MoOAb3oBATEAEU. CAeayeT 0OPATUTH

0COoD0O€e BHMMAHME HA NPMOOP M CETEBOM LLIHYP B

CUTYALUMU AETEUN MACALLIE 8 AET.

- 0OPATUTb BHUMAHME, YTOObI AETU HE UTPAAM C
NPUOOPOM,

- BO BPEMS PADOTHI COPUTIOPHMLLBI, MPUOOP AOAXKEH
HOXOAMTbCH BAOAM OT AETEMN,

- 3AMpeLLOeTcd YCTAOHOBKA Npubopa BOAM3U
MCTOYHMKOB TEMAQ,

- HE OCTABASMTE MPUDBOP BE3 MPUCMOTPA,

- HE MPUKACATLCH K MPMOOPY MOKPbIMM PYKAMMU,

- 3aMNPEeLLAeTCs BKAIOYEHNE COPUTIOPHMLLBI €3 MACAQ
BHYTPM, MHAYE YCTPOMCTBO BYAET MOBPEXAEHO,



- C LLEABIO M3DEXAHMS ONACHOCTM BbIKUMAHMS, HE
neperpy>atb KOP3MHbI, MPEXAE BCETO
30MOPOXKXEHHBIMMU MPOAYKTAMM,

- BO BPEMSA MPUTOTOBAEHMUS, HE ACPXATb PYKU HAA
OTCEKOM AOUMABTPAQ,

- HE NEPEHOCUTb PPUTIOPHMLLBI, HOXOAALLLEECSH MACAO
OCTAETCS TOPIYMM,

- HE BbIAMBATb rOPAYEE MACAO M3 OPUTIOPHMLLBI.
[MOAOXAQTb MOKA NPMOOP OCTbIHET,

- B CAYHOE BO3rOPAHUS MACAQ, 3AKPbITb KPbILLIKY M
3ATYLLUMTb OFOHb . HM B KOEM CAY4OE HE TYLLIMTb OTOHb
BOAOM.

- NMPMBOP MOXKET BbITb MCMOAB3OBAH TOABKO C
OPUIMMHOABHBIMM AETAAIMM, BXOASILLMMM B KOMIAEKT

- 3aMPeLLAeTCs MCMOAb3OBAHKE NPUOOPA, ECAMU
CETEBOU LLIHYP MOBPEXAEH, ECAM MPUOOP YNAA MAU
MOBPEXAEH MHAYE. B cAyqae MOBpEXAEHMS
HEODXOAMMO ODPATUTLCH B CEPBUC LLEHTP
NPOU3BOAUNTEAN. CEPBUC LLEHTPLI MOAQHbI B
MPUAOXKEHMM 1 HO www.eldom.eu

- PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BEAEH TOABKO
OBTOPM3OBAHHbBIM CEPBUC LLEHTPOM. 3AMNPELLAIOTCS
KakMe AMOO MNOMPABKM MAM MCMOAb3OBAHUE APYTMX
YEM OPUMMHAABHBIE 3AMACHbIX YOCTEN MAM DAEMEHTOB
YCTPOMCTBA, YTO MOXET OMACHbIM.

- Pupma Eabaom (Eldom sp z 0.0.) He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 30 BO3IMOXKHbIE MOBPEXAEHMS,
BO3HMKLLEE B PE3YALTATE HEMPABUABHOM
3KCNAYATALMM NPUOOPA.

- NPUOOP M3FOTOBAEH M3 MATEPUAAOB, KOTOPBIE MOTYT MCMOAb3OBAHbBI BTOPUYHO,
- nepeaaute NpmMbop B CMELMAANIMPOBAHHbIN MYHKT AA AQABHEMLLIEN YTUAM3ALLMM

- YCTPOMCTBO NMPEAHA3HAYEHO TOABKO AA AOMOALLIHETO MCTMOAb3OBAHMS,

- NPUBOP HE MOXET BbITb MCMOAL3OBAH BHE AOMQ,

- B CAy4O€ HEMNPABUAbHOM SKCMAYATALMM FAPAHTUS HE SBAIETCHS AEUCTBUTEABHOM.
AETAAbHAS MHAPOPMALMA HOXOANTCA B MPUAOXKEHMM.



WHCTPYKLIMA MO SKCMNYATALUV
OPUTIOPHULIA FR24N

1. PUABTP

2. CMOTpOBOE OKHO

(KOHTPOAb NPOLLEeCCa NPUTOTOBAEHMS)
. MIHAMKaLMS BKAIOYEHK: (POWER)

. MIHamkaums Harpesa (TEPM)

. KHomka BKAtOYEHMS

. TepmoperyAatop

. KAGBULLIG OTKPBITUS KPbILLIKA

‘ 3
. Pydka (C MEXAHM3MOM NOAHSTUSA E
KOP3MHbI) @—Q 4

. BAOKMpOBKa Py4KM
0. KpbiLwka

—0 ONOUAW

- MoLLLHOCTb 1800 BT

- HanpsxeHue B cetu: 230 B ~ 50 I,

- 06bem:2,5A

- PEryAMPOBKA TEMNEePaTypbl macAa 150°C- 190°C

MOCAE CHSTUS YNOKOBKM, YOEAMTECH B TOM, YTO NMPUMOBOP HE MOBPEXAEH BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKKU. ECAM Xe
MOSBUAMCb COMHEHMS, HEODXOAMMO CBS3ATbCS C CEPBUC LLEHTPOM, TOAbKO MOCAE ITOTO MOXHO HAYATb
3KCMNAyaTaumio npmbopa.

Mepea NepBbIM MCMOAB3OBAHUEM, HEOBXOAMMO BbIMbITb KOP3MHY M €EMKOCTb AAS MACAQ.

3arpyska emKocTu Ans macna
MprBOoP YCTAHOBUTL HO POBHOM, TBEPAOM, CTABUABHOM W YCTOMHYMBOM K BBICOKMM TEMMEPATYPAM MOBEPXHOCTH
- OTKPbITb KPbILLIKY HOXKATUEM KACQBULLIM (7)
- MOAHSTb KOP3KMHY Py4KoM (8) BBEPX (PYy4Ka 300AOKUPYETCH), 30TEM BbIHYTb KOP3MHY M3 COPUTIOPHMLLBI
- HOAEHWTE B €MKOCTb MACAO ( 2,0-2,5A)
- YCTOHOBWTb KOP3MHY BO COPUTIOPHULLY
PekomeHAYyeM MCMOAb3OBAHME BbICOKOKAYECTBEHHOTO MACAQ. OAHOBPEMEHHO HE UCMOAb3YMTE PA3HbIE BUAbI
MOACEA. YPOBEHb MACAQ AOAXKEH HAOXOAUTCA MEXAY YPOBHAMM OTMEYEHHBIMW HO BHYTPEHHEM NOBEPXHOCTM
eMKOCTH. MPK UCMOAb3OBAHMM TBEPAOTO PACTUTEABHOIO MACAQ, CHAYOAQ HEOBXOAMMO MACAO MOPE3ATh HA
MOAEHbKME KYCO4KM, PACTOMMUTL B OTAEABHOM EMKOCTM, 3ATEM BAMTb BEMKOCTb AAT MACAQ. (900 1P MACAQTBEPAOTO
COOTB. | A PACTUTEABHOTO MACAQ). 3aNpeLLaeTCs NPIMoe AOBABAEHNE MACAC B KOP3MHY, TAKMM 0BPA30OM
NPEUOOP MOXET ObITb MOBPEXAEH.

3ArPY3KA MPOAYKTOB
- MOAHSTb KOP3WHY PYy4Kkow (8) BBEPX,
- OTKPbITb KPbILLIKY (10) dopUTIOPHULLEI HOXXKATMEM KHOMKM (7),
- 30pAaHee MPUroTOBAEHHbIE MPOAYKTbI 3ArPY3uTb B KOP3WHY,
- 30KPbITb KPbILLKY AOPUTIOPHULL AETKMM HOXKATUEM, MOKA HE YCABILLMTE LLLEAYOK,
- MEAAEHHO OMYCTUTE KOP3UMHY, CHMMAS Nepea Tem BAOKMPOBKY (9) Ha pyuke,

BKNOYEHUE ®PUTIOPHULIbI
TepMocCTarT (6) 1 KHOMKY BKAIOYEHMS (5) yCTAHOBMTL B MOA. «On. Y CTPOMCTBO MOAKAIOYMTL K CeTU. KHOMKY BKAIOYEHMS
(5) yctaHOBUTE B MOA. «1n. UHAMKATOP (3) CUrHaAM3MPYET paboTy YCTPOMCTBA. Peryastopom Tepmocrara
YCTQHOBUTL TPEBYEMYIO TEMMNEPATYPY NMPUTOTOBAEHMS. TEPMOCTAT YCTAHOBAEH Ha Temnepatypsl 1500 C, 170° C
1 190° C. MacAo HarpeBaeTCs A0 YCTAHOBAEHHOM TEMMEPATYPbI, AAS STOTO TpedyeTcs NPUOA.10 MUH. Bo Bpems
NMPUrOTOBAEHUS MHAMKATOP MOXET BKAIOYATBCS M BBIKAIOYATBC HECKOABKO PA3. MHAMKATOP BbIKAIOYAETCS Mpu
AOCTUXKEHUMN YCTPOMCTBOM YCTAHOBAEHHOM TEMMEPATYPSI.

[ocAe Toro, Kak NPOoLLEeCC NPUTOTOBAEHMA OKOHYEH, HEODOXOAMMO MOAHSTH KOP3UHY U MOAOXAQTb, KOTAG MACAO
cTe4ert.



1. EMKOCTb Ha mMacno

MaCAO HEOBXOAMMO MOCTOFHHO MEHATb (KaXKAblEe 8-12 MPUrOTOBAEHMS), HE TOABKO C LLEABIO
MOAYYEHMS MPEBOCXOAHOIO BKYCA, O TAKXKE AAS AETKOCTU OAAQ. NMUTATEABHOCTb XXAPEHHbIX
OAIOA B 3HOYUMTEABHOM CTEMEHU 30BUCUT OT KAYECTBA MACAQ. 3AMPELLAETCH MCNOAb3OBAHHOE
MOACAO BbIAMBATb B PAKOBUMHY. PEKOMEHAYETCS AQTb MACAY OCTbITh M BEIOPOCUTL B MycCOp. [epea
O4YUCTKOM EMKOCTU U MEPEA TEM, KAK BbIAUTE MACAO, HEOBXOAMMO CHSTb KPbILLIKY, OTKPbIBAS €€
M CHUMOS C KPEMAEHMS (3AAHAS CTEHKA KOPMNYCA COPUTIOPHMLLBI). MICMOAB3OBATL FOPSAYYIO BOAY,
XXMAKOE MOIOLLLEE CPEACTBO M I'YOKY AAS OYMCTKM EMKOCTU. HE PEKOMEHAYEM UCTIOAB30BAHME
aBPa3MBHBIX CPEACTB. ECAUM @€MKOCTb MPUTrOPEAQD, COBETYEM 3AAUTE EMKOCTb BOAOM (MPMOA. 30
MWUH) NepeA OYUCTKOM. NepeA MCMOAb3OBAHUEM EMKOCTb TLLLATEARHQ RhiTeNETh HA CYXO).

3anpewaeTca norpyxartb npuéop B BoAy.

2. Kpblwka

CHATb  KpbILLKY (d0OTO 2) C KPEMNAEHWUS HA Kopmnyce.
YUCTUTb BACDKHOU TKOHBIKO C AODCBAEHMEM HUCTILLLEM
XKMAKOCTU. [lepeaA  YCTAHOBKOM KPbILLKM HO KOPMyC,
KPbILLKY TLLLATEABHO BbITEPETb HA CYXO.

3. KopaunHa _
Kop3nHy HEOBXOAMMO MbITb B TOPSYEN BOAE
C UCMOAb3OBAHMEM TKAHU N CPEACTBA AAA MbITba MOCYAbI

adooTo 2

4. Kopnyc 3 5
BHyTPEHHEE MOBEPXHOCTN U SAEKTPUMHECKMM LLIHYP YMCTUTb BACDKHOM TKOHbIO. 3anpeLuLaeTcs

MCMOAb3OBAHME AOPA3MBHBIX CPEACTB M OCTPbIX MOEAMETOB. pexae Yem ybparts npubop Ha
XPOHEHME, HEOBXOAMMO CMOTATL LLIHYP C3QAM YCTPOMCTBA.

5. Punbtp

B Kpbilke npubopa mumeetcs ouabTp (doTo 3). PUALTD
HEODXOAMMO PETYAIPHO MPOBEPSTb. 3ArPASHEHHbBIM dOUALTD
HEODOXOAMMO 30MEHMTb HO HOBbIN.

dboTo 3

- He 3arpy>KaTb O4eHb MHOTO MPOAYKTOB,

- HE 30AMBATL BOAY B MACAO, BOAQ YXYALLIQET KOYECTBO MACAQ,

- HE UCMOAB3OBATb CBEXEE MACAO C MCMOAb3OBAHHbBIM,

- OAHOBPEMEHHO HE MCMOAb30BATh PA3HbIX BUAOB MACEA,

- CTAPAMTECH 3Arpy>KaTb MPOAYKTbI, KOK MOXHO BOAEE CyXMe, 3AMOPOXEHHbIE
MPOAYKTbI OYUCTUTb OT KOUCTAAAOB AbACI,

- HE HOKAOHSATLCH HAA KPbILLIKOM GOPUTIOPHULLBI BO BPEMS MPUTOTOBAEHMS, OCOBEHHO
HOA OTKPbITOM COPUTIOPHULLEM, B KOTOPOM HOXOAMTLCS rOpaYee MACAO,

- B CAy4O€ HEMOAQAOK B paboTe, HEOBXOAMMO OBPATUTLCSH B OBTOPU3OBAHHbBIN
CEpPBUC LLEHTP. KOKAOE BMELLIATEABCTBO, TAKXE M 30MEHA CETEBOTO LLIHYPA, MOXET
ObITb MPOM3BEAEHA TOABKO ABTOPMU3MPOBAHHbIM MYHKTOM PEMOHTA,

- HE PEKOMEHAYETCS YCTAHOBKA YCTPOMCTBA BOAM3M MCTOYHMKOB TEMAQ,

- €CAV PPUTIOPHULLA HE UCTTOAB3YETCH O4EHD HOCTO, MACAO MOXXHO XPOHUTL B
OTAEABHOM EMKOCTU B XOAOAMABHMKE,

- LUHYP MOXHO HOMOTATb HO PYHKY, HOXOASLLLYIOCS C30AM KOpryca



- pred prvym pouzitim sa je potrebné dokladne
obozndamit s celym obsahom tohto navodu,

- pripdjaci kob.ellle potrebnée prIpO]JIf do zasuvky s
parametrami, ktoré su v sulade s tymi uvedenymi - v
navode, je pofrebne davaf pozor na to, aby do .
jedneho elektrickeho obvodu nebolo zapojenych prilis
vela spotrebiCov, ] ) _

- spotrebicC je vzdy potfrebné odpojit zo siete
potiahnutim za zastrcku a nie za napdjaci kabel,

- vypnut spotrebicC zo siete, ak nie je pouzivany ako qj
pred Cistenim _

- nepongraf kabel alebo spotrebiC do vody,
- nepouzivat na volnom priestranstve,
- nenechavat deti bez dozoru v blizkosti spotrebica,
- Zariadenie mozu pouzivaf deti vo veku viac ako 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby
nemajuce dostatocné skusenosti a znalosti iba ak sa
nachadzaju pod dohladom alebo im boli poskyinute
instrukcie "tykajuce sa bezpeCného pouzivania a
moznych ohrozeni s tym suvisiacimi. Defi sa_so
zariadenim nemozu hrat. Cistenie @ konzervacne
cinnosti, ktore ma vykonat pouzivatel, nesmu
vykonavat deti bez dohladu. Zariadenie a napdjaci
kabel je potrebné chranit pred detmi vo veku menej
ako 8 rokov. o ]

- spotrebiC nie je urCeny na obsluhu s pouzitim Casovych
vypinacov a osobitnych systemov dialkového
ovladania, _ o )

- spotrebiC postavit na stabilny a suchy povrch,

- spotrebiC nikdy neklast v blizkosti horucich predmetov,

- nenechavat spotrebicC bez dozoru,

- nechytat spofrebiC mokrymi rukami, N

- spotrebic je urCeny iba na domadce poutzitie,

- nezapinaf fritovaci hrniec bez naliateho oleja, moze
sa poskodit, _ ]

- pocas pouzivania fritovacieho hrnca sa k nemu nesmu
priblizovat deti, . )

- aby sa zabrdnilo nebezpeclenstvu vykypenia, kosik
nesmie byt preplneny, predovsetkym mrazenymi
vyrobkami,



- pocas smazenia nedrzat dlane nad komorou filtra,

- neprendsat fritovaci hrniec, pretoze tuk nochodzquu
sa vo vnutri je hordci,

- nevylievat olej z hordceho fritovacieho hrnca. Podkat
kym spotrebic vychladne

- v pripade, ak sa tuk zapdli, uzatvorit veko a uhasit
ohen. V ziadnom pripade sa nepokusat hasit ohen
vodou.

- nepondrat spotrebic do vody,

- pouzivat iba s origindine pripojenym prislusenstvom,

- nepouzivat, ak sa poskodi napdjaci kdbel, ak
spotrebiC spadol alebo bol inym spdsobom
poskodeny. Opravu spotrebica je potrebné zverit
autorizovanému servisu; zoznam servisov v prilohe ako
aj na stranke www. eldom eu,

- opravu spotrebiCa moze vykono’r iba autorizovany
servisny bod. Akékolvek modemizdcie alebo
pouzivanie neorigindinych ndhradnych Casti alebo
prvkov spotrebica je zakdzané a ohrozuje bezpecnost
pocas pouzivania,

- Firma Eldom Sp. z 0. 0. hezn&sa zodpovednost za
pripadné skody, ktoré vznikli ndsledkom nesprdvneho
pouzivania spoftrebica.

- zariadenie je zbudované z materidlov, ktoré mézu byt odovzdané na opdtovné
spracovanie alebo recykldciu,

- zariadenie je treba odovzdatf v prislusnom stredisku, ktoré sa zaoberd zberom a recykldciou
elektrickych a elektronickych zariadeni,

-zariadenie je urcené na sukromné pouzitie v domdcnosti

- nemdze byt pouzivané pre profesiondine Ucely,

- z&ruka strédca platnost v pripade nesprdvnej obsluhy.Podrobné zéruéné podmienky su
uvedené v prilohe.



NAVOD NA OBSLUHU
FRITOVACI HRNIEC FR24N

1. Filter

2. Okienko (ndhlad na smazenie)

3. Signalizécia zapnutia (POWER)

4. Signaliz&cia hriatia (TEMP)

5. Vypinac

6. Nastavenie teploty

7. Tlacidlo na otvorenie veka

8. Drziak (s mechanizmom dvihania ko3a)
9. Blokdda drziaka

1

(e

0.vVeko

(5]
- prikon: 1800W
- napdtie napdjania: 230V ~ 50Hz @
- objem: 2,51

- nastavenie feploty oleja 150°C-190°C

Po rozbaleni spotrebic¢a sa je potrebné uistif, i sa pocas prepravy neposkodil.

V pripade akychkolvek pochybnostije potrebné pockat'sjeho pouzivanim, kym sa neskontaktujete so servisnym
bodom.

Pred prvym poufZitim je potrebné umyt k&5 a nddobu na olej..

Napifanie nadoby tukom
Postavit spotrebic na plochy, tvrdy, stabilny a voci vysokym teplotdm odolny povrch.
- otvorit veko stlacenim tlacidla (7)
- zdvihnUt kodik drziakom (8) smerom hore (drZiak sa zablokuje) a nésledne vysunut kosik zo z&vesu
- naplnif néddobu tukom (priblizne 2-2,5 1)
- umiestnit kosik do zdvesu ,
Odporuca sa pouzivanie Cistého rastlinného oleja. Nemiesaf rézne oleje alebo fuky. Uroveri oleja neméze
presahovaf oznacenia umiestnené vo vnutri nddoby. Ak je pouzivany tuhy rastlinny tuk, je ho potrebné nakrdjat
na malé kusky, rozpustit v osobitnej nddobe a potom viiaf do fritovacieho hrnca (900 g fuhého tuku zodpovedd
1 litru oleja). Tuk sa nikdy nesmie priddvaf priamo do kosika, pretoZe spotrebic sa tymto spésobom mobze poskodit.

Zapinanie fritovacieho hrnca
Reguldtor teploty (6) a vypinac (5) nastavif na polohu ,,0". Zapnut spotrebi¢ do siete. Vypinac (5) nastavit na
polohu ,,1". Pracu fritovacieho hrnca signalizuje kontrolné svetlo (3). Reguldtorom (6) nastavit pozadovanu
teplotu smazenia. Teplomer je okalibrovany na teploty 150°C, 170°C i 190°C. Priblizne po 10 minUtach dosahuje
tuk prislusny teplotu.

Polozenie vyrobkov
- zdvihnut kosik s drziakom (8) smerom hore,
- otvorit veko (10) fritovacieho hrnca stlacenim tlacidla (7).
- skér pripravené potraviny umiestnit v kosiku,
- uzatvorif veko frifovacieho hrmca jemnym pritlacenim, kym nebudete pocut cvaknutie,
pomaly pustif kosik uvolfiujic predtym blokadu (9) na drziaku,
Pocas smazenia mdze kontrolka termostatu (4) niekolkokrat zasvietit a zhasnuf.
Kontrolka zhasne, ked sa dosiahne pozadovand teplota.
Po ukonceni fritovania je potrebné kosik zdvihnut a pockat, kym tuk stecie.




1. Nadoba na tuk.

Tuk je potrebné pravidelne menit (kazdych 8 — 12 smazeni), nielen za UCelom dosiahnutia ¢o
najlepsej chute, ale aj jemnosti potravin. Nutricnd hodnota smazenych jeddl z&visi vo velkej
miere od kvality tuku. Opotrebeny tuk sa nesmie vylievat do umyvadia. Je ho potrebné nechat
vychladnut a vyhodit do smeti. Pred vyliatim tuku a Cistenim nddoby je potrebné odstranit veko,
freba ho otvorit a vysunut z korpusu fritovacieho hrnca pripevneného na zadnej strane. Na
Cistenie nadoby je potrebné pouzivat horucu vodu, tekuty prostriedok na umyvanie riadu a
hubku. NesmuU sa pouzivat prostriedky uréené na drhnutie. Ak by bola nddoba pripdlend,

odporicame ju pred umyvanim zaliat priblizne na 30 minUt vodou. Pred pouZitim nddobu
doékladne vysusit.

Spotrebi | sa nesmie pondrall do vody.

2. Veko. B
Odstranit veko (obrdzok 2) z pripevnenia v korpuse. Cistit
vihkou handrickou s pridavkom tekutého Cistiaceho
prostriedku. Pred opdtovnym pripojenim na korpus je
potrebné dékladne vysusit veko.

3. Kosik.

Kosik je potrebné umyvat v horicej vode a pouzivat
handricku a prostriedok na umyvanie riadu.

obr. 2

4. Korpus.

Vonkajsi povrch a elektricky kdbel je potrebné Cistit vinkou handrickou. Nepouzivaf brisne
prostriedky ani ostré ndstroje. Pred odloZzenim spotrebica je potrebné kdbel ovintf v zadnej Casti.

5. Filter.

Vo veku spotrebi¢a (obr. 3) sa nachddza filter. Stav filtra je
potrebné pravidelne kontrolovat. Znecisteny filter je potrebné
vymenit na novy.

obr. 3

- neddavat do kosa prili§ vela potravin,

- nedolievat vodu do oleja, ktord zhorsuje jeho kvalitu,

- nemiesaf Cerstvy olej so starym,

- nemiesaf rézne druhy fukov,

- snazif sa pouzivat o najsuchsie potraviny, ocistit siino zmrazené,

-nenaklanat sa nad vekom fritovacieho hrnca pocas smazenia a predovietkym nad
- oftvorenym fritovacim hrncom, v ktorom sa nachddza rozohriaty fuk,

autorizovaného servisu. Kazdd ingerencia, aj vymena napdjacieho kdbla, méze byt
vykonand iba opradvnenou opravoviou,

- v pripade ak nebude spotrebic spréavne fungovat, je ho potrebné vratit do
- fritovaci hrniec sa nesmie kidst v blizkosti tepelnych zdrojov,

ak fritovaci hrniec nie je pouZivany prilis Casto, olej je mozné uschovavat v osobitne;j
nddobe v chladnicke,

- napdjaci kdbel je mozné ovinut na drziaku nachddzajucom sa zo zadnej Easti krytu



- az elsd haszndlat el8tt gondosan olvassa el a
haszndlati Utmutatot, B S

- a tapkdbelt kizarolag a muszaki leirdsban megadott
parametery halozati fesziltségre szabad rakapcsolni,

- u%yeljen arra, hogy egy aramkorre ne kapcsoljon tul
sok fogyasztot, o ) B

- amikor ki akarja huzni készileket az aramkorrdl mindig
a csatlakozot huzza, ne pedig a tapkabelt,

- haszndlat utan, illetve tisztitas el6tt hizza ki a készileket
a hdlézatbdl, o ) )

- filos a készuleket, illetve a tapkdabelt vizbe aztatni,

- tilos a keészuleket szabad eg alatt haszndlni,

- ne hagyja a gyerekeket felugyelet nelkil a bekapcsolt
készUlek mellett, ) )

- A készUleket 8 evesnel idosebb gyerekek es korlatozott

fizikai, erzeki vagy szellemi képessegu felnottek, illetve

nem elegendd tapasztalattal és tudassal rendelkezo

szeme,IYe _kizardla ,felygzel,e’r mellett, vagy akkor

haszndlhatjak, ha akészilek biztonsagos hasznalatarol

es a lehetseges kockazatokrol megfeleld tajékoztatdast

kaptak. A Ttisztitast és karbanfartast gyermekek

fQIugY,eIeT nélktl nem végezhetik. Tartsa tavol a

készuléket €s a tapkabelet 8 éven aluli gyermekektal.

- a készulekhez nem haszndlhato idozito Y
kUlonallo tavkapcsolo rendszer, _

- helyezze a keszuleket stabil €s szaraz aljzatra,

- soha ne helyezze forrd targyak kdzelebe,

- ne hagyja a készileket felUgyelet nelkdl,

-ne rjyuljlc;n a készulekhez vizes kezekkel, ]

- a készllek Igizorolo% ofthoni haszndlatra szolgal,

- ne kapcsolja be a keszileket, amig nem ontott bele
olajat, ez a keszllek megrongadlodasahoz vezethet,

- a fritdz haszndlata kézben ne engedjen gyerekeket a
kozelebe, B )

- ne felitse tUl a kosarat, foleg melyfagyasztott
termékekkel, nehogy tulbugyogjon a fritdz, -

. 1§u|’reT§r kdzben ne tartsa a tenyeret a szuro kamrdja
eleft,

- ne mozgassa a fritézt amikor forrd olaj van benne,

- ne Ontse ki az olajat a forrd fritdézbdl. Varja meg, amig
kihdl a készulék,

relé), illetve



- ha az olaj esetleg kigyulladna, azonnal zérja le @
feddlapot, hogy a tUz kialudjon. Soha ne haszndljon
vizet a 10z oltdsahoz,

- filos a készUléket vizbe meriteni,

- kizardlag az eredetileg a csomagolasban 1évd
alkatrészekkel haszndlhato,

- ne haszndlja, ha a tdpkdbel meghibdsodott, a
készUlék leesett, vagy mds mddon rongdlddott. A
készUleket kizardlag engedeélyezett markaszervizben
szabad javittatni; a szervizek listajat a mellékletben,
illetve a www.eldom.eu oldalon olvashatija,

- a készUléket kizdrdlag engedélyezett mdarkaszervizben
szabad javitani. Barmilyen Ujitas, illetve nem eredeti
alkatrész haszndlata tilos €s a készulék haszndlatanak
biztonsagdt veszélyezteti.

- A Eldom Sp. z 0. 0. nem vdllal felel&sseget a készulék
nem megfeleld haszndlatdbdl szdrmazd karokert.

- a készUlék Ujra felhaszndlnatd, illetve Ujrahasznosithatd anyagokbdl készUlt,
- a készUléket elhaszndldddsa utdn az elektromos és elektronikus termékek begyUjtésével
foglalkozd ponton kell leadni.

- a készUlék nem nyilvdnos, otthoni haszndlatra szolgdl,
- tilos a készUléket kereskedelmi célbdl haszndini,
- a jotdllds nem megfelel$ haszndlat esetén érvényét veszti.



HASZNALATI UTMUTATO ==
FRITOZ FR24N

1.5z0r6

2.Ablak (a sUtés megtekintéséhez)
3.M0kodés jelzé (POWER) 2
4. Melegités jelzd (TEMP) 10
5.Kapcsold

6.HEmMérséklet szabdlyozd
7.Fedd nyitbgomb
8.Fogantyu (kosdr kiemeld
9.mechanizmus)9 4
Fogantyl blokdad

10. Feddlap

@@@@\

- teljesitmény: 1800W

- tépfeszUltseg: 230V ~ 50Hz

- Urtartalom: 2,5l

- olaj hémérséklet tartomdny: 150°C-190°C

A készUlék kicsomagoldsa utdn bizonyosodjon meg arrdl, hogy nem sérllt-e meg a szdllitas sordn.
Kétség esetén varion a készilék haszndlataval, és nézesse meg egy megfelelé mdarkaszervizben.
Elsé haszndlat eldtt mossa meg a kosarat és az olajtartdlyt.

A tartdly feltdltése olajjal
Helyezze el a készUléket egy vizszintes, kemény, stabil és h&dllé alizaton.
- nyissa fel a feddt a nyitbgomb megnyomasaval(7)
- emelje ki a kosarat a fogantyl segitsegével (8) (a fogantyl akaddsdig), majd akassza ki a kosarat
- toltse fel a tartdlyt olajjal (kb. 2-2,5l)
- akassza vissza a kosarat
Ajdnlotttisztandvényiolajat haszndlni. Ne keverje a kilénbézé olajakat vagy zsirokat. Az olajszint nem haladhatja
meg a tartdlyban 1évé jelzések szintjét. Szildrd ndvényi zsir haszndlata esetén, elészér kockdzza fel azt és olvassza
ki egy mdsik edényben, csak azutdn dntse a fritézbe (900 g szildrd zsir 1 liter olajnak felel meg). Soha ne tegyen
szilard zsiradékot kdzvetlenUl a kosdrba, ugyanis ezzel megrongdlhatja a készuléket.

A fritCz bekapcsoldasa
A termosztat tekerégombjdt (6) és a kapcsoldgombot (5) dllitsa ,,0" helyzetbe. Kapcsolja a készUléket a hdldzati
feszOltségre. Allitsa a kapcsologombot (5) , 17 helyzetbe. A fritéz mUkodését jelz&fény jelzi (3). A tekerégomb
segitségével (6) dllitsa be a kivant sUtési hémérsékletet.

A termosztat 150°C, 170°C és 190°C-ra kalibrdlt. Az olaj kb. 10 perc utdn ériel a

Az ételek elhelyezése
- emelie ki a kosarat a fogantyl segitségével (8),

- nyissa fel a fritéz feddlapjat (10) a nyitbgomb segitségével (7),

- helyezze el a kordbba eldkészitett nyers termékeket,

- zdrja le a fritéz feddlapjdt, enyhén nyomja meg, amig meg nem hallja, hogy bezdrédott,
- lassan engedie vissza a kosarat a fogantyd blokdd (9) felolddsa utdn,

A sUtés sordin a termosztat fényjelzése (4) tobbszor felgyulladhat. A fényjelzés a megfelelé hdmérséklet elérése
utdn kialszik.

A sUtés utdn emelje ki a kosarat és varja meg, mig az olaj lecsepeg réla.




1. Olajtartdly.

Az olajat rendszeresen cserélni kell (8-12 sUtés utdn), ezdltal az ételeknek nem csak jobb lesz az
izUk, de kdnnyebbekis lesznek. A sUlt ételek tapértéke ahaszndlt zsir minéségétdl fugg. A haszndlt
olajat tilos a mosogatéba énteni. Enelyett hitse le és dobja ki a hdztartasi szemétbe. Az olaj
kiontése és a tartdly tisztitdsa elétt szedje le a fedblapot. Elészér nyissa fel a fedblapot és emelje
ki a fritéz hatulian lévd régzitésbdl. A tartdly tisztitdsahoz haszndljon folyékony mosogatdszert,
meleg vizet és szivacsot. Suroldszerek haszndlata tilos. Amennyiben a tartdly odaégett, a tisztitas
elétt dztassa be fél drdra vizzel. Haszndlat elétt gondosan szdritsa meg a tartdlyt.

A késziléket tilos vizbe aztatni.

2. Fedélap.

Emelie ki a fedblapot a készllék rogzitésébdl (2. kép).
Tisztitsa nedves ronggyal és nedves tisztitdszerrel. Mielétt
visszaakasztand a feddlapot, gondosan szdritsa meg..

3. Kosar.
A kosarat forrd vizben, mosogatdszer és rongy
segitségével tisztitsa.

2 sz. fotd

4. A készilék.

AkészUlék hazdt és akdbeleket nedves rongy segitségével tisztitsa. A tisztitas soran ne haszndljon
sUroldszert vagy éles eszkdzoket. Mielbtt elteszi a keszUléket, tekerje fel a kdbelét a készUlék
hatan 1évé fogantyUkra.

5. Szliré.

A sz0r§ a kész0lék feddlapjdan (3. kép) taldlhatd. Rendszeresen
ellendrizze a sz0ré dllapotdt. Amennyiben a sziré
elhaszndlodott cserélje ki egy Ujra.

3 sz. fotd

- ne helyezzen tUl sok élelmiszert a kosdrba,

- ne Ontsdn vizet az olajhoz, ezzel rontja annak mindségét,

- ne keverje &ssze a friss olajat a faradt olajjal,

- ne keverjen egymdssal kUl6nbdzé zsiradékokat,

- gyekezzen minél szdrazabb ételeket haszndini, mélyh(tdtt ételek esetében
szabaduljon meg a dértdl,

- ne hajoljon a fritéz feddblapja folé, illetve a nyitott fritéz félé a sités sordn, amikor az
forr6 olajat tartalmaz,

- amennyiben bdrmilyen gond merdl fel a készilékkel, forduljon mdrkaszervizhez.
Barmilyen beavatkozdst, ideértve a tdpfesziliség kdbel cseréjét is, kizdrdlag a
mdrkaszerviz végezheti,

- ne helyezze a fritézt h&forrds mellé,

-mennyiben nem haszndlja gyakran a készUléket, jobb az olajat egy kilon tartdlyban,
a h{tében tdrolni,

- a tapkdbelt feltekerheti a készUlék hatuljan 1évé fogantylkra.



- antes del primer uso se debe leer atentamente todo
el contenido de este manual,

- el cable de conexion debe estar conectado a la toma
de corriente con pardmetros compatibles con los que
figuran en el manual,

- prestar atencion para no conectar demasiados
receptores a un circuito de corriente,

- desconectar el aparato de la corriente tirando de la
clavija, no del cable de alimentacion,

- desconectar el aparato si ya no estd en uso y antes
de limpiarlo,

- no sumergir el cable ni el aparato en agua,
- no utilizar al aire libre,
- no dejar a los ninos solos cerca del aparato,
- El aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8
anos y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin suficiente experiencia vy
conocimientos sélo cuando estdn bajo la supervisidon o
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y los riesgos potenciales. Los ninos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
que corren a cargo del usuario no pueden ser
realizados por NiNos sin supervision.

Proteger el aparato y el cable de alimentacion de los

ninNos menores de 8 anos

- el aparato no estd disenado para utilizarse con
temporizadores y un sistema de control remoto,

- colocar el aparato en una superficie estable y seca,

- nunca colocar el aparato cerca de objetos calientes,

- no dejar el aparato desatendido,

- el aparato reclamado debe estar limpio y completo,

- no tocar el aparato con las manos mojadas,

- el aparato estd destinado para uso doméstico,

- no encender la freidora sin aceite, ya que esto puede
causar danos,

- lo ninos no deben usar la freidora,



- para evitar el peligro de desborde no sobrecargar la
cestq, sobre todo con productos congelados,

- durante la fritura no poner la mano sobre la cdmara
del filtro,

- no mover la freidora con el aceite caliente,

- no tirar el aceite caliente de la freidora, dejar que el
aparato se enfrie,

- en caso de inflamacion del aceite, cerrar la tapa y
sofocar el fuego. En ningun caso intentar apagar el
fuego con agua,

- NO sumergir el aparato en aguaq,

- utilizar solamente los accesorios originales
suministrados,

- no utilizar el aparato si tiene el enchufe o el cable de
alimentacion danado, si se ha caido o tiene otros
danos. El centro de servicio autorizado puede reparar
el aparato, la lista del servicio estd en el anexo y en la
pdgina www.eldom.eu,

- sélo el centro de servicio autorizado puede reparar €l
aparato. Cualguier modificacion o uso de piezas de
repuesto o elementos no originales estdn
prohibidos y son peligrosos.

- La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable
de los danos causados por el uso incorrecto
del aparato.

- el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados,
- el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la
recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos.

- el aparato estd destinado para el uso privado doméstico,
- no se puede utilizar para fines profesionales,

- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto,

- el aparato reclamado debe estar limpio y completo.



INSTRUCCIONES DE USO ==
FREIDORA FR24N

1. Filtro

2. Ventana

3. Indicacién en encendido (POWER)

4. Indicacién de calentamiento (TEMP)

5. Interruptor de encendido/apagado

6. Selector de la temperatura

7. Botdén para abrir la tapa

8. Asa (con el mecanismo para
levantar la cesta)

9. Bloqueo de asa

10. Tapa Asa abatible

[2Je)

&

- potencia: 1800W
- tension de ollmemoqon 230V ~ 50Hz
- capacidad: 2
- ajuste de la femperoturo de
aceite: 150°C a 190°C

8

Después de desembalar el aparato hay que asegurarse de que no ha sido danado durante el fransporte.
En caso de cualquier duda se debe abstener de utilizar el aparato hasta ponerse en contacto con el servicio
técnico.

Antes del primer uso es necesario lavar la cesta y la cuba.

Llenado de la cuba con aceite
Colocar el aparato sobre una superficie plana, dura, estable y resistente a altas temperaturas.
- dbrir la tapa presionando el botdn (7)
- refirar la cesta con el asa (8) hacia arriba y luego sacar la cesta del enganche
- llenar la cuba con aceite (unos 2-2,5l)
- colocar la cesta en el enganche
Se recomienda el uso de aceite vegetal limpio. No mezclar diferentes aceites o grasas. El nivel de aceite no
debe exceder las marcas que estdn dentro de la cuba. Si se utiliza la grasa vegetal sélida se debe cortarla en
frozos pequenos, derretir en un recipiente aparte y luego verter en la freidora (900g de grasa sélida equivale
a 1 litro de aceite). Nunca anadir el aceite directamente a la cesta porque el aparato puede danarse.

Puesta en marcha de la freidora
Poner el termostato (6) y el interruptor (5) enla posicién "0". Conectar el aparato a la corriente.
Poner el interruptor (5) en la posicién "1". La luz indicadora (3) sefala el funcionamiento de la freidora.
Con la perrilla (6) ajustar la temperatura de fritura deseada.
El termostato estd calibrado a una temperatura de 150°C, 170°C y 190°C.
Después de unos 10 minutos el aceite llega a la temperatura deseada.

Colocacion de productos
- levantar la cesta con el asa (8) hacia arriba,
- abrir la tapa (10) de la freidora presionando el botén (7),
- colocar los productos anteriormente preparados en la cesta,
- cerrar la tapa de la freidora apretando ligeramente hasta que se oiga un clic,
- bajar despacio la cesta liberando el bloqueo (9) en el asa,

Durante la fritura el piloto de control del termostato (4) puede encenderse y apagar varias veces.
El piloto de confrol se apaga cuando se alcanza la temperatura programada.
Después de terminar la fritura se debe levantar la cesta y esperar hasta que escurra el aceite.




1. Cuba para aceite

Se debe cambiar regularmente el aceite (cada 8-12 frituras) no sdlo con el fin de lograr un
mejor sabor, sino también para tener alimentos mds ligeros. El valor de los alimentos fritos
depende en gran medida de la calidad del aceite. No verter el aceite usado en el desague
del fregadero. Es mejor dejar que se enfrie y tirarlo a la basura. Antes de quitar el aceite y limpiar
la cuba se debe abrir y deslizar la tapa de los soportes que estdn en la pared posterior de la
carcasa de la freidora. Para limpiar la cuba hay que utilizar agua caliente, un detergente para
lavar platos y una esponja. No utilizar limpiadores abrasivos. Si la cuba estd quemada,

recomendamos ponerla en remojo durante unos 30 minutos. Antes de usar se debe secar bien
la cuba.

No sumergir el aparato en agua.

2. Tapa

Retirar la tapa (Fig. 2) de los soportes de la carcasa.
Limpiarla con un pafo humedo y un detergente. Secar
bien la tapa antes de volver a montarla en la carcasa.

3. Cesta

Lavar la cesta en agua calientfe con un pano y un
detergente para lavar platos.

Fig. 2

4. Cuerpo.

Limpiar las superficies externas y el cable eléctrico con un pano humedo. No usar limpiadores
abrasivos ni herramientas afiladas. Antes de almacenar el aparato se debe enrollar el cable
en la parte frasera.

5. Filtro

El filtro estd en la tapa del aparato en la parte trasera (Fig. 3).
Comprobar regularmente el estado del filtro. Reemplazar el
filfro sucio por uno nuevo.

Fig. 3

- no poner demasiados alimentos en la cesta,

- no anadir agua al aceite porque empeora su calidad,

- no mezclar el aceite nuevo con el viejo,

- no mezclar diferentes tipos de aceites,

- no inclinarse sobre la tapa de la freidora durante la fritura, en particular sobre la
freidora abierta en la que estd el aceite caliente,

- en el caso de iregularidades en el funcionamiento del aparato hay que ponerse
en contacto con el centro de servicio autorizado. Cualquier modificacion, incluida

la sustitucion de cable de alimentacién, puede ser realizada sélo por un taller de
reparacion autorizado,

- no colocar la freidora cerca de fuentes de calor,
- sila freidora no se ufiliza muy a menudo, el aceite puede ser almacenado en un
recipiente separado en el refrigerador.

- el cable de alimentacion puede ser enrollado en el asa situada en la parte trasera
de la carcasa
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