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Prosze najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcieliby$my, aby uzytkownik mégt wykorzystaé optymalng wydajnos$é tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktéry zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to
zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
séb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotgczy¢ do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sa uzywane nastepujace symbole:

. Przeczytaj instrukcje obstugi.

13
ENEHG * %% Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskac na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | kator modelu (*) znajdujacy sie na etykiecie energetycznej.

m ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/

Aby uzyska¢ wiecej informacji, zeskanuj kod QR na swoim urzadzeniu.
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materialow opakowa- W zwigzku z tym poszczegodlne czesci opa-
niowych kowania nalezy utylizowa¢ w sposéb odpo-

Materiat opakowaniowy nadaie sie do recy- wiedzialny i w petnej zgodnosci z przepisa-
- atop y 1€ sig cy mi wtadz lokalnych dotyczacymi utylizacji
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

odpadow.
w®.

2 Twoja lodowka

12 « =T
11+ L] —1
10+ —
9« -2
8 «—i — 3
7 <
6 «
00
5 < [] []
4
1 * Regulowane pétki na drzwiach 2 *Pojemnik na jajka
3 * Pdtka na butelki 4 * Regulowane przednie ndzki
5 * Komora zamrazarki 6 *Pojemnik na lod
7 *Szuflada przechowywania w zimnie 8 * Szuflada przechowywania w zimnie
9 * Regulowane potki 10 * Sktadany pojemnik na wino
11 * Wentylator 12 * Lampka os$wietleniowa
*Opcjonalne: Rysunki w niniejszej Instruk- dzenia. Jesli posiadany produkt nie zawiera
cja instrukcji sg schematyczne i moga nie odpowiednich czesci, informacje dotycza
pasowac doktadnie do konkretnego urza- innych modeli.

3 Instalacja

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l
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3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towaé produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i
upewnij sie, ze zasilanie elektryczne i wod-
ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-
zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali
zasilanie do wymagan.

+ Urzadzenie nalezy umiescic na ptaskiej
powierzchni, aby uniknaé wibracji

+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikéw elektrycz-
nych.

+ W razie umieszczenia dwoch chtodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Urzadzenie wymaga odpowiedniej cyrku-
lacji powietrza, aby mogto sprawnie dzia-
ta¢. Umieszczajgc produkt we wnece, pa-
mietaj o pozostawieniu co najmniej 5 cm
odstepu miedzy produktem a sufitem, tyl-
na $ciang i $cianami bocznymi.

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajacy
tylng $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

+ Jesli element nie jest dostepny lub zostat
zgubiony lub upadt, ustaw urzadzenie w
taki sposob, aby pozostawi¢ przynajmniej
5 cm odstepu miedzy przestrzenia za
urzadzeniem a $ciana. Odstep z tytu jest
wazny dla efektywnego dziatania urza-
dzenia.

4 Obstuga urzadzenia

3.2 Podktadanie plastikowych kli-
néw
Skraplacz lodéwki znajduje sig z tytu. Aby
zminimalizowaé zuzycie pradu i zwigkszy¢
efektywno$¢ energetyczna nalezy cofngé i
zabezpieczy¢ gorng i dolng czesé skrapla-
cza, jak pokazano na rysunku. Po odcia-
gnieciu skraplacza do tytu, wsporniki bloku-
ja sie i pozycja skraplacza jest zabezpie-
czona.

=l
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3.3 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w réwnowa-
dze, dostosuj przednie regulowane ndzki,
obracajac je w prawo lub w lewo.

| |

N W

3.4 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawni¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim cisnieniem
moze przeptywacé przez te powierzchnieije
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi techniczne;.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-

stwa”l

+ Produkt powinien by¢ uzywany jedynie do
przechowywania zywnosci.

+ Zakre¢ zawér wody, jesli bedziesz poza
domem (np. na wakacjach) i nie bedziesz
uzywac kostkarki ani dystrybutora wody
przez dtuzszy czas. W przeciwnym razie
woda moze zaczg¢ wyciekac.
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Odtaczanie produktu
+ Wyjmij jedzenie, aby zapobiec powstawa-
niu nieprzyjemnych zapachéw,

5 Przygotowanie

+ Poczekaj, az 16d sie roztopi, wyczyscié¢

wnetrze i pozostaw do wyschniecia, po-

zostaw otwarte drzwi, aby unikna¢ uszko- [-J§

dzenia plastiku wewnetrznego korpusu.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

5.1 Co robi¢, aby zaoszczedzi¢
energie

+ Loddéwka nie jest przeznaczona do uzyt-
ku jako urzadzenie do zabudowy.

+ Podczas wktadania zywnos$ci nalezy po-
zostawié¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-
dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-
nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajacych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-
Swietlacz itd. beda dziataé zgodnie z po-

kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytaczy
sig automatycznie.

+ W przypadku zamrazania niewielkich ilo-

$ci zywnosci mozna wytaczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewni¢ oszczednos¢ energii.

« W zaleznosci od funkcji produktu rozmra-

zanie zamrozonej zywnosci w komorze
lodéwki zapewni oszczednos$é energii i
zachowanie jakosci zywnosci.

+ Aby zatadowa¢ maksymalng ilo$¢ zywno-

$ci do komory zamrazarki lodéwki, nalezy
wyjac¢ goérne szuflady, a zywnos$é umie-
$ci¢ na poétkach z drutu/szkta.

+ Umies$¢ zywnosc¢ tak, jak pokazano poni-

zej, zachowujac odlegtos¢ od czujnika
temperatury komory chtodziarki. Jesli be-
da dotykaé czujnika, zuzycie energii urza-
dzenia moze wzrosna¢.

trzebami, zuzywajgc minimalna ilo$¢
energii. \\/

+ W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane pétki nalezy umiescié tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sie na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej pétki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetycznej.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sig korzystanie z dolnej szu-
flady.

+ W celu uzyskania optymalnej wydajnosci
mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wtozeniem $wiezej zywnosci do za-
mrazarki.

+ W wiekszosci przypadkéw po umieszcze-
niu $wiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
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+ Aby zapewni¢ oszczednos¢ energii i prze-

chowywanie zywnosci w lepszych warun-
kach, nalezy jg przechowywa¢ w szufla-
dach wewnatrz komory lodéwki.

+ Opakowania zywnosci nie powinny doty-

ka¢ czujnika temperatury znajdujgcym
sie w komorze sie w zamrazalniku.



5.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewni¢
sig, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

.

Przed uzyciem produktu nalezy odczekac
co najmniej 2 godziny, aby zapewni¢ pet-
na wydajnos$¢ chtodzenia.

Pozostaw produkt wtaczony przez 6 go-
dzin z doktadnie zamknietymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do srodka.
Zmiana temperatury spowodowana
otwarciem i zamknieciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
poétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

Bedzie stycha¢ dzwiek wiaczenia spre-
zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dZzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz moga by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-
nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajac kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-
kéw wytacza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamkniecia drzwi. Panel wiaczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

5.3 Klasa klimatyczna i definicje

Klasa klimatyczna jest podana na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Jedna z poniz-
szych informac;ji dotyczy Twojego urzadze-
nia, zgodnie z klasa klimatyczna.
+ SN: Dtugoterminowy klimat umiarkowa-
ny: Urzadzenie to przeznaczone jest do
stosowania przy temperaturze otoczenia
od 10 °C do 32°C.

+ N: Klimat umiarkowany: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 32°C.

+ ST: Klimat subtropikalny: Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 38°C.

+ Tel.: Klimat tropikalny Urzadzenie to
przeznaczone jest do stosowania przy
temperaturze otoczenia od 16°C do 43°C.
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6 Korzystanie z urzadzenia

6.1 Panel sterowania urzadzenia
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1 Przycisk szybkiego zamrazania

3 Wskaznik stanu btedu

5 Przycisk wytaczania produktu
7 * Przycisk funkcyjny wytaczania ko-
mory chtodzacej (wakacje)

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”!

Funkcje dzwiekowe i optyczne na panelu
wskaznikéw utatwiaja korzystanie z urza-
dzenia.

*Opcjonalne: Przedstawione funkcje sg
opcjonalne, moga wystepowacé réznice w
ksztatcie i lokalizacji funkcji dostepnych na
panelu wskaznikéw urzadzenia.

1. Przycisk szybkiego zamrazania ﬁi@
Po nacisnieciu przycisku szybkiego zamra-
zania, symbol szybkiego zamrazania za-
$wieci sie i funkcja szybkiego zamrazania
zostanie wigczona. Temperatura w komo-
rze zamrazarki jest ustawiona na-27 °C.
Aby anulowac¢ te funkcje, nalezy ponownie
nacisnag¢ przycisk. Funkcja szybkiego za-
mrazania zostanie po chwili automatycznie
wytaczona. Aby zamrozi¢ duzg ilos¢ swie-
zej zywnosci, nacisnij przycisk szybkiego
zamrazania przed umieszczeniem zywno-
$ci w zamrazalniku.

v
6

2 Przycisk regulacji temperatury komo-
ry chtodziarki

4 Przycisk regulacji temperatury komo-
ry zamrazarki

6 *Przycisk zmiany funkcji komory

2. Przycisk ustawiania temperatury ko-

mory lodéwki ||

Pozwala na ustawienie temperatury w ko-
morze chtodziarki. Naci$niecie przycisku
spowoduje ustawienie temperatury w lo-
déwce

Mozna ustawic¢ na 8,6 oraz 4,2°C.

3. Wskaznik stanu btedu @

Ten wskaznik jest wigczony, gdy lodéwka
nie chtodzi wystarczajaco lub gdy wystapi
btad czujnika. Wskazniki temperatury w za-
mrazarce i lodéwce migaja w pewnych
kombinacjach. Informuje to serwis o wysta-
pieniu btedu. Wykrzyknik moze zosta¢ wy-
Swietlony po wiozeniu zywnosci do zamra-
zalnika lub pozostawieniu otwartych drzwi
przez dtuzszy czas. To nie jest usterka,
ostrzezenie zniknie po ostygnieciu potrawy
lub po naci$nieciu dowolnego przycisku.

4. Przycisk regulacji temperatury komo-

ry zamrazarki ‘CEI

Ustawiana jest temperatura dla komory za-
mrazarki. Naciskajgc przycisk, mozna usta-
wi¢ temperature komory zamrazarki na -18,
-20,-22,-24°C.

PL/19



5. Przycisk wiaczania produktu ®3“

Po nacisnieciu tego przycisku przez 3 se-
kundy urzadzenie przechodzi w stan wyta-
czenia. W tym stanie lodéwka nie wykonuje
chtodzenia; po ponownym nacisnigciu przy-
cisku przez 3 sekundy lodéwka rozpoczyna
normalne dziatanie.

* 6.Przycisk konwersji komory Cu|3"
Nacisniecie przycisku konwersji komory
przez 3 sekundy pozwala ustawi¢ komore
zamrazarki jako komore chtodziarki, komo-
re zamknietg lub komore zamrazarki.

Gdy urzadzenie dziata jako zamrazarka, wy-
brana warto$¢ temperatury komory zamra-
zarki jest podswietlona, a symbol konwersji
jest wytaczony.

Gdy urzadzenie pracuje jako komora chto-
dziarki, wszystkie lampki sygnalizujace
wartoéci temperatury w komorze zamrazar-
ki sg wytaczone i $wieci sie symbol konwer-
sji. Komora dziata jako chtodziarka.

Gdy komora zamrazarki jest wytgczona,
wszystkie lampki sygnalizujgce wartosci
temperatury w komorze zamrazarki sg wy-
taczone, a symbol konwers;ji nie $wieci. W
przypadku tego wyboru w zamrazarce nie
jest przechowywana zadna zywnos$é.

* 7. Przycisk funkcyjny wytaczenia ko-
mory chtodzacej (wakacje)>|<f|3"
Nacisnij przycisk na 3 sekundy, aby wia-

czy¢ tryb wakacyjny. Tryb wakacyjny jest
aktywny i Swieci sie symbol wakaciji.

Wszystkie ikonki na wskazniku temperatury
w lodéwce wytaczg sie, a lodéwka nie chto-
dzi. Gdy ta funkcja jest aktywna, odradza
sie przechowywanie zywnosci w komorze
chtodziarki. Pozostate komory zamrazarki
beda nadal chtodzi¢ zgodnie z ustawiong
dla nich temperaturg. Nacis$nij przycisk
przez 3 sekundy, aby wytaczy¢ te funkcje.

6.1.1 Alarm wysokiej temperatury

Na wyswietlaczu lodowki migajg ustawione
wartosci ,- -" i rozlega sie alarm dzwiekowy,
jesli w komorze zamrazarki jest zbyt ciepto.
Moze to nastgpic, jesli temperatura zamra-
zarki wzrosnie z powodu awarii zasilania.
Najwyzsza temperatura w komorze zamra-
zarki jest wyswietlana do momentu naci-
$niecia dowolnego przycisku. ,Jesli wy-
Swietlacz jest wyposazony w ekran elektro-
niczny, wy$wietlana jest maksymalna osia-
gnieta temperatura.” Jesli nie, miga tylko ,-
-"irozlegaja sie dZzwieki alarmowe. Aby wy-
taczy¢ alarm, nacisnij dowolny przycisk na
wyswietlaczu.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie
1°C—-8°C w komorze chtodziarki oraz w za-
kresie od -24°C do -15°C w komorze za-
mrazarki. Wartosci temperatury, ktére
mozna regulowaé, moga sie rézni¢, pod
warunkiem, ze mieszczg sie w podanych
zakresach okreslonych w specyfikacji pro-
duktu.

6.2 Przechowywanie zywnosci w komorze chodziarki

Przechowywanie zywnosci w komorze

lodowki

+ Temperatury w komorze rosng w sposéb
widoczny, jesli drzwi komory sg czesto
otwierane i zamykane lub przez dtugi
czas utrzymywane w potozeniu otwar-
tym, moze to skrécié¢ termin przydatnosci
zywnosci i doprowadzi¢ do jej zepsucia.

+ Aby nie powodowac¢ zmian zapachu i
smaku, zywnos¢ nalezy przechowywaé w
zamknietych pojemnikach.

+ Aby uzyskac lepsze i jednorodne chto-
dzenie, nalezy umiesci¢ jedzenie oddziel-
nie w taki sposdéb, aby chtodne powietrze
mogto wokét niego optywac.

+ Zapewnij przeptyw powietrza, pozostaw
wolng przestrzen miedzy zywnoscia a
wewnetrzng $cianka. W przypadku gdy je-
dzenie dotyka tylnej $cianki, moze ono do
niej przymarznag.
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+ Przed umieszczeniem gotowanych gora-
cych positkéw w lodéwce, ostudz je do
temperatury pokojowej. Nastepnie moz-
na umiesci¢ letnig zywno$¢ na dolnych
pétkach lodéwki. Cieptg zywno$é nalezy
umieszczac z dala od tatwo psujacych
sie produktow.

+ Zwrd¢ szczegdlng uwage, aby nie mie-
szaé zywnosci sprzedawanej jako mrozo-
na ze $wieza.

+ Rozmrazaj zamrozone produkty w komo-

rze $wiezej zywnosci. W ten sposéb moz-

na schtodzi¢ komore na $wieze jedzenie

Za pomoca zamrozonej zywnos$ci i zaosz-

czedzi¢ energie.

Przechowywanie w lodéwce niedojrza-

tych owocéw (mango, rézne odmiany me-

lona, papaja, banany, ananasy) moze
przyspieszy¢ proces ich dojrzewania. Nie
jest to zalecane, poniewaz spowoduje
skrécenie czasu ich przechowywania.

+ Cebule, czosnek, imbir i inne warzywa ko-
rzeniowe nalezy przechowywaé w ciem-
nym i chtodnym pomieszczeniu, a nie w
lodéwce.

« Jesli zauwazysz, ze zywno$¢ zepsuta sie
w lodéwce, wyrzu¢ jg i wyczys$é akceso-
ria, ktére miaty z nig kontakt.

.

W celu szybkiego schtodzenia positkdw,
takich jak zupy i gulasze, ktére sa goto-

wane w duzych garnkach, mozna je umie- f-{8

$ci¢ w lodéwce, rozdzielajac je do osob-
nych, ptytkich pojemnikdw.
Nieopakowang zywnos$¢ nalezy umiesz-
czac z dala od jaj.

Owoce i warzywa przechowuj oddzielnie
w grupach (np.: jabtka z jabtkami, mar-
chew z marchewka).

Wyjmij zielone warzywa z plastikowej to-
rebki i umies$é je w lodéwce po zapako-
waniu w papierowy recznik lub $cierecz-
ke. W przypadku mycia tego typu zywno-
$ci przed umieszczeniem jej w lodéwce
nalezy pamietaé o ich wysuszeniu.
Mozna stworzy¢ zaréwno wilgotne $ro-
dowisko jak i zapewni¢ przeptyw powie-
trza, utrzymujac owoce i warzywa, ktére
sg podatne na suszenie, w perforowa-
nych lub nieuszczelnionych plastikowych
torebkach.

Z wyjatkiem przypadkéw skrajnych wa-
runkéw srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywnos¢é zachowuje swiezos¢ przez dtuz-
szy czas, zarbwno w komorze na swieza
zywnos¢, jak i w komorze zamrazarki.

Przechowuj zywno$¢ w réznych miejscach zgodnie z ich wtasciwosciami:

Zywnosé

Lokalizacja

Jajko

Potki na drzwiach

Produkty mleczne (masto, ser)

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)

Owoce, warzywa i zielenina

Pojemnik na owoce i warzywa lub

Komora EverFresh+ (jesli jest dostepna)

Swieze mieso, drob, ryby, kietbasy itd., gotowane jedzenie

Jesli jest to mozliwe, komora o zerowej temperaturze
(na jedzenie $niadaniowe)

Produkty gotowe do spozycia, produkty w paczkach, produk-

ty w puszkach i produkty marynowane

Potki gérne lub potka drzwiowa

Napoje, butelki, przyprawy i przekaski

Potki na drzwiach

Przechowywanie zywnosci w komorze za-

mrazarki

+ Funkcje szybkiego zamrazania mozna
witgczyé na 4-6 godzin przed zamroze-
niem i przyspieszy¢ chtodzenie.

* Przed umieszczeniem goracych positkéw
w komorze zamrazarki nalezy je ostudzi¢
do temperatury pokojowe;j.

+ Zywno$¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach.
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+ Zaleca sie zapakowanie jedzenia przed
wtozeniem go do zamrazarki.

+ W celu unikniecia przekroczenia czasu
przechowywania, nalezy zapisa¢ date za-
mrozenia, termin przydatnosci do spozy-
cia i nazwe produktu na opakowaniu,
zgodnie z okresem przechowywania réz-
nych rodzajéw zywnosci.

+ Nalezy szybko spozy¢ rozmrozong zyw-
no$¢. Rozmrozonej zywnosci nie mozna
ponownie zamrozi¢ chyba, ze zostanie
ugotowana. Nie mozna bezpiecznie spo-
zywac ponownie zamrozonej zywnosci
bez jej ugotowania po rozmrozeniu.

+ Podczas zamrazania $wiezych produk-
téw, nie powinny one dotykaé juz zamro-
zonych produktéw. W przeciwnym razie
zamrozone produkty zostang rozmrozo-
ne.

Przechowywanie zywnosci, ktéra jest

sprzedawana w stanie zamrozonym

+ Podczas przechowywania zywnosci nale-
2y przestrzegac¢ terminéw podanych w ni-
niejszej instrukcji.

+ W celu ochrony jakosci zywnosci nalezy
zachowa¢ mozliwie najkrétszy odstep
czasu miedzy jej zakupem, a wtozeniem
do zamrazarki.
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Kupuj mrozong zywnos$¢ przechowywana
w temperaturze —18°C lub nizszej.
Nalezy unikaé kupowania zywno$ci, kté-
rej opakowania sg pokryte lodem itp. -
oznacza to, ze produkt mégt by¢ czescio-
WO rozmrozony i ponownie zamrozony.
Temperatura ma wptyw na jako$é zywno-
ci.

Przechowywaé zywnos$¢ przez czas zale-
cany przez producenta. Wyjmuj z zamra-
zarki tylko tyle jedzenia, ile potrzebujesz.
Z wyjatkiem przypadkéw skrajnych wa-
runkéw srodowiskowych, jesli przecho-
wywanie produktu (w tabeli zalecanych
wartosci) jest szczegotowo okreslone,
zywno$¢ zachowuje $wiezo$é przez dtuz-
szy czas, zaréwno w komorze na $wieza
zywno$é, jak i w komorze zamrazarki.
Jesdli komora na swieze jedzenie jest
ustawiona na nizsza temperature, Swieze
owoce i warzywa moga zostac czescio-
WO zamrozone.

Dwugwiazdkowe komory sg odpowiednie
do wstepnie zamrozonej zywnosci. Moz-
na przechowywac lody i kostki lodu.
Zamrazaé zywnos¢ tylko w komorze 4-
gwiazdkowej.



Maksymalny
czas przecho-

niku

Miegso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek R ; o I 6-8
nimi folie lub szczelnie owijajgc rozciagnij je
. . Umies$¢ kawatki miesa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L L 6-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielecina : ; i ; : ~ ;
Sznycel, kotlety Um_|gsz¢_:zajac folie po_mlec_izy _pokro;onyml plastrami lub 68
owin pojedynczo rozciggajac je
Kotlety Un'n'lfaszgzajqc folie po'mlec'izy _pokro;onyml plastrami lub 48
owin pojedynczo rozciggajac je
. . Umiesc¢ kawatki miesa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 4-8
szczelnie owijajac rozciggnij je
Baranina . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Kostki . L o 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
. . Umies¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . I o 8-12
szczelnie owijajac rozciagnij je
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek P ; L o 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajac rozciagnij je
Wotowi- -
na Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty - - - A
miesne Gotowane migso [Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
Kleiba§a fermentowana - Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
Salami
Szynka Umies¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekraczaé 2.5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekraczaé 2.5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii — - K <25 ka: oddzielic
7na Jele, krélik, sama folii (porcja nie powinna przekraczac 2.5 kg; oddzieli¢ 68
kosci)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okor morski, 26
. turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
ay:r); |a owoce Ryby tluste (bonito, makre- umy¢é ibwysuszyé, a ogon i czesci glowy wyciag¢ w razie s
la, IUfar, barwena, sardela) |POtZeby.
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 23

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania

-18°C.”
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Maksymal-

Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)

Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 10413

na te kawatki

Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12

Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8

Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12

mate kawatki

Papryka Go!owan[e przez 2-3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10

dwie czesci i oddzieleniu nasion

Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9

Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8

Kalafior Gotowarlne s;okqwe.w mgie! |Io’sp| wody z cytrynqlprzez 3-5 minut 10412

po oddzieleniu lisci, i pocieciu rozyczek na kawatki

Baklazan Gotowgme szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 10412

kawatki

Kabaczek Gotowanlelszokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10

cm kawatki

Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajac na nie cytryne 2-3

Kukurydza Oczyszczajac i pakujac w kolby lub granulki 12

Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10

Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pot i wyjac pestki 4-6

Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12

Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12

Sliwka, wisnia, czeresnia Po umyciu i obraniu 8-12

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania

-18°C.”

Nabiat

Przygotowanie

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesigc)

Warunki przechowywania

Ser (oprécz sera feta)

Umies¢ folie miedzy pla-
sterkami

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

6-8 przypadku dtugotrwatego prze-

chowywania powinien by¢ réow-
niez zawiniety w foli¢ aluminiowa
lub plastikowa.

Masto, margaryna
gary niu

W oryginalnym opakowa-

6

W oryginalnym opakowaniu lub
plastikowym pojemniku

,Czasy przechowywania podane w tabeli sg
oparte na temperaturze przechowywania

-18°C.”

"llo$¢ swiezej zywnosci, ktéra moze by¢ za-

mrozona przez okreslony czas, jest podana

na etykiecie"
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Komora zamrazarki

Ustawienie Ustawienie

Komora chtodziarki

Uwagi

-20°C 4°C

Jest to domysIne zalecane ustawie-
nie. To ustawienie jest zalecane, jesli
temperatura otoczenia jest nizsza niz

30°C.

Szczegotly dotyczace zamrazarki

Zgodnie z norma IEC 62552, zamrazarka
musi by¢ w stanie zamrozi¢ 4,5 kg zywno-
$ci do temperatury -18°C lub nizszej, przy
temperaturze otoczenia 25°C, w ciggu 24
godzin, na kazde 100 litréw pojemnosci ko-
mory zamrazarki.

Zywno$é mozna przechowywaé przez duz-
szy czas tylko w temperaturze réwnej -18°C
lub nizszej.

Zywno$¢ moze zachowaé $wiezo$¢ miesiag-
cami (w temperaturze przynajmniej -18°C).
Zywno$¢ przeznaczona do zamrozenia nie
moze sie styka¢ z wczesdniej zamrozong
zywnoscig, aby unikna¢ czesciowego jej
rozmrozenia.

Warzywa nalezy zagotowac i odcedzi¢ wo-
de, aby wydtuzy¢ czas zamrazania. Umiesé
zywnos$¢ w hermetycznych opakowaniach
po odfiltrowaniu i wtéz do zamrazarki. Ba-
nany, pomidory, satata, seler, gotowane jaj-

ZASTRZEZENIE

ka, kartofle i podobna zywnos$¢ nie powinna
by¢ mrozona. W przypadku zamrozenia
tych produktow bedzie to miato negatywny
wptyw tylko na warto$ci odzywcze i walory
zywieniowe. Nie ma jednak mowy o gniciu,
ktére zagrazatoby zdrowiu cztowieka.
Umieszczanie zywnosci

Pétki zamrazarki: rézne mrozonki, takie jak
mieso, ryby, lody, warzywa itp.

Potki w komorze chlodziarki: artykuty spo-
zywcze w garnkach, zakrytych talerzach i
zakrytych pojemnikach, jajka (w zamknie-
tym pojemniku)

Pétki na drzwiach komory chtodziarki: nie-
wielkie ilosci zapakowanej zywnosci lub na-
poje

Pojemnik na owoce i warzywa: warzywa i
owoce

Komora swiezej zywnosci: artykuty spo-
zywcze (zywnos¢ na $niadanie, produkty
miesne do spozycia w krétkim czasie)

Niektdre (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwia-
zanych z bezpieczeristwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: cze$¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatéw w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczeristwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujacy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu

zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (tj. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowac¢ sie pod humerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwarancji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik korncowy moze dokonaé samo-
dzielnej naprawy wytgcznie nastepujacych
czesci zamiennych: raczek drzwi, zawia-
séw, potek, koszykdéw i uszczelek drzwi
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(zaktualizowana lista jest réwniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-
snego bezpieczenstwa odtacz produkt od
zasilania przed przystapieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Proby naprawy i naprawy czesci, ktore nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wiasnej lub ktére sa
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczeristwa, ktérych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy koficowi powstrzymali sie
od podejmowania préb wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie proby przeprowadzone
uzytkownikéw kornicowych moga spowodo-
wacé problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzi¢ produkt, a nastepnie spowodowac po-
zar, powodz, porazenie prgdem i powazne
obrazenia ciata.

Na przyktad, ale nie ograniczajac sie do nie-
go, nastepujace naprawy musza by¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
téw profesjonalnych: sprezarka, obwaéd
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze by¢ po-
ciaggniety do odpowiedzialnos$ci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy koricowi nie
zastosuja sie do powyzszego.

Dostepnos$¢ czesci zamiennych zakupionej
lodéwki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne beda oryginalne czes$ci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
déwke wynosi 24 miesiace.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
Swiatta klasy energetycznej ,G”.

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
sta¢ wymienione wytacznie przez specjali-
ste.
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