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Aby uzyskac bardziej szczegdtowe instrukcje i wskazéwki zeskanowac¢ kod QR na tabliczce
znamionowe;j.

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja obstugi. Gwarancja nie
obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidtowego
montazu lub obstugi urzadzenia.

1. Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA-
Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji i zachowanie jej
na przyszitosc.

Urzadzenie nalezy podtagczy¢ do instalacji elektrycznej
posiadajgcej wbudowany mechanizm roztgczajgcy. Instalacja
elektryczna musi zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Srodki do roztgczania musza byé wiaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Aby unikng¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno montowac za
ozdobnymi drzwiami.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwisanta lub podobnie wykwalifilkowane osoby (tylko w
przypadku urzgdzen dostarczanych z przewodem zasilajgcym).



Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczone;j
sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak réwniez
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, moga
korzysta¢ z urzadzenia tylko pod nadzorem lub po szkoleniu
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie
powinny zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci moga nagrzewagé sie podczas
uzytkowania. Mate dzieci powinny by¢ trzymane z dala.

OSTRZEZENIE: W czasie pracy urzadzenie i jego odkryte czesci
bardzo sie nagrzewaja. Nalezy uwazac, by nie dotknaé
elementéw grzejnych. Dzieci do lat 8 powinny byc¢ caty czas
po kontrola.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za
posrednictwem zewnetrznych programatorow czasowych lub
specjalnych uktadéw sterowania.

Do czyszczenia szyb w drzwiczkach piekarnika lub szkta na
pokrywie ptyty kuchennej nie nalezy uzywac zrgcych srodkow
czyszczacych lub ostrych metalowych skrobakdéw, ktére moga
uszkodzi¢ powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szklanych
powierzchni.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia odkurzaczami parowymi lub
wysokocisnieniowymi, aby nie doszto do porazenia pragdem
elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do wymiany zaréweki,
upewnic sig, ze urzadzenie zostato wytgczone z pradu, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym.



Nigdy nie nalezy wlewa¢ wody na dno komory piekarnika.
Rdéznice temperatury moga powodowac uszkodzenia
emaliowanych czesci.

Nie nalezy uzywac uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od sieci i skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

1.1 Zasady bezpiecznego korzystania z kuchenki
mikrofalowej

OSTRZEZENIE: Gdy urzadzenie pracuje w trybie tagczonym,
dzieci powinny korzystac z kuchenki wytgcznie pod nadzorem
dorostych ze wzgledu na powstajgce temperatury.

OSTRZEZENIE: Jesli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sa
uszkodzone, nie wolno uzywac kuchenki do czasu jej naprawy
przez kompetentng osobe.

OSTRZEZENIE: Przeprowadzanie jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub naprawczych wymagajacych zdjecia ostony
chronigcej przed dziataniem energii mikrofalowej jest
niebezpieczne dla oséb bez odpowiedniego doswiadczenia.

OSTRZEZENIE: Nie wolno podgrzewaé ptynéw i innych
produktow spozywczych w szczelnie zamknietych pojemnikach,
poniewaz grozi to wybuchem.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania w gospodarstwie
domowym i podobnym otoczeniu, takim , jak:

® pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach i innych
srodowiskach pracy,

® gospodarstwa rolne,



® przez klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach
mieszkalnych,

¢ zakwaterowania typu bed and breakfast.

Uzywac tylko naczyn, ktére sa przystosowane do uzywania w
kuchenkach mikrofalowych.

Do gotowania w kuchenkach mikrofalowych nie wolno uzywac
metalowych pojemnikéw na zywnos¢ i napoje.

Podczas podgrzewania zywnosci w pojemnikach z tworzywa
sztucznego lub papieru nalezy uwazac na kuchenke ze wzgledu
na mozliwosc¢ zaptonu.

Jesli w kuchence mikrofalowej podgrzewane sg napoje, moze
dojsc¢ do opdznionej reakcji, gdy ptyn naraz zacznie intensywnie
wrzecé, wobec czego nalezy by¢ bardzo ostroznym,
przestawiajac naczynie, w ktorym podgrzewany jest napdj. Aby
zapobiec takiej reakcji, do naczynia nalezy zawsze przed
podgrzewaniem wstawi¢ niemetalowy przedmiot (drewniang,
szklang badz plastykowa tyzeczke).

Zawarto$¢ butelek do karmienia i stoiczkow z jedzeniem dla
niemowlat nalezy wymieszac lub wstrzagsng¢ oraz sprawdzi¢
temperature przed spozyciem, aby unikng¢ poparzen.

Jajka w skorupkach i cate jajka na twardo nie powinny byc¢
podgrzewane w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga
eksplodowac nawet po zakoriczeniu podgrzewania w mikrofali.

W przypadku pojawienia sie dymu nalezy wytaczy¢ urzadzenie
lub odtgczyc je od pradu i pozostawi¢ drzwiczki zamknigte,
aby zdusi¢ ewentualny ptomien.



Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania
Zywnosci i napojow. Suszenie zywnosci lub ubran oraz
podgrzewanie poduszek grzewczych, kapci, gabek, wilgotnych
tkanin itp. moze spowodowac ryzyko obrazen, zaptonu lub
pozaru.

Kuchenke nalezy regularnie czyscic i usuwac wszelkie osady
z resztek zywnosci.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
pogorszenia stanu powierzchni, co moze negatywnie wptynaé
na zywotnosc¢ urzgdzenia i doprowadzi¢ do niebezpieczne;
sytuacji.

W czasie korzystania z urzadzenia drzwiczki szafki muszg byc
otwarte.

2. Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Zaleca sig, aby co najmniej dwie osoby przenosity urzadzenie oraz je instalowaty (waga urzadzenia).
Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac je za uchwyt drzwiczek.

Nie nalezy stawac lub siadac¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Na drzwiczkach
piekarnika nie nalezy rowniez stawia¢ ciezkich przedmiotéw.

Pamieta¢ o tym, ze otwory wentylacyjne nigdy nie powinny by¢ zastoniete lub w inny sposob
zablokowane.

Nie nalezy wyktadac Scianek piekarnika folig aluminiowa oraz stawiac¢ na dnie komory piekarnika
zadnych blach lub innych naczyn. Powyzsze czynnos$ci zmniejszaja cyrkulacje powietrza w piekarniku,
utrudniajg proces pieczenia i hiszczg emaliowang powfoke.

W czasie oraz na koncu pieczenia nalezy szczegdlnie ostroznie otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby sie
nie poparzyg.

Nie nalezy uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.

Obstuga piekarnika jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

W piekarniku nie nalezy przechowywaé przedmiotéw, ktére moga stanowié zagrozenie po wtaczeniu
piekarnika.

Przestrzegaé minimalnej odlegto$ci pomiedzy gérnag krawedzig kuchenki a najblizszym przedmiotem
nad nia.



Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania zywnosci i napojéw. Suszenie zywnosci
lub ubran oraz podgrzewanie poduszek grzewczych, kapci, gabek, wilgotnych tkanin itp. moze
spowodowac ryzyko obrazen, zaptonu lub pozaru.

Do wyjmowania naczyn z kuchenki zawsze uzywac rekawic kuchennych. Niektore garnki, rondle
lub tacki pochtaniaja energie cieplna zywnosci, przez co bardzo sie nagrzewaja.

Pamietac o tym, by uzywac wytacznie naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych. Nie
uzywac naczyn wykonanych ze stali lub ze ztotymi lub srebrnymi brzegami.

Gdy kuchenka jest wytaczona, nie pozostawiaé w niej zadnych akcesoriéow lub naczyn. Aby unikng¢
uszkodzenia, nie wtgcza¢ kuchenki, gdy jest pusta.

Nie uzywa¢é pojemnikéw wykonanych z porcelany, ceramiki lub gliny, jesli w materiale sa pory lub
wnetrze nie jest przeszklone. Po podgrzaniu wilgo¢ przedostajaca sie przez te pory mogtaby
doprowadzi¢ do popekania powierzchni. Uzywaé wytacznie naczyn przeznaczonych do uzytku w
kuchenkach mikrofalowych.

Zawsze czytac i przestrzegac instrukcji podgrzewania w kuchence mikrofalowej podanej na
opakowaniu zywnosci.

Zachowac ostroznos¢ przy podgrzewaniu zywnosci zawierajacej alkohol, poniewaz w kuchence
moze powstac tatwopalna mieszanina alkoholu i powietrza. Ostroznie otworzy¢ drzwiczki.

W czasie korzystania z kuchenki mikrofalowej lub piekarnika mikrofalowokonwekcyjnego nie zaleca
sie uzywania metalowych naczyn, widelcow, tyzek, nozy lub metalowych zaciskéw/klamer do mrozonek.
Po podgrzaniu zamiesza¢ zywnos¢ lub pozostawi¢ ja az do réwnomiernego rozejscia sie energii
cieplne;j.

Urzadzenia nie mozna podtaczyé do zasilania, jesli w sieci zainstalowany jest wytacznik bezpieczenstwa
ELCB.



3. Opis urzadzenia

1.Panel sterowania
. 1 2. Wylgcznik drzwiczek
2 3. Podswietlenie
4. Prowadnice — poziomy
pieczenia
5. Tabliczka znamionowa
6. Drzwiczki piekarnika
3 -4 7. Uchwyt drzwiczek
5
A
Y6
7

3.1 Wyposazenie piekarnika i akcesoria
[\ OSTRZEZENIE!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sa zalezne od modelu.
RUSZT PLYTKA BLACHA SZKLANA BLACHA
AR F I TI T LE S SSassy : : \ :

UNIWERSALNA GLEBOKA
BLACHA

AN LI\

/)\ OSTRZEZENIE!
Rusztu, blachy ptytkiej i gtebokiej oraz innych czesci metalowej nie wolno uzywac przy
trybach z mikrofalami.

Siatke nalezy zawsze wktadac¢ do szczeliny prowadnicy w taki sposob, aby wyzsza czesé

siatki znajdowata sie z tylu powyze;j.

Plytka blacha moze odksztalcic sie podczas pieczenia. Po ochtodzeniu wréci do stanu
pierwotnego. Odksztatcenie nie wplywa na jej funkcjonalnosé.
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3.2 Panel sterowania
® 2500 °clw blo
\ \ \ \
1 2 3 4 5
Przycisk Eksploatacja
1 (D Wiaczanie i wytgczanie piekarnika
2 posd Dodatkowe zapiekanie
3 °clw Ustawienia temperatury i mocy piekarnika
Rozruch i zatrzymanie
4 >lo o -
Uruchomienie ustawienia
5 |Wyswietlacz pokazujgcy aktualne ustawienia w piekarniku.

Legenda skrotu:
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Krétkie dotkniecie
przycisku — aby
potwierdzi¢ ustawienia.

Dtugie dotkniecie
przycisku (5 s) - w
celu uzyskania
dodatkowych ustawien.

Obracanie pokretta —
przechodzenie miedzy
ustawieniami i
wyborem ustawien.

Dotkniecie przycisku
- aby potwierdzi¢
wybor.

.

..........

Krok poczgtkowy

Krok posredni

Czekanie /dziatanie
programu

Krok opcjonalny

9 INFORMACJA!

Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwieksza powierzchnig opuszka
palca. Przy kazdym dotknieciu przycisku stycha¢ sygnat dzwigkowy (gdy ta funkcja jest

dostepna).




4. Przed pierwszym uzyciem

1. |Z piekarnika usuna¢ wyposazenie oraz resztki opakowania (karton, styropian).

Wyposazenie oraz wnetrze piekarnika wytrze¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywac szorstkich

2 szmatek oraz srodkéw czyszczacych.

3. |Wigczyc piekarnik (patrz rozdziat 4.1 Pierwsze wigczenie)

Piekarnik nagrzewac¢ w trybie gérnej i dolnej grzatki okoto godziny w temperaturze 250°C

4. (sprawdz rozdziat Tryb profesjonalny).

UWAGA: Z piekarnika wydobywa si¢ charakterystyczny »zapach nowosci«, dlatego trzeba dobrze
wywietrzy¢é pomieszczenie.

4.1 Pierwsze witaczenie

Pierwszy krok to wybdr i potwierdzenie podstawowych ustawien (prawidfowy czas, poziom gtosnosci
sygnatéw dzwigkowych i oswietlenie wyswietlacza).
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5. DZIALANIE MIKROFAL

Mikrofale stuza do gotowania, pieczenia i
rozmrazania zywnosci. Zapewniaja szybkie i
skuteczne gotowanie, ktére nie powoduje zmian
w kolorze czy formie jedzenia.

Czestotliwos¢ takiego promieniowania wynosi
2.450 MHz.

/\\ OSTRZEZENIE!
Podczas uzywania trybu z mikrofalami kuchenki nigdy nie wolno zostawiac pustej.
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6. Korzystanie z piekarnika - wybér ustawien

pieczenia

A B CE D

| | | ] || \
s © i K6 °c
)= © - -BREB- |, L ‘GO0
S . e W
® < = > ¥ < TO > «cw < > plo

Przycisk |Eksploatacja

<

Lewy przycisk wyboru

Przycisk wyboru pieczenia Dotykajac przycisku mozna wybrac:

A Tryb profesjonalny Pro — umozliwia dowolne ustawienie parametréw pieczenia (tryb

Pro pieczenia, temperatura, szybkie podgrzewanie i czas pracy).

AL ko B Tryb a’utomatyczny Auto - specjalne, wstepnie ustawione programy, ktére mozna
zmieniac.

(= C Automatyczne programy ProG (Pr01 do Pr22)

Obhr D Funkcje dodatkowe Othr

CELE E Ustawienia ogdine SEtt

Prawy przycisk wyboru

Przycisk ustawien funkcji czasowych oraz ustawien ogélnych

669 Przycisk ustawien szybkiego nagrzewania
UWAGA: Na wyswietlaczu podswietlajg sie tylko te przyciski, ktérymi mozna regulowac i potwierdzac
wybrane ustawienia.
Symbol Znaczenie
O Tryby pracy
STEP1 Etapowy tryb pieczenia (STEP1, STEP2)

©

Funkcja czasowa - czas pieczenia

1Y

Funkcja czasowa - opdznione uruchomienie pieczenia

(0} Alarm
1Y) Szybkie nagrzewanie
RATIN Funkcja zapiekania (GRATIN) stuzaca dodatkowemu przyrumienieniu pod koniec

pieczenia.

Podswietlona czes¢ linii - pokazuje aktualnie wybrane pole od A do E.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

v

Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Strzatka - wskazuje wybrane ustawienie podstawowe (pro bake), (auto bake), (extra
bake).

UWAGA: Niektére symbole na wyswietlaczu sa lekko podswietlone (funkcja jest w trybie czuwania).
Jesli wybrany symbol zostanie potwierdzony, zwigkszy sig intensywnos$c jego oswietlenia. Funkcja
jest teraz aktywna.

6.1 Tryb profesjonalny
Funkcja umozliwia dowolne ustawienie parametréow pieczenia — program pieczenia, temperature,
szybkie rozgrzewanie oraz czas pracy piekarnika.
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Dodatkowo mozna ustawic:

- funkcje czasowe (sprawdz rozdziat 6.2 Funkcje programatora czasowego)
- etapowy tryb pieczenia (sprawdz rozdziat 6.3 Etapowy tryb pieczenia)

- zapiekanie (sprawdz rozdziat 7.7 Dodatkowe zapiekanie)

Wybdr programu gotowania

Symbol Eksploatacja
GORACE POWIETZE
Termoobieg zapewnia lepsza cyrkulacje goracego powietrza wokét potrawy, wysusza
& ich powierzchnie i sprawia , ze skorka jest grubsza Stuzy do pieczenia mies,

wypiekow, warzyw oraz do suszenia zywnosci na jednym poziomie lub na kilku
réwnoczesnie.

PROGRAM DO PIECZENIA PI1ZzY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wiekszej zawarto$ci wody. Stosuje sie, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

PIECZENIE INTENSYWNE

Dzigki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupiaca, bez dodawania
tluszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu
sfast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz gotowych
produktéw mrozonych (frytki, nuggetsy).
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Symbol

Eksploatacja

AN
O

GRILL Z TERMOOBIEGIEM

Termoobieg zapewnia lepsza cyrkulacje goracego powietrza wokot potrawy, co
prowadzi do lepszego wysuszenia jej powierzchni, a w potaczeniu z dziataniem
grzatki grilla czyni jej kolor bardziej intensywnym.

Stuzy do przyspieszonego pieczenia miesa i warzyw.

{
q
L]
4

PIECZENIE TURBO

Stuzy do pieczenia potraw, ktére maja by¢ chrupiace ze wszystkich stron. Funkcja
sprawdza sie rowniez jako pierwszy krop etapowego pieczenia miesa, poniewaz
umozliwia szybkie zrumienienie powierzchni w fazie poczatkowej oraz wolne
pieczenie w fazie nastepnej. Mieso jest soczyste, a skérka dobrze zarumieniona.

DUZY GRILL

Stuzy do pieczenia wigkszych ilosci ptaskiej zywnosci (tostow, bagietek, kietbas,
kotletow, ryb, szasztykow itp.) oraz do zapiekania i uzyskiwania chrupigcej skorki.
Cata powierzchnia pod grzatkami, umieszczonymi pod sufitem piekarnika, nagrzewa
sie rbwnomiernie.

Najwyzsza dozwolona temperatura to: 240 °C.

GORNA | DOLNA GRZALKA
Stuzy do tradycyjnego pieczenia zywnosci na jednym poziomie, przygotowywania
sufletéw oraz pieczenia w niskich temperaturach (wolne pieczenie).

DELIKATNE PIECZENIE
Stuzy do tagodnego i kontrolowanego pieczenia delikatnych potraw (migkkie kawatki
miesa) oraz pieczenia ciast o chrupigcym spodzie.

GORNA | DOLNA GRZALKA Z WENTYLATOREM
Stuzy do réwnomiernego pieczenia zywnosci na jednym poziomie oraz do
przygotowywania sufletow.

DUZY GRILL Z WENTYLATOREM
Stuzy do pieczenia drobiu oraz grillowania wiekszych kawatkéw miesa.

DUZY GRILL | DOLNA GRZALKA
Stuzy do przyspieszonego pieczenia na jednym poziomie oraz sprawia, ze
powierzchnia ciast jest chrupigca.

SR E N A

GRILL Z DOLNA GRZALKA | WENTYLATOREM
Stuzy do przygotowywania wypiekéw drozdzowych, wszystkich rodzajéw chleba
oraz do pasteryzaciji.

LR
[ X

MIKROFALE
Tryb przeznaczony do szybkiego podgrzewania, rozmrazania i gotowania zywnosci.

GORACE POWIETRZE | MIKROFALE

Termoobieg umozliwia lepszy przeptyw powietrza wokot miesa lub ciasta, wysusza
ich powierzchnie i sprawa, ze skorka jest grubsza. Mikrofale petnia funkcje
wspomagania systemu i przyspieszaja czas przygotowania zywnosci.

Stuzy do przyspieszonego pieczenia miesa, ciast i warzyw.

DUZY GRILL Z WENTYLATOREM | MIKROFALAMI

Stuzy do pieczenia drobiu, ryb oraz grillowania wigkszych kawatkéw miesa.
Mikrofale petnia funkcje wspomagania systemu i przyspieszajg czas przygotowania
Zywnosci.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Symbol Eksploatacja
SYSTEM KLASYCZNY Z WENTYLATOREM | MIKROFALAMI
Do szybszego pieczenia dan zapiekanych.
Mikrofale petnig funkcje wspomagania systemu i przyspieszajg czas przygotowania

Zywnosci.
PIECZENIE INTENSYWNE ZA POMOCA MIKROFAL
Dzigki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupiaca, bez dodawania
tluszczu Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu
sfast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw migsa, ryb, warzyw.
Mikrofale petnia funkcje wspomagania systemu i przyspieszajg czas przygotowania
Zywnosci.
ECO (WOLNE PIECZENIE)
Stuzy do delikatnego, powolnego, jednolitego pieczenia miesa, ryb oraz ciast na

A jednym poziomie. Ten sposéb pieczenia zatrzymuje wieksza cze$¢ wody w migsie,
ECO dzieki czemu jest ono bardziej soczyste i migkkie, a ciasta sg rownomiernie
zrumienione i upieczone. Przedziat temperaturowy: 140°C do 220°C.

UWAGA: W tych trybach mozliwe jest uzycie funkcji zapiekanie, za wyjatkiem systemu MIKROFALE
i ECO (sprawdz rozdziat 7.1 Dodatkowe zapiekanie).

1) Z funkciji tej korzysta sie do okreslania klasy efektywnosci energetycznej zgodnie z normag EN 60350-1.

Moc mikrofali
Moc Eksploatacja
1000 W Szybkie odgrzewanie napojow, wody oraz zywnosci o wysokiej zawartosci ptynu.
750 W Gotowanie $wiezych lub zamrozonych warzyw.
Topienie czekolady.
600 W Gotowanie dar miesnych oraz potraw z ryb i owocéw morza.
Gotowanie dodatkow.
360 W Odgrzewanie i gotowanie delikatnych potraw na bazie jajek.
180 W Rozmrazanie innych produktéw spozywczych, zmigkczanie masta albo lodéw.
90W Rozmrazanie ciast z kremem, owocéw, warzyw i miesa mielonego.

6.2 Funkcje programatora czasowego
Symbol Opis Eksploatacja

@ Czas trwania

pieczenia W tym trybie okresla sie czas pracy piekarnika.

Alarm dziata niezaleznie od pracy piekarnika. Po uptywie
’G)‘ Alarm ustawionego czasu urzadzenie nie wigczy lub nie wytgczy sie
automatycznie.

Stosuije sie ja wtedy, kiedy potrawa ma zaczaé piec sie z

H, Opéznione opdznieniem. Wprowadzi¢ czas trwania i zadany koricowy czas
dziatanie pieczenia. Urzadzenie automatycznie rozpocznie i zakoriczy prace

w zgdanym czasie.
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Ustawienie czasu trwania pieczenia

@
AT

<O % I>|%
Ustawianie minutnika
B .
i 1.1
i D i DL

<E%> <E®% <EC%>

Ustawianie opéznionego startu
Przyktad:
Aktualny czas: 12.00; Czas pieczenia: 2 godziny 30 minut; Koniec pieczenia: o 18.00

W @

o\ e 3Tl LTy (CLE gy
S\ e 2a0 oL\ e {BOD

<O/ Q> ) <O l>|%
2X
9 INFORMACJA!
Wybrana funkcje czasowa mozna zresetowaé do 00:00 poprzez jednoczesne nacisniecie < lub »

/\ OSTRZEZENIE!
Funkcja ta nie jest zalecana do pieczenia zywnosci, ktéra wymaga wstepnego nagrzania
piekarnika.
tatwo psujace sie produkty spozywcze nie powinny pozostawac zbyt diugo w piekarniku.
Przed uzyciem tego trybu nalezy sprawdzié, czy zegar na urzadzeniu pokazuje prawidiowy
czas.
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6.3 Etapowy tryb pieczenia
Funkcja umozliwia pieczenie w dwéch etapach (jeden proces przygotowywania zywnosci taczy dwa
kolejne etapy pieczenia).

=) O\ (T \eo 10
W e ) [y =R <O

i
jl_ll_l

< ) My
Przytrzymujac przycisk = przez cztery sekundy, wytgcza si¢ pieczenie etapowe.

6.4 Tryb automatyczny

W tym trybie mozna wybiera¢ miedzy specjalnymi programami.
a __ - ot
IDI 1 (|
O’ < Y/ Py
e 230

KG @

i
E,I_ILI

< ¥ &S
Symbol Eksploatacja

PIECZENIE ZAMROZONEJ ZYWNOSCI

% Umozliwia pieczenie zamrozonej zywnosci w krétszym czasie, bez wczesniejszego
—— nagrzewania. Znajduje zastosowanie przy gotowych produktach mrozonych
(pieczywo, rogaliki, lasagne, frytki, nuggetsy), miesie i warzywach.
PROGRAM DO PIECZENIA PIZZY
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wigkszej zawartosci wody. Stosuje sig, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

TRYB PIECZENIA MIESA

MR
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Symbol Eksploatacja

Do optymalnego przygotowania miesa. Migso nalezy wstepnie obsmazy¢ ze
wszystkich stron na patelni, na rozgrzanym oleju. Taki sposob przygotowania
pozwala zachowaé soczystosé miesa. Nadaje sie do takich kawatkéw migsa jak
pieczen wotowa, pieczen z poledwicy, schab itp.

AIR FRY

Dzigki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupiaca, bez dodawania

2] tuszczu. Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu
sfast food”. Nadaje sie do mniejszych kawatkéw miesa, ryb, warzyw oraz gotowych
produktéw mrozonych (frytki, nuggetsy).

6.5 Programy automatyczne

W trybie automatycznym mozna wybiera¢ ré6zne automatyczne programy (urzgdzenie, uwzgledniajgc
wybrang potrawe, sugeruje optymalny sposob pieczenia, temperature i czas trwania przygotowywania.

O of
e Pl

KG (@)
200 -
< % D %

Symbol Nazwa programu Symbol Nazwa programu
Pro1 kruche ciastka Pr12 zapiekane ziemniaki
Pr0o2 babeczki Pri3 drob- w catosci
Pr03 Biszkopt Pri14 dréb — mniejsze kawatki
Pro4 ciasta drozdzowe Pr15 pieczen z migsa mielonego
Pro5 ciasto francuskie Pr16 pieczony kotlet wotowy
Pro6 szarlotka Pr17 migso - wolne pieczenie
Pr0o7 strucla jabtkowa Pr18 pieczona ryba
Pro8 suflet czekoladowy Pr19 pieczone ziemniaki - talarki
Pr09 wyrastanie ciasta Pr20 prazona kukurydza
Pr10 chleb Pr21 lasagne
Pri1 Pieczen wieprzowa Pr22 pizza

UWAGA: Bardziej szczegétowe instrukcje mozna znalezé na stronie internetowej urzadzenia (patrz

strona 2).
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6.6 Wybor dodatkowych funkcji/dodatkow
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Symbol Eksploatacja

Rozmrazanie

Funkcja uzywana jest do powolnego rozmrazania zywnosci (tortdw, ciast, ciastek,
*@ chleba i butek oraz gteboko mrozonych owocéw).

W potowie czasu rozmrazania fragmenty zywnosci trzeba przewréci¢ na druga
strone, przemieszac, a w przypadku, gdy ulegly zmrozeniu - rozdzieli¢ je.

Ogrzewanie
é Uzywane do podtrzymywania cieptoty przygotowanych potraw. Okresli¢ mozna
temperature.
Podgrzewanie talerzy
88 Program ten stuzy do podgrzewania elementéw zastawy (talerzy, filizanek) przed
= podaniem w nich zywnosci, tak by utrzymac jej cieptote przez dtuzszy czas. Okresli¢

mozna temperature.

Steam Clean
@ Program umozliwia tatwiejsze usuwanie plam w piekarniku (patrz rozdziat 70.7
Czyszczenie piekarnika (Steam Clean)).

7. Uruchamianie procesu pieczenia
)

D"‘%

Dopdki piekarnik nie osiagnie zadanej temperatury, na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiaja sie
aktualna i ustawiona temperatura. Symbol temperatury najpierw miga, a po osiagnieciu ustawionej
temperatury - gasnie i rozlegnie sie krétki sygnat dzwiekowy.

W czasie pieczenia mozna zmienic¢ tryb, temperature, moc pracy oraz funkcje czasowe.

7.1 Dodatkowe zapiekanie

Funkciji tej uzywa sie w ostatniej fazie, kiedy do potrawy dodaje sie sosu/polewy lub gdy chce sie
dodatkowo zapiec jej powierzchnie. Podczas zapiekania na potrawie tworzy sie chrupigca, ztoto-zétta
skorka, ktora chroni przed wysuszeniem, a jednoczesnie nadaje tadniejszy wyglad oraz lepszy smak.
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/\\ OSTRZEZENIE!
Nalezy kontrolowa¢ pieczenie. Gdy wiaczona jest funkcja zapiekania, piekarnik osiaga
wysoka temperature.
Funkcja zapiekania dziata najwyzej. 15 minut, potem piekarnik si¢ wytaczy.

A\ r
B Ui

- N -
N o GRATIN GRATIN
P 10 min. NN VANEENS

R S st
8. WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

Przyktad ustawienia czasu biezacego:
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Przyktad ustawienia gtosnosci sygnatu:

T T |
W Oy < &
450
/\\ OSTRZEZENIE!
W przypadku przerwy w dostawie energii elektrycznej lub po wytaczeniu urzadzenia,

wszystkie dodatkowe ustawienia zostang zachowane przez najwyzej kilka minut. Po uptywie
tego czasu wszystkie ustawienia, z wyjatkiem sygnatu dzwiekowego, powréca do ustawien

podstawowych.

ClLoc Aktualny czas

Vol Gtosnos¢ sygnatow

brht Jasnos$¢ wyswietlacza

nGht Tryb wyswietlania nocnego - funkcja ta automatycznie zmniejsza stopien
intensywnosci oswietlenia w godzinach nocnych (miedzy 20.00 i 6.00).

hidE Stan gotowosci - to funkcja, umozliwiajaca wtaczenie lub wytaczenie wyswietlania
aktualnego czasu.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Prht

Automatyczne szybkie rozgrzewanie - funkcja umozliwia automatyczne dodanie
funkciji szybkiego podgrzewania do programéw, ktére na to pozwalaja.

SAbb

Sabbath - funkcja umozliwia podtrzymanie cieptoty potrawy w piekarniku bez
koniecznosci wtaczania i wytgczania piekarnika.

FAct

Ustawienia fabryczne - Nalezy wybra¢ rES, aby powrdcic¢ do ustawien fabrycznych
oraz potwierdzi¢ dtuzszym przytrzymaniem przycisku start | stop, az do znikniecia
wszystkich os$wietlonych kresek.

Aby wyjs¢ z menu funkcji dodatkowych, dotkna¢ przycisku =

8.1 Blokada przyciskow

D
Gslq%

]
g

9. Tabela pieczenia

UWAGA: Potrawy, ktére wymagaja wstepnego ogrzewania piekarnika, zaznaczone sg w tabeli jedna

gwiazdka * . A potrawy, ktérym wystarcza 5-minutowe ogrzewanie wstepne — dwiema gwiazdkami

*k

W tym przypadku nie nalezy uzywac trybu szybkiego nagrzewania.

Potrawa ] frew ©min
Biszkopt 1 £co 190-210 30-50
ciasto z nadzieniem 1 |:| 170-180 60-80
strudel 2 & 170-180 55-65
babeczki 2 E 160-170 * 20-35
ciasta drozdzowe 2 Zl 190-200 20-30
ciasto francuskie 2 ECO 200-220 25-45
kruche ciastka 2 |:| 140-150 * 25-40
ciastka 2 ECO 180-190 20-30
chleb na blasze 1 E 190-200 50-60
chleb w formie 1 190-200 30-45
Swieze butki 2 Z 190-200 * 20-30
bagietki 3 [] 240 2-5
pizza 1 D 275* 10-17
20



Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa ] frew ©min
f;‘:fé:f’;"g% a (poledwica, 1 ] 160-180 130-160
pieczen wieprzowa, schab, 1,5 kg 1 ECO 200-210 120-170
dréb, 1,2 - 2,0 kg 1 200-210/360 45-60
skrzydetka kurczaka 2 @ 210-220 20-35
ryba w catosci, 350 g 3 230-240/360 12-17
pieczone ziemniaki, talarki 3 210-220 * 35-45
frytki 3 ® 200-210 25-35
lasagne, 400 g 2 =X, 200-210 30-40
stodka zapiekanka 1 E| 750 15-25
pasteryzacja 2 180 30
podgrzewanie potraw 1 i 600 /
podgrzewanie naczyn 2 75 15

10. Konserwacja i czyszczenie

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢. Wiekszy brud oraz kamien powinny by¢ usuwane na biezaco
za pomoca cieptej wody oraz ptynu do mycia naczyn. Uzywac czystej, miekkiej szmatki lub gabki.

/\\ OSTRZEZENIE!
Upewni¢ sig, ze urzadzenie zostato wytaczone z pradu, i poczekaé az urzadzenie ostygnie.

Bez odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia lub wykonywacé
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych.

Drzwiczki urzadzenia: s przymocowane do urzadzenia i nie wolno ich zdejmowac. Nie
wolno takze demontowacé lub wykonywa¢ jakichkolwiek innych zabiegéw na drzwiczkach.

Do czyszczenia gornej scianki piekarnika nigdy
nie uzywac agresywnych srodkoéw
czyszczacych, srodkéw czyszczacych i ggbek
o wtasciwosciach $ciernych, wywabiaczy plam
i preparatow usuwajgcych rdze, itp.
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10.1 Czyszczenie piekarnika (Steam Clean)

/)\ OSTRZEZENIE!
Programu Steam clean nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest catkowicie wystudzony.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢. Wigkszy brud oraz kamien powinny by¢ usuwane na biezaco

za pomoca cieptej wody oraz ptynu do mycia naczyn. Uzywacé czystej, miekkiej szmatki lub gabki.
Wyposazenie piekarnika mozna my¢ w zmywarce.

@
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% <4x:_'§3 > <
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g

10.2 Zdejmowanie prowadnic drabinkowych

(- INFORMACUJA!
Podczas zdejmowania prowadnic nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ emaliowanej powtoki.
Nalezy uwazaé, by w trakcie czyszczenia prowadnic nie zgubi¢ przektadek z prowadnic
drabinkowych. Po czyszczeniu nalezy je ponownie zamontowagd, by nie doszto do iskrzenia.

[\ OSTRZEZENIE!
Sruby na prowadnicach nalezy po czyszczeniu ponownie przymocowac srubokretem.

Przy ponownym montowaniu prowadnic drabinkowych nalezy uwazaé, by je zamontowac
na te sama strone, z ktérej zostaty zdjete.

10.3 Wymiana zarowki
Zaréwka halogenowa: G9, 230 V, 25 W

Piekarnik jest wyposazony w lampe halogenowa.
Ten produkt zawiera zrodto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej (G).
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UWAGA: Na ostonie jest uszczelka, ktorej nie wolno zdejmowac i ktéra nie powinna odklei¢ sie od
ostony. Musi ona doktadnie przylega¢ do $cianki kuchenki.

11. Rozwiazywanie problemow

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywacé wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczy¢ urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w $cianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia pradem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywag. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac¢ osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktécen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukcji, czy jest
mozliwe samodzielnie usuniecie przyczyny.

Jesli urzadzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub obchodzenia sig¢ z nim, wizyta
serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest bezptatna.

Tabliczka znamionowa z podstawowymi danymi o urzagdzaniu znajduje si¢ na krawedzi piekarnika.

11.1 Tabela usterek i btedow

Problem/btad Przyczyna

Gtowny bezpiecznik domowej instalacji | Wezwac¢ serwisanta.
elektrycznej czesto wytacza sie.

Wymiana zaréwki w piekarniku opisana jest w rozdziale

Podswietlenie piekarnika nie dziata. s )
Czyszczenie i konserwacja.

Na kilka minut odfaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego (odkreci¢ bezpiecznik lub wytaczy¢ gtéwny
przetacznik), nastepnie przytaczyc¢ je ponownie i wigczyc.
Wystagpit btad modutu elektronicznego. Na kilka minut
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Jesli btad nadal sie utrzymuje, nalezy skontaktowac sie
z punktem serwisowym.

Panel sterowania nie reaguje, napis na
ekranie si¢ zawiesit.

Wyswietlacz pokazuje btad ErrX.
Jesli numer btedu jest dwucyfrowy,
pojawi sie ErXX.

Iskrzenie w kuchence Prosze sprawdzi¢, czy wszystkie ostony lampek sa
dobrze przymocowane i czy prowadnice maja
zamontowane wszystkie przektadki.

Nalezy sprawdzi¢, czy prowadnice w urzadzeniu sa
prawidtowo utozone.
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Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Problem/btad Przyczyna

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usunaé usterek, nalezy zadzwoni¢
do upowaznionego punktu serwisowego. Usuwanie uszkodzen, powstatych na skutek nieprawidtowej
instalacji lub uzytkowania urzadzenia, nie jest objete gwarancja. Koszty naprawy w takim przypadku
ponosi klient.

12. Ochrona srodowiska

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,

ktére mozna recyklingowag, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania

Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty
odpowiednio oznaczone.

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych.
Produkt nalezy przekazaé celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiorki odpadow elektrycznych i elektronicznych.

Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu pozwala zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jaki mogtby
mie¢ miejsce w przypadku nieprawidtowego pozbycia sie produktu. Aby
uzyskac szczegodtowe informacje na temat utylizacji i przetwarzania
produktu, nalezy skontaktowac sie z wtasciwa jednostkg samorzadu
gminnego odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, zaktadem utylizaciji
lub punktem sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do wszelkich zmian i btedéw w instrukcji obstugi.
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13. Test potraw

EN60350-1:nalezy uzywac¢ wytacznie wyposazenia dotgczonego przez producenta.
Blache nalezy zawsze wktada¢ do koricowej pozycji na prowadnicy. Wypieki w formach nalezy umiescic¢
tak, jak pokazano na rysunku.

* Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzac. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.
** Urzgdzenie wstepnie nagrzewac przez 10 minut. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego
nagrzewania.

*** Obrécic¢ po 2/3 czasu pieczenia.

PIECZENIE
Potrawa wyposazenie fec ®Omin ]
keksy — na jednym Py )
poziomie plytka blacha 2 140-150 25-40 ]
keksy — na jednym T _ Py
poziomie plytka blacha 2 140-150* | 25-40
keksy — " —
dwupoziomowo | PIvika blacha 2,3 | 140-150" | 30-45
babeczki - na .
jednym poziomie | PYtka blacha 2 160-170* | 20-35 —
babeczki—na 1\ biacha 2 160-170* | 20-35
jednym poziomie
babeczki — .

ptytka blacha 2,3 140-150 25-40 ]

dwupoziomowo

. Okragta forma metalowa, srednica "
Biszkopt 96 cra/ruszt 1 160-170* | 20-35 ]
. Okragta forma metalowa, Srednica " ) —
Biszkopt 96 om/russt 2 160-170* | 20-35
2 x okragta metalowa forma,

szarlotka <rodnioa 20 crm/russt 1 170-180 | 60-80 ]

szarlotka 2 X ok.rqg’ra metalowa forma, 2 170-180 60-80 ®
Srednica 20 cm/ruszt

GRILLOWANIE

tosty ruszt 4 240* 0,5-3 E

burgery ruszt + tacka na sciekajacy 3 240 20-35% E
tuszcz

MIKROFALOWA OBROBKA CIEPLNA

krem jajeczny, naczynie szklane, $rednica 25x25

1000 g cm, odkryte + szklana blacha do 1 360 25-35 R
pieczenia

Biszkopt okragte szklane naczynie,
$rednica 22 cm, odkryte + szklana 1 360 15-25

blacha do pieczenia
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blacha do pieczenia

I T T ] ® [N [T
Ciag dalszy tabeli z poprzedniej strony.
PIECZENIE
pieczen z migsa | szklane naczynie, Srednica
) 600 10
mielonego, 900 g |premer 25x12,5 cm, odkryte + 1 E]
) . 360 10-15
szklana blacha do pieczenia
rozmrazanie szklana blacha
miesa mielonego 1 180 8 E
e 90, 9 13-18
500 g
rozmrazanie naczynie szklane, odkryte + .
malin, 250 g szklana blacha do pieczenia ! 180 6-9 E
PIECZENIE PRZY UZYCIU TRYBOW KOMBINOWANYCH
Potrawa wyposazenie fec S W ®min ]
okragte szklane
zapiekane naczynie, srednica 22 : )
ziemniaki cm, odkryte + szklana ! 180-190 600 25-40
blacha do pieczenia
okragte szklane
naczynie, Srednica 22 ) ~ —
tort om. odkryte + szklana 1 180-190 180 17-25
blacha do pieczenia
kurczak 1,2 kg naczynie szklane,
odkryte + szklana 1 210-220 | 360 45-55
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14. Notatki
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