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SES 3. Easy to disassemble and wash 4. Quiet
operation
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@ Szanowni Klienci!

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikow produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaly one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ wskazowkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania.

Charakterystyka urzadzenia

Ciesz si¢ prawdziwym smakiem plynacym z natury
z nowym urzadzeniem JUICEMAKER.

JuiceMaker jest urzadzeniem stuzacym do pozyskiwania
sokow z owocow, warzyw i ziot. JuiceMaker zgniata produkty
celem uzyskania z nich soku; takie innowacyjne rozwigzanie
sprawia, iz sok jest bogaty w wartosci odzywcze, witamine
C oraz ma prawdziwie naturalny smak. Dzieki urzadzeniu
JuiceMaker uzyskasz $wiezy sok nie tylko z owocow czy
warzyw, ale rowniez z zi6t a nawet gotowanych ziaren soi.
Unikalny system SES (Slow Extraction System) to nowe
podejscie do pozyskiwania soku — sok wyciskany jest przy
wolnych obrotach, dzigki czemu zachowuje maksymalne
warto$ci odzywcze. System tez jest niezwykle wydajny, za
jego pomoca wycisniesz zdecydowanie wigcej soku, niz za
pomocy tradycyjnej sokowirdwki a ponadto zrobisz to w zde-
cydowanie krétszym czasie.

Urzadzenie jest rowniez niezwykle ciche, a prosta obstuga
i tatwos¢ mycia podnosi walory uzytkowe urzadzenia.
Zachowanie maksymalnych zawartosci witamin, pektyn,
enzymdw, mineratdw i witaminy C powoduije, ze sok nie jest
klarowny. Efekt ten jest zamierzony, bowiem uwazamy, ze
wysokie wartosci odzywcze soku sg wazniejsze niz klarow-
nos¢.

JuiceMaker to nie tylko pyszny sok. To takze eleganckie
urzadzenie, ktore stanie sie ozdobg Twojej kuchni. Dodat-
kowa zaletq jest tatwo$¢ mycia — wystarczy na koniec wla¢
szklanke wody a wigkszo$¢ pozostatosci migzszu zostanie
samoistnie wyptukana.

Wszystkie czesci majace kontakt z przetwarzanymi surow-
cami wykonane sg z materiatéw przeznaczonych do kon-
taktu z zywnoscia.

JuiceMaker - czas na $wiezy, pyszny sok.

Zelmer - niezawodnie.

Wskazéwki dotyczace bezpieczeristwa

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z trescig cafej instrukcji obstugi.

NIEBEZ[’IECZENSTWO!/
OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie grozi
obrazeniami

o Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka
sieci mokrymi rekami.

o Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli
przewod zasilajacy jest uszkodzony
lub obudowa jest w sposéb widoczny
uszkodzona.

o Jezeli przewdd zasilajgcy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powi-
nien on by¢ wymieniony u wytwarcy
lub u pracownika zaktadu serwiso-
wego albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

o Napraw urzagdzenia moze dokonywac
jedynie przeszkolony personel. Nie-
prawidtowo wykonana naprawa moze
spowodowa¢ powazne zagrozenia
dla uzytkownika. W razie wystapienia
usterek zwrd¢ sie do specjalistycz-
nego punktu serwisowego Zelmer.

o Nie uzywaj urzadzenia, gdy S$ruba
wyciskajaca, badz gumy zgarniajace
sok i miska sg uszkodzone.

e Przed wymiang wyposazenia lub
zblizaniem sie do czesci porusza-
jacych sie podczas uzytkowania,
nalezy wytaczy¢ sprzet i odtaczy¢ od
zasilania.

o Zawsze odtaczaj urzadzenie od
zasilania gdy jest pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

o Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢
podczas pracy z urzadzeniem
w obecnosci dzieci.

o Nie pozostawiaj wtgczonego do sieci
urzadzenia bez dozoru.
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Urzadzenie nie powinno by¢ uzy-
wane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie wraz z przewodem przyta-
czeniowym poza zasiegiem dzieci.
Niniejszy sprzet moze byé uzyt-
kowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby
0 obnizonych mozliwo$ciach fizycz-
nych, umystowych i osoby o braku
do$wiadczenia i znajomosci sprzetu,
jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate. Dzieci nie powinny
bawic¢ sie sprzetem. Dzieci bez nad-
zoru nie powinny wykonywac czysz-
czenia i konserwacji sprzetu.

UWAGA!

Nieprzestrzeganie grozi
uszkodzeniem mienia

Nie zatykaj wylotu migzszu i soku podczas pracy urza-
dzenia.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez wsadu.

Nie przenos$ urzadzenia podczas pracy.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewod.

Urzadzenie podtaczaj do gniazdka sieci elektrycznej
(jedynie pradu przemiennego) wyposazonego w kotek
ochronny, o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz czy
pokrywa z lejem zasypowym jest dobrze zamocowana.
Do popychania produktu stosuj tylko popychacz.

Nie przecigzaj urzadzenia nadmierng, iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).

Nie narazaj urzadzenia na dziatanie temperatury
powyzej 60°C.

Nie stawiaj urzadzenia na mokrej powierzchni.

Nie zanurzaj napedu urzadzenia w wodzie, ani nie myj
go pod biezaca woda.

Stawiaj urzadzenie zawsze na stabilnej, rownej i ptaskiej
powierzchni; przewdd przytgczeniowy nie moze zwisaé
poza krawedz powierzchni, na ktorej stoi urzadzenie.
Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do uzytku
wewnatrz pomieszczen.
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WSKAZOWKA

Informacje o produkcie i wska-
z0wki dotyczace uzytkowania

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania go do celéw biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq sie.
Nie zdejmuj pokrywy z lejem, gdyz zadziata zabezpie-
czenie i wytaczy urzadzenie.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 20 minut.
Czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem 1 godzina.
Hatas urzadzenia (Lwa) 71 dB(A).

Opis urzadzenia Q

o Naped wyciskarki

© Wytacznik ON-OFF-REV

o Przewdd przytaczeniowy
© Viska

O Gumowa zatyczka miski

Wylot migzszu

o Wylot soku

o Tuleja uszczelniajaca

O Zatyczka wylotu soku
O Sruba wyciskajaca

0 Gumy zgarniajace sok (dwa komplety)
o Pokrywa z lejem zasypowym
o Popychacz
0 Pojemniki na sok i migzsz
0 Szczotka

Przygotowanie wyciskarki do pracy G
(demontaz)

Przed pierwszym uzyciem rozmontuj wyci-
skarke, umyj czesci majace kontakt z przetwa-
rzanym produktem.

@Wyciskarke postaw w poblizu gniazdka sieci na twar-
dym, czystym i suchym podtozu.

@) Wyjmij popychacz (5).

® Zdejmij pokrywe (4) przekrecajac ja odwrotnie do ruchu
wskazoéwek zegara.

@w dalszej kolejnosci zdejmij miske (2) wraz z wyposaze-
niem.



@ Wyjmij z miski (2) $rube wyciskajaca (3).
(® Sciagnij gumy zgamniajace sok (3h).
Gumy zgarniajace sok (3h) sq elementami nie-
wielkich rozmiaréw. Uwazaj, aby nie zgubic ich
przy demontazu. W zestawie z wyciskarka znaj-
duje sie zapasowy komplet gum zgarniajacych
sok (3h).
@ Wyciagnij tuleje uszczelniajaca (2f) z miski (2).
Wyciagnij gumowa zatyczke (2c) znajdujaca sie na spo-
dzie miski (2).
Zdemontowane czesci (z wyjatkiem napedu) doktad-
nie umyj w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Po doktadnym osuszeniu przystap do montazu
czystych elementow.

Nie myj zdemontowanych czesci w zmywar-
kach. Do mycia uzywaj wody o temp. nieprze-
kraczajacej max. 60°C.

Przygotowanie wyciskarki do pracy @
(montaz)

@ Wi6z gumowg zatyczke (2c) w otwor znajdujacy sie na
spodzie miski (2).

@ zatoz tuleje uszczelniajaca (2f) w misce (2), jezeli
zostata wezesniej zdemontowana.

@ Zat6z na naped (1) miske (2) tak, aby w 3 wgtebieniach
na spodzie miski (2) znalazly sie 3 wystepy umieszczone na
gbrnej powierzchni napedu (1).

@ Zatéz na $rube wyciskajaca (3) gumy zgamiajace sok
(3h).

(® W6z do srodka miski (2) Srube wyciskajaca (3).

@ Natéz pokrywe (4) na miske (2), trafiajac wypustkami
w rowki umieszczone w misce i przekrec¢ pokrywe (4) do
oporu zgodnie z ruchem wskazowek zegara .

@ Do leja zasypowego pokrywy (4) wiéz popychacz (5).
Wsun pojemniki (6) pod wylot soku (2e) i migzszu (2d).

(EJ

Pozycje wylacznika wyciskarki przedstawione sg na
Rys. B

Uruchomienie wyciskarki i praca z nia

+ON” ustawienie przetacznika w tej pozycji uruchamia urza-
dzenie.
»,OFF” jest to pozycja neutralna, ustawienie przetacznika
w tej pozycji wytacza urzadzenie.
»REV” ustawienie przetacznika w tej pozycji powoduje wia-
czenie trybu wstecznego.
Sprawdz, czy wytacznik (1a) ustawiony jest w pozycji
,OFF".

@ Wi6z wtyczke przewodu do gniazda sieci.

@ Do leja zasypowego widz pokrojone owoce lub warzywa
i lekko docisnij je popychaczem.

Do popychania produktéw nie wolno uzywac
palcow lub stosowac innych przedmiotow.

Owoce i warzywa przed umieszczeniem
w wyciskarce dokfadnie umyj, nastepnie usun
nasiona lub inne twarde frakcje.

@ Uruchom wyciskarke wyfacznikiem (1a) ustawiajac go
w pozycji ,ON”.

Nie dotykaj wytacznika (1a) wyciskarki mokrymi
rekami.

Pokrywa (4) musi by¢ poprawnie zamknieta
w innym wypadku urzadzenie sie nie wigczy.

@ Do leja zasypowego wktadaj kolejne partie pokrojonych
owocow lub warzyw i lekko dociskaj je popychaczem.

Maksymalna waga owocow | warzyw umiesz-
Iil czanych w wyciskarce nie powinna prze-
kracza¢ 500 g produktu na 2 minuty pracy.
W przypadku zaklinowania sie Sruby wyciskaja-
cej lub utkniecia przeciskanej frakcji owocow lub
warzyw uzyj funkcji,,REV” przez 2-3 sekundy. Gdy
problem nadal wystepuje nalezy zdemontowac
urzadzenie, oczysci¢ i ponownie je zmontowac
(patrz pkt. ,,Przygotowanie wyciskarki do pracy”).

Po zakonczeniu pracy G
(wyciskaniu soku)

@ Wytacz wyciskarke ustawiajac wytacznik (1a) w pozycji
,OFF".
@ Wyjmij wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieci.
@ Zatkaj wylot soku (2e) zatyczka wylotu soku (2g) przed
wciagnieciem pojemnika z pod wylotu soku (2e). W ten spo-
s6b zapobiegniesz kapaniu soku na blat.
Wycisniety sok nagromadzony w pojemniku przelej do
wczesniej przygotowanych szklanek, filizanek, itp.

Gdy chcemy przepfuka¢ urzadzenie przed
zZmiang np. owocow, nalezy w pierwszej kolej-
nosci wylfaczy¢ urzadzenie, wymienic¢ pojemnik
na sok, wiaczy¢ je ponownie i wla¢ szklanke
wody a wiekszos$¢ pozostatosci migzszu zosta-
nie samoistnie wyptukana.

Przystap do demontazu wyciskarki (patrz pkt. ,,Przygo-
towanie wyciskarki do pracy”).
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Zasady konserwacji wyciskarki

Po kazdorazowym uzyciu wyciskarki nalezy jg doktadnie
umy¢ nie dopuszczajac do zasychania soku i resztek
owocow lub warzyw.

Zabrudzenia w szczelinach lub rogach usun szczotkq
bedaca na wyposazeniu wyciskarki.

Naped czy$¢ wilgotng Sciereczka skropiong $rodkiem do
mycia naczyn. Nastepnie wytrzyj go do sucha.

W przypadku, gdy do wnetrza napedu dostanie
sie woda lub sok nalezy przerwac prace i odda¢
urzadzenie do kontroli w punkcie serwisowym.

Elementy wyposazenia takie, jak: miska (2), tuleja uszczel-
niajaca (2f), zatyczka wylotu soku (2g), $ruba wyciskajaca
(3), gumy zgamiajace sok (3h), pokrywa z lejem zasypo-
wym (4), popychacz (5) oraz pojemniki (6) myj w ciepej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Do mycia urzadzenia nie uzywaj detergentow zawieraja-
cych rozpuszczalniki organiczne, wybielacze, srodki zawie-
rajace chlor, benzyne lub innych materiatéw Sciemnych.

Pod wptywem dtugotrwatego uzytkowania moze wysta-
pi¢ zjawisko przebarwienia elementéw wykonanych
z tworzywa sztucznego. Nie traktuj tego jako wady.
Zabarwienia powstate z marchwi mozna usunaé przecie-
rajac je szmatka nasaczong olejem jadalnym.

Po umyciu doktadnie wysusz wszystkie czesci.

Zmontuj wyciskarke w sposob opisany wczes$niej (patrz
pkt. ,,Przygotowanie wyciskarki do pracy”).

Co zrobic, gdy...

Wyciskarka nie pracuje:

1.

2.

3.

4.

Upewnij sie czy wyciskarka jest podtaczona do gniazdka
sieci.

Upewnij si¢ czy wyciskarka jest prawidtowo zmontowana
W sposob opisany w instrukcji obstugi.

Wyciskarka mogta sie wytaczy¢, poniewaz byta uzywana
diuzej niz 20 minut.

Oddaj wyciskarke do punktu serwisowego.

Sok jest zbyt gesty lub zbyt rzadki:

1.

2.

Upewnij sig¢ czy gumowa zatyczka (2c) jest prawidtowo
osadzona.

Upewnij sig, czy sok jest zrobiony ze $wiezych sktadnikow.

Wyciskarka zatrzymata sie podczas pracy:

1.

Upewnij sie czy nie zostato wiozonych zbyt wiele
sktadnikéw badz sktadniki posiadaty zbyt wiele twar-
dych nasion. Uzyj funkcji ,REV” przez 2-3 sekundy,
a nastepnie z powrotem przetacz wytacznik w pozy-
CJQ HON”'

Jezeli problem nadal wystepuje nalezy zdemontowaé
urzadzenie, wyczysci¢ i ponownie je zmontowac.
Wyciskarka mogta sie wytaczy¢, poniewaz byta uzywana
diuzej niz 20 minut.
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Jak przygotowac zdrowy, pyszny sok?

® Owoce i warzywa przeznaczone do wyciskania sokow

powinny by¢ $wieze oraz starannie umyte. Przygotowa-
nie warzyw polega na ich oczyszczeniu z piasku i ziemi
pod biezaca woda i obraniu. Publikacje na temat robie-
nia sokow zalecajqg moczenie warzyw przez 5 minut
w wodzie z dodatkiem soli i kwasku cytrynowego.
Warzywa w ten sposéb przygotowane nie ciemniejg
w procesie rozdrabniania i sok z nich ma naturalny kolor.
Owoce jagodowe myj bezposrednio przed uzyciem, gdyz
szybko tracg swojg Swiezo$c¢.

Dobor warzyw i owocow zalezy od pory roku, od upodo-
bar smakowych, zaleceri zdrowotnych. Na warto$¢
odzywcza sokéw z warzyw i owocow ma wplyw sposob
postepowania przy ich sporzadzaniu.

Soki przygotowuje sie z soczystych gatunkéw warzyw i owo-
cow, ktore powinny by¢ dojrzate, Swieze, poniewaz uzyskuje
sie z nich najwiecej soku o doskonatym smaku i aromacie.
Do sporzadzania napojow nadajg sie nastepujace
warzywa: pomidory, marchew, seler, buraki, pietruszka,
cebula, kapusta, ogorki, czara rzepa, rabarbar, itp.
Dla celéw dietetycznych oraz wysokich waloréw smako-
wych mozna przygotowaé¢ soki z sataty, szpinaku, pora
a nawet Swiezych zi6t czy gotowanej soi.

Takie warzywa, jak: rzodkiew, szczypiorek, na¢ pietruszki,
koper, rzezuche dodaje si¢ do napojow drobno pokrojone.
Soki owocowe mozna otrzymywa¢ prawie ze wszystkich
gatunkéw owocow.

Jabtka, brzoskwinie, morele i $liwki powinny by¢ po umy-
ciu sparzone wrzatkiem w cedzaku kuchennym.

Z owocow zawierajacych pestki usun je, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ urzadzenie.

Wyciskanie soku ze $liwek, jagéd, malin, migkkich gru-
szek i jabtek oraz innych owocow jest ktopotliwe. Z migz-
szu tych owocow tworzy sie gabczasta masa, ktéra zatyka
otwory sitka. Owocow tych mozna uzywac do wyciskania
soku mieszajac je w malych ilosciach z innymi owocami
lub warzywami i nalezy czesciej czyscic sito.

Warzywa korzeniowe i owoce twarde nalezy pokroi¢ na
kawatki mieszczace sie w leju zasypowym. Jabtka kroi
sie na czesci, (jezeli wielkoS¢ jabtek nie pozwala na
umieszczenie ich w catosci w leju zasypowym) nie obie-
rajac i wyjmujac gniazd.

Warto$¢ odzywcza sokow surowych zblizona jest do
warto$ci odzywczych produktéw, z ktérych zostaty przy-
gotowane — dzieki unikalnemu systemowi wyciskania
soku, przygotowany nap6j zawiera btonnik, enzymy,
sktadniki mineralne i witamine C.

Napoje z sokéw zalecane sg szczegolnie w zywieniu
dzieci i 0sob starszych.

Wskazane jest, aby w trakcie spozywania sokow
z warzyw popijac je niewielkq ilocig wody, gdyz sg one
bardzo esencjonalne. Jezeli soki nie sg rozcienczone,
dzienna dawka nie powinna przekraczac p6t szklanki.
Sokow nie przechowuje sie do pozniejszego spozycia.
Do napojéw warzywnych mozna stosowac przyprawy
aromatyczne: pieprz, koper, kminek, gatke muszkato-
towa, tymianek, majeranek, a do napojow owocowych:
wanilie, cynamon i gozdziki. Aby uzyska¢ petny aromat
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przypraw, nalezy je przed dodaniem do napoju dokfad-
nie rozdrobnic. Powinny by¢ one stosowane w niewiel-
kich iloSciach, aby zachowa¢ naturalny smak i zapach
produktow, z jakich sporzadzany jest nap¢j. Z uwagi na
niska warto$¢ kaloryczna, napoje z owocow i warzyw sg
bardzo wskazane dla 0séb odchudzajacych sie.

©® Napoje owocowe i warzywne podaje sie 0 temperaturze
pokojowej lub ozigbione kostkami lodu.

Swieze soki to zdrowie

Sok z marchwi

Przyspiesza przemiang materii, gdyz zawiera
zestaw mikroelementow i witamin niezbednych do
prawidtowego funkcjonowania organizmu.
1%+ Witamina A wytworzona z karotenu popra-
wia wzrok. Skiadniki tego soku niwelujg szko-
dliwe dziatanie nikotyny, przywracajq skérze jej naturalny
zdrowy kolor. Pét szklanki soku z marchwi i pét szklanki
mleka jest zalecane dla malych dzieci. Sok z marchwi
w pofaczeniu z sokiem z jabtek jest wskazany jako nap¢j
wzmachiajacy dla oséb starszych.

Sok pomidorowy

Dojrzate i Swieze pomidory dajg sok doskona-
tej jako$ci. Mozna mieszac sok pom|dorowy ze
wszystkimi innymi sokami warzywnymi.
Zawiera duzo witaminy A i C. Dwie szklanki

soku pokrywajg dzienne zapotrzebowanie na witamine C.

Walory smakowe soku pomidorowego podnosi doprawienie

go solg i pieprzem.

Sok z burakéw

% Sok z burakéw czerwonych w po+qczen|u

z sokiem z pomaranczy daje napdj o wy$mie-
Sok z kapusty

nitym smaku. Sok ten w czystej postaci moze

by¢ spozywany tylko z przepisu lekarza.
Sok szpinakowy

Jest stosowany w leczeniu wrzodow Zotgdka,
ale tylkko z przepisu lekarza. Zmieszany
z sokiem z marchwi, nadaje sie do picia
nawet dla tych, ktorzy maja wrazliwy zotadek.

Sok ten jest silnie krwiotworczy, lecz
z powodu ostrego smaku zalecane jest
mieszanie go z sokiem z marchwi. Sok
szpinakowy, marchwiowy i selerowy
w réwnych ilosciach po zmieszaniu
daje smaczny napdj.

Sok z selera

Do soku nie powinno sig uzywac lisci selera,
gdyz dajg one gorzki smak. Sok z korzenia
selera jest bardzo smaczny. Mozna go
taczy¢ z sokiem z innych warzyw. Powinien
by¢ spozywany w mniejszych iloSciach niz
sok z marchwi. Dodanie soku z jabtek lub
cytryny poprawia smak.

.
rk.—-

Sok ogérkowy

Jest z natury mdly i trzeba go miesza¢
z sokiem jabtkowym, marchwiowym lub
selerowym. Sok ogorkowy stosowany jest
w pielegnacji skory. Ma dziatanie oczysz-
czajace nerki. Zaleca sie go przy kuracji
odchudzajace;.

Sok jabtkowy
Sok ze $wiezych dojrzatych jabtek ma przy-
jemny aromat i smak, jest bogaty w witaminy A
i B oraz cenne sole mineralne. Duza zawarto$¢
pektyn w soku sprawia, ze ma on wiasciwosci
wspomagajace trawienie. Swiezy sok jabtkowy
stosowany jest przeciwko podagrze i reumatyzmowi. Jest
on, ogdinie biorac, doskonatym $rodkiem odzywczym.

Sok jezynowy
Sok jezynowy z niewielkg iloscig cukru
i wody mineralnej daje bardzo orzezwiajacy
napdj. Ze wzgledu na duzg zawarto$¢ wita-
min i mikroelementow dziata wzmacniajaco,
zwilaszcza u ludzi starszych.

Sok z bzu czarnego

i Sok jest bogaty w sktadniki odzywcze, ma

wiasciwosci napotne i moze by¢ stosowany
Sok z czarnych porzeczek

przy przezigbieniu. Przygotowujac prze-
g Sok z czarnych porzeczek ma specyficzny aro-

twory mozna go taczy¢ z innymi sokami
mat, duzg kwasowo$C i wyrazng cierpkos¢. Ze
Ekologia — Zadbajmy o Srodowisko

owocowymi.
wzgledu na sktad chemiczny i zawarto$¢ witamin
jest to jeden z najlepszych sokéw. Nalezy go
miesza¢ z sokami o matej kwasowosci lub
z wodg, miodem czy cukrem.

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ sie do
ochrony $rodowiska. Nie jest to ani trudne, ani
zbyt kosztowne. W tym celu: opakowanie kar-
tonowe przekaz na makulature, worki z poliety-
lenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego
punktu sktadowania, gdyz znajdujace si¢ w urzadzeniu nie-
bezpieczne sktadniki moga by¢ zagrozeniem dla Srodowiska.

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi!

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.
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Blahopfejeme vam k vyb&ru nadeho zafizeni a vitdme vas
mezi uzivateli vyrobkd Zelmer.

Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkd Vam doporucujeme
pouZivat pouze originalni pfisluSenstvi Zelmer, které bylo
vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si prosim pozorné tento navod k obsluze. Zvlastni
pozornost  vénujte  bezpecnostnim  pokynim. Navod
k obsluze si prosim uschovejte, aby jej bylo mozné pouzivat
také b&hem pozdgjSiho pouzivani vyrobku.

Charakteristika zafizeni

Téste se ze skuteéné chuti plynouci z pfirody s novym
zafizenim JUICEMAKER.

JuiceMaker je zafizeni pro ziskavani $tavy z ovoce, zeleniny
a bylinek. JuiceMaker rozmélfiuje suroviny, aby z nich ziskal
Stavu; takové inovacni feSeni pfispiva k tomu, Ze Stava je
bohata na vyZivné slozky a vitamin C a méa skute¢né pfiroze-
nou chut. Diky zafizeni JuiceMaker ziskate Cerstvou Stavu
nejen z ovoce nebo zeleniny, ale také z bylinek a dokonce
varenych séjovych bobd.

Jedine¢ny systém SES (Slow Extraction System) je novy
pistup k ziskavani $tavy - lisovani $tavy probiha pfi poma-
lych otackach, diky ¢emuz si Stava zachovava maximalni
vyzivové hodnoty. Tento systém je neobvykle vykonny, jeho
pomoci ziskate mnohem vice $tavy nez pomoci klasického
odstavovace a navic to udélate mnohem kratsim case.
Zafizeni je také vyjime¢né tiché a jeho jednoducha obsluha
a snadné myti zvySuji uzitkové prednosti zafizeni.
Zachovani maximalniho obsahu vitamind, pektind, enzymd,
minerald a vitaminu C zpUsobuje, Ze $tava neni ¢ird. Tento
efekt je cileny, protoze si myslime, Ze vysoké vyzivové hod-
noty jsou dulezitéjsi nez Cirost.

JuiceMaker to je nejen vyborna Stava. Je to také vkusné
zafizeni, které se stane ozdobou vasi kuchyné. Dal$i pfed-
nosti je snadné myti — nakonec sta¢i nalit sklenici vody
a vétsina zbytku duziny bude samoginné vyplachnuta.
ViSechny dily, které pfichazeji do styku se zpracovavanymi
surovinami, jsou vyrobeny z materiali uréenych pro styk
s potravinami.

JuiceMaker - ¢as na svézi, vybornou stavu.

Zelmer - spolehlivé.

Bezpecnostni pokyny

Pred prvnim pouZitim zarizeni se seznamte s celym
obsahem navodu k pouziti.

Vazeni klienti!
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NEBEZPECi!/VYSTRAHA!
Nedodrzovani vede k urazu

Zastréku nepfipojujte do zasuvky
mokryma rukama.

Nezapinejte zafizeni, pokud jsou
napajeci kabel nebo kryt viditelné
poskozeny.

Jestlize se neodpojitelny napajeci
kabel poskodi, nechte jej vyménit
u vyrobce nebo u pracovnika servisu
anebo osobou s kvalifikaci, aby se
zabranilo nebezpedi.

Opravy zafizeni mlze prova-
dét pouze zaskoleny personal.
Nespravné provedena oprava muze
vazné ohrozit uZivatele. V pfipadé
jakéhokoli vyskytu poruch se obratte
na specializované servisni misto.
Nepouzivejte zafizeni, kdyz jsou
odstaviovaci Sroub, gumy sbirajici
Stavu nebo miska poSkozeny.

Pfed vyménou pfisluSenstvi a mani-
pulaci s rotujicimi dily béhem pro-
vozu vypnéte zafizeni a odpojte jej
od napajeni.

VZzdy odpojujte zafizeni od napa-
jeni, kdyz je ponechano bez dozoru,
a také pred montazi, demontazi
nebo Cisténim.

Zachovejte zvlastni opatrnost béhem
prace zafizeni v pfitomnosti déti.
Zafizeni nenechavejte  pfipojené
k siti bez dozoru.

Zafizeni  nesmi  pouzivat  déti.
Zafizeni  uchovavejte  spoleCné
s napajecim kabelem mimo dosah déti.
Tento spotiebi€ mohou pouzivat
déti starSi 8 let, osoby s fyzickym,
senzorickym a mentélnim ome-
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zenim a osoby nemajici nalezité
zkuSenosti a znalosti pouze tehdy,
bude-li jim zajistén nalezity dohled
nebo budou pouceny o bezpeném
pouzivani pristroje a budou informo-
vany o mozném riziku. Nedovolte
détem, aby si se spotfebiCem hraly.
Cistit a provadét udrzbu na spotfe-
bi¢i mohou provadét déti pouze pod
dohledem.

UPOZORNENI!
Nedodrzovani miize poskodit
majetek

Nezakryvejte otvor pro vypousténi duziny a Stavy
bé&hem provozu zafizeni.

Zafizeni nezapinejte bez obsahu.

Zafizeni nepfenasejte béhem provozu.

Zastrcku nevytahujte ze sitové zasuvky tazenim za
kabel.

Zafizeni vzdy pripojte do elektrické zasuvky (pouze stfi-
davého proudu) s ochrannym kolikem, s napétim odpo-
vidajicim uvedenému na vykonovém Stitku zafizeni.
Pfed zapnutim zafizeni zkontrolujte, zda viko s plnici
trubici je dobre pfipevnéno.

K pritlaCovani surovin pouzivejte pouze péchovac.
Zafizeni nepretézujte nadmérnym mnoZstvi surovin
ani jejich prilis silnym pritlacovanim (péchovacem).
Zafizeni nevystavujte pusobeni teploty vys§i nez
60 °C.

Zafizeni nestavéjte na mokry povrch.

Pohon zafizeni neponofujte do vody ani jej nemyjte
pod tekouci vodou.

Zafizeni vzdy stavéjte na stabilni, rovny a plochy
povrch, napajeci kabel nesmi volné viset pfes hrany
povrchu, na kterém stoji zafizeni.

Zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti, do vniti-
nich prostor.

POKYN

Informace o vyrobku a pokyny
ohledné pouzivani

Zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouZiti.
V/ pfipadé pouzivani zafizeni ke gastronomickym uce-
[m se méni zaruéni podminky.

Nesnimejte kryt s plnici trubici, protoZe se aktivuje
ochrana a zafizeni se vypne.

Technické udaje

Technické parametry jsou uvedeny na vykonovém stitku vyrobku.
Dovolena doba nepretrzitého provozu 20 minut.

Doba prestavky pred opétovnym pouZitim 1 hodina.
Hlu€nost zafizeni (Lwa) 71 dB(A).

(]
o Pohon lisu
© Spinac ON-OFF-REV
© Napaijeci kabel
© Viska
© Gumova zatka misky
O odtok duziny
© Odtok stavy
© Tésnici krouzek
O Zzatka pro vypousténi Stavy
o Lisovaci Sroub
@ Gumy sbirajici §tavu (dvé sady)
O viko s phnici trubici
o Péchovac
O Nadoby na stavu a duzinu

@ Kartac
Priprava lisu k provozu (demontaz) G

Pred prvnim pouzitim demontujte lis, umyjte
dily prichazejici do kontaktu se zpracovavanou
surovinou.

@ Lis postavte v blizkosti sitové zasuvky na tvrdy, Cisty
a suchy podklad.
@) Vytahnéte pachovag (5).

(@) Sejméte viko (4) jeho otacenim proti sméru chodu hodi-

novych rucicek.

@ Dale sejméte misku (2) spolecné s pisluSenstvim.

@ Vyjméte z misky (2) lisovaci Sroub (3).

@ Stahnéte gumy sbirajici Stavu (3h).
Gumy sbirajici stavu (3h) jsou dily s malymi
rozméry. Davejte pozor, abyste je neztratili pfi
demontazi. V prislusenstvi lisu se nachazi sada
gum sbhirajicich Stavu (3h).

@ Z misky (2) vytahnéte tésnici krouzek (2f).

Vytahnéte gumovou zatku (2c) nachézejici na dné misky (2).

Demontované dily (s vyjimkou pohonu) dikladné umyjte

teplou vodou s pfidavkem pfipravku na myti nadobi. Po
diikladném osuseni namontujte Cisté dily.

Demontované dily nemyjte v mycce. K myti pouzi-
vejte vodu s teplotou neprekracujici max. 60 °C.
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Piiprava lisu k provozu (montaz) 0

@ Viozte gumovou zétku (2¢) do otvoru nachazejiciho na
dné misky (2).

@Nasad’te tésnici krouzek (2f) do misky (2), pokud byl
dfive demontovan.

(® Na pohon (1) nasadte misku (2) tak, aby se do 3 zlabku
na dné misky (2) zapadly 3 vyénélky umisténé na hornim
povrchu pohonu (1).

(@ Na lisovaci droub (3) nasadte gumy sbirajici Stavu (3h).
@ Do stfedu misky (2) vioZte lisovaci Sroub (3).

(6) Nasadte kryt (4) na misku (2) vyénélky do drazek, které
jsou umistény v misce Fflg"] a otocte kryt (4) az na doraz ve
sméru chodu hodinovych rucic¢ek .

@ Do nasypky krytu (4) vloZte péchovac (5).

Postavte nadoby (6) pod odtok Stavy (2e) a duziny (2d).

Zapnuti lisu a jeho obsluha G

Polohy spinace lisu jsou znazornény na Obr. B

»ON” nastaveni spinace do této polohy zapina zafizeni.

+OFF” je to neutréini poloha, nastaveni spinace do této

polohy vypina zafizeni.

»REV” nastaveni spinace do této polohy zapne zpétny chod.
Zkontrolujte, zda je spina¢ (1a) nastaven do polohy ,OFF*,

@ VloZte zastréku kabelu do sitové zasuvky.

@ Do nésypné trubice vloZte nakrajené ovoce nebo zele-
ninu a lehce je pritiacte péchovacem.

K potlacovani surovin nepouzivejte prsty nebo
jiné predméty.

Ovoce a zeleninu pred vloZzenim do lisu
diikladné umyjte, pak odstrarite pecky nebo
jiné tvrdé slozky.

@ Lis zapnéte spinacem (1a) tak, ze jej nastavite do polohy
,ON".

Nedotykejte se spinace (1a) lisu mokryma
rukama.

” , a , v v () e
Viko (4) musi byt spravné uzavieno , jinak
se zarizeni nezapne.

@ Do pnici trubice vkladejte daldi davky nakrajeného
ovoce nebo zeleniny a lehce je pfitlacujte péchovacem.

Maximalni hmotnost ovoce a zeleniny vkladava-
Ii‘ nych do lisu by neméla prekrocit 500 g surovin
na 2 minuty provozu. V pripadé zablokovani liso-
vaciho Sroubu nebo ucpani protlacované davky
ovoce nebo zeleniny pouzijte funkci ,,REV“ po
dobu 2-3 sekund. Pokud problém nadale pre-
trvava, demontujte zarizeni, vycistéte jej a opét
smontujte (viz kap. ,,Pfiprava zafizeni k provozu”).
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Po ukonceni prace (lisovani stavy)

@ Viypnéte lis tak, Ze nastavite spina¢ (1a) do polohy ,OFF*.

@Vytéhnéte zastrcku  napajeciho  kabelu ze sitové
zasuvky.
@Zakryjte vypustny otvor $tavy (2e) zatkou pro vypous-
téni Stavy (2g) pfed vyjmutim nadoby zpod otvoru pro odtok
Stavy (2e). Takto mizete zabranit okapavani Stavy na pra-
covni desku.
Vylisovanou $tavu shromazdénou v nadobé prelijte do
pfedem piipravenych $alkd, sklenic atp.

Pokud chcete proplachnout zafizeni pred
zménou napi. ovoce, nejprve vypnéte zari-
zeni, vymérite nadobu na Stavu, zafizeni opét
zapnéte a nalijte sklenici vody a vétSina zbytku
duZziny bude samocinné vyplachnuta.

Zanéte demontaz lisu (viz kap. ,Pfiprava zafizeni
k provozu”)

Zasady udrzhy lisu

Lis po kazdém pouziti dukladné umyjte a nenechavejte
zaschnout $tavu nebo zbytky ovoce nebo zeleniny.
Nedistoty ve Stérbinach nebo rozich odstrafite kar-
tackem, ktery je soucasti pfislusenstvi lisu.

Pohon ¢istéte vinkym hadfikem navihéenym pfipravkem
na myti nadobi. Pak jej utfete do sucha.

V pripadé, Ze dovniti pohonu pronikne voda
nebo Stéava, preruste praci a zafizeni ode-
vzdejte do servisu.

Soucasti vybaveni, jako jsou: miska (2), tésnici krouZzek
(2f), zatka pro odtok $tavy (2g), lisovaci Sroub (3), gumy
shirajici Stavu (3h), viko s plnici trubici (4), péchovac (5),
jakoz i nadoby (6) myjte teplou vodou s pridavkem pfi-
pravku na myti nadobi.

K myti zafizeni nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
organickad rozpoustédla, bélidla, pfipravky s obsahem
chléru, benzinu nebo jiné brusné materialy.

Vlivem dlouhodobého pouzivani miize dojit k jevu prebarveni
dili vyrobenych z umélé hmoty. Nepovazuite to za vadu.
Prebarveni vzniklé z mrkve mUzete odstranit tak, ze jgj
otfete hadfikem navihéenym jedlym olejem.

Po umyti dikladné osuste vSechny dily.

Lis smontujte dle dfive uvedeného popisu (viz kap. ,,PFi-
prava spotiebice k praci”)

Co délat, kdyz...

Lis nepracuje:

1. Ujistéte se, Ze je lis pfipojen do sitové zasuvky.

2. Ujistéte se, Ze je lis spravné smontovan podle popisu
uvedeného v navodu k obsluze.

3. Lis se mohl vypnout, protoZ jste jej pouzivali déle nez 20
minut.

4. Zafizeni odevzdejte do servisu.
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Stava je prilis husta nebo pfilis Fidka:
1. Ujistéte se, ze gumova zatka (2c) je spravné nasazena
2. Ujistéte se, ze Stava je lisovana z Cerstvych slozek.

Lis se zastavil béhem provozu:

1. Zkontrolujte, zda jste nevloZili pfili§ mnoho sloZek nebo
slozky nemély pfili§ mnoho tvrdych pecek. Pouzijte
funkci ,REV“ po dobu 2-3 sekund a pak opét piep-
néte spinac do polohy ,,ON”.

2. Pokud problém nadéle pfetrvava, demontujte zafizen,
vyCistéte jej a opét smontujte.

3. Lis se mohl vypnout, protoze byl pouzivan déle nez 20
minut.

Jak pripravit zdravou, chutnou stavu?

® Ovoce a zelenina ur¢ené k lisovani Stavy musi byt cerstvé
a peclivé umyté. Priprava zeleniny spociva v jejim o€isténi
od pisku a hliny pod tekouci vodou a oloupani. V literatufe
na téma pfipravy $tav je doporucovano namoceni zele-
niny po dobu 5 minut do vody s pfidavkem soli a kyseliny
citronové. Takto pfipravena zelenina netmavne v procesu
drceni a $tava z ni ma pfirozenou barvu.

©® Lesni ovoce umyjte pfimo pred pouZitim, protoze rychle
ztraci Cerstvost.

©® Vybér zeleniny a ovoce zavisi na ronim obdobi, chuto-
vych preferencich a zdravotnich doporucenich. Vyzivo-
vou hodnotu $tav ze zeleniny a ovoce ovliviiuje zplsob
jejich pripravy.

® Stavy se plipravuji ze S$tavnatych druhl zeleniny
a ovoce, které by mély byt zralé a Cerstvé, protoze se
z nich ziska nejvice Stavy s vynikajici chuti a arématem.

©® K pfipravé napoju je vhodna nasledujici zelenina: raj-
Cata, mrkev, celer, ¢ervend fepa, petrzel, cibule, zeli,
okurky, €erna fepa, rebarbora atp. S ohledem na dietni
Ucely a vysoké chutové preference mlzete pfipravit
Stavy ze salatu, Spenatu, porku a dokonce cerstvych
bylinek nebo varené séje.

® Zelenina jako: fedkvicka, paZitka, petrzelova nat, kopr,
feficha se pfidavaji do napoju drobné nasekané.

® Ovocné $tavy mlzete pripravit skoro ze vech druht ovoce.

©® Jablka, broskve, meruriky a Svestky spafte po umyti
vrouci vodou v cedniku.

® Z ovoce odstrarite pecky, protoze by mohly poskodit
zafizeni.

© Lisovani §tavy ze Svestek, borlivek, malin, mékkych
hrusek, jablek a jiného ovoce je obtizné. Z duZiny tohoto
ovoce se tvofi houbovitd hmota, ktera ucpava otvory
sitka. Toto ovoce muzete pouzit k lisovani Stavy ve
smési s jinym ovocem nebo zeleninou a musite Castéji
Cistit sitko.

® Korfenovou zeleninu a tvrdé ovoce nakrajejte na kousky,
které se vejdou do plnici trubice. Jablka nakrajejte na
Casti (pokud velikost jablek neumoznuije je vlozit celé do
plnici trubice) bez oloupani a s celym vnittkem.

® Vyzivova hodnota pfirodnich Stav je sblizena hodnoté

14

potravin, které byly z nich pfipraveny — diky jedine¢nému
systému lisovani Stavy pfipraveny napoj obsahuje viak-
ninu, enzymy, enzymy, mineraini slozky a vitamin C.

©® Napoje ze 8tav se doporucuji zejména pro déti a starsi osoby.

©® Zejména je vhodné, aby se Stavy ze zeleniny zapijely
malym mnoZstvi vody, protoZe jsou velmi koncentro-
vané. Pokud $tavy nejsou zfedény, neméla by byt denni
davka vétsi nez pll sklenice.

@ Stavy neuchovavejte k pozdgjsi spotiebs.

® Pro zeleninové napoje miZzete pouzivat aromatické
kofeni: pepf, kopr, kmin, muskatovy kvét, tymian, majo-
ranku, a do ovocné napoje: vanilku, skofici a hrebicek.
Abyste dosahli piného aroma kofeni, pfed pfidanim je
dukladné rozmélnéte. Kofeni pfidavejte v malém mnoz-
stvi, aby se zachovala pfirozena chut a viné surovin, ze
kterych pfipravujete napoj. Vzhledem k nizké kalorické
hodnoté jsou napoje z ovoce a zeleniny velmi doporu¢o-
vany osobam, které drzi dietu.

® Ovocné a zeleninové napoje podavejte pii pokojové tep-
loté nebo ochlazené kostkami ledu.

Cerstvé itavy jsou zdravé

Mrkvova Stava
Urychluje metabolismus, protoZze obsahuje kom-
plex mikroprvkd a vitamind, které jsou nezbytné
pro spravné fungovani organismu.
t%*  Vitamin A vytvofeny z karotenu zlepSuje zrak.
Slozky této Stavy neutralizuji Skodlivé pusobeni
nikotinu, obnovuji pfirozenou zdravou barvu kize. Pil skle-
nice mrkvové $tavy a pul sklenice miéka je doporucovana
pro malé déti. Mrkvova Stava smichana s jable¢nou Stavou
je doporucovana jako posilujici népoj pro starsi lidi.

Rajatova tdva

Zrald a Cerstva raj¢ata jsou zdrojem Stavy

@ vynikajici kvality.

Rajcéatovou $tavu mlzete michat s ostat-

nimi ~ zeleninovymi  Stavami. Obsahuje
mnoho vitamind A a C. Dvé sklenice $tavy pokryvaji denni
spotfebu vitaminu C. Chutové prednosti rajcatové Stavy Ize
2zvysit pfidanim soli a pepre.

Stava z dervené fepy smichana s pomeranéo-
vou $tavou tvofi napoj s vynikajici chuti. Tuto
Stavu v Cisté podobé pouzivejte pouze na
doporuceni lékare.

Zelna Stava
Pouziva se pfi lé¢hé zaludecnich vied(, ale
pouze na lékafsky predpis. Smichana
s mrkvovou $tavou je vhodna k piti. Mohou
ji pouzivat dokonce i lidé, ktefi maji citlivy

zaludek.
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Spenétové Stava
Tato Stéva je silné krvotvornd, ale
z dlvodu ostré chuti je doporucovano
smichani s mrkvovou $tavou. Stejné

mnozstvi  smichané  Spenatové,
mrkvové a celerové Stavy dava chutny
napoj.

Na §tavu nepouzivejte listy celeru, protoze
maji hofkou chut.

Stava z kofene celeru je velmi chutna.
Muzete ji michat z jinymi zeleninovymi
Stavami. Jeji pfijem by mél byt mensi nez
u rkvové Stavy. Pridani jable¢né nebo citré-
nové Stavy zlepSuje chut.

.
rk.—-

Okurkova Stava

V/ pfirodnim stavu ma mdlou chut a proto ji
smichejte s jable¢nou, mrkvovou, nebo
celerovou $tavou. Okurkova $tava se pou-
ziva k oSetfovani pokozky. Navic ocistuje
ledviny. Je doporu¢ovana pfi hubnuti.

Jable€na Stdva

Stava z erstvych zralych jablek ma pFijemné
aroma a chut, je bohata na vitaminy A a B,
a také vzacné mineraini soli. Vysoky obsah
pektinu ve $tavé pfispiva k tomu, Ze Stava ma
vlastnosti podporujici traveni. Cerstva jable¢na
Stava se pouziva pfi Ié¢bé dny a revma. Celkové vzato Stava
je vynikajicim vyZivovym dopliikem.

&

OstruZinova $téva

Ostruzinova $tava s malym mnozstvim
cukru a mineralni vody poskytuje velmi
osvézujici napoj. Diky vysokému obsahu
vitamind mikroprvk( méa posilujici pisobeni,
zejména u starSich lidi.

&

Bezinkova $téva

Stava je bohata na vyzivné slozky, ma viast-
nosti odvodu potu a mlze se pouzivat pfi
nachlazeni. PF pfipravé mlzete S$tavu
michat s jinymi ovocnymi Stavami.

¢

Stéva z Eerného rybizu
Stava z demého rybizu ma specifické aroma,
vysokou kyselost a vyraznou trpkost. Z hlediska
chemického sloZzeni a obsahu vitaminl je to
jedna z nejlepSich §tav. Michejte ji se Stavami
s nizkou kyselosti nebo vodou, medem ¢&i
cukrem.
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Ekologie — Pecujme o Zivotni prostiedi

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici pro-
stfedky elektrospotfebicli ZELMER jsou recyklovatelné,
a zasadné by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal
z kartonu Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik
z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE
k opétnému zuZzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte
prostfednictvim k tomu uréenych recyklacnich

stfedisek. Pokud ma byt spotebi¢ definitivné

vyfazen z provozu, doporuCuje se po odpo-

jeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho

odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. Infor-

mujte se laskavé u Vasi obecni spravy o recyklaénim stie-
disku, ke kterému pfislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu.
Spotfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku.
BSH domaci spotebice s.r.o. je zapojena do kolektivniho
systému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elek-
trowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stre-
discich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné dorucené
nebo zaslané postou provadi servisni strediska znacky
ZELMER - viz. www.zelmer.cz

Vyrobce nezodpovidd za pfipadné Skody zplsobené pouZivanim
zafizeni v rozporu s jeho uréenim nebo nespravnou obsluhou.
Viyrobce si vyhrazuje pravo vyrobek kdykoli, bez pfedchoziho ozné-
meni, upravovat za Ucelem pfizpisobeni vyrobku pravnim pfedpi-
stim, normam, smérnicim nebo z konstrukénich, obchodnich, estetic-
kych nebo jinych divodu.
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Tesime sa, Ze ste sa rozhodli pre nas spotrebi¢ a sme radi, ze
vas mdzeme privitat medzi uZivate/mi vyrobkov znacky Zelmer.
Ak chcete ziskat najlepsie vysledky, odpori¢ame Vam pou-
Zivat” len originalne prislusenstvo Zelmer.

Bolo projektované Specialne pre tento vyrobok.

Prosime, dokladne sa oboznamte s touto uZivatel'skou priruc-
kou. Obzvlast dokladne si precitajte bezpe€nostné pokyny.
Névod na obsluhu zachovaijte, aby sa dal v pripade potreby
pouzit aj v priebehu neskorsieho pouzivania vyrobku.

Charakteristika zariadenia

Vychutnajte si skutoénu chut’ prirody vd'aka novému
zariadeniu JUICEMAKER.

JuiceMaker je zariadenie, ktoré sluzi na ziskavanie Stavy
z ovocia, zo zeleniny a z byliniek. JuiceMaker drvi produkty,
aby z nich ziskal Stavu; zasluhou tohto inovativneho rieSe-
nia je Stava bohata na Ziviny, vitamin C a ma pravu priro-
dzent chut. Vdaka odStavovacu JuiceMaker si pripravite
nielen Cerstvl Stavu z ovocia a zo zeleniny, ale tiez z byliniek
a dokonca aj z varenej soje.

Jedine¢ny systém SES (SlowExtractionSystem) predsta-
vuje novl metddu ziskavania $tavy - Stava je vytlaCovana
pri pomalych otackach, vdaka ¢omu si zachovava najvyssiu
vyzivovl hodnotu. Systém je tiez velmi efektivny, s jeho
pomocou mbZzete ziskat ovela viac $tavy, ako s pomocou
tradi€ného odStavovaca, NavySe to urobite aj ovela rychlej-
Sie, a okrem toho to urobite aj ovela rychlejsie.

Zariadenie je tiez mimoriadne tiché, a jednoduché ovladanie a
umyvanie eSte viac zvySuje Uzitkova hodnotu zariadenia.
Pretoze v $tave je zachované maximalne mnoZzstvo vitaminov,
pektinu, enzymov, minerélov a vitaminu C, Stava nie je prie-
zracna. Tento efekt je Zelany, pretoze sa domnievame, Ze vysoka
vyZivova hodnota tavy je doleZitejSia, ako jej priezracnost.
JuiceMaker to nie je len chutna Stava. Je to tiez vkusné
zariadenie, ktoré sa stane ozdobou vasej kuchyne. Dal$ou
vyhodou je jednoduché Cistenie - staci na koniec naliat pohar
vody a vacsina zvySkov duZiny sa automaticky vyplachne.
Vetky diely, ktoré sa stykaju so spracovavanymi suro-
vinami, su vyrobené z materialov uréenych pre kontakt
s potravinami.

JuiceMaker - ¢as na €erstvu, vynikajucu stavu.

Zelmer - vzdy spolahlivo.

Bezpecnostné odporicania

Pred zacatim pouZivania zariadenia sa bezpodmienecne
oboznamte s celym obsahom uzivatel'skej prirucky.

Vazeni zakaznici!

NEBEZPECENSTVOY/
VAROVANIE!
Nedodrziavanie moze viestk tirazu

ZastrCku nevsuvajte do el. zasuvky
mokrymi rukami.
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Nezapinajte zariadenie, ak je napa-
jaci kabel alebo korpus zariadenia
viditelnym spésobom poskodeny.

Ak sa napajaci kabel, ktory je pevne
spojeny so zariadenim, poskodi,
vzhfadom na predchadzanie moznych
nebezpetenstiev, méze vymenit iba
vyrobca alebo certifikovany technik.
Zariadenie mozu opravovat iba
opravneni (certifikovani) technici.
Nespravne vykonand oprava moze
sposobit uzivatefom vazne Udrazy.
Ak sa objavi akakolvek porucha,
obrétte sa na Specializovany (auto-
rizovany) servis Zelmer.

Zariadenie nepouzivajte, ak su
od$tavovacia skrutka, gumy zhfha-
juce Stavu, alebo miska poSkodené.
Ak chcete vymenit niektoru cast
zariadenia, alebo sa priblizit k die-
lom, ktoré sa poCas pouzivania pohy-
buju, vzdy spotrebi€ najprv vypnite
a odpojte od el. napatia.

Zariadenie vZdy odpojte od el. napa-
tia v pripadoch, ak je ponechané
bez dozoru, a tieZ pred montazou,
demontazou alebo Cistenim
Zachovavajte naleZitu opatrnost ak
zariadenie pouzivate v blizkosti deti.
Ak je zariadenie bez dozoru, nepo-
nechavajte ho zapnuté do el. siete.
Zariadenie nesmu pouZivat deti.
Zariadenie spolu s napajacim kab-
lom skladujte mimo dosahu deti.
Tento spotrebi¢ mézu pouzivat aj deti
vo veku viac ako 8 rokov alebo osoby
s obmedzenymi fyzickymi alebo men-
talnymi schopnostami alebo osoby,
ktoré nemaju dostatoCne skusenosti
alebo nie su dostatocne obozna-
mené s pouzivanim tohto zariade-
nia, iba v pripade, ak su pod stalym
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dozorom a po ich predoslom pouceni
0 bezpednom pouzivani spotrebica
a s tym spojenych rizikach. Deti by sa
so spotrebicom nemali hrat. Cistenie
a udrzbu spotrebica by nemali vyko-
navat deti bez dozoru.

POZOR!

Nedodrziavanie vytvara riziko
vzniku Skody na majetku

Pocas pouzivania zariadenia nezatvarajte otvor na
vypustanie duziny a Stavy.

Nespustajte zariadenie, ak nie st viozené suroviny.
NeprenasSajte zariadenie pocas prace.

Nevytahuijte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci
kabel

Zariadenie vzdy pripojte do elektrickej zasuvky (len strie-
davého pradu) s ochrannym kolikom, s napatim, ktoré
zodpoveda parametrom uvedenym na Stitku zariadenia.
Pred spustenim zariadenia overte, i je veko s nasyp-
nym lievikom dobre pripevnené.

Na vtlacanie surovin pouzivajte vyhradne iba zatlacadlo.
NepretaZujte zariadenie prili§ velkym mnozstvom
surovin, ani ich prili§ silnym zatlacanim (zatla¢adlom).
Zariadenie nevystavuite vplyvu teploty vacSej ako 60°C.
Nekladte na Ziadnom mokrom povrchu.

Neponarajte telo spotrebia do vody, ani ho neumy-
vajte pod teclicou vodou.

Zariadenie musi byt vzdy polozené na stabilnom, rov-
nom a plochom povrchu; napajaci kabel neméze visiet
poza okraj povrchu, na ktorom stoji zariadenie.
Spotrebic je ureny len na domace pouzitie, do vnutor-
nych priestorov.

TIP

Informacie o vyrobku a tipy
tykajtice sa pouZivania
Zariadenie je uréené vyluéne pre doméace pouzitie.

V pripade, ak bude pouzivané v podniku, napr.
v reStauracii, zaruéné podmienky sa menia.

Nestahuijte ochranny kryt s lievikom, pretoZe sa spusti
ochranny mechanizmus a zariadenie sa vypne.

Technicka Specifikacia

Technické parametre su uvedené na popisnom Stitku vyrobku.
Pripustny ¢as nepretrzitej prace je 20 mindt.

Prestavka pred opatovnym pouzivanim musi trvat aspor
1 hodinu.

Hluénost zariadenia (Lwa) 71 dB(A).
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piarisdenia I

o Pohon odstavovaca
© Vypinag ON-OFF-REV
© Napajaci kabel
© Miska
@ Gumova zatka misky
© Odtok duziny
o Odtok Stavy
o Tesniaci rukav
o Zatka na vypustanie Stavy
o Viytla€acia skrutka
0 Gumy zhffiajuce Stavu (dve supravy)
o Veko s nasypnym lievikom
© Posunovac
0 Nédoby na Stavu a duzinu

@ Kefka

Priprava odstavovaca (demontaz) G

Pred prvym pouzitim rozoberte odstavovac,
umyte Casti, ktoré maju kontakt so spracovava-
nymi surovinami.

@ Odstavova¢ postavte blizko elektrickej zasuvky na tvr-
dom, ¢istom a suchom povrchu.

@ Vyberte zatiacadlo (5).

@ Stiahnite ochranny kryt (4), pretoCte ho v smere proti
pohybu hodinovych ruciciek.

@ Potom zloZte misku (2) spolu s vybavenim.

(®) Z misky (2) vyberte vytiaaciu skrutku (3).

(®) Stiahnite gumy zhfiiajuce $tavu (3h).

Gumy zhrnajuce Stavu (3h) su pomerne malé
Casti zariadenia. Davajte pozor, aby ste ich
pocas demontaZe nestratili. V stprave s odsta-
vovacom je pripojeny nahradny komplet gum
zhrnajucich stavu (3h).

@) Viyberte z misky (2) tesniaci rukav (2f).

Vytiahnite gumovu zaslepku (2c), ktora sa nachadza na
dne misky (2).
Rozobrané &asti (s vynimkou pohonu) starostlivo umyte
v teplej vode s prostriedkom na umyvanie riadu. Po riad-
nom vysuSeni zmontujte Cisté prvky.
Neumyvajte rozobrané casti v umyvackach

riadu. Na umyvanie pouzivajte vodu s teplotou
max. 60°C.
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Priprava odstavovaca (montaz) 0

@ Vlozte gumovu zaslepku (2c) do otvoru, ktory sa nacha-
dza na dne misky (2).

@ Zalozte tesniaci rukav (2f) do misky (2), ak ste ho pred-
tym vybrali.

@ Zalozte misku (1) na pohon (2) tak, aby do 3 draZok na
dne misky (2) zapadli 3 Uchyty, ktoré st umiestnené na hor-
nom povrchu pohonu (1).

@ Zalozte na odStavovaciu skrutku (3) gumy zhffiajuce
tavu (3h).

@ Vlozte do prostriedku misky (2) vytla€aciu skrutku (3).
(6) Nasadte kryt (4) na misku (2) vyénelkami do drazok,
ktoré st umiestnené v miske "TQ] a otoCte kryt (4) az do
odporu v smere hodinovych ruciciek @

@ Do nésypky krytu (4) vioZte posuvac (5).

Vlozte nadoby (6) pod odvod Stavy (2e) a duziny (2d).

Spustenie a pouZivanie odstavovaca G

Polohy vypinaca na odstavovaci si znazornené na
obr. B

»ON” nastavenim prepina¢a do tejto polohy sa zariadenie
zapne.

+OFF” je to neutrélna poloha, nastavenim prepinaéa do tejto
polohy sa zariadenie vypne.

»REV” nastavenim prepinata do tejto polohy sa zapne
spatny chod.

Overte, ¢i vypina¢ (1a) je nastaveny do polohy ,OFF”.
@ Vlozte zéstrcku napajacieho kabla do el. zasuvky.
@ Do nasypacieho otvoru vioZte pokrajané ovocie alebo
zeleninu a lahko ju dotlacte zatlacadlom.

Na dotlacanie surovin sa nesmi pouzivat prsty
alebo iné predmety.

Ovocie a zeleninu pred poloZenim do odsta-
vovaca poriadne umyte, nasledne odstrante
kostky alebo iné tvrdé casti ovocia a zeleniny.

@ Zapnite od$tavovac vypinacom (1a), prepnite vypina¢ do
polohy ,ON”".

Nedotykajte sa vypinaca (1a) odstavovaca
mokrymi rukami.

Ii‘ Veko (4) musi byt sprévne zatvorené
v opacnom pripade sa spotrebi¢ nezapne.

(@ Do nasypacieho otvoru viozte dalsie Gasti pokrajaného
ovocia alebo zeleniny a l'ahko ich dotlacte zatlacadlom.
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Maximalna hmotnost ovocia a zeleniny, ktoré st
poloZené v odstavovaci, nesmie prekrocit' 500
g na 2 minuty prace. Ak sa zablokuje vytlacacia
skrutka alebo sa odstavovac upcha pretlacanymi
Castami ovocia alebo zeleniny, na 2-3 sekundy
poutzite funkciu ,,REV*. Ked’ stale mate taky prob-
Iém, rozoberte spotrebic, ocistite ho a opatovne
ho zmontujte (pozrite bod ,Priprava odstavo-
vaca").

Postoncaniosstovaia [

@ Vypnite odstavovac, prepnutim vypinaca (1a) do polohy
,OFF".

@ Viyberte z e. zasuvky zastrcku napajacieho kabla.

@ Zakryte vypUstaci otvor Stavy (2e) zatkou na vypustanie
Stavy (2g) pred vytiahnutim nadoby spod otvoru na vypusta-
nie Stavy (2e). Tymto spésobom mdzete zabranit kvapkaniu
Stavy na pracovnu dosku.

ViytlaGenu Stavu nahromadent v nadobe prelejte do skor
pripravenych sklenych poharov, $alok atd.

Ked' chcete zariadenie preplachnut’ pred zme-
nou napr. ovocia, v prvom rade zariadenie
vypnite, vymente nadobu na Stavu, zariadenie
znovu zapnite a vlejte pohar vody. Vécsina zvy-
Skov duziny sa vyplachne sama.

Zdemontujte odstavova¢ (pozrite bod ,,Priprava odsta-
vovaca”).

Udrzba odstavovaca

Po kazdom pouziti od$tavovaca ho poriadne umyte, aby
nezaschla $tava a zvySky ovocia alebo zeleniny.

Spinu zo kar a z rohou odstranite kefkou, ktora je stdas-
tou vybavy odstavovaca.

Pohon Cistite vlhkou handrickou namocenou do pro-
striedku na umyvanie riadu. Nasledne vytrite ho do sucha.

Ak sa do vnutra pohonu dostane voda alebo
Stava, prestarite pracovat a spotrebi¢ odo-
vzdajte na kontrolu do servisu.

Vetky diely zariadenia, ako su: miska (2), tesniaci kru-
zok (2f), zatka na vypustanie Stavy (2g), odStavovacia
skrutka (3), gumy stierajuce Stavu (3h), kryt s nasypkou
(4), posuva¢ (5), ako aj nadoby (6) umyvajte v teplej
vode s pridanim prostriedku na umyvanie riadu.

Na umyvanie spotrebi¢a nepouzivaijte Cistiace prostriedky
obsahujuce organické rozpustadla, bielidla, pripravky,
ktoré obsahuijui chlér, benzin alebo iné abrazivne materialy.
Vplyvom dlhodobého pouzivania sa mdzu prvky vyro-
bené z plastu prefarbit. Nepovazuje sa to za chybu.
Zafarbenia, ktoré vzniknu z mrkvy, moZete odstranit, ak
ich pretriete handri¢kou namocenou v jedlom oleji.

Po umyti dokladne vysuste vSetky diely.

Zmontujte odstavovac skor opisanym sposobom (pozrite
bod ,,Priprava od$t'avovaca”).
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Co urobit, ked...

Odstavovaé nefunguje:

1.

4.

PresvedCte sa, ze odStavovac je zapnuty do elektrickej
zasuvky.

Presvedcte sa, Ze odstavovac je spravne zlozeny sposo-
bom, ktory je opisany v uzivatelskej prirucke.

Odstavova¢ sa mohol vypnUt, pretoze ste ho pouzivali
dlhSie ako 20 mindt.

Zariadenie odovzdajte do servisu.

Stava je prili§ husta alebo prilis riedka:

1.
2.

Uistite sa, Ze gumova zaslepka (2c) je spravne nasadena.
Uistite sa, Zze Stava je urobend z Cerstvych surovin.

Odstavovac sa zastavil pocas prace:

1.

Uistite sa, Ze ste nevloZili prili§ vela ovocia alebo zele-
niny, ktoré maju prili§ vefa tvrdych semien. Pouzite
funkciu ,,REV” asi 2-3 sekundy a nasledne znovu
prepnite vypina¢ do polohy ,,ON”.

Ked sa problém nevyriesil, zariadenie rozoberte, oistite
ho a opéatovne ho zmontujte.

Odstavova¢ sa mohol vypnUt, pretoze ste ho pouzivali
dlhSie ako 20 mindt.

Ako pripravit zdravii, chutnii stavu?

® Ovocie a zelenina, ktoré su uréené na odsStavovanie,

musia byt Cerstvé a starostlivo umyté. Priprava zeleniny
spociva v ocisteni zeleniny od piesku a zeminy pod te€u-
cou vodou a oSkrabani. Publikacie o priprave $tiav odpo-
racaju namocit zeleninu asi 5 mindt vo vode s prisadou
soli a kyseliny citrénovej. Zelenina pripravena tymto spd-
sobom netmavne v procese drobenia a $tava z nej ma
prirodzenu farbu.

Bobulovité ovocie umyvajte priamo pred pouZitim, pre-
toze rychlo stracaju svoju Cerstvost.

Vlyber zeleniny a ovocia zavisi od ro¢ného obdobia, od
chuti a od zdravotnych odporucani. Na vyZivnu hodnotu
Stiav zo zeleniny a ovocia vplyva spdsob pripravy.

Stavy sa robia zo &tavnatych druhov zeleniny a ovocia,

® Odstavovanie sliviek, bobuli, malin, mékkych hrusiek

a jablk a iného ovocia je problematické. Z duziny tohto
ovocia sa tvori hubovitd hmota, ktord upchava otvory
sitka. Toto ovocie moZete odStavovat, ak ho zmieSate
v malych mnozstvach s inym ovocim alebo zeleninou,
a musite CastejSie Cistit' sito.

® Korerovu zeleninu a tvrdé ovocie pokréjajte na kusky,

ktoré sa zmestia do nasypacieho lievika. Jablka sa kra-
jaju na Casti, (ak velkost jablk neumoziuje polozit ich
veelku do nasypacieho lievika) bez vyberania jadier.

® Vyzivna hodnota surovych Stiav sa bliZi k vyZivnym hod-

notam vyrobkov, z ktorych boli pripravené - vdaka unikat-
nemu systému odstavovania pripraveny ndpoj obsahuje
vlakniny, enzymy, mineralne zlozky a vitamin C.

® Napoje zo Stiav st obzvlast odporii¢ané pre vyzivu deti

a starSich osob.

©® Odpori¢a sa poCas pitia Stiav zo zeleniny, pit ich

s malym mnozstvom vody, pretoZze maju velmi vysoku
koncentraciu. Ak $tavy nie su rozriedené, denna davka
nesmie prevySovat polovicu skleného pohara.

© Stavy sa musia pit Cerstvé, nesmu sa uchovat na

neskor.

©® Pre zeleninové napoje mdzete pouzit aromatické kore-

niny: ¢ierne korenie, kdpor, rasca, muskatovy orieSok,
tymian, majoran a pre ovocné napoje: vanilku, Skoricu
a klinceky. Ak chcete ziskat pInd arému korenin, pred
dodanim do napoja ich starostlivo rozdrobte. Musite
ich pouzivat v zodpovedajuco malych mnoZzstvach, aby
ste udrzali prirodzenu chut a voru surovin, z ktorych je
napoj pripraveny. Vzhladom na nizku kalorickd hodnotu,
napoje z ovocia i zeleniny st velmi vhodné pre osoby,
ktoré chcu chudnut.

® Ovocné a zeleninové napoje sa podavaju s izbovou tep-

lotou alebo vychladené kockami ladu.

Cerstva Stava pIna zdravia

Mrkvova stava

Obsahuje komplet stopovych prvkov a vitaminov,
ktoré sU potrebné pre spravne fungovanie orga-
nizmu. Vitamin A vytvarany z karoténu zlepSuje zrak.
Zlozky tejto Stavy vyrovnavaju Skodlivé pdsobenie
nikotinu, navracaju pokozke jej prirodzenu zdravu

bl

farbu. Polovica pohara mrkvovej tavy a polovica pohara mlieka
je odporucana pre malé deti. Mrkvova Stava v spojeni s jabl¢-
nou $tavou je doporuceny posiliiujlici napoj pre starsie osoby.
Paradajkova stava

s vynikajucou kvalitou. Paradajkovu Stavu

mozete mieSat’ so vSetkymi inymi zelenino-
Dva pohére Stavy postacia na dennd spotrebu vitaminu C.
Chutové hodnoty paradajkovej Stavy zvy3uja sol a korenie.

ktoré musia byt zrelé, erstvé, pretoZe sa z nich ziskava
najviac Stavy s vynikajucou chutou a arémou.

® Na pripravu népojov je vhodna nasledujuca zelenina:
paradajky, mrkva, zeler, Cervena repa, petrzlen, cibula,
kapusta, uhorky, Cierna repa ap. Na dietetické Ucely
a pre ich velmi dobri chut mézete pripravit Stavy zo
Salatu, Spenatu, péru a dokonca zo svieZich byliniek i
varenej soje.

©® Také druhy zeleniny ako: redkovka, pazitka, petrzlenova
viat, kopor, Zerucha dodajte do napojov pokrajané na
drobno.

® Ovocné Stavy moZete ziskavat zo vSetkych druhov ovocia.

©® Jablkd, broskyne, marhule a slivky musia byt umyté
a sparené horticou vodou v kuchynskom sitku.

©® Odstrante kostky z ovocia, pretoze kdstky moézu zaria-
denie poskodit.

@ Zrelé a Cerstvé paradajky davaju Stavu
vymi Stavami. Obsahuje vela vitaminuAa C.

Cviklova Stava
Stava z Cervenej repy zmie$ana s pomarango-
vou $tavou poskytuje napoj s vynikajicou chu-
tou. Tuto Stavu v Cistej forme moZzete pit len na
predpis lekara.
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Kapustova Stava

;g; Pouziva sa pri lieCeni vredov Zalldka, ale

len na lekarsky predpis. Zmie$ana so $ta-
Spenatova stava

vou z mrkvy, je vhodna na pitie dokonca pre

tych, ktori maju citlivy zaludok.
Zelerova Stava

& Do Stavy nepouzivajte listy zeleru, pretoZe

dodavaju horkti chut. Stava z korefia zeleru

je velmi chutnd. Mézete ju spéjat so Stavou

z inych zelenin. Mala by sa pit v mensich

mnozstvach ako mrkvova Stava. Pridanie

$tavy z jablk alebo citrénu zlepsi chut.
Prirodzene je bez chuti a je potrebné ju mie-
$at’ s jablkovou, mrkvovou alebo zelerovou
Stavou. Uhorkova Stava sa pouziva ako
prostriedok na oSetrovanie pokozky. OCis-
tuje oblicky. Odporuca sa pri chudnuti.

Tato Stava pomaha pri tvorbe krviniek,
ale pretoZze ma ostru chut, odporiéa sa
mieSat ju s mrkvovou Stavou. Spena-
tova, mrkvova a zelerova Stava po
zmieSani v rovnakych mnozstvach
davaju chutny népoj.

Jablkova Stava
Stava z &erstvych zreljch jablk mé prilemn( arému
a chut, je bohaté na vitaminy Aa B a ma hodnotné
minerélne soli. Velky obsah pektinu v Stave zapri-
¢ifuje, Ze ma viastnosti pomahajce traveniu. Cer-
stva jablkova Stava sa pouziva pri lieGeni reuma-
tizmu. Veobecne je vynikajlicim vyZivnym prostriedkom.

Cernicova $tava
Cernicova &tava s malym mnozstvom cukru
a mineralnej vody dava velmi osviezujlci
napoj. Vzhladom na velky obsah vitaminov
a stopovych prvkov pdsobi posilfiujico,
obzvlast u starSich ludi.

Stava z &iernej bazy
Stava je bohata na vyzivné zlozky, ma viast-
nosti vyvolavajuce potenie a méze sa pouzi-
vat' proti prechladnutiu. Pri priprave zavara-
nin ju mdzeme spajat s inymi ovocnymi
Stavami.

Stava z giernych ribezli
Stava z Giernych ribezli ma $pecifickii arému,
velkd kyslost a vyraznu trpkost. Vzhladom na
chemické zloZenie a obsah vitamin je to jedna
z najlepSich Stiav. MieSajte ju so Stavami s niz-
kou kyslostou alebo s vodou, medom alebo cuk-
rom.

Ekoldgia — Starajme sa o Zivotné prostredie

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebicov ZELMER sU recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opéatovné
zuZzitkovanie.

Po ukonceni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to urCenych recyklacnych
stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyra-
deny z prevadzky, doporucuje sa po odpojeni
privodnej $nry od elektrickej siete jej odstra-
nenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzi-
telny.

Informujte sa laskavo na Vasej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
BSH domaci spotfebice s.r.0., organizaéna zlozka Bratislava
je zapojena do systému ekologickej likvidacie elektrospot-
rebiGov u firmy ENVIDOM - zdruzenie vyrobcov. Viac na
www. envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
n)'(ch strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané postou prevédzaju servisné
strediska znacky ZELMER - vid' ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Nevyhadzujte do komunalneho odpadu!

Vyrobca neodpoveda za pripadné Skody spdsobené pouZitim spotre-
bica v rozpore s jeho uréenim alebo jeho chybnou obsluhou.

Vyrobca si vyhradzuje pravo k modifikacii vyrobku kedykolvek, bez
predchadzajiceho oznamenia a jeho prispésobenia k prévnym pred-
pisom, norméam, smerniciam alebo z kon$trukénych, obchodnych,
estetickych a inych pricin.
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Gratuldlunk a készillék kivalasztasahoz és dvozoljik
a Zelmer termékek felhasznaléi kozott.

Alegjobb hatasok elérése érdekében javasoljuk, hogy hasz-
naljon eredeti Zelmer tartozékokat. Kifejezetten ehhez a ter-
mékhez lettek kifejlesztve.

Kérjuk figyelmesen olvassak el az alabbi hasznalati utasitast
Kiilénos figyelmet kell szentelni a biztonsagi eldirasoknak.
A hasznélati utasitast kérjlik megdrizni, hogy a kész(ilék
késébbi hasznalata sorén is rendelkezésre alljon.

Késziilék jellemzése

Elvezze a természet izeit a JUICEMAKER segitségével.

A JuiceMaker gytimélcs, zéldség és gyogyndvenybdl készilt
ivolevek készitésére alkalmas. A JuiceMaker préselés Utjan
nyeri ki a ndvények levét; az ilyen innovativ meg oldasnak
készénhetéen, az ivélé természetes iz(i valamint tapanyag-
tartalma és C vitamin tartalma magas. A JuiceMaker-nek
készénhetéen nem csak gyimolcsokbél és zoldségekbdl,
de gyogyndvényekbdl és akar fott széjababbdl is készithet
ivolevet.

Az egyediilalld SES (SlowExtraction System) rendszer egy
Uj modszere az ivolé készitésnek- az ivolé kis fordulatsza-
mon ker(l kipréselésre, ami teljességében megtartja annak
tapanyagtartalmat. Ez egy kivételesen kiados rendszer,
mely segitségével Iényegesen tobb ivolevet préselhet, mint
a hagyomanyos gyumolcscentrifugaval és lényegesen rovi-
debb idé alatt.

Ez egy kivételesen csendes berendezés, melynek haszna-
lata egyszer(, kdnnyen elmoshatd, ami csak néveli a hasz-
nalati értékét. Mivel maximalisan megérzi az alapanyagok
vitamin, pektin, enzim, asvanyi anyag és C vitamin tartalmat
a lé nem atlatszd. Ez egy szandékos hatas, mert ugy véljik,
hogy az ivélé tapértéke fontosabb, mint az atlatszéséaga.

A JuiceMaker nem csak finom ivélevet jelent. Egyben egy
elegans készlilék is, mely a konyhaja diszére valik. Emel-
lett kénnyen tisztithato - elégséges a munka végeztével egy
pohar vizet belednteni, hogy a gylimdlcsdarabokat kioblitse.

Minden alkatrésze, mely érintkezésbe kerllhet az élelmisze-
rekkel meg felel6 éleimiszerekkel érintkezhetd anyagokbol
készllt.

JuiceMaker - friss és zamatos ivolevek.

Zelmer - megbizhatéan.

Biztonsaggal kapcsolatos eldirasok

A késziilék hasznalatbavétele el6tt kérjiik, olvassa el
a teljes kezelési utasitast.

Tisztelt Ugyfeliink!
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VESZELY!/
FIGYELMEZTETES!

Be nem tartasuk balesetet
okozhat.

A dugét ne dugja be a konnektorba
vizes kézzel.

Ne kapcsolja be a késziléket, ha
a csatlakozokabel sérult, vagy a bur-
kolaton sérUlés talalhato.

Ha a nem kihuzhato haldzati vezeték
megséril, azt, a veszélyhelyzet elke-
rulése érdekében, a gyartonal vagy
szakszervizben, illetve egy szakem-
berrel Ujra kell cseréltetni.

A készilék javitasat kizarélag csak
arra kiképzett szakember végezheti.
A helytelenl elvégzett javitas a fel-
hasznalé szdmara komoly veszélyt
jelenthet. Meghibasodas esetén for-
duljon a szakszervizhez.

Ne hasznalja a készuléket, ha a prés
csavar, a gyumolcslégydjté gumi
illetve a tal sérdlt.

A készllék tisztitasa, dssze- vagy
szét szerelése el6tt a halozati csat-
lakozd dugot mindig huzza ki a kon-
nektorbol.

Mindig csatlakoztassa le a készulé-
ket, ha felugyelet nélkil hagyja, vala-
mint Osszerakas, szétszedés vagy
tisztitas elott.

Gyermekek jelenlétében forditson
kulon figyelmet a késztilékre.

Ne hagyja fellgyelet nélkil a készu-
léket.

Gyermekek a készlléket nem hasz-
nalhatjak. Tartsa a készuléket a halo-
zati kabellel gyermekektdl elzarva.

A készilléket legaldbb 8 évet betdl-
tott gyermekek, valamint fizikai,
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értelmi képességeikben  korlato-
zott, illetve a készlléket és annak
hasznalatat nem ismer0 személyek
csak akkor hasznalhatjak, ha biz-
tositott a felligyeltik, vagy a beren-
dezés biztonsdgos mabdon torténd
hasznalatara vonatkozo, és a vele
jaré veszelyekre vonatkozd kiok-
tatés. A gyerekek nem jatszhatnak
a berendezéssel. A berendezést
felligyelet nélkll ne tisztitsék és ne
tartsak karban gyerekek.

VIGYAZAT

Ha nem tartja be az eldirasokat,
veszélynek teszi ki a tulajdonat

Ne zérja el a rostot és gylimoélcslevet kiereszté nyilast
a készillék hasznélata kozben.

Ne inditsa be tresen.

Ne mozditsa el munka kozben.

Ne huzza ki a csatlakozokabelnél fogva.

A készlilék csak (valtoaramu) foldelt halézatba csat-
lakoztathaté a készulék paramétertablajan szerepld
paramétereknek megfelel6en.

Bekapcsolas el6tt bizonyosodjon meg réla, hogy
a bedntd nyilas tolcsériének feddje megfeleléen
a helyén van-e.

A termékek betdltésére hasznalja a tmérudat.

Ne terhelje tul a késztilék tdl nagy mennyiségl alap-
anyag adagokkal illetve tdl intenziv betoltéssel (tomérad).
Ne tegye ki a késziiléket 60°C-nal magasabb hémér-
sekletnek

Ne tegye a készliléket nedves felszinre.
Ne meritse vizbe, valamint ne mossa folydvizben.

Helyezze a késziiléket mindig lapos, sima fellletre és
ne hagyja, hogy a csatlakozokabel leldgjon errél a felu-
letrél, amin a késziilék fekszik.

A késziiléket kizarolagosan beltéri, haztartasban tor-
ténd hasznalatra tervezték

JAVASLAT

Informaciok a termékrol és
felhasznalasi javaslatok

A késziilék hazi hasznalatra késziilt. Uzleti felhaszna-
las esetén a garancia feltételek meg valtoznak.
Ne vegye le a tolcsér feddjet, mert miikodésbe Iép
a biztonsagi kapcsolo és a késziilék kikapcsol.

Miiszaki adatok

Akészlilék mlszaki adatait a paraméter tabla tartalmazza.
A maximalis, folyamatos munka idétartama 20 perc.

Két hasznélat kozotti szlinet ideje min. 1 ora.

Zajszint (Lwa) 71 dB(A).

0
o A prés motorja

© ON-OFF-REV kapcsold

0 Csatlakozokabel
(2 2P

© Atal gumi fedele

© Gyimalcshis kismis nyilas

O «ifolyo

© Tomits hively

O Gyiimolcslevet kiereszt6 nyilas fedele
e Préseld csiga

0 Gyumolcslégyjtd gumi (két készlet)
O Adagolotslcsér fedével
O Tomérud
O Le-¢s gyimoleshis tartaly

0 Kefe
A prés munkaba allitasa (szétszerelés) G

Els6 hasznalat el6tt szerelje szét a prést és
mossa meg annak az élelmiszerrel érintkez6
alkatrészeit.

@Tegye a prést konnektor kdzelébe, kemény, tiszta és
széraz fellletre.

@) Vegye ki a tdmérudat (5).

@Vegye le a fed6t (4) az dramutatd jarasaval ellenkezd
iranyba tekerve azt.

(@ Ezutan vegye le a télat (2) a hozzatartoz6 alkatrészekkel
egyutt.
@ Vegye ki a talbdl (2) a préseld csigat (3).
® Vegye le a gyiimodlcslégydijté gumit (3h).
A gyiimélcslégyiijté gumi (3h) egy kisméretii
tartozék. Ugyeljen, hogy ne veszitse el a prés

osszeszerelésnél. A préshez mellékeltiink egy
tartalék gyiimélcslégydijté gumi készletet (3h).

@ Huzza ki a tomité hively (2f) a talbl (2).

Vegye ki a gumidugdt (2c) mely a tal aljan talalhato (2).
A szétszerelt részeket (a motor kivételével) alaposan
mossa meg meleg, mosogatoszeres vizben. Az alkat-

részeket alaposan szaritsa meg, majd szerelie dssze
a meg tisztitott alkatrészeket.
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Ne mosogassa a késziilék alkatrészeit mosoga-
togépben. Mosogatashoz ne hasznaljon 60°C-
nal melegebb Vizet.

A prés munkaba allitasa (0sszeszerelés) 0

@ Tegye a gumidugot (2c) a tal aljan talalhat6 nyilasba (2).

® Tegye a tomitd hiivelyt (2f) a talra (2), ha elétte le lett
szerelve.

@Tegye fel a motort (1) a talra (2) Ugy, hogy a tal aljan
talalhato 3 mélyedés (2) a motor tetején talalhat6 3 kittirem-
kedésre illeszkedjen (1).

® Szerelje fel a sziirét (3) a gylimélcslégydjtd gumira (3h).
@ Tegye a talba (2) a présel6 csigat (3).
@ lllessze a gumi fedelet (4) a talra (2), gy, hogy a dombo-

rulatok a talban talélhato nyilasokba illjenek %I majd pedig
csavarja el a tal fedelét (4) az éramutat6 jarasaval meg-

egyezd iranyba .
@ Afedél betdlté gallérjaba (4) illessze a tdmokart (5).

Tolja a tartalyt (6) a lé- (2e) és gylimolcshus kifolyd nyi-
as ala (2d).

A prés beinditasa és hasznalata G

A kikapcsolo gomb helyzete a présen a B. 4bran talal
hato

»ON” ebben az &llasban a kapcsolo elinditja a készuléket.

+OFF” neutralis allas, ebbe a helyzetbe éllitva a kapcsold
kikapcsolja a késziléket.

»REV” ebben az alldsban a kapcsol¢ elinditjia a reverse
funkciot.

Ellendrizze, hogy a kikapcsold (1a) ,OFF” allasban van-e
(D) Dugja be a csatlakozot a konnektorba.

@ Tegye a tolt6tolcsérbe a felszeletelt gylimdlcsoket vagy
z06ldségeket és nyomja ket finoman a témérud segitségével
a tolcsérbe.

A termékeket ne nyomja a tolcsérbe az ujjai
vagy mas eszkoz segitségével.

Mielott a késziilékbe helyezi a gyiimolcsoket
illetve zoldségeket, alaposan mossa meg Gket,
valamint tavolitsa el a magokat, vagy mas
kemény részeket.

@Indl’tsa el a prést a kapcsologomb segitségével (1a)
,ON” allasba allitva azt.

Q Ne érjen a kapcsolégombhoz (1a) vizes kézzel.

Iil A fedé (4) legyen megfeleléen lezarva
kiilénben a késziilék kikapcsol.
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@ Atoltétolcsérbe helyezze be kdvetkezd adag gyimoélesot
vagy zoldséget és nyomja 6ket finoman a témérad segitsé-
gével a tolcsérbe.

A toltétolcsérbe helyezett gyiimolcsok és zold-

Ii‘ ségek sulya nem haladhatia meg az 500 g-ot
2 percnyi munkaido6 alatt. Ha a présel6 csiga meg-
akadna, és a prés eltomadik, kapcsolja be a ,,REV”
funkciot 2-3 mp-re. Ha a probléma ujfent el6fordul,
szét kell szedni a késziiléket, kitisztitani és Ujra
osszeszerelni (lasd ,,A prés munkaba éllitasa” feje-
zetet).

A munka hefejezése utan (préselés) o

@ Kapcsolja ki a prést a kapcsol6 (1a) ,OFF” pozicidba alli-
tasaval.

@ Hlzza ki a csatlakozokabelt a konnektorbdl.

@Zérja el a gylimolcslevet kiereszté nyilast (2e) a gyl-
molcslevet kieresztd nyilas fedelével (2g) miel6tt elvenné

a nyilas (2e) aldl a tartalyt. Ezaltal megakadalyozza a Ié kifo-
lyasat az asztallapra.

A tartalyban dsszegyiilt kipréselt levet dntse at az elére
elékészitett poharakba, csészékbe, stb.

Ha maés gyiimélcsoket szeretne préselni, és
elébb atoblitené a prést, kapcsolja ki a készii-
léket, majd cserélje ki az ivolétartalyt, kapcsolja
be a késziiléket és 6ntson bele egy pohar vizet,
ami kimossa a maradék gyiimélcshust.

Szerelje szét a prést (lasd a ,,A prés munkaba allitasa”
fejezetet).

A prés karbantartasa

A prést minden hasznalat utan alaposan el kell mosni, hogy
ne szaradjanak bele a gylimélcs és zoldség darabkak.

A hasadékokban illetve sarkokban talalhatd szennyezé-
déseket tavolitsa el a gylimdlcspréshez mellékelt kefe
segitségével

A motort nedves mosogatészeres rongy segitségével
tisztitsa. Majd torélje szarazra.

Abban az esetben, ha a motor belsejébe viz,
vagy mas folyadék keriil, allitsa le a késziiléket
és vigye szakszervizbe.

Az olyan tartozékokat mint a: tal (2), tdmitd hively (2f),
gylUmdlcslevet kieresztd nyilas fedele (2g), préscsavar
(3), gytimolcslégy(jté gumik (3h), betdltd galléros fedél
(4), tomdkar (5) valamint a tartalyok (6) meleg vizben kell
mosni mosogatészer hozzaadasaval.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon oldoszereket,
fehérit6t, klortartalmu szereket, benzint illetve egyéb
suroldszereket tartalmazo tisztitoszert.

Hosszabb ideig térténd hasznalat esetén eléfordulhat,
hogy a készllék mlianyag elemei elszinez8dnek. Ez
nem hiba.
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©® A sargarépa okozta elszinezédéseket étolajos ronggyal
tavolithatja el.

©® Miutan megmosta, jol szaritsa meg a tartozékokat.

©® Szerelje 6ssze a prést a korabban leirtaknak megfele-
|6en (lasd ,,A prés munkaba allitasa” fejezetet).

A prés nem miikodik:

1. Gy6zbdjon meg rola, hogy a prés aramhoz van-e csatla-
koztatva

2. Gydz6djon meg réla, hogy a prés a hasznalati utasitas-
nak megfelel6en lett-e dsszeszerelve.

3. Aprés kikapcsolhatott, mert 20 percnél tovabb mikadott
folyamatosan.

4. Vigye a prést szervizbe.

Az ivolé tul siird, vagy tul hig:

1. Gy6zddjon meg réla, hogy a gumidugd (2c) a helyén
van-e

2. Gy6z6djon meg rola, hogy a levet friss alapanyagokbdl
préselte-e.

A prés leallt munka kozben:

1. Gy6z8djon meg réla, hogy nem tett-e til sok alapanya-
got, a présbe, vagy nincs-e til sok kemény mag bennik.
Hasznalja a ,REV” funkciét 2-3 mp-en keresztiil,
majd allitsa vissza az ,,ON” pozicidba.

2. Ha a probléma ujra felmeriine, szerelje szét a késziilé-
ket, tisztitsa meg és szerelje dssze.

3. Aprés kikapcsolhatott, ha 20 percnél hosszabb ideig dol-
gozott egyhuzamban.

Hogyan készitsiink egészséges, finom ivélevet?

©® Apréseléshez hasznalt gyimolcsok és zoldségek frissek
kell hogy legyenek, valamint alaposan meg kell mosni
Bket. A zOldségek eldkészitése soran tisztitsa meg Gket
folyoviz alatt a homoktol és f6ldtél, amivel beszennye-
zOdhettek, és hdmozza meg 6ket. Az ivolé készitésével
foglalkoz6 irasok szerint a z6ldségeket 5 percig, sos, cit-
romsavas vizben kell aztatni ivolékészités elétt. Az igy
elékészitett zoldségek szine nem sotétiil el a darabolas
soran és nem veszitik el a természetes szintiket.

©® Abogyés gyimdlcsoket kdzvetlenll préselés el6tt mossa
csak meg, mert azok hamar elveszitik a frissességiiket.

©® A zoldségek és gyimolesok kivalasztasa az évszaktol,
az egyeni izléstél és az egészségligyi javallatoktdl figg.
A gyimélcs- és zoldséglevek tapértéke az elkészitéstik-
nél hasznalt modszertdl fiigg.

©® Azivoleveket lédus, érett, friss gylimolcsokbdl és zoldsé-
gekbdl érdemes elkésziteni, hogy minél tobb aromas és
izletes levet kapjunk.

® Az ivolé készitésére a kdvetkezd zOldségek alkalmasak:
paradicsom, sargarépa, zeller, cékla, petrezselyem,
hagyma, kaposzta, uborka, fekete répa, rebarbara, stb.
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Diétas tulajdonsagainak kdszonhetben, valamint kitind
izlik miatt készithet6 ivolé salatabol, spendtbdl, pore-
hagymabal, de gyogyndvényekbdl, vagy fétt szojabol is.

©® Az olyan zoldségeket, mint a: retek, snidling, petrezse-
lyem zdldje, kapor, kakukktorma, apréra vagva adhatjuk
az ivolevekhez.

©® Gyiimdlcslé szinte barmilyen gylimdlcsbél készithetd.

© Az almét, 6szibarackot, sargabarackot és szilvat prése-
lés el6tt meg kell mosni és konyhai tésztasziiroben le
kell forrazni.

® A gylimdlcsok magjat tavolitsa el, mert az megsértheti
a készuléket.

©® A szilvabdl, bogydsgyimélcsokbél, malnabdl, puha kér-
tébdl, valamint almabdl és egyéb gylimdlcsdkbdl nehéz
ivOlevet préselni. Ezen gyiimélcsok hisa szivacsos
masszat képez, mely eltémiti sz(irt. Ezeket a gyimol-
csoket ivolé készités céljabol érdemes kis mennyiség-
ben mas gyiimoélccsel, vagy z6ldséggel keverni és gyak-
rabban tisztitani a sz(rét.

©® A gyokeres zoldségeket és kemény gylimolcsoket érde-
mes kis darabokra felvagni, melyek elférnek a tolt6tol-
csérben. Az almat szeleteljik fel (ha annak mérete nem
teszi ezt lehetdvé, hogy egyben a tolcsérbe helyezzlik),
de ne hamozzuk meg és magozzuk ki.

© Az ivolevek tapértéke megkozeliti a nyers alapanyagok
tapértékét, és az egyediilalld préselési technikanak kdszon-
hetéen tartalmazzak a nyers alapanyagokban talélhaté
enzimeket, &svanyi anyagokat, C vitamint és celluldzt.

©® Az ivélevek kiildndsen ajanlottak gyermekek és idések
szdmara.

©® A zoldséglevek fogyasztasa sordn ajanlott, hogy azo-
kat kevés vizzel egyiitt fogyasszuk, mert ezek nagyon
sirek. Ha nem higitjuk fel Sket, az ajanlott napi
fogyasztas ne haladja meg a félpoharnyit.

©® Azivdlevet ne tarolja majd késdbb térténd fogyasztasra.

©® A zdldségleveket aromas fliszerekkel izesithetjik: bors-
sal, kaporral, kdménnyel, szerecsendiéval, kakukkflivel,
majorannaval, mig a gylimodlcsleveket vaniliaval, fahéjjal
és szegfliszeggel. Hogy teljesen kinyerjiik a fliszerek
aromajat, mielétt az ivoléhez adjuk, elébb apritsuk fel
6ket. Csak kis mennyiségben hasznaljuk 6ket, hogy
meg6rizzik az ivélé alapanyagainak természetes aro-
majat. Az alacsony kaldriatartalmuknak kdszonhetéen az
ivélevek javasolhatok a fogyokurazdknak is.

® A gylimodlcs és zdldségleveket szobahdmérsékleten
szolgaljuk fel, vagy lehlitve jégkockakkal.

A friss ivolé az egészség megtestesitdje

El6segiti az anyagcserét, mivel a szervezet

szamara nélkilozhetetlen asvanyi anyagokat és

vitaminokat tartalmaz. Az A vitamin, mely karotin-

Wy bol kerll eldallitasra, javitja a latast.

Ennek az ivdlének az dsszetevédi visszaforditjak
a nikotin karos hatasat és visszaadjak a bdr természetes
szinét. Fél pohar sargarépa I és fél pohar tej javasolt a kis-
gyermekeknek. Fél pohar sargarépa Ié almaval jot tesz mint
erdsitd ital az idésebbeknek.
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Paradicsom Ié
Erett és friss paradicsomok tokéletes ivole-
vet adnak. A paradicsomlé jol vegyithetd
mas zoldséglevekkel. Sok A és C vitamint
tartalmaz. Két pohar paradicsomlé fedezi
a napi C vitamin szilkségletet. A paradicsomlé izét soval és
borssal javithatjuk fel.

Cékla lé

A cékla |é paradicsomlével vegyitve kitlind iz{
ivOlevet ad. Ezt az ivélevet tiszta formajaban
csak orvosi rendelvényre fogyasszuk.

Kaposzta &
Gyomorfekély esetén fogyasztando, de
csak orvosi rendelvényre. Sargarépa lével
keverve érzékeny gyomruak is fogyasz-
thatjak.
Spen6t 1é
Ez egy er6sen vérképzo ivolé, de kife-
jezetten erés ize miatt ajanlatos sar-
garépa lével vegyiteni. A spenét 1€, a
sargarépa lé és a zeller 1& azonos
arényu keveréke izletes ivolevet ered-
ményez.
Zeller 1&

Az ivoléhez ne hasznéljuk a zeller levelét,
mert az keser(i izt eredményez. A zeller lé
nagyon finom. Vegyitheté mas zoldséglevek-
kel. Ajanlott kevesebbet fogyasztani bel6le,
mint a sargarépa 1ébdl. Aima 1é és citromlé
hozzaadéasaval javithaté az ize.

Természetesen izetlen, ezért érdemes alma
|ével, sargarépa lével és zeller 1ével ize-
siteni. Az uborka |é bérapolasra hasznala-
tos. Tisztitia a veséket. Fogyokira esetén
ajanlott.

Az érett izletes almabol készilt ivolé j6 izd,

gazdag A és B vitamin, valamint &svanyi anyag

forrds. A magas pektin  tartalomnak

készonhetden, jot tesz az emésztésnek. A friss

alma |é kdszvény és reuma ellen is ajanlott. Egy
szoval kitlin6 tapanyag.

Eéldiszeder 1é
A foldiszeder lé kevés cukorral és asvany-
vizzel nagyon téaplalé. Magas vitamin és
asvanyi anyag tartalmanak koszonhet6en
erésiti az idosek szervezetét.
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Bodza lé

A bodza Ié gazdag tapanyagforras, izzasztd
hatasa van és jol alkalmazhaté megfazas
esetén. Jol vegyithetdé mas gylimdlcsok lev-
ével.

Fekete ribizli 1é

A fekete ribizli lének jellegzetes ize van, savas,
és fanyar. A kémiai Osszetevdinek, valamint
a vitamin tartalmanak kdszonhetden, ez az egyik
legjobb ivélé. Ajanlott nem savanykas levekkel
Okoldgia — dvjuk a természetet

vegyiteni, vagy esetleg vizzel és mézzel.

Minden felhasznal6 hozzajarulhat a kérnyezet

védelméhez. Ez nem nehéz és nem is draga.

E célbdl: A kartoncsomagolast javasoljuk

leadni a hulladékgydijtd helyre, a polietilén (PE)

zsakot dobja mlianyag gyijté konténerbe [ ]

Az elhasznalt készléket hulladékgydjtd helyre kell leadni,
mivel a kész(ilékben talalhaté veszélyes anyagok karosithat-
jék a kornyezetet.

Ne dobja ki haztartasi hulladékkal egyiitt!

Gyérté nem véllal magéra felel6sséget a készilék nem rendelte-
tésszer(i hasznalatab6l vagy a hasznélati utasitasban foglaltakto!
eltéré felhasznalasabdl eredé esetleges karokért.

Gyérto fenntartia maganak a jogot a termék barmikor térténd, els-
zetes bejelentés nélkili megvaltoztatésara, annak az érvényes jog-
szabalyokhoz, szabvanyokhoz, iranyelvekhez valo igazitasara, vagy
a konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbdl térténd
modositaséra.
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va uram
bun-venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de firma Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.
Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni. O atentie
deosebitd trebuie acordatd indicatiilor privind siguranta folo-
sirii aparatului. Va sfatuim s pastrati instructiunile de utili-
zare, pentru a le putea folosi si mai térziu, in cursul utilizarii
ulterioare a aparatului.

Bucurati-vd de gustul natural cu noul aparat
JUICEMAKER.

JuiceMaker este un aparat proiectat pentru stoarcerea de
sucuri din fructe, legume si plante medicinale. JuiceMa-
ker preseaza produsele pentru a obtine suc din acestea,
iar aceastd solutie inovatoare face ca sucul sa fie bogat in
substante nutritive, vitamina C si are un gust cu adevarat
natural. Datoritd dispozitivului JuiceMaker veti obtine suc
proaspat nu numai din fructe sau legume dar si din plante
cat si din boabele de soia fierte. Sistemul unic SES (Slow
Extraction System) reprezinta o noua abordare in domeniul
stoarcerii de suc — sucul este stors la turatie mica si datorita
acestui fapt pastreaza valorile nutritive maxime. Sistemul
este de asemenea extrem de eficient, cu acesta veti stoarce
considerabil mai mult suc, in comparatie cu un storcator de
suc obisnuit si veti obtine acest lucru intr-un timp considera-
bil mai scurt.

Aparatul face foarte putin zgomot, iar modul usor de ope-
rare i de curatare sporesc valorile de utilizare ale aparatului.
Deoarece aparatul pastreaza continutul maxim de vitamine,
pectine, enzime, minerale si vitamina C sucul nu este clar.
Acesta este un efect intentionat, deoarece considerdam ca
valorile nutritive ridicate ale sucului sunt mai importante
decét claritatea acestuia.

JuiceMaker reprezintd nu numai sucuri delicioase. Este de
asemenea un aparat elegant, care poate sublinia valorile
estetice ale aranjamentului interior din bucataria dumnea-
voastra. Un atu aditional il reprezinta usurinta cu care apa-
ratul poate fi spalat — este suficient ca la sférsit sa turnati un
pahar de apa si cea mai mare parte din pulpa va fi spalata
imediat. Toate piesele care intra in contact cu produsele pre-
lucrate sunt fabricate din materiale destinate pentru contact
cu alimentele.

JuiceMaker — este vremea pentru un suc proaspat si
delicios.

Zelmer - fiabil.

Indicatii referitoare la siguranta

Inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de deservire.
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PERICOL! / ATENTIONARE!

Nerespectarea regulilor poate
provoca rani

Nu introduceti stecherul in priza
atunci cand aveti mainile ude.

Nu porniti aparatul in cazul in care
cablul de alimentare este deteriorat
sau atunci cand carcasa este vizibil
deteriorata.

In cazul in care cablul de alimentare
ne-detasabil este deteriorat, acestatre-
buie inlocuit la producator sau intr-un
atelier de reparatii specializat de catre
0 persoana calificatd, cu scopul de
a evita pericolul.

Reparatiile aparatului pot fi efectu-
ate numai de catre personalul cali-
ficat. Reparatiile facute incorect pot
pune in pericol viata utilizatorului. In
cazul unui defect, va recomandam
sa va adresati servisului specializat
al firmei.

Nu folositi dispozitivul atunci cénd
surubul de stoarcere sau cauciucu-
rile de colectare a sucului si bolul
sunt defecte.

Decuplati aparatul de la reteaua elec-
trica Tnainte de a trece la montarea,
demontarea sau curatarea aparatului.
Intotdeauna deconectati dispozitivul
de la reteaua de alimentare cu curent
electric atunci cand acesta este lasat
fara supraveghere, sau inainte de
montarea acestuia, demontare sau
curatare.

Aveti atentie deosebita atunci cand
folositi aparatul in prezenta copiilor.
Nu lasati nesupravegheat apara-
tul cuplat la sursa de aimentare cu
curent electric.
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Dispozitivul nu trebuie sa fie folosit
de catre copii. Depozitati dispozitivul
impreuna cu cablul de alimentare cu
curent electric intr-un loc care nu se
gaseste la indeména copiilor.

Acest echipament poate fi utilizat de
copii cu varsta de cel putin 8 ani i
de catre persoane cu abilitati fizice
si mentale reduse precum si de
persoane fara experienta si care nu
cunosc echipamentul, in cazul in
care li se asigura supraveghere sau
instructajul de utilizare a echipamen-
tului in conditii de siguranta si inteleg
pericolele care pot aparea. Nu per-
miteti copiilor s& se joace cu apara-
tul. Copiii nu trebuie sa curéte sau sa
intretina echipamentul atunci cand
nu sunt supravegheati.

ATENTIE!
Nerespectarea poate provoca
pagube materiale

Nu blocati orificiul de evacuare a pulpei si a sucului in
timpul functionarii dispozitivului.

Nu porniti aparatul fara ajutaj.

Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate ste-
cherul din priza.

Aparatul trebuie cuplat la priza de retea (doar cu curent
alternativ) dotata cu pini de protectie cu tensiune cores-
punzatoare celei indicate pe tablita nominala a aparatului.
Tnainte de a porni aparatul verificati daca ati fixat bine
capacul cu palnia de umplere.

Pentru a impinge produsul folositi doar tachetul.

Nu suprasolicitati aparatul cu o cantitate exagerata de
produs sau prin impingere prea puternica (cu tachetul).
Nu expuneti aparatul la temperaturi de peste 60°C.

Nu amplasati aparatul pe suprafete umede.

Nu cufundati transmisia aparatului in apa si nu o spa-
[ati sub un jet de apa.

Asezati mereu aparatul pe o suprafatd stabila, plata si
fara denivelari; cablul de alimentare nu poate atarna in
afara marginii suprafetei pe care ati asezat aparatul.

Aparatul este destinat numai pentru uz casnic in inte-
riorul incaperilor.
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INDICATII
Informatii despre produs si indica-
tii referitoare la utilizarea acestuia

Aparatul este destinat pentru uz casnic. In cazul in
care este utilizat intr-o firma gastronomica, se vor
schimba conditiile de garantie.

Nu scoateti capacul cu palnie deoarece acest lucru
porneste siguranta si va opri aparatul.

Informatii tehnice

Parametrii tehnici sunt indicati pe placuta nominald a produ-
sului.

Durata maxima de utilizare continua este de 20 de minute.
Durata pauzei inainte de a fi utilizat din nou este de 1 ora.
Zgomotul aparatului (Lwa) 71 dB(A).

Descioreaparat IR

0 Transmisie storcator

© Comutator ON-OFF-REV

o Cablu de alimentare
Q Recipient

@ Obturatorul de cauciuc a bolului

O Scurgere pulpa

G Scurgere suc

o Bucsa de etansare

O Obturatorul orificiului de scurgere a sucului
O Surub stoarcere

0 Cauciucuri pentru colectarea sucului (doua seturi)
o Capac cu palnie de umplere
O Tachet
0 Recipiente pentru suc si pulpa

o Perie

Pregatire storcator pentru utilizare
(demontare) G

inainte de prima utilizare demontati storcatorul,
spalati piesele care intra in contact cu produsul
prelucrat.

®A§ezat,i storcatorul in apropierea prizei pe o suprafata
tare, curata si uscata.
(@) Scoateti tachetul (5).

(3 Scoateti capacul (4) invartiti in directia opusa acelor de
ceas.

@ In continuare scoateti vasul (2) cu accesoriile.
® Scoateti din vas (2) surubul de stoarcere (3).
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@ Dati la o parte cauciucurile de colectare a sucului (3h).

Cauciucurile pentru colectare suc (3h) sunt ele-
mente cu dimensiuni mici Aveti grija sa nu le
pierdeti in timpul demontajului. In set cu stor-
catorul se afla un set suplimentar de cauciucuri
pentru colectarea sucului (3h).

@) Scoateti bucsa de etangare (2f) din bol (2).

Scoateti garitura de cauciuc (2¢) de pe fundul vasului (2).

Spalati bine piesele demontate (cu exceptia transmisiei)
cu apa calda cu putin detergent pentru vase. Dupa ce ati
uscat bine montati piesele curatate.

Nu spalati piesele demontate in masina de spa-
lat vase. Pentru spalare folositi apa cu temp.
max. de 60°C.

Pregatire storcator pentru utilizare Q
(montare)

©) Introduceti garnitura de cauciuc (2¢) in orificiul de pe fun-
dul vasului (2).

@ Puneti la loc bucsa de etansare (2f) in bol (2), in cazul in
care aceasta a fost demontata.

@Asezati transmisia (1) pe vas (2) astfel incat in cele
3 adancituri de pe funsul vasului (2) s& intre cele 3 proemi-
nente situate pe suprafata de sus a transmisiei (1).

@ Asezati pe sita (3) colectorul de suc (3h).
® Introduceti in vas (2) surubul de stoarcere (3).
@ Puneti capacul (4) pe bol (2), astfel incat canelurile sa

fie amplasate in santurile “) bolului si rotiti capacul (4) in
directia de rotire a acelor de ceasornic, pana in momentul in

care veti simti rezistenta (o).

@ Tn painia de umplere de pe capac (4) introduceti dispozi-
tivul de impingere (5).

Introduceti recipientele (6) sun scurgerea de suc (2e) si
de pulpa (2d).

Pornire storcator si operarea acestuia G

Pozitiile comutatorului storcatorulului sunt prezentate
pe Des. B

»ON” setarea comutatorului in aceasta pozitie porneste apa-
ratul.

»OFF” este pozitia neutra, setarea comutatorului la aceasta
pozitie opreste aparatul.

+REV” setarea comutatorului la aceastd pozitie porneste
functia reverse.

Verificati daca comutatorul (1a) este setat la pozitia ,OFF".
@ Introduceti stecherul de la cablu in priza.

@Tn palnia de umplere introduceti fructele sau legumele
taiate si apasati-le usor cu tachetul.

28

Nu folositi degetele sau alte obiecte pentru
a apasa produsele de prelucrat.

inainte de a introduce in storcétor spélati bine
fructele si legumele apoi indepartati semintele
si sdmburii precum si celelalte parti dure.

@ Porniti storcatorul cu comutatorul (1a) pe care trebuie
s&-| setati la pozitia ,ON”.

Nu atingeti comutatorul (1a) storcatorului cu
mainile ude.

Capacul (4) trebuie sa fie inchis bine (0] in caz
contrar aparatul nu va porni.

@Tn palnia de umplere introduceti urmatoarele portii de
fructe sau legume taiate si apasati-le cu tachetul.

Masa maxima de fructe si lequme introduse

Ii‘ in storcétor nu poate sa depageasca 500 g de
produs pentru 2 minute de operare. In cazul
in care surubul de stoarcere se blocheaza sau
atunci cand se blocheaza partea de fructe si
legume stoarse, folositi functia ,REV” timp de
2-3 secunde. Atunci cand problema dureaza in
continuare trebuie sa demontati aparatul, sa-I
curatati si sa-I montati din nou (vezi pct. ,,Pre-
gatire storcator pentru utilizare”).

Dupa utilizare (stoarcere suc) 0

@ Opriti storcatorul prin setarea comutatorului (1a) la pozi-
tia ,OFF".

@Scoatet,i stecherul cablului de alimentare din priza de
retea.

@Blocati orificiul de scurgere a sucului (2e) cu ajutorul
obturatorului pentru orificiul de scurgere a sucului (2g) ina-
inte de scoaterea recipientului de sub orificiul de scurgere
a sucului (2e). In acest fel veti preveni picurarea sucului pe
blat.

Turnati sucul stors colectat in recipient in pahare, sau
cani etc. pe care le-ati spalat in prealabil.

Atunci cand doriti sa clatiti aparatul inainte de
a schimba de ex. fructele, trebuie mai intdi sa
opriti aparatul, sa inlocuiti recipientul pentru
su, sa-I porniti din nou i sa turnati un pahar de
apa si marea parte din resturile de pulpa vor fi
clatite automat.

Tncepet,i sa demontati storcatorul (vezi pct. ,,Pregatire
storcator pentru utilizare”).
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Regulile de intretinere a storcatorului

©® Dupa fiecare utilizare a storcétorului trebuie sa-I spalati

bine si sa nu permiteti ca sucul sau resturile de fructe si
legume sa se usuce in acesta.

©® Murdaria din fisuri sau colturi trebuie indepartata cu

peria care face parte din echipamentul storcatorului.

©® Curatati transmisia cu o panza umeda stropita cu putin

detergent de vase. Apoi stegreti pana ce se usuca.

In cazul in care in transmisie intrd apa sau suc
trebuie sa opriti utilizarea si sa duceti aparatul
la control in punctul de service.

©® Elementele echipamentului, aga cum ar fi: bolul (2), bucsa

de etansare (2f), obturatorul orificiului de scurgere a sucu-
lui (2g), surubul de stoarcere (3), cauciucurile de colectare
a sucului (3h), capacul cu pélnia de umplere (4), acceso-
riul de impingere (5) si recipientele (6) spalati-le in apa
calda cu adaos de detergent pentru spalat vase.

Pentru spalarea dispozitivului nu folositi detergenti care
contin solventi organici, substante de inalbire, produse
care contin clor, benzina sau alte materiale abrazive.

Tn timpul utilizari indelungate se poate intampla ca pie-
sele din plastic sa se decoloreze. Nu considerati acest
lucru drept un defect.

Petele produse de morcovi pot fi indepartate cu o panza
mibata cu ulei alimentar.

Dupa ce spalati uscati bine toate piesele.

Montati storcatorul in modul descris anterior (vezi pct.
»Pregdtire storcator pentru utilizare”).

Cum sa procedati cand...

Storcatorul nu functioneaza:

1.
2.

4.

Asigurati-va ca storcatorul este conectat la curent.

Asigurati-va ca storcatorul este montat corect conform
modului descris in instructiunea de utilizare.

Storcatorul se poate opri deocarece a fost utilizat o durata
mai lunga de 20 de minute.

Duceti storcatorul la punctul de service.

Suc este prea dens sau prea rar:

1.

2.

Asigurati-va ca garnitura de cauciuc (2c) este amplasata
corespunzator.

Asigurati-va ca sucul este efectuat din produse proas-
pete.

Storcatorul s-a oprit in timpul functiondrii:

1.

Asigurati-va ca nu ati introdus prea multe produse sau ca
produsele nu contioneau prea multi smburi sau seminte
tari. Folositi functia ,REV” timp de 2-3 secunde, iar
apoi mutati din nou comutatorul la pozitia ,,ON".

Tn cazul in care problema persista in continuare trebuie sa
demontati aparatul, sa-| curatati si sa-1 montati din nou.
Storcatorul se poate opri deocarece a fost utilizat o durata
mai lunga de 20 de minute.
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Cum sa pregatiti un suc sanatos si delicios?

® Fructele si lequmele destinate pentru stoarcerea de suc

trebuie sa fie proaspete si spalate cu atentie. Pregatirea de
legume presupune curatarea acestora de nisip $i pamant
cu un jet de apa si indepartarea cojii. Publicatiile referiotare
la fabricarea de sucuri recomanda inmuierea legumelor
timp de 5 minute in apa cu putina sare si acid citric. Legu-
mele astfel pregatite nu se innegresc in timpul stoarcerii si
sucul din acestea isi pastreaza culoarea naturala.

Fructele de padure trebuie spalate imediat inainte de
cunosumare deoarece isi pierd repede prospetimea.
Selectarea de legume si fructe depinde de anotimp, de
gust si de recomandarea medicului. Valoarea nutritiva
a scucurilor de legume sau de fructe depinde de modul
de procedura in timpul procesarii acestora.

Sucurile trebuie pregatite din soiuri de legume si fructe
suculente care trebuie sa fie coapte si preoaspete deoa-
rece numai astfel veti obtine din acestea cea mai mare
cantitate de suc cu un gust si aroma ideala.

Pentru pregatirea de bauturi sunt bune urméatoarele
legume: rosiile, morcovul, telina, sfecla, patrunjelul, ceapa,
varza, castravefii, ridichea neagra, rabarbarul, etp. Cu
scopuri dietetice cat si pentru pastrarea valorilor nutritive
puteti pregati sucuri din salata, spanac, praz si chiar din
plante si soia fiarta.

Urmatoarele legume: ridichea, ceapa verde, patrunje-
lul, mararul, breabanul pot fi adaugate in sucuri daca le
tocati marunt.

Sucurile de fructe pot fi obtinute aproape din toate soiu-
rile de fructe.

Merele, piersicile, caisele si prunele trebuie sa fie oparite
in strecuratoare.

Tndepérta‘gi sémburii din fructe deoarece pot deteriora
aparatul.

Stoarcerea de suc din prune, afine, zmeura, pere si mere
moi precum si din alte fructe poate fi dificila. Din pulpa
acestor fructe se formeaza o masa spongioasa, care
astupa orificiile sitei. Aceste fructe pot fi folosite daca le
amestecati in cantitati mici cu alte fructe si legume si tre-
buie sa curatati des sita.

Legumele si fructele tari trebuie taiate in bucati care
incap in palnia de umplere. Merele trebuie tdiate in
bucati (dacd dimensiunea marului nu permite introduce-
rea acestora n intregime in palnia de umplere) fara a fi
decojite si fara a scoate cotorul.

Valoarea nutritiva a sucurilor proaspete este apropiata de
valoarea nutritiva a produselor din care au fost pregatite —
datorita sistemului unic de stoarcere a sucurilor, iar sucul
pregétit contine fibre, enzime, minerale si vitamina C.
Bauturile din sucurile proaspete sunt recomandate pen-
tru copii si persoanele in varsta.

Se recomanda ca n timpul consumarii sucurilor s& le beti
cu o cantitate mica de apa, deoarece sunt foarte concen-
trate. Daca sucurile nu sunt diluate atunci cantitatea zil-
nica nu trebuie sa depaseasca o jumatate de pahar.
Sucurile nu pot fi pastrate pentru consum ulterior.

in bauturile din legume puteti adauga urmatoarele con-
dimente aromatice: piper, marar, chimen, nucsoara,
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cimbru, maghiran, iar in sucurile de fructe puteti adauga:
vanilie, scortisoaré si cuigoare. Pentru a obtine aroma
plina a condimentelor, trebuie s& le macinati inainte de
a le adauga in bauturd. Acestea pot fi folosite in cantitéti
mici, pentru a pastra gustul si mirosul natural al produ-
selor, din care ati pregétit bautura. Deoarece au valori
calorice scazute, bauturile din fructe si legume sunt reco-
mandate persoanelor care doresc sa slabeasca.

©® Bauturile din fructe si legume trebuie servite la tempera-
tura camerei sau pot fi racite cu cuburi de gheata.

Sucuri proaspete pentru sanatate

Suc de morcov

Accelereaza metabolismul, deoarece contine un set
de microelemente si vitamine indispensabile pentru
furnctionarea corespunzatoare a organismului.
¥%*  Vitamina A produsa din caroten imbunatateste
vederea. Ingredientele acestui suc compenseaza efectele
nocive ale nicotinei, redau pielii culoarea ei naturala si sana-
toasa. Pentru copii se recomanda jumatate de pahar de suc
de morcov §i jumatate de pahar de lapte. Sucul de morcovi
n combinatie cu sucul de mere este recomandat drept bau-
tura intéritoare pentru persoanele in varsta.

Suc de rosii
@ rosii cu orice alt suc de legume.
Contine cantitati mari de vitamina A si C.
Doud pahare de suc zilnic asigura necesarul zilnic de vita-
mina C. Valorile de gust ale sucului de rosii pot fi imbunata-
ite prin condimentare cu sare si piper.

Rosiile coapte si proaspete i confera sucu-
lui calitatea ideala. Puteti combina sucul de

Suc de sfecla

% Sucul de sfecld rosie in combinatie cu sucul de

portocale reprezinta o bauturd cu un gust
Suc de varza

exceptional. Acest suc nediluat poate fi consu-

mat doar la indicatia medicului.
Este folosit pentru a trata ulcerul gastric, dar
Suc de spanac

numai la recomandarea medicului. Ameste-
cat cu suc de morcovi este bun chiar si pen-
tru cei care au stomac sensibil.

Acest suc are capacitati hematopoie-
tice, dar datoritd gustului puternic se
recomanda sa-l amestecati cu suc de
morcovi. Sucul de spanac, morcovi i
de telind amestecat in cantitati egale
formeaza o bautura delicioasa.

Suc de telina

Pentru suc nu trebuie sa folositi frunzele de
telind, deoarece acestea produc un gust
amar. Sucul din radacina de telind este
foarte gustos. 1l puteti amesteca cu sucurile

-.&’
Lt

din alte legume. Acesta trebuie consumat in cantitati mai
mici decat sucul de morcovi. Adaugati suc de mere sau de
|améie pentru a-l face mai gustos.

Suc de castraveti

Este insipid si trebuie amestecat cu suc de
mere, morcovi sau de telind. Sucul de castra-
veti este folosit pentru ingrijirea pielii. Acest
suc curata rinichii. Este recomandat persoa-
nelor care vor sa slabeasca.

Suc de mere
Sucul de mere coapte si proaspete are un gust
si 0 aroma placuta, este o sursa bogata de
vitamina A si B precum si de saruri minerale
importante. Cantitatea mare de pectine cace

ca acest suc sa imbunatateasca digestia.

Sucul proaspat de mere este folosit impotriva gutei si a reu-
matismului. In general este o sursa ideala de nutrienti._
Suc de mure

%

Suc de soc

=

Suc de coacaze negre

Sucul de mure cu o cantitate mica de zahar
si de apa minerald reprezintd o bautura
racoritoare perfectd. Datorita continutului
ridicat de vitamine si microelemente are un
efect intaritor, in special la persoanele in
Varsta.

Sucul este bogat in elemente nutritive, are

proprietati diaforetice i poate fi folosit impo-

triva racelii. Atunci cand il pregatiti poate fi
combinat cu alte sucuri de fructe.

Sucul de coacaze negre are 0 aroma specifica,
aciditate sporitd si acrime evidentd. Datorita
compozitiei chimice si a continutului de vitamine
este unul dintre cele mai bune sucuri. Trebuie
sa-1 amestecati cu sucuri cu aciditate mica ori cu
apa, miere sau zahar.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protectia
mediului inconjurator. Acest lucru nu este nici
dificil, nici scump. Tn acest scop: cutia de car-
ton duceti-o la maculatura, pungile din polietilen
(PE) aruncat,l-lg in coqtalner pentru plastic. r—
Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare

corespunzator deaorece componentele periculoase care se
gasesc in aparat pot fi periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer!

Producétorul nu réspunde de eventualele defectiuni aparute ca
urmare a utilizarii aparatului in neconformitate cu destinatia sa sau ca
urmare a intrefinerii sale necorespunzétoare.

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice
moment — féré o informare prealabild - in scopul adaptarii la prevede-
rile legale, la norme si directive sau din motive ce fin de constructie,
de vénzare, de aspectul estetic s.a.
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@ YBaxkaemblie KnueHtbi!

Mo3apaBnsiem Bac ¢ BbiGopom Hallero ycTpoicTsa u npu-
BETCTBYEM Cpeay nonb3oBaTenei Toapamu Zelmer.

Yt06bl JOCTUYb HAMMYYLLNX PE3YNbTATOB, Mbl PEKOMEHTYEM
1CMoNb30BaTh TOMbKO OPUTMHAmNbHbIE akceccyapbl komna-
Hn Zelmer. OHW CNPOEKTMPOBAHbI CreLManbHO Ans 3Toro
npoaykTa.

[MpocyM BHUMaTENbHO 03HAKOMUTBCS C HACTOSILLEI MHCTPYK-
uven no obenyxueanmio. Ocoboe BHUMaHWe HeobxoanMo
0bpatuTb Ha npaBuna TexHWku GesonacHocTu. [pocum
COXPaHWTb MHCTPYKLMIO NO SKCTAyaTaLym, 4Tobbl Bbl MOFMM
nonb30BaThbCA €10 B XOAE€ UCNOMb30BaHus npubopa.

XapakTepucruka npuéopa

MpobyiiTe BKyC npuUpoAbl C HOBLIM NpUGOpPOM
«JUICEMAKER».

«JuiceMaker» — npubop, npeaHasHayeHHbIN AN1s NOMyYeHns
COKOB M3 (ppyKTOB, OBOLEV U TpaB. «JuiceMaker» gasut
NPOAYKTI C LieMbIo MONY4MTb U3 HUX COK; Bnarofaps aTomy
MHHOBALIOHHOMY peLLeHNi0 Cok obrapaeT BbICOKOW MuTa-
TemnbHO LieHHOCTbIO, OH BoraT ButamuHamn C 1 ero Bkyc
no-HacTosileMy HaTypanbHbii. C moMOLLbio yCTpolicTBa
JuiceMaker Bbl CMOXeTe MOMy4uTb He TOMbKO CBEXWUA COK
13 (OPYKTOB MNN OBOLLIEN, HO TaKke W3 3eneHn, bonee Toro,
C BapeHbIX coeBbIx 6060B.

YHukanbHas cuctema «SES» (Slow Extraction System) —
HOBbI/ NOAXOA K MOMy4YeHWI0 COKa — COK BbIKMMaeTcs Ha
Marbix obopoTax, Gnarogaps 4emy CcoxpaHseTcsi Makcu-
ManbHas nuTaTenbHas LeHHOCTb. [1pou3BOANTENBHOCTL
CUCTEMbI 4pe3BblYaiiHO BbICOKA, C €€ MOMOLLb Bbl CMO-
KeTe BbhKaTb 3HAYNTEmNbHO Bonblue coka, Yem C NOMOLLbH0
TPaAMLMOHHON 3MEKTPOCOKOBBIKMMANKM, KpOME TOro, Ans
3T0r0 MOTPebyeTcs ropasfo MeHblue BpemeHW. YCTpoit-
CTBO paboTaeT O4yeHb TUXO, MNpPOCTOoE OBCMyXuBaHWE
W NerkocTb MbITbSi YBENMYMBAIOT JKCMIyaTaLMOHHble kau
ectea npubopa. CoxpaHeHne MakCUManbHOro CoaepxaHns
BMTaMMHOB, NEKTUHOB, 3H3WIMOB, MWHEPanoB W BUTaMWHA
C sBnsieTCS NPUYMHON TOrO, YTO COK HEnpo3payHbiit. ATO
OXMAaeMbI 3EKT, NOCKONbKY Mbl CYUTAEM, YTO BbICOKas
nuTaTenbHas LEHHOCTb COKa BaXHee €ro Mpo3payHoCTM.
«JuiceMaker» - 370 He TOMbKO 3ameyaTenbHbIA COK, 3TO
TakKe aneraHTHbI NPUOOp, KOTOPbIN CTaHET YKpaLlEHWEM
BalLel KyxHi. [lononHUTeNbHBIM NperMyLLecTBOM SBNSeTCS
NErkoCTb MbITbSl — JOCTAaTOMHO B KOHLE HaNWTb CTakaH BOAbI
11 BOMbLUMHCTBO OCTATKOB MAKOTM CAMOCTOSTENBHO CMbIBa-
totcs. Bce yactu, koHTakTUpyrowme ¢ nepepabartbiBaeMbim
CbIpbeM, BbINOMHEHbI 3 Be3onacHbiX MaTepuanos, npeaHa-
3HaYEHHbIX ANs KOHTaKTa C MULLEN.

«JuiceMaker» — Bpems Ans cBexero, BKYCHOro CoOKa.
«Zelmer» — HagexHo.
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Meped Hayanom ucnonb3oeaHusi npubopa 03HaKOMb-
mecb ¢ codepxaHuem ecell UHCMPYKYUU No Kcny-
amayuu.

ONACHOCTb! / BHUMAHMUE!

HecobniogeHue npasun rpo3ut
TpaBMamu

He nogkntoyante BUAKY K po3eTke
9NeKTPOCETH MOKPbIMU PyKaMM.

He sanyckaitte npubop, ecnn npo-
BOA MWUTaHUS UMM KOPMYC MUMEIT
BMANMbIE NOBPEXKOEHNS.

Ecrm  kabenb nutanms  Byget
NOBPEXAEH, OH AOMKeH BbITb 3ame-
HeH y Npou3BOANUTENS UK B CreLu-
anu3npoBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE,
WK KBanMMULMPOBAHHBIM  JIALOM
C LEenblo NpeaynpexaeHus yrpossbi.
PeMoHT npubopa MOXeT ocCyLlecT-
BMATLCA  WUCKIIOYMTENBHO 00YyYeH-
HbIM nepcoHanoM. HenpasunbHO
NPOBEAEHHbIN  PEMOHT  MOXET
BbI3BaTb CEPLE3HYID Yrpo3y Ans
nonb3oBatens. B crnyyae BO3HMK-
HOBEHMS Henonagok, obpaTuTech
B CrneynanmanpoBaHHbI CEPBUCHBIN
NyHKT «Zelmery.

He vcnonbayite npubop B cnyvae,
€Cnn NOBPEXAEH BbIKAMHOM BWHT,
pesnHOBbIe ANs 0TBOAA UMK YaLla.
Mepen Tem, Kak 3ameHuTb obopy-
[0BaHWe Unu npubnuanTtbes K €ero
4acTaM, ABUraloLMMCS B X0O4e 3KC-
nnyaTtauun, Ccreayet  BbIKIHOYMTbL
Np1bOop ¥ OTKMKOYNTL NUTAHKE.
Bcerga oTkniovainTe yCTpomucTBO OT
9NeKTPOCeTH, Korda OHO OCTaeTcs
6e3 npucmotpa, a Takke nepea
MOHTa- XOM, AEMOHTaXEM WK ero
YUCTKOM.
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CobntogaiiTe 0CoBYH0 OCTOPOXHOCTb
npu pabote ¢ npubopom B NpuUcyT-
CTBUW JETeEN.

He ocrtaBnsinTe npnbop noakmoyeH-
HbI K anekTpoceTn 6e3 npucmoTpa.
YCTPOMCTBO He [OOMKHO MCMOMb30-
BaTbCA AeTbMW. XpaHWTe YCTpou-
CTBO C kabernem B MecTe HeaoCTyn-
HOM Jnsi JAeTen.

[aHHbIn Npubop MOXeT WCMosb3o-
BaTbCA JETbMU B BO3pacTe C 8 net
W NMUaMM C OrpaHUYeHHbIMKA (hu3n-
YeCKMMU N YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHO-
cTamu, nuuamu 6e3 onbita paboTbl
¢ npubopom, ecnm Byget ocywecT-
BNATbCS KOHTPOMb MAM NpOBedeH
WHCTPYKTaX MO 3KCMnyaTauun npu-
Bopa 1 CBS3aHHLIMM C 3TUM Yrpo-
3amu. 3anpelyaeTtca AeTAM urpatb
c npubopom. He ponyckaTb npo-
BEAEHUS YMCTKA U KOHCepBaLuu
npubopa aetbMn 6e3 npucmoTpa
B3POCTbIX.

BHUMAHMUE!

HecobniogeHune 3Tux tpe6osa-
HUIl MOXKET NPUBECTU K HaHeCe-
Huio ywepba cobcTBeHHOCTHIa

Bo Bpewms paboTbl npubopa He 3akpbiBaiiTe BbiMyCK-
HOE 0TBEPCTYE XMbIXa 1 COKa.

He 3anyckaiite HesarpyeHHblit npubop.

He nepemeLaitte npubop, koraa oH paboTaerT.

He BbIHMMaiiTe BUMKy 13 PO3eTKW, Aepras ee 3a ceTe-
BOVA LLHYP.

[Mpnbop nogkmntoyanTe TOMbKO K PO3eTke 3NEKTPOCETH
(MCKMKOYNTENBHO MEPEMEHHOTO TOKA) OCHALLEHHOM
3alLUUTHBIM LUTBIPEM, C HANPSKEHNEM, COOTBETCTBYHO-
LUWM YKa3aHHOMY Ha LuTKe npubopa.

[Mpexae Yem 3anycTiTb MPUBOP MPOBEPBTE, MPABULHO
NV 3aKpeneHa KpbILLUKa C 3aCbIMHOM BOPOHKOI.

[ins npoTank1eaHus NPOAYKTOB MCMOMb3YyiATe UCKITKUM-
TenbHO TomnKaTerb.

He neperpyxaiite npubop Ype3mepHbIM KOMMYECTBOM

NPOAYKTOB, M CIMLIKOM CUMbHBIM MpOTankvBaHem
(c nomoLLbto TonKaTens).

He noggepraitte npubop BO3AENCTBMIO TeMNepaTypbl
cBbile 60°C.

He craBbTe npubop Ha BriaxHyto NOBEPXHOCTb.

He norpyxaiite npueog npubopa B BOAY 1 HE MOWTE €ro
no4 NPOTOYHO BOLON.

CraBbTe npubop BCeraa Ha YCTOMHMBYH), POBHYIO
11 MNOCKY0 MOBEPXHOCTb; MPOBOA, NMUTaHUA He [OMKeH
CcBMCaTb C kpas MOBEPXHOCTW, Ha KOTOPOW CTOWT Mpu-
6op.

[Mpnbop npenHas3HayeH UCKMKOYMTENBHO ANs Mpume-
HEHVS BHYTPU 3AaHWA.

COBETbI

Uudopmauua o nsgenun
1 peKoMeHAaLum no ero
NpUMeHeHNio

MpuBop npeaHasHayeH Ans AOMALLHEro NoMnb3oBaHms.
B cnyyae ucnonb3osaHus npubopa B ciepe obLue-
CTBEHHOTO MUTaHWS, YCIOBIS rapaHTUN M3MEHSIHOTCS.
He cHumaliTe KpbILLKy C BOPOHKOM, TaK Kak Torga cpa-
BoTaeT npeaoXpaHNTENb, KOTOPbIA OTKOYNT NPUBOp.

TexHnueckne XapaKTepucTuku

TexHnyeckvie napameTpbl ykasaHbl Ha LLUTKe U3aenus.
[onyctumoe Bpemst HenpepbiBHOM paboTbl — 20 MUHYT.
Bpems nepepbiBa nepen MOBTOPHBIM WCMOMb30BAHUEM —
1 yac.

YpoBeHb wyma npubopa (Lwa) 71 aB(A).

Onuncanne o6opyaoBaHus 0

© puson coxosbiKMMAnky
o Boikntouatens ON-OFF-REV
o [poBoa nuTaHus
0 Yawa
O PesuHoBasi npobka Yalum
© Buixogroe 0TBEPCTME ANS MAKOTH
© Buixoaroe oTBEpCTHE AN COKA
© ynnothurensHas BTYIKa
(g) [Mpobka BbIMYCKHOTO OTBEPCTUS COKa
o BbiKuMaroLLMiA BUHT
o PeanHoBble ckpebkm coka (aBa komnnekTa)
0 KpblLLKa € 3aCbINHON BOPOHKOM
o TonkaTenb
O Ewmroctv ans coka v MsikoTH

0 LLeTka
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MoaroToBKa COKOBbLIKUMANKHU K pabote

(pa36opka)

IMeped nepebiM ucnonb308aHuem, pasbepume
COKOBbLKUMAJIKY U 8bIMOLime Yacmu, KOHmax-
mupyroujue ¢ nepepabamsigaembiMu NPOOYK-
mamu.

@ MocTasbTe COKOBbIXMMaKy BOMN3M PO3ETKM 3NEKTPO-
CeTu Ha TBepaoM, YUCTOM 1 CyXOM OCHOBaHUN.

@ BbIHbTe TonKatens (5).

® Chumure KpbILLKy (4), NOBOpauMBasi €e NpoTUB YacoBON
CTPENKN.

@ 3atem cHuMuTE YaLly (2) BMECTe C OCHALLEHNEM.

(® HocratbTe U3 vaium (2) BbIXMMAIOLLMIA BUHT (3).

@ CHumuTe pesnHoBble ckpebkm ans otBoga coka (3h).

Pe3uHoenble ckpebku coka (3h) - HebosbWo20
pasmepa. Byobme ocmopoxHbl, Ymobbl He
nomepsimb Ux 80 epemsi deMoHmaxa. B kom-
nnekme ¢ CokoebbKUMasKol ecmb 3anacHoll
KoMmniekm pe3uHosbix ckpebkoe coka (3h).

@ BbiHbTE ynnoTHUTenbHyto BTYNKY (2f) 13 vawm (2).
BbiHbTe peanHoByl0 NpobKy (2c), HaxoasLyytocs BHU3Y
yawm (2).

Pa3obpaHHble YacTv (3a MCKMioYeHeM MpuBofda) TLya-

TenbHO BbIMOWTE B TENMOM BOAE C MOKOLMM CPEACTBOM.
TwartenbHo ocyLuMB NpU6op, COGEPUTE YNCTbIE NEMEHTI.

He moiime pa3obpaHHble 4Yacmu & nocydomo-
eyHol MawuHe. [nsi moliku ucnosb3yiime 8ody
¢ memnepamypol He npesbiwarowell Makc. 60°C.

MoaroroBKa COKOBLIKUMANKM K paﬁore

(c6opxa)

(@ BorkHure peanHoBYto Npobky (2¢) B 0TBEPCTHE, HAX0As-
Leecs BHM3y yalum (2).

(@ Ycrarosure ynnoTHuTenbHylo BTynky (2f) B vawe (2),
ecnv oHa 6bina paHee cHsTa.

®YCTaHOBMTe Ha npueod (1) vawy (2), Takum obpa-
30M, 4YTobbl B 3 yrnybreHusix BHU3y Yalum (2) okasamnuchb
3 BbICTyNa Ha BepxHeil noBepxHocTy npueoga (1).

(®) YcraHoswTe Ha cuto (3) anemeHT, cobupatoLmit cok (3h).
@ BcraBbTe B Yally (2) BbhKbIMAIOLLMIA BUHT (3).

@ HakpoliTe yatuy (2) kpbiwukoit (4), BCTaBnss cukcatopbl
B nasbl Yawum W 3aKpyTWUTE KpbIlKy (4) Ao ynopa no
4acoBoW CTpenke .

() B noTok nogaqm MpoAyKTOB KpbILLKM (4) BCTABUTL TOMKa-
Tenb (5).

Momectnte emkocTb (6) nog oTBepcTUs Ans BbIXoda
coka (2e) u msikoTu (2d).
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3anyc|( COKOBbIXUMAaNKu

M ee o6cnykuBanne

lMonoxeHusi ebIKMKOYamenss COKOBbIKUMANKU YKa-
3aHbl Ha Puc. B.

«ON» — ycTaHOBKa nepekmnioyaTens B 3T0 NOMOXEHMe 3any-
ckaeT npubop.

«OFF» — 310 HelTpanbHOe MOMoXeHWe, yCTaHoBKa nepe-
KNKoYaTens B 370 MOSOKeHNE BblknoyaeT npubop.
«REV» — ycTaHOBKa nepekntoyatens B 370 NOMOXeHue
3anyckaeT npubop B 06paTHOM pexime (pesepc).

[poBepbTe, ycTaHOBMEH N BbikMoyaTens (1a) B nomno-
xeHne «OFFy.

@ [MogkmiounTte Npubop K anekTpoceTu.

(@B 3achinHyio BOpOHKY BNOXMTE Hape3aHHble (pyKTbl
MV OBOLLY U CTIErka MPYKMUTE UX TOTKaTeneM.

Henb3sa npomankugames npodyKmbI nanbyamu
unu dpyaumu npedMemamu.

ﬁ npexode Yyem noMecmumb ¢hpyKmbi U 080WU

8 COKOBbIKUMAKy muwamenbHO ebiMolime

¢hpykmbl U osowu, 3amem ydanume u3 HUX
cemeHa unu dpyaue meepobie Yacmu.

(3) 3anycTuTe COKOBBIKUMANIKY C MOMOLLSIO BLIKIIKOYATENS
(1a), yctaHaBnuBas ero B nonoxeHue «ON».

He npukacatimecsb K ebikntoyamento (1a) coko-
8bDKUMANKU MOKPbIMU pyKamu.

Kpbnuka (4) domkHa O6bimb  Hadnexauje

)
3akpbima (0), € npomuerom cyyae npuGop He
8KITIOYUMCS.

() B 3acsinHyto BOPOHKY 3arpyxKaiiTe HapesaHHble (pyKTbl
11 OBOLLY U CTIETKA MPUXKUMANTE X TOMKaTenem.

MakcumanbHbIll 8ec ¢ppykmos u osoujel,
Ii' nomeujaeMbIX 8 COKO8bDKUMASKY, He OOMKeH
npeebiwams 500 2 npodykmoe Ha 2 MUHymbI
pabomsl. B cnyyae 3aknuHeHus ebhKUMalo-
We20 8UHMa unu ecau 3acmpsiHem npoman-
Kueaemass napmusi ¢ppykmoe unu osowell,
ucnonb3yime ¢yHkyuto «REV» e meyeHue
2-3 cexyHd. Ecnu npobnema ocmaemcs, ciie-
dyem pa3obpamb npubop, oyucmumb €20
U noemopHo cobpamb (cMompume nyHKm
«[Mod20moeka cokoebKUMANKU K pabomey).

NMocne 3aBepiieHns pa6oTbl

(oTXKUMaHMA COKa)

(@ BikniouwTe COKOBBIXIMAKy, YCTaHaBNMBas BbIKMoYa-
Tenb (1a) B nonoxenne «OFF».

@) OrxstoumTe NpUBOp OT ANEKTPOCETH.
(® Mepex Tem, kak FOCTATb EMKOCTb M3-MT0 BbINYCKHOMO
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OTBEPCTUSI COKa (2€), 3aKpbITb BbIMYCKHOE OTBEPCTUE COKA
(2e) npobkoit Ans BbIMYCKHOTO OTBEPCTUS COKa (2g). Takum
06pa3om cok He GyaeT kanaTb Ha cTosl.

©® OTxaTbll COK, HAKOMMEHHbIA B €MKOCTM, MepeneiTe
B MOATOTOBNEHHbIE 3apaHee CTakaHbl, Yallku U T.4.

Ecnu Heobxodumo oyucmums npubop neped
cMeHol npodykma, Hanpumep, ¢hpykmos, crie-
dyem e nepsyro o4epedb 8bIKTYUMB NPU6OP,
3ameHUmMb eMKocmb Ol COKa U NOBMOPHO
8K/MOYUMb npubop, 3amem enumb CMakaH
800bl, moz20a 60/bLWUHCMEO OCMamKoe
MSIKOMU CMOKMCS CaMOCMOSIMEsTbHO.

© Tlpuctynute K pasbopke COKOBbIKMMAMKW (CMOTpuTeE
nyHKT «MoAroToBKa COKOBLIKMMANKM K paboTey).

MpaBuna yxopaa 3a COKOBbIKUMANKOI

©® Kaxgplit pa3 nocne 1cronb3oBaHus COKOBbIKAMArKM ee
cneayeT TwarTenbHO BbIMbITb, HE [0MycKast 3achixaHust
COKa 1 OCTaTKOB (DPYKTOB MNM OBOLLEN Ha eé MoBepx-
HOCTV 1 fleTansx.

© 3arpssHeHUs W3 Lueneit WM yYIMoB CriedyeT yAanuTb
LLETOYKOIA, KOTOPast BXOANT B KOMMIEKT COKOBBIKAMASTKM.

® [p1BOA BO3MOXHO OYUCTUTH C MOMOLLbIO BIAXHOM TPSi-
MOYKM, CMIPBICHYTON NOCYAOMOEYHBIM CPEACTBOM. 3aTem
CriefyeT BbITEPETH Er0 HACYXO.

B cnyyae ecnu eHympb npugoda NPOHUKHem
8o0da unu cok, cnedyem npekpamums pabomy
u cdamb npubop Ha NPOBepPKY 8 NyHKM cep-
8UCHO020 06C/TyKUBAHUSI.

©® OriemeHTbl Mpubopa Takue, Kak: vawa (2), ynnotHu-
TenbHas BTynka (2f), npobka BbiMyckHOro OTBEpCTUS
Coka (2g), BbPKMMHOM BUHT (3), pe3uHoBbIE AN 0TBOAA
(3h), kpbiwka ¢ noTkom nogauu (4), Tonkatenb (5)
1 emkocTi (6), MoV Te Tennon BOAOW C NMPUMEHEHWNEM
KNAKOCTU NS MbITbS MOCY/bI.

©® [ins mbITbst npubopa He WUCronb3yiTe MotLMe Ccpea-
CTBa, CofiepXalLie opraHuyeckine pactoputenu, otbe-
nMBaTenn, CpefcTea C CoaepkaHuem xmnopa, GeHauH
nnv apyrve abpaavBHble MaTepuansi.

© [lp1 AONrOCPOYHOM MCMONb3OBAHMM MOXET NPOUCXO-
[WTb BbiLBETAHWE SMEMEHTOB 13 nnacTmMacchl. He cun-
TainTe 370 NONOMKON.

© l3MeHeHwe LiBeTa NacTuka, KOTOPOe MOXET MOSBUTLCS
nocne 06paboTkn MOPKOBM, MOXHO YAanuTb, NPOTEPeB
nnacTuk candeTKon NponUTaHHON MacioM.

©® T[locne MOWKY TLLATENBHO OCYLUNTE BCE YacTy.

©® Cobepute CoOkOBbIXUMAMNKy Takum o0bpasoM, kak 3T0
OMM1CaHO BblILe (CMOTpUTE MyHKT «[TOArOTOBKA COKOBBI-
Xumarnkuy k pabotey).

CokoBbDKMManka He paboTtaeT:
1. YbeauTech, YTO COKOBbIKMMAKA NOAKIOYEHA K CETH.
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2. YbepuTech, YTO COKOBbIKMManka cobpaHa MpaBumbHO,
COrnacHo ykasaHusiM MHCTPYKLWM MO aKcnnyaTaLmin.

3. CokoBbhkvManka MOrna BbIKMOYMTLCS, Tak Kak el He
nonb3oBanuce 6onee 20 MUHYT.

4. CpailTe COKOBLIKIMAKY B CEPBUCHBIA MYHKT.

COK CNULIKOM ryCTOI UMM CIIMILKOM XUAKUNA:

1. Ybeputech, 4To pesuHoBas npobka (2c) ycTaHoBneHa
npaBuIbHO.

2. YBepuTech, YTO COK BbIXIMMAETCS 13 CBEXMX (DPYKTOB.

CokoBbIXMUMarka 0CTaHOBUMNACh BO BpeMsi paboThbl:

1. Y6eautecb, He ObINO MK MOMELLEHO B HEe CRMLIKOM
MHOTO KOMMOHEHTOB MW He 6bINO N B HUX CrMWLL-
KOM MHOro TBepAblx cemsH. Mcnonb3yiite dyHKUMIO
«REV» B TeyeHue 2-3 cekyHa, a 3ateM oGpaTHo,
nepekmnoYuTe BbikNoyatenb B nonoxenue «ON».

2. Ecnu npobriema He pelueHa, creayeT pa3obpatb npu-
Bop, 0YNCTUTL €ro 1 NOBTOPHO cobpaTh.

3. CokoBbbKMManka Morfia BbIKMOYMTLCS, TaK kak el He
nons3oBanucs 6onee 20 MUHYT.

Kak npuroToBuTH NONE3HDIif COK

CBe/InKonenHbimMm BKycom

© OpyKTbl ¥ OBOLM, NpeAHasHayeHHble ANd OTxUMa
COKOB, AOMMKHbI ObiTb CBEXWMW 1 TLLATENBHO BbIMbl-
TbiMu. [logroToBka (PpPYKTOB COCTOMT B OUUCTKE WX
OT necka W 3eMnu Nof, NPOTOYHON BOAOW W yAaneHum
koxmupl. Mybnukauum Ha Temy MpUrOTOBNIEHWS COKOB
PEKOMEHYIOT BbIMOYMTb OBOLM B TEeYeHMe 5 MuHyT
B BOAE C COMbIO 11 NUMOHHON kucnoToil. Osouy, nop-
roTOBMEHHbIE TakuM 06pa3oM He TEMHEIOT B npoLiecce
N3MenbYEHNS N UX COK COXPAHSIET HaTypanbHbIi LiBeT.

©® fArogpl MoiiTe HemocpeAcTBEHHO Mepefs WUCmonb3oBa-
HUEM, TaK kak OHV DbICTPO TEPSIT CBEXECTb.

©® [ogbop oBoLelt 1 hpyKTOB 3aBUCMT OT BPEMEHM roaa,
BKYCOBBIX MPEAMNOYTEHNI, PEKOMEHAALIMIA N0 3[0POBbIO.
Ha nuTaTenbHyto LIEHHOCTb COKOB 13 OBOLLE 11 (hpYKTOB
BNNSIeT cNocod UX NPUrOTOBNEHWS.

©® CoKM BbIXMMAIOTCS TOMbKO M3 COYHbIX COPTOB OBOLLEN
W (PYKTOB, TaK Kak M3 HWUX MOXHO MONYy4uTb camoe
BornbLLUOe KOMMYECTBO BKYCHOTO 1 apOMaTHOrO COKa.

©® [Ina npuroToBNEHUS HanMWTKOB TOAATCS CriedyioLine
OBOLUM: MOMMWAOPbI, MOPKOBb, CENbAEpeN, CBekna,
neTpylka, MyK, Kamycra, Orypupl, YepHas pegdbka,
peBeHb uTN. [ins cobniopeHns AneTbl W MOMyYeHus
BbICOKOTO BKYCOBOTO YPOBHSI MOXHO NMPUrOTOBUTb COK U3
canata, WnuHaTa, nyka-nopes 1 [axe CBEXen 3eneHun
N BapeHbIx CoeBbix 6060B.

© Takve OBOWM KaK: peducka, 3emeHblil NyK, 3efeHb
METPYLLUKX, YKPOM, CepAeyHuK [oOaBNATCS B HanUTOK
MErnKO HapesaHHble.

© OpyKTOBbIE COKM MOXHO MOMy4aTh NOYTH U3 BCEX BUOB
pyKTOB.

©® fbnoku, nepcukn, abpukochl M CRMBLI criegyeT nocne
MbITbS! OLLNAPUTL KUMATKOM B AypLunare.

©® YpanuTe KOCTOYKM M3 COXEPXALLMX UX (PPYKTOB, Tak kak
OHI MOTYT NOBPEANTL NPUBOP.
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©® BbikuMaTb COK W3 CIWB, YEPHWKW, MamnuHbl, MSTKUX
rpyLu, 60K 1 Apyrux PyKTOB CROXKHO. /13 MAKOTH 3TIX
tpykToB 0bpasyetcs rybyatas Macca, 3aTblkatoLias
oTBepcTS cuta. O (DPYKTbI MOXHO WCMONb3oBaTh
ISt NPUTOTOBIEHNS COKA CMeLLMBasi UX B HEGOMbLLOM
Konn4ecTBe C ApyruMu pyKTamu Unu OBOLLaMM, B 3TOM
cryyae, CUTO CriefyeT YACTUTb valLe.

© KopHennogb! u TBepable GpyKTbl CNeayeT nopesatb Ha
HebornbLUKe Kycku, YToObl OHM MOMELLANNC B 3aCbiMHYHO
BOPOHKY. ABMokM cnepyeT nopesaTb Ha 4actu, (ecnu
pasmep siI6rok He MO3BOMSIET NOMECTUTb WX NOMHOCTHI
B 3aCbIMHYI0 BOPOHKY) He YAanss KOXYpY U CEPALEBUHY.

©® [lvTaTenbHas LEHHOCTb ChIpbIX COKOB Onu3ka k nuTa-
TENbHOW LIEHHOCTU MPOAYKTOB, M3 KOTOPbIX OHU Bbinn
npuroToBNeHbl — bnarofaps yHUKamnbHol cucteme OTXU-
MaHWsi Coka MPUrOTOBNEHHBI HAMUTOK COAEPXMT KNeT-
yaTKy, 3H3WUMbI, MUHEparbHble BellecTBa v BUTaMuH C.

©® HanuTku 13 COKOB PEKOMEHAYIOTCS, ETAM U MOXUMbIM
noAsM.

©® PekomeHpyeTcs 3anuBaTb OBOLLHbIE COKM HEBOMbLUINM
KOMMYeCTBOM BOAbI, TaK Kak WX KOHLEHTPaLWs O4YeHb
BbicOKa. Ecrm oHn He pasbaBnsioTcs, AHEBHas [03a He
[0MXKHa COCTaBNATb 6ONbLLUE YeM NOMNOBUHY CTakaHa.

© Cokv Henb3s XpaHUTb AN 6ornee no3aHero ynotpebnerns.

©® [1nsi NpUroTOBNEHHst OBOLLHBIX HAMMTKOB MOXHO MCMONTb-
30BaTb apomaTHble Cheuyuu: mnepew, YKpom, TMMH,
MyCKaTHBI OPeX, TUMbSIH, MaliopaH, a Ans pyKToBbIX
HaMWTKOB: BaHWMb, KOPULY W rBo3auKy. YTobbl momy-
4WTb MOMHBIA apomar, npexae Yem AobaBuTb cneLumn
B HANWUTOK, NX CrieAyeT TLWaTenbHO N3mMenbynTb. Creuun
[OMXKHbI MCMONb30BaThCH B HEOOMbLIOM KONMMYeCTBe,
4TOBbI COXPaHWUTbL HaTypanbHbIil BKYC W 3anax npogyk-
TOB, U3 KOTOPbIX W3rOTOBMEH COK. W3-3a HW3KOW Karno-
PUAHOCTW HaNUTKW 13 (DPYKTOB U OBOLLEI OYEHb peKo-
MeHOYHTCS MIOAAM, CTPEMSLLMMCS NOXYAETb.

© OpyKTOBbIE Y OBOLLHbIE HAMMTKW MOXHO MOfaBaTh Wrk KOM-
HaTHOM TeMMepaTypbl Uv OXMaxaeHHble kybukamu nbaa.

CokK 13 MOpKOBM
YckopsieT 0beH BeLlecTB, Tak Kak COAEPXMUT
Habop MVKPO3NEMEHTOB 1 BUTaMUHOB HeobXxoau-
MbIX AMst PaBUNBHOMO (hyHKLIMOHMPOBaHMS Opra-
%% Huama. ButamuH A, obpasylolmiics u3 kapoTuHa,
yryJlaeT 3peHne. KoMnoHeHTbl 3Toro coka cro-
COBCTBYIOT YMEHbLIEHMIO BPEAHOTO BO3ENCTBIS HUKOTUHA,
BO3BpaLLas KOXe ee HaTypanbHblii, 340pOBbI LBeT. Mon
CTaKaHa coka 3 MOPKOBY 1 NOMN CTakaHa MOMoka pekoMeH-
ayeTcs ManeHbkum fetsim. Cok 13 MOPKOBW CMELLaHHBIA C
COKOM 13 I61I0K PEKOMEHAYETCA NOXUMBIM MIOAAM B Kave-
CTBE YKPENMSIOLLEro HanuTka.

TomaTHbIN cok

113 cnemblx, CBEXMX NOMUAOPOB MOMyya-
€TCs 3ameyaTenbHbli COK. TOMaTHbIA COK
MOXHO CMelluBaTb CO BCEMU [pYrumu
OBOLLUHbIMK cokamn. COLepXXUT MHOTO BUTa-
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mnHa A u C. [iBa cTakaHa coka NOKPbIBAKT [OHEBHYHO
I'IOTpeﬁHOCTb B BUTamMuHe C. BKyCOBbIe Ka4yeCTBa TOMaTHOro
COKa MOXHO NOBbICUTL J06ABUB COMb UMK nepew.

Cok 13 cBeKbl

Cok 13 KpaCHOIA CBEKMbl BMECTE C COKOM W3
anenbciHa — MPEBOCXOAHbIA HAMUTOK. JTOT
COK B YMCTOM BWAE MOXET MOTPeBnsAThCS
TONBKO MO yka3aHuio Bpaya.

Cok u3 kanycTb!
McnonbayeTcs npu neyeHnm 13Bbl Xenyaxa,
HO TOMbKO MO YKa3aHMio Bpaya. KanycTHbIi
COK, CMELUAHHbIA C MOPKOBHBIM COKOM,
MOTYT MUTb Aaxe Te, Y KOro 4yBCTBUTEb-
HbIi1 XenyaoK.

LnuHaTHBLIN cOK

OTOT COK UMEET CUMbHbIE KPOBETBOP-

Hble CBOWCTBA, OAHAKO W3-3a OCTPOro

BKyCa PEeKOMEHAYEeTCs CMeLLMBaTb €ro

C COKOM W3 MOpkoBW. LUnuHaTHbIN,

MOPKOBHbIA W CEnbJepeeBblii  COKM,
CMellaHHble B PaBHbIX KONMW4eCTBaX, ABMANTCA BKYCHbIM
HannTKoOM.

Cok u3 cenbaepes

[N MpUroTOBMEHNS COKA He  [OMKHbI
1ICIONb30BaTLCS NINCTbs CeNnbaepest, Tak kak
Y HUX ropbKkui npuekyc. Cok M3 KOPHS CeMb-
[epest 04eHb BKyCHbI. Ero MoxHo coyeTtatb
C COKOM M3 Aipyrvx oBoLLeit. Ero criegyeT nuTb
MeHblLLUe, YeM MOPKOBHOIO coka. [lobaBka u3
610K MM IMMOHA YyYLLAEeT BKYC.

OrypeyHbIi cok

Y Hero no nNpupoze NpUTOPHbIA BKYC W €ro
HYHO CMeLlaThb ¢ I6M04YHbIM, MOPKOBHBIM
UK cenbaepeitHbiM - cokamn.  OrypeyHblit
COK MCMOMb3yeTcs Ans yxoaa 3a koxen. OH
ouMiaeT nodka. PekomeHayeTcs  Ans
MOXyZeHUs.

.
-x.-

ABnoYHbIA COK

Y coka 13 CBEXWX, Cnenbix S0MOK NPUSTHbIN

apomar u BKyc, oH borat BuTammHamn A B, a

TaKkke LUEHHbIMA MUHEpPanbHbIMU  CONAMM.

CoaepkuT BbICOKOE KONMMYECTBO NEKTUHOB.

CBeswin 9abnoyHbIi COK — CPEACTBO NPOTUB
noparpbl 1 pesmatuama. B obluem, OH sBRseTCS npeBoc-
XO[HbIM MUTATENbHbIM CPELICTBOM.

ExXeBUYHbIN COK

EXeBWYHbIN COK C HeBOMbLUMM  KOnnye-

CTBOM Caxapa ¥ MUHeparbHol Bogbl siBMs-

€TCS1 04eHb OCBEXAOLLMM HanMTKOM. W3-3a

BbICOKOrO COAEPKaHsi BUTAMUHOB 1 MUKPO-

3MIEMEHTOB OH [AENCTBYET YKpennstowye,
0COBEHHO Y MOXMIIbIX MOAEN.
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Cok U3 YepHOM BY3UHbI

Cok 6oraT nuTaTesbHbIMIN KOMMOHEHTaMM,
obnagaeT  MOTOTOHHLIMM  CBOWCTBAMM
N MOXeT MPUMEHSTLCS Mpy npocTyae. Mpu-

rotaBnueasi nepepaboTaHHble MPOAYKTbI
€r0 MOXHO coueTaTb C Apyrummu (hpyKTo-
BbIMM COKaMU.

CoK 13 YepHOI CMOPOAUHbI

CoKy 13 4epHON CMOPOAMHbI CBOCTBEHHBI CMIeL}-
Utmyeckuii  apomart, BbICOKash KMCMOTHOCTb
N CuUNbHaa TepnKkocCTb. 310 OOVH ©3 ny4mnx

COKOB M3-3a XMMWYECKOro coctaBa M COAepXa-
HWs  BUTaMMHOB. Ero cnegyeT CMmewuBaTb
C COKaMi C HWU3KOW KWUCMOTHOCTBbIO, BOAOW,
MeZOoM uUnu caxapom.

JKonorus — Moza6oTumca o cpefe

Kaxabin nonb3osaten MOXeT caenatb CBOW

BKIag B OXpaHy OKpyxatoLlei cpefpl. IT0 He

TPYAHO 1 He foporo. C 3Toi Lienblo:

KapToHHyl0 ynakoBky nepefanTte Ha Makyna-

Typy, MeLLkv 13 nonuatuneHa (PE) BblkuHbTE .
B KOHTEilHep Ans nnacTuka.

Vicnonb3oBaHHbIN Npubop OTAaliTe B COOTBETCTBYHOLLMIA
MYHKT XpaHEHs, NOTOMY YTO OMaCHbIE 3NEMeHTbI, KOTopble
HaxoasTcs B Mpubope, MOryT BbITb Yrpo3oi Ans cpefbl.

He ebibpacbigaiime ycmpolicmeo emecme ¢ 6bimo-
8bIMu omxodamu!

M3eomogumenb He Hecem OMBEMCMBEHHOCMU 33 BO3MOXHbIL
yuwepb, npuyuHeHHbIU 8 peayibmame UCnob308aHus npubopa He
NO Ha3HaYeHUIo UTU HENPagusbHO20 0BPALUEHUST C HUM.
M3zomosumenb coxpaHsem 3a coboll npago Ha Modubukauyuro
npubopa & 6ol MomeHm 6e3 npedsapumenbHo20 ygedoMneHus,
C yenbio npusedeHus 8 coomeemcemaue ¢ HopMamu 3aKoHa, CmaH-
Oapmamu, dupekmusamu Unu u3 KOHCMPYKUUOHHbIX, KOMMEDPYECKUX,
cmemu4eckux u Opyaux coobpaxeHu.
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@ YBaxaemu KnneHtm!

Bnaropapum Bu 3a nokynkaTta Ha Hawws ypeg u pobpe
Jowny cpeg notpebutenute Ha NpogykTv Zelmer.

3a nocTuraHe Ha Hai-gobpu pesynTat ce npenopbyBa
13Mon3BaHe camo Ha OpUriHamnHUTE akcecoapu Ha upma
Zelmer. Te ca NPOEKTUPAHM CNELMarHO 3a TO3M MPOAYKT.
Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO HACTosILLaTa UHCTPYKLMS 3a
obcnyxsaHe. OcobeHo BHUMaHWe obbpHeTe Ha Mpenopb-
kute 3a BesonacHocT.

Mons, 3anaseTe MHCTpyKUusiTa 3a ynotpeba, 3a fa MoxeTe
[a s momnseate M MpU MO-HAaTaTbLUHOTO W3Mon3BaHe Ha
ypeaa.

XapakTtepucruka Ha ypepa

HacnaxpaBaiiTe ce Ha UCTMHCKMA BKYC Ha npupopaarta
¢ Hous ypen JUICEMAKER.

JuiceMaker e ypep, npeaHasHayeH 3a noryyaBaHe Ha CoK OT
nnoaoBe, 3enendyum u dunku. JuiceMaker cmauksa npoay-
KTWTe, 3a Aa Ce Nomy4m Cok OT TaX. bnarogapeHue Ha Tosa
VHOBATMBHO PELLEHWe COKbT e GoraT C XpaHWUTENHM CTOR-
HocTH, BUTaMMH C 1 UMa WCTUHCKM ecTecTBeH BKyc. bna-
rogapeHue Ha ypega JuiceMaker wwe nonyunte npeceH cok
He Camo OT NNOA0BE M 3eNeHYYLM, HO CbLYO Taka OT 6unku
11 OpU OT BapeHU COEBM 3bpHa.

YHukanHata cuctema SES (SlowExtractionSystem) npeg-
CTaBNsBa HOBO PELLEHMe 3a MOny4aBaHe Ha COK — COKbT
ce uacTucksa npu 6asHu oBopoTyn, GnarogapeHue Ha koeto
3anasBa XpaHWTenHaTa cu CTOMHOCT B MakcumanHa cre-
neH. Cuctemata e M3knynTenHo edekTuBHa — ¢ MoMoLLTa
Ha TO3W ypen LUe NOMy4nTe MHOTO MOBEYe COK OTKOMKOTO
C TpaguLMOHHATa COKOM3CTUCKBaYka W TO 3a MHOMO
no-kpaTko BpEMe.

YCTpoiicTBOTO  paboTi W3KMIOYMTENHO TWUXO, @ NECHOTO
obcnyxBaHe M MWeHe MOBMILABAT HEroBWTe ekcnroata-
LINOHHY NMPenMyLLeCTBa.

3anaseHoTo MaKCUMarnHO ChAbpkaHue Ha BUTAMUHW,
NEKTUHYM, eH3UMW, MuHepanu 1 BuTamnH C e mpuumHaTa,
nopagu KosiTo COKbT He e BucTbp. ToBa e npeaHamepeH
edhekT, Thil KaTo CMATaMe, Ye BUCOKaTa XpaHUTenHa CTou-
HOCT Ha Coka € Mo-BaXHa OT Mpo3payHOCTTa My.

JuiceMaker — ToBa He e camo BKyCeH COK. TOBa e CblLO
eneraHTeH ypea, Koo e ykpacy Bawara kyxHs. [lomb-
HUTEMHOTO MPEMMYLLIECTBO € NIECHOTO MUEHE - A0CTaTbYHO
€ Hakpas Aa cuneTe Yalla Bofa v NoBEYETO OT OCTaTbLuTe
OT Nynnara Lye ce uannakHar.

Beuykm YacTu, KoUTo ca B KOHTaKT C npepaboTBaHuTe Cypo-
BMHM, ca 13paboTeHn OT maTepuani, MpefHasHayeHn 3a
KOHTaKT C XpaHa.

JuiceMaker - Bpeme e 3a npeceH, BKyCeH COK.

Zelmer - HapeXAHOCT.

Yka3aHua 3a 6e3onacHocT

lpedu da 3anoyHeme ekcninoamayusma Ha ypeda
mpsibea 0a ce 3ano3Haeme CbC CbObPXaHUEMO Ha
ysnama uHcmpykyus 3a o6cyxeaHe.
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ONACHOCT!/
NPEAYNPEXAEHUE!

OnacHoCT OT TenecHn noBpeau
BC/IeCTBUE HA HeCna3BaHeTo

He BKroyBanTe Liencena B 3axpaH-
BaLLOTO MPEXOBO THE3LO C MOKpW
pbLe.

He BknouBanTe ypena, ako 3axpaH-
BawmaT kaben e noBpeseH WUnn Kop-
NycbT € NOBPEAEH MO BUANM HAYMH.
B cnyyan, ye BrpageHusT B ypeda
3axpaHBaLy kaben Gbhe noBpeaeH,
TpsibBa Aa ro CMeHuTe npu npous-
BOAMTENS, B CbOTBETEH CEPBU3 NN
[a ro CMeHW KBanuuuupaHo nuue
C Len npegotBpaTsBaHe Ha MOTEH-
LnanHa onacHocr.

YpeobT moxe Aa 6bae pemoHTU-
paH camo0 OT 0Oy4eH nepcoHan.
HenpaBunHO  M3BbpLIEH PEMOHT
MOXe Aa MpWUYMHU CepuosHa onac-
HOCT 3a noTpebutens. B cnyyain Ha
HewsnpaBHoCT Bu cbBeTBame Aa ce
0bbpHETE KbM CneyuanmsmpaH cep-
BM3 Ha Zelmer.

He w3nonssaunte ypeaa, ako BUHTBLT
3a U3CTUCKBaHE, rymuTe 3a ChbupaHe
Ha COK UNv KynaTta ca NoBpeaeHH.
Mpeon nounucteaHe, crnobssaHe
unu pasrnobsiBaHe Ha ypega BuHaru
n3BaxaanTe 3axpaHealuus kaben ot
eNeKTPUYECKNS KOHTAKT.

BuHaru nsknouBanTe ypea ot enex-
TPUYECKOTO  3axpaHBaHe, KoraTo
e octaBeH 6e3 Hagsop ¥ npeau
MOHTMpaHe,  [EMOHTMpaHe  Wnun
noYnCTBaHe.

Bvoete ocobeHo npeanasnven npu
paboTa C ypeaa B NPUCLCTBMETO Ha
feua.
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He ocTaBsiTe BKMOYEHOTO KbM
Mpexara yCTponcTBo 6e3 Haa3op.
YpeobT He OuBa Aa ce w3nonsea
oT pgeua. CobxpaHsBante ypepa
W 3axpaHBalms kaben Ha MsCTO
HeoCTbIMHO 3a Aela.

ToBa obopyaBaHe Moxe pda ce
n3nonsea OT Jella Ha Bb3pacT OT
8 rogMHM W OT nMua C HamaneHa
duanyecka MM - Ncuxuyecka crno-
COBHOCT, M Xopa C funca Ha onuT
1 NO3HAHWA 3a N3NON3BaHE Ha ypeaa,
aKo ca noj Haa3op WK ca UM npeka-
3aHV UHCTPYKUWA 3a 13MOM3BaHe Ha
obopyaBaHeTo No 6e30naceH HauvH.
[euata He TpsiGBa ga cu wrpasr
Cc ypena. He ce paspeluaBa 13BbpLL-
BaHE Ha YMCTEHe W [eicTBUS MO
noaapbxka Ha obopyaBaHeTo OT
Aeua 6e3 Haasop.

BHUMAHMUE!

OnacHocT oT NmyLlecTBeHN
LLeTn BUIeACTBNE Ha
Hecna3BaHeTo

He sanywwBaiiTe usxoga 3a nynna v Cok no Bpeme Ha
paboTa Ha ypega.

He BknioyBaiite ypena 6e3 fa 6bae 3apeaeH.

He npeHacsiite ypeaa no Bpeme Ha pabora.

He n3knioyBaiiTe Lencena OT KOHTaKTa Ypes AbpraHe
Ha kabena.

BuHaru BkmiouBaliTe ypefa KbM €neKTPUYECKN KOH-
TaKT CbC 3a3eMsiBaHe (CaMo KbM ENEKTpUYecka Mpexa
C MPOMEHNMB TOK) C HanpexeHue, CbOTBETCTBALLO Ha
MOCOYEHOTO B MH(hopMaLMoHHaTa Tabena Ha ypea.
[Mpenon pa BkMlouMTe ypena NpoBepeTe, fanv kanaka
¢ dyHusiTa 3a 3apexpaaHe e Jobpe 3aKpeneH.

3a u3byTBaHe Ha NpOLYKTMTE M3MON3BailTe CaMmo
6yTanorto.

He npeToBapBaiiTe YCTPOICTBOTO C M3MWLLIHO KOMWYe-
CTBO MPOAYKT UMW C MHOTO CUIHO TRackaHe (c bytanoto).
He nopnaraiite yCTpOWCTBOTO Ha Bb3AENCTBME Ha
Temnepatypa Hag 60°C.

He noctassnTe yCTPOMCTBOTO BbPXY MOKpPA MOBBLPX-
HoCT.

He notansitte 3aABMXBAHETO Ha YCTPOMCTBOTO BbB
BO/a 1 He ro MUiTe nog Tevalla Boaa.

[NocTaBsiiTe yCTPONCTBOTO BUHArK BbpXy CTabunHa,
paBHa W Nnocka MOBLPXHOCT; MPUCHEANHUTENHUAT
kaben He MOXe [a BMCK 334 Kpasi Ha MOBBLPXHOCTTA,
BbPXY KOATO CTON YCTPOIACTBOTO.

YpeabT e npegHasHayeH 3a uU3nonsgaHe camo BbTpe
B OMeLLEeHNATa.

YKA3AHUE
UHdopmauma 3a npoaykra
W yKa3aHud 3a ekcnnoatauua

YpeabT € npegHasHadyeH 3a nonssaHe B [OMakuH-
cTBata. B cnyvait Ha u3non3saHe Ha ypeda 3a mpo-
(hecMOHasHI LieNN B racTpOHOMMSITA, rapaHUMOHHUTE
YCIOBHSI C& MPOMEHST.

He cBansiite kamaka ¢ byHusiTa, Tbil KaTo Lie Cce
3aeicTBa 3aluuTaTa v Le U3KIYM ypeaa.

TexHuYeckuTe MapameTpy Ha ypeda ca NOCOYEHW BbpXY
MHopMaLMoHHaTa Taberna Ha npoaykTa.

[lonycTmo Bpeme 3a HenpekbcHaTa paboTa Ha ypefa - 20
MUHYTH.

Bpeme 3a nouuska npeau crieAsallo BKOYBaHe Ha ypena
- 1 yvac.

HuBo Ha wym (Lwa) 71 dB(A).

omcamenaypers KA

@ 3an8vxBate Ha cokomscTvckBauKaTa
© npesiniousaren ON-OFF-REV
O NpucsepurnTenen kaben

0 Kyna
O l'ymMeHa kanauka Ha kynaTa
(d] V3xoneH oTBop 3a nynnara
O Viaxone osop 3a cok
© Vnnuthseawa BTynka
O Kanauyka 3a ynes 3a cok

o acTuckBaLL BUHT
@ rymw, cubupatum cok (aga komnnexTa)

0 Kanak ¢ yHus 3a 3apexaaHe

9 Bytano

(6 KoHTelHepu 3a cok 1 nynna

0 YeTtka
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"erOTBﬂIIe Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa 3a

pa6ota (RemoHTaN)

lpedu nbpea ynompeba demoHmupaiime

Ii' coKouscmuckeaykama, usmulime 4Yacmume,
npedHa3HayeHu 3a KOHmMakm c npepabomea-
Husi npodykm.

(D Mocragete uacTMckBaukata GrU30 [0  MPEXKOBOTO
THE3.0 BbPXY TBbPAA, YMCTa U Cyxa OCHOBA.

(@ Visagere Bytanoro (5).

@ CsaneTe kanaka (4), kaTo ro BbpTUTE B NOCOKa, 06paTHa
Ha YacoBHWKoBaTa CTpeska.

@ Crnep ToBa cBaneTe kynata (2) 3aegHo ¢ 060pyaBaHeTo.
@ M3BageTe nsctucksaLuys BUHT (3) oT kynata (2).
@ CHemeTe rymute, cbbupatum cok (3h).

Fymume 3a cwbupaHe Ha cok (3h) ca ene-
MeHmu ¢ Manku pasmepu. BHumaealime Oa
He 2u us2ybume npu demMoHmaxa Ha ypeoda.
B koMnnekma Ha cokouscmuckeaykama e npu-
JI0XKeH pe3epeeH Komniiekm 2yMu 3a cbbupaHe
Ha cok (3h).

@ M3BageTe ynnbTHABaLaTa BTynka (2f) ot kynata (2).

M3BapeTe rymeHara kanayka (2c), KosTo ce Hammpa Ha
[BHOTO Ha kynara (2).

[lemoHTUpaHnTe Yactn (OCBEH 3afBXBaAHETO) TpsibBa
Aa 13mMueTe cTapaTenHo ¢ Tonna BoAa ¥ npenapar 3a
MuWeHe Ha cbaoBe. Crief LaTeNHO M3CcyLaBaHe 3anoy-
HeTe MOHTaXa Ha Y1CTUTE enemMeHTy.

He Muilime demoHmMupaHume Yacmu e MUsTHU
MawuHu. 3a mueHemo usnonzealime eooda
c memnepamypa, He npesuwaeauja Makcu-
MarHo 60°C.

"le’OTBﬂIIe Ha U3CTUCKBAYKaTa 3a

pa6ota (moHTax)

(@ Mocrasete rymeHara kanauka (2¢) 8 0TBOPA Ha ALHOTO
Ha kynata (2).

(@ Nocragere ynnbTHsBawaTa BTynka (2f) B kynata (2) -
ako npeay ToBa e Guna AeMOHTUpaHa.

@ MocTaBete kynata (2) Bbpxy 3agswxsaneTo (1) Taka,
e B 3-Te BANBOHATMHYM Ha JBHOTO Ha kynaTa (2) aa Bnssar
3-Te nanuy OT ropHaTa YacT Ha 3aaBuxBaHeTo (1).

(® Bupxy macTvicksalus BUHT (3) nocTaseTe rymwuTe 3a
cbbupaHe Ha cok (3h).

@ MocTaBeTe M3cTUCKBALLMS BUHT (3) B kynata (2).
(® Mocragere kanaka (4) BbpXy KynaTa (2), kaTo nanuuTte

TpﬂﬁBa 0a BNA3aT B CbOTBETHUTE OTBOPU Ha KynaTta
1 3aBbpTeTe Kanaka (4) Nno nocoka Ha YacoBHWKOBaTa
@

CTpenka, jokaTo YCETUTE CbNpOTUBNEHME @.
(@ Mocrasere Bytanoro (5) BbB (hyHusTa 3a 3apexaaHe Ha
npogykty (4).
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lMocTaseTe koHTeiHepuTe (6) mog m3xoga 3a cok (2e)
1 n3xopa 3a nynna (2d).

BkniouBaHe 1 paboTa ¢bc

COKOM3CTUCKBAUYKaTa

Mo3uyuume 3a npeeknroyeamenss Ha cCoKouscmuc-
Keaykama Ka noco4eHu ebpxy due. B

,ON” NpeBknOYBaTENAT B Ta3n NO3NLMS BKITIOYBA ypeaa.
,OFF” HeyTpanHa noauuusi, noctaBsHe Ha MpeBKMoYBa-
TENS B Ta3u No3vLns U3KIOYBa ypesaa.
»REV” noctaBsHe Ha npeBkmnioyBaTens B TasW nosuLns
BKITtOYBA 3a[jeH X0f.
lpoBepeTe, fanu npesknioysatenst (1a) e nocraseH
B noanuus ,OFF”.
Q) Brriiouere Lencena Ha kabena B MPEXOoBUs KOHTAKT.

@ [MocTaBete Hapsa3aHuTe nnogose unu 3eneH4vyun BbB
(bvamTa 3a 3apexaHe 1 N1eKko rm HaTucHeTe C 6yTaJ'IOT0.

He 6uea da usbymeame npodykmume ¢ npb-
cmu unu ¢ dpyau npedmemu.

lpedu da nocmasgume nnodogeme u 3e/1eHYy-
yume 8 cokouscmuckeaykama, mpsibea da au
u3mueme dobpe u da omcmpaHume cemMeHama
unu dpyau mebpAu Yacmu.

(3) BiriioueTe COKOM3CTUCKBAYKATA C MPEBKITKOYBATENS (1a),
KkaTo ro nocrasute B nosuuuns ,ON".

He dokocealime
C MOKpU pbye.

npeeknoysamensi  (1a)

Kanakem (4) mpsibea da 6nde npasunHo
3ameopeH . B npomueeH cnyyaii ypedbm
Hsama da ce 3adelicmea.

@ [MocTaBsiiTe BbB (hyHWsATa 3a 3apexpaHe NOpenHuTe
nopuMu OT Hapsi3aH MroA0BE WNM 3eMneHYyLM W NEKO 1
HaTuckaute ¢ bytanoto.

MakcumanHomo meano Ha nomecmeHume
Ii' 8 cokouscmuckeaykama niodoge U 3e/leH-
yyyu He 6uea da Hadeuwaea 500 2p npodykm
3a 2 MuHymu paboma Ha ypeda. B cnyyaii Ha
6noKupaHe Ha euHmMa 3a U3CmUuCKeaHe unu
3anyweaHe om npepabomeaHama (hpakyus
Ha nnodose unu 3eneHYyyu, usnonsealime
¢yHkyusma ,REV” e npodbnxeHue Ha 2-3
cekyHOu. B cnyyall, e npobnembm ece owe
He e omcmpaHeH, mpsibea 0a demMoHmupame
ypeda, da 20 noyucmume u OmMHOEO 0a 20
MoHmupame (8wxme moyka [lodcomoeka Ha
cokouscmuckeaykama 3a paboma).
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Cnep 3aBbplIBaHe Ha paboTaTta

(U3cTUCKBaHE Ha COKa)

(D ViskriioyeTe COKOM3CTUCKBAYKATA, KATO MOCTABUTE Mpes-
kntousatens (1a) 8 noauyms ,OFF”.

(@) VsBapete wencena Ha CBbP3BALLYS Kaben OT KOHTaKTa
Ha eneKTpUYECKaTa Mpexa.

(® Mpean fa U3BAMUTE HAMBIHEHUS CC COK Cby, 3aTBO-
peTe ynes 3a cok (2e) ¢ kanaykata 3a ynes (2g). o To3n
HaUvH Le 3BerHeTe KanaHeTo Ha CoK BbpXy nroTa.

©® CubpaHnsaT B KOHTElHepa COK HaneiTe B npeaBapu-
TEmMHO NPUrOTBEHM Yalln UiV pyrit CbaoBe.

Ako uckame Oa usnnmakHem ycmpolicmeomo
npedu Hanpumep CcMsHa Ha nnodogeme,
cnedea Hal-Hanped 0a U3KIOYUM ycmpol-
cmeomo, 0a cMeHUM cb0a 3a CoK, 0a 20 8KIIH0-
4YuM No8MOPHO U 0a cuneM Yaka 00a - noge-
Yyemo om ocmambyume om nyanama we ce
u3nnakHam.

© [lemoHTMpaiiTe CcOKOM3CTUCKBAYKaTa (BMXTE TOuKa
,»[10AroToBKa Ha COKOM3CTUCKBaYKarta 3a pabora”).

MpaBuna 3a nogApbKKa Ha

COKOU3CTUCKBAYKaATa

©® Criey BCSKO W3NON3BaHe Ha  COKOM3CTUCKBAYKaTa
TpsibBa cTapaTenHo Aa st U3MMeTe 1 [ja He Jonyckate [0
3aCbXBaHe Ha COK 1 OCTATbLY OT MTI00BE UM 3eMEHUYLIU.

©® OfcTpaHeTe 3aMbpcsiBaHUsITa B BIMUTE U KyXUHUTE
C NOMOLLTA Ha YeTkaTa, KOSITO € YacT OT 06opyABaHETO
Ha COKOM3CTMCKBAYKaTA.

© T[louncTeTe 3adBWKBAHETO C BriaXHa Kbpra, HaBmax-
HeHa ¢ npenapata 3a MUeHe Ha cbaose. Crief ToBa ro
noAcyLeTe.

B cnyyall, ye ebmpe 8 3adeuxeaHemo npo-
HUKHe 800a unu cok, mpsibea da npekLCcHeme
pabomama u da npedademe ycmpolicmeomo
3a nposepKa 8 cepeu3eH NyHKM.

©® EnemeHTUTe Ha 0BopyABaHETO KaTo: kyna (2), ynibTHS-
Balla BTynka (2f), kanauka Ha ynes 3a Cok (2g), BUHT 3a
nactucksaHe (3), rymn 3a cbbupaHe Ha cok (3h), kanak
¢ (yHus 3a 3apexaare (4), bytano (5) v koHTelHepy (6)
TpsbBa Aa M1eTe € Tonna BoAa v npenapar 3a MUeHe
Ha Cb/ioBe.

© 3a mveHe Ha ypepa He OuBa fa uanonssate feTep-
TeHTW, CbAbpXally OpraHu4HU pa3Teoputenu, usben-
Ball npenapaTii, npenapatii, CbabpXaLy xnop, 6ew-
31H Unu [pyri abpasvBHU MaTepuani.

© [op BBL3OENCTBMETO Ha AbAroTpaiHa ynotpeba ene-
MeHTITE, 13paboTeHn OT NnacTmaca, MoraTt Aa npome-
HAT LiBeTa cu. ToBa He TpsibBa Aa ce cMsTa 3a AedekT.

© TlleTHata OT MOpKOB MOXeTe Aa MpemaxHeTe, Kato
13TpUBATE C KbPMMYKa, HaMoeHa ¢ onvo.

© Cnepn MveHe nopcylueTe cTapaTenHo BCUYKMA YaCT.
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[ J MOHTMpaIﬁTe COKOM3CTUCKBa4KaTa rno onnucaHua rno-rope

HaunMH (BWxTe TOuka ,MoproToBKa Ha COKOM3CTMC-
KBaykarta 3a pa6ora”).

CokouscTucKBaykaTa He pa6oTu:

1.

4.

YBepeTte ce, fJanu COKOW3CTUCKBauKaTa € BKIHOYEHa
B KOHTaKTa Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

YBepeTe Ce, Aanu COKOM3CTUCKBAYKaTa € MOHTUpaHa npa-
BUITHO MO Ha4vHa, OrMCaH B MHCTPYKUWSITA 3a 0BCTy)xBaHe.

Cokom3acTiCKBaYKaTa MOXe Aa Ce € U3KNIuMna, nopaam
TOBA, Ye € paboTuna no-Abnro ot 20 MUHYTH.

3aHeceTe ypeaa B Cepsu3.

COKBT e MHOTO MbCT T MHOTO pPAABK:

1.

2.

YBepeTe ce, fanu rymeHata kanadka (2c) e nocraBeHa
npaBuIHo.

YBepeTe ce, janv COKbT € MPUFOTBEH OT MPECHM NPOZYKTH.

CoKoM3CTUCKBaYKaTa ce € U3KNyuna no Bpeme
Ha pabora:

1.

lpoBepeTe, fanu He ca 3apefieHu TBbpAe MHOrO Mpo-
OYKTU WnK, Janu NpoAyKTUTe HsMaT TBbPAM CeMeHa.
U3nonsgaiite ¢yHkums ,REV” B npogbmxkeHue Ha
2-3 ceKyHAM U cnepd TOBa Nnak NnocTaBeTe NpPeBKMOY-
Bartens B nosuuus ,,ON”.

Ako npobnembT BCe OLLe € Hanuue, crneaBa Aa LeMOH-
TUpaTe, MOYMCTUTE W NaK Aa MOHTMpaTe ypefa.

CoKonaCTICKBaYKaTa MOXE fa Ce € WU3KMKounna, nopaam
TOBa, Ye e paboTina no-abro or 20 MUHYTY.

Kak pa npurotBute nuTaTeneH, BKyceH cok?

® [nogoseTe v 3eneHyyunTe, npeaHasHavyeHu 3a U3ctuc-

kBaHe Ha cok TpsibBa Ja ObaaT NpecHu M cTapaTenHo
n3vnTU. [pUrOTBSHETO Ha 3emeHYyLuTE Ce ChbCTOM
B MOYUCTBAHETO MM OT MACHK M 3eMs nof Tevalla
Boga W obensaHeTo uM. lMybnukauumte OTHOCHO Mpu-
TOTBSHETO Ha COK MperopbyBaT MoTansHe Ha 3efeH-
yyuuTe npes3 okono 5 MuHYTK BbB Bofa ¢ AobaBka Ha
CON U NUMOHeHa kucernuHa. MpuroTBeHUTE MO TO3M
HauuMH 3eNeHYyLM He MOTBbMHSIBAT B NPOLieca Ha pa3gpo-
6s1BaHe M NOMYYEHUSAT OT TAX COK € C ECTECTBEH LBST.
Arogn 1 nofobHN MUitTe HEMOCPEACTBEHO Mpeau yno-
Tpeba, Thit kaTo Te 6bP30 ry6sT CBEXECTTA CU.
MonbopbT Ha 3eneHyyuUTe W NNoJoBETE 3aBUCU OT
CE30Ha, OT BKYCOBW MPEAMOYMTaHMS, OT MEAULMHCKM
npenopbkn. HaumHbT Ha MPUrOTBSHETO Ha COKOBE OT
NMoJoBE 1 3eneHYyLy OKa3Ba BMUSHUE BbPXY XpaHu-
TenHaTa M CTOMHOCT.

CokoBe Ce MPUrOTBAT OT COYHW BWAOBE 3eNeHYyLM
1 nnogose, kouto TpsibBa Aa GbAaT 3penu, CBEXH, Thbit
kaTo OT TsiX Hail-Beye ce Npuaob1Ba COK C OTANYEH BKYC
1 apomar.

3a npuroTBsHe Ha HaNMWTKM HaW-NOAXOLAWM ca Chep-
HUTE 3eneHYyLyW: AoMaTW, MOPKOBM, KEPBW3, LIBEKIO,
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MarfjiaHos, nyk, 3ene, kpacTaBuLy, YepHa psna, peseH
1 [p. 3a [METUYHM Lienu 1 nopaay BuUcokaTa BKYCOBa
CTOMHOCT MOXETe fia MPUroTBATE COKOBE OT Mapyns,
cnaHak, npa3 nyk 1 Aopu OT NpecHu Gunku nnu BapeHa
cosl.

3eneHyylyn KaTo: penuuku, 3eneH CUTEH NyK, 3eneH
MarAaHos, kKombp ce A00aBAT B HAMUTKNTE HapsA3aHu Ha
CHUTHO.

[nopoBm cokoBe MOXe Aa Ce Nomy4aT OT MOYTU BCUYKM
BULOBE NIOJOBE.

F6bnkuTe, NpackoBuTe, KalicuuTe 1 CIMBIATE Creq Mue-
HeTo TpsibBa fja nonapuTe ¢ BPsiNa Bofa B KyXHEHCKOTO
peLueTo.

Ot KkocTunkoBuTe NNopoBe Tpsbea Aa npemaxHeTe Koc-
TUMKUTe, ThIA KaTo MOraT Aa MoBpeasT ypeaa.
MacTuckBaHe Ha COK OT CnmBM, GOPOBWMHKW, ManuHy,
MeKn Kpywu W sObRKM W ApYrVM MNofoBe € [ocTa
cnoxHo. OT mececTata 4acT Ha Tean nnogose ce
obpasyBa nynna, koATo MOXe [a 3anylu OTBOPUTE Ha
cutoto. Tean nnopose moraT fa ce ynotpedseat 3a
13CTUCKBAHE Ha COK, KaTO Ce CMecBaT B Masnkit konnye-
CTBa C APYru NNOAJ0BE W 3eneHYyLm 1 Tpsbsa no-yecto
[Aa noYncTBaTe CUTOTO.

Kopehu oT 3eneHdyum u TBbpAM NnopoBe crefsa Aa
HapexxeTe Ha napyeTa, KouTo fja ce nobupar BbB thyHU-
ATa 3a 3apexaaHe. AGbnkuTe ce Haps3BaT Ha yactu
(ako pa3mepa Ha A6BKUTE He NO3BONABA [1a Ce NOMeECT-
BaT Lienu BbB (hyHUsiTa 3a 3apexaaHe), 6e3 fa ce benst
11 ia ce u3BaxaaT CeMeHHIUTE rHesaa.

XpaHuTenHata CTOHOCT Ha NpecHUTe cokose e brnska
Ha XpaHuTenHaTa CTOMHOCT Ha MPOAYKTUTE, OT KOUTO Te
ca NpuroTBeHM - Bnarofapenue Ha yHukanHata cuctema
3a N3CTVCKBAHE Ha COK, MPUroTBEHaTa HanuTka ChabpXa
hnbpu, eH3UMK, MUHEPaTHK eneMeHTH 1 BUTaMuH C.
HanuTknte OT cokoBeTe ce mpenopbyBaT 0cobeHo npu
XpaHeHe Ha AeLla ¥ Ha Bb3paCTHM Xopa.

[MpenopbyBa ce Mo Bpeme Ha KOHCyMUpaHe Ha COKoBe
OT 3eNeHYyL ia Ce Nie C TAX Marko Bofa, Thil kaTo Te
Ca MHOrO eceHLanHu. AKo COKOBETE He Ca pa3peaeHH,
JHeBHaTa f03a He TpsbBa Aa HafBWLaBa MOMOBMH
YaeHa vala.

CokoBeTe He Ce CbXpaHsBaT 3a Mo-HaTaTbLUHATA yno-
Tpeba.

KbM HanuTkuTe OT 3eneHyyLy morat Jja ce [o6aBaT apo-
MaTHI NOANPaBKA: YepeH nunep, KOmbp, KUMUOH, MHANI-
CKO Opexye, MaLLiepka, pura, a KbM MIOA0BK HAMUTKA:
BaHWNMA, kaHena v kapamdun. 3a fa nonyyute mbheH
apomar Ha nognpaekuTe, TpsbBa cTapaTenHo fa
pasgpobute npeau gobaBsHe B HanuTkata. Te Tpsiba
[a Ce 13nonasar B Markv KONM4ecTsa, 3a Aa ce 3anaau
€CTECTBEHWS BKYC ¥ apoMaT Ha NpoayKTUTe, OT KOUTO Ce
npuroTBs HanuTkata. [lopagu Huckata WM KanopuitHa
CTOMHOCT HanWUTKWTe OT NNOAO0BE 1 3eNeHYyLM Ca MHOrO
MoAXOAALLM 3a N1LATa, KOUTO 1CKaT Aa oTcnabHar.
HanuTkute OT NnofoBe 1 3eneHyyLyn ce cepupaT CbeC
CTailHa Temnepatypa 1nu oxnagaenu ¢ Gyuku neq.
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MpecuuTe coKoBe - camo 3apaBe

Cok oT MOpKOBY

YckopsiBa 0BMsHaTa Ha BeLlecTBaTa, Tbil KaTo

CbAbPXa CbCTaB OT MUKPOENEMEHTU U1 BUTAMUHM,

HeoOXoAUMN 3a MPaBUMHOTO (DYHKLMOHMpaHe Ha

\\*  opraHuama.

[MpoM3XOXaALLMST OT KapoTWHa BUTaMUH A Mofo-
Opsiea 3peHneTo. CbCTaBKUTE Ha TO3W COK HUBENMpAT Bped-
HOTO Bb3AeCTBIE Ha HUKOTUHA, Bb3CTaHOBSIBAT €CTECTBEHMS
LBSIT Ha Koxata. [penopbyBa Ce MankuTe Aela fa npuemar
MOMIOBMH YaeHa Yalla Cok OT MOPKOBY 1 MOMIOBMH YaeHa yYalua
mnsiko. COK OT MOPKOBM B CbY€TaHME CbC COK OT SOBKN Ce
npenopbyBa KaTo TOHM3MpaLLA HanuTKa 3a Bb3pacTHU Xopa.

-

[omareH cok
OT 3penu W NpecHn [omaTth ce nonyyasa
COK C OTIIMYHO Ka4yecTBO. [JoMaTEHUSIT COK
MOXe [la CE CMEeCBa C BCUYKM Jpyru 3eNeH-
YyKOBW COKOBe. TOil Cbabpka MHOTO BUTa-
muH A 1 C. [1Be YaeHM yaluy JOMaTeH COK MOKpUBaT OHEB-
HaTa Hyxga oT ButamuH C. BkycoBuTe KauyecTBa Ha
[OMaTeHnst Cok ce nogobpsiBaT Ype3 NOANPaBsSHE CbC COM
1 YepeH nunep.

Cox ot uBekno

CoKbT OT YepBEHO LIBEKIO B CbYeTaHue C nop-
TOKanoB COK npencTaBnABaT Hanutka C npe-
Bb3XOEH BKyC. TO3W COK MOXeE Aa Ce ynoTpe-
fsBa B uMCT BMZ CamoO MO fekapcko
npeanucaxme.

Cok ot sene

M3non3ga ce npu nekyeaHe Ha CTOMallHa
£13Ba, HO CaMO NO nekapcko npeanucaHue.
CMeceH CbC COK OT MOPKOBK € rofeH 3a
nueHe Oopu 3a Te3un, KOUTo umat 4yBCTBU-
TeneH ctomax.

Cok ot cnaHak

®

To3n COK € CbC CUMHO KpbBOOGpa3y-
Ballo AENCTBME, HO MOpaau OCTpuS
BKyC Ce MpenopbyBa CMECBAHETO My
CbC COK OT MopkoBW. CMecBaHETO
B PaBHW KONMYECTBA Ha COK OT cnaHak,
MOpKOBM U KepBM30Gpa3yBa BKyCHa
HanuTka.

#

Cok oT kepeBu3
3a npuroTBSHETO Ha TO3W COK He TpsibBa fa
Ce M3Mon3Bar nucTaTa Ha kepeu3a, Thbil kaTo
> 1MaT ropums Bkyc. COKbT OT KOpeHa Ha kep-
A— BM3a € MHOrO BKyceH. Moxe fja ce cbyeTaBa
CbC COK OT fipyru 3eneryyuu. Tolh TpsbBa aa
Ce KOHCymMMpa B MO-Mamku KONW4YecTsa,
OTKOMKOTO COK OT MOpKOBU. BkycbT My ce nopobpsisa oT
n06aBsiHe Ha COK OT AGBIKM UMW NIUMOHM.
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Cok ot kpacTaBuun

Mo cwbluectso Toit e bnyakas u TpsbBa fAa
Ce CMecBa CbC COK OT SOBAKNA, MOPKOBY
nnn kepsu3. COKbT OT KpacTaBuLy ce yrno-
TpebsBa npu rpwxu 3a koxata. Vima npe-
uucTBAWO AelcTBUE BbpXy ObbpewyTe.
[MpenopbyBa ce npu oTcnabsaxe.

Cok oT A6bnkK

CoKbT OT NPEeCHM, 3penu S6BIKK UMa NpUSTEH

apomar u Bkyc, borat e ¢ BuTamuHn An B u ¢

LUeHHU MWHepanHu conu.bnarofapeue Ha

BMCOKOTO CbbpXaHWe Ha MEKTUHW COKbT Cce

XapaKTepusipa CbC CBOWCTBA, noanomaratLy
XpaHocmunaHeTo. peceH sGBMKOB COK ce ynoTpebsiBa
cpeLly nogarpa i pematnabM. OB6LYO B3€TO TOM € OTIMYHO
XpaHUTENHO CPEACTBO.

Cok OT KbnuHM
COK OT KbMUHW C ManKo KONM4YecTBO 3axap
W MWHepanHa Boja MpeAcTaBnsiBa MHOTO
OCBeXWUTenHa Hanutka. lMopagn BMCOKOTO
CbAbpXaHWe Ha BUTAMUHU W MUKpoene-
MEHTV TOW MMa TOHWU3MPaLLO Bb3LEeNCTBHE,
0cobeHo npu xopaTa Ha Bb3pacT.

Cok OT YepeH 6b3

i CokbT e 6oraT ¢ XpaHUTENHN CbCTaBKM MMa

MOTOrOHHW CBOWCTBA 1 MOXe fia Ce ynoTpe-
0sBa npu HacTuHka. [pu npuroTesiHe 3a
Mo-ABbITO CbXpaHsBaHe MOXE fa Ce Cbye-

TaBa C Apyrv NNOJOBM COKOBE.

Cok ot kacuc

CoKbT OT Kacuc uma cnewmdmryeH apomar, gocta
€ kucen u 0T4eTnMBO ropyms. Mopaaun Xummnye-
CKNS My CbCTaB W CbfbpXaHWe Ha BUTaMUHM
TOBA € €fVH OT Halt-NonesHuTe cokoe. Tpsbea
Exonorna - ﬂ,a ce NOrpnxum 3a OKo/iHaTa cpefia

Oa ce cMecBa C MNo-Malnko Kucenu Cokoee WUnu
C BOAa, Mej unu 3axap.

Bceku notpebuten moxe ga AonpuHece 3a
Ona3BaHeTo Ha OKonHaTa cpeda. ToBa He €
TPYAHO, HUTO CKbMO. 3a Tasu Lien: M3XBbpreTe
KapTOHeHaTa onakoBKa B KOHTEMHEP 3a peLy-
KnupaHe Ha XapTUeHW OTnagbLu; NONneTure-
HOBWTE NNNKOBE U3XBBLPIETE B KOHTEHEP 3a
nnactmaca.

MaxabeHusT ypen TpsibBa Aa npefaseTe B NOAXOASLL MyHKT
3a peuuknupaHe, Tbil KaTo CbAbpXa OMacHU eneMeHTH,
KOMTO MoraT Aa HaBpeasT Ha OkofHaTa cpesa.

He u3xenpnsiime ypeda 3aedHo ¢ 6umosume omnadbyu!

[Mpousgodumensim He omeoeaps 3a eseHmyanHu nospedu, 8b3HUK-
Hanu om usnonsgaHe Ha ypeda no Ha4yuH, Hecbomeemcmeaw, Ha
HEe2080M0 npedHa3HadYeHue U HenpasuniHama My ynompeba.

Mpoussodumensm 3anassa npagomo cu 0a Moducpuyupa ypeda eb8
8ceku MomeHm, 6e3 npedsapumesnHo yeedoMreHUe, C Uen U3nbii-
HeHue Ha npagHume pa3nopedbu, cmaxdapmu, Oupekmugu unu no
KOHCMPYKMUBHU, MbP208CKU, ecmemuyecku U Opyau NpuYuHU.
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Bitaemo Bac i3 BUGOpOM HalLoro NpucTpoto Ta flackaso npo-
CMMO A0 CTifbHOTY KOpUCTYBaYiB ToBapiB Zelmer.

[ins Toro, W06 OTpUMATM Halkpalli pe3ynbTaTih, MU peko-
MeHIYEMO BUKOPUCTOBYBATH TiMbki OpHriHamnbHi akcecyapu
komnaHii Zelmer. BoH1 CNpoekToBaHi cneLianbHo Ans Lboro
NpoAyKTy.

[MpocMo cTapaHHO NpoumMTaTHt Lo IHCTPYKLito 3 obcmyroBy-
BaHHs. OcobrmBy ysary Tpeba 3BepHyTH Ha BKasiBki 3 be3-
neku. IHCTpykuito npocumo 36eperTy, Wob 3a HeobXxigHICT
CKOPUCTATUCS Heto Mif Yac KOpPUCTYBaHHS y MaitbyTHbOMY.

XapakTtepucruka npuctpoio

Haconopxyitecb cnpaBXHiM CMakoM, iKW NOXOAUTb
Bif npupoau, 3 Houm npuctpoem JUICEMAKER.
uiceMaker SBNSETLCA NPUCTPOEM, NMPU3HAYEHUM LN1S OTPU-
MaHHs! COKiB i3 ppyKTiB, 0BOuiIB Ta Tpas. JuiceMaker po3yas-
NOe NPOAYKTY ANst OTPUMAHHS 3 HUX COKY; Take iHHOBaLliiHe
piLEHHs NPU3BOAMTL [0 TOrO, WO Cik 3bepirae CnoXmBYy
BapTICTb, BiTamiH C, a Takox Mae AINCHO HaTypanbHUin CMaK.
3aponomoroto npuctpoto JuiceMaker Bu 3moxeTe oTpUMa-
TUHETINBKACBIKWIACIK i3 PpykTIBaDOOBOYIB, ame TakoX i3
3eneHi, binbLue Toro, i3 BapeHnx coeBnx6o0iB.

YhikanbHa cuctema SES (Slow Extraction System) - ue
HOBMIA MIAXIA [O OTPUMAHHS COKY — CiK BUTUCKAETLCA MpU
noBinbHUX 0bepTax, 3aBAskM YoMy BiH 36epirae Makcu-
MarbHy CMOXMBYY BapTiCTb. TakoX CucTeEMa Haa3BuyainHo
NpoAyKTVBHA, 3a Ti JOMOMOTOK MOXHA BUTUCHYTU HabaraTto
6inblue CoKy, HiX 3a [JONOMOroK TPAAWLIHOTO COKOBUTMC-
kaua (CokoBIXMMaIKM), a KpiM Toro, Lie byae 3pobneHo 3a
3HaYHO KOPOTLLMIA Yac.

[MpucTpilt Takox Haa3BMYaNHO TUXWIA, a NpocTe obcnyroBy-
BaHHS Ta NerkicTb MUTTS MiABMLLYE eKcnmyaTaLliiHi 4oCTo-
HCTBa NpucTpoLO.

30epexeHHs MaKCUManbHOTO BMICTY BITaMiHIB, MEKTMHIB,
€H3uMiB, MiHepanis Ta BiTamiHy C Npu3BoauTh [0 TOrO, WO
Cik He € npo3opuit. Lie ymucHuin edekT, ockinbki My BBaXa-
€MO, LLO BWCOKA CMOXMBYA LHHICTb COKY BaXMMBIlLa, HiX
npo30pICTb.

JuiceMaker - ue He Tinbku cMayHui cik. Lle Takox ene-
raHTHUI MPUCTPINA, KOTPUIA CTaHe Mpukpacot Bawwoi KyxHi.
[lonaTkoBOK NepeBaroio € NerkicTe MATTS - BUCTAYUTb Nif
KiHeLb 3anuTi CknsHKy Boaw, i Ginblua YacTuHa peLTok
M'skoTi Byae camocTiitHO BUMMTA.

Yci 4acTuHK, Lo MaloTb KOHTAKT 3 CMPOBUHOK, KOTpa nepe-
pobnsieThCs, BUTOTOBNEH i3 MaTepianis, NpuUaHayeHux s
KOHTaKTY 3 Xap40oBUMM NPOAYKTaMM.

JuiceMaker - yac Ha cBiXWiA, CMayHuI CiK.

Zelmer - HaginHo.

Bka3iBKM 1010 TeXHiKu 6e3neKn

eped noyamkom eukopucmaHHs npunady o3Haliom-
mecs i3 3micmom yciei iHcmpykyii 3 ekcniyamauii.

LaHoBHi KnienTtn!
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HEBE3MNEKA!/
NMONEPEAMEHHA!

HepoTtpumanta 3arpoxye
TpaBMamu

He  nigkmiovante  LiTencenbHy
BUNKY [O PO3ETKW enekTpoMepexi
MOKPUMW pyKamu.

He BMuKante npucTpin, AKLWO
kabenb KWBMEHHS  MOLUKOKEHWIA
abo Kkoprnyc NpuCTpoK Mae BUAUMI
NOLLKOZKEHHS.

Akwo kabenb xuBneHHs byae
MOLUKOMKEHO, BiH NOBUHEH 6yTw
3amiHeHnin y BupobHuka abo B cne-
LlianisoBaHOMYy  CEpBICHOMY  LieH-
Tpi, abo kBanidikoBaHol 0C060K
3 ETOI NMONepPemKEHHS 3arposm.
PeMOHT 06nagHaHHs MOXe BUKO-
HyBaTUCA  TiNbKW  NIArOTOBMNEHWUM
nepcoHanoM. HenpasunbHO npose-
OEHUA PEMOHT MOXe MPUBECTU [0
BMHUKHEHHSI Cepro3HOi Hebesnekw
ANS KopucTyBaya. Y pasi BUSBIIEHHS
nedektie, Tpeba 3BepHyTUCA 3a
nopazoto Ao cnewianisoBaHoro cep-
BICHOTO LIEHTPY.

He BuKopucToBYyMTE Npwunag y pasi,
SKLLO MOLUKOMKEHNIA BYXUMHUMA [BUHT,
ryMOBi Ansi BiABeAeHHs abo vaLua.
Mepen o4nLLEHHSM 0BragHaHHS, oro
MOHTaXOM abo JEMOHTaXOM BUMMITb
NPUESHYBarbHUIA NPOBIL 3 03ETKU.
3aBxan BIgKMOYaNTe NPUCTPIN BIg
erekTpoMepexi, Konmu BiH 3anuwa-
eTbcs Be3 Harnsagy, a Takox nepeq
MOHTaXeM, AeMoHTaxeM abo Woro
YNLLLEHHAM.

ByabTe ocobnueo obepexHi nig vac
npawi C NPUCTPOEM Yy MPUCYTHOCTI
AiTen.
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He sanuwante 6e3 Harnsgy npu-
CTPIN, SKWiA NIOKTIOYEHWA 00 enek-
TpoOMepexi.

[MpUCTpiit He NOBMHEH BUKOPUCTOBY-
BaTuCA AiTbMu. 36epirante NpUCTpiN
3 kabenem y Micli, HeBOCTYNHOMY
Ans aiten.

[anuin npunag mMoxe BUKOPUCTOBY-
BaTUCb AiTbMU Y Billi 3 8 POKiB i 0CO-
Bamu 3 obMexeHUMN i3MYHUMK Ta
PO3yMOBUMY 34iOHOCTSMU, 0OCODaMK
6e3 goceigy poboTu 3 npunagom,
kLo Oyae 3aiNCHIOBATHCL KOHTPOSb
abo nNpoBedeHO HCTPYKTaX i3 ekc-
nnyatayil npunagy Ta nos’sa3aHUMK
i3 UMM 3arposamu. He [o3BonsTv
[itaMm rpatucs 3 npunagom. He
pornyckati NPOBEAEHHS  YMLLEHHS
Ta KOHcepBaLil npunagy AitbMu 6e3
Harnsgy 4OpoCuX.

YBATA!

HEAOTPMMaHHﬂ 3arpoxye
NOLIKOIKEHHAM MailHa

Mig yac po6oTn npunagy He 3akpuBaiTe BUMYCKHUNA
OTBIP BiAXOAIB CUPOBYHN Ta COKY.

He BmuKaiiTe npucTpili 6e3 3aBaHTaXEHOrO NPOLYKTY.
He nepeHociTb NpuCTpiit nig Yac npali.

He BuTAryiiTe LWTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM ENEKTPO-
Mepexi, NOTArHYBLUM 3a kabernb KVBMEHHS.
MigknioyanTe npuCTpin [0 PO3ETKA ENeKTPOMepeXxi
(Tinbku mepemiHHOro CcTpyMy), obnagHaHoi 3axMCHUM
LITMGITOM, @ TaKOX 3 HAMPYroto, ika BifMOBIAAE BKa3aHii
Ha iHchopMalLliiHil TabnnyLi cneumdikaii npucTpoto.
[Nepen yBIMKHEHHSIM MPUCTPOIO MEPEBIPTE, YK KpULLKA
3 3aCHMHOI0 MUCKOto A06pe 3akpinmeHa.

[Inq  NpoWTOBXYBaHHA MPOAYKTIB  BMKOPUCTOBYITE
TiNbKIA NPOLLTOBXYBAY.

He nepeBaHTaxyiiTe NpUCTPIlA Hi HAAMIPHOIO KiNbKICTIO
MPOAYKTY, aHi 3aHaATO CUMbHIM MOrO MPOLUTOBXYBaH-
HSIM (MPOLUTOBXYBaYeM).

He nigaasaite mpucTpii BINUBY Temnepatypyu BuLLE
60°C.

He craBTe npucTpiit Ha MOKPY MOBEPXHIO.

He 3aHyptoliTe NpuBig NpUCTPOIO Y BOZY Ta HE MUITE
11010 Mif, MPOTOYHOIO BOLOHO.

3aBxXau CcTaBTe MpUCTPi Ha CTabinbHiN, piBHIN Ta
Mnackiii NOBEpPXHi; NpUeaHyBanbHuiA kabenb He Moxe
3BMCATM N03a Kpai NOBEpPXHi, Ha AKil CTOITb NPUCTPIN.
[MpuCTpiit NPU3HAYEHNI BUKITIOYHO N1 BUKOPUCTAHHS!
BCEPEAVHI NPUMILLEHb.

* | BKA3IBKA
l IHpopmauia npo npoaykT Ta
BKa3iBKM LLO/I0 KOPUCTYBAHHA

[MpucTpiil  Npu3Ha4YeHWn Ans  AOMALIHBOTO  BUKO-
pUCTaHHS. Y BMMapKy 1Oro BUKOPUCTaHHS 3 METOH
BE[leHHsl racTPOHOMIYHOrO Bi3Hecy, YMOBM rapaHTii
3MIHIOITBCS.

He 3HimMaiTe KpWLLKY i3 3aCUMHOK MMCKO, OCKifbKN
y TakoMy BuNaZKy Cripawutoe 3anobikHWi 3axucT Ta
BUMKHE NPUCTPIN.

TexHiuHi napameTpu BKasaHi Ha iH(opMaLiitHin TabnuyLi
cneundikaLlii Bupoby.

[Honyctmuit yac 6e3nepepsHoi npaLji — 20 XBUMKH.

Yac nepepsu 40 NMOBTOPHOTO KOPUCTYBaHHSA — 1 roaunHa.
PiseHb wymy npuctpoto (Lwa) — 71 AB(A).

Comcpreron T}

o MpmBia cokoBuTHCKaYa

© Buvkay ON-OFF-REV

o [MpuegHyBanbHui kabenb
6 Mwucka

O 'ymoBa npobka yalui

o BunyckHui oTBip M'AKOTI

0 Bunyckuuii oTBip coky

o YuWjinbHioBasnbHa BTymka

© Npoba BunyckHoro oTeOpY Coky
o BuTuckytoumin rBuHT

o l'ymoBickpebKuCOoKy (ABaKOMMNEKTH)
O Kpuika 3 3acunHolo MUCKoK
O [MpoLuToBXyBaY
O Pe3epsyapy ans coky Ta MsKOTI

0 LLliTka

MigroToBKa cOKOBMTUCKAYa A0 NpaLli G
(memoHTax)

Meped nepwium GUKOPUCMAHHSM PO3MOH-
mylime cokoeumuckay, nomuilime 4YacmuHu,
Wo Malmbe KOHMakm 3 npodykmom, sKull
nepepobsiembCsl.
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@ CokoBuTuckay noctasTe nobBnn3y poseTkn enekTpome-
pexi Ha TBEpLii, YACTt Ta CyXii NOBEPXHI.

@ Bursirtits npotutoBxysau (5).

@ 3HiMiTb KpuLLKy (4), noBepTatuy ii y HanpsamKy, NpoTu-
NEXHOMY A0 PYXY FOAMHHIUKOBMX CTPINOK.

@ Micns Lboro 3HIMITb MUCKY (2) pa3oM 3 OCHALLEHHAM.
@ BUTArHITE 3 MUCKN (2) BUTUCKYI0YMIA TBUHT (3).

lymoei ckpebku coky (3h) e enemenmamu
Hegesuko2o po3mipy. Byobme obepexHi, w06
He 3a2y6umuixnid yac demMoHmaxy. Y Komn-
JIeKmi 3 COKOBUXUMAJIKOK € 3anacHull Komn-
Jiekm 2ymosuxckpe6kie coky (3h).

@ 3HimiTb rymoBi ckpebku Ans BiaBeaeHHs coky (3h).
@ BuimiTs yLLinbHIOBaNbHY BTYNKy (2f) 3 yawi (2).

BuTArHiTE ryMoBUIA KOPOK (2€), WO 3HAXOAUTLCS B AHi
MuCKH (2).

[leMOHTOBaHI YacTMHM (33 BUHSITKOM npuBogy) Aobpe
NoMuiATE y Tennii BOLi 3 A0LABAHHAM PiAUHM AN MUTTS
nocygy. licns peTenbHOTO CyLWiHHA mpucTynainte Ao
MOHTaXy YMCTUX ENeMEHTIB.

He muiime demoHmoeaHi yacmuHu y nocydo-
MUuliHUX MawuHax. ns mumms eukopucmo-
gylime 8ody 3 MaKcuManbHOK memnepamy-
poto He suwe 60°C.

MigroToBKa coOKoBUTHCKaYa A0 Npaui

(MOHTaX)

@ BcrasTe rymoBuii kopok (2¢) B OTBIp, LU0 3HaXOAUTLCS
B JHi Muck (2).

@ YCTaHOBITb YyLinbHIOBaNbHy BTYKY (2f) B yaLui (2), skwo
ii paHile 6yno BUAHATO.

(3 YcraHosiTb Ha npusig (1) mucky (2) Takum YuHOM, WO6
y 3 3arnubnexHs B AHi Muckv (2) noTpanunu 3 BUCTYNM, pos3-
TalloBaHi Ha BEpXHill YacTuHi npusogy (1).

@ YcTaHoBiTb Ha cuTo (3) cokosabupay (3h).

@ BcrasTe BCcepenyHy MUCKM (2) BUTUCKYIOUMI TBUHT (3).
() Haxpuirre yauly (2) kpuwkoto (4), BcTaBnsioumn dikca-
TOpPY B Naau vawi i 3aKpyTiTb KpULKy (4) KO ynopy 3a
TOANHHWKOBOIO CTPINKOO (©).

@ Y noTok noAavi NpoAYyKTIB KpLLK (4) BCTaBUTY LuTOBXAY (5).
3acyHbTe pesepsyapy (6) nig BUNYCKHUiA OTBIp COKY (2€)
Ta M'akoTi (2d).

BMuKaHHA cOKOBUTH(KAYa

Ta npauA 3 HUM

lMonoxeHHs1 8UMUKa4Ya COKOBUMUCKaya NokasaHi Ha
Man. B

«ON» - yCTaHOBKa nepemukava B Lie MONOXEHHA BMUKae
COKOBMTUCKAM.
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«OFF» — Ue HeilTparbHe MOMOXeHHs, yCTaHOBKa nepemm-
Kaya B Lie MONOXeHHS BUMUKaE NPUCTPI.

«REV» — ycTaHoBKa nepemmkaya y Lie MofoxXeHHs npu3eo-
AVUTb [10 BMUAKAHHSI 3BOPOTHOTO PEXUMY.

MepesipTe, 41 BuMMKaY (1a) BCTAHOBMEHWI Y MoOMo-
xeHHst «OFF.

@ BcrasTe wrencenbHy BUNKY kabento y po3eTky enexkTpo-
Mepexi.

@ Y 3acunHy MUCKy Moknagitb nopisaki dpykt abo oBoui
Ta Nerko NPUTUCHITB iX MPOLUTOBXYBaYEM.

Ans npowmoexyeaHHs npodykmie 3a60POHsI-
embCcsi euKkopucmoeysamu nanbyi abo iHwi
npedmemu.

®pykmu ma o0eoyi neped Iix 3acunaHHAM
y cokosumuckay nompi6Ho  pemenbHO
nomumu, a nomim ycyHymu HaciHHsi abo iHwi
meepdi chpakuyii.

@ YBIMKHITb COKOBMTUCKAY BMMUKayeM (1a), ycTaHOBMBLLM
11oro y nonoxerHs «ON»

He mopkalimecsi eumukaya (1a) cokosumuc-
Ka4a MOKpUMU pykamu

. )
Kpuwky (4) nompi6Ho npasunbHo 3akpumu ,
8 npomusiexHomy eunadky npucmpiii He egim-
KHembCsl.

@ Y 3acunHy Mucky BCvMaiTe HaCTynHi nmapTii nopisaHux
hpyKTiB abO OBOUIB Ta MErko MPUTUCKANTE iX MPOLLTOBXYBaYeM.

MakcumanbHa eaza ¢hpykmie ma ogoyie, nomi-
WeHUX y COKOBUMUCKa4, He NOBUHHa nepe-
suwyeamu 500 2 npodykmy Ha 2 XeUNIUHU
npayi. Y eunadky 3aKknuHeHHs 8UMUCKY04020
28UHma abo 3acmpsieaHHSi NPOMUCKyeaHoi
¢ppakyii hpykmie 4yu oeouie ckopucmalmecs
¢yHKuieto «REV» npomsicom 2-3 cekyHO.
SAkuwjo npobniema 3anuwamumemscsi Hadani,
HeobxiOHo po3ibpamu npucmpili, noyucmumu
i noemopHo (iozo 3i6pamu (Queimbcsi nyHKm
«[lidzomoeka cokosumuckaya 4o npaui»).

Micna 3akinyeHHA npaui

(BUTHCKaHHA COKY)

@BMMKHin COKOBWTMCKAY, YCTaHOBMBLUM BUMMKay (1a)
y nonoxeHHst «OFF».

@ BuTArHITL WTENcenbHy BUNKY NpUeaHyBanbHoro kabento
i3 PO3ETKM enekTpoOMepeXi.
lMepen TWM, K [iCTaTM €MHICTb 3-Mig BUMYCKHOrO OTBOPY
COKY (2€), 3akpuTK BUMYCKHMIA OTBIp COKY (2€) npobkoto Ans
BMNYCKHOrO OTBOPY COKy (2g). Takum unHom cik He byne
KanaTut Ha CTif.
ButucHenuit cik, wo 3ibpascs y peaepsyapi, nepenuiite
A0 NMONEePeAHbO NPUTOTOBNEHIUX CKMSHOK, FOPHATOK Ta iH.
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Konu nompi6Ho npomumu npucmpili neped
3MiHo, Hanpuknad, ¢pykmie, HeobxiOHO
cnoyamky GUMKHymu npucmpil, 3amiHumu
pe3epeyap 051 COKY, nomim 3Ho8Y y8iMKHymu
npucmpitli ma enumu cknsiHKy eodu - i 6inbwa
YyacmuHa 3anuuikie M‘akomi 6yde camocmiliHo
sumuma.

© [lpuctynaiite 4O AEMOHTaXy COKOBUTMCKaYa (AMBITLCA

nyHKT «MigroToBKa COKOBUTHUCKAYa [0 NpaLii»).

MpaBuna pornsAgy 3a COKOBUTHCKAuEM

©® KoxeH pa3 nicns KOPUCTYBaHHA COKOBUTUCKa4eM Heob-

XiGHO 1Oro peTenbHO MOMMTM, He [OMyckailoun 3acu-
XaHHS COKy Ta 3arnvLLIKiB (PPYKTIB 4 OBOMIB.
3abpyaHeHHs i3 wwinuH abo kyTkiB BUAaniTb 3a Aono-
MOTOH LLTOYK, L0 BXOAUTb 4O KOMMMEKTY COKOBUXM-
manku.

[pmBig YMCTITh BOMOrOI0 raHYIpKOL0, 3MOUEHOI0 3aC060M
Ang MuTTa nocyay. MoTiM BUTPITb HOr0 Hacyxo.

Y sunadky, konu ecepeduHy npugoda nompa-
numpb eoda abo cik, HeobXxiOHO nepepsamu
npayto ma eiddamu npucmpit nsi nepegipku
Y NYHKM cepeicH020 06cy208y8aHHS.

EnemenTn npunapy Taki, ak: yawa (2), yLinbHioBansHa
BTynka (2f), npobka BunyckHoro Ans BigseaeHHs (2g),
BWKUMHWIA TBUHT (3), rymoBi ckpebku coky (3h), kpuika
3 noTkom nogavi (4), wrosxay (5) i emHocTi (6), muitTe
TENMOK BOAOI0 3 3aCTOCYBaHHAM PiAvHWA ANS MUTTS
nocyay.

[ins MUTTS npunagy He BUKOPUCTOBYITE MUKOYi 3acobu,
L0 MICTSITb OpraHiuHi PO34MHHMKY, BiaGintoBavi, 3acobu
3 BMiCTOM xnopy, BeHauH abo iHwi abpasmeHi matepi-
anu.

Y pesynbTaTi BMNMBY AOBTOTPUBANOrO KOPWUCTYBAHHS
MOXE BUHUKHYTU SIBULLE 3MiHW KOMbOPY (MOMYTHIHHS)
€NTeMeHTIB, BUKOHaHWX i3 nnactmacy. Lie He BBaxaeTbes
neeKToM.

3abapBneHHs, L0 BUHWKMO Bif MOPKBU, MOXHA YCYHYTU
LUNSXOM MPOTUPAHHS AOrO raHYipKoI0, 3MOYEHOI0 XapHo-
BOIO OMi€t0.

Micnst MUTTS CNiA peTenbHO BUCYLUNTY BCi YaCTUHU.
36epiTb COKOBMTMCKAY CMOCOBOM, BKa3aHUM paHille
(AmBiTbCA NyHKT «[linroToBKa COKOBMTMCKa4Ya Ao
npaui»).

CoKOBMTHCKaY He npaure:

1.
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MepeBipTe, Y COKOBMTUCKAY MIAKIIOYEHUA 1O PO3ETKN
€eneKkTpoMepexi.

MepesipTe, 44 NPaBUILHO 3MOHTOBAHMA COKOBMTMCKAY
cnocoBom, onucaHnM B IHCTPYKLi 3 ekcrinyaTallji.

CokoBUTMCKaY Mir BUMKHYTUCS @BTOMATU4HO, OCKiMbKM
npaLtoBaB A0BLUE, HiX 20 XBUMKH.

4. Bigpaite COKOBWTWCKAY Yy MyHKT CepsicHOro obcnyrosy-

BaHHA.

Cik 3aHagTO rycTuim abo 3aHagTo pigkuit:

1.

MepesipTe, Y1 rymoBuMIA KOPOK (2C) MpaBWMbHO BCTaB-
NEHNA.

2. TlepeBipTe, un cik 3pobreHni 3i CBIKIX CKNAgHUKIB.

CokoBuTHCKay 3yNUHMBCA Mig Yac npaui:

1.

MepeBipTe, Yu He BKafieHO 3aHafTo baraTo cknagHuKis,
abo un cknagHUKU He MaloTb 3aHafTo b6arato TBEpPAMX
3epHaT. CkopucTaiTecs dyHkuieto «<REV» npotsirom
2-3 ceKyHa, a MOTIM 3HOBY NEPEKNoNiTL BUMMKAY
y nonoxeHHs «ON».

Akwo npobrema Hapani sanuwunacs, HeobxigHo poasi-
BpaTi NpuCTPIlA, NOYNCTUTY | 3HOBY 1100 3ibpaTu.
CoKkoBUTMCKAY Mir BUMKHYTUCS aBTOMATUYHO, OCKiMbKM
npawtoBaB JoBLUe, Hix 20 XBUNWH.

Ak npuroTyBaTyi 380pOBUIi, CMAYHMIA CiK?

© OpyKTM Ta 0BOYI, MPU3HAYEHi 4Nsi BUTUCKAHHS COKIB,

MOBWHHI ByTn cBiXi Ta cTapaHHo nomuti. lMigrotoBka
0BOMIB NOMSirae B YNLLEHHI Big MicKy i 3emni nig npoTou-
HOI0 BOAOI0, @ TaKoX Y 3HiMaHHi Lukipku. Mybnikavi Ha
TEMy NPUroTyBaHHs COKIB PEKOMEHOYHTb 3amouyBaTy
0BOYi MPOTArOM 5 XBUMWH y BOAi 3 AOLABAHHSAM COMi Ta
NIMMOHHOI KucroTw. MpuUroToBaHi TakuM crnocobom oBoui
He TEMHilOTb Y NpoLeci NoapibHEHHS:, i Cik 3 HUX Mae
NPUPOAHIN Komip.

Arogn muitTe 6e3nocepedHbO Meped BUKOPUCTAHHSM,
OCKiMbKI BOHU LLIBAKO BTPAYatoTh CBOIO CBIXICTb.
Min6upanHs 0BOYIB Ta (PPYKTIB 3aNeXuTb Bif NOPK POKY,
KyniHapHux ynopobaHb, nikapcbkux pekomenpadiit. Ha
CMOXVBYY LiHHICTb COKIB 3 OBOYIB i (OPYKTIB BNAMBaE
Ccnocib NOBOMKEHHS 3 HUMM MPY NPUTOTYBAHHI.

CoKku MpUroTOBNSIOTHCS i3 COKOBUTWX COPTIB OBOMIB
i (pyKTiB, KOTPi NOBUHHI YTV [O3pini, CBiXi, OCKINbKN
3 HUX MOXHa OTPUMATW Halbinblue COKY 3 [JOCKOHANMMM
CMakoM Ta apomaTom.

[ns npuroTyBaHHS HanoiB MpugaTHi HAcTyMHi OBOMi:
rnomifopu, MopkBa, cenepa, 6ypsku, neTpyLuka, Lmubyns,
kanycTa, Oripku, YopHa pina, peBiHb Ta iH. [nsgotpu-
MaHHSAIETUTA0TPUMAHHSABUCOKOrOCMaKOBOrOPIBHAMOX-
HanpuroTyBaTuCik 3 canaty, WnuHarty, umbyni-nopetota-
HaBiTbCBIXOI3eNeHiaboBapeHnxcoesnx6obis.

Taki oBoui, fik: peaucka, 3eneHa Uubyns, 3eneHa
neTpyLUKa, Kpin, Xepyxa A0AalTbCA A0 Hanois ApidHO
nopiaHnmu.

OpyKTOBI COKM MOXHA OTpUMATK Maike 3i BCiX BUAIB
pykriB.

FAbnyka, nepcukn, abpukocu Ta CnmBK HEObXigHO nicns
MUTTS IPOMUTM KUM'ATKOM Y KyXOHHOMY [PYLUASKY.

3 pykTiB, O MaKTL KICTOUKN, YCYHbTE iX, OCKiMbKM
BOHW MOXYTb MOLIKOANUTM NPUCTPIiA.

BuTuckaHHs coky 3i CnuB, AIrid, ManuHW, M'SKAX TpyL
Ta A6nyK, a TaKoX iHLWMX (PYKTIB € [OBOMI KPOMITKUM.
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3 Mm'akoTi Unx CDpyKTIB YTBOPIOETbCA rybyata Maca,
koTpa 3abueae otBopu cuta. Lii dpykT MoxHa BuKO-
pUCTOBYBATW ANS BUTUCKaHHS COKY LLUNSIXOM NepemiLuy-
BaHHs X Yy Manux KinbkocTsiX 3 iHWWMKU oBOYamMu abo
(bpyKTamu, a Takox NOTPiIGHO YacTiLLe YUCTUTH CUTO.

©® Osovi - kopeHenmnoau Ta TBepai pykTv cig nopisatn
Ha WWMaTKW, WO MOMICTATBCS Y TOPMOBWUHY 3aCHMHOI
mucki. ABrnyka pikyTbCl Ha YaCTMHW (SIKWO po3Mip
A6nyK He AO3BONSE MOMICTATM iX LMK B rOpIIOBUHY
3aCUMHOT MUCKY), He 3HIMAKYW LUKIDKM i He BuiiMatoum
HaCiHHeBi THi3aa.

©® CnoxuBya LHHICTb CMPWUX COKIB HabnuxaeTbes [0
CMOXWBYOI LiHHOCTI MPOAYKTiB, 3 AKX BOHM Bynu npu-
rOTOBMEHi — 3aBOAKM YHIKaNMbHIA CUCTEMI BUTUCKaHHS
COKY, MPUrOTOBMEHMIA Hanii MICTUTb KITITKOBUHY, EH3WMMU,
MiHepanbHi pe4oBuHY Ta BiTaMiH C.

©® Hanoi 3 cokiB pekoMeHA0BaHi, 30kpema, 4Ns AUTAYOro
Xap4yBaHHS i xap4yBaHHs 0Ci6 NoXwmnoro Biky.

© PeKoMeHayeTbCA TaKoX Mif Yac CrOXMBaHHS COKIB 3 0BO-
yiB 3anMBaTi iX HEBENUKOK KIMbKICTIO BOAM, OCKIMbKM
BOHM Ay)e KOHLIEHTPOBaHI. FKLLO COKW He po3BedeHi, T
[ieHHa HOpMa He MOBWHHA NMEPEBWLLYBATY MIBCKISHKY.

©® Coku He MOXHa 30epiraTi s Mi3HILLIOTO CMIOXMBAHHS.

©® [o HanoiB 3 OBOYIB MOXHA [10AABATM apoMaTWuHi Mpu-
npaBu: nepelb, Kpin, KMUH, MYyCKaTHWIA TOpiX, TUM'SH,
MaiiopaH, a [0 (pyKTOBWX HamoiB: BaHiMb, LMHAMOH
i reosauky. LLlo6 oTpumaTi MOBHWMIA apomaT npumnpas,
HeobXxigHO X nepen [OAABaHHAM [0 Hanow peTenbHO
nogpi6HNTI. BOHW NOBMHHI BUKOPWUCTOBYBATUCS Y HEBENM-
KWX KiNbKOCTSIX, W06 3BeperTi npupozHii cMak Ta apomat
NPOAYKTIB, 3 AKX NPUrOTOBaHMIA Hanil. 3 yBary Ha HU3bky
KaropiliHy LiiHHICTb, Hanoi 3 pyKTiB Ta 0BOYIB 0COBNMBO
pexoMeHAyoTLCS 0cobam, KOTpi CUasTh Ha SieTi.

©® OBoueBi Ta (PpyKTOBI Hanoi crig nogasaTi KIMHATHOI
Temnepatypu abo oxonoKeHUMK Kybukamu nbogy.

.

CBiXi COKM - e 3R0pOB'A

Cik 3 MOpkBM
[Mpuckoptoe 0O6MIH PEYOBWH, OCKIMbKM MICTUTb
KOMNAeKCc MikpoenemeHTiB Ta BiTaMiHiB, Heobxia-
HWX ANs NPaBUbHOTO (hYHKLIIOHYBaHHS OpraHiamy.
“%*  BitamiH A, Wo BUPOBNSiETCS 3 KAPOTUHY, MOKpa-
wye 3ip. CknagHWkA LBOrO COKY HiBEmMioloTh
LUKIIIMBMIA BNAMB HIKOTMHY, NOBEPTAKOTb LLKIpI ii MPUPOAHii
300p0oBuMIA Komip. TMIBCKNSHKM COKY 3 MOPKBW Ta MIBCKMSAHKNA
Moroka pekoMeHayIoTb Ans ManeHbkix fitent. Cik 3 Mopksu
y MOEAHAHHI 3 COKOM i3 S6MyK peKOMEHAYETbCA K yKpinio-
foumit Hanil Ans ocib noxumnoro BiKy.

TomatHuii cik

3pini Ta cBixi noMigopy LaKTb BUCOKOSIKIC-
Huit cik. MoXHa 3miluyBaTi TOMaTHWI CiK 3i
BCIMA iHLLMMI OBOYEBUMI COKAMM.
MictuTb Benuky kinbkicTb BiTamiHy A i C. [1Bi CKnsHKu Coky
3abeanevyioTb feHHy notpeby BitamiHy C. CmakoBi sikocTi
TOMATHOTO COKY MOKPALLye 0AaBaHHS [0 HbOTO COri Ta MepLitO.
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Cik 3 Gypskia
Cik 3 yepBoHMX BypsiKiB y NoeaHaHHi 3 anenb-
CWHOBIM COKOM [a€ Haniil 3 npekpacHUM cma-
koM. Llei cik y yucToMy BUAi MOXHA COXW-
BaTY TiMbk 3a peLienTom nikaps.

Kanycranuii cik
BuKopurCTOBYETHCS NPY NiKyBaHHI LLMYHKOBOT
BUpa3kW, ane TinbkW 3a peLentoM fikaps.
3MilLaHnii 3 MOPKBSIHUM COKOM MpuAaTHUi
[0 CTIOXVBAHHS HaBiTb NS TUX, XTO Mae
BPa3MMBMIA LLMYHOK.

CiK i3 wnuHaty
Llen cik mae cunbHi KpOBOTBOPHI Bnac-
TUBOCTI, ane 3 ornisiAy Ha rocTpui cMak
PEKOMeHAyeTbCH  3MillyBaTy  iOro
3 MopkBsiHUM cokoM. Cik i3 wnuHaTy,
MOPKBSIHWIA CiK Ta CiK i3 cenepu B piB-
HWX YaCTUHaX Nicns 3MillyBaHHs atoTb CMaYHUiA Hanii.

Cik i3 cenepu

[ns coky He Tpeba BUKOPUCTOBYBATH NUCTS
cenepu, OCKinbki BOHO fae ripkuit cmak. Cik
i3 KOpeHs cemepu Ayxe cmauHuit. Voro
MOXHa NOEAHYBATH i3 COKOM 3 iHLUNX OBOMIB.
Cik i3 cenepu Tpeba cnoxuBaT B MEHLLMX
KiflbKOCTSIX, HIXX MOPKBSHMIA CiK. [lopaBaHHs
COKy 3 s105yk @60 NMMMOHHOrO COKY MOKPALLNTL 110ro CMaK.

Cik 3 oripkiB

.
-x.-

3a cBOIM CMaKoM BiH JOCUTb MIIOCHMIA, TOMY
Tpeba 1oro 3milyBaTy 3 A6y4HAM, MOPKBS-
HUM cokom abo cokom i3 cenepu. Cik 3 orip-
KiB BUKOPUCTOBYETLCS A JOMNSAY 3a LUki-
poto. Mae ounwaiody Ailo Ha  HUPKM.
PekomeHayeTbes npu NikyBanbHil AieTi.

AGny4HMI cik
Cik i3 cBixux 3pinux s6nyk Mae I'IpVIGMHVIVI apo-
maT Ta cMmaK, 3b6arayeHuit BitamiHamu A i B,
a TaKoX LHHUMK MiHEpanbHUMKM consimu. Benu-
Kuii BMICT MEKTWHIB Y COKY NPM3BOANTL A0 TOrO,
Lo BiH Mag BMAaCTUBOCTI, siki CNpusioTb TpasrneHHto. Ceixuii
ABMYyYHNIA CiK BUKOPUCTOBYETLCA MPOTW Mofarpu Ta peBMa-
TU3My. BiH, 3aranom, € npekpacHnM 3aco6oM xapyyBaHHsi.

OxuHOBMI Cik
OXMHOBWI CiK 3 HEBEMNWKOIO KIMbKICTIO LIyKPY
Ta MiHepanbHOi BOAW A€ AyXe TOHI3ytoumii
Hanii. 3 ornsAy Ha BEeNWKUiA BMICT BiTaMiHiB
Ta MIKpOenemMeHTiB Aie YKpinmwwum, 0co-

6nvBO Ha Ntoaeit NOXUNOro Biky.

Cik 3 YopHoi 6y3uHu
Cik GaraTuit Ha MOXWBHI CKNafHWKW, Mae
MOTOrIHHI BMACTMBOCTI T MOXE BUKOPUCTO-
ByBaTUCA Npy NpocTyai. Mpu KoHCEepBYBaHHI
110ro MOXXHa MoegHyBaTH 3 iHWMMU PYKTO-
BUMU COKaMMU.
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CmopoauHoBMiA Cik
CMopoanHOBMiA Cik Mae cnelndivHuii apomar,
BMCOKY KWUCTOTHICTb Ta BMPa3Hy TEPMKiCTb.
3 ornsgy Ha XiMiYHuWiIA cknad Ta BMICT BiTamiHiB
SBNAETLCA OAHUM i3 Halikpauwx cokis. Moro
HeobXigHO 3MmillyBaTW 3 COKamy, WO MatTb
HEBWCOKY KICMOTHICTb, abo 3 BOZOM, MELOM Ui
LIyKpOM.

Exonoris - [laBaiiTe 6aTi npo HABKO/IMILHE

cepepoBMLle

KoxHa ntoguHa Moxe 3po6uTU CBill BHECOK

y cnpaBy OXopoHu npupoau. Lle 3oscim He

cknagHo i He notpebye BuTpat. Ons Lboro

cnia: 34aTn KapTOHHY YNakoBKy Y MYHKT npu-

/oMy MaKkynatypu, a MonieTUneHoBi nakeT
BUKVHYTY Y KOHTEHEp ANs nnacTMach.

3HOLLEHNI NPUCTPIN Crig BiAaT! y BigNOBIAHWA MyHKT Npu-
/loOMy, amke 110r0 KOHCTPYKTVUBHI €nemMeHTM MOXyTb byTu
Hebe3aneyHNMN Ans HaBKOMMLLHBOTO CEpeoBULLa.

He eukudailime npucmpiii pazom i3 nobymosumu eio-
xodamu!

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHa

©® TpaHcnopyTBaHHs BMPODy MOXe 3[ifcHIOBaTUCh yCiMa
BMAAMM TPAHCMOPTY BIANOBIAHO 4O BUMOT Ta NpaBun AKi
[Rit0Tb Ha KOHKPETHOMY BWAi TPaHCMOPTY.

© Tlig yac nepeBe3eHHs NOBMHHA YT yCyHeHa MOXMW-
BiCTb MepeMilLieHHHst BUpoGiB BCepeauHi TapHCMOpHOTO
3acoby.

® g yac TpaHCMPOTYBaHHS 3ami3HULE) NEepeBe3eHHs
MOBWHHO 3AINCHIOBATUCA Y KPUTUX BaroHax abo KoHTel-
Hepax ApibHUMY Yu NOBArOHHUMU BigNpaBKamu.

® Tlig yac TpaHcnopTyBaHHs BMPOGIB Ha nnackux nifngo-
Hax BUMOT O TPaHCMOPTYBaHHs MOBMHHI BiAnoBigaTh
[OCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBcTOCYBaHHS
ALUMKOBMX MiAOOHIB.

® Cnocobu i 3acobu KpinneHHs:, CXeMW P3MILLEHHS YKO-
BaHUX BMPOBIB (KINbKICTb siPYCIB, psaiB) ¥ TPAHCMOPTHUX
3acobax 3a3HayeHi Ha ynakoBLi.

©® Bupobu noBuHHI 36epiraTucs y onanoBarbHUX CKrag-
CKIX MpuUMilLieHHsX npu Temnepatypi +5°C — +40°C.
YmoBu 36epiraHHs nouHHI Bugnosigat — 1(M1) FOCT
15150.

©® YMOBM CKNaflyBaHHS BUPOBIB 3a3HayeHi y TEXHIYHUX
yMOBaX.

BupobHuk He gidnosidae 3a Moxnusi 36UMKU, W0 8UHUKIU 8HACTIOOK
8UKOPUCMaHHS 06adHaHHs He 3a (020 npu3HadyeHHsM abo (io2o
HeHanexHoeo 06cny208yeaHHs.

BupobHuk 3acmepizae cobi npago moducbikysamu eupib y 6yOb-skuli
momeHm, 663 NonepedHb020 No8IOMITEHHS, 0Nt NPUCMOCY8aHHs 00
npagosux nomoxeHb, cmaxdapmis, dupekmus abo y 38’a3KY 3 KOH-
CMPYKYIUHUM, MO20BEMbHUM, €CMEMUYHUM Ma iHWUMU NPUYUHAMU.
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Congratulations on your choice of our appliance and
welcome among the users of Zelmer appliances!

For best results we recommend using original Zelmer
accessories only.

They have been designed specifically for this product.
Please carefully read this manual. Pay special attention to
important safety instructions. Keep this instruction manual
for future reference.

Appliance features

Enjoy the true taste of nature with your new Juice Maker.
Juice Maker allows you to squeeze juice out of fruits,
vegetables, and herbs. JuiceMaker squashes the products
to squeeze the juice out of them, making it rich in nutrients,
vitamin C, and give it a truly natural flavour. Your Juice Maker
will not only squeeze juice out of fruits or vegetables, but
also out of herbs or even soya beans.

Its unique Slow Extraction System (SES) is a state-of-the
art solution for squeezing juice - a food product is slowly
squeezed to retain maximum nutritional value. The system
is also extremely efficient. Use it to squeeze a lot more juice
than the conventional juicers and also do it in @ much shorter
time.

The appliance is also very quiet and easy to use and clean,
which make it amazingly functional.

The juice is not clear because all the vitamins, pectin,
enzymes, minerals, and vitamin C are preserved. This is
intended, as we believe that high nutritional value of the juice
is more important than clarity.

Your Juice Maker is not only about delicious juice. It's also an
amazingly designed appliance smart device that will become
the pride of your kitchen. An additional advantage is the ease
of cleaning - once finished, pour a glass of water and most of
the residual pulp will be rinsed out.

All parts in contact with the food products are made of
materials intended for contact with food.

Juice Maker — time for fresh, delicious juice!

Zelmer — reliably.

Safety precautions

Please read the entire manual before using this
appliance.

Dear Customer!

JP1600-001_v03

DANGER!/WARNING!

Failure to follow safety recom-
mendations may result in injury.

Do not connect the plug into the
outlet with wet hands.

Do not operate the appliance if its
power cord, housing or the handle
are damaged.

If the power cord is damaged, in
order to avoid a hazard it should be
replaced by the manufacturer or by
a specialised service centre or by
a qualified person.

The appliance should be repaired by
trained staff only. Improper repair may
result in a serious hazard to the user.
In case of defects, please contact
a qualified Zelmer service centre.

Do not use the appliance when
squeezing screw, rubber wipers or
bowl are damaged.

Turn off the appliance and unplug it
from wall outlet before approaching
the moving parts or changing the
accessories.

Always unplug the unit from wall
outlet when it is left unattended and
before assembling, dismantling or
cleaning.

Be careful when using the appliance
around children.

Do not leave the appliance
unattended when plugged in.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
power cord of reach of children.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
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physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe
way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

NOTE!

Failure to observe these
guidelines may result in damage
to property.

Do not plug the pulp ejection outlet or the juice spout
during appliance operation.

Do not operate the appliance without any food products.
Do not move the appliance during operation.

Do not unplug the appliance by pulling the cord.
Always connect the appliance to the power outlet
(alternating current only) equipped with a grounding
prong, with voltage matching that indicated on the
name plate.

Before starting, check that the hopper is secured.

Use the pusher only to push the product.

Do not overload the appliance with too much food product
or by pushing it too hard (by means of the pusher).

Do not expose the appliance to temperatures above
60°C.

Do not place the appliance on a wet surface.

Do not immerse the appliance motor unit in water, or
wash it under running water.

Always place the appliance on a stable, even and flat
surface. The power cord must not hang over the edge
of the surface, where you placed the appliance.

The appliance is intended for indoor household use
only.

TIP

Product information and
directions for use
The appliance is intended for domestic use. Warranty
conditions change when appliance is used for catering.

Do not remove the lid with hopper, as this will turn off
the appliance.

Technical specifications are listed on the product name plate.
Do not operate the appliance for longer than 20 minutes.
Allow the appliance to cool for one hour before using it again.
Noise level (Lwa) 71 dB(A).

Festures snd componens ———— A

o Motor unit
© ON/OFF/REV
o Power cord
Q Bowl
O Rubber plug
0 Pulp ejection outlet
o Juice spout
o Sealing sleeve
O Juice spout plug
o Squeezing screw
@ Rubber wipers (two sets)
0 Lid with hopper
O Food pusher
0 Juice and pulp pitchers

o Brush

betoretsetakeapar) ————— JC)

Before first use, take the juicer apart, wash
the parts that come into contact with the food
products.

@ Place the juicer near a wall outlet on hard, clean and dry
surface.

@ Remove the pusher (5).

® Remove the id (4) by turning it counter-clockwise.
@ Next, remove the bowl (2) with accessories.

@ Remove squeezing screw (3) from the bowl (2).
(6) Remove the rubber wipers (3h).

Rubber wipers (3h) are small. Be careful not to
misplace them. Spare set of rubber wipers (3h)
is included with your Juice Maker.

@ Remove the sealing sleeve (2f) from the bowl (2).

Remove the rubber plug (2c) on the bottom of the bowl (2).

Thoroughly wash the parts (except the motor unit) in warm
water with dishwashing liquid. Once parts are thoroughly
dried, proceed to re-assemble the Juice Maker.

Do not wash the parts in the dishwasher. When
cleaning water temperature should not exceed
60°C.

JP1600-001_v03



Prepare the appliance for use (assemble) @

(D) Replace the rubber plug (2c) in the hole on the bottom of
the bowl (2).

@ Replace the sealing sleeve (2f) in the bowl (2), if
previously removed.

® Mount the bowl (2) on the motor unit (1) so that three
tabs on the motor unit (1) slide into the three slots on the
bottom of the bowl (2).

@ Install rubber wipers (3h) on the squeezing screw (3).
®) Put the squeezing screw (3) into the bowl (2).

@ Place the hopper (4) on the bowl (2), sliding the tabs into
the bowl slots 151 and tum the hopper (4) fully clockwise @.
@) Insert pusher (5) into the hopper (4).

Place pitchers (6) under the juice spout (2e) and pulp
ejection outlet (2d).

Start up and use the appliance G

Juice Maker rocker switch positions are shown in
Figure B

,»ON” —turn on the appliance.
»OFF” — turn off the appliance.
,,REV” - reverse mode.
Make sure the rocker switch (1a) is setin ,OFF” position.
@ Plug in the appliance.

@ Put chopped fruits or vegetables into the hopper and
gently push with the pusher.

Do NOT push products with your fingers or
other objects.

Thoroughly wash fruits and vegetables,
remove seeds or other hard fractions before
placing products in the appliance.

@Turn on the appliance on by placing the rocker switch
(1a) in ,ON” position.

Do not touch the rocker switch (1a) with wet
hands.

Ii‘ Lid with hopper (4) must be securely locked
, otherwise the appliance will not start.

@ Put more chopped fruits or vegetables into the hopper
and gently push with the pusher.

The maximum weight of fruits and vegetables
placed in the Juice Maker should not exceed
250 g for each minute of operation. If the
squeezing screw gets stuck or clogged with
fruits or vegetables use the “REV” function for
2-3 seconds. If the problem persists, take the
appliance apart, clean and re-assemble (see
“Prepare the appliance for use (assemble)”).
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@ Turn off the appliance on by placing the rocker switch
(1a) in ,OFF” position.

@ Unplug power cord from wall outlet.

@Plug the juice spout (2e) using the plug (2g) before
removing the pitcher from under the juice spout (2e). This will
prevent the juice from dripping on the kitchen worktop.

Pour the squeezed juice from the pitcher into glasses,
cups, etc.

If you want to rinse the appliance before
squeezing other fruits, you must first turn off
the appliance, replace the juice pitcher, turn the
appliance on again and pour a glass of water in
the hopper to rise out most of the residual pulp.

Take apart the appliance (see ,Before Use (take
apart)”).

Thoroughly wash the appliance after each use, preventing
any juice or residual fruit or vegetable pulp from drying.
Remove residue from crevices or corners using the
brush supplied with the juice maker.

Wipe the motor unit with a damp cloth and a few drops of
dishwashing liquid. Then wipe it dry.

If any water or juice penetrates into the motor
unit unplug the appliance and return it to
a service centre for inspection.

All items such as: a bowl (2) sealing sleeve (2f), juice
spout plug (2g), squeezing screw (3), rubber wipers (3h),
hopper (4), pusher (5), and pitcher (6) should be washed
in warm water with dishwashing liquid.

When cleaning the appliance do not use detergents
containing organic solvents, bleach, chlorine, gasoline or
other abrasive materials.

After prolonged use the plastic elements of the appliance
may become discoloured. This is not a defect.

Any discolouration from carrots can be removed with
a cloth soaked in cooking oil.

Thoroughly dry all appliance components after washing.

Assemble the appliance as described earlier (see
+Prepare the appliance for use (assemble)”).

What to do if...

Juicer Maker will not work:
1. Make sure the Juice Maker is plugged into a wall outlet.

2. Make sure the Juice Maker correctly assembled as
described in the manual.

3. Juice Maker may have turned off because it was used for
more than 20 minutes.

4. Take the appliance to a service centre.
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The juice is too dense or too watery:

1.
2.

Make sure the rubber plug (2c) is properly installed
Make sure that the juice is made with fresh ingredients.

Juice Maker stopped working:

1.

Make sure you have not loaded too many ingredients
and ingredients do not have too many hard seeds. Use
the ,REV” function for 2-3 seconds, and then to
rocker switch back to ,,ON”.

If the problem persists, take the appliance apart, clean
and re-assemble.

Juice Maker may have turned off because it was used for
more than 20 minutes.

How to make healthy, delicious juice?
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Fruits and vegetables for making juice should be fresh
and thoroughly washed. Vegetables should be cleaned
from sand and soil under running water and peeled.
Publications on juice-making recommend soaking
vegetables for 5 minutes in water with salt and citric acid.
Vegetables prepared in this way do not darken during
chopping and produce natural colour juice.

Wash berries just before use, as they quickly lose their
freshness.

The choice of fruits and vegetables depends on the
time of year, your personal preferences and health
recommendations. The nutritional value of juices
from fruits and vegetables is affected by how they are
squeezed.

Juices should be made from juicy fruits and vegetable
species that are ripe, fresh, because they have the most
juice with excellent taste and aroma.

The following vegetables are most suitable for
beverages: tomatoes, carrots, celery, beetroots, parsley,
onions, cabbage, cucumbers, black turnip, rhubarb, etc.
For dietary reasons and for great culinary experience
you can make juice from lettuce, spinach, leek and even
fresh herbs or cooked soybean.

Vegetables such as radishes, chives, parsley leaves,
dill, watercress should be added to beverages finely
chopped.

You can make juice from almost all the species of fruits.
Apples, peaches, apricots and plums should be scalded
in boiling water in a colander.

Remove pits from fruits because they could damage the
appliance.

Squeezing juice from plums, blueberries, raspberries,
soft pears and apples and other fruits may be
troublesome. The pulp of these fruits forms spongy mass
that clogs the strainer holes. You can make juice from
these fruits by adding them in small quantities to other
fruits or vegetables but you may need clean the strainer
more often.

Root vegetables and hard fruits should be cut into pieces
that will fit into hopper. Apples should be cut up into
pieces (if they do not fit into the hopper without cutting) -

there is no need to peel them or remove the cores.

® The nutritional value of raw juice is similar to the

nutritional value of the original food products - thanks to
a unique juice squeezing method, the prepared beverage
contains fibre, enzymes, minerals and vitamin C.

® Juice beverages are recommended especially for

children and the elderly.

® |t is advisable to consume vegetable juices with a sip

of water, as they are very strong. If the juices are not
thinned down, the daily intake should not exceed half
aglass.

® Juice may not be stored for later consumption.
® You can add aromatic spices such as pepper, fennel,

cumin, nutmeg, thyme, marjoram to vegetable beverages
and vanilla, cinnamon and cloves to fruit juices. To get the
full flavour of spices, grind them to fine powder before
adding to drink. Use spices in small quantities to preserve
the natural taste and flavour of the product from which the
beverage is prepared. Due to their low nutritional value,
beverages made from fruit and vegetable juices are
highly recommended for those on a diet.

©® Fruit and vegetable beverages should be served at room

temperature or chilled with ice cubes.

Fresh juice for good for health

Carrot juice

It speeds up the metabolism, as it contains
a whole range of trace elements and vitamins
necessary for proper functioning of the human

ty*  body. Vitamin A is produced from carotene and
improves eyesight.

The ingredients of this juice neutralise the harmful effects of
nicotine, restores skin’s natural healthy colour. Half a glass of
carrot juice and half a glass of milk a day are recommended
for young children. Carrot juice with addition of apple juice is
recommended as an energising drink for the elderly.

Tomato juice

Ripe and fresh tomatoes provide excellent
quality juice. You can mix tomato juice with
all other vegetable juices. It contains a lot of
vitamin A and C. Two glasses of juice cover

&

the daily requirement of vitamin C. You can improves the
taste of tomato juice by seasoning it with salt and pepper.

Beetroot juice

Beetroot juice combined with orange juice is
a great tasting drink. This juice in its pure form
can be consumed only when recommended by
a doctor.

Cabbage juice

&

It may used to treat stomach ulcers, but
only when recommended by a doctor. When
mixed with carrot juice, it is suitable for
drinking by people who have a sensitive
stomach.
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This juice is a potent hematopoietic,
but because of its pungent flavour, it is
best mixed with carrot juice. You will
get a very tasty drink mixing spinach,
carrot and celery juice in equal
amounts.

Celery juice

Do not use celery leaves to make juice
because they have a bitter taste. Celery root
juice is very tasty. It can be combined with
other vegetable juices. It should be consumed
in smaller amounts than carrot juice. Add
apple or lemon juice to improve its flavour.

-.&’
Lt

Cucumber juice

By itself it tastes a bit bland and it should be
mixed with apple, carrot or celery juice.
Cucumber juice is used in skin care. It also
cleanses kidneys. It is recommended for
people on a diet.

Apple juice
Juice from fresh ripe apples has a pleasant
aroma and taste, it is rich in vitamins A and B
and valuable minerals. It facilitates digestion
due to its high pectin content. Fresh apple juice
is used against gout and arthritis. Overall, it is
an excellent nutritional supplement.

Blackberry juice
Blackberry juice with a small addition of
sugar and mineral water creates a very
refreshing drink. Due to the high vitamin and
trace elements content it improves stamina,
especially in older people.

Black elderberry juice
The juice is rich in nutrients, has diaphoretic
properties and can be used to treat the
common cold. It may be combined with
other juices when making fruit preserves.

Blackcurrant juice
Blackcurrant juice has a unique flavour, and it is
characterised by high acidity and a distinct
tartness. It is one of the best juices in terms of
chemical composition and vitamin content. It
should be mixed with low acidity juices or water,
honey and sugar.
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Ecology — Protect the environment

Each user can contribute to environmental
protection. It is neither difficult nor expensive.

In order to do this: dispose of the cardboard
packaging in the waste paper recycling
container while all polyethylene (PE) bags into
a waste plastic recycling container.

When the appliance will be no longer used take it to
a specialised waste collection centre collecting used
electrical and electronic goods as the appliance can contain
components and materials hazardous to the environment.

Do not dispose the appliance with the municipal waste!

The manufacturer shall not be liable for any damage resulting from
unintended use or improper handling of the appliance.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any
time, without prior notice, in order to adapt it to the requirements
of laws, standards, directives, or to improve its construction due to
commercial, aesthetic or other reasons.
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