INSTRUKCIA
OBStUGI

[

WOLNOSTOJACA KUCHNIA GAZOWO- ELEKTRYCZNA
6117GE3.39eEHZpTaDASmM / 6117GET3.39HZpTaDA(Bm) PI

URZADZENIE NALEZY URUCHAMIAC 10-CFS-3262 / 9520776
DOPIERO PO PRZECZYTANIU INSTRUKCII! (04.2025 V1)




Szanowny
Kliencie

Od dzis codzienne obowigzki stang sie prost-
sze niz kiedykolwiek. Urzadzenie Amica to
potaczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i do-
skonatej efektywnosci. Po przeczytaniu in-
strukcji, obstuga nie bedzie problemem.

Sprzet, ktéry opuscit fabryke byt doktadnie
sprawdzony przed zapakowaniem pod wzgle-
dem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na
stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek
uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem. Instrukcje nalezy zachowac i prze-
chowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji ob-

stugi w celu unikniecia nieszczesliwych wy-
padkow.

Z powazaniem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania
zmian nie wptywajacych na dziatanie urzadzenia.

Uwaga: Urzadzenie i jego dostepne czesci stajq sie
goratc,e podczas uzycia. Mozliwosc dotkniecia ele-
men ongr_ze]nych_po_wmno bycC objete szczegolng
troskq. Dziecl ponizej 8 roku zycia powinny trzy-
mac sie z daleka, chyba ze sq pod statq opieka.

Niniejszy sg)rz%t moze byC uzywany przez dzieci
w wieku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczenia-
mi fizycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo
brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie
pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowa:
nia sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiada-
jace za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage
ha dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzata-
nie i czynnosci obstugowe nie powinny bycC robione
przez dzieci bez nadzoru.

Uwaga: Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze byc niebezpieczne i do-
prowadziCc do pozaru.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytacz
urzadzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkg
lub niepalnym kocem.

Uwaga: Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.
Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zale-

ca sie zachowanie ostroznosci, aby unikac dotyka-
nia gorgcych elementdw wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci mogg stac sie gorgce podczas
qutkowanla. Zaleca Si€ trzymanie matych dzieci z
dala od urzadzenia.

Zaleca sie przed otwarciem pokrywy oczysci¢ jq z
wszelkich zanieczyszczen. Powierzchnie ptyty ku-
chennej zaleca sie ostudziC przed jej zamknigciem
pokrywa.

Uwaga: Nie uzywac szorstkich sSrodkéw czysz-
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czacych lub ostrych metalowych przedmiotéw doq
czyszczenia szkta drzwi, gdyz mogq porysowac
po&/}llerzchnle, co moze doprowadzic do popekania
szkta.

Uwaga: Aby unikna¢ mozliwosci porazenia pradem
elekfrycznym, przed wymiang lampki nalezy upew-
nic sie, czy sprzet jest wytaczony.

Do czyszczenia kuchni nie wolno uzywac sprzetu
do czyszczenia paraq.

Aby unikng¢ przegrzania, nie nalezy instalowac
urzadzenia za drzwiami dekoracyjnymi.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwiera-
nia drzwi piekarnika moze wydostawac sie gorg-
ca para. W trakcie lub pg zakonczeniu gotowania
nalezy ostroznie otwieraC drzwi CPlek_arnl_ka. Przy
otwieranju nie nachylac sie nad drzwiami. Nalezy
pamietacC, ze para w zaleznosci od temperatury
moze byc niewidoczna.

Uw,aga: Proces %otowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkotrwate gotowanie musi byC nadzorowane w
sposob ciggty.

Uwaga: Uzywac¢ tylko oston ptyty zaprojektowa-
nych przez producenta urzadzenia lub wskazanych
przez producenta w instrukcji _ObS’f_U%I jako odpo-
wiednie. Stosowanie nieodpowiednich 0ston moze
powodowac wypadki.

Urzadzenie to nalezy zainstalowac zgodnie z obo-
wigzujacymi przepisami i uzytkowac tylko w od-
powiednio wentylowanym pomieszczeniu. K Przed
zainstalowaniem i uzytkowaniem zapoznac sie z
instrukcja obstugi.

Uwaga: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania i
pieczenia powoduje wydzielanie sie ciepta, wilgoci
| produktow spalania w pomieszczeniu, w ktorym
jest zainstalowane. Nalezy upewnicC sie, czy po-
mieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane,
zwtaszcza gdy urzgdzenie jest uzywane.

Ditugotrwate intensywne uzywanie urzgdzenia moze
wymagac dodatkowego przewietrzania, na przy-
ktad zwiekszenia wydajnosci wentylacji mecha-
nicznej, jesli jest stosowana, dodatkowej wentyla-
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cji do bezpiecznego usuniecia produktow spalania
na zewnagtrz, zapewhniajgc jednoczesnie wymiane
powietrza w pomieszczeniu.

Przed montazem dodatkowej wentylacji skonsultuj
sie ze specjalista.

Uwaga: Urzadzenie moze byc¢ stosowane wyltacz-
nie do gotowania i pieczenia. Nie nalezy go wy-
korzystywacC do innych celow, np. do ogrzewania
pomieszczen.

To urzadzenie jest przeznaczone do typowych funk-
cji w srodowisku domowym (np. do gotowania)
przez uzytkownikow niebedgcych ekspertami.

Przyktady srodowisk domowych:

- domy i mieszkania,

- sklepy, biura i inne podobne miejsca pracy,

- gospodarstwa rolne,

- hotele, motele i inne obiekty mieszkalne, w ktérych

urzadzenie jest uzywane przez uzytkownikow
niebedacych ‘ekspertami.

Nalezy zwrdcic¢ szczegdlng uwage na dzieci przebywajace w otoczeniu kuchni.
Bezposredni kontakt z pracujaca kuchnig grozi oparzeniem!

Nalezy, zwroci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego wraz
z przewodami nie dotykat bezposrednio do rozgrzanego piekarnika lub ptyty
grzejnej, gdyz izolacja tego sprzetu nie jest odporna na dziatanie wysokich
temperatur.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze
mogq ulec zapaleniu wskutek przegrzania Iub wykipienia.

Uwaza¢ na moment zagotowania, by nie zala¢ palnika.

Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczenia. Zabrudzone
oczyscic i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

Nie otwiera¢ zaworu na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego
sprawdzenia czy wszystkie pokretta sq w pozycji zamkniete.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wiekszej niz 10
kg, a naczyn o tacznej masie powyzej 40 kg na catym ruszcie.

Nie nalezy stawiac¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie przekra-
czajacej 15 kg.

Nie uderza¢ w pokretfa i palniki.

Zabrania sie wktadania goragcych naczyn i wktadéw (powyzej 75°C) oraz mate-
riatdw fatwopalnych do pojemnika szuflady.

Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.
Pokrywa szklana moze popekac, gdy zostanie nagrzana. Zgas wszystkie palniki

-6-



przed opuszczeniem pokrywy.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchni na inny rodzaj gazu,
przenoszenia kuchni w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasi-
lajacej. Czynnosci te moze wykonywaé uprawniony instalator.

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:

zapalac zapatek, pali¢ papieroséw, wtaczac i wytaczac odbior-
nikow elektrycznych (dzwonek lub wigcznik oswietlenia) oraz
uzywac innych uurzadzen elektrycznych i mechanicznych
powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej.
W takim przypadku nalezy natychmiast zamkngé zawor
na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowg
i przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe
uprawniong do usuniecia przyczyny.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczna nalezy
bezwzglednie odtgczyc zasilanie elektryczne kuchni (stosujac
powyzszg zasade) i zgtosi¢ usterke do naprawy.

Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddéw
antenowych np. radioodbiornikéw.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej
instalacji nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw gazu przy
pomocy zaworu odcinajacego.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego
zaworu butli gazowej nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w
celu ostudzenia butli zakreci¢ zawor na butli. Po ostudzeniu
nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie
powtornej eksploatacji uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni
nalezy zamkna¢ zawor gtéwny na instalacji gazowej, nato-
miast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

Zabrania sie uzytkowania kuchni niesprawnej technicznie.
Wszelkie usterki mogg by¢ usuwane wytacznie przez osobe
posiadajacq stosowne uprawnienia.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng, na-
lezy bezwzglednie odtaczyC zasilanie elektryczne kuchni i
zgtosi¢ usterke do naprawy.

Nalezy bezwzglednie przestrzegac zasad i postanowien za-
wartych w niniejszej instrukcji. Do obstugi nie nalezy takze
dopuszcza¢ osbéb nie zaznajomionych z trescig instrukcji.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposéb odpowie-
dzialny, chroni nie tylko domowy budzet,
lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego pomozmy, oszcze-
dzajmy energie elektryczng! A czyni sig
to w nastepujacy sposob:

r——) B P~
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Stosowanie prawidlowych naczyh do gotowania. Na-
czynie do gotowania nie powinno byc nigdy mniejsze
od korony ptomienia palnika. Nalezy pamigtac o przy-
krywaniu naczyn pokrywka.

Dbanie o czystos¢ palnikow, rusztu, ptyty podpalniko-
wej. Zabrudzenia zaktocajq przekazywanie ciepta - sil-
nie przypalone zabrudzenia da sie czesto usunacC juz
tylko srodkami silnie obgiqzaqucymi srodowisko natu-
ralne. Szczegolng czystosc nalezy zachowac przy otwo-
rach ptomieniowych pierscieni podkotpakowych oraz

otworach dysz palnikow.

Unikanie niepqtrzebnego_,,zaglqdania do garnkow”. Nie
otwierac tez niepotrzebnie czesto drzwi piekarnika.

Uzywanie piekarnika tylko w przyépadku wiekszych ilo-
Sci potraw. Mieso o wadze do 1 kG daje sie przyrzadzic
oszczedniej w garnku na palniku kuchenki.

Wykorzystanie ciepta resztkowego piekarnika. W przy-
padku czasow przyrzadzania dtuzszych niz 40 minut
zaleca sie wytaczac piekarnik na 10 minut przed kon-
cem przyrzadzania.

Uwaga! W przypadku zastosowania programatora na-
EtaW|ac odpowiednio krotsze czasy przyrzgdzania po-
raw.

Staranne zamykanie drzwi piekarnika. Ciepto ulatuje
Boprzez znajdujace sie na uszczelkach drzwiczek za-
rudzenia. Najlepiej jest usuwac je od razu.

Niewbudowywanie kuchni w bezposredniej bliskosci
chtodziarek/zamrazarek. Zuzycie energii elektrycznej
przez nie niepotrzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato za-
bezpieczone przed uszkodzeniem. Po roz-
pakowaniu urzadzenia prosimy Panstwa o
usuniecie elementéw opakowania w spo-
sOb niezagrazajqcy srodowisku.
Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska

naturalnego, w 100% nadajq sie do odzysku i oznakowa-
no je odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.

USUWANIE ZUZYTYCH
URZADZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Usta-
wa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektro-
nicznym symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania, nie
I moze byc umleszczany tgcznie z innymi odpa—

dami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne Jednostkl tworzg odpowiedni
system umozliwiajqcy oddanie tego sprzetu.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi | srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.



TWOJE URZADZENIE
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Objasnienie

Pokretto regulatora temperatury
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Lampka kontrolna termoregulatora (Czerwona)
Lampka kontrolna pracy kuchni (Pomaranczowa)
Pokretto palnika gazowego
Pokretto palnika gazowego
Pokretto palnika gazowego
Pokretto palnika gazowego
Palnik duo corona
. Palnik sredni
. Palnik sredni
. Palnik maty .
. Programator elektroniczny
. Nakrywa
. Uchwyt drzwi piekarnika
. Szuflada )
. Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu

. Zapalacz iskrowy

= e e = = = O ONOYUTR WN =

0 NOULIRWNHRO"
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CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Tabela dostepnego wyposazenia w zaleznosci od modelu

Typ kuchni 6117GE3.39eEHZpTaDASmM

Palniki gazowe nawierzchniowe
palnik duocorona 9,0 cm
palnik $redni 6,5 cm
palnik pomocniczy 4,5 cm

=N

Elementy funkcjonalne palnikow
zapalacz gazu w pokretle °
zapalacz gazu w przycisku
zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu °

Elementy grzejne i funkcjonalne piekarnika
grzejnik gérny + dolny
opiekacz °
rozen obrotowy
wentylator
grzejnik termoobiegu °
wentylator chtodzacy

Programator elektroniczny
Ta przyciski °

Pokretta
standard °
schowane w panelu
schowane w panelu podswietlane

Elementy w komorze piekarnika
prowadnice druciane °
prowadnice teleskopowe
wktady katalityczne

Akcesoria
ruszt, drabinka suszarnicza °
blacha do pieczywa ptytka
blacha do pieczeni gteboka °
widelec i ramka rozna

Inne
Nakrywa °
Szuflada

Opis modeli w niniejszej instrukcji obstugi zostat opracowany na podstawie danych znanych
w okresie redagowania tekstu. Przedstawiono w niej wszystkie elementy wyposazenia. Ich
obecno$¢ w danym modelu zalezy od wersji i wyposazenia. Powyzsza tabela pozwoli Pan-
stwu na doktadne zapoznanie sie z wyposazeniem danego modelu.
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AKCESORIA

Blacha do pieczeni

Najczesciej stosowana do wilgotnych
ciast. Blacha jest rowniez wskazana
do przyrzadzania wypiekéw, mrozo-
nej zywnosci i duzych pieczeni.

Ruszt do grilla (drabinka suszar-
niczna)

Do form na ciasto, do zapiekanek,
pieczeni i grillowanych porcji miesa,
czy tez potraw mrozonych. Mate ka-
watki potraw nalezy umiesci¢ wcze-
$niej w naczyniach odpornych na
wysokg temperature. Na drabince
mozna roztozy¢ rownomiernie zyw-
nos$¢ w celu jej wysuszenia.

Prowadnice druciane

Prowadnice umozliwiajg umieszcze-
nie blachy z Zzywnosciag na odpo-
wiednim poziomie. Poziom liczony
jest od najnizszej dostepnej pozycji.
Aby zapobiec przechyleniu blachy,
nie nalezy jej wysuwac wiecej jak do
potowy jej gtebokosci.

Wykorzystanie drucianych pro-
wadnic

Prowadnice posiadajg 6 poziomdw,
na ktérych mozna umiesci¢ akceso-
ria. Poziomy nalezy liczy¢ od dotu.
Blache lub drabinke suszarniczg na-
lezy wsungé pomiedzy dwa prety
stanowigce jeden poziom prowadnic.
Akcesoria mozna wysunga¢ maksy-

malnie do potowy bez ryzyka samo-
czynnego wysuniecia lub pochylenia.

Funkcja blokady drabinki
Drabinka suszarnicza posiada spe-
cjalne wystepy na lewej i prawej
krawedzi. Prawidtowo wsunieta dra-
binka powinna mie¢ wystepy skiero-
wang do dotu. Wystepy zapobiegajq
przypadkowemu wysunieciu drabin-
ki z prowadnic. Aby catkowicie wysu-
na¢ drabinke z prowadnic, unies jq i
delikatnie pociggnij.

Blokada
Blokada montowana jest, aby zapo-
biec przewrdéceniu sie kuchni.
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OBSLUGA KUCHNI

Obstuga palnikow nawierzch-
niowych

Informacje dotyczace rozmieszcze-
nia palnikéw oraz pokretet steruja-
cych ich pracq znajdujg sie w roz-
dziale Twoje urzadzenie.

Dobér naczynia

Nalezy zwréci¢ uwage, zeby Srednica
dna naczynia byta zawsze wieksza
od korony ptomienia palnika, a samo
naczynie byto przykryte pokrywkq
Zaleca sie, aby srednica garnka byta
okoto 2,5 - 3 razy wieksza od $redni-
cy palnlka tzn. dla palnika:
Pomocniczego - naczynie o Sred-
nicy od 90 do 150 mm,

e Sredniego - naczynie o $rednicy
od 160 do 220 mm,

e Duzego - naczynle o $rednicy
od 200 do 240 mm, a wysokosc
garnka nie powinna by¢ wieksza
od jego Srednicy.

S

i

X

Uwaga! Na ptycie grzejnej nie nalezy
uzywac naczyn kuchennych, ktére
wystajq poza jej brzegi.

Pokretio palnika

o Pozycja

I palnik wytgczony

Pozycja
Pozycja duzy ptomien

ptomien oszczedny

Zapalanie palnikow bez zapa-
lacza

e Zapali¢ zapatke,

e Wcisng¢ pokretto do wyczuwal-
nego oporu i przekrecic w lewo
do pozycji ,duzy ptomien” 4,

e Zapali¢ gaz zapatka,

Ustawic zadany ptomien,

e Wytaczy¢ palnik po zakonczeniu
gotowania przekrecajgc pokretto
w prawo (poz. wytaczony e).

Zapalanie Ralnlkow z zapala-
czem w pokretle

e Wocisng¢ pokretto kurka wybra-
nego palnika do wyczuwalnego
oporu i przekreci¢ w lewo do po-
zycji ,duzy ptomien” §,
Przytrzymac do czasu zapalenia
gazu,

e Po zapaleniu ptomienia palnika
zwolnic nacisk na pokretto i usta-
wi¢ wymagang wielkos¢ ptomie-
nia.

Uwaga! W modelach kuchni wypo-
sazonych w zabezpieczenie prze-
ciwwyptywowe palnikéw nawierzch-
niowych nalezy podczas czynnoSci
zapalania przytrzymac przez ok. 10
sek. wcisnigte do oporu pokretio w
pozycji ,duzy ptomien” celem za-
dziatania zabezpieczenia.
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W przypadku trudnosci z zapalaniem
wynikajacym ze zmiany i skiadu
gazu, nalezy wysrodkowac¢ kotpak
wzgledem iskrownika.

Dobor ptomienia palnika

Prawidtowo wyregulowane palniki
posiadajq ptomien koloru jasno-nie-
bieskiego o wyraznie zarysowanym
stozku wewnetrznym. Dobér wielko-
éci ptomienia zalezy od ustawienia
pozycji pokretta palnika:

& Duzy ptomien

Maty ptomien (zwany
»,0szczedny”)

e Palnik zgaszony (przeptyw
gazu zamkniety)

é

W zaleznosci od potrzeb mozna
ptynnie ustawi¢ wielko$¢ ptomienia.

Uwaga! Zabrania sie regulacji pto-
mienia w zakresie miedzy pozycjq
palnik zgaszony e i pozycjq duzy
ptomien §.

X Vv

Dziatanie zabezpieczenia
przeciwwyptywowego gazu

Kuchnie wyposazone sg w automa-
tyczny system odcinajacy doptyw
gazu do palnika w przypadku zaniku
ptomienia.

System ten zabezpiecza przed ulat-
nianiem sie gazu gdy ptomien na
palniku zgasnie np. w wyniku jego
zalania.

Ponowne zapalenie palnika wymaga
interwencji uzytkownika.

Przed pierwszym uruchomie-
niem

e Usun wszystkie elementy opa-
kowania, szczegodlnie elementy
zabezpieczajqce wnetrze komory
piekarnika na czas transportu.

e Wyciagnij z wnetrza piekarni-

ka wszystkie akcesoria i umyj

je doktadnie w cieptej wodzie z

delikatnym ptynem do mycia na-

czyn.

Qproznij szuflade,

Sciagnij folie ochronng z po-

wierzchni prowadnic teleskopo-

wych.

e Do mycia wnetrz komory uzyj
cieptej wody z dodatkiem deli-
katnego detergentu. Nie uzywaj
twardych szczotek czy gabek.
Moga one uszkodzi¢ powtoke,
ktorg pokryte jest wnetrze ko-
mory.

Wygrzewanie komory piekar-
nika

e Wiacz wentylacje w pomieszcze-
niu, lub otwérz okno.

e Obroc pokretto wyboru funkcji i
ustaw pozycje O lub @ (doktad-
ny opis tych funkcji znajduje sie
w dalszej czesci instrukcji).

e Obroc¢ pokretto regulacji tempe-
ratury piekarnika i ustaw tempe-
rature 250°C. Piekarnik powinien
pracowac przez minimum 30 mi-
nut, w trakcie pracy piekarnik
deZle wydzielat zapach, ktory
wystepuje tylko na poczatku,
Z czasem uzywania urzadzenia
zapach zniknie. Jest to zjawisko
normalne, nazywa sie ono wy-
grzewaniem komory piekarnika.
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Wazne wskazowki dotyczace
programatora

W piekarnikach posiadajacych pro-
gramator elektroniczny, na wys$wie-
tlaczu po podiaczeniu urzadzenia
do zasilania zamiast aktualnego
czasu, pojawi sie migajacy komu-
nikat 0e00. Aby korzystac z petnej
funkcjonalnosci  urzadzenia, ustaw
aktualny czas, w przeciwnym razie
korzystanie z urzqdzenla bedzie nie-
mozliwe. Sposob ustawienia aktu-
alnego czasu jest opisany w dalszej
czesci instrukcji.

Sterowanie programatorem

8688

< OK >

OK - przycisk wyboru trybu pracy

> - przycisk Plus

< - przycisk Minus

® - symbol gotowosci do pracy
) - symbol minutnika

F - symbol czasu trwania pracy

Ustawienie i korekta aktualnego
czasu

e Po podfaczeniu piekarnika do za-
silania (lub po ponownym pod-
taczeniu w wyniku zaniku na-
piecia) na wyswietlaczu bedzie
migat komunikat 000.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk

OK do momentu pojawienia sie
sygnatu dzwiekowego, dodatko-
wo na wyswietlaczu pojawi sie
symbol &. Kropka pod symbolem
zacznie migac.

e W ciggu 7 sekund ustaw aktual-
ny czas przy pomocy przyciskow
<oraz >.

Po uptywie okoto 7 sekund ustawiony

czas zostanie zapamigtany, a kropka
pod symbolem & przestanie migac.

Jezeli chcesz zmienic ustawiony czas,
nacisnij i przytrzymaj oba przyC|sk|
< i > do momentu pojawienia sie
sygnatu dzwiekowego. Dodatkowo
kropka pod symbolem & zacznie mi-
ga¢, w tym momencie mozesz wpro-
wadzi¢ zmiany ustawionego czasu.

Uwaga: Piekarnik mozesz uruchomic
dopiero po pojawieniu sie symbolu &
na wyswietlaczu.

Minutnik

Funkcje minutnika mozesz aktywo-
wac bez wzgledu na stan aktywno-
$ci innych funkcji programatora. Za-
kres, ktory mozesz ustawi¢ wynosi
od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk
OK do momentu pojawienia sie
sygnatu dzmekowego Na wy-
$wietlaczu symbol & zacznie mi-
gac.

e Ustaw czas minutnika przyciska-
mi <i >, po poprawnym ustawie-
niu, po okoto 7 sekundach na
programatorze symbol 8 zacznie
sie swieci¢ swiattem ciqgtym. Po
uptywie zadeklarowanego cza-
su wiaczy sie sygnat dzwigkowy,
symbol minutnika 8 zacznie mi-
gac.

e Aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy
nacisnij i przytrzymaj przycisk
OK lub nacisnij i przytrzymaj jed-
noczesnie przyciski < i >, symbol
B zgasnie, a wySW|etIacz wskaze
czas biezacy.

Uwaga: Jezeli nie wytaczysz sygnatu

dzwiekowego recznie, wytaczy sie on

automatycznie po okoto 7 minutach.

Czas trwania pracy
Dzieki tej funkcji, mozesz ustawié

czas, po jakim plekarnlk ma zakon-
czy¢ prace.

-15-



e Aby wiaczy¢ funkcje czasu trwa-
nia pracy ustaw pokretio funk-
cyjne piekarnika na wybrang
przez siebie funkcje, oraz po-
kretto temperatury na odpowied-
nig temperature.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk
OK do momentu pojawienia sie
na wyswietlaczu na krétko ko-
munikatu dur, symbol F bedzie
migac.

e Ustaw czas pracy przyciskami <
oraz >, zakres czasu pracy wyno-
siod 1 minuty do 10 godzin.

Po uptywie okoto 7 sekund wyswie-
tlacz ponownie pokaze aktualny czas
oraz na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol H. Bedzie to znak, ze ustawienia
zostaty wprowadzone poprawnie i
piekarnik rozpocznie prace.

Po uptywie zadeklarowanego czasu,
piekarnik wytaczy sie automatycz—
nie, pojawi sie sygnalizacja dZWIQ-
kowa, a symbol Fl bedzie migac.

e Ustaw pokretto funkcyjne na po-
zycje 0 oraz pokretto regulacji
temperatury na pozycje wyta-
czenia.

e Aby wyfaczy¢ sygnat dzwiekowy
nacisnij i przytrzymaJ przycisk
OK lub nacisnij i przytrzymaj jed-
noczesnie przyciski < i >, symbol

zgasnie, a wySW|etIacz wskaze
czas biezacy.

Kasowanie ustawien

W kazdej chwili mozesz skasowac
ustawienia minutnika lub czasu
trwania pracy.

e Aby skasowac ustawienia czasu
trwania pracy, nacisnij jednocze-
$nie przyciski < i

e Aby skasowad ustawienia mi-
nutnika, wybierz przyciskiem OK
funkcje mlnutmka nastepnie na-
glsnlj Jednoczesnle przyciski < i

Zmiana tonu sygnalu dzwieko-
wego

Programator ma mozliwo$¢ zmiany
tonu sygnatu dzwiekowego.

e Aby zmieni¢ ton sygnatu, naci-
$nij i przytrzymaj Jednoczesnle
przyciski < oraz > do momentu
pojawienia sie sygnatu dzwieko-
wego.

e Nacisnij przycisk OK, aby wybrac
funkcje zmiany tonu na wyswie-
tlaczu zacznie miga¢ komunikat
ton I.

e Wybierz odpowiedni ton przyci-
skiem > w zakresie 1-3, przyci-
skiem < w zakresie 3-1.

Zmiana jasnosci wyswietlacza

Programator ma mozliwos¢ zmiany
jasnosci wys$wietlacza w zakresie od
1 do 9, gdzie 1 oznacza najciem-
niejszg nastawe, a 9 - najjasniejsza.
Wprowadzona warto$¢ ma zastoso-
wanie, gdy zegar jest nieaktywny
(tzn. uzytkownlk nie nacisnat zadne-
go z przyciskéw przez co najmniej 7
sekund).

e Aby zmieni¢ jasnos¢ wyswietla-
cza, nacisnij i przytrzymaj jed-
noczesnie przyciski < oraz > do
momentu pojawienia sie sygnatu
dzwiekowego.

e Nacisnij przycisk OK, aby wybrac
funkcje bri 9 (plerwsze nacisnie-
cie spowoduje przejscie do funk-
cji ton I, drugle do bri 9).

o Wyblerz gomedna jasnosc
przyciskiem w zakresie 1-9,
przyciskiem < w zakresie 9-1.

Uwaga: Gdy zegar jest aktywny (tzn.

uzytkownik nacisnat przycisk w ciggu

ostatnich 7 sekund) jasnosc¢ wyswie-
tlacza jest maksymalna.

Tryb nocny

W godzinach od 22.00 do 6.00 zegar
automatycznie zmniejsza jasnos¢
wysSwietlania.
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Pokretta piekarnika

Piekarnik moze by¢ nagrzewany
przy pomocy grzatki dolnej, grzat-
ki goérnej, grzatki termoobiegu lub
opiekacza. Odpowiednig funkcje wy-
bierzesz przy pomocy pokretta funk-
cyjnego.

Ponizszy rysunek prezentuje funkcje
(w okreslonej kolejnosci) znajdujace
sie na pokretle:

Pozycja
wytaczenia

Temperature mozesz ustawi¢ przy
pomocy pokretta regulacji tempera-
tury. Wartosci temperatur znajdujq
sie na pokretle jak ponizej:

Pozycja
wytaczenia

Uwaga: Rozpoczecie pracy piekarni-
ka jest mozliwe dopiero po ustawie-
niu odpowiedniej funkcji i wyborze
temperatury pracy.

Funkcje piekarnika
Ponizej znajdziesz opis kazdej z

funkcji, w ktdre zostat wyposazony
Twoj plekarnlk

O Tryb wytaczenia piekarnika

Szybki rozgrzew

Wigczony termoobieg i opie-
kacz. Zastosowanie do wstep-
nego nagrzewu piekarnika.

Rozmrazanie

Funkcja pomocna przy roz-
mrazaniu zywnosci. Wigczo-
ny jest tylko wentylator, bez
jakiejkolwiek grzatki

Wentylator, opiekacz i
grzatka gorna
Wykorzystanie tej funkcji w
praktyce pozwala na przy-
spieszenie procesu opieka-
nia i podniesienie waloréw
smakowych potraw.

Wzmocniony opiekacz
(Supergrill)

Wiaczenie funkcji »wzmoc-
nionego opiekacza” pozwa-
la na prowadzenie opiekania
przy jednoczesnie wiaczonej
grzatce gornej. Funkcja ta
pozwala na uzyskanie pod-
wyzszonej temperatury w
gornej czesci piekarnika, co
powoduje mocniejsze przy-
rumienienie potrawy, po-
zwalajac takze na opiekanie
wiekszych porcji.

Opiekacz

,Grillowanie” powierzchnio-
we, stosuje sie do opiekania
matych porcji miesa: steki,
sznycle, ryby, tosty, Kkiet-
baski, zapiekanki (grubosc
oplekaneJ potrawy nie po-
winna by¢ wieksza niz 2-3
cm w trakcie pieczenia na-
lezy odwréci¢ jg na drugq
strone).

Grzatka dolna

Przy tej pozycji pokretta pie-
karnik realizuje ogrzewanie
wytacznie przy uzyciu grzej-
nika dolnego. Dopiekanie
ciast od spodu (np. ciasta
wilgotne i nadziewane owo-
cami).
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Grzatka goérna i dolna
(tryb konwencjonalny)
Ustawienie pokretta w tej
pozycji pozwala na realizacje
nagrzewania piekarnika spo-
sobem  konwencjonalnym.
Doskonale nadaje sie do pie-
czenia ciast, miesa, ryb, lub
chleba (konieczne wstepne
rozgrzanie piekarnika oraz
stosowanie ciemnej blachy).
Pieczenie odbywa sie na jed-
nym poziomie.

Termoobieg

Ustawienie pokretta w tej
pozycji pozwala na realiza-
cje ogrzewania piekarnika
W sposOb wymuszony przy
pomocy termowentylatora,
umieszczonego w central-
nym miejscu tylnej Sciany
komory piekarnika. W sto-
sunku do piekarnika kon-
wencjonalnego stosuje sie
nizsze temperatury piecze-
nia. Korzystanie z tego spo-
sobu ogrzewania pozwala na
rownomierny obieg ciepta
wokét potrawy umieszczonej
w piekarniku.

Wentylator, grzatka dol-
na i grzatka gorna

Funkcja podobna do trybu
konwencjonalnego, lecz roz-
ktad ciepta jest rownomierny
w catej komorze.

Termoobieg i grzatka dol-
na

Przy tej pozycji pokretia
piekarnik realizuje funkcje
termoobiegu i wigczonego
grzejnika dolnego co powo-
duje podwyzszenie tempe-
ratury od spodu wypieku.
Duza ilos¢ ciepta dostarcza-
na od spodu wypieku, ciasta
mokre, pizza.

Oswietlenie piekarnika
Ustawienie tej funkcji powo-
duje wiaczenie sie oswietle-
nia wewnatrz komory

Termoobieg eco

Przy uzyciu tej funkcji uru-
chamia sie zoptymalizowa-
ny sposob grzania majacy
na celu oszczedzanie energii
podczas  przygotowywania
potraw. Przy tej pozycji po-
kretta oswietlenie piekarnika
jest wytaczone.

ECO

Lampki kontrolne

Wiaczenie piekarnika (nagrzewa-
nia) jest sygnalizowane zapaleniem
sie lampki kontrolnej termoregula-
tora- czerwonej. Zgasniecie lampki
kontrolnej czerwonej jest sygnatem
uzyskania przez piekarnik nastawio-
nej temperatury. O ile przepisy ku-
linarne zalecajg wktadanie potrawy
do rozgrzanego piekarnika, nalezy to
uczynic nie wczesniej jak po pierw-
szym zgasnieciu lampki kontrolnej
czerwonej. W trakcie prowadzenia
wypieku lampka czerwona bedzie sie
okresowo wiaczac i wytgczac (utrzy-
mywanie temperatury wewnatrz
komory piekarnika). Wiaczenie pie-
karnika jest takze sygnalizowane za-
paleniem sig lampki kontrolnej pracy
pomaranczowej.

Uzywanie opiekacza

Aby wtaczyc¢ opiekacz nalezy ustawi¢
i)ertJfO funkcyjne na pozycje [“Jlub
™ lub

Wygrzej plekarnlk przez okoto 5 mi-
nut (drzwi piekarnika muszg by¢ za-
mknigte)

Umies¢ w piekarniku blache z potra-
wa na wiasciwym poziomie. W przy-
padku opiekania potrawy na ruszcie,
umies$¢ poziom nizej blache na Scie-
kajacy ttuszcz.

Dla funkcji opiekanie i wzmocnione
opiekanie temperature nalezy usta-
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wi¢ maksymalnie na 220°C, a dla
funkcji opiekanie z wentylatorem
maksymalnie na 190°C.

Uwaga: Podczas pracy piekarni-
ka dostepne czesci (przyktadowo
drzwi piekarnika) stajq sie gorace.
Praca piekarnika powinna by¢ stale
nadzorowana, nie wolno pozwalaé
dzieciom, by przebywaty blisko pra-
cujacego urzadzenia, gdyz moga sie
poparzyc.
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CZYSZCZENIE I

Dbatos¢ o biezace utrzymanie w czy-
stosci oraz witasciwa jej konserwa-
cja, wywierajgq znaczacy wptyw na
wydtuzenie okresu bezawaryjnej
pracy urzadzenia.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
innych prac konserwacyjnych nalezy
zawsze za pomocy gtownego wy-
tacznika lub wyjmujac wtyczke kabla
zasilajacego z gniazdka, odtaczyc
urzadzenie od zasilania. Czynnosci
czyszczenia nalezy rozpoczynac do-
piero po wystygnieciu kuchni.

Palniki, ruszt ptyt odpalni-
koweJ,'obudoveayk‘tllc%n|p

e W przypadku zanieczyszcze-
nia palnikdw i rusztu, nalezy te
elementy wyposazenia zdja¢ z
kuchni i umy¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem s$rodkéw zmywaja-
cych ttuszcz i brud. Nastepnie
nalezy je wytrze¢ do sucha. Po
zdjeciu rusztu dokfadnie umyc
ptyte podpalnikowq i wytrzec¢ su-
cha i miekka sciereczka. Szcze-
golng czystos¢ nalezy zachowacd
przy otworach ptomieniowych
pierscieni podkotpakowych patrz
rys. ponizej. Otwory dysz pal-
nikow przeczysci¢, uzywajac
do przetykania cienkiego drutu
miedzianego. Nie nalezy uzy-
wac drutu stalowego, rozwiercac
otworow.

Uwaga! Elementy palnika musza by¢
zawsze suche. Czastki wody moga
zahamowac wyptyw gazu i powodo-
wac zte palenie sie palnika.

e Nalezy sprawdzié¢, czy elementy

KONSERWACIA

palnika zostaty prawidtowo zato-
zone po czyszczeniu.

e Nieosiowa pozycja nakrywki pal-
nika moze spowodowal trwate
uszkodzenie palnika.

-
==

e s U

e Do zmywania powierzchni ema-
liowanych uzywac ptynéw o dzia-
taniu delikatnym. Nie nalezy
uzywac srodkéw do czyszczenia
o silnym dziataniu sciernym jak
np. proszki do szorowania za-
wierajace Scierniwo, pasty Scier-
ne, kamienie $cierne, pumeksy,
W|azk| druciane itp.

e Kuchnia z ptytg nierdzewng wy-
maga wstepnego, doktadne-
go umycia ptyty roboczej przed
rozpoczeciem eksploatacji. Na-
lezy szczegblng uwage zwro-
ci¢ na usuniecie resztek kleju z
folii zdejmowanej z blach przy
montazu wzglednie tasmy kle-
jacej zaktadanej przy pakowaniu
kuchni. Ptyte nalezy czysci¢ re-
gularnie po kazdorazowym uzy-
ciu. Nie nalezy dopuszczac do sil-
nego zabrudzenia ptyty roboczej,
a w szczegdlnosci do przypalen
pochodzacych z wykipin.

Piekarnik - ogdlne porady

e Piekarnik nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzytkowaniu, nie dopusz-
czajac do przypalenia zabrudzen.

e W przypadku ich dlugiego od-
dziatywania catkowite usuniecie
moze by¢ niemozliwe lub bedzie
sie wigzato z duzym naktadem

pracy.
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e Komore piekarnika nalezy my¢
przy uzyciu cieptej wody z dodat-
kiem detergentu lub octu (3 tyzki
stotowe na 250 ml wody). Nalezy
pamieta¢, aby po zakonczonym
procesie czyszczenia wytrzec po-
wierzchnie do sucha.

e W piekarniku nie nalezy pozosta-
wiac wilgotnych naczyn lub Scie-
rek. Wilgo¢ uwieziona w komorze
moze by¢ Zrédtem korozji.

e Zabrudzenia sokami owocowymi
lub ciastem najtatwiej usuwa sie
Z jeszcze cieptej lecz nie goracej
powierzchni komory piekarnika.

Srodki czyszczace

e Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywac zadnych Srodkéw
do szorowania, materiatdow Scier-
nych.

e Nie nalezy stosowac zracych
srodkdw zawierajgcych sode,
amoniak, lub chlor.

e Nie stosowaé substancji o silnym
odczynie alkalicznym.

e Nie wskazane jest stosowanie
ptynéw  zawierajacych kwasy
organiczne (np. kwasek cytry-
nowy), mogacych spowodowac
trwate plamy lub zmatowienie
emalii ceramicznej.

Inne istotne wskazowki

e Do pieczenia potraw zawiera-
jacych owoce, np. ciast uzy-
wac gtebokich ‘blach - sok moze
spowodowac przebarwienie lub
zmatowienie emalii.

e Przebarwienie emalii nie wptywa
na dziatanie piekarnika, nie jest
podstawa do reklamaciji.

e Do pieczenia migs uzywac odpo-
wiednich naczyn, np. brytfanny
lub stosowac f0|IQ aluminiowq
oraz specjalne worki do piecze-
nia, aby unikna¢ zabrudzenia
Wthrza komory ttuszczem.

Uwaga: Do czyszczenia i konserwa-
cji nie wolno uzywac zadnych srod-
kéw do szorowania, ostrych srodkéw

czyszczacych ani przedmiotéw szo-
rujacych.

Uwaga: Do czyszczenia frontu obu-
dowy uzywac tylko cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn lub szyb. Nie stosowac
mleczka do czyszczenia.

Czyszczenie

Uwaga: Przed rozpoczeciem czysz-
czenia nalezy piekarnik wytaczyé,
Zwracajac uwage na to, by wszyst-
kie pokret’ra ustawione by’ry W pozy-