CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE (KQVOTTOINON LIE T
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOTPOOT TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR' Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, termékink hasznalataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kviecCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL Wi hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala larga a companiel
MPMm

RU )KesiaeM nonyunTs y[OBOMLCTBYME
OT UCIOSIb30BaHWA HaLLEero rnpoayKra 1
npuriaLLaemM BOCMOIb30BaTbCA LLIMPO-
KUM — KOMMEPUYECKUM  MPEASIOXEHNEM
komnaHu MBM

SK' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMmnaHil MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL

MPMm
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FRITEZA FITFRYER BEZ TUKU

FITFRYER FETTFREIE FRITEUSE

FITFRYER RASVAVABA FRITUUR

OPITEZA FITFRYER XQPIZ AITTAPA

AIR FRYER FITFRYER

FREIDORA SIN GRASA FITFRYER

FRITEUSE SANS HUILE FITFRYER

FITFRYER ZSIRMENTES FRITOZ

FRIGGITRICE SENZA GRASSI FITFRYER

FITFRYER* KEPTUVE BE RIEBALU

FITFRYER FRITEZE BEZ TAUKIEM

FITFRYER VETVRIJE FRITEUSE

FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA FITFRYER
PRAJITOR FARA GRASIMI FITFRYER

OPUTIOPHNMUA OJ1A OBE3XUPVIBAHNA FITFRYER
TEPLOVZDUSNA FRITEZA FITFRYER
OPUTIOPHMUA FITFRYER BE3 XXINPY

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBSLUGI
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MOCIBHVK KOPUCTYBAYA



Basket and tray covered with non-stick coating

Removable basket capacity 2 L Operation end signal




BEZPECNOSTNI POKYNY PRI
POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Zarizeni, kabel ani zastréku neponorujte do vody
¢i jinych kapalin.

D Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystate
jgj Cistit, vyjméte zastrcku z elektricke zasuvky.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit poskozeni zarizeni
nebo Uraz.

D V pripade, ze uslySite nezvyklé zvuky, ucitite
neobvyklé pachy nebo uvidite kour unikajici
ze zarizeni, okamzité jej vypnéte a kontaktujte
autorizovany servis za ucelem zajisténi opravy
poskozeného zarizeni.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim pro-
stredi).

D Elektricky napajeci kabel nevésejte pres ostre
hrany a nedovolte, aby se dostal do kontaktu s
horkymi povrchy.



D Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pres okraj
podlahy, na které spotrebic stoji. Tim se zabrani
nahodnému stazeni zarizeni z tohoto povrchui.

D Nedotykejte se horkych povrchu! PouzZivejte
rukojeti.

D Pristroj skladujte na chladném, stinném a su-
chém miste.

D Zabrante deformaci plastovych casti, nemyjte
pristroj horkou vodou ani v mycce nadobi.

D Do nadoby nevkladejte ruce ani predmeéty,
pokud je pristroj v provozu.

D Pred cisténim odpojte pristroj od napajeni!

D Pristroj, zejména pak Casti, které prichazeji do
primého kontaktu s potravinami, ocistéte pred
prvnim pouZitim bezprostfedné po ukonceni
jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi
dobu nepouzivali - zpysob C|sten| je podrobne
popsan v kapitole LCISTENI A UDRZBA

D Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektric-
kych spotiebicy, hoFékO, sporéko, pecici trouby
apod.

D Nez zacnete se zafizenim pracovat, ujistéte se,
zda jsou vSechny jeho soucasti na svém misté.

D Po skonceni smazeni nechte spotrebic zcela vy-
chladnout, nez za¢nete opravovat nebo vyjimat
jeho soucasti a nez zacnete spotrebic Cistit.

D Pri horkovzdusném fritovani unika horka para
skrz vyvody vzduchu. Udrzujte ruce a oblicej
mimo dosah unikajici pary a vystupu vzduchui.



Pri vyjimani nadoby z pristroje davejte pozor
takeé na paru a vzduch.

D Privody a vystupy vzduchu by nemély byt bé-
hem provozu ucpané.

D Zarizeni neumistujte v blizkosti hoflavych mate-
riald, jako jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze
by mohlo dojit ke vzniku pozaru.

D Vyrobky urc¢ené ke smazeni vzdy vkladejte do
nadoby.

D Nadobu neplnte olejem, protoze by mohlo dojit
k pozaru.

D Zarizeni je vhodné pouze pro domaci pouziti.
Nikdy by se nemél pouzivat nepretrzité po delsi
dobu, aby nedoslo k deformaci krytu a vika.

D Pokud je zastrcka nebo napajeci kabel poskoze-
ny, musi byt vyménén vyrobcem nebo servisnim
strediskem, pripadné jinou vhodné kvalifikova-
nou osobou, aby se predeslo jakémukoli riziku.

D Povrchova teplota se muze béhem pouzivani
ZVVSit.

D Zarizeni musi byt pripojeno do elektricke zasuvky
se zemnicim kolikem! Pred zapnutim spotrebice
zkontrolujte, zda sitoveé napéti odpovida parame-
trdm uvedenym na typovém stitku spotrebice.

D Béhem pouzivani je vhodné pouzivat ochrannée
rukavice urc¢ené pro manipulaci s timto typem
zarizeni.

D Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi
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schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouziva-
ni zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Cisténi a udrzbu
nesmi provadet déti, pokud jim neni alespon 8
let a nejsou pod dohledem. Uklid/udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

D Déti si s pristrojem nesmi hrat.

D Zarizeni neni uréeno k provozu pomoci exter-
niho ¢asovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

D Zarizeni | jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupné.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky taha-
nim za kabel.

D Fritézu pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim
povrchu.

D Pristroj neumistujte primo ke sténé nebo vedle
jinych zarizeni. Ponechte alespor 10 cm volného
prostoru vzadu a po obou stranach jednotky
a takeé nad ni. Na pristroj nepokladejte Zadnée
predméty:.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni
vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren
apod.).



D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii.
Nebezpeci uduseni!
D VAROVANI! Piehiaty tuk se mGze vznitit.
Postupujte velmi opatrné.
D POZOR! Horky povrch! Symbol na spo-
trebici oznacuje, Ze jeho soucasti mohou
byt béhem provozu horké.

POPIS ZARIZENI

1. Rukojet 4. Casovy voli¢ (0-60 min.)
2. Nadoba na peceni2,0 | 5. Vétraci otvor
3. Grilovaci rost 6. Napajeci kabel

Multifunkcni pristroj, ktery diky své jedinecné konstrukci umoZzriuje smaZeni, grilovani, du-
seni a dokonce i peceni bez pridani oleje. Fritéza pripravuje pokrmy pomoci cirkulace hor-
kého vzduchu, takze jsou na povrchu kifupave a uvniti kiehké. Do vétsiny ingredienci neni
treba pridavat oley.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Zafizeni vyjméte z krabice. Odstrante vechny sacky, prepravni pojistky, vypIné a samolepky.

2. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. V pfipadé
podezreni, ze doslo k poskozeni, zafizeni nezapinejte a kontaktujte prodejce.

3. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na nominal-
nim $titku mlynku.

4. Zatizeni ocistéte, pricems se Fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTENI A UDRZBA"

5. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

POUZITI ZARIZENI

¢
\
‘
N\
\

POZOR! PFi prvnim pouziti mlize ze spotiebic¢e unikat malé mnozstvi koure. To je nor-
malni jev.

POZOR! Spotiebi¢ je vybaven ochranou proti nespravnému pouziti - spotiebié se ne-
zapne bez spravné nasazené pecici nadoby (2).

1. Zkontrolujte, zda je grilovaci rost (3) zasunut do fritovaci nadoby (2). Pokud tomu tak neni -
zasurite grilovaci rost na misto tak, aby byl ve vodorovné poloze na dné nadoby na peceni (2).

2. Pripojte zafizeni k uzemnénému zdroji napajeni.

3. Vytahnéte pecici nadobu (2) zatazenim za rukojet (1).

4. Potraviny vlozte do nadoby (2).

POZOR! Nenapliujte varnou nadobu (2) nad ukazatel »MAX“ a nepfekracujte maxi-
malni mnozstvi surovin uvedené v tabulce (viz kapitola“PRIPRAVA POTRAVIN - TIPY¥).
5. Drzenim rukojeti (1) zatla¢te pecici nadobu (2) zpét do fritézy Fitfryer.
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POZOR! Béhem provozu spotiebiée a kratce po jeho ukonéeni se nedotykejte peéici

nadoby (2), protoze se zahFiva na velmi vysokou teplotu.

6. Chcete-li fritézu spustit, nastavte dobu vafeni pomoci knofliku provozni doby (4).

7. Po uplynuti nastaveného Casu se spotfebi¢ automaticky vypne. Ukonceni operace bude
signalizovano zvonénim hodin. Provoz pFistroje Ize kdykoli ukoncit otocenim knofliku provoz-
ni doby (4) do polohy ,0”.

8. Vysurite pecici nadobu (2) zatazenim za rukojet (1) a zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipra-
veny. Pokud ingredience jesté nejsou hotové, zasunte nadobu zpét do fritézy Fitfryer, drzte ji
za rukojet a nastavte dalsi ¢as.

9. Po dokonceni praci je tfeba pristroj odpojit od zdroje napajeni.

PRIPRAVA JIDLA - TIPY

Pomoci spotfebice Ize pfipravit mnoho pokrmu, nize uvedena tabulka vam pomuze zvolit
spravnou hmotnost potravin a optimalni dobu vareni.

Vzhledem k rozdilim ve tvaru, velikosti a struktufe potravin je véak treba udaje uvedené v
tabulce povazovat mimo jiné za orienta¢ni informace, které vdam pomohou zacit. Postupem
Casu si pravdépodobné vytvorite vlastni nastaveni ¢asu pro vybrané pokrmy. Nékteré po-
krmy je tfeba v poloviné vareni protiepat (promichat). Poté je tfeba vysunout pedcici na-
dobu (2), ¢imz se spotiebic zastavi, ale provozni doba se bude dale odpocitavat. Program
peceni se obnovi, jakmile se opét vlozi pecici nadoba (2).

POZOR! Nebezpeéi popaleni vypary, horkym tukem, horkymi éastmi spotiebice. PFi
vyjimani kose (2) z béziciho spotiebiée dbejte zvysené opatrnosti.

Prekroceni doporu¢eného mnozstvi potravin mize zabranit spravné cirkulaci vzduchu ve
spotrebici a vyrazné ovlivnit konecny vysledek - povrch vrstvy bude propeceny a stred
zUstane syrovy.

Potraviny lkona Hmotnost (g) Teplota Cas (min.)

Kufeci stehna 100-300 200 15-25
Steak Q 100-300 200 1015
Ryby ﬁ 100-300 200 15-20
Chipsy ‘Qf_t_w, 100-400 200 15-20
Dort 400 200 20-30
Krevety %_% 100-300 200 15-20

Pokud neni spotiebi¢ predehraty, pridejte k dobé peceni uvedené v tabulce 3 minuty.
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PRIPRAVA DOMACICH HRANOLKU

Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz pouzijete predsmazené (napf. mrazené) hranolky.

Chcete-li usmazit domaci hranolky, postupujte podle nasledujicich pokynu:

1. Oloupejte brambory a nakrajejte je na Spalicky.

2. Chipsy namocte do misky s vodou na nejméné 30 minut, vyjméte je a osuste na papirové
utérce.

3. Do misy nalijte 1/2 Izice olivového oleje, viozte do ni hranolky a michejte, dokud se olejem
neobal.
4. Hranolky vyjméte prsty nebo vhodnym kuchynskym nacinim tak, aby v mise zustal prebytec-

ny olej. Vlozte je do nadoby.
POZOR! Nesypejte véechny hranolky z misy do nadoby najednou, aby olej neodkapa-
val na dno panve.
5. Smazte podle pokynu.

1. Pred cisténim odpojte spotfebic¢ od elektrické sité a pockejte, az zcela vychladne.

2. Vysurite pecici nadobu, aby spotiebic rychleji vychladl.

POZOR! Petici nadoba, grilovaci rost a vnitini prostor spotiebice jsou potazeny nepfi-
Inavou vrstvou. Neéistéte je kovovym kuchyrfiskym naéinim ani brusnymi prostiedky,
protoze by mohlo dojit k poskozeni povlaku.

3. Otfete kryt jednotky vihkym hadfikem. Nikdy neponofujte kryt do vody nebo jiné tekutiny ani
jej nemyjte v mycce nadobi.
4. Nadobu na peceni a grilovaci rost umyjte teplouvodou s jemnym mycim prostredkem. Du-

kladné je oplachnéte a osuste. K ¢isténipouzdra nepouzivejte draténky ani brusné prostredky.
5. Vycistéte vnitfek jednotky horkou vodou a mékkou houbou, kterad neskrabe.
6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili veskeré necistoty.
7. Po vycisténi a vysuseni by méla byt jednotka sloZzena a ulozena na bezpecném misté.
POZOR! Pokud na dné nadoby a rostu grilu ulpély necistoty, napliite nadobu horkou
vodou s malym mnozstvim prostfedku na myti nadobi. Vlozte grilovaci rosty do nadoby
a nechte je asi 10 minut namoéené.

RESENIi PROBLEMU
Nasledujici tabulka popisuje nejcastéjsi problémy, se kterymi se muzete pfi pouzivani za-
fizeni setkat.

Slozky se ve fritéze Nékteré prisady je V poloviné pripravy protiepejte ingredience
Fitfryer smazi treba v poloviné doby polozené na sobé nebo pres sebe (napft.
nerovnomeérné. pripravy protrepat. hranolky).

Smazené Pouzité obcerstveni Svacinky pripravujte ve fritéze Fitfryer nebo
obcerstveni neni bylo uré¢eno k pripravé je potrete tenkou vrstvou oleje, aby byly

po vyjmuti z fritézy v tradi¢nim fritovacim kifupave.

Fitfryer kfupavé. zafizeni.
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Nadobu nelze
spravné vlozit do
zafizeni.

Ze zafizeni vychazi
bily kouft.

Cerstvé hranolky
se ve fritéze
Fitfryer smazi
nerovnomeérné.

Cerstvé hranolky
nejsou pfi pripravé
ve fritéze Fitfryer
kFupavé.

V nadobé je prilis
mnoho pfisad.

Pecici nadoba neni
ve spotrebici spravné
umisténa.

Pripravované
ingredience jsou
mastné.

V mise je tuk z
predchoziho vareni.

Kousky brambor nebyly
pred smazenim fadné
namocené.

Byl pouzit nespravny
druh brambor.

Kfupavost hranolek
zavisi na mnozstvi oleje
a vody v nich.

Nadobu nenaplrujte nad uroveri MAX.

Vlozte nddobu do jednotky, dokud
neuslysite "cvaknuti".

PFi smazeni tuénych surovin ve fritéze
Fitfryer unika do nadoby velké mnozstvi
tuku. Tento tuk uvolriuje bily kouf a nadoba
se muze zahiat vice nez obvykle. To nema
vliv na spotiebi¢ ani na konecny vysledek
vareni.

Pti smazeni tué¢nych surovin ve fritéze
Fitfryer unikd do nadoby velké mnozstvi
tuku. Tento tuk vydava bily kouf a miska
muze byt teplejsi nez obvykle. To nema vliv
na spotiebic ani na kone¢ny vysledek vareni.

Namocte je do misy s vodou alespori na
30 minut, vyjméte je a osuste na papirové
utérce.

Pouzijte ¢erstvé brambory a zkontrolujte,
zda se pfi smazeni nerozpadaji.

Pred pridanim oleje pripravené kousky
brambor dukladné osuste.

Pripravte si mensi kousky brambor, aby byly
kfupavéjsi.

Pridejte o néco vétsi mnozstvi olivového
oleje, aby byly hranolky kiupavéjsi.



TECHNICKE PARAMETRY

Model: MFR-12

Napéjent: 220-240V ~ 50/60HZ
Vykon: 800W

K dispozici jsou rezimy vypnuto a pohotovostni rezim k dispozici na
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu 0,38 W

Spotfeba energie ve vypnutém stavu -

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu sité 07w
Automaticky prechod do pohotovostniho rezimu po -
Automaticky prejde do rezimu vypnuti po 15 min
Sitovy pohotovostni rezim, pokud je zafizeni vybaveno funkci pfipojeni aplikace -
Délka napajeciho kabelu: 08M

e

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla preloZena strojove.
V pripadé pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ muze mit negativni vliv

na zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalnino obsahu nebezpecnych latek, smési a

soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou

zpusobit uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné
predat na urceném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotiebicd je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotrebica.

K Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi
|




SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN
GEBRAUCH

D Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der
Verwendung sorgfaltie durch.

D Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder
in der Nahe des Gerats aufhalten.

D Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt lau-
fenl!

D Verwenden Sie das Geréat nicht fUr andere als
die vorgesehenen Zwecke.

D Tauchen Sie das Gerét, das Kabel oder den Ste-
cker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

D Ziehen Sie bei Nichtgebrauch oder vor der
Reinigung des Gerats stets den Stecker aus der
Steckdose.

D Die Verwendung von Zubehér, das vom Her-
steller nicht empfohlen wird, kann zu Schaden
am Gerat oder einem Unfall fUhren.

D \Wenn Sie ungewdhnliche Gerdusche, Gerliche
oder Rauch aus dem Gerat bemerken, schal-
ten Sie es sofort aus und wenden Sie sich zur
Reparatur des Gerats an ein autorisiertes Ser-
vicecenter,

D Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien.

D Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe
Kanten und lassen Sie es nicht mit heiBen Ober-
flachen in BerGhrung kommen.



D Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
Uber die Kante der Stellflache des Gerats hangt.
Dadurch wird verhindert, dass das Gerat ver-
sehentlich von der Oberflache entfernt wird.

D Keine heilfen Oberflachen berthren! Benutzen
Sie die Criffe.

D Lagern Sie das Gerat an einem kuhlen, schatti-
gen und trockenen Ort.

D Vermeiden Sie eine Verformung der Kunststoff-
teile und reinigen Sie das Gerat nicht mit heilem
Wasser oder in der Spulmaschine.

D Stecken Sie wahrend des Geratebetriebs keine
Hande oder Gegenstande in den Behalter.

D Vor der Reinisung das Gerat von der Strom-
quelle trennen!

D Vor dem ersten Gebrauch, unmittelbar nach
dem Gebrauch oder wenn das Cerat langere
Zeit nicht benutzt wurde, sollte das Gerat, insbe-
sondere die Teile, die direkt mit Lebensmitteln
in BerUhrung kommen, gereinigt werden — die
Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG
UND WARTUNG" beschrieben.

D Stellen Sie das Cerat nicht in die Nahe anderer
Elektrogerate, Brenner, Herde, Ofen usw.

D Stellen Sie vor Arbeitsbeginn stets sicher, dass
alle Geratekomponenten ordnungsgemal ins-
talliert sind.

D Warten Sie nach dem Frittieren, bis das Geréat
vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie Komponen-
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ten anbringen oder entfernen oder das Gerat
reinigen.

D Beim Heilluftfrittieren entweicht heiBer Dampf
durch die Luftaustrittsldcher. Halten Sie |hre
Hande oder |hr Gesicht von austretendem
Dampf oder Luftauslassen fern. Achten Sie
beim Entfernen des Behalters aus dem Cerat
auBerdem auf Dampf und Luft.

D Decken Sie die Luftein- und -auslasse nicht ab,
wahrend das Gerat in Betrieb ist.

D Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von
brennbaren Materialien wie Vorhangen, Tisch-
decken usw. — dies kdnnte einen Brand verur-
sachen.

D Zum Frittieren vorgesehene Lebensmittel sollten
immer in einen Behalter gegeben werden.

D Fullen Sie den Behalter nicht mit Ol, da dies
einen Brand verursachen konnte.

D Das Geréat ist nur fur den Hausgebrauch geeig-
net. Um eine Verformung des Gehauses und
Deckels zu vermeiden, sollte es nie Uber langere
Zeit ununterbrochen verwendet werden.

D Wenn der Stecker oder das Netzkabel bescha-
digt sind, mussen diese durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um jegliche
Cefédhrdungen zu vermeiden.

D Wahrend des Gebrauchs kann die Oberfla-
chentemperatur ansteigen.



D Das Gerat darf nur an einer Netzsteckdose mit
Schutzkontakt angeschlossen werden! Prifen
Sie vor dem Einschalten des Gerates, ob die
Netzspannung mit den auf dem Typenschild des
Cerates angegebenen Werten Ubereinstimmt.

D Es wird empfohlen, wahrend des Gebrauchs
Schutzhandschuhe zu tragen, die fur den Um-
gang mit dieser Art von Geraten vorgesehen sind.

D Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten kérperlichen oder
geisticen Fahigkeiten sowie von Personen ohne
Erfahrung und Kenntnisse im Umgang mit dem
Gerat verwendet werden, sofern sie beaufsich-
ticst werden oder eine Einweisung in die sichere
Verwendung des Gerats erhalten, sodass sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Reini-
gung und Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Kinder
durfen keine Reinigungs-/Wartungsarbeiten
ohne Aufsicht durchfuhren.

D Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

D Das Gerat ist nicht fUr die Bedienung Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
bedienungssystem vorgesehen.

D Bewahren Sie das Gerat und das Kabel au-
Berhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.




D Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Han-
den in die Steckdose.

D Ziehen Sie beim Entfernen des Steckers aus
der Steckdose nicht am Kabel.

D Verwenden Sie das Gerat auf einer glatten und
stabilen Oberflache.

D Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand
oder andere Gerate. Lassen Sie hinter, seitlich
und Uber dem Gerat mindestens 10 cm Freiraum.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Geréat.

D Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine
Verpackungsteile (Plastiktiten, Karton, Styropor
etc.) frei zuganglich liegen.

D WARNUNCG ! Lassen Sie Kinder nicht mit Folie
spielen. Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Uberhitztes Fett kann sich ent-
zlinden. Seien Sie besonders vorsichtig!

AUFMERKSAMKEIT! HeiBe Oberflache!

Das Symbol auf dem Gerat weist darauf
hin, dass seine Komponenten wahrend des
Betriebs hei3 werden kénnen.

GERATEBESCHREIBUNG
1. Handhaben 4. Arbeitszeitknopf (0-60 Min.)
2. Backbehalter 2,0l 5. Beluftungsoffnung
3. GCrillrost 6. Netzkabel

Ein multifunktionales Gerét, das Ihnen dank seiner einzigartigen Konstruktion das Braten,
GCrillen, Schmoren und sogar Backen ohne Zugabe von Ol erméglicht. Fitfryer bereitet Ge-
richte durch Heifluftzirkulation zu, sodass die Speisen auflen knusprig und innen zart wer-
den. Den meisten Zutaten muss kein Ol zugesetzt werden.



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Packen Sie das Gerat aus der Verpackung aus. Entfernen Sie séamtliche Beutel, Transportsi-
cherungen, Fullmaterial und Etiketten.

2. Uberprifen Sie das Gerat auf eventuelle Transportschaden. Wenn Sie einen Schaden vermu-

ten, benutzen Sie das Cerét nicht und wenden Sie sich an Ihren Handler.

Stellen Sie sicher, dass die Parameter Ihres Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typen-

schild des Geréates Ubereinstimmen.

Reinigen Sie das Gerat gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,REINICUNG UND WAR-

TUNG".

5. Stellen Sie das Cerat auf eine harte, trockene, stabile, ebene und waagerechte Flache.

VERWENDUNG DES GERATS

AUFMERKSAMKEIT! Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu leichter Rauchent-

wicklung kommen. Dies ist ein normales Phanomen.

AUFMERKSAMKEIT! Das Gerat ist gegen Fehlbedienung geschutzt - ohne ordnungs-

gemiB eingesetzten Backbehilter (2) lasst sich das Gerét nicht einschalten.

1. Prufen Sie, ob der Grillrost (3) im Frittierbehalter (2) eingesetzt ist. Ist dies nicht der Fall, schie-
ben Sie den Crillrost so ein, dass er waagerecht auf dem Boden des Backbehalters liegt (2).

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an.

3. Den Backbehalter (2) durch Ziehen am Criff (1) herausziehen.

4. Legen Sie Lebensmittel in den Behalter (2).

AUFMERKSAMKEIT! Befiillen Sie den Backbehilter (2) nicht Gber die Markierung

»MAX“ hinaus und Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Héchstmen-

gen an Zutaten (siehe Abschnitt ,KOCHTIPPS®).

5. Halten Sie den Griff (1) fest und schieben Sie den Backbehalter (2) zurtick in den Fitfryer.

AUFMERKSAMKEIT! Beriihren Sie den Backbehilter (2) nicht wahrend des Gerétebe-

triebs oder kurz danach, da der Behalter sehr heiB3 wird.

6. Um die Fritteuse zu starten, stellen Sie die Garzeit mit dem Zeitknopf (4) ein.

7. Das Geréat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch ab. Das Arbeitsende

wird durch das Klingeln der Uhr signalisiert. Durch Drehen des Betriebsdauerknopfes (4) auf

die Position ,0 kann das Gerat jederzeit gestoppt werden.

Den Backbehalter (2) durch Ziehen am Griff (1) herausziehen und prifen, ob die Zutaten be-

reit sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Behalter am Griff zurtick

in den Fitfryer und stellen Sie eine weitere Zeit ein.

9. Nach Beendigung der Arbeiten muss das Gerat von der Stromquelle getrennt werden.

ESSEN ZUBEREITEN — TIPPS

Mit dem Geréat konnen Sie viele Cerichte zubereiten, die folgende Tabelle soll Innen bei der
Auswahl des richtigen Lebensmittelgewichts und der optimalen Backzeit helfen.

Aufgrund von Unterschieden kann es jedoch z. B. B. hinsichtlich Form, GréBe und Struktur
von Lebensmitteln, sind die in der Tabelle angegebenen Daten als Richtwerte zu verste-
hen, die den Einstieg in die Arbeit mit dem Gerat erleichtern. Mit der Zeit werden Sie
wahrscheinlich Ihre eigenen Zeiteinstellungen fur die von Ihnen ausgewahlten Gerichte
entwickeln. Bei manchen Gerichten ist nach der Halfte der Backzeit ein Schitteln (Um-
ruhren) erforderlich. AnschlieBend sollten Sie den Backbehalter (2) herausziehen, dadurch
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wird das Gerat gestoppt, die Betriebszeit lauft jedoch weiter. Nach dem Wiedereinsetzen
des Backbehalters (2) wird das Backprogramm fortgesetzt.

AUFMERKSAMKEIT! Verbrennungsgefahr durch Dampfe, heiBes Fett und heiBe Gera-
teteile. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Korb (2) aus dem laufenden Gerit
entnehmen.

Das Uberschreiten der empfohlenen Lebensmittelmenge kann die Luftzirkulation im Gerat
beeintrachtigen und das Endergebnis erheblich beeintrachtigen — die Oberflachenschicht
wird zu stark gebacken und die Mitte bleibt roh.

Lebensmittel Symbol Gewicht (g) Temperatur (°C) Zeit (min)
Hahnchenschenkel 100-300 200 15-25
Steak Q 100-300 200 10-15
Fisch ﬁ 100-300 200 15-20
Pommes ‘Qf_t_ﬂ, 100-400 200 15-20

 —
Kuchen 400 200 20-30
Garnele %% 100-300 200 15-20

Bei nicht vorgeheiztem Gerat verlangert sich die Backzeit nach Tabelle um 3 Minuten.

ZUBEREITUNG HAUSGEMACHTER POMMES

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie vorfrittierte (z. B. tiefgefrorene) Pommes ver-

wenden. Um selbstgemachte Pommes zuzubereiten, gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Die Kartoffeln schalen und in Stifte schneiden.

2. Die Pommes mindestens 30 Minuten in einer Schissel mit \Wasser einweichen, herausneh-
men und auf Klichenpapier trockentupfen.

3. GieBen Sie einen halben Essloffel Olivendl in eine Schissel, geben Sie die Pommes frites hinzu
und schwenken Sie sie, bis sie mit Ol (iberzogen sind.

4. Entnehmen Sie die Pommes mit den Fingern oder einem geeigneten Kiichengeréat und lassen
Sie das Uberschussige Ol in der Schiissel. Legen Sie sie in einen Behalter.

AUFMERKSAMKEIT! Geben Sie nicht alle Pommes Frites auf einmal aus der Schiissel

in den Behilter, damit das Ol nicht auf den Boden des Behilters lauft.

5. Nach Anleitung braten.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat
vollstandig abgekuhlt ist.
2. Ziehen Sie den Backbehalter heraus, damit das Gerat schneller abkuhlen kann.



AUFMERKSAMKEIT! Backbehilter, Grillrost und Gerateinnenraum sind antihaftbe-

schichtet. Reinigen Sie sie nicht mit metallischen Kichenutensilien oder Scheuermit-

teln, da dies die Beschichtung beschadigen kann.

3. Wischen Sie das Gerategehause mit einem feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gehause nie-
mals in Wasser oder andere Flussigkeiten und reinigen Sie es nicht in der Spdlmaschine.

4. Waschen Sie den Backbehalter und den Crillrost mitwarmem Wasser und einem milden Rei-
nigungsmittel. Grindlich abspulen und trocknen. Verwenden Sie zum Reinigen des Gehauses
keine Drahttlicher oder Scheuermittel.

w

Reinigen Sie das Ceréateinnere mit heiBem Wasser und einem weichen, kratzfesten Schwamm.

6. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um eventuelle Verschmutzungen

zu entfernen.

7. Nach der Reinigung und Trocknung sollte das Gerat zusammengefaltet und an einem siche-

ren Ort aufbewahrt werden.
AUFMERKSAMKEIT! Sollten sich Verschmutzungen am Behélterboden und am Grill-
rost festsetzen, fiillen Sie den Behalter mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Den
Grillrost in den Behalter legen und ca. 10 Minuten einweichen lassen.

FEHLERBEHEBUNG

In der folgenden Tabelle werden die haufigsten Probleme beschrieben, die bei der Ver-
wendung des Cerats auftreten konnen.

Die Zutaten
werden im Fitfryer
ungleichmaBig
frittiert.

Frittierte Snacks
sind nach der
Entnahme aus
dem Fitfryer nicht
kramelig.

Ich kann den
Behalter nicht
richtig in die

Maschine einsetzen.

Einige Zutaten mussen
nach der Halfte der
Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Zum Einsatz kamen
Snacks, die fur die
Zubereitung in einer
herkémmlichen
Fritteuse vorgesehen
sind.

Es sind zu viele Zutaten
im Behalter.

Der Backbehalter ist
nicht richtig im Geréat
positioniert.

Ubereinander oder quer angeordnete
Zutaten (z. B. Pommes frites) nach der
Halfte der Zubereitungszeit schutteln.

Bitte verwenden Sie Fitfryer-Snacks
oder bestreichen Sie die Snacks mit einer
dunnen Olschicht, um Knusprigkeit zu
gewahrleisten.

Den Behalter nicht Gber die Markierung
»,MAX*“ hinaus fullen.

Schieben Sie den Behélter in das Gerat, bis
Sie ein ,Klick“ héren.




Aus dem Gerat
kommt weiBer
Rauch.

Frische Pommes
frites werden

im Fitfryer
ungleichmaBig
frittiert.

Frische Pommes

Frites werden bei
der Zubereitung

im Fitfryer nicht

knusprig.
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Die zubereiteten

Zutaten sind fetthaltig.

In der Schussel
befindet sich Fett vom
vorherigen Kochen.

Die Kartoffelstucke
wurden vor dem
Frittieren nicht richtig
eingeweicht.

Falsche Kartoffelsorte
verwendet.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frites hangt
von der Menge an Ol
und Wasser ab, die sie
enthalten.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten
im Fitfryer gelangt eine groBe Menge Fett
in den Behalter. Dieses Fett gibt weien
Rauch ab und der Behalter kann heiBer
als gewohnlich werden. Dies hat keinen
Einfluss auf das Gerat oder das endgultige
Kochergebnis.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten
im Fitfryer gelangt eine groBe Menge Fett
in den Behalter. Dieses Fett gibt weien
Rauch ab und die Schussel kann heiBer
als gewohnlich werden. Dies hat keinen
Einfluss auf das Gerat oder das endgultige
Kochergebnis.

Mindestens 30 Minuten in einer Schussel
mit Wasser einweichen, herausnehmen und
auf einem Papiertuch trocknen.

Achten Sie darauf, frische Kartoffeln zu
verwenden und darauf, dass diese beim
Braten nicht ,auseinanderfallen®.

Trocknen Sie die vorbereiteten
Kartoffelsticke griundlich ab, bevor Sie
Olivendl hinzufugen.

Bereiten Sie kleinere Kartoffelsticke zu,
damit sie knuspriger werden.

Um die Pommes knuspriger zu machen,
geben Sie noch etwas Olivendl hinzu.



TECHNISCHE DATEN

Modell MFR-12
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60HZ
Leistung 800W

Verflugbarkeit des Aus- und Standby-Modus verflgbar
Stromverbrauch im Standby-Modus 0,38 W

Stromverbrauch im Aus-Zustand -

Stromverbrauch im vernetzten Standby-Modus 071w
Automatischer Wechsel in den Standby-Modus nach -
Wechselt automatisch in den Abschaltmodus nach 15 min
Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Gerat Uber eine App-Verbindungsfunktion i
verfugt

Lange des Netzkabels 0,8M

C€

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell Gibersetzt.
Im Zweifelsfall beziehen Sie sich bitte auf die englische Version.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromull mit anderen Abfal-
EEE |cn bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre
ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme |a-
hedal.

D Arge jatke toGtavat seadet jarelevalveta!

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi
muudesse vedelikesse.

D Kui seadet ei kasutata vdi enne puhastamist
tdmmake alati pistik pistikupesast valja.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasuta-
mine voib pdhjustada seadme kahjustusi voi
dnnetusi.

D Kui seadmest kostub ebatavalisi helisid, [6hnu
vOI suitsu, lUlitage seade kohe valja ja pddrduge
seejarel volitatud teeninduskeskusesse, et lasta
seade parandada.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kulge
ega laske sellel kokku puutuda kuumade pinda-
dega.

D Veenduge, et vorgukaabel ei rippuks Ule pdranda
serva, millel seade seisab. See takistab seadme
juhuslikku tdmbamist sellelt pinnalt.

D Arge puudutage kuumi pindu! Kasutage kae-
pidemeid.
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D Sailitage seadet jahedas, varjulises ja kuivas
kohas.

D Valtice plastosade deformeerumist, arge peske
seadet kuuma veega ega ndudepesumasinas.

D Arge pange seadme todtamise ajal kasi voi ese-
meid konteinerisse.

D Enne puhastamist Uhendage seade vooluvor-
oust lahti!

D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuu-
tuvate osade puhastamine tuleb teostada enne
esmakordset kasutamist, kohe parast kasutamist
voI kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - prot-
seduur on kirjeldatud peattkis ,PUHASTUS JA
HOOLDUS'.

D Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, plii-
tide, pliitide, ahjude jne lahedusse.

D Enne todde alustamist veenduge alati, et kdik
seadme osad on digesti paigaldatud.

D Kui praadimine on [6ppenud, laske seadmel
enne selle osade kinnitamist voi eemaldamist
ning enne seadme puhastamist taielikult jahtuda.

D Kuumas dhus praadimise ajal valjub kuum auru
&hu valjalaskeavade kaudu. Hoidke oma kaed
ja nagu eemal valjuvast aurust ja dhuvaljapaasu-
dest. Jalgige ka auru ja 6hu eest, kui eemaldate
konteineri seadmest.

D Ohu sisse- ja valjalaskeavad ei tohi t606 ajal olla
takistatud.
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D Arge asetage seadet kergestisUttivate materjalide,
nagu kardinad, laudlinad ja muud, lahedusse -
see vOib pdhjustada tulekahju.

D Asetage kUpsetatavad tooted alati konteinerisse.

D Arge taitke mahutit 6liga, sest see voib pdhjus-
tada tulekahju.

D Seade sobib ainult koduseks kasutamiseks. Seda
el tohi kunagi kasutada pidevalt pikema aja jook-
sul, et valtida korpuse ja katte deformeerumist.

D Kui pistik voi toitejuhe on kahjustatud, peab
selle vahetama valja tootja voi teeninduskeskus
voi moni muu sobiva kvalifikatsiooniga isik, et
valtida ohtu.

D Pinnatemperatuur voib kasutamise ajal tdusta.

D Seade tuleb Uhendada maanduspistikupesaga
pistikupessa! Enne seadme sisselUlitamist kont-
rollige, et vorgupinge vastab seadme nimesildil
margitud parameetritele.

D Kasutamise ajal on soovitatav kanda seda ttupi
seadmete kasitsemiseks ettenahtud kaitsekin-
daid.

D Seda seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGusiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui
on tagatud jarelevalve voi jJuhendamine sead-
me ohutu kasutamise kohta, et nad moistaksid
sellega kaasnevaid ohte. Puhastus- ja hooldus-
toid el tohi teha lapsed, kui nad ei ole vahemalt
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8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustoid/hooldustoid.

D Lapsed el tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks valise
taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi abil.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

D Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuht-
mest tommates.

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Arge asetage seadet otse vastu seina voi teiste
seadmete korvale. Jatke vahemalt 10 cm vaba
ruumi seadme taha ja molemale kiljele, samuti
selle kohale. Arge asetage seadmele mingeid
esemeid.

D Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligi-
paasetavaid pakendiosi (kilekotid, pappkarbid,
polUstUreen jne).

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida.
Hingamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv voib suttida.
Olge eriti ettevaatlik!

D TAHELEPANU! Kuum pind! Simbol

seadmel naitab, et selle osad voivad t66
ajal kuumeneda.
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SEADME KIRJELDUS

1. Kéaepide 4. Ajakell (0-60 min.)
2. Kupsetuskonteiner 2.0l 5. Ventilatsiooniava
3. Grillivore 6. Vorgukaabel

Multifunktsionaalne seade, mis tdnu oma ainulaadsele disainile véimaldab praadida, grillida,
hautada ja isegi praadida ilma 6li lisamata. Fitfryer valmistab toidud kuuma éhu ringluse abil,
mille tulemuseks on véljastpoolt krébedad ja seestpoolt pehmed toidud. Enamusele koos-
tisosadele ei pea lisama oli.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Votke seade pakendist valja. Eemaldage koik kotid, saateklotsid, taitematerjalid ja etiketid.
Kontrollige seadet selle transportimise kaigus tekkinud véimalike kahjustuste suhtes. Kahjus-
tuse kahtluse korral arge kasutage seadet ja pidage ndu oma edasimuujaga.

Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastavad seadme andmesildil olevatele andme-
tele.

Puhastage seadet vastavalt peattkis ,PUHASTUS JA HOOLDUS” toodud juhistele.

Asetage seade kovale, kuivale, stabiilsele, tasasele ja horisontaalsele pinnale.

SEADME KASUTAMINE

TAHELEPANU! Esmakordsel kasutamisel véib seadmest viljuda vaike kogus suitsu.

See on normaalne néhtus.

TAHELEPANU! Seadmel on vaarkasutuse kaitseseade - seade ei lilitu sisse, kui kiipse-

tuskonteiner (2) ei ole digesti paigaldatud.

1. Kontrollige, et grillvre (3) oleks asetatud praepaagi mahutisse (2). Kui ei ole - Itkake grillirest
paika nii, et see oleks horisontaalselt kiipsetuskonteineri (2) pohjas.

2. Uhendage seade maandatud vooluallikaga.

3. Lukake kupsetuskonteiner (2) kaepidemest (1) tdmmates valja.

4. Asetage toiduained konteinerisse (2).

TAHELEPANU! Arge taitke toiduvalmistamismahutit (2) tle naidiku ,, MAX* ega Gletage

tabelis margitud maksimaalset koostisosade kogust (vt peatiikki“TOIDU VALMISTA-

MINE - NIPPID¥).

5. Hoides kaepidemest (1) kinni, likake kipsetuskonteiner (2) tagasi Fitfryerisse.

TAHELEPANU! Arge puudutage kiipsetuskonteinerit (2) seadme téétamise ajal ja va-

hetult parast selle 16ppu, kuna see kuumeneb véga korgele temperatuurile.

6. Friteerija kaivitamiseks seadistage kipsetusaeg tddaja nupu (4) abil.

7. Seade lUlitub automaatselt valja, kui seadistatud aeg on moddas. Toimingu 10ppemisest annab

marku kella helisemine. Seadme t66 saab igal ajal [6petada, keerates todaja nupu (4) asendis-

se 0"

Lukake kupsetuskonteiner (2) kaepidemest (1) tommates valja ja kontrollige, et koostisosad

oleksid valmis. Kui koostisosad ei ole veel valmis, likake konteiner tagasi Fitfryerisse, hoides

seda kaepidemest kinni, ja maarake lisaaeg.

Kui t66 on I6petatud, tuleb seade vooluallikast lahti tihendada.
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TOIDU VALMISTAMINE - NAPUNAITED

Seadmega saab valmistada palju roogasid, alljargnev tabel on méeldud abiks toidukaupa-
de oGige kaalu ja optimaalse kipsetusaja valimisel.

Kuna toiduainete kuju, suurus, struktuur jm. erinevad, tuleks tabelis esitatud andmeid siis-
ki pidada soovituslikuks teabeks, mis aitab teil alustada. Aja jooksul todtate tdenaoliselt
vélja oma aja seaded valitud roogade jaoks. Ménda rooga tuleb poolel kiipsetusaegadel
raputada (segada). Seejarel tuleb kipsetuskonteiner (2) valja visata, mis peatab seadme,
kuid todaja loendamine jatkub. KUpsetusprogramm jatkub kohe, kui kiipsetuskonteiner (2)
uuesti sisestatakse.

TAHELEPANU! Péletusoht aurude, kuuma rasva ja kuumade seadmeosade tottu. Olge
eriti ettevaatlik, kui eemaldate korvi (2) téotavast seadmest.

Soovitatud koguse Uletamine voib takistada korralikku 6huringlust seadmes ja mojutada
oluliselt [6pptulemust - kihi pind klpsetatakse Ule ja keskosa jaab tooreks.

Toidukaubad lkoon Kaal (g) Temperatuur Aeg (min.)
Kana reied 100-300 200 15-25
Steak Q 100-300 200 10-15
Kala ﬁ 100-300 200 15-20
Chips ‘Qf_t_ﬂ’ 100-400 200 15-20

1
Kook 400 200 20-30
Krevetid %% 100-300 200 15-20

Lisage tabelis ndidatud kupsetusaegadele 3 minutit, kui seadet ei ole eelsoojendatud.

KODUSTE FRIIKARTULITE VALMISTAMINE

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage eelkUpsetatud (nt kilmutatud) friikartuleid. Ko-
duste kropsude praadimiseks jargige alljargnevaid samme:

1. Koorikartulid ja 16ika need pulkadeks.

2. Leotage laaste vahemalt 30 minutit veekausis, votke valja ja kuivatage paberratiku peal.

3. Vala1/2 supilusikatait oliividli kaussi, siis pane kartulid sinna ja sega, kuni need on 6liga kaetud.
4. Eemaldage friikartulid sormedega voi sobiva koogiriistaga, nii et liigne 0li jadks kaussi. Asetage

need konteinerisse.
TAHELEPANU! Arge valage kéik laastud korraga kausist mahutisse, et 6li ei tilguks
panni pohja.
5. Prae vastavalt juhistele.



PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Enne puhastamist tdmmake seade vooluvérgust valja ja oodake, kuni see on taielikult jahtu-

nud.

2. Lukake kupsetuskonteiner valja, et seade jahtuks kiiremini.

TAHELEPANU! Kiipsetuskonteiner, grillvére ja seadme sisemus on kaetud mitteklee-
puva kattega. Arge puhastage neid metallist koégindudega ega abrasiivsete vahendite-
ga, sest see voib katet kahjustada.
3. Puhkige seadme korpus niiske lapiga. Arge kunagi kastke korpust vette véi mdnda muusse

vedelikku ega peske seda néudepesumasinas.

4. Peske kupsetuskonteiner ja grillvore soojavee ja maheda pesuvahendiga. Loputage ja kuiva-
tage pohjalikult. Arge kasutagekorpuse puhastamiseks traatlappi voi abrasiivseid vahendeid.

5. Puhastage seadme sisemus kuuma vee ja pehme, mitte-kratsiva kasnaga.

6. Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada mustus.

7. Parast puhastamist ja kuivatamist tuleb seade kokku voltida ja hoiustada turvalises kohas.

TAHELEPANU! Kui konteineri péhja ja grillrestile on jaanud mustus, taitke konteiner

kuuma vee ja véikese koguse ndudepesuvahendiga. Asetage grillrestid konteinerisse ja

laske neil umbes 10 minutit leotada.

PROBLEEMIDE LAHENDAMINE

Jargnevas tabelis on kirjeldatud koige tavalisemaid probleeme, millega voite seadme kasu-

tamisel kokku puutuda.

Koostisosad
praetakse Fitfryeris
ebaulhtlaselt.

Praetud suupisted ei
ole Fitfryerist valja
vottes krobedad.

Ma ei saa konteinerit
digesti seadmesse
sisestada.

28

Ménda koostisosa
tuleks raputada
pooleldi valmisoleku
ajal.

Kasutatud suupisted
olid méeldud
traditsioonilises
fritGarimismasinas
valmistamiseks.

Konteineris on liiga
palju koostisosi.

Kupsetuskonteiner ei
ole seadmes odigesti
paigutatud.

Raputage Uksteise peale voi Uksteise vastu
asetatud koostisosi (nt krépsud) poolel teel.

Kasutage suupisteid Fitfryeris
valmistamiseks voi katke suupisted 6hukese
olikihiga, et tagada krobedus.

Arge taitke mahutit ile MAX-taseme.

Sisestage konteiner seadmesse, kuni on
kuulda "klopsatust”.



Seadmest tuleb valja
valge suits.

Varsked friikartulid
praadivad Fitfryeris
ebaulhtlaselt.

Varsked friikartulid
ei ole Fitfryeris
valmistamisel
krobedad.

Valmistatavad

koostisosad on dlised.

Kaussis on eelmisest
keetmisest saadud
rasva.

Kartulittkid ei olnud
enne praadimist
korralikult leotatud.

Kasutati vale tuupi
kartuleid.

Kartulite krobedus
sOltub oli ja vee
kogusest.

Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryer'is
lekib suur kogus rasva konteinerisse. See
rasv eritab valget suitsu ja konteiner voib
kuumeneda tavapéarasest rohkem. See ei
mojuta seadet ega |6pptulemust.

Rasvaste koostisosade praadimisel Fitfryer'is
lekib suur kogus rasva konteinerisse. See
rasv eritab valget suitsu ja kauss voib
muutuda tavalisest kuumemaks. See ei
mojuta seadet ega |6pptulemust.

Leotage neid vahemalt 30 minutit veekausis,
votke valja ja kuivatage paberratiku peal.
Kasutage varskeid kartuleid ja kontrollige, et
need ei laheks praadimisel "laiali".

Kuivatage ettevalmistatud kartulitikid enne
oli lisamist pohjalikult.

Valmistage vaiksemaid kartulitukke, et need
oleksid krobedamad.

Lisage veidi suurem kogus oliividli, et
friikartulid oleksid krobedamad.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MFR-12
Toiteallikas 220-240V ~ 50/60Hz
Voimsus 800W
Valjalulitamise ja ootereziimi kattesaadavus saadaval
QOotereziimi energiatarve 038 W
Energiatarve véljalulitatud reziimis -
Energiatarve vorgu ootereziimis 0, 71W
Parast seda laheb automaatselt ootereziimi -

Parast seda laheb automaatselt valjaltlitusreziimi 15 min
Vorgu ootereziimis, kui seadmel on rakendusega Uhenduse loomise funkt- )

sioon

Vorgukaabli pikkus: 0,8 M.

g3

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!
See kasutusjuhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri- ja

elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-

ﬁ Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata ara koos muude
||

nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajadtmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal podrduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.
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OAHrIIEZ AZ®DAAEIAZ TIA XPHzH

D AloBAOoTe TTIPOCEKTIKA TO £yXEIPIOI0 0dNYILLY
TPV Ao TN XPNoN.

D Na cioTe 1I01aiTEPO TTPOTEKTIKOL OTAV TA TTAIAIS
BpiokovTal KOVTA OTn CUCKEUN.

D Mnv adr\veTe TN CUCKEUN VA AEITOUPYEL XWPICG
ermiBAedn!

D Mn xpnOIUOTTOLEITE TN CUCKEUN VIO OKOTTOUG
AAAOUC aTTO TNV TTPORAEMOHEVN XPNOoN TNG.

D Mn Bubilete TN CUOKEUN, TO KOAWDIO 1 TNV
TPl Og VEPO 1 AANG LYPOL.

D ArTooUVOEETE TIAVTO TN CUOKEUN aTto TNV Tipidal
OTaV eV TN XPNOIWOTIOLEITE N TPV TNV KaBa-
PlOETE.

D H xponon e¢apTnuATUV TToU OV CUVICTUIVTOI
OTTO TOV KOTOOKEUOOTN UTTOPE! VA TIODOKOAEODEL
{NUIA OTN CUOKeUN N ATUXNUA.

D Eav mopatnprnoeTe acuvNBIOTOUC NXOUC, OOUEG
N KOTTVO TTOU TTIDOEPXETAL OTTO TN CUOKEUN, OITTE-
VEQYOTIOINOTE TNV AUECWIC KO ETTIKOIVUIVNOTE
Ue Eva e€0UCIODOTNHEVO KEVTOO OEPPIC VIO VO
ETTIOKEUOIOTEL N CUCKEUN,.

D Mn XPNOIUOTTIOIEITE TN CUOKEUN O €EUITEPIKOUG
XUJPOUC.

D Mnv Kpepdte To KAAWDI0 Tpododoaoiag mavw
ATTO AIXMNEES AKPEC KO NV TO AdNVETE VA
ayyidel KauTeg eTIPAVELIEC.
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D BeBatwbeite 011 To KaAWdI0 Tpododoaiag dev
KOEUETAL TTAVUY OTTO TNV AKPN TNG €MPAVEIOG
OTNV OToia BPIoKETAIL N cuoKeun. AuTto Ba aro-
ToEPEl TNV KOTA AABOC adaipeon TNG CUOKEUNC
aT1o TNV €mMdAVELQ.

D Mnv ayyilete kauTeg emmdaveleg! Xpnotporol-
NOTE TIC NaBEC.

D ATTOBNKeUOTE TN CUOKEUN OE OPOOEPO, OKIELO
Kol ENPO HEPOC.

D ArtoduyeTe TNV TAPAUOEGUICH TUIV TTACOTIKUIV
HEOWIV, NV TTAEVETE TN CUOKEUN e (e0TO VEPO
| O€ TTAUVTAPIO TTIIAITWIV.

D Mnv elocdyeTe XEPIa N AVTIKEIPEVO OTO OOXEIO
gVUU N cuoKeun BploKkeTal og AslToupyia.

D [Tov Tov KOBaPIoPO, AMMOCUVOEDTE TN CUOKEUN
am1o TNV TINYN eevpoTod!

D H cuokeun mpémel va kaBaopiletal, eldIKA Ta
LEON TTOU EOXOVTOI O€ AEON ETTADN UE TOODIUO,
TPV OTTO TNV TIPUJTN XPNON, AUECWC JETA TN
XONon r €AV N CUOKEUN gV £xel XpnoluorTolnBei
VIO HEYAINO XPOVIKO dlAoTNUA — N dladikaoia
reptypddetal oTo kKedaraio «<KAGAPIZMOZ
KAI 2YNTHPHZH>.

D MnV TOTOBETEITE TN CUOKEUN KOVTA O OAAEC
NAEKTOIKEC CUOKEUEC, KOUOTNPEC, £0TIES, doUP-
VOUGC K.ATT.

D [1pwv EekivnoeTe TNV epyaoia, PeBatBeite ma-
VTA OTl ONC TO E0PTANIAITA TNG CUOKEUNG EXOULV
EVKOTAOTOBEl CWOTO.
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D MOAIC TEAEIUUOETE TO TNYOVIOO, TIEPIUEVETE VO
KOUUJOEL EVTEAUIC N OUOKEUN TPV CUVOEDETE N
0dPOIPECETE OTTOIOONTIOTE ATTO TA EEQPTANATA
NG N TPV KABOPIOETE TN CUOKEUN.

D Kotd 1o Tnyaviopa pe (eotd agpa, 0 (e0TOCQ
OTHOC OladeUVEL ATTO TIC OTTEC £€OO0U TEPQL.
Mnv ToroBeTeite Ta XEPIO 1 TO TIPOCWITIO OAC
KOVTA O€ e€0O0UC ATHOU I AEPA TTOU OladeU-
youv. Emiong, mpooéxeTe ToV ATUO KAl TOV AEQO
OTaV adalpeite TO OOXEIO ATIO TN CUCKEUN.

D MnVv KaAUTTTETE TIC €l0OD0UC Kal £€6d0UC aEpa
gVUU N ouoKeun BplokeTal og AslToupyia.

D Mnv TommoBeTeiTe TN CUCKELN KOVTS OE EUDAEKTA
UAIKO OTTUUC KOUPTIVES, TOOTTECOUAVTIAG K.ATT. -
QUTO PTTOPEL VO TIDOKAAEDEL TTUPKAYIAL.

D Ta TpOdIUa TTOU TTIPooPI(OVTAL VIO TNYAVICUO
TTEETTEL TTAVTA VO TOTTOBETOUVTAL O OOXEIO.

D Mnv veuilete 10 doxeio pe AAdL yIaTi PTTopei val
TTOOKANBEl TTUpKayLAL.

D H cuokeun gival KOTAAANAN POVO VIO OIKIOKN
xpnon. ['1oTé unv To XPNOIUOTIOIEITE CUVEXUUC VIO
HEVOAO XPOVIKO dIACTNUA VIA VO OTTOTREPETE
TNV TTAPAUOPGUICN TOU TIEPIBAAIOTOC KOl TOU
KOAUUPOTOG.

D Eav 10 dIg N o kaAUdIo Tpododosiac ival
KOTEOTPOWUEVO, TIPETTEL VO OVTIKATAOTAB0UV
QATO TOV KOTOOKEUAOTN N TOV AVTIITOOOWITTO
o€PPIC TOU 1 aTTo TTAPOPOLO £€0UCIOOOTNUEVO
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ATOUO, TIPOKEIUEVOU VO artodpeuxBel KABe Kiv-
dUVOC.

D H Beppokpacia TNG emMdAvelaC UTTOPEL VO QlU-
¢nBei kot TN XPNON.

D H ouokeun mperel va cuvOebel oe TTpIlal e TTEl-
po yeiwonc! INptv evepyortolNoeTe TN CUOKEUN,
gNEYETE AV N TAoN JIKTUOU TAIPIALEL PE TIC TTO-
PAPETOOUC TTOU avaypadovTal OTNV TIIVOKIOT
TNG CUOKEUNG.

D Katd Tn xpnon, cuviotatal va GopaTe TIPO-
OTATEUTIKA YOVTIO TTOU TTpoopiovTal yid TO
XEPIOPO AUTOU Tou TUTTOU £€0TTAICIOU.

D AUTOC 0 €€OTTAIOPOC UTTOPEL VO XoNO!oTTOINOEI
aTTo AN NAIKIOE 8 £TULV KAl VU, OTOPO! E
HMEIWUEVEC CUJMATIKES, VONTIKEC IKOVOTNTEC KA
ATOUA UE ENAEWPN EUTTEIPIOC KOl YVUIONG TOU
g€OTTAIOHIOU, AV TTOPEXETAL €TTIBAEYN I 0ONVieg
OXETIKA PE TNV AobAAA XPNoNn Tou e€0TTAICOU,
WoTte va katavonBouv ol kivouvol. O kabao-
PIOPOC KAl N cuvTRPNoN O&V ETTEETIETAL VO
EKTEAOUVTAIL ATTO TTAIDIG EKTOC AV EIVAIL AV
TUV 8 eTWLV Kait UTTO TNV ermiBAedn. Ta Tmaudia dev
EMTOETTETAI VO EKTEAOUV KOBaplopo/ocuvtrpnon
XUWPIC emTiBAedn.

D Ta moudid dev mpéTiel val TIaIOUV e TN CUCKEUN.

D O clonmAiopog dev exel oxedIOOTEl yIa AelToupyia
HEOWJ CUUTEPIKOU XPOVOOIAKOTTTN N XUJPIOTOU
OUCTAMATOC TNAEXEIDICHOU.
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D KpoTnoTe TN CUOKEUN KAl TO KOAUWDIO TNS Wa-
KOO OTTO TTAIOID KATW TUIV 8 €TUDV.

D Mnv eioayete 10 dig otnv Tipila e Bpeyuéva
XEQLQL.

D Mnv adaipeite 1o di1g amo tnv mpida ToafuivTag
TO KOAUIOILO.

D XpNOIHOTIOINOTE TN CUCKEUN O€ Agld KAl OTA-
Bepn) emmdavelo.

D Mnv toroBeTeite TN CUOKeUN areuBeiag ot Toi-
XO N AANAEC cuokeuic. AdnoTe TouhaxioTov 10
cm eAeUBEPO XWPO OTO THOW PEPOG, KA OTIC
OUO TTAEUPEC KAl TTAVUJ ATTO TN OUOKeUn. Mnv
TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVA TIAVUI OTN OUCKEUN.

D [0 TNV AoDOAEID TUIV TTAIDIULY, UNV adrve-
TE KOVEVO MEPOC TNC CUCKELOOIAC eAeUBepO
TTPOCRACIHO (MAOCTIKEG OOKOUAES, XOPTOV,
TTOAUCTUPEVIO K.ATT).

D MPOEIAOMOIHZH! Mnv adrvete Ta madia
va rrai{ouv pe alouptvoxapto. Kivduvog
aoduiiag!

D MPOEIAOMNOIHZH! To unepBeppacpévo Ai-
nfog prropei va avadAeyei. Na siote 1daitepa
TIPOCEKTIKOI!

D NMPOZOXH! Kautnh emdaveia! To oupu-

BoAO OTN CUOKEUR UMTOSEIKVUEL OTIL TA
eCapTApatda tng evdexeTal va {eotabouv katd
TN AstToupyia.
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MEPITPA®H ZYZKEYHZ

1. AaBnh 4. Kouurmi xpovou epyaoiag (0-60
2. NAoxeio Pnoipatog 2,0N AETTTAL)
3. 2x0pa oxdpag 5. Tpuma etoeplopou

6. Kalwdio peupatog
Mia ToAUAeIToupyIKn CUCKEUN TTOU, XOPN OTOV UOVASIKO OXEQIAOLO TNG, OOC EMTOETTEL
va Tnyavilete, va YrVveTe, va LAYEIPEVETE AKOMA KAl VA YAVETE XWPIC va xpelaletal va
pooBsoete Aadl. H Fitfryer mpoetoiucilel mata xpnotuomolvTac TV KUKAOGopia (e0Tou
QEPA, KAVOVTAC TO payNTO TOAYaVO eEWTEQIKA KAl TOUDEOD EOWITEQIKA. AeV xpelAleTal va
MMoooB0eTe AAdI OTA MTEPIOCOTELA CUCTATIKA.

MPIN THN NPQTH XPHZH

1. AMOCUOCKEUAOTE TN CUCKEUR AMO TN CUCKELOGIA. ADOIPECTE TUXOV OOKOUAEG, KAEIOAPIES
QAMOOTOANG, MANPUJTIKA KOl ETIKETEG.

2. EmBewpnote Tn cuokeun yia Tuxov {nNUIEG TTOU UTTOPEL VA EXOUV CUMPBEL KOTA TN WeTadOopA.
Edv umomteteote {NIA, PNV XENOIUOTIOINGETE TN CUCKEUN KAl CURBOUNEUTEITE TOV QVTITIPO-
owrno oac.

3. BePaiwbeite 6Tl 0l MAPAUETPOL TOU NAEKTPIKOU GO OIKTUOU GVTIOTOIXOUV OTal dedopéva
OTNV TIIVOKIOA TEXVIKWYV XOPOKTNEIOTIKUWY TNG CUCKEUNG.

4. TINOveTe TN oUOKeLn akoAoUBWVTAC TIC 0dnyiec otny evotnta ,KAGAPIZMOS KAI ZYNTH-
PHXH".

5. TormoBeTAOTE TN CUOKEUN) O JIA OKANPER, OTEYVT), 0TABEER, £Mimedn kal 0pIlOVTIA EMGAVELQ.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

MPOZOXH! Mia pikpR moooTnTa KATVOU UTTOPEL VO EKTIEUTIETAL ATTO T CUOKEUN KATA

TNV mpuwtn XprHon. Auto civat éva puctoloyikd pavopuevo.

MPOXZOXH! H cuokeun npootatcsuctal andé akatdAAnAn xpron - n ouckeun dsv Ba

avayel xwpig éva cwotd tonoBstnuévo doxeio Ynoipatog (2).

1. EevEre ot n oxapa ykpih (3) éxel elooyxBel oto doxeio e dpitelag (2). Eav oxi, oupete
OXAPa TNC OXAPAIG 0T BEoN TNC ETOL LUOTE VA eivail 0ptlOvTia OTO KATW PEPOG Tou doxEioU
Pnoiparog (2).

2. 2UVOEDTE TN CUCKEUN OE IO YEIWMEVN TINYT PEUMATOG.

3. 2Upete £€w To doyeio Pnoipatog (2) TpaBuvtag tn Aapn (1).

4. TormoBetoTe Ta TPOdIUa 070 doxelo (2).

MPOZOXH! Mnv yepilete To doxcio Pnoipatog (2) mavw améd tnv évdeidn «MAX» kat

HNV UTTEPPAIVETE TIG PEYIOTEG MTOCOTNTEG CUCTATIKWYV TTOU avadEpovTal GTOV Mivaka

(BA. evotnta «<XYMBOYAEZ MATEIPIKHZ »).

5. Kpatuwvrtag t AaBn (1), oupete 1o doxeio Pnaoipartog (2) mow oto Fitfryer.

MPOZOXH! Mnv ayyilete o doxeio Ynoipatog (2) vy n ouokeun Bpioketal o€ Aet-

Toupyia i Aiyo HETA TO TENOG TNG, KABWG To Soxeio {eoTaiveTal MOAU.

6. Ta va Eekivroete TN dpitela, puBUICTE TO XPOVO PAYEIREUATOS XPNOILOTTOIUIVTAC TO KOUUTTE

xpovou (4).

H ouokeun Ba amevepyoroinBei autopata otav MopéAber o kaboplopévog xpovog. To Té-

\o¢ TN¢ epyaoiag Ba onuatodotnBsi amo 1o PoAd! TIou koudouvilgl, H cuokeun pmopsi va

OTOUATACEL AV TIACA OTIYUN OTPEDOVTAG TO KOUUTTE XpOvou Aeitoupyiag (4) otn Béon ,0”.
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8. 2upete €€ 10 doyxeio Pnoiuatog (2) TpaBuivtag T AaBn (1) Kat oTn cuvexela eAéyETe av Ta
OUCTATIKA €lvall ETolua. EAv Ta ouoTaTika dev elval AKOPN £TOIUO, CUPETE TO DOXEIO TTIOW
oTo Fitfryer amo tn AaBn Kat puBUIOTE vav eMIMAEOV XPOVO.

9. MeTd TNV OAOKARPUICN TNE EPYACIAC, N CUCKEUA TTREMEL VAl ATTOOUVOEDE Ao TNV TINyr PEU-
paToG,

MPOETOIMAZIA TPO®IMOY — ZYMBOYAEZ

H cuokeun umopel va xpnotgomolnBel yia TNy MPOoETOIUACIA TOANUWY TIIATUIV, O TOPOKA-
TUWJ TTIVAKAG £XEL OKOTTO VA 0ai¢ BonBnoel va emAegeTe To cWoTO BAPOC TOU daynTOU KAl
ToV BENTIOTO XPOVO Pnoiuatod.

QoT1600, Aoyw dladoplV TLY. OTO OXNUA, TO PEyeBog Kal TN Sopun TWV MPoIOVTWY dla-
TPodnNG, Ta dedouéva Tou divovTal OTOV THVAKA Ba TTPETTEL VA AVTIHETWTTI(OVTAL WG EV-
OEIKTIKEC TTANPOdOpieg TTou Ba SleukoAUVOULV TNV Evapén TN EpYOCiag Pe TN cuoKeur). Me
TOV Kalp o, mMBavotata Ba avarmTuéeTe TG DIKEG 0aG pUBUICEIG XPOVOU yId Ta TOODILA TTOU
emAéyete. Oplopéva TIATO AMAITOUY avakivnon (OVAKATEUd) 0TA Jlod Tou Xpovou Pnai-
JOTOC. 2T CULVEXELD, Ba TTpEmel va cupeTe €W To doxeio Pnoiuatog (2), auto Ba otaua-
TACEL TN OUOKEUT OAAG O XPOVOC AslToupyiag Ba ouvexioel va petpdtal avtiotpoda. To
Mpoypaupa bnoipatog Ba cuvexioTel 6tav enavatoroBetnBel to doxeio Pnoiuatog (2).
MPOZOXH! Kiv8uvog sykaupdtwyv ané avabupidoslg, {eoto Ainmog kat kautd &ap-
Tpata TG ouokeune. Na ciote 1Slaitepa npooekTikoi 6tav adaipeite To kakdb (2)
anod Tn CUCKEUN Asttoupyiag.

H urépfaon TNG CUVICTWHEVNG TTOCOTNTAC TTPOIOVTWY JIATEODNC UTTOPEL VO ATTOTREEL
N CWOTH KUKAOGDOPIa TOU aEPA OTN CUCKEUN KAl VA ETTNPEACEL CNUAVTIKA TO TEAIKO
AMOTENEOUA — TO eMAVEIAKO OTPWHA Ba uttepPnBel kail To kKEVTPo Ba Mapapeivel Wo.

Eidn nmavrtonwAsiou Ewkoviopa Bapog (g) Oeppokpaaia (°C) Xpovog (Aertd)
Mnotria @ 100-300 200 15-25
KOTOMOoUAou ’}

MrpiZoha @ 100-300 200 10-15
Yapt @\} 100-300 200 15-20
Tnyavntég natdareg % 100-400 200 15-20

1

Kék 400 200 20-30
Fapida %@ 100-300 200 15-20

Av n ouokeun dev Exel MpoBepuavBel, MPooBeoTe 3 AeTTA OTOV XPOVO PNGCIUATOG TTOU
QVOPEPETAL OTOV TTIVOKOA.
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MPOETOIMAZIA ZNITIKQN MATATQN

Mo KOAUTEPQ OTTOTEAECUOTA, XPNOILOTTOINOTE TIPOTNYAVICUEVEG (MY, KATEDUYUEVES) TTO-

tatec. [la va GTIAEETE OTITIKEG TATATEG, AKOAOUBNOTE TA MAPOKATW BriUOTa:

1. KoBapiloupe Tig mATATeG KAl TIC KOBOUUE OE UMACTOUVAKIO.

2. Moulhaloupe TIC TATATEG O€ VA PTTOA HE VEPO YIa TOUAGXIOTOV 30 AeTTTd, TIC AdalPOUE KAl
TIG OTEYVUIVOUE OE OMoPPOdNTIKO XAPTI.

3. Pi&re 1/2 kouTaAd TNE 0OUMAG EAQIOAGDO OF VO UTTON, OTN CUVEXELD TTPOCOEDTE TIC TOTATEG
KOl avaKaTeTe péxpt va kaAudBoulv pe AadL.

4. APQIPEDTE TIG TATATEC PE TA DAY TUAG OOIG 1) E EVOI KATAAANAO KOUIVIKO OKEUOC, AhrvOVTaC
TO MEPITTO AASL 07O prToA. TormoBeTroTe Tal o8 Eva DOXEIO.

MPOZOXH! Mnv pixvete 6Aeg TIG TNYAVNTEG MATATEG A6 TO HMTOA 0TO S0XEiO ME Th pia

yla va pnv péct o Aadt otov ndato tou Soxeiou.

5. Tnvaviloupe cupduva LE TIG 0ONYIES.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

1. Tlpwv amo tov kKaBopiouod, arocuVOECTE TN GUCKEUN ATTO TNV TTEILA KOl TIEPIUEVETE PEXOL VO
KPUUJOEL EVTEAUUG.

2. TpoPrite & T0 SoxEio PNCIUOTOC VIO VA EMTPEPETE OTN CUCKEUN VO KOUWGEL TTIO YPrYOPQ.

MPOZOXH! To 8oxcio Ynoiparog, n oxapa YKPIA KAl TO ECWTEPLIKO TG OUCKEURG

£xouv avtikoAANTIKN eniotpwon. Mnv ta kabapilete pe peralAiké okeln koulivag R

AslavTikd KABAPIOTIKA YIaTi AUTO propEi va kataoTpéPsl Thy emioTpwon.

3. 2KOUTIOTE TO TIEPIBANUO TNE CUOKEUNC pE va LyPO mavi. [ote unv Bubilete to mepiBAnua ot
VEPO A OTTOIOdNMOTE AANO UYPO KA UNV TO TINEVETE GTO TTAUVTAPIO TIATUIV.

4. T\évoupe 10 doxeio PNCIUATOC KAl TN OXAPA YKEIA PEleTTO VERO KA MO AMOPEUTIOVTIKO.
ZEMAUVETE KOl OTEYVUIOTE KOAA. Mnv xpnatyorioleite cuppATiva TTavidl 1) AElavTIKA KaBopl-
OTIKA VIO va koBapioete To mepiPAnua.

5. KoBapioTe 10 e0WTEPIKO TNG CUOKEUNG WE (0TO VEPO KAl VAl HOAGKO Gdouyydipt TTou Oev
YPATOOUVICEL

6. KabBapioTe 10 BepuavTikO OToIKEID e pla BoupToa KOBAPIoUOU VIa VA AdAIPECETE TUXOV
Bowpia.

7. Metd tov KaBapioud Kal To OTEYVWHA, N CUCKEUN TIpETEL val SmwBel kat va dulayBel oe
AoPANEC PEPOC.

MPOZOXH! Edav £xet kOAAAOEl BpWHIA OTOV MATO TOU SOXEIOU KAl 0T OXAPA TOU

YKPIA, yepioTe To Soxeio pe {eoTd vepod kat Aiyo uypo matwyv. TomoBetRote Tn oxdpa

ToU YKpIA o010 Soxcio kat adrnote va poulidost yia nepinou 10 Aenrta.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

O TOPAKATW TTIVOKAC TTEPIYRADEL TA TIIO OUVNBIoUEVA TIPORBANUOTA TTOU UTTOPEL VA QIVTL-
METWTTIOETE KATA TN XPNON TNG CUOKEUNG.
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Ta Uik
Tnyavilovtal avica
oo Fitfryer.

Ta Tnyavntd ovaok
dev eival euBpunta
adou ta BydAete
amno 1o Fitfryer.

Agv umopw va
TornoBethow
owoTA To doxeio
OTO pnxavnua.

Ané Tn cuokeun
Byaivel Aeukog
KOTTVOG.

O dpEokeg MATATEG
Tnyavilovtal avica
oo Fitfryer.

Ot dppéokeg
moTateg dev gival
TPOAYAVEG OTAV
napaokeualovTal
oo Fitfryer.

Oplopéva cuaTATIKA
MPETEL VO avakivhBouv
OTA PIOA TOU XPOVOU
TIPOETOIUACIAG.

Xpnotuomoindnkav
OVaK TIoU
npoopilovTtav yia
TTOPAOCKEUN O€
napadoaotakr dpttela
pe Nirmog.

Yridipxouv ndpa moAAG
OUCTATIKA 0TO doXEio.

To doxeio Ynoipatog
dev £xel TormoBetnOei
OWOTA OTN CUCKEUN.

Ta MapaoKeUAOPEVA
CUCTOTIKA gival
Amopa.

Yriaipxet Aimog
OTO PIOA amo
TO MPONYOUEVO
payeipepa.

Ta koppdTia NG

motatag dev eixav
MOUANIOOTEl CWOTA
TPV TO TNYAVICHA.

Xpnotporoindnke
AdBog TUTTOC MATATAG.

H tpayavotnta twv
nataty efaptatal
anod TNV mocotTnNTa
AadloU Kail vepou Tiou
TTEPLEXOUV.

AVOKIVAOTE Ta UANIKA TOTIOBETNUEVD TO
£va MAVW A ArMEVavTL amo To Ao (.y.
TNYAVNTEG MATATEG) OTA PIOA TOU XPOVOU
TIPOETOIUACIAG.

Xpnowomnoinote ovak Fitfryer r)y mepdote
OVAK JE EVa NeMTO oTpUUPa Aadiou yia va
efaodpalioete TpayavoTnTa.

Mnv yepilete 1o doxeio MAVW ATIO TO
emimedo MAX.

2UPETE TO DOXEIO HECA OTN CUCKEUN HEXPL
VO OKOUOETE EVO «KALK».

‘Otav tnyavilete AMIMApd CUCTATIKA OTO
Fitfryer, peyaAn moootnta Airmoug dlappiet
oT1o doyeio. AUTO TO NIMOG EKTIEUTIEL AEUKO
KAMVO Kal To dOXEIO UTTOPEL va YiveL

mo Leotd ano 1o cuvnBiopévo. Auto

dev ennpedlel TN CUCKEUR 1) TO TEAIKO
QTOTENECHO HAYEIPEPATOG.

‘Otav tnyavilete A\MApA CUCTATIKA OTO
Fitfryer, peyaAn moootnta Airmoug dlappiet
oto doyeio. Auto To Airmog Byalel Aeukod
KOTTVO KAl TO UTTOA Umopei va yivel o {eatd
amné 1o ouvnBiopévo. Autd dev ernpedlel
TN CUOCKEUN 1) TO TEAIKO AMOTENECHA
HOYEIPEPATOG.

MouliioTe Ta O€ £val PO e vEPO yia
touldxiotov 30 Aentdl, adalpEaTe Ta Kal
OTeYVWOTE TA O AmoppodnTIKO XOPTI.

DpoVvTioTE VA XPNOIUOTIOINOETE PPECKES
natateg kat BeBatwbeite otL dev
"EekoANave" otav TnyavileTe.

Mpwv npocBioete eAatoAado, oteyvuoTe
KAAQ TA ETOLUA KOPPATIO TATATAG.

EtolpdoTe HIKpOTEPO KOPPATIO MTATATOG
Y10 VA TO KAVETE TTO TPAYAVA.

MpooBeate Niyo nmeplocdTepO eAaldAado
YO VO YiVOUV TTIO TPAYAVEG Ol TTATATEG,.
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TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého

MFR-12

Mapoxr peupaTtog

220-240V ~ 50/60HZ

loxug 800W
Al0BECIUES AEITOUPYIEC ATIEVEPYOTIOINONG KOl OVAUOVAG dlabeciuo
Katavalwon 1oxUo¢ 0g KATACTAGN OVAUOVAG 0,38 W
Katavalwon 1oxU0¢ og KATAOTAGN ATTEVEQYOTTOINGNG -
Katavalwon 1oxUo¢ 0& KATAOTAGN OVAUOVAG SIKTUOU 071w
Mrmaivel QuTOPATA OE KOTACTAGCN AVOUOVAG UETA ATTO -

Mraivel auTOUATO O AEITOUPYIA TEQUATIOUOU AEITOUPYIOG HETA OTIO 15 min
Aeltoupyia avapovng dIKTUOU €AV N CUOKeUT) SIaBETEL AelToupyia oUVSECNG

epapuoyv )

MnAkog KaAwdiou SIKTUOU 0,8m

q

MPOZOXH! H MPM AGD SA 3iatnpci To Sikaiwpa va KAvel TEXVIKEG alAayEg!

AYTO 10 eyxelpidIO Exel UETAOATTEL ATTO LUNYAVI).

OpBn 31d0con Tou NPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPIMTETAL HAL( e AANT OLKIOKA
ATIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG {wn¢ Tou. O amoBANTOG eEOMAMOUOG UTTopEl va exel emPBAABEiC
ETMTUWOELC OTO TMEPIBAANOV Kal TNV avBpWTiivn uyeia Aoyw NS MOAVAC TIEPIEKTIKOTNTAG TOU OF
EMMKIVOUVEG OUGCIEG, PEIYHOTA KAl CUCTATIKA. H avapelgn NAEKTPOAOYIKWYV OMOBANTWY pE AANO
EE o oPANTO ) NN ETTOYYEAUATIKR AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 03NYACEL OTNV ameAeUBEPLION
ouotv emPBAABUV via TNV Lyeia Kal To TIEPIBAANOV. MeTAGEPETE TN XPNOCILOTIOINUEVN CUCKEUN OE £VOl ONUEIO
GUANOYNG OTTORAATUWV NAEKTPIKOU KA NAEKTPOVIKOU eEOTTAIOHOU. 1O AeEMTTOUEPECTEPEG TANPODGOPIEG TYETIKO
HE TOV TOTTO amopEIPNG TUIV OTTORAATWY NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpETel va

EMKOIVUIVAOEL JE TO DNUOTIKO ONPEI0 CUANOYNG 1 TNV EYKATACTOON £MEEEPYACIAG OTTORANTUIV.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read the instructions carefully before use.

D Take special care when children are near the
device.

D Do not leave the device unattended during
operation!

D Do not use the device for purposes other than
those for which it was intended.

D Do not immerse the device, cable or charger in
water or other liquids.

D Always remove the plug from the mains socket
when the device is not in use or before cleaning.

D Use of accessories not recommended by the
manufacturer may cause damage to the device
or personal injury.

D If the device starts producing abnormal sounds
or odour; or if smoke comes out of it, switch it off
immediately and contact an authorized service
to have it repaired.

D Do not use the device outdoors.

D Do not hang the mains cable on sharp edges or
allow it to come into contact with hot surfaces.

D Make sure the mains cable is not extending over
the edge of the device’s support surface. This
will prevent the device from being accidentally
pulled down.

D Do not touch any hot surfaces. Use holders
when moving this product.
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D Store the device in cool, dark and dry place.

D Avoid deformation of plastic parts, do not wash
the device and accessories with hot water or in
a washing machine.

D Do not put hands or any items inside the con-
tainer during operation.

D Before cleaning, disconnect the unit from the
power supply first.

D Clean the device, in particular parts being in
direct contact with food, before first use, imme-
diately after finishing work and if the device has
not been used for a long time. The procedure
is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

D Do not place the device near other electric
cookers, burners, ovens, etc.

D Always ensure that all parts of the device are
correctly fitted before starting work.

D Wait for the device to cool down completely
after frying before attaching or removing its
elements, as well as cleaning the device.

D During hot air frying, hot steam escapes through
the air vents.

D Keep your hands and face away from the es-
caping steam or air outlets. Pay attention to the
steam and air when removing the bowl! with the
basket from the device.

D Do not cover the air inlets and outlets when the
device is operating.
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D Do not place the device near flammable mate-
rials such as curtains, tablecloths etc., because
this may lead to a fire.

D Food intended for frying should always be placed
into the basket.

D Do not fill the bowl! with oil as this may cause
a fire.

D Device is suitable for home use solely. To pre-
vent deformation of the housing and lid, never
use the device continuously for a long period
of time.

D Damaged plug or power cord must be replaced
by the manufacturer, its service centre or an-
other suitably qualified person in order to avoid
any risk.

D The surface temperature may increase during
use.

D The device should be connected to a mains
socket outlet with a grounding pin! Before
switching the device on, make sure the mains
parameters match the values on the device’s
identification plate.

D It is recommended to use protective gloves
intended for handling this type of equipment.

D This equipment may be used by children of at
least 8 years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
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of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be performed by children, unless they are
over 8 years old and supervised by an adult.
Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Children should be supervised to ensure that
they do not play with the equipment/device.

D The device has not been designed to operate
with an external timer switch or a separate re-
mote control system.

D Keep the device and its cord out of reach of
children under 8 years of age.

D Do not connect the plug to the power socket
with wet hands.

D Do not pull the plug out of the power socket
by pulling the cord.

D Use the device on a smooth and stable surface.

D Do not place the device directly against a wall
or other devices. Leave at least 10 cm of free
space at the back and upper parts of the device,
as well as on its both sides. Do not place any
objects on the device.

D For the safety of children, please do not leave
freely accessible parts of the packaging (plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).

D WARNING! Do not allow children to play with
the film. Danger of suffocation!
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D WARNING! Overheated fat may ignite. Be
especially careful!
D CAUTION! Hot surface! The symbol
placed on the appliance indicates that its
components may become hot during opera-
tion.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Holder 4. Time dial (0-60 min.)
2. Baking container - 2.0l 5. Vent
3. Grate grill 6. Mains cable

A multifunctional appliance for oil-less frying, grilling, stewing and baking thanks to its
unique design. Fitfryer can prepare dishes using hot air circulation, thanks to which the
dishes are crispy on the outside and delicate on the inside. No need to add oil to most
ingredients.

BEFORE FIRST USE

1. Unpack the appliance from the packaging. Remove any bags, shipping locks, fillers and labels.

2. Make sure the appliance has not been damaged during its transportation. In case of suspect-
ed damage, do not start the appliance and consult the seller

3. Make sure the electrical mains parameters match the data on the appliance’s name plate.

4. Wash the appliance following the instructions in the “CLEANING AND MAINTENANCE" sec-
tion

5. Place the appliance on a hard, dry, stable, flat and horizontal surface.

USING THE APPLIANCE

CAUTIONI! A small amount of smoke may come out of the appliance during the first

use. This is normal.

CAUTIONI! The appliance is protected against improper use; the appliance will not turn

on without a properly installed baking container (2).

1. Check that the grill grate (3) is inserted into the fryer container (2). If not - slide the grill grate
into place so that it is positioned horizontally at the bottom of the cooking container (2).

2. Connect the appliance to the grounded mains.

3. Slide out the baking container (2) by pulling the handle (1).

4. Put products into the container (2).

CAUTION! Do not fill the baking container (2) above the “MAX” mark or exceed the

maximum amount of ingredients given in the table (see: “COOKING - TIPS” section).

5. Slide the baking container (2) back into the Fitfryer by holding the handle (1).

CAUTIONI! Do not touch the baking container (2) during the operation of the appliance

and shortly after it has been completed, as the container heats up to a very high tem-

perature.
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6. To start the fryer, set the cooking time with the time dial (4).

7. The appliance will turn off automatically when the set time comes to an end. The end of the
operation will be signalled by the chime of the clock. The operation of the appliance can be
terminated at any time by turning the time dial (4) to the *0” position.

8. Slide out the baking container (2) by pulling the handle (1) and check if the ingredients are
ready. If the ingredients are not ready yet, slide the container back into the Fitfryer, holding it
by the handle, and then set an additional time.

9. After the operation is finished, the appliance should be disconnected from the power source.

COOKING - TIPS

The range of dishes one can prepare with the appliance is vast; for choosing the correct
weight of food and the optimal baking time, please refer to the table below.

However, due to differences in shape, size, structure of food products, the data provided
in the table should be treated as indicative information that will facilitate starting work with
the appliance. Over time, the user will probably work out their preferable time settings
for the dishes of their choice. Some dishes require shaking (mixing) halfway through the
baking time. The baking container (2) must then be pulled out, this will stop the operation
of the appliance but the running time will continue to count down. The baking program will
resume when the baking container (2) is inserted again.

CAUTION! Risk of burns from fumes, hot fat and hot parts of the appliance. Be espe-
cially careful when removing the basket (2) from the working appliance.

Exceeding the optimal amount of food products may prevent proper air circulation in the
appliance and significantly affect the final result — the top layer will be too baked, while the
centre will remain raw.

Groceries Weight (g) Temperature (°C) Time (min.)

Chicken legs 100-300 200 15-25
ag

Steak @ 100-300 200 10-15

Fish ﬁ 100-300 200 15-20

Fries ‘m_ﬂ, 100-400 200 15-20
-

Cake 400 200 20-30

Prawns %% 100-300 200 15-20

If the appliance is not preheated, 3 minutes should be added to the baking time given in
the table.
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HOMEMADE FRIES PREPARATION

For best results, use pre-cooked (e.g. frozen) French fries. To fry homemade fries, follow

the steps below.

1. Peel the potatoes and cut them into sticks.

2. Soak the fries in a bowl with water for at least 30 minutes, remove and dry on a paper towel.

3. Pour1/2 tablespoon of olive oil into a bowl, then put the fries in it and mix until they are coated
with it.

4. Remove the fries with your fingers or a suitable kitchen utensil so that the excess oil remains
in the bowl. Put them into the container.

CAUTIONI! Do not pour all the fries from the bowl into the container at once, so that the

oil does not flow to the bottom of the vessel.

5. Fry according to the instructions.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning, remove the plug from the power socket and wait until the appliance cools
down completely.

2. Slide out the baking container so that the appliance cools down more quickly.

CAUTIONI! The baking container, the grate grille and the inside of the appliance are

coated with a non-stick coating. Do not clean them with metal kitchen utensils or abra-

sive cleaners as this may damage the coating.

3. Wipe the housing of the appliance with a damp cloth. The housing should never neither be
immersed in water or any other liquid nor washed in the dishwasher.

4. Wash the baking container and the grate grill with warm water with addition of mild deter-
gent. Rinse and dry thoroughly. Do not use wire cloths or abrasive cleaners to clean the case.

5. Clean the inside of the appliance with hot water and a delicate, non-abrasive sponge.

6. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any dirt.

7. After cleaning and drying, the appliance should be folded and stored in a safe place.

CAUTION!If dirt has stuck to the bottom of the container and grill grate, fill the contain-

er with hot water and a small amount of washing up liquid. Insert the grate grille into the

container and leave them soaked for about 10 minutes.

PROBLEM SOLVING

The table below describes the most common problems that may be encountered when
using the appliance.

The ingredients Some ingredients Ingredients placed on top of each other or
fry unevenly in the should be shaken across each other (e.g. French fries) should
Fitfryer. halfway through the be shaken halfway through the preparation
preparation time. time.
Fried snacks Snacks intended Use snacks to be prepared in Fitfryer
are not fragile for preparation in a or cover snacks with a thin layer of oil to
when removed traditional deep fat ensure their tenderness.
from Fitfryer. frying appliance were
used.
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The container
cannot be inserted
into the appliance
correctly.

White smoke comes

out of the appliance.

Fresh fries fry
unevenly in Fitfryer.

Fresh fries are not
crispy after being
prepared in Fitfryer.
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There are too many
ingredients in the
container.

The baking container is
not positioned correctly
in the appliance.

The ingredients being
prepared are fatty.

The bowl contains fat
from previous cooking.

The potato pieces were
not properly soaked
before frying.

Wrong type of potatoes
used.

The tenderness of the
fries depends on the
amount of oil and water
in them.

Do not fill the container above the MAX
level.

Insert the container into the appliance until a
“click” is heard.

Large amount of fat leaks into the container
during frying fatty ingredients in Fitfryer. This
fat emits white smoke and the container may
heat up more than usual. This neither affect
the appliance nor the final cooking result.

LLarge amount of fat leaks into the container
during frying fatty ingredients in Fitfryer. This
fat emits white smoke and the bow!l may heat
up more than usual. This neither affect the
appliance nor the final cooking result.

Soak them in a bowl with water for at least
30 minutes, remove and dry on a paper
towel.

Use fresh potatoes and check that they do
not “fall apart” during frying.

Dry the prepared potato pieces thoroughly
before adding the oil.

Prepare smaller pieces of potatoes to make
them crispier.

Add a little more olive oil to make the fries
crispier.



TECHNICAL DATA

Model MFR-12

Power supply 220-240V ~ 50/60HZ
Power 800W

Availability of the shutdown and standby mode available

Power consumption in standby mode 0,38 W

Power consumption in the shutdown mode -

Power consumption in network standby mode 07w
Automatically goes into standby mode after -
Automatically goes into the shutdown mode after 15 min
Network standby mode, if the device has a connection function with the appli-

cation i
Length of mains cable 08m

g

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
HEE  5ional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

ﬁ Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE

USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

D Tenga especial cuidado cuando hay nifnos en
las proximidades del dispositivo.

D iNo deje el aparato desatendido mientras esta
funcionando!

D No utilice el dispositivo para fines distintos a los
previstos.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe
en agua u otros liquidos.

D Siempre desenchufe el enchufe cuando no estés
usando el dispositivo o antes de limpiarlo.

D El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede danar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

D Siexperimenta ruidos, olores o humos inusuales
procedentes del aparato, apaguelo inmediata-
mente y pongase en contacto con un centro de
servicio autorizado para que lo reparen.

D No utilice el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

D Asegurese de que el cable de alimentaciéon no
cuelgue del borde del suelo en el que se coloca
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el dispositivo. Esto evitara que el dispositivo se
desprenda accidentalmente de la superficie.

D iNo toque las superficies calientes! Usa agarres.

D Guarde el aparato en un lugar fresco, sombrea-
do vy seco.

D Evite la deformacion de las piezas de plastico,
no lave el dispositivo con agua caliente y en el
lavavajillas.

D No cologue las manos ni objetos en el recipiente
mientras el aparato esté en funcionamiento.

D Antes de limpiar, el aparato debe estar desen-
chufado de la fuente de alimentacion.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las
partes que estan en contacto directo con los
alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
iInmediatamente después del uso o si el aparato
no se ha utilizado durante mucho tiempo. El
procedimiento se describe en el capitulo «LIM-
PIEZAY MANTENIMIENTO.

D No coloques el dispositivo cerca de las cocinas
eléctricas y de gas, guemadores, hornos, etc.

D Antes de comenzar a trabajar, asegurese siem-
pre de que todas las partes del dispositivo estén
instaladas correctamente.

D Después de freir, deje que el aparato se enfrie
por completo antes de colocar o quitar sus com-
ponentes, asi como antes de limpiar el aparato.

D Durante la fritura con aire caliente, el vapor
caliente se escapa a través de las aberturas
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de salida de aire. No acerque las manos o la
cara al vapor gue se escapa ni a las rejillas de
ventilacion de escape. También tenga cuidado
con el vapor vy el aire al retirar el recipiente del
aparato.

D No obstruya las entradas y salidas de aire mien-
tras el aparato esté en funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales
inflamables como cortinas, manteles, etc., que
puedan provocar un incendio.

D Cologue siempre los productos a freir en el
recipiente.

D No llene el recipiente con aceite, ya que esto
puede provocar un incendio.

D El aparato solo es apto para uso domeéstico.
Nunca debe usarse de forma continua durante
un periodo prolongado de tiempo para evitar
la deformacién de la carcasa v la cubierta.

D Si el enchufe o el cable de alimentacion se da-
Aan, debe ser reemplazado por el fabricante o
el servicio técnico, o por otra persona debida-
mente calificada para evitar cualquier riesgo.

D Latemperatura de la superficie puede aumentar
durante el uso.

D El dispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexién a tierra.
Antes de encender el aparato, compruebe que
la tension de red corresponde a los parametros
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indicados en la placa de caracteristicas del
aparato.

D Durante su uso, se recomienda el uso de guan-
tes de proteccion disefados para este tipo de
equipos.

D Este dispositivo puede ser utilizado por nifos
de por lo menos 8 afios de edad, por personas
con capacidades fisicas o mentales reducidas y
por personas gque no disponen de experiencia
ni de conocimiento del dispositivo, siempre que
se les supervise o se les proporcione instruccion
para utilizar el equipo de manera segura, de
modo que se puedan comprender los riesgos
asociados a su uso. La limpieza y el manteni-
miento no deben ser realizados por ninos a
menos que tengan 8 anos de edad o mas y
estén supervisados. La limpieza/mantenimiento
no debe ser realizada por niRos sin supervision.
D Los ninos no deben jugar con el aparato.

D El equipo no esta disenado para funcionar con
un interruptor temporizador externo o un sis-
tema de control remoto separado.

D Mantenga el dispositivo vy su cable fuera del
alcance de los ninos menores de 8 anos.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente
con las manos mojadas.

D No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.
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D Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e
estable.

D No cologue el aparato directamente contra una
pared o contra otros electrodomeésticos. Deje
al menos 10 cm de espacio libre en la parte
posterior v los laterales del aparato, asi como
por encima de él. No cologue ningun objeto
encima del dispositivo.

D Por la seguridad de los nifos, por favor no per-
mitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jue-
guen con el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada
puede incendiarse. Ten especial cuidado.

D i ATENCION! ;Superficie caliente! El sim-
&bolo del dispositivo informa de que sus

componentes pueden calentarse a altas
temperaturas durante el funcionamiento.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Mango 4. Dial de tiempo de ejecucion (0-60
2. Recipiente para hornear 2.0l min.)
3. Parrilla de rejilla 5. Ventilacion de aire

6. Cable dered
Un dispositivo multifuncional que, gracias a su diserio Unico, permite freir, asar, guisar e
incluso hornear sin anadir aceite. La Fitfryer prepara platos utilizando la circulacion de aire
caliente, haciendo que los alimentos queden crujientes por fuera y tiernos por dentro. No
es necesario agregar aceite a la mayoria de los ingredientes.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembale el dispositivo del embalaje. Retire las bolsas, los bloqueos de envio, los rellenos y
las etiquetas.
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2. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. Si
sospecha que hay danos, no arranque el molinillo y consulte a su vendedor.

3. Asegurese de que los parametros de su red eléctrica se correspondan con los datos de la
placa de caracteristicas del dispositivo.

4. Limpie el dispositivo segun las instrucciones del capitulo ,LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”.

5. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

USO DEL DISPOSITIVO

iATENCION! Al utilizar el aparato por primera vez, puede escapar una pequena canti-

dad de humo. Esto es normal.

iATENCION! El aparato esta protegido contra el mal uso: el aparato no se encendera

sin un recipiente para hornear correctamente colocado (2).

1. Compruebe que larejilla de la parrilla (3) esté insertada en el recipiente de la freidora (2). De lo
contrario, deslice la rejilla de la parrilla en su lugar de modo que quede horizontal en la parte
inferior del recipiente para hornear (2).

2. Conecte el aparato a una fuente de alimentacion con conexién a tierra.

3. Deslice el recipiente para hornear (2) tirando del asa (1).

4. Cologue los alimentos en el recipiente (2).

iATENCION! No llene el recipiente para hornear (2) por encima del indicador , MAX* ni

exceda la cantidad maxima de ingredientes enumerados en la tabla (consulte la seccién

~CONSEJOS DE COCINA”).

5. Sosteniendo el asa (1), deslice el recipiente para hornear (2) nuevamente en la Fitfryer.

iATENCION! No toque el recipiente para hornear (2) durante el funcionamiento y poco

después de que se haya completado el aparato, ya que el recipiente se calienta a una
temperatura muy alta.

6. Para encender la freidora, use el dial de tiempo de funcionamiento (4) para configurar el
tiempo de coccion.

7. El dispositivo se apagara automaticamente cuando se acabe el tiempo establecido. Cuando
termine el trabajo, sonara el reloj. El funcionamiento del dispositivo se puede finalizar en cual-
quier momento girando la perilla de tiempo de funcionamiento (4) a la posicion ,0”.

8. Deslice el recipiente para hornear (2) tirando del asa (1), luego verifique que los ingredientes
estén listos. Si los ingredientes aun no estan listos, deslice el recipiente nuevamente en la Fit-
fryer sosteniéndolo por el asa, luego configure el tiempo adicional.

9. Cuando el dispositivo esté terminado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.

CONSEJOS DE COCINA PARA COCINAR

Se pueden preparar muchos platos con el dispositivo, la tabla a continuacion esta disefiada
para ayudarlo a elegir el peso correcto de los alimentos y el tiempo éptimo de horneado.
Sin embargo, debido a las diferencias en m.in forma, tamano y estructura de los productos
alimenticios, los datos que figuran en la tabla deben tratarse como informacién aproxi-
mada que facilite el inicio del trabajo con el dispositivo. Con el tiempo, es probable que
elabores tus propios ajustes de tiempo para los platos que elijas. Algunos alimentos deben
agitarse (revolverse) a la mitad del tiempo de horneado. Luego saque el recipiente para
hornear (2), esto detendra el funcionamiento del dispositivo, pero el tiempo de trabajo
aun esta contado. El programa de coccion se reanudara cuando se vuelva a introducir el
recipiente para hornear (2).
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iATENCION! Riesgo de quemaduras por humos, grasa caliente, partes calientes del dis-
positivo. Al retirar la cesta (2) del aparato en funcionamiento, tenga mucho cuidado.
Exceder la cantidad recomendada de productos alimenticios puede impedir la circulacion
adecuada del aire en el dispositivo y afectar significativamente el efecto final: la superficie
de la capa estara demasiado horneada y el centro permanecera crudo.

Comestibles Icono Peso (g) Temperatura Tiempo (min.)

Muslos de pollo 10 200 15-25
3
Bistec Q 10 200 10
Peces ﬁ 10 200 15-20
Papas fritas % 10 200 15-20
]
Pastel 400 200 20-30
Camarén %% 10 200 15-20

Se deben agregar 3 minutos al tiempo de horneado indicado en la tabla si el aparato no
esta precalentado.

PREPARACION DE PATATAS FRITAS CASERAS

Para lograr el mejor resultado, se deben usar papas fritas prefritas (por ejemplo, congela-

das). Para freir papas fritas caseras, debe seguir los pasos a continuacion:

1. Pelarlas patatas y cortarlas en palitos.

2. Remoje las papas fritas en un recipiente con agua durante al menos 30 minutos, retirelas y
séquelas con una toalla de papel.

3. Vierta1/2 cucharada de aceite de oliva en un tazon, luego coloque las papas fritas y revuelva
hasta que estén cubiertas con aceite de oliva.

4. Retira las patatas fritas con los dedos o con un utensilio de cocina adecuado para que el ex-
ceso de aceite quede en el bol. Ponlos en el recipiente.

iATENCION! No vierta todas las papas fritas del tazén en el recipiente a la vez, para que

el aceite no corra al fondo de la sartén.

5. Freir segun las instrucciones.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar, retire el enchufe de la toma de corriente y espere hasta que el aparato se
haya enfriado por completo.

2. Deslice el recipiente para hornear para permitir que la unidad se enfrie mas rapido.

iATENCION! El recipiente para hornear, la parrilla y el interior del aparato estén re-

cubiertos con un revestimiento antiadherente. No los limpie con utensilios de cocina

metalicos o abrasivos, ya que esto puede daiar el revestimiento.
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5.
6.

7.

Limpie el exterior del dispositivo con un pafo humedo. Nunca sumerija la carcasa en agua ni
en ningun otro liquido, no la lave en el lavavajillas.

Lave el recipiente para hornear y la parrilla cagua con un detergente suave. Enjuague y seque
bien. No utilice pafios metalicos ni abrasivos para limpiar las carcasasy.

Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja suave que no raye.

Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier residuo.
Despues de la limpieza y el secado, el aparato debe doblarse y guardarse en un lugar seguro.
iATENCION! Si la suciedad se adhiere al fondo del recipiente y la parrilla, llene el re-
cipiente con agua caliente y una pequeria cantidad de detergente. Pon la parrilla en un
recipiente y déjala en remojo durante unos 10 minutos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

En la siguiente tabla se describen los problemas mas comunes que puede encontrar al
usar su dispositivo.

Los ingredientes
se frien de manera
desigual en la
Fitfryer.

Los bocadillos fritos
no se desmoronan
cuando los sacas de
la Fitfryer.

No puedo insertar
correctamente el
contenedor en el
aparato.

Sale humo blanco
del dispositivo.

Algunos ingredientes
deben agitarse a
mitad del tiempo de
preparacion.

Se utilizaron aperitivos
destinados a la
preparacion en un
dispositivo de fritura
tradicional.

Hay demasiados
ingredientes en el
recipiente.

El recipiente

para hornear no
estd colocado
correctamente en el
aparato.

Los ingredientes
preparados son grasos.

El bol contiene grasa de
la coccion anterior.

Agite los ingredientes colocados uno encima
del otro o uno sobre el otro (por ejemplo,
papas fritas) a la mitad del tiempo de
preparacion.

Use bocadillos para preparar en la Fitfryer
o cubra los bocadillos con una fina capa
de aceite para asegurarse de que estén
crujientes.

No llene el recipiente por encima del nivel
MAX.

Deslice el recipiente dentro del aparato
hasta que se escuche un “clic".

Al freir ingredientes grasos en la Fitfryer,
una gran cantidad de grasa se filtra en el
recipiente. Esta grasa emite humo blanco
y el recipiente puede calentarse mas de
lo habitual. Esto no afecta al aparato ni al
resultado final de la coccidn.

Al freir ingredientes grasos en la Fitfryer,
una gran cantidad de grasa se filtra en el
recipiente. Esta grasa emite humo blanco
y el recipiente puede calentarse mas de
lo habitual. Esto no afecta al aparato ni al
resultado final de la coccion.
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Las patatas fritas
frescas se frien de
forma desigual en la
Fitfryer.

Las papas fritas
frescas no son
crujientes cuando
se preparan en la
Fitfryer.

58

Los trozos de patata
no se remojaron
adecuadamente antes
de freir.

Se utilizé el tipo
incorrecto de papas.

La ternura de las papas
fritas depende de la
cantidad de aceite y
agua que contengan.

Sumérjalos en un recipiente con agua
durante al menos 30 minutos, retirelos y
séquelos con una toalla de papel.

Debes utilizar patatas frescas y comprobar
que no se "deshagan” durante la fritura.

Antes de agregar el aceite, seque bien los
trozos de papa preparados.

Prepara trozos mas pequerios de patatas
para que queden mas crujientes.

Agregue una cantidad un poco mayor de
aceite de oliva para que las papas fritas
estén mas crujientes.



DATOS TECNICOS

Modelo MFR-12
Alimentacion: 220-240V ~ 50/60Hcon
Potencja 800W
Disponibilidad de los modos apagado y en espera disponible
Consumo de energia en espera 0,38 W
Consumo de energia en modo apagado -
Consumo de energia en modo de espera de red 071w
Entra automaticamente en modo de espera después de -

Entra automaticamente en el modo de apagado después de 15 min
Modo de espera de red si el dispositivo tiene la funcién de conectarse a la )
aplicacion

Longitud del cable de red 08M

€

IATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios

técnicos.

Este manual ha sido traducido automaticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domeésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio
ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida

peligrosos. La mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional
EEE [ cde dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado debera entregarse al punto de recepcién de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o

con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d’'emploi avant toute
utilisation.

D Etre particulierement vigilant lorsque des enfants
se trouvent a proximité de l'appareil !

D Ne pas laisser l'appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement !

D Ne pas utiliser lappareil a dautres fins que l'usage
auquel il est destine.

D Ne pas plonger lappareil, le cordon ou les prises
dans l'eau ou tout autre liquide.

D Toujours débrancher le cordon dalimentation
de la prise de courant lorsque vous n'utilisez pas
lappareil ou avant de commencer a le nettoyer.

D Lutilisation d'accessoires non recommandeés
par le fabricant peut entrainer des dommages
a l'appareil, un incendie ou des blessures.

D En cas de sons, dodeurs ou de fumée inhabituels
provenant de lappareil, éteignez-le immédiate-
ment et contactez un centre de service agree
pour faire réparer l'appareil.

D N'utilisez pas l'appareil en extérieur.

D Ne pas accrocher le cordon d’alimentation de
lappareil sur des poignées a bords tranchants
et ne pas le laisser en contact avec des surfaces
chaudes.

D Veillez a ce que le cable dalimentation ne pende
pas du plancher sur lequel se trouve l'appareil.
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Cela évitera que l'appareil ne soit accidentelle-
ment tiré de cette surface.

D Ne pas toucher les surfaces chaudes | Utilisez
les poignées.

D Conservez l'appareil dans un endroit frais, om-
brage et sec.

D Evitez la déformation des pieces en plastique,
ne lavez pas lappareil a 'eau chaude ou dans
un lave-vaisselle.

D Ne mettez pas vos mains ou des objets dans
le réservoir pendant que l'appareil fonctionne.

D Débranchez lappareil de lalimentation électrique
avant de le nettoyer !

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des
parties en contact direct avec les aliments, doit
étre effectué avant la premiere utilisation, imme-
diatement aprés l'utilisation ou si lappareil Na
pas été utiliseé pendant une longue période - la
procédure est décrite dans le chapitre ,NET-
TOYAGE ET ENTRETIEN".

D Ne pas placer l'appareil a proximité d'autres
appareils électrigues: de brdleurs, de cuisinieres,
de fours, etc.

D Avant de commencer le travail assurez-vous
toujours que tous les composants de lappareil
sont correctement installés.

D Apres la friture, laissez l'appareil refroidir com-
plétement avant de fixer ou de retirer ses com-
posants, et avant de le nettoyer.
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D Lors de la friture a l'air chaud, la vapeur chaude
s'échappe par les sorties dair. Gardez vos
mains et votre visage a I'écart de la vapeur qui
séchappe et des sorties dair. Faites également
attention a la vapeur et a lair lorsque vous retirez
le bol avec le panier de l'appareil.

D Ne pas obstruer les entrées et sorties d’air pen-
dant le fonctionnement.

D Ne placez pas lappareil a proximité de matériaux
inflammables tels que des rideaux, des nappes,
etc. car cela pourrait provoguer un incendie.

D Mettez toujours les produits a frire dans le panier.

D Ne rempllssez pas le bol d’huile, car cela peut
provoguer un incendie.

D Lappareil convient uniguement a un usage do-
mestique. |l ne doit jamais étre utilisé en continu
pendant de longues heures afin d’éviter toute
déformation du boitier et du couvercle.

D Si la fiche ou le cordon dalimentation est en-
dommagé, il doit étre remplacé par le fabricant
OU un centre de service agréé, ou par une autre
personne diment qualifiée, afin d’éviter tout
risque.

D La température de la surface sur laguelle repose
la friteuse peut augmenter pendant l'utilisation
de lappareil.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre !
Avant dallumer lappareil, vérifiez que la tension
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du réseau correspond aux parametres indiqués
sur la plague signalétique de l'appareil.

D Pendant l'utilisation, il est conseillé de porter
des gants de protection destinés a étre utilisés
avec ce type d’équipement.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
d’au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendées. Le nettoyage et l'entretien ne
peuvent pas étre effectués par des enfants, sauf
sils sont agés de plus de 8 ans et surveillés. Les
enfants ne peuvent pas effectuer le nettoyage
/ I'entretien sans surveillance.

D Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

D Lappareil n'est pas concu pour fonctionner a
laide d’'une minuterie externe ou d'un systeme
de télécommande séparé.

D Cardez l'appareil et sa conduite hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains mouillées.

D Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de
lappareil pour le débrancher.

D Utiliser l'appareil sur une surface plane et stable.
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D Ne placez pas lappareil directement a cote
d’'un mur ou d'un autre équipement. Laissez
au moins 10 cm d'espace libre a larriére et sur
les deux cotés de l'appareil, ainsi quau-dessus
de celui-ci. Ne posez aucun objet sur lappareil.

D Ne pas laisser les parties de 'emballage de
lappareil (sacs plastiques, cartons, polystyrene,
etc.) a la portée des enfants.

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque de suffo-
cation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée
peut s’enflammer. Une attention particuliére
est recommandée !

D AVERTISSEMENT! Surface chaude ! Le

symbole sur l'appareil indique que ses
composants peuvent devenir chauds pendant
le fonctionnement.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Support (poignée) 4. Bouton de temps de travail (0-60
2. Récipient de cuisson 2,0 | min.)
3. GCrille de gril 5. Trou de ventilation

6. Cable réseau

Un appareil multifonctionnel qui, gréce a sa conception unique, permet de faire frire, griller,
mijoter et méme cuire au four sans ajouter d'huile. Le Fitfryer prépare les plats en utilisant la
circulation d‘air chaud, de sorte que les aliments sont croustillants a I'extérieur et tendres a
I'intérieur. Il n‘est pas nécessaire d'ajouter de I'huile a la plupart des ingrédients.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Déballez l'appareil de son emballage. Enlevez tous les sacs, transparents, papiers bulles et
étiquettes.

2. Vérifiez que l'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si
vous suspectez des dommages ne démarrez pas le moulin et consultez votre revendeur.
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3. Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent a ceux don-
nés dans le tableau fournit avec l'appareil.

4. Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRETIEN
ET NETTOYAGE”".

5. Placez l'appareil sur une surface dure, seéche, stable, plane et horizontale.

UTILISATION DE LAPPAREIL

ATTENTION ! Lors de la premiére utilisation, une petite quantité de fumée peut

s‘échapper de l‘appareil. C‘est un phénoméne normal.

ATTENTION !!! L'appareil est protégé contre une utilisation incorrecte - l‘appareil ne

s‘allumera pas sans un récipient de cuisson correctement installé (2).

1. Veérifiez que la grille du gril (3) est insérée dans le récipient de la friteuse (2). Dans le cas
contraire, faites glisser la grille du gril en place de maniére a ce qu’elle soit horizontale au fond
du récipient de cuisson (2).

2. Connectez I'appareil a une source d'alimentation reliée a la terre.

3. Faites glisser le récipient de cuisson (2) en tirant sur la poignée (1).

4. Placez les aliments dans le récipient (2).

ATTENTION! Ne remplissez pas le récipient de cuisson (2) au-dela du repére « MAX »

et ne dépassez pas les quantités maximales d’ingrédients indiquées dans le tableau (voir

section «CONSEILS DE CUISINE»).

5. Entenant la poignée (1), faites glisser le récipient de cuisson (2) dans le Fitfryer.

ATTENTION ! Ne touchez pas le bol pendant ou peu aprés le fonctionnement de I'ap-

pareil car il devient trés chaud.

6. Pour démarrer la friteuse, réglez le temps de cuisson a l'aide du bouton de temps (4).

7. Lappareil s'éteindra automatiquement une fois le temps défini écoulé. La fin des travaux sera
signalée par la sonnerie de I'horloge. Lappareil peut étre arrété a tout moment en tournant le
bouton de temps de fonctionnement (4) sur la position « O ».

8. Retirez le bol avec le panier en tirant sur la poignée (2), puis vérifiez que les ingrédients sont
préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts, remettez le bol avec le panier dans le Fit-
fryer en le tenant par la poignée, puis réglez un temps supplémentaire.

9. Une fois le travail terminé, l'appareil doit étre débranché de la source d’alimentation.

PREPARER LES ALIMENTS — CONSEILS

Lappareil peut étre utilisé pour préparer de nombreux plats ; le tableau ci-dessous est
destiné a vous aider a sélectionner le poids correct des aliments et le temps de cuisson
optimal.

Toutefois, en raison de différences, par exemple Concernant la forme, la taille et la struc-
ture des produits alimentaires, les données indiquées dans le tableau doivent étre considé-
rées comme des informations indicatives qui faciliteront la mise en route de I'appareil. Au
fil du temps, vous développerez probablement vos propres paramétres de temps pour les
aliments que vous choisissez. Certains plats nécessitent d‘étre secoués (remués) a mi-cuis-
son. Vous devez ensuite faire glisser le récipient de cuisson (2), cela arrétera l'appareil mais
le temps de fonctionnement continuera a étre décompté. Le programme de cuisson re-
prendra lorsque le récipient de cuisson (2) sera réinséré.
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ATTENTION ! Risque de bralures dues aux fumées, a la graisse chaude et aux com-
posants chauds de I'appareil. Soyez particuliérement prudent lorsque vous retirez le
panier (2) de l‘appareil en fonctionnement.

Dépasser la quantité recommandée de produits alimentaires peut empécher une bonne
circulation de l‘air dans I'appareil et affecter considérablement I'effet final : la couche su-
perficielle sera trop cuite et le centre restera cru.

Epiceries Icéne Poids (g) Température Temps (min.)
Cuisses de poulet 100-300 200 15-25
3
Steak Q 100-300 200 10-15
Poisson ﬁ 100-300 200 15-20
«frites » ‘m_w, 100-400 200 15-20
]
Pate: 400 200 20-30
Crevette %% 100-300 200 15-20

Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson indiqué dans le tableau si I'appareil n‘est pas pré-
chauffé.

PREPARATION DES FRITES MAISON

Pour de meilleurs résultats, utilisez des frites pré-frites (par exemple, congelées). Pour faire

des frites maison, suivez les étapes ci-dessous.

1. Epluchez les pommes de terre et coupez-les en batonnets.

2. Faites-les tremper dans I'eau pendant au moins 30 minutes, sortez-les et séchez-les sur une
serviette en papier.

3. Versez 1/2 cuillére & soupe d’'huile d'olive dans un saladier, puis mettez les frites dedans et
remuez jusqu'a ce qu'elles soient enrobées d’huile.

4. Retirez les frites avec vos doigts ou un ustensile de cuisine adapté afin que I'excés d’huile reste
dans le saladier. Placez-les dans un récipient.

ATTENTION ! Ne versez pas toutes les frites du saladier dans le panier en une seule fois,

afin que I’'huile ne coule pas dans le panier.

5. Faites frire selon les instructions fournies.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Avant de nettoyer, débranchez l'appareil de la prise de courant et attendez qu'il ait complé-
tement refroidi..
2. Retirez le récipient de cuisson pour permettre a l'appareil de refroidir plus rapidement.
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ATTENTION ! Le récipient de cuisson, la grille du gril et I'intérieur de I'appareil sont

dotés d’un revétement antiadhésif. Ne les nettoyez pas avec des ustensiles de cuisine en

métal ou des nettoyants abrasifs, car cela pourrait endommager le revétement.

3. Essuyez le boitier de l'appareil avec un chiffon humide. Ne plongez jamais le boitier dans I'eau
ou dans un autre liquide et ne le lavez jamais dans un lave-vaisselle.

4. Lavez le récipient de cuisson et la grille du gril avecde I'eau tiéde et un détergent doux. Rincer
et sécher soigneusement. N'utilisez pas de éponges métalliques ou de produits abrasifs pour

nettoyer le boitier.

5. Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge douce et non grattante.
6. Nettoyez I'élément chauffant a l'aide d'une brosse de nettoyage pour éliminer tout résidu.

7. Apreés le nettoyage et le séchage, lappareil doit étre rangé dans un endroit sdr.
ATTENTION ! Si de la saleté est collée au fond du récipient et a la grille du gril, remplis-
sez le récipient d‘eau chaude et d‘un peu de liquide vaisselle. Placez la grille du gril dans
le récipient et laissez tremper pendant environ 10 minutes.

RESOLUTION DE PROBLEMES

Le tableau suivant décrit les problémes les plus courants que vous pouvez rencontrer lors
de l'utilisation de I'appareil.

Les ingrédients sont
frits de maniére
inégale.

Les ingrédients frits
dans Fitfryer ne sont
pas croustillants.

Il n'est pas

possible d'insérer
correctement le bol
dans l'appareil.

De la fumée blanche
s'échappe de
l'appareil.

Certains ingrédients
doivent étre secoués a
mi-cuisson.

Les ingrédients utilisés
sont ceux destinés a
étre préparés dans une
friteuse traditionnelle.

Il'y a trop d'ingrédients
dans le panier.

Le récipient de cuisson
n'est pas correctement
positionné dans
I'appareil.

Les ingrédients gras
sont préparés.

Il'y a de la graisse de
la cuisson précédente
dans le bol.

Secouez les ingrédients placés les uns sur les
autres ou les uns en travers des autres (par
exemple, des frites) & mi-cuisson.

Utilisez des ingrédients congus pour étre
préparés dans la Fitfryer ou enduisez les
ingrédients d'une fine couche d'huile pour
garantir leur croustillance.

Ne remplissez pas le panier au-dessus du
niveau MAX.

Faites glisser le récipient dans l'appareil
jusqu’a entendre un « clic ».

Lorsque vous faites frire des ingrédients
gras dans le Fitfryer, une grande quantité de
graisse s'échappe dans le bol. Cette graisse
émet une fumeée blanche et le bol peut
devenir plus chaud que d'habitude. Cela
n'affecte pas I'appareil ni le résultat final de
la cuisson.

Lorsque vous faites frire des ingrédients
gras dans le Fitfryer, une grande quantité de
graisse s'échappe dans le bol. Cette graisse
émet une fumeée blanche et le bol peut
devenir plus chaud que d'habitude. Cela
n'affecte pas I'appareil ni le résultat final de
la cuisson.
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Les ingrédients sont
frits de maniére
inégale.

Les frites fraiches
préparées dans le
Fitfryer ne sont pas
croustillantes.

68

Les morceaux de
pommes de terre n'ont
pas été correctement
trempés avant d'étre
frits.

Le mauvais type de
pommes de terre a été
utilisé.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'huile et d'eau qu'elles
contiennent.

Faites-les tremper dans I'eau pendant au
moins 30 minutes, sortez-les et séchez-les
sur une serviette en papier.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
vérifiez qu'elles ne se défont pas lors de la
friture.

Sécher soigneusement les morceaux de
pommes de terre préparés avant d'ajouter
I'huile.

Préparez des morceaux de pommes de
terre plus petits pour qu'ils soient plus
croustillants.

Ajoutez une quantité légérement supérieure
d'huile d'olive pour rendre les frites plus
croustillantes.



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele MFR-12
Alimentation 220240V ~ 50/60HZ
Puissance B00W
Modes d'arrét et de veille disponibles disponible
Consommation en veille 0,38 W
Consommation électrique en mode arrét -
Consommation électrique en mode veille du réseau 0,71W
Passe automatiquement en mode veille apres -

Passe automatiquement en mode d'arrét apres 15 min
Mode veille réseau si l'appareil dispose d'une fonction de connexion d'applica- )

tion

Longueur du cordon secteur 0,8M

e

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
Sivous avez des doutes, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EEE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-

69



UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Legyél kUlondsen dvatos, ha gyermekek tartoz-
kodnak a keészulék kdzelében.

D Ne hagyja felUgyelet nélkll a készuléket mukéd-
dés kdzben!

D Ne hasznald a készuléket a rendeltetésétdl eltérd
célokra.

D Ne meritsd a készUléket, a kabelt vagy a fali
csatlakozot vizbe vagy mas folyadékba.

D Mindig huzd ki a tapvezetéek dugdjat a halozati
aljzatbol, ha nem hasznalod a készUléket, vagy
annak tisztitasa elétt.

D A gyartd altal nem ajanlott tartozékok hasznalata
karosithatja a készuléket vagy balesetet okozhat.

D Ha barmilyen szokatlan zajt, szagot vagy fustéot
tapasztal a keszUlékbdl, azonnal kapcsolja ki,
majd forduljon egy hivatalos szervizkdzponthoz
a készulék javitasa érdekeben.

D Ne hasznald a készuléket kultéren.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro felUletekkel erintkezzen.

D Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel ne ldgjon
a padld szélén, amelyre a készUleket helyezi. Ez
megakadalyozza, hogy a készuléket véletlendl
lenuzzak a feluletrdl.
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D Ne érintse meg a forro fellleteket! Hasznaljon
fogokat.

D Tarolja a keészuléket hlvos, arnyekos és szaraz
helyen.

D Kerulje a mUanyag alkatrészek deformaciojat,
ne mossa le a készuléket forrd vizzel és moso-
gatogépben.

D Ne tegyen kezét vagy targyat a tartalyba, amig
a keészulek mukodik.

D Tisztitas el6tt a keszuléket ki kell huzni az aram-
forrasbol!

D A készulek tisztitasat, kildonodsen az élelmiszerek-
kel kdzvetlendl érintkezd alkatrészek tisztitasat
az elsd hasznalat el6tt, kdzvetlendl az alkalmazas
befejezése utan, vagy ha a készuléket hosszu
|de|g nem hasznalt — az eljarast a ,TISZTITAS
és KARBANTARTAS” cim fejezet ismerteti.

D Ne helyezze a készUleket mas elektromos ke-
szUlekek, egok, tlzhelyek, sttdk stb. kdzelébe.

D A munka megkezdése eldtt mindig gydzdd;
meg arrol, hogy a keészulék minden alkatrésze
helyesen van-e felerdsitve.

D SUtés utan hagyja teljesen kihdini a keészuléket,
miel6tt felhelyezi vagy eltavolitja alkatrészeit,
valamint a készulék tisztitasa elott.

D Forro levegds sutes kozben forrd gdz tavozik a
levegd kimeneti nyilasain keresztll. Ne vigye a
kezét vagy az arcat a kilépd g6z vagy a szellbzd-

71



nyilasok kdzelébe. Ugyeljen a gbzre és a levegbre
s, amikor eltavolitja a tartalyt a készulekbdl.

D Ne takarja el a levegd bemeneti és kimeneti
nyilasait a késztlék mukoddese kozben.

D Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagok,
peldaul flggdnyodk, teritdk és egyebek kdzelébe
— ez tUzet okozhat.

D A sutni kivant terméekeket mindig tegye a tar-
talyba.

D Ne toltse fel a tartalyt olajjal, mert ez tlzet okoz-
hat.

D A készulék csak haztartasi hasznalatra alkalmas.
Soha nem szabad hosszabb ideig folyamatosan
hasznalni, hogy megakadalyozza a haz és a bur-
kolat deformaciojat.

D Ha a csatlakozo vagy a tapkabel megséril, a
kockazat elkerulése erdekeében a gyartonak
vagy a szerviznek, vagy mas megfelelden képzett
szemelynek ki kell cserélnie.

D Hasznalat kdzben a fellleti hdmérseklet emel-
kedhet.

D A készUléket foldeld csappal kell csatlakoztatni
a halozati aljzathoz! A keészulék bekapcsola-
sa el6tt ellendrizze, hogy a haldzati feszUltség
megfelel-e a készulék adattablajan megadott
paramétereknek.

D Hasznalat kdzben ajanlott az ilyen tipusu beren-
dezésekhez tervezett véddkesztyl hasznalata.
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D A berendezést legaldbb 8 éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képesség
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha felUgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszélyek
megértésre kerlljenek. A tisztitast és karban-
tartast gyermekek csak akkor végezhetik, ha 8
évesek vagy iddsebbek és felligyelet alatt allnak.
A tisztitadst/karbantartast gyermekek feltigyelet
nelkdl nem vegezhetik.

D Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

D A berendezést nem kulsé idézitd kapcsoloval
vagy kulon taviranyito rendszerrel vald muiko-
désre tervezték.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetékét 8 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.

D Ne huzd ki a dugdt a konnektorbdl a zsinor
meghuzasaval.

D Hasznalja a készUleket sima és stabil feluleten.

D Ne helyezze a készuléket kdzvetlenl a falhoz
vagy mas készulékekhez. Hagyjon legalabb 10
cm szabad helyet a készUlek hatuljan és oldalan,
valamint felette. Ne helyezzen semmilyen targyat
a keészulek tetejére.
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D A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne
hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak a foliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyullad-
hat. Légy kiilonésen évatos!

D FIGYELEM! Forro feliilet! A késziiléken
lévé szimbolum arrél tajékoztat, hogy
alkatrészei mikodés kézben magas hé-

mérsékletre melegedhetnek.

A KESZULEK LEIRASA

1. Fogantyu 4. Uzemidejd tarcsa (0-60 perc)
2. Sutéedény 2,01 5. Szellézényilas
3. Racsos grill 6. Halozati kabel

Tébbfunkcios eszkéz, amely egyedi kialakitasanak készénhetden lehetdve teszi a sutest, gril-
lezést, parolast és akar sutést is olaj hozzaadasa nélkdl. A Fitfryer forro levegdvel késziti el az
ételeket, igy az étel kivil ropogos, belll pedig puha lesz. A legtobb 6sszetevohéz nem kell
olajat adnia.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

Csomagolja ki a készuléket a csomagolasbol. Tavolitson el minden tasakot, szallitasi zarat, tol-
téanyagot és cimkét.

Vizsgalia meg a készUléket, hogy nincsenek-e rajta sérulések, amelyek a készulék szallitasa
soran keletkezhetnek. Ha sérulés gyanuja merdl fel, ne mikodtesse a készuléket, és forduljon
a forgalmazéhoz.

Gydzbdjon meg arrol, hogy az elektromos haldzat paraméterei megfelelnek a készulék adat-
tablajan szerepld adatoknak.

Mossa ki a késztléket a , TISZTITAS ES KARBANTARTAS részben leirtak szerint

Helyezze a készlléket kemeény, széraz, stabil, vizszintes és vizszintes felUletre.

A BERENDEZES HASZNALATA

FIGYELEM! A készulék elsé hasznalatakor kis mennyiségli flist tavozhat. Ez normalis.
FIGYELEM! A készllék védett a helytelen hasznalat ellen — a készllék nem kapcsol be
megfelelen felszerelt sutéedény (2) nélkal.

—
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Ellenérizze, hogy a grillracs (3) be van-e helyezve a légsutd tartalyaba (2). Ha nem, csusztassa
a grillracsot a helyére Ugy, hogy vizszintes legyen a sttéedény aljan (2).

2. Csatlakoztassa a készuléket foldelt dramforrashoz.

3. Csusztassa ki a sitbedényt (2) a fogantyu (1) meghuzasaval.

4. Tegye az élelmiszereket a tartalyba (2).

FIGYELEM! Ne téltse fel a siitéedényt (2) a ,,MAX* jelzé folé, és ne lépje tul a tablazat-
ban felsorolt 6sszetevék maximalis mennyiségét (lasd a ,FOZESI TIPPEK”).

5. Afogantyunal (1) fogva csusztassa vissza a sutéedényt (2) a Fitfryerbe.

FIGYELEM! Ne érintse meg a siitéedényt (2) mikddés kézben és réviddel a késziilék
befejezése utan, mert a tartaly nagyon magas hémérsékletre melegszik fel.

6. Alégsité elinditdsdhoz hasznélja a mukodési idétarcsat (4) a fézési idé beallitasahoz.

7. A készulék automatikusan kikapcsol, ha lejar a bedllitott idé. Amikor a munka befejezddott,
az dra csorogni fog. A készulék mukodése barmikor ledllithatd a makodési idé gomb (4) ,0”
allasba forgatasaval.

Csusztassa ki a sitéedényt (2) a fogantyu (1) meghuzasaval, majd ellendrizze, hogy a hozza-
valok készen éllnak-e. Ha a hozzavalok még nem allnak készen, csusztassa vissza a tartalyt a
Fitfryerbe a fogantyunal fogva, majd allitsa be a plusz idét.

9. Ha a készulék elkészult, huzza ki az dramforrasbal.

FOZESI TIPPEK A FOZESHEZ

A készulékkel sok étel készithetd, az alabbi tablazat célja, hogy segitsen kivalasztani az élel-
miszerek megfeleld sulyat és az optimalis sutési idét.

Az élelmiszerek alakjanak, méretének, szerkezetének m.in kulénbségei miatt azonban a
téblazatban megadott adatokat hozzavetdleges informacioként kell kezelni, amely meg-
konnyiti a készulékkel vald munka megkezdését. Idével valdszinlleg kidolgozza sajat idé-
bedllitasait a valasztott ételekhez. Egyes ételeket a sutési idd felénél fel kell razni (keverni).
Ezutdn huzza ki a sitdéedényt (2), ez ledllitja a készulék mikddését, de a munkaidd tovabb-
ra is visszaszamlalodik. A f6zési program folytatddik, amikor a sGtéedényt (2) visszanyomia.
FIGYELEM! Egési sérlilések veszélye a flistok, forré zsir, a készilék forré részei miatt.
Amikor eltavolitja a kosarat (2) a miikédé késziilékbél, legyen rendkiviil dvatos.

Az élelmiszerek ajanlott mennyiségének tullépése megakadalyozhatja a megfelelé léga-
ramlast a késztlékben, és jelentésen befolyasolhatja a végsd hatast — a réteg felUlete tulsa-
gosan megsult, és a kdzepe nyers marad.

o

Elelmiszerboltok Ikon Suly (g) Hémérséklet 1dé (perc)

Csirkecomb 100-300 200 15-25
(J

Husszelet Q 100-300 200 10-15

Halak %\gg 100-300 200 15-20

Hasabburgonya % 100-400 200 15-20
]




Siitemény 400 200 20-30
Garnélarak %% 100-300 200 15-20

A téblazatban megadott sutési idéhoz 3 percet kell hozzdadni, ha a készulék nincs eléme-
legitve.

HAZI KRUMPLI ELKESZITESE

A legjobb eredmény elérése érdekében eldsult (pl. fagyasztott) krumplit kell hasznalni. A
hazi krumpli stitéséhez kovesse az aldbbi lépéseket:

1. A burgonyat meghdmozzuk és palcikakra vagjuk.

2. Aztassa a krumplit egy tal vizben legalabb 30 percig, vegye ki és szaritsa meg papirtdrlén.

3. Ontsdn 1/2 evékanal olivaolajat egy talba, majd tegye bele a krumplit, és keverje addig, amig
olivaolajjal be nem vonjak.

Tavolitsa el a krumplit az ujjaival vagy egy megfeleld konyhai eszkdzzel, hogy a felesleges olaj a
talban maradjon. Tegye Oket a tartalyba.

FIGYELEM! Ne 6ntse az 6sszes krumplit a talbdl egyszerre a tartalyba, hogy az olaj ne
folyjon a serpenyé aljara.

5. Sussuk az utasitasoknak megfeleléen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Tisztitds elétt huzza ki a dugot a konnektorbdl, és varja meg, amig a készulék teljesen lehdil.

2. Csusztassa ki a sutéedényt, hogy a készilék gyorsabban lehdljon.

FIGYELEM! A sutéedény, a grillracs és a készilék belseje tapadasmentes bevonattal
van bevonva. Ne tisztitsa 6ket fém konyhai eszk6zékkel vagy suroldszerekkel, mert ez
karosithatja a bevonatot.

3. Torolje le a készulék kulsejét hirdetésselamp ruhaval. Soha ne meritse a hazat vizbe vagy mas
folyadékba, ne mossa el mosogatogépben.

Mossa meg a siitbedényt és grillezze cviz enyhe mosdszerrel. Oblitse le és alaposan szaritsa
meg. Ne hasznaljon dréttorlét vagy suroldszert a burkolatok tisztitasahozy.

5. Tisztitsa meg a készUlék belsejét forrd vizzel és gyengéd, karcmentes szivaccsal.

6. Tisztitsa meg a futdelemet tisztitokefével a tormelék eltavolitdsdhoz.

7. Tisztitas és szaritas utan a készuléket dssze kell hajtani és biztonsagos helyen kell tarolni.
FIGYELEM! Ha szennyezédés ragadt a tartaly és a récs aljara, toltse fel a tartalyt forro
vizzel és kis mennyiségli mosogatoszerrel. Tegye a grillt egy edénybe, és hagyja aztatni
korulbelul 10 percig.

HIBAELHARITAS

Az aldbbi tablazat az eszkdz hasznalata soran felmertlé leggyakoribb problémakat ismer-
teti.

>

o



Lehetséges ok Megoldas

Az 6sszetevok
egyenetlenul stlnek
meg a Fitfryerben.

A sUlt ragcsalnivaldk
nem omldsak, ha
kivesszik oket a
Fitfryerbdl.

Nem tudom
megfeleléen
behelyezni a tartalyt
a készulékbe.

Fehér fust jon ki a
készulékbal.

A friss krumpli
egyenetlendl sul
meg a Fitfryerben.

A friss krumpli
nem ropogos, ha a
Fitfryerben készitik.

Egyes Osszetevéket az
elkészitési id6 felénél fel
kell razni.

Hagyomanyos
sutékészulékben
torténod elkészitésre
szant harapnivaldkat
hasznaltak.

Tul sok 6sszetevé van a
tartalyban.

A sttéedény nincs
megfeleléen elhelyezve
a készulékben.

Az elkészitett
Osszetevék zsirosak.

A tal az el6z6 f6zésbél
szarmazo zsirt
tartalmaz.

A burgonyadarabokat
sutés el6tt nem aztattak
be megfeleléen.

Nem megfelel6 tipusu
burgonyat hasznaltak.

A krumpli gyengédsége
a bennk lévé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Az elkészitési idé felénél razza fel az
egymasra vagy egymasra helyezett
hozzavaldkat (pl. krumpli).

Hasznaljon ragcsalnivalokat a Fitfryerben
valo elkészitéshez, vagy kenje be a
ragcsalnivaldkat vékony olajréteggel, hogy
ropogodsak legyenek.

Ne toltse fel a tartalyt a MAX szint folé.

Csusztassa be a tartalyt a készilékbe, amig
kattanast nem hall.

Amikor zsiros hozzévaldkat sttunk a
Fitfryerben, nagy mennyiségu zsir szivarog
a tartalyba. Ez a zsir fehér fustot bocsat

ki, és a tartaly a szokasosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem befolyasolja a
készuléket vagy a f6zés végeredményét.

Amikor zsiros hozzéavaldkat sitink a
Fitfryerben, nagy mennyiségl zsir szivarog a
tartalyba. Ez a zsir fehér fustot bocsat ki, és
a tal a szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez
nem befolyasolja a késziléket vagy a fézés
végeredményét.

Aztassa éket egy tal vizben legalabb 30
percig, vegye Ki és szaritsa meg papirtorlén.
Hasznaljon friss burgonyat, és ellenérizze,
hogy sutés kozben nem "esik-e szét".

Az olaj hozzadadasa elétt alaposan szaritsa
meg az elkészitett burgonyadarabokat.

Készitsen kisebb burgonyadarabokat, hogy
ropogosabbak legyenek.

Adjunk hozza valamivel nagyobb

mennyiségU olivaolajat, hogy a krumpli
ropogdsabb legyen.
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JSZAKI ADATOK

Modell MFR-12

Hatalom 220-240V ~ 50/60HZ
Hatalom 800W

Kikapcsolt és készenléti izemmdd elérhetésége beszerezheté
Készenléti energiafogyasztas 0,38 W

Energiafogyasztas kikapcsolt dllapotban -

Energiafogyasztas haldzati készenléti Gzemmddban 071w
Automatikusan készenléti Gzemmodba lép -
Automatikusan kikapcsold tzemmaodba lép 15 min
Halozati készenléti mdd, ha az eszkdz az alkalmazashoz valo csatlakozas funkcioja | -
A hélozati kabel hossza: 0,86 M

g

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditasra kerdilt.
Keétség esetén kérjuk, olvassa el annak angol nyelvu véltozatat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladekkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
B core ¢s a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyujté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo Gizemével.

E A terméken taldlhato jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA
SICUREZZA DI UTILIZZO

D Legoere attentamente le istruzioni per I'uso pri-
ma di utilizzare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza guando i bambini
sono vicini al dispositivo.

D Non lasciare il dispositivo in funzione incustodito!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli per i quali € destinato.

D Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina
in acqua o altri liquidi.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non ¢ utilizzato o
prima delle operazioni di puliza.

D L'uso di accessori non raccomandati dal fabbri-
cante puo causare danni al dispositivo o incidenti.

D In presenza di suoni, odori o fumo insoliti pro-
venienti dall'apparecchio, spegnerlo immedia-
tamente e contattare un centro assistenza au-
torizzato ai fini della riparazione.

D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli
Vvivi e non permettere che entri in contatto con
superfici calde.

D Assicuratevi che il cavo di alimentazione non
penda oltre il bordo del piano di appoggio del
dispositivo. Cio permettera di evitare che il di-
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spositivo venga accidentalmente asportato da
questa superficie.

D Non toccare le superfici calde! Usare le maniglie.

D Conservare il dispositivo in un luogo fresco,
ombreggiato e asciutto.

D Evitare la deformazione degli elementi in pla-
stica, non lavare il dispositivo con acqua calda
ne in lavastoviglie.

D Non mettere le mani o altri oggetti nel serbatoio
mentre il dispositivo € in funzione.

D Staccare lapparecchio dallalimentazione prima
della pulizia!

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle
parti a diretto contatto con gli alimenti, deve
essere effettuata prima del primo utilizzo, subito
dopo l'uso o se l'apparecchio non e stato utiliz-
zato per lungo tempo - la procedura e descritta
nel capitolo ,PULIZIA E MANUTENZIONE",

D Non collocare l'apparecchio vicino ad altri ap-
parecchi elettrici, fornelli, cucine, forni, ecc.

D Assicurarsi sempre che tutte le parti dell'appa-
recchio siano montate correttamente prima di
iniziare le attivita.

D Dopo la frittura, lasciare raffreddare completa-
mente il dispositivo prima di fissare o togliere |
suoi componenti e prima di pulirlo.

D Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo
fuoriesce dai fori di scarico dell'aria. Non avvi-
cinare le mani e il viso al vapore in uscita né ai

80



fori di scarico dellaria. Fare anche attenzione al
vapore e all'aria durante la rimozione del cestello
dallapparecchio.

D Non ostruire le entrate e le uscite dell'aria mentre
lapparecchio € in funzione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali
inflammabili come tende, tovaglie ecc. — rischio
di incendio!

D Inserire sempre | prodotti da friggere nel cestino.

D Non riempire il recipiente con olio, perché cio
potrebbe causare un incendio.

D Lapparecchio € adatto al solo uso domestico.
Non usare il dispositivo a ciclo continuo per un
lungo periodo di tempo al fine di evitare la de-
formazione del corpo esterno e del coperchio.

D Qualora la spina o il cavo di alimentazione si-
ano danneggiati, farli sostituire dal produttore,
da un centro assistenza o da unaltra persona
adeguatamente qualificata, onde evitare qual-
siasi rischio.

D La temperatura della superficie pud aumentare
durante l'uso.

D |l dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terra! Prima di
accendere il dispositivo, controllare se la tensio-
ne di rete € conforme ai parametri indicati sulla
targhetta dellapparecchiatura.
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D Durante l'uso, si raccomanda di indossare guanti
protettivi destinati a questo tipo di apparec-
chiature.

D Questo dispositivo puod essere utilizzato da bam-
bini dagli 8 anni in poi 0 da persone con capacita
fisiche e mentali ridotte e con mancanza di espe-
rienza e conoscenza dellattrezzatura, qualora
venga fornita una supervisione o un’istruzione
sull'uso sicuro dell’attrezzatura, in modo tale che
| pericoli correlati siano chiaramente compresi.
La pulizia e la manutenzione non devono essere
eseguite da bambini, a meno che non abbiano
almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
sorvegliati non devono effettuare la pulizia/
manutenzione.

D | bambini non devono giocare con il dispositivo.

D Lapparecchiatura non e progettata per l'uso
con un timer esterno o un sistema di controllo
remoto separato.

D Tenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini con meno di 8 anni.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con
le mani bagnate.

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e
stabile.

D Non posizionare il dispositivo nelle immediate
vicinanze di un parete o di qualsiasi altra appa-
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recchiatura. Lasciare almeno 10 cm di spazio
libero dietro, su entrambi i lati e sopra il dispositi-
vo. Non posizionare oggetti sullapparecchiatura.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Adottare la massima pru-
denza!

D ATTENZIONE! Superficie calda! Il sim-

bolo sull’apparecchio indica che i suoi
componenti possono diventare caldi durante
il funzionamento.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Impugnatura 4. Quadrante orario (0-60 min.)
2. Contenitore per cottura 2,0l 5. Apertura di ventilazione
3. Criglia della griglia 6. Cavodirete

Dispositivo multifunzione che, grazie al suo design unico, permette di friggere, grigliare, bra-
sare e persino arrostire senza aggiunta di olio. Fitfryer cuoce il cibo facendo circolare aria
calda. Cio rende le pietanze croccanti fuori e tenere dentro. Non é necessario aggiungere
olio alla maggior parte degli ingredient.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedi-
zione, i riempitivi e le etichette.

2. Controllare che l'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un
danno, non mettere in funzione la macinacaffé e consultare il rivenditore.

3. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta
dell'apparecchio.
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4. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE”
5. Posizionare il dispositivo su una superficie asciutta, stabile, piana e orizzontale..

USO DEL DISPOSITIVO

ATTENZIONE! Durante il primo utilizzo dell‘apparecchio, una piccola quantita di fumo

puo fuoriuscire dal dispositivo. Si tratta di un fenomeno normale.

ATTENZIONE! L'apparecchio é dotato di un dispositivo di protezione contro I‘'uso im-

proprio: I‘apparecchio non si accende senza il contenitore di cottura (2) correttamente

montato.

1. Controllare che la griglia (3) sia inserita nel contenitore della friggitrice (2). In caso contrario, far
scorrere la griglia in modo che sia orizzontale sul fondo del recipiente di cottura (2).

2. Collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione con messa a terra.

3. Estrarre il contenitore di cottura (2) tirando la maniglia (1).

4. Inserire gli alimenti nel contenitore (2).

ATTENZIONE! Non riempire il recipiente di cottura (2) oltre I‘indicatore ,MAX"“ e non

superare la quantitd massima di ingredienti indicata nella tabella (vedere il capito-

lo“PREPARAZIONE DEI CIBI - CONSIGLI*).

5. Tenendo la maniglia (1), spingere il contenitore di cottura (2) nella Fitfryer.

ATTENZIONE! Non toccare il recipiente mentre lI‘apparecchio é in funzione e nel pe-

riodo immediatamente successivo alla cottura, poiché il recipiente raggiunge una tem-

peratura molto alta.

6. Per avviare la friggitrice, impostare il tempo di cottura con la manopola del tempo di funzio-
namento (4).

7. Lapparecchio si spegne automaticamente al termine del tempo impostato. La fine dellope-
razione sara segnalata dal suono dell'orologio. Il funzionamento dell'apparecchio puo essere
interrotto in qualsiasi momento ruotando la manopola del tempo di funzionamento (4) in
posizione ,0".

8. Estrarre il recipiente dalla maniglia (2) e controllare se gli ingredienti sono pronti. Se gli ingre-
dienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente con il cestello di nuovo nella Fitfryer,
tenendolo per il manico, e impostare un tempo supplementare.

9. Al termine dei lavori, l'unita deve essere scollegata dalla fonte di alimentazione.

PREPARAZIONE DEL CIBO - SUGGERIMENTI

Con l'apparecchio si possono preparare molti piatti; la tabella che segue serve ad aiutarvi
a scegliere il peso corretto degli alimenti e il tempo di cottura ottimale.

Tuttavia, a causa delle differenze, tra I'altro, di forma, dimensione e struttura degli alimenti,
i dati riportati nella tabella devono essere considerati come informazioni indicative per
aiutarvi a iniziare. Con il tempo, probabilmente, riuscirete a trovare le vostre impostazioni
di tempo per i piatti che avete scelto. Alcuni piatti richiedono di essere scossi (mescolati)
a meta del tempo di cottura. Il contenitore di cottura (2) deve quindi essere espulso; in
questo modo l'apparecchio si arresta, ma il tempo di funzionamento continua a diminuire.
Il programma di cottura riprende non appena si inserisce nuovamente il contenitore di
cottura (2).

ATTENZIONE! Rischio di ustioni da fumi, grasso caldo, parti calde dell‘apparecchio.
Prestare particolare attenzione quando si estrae il cestello (2) dall‘apparecchio in fun-
zione.
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Il superamento della quantita di cibo consigliata pud impedire la corretta circolazione
dell'aria nell'apparecchio e influire significativamente sul risultato finale: la superficie dello
strato risultera troppo cotta e il centro rimarra crudo.

Generi alimentari Icona Peso (g) Temperatura Tempo (min.)
Cosce di pollo 100-300 200 15-25
Bistecca Q 100-300 200 10-15
Pesce ﬁ 100-300 200 15-20
“patatine fritte” % 100-400 200 15-20

 EI
Torta 400 200 20-30
Gamberi %@ 100-300 200 15-20

Se I'apparecchio non e preriscaldato, aggiungere 3 minuti al tempo di cottura indicato nella
tabella.

PREPARARE PATATINE FRITTE CASALINGHE.

Per ottenere i migliori risultati, utilizzare patatine prefritte (ad es. surgelate). Per friggere le

patatine casalinghe, eseguire le operazioni indicate a seguire.

1. Sbucciare le patate e tagliarle a bastoncini.

2. Immergere le patatine nel recipiente per almeno 30 minuti, estrarle e asciugarle su un panno
in carta.

3. Versare 1/2 cucchiaio di olio d'oliva nel recipiente, inserire le patatine nel recipiente e mesco-
lare fino a quando saranno ricoperte di olio.

4. Estrarre le patatine con le dita 0 con un utensile da cucina adatto, in modo che I'olio in ecces-
so rimanga nel recipiente. Metteteli in un contenitore.

ATTENZIONE! Non introdurre tutte le patatine nel cestello dal recipiente in una volta

sola, al fine di evitare che I'olio defluisca sul fondo del recipiente.

5. Friggere secondo le istruzioni.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima della pulizia, scollegare il dispositivo dalla presa di corrente e attendere che si sia com-
pletamente raffreddato.

2. Estrarre il contenitore di cottura in modo che I'apparecchio si raffreddi piu rapidamente.

ATTENZIONE! Il contenitore di cottura, la griglia e I'interno dell’apparecchio sono rive-

stiti con un rivestimento antiaderente. Non pulirli con utensili da cucina in metallo o con

detergenti abrasivi perché cio potrebbe danneggiare il rivestimento.

3. Pulireil corpo esterno dell'apparecchiatura con un panno umido. Non immergere mai il corpo
esterno in acqua o in qualsiasi altro liquido, né lavarlo in lavastoviglie.
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4. Lavare il contenitore di cottura e la griglia con acqua caldae un detergente delicato. Sciac-
quare e asciugare accuratamente. Non usare pagliette o prodotti abrasivi per pulire il corpo

esterno.

5. Pulire I'interno del dispositivo con acqua calda e una spugna morbida che non graffia.
6. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere lo sporco.
7. Dopo la pulizia e 'asciugatura, chiudere e ripiegare l'apparecchio e conservarlo in un luogo

sicuro.

ATTENZIONE! Se lo sporco si é attaccato al fondo del contenitore e alla griglia, riempi-
re il contenitore con acqua calda e una piccola quantita di detersivo per piatti. Mettere
le griglie nel contenitore e lasciarle in ammollo per circa 10 minuti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Nella tabella a seguire vengono descritti i problemi piu frequenti che possono manifestarsi
in caso di utilizzo del dispositivo.

Problema Possibile causa Soluzione

Gliingredienti
vengono fritti in
modo non uniforme
all'interno di
Fitfryer.

Gli snack fritti
estratti da Fitfryer
non sono croccanti.

Non riesco a inserire
correttamente

il recipiente nel
dispositivo.

Esce fumo bianco
dal dispositivo.

86

Alcuni ingredienti
devono essere agitati
a meta del tempo di
preparazione.

Sono stati utilizzati
snack destinati alla
preparazione in una
friggitrice tradizionale a
immersione.

Nel cestello ci sono
troppi ingredienti

Il contenitore di cottura
non é posizionato
correttamente
nell'apparecchio.

Vengono trattati
ingredienti grassi.

Nel recipiente &
presente grasso dal
processo di cottura
precedente.

Scuotere gli ingredienti posti uno sopra
I'altro o perpendicolarmente (ad es. patatine
fritte) a meta del tempo di preparazione.

Utilizzare gli snack adatti alla preparazione
in Fitfryer o coprire gli snack con un sottile
strato di olio per garantire la croccantezza.

Non riempire il cestino oltre la tacca MAX.

Inserire il contenitore nell'unita fino a sentire
un "clic".

Quando si friggono ingredienti grassi nel
dispositivo Fitfryer, una grande quantita
di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente
puo diventare piu caldo del solito. Cio non
influisce sull'apparecchio o sul risultato
finale della cottura.

Quando si friggono ingredienti grassi nel
dispositivo Fitfryer, una grande quantita
di grasso defluisce nel recipiente. Questo
grasso emette fumo bianco e il recipiente
puo diventare piu caldo del solito. Cio non
influisce sull'apparecchio o sul risultato
finale della cottura.



Le patatine fresche
si friggono in modo
non uniforme nella
Fitfryer.

Le patatine

fresche non sono
croccanti dopo la
preparazione nel

| pezzi di patata non
erano adeguatamente
bagnati prima della
frittura.

E stato usato il tipo
sbagliato di patata.

La croccantezza delle
patatine dipende
dalla quantita di olio
e diacqua in esse
contenute.

Immergerli nel recipiente per almeno 30
minuti, rimuoverli e asciugarli su un panno
in carta.

Usare patate fresche e accertarsi che non si
"sfaldino" durante la frittura.

Prima di aggiungere l'olio, asciugare bene i
pezzi di patata preparati

Preparare pezzi di patate piu piccoli al fine
di renderli piu croccanti.

dispositivo Fitfryer.

Aggiungere una quantita leggermente
maggiore di olio d'oliva per rendere le
patatine piu croccanti.

DATI TECNICI

Modello MFR-12
Alimentazione 220-240V ~ 50/60HZ
Potenza: 800W
Disponibilita modalita off e standby disponibile
Consumo energetico in modalita standby 0,38 W
Consumo energetico in modalita off -
Consumo energetico in modalita standby in rete 071w
Passa automaticamente alla modalita standby dopo -

Passa automaticamente alla modalita di spegnimento dopo 15 min
Modalita standby di rete se il dispositivo ha una funzione di connessione all'app -
Lunghezza del cavo di alimentazione 0,8M

C€

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!
Questo manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
EE  nformazioni pit dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
puod essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti jrenginj, atidzial per-
skaitykite jo naudojimo instrukcija.

D Blkite itin atsargus, kal arti jrenginio yra vaiku.

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros!

D Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nel jis
sukurtas.

D Nenardinkite jrenginio, laido ir kistuko vandenyje
arba kituose skysciuose.

D Kuomet nenaudojate jrenginio arba ruosdamiesi
JI valyti visuomet iStraukite kistuka 1S elektros
lizdo.

D Aksesuary, kuriy nerekomenduoja gamintojas,
gali sukelti jrenginio sugadinima arba nelaiminga
atsitikima.

D Jeigu atsirasty keisti garsai, kvapai arba i$ jren-
ginio eity dumai, reikia jj kuo greiciau isjungti ir
susisiekti su jgaliotu serviso punktu dél jrenginio
remonto.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Saugokite, kad maitinimo laidas nekabéty ties
astriomis briaunomis ir neliesty karsty pavirsiu.

D Jsitikinkite kad maitinimo laidas nekabo virs
pavirsiaus, ant kurio stovi jrenginys, krasto. Taip
|sveng5|te netycinio jrenginio Nuémimo NUo
pavirsiaus.

D Nelieskite karsty pavirsiy! Naudokite rankenas.

D |rengin] reikia laikyti vésioje, tamsioje ir sausoje
vietoje.
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D Venkite plastmasiniy elementy deformacijos,
negalima jrenginio plauti karstu vandeniu.

D Nedeékite ranky ir daikty | inda, kal jrenginys
dirba.

D Pries pradéedami jrenginio valymo darbus pir-
miausiai jj atjunkite nuo elektros saltinio!

D Prietaisa, ypac tas dalis, kurios tiesiogiai liecCiasi
su maistu, reikia iSvalyti priesS naudojant pirma
karta, iSkart po naudojimo arba jei prietaisas
nebuvo naudojamas ilga laikg — procedura ap-
rasyta skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA",

D Draudziama jrenginj statyti Salia kity elektros
irenginiy, degikliy, virykliy, orkaiciy ir pan.

D Visada pries pradédami dirbg jsitikinkite, ar visi
jrenginio elementai yra teisingai sumontuoti.

D UZbaigus kepima norédami sumontuoti arba
nuimti jo elementus, taip pat pries valyma, reikia
palaukti kol jrenginys visisSkai atves.

D Kepant karStame ore karsti garai iSeina per oro
ISleidimo angas. Nelaikykite ranky ar veido salia
gary ar oro isleidimo anguy. Be to, iSimdami talpy-
klg IS prietaiso bukite atsargus, kad nepatekty
gary ir oro.

D Neuzdenkite oro jleidimo ir isleidimo angu, kai
jrenginys veikia.

D Nedékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy
medziagy, tokiy kaip uzuolaidos, staltieses ir kiti,
tai gali sukelti gaisra.
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D Maistas, skirtas kepti, visada turi bati dedamas
| inda.

D Nepildykite talpyklos aliejaus, nes tai gali sukelti
galisra.

D Jrenginys skirtas naudoti tik namuose. Niekada
juo nedirbkite ilgesn] laikg be pertraukos, taip
ISvengsite dugno ir dangcio deformaciju.

D Jei kistukas arbba maitinimo laidas yra pazeisti, jj
turi pakeisti gamintojas, jo techninés priezitros
atstovas arba panasios kvalifikacijos asmuo, kad
bty iSvengta bet kokios rizikos.

D Pavirsiaus temperattra naudojimo metu gali
pakilti.

D Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdag su
jzeminimo sraigtu. Pries jjungiant jrenginj aptikrin-
kite ar tinklo jtampa atitinka duomenis pateiktus
produkto informacinéje lenteléje.

D Naudojimo metu rekomenduojama muavéti ap-
saugines pirstines, skirtas dirbant su tokio tipo
iranga.

D S| prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip pat
neturintys prietaiso naudojimo patirties arba ziniy
asmenys gali naudoti prietaisa, tik jel juos priziQri
kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklau-
sé saugaus prietaiso naudojimo instruktaza bei
jie buvo informuoti apie su prietaiso naudojimu
susijusius pavojus ir minéta informacija suprato.
Vaikal negali atlikti valymo ir prieziGros, nebent
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jie yra vyresni nei 8 mety ir yra priziGrimi. Vaikai
negali atlikti valymo / prieziGros be priezidros.

D Vaikai neturi zZaisti su prietaisu.

D Jrenginys néra skirtas darbui su isoriniu laikmaciu
arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

D Nekiskite kistuko | elektros lizda drégnomis ran-
komis.

D Traukdami uz laido neistraukite kistuko is elek-
tros lizdo.

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavir-
Siaus

D Nestatykite prietaiso tiesiai prie sienos ar ity
prietaisy. Palikite bent 10 cm laisvos vietos gale,
abiejose puseése ir virs prietaiso. Nedéekite ant
prietaiso jokiy daiktu.

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pa-
kuotés sudedamujy daliy (plastmasiniy maisu,
kartony, puty polistirolo ir t. t.).

D |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija.
Pavojus uzdusti!

D ISPEJIMASI Perkaite riebalai gali uzsidegti.
Bakite ypac atsargus!

D DEMESIO! Karstas pavirsius! Simbolis

ant prietaiso rodo, kad veikimo metu jo
dalys gali jkaisti.
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IRENGINIO APRASYMAS

1. Rankena 4. Darbo laiko rankenélé (0-60 min.)
2. Kepimo indas 2,0l 5. Ventiliacijos anga
3. Grilio grotelés 6. Maitinimo laidas

Daugiafunkcis jrenginys, kuris dél savo unikalaus dizaino leidZia kepti, kepti ant groteliy, tros-
kinti ir net kepti nepripylus aliejaus. Fitfryer gamina patiekalus karsto oro cirkuliacija, todel
maistas tampa traskus isoréje ir minkstas viduje. | dauguma ingredienty aliejaus pilti nereikia.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. Isimkite jrenginj i$ pakuotés. Pasalinkite visus maiselius, siuntimo spynas, uzpildus ir etiketes.
2. Patikrinkite, ar jrenginys nepazeistas transportavimo metu. Jei jtariate, kad jis pazeistas, ne-
naudokite jrenginio ir kreipkités | pardavéja.

3. [sitikinkite, kad jusy elektros tinklo parametrai atitinka duomenis, esancius jrenginio duomeny
lenteléje.
4. Nuplaukite prietaisg vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis skyriuje VALYMAS IR PRIE-

ZIURA.
5. Padékite prietaisa ant kieto, sauso, stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus.

IRENGINIO NAUDOIJIMAS

DEMESIO! Pirma karta naudojant prietaisa, gali sklisti nedideli dimai. Tai normalus

reiskinys.

DEMESIO! Prietaisas apsaugotas nuo netinkamo naudojimo — prietaisas nejsijungs be

tinkamai sumontuoto kepimo indo (2).

1. Patikrinkite, ar grotelés (3) jdétos | gruzdintuvés talpa (2). Jei ne, jstumkite groteliy groteles |
vieta taip, kad ji bty horizontalioje kepimo indo apacioje (2).

2. Prijunkite jrenginj prie jZeminto maitinimo Saltinio.

3. Istraukite kepimo inda (2) traukdami uz rankenos (1).

4. |dékite maisto produktus j inda (2).

DEMESIO! Nepildykite kepimo indo (2) virs ,MAX* zymos ir nevirsykite didziausio

lenteléje nurodyty ingredienty kiekiy (zr. skyriy ,,GAMINIMO PATARIMAI®).

5. Laikydami uz rankenos (1), jstumkite kepimo indga (2) atgal | Fitfryer.

DEMESIO! Nelieskite kepimo indo (2), kai prietaisas veikia arba netrukus po jo pabai-

gos, nes indas labai jkaista.

6. Norédami jjungti gruzdintuva, nustatykite gaminimo laikg naudodami laiko rankenéle (4).

7. Prietaisas automatiskai iSsijungs, kai pasibaigs nustatytas laikas. Apie darbo pabaigag pranes
laikrodzio skambéjimas. Prietaisa galima bet kada sustabdyti, pasukus veikimo laiko rankenéle
(4)1,0" padet;.

8. Istraukite kepimo inda (2) traukdami uz rankenos (1), tada patikrinkite, ar ingredientai yra pa-
ruosti. Jei ingredientai dar néra paruosti, uz rankenos jstumkite indg atgal j Fitfryer ir nustaty-
kite papildoma laika.

9. Baige darba, jrenginj reikia atjungti nuo maitinimo $altinio.



MAISTO PARUOSIMAS — PATARIMAI

Prietaisas gali buti naudojamas ruosiant daugybe patiekaly. Zemiau pateikta lentelé padés
pasirinkti tinkama maisto svorj ir optimaly kepimo laika.

Taciau del skirtumy pvz. maisto produkty formoje, dydyje ir strukttroje lenteléje pateikti
duomenys turéty bati traktuojami kaip orientaciné informacija, kuri padeés lengviau pradéti
dirbti su prietaisu. Laikui bégant greic¢iausiai sukursite savo laiko nustatymus pasirinktam
maistui. Kai kuriuos patiekalus jpuséjus kepimui reikia suplakti (maisyti). Tada turétumete
istraukti kepimo inda (2), tai sustabdys prietaisa, taciau veikimo laikas ir toliau bus skai¢iuo-
jamas. Kepimo programa bus tesiama, kai vél jdésite kepimo inda (2).

DEMESIO! Nudegimy pavojus dél garu, karsty riebaly ir karsty prietaiso daliu. Bukite
ypaé atsargas is§imdami krepselj (2) i$ veikianéio prietaiso.

Virsijus rekomenduojama maisto produkty kiekj, gali sutrikti tinkama oro cirkuliacija jren-
ginyje ir reikSmingai paveikti galutinj efektg — pavirsinis sluoksnis bus perkeptas, o centras
liks zalias.

Bakaléjos prekés Piktograma Svoris (g) Temperatara Laikas (min.)

Vistienos kojos 100-300 200 2

Kepsnys Q 100-300 200 1015

Zuvis é@ 100-300 200 2

Bulvytes % 100-400 200 2
—

(Tesla: 400 200 2

Krevetés: %@ 100-300 200 2

Jei prietaisas néra jkaitintas, prie lenteléje nurodyto kepimo laiko pridékite 3 minutes.

NAMINIY BULVYCIY RUOSIMAS

Norédami gauti geriausius rezultatus, naudokite i$ anksto keptas (pvz., $aldytas) bulvytes.

Norédami pasigaminti naminiy bulvyciy, atlikite Siuos veiksmus:

1. Bulves nulupkite ir supjaustykite kubeliais.

2. Pamirkykite bulvytes dubenyje su vandeniu bent 30 minuciy, isimkite ir nusausinkite ant po-
pieriniy ranksluosciy.

3. | dubenj supilkite 1/2 Sauksto alyvuogiy aliejaus, tada sudékite bulvytes ir maidykite, kol pasi-
dengs aliejumi.

4. ISimkite bulvytes pirstais arba tinkamu virtuvés jrankiu, palikdami aliejaus pertekliy dubenyje.
|dekite juos | konteinerj.

DEMESIO! Nepilkite visy bulvyéiy i§ dubens i inda i§ karto, kad aliejus nenutekéty i

indo dugna.

5. Kepkite pagal instrukcijas.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ pradedant valymo darbus reikia istraukti kistuka i$ elektros lizdo ir palaukti, kol jrenginys
visiSkai atvés.

2. Istraukite kepimo inda, kad prietaisas greiciau atvestuy.

DEMESIO! Kepimo indas, grotelés ir prietaiso vidus yra padengti neprideganéia danga.

Nevalykite jy metaliniais virtuveés jrankiais ar abrazyviniais valikliais, nes galite pazeisti

danga.

3. Nuvalykite jrenginio korpusa drégna Sluoste. Niekada nemerkite korpuso | vandenj ar kitg
skystj ir neplaukite jo indaplovéje.

4. Kepimo indg ir groteles nuplaukitesiltu vandeniu ir Svelniu plovikliu. Kruopsciai nuplaukite ir
iSdziovinkite. Korpusui valyti nenaudokite vieliniy sluosciy ar abrazyviniy valikliy.

5. Prietaiso vidy nuvalykite karstu vandeniu ir minksta, nebraizancia kempine.

6. Nuvalykite kaitinimo elementa valymo Sepetéliu, kad pasalintuméte nesvarumus.

7. Po valymo ir dziovinimo prietaisa reikia sulankstyti ir laikyti saugioje vietoje.

DEMESIO! Jei ant indo dugno ir grilio groteliy prilipo nesvarumu, uzpildykite inda

karstu vandeniu ir trupuciu indy ploviklio. |dékite grilio groteles j inda ir palikite mirkti

apie 10 minuéiu.

TRIKCIY SALINIMAS

Toliau pateiktoje lenteléje aprasomos dazniausiai pasitaikancios problemos, su kuriomis
galite susidurti naudodami jrengini.

Ingredientai Kai kuriuos ingredientus  |puséjus paruosimo laikui, suplakite
LFitfryer kepa reikia suplakti jpuséjus ingredientus, esancius vienas ant kito arba
netolygiai. paruos$imo laikui. skersai (pvz., bulvytés).
Kepti uzkandziai Buvo naudojami Norédami uztikrinti traSkuma, naudokite
netrupa isémus is uzkandziai, skirti SFitfryer” uzkandzius arba aptepkite juos
Fitfryer. ruosti tradicinéje plonu aliejaus sluoksniu.
gruzdintuvéje.
Negaliu tinkamai Talpykloje yra per daug  Nepildykite talpyklos virs MAX lygio.
idéti talpyklos ingredienty.
masina.
Kepimo indas néra Stumkite talpykla | irenginj, kol isgirsite
tinkamai jtaisytas spragteléjima.
prietaise.
I$ prietaiso sklinda Paruosti ingredientai Kepant riebius ingredientus Fitfryer, j inda
balti damai. yra riebus. nuteka didelis kiekis riebaly. Sie riebalai

skleidzia baltus damus ir indas gali jkaisti
nei jprastai. Tai neturi jtakos prietaisui ar
galutiniam gaminimo rezultatui.

Dubenyje yra riebaly Kepant riebius ingredientus Fitfryer, j inda

nuo ankstesnio virimo. nuteka didelis kiekis riebaly. Sie riebalai
skleidzia baltus damus ir dubuo gali jkaisti
nei jprastai. Tai neturi jtakos prietaisui ar
galutiniam gaminimo rezultatui.
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Sviezios bulvytés Pries kepant bulviy
SFitfryer” kepa gabaléliai nebuvo
netolygiai. tinkamai ismirkyti.
Naudota netinkama
bulviy rasis.
Sviezios bulvytés Bulviy traskumas
néra traskios, kai priklauso nuo jose
ruosiamos Fitfryer. esancio aliejaus ir

vandens kiekio.

Pamerkite juos j dubenj su vandeniu bent
30 minuéiy, isimkite ir nusausinkite ant
popierinio ranksluoscio.

Butinai naudokite Sviezias bulves ir
stebékite, kad kepant ,nesuirty®.

Pries pildami alyvuogiy aliejuy, paruostus
bulviy gabalélius gerai nusausinkite.

Paruoskite mazesnius bulviy gabalélius, kad
jie baty traskesni.

|pilkite Siek tiek daugiau alyvuogiy aliejaus,
kad bulvytés baty traskesnés.

TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis: MFR-12
Maitinimas 220-240V ~ 50/60HZ
Galia: 800W
ISjungties ir budéjimo veikseny pasiekiamumas pasiekiamas
Energijos suvartojimas budéjimo rezimu 0,38 W
Energijos suvartojimas isjungties busenoje -

Budéjimo rezime vartojama energija O,7TW
Automatiskai persijungia j budéjimo rezima po -
Automatiskai persijungia j isjungimo rezima po 15 min
Tinklo budéjimo rezimas, jei jrenginio funkcija yra prisijungti prie programos -

Maitinimo laido ilgis: 0,8M

|

DEMESIO! |moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versija angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,
kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy

atlieky priémimo vietg arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namuy. Dél issamesnés informacijos apie
EE  s5ugaus elektrings ir elektronings jrangos atlieky $alinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmeninés prekybos vietg arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima

Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietoSanas rapigi izlasiet lietosanas ins-
trukciju.

D Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamér ta dar-
bojas!

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu.

D Neiegremdé§jiet ierici, vadu un kontaktdaksu
Gdent vai citos Skidrumos.

D Vienmér atvienojiet kontaktdaksu no tikla kon-
taktligzdas, kad ierice netiek lietota, vai pirms
tirisanas.

D Tadu piederumu izmantoSana, kurus razotajs nav
leteicis, var sabojat ierici vai izraisit negadijumu.

D Ja jums rodas kadi neparasti troksni, smakas vai
ddmi, kas nak no ierices, nekavéjoties izslédziet
to un péc tam sazinieties ar pilnvarotu servisa
centru, lai salabotu ierici.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.

D Parliecinieties, ka tikla kabelis nekarajas virs
oridas malas, uz kuras ierice ir novietota. Tas
NOVErSIS lerices nejausu Nonemsanu NO Virsmas.
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D Nepieskarieties karstam virsmam! [zmantojiet
satvérienus.

D Glabjjiet ierici vésa, énaind un sausa vieta.

D [zvairieties no plastmasas detalu deformacijas,
nemazgajiet ierici ar karstu Gdeni un trauku
Mmazgajama masina.

D Nelieciet rokas vai priekSmetus trauka, kamér
lerice darbojas.

D Pirms tiriSanas ierice ir jaatvieno no stravas avota!

D lerices, jo Tpasi to dalu, kas nonak tiesa saskaré
ar partiku, tiriSana javeic pirms pirmas lietoSanas
reizes, talit péc ekspluatacijas vai, ja ierice nav
lietota ilgu laiku — proceddura ir aprakstita nodala
,TIRISANA UN APKOPE”.

D Nenovietojiet ierici citu elektrisko iericu, deglu,
plits, cepeskrasns utt.

D Pirms darba saksanas vienmér parliecinieties, vai
visas ierices sastavdalas tika pareizi uzstaditas.

D Péc cepsanas laujiet iericel pilniba atdzist pirms
sastavdalu pievienosanas vai nonemsanas, ka
ari pirms ierices tirisanas.

D Karsta gaisa cepSanas laika karstais tvaiks izplUst
caur gaisa izplades atverém. Nenovietojiet rokas
val seju tuvu izplustoSajam tvaikam vai gaisa
izplGdes atverém. Nonemot trauku no ierices,
uzmanieties ar no tvaika un gaisa.

D Netraucgjiet gaisa ieplades un izplGdes atveres,
kameér ierice darbojas.
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D Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu,
pieméram, aizkaru, galdautu un citu, tuvuma —
tas var izraisit ugunsgréku.

D Vienmér ielieciet cepamos produktus trauka.

D Nepiepildiet tvertni ar ellu, jo tas var izraisit
ugunsgréku.

D lerice ir piemérota tikai majsaimniecibas vajadzi-
bam. To nekad nedrikst lietot nepartraukti ilgaku
laiku, lai novérstu korpusa un vaka deformaciju.

D Ja kontaktdaksa vai stravas vads ir bojats, tas
Jjanomaina razotajam vai dienestam, vai citai
atbilstigi kvalificétal personai, lai izvairitos no
jebkada riska.

D Lietosanas laika virsmas temperatlra var pa-
augstinaties.

D lericei jabut savienotai ar tikla kontaktligzdu ar
zeméjuma tapu! Pirms ierices ieslégSanas par-
baudiet, vai tikla spriegums atbilst parametriem,
kas noraditi uz ierices datu plaksnites.

D LietoSanas laika ieteicams lietot aizsargcimdus,
kas paredzeti sada veida iekartam.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus
veci, ka arl personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bUtu saprotams.
Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien
vini nav 8 gadus veci vai vecaki un netiek uz-
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raudziti. Uzkopsanu/apkopi nedrikst veikt bérni
bez uzraudzibas.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbam, izmantojot aréju
taimera slédzi vai atsevisku talvadibas sistému.

D Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu
vecumam nepieejama vieta.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
velkot aiz vada.

D [zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D Nenovietojiet ierici tiesi pret sienu vai pret citam
lericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas ie-
rices aizmuguré un sanos, ka art virs ta. Neno-
vietojiet nekadus priekSmetus ierices augspusé.

D Bérnu drosibas noltkos, IGdzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, po||st|ro|s utt.) brivi piegjamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdeg-

Esi ipasi uzmanigs!
AUZMANIBU| Karsta virsmal! lerices sim-
bols informé, ka tas sastavdalas darbibas
laika var sakarst lidz augstam temperattram.
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IERICES APRAKSTS

1. Turi 4. Izpildlaika skala (0-60 min.)
2. Cepsanas trauks 2,0l 5. Gaisa ventilacija
3. Rezga grils 6. Tikla kabelis

Daudzfunkcionala ierice, kas, pateicoties unikalajam dizainam, lauj cept, grilét, sautét un pat
cept, nepievienojot ellu. Fitfryer gatavo édienus, izmantojot karsta gaisa cirkulaciju, padarot
édienu kraukskigu no arpuses un maigu no iekspuses. Jums nav nepiecieSams pievienot ellu
lielakajai dalai sastavdalu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. lIzsainojiet ierici no iepakojuma. Nonemiet visus maisinus, piegades slédzenes, pildvielas un
etiketes.

2. Parbaudiet, vai iericé nav bojajumu, kas var rasties ierices transportésanas laika. Ja ir aizdo-
mas par bojajumiem, nedarbiniet ierici un konsultéjieties ar izplatitaju.

3. Parliecinieties, vai jusu elektriska tikla parametri atbilst datiem uz ierices datu plaksnites.

4. Nomazgajiet ierici, ievérojot sadala , TIRISANA UN APKOPE” sniegtos noradijumus

5. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, lidzenas un lidzenas virsmas.

IERICES LIETOJUMS

UZMANIBU! Lietojot ierici pirmo reizi, var izklat neliels daudzums dimu. Tas ir nor-

mali.

UZMANIBU! lerice ir aizsargata pret launpratigu izmantosanu - ierice neieslédzas bez

pareizi uzstadita cepsanas trauka (2).

1. Parbauda, vai grila stativs (3) ir ievietots gaisa fritiera trauka (2). Ja né — bidiet grila stativu vieta
ta, lai cepsanas trauka apaksa tas batu horizontals (2).

2. Pievienojiet ierici iezemétam barosanas avotam.

3. lIzbidiet cepdanas trauku (2), velkot uz roktura (1).

4. lelieciet partikas produktus trauka (2).

UZMANIBU! Nepiepildiet cepsanas trauku (2) virs indikatora ,,MAX“ un neparsniedziet

tabula noradito sastavdalu maksimalo daudzumu (skatit sadalu ,,GATAVOSANAS PA-

DOMI”).

5. Turot rokturi (1), bidiet cepsanas trauku (2) atpakal Fitfryer.

UZMANIBU! Nepieskarieties cepsanas traukam (2) darbibas laika un neilgi péc ierices

pabeigsanas, jo trauks sasilst lidz loti augstai temperaturai.

6. Laiiedarbinatu gaisa fritieri, izmantojiet darbibas laika skalu (4), lai iestatitu gatavosanas laiku.

7. lerice automatiski izslégsies, kad bus beidzies iestatitais laiks. Kad darbs ir pabeigts, pulkstenis

zvanis. lerices darbibu var partraukt jebkura laika, pagriezot darbibas laika pogu (4) pozicija

0"

Izbidiet cepsanas trauku (2), pavelkot uz roktura (1), péc tam parbaudiet, vai sastavdalas ir

gatavas. Ja sastavdalas vél nav gatavas, ieslidiniet trauku atpakal Fitfryer, turot to aiz roktura,

péc tam iestatiet papildu laiku.

9. Kad ierice ir pabeigta, atvienojiet to no stravas avota.
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GATAVOSANAS PADOMI EDIENA GATAVOSANAI

Ar ierici var pagatavot daudz édienu, zemak eso$a tabula ir paredzéta, lai palidzétu jums
izvéléties pareizo partikas produktu svaru un optimalo cepsanas laiku.

Tomér, nemot véra atskiribas m.in forma, lieluma, partikas produktu struktara, tabula
sniegtie dati jauzskata par aptuvenu informaciju, kas atvieglos darba uzsaksanu ar ierici.
Laika gaita jus, iespéjams, izstradasit savus laika iestatijumus izvélétajiem édieniem. Dazi
édieni cepsSanas laika ir jasakrata (jamaisa) lidz pusei. Péc tam izvelciet cepsanas trauku (2),
tas apturés ierices darbibu, bet darba laiks joprojam tiek skaitits. Gatavo$anas programma
atsaksies, kad cepsanas trauks (2) tiks ievietots atpakal.

UZMANIBU! Apdegumu risks no izgarojumiem, karstiem taukiem, karstam ierices da-
lam. Nonemot grozu (2) no darba ierices, ievérojiet ipasu piesardzibu.

leteicama partikas produktu daudzuma parsniegSana var kavét pareizu gaisa cirkulaciju
jericé un butiski ietekmét gala efektu — slana virsma bus parak izcepta un centrs paliks
neapstradats.

Partikas lkona Svars (g) Temperatura Laiks (min.)
Vistas ciskas 100-300 200 15-25
Steiks Q 100-300 200 10-15
Zivis ﬁ 100-300 200 15-20
Fri kartupeli % 100-400 200 15-20

 EI
Kaka 400 200 20-30
Garnele %@ 100-300 200 15-20

Tabula noraditajam cepsanas laikam japievieno 3 minates, ja ierice nav ieprieks uzsildita.

MAJAS GATAVOTU KARTUPELU SAGATAVOSANA

Lai sasniegtu vislabako rezultatu, jaizmanto ieprieks cepti (pieméram, saldéti) kartupeli. Lai

ceptu majas gatavotus kartupelus, jums javeic $adas darbibas:

1. Kartupelus nomizo un sagriez nGjinas.

2. Sameérciet kartupelus tdens bloda vismaz 30 minates, nonemiet un nosusiniet uz papira dvie-
la.

3. Bloda ielej 1/2 édamkaroti olivellas, péc tam taja ievieto kartupelus un maisa, lidz tie parklati

ar olivellu.

Nonemiet kartupelus ar pirkstiem vai piemérotu virtuves piederumu, lai lieka ella paliktu blo-

da. lelieciet tos trauka.

UZMANIBU! Nelejiet visus kartupelus no blodas trauka uzreiz, lai ella netecétu lidz

pannas apaksai.

5. Cepiet saskana ar instrukcijam.

o
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TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tiriSanas iznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas un pagaidiet, [idz ierice ir pilntba
atdzisusi.

2. Izbidiet cepsanas trauku, lai vieniba atrak atdziest.

UZMANIBU! Cepsanas trauks, grila grils un ierices iek$puse ir parklati ar nepiedegosu

parklajumu. Netiriet tos ar metala virtuves piederumiem vai abraziviem materialiem, jo

tas var sabojat parklajumu.

3. Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu. Nekad neiegremdéjiet korpusu Gdent vai cita skidru-
ma, nemazgajiet to trauku mazgajama masina.

4. Nomazgajiet cepsanas trauku un grilu cidens ar maigu mazgasanas lidzekli. Rupigi izskalojiet
un nosusiniet. Korpusu tirisanai nelietojiet stiep|lu dranas vai abrazivus lidzek|usy.

5. Notiriet ierices iek§pusi ar karstu tdeni un maigu, nesaskrapéjosu sukli.

6. Notiriet sildelementu ar tiriSanas suku, lai nonemtu visus gruzus.

7. Péc tirisanas un zavésanas ierice ir salocita un jauzglaba drosa vieta.

UZMANIBU! Ja netirumi ir iestrédzis trauka apaksa un grila, piepildiet trauku ar karstu

adeni un nelielu daudzumu mazgasanas skidruma. lelieciet grilu trauka un atstajiet to

iemérc apméram 10 minates.

PROBLEMU NOVERSANAS

Talak eso$aja tabula ir aprakstitas visbiezak sastopamas problémas, kas var rasties, lietojot

ierici.
Fitfryer sastavdalas Dazas sastavdalas Pagatavo$anas laika vida sakratiet
cep nevienmerigi. sagatavosSanas laika sastavdalas, kas novietotas viena otrai virsa
jasakrata lidz pusei. vai viena otrai (pieméram, kartupelus).
Ceptas uzkodas nav  Tika izmantotas Izmantojiet uzkodas, lai pagatavotu Fitfryer,
drupinatas, kad tas uzkodas, kas paredzétas  vai parklajiet uzkodas ar planu ellas kartu, lai
iznemat no Fitfryer. pagatavosanai nodrosinatu, ka tas ir kraukskigas.
tradicionalaja fritésanas
iericé.
Es nevaru pareizi Trauka ir parak daudz Nepiepildiet tvertni virs MAX limena.
ievietot atkritumu sastavdalu.
tvertni iericé.
Cepsanas trauks nav Bidiet trauku iericé, lidz atskan "klikskis".
pareizi novietots iericé.
No ierices izplUst Sagatavotas sastavdalas  Cepot taukainas sastavdalas Fitfryer, trauka
balti dami. ir taukainas. izplUst liels daudzums tauku. Sie tauki izdala

baltus damus, un konteiners var sakarst
vairak neka parasti. Tas neietekmé ierici vai
gatavosanas gala rezultatu.

Bloda ir tauki Cepot taukainas sastavdalas Fitfryer, trauka
no iepriekséjas izplust liels daudzums tauku. Sie tauki
gatavos$anas. izdala baltus damus, un bloda var sakarst

vairak neka parasti. Tas neietekmé ierici vai
gatavosanas gala rezultatu.
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Svaigi kartupeli
Fitfryer cep
nevienmérigi.

Svaigi kartupeli fri
nav kraukskigi, ja tos
gatavo Fitfryer.

Kartupelu gabalini
pirms cepsanas netika
pienacigi izmércéti.

Tika izmantots
nepareizs kartupelu
veids.

Kartupelu maigums
ir atkarigs no ellas un

Uudens daudzuma tajos.

Samérciet tos bloda ar adeni vismaz 30
minuates, nonemiet tos un nosusiniet uz
papira dviela.

Jums vajadzétu izmantot svaigus kartupelus
un parbaudit, vai cep$anas laika tie
"nesalauzas".

Pirms ellas pievieno$anas rapigi nosusiniet
sagatavotos kartupelu gabalinus.

Sagatavojiet mazakus kartupelu gabalus, lai
tie batu kraukskigaki.

Pievienojiet nedaudz lielaku daudzumu
olivellas, lai kartupeli batu kraukskigaki.

TEHNISKIE DATI

Modelis MFR-12
Barosanas avots 220-240V ~ 50/60HZ
Power 800W
Pieejami izslégts un gaidisanas rezims pieejams
Gaidisanas rezima patéréta jauda 0,38 W
Energijas patéring izslégta rezima -
Energijas patérins tikla gaidisanas rezima 071w
Automatiski pariet gaidisanas rezima péc -
Automatiski pariet izslégsanas rezima péc 15 min
Tikla gaidisanas rezims, ja iericei ir lietojumprogrammu savienojuma funkcija. -

Tikla vada garums: 0,8M

C€

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

ST rokasgramata ir masintulkota.

Ja jums ir kadas saubas, ludzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo
vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem maj-

elektronisko iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var

izraisit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het ap-
paraat in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl
het in werking is.

D Cebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld s.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker
niet onder in water of andere vloeistoffen.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is of voordat u het gaat
schoonmaken.

D Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.

D In het geval dat er ongebruikelijke geluiden, geu-
ren of rook uit het apparaat komen, moet het
onmiddellijk worden uitgeschakeld en vervolgens
contact opnemen met een erkend servicecen-
trum om het apparaat te repareren.

D Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe
randen hangen en vermijd dat het in contact
komt met hete oppervlakken.

D Zorg ervoor dat het netsnoer niet verder hangt
dan de rand van de grond waarop het appa-
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raat staat. Dit voorkomt dat het apparaat per
ongeluk van dit oppervlak trekt.

D Raak hete opperviakken niet aan! Gebruik de
handgrepen.

D Het apparaat moet op een koele, schaduwrijke
en droge plaats worden bewaard.

D Het is noodzakelijk om vervorming van plastic
elementen te voorkomen, was het apparaat niet
met heet water en in de vaatwasser.

D Steek tijdens het gebruik van het apparaat geen
handen of voorwerpen in de container.

D Voordat u begint met reinigen, moet het appa-
raat worden losgekoppeld van de stroombron!

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onder-
delen die in direct contact met voedsel komen,
moet voor het eerste gebruik, onmiddellijk na
beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd
niet is gebruikt - de procedure wordt in het
hoofdstuk ,REINIGING EN ONDERHOUD”
hoofdstuk beschreven.

D Plaats het apparaat niet op hete opperviakken
of in de buurt van andere elektrische apparaten,
branders, fornuizen, ovens, enz.

D Zorg er altijd voor dat alle apparaat componen-
ten correct zijn geinstalleerd voordat u met de
werkzaamheden begint.

D Na het frituren moet u wachten tot het apparaat
volledig is afgekoeld voordat u de componenten
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bevestigt of verwijdert, en voordat u het appa-
raat schoonmaakt.

D Bjj frituren met hete lucht ontsnapt hete stoom
via de luchtuitlaatopeningen. Breng uw handen
of gezicht niet in de buurt van de vrijkomende
stoom of bij de luchtuitlaten. Let ook op stoom
en lucht wanneer u de container uit het appa-
raat haalt.

D Tijdens het gebruik van het apparaat mogen de
luchtinlaten en -uitlaten niet worden verborgen.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ont-
vlambare materialen zoals gordijnen, tafelkleden,
enz., dit brand kan veroorzaken.

D Producten die bedoeld zijn om te frituren, moe-
ten altijd in een container worden gedaan.

D Vul de container niet met olie, dit kan brand
veroorzaken.

D Het apparaat is alleen geschikt voor thuisgebruik.
Gebruik het apparaat nooit langdurig continu
om vervorming van de behuizing en het deksel
te voorkomen.

D Als de stekker of het netsnoer beschadigd is,
vervang deze dan door de fabrikant of door
een andere gekwalificeerde persoon om elk
risico te vermijden.

D De opperviaktetemperatuur kan tijdens gebruik
stijgen.

D Het apparaat moet op een stopcontact met
een aardingspen worden aangesloten. Voordat
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u het apparaat inschakelt, controleer zorgvuldig
of de voltage en frequentie van het stroomnet
komen overeen met de aanduidingen op het
typeplaatje van het apparaat.

D Tijdens gebruik wordt aanbevolen om bescher-
mende handschoenen te gebruiken die zijn
meegeleverd voor het gebruik van dit soort
apparatuur.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf 8 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zl] de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Schoonmaak en onderhoud kunnen niet door
kinderen worden gedaan, tenzij ze 8 jaar oud
zijn en onder toezicht staan. Het apparaat mag
niet door kinderen zonder toezicht worden ge-
reinigd of onderhouden.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

D De apparatuur is niet bedoeld om te werken
met een externe timer of een apart afstands-
bedieningssysteem.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.
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D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer.

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele
ondergrond.

D Plaats het apparaat niet rechtstreeks tegen een
muur of andere apparaten. Laat minstens 10 cm
vrije ruimte vrij op de achterkant en aan beide
zijden van het apparaat, evenals erboven. Plaats
geen voorwerpen op het apparaat.

D Laat voor de velligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plastic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een
brandgevaar veroorzaken. Wees bijzonder
voorzichtig.

D WAARSCHUWING! Heet opperviak!

Het symbool op het apparaat geeft aan
dat de elementen tijdens gebruik tot hoge
temperaturen kunnen worden verwarmd.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Handvat 4. Werktijdknop (0-60 min.)
2. Bakblik 2,0l 5. Ventilatiegat
3. Grillplaat 6. Netsnoer

Een multifunctioneel apparaat dat dankzij het unieke ontwerp kan frituren, grillen, stoven
en zelfs bakken zonder toevoeging van olie. De fitfryer bereidt gerechten met behulp van
heteluchtcirculatie, waardoor de gerechten krokant zijn aan de buitenkant en mals aan de
binnenkant. Aan de meeste ingrediénten hoef je geen olie toe te voegen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking. Verwijder alle zakken, transportsloten, vulstoffen en eti-
ketten.

2. Controleer het apparaat op schade die tijdens het transport van het apparaat kunnen ont-
staan. Als u schade vermoedt, start de molen dan niet en raadpleeg uw verkoper.

3. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen met de gegevens op het
typeplaatje van het apparaat.

4. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk ,REINIGING EN ONDERHOUD”,

5. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

LET OP! Tijdens het eerste gebruik kan er een kleine hoeveelheid rook uit het apparaat

komen. Dit is een normaal verschijnsel.

LET OP! Het apparaat is beveiligd tegen verkeerd gebruik — het apparaat kan niet

worden ingeschakeld zonder een correct geinstalleerde bakvorm (2).

1. Controleer of het rooster (3) in de frituurpan (2) is geplaatst. Zo niet, schuif dan het grillrooster
zodanig dat het horizontaal op de bodem van de bakvorm staat (2).

2. Sluit het apparaat aan op een voedingsbron met aarding.

3. Verleng de bakvorm (2) door aan de handgreep (1) te trekken.

4. Doe de boodschappen in de container (2).

WAARSCHUWING! Vul de bakvorm (2) niet boven de ,MAX” -indicator en overschrijd

niet de maximale hoeveelheid ingrediénten die in de tabel is vermeld (zie het gedeelte

+KOOKTIPS”).

5. Houd de handgreep (1) ingedrukt en schuif de bakvorm (2) terug in de Fitfryer.

LET OP! Raak de bakvorm (2) niet aan tijdens het gebruik van het apparaat en kort

nadat het apparaat klaar is, aangezien de bak tot een zeer hoge temperatuur wordt

verwarmd.

6. Gebruik de bedieningstijdknop (4) om de baktijd in te stellen om de friteuse te starten.

7. Het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld wanneer de ingestelde tijd is verstreken. Het
einde van het werk wordt aangegeven door de klok. De werking van het apparaat kan op elk
moment worden beéindigd door de bedieningsknop (4) naar de stand ,0” te draaien.

8. Breid de bakvorm (2) uit door aan de handgreep (1) te trekken en controleer vervolgens of de
ingrediénten gaar zijn. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuift u de container terug in de
Fitfryer, houdt u deze bij het handvat vast en stelt u nog een extra tijd in.

9. Aan het einde van de werkzaamheden moet het apparaat worden losgekoppeld van de

stroomvoorziening.
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KOOKTIPS

Met behulp van het apparaat kunt u veel gerechten bereiden. De onderstaande tabel is
bedoeld om u te helpen bij het kiezen van het juiste gewicht van de etenswaren en de
optimale baktijd.

Vanwege verschillen in vorm, grootte en structuur van levensmiddelen moeten de gege-
vens in de tabel echter worden beschouwd als indicatieve informatie die het begin van de
werkzaamheden met het apparaat zal vergemakkelijken. Na verloop van tijd zul je waar-
schijnlijk je eigen tijdinstellingen bepalen voor de gerechten die je kiest. Sommige gerech-
ten moeten halverwege de baktijd worden geschud (gemengd). De bakvorm (2) moet dan
worden verlengd, dit stopt de werking van het apparaat, maar de gebruiksduur wordt
nog steeds geteld. Het bakprogramma wordt hervat wanneer de bakvorm (2) weer wordt
geplaatst.

LET OP! Risico op verbranding door dampen, verhit vet, hete elementen van het appa-
raat. Wees extra voorzichtig wanneer u de mand (2) van het werkende apparaat ver-
wijdert.

Het overschrijden van de aanbevolen hoeveelheid voedsel kan een goede luchtcirculatie
in het apparaat belemmeren en het uiteindelijke effect aanzienlijk beinvioeden: het opper-
vlak van de laag wordt te veel gebakken en het midden blijft rauw.

Boodschappen icoon Gewicht (g) Temperatuur Tijd (min.)

Kippenpoten 100-300 200 15-25
(3

Biefstuk @ 100-300 200 10-15

Vissen @g 100-300 200 15-20

Frietjes ‘Sﬁ_w, 100-400 200 15-20
—]

taart 400 200 20-30

Garnalen %% 100-300 200 15-20

o

Voeg 3 minuten toe aan
warmd is.

BEREIDING VAN HUISGEMAAKTE FRIETJES

Voor het beste resultaat moeten voorgebakken (bijvoorbeeld bevroren) frites worden ge-

bruikt. Om zelfgemaakte frietjes te bakken, moet je het volgende doen:

1. Schil de aardappelen en snijd ze in eetstokjes.

2. Laat de frietjes minstens 30 minuten weken in een kom met water, verwijder ze en dep ze
droog op keukenpapier.

3. Giet1/2 eetlepel olijfolie in een kom, doe de frites erin en roer tot ze bedekt zijn met olie.

e baktijd die in de tabel staat, als het apparaat niet voorver-

110



4. Verwijder de frites met je vingers of een geschikt keukenapparaat zodat overtollige olie in de
kom achterblijft. Zet ze in een bakje.

LET OP! Giet niet alle chips uit de kom tegelijk in de container, zodat de olie niet naar

de bodem van de schaal wegloopt.

5. Bak volgens de instructies.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Voordat u begint met reinigen, moet u de stekker uit het stopcontact halen en wachten tot het
apparaat volledig is afgekoeld.

2. Schuif de bakvorm eruit zodat het apparaat sneller afkoelt.

LET OP! De bakvorm, het grillrooster en de binnenkant van het apparaat zijn bedekt

met een antiaanbaklaag. Maak ze niet schoon met metalen keukengerei of schuurmid-

delen, omdat dit de coating kan beschadigen.

3. Veeg de behuizing van het apparaat schoon met een vochtige doek. Dompel de behuizing
nooit onder in water of een andere vloeistof, was hem niet in de vaatwasser.

4. Was de bakvorm en het grillrooster met water en een mild reinigingsmiddel. Goed afspoelen
en drogen. Gebruik geen draaddoeken of schuurmiddelen om het pand schoon te maken.

5. Maak de binnenkant van het apparaat schoon met heet water en een zachte, krasvrije spons.

6. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventueel vuil te verwijderen.

7. Na reiniging en droging moet het apparaat worden opgevouwen en op een veilige plaats
worden bewaard.

LET OP! Als er vuil op de bodem van de bak en het rooster zit, vul de container dan

met heet water waaraan een kleine hoeveelheid afwasmiddel is toegevoegd. Plaats het

grillrooster in de container en laat het ongeveer 10 minuten weken.

PROBLEMEN OPLOSSEN

In de volgende tabel worden de meest voorkomende problemen beschreven die u kunt
tegenkomen bij het gebruik van het apparaat.

Mogelijke oorzaak Oplossing

De ingrediénten
bakken
ongelijkmatig in de
Fitfryer.

Gefrituurde snacks
zijn niet kruimelig
als ze uit de Fitfryer
worden gehaald.

Ik kan de container
niet correct in de
machine plaatsen.

Sommige ingrediénten
moeten halverwege de
bereidingstijd worden

geschud.

Er werden snacks
gebruikt die bedoeld
waren voor bereiding
in een traditionele
frituurpan.

Er zitten te veel
ingrediénten in de
container.

De bakvorm is niet
correct in het apparaat
geplaatst.

Schud de ingrediénten die op elkaar of over
elkaar zijn gelegd (bijvoorbeeld frietjes)
halverwege de bereidingstijd.

Gebruik de snacks om in de Fitfryer te
bereiden of bedek de snacks met een dun
laagje olie om ze knapperig te maken.

Vul de container niet boven het MAX-
niveau.

Schuif de container in het apparaat totdat u
een ,klik” hoort.
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Er komt witte rook
uit het apparaat.

Verse frietjes bakken
ongelijkmatig in de
Fitfryer.

Verse frietjes zijn
niet krokant als ze in
de Fitfryer worden
bereid.
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De bereide
ingrediénten zijn vet.

In de kom zit vet van de
vorige bereiding.

De aardappelstukjes
waren voor het bakken
niet goed doorweekt.

Er werd een
ongeschikte
aardappelsoort
gebruikt.

De brosheid van
frietjes hangt af van
de hoeveelheid olie en
water die erin zit.

Bij het bakken van vette ingrediénten in
de Fitfryer lekt er een grote hoeveelheid
vet in de container. Dit vet geeft witte rook
af en de container kan meer dan normaal
opwarmen. Dit heeft geen invloed op

het apparaat of het eindresultaat van de
bereiding.

Bij het bakken van vette ingrediénten in de
Fitfryer lekt er een grote hoeveelheid vet in
de container. Dit vet geeft witte rook af en
de kom kan meer opwarmen dan normaal.
Dit heeft geen invloed op het apparaat of
het eindresultaat van de bereiding.

Laat ze minstens 30 minuten in een kom met
water weken, verwijder ze en droog ze op
keukenpapier.

Het is noodzakelijk om verse aardappelen
te gebruiken en te controleren of ze niet ,uit
elkaar vallen” tijdens het frituren.

Voordat u olie toevoegt, moet u de
voorbereide aardappelstukjes grondig
drogen.

Maak kleinere stukjes aardappelen klaar om
ze krokanter te maken.

Voeg een iets grotere hoeveelheid olijfolie
toe om de frietjes krokanter te maken.



TECHNISCHE GEGEVENS

Model MFR-12

Spanning: 220-240V ~ 50/60HZ
Vermogen: 800W
Beschikbaarheid van uit- en stand-bymodus beschikbaar
Stroomverbruik in stand-by 0,38 W

Stroomverbruik in uit-modus -

Stroomverbruik in stand-bymodus 07w

Gaat automatisch naar de stand-bymodus na -

Gaat automatisch naar de uitschakelmodus na 15 min

Netwerk stand-bymodus als het apparaat de functie heeft om verbinding te
maken met de applicatie

Lengte van het netsnoer: 08M

€

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als u twiffelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

ﬁ De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznosc, edy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci.

D Nie zostawiaj pracujacego urzadzenia bez nad-
zorul!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu | wtyczki
w wodzie lub w innych ptynach.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
ody nie uzywasz urzadzenia lub przed rozpo-
czeciem jego czyszczenia.

D Uzycie akcesoriow niezalecanych przez produ-
centa moze spowodowac uszkodzenie urzadze-
nia lub wypadek.

D W razie nietypowych dzwiekow, zapachow lub
dymu wydobywajgcych sie z urzadzenia, nalezy
je natychmiast wytaczyc, a nastepnie skontakto-
wac sie zautoryzowanym punktem serwisowym
w celu naprawy urzadzenia.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu sieciowego na ostrych
krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
rgcymi powierzchniami.
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D /wracaj uwage by przewdd sieciowy nie zwisat
poza krawedz podtoza, na ktorym stoi urzadze-
nie. Zapobiegnie to przypadkowemu sciggnieciu
urzadzenia z tej powierzchni.

D Nie dotykaj sorgcych powierzchnil Korzystaj
Z uchwytow.

D Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym,
zacienionym i suchym miejscu.

D Nalezy unika¢ odksztatcenia elementow pla-
stikowych, nie nalezy myc¢ urzadzenia goraca
woda oraz w zmywarce.

D Nie nalezy wktadac rak lub przedmiotéw do
pojemnika w trakcie pracy urzadzenia.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zrodta pradul

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposdb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D Nie wolno stawiac¢ urzadzenia w poblizu innych
urzadzen elektrycznych, palnikow, kuchenek,
piekarnikow itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij
sie, czy wszystkie elementy urzadzenia sa pra-
widtowo zamontowane.
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D Po zakonczeniu smazenia nalezy odczekac do
catkowitego ostygniecia urzadzenia przed za-
mocowaniem lub zdjeciem jego elementow,
a takze przed czyszczeniem urzadzenia.

D Podczas smazenia goracym powietrzem przez
otwory wylotowe powietrza uchodzi goragca
para. Nie zblizaj rgk ani twarzy do uchodzace]
pary ani do otworow wylotowych powietrza.
Uwazaj takze na pare oraz na powietrze w trak-
cie wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

D Podczas dziatania urzadzenia nie nalezy zasta-
nia¢ wlotow i wylotow powietrza.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy i inne —
moze to spowodowac pozar.

D Produkty przeznaczone do smazenia nalezy
zawsze wktadac do pojemnika.

D Nie napetniaj pojemnika olejem, gdyz moze to
doprowadzi¢ do pozaru.

D Urzadzenie nadaje sie jedynie do uzytku domo-
wego. Nigdy nie nalezy g0 uzywac ciggle przez
dtuzszy okres czasu, aby zapobiec odksztatceniu
obudowy oraz pokrywy.

D Jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy zostanie
uszkodzony, nalezy so wymienic¢ u producenta
lub w serwisie, lub u innej, odpowiednio wy-
kwalifikowanej osoby, aby uniknac wszelkiego
ryzyka.
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D Temperatura powierzchni moze wzrosnac
w trakcie uzytkowania.

D Urzadzenie powinno by¢ podigczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym! Zanim
w%aczysz urzadzenie sprawdz czy napiecie sie-
ciowe zgadza sie z parametrami podanymi na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

D Podczas uzytkowania zaleca sie stosowanie
rekawic ochronnych przewidzianych do obstugi
tego typu urzadzen.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy przy
uzyciu zewnetrznego wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

D Przechowuj urzadzenie ijego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.
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D Nie podtacza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.

D Nie wycigga) wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej po-
wierzchni.

D Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy
scianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po
obu bokach urzadzenia, a takze nad nim. Na
urzadzeniu nie umieszczaj zadnych przedmiotow.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folig. Niebezpieczeristwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegélna ostroznos¢!

D UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol

umieszczony na urzadzeniu informuje,
ze podczas pracy jego elementy moga nagrze-
wac sie do wysokich temperatur.

OPIS URZADZENIA

1. Uchwyt 4. Pokretto czasu pracy (0-60 min.)
2. Pojemnik do pieczenia 2,0l 5. Otwor wentylacyjny
3. Grill rusztowy 6. Przewdd sieciowy

Wielofunkcyjne urzadzenie, ktére dzieki wyjatkowej konstrukcji umozliwia smazenie, gril-
lowanie, duszenie, a nawet pieczenie bez koniecznosci dodawania oleju. Fitfryer przygo-
towuje dania z wykorzystaniem cyrkulacji goracego powietrza, dzieki czemu potrawy sa
chrupigce na zewnatrz i delikatne w srodku. Do wiekszosci sktadnikow nie trzeba doda-
wac oleju.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
cze i etykiety.

2. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzerh mogacych powsta¢ podczas transportu
urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsultuj sie ze
sprzedawca.

3. Upewnij sig, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia.
4. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazdéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-

SERWACJA
5. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.

UZYCIE URZADZENIA

UWAGA! Podczas pierwszego uzycia zurzadzenia moze wydostawac sie niewielka ilos¢

dymu. Jest to zjawisko normalne.

UWAGA! Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed niewtasciwym uzyciem — urzadze-

nie nie wlaczy sie bez prawidlowo zamontowanego pojemnika do pieczenia (2).

1. Sprawdz, czy grill rusztowy (3) jest wiozony do pojemnika frytkownicy (2). Jesli nie — wsun
grill rusztowy na miejsce, tak aby znajdowat sie poziomo na dole pojemnika do pieczenia (2).

2. Podtacz urzadzenie do zrodta zasilania z uziemieniem.

3. Wysun pojemnik do pieczenia (2), pociagajac za uchwyt (1).

4. WHoz artykuty spozywcze do pojemnika (2).

UWAGA! Nie napetniaj pojemnika do pieczenia (2) powyzej wskaznika ,MAX” ani nie

przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikéw podanej w tabeli (patrz rozdziat ,PRZY-

RZADZANIE POTRAW — WSKAZOWKI").

5. Trzymajac za uchwyt (1), wsuri pojemnik do pieczenia (2) z powrotem do urzadzenia Fitfryer.

UWAGA! Nie dotykaj pojemnika do pieczenia (2) podczas dziatania urzadzenia oraz

krotko po jego zakoriczeniu, poniewaz pojemnik nagrzewa sie do bardzo wysokiej tem-

peratury.

6. Aby uruchomi¢ frytkownice, pokrettem czasu pracy (4) ustaw czas pieczenia.

7. Urzadzenie wytaczy sie automatycznie, gdy ustawiony czas dobiegnie konca. Zakonczenie

pracy zostanie zasygnalizowane dzwonkiem zegara. Prace urzadzenia mozna zakonczyc¢

w dowolnym momencie przekrecajac pokretto czasu pracy (4) w pozycje ,0”.

Wysuri pojemnik do pieczenia (2), pociagajac za uchwyt (1), a nastepnie sprawdz, czy sktad-

niki s gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsur pojemnik z powrotem do urzadze-

nia Fitfryer, trzymajac go za uchwyt, a nastepnie ustaw jeszcze dodatkowy czas.

9. Po zakonczeniu pracy, urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zrodta zasilania.

PRZYRZADZANIE POTRAW — WSKAZOWKI

Za pomoca urzadzenia mozna przyrzadzi¢ wiele potraw, ponizsza tabela ma na celu po-
moc w doborze prawidtowe] wagi artykutow spozywczych i optymalnego czasu pieczenia.
Jednakze, ze wzgledu na réznice m.in. w ksztatcie, wielkosci, strukturze artykutow spozyw-
czych, podane w tabeli dane nalezy traktowac jako informacje orientacyjne, ktére utatwia
rozpoczecie pracy z urzadzeniem. Z czasem zapewne sam wypracujesz swoje ustawienia
czasu dla wybranych przez Ciebie potraw. Niektore potrawy wymagaja wstrzasniecia (wy-
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mieszania) w potowie czasu pieczenia. Nalezy wtedy wysunac pojemnik do pieczenia (2),
spowoduje to wstrzymanie dziatania urzadzenia lecz czas pracy nadal jest odliczany. Pro-
gram pieczenia zostanie wznowiony po ponownym wsunieciu pojemnika do pieczenia (2).
UWAGA! Ryzyko poparzenia oparami, rozgrzanym ttuszczem, goracymi elementa-
mi urzadzenia. Wyjmujac koszyk (2) z pracujacego urzadzenia zachowaj szczegélna
ostroznosc¢.

Przekroczenie zalecanej ilosci artykutow spozywczych moze uniemozliwi¢ prawidtowa
cyrkulacje powietrza w urzadzeniu i znaczaco wptynac na efekt finalny — powierzchnia
warstwa bedzie zbyt mocno wypieczona, a sSrodek pozostanie surowy.

Artykuty ° q
spozywcze lkona Waga (g) Temperatura (°C) Czas (min.)
Udka z kurczka 100-300 200 15-25
Stek Q 100-300 200 10-15
Ryby \j(@;? 100-300 200 15-20
Frytki ‘% 100-400 200 15-20
—J
Ciasto 400 200 20-30
Krewetki @ 100-300 200 15-20

Do podanego w tabeli czasu pieczenia nalezy doliczy¢ 3 min., jezeli urzadzenie nie jest
nagrzane.

PRZYGOTOWANIE DOMOWYCH FRYTEK

Aby osiagnac najlepszy wynik, nalezy zastosowac wstepnie podsmazone (np. mrozone)

frytki. Aby usmazy¢ domowe frytki, nalezy wykonac¢ ponizsze czynnosci:

1. Obrac ziemniaki i pokroi¢ je w pateczki.

2. Namoczy¢ frytki w misce z woda przez przynajmniej 30 minut, wyjac i osuszy¢ na reczniku
papierowym.

3. Wlac¢ 1/2 tyzki stotowej oliwy z oliwek do miski, a nastepnie wiozy¢ do niej frytki i mieszaé, az
pokryja sie oliwa.

4. Frytki wyjac palcami lub odpowiednim przyrzadem kuchennym tak, aby nadmiar oliwy pozo-
stat w misce. Wtozy¢ je do pojemnika.

UWAGA! Nie wsypywaé na raz wszystkich frytek z miski do pojemnika, aby olej nie

splynal na dno naczynia.

5. Smazy¢ zgodnie z instrukcjami.

CZYSZCZENIE IKONSERWACJA

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekad, az
urzadzenie catkowicie wystygnie.
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2. Wysun pojemnik do pieczenia, aby urzadzenie szybciej ostygto.

UWAGA! Pojemnik do pieczenia, grill rusztowy oraz wnetrze urzadzenia sa pokryte

powloka zapobiegajaca przywieraniu. Nie czy$é ich za pomoca metalowych sprzetéw

kuchennych ani srodkéw sciernych, poniewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie po-
wioki.

3. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka. Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie lub
innej cieczy, nie myj jej w zmywarce.

4. Umyj pojemnik do pieczenia oraz grill rusztowy ciepta woda z dodatkiem tagodnego deter-
gentu. Sptucz i dokfadnie wysusz. Nie uzywaj sciereczek drucianych lub srodkéw Sciernych
do czyszczenia obudowy.

5. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i delikatng gabka niepowodujaca zarysowan.

6. Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu usuniecia wszelkich
zanieczyszczen.

7. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu urzadzenie nalezy ztozy¢ i przechowywaé w bezpiecznym
miejscul.

UWAGA! Jesli do dna pojemnika i grilla rusztowego przywart brud, napetnij pojemnik

goraca woda zdodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. W16z grill rusztowy

do pojemnika i pozostaw je namoczone na ok. 10 minut.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W ponizszej tabeli zostaty opisane najczestsze problemy, z ktorymi mozna sie zetknac, ko-
rzystajac z urzadzenia.

Sktadniki smaza sie Niektore sktadniki Skfadniki umieszczone na sobie lub
nieréwno w Fitfryer.  nalezy wstrzasnac w poprzek siebie (np. frytki) wstrzasnac
w pofowie czasu w pofowie czasu przygotowania.

przygotowania.

Smazone przekaski Uzyto przekasek Nalezy uzy¢ przekasek do przygotowania
nie sg kruche po przeznaczonych w Fitfryer lub pokryc¢ przekaski cienka
wyjeciu z Fitfryer. do przygotowania warstwa oleju, aby zapewni¢ ich kruchos¢.

w tradycyjnym
urzadzeniu do smazenia
na gtebokim ttuszczu.

Nie moge W pojemniku jest za Nie napetnia¢ pojemnika powyzej poziomu
poprawnie duzo sktadnikow. MAX.
wsunac¢ pojemnika
w urzadzenie. Pojemnik do pieczenia Wsunac pojemnik do urzadzenia, az
nie jest poprawnie styszalne bedzie ,klikniecie”.

ustawiony w urzadzeniu.
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Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Swieze frytki smaza
sie nierdwno
w Fitfryer.

Swieze frytki nie
sg chrupiace po
przygotowaniu
w Fitfryer.
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Przygotowywane
sktadniki sg ttuste.

W misie znajduje sie
ttuszcz z poprzedniego
gotowania.

Kawatki ziemniakow nie
zostaty odpowiednio
namoczone przed
smazeniem.

Uzyto
nieodpowiedniego typu
ziemniakow.

Kruchosc¢ frytek zalezy
od ilosci znajdujacej sie
w nich oliwy i wodly.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw

w Fitfryer duza ilosc¢ ttuszczu wycieka do
pojemnika. Ttuszcz ten emituje biaty dym,

a pojemnik moze rozgrzac sie bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu na urzadzenie lub
wynik korcowy gotowania.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw

w Fitfryer duza ilos¢ ttuszczu wycieka do
pojemnika. Ttuszcz ten emituje biaty dym,

a misa moze rozgrzac sie bardziej niz zwykle.
Nie ma to wptywu na urzadzenie lub wynik
korncowy gotowania.

Namoczyc¢ je w misce z woda przez
przynajmniej 30 minut, wyjac i osuszyc na
reczniku papierowym.

Nalezy uzywac swiezych ziemniakow
i sprawdzac, czy nie ,rozpadajg sie” podczas
smazenia.

Przed dodaniem oliwy nalezy doktadnie
wysuszyc¢ przygotowane kawatki ziemniakow.

Przygotowac mniejsze kawatki ziemniakow,
aby byty one bardziej chrupiace.

Doda¢ nieznacznie wieksza ilos¢ oliwy, aby
frytki byty bardziej chrupiace.



DANE TECHNICZNE

Model MFR-12
Zasilanie 220-240V ~ 50/60Hz
Moc 800W
Dostepnosé trybu wytaczenia lub czuwania dostepny
Zuzycie energii w trybie czuwania 0,38 W
Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego 07w
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po 15 min
Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacja | -
Dtugos¢ przewodu sieciowego 0,8m

g

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

KULINARNYCH

AKCESORVA

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( é’gmj'e
SZUKAJ NA N g

15

mpmstrefa.pl

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami
EE b ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea
dispozitivului se gasesc copii.

D Nu lasati dispozitivul de lucru nesupravegheat!

D Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat
cele pentru care este destinat.

D Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in
apa sau alte lichide.

D Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand
nu folositi dispozitivul sau inainte de a incepe
curatarea.

D Ultilizarea de accesorii nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului
sau un accident.

D In cazul in care apar sunete, mirosuri sau fum
neobisnuite din aparat, opriti-l imediat si apoi
contactati un centru de service autorizat pentru
repararea aparatului.

D Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

D Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa atinga
suprafete fierbinti.

D Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarna
peste marginea podelei pe care se afla aparatul.
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Acest lucru va impiedica tragerea accidentalad a
dispozitivulul de pe aceasta suprafata.

D Nu atingeti suprafetele fierbinti! Utilizati manere.

D Depozitati dispozitivul intr-un loc racoros, um-
brit si uscat.

D Evitati deformarea pieselor din plastic, nu spalati
dispozitivul cu apa fierbinte sau in masina de
spalat vase.

D Nu introduceti mainile sau obiecte in recipient
in timp ce unitatea functioneaza.

D Deconectati unitatea de la sursa de alimentare
inainte de curatare!

D Curatarea aparatului, in special a partilor in
contact direct cu alimentele, trebuie efectuata
inainte de prima utilizare, imediat dupa utilizare
sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o pe-
rioada lunga de timp - procedura este descrisa
in capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE”.

D Nu amplasati aparatul langa alte aparate elec-
trice, arzatoare, aragazuri, cuptoare etc.

D Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele
dispozitivului sunt instalate corect inainte de a
incepe lucrul,

D Dupa terminarea prajirii, lasati aparatul sa se
raceasca complet nainte de a fixa sau de a
indeparta componentele sale si inainte de a
curata aparatul.

D In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte
lese prin iesirile de aer. Tineti-va mainile si fata
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departe de aburii care se scurg si de iesirile de
aer. De asemenea, aveti grija la abur si aer atunci
cand scoateti recipientul din unitate.

D Intrarile si iesirile de aer nu trebuie sa fie ob-
structionate in timpul functionarii.

D Nu amplasati aparatul langa materiale inflama-
bile, cum ar fi perdele, fete de masa si altele -
acest lucru poate provoca un incendiu.

D Puneti intotdeauna produsele care urmeaza sa
fie prajite in recipient.

D Nu umpleti recipientul cu ulei, deoarece acest
lucru poate duce la un incendiu.

D Dispozitivul este adecvat numai pentru uz casnic.
Nu trebuie utilizat niciodata continuu pentru
perioade lungi de timp pentru a preveni defor-
marea carcasei Si a capacului.

D Daca stecherul sau cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de produca-
tor sau de un centru de service, sau de o alta
persoana calificata corespunzator, pentru a
evita orice risc.

D Temperatura suprafetei poate creste in timpul
utilizarii.

D Dispozitivul trebuie sa fie conectat la o priza
de retea cu un pin de impamantare! Inainte
de a porni aparatul, verificati daca tensiunea
de retea corespunde parametrilor indicati pe
placuta indicatoare a aparatului.
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D In timpul utiliz&rii, este recomandabil s& purtati
manusi de protectie prevazute pentru manipu-
larea acestui tip de echipament.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre co-
pii cu varsta cel putin 8 ani si de persoanele cu
si persoanele fara experienta si cunoasterea
dispozitivului numai daca este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea
dispozitivului in conditii de siguranta, astfel in-
cat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca acestia au cel putin 8 ani si sunt su-
pravegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sd se ocupe de curatare/intretinere.

D Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

D Echipamentul nu este proiectat sa functioneze
utilizand un temporizator extern sau un sistem
de telecomanda separat.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc
care nu se afla la indemana copiilor cu varsta
sub 8.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

D Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

D Utilizati unitatea pe o suprafata neteda si stabila.

D Nu asezati unitatea direct pe un perete sau
langa alte echipamente. Lasati cel putin 10 cm
de spatiu liber in spatele si pe ambele parti ale
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unitatii, precum si deasupra acesteia. Nu asezatli
niciun obiect pe unitate.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se
poate aprinde. Aveti grija deosebita!

D ATENTIE! Suprafata fierbinte! Simbolul
de pe aparat indica faptul cda componen-
tele acestuia pot deveni fierbinti in timpul

functionarii.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Maner 4. Cadran de timp (0-60 min.)
2. Recipient pentru coacere 2.0l 5. Orificiu de ventilatie
3. Grila de gratar 6. Cabluderetea

Un aparat multifunctional care, datoritd designului sdu unic, permite préjirea, gratarul, fier-
berea si chiar préajirea fara a adauga ulei. Fitfryer pregateste mancarurile folosind circulatia
aerului cald, rezultdnd méancaruri crocante la exterior si moi la interior. La majoritatea ingre-
dientelor nu trebuie adaugat ulei.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti dispozitivul din ambalaj. Indepértati toate pungile, blocurile de transport, materialele
de umplutura si etichetele.

Inspectati unitatea pentru a depista orice deteriorare care ar fi putut aparea in timpul trans-
portului unitatii. In cazul unei deteriordri suspecte, nu utilizati unitatea si consultati distribui-
torul.

Asigurati-va cd parametrii retelei dvs. electrice corespund cu datele de pe plécuta de identi-
ficare a aparatului.

Curétati aparatul urmand instructiunile din capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE”.

Asezati unitatea pe o suprafata tare, uscata, stabild, plana si orizontala.
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

ATENTIE! La prima utilizare, o cantitate mica de fum poate iesi din aparat. Acesta este

un fenomen normal.

ATENTIE! Aparatul are un dispozitiv de protectie impotriva utilizarii necorespunzatoa-

re - aparatul nu va porni fara recipientul de copt (2) montat corect.

1. \Verificati daca gratarul de grétar (3) este introdus in recipientul frigiderului (2). Daca nu - glisati
gratarul gratarului in pozitie astfel incat sa fie orizontal la baza recipientului de gatit (2).

2. Conectati dispozitivul la o sursa de alimentare impdmantata.

3. Scoateti recipientul de copt (2) trédgadnd de maner (1).

4. Puneti alimentele in recipient (2).

ATENTIE! Nu umpleti recipientul de gatit (2) peste indicatorul ,MAX* si nu depasiti

cantitatea maxima de ingrediente indicata in tabel (consultati capltolul“PREPARAREA

ALIMENTELOR - SUGESTII“).

5. Tinand manerul (1), impingeti recipientul de copt (2) inapoi in Fitfryer.

ATENTIE! Nu atingeti recipientul de copt (2) in timpul functionarii aparatului si la scurt

timp dupa terminarea acesteia, deoarece recipientul se incédlzeste la o temperatura

foarte ridicata.

6. Pentru a porni friteuza, setati timpul de gatit cu butonul de timp de functionare (4).

7. Aparatul se va opri automat cand se termina timpul setat. Sfarsitul operatiunii va fi semnalat
de ticaitul ceasului. Functionarea unitatii poate fi intrerupta in orice moment prin rotirea bu-
tonului timpului de functionare (4) in pozitia ,0”.

8. Scoateti recipientul de copt (2) tragand de maner (1) si verificati daca ingredientele sunt gata.
Dacé ingredientele nu sunt inca gata, glisati recipientul inapoi in Fitfryer, tindndu-I de maner,
si setati un timp suplimentar.

9. Dupa finalizarea lucrarilor, unitatea trebuie deconectata de la sursa de alimentare.

PREGATIREA ALIMENTELOR - SFATURI

Multe feluri de mancare pot fi gatite folosind aparatul, tabelul de mai jos este menit sa va
ajute sa alegeti greutatea corecta a alimentelor si timpul optim de gatire.

Cu toate acestea, din cauza diferentelor de forma, dimensiune, structura a produselor ali-
mentare, printre altele, datele prezentate in tabel trebuie considerate informatii orientative
care V& ajutd s& incepeti. In timp, probabil ca v& veti stabili propriile setéri de timp pentru
mancarurile alese. Unele feluri de mancare necesitd scuturare (amestecare) la jumatatea
timpului de gatire. Recipientul de copt (2) trebuie apoi ejectat, ceea ce va opri aparatul, dar
timpul de functionare va continua numaratoarea inversa. Programul de coacere va fi reluat
imediat ce recipientul de coacere (2) este introdus din nou.

ATENTIE! Risc de arsuri din cauza vaporilor, grasimii fierbinti, pieselor fierbinti ale apa-
ratului. Aveti grija deosebita atunci cand scoateti cosul (2) din aparatul in functiune.
Depasirea cantitatii recomandate de alimente poate impiedica circulatia corecta a aerului
in aparat si poate afecta semnificativ rezultatul final - suprafata stratului va fi prea coapta,
iar centrul va rdmane crud.
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Produse alimentare Greutate (g) Temperatura Timp (min.)

a
o
@
=]
D

Muschi de pui 100-300 200 15-25
Fripturs Q 100-300 200 10-15
Peste ﬁ 100-300 200 15-20
Chipsuri ‘QEJ 100-400 200 15-20
Tort 400 200 20-30
Creveti %_% 100-300 200 15-20

Ad&ugati 3 min. la timpul de coacere indicat in tabel dacad aparatul nu este preincalzit.

PREPARAREA CARTOFILOR PRAJITI

Pentru cele mai bune rezultate, utilizati cartofi préjiti in prealabil (de exemplu, congelati).

Pentru a praji chipsuri de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Se curéta cartofii de coaja si se taie in bastonase.

2. Se inmoaie chipsurile intr-un bol cu apéa timp de cel putin 30 de minute, se scot si se usuca
pe un prosop de hartie.

3. Setoarna 1/2 lingura de ulei de méasline intr-un castron, apoi se pun cartofii prajiti in el si se
amesteca pana cand sunt acoperiti cu ulei.

4. Tndepartati cartofii prajiti cu degetele sau cu o ustensild de bucatarie adecvata, astfel incat
excesul de ulei sd ramana in castron. Puneti-le intr-un recipient.

ATENTIE! Nu turnati toate chipsurile din castron in recipient deodata, astfel incat uleiul

sa nu se scurga pe fundul tigaii.

5. Prajiti conform instructiunilor.

CURATAREA SI INTRETINERE

1. Scoateti aparatul din priza si asteptati s& se rdceasca complet inainte de a-| curata.

2. Scoateti recipientul de copt, astfel incat aparatul sa se raceasca mai repede.

ATENTIE! Recipientul de copt, gratarul si interiorul aparatului sunt acoperite cu un

strat antiaderent. Nu le curatati cu ustensile de bucatarie metalice sau cu substante

abrazive, deoarece acestea pot deteriora acoperirea.

3. Stergeti carcasa unitatii cu o carpd umeda. Nu scufundati niciodatd carcasa in apa sau in
orice alt lichid si nu o spélati in masina de spélat vase.

4. Spalati recipientul de copt si gratarul gratarului cuapa caldasi un detergent usor. Clatiti si

uscati bine. Nu utilizati carpe de sarma sau materiale abrazive pentru a curatacarcasa.

Curatati interiorul unitatii cu apa calda si un burete moale care nu zgarie.

Curatati elementul de incélzire cu o perie de curatare pentru a indeparta orice murdarie.

7. Dupa curatare si uscare, unitatea trebuie pliatd si depozitata intr-un loc sigur.

o
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ATENTIE! Dacd murdaria s-a lipit de fundul recipientului si de gratarul gratarului, um-
pleti recipientul cu apa fierbinte si o cantitate mica de detergent de vase. Puneti grata-
rele in recipient si lasati-le la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Tabelul urmator descrie cele mai frecvente probleme pe care le puteti intdmpina atunci
cand utilizati dispozitivul.

Ingredientele se
prajesc neuniform in
Fitfryer.

Gustarile prajite nu
sunt crocante atunci
cand sunt scoase din
Fitfryer.

Nu pot introduce
corect recipientul in
dispozitiv.

Din dispozitiv iese
fum alb.

Cartofii prajiti
proaspeti se prajesc
neuniform in
Fitfryer.

Unele ingrediente
trebuie agitate la
jumatatea timpului de
preparare.

Gustarile utilizate au
fost concepute pentru
a fi preparate intr-o
masina traditionala de
prajit.

Sunt prea multe
ingrediente in recipient.

Recipientul de copt nu
este pozitionat corect in
aparat.

Ingredientele preparate
sunt uleioase.

Tn castron exista
grasime de la gatitul
anterior.

Bucatile de cartofi

nu au fost inmuiate
corespunzator inainte
de prajire.

A fost folosit un tip
gresit de cartofi.

Agitati ingredientele asezate unele peste
altele sau unele peste altele (de exemplu,
chipsuri) la jumatatea prepararii.

Folositi gustari pentru a le pregati in Fitfryer
sau acoperiti gustarile cu un strat subtire de
ulei pentru a asigura crocant.

Nu umpleti recipientul peste nivelul MAX.

Introduceti recipientul in unitate pana cand
se aude un "clic".

Atunci cand prajiti ingrediente grase in
Fitfryer, o cantitate mare de grasime se
scurge in recipient. Aceasta grasime emite
fum alb, iar recipientul poate deveni mai
fierbinte decat de obicei. Acest lucru nu
afecteaza aparatul sau rezultatul final al
gatitului.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in
Fitfryer, o cantitate mare de grasime se
scurge in recipient. Aceasta grasime emite
fum alb, iar vasul se poate incalzi mai mult
decéat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
aparatul sau rezultatul final al gatitului.

Inmuiati-le intr-un bol cu apa timp de cel

putin 30 de minute, scoateti-le si uscati-le pe
un prosop de hartie.

Folositi cartofi proaspeti si verificati ca
acestia sa nu se "destrame” la prajire.
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Cartofii prajiti Crocantetea cartofilor Se usuca bine bucatile de cartofi preparate

proaspeti nu sunt prajiti depinde de inainte de a adauga uleiul.

crocanti atunci cand  cantitatea de ulei si apa

sunt preparati in din ei. Pregatiti bucati mai mici de cartofi pentru a
Fitfryer. le face mai crocante.

Adaugati o cantitate putin mai mare de ulei
de masline pentru a face cartofii prajiti mai

crocanti.
Model MFR-12
Alimentare electrica 220-240V ~ 50/60HZ
Putere 800W
Disponibilitatea modului oprit si standby disponibil
Consumul de energie in modul standby 0,38 W
Consumul de energie in modul oprit -
Consumul de energie in modul standby in retea 071w
Intrd automat in modul de asteptare dupa -
Intrd automat in modul de oprire dupa 15 min
Modul de asteptare la retea daca dispozitivul are o functie de conectare la )
aplicatie
Lungimea cablului de retea 0,8 M.

3

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si

sanatatii umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.

Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce

la eliberarea de substante daunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de
colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

E Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
|
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UHCTPYKUUA NO BE3OMNMACHOCTU
NMPU NCMNMOJIb3SOBAHNU

D [lepen ncnonb3oBaHWEM BHMATENBHO NPOY-
TUTE NHCTRYKLMIO.

D byabTe 0cObEeHHO OCTOPOXHbI, KOraa PALOM
C NPUBOPOM HaxoOaTca AeTW.

D He ocTaBnante paboTaloLLiee yCTPOMCTBO be3
npvcmMmoTpa!

D He ncnonb3ywmTe yCTPOWCTBO B LIENAX, OT/INY-
HbIX OT ero MPAMOro Ha3HadyeHu4.

D He norpyante npnbdop, LLUHYP WX BUMKY B
BOAY WUV APYTrE XUAOKOCT.

D Bcerna otknouanTe nprbop oT po3eTKK, eciin
OH HE NCMOMb3YETCS UK nepea YNCTKOW.

D Icnonb3oBaHMe akceccyapoB, He PeEKOMEHO-
BaHHbIX MPOWV3BOAMNTENEM, MOXET NPVBECTU K
NOBPEXAEHMIO YCTPOMUCTBA UM HECYACTHOMY
Cryyato.

D Ecrv Bbl 3ameTuNM HeobblyHble 3BYKU, 3a-
naxm UNnM ObIM, MCXOOALLMM OT YCTPOWCTBA,
HemMeaIeHHO BbIKJTIOUUTE ero 1 obpaTtuTech
B aBTOPM30BaHHbIVN CEPBUCHbBIN LIEHTR A4
PEMOHTa YCTPOWCTBA.

D He ncnonb3ymnTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbITOM
BO34YyXe.

D He BeluanTe LLUHYP NMUTaHUA Ha OCTPbIE Kpas
1N He JOMNyCKanTe ero CoONPUKOCHOBEHMSA C FO-
PAUMMM MOBEPXHOCTAMM.
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D YOeauTech, UTo LLUHYP NMUTAHUA He CBUCAET C
Kpasa MOBEPXHOCTU, Ha KOTOPOM CTOUT YCTPOW-
CTBO. DTO NPEAOTBPATUT CrlydanHOe OTCOeam-
HeHWe YCTPOMCTBA OT MOBEPXHOCTU.

D He nprikacamTech K ropaymm NoBepPxXHOCTAM!
lcnonb3aymte pyukw.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO B NPOXSIAAHOM, 3aTEHEH-
HOM V1 CYXOM MecCTE.

D /I3berante gedopmaLm NIaCTUKOBbIX de-
Tanew, He MoMTE YCTPOWCTBO ropsayven BoAoW
NV B MOCYAOMOEUYHOM MaLLMHeE,

D He BCcTaBnanTe pyku Unv npeameTbl B EMKOCTb
BO Bpems paboTbl Nprbopa.

D [lepen UMCTKOM OTKIOUUTE YCTPOMCTBO OT
NCTOYHWMKA NUTaHms!

D [prbop cneayeT oumLLaTb, OCODEHHO Te YacTw,
KOTOPble HENOCPEACTBEHHO KOHTAKTVPYIOT C
NYLLIEBBIMW MPOAYKTaMM, Mepes nepBbIM UC-
NOMb30BaHMEM, CPa3y NOC/1e MCNOb30BaHUS
U eCnv NPUBOP He UCMONb30BasCA B TeUeHMe
ANUTENBHOrO BPeMeHM — npoLeaypa onvcaHa
B rnase «MVCTKA 1 OBCTTY > KNBAHWNE ».

D He pasmelanTe yCTPOMCTBO BOMU3M OPYIUX
3NEeKTPONPUDOPOB, FOPENOK, MINT, AYXOBOK
nT. A

D [epen Hauanom paboThbl Bceraa nposepamnTe,
YTO BCE KOMMOHEHTbI YCTPOWCTBA YCTAaHOBSEHbI
NPaBUITbHO.
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D [locne okoHYaHWA XKapPKKU NOJOXKANTE, MOKa
NPWOOP MOMHOCTLIO OCTLIHET, NPEeXAe YemM
NPUKPENIATb MU CHUMATb Kakne-nnbo ero
KOMMOHEHTbI USTU YUCTUTb NPUOOP.

D Bo Bpema xapku ropaurm BO3QyXOM ropauni
nap BbIXOOUT Yepes3 OTBEepCTMA A9 BbIXO-
Ja Bo3ayxa. He nogHocuTe pyKu UK Lo K
OTBEPCTUMAM 018 BbIXO4a Mapa Ui BO34yxa.
Kpome Toro, npu U3BneyYeHnr KoHTenHepa 13
YCTPONCTBa byabTe OCTOPOXHbI C MapOM U
BO3YXOM.

D He 3akpbiBarTe OTBEPCTUA 419 BXO4a U BbIXO4a
BO3/yXa BO Bpemda paboTbl YCTPOMCTBA.

D He pasmeLLanTe yCTPOMCTBO BOMM3WM NIErKo-
BOCMIAMEHSIOLLMXCA MaTePUaioB, TaKMX KaK
LUTOPbI, CKaTEPTU U T. . — 3TO MOXET MPUBECTU
K MOXapy.

D [nLLy, NpeaHa3HauyeHHYIo 4119 XKapPKW, Bceraa
crnegyeTt NOMeLLaTb B EMKOCTb.

D He 3anonHamTe eMKOCTb MaCSIOM, TaK Kak 3TO
MOXET MPUBECTU K MOXapy.

D [pmnbop NpeaHasHaueH ToNbKO 419 JOMALLIHe-
ro MCNOMb30BaHWA. HrKorga He ncnonb3ymTe
ero HenpepbIBHO B TeyeHme AJINTENbHOrO
nepuoaa BpemeHu, YTobbl He JOMNYCTUTb Ae-
dopMaLMKM KOPMyca 1 KPbILLIKW.

D Ecnun BUnKa vnv LUHYP NUTaHUS NOBPREXAEHb,
X JOSMKEH 3aMeHUTb MPOUM3BOAUNTENb, Er0
CEePBUCHbIN areHT v NMUo C aHanorMyHoM
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kKBafMdmKaLmen, ytobbl n3bexaTb Noboro
pUCKa.

TemnepaTypa NOBEPXHOCTU MOXET MNOBbILLIATHCH
BO Bpems MCrnosfib30BaHUA.

YCTPOWCTBO AO/MKHO DbITb MOAKSIIOUEHO K
CETEeBOW PO3ETKE C 3a3eMAI0LLIMM KOHTaKTOM!
[epen BkMOUeHWEM Nprbopa nposepbTe,
COOTBETCTBYET SN HaNPXKEHWEe B CETWU Napa-
MeTPaM, YKasaHHbIM Ha 3aBOACKOWM Tabrmuke
npubopa.

Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUa pekoMeHayeTcs
HaJeBaTb 3alUMTHble NepyaTKu, npeaHasHa-
YeHHble A8 PaboTbl C AaHHbIM TUNOM 0DO-
PYOOBaHUA.

[1aHHOe 0bopyaoBaHMe MOXET UCMOMb30BaTLCH
[€TbMU B BO3pacTe oT 8 NneT 1 CTapLLe, NMLaMM
C OrpPaHNUYeHHbIMY GUSNUECKUMN 1 YMCTBEH-
HbIMW CMOCODHOCTAMM, a TaKXe NMLaMu, He
MMEIOLLMMM OMNblITa M 3HaHWM 0O obopyao-
BaHUW, NPU YCOBKM obecneyeHna Haa30pa
NN NPOBEAEHUA MHCTPYKTaXa OTHOCUTENBHO
Be30MnacHOro NCnob3oBaHMa 0bopyaoBaHUA
C LIeS1blo MOHMMaHMA CBA3aHHbIX C HM Onac-
HoCTen. YncTka 1 TeXHNUecKoe oDCyXmnBaHme
MOTYT BbINONHATLCA A€TbMU TOSIbKO B TOM
crnyyae, ecnv Um UcnonHuNoch 8 NeT 1 oHM
HaxoOATCA Nog NMPUCMOTPOM B3pOCbIx. [deTam
3anpeLLaeTcs BbIMOMHATL YOOPKY/0bCyxm-
BaHMe De3 NprcMoTpa.



D [leTam He paspellaeTca urpatb C NPrUooPOM.

D ObopynoBaHMe He NpedHasHaueHo 44 yrpas-
NEHWA C MOMOLLIbIO BHELLIHEro Tanmepa vnm
OTAENTbHOM CUCTEMbI ANCTAHLIMOHHOIO YrpaB-
neHus.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO U ero Kabesb B Heao-
CTYNHOM 4S9 geTen mnagLue 8 neT mecTe.

D He BCcTaBnamTe BUKY B PO3ETKY MOKPbIMU
PYKaMM.

D He BbiHVMaWTE BUIKY 13 PO3ETKU, Aepras 3a
LLIHY.

D VIcnonb3ymte yCTPOMCTBO Ha POBHOM U YCTOM-
UMBOW MOBEPXHOCTW.

D He pa3meLLanTe yCTPOMCTBO HENOCPEACTBEHHO
VY CTeHbl Ui apyrux yctponcts. OcTaBbTe He
meHee 10 cm cBoOOgHOIO NPOCTPaHCTBa C3aau,
no bokam 1 Hazd npubopom. He knagute Ha
YCTPOWCTBO KaKMe-nmbo npeameTbl.

D B Lenax besonacHoOCTM AeTen He ocTaBnanTe
YaCTW YNaKOBKM B CBODOAHOM JocTyne (nna-
CTUKOBbIE NaKeTbl, KAPTOH, MOSIUCTUPON U T. A.).

D MPEAYNPEXAEHWE! He nossonsante getam
urpatb ¢ ponbron. OnacHocTb yayLwibsa!

D MPEAYMNPEXAEHWE! MNMeperpetbin xup
MoXeT BocnnameHuTbcs. byabte ocobeHHo
OCTOPOXHDbI!

D BHUMAHMWE! lNopayaa noBepxHocTb!

CumBon Ha ycTponcTBe yKasblBaeT Ha
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TO, UTO €ro KOMMOHEHTbI MOTYT HarpeBaTbcs
BO Bpems paboTbl.

OMUCAHME YCTPOUCTBA

1. Pyuka 4. Perynatop pabouero spemeru (0-60
2. ®opma ang Bbineykn 2,0n MWH.)
3. Pewietka ona rpuna 5. BeHtunaumoHHoe otBepcTme

6.  WHyp nutaHms
MHorogyHkUmMoHabHOE YCTPOUCTBO, KOTOPOE B1arofapsa CBOEM YHUKAIbHON KOHCTOYK-
Ly MO3BOSIAET XapKWTb, rOTOBUTH Ha rouWe, TYLUMTb 1 Aaxe 3anekaTs 6e3 4obasrieHus
macna. Fitfryer rotosut 6511048 € MOMOLLILIO LMPKYIALMI FOpaYero Bozayxa, brnaroaaps
yemy efia noslyyYaeTcs XPyCTALLEV CHapyXu 1 HEXHOV BHyTou. K 6OMbLUMHCTBY MHIrpeam-
©HTOB HET HeobxoaMMocT 406aBAATL MACTIO.

MEPEA NMEPBbIM UCIMOJ1Ib3OBAHUEM

1. PacnakywTe yCTPOMCTBO M3 ynakosku. CHUMIUTE BCE NaKeTbl, TPAaHCMOPTUPOBOYHBIE 3aMKH,
HAMOMHATENN U STUKETKM.

2. OcMoTpurTE YCTPOMCTBO Ha MPEAMET BO3MOXHbIX MOBPEXAEHMI, KOTOPbIE MO BO3HMK-
HYTb BO BPeMs TPaHCNOPTMPOBKX. ECNn Bbl NOA03peBaeTe NoBpeXaeHWe, He UCMOoNb3ynTe
YCTPOMCTBO 1 0DPATUTECH K AWNEPY.

3. Ybeautech, UTo NapameTpbl BaLlien 3MeKTPUUYECKON CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, YKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOM TabinuKe yCTPONCTBA.

4. BbiMonTe ycTponcTeo, credya nHcTpykumam 8 pasgene «4CTKA 1 OBCTTY XXKMBAHE ».

5. YcTaHOBWTE YCTROMCTBO Ha TBEPMAYIO, CYXYIO, YCTONUMBYIO, POBHYIO M TOPMU3OHTASBHYIO MO-

BEPXHOCTb.

UCMOJIb3OBAHUE YCTPOMNCTBA

BHUMAHMUE! Mpun nepsom ncnonbsosaHum us npnbopa moxeT BbiaensaTbca Hebonb-

LLOe KOJIMYECTBO AibiMa. 3TO HOPMasibHOe fABJIeHMe.

BHUMAHMWE! YcTpoitcTBOo 3al4MLLEHO OT HENPaBUIbHOrO UCNOSIb30BaHUSA - YCTPON-

CTBO He BKIounTCs 6€3 NpaBUIbHO YCTaHOBEHHOM GopMbl ANA Bbineuky (2).

1. TMposepbTe, BCTaNeHa N1 petletka rovnd (3) B emkocTb dpuTiopHuLs (2). Ecnv Her, ycTa-
HOBWTE PELLIETKY ANA MPUA Ha MeCTO TaK, UTODbl OHa pacrnonaranacb ropU3oHTaNbHO Ha
AHe GopMbl ANs BbINeukm (2).

2. TloakrioumnTte yCTPOMCTBO K 333EMSIEHHOMY UCTOUHUKY MUTAHWS.

3. BbiasuHbTe dopmy aAna Bbineukm (2), notaHys 3a pyuky (1).

4. TlomecTute NPOayKTbl B KOHTeNHep (2).

BHUMAHME! He 3anonHsitte emkocTb Ans Bbineuky (2) ebiwe otmetkn «MAX» v He

npeBblWanTe MaKCUMasibHOe KOTMUECTBO MHIPeAMEHTOB, YKkasaHHoe B Tabnuue (cm.

pasgen «COBETbI MO MPUTOTOBJIEHUIO»).

5. Ynepxusaa pyuky (1), 3aaBrHbTe GopMy ANns Bbineukn (2) 0b6paTHO BO GPUTIOPHWLLY.



BHMMAHMUE! He npukacaittecb K eMKOCTM ANnA Bbineukn (2) Bo Bpemsa paboTbi npu-
6opa nnu Bckope Nocsie ero 3aBepLUEHUs, TaK KaK @MKOCTb CTAaHOBUTCA OUYeHb rops-
yen.

6. YT1obbI BKMIOUMTL GPUTIOPHULLY, YCTAHOBUTE BPEMSA MPUIOTOBIIEHUA C MOMOLLBIO PYUKM
Tanmepa (4).

7. YCTPOWCTBO aBTOMATUUECKM BbIK/TIOUMTCA NO UCTEUEHNN YCTaHOBNEHHOTO BpemeHi. OKoH-
YaHue paboTbl ByaeT 03HaMeHOBAHO 3BOHOM YaCcOB. YCTPOMCTBO MOXHO OCTAHOBMUTD B IO~
D0 MOMEHT, MOBEPHYB PYUKY BpeMeHW paboTbl (4) B nonoxeHue «O».

8. BbigerHbTe dopmy Ana Bbineukm (2), noTaHys 3a pyuky (1), 3aTem NpOBepLTE FOTOBHOCTE UH-
rPeAVEHTOB. ECIIM MHIpeaneHTbI eLLe He rOTOBbI, BCTaBbTe eMKOCTb 0DPaTHO BO GpUTIOP-
HULLY 3@ PYYKY M YCTaHOBUTE AOMOMHUTENIbHOE BPEMS.

9. TMocne okoHUaHNA PaboTbl YCTPOMCTBO HEODXOAMMO OTKTIOUMUTD OT UCTOUHMKA NUTAHNS.

NMPUTOTOBJIEHUE MU — COBETbI

Mpnbop MOXHO MCMOMb30BaTL ASA MPUIOTOBIIEHMS MHOXECTBa Oiod; npviseneHHas
HUxe TabrrLa NOMOXeT Bam BbIDpaTb MPaBUMbHbIN BEC MPOAYKTOB M ONTMMaSbHOE
BPEMSA BbITMEUKM.

OpaHako 13-3a pasnuumin, Hanpumep: YuntoiBaa Gopmy, pasmep 1M CTRYKTYPY MULLEBbIX
NPOAYKTOB, NpMBeAeHHbIe B Tabmuvle AaHHble CredyeT PacCMaTpUBaTb Kak OpUEeHTU-
POBOYHYIO MHPOPMaLMIO, KOTopas obnerunt Havyano paboTbl ¢ npubopom. Co Bpeme-
HEeM Bbl, CKOpee BCero, BblpaboTaeTe COBCTBEHHbIE BPEMEHHbIE PaMKM A9 BbIOpaHHbIX
BaMu NpoaykToB. HekoTopble Brtoda TpebyloT BCTpaxmBaHMa (NepemeLlmsaHis) B cepe-
[IMHe npouecca BbinekaHWa. 3aTem credyeT BblABUHYTb EMKOCTb AN Bbineuku (2), 1o
OCTaHOBWT YCTPOWMCTBO, HO OTCYET BpemeHn paboTbl npoaormxmntca. Mporpamma Bbineu-
KM BO30OHOBUTCH, KOraa dopma and Boineukn (2) Oyaet BcTaseHa obpaTHO.
BHMUMAHMWE! OnacHocTb 0XOroe OT NapoB, ropaYero XuWpa U ropiumx KOMMNOHeH-
TOB ycTpoicTBa. ByabTe 0cobeHHO 0CTOPOXKHbBI, CHUMas KOp3uHY (2) ¢ paboTatowero
npubopa.

MpeBblLLEHME PEKOMEHOYEMOrO KOSTMYECTBA NPOAYKTOB MOXET HAPYLLIMUTL NPaBUIbHYIO
LUMPKYNALMIO BO3ZlyXa B YCTPOWCTBE U CYLLIECTBEHHO NMOBMANATL Ha KOHEUHbIM pe3ynbTaT
— BEPXHWUI Cnon ByaeT nepeneyeH, a cepeamHKa OCTaHETCH CbIPOW.

Bakanesn Bec (r) Temnepatypa (°C) Bpems (MnH)

AN
=
o
I
@

KypuHbie HOXKHM 100-300 200 15-25
Creiik @ 100-300 200 1015
Puiba \/?ES? 100-300 200 15-20
KapTtodenb dpn % 100-400 200 15-20
Topr 400 200 20-30
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KpeBeTka @ 100-300 200 15-20

Ecnu npubop He pasorpeT npeasaputenibHo, A0DaBbTe 3 MUHYThI KO BPEMEHU BbIMEUKM,
yKasaHHOMy B Tabrmue.

NMPUTOTOBJIEHUE AOMALLHEIO KAPTO®EJIA ®PU

[na nocTvxeHna Haunyuyllero pesynbtaTa MCNonb3ynTe npeasapuTenbHO obXapeH-

HbIM (HanprMmep, 3aMOPOXEHHbIN) KapTodenb dpu. YTobbl MPUroTOBMTL OOMALLHWM

KapTodens Gpu, BbINOMHWUTE CrieayloLine AeNCTBUS:

1. Oumnctute KapTOdEerb U HaPEXbTE €ro CONTOMKOM.

2. 3amounTe KapTodesb Gpu B MUCKe C BOAOW He MeHee uem Ha 30 MUHYT, focTaHbTe 1 0bCy-
LUMTE BYMaKHbIMM MOMOTEHLIAMM.

3. HanewnTe B MvcKy 1/2 CTONOBOM NOXKM ONIMBKOBOIO Macs1a, 3aTem fobasbTe kaptodenb dpu
1 NepemeLLainTe, YToDbl OH NMOTHOCTBIO MOKPbLINICA MACTOM.

4. BoiHbTe kaptodenb Gpu nanbLUami UM NOAXOAALMM KyXOHHbIM MpubOpOM, OCTaBMB
TVLLIHEee Macno B MUCKe. [ToMeCcTUTe MX B KOHTENHep.

BHUMAHMUE! He Bbicbinaite Becb kapTodenb ¢ppu M3 MUCKU B @MKOCTb Cpa3y, UTobbl

Macrio He BbITEKJ10 Ha fIHO EMKOCTM.

5. XKapuTb COrNacHoO MHCTPRYKLMWN.

YNCTKA U OBCJTY)XKUBAHUE

1. TMepea uncTkom oTKMIOUNTE NPMBOP OT PO3ETKM M NOAOKANTE, NMOKa OH MOTHOCTBLIO OCTbI-
HeT.

2. BbiHbTe dopmy ANnd Bbineuku, yTobbl Nprbop BbicTpee oCTbif.

BHUMAHWUE! EmkocTb ANs Bbineuku, pelleTKa AN rpuUnis U BHYTPEHHAA NOBepX-

HOCTb NpMbopa UMeEIOT aHTMNPUrapHoe NokpbiTe. He unctute nx metannuuecknmm

KYXOHHbIMU NPUHAANEXHOCTAMU UM abpasMBHbIMM UMCTALUMMM CPeACTBAMMU, TaK

KaK 3TO MOXeT NOBpeAuTb NOKpbITHE.

3. TlpoTpuTe Kopnyc yCTPOMCTBa BNaXHOW TKaHbio. HMKorAa He norpyxanTte Kopnyc B BOAY
MK NIOBYIO APYTYI0 XUAKOCTb U HE MOWTE €ro B MOCYAOMOSUHOM MaLLIMHE.

4. Bobimonte dopmy Ang BbINEUKM U PELLETKY IPUMA TEMMON BOAON CMATKMM MOKOLLMM Cpef-
CTBOM. TLLATENBHO NPOMONTE W BbICyLUMTE. He 1MCnonb3ynTe NPOBOMOUHYIO TKaHb MK
abpa3smBHbIe UACTALLIME CPEACTBA AN UMCTKM KOPMyCa.

5. OuncTiTE BHYTPEHHIOIO YaCTb YCTPOMCTBA rOpaUer BOAOW 1 MAMKOM, He LiapanaioLLen ryo-
KOW.

6. OuncTuTe HarpeBaTenbHbI SMEMEHT LLIETKON, UTODbI yAaNuTb BCIO MosA3b.

7. Tlocne 0UMCTKM U CYLLIKW YCTPOWCTBO CledyeT CIIOXMUTb M XPaHWTb B 6e30MacHOM MecTe.

BHUMAHMWE! Ecnu ko AHY eMKOCTU 1 peLleTKe rpusa npuavnsa rpssb, HaNoJIHUTe

eMKOCTb ropsiuen Bogomn n aobaBbTe HEMHOroO CPeACTBaA ANA MbiTbA nocyabl. Mome-

CTWUTe peLueTKy AN rpUSiA B @MKOCTb U OCTaBbTe 3aMauMBaTbCsl NpMMepHo Ha 10 mu-

HYT.
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NOUCK HEUCNPABHOCTEN

B tabnuue Hmxe onvcaHbl Hauboree pacnpocTpaHeHHble Npobrembl, C KOTOPbIMU Bbl
MOXETE CTONKHYTbCA MPU UCMOSIb30BaHMM YCTPOMCTRA.

Mpobnema Bo3morxHaa npuumHa PelieHve

NHrpeaneHTsl
B dpUTIOpHMLE
npoxapuBaloTcs
HepaBHOMEPHO.

KapeHbie 3akyckum
He paccbinaloTcs
nocre Toro, Kak
Bbl BbIHY/W UX 13
dpPUTIOPHULIBI.

A He mory
NpPaBUIbHO
BCTaBUTb
KOHTENHEp B
MaLLNHY.

W3 yctponcTea
BbIXOAUT Benbiv
ObIM.

Ceexui kapTodesb
odpun 8 Fitfryer
NpoXapuBaeTCcs
HEepaBHOMEPHO.

HekoTopble
NHrPeaneHTbI
Heobxoanmo
BCTPAXHYTb B cepeanHe
MPUrOTOBIEHNS.

cnonb3oBanuch
3aKYCKU,
npeaHasHayeHHble
N9 NPUrOTOBMEHNS BO
dpuTIOpHMLLE.

B koHTenHepe
CIIMLLIKOM MHOTO
MHTPeaANeHTOB.

EmMkocTb Ang Bbineuxu
HempaBUIbHO
yCTaHOB/EHa B
npubope.

[purotoBneHHble
MHIPEANEHTbI XUPHbIE.

B mucke ocTanca xup
OT NpeablayLlero
NPUrOTOBMNEHMUS.

Kycouku kapTodena
He BbIn AOMKHBIM
06pa3om 3aMoYeHb!
nepen xapKou.

cnonb3osaH
HempaBWIbHbIV COPT
KapTodpens.

BcTpaxHnTe MHrpeaneHTbl, pasMmeLLeHHble
APYr Ha Apyre unv Apyr Ha apyre
(Hanpumep, kapTodens ¢pu), B cepeanHe
BPEMEHW NPUrOTOBIEHMUS.

[ToxanycTa, MCNONb3ynTe 3aKYCKM
Fitfryer nnun nokpbiBanTte 3aKycku TOHKMM
CNOeM Macna, YToBbl OHM MOMYUNIIUCH
XPYCTALLMMN.

He 3anonHanTe KoHTenHep Bbille OTMETKM
MAX.

BcTaBbTe KoHTEMHEpP B YCTPOMCTBO A0
Lienyka.

[Mpu XapKe XUPHbIX MHTPEANEHTOB

BO dpuTiopHuLe Fitfryer bonblLuoe
KOMMYECTBO XMPa BbITEKAET B €MKOCTb.
ITOT XMp BblAenaeT Oenbii AblM, 1 EMKOCTb
MOXET CTaTb ropsyee 0BbbIUHOro. 10 He
OKa3bIBAET HWKAKOrO BAUAHMA Ha Npubop
NN KOHEYUHbIN Pe3ybTaT NPUroTOBEHMS.

Mpu XapKe XMPHbIX UHFPeaNEHTOB

BO dpuTiopHMLe Fitfryer BonbLuoe
KOMMUECTBO XMPa BbITEKAET B EMKOCTb.
STOT XMp BblgenseT benbI AbiM, 1 Yalla
MOXeT CTaTb ropsyee 0ObIUHOro. 10 He
OKa3blBaET HMKAKOro BVAHWUS Ha mpubop
NIV KOHEYUHbIM Pe3yrbTaT MPUroTOBEHA,

3amounTe X B MUCKe C BOAOW He MeHee
yem Ha 30 MUHYT, 3aTem gocTaHbTe U
obcyLunTe Ha BymMaXHOM MNooTeHLE.

Obda3aTenbHO MCNONb3yNTe CBEXIN
KapTodesnb 1 cneamTe 3a Tem, YTOObl OH He
«pa3BanMBanca» Npu xapke.
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Ceexuni kaptodens
bpu He nonyyaetca
XPYCTALLMM, eCfu
€ro NPUroToBUTbL BO
dpuTIOpHULLE.

XpycTKoCTb KapTodena
dpu 3aBUCUT

OT KOMMYecTBa
cofepXallerocs B Hem
Macna 1 Bodbl.

I_Iepea ,ElO6aBJ'IeHI/IeM ONTIMBKOBOro Mmacsa
TLLaTesIbHO BbICYyLLUMTE NOArOTOBMEHHbIE

KyCOuKM KapTodens.

Ytobbl kapTodensb nonyunnca bonee

XPYCTALLMM, MPUroTOBLTE Homee merkne
KYCOUKMW.

[obasbTe HemHOro BonblUe ONIMBKOBOIO
Macna, yTobbl kapTodens Gpw NoyunIcsa
Bornee xpyCTALLMM.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

Mogenb MFR-12
NcTOUHNK nuTaHua 220-240V ~ 50/60HZ
Bracte 800 BT
Hanuume pexvma BbIKIOUEHNA 1 OXUAAHNUA LOOCTYMHbIN
MNoTpebngemas MOLLHOCTb B peXMMe OXMAaHNA 0,38 BT
MoTpebrsemas MOLLUHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM COCTOAHUN -
MoTpebrsemas MOLLHOCTb B CETEBOM PEXMME OXMAAHUS 07187
ABTOMATUUECKM NMEPEXOANT B PEXMM OXMAaHUA nocse -
ABTOMATNUECKM NEPEXOANT B PEXMM BbIKITIOUEHNA NOCTTe 15 min
Pexum oxungaHva cetu, ecim yCTPOMCTBO MMeeT GYHKUMIO NOAKITIOUEHNA K

NPUIOXKEHMIO )

[nviHa WwHypa nuTaHus 0,8m

¢

BHUMAHMUE! Komnanna MPM agd S.A. octaenset 3a cob6oi BO3MOXHOCTb
BHeCeHUs uameHeHum!
D70 PyKOBOACTBO BbifIO NOABEPrHYTO MALLIMHHOMY NePEeBOAY.
B criyuae coMHeHmn 0bpatTech K ero aHroa3bI4HOL BEPCHM.

MpaeunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE 3NIeKTPUUECKoe U

3NneKTpoHHoe obopynosaHue)

MapK1poBKa Ha NPOAYKTe yKasblBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He creayeT BbibpachbiBaTb BMECTe C

APYrMU BbITOBBIMU OTXOAAMM MO OKOHUaHMK CPpoKa Cnyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHme mMo-

XeT OKa3blBaTb BPeAHOE BO3AENCTBME Ha OKPYXaIOLLYIO CPeay M 3A0POBbe YenoBeKka M3-3a No-

TEeHUMaNbHOro CcofepXaHua ONacHbIX BELLeCTs, cmecel U KomnoHeHTos. CMelrBaHe OTXOA0B
HEEE e M3HOLEHHOMO 3MeKTPOHHOMO U 3MeKTPUUeCcKkoro obopyaoBaHMa C APYrMMU OTXOAaMM
UK nx HenpodeccroHanbHas pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIBPOCY BELLLeCTB, BPeAHbIX AN 340POBbA U1
oKpyxaloLLel cpeabl. V3HoLeHHoe yCcTpoMcTBo HeobX0AMMO caaThb Ha NyHKT cBopa 0TPaboTaHHOrO 3M1ekK-
TPUYECKOrO U 3NeKTPOHHOro obopyaosaHua. UTobbl nonyunts nogpobHyio MHGopMaLMio O MecTe caaun
3M1EKTPUUECKMX U 3MEKTPOHHbIX OTXO0B, NOMb30BaTeNb AOMHKeH 0BPaTUTLCA B MECTHbIN NyHKT cbopa 060-
pyAoBaHUA ANA yTUAM3aUMM MW Ha 3880/ MO NepepaboTke U3HOLIEHHOro 0BbopyAoBaHUS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti.

D Zapnuté zariadenie nikdy nenechavajte bez
dozoru!

D Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na ke
je urcene.

D Zariadenie, kabel a zastr¢cku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Ciste-
nim, vzdy vytiahnite zastréku z el. zasuvky.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neod-
poruca, moze viest k poskodeniu zariadenia
alebo k Urazu ¢i nehode.

D V pripade, ak sa objavia netypicke zvuky, za-
pachy alebo dym vychadzajuci zo zariadenia,
okamzite zariadenie vypnite, a potom sa obratte
na autorizovany servis a zariadenie odovzdajte
na opravu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Napajaci kabel nevesajte na ostrych hranach,
a zabrante, aby sa dotykal horucich povrchov.

D Davajte pozor, aby napajaci kabel nevisel poza
okraj podkladu, na ktorom je zariadenie poloze-
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né. Vdaka tomu predidete nebezpecnému na-
hodnému stiahnutiu zariadenia z tohto povrchu.

D Nedotykajte sa horucich povrchov! PouzZivajte
rucky a drziaky:.

D Zariadenie uchovavajte na chladnom tmavom
a suchom mieste.

D Davajte pozor, aby sa plastove prvky nezdefor-
movali, zariadenie neumyvajte horucou vodou
ani v umyvacke riadu.

D Ked je zariadenie spustené, nevkladajte do misky
zariadenia ruky ani ziadne iné predmety.

D Zariadenie pred cCistenim vzdy odpojte od el.
napatia.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré
maju priamy kontakt s potravinami, vykonajte
pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni prace
alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dlhsiu
dobu — podrobny postup je uvedeny v kapitole
LCISTENIE A UDRZBA'".

D Zariadenie nedrzte v blizkosti inych elektrickych
spotrebicov, zariadeni, horakov, sporakov, rur
a pod.

D VZdy pred zacatim pouzivania zariadenia skon-
trolujte, ¢i su vsetky prvky zariadenia spravne
namontovane.,

D Po skonceni fritovania, pred upevnenim alebo
zlozenim prvkov zariadenia, ako aj pred Cistenim
zariadenia, vzdy pockajte, kym vychladne.
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D Pocas fritovania horucim vzduchom cez vystup-
né otvory vychadza horuca para. Nepriblizujte
ruky ani tvar k unikajucej pare, ani k vystupnym
otvorom vzduchu. Davajte tieZz pozor na paru,
ako aj na unikajuci vzduch pri vytahovani misky
s kosikom zo zariadenia.

D Ked je zariadenie spusteni, nezakryvajte pri-
vodneé ani vyvodné otvory vzduchui.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti lahko horla-
vych materialov, aku su zaclony, zavesy, obrusy
a iné, kedze modze dojst k poziaru.

D Jedla, ktoré chcete fritovat, vzdy vkladajte do
kosika.

D Do misky nevlievajte olej, kedZe to mdze viest
k poziaru.

D Zariadenie je uréené iba na domace, neprofesi-
onalne pouzitie. Zariadenie nepouzivajte nepre-
trzite prilis dlho, kedZe v opacnom pripade sa
plast a pokrievka zariadenia mézu zdeformovat.

D Ak sa poskodi zastrcka alebo napajaci kabel,
moze ich vymenit iba vyrobca alebo autorizovany
servis, alebo ina nalezite kvalifikovana osoba, a
vzdy tak, aby sa predislo vietkym pripadnym
rizikdm a ohrozeniam.

D Teplota povrchu zariadenia mdze pri pouzivani
zariadenia vzrast.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s
ochrannym, uzemnovacim kolikom. Predtym,
nez zariadenie zapnete, skontrolujte, ¢i sa pa-
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rametre pouzivaného el. obvodu zhoduju s
parametrami, ktoré su uvedené na vyrobnom
Stitku zariadenia.

D Odporucame, aby ste pri pouzivani zariadenia
pouzivali ochranné rukavice ur¢ené na obsluhu
zariadeni tohto typu.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku
viac ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schop-
nostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neusta-
lym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
zaskolené o spdsobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pochopili riziko, ktore
suvisi s pouil'vam'm tohto zariadenia. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej 8 rokov a nie su pod dohladom. Cis-
tenie/udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

D Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

D Zariadenie nie je ur¢ené na zapinanie s pouzitim
externého ¢asovaca, alebo osobitného systému
dialkového ovladania.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

D Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel.
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D Zariadenie pouzivajte iba na hladkom a stabil-
nom povrchu.

D Zariadenie neumiestnujte v bezprostrednej bliz-
kosti stien a inych zariadeni. Ponechajte aspon
10 cm volného priestoru zozadu a na oboch
stranach zariadenia, ako aj nad zariadenim. Na
zariadeni nekladte Ziadne predmety.

D Kvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové vrecia, kartdny polystyrén
ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali
obalmi. Nebezpeéenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa méze vznietit.
Zachovavajte nalezitu opatrnost!

D POZOR! Horuci povrch! Symbol na spot-

rebiéi oznacuje, ze jeho komponenty sa
mozu pocas prevadzky zahrievat.

POPIS ZARIADENIA

1. Drziak 4. Casovy voli¢ (0-60 min.)
2. Nadoba na pecenie 2,0 | 5. Vetraci otvor
3. Grilovaci rost 6. Napajaci kabel

Multifunkcné zariadenie s vynimocnou konstrukciou, vdaka ktoréemu méZete vypraZat, gri-
lovat, dusit a dokonca piect bez toho, aby ste museli pridavat olej. Teplovzdusna fritéza na
pripravu jedal pouZiva cirkulaciu horuceho vzduchu, vdaka ktoréemu su pripravené jedla
chrumkaveé zvonka a jemné zvnutra. Do vacsiny zloZiek nemusite pridavat oley.

PRED PRVYM POUZITIM

Zariadenie vybalte z balenia. Odstrante vsetky vrecka, prepravné poistky, vyplne a etikety.
Skontrolujte zariadenie kvoli pripadnému poskodeniu, ktoré mohlo vzniknut pri preprave. V
pripade, ak objavite nejaké poskodenie alebo nebude mat istotu, Ze zariadenie je pine funké-
né, obratte sa na predajcu.

Skontrolujte, ¢i parametre pouzivanej elektrickej siete sa zhoduju s parametrami, ktoré su
uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

N =

w
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4. Zariadenie cistite podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".
5. Zariadenie poloZte na pevny, suchy, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

POUZIVANIE ZARIADENIA

POZOR! Pri prvom pouziti zariadenia méze zo zariadenia vychadzat trochu dymu. Je

to normalny jav.

POZOR! Spotrebi¢ je vybaveny ochranou proti nespravnemu pouzitiu - spotrebi¢ sa

nezapne bez spravne nasadenej nadoby na peéenie (2).

1. Skontrolujte, ¢i je grilovaci rost (3) zasunuty do nadoby fritézy (2). Ak nie - zasurite grilovaci
rost na miesto tak, aby bol vo vodorovnej polohe na dne nadoby na pecenie (2).

2. Pripojte zariadenie k el. napatiu.

3. Vytiahnite nadobu na pecenie (2) zatiahnutim za rukovat (1).

4. Potraviny vlozte do nadoby (2).

POZOR! Varnu nadobu (2) nenapifajte nad indikator ,MAX*“ a neprekraéujte maxi-

malne mnozstvo ingrediencii uvedené v tabulke (pozri kapitolu“PRIPRAVA POTRAVIN

- TIPY¥).

5. Drziac rukovat (1) zatlacte nadobu na pecenie (2) spat do fritézy Fitfryer.

POZOR! Ked je zariadenie spustené, ako aj kratko po skonéeni pouzivania, nedotykaj-

te sa misky, ked'ze miska sa zohrieva na velmi vysoku teplotu.

6. Ak chcete fritézu spustit, nastavte as varenia pomocou gombika ¢asu prevadzky (4).

7. Spotrebic¢ sa po uplynuti nastaveného ¢asu automaticky vypne. Ukoncenie operacie bude
signalizované zvonenim hodin. Prevadzku jednotky mozete kedykolvek ukoncit otocenim
gombika prevadzkového ¢asu (4) do polohy ,0”.

8. Vysurite misku s kosikom potiahnutim za drziak (2), a potom skontrolujte, ¢i je uz jedlo hotové.
Ak suroviny este nie su hotové, chytte drziak a zasunte misku s kosikom naspéat do teplovzdus-
nej fritézy, a potom nastavte este dodatocny cas.

9. Po dokonceni prace sa musi jednotka odpojit od zdroja napajania.

PRIPRAVA JEDLA - TIPY

Pomocou spotrebi¢a mozno pripravit mnoho jedal, nasledujuca tabulka vam ma pomoct
pri vybere spravnej hmotnosti potravin a optimalneho ¢asu varenia.

Vzhladom na rozdiely, okrem iného v tvare, velkosti a Strukture potravin, by sa vsak udaje
uvedené v tabulke mali povazovat za orientacné informacie, ktoré vam pomézu zacat. Po-
stupom Casu si pravdepodobne vypracujete vlastné ¢asové nastavenia pre vybrané jedla.
Niektoré jedla si vyZaduju pretrepanie (premiesanie) v polovici varenia. Potom je potrebné
vysunut naddobu na pecenie (2), ¢im sa spotrebi¢ zastavi, ale prevadzkovy ¢as sa bude
nadalej odpocitavat. Program pecenia sa obnovi hned po opatovnom vlozeni nadoby na
pecenie (2).

POZOR! Riziko popalenia vyparmi, hortcim tukom, horticimi éastami spotrebica. Pri
vyberani ko$a (2) z beZiaceho spotrebi¢a dbajte na zvy$enu opatrnost.

Prekrocenie odporuc¢aného mnozstva potravin méze zabranit spravnej cirkulacii vzduchu
v spotrebici a vyrazne ovplyvnit kone¢ny vysledok - povrch vrstvy bude prepeceny a stred
zostane surovy.
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Potraviny lkona Hmotnost (g) TEPLOTA (°C) Trvanie (min.)
Kuracie stehna 100 -300 200 15-25
Rezen Q 100 - 300 200 10-15
Ryby é@ 100 -300 200 15-20
»hranoléeky* % 100-400 200 15-20

 EI
Cesto 400 200 20-30
Krevety: %@ 100 - 300 200 15-20

Ak spotrebic nie je predhriaty, pridajte k ¢asu pecenia uvedenému v tabulke 3 min.

PRIPRAVA DOMACICH HRANOLCEKOV

Aby ste dosiahli ¢o najlepsi vysledok, pouzivajte predsmazené (napr. zmrazenég) hranolce-

ky. Ked chcete usmazit domace hranolceky, vykonajte nasledujlce ¢innosti.

1. Oberte zemiaky a pokrajajte ich na hranolceky.

2. Namocte ich v miske aspon na 30 minut, potom ich vytiahnite a vysuste papierovou utierkou.

3. Do misky nalejte 1/2 lyzicky olivového oleja, viozte do misky hranoléeky, a potom ich spolu
premiesajte.

4. Hranoléeky vyberte rukami alebo vhodnym kuchynskym nastrojom tak, aby prebyto¢ny olej
zostal v miske. Umiestnite ich do nadoby.

POZOR! Nevysypte vsetky hranoléeky priamo z misky do kosika, aby olej nestiekol na

dno.

5. Fritujte podla pokynov.

CISTENIE AUDRZBA

1. Predtym, neZ zacnete zariadenie Cistit, vytiahnite zastr¢ku zariadenia z el. zasuvky a pockajte,
kym Uplne vychladne.

2. Vysurite nddobu na pecenie, aby spotrebi¢ rychlejsie vychladol.

POZOR! Nadoba na pecenie, grilovaci rost a vntitro spotrebica su potiahnuté neprilna-

vou vrstvou. Neéistite ich kovovym kuchynskym priborom ani drsnymi prostriedkami,

kedze sa tieto povlaky mézu poskodit.

3. PIast zariadenia pretrite vinkou handrickou. PIast zariadenia nikdy neponarajte do vody ani
do inych kvapalin, ani ho neumyvajte v umyvacke riadu.

4. Nadobu na pecenie a rost grilu umyte teplouvodou a jemnym Cistiacim prostriedkom. Oplach-

nite a dokladne vysuste. Plast necistite drétenkou ani drsnymi prostriedkami.

Vnutro zariadenia umyvajte horucou vodou a jemnou $pongiou, ktora neposkriabe povlak.

Varny prvok odistite kefkou na Cistenie, odstrante vsetky necistoty.

7. Ked zariadenie vycistite a vysusite, zlozte ho a uchovavajte na bezpe¢nom mieste.

o
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POZOR! Ak sa na dno nadoby a rost grilu prilepili necistoty, naplrite nadobu horticou
vodou s malym mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu. Umiestnite grilovacie rosty
do nadoby a nechajte ich namoéené priblizne 10 minut.

RIESENIE PROBLEMOV

V nasledujucej tabulke su opisané najcastejsie problémy, s ktorymi sa pri pouzivani zaria-
denia mbzete stretnut.

Problém Mozna pri¢ina Riesenie

Suroviny sa vo
fritéze frituju
nerovnomerne.

Fritované jedlo nie
je po vytiahnuti z
fritézy chrumkavé.

Miska sa neda
spravne vysunut zo
zariadenia.

Zo zariadenia unika
biely dym.

Cerstvé hranoléeky
sa vo fritéze frituju
nerovnomerne.
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V pripade niektorych
jedal v polovici trvania
pripravy potraste
kosikom.

Pouzili ste suroviny,
ktoré su uréené na
pripravu v tradi¢nej
fritéze, tzn. v hlbokom
oleji.

V kosiku je prilis vela
surovin.

Nadoba na pecenie nie
je v spotrebici spravne
umiestnena.

Pripravuje mastné
suroviny.

V miske zostal tuk z
predchadzajuceho
fritovania.

Kusky zemiakov neboli
pred fritovanim spravne
pripravené (namoéené).

Pouzili ste nevhodnu
odrodu zemiakov.

Suroviny su umiestnené na sebe alebo sa
krizuju (napr. hranoléeky), v polovici trvania
pripravy potraste kosikom.

V teplovzdusnej fritéze pripravujte iba jedla,
ktoré su na to urcené, alebo suroviny pred
pripravou pokryte tenkou vrstvou oleja, aby
boli po fritovani chrumkavejsie.

Kosik nenaplifajte viac nez po Uroven MAX.

Vlozte nadobu do jednotky, kym sa neozve
"cvaknutie".

Ked' sa v teplovzdusne;j fritéze pripravuju
mastné suroviny, velké mnozstvo tuku
vyteka do misky. Tento tuk nasledne hori,
¢im sa vytvara biely dym, a miska sa méze
zohriat viac nez obycajne. Neovplyvriujte
to zariadenie ani finalny vysledok pripravy
daného jedla.

Ked'sa v teplovzdusne;j fritéze pripravuju
mastné suroviny, velké mnozstvo tuku
vyteka do misky. Tento tuk nasledne hori,
¢im sa vytvara biely dym, a miska sa moze
zohriat viac nez obycajne. Neovplyvnujte
to zariadenie ani finalny vysledok pripravy
daného jedla.

Nechajte ich mocit asport 30 minut, potom
ich vytiahnite a vysuste papierovou utierkou.

Pouzivajte cerstvé zemiaky a skontrolujte, ¢i
sa pri fritovani nerozdrobuju.



Cerstvé hranoléeky  To, & budu hranoléeky Pripravené kusky zemiakov pred pridanim

nie su po fritovani chrumkavé, zavisi od oleja dokladne vysuste.
chrumkaveé. mnozstva oleja a vody, ) ) ) )
ktoré obsahuiju. Pripravte mensie kusky zemiakov, aby boli

ovela chrumkavejsie.

Pridajte trochu viac oleja, aby boli
hranolceky este chrumkavejsie.

TECHNICKE PARAMETRE

MODEL MFR-12

Napéjanie 220-240V ~ 50/60HZ
Vykon: 800W

Dostupnost vypnutého a pohotovostného rezimu dostupny

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0,38 W

Spotreba energie vo vypnutom rezime -

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete 0w
Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po -
Automaticky prejde do rezimu vypnutia po 15 min
Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii -
Dizka napéjacieho kabla 0,8M

g

POZOR! Spoloénost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.
Tato prirucka bola strojovo prelozena.
Ak mate akékolvek pochybnost, precitajte si anglicku verziu.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdéze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie

a ludské zdravie vzhladom na potencialny obsah nebezpeénych latok, zmesi a komponentov. Miesa-

nie odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vy-
EEE  onana demontaz, moze viest k uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné
prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusSného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom
opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpeiného
odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné pre-
dajné miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKW LLOAO BE3MNEKW
EKCNJTYATALLII

D [lepen BUKOPUCTAHHAM YBaXHO npounTamTe
IHCTPYKLIO 3 ekcnyaTaLi.

D byabTe 0cobnmBo 0bepexHi, Konr Nobrnsy
NPUCTPOI 3HAXOAATHLCA OITW.

D He 3anumwanTe npucTpin ©e3 Harnaay nig vac
poboTun!

D He BUKOpPUCTOBYMTE MPUCTPIM HE 38 MOro Nps-
MM MPU3HAYEHHSAM.

D He 3anypionTe NpUCTpin, kabenb Ta BUMKY Y
BOAY UM IHLUI PIAVIHW.

D 3aBXaM BUMUMKAMTE BUIIKY 3 PO3ETKU, KOMU
npwunag He BUKOPUCTOBYETLCA abo nepes oum-
LLIEHHSAM.

D BukopuctaHHA akcecyapis, He PEKOMEHOBA-
HUX BUPODHMKOM, MOXE MPW3BECTM 4O MOLLIKO-
PKEHHA NPUCTPOIO abOo HELLIGCHOMO BUMAAKY.

D Y pasi NoaBK HE3BUUHMX 3BYKIB, 3anaxiB abo
AVIMY BIZ MPUCTPOIO HEramHO BVMKHITb MOTO,
a NOTIM 3BEPHITHCA 0 aBTOPU30BAHOIo cep-
BICHOIrO LIEHTPY 419 PEMOHTY MPUCTPOIO.

D He BUKOpPUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha BIOKPUTOMY
NoBITPI.

D He BiLLanTe kabesb XUBNEeHHS Ha roCTPI Kpal
Ta HE OONYyCKanTE MOro KOHTAKTY 3 rapaunmm
NOBEPXHAMM,
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D NepekoHanTecs, Lo Kabenb XUBEHHS He
3BMCAE 3 KPako OCHOBW, Ha AKIM PO3MILLEHO
NPUCTPIN. Lle [03BONUTL 3anobIrTM BUMaaKo-
BOMY 3a4iMaHHIO LLUIHYPa i NafdiHHIO NPUCTPOIO
3 L€l noeepxm

D He TopkamTech rapaurx nosepxoHb! Kopwu-
CTYMTECH PYUKaMM.

D 30epiranTe MPUCTPIN y NPOXONOAHOMY, 3aTi-
HEHOMY Ta CYyXOMY MICLI.

D YHukanTe ﬂecboplv\auu NaCTUKOBUWX AeTasien,
He MUITE MPWCTPIN rapsaYoI0 BOAOIO abo vy
I'IOCy,E,OMl/ll/IHIl/l MaLLIVIHI.

D He Bkagante pykn abo npeamMeT B EMHICTb
nig Yac poboTH MPUCTROIO.

D [lepen ouMLLIEHHAM BIAKOUITE NPUCTRIN BIf
axepena xusreHHs!

D OunLLeHHA NPUCTPOID, OCODNMBO AeTanew,
qKi besnocepeaHbO KOHTaKTYIOTb 3 DKeto, ¢l
NPOBOANTUM Mepes NepLUVM BUKOPWCTaHHAM,
BiApa3y Micns 3aKiHUeHHA poboTn abo AKLLO
NPUCTRIN HE BUKOPUCTOBYBABCA TPWMBAMIN Yac
- npoueaypa onrcara B po3aini « OYMLLEHHHA
TA IOTTTA L.

D He posmiLynte npucTpin NOONN3Y IHLLINX enek-
TPOMNPUIaAiB, KOHGOPOK, MNANT, LyXOBOK TOLLLO.

D [epen nouaTKoM PODOTU 38BN NEePeEBIPAN-
Te, UM BCl KOMMOHEHTM NPUCTPOIO NPaBUIBHO
BCTaHOBJIEHI.
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D [licna 3aKIHUEHHA CMaXeHHs 3aueKanTe, NoKu
NPUCTPIN NOBHICTIO OXOSTOHE, MepLU HiX BCTa-
HOBJIIOBATK abO 3HIMATU MOro enemMeHTH, a
TaKOX rnepes Moro OUMLLIEHHSM.

D [1ig yac CMaXeHHs rapsaymm NoBITPAM rapada
Napa BUXOAWTb Yepe3 BEHTUNALIMHI OTBOPMW.

D TpumarTe pyKkM Ta 0OnMUYa Nogani Big OTBOPIB
A9 BUXOAY Mapu Ta NOBITPA. Takox ocTepiran-
Tecs Napu Ta NOBITPS Nia Yac BUMMaHHA YaLll
KOLLMKa 3 MaLLIMHMN.

D [ig uac poboTK BXigHI Ta BUXIOHI OTBOPW AN4
NOBITPA HE MOBUHHI DY T 3a051OKOBaHI.

D He posmiLLymTe NpucTpiv Nobnmsy fnerkosa-
MMUCTUX MaTepIaniB, TaKMX K LUTOPW, CKaTep-
TUHW Ta IHLLI, LIe MOXe NPW3BECTM 4O MOXEXI.

D [ TpoayKTM ANA CMaXeHHs 3aBXau Crif KNacTu
B KOLLIMK.

D He 3anmBanTe macno B MigA0H, OCKINTbKW Lie
MOXE MPU3BECTM [0 MOXEXI.

D [pUCTPIN NPUHAUEHUI BUKITIOUHO AN NoDy-
TOBOrO BUKOPUCTaHHA. He cnif BUKOpUCTOBY-
BaTV MOro MPOTAroM TPMBAIOro nepioay yacy
be3nepepBHO, LLIOO 3anobirtn gedopmallii
KOPMYCY Ta KPULLIKM.

D FKLLO LLIHYP XMBNEHHA NOLLIKOMXKEHO, OO Crlif
3aMIHUTU Y BUPODHWKIKa, B CEPBICHOMY LIeHTPI
abo y iHLOoro KBanidikoBaHOro crneuiasicTa,
LLIOD YHUKHYTU BCIX PU3MKIB.
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D [1igyac BUKOPUCTaHHA TEMNepaTypa NoBEPXHI
MOXE MIABULLINTUCS.

D [MpucTpivt NoBUHEH DYTU NigKOYEeHWIN OO
PO3eTKM 3 3a3emeHHaM! [ lepLu HIX YBIMKHY TU
NPUCTPIN, NEPEKOHATUCA, Lo Hamnpyra B me-
pexi BIANOBIAAE NapameTpam, 3a3HadeHNM Ha
3aBOACbHKIV TabrmuLi NpUCTPOIO.

D [iguyac pobOTH 3 NPUCTPOEM PEKOMEHAYETHCH
BMKOPUCTOBYBATM 3aXMUCHI PYKABUYKM, MPU3HA-
YeHi 45 poboTH 3 LM TUMOM NPUCTPOIB.

D [ IpUCTPIM MOXYTb BMKOPUCTOBYBATK OiTU BI-
KOM BiZ, 8 POKIB, a TAaKOX 0CObU 3 PISUUHOIO Ta
PO3YMOBOIO ODMEXEHICTIO, fK | NIoAN, aKi He
MatoTb JOCBIAY Ta 3HaHb LLIOAO NOBOAXKEHHS 3
MPUCTPOEM, 38 YMOBMU, LLIO KOPUCTYBaHHA BiaOY-
BaTUMETbCA NiZ Harna4oM abo byae nposeaeHo
IHCTPYKTaX LLIOAO Oe3neuHoro BMKOPWCTaHHS
MPUCTPOIO, LLIOO KOPUCTYBaYi YCBIAOMITIOBAN
MOBA3aHI 3 BUKOPUCTAHHAM PU3NKMN. |“|p1/|61/|—
PaHHA Ta TEXHIUHE ODCYroBYBaHHA HE MOBUHHI
BVKOHYBATUCA AITbMU, AKLLIO iM HE BUMOBHWIOCS
8 POKiB | BOHW He NepebyBatoTb Nif Harma40M.
[iTn 6e3 Harnaay He NOBUHHI BUKOHYBATU Npw-
BrpaHHA/06CyroByBaHHS.

D HeobOxigHO cnigkyBaTw 3a TUM, LLIOD AiTK He
rpanucs o6naLLHaHH9M/an|CTpoeM.

D [pucTpint He Npu3HaYeHU 4119 PODOTU 3 BUKO-
PUCTaHHAM 30BHILLUHbOIO TaMepa abo OKPeMOI
CUCTEMW ANCTAHLIMHOMO KepyBaHHS.
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D [poncTpin i Kabenb xvBeHHd cnia 3bepirati
B MICLL, HEAOCTYNHOMY AN18 AiTelt BIKOM A0 8
POKIB.

D He BCcTaBnamTe BUKY B PO3ETKY MOKPUMM
PYKaMU.

D He BUTAramTe BUIKY 3 PO3ETKU, TATHYYM 33
npoBsia.

D BukopucTtoBymTe NPUCTPRIN Ha PIBHIW | CTIMKIN
NOBEPXHI.

D He BcTaHOBMIOWTE NPUCTPIN De3nocepeaHbo
Bina CTIHX UM IHLLIKX MPUCTPOIB. 3anmLuTe Mpu-
HavMHi no 10 cm BiNbHOTO MPOCTOPY 3334y | 3
0box DOKIB NPUCTPOIO, a TakoXK Hag HKM. He
KNnadiTb Ha NPUCTPIN XOAHMX NPEOMETIB.

D 3anna De3nekn Aiten He 3annLaTy YacTUHM
YMaKOBKM Y BiNIbHOMY A4OCTYMi (MonieTUneHoBI
NaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MOMICTUPOS TOLLIO).

D MOMNEPEOAXXEHHA! He no3ssonartu gitam
rpaTuca nniekoto. Hebesneka yayweHHs!

D MOMNEPEOXXEHHSA! Meperpituin >xup moxe
3aropituca. lorpumymntecb ocobnmusoi obe-
peXHocTi!

D YBATA! lapsua nosepxHsa! Cumeon Ha
npunaai BKasye Ha Te, L0 MOro KOMno-
HEeHTM MOXYTb HarpiBaTuca nigyac pobotu.
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onnmc NPUCTPOLO

1. Pyuka 4. Undepbnat uacy (0-60 x8.)
2. KoHTenHep ans sunikaHHa 2,0 n 5. BeHtunauinHuim oteip
3. Peuitka gna rpunsa 6. Mepexesuin kabenb

baratogyHkuioHanbHWA npuias, Ak 3aBASKU CBOIV YHIKaNbHIV KOHCTPYKUIT JO3BONIAE
CMaXUTW, rOTYBATU Ha rpusii, TYLLIKYBATH | HaBITkb 3anikatn 6e3 goaasaHHs onii. putiop-
HWUA roTye CTpaBu 3a [OMOMOro UMPKYAaUii rapayoro noBsiTps, B pe3ysbTaTi yoro
CTPaBU BUXOAATb XPYCTKUMM 30BHI | HiXHuMM BcepeanHi. [Jo binbLiocTi iHrpenieHTIiB He
noTpibHo goaasatu oslii.

MEPEA NEPLULMM BUKOPUCTAHHAM

1. Po3nakynte npucTpin. Bnoanite yci nakeTu, TpaHCNOPTHI GIKCaTOpW, HAaNOBHIOBaYi Ta €Tu-
KETKN.

2. [lepesipTe NPUCTPIN Ha HAABHICTb MNOLLKOOXEHb, AKI MOXYTb BUHMKHYTU Mif yac TpaHCNop-
TyBaHHs. AKLLO € Nigo3pa Ha NMOLIKOMKEHHS, HE BMUKAMTE NPUCTPIN | 3BEPHITLCA A0 NPO-
[aBUS.

3. TlepekoHanTecs, WO NapameTpn BaLLIOi eNeKTPUUHOI Mepexi BiANoBIAaloTb AaHUM Ha 3a-
BOACHKIM TabrnuLi TpUcTROoI0.

4. QuWCTiTb NPUCTPIN, OOTPUMYIOUMCH IHCTPYKLUIN, HaBedeHux y po3aini «OUMLLEHHA TA
OOrA0.

5. Po3smicTiTb npucTpin Ha TBEPAIN, CyXil, PIBHIN, CTIMKIM Ta FOPU3OHTaNbHIN NOBEPXHI.

BUKOPNCTAHHA NPUCTPOIO

YBATA! Mpu nepuomy BUKOpUCTaHHI 3 TpUnagy MoXe BUXOAUTU HEBENMKa KiNbKiCcTb

Aumy. Lle HopmanbHe sBuLe.

YBATA! MNpunaa ocHaweHnin NPUCTPOEM 3aXUCTY Bif HEMPaBUIIbHOrO BUKOPUCTAHHSA

- Npunag He BMUKaETbCA 6e3 NPaBUIbHO BCTAaHOBMIEHOrO KOHTEMHEPa ANs BUMIKaHHSA

(2).

1. TlepekoHanTecs, Lo peLwliTka-rpusb (3) BCTaBeHa B KOHTeNHeP GpUTIopHMULI (2). Ao Hi -

BCTABTE PELUITKY-TPWSIb Ha MiCLE TaK, 0O BOHA PO3TALLIOBYBASIACH FOPVU30HTANbHO Ha AHi

EMHOCTI AN19 MPUrOTYBaHHA i (2).

[MiaknoyiTe NPUCTPIN A0 333eMNEHOTO [XEPENa XUBIIEHHS.

BucyHbte dopmy aAna sunikaHHg (2), notarHysLm 3a pyuky (1).

4. TloknaaiTb NPOAyKTW B KOHTEMHED (2).

YBATA! He 3anoBHIonTe eMHicTb Ans npurotysaHHs (2) Buwe inankatopa «MAX» i He

nepeBULLYATE MaKCMMasbHY KinbKicTb iHrpeaieHTIB, 3a3HaueHy B Tabnuui (aue. pos-

ain»MPUFOTYBAHHSA DXKI - MOPAN).

5. Tpumatoumchs 3a pyuky (1), BCTaBTe KOHTEMHEP AN BUNiKaHHA (2) Ha3ad y GPUTIOPHULIO.

YBATA! He TopkanTeca koHTeMHepa ans eunikaHHa (2) nig uac pobotun npunaay i si-

Apa3sy nicns Moro 3aBepLUEHHSA, OCKINIbKU BiH HarpiBacTbCA A0 AyXXe BUCOKOI Temne-

paTtypw.

6. o6 3anyctmti GpUTIOPHULII, BCTAHOBITL YaC NMPWUIOTYBAHHSA 3a JOMOMOTOK PYUKM Yacy
pobotn (4).

w ™
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7. Tlicna 3aKiHYeHHsa BCTAHOBNEHOMO Yacy Npwiajd aBTOMaTUUHO BUMKHETbCA. [1po 3aBepLueH-
Ha onepallii CNoBICTUTL Nepea3BiH roanHHWKa. POBOTY Npunaay MOXHa NPUNUHUTK B Oyab-
AKMIN MOMEHT, MOBEPHYBLLIW PYUKy Yacy poboTu (4) B nonoxeHHs «Ox.

BucyHbTe dopmy ans unikaHHs (2), notarHysLwv 3a pyuky (1), i nepesipTe, um roTosi iHrpeai-
€HTI. AKLLO IHFPEIIEHTY LLie He rOTOBI, BCTABTE KOHTEMHEP Ha3ad y PUTIOPHULIIO, TPMMAIO-
UM MOTro 33 PYUKY, | BCTAHOBITH 40AATKOBMI UaC.

9. TMicng 3aBepLueHHs poboTH NPUCTPIN HEODXIAHO BIAKMIOUATY Bifl AXKEPEna XUBMNEHHS.

NPUTOTYBAHHS XKI - TOPAOU

3a [oMoOMOrolo Npunazy MOXHa NPUroTysaTy Harato CTpas, TabNMLA HUXKUE JONOMOXE
BaM BMOpaTK NpaBubHY Bary NPOAYKTIB | ONTUMabHUIM UaC NPUroTYBaHHS.

OpnHak yepes BiAMIHHOCTI y GOpMI, PO3MIpI, CTRYKTYPI MPOAYKTIB XapuyBaHHg, cepep iH-
Loro, AaHi, HaBefeHi B TabnuLi, cnif po3rnagati 9Kk OPIEHTOBHY iHbopMaLilo, AKa 4ONO-
MOXe Bam pOo3moYat poboTy. 3 yacom BUW, MMOBIPHO, BUPOOWTE BNACHI HANALITYBaHHS
Yacy ans obpaHux Bamu cTpae. [ledki CTpaBu BMMaraoTb CTPyLUyBaHHSA (MepemillyBaH-
HA) B cepeamHi npurotysarHsd. [1icna Uboro Cif BUMHATU KOHTeNHep AN BunikaHH: (2),
npvniag BUMKHETBCS, ane BiAnik yacy pobotn npoaosxmntbea. [porpama BunikaHHA Bid-
HOBUTBCA, AK TiNbKX 3HOBY Oy/e BCTaBNEHO EMHICTb ANd BUMiKaHHA (2).

YBATA! Pusuk onikie gumom, rapaumm XMpom, rapsuMmMmm KOMNOHEHTaM1 Npunaay.
ByabTe 0cobnmeo obepexHi, BuiMaloum kowmk (2) 3 npaulolouoro npunaay.
[MepeBULLEHHA PEKOMEHAOBAHOI KINTbKOCTI MPOAYKTIB MOXE NEPELLKOANTN HaNeXHin Um-
PKyNAUii NOBITPA B Npuiadi Ta CYTTEBO BMSMHYTW Ha KIHLUEBWI pe3ynbTaT - NMOBEePXHA
wapy byae nepeneyeHoo, a cepeamHa 3arnLLNTLCA CUPOIO.

oo

MpoaykTtn 3HauYOK Bara (r) Temnepatypa (°C): Yac (xB.)

Kypsui ctereHus 100-300. 200 15-25.
3
Creik. Q 100-300. 200 10-15.
Puba ﬁ 100-300. 200 15-20.
Uinew. ‘m_w, 100-400. 200 15-20.
]

Ticto 400 200 20-30.
KpeseTku: %% 100-300. 200 15-20.

Honante 3 XxBUAMHM 0 Yacy BUNIKaHHA, BKa3aHOro 8 TabnuLyi, AKLWO Npuian He posirpi-
M.



MPUrOTYBAHHSA AOMALLHbOI KAPTOMJ1I ®PI

[na HankpaLLmx pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYMTE NonepeaHbo obcmaxeHy (Hanpuknag, 3a-

MOpOXeHy) kapTonmo ¢pi. LLLob nocmaxmTin AoMaLLHI Yincy, BUKOHANTE HaBedeHI Hxue

aii:

1. YnucTumo KapTonsio Ta Hapi3aEMO COMTOMKOIO.

2. 3amounTu KapTonio GpPi 'y MUCLL 3 BOAOK LIoHaMmeHLe Ha 30 XBUIIMH, BUMHATK | BUCYLLN-
TV Ha NanepoBOMY PYLUHMKY.

3. Hanuti 1/2 cTonoBoi NoxKM 0nMBKOBOT ONii B MCKY, NOTIM MOKIACTM KapTonsiio Gpi i nepe-
MILLATK, MOKW BOHa He NMOKPUETLCA ONIEl0.

4. BunHaTh kapTonsiio dpi nanbUammi abo BiANOBIAHMM KYXOHHUM NMPUMIaAASM TaK, Wob Had-
JIMLLIKK OAiT 3aMWMANCA B MUCLIL [1oKNaAiTh iX y KOHTEMHEp.

YBATA! He BucunaiTe Bigpasy BCIO CTPYXKKY 3 MUCKU B KOHTEMHep, Wob onis He cTi-

KaJsla Ha AHO CKOBOpOAM.

5. CMaXuTu 3rigHo 3 iIHCTPYKLIEIO.

OUYULLEHHA | gornan

1. Tepea unLLEHHAM BIAKTIOUITE MPUMIAA Bl €1IEKTPOMEPEX Ta 3aUeKanTe, NMOKM BiH MOBHICTIO
OXOfoHe.

2. BucyHbTe dopmy Ana BunikaHHA, WOO Npuna LWBWALLIE OXOMOB.

YBATA! KoHTeitHep Ana BUNikaHHA, peLliTKa ANA FPUNA Ta BHYTPILLHA YacTUHa Npu-

nagy BKPUTI aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM. He UMCTiTh iX MeTaneBUM KyXOHHUM npu-

naaasam abo abpasmesHMMM 3acobamm, OCKINBbKY Lie MOXe NOLLIKOAUTN NOKPUTTSA.

3. TlpoTpiTb KOPMYyC NPUCTPOIO BOMOTOKO raHUipKO. Hikonn He 3aHypioiTe kopnyc y Body abo
OyAb-AKY iHLLY PIOMHY | HE MUITE MOTO B NOCYAOMUMHIN MALLWHI.

4. Bumntn dopMy Ana BUMIKAHHA Ta PELUiTKY-TPWb TENOBOAOK 3 MAKMM MUIOYMM 3aCO-
Bom. PeTenibHO mpomuiTe i BUCYLLITh. He BUKOPUCTOBYMTE APOTAHY TKaHMHY abo abpasns-
Hi 33COBW ANA UNLLIEHHAKOPTYCY.

5. OunCTITb BHYTPILLHIO YACTUHY MPUCTPOIKO rapayoio BOAOIO Ta MAKOIO yOKOoIO, LLO He Aps-
NaeTbCA.

6. OunCTiTb HarpiBanbHUIA €NeMeHT 3a AONOMOTOI0 LLIITKM ANA UMLLEHHS, o6 BMAANUTM
Byab-akuit bpya.

7. Micns ounLeHHs | CyLiHHA NPUCTRIN CiA CKacTy i 30epirati B HesneyHomy micui.

YBATA! flkwio o aHa KOHTeMHepa i peLwiTkn rpuns npunun 6pya, HaNOBHITb KOHTEN-

Hep rapauolo BOAOIO 3 HEBESTMKOIO KinbkicTio 3acoby ana mutta nocyay. Moknagitb

peLwiTKM ANA rpuns B EMHICTb | 3anuLLITe iX 3aMouyBaTUcA NpnbnnsHo Ha 10 XBUnnH.

BUPILLEHHA NMPOBJIEM

Y HacTynHin TabrmLi ONMcaHo HaMMOLLMPEHILLI NPODNEMHU, 3 AKUMU BU MOXETE 3ITKHY T~
CA NiJ Yac BUKOPUCTaHHA MPUCTPOIO.
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IHrpedieHTH
cMaxaTbea y
dpuTIOPHUL
HepiBHOMIPHO.

ObcmaxeHi 3aKyCcKm

He 3anuLialoTbea
XPYCTKUMU, KOMN
X BUMMaIOTb 3
dpUTIOPHML.

H He MOoXy
NpPaBUIbHO
BCTaBUTH
KOHTENHEpP y
npuCTpIn.

3 npucTpoio
BUXOAUTb BiNui
MM,

Csixa kapTonns
CMaXunTbCA Y
bpuTIOpPHMLI
HEPIBHOMIPHO.

[Mpw npuroTyBaHHi
y GPUTIOPHMLII CBIXa

KapTonna ¢opi He

BUXOAONTb XPYCTKOIO.
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[enki iHrpeaieHT cnia
360BTaTK B cCepeamHi
NPUroTYBaHHS.

BukopucToByBaHi
3aKyCKM Bynu
po3pobrieHi ona
NPUroTyBaHHA

y TPaauLInHin
dpuTIOPHULI Y
dpuTiopi.

Y KoHTenHepi 3abarato
IHrpeaieHTIB.

KoHTenHep

0715 BUMIKaHHA
HenpaBuIbHO
BCTaHOB/IEHUN Y
npunaai.

|HrpedieHTy, Wo

rOTYIOTbCSA, MACTIAHUCTI.

Y MucLi 3anmnLmnBca
XUWP Big nonepeaHboro
NPUroTyBaHHA.

LLImaTouku kapTonsi
He OyNu HaNexHUM
UMHOM 3aMOueHi nepen
CMaXeHHAM.

Byno BmkopucTaHo
HenpaBUIbHUI COPT
KapTomni.

XpycTKicTb KapTonsi
bpi 3anexunTs Big
KinbKOCTi onii Ta BoAM
B Hil.

|HrpedieHTH, Po3MilLleHi OAMH Ha OAHOMY
abo Bronepek oaMH oaHOro (Hanpvknaa,
4incu), CTPYCUTU B CEPEUHI NPUTOTYBaHHSA.

BukopucTtosyiTe 3aKkyckm ana
NPUroTYBaHHA Y GPUTIOPHULI abo 3MaCTITb
X TOHKMM LLIapOM oflii, o6 3abe3neuntu
XPYCTKY CKOPUHKY.

He 3anoBHIONTE KOHTEMHEP BULLIE PIBHA
MAX.

BcTaBTe KoHTeMHEp B NpUCTpin Ao TUX Nip,
MOKM He MoyyeTe "KnauaHHsa".

[1ig Yyac CMaxXeHHS XUPHUX IHTPeaIEHTIB

y dputiopHuui Fitfryer B emHicTb BUTIKaEe
BENMKa KinbKicTb xupy. Llen xunp snainge
BIiNUM AnM, | KOHTEMHEP MOXEe HarpiBaTmca
BinbLue, Hix 3a3Buyant. Lle He BnnuvBae Ha
poboTy Npunaay abo KiHUeBWM pesynbrat
NPUroTYyBaHHS.

[1ig yac cMaxXeHHS XUPHUX IHTPEeAIEHTIB

y dputiopHuui Fitfryer B emHicTb BUTIKae
BENMKa KinbKicTb xupy. Llen xunp Buainge
Binun amm, i Yalla Moxe HarpisaT1cs
Binblue, HiX 3a3BnYyan. Lle He BnnvBac Ha
poboTy Npunaay abo KiHUeBWM pesynbrat
MPUroTyBaHHA.

3amouiTb iX y MUCLi 3 BOAOIO LLIOHAMMEHLLE
Ha 30 XBUNUH, BUMMITb | BUCYLLITb Ha
NanepoBOMY PYLLHMKY.

BukopucToBymnTe CBiXY KapToMo
i NnepekoHamTecs, LLO BOHa He
"003BaNOETLCA" Mifl YaC CMAXEHHS.

[ligroToBMneHi LUMATOUKM KapToni nepesa
[10aBaHHAM Ofii PETeIbHO MPOCYLLINTU.

[1igroTymTe MeHLLI LLIMaTOUKIM KapTomnsi,
106 BOHM DyIn XPYCTKILLMMMN.

[opnante Tpoxu BinbLe ONMBKOBOI ONii,
06 3pobuTtn KapTonno ¢pi HinbL
XPYCTKOIO.



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mopensb MFR-12

XKusnens: 220~240 B; 50~60 'L,
MoTyxHiCcTb 800 BT

HaaBHICTb BiAKNIOUEHHS | PeXUMY OUiKyBaHHS B HaABHOCTI
CnoxmnBaHHA eHeprii B pexmmi ouikyBaHHA 0,38 BT

CrnoxuBaHHa enekTPoeHeprii y BUMKHEHOMY PEXUMI -

CnoxmnBaHHA enekTpoeHeprii B PeXUMi OUiKyBaHHA Mepexi 07187
ABTOMaTUUHO NEPEXOANTE B PEXMM OUiKYBaHHSA nicns -
ABTOMaTUYHO NepPexoanTb B PEXMM BiAKTIOUEHHA Nicna 15 min
Mepexa B pexumi ouikyBaHHS, AKLLO NPUCTPIN MaE GyHKUIIO NigKMIOUEHHs 40

nporpamu )
[oexurHa mepexesoro kabenio: 08 M

C¢

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. sanuwac 3a coboio npaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Lleti nocibHymK nepeknafeHo MaLLMHHUM NepexIaiom.
Akiio y Bac € cymHiBy, byab Nacka, 3BePHITHCH 10 MO0 aHITIOMOBHOI BEPCIl.

MpasunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLIEHHOE dNIeKTPUUECKOoe U

3NeKTpoHHoe obopynosaHue)

MapkmnpoBka Ha NPOAyKTe yKa3biBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

OPYrvMK BbITOBLIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CyXbbl. V3HoweHHoe obopyaosaHe Mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaloLLyo cpedy 1 340pOBbe UeroBeka M3-3a no-

TeHUMaNbHOro cogepixXaHma onacHbIx BeLlecTs, cMecel M KOMNOHEHTOB. CMeLLII/IBaHI/Ie OTXO40B B
EEE  c)nc 113HOLLIEHHOMO 31eKTPOHHOMO U 3MeKTPUUECcKoro 0bopyaoBaHUS C APYTVMM OTXOAaMU UK
Mx HempodeccruoHanbHas pa3bopka MOXeT NPUBECTU K BbIDPOCY BELLECTB, BpeAHbIX A8 340POBbA 1N OK-
pyxatoLlen cpedpl. V3HoweHHoe yCTponcTBo HeobxoaMMO CAaTh Ha MyHKT cOopa oTpaboTaHHOrO 3reK-
TPUYECKOTO U 3M1eKTPOHHOro obopyaosaHua. Ytobbl Nonyunts NoapobHyo MHGOPMaUMIoO O MecTe caaum
3MEKTPUUECKUX 1 DMIEKTPOHHbBIX OTXOAOB, MOMb30BaTe b AOMKEH OBPATUTLCA B MECTHbIN MYHKT cbopa 0bo-
PYAOBaHUA AN YTUNM3ALMMN W Ha 3aBOA MO NepepaboTKe N3HOLEHHOrO 0BopyAoBaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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