CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE IKQVOTTOINON LIE TN
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOOPOPA TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, terméekink hasznélataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kvieCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL| Wjj hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPM

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala largd a companiel
MPMm

RU )KesriaeM nonyunTb y[OBOMLCTBME
OT MCMOJIb30BaHWA HaLLEero npoaykTa u
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
kKomraHu MBPM

SK ' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMnaHi MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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ELEKTRICKY KONTAKTNI GRIL
ELEKTRISCHER KONTAKTGRILL
ELEKTRILINE KONTAKTGRILL
EMIKOINQNIA ME TO ELECTRIC GRILL
CONTACT ELECTRIC GRILL
CONTACTO CON PARRILLA ELECTRICA
GRIL DE CONTACT ELECTRIQUE
KONTAKT ELEKTROMOS GRILL

GRILL ELETTRICO A CONTATTO
KONTAKTINIS ELEKTRINIS GRILIS
ELEKTRISKAIS KONTAKTGRILS
ELEKTRISCHE CONTACT

GRILL ELEKTRYCZNY KONTAKTOWY
GRATAR ELECTRIC DE CONTACT
KOHTAKTHbBIN 3/IEKTPUYECKUIN TPUTb
ELEKTRICKY KONTAKTNY GRIL
ENEKTPUYHMIN KOHTAKTHWI TPUb

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBSLUGI
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NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND
EMXEIPIAIO XPHXTH

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASCRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSLUCGI
MANUAL DE UTILIZARE

NHCTPYKUWA MO OBCTTY>XNBAHNIO

POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA
MOCIBHVIK KOPUCTYBAYA



Control panel with LED display: Timer and thermostats with temperature
5 automatic programmes and manual mode regulation in the range 140-230°C

Built-in, removable tray for dripping grease Removable plates coveredwith non-stick coating

Sound signal: device connection, Adjustable height of the top plate
function selection, end of operation

Two grilling methods - with open and closed plates. Grilling surface: 1334 cm?



BEZPECNOSTNI POKYNY PRI
POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano pono-
rovat do vody ¢i jinych kapalin.

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zarizeni nepouzivate, vyjméte zastréku
z elektrické zasuvky.

D Zarizeni nepouzivejte ani v pripadée, kdy doslo k
poskozeni napajeciho kabelu nebo zastréky - v
takovem pripadé predejte zarizeni do autorizo-
vaného servisu k opraveé.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit poskozeni zarizeni,
zranéni nebo dokonce pozar.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim pro-
stredi).

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a
nedovolte, aby se dostal do kontaktu s horkymi
povrchy.

D Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych Ci
plynovych sporaku, horaku, pecici trouby apod.



D Behem opékani se nedotykejte horkych povr-
chu zarizeni. K otevirani toustovace pouzivejte
pouze k tomuto urceny Uchyt.

D Predtim, nez zaCnete zarfizeni Cistit, vyjméte zastr-
Cku z elektricke zasuvky a vyckejte, az toustovac
zcela vychladne.

D Priotevirani toustovace béhem peceni davejte
pozor na horkou paru, ktera z néj mdze unikat
na bocich pecicich ploch!

D Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabil-
nim povrchui.

D Zarizeni musi byt pripojeno do elektricke zasuvky
se zemnicim kolikem!

D Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi
schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouziva-
ni zarizeni tak, aby riziko s timto spojene bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Uklid a udrzbu
nemohou provadét déti, pokud nejsou ve veku
8 let a pod dohledem. Déti bez dozoru nesméji
provadét uklid/udrzbu.

D Zarizeni | jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupné.

D Déti si s pristrojem nemohou hrat.

D Zarizeni neni urceno k provozu s vyuzitim ex-
ternich ¢asovych spinac¢u nebo samostatného
dalkového ovladani.



D Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.
D Pristroj, zejména pak Casti, které prichazeji do
primého kontaktu s potravinami, ocistéte pred
prvnim pouZitim bezprostfedné po ukonceni
jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi

dobu nepouzivali - zpgsob C|sten| je podrobne
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA

D POZOR! Horky povrch! Symbol na spo-
trebici oznacuje, ze jeho soucasti mohou byt
béhem provozu horké.

D Teplota dostupnych povrchd muze byt vyssi,
pokud je zarizeni zapnuté.

D Zarizeni neumistujte v blizkosti hoflavych mate-
riald, jako jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze
by mohlo dojit ke vzniku pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky taha-
nim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosi-

me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni

vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren
apod.).

D VAROVAN:I! Nedovolte, aby si déti hraly s folii.
Nebezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se mGze vznitit.
Postupujte velmi opatrné.



POPIS ZARIZENI

o

Zakladna grilu Aretace horniho krytu s nastavenim
Horni viko grilu vysky 1-5

Varné desky Uchyt horniho vika

Tlacitka pro uvolnéni varné desky Ovladaci panel

Aretacni Soupatko pro zajisténi grilu v Odvodnovaci Zlab na tuk

oteviené poloze 0. Nadobka na tuk

[SEEFSNIC RN e
= 0 00 N

POPIS OVLADACIHO PANELU

a. Tla¢itko ON/OFF e. Tlacitko Casu se zobrazenim TIMER

b. Tlacitko OK (start/stop/pauza) f. Kontrolka pfipojeni POWER

c. Nastavitelna teplota (140-230°C v krocich g Lampa READY
po 5°C) a provozni doba (10 sek-30 min. h. RARE, MEDIUM, WELL DONE produktova
v krocich po 10 sek.). scénicka svétla

d. Tlacitko teploty se zobrazenim TEMP i. Pét automatickych programu

POPIS AUTOMATICKYCH PROGRAMU

RARE MEDIUM WELL DONE

Program . . .
Tenoa (0)| 5l [ remoa )| (ol | repiinca)| oo
230

230 3:00 5:30 230 7:00
- - 220 4:00 220 5:00
- - 200 4:30 200 6:00
210 2:00 210 3:00 210 4:00
Burger 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Podle potreby, druhu pfipravovaného pokrmu, jeho velikosti a mnoZstvi je mozné gril
pouzit ve dvou konfiguracich:

- suzavienymi deskami - dukladné smazeniv obou stran souc¢asné, grilovani probiha striktné
kontrolovanym zpusobem, po kratkou dobu, potraviny jsou opeceny témér identicky z obou
stran soucasné

- s otevienymi deskami - grilovani se nejvice podoba pfirozenému grilovani na otevieném
ohni, sou¢asné se dvojnasobné zvétsuje grilovaci plocha.

—
0
-+

PRED PRVNIM POUZITIM

—

Gril vybalte z krabice, odstrarite z néj vsechny sacky, samolepky, vypiné a prepravni pojistky.
Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nominalnim stitku zatizeni shoduiji s pa-
rametry Vasi elektrické sité.

Oteviete horni viko (2) tak, Ze pojistku vika (4) posunete do polohy ,OPEN". Horni kryt se
zablokuje, kdyz se posuvnik posune smérem k rukojeti krytu (7).

N

w

o~



4. Pomoci tlagitek (4) vyjméte varné desky pro myti.

POZOR! Nikdy nezapinejte gril bez fadné nainstalovanych a upevnénych topnych de-

sek.

5. Topné desky grilu (3) a nadobku zachytavajici tuk (7) dukladné otrete vihkym hadfikem a
nasledné je vytiete do sucha.

6. Nadobu na tuk vratte zpét na misto. Topné desky jsou identické a mohou byt mezi sebou
zaménovany. PFi montazi desek do jednotky je nasadte tak, aby se dva vystupky na desce
dotykaly dvou drazek v jednotce, a pak desku zatlacte dolu, dokud nezapadne zapadka.

7. Predtim, nez zaCnete gril pouzivat, topné desky zahtejte. Gril umistéte na pevnou, suchou,
vodorovnou a vyrovnanou plochu, zapojte jej do elektricke sité a spustte nastavte ohirev obou
plotynek na 230°C po dobu 10 minut. Podrobny popis ovladani ovlddaciho panelu, nastaveni
teploty a ¢asu najdete v kapitolach ,POUZIVANI GRILU.. . Po skonceni procesu zafizeni vy-
pnéte, odpojte ze zasuvky a pockejte az zcela vychladne. Zahtivani talifi muze byt doprova-
zeno mirnym koufem a nepfiijemnym zapachem, ktery pfi dalsim pouzivani ustoupi.

8. Topné desky grilu opét otfete vihkym hadfikem a nasledné je vytiete do sucha.

POUZITi GRILU V ZAVRENE POLOZE

POZOR! Pred zapnutim se ujistéte, ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa Ffadna

vyména vzduchu (vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Zkontrolujte, zda je pod odtokovym zlabkem (9 ) umisténa nadoba na tuk (10) .

POZOR! Horni viko (2) zvedejte pouze a vyhradné za k tomuto uréeny tchyt (5).

3. Topné desky(3) potrete tukem, ktery je urcen ke smazeni pokrmu a poté horni viko uzaviete.

4. Pripojte pristroj k elektrickeé siti - pfipojeni je signalizovano zvukovym signalem a ovladaci
panel se rozsviti a zhasne. Spustte pristroj tlacitkem ON/OFF (a).

POZOR! Zafizeni prejde do rezimu spanku po 60 minutach neéinnosti. Pro opétovné

spusténinestisknéte tlac¢itko ON/OFF (a).

5. Chcete-li zvolit manualni rezim, nastavte teplotu podle svych preferenci pomoci tlacitka
TEMP (d) a upravte teplotu pomoci tladitek (c). Poté potvrdte tlacitkem OK (b) - zahdji se
proces predehfivani varnych desek.

6. Po dosazeni nastavené teploty se rozsviti kontrolka READY (g) a jednotka pipne, ¢imz signali-
ZUje, Ze je pfipravena k provozu.

7. Otevrete viko grilu, vlozte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzaviete, pficemz jej velmi
jemné pritlacte na grilované potraviny. Pokud ma grilovany pokrm jemnou strukturu, zajistéte
horni viko (2) v nezaviené poloze tak, Ze nejprve piresunete posuvnik (6) do polohy 1-5. Poté
pomoci tlacitka TIMER (e) nastavte poZzadovanou dobu grilovani pomoci tlacitek (c). Spustte
grilovani tlacitkem OK (b) - nastaveny ¢as se za¢ne odpocitavat. Na grilu je mozné pfipravovat
maso, ryby, raznici, zeleninu apod.

8. Po uplynuti nastaveného Casu pfistroj zapipa, ukonéi grilovani a vypne se.

9. Béhem provozu spotfebice Ize upravovat teplotu, dobu provozu a proces grilovani Ize kdykoli
prerusit nebo ukondit.

POZOR! Plotynky jsou horké. Nedotykejte se plotynek.

10. Pfi otevirani a zavirani vika za Uc¢elem kontroly stupné opeceni potravin davejte pozor na hor-
kou paru, ktera mlze ze zafizeni unikat a je prirozenym dusledkem tepelného zpracovavani
pokrmu. V zavislosti na vysledku a vasich kulinafskych chutich regulujte dobu grilovani.

11. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pristavené nadobky na tuk (7). Tuk zachyceny v
této nadobce prabézné vylévejte.




POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se ne-

popalili.

12. Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dievénymi pomdckami. Nepouzivej-
te kovové nastroje, jelikoz by mohly zpdsobit poskrabani povrchu grilu.

13. Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, odpojte
spotrebic¢ od elektrické sité.

14. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pritom se Fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA",

POUZITI GRILU V OTEVRENE POLOZE

POZOR! Pied zapnutim se ujistéte, ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa fadna

vyména vzduchu (vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny po-
vrch.

2. Posurite posuvny zamek odklopeni grilu (5) a soucas-
né sklopte horni kryt (2) smérem k zadni ¢asti spotre-
bice tak, aby se opiral drzadlem (7) o pracovni desku.
Topné desky jsou rozevieny v Uhlu 180° (obr. 1).

POZOR! Béhem rozkladani grilu musi byt zafizeni

studené.

3. Zkontrolujte, zda je pod odtokovymi zlabky na tuk (2 ) umisténa nadoba na tuk ( 10).

4. Topné desky (3) potiete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrmd.

5. Pripojte pristroj k elektrické siti - pfipojeni je signalizovano zvukovym signalem a ovladaci
panel se rozsviti a zhasne. Spustte pfistroj tlacitkem ON/OFF (a).

POZOR! Zatizeni prejde do rezimu spanku po 60 minutach neéinnosti. Pro opétovné

spusténinestisknéte tlac¢itko ON/OFF (a).

6. Chcete-li zvolit manuaini rezim, nastavte teplotu podle svych preferenci pomoci tlacitka
TEMP (d) a upravte teplotu pomoci tladitek (c). Poté potvrdte tlacitkem OK (b) - zahdji se
proces predehfivani varnych desek.

7. Po dosazeni nastavené teploty se rozsviti kontrolka READY (g) a jednotka pipne, ¢imz signali-
ZUje, Ze je pfipravena k provozu.

8. Pokrmy, které chcete grilovat, rozlozte na obé topné desky. Doba peceni na grilu bude zaviset
na druhu potravin, které chceme pfipravit. Pravidelné pokrmy obracejte, ¢imz zajistite jejich
rovnomérné propéekani. V zavislosti na vysledku a vasich kulinafskych chutich regulujte dobu
grilovani.

9. Poté pomoci tlacitka TIMER (e) nastavte poZzadovanou dobu grilovani pomoci tlacitek (c).
Spustte grilovani tlacitkem OK (b) - nastaveny Cas se zacne odpocitavat. Na grilu je mozné
pripravovat maso, ryby, raznici, zeleninu apod.

10. Po uplynuti nastaveného ¢asu pristroj zapipa, ukonci grilovani a vypne se.

11. Béhem provozu spotiebice Ize upravovat teplotu, dobu provozu a proces grilovani Ize kdykoli
prerusit nebo ukondit.

12. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pristavené nadobky na tuk (7). Pravidelné vy-
prazdnujte nadoby s nahromadénym tukem.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se ne-

popalili.

13. Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo direvénymi pomuckami. NepouZivej-
te kovove nastroje, jelikoz by mohly zpusobit poskrabani povrchu grilu.




14. Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, odpojte
spotrebic od elektricke sité.

15. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pritom se Fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA",

POZOR! Po skonéeni grilovani v oteviené poloze gril nezavirejte, dokud zcela nevy-

stydne. Hrozi riziko popaleni!

POUZITI GRILU S AUTOMATICKYMI PROGRAMY

POZOR! Pred zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa fadna

vyména vzduchu (vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Ujistéte se, ze na grilu je nainstalovana nadobka na zachytavani tuku (7).

POZOR! Horni viko (2) zvedejte pouze a vyhradné za k tomuto uréeny uchyt (5).

3. Topné desky(3) potiete tukem, ktery je urcen ke smazeni pokrmu a poté horni viko uzaviete.

4. Pripojte pristroj k elektrické siti - pFipojeni je signalizovano kratkym pipnutim a rozsvicenim a
zhasnutim ovladaciho panelu. Spustte pristroj tlacitkem ON/OFF (a).

5. Z péti dostupnych automatickych programu (i) vyberte piislusny program stisknutim tlacitka
pro produkt, ktery chcete grilovat. Vybér potvrdte tlacitkem OK (b). Zaéne proces zahfivani
varnych desek.

6. Po dosazeni nastavené teploty se ozve zvukovy signal, ktery signalizuje pfipravenost k pro-
vozuU.

POZOR! Plotynky jsou horké. Nedotykejte se plotynek.

7. Otevrete viko grilu, vlozte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzavrete, pricemz jej velmi
jemné pritlacte na grilované potraviny.

8. V automatickych programech (i) muzete pomoci ovladacich tlacitek casovace (c) zvolit jeden
ze ti dostupnych stupnt grilovani RARE, MEDIUM, WELL DONE a potvrdit tlacitkem OK
(b) - nastaveny ¢as se zacne odpocitavat.

9. Po uplynuti nastaveného Casu pfistroj zapipa, ukonéi grilovani a vypne se.

1. Pred ¢isténim (a po ukonceni grilovani) vytahnéte zastréku ze zasuvky a pockejte, az spotiebic
vychladne.

POZOR! Zarizeni neponofujte do vody ¢i jinych kapalin. Topné desky necistéte ostry-

mi, abrazivnimi houbi¢kami nebo draténkami, protoze by mohlo dojit ke zni¢eni desek

grilu.

2. Tuk z topnych desek grilu odstrante papirovym ruc¢nikem. Nasledné sejméte topné desky z
grilu a umyjte je v teplé vodé s mycim pripravkem, poté je dukladné oplachnéte a vysuste.

3. Topné desky jsou identické a mohou byt mezi sebou zaménovany. Pii montazi desek do jed-
notky je nasadte tak, aby se dva vystupky na desce dotykaly dvou drazek v jednotce, a pak
desku zatlacte doll, dokud nezapadne zapadka.

4. Vnitfni plochy, na kterych jsou namontovany topné desky grilu, muzete otfit papirovym ruc-
nikem.

5. Nadobku na tuk umyjte ve vlazné vodé s pfimési jemného myciho prostiedku, nasledné ji
oplachnéte a vysuste.

6. Vnéjsi povreh grilu Cistéte vihkym hadfikem a nasledné jej vytiete do sucha.

7. Topné desky (3) a nddobu na tuk (10) muzete myt v mycce nadobi.




POZOR! Pri ¢isténi varnych desek nedovolte, aby se pod né dostala vihkost. Hrozi tak
poskozeni pFistroje a nebezpedéi urazu elektrickym proudem.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 0,8 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla strojové prelozena.
V pripadé pochybnosti si prosim prectéte anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ mize mit negativni vliv
na zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalnino obsahu nebezpeénych latek, smési a
soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou
zpusobit uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotiebicd je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto

nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi
|
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungs-
anleitung genau durch.

D Besonders vorsichtig sein, wenn in der Nahe
des Gerates sich Kinder aufhalten!

D Nur bestimmungsgemal benutzen.

D \Weder das Cerat, das Kabel noch der Stecker
darfin Wasser oder anderen FlUssigkeiten ein-
getaucht werden.

D Das Gerat niemals ohne Aufsicht eingeschaltet
lassen.

D Den Netzstecker immer aus der Steckdose
ziehen, wenn das Cerat nicht gebraucht wird.

D Wenn beschadigt, auch bei Kabelbruch oder
Beeintrachtisung des Netzsteckers nicht betrei-
ben - Gerat bei einer autorisierten Fachwerkstatt
anliefern.

D Anwendung vom Cerathersteller nicht emp-
fohlenen Zubehors kann Geratschaden, Brand
oder Koérperverletzungen verursachen.

D Nicht im Freien verwenden.

D Das Versorgungskabel nicht von scharfen Ran-
dern Uberhangen und mit keinen heiBen Ober-
flachen in BerUhrung kommen lassen.

D Gerat nicht in der Nahe anderer elektrischer
Cerate, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Keine heilBen Oberflachen am Cerat anfassen,
wenn das Gerat eingeschaltet ist. Das Gerat nur
an dem dazu bestimmten Griff 6ffnen.



D Vor der Reinigung den Netzstecken aus der
Anschlussdose ziehen. Das Gerat vollstandig
abkUhlen lassen.

D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toast-
vorgangs auf heiBen Dampf achten, der seitlich
der Heizplatten austritt!

D Gerat auf einer ebenen und stabilen Oberflache
aufstellen.

D Cerat nur an Steckdosen mit Erdungsstift an-
schliel3en.

D Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter
von 8 Jahren, von Personen mit korperlichen
oder geistisgen Beeintrachtisungen sowie von
Personen ohne Erfahrung und Kenntnis des
Gerats bedient werden, wenn die Beaufsichti-
gung oder Einweisung zum sicheren Umgang mit
dem Cerat gewahrleistet ist und dem Anwender
die Gefahren bewusst sind. Reinigung und War-
tung kdnnen nicht von Kindern durchgefthrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerat
ohne Aufsicht nicht eigenstandig reinigen oder
warten.

D Das Gerat und das Versorgungskabel fern von
Kindern unterhalb von 8 Jahren aufbewahren.

D Kinder durfen nicht mit dem GCerat spielen.

D Das Gerat eignet sich fur keinen Einsatz mit
externen Zeitschaltern oder separaten Fern-
steuerungssystemen.



D Die Reinigung des Cerats, insbesondere der
Teile, die direkt mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, sollte vor dem ersten Gebrauch, un-
mittelbar nach dem Gebrauch oder wenn das
Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen
- die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINICUNG
UND WARTUNG" beschrieben.

) &ACHTUNG! HeiBe Oberflache! Das Sym-
bol auf dem Gerat weist darauf hin, dass seine
Bauteile wahrend des Betriebs heifl werden
kénnen.

D Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann sich die
Temperatur an seiner Oberflache erhdhen.

D Das Gerat nur im Haushalt verwenden.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerat von
leicht brennbaren Stoffen wie Gardinen, Tisch-
decken etc. fernhalten.

D Netzstecker vorsichtig von der Versorgung tren-
nen, nicht am Kabel reiBen.

D Cerat nur mit trockenen Handen an der Ver-
sorgung anschliel3en.

D Aus Sicherheitsgrinden sind lose Verpa-
ckungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons, Styropor
etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNCG! Kinder nicht mit Folie spielen
lassen. Erstickungsgefahr! )

D WARNUNG! Niemals Fett und Ole mischen,
die Fritteuse kdonnte Giberschaumen.




BESCHREIBUNG DES GERATS

Grillooden 6. Verriegelungsschieber der oberen
Grillabdeckung Abdeckung mit Héhenverstellung 1-5
Kochplatten 7. Griff der oberen Abdeckung

Tasten zum Auslésen der Kochplatte 8. Bedienfeld
9.
1

Uk W e

Verriegelungsschieber zum Verriegeln Fettabflussrinne
des Girills in der offenen Position 0. Schmierfettbehalter

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS

a. ON/OFF-Taste e. Zeittaste mit TIMER-Anzeige
b. OK-Taste (Start/Stop/Pause) f. POWER-Anschlussleuchte
c. Einstellbare Temperatur (140-230°C in g. READY-Lampe
5°C-Schritten) und Betriebszeit (10 Sek-  h. RARE, MEDIUM, WELL DONE Produkt
30 Min. in 10 Sek.-Schritten). Buhnenbeleuchtung
d. Temperaturtaste mit TEMP-Anzeige i. Funfautomatische Programme

BESCHREIBUNG DER AUTOMATIKPROGRAMME

RARE MEDIUM GUT GEMACHT

(°0) (Minuten) (°C) (Minuten) (°C) (Minuten)

230 3:00 230 5:30 230 7:00
- - 220 4:00 220 5:00
Fisch - - 200 4:30 200 6:00
Toast 210 2:00 210 3:00 210 4:00
Burger 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Je nach Bedarf, Art der zu bratenden Lebensmittel, Gréf3e und Menge kann der Crill in
zwei Konfigurationen verwendet werden:

- mit geschlossenen Platten - grindliches Braten auf zwei Seiten gleichzeitig, der Crillvor-
gang wird streng kontrolliert, kurze Bratzeit, die Speisen werden auf beiden Seiten nahezu
gleichmaBig gegart.

- mit offenen Platten - das Grillen kommt dem naturlichen offenen Feuer am nachsten, wobei
die Grillflache verdoppelt wird.

VOR ERSTGEBRAUCH

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus und entfernen Sie alle Beutel, Etiketten, Fullstoffe
und Transportsicherungen vom Gerat.

Bitte prifen, ob die Energieparameter auf dem Typenschild des Gerats mit den Parametern
lhres Stromnetzes konform sind.

—

N

—
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3. Offnen Sie die obere Abdeckung (2), indem Sie zunachst den Verriegelungsschieber (6) der
oberen Abdeckung bewegen. Die obere Abdeckung wird verriegelt, wenn der Schieber in
Richtung des Abdeckungsgriffs (7) bewegt wird.

4. Nehmen Sie die Kochplatten mit Hilfe der Tasten (4) zum Waschen heraus.

WICHTIG! Nehmen Sie das Gerat niemals in Betrieb, wenn die Kochplatten nicht kor-

rekt installiert sind.

5. Wischen Sie die Grillheizplatten (3) und den Fettbehalter (10 ) grindlich mit einem feuchten
Tuch ab und wischen Sie anschlieBend trocken.

6. Bringen Sie den Fettbehélter wieder an seinen Platz. Die Kochplatten sind identisch und
konnen gegeneinander ausgetauscht werden. Setzen Sie die Platinen so ein, dass die beiden
Laschen der Platine auf die beiden Schlitze im Gerét treffen, und driicken Sie dann die Platine
nach unten, bis der Riegel einrastet.

7. Fuhren Sie vor der Benutzung des Grills einen Warmhaltevorgang durch. Stellen Sie das Ge-
rat dazu auf eine harte, trockene, waagerechte und ebene Flache, schlieBen Sie es an das
Stromnetz an und starten Sie den Aufheizvorgang bei 230°C fir 10 Minuten. Eine detaillierte
Beschreibung der Bedienung des Bedienfeldes, der Temperatur- und Zeiteinstellungen fin-
den Sie in den Abschnitten , BENUTZUNG DES GRILLS..". Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis es vollstandig
abgekihlt ist. Beim Aufwarmen der Platten kann es zu einer leichten Rauchentwicklung und
einem unangenehmen Geruch kommen, der bei weiterer Benutzung nachlasst.

8. Wischen Sie die Crillplatten erneut mit einem feuchten Tuch ab und wischen Sie sie anschlie-
Bend trocken.

VERWENDUNG DES GRILLS AUF GESCHLOSSENEN PLATTEN

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat véllig trocken

und der Raum gut beliiftet ist.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine harte, trockene, horizontale und ebene Flache.

2. Uberprifen Sie, ob sich unter der Fettablaufrinne (9 ) ein Fettbehalter (10) befindet.

WICHTIG! H eben Sie die obere Abdeckung(2) nur mit Hilfe des Griffs(7) an.

3. Fetten Sie die Kochplatten (3) mit dem fur das Frittieren von Speisen vorgesehenen Fett ein
und schlieBen Sie dann den Deckel.

4. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an - der Anschluss wird durch einen Piepton signa-
lisiert und das Bedienfeld leuchtet auf und erlischt. Starten Sie das Geréat mit der Taste ON/
OFF (a).

WICHTIG! Das Gerat wird nach 60 Minuten Inaktivitat in den Ruhezustand versetzt. Um

wieder zu starten, driicken Sie nicht die Taste ON/OFF (a).

5. Um den manuellen Modus zu wahlen, stellen Sie die Temperatur mit der Taste TEMP (d) nach
Ihren Wunschen ein und regeln die Temperatur mit den Tasten (c). Bestatigen Sie dann mit
OK (b) - der Vorheizvorgang der Kochplatten beginnt.

6. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchtet die READY-Kontrollleuchte (g) auf und
das Cerét signalisiert durch einen Piepton, dass es betriebsbereit ist.

7. Offnen Sie den Deckel des Crills, legen Sie das Grillgut auf die untere Heizplatte, schlieBen
Sie dann den Deckel und drtcken Sie ihn ganz leicht an das Grillgut. Wenn das Crillgut eine
empfindliche Textur hat, verriegeln Sie den oberen Deckel (2) in der nicht geschlossenen Po-
sition, indem Sie den Schieber (6) zunachst auf Position 1-5 schieben. Stellen Sie dann mit der
Taste TIMER (e) und den Tasten (c) Ihre gewtnschte Grillzeit ein. Starten Sie den Grillvorgang



mit der OK-Taste (b) - die eingestellte Zeit beginnt herunterzuzahlen. Fleisch, Fisch, SpieBe,
Gemuse usw. konnen in dem Geréat zubereitet werden.

8. Nach Ablauf der eingestellten Zeit piept das Cerat, beendet den Crillvorgang und schaltet
sich aus.

9. Wahrend das Gerat in Betrieb ist, konnen Sie die Temperatur und die Betriebszeit einstellen
und den Crillvorgang jederzeit unterbrechen oder beenden.

WICHTIG! Die Heizplatten sind heiB. Berthren Sie nicht die heien Platten des Grills.

10. Achten Sie beim Offnen und SchlieBen des Deckels, um den Zustand des Garguts zu tber-
prufen, auf den Dampf, der als naturliche Folge der Warmebehandlung aus dem Gerat ent-
weicht. Je nach Ergebnis und kulinarischen Vorlieben kénnen Sie die Crillzeit steuern.

11. Das ausgeschmolzene Fett aus den Lebensmitteln flieBt durch eine Rinne (9) in den dafur
vorgesehenen Fettbehalter (10). Entleeren Sie ihn regelméaBig von angesammeltem Fett.

WICHTIG! Das in den Behalter flieBende Fett ist heiBl - achten Sie darauf, sich nicht zu

verbrennen.

12. Nehmen Sie die Lebensmittel mit einer speziellen Zange oder einem Holzbesteck vom Girill.
Verwenden Sie kein Metallbesteck, da es die Grillplatten verkratzen kann.

13. Legen Sie die nachsten zu grillenden Produkte in das Geréat. Wenn Sie mit dem Cirillen fertig
sind, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

14. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen und reinigen Sie es dann gemaB den Anweisungen
im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".

VERWENDUNG DES GRILLS AUF OFFENEN PLATTEN

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat véllig trocken

und der Raum gut beliiftet ist.

1. Stellen Sie das Geréat auf eine harte, trockene, horizon-
tale und ebene Flache.

2. Bewegen Sie den Schieber (5 ) fur die Entriegelung
des Grills und kippen Sie gleichzeitig die obere Abde-
ckung (2) zur Ruckseite des Geréts, so dass sie mit dem
Griff (7) auf der Arbeitsplatte aufliegt. Die Heizplatten
bilden einen Winkel von 180° (Abbildung 1).

WICHTIG! Das Gerat muss wahrend des Entfaltungsvorgangs des Grills vollstandig ab-

gekiihlt sein.

3. Uberprifen Sie, ob sich unter den Fettablaufrinnen ( 9) ein Fettbehalter (10) befindet.

4. Fetten Sie die Kochplatten (3 ) mit Speisefett ein, das zum Frittieren von Speisen bestimmt ist.

5. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an - der Anschluss wird durch einen Piepton signa-
lisiert und das Bedienfeld leuchtet auf und erlischt. Starten Sie das Gerat mit der Taste ON/
OFF (a).

WICHTIG! Das Gerat wird nach 60 Minuten Inaktivitat in den Ruhezustand versetzt. Um

wieder zu starten, driicken Sie nicht die Taste ON/OFF (a).

6. Um den manuellen Modus zu wahlen, stellen Sie die Temperatur mit der Taste TEMP (d) nach
lhren Winschen ein und regeln die Temperatur mit den Tasten (c). Bestatigen Sie dann mit
OK (b) - der Vorheizvorgang der Kochplatten beginnt.

7. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchtet die READY-Kontrollleuchte (g) auf und
das Cerét signalisiert durch einen Piepton, dass es betriebsbereit ist.

8. Legen Sie die zu grillenden Produkte auf beide Kochplatten. Die Rostzeit auf dem Crill hangt
von der Art des Crillguts ab. Drehen Sie das Essen regelmaBig auf die andere Seite, um es




gleichmaBig zu braten. Je nach Ergebnis und kulinarischen Vorlieben konnen Sie die Crillzeit
steuern.

9. Stellen Sie dann mit der Taste TIMER (e) und den Tasten (c) Ihre gewtnschte Crillzeit ein. Star-
ten Sie den Grillvorgang mit der OK-Taste (b) - die eingestellte Zeit beginnt herunterzuzahlen.
Fleisch, Fisch, SpieBe, GemUse usw. kdnnen in dem Gerat zubereitet werden.

10. Nach Ablauf der eingestellten Zeit piept das Gerat, beendet den GCrillvorgang und schaltet
sich aus.

11. Wahrend das Gerat in Betrieb ist, konnen Sie die Temperatur und die Betriebszeit einstellen
und den Grillvorgang jederzeit unterbrechen oder beenden.

12. Das ausgeschmolzene Fett aus den Lebensmitteln flieBt Gber die Rinnen (9) in den vorgese-
henen Fettbehalter (10). Leeren Sie die Behalter mit dem angesammelten Fett regelmaBig aus.

WICHTIG! Das in den Behalter flieBende Fett ist heiB - achten Sie darauf, sich nicht zu

verbrennen.

13. Nehmen Sie die Lebensmittel mit einer speziellen Zange oder einem Holzbesteck vom Girill.
Verwenden Sie kein Metallbesteck, da es die Grillplatten verkratzen kann.

14. Legen Sie die nachsten zu grillenden Produkte in das Geréat. Wenn Sie mit dem Cirillen fertig
sind, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

15. Lassen Sie das Geréat vollstandig abkuhlen und reinigen Sie es dann gemaB den Anweisungen
im Abschnitt ,REINIGUNG UND WARTUNG".

WICHTIG! Wenn der Grill mit den Platten in geéffneter Position fertig ist, schlieBen Sie

den Deckel erst, wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist. Gefahr von Verbrennungen !

VERWENDUNG DES GRILLS MIT AUTOMATISCHEN PROGRAMMEN

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat véllig trocken

und der Raum gut belliftet ist.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine harte, trockene, horizontale und ebene Flache.

2. Stellen Sie sicher, dass der Fettbehalter (10) am Cerét angebracht ist.

WICHTIG! Heben Sie die obere Abdeckung nur am Griff (1) an.

3. Fetten Sie die Kochplatten (3) mit dem fur das Frittieren von Speisen vorgesehenen Fett ein
und schlieBen Sie dann den Deckel.

4. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an - der Anschluss wird durch einen kurzen Piepton
signalisiert und das Bedienfeld leuchtet auf und erlischt. Starten Sie das Gerat mit der Taste
ON/OFF (a).

5. Wahlen Sie aus den funf verfugbaren Automatikprogrammen (i) das entsprechende Pro-
gramm aus, indem Sie die Taste fir das Produkt dricken, das Sie grillen méchten. Bestatigen
Sie lhre Auswahl mit der Taste OK (b). Der Prozess des Aufheizens der Kochplatten wird
beginnen.

6. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont ein akustisches Signal, das die Betriebs-
bereitschaft anzeigt.

WICHTIG! Die Heizplatten sind heiB. Beriihren Sie nicht die heiBen Platten des Grills.

7. Offnen Sie den Deckel des Crills, legen Sie das Grillgut auf die untere Heizplatte, schlieBen Sie
dann den Deckel und dricken Sie ihn ganz leicht an das Crillgut.

8. Bei den Automatikprogrammen (i) konnen Sie mit den Timer-Steuertasten (c) eine der drei
verfugbaren Grillstufen RARE, MEDIUM, WELL DONE auswahlen und mit OK (b) bestatigen
- die eingestellte Zeit beginnt herunterzuzahlen.

9. Nach Ablauf der eingestellten Zeit piept das Cerat, beendet den Crillvorgang und schaltet
sich aus.




REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekdhlt ist, bevor
Sie es reinigen (und wenn Sie mit dem Grillen fertig sind).

WICHTIG! Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Wischen

Sie die Platten nicht mit scharfen, scheuernden Scheuermitteln oder Schwammen ab,

da dies die Kochplatten beschadigen kann.

2. Reinigen Sie die Crillplatten mit einem Papiertuch von Fett. Nehmen Sie dann die Heizplatten
mit den Knopfen (4) aus dem Geréat und waschen Sie sie in warmem Wasser mit Spulmittel,
spulen Sie sie grindlich ab und trocknen Sie sie.

3. Die Kochplatten sind identisch und kénnen gegeneinander ausgetauscht werden. Setzen Sie
die Platinen so ein, dass die beiden Laschen der Platine auf die beiden Schlitze im Gerat tref-
fen, und dricken Sie dann die Platine nach unten, bis der Riegel einrastet.

4. Sie konnen die Oberflache, auf der die Heizplatten im Inneren des Geréats angebracht sind,
mit einem Papiertuch abwischen.

5. Waschen Sie den Fettbehalter in warmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel, spulen
Sie ihn ab, trocknen Sie ihn und setzen Sie ihn wieder ein.

6. Reinigen Sie die AuBenflache des Grills mit einem feuchten Tuch und wischen Sie sie anschlie-
Bend trocken.

7. Sie konnen die Heizplatten (3) und den Fettbehalter (10) in der Spulmaschine waschen.

WICHTIG! Achten Sie beim Reinigen der Kochplatten darauf, dass keine Feuchtigkeit

unter die Kochplatten gelangt. Dadurch kann das Gerat beschadigt werden und es be-

steht die Gefahr eines Stromschlags.

TECHNISCHE PARAMETER

Technische Parameter des Gerates sind vom Typenschild zu entnehmen.
Lange des Versorgungskabels: 0,8 m

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behalt sich das Recht auf technische Anderungen
vor

Dieses Handbuch wurde maschinell Ubersetzt.
Im Zweifelsfall beziehen Sie sich bitte auf die englische Version..

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromull mit anderen Abfal-
EEE |cn bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre
ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

K Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme |a-
hedal.

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi
muudesse vedelikesse.

D Arge jatke seadet 160 ajal jarelevalveta.

D Eemaldage pistik alati seinakontaktist, kui seda
el kasutata.

D Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas
kahjustatud vorgukaabli voi pistikuga seadet -
sellisel juhul laske seadet parandada volitatud
teeninduskeskuses.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutami-
ne voib pdhjustada seadme kahjustusi, tulekahju
vOi kehavigastusi.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kullge
ega laske sellel kokku puutuda kuumade pinda-
dega.

D Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, po-
letite, ahjude jms lahedusse.

D Rostimise ajal arge puudutage seadme kuuma
pindu. Avamiseks kasutage ainult spetsiaalset
kaepidet.



D Enne puhastamise algust eemaldage kdigepealt
pistik pistikupesast ja oodake, kuni seade taie-
likult jahtub.

D Seadme avamisel rostimise ajal jalgige, et plii-
diplaatide kulgedelt ei eralduks kuuma aurul!

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Seade tuleb Uhendada pistikupessa maandusega.

D Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGUsiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui
on tagatud jarelevalve voi jJuhendamine sead-
me ohutu kasutamise kohta, et nad moistaksid
sellega kaasnevaid ohte. Puhastus- ja hooldus-
toid el tohi teha lapsed, kui nad ei ole vahemalt
8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustdid/hooldustoid.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

D Lapsed el tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi
kaugureegularmisesUsteemi tddtamiseks.

D Seade on mdeldud ainult koduseks kasutami-
seks.

D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuu-
tuvate osade puhastamine tuleb teostada enne
esmakordset kasutamist, kohe parast kasutamist
voI kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - prot-
seduur on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA
HOOLDUS'.
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D Tahelepanu! Kuum pind! Simbol seadmel
naitab, et selle osad voivad t66 ajal kuume-
neda.

D Juurdepaasetavate pindade temperatuur voib
seadme tootamise ajal olla kdrgem.

D Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide,
naiteks kardinate, laudlinade ja teiste Iahedusse,
see voib pohjustada tulekahju.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuht-
mest tommates.

D Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega.

D HOIATUSI Arge lubage lastel filmiga mangida.
Hingamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv voéib siittida.
Olge darmiselt ettevaatlik.

SEADME KIRJELDUS

1. Grilli alus 6. Ulemise kaane lukustusslukuga, mille
2. Grilli tlemine kate korgus on reguleeritav 1-5
3. Pliidiplaadid 7. Ulemine kaepide
4. Kuumutusplaadi vabastamisnupud 8. Juhtpaneel
5. Lukustuslukustus liugur, et lukustada 9. Rasva aravoolukanal
grill avatud asendisse 10. Rasvapakend

JUHTPANEELI KIRJELDUS

a. ON/OFF nupp e. Ajanupp TIMER-ekraaniga

b. OK nupp (start/stopp/pause) f. POWER thenduslamp

c. Reguleeritav temperatuur (140-230°C 5°C  g. READY lamp
sammudega) ja todaeg (10 sek-30 min. 10 h. HARVILINE, KESKKOND, KORVALINE
sek. sammudega). toode lavavalgustus

d. Temperatuurinupp TEMP ekraaniga i. Viis automaatset programmi




AUTOMAATPROGRAMMIDE KIRJELDUS

RARE MEDIUM HASTI TEHTUD

Programm Aeg Aeg Aeg
Temperatuur (minutites) Temperatuur (minutites) Temperatuur (minutites)
230

230 3:00 5:30 230 7:00
- - 220 4:00 220 5:00
200 4:30 200 600

Toast 210 2:00 210 3:00 210 4:00
Burger 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Séltuvalt teie vajadustest, klipsetatava toidu tldbist, suurusest ja kogusest saab grilli kasu-
tada kahes konfiguratsioonis:

- suletud plaatidega - pohjalik praadimine kahelt poolt korraga, grillimisprotsess on rangelt

kontrollitud, luhike praadimisaeg, toit valmib molemal poolel peaaegu Uhesuguselt.

- avatud plaatidega - grillimine on koige lahemal looduslikule lahtisele tulele, kahekordistades

samal ajal grilli pindala.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

—

N

w

4.

Vétke seade karbist lahti, eemaldage seadmest koik kotid, sildid, taitematerjalid ja transpor-
dilukud.

Kontrollige, et seadme tudbisildil margitud toiteparameetrid vastaksid teie vooluvérgu para-
meetritele.

Avage (lemine kate (2), ligutades kdigepealt tlemise kaane lukustusliugurit (6). Ulemine kaas
lukustub lahti, kui liugur liigub kaane kaepideme (7) suunas.

Kasutades nuppe (4), eemaldage pliidiplaadid pesemiseks.

TAHELEPANU! Arge kunagi kaivitage seadet ilma digesti paigaldatud pliidiplaatideta.

w

o

~

8.

Puhkige grilli kutteplaadid (3 ) ja rasvakonteiner (10 ) pohjalikult 1abi niiske lapiga ja puhkige
seejarel kuivaks.

Asetage rasvakonteiner tagasi oma kohale. Kuumutusplaadid on identsed ja neid saab oma-
vahel vahetada. Paigaldades plaate seadmesse, paigaldage need nii, et plaadi kaks salku ta-
baksid seadme kahte pesa, seejarel vajutage plaati alla, kuni lukustus lukustub.

Enne grilli kasutamist tehke taldriku soojendamine. Selleks asetage seade kdovale, kuivale, ho-
risontaalsele ja tasasele pinnale, lhendage see vooluvérku ja alustage kuumutamist 230 °C
juures 10 minutiks. Juhtpaneeli t66, temperatuuri ja aja seadistuste Uksikasjalik kirjeldus on
esitatud jaotistes ,GRILLI KASUTAMINE..". Kui protsess on loppenud, lulitage seade valja,
tdmmake see vooluvorgust valja ja oodake, kuni seade on taielikult jahtunud. Plaatide soojen-
damisega voib kaasneda kerge suitsu ja ebameeldiv I6hn, mis vaheneb edasisel kasutamisel.
Puhkige grilli pliidiplaadid uuesti niiske lapiga ja seejarel puhkige kuivaks.



GRILLI KASUTAMINE SULETUD TALDRIKUTEL

TAHELEPANU! Enne kasutuselevétmist veenduge, et seade on taiesti kuiv ja ruum on

ventileeritud.

1. Asetage seade kovale, kuivale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

2. Kontrollige, et rasva aravoolutoru ( 9 ) all oleks rasvapakend (10) .

TAHELEPANU! T &stke tilemist katet(2) ainult kdepideme(7) abil.

3. Maarige plidiplaadid (3 ) toidu praadimiseks moeldud toidurasvaga ja sulgege seejarel Ule-
mine kate.

4. Uhendage seade vooluvérku - ihendamisest annab marku helisignaal ning juhtpaneel sittib
ja kustub. Kaivitage seade nupu ON/OFF (a) abil.

TAHELEPANU! Seade lulitub puhkeolekusse parast 60-minutilist tegevusetust. Uuesti

kaivitamiseksérge vajutage nuppu ON/OFF (a).

5. Manuaalse reziimi valimiseks seadistage temperatuur vastavalt oma eelistustele, kasutades
nuppu TEMP (d), reguleerides temperatuuri nuppude (c) abil. Seejarel kinnitage OK (b) - al-
gab pliidiplaatide eelsoojendamine.

6. Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, suttib READY mérgutuli (g) ja seade annab heli-
signaali, mis naitab, et seade on todvalmis.

7. Avage grilli kaas, asetage tooted alumisele kuumutusplaadile, seejarel sulgege kaas ja vajutage
see vaga ornalt vastu toitu. Kui grillitud toit on érna tekstuuriga, siis lukustage Glemine kaas (2)
mittesuletud asendisse, ligutades koigepealt liugur (6) asendisse 1-5. Seejarel kasutage nuppu
TIMER (g), et seadistada soovitud grillimisaeg nuppude (c) abil. Alustage grillimisprotsessi nu-
puga OK (b) - seatud aeg hakkab tagasi lugema. Seadmes saab kipsetada liha, kala, varraste,
koogivilju jne.

8. Kui seadistatud aeg on méddunud, annab seade helisignaali, 1bpetab grillimise ja lulitub valja.

9. Seadme toGtamise ajal saab igal ajal temperatuuri ja todaega reguleerida ning grillimisprotses-
si peatada voi l6petada.

TAHELEPANU! Kiitteplaadid on kuumad. Arge puudutage grilli kuuma plaati.

10. Kui avate ja sulgete kaane, et kontrollida kipsetatava toidu seisukorda, jalgige, et seadmest
valjub aur, mis on kuumtoétluse loomulik tulemus. Séltuvalt tulemustest ja teie kulinaarsest
maitsest kontrollige grillimisaega.

11. Toidust eralduv sulatatud rasv voolab labi kraavi (? ) ettenahtud rasvakonteinerisse (10) . Tuh-
jendage see pidevalt kogunenud rasvast.

TAHELEPANU! Konteinerisse voolav rasv on kuum - olge ettevaatlik, et mitte end p6-

letada.

12. Vétke toit grillist valja spetsiaalsete tangide vdi puust sddgiriistadega. Arge kasutage metallist
sdogiriistu, sest need voivad grilli plaate krimustada.

13. Asetage jargmised grillitavad tooted seadmesse. Kui olete grilliga valmis, Ghendage seade voo-
luvérgust lahti.

14. Laske seadmel taielikult jahtuda ja seejarel puhastage seda vastavalt peattkis ,PUHASTUS JA
HOOLDUS" toodud juhistele.
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GRILLI KASUTAMINE AVATUD TALDRIKUTEL

TAHELEPANU! Enne kasutuselevétmist veenduge, et seade on taiesti kuiv ja ruum on

ventileeritud.

1. Asetage seade kévale, kuivale, horisontaalsele ja tasa-
sele pinnale.

2. Liigutage grilli lahti klappivat lukustusliugurit (5 ) ja kal-
lutage samal ajal Glemist katet (2 ) seadme tagakulje
suunas, nii et see toetub kaepidemega (7) vastu t66-
pinda. Kitteplaadid moodustavad 180° nurga (joonis
).

TAHELEPANU! Seade peab olema taielikult jahtunud grilli lahtiharutamise ajal.

3. Kontrollige, et rasvavoolukausside ( 9) all oleks rasvapakend (10).

4. Maarige pliidiplaadid (3 ) toidu praadimiseks moeldud toidurasvaga.

5. Uhendage seade vooluvérku - hendamisest annab marku helisignaal ning juhtpaneel stttib
ja kustub. Kaivitage seade nupu ON/OFF (a) abil.

TAHELEPANU! Seade lilitub puhkeolekusse parast 60-minutilist tegevusetust. Uuesti

kaivitamiseksérge vajutage nuppu ON/OFF (a).

6. Manuaalse reziimi valimiseks seadistage temperatuur vastavalt oma eelistustele, kasutades
nuppu TEMP (d), reguleerides temperatuuri nuppude (c) abil. Seejarel kinnitage OK (b) - al-
gab pliidiplaatide eelsoojendamine.

7. Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, suttib READY mérgutuli (g) ja seade annab heli-
signaali, mis naitab, et seade on todvalmis.

8. Asetage grillitavad tooted mélemale pliidiplaadile. Grillil réstimise aeg séltub grillitava toidu
tuubist. Poorake aeg-ajalt toitu teisele poole, et see Uhtlaselt praadida. Séltuvalt tulemustest ja
teie kulinaarsest maitsest kontrollige grillimisaega.

9. Seejarel kasutage nuppu TIMER (), et seadistada soovitud grillimisaeg nuppude (c) abil. Alus-
tage grillimisprotsessi nupuga OK (b) - seatud aeg hakkab tagasi lugema. Seadmes saab kiip-
setada liha, kala, varraste, koogivilju jne.

10. Kui seadistatud aeg on moéddunud, annab seade helisignaali, [6petab grillimise ja lulitub valja.

11. Seadme tootamise ajal saab igal ajal temperatuuri ja tdoaega reguleerida ning grillimisprotses-
si peatada voi ldpetada.

12. Toidust eralduv sulatatud rasv voolab kanalisatsiooni (9) kaudu ettenahtud rasvakonteinerisse
(10). Tuhjendage regulaarselt kogunenud rasva konteinerid.

TAHELEPANU! Konteinerisse voolav rasv on kuum - olge ettevaatlik, et mitte end po-

letada.

13. Vétke toit grillist valja spetsiaalsete tangide v&i puust sddgiriistadega. Arge kasutage metallist
soogiriistu, sest need voivad grilli plaate kriimustada.

14. Asetage jargmised grillitavad tooted seadmesse. Kui olete grilliga valmis, Ghendage seade voo-
luvérgust lahti.

15. Laske seadmel taielikult jahtuda ja seejarel puhastage seda vastavalt jaotises ,PUHASTUS JA
HOOLDUS" toodud juhistele.

TAHELEPANU! Kui grill on valmis, kui plaadid on avatud asendis, arge sulgege kaane

enne, kui seade on taielikult jahtunud. Péletusoht !

24



GRILLI KASUTAMINE KOOS AUTOMAATSETE PROGRAMMIDEGA

TAHELEPANU! Enne kasutuselevétmist veenduge, et seade on taiesti kuiv ja ruum on

ventileeritud.

1. Asetage seade kovale, kuivale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

2. Veenduge, et rasvakonteiner (10) on seadmele paigaldatud.

TAHELEPANU! Téstke tlemist katet ainult kaepideme (1) abil.

3. Maarige pliidiplaadid (3) toidu praadimiseks moeldud toidurasvaga ja sulgege seejarel tlemine
kate.

4. Uhendage seade vooluvérku - Ghendamisest annab marku lihike helisignaal ning juhtpaneel
sUttib ja kustub. Kaivitage seade nupuga ON/ OFF (a).

5. Valige viie olemasoleva automaatprogrammi (i) hulgast sobiv programm, vajutades selle toote
jaoks, mida soovite grillida, méeldud nuppu. Kinnitage oma valik nupuga OK (b). Algab plii-
diplaatide kuumutamise protsess.

6. Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, kélab helisignaal, mis naitab, et seade on tdéoval-
mis.

TAHELEPANU! Kutteplaadid on kuumad. Arge puudutage grilli kuuma plaati.

7. Avage grilli kaas, asetage tooted alumisele kuumutusplaadile, seejarel sulgege kaas ja vajutage
see vaga 6rnalt vastu toitu.

8. Automaatprogrammides (i) saate valida Uhe kolmest vdimalikust grillimisetapist RARE, ME-
DIUM, WELL DONE, kasutades selleks taimeri juhtnuppe (c), seejarel kinnitage OK (b) - sea-
tud aeg hakkab tagasi lugema.

9. Kui seadistatud aeg on méddunud, annab seade helisignaali, 1bpetab grillimise ja lulitub valja.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Eemaldage pistik pistikupesast ja oodake enne puhastamist (ja kui olete grillimise I6petanud),
kuni seade on jahtunud.

TAHELEPANU! Arge kastke seadet vette véi muudesse vedelikesse. Arge piihkige plaa-

te teravate, abrasiivsete puhastusvahenditega voi kdsnadega, sest see vdib plaate kah-

justada.

2. Puhastage grillplaadid eelnevalt paberratikuga rasvast. Seejarel eemaldage kuttekilbid sead-
mest nuppude (4) abil ja peske neid soojas vees koos pesuvahendiga, seejarel loputage neid
poéhjalikult ja kuivatage.

3. Kuumutusplaadid on identsed ja neid saab omavahel vahetada. Paigaldades plaate seadmes-
se, paigaldage need nii, et plaadi kaks salku tabaksid seadme kahte pesa, seejarel vajutage
plaati alla, kuni lukustus lukustub.

4. Vobite puhkida pabertaskuratikuga pinda, kuhu kuumutusplaadid on seadme sees paigaldatud.

5. Peske rasvakonteiner soojas vees ja maheda pesuvahendiga, seejarel loputage ja kuivatage
see ning paigaldage see oma kohale.

6. Puhastage grilli valispind niiske lapiga ja puhkige seejarel kuivaks.

7. Soojusplaate (3) ja rasvakonteinerit (10) saab pesta ndudepesumasinas.

TAHELEPANU! Keeduplaatide puhastamisel arge laske niiskust keeduplaatide alla sat-

tuda. Sellega kaasneb seadme kahjustamise ja elektril66gi oht.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote ttiabisildil.
Vérgukaabli pikkus: 0,8 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale tehniliste muudatuste véimaluse!

See késiraamat on masintélgitud.
Kahtluse korral lugege palun ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri- ja

elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed vdivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-
nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajagtmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal po6rduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja Idppedes visata ara koos muude
|
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2YMBOYAEZ AZDAAEIAZ TA XPHZH

D AloBAOCTE TPOTEKTIKA TO EYXEIRIOIO XPNONG TRV
aro TN XxPNon.

D Na cioTe 1I01aiTEPO TTPOTEKTIKOL OTAV TA TTAIAIC
BpiokovTal kovtd oTn CuoKeun)

D Mnv xpnoIUOTTOLEITE TN CUCKELN YIO OTTOIOVON-
TTOTE AANO OKOTTIO EKTOC Ao TNV TIPORAETTOUEVN
XpPnon tng.

D Mnv Bubilete TN cUOKEUN, TO KOAUWDIO KOl NV
OULVOEETE VEPO 1 AAND LyPAl!

D Mnv adrveTe TN CUCKEUN XWPIC eMiRAePN KaTa
TN A&ITOVPViOL.

D Adaipeite mAvTa 1O PIg amo TNV pida OTav dev
XPNOWOTTOIEITE TN OUOKEUN.

D Mnv xpoNOIUOTIOIEITE CUOKEUN TTOU £XEL UTTOOTEI
{NULAL, OKOUIN KAl OV TO KOAWDIO N TO BUCHA EXEL
uTTOOTEL {NUIAK, OTTOTE ETTIOKEUAIOTE TN OUCKEUN
om0 £EOUCIODOTNHEVO KEVTOO OEPPIC.

D H xpron eéaptnUATWYV €0PTNUATUIV TTOU eV
OUVICTUWVTAL OTTO TOV KATAOKEUAOTH WUTTOPEL
VA TIPOKAAETEL (NG OTN CUOKEUN, TTUPKAYIO
N TOQUUATIOUO.

D MnV xpNOoIPUOTTOLEITE TN CUOKEL OTNV UTTABPO.
Mnv KpePATE TO KOAUWIDIO O AIXUNEEC OKPEC
KOl UNV TO adnveTe va £pBel o€ emmadr ue Bep-
UEC eTdAVELEC.
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D Mnv ToTToBEeTEITE TN CUOKEUN KOVTA OE NAe-
KTPIKEC OOUTTEC KAl COUTTEC QEPIOU, KOUOTNPEECG,
bOUPVOUC K.ATT.

D Mnv ayyilete (e0TEC emdAVEIEC TNG CUOKEU-
NG OTav dpuyavilete. XpNOIUOTIOIEITE JOVO TN
ACI3r) TTOU TTAPEXETAL VIO TO OKOTIO AUTO VIO VO
OVOICeTE.

D o EekivnoeTte Tov KABapIopo, adalpeoTe
MPWTa TO BUCUA Ao TNV TIPIla Kal adnoTe
TN OUOKEUN VO KOUUJOEL EVTEAUUG.

D Otav avoiyeTe TN OUOKEUN KOTA TN OIAPKELD
NG dpuUyaAVIAC, TIPooEETe TOUC (e0TOUC ATHOUC
TToU dlaiheUYOUV OTIC TIAEUPEC TWV EOTILVV!

D XpNOIHOTIOINOTE TN CUCKEUN O€ Agld KAl OTA-
Bepn) emmdavelo.

D H cuokeun mpemel va ouvdeBel oe mpila ue
TTEIDO YEIWONC.

D O LomlopoOC AuTOC UTTOPEL VA XPNOILOTTOLEITOl
arto AL NAIKIOC TOUAGIXIOTOV 8 £TUUV KAl ATTO
AOTOMO PE PEIWMEVEC CUIOTIKES N OIAVONTIKEG
IKOVOTNTEC, KOBWIC KOl OTTO ATOPA PE EANEPN
EUTTELPIAC KOl YVUWIONC TOU £COTTAICHOU, UTTO TNV
ooUroBeon ot TopEXeTal MiRBAePN 1 odNyieg
OXETIKA PE TOV TPOTIO AoPOAAOUC XPNONG TOU
gCOTAIOPOU, UJOTE VA YViVOVTOL KATOVONTOL Ol
OXeTIKOl Kivouvol. O kaBoplouog Kal N OUVTA-
pnon Oev TIPETTEL VA eKTEAOUVTAL ATTO TTadId,
EKTOC €AV glval 8 £TUIV KAl AVUJ KAl ETTIRAETTO-
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vtal. O kabBaplopodc/ouvtnpnon Sev MPETTEL VO
gkTeEAEITAL OTTO TTADIA XWPIC eTTiBASPN.

D KpaTnoTe TN CUOKEUN KOl TO KOAUUDIO HOKPLD
OO TTAIOID KATUJ TWV 8 €TUUV.

D Ta moudid Oev mpETEl Vol TIAIOUV e TN CUCKEUN.

D O eoniopocg dev MpoopileTal VIa AslToupyid
He eEWTEPIKOUC XOOVOOIOKOTTTEG N EEXUUPIOTO
oUOCTNUA EAEYXOU.

D H cuokeun mpoopileTal OVO VIT OIKIOKN XPNON.

D O koBaplopOg TNG CUOKEUNG, IDILUC TWV eE0p-
TAMATUIV TTOU €OXOVTAL O AUECN TTODN UE
TOOPIUO, TIPETTEL VO TTIOOYUATOTTOLEITAL TTOV OTTO
TNV TTIPUITN XPNON, OPECWIC ETA TN AElTOUPYIO
N €AV N CUOKeUN Ogv £XEl XpnotuoriolnBei yio
HEVOAO XPOVIKO dACTNHA - N DIADIKACIO TTE-
plypadetal oto keparaio ,KASAPIZMOZ KA
>YNTHPH>H".

) &I’IAPATHPHZH! Kauth eméaveaa! To
OUMBOAO OTN OCUOKEUR EVNHEPUIVEL OTL T
elapTApatd tng evdixetal va BeppavOouv
ot UPnAég Ospuokpaoicsg katd Tn AstToupyia.

D H Bepuokpacia Twyv dOBECIUULY ETTIPOAVEILIV
UTTOPEL Va gival UPNAOTEPN OTAV ASITOUPYEL O
£COTTANIOUOG.

D Mnv TomoBeTeiTe TN CUCKEUN KOVTA O€ eUdAE-

KTO UAIKO! OTTWIC KOUPTIVES, TOOTTECOUAVTIACH KOl
OANQ, UTTOPEL VO TIDOKAAEDE! TTUPKOYIQ.
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D Mnv tpafdate 10 dIg € armmo TnVv mpida Tpa-
BUuvTag To KaAUILO.

D Mnv cuvdeete 10 BUoOPa oTnV TPIla pE Bpey-
HEVA XEQLO.

D [la TNV aodpaiela Ty madly, PNV adnveTe
gAeUBePa TTPOORACIPO PEPN TNS CUCKEUAICIAC
(MAOIOTIKEC OAKOUAEC, XOPTOKIBUITIOL TTOAUGTU-
PEVIO K.ATT.).

D MPOEIAOMOIHZH! Mnv adnrvete Ta madia
va rtai{ouV pe To MAaoTikO rrepttUAtypa. Kiv-
duvog aoduiiag!

D MPOEIAOINOIHZH! To unepBspuacpévo Ai-
nfog prropei va avadAceyei. Na siote 1daitepa
TIPOCEKTIKON.

MEPITPA®H ZYZKEYHZ

1. Baon oxapag 6. PuBuIoTIKO KAEIOWUATOG EMAVW

2. KaAuppa oxapag KOAUpPaTog pubutldopevou uouc 1-5

3. Eorieg 7. Emavw BAkn kaAuupotog

4. Koupma aneleuBépuiong ecTiag 8. MMivakag EAéyyou

5. PuBuioTikd KAeldWwpaTog mou 9. YOpoppon anooTpdyyiong Aimoug
EeSIMA\UIVETOIL OTN OXAPA O AVOIXTH 10. Aoxeio Airmoug
Beon

a. Koupri ON/OFF e. Kouuri xpovou Aettoupyiag pe oBovn

b. Kouuri OK (¢vap&n/diakorr/mavon) TIMER

c. Eheyxog Bepuokpaoiag (140 =230 °Coe  f. Auyvia ouvdeong diktuou POWER
BruaTa Twy 5 °C) kat xpovog Aetoupyi- g Etolpo dpuig
ag (10 sec. — 30 min. k&Be 10 sec.) h. Kadeé dwra yia RARE, MEDIUM, WELL
d. Koupri Bepuokpaciac pe o6ovn TEMP DONE
i, [1évte QUTOPATO TIPOYPAUUATO



MNEPITPA®H TQN AYTOMATQN NMPOTPAMMATQN

2[TANIOZ METPIOX MOAY KANA

[Mpoypappa
poypauy Oeppokpaocia| Xpovog| Oepuokpacia | Xpovog| Oepuokpacia| Xpovo g
(Aerta) (Aermtdy) (Aerta)

(0) (°C) (0)
Mméréke 230 3:00 230 530 230 7:00
Kotémoulo - - 220 400 220 5:00
- - 200 430 200 6:00
Mpénoon 210 2:00 210 3:00 210 4:00

Xapmoupykep [EEWAL0) 3:00 220 4:30 220 6:00

Avaloya e TI¢ avAyKeg 0ag, ToV TUITO ToU TRyavnTou ¢payntou, To uéyeBoc kat TNV mooo-
TNTA TOU, N OXAPA UMTOpPE( va xpnatuoroinBei oe duo diauopPUuIoEls:
- MeKAeloTEC TAAKEG - OXOAQOTIKO TNYAVIOUA KOl OTIC SUO MAEUPEC TAUTOXPOVA, N SIadIKaGia
PNOILATOC TIPAYUATOTIOLETAL E AUOTNEA EAEYXOUEVO TOOTIO, CUVTOUO XPOVO TNYAVICUATOG,
Ta 1RO PpuyavilovTal oe GXedOV TAVOUOIOTUTTO BaBuod Kal GTIC dUO MAEUPECS.
- Me avoIXTEG TIAGKEG - PACIUO GO0 TO DUVATOV TIIO KOVTA GTO GUGIKO O€ XAUNAr dWwTId,
TAUTOXPOVA N TEPIoXA PNaTopLAC SIMAACIGETal.

MPIN THN NPQTH XPHZH

1. AMOCUOCKEUAIGTE TN CUCKEUN AMO TO KOUTI, AbAIPETTE TUXOV GOKOUAEG, ETIKETEG, TTANPWITIKA
KOl KAEIOOIPIEG AMTOCTOANC ATIO TN GUOKEUT).

2. Befaiwbeite 0TI N OVOUOGCTIKNA IGXUE OTNV TTIIVOKIOO XOPOKTNPIOWOU TNG CUCKEUNC TOPIALEL
HE EKEIVN TOU JIKTUOU OAC,

3. Avoitte 10 emavw KAAUPPa (2) cUPOVTAC MEWTA TO PUBUICTIKO KAEIOWHOTOG EMAVUI KO-
ANoppatog (6). To emavu KAAUPUO KAEISUWIVEL OTAV TO PUBUICTIKO UETAKIVEITAL TTPOC TN Brikn
kaAUppatog (7).

4. XpnoworomoTe Ta KoUUMA (4) yio va armocuvapOAOYNOETE TIC £0TiEG TAUONG.

MAPATHPHZH! Moté pnv eKKIVEITE TR CUOKEUR XWPIG TIG £0TIEG OWOTA ToMoBeTNHE-

VEG,.

5. ZKOUTHOTE KOAA TIG ECTIEC OXAPAG We £va Lypod Tavi (3) kait doxeio Airoug (10), kot aTn cuve-
XEIO OKOUTTIOTE.

6. TomoBethoTe Eava 1o doxeio Airoug otn Béon Tou. Ot eaTieg eival TIAVOUOIOTUTTEG KOl UTTO-
poUV va evaANaooovTal PeTAll Touc. Katd Tnv TomoBETNoN TulV TAGKETUWY OTN GUOKEUN,
eUBUYPOUKIOTE TIC £TOL WOTE 0l SUO YAWTTIOEG OTNV TAGKETA VAl XTUTTACOUVY TIC SUO UTTOd0-
XEG TNC CUOKEUNG KAl, OTN CUVEXELD, TIIEGTE TNV TIAGKO EXOL VO AEITOUPYNOEL TO HAVOAAO.

7. ExkteAéote Tn Aettoupyia BEpUOVONG TWVY MAGKWV TRV EEKIVACETE TN ASITOUPYIA TN OXAPAC.
Mo va TO KAVETE QUTO, TOMOBETNOTE TN CUOKEUN O€ OKANPE), OTeyvn, oplOVTIal KAl €MTedn
eMPAVela, CUVSEDTE TNV OTO SIKTUO Kall EgkivioTe TN Bladikacia Béppavong otoug 230 °
C yia 10 Aemtd. Miar Aemtopepng meplypadn Tou TPOTIOU AEITOUPYIOG TOU TTIVOIKA EAEYXOU,
pUBuIoNe TNE BepuoKPaGIiag kal Tou Xpovou propel va Bpebei ota kepdhaia ,XPHEH THX
2XAPIAS..”. Otav ohokAnpwBel n SladIkacia, aTEVEPYOTIOINGTE TN CUOKEUR, AMOCUVOEOTE
TNV amo TO SIKTUO KAl TIEPIMEVETE PEXPL VO KPUUIOEL eVTEAUUG. H Bépuavon twv cavidwy
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UTTOPEL va GUVOdEVETAL AMO EAAIGPU KATTIVO KAl DUCAPESTN 00un, N oroia Ba efadavioTel
KOTA TN A&lToupyia.
8. ZkourioTe Eaval TIC TTAAKEG OXAPAC HE £VA UYPO TIAVI KOll, OTN GUVEXEID, OKOUTTIOTE.

XPHZIMOIMOIQNTAZ TH ZXAPA ME TA MNIATA KAEIZTA

MAPATHPHZH! Mpwv ané tn Asitoupyia, BefatwBseite 6TL n CUOKEUR gival evTeAWG

OTEYVA KOl OTI TAPEXETAL EEAEPIONOG Aépa OTO SWHATIO.

1. TomoBeTAGTE TN GUOKEUN G GKANERA, OTEYVN, EMIMEdN KAl emMmedn emdAvela.

2. ENéyEre edv umdipxel ypdioo KATw amo v udpoppon amootpdyyiong (9) Yrdpxel doxeio
Airouc (10).

MAPATHPHZH! Endivw e§Wudulo (2) Inkote pévo xpnotpomowvtag tn Aapn (7).

3. Amadvete TiG £0TieG (3) e TO HOVEIPIKO AITTOG TTOU TTROOPIZETA VIO TO TNYAVICUA TOODILWY,
OTN CUVEXELD KAEIOTE TO EMAVUS KAAUUHA.

4. 2UVOEDTE TN CUCKEUN OTNV TTAPOXN PEUUATOG - N CUVOECH ONUATOJOTEITAL MO EVa NXNTIKO
OfUa Kall O TTivakag eAéyxou Ba avael kat Ba oPAoel. EKKIVIOTE TN GUCKEUT) PE TO KOUWTT
ON/OFF (a).

MAPATHPHZH! H ouokeun 0a t£0¢i oc avaoTtoln Asttoupyiag petd anéd 60 Aenta adpd-

velag. Na emavekkivnonMnv natére to koupni ON/OFF (a).

5. Tio va emAe€ete xelpokivnTn Aettoupyia, pubuioTte TN Bepuokpacia cUPGUIVA PE TIG TIPO-
TNoeg oag We 1o koupri TEMP (d) kat puBuiote Tn Bepuokpaacia pe ta Koupma (c). 2n
ouveyela, empPeBatduote pe 1o koupri OK (b) - Ba Eekivrioel n Siladikacia mpobipuavong Tuv
EOTILVV.

6. Otav emrteuxBei n kabBopiopévn Bepuokpaaia, n evdelktikn Auxvia READY (g) Ba avael
KOl N OUOKeUN Bar ekmEpPel NXNTIKA CAPOTA, VNPEPUIVOVTAG OTL ElVAL ETOIUN VIO AEITOUPYIA.

7. AvoilTe TO KAMAKL TNG OXAPOG, TOMOBETAOTE TO GayNTO GTNV KATW EOTIO, GTN CUVEXEID KAEL-
OTE TO KOTIAKI KA TTIECTE TO TTOAU AMaAd AV 1o dayntod. EAv 10 nto dayntod exel Aemr
dour, KAEOWOTE TO EMAVUI KATIGAKL (2) 0Tnv KAEWOTA BECN YETAKIVUIVTOC TO pUBUIOTIKO (6)
otn Béon 1-5. 21 cuvéxela, pe To kouprti xpovou Aettoupyiag TIMER (e), puBuiote tov mpo-
TIUIPEVO XPOVO PNCIHOTOG e Ta KOUWTIA (€). ZekivhoTe T Sladikacia Ynoipatog ye 1o
kouprti OK (b) - o mpokaBopiouévog xpdvog Ba apyioel va peTpdel avtiotpoda. H cuokeun
UTTOPEL va xpnotpomoinBel yia TNV MapaoKEUN KREATOC, Paptiuv, GOUPBAAKIO, AOXOVIKA KATT.

8. Adou mopéNBel 0 KaBoplopEVOC XPOVOC, N GUCKeLr) Ba nxnaoel, Ba TepuaTiost T dladikacia
noiuatog kait Ba amevepyorolnBei.

9. Katd tn Aettoupyia TNC CUOKEUNC, WTTOPEITE VO pUBUIcETE T BEpPOoKPATia, TOV XPOVO Ael-
TOUPYIAG KOl UTTOPEITE VO JIOKOYETE 1) va TepUOTIoETE TN dladIKAGIA PNoiuaTog avd maca
OTyuN.

MAPATHPHZH! O eoTieg civat {eoTég. Mnv ayyilete TIg e0Tieg oXApAG.

10. Otav avoiyeTe Kall KAEIVETE TO KOTIAKL VIO VA ENEVEETE TNV KOTAGTOON TOU GaynTou TTou $pu-
yavietal, mpocétTe yia Tn dladuyr) aTPoU OTIO TN GUCKEUN, N OTTolal £ival GUCIKO aMoTé-
Aeopa NG OepUIKNC emelepyaciag. AVANOYa e TO ATTOTEAECUA KA TIC YOOTPOVOUIKEG OOG
TIPOTIUACELS, EAEYETE TOV XPOVO PNCIKATOC.

11. To teTnyuévo Airmog amd 1o daynTto Ba péel kaTtw amod v udpoppon (9) oTo MaPeXOUEVO
doxeio Aimoug(10). ADelGOTE TO OO CUGCUIPEUREVO NITOC GE GUVEXT BAon.

MAPATHPHZH! To Airog mou péet péoa oto doxeio cival {eotd — npocélte va punv

KOEITE.

12. Adaiptote o Pntd dayntd ue edikn AaBida r) EuAiva payaipomipouva. Mnv xpnaotuoroleite
HETAAAKA IAXOILPOTTIOOUVA, KABUIC UMOPEL VO YOATOOUVICOUV TIG E0TIEC TNC OXAPAG.
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13. ToroBeTNOTE MEPICCOTERT TPOIOGVTA VIO PATIUO OTN CUCKEUN. EAV TEAEIUUVETE TNV £pyacia
HE TN OXAP0, AMOCUVOEDTE TN CUCKEUN MO TO JIKTUO.

14. Adr\oTe TN CUOKEUN va KPUWIOEL EVTEAUIC KOl TN CUVEXELD, KOBapioTe TNV cUPbUWVA PE TIC
odnyieg otnv evotnta , KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHXH”,

XPHZIMOMNOIQNTAZ TH ZXAPA ME TA MIATA ANOIXTA

MAPATHPHZH! Mpwv ané tn Acitoupyia, BeBaiwdeite 6TI n OUCKEUN gival evteAlug

OTEYVN KAl 0TI MapéXeTal e§asploPOg aépa oTo SWHATIO.

1. TomoBeTNOTE TN GUOKEUN G OKANEN, OTEYVA, EMMESN
Kal eMimedn emdavela.

2. JUPETE TO PUOUIOTIKO KASIOWPATOCS EEQMAIMATOG
oxapag (5) Kal VEPETE TAUTOXPOVA TO EMAVWY KAAUW-
ua (2) OTo MoW PEPOC TNG CUCKEUNC £TCL WOTE va
otnpiletat otn Aapr) (7) evavtia otov mayko. Ot eoTi-
£¢ Ba oxnuaTicouv ywvia 180° (Ek. 1).

MAPATHPHZH! Otav eSimAuveTe TN 0XAPA, N CUCKEUN TTPETIEL VO KPUUWOEL EVTEAUIG,.

3. EAéyEre av undpxel ypdoo katu amnod Tic udpoppoeg (9) Yridipxel doxeio Aimoug (10).

4. Aimavete Ti¢ £o0Tieg (3) Airmog Tpodipwy Mou MPooEIleTall yia TNYAVICUA TOOGIUUIV.

5. 2UVOEOTE TN CUGCKEUN OTNV TTAPOXN PEUHOTOC - N CUVOECT CNUATODOTEITAIL OTTO VAl NYXNTIKO
OrUa Kal o TvaKag eAéyxou Ba avayel kal Ba ofnoel. EKKIVAOTE TN GUCKEUN) e TO KOUUTTI
ON/OFF (a).

MAPATHPHZH! H ouokeun 0a 1e0¢i o avaotolr Asttoupyiag petd anéd 60 Aerrta adpd-

vetag. Na emavekkivnonMnv natare o koupri ON/OFF (a).

6. Ta va emAg€ete elpokivntn Asttoupyia, pubuioTe Tn Bepuokpacia cUUGWVA WE TIG TTPO-
TINoEIg 0ag Ye 1o koupri TEMP (d) kat puBuiote Tn Bepuokpaacia pe ta Koupma (c). 2n
ouvéxela, empeBaiwoTte pe 1o kouuri OK (b) - Ba Eekivioel n dladikaoia mpobipuavong Twv
EOTILUV.

7. Otav emrteuxBei n kabBopiopévn Bepuokpaaia, n evdelktikn Auxvia READY (g) Ba avayel
KOl N OUOKEUN Bar ekmEpPEl NXNTIKA CAPOTA, VNPEPUIVOVTAG OTL EiVAL ETOIUN VIO AEITOUPYIA.

8. TomoBetroTe Ta MPOIGVTA ToU MPoopilovTal yia PACIHo 0Tn oXapa kal oTig dvo eoTieg. O
Xpovog Pnoipatog Ba efaptnBei amod Tov TUTIO TUV TIPOIOVTWY TTOU PrvovTal GTn OXAPA.
Metadépete MepIOdIKA TO GaAYNTO TNV AAAN TAELPA yId VO TO TNyavileTe opolopopda.
AvAAOYa g TO AMOTENECUA KA TIC YOOTPOVOUIKESG GOIG TIPOTIUNGCELS, EAEYETE TOV XPOVO (n-
oluatog.

9. 2Tn OLVEXELD, PE TO KoupTTi xpovou Aettoupyiag TIMER (e), puBuioTe Tov mpoTiulipevo xpovo
PnoiyaTog Ye Ta Koupmad (c). ZekivhoTe Tn dladikacia Pnoiuartog ye 1o kouuri OK (b) - o
TTPOKABOPICHEVOG XPOVOG B apXioEl va HETRAEL AVTIOTPOdO. H GuoKeun pmopei va pnaot-
oTioinBel yla TNV TAPACKEUT KPEATOG, PapILLY, COUBAGIKIA, AAXOVIKA KATT.

10. Adou mopéNBel o kaboplouévog Xpovog, N cuokeun Ba nxnoel, Ba tepuatioet T SIadikacia
Pnoiuatog kal Ba amevepyoroindet.

11. Katd tn A&ltoupyia NG CUOKEUNG, UMOPEITE Vo pUBUICETE TN BepUOKPAGIA, TOV XPOVO Agl-
TOUPYIAG KOl UTTOPEITE VO JIOKOYETE 1| va TepUOTIOETE TN dladiKacia PnoiuaTog avd maca
OTIyun.

12. To tetnypévo Airmog amo 1o TpodIuo Ba péel katw aro Ti¢ udpopPotg (9) oTtov Mapexduevo
riepiektn Airouc (10). AdeiaioTe Tar Soxeia CUCOWPEUPEVOU NITTOUC O€ cuvexnh Bdion.

MAPATHPHZH! To Aimog mou péel péoa oto doxeio cival {eotd — npooééte va pnv

KAEiTE.
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13. Adaipéote Ta PnTd dayntd pe edikn AaBida 1) EuAva paxaiporipouva. Mnv xpnaotuoroleite
HETAAAIKA LAXOIPOTTIOOUVA, KABUIC UMTOPEL VO YOATOOUVICOUV TIG EOTIEC TNC OXAPAG.

14. TomoBeTAGTE MEPICTOTERA TTPOIOVTA VI Pr\CIO OTN CUCKeun. Eav teheiduvete Tnv epyacia
HE TN OXAIPA, OTIOCUVOECTE TN GUOKEUN Mo TO OIKTUO.

15. Adr\OTe TN CUOKEUN VA KOUUJOEL EVTEAUIC KOIl, OTN CUVEXELD, KOBAPIOTE TNV CUPPUIVA PE TIC
odnyieg otnv evotnta ,KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHXH”,

MAPATHPHZH! Meta tn oxdapa pe TiG TAAKEG 0TNV avolXTh Béon, unv KA&ioeTe To Ka-

TTAKL HEXPL VA KpUWIOEL EVTEALUG N cuokeun. Kivduvog sykaupdatwv!

XPHZH THZ ZXAPAZ ME AYTOMATA NMPOITPAMMATA

MAPATHPHZH! Mpwv ané tn Acitoupyia, Befaiwdeite 6T1 n OUCKEUN civatl evTeALUG

OTEYVN KAl 0TI MapéxeTal e§asplopPog aépa oTo SWHATIO.

1. TomoBeTAGTE TN GUOKEUT G GKANERA, OTEYVN, EMMEdN KAl emMredn emdAvelo.

2. BeBawwbeite 011 0Tn cuokeun exel ToroBetnBei doxeio Airmoug (10).

MAPATHPHZH! InkWoTte o emdivw kGAuppa povo xpnotuomnotvrtag tn Aapn (1).

3. Bouptoiote 11¢ eoTieg (3) ye T MMog Toodipulv mou MPOoPIlETal YIo TO TNYAVIOUA TPOdIMWY
KOll, OTN OUVEXELD, KAEIOTE TO EMTAVWI KAAUUUA.

4. 2UVOEDTE TN CUOKEUN GTNV MAPOXA PEUHATOC - N CUVOECH UTTOJEIKVUETAIL OO £VOl CUVTOUO
NXNTIKO GAUO KAl O THiVaKaG eEAéyxou Ba avael kat Ba ofnoel. EKKIVAOTE TN CUCKEUN pE TO
koupri ON/OFF (a).

5. Amo ta mévTe SIaBECIPO UTOUOTA TIPOYPAUUATA (i), EMAEETE TO KATAAANAO MPOYPAUUG TTO-
TWVTAC TO KOUWTT YIa TO TIPOidv mou Beete va Proete. EmBefatduote ty emioyn pe OK (b).
Oa Eekivioel n dladikacia BEpuavong TWV ECTILIV.

6. ‘Otav emrteuyBei n pubuiouevn Bepuokpacia, 8o AKOUGTEL €Vl NXNTIKO GrjUd TIOU UTTOOEIKVU-
€1 OTL glvall ETOIUO YIa AelToupYiaL.

MAPATHPHZH! O eoTieq civat {eotég. Mnv ayyilete Tig e0TiEq oXApA.

7. Avoilte 1o KATAKL TS OXAPOG, TOTIOBETNOTE TO GAYNTO OTNV KATW EOTIO, OTN CUVEXEID KAEI-
OTE TO KOMAKI KAl TTECTE TO TIOAU QMGG TIAVU OTO $aynTo.

8. Xta autoparta mpoypduuata (i) propeite va emAéEeTe eva amnd ta tpia Siabéoiua emineda
ynoipatog RARE, MEDIUM, WELL DONE pe ta kouumd puBuiong xpdvou Aeitoupyiag
(©) ko, ot ouvéxela, empPeBattote pe To Koupri OK (b) - o Mpokaboplopévog xpovog Ba
OpPXIOEL VO JETPAIEL AVTIOTPODA.

9. Adou mapeNBel 0 KaBopPIoPEVOC XPOVOC, N CUCKELT Ba nxnoel, Ba TepparTioet Tn dladikacia
Pnoiuatog kal Ba amnevepyoroindel.

KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. Tpw amo tov KaBapiopod (Kot YeTd To Ynoiyo oTn oxapa), adaipéoTe To GIg amo v mpila
KOl TIEQIUEVETE VO KOUUJCEL N CUCKEUN.

MAPATHPHZH! Mnv BuBilete Tn cuokeun ot vepd R aAa uypd. Mnv okounilete Tig

€oTtieg pe aixpnped, Astavtika padildapia kabapiopou r odouyydpla, kabuwg autd

urropei va BAael Tig soTieg.

2. TTpokaBaploTe TIg £0TiEG YOAOOU HE XUPTOMETGETA. 2T CUVEXELD, ATTOCUVOIPUOAOYNGTE TIC
E€O0TIEC QMO TN GUOKEURN XPENCILOTIOWIVTAG TA KOUUMA (4) kat TAUVETE TIG pe (E0TO VEPO UE
ATOPEUTTAVTIKO, OTN CUVEXELD EEMAUVETE KAl OTEYVUIOTE TIC KOAA.

3. Ot £0Tigg €ival MAVOUOIOTUTIEG KAl PTTOPOLV VA eVOAAAoCovTal PeTall Touc. Katd v To-
TOBETNON TUWV TIAAKETUIV OTN CUOKEUR, EUOUYPAPKIOTE TIC £TOL WWOTE Ol dUO YAWTTIOEG oTnV
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TAGKETO VO XTUTTACOULV TIC QU0 UTTOSOXEC TNC CUOKEUNG KAlL, OTN CUVEXELD, TTIECTE TNV MAGKA
HEXOL VA NEITOUPYATEL TO UAVOAAO.

4. Mropeite va OKOUTHOETE TNV £MMGAVEID OTIOU EiVall TOTTOBETNUEVES Ol ECTIEC YECOI OTN OU-
OKEUN JE YLD TTATTIKY TIETOETA.

5. MA\Uvete 1o doyeio Aimoug oe (e0TO VEPO WE MO ATIOPPUTTAVTIKO, TN CUVEXEID EETTAUVETE KAl
OTEYVUIOTE TO KOl TOTTOBETNOTE TO 0TN B€on Tou.

6. KobBapiote 10 e£uTteplkd TG OXAPAC UE £VAl UYPO TIOVI KOl OKOUTHOTE.

7. Qi eorieg (3) kat 1o doxeio Aimoug (10) umopouv va MuBoUy GTo TMAUVTAPIO TIATUIV.

MAPATHPHZH! Katd tov kaBaplopo Twv 0TIV, unv adphAVeTe TV Uypacia va mEcet

KaTw anéd Tig eotieq. Katt Tétolo purnopei va mpokaliéoel {npid 0Tn CUOKEUR Kal va

evéxel kivduvo nAektponAniiag.

MPOAIATPA®EZ

Ol TEXVIKEG TTOPANUETPOL avaAdEPOVTAL OTNV TIIVAKISA XAPAKTNPIOKOU TOU

TTPOIOVTOG
Mnkog kaAwdiou diktuou: 0,8 u.

MAPATHPHZH! H MPM AGD S.A. diatnpsi To SIKAIWHA VA KAVEL TEXVIKEG
aAlayic!

AYTO 710 eyxeipidio Exel UETAOATTE! ATTO LINXAVI).
2e niepintwon auiBoAiac, avatpeéte otnv ayyAikn Ekdoon.

OpOn 31dBcon Tou nMpoidvToC (amdBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

ATIOPPIPMATA OTO TENOG TNG WhENUNG Lwn¢ Tou. O anoBANTOC eE0MAMIOUOG UTTopel va £xel emBAaBeiC

EMMTUWOELG 0TO TEPIBANNOV Kal TNV avBpUWMvN UyEld ANOyw NG MOAVAG TIEPIEKTIKOTATAG TOU OF

EMMKIVOUVEG OUGCIEG, PEIYUOTA KAl OUCTATIKA. H avapelgn nAEKTPOAOYIKWYV OTTOBAATWY pE AANO
EE o oPANTA ) N UN EMTOYYEAUATIKR AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 08NYACEL 0TV ameAeuBEpUION
oUCIWV eMPBAABUWV YIO TNV LYEID KAl TO TTEPIBANNOV. MeTadEPETE TN XPNOILOTIOINKEVN CUCKEUN OE VA ONPELO
GUANOYNC OTTORAATWV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU EOTTAIOUOU. 1Ol AETTTOUEPETTEPEG TANPODOPIEG TXETIKO
UE TOV TOTTO AMOPEEIPNS TWV AMOBANTWY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU EOTTAIOUOU, © XPHoTng Ba Tpemel va
EMKOIVUIVAOEL JE TO NUOTIKO ONPEIO GUANOYNG A TNV EYKATACTOON £TEEEPYACIAG OTTORARTUIV.

E H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV Sev TTRETTEL VO OTTOPPEITTTETAL HAd( UE AAAT OLKIOKAG

35




INSTRUCTIONS ASSOCIATED WITH USE
SAFETY

D Before use, thoroughly read the operation man-
ual.

D Extreme care is required in case of children
presence in vicinity of the appliance!

D Do not use your device for any other purpose
except of its assignment.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug
In water or any other fluids!

D Do not leave the device without supervision in
course of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless
the appliance is used or before its cleaning.

D Do not use the device in case of its damage, also
if its cord or plug is damaged — in such case the
appliance should be handed over to an author-
ized service shop for repair.

D The use of any accessories not recommended
by the manufacturer may result in damage of
the appliance, fire or injuries.

D Do not use the device outdoors.

D Do not hang the cord on any sharp edges and
prevent any contact with hot surfaces.

D Do not stand the device in vicinity of electric
and gas cookers, burners, ovens etc.

36



D Do not touch any hot surfaces in course of
roasting — open the device by means of holder
designed for this purpose only.

D Prior to commencing the cleaning, pull out the
plug from the plug socket and allow the device
to cool completely.

D When opening the appliance in course of roast-
ing, proceed carefully owing to hot damp from
the area under the heating panels!!

D The device should be connected into the socket
with grounding pin!

D This equipment may be used by children of at
least 8 years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be performed by children, unless they are
over 8 years old and supervised by an adult.
Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Store the appliance and its cord out of reach of
children under 8 years of age.

D Children shall not play with the appliance

D Use on a flat, stable surface.

D The equipment is not designed to work with
external schedulers or a separate control system.
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D Clean the device, in particular parts being in
direct contact with food, before first use, imme-
diately after finishing work and if the device has

not been used for a long time. The procedure
is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

) &Warning! Hot surface! The symbol on
the appliance indicates that its components
may become hot during operation.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D The temperature of surfaces may be higher
when the appliance is in use.

D This appliance is intended for household use
only.

D To avoid the risk of fire, do not place the appli-
ance near flammable objects, such as curtains,
tablecloths, etc.

D Keep your children safe: do not leave any parts
of the packaging readily accessible (i.e. plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

D WARNING! Never let children play with plastic
film or bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when over-
heated. Please be careful!
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Grill base 6. Top cover lock slider with height
Grill top cover adjustment range of 1-5

Heating plates Top cover handle

Heating plate release buttons Control Panel

Slider for extending the grill to open Grease drain gutter

position 0. Crease tray

[SEEFSNIC RN e
= 0 00 N

CONTROL PANEL DESCRIPTION

a. ON/OFF button e. Working time button with TIMER display
b. OK button (start/stop/pause) f. POWER network connection lamp
c. Adjustable temperature (140-230°C, pitch  g. READY light
with every 5°C) and operating time (10 h. RARE, MEDIUM, WELL DONE product
sec.—30 min. pitch with every 10 sec) doneness indicators
d. Temperature button with TEMP display i. Five automatic programs

DESCRIPTION OF AUTOMATIC PROGRAMS

RARE MEDIUM WELL DONE

Program: T - T - T -
emp(JéeCr)a Urel Tim (min.) empel)a dre Time (min.) emperature Time (min.)

(°C (0
230 3:00 230 5:30 230 7:00

Chicken - - 220 4:00 220 5:00
- - 200 4:30 200 6:00
Toast 210 2:00 210 3:00 210 4:00

Burger 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Depending on one’s needs, the type of fried food as well as its size and quantity, the grill
can be used in two configurations:

- with plates closed — ensuring thorough frying on both sides at the same time, the grilling
process is then strictly controlled, the frying time is short and food is roasted to an almost
identical degree on both sides

- with open plates — ensuring grilling is most similar to natural process of low heat cooking,
doubled grill surface.

BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the packaging, remove all labels, packages, fillers and shipping safe-
guards.

2. Check that the power parameters on the appliance’s rating plate correspond to the parame-
ters of your power supply network.
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3. Open the top cover (2) by sliding the top cover lock slider (6). The opening of the top cover is
blocked after moving the slider towards the cover handle (7).

4. Use the buttons (4) to dismantle the heating plates for cleaning.

CAUTION! It is forbidden to start the device without heating plates properly installed.

5. Thoroughly wipe the grill heating plates (3) and the grease tray (10) with a damp cloth, and
then wipe it dry.

6. Place the grease tray back in place. All hotplates are identical and can be interchanged. The
plates should be adjusted during their installation in the device in a way allowing for two tabs
in the plate hit the two slots in the device, the should be then pressed until the latch engages.

7. Preheat the heating plates before using the grill. For this purpose, place the device on a hard,
dry, horizontal and even surface, connect it to the mains and start the heating process at a
temperature of 230°C for 10 minutes. A detailed description for using the control panel as
well as setting the temperature and time can be found in the ,USING THE CRILL.. chapters.
After the process is completed, turn off the device, disconnect it from the power supply and
wait until it cools down completely. Heating the plates for the first several times may result with
slight smoke and an unpleasant smell, which will disappear with further use.

8. Wipe the grill hotplates again with a damp cloth, then wipe it dry.

USING THE GRILL WITH CLOSED PLATES

CAUTIONI! Make sure the device is completely dry and the room is ventilated prior to

use.

1. Place the unit on hard, dry, level and horizontal surface.

2. Check whether a fat container (10) is present under the fat drain gutter (9).

CAUTION! Lift the upper cover (2) only using the handle (7).

3. Crease the heating plates (3) with cooking fat intended for frying food, then close the upper
cover.

4. Connect the device to the power supply; the connection is signalled by a sound signal, while
the control panel turns on and off. Turn on the device using the ON/OFF switch (a).

CAUTION! This device turns into the sleep mode after 60 minutes of inactivity. To restart

it, press the ON/OFF button (a).

5. To select manual mode, set the temperature according to your preferences with the TEMP
button (d) and adjust the temperature with buttons (c). Then confirm with the OK button (b)
- the process of preheating the heating plates begins.

6. After the set temperature is reached, the READY indicator light (g) lights up while the device
emits sound signals informing about its readiness for operation.

7. Open the grill lid, place the food on the lower heating plate, then close the lid and press it very
gently against the food. If the grilled food has a delicate structure, lock the top cover (2) in the
unlocked position by first moving the slider (6) to position 1-5. Then use the TIMER button
(e) to set your preferred grilling time using buttons (c). Start the grilling process by clicking the
OK button (b); the time set starts counting down. The device can be used for preparation of
meats, fishes, skewers, vegetables, etc.

8. Once the set time has elapsed, the device beeps and ends the grilling process. After that, it
turns itself off.

9. The temperature and operating can be adjusted time at any time while the device is operating;
moreover, the grilling process can be paused or ended.

CAUTIONI! The cooking plates are hot. Do not touch the grill heating plates.
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10. Watch out for steam escaping from the device when opening and closing the lid to check the
condition of toasted food, as this is a natural effect of thermal processing. Adjust the grilling
time, depending on the results and own culinary tastes.

11. The rendered fat from the food will flow down the gutter (9) into the fat container (10). The
tray should be emptied on a regular basis.

CAUTION! The fat flowing into the container is hot; maintain high carefulness to pre-

vent body burns.

12. Crilled food should be removed using special tongs or wooden cutlery. Do not use metal
cutlery as it may scratch the grill heating plates.

13. Place other products to be grilled in the device. Disconnect the device from the power supply
when the grill stopped working.

14. Disconnect the device and wait until it cools off; then clean it using guidelines provided in the
“CLEANING AND MAINTENANCE” section.

USING THE GRILL WITH OPEN PLATES

CAUTION! Make sure the device is completely dry and the room is ventilated prior to

use.

1. Place the unit on hard, dry, level and horizontal sur-
face.

2. Use the grill unfolding lock slider (5) and at the same
time tilt the top cover (2) to the back of the device,
assuring that it rests on the countertop with the handle
(7). The heating plates will form an 180° angle (Fig.1).

CAUTION! The device must be completely cooled

down during its disassembly.

3. Check whether a fat container (10) is present under the fat drain gutter (9).

4. Grease the heating plates (3) with cooking fat intended for frying food.

5. Connect the device to the power supply; the connection is signalled by a sound signal, while
the control panel turns on and off. Turn on the device using the ON/OFF switch (a).

CAUTION! This device turns into the sleep mode after 60 minutes of inactivity. To restart

it, press the ON/OFF button (a).

6. To select manual mode, set the temperature according to your preferences with the TEMP
button (d) and adjust the temperature with buttons (c). Then confirm with the OK button (b)
- the process of preheating the heating plates begins.

7. After the set temperature is reached, the READY indicator light (g) lights up while the device
emits sound signals informing about its readiness for operation.

8. Place the products to be grilled on both plates. The grilling time depends on the type of prod-
ucts being processed. Turn the food over periodically to ensure their even cooking results.
Adjust the grilling time, depending on the results and own culinary tastes.

9. Then use the TIMER button (e) to set your preferred grilling time using buttons (c). Start the
grilling process by clicking the OK button (b); the time set starts counting down. The device
can be used for preparation of meats, fishes, skewers, vegetables, etc.

10. Once the set time has elapsed, the device beeps and ends the grilling process. After that, it
turns itself off.

11. The temperature and operating can be adjusted time at any time while the device is operating;
moreover, the grilling process can be paused or ended.
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12. The rendered fat from the food will flow down the gutter (9) into the fat container (10). The
grease tray should be emptied on a regular basis.

CAUTIONI! The fat flowing into the container is hot; maintain high carefulness to pre-

vent body burns.

13. Crilled food should be removed using special tongs or wooden cutlery. Do not use metal
cutlery as it may scratch the grill heating plates.

14. Place other products to be grilled in the device. Disconnect the device from the power supply
when the grill stopped working.

15. Disconnect the device and wait until it cools off; then clean it using guidelines provided in the
“CLEANING AND MAINTENANCE” section.

CAUTIONI! Do not close the lid immediately after the grill was used with the plates in

the open position, but wait until the device has completely cooled down instead. Risk

of burning!

USING THE GRILL WITH AUTOMATIC PROGRAMS

CAUTION! Make sure the device is completely dry and the room is ventilated prior to

use.

1. Place the unit on hard, dry, level and horizontal surface.

2. Make sure that the grease tray is mounted in the device (10).

CAUTIONI! Lift the upper cover only using the handle (1).

3. Crease the heating plates (3) with cooking fat intended for frying food, then close the upper
cover.

4. Connect the device to the power supply; the connection is signalled by a short sound signal,
while the control panel turns on and off. Turn on the device using the ON/OFF switch (a).

5. Select the appropriate automatic program from the five available (i) by pressing the button
for the product you want to grill. Confirm your selection with the OK button (b). The heating
process of the heating plates begins.

6. Once the set temperature is reached, an acoustic signal sound is produced, indicating the
readiness.

CAUTIONI! The cooking plates are hot. Do not touch the grill heating plates.

7. Open the grill lid, place the food on the lower heating plate, then close the lid and press it very
gently against the food.

8. In automatic programs (i), one of the three available grilling levels: RARE, MEDIUM, WELL
DONE can be used by adjusting the working time using buttons (c). Confirm the choice with
the OK button (b) - the set time starts counting down.

9. Once the set time has elapsed, the device beeps and ends the grilling process. After that, it
turns itself off.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning the device (and after grilling), pull the plug from the mains and wait until the
device has cooled down.

CAUTION! Do not submerge the device in water or other liquids. Do not wipe the plates

with sharp, abrasive pads or sponges, as this may damage the heating plates.

2. Pre-clean the grill heating plates of grease with a paper towel. Then, remove the heating plates
from the device using the buttons (4) and wash them in warm water with detergent, then rinse
and dry them thoroughly.
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3. All hotplates are identical and can be interchanged. The plates should be adjusted during
their installation in the device in a way allowing for two tabs in the plate hit the two slots in the
device, the should be then pressed until the latch engages.

4. The heating plates can be wiped while mounted inside the device with a paper towel.

5. Wash the grease tray in warm water with a mild detergent, then rinse and dry it and mount it
in its place.

6. Clean the outside surface of the grill with a damp cloth and then wipe it dry.

7. The heating plates (3) and the grease tray (10) can be washed in a dishwasher.

CAUTION! Do not allow moisture to get under the heating plates when cleaning the

heating plates. Such an action may damage the device and poses arisk of electric shock.

TECHNICAL DATA:

The technical parameters are given on the data plate of the product.
Power cord lenght: 0,8 m

NOTE! MPM agd S.A. reserves the right to introduce technical modifications!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
HEE  5ional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

E Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE

USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifos en las
proximidades del dispositivo.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a
los previstos.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe
en agua u otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervision mientras
esté en uso.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés
usando el dispositivo o antes de limpiarlo.

D No utilices un dispositivo dafado, tampoco
si el cable de alimentacion o el enchufe estan
dafnados — en este caso, entrega el dispositivo
para su reparacion en un punto de servicio
autorizado.

D El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede danar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

D No cologues el dispositivo cerca de cocinas
eléctricas y de gas, guemadores, hornos, etc.
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D No toques las superficies calientes del dispositivo
mientras tuesta. Para abrir, utiliza Unicamente
el mango previsto para este fin.

D Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe
de la toma de corriente y espera a que el dis-
positivo se enfrie completamente.

D jAl abrir el dispositivo mientras tuesta, ten cui-
dado con los vapores calientes que se escapan
de los lados de las placas!

D Utiliza el dispositivo sobre una superficie lisa e
estable.

D Eldispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexion a tierra.

D Este equipo puede ser utilizado por nifos de
por lo menos 8 anos de edad, por personas con
capacidades fisicas o mentales reducidas y por
personas que no disponen de experiencia ni de
conocimiento del dispositivo, siempre que se
les supervise o se les proporcione instruccion
para utilizar el equipo de manera segura, de
modo que se puedan comprender los riesgos
asociados a su uso. La limpieza y el manteni-
miento no deben ser realizados por ninos a
menos gque sean mayores de 8 anos y estén
bajo supervision. No se permite que los ninos
realicen tareas de limpieza/mantenimiento sin
supervision.

D Mantén el dispositivo y su cable fuera del alcance
de los ninos menores de 8 anos.
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D Los ninos no deben jugar con el dispositivo.

D El equipo no esta disenado para funcionar con
temporizadores externos o con un sistema de
control remoto independiente.

D El dispositivo esta disefado unicamente para
uso domeéstico.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las
partes que estan en contacto directo con los
alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
iInmediatamente después del uso o si el aparato
no se ha utilizado durante mucho tiempo. El

procedimiento se describe en el capitulo «LIM-
PIEZAY MANTENIMIENTO».

D &iATENCION! iSuperficie caliente! El sim-
bolo en el aparato indica que sus componen-
tes pueden calentarse durante el funciona-
miento.

D La temperatura de las superficies accesibles
puede ser superior cuando el equipo esta en
funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales
inflamalbles como cortinas, manteles, etc., que
puedan provocar un incendio.

D No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente
con las manos mojadas.
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D Por la seguridad de los nifos, por favor no per-
mitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jue-
guen con el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada
puede incendiarse. Ten especial cuidado.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Base de parrilla 6. Control deslizante de bloqueo de la
2. cubierta superior de la parrilla cubierta superior con ajuste de altura
3. Placas calefactoras 1-5
4. Botones de liberacion de las placas 7. Asade la cubierta superior
reemplazables 8. Panel de control
5. Control deslizante que bloquea la 9. Canal de drenaje de grasa
parrilla en la posicion abierta 10. Contenedor de grasa

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

a. Boton de encendido / apagado e. Botdn de tiempo de trabajo con pantalla
b. Botén OK (iniciar/parar/pausar) TIMER
c. Temperatura ajustable (140-230°C cada f. Lampara de conexion a la red POWER
5°C) y tiempo de funcionamiento (10 g. Luz LISTO
s=30 min.cada10s) h. Indicadores de coccion del producto
d. Botdn de temperatura con pantalla TEMP RARO, MEDIO, BIEN HECHO

i. Cinco programas automaticos




DESCRIPCION DE PROGRAMAS AUTOMATICOS.

EXTRANO MEDIO BIEN HECHO

Programa Tiempo Tiempo Tiempo
i : ‘
Temperatura (inuies) Temperatura (minutos) Temperatura (minutos)

230 3:00 5:30 230  7:00
- - 220 400 220 500
- - 200 430 200 6:.00
Tostada 210 2:00 210 3:00 210 4:00

Hamburguesa 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Dependiendo de sus necesidades, el tipo de fritura, su tamario y cantidad, el grill se puede
utilizar en dos configuraciones:

- con placas cerradas: fritura minuciosa por ambos lados al mismo tiempo, proceso de asado
estrictamente controlado, tiempo de fritura corto, los alimentos se tuestan casi en el mismo
grado por ambos lados.

- con placas abiertas: la parrilla es lo mas natural posible a fuego lento, mientras que la su-
perficie de la parrilla se duplica.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembale el dispositivo de la caja, retire todas las bolsas, etiquetas, rellenos y seguros de
transporte del dispositivo.

2. Compruebe que los parametros de potencia de la placa de caracteristicas del dispositivo
correspondan con los parametros de tu red de alimentacion.

3. Abra la cubierta superior (2) deslizando el control deslizante de bloqueo de la cubierta supe-
rior (6). La apertura de la cubierta superior se bloquea después de mover el control deslizante
hacia el asa de la cubierta (7).

4. Utilice los botones (4) para desmontar las placas calefactoras para su limpieza.

iATENCION! Nunca ponga en marcha el dispositivo sin placas calefactoras correcta-
mente instaladas.

Limpie minuciosamente las placas calefactoras de la parrilla (3) y el recipiente de grasa (10)
con un pano humedo y luego séquelos.

Vuelva a colocar el contenedor de grasa en su lugar. Las placas calefactoras son idénticas y
pueden intercambiarse. Al instalar las placas en el dispositivo, ajustelas para que las dos pro-
tuberancias de la placa encajen en las dos ranuras del dispositivo y luego presione la placa
hasta que encaje el pestillo.

Precalienta las placas antes de usar la parrilla. Para ello, coloque el dispositivo sobre una
superficie dura, seca, horizontal y uniforme, conéctelo a la red eléctrica e inicie el proceso
de calentamiento a 230°C durante 10 minutos. Una descripcion detallada de cémo utilizar el
panel de control y configurar la temperatura y el tiempo se puede encontrar en los capitulos
“USO DEL GRILL..". Una vez completado el proceso, apague el dispositivo, desconéctelo de
la fuente de alimentacion y espere hasta que se enfrie por completo. El calentamiento de las
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placas puede ir acompanado de un ligero humo y un olor desagradable, que desaparecera
con el uso posterior.
8. Limpia las placas calefactoras con un pano humedo nuevamente y luego sécalas.

USO DEL GRILL CON PLACAS CERRADAS

iATENCION! Antes de ponerlo en marcha, asegurate de que el dispositivo esté comple-

tamente seco y que el aire esté bien ventilado en la habitacion.

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

2. Compruebe si hay un recipiente para grasa (10)debajo de la salida de drenaje de grasa (9)..

iATENCION! La cubierta superior (2) levante solo usando la manija (7).

3. Engrase las placas calentadoras (3) con grasa para cocinar destinada a freir alimentos y luego
cierre la tapa superior.

4. Conecte el dispositivo a la fuente de alimentacién: la conexion se indica mediante una sefal
sonora y el panel de control se encendera y apagara. Encienda el dispositivo con el boton
ON/OFF (a).

iATENCION! El dispositivo pasara al modo de suspension después de 60 minutos de inac-

tividad. Para reiniciarno presione el botén ON/OFF (a).

5. Para seleccionar el modo manual, configure la temperatura seguin sus preferencias usando el
boton TEMP (d) y ajuste la temperatura usando los botones (c). Luego confirme con el botdn
OK (b): comenzara el proceso de precalentamiento de las placas calefactoras.

6. Cuando se alcance la temperatura establecida, la luz indicadora READY (g) se encenderd y el
dispositivo emitira sefales sonoras indicando que esta listo para funcionar.

7. Abra la tapa de la parrilla, coloque la comida en la placa calefactora inferior, luego cierre la
tapa y presione muy suavemente sobre la comida. Silos alimentos a asar tienen una estructu-
ra delicada, bloquee la cubierta superior (2) en la posicion desblogueada moviendo primero
el control deslizante (6) a la posicion 1-5. Luego use el boton TIMER (e) para configurar su
tiempo de asado preferido usando los botones (c). Inicie el proceso de asado presionando el
botén OK (b); el tiempo establecido comenzara la cuenta regresiva. Puedes preparar carne,
pescado, brochetas, verduras, etc. en el aparato.

8. Una vez transcurrido el tiempo establecido, el dispositivo emitira sefales sonoras, finalizara el
proceso de asado y se apagara.

9. Mientras el dispositivo estd en funcionamiento, puedes ajustar la temperatura y el tiempo
de funcionamiento en cualquier momento, y puedes pausar o finalizar el proceso de asado.

iATENCION! Las placas de coccién estan calientes. No toque las placas calefactoras de

la parrilla.

10. Al abrir y cerrar la tapa para comprobar el estado de los alimentos tostados, tenga cuidado
con el escape de vapor del dispositivo, que es un resultado natural del procesamiento tér-
mico. Dependiendo de los resultados y de tus gustos culinarios, controla el tiempo de asado.

11. La grasa extraida de los alimentos fluird a través del canal (?) hacia el recipiente de grasa(10)..
Vaciala de grasa acumulada de forma regular.

iATENCION! La grasa que fluye hacia el recipiente esta caliente; tenga cuidado de no

quemarse.

12. Retire los alimentos asados utilizando unas pinzas especiales o cubiertos de madera. No utili-
ce cubiertos de metal, ya que pueden rayar las placas calefactoras de la parrilla.

13. Coloque otros productos para asar en el aparato. Cuando termines de trabajar con la parrilla,
desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion.
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14. Espere hasta que el dispositivo se enfrie por completo y luego limpielo siguiendo las instruc-
ciones del capitulo “‘LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”.

USO DE LA PARRILLA CON PLATOS ABIERTOS

iATENCION! Antes de ponerlo en marcha, asegurate de que el dispositivo esté comple-

tamente seco y que el aire esté bien ventilado en la habitacion.

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana,
uniforme y nivelada.

2. Deslice el control deslizante de blogueo del desplie-
gue de la parrilla (5) y al mismo tiempo incline la cu-
bierta superior (2) hacia la parte posterior del dispo-
sitivo para que descanse sobre el mango (7). sobre la
encimera. Las placas calefactoras formaran un angulo
de 180° (fig. 1).

iATENCION! Al desmontar la parrilla, el dispositivo debe estar completamente frio.

3. Compruebe si hay un recipiente para grasa (10)debajo de los canalones de drenaje de grasa
9).

4. Engrase las placas calentadoras (3) con grasa de cocina destinada a freir alimentos.

5. Conecte el dispositivo a la fuente de alimentacion: la conexion se indica mediante una sefal
sonora y el panel de control se encendera y apagara. Encienda el dispositivo con el boton
ON/OFF (a).

iATENCION! El dispositivo pasara al modo de suspension después de 60 minutos de inac-

tividad. Para reiniciarno presione el botén ON/OFF (a).

6. Para seleccionar el modo manual, configure la temperatura segun sus preferencias usando el
boton TEMP (d) y ajuste la temperatura usando los botones (c). Luego confirme con el botdn
OK (b): comenzara el proceso de precalentamiento de las placas calefactoras.

7. Cuando se alcance la temperatura establecida, la luz indicadora READY (g) se encenderd y el
dispositivo emitira sefales sonoras indicando que esta listo para funcionar.

8. Cologue los productos a asar en ambas zonas de coccion. El tiempo de asado dependera del
tipo de productos asados. De vez en cuando voltee la comida hacia el otro lado para coci-
narla uniformemente. Dependiendo de los resultados y gustos culinarios, controle el tiempo
de asado.

9. Luego use el boton TIMER (e) para configurar su tiempo de asado preferido usando los bo-
tones (c). Inicie el proceso de asado presionando el boton OK (b); el tiempo establecido co-
menzara la cuenta regresiva. Puedes preparar carne, pescado, brochetas, verduras, etc. en
el aparato.

10. Una vez transcurrido el tiempo establecido, el dispositivo emitira sefales sonoras, finalizara el
proceso de asado y se apagara.

11. Mientras el dispositivo esta en funcionamiento, puedes ajustar la temperatura y el tiempo
de funcionamiento en cualguier momento, y puedes pausar o finalizar el proceso de asado.

12. La grasa extraida de los alimentos fluird a través de los canalones (9) hacia el recipiente de
grasa (10). Vaciar peridédicamente los recipientes de grasa acumulada.

iATENCION! La grasa que fluye hacia el recipiente esta caliente; tenga cuidado de no

quemarse.

13. Retire los alimentos asados utilizando unas pinzas especiales o cubiertos de madera. No utili-
ce cubiertos de metal, ya que pueden rayar las placas calefactoras de la parrilla.
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14. Coloque otros productos para asar en el aparato. Cuando termines de trabajar con la parrilla,
desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion.

15. Espere hasta que el dispositivo se enfrie por completo y luego limpielo siguiendo las instruc-
ciones del capitulo “LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO”.

iATENCION! Después de utilizar la parrilla con las placas en posicién abierta, no cierre

la tapa hasta que el dispositivo se haya enfriado por completo. jPeligro de quemaduras!

USO DEL GRILL CON PROGRAMAS AUTOMATICOS

iATENCION! Antes de ponerlo en marcha, asegurate de que el dispositivo esté comple-

tamente seco y que el aire esté bien ventilado en la habitacion.

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

2. Asegurese de que el contenedor de grasa (10) esté instalado en el dispositivo.

iATENCION! Levante la cubierta superior Ginicamente utilizando el asa (1).

3. Engrase las placas calentadoras (3) con grasa para cocinar destinada a freir alimentos y luego
cierre la tapa superior.

4. Conecte el dispositivo a la fuente de alimentacion: la conexion se indica mediante una breve
sefal sonora y el panel de control se encendera y apagara. Encienda el dispositivo con el
boton ON/OFF (a).

5. De los cinco programas automaticos disponibles (i), seleccione el programa adecuado pul-
sando el boton correspondiente al producto que desea asar. Confirme su seleccion con el
botén Aceptar (b). Comenzara el proceso de calentamiento de las placas calefactoras.

6. Cuando se alcance la temperatura establecida sonara una sefal acustica indicando que esta
listo para funcionar.

iATENCION! Las placas de coccién estan calientes. No toque las placas calefactoras de

la parrilla.

7. Abra la tapa de la parrilla, coloque la comida en la placa calefactora inferior, luego cierre la
tapa y presione muy suavemente sobre la comida.

8. En los programas automaticos (i), puede seleccionar uno de los tres niveles de asado dispo-
nibles RARO, MEDIO, BIEN HECHO usando los botones de ajuste del tiempo de trabajo (),
luego confirme con el botén OK (b) - el tiempo configurado comenzaré la cuenta regresiva .

9. Una vez transcurrido el tiempo establecido, el dispositivo emitira sefiales sonoras, finalizara el
proceso de asado y se apagara.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar (y después de tostar), desconecta el enchufe de la toma de corriente y espera
a que el dispositivo se enfrie por completo.

iATENCION! No sumerijas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros liquidos!

iNo limpie el interior del dispositivo con esponjas o paiios afilados y abrasivos, ya que

podrian daiar las placas calefactoras!

2. Limpie previamente las placas calefactoras de la parrilla con una toalla de papel. Luego des-
monte las placas calefactoras del dispositivo utilizando los botones (4) y lavelas en agua tibia
con detergente, luego enjuaguelas y séquelas bien.

3. Las placas calefactoras son idénticas y pueden intercambiarse. Al instalar las placas en el
dispositivo, ajustelas para que las dos protuberancias de la placa encajen en las dos ranuras
del dispositivo y luego presione la placa hasta que encaje el pestillo.
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4. Puede limpiar la superficie donde estan montadas las placas calefactoras dentro del disposi-
tivo con una toalla de papel.

5. Lave el contenedor de grasa en agua tibia con un detergente suave, luego enjuadguelo, séquelo
e instalelo en su lugar.

6. Limpie la superficie exterior de la parrilla con un pafio humedo y luego séquela.

7. Las placas calefactoras (3) y el recipiente para grasa (10) se pueden lavar en el lavavajillas.

iATENCION! Al limpiar las placas calefactoras, no permita que entre humedad debajo

de las placas calefactoras. Esto podria danar el dispositivo y supone un riesgo de des-

carga eléctrica.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa

de identificacion del producto.
Longitud del cable de red: 0,8 m

IATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Si el manual ha sido traducido automaticamente.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio

ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado debera entregarse al punto de recepcién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
||
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d’emploi avant toute
utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des
enfants se trouvent a proximité de l'appareil !

D N'utilisez pas l'appareil a dautres fins que celles
pour lesquelles il a été concu.

D N'immergez pas l'appareil, le cable ou la fiche
dans l'eau ou d’autres liquides !

D Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant
lorsque vous n'utilisez pas l'appareil.

D N'utilisez pas un appareil endommageé, méme
si le cordon d’alimentation ou la fiche sont en-
dommagés - dans ce cas, faites réparer lappareil
dans un centre de service agree.

D Lutilisation d'accessoires non recommandeés
par le fabricant peut endommager lappareil,
provoquer un incendie ou des blessures.

D N'utilisez pas l'appareil a l'extérieur.

D N'accrochez pas le cordon dalimentation de
lappareil a des bords coupants et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

D Ne placez pas l'appareil a proximité de cuisiniéres
électriques ou a gaz, de brlleurs, de fours, etc.
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D Ne touchez pas les surfaces chaudes pendant le
grillage. Utilisez uniguement la poignée fournie
pour ouvrir lappareil.

D Débranchez le four mixte de la prise de courant
et laissez-le refroidir complétement avant de le
nettoyer.

D Lorsque vous ouvrez lappareil pendant le gril-
lage, faites attention aux fumeées chaudes qui
séchappent sur les cotés des plagues de cuis-
son |

D Utilisez lappareil sur une surface plane et stable.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
d’au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendées. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants
a moins gqu’ils naient au moins 8 ans et qu'ils
soient surveillés. Les enfants ne sont pas auto-
risés a effectuer le nettoyage/l'entretien sans
surveillance.

D Cardez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.
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D Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

D équipement n'est pas concu pour fonctionner
avec des minuteries externes ou un systeme de
contrble sépareé.

D Lappareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des
parties en contact direct avec les aliments, doit
étre effectué avant la premiere utilisation, imme-
diatement aprés l'utilisation ou si lappareil Na
pas été utiliseé pendant une longue période - la

procédure est décrite dans le chapitre «NET-
TOYAGE ET ENTRETIEN».

) &ATTENTION I Surface chaude ! Le sym-
bole sur I'appareil indique que ses composants
peuvent devenir chauds pendant le fonction-
nement.

D La température des surfaces de contact peut
étre plus élevée quand lappareil est en fonc-
tionnement.

D Ne placez pas lappareil a proximité de matériaux
inflammables tels que des rideaux, des nappes,
etc. car cela pourrait provoguer un incendie.

D Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de
lappareil pour le débrancher.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains mouillées.
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D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas lais-
ser les éléments d'emballage en libre acces (sacs
en plastique, boites en carton, polystyrene, etc.).

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque de suffo-
cation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée

peut s’enflammer. Faites attention.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Base du gril 6. Curseur de verrouillage du couvercle
2. Couvercle supérieur du gril supérieur avec réglage en hauteur 1-5
3. Plagues de cuisson 7. Poignée du couvercle supérieur
4.  Boutons de déclenchement des 8. Panneau de contréle

plaques de cuisson 9. Canal d’évacuation des graisses
5. Curseur verrouillant le gril en position 10. Récipient a graisse

ouverte
a. Bouton marche/arrét e. Bouton de temps de travail avec affichage
b. Bouton OK (démarrer/arréter/pause) TIMER

c. Température réglable (140-230°C toutes les  f. Voyant de connexion réseau POWER
5°C) et durée de fonctionnement (10 sec- g. Voyant PRET

30 min. toutes les 10 sec.) h. Indicateurs de cuisson des produits RARE,
d. Bouton de température avec affichage MOYEN, BIEN CUIT
TEMP i. Cing programmes automatiques



DESCRIPTION DES PROGRAMMES AUTOMATIQUES

RARE MOYEN BIEN JOUE

Programme T T T
Température € MP Sl Tem emps Température emps
(min.) (min.) (min.)
230

pérature
3:00 230 5:30 230 7:00

« poulet » - - 220 4:.00 220  5:.00

. . 200 4:30 200  6:00
Griller 210 2:00 210 3:00 210 4:00
Burger 220 3:00 220 4:30 220  6:.00

Selon vos besoins, le type d’aliment a frire, sa taille et sa quantite, le gril peut étre utilisé
dans deux configurations :

- avec des plagues fermées - friture compléte sur deux cotés en méme temps, le processus
de grillage est strictement contrélé, temps de friture court, les aliments sont cuits a un degré
presque identique des deux cotés

- avec des plaques ouvertes - la grillade la plus similaire a un feu ouvert naturel, tout en dou-
blant la surface du gril

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Sortez l'appareil du carton, retirez les sacs, les étiquettes, les éléments de remplissage et les
verrous de transport de l'appareil.

2. Vérifiez que les spécifications de l'alimentation électrique figurant sur la plaque signalétique
de l'appareil correspondent a celles de votre alimentation secteur.

3. Ouvrez le couvercle supérieur (2) en déplacant dabord la glissiére de verrouillage du cou-
vercle (4) en position ,OPEN". Louverture du capot supérieur est bloquée aprés avoir dépla-
cé le curseur vers la poignée du capot (7).

4. Utilisez les boutons (4) pour démonter les plagues chauffantes pour les nettoyer.

ATTENTION ! Ne faites jamais fonctionner I'appareil si les plaques de cuisson ne sont

pas correctement installées.

5. Essuyez soigneusement les plaques de cuisson du gril (3) et le bac a graisse (10) avec un chif-
fon humide, puis essuyez-les.

6. Remettez le bac a graisse en place. Les plaques de cuisson sont identiques et peuvent étre
interchangées entre elles. Lors de I'installation des plagques dans l'appareil, ajustez-les de ma-
niére a ce que les deux saillies de la plague s'inserent dans les deux fentes de l'appareil, puis
appuyez sur la plague jusqu‘a ce que le loguet senclenche.

7. Effectuez une opération de préchauffage des plagques de cuisson avant d'utiliser le gril. Pour

cela, placez l'appareil sur une surface dure, séche, horizontale et plane, branchez-le au sec-
teur et démarrez le processus de chauffe & 230°C pendant 10 minutes. Une description dé-
taillée de I'utilisation du panneau de commande et du réglage de la température et de la
durée se trouve dans les chapitres « UTILISATION DU GRIL... ». Aprés 10 minutes, éteignez
I'appareil, débranchez-le du secteur et attendez qu'il refroidisse complétement. Le chauffage
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des plaques peut saccompagner d‘une légére fumée et d'une odeur désagréable, qui dispa-
raitront avec une utilisation ultérieure.

8. Essuyez a nouveau les plagues de cuisson du gril avec un chiffon humide, puis essuyez-les a
sec.

UTILISATION DU GRIL AVEC DES PLAQUES FERMEES

ATTENTION ! Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il est compléte-

ment sec et que la piéce est ventilée.

1. Placez I'appareil sur une surface dure, séche, horizontale et réguliere.

2. Vérifiez s'il y a un récipient a graisse (10)sous le bec d‘évacuation des graisses (9)..

ATTENTION ! Soulevez le couvercle (2) supérieur uniquement a I'aide de la poignée (5).

3. Craissez les plagques de cuisson (3) avec de la graisse alimentaire destinée a faire frire des
aliments, puis fermez le couvercle supérieur.

4. Connectez l'appareil a I'alimentation électrique - la connexion est signalée par un signal so-
nore et le panneau de commande sallumera et s'éteindra. Allumez l'appareil avec le bouton
ON/OFF (a).

ATTENTION ! L'appareil passe en mode veille aprés 60 minutes d’inactivité. Recommen-

cern’appuyez pas sur le bouton ON/OFF (a).

5. Pour sélectionner le mode manuel, réglez la température selon vos préférences a laide du
bouton TEMP (d) et réglez la température a |'aide des boutons (c). Confirmez ensuite avec le
bouton OK (b) - le processus de préchauffage des plagques chauffantes commencera.

6. Lorsque la température réglée est atteinte, le voyant READY (g) sallumera et I'appareil émet-
tra des signaux sonores indiquant qu'il est prét a fonctionner.

7. OQuvrez le couvercle du gril, placez les aliments sur la plague chauffante inférieure, puis fermez
le couvercle et appuyez tres doucement contre les aliments. Si les aliments a griller ont une
structure délicate, verrouillez le couvercle supérieur (2) en position déverrouillée en déplacant
d'abord le curseur (6) en position 1-5. Utilisez ensuite le bouton TIMER (e) pour régler votre
durée de cuisson préférée a l'aide des boutons (c). Démarrez le processus de grillage en ap-
puyant sur le bouton OK (b) - le temps réglé commencera a compter a rebours. Vous pouvez
utiliser l'appareil pour préparer de la viande, du poisson, des brochettes, des légumes, etc.

8. Une fois le temps réglé écoulé, I'appareil émettra des signaux sonores, mettra fin au processus
de grillage et s'éteindra.

9. Pendant que l'appareil fonctionne, vous pouvez a tout moment régler la température et la
durée de fonctionnement, et vous pouvez suspendre ou arréter le processus de grillage.
ATTENTION! Les plaques de cuisson sont chaudes. Ne touchez pas les plaques chauf-

fantes du gril.

10. Lorsque vous ouvrez et fermez le couvercle pour vérifier I'état des aliments en cours de cuis-
son, faites attention a la vapeur qui s'échappe de I'appareil, résultat naturel du traitement
thermique. En fonction des résultats et de vos goUts culinaires, controlez le temps de cuisson.

11. La graisse fondue des aliments s‘écoulera dans le bac a graisse (10). Videz-le réguliérement
de la graisse accumulée.

ATTENTION ! La graisse qui s’écoule dans le récipient est chaude - faites attention de

ne pas vous brdler.

12. Retirez les aliments grillés avec des pinces spéciales ou des couverts en bois. N'utilisez pas de
couverts en métal, car ils peuvent rayer les plagues chauffantes du gril.

13. Placez d'autres produits a griller dans I'appareil. Lorsque vous avez fini de travailler avec le gril,
débranchez I'appareil de l'alimentation électrique.
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14. Attendez que l'appareil soit complétement refroidi puis nettoyez-le en suivant les instructions
de la section ,ENTRETIEN ET NETTOYAGE".

UTILISATION DU GRIL AVEC DES PLAQUES OUVERTES

ATTENTION! Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu’il est compléte-

ment sec et que la piéce est ventilée.

1. Placez I'appareil sur une surface dure, séche, horizon-
tale et réguliere.

2. Faites glisser le curseur de verrouillage de dépliage du
gril (5) et en méme temps inclinez le capot supérieur
(2) vers larriére de l'appareil pour qu'il repose sur la
poignée (7). a propos du comptoir. Les plaques de
cuisson formeront un angle de 180° (figure 1).

ATTENTION ! Lappareil doit étre complétement refroidi pendant I'opération de dé-

pliage.

3. Vérifiez s'il y a un bac a graisse (10)sous les gouttiéres d‘évacuation des graisses (9) .

4. Craissez les plagues de cuisson (3) avec de la graisse alimentaire destinée a faire frire des
aliments.

5. Connectez I'appareil a l'alimentation électrique - la connexion est signalée par un signal so-
nore et le panneau de commande sallumera et s'éteindra. Allumez l'appareil avec le bouton
ON/OFF (a).

ATTENTION ! L'appareil passe en mode veille aprés 60 minutes d’inactivité. Recommen-

cern’appuyez pas sur le bouton ON/OFF (a).

6. Pour sélectionner le mode manuel, réglez la température selon vos préférences a l'aide du
bouton TEMP (d) et réglez la température a l'aide des boutons (c). Confirmez ensuite avec le
bouton OK (b) - le processus de préchauffage des plaques chauffantes commencera.

7. Lorsque la température réglée est atteinte, le voyant READY (g) sallumera et I'appareil émet-
tra des signaux sonores indiquant qu'il est prét a fonctionner.

8. Placez les produits a griller sur les deux plaques de cuisson. Le temps de cuisson sur le gril
dépendra du type de produits a griller. Retournez régulierement les aliments pour les cuire
uniformément. En fonction des résultats et des goUts culinaires, contrélez le temps de cuisson.

9. Utilisez ensuite le bouton TIMER (e) pour régler votre durée de cuisson préférée a l'aide des
boutons (c). Démarrez le processus de grillage en appuyant sur le bouton OK (b) - le temps
réglé commencera a compter a rebours. Vous pouvez utiliser 'appareil pour préparer de la
viande, du poisson, des brochettes, des légumes, etc.

10. Une fois le temps réglé écoulé, l'appareil émettra des signaux sonores, mettra fin au processus
de grillage et s'éteindra.

11. Pendant que l'appareil fonctionne, vous pouvez a tout moment régler la température et la
durée de fonctionnement, et vous pouvez suspendre ou arréter le processus de grillage.

12. La graisse fondue des aliments s'écoulera dans le bac a graisse (10). Videz-le réguliérement
de la graisse accumulée.

ATTENTION! La graisse qui s’écoule dans le récipient est chaude - faites attention de

ne pas vous briler.

13. Retirez les aliments grillés avec des pinces spéciales ou des couverts en bois. N'utilisez pas de
couverts en métal, car ils peuvent rayer les plagues chauffantes du gril.

14. Placez d'autres produits a griller dans I'appareil. Lorsque vous avez fini de travailler avec le gril,
débranchez I'appareil de l'alimentation électrique.
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15. Attendez que 'appareil soit complétement refroidi puis nettoyez-le en suivant les instructions
de la section «kENTRETIEN ET NETTOYAGE».

ATTENTION ! Aprés avoir utilisé le gril avec les plaques en position ouverte, ne fermez

pas le couvercle tant que I'appareil n’a pas complétement refroidi. Risque de bralure !

UTILISATION DU GRIL AVEC DES PROGRAMMES AUTOMATIQUES

ATTENTION! Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu’il est compléte-

ment sec et que la piéce est ventilée.

1. Placez I'appareil sur une surface dure, séche, horizontale et réguliere.

2. Assurez-vous qu'un bac a graisse est installé sur I'appareil. (10).

ATTENTION! Soulevez le couvercle (2) supérieur uniquement a l'aide de la poignée (5).

3. Craissez les plagques de cuisson (3) avec de la graisse alimentaire destinée a faire frire des
aliments, puis fermez le couvercle supérieur.

4. Connectez I'appareil a I'alimentation électrique - la connexion est signalée par un court signal
sonore et le panneau de commande sallumera et s'éteindra. Allumez I'appareil avec le bouton
ON/OFF (a).

5. Parmi les cing programmes automatiques disponibles (i), sélectionnez le programme appro-
prié en appuyant sur la touche correspondant au produit que vous souhaitez griller. Confir-
mez votre sélection avec le bouton OK (b). Le processus de chauffage des plagues chauffan-
tes commencera.

6. Lorsque la température réglée est atteinte, un signal sonore retentit indiquant qu'il est prét a
fonctionner.

ATTENTION! Les plaques de cuisson sont chaudes. Ne touchez pas les plaques chauf-

fantes du gril.

7. Quvrez le couvercle du gril, placez les aliments sur la plague chauffante inférieure, puis fermez
le couvercle et appuyez trés doucement contre les aliments.

8. Dans les programmes automatiques (i), vous pouvez sélectionner I'un des trois niveaux de
grillade disponibles SAUR, MOYEN, BIEN CUIT a laide des boutons de réglage du temps de
travail (c), puis valider avec le bouton OK (b) - le temps programmé démarre un décompte. .

9. Une fois le temps réglé écoulé, l'appareil émettra des signaux sonores, mettra fin au processus
de grillage et s'éteindra.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant le nettoyage (et aprés le grillage), débranchez la prise de courant et attendez que l'ap-
pareil refroidisse.

ATTENTION! Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans d’autres liquides. N'essuyez

pas les plaques de cuisson avec des éponges ou des grattoirs tranchants et abrasifs, car

cela pourrait les endommager.

2. Nettoyez les plaques de cuisson du gril de la graisse avec une serviette en papier. Retirez
ensuite les plagues de cuisson de I'appareil et lavez-les a I'eau chaude avec un détergent, puis
rincez-les et séchez soigneusement .

3. Les plaques de cuisson sont identiques et peuvent étre interchangées entre elles. Lors de
I'installation des plaques dans I'appareil, ajustez-les de maniére a ce que les deux saillies de la
plaque s'inserent dans les deux fentes de 'appareil, puis appuyez sur la plagque jusqu'a ce que
le loquet s'enclenche.

4. Vous pouvez essuyer la surface ou les plaques de cuisson sont montées a l'intérieur de l'ap-
pareil avec une serviette en papier.

60



5. Lavezle bac a graisse a I'eau chaude avec un détergent doux, puis rincez et séchez-le.

6. Nettoyez la surface extérieure du gril avec un chiffon humide, puis essuyez-la a sec.

7. Les plaques de cuisson (3) et le bac a graisse (10) peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
ATTENTION! Lors du nettoyage des plaques chauffantes, ne laissez pas I'humidité pé-
nétrer sous les plaques chauffantes. Cela pourrait endommager I'appareil et présenter
un risque de choc électrique.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les parametres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique
du produit.
Longueur du cable secteur: 0,8 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Kulbnodsen vigyazz, ha gyermekek tartdzkodnak
a készulék kdzelében!

D Ne hasznald a készuléket a rendeltetésétdl eltérd
célokra.

D Ne meritsd a készUléket, a kabelt és a csatlakozot
vizbe vagy mas folyadékbal

D Ne hagyd a készuléket fellgyelet nelkdl muké-
dés kdzben.

D Mindig huzza ki a dugdt a fali aljzatbdl, ha nem
hasznalja.

D Ne hasznalj sérult készuléket, meég akkor sem,
ha csak a haldzati kabel vagy a dugd sérult -
ebben az esetben javittasd meg a készUléket a
hivatalos szervizkdzpontban.

D A gyarto altal nem ajanlott tartozékok haszna-
lata a készulék karosodasat, tlzet vagy sérulést
okozhat.

D Ne hasznald a készuléket a szabadban.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro fellletekkel érintkezzen.

D Ne helyezd a készuléket elektromos, vagy gaz-
tlzhely, egdk, sttdk stb. kdzelébe.

D Piritaskor ne érintse meg a készulék forro fellle-
teit. A nyitashoz csak a kijelolt fogantyUt hasznalja.
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D A tisztitas megkezdése elbtt eldszor huzza ki
a dugodt a konnektorbdl, és varja meg, amig a
keszulek teljesen lehdl.

D Amikor piritas kdzben kinyitja a készuleket, vi-
gyazzon, nehogy forro fUst j6jjon ki a fézdlapok
oldalan!

D Hasznalja a készUleket sima és stabil feluleten.

D A készUléket foldeld csappal kell csatlakoztatni
egy konnektorhoz.

D A berendezést legaldbb 8 éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képesség
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha felUgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszelyek meg-
ertésre keruljenek. A tisztitast és karbantartast a
gyermekek csak akkor végezhetnek, ha 8 évesek
és felUgyelettek. Felugyelet nélkuli gyermekek
nem végezhetnek tisztitast/karbantartast.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetéket 8 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D A gyermekek nem jatszhatnak a készUlekkel.

D A készuléket nem alkalmas kulsé iddzitdvel vagy
kUldon taviranyitoval tortéend muikddtetésre.

D A készuléket kizarolag haztartasi hasznalatra
szanjak.

D A készulek tisztitasat, kildondsen az élelmiszerek-
kel kdzvetlendl érintkezd alkatrészek tisztitasat
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az elsd hasznalat el6tt, kdzvetlenul az alkalmazas
befejezése utan, vagy ha a készUléket hosszu
|o|e|g nem hasznalt - az eljarast a ,TISZTITAS és
KARBANTARTAS” cimU fe ezet ismerteti.

D &Figyelem! Forro fellilet! A késziiléken
lévé szimbdlum jelzi, hogy a késziilék alkat-
részei mikoédés kozben felforrésodhatnak.

D A hozzaférhetd felUletek hdmeérséklete magasabb
lehet, amikor a berendezés muikddik.

D Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagok,
példaul fuggdnyok, teritdk és masok kozelébe,
mert tUzet okozhat.

D Ne a vezetéknél fogva huzd ki a haldzati csat-
lakozot.

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kéerjuk, ne
hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak a féliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyullad-
hat. Legyen rendkiviil ovatos.
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A KESZULEK LEIRASA

1. Grillalap 6. Felsé fedél zar csuszka magassagalli-

2. Crill felsé fedél tassal 1-5

3. Futélapok 7. Felsé burkolat fogantyuja

4. Futélap kioldd gombok 8. Kezeldpanel

5. Csuszka a racsot nyitott helyzetbe 9. Zsirleereszté csatorna
zarja 10. Zsirtartaly

A VEZERLOPANEL LEIRASA

a. ON/OFF gomb f. POWER haldzati csatlakozas lampa

b. OK gomb (inditas/leallitas/sziinet) g. READY fény

c. Allithatd hédmérséklet (140-230°C 5°C-on-  h. RITKA, KOZEPES, JOL KESZULT termék
ként) és tzemid6 (10 s-30 perc 10 s) készségi mutatoi

d. Hémérseklet gomb TEMP kijelzével i. Ot automatikus program

@

Munkaidé gomb TIMER kijelzével

AUTOMATIKUS PROGRAMOK LEIRASA

RITKA KOZEPES SZEP MUNKA
Program
45 (perd 6 perd 46 oerd)

steak 230 3:00 230 5:30 230 7:00
Csirke - - 220 4:00 220 5:00

- - 200 4:30 200 6:00
210 2:00 210 3:00 210 4:00
Burger 220 3:00 220 4:30 220 6:00

Az On igényeitdl, a stilt étel tipusatol, méretétd! és mennyiségétdl fliggden a grill kétféle
konfiguracioban hasznalhato:
- zart tanyérokkal - alapos sutés egyszerre mindkét oldalon, a grillezési folyamat szigordan
ellenérzott, rovid sttési ido, az ételek szinte azonos fokon stlnek &t mindkét oldalon.
- nyitott tanyérokkal - a grillezés a lehetd legkdzelebbi a természeteshez alacsony langon,
mikdzben a grill felllete megduplazodik.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Csomagolja ki a készuléket a dobozbdl, tavolitson el minden zacskot, cimkét, toltdanyagot és
szallitasi zarat a készulékrol.

2. Ellenérizd, hogy a készulék cimtablajan feltlntetett tapellatasi paraméterek megfelelnek-e a
halozati tapegységed paramétereinek.

3. Nyissa ki a felsé fedelet (2) a felsé fedél rogzitd csuszkajanak (6) elcsusztatasaval. A felséd fedél

nyildsa blokkolva van, miutan a csuszkat a fedél fogantyuja felé mozditja (7).
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4. A(4) gombokkal szerelje szét a fltdlapokat tisztitashoz.

FIGYELEM! Soha ne inditsa el a készlléket megfelel6en felszerelt fitélapok nélkiil.

5. Alaposan térolje le a grill fitdlapjait (3) és a zsirtartalyt (10) egy nedves ruhaval, majd torélje
szarazra.

6. Helyezze vissza a zsirtartalyt a helyére. A fUtélapok azonosak és cserélheték. Amikor a leme-
zeket a készulékbe szerel, allitsa be éket Ugy, hogy a lemez két kiemelkedése illeszkedjen a
készulék két nyilasaba, majd nyomja meg a lemezt, amig a retesz be nem kattan.

7. Agrill hasznalata el6tt melegitse eld a tanyérokat. Ehhez helyezze a készuléket kemény, szaraz,
vizszintes és egyenletes feliletre, csatlakoztassa a halozathoz, és inditsa el a melegitést 230°C-
on 10 percig. A vezérldpanel hasznalatanak, valamint a hémérséklet és idd beallitdsanak rész-
letes leirasa a ,GRILL HASZNALATA.. cim( fejezetekben taldlhato. A folyamat befejezése
utan kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a tapegységhdl, és varja meg, amig teljesen kihdl. A
tanyérok felmelegedését enyhe fust és kellemetlen szag kisérheti, amely a tovabbi hasznalat
soran eltdnik.

8. Tordlje ujra a grill futélapjait egy nedves ruhaval, majd tordlje szarazra.

A GRILL HASZNALATA ZART LEMEZEKKEL

FIGYELEM! Inditas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a készilék teljesen megszaradt, és

van-e szell6zés a helyiségben.

1. Helyezze a készuléket kemény, széraz, vizszintes és egyenletes fellletre.

2. Ellendrizze, hogy nincs-e zsirtartaly (10)a zsirleeresztd kifolyd (9) alatt..

FIGYELEM! Fedélap (2) csak a fogantyuval emelje fel (7).

3. Kenje meg a fltdlapokat (3) az ételek sttésére szolgald sttdézsirral, majd zarja le a felsé fedelet.

4. Csatlakoztassa a készUléket az dramforrashoz - a csatlakozast hangjelzés jelzi, és a vezérldpa-
nel be- és kikapcsol. Kapcsolja be a késziléket a BE/KI gombbal (a).

FIGYELEM! A készulék 60 perc inaktivitas utan alvé izemmaodba kapcsol. El6rél kez-

denine nyomja meg a BE/KI gombot (a).

5. A kézi Gizemmod kivélasztasahoz éllitsa be a kivant hémérsékletet a TEMP gombbal (d), és
allitsa be a hémeérsekletet a (c) gombokkal. Ezutan erdsitse meg az OK gombbal (b) - megkez-
dédik a fitdlapok elédmelegitése.

6. A beadllitott hémeérséklet elérésekor a READY jelzéfény (g) kigyullad, és a készilék hangjelzé-
seket ad ki, jelezve, hogy Uzemkeész.

7. Nyissa ki a grill fedelét, helyezze az ételt az also fltdlapra, majd zarja le a fedelet és nagyon
finoman nyomja ra az ételre. Ha a grillezendé étel finom szerkezet(, zérja le a felsé fedelet (2)
a nyitott helyzetben ugy, hogy elészér mozgassa a csuszkat (6) az 1-5 pozicidba. Ezutan az
IDOZITO gombbal (e) allitsa be a kivant grillezési idét a (c) gombok segitségével. Inditsa el a
grillezési folyamatot az OK gomb (b) megnyomasaval - a beallitott idé visszaszamlalasa meg-
kezdddik. Keszithet a készulékben hust, halat, nyarsat, zoldséget stb.

8. A bedllitott id6 letelte utan a készulék hangjelzést ad, befejezi a grillezési folyamatot és kikap-
csol.

9. A készulék mukodése kozben barmikor beadllithatja a hémérsékletet és az Uzemiddt, illetve
szUineteltetheti vagy befejezheti a grillezési folyamatot.

FIGYELEM! A f6z6lapok forréak. Ne érintse meg a grill fatélapjait.

10. A piritott étel llapotanak ellenérzése érdekében a fedél kinyitasakor és zarasakor Ugyelien a
készUlékbdl kilépd gdzre, amely a termikus feldolgozas természetes eredménye. Az eredmé-
nyektdl és kulinaris izlésétdl figgden szabalyozza a grillezési idot.

66



11. Az ételbdl kiolvasztott zsir a csatornan (9) keresztul a zsirtartalyba(10)folyik.. Rendszeresen
Uritse ki a felgyulemlett zsirbol.

FIGYELEM! A tartalyba aramlé zsir forré — vigyazzon, nehogy megégesse magat.

12. Tavolitsa el a grillezett ételeket specidlis csipesszel vagy fa evéeszkdzzel. Ne hasznaljon fém
evéeszkodzt, mert megkarcolhatja a grill fitélapjait.

13. Helyezzen a grillezésre szant egyéb termékeket a késztlékbe. Ha befejezte a grillezéssel vald
munkat, valassza le a késziléket az elektromos haldzatrol.

14. Varja meg, amig a készulék teliesen lehdl, majd tisztitsa meg a ,TISZTITAS ES KARBANTAR-
TAS* fejezetben leirtak szerint.

A GRILL HASZNALATA NYITOTT LEMEZEKKEL

FIGYELEM! Inditas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a készilék teljesen megszaradt, és

van-e szell6zés a helyiségben.

1. Helyezze a készuléket kemeény, széraz, vizszintes és
egyenletes felUletre.

2. Csusztassa el a racs kihajthatd zér csuszkajat (5) , és
ezzel egyidejlleg dontse a felsé fedelet (2) a készllek
hatuljadhoz ugy, hogy az a fogantyun (7) fekudjon. a
pultrél. A fatslapok 180°-os szdget zarnak be (1. dbra).

FIGYELEM! A grill szétszerelésekor a késziiléknek

teljesen le kell hilnie.

3. Ellendrizze, hogy van-e zsirtartaly (10)a zsirleereszté ereszcsatornak (9) alatt .

4. Kenje meg a fltdlapokat (3) az ételek sttésére szolgalod sttdzsirral.

5. Csatlakoztassa a készuléket az aramforrashoz - a csatlakozast hangjelzés jelzi, és a vezérldpa-
nel be- és kikapcsol. Kapcsolja be a késziléket a BE/KI gombbal (a).

FIGYELEM! A készulék 60 perc inaktivitas utan alvé izemmaodba kapcsol. El6rél kez-

denine nyomja meg a BE/KI gombot (a).

6. A kézi tzemmaod kivalasztasahoz allitsa be a kivant hémérsékletet a TEMP gombbal (d), és
allitsa be a hémeérsekletet a (c) gombokkal. Ezutan erdsitse meg az OK gombbal (b) - megkez-
dédik a fitdlapok elédmelegitése.

7. A beallitott hémeérséklet elérésekor a READY jelzofény (g) kigyullad, és a készilék hangjelzé-
seket ad ki, jelezve, hogy Uzemkeész.

8. Helyezze a grillezendd termékeket mindkét fézélapra. A grillezési idé a grillezett termékek
tipusatol fugg. ldénkeént forditsa meg az ételt a masik oldalara, hogy egyenletesen suljon. Az
eredményektdl és a kulinaris izektél fliggden szabalyozza a grillezési idot.

9. Ezutan az IDOZITO gombbal (€) allitsa be a kivant grillezési idét a (c) gombok segitségével.
Inditsa el a grillezési folyamatot az OK gomb (b) megnyomasaval - a beallitott id6 visszaszam-
lalasa megkezdddik. Készithet a készllékben hust, halat, nyarsat, zoldséget stb.

10. A beallitott idé letelte utan a készulék hangjelzést ad, befejezi a grillezési folyamatot és kikap-
csol.

11. A készulék mUkodése kodzben barmikor beallithatja a hdmérsékletet és az Gzemiddt, illetve
szUineteltetheti vagy befejezheti a grillezési folyamatot.

12. Az élelmiszerbél kiolvasztott zsir a csatornakon (9) keresztul a zsirtartalyba (10) folyik. Rend-
szeresen Uritse ki a felgyUlemlett zsirbdl készult tartalyokat.

FIGYELEM! A tartalyba aramlé zsir forré — vigyazzon, nehogy megégesse magat.

13. Tavolitsa el a grillezett ételeket specidlis csipesszel vagy fa evéeszkdzzel. Ne hasznaljon fém
evéeszkodzt, mert megkarcolhatja a grill fitélapjait.
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14. Helyezzen a grillezésre szant egyéb termékeket a készllékbe. Ha befejezte a grillezéssel vald
munkat, valassza le a készlléket az elektromos haldzatrol.

15. Varja meg, amig a készulék teliesen lehdl, majd tisztitsa meg a ,TISZTITAS ES KARBANTAR-
TAS* fejezetben leirtak szerint.

FIGYELEM! Miutan a grillt nyitott tanyérokkal hasznalja, ne zarja le a fedelet, amig a

készulék teljesen ki nem hiilt. Egési sériilés veszélye!

A GRILL HASZNALATA AUTOMATA PROGRAMOKKAL

FIGYELEM! Inditas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék teljesen megszaradt, és

van-e szell6zés a helyiségben.

1. Helyezze a készuléket kemény, szaraz, vizszintes és egyenletes fellletre.

2. Cybzédjon meg arrdl, hogy a zsirtartaly (10) be van szerelve a készilékbe.

FIGYELEM! Csak a fogantyuval (1) emelje fel a felsé fedelet.

3. Kenje meg a fltdlapokat (3) az ételek stitésére szolgald sttdzsirral, majd zarja le a felsé fedelet.

4. Csatlakoztassa a készuléket az dramforrashoz - a csatlakozast egy rovid hangjelzés jelz, és a
vezérlépanel be- és kikapcsol. Kapcsolja be a késziiléket a BE/KI gombbal (a).

5. Az 6t elérhetd automata program kézul (i) valassza ki a megfelelé programot a grillezni kivant
termék gombjanak megnyomasaval. Erésitse meg vélasztasat az OK gombbal (b). Megkezdé-
dik a futélemezek felflitése.

6. Abedllitott hdmeérseklet elérésekor hangjelzés hallhato, jelezve, hogy Uizemkész.

FIGYELEM! A féz6lapok forréak. Ne érintse meg a grill fliitélapjait.

7. Nyissa ki a grill fedelét, helyezze az ételt az also flitdlapra, majd zarja le a fedelet és nagyon
finoman nyomja ra az ételre.

8. Az automatikus programokban (i) a munkaidé-beallité gombokkal (c) kivalaszthatja a harom
rendelkezésre allo grillezési fokozat egyikét: RITKA, KOZEPES, JOL KESZULT, majd az OK
gombbal (b) erdsitse meg - a beallitott idé elkezdédik a visszaszamlalas. .

9. Abedllitott id6 letelte utan a készulék hangjelzést ad, befejezi a grillezési folyamatot és kikap-
csol.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Tisztitas el6tt (és grillezés utan) huzza ki a dugot a konnektorbol, és varja meg, amig a készulék
kihdl.

FIGYELEM! Ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne torolje le a fé6zéla-

pokat éles, dorzs6l6 ronggyal vagy szivaccsal, mert ez karosithatja a fé6zélapot.

2. Elézetesen tisztitsa meg a grill futélapjait a zsirtdl egy papirtdrlével. Ezutan a (4) gombok se-
gitségével szerelje le a fltdlapokat a készulékrdl, és mossa le meleg, mosogatdszeres vizben,
majd oblitse le és alaposan szaritsa meg.

3. Afltélapok azonosak és cserélhetdk. Amikor a lemezeket a készilékbe szerel, dllitsa be éket
ugy, hogy a lemez két kiemelkedése illeszkedjen a készulék két nyilasaba, majd nyomja meg a
lemezt, amig a retesz be nem kattan.

4. Papirtoridvel attorolheti azt a fellletet, ahol a fltélapok fel vannak szerelve a készulék belse-
jében.

5. Mossa ki a zsirtartalyt meleg vizben, enyhe tisztitdszerrel, majd oblitse le és szaritsa meg, és
helyezze a helyére.

6. Tisztitsa meg a grill kulsé feltletét egy nedves ruhaval, majd torolje szarazra.

7. Afatélapok (3) és a zsirtartd (10) mosogatdgépben moshatdk.
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FIGYELEM! A fatélapok tisztitasakor ne engedje, hogy nedvesség kertiljén a flitélapok
ala. Ez karosithatja a készuléket, és daramutés veszélyével jarhat.

MUSZAKI ADATOK

A mUszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 0,8 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikonyv gépi forditasban keszlilt.
Ha kétségei vannak, kerjik, olvassa el az angol nyelv( valtozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
B scgre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyUjté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

E A terméken taldlhatd jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA
SICUREZZA DI UTILIZZO

D Legoere attentamente le istruzioni per I'uso pri-
ma di utilizzare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando | bambini
sono vicini al dispositivo!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli per i quali € destinato.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina
In acqua o in altri liquidi!

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e
in funzione.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non e utilizzato.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato,
anche gquando e danneggiato il cavo o la spina. In
questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

D L'uso di accessori non raccomandati dal produt-
tore pud causare danni al dispositivo, incendi
o lesioni.

D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

D Non collocare l'apparecchio vicino a fornell,
bruciatori, forni, ecc. elettrici o a gas.

D Non toccare le superfici calde dellapparecchio
durante la cottura. Per aprire il dispositivo, uti-
lizzare lapposito manico.
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D Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare
completamente.

D Al momento di apertura dellapparecchio du-
rante la tostatura, fare attenzione ai fumi cald
che fuoriescono dai lati delle piastre calde!

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e
stabile.

D |l dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terra!

D Questo dispositivo puod essere utilizzato da bam-
bini dagli 8 anni in poi o da persone con capacita
fisiche e mentali ridotte e con mancanza di espe-
rienza e conoscenza dellattrezzatura, qualora
venga fornita una supervisione o un’istruzione
sull'uso sicuro dell’attrezzatura, in modo tale che
| pericoli correlati siano chiaramente compresi.
La pulizia e la manutenzione non devono essere
eseguite da bambini a meno che non abbiano
almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
sono autorizzati a eseguire la pulizia/manuten-
zione senza supervisione.

D Tenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini al di sotto degli 8 anni.

D | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

D |l dispositivo non e progettato per il funziona-
mento con i timer esterni o un sistema di con-
trollo separato.

D |l dispositivo e destinato ad uso domestico.

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle
parti a diretto contatto con gli alimenti, deve
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essere effettuata prima del primo utilizzo, subito
dopo l'uso o se l'apparecchio non e stato utiliz-
zato per lungo tempo - la procedura e descritta
ne| capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”,

D AATTENZIONE! Superficie calda! Il sim-

bolo sull’apparecchio indica che i suoi
componenti possono diventare caldi durante
il funzionamento.

D La temperatura delle superfici accessibili pud
essere piu alta quando l'apparecchio e in fun-
zione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali
inflammalbili come tende, tovaglie ecc. — rischio
di incendio!

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con
le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Adottare la massima pru-
denza.
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DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Grill Base 6. Cursore di blocco del coperchio

2. Coperchio superiore della griglia superiore regolabile in altezza 1-5

3. Piastre di riscaldamento 7. Supporto per coperchio superiore

4. Pulsanti di rilascio delle piastre di 8. Pannello di controllo
riscaldamento 9. Grondaia di scarico del grasso

5. Dispositivo di bloccaggio della griglia 10. Contenitore per grasso

che si apre in posizione di apertura

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

a. Pulsante ON/OFF e. Pulsante del tempo di funzionamento con
b. Pulsante OK (avvio/arresto/pausa) display TIMER
c. Temperatura regolabile (140-230 °C con f. Spia di collegamento alla rete POWER
incrementi di 5 °C) e tempo di funziona-  g. Luce pronta
mento (10 s-30 minuti con incrementidi~ h. Luci di doratura per RARO, MEDIO, BEN

10s) COTTO
d. Pulsante della temperatura con display i. Cingue programmi automatici
TEMP

DESCRIZIONE DEI PROGRAMMI AUTOMATICI

(°C) (minuti) (°C) (minuti) (°C) (minuti)

230 3:00 230 5:30 230 7:00

- - 220 4:.00 220 5:00
- - 200 4:30 200  6:00
Brindare 210 2:00 210 3:00 210 4:00
Hamburger [EPPI0) 3:00 220 4:30 220 6:00

A seconda delle esigenze, del tipo di frittura, delle sue dimensioni e quantita, la griglia pud
essere utilizzata in due configurazioni:
- Con le piastre chiuse: frittura accurata su entrambi i lati contemporaneamente, il processo
di grigliatura viene eseguito in modo rigorosamente controllato, tempo di frittura breve, il
cibo viene tostato in misura quasi identica su entrambi i lati.
- Con le piastre aperte: grigliare il piu vicino possibile al naturale a fuoco basso, allo stesso
tempo 'area della griglia viene raddoppiata.

Bistecca

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare il dispositivo dalla scatola, rimuovere eventuali sacchetti, etichette, riempitivi e
serrature di spedizione dal dispositivo.



2. Verificare se i parametri di alimentazione della targhetta corrispondano ai parametri della
Vostra rete di alimentazione.

3. Aprire il coperchio superiore (2) facendo scorrere prima il cursore di blocco del coperchio
superiore (6). Il coperchio superiore é bloccato quando il cursore viene spostato verso il sup-
porto del coperchio (7).

4. Utilizzare i pulsanti (4) per smontare le piastre per il lavaggio.

ATTENZIONE! Non avviare mai I'apparecchio senza le piastre montate correttamente.

5. Pulire accuratamente le piastre grill con adamp panno (3) e contenitore per grasso (10), e poi
asciugare.

6. Riposizionare il contenitore del grasso. | piani cottura sono identici e possono essere inter-
cambiabili tra loro. Quando si montano le schede nel dispositivo, allinearle in modo che le
due linguette sulla scheda colpiscano le due fessure del dispositivo, quindi premere la piastra
finché il fermo non funziona.

7. Eseguire l'operazione di riscaldamento delle piastre prima di iniziare il funzionamento del grill.
Per fare cio, posizionare l'apparecchio su una superficie dura, asciutta, orizzontale e piana,
collegarlo alla rete elettrica e avviare il processo di riscaldamento a 230°C per 10 minuti. Una
descrizione dettagliata di come utilizzare il pannello di controllo, impostare la temperatura
e l'ora si trova nei capitoli ,UTILIZZO DEL GRILL... Al termine del processo, spegnere il di-
spositivo, scollegarlo dalla rete elettrica e attendere che si sia completamente raffreddato.
Il riscaldamento delle tavole pud essere accompagnato da un leggero fumo e da un odore
sgradevole, che scomparira durante il funzionamento.

8. Ripassare le piastre con un panno umido e poi asciugare.

UTILIZZO DEL GRILL CON LE PIASTRE CHIUSE

ATTENZIONE! Prima di avviare I'apparecchio, assicurarsi che sia completamente

asciutto e che il locale sia ventilato.

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie dura, asciutta, piana e livellata.

2. Controllare se c'é grasso sotto la grondaia di scarico (?) ¢'é un contenitore per il grasso (10).

ATTENZIONE! Coperchio superiore (2) Sollevare solo utilizzando la maniglia (7).

3. Ingrassare i piani cottura (3) con il grasso di cottura destinato alla frittura dei cibi, quindi chiu-
dere il coperchio superiore.

4. Collegare il dispositivo alla rete elettrica: il collegamento viene segnalato da un segnale acusti-
co e il pannello di controllo si accende e si spegne. Avviare il dispositivo con il pulsante ON/
OFF (a).

ATTENZIONE! Il dispositivo andra in modalita di sospensione dopo 60 minuti di inattivita.

Per riavviarenon premere il pulsante ON/OFF (a).

5. Per selezionare la modalita manuale, impostare la temperatura in base alle proprie preferenze
con il pulsante TEMP (d) e regolare la temperatura con i pulsanti (c). Quindi confermare con il
pulsante OK (b) — iniziera il processo di preriscaldamento dei piani cottura.

6. Al raggiungimento della temperatura impostata, la spia READY (g) si accendera e il dispositivo
emettera segnali acustici, informando che & pronto per il funzionamento.

7. Aprire il coperchio della griglia, posizionare il cibo sulla piastra inferiore, quindi chiudere il
coperchio e premerlo molto delicatamente contro il cibo. Se il cibo grigliato ha una struttura
delicata, bloccare il coperchio superiore (2) in posizione non chiusa spostando il cursore (6)
in posizione 1-5. Quindi, con il pulsante TIMER (e), impostare il tempo di cottura preferito con
i pulsanti (c). Avviare il processo di cottura alla griglia con il pulsante OK (b) — iniziera il conto
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alla rovescia del tempo preimpostato. Il dispositivo pud essere utilizzato per preparare carne,
pesce, spiedini, verdure, ecc.

8. Trascorso il tempo impostato, I'apparecchio emettera un segnale acustico, terminera il pro-
cesso di grigliatura e si spegnera.

9. Durante il funzionamento del dispositivo, & possibile regolare la temperatura, il tempo di fun-
zionamento e mettere in pausa o terminare il processo di cottura alla griglia in qualsiasi mo-
mento.

ATTENZIONE! Le piastre sono calde. Non toccare le piastre grill.

10. Quando si apre e si chiude il coperchio per verificare le condizioni del cibo da tostare, fare at-
tenzione al vapore che fuoriesce dall'apparecchio, che & un risultato naturale del trattamento
termico. A seconda dei risultati e dei tuoi gusti culinari, controlla il tempo di cottura alla griglia.

11. Il grasso fuso dal cibo scorrera lungo la grondaia (9) al contenitore del grasso in dotazione(10).
Svuotalo del grasso accumulato su base continuativa.

ATTENZIONE! Il grasso che scorre nel contenitore é caldo: fai attenzione a non scot-

tarti.

12. Rimuovere il cibo grigliato con pinze speciali o posate di legno. Non utilizzare posate di metallo
in quanto potrebbero graffiare le piastre della griglia.

13. Mettere piu prodotti da grigliare nell'apparecchio. Se si sta finendo di lavorare con il grill,
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

14. Lasciare raffreddare completamente 'apparecchio, quindi pulirlo secondo le istruzioni ripor-
tate nella sezione ,PULIZIA E MANUTENZIONE".

UTILIZZO DEL GRILL CON LE PIASTRE APERTE

ATTENZIONE! Prima di avviare l'apparecchio, assicurarsi che sia completamente

asciutto e che il locale sia ventilato.

1. Posizionare lapparecchio su una superficie dura,
asciutta, piana e livellata.

2. Farscorrere il cursore di blocco della griglia (5) e incli-
nare contemporaneamente il coperchio superiore (2)
sul retro del dispositivo in modo che poggi con la ma-
niglia (7) contro il bancone. Le piastre fornelleranno
un angolo di 180° (Fig. 1).

ATTENZIONE! Quando si apre la griglia, 'apparecchio deve essere completamente raf-

freddato.

3. Controllare se c'é grasso sotto le grondaie (9) c'é un contenitore per il grasso (10).

4. Ingrassare i piani cottura (3) grasso alimentare destinato alla frittura di cibi.

5. Collegare il dispositivo alla rete elettrica: il collegamento viene segnalato da un segnale acusti-
co e il pannello di controllo si accende e si spegne. Avviare il dispositivo con il pulsante ON/
OFF (a).

ATTENZIONE! Il dispositivo andra in modalita di sospensione dopo 60 minuti di inattivita.

Per riavviarenon premere il pulsante ON/OFF (a).

6. Per selezionare la modalita manuale, impostare la temperatura in base alle proprie preferenze
con il pulsante TEMP (d) e regolare la temperatura con i pulsanti (c). Quindi confermare con il
pulsante OK (b) — iniziera il processo di preriscaldamento dei piani cottura.

7. Alraggiungimento della temperatura impostata, la spia READY (g) si accendera e il dispositivo
emettera segnali acustici, informando che & pronto per il funzionamento.
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8. Posizionare i prodotti destinati alla cottura su entrambe le piastre. Il tempo di cottura alla
griglia dipendera dal tipo di prodotti da grigliare. Trasferire periodicamente il cibo dall‘altro
lato per friggerlo in modo uniforme. A seconda dei risultati e dei tuoi gusti culinari, controlla il
tempo di cottura alla griglia.

9. Quindi, con il pulsante TIMER (e), impostare il tempo di cottura preferito con i pulsanti (c). Av-
viare il processo di cottura alla griglia con il pulsante OK (b) — iniziera il conto alla rovescia del
tempo preimpostato. Il dispositivo pud essere utilizzato per preparare carne, pesce, spiedini,
verdure, ecc.

10. Trascorso il tempo impostato, l'apparecchio emettera un segnale acustico, terminera il pro-
cesso di grigliatura e si spegnera.

11. Durante il funzionamento del dispositivo, & possibile regolare la temperatura, il tempo di fun-
zionamento e mettere in pausa o terminare il processo di cottura alla griglia in qualsiasi mo-
mento.

12. 1l grasso fuso dal cibo scorrera lungo le grondaie (9) nel contenitore del grasso fornito (10).
Svuotare i contenitori del grasso accumulato su base continuativa.

ATTENZIONE! Il grasso che scorre nel contenitore é caldo: fai attenzione a non scot-

tarti.

13. Rimuovere il cibo grigliato con pinze speciali o posate di legno. Non utilizzare posate di metallo
in quanto potrebbero graffiare le piastre della griglia.

14. Mettere pit prodotti da grigliare nell‘apparecchio. Se si sta finendo di lavorare con il grill,
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

15. Lasciare raffreddare completamente l'apparecchio, quindi pulirlo secondo le istruzioni ripor-
tate nella sezione ,PULIZIA E MANUTENZIONE®,

ATTENZIONE! Dopo aver grigliato con le piastre in posizione aperta, non chiudere il

coperchio fino a quando I'apparecchio non si € completamente raffreddato. Rischio di

ustionil!

UTILIZZO DEL GRILL CON PROGRAMMI AUTOMATICI

ATTENZIONE! Prima di avviare l'apparecchio, assicurarsi che sia completamente

asciutto e che il locale sia ventilato.

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie dura, asciutta, piana e livellata.

2. Assicurarsi che sullapparecchio sia montato un contenitore per il grasso (10).

ATTENZIONE! Sollevare il coperchio superiore solo utilizzando la maniglia (1).

3. Spennellare le piastre riscaldanti (3) con il grasso alimentare destinato alla frittura dei cibi,
quindi chiudere il coperchio superiore.

4. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica: il collegamento € indicato da un breve segnale acu-
stico e il pannello di controllo si accendera e si spegnera. Avviare il dispositivo con il pulsante
ON/OFF (a).

5. Trai cinque programmi automatici disponibili (i), selezionare il programma appropriato pre-
mendo il pulsante relativo al prodotto che si desidera grigliare. Confermare la selezione con
OK (b). Iniziera il processo di riscaldamento dei piani cottura.

6. Alraggiungimento della temperatura impostata, verra emesso un segnale acustico per indica-
re che & pronto per il funzionamento.

ATTENZIONE! Le piastre sono calde. Non toccare le piastre grill.

7. Aprire il coperchio della griglia, posizionare il cibo sulla piastra inferiore, quindi chiudere il
coperchio e premerlo molto delicatamente contro il cibo.

76



8. Nei programmi automatici (i) & possibile selezionare uno dei tre livelli di cottura disponibili
RARQO, MEDIO, BEN COTTO con i pulsanti di regolazione del tempo di funzionamento (c),
quindi confermare con il pulsante OK (b) — iniziera il conto alla rovescia del tempo preimpo-
stato.

9. Trascorso il tempo impostato, I'apparecchio emettera un segnale acustico, terminera il pro-
cesso di grigliatura e si spegnera.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima di procedere con la pulizia (e alla cottura terminata), rimuovere la spina dalla presa
elettrica e lasciare che l'apparecchio si raffreddi.

ATTENZIONE! Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non pulire i piani

cottura con spugne abrasive o spugne abrasive e affilate, poiché cio potrebbe danneg-

giare i piani cottura.

2. Prepulire le piastre della griglia dal grasso con un tovagliolo di carta. Quindi smontare i piani
cottura dall'apparecchio utilizzando i pulsanti (4) e lavarli in acqua tiepida con detersivo, quin-
di risciacquarli e asciugarli accuratamente.

3. | piani cottura sono identici e possono essere intercambiabili tra loro. Quando si montano le
schede nel dispositivo, allinearle in modo che le due linguette sulla scheda colpiscano le due
fessure del dispositivo, quindi premere la piastra finché il fermo non funziona.

4. E possibile pulire la superficie su cui sono montati i piani cottura all‘interno del dispositivo con
un asciugamano papale.

5. Lavare il contenitore del grasso in acqua tiepida con un detergente delicato, quindi risciac-
quarlo e asciugarlo e installarlo in posizione.

6. Pulire I'esterno della griglia con adamp panno e asciugare.

7. | piani cottura (3) e il contenitore del grasso (10) possono essere lavati in lavastoviglie.

ATTENZIONE! Quando si puliscono i piani cottura, evitare che 'umidita penetri sotto i

piani cottura. Cio potrebbe danneggiare I'apparecchio e comportare il rischio di scosse

elettriche.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,8 m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
HEE  nformazioni piu dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
puo essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite
aptarnavimo instrukcija.

D Blkite labal atsargus, kal netoliese jrenginio yra
vaikai!

D Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nel jis
yra skirtas.

D Draudziama jrenginj, laidg ir kiStuka nardinti
vandenyje arba kitame skystyje!

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros.

D Visuomet, kai nenaudojate jrenginio, iStraukite
kistuka is elektros lizdo.

D Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada,
kal pazeistas maitinimo laidas arba kistukas - to-
kiu atveju atiduokite jrengin] remontui | jgaliota
serviso punkta.

D Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja,
panaudojimas gali sugadinti jrenginj, sukelti gaisrg
arba kdno suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite,
kad liestys karstus pavirsius.

D Nedékite jrenginio arti elektrines, dujinés virykleés,
degikliy, orkaiciy ir pan.

D Kepimo metu nelieskite karsty jrenginio pavirsiu.
Atidarymui naudokite tik tam skirtas rankenas.

D Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite
kiStuka i$ elektros lizdo ir palaukite kol jrenginys
visiskal atves.
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D Atidarydami jrenginj kepimo metu bakite atsar-
oUs, nes kylantys karsti garai Sildymo ploksteliy
Sonuose yra karstil

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavir-
Siaus.

D Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdg su
jzeminimo sraigtu.

D Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip pat
neturintys prietaiso naudojimo patirties arba ziniy
asmenys gali naudoti prietaisa, tik jel juos priziQri
kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklau-
sé saugaus prietaiso naudojimo instruktaza bei
jie buvo informuoti apie su prietaiso naudojimu
susijusius pavojus ir minétg informacijg supra-
to. Valymo ir prieziGros darbus turi atlikti tik ne
jaunesni kaip 8 mety vaikai, jei jie yra priziGrimi.
Valymo ir (arba) priezitros darby negali atlikti
neprizidrimi vaikai.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

D Vaikams draudziama zaisti su prietaisul.

D Jrenginys néra skirtas dirbti su iSoriniu laikmaciu
ir nuotoline valdymo sistema.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.

D Prietaisa, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su
maistu, reikia valyti pries pirma karta naudojant,
IS karto po naudojimo arba jei prietaisas ilga
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laikg nebuvo naudojamas - procedura aprasyta
skyriuje ,,VALYI\/\AS IR PRIEZIURA"

D DEMESIO! Karstas pavirsius! Ant prie-
taiso esantis simbolis rodo, kad prietaiso kom-
ponentai eksploatuojant gali bati karsti.

D Prieinamy pavirsiy temperatdra gali bGti auks-
tesne, aki jrenginys dirba.

D Nedékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy
medziagy, tokiy kaip uzuolaidos, staltiesés ir kiti,
tai gali sukelti gaisra.

D Netraukite kistuko i elektros lizdo uz laido.

D Nekiskite kistuko | elektros lizda drégnomis ran-
komis.

D Dél vaiky saugumo prasau nepalikite laisvai
prieinamy pakuotés elementy ( plastmasiniai
krepsiai, kartonai, polistirolas ir pan.)

D ATSARGIAI! Neleiskite vaikams Zaisti su plé-
vele. Pavojus uzdusti!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti.
Imkiteés labai atsargiai.

IRENGINIO APRASYMAS

Grilio pagrindas 6. Virsutinio dangc¢io uzrakto slankiklis su
Virsutinis grilio dangtis aukscio reguliavimu 1-5

Sildymo plokstelés Virsutiné dangcio rankena

Sildymo plokstes atleidimo mygtukai Valdymo pultas

Slankiklis, fiksuojantis groteles atviroje Riebaly isleidimo kanalas

padétyje 0. Tepaly talpykla

[SEEFSNICOI Sl
B 20 00 N
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VALDYMO PULTO APRASYMAS

a. Mygtukas ON/OFF/SPEED e. Darbo laiko mygtukas su TIMER ekranu

b. Gerai mygtukas (paleisti / sustabdyti / f. Pajungimo | tinklg lemputé
pristabdyti) g. READY lemputé

¢. Reguliuojama temperatara (140-230°C kas  h. RETI, VIDUTINIAI, GERAI PADARYTI pro-
5°C) ir veikimo laikas (10 s-30 min. kas dukto paruosimo rodikliai
10s) i. Penkios automatinés programos

d. Temperataros mygtukas su TEMP ekranu

AUTOMATINIY PROGRAMU APRASYMAS

RETA VIDUTINIS SAUNIAI PADIRBETA

(°C) (INED) (°C) (MNED) (°C) (minutés)
kepsnys 230 3:00 230 5:30 230 7:00
Vistiena = = 220 4:00 220 5:00

Zuvis = = 200 4:30 200 6:00
el 210 200 210 300 210 400
220 3:00 220 4:30 220 6:00

Priklausomai nuo jasy poreikiy, kepamo maisto rasies, dydzio ir kiekio, grilis gali bati nau-
dojamas dviem konfigaracijomis:

- su uzdaromis lékstémis - kruopstus kepimas i$ abiejy pusiy vienu metu, kepimo procesas
grieztai kontroliuojamas, trumpas kepimo laikas, maistas apskrudinamas beveik identiskai
i$ abiejy pusiy.

- su atviromis lekstemis - kepsninéje kepama kuo arcéiau nataralaus ant silpnos ugnies, o grilio
pavirsius padvigubinamas.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. ISpakuokite jrenginj i$ dézutes, iSimkite i$ jrenginio visus maiselius, etiketes, uzpildus ir trans-
portavimo uzraktus.

2. Patikrinkite, ar prietaiso informacingje lenteléje nurodyti maitinimo parametrai atitinka Jusy
maitinimo tinklo parametrus.

3. Atidarykite virsutin] dangtj (2) pastumdami virsutinio dangcio uzrakto slankiklj (6). Virsutinio
dangcio anga uzblokuojama pajudéjus slankiklj link dangéio rankenos (7).

4. Mygtukais (4) ismontuokite ildymo plokstes valymui.

DEMESIO! Niekada nejjunkite prietaiso be tinkamai sumontuoty sildymo ploks¢iu.

5. Kruopsciai nuvalykite grilio kaitinimo plokstes (3) ir riebaly talpykla (10) drégna Sluoste, tada
nusausinkite.

|dékite riebaly talpykla atgal j vieta. Sildymo plokstés yra vienodos ir jas galima keisti. Montuo-
dami plokstes jrenginyje, sureguliuokite jas taip, kad dvi plokstés iskysos tilpty | dvi jrenginio
angas, tada spauskite plokste, kol uzsifiksuos fiksatorius.

o
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7. Pries naudodami groteles, jkaitinkite lekstes. Norédami tai padaryti, pastatykite jrenginj ant
kieto, sauso, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus, prijunkite jj prie elektros tinklo ir 10 minuciy
pradékite kaitinimo procesg 230°C temperataroje. I15samy aprasyma, kaip naudotis valdymo
pultu ir nustatyti temperatara bei laika, rasite skyriuose ,GRILES NAUDOJIMAS..“ Baige pro-
cesq iSjunkite jrenginj, atjunkite jj nuo maitinimo $altinio ir palaukite, kol jis visiskai atvés. Kai-
tinant lekstes, gali atsirasti nedideli damai ir nemalonus kvapas, kuris iSnyks toliau naudojant.

8. Dar kartg nuvalykite grilio kaitinimo plokstes drégna $luoste ir nusausinkite.

GRILES NAUDOJIMAS SU UZDARYTOMIS PLOKSTELEMIS

DEMESIO! Pries pradéedami isitikinkite, kad prietaisas yra visiskai sausas ir patalpoje

yra oro védinimas.

1. Padékite prietaisg ant kieto, sauso, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

2. Patikrinkite, ar po riebaly isleidimo snapeliu () néra riebaly talpyklos (10)..

DEMESIO! Virsutinis dangtelis (2) kelkite tik naudodami rankena (7).

3. Sutepkite kaitinimo plokstes (3) kepimo riebalais, skirtais maistui kepti, tada uzdarykite virsu-
tinj dangtj.

4. Prijunkite jrengin] prie maitinimo $altinio — apie prijungima signalizuoja garso signalas ir valdy-
mo pultas jsijungs ir issijungs. Jjunkite jrenginj jjungimo/igjungimo mygtuku (a).

DEMESIO! |renginys persijungs  miego rezima po 60 minuciy neveikimo. Norédami paleis-

ti i$ naujonespauskite ON/OFF mygtuko (a).

5. Norédami pasirinkti rankinj rezima, nustatykite temperatara pagal savo pageidavimus naudo-
dami TEMP mygtuka (d) ir reguliuokite temperatara mygtukais (c). Tada patvirtinkite mygtuku
OK (b) — prasidés kaitinimo ploksciy jkaitinimo procesas.

6. Pasiekus nustatyta temperatira, uzsidegs READY indikatoriaus lemputé (g) ir prietaisas skleis
garso signalus, rodancius, kad jis paruostas darbui.

7. Atidarykite grilio dangtj, padékite maistg ant apatinés kaitinimo plokstés, tada uzdarykite
dangtj ir labai Svelniai prispauskite prie maisto. Jei kepamas maistas yra subtilios struktaros,
uzfiksuokite virsutinj dangtj (2) atrakinimo padétyje, pirmiausia perkeldami slankiklj (6) | 1-5
padétj. Tada naudokite TIMER mygtuka (e), kad nustatytuméte pageidaujama kepimo laika,
naudodami mygtukus (c). Pradékite kepimo procesa paspausdami mygtuka OK (b) — nustaty-
tas laikas bus pradétas skaiciuoti atgal. Jrenginyje galite ruosti mésa, zuvj, ieSmelius, darzoves
ir kt.

8. Pasibaigus nustatytam laikui, prietaisas skleis garso signalus, baigs kepimo procesa ir iSsijungs.

9. renginiui veikiant galite bet kada reguliuoti temperatara ir veikimo laika, taip pat galite pristab-
dyti arba baigti kepimo procesa.

DEMESIO! Kepimo plokstés yra karstos. Nelieskite grilio kaitinimo ploks¢iu.

10. Atidarydami ir uzdarydami dangtj, kad patikrintuméte skrudinto maisto bdkle, stebékite, ar is
prietaiso neisbega garai, kurie yra nataralus terminio apdorojimo rezultatas. Atsizvelgdami |
rezultatus ir savo kulinarinj skonj, valdykite kepimo ant groteliy laika.

11. Lydyti riebalai i3 maisto nutekes per lataka (9) j riebaly talpykla(10).. Reguliariai isvalykite jj nuo
susikaupusiy riebaly.

DEMESIO! | inda tekantys riebalai yra karsti — bukite atsargis, kad nesusidegintuméte.

12. Ant groteliy kepta maista iSimkite specialiomis Znyplémis arba mediniais stalo jrankiais. Ne-
naudokite metaliniy stalo jrankiy, nes jie gali subraizyti grilio kaitinimo plokstes.

13. | prietaisa jdékite kitus kepimui skirtus produktus. Baige darba su griliu, atjunkite jrenginj nuo
maitinimo $altinio.
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14. Palaukite, kol prietaisas visiskai atves, tada iSvalykite jj vadovaudamiesi instrukcijomis, pateik-
tomis skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA"

GRILES NAUDOJIMAS SU ATIDARYTOMIS PLOKSTELEMIS

DEMESIO! Pries pradedami isitikinkite, kad prietaisas yra visiskai sausas ir patalpoje

yra oro védinimas.

1. Padékite prietaisg ant kieto, sauso, horizontalaus ir ly-
gaus pavirsiaus.

2. Paslinkite groteliy atlenkimo uzrakto slankiklj (5) ir tuo
paciu metu pakreipkite virsutinj dangtelj (2) | prietaiso
galine dalj, kad jis atsiremty | rankena (7). apie stalvirsj.
Sildymo plokstes sudarys 180° kampa (1 pav.).

DEMESIO! Isardant groteles, prietaisas turi bati vi-

siskai atvéses.

3. Patikrinkite, ar po riebaly nuleidimo latakais (?) néra riebaly talpyklos (10).

4. Sutepkite kaitinimo plokstes (3) kepimo riebalais, skirtais maistui kepti.

5. Prijunkite jrenginj prie maitinimo $altinio — apie prijungima signalizuoja garso signalas ir valdy-
mo pultas jsijungs ir issijungs. Jjunkite jrenginj jjungimo/igjungimo mygtuku (a).

DEMESIO! Irenginys persijungs  miego rezima po 60 minuciy neveikimo. Norédami paleis-

ti i$ naujonespauskite ON/OFF mygtuko (a).

6. Norédami pasirinkti rankinj rezima, nustatykite temperatara pagal savo pageidavimus naudo-
dami TEMP mygtuka (d) ir reguliuokite temperatara mygtukais (c). Tada patvirtinkite mygtuku
OK (b) — prasidés kaitinimo ploksciy jkaitinimo procesas.

7. Pasiekus nustatyta temperatura, uzsidegs READY indikatoriaus lemputé (g) ir prietaisas skleis
garso signalus, rodancius, kad jis paruostas darbui.

8. Ant abiejy kaitvieciy dékite gaminius, kuriuos ketinate kepti ant groteliy. Kepimo laikas pri-
klausys nuo ant groteliy kepty gaminiy rasies. Periodiskai apverskite maista | kitg puse, kad jis
tolygiai iSkepty. Priklausomai nuo rezultaty ir kulinarinio skonio, kontroliuokite kepimo laika
ant groteliy.

9. Tada naudokite TIMER mygtuka (e), kad nustatytuméte pageidaujama kepimo laika, naudo-
dami mygtukus (c). Pradekite kepimo procesa paspausdami mygtukg OK (b) — nustatytas
laikas bus pradétas skaic¢iuoti atgal. |renginyje galite ruosti mésa, zuvj, ieSmelius, darzoves ir kt.

10. Pasibaigus nustatytam laikui, prietaisas skleis garso signalus, baigs kepimo procesa ir issijungs.

11. Jrenginiui veikiant galite bet kada reguliuoti temperatura ir veikimo laika, taip pat galite pristab-
dyti arba baigti kepimo procesa.

12. Lydyti riebalai i§ maisto pateks pro latakus (9) i riebaly talpykla (10). Reguliariai istustinkite
susikaupusiy riebaly talpas.

DEMESIO! | inda tekantys riebalai yra karsti — bukite atsargas, kad nesusidegintuméte.

13. Ant groteliy kepta maistg iSimkite specialiomis znyplémis arba mediniais stalo jrankiais. Ne-
naudokite metaliniy stalo jrankiy, nes jie gali subraizyti grilio kaitinimo plokstes.

14. | prietaisg jdékite kitus kepimui skirtus produktus. Baige darba su griliu, atjunkite jrenginj nuo
maitinimo $altinio.

15. Palaukite, kol prietaisas visiSkai atvés, tada isvalykite jj vadovaudamiesi instrukcijomis, pateik-
tomis skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA",

DEMESIO! Panaudoje groteles, kai plokstés yra atidarytos, neuzdarykite dangéio, kol

prietaisas visi§kai neatvés. Nudegimy pavojus!
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GRILES NAUDOJIMAS SU AUTOMATINEMIS PROGRAMMIS

DEMESIO! Pries pradédami isitikinkite, kad prietaisas yra visiskai sausas ir patalpoje

yra oro védinimas.

1. Padékite prietaisa ant kieto, sauso, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

2. sitikinkite, kad jrenginyje yra riebaly talpykla (10).

DEMESIO! Virsutinj dangtj pakelkite tik naudodami rankena (1).

3. Sutepkite kaitinimo plokstes (3) kepimo riebalais, skirtais maistui kepti, tada uzdarykite virsu-
tinj dangtj.

4. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio — apie prijungima signalizuoja trumpas garso signalas
ir valdymo pultas jsijungia ir i$sijungia. Jjunkite jrenginj jjungimo/igjungimo mygtuku (a).

5. 18 penkiy galimy automatiniy programy (i) pasirinkite tinkama programa paspausdami ga-
minio, kurj norite kepti ant groteliy, mygtuka. Patvirtinkite savo pasirinkima mygtuku OK (b).
Prasidés kaitinimo ploksciy Sildymo procesas.

6. Pasiekus nustatyta temperatura, pasigirs garsinis signalas, nurodantis, kad jis paruostas darbui.

DEMESIO! Kepimo ploksteés yra karstos. Nelieskite grilio kaitinimo plokséiu.

7. Atidarykite grilio dangt], padékite maista ant apatinés kaitinimo plokstés, tada uzdarykite
dangtj ir labai $velniai prispauskite prie maisto.

8. Automatinése programose (i) darbo laiko reguliavimo mygtukais (c) galite pasirinkti viena i$
trijy galimy kepimo lygiy RARE, MEDIUM, WELL DONE, tada patvirtinkite mygtuku OK (b) —
nustatytas laikas bus pradétas skaic¢iuoti atgal. .

9. Pasibaigus nustatytam laikui, prietaisas skleis garso signalus, baigs kepimo procesa ir iSsijungs.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ pradedami valyma (bei baigus kepima) istraukite kistuka i$ lizdo ir palaukite, kol jrenginys
atvés.

DEMESIO! Nemerkite prietaiso | vandenij ar kitus skyséius. Nevalykite kaitlentés as-

triomis, abrazyvinémis sluostémis ar kempinémis, nes galite sugadinti kaitlentes.

2. IS anksto nuvalykite grilio kaitinimo plokstes nuo riebaly popieriniu ranksluosciu. Tada mygtu-
kais (4) ismontuokite $ildymo plokstes nuo prietaiso ir nuplaukite Siltame vandenyje su plovi-
kliu, tada gerai nuplaukite ir iSdZiovinkite.

3. Sildymo plokstés yra vienodos ir jas galima keisti. Montuodami plokstes jrenginyje, suregu-
liuokite jas taip, kad dvi plokstés iskysos tilpty | dvi jrenginio angas, tada spauskite plokste, kol
uzsifiksuos fiksatorius.

4. Pavirsiy, kur jrenginio viduje sumontuotos Sildymo plokstés, galite nuvalyti popieriniu
ranksluoséiu.

5. Tepaly talpykla iSplaukite Siltame vandenyje su $velniu plovikliu, tada nuplaukite, iSdZiovinkite
ir jstatykite | vieta.

6. Isorinj groteliy pavirsiy nuvalykite drégna Sluoste ir nusausinkite.

7. Sildymo plokstes (3) ir riebaly talpykla (10) galima plauti indaploveje.

DEMESIO! Valydami sildymo plokstes neleiskite drégmei patekti po kaitinimo ploksteé-

mis. Tai gali sugadinti jrenginij ir sukelti elektros smugio pavoju.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 0,8 m
DEMESIO! |moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.
Jei kyla abejoniy, Zr. jo versija angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,

kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos

atlieky priéemimo vieta arba kreiptis dél atliekuy paémimo i§ namu. Dél iSsamesnés informacijos apie

saugaus elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmeninés prekybos vietg arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima
Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy
| |
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietoSanas rapigi izlasiet lietosanas ins-
trukciju.

D Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu.

D Neiegremdé§jiet ierici, vadu un kontaktdaksu
Gdent vai citos Skidrumos.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas
laika.

D Vienmér nonemiet kontaktdaksu no stravas
kontaktligzdas, kad neizmantojat ierici.

D Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla
vads vai kontaktdaksa — sada gadijuma iesnie-
dziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.

D Razotdja neieteiktu piederumu izmantosana var
izraisit ierices bojajumus, aizdegsanos vai miesas
bojajumus.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.

D Nenovietojiet ierici pie elektriskajam un gazes
virtuvém, degliem, krasnim utt.

D Cridinasanas laika nepieskarieties ierices kar-
stajam virsmam. Izmantojiet tikai Sim noldkam
paredzéto rokturi atvérsanai.
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D Pirms tirisanas saksanas vispirms nonemiet kon-
taktdaksu no stravas kontaktligzdas un gaidiet,
idz ierice pilntba atdziest.

D Atverot ierici grauzdésanas laika, uzmanieties no
karstajiem izgarojumiem, kas izpldst deglu malas!

D [zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D lericei jabUt savienotai ar stravas kontaktligzdu
ar zemejuma tapu.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus
veci, ka arl personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bUtu saprotams.
Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien
vini nav vismaz 8 gadus veci un netiek uzraudzti.
Bérniem nav atlauts veikt tirisanu/apkopi bez
uzraudzibas.

D Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu
vecumam nepieejama vieta.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot aréjos
slédzu taimerus vai atsevisku talvadibas sistému.

D lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tiesa sa-
skaré ar partiku, javeic pirms pirmas lietoSanas
reizes, uzreiz péc lietoSanas vai ja ierice ilgu lai-
ku nav lietota - procedura ir aprakstita nodala

“TIRISANA UN UZTURESANA”.
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) &UZMAN?BU! Karsta virsma! Simbols uz
ierices norada, ka tas sastavdalas darbibas
laika var sakarst.

D Pieejamo virsmu temperatUra var bat augstaka,
kad iekarta darbojas.

D Nenovietojiet ierici pie uzliesmojosiem materia-
liem, pieméram, aizkariem, galdautiem un citiem,
tas var izraisit ugunsgréku.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
velkot aiz vada.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

D Bérnu drosibas noltkos, IGdzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdeg-
ties. Jaievéro 1pasa piesardziba.

IERICES APRAKSTS

Grila baze 6. Augséja vaka blokésanas slidnis ar
Grila augséjais vaks augstuma regulésanu 1-5

Karstas platnes Augséja vaka rokturis

Karstas plits atbrivosanas pogas Vadibas panelis

Blokésanas slidnis, lai blokétu rezgi Tauku drenazas notekcaurule
atvérta stavokli 0. Tauku tvertne

U WN
=0 00 N
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VADIBAS PANELA APRAKSTS

a. leslégdanas/izslégsanas poga e. Laika poga ar TIMER displeju

b. OK poga (start/stop/pauze) f. IESPEJAS savienojuma lampina

c. Reguléjama temperatara (140-230°C ar 5°C g. GATAVAS lampa
soli) un darbibas laiks (10 sek-30 min.ar ~ h. RETENS, STUDETS, LABI IZSTRADATS
10 sek. soli). produktu skatuves apgaismojums

d. Temperataras poga ar TEMP displeju i. Piecas automatiskas programmas

AUTOMATISKO PROGRAMMU APRAKSTS
Programma

IES Laiks eSS
Temperatura Temperatuara Temperatara
(IES) (QIES) (IES)

3:00 5:30 7:00

- - 20 400 220 500
. . 200 430 200 600

20 200 210 300 210 400
220 300 220 430 220  6:00

Atkariba no jasu vajadzibam, cepama édiena veida, izméra un daudzuma, grilu var izman-
tot divas konfiguracijas:

- arslégtam platném - pamatiga cepsana no divam pusém vienlaicigi, griléSanas process tiek
stingri kontroléts, iss cepsanas laiks, édiens tiek pagatavots gandriz vienada méra no abam
pusém.

- ar atvértam platném - grilésana ir vislidzigaka dabiskai atklatai ugunij, vienlaikus dubultojot
grila virsmas laukumu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. lIzsainojiet ierici no kastites, nonemiet no tas visus maisinus, etiketes, pildvielas un transporta
slédzenes.

2. Parbaudiet, vai barosanas parametri uz ierices datu plaksnites atbilst jusu barosanas tikla pa-
rametriem.

3. Atveriet aug$éjo vaku (2), vispirms parvietojot augséja vaka blokésanas slidni (6). Augséjais
vaks tiek blokéts atvérts, kad slidnis ir pavirzits uz vaka roktura (7) pusi.

4. Izmantojot pogas (4), nonemiet karstas platnes mazgasanai.

UZMANIBU! Nekad neiedarbiniet ierici bez pareizi uzstaditam karstajam platném.

5. Rupigi noslaukiet grila sildvirsmas ( 3 ) un tauku tvertni (10) ar mitru dranu, péc tam noslaukiet
sausu.

6. levietojiet tauku tvertni atpakal vieta. Karstas platnes ir identiskas, un tas var savstarpéji ap-
mainit. Uzstadot plates bloka, ievietojiet tas ta, lai abas plates cilpinas saskartos ar abam bloka
spraugam, péc tam nospiediet plati uz leju, lidz fiksators ieslédzas.
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7. Pirms grila lietosanas veiciet skivju sasilSanas darbibu. Lai to izdaritu, novietojiet ierici uz cietas,
sausas, horizontalas un lidzenas virsmas, pievienojiet to elektrotiklam un uzsaciet sildisanas
procesu 230°C temperatara uz 10 minatém. Sikaku vadibas panela darbibas, temperatdras
un laika iestatijumu aprakstu atradisiet sadalas ,GRILLE..". Kad process ir pabeigts, izslédziet
ierici, atvienojiet to no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta pilniba atdziest. Sildot Skivjus, var rasties
neliels damu un nepatikama smaka, kas, tos lietojot talak, izzudis.

8. Veélreiz noslaukiet grila platnes ar mitru dranu un péc tam noslaukiet sausu.

GRILA LIETOSANA UZ SLEGTAM PLAKSNEM

UZMANIBU! Pirms nodosanas ekspluatacija parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa un

telpa ir védinama.

1. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, horizontalas un lidzenas virsmas.

2. Parbaudiet, vai zem tauku novadidanas teknes (9 ) ir tauku tvertne (10).

UZMANIBU! P aceliet augséjo vaku(2), izmantojot tikai rokturi(7).

3. Apsmérgjiet platnes (3) ar partikas taukiem, kas paredzéti édiena cep3anai, péc tam aizveriet
augséjo vaku.

4. Pievienojiet ierici elektrotiklam - par pieslégsanu signalizé skanas signals, un vadibas panelis
iedegas un izslédzas. leslédziet ierici ar ieslégsanas/izslégdanas pogu (a).

UZMANIBU! lerice pariet miega rezima péc 60 neaktivitates minitém. Lai atsaktu ie-

slégdanu no jauna,nespiediet ieslégdanas/izslégsanas pogu (a).

5. Lai izvélétos manualo rezimu, iestatiet temperataru atbilstosi savam vélmém, izmantojot
TEMP pogu (d), reguléjot temperataru ar pogam (c). Péc tam apstipriniet ar OK (b) - saksies
plaksnu uzsildisanas process.

6. Kad iestatita temperatira ir sasniegta, iedegas READY indikatora lampina (g) un atskan ska-
nas signals, kas norada, ka ierice ir gatava darbam.

7. Atveriet grila vaku, novietojiet produktus uz apakséjas sildvirsmas, péc tam aizveriet vaku un
loti viegli piespiediet to pie édiena. Ja griléjamajam édienam ir maiga konsistence, tad fikséjiet
augséjo vaku (2) neaizvérta stavokli, vispirms parvietojot slidni (6) uz 1-5 poziciju. Péc tam
izmantojiet TIMER pogu (), lai iestatitu vélamo griléSanas laiku, izmantojot pogas (c). Saciet
grilésanas procesu ar pogu OK (b) - iestatitais laiks saks skaitities uz leju. lericé var gatavot
galu, zivis, iesmus, darzenus utt.

8. Kad iestatitais laiks ir pagajis, ierice atskanés signals, pabeigs griléSanu un izslégsies.

9. lerices darbibas laika var veikt temperataras un darbibas laika regulésanu, ka arf jebkura laika
var apturét vai partraukt grilésanas procesu.

UZMANIBU! Sildisanas plaksnes ir karstas. Nepieskarieties grila karstajam platném.

10. Atverot un aizverot vaku, lai parbauditu gatavojama édiena stavokli, uzmanieties, lai no ierices
neizplUst tvaiks, kas ir dabisks termiskas apstrades rezultats. Atkariba no rezultata un savam
kulinarijas gaumém reguléjiet grilésanas laiku.

11. No édiena izkausétie tauki caur tekni (9 ) ieplust paredzétaja tauku tvertné (10) . Pastavigi
iztuksojiet to no uzkratajiem taukiem.

UZMANIBU! Tauki, kas ieplast trauka, ir karsti - jauzmanas, lai neapdegtu.

12. Iznemiet édienu no grila ar specialam knaiblém vai koka galda piederumiem. Nelietojiet meta-
la galda piederumus, jo tie var saskrapét grila karstas platnes.

13. levietojiet iericé nakamos grilésanai paredzétos produktus. Ja esat pabeidzis darbu ar grilu,
atvienojiet ierici no elektrotikla.

14. Laujiet iericei pilniba atdzist un péc tam iztiriet to saskana ar nodala , TIRISANA UN UZTURE-
SANA* sniegtajiem noradijumiem.
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GRILA IZMANTOSANA UZ ATVERTAM PLAKSNEM

UZMANIBU! Pirms nodosanas ekspluatacija parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa un

telpa ir védinama.

1. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, horizontalas un [i-
dzenas virsmas.

2. Parvietojiet grila attaisisanas blokésanas slidni (5) un
vienlaikus nolieciet augséjo vaku (2) uz ierices aizmu-
guri ta, lai tas ar rokturi (7) atbalstitos pret darba virs-
mu. Sildisanas plaksnes veido 180° lenki (1. attéls).

UZMANIBU! Grila izvérsanas laika iericei jabat pil-

niba atdzesétai.

3. Parbaudiet, vai zem tauku novadisanas tekném (9 ) atrodas tauku tvertne (10).

4. Apsmeréjiet platnes (3) ar partikas taukiem, kas paredzéti édiena cepsanai.

5. Pievienojiet ierici elektrotiklam - par pieslégsanu signalizé skanas signals, un vadibas panelis
iedegas un izslédzas. leslédziet ierici ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (a).

UZMANIBU! lerice pariet miega rezima péc 60 neaktivitates minatém. Lai atsaktu ie-

slégéanu no jauna,nespiediet ieslég$anas/izslégsanas pogu (a).

6. Lai izvélétos manualo rezimu, iestatiet temperataru atbilstosi savam vélmém, izmantojot
TEMP pogu (d), reguléjot temperataru ar pogam (c). Péc tam apstipriniet ar OK (b) - saksies
plaksnu uzsildisanas process.

7. Kad iestatita temperatdra ir sasniegta, iedegas READY indikatora lampina (g) un atskan ska-
nas signals, kas norada, ka ierice ir gatava darbam.

8. Novietojiet griléSanai paredzétos produktus uz abam platném. Crauzdésanas laiks uz grila ir
atkarigs no griléjama édiena veida. Lai édienu vienmérigi apceptu, periodiski apgrieziet to uz
otru pusi. Atkariba no rezultata un savam kulinarijas gaumém reguléjiet griléSanas laiku.

9. Péc tam izmantojiet TIMER pogu (e), lai iestatitu vélamo grilesanas laiku, izmantojot pogas
(c). Saciet grilésanas procesu ar pogu OK (b) - iestatitais laiks saks skaitities uz leju. lericé var
gatavot galu, zivis, iesmus, darzenus utt.

10. Kad iestatitais laiks ir pagajis, ierice atskanés signals, pabeigs griléSanu un izslégsies.

11. lerices darbibas laika var veikt temperatras un darbibas laika regulésanu, ka ari jebkura laika
var apturét vai partraukt grilésanas procesu.

12. No édiena izkausétie tauki pa notek pa notekcauruliem (9) uz paredzéto tauku tvertni (10).
Regulari iztuksojiet tvertnes no uzkratajiem taukiem.

UZMANIBU! Tauki, kas ieplast trauka, ir karsti - jauzmanas, lai neapdegtu.

13. Iznemiet édienu no grila ar specialam knaiblém vai koka galda piederumiem. Nelietojiet meta-
la galda piederumus, jo tie var saskrapét grila karstas platnes.

14. levietojiet iericé nakamos grilésanai paredzétos produktus. Ja esat pabeidzis darbu ar grilu,
atvienojiet ierici no elektrotikla.

15. Laujiet iericei pilniba atdzist un péc tam iztiriet to saskana ar sadala ,TIRISANA UN UZTURE-
SANA* sniegtajiemn noradijumiem.

UZMANIBU! Kad grils ir gatavs un plaksnes ir atvértas, neaizveriet vaku, lidz ierice ir

pilniba atdzisusi. Apdegumu risks !
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GRILA IZMANTOSANA AR AUTOMATISKAJAM PROGRAMMAM

UZMANIBU! Pirms nodosanas ekspluatacija parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa un

telpair védinama.

1. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, horizontalas un lidzenas virsmas.

2. Parliecinieties, ka ierices aprikojumam ir piestiprinats tauku konteiners (10).

UZMANIBU! Augséjo vaku paceliet tikai ar rokturi (1).

3. Apsmeérgjiet platnes (3) ar partikas taukiem, kas paredzéti édiena cepsanai, péc tam aizveriet
augséjo vaku.

4. Pievienojiet ierici elektrotiklam - par pieslégsanu signalizé Tss skanas signals, un vadibas panelis
iedegas un izslédzas. leslédziet ierici ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (a).

5. No piecam pieejamajam automatiskajam programmam (i) izvélieties atbilsto$o programmu,
nospiezot pogu produktam, kuru vélaties grilét. Apstipriniet savu izvéli ar pogu OK (b). Saksies
plaksnu uzkarsésanas process.

6. Kad iestatita temperatdra ir sasniegta, atskan skanas signals, kas norada, ka ierice ir gatava
darbam.

UZMANIBU! Sildisanas plaksnes ir karstas. Nepieskarieties grila karstajam platném.

7. Atveriet grila vaku, novietojiet produktus uz apaks$éjas sildvirsmas, péc tam aizveriet vaku un
loti viegli piespiediet to pie édiena.

8. Automatiskajas programmas (i), izmantojot taimera vadibas pogas (c), varat izvéléties vienu no
trim pieejamajiem grilésanas posmiem RARE, MEDIUM, WELL DONE, péc tam apstipriniet
ar OK (b) - iestatitais laiks saksies skaitit uz leju.

9. Kad iestatitais laiks ir pagajis, ierice atskanés signals, pabeigs grilésanu un izslégsies.

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tirisanas (un péc grilésanas pabeigsanas) iznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas
un pagaidiet, lidz ierice atdziest.

UZMANIBU! Neiegremdaéjiet ierici Gdeni vai citos skidrumos. Netiriet platnes ar asiem,

abraziviem tiriSanas lidzekliem vai sakliem, jo tas var sabojat platnes.

2. Ar papira dvieli iepriek$ notiriet grila platnes no taukiem. Péc tam iznemiet sildvirsmas no
ierices, izmantojot pogas (4), un nomazgajiet tas silta Gdeni ar mazgasanas lidzekli, péc tam
rapigi noskalojiet un nosusiniet.

3. Karstas platnes ir identiskas, un tas var savstarpéji apmainit. Uzstadot plates bloka, ievietojiet
tas ta, lai abas plates cilpinas saskartos ar abam bloka spraugam, péc tam nospiediet plati uz
leju, [idz fiksators ieslédzas.

4. Virsmu, uz kuras ierices iek$pusé ir uzstaditas sildvirsmas, varat noslaucit ar papira dvieli.

Mazgajiet tauku tvertni silta Gdeni ar maigu mazgasanas lidzekli, péc tam izskalojiet, nosusiniet

un ievietojiet to vieta.

6. Notiriet grila aréjo virsmu ar mitru dranu un péc tam noslaukiet to sausu.

7. Sildidanas plaksnes (3) un tauku tvertni (10) var mazgat trauku mazgajamaja masina.

UZMANIBU! Tirot karstas platnes, nepielaujiet mitruma noklGsanu zem karstajam

platném. Tas draud sabojat ierici un rada elektriskas stravas trieciena risku.

w

92



TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 0,8 m.

UZMANIBU! MPM agd SA patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Ja rokasgramata ir masintulkota.
Saubu gadijuma, ludzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo

vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dél. Elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var
B 7r5isit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

K Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem maj-
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het ap-
paraat in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Cebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld s.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker
niet onder in water of andere vloeistoffen!

D Laat het apparaat niet zonder toezicht achter
terwijl het in gebruik is.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is of voordat u het gaat
schoonmaken.

D Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is - moet het worden ver-
vangen door de fabrikant, een gekwalificeerde
service of een gekwalificeerde elektricien.

D Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.

D Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe
randen hangen en vermijd dat het in contact
komt met hete oppervlakken.

D Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische
en gasfornuizen, branders, ovens, enz.
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D Raak tijdens het bakken de hete opperviakken
van het apparaat niet aan. Gebruik voor het ope-
nen alleen de daarvoor bestemde handgreep.

D Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
toestel afkoelen voordat u het schoonmaakt.

D Let op bij het openen van het apparaat tijdens
het bakken op hete dampen die uit de zijkanten
van de bakplaten ontsnappen!

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele
ondergrond.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een
aardingspen worden aangesloten.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf 8 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zl] de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan. Kinderen mogen
niet zonder toezicht schoonmaak-/onderhouds-
werkzaamheden uitvoeren.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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D Het apparaat is niet bedoeld om met externe
timers of een afzonderlijk afstandsbedienings-
systeem worden te bediend.

D Het apparaat is alleen bestemd voor huishou-
delijk gebruik.

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onder-
delen die in direct contact met voedsel komen,
moet voor het eerste gebruik, onmiddellijk na
beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd
niet is gebruikt - de procedure wordt in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”
hoofdstuk beschreven.

) &WAARSCHUWING! Heet oppervlak!
Het symbool op het apparaat geeft aan dat
de onderdelen ervan heet kunnen worden
tijdens het gebruik.

D Als de apparatuur in werking is, kan de tempe-
ratuur hoger van de toegankelijke opperviakken
Zijn.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ont-
vlambare materialen zoals gordijnen, tafelkleden,
enz., dit brand kan veroorzaken.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.
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D Laat voor de veiligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plaitic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een
brandgevaar veroorzaken. Wees bijzonder
voorzichtig.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Basis van de grill 6. Inhoogte verstelbare vergrendelings-
2. Bovenklep van de grill schuif bovenklep 1-5
3. Bakplaten 7. Bovenklep handvat
4. Ontgrendelingsknoppen voor de 8. Bedieningspaneel
kookplaat 9. Vet afvoergoot
5. Vergrendelingsschuif voor het uitklap-  10. Vetopvangbak
pen van de grill naar de openingspo-
sitie
a. AAN/UIT-knop e. Bedrijfstijdknop met TIMER-weergave
b. OK-knop (start/stop/pauze) f. POWER netaansluitlampje

c. Instelbare temperatuur (140-230 °C in stap- g. Klaar licht
pen van 5 °C) en bedrijfstijd (10 s-30 min. h. Bruinheidslichten voor RARE, MEDIUM,
in stappen van10s) WELL DONE

d. Temperatuurknop met TEMP-weergave i. Vijf automatische programma'’s




BESCHRIJVING VAN AUTOMATISCHE PROGRAMMA’S

ZELDZAAM GEMIDDELD GOED GEDAAN
Programma

(°C) (minuten) (°C) (minuten) (°C) (minuten)
230 300 230 530 230  7:00
M - 20 400 220 500
- - 200 430 200 600
200 200 210 300 210 400
220 300 220 430 220 600

Afhankelijk van de behoeften, het type gebakken voedsel, zijn grootte en hoeveelheid,
kan de grill in twee configuraties worden gebruikt:

- met gesloten platen - precies aan beide kanten tegelijk braden, het grilloroces wordt strikt
gecontroleerd, korte baktijd, het voedsel wordt aan beide kanten bijna in dezelfde mate
gebakken

- met open platen - zo natuurlijk mogelijk grillen op een langzaam vuur, terwijl het grillopper-
vlak wordt verdubbeld

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat uit de doos, verwijder alle zakken, etiketten, vulstoffen en transportsloten
van het apparaat.

Controleer of de vermogen parameters op het typeplaatje van het apparaat met de parame-
ters van uw stroomvoorzieningsnetwerk overeenkomen.

—

N

3. Open de bovenklep (2) door eerst de vergrendelingsschuif van de bovenklep (6) te verschui-
ven. De bovenklep wordt vergrendeld wanneer de schuifregelaar in de richting van de dek-
selhouder (7) wordt bewogen.

4. Gebruik de knoppen (4) om de kookplaten te demonteren om te wassen.

LET OP! Gebruik het apparaat nooit zonder correct gemonteerde bakplaten.

Veeg de bakplaten van de grill (3) en de vetopvangbak (10) grondig af met een vochtige doek
en veeg ze daarna droog.

Plaats het vetreservoir terug op zijn plaats. De kookplaten zijn identiek en kunnen met elkaar
worden verwisseld. Wanneer u de borden in het apparaat monteert, lijnt u ze zo uit dat de
twee lipjes op het bord de twee sleuven van het apparaat raken en drukt u vervolgens op de
plaat totdat de vergrendeling werkt.

Verwarm de bakplaten voor, voordat de grill wordt gebruikt. Plaats hiervoor het apparaat op
een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond, sluit het aan op het lichtnet en start het
verwarmingsproces gedurende 10 minuten op 230°C. Een gedetailleerde beschrijving van de
bediening van het bedieningspaneel, het instellen van de temperatuur en de tijd vindt u in de
hoofdstukken ,GEBRUIK VAN DE GRILL.. . Wanneer het proces is voltooid, schakelt u het
apparaat uit, koppelt u het los van het lichtnet en wacht u tot het volledig is afgekoeld. Ver-
warming van de planken kan gepaard gaan met lichte rook en onaangename geur, die tijdens
het gebruik zal verdwijnen.

o

o
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8. Veeg de bakplaten van de grill nogmaals af met een vochtige doek en veeg ze daarna droog.

GEBRUIK VAN DE GRILL MET GESLOTEN BAKPLATEN

LET OP! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal droog is en dat de ruimte goed venti-

leerd is, voordat u begint.

1. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

2. Controleer of er vet onder de afvoergoot zit (9) Er is een vetreservoir (10).

LET OP! Til de bovenklep (2) alleen op met behulp van de handgreep (5).

3. Bestrijk de bakplaten (3) met bakvet die bedoeld is voor het bakken van voedsel en sluit ver-
volgens de bovenklep.

4. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet — de verbinding wordt gesignaleerd door een
geluidssignaal en het bedieningspaneel licht op en gaat uit. Start het apparaat met de AAN/
UIT-knop (a).

LET OP! Het apparaat gaat na 60 minuten inactiviteit in de slaapstand. Opnieuw opstarten-

druk niet op de AAN/UIT-knop (a).

5. Om de handmatige modus te selecteren, stelt u de temperatuur naar wens in met de TEMP-
knop (d) en past u de temperatuur aan met de knoppen (c). Bevestig vervolgens met de OK-
knop (b) — het voorverwarmen van de kookplaten begint.

6. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, gaat het READY-indicatielampje (g) branden
en geeft het apparaat geluidssignalen af om aan te geven dat het klaar is voor gebruik.

7. Open de grillklep, leg het voedsel op de onderste bakplaat, sluit de klep en druk het heel
voorzichtig tegen het voedsel. Als het gegrilde voedsel een delicate structuur heeft, vergren-
delt u het bovendeksel (2) in de niet-gesloten stand door de schuifregelaar (6) naar stand 1-5
te verplaatsen. Stel vervolgens met de TIMER-bedrijfstijdknop (e) de gewenste grilltijd in met
de knoppen (¢). Start het grillproces met de OK-knop (b) — de vooraf ingestelde tijd begint af
te tellen. U kunt het apparaat gebruiken voor het bereiden van vlees, vis, sjaslieks, groenten
etc.

8. Nadat de ingestelde tijd is verstreken, piept het apparaat, beéindigt het grillproces en schakelt
het uit.

9. Tijdens de werking van het apparaat kunt u de temperatuur en gebruiksduur aanpassen en
kunt u het grillproces op elk moment pauzeren of beéindigen.

WAARSCHUWING! De kookplaten zijn heet. Raak de kookplaten van de grill niet aan.

10. Bij het openen en sluiten van de klep om de staat van het te bereiden voedsel te controleren,
let op voor de stoom die uit het apparaat ontsnapt, wat een natuurlijk gevolg is van het bak-
ken. Afhankelijk van de resultaten en uw culinaire smaak, regelt u de grilltijd.

11. Het gesmolten vet van het voedsel zal in de vetopvangbak (10) stromen. Maak het regelmatig
van opgehoopt vet leeg.

LET OP! Het vet dat in de container stroomt is heet - let op dat u zich niet verbrandt.

12. Verwijder gegrilde gerechten met een speciale tang alsook houten bestek. Gebruik geen me-
talen bestek omdat dit krassen op bakplaten van de grill kan veroorzaken.

13. Plaats de andere producten die u wilt grillen in het apparaat. Als u klaar bent met het werken
met de grill, trek dan de stekker uit het stopcontact.

14. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld en reinig het vervolgens volgens de instructies in
het hoofdstuk ,REINIGING EN ONDERHOUD",

99



GEBRUIK VAN DE GRILL MET GEOPENDE BAKPLATEN

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal droog is en dat de ruimte

goed ventileerd is, voordat u begint.

1. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en
vlakke ondergrond.

2. Schuif de schuifregelaar voor het uitvouwen van de
grill (5) en kantel tegelijkertijd de bovenklep (2) naar de
achterkant van het apparaat zodat het op het handvat
rust (7) tegen de toonbank. De kookplaten vormen
een hoek van 180° (Fig. 1).

LET OP! Bij het openen van de klep moet het apparaat volledig zijn afgekoeld.

3. Controleer of er vet onder de dakgoten zit (9) Er is een vetreservoir (10).

4. Bestrijk de bakplaten (3) met bakvet die bedoeld is voor het bakken van voedsel en sluit ver-
volgens de bovenklep.

5. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet — de verbinding wordt gesignaleerd door een
geluidssignaal en het bedieningspaneel licht op en gaat uit. Start het apparaat met de AAN/
UIT-knop (a).

LET OP! Het apparaat gaat na 60 minuten inactiviteit in de slaapstand. Opnieuw opstarten-

druk niet op de AAN/UIT-knop (a).

6. Om de handmatige modus te selecteren, stelt u de temperatuur naar wens in met de TEMP-
knop (d) en past u de temperatuur aan met de knoppen (c). Bevestig vervolgens met de OK-
knop (b) — het voorverwarmen van de kookplaten begint.

7. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, gaat het READY-indicatielampje (g) branden
en geeft het apparaat geluidssignalen af om aan te geven dat het klaar is voor gebruik.

8. Leg de grillproducten op beide bakplaten. De grilltijd is afhankelijk van het soort producten
dat u will grillen. Draai het voedsel regelmatig om zodat het gelijkmatig wordt gebakken. Af-
hankelijk van de resultaten en uw culinaire smaak, regelt u de grilltijd.

9. Stel vervolgens met de TIMER-bedrijfstijdknop (e) de gewenste grilltijd in met de knoppen (c).
Start het grillproces met de OK-knop (b) — de vooraf ingestelde tijd begint af te tellen. U kunt
het apparaat gebruiken voor het bereiden van vlees, vis, sjaslieks, groenten etc.

10. Nadat de ingestelde tijd is verstreken, piept het apparaat, beéindigt het grillproces en schakelt
het uit.

11. Tijdens de werking van het apparaat kunt u de temperatuur en gebruiksduur aanpassen en
kunt u het grillproces op elk moment pauzeren of beéindigen.

12. Het gesmolten vet van het voedsel zal in de vetopvangbak (10) stromen. Leeg de containers
met opgehoopt vet voortdurend.

WAARSCHUWING! Het vet dat in de container stroomt is heet - let op dat u zich niet

verbrandt.

13. Verwijder gegrilde gerechten met een speciale tang alsook houten bestek. Gebruik geen me-
talen bestek omdat dit krassen op bakplaten van de grill kan veroorzaken.

14. Plaats de andere producten die u wilt grillen in het apparaat. Als u klaar bent met het werken
met de grill, trek dan de stekker uit het stopcontact.

15. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld en reinig het vervolgens volgens de instructies in
het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

LET OP! Nadat de grill met de platen in de open stand is gebruikt, sluit de klep niet

voordat het apparaat volledig is afgekoeld. Gevaar voor brandwonden!
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DE GRILL GEBRUIKEN MET AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal droog is en dat de ruimte

goed ventileerd is, voordat u begint.

1. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

2. Zorg ervoor dat de vetopvangbak (10) in het apparaat is gemonteerd.

WAARSCHUWING! Til de bovenklep (2) alleen op met behulp van de handgreep (5).

3. Bestrijk de bakplaten (3) met bakvet die bedoeld is voor het bakken van voedsel en sluit ver-
volgens de bovenklep.

4. Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet — de aansluiting wordt aangegeven door een
korte pieptoon en het bedieningspaneel licht op en gaat uit. Start het apparaat met de AAN/
UIT-knop (a).

5. Selecteer uit de vijf beschikbare automatische programma’s (i) het juiste programma door
op de knop te drukken voor het product dat u wilt grillen. Bevestig de keuze met OK (b). Het
proces van het verwarmen van de kookplaten begint.

6. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, klinkt er een geluidssignaal om aan te geven
dat het klaar is voor gebruik.

WAARSCHUWING! De kookplaten zijn heet. Raak de kookplaten van de grill niet aan.

7. Open de grillklep, leg het voedsel op de onderste bakplaat, sluit de klep en druk het heel
voorzichtig tegen het voedsel.

8. In automatische programma’s (i) kunt u een van de drie beschikbare grillniveaus RARE, ME-
DIUM, WELL DONE selecteren met de insteltoetsen voor de bedrijfstijd (c) en vervolgens
bevestigen met de OK-knop (b) — de vooraf ingestelde tijd begint af te tellen.

9. Nadat de ingestelde tijd is verstreken, piept het apparaat, beéindigt het grillproces en schakelt
het uit.

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal voor het schoonmaken (en na het grillen) de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

WAARSCHUWING! Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Veeg de bakplaten van het apparaat niet met scherpe, schurende doeken of sponzen af,

omdat dit de bakplaten kan beschadigen.

2. Maak bakplaten van de grill eerst schoon met keukenrol. Demonteer vervolgens de kookpla-
ten van het apparaat met behulp van de knoppen (4) en was ze in warm water met afwasmid-
del, spoel ze vervolgens grondig af en droog ze af.

3. De kookplaten zijn identiek en kunnen met elkaar worden verwisseld. Wanneer u de borden
in het apparaat monteert, lijnt u ze zo uit dat de twee lipjes op het bord de twee sleuven van
het apparaat raken en drukt u vervolgens op de plaat totdat de vergrendeling werkt.

4. Het oppervlak waar bakplaten in het apparaat zijn gemonteerd, kan met een keukenrol wor-
den afgeveegd.

5. Was het vetreservoir in warm water met een mild schoonmaakmiddel, spoel het vervolgens af
en droog het af en installeer het op zijn plaats.

6. Reinig de buitenkant van de grill met een vochtige doek en veeg deze droog.

7. De kookplaten (3) en het vetreservoir (10) kunnen in de vaatwasser worden gewassen.

WAARSCHUWING! Zorg er bij het reinigen van de kookplaten voor dat er geen vocht

onder de kookplaten komt. Als u dit wel doet, kan het apparaat beschadigd raken en

bestaat het risico op een elektrische schok.
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TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje

van het product.
Lengte van de netwerkkabel: 0,8 m

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen
aan te brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Lees in geval van twijfel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub w innych ptynach!

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
gdy nie uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez
wtedy, gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy
lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urza-
dzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

D Uzycie akcesoriow niepolecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach
| nie pozwal, aby stykat sie z gorgcymi powierzch-
niami.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elek-
trycznych | gazowych, palnikow, piekarnikow, itp.
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D Podczas opiekania nie dotykaj goragcych po-
wierzchni urzadzenia. Do otwierania uzywaj
tylko przeznaczonego do tego celu uchwytu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyj-
mij wtyczke z gniazda sieciowego i odczeka]
do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania
nalezy uwazac¢ na wydobywajace sie gorace
opary po bokach ptyt grzejnych!

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej | stabilnej po-
wierzchni.

D Urzadzenie powinno by¢ podtagczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o) obmzonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie moga wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
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D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzy-
ciem zewnetrznych wytacznikow czasowych
lub oddzielnego uktadu regulagji.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego.

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z Zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposodb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D &UWACA! Goraca powierzchnia! Symbol
umieszczony na urzadzeniu informuije, ze pod-
czas pracy jego elementy moga nagrzewa¢ sie
do wysokich temperatur.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze
byc wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w pobllzu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy i inne,
moze to spowodowac’: pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

D Nie podtacza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.
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D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegdlna ostroznos¢.

OPIS URZADZENIA

o

Podstawa grilla Suwak blokady pokrywy gornej z re-
Pokrywa gorna grilla gulacjg wysokosci 1-5

Ptyty grzejne Uchwyt pokrywy gornej

Przyciski zwalniajace ptyty grzejne Panel sterujacy

Suwak blokady rozktadania grilla do Rynienka odptywowa ttuszczu

pozycji otwartej 0. Pojemnik na ttuszcz

[SEEFSNICOI NS e
B 20 00 N

OPIS PANELU STERUJACEGO

a. Przycisk ON/OFF e. Przycisk czasu pracy z wyswietlaczem

b. Przycisk OK (start/stop/pauza) TIMER

c. Regulacja temperatury (140 — 230°C co f. Lampka podtaczenia do sieci POWER
5°C) oraz czasu pracy (10 sek. —30 min.  g. Lampka gotowosci do pracy READY

co 10 sek) h. Lampki stopnia wysmazenia produktu
d. Przycisk temperatury z wy$wietlaczem RARE, MEDIUM, WELL DONE
TEMP i. Pie¢ programoéw automatycznych

OPIS PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH
Program

(°C) (minuty) (°C) (minuty) (C) (minuty)
230 3:00 230 5:30 230 7:00

- - 220 4:00 220 5:00

- - 200 4:30 200 6:00
210 2:00 210 3:00 210 4:00
220 3:00 220 4:30 220 6:00

Stek

—y
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W zaleznosci od potrzeb, rodzaju smazonej zywnosci, jej wielkosci i ilosci, grilla mozna
uzy¢ w dwoch konfiguracjach:
- zptytami zamknietymi — doktadne smazenie z dwoch stron jednoczesnie, proces grillowania
przebiega w scisle kontrolowany sposob, krotki czas smazenia, zywnosé zostaje opieczona
w niemal identycznym stopniu z obu stron.
-z ptytami otwartymi — grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu,
jednoczesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

2. Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadajg parametrom Twojej sieci zasilajacej.

3. Otworz pokrywe gorna (2) przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy gérnej (6). Bloka-
da otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesunieciu suwaka w kierunku uchwytu pokrywy
7).

4. Zapomocy przyciskdw (4) zdemontuj ptyty grzejne w celu umycia.

UWAGA! Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez poprawnie zamontowanych ptyt grzej-

nych.

5. Dokfadnie przetrzyj wilgotng $ciereczka ptyty grzejne grilla (3) oraz pojemnik na ttuszcz (10),
a nastepnie wytrzyj do sucha.

6. Umies¢ pojemnik na ttuszcz z powrotem na swoim miejscu. Ptyty grzejne sg identyczne imoga
by¢ zamieniane miedzy soba. Montujac ptyty w urzadzeniu dopasuj je tak aby dwa wypusty
w ptycie trafity w dwa gniazda urzadzenia, a nastepnie docisnij ptyte do zadziatania zatrzasku.

7. Dokonaj operacji wygrzania ptyt przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym celu ustaw
urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rownej powierzchni, podtacz je do sieci i uruchom
proces grzania w temperaturze 230°C przez 10 minut. Doktadny opis obstugi panelu stero-
wania, Ustawiania temperatury i czasu znajdziesz w rozdziatach ,UZYCIE CRILLA..". Po za-
konczeniu procesu wytacz urzadzenie, odtacz od sieci zasilajacej i odczekaj az catkowicie
ostygnie. Wygrzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ lekkie dymienie i nieprzyjemny zapach, ktore
ustgpia w dalszym ciagu eksploatadji.

8. Przetrzyj ponownie wilgotna sciereczka ptyty grzejne grilla, a nastepnie wytrzyj do sucha.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche,

aw pomieszczeniu zapewniona jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni.

2. Sprawdz czy pod rynienka odptywowa ttuszczu (9) znajduje sie pojemnik na ttuszcz (10).

UWAGA! Pokrywe gérna (2) podnos tylko i wytacznie korzystajac zuchwytu (7).

3. Posmaruj ptyty grzejne (3) thuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw, a na-
stepnie zamknij pokrywe gorna.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej — podtaczenie sygnalizowane jest sygnatem dzwieko-
wym, a panel sterujacy zaswieci sie i zga$nie. Uruchom urzadzenie przyciskiem ON/OFF (a).

UWAGA! Urzadzenie po 60 minutach bezczynnosci przejdzie w stan uspienia. Aby urucho-

mié ponownie naci$nij przycisk ON/OFF (a).
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5. Aby wybrac tryb reczny ustaw temperature zgodnie z wtasnymi preferencjami przyciskiem
TEMP (d) regulujac temperature przyciskami (c). Nastepnie zatwierdz przyciskiem OK (b) —
rozpocznie sie proces wstepnego podgrzania ptyt grzejnych.

6. Po osiagnieciu zadanej temperatury zaswieci sie lampka kontrolna READY (g) oraz urzadze-
nie wyda sygnaty dzwiekowe, informujace o gotowosci do pracy.

7. Otworz pokrywe grilla, umies¢ produkty na dolnej ptycie grzejnej, a nastepnie zamknij pokry-
we i bardzo delikatnie docisnij jg do Zywnosci. Jezeli grilowana zywno$¢ ma delikatng struktu-
re to zablokuj pokrywe gorna (2) w pozycji niedomknietej poprzez wczesniejsze przesuniecie
suwaka (6) w pozycje 1-5. Nastepnie przyciskiem czasu pracy TIMER (e) ustaw preferowany
czas grillowania przyciskami (c). Rozpocznij proces grillowania przyciskiem OK (b) — zadany
czas rozpocznie odliczanie. W urzadzeniu mozna przyrzadzac mieso, ryby, szasztyki, warzywa
itp.

8. Po uptynieciu zadanego czasu, urzadzenie wyda sygnaty dZzwiekowe, zakonczy proces grillo-
wania i wylaczy sie.

9. W trakcie pracy urzadzenia, w dowolnym momencie mozna dokonac korekty temperatury,
Czasu pracy oraz mozna wstrzymac lub zakonczy¢ proces grilowania.

UWAGA! Plyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

10. Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwazaj
na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedaca naturalnym efektem obrobki termicznej. W za-
leznosci od rezultatow i swoich kulinarnych gustéw kontroluj czas grillowania.

11. Wytopiony tluszcz z potraw bedzie sptywat rynienka (9) do podstawionego pojemnika na
thuszcz (10). Na biezaco oprdzniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj, aby sie nie oparzy¢.

12. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztué¢céw. Nie
uzywaj sztu¢cow metalowych, gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

13. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem odtacz urzadzenie od sieci zasilajace).

14. Odczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujac sie wskazdwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.

UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche,

aw pomieszczeniu zapewniona jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i row-
nej powierzchni.

2. Przesun suwak blokady rozktadania grilla (5) i jedno-
czesnie odchyl pokrywe gdérna (2) do tytu urzadzenia
tak aby oparta sie uchwytem (7) o blat. Ptyty grzejne
utworza kat 180° (rys.1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania grilla urza-

dzenie musi by¢ catkowicie wystudzone.

3. Sprawd? czy pod rynienkami odptywowymi ttuszczu (9) znajduje sie pojemnik na ttuszcz (10).

4. Posmaruj ptyty grzejne (3) thuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej — podiaczenie sygnalizowane jest sygnatem dzwieko-
wym, a panel sterujgcy zaswieci sie i zgasnie. Uruchom urzadzenie przyciskiem ON/OFF (a).

UWAGA! Urzadzenie po 60 minutach bezczynnosci przejdzie w stan uspienia. Aby urucho-

mié ponownie naci$nij przycisk ON/OFF (a).
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6. Aby wybrac tryb reczny ustaw temperature zgodnie z wtasnymi preferencjami przyciskiem
TEMP (d) regulujac temperature przyciskami (c). Nastepnie zatwierdz przyciskiem OK (b) —
rozpocznie sie proces wstepnego podgrzania ptyt grzejnych.

7. Po osiagnieciu zadanej temperatury zaswieci sie lampka kontrolna READY (g) oraz urzadze-
nie wyda sygnaty dzwiekowe, informujace o gotowosci do pracy.

8. Umies¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktow. Okresowo przektadaj zywnosé
na druga strone w celu rownomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatéw i od gustow
kulinarnych kontroluj czas grillowania.

9. Nastepnie przyciskiem czasu pracy TIMER (e) ustaw preferowany czas grillowania przyciska-
mi (c). Rozpocznij proces grillowania przyciskiem OK (b) — zadany czas rozpocznie odliczanie.
W urzadzeniu mozna przyrzadza¢ mieso, ryby, szasztyki, warzywa itp.

10. Po uptynieciu zadanego czasu, urzadzenie wyda sygnaty dzwiekowe, zakonczy proces grillo-
wania i wylaczy sie.

11. W trakcie pracy urzadzenia, w dowolnym momencie mozna dokona¢ korekty temperatury,
Czasu pracy oraz mozna wstrzymac lub zakonczy¢ proces grilowania.

12. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat rynienkami (9) do podstawionego pojemnika na
tluszcz (10). Na biezaco oprozniaj pojemniki ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika tluszcz jest goracy — uwazaj, aby sie nie oparzy¢.

13. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuécow. Nie
uzywaj sztuccow metalowych, gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

14. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

15. Odczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamyka¢

pokrywy do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia !

UZYCIE GRILLA ZAUTOMATYCZNYMI PROGRAMAMI

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche,

aw pomieszczeniu zapewniona jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni.

2. Upewnij sig, ze w urzadzeniu zamontowany jest pojemnik na ttuszcz (10).

UWAGA! Pokrywe gérna podnos tylko i wylacznie korzystajac zuchwytu (1).

3. Posmaruj ptyty grzejne (3) thuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw, a na-
stepnie zamknij pokrywe gorna.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej — podigczenie sygnalizowane jest krotkim sygnatem
dzwiekowym, a panel sterujacy zaswieci sie i zgasnie. Uruchom urzadzenie przyciskiem ON/
OFF (a).

5. Zdostepnych pieciu programow automatycznych (i) wybierz odpowiedni program naciskajac
przycisk dla produktu jaki chcesz grillowaé. Zatwierdz wybor przyciskiem OK (b). Rozpocznie
sie proces rozgrzewania ptyt grzejnych.

6. Po osiagnieciu zadanej temperatury rozlegnie sie sygnat dzwiekowy informujacy o gotowosci
do pracy.

UWAGA! Plyty grzejne sa gorace. Nie dotykaj ptyt grzejnych grilla.

7. Otworz pokrywe grilla, umies¢ produkty na dolnej ptycie grzejnej, a nastepnie zamknij pokry-
we i bardzo delikatnie docisnij ja do zywnosci.
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8.

W programach automatycznych (i) mozesz wybrac jeden z trzech dostepnych stopni grilowa-
nia RARE, MEDIUM, WELL DONE przyciskami regulacji czasu pracy (c), nastepnie zatwierdz
przycieskiem OK (b) — zadany czas rozpocznie odliczanie.

Po uptynieciu zadanego czasu, urzadzenie wyda sygnaty dzwiekowe, zakonczy proces grillo-
wania i wylaczy sie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.

Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakonczeniu grilowania) wyjmij wtyczke
z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych pltynach. Nie wycieraj plyt
ostrymi, scierajacymi zmywakami lub gabkami, poniewaz mozesz w ten sposéb znisz-
czy¢ plyty grzejne.

2.

6.
7.

Ptyty grzejne grilla oczys$¢ wstepnie z thuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie zdemontuj
ptyty grzejne z urzadzenia przyciskami (4) i umyj je w ciepfej wodzie z detergentem po czym
doktadnie optucz i osusz.

Ptyty grzejne sa identyczne i moga byc¢ zamieniane miedzy soba. Montujac ptyty w urzadzeniu
dopasuj je tak aby dwa wypusty w ptycie trafity w dwa gniazda urzadzenia, a nastepnie doci-
$nij ptyte do zadziatania zatrzasku.

Powierzchnie gdzie montowane sg ptyty grzejne wewnatrz urzadzenia mozesz przetrzec pa-
pie-rowym recznikiem.

Pojemnik na ttuszcz umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu, a nastepnie
wyptucz go i osusz oraz zamontuj na swoim miejscu.

Zewnetrzng powierzchnie grilla czysc wilgotna sciereczka po czym wytrzyj do sucha.

Ptyty grzejne (3) oraz pojemnik na ttuszcz (10) mozesz my¢é w zmywarce do naczyn.

UWAGA! Podczas czyszczenia plyt grzejnych nie dopusé do sytuacji, aby wilgo¢ dostata

sie

pod plyty grzejne. Grozi to uszkodzeniem urzadzenia oraz stwarza ryzyko poraze-

niem pradem elektrycznym.
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,8 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( éfﬁme
SZUKAJ NA 0

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
mpmstrefa.pl 2 7 &)

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
|
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea
dispozitivului se gasesc copii.

D Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pen-
tru care a fost conceput.

D Nu scufundati aparatul, cablul si fisa in apa sau
in alte lichide!

D Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul
functionarii.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de cu-
rent atunci cand nu utilizati aparatul.

D Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci
cand cablul de alimentare sau stecherul sunt
deteriorate - in acest caz, solicitati repararea
dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.

D Ultilizarea accesoriilor nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului,
iIncendiu sau vatamare corporala.

D Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

D Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa atinga
suprafete fierbinti.

D Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor
electrice sau cu gaz, a arzatoarelor, cuptoarelor
etc.
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D Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului in
timpul prajiri. Utilizati numai manerul prevazut
pentru deschidere.

D Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul
din priza de curent si asteptati pana cand acesta
se raceste complet.

D Cand deschideti aparatul in timpul prajirii, aveti
grija la vaporii fierbinti care ies din partile laterale
ale placilor fierbinti!

D Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

D Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de
retea cu un pin de impamantare.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre co-
pii cu varsta cel putin 8 ani si de persoanele cu
si persoanele fara experienta si cunoasterea
dispozitivului numai daca este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea
dispozitivului in conditii de siguranta, astfel in-
cat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca acestia au cel putin 8 ani si sunt su-
pravegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sd se ocupe de curatare/intretinere.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc
care nu se afla la indemana copiilor cu varsta
sub 8.

D Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.
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D Echipamentul nu este destinat pentru a functiona
folosind temporizatoare externe sau un sistem
separat de reglare de la distanta.

D Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

D Curatarea aparatului, in special a partilor care
intra in contact direct cu alimentele, trebuie
efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat

pentru o perloada lunga de timp - procedura
este descris in capitolul ,CURATARE SI IN-
TRETINERE".

) &ATENTIEI Suprafata fierbinte! Simbolul
de pe aparat indica faptul cd componentele
acestuia se pot incalzi in timpul functionarii.

D Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
mai ridicata atunci cand echipamentul este in
functiune.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile,
cum ar fi perdele, fete de masa si altele, deoarece
acest lucru poate provoca un incendiu.

D Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!
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D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se
poate aprinde. Aveti grija deosebita.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Capacul superior al gratarului
Placi de gatit

H L e

incalzire
Glisiera de blocare pentru blocarea
gratarului in pozitia deschis

w

Baza gratarului 6.

7.
Butoane de eliberare a placii de 8.
9
1

Capacul superior de blocare a capa-
cului glisant cu reglarea inaltimii 1-5
Manerul capacului superior

Panou de control

Canal de scurgere a grasimilor

. Recipient de unsoare

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

a. Butonul ON/OFF e.

b. Butonul OK (start/stop/pause) f.

c. Temperatura reglabild (140-230°Cintrepte g
de 5°C) si timp de functionare (10 s-30 h.
min. in trepte de 10 s.).

d. Buton de temperatura cu afisaj TEMP i.

DESCRIEREA PROGRAMELOR AUTOMATE

RARE MEDIU

Program

3:00

- - 220
- - 200
Toast 210 2:00 210
Burger 220  3:00 220

Temperatura Timp Tem Timp Temperatura
(°C) (minute) (minute) (°C)
230

peratura
(°C)
230

Buton de timp cu afisaj TIMER

Lampé de conectare POWER

Lampa READY

RARE, MEDIUM, WELL DONE produs
lumini de scena

Cinci programe automate

BINE FACUT

Timp
(minute)

5:30 230 7:00
4:00 220 5:00
4:30 200 6:00
3:00 210 4:00
4:30 220 6:00

In functie de nevoile dumneavoastra, de tipul de alimente care urmeaza sa fie préjite, de

mdrimea si cantitatea acestora, gratarul poate fi utilizat in doua configuratii:
- cu placiinchise - prajire temeinicd pe doua parti in acelasi timp, procesul de prajire este
strict controlat, timpul de préjire este scurt, alimentele sunt gatite la un grad aproape identic

pe ambele parti.

- cu placi deschise - gratarul se apropie cel mai mult de focul natural deschis, dubland in

acelasi timp suprafata gratarului.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati unitatea din cutie, scoateti din ea toate pungile, etichetele, incarcaturile si dispo-
zitivele de blocare pentru transport.

2. Verificati daca parametrii de putere de pe pldcuta de fabricatie a dispozitivului corespund
parametrilor retelei dumneavoastra de alimentare.

3. Deschideti capacul superior (2), deplasand mai intai glisiera de blocare a capacului superior
(6). Capacul superior este blocat in pozitie deschisa atunci cand glisorul este deplasat spre
manerul capacului (7).

4. Cu ajutorul butoanelor (4), scoateti placile de gatit pentru spélare.

ATENTIE! Nu puneti niciodata in functiune aparatul fara ca placile de incalzire sa fie

instalate corect.

5. Stergeti bine placile de incélzire a gratarului (3) si recipientul de grasime (10 ) cu o carpa
umeda, apoi uscati-le.

6. Asezati recipientul de grasime la loc. Placile de gatit sunt identice si pot fi schimbate intre ele.
Atunci cand introduceti placile in unitate, potriviti-le astfel incat cele doua file de pe placa
sd se potriveasca cu cele doud fante din unitate, apoi apasati placa in jos pana cand se blo-
cheaza.

7. Efectuati o operatiune de incélzire a farfuriilor inainte de a utiliza gratarul. Pentru a face acest
lucru, asezati aparatul pe o suprafata tare, uscata, orizontald si plana, conectati-I la reteaua
electrica siincepeti procesul de incalzire la 230°C timp de 10 minute. Veti gési o descriere de-
taliatd a functionarii panoului de comanda, a setarilor de temperatura si de timp in sectiunile
LUTILIZAREA CRILULUL.. . Cand procesul este finalizat, opriti aparatul, scoateti-l din priza si
asteptati s& se réceascd complet. Incélzirea farfuriilor poate fiinsotitd de un fum usor si de un
miros nepldcut, care va dispérea odaté cu utilizarea ulterioara.

8. Stergeti din nou placile de gratar cu o carpa umeda si apoi uscati-le.

UTILIZAREA GRATARULUI PE PLACI INCHISE

ATENTIE! inainte de punerea in functiune, asigurati-va ca unitatea este complet uscata

si cd incdperea este ventilata.

1. Asezati aparatul pe o suprafata tare, uscatd, orizontala si plana.

2. Verificati daca sub jgheabul de scurgere a grasimii (9 ) se afla un recipient pentru grasime (
10).

ATENTIE! Ridicati capacul superior(2) numai cu ajutorul méanerului(7).

3. Ungeti placile de gatit (3) cu grasimea alimentara destinata préjirii alimentelor, apoi inchideti
capacul superior.

4. Conectati aparatul la reteaua electrica - conectarea este semnalata printr-un semnal sonor,
iar panoul de control se aprinde si se stinge. Porniti aparatul cu ajutorul butonului ON/OFF
().

ATENTIE! Dispozitivul va intra in stare de repaus dupa 60 minute de inactivitate. Pen-

tru a porni din nou,nu apasati butonul ON/OFF (a).

5. Pentru a selecta modul manual, setati temperatura in functie de preferintele dvs. cu ajutorul
butonului TEMP (d), regland temperatura cu ajutorul butoanelor (c). Apoi confirmati cu OK
(b) - va incepe procesul de preincélzire a plitelor.

6. Cand se atinge temperatura setata, indicatorul luminos READY (g) se va aprinde si aparatul va
emite un semnal sonor pentru a indica faptul ca este gata de functionare.

7. Deschideti capacul gratarului, asezati produsele pe placa de incalzire inferioard, apoi inchideti
capacul si apasati foarte usor pe alimente. Daca alimentele care urmeaza sa fie preparate la
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gratar au o textura delicatd, blocati capacul superior (2) in pozitia de neinchidere, mutand mai
intai glisorul (6) in pozitia 1-5. Apoi utilizati butonul TIMER (e) pentru a seta timpul de préjire
preferat cu ajutorul butoanelor (c). Porniti procesul de prajire cu butonul OK (b) - timpul
setat va incepe numérétoarea inversa. Carnea, pestele, frigaruile, legumele etc. pot fi gatite
in aparat.

8. Cand timpul setat s-a scurs, aparatul va emite un semnal sonor, termina gratarul si se opreste.

9. Intimp ce aparatul este in functiune, se pot face ajustari ale temperaturii, ale timpului de func-
tionare, iar procesul de prajire poate fi intrerupt sau oprit in orice moment.

ATENTIE! Placile de incalzire sunt fierbinti. Nu atingeti placile fierbinti ale gratarului.

10. Atunci cand deschideti si inchideti capacul pentru a verifica starea alimentelor gétite, aveti
grijé la aburul care iese din aparat ca rezultat natural al tratamentului termic. In functie de
rezultate si de gusturile dumneavoastra culinare, controlati timpul de préjire.

11. Grasimea topitéd din alimente se va scurge printr-un jgheab (9) in recipientul de grésime pre-
vazut (10). Goliti-l de grasimea acumulata in mod constant.

ATENTIE! Grasimea care curge in recipient este fierbinte - aveti grija sa nu va ardeti.

12. Scoateti alimentele de pe gratar cu clesti speciali sau cu tacamuri de lemn. Nu folositi tacamuri
de metal, decarece acestea pot zgaria placile fierbinti ale gratarului.

13. Asezati urmatoarele produse care urmeaza sa fie prajite in aparat. Daca ati terminat cu gra-
tarul, deconectati aparatul de la reteaua de alimentare.

14. Lasati aparatul sa se raceasca complet si apoi curatati-I conform instructiunilor din capitolul
,CURATARE SIINTRETINERE*

UTILIZAREA GRATARULUI PE PLACI DESCHISE

ATENTIE! inainte de punerea in functiune, asigurati-va ca unitatea este complet uscata

si ca incdperea este ventilata.

1. Asezati aparatul pe o suprafata tare, uscata, orizontala
si plana.

2. Deplasati glisiera de blocare a desfasurarii gratarului
(5) si, in acelasi timp, inclinati capacul superior (2 ) spre
partea din spate a aparatului, astfel incat sa se sprijine
cu manerul (7) pe blatul de lucru. Placile de incalzire
vor forma un unghi de 180° (figura 1).

ATENTIE! Aparatul trebuie sa fie complet racit in timpul operatiunii de desfasurare a

gratarului.

3. Verificati daca sub jgheaburile de scurgere a grasimii (9 ) se afla un recipient de grasime (10).

4. Ungeti placile de gatit (3 ) cu grasime alimentard destinatd prajirii alimentelor.

5. Conectati aparatul la reteaua electricd - conectarea este semnalatd printr-un semnal sonor,
iar panoul de control se aprinde si se stinge. Porniti aparatul cu ajutorul butonului ON/OFF
(a).

ATENTIE! Dispozitivul va intra in stare de repaus dupa 60 minute de inactivitate. Pen-

tru a porni din nou,nu apéasati butonul ON/OFF (a).

6. Pentru a selecta modul manual, setati temperatura in functie de preferintele dvs. cu ajutorul
butonului TEMP (d), regland temperatura cu ajutorul butoanelor (c). Apoi confirmati cu OK
(b) - va incepe procesul de preincélzire a plitelor.

7. Cand se atinge temperatura setatd, indicatorul luminos READY (g) se va aprinde si aparatul va
emite un semnal sonor pentru a indica faptul ca este gata de functionare.
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8. Asezati produsele care urmeaza sa fie prajite pe ambele placi de gatit. Timpul de prajire
pe gréatar va depinde de tipul de mancare care se prajeste. Intoarceti periodic mancarea pe
partea cealaltd pentru a o préaji uniform. In functie de rezultate si de gusturile dumneavoastra
culinare, controlati timpul de prajire.

9. Apoi utilizati butonul TIMER (e) pentru a seta timpul de prajire preferat cu ajutorul butoanelor
(c). Porniti procesul de préjire cu butonul OK (b) - timpul setat va incepe numératoarea inver-
sa. Carnea, pestele, frigaruile, legumele etc. pot fi gatite in aparat.

10. Cand timpul setat s-a scurs, aparatul va emite un semnal sonor, termind gratarul si se opreste.

11. Tn timp ce aparatul este in functiune, se pot face ajustari ale temperaturii, ale timpului de func-
tionare, iar procesul de prajire poate fi intrerupt sau oprit in orice moment.

12. Grasimea topita din alimente se va scurge prin jgheaburile (9) in recipientul de grasime (10)
prevazut in acest scop. Goliti in mod regulat recipientele de grasimea acumulata.

ATENTIE! Grasimea care curge in recipient este fierbinte - aveti grija sa nu va ardeti.

13. Scoateti alimentele de pe grétar cu clesti speciali sau cu tacdmuri de lemn. Nu folositi tacamuri
de metal, deoarece acestea pot zgaria placile fierbinti ale gratarului.

14. Asezati urmatoarele produse care urmeaza sa fie préajite in aparat. Daca ati terminat cu gra-
tarul, deconectati aparatul de la reteaua de alimentare.

15. Lasati aparatul sa se raceasca complet si apoi curatati-| conform instructiunilor din sectiunea
,CURATARE SIINTRETINERE*

ATENTIE! Atunci cand gratarul este terminat cu plécile in pozitie deschisa, nu inchideti

capacul pana cand unitatea nu se raceste complet. Risc de arsuri !

UTILIZAREA GRATARULUI CU PROGRAME AUTOMATE

ATENTIE! inainte de punerea in functiune, asigurati-va ca unitatea este complet uscata

si ca incdperea este ventilata.

1. Asezati aparatul pe o suprafata tare, uscata, orizontala si plana.

2. Asigurati-va ca recipientul de grasime (10) este montat pe aparat.

ATENTIE! Ridicati capacul superior numai cu ajutorul manerului (1).

3. Ungeti placile de gatit (3) cu grasimea alimentarad destinata préjirii alimentelor, apoi inchideti
capacul superior.

4. Conectati aparatul la reteaua electricd - conectarea este semnalatd printr-un semnal sonor
scurt, iar panoul de control se aprinde si se stinge. Porniti aparatul cu ajutorul butonului ON/
OFF (a).

5. Dintre cele cinci programe automate disponibile (i), selectati programul corespunzator, apa-
sand butonul pentru produsul pe care doriti sa il gatiti. Confirmati selectia cu butonul OK (b).
Va incepe procesul de incélzire a placilor de gatit.

6. Cand se atinge temperatura setata, se va emite un semnal sonor pentru a indica faptul ca este
gata de functionare.

ATENTIE! Placile de incalzire sunt fierbinti. Nu atingeti placile fierbinti ale gratarului.

7. Deschideti capacul gratarului, asezati produsele pe placa de incalzire inferioard, apoi inchideti
capacul si apasati foarte usor pe alimente.

8. In programele automate (i), puteti selecta una dintre cele trei trepte de gratar disponibile
RARE, MEDIE, BINE PREPARAT cu ajutorul butoanelor de control al temporizatorului (c),
apoi confirmati cu OK (b) - timpul setat incepe numaratoarea inversa.

9. Cand timpul setat s-a scurs, aparatul va emite un semnal sonor, termina gratarul si se opreste.
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CURATARE SI INTRETINERE

1. Scoateti stecherul din priza de curent si asteptati ca aparatul sa se rdceascd inainte de a cu-
réta (si cand ati terminat gratarul).

ATENTIE! Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide. Nu curatati placile cu bu-

reti sau scrumiere ascutite si abrazive, deoarece acestea pot deteriora placile de gatit.

2. Curatati in prealabil placile de gatit de grasime cu un prosop de hartie. Apoi scoateti placile
de incélzire din aparat cu ajutorul butoanelor (4) si spalati-le in apa calda cu detergent, dupa
care clatiti-le bine si uscati-le.

3. Placile de gatit sunt identice si pot fi schimbate intre ele. Atunci cand introduceti placile in
unitate, potriviti-le astfel incat cele doua file de pe placa sa se potriveasca cu cele doua fante
din unitate, apoi apasati placa in jos pana cand se blocheaza.

4. Puteti sterge suprafata pe care sunt montate placile de incélzire in interiorul aparatului cu un
prosop de hartie.

5. Spalati recipientul de grasime in apé calda cu un detergent usor, apoi clatiti-I, uscati-I si mon-
tati-l la locul lui.

6. Curatati suprafata exterioard a gratarului cu o carpd umeda, apoi stergeti-o.

7. Puteti spala placile de incélzire (3) si recipientul de grasime (10) in masina de spalat vase.

ATENTIE! Atunci cand curatati plitele, nu lasati umezeala sa patrunda sub ele. In acest

fel, riscati sa deteriorati aparatul si exista riscul de electrocutare.

DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului.
Lungimea cablului de alimentare: 0,8 m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, va rugam sa consultati versiunea in limba engleza a acestuia..

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si

sanatatii umane datoritad continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.

Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce

la eliberarea de substante ddunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s contacteze punctul municipal de
colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

ﬁ Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
| |
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YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OIMNMACHOCTWU SKCINJTYATALUN

D [epen nprmeHeHnem HeobXoaMMO BHUMATE b~
HO MPOUNTATb UHCTPRYKLMIO MO 0OCYXMBAHMIO.

D CobnioganTe 0cobyo OCTOPOXKHOCTb, KOraa
BOMM3M YCTPOWCTBa HaxoadaTca aetu!

D He nonb3ynTech yCTPOMCTBOM A8 APYrnX Lie-
newn, yem An9 KOTopbIX Db NpegHa3HaYeHo
YCTPOWCTBO.

D 3anpeLLaeTca norpy»aTb YCTPOMCTBO, MPOBOS
MW LUTENCENbHYIO BUIIKY B BOAY WAV B Apyrme
xunakocTu!

D He ocTaBnamTe ycTponcTBo De3 Haa3opa BO
BpEeMsA paboTbl.

D Bcerna BbiHMMaMTE LUTENCENbHYIO BUIIKY C
rHe34a MEKTPUYECKOW CETU, eCTV HEe NprMe-
HAETe YCTPOWCTBA UM Nepe TEM.

D 3anpeLLaeTca Nofb30BaTbCA MOBPEXAEHHbIM
YCTPOWCTBOM, a TaKXe, ECIM MOBPREXAEH NPO-
BOA VTN LUTENCENbHAdA BUSIKa - B 3TOM Clly4yae
HeobxoarMo OTAaTb YCTPOMCTBO A9 PEMOHTA
B aBTOPU30BaHHbIM MYyHKT CEPBUCHOTO 0bCs1y-
XXBAHUS.

D YnotpebneHne akceccyapos, KOTOPble He Dbinn
PEKOMEHOOBaHbI M3rOTOBUTENEM, MOXET MPU-
BECTU K MOBPEXAEHUIO YCTPOMCTBA, MOXapy
MK K MOBREXAEHVAM TENa.
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D He nonb3ymTechb yCTPOMCTBOM Ha OTKPbITOM
BO3yXe.

D He BeLUanTe NPOBOAA 3NEKTPUUECKOrO NMUTaHMA
Ha OCTPbIX TPaHAX U He JonycKanTe, UTobbl OH
Kacasca ropaumx noBepxHOCTEN.

D Henb3a cTaBUTb YCTPOWMCTBO BOMM3M 2M1EKTPU-
UYECKMX W1 ra3oBbIX NSINT, FOPESTOK, AYXOBOK M T.1.

D Bo Bpema obxaprBaHWa He NpuKacamTech K
rOpPSAYMM NOBEPXHOCTAM YCTPOWCTBa 419 OT-
KpbIBaHUSA HEODXOAVMO NMPUMEHATb TOMbKO
3axBaT, NpegHa3HaYeHHbIV 0189 3TUX Lenewn.

D [lepen Tem, Kak HauaTb UMCTKY YCTOOMCTBA,
HeobXoOMMO CHauaa BbIHYTb LUTENCEbHYIO
BUIIKY 113 PO3ETKM MTEKTPOCETU 1 MOOOXOATh,
MNOKa YCTPOMCTBO MOSTHOCTBIO HE OCTbIHET.

D [ Ipy OTKPbLITUM YCTPOMCTBA BO BPEMs 3arne-
KaHMA Heobxoarmo obpalliaTb 0coboe BHM-
MaHME Ha BbIXOAALLMM ropaunii nap m3-nom
HarpeBaTebHbIX MANTOK!

D YCTpOoMcTBO AOMKHO ObITb NOAKIIOUEHO K
rHe3ay 2NeKTPUYECKOW CETU, KOTOPOE UMEET
3a3eMNA0LLNM LLTbIPb.

D HacTodLee yCTPOMCTBO MOXET UCMOMb30-
BaTbCA AETbMW B BO3pacTe OT 8 eT, MMLamm C
OrpaHNYeHHbIMN PUNUYECKVMU, YMCTBEHHbI-
MW CMOCODHOCTAMM U NMLLIAMU C HeJOCTaT-
KOM OMbITa 1 3HaHUM 0D YyCTPOMNCTBE, eCiu
obecneueH HaA30pP 38 HUMU UMK eCl OHU
ObIM NpeaBapUTeNbHO NPOUHCTPYKTUPOBA-
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Hbl OTHOCUTENBHO DE30MacHOro MCMOb30Ba-
HWA YCTPOMCTBA W MOHMMAIOT, B UeM COCTOUT
OMacHOCTb. YOOpKa 1 0OCy)nBaHne OSKHb!
NPOBOANTLCA OETbMW TOSMTbKO B BO3pacTe He
MeHee 8 neT 1 noa npucmoTpom. eTtn bes
MPUCMOTPA HE OOIMKHbI 3aHUMaTbCH YOOopKoM/
0DCYyXMBaHMEM.

XpaHUTe YCTPOWCTBO U ero NpoBog B MecTe,
HeJOCTYNHOM Ana getewn Ao 8 neT.

[eTn He JoMKHbI UrpaTb C YCTPOMCTBOM.
lcnonb3ynTe yCTPOMCTBO Ha ragkow 1 CTa-
OUNBbHOM NOBEPXHOCTU.

ObopynoBaHue He nMpegHa3HauyeHo AN9 pa-
DOTbI C MPUMEHEHNEM BHELLIHUX BPEMEHHbIX
BbIKSIlOMaTENEM U OTOENTbHOW CUCTEMbI pe-
MVIMPOBKU.

OuncTky Nprbopa, 0cobeHHO ero vactew,
HaxOOALLMXCA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe
C NWLLIeN, clieyeT NpoBOAVTL Nepes NepBbIM
MCMOMb30BaHWEM, CPa3y NOCSe UCMOSb30Ba-
HUA UKW ecn NPUDOoP He UCMOoMb30BasICH B
TeueHune 4NIMTENbHOro BpemeHu - npoLeaypa
onucaHa B rmase «OYVICTKA 1 OBCITTY XW1-
BAHWE».

D &Buumauue! [opsuas nosepxHocTb! Cum-
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D TemnepaTypa OOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb DONee BbICOKOM, koraa obopyaoBaHme
BKJTIOUEHO.

D YcTponcTBO NpegHa3HauyeHo TONMbKo A1a AO-
MaLLHero ynotpebneHus.

D He ycTaHaBnmBamTe yCTPOMCTBO BONM3M Ner-
KOBOCMIaMEHSAIOLLIMXCA MaTepraros, Takmx
KaK LLITOPbI, CKaTepTU 1 APYyrne, 3T0 MOXET
NPEUBECTW K BO3ropaHuio.

D He BbiTackmBanTe BUSKY M3 PO3ETKM MUTaHNA
3a LUHYP.

D He BCcTaBnamTe BUIIKY B PO3ETKY MOKPbIMM
PYKaMW.

D [1na ODe3onacHOCTU OeTen, NoxanymcTa, He
OCTaBMANTe CBOOOAHO AOCTYMHbIE YacTW yra-
KOBKM (NN1ACTUKOBbIE MELLKW, KAaPTOHHbIE KO-
PODKM, NONNCTUPOSN U T.4.).

D OCTOPOXHO! He paspewante getam
urpatb ¢ nneHkon. OnacHocTb yayLubs!

D OCTOPOXXHO! MNeperpetbie macna 1 xupbl
MOryT BocnnameHuTbcs. byabte octopoxHbi!

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

OcHoBaHwve ana rpuna 6. Perynvpyembii no BbicoTe KPOH-
BepxHsaa kpblilwka rpuna LITENH BNOKMPOBKM BEPXHEN KPbILL-
[Mnnton kn 1-5

KHomkn pa3bnoknposkm KoHGOPKM 7. [epxaTenb BepXHeM KpbILKK
[Mon3yHoK BIOKMPOBKK packradbi- 8. [laHenb ynpasneHus
9.
1

Uk LN e

BaHWA TPUIA B OTKPLITOE MNONOXeHWe Xenob ana cnvea xmnpa
0. KoHTenHep ana cmasku
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OMNMUCAHUE NAHEJIN YNPABJIEHUA

a. Knonka BKJ1/BbIK/1 e. KHonka BpemeHun paboTbl ¢ ancnieem
b. Knornka OK (cTapt/cTon/nay3a) TIMER
c. Perynupyemas Temnepatypa (140-230°C  f. MHaukaTop nogknioueHus k cetn POWER
c warom 5°C) v spems pabots (10 ¢.-30 [oTOBbIN CBET
muH. ¢ warom 10 ¢ Kopwunesble ortn ana RARE, MEDIUM,
d. KHonka temnepatypbl ¢ ancnneem TEMP WELL DONE
i. [aTb aBTOMATUUECKNX MPOrPaMm

o m

OMUCAHUE ABTOMATUMECKUX MPOrPAMM

RARE TEPMMMAA MPEKPACHO

(°C) (MUHYTbI) (°C) (MUHYTbI) (°C) (MUHYTBI)
Budrexc 230 3:00 230 5:30 230 7:00
Kypuua - - 220 4:00 220 5:00
Pbi6a - - 200 4:30 200 6:00
Tocr 210 2:00 210 3:00 210 4:00
Fambyprep [EPPL0) 3:00 220 4:30 220 6:00

B 3aBUCHMMOCTM OT BaLLMX MOTPEOHOCTEN, BUAa XapeHowM NULLM, ee Pasmepa 1 KosmJe-
CTBa, rpusib MOXET UCMO/1b30BaTbCA B ABYX KOHUIypaLumsax:

- C3aKPbITbIMM TapesIKaM1 — TLATENbHas 0DXapKa C 06enx CTOPOH OHOBPEMEHHO, MPOLIECC
MPWUIOTOBNIEHMWA Ha FPUIIE OCYLLIECTBAETCA CTPOrO KOHTPOMMPYEMbIM 0DPa3oM, KOPOTKOE
BPEMSA XaPKM, MMLLIA NOAKAPMBAETCA NPAKTUUYECKM B OMHAKOBOM CTerneHn ¢ 06enx CTOPOH.

- COTKPbITBIMM MAUTaMM — FPKITb MAKCUMANbHO NPMDNMKEH K HATYPanbHOMY Ha MeIeHHOM
OrHe, Npw 3TOM NJIOLLAAb MPUNA YBENMUMBAETCA BABOE.

MEPEQA NMEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHUEM

1. VI3BnekuTe yCTPOMCTBO M3 KAPTOHHOW KOPODKM, yaanmnTe C yCTPOMCTBA BCE NaKeTbl, STUKET-
KW, HAMNOMTHWUTENN U TPAHCNOPTUPOBOYHbIE 3aMKU.

2. YbeauTtech, Uto NapameTpbl MOLLIHOCTV Ha 3aBOACKOM Tabnnyke yCTPOMCTBA COOTBETCTBY-
10T NapameTpam Baluen snexktpoceTy.

3. OTkpoWTe BEpXHIOK KPbILLKY (2), NpeaBapuTenbHO CABMHYB NOM3yHOK DIOKMPOBKM BEPX-
HEeM KpbILWKM (6). BepxHasa Kpbiluka OrIOKMPYeTCa Npum nepemeLLeHni Non3yHKa rno Harnpas-
NEeHNIO K AepxaTesnio KpbIwkm (7).

4. KHonkamu (4) pa3obpaTb KOHGOPKM ANA MbITbA.

BHMMAHME! Hukorga He 3anyckaite npubop, ecnm KOHPOPKM He YCTaHOBMEHDI

npaBusibHO.

5. TuwiaTtenbHO NPoTpMTE KOHGOPKM MR PEKaMonamp TKaHb (3) 1 KOHTEMHED A5 CMa3Ku
(10), a 3aTem BbITEPETL HACYXO.

—_
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6. YCTaHOBMTE EMKOCTb 119 CMa3ku Ha MecTo. BapouHble NoBEPXHOCTM MAEHTUUHbBI 1 MOTYT
ObITb B3aMMO3aMeHAeMb! APYT C APyrom. [1pr MoHTaxe NaT B yCTPOMCTBO BbIPOBHANTE WX
TaK, YToDbI [Ba BbICTYMNa Ha NnaTte nonanv B 4ga C/0Ta YCTPOWCTBA, @ 3aTeM HaXMUTE Ha
NAacTHyY A0 TeX Mop, NMoka He cpaboTaeT 3aLleska.

7. Tepen Hauanom paboTbl rpWNA BbINOMHWUTE ONepaLmio Harpesa nauT. g 3Toro noctasbre
NPVOOP Ha TBEPAYIO, CYXYIO, FOPU3OHTABHYIO U POBHYIO MOBEPXHOCTb, MOAKIIOUMTE €ro K
CeTu 1 3anycTuTe NpoLiecc Harpesa Npyv Temnepatype 230°C 8 Teuerne 10 munyT. Moapob-
HOE OMMCaHMe TOro, Kak PaboTaTh C NaHesbIO YNPaBIeHns, yCTaHaBIMBaTb TEMMNePaTypy 1
Bpema, MoxHO HanTu B rnasax «MCMOJIb3OBAHWE MPUIA..». Koraa npouecc 3aBepLumnT-
CHl, BbIK/TIOUMTE YCTPOWCTBO, OTKITIOUMTE €70 OT CETU W MOAOXAMUTE, MOKA OHO MOSTHOCTHIO
OCTbIHET. Harpes 4OCOK MOXET CONPOBOXAATLCH NErKMM AbIMIEHUEM 1 HEMPUATHBLIM 3ana-
XOM, KOTOPbBIN MCUE3HET B NPOLIECCE SKCMITyaTaLmn.

8. CHoBa NpoTpuTE KOHGOPKM rPUNS BNAXHOW TKaHbIO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

NCrNoOJ1Ib3OBAHUE rPUJ1A C 3AKPbITbIMU MNTACTUHAMU

BHUMAHMUE! Mepea 3kcnnyataumen ybeamtecb, UTo NpMbop NOMHOCTLIO CYXOM U

UTO B NOMELLEHUN NpeAyCMOTPEeHa BeHTUNALMS.

1. YcTaHoBWTE YCTPOWCTBO Ha CyXOW, POBHOW M YCTOMUMBON NOBEPXHOCTML.

2. TposepbTe, HET M XMpa NoA CrMBHbIM xenobom (9) ecTb emkocTb ang cmazku (10).

BHUMAHMUE! BepxHsas kpbiwka (2) MoaHnmainte Tonbko ¢ nomowbio pyukm (7).

3. CmaxbTe BapouHble naHesu (3) ¢ KynMHapHbIM XUPOM, MPEAHA3HAYEHHBIM 19 XaPKM NPo-
[IYKTOB, 3aTEM 3aKPOITE BEPXHIOIO KPbILLIKY.

4. Tloakniounte yCTPOMCTBO K 3MEKTPOCETN — O MNOAKIOUEHWUM CUTHAIU3NPYET 3BYKOBOW CUM-
Hasl, a NaHenb ynpas/ieHWs 3aropuTca 1 NoracHeT. 3anycTuTe yCTponcTBo KHomnkon BKJ1/
BbIK/T (a).

BHUMAHMUE! YctpoitcTeo nepeiigeT B cnsawwmm pexxum uepes 60 muHyT 6esgencrems. Me-

pesanyckHe HaxumanTe kHonky BKJ1/BbIK/1 (a).

5. Ytobbl BLIOPATL PYUYHOM PEXUM, YCTAHOBMTE TEMMEPaTYpPy MO CBOEMY YCMOTPEHMIO C MO-
moLLbio kHorku TEMP (d) 1 oTperynupynTe TemnepaTypy C MOMOLLbIO KHOMOK (C). 3aTem
noateepaunte kHornkon OK (b) — HauHeTca NpoLecc NpeaBapUTENbHOMO HarpPeBa BapOUHbIX
naHenemn.

6. Tlpw QOCTUXEHUM 334aHHOM TemmepaTypbl 3aroputca nHankatop READY (g) n ycTtponcTtso
OymeT v3naBaTh 3BYKOBbIE CUTHASTbI, MHGOPMMUPYIOLLIME O TOM, UTO OHO rOTOBO K pabore.

7. OTKpoWTE KPbILIKY FPWMs, NOMECTUTE NMPOLAYKTbI Ha HKHIOK KOHGOPKY, 3aTEM 3aKponTe
KPbILLKY M O4EHb OCTOPOXHO MPUXMMUTE ee K npodykTam. Ecnv Brioao, npurotosneHHoe
Ha rpue, UMEET HEXHYIO CTPYKTYPY, 3adUKCUPYNTE BEPXHIO KPbILLKY (2) B HE3aKPHITOM
NONOXEHUM, NEPEMeCTMB NonzyHokK (6) B nonoxerne 1-5. 3aTem C NOMOLLIbIO KHOMKM Bpe-
Metn paboTsl TAVIMEP (e) ycTaHoBUTE XenaeMoe BpeMs MPUroTOBEHUA Ha rPUIIE C MOMO-
LLIbO KHOMOK (C). 3amycTuTe npouecc npurotoenerna Ha rpune kHomnkorn OK (b) — HauHeTca
0bpaTHbIN OTCUET 334aHHOTO BPEMEHH. YCTPOMCTBO MOXHO MCMOMb30BaTh ASA MPUTOTOB-
NEHWA MACA, PbIDbI, LLALLITbIKA, OBOLLIEN M T.A.

8. Tlo ncTeueHUM yCTaHOBMEHHOTO BpeMeHM NpUbOP M3AaCT 3BYKOBOW CWUMHas, 3aBepLUnT
NpOLIECC MPUrOTOBNEHWUS Ha FPUSIE U BbIKITIOUMTCA.

9. Bo Bpema paboTbl yCTPOMCTBA Bbl MOXETE PEryiMpoBaTb TeMnepaTypy, Bpema paboTbl 1 B
MOBON MOMEHT MPVMOCTAHOBUTB MW 3aKOHUUTb MPOLECC MPUTOTOBMEHUS Ha rpUSIe.

BHUMAHMUE! Kondopku ropsaume. He npukacantecb k koHpopkam rpuns.
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10. OTKpbIBaA 1 3aKPbIBaA KPbILLKY, YTODbI MPOBEPUTL COCTOAHME NOMKAPVBAEMbIX MPOAYK-
TOB, CeAnTe 3a Tem, UToDbI 13 NPMBOPa He BbIXOAMN Nap, KOTOPbLIN ABMAETCA eCTECTBEH-
HbIM PE3YNLTaTOM TePMUUECKON 0BPabOoTKN. B 3aBUCHMOCTH OT Pe3ybTaToB M BaLLMX Ky-
TIMHAPHbIX BKYCOB KOHTPONMMPYWTE BPEMSA NPUrOTOBIEHNA Ha rpUsIe.

11. TonneHbin X1p 13 Ny OyaeT cTekaTb B xenod (9) B npunaraembin KOHTEMHEP A58 CMa3-
k1(10). OnopoxHANTe ero OT HAKOMIEHHOMO XMPa Ha NOCTOAHHOM OCHOBE.

BHUMAHMUE! Xup, cTekaowimin B KOHTEMHEp, ropsaunin — byabTe 0CTOPOXHbI, YTO6bI

He obxeubcs.

12. YnanuTe NpuroToBneHHble Ha rpuie NpoayKTbl CneumanbHbIMi LMALaMU UK epeBaH-
HbIMV CTOMOBbIMM Mprbopami. He ncnonb3ynTe metanimueckmne CTonosble nprubopbl, Tak
KaK OHW MOTYT noLapanaTb KOHGOPKM Fpuss.

13. MomecTute B Npnbop Bonblie NPOAYKTOB ANd rpuna. Ecnuv 8ol 3akaHuMBaeTe paboTy ¢
rpunem, oTKUMUTE NPUOOP OT CeTU.

14. Jante nprbopy NOMHOCTBLIO OCTbITh, 3aTEM OUMCTUTE €0 B COOTBETCTBUM C UHCTPRYKLIMAMM
8 pasgene «YNCTKA N OBCTTY > KMBAHNE ».

MCMNOJIb3OBAHUE N’PUJIA C OTKPbITbIMU TAPEJIKAMU

BHMMAHMUE! Mepea 3kcnnyataumen ybeantecb, Uto Npubop NOMHOCTBLIO CYXOW M

UYTO B NOMELLEHUN NPeaYCMOTPEHA BEHTUNALUMA.

1. YcTaHOBMTE YCTPOMCTBO Ha CYXOW, POBHOM M1 yYCTON-
YMBOW MNOBEPXHOCTM.

2. CpaswHbTe nonsyHok bnokmposku rpvng (5) v ogHo-
BPEMEHHO HaKOHWUTE BEPXHIOK KPbILLIKY (2) K 3a4-
Hel UacTi YCTPOWCTBA Tak, UTODbI OHO YMMPanoch
B pyuky (7) npoTne npunaska. KoHbopkm obpasyiot
yron 180° (puc. 1).

BHUMAHMUE! Mpu packnaabiBaHum rpuna npubop HeobxoanMo NosTHOCTbIO OXna-

AUTDb.

3. TlpoBepbTe, HET N XMpa noa xenobamm (9) ectb emkocTb ang cmaskw (10).

4. CmaxbTe BapouHble naHen (3) MnLLeson xup, NpeaHasHaueHHbIN A8 XapKu NALLN.

5. ToakniounTe yCTPOMCTBO K 3MEKTPOCETM — O MNOAKMIOUEHWUM CUTHAMM3MPYET 3BYKOBOW CUT-
Hasl, @ NaHenb yNpaBieHns 3aropuTCa 1 NoracHeT. 3amycTuTe yCTPOWNCTBO KHonkown BKJT/
BbIK/ (a).

BHUMAHMWE! Yctponcteo nepeinget B cnsawmnn pexxum yepes 60 muHyT 6espencrems. Me-

pesanyckHe HaxumanTe kHonky BKJ1/BbIK/1 (a).

6. YT10bbl BbIOPATL PYUHON PEXMM, YCTAHOBWTE TEMMEPaTypy Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO C NOo-
moLLbio kHomku TEMP (d) v oTperynupyiite Temnepatypy ¢ NOMOLLbIO KHOMOK (C). 3atem
noarsepamte krHonkon OK (b) — HauHeTCA NpoLECC NPeaBapHTENIbHOMO HarpeBa BapOUHbIX
naHenen.

7. Tlpw BOCTUXEHUM 334aHHOM TemnepaTypbl 3aroputca nHankatop READY (g) n yctponcTtso
OyneT 13nasaThb 3BYKOBble CUIHASbI, MHOOPMMUPYIOLLIE O TOM, UTO OHO FOTOBO K paboTe.

8. TlomecTuTe NpPoAyKTbI, NpeaHasHauYeHHbIe AN rpung, Ha 0be koHdopkK. Bpemsa npurotos-
NeHWa Ha rpune ByaeT 3aBUCETb OT TUMa NPOAYKTOB, KOTOPbIE roTOBATCA Ha rpune. Mepu-
OAMYECKMN NepeKaablBanTe NPOAYKTbI Ha APYTYIO CTOPOHY, YUTODbI OHW PaBHOMEPHO NPO-
Xapnnnce. B 3aBMCMMOCTI OT pe3ynbTaToB 1 BalLMX KYNMHAPHbIX BKYCOB KOHTPOMPYNTE
BPEMSA NPUrOTOBMEHMA Ha rpune.

126



9. 3aTeM C NOMOLLbIO KHOMKM BpemeHy paboTbl TAVMMEP (e) ycTaHoBUTE Xenaemoe Bpems
NPUrOTOBEHNA Ha FPUIE C MNOMOLLBIO KHOMOK (C). 3anycTuTe MpoLUEece NpMroToBeHna Ha
rpune kHonkon OK (b) — HauHeTca 0bpaTHbIM OTCUET 33AaHHOTO BPEMEHM. YCTPOMCTBO
MOXHO MCMOSb30BaTh A8 MPUrOTOBIEHNA MACA, PbIObl, LIALLMbBIKE, OBOLLEN U T.4.

10. Mo ncTeyeHnn yCTaHOBMEHHOMO BPEMEHM NMPUOOP M3OACT 3BYKOBOWM CUrHAS, 3aBepLUnT
NPOLIECC MPUrOTOBMEHMSA Ha FPUe N BbIKIIOUMNTCA.

11. Bo Bpemsa paboTbl yCTPOMCTBA Bbl MOXETE PErynMpoBaTh TeMNepaTypy, Bpemsa paboTbl 1 B
NoOo MOMEHT NPUOCTAHOBWTb MMM 3aKOHUYMTb MPOLIECC MPUTOTOBNEHWS Ha TpUIIe.

12. TonneHbin xup 13 nuwm byaeT ctekatb no xenobam (9) B NpeaycMOTPEHHbBIN KOHTENHED
ans xupa (10). OnopoxHANTE eMKOCTN OT HAKOMIEHHOTO XUPa Ha MOCTOSHHOM OCHOBE.
BHUMAHMUE! Xup, cTekalowmm B KOHTEMHEP, ropaunin — byabTe 0CTOPOXHbI, UTOObI

He ob6xeubcs.

13. YganuTe npuUroToBneHHble Ha rpuie NPoAyKTbl CneumanbHbIMX LWWMNUaMU K OepeBsH-
HbIMW CTONOBbIMM Nprbopamu. He ncnonb3ynTe meTanmueckune CTonoBble NprMbopbl, Tak
KaK OHM MOTYT noLiapanaTb KOHOOPKM rpuns.

14. MomecTute B Npnbop Bonblie NpoayKToB And rpuna. Ecim Bol 3akaHumBaeTe paboTty ¢
rpunem, oTKIiounTe NPUbOoP OT CeTU.

15. [anTe nprubopy NOMHOCTLIO OCTbITb, 3aTEM OUUCTUTE €ro B COOTBETCTBMM C MHCTRYKLIMAMM
B pasgene «YVICTKA 1 OBCITY XNBAHNE».

BHUMAHMUE! T[Mocne rpuna ¢ oTKpbITbIMM NJIAaCTUHAMU He 3aKPbIBalTe KPbILLKY,

noka npubop NonHOCTbIO He ocTbiHeT. OnacHocTb oxoros!

MCMNMOJ1Ib3OBAHUE rPn1d C ABTOMATUYECKMMU

NMPOrPAMMAMU

BHMMAHMUE! Mepea 3kcnnyaTtaumen ybeantecb, UTo NpubOp NOMHOCTLIO CYXOW M

UYTO B MOMELLEHUN NPeAyCMOTPEHA BEHTUNALUMS.

1. YcTaHOBMUTE YCTPOWCTBO Ha CyXOW, POBHOM 1 YCTOMUYMBOW NOBEPXHOCTMU.

2. YbepaunTecs, uTo Ha NpPVbOPe yCTaHOBIEH KoHTenHep Ana cmasku (10).

BHMMAHMUE! MoaHnMainTe BEpXHIOKO KPbILLKY TOMbKO ¢ MomoLubio pyukwm (1).

3. CmaxbTe KOHOOPKM (3) NULLIEBLIM XMPOM, NPefHa3HAYEHHbIM A9 XaPKM MPOAYKTOB, 3aTem
3aKPOWTE BEPXHIOKD KPbILLIKY.

4. Tlogksioumte NPUBOP K 3NEKTPOCETN — O MOAKMIOUYEHWUM CUTHANMM3NPYET KOPOTKMI 3BYKO-
BOW CUrHas, a NaHeb YNpaBeHna 3aropuTcs U MoracHeT. 3amyCcTuTe yCTPOWCTBO KHOMKON
BKJ1/BbIK/ (a).

5. M3 natv gocTynHbix aBToMatnueckux nporpamm (i) BbibepuTe NOAXOAALLYIO NPOrPamMMy,
HaXaB KHOMKY NMPOAYKTa, KOTOPbIN Bbl XOTUTE NPUTOTOBMUTL Ha rpune. [oateepamTte BbiOoOp
HaxaTvem kHorkm OK (b). HauHeTca npolecc Harpesa BapoUHbIx NaHenem.

6. Tlpw OOCTUXEHUW 3aAaHHOM TeMnepaTypbl Pa3aacTCa 3BYKOBOW CUMHaM, YKa3bIBaOLLMIA Ha
TO, UTO YCTPOMCTBO rOTOBO K paborTe.

BHUMAHMUE! Kondopku ropsaume. He npukacantecb k koHpopkam rpuns.

7. OTKpoWTe KPbILWKY FPWUMa, MOMECTUTE NMPOAYKTbI Ha HWXKHIOK KOHOOPKY, 3aTEM 3aKponTe
KPbILLIKY ¥ OUEHb OCTOPOXHO NMPUXMUTE €€ K MPOAYKTaM.

8. B aBTOMaTMyeckmx nporpammax (i) Bbl MOXeTE BbIOPaTb OAMH M3 TPEX AOCTYMHbIX YPOBHEN
rpmna RARE, MEDIUM, WELL DONE ¢ nomMoLLibto KHOMOK perynmnpoBKX BpemeHn paboTbi
(c), 3atem noaTeepanTs KHomkon OK (b) - HauHeTcH 0BPaTHbIN OTCUET 334aHHOTO BPEMEHM.

9. o WCTeueHUW YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHM NPUDOP M3AaCT 3BYKOBOW CWUIHas, 3aBEPLLNT
NPOLIECC MPUrOTOBMEHMSA Ha FPUE N BbIKIIOUNTCA.
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YNCTKA N KOHCEPBALUA

1. Tlepen Hauyanom OUMCTKM BbIHBETE BUIIKY M3 3M1EKTPUYECKOW PO3ETKM M MOAOXANTE, NOKa
YCTPOWCTBO NOMHOCTBIO OCThIHET.

BHUMAHMUE! He norpyxaiTe ycTpOMCTBO B BoAy Unm apyrue xuakoctu. He npotu-

panTe BapouHble NaHesIn OCTPbIMMU abpasuBHbIMM rybkamu nnm rybkamm, Tak Kak 3To

MOXXET NoBpeAUTb BapoUHble NaHenu.

2. TlpenBapuTenbHO 0UMCTUTE KOHGOPKM MW OT XMpa DyMaXHbIM NONOTEHLIEM. 3aTeM pas-
DepuTe BapouHble NaHem ¢ nprbopa C MOMOLLIBIO KHOMOK (4) 1 BbIMOITE VX B TENIOM BoAe
C MOIOLLIVIM CPEACTBOM, 3aTeM TLLATENBHO MPOMONTE 1 BbICYLLNTE.

3. BapouHble NOBepXHOCTV MASHTUYHDI M MOTYT DbITb B3anmo3ameHaembl Apyr ¢ apyrom. [pu
MOHTaxe NfaT B YCTPOWCTBO BbIPOBHANTE WX Tak, YToObl ABa BbICTYNa Ha nfate nonanm
B [Ba C/l0Ta YCTPOWCTBA, @ 3aTeM HaXMUTE Ha NNacTWMHy 4O Tex Nop, Noka He cpaboTaet
3aLLeska.

4. TlpoTepeTb NOBEPXHOCTb, Ha KOTOPOW YCTAHOBIEHbI BAPOUHbIE MaHeNn BHYTPU yCTPOW-
CTBa, MOXHO MancKum NonoTeHLEM.

5. BbIMoiiTe KOHTEMHEP 418 XM1pa B TEMNMOW BOAE C MATKMM MOIOLLIMM CPEeACTBOM, 3aTeM OMo-
NOCHWTE U1 BbICYLLWTE €ro 1 yCTaHOBUTE Ha MECTO.

6. OuncTuTE BHELLHIOI MOBEPXHOCTL MW peknamonamp TKaHb W BbITPUTE HaCyXo.

7. Bapounble naHenu (3) v koHTenHep ans xmpa (10) MOXHO MbITb B NOCYAOMOEUHOM MaLLIMHE.

BHUMAHMWE! Mpu unctke BapouHbIX NaHenen He AONyCKanWTe NonagaHusa Bfaru nog

BapoOuHble MaHenn. ITO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAeHMIO Npubopa n nopaxeHuo

3NEeKTPUYECKUM TOKOM.

TEXHUWYECKUE OAHHDBIE:

TexHMUeckmne NnapameTpbl yKasaHbl Ha 3aBOACKOM LLMTKe npmnbopa.
A nvHa cetesoro kabens: 0,8 m

BHMMAHMUE! Komnanus MPM agd S.A. octaBnsert 3a coboi npaBo BBOAUTD
TEXHUUYECKUe U3MEHEHMS.

370 pyKOBOACTBO BbINIO 10ABEPrHYTO MALLMHHOMY NEPEBOAY.
B criyuae coMHeHmi 06paTUTeCh K ero aH10a3bI4HOM BEPCUM.

MpaeunbHas yTunmsaums npoaykta (M3HOLWEHHOE 3NeKTpUUecKoe 1

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha NPOAyKTe yKasblBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbiDpacbiBaTb BMeCTe C

APYTMU BbITOBBIMM OTXOA4AMM MO OKOHUaHUM Cpoka cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHme mo-

XET OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaloLLyIo Cpedy M 340pOBbe UeroBeka M3-3a no-

TEHLMANBHOMO COAepPXaHWA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMellnBaHWe OTX0408B
EEE e M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro oBopyAoBaHMA C APYrMMM OTXOAaMM
K Mx HenpodeccroHanbHas pasbopka MOXET MPUBECTU K BbIBPOCY BeLLeCTs, BpeaHbIx A8 340P0BbA U
OKpyXatoLLen cpeabl. VI3HOLEeHHOe YyCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAaTb Ha MYHKT cbopa OTPaboTaHHOIo 3Mek-
TPUUECKOTO U 3MEKTPOHHOro 0bopyaoBaHua. YTobbl nonyunTb NoagpobHyio nHGopMaumio o MecTe caaumn
SNEKTPUUECKMX 1 EKTPOHHbLIX OTXOLOB, NOSIb30BaTe b AOMMKEH 0BPATUTLCA B MECTHBIN NYHKT cObopa 060-
PYAOBaHMA ANA yTUIM3aLMM UK Ha 3aBOA NO nepepaboTke N3HOLLEHHOro 0bopyaoBaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti!

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ke
je urcene.

D Zariadenie, kabel a zastréku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

D Ked' zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ked
je poskodené, ani vtedy, ked je poskodeny na-
pajaci kabel alebo zastrcka — v takom pripade
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizo-
vaneho servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktore vyrobca nedo-
dal a neodporuca, moze viest k poskodeniu
zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrarte,
aby sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych
a plynovych sporakov, horakov, rur ap.
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D Ked sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa horu-
cich povrchov. Pri otvarani pouzivajte iba rucku,
ktora je na to urcena.

D Predtym, nez zariadenie za¢nete Cistit, najprv
vytiahnite zastrcku z el. zasuvky, a pockajte, kym
zariadenie uplne vychladne.

D Ked zariadenie otvarate pocas opekania, da-
vajte pozor na hordcu paru, ktora unika zboku
varnych platnil

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom
povrchu.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s
ochrannym, uzemnovacim kolikom.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku
viac ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schop-
nostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neusta-
lym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
zaskolené o sposobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pochopili riziko, ktore
suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej 8 rokov a nie su pod dohladom. Deti
nesmu vykonavat upratovanie/Udrzbu bez do-
Zoru.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

D Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
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D Zariadenie nie je uréené na pouzivanie s pouzitim
vonkajsich Casovych spinacov, alebo osobitného
systému ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofe-
sionalne pouzitie.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré
maju priamy kontakt s potravinami, vykonajte
pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni prace
alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dlhsiu
dobu - podrobny postup je uvedeny v kapitole
LCISTENIE A UDRZBA'".

) &POZCR! Horuci povrch! Symbol na spot-
rebici oznacuje, ze jeho komponenty sa mozu
pocas prevadzky zahrievat.

D Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia,
ked' je spotrebic spusteny.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti lahko horla-
vych materialov, ako su zaclony, zavesy, obrusy
a iné, kedze modze dojst k poziaru.

D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel

D Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

D Kvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové vrecia, kartdny polystyrén
ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali
foliami. Nebezpecenstvo udusenial!
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D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa méze vznietit.
Zachovavajte nalezitu opatrnost.

OPIS ZARIADENIA

1. Zakladna grila 6. Uzamykanie horného krytu s nastave-
2. Horna pokrievka grila nim vysky 1-5
3. Varné platne 7. Rucka hornej pokrievky
4. Tlacidla na odblokovanie varnych 8. Ovladaci panel
platni 9. Odtokovy Zlab tuku
5. Ked chcete gril rozlozit na otvorenu 10. Nadoba na tuk

polohu, stlacte tlacidlo blokady.

POPIS OVLADACIEHO PANELA

a. Tlacidlo ON/OFF e. Tlacidlo ¢asu so zobrazenim TIMER

b. Tlacidlo OK (spustenie/zastavenie/pauza)  f. Kontrolka pripojenia POWER

c. Nastavitelna teplota (140-230 °C v krokoch  g. Lampa READY
po 5 °C) a prevadzkovy ¢as (10 s-30 min.  h. RARE, MEDIUM, WELL DONE produktové
v krokoch po10's). scénicke osvetlenie

d. Tlacidlo teploty so zobrazenim TEMP i. Pat automatickych programov

POPIS AUTOMATICKYCH PROGRAMOV

RARE MEDIUM DOBRE VYKONANE

Program - < =
° C @ ° C
Teplota (C) minciach) | 120900 iniaacy

lota (°C)
P 50 300 230 530 230 7:00

) 20 400 20 500

2
- - 200 430 200 600
2

20 200 210 300 210 400
20 300 220 430 220 600

Podla potreby, typu pripravovanych jedal, ich velkosti a mnozstva, gril je mozZné pouZzit v
dvoch konfiguraciach:

- so zatvorenymi platfiami — dokladna tepelna Uprava z oboch stran sucasne, proces grilovania
prebieha Uplne kontrolovanym spdsobom, priprava je kratka, jedlo je opecené prakticky v
rovnakej miere z oboch stran

- s otvorenymi plathnami — grilovanie sa najviac podba na grilovanie na otvorenom ohni a
sucasne sa grilovacia plocha zvacsi dvojnasobne

—_

32



PRED PRVYM POUZITIM

1. Zariadenie vybalte z kartonu, odstrante zo zariadenia vsetky vrecka, etikety, vyplne a pre-
pravné poistky.

2. Skontroluijte, ¢i sa parametre uvedené na vyrobnom stitku zariadenia zhoduju s parametrami
pouzivanej elektrickej siete.

3. Otvorte hornu pokrievku (2) prestiivanim posuvaca poistky pokrievky (4) do polohy ,OPEN".
Hornu pokrievku zablokujete presunutim posivaca na zatvorenu polohu — symbol zatvore-
nej zamky.

4. Pomocou tlacidiel (4) vyberte varné dosky na umyvanie.

POZOR! Zariadenie nikdy nezapinajte, ak varné platne nie su spravne namontované.

5. Doékladne poutierajte vihkou handri¢kou varné platne grila (3) ako aj nadobu na tuk (7) a na-
sledne ich poutierajte dosucha.

6. Nadobu na tuk umiestnite spat na miesto. Varné platne su rovnaké, preto ich mdzete na-
vzajom zamienat. Pri montazi dosiek do jednotky ich nasadte tak, aby sa dva vystupky na
doske dostali do dvoch otvorov v jednotke, a potom dosku zatlacte nadol, az kym nezapadne
zapadka.

7. Predtym, nez zacnete na grile pripravovat jedld, vyhrejte platne. Postavte zariadenie na tvr-
dy, suchy a rovny povrch, zapojte ho do siete a spustite proces zahrievania oboch platni na
teplotu 230 °C cca 10 min. Presny opis obsluhy ovladacieho panela, nastavenie teploty a ¢asu
néjdete v kapitole ,,POUZITIE GRILU" Po skonéeni procesu, zariadenie vypnite, odpojte zo
siete a pockajte kym Uplne vychladne. Zahrievanie tanierov méze byt sprevadzané miernym
dymom a neprijemnym zapachom, ktory dal$im pouZzivanim ustupi.

8. Opat varné platne grilu poutierajte vinkou handri¢kou a nasledne poutierajte dosucha.

POUZIVANIE GRILU SO ZATVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie uplne suché a ¢i je v miestnosti

zabezpeéené dostatoéné vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch.

2. Skontrolujte, ¢i sa pod odtokovym Zlabom na tuk (9 ) nachadza nadoba na tuk (10) .

POZOR! Hornu pokrievku (2) zdvihajte vyhradne iba s za uchyt (5).

3. Varné platne (3) potrite olejom alebo tukom na vyprazanie, a nasledne zavrite hornd pokriev-
ku.

4. Pripojte zariadenie k elektrickej sieti - pripojenie je signalizované pipnutim a ovladaci panel sa
rozsvieti a zhasne. Zariadenie spustite tlacidlom ON/OFF (a).

POZOR! Zariadenie prejde do rezimu spanku po 60 minttach neéinnosti. Pre opatovné

spustenienestlaajte tla¢idlo ON/OFF (a).

5. Ak chcete zvolit manualny rezim, nastavte teplotu podla svojich preferencii pomocou tlacidla
TEMP (d) a upravte teplotu pomocou tlacidiel (c). Potom potvrdte OK (b) - zacne sa proces
predhrievania varnych dosiek.

6. Ked sa dosiahne nastavena teplota, rozsvieti sa kontrolka READY (g) a jednotka pipne, ¢im
signalizuje, Ze je pripravena na prevadzku.

7. Otvorte pokrievku grilu, na dolnej varnej platni rozlozte pripravované jedlo, a potom zatvorte
pokrievku, pricom nou jedlo velmi jemne pritlacte. Ak ma grilovany pokrm jemnu strukturu,
zaistite horné veko (2) v nezavretej polohe tak, ze najprv posuniete posuvnik (6) do polohy 1-5.
Potom pomocou tlacidla TIMER (e) nastavte pozadovany ¢as grilovania pomocou tlacidiel (c).
Proces grilovania spustite tlac¢idlom OK (b) - nastaveny ¢as sa zaéne odpoditavat. V zariadeni
mozete pripravovat maso, ryby, Sasliky, zeleninu ap.
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8. Po uplynuti nastaveného ¢asu zariadenie vyda zvukovy signal, dokondéi grilovanie a vypne sa.

9. Pocas prevadzky spotrebica je mozné upravovat teplotu, ¢as prevadzky a proces grilovania je
mozné kedykolvek pozastavit alebo ukoncit.

POZOR! Platne su hortce. Nedotykajte sa varnych platni na grile.

10. Pri otvarani a zatvarani pokrievky, napr. pri kontrolovani opecenia jedla, davajte pozor na
paru, ktora unika zo zariadenia, ¢o je prirodzenym nasledkom tepelného spracovania jedla. V
zavislosti od vysledkov a vasich kulinarskych chuti regulujte ¢as grilovania.

11. Vytopeny tuk z jedal bude stekat zlabom (11) do podlozenej nadoby na tuk (12). Priebezne
zachyteny tuk vylievajte.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je horuci — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

12. Jedla z grilu stahujte $pecialnymi Stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedze mozu poskriabat varné platne grilu.

13. Do zariadenia vlozte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ak ste s grilovanim skoncili, odpojte
spotrebic¢ od elektrickej siete.

14. Pockajte, az zariadenie Uplne vychladne, a nasledne ho vycistite, podla pokynov, ktoré su
uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA.

POUZIVANIE GRILU S OTVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie uplne suché a éi je v miestnosti

zabezpeéené dostatoéné vetranie.

1. Zariadenie poloZte na tvrdy suchy vodorovny a rovny
povrch.

2. Stla¢te tlacidlo blokady rozkladania grilu (4) a sucasne
vychylte hornt pokrievku (2) dozadu zariadenia tak,
aby sa opierala ruckou (6) o podklad. Varné platne vy-
tvoria uhol 180° (obr. 1).

POZOR! Gril musi byt pri rozkladani uplne vychlad-

nuty.

3. Skontrolujte, &i sa pod Zlabmi na vypustanie tuku (9 ) nachadza nadoba na tuk (10).

4. Varné platne (3) potrite olejom alebo tukom.

5. Pripojte zariadenie k elektrickej sieti - pripojenie je signalizované pipnutim a ovladaci panel sa
rozsvieti a zhasne. Zariadenie spustite tlacidlom ON/OFF (a).

POZOR! Zariadenie prejde do rezimu spanku po 60 minttach neéinnosti. Pre opatovné

spustenienestladajte tla¢idlo ON/OFF (a).

6. Ak chcete zvolit manualny rezim, nastavte teplotu podla svojich preferencii pomocou tlacidla
TEMP (d) a upravte teplotu pomocou tlacidiel (c). Potom potvrdte OK (b) - za¢ne sa proces
predhrievania varnych dosiek.

7. Ked sa dosiahne nastavena teplota, rozsvieti sa kontrolka READY (g) a jednotka pipne, ¢im
signalizuje, Ze je pripravena na prevadzku.

8. Umiestnite jedlo, ktoré chcete grilovat, na oboch varnych platniach. Trvanie grilovania zavisi
od typu jedla, ktoré pripravujete. Pripravované jedlo priebezne otacajte, aby bolo rovnomer-
ne opecené z oboch stran. V zavislosti od vysledkov a vasich kulinarskych chuti regulujte ¢as
grilovania.

9. Potom pomocou tla¢idla TIMER (e) nastavte pozadovany ¢as grilovania pomocou tlacidiel (c).
Proces grilovania spustite tlac¢idlom OK (b) - nastaveny ¢as sa zaéne odpoditavat. V zariadeni
mozete pripravovat maso, ryby, Sasliky, zeleninu ap.

10. Po uplynuti nastaveného ¢asu zariadenie vyda zvukovy signal, dokonéi grilovanie a vypne sa.
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11. Pocas prevadzky spotrebica je mozné upravovat teplotu, ¢as prevadzky a proces grilovania je
mozné kedykolvek pozastavit alebo ukoncit.

12. Vytopeny tuk z jedal bude stekat zlabom (11) do podlozenej nadoby na tuk (12). Priebezne
vylievajte z nadob zachyteny tuk.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

13. Jedla z grilu stahujte $pecidlnymi Stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedze mozu poskriabat varné platne grilu.

14. Do zariadenia vlozte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ak ste s grilovanim skoncili, odpojte
spotrebic¢ od elektrickej siete.

15. Pockajte, az zariadenie Uplne vychladne, a nasledne ho vycistite, podla pokynov, ktoré su
uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA.

POZOR! Ked ste gril pouzivali v polohe s otvorenymi platiami, ked' gril skon¢ite po-

uzivate, pokrievky nezatvarajte, pockajte kym zariadenie tplne vychladne. Riziko po-

palenial

POUZIVANIE GRILU S AUTOMATICKYMI PROGRAMAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie uplne suché a ¢i je v miestnosti

zabezpeéené dostatoéné vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch.

2. Skontrolujte, ¢i je do zariadenia spravne vlozena nadoba na tuk (7).

POZOR! Hornu pokrievku (2) zdvihajte vyhradne iba s za uchyt (5).

3. Varné platne (3) potrite olejom alebo tukom na vyprazanie, a nasledne zavrite hornu pokriev-
ku.

4. Pripojte zariadenie k elektrickej sieti - pripojenie je signalizované kratkym pipnutim a rozsvie-
tenim a zhasnutim ovladacieho panela. Zariadenie spustite tlacidlom ON/OFF (a).

5. Z piatich dostupnych automatickych programov (i) vyberte prislusny program stlacenim tla-
¢idla pre vyrobok, ktory chcete grilovat. Vyber potvrdte tlacidlom OK (b). Zacne sa proces
zahrievania varnych dosiek.

6. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa ozve zvukovy signal, ktory signalizuje, Ze je zariadenie
pripravené na prevadzku.

POZOR! Platne su hortice. Nedotykajte sa varnych platni na grile.

7. Otvorte pokrievku grilu, na dolnej varnej platni rozlozte pripravované jedlo, a potom zatvorte
pokrievku, pricom nou jedlo velmi jemne pritlacte.

8. Vautomatickych programoch (i) mozete pomocou tlacidiel ovladania ¢asovaca (c) zvolit jeden
z troch dostupnych stupnov grilovania RARE, MEDIUM, WELL DONE a potom potvrdit tla-
¢idlom OK (b) - nastaveny ¢as sa zacne odpocitavat.

9. Po uplynuti nastaveného casu zariadenie vyda zvukovy signal, dokondi grilovanie a vypne sa.

CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym, neZ zacnete zariadenie Cistit (ako aj ked skoncite opekat), vytiahnite zastréku z el.
zasuvky a pockajte, kym zariadenie vychladne.

POZOR! Zariadenie neponarajte do vody ani do inych kvapalin. Platne neutierajte

ostrymi, drsnymi handri¢ckami alebo §pongiami, ked'ze mézu poskodit varné platne.

2. Ako prvé zvarnych platni na grile odstrante tuk papierovymi utierkami. Potom vytiahnite var-
né platne zo zariadenia, umyte ich v teplej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne ich oplach-
nite a dokladne vysuste.
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3. Varné platne su rovnaké, preto ich mozete navzajom zamienat. Pri montazi dosiek do jed-
notky ich nasadte tak, aby sa dva vystupky na doske dostali do dvoch otvorov v jednotke, a
potom dosku zatlacte nadol, az kym nezapadne zapadka.

4. Plochy, kde su montované varné platne vo vnutri zariadenia, mozete pretriet papierovou
utierkou.

5. Nadobu na tuk umyte teplou vodou s jemnym cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite
a vysuste.

6. Vonkajsi povrch grilu vycistite vihkou handrickou, a nasledne poutierajte dosucha.

7. Ohrevné platne (3) a nddobu na tuk (10) mézete umyvat v umyvacke riadu.

POZOR! Pri ¢isteni varnych plati zabrante, aby vlhkost prenikla pod varné platne. V

opaénom pripade sa zariadenie méze poskodit, a mdze dojst k zasahu el. prudom

TECHNICKE PARAMETRE

chhnické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dlzka napajacieho kabla: 0,8 m

POZOR! Spolo¢nost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat technické
zmeny.

Tuto prirucku bol strojovo prelozeny.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a

[udské zdravie vzhladom na potenciadlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana

demontaz, mdze viest k uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpeéného odstranovania
elektrickych a elektronickych odpadov vdm poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuije, ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
|
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BKA3IBKW LLOAO BE3MNEKW
EKCNJTYATALLII

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHSA YBAXHO MPOYM-
TaNTETW IHCTPYKLIIO 3 eKcryaTaLii.

byabte ocobnneo obepexHMn, Kornm nobnmsy
NPUCTPOIO 3HAXOAATLCA AiTH!

He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN HE 3a MOro NPK3Ha-
YEHHAM.

He 3aHyplonTe NpucTpin, Kabenb Ta BUMKY Y BOAY
UM iHLWI pignHmt

He sanuwanTe npucTpin 0e3 Harnaay, oKW BiH
NPaLIOE.

3aBX AN BUTATYBATY BUIKY 3 PO3ETKM, KON Npwnag
HE BMKOPUCTOBYETLCA.

He BUKOPWCTOBYNTE MOLUKOAXEHUM NPUCTPIN,
30KPEMa, KO Kabenb »MBreHHs abo LuTencenb
MNOLLIKOAXKEH] — Y LIbOMY BUMAAKY 3BEPHITHCA A0
CePTUPIKOBAHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY A4 PEMOHTY
NPUCTPOIO.

BukopucTaHHA akcecyapi, He PEKOMEH0BaHMX
BUPODOHMKOM, MOXE NPU3BECTM [0 MOLLKOAKEHHS
NPUCTPOIO, MOXEX] aDO TPABM.

He BUKOPUCTOBYMTE MPUCTPIV Ha BIAKPUTOMY NO-
BITPI.

He BilLlanTe LUHYP Ha rocTpi Kpai Ta He JomnycKanTe
KOHTAKTY 3 rapsayunmmn NOBEPXHAMM.

He po3MmilLlyBaTV MPUCTPIN NODAN3Y eNEKTPUUHNX
| Fa30BUX NNNT, KOHPOPOK, IYXOBOK TOLLIO.
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D [1igyac cMaXeHHs He TOPKaMTeCa rapsaumx NoBep-
XOHb NMpunaay. g BiAKpUTTA BUKOPUCTOBYMNTE
SMLLE NPKY3HAYeHY AN LbOro PYUKY.

D [lepen oUNLLIEHHAM CNOYATKY BUUMITL BUIKY 3
PO3ETKMN Ta 3aueKamnTe, MOKM NPUCTPIN NOBHICTIO
OXOJ1OHE.

D BigkpuBaloum NpuCTpin Nig Yac CMaXeHHs, CTeXTe
3@ BWXOZOM rapayoi napu 3 DOKIB HarpiBasibHMUX
nanT!

D BurkopucTtoBynTe NPUCTPIN Ha PIBHIM | CTIMKIM NO-
BEPXHI.

D [onCTPIN NOBUHEH DYTU NIOKTIIOUEHWIM 0O PO3ETKM
3 3a3emneHHam!

D LIm nprucTpoemM MOXYTb KOPUCTYBATUCA AOiTY Bi-
KOM Big 8 POKIB, a TaKOX OCODK 3 OOMEXEHMMM
QIBUUHVMM Ta PO3YMOBMMM MOXITMBOCTAMM, AK |
oA, AKI He MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb LLIOAO MOBO-
[DKEHHS 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBW, LLIO KOPUCTYBAHHSA
BiAOYBaTUMETHLCH Nif HarNaaoM abo Oyade nposeae-
HO IHCTPYKTaX LLIOAO DEe3NeyYHOro BUKOPUCTaHHS
NPUCTPOIO, LLI0O BOHM YCBIAOMWUM NOBA3aHI 3 LIM
oU3MKN. [ TpMbupaHHA Ta TeXHIUHEe 0DCTyroByBaH-
HA HE NOBUHHI BYKOHYBATUCA AITbMM, AKLLO M He
BUMOBHMIOCHA 8 POKIB | BOHW He nepe6yBa+0Tb nig
Harnagom. ity 6e3 Harnaay He NOBMHHI BUKOHY-
BaTW NPMOMpPaHHA/0DCyroByBaHHS.

D [pucTpint | Kabenb XMBAEHHA 30epiraTv y Micli,
HeJOCTYNHOMY A9 AiTer Bikom A0 8 POoKiB.

D [liT He NOBWHHI rpaTh 3 MPUCTPOEM.
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D [MoncTpit He NpU3HaUYeHW s PODOTM 3 BUKOPUC-
TaHHAM 30BHILLIHIX TaMMePiB abO OKPEMOI C1UCTEMM
ANCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

D [ToucTpit NpU3HaYEeHO NuLLle ANg JOMALLUHBbOro
BUKOPUCTaHHS.

D OuuLLieHHs NPUCTPOID, OCODNMBO AeTanewn, aKi
be3nocepeaHbO KOHTaKTYIOTb 3 IXelo, Cif Npo-
BOOUTM NMepes NepLUMM BUKOPUCTaHHAM, BIiApa3Y
nicna 3aKiHYeHHA PODOTM abo AKLLO NPUCTPIN He

BKOPUCTOBYBABCA TPVMBAIMM Yac - npoLueaypa
onncaHa B po3gini «OYVLLEHHA TA JOTM1AO».

D YBATA! lapsua nosepxHs! Cumeon Ha npu-
napi BKa3ye Ha Te, Lo MOro KOMMNOHEHTU MOXYTb
HarpisaTucs nig yac poboTw.

D TemnepaTypa AOCTYMHUX NOBEPXOHb MOXe DyTH
BULLIOIO, KOS MPUCTPIN NPALIIOE.

D He poamiLLymTe NPUCTPIN NOBMN3Y NErko3anMmMCcTUX

MaTepIaniB, TaKMX AK LLITOPW, CKAaTEPTUHM Ta IHLLI,

Lie MOXe MPU3BECTY 4O NOXKEXI.

He BUTAranTe BUMKY 3 PO3ETKU, TATHYUM 3a Kaberb.

He BCTaBNANTE BUIKY B PO3ETKY MOKPVMI DYKAMMU.

3a415 Oe3neku OiTen He 3anunLanTe YaCTUHU yna-

KOBKM Y BiNIbHOMY JOCTYMi (MONIeTUNEHOBI MakeTy,

KAPTOHHI KOPOOKM, MIHOMMAACT TOLLIO).

D MONEPEAXEHHSA He no3sonaTtu gitam rpatucs
nniskoto. Hebesneka 3agyxm!

D NMOMNEPEAXXEHHSA! Meperpituin >xup moxe 3aro-
pitTuca. [lotpumymnTecb ocobnueoi obepexxHocTi!
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onnmc NPUCTPOLO

1.  OcHosa ansa rpuna 6.  QikcaTop BEPXHbOI KPULLIKA 3 pery-
2. BepxHsa kpuLLKa rpuna oBaHHAM BUcoTH 1-5
3. HarpiBanbHi namtn 7. Pyuka BepXHbOI KPULLIKM
4. KHOMKM BigKIoUeHHA KOHGOPKM 8. [laHenb kepyBaHHSA
5.  bnokyBanbHa 3acniHka ana ¢ikcauii 9. Xonob ang snuey xupy
PEeLWITKN Y BIAKPUTOMY MOMOXEHHI 10. €MmHicTb ANd MacTuna

OMUC NAHEJI KEPYBAHHSA

a. KHorka yBIMKHEeHHA/BUMKHEHHS e. KHonka yacy 3 iHavkauieo TIMER
b. Knonka OK (ctapt/cTton/nay3a) f. lHOMKATOP MiAKMIOUEHHS XMBNEHHS
c. PerynbosaHa Temnepatypa (140-230°C3 g Jlamna READY
kpokom 5°C) i uac pobotn (10 c-30 xe.3  h. Piakichi, cepeaHi, fobpe 3pobneHi cueHiuHi

kpokom 10 ¢.). CBITUNBHUKM
d. KHonka TemnepaTypw 3 iHANKATOPOM i.  MeHio aBTOMaTUUHMX NpPOorpam
TEMP

MEHIO ABTOMATUYHUX MPOITPAM
(°C): (XBUANHN) (°Q): (xBUANHM) (°C): (XBUANHN)
230 3:00 230 5:30 230 7:00
220 4:00 220 5:00
- - 200 4:30 200 6:00
210 2:00 210 3:00 210 4:00
Byprep. 220 3:00 220 4:30 220 6:00

3anexHo Big BaLumx noTpeb, Ty NPOAyKTIB, LLIO CMAaXaTbCs, IX PO3MIpy Ta KiflbKOCTI,
rPuSIb MOXHAa BUKOPUCTOBYBATU y IBOX KOHQIrypauiax:

- 3 3aKPUTUMM NNACTUHAMM - peTeNbHE 0DCMaXyBaHHA 3 ABOX CTOPIH OAHOYACHO, NPOLEC
CMaXeHHS CTPOro KOHTPOSIOETHCA, KOPOTKMIA YaC CMaXeHHS, Xa roTyeTbCa NPaKTUYHO
OQIHAKOBO 3 ODOX CTOPIH.

- 3 BIOKPUTMMM MNACTUHAMM - MTPUTOTYBAHHSA Ha TP MaKCUMasIbHO HabnvxeHe 4o npu-
POAHOIO BIAKPUTOrO BOTHIO, MPK LIbOMY MOLLIA NOBEPXHI rpra 30iNbLUIYETHCA BABIY.

Tocr.

MEPEA NEPLULUM BUKOPUCTAHHAM

1. PosnakynTe NpUCTpIn 3 KOPODKK, BUOANITL 3 HBOrO BCi MaKeTW, ETUKETKM, HaNoBHIOBaYi Ta
TPAHCMOPTHI 3aMKM.

2. [epesipTe, UM NapameTpu XUBIEHHS Ha 3aBOLCHKIM TabnuuLi NPUCTPOIO BIANOBIAAIOTL Na-
pameTpam Baluoi Mepexi XM1BMeHHS.

—
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3. Biakpuite BepxHio KPULLIKY (2), cnouaTky nepecyHyBLUM GiKCaTop BEPXHBOI KpULLIKK (6).
BepxHa kpuLLKa ONOKYETLCA Y BIAKPUTOMY MOMOXEHHI, KON NOB3YHOK NepemiLLlyeTbCa 10
PYYKM KpULKK (7).

4. 3a [OMOMOTOK0 KHOMOK (4) 3HIMITe KOHGOPKM ANS MUATTS.

YBATA! Hikonu He BMukanTe npunaa 6e3 npaBmnbHO BCTAaHOBMEHUX KOHPOPOK.

5. PeTenbHo NpoTpiTh HarpisanbHi nnactuHm rpund (3 ) i koHTenHep ana xmpy (10 ) Bonoroio
raH4ipKoIo, @ NOTIM BUTPITb HaCyXO.

6. BcTaHOBITb EMHICTL ANA XMpY Ha MicLie. KOHPOPKM iaeHTUUHI | MOXYTb By TM B3aEMO3aMIHHI
Mix coboto. BcTaHOBIOIOUM MNaTV B MPUCTPIN, BCTAHOBITL iX TaK, W06 ABa BUCTYNM Ha NaT
YBIMLLIM B 1Ba Na3n B NPUCTPOI, a NOTIM NPUTUCHITE NNaTy Ao dikcallii 3aCyBKu.

7. BuvikoHawTe onepaLiio Harpisy navT nepea nouatkom pobotu. s Lboro BCTaHOBITL MpK-
naf Ha TBepay, CyXy, rOpPM30HTasbHY | PIBHY MOBEPXHIO, NiAKMOUITE MOro A0 e1EKTPOMEPEXI
i 3anycTiTh Npouec HarpisaHHs Npv Temnepatypi 230°C npotarom 10 xeunuH. deTanbHui
onunc poboTW NaHeni ynpaBniHHg, HanalTyBaHHA TeMNepaTypu Ta yacy BW 3HanaeTe B
posainax ,KOPUCTYBAHHA MPUTBEDOM.. . Konu npoLec 3aBepLinTsCs, BUMKHITL Mpn-
CTpiR, Big€aHaNTe MOro Bid Mepexi Ta JoYeKanTecs MOBHOTO OXonoaxeHHs. HarpisaHHs
NUT MOXe CYNPOBOAXKYBATUCS HEBEMMKUM AVMOM | HEMPUEMHUM 3aMaxoM, AKUIA 3HUKAE
NpPY NOAANbLLIOMY BUKOPUCTaHHI.

8. 3HOBY NPOTPITb PELLITKM N8 TPUIA BOMOMOIO FaHUIPKOI, @ MOTIM BUTPITb HACyXO.

BUKOPUCTAHHA rPUJ19 HA 3AKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! MNepen BBeaeHHAM B eKCnsyaTauilo NepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIN NOBHICcTIO

CYXUH1, a NPUMILLEeHHS NPOBITPIOETLCA.

1. TocTaBTe NpUCTpIlt Ha TBEPAY, CTIMKY, CyXY, FOPU30OHTasIbHY Ta PiBHY MNOBEPXHIO.

2. TlepekoHanTecs, WO Nia xonobom ana 3n1ey mactina (9 ) 3HaxoauTbCA KOHTeHep AnA
mactvna (10).

YBATA! MigHimitb BepxHio kpuiky(2) Tinbku 3a gonomoroto pyukmu(7).

3. 3MacTiTb KOHOOPKM (3 ) XapUOBUM XKMPOM, MPU3HAUEHMM [15 CMAXKEHHA DKi, @ NOTIM 3aKpUii-
T€ BEPXHIO KPULLIKY.

4. TligkniodiTe NPUCTPIN A0 ENEKTPOMEPEX - MiIAKITIOUYEHHSA CUMHANI3YETbCA 3BYKOBUM CUrHa-
NOM, a NaHesb YNPaBsiHHA 3aropaeTbea | racHe. 3anyCTiTb NPUCTPIN 38 AONOMOTOK KHOMKM
ON/OFF (a).

YBATA! Mpuctpiit nepeitge B pexunm cHy yepes 60 xsunuux besgianbHocTi. ns nosTop-

Horo 3anyckyHe Hatuckamte kHonky ON/OFF (a).

5. LLob B1bpaTH pyyHUI pexmm, BCTaHOBITb TeMnepaTypy BiANOBIAHO A0 BaLLMX ynoaobaHb
3a ponomoroto kHomku TEMP (d), peryniotoun TemnepaTtypy 3a A0NOMOro KHonok (c). Mic-
N8 UbOro MiATBEPAITL HaTUCKaHHAM KHoMk OK (b) - nouHeTbea NpoLec nonepeaHboro
HarpiBaHHA KOHOGOPOK.

6. TMicng gocarHeHHs 3a4aHoi TemnepaTypu 3aroputbes iHankatop READY (g) i npucTpin no-
[8CTb 3BYKOBWI CUrHaJI, LLO CBIAUMTb MPO MOro rOTOBHICTL [0 poboTH.

7. Biokpwnte KpuLKy rpuns, NoKNadiTb MPOAYKTU Ha HUXHIO HarpiBanbHy NNacTyHY, NOTiM
3aKPUNTE KPULLIKY | [yxe 0BepexHO NPUTUCHITE Ti A0 NPoayKTiB. AKLIO Dka Ha rpuni Mae
HIKHY TEKCTYPY, 3adiKCyTe BEPXHIO KPULLKY (2) Y HE3aKPUTOMY MOMOXEHHI, NonepeaHbo
nepecyHyBLLW NoB3yHOK (6) y nonoxenHs 1-5. MoTim 3a gonomoroio kHonku TAVMMEP (e)
BCTAHOBITb DaxaHW YaC CMaXeHHS 3a 0MNOMOrOK KHOMOK (C). 3anyCTiTh NPOLEC CMaxXeHHs
kHornkoto OK (b) - noyHeTbeH 3BOPOTHUN BiAMIK BCTAHOBIEHOTO Yacy. Y MPUCTPOi MOXHa
roTyBaTh MACO, PUOY, LLIALLMIMK, OBOUI TOLLIO.
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8. Tlicna 3akiHUeHHA BCTAHOBMEHOrO Yacy MPUCTPIM NOAACTb 3BYKOBWW CUIHaM, 3aBEPLUMTL
NPUrOTYBaHHS | BUMKHETHCA.

9. Minvac poboTv Npunaay MOXHa PerysioBaTh TeMnepaTypy, 4ac poboTK, a TaKOX NPM3ymn-
HUTK aBO NPUMUHUTY NPOLEC NPWUTOTYBAHHA TPUIIA B OyAb-AKMIN MOMEHT.

YBATA! HarpisanbHi nnuth rapsaui. He Topkaittecs rapsumx nnacTuH rpuns.

10. BigkpuBaioun Ta 3aKpMBaloUM KPULLIKY, LLIOO NepesipnTy CTaH ixi, LLO roTyETbCA, CRIAKynTe
3a TUM, Wob 3 Npunaay He BUXOAMMA Napa, Aka € NPUPOAHUM PE3yrbTaToOM TennoBoi 0b-
POOKM. 3aNexHO Bif Pe3ynbTaTiB i BaLLMX KYSIHAPHMX CMaKIB, PEryionTe Uac CMaXeHHs Ha
rpvni.

11. Butonnenwi xump 3ixi byae cTikati uepes xonob (9 ) B nepeabavery emHicts ana xmpy (10).
MoCTIMHO ouUMLLIaNTE OrO Bif HAKOMMUEHOTO XUPY.

YBATA! Xup, wo cTikae B eMHicTb, rapsumnm - byabte obepexHi, wob He obnekTucs.

12. 3HimanTe Ky 3 rpuna cnewianbHUMK WMNUamm abo AepeBaHrMM CTONOBMMM NPMOOPamMM.
He BMKOPWCTOBYMTE METaNEBI CTONOBI MPUMAAMW, OCKINBKM BOHU MOXYTb NOAPANaTH KOH-
bopku rpnng.

13. MoknagiTb HACTYMHI NPOAYKTW, AKi NOTPIOHO NPUrOTYBATK Ha TP, AKLIO BM 3aKiHUMIM
PODOOTY 3 rpunem, BIOKMIOUITL NPVMag Bid eNeKTPOMEePEXi.

14. JanTe npunaay NOBHICTIO OXOOHYTY, @ NMOTIM MOUMCTITb MOrO, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN,
HaseneHwx y posaini UYMCTKA TA TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA®

BUKOPUCTAHHA rPIA HA BIAKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! Mepen BBeaeHHsAM B eKCNyaTauUilo NepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIN NOBHICTIO

CYXUH1, a NPUMILLIEeHHS NPOBITPIOETLCA.

1. TlocTaBTe NpPUCTPIN Ha TBEPAY, CTINKY, CYXY, FTOPU30H-
TanbHY Ta PiBHY NOBEPXHIO.

2. [lepemicTiTb 3acyBKy dikcaTopa po3KrIadaHHsa rpu-
na (5 ) i oAHOYaCHO HAXUMITb BEPXHIO KPULLIKY (2) Ao
38AHBOI YaCTUHM NPUIAAY Tak, LoD BOHa BNnpasnacs
pyukoto (7) B pobouy nosepxHio. HarpisanbHi nnac-
TUHU yTBOPIOIOTH KyT 180° (pUc. 1).

YBATA! Mig yac posknagaHHa rpuns npusnaa NoBUHEH 6y TN NOBHICTIO OXOMOAXEHMUM.

3. lMepekoHanTecs, Wo nig xonobamv ang 3nuey mactuna (9 ) € kKoHTenHep ang mactuna (10).

4. 3macTiTb KOHGOPKK (3 ) XaPUOBMM XMPOM, MPM3HAUEHNUM A1 CMAKEHHS DK,

5. MigkniovitTb NPUCTPIN A0 €NeKTPOMEPEXI - MIAKMOUEHHS CUTHANI3YETHCA 3BYKOBUM CUTHa-
JIOM, @ NaHesb YNPaBiHHA 3aropAETLCS | racHe. 3anyCTiTb NPUCTPIN 3a AONMOMOTOK KHOMKM
ON/OFF (a).

YBATA! MpucTpin nepenae B pexum cHy yepes 60 xeunuH besgianbHocTi. ns nosTop-

Horo 3anyckyHe Hatuckante kHonky ON/OFF (a).

6. LLlo6 BnbpaTh pyuHni pexim, BCTaHOBITb TEMMepaTypy BIAMOBIAHO 4O BaLLMX yrogobaHb
3a ponomoroto kHorku TEMP (d), peryniooun Temnepatypy 3a A0NOMOroio KHomok (). Mic-
18 Upboro niateepaitb HatnckaHHAM kHomkn OK (b) - nouneTbca npouec nonepeaHboro
HarpiBaHHA KOHGOPOK.

7. Tlicna gocarHeHHa 3a4aHoi TemnepaTypu 3aropuntbes iHamkatop READY (g) i npucTpin no-
[aCTb 3BYKOBWM CUrHaJI, LLO CBIAYWNTb NPO MOro FOTOBHICTb 0 pOBOTK.

8. Toknagitb NpPoayKTV AN rpnna Ha obuasi KoHdopku. Yac nigcMaxysaHHA Ha rpuni 3ane-
XWUTb Bif TUMY NPOAYKTIB, LLIO FOTYIOTLCA Ha rpuni. [lepioAnuHo nepesepTanTe iy Ha iHLLIMNA
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OiK, 1ob BOHa PIBHOMIPHO ODCMaxmiaca. 3anexHo Bif Pe3ynbTaTiB i BaLLMX KySiHapHWX
CMaKiB, PerynionTe Yac CMaxeHHs Ha rpuni.

9. TMoTim 33 gonomorot kHomnkv TAMMEP (e) BCTAHOBITE DaxaHWM YaC CMaxeHHs 3a AomMo-
MOroI0 KHOMOK (C). 3amycTiTh npouec cmaxerHs kHomnkolo OK (b) - mouHeTbea 380pOTHMIA
BIANIK BCTAHOBMEHOTO Yacy. Y MPUCTPOT MOXHa roTYBaTM MACO, PUOY, LLALLINIMK, OBOYI TOLLIO.

10. MMicna 3aKiHUeHHA BCTAHOBMEHOrO Yacy NPUCTPIM NOAACTb 3BYKOBUI CUMHas, 3aBEPLUNTb
NPWUTOTYBaHHS | BUMKHETHCS.

11. Mig yac poboTK NpWNaay MOXHa PEryNoBaTV TEMNEPATYPY, Yac PoDOTH, a TaKOX NPU3ynu-
HUTK @00 NPUMMHUTY NPOLIEC NPWUTOTYBaHHA rPWNA B OyAb-AKUM MOMEHT.

12. Butonnenuin xup 3 ixi cTikatume no xonobax (9) y nepeabayeHnin KOHTENHep ANs XUpy
(10). PerynapHo ounLLanTe KOHTEMHEPM Bif HAKOMUUEHOTO XNPY.

YBATA! Xup, wo cTikae B eMHicTb, rapsumnm - byabte obepexHi, wob He obnekTucs.

13. 3HimanTe Ky 3 rpuna cnewianbHUMK LWMNUaMM abo AepeBaHrMM CTONOBMMM NPMOOPaMU.
He BuKOpPWCTOBYINTE METaNEBi CTOMOBI NPUMAAMN, OCKINBbKUA BOHWM MOXYTb NOAPANATA KOH-
bopku rpnng.

14. MoknagiTb HACTYMHI NPOAYKTW, AKi NOTPIOHO NPUrOTYBATK Ha TP, AKLIO BM 3aKiHUMIM
POBOTY 3 rpunem, BIOKIOUITL NPVNag Bid eNeKTPOMEePEXi.

15. [anTe npunaay NOBHICTIO OXOIOHYTY, @ NMOTIM MOYNCTITb MOrO, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN,
HaseneHux y posaini MMCTKA TA TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA®

YBATA! Konu rpunb 3akiHUMTb poboTy 3 nnacTMHamu y BiAKPUTOMY MOSIOXEHHI, He

3aKpuBaWTe KPULLKY, MOKM NPUCTPIN NOBHICTIO He oxorioHe. Hebesneka onikis!

BUKOPUCTAHHA rPna 3 ABTOMATUYHUMUW NMPOTPAMAMU

YBATA! MNepen BBeaeHHsAM B eKCnslyaTauilo NepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIN NOBHICTIO

CYXWU1, a NPUMILLIeHHS NPOBITPIOETbCA.

1. TlocTasTe NpUCTpPI Ha TBEPAY, CTIMKY, CYXY, FOPU3OHTASIbHY Ta PiBHY MNOBEPXHIO.

2. TepekoHanTecs, Wo KoHTenHep Ang mactuna (10) BcTaHOBNEHMIN Ha NpWnagi.

YBATA! MigHimanTe BepXHIO KPULLIKY TiNIbKM 3a gonomoroio pyukw (1).

3. 3MacTiTb KOHGOPKM (3) XaPUOBMM XMPOM, MPU3HAUEHM A1 CMAXEHHS X, a NOTIM 3aKpUii-
T€ BEPXHIO KPULLIKY.

4. TligkmouiTe NPUCTPIN OO eNeKTPOMEPEeX - NIOKMOUEHHA CUrHAMI3yETbCA KOPOTKMM 3BYKO-
BMM CMrHa/IOM, @ NaHerb YNPaBniHHA 3aropaeTbea i racHe. 3anycTiTb NPUCTPIN 3a AONOMO-
roto kHomkv ON/ OFF (a).

5. 3 m'aT1 DOCTYMHMUX aBTOMATUUHMX nporpam (i) BubepiTb BiANoBigHY Nporpamy, HaTUCHYBLLIX
KHOMKY AN NPOYKTY, KU B XOUeTe NpuUroTysaTk Ha rpuni. [iaTsepaite cailt BUbIp kHO-
nkoto OK (b). MouHeTbca npoLec HarpiBaHHA KOHGOPOK.

6. [licna pocarHeHHs 3aaaHoi TemnepaTypy NPOYHAE 3BYKOBUI CUIHANM, LLIO CBIAYWTb NPO ro-
TOBHICTb 10 POBOTY.

YBATA! HarpisanbHi nnuth rapsaui. He TopkaitTecs rapsumx nnacTuH rpuns.

7. Biokpunte KpuLIKY rpuns, NoKNadiTb NPOAYKTU Ha HUXHIO HarpianbHy MacTuHY, NOTiM
3aKPUINTE KPULLIKY | [lyxe 0DepexHO MPUTUCHITL Ti A0 MPOAYKTIB.

8. B aBTOMaTMyHMX Nporpamax (i) 3a AONMOMOrol0 KHOMOK KEPYBAHHA TalMEPOM (C) MOXHa B~
OpaTV OAMH 3 TPbOX AOCTYMHMX cTyneHis cmaxerHHa RARE, MEDIUM, WELL DONE, a notim
niaTepanTh HaTUckaHHaM KHomku OK (b) - nouHeTbCa BiasiK BCTAHOBNEHOTO Yacy.

9. Tlicna 3akiHUeHHS BCTAHOBNEHOrO Yacy MPUCTPIV NOAACTb 3BYKOBUW CUTHaM, 3aBEPLUMTL
NPUrOTYBaHHS | BUMKHETbLCS.
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YNLIEHHA | OBCJTYTOBYBAHHSA

1. Tepen ounteHHam (i MiCNA CMaXeHHs) BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKM Ta 3a4eKanTe, NoKM npu-
Naj OXOOoHe.

YBATA! He 3aHypioiiTe npucTpin y Boay uum iHwWwi piguHn. He npotupante nnutm ro-

cTpumm, abpasmeHMmMM LWkpebkammn abo rybkamm, OCKiNbkKU Le MOXe NPU3BeCTU A0

MNOLLIKOAXEHHSA KOHDOPOK.

2. [lonepefHbO OUMCTITE PELUiTKXA FPUNS BiA XMPY NanepoBuMm pPyLUHWKOM. [1oTiM BUMMITL
HarpiBanbHi NAaCTUHK 3 NPWUNaAY 3a AOMOMOrOK KHOMOK (4) | BuMMiTe ix y Tennin Boai 3
MMIOUMM 33CODOM, MICA YOrO PETENBHO MPOMOOLLITh | BUCYLLITH.

3. KoHpopKu igeHTUUHI | MOXYTb ByTM B3aeMo3amiHHi Mix cobolo. BctaHosnoloun nnaty B
NPWCTPIM, BCTAHOBITH iX TaK, OO ABa BUCTYNW Ha NAaTi yBINLWNM B ABa Nasw B NPUCTPOI, a
MOTIM MPUTUCHITL NNaTy A0 GiKcaLii 3aCyBKM.

4. TloBepxHio, Ae BCTAHOBIEHI HarpiBanbHi NNacTUHKW BCEPEAMHI NpWnady, MOXHa NpoTepTM
NanepoBMM PYLLIHUKOM.

5. Bumwninte KoHTEMHEP ANA XUPY B TEMSIN BOAI 3 MAKMM MUIOYMM 3aCODOM, MOTIM MPOMOSIo-
WiTb MOro, BUCYLWITb | BCTAHOBITb Ha MiCLLe.

6. OuNCTITb 30BHILLHIO NOBEPXHIO MPW/IA BOMOrOK raHUipKOI0, a MNOTIM BUTPITE HACYXO.

7. Bu moxete MnTK HarpiBanbHi nnactuHm (3) i koHTenHep ana xwvpy (10) B8 nocyaommiHin
MaLLMHI.

YBATA! Mig yac unweHHs koH$OPOK He AonycKanTe NOTPaNAAHHA Bonoru nig Hux. Lle

MO>Ke NPU3BECTM A0 NOLLUKOAKEHHSA MPUCTPOIO Ta Hebe3neKkn ypaKeHH: eNIeKTPUUHUM

CTPYMOM.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

TexHiuHi NnapameTpu HaBeaeHO Ha 3aBOACHKIN TabnuuLi BUpoby,
HoBxuHa kabenio xusnenHs: 0,8 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. sanuwac 3a co60io npaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Llevt nocibHuK nepeknaneHo MaLLMHHUM NEPEKIaL0M.
Ao y Bac € cymHiBu, byb 1acka, 38epPHITHCA 40 NOro aHITIOMOBHOT BEpCii.

MpaeunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE 3NIeKTPUUECKOe U

3NneKTpoHHoe obopynosaHue)

MapkrpoBKa Ha MPOAYKTE yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOLYKT He cliedyeT BbibpachiBaTb BMECTE C

APYrVMK BbITOBBIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CryXbbl. V3HoweHHoe obopynosaHme mo-

XeT OKasblBaTb BPEAHOE BO3LEMCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy U 3A0POBbEe YerioBeka v3-3a no-

TEHLMANbHOTO COAEPXAHMWA OMNacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KOMNoHeHToB. CMeLLnBaHNe OTXOA0B B
EEE 0 V3HOLIEHHOMO 31EKTPOHHOMO U 3M1eKTPUUeCcKoro 0bopyaoBaHUSA C APYTMMM OTXOAAMU UK
MX HenpodeccnoHanbHas pasbopka MOXET MPUBECTU K BbIOPOCY BELLECTB, BPeAHbIX AMF 340POBbA U OK-
pyxaioLLen cpeabl. VI3HoLeHHOe YCTPOMCTBO HEOBXOANMO CAaTb Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3nek-
TPUUECKOTO U 3MeKTPOHHOro obopyaosaHua. YTobbl monyunTb NoapobHyio nHGopMaLmio O MecTe caaun
3MEKTPUUECKUX U 3MEKTPOHHBIX OTXOAOB, MOMb30BaTESb AOMKEH 0BPATUTLCA B MECTHBIN MYHKT cbopa 060-
pYAOBaHWA ANA YTUAM3ALUMW UK Ha 3aBOA MO NepepaboTKe U3HOLLIEHHOro 0bopyaoBaHUS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

146

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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