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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

* Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajduja sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowag, aby dzieci nie bawity sie tym
urzadzeniem .

» Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzegta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

* Urzadzenie mozna uzytkowac¢ w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

* Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wylgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzadzenie
jest puste. Metalowe czesci wewnagtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac¢ metalowych pojemnikéw na zywnos¢ lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikdéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowej.

OSTRZEZENIE: Jesli nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynnosci serwisowe lub naprawcze zwigzane
z demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowe;.
OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac¢ cieczy ani zadnych
potraw w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchnac.
Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.
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Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzadzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek,
wilgotnej szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

Jesli z urzgdzenia wydobywa sie dym, nalezy je wylaczyc
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikdw dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsnac¢, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem, aby unikng¢ poparzenia.
Jajka w skorupkach i cate jajka nie powinny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowe;j.

Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagnac ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowaé prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Urzadzenie nalezy regularnie czyscic¢ i usuwac wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkia.

Nieutrzymywanie urzgdzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
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negatywnie wptywac na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;j.
Zachowac ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napigciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/I\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.
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Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikdw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykaé ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementoéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngcé
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wylgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowacé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/I\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sig, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

* Zachowac ostroznosé podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

« Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

+ Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajacych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

« Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

+ Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Uzywac wytacznie akcesoriéw
dostarczonych wraz z tym urzadzeniem
lub zalecanych przez producenta.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podiogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen,

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy kfas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczynh ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriéow nalezy zachowac
ostroznosé.

pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odigczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore, i drzwi. Para wytwarzana
podczas pracy urzadzenia skrapla sie na
Sciankach komory i moze powodowac
korozje.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Resztki thuszczu i potraw w urzgdzeniu
mogq by¢ przyczyng powstania pozaru lub
tuku elektrycznego podczas dziatania
funkcji kuchenki mikrofalowe;.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

» Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/I\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
o$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzadzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzagdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
Uzywacé wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogélne informacje
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wiaczanie i wylgczanie
urzagdzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1.

2,

Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

Obréci¢ pokretto wyboru funkgiji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje.
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2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne
czgsci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizaciji.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkgji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

A Generator mikrofal

Lampa

Bl Wentylator

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowaé ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytaczenia, aby wylgczy¢

urzgdzenie @



4.2 Widok panelu sterowania

El Urzadzenie jest zablokowane.

@ Nacisna¢, aby ustawi¢ funkcje timera. % Podmenu: Gotowanie wspomagane.

'ss graz(gfvr;i?é_aby ustawic: Szybkie na- {@} Podmenu: Ustawienia

.Q. Nacisna¢, aby wtaczy¢ lub wytaczyc = Funkcja mikrofal jest wigczona.

' o$wietlenie urzadzenia.
WATT  Nacisnac, aby ustawic: Moc mikrofal. A Minutnik jest wi.

OK Nacisng¢, aby potwierdzi¢ wybor. Q Czas pieczenia jest wi.

STOP
4.3 Wskazniki na wys’wietlaczu @ Uruchomienie z opdznieniem jest wi.

@ Stoper jest wt.

-CBB-BR'BEEE,

h:mi

n:s
QLG ¥ &=

watt

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urzg-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podfaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic¢
godzine zakonczenia.
2. Nacisng¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1.

2,

Wyija¢ z urzgdzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

Ustawi¢ funkcje E’ Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

Ustawi¢ funkcje @ ustawic maksymalng
temperature. Pozostawié wtgczone
urzadzenie na 15 min.

Ustawi¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Wytgczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.
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6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia
Standardowe funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza
Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktore trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

B

Funkcje kuchenki mikrofalowej

Rozmrazanie
Rozmrazanie réznych rodzajéw zywnosci, za-
kres mocy: 100 - 200 W

Odgrzewanie
Podgrzewanie dan gotowych, zakres mocy:
300-700 W

Mikrofale
Podgrzewanie, gotowanie, zakres mocy: 100
- 1000 W

=

Funkcje kombi kuchenki mikrofalowej

= Grill + termoobieg + mikrofale

Do pieczenia wigkszych kawatkéw migsa na

jednym poziomie. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania. Funkcja ze zwigkszong mo-
cq mikrofal MW, zakres mocy: 100 - 400 W.

&

Termoobieg + mikrofale

Pieczenie na jednym poziomie. Funkcja ze
zwiekszong moca mikrofal MW, zakres mocy:
100 - 400 W.

&)
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Podczas dziatania niektérych funkcji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej

80°C.

W podmenu dostepne sg dodatkowe funkcje
pieczenia: Gotowanie wspomagane. Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Gotowanie
wspomagane.

Ogolne zalecenia dotyczgce oszczedzania
energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnosc¢
energetyczna”, Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii.

6.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2, Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature.

3. Nacisna¢ OK.

§ Szybkie nagrzewanie — nacisna€ i
przytrzymadé, aby skréci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami

pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie
automatycznie.

6.3 Ustawienie: Funkcje kuchenki
mikrofalowej

1. Wyjac¢ wszystkie akcesoria z wyjatkiem
rusztu.

2, Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

3. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje mikrofala.

Na wyswietlaczu pojawi sie: czas trwania i

moc mikrofal.

4. Nacisngé OK, aby uruchomi¢ funkcje z
domysInymi ustawieniami.

5. Obrdci¢ pokretto, aby dostosowaé
ustawienie czasu trwania, obréci¢
pokretto sterowania. Nacisngé OK.

6. Aby dostosowacé ustawienie mocy
mikrofal, nacisngé WATT i obrécié

pokretto sterowania. Nacisngé OK.



Ustawienia mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

®

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie
funkcji mikrofal. Aby ponownie
uruchomié, nalezy zamkngc¢ drzwi.

Nacisnaé przycisk OK.

6.4 Ustawienie: Funkcje kombi
kuchenki mikrofalowej

Funkcje combi kuchenek mikrofalowych taczg
w sobie standardowe funkcje pieczenia z
funkcjg mikrofal, skracajgc czas pieczenia i
poprawiajgc jego efekty.

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria z wyjgtkiem
rusztu.

2. Wtozy¢ potrawe do urzgdzenia.

3. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje mikrofala
kombi.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

temperatury/moc mikrofal.

4. Nacisngé OK, aby uruchomi¢ funkcjg z
domysInymi ustawieniami.

5. Aby dostosowac ustawienie temperatury,
obréci¢ pokretto sterowania. Nacisngé

OK

6. Aby dostosowac ustawienie mocy
mikrofal, nacisngé WATT i obréci¢
pokretto sterowania. Nacisng¢ OK.

Ustawienia mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

6.5 Wejscie: Menu =

Otworzyé Menu, aby przej$é do dodatkowych

funkcji pieczenia, potraw z gotowaniem

wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/f, 5,

2. Obréci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przej$¢ do podmenu. Nacisnaé

przycisk OK.

6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane %

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
dodatkowe funkcje pieczenia i programy
przeznaczone do konkretnych potraw.
Programy rozpoczynajg sie z odpowiednim
ustawieniem. Podczas pieczenia mozna
ustawi¢ czas, temperature i moc mikrofal,
jesli jest dostepna.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
% Nacisnaé OK.

3. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
funkcje (F1-F...). Nacisnac OK.

4. Obréci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
potrawe (P1-P...). Nacisnaé OK.

5. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych

potraw. Nacisnagé OK.

6. Wiozyé do urzadzenia. Nacisnaé OK.

7. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Na wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie F oraz
numer funkgcji, ktérg mozna sprawdzi¢
w tabeli.

Funkcja Opis
pieczenia
F1 Grill Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.
Grzatka do- Do pieczenia ciast o chrupig-
F2 Ina cym spodzie oraz do paste-

ryzowania zywnosci.

Potrawy mro- Do przyrzadzania produktow
zone gotowych, np. frytek, pieczo-
F3 nych ziemniakéw w ¢wiart-
kach, sajgonek itp., tak aby
nadac im chrupko$c.

Gornal/dolna
grzatka + mi-
F4 krofale

Pieczenie i przypiekanie po-
traw na jednym poziomie.
Funkcja ze zwiekszong mo-
cg mikrofal MW, zakres mo-
cy: 100 - 400 W.
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Legenda

Funkcja z mocg mikrofal. Uzy¢ akcesoriow
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy wstep-
nie nagrza¢ urzgdzenie.

Poziom umieszczania potraw. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢

Funkcja Opis
pieczenia

Grill + mikro- Do grillowania i przyrumie- E’

fale niania potraw na ciasta na
jednym poziomie. Funkcja ze m

F5 ; .
zwigkszong moca mikrofal
MW, zakres mocy: 100 - 400
w. =
Legenda
Ij Dostepna regulacja ciezaru. w tabeli.

Potrawa Ciezar Poziom potki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lekko
wypieczona
py Pieczeii wolowa, $rednio 1000 - 1500 g; 4-6 cm = 1; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, dobrze
wypieczona
; ) i 150 - 300 g na sztuke; ‘E’ 2; blacha do pieczenia ciasta
P4 Stek, Srednio wypieczony 3 cm grube plastry Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen woltowa / duszo- ] 2; brytfanna na ruszcie
P5 na (zeberka, okragta, gru- 1500 - 2000 g Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
ba powierzchnia) grzanej patelni. Dodac¢ ptyn. Umie$ci¢ w urza-
dzeniu.
Pieczen wotowa, lekko
P6 wypieczona (termoobieg
(niska temp.))
Pieczer wolowa, Srednio 1000 - 1500 g; 4-6 cm ‘E’ 1; blacha do pieczenia ciasta
P7 wypieczona (termoobieg grube kawatki Podsmazyé migso przez kilka minut na roz-
(niska temp.)) grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wolowa, dobrze
P8 wypieczona (termoobieg
(niska temp.))
P9 Filet, lekko wypieczony
(wolne gotowanie)
Filet, $rednio wypieczony 800 - 1000 g; 5-6 cm gru- = 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 (wolne gotowanie) be kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzgdzeniu.
P11 Filet, dobrze wypieczony

(termoobieg (niska temp.))
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Potrawa

Ciezar

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen cieleca (np. topat-

800 - 1500 g; 5-6 cm gru-

Ifl B 1; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie

P12 ka) be kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

P13 Piec;eﬁ wieprzowa (np. 1500 - 2000 g ‘%E‘ 1; ceramiczne lub szklane naczynie

karkéwka lub topatka) zaroodporne na ruszcie

p14 \Wieprzowina rwana (ter- 1500 - 2000 g ‘E’ 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-

moobieg (niska temp.))

roodporne na ruszcie

P15

Schab wieprzowy, swiezy

1000 - 1500 g; 6-7 cm
grube kawatki

‘E’ 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
roodporne na ruszcie

Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

2000 - 3000 g; uzyc¢ suro-

P16 Zeberka wych zeberek o grubosci [ 2; blacha do pieczenia
2-3cm
B 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
L o 500 - 1000 g; 7-9 cm gru- foodporne na ruszcie

P17 Udziec jagnigcy z koscia be kgwa;ki g Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.
‘%‘ El 1; ruszt z ptytg umieszczong bezpo-
$rednio na $rodku dolnej

P18 Caly kurczak 1000 - 1400 g Umiesci¢ kurczaka bezposrednio na ruszcie
piersig do dotu. Po 30 min. odwréci¢ kurczaka
do géry nogami.

P19 Kurczak, potéwka 500-8004 =] 1; blacha do pieczenia

P20

Piers kurczaka

180 - 250 g na sztuke

‘E’ 2; ; naczynie zaroodporne na ruszcie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

P21 Udka kurczaka, $wieze 250-350 g [=11: blacha do pieczenia ciasta
ﬂ E 1; blacha do pieczenia

P22 Kaczka, cata 1500 -2500 g Obrocié kaczke po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P23 Piers z gesi 350-500g ‘E’ 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
roodporne na ruszcie

P24 Klops 1000 - 1500 g E 1; forma do chleba na ruszcie

P25 Klops, Leberkase 750-1000g E 1; forma do chleba na ruszcie
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Potrawa

Ciezar

Poziom poétki/akcesoria

P26 Ryba, cata, grillowana 500 - 1000 g na rybe B 1; blacha do pieczenia ciasta
P27 Filet z ryby 150 - 300 g EE‘ 2; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie

P28 Sernik 2000 - 3000 g E 2; blacha do pieczenia

P29 Szarlotka przykryta 1000 - 1500 g EE‘ 2; forma do ciasta na ruszcie

P30 Tarta jabtkowa 1000 - 1500 g E 2; forma do tarty na ruszcie

P31 Amerykaiiska szarlotka 1000-1200g EE‘ 1; forma do ciasta na ruszcie

P32 Brownies 1000 g z ciasta EE‘ 2; ; naczynie zaroodporne na ruszcie

P33 Babeczki czekoladowe 10 do 20 sztuk EE' 2; blacha do pieczenia

P34 Keks 1000 g z ciasta E 1; blacha do chleba na ruszcie

. . s 1000 g $wiezych ziemnia-
P35 Pieczone ziemniaki g kc’)zv @E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta
P36 Cwiartki 750 - 1000 g surowych @= 2; blacha do pieczenia wytozona pa-
36 art K
Ziemniakow pierem do pieczenia

P37 Grillowane mieszane wa- 1000 - 1500 g E 1; blacha do pieczenia wylozona papie-
rzywa rem do pieczenia

P38 Krokiety (mrozone) 500-7509 B= 2; blacha do pieczenia ciasta

P39 Frytki (mrozone) 750 g B= 2; blacha do pieczenia ciasta
Lazania z ptatami suchego

P40 makaronu o 9 1000-1500 g ‘%E‘ 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
Zapiekanka ziemniacza-

P41 na (surowe ziemniaki) 1000 - 1500 g ‘%‘E‘ 1; naczynie zaroodporne na ruszcie

P42 Syvieia pizza, cienkie R @E‘ 1; blacha do pieczenia wytozona pa-
ciasto pierem do pieczenia

P43 Swieza pizza, grube cias- _ |E|E| 1; blacha do pieczenia wytozona pa-
to pierem do pieczenia

P44 Quiche - mE 1; tortownica na ruszcie

P45

Bagietka / Ciabatta / Biaty
chleb

600 - 800 g Swiezego
ciasta

El EI 2; blacha do pieczenia wytozona pa-
pierem do pieczenia

P46

Petnoziarnisty / zytni /
ciemny chleb

1000 g $wiezego ciasta

@E‘ 1; blacha do pieczenia wylozona pa-
pierem do pieczenia
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6.7 Zmiana: Ustawienia &

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia
na —.

2. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
£}, Nacisnac OK.

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ ustawienie.
Nacisnagé OK.

4. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby ustawic
warto$é. Nacisngé OK.

5. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wylgczenia, aby wyjsé z
Menu.

Podmenu: Ustawienia

Wartos¢

1-5

Ustawienie

02 Jasno$¢ wyswietlacza

03 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat, 2 - Klik,

3 - Dzwigk wyt.
04 Gtosnosc sygnatu 1-4
05 Stoper WH. / Wyt
06 Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt
07 Szybkie nagrzewanie Wi / Wyt

Kod aktywaciji:

08 Tryb demonstracyjny
2468.

09 Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie

Ustawienie Wartos¢ ne
Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie
01 Aktualna godzina Zmien 10 tawienia

7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Blokada (&)
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie (°c) O (godz)
funkgji urzgdzenia. 30-115 125
Po wigczeniu, gdy urzgdzenie jest uzywane, 120- 195 85
panel sterowania zostaje zablokowany, co :
zapewnia nieprzerwang kontynuacje 200 - 245 5.5
gotowania przy obecnych ustawieniach. 250 3

Po wigczeniu, gdy urzgdzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu witgczeniu
urzadzenia.

(OOK - nacisnaé i przytrzymaé, aby wiaczy¢
funkcje.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy. &- 3x
miga, gdy wigczona jest blokada.

OOK - nacisnaé i przytrzymaé, aby wiaczyé
funkcje.

7.2 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wtgczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawic¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Uruchomienie z opdznieniem.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chiodzacy wigcza sig¢ automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzadzenia. Po wylgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwiekowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia i mozna jg ustawi¢ w dowolnym
momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
sToP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- sig sygnat dzwiekowy, a funkcja pie-
czenia 1) czenia wytgczy sie automatycznie.
@ Opoznienie rozpoczecia i/lub zakon-
. Czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo-
znieniem 2)
@ Pokazuje, jak dlugo dziata urzgdzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
Stoper

min. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia i mozna jg usta-
wi¢ w dowolnym momencie.

1) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Gor-
na/dolna grzatka, Turbo grill, Funkcja Pizza, Grill + ter-
moobieg + mikrofale, Termoobieg + mikrofale.

2) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Gér-
na/dolna grzatka, Turbo grill, Funkcja Pizza.

8.2 Ustawienie: Minutnik £
1. Nacisnag¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Q
2. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
Minutnik.

3. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia s%p

1. Obroci¢ pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz s@p
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
Czas pieczenia.
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4. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrécié pokretto wyboru funkgji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie

z opbéznieniem &

1. Obrdci¢ pokretta, aby wybra¢ funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciskac @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START,

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisng¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

@ sTOP |

5. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisna¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrécié pokretto wyboru funkgii
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper Q)

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

i | Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisna¢ OK.
4. Obréci¢ pokretto sterujace, aby wigczyé
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina
1. Przekrecié pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2, Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

@ / Aktualna godzina. Patrz rozdziat



,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine.

4. Nacisnaé przycisk OK,

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zalezno$ci
od modelu. Zeskanuj kod QR,
aby sprawdzi¢, jak uzywac akce-
soriow dostarczonych z urzgdze-
niem. Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawiac¢ oddzielnie. Wigcej
informacji mozna uzyskac u lo-
kalnego dostawcy.

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich
materiatéw. Patrz rozdziat ,Wskazowki i
porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie do
kuchenki mikrofalowe;j.

Niewielki wystep na gérze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Procesy gotowania i pieczenia sg
odpowiednie tylko na jednym poziomie.

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikdw.

Urzgdzenie moze piec lub opiekac¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazoéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy poétek liczone sg od dna piekarnika.

wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

W16z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sig, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a nézki sg
skierowane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytlu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umiesc pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapigce ptyny.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazdwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos$¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§§ Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
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Akcesoria E‘ Poziom umieszczania potraw

)

FowsR Moc mikrofal (W) @ Czas pieczenia (min)

(

10.2 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Pieczenie na jednym poziomie
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= - [
L = = C @

Mate ciastka, 20 sztuk na Gorna/dolna grzatka Blacha do piecze- 2 150 18-28
blasze 1) nia ciasta 2) 3)

Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do piecze- 2 150 18-28
blasze 1) nia ciasta 2) 3)

Beztiuszczowy biszkopt 1) Goérna/dolna grzatka Ruszt 1 170 25-35
Beztiuszczowy biszkopt 1) Termoobieg Ruszt 1 170 28 - 38
Butka maslana 1) Goérna/dolna grzatka Blacha do piecze- 2 140 28 - 38

nia ciasta 2)3)

Termoobieg Blacha do piecze- 2 140 25-35

Butka maslana 1)
nia ciasta 2)3)

Amerykaniska szarlotka 4) Gorna/dolna grzatka Ruszt 1 170 65-75
Amerykanska szarlotka 4) Termoobieg Ruszt 1 170 57 - 67
Tosty 1) 9) Grill Ruszt 2 230 7-12

1) Rozgrzac urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.
2) Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarmika.

3) Blacha do pieczenia musi dotykac tylnej $cianki piekarnika.

4) formy umieszczone ukoénie (@ 20 cm). Prawg nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

5) Zgodnie z: IEC 60350-1:2016 oraz IEC 60350-1:2023.

Funkcje gotowania mikrofalami i funkcje taczone z mikrofalami
Testy zgodnie z normg: EN 60705, IEC 60705.

Uzy¢ rusztu. Musi dotykac tylnej $cianki piekarnika.

=) N\ o,

&L, & C = O
Biszkopt 1) Mikrofale 500 - 1 8-10
Klops 1) 2) Mikrofale 300 - 1 30-35
Krem jajeczny 3) Mikrofale 400 - 1 18-23
Rozmrazanie migsa Mikrofale 200 - 1 7-8

mielonego (500 g)4)
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Ciasto 3) Gérna/dolna grzatka + 200 170 22.927
mikrofale
Zapiekanka ziemnia- Grill + termoobieg + mi- 200 180 35-40
czana 9) krofale
Kurczak (1100 g)6) Grill + termoobieg + mi- 200 30
krofale
200
Turbo grill - 18-23

1) Obroéci¢ naczynie o % obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

2) podczas gotowania stosowac¢ odpowiednig folie samoprzylepng MW. Przed gotowaniem kilka razy naktuj folie

samoprzylepna.

3) Nie obracaé¢ potrawy podczas pieczenia.

4) Odwraca¢ mieso wzdtuz najdtuzszego boku, raz po uptywie % i drugi raz po uptywie % czasu pieczenia.
5) obrocic naczynie o % w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara w potowie czasu gotowania.
6) Umiescié talerz na dnie piekarnika. Umiesci¢ kurczaka bezposrednio na ruszcie piersig do dotu. Po 30 min od-

wroci¢ kurczaka do géry nogami i zmieni¢ funkcje pieczenia na: Turbo grill.

Dodatkowe przepisy

555 = o— o~ o,

= = E| N C @)

Bezy 1) Gornal/dolna grzatka Blacha do pie- 2 100 90 - 180
czenia ciasta 2)

3)

Bezy 1) Termoobieg Blacha do pie- 2 - 100 90 - 180

czenia ciasta 2)
3)

Skony 1) Goérnal/dolna grzatka Blacha do pie- 3 - 200 11-13
czenia ciasta 2)

Skony 1) Termoobieg Blacha do pie- 3 - 190 10-12
czenia ciasta 2)

Kurczak 4) Turbo grill Blacha do pie- 1 - 200 65-75
czenia ciasta 2)

Popcorn 5) Mikrofale Ptaska ptyta ce- dot 700 - 3-4

ramiczna

Potrawy na talerzach, Mikrofale Ruszt 8) 1 500 - 7-9

schtodzone (1 porcja) 6)7)

Produkty ptynne w butel- Mikrofale - dot 1000 - 0.5

kach dla niemowlat 9)

Lasagna, mrozona (400 Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 100 210 23-28

9)10)

mikrofale
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Lasagna, mrozona (600 Gornal/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 190 48 - 53
10) + mikrofale
9)
Pizza. mrozona 10) Gorna/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 210 12-16
’ + mikrofale
Grillowane mieszane wa- Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 300 180 20-25
rzywa mikrofale
Pieczen wieprzowa Termoobieg + mikro- Ruszt 8) 1 300 165 65-70
fale
Faszerowane pieczarki Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 300 180 12-17
mikrofale
Lasagna z ptatami suche-  Goérna/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 165 30-35

go ciasta + mikrofale

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.

2) Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.

3) Nalezy uzy¢ papier do pieczenia.

4) Umiesci¢ kurczaka piersig do dotu. Odwroéci¢ do gory nogami w potowie czasu pieczenia.

5) Torebke nalezy wyjac¢ z urzadzenia, gdy ziarna przestang strzelac.

6) Przykry¢ potrawe plastikowg pokrywka nadajaca sie do kuchenki mikrofalowej.
7) Obréci¢ naczynie o % obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

8) Ruszt musi dotykac tylnej Scianki piekarnika.

9) Umiesci¢ butelke posrodku dna komory bez uzywania zadnych akcesoriow.

10) Nie obracac potrawy podczas pieczenia.

10.3 Zalecenia dotyczace
korzystania z mikrofal

Umiesci¢ potrawe na srodku rusztu. Uzy¢
rusztu na pierwszym poziomie.

Aby uzyskac lepsze efekty, nalezy obréci¢ lub
zamieszaé potrawe po uptywie potowy czasu
gotowania.

Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu
zamieszac.

Zamieszaé potrawe przed podaniem.

Aby poprawi¢ rozprowadzanie ciepta

i unikng¢ przegotowania, podczas
podgrzewania ptynéw nalezy wktadac tyzke
do kubka lub szklanki. Lyzka nie moze
dotykac zadnej czesci wnetrza piekarnika,
poniewaz moze to spowodowac iskrzenie.
Umieéci¢ zywnos¢ w urzadzeniu bez
opakowania. Pakowane gotowe potrawy
mozna wktadac¢ do tego urzadzenia

w opakowaniu tylko gdy opakowanie to
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mozna bezpiecznie ogrzewac w kuchence
mikrofalowej. Patrz rozdziat ,Wskazdéwki

i porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie
do kuchenki mikrofalowe;j.

Nie przykrywac¢ potrawy, gdy korzysta sie

z funkcji kuchenki mikrofalowe;j i tradycyjnego
podgrzewania. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie.”

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej ani
funkgji kuchenki mikrofalowej i tradycyjnego
podgrzewania, gdy w urzgdzeniu nie ma
potrawy.

Gotowanie za pomocg mikrofal

Podczas gotowania lub odgrzewania przy
uzyciu funkcji kuchenki mikrofalowej nalezy
przykrywac potrawy. Potrawy mozna gotowac
bez przykrycia, jesli ich wierzch ma by¢
przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc
za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to



spowodowac wysuszenie, przypalenie lub
zapalenie sig potrawy.

Nie gotowaé w urzgdzeniu $limakdéw
w muszlach ani jajek w skorupkach,
poniewaz mogg wybuchngé. Przed
odgrzewaniem sadzonych jajek nalezy
przekiu¢ zéttko.

Przed gotowaniem potraw ze skdrkg nalezy
je kilkakrotnie naktué.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej
wielkosci.

Po wytgczeniu urzadzenia wyjgé potrawe
i odstawi¢ na kilka minut w celu
réwnomiernego rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal
Mrozone, pozbawione opakowania mieso
potozy¢ na odwréconym talerzyku
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na
ruszcie do rozmrazania badz plastikowym
sicie, aby umozliwi¢ sptywanie powstajgcego
podczas rozmrazania ptynu.

Wyjmowac po kolei rozmrozone kawatki.

Aby ugotowaé warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzyc
wyzszej mocy mikrofal.

Obrécenie potrawy poprawia rezultaty.
Potrawy delikatne, takie jak migso, podczas
rozmrazania nalezy dwukrotnie obrécic¢ na
drugaq strone.

10.4 Naczynia i materiaty
odpowiednie do kuchenki
mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej
uzywac tylko materiatéw i naczyn do tego
przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ wtasciwosci
naczynia / materiatu/ pojemnika na zywnosg¢.

Gdy korzysta sie z innych naczyn do
gotowania w kuchence mikrofalowej
niewymienionych w tej tabeli nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami
producenta.

Materiat naczyn

K
(1]
E]
()
<

Szkto i porcelana odporne na wysokg temperature, bez
metalowych elementéw, np. szkto zaroodporne

Szkto i porcelana nieodporne na wysokg temperature bez
srebrnych, ztotych, platynowych lub innych metalowych
elementow

Szkio i szkto ceramiczne z materiatéw odpornych na wy-
sokg i niskg temperaturg

Zaroodporne materiaty ceramiczne bez kwarcowych i me-
talowych elementéw oraz szkliwa z zawartos$cig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana i fajans z niepowleka-
nym dnem lub z matymi otworami np. w uchwytach

Tworzywo sztuczne odporne na wysokg temperature do
200°C

Karton, tylko papier

Folia spozywcza

Folia spozywcza przystosowana do uzycia w kuchence
mikrofalowej

Naczynia do pieczenia z metalu, np. emaliowane, zeliwne

LIRS ENE SIS 4 SN NS
XS X XK X LKL XL
X| X|X|X| X| X| & K] XK
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Materiat naczyn K2 E‘ @T— ﬁ 1)
Formy do pieczenia lakierowane na czarno lub z powtokg

silikonowg X X X
Blacha do pieczenia ciasta X X X
Ruszt \/ \/ \/

1) Naczynia i materiaty odnoszg sie réwniez do funkgji: Pieczenie tradycyjne + mikrofale, Grill + mikrofale Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Ustawienie: Gotowanie wspomagane

10.5 Ustawienia mocy

Ponizsze dane majg wytgcznie charakter
orientacyjny.

800 - 1000 W

« Podgrzewanie ptynéw

600 - 700 W

* Gotowanie ryzu

* Gotowanie warzyw

« Popcorn

400 - 500 W

* Podgrzewanie potraw na jednym talerzu
« Termoobieg (niska temp.)

* Rozmrazanie i podgrzewanie
zamrozonych gotowych potraw

300 W

» Gotowanie/podgrzewanie delikatnych
potraw

» Podgrzewanie potraw dla niemowlat

» Dalsze gotowanie

100 - 200 W

* Rozmrazanie chleba, owocéw, ciast, sera,
Sdmietany, masta, miesa i ryb

* Roztapianie czekolady i masta

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

* Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usungc¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sig tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

* Ostroznie oczy$¢ gdrng scianke
urzadzenia z zabrudzen i thuszczu.
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» Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dluzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytgcznie Sciereczka z
mikrofibry.

Akcesoria

» Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie prowadnic blach
Wyja¢ prowadnice blach , aby wyczyscic¢
piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekad, az
ostygnie.



2. Ostroznie pociggna¢ prowadnice blach
w gore i zdjg¢ z przedniego zaczepu.

3. Wyciagna¢ prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

Zamontowac¢ prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace musza by¢
skierowane do przodu.

11.3 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzen, szklana pokrywa moze
by¢ gorgca. Aby dotykna¢ lampe, zatéz
rekawice ochronne.

Lampe wymienia¢ moze wytgcznie pracownik
serwisu. Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzadzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtagczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktérego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytgczy¢ i ponownie wigczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié¢ urzgdzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowacé sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:
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Model (MOD.) :

Numer seryjny (S.N.)

Numer produktu (PNC)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.2 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pokazujag, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzgdzenia.

Upewnic sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczedno$é
energii (tylko podczas uzywania funkgiji
innych niz mikrofale).

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/.\') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢

46 POLSKI

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymaé temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

0 ponowne przetwarzanie odpaddéw urzgdzenh
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.



Nalezy zwrdéci¢ produkt do miejscowego skontaktowa¢ sie z odpowiednimi wiadzami
punktu ponownego przetwarzania lub miejskimi.
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