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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sige z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......cocovivreerieereeeeeeienn
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA......c.coovviiiieieieieeeieeeien
. OPIS PRODUKTU. ... e
. PANEL STEROWANIA. ...t

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywacé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzagdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

* Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjac¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.

2.1 Instalacja  Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE! « Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji

na naszej witrynie internetowej.

* Zachowacé ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac

Urzgdzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.
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rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka
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przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

« Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

* Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekréj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sig z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

e Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowacé sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

« Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas ich
wyjmowania.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczac¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

8 POLSKI

Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.




3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogolne informacje
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= Ees
O e } '
ST 5T
x\g7%3: Nacisnac i przytrzymac , aby wia-
laczone czy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.
Menu Wysvs(letla opcje _urzqdzenla i
funkcje ustawiania.
Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.
Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
$wiet- )
| urzadzenia.
acz
Prze-

facznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-

o$wiet-  nia.
lenia

Panel sterowania

Ekran

Grzatka

Lampa

Wentylator

@ Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

fgy?:;? Wigczanie i wytaczanie funkciji:
ar Szybkie nagrzewanie.
wanie
4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0
12:30
e 150°C
@ 15rln'\n (<} START
| | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)
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Wskazniki na wyswietlaczu Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia. Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
stop  zatrzymania pieczenia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu. @ Tylko wyskakujgce okienko jest aktywne.

k) Anulowanie ostatniej czynnosci. @ Funkcja Uruchomienie z opéznieniem jest

wigczona.

®  Wigczanie i wytgczanie opcji.
0 Anulowanie ustawienia.

D Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE! 1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.
Patrz rozdziat dotyczacy 2. Ustawi¢ funkcje (. Ustawié maksymalng
bezpieczenstwa. temperature. Pozostawic¢ urzadzenie

wigczone na 1godz.

5.1 Pierwsze polaczenie 3. Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy temperature. Pozostawi¢ wigczone

do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie urzgdzenie na 15 min.

wiadomos¢ powitalna. 4. Ustawic funkcje . ustawie maksymalng

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé temperature. Pozostawi¢ wigczone

wys$wietlacza, Dzwieki przyciskéw, Glosnos¢ urzadzenie na 15 min.

sygnatu, Aktualna godzina. 5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5.2 Wstepne nagrzewanie i 6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢

czyszczenie tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac

cieptej wody z fagodnym detergentem.
Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i 7
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie ’
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas

wstepnego nagrzewania.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE! 6.1 Funkcje pieczenia

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa. STANDARDOWE

m Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.
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Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizszg niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
céw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

555 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

IZ] Goérnaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagaja wiecej ciepta od do-
tu.

=

|;] Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawg od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

Chleb

Do pieczenia chleba.

é' Wyrastanie ciasta
Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

Podczas dziatania niektérych funkcji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

SPECJALNE

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowa¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiesci¢ stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajac za-
roodpornych stoikéw z zakretkg bagneto-
wa lub zakretkami $rubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

049 Suszenie ) ) .
Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i
grzyboéw. Aby umozliwi¢ wydostanie sig
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sie podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Termoobieg (niska temp.)

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

<
[a]

@ Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietaé, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

lfl Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczgdzac¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce funkgji: Termoobieg wil-
gotny.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
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oszczedzania energii podano w rozdziale

,,EfektyWnOéé energetyczna", Wskazéwki Podmenu Zastosowanie

oszczedzania energii.
Czyszczenie Czas trwania: 2 h 30 min.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia pirolityczne,
Intensyw.

1. Wigczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i . .
jej temperatura. Podmenu: Opcje

2. Nacisnag¢ symbol funkcji pieczenia,

L Podmenu Zastosowanie
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybraé funkcje pieczenia i nacisnaé OK_ [())ii\ll(v;?::ﬁ(r;ie Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.
4. Ustawic¢ temperature Nacisngé OK. -

X i Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
5. Nacisng¢ START . chomienia mieniu urzadzenia.
6. S_TOP - nacisngg, aby wytaczyc¢ funkcje Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

pieczenia. grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
7. Wylgcz urzgdzenie. funkciji pieczenia.
Przypomnie- Witgczanie i wytaczanie przypomnie-

6.4 Menu nieZ)cCp i nia?z ie i wylgczanie przyp i

= czyszcz.

Nacisng¢ ==, aby przej$¢ do menu.
Styl cyfrowy  Zmiana formatu wyswietlanego wska-

. A zegara zania czasu.
Pozycja menu Zastosowanie 9
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro- L
graméw automatycz- Podmenu: Ustawienia
nych. Konfiguracja
Czyszczenie Wyswietlenie listy pro- .
graméw czyszczenia. Podmenu  Opis
Ulubione Wyswietlenie listy ulu- Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

bionych ustawien. - . o
Y Jasnos¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Opcie Stuzy do konfiguragiji $wietlacza
urzadzenia. Dzwigki Wiacza i wytacza dzwiek pol dotyko-
Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguracji przyciskéw  wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
urzadzenia. sygnalizacji dzwiekowej dla O.
Serwis Pokazuje wersjg opro- Glosnos¢  Ustawia glosnosé dzwieku przyciskow
gramowania i konfigura- sygnatu i sygnatow.
cje.
Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.
dzina
Podmenu: Czyszczenie -
Serwis
Podmenu Zastosowanie Podmenu Opis
Czyszczenie  Czas trwania: 1 h. Trybdemo  Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
pirolityczne,
Krotkie Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-

- ; N gramowania mowania.
Czyszczenie Czas trwania: 1 h 30 min.

pirolityczne, Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
Normalne wszystkie
ustawienia
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6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkgji i programoéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wigczy¢ urzadzenie.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybra¢ preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ —.

4. Wybra¢ opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK.
9_ nacisna¢, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisnaé, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. 727 § — nacisna¢ jednoczes$nie, aby
wigczy¢ funkcje.

, ® - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytgczyc¢ funkcje.
7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.
3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

Nacisngé =

Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie

wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzic¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

w N

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Drzwiczki zostang zablokowane po wigczeniu
tej funkciji i wylgczeniu urzadzenia.

7.4 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

°C) ® (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika, Koniec.
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7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$¢
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
— réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wyfgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
upltynie czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wylaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi si¢ komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili - réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtaczac i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.
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urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

2. Nacisng¢ )
3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® @ © .

4. Naciénij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
rowniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoéznieniem

Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisna¢ )

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © ©

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.
Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Noak wb =

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisng¢ ® @ @ .

Nacisngg¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

pobh =

5. Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ QD
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.



3. Nacisna¢ OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostgpne akcesoria w zaleznosci
od modelu. Zeskanuj kod QR,
aby sprawdzi¢, jak uzywac akce-
soriow dostarczonych z urzadze-
niem. Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac u lo-
kalnego dostawcy.

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wt6z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazdéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

dotyka tytu wnetrza piekarnika, a n6zki sg
skierowane w dot .

i§\
=

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umiesc pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapigce ptyny.

Symbole uzyte w tabelach:

Rodzaj potrawy

=

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

O M|l

Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
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naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

powierzchni.

» Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

» Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm
» Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,

wysokos$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,

$rednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegaé zalecen z ponizszej tabeli.

pa— o,
£, = C O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt.

gteboka blacha
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Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

L = = °C O

Mate ciastka, 20 sztuk na  Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Gérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40

pieczenia

ciasta

Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
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Butka maslana Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1) Grill

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzyc¢ roztworu czyszczgcego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

» Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylacznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

+ Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
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Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.

1 LA
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4. Zamontowac prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg by¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.




/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wtgczac tej funkciji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyijac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong

woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

4. Wigczy¢ urzadzenie.
5. Nacisngé =/ Czyszczenie.
6. Wybrac tryb czyszczenia.
\
Opcja Czas trwa-
nia
Czyszczenie pirolitycz- 1h
ne, Krétkie
Czyszczenie pirolitycz- 1h 30 min 2. Podnie$c¢ i pociagngc¢ zatrzaski, az
ne, Normalne styszalne bedzie klikniecie.
Czyszczenie pirolitycz- 2 h 30 min

ne, Intensyw.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika

zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza

sie. Wentylator chtodzgcy pracuje z wiekszg

predkoscia.

STOP - nacisngg¢, aby przerwac procedure

czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywac¢ urzgdzenia do czasu az z

wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi..

7. Gdy czyszczenie sie zakonczy, wytgczy¢
urzgdzenie i odczekaé, az ostygnie.

8. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka. Usung¢ pozostatosci z
dna piekarnika.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.

3. Przymknag¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjacC je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkaning.

5. Chwycic listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.
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6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myé szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A iB) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidfowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

20 POLSKI

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.
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11.6 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbdwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.



12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono nieprawidtowo.
urzadzenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowaé sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtdrzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-
ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody btedow
Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis Srodek zaradczy

C3 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete podczas Czy-  Zamkng¢ drzwi.
szczenie pirolityczne.

F102 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete lub blokada  Zamknaé¢ drzwi.
drzwi jest uszkodzona. 1) Wigczy¢ i wylaczy¢ urzadzenie.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia- Wyczy$ci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
tajg prawidtowo. na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawig- Wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.
zac potgczenia z panelem sterowania.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, mogto nastgpi¢ wytgczenie jakiego$
uszkodzonego podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowac sie¢ ze sprzedawca urzadzenia lub autoryzowanym punk-
tem serwisowym.

12.3 Dane serwisowe skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
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zZnamionowa umieszczona jest na przedniej

ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu Model (MOD.) :

drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia. Numer produktu (PNC)

Zalecamy zapisanie w tym miejscu Numer seryjny (S.N.)

danych:
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

. ) . EOE8P38X 949288031
Dane identyfikacyjne modelu LOESP387 949288030
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOE8P38X 32.0 kg

Masa
LOE8P38Z 32.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy
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13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie¢ wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.
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