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Zastosowane piktogramy

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich
znaczenia:

‘2 INFORMACJA!

Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\ OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie — ogodlne niebezpieczenstwo

/N RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

A GORACA POWIERZCHNIA!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo goracej powierzchni

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo pozaru

Wazne jest, by doktadnie zapoznac sie z trescig instrukgcji.



Bezpieczenstwo

Informacje ogdlne
Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody

wynikajgce z niestosowania sie do instrukcji bezpieczenstwa oraz
ostrzezen.

Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem,
mocowaniem lub niewtasciwg eksploatacjg nie sg objete gwarancja.

/\ OSTRZEZENIE!

¢ Dzieci w wieku 8 lat oraz starsze, a takze osoby o0 zmniejszonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych czy emocjonalnych lub
bez odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, moga uzytkowac
niniejsze urzadzenie, znajdujac sie pod odpowiednig opieka lub
jezeli otrzymaty odpowiednie wskazowki, dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i jezeli rozumiejg
niebezpieczenstwo, zwigzane z jego uzytkowaniem.

* To urzgdzenie oraz jego elementy bedgce w zasiegu reki
nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nie wolno dotykac
gorgcych czesci. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia, jesli nie znajduja sie pod statym nadzorem.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Dzieci nie powinny zajmowaé
sie czyszczeniem ani konserwacijag urzgdzenia bez odpowiednego
nadzoru.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotow.

« OSTRZEZENIE: gotowanie na plycie z zastosowaniem ttuszczu
lub oleju moze powodowac zagrozenie i doprowadzi¢ do pozaru.

UWAGA!

e UWAGA! Gotowanie powinno odbywac sie pod nadzorem.
Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim gotowaniem.



Bezpieczenstwo

NIE gasi¢ pozaru woda. W takiej sytuacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i zakry¢ ptomienie, np. za pomoca koca pozarowego.

Jesli dopuszcza sie montaz szuflady pod urzadzeniem bez
zastosowania dna izolujgcego (patrz instrukcja montazu) nie nalezy
w niej przechowywac wysoko tatwopalnych przedmiotow ani
materiatow. Zapewnic¢ odpowiednig przestrzen o wysokosci kilku
centymetrow pomiedzy dnem ptyty, a zawartosciag szuflady.

Nalezy zawsze zapewni¢ odpowiednig wentylacije!

Ptyte grzejng mozna stosowac jedynie do przygotowywania Zywnosci.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Nie mozna jej stosowac do ogrzewania pomieszczen.

Zabrania sie zakrywania urzgdzenia tkaning lub podobnym materiatem.
Jesli ptyta bedzie wigczona lub nadal gorgca, moze to doprowadzic¢
do wybuchy pozaru.

Zabrania sie wykorzystywania urzgdzenia jako blatu kuchennego.
Ptyta moze zostac przypadkowo wtgczona lub by¢ nadal gorgca, co
moze spowodowac stopienie sig obiektow, ich rozgrzanie lub wywotaé
pozar.

Urzadzenie nie jest zaprojektowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie uzywaj myjki parowej. Urzgdzenie
nalezy czyscié tylko wtedy, gdy jest wytgczone. Para z myjki parowej
moze dotrze¢ do czesci przewodzgcych i spowodowac zwarcie
elektryczne.

Blat ceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale mozna go uszkodzi¢, np.
moze pekna¢ po upuszczeniu na niego stoika lub ostrego narzedzia.

Jezeli zdecydujesz sie zaprzestaé uzytkowania urzgdzenia z powodu
usterki, zalecamy odcigcie kabla po wyjeciu wtyczki z gniazdka.
Urzadzenie nalezy przekaza¢ do komunalnego punktu utylizaciji
odpadow.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé
urzgdzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.



Bezpieczenstwo

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

* Natychmiast wytaczy¢ wszystkie palniki i elektryczny element
grzejny oraz odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

* Nie dotykac powierzchni urzgdzenia.
* Nie uzywacé urzadzenia.

Pola grzejne rozgrzewajg sie podczas eksploatacji i pozostajg gorgce
chwile po wytgczeniu. Podczas gotowania i tuz po zakonczeniu dzieci
powinny przebywacé z dala od urzgdzenia.

Uzytkowanle ptyty indukcyjnej
Na powierzchni ptyty kuchennej nie nalezy umieszczaé metalowych

przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
mog3 sie one rozgrzac.

* Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej proces gotowania zostanie
automatycznie zatrzymany. Nalezy wyrobic sobie nawyk recznego
wytgczania strefy gotowania oraz ptyty grzewczej, aby unikng¢
niezamierzonego wigczenia urzgdzenia.

* Gdy ptyta indukcyjna jest uzywana, nalezy trzymac¢ z dala od niegj
przedmioty wrazliwe na pole magnetyczne (karty kredytowe, karty
bankowe, ptyty, zegarki i podobne). Zalecamy, aby osoby z
rozrusznikiem serca skonsultowaty sie najpierw ze swoim
kardiologiem.

* Nigdy nie uzywac folii aluminiowej do gotowania ani nie umieszczaé
na ptycie grzewczej produktéw zapakowanych w aluminium.
Aluminium mogtoby sie stopi¢ i nieodwracalnie uszkodzi¢
urzgdzenie.

Bezpleczenstwo uzytkowania
W szaflach nad lub za urzgdzeniem nie wolno przechowywac przedmiotdw, ktére mogtyby wzbudzaé
zainteresowanie dzieci.

¢ Na ptycie nie wolno podgrzewac zamknigtych puszek. Cisnienie rosnace w ich wnetrzu moze
doprowadzi¢ do wybuchu puszki. Moze by¢ to przyczyng obrazen lub poparzen.

¢ Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia w temperaturach ponizej 5 °C.
* Umieszczanie lub korzystanie z ptyty grzejnej poza pomieszczeniami jest zabronione.

*  Przy pierwszym korzystaniu z urzgdzenia moze pojawic sig ,nowy zapach”. Jest to normalne
zjawisko. Jesli kuchnia jest odpowiednio wentylowana, zapach szybko zniknie.

e Zabrania sie otwierania obudowy urzgdzenia.



Bezpieczenstwo

* Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej proces gotowania zostanie automatycznie zatrzymany.
Nalezy wyrobi¢ sobie nawyk recznego wytaczania strefy gotowania oraz ptyty grzewczej, aby
unikng¢ niezamierzonego wigczenia urzadzenia.

* Po uzyciu nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za pomoca elementéw sterujacych, a nie polegac
wytgcznie na czujniku patelni.

* Nalezy pamietac, ze jesli ptyta grzewcza jest uzywana na wysokim ustawieniu, czas nagrzewania
bedzie bardzo krotki. Nie zostawiaé ptyty grzewczej bez nadzoru, jesli uzywana jest strefa na
wysokim ustawieniu.

Strefy indukcyjne z zabezpieczeniem temperaturowym

* Ptyta wyposazona jest w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi elementy elektroniczne podczas
gotowania. Wentylator moze pracowac przez pewien czas nawet po zakonczeniu procesu
gotowania.

* Ptytaindukcyjna jest rowniez wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktre chroni
elementy elektroniczne przed uszkodzeniem. Zabezpieczenie dziata na kilka sposobéw. Gdy
temperatura w strefie gotowania staje si¢ bardzo wysoka, moc gotowania jest automatycznie
zmniejszana. Jesli to nie wystarcza, moc strefy gotowania zmniejsza si¢ nadal, az do momentu
catkowitego wytgczenia strefy gotowania przez mechanizmy zabezpieczajgce. Po schtodzeniu
ptyty, jej catkowita moc bedzie ponownie dostepna.

Ogranicznik czasu gotowania
/N OSTRZEZENIE!

Jesli strefa gotowania bedzie wtgczona przez wyjgtkowo dtugi czas, zostang automatycznie
wytaczone.

W zaleznosci od wybranego ustawienia czas gotowania bedzie ograniczony w nastepujacy sposéb:

Ustawienia Strefa gotowania wytacza sie automatycznie
po:

1i2 6 godzinach

3i4 5 godzinach

5 4 godziny

6,7i8 1,5 godziny

Ogranicznik czasu gotowania wytgcza strefe gotowania po uptywie czasu w tabelce.

Ustawienia Strefa gotowania przetgcza sie automatycznie
na ustawienie 9 po:

Funkcja boost 5 minut

Zegary zwigzane ze strefg gotowania majg pierwszenstwo przed ogranicznikiem czasu gotowania.

Ogranicznik mocy
Ptyta jest wyposazona w ogranicznik mocy. Jesli tagczna moc dziatajgcych stref gotowania przekroczy
maksymalng dostgpng moc, moc zostanie automatycznie zmniejszona. Wyswietlacz strefy gotowania,



Bezpieczenstwo

ktérego moc jest zmniejszana, najpierw miga; poziom jest nastepnie automatycznie zmniejszany do
najwyzszej dostepnej mocy.



Twoja ptyta indukcyjna

Drogi kliencie!
Witamy w naszej rosngcej rodzinie ASKO !

Jestesmy dumni z naszych sprzetéw. Mamy nadziejg, ze to urzadzenie bedzie ceniong i niezawodng
pomoca przez dtugie lata.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Zawiera ona
ogdlne wskazoéwki, informacje o ustawieniach i modyfikacjach, ktére mozna wprowadzi¢, oraz najlepsze
sposoby dbania o urzgdzenie.

Instrukcja stuzy réwniez jako materiat referencyjny dla technikéw serwisowych. Prosze zatem umiescic
karte identyfikacyjna urzadzenia w przewidzianym do tego miejscu, z tytu instrukcji. Karta
identyfikacyjna urzadzenia zawiera wszystkie informacje, ktore beda potrzebne serwisantowi, aby
odpowiednio odpowiedzie¢ na Twoje potrzeby i pytania.

WSKAZOWKA!

Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

Mitego gotowania!



Twoja ptyta indukcyjna

Opis
Poniewaz urzadzenia, ktorych dotyczy niniejsza instrukcja, moga réznic¢ sie od siebie wyposazeniem,
instrukcja moze zawiera¢ opisy pewnych funkcji lub wyposazenia, ktorych brak jest w danym urzadzeniu.

00
ORO.

Strefa gotowania @ 250 mm / 2.3 kW (funkcja boost 3.0 kW)

—_

2. Strefy gotowania Bridge Induction 190 x 210 mm /2.1 kW (boost 3.0 kW)

3. Strefa gotowania @210 mm /2,3 kW (boost 3,0 kW) / strefa uzywana do funkcji doprowadzania
do wrzenia

4. Strefa gotowania @ 180 mm/ 1.4 kW (funkcja boost 2.1 kW)

5. Strefa gotowania @ 160 mm/ 1.4 kW (funkcja boost 1.85 kW)



Twoja ptyta indukcyjna

Panel sterowania

Przycisk strefy gotowania z tytu po lewej stronie (wyswietlacz strefy gotowania)
Wskazanie timera tylna lewa strefa gotowania

Przycisk timera (wyswietlanie timera)

Wskazanie timera tylna prawa strefa gotowania

Przycisk strefy gotowania z tytu po prawe;j stronie (wyswietlacz strefy gotowania)
Suwak

Przycisk strefy gotowania z przodu po lewej stronie (wyswietlacz strefy gotowania)
Wskazanie timera przednia lewa strefa gotowania

9. Przycisk doprowadzania do wrzenia [Menu uzytkownika]

10. Przycisk wigczania/wytgczania [przycisk blokady rodzicielskiej]

11. Wskazanie timera przednia prawa strefa gotowania

12. Przycisk strefy gotowania z przodu po prawej stronie (wyswietlacz strefy gotowania)

© N>~ 0N

Objasnienie funkcji przyciskéw dotykowych
Przycisk Opis
dotykowy/suwak
1y Witaczanie/wytaczanie + blokada rodzicielska
(..a *  Wytgcz lub wigcz ptyte grzewcza.
* Aktywacja blokady rodzicielskiej.

e  Otworz menu uzytkownika (za pomoca przyciskdw doprowadzania do
wrzenia i strefy gotowania).

__________ Suwak

Za pomoca suwaka mozna:
e Ustawi¢ poziom mocy (po wybraniu strefy gotowania).



Twoja ptyta indukcyjna

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Przycisk
dotykowy/suwak

l-
~d

I
ooy

Opis

e Ustawic¢ czas (po wybraniu timera).
*  Wybra¢ ustawienia (w menu uzytkownika).

Wybrac¢ strefe gotowania + wyswietlacz
e Wybrac¢ strefe gotowania.

* Odczytac na wyswietlaczu moc ustawiong dla strefy gotowania.

Timer

Timer ufatwia proces gotowania, umozliwiajgc ustawienie czasu gotowania dla
wybranego pola grzejnego. Po uptywie czasu ustawionego na timerze pole
grzejne wytgczy sie automatycznie i wyemituje sygnat dzwigkowy. Sygnat
dzwiekowy mozna wytgczy¢, naciskajac przycisk timera, lub wytgczy sie on
automatycznie po dtuzszej chwili. Timer moze by¢ ustawiony niezaleznie dla
wszystkich stref gotowania.

Minutnik

Minutnik nie jest podtgczony do strefy gotowania. Minutnik nie wytgcza strefy
gotowania.

Funkcja automatycznego doprowadzania do wrzenia
¢ Ta ptyta posiada funkcje automatycznego gotowania. Rzeczywista
wydajnos¢ tej funkcji gotowania w duzym stopniu zalezy od uzytego naczynia
i niektorych innych parametrow:
- Automatyczne funkcje gotowania dziataja najdoktadniej, gdy uzywane
sg haczynia ze stali nierdzewnej z dnem typu sandwich.

- Automatyczne funkcje gotowania dziataja mniej doktadnie w przypadku
naczyn zawierajgcych aluminium lub naczyn wielowarstwowych.

- Nie zaleca sig uzywania naczyn zeliwnych i stalowych.

- Jesdli patelnia zostanie przesunieta z jednej strefy do drugiej,
automatyczne funkcje gotowania nie bedg dziataé.

- Jedli patelnia zostanie podniesiona na dtuzej niz 20 sekund, aktywowane
automatyczne funkcje gotowania zostang anulowane.



Twoja ptyta indukcyjna

Wskazania na wyswietlaczu

Wyswietlanie Opis
strefy gotowania

(N Poziom mocy: 1 = niski poziom / 9 = wysoki poziom.
(0

] Poziom funkcji Boost aktywny.

=

[N Brak (odpowiedniej) patelni w strefie gotowania (symbol wykrywania patelni).

H Wskaznik ciepta resztkowego: Ptyta grzewcza posiada wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdej strefy gotowania sygnalizujgcy, ktére strefy gotowania
sg gorace po ich wytgczeniu. Po wytaczeniu ptyty grzewczej wskaznik bedzie
sie Swiecit tak dtugo, jak dtugo strefa gotowania pozostanie gorgca! Unika¢
dotykania tych stref gotowania, dla ktérych wskaznik jest zapalony.

£\ GORACA POWIERZCHNIA!
Niebezpieczenstwo! Ryzyko poparzenia.

L Blokada przed dzie¢mi jest aktywna.

= Aktywna funkcja automatycznego nagrzewania.

[
Aktywna jest funkcja utrzymywania ciepta.

o

[N} Aktywna jest funkcja Pauza.

(N

™ Potaczone strefy Bridge Induction aktywne.

-
-



Eksploatacja

Gotowanie indukcyjne
Gotowanie indukcyjne jest szybkie

Przede wszystkim zaskoczy Cie szybkos¢ gotowania indukcyjnego.
Szczegolnie przy wyzszych ustawieniach potrawy i ptyny bardzo szybko
dochodzg do wrzenia. Najlepiej nie pozostawia¢ patelni bez nadzoru,
aby unikna¢ ich rozgotowania lub wysuszenia. Przy gotowaniu
indukcyjnym nie dochodzi do utraty ciepta, a uchwyty pozostajg chtodne.

Poziom mocy dostosowuje sie samoczynnie

Podczas gotowania indukcyjnego wykorzystywana jest tylko ta strefa, na ktdrej znajduje sie patelnia.
Jesli uzywasz matej patelni na duzej strefie, strefa dostosuje moc do $rednicy patelni. Moc bedzie
zatem nizsza, a doprowadzenie potrawy do wrzenia zajmie wigcej czasu.

ﬁprawid{owc UWAGA!

* Ziarna piasku moga powodowac¢ zarysowania, ktérych nie da sie

usungc. Dlatego na ptycie nalezy stawia¢ tylko patelnie z czystym
@ dnem i zawsze podnosi¢ patelnie, gdy trzeba je przestawié.

* Nie uzywac ptyty grzewczej jako blatu roboczego.

Aby unikng¢ strat energii, podczas gotowania nalezy zawsze

nieprawidiowo trzymac pokrywe na patelni.

Obstuga przyciskéw dotykowych i suwaka

¢ Obstuga przyciskow dotykowych moze wymagac¢ przyzwyczajenia, jesli uzytkownik przywykt do
innych (obrotowych) elementéw sterujacych. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy umiescic¢
czubek palca ptasko na elemencie sterujgcym.

*  Cazujniki dotykowe reaguja tylko na lekki nacisk palca. Nie nalezy obstugiwac przyciskow sterujgcych
za pomocg innych przedmiotow.

* Ptyte grzejng obstuguje sie za pomoca suwaka. Aby zwigkszy¢ lub zmniejszyé moc, mozna dotkng¢
wybranej czesci suwaka lub przesungc¢ suwak.

* Aby ustawi¢ moc pola grzejnego, dotknij zgdanego miejsca na suwaku. Po dotknigciu suwaka na
wyswietlaczu pola grzejnego pojawi si¢ wybrany poziom mocy.

¢ Wybrana cze$¢ suwaka jest w petni podséwietlona.
¢ Do obstugi suwaka nie nalezy uzywac przedmiotow.



Eksploatacja

Jak dziata indukcja

= 4  Cewka (1) w ptycie grzewczej (2) wytwarza pole magnetyczne (3).
= 3  Umieszczajgc patelnie z zelaznym dnem (4) na cewce, indukuje sie prad
/ 2  wdnie patelni.

Latwa

Elektroniczne elementy sterujgce sa precyzyjne i tatwe do ustawienia. Na najnizszym ustawieniu mozna
przyktadowo roztopi¢ czekolade bezposrednio na patelni lub gotowac sktadniki, ktore zwykle podgrzewa
sie w bemarze.

Szybko
Dzigki duzej mocy ptyty indukcyjnej doprowadzenie jedzenia do wrzenia jest bardzo szybkie.

Czyste
Ptyte grzewcza fatwo sig czysci. Dzigki temu, ze strefy gotowania nie nagrzewaja sie bardziej niz same
patelnie, jest mato prawdopodobne, Ze rozlane potrawy przypalg sie na szkle.

Bezpiecznie
Ciepto jest wytwarzane w samej patelni. Szklany blat nie nagrzewa sig bardziej niz patelnia. Oznacza
to, ze strefa gotowania jest znacznie chtodniejsza niz na przyktad w przypadku ptyty ceramiczne;.

Po zdjeciu patelni strefa gotowania szybko stygnie.

Podziat wydajnosci stref gotowania

W zaleznosci od modelu ptyty grzewczej, strefy gotowania moga na siebie wzajemnie oddziatywac.
Jesli jednoczesnie wtgczonych jest kilka stref gotowania, dostgpna wydajnosc¢ jest automatycznie
dzielona migdzy nimi.

Jesli podczas ustawiania osiagnieta zostanie maksymalna wydajnos$¢ kombinacji pozioméw gotowania,
jedna lub wiecej stref zostanie automatycznie zredukowana do najwyzszego mozliwego ustawienia w
danym momencie. Sygnalizowane jest to miganiem odpowiedniego elementu kontrolnego.
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Odg’rosy podczas gotowania indukcyjnego
Dzwiegk tykania

Dzwigk ten moze by¢ wywotany przy nizszych ustawieniach poziomu mocy lub przez automatyczne
wykrycie garnka.
¢ Patelnia wydaje dzwigki

Patelnie moga nieco hatasowaé podczas gotowania. Jest to spowodowane energig ptynaca z ptyty
grzewczej do patelni. Przy wysokich ustawieniach jest to catkowicie normalne dla niektérych patelni.
Nie uszkodzi to ani patelni, ani ptyty kuchennej.

¢ Wentylator wydaje dzwigki
Aby zwiekszy¢ zywotnos¢ i wydajnos¢ elektroniki, urzgdzenie jest wyposazone w wentylatory.
Podczas intensywnej eksploatacji urzadzenia wigcza sie wentylator w celu schtodzenia urzadzenia
i stychac brzeczenie. Wentylator pracuje jeszcze przez kilka minut po wytaczeniu ptyty grzewczej.

Patelnie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne wymaga szczegdlnego rodzaju patelni pod wzgledem jakosci.

Patelnie, ktére byty juz uzywane do gotowania na kuchence gazowej, nie nadajg sig juz do uzytku na
ptycie indukcyjne;j.

Stosowac¢ wytgcznie patelnie przystosowane do gotowania elektrycznego i indukcyjnego z:

e grubym dnem o minimalnej grubosci 2,25 mm;
e ptaskim dnem.

WSKAZOWKA!

Za pomocg magnesu mozesz sam sprawdzic¢, czy Twoje patelnie sg odpowiednie. Patelnia jest
odpowiednia, jesli jej podstawa jest dobrze przyciggana przez magnes.

Odpowiednie Nieodpowiednie
Specjalne patelnie ze stali nierdzewne;j Naczynia gliniane
Class Induction Stal nierdzewna
Petne patelnie emaliowane Porcelana
Patelnie zeliwne emaliowane Miedz

Plastik

Aluminium
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/\ OSTRZEZENIE!

Uwazaj na emaliowane patelnie z blachy stalowe;j:

e szkliwo moze odpasé (szkliwo nie trzyma sie dobrze ze stalg), jesli wiaczysz ptyte grzewcza
przy wysokim ustawieniu, gdy patelnia jest (zbyt) sucha;

e podstawa patelni moze sie wypaczy¢ - na przyktad: Z powodu przegrzania;
* emaliowane patelnie nalezy podgrzewac powoli.

Nigdy nie uzywac patelni ze znieksztatconym dnem. Wkleste lub zaokraglone dno moze zaktécic¢
dziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem, powodujgc nadmierne nagrzewanie si¢ urzadzenia.
Moze to doprowadzi¢ do peknigcia szklanej ptyty i stopienia sie dna patelni. Uszkodzenia
spowodowane uzywaniem nieodpowiednich patelni lub gotowaniem do sucha nie sg objete
gwarancjg.

Srednica patelni

Strefa gotowania Minimalna srednica dna naczynia
2 250 2110

2210 2110

2 180 290

2 160 290

190 x 210 2110

Bridge Induction 2230

UWAGA!

Najlepsze rezultaty osiagniesz, uzywajac patelni o tej samej srednicy co strefa gotowania. Jesli
patelnia jest zbyt mata, strefa nie bedzie dziatac.

Szybkowary

Gotowanie indukcyjne jest idealne dla szybkowaréw. Szybko reagujgca strefa gotowania btyskawicznie
podnosi cisnienie w szybkowarze. Gdy tylko wytaczysz strefe gotowania, potrawa natychmiast przestaje
sie gotowac.

Automatyczne rozpoznawanie naczynia

Strefa gotowania automatycznie wykrywa odpowiednig patelnie umieszczong na strefie gotowania.
Wyswietlacz strefy gotowania $wieci sie.

Poziom mocy mozna ustawic.

Jesli na polu grzejnym nie ma (odpowiedniej) patelni, podczas ustawiania poziomu mocy
wyswietlany jest symbol wykrywania patelni. Symbol zniknie, gdy na polu grzejnym zostanie
umieszczona odpowiednia patelnia.

* Jesli patelnia zostanie usunieta z pola grzejnego podczas gotowania, wyswietlony zostanie symbol

wykrywania patelni. Strefa gotowania wytgcza sie. Symbol zniknie po potozeniu patelni z powrotem.
Pole grzejne wigczy sie ponownie z ustawionym wczesniej poziomem mocy.
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Ustawienia gotowania
Ze wzgledu na to, ze ustawienia zaleza od wielkosci, sktadu patelni oraz jej zawartosci, ponizsza tabela
ma charakter wytgcznie orientacyjny.

Wybrana moc Cel

Uzyj poziomu 1-3, aby: * gotowania bulionu na wolnym ogniu,
* duszonych miges,
e duszenia warzyw,
* topienia czekolady,
e gotowania jajek bez skorupki,
e topienia sera.

Uzyj poziomu 4-6, aby: »  zakonczenia gotowania duzych ilosci jedzenia,
* rozmrozenia twardych warzyw,
* smazenia grubych kawatkéw migsa w panierce.

Uzyj poziomu 7 i 8, aby: *  smazenia grubych nalesnikéw,
e smazenia bekonu (ttuszczu),
e gotowania surowych ziemniakow,
* przygotowania panierowanej ryby,
e gotowania ryb,
e smazenia cienkich kawatkéw migsa w panierce.

Uzyj poziomu 9, aby: * podsmazania migs,
e gotowania ryby,
* smazenia omletow,
* usmazenia ugotowanych ziemniakow,
e Smazenia na gtebokim ttuszczu.

Uzyj ustawien funkcji boost *  szybkiego doprowadzenia ptynow do wrzenia,
do: + obsmazania zieleniny

* podgrzania oleju i ttuszczu,

e wok.
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Korzystanle z timera
Jako minutnik (odliczajgcy czas) - po uptywie ustawionego czasu wiaczy sie alarm dzwigkowy.

- Minutnik mozna ustawic¢ na maksymalnie 99 minut.

- Minutnik moze byc uzywany niezaleznie od tego, czy plyta grzewcza dziafa.

- Minutnik mozna wytaczyc lub regulowac tylko wtedy, gdy ptyta jest wigczona.
- Dotknij przycisku timera, aby zatrzymac alarm.

* Jako timer - jest on podtgczony do aktywnego pola grzejnego. Po uptywie ustawionego czasu
strefa gotowania wytgczy si¢ automatycznie i wtaczy sig alarm dzwigkowy.

- Timer gotowania mozna ustawic dla kazdego aktywnego pola grzejnego na maksymalnie 99
minut.

- Dotknij przycisku timera, aby zatrzymac alarm.

Strefy gotowania Bridge Induction

* Dwie strefy gotowania Bridge Induction moga by¢ ze sobg potagczone. Tworzy to jedng duzg strefe,
ktéra moze by¢ uzywana na przyktad z ptyta grillowa lub patelnig do ryb na tym samym poziomie
mocy. Patelnia musi by¢ wystarczajgco duza, aby przykry¢ srodki przedniej i tylnej strefy gotowania
(co najmniej 22 cm).

Automatyczne rozpoznawanie naczynia

Ta ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje automatycznego rozpoznawania naczyn. Gdy patelnia
zostanie umieszczona na polu grzejnym, odpowiedni element sterujgcy automatycznie zaswieci sie,
a pole zostanie przetgczone w tryb gotowosci.

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie symbol wykrywania patelni:
® g

* nie umiescites patelni na wtasciwej strefie gotowania;
* uzywana patelnia nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego;
e patelnia jest zbyt mata lub nie jest prawidtowo ustawiona na strefie gotowania.
- Strefa gotowania nie bedzie dziatac, jesli nie bedzie na nim odpowiedniej pateini.

Ustawienie mocy

Pola grzejne majg 9 ustawien i pozycje zwigkszania mocy (b). Po wtgczeniu ptyty w ciggu 5 sekund
mozna wybrac¢ zgdane pole grzejne. Dostosuj moc, dotykajgc suwaka. Pierwsze dotknigcie ustawia
poziom na dotknigtej czesci suwaka. Ustawienie poziomu mocy zmienia si¢ po przesunigciu palcem
po suwaku.

Poziom zwigksza sie po przesunigciu w prawo. Poziom zmniejsza sig po przesunigciu w lewo. Po
zdjeciu palca z suwaka pole grzejne zaczyna pracowac na ustawionym poziomie.

Poziom wzmocnienia (boost)

Funkcja ,boost” umozliwia gotowanie na najwyzszym poziomie mocy przez krotki czas (maks. 5 minut).
Po uptywie maksymalnego czasu funkcji boost moc zostanie zredukowana do ustawienia 9.
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Funkcja utrzymywania ciepta
Ta funkcja stuzy do utrzymywania ciepta potraw bezposrednio po ich ugotowaniu (w temperaturze
okoto 70°C).

* Pozwala to unikng¢ przelewania sig ptyndw i przypalenia dna naczynia.
¢ Funkcje te mozna uruchomié niezaleznie na wszystkich polach grzejnych.

* Po wyjeciu naczynia z pola grzejnego funkcja utrzymywania ciepta pozostaje aktywna przez okoto
10 minut. Maksymalny czas dziatania funkcji "Utrzymywanie w cieple" wynosi 2 godziny.

Funkcja automatycznego nagrzewania

Ta funkcja podgrzewa pole grzejne na poziomie 9, aby szybko doprowadzi¢ je do wymagane;j
temperatury. Po uptywie okreslonego czasu poziom mocy powraca do ustalonego ustawienia. Ta
funkcja jest dostepna dla pozioméw mocy od 1 do 8.

Poziom mocy Czas nagrzewania (w sekundach)
1 48

144

230

312

408

120

168

216

o N o o B~ W N

Funkcja automatycznego doprowadzania do wrzenia

Ta funkcja automatycznie doprowadza wode do wrzenia. Po osiggnigciu temperatury wrzenia
standardowo wybrana strefa przetgcza sig na poziom mocy 5 w celu oszczedzania energii. Ustawienie
to mozna zmieni¢ za pomoca suwaka w dowolnym momencie korzystania z tej funkcji.

Uwaga

* Nalezy uzywac patelni ze Swiezg woda o temperaturze nizszej niz 40°C.

* Podczas gotowania na patelni nie powinny znajdowac¢ sie zadne sktadniki, takie jak sél lub zywnosc.
* Poziom wody w naczyniu powinien wynosi¢ od 3 cm do 6 cm.

¢ Proces wstepnego gotowania mozna przeprowadzi¢ z pokrywka lub bez niej.

e Uzupetnianie wody podczas funkcji automatycznego doprowadzania do wrzenia zmniejsza
doktadnosé.
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Umies¢ czubek palca ptasko na przycisku lub suwaku, aby uzyskac najlepsze rezultaty. Nie trzeba
wywieraé zadnego nacisku. Klawisze dotykowe reaguja juz na lekki nacisk opuszka palca. Nie obstuguj
elementow sterujgcych zadnymi innymi przedmiotami.

Kazdej aktywaciji przycisku lub suwaka towarzyszy sygnat dzwigkowy.
Rozpoczecie przygotowywania

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk wtaczania/wytaczania, az ustyszysz sygnat dzwigkowy.

*  Wszystkie wskazniki pola grzejnego pokazujg "0", wskazujgc, ze ptyta indukcyjna przeszta w
stan czuwania.

WSKAZOWKA!

Jesli ptyta nie bedzie uzywana przez 25 sekund, wytaczy sie automatycznie.

N
\_ i \
2. Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania.
*  Upewnij sig, ze dno naczynia i powierzchnia pola grzejnego sg czyste i suche.

WSKAZOWKA!

Dopdki kropka nie miga, strefa gotowania jest wybrana i mozna ustawi¢ poziom mocy.

3. Pole grzejne automatycznie wykryje patelnie. Aby wybrac¢ inne pole grzejne, dotknij przycisku
zgdanego pola grzejnego lub umies¢ druga patelnie na polu grzejnym.
* Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZwiekowy.
* Symbol "0" wybranej strefy gotowania zaswieci sie wyraZnie na okofo 3 sekundy.

4. W ciggu 3 sekund ustaw poziom mocy, dotykajgc suwaka.
*  Strefa gotowania rozpocznie dziatanie od ustawionego poziomu.
e Ustaw wyzszy lub nizszy poziom za pomocg suwaka.
* Po 10 sekundach suwak wytgczy sie.

21
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Uzyj funkcji Boost
Mozesz uzy¢ funkcji Boost, aby gotowac przez maks. 5 minut na najwyzszym poziomie gotowania.
1. Dotknij suwaka i przesun go do konca w prawo.
e Na wyswietlaczu pojawi sie symbol "b".
*  Po uptywie maksymalnego czasu funkcji boost moc zostanie zredukowana do poziomu mocy

Konczenie gotowanie
1. Dotknij przycisku strefy grzejnej, aby ja wytaczyc.

2. Wytacz ptyte indukceyjna, dotykajac przycisku wtgczania/wytgczania.

£\ GORACA POWIERZCHNIA!

Symbol H pojawi si¢ na wyswietlaczu strefy gotowania, ktora jest zbyt gorgca, aby jej dotknaé.
Symbol zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Taka strefa moze byé
réwniez uzywana jako funkcja oszczedzania energii; jesli chcesz podgrzac inne patelnie, uzyj strefy
gotowania, ktéra jest nadal gorgca.

Uruchomienie funkcji automatycznego nagrzewania
1. Wiacz plyte grzejna i umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania.

2. Dotknij przycisku zgdanej strefy gotowania.
3. Dotknij i przytrzymaj suwak przez co najmniej 3 sekundy na zgdanym poziomie (od 1 do 8).
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* Na wyswietlaczu pojawiac sie bedzie litera "A" na przemian z wybranym poziomem mocy. Po
uptywie czasu automatycznego nagrzewania strefa gotowania przetgczy sie automatycznie
na wybrany poziom, ktory bedzie stale widoczny na wyswietlaczu.

Aby wytagczy¢ funkcje automatycznego nagrzewania, wybierz strefe gotowania i dotknij suwaka.

W’faczanle funkcji podtrzymywania ciepta

2.
3.

4.

Wiacz ptyte grzejng i umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania.
Dotknij przycisku zgdanej strefy gotowania.

Dotknij suwaka i przesun do korica w lewo migdzy poziomem 0 i 1, aby wybraé funkcje
podtrzymywania ciepta.

*  Na wyswietlaczu pojawi sie¢ symbol podtrzymywania ciepta "u". Funkcja podtrzymywania ciepta
zostata wybrana.

Ustaw poziom mocy na "0", aby wytaczy¢ funkcje podtrzymywania ciepta.

Uruchom automatyczng funkcje doprowadzania do wrzenia

1.
2.

3.

Wiacz plyte grzejng i umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania.
Dotknij przycisku zgdanej strefy gotowania.

*  Funkcja automatycznego gotowania dziata tylko w przypadku pdl grzejnych o srednicy 210
mm!

Dotknaé przycisku doprowadzania do wrzenia, aby uruchomi¢ omawiana funkcje.
* Zaswieci sie wskaznik "C". Funkcja doprowadzania do wrzenia zostata wybrana.
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2\

4. Ustaw poziom mocy na "0", aby wytgczy¢ funkcje doprowadzania do wrzenia.

taczenie stref gotowania Bridge Induction

Dwie strefy gotowania Bridge Induction moga by¢ ze sobg potgczone. Tworzy to jedng duzg strefe,
ktora moze by¢ uzywana na przyktad z ptyta grillowa lub patelnig do ryb na tym samym poziomie mocy.
Patelnia musi by¢ wystarczajgco duza, aby przykry¢ srodki przedniej i tylnej strefy gotowania (co
najmniej 22 cm).

WSKAZOWKA!

Takie potaczenie mozna wykonad, jesli ptyta wykryje naczynia na obu polach grzejnych. Jesli chcesz
uzywac dwdéch oddzielnych patelni, umies¢ jedna patelnie na przedniej strefie grzejnej i ustaw poziom
mocy. Nastepnie umiesc druga patelnig na tylnej strefie grzejnej i ustaw poziom mocy dla tylnej strefy
grzejnej.

1. Dotknij jednoczes$nie przyciskéw lewej lub prawe;j strefy grzejne;.

*  Na wyswietlaczu tylnej strefy gotowania pojawi sie symbol potaczenia, wskazujacy, Zze dwie
strefy gotowania sg potaczone.

2. Zapomocg suwaka ustaw zgdang moc gotowania dla dwoch potaczonych pdl grzejnych.

3. Aby pd6zniejzmieni¢ moc gotowania podtgczonej strefy, nalezy najpierw dotkna¢ przycisku przedniej
strefy grzejnej.

Wytaczanie stref gotowania w trybie Indukcji mostkowej

1. Dotknij jednoczes$nie przyciskéw potaczonych stref gotowania.
e Symbol potaczenia zniknie z wyswietlacza tylnej strefy gotowania.

Sterowanie timerem
Korzystanie z minutnika (odliczajacego czas)
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WSKAZOWKA!

Minutnik nie jest podtgczony do strefy gotowania. Minutnik nie wytgcza strefy gotowania.

Ptyta jest wigczona, a dla zadnej strefy gotowania nie ustawiono poziomu mocy.

1. Dotknij przycisku timera, aby wtgczy¢ minutnik.

e Na wyswietlaczu timera pojawi sie "00".

2. Uzyj suwaka, aby ustawi¢ zgdany czas (od 0 do 99 minut).

*  Przesur od lewej do prawej, aby ustawic czas. Jesli szybko przesuniesz palcem od lewej do
prawej i podniesiesz go na koricu suwaka, czas bedzie sie wydtuzat. Przesur od prawej do
lewej, aby zmniejszyc czas.

* Po ustawieniu czasu rozpocznie sie odliczanie.

*  Wyswietlacz timera pokaze pozostaty czas.

e Ostatnia minuta bedzie wyswietlana w sekundach.

*  Po uptywie ustawionego czasu timer miga i emitowany jest sygnat dZwiekowy.

3. Dotknij przycisku timera, aby zatrzymac alarm.
* Alarm wylgczy sie automatycznie po 2 minutach (ustawione w menu uzytkownika - U7).

WSKAZOWKA!
* Dotknij przycisku timera, a nastepnie dotknij suwaka w pozyciji "0", aby wytaczy¢ minutnik przed

uptywem czasu.

Korzystanie z minutnika z funkcja wytaczania

WSKAZOWKA!
Timer gotowania jest podtgczony do strefy gotowania. Po uptywie ustawionego czasu strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie.

Ptyta jest wigczona i dla co najmniej jednej strefy gotowania ustawiono poziom mocy.

1. Dotknij przycisku zadanej strefy gotowania.
2. Dotknij przycisk timera.
*  Symbol aktywnego timera gotowania zaswieci sie jasnym swiattem.
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3. Uzyj suwaka, aby ustawi¢ zgdany czas (od 0 do 99 minut).

* Przesun od lewej do prawej, aby ustawic¢ czas. Jesli szybko przesuniesz palcem od lewej do
prawej i podniesiesz go na koncu suwaka, czas bedzie sie wydtuzat. Przesun od prawej do
lewej, aby zmniejszy¢ czas.

* Jesli chcesz ustawi€ czas krotszy niz 10 minut, ponownie dotknij przycisku minutnika.
*  Wybrana strefa gotowania wytaczy sie automatycznie po uptywie ustawionego czasu.
*  Po uptywie ustawionego czasu timer miga i emitowany jest sygnat dZzwiekowy.

4. Dotknij przycisku timera, aby zatrzyma¢ alarm.
e Alarm wylgczy sie automatycznie po 2 minutach (ustawione w menu uzytkownika - U7).

WSKAZOWKA!
Wszystkie strefy gotowania moga miec¢ ustawiony timer gotowania. Wyswietlacz bedzie zawsze
pokazywat czas dla strefy gotowania z najkrétszym pozostatym czasem.

Zmiana zaprogramowanego czasu gotowania

Czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas pracy urzadzenia.

1. Dotknij przycisku strefy gotowania, aby wybraé strefe, dla ktérej chcesz ustawié¢ timer gotowania.

e Strefa potaczona z timerem gotowania jest oznaczona symbolem timera nad wyswietlaczem
strefy gotowania.

2. Dotknij przycisk timera.
3. Uzyj suwaka, aby zmieni¢ czas.

Sprawdzanie pozostatego czasu gotowania

1. Dotknij przycisku strefy gotowania, aby wybrac strefe, ktdrej pozostaty czas chcesz sprawdzié.

*  Strefa poigczona z timerem gotowania jest oznaczona migajgcym symbolem timera obok
wyswietlacza strefy gotowania.

e Timer wyswietli pozostaty czas wybranej strefy gotowania.
* Podczas ostatniej minuty czasu pracy pozostaty czas bedzie wyswietlany w sekundach.

Wytaczanie timera gotowania
Jesli chcesz wytaczyé timer przed uptywem ustawionego czasu:

1. Dotknij przycisku strefy gotowania, aby wybrac strefe, w ktérej chcesz wytaczy¢ timer.

*  Strefa potaczona z timerem gotowania jest oznaczona migajgcym symbolem timera obok
wyswietlacza strefy gotowania.
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2. Uzyj suwaka, aby ustawi¢ czas na'0'".
e Symbol timera nie swieci sie juz jasno.

Wstrzymanie gotowania
1. Wiacz plyte grzewcza.

2. Dotknij dowolny przycisk strefy gotowania przez 3 sekundy.

* Na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie symbol pauzy.
* Ptytajest teraz zapauzowana.

3. Dotknij dowolny przycisk strefy gotowania przez 3 sekundy, aby zatrzymac pauze.
e Symbol pauzy zniknie ze wszystkich wyswietlaczy.

Ochrona przed dzieé¢mi
Twoja ptyta indukcyjna jest wyposazona w blokade przed dzieé¢mi, ktéra umozliwia zablokowanie
urzadzenia. Zapobiega ona niezamierzonemu wtgczeniu stref gotowania.

Mozna réwniez wybra¢ opcje "Automatyczna blokada przed dzieémi". Ptyta automatycznie wtaczy
blokade przed dzie¢mi po wytgczeniu. Mozna to ustawi¢ w menu uzytkownika (U8).

1. Przytrzymac przycisk on/off przez okoto 3 sekundy.
e Ustawienia ptyty sg zablokowane.

2. Aby odblokowac ptyte grzejng, nalezy ponownie nacisngé przycisk wtgczania/wytaczania i
przytrzymac go przez 3 sekundy.
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Menu uzytkownika

WSKAZOWKA!

Menu uzytkownika umozliwia uzytkownikowi ustawienie sygnatéw na ptycie grzewczej zgodnie z
potrzebami. Dotyczy to zaréwno sygnatéw dzwiekowych (ton i gtosnos¢), jak i wizualnych.

Ustawienie ogranicznika mocy (U0) powinno by¢ wykonywane wytacznie przez zarejestrowanego i
wykwalifikowanego instalatora.

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk wigczania/wytaczania, az ustyszysz sygnat dzwigkowy.

2. W ciggu 3 sekund ponownie nacisna¢ przycisk wtacz/wytacz.

*  Wskaznik funkcji doprowadzania do wrzenia miga.

3. Dotknij i przytrzymaj przycisk doprowadzania do wrzenia.

4. Nastepnie dotknij kazdego przycisku strefy gotowania zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (zacznij
od przycisku strefy gotowania z przodu po lewej stronie).

5. Zwolnij przycisk doprowadzania do wrzenia.

* "U"miga na przemian z "0" na wyswietlaczu strefy gotowania z tytu po lewej stronie.
*  Wartosc konfiguracji pojawia sie na wyswietlaczu strefy gotowania z przodu po lewej stronie.

6. Dotknij przycisku strefy gotowania z tytu po lewej stronie i wybierz wtasciwy numer kodu menu

(patrz tabela).

7. Dotknij przycisku przedniej lewej strefy grzejnej i wybierz odpowiednig wartos¢ (patrz tabela).
8. Potwierdz ustawienie; dotknij i przytrzymaj przycisk wtgczania/wytaczania, az ustyszysz sygnat

dzwiekowy.



Kod menu

uo

u2
U3

U4

us

ue

u7

us

Menu uzytkownika

Opis Wartosc¢ konfiguraciji

Ogranicznik mocy (patrz Min. 2800 W / max. 7400 W (domysinie)
rozdziat "Instalacja")

Dzwigk klawisza gtosnosci 0-1-2-3

Gtosnosé sygnatu 0-1-2-3

alarmowego

Wyswietlanie poziomu Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
oswietlenia

Animacja odliczania (wtgczona O - 1
lub wytgczona)

Wykrywanie biezgcej patelni 0 -1
(wtgczone lub wytaczone)

Timer odliczania sygnatu 0-1-2
audio

Automatyczna blokada przed 0 -1
dzieémi
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Konserwacja

Czyszczenie szklanej ptyty

Po kazdym uzyciu poczeka¢ az wykonana ze szkta ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem
do jej czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy kolejnym uzyciu ptyty wszystkie pozostate
nieczystosci wtopig sie w rozgrzang powierzchnie.

Do regularnej konserwaciji ptyty ze szkta ceramicznego uzywacé specjalnych produktéw pielegnacyjnych,
ktére tworzg na powierzchni powtoke ochronng zapobiegajgcag przywieraniu do niej zabrudzen.

Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkta ceramicznego wytrzeé kurz lub inne zanieczyszczenia,
ktére mogtyby porysowaé powierzchnie zaréwno ptyty jak i dna garnka.

‘3~ INFORMACJA!

Stalowe druciaki, szorstkie ggbki i posiadajgce wtasciwosci Scierne proszki czyszczace moga
porysowac powierzchnie. Powierzchnie moga takze uszkodzi¢ agresywne srodki czyszczace w
aerozolu i nieodpowiednie srodki czyszczace w ptynie.

Uzywanie agresywnych lub $ciernych srodkéw czyszczgcych lub naczyn z szorstkim lub uszkodzonym
dnem moze doprowadzi¢ do starcia oznaczen.

Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrze¢
powierzchnig do sucha.

Do usuwania zaciekdéw wodnych uzywaé delikatnego roztworu octu. Nie uzywaé go jednak do wycierania
ramy (dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz mogtaby ona straci¢ swoj blask. Nie uzywacd
agresywnych srodkéw czyszczacych w aerozolu lub srodkéw do usuwania kamienia.

W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywaé specjalnych preparatéw przeznaczonych d

oczyszczenia szkta ceramicznego. Postepowac zgodnie z instrukcjg producenta. Kazdorazowo po
zakonczeniu czyszczenia pamigtac o usunigciu pozostatosci po srodku czyszczgcym, poniewaz w
czasie podgrzewania stref grzejnych mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ze szkta ceramicznego.

Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po przypaleniach usuwac¢ skrobakiem. W czasie uzywania
skrobaka uwazag, by sie nie skaleczyc.

Natychmiast usuwac skrobakiem z ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego cukier lub zywnosé o duzej
zawartosci cukru, nawet gdy ptyta jest jeszcze goraca, poniewaz cukier moze doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Q- INFORMACJA!

Skrobak nie wchodzi w sktad wyposazenia urzgdzenia.



Konserwacja

2" INFORMACJA!

Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen nie da si¢ usuna¢ przy
uzyciu mokrej szmatki lub specjalnych preparatéw do czyszczenia
powierzchni ze szkta ceramicznego.

Trzymacé skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do 60°). Lekko
dociskajac skrobak do szkta usuwac brud przesuwajac nim po
oznaczeniach. Uwazag, by plastikowa raczka skrobaka (w niektérych
modelach) nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem ptyty grzewczej nalezy aktywowac blokade przed dzieémi.

Codzienne czyszczenie

Mimo ze rozlane potrawy nie moga przypali¢ sie do szkta, zalecamy czyszczenie ptyty grzewczej
bezposrednio po jej uzyciu.

Do codziennego czyszczenia najlepsza jest wilgotna Sciereczka z tagodnym srodkiem czyszczgcym.
Osuszy¢ papierem kuchennym lub suchg $cierka do wycierania naczyn.

Uporczywe plamy

Uporczywe plamy mozna usung¢ rowniez za pomoca fagodnego srodka czyszczacego, np. ptynu
do mycia naczyn.

Zacieki wodne i kamiert mozna usungé za pomoca octu czyszczacego.

Trudne do usuniecia moga by¢ slady metali (powstate na skutek przesuwania patelni). Dostepne
sg specjalne produkty do usuwania tego typu zabrudzen.

Do usuwania rozlanej zywnosci nalezy uzywac¢ skrobaka do szkta. Roztopiony plastik i cukier
réwniez najlepiej usuwac skrobakiem do szkta.

UWAGA!
* Nigdy nie uzywa¢ materiatow Sciernych. Pozostawiajg one rysy, w ktérych moze gromadzi¢ sie
brud i kamien.

* Nigdy nie uzywac ostrych przedmiotéw, takich jak wetna stalowa lub zmywaki do szorowania.

WSKAZOWKA!

Dodatkowe wskazowki dotyczace konserwacji i czyszczenia mozna znalezé na stronie internetowe;!
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Rozwigzywanie probleméw

Informacje ogdlne
UWAGA!

W przypadku zauwazenia peknigcia szklanej ptyty (nawet niewielkiego) nalezy natychmiast wytgczyc
plyte grzewcza i odtaczyc zasilanie (wyjaé wtyczke z gniazdka).

Nastepnie nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Tabela usterek i btedéw
Jesli Twoja ptyta nie dziata prawidtowo, nie zawsze oznacza to, ze jest uszkodzona. Sprawdz punkty
wymienione w ponizszej tabeli lub odwiedz naszg strong internetowg, aby uzyskac¢ wigcej informacji.

Objaw
Strefy indukcyjne

Przy pierwszym podtgczeniu
urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawiaja sie znaki.

Wentylator pracuje jeszcze
przez kilka minut po
wytgczeniu ptyty grzewczej.

Przy kilku pierwszych
uzyciach ptyty kuchennej
wyczuwalny jest lekki zapach.

Patelnie hatasuja podczas
gotowania.

Wiaczytes strefe gotowania,
ale wyswietlacz ciggle miga.

Jedna ze stref gotowania
nagle przestaje dziata¢ i
stycha¢ sygnat dzwiekowy.

Ptyta grzewcza nie dziata i nic
nie pojawia sie na
wyswietlaczu.

Na wyswietlaczu pojawia sie
Er47 lub Er400.

Na wyswietlaczu pojawia sig
Er03.

Mozliwa przyczyna

Jest to standardowa
procedura konfiguracji.

Ptyta grzewcza stygnie.

Nowe urzgdzenie sie
nagrzewa.

Jest to spowodowane
przeptywem energii z ptyty
grzewczej do patelni.

Uzywana patelnia nie jest
odpowiednia do gotowania
indukcyjnego lub ma zbyt
mata srednice.

Ustawiony czas dobiegt
konca.

Brak zasilania z powodu
uszkodzonego kabla lub
wadliwego potgczenia.

Urzadzenie jest
nieprawidtowo podtgczone.

Panel sterowania jest
zabrudzony lub zalany woda.

Rozwigzanie

Normalna obstuga.

Normalna obstuga.

Jest to normalne dziatanie, ktére
ustepuje po kilkukrotnym uzyciu ptyty.
Nalezy przewietrzy¢ kuchnie.

Jest to normalne w przypadku
niektérych patelni, szczegélnie przy
wysokich ustawieniach. Nie jest to
szkodliwe ani dla patelni, ani dla ptyty
grzewcze;.

Nalezy uzy¢ odpowiedniej patelni (patrz
rozdziat Patelni)

Wytgczy¢ sygnat, naciskajac przycisk
timera.

Sprawdzi¢ bezpieczniki lub wytgcznik
elektryczny (jesli nie ma wtyczki).

Sprawdz potgczenia elektryczne.

Wyczys$¢ panel sterowania.



Rozwigzywanie problemow

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Objaw

Na wyswietlaczu pojawia sig
E2.

Na wyswietlaczu pojawia sig
E5 lub E6.

Na wyswietlaczu pojawia sie
ES8.

Inne kody btedow.

Mozliwa przyczyna

Pusta patelnia zostata
podgrzana w strefie
gotowania.

Napiecie w sieci jest zbyt
wysokie.

Cyrkulacja powietrza nie jest
dobra.

Rozwigzanie

Poczekaj, az strefa gotowania ostygnie
lub napetnij patelnie produktami
spozywczymi.

Podtgcz urzgdzenie zgodnie z tabliczkg
znamionowg i instrukcja.

Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne pod
ptyta grzejna sg otwarte.

Skontaktuj sie z dziatem serwisu.
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Montaz

W przypadku uszkodzenia przewodu przytgczeniowego, moze go
wymienic jedynie producent lub jego pracownik serwisu czy tez inna
odpowiednio wyszkolona osoba, co pomoze unikngé
niebezpieczenstwa porazenia prgdem.

Bezpieczenstwo
Jezeli instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia nie beda przestrzegane, producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za powstate szkody.

¢ Urzadzenie moze by¢ podtaczane jedynie przez instalatoréw z odpowiednimi uprawnieniami.

* Sprawdz urzgdzenie pod katem uszkodzen transportowych. Nie podtgczaj uszkodzonego
urzadzenia.

Sciany oraz blat kuchenny w poblizu urzagdzenia powinny byé odporne na temperatury co najmniej
do 105 °C.

¢ Blat kuchenny, na ktérym montowana bedzie ptyta grzejna, powinien by¢ ptaski.

* Nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw dotyczacych odprowadzania powietrza.

Podtgczenie elektryczne
* Urzadzenie nalezy uziemic.
e Podtgczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z krajowymi i lokalnymi przepisami.

* Przed instalacjg upewnij sig, ze lokalne warunki dystrybucji (napiecie i czestotliwos$¢) oraz
dostosowanie urzgdzenia sg zgodne.

* Napigcie, czestotliwosc, moc i kraj, dla ktérego urzgdzenie zostato zaprojektowane, sg podane
na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

* W przypadku urzadzen klasy | nalezy sprawdzié, czy instalacja elektryczna w domu zapewnia
prawidtowe uziemienie.

*  Gniazdko elektryczne oraz wtyczka powinny by¢ zawsze dostepne.

e Jezeli urzadzenie stacjonarne nie jest wyposazone w przewdd zasilajacy i wtyczke lub w inny
sposéb odtgczenia od sieci elektrycznej, posiadajacy separacije stykéw na wszystkich biegunach,
ktory zapewnia petne odtgczenie w warunkach przepiecia kategorii lll, sposoby odtgczenia musza
by¢ wtgczone do statego okablowania zgodnie z zasadami okablowania. Dotyczy to réwniez
urzadzen z przewodem zasilajgcym i wtyczka, jezeli wtyczka nie jest tatwo dostepna po
zainstalowaniu urzadzenia. Wymaganie to spetnia zastosowanie wytgcznika sieciowego
odtaczajacego wszystkie bieguny zasilania z co najmniej 3-milimetrowg separacja stykow, ktory
jest wbudowany w state okablowanie.

e Kabel potgczeniowy powinien swobodnie zwisac i nie powinien by¢ prowadzony w szufladzie.

* Do podtgczenia nalezy uzy¢ zatwierdzonego kabla o odpowiedniej Srednicy, dostosowanej do
danego potaczenia. Ostona kabla powinna by¢ wykonana z gumy (najlepiej typu HO5V2V2 lub
HO7V2V2).

* Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napigcie podane na tabliczce znamionowe;j jest
zgodne z napieciem w Twojej sieci zasilajgcej.

* Podtgczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikdw.

* Urzadzenie nie powinno by¢ podtaczane do sieci elektrycznej za pomoca adaptera
wielogniazdkowego lub przedtuzacza, poniewaz nie mozna zagwarantowaé bezpiecznego
uzytkowania sprzetu.



Montaz

Po wykonaniu podtgczenia elementy przewodzace prad elektryczny i elementy izolowane muszg
zostac¢ zabezpieczone przed kontaktem ze soba.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzycie Srub lub elementéw ztgcznych do instalacji zgodnie z instrukcjg montazu moze
spowodowac porazenie pragdem.

Serwis

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac naprawczych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
zasilajgce;j.

Uszkodzone czesci moga by¢ wymieniane tylko na czesci oryginalne. Producent moze jedynie
zagwarantowac zgodnos¢ z wymogami bezpieczenstwa czesci oryginalnych.
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Przygotowanie do montazu
Wolna przestrzen wokoét urzagdzenia

B
=5

Co

:

C (>mm) = 450

D (>mm) =50

A (>mm) = 650 B (>mm) = 900
Dostepnosc¢
P ~. Dostepnosc¢
OL_10
( +— '
| @A
Piekarnik %, )

—————

Nawiewniki powietrza w dolnej szafce kuchennej
Normalna eksploatacja elementdw elektronicznych indukcyjnej ptyty grzewczej wymaga odpowiedniej

cyrkulacji powietrza.

j_%:%min, 10mm
-—p = M

P iy

: S

min. 20 mm

min.140 mm
.,

min. 20
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Dolna szafka bez piekarnika

W tylnej Scianie szafki musi znajdowac sig
otwor o wysokosci co najmniej 140 mm na
catej szerokosci szafki.

Pomigdzy dolnym katem urzadzenia a
panelem rozdzielajagcym nalezy zachowaé
co najmniej 20 mm odstepu. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje od strony
tylne;j.



Montaz

Ptyta grzewcza wyposazona jest w wentylator umieszczony w jej dolnej czesci. Jesli pod blatem znajduje
sie szuflada, nie nalezy jej uzywac¢ do przechowywania matych przedmiotéw lub papieru, poniewaz
mogtyby one, wessane do wentylatora, uszkodzi¢ wentylator i system chtodzenia. Ponadto szuflady
nie nalezy wykorzystywac do przechowywania folii aluminiowej ani substanciji lub ptynéw fatwopalnych
(np. sprayoéw). Takie substancje nalezy przechowywac z dala od ptyty grzewczej. Niebezpieczenstwo
wybuchu! Migdzy zawartoscig szuflady a otworami wlotowymi wentylatora powinno by¢ co najmniej
20 mm wolnej przestrzeni.

. Dolna szafka z piekarnikiem

¢ Pod ptytg indukcyjng montowac wytgcznie
— piekarniki z wentylatorem chtodzgcym.
\ Przed zamontowaniem piekarnika nalezy

zdemontowac tylng scianke szafki
t* kuchennej w obszarze otworu do montazu.

=\
|
}

Ponadto na catej szerokosci szafki nalezy
pozostawi¢ na froncie otwor o szerokosci
€O najmniej 6 mm.

e Jesli pod indukcyjna ptytg grzewczag

' l; zainstalowane sg inne urzadzenia, nie
- o =

A ol mozemy zagwarantowac ich prawidtowego
dziatania.

—w|min. 20

UWAGA!

* W celu uzyskania optymalnej wydajnosci ptyty zaleca sie szczeling wentylacyjng =6 mm.

** Zalecana jest szczelina 20 mm z przodu miedzy szafkg a pétka posrednia, aby zapewni¢ lepsza
wentylacje ptyty.

Do zabudowy
Wymiary urzadzenia

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)
HI26xxx 595-600 520-526 50 54
HI28xxx 795-800 520-526 50 54

Wyciecie w blacie roboczym
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A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 560-562 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 750-752 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60

Wyciecie w blacie roboczym (zlicowane)

A1 (mm) A2 (mm) B (mm) C1(mm) C2(mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 604 560-562 Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 804 750-752 Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60

Tasma uszczelniajgca

Szklana taca ociekowa / /
.\ o4

N ﬁ\
C
L=

Ptyta grzejna
Tasma

i

| / uszczelniajaca

S)

Podtgczenie elektryczne
Okreslanie istniejgcego potaczenia elektrycznego

e Sprawdz napiecie. Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce

znamionowej jest zgodne z napieciem w Twojej sieci zasilajgcej. Napigcie sieci energetycznej



Montaz

(220-240 V miedzy L a N) powinno by¢ sprawdzone przez eksperta za pomoca odpowiedniego
urzgdzenia pomiarowego.

* Nalezy sprawdzic istniejgce napigcia zgodnie z ponizszymi schematami.

2 fazy — 1 przewodd neutralny 1 faza — 1 przewdd neutralny

L1 L2 N
400V >

Iy

230V

A

230V

Schemat potaczen
Zapoznaj sie ze schematami elektrycznymi umieszczonymi na spodzie urzadzenia.

L1 L2 L3 N1 N2 ©
@@@@@@@

PPRE

Otworz pokrywe skrzynki zaciskow przytgczeniowych.

2. Przewdd zasilajacy nalezy przeprowadzi¢ przez odcigzacz przewodu (zacisk), ktéry zabezpiecza
przewdd przed wyciggnieciem.

Podtaczy¢ przewody zgodnie z typem urzgdzenia.
3. Wykonac niezbedne potaczenia miedzy zaciskami za pomoca dostarczonych mostkéw zaciskowych.
Mostki zaciskowe sg dostarczane osobno.

W16z ptyte indukcyjna do wycietego otworu.

/

Ogranicznik mocy

/\ OSTRZEZENIE!

Ustawienie ogranicznika mocy powinno by¢ wykonywane wytacznie przez zarejestrowanego i
wykwalifikowanego instalatora. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z przepisami Bezpieczenstwo
oraz z instrukcjg Instalacja.

Ptyta jest wyposazona w ogranicznik mocy. Jesli tagczna moc dziatajgcych stref gotowania przekroczy
maksymalna dostepng moc, moc zostanie automatycznie zmniejszona. Wyswietlacz strefy gotowania,

39



40

Montaz

ktérego moc jest zmniejszana, najpierw miga; poziom jest nastepnie automatycznie zmniejszany do
najwyzszej dostepnej mocy.

Ogranicznik jest ustawiony fabrycznie na (2x) 3700 W (7400 W tacznie), ale mozliwe jest obnizenie
tego ustawienia do minimum (2x) 1400 W (2800 W tacznie) (w przyrostach 100 W).

Konfiguracja ogranicznika mocy

1. Otworz menu uzytkownika i wybierz UO (patrz rozdziat "Menu uzytkownika").

2. Dotknij suwaka po lewej stronie, aby uzyskaé nizszg dostepnag moc, albo po prawej stronie, aby
uzyskac¢ wyzszg dostepng moc.

Podtgczanie i testowanie

¢ Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej
(za pomoca uziemienia). Wymagane dla
urzadzenia napiecie znamionowe i
czestotliwos$¢ sg podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia/etykiecie z
podstawowymi informacjami.

e Sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata
prawidtowo.

* W przypadku montazu w ptaszczyznie
uszczelni¢ ptyte grzewczg (patrz ,Montaz
w ptaszczyznie blatu roboczego”).

Demontaz urzadzenia do zabudowy

Odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektryczneji od przewodu odprowadzajgcego. Za pomocg odpowiedniego
narzedzia usunag silikonowa uszczelke wokét krawedzi. Wyjaé urzadzenie, popychajac je od dotu do

gory.
UWAGA!

Nie nalezy prébowaé zdejmowac urzadzenia z gérnej czesci blatu!



Aspekty srodowiskowe

Utylizacja urzadzenia i opakowania

Do produkcji tego urzadzenia uzyto materiatow przyjaznych dla srodowiska. Po zakonczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nalezy zutylizowa¢ w spos6b odpowiedzialny. Aby uzyska¢ wiecej informac;ji
na ten temat, zwroc sie do wtadz lokalnych.

Opakowanie urzadzenia podlega recyklingowi. Stosowane byty nastepujace materiaty:

e Kkarton;
* folia polietylenowa (PE);
* Bezfreonowy polistyren (twarda pianka polistyrenowa).

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny i zgodnie z przepisami rzgdowymi.

Produkt zostat oznaczony symbolem przekreslonego kosza na $mieci,
aby przypomniec¢ o obowigzku oddzielnej utylizaciji elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego. Oznacza to, ze po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nie moze by¢ wyrzucane razem z normalnymi
odpadami domowymi. Urzgdzenie musi zosta¢ przekazane do
specjalnego punktu komunalnego zajmujacego sig selektywna zbidrkg
odpaddw lub do sprzedawcy $wiadczgcego takg ustuge.

Selektywna zbidrka urzgdzen gospodarstwa domowego pomaga
zapobiegac potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia

ludzkiego, spowodowanym niewtasciwg utylizacjg. Zapewnia ona
_ mozliwos$¢ odzyskania materiatéw, z ktérych sktada sie urzadzenie, co
pozwala na uzyskanie znacznych oszczednos$ci energii i surowcow.

UWAGA!

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-ceramicznego nie wolno wyrzucac¢ do pojemnika na szkto;
nalezy go przekaza¢ do gminnego centrum recyklingu odpadow.

Deklaracja zgodnosci

C € Niniejszym o$wiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z wymaganiami
europejskich dyrektyw, rozporzgdzen oraz regulacji, a takze wymogow
okreslonych w przywotanych normach.
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Karta identyfikacyjna urzadzenia znajduje sie na spodzie urzadzenia.

Tutaj przyklei¢ karte identyfikacyjng urzagdzenia.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

UIInn, <€

934220-a4

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian.
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