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TESABERU AHX-600
450W | 220-240 V~ | 50-60 Hz

(EN) Hand Mixer - Instruction and Safety Manual

(ES) Batidora de mano - Manual de instrucciones y seguridad
(IT) Frullatore a mano - Manuale di istruzioni e sicurezza

(FR) Batteur a main - Manuel d'instructions et de sécurité

(DE) Handmixer - Bedienungs- und Sicherheitshandbuch

(PT) Misturador de mé&o - Manual de instrugdes e seguranca
(NL) Handmixer - Handleiding en veiligheid

(BG) PbueH MuKcep - PbKoBOACTBO 3a yroTpeba 1 6e3omnacHocT
(EL) Mi€ep xepdg - Eyxepibio o8nyuwv kat acddAetag

(PL) Mikser reczny - Instrukcja obstugi i bezpieczeristwa

(SK) Rucny mixér - Prirucka na pouzivanie a bezpec¢nost

(RO) Mixer de mana - Manual de instructiuni si siguranta

(HU) Kézi mixer - Hasznalati és biztonsagi utmutatd

(SR) Mukcep 3a pyke - YNyTcTBO 32 Kopuwheme 1 6e3benHocT
(TR) El Mikseri - Kullanim ve Guvenlik Kilavuzu

(RU) Py4yHoM MUKcep - PyKOBOACTBO Mo aKCryaTaumm n 6e3onacHocTm
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Accessories 2

Material accessories

Stainless Steel

Motor

High power and quality
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KNOW YOUR HAND MIXER

(EN)You know your hand-knocking: A.
Speed switch (0,1, 2, 3, 4, 5) Al. "TURBO"

button B. Expulsion button C. Primary D.
Orifice F. Double beats. E. Dough hooks

(ES) Conoce tu batidora de mano: A.
Interruptor de velocidad (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al
Boton "TURBO" B. Botéon de expulsion C.
Aparato principal D. Orificios E. Batidores
dobles F. Ganchos para masa

(IT) Conosci la tua frusta elettrica: A.
Interruttore di velocita (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al.
Pulsante "TURBO" B. Tasto di espulsione
C. Apparecchio principale D. Fori E. Fruste
doppie F. Ganci per impasto

(FR) Connaissez votre batteur a main:
A. Interrupteur de vitesse (0, 1,2, 3, 4, 5) Al.
Bouton "TURBO" B. Clé d'éjection C.
Appareil principal D. Trous E. Fouets
doubles F. Crochets a pate

(DE) Kennen Sie lhren Handmixer: A.

Geschwindigkeitsschalter (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al.

"TURBQ" Taste B. Auswurftaste C.
Hauptgerat D. Locher E. Doppelquirle F.
Knethaken

(PT) Conheca a sua batedeira manual: A.

Interruptor de velocidade (O, 1, 2, 3, 4, 5) Al

Botao "TURBQ" B. Tecla de ejecao C.
Aparelho principal D. Furos E. Batedores
duplos F. Ganchos para massa

(NL) Je kent je hand kloppen: A.
snelheidsschakelaar (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al
"TURBOQ" knop B. uitwerpknop C. primaire
D. opening E.Dubbele beats. F.Haken voor
massa

(BG) Ono3HanTe BallUs pbY4eH MUKcep:
A. MpeBKtouBaTen Ha ckopocTTa (0, 1,2, 3,
4, 5) Al. BytoH "TURBO" B. Kritou 3a
mn3paxkgaHe C. OCHOBHO ycTpomncTseo D.
OtBepcTus E. [IBONHU 6bpKanku F. Kykun
3a TecTo

(EL) rvwpiote to xetpokivnto pifep coag: A.
Awakomtng taxvtntag (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al. Kouuni
"TURBO" B. KAelbi ektogeuong C. Kupia cuokeun D.
Omnég E. Authol avadeutnpeg F. Aykiotpla {OUNG

(PL) Poznaj swoéj mikser reczny: A.
Przetacznik predkosci (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al
Przycisk "TURBO" B. Klawisz wyrzutu C.
Gtéwne urzadzenie D. Otwory E.
Podwadjne trzepaczki F. Haki do ciasta

(SK) Poznajte svoj ruény mixér: A.
Prepinac rychlosti (0, 1, 2, 3, 4, 5) Al
Tlacidlo "TURBO" B. Klu¢ vyhadzovaca C.
Hlavné zariadenie D. Otvory E. Dvojité
metly F. Haciky na cesto

(RO) Cunoasteti-va mixerul de mana: A.
Comutator de viteza (0,1, 2, 3, 4, 5) Al
Buton "TURBQO" B. Cheie de ejectare C.
Aparatul principal D. Orificii E. Teluri
duble F. Carlige pentru aluat

(HU) Ismerje meg kézi mixerét: A.
Sebességvaltd kapcsold (0,1, 2, 3, 4, 5) Al.
"TURBQO" gomb B. Kidobdkulcs C. F&
készulék D. Lyukak E. Dupla verék F.
Tésztahorgok

(SR) Upoznajte svoj rucni mikser: A.
Prekidac brzine (0,1, 2, 3, 4, 5) Al. Dugme
"TURBQ" B. Dugme za izbacivanje C.
Glavna jedinica D. Otvori E. Dvostruki
nastavci za mucenje F. Kuke za testo

(TR) El mikserinizi taniyin: A. Hiz anahtari
(0,1,2,3,4,5) Al."TURBO" dugmesi B.
Cikartma tusu C. Ana cihaz D. Delikler E.
Cift cirpicilar F. Hamur kancalari

(RU) 3HauTe Bawl py4HOM MUKcep: A.
MNepekntodaTenb ckopocTten (0,1, 2, 3, 4, 5)
Al. KHormka "TURBQ" B. KHonka Bbibpoca
C. OcHoBHoe ycTpomncteo D. OteepcTua E.
L[BOWHbIE BEHUYMKM F. KptouKku onga tecta
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IMPORTANT:

« The appliance is designed
to process suitable
ingredients and is for
household use only.

« Before plugging into a
socket, check whether
your voltage corresponds
to the rating label of the
appliance.

e« Don't let the motor unit,
cord, or plug get wet.

e Do not misuse the
product. It may cause
injury if misuse.

« Always disconnect the
appliance from the supply
if it is left unattended and
before assembling,
disassembling or
cleaning.

« If the supply cord is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

« Caution: Only use the
double wire beaters or
double dough hooks at
each operating! Don't use
one wire beater and one
dough hook at one timel!

ENGLISH

» Replace the wire beater

and dough hooks
respectively if they show
any signs of damage.

e The attachments

continue to rotate after
being switched off. Wait
until the attachments
come go into a full stop
before handling the
appliance.

Never poke any kitchen
utensils such as spoons,
knives, etc. into the
rotating dough
hooks/wire beater and do
not reach into the mixing
bowl while they are
running.

Don't let excess cord
hang over the edge of the
table or worktop or touch
hot surface.

Never use an extension
cord and be careful not to
let the power cord come
into contact with the
rotating dough hooks and
wire beaters respectively.
Switch off the appliance
and disconnect from
supply before changing
accessories or
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approaching parts that
move in use.

« Appliance can be used by
persons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities or lack
of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning
use of the appliance in a
safe way and if they
understand the hazards
involved.

o Children shall not play
with the appliance.

« This appliance shall not
be used by children. Keep
the appliance and its cord
out of reach of children.

ENGLISH

« Be careful if hot liquid is
poured into the food
processor as it can be
ejected out of the
appliance dueto a
sudden steaming.

« This appliance is intended
to be used in household
and similar applications
such as:

-Staff kitchen areas in

shops, offices and other

similar working
environments;

-in agricultural working

environments;

-by customers in hotels,

motels etc. and similar

establishments;

-in bed-and breakfast type

environment.

HOW TO INSTALL DOUGH HOOKS/DOUBLE BEATERS:

e DOUGH HOOKS:

1. Insert hook (a) into the bigger hole at the bottom of the hand mixer.
2. And then insert hook (b) into the smaller hole at the bottom of the
hand held mixer. Be sure to make the hook (a) and (b) locked in place.

(Figure1&2)

Caution:

1.  Only hook (a) has a marking ring. Don't install the hooks wrongly!
2. Itissuitable for kneading the dough, such as the dough for making

dumpling, noodles.
3. Toremove dough hooks:

Firstly slice the speed switch (A) back to “0", secondly press “Eject key".
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ENGLISH
e DOUBLE BEATERS:

Insert the double beaters into the holes at the bottom of the hand held
mixer. Be sure to make the double beaters locked in place. (Figure 1 & 2)

Caution:
1. Itissuitable for beating egg white, cream and mayonnaise.
2. Toremove the double beaters:
Firstly slice the speed switch (A) back to “0", secondly press “Eject key".

HOW TO USE HAND MIXER:

1. Install the accessory (dough hooks, double beaters) you need on the
hand mixer.

2. Add the food in the container.

3. Plugin.

4. Select the speed (1, 2, 3, 4, 5) you need, and then appliance starts to
process the food.

5. After the food is well processed, remove the hand mixer from the
container.

6. Slice the speed switch (A) back to “0", and then draw out the power cord
from the main socket.

7. Take out the food from the container.

Caution:

1. Unplug the appliance from the main socket before you attach or remove
the accessories!

2. Ifyou select “TURBO” button, the hand mixer will change speed to the
highest speed (speed 5) instantly.

CLEANING

1. Unplug the appliance before cleaning.

2. Clean the appliance only with a damp cloth only.

3. Do not immerse the motor unit and the hand mixer base in water!

4. After use, rinse the accessories right away.

5. When processing food with color, the plastic parts of the appliance may

become discolored, wipe these parts with vegetable oil before placing
them in the dishwasher.

ACCESORY INGREDIENTS | MAXIMUM OPI?:STEION SPEEDS
Dough hooks Flour 1200g 2 minutes 1-5
Water 600g
Flour 500g
Pough hooks. 5 minutes 1-5
(optional food recipe) Water 2609
Double beaters Egg white 8 pcs 5 minutes 3-5
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ENGLISH

The device complies with the European
Directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and
2009/125/EC.

At the end of its service life, this product may not
be disposed of in the normal household waste,
but rather must be disposed of at a collection

— poirjt for recycling glectrical and electronic .
devices. The materials are recyclable according
to their labelling. You make an important contribution to
protecting our environment by reusing, recycling or
utilising old devices in other ways. Please ask the

municipal administration where the appropriate disposal
facility is located.
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IMPORTANTE:

« El aparato esta disenado
para procesar
ingredientes adecuados y
es solo para uso
domeéstico.

« Antes de enchufarlo a una
toma de corriente,
verifique si su voltaje
corresponde a la etiqueta
de clasificacion del
aparato.

o NoO permita que la unidad
del motor, el cable o el
enchufe se mojen.

« No haga un mal uso del
producto. Puede causar
lesiones si se usa
indebidamente.

« Desconecte siempre el
aparato de la
alimentacion si se deja
desatendido y antes de
montar, desmontar o
limpiar.

e Si el cable de
alimentacion esta
danado, debe ser
reemplazado por el
fabricante, su agente de
servicio o personas
calificadas de manera
similar para evitar un
peligro.

ESPANOL

e Precaucion: jUtilice

unicamente los batidores
de alambre dobles o los
ganchos de masa dobles
en cada operacion! No
use un batidor de
alambre y un gancho para
masa a la vez!
Reemplace el batidor de
alambre y los ganchos
para masa,
respectivamente, si
muestran algun signo de
dano.

Los implementos
contindan girando
después de apagarse.
Espere hasta que los
accesorios se detengan
por completo antes de
manipular el aparato.
Nunca introduzca ningun
utensilio de cocina como
cucharas, cuchillos, etc. en
los ganchos giratorios
para masa/batidor de
alambre y no meta la
mano en el tazon para
mezclar mientras estan
funcionando.

No deje que el exceso de
cable cuelgue del borde
de la mesa o la encimera
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Nni toque una superficie
caliente.

Nunca use un cable de
extension y tenga
cuidado de no dejar que
el cable de alimentacion
entre en contacto con los
ganchos giratorios para
masa y los batidores de
alambre,
respectivamente.
Apague el aparatoy
desconéctelo del
suministro antes de
cambiar los accesorios o
acercarse a las piezas que

se mueven durante el uso.

El aparato puede ser
utilizado por personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experienciay
conocimiento si han
recibido supervision o
instrucciones sobre el uso
del aparato de manera
seguray si comprenden
los peligros involucrados.

ESPANOL

e Los niNnos no deben jugar
con el aparato.

« Este aparato no debe ser
utilizado por ninos.
Mantenga el aparatoy su
cable fuera del alcance de
los ninos.

« Tenga cuidado si se vierte
liquido caliente en el
procesador de alimentos,
ya que puede salir del
aparato debido a una
coccion repentina de
vapor.

» Este aparato esta
disefado para ser
utilizado en aplicaciones
domeésticas y similares,
tales como:

-Areas de cocina para el

personal en tiendas,

oficinas y otros entornos de
trabajo similares;

-en entornos de trabajo

agricolas;

-por clientes en hoteles,

moteles, etc.y

establecimientos similares;

-En ambiente tipo bed and

breakfast.

COMO INSTALAR GANCHOS PARA MASA/BATIDORES DOBLES:

GANCHOS PARA AMASAR:

1. Inserte el gancho (a) en el orificio mas grande en la parte inferior de la

batidora de mano.
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ESPANOL

2. Y luego inserte el gancho (b) en el orificio mas pequefo en la parte
inferior de la batidora de mano. Asegurese de que el gancho (a) y (b)
qgueden blogueados en su lugar.

(Figuraly2)
Precaucion:
1.  Solo el gancho (a) tiene un anillo de marcado. {No instales mal los
ganchos!

2. Esadecuado para amasar la masa, como la masa para hacer bolas de
masa, fideos.

3. Para quitar los ganchos de masa:
En primer lugar, vuelva a colocar el interruptor de velocidad (A) en "0,
en segundo lugar, presione la tecla "Expulsar".

e BATIDORES DOBLES:

Inserte los batidores dobles en los orificios en la parte inferior de la batidora
de mano. Asegurese de que los batidores dobles queden bloqueados en su
lugar. (Figuraly 2)

Precaucion:
1. Esadecuado para batir clara de huevo, nata y mayonesa.
2. Para quitar los batidores dobles:
En primer lugar, corte el interruptor de velocidad (A) a "0", en segundo
lugar, presione la tecla "Expulsar".

COMO USAR LA BATIDORA DE MANO:

1. Instale el accesorio (ganchos para masa, batidores dobles) que necesita
en la batidora de mano.

2. Agrega la comida en el recipiente.

3. Enchufar.

4. Seleccione la velocidad (1, 2, 3, 4, 5) que necesita y luego el aparato
comienza a procesar los alimentos.

5. Después de que los alimentos estén bien procesados, retire la batidora
de mano del recipiente.

6. Vuelva a colocar el interruptor de velocidad (A) en "0"y, a continuacion,
extraiga el cable de alimentacion de la toma principal.

7. Saca la comida del recipiente.

Precaucion:

1. Desenchufe el aparato de la toma de corriente principal antes de
conectar o quitar los accesorios.

2. Siselecciona el botdn "TURBQ", la batidora de mano cambiard la
velocidad a la velocidad mas alta (velocidad 5) al instante.

alwa



ESPANOL
LIMPIEZA

Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

2. Limpie el aparato solo con un pafo humedo.

3. iNo sumerja la unidad del motor y la base de la batidora de mano en
agual!

Después de su uso, enjuague los accesorios de inmediato.

Al procesar alimentos con color, las piezas de plastico del aparato pueden
decolorarse, limpie estas piezas con aceite vegetal antes de colocarlas en
el lavavajillas.

—_

LN

TIEMPO DE

ACCESORIOS INGREDIENTES | MAXIMO OPERACION

VELOCIDADES

Ganchos para Harina 12009
amasar Agua 600g

Ganchos para Harina 500g
masa (receta de 5 minutos 1-5
comida opcional) Agua 2609

Batidores dobles Clara 8 piezas 5 minutos 35

El dispositivo cumple con las Directivas
Europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y

2009/125/CE.

2 minutos 1-5

Al final de su vida util, este producto no puede
desecharse con la basura doméstica normal,
sino que debe eliminarse en un punto de
recogida para reciclar aparatos eléctricos y

electronicos. Los materiales son reciclables
segun su etiquetado. Usted hace una contribucion
importante a la proteccion de nuestro medio ambiente
mediante la reutilizacion, el reciclaje o la utilizacion de
dispositivos viejos de otras maneras. Pregunte a la
administracion municipal donde se encuentra la
instalacion de eliminacion adecuada.

alnwusa



IMPORTANTE:

« L'apparecchio e
progettato per lavorare
ingredienti idonei ed e
solo per uso domestico.

e Prima di collegare a una
presa, controllare se il
volume corrisponde alla
targhetta di
identificazione
dell'apparecchio.

« Non lasciare che l'unita
motore, il cavo o la spina
si bagnino.

« Non abusare del prodotto.
Potrebbe causare lesioni
in caso di uso improprio.

« Scollegare sempre
I'apparecchio
dall'alimentazione se
lasciato incustodito e
prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

e Se il cavo di
alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore,
dal suo agente di servizio
o da persone similmente
qualificate per evitare
rischi.

« Attenzione: Utilizzare solo
le fruste a doppiofilooi
doppi ganci per
impastare ad ogni

ITALIANA

operazione! Non usare
una frusta a filo e un
gancio per impastare
contemporaneamente!
Sostituire rispettivamente
la frusta a filo e i ganci per
impastare se mostrano
segni di
danneggiamento.

Gli accessori continuano a
ruotare dopo essere stati
spenti. Attendere che gli
accessori si fermino
completamente prima di
maneggiare
I'apparecchio.

Non infilare mai utensili
da cucina come cucchiai,
coltelli, ecc. nei ganci per
impastare rotanti/frusta a
filo e non toccare la
ciotola mentre sono in
funzione.

Non lasciare che il cavo in
eccesso penda dal bordo
del tavolo o del piano di
lavoro o tocchi una
superficie calda.

Non utilizzare mai una
prolunga e fare
attenzione a non lasciare
che il cavo di
alimentazione entri in
contatto rispettivamente
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con i ganci rotanti per
impastare e le fruste a filo.
Spegnere l'apparecchio e
scollegarlo
dall'alimentazione prima
di cambiare gli accessori o
avvicinarsi a parti che si
muovono durante l'uso.
L'apparecchio puo essere
utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o
prive di esperienza e
conoscenza se sono state
supervisionate o istruite
sull'uso dell'apparecchio
in Modo sicuro e se ne
comprendono i rischi.

« | bambini non devono
giocare con l'apparecchio.
» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato dai
bambini. Tenere
I'apparecchio e il suo cavo

ITALIANA

fuori dalla portata dei
bambini.

« Fare attenzione se nel
robot da cucina viene
versato del liquido caldo
in quanto puo essere
espulso dall'apparecchio a
causa di un'improwvvisa
formazione di vapore.

» Questo apparecchio e
destinato all'uso in
applicazioni domestiche e
simili come:

-Aree cucina per il

personale in negozi, uffici e

altri ambienti di lavoro

simili;

-negli ambienti di lavoro

agricoli;

- da parte di clienti di

alberghi, motel, ecc. e

strutture simili;

-in ambiente tipo bed-and-

breakfast.

COME INSTALLARE GANCI PER IMPASTARE/DOPPIE FRUSTE:

GANCI PER IMPASTARE:

—_

Inserire il gancio (a) nel foro piu grande sul fondo dello sbattitore.

2. Quindiinserire il gancio (b) nel foro piu piccolo nella parte inferiore dello
sbattitore manuale. Assicurarsi che il gancio (a) e (b) siano bloccati in

posizione.
(Figurale?2)

Cautela:

1. Solo il gancio (a) ha un anello di marcatura. Non installare i ganci in

modo errato!
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ITALIANA

2. E adatto per impastare I'impasto, come l'impasto per fare gnocchi,
tagliatelle.

3. Perrimuovere i ganci per impastare:
Per prima cosa riportare l'interruttore di velocita (A) su "0", poi premere
il "tasto di espulsione".

e DOPPIE BRUSTE:

Inserire le doppie fruste nei fori sul fondo dello sbattitore manuale. Assicurati
di bloccare le doppie fruste in posizione. (Figura1e 2)

Attenzione:
1. E adatto per sbattere albume, panna e maionese.
2. Perrimuovere le doppie fruste:
Per prima cosa riportare l'interruttore di velocita (A) su "0", in secondo
luogo premere il "tasto di espulsione".

COME USARE LO SBATTITORE MANUALE:

1. Installa I'accessorio (ganci per impastare, doppie fruste) di cui hai
bisogno sullo sbattitore elettrico.

2. Aggiungere il cibo nel contenitore.

3. Inserire la spina.

4. Selezionare la velocita (1, 2, 3, 4, 5) necessaria, quindi l'apparecchio inizia a
lavorare il cibo.

5. Dopo che il cibo € ben lavorato, rimuovere |lo sbattitore elettrico dal
contenitore.

6. Riportare l'interruttore di velocita (A) su "0", quindi estrarre il cavo di
alimentazione dalla presa principale.

7. Estrarreil cibo dal contenitore.

Cautela:

1. Scollegare l'apparecchio dalla presa principale prima di collegare o
rimuovere gli accessori!

2. Sesiseleziona il pulsante "TURBO", lo sbattitore manuale cambiera
istantaneamente la velocita alla velocita massima (velocita 5).

PULITURA

Scollegare l'apparecchio prima di pulirlo.

Pulire l'apparecchio solo con adamp solo stoffa.

Non immergere il gruppo motore € la base dello sbattitore in acqua!
Dopo l'uso, risciacquare immediatamente gli accessori.

Quando si lavorano alimenti colorati, le parti in plastica dell'apparecchio
potrebbero scolorirsi, pulire queste parti con olio vegetale prima di
metterle in lavastoviglie.

GRS
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ITALIANA

TEMPO DI N
CERTIFICAZIONE INGREDIENTI | MASSIMO FUNZIONAMENTO VELOCITA
.Ganci per Farina 1200g > minuti 1-5
Impastare Acqua 600g
Ganci per Farina 5009
impastare (ricetta 5 minuti 1-5
opzionale) Acqua 2609
Doppie fruste Albume 8 pezzi 5 minuti 35
Il dispositivo € conforme alle Direttive
Europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e
2009/125/CE.

Al termine della sua vita utile, questo prodotto non puo
essere smaltito con i normali rifiuti domestici, ma deve
essere smaltito presso un punto di raccolta per il
riciclaggio di dispositivi elettrici ed elettronici. | materiali
sono riciclabili secondo la loro etichettatura. Dai
un importante contributo alla protezione del
nostro ambiente riutilizzando, riciclando o
utilizzando i vecchi dispositivi in altri modi. Si
Emmm Pregadichiedere all'amministrazione comunale
dove si trova l'apposito impianto di smaltimento.
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IMPORTANT:

« L'appareil est concu pour
traiter des ingrédients
appropriés et est destiné
a un usage domestique
uniguement.

« Avant de le brancher sur
une prise, vérifiez si votre
tension correspond a
I'étiquette signalétique de
l'appareil.

« Ne laissez pas le bloc
moteur, le cordon ou la
fiche se mouiller.

« Ne pas abuser du produit.
Il peut causer des
blessures en cas de
mauvaise utilisation.

o Débranchez toujours
l'appareil de
I'alimentation s'il est laissé
sans surveillance et avant
de l'assembler, de le
démonter ou de le
nettoyer.

 Si le cordon
d'alimentation est
endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son agent de service ou
des personnes de
qualification similaire afin
d'éviter tout danger.

« Attention : N'utilisez que
les batteurs a double fil

FRANCAISE

ou les crochets
pétrisseurs doubles a
chaque utilisation'!
N'utilisez pas un batteur
métallique et un crochet
pétrisseur a la fois !
Remplacez
respectivement le batteur
métallique et les crochets
pétrisseurs s'ils
présentent des signes de
dommages.

Les accessoires
continuent de tourner
apres avoir été éteints.
Attendez que les
accessoires s'arrétent
complétement avant de
manipuler l'appareil.

Ne piquez jamais
d'ustensiles de cuisine
tels que des cuilleres, des
couteaux, etc. dans les
crochets pétrisseurs
rotatifs/batteur
métallique et ne plongez
pas la main dans le bol a
mélanger pendant qu'ils
fonctionnent.

Ne laissez pas I'exces de
cordon pendre du bord
de la table ou du plan de
travail ou toucher une
surface chaude.
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« N'utilisez jamais de
rallonge et veillez a ne pas
laisser le cordon
d'alimentation entrer en
contact avec les crochets
pétrisseurs rotatifs et les
batteurs de fil
respectivement.

« Eteignez 'appareil et
débranchez-le de
I'alimentation avant de
changer d'accessoire ou
de vous approcher des
pieces qui bougent en
cours d'utilisation.

« L'appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant
des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites ou un manque
d'expérience et de
connaissances si elles ont
recu une supervision ou
des instructions
concernant |'utilisation de
l'appareil en toute
sécurité et si elles
comprennent les dangers
encourus.

FRANCAISE

» Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil.

» Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par des
enfants. Gardez l'appareil
et son cordon hors de
portée des enfants.

» Soyez prudent si du
liquide chaud est versé
dans le robot culinaire car
il peut étre éjecté de
I'appareil en raison d'une
vapeur soudaine.

« Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des
applications domestiques
et similaires telles que :

-Cuisines pour le personnel

dans les magasins, les

bureaux et autres
environnements de travail
similaires ;

-dans les milieux de travail

agricoles;

-par les clients des hotels,

motels, etc. et

établissements similaires ;

-dans un environnement

de type bed and breakfast.

COMMENT INSTALLER DES CROCHETS
PETRISSEURS/BATTEURS DOUBLES :

e CROCHETS PETRISSEURS :

1. Insérez le crochet (a) dans le plus grand trou au bas du batteur a main.
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FRANCAISE

2. Etpuisinsérez le crochet (b) dans le plus petit trou au bas du batteur a
main. Assurez-vous de verrouiller les crochets (a) et (b) en place.
( Figures1et2)

Prudence:

1. Seul le crochet (a) est muni d'un anneau de marquage. N'installez pas
les crochets de maniéere incorrecte !

2. Il convient pour pétrir la pate, comme la pate pour faire des boulettes,
des nouilles.

3. Pour retirer les crochets pétrisseurs :
Tout d'abord, remettez le cormmutateur de vitesse (A) sur « O », puis
appuyez sur « Touche d'éjection ».

e BATTEURS DOUBLES:

Insérez les batteurs doubles dans les trous au bas du batteur @ main. Assurez-
vous de verrouiller les batteurs doubles en place. (Figures 1 et 2)

Mise en garde:
1. Il convient pour battre le blanc d'ceuf, la creme et la mayonnaise.
2. Pour retirer les batteurs doubles :
Tout d'abord, remettez le cormmutateur de vitesse (A) sur « O », puis
appuyez sur « Touche d'éjection ».

COMMENT UTILISER LE BATTEUR A MAIN :

1. Installez I'accessoire (crochets pétrisseurs, batteurs doubles) dont vous

avez besoin sur le batteur a main.

Ajoutez les aliments dans le récipient.

Brancher.

Sélectionnez la vitesse (1, 2, 3, 4, 5) dont vous avez besoin, puis l'appareil

commence a traiter les aliments.

5. Une fois que les aliments sont bien transformés, retirez le batteur a main
du récipient.

6. Remettez l'interrupteur de vitesse (A) sur « O », puis retirez le cordon
d'alimentation de la prise principale.

7. Sortez les aliments du récipient.

INFREN]

Prudence:

1. Débranchez I'appareil de la prise principale avant de brancher ou de
retirer les accessoires !

2. Sivous sélectionnez le bouton « TURBO », le batteur a main passera
instantanément a la vitesse la plus élevée (vitesse 5).

NETTOYAGE

1. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.
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FRANCAISE

2. Nettoyez l'appareil uniquement avec un chiffon humide.

3. Ne plongez pas le bloc moteur et la base du batteur a main dans I'eau !

4.  Apres utilisation, rincez immeédiatement les accessoires.

5. Lorsdu traitement des aliments colorés, les pieces en plastique de
I'appareil peuvent se décolorer, essuyez ces pieces avec de I'huile
végétale avant de les placer dans le lave-vaisselle.

- TEMPS DE
ACCESSOIRE INGREDIENTS | MAXIMUM FONCTIONNEMENT VITESSES
Crochets Farine 12009 i e
pétrisseurs Eau 600 minutes )
grammes
Crochets . 500
. Farine
pétrisseurs grammes
(recette 5 minutes 1-5
. . 260
alimentaire Eau
facultative) grammes
Batteurs doubles Blanc 8 pieces 5 minutes 35
L'appareil est conforme aux directives
européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et
2009/125/CE.
A la fin de sa durée de vie, ce produit ne peut
pas étre jeté avec les ordures ménageres
normales, mais doit étre éliminé dans un point
de collecte pour le recyclage des appareils
r— X yelag PP

électriqgues et électroniques. Les matériaux sont
recyclables en fonction de leur étiquetage. Vous apportez
une contribution importante a la protection de
I'environnement en réutilisant, en recyclant ou en
utilisant d'autres appareils usagés. Veuillez vous
renseigner aupres de I'administration communale ou se
trouve l'installation d'élimination appropriée.
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WICHTIG:

« Das Gerat ist fur die
Verarbeitung geeigneter
Zutaten ausgelegt und
nur fur den

Hausgebrauch bestimmt.

e Prufen Sie vor dem
Anschliel3en an eine
Steckdose, ob Ihre
Spannung mit dem
Nennetikett des Gerates
Ubereinstimmt.

« Achten Sie darauf, dass
die Motoreinheit, das
Kabel oder der Stecker
nicht nass werden.

« Verwenden Sie das
Produkt nicht
missbrauchlich. Bei
unsachgemalem
Gebrauch kann es zu
Verletzungen kommen.

e Trennen Sie das Gerat
immer von der
Stromversorgung, wenn
es unbeaufsichtigt
gelassen wird und bevor
Sie es zusammenbauen,
demontieren oder
reinigen.

« Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten

DEUTSCH

Personen ausgetauscht
werden, um eine
Gefahrdung zu
vermeiden.

Achtung: Verwenden Sie
nur die
Doppeldrahtschlager
oder Doppelknethaken
bei jedem Betrieb!
Verwenden Sie nicht
einen Drahtbesen und
einen Knethaken auf
einmal!

Tauschen Sie den
Drahtbesen bzw. die
Knethaken aus, wenn sie
Anzeichen von
Beschadigungen
aufweisen.

Die Aufsatze drehen sich
nach dem Ausschalten
weiter. Warten Sie, bis die
Anbauteile zum Stillstand
kommen, bevor Sie das
Gerat anfassen.

Stecken Sie niemals
Kuchenutensilien wie
Loffel, Messer etc. in die
rotierenden
Knethaken/Drahtklopfer
und greifen Sie nicht in
die Ruhrschussel,
wahrend diese laufen.
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» Lassen Sie
Uberschussiges Kabel
nicht uber die Kante des
Tisches oder der
Arbeitsplatte hangen
oder heil3e Oberflachen
beruhren.

« Verwenden Sie niemals
ein Verlangerungskabel
und achten Sie darauf,
dass das Netzkabel nicht
mit den rotierenden
Knethaken bzw.
Drahtklopfern in
Berdhrung kommt.

« Schalten Sie das Gerat aus
und trennen Sie die
Stromversorgung, bevor
Sie Zubehor wechseln
oder sich Teilen nahern,
die sich wahrend des
Gebrauchs bewegen.

« Das Gerat kann von
Personen mit
eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen
Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung
und mangelndem Wissen
verwendet werden, wenn
sie beaufsichtigt oder in
die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen

DEUTSCH

wurden und die damit
verbundenen Gefahren
verstehen.

o Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen.

e Dieses Gerat darf nicht
von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel
aulBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

« Seien Sie vorsichtig, wenn
heilBe FlUssigkeit in die
Kuchenmaschine
gegossen wird, da diese
durch plétzliches
Bedampfen aus dem
Gerat ausgestol3en
werden kann.

e Dieses Gerat ist fur den
Einsatz in Haushalts- und
ahnlichen Anwendungen
vorgesehen, wie z. B.:

-Personalkuchen in

Geschaften, Buros und

anderen ahnlichen

Arbeitsumgebungen;

-in landwirtschaftlichen

Arbeitsumgebungen;

-von Kunden in Hotels,

Motels usw. und ahnlichen

Einrichtungen;

-in einer Umgebung vom

Typ Bed & Breakfast.
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DEUTSCH

SO MONTIEREN SIE KNETHAKEN/DOPPELRUHRER:

e KNETHAKEN:

1. Stecken Sie den Haken (a) in das grofRere Loch an der Unterseite des
Handmixers.

2. Stecken Sie dann den Haken (b) in das kleinere Loch an der Unterseite
des Handmixers. Achten Sie darauf, dass der Haken (a) und (b)
eingerastet sind.

( Abbildung 1und 2)

Vorsicht:
1. Nur der Haken (a) hat einen Markierungsring. Montieren Sie die Haken
nicht falsch!

2. Eseignet sich zum Kneten des Teigs, z. B. des Teigs fur die Herstellung
von Kndédeln, Nudeln.

3. Knethaken entfernen:
Zuerst den Geschwindigkeitsschalter (A) wieder auf "0" schneiden,
dann die "Auswurftaste" drucken.

e DOPPELKLOPFER:

Stecken Sie die Doppelrtuhrer in die Locher an der Unterseite des
Handmixers. Achten Sie darauf, dass die Doppelklopfer einrasten. (Abbildung
Tund?2)

Vorsicht:
1.  Eseignet sich zum Schlagen von Eiweif3, Sahne und Mayonnaise.
2. So entfernen Sie die Doppelklopfer:
Zuerst den Geschwindigkeitsschalter (A) wieder auf "0" stellen, dann die
"Eject-Taste" drlcken.

SO VERWENDEN SIE DEN HANDMIXER:

1.  Montieren Sie das bendtigte Zubehor (Knethaken, Doppelrihrer) am
HandrUhrgerat.

2. Gib das Essen in den Behalter.

3. Einstecken.

4.  Wahlen Sie die gewUnschte Geschwindigkeit (1, 2, 3, 4, 5), und das Gerat
beginnt mit der Verarbeitung der Lebensmittel.

5. Nachdem die Lebensmittel gut verarbeitet sind, nehmen Sie den
Handmixer aus dem Behalter.

6. Schneiden Sie den Geschwindigkeitsschalter (A) wieder auf "0" und
ziehen Sie dann das Netzkabel aus der Steckdose.

7. Nehmen Sie das Futter aus dem Behalter.

Vorsicht:
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DEUTSCH

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Zubehdr
anbringen oder entfernen!

2. Wenn Sie die Taste "TURBQO" wahlen, wechselt das Handmixgerat die
Geschwindigkeit sofort auf die hochste Geschwindigkeit (Stufe 5).

REINIGUNG

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

2. Reinigen Sie das Gerat nur mit einem feuchten Tuch.

3. Tauchen Sie die Motoreinheit und den Handmixersockel nicht in Wasser!

4. Spulen Sie das Zubehdr nach Gebrauch sofort aus.

5. Beider Verarbeitung von Lebensmitteln mit Farbe kénnen sich die
Kunststoffteile des Gerats verfarben, wischen Sie diese Teile mit
Pflanzenol ab, bevor Sie sie in die Spulmaschine geben.

ZUBEHOR ZUTATEN | MAXIMUM | BETRIEBSZEIT | DREHZAHLEN
Mehl 1200g
Knethaken 600 2 Minuten 1-5
Wasser
Gramm
Knethaken Mehl 500 g
(optionales 260 5 Minuten 1-5
Lebensmittelrezept) Wasser Gramm
Doppelte Schlager Eiklar 8 Stlck 5 Minuten 35
Das Gerat entspricht den europaischen
Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und
2009/125/EG.
Am Ende seiner Lebensdauer darf dieses
Produkt nicht uber den normalen Hausmull
entsorgt werden, sondern muss an einer
Sammelstelle fur das Recycling von Elektro- und
r— yelung

Elektronikgeraten entsorgt werden. Die

Materialien sind entsprechend ihrer Kennzeichnung
recycelbar. Sie leisten einen wichtigen Beitrag zum
Schutz unserer Umwelt, indem Sie Altgerate
wiederverwenden, recyceln oder anderweitig verwerten.
Bitte erkundigen Sie sich bei der Gemeindeverwaltung,
wo sich die entsprechende Entsorgungsanlage befindet.
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IMPORTANTE:

« O aparelho foi concebido
para processar
ingredientes adequados e
destina-se apenas a uso
domeéstico.

o Antes de ligar a uma
tomada, verifigue se a sua
tensao corresponde a
etigueta nominal do
aparelho.

« N3o deixe a unidade
motora, o cabo ou a ficha
molharem-se.

» Nao faga mau uso do
produto. Pode causar
lesdes em caso de uso
indevido.

« Desligue sempre o
aparelho da fonte se este
for deixado sem vigilancia
e antes da montagem,
desmontagem ou
limpeza.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, deve
ser substituido pelo
fabricante, pelo seu
agente de assisténcia ou
por pessoas com
qualificacoes
semelhantes, a fim de
evitar qualquer perigo.

» Atencao: Use apenas os
batedores de arame

PORTUGUESA

duplo ou ganchos de
massa dupla em cada
operacgao! Nao use um
batedor de arame e um
gancho de massa de cada
vez!

Substitua o batedor de
arame e os ganchos de
massa, respectivamente,
se apresentarem sinais de
danos.

Os acessorios continuam
a girar depois de serem
desligados. Espere até
gue 0s acessorios parem
completamente antes de
manusear o aparelho.
Nunca enfie nenhum
utensilio de cozinha como
colheres, facas, etc. nos
ganchos de massa
rotativa/batedor de arame
e nao alcance a tigela de
mistura enquanto eles
estao correndo.

Nao deixe o0 excesso de
cabo pendurado sobre a
borda da mesa ou
bancada ou toque na
superficie quente.

Nunca utilize um cabo de
extensao e tenha cuidado
para nao deixar que o
cabo de alimentacao
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entre em contacto com
0s ganchos de massa
rotativa e os batedores de
arame, respetivamente.

« Desligue o aparelho e
desligue do fornecimento
antes de mudar de
acessorios ou de se
aproximar de pecas que
se movem durante a
utilizacao.

« O aparelho pode ser
utilizado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e
conhecimentos, se
tiverem sido
supervisionadas ou
instruidas sobre a
utilizagcao do aparelho de
forma segura e se
compreenderem os
perigos envolvidos.

« As criangas nao devem
brincar com o aparelho.

PORTUGUESA

« Este aparelho nao pode
ser utilizado por criancgas.
Mantenha o aparelhoe o
seu cabo fora do alcance
das criancas.

e Tenha cuidado se for
derramado liquido
guente no robot de
cozinha, uma vez que
pode ser ejetado para fora
do aparelho devido a um
vapor subito.

« Este aparelho destina-se a
ser utilizado em
aplicacdes domésticas e
similares, tais como:

-Areas de cozinha do

pessoal em lojas, escritdrios

e outros ambientes de

trabalho similares;

-em ambientes de trabalho

agricolas;

-por clientes em hotéis,

motéis etc. e

estabelecimentos similares;

-em ambiente tipo cama e

pequeno-almoco.

COMO INSTALAR GANCHOS DE MASSA/BATEDORES DUPLOS:

e GANCHOS DE MASSA:

1. Insira o gancho (a) no orificio maior na parte inferior do misturador

manual.

2. E,em seguida, insira o gancho (b) no orificio menor na parte inferior do
misturador manual. Certifique-se de fazer o gancho (a) e (b) trancado

no lugar.
(Figura1&2)
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PORTUGUESA

Atencao:
1.  Apenas o gancho (a) tem um anel de marcagao. Ndo instale os ganchos
erradamente!
2. E adequado para amassar a massa, como a massa para fazer bolinho,
macarrao.

3. Para remover ganchos de massa:
Em primeiro lugar, corte o interruptor de velocidade (A) de volta para
"0", em segundo lugar, pressione "Tecla de ejecao".

e BATEDORES DUPLOS:

Insira os batedores duplos nos orificios na parte inferior do misturador
manual. Certifique-se de fazer os batedores duplos trancados no lugar.
(Figural&?2)

Atencao:
1. E adequado para bater clara de ovo, creme e maionese.
2. Pararemover os batedores duplos:
Em primeiro lugar, corte o interruptor de velocidade (A) de volta para
"0", em segundo lugar, pressione "Tecla de ejecao".

COMO USAR O MISTURADOR DE MAOS:

1. Instale o acessodrio (ganchos de massa, batedores duplos) que vocé

precisa na batedeira de mao.

Adicione os alimentos no recipiente.

Conecte-se.

Selecione a velocidade (1, 2, 3, 4, 5) necessaria e, em seguida, o aparelho

comeca a processar os alimentos.

5. Depois de os alimentos estarem bem processados, retire o misturador
manual do recipiente.

6. Corte o interruptor de velocidade (A) de volta para "0" e, em seguida,
retire o cabo de alimentagado da tomada principal.

7. Retire os alimentos do recipiente.

INJREN

Atencao:
1. Desligue o aparelho da tomada principal antes de ligar ou remover os
acessorios!

2. Se selecionar o botdao "TURBO", o misturador de mdos mudara de
velocidade para a velocidade mais elevada (velocidade 5)
instantaneamente.

LIMPEZA

1. Desligue o aparelho da tomada antes de o limpar.
2. Limpe o aparelho apenas com um pano humido.
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PORTUGUESA

3. Nao mergulhe a unidade motora € a base do misturador manual em
agua!

4. ApOSs 0 USO, enxaguar os acessorios imediatamente.

5. Ao processar alimentos com cor, as partes plasticas do aparelho podem
ficar descoloradas, limpe essas partes com 6leo vegetal antes de coloca-
las na maquina de lavar louga.

- < TEMPO DE
ACCESORIO INGREDIENTES | MAXIMO OPERAQAO VELOCIDADES
Ganchos de Fa'lrinha 1200gr > minutos 1-5
massa Agua 600 gr
Ganchos de Farinha 500gr
massa (receita .
. B 5 minutos 1-5
alimentar Agua 260gr
opcional)
Batedores duplos Clara de ovo 8 pecas 5 minutos 35
O dispositivo esta em conformidade com as
diretivas europeias 2014/35/EU, 2014/30/EU e
2009/125/EC.
No final da sua vida util, este produto nao pode
ser eliminado no lixo doméstico normal, mas
deve ser eliminado num ponto de recolha para
reciclagem de dispositivos elétricos e
r— d P

eletronicos. Os materiais sao reciclaveis de
acordo com a sua rotulagem. Da um contributo
importante para a protecao do nosso ambiente através
da reutilizacao, reciclagem ou utilizacao de dispositivos
antigos de outras formas. Por favor, pergunte a
administracao municipal onde esta localizada a
instalacao de eliminag¢ao adequada.
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BELANGRIJK:

e Het apparaat is

NEDERLANDSE

e Let op: Gebruik alleen de

ontworpen om geschikte
ingrediénten te
verwerken en is alleen
bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Controleer voordat u de
stekker in het stopcontact
steekt of uw voltage komt
overeen met het
typeplaatje van het
apparaat.

Zorg ervoor dat de
motorunit, het snoer of de
stekker niet nat worden.
Maak geen misbruik van
het product. Het kan
letsel veroorzaken bij
verkeerd gebruik.

Haal altijd de stekker uit
het stopcontact als het
apparaat onbeheerd
wordt achtergelaten en
voordat u het monteert,
demonteert of
schoonmaakt.

Als het netsnoer
beschadigd is, moet het
worden vervangen door
de fabrikant, zijn
servicevertegenwoordiger
of gelijkaardig
gekwalificeerde personen
om gevaar te voorkomen.

dubbele draadkloppers of
dubbele deeghaken bij
elke operatie! Gebruik
niet één draadklopper en
één deeghaak tegelijk!
Vervang respectievelijk de
draadklopper en de
deeghaken als ze tekenen
van beschadiging
vertonen.

De opzetstukken blijven
draaien nadat ze zijn
uitgeschakeld. Wacht tot
de hulpstukken volledig
tot stilstand komen
voordat u het apparaat
aanraakt.

Steek nooit keukengerei
zoals lepels, messen, enz.
in de roterende
deeghaken/draadklopper
en grijp niet in de
mengkom terwijl ze
draaien.

Laat overtollig snoer niet
over de rand van de tafel
of het werkblad hangen
of in aanraking komen
met een heet opperviak.
Gebruik nooit een
verlengsnoer en zorg
ervoor dat het netsnoer
niet in contact komt met

alnwusa



respectievelijk de
roterende deeghaken en
draadkloppers.

» Schakel het apparaat uit
en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u
accessoires verwisselt of
onderdelen nadert die
tijdens het gebruik
bewegen.

« Het apparaat kan worden
gebruikt door personen
met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis als ze
onder toezicht staan of
instructies hebben
gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat
en als ze de gevaren
begrijpen.

« Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

« Dit apparaat mag niet
door kinderen worden
gebruikt. Houd het

NEDERLANDSE

apparaat en het snoer
buiten het bereik van
kinderen.

« Wees voorzichtig als er
hete vioeistof in de
keukenmachine wordt
gegoten, omdat deze
door plotseling stomen
uit het apparaat kan
worden geslingerd.

« Dit apparaat is bedoeld
voor gebruik in
huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen
zoals:

-Personeelskeukens in

winkels, kantoren en

andere soortgelijke
werkomgevingen;

-in agrarische

werkomgevingen;

-door klanten in hotels,

motels e.d. en soortgelijke

inrichtingen;

-in een bed-and-breakfast-

achtige omgeving.

HOE DEEGHAKEN/DUBBELE KLOPPERS TE INSTALLEREN:

e DEEG HAKEN:

1. Steek haak (a) in het grotere gat aan de onderkant van de handmixer.
2. Ensteek vervolgens haak (b) in het kleinere gat aan de onderkant van
de handmixer. Zorg ervoor dat de haak (a) en (b) op hun plaats

vergrendeld zijn.
(Figuur1&?2)
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NEDERLANDSE

Voorzichtigheid:
1. Alleen haak (a) heeft een markeringsring. Installeer de haken niet
verkeerd!

2. Hetis geschikt voor het kneden van het deeg, zoals het deeg voor het
maken van knoedels, noedels.

3. Om deeghaken te verwijderen:
Snijd eerst de snelheidsschakelaar (A) terug naar "0", druk vervolgens
op "Eject key".

e DUBBELE KLOPPERS:

Steek de dubbele kloppers in de gaten aan de onderkant van de handmixer.
Zorg ervoor dat de dubbele kloppers op hun plaats zijn vergrendeld. (Figuur 1
en2)

Let op:
1.  Hetis geschikt voor het kloppen van eiwit, room en mayonaise.
2. Om de dubbele kloppers te verwijderen:
Snijd eerst de snelheidsschakelaar (A) terug naar "0", druk vervolgens
op "Eject key".

HOE HANDMIXER TE GEBRUIKEN:

1. Installeer het accessoire (deeghaken, dubbele kloppers) dat u nodig hebt

op de handmixer.

Voeg het voedsel toe aan de container.

Steek de stekker in het stopcontact.

Selecteer de gewenste snelheid (1, 2, 3, 4, 5) en het apparaat begint het

voedsel te verwerken.

5. Nadat het voedsel goed is verwerkt, haalt u de handmixer uit de
container.

6. Knip de snelheidsschakelaar (A) terug naar "0" en trek vervolgens het
netsnoer uit het stopcontact.

7. Haal het voedsel uit de container.

INFREN]

Voorzichtigheid:

1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u de
accessoires aansluit of verwijdert!

2. Alsude"TURBQ"-knop selecteert, schakelt de handmixer onmiddellijk
over naar de hoogste snelheid (snelheid 5).

REINIGING

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

2. Reinig het apparaat alleen met adamp doek alleen.

3. Dompel het motorblok en de basis van de handmixer niet onder in
water!

4.  Spoel de accessoires na gebruik direct af.

ainwusa
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NEDERLANDSE

5. Bij het verwerken van voedsel met kleur kunnen de plastic onderdelen
van het apparaat verkleuren, veeg deze onderdelen af met plantaardige
olie voordat u ze in de vaatwasser plaatst.

BIJWERKING INGREDIENTEN | MAXIMUM OP.ESSTIE SNELHEDEN
Deeg haken Meel 12009 2 minuten 1-5
Water 600g
Deeghaken Meel 500g
(optioneel 5 minuten 1-5
voedselrecept) Water 260gr
Dubbele kloppers Eiwit 8 stuks 5 minuten 3-5

Het apparaat voldoet aan de Europese
richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en
2009/125/EG.

Aan het einde van zijn levensduur mag dit
product niet met het normale huisvuil worden
weggegooid, maar moet het worden ingeleverd

bij een inzamelpunt voor recycling van

elektrische en elektronische apparaten. De
materialen zijn recycleerbaar volgens hun etikettering. U
levert een belangrijke bijdrage aan de bescherming van
ons milieu door oude apparaten te hergebruiken, te
recyclen of op andere manieren te gebruiken. Informeer
bij het gemeentebestuur waar de juiste stortplaats zich

bevindt.
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BAXEH:

e YpenbT e NpoeKTUpaH aa
obpaboTBa NoaxoadaLm
CbCTaBKU N e
npenHasHayeH camMo 3a
OoMalllHa ynoTpe6ba.

e [lpeou oa BrItOYMTE B
KOHTaKT, NpoBepeTe ganm
BaLLETO HanpexeHue
CbOTBETCTBA Ha eTUKeTa
3a OLEeHKa Ha ypepga.

« He no3BongBanTe Ha
MOTOPHMA 610K, kKabena
MNn Lwerncena ga ce
HaMOKpPSAT.

« He 3n10ynoTpebaBanTe ¢
npoaykrta. Moxke ga
MNPUYUNHM HapaHABaHe
npwv HenpaBMHa
yrnoTpeba.

e BrHarm nsknouypamnTe
ypena oT 3axpaHBaHeTo,
aKo e ocTaBeH 6e3 Haa3op
M Npegu crnobasaHe,
pasrnobasaHe 1nmn
rmoymcTBaHe.

o AKO 3axXpaHBaLLMAT Kaben
e noBpeneH, Ton TpabBa
Oa 6bae 3aMeHeH oT
nponsBoauTens, HeroBmsa
CepBM3EH areHT 1Uan nmua
Cc Nnogo6Ha
KBanundbukaumg, 3a ga ce
n3berHe onacHocCT.

BBbJIFTAPCKMA

e BHUMaHUe: M3nonssanTe

CaMO OBOUNHU TeNeHMn
ObPKaNnky N oBONHM
KYKW 3a TeCTO Npu BcAka
onepauual He
M3Mnon3BanTe egHa
TeneHa 6bpkaska 1 egHa
KYKa 3a TeCTO HaBeOHbX!
CMeHeTe CbOTBETHO
ObpKankaTta 3a Ten um
KYKWTE 3a TecTo, ako
rmokasBaT MpW3HaLM Ha
noBpena.

NpuKadvyeHunTe pannose
npoab/KaBaT ga ce
BbPTAT, Cref KaTo ca
N3KtoYeHW. M3yakamTe,
OOKaTo MPUCTaBKUTE
cnpaT HambMHO, Npean aa
6opaBuTe C ypena.
Hwnkora He MyLlKanTe
KYXHEHCKM Npmrbopu KaTto
NBXKULM, HOXOBE U T.H.
BbB BbPTALLUTE Ce KYKM
3a TecTo / 6bpKarka 3a
Ten n He gocTuramTe go
KyrnaTa 3a cMecBaHe,
OoKaTo Te paboTarT.

He nossongasante
M3NNLLHMAT Kaben oa
BMCK Hag pbba Ha MacaTa
MM PaboTHMA NNOT MU
0a 0OKOCBa ropella
MOBBPXHOCT.
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e HMKora He n3non3BanTe
YObKUTEN M BHUMaBanTe
0a He No3BonuMTe Ha
3axpaHBallmMa Kkaben oa
Bfle3e B KOHTaKT
CbOTBETHO C BbpTALLUUTE
ce KyKM 3a TecTo 1
TeneHuTe 6bpKanku.

e I3KNtOYeTE ypena m
M3KIo4YeTe oT
3axpaHBaHeTo, Npeau aa
CMEeHWTe aKcecoapuTe
UNn ga ce NpuenmxmnTe
00 YacTuTe, KOUTO ce
OBWXaT B yroTpeba.

e YpenbT MOXe fa ce
M3MNON3Ba OT Nnua C
HaManeHn GU3nYeCcKHU,
CEeTUBHW MU YMCTBEHM
CMNOCOBHOCTU UMK NMnca
Ha OMUT M 3HAHMSA, aKO Ca
ouUnNM HabngaBaHM MK
MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO
M3MON3BAHETO Ha ypena
rno 6e3omnaceH HauYuH n
aKo pasbupaT
CBbp3aHMTE C TOBa
OMacHOCTW.

« [JeuaTa He Tpa6Ba Oa
nrpaar c ypeaa.

BBbJIFTAPCKMA

« TO3M ypen He TpabBa aa
ce M3Mon3Ba oT Aaela.
CbxpaHaBanTe ypena u
Kabena My Ha MACTO,
HeOdOCTbMHO 3a Aeua.

e bbaoeTte BHMUMATENHW, aKO
B KYXHEHCKMS poboT ce
n3nee ropelLla TeYHOCT,

TblM KaToO TS MOXKe Oa 6bae

M3XBbp/eHa oT ypeaa
rnopagmn BHe3anHo
3agyllaBaHe.

e TO3M ypen e
npenHasHayeH 3a
M3MNoN3BaHe B
OOMaKMHCTBOTO U
MoOoOHM MPUNOXKEHUS,
KaTo Hanpumep:

-KyXHEeHCKM 30HU 33

mepcoHana B MarasmHu,

oduUCKU 1 opyrm NoaobHm

PaboTHU cpeau;

-B paboTHa cpena B

CesfICKOTO CTOMaHCTBO;

-OT KITMEHTU B XOTeNw,

MOTEeNU U Ap. U NOJ0OHMN

3aBegeHus;

-B cpefa TV HOLLYBKa U

3aKycKa.

KAK OA UHCTAJTUPATE KYKU 3A TECTO / BOUHU

BbPKAJIKW:

o KYKWU 3A TECTO:
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BBbJIFTAPCKMA

A. TlocTaBeTe KyKa (@) B MO-rosieMma oTBOP B AO/IHATa YacT Ha PbYHUSA
MUKCEP.

B. W cnep toBa noctaBeTe Kyka (6) B MO-MankMa oTBOP B JOMTHATa YacT Ha
pPBbUHMA MUKCEp. YBepeTe ce, Ue KyKkaTa (a) 1 (6) e 3akntodeHa Ha MACTO.
(Purypal&2)

MpepnasnueocT:

A. Camo KyKa (a) Ma MapKuMpall, MPbCTeH. He MHCTanmpanTe KykmnTe
norpeLuHo!

b. [MooxogdaLl e 3a MeceHe Ha TeCTOTO, KaTo TeCTOTO 3a MPUIroTBAHE Ha
KHeOun, todka.

B. 3apa npemMaxHeTe KyKuTe 3a TeCTO:

MbpBO HapeXeTe rNpeBK/ItYBaTENSA 33 CKOPOCT (A) obpaTHO Ha "0",
BTOPO HaTuUcHeTe "Eject key".

OBOWHU TYNATKMU:

NocTaBeTe ABOMHMTE 6GbpKanky B OyNKWUTE B 40OMHATA YacT Ha PbYHMA
MUKcep. He 3abpaBanTe aa HanpaBmuTe ABOMHUTE TyMankm 3akntodeHy Ha
mMacTo. (Purypa 1&2)

BHMUMaHue:

A
B.

Mopxodsuy e 3a pa3byrBaHe Ha andeH 6enTbK, CMeTaHa 1M MaroHesa.
3a ga npemMaxHeTe OBOMHUTE BbpKanku:

MbpBO HapeXeTe rNpeBKoYBaTeNA Ha CKOpocTTa (A) o6paTHO Ha "0",
BTOPO HaTucHeTe "Eject key".

KAK A U3MON3BATE PbMEH MUKCEP:

A. VHcTanupanTe akcecoapa (Kyku 3a TecTo, ABOMHM GbpKankm), OT KOWTO ce
HY>KOaeTe, Ha PbYHUA MUKCEP.

B. [Jo6aBeTe xpaHaTa B KOHTeMHepa.

B. Bkntouerte ro.

. N36epeTe HeobxogmumaTa Bu ckopocT (1, 2, 3, 4, 5) v cnep ToBa ypeabsrt
3anoyYyBa ga obpaboTBa xpaHaTa.

. Cnep kaTo xpaHaTta e obpe 06paboTeHa, M3BafeTe PbYHUA MUKCEP OT
KOHTEeMHepa.

E. HapeeTe npeBkntoyBaTensa 3a CKOpPocT (A) obpaTtHo Ha "0" 1 cnep ToBa
m3TerneTe 3axpaHBalLMa kaben oT rMaBHUA KOHTAKT.

XX. MN3BapgeTe xpaHaTa OT KOHTeMHepa.

MpepnasnueocT:

A. W3knoueTe ypena oT rMaBHUSA KOHTaKT, Npeav aa NpuKpenuTe mim
CBanuTe akcecoapuTe!

B. Ako nsbepete ByToHa "TURBO", pbuHUAT MUKCEP e MPOMEHW CKOPOCTTa

Ha HaM-BMCOKAaTa CKOPOCT (CKOPOCT 5) He3abaBHO.

alwa



YNCTEHE

Domo»

N3KnoueTe ypena npenn rno4ncreaHe.

MounctBanTe ypena CaMo C BJ1aXXHa Kbpria.
He motanawte MOTOPHWNA 610K M OCHOBaTa Ha PbUYHMA MUKCEP BbB BoAa!
Cnen yHOTpe6a M3rakKHeTe BeHalra akcecoapumTe.
[Mpun O6pa6OTKaTa Ha XpaHaTa C UBAT, NMjiactMacoBunTe HaCTh Ha ypeda
MOraT fa ce O6e3LI,BeTﬂT, l/I36prlJeTe Te3n 4YacCTum C PaCTuUTesTHO MacClo,
npegn ga rm rnoCrtaBunTe B CbOOMUANTHATa MallMHa.

BBbJIFTAPCKMA

BPEME HA
AKCECOPU CbCTABKU | MAKCUMATJEH PAEOTA CKOPOCTU
Kyku 3a Tecto BpawHo 12001 2 MUHYTU 1-5
Bona 600r
Kyku 3a TecTo (no BpallHo 500r
ns6op peuenTa 3a 5 MUHYTU 1-5
XpaHa) Bona 260r
G'D'BOMH" BenTtbk 8 6p. 5 MUHYTU 3-5
'bpPKalKu

YCTPOMCTBOTO OTroBaps Ha eBPOMNencKuTe
onpekTmnem 2014/35/EC, 2014/30/EC v
2009/125/EO.

B Kpad Ha ekcnioaTtauMoOHHMS CU )KMBOT TO3U
MPOAYKT HE MOXKE A Ce M3XBbPA B
HOpPManHUTe GUTOBK OTNadbLM, @ MO-CKOPO
TpAa6Ba Oa ce M3XBbP/IM B CbOMpaTeneH NyHKT 33
pPeuMKIMpPaHe Ha ENEKTPUYECKN N ENTEKTPOHHM
yCTpOWCTBa. MaTepuranmTe ca peumKnmpyemm crnopen
TAXHOTO eTMKeTMpPaHe. Bne gonprHacaTe 3Ha4YMUTENHO 33
OrMa3BaHETO Ha OKOJTHATa cpeda Ype3 NOBTOPHA
yrnoTpeba, peumnknmpaHe Unm M3non3BaHe Ha cTapwu
YCTPOWCTBa MO ApYrM Ha4YMHW. Mon4q, nonmtamTte
obUIMHCKaTa aAMUHUCTPaUMA Kbae ce HaMMpa
CbOTBETHOTO CbOPbBbXKEHME 3a NorpebBaHe.
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SHMANTIKOX:

« H ouoxeun éxel oxedlaotel y
va TTegepYAleTAL KATAAANAX
OUOTATIKA Kol TTpoopileTal
MOVO Yyl OlKLOKT) XP10T).

e [Ipwv ouvdéoete Pia Tpila,
eAéyEte edv 1 TAon oOg
QVTLOTOLXEL OTNV ETIKETA
XAPAKTNPLOMOV TNG CUOKELNG.

e Mnv a@nvete T PJovada
KLV TNPQA, TO KAA®WSLO 1] TO
Buopa va Bpoaxel.

e Mnv kd&veTe Kakn xprion Tov
TTpoiovtog. MTropel va
TTPOKAAECEL TPAVMATIONO OF
TePLTTTWON KAKNG XP1OTG.

e ATTOOUVSEETE TTAVTA TN
OUOKELT ATTO TNV TTaHpoxM €AV
a@ebel xwplg emmiBAeym kat
TPV aTTd TN CLVAPIOAGYN oM,
™V aTrocuvapoAdynon i
Tov KaBaplopo.

e Edv 10 KaAwd10 Tpo@odoaiag
EXELVTTOOTEL (LA, TTPETTEL VX
QVTIKATAOTAOEL ATTO TOV
KATHOKEVNOTH], TOV
QVTLTTPOCWTTO GEPPLG 1
TopOoLa ELSIKEVEVH ATOUX
ywx va aro@evyBel o
kivéuvog.

« [Ipoocoxn: XpnouJoTroteite
OVO TouG SITTA0UG
OUPHATLVOUG avaSEVTIPEG 1)
TOUG SLTTAOVG Y&vTtloug COUNG
o€ K&Be Aettovpylal Mnv

EAAHNIK'H

XPMNOLJOTTOLELTE EVaV
avadeuTnpa cUPHATOS Kal
évav yavtfo COUNG
Tavtoxpova!

e AVTIKOTOOTI|OTE TOV

avadeuTnpa cUPHATOS Kal
TOVG Y&vT{oug CUUNG
QVTLOTOLXX €&V TTPOVGLALOVV
onMa&dia inuLée.

e Ta cuvnUpEVa ouveyifouv va

TTEPLOTPEPOVTAL ETA TNV
QITEVEPYOTTOLNOT) TOVG.
[Tepiuevete PEYXPL TA
eCAPTNMATA VA OTAMATIICOVV
TTPLV XELPLOTELTE TN CUOKELN.

e [IoTE PNV OoTTpwYVETE

MayelplKa oKevn OTTWG
KOUTAALY, Poyaipla K.ATT.
OTOUG TTEPLOTPEPOIEVOUG
yévtloug LOoung / avasdsuthpa
oUPHATOG KAl UMV PTAVETE
O0TO MTTOA QVAUELENG EVW
TPEXOLV.

e Mnv a@nvete T VTTEPLOALKO

KAAWSL0 Vo KpEUETAL TTAV®W
QTTO TNV AKPN TOV TPATTE(LOV
1 TOL TTAYKOV Epyaciag 1] va
ayyllete KauTn ETLPAVELX.

e [IOTE PNV xpnoLUoTTOLELTE

KAAWSL0 ETTEKTAOTG KAL
TPOCEETE VAL UMV A(PTOETE TO
KaAwdlo Tpo@odocing va
¢pOeL o€ eTTaPT Pe TA
TEPLOTPEPOEVA AYKLOTPA
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COMNG KAl TOUG avaSEVTIPES
KOAwSIwv avtioTola.

o ATTEVEPYOTTOOTE TN GUOKELN
KOl QTTOoVVEECTE TNV TTAPOXN
Tpwv cAAG&EeTe aecovap 1
TANCLACETE €GP T UATA TTOV
KLVOUVTOL KT TN XP10T).

« H ocuoxeun pmopet va
XpnoLdoTromBet aTTd dtopa
ME UELWEVEG OCWATIKEG,
aLoONTNPLUKES 1) SLtVONTIKES
IKavOTNTEG 1) EAAEWym
EMTTELPLAG KL YVWONG, EQV
Toug €xel SoBel eTTiBAeym 1
o08NYLleG OXETIKA e TN XpN oM
NG CUOKEVNG ME AOQAAT
TPOTTO KL EAV KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KLvEUVOUG.

e T TS Sev TTpETTEL v
TaLlOVV € TN CUOKELT).

e AuT1| 1 oUOKELT SEV TTPETTEL
Vo XpNOLUOTTOLELTAL XTTO
Todid. Kpatnote ) cuokeun

EAAHNIK'H

KOl TO KAAWSL0 JaKpLa aTro
TodLd.

e Na elote TpooekTiKOL GV
XVBel (eoTO LYPO OTOV
eTegepyao T TPOPIHWY,
KaBw¢ pTTopel va eEayBel aTTod
TN GUOKELT A0Yw Ea@VikoL
atov.

e AuT1| 1 cUOKELT TTpoopileTal
Yl XP1ION O€ OLKLAKEG KoL
TToPOOLEG EQAPHOYEG OTTWG:

-Xwpot kou{lvag TPoowITIKOU

o€ KataoTuata, ypaeio Kot

GAAa TTapopoLla TeptBdAlovta

epyaoiag.

-0€ TepGAAOVTA YEWPYLKNG

gpyaoiag,

-QTT0 TTeAdTEG o€ Eevodoxelq,

MOTEA KATT. KAl TTapooLlx

KataAvpata,

-o¢€ TMepLBdAiov tuTTOL bed

and breakfast.

IIQX NA ETKATAXT'HEETE ATKIETPA ZYMHE / AITIAA XTYITHT'HPIA:

e TANTZOI ZYMHZX:

1. ToTroBetnote Tov Yavtlo (a) oty PeyaAdtepn 0T 6T0 KATW HEPOG TOU Hiep

XELPOG.

2. X ovvéxela, ToTrobetrote To dykiotpo (b) otn PikpdTEPN TPUTTA 6TO KATW
MEpOg Tou Mikep xepds. BeBawwbeite L £xete KAEWSWOEL TO dyKloTpo (a) Kat (B)

ot 0¢om Tov.
(IxiHal&;2)

Mpocoyn:

1. Movo To dykiotpo (a) éxet SaktOAlo ondavens. Mnv eyKaTaoToETE TA dyKIOTPX

AavBaopéval

2. Eivau katdAAnAo ya QOpwa thg Z0png, 6TTws 1 COUN yLo Ty TopacKeun)

TUHPLK®OV, XUAOTTITES.
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3.

EAAHNIK'H

lNa va apaipéoete Ta aykiotpa QOUNG:
Mpota k6YTe Tov SlakoTTn Tayvrag (A) miow oto "0, Sevtepov Tatiote
"TIAMkTpo e€aywyng".

AIINIAA BEATERS:

ToTro0eT0TE TOUG SITTAOUG AVASEVTHPES OTIG TPUTTEG 6TO KATW UEPOG ToL Mikep XEPOG.
BeBawwbeite 6Tt éxete KAEWBWOEL TOUG SITTAOVG avadevTthpeg ot B€om Toug. (Zxnua 1 &;

2)

Mpocoyn:
1. Elvat katdAAndo yux xTOTma aoTrpadt auyo, kpéa YRAAKTOS Kal Jaylovéla.
2. T va agaipéoete Toug SITTAOVG avaSEVTHPES:

Mpota k6YTe Tov SlakoTTn TayvrTag (A) miow oto "0, Sevtepov Tatiote
"TIAMkTpo e€aywyng".

QY NA XPHYIMOIIOI'HXETE TO MI=EP XEIPOX:

1.

TomrofetoTe TO e€dpTna (dykiotpa LOPNG, SUITAG XTUTM T PLX) TTOL XPELAlEGTE GTO
Higep xepds.

2. TlpocBéote T0 aynto oto Soyeio.

3. Zuvdebeite.

4, EamAééte v taxVvmta (1, 2, 3, 4, 5) Tou xpeldleoTe Kal, 0T GUVEXELR, 1] CUCKELN
apxilel va emeEepydletal To @aynTo.

5. A@oV yivel kadn eTeEepyacia Tou @ayntov, apaipéote To Pikep xeWpos aTrd To
Soxeio.

6. Kéyte tov StaxoTrtn taxvntag (A) oto "O" kai, ot ouvéxela, Tpaprite To kalwdio
TPoPodociag aTrd v KOpLa Tpila.

7. BydAte 10 @ayntd aTrd to Soyelo.

Mpocoyn:

1. ATToouv8éoTe T GUOKEUN aTTO TNV KUPLA TPl TIPLY GUVEECETE 1] APALPECETE T
ateoovap!

2. Edv emiééete to koupuTri "TURBQ", o piktng xepds Ba aAAGEel TaytnTa oty
vYmAdTEPN ToOTTA (TaxVTNTA 5) Apécws.

KA®@APIXMA

1. ATroouvdéote T GUOKEUTN TIPLV aTT6 TOV KaBaplopo.

2. KaBapiote ™ ovokeun Povo pe éva vypd Tavi Povo.

3. Mnv Bubilete ™ Povada kivnmipa kat tn Baon tov Hikep xepds o€ vepd!

4. Metd ) xprion, EeTTAVVETE aéows Ta aEGOVAp.

5. Katd v emegepyacia Tpo@ipwy Pe XpoOUA, TX TTAXGTIKA UEPT TNG CUGKEUNG

MTTopEl va aTToxpwHaTIoToUV, OKOUTTIOTE QUTA TA PEPT E PUTIKO EAALO TIPLY TA
TOTTODETHCETE GTO TTAUVTHPLO TILATWV.
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EAAHNIK'H

) , . XPONOZ ]
BOHOHTIKA XYXTATIKA | METIZTOX AEITOYPTIAZ TAXYTHTEX
Ale? 1200
Tdvtiol QOuNG £opt ve 2 AeTrTd 1-5
Nepo 600yp
TévtoL Qupmg AdevpL 500yp
(mpoarpeTikn) cvvTayn - 5 Aemtd 1-5
@ayntov) Nepo 260yp
AurA& beaters AocTrpadt 8 tey 5 Aemtd 3-5

H cuokeur) cUUPOPE®VETAL E TIG EVPWITTAIKES
< € odnyteg 2014/35/EE, 2014/30/EE wa1 2009/125/EK.
Y10 T€A0g NG SLdpkelag {wnG Tov, TO TPOidV aUTO

dev PTTopel v aTToppLpBEel 0TA KAVOVIKAE OLKIONKA
aTroppihaTa, dAAQ TTPETTEL Vo aTToppLpBel o€ onpeio

OLAAOYTG Yl QVAKUKAWOT) NAEKTPLKWV Kol
NAEKTPOVIKWV 0LVOKEVWV. Tar VAKA elval avakLKAWGo LA

oCUM@WVA UE TNV ETTION M AVOT TOUG. ZUUPBAAAETE ONUAVTIKA GTNV
TMpooTtacia Tov TePRIAAOVTOC PG ETTAVOXPTOLIOTTOLWVTAG,
AVOKUKAWVOVTOAG 1] XPNOLUOTTOLWVTAG TTAALEG CUOKEVES e GAAOLG
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WAZNY:

» Urzadzenie jest
przeznaczone do
przetwarzania
odpowiednich sktadnikow
| jest przeznaczone
wytacznie do uzytku
domowego.

» Przed podtgczeniem do
gniazdka sprawdz, czy
Twoja objetosctage
odpowiada tabliczce
Znamionowej urzadzenia.

e Nie pozwdl, aby jednostka

silnikowa, przewdd lub

wtyczka ulegty
zamoczeniu.

Nie uzywaj produktu

niezgodnie z

przeznaczeniem.

Niewtasciwe uzycie moze

spowodowac obrazenia.

Zawsze odfaczaj

urzadzenie od zasilania,

jesli jest pozostawione
bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem
lub czyszczeniem.

Jesli przewodd zasilajacy

jest uszkodzony, musi

zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego
przedstawiciela
serwisowego lub
podobnie

POLSKI

wykwalifikowang osobe,
aby uniknac¢ zagrozenia.
« Uwaga: Uzywaj tylko
podwdjnych drucianych
trzepakow lub
podwdjnych hakow do
ciasta podczas kazdej
operacji! Nie uzywaj
jednoczesnie jednego
drucianego trzepaka i
jednego haka do ciasta!
« Wymien odpowiednio
trzepaczke druciang i haki
do ciasta, jesli wykazuja
jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia.
» Nasadki nadal sie
obracaja po wytaczeniu.
Poczekaj, az nasadki
zatrzymaja sie catkowicie,
zanim zaczniesz
obstugiwac urzadzenie.
Nigdy nie wktadaj
zadnych przyborow
kuchennych, takich jak
tyzKi, noze itp., do
obracajacych sie hakow
do ciasta/drucianej
trzepaczki i nie siegaj do
naczynia miksujacego,
gdy sg uruchomione.
e Nie pozwdl, aby nadmiar
przewodu zwisat z
krawedzi stotu lub blatu
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ani dotykat goracej
powierzchni.

« Nigdy nie uzywaj
przedtuzacza i uwazaj, aby
przewod zasilajacy nie
zetknat sie odpowiednio z
obracajagcymi sie hakami
do ciasta i drucianymi
trzepaczkami.

» Wytacz urzadzenie i
odtacz od zasilania przed
wymiang akcesoriow lub
zblizaniem sie do czesci,
ktore poruszaja sie
podczas uzytkowania.

» Urzadzenie moze byc
uzywane przez osoby o
ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub
umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy,
jesli znajduja sie pod
nadzorem lub s3
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumieja
zZwigzane z tym
zagrozenia.

POLSKI

» Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem.

« TO Urzadzenie nie moze
by¢ uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzadzenie i
jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

e Zachowaj ostroznosg, jesli
do robota kuchennego
wleje sie goracy ptyn,
poniewaz moze on zostac
wyrzucony z urzadzenia z
powodu nagtego
parowania.

e TO Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

-Kuchnie dla personelu w

sklepach, biurach i innych

podobnych srodowiskach
pracy,

-w rolniczym srodowisku

pracy,

-przez klientow w hotelach,

motelach itp. i podobnych

obiektach;

-w srodowisku typu bed-

and-breakfast.

JAK ZAINSTALOWAC HAKI DO CIASTA/PODWOINE

TRZEPACZKI:

e HAKI DO CIASTA:

1. Wt6z hak (a) do wiekszego otworu w dolnej czesci miksera recznego.
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POLSKI

2. A nastepnie wtéz hak (b) do mnigjszego otworu w dolnej czesci miksera
recznego. Upewnij sig, ze hak (a) i (b) s3 zablokowane na swoim
miejscu.

( Rysunek1i2)

Ostroznosc¢:
1. Tylko hak (a) ma pierscien do znakowania. Nie instaluj haczykdw Zle!
2. Nadaje sie do wyrabiania ciasta, takiego jak ciasto do lepienia pierogdw,
makaronu.
3. Aby usunac¢ haki do ciasta:
Najpierw pokrdj przetacznik predkosci (A) z powrotem na "0", a
nastepnie nacisnij przycisk "Wysun'.

e PODWOINE WALKI:

Wit6z podwdjne ubijaki do otworéw w dolnej czesci miksera recznego.
Upewnij sie, ze podwdjne bijaki sg zablokowane na swoim miejscu. (Rysunek
1i2)

Uwaga:
1. Nadaje sie do ubijania biatek jaj, Smietany i majonezu.
2. Aby wyjac¢ podwdjne bijaki:
Najpierw pokrdj przetacznik predkosci (A) z powrotem na "0", a
nastepnie nacisnij "wysuwania".

JAK KORZYSTAC Z MIKSERA RECZNEGO:

1. Zamontuj potrzebne akcesorium (haki do ciasta, podwojne trzepaczki) na
mikserze recznym.

2. Dodaj jedzenie do pojemnika.

3. Podtacz.

4. Wybierz potrzebna predkosc¢ (1, 2, 3, 4, 5), a nastepnie urzadzenie
rozpocznie przetwarzanie zywnosci.

5. Po dokfadnym przetworzeniu zywnosci wyjmij mikser reczny z
pojemnika.

6. Odetnij przetacznik predkosci (A) z powrotem do "0", a nastepnie
wyciggnij przewdd zasilajgcy z gniazdka.

7. Wyjmij jedzenie z pojemnika.

Ostroznos¢:
1. Odfacz urzadzenie od gniazdka przed podtgczeniem lub zdjeciem
akcesoriow!

2. Jesli wybierzesz przycisk "TURBQO", mikser reczny natychmiast zmieni
predkos¢ na najwyzsza (predkosc 5).

CZYSZCZENIE

alwa



GRS

Odfacz urzadzenie przed czyszczeniem.
Czys¢ urzadzenie tylko za pomoca adamp tylko szmatka.

Nie zanurzaj jednostki silnikowej i podstawy miksera recznego w wodzie!
Po uzyciu natychmiast wyptucz akcesoria.
Podczas przetwarzania zywnosci z kolorem plastikowe czesci urzadzenia

POLSKI

mMoga sie odbarwig, przetrzyj te czesci olejem roslinnym przed wiozeniem

ich do zmywarki.

CZAS

AKCESORIA SKLADNIKI | MAKSIMUM OPERACII PREDKOSCI
Haczyki do ciasta Maka 1200gr 2 minuty 1-5
Woda 600gr
Haki do ciasta Maka 500gr
(opcjonalny przepis 5 minut 1-5
na jedzenie) Woda 260gr
Podwaéjne watki Biatko 8 szt. 5 minut 3-5

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami
europejskimi 2014/35/UE, 2014/30/UE i

2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania tego
produktu nie wolno wyrzucac wraz ze zwyktymi
odpadami domowymi, ale nalezy go zutylizowac

w punkcie zbiorki w celu recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Materiaty

nadaja sie do recyklingu zgodnie z ich oznakowaniem.
Wnosisz istotny wktad w ochrone naszego srodowiska

poprzez ponowne wykorzystanie, recykling lub

wykorzystanie starych urzadzen w inny sposob. Zapytaj
administracje miejska, gdzie znajduje sie odpowiedni

zaktad utylizacji.
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DOLEZITY:

Spotrebic je urceny na
spracovanie vhodnych
prisad a je urCeny iba na
pouzitie vdomacnosti.
Pred zapojenim do
zasuvky skontrolujte, Ci
vase napatie zodpoveda
menovke spotrebica.
Nedovolte, aby motorova
jednotka, kabel alebo
zastrcka navlhli.

Produkt nezneuzivajte. Pri
nespravnom pouziti moéze
spbsobit zranenie.
Spotrebic vzdy odpojte od
privodu, ak je ponechany
bez dozoru a pred
montazou, demontazou
alebo Cistenim.

Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho
servisny pracovnik alebo
podobne kvalifikované
osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
Upozornenie: Pri kazdej
prevadzke pouzivajte iba
dvojdrétové slahace alebo
dvojité haciky na cesto!
Nepouzivajte naraz jeden
droteny Slahac a jeden
hacik na cesto!

SLOVENCINA

« Vymente droteny Slahac a

haciky na cesto, ak
vykazuju akékolvek
znamky poskodenia.
Pridavné zariadenia sa po
vypnuti nadalej otacaju.
Pred manipulaciou so
spotrebicom pockajte,
kym sa pridavné
zariadenia uplne
nezastavia.

Nikdy nestrkajte
kuchynské nacinie, ako su
lyZice, noze atd., Do
hacikov na rotujuce cesto
/ dréteného glahaca a
nesiahajte do miesace]
misy, ked bezia.
Nedovolte, aby
prebytocny kabel visel cez
okraj stola alebo
pracovnej dosky alebo sa
dotykal horuceho
povrchu.

Nikdy nepouzivajte
predlzovaci kabel a
davajte pozor, aby sa
napajaci kabel nedostal
do kontaktu s rotujucimi
hacikmi na cesto a
drétenymi Slahacmi.

e Pred vymenou

prislusenstva alebo
priblizovanim sa Casti,
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ktoré sa pouzivaju,
vypnite spotrebic a
odpojte ho od napajania.

» Spotrebi¢ mbézu pouzivat
0soby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi
schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak boli pod
dohladom alebo dostali
pokyny tykajuce sa
bezpecného pouzivania
spotrebica a ak rozumeju
suvisiacim rizikam.

» Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

» Tento spotrebi¢ nesmu
pouzivat deti. Spotrebic a
jeho kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

SLOVENCINA

« Budte opatrni, ak sa do
kuchynského robota
naleje horuca kvapalina,
pretoze sa mbze vysunut
z0 spotrebica v dbsledku
nahleho naparovania.

« Toto zariadenie je urcené
Nna pouzitie vdomacnosti
a podobnych aplikaciach,
ako su:

-kuchynské priestory pre

Zamestnancov v

obchodoch, kancelariach a

inych podobnych

pracovnych prostrediach,

-v polnohospodarskom

pracovnom prostredi;

zdkaznikmi v hoteloch,
moteloch atd. a podobnych
zariadeniach;

- v prostredi typu noclah a

ranajky.

AKO NAINSTALOVAT HACIKY NA CESTO / DVOJITE SLAHACE:

e HACIKY CESTA:

1. Hacik (a) vlozte do vacsieho otvoru v spodnej ¢asti ru¢ného mixéra.
2. A potom vilozte hacik (b) do menSieho otvoru v spodnej Casti ru¢ného
mixéra. Uistite sa, ze hacik (a) a (b) je zaisteny na mieste.

(Obrazok1a?2)
Opatrnost:

1. Iba hacik (a) ma znackovaci kruzok. Haciky neinstalujte nespravne!
2. Jevhodny na miesenie cesta, napriklad cesta na vyrobu knedle,

rezancov.
3. Odstranenie hacikov na cesto:

Najskor nakrdjajte spinac rychlosti (A) spat na "0", potom stlacte klaves

"Vysunut".
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SLOVENCINA
e DVOIJITE SLAHACE:

Vlozte dvojité Slahace do otvorov v spodnej ¢asti ru¢ného mixéra. Uistite sa,
Ze dvojité slahace su uzamknuté na mieste. (obrazok1a 2)

Upozornenie:
1. Jevhodny na Slahanie vaje¢ného bielka, smnotany a majonézy.
2. Odstranenie dvojitych slahacov:
Najskor rozrezte spinac rychlosti (A) spat na "0", potom stlacte klaves
"Vysunut".

AKO POUZIVAT RUENY MIXER:

1. Nainstalujte prislusenstvo (haciky na cesto, dvojité slahace), ktoré

potrebujete, na rucny mixér.

Pridajte jedlo do nadoby.

Zapojit.

Vyberte rychlost (1, 2, 3, 4, 5), ktoru potrebujete, a potom spotrebic zacne

spracovavat potraviny.

5. Po dobrom spracovani potravin vyberte ru¢ny mixér z nadoby.

6. Rozrezte spinac rychlosti (A) spat na "0" a potom vytiahnite napajaci
kabel z hlavnej zasuvky.

7. Vyberte jedlo z nadoby.

INJREN

Opatrnost:
1. Pred pripojenim alebo vybratim prislusenstva odpojte spotrebic z hlavnej
zasuvky!

2. Ak vyberiete tlacidlo "TURBO", ru¢ny mixér okamzite zmeni rychlost na
najvyssiu rychlost (rychlost 5).

CISTENIE

1. Pred Cistenim odpojte spotrebic.

2. Pristroj Cistite iba vihkou handrickou.

3. Neponarajte motorovu jednotku a zakladnu ru¢ného mixéra do vody!

4. Po pouziti prislusenstvo ihned oplachnite.

5. Prispracovani potravin s farbou moézu plastové Casti spotrebica zmenit
farbu, pred vlozenim do umyvacky riadu tieto Casti utrite rastlinnym
olejom.

AKCESORY PRISADY | MAXIMALNY pRE\QoDBZKOVA RYCHLOSTI
Haciky na cesto Muka 1200g 2 minuty 1-5
Voda 600g
Haciky na cesto Muka 5009
(volitelny recept 5 minut 1-5
na jedlo) Voda 2609
Dvojité slahace Bielok 8 ks 5 minut 3-5
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SLOVENCINA

Zariadenie vyhovuje europskym smerniciam
( 2014/35/EU, 2014/30/EU a 2009/125/EC.

Na konci svojej zivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat v beznom domovom odpade,
ale musi sa zlikvidovat na zbernom mieste na
recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Materialy su recyklovatelné podla ich
oznacenia. Vyznamne prispievate k ochrane nasho
Zivotného prostredia opatovnym pouzitim, recyklaciou
alebo inym vyuzivanim starych zariadeni. Opytajte sa
obecného uradu, kde sa nachadza prislusné zariadenie na
zneskodnovanie odpadu.
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IMPORTANT:

« Aparatul este conceput
pentru a procesa
ingrediente adecvate si
este destinat numai
uzului casnic.

. Inainte de a va conecta la
o priza, verificati daca
tensiunea corespunde
etichetei de evaluare a
aparatului.

o Nu [3sati unitatea
motorului, cablul sau
stecherul sa se ude.

« Nu utilizati produsul in
mod abuziv. Poate
provoca vatamari daca
este utilizat gresit.

» Deconectati intotdeauna
aparatul de la sursa daca
este lasat nesupravegheat
siinainte de asamblare,
demontare sau curatare.

« In cazul in care cablul de
alimentare este
deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau
de persoane calificate in
mod similar, pentru a
evita un pericol.

« Atentie: Utilizati numai
batatoarele cu fir dublu
sau carligele duble pentru
aluat la fiecare operatie!

ROMANA

Nu folositi un batator de
sarma si un carlig de aluat
simultan!

« Inlocuiti batatorul de
sarma si, respectiv,
carligele de aluat daca
prezinta semne de
deteriorare.

« Atasamentele continua sa
se roteasca dupa ce au
fost oprite. Asteptati pana
cand atasamentele se
opresc, inainte de a
manipula aparatul.

« Nu introduceti niciodata
ustensile de bucatarie,
cum ar fi linguri, cutite
etc. in carligele rotative de
aluat / batatorul de sarma
si NU ajungeti in vasul de
amestecare in timp ce
ruleaza.

« Nu lasati cablul in exces
sa atarne peste marginea
mesei sau a blatului de
lucru si nu atingeti
suprafata fierbinte.

« Nu utilizati niciodata un
prelungitor si aveti grija sa
nu lasati cablul de
alimentare sa intre in
contact cu carligele
rotative pentru aluat si,
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respectiv, cu batatoarele
de sarma.

« Opriti aparatul si
deconectati-l de la
alimentare inainte de a
schimba accesoriile sau
de a va apropia de piesele
care se deplaseaza in
timpul utilizarii.

« Aparatul poate fi utilizat
de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si
cunostinte, daca au fost
supravegheate sau
instruite cu privire la
utilizarea aparatului in
conditii de siguranta si
daca inteleg pericolele
implicate.

« Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul.

ROMANA

« Acest aparat nu trebuie
utilizat de copii. Nu lasati
aparatul si cablul acestuia
la indemana copiilor.

« Aveti grija daca lichidul
fierbinte este turnat in
robotul de bucatarie,
deoarece acesta poate fi
scos din aparat din cauza
unui abur brusc.

« Acest aparat este destinat
utilizarii in aplicatii
casnice si similare, cum ar
fi:

-Zone de bucatarie pentru

personal in magazine,

birouri si alte medii de
lucru similare;

-in medii de lucru agricole;

-de catre clienti in hoteluri,

moteluri etc. si unitati

similare;

-in mediu de tip cazare si

mic dejun.

CUM SE INSTALEAZA CARLIGE DE ALUAT / BATERE DUBLE:

e CARLIGE PENTRU ALUAT:

1. Introduceti carligul (a) in orificiul mai mare din partea inferioara a

mixerului de mana.

2. Apoi introduceti carligul (b) in orificiul mai mic din partea inferioara a
mixerului de mana. Asigurati-va ca ati blocat carligul (a) si (b).

(Figura1&2)

Prudenta:

1. Numai cérligul (a) are un inel de marcare. Nu instalati carligele gresit!
2. Este potrivit pentru framantarea aluatului, cum ar fi aluatul pentru

prepararea galustelor, taitei.
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ROMANA

3. Pentru a scoate carligele de aluat:
In primul rand, feliati comutatorul de viteza (A) inapoi la "0", in al doilea
rand apasati "Scoateti tasta".

e DOUBLE BEATERS:

Introduceti batatoarele duble in orificiile din partea inferioara a mixerului
manual. Asigurati-va ca faceti batatoarele duble blocate in pozitie. (Figura 1 si
2)

Atentie:
1.  Este potrivit pentru baterea albusului de ou, a smantanului si a
maionezei.

2. Pentru a scoate batatoarele duble:
In primul rand, taiati comutatorul de viteza (A) inapoi la "0" in al doilea
rand apasati "Scoateti tasta".

CUM SE UTILIZEAZA MIXERUL DE MANA:

1. Instalati accesoriul (carlige de aluat, batatoare duble) de care aveti nevoie
pe mixerul de mana.

2. Adaugati mancarea in recipient.

3. Conectati-va.

4. Selectati viteza (1, 2, 3, 4, 5) de care aveti nevoie, apoi aparatul incepe sa
proceseze alimentele.

5. Dupa ce alimentele sunt bine procesate, scoateti mixerul de mana din
recipient.

6. Feliati comutatorul de viteza (A) inapoi la "0", apoi trageti cablul de
alimentare din priza principala.

7. Scoateti mancarea din recipient.

Prudenta:
1. Deconectati aparatul de la priza principala inainte de a atasa sau scoate
accesoriile!

2. Daca selectati butonul "TURBQO", mixerul de méana va schimba
instantaneu viteza la cea mai mare viteza (viteza 5).

CURATARE

Deconectati aparatul inainte de curatare.

Curatati aparatul numai cu o carpa umeda.

Nu scufundati unitatea motorului si baza mixerului de mana in apa!
Dupa utilizare, clatiti imediat accesoriile.

Cand procesati alimentele cu culoare, partile din plastic ale aparatului
pot deveni decolorate, stergeti aceste parti cu ulei vegetal inainte de a le
introduce In masina de spalat vase.

GRS
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ROMANA

TIMP DE
ACCESORII INGREDIENTE | MAXIM FUNCTIONARE VITEZE

Carlige de aluat Faina 1200g 2 minute 1-5
Ap3a 600g
arli 3 Faina 500g

Ca.rllge de ?Iuat. (rete}a 5 minute 1-5
alimentara optionala) Ap3 2609

Batai duble Albusul 8 buc 5 minute 3-5

Dispozitivul respecta Directivele Europene
( € 2014/35/UE, 2014/30/UE si 2009/125/CE.

La sfarsitul duratei sale de viata, acest produs

nu poate fi eliminat in deseurile menajere
normale, ci trebuie eliminat la un punct de
colectare pentru reciclarea dispozitivelor

electrice si electronice. Materialele sunt
reciclabile conform etichetarii lor. Aduceti o contributie

importanta la protejarea mediului inconjurator prin

reutilizarea, reciclarea sau utilizarea dispozitivelor vechi in
alte moduri. Va rugam sa intrebati administratia
municipala unde se afla instalatia de eliminare

corespunzatoare.
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FONTOS:

o A készuléket megfelelé
osszetevok feldolgozasara
tervezték, és csak
haztartasi hasznalatra
szolgal.

Miel&tt csatlakoztatna az
aljzathoz, ellendrizze,
hogy a feszultség
megfelel-e a készulék
névleges cimkéjének.

Ne hagyja, hogy a
motoregység, a kabel
vagy a csatlakozd nedves
legyen.

Ne hasznalja vissza a
terméket. Visszaélés
esetén sérulést okozhat.
Mindig valassza le a
készuléket az
aramellatasrol, ha
felugyelet nélkul hagyja,
valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas
elétt.

Ha a tapkabel megsérult,
azt a gyartonak,
szervizképviselbjének
vagy hasonléan képzett
személyeknek ki kell
cserélniuk a veszély
elkerulése érdekében.

« Figyelem: Csak a dupla
huzalverdket vagy a dupla
tésztahorgokat hasznalja

MAGYAR

minden muveletnél! Ne
hasznaljon egyszerre egy
huzalverdt és egy
tésztahorgot!

Cserélje ki a huzalverét és
a tésztahorgokat, ha
barmilyen sérulés jeleit
mutatjak.

A mellékletek kikapcsolas
utan tovabb forognak. A
készulék kezelése elott
varja meg, amig a
mellékletek teljesen
megallnak.

Soha ne dugjon
semmilyen konyhai
eszkozt, példaul kanalat,
kést stb. a forgo
tésztahorgokba /
huzalverdbe, és ne
nyuljon a keverétalba,
amig futnak.

Ne hagyja, hogy a
felesleges kabel az asztal
vagy a munkalap szélén
l6gjon, és ne érintse meg
a forro feluletet.

Soha ne hasznaljon
hosszabbitd kabelt, és
ugyeljen arra, hogy a
tapkabel ne érintkezzen a
forgd tésztahorgokkal és
a huzalverdkkel.
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» Kapcsolja ki a készuléket
és huzza ki az
aramellatast, mielbtt
kicserélné a tartozékokat
vagy megkozelitené a
hasznalatban léevd
alkatrészeket.

o A készuléket csdkkent
fizikal, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel,
illetve tapasztalat és
ismeretek hianyaval
rendelkezd személyek is
hasznalhatjak, ha
felUgyeletet vagy utasitast
kaptak a készulék
biztonsagos hasznalataval
kapcsolatban, és ha
tisztaban vannak az ezzel
jaro veszélyekkel.

o Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel.

o Ezt 3 készuléket
gyermekek nem
hasznalhatjak. Tartsa a

MAGYAR

készuléket és vezetékét
gyermekektdl elzarva.

« Legyen ovatos, ha forré
folyadékot dntenek a
konyhai robotgépbe,
mivel a hirtelen g&zolés
miatt kiszabadulhat a
készuléekbdl.

o Ezt a készuléket
haztartasi és hasonld
alkalmazasokban valo
hasznalatra szanjak,
példaul:

-Személyzeti konyhai

teruletek Uzletekben,

irodakban és mas hasonld
munkakornyezetekben,;

- mezbgazdasagi

munkakornyezetben;

- szallodakban, motelekben

stb. és hasonld

létesitményekben
tartozkodo vendégek altal,

- agy és reggeli tipusu

kornyezetben.

HOGYAN TELEPITSUK A TESZTAHORGOKAT / DUPLA VEROKET:

e TESZTA HORGOK:

1. Helyezze be az (a) horgot a kézi keverd aljan 1évé nagyobb lyukba.
2. Ezutan helyezze be a (b) horgot a kézi keveré aljan 1évd kisebb lyukba.
Ugyeljen arra, hogy az (a) és (b) horog a helyén legyen.

(1. és 2. abra)
Figyelmeztet:

1.  Csak az (a) horognak van jeldlégylrlje. Ne szerelje fel rosszul a

horgokat!
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MAGYAR

2. Alkalmas tészta dagasztasara, példaul gombadc, tészta készitésére
szolgalo tészta.

3. Atésztahorgok eltavolitasa:
El8szor szeletelje vissza a sebességkapcsoldt (A) "0" -ra, masodszor
nyomja meg a "Kiadas gombot".

e DUPLA VEROK:

Helyezze be a dupla veréket a kézi keveré aljan 1évé lyukakba. Ugyeljen arra,
hogy a kettds verék a helyukdn legyenek. (1. és 2. dbra)

Figyelmeztetés:
1.  Alkalmas tojasfehérje, tejszin és majonéz verésére.
2. Adupla Uték eltavolitasa:
El8szor szeletelje vissza a sebességkapcsoldt (A) "0" -ra, masodszor
nyomja meg a "Kiadas gombot".

A KEZI KEVERO HASZNALATA:

1. Szerelje fel a szUkséges tartozékot (tésztahorgok, dupla verdk) a kézi
keverdre.

2. Adja hozza az ételt a tartalyba.

3. Csatlakoztassa.

4. Valassza ki a szUkséges sebességet (1, 2, 3, 4, 5), majd a készulék elkezdi
feldolgozni az ételt.

5. Miutan az étel jol feldolgozddott, tavolitsa el a kézi keverdt a tartalybdl.

6. Szeletelje vissza a sebességkapcsoldt (A) "0" allasba, majd huzza ki a
tapkabelt a f6 aljzatbol.

7. Vegye ki az ételt a tartalybdl.

Figyelmeztet:

1. Huzza ki a készUléket a 6 aljzatbdl, mieldtt csatlakoztatna vagy
eltavolitana a tartozékokat!

2. Haa'"TURBO" gombot valasztja, a kézi keverd azonnal atallitja a
sebességet a legnagyobb sebességre (5. sebesség).

TISZTITAS

Tisztitas elStt huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

A készuléket csak nedves ruhaval tisztitsa meg.

Ne meritse vizbe a motoregységet és a kézi keverd alapjat!
Hasznalat utan azonnal éblitse le a tartozékokat.

Az élelmiszerek szines feldolgozasakor a készulék mUanyag részei
elszinez6dhetnek, tordlje le ezeket az alkatrészeket névényi olajjal,
mielétt mosogatdgépbe helyezné &ket.

GRS
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MAGYAR

KIEGESZITO HOZZAVALOK | MAXIMALIS MU'I(&')? ESI SEBESSEG
Tészta horgok Liszt 1200g 2 perc 1-5
Viz 600g
Tésztahorgok Liszt 5009
(opcionalis . 5 perc 1-5
ételrecept) Viz 260g
Dupla verék Tojasfehérje 8 darab 5 perc 3-5

A készulék megfelel a 2014/35/EU, a
2014/30/EU és a 2009/125/EK eurdpai
iranyelveknek.

Elettartama végén ezt a terméket nem szabad a
normal haztartasi hulladékba dobni, hanem az
elektromos és elektronikus eszkozok

Ujrahasznosithatok. On jelentdsen hozzajarul
kornyezetunk védelméhez azaltal, hogy Ujrafelhasznalja,
Ujrahasznositja vagy mas modon hasznositja a régi
eszkozdket. Kérjuk, kérdezze meg az 6nkormanyzatot,
ahol a megfelel6 hulladéklerako talalhato.

alnwusa
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BARHO:

e AMaparT je An3ajHMNpPaH 3a
obpany oaropapajyhumx
CacTojakKa M HaMEHLEH je
camo 3a kyhHy ynotpeoy.

e [lpe Hero wTo ce
MPUKIby4YMTE Ha
YTUYHMLY, MpoBepUTe Oa
1M Ball HAaMoH oaroBapa
HanenHmumM 3a
oLleHbMBaH-e anaparTa.

« He nossonuTte oa ce
MOTOpPHa jeanHunLa, Kabn
MM yTUKad NokBace.

« Hemojte
3noynoTpebrbaBaTh
rnpomsson. Moxxe
1“3a3BaTW NoBpenae ako ce
3noynoTpebu.

e YBEK UCK/bYUYUMTE anapaT
13 HabaBKe aKo je ocTao
6e3 Haa3opa M npe
CKNanamba, pacTaBeHa
nnn ynwherba.

« AKO je kKabn 3a
cHaboeBarbe owTeheH,
Mopa BUTU 3aMeHseH
npomsBohayeM, HeroBum
areHToM 3a ycnyre unm

CIMMYHO KBall l/ICbl/I KOBaHWM

ocobama ga 6u ce
n3berna onacHoCT.

e Onpe3s: Kopnctmrte caMo
OBOCTPYKe »XMyaHe
6aTuHalle unu gynne

CPIMNCKHU

KyKe 3a TeCTO Mpu CBAaKOM
onepucamy! He
KOPUCTUTE jedaH XMYaHU
6aTUHALL U jedHy KyKY 3a
TECTO UCTOBpPEMEHO!
3aMeHuTE XMNYaHU
6aTUHALL U KyKe 3a TecTo
aKo Mokas3syjy 6uno Kakee
3HaKe owTeherba.
MNpnno3n HacTaB/bajy aa
ce poTMpajy HaKOH
MCK/by4mMBarba. Cauekajte
na npwnosun gohy y
MOTMYHO 3ayCTaB/batbe
npe pyKoBarba amapaToMm.
Hunkana He 6oukKajTe
KYXWHCKUM MpUBop Kao
LUTO Cy KallMKe, HOXXeBU
nTaO.y potmnpajyhe yanue
3a TeCTo/XKndaHm
6aTMHalW M He NocerHuTe
y nocyay 3a Mellarbe OOK
Tpue.

He nossonumTe ga BuMLLaK
Kabna BUCU U3HaO MBULLE
CTONa UM pagHe nnoye
WnNwv oa ooanpHeTe Bpeny
MOBPLUUHY.

Hunkaoa He KopucTtute
NPOOY>XHW Kabn v NasuTte
Oa kabn 3a Hanajarbe He
nohe y KOHTaKT ca
poTMpajyhnM KyKama 3a
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TECTO U XMYAHUM
6aTnHawmMma.

e /ICK/by4umMTE anapart “
MPeKHUTE Be3y ca
cHabpeBarbeM rpe Hero
LUTO NpoMeHuTe Npunbop
Unu ce NPUBANXKUTE
nenoBmMa Koju ce Kpehy
y ynotpe6tu.

e AMapaTt MOTY KOPUCTUTK
ocobe ca CMarbeHUM
PUBNYKUM, YYTTHUM UNN
MEeHTaNMHNM
MoryRHOCTMMa Uiun
HeOOCTaTKOM MUCKYCTBa U
3HaHba YKOSTMKO CYy UM
OaTV Hag3o0p Unu
YMyTCTBaA KOja ce TU4y
Kopuwhera anapaTa Ha
6e36enaH HauYMH M aKo
pa3yMejy OrnacHOCTM Koje
CY YK/by4eHe.

e [leLla ce HeXe urpatm ca
anapaTom.

« OBaj anapat geua Hehe
KOPUCTUTU. [lp>KunTe

CPIMNCKHU

anapaT 1 HeroB Kabn BaH
AoMallaja geue.

e byouTe onpesHn ako ce
Bpyha TeuHoCT cmnay
MpoLLecop XpaHe NoLwTo
ce MoXke ns3bauntm ms3
anapata 36or nsHeHagHor
naperba.

« OBaj anapart je HaMeHbeH
3a ynoTtpeby y
OOMaANMHCTBY U CIIMYHUM
anfnkKaumjamMa Kao WTo
cy:

-Ocobrbe KYXMHCKMX

npocTopay

npoaaBHMLaMa,

KaHLUeNnapujaMa 1 apyrmm

CMNYHMM pagHUM

OKPY>XKerMMa;

-y MO/bONpPUBPEQHNM

pagHUM cpeanHama;

-0 CTpaHe Kynauay

XOTenmma, MoTefnimma m

CMTNYHKMM YCTaHOBaMa;

-y OKpPY>Kerby TMMNa Hoherba

Ca OOPYYKOM.

KAKO YIrPAOAUTU YOMULIE 3A TECTO/AYNIIE BATUHALLE:

e KYKE 3A TECTO:

A. Y6auwuTe KyKy (a) y Behy pyny Ha OHY py4YHOI MUKCEpPa.
B. A 3aTtum ybauuTe KyKy (6) y Mamby pyny Ha AHY pydHe gpyane
MUKcepoM. O6aBe3HO HampaBuTe Kyky (a) 1 (6) 3ak/bydaHy Ha MecTy.

(Cnukal&amm; 2)

Onpes:

A. CaMo KykKa (a) MMa NpcTeH 3a obenexaBarse. HeMoj morpellHo aa

yrpahyjew kyke!
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CPIMNCKHU

b. [MorogaH je 3a KHeaJle ca TECTOM, Kao LUTO je TECTO 3a MNpaB/beHE
KHeou, pesaHaua.

B. [a 6ucTe yKNOHUMN KyKe 3a TecTo:
MpBo MceumTe Npekmnaad 3a 6p3mHy (A) Ha &gyoT;0&QqyoT;, ApYyro
NPUTUCHUTE TacTep&qyoT;1N36aLm TacTep&gyoT,.

o JOBOCTPYKU BATUHALLW:

Y6auuTe OBOCTPYKe BaTMHaLle y pyne Ha OHY pyYHe MrkcepoM. ObaBe3Ho
HanpaBuTe Oynne 6aTuHalle 3aKkbydaHe Ha MecTy. (Cnuka 1 &amm; 2)

Onpes:
A. TlorogaH je 3a Tyuarse 6enaHua, NaBnake v MajoHesa.
B. [Oa 6ucTe yKNOHUNM OBOCTPYKe baTuHaLLe:
MpBo MceumMTe Npeknaad 3a 6p3nHy (A) Ha &gyoT;0&QyoT;, ApYyro
NPUTUCHUTE TacTep&qyoT;1N36aLm TacTep&ayoT,.

KAKO CE KOPUCTU PYHHU MUKCEP:

A. VHcTanupajte npubop (Kyke 3a TecTo, Aynne 6aTuHalle) Koju cy BaMm

MOTPEOHU Ha PYYHOM MUKCEPY.

[onajte xpaHy y nocyay.

MpuKIby4UTE Ce.

MN3abepuTe 6p3nHy (1,2, 3, 4, 5) Koja BaM je noTpebHa, a 3aTUM anapaT

nounree Oa obpanyje xpaHy.

[. HakoH WwTo je xpaHa [obpo obpaheHa, M3BaguTe PyYHU MUKCEP U3
nocyne.

E. WceuwuTe npekmpay 3a 6p3nHy (A) Hasag Ha &qyoT,0&QyoT;, @ 3aTUM U3
rmaBHe YTUYHMLLE M3BYLIMTE Kabn 3a Hanajarbe.

XK. N3Bagum xpaHy U3 KOHTejHepa.

oW o

Onpes:

A. VcKibyuunTe anapaT U3 rMaBHe YTUYHULLE MPe HErO LWTO NPUTOXKUTE UMK
YKNoHUTE Nprbop!

B. Ako usabepete gyrme &qyoT;TYPBEO&QyoT;, pyuHn Mukcep he ogmax
NPOMeHUTU BP3MHY Ha HajBeNy Bp3nHYy (Bp3nHY 5).

NNTBXXEHSE

A. WckmbyuuTe anapat npe ynwhemsa.

B. AnapaTt o4ncTmTe CaMo BI@XXHOM KPIMOM.

B. He ypatbajTe y MOTOPHY jeOnHMLY M1 6a3y py4YHMX Meluanumua y Bogm!
. HakoH ynoTpebe ogMax ncrepute npmoéop.

. Tpunmnkom obpage xpaHe 60joM, MIAaCTUYHM Oe/10BM anapaTta Mory

MocCTaTn O6eﬂOD,aH:eHI/I, O6pl/ILUl/ITe oBe fgenose BUbHUM YbeM rpe Hero
LUTO NX MOCTaBUTE Y MalLIMHY 3a Mpare CyaoBa.
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CPIMNCKHU

BPEME
AKLLECOPY CACTOJKE | MAKCUMANHY ONEPALIMIE BP3UHE

Kyke 3a TecTo bparHo 1200g 2 MUHyTa 1-5
Bopa 600g
Kyke 3a TecTto BparbHo 5009

(onuMoHu peuenT 5 MUHyTa 1-5
3a xpaHy) Bopa 260g

%::;:’;{:: BenaHua 8 KoM 5 MUHyTa 3-5

Ypehaj je y cknagy ca EBponckmm
oupekTmsama 2014/35/EY, 2014/30/EY v
2009/125/EL,

Ha Kpajy cBOr YCNy»XHOT »XMBOTa, OBaj MpOomM3BO4
ce MOX[da He ofnake y HopManiHOM KyhHOM
oTnany, Beh ce Mopa og/10XKMTV Ha MecCTy
mmmm  27V12T€ 32 PELMKNAKY NEKTPUHHNX U
efeKTpoHCKMX ypehaja. MaTtepujanm ce Mory
PeLUMKIMPAaTM Yy CKNaay ca HUXOBUM eTUKETMPAHEM.
[aBaTe BaXkaH OOMPUHOC 3aLUTUTM HaLe XMBOTHE
cpennHe NOHOBHMM KopULheHeM, PeLMKIaXXoM Uim
KopuwhereM cTapux ypehaja Ha gpyre HadymHe. Monmmo
BacC Oa nMuMTaTe OMWTUHCKY YyMpaBy rae ce Hanasmu
oaroBapajyhun objekaT 3a oglaramse.
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ONEMLI:

e Cihaz, uygun malzemeleri
islemek Uzere
tasarlanmistir ve yalnizca
evde kullanim icindir.

« Bir prize takmadan dnce,
vol.tage cihazin
derecelendirme etiketine
karsilik gelir.

e Motor unitesinin,
kablonun veya fisin
Islanmasina izin vermeyin.

« Urdnud yanlis kullanmayin.
Yanlis kullanim
durumunda yaralanmaya
neden olabilir.

o GOzetimsiz birakilirsa ve
montajdan, sdkmeden
veya temizlemeden once
daima cihazi gug
kaynagindan ayirin.

» Besleme kablosu
hasarliysa, bir tehlikeyi
onlemek icin Uretici, servis
acentesi veya benzer
nitelikli kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

» Dikkat: Her calistirmada
yalnizca cift telli ¢cirpicilari
veya cift hamur
kancalarini kullanin! Ayni
anda bir tel ¢cirpici ve bir
hamur kancasi
kullanmayin!

TURK

« Herhangi bir hasar
belirtisi gdsteriyorlarsa
siraslyla tel ¢cirpiciyr ve
hamur kancalarini
degistirin.

« Atasmanlar kapatildiktan
sonra ddonmeye devam
eder. Cihazi kullanmadan
once atasmanlarin
tamamen durmasini
bekleyin.

» Kasik, bicak vb. mutfak
gereclerini asla donen
hamur kancalarina/tel
cirpiclya sokmayin ve
calisirken karistirma
kabina dokunmayin.

» Fazla kablonun masanin
veya tezgahin kenarindan
sarkmasina veya sicak
yuzeye dokunmasina izin
vermeyin.

» Asla uzatma kablosu
kullanmayin ve gug
kablosunun siraslyla
donen hamur kancalari ve
tel ¢cirpicilarla temas
etmemesine dikkat edin.

« Aksesuarlari
degistirmeden veya
kullanimda hareket eden
parcalara yaklasmadan
once cihazi kapatin ve
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guc kaynagiyla
baglantisini kesin.

« Cihaz, fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri
kisitli veya deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, kendilerine
cihazin guvenli bir sekilde
kullanimiyla ilgili gozetim
veya talimat verilmisse ve
icerdigi tehlikeleri
anlamislarsa kullanilabilir.

» Cocuklar cihazla
oynamamalidir.

« Bu cihaz cocuklar
tarafindan
kullanilmamalidir. Cihazi
ve kablosunu ¢cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde
saklayin.

TURK

« Mutfak robotuna sicak sivi
dokulurse dikkatli olun,
cUnkuU ani bir buharlama
nedeniyle cihazdan disari
firlayabilir.

« Bu cihaz, asagidakiler gibi
ev ve benzeri
uygulamalarda
kullanilmak Uzere
tasarlanmistir:

-Magdaza, ofis ve benzeri

calisma ortamlarindaki

personel mutfak alanlari,

-Tarimsal calisma

ortamlarinda;

-Otel, motel vb. ve benzeri

kuruluslardaki musteriler

tarafindan;

-Yatak ve kahvalti tipi

ortamda.

HAMUR KANCALARI/CIFT CIRPICILAR NASIL KURULUR:

e« HAMUR KANCALARI:

1. Kancayi (a) el mikserinin altindaki daha buyuk delige sokun.
2. Ardindan kancayi (b) el mikserinin altindaki daha kug¢uk delige sokun.
Kancayi (a) ve (b) yerine kilitlediginizden emin olun.

(Sekil 1ve 2)
Dikkat:

1. Sadece kanca (a) bir isaretleme halkasina sahiptir. Kancalari yanls

takmayin!

2. Borek, eriste yapmak icin hamur gibi hamur yogurmak icin uygundur.

3. Hamur kancalarini ¢cikarmak icin:

Once hiz anahtarini (A) tekrar "0" konumuna getirin, ikinci olarak

"Cikarma tusu'"na basin.
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TURK
o CIFT CIRPICI:

Cift cirpicilart el mikserinin altindaki deliklere yerlestirin. Cift cirpicilari yerine
kilitlediginizden emin olun. (Sekil 1 ve 2)

Dikkat:
1. Yumurta aki, krema ve mayonezi ciromak icin uygundur.
2. Cift cirpicilari cikarmak icin:
Once hiz anahtarini (A) tekrar "0" konumuna getirin, ikinci olarak
"Cikarma tusuna" basin.

EL MIKSERI NASIL KULLANILIR:

1. ihtiyaciniz olan aksesuari (hamur kancalar, cift cirpicilar) el mikserine

takin.

Yiyecedi kaba ekleyin.

Takin.

ihtiyaciniz olan hizi (1, 2, 3, 4, 5) secin ve ardindan cihaz yiyecegi islemeye

baslar.

5. Yiyecekler iyice islendikten sonra, el mikserini kaptan c¢ikarin.

6. Hizanahtarini (A) tekrar "0" konumuna getirin ve ardindan gug
kablosunu ana prizden cekin.

7. Yiyecekleri kaptan ¢ikarin.

INJREN

Dikkat:
1. Aksesuarlari takmadan veya ¢cikarmadan 6nce cihazin fisini prizden
cekin!

2. "TURBO"dugmesini secerseniz, el mikseri hizi aninda en yuksek hiza (hiz
5) degistirecektir.

TEMIiZLEME

Temizlemeden dnce cihazin fisini gekin.

Cihazi sadece reklamla temizleyinamp sadece bez.

Motor Unitesini ve el mikseri tabanini suya batirmayin!

Kullandiktan sonra aksesuarlari hemen durulayin.

Renkli yiyecekleri islerken, cihazin plastik parcalarinin rengi solabilir, bu
parcalari bulasik makinesine koymadan 6nce bitkisel yag ile silin.

GRS

ACCESORY MALZEMELER | MAKSIiMUM OPEBASYON HIZ
SURESI
Hamur kancalani un 12009 2 dakikadir. 1-5
Su 600 gr
Hamur kancalari Un 500 gr
(istege bagh yemek 5 dakikadir. 1-5
tarifi) Su 260g
Cift cirpicilar Yumurta aki 8 adet 5 dakikadir. 3-5
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TURK
Cihaz, 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EC
< € sayili Avrupa Direktiflerine uygundur.

Hizmet Omrunun sonunda, bu Urun normal
evsel atiklarla birlikte atilamaz, bunun yerine
elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dénusumu
— icin bir toplam'a nokt‘asma“atllma‘hdlr.

Malzemeler etiketlerine gbre geri
doénusturulebilir. Eski cihazlari yeniden kullanarak, geri
donusturerek veya baska sekillerde kullanarak cevremizin
korunmasina onemli bir katkida bulunuyorsunuz. Lutfen
uygun bertaraf tesisinin bulundugu belediye idaresine
sorunuz.
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BAXXHbIN:

« Mpnbop NpegHasHayeH
ana o6paboTKmM
noaxoaaLmx
MHIPeOneHTOoB U
npenHasHayeH ToMbKO
Ona gomMallHero
MCMONMb30BaHUA.

e [lepepn BkItOUEHMEM B
pO3eTKy MpoBepbTe,
COOTBETCTBYET /U
obbeMtage nacrnopTHoOM
Tabnuuke npubopa.

e He ponyckanTte
HaMOKaHMa MOTOPHOIO

610Ka, WHYypa U BUMKWN.

e He ncnonb3ymte NnpoayKT
He Mo Ha3HaAYeHUo. DTO
MOXeT NPUBECTU K
TpaBMe Npu
HernpaBUIbHOM
MCMOMb30BaHUMN.

o Bcerpa otkntovamTe
NPUBOP OT BM1EeKTPOCeTH,
eCcli OH ocTaBs/eH 6e3
MPUCMOTPA, a TaKxKe
nepen cbopkon,
pPa3bopPKoOM Mnn
OYUCTKOW.

e ECnu WWIHYpP NUTaHMA
MOBPEXaOeH, OH OO/KEH
OblTb 3aMeHeH
npomnsBoguTenem, ero
CEePBUCHbIM areHTOM U1K
MuaMmM ¢ aHanormyHom

PYCCKUMA

KBanndmKaumen, ytobnl
n36exkaTb ONAaCHOCTMW.
BHUMaHMe: Micnonb3ymnTe
TOJIbKO OBOMHbIE
MPOBOIOYHbIE BEHUMKM
N OBOMHbIE KPIOKM AN
TecTa NpK Kaxkgom
paboTe! He ncnonb3aymTe
OOMH MPOBOIOYHbIN
BEHUYMK M OONH KPKOYOK
a9 TecTa
oAQHOBPEMEHHO!
3aMeHUnTe BEHUYUMK U
KPIOKM OS19 TecTa
COOTBETCTBEHHO, €C/IMN Ha
HUX €CTb Kakne-nmbo
MPU3HaKKM NOBPEeXaeHus.
HaBecHoe obopynoBaHue
MpPOoOO/MKaEeT BpallaTbcs
rmoce BbIKIOYEHUS.
[NMopoXxamTte, noka
HacaOKW MOTHOCTbIO He
OCTaHOBATCYH, Mpexkae
yeM obpallaTbca C
NnpPUGopoMm.

Hwukorga He TbikanTe
KYXOHHYO YTBapb, TaKyto
KaK JTOXXKU, HOXU 1 T. .,
BO BpallatoLumeca
KpouKkuM onga tecra /
MPOBOIOYHbIN BEHUYMK U
He 3ane3anTte B MUCKY
019 CMEeLMBaAHMA BO
BpeMa paboThbl.
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e He nosonanTte nmMwHemy
LLIHYpPY CBMCaTb C Kpad
cTona Unu cToneLHMUbl
MMM KacaTbCsa ropayden
MOBEPXHOCTM.

Hukorga He NCronb3ymnTe
yONUHUTENb 1 crieauTe 3a
TeM, YToObl LLUHYP
nUTaHWa He
conpwuKacanca c
BpallatoLLMMMCS
KptoKaMu Onga TecTa u
BeHYMKaMK on4q
MPOBOTIOKM
COOTBETCTBEHHO.
BbikntoumTe Nnpnbop u
oTCoeguHUTe ero ot
MCTOYHMKA NMUTaAHMS,
npexkae 4yemM MeHaTb
akceccyapbl Un
npPUbNnXKaTbca K
OBVKYLLMMCSH YacTaM.
Mpunbop MoxeT
MCMONb30BaTbCA NMLAMM
C OrpaHMYEeHHbIMM
dunsnyecKkmmMu,
CEeHCOPHbIMU UMK
YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM UMK C
HeOOCTaTKOM OnbITa U
3HaHWW, ecnuv OHU
HaxoOaTCca nofa
HabnogeHneM mnm
MPOUNHCTPYKTUPOBaHDbI
OTHOCUTENbHO

PYCCKUMA

6e3oMnacHoro
MCMonb30BaHMea Npubopa
 €CN1 OHWM MOHUMaAIOT
CBSI3aHHbIE C 3TUM
OMacHOCTMW.

e [1eT He OO/MKHbI MrPaTb C
npuUbopoMm.

e DTOT NPUBOP He O0SXKEH
MCMOoNb30BaTbCA AETbMU.
XpaHuTe Nprbop M LLUHYP
MMTaHWAa B HEOOCTYMNHOM
ONs neten mecTe.

e byobTe OCTOPOXKHbI, €Cn
B KYXOHHbIV KOMBamH
HanmMBaeTca ropsyada
YKMOKOCTb, TAK KaK OHa
MOXeT ObITb BbIOpOLLEHA
M3 npubopa n3-3a
BHe3arnHoro
pacrnapvBaHus.

e OTOT NpUboP
npenHasHadyeH ong
MCMONb30BaHUA B
ObITOBbIX M @aHaNOMMYHbIX
LLenax, TakMx Kak:

-KyXOHHble 30HbI o114

mepcoHana B MarasmHax,

oduncax m oapyrmx

MogobHbIX paboymx

nomeLleHnax,;

-B CENIbCKOXO39MCTBEHHbIX

PaboyYnX yCroBUSAX;

-KNMEeHTaMM B TOCTUHMLLAX,

MOTenax v T.4. U

aHaNorn4YyHbIX 3aBegeHUaXx,;
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PYCCKUMA

-B cpefie TUMNa «MocTefb U
3aBTPaK».

KAK YCTAHOBUTb KPIOKU AN TECTA/OBOUHbIE BEHYUKMU:
o KPIOKM ON4 TECTA:

A. BcTaBbTe Kpo4yok (a) B 6orblee oTBepCTME B HMMKHEN YacTu PyYHOro
MUKcCepa.

B. A 3aTteM BCTaBbTe KpHOUOoK (b) B MeHbllee oTBepCTUE B HMKHEN YacTu
pPYyYHOro MuKcepa. YoeamTech, YTo KPIoYOoK (a) 1 (6) 3admKcrpoBaHbl Ha
MecTe.

(Pnc.1mn2)

OCTOPOXHOCTb:

A. TONbKO KPKOYOK (a) UMeeT MapKMPOBOYHOE KOSbLO. He ycTaHaBnmBamTe
KPIOYKKM HeMnpaBUIibHO!

B. MooxoaouT onqa 3aMeca TecTa, HanpuMep, TecTa A9 MPUrotoBneHms
nenbMeHewm, nanLwu.

B. YT06bl YyOanuTb KptoKu gnsa TecTa:
Bo-nepBbix, BepHUTE Nepek/tovaTelb CKOPOCTU (A) B MonoxeHme «O»,
3aTeM HaXXMuTe «M3Bnevb».

e OBOMHDbIE BEHYUKMU:

BcTaBbTe OBOMHbIE BEHUMKM B OTBEPCTUSA B HUXKHEN YacTU PyYHOro MMKcepa.
Y6enmTech, UTO ABOMHbIE BEHYMKM 3adUKCUPOBaHbI Ha MecTe. (P1c. 1u 2)

BHMUMaHue:
A. TMooxoOouT onga B3GUBaHWA AMYHOro 6enkKa, CIMBOK U MaloHe3a.
B. YT06bl CHATH OBOMHbIE BEHUUKMU:
Bo-nepBbix, OTpexxbTe NnepektodaTesnb CKopocTu (A) obpaTHO B
rnonoxeHwe «0», BO-BTOPbIX, HAXXMUTE KHOMKY «/13Beub.

KAK MOJ1Ib3OBATbCH PYYHbIM MUKCEPOM:

A. YcTaHoBUTE HEOBXOAMMbIN aKceccyap (KPHoKKM Ona TecTa, ABOMHbIe

BEHUMKM) HA PYYHOMN MUKCEP.

[Ho6aBbTe NpoayKTbl B KOHTEMHEP.

[Nogknto4aTb.

BbibepuTe Heobxoaommyto ckopocThb (1, 2, 3, 4, 5), nocne yero npmbop

HauyHeT 0bpabaTbiBaTb MULLLY.

. Tlocne Toro, kak Nuua XopoLLo 06paboTaeTcs, BbiHbTE PYyYHOM MUKCEP U3
KOHTEeMHepa.

E. BepHuTe nepekntoyatenb CKOpoCcTU (A) B nonoxeHume «O», a 3aTeM
BbITaLLMTE LWUHYP MUTAaHMS M3 OCHOBHOW PO3ETKM.

Y. BbIHbTE €y U3 KOHTEMHEPA.

oW o

OCTOPOXHOCTb:
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PYCCKUMA

A.  OTKtouUTE MPUBOP OT CETEBOM PO3ETKM, MPEXKAE YeM MOAKOYATL UK
CHWMMaTb akceccyapbl!

B. Ecnu Bbl HaxkMmeTe KHOMKy «TURBO», py4HOM MUKCEP MIHOBEHHO
M3MEHUT CKOPOCTb Ha CaMyIo BbICOKYO CKOPOCTb (CKOPOCTb 5).

YNCTKA

A. Tlepen o4MUCTKOM OTKIOUMTE MPUOOP OT CETU.

B. OuunwwanTte npnbop TONMbKO peKknaMoramp TKaHb.

B. He norpy>kante MOTOPHbIN 610K M OCHOBaHWE Py4YHOro MMKcepa B Boay!

. MMocne ncnonb3oBaHMA Cpa3y Xe NMPOMONTE aKCeccyapbl.

0. Tpu ob6paboTke NULLEBBIX MPOOYKTOB C MOMOLLbIO KpacuTensa
MaacTUKOBbIe YacTu Nprbopa MoryT obecLBeYMBaTbCS, MPOTPUTE 2TU
OeTanu pactmuTesibHbIM Mac/ioM nepen TeM, Kak MOMeCTUTb UX B
NMOCYAOMOEYHYIO MaLLNHY.

AKLLECOPU UHITPEOUEHTbI | MAKCUMYM BPEMS CKOPOCTU
PABOTbI
Kptoku ansa Myka 1200r 2 MUHYTHI 1-5
TecTa Bona 600r
Kpioku ans Myka 500r
TecTta (peuenT 5 MUHYT 1-5
eAbl no Bopa 260r
YKeNnaHUIo)
AsontHbie Benok 8 wT 5 MURHYT 3-5
BEHYUKMU

YCTPOMNCTBO COOTBETCTBYET €BPOMNENCKMM ONPEKTMBAM
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EC.

MO OKOHYaHWMK CpOoKa CNY»K6bl 3TOT NPOAYKT
HeNnb3a yTUIM3nPOBaTb BMecTe C OObIYHbIMM
ObITOBbIMW OTXOOaMU, @ HeobXxoaMMO
YTUNMN3NPOBaTb B NyHKTe cbopa ans
nepepaboTKM 3NEKTPUYECKMX N DMEKTPOHHbIX YCTPOMCTB.
MaTepwanbl nognexkaT BTOpMYHoOM NnepepaboTke B
COOTBETCTBUM C UX MAPKMNPOBKOW. Bbl BHOCUTE BaXKHbIM
BK/a B 3aLLUMTY OKPYXKatoLLen cpenbl, MTOBTOPHO
ncronb3ys, NnepepabaTtbiBag UMK YyTUNU3NPYS
CTapble YCTPOMCTBA ApYrMMUM crnocobamu.
MNoXanymncra, yTo4YHMTE B MyHMLIMMAIbHOM
aOMUHUCTPaLUMK, rOe HAaXO4MTCS
COOTBETCTBYOLMW MYHKT YTUAM3aLUN.
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