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HAND BLENDER

KENKIRI SERIES
Instruction Manual
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KENKIRI 800 ABL-800
220-240V~ | 50-60Hz | 500W (Max. 600W)

(EN) Hand Blender - Instruction Manual

(ES) Batidora de mano - Manual de instrucciones

(IT) Frullatore ad immersione - Manuale di istruzioni

(FR) Mixeur a main - Manuel d'instructions

(DE) Handmixer - Bedienungsanleitung

(PT Liquidificador de méo - Manual de instrugdes

(NL) Staafmixer - Handleiding en veiligheid

(BG) MpbukoB 6neHaep - PbkoBOACTBO 3a ynoTpeba

(EL) Mikser reczny - Eyxepidio o8nyLdv kat ac@ddetas

(PL) POLSKI - Instrukcja obstugi i bezpieczenstwa

(SK) Rucny mixér Priruc¢ka na pouzivanie a bezpecnost

(RO) Mixer de mana - Manual de instructiuni si siguranta
(HU) Kézi turmixgép - Hasznalati Es Biztonsagi Utmutato
(SR) PyuHun MuKcep - YnyTcTBO 3a Kopuwherse 1 6e3begHocT
(TR El Blenderi - Kullanim ve Guvenlik Kilavuzu

(RU) PyuHou 6neHgep - PyKoBOACTBO MO aKCryaTaumm 1 6e3onacHocTm
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SPECIFICATIONS

Especificaciones, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificacdes,
Specificaties, Cneundukaumm, Npodlaypadés Specyfikacje, Specifikacie, Specificatii,
Specifikaciok, Cneundukauuje, Ozellikler, CneumdunkaLmm

Power 500W (Max. 600W) Accessories 500 ml measuring
cup
Speed control 2 + Turbo
Rod Stainless Steal
Blades type Satoku® blades
BPA Free
CONTENT

Contenido, Contenuto, Contenu, Inhalt, Conteldo, Inhoud, Cbabp)aHue, Meplexduevo,
Zawartos¢, Obsah, Continut, Tartalom, Cagpaj, icerik, CogeprxaHue

“

MESURES

Measurements, Medidas, Misure ,Mesures, Mal3e, Medida“s , Afmetingen ,Mepku,
Metproelg, Wymiary, Merania ,Masuratori, Méretek, Mepe, OlcUmler, amepeHua

3590 cm

—

1515 cm @920cm

N N Y q NN/
‘ MAXW 2 060 1 ‘ TURBO

20cm

2,
600W Speed ‘ A Stainless Function
‘\, Control / \ Sp\ash-Prof)y \\stee\ foot/ ‘\Accesoriés/r \

r/ \\
BPA
Free Satoku®

‘\ ) \ Blades )
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GETTING TO KNOW YOUR PERSONAL BLENDER

PARTS

(EN) GETTING TO KNOW YOUR HAND
BLENDER. PARTS. B Switch “I" C.
Switch “lI" D. Motor unit E. Blender
stick (Metal)K. Lid L. Vessel
(Max.500ml)

(ES) CONOZCA SU BATIDORA DE
MANO. PARTES. B. Interruptor "I" C.
Interruptor "lI" D. Unidad del motor E.
Barra de la batidora (Metal) K. Tapa L.
Recipiente (Max. 500 ml)

(IT) IMPARA A CONOSCERE IL TUO
FRULLATORE A IMMERSIONE. PARTI.
B. Interruttore "I" C. Interruttore "lI" D.
Gruppo motore E. Barra miscelatrice
(metallo) K. Coperchio L. Ciotola (max.
500 ml)

(FR) APPRENEZ A CONNAITRE
VOTRE MIXEUR PLONGEANT. PIECES.
B. Interrupteur « | » C. Interrupteur « Il »
D. Unité moteur E. Barre de mixage

& =K

)

(métal) K. Couvercle L. Bol (Max. 500
ml)

(DE) LERNEN SIE IHREN STABMIXER
KENNEN. TEILE. B Schalter "I" C.
Schalter "lI" D. Motoreinheit E. Mixstab
(Metall) K. Deckel L. Gefal3 (max.
500m)

(PT) CONHEGA O SEU
LIQUIDIFICADOR MANUAL. PECAS. B.
Interruptor "I" C. Interruptor "lI" D.
Unidade do motor E. Barra
misturadora (Metal) K. Tampa L. Bacia
(max. 500 ml)

(NL) UW STAAFMIXER LEREN
KENNEN. DELEN. B Schakelaar "I" C.
Schakelaar "lI" D. Motoreenheid E.
Blenderstaafje (metaal) K. Deksel L.
Vat (max. 500 ml)

(BG) 3ANO3HAMTE CE C PbMHUA CU
BJIEHAEP. KPAW. B MpeBkioyBaTes
"I" C. MpeBkntoyBaten "lI" D. MoTopeH
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6nok E. BneHaep ctuk (MetaneH) F.
Obprkay 3a pazmaxsaHe K. Kanak L.
Cba (Makec.500ml)

(EL) rNQPIMIA ME TO MNAENTEP XEPIQN
JAZ. MEPH. B Awakomtng "I" C. Awakdmng "lI" D.
Movada kwvntrpa E. PaBdi umAévtep
(MétaAlo)K. Kamakt L. Aoxeio (Max.500ml)

(PL) POZNAJ SWOJ BLENDER
RECZNY. CZESCI. B Przefgcznik "I" C.
Przetacznik "lI" D. Jednostka silnikowa
E. Kij blendera (metalowy) K. Pokrywka
L. Naczynie (maks. 500 ml)

(SK) ZOZNAMTE SA S RUCNYM
MIXEROM. €ASTI. B Spinac "I" C.
Spinac "lI" D. Motorova jednotka E.
Ty¢inka mixéra (kov) K. Viecko L.
Nadoba (max. 500 ml)

(RO) (EN) CUNOASTE-TI BLENDERUL
DE MANA. PARTI. B. intrerup&tor "I" C.
Tntrerup&tor "II" D. Unitate motorizat3

E. Mixer bar (metal) K. Capac L. Bol

PICTURE 1

(max. 500 ml)

(HU) A TURMIXGEP MEGISMERESE.
RESZEK. B kapcsolé "I" €. "II" kapcsold
D. Motoregység E. Turmixgép stift
(fém) K. Fedél L. Edény (max. 500ml)

(SR) DA TI SE POSVAPA BLENDER ZA
RUKE. DELOVE. B Switch "I" C. Switch
"II' D. Motor unit E. Blender stick
(Metal) )K. Noknonat, L. Vessel
(Max.500ml)

(TR) EL BLENDERINIZI TANIMAK.
PARCA. B Anahtar "I' C. Anahtar "lI" D.
Motor Unitesi E. Blender cubugu
(Metal)K. Kapak L. Kap (Maks. 500ml)

(RU) BHAKOMCTBO C PY4YHbIM
BNEHOEPOM. KOMMNEKTYIOWME. B
Mepekntodatens "I" C. MNepekntoyaTtenb
"' D. MoTopHbI 610K E. PykoaTb
6neHaepa (Metannuueckasa) K.
Kpbiwka L. Cocyn (Makc. 500 mn)

PICTURE 4
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BEFORE FIRST USE

Before you use the appliance and
accessories for the first time, make
sure that all packaging has been
removed, and thoroughly clean the

parts that come into contact with food.

USING YOUR APPLIANCE

*HOW TO USE (PICTURE 1)

The hand blender is perfectly suitable
for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well as
for mixing and milkshakes.

1. Turn the blender stick on the
motor unit until it locks.

2. Introduce the hand blender in
the vessel, and then press the
switch “I"/"

3. 1I" to operate it.

4. Don't use the hand blender
longer than 1T minute.

5. /I\ CAUTION: The blade is very
sharp!

6. !\ CAUTION: Don't operate
food without water!

CLEANING

Clean the motor unit and bowl lid only
with a damp cloth only. Do not
immerse the motor unit in water!

1. All other parts can be cleaned in
the dish washer. However, after
processing very salty food, you
should rinse the blades right
away.

2. Also, be careful not to use an
overdose of cleaner or decalcified
in your dishwasher.

3. When processing food with color,
the plastic parts of the appliance
may become discolored wipe
these parts with vegetable oil
before placing them in the
dishwasher.

4, The blades are very sharp, please

attention.

Unplug the appliance before

cleaning.

n

ENGLISH

500ML CHOPPING BOWL
FOOD MAXIMUM | OPERATION
TIMES

MEAT 200 g 10 sec
HERBS 509 10 sec
NUT, 150 g 10 sec
ALMONDS
CHEESE 100 g 10 sec
BREAD 80¢g 10 sec
ONIONS 200 g 10 sec
BISCUITS 150 g 10 sec
SOFT 2009 10 sec
FRUIT

GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or
have any doubt, you can communicate
with the local Customer Center.
If there is no Customer Center near
your location, you can commmunicate
with your local dealer.

This symbol means that

in case you wish to
dispose of the product
once its working life has
ended, take it to an
== authorized waste agent
for the selective collection of waste
electrical and electronic equipment
(WEEE) This appliance complies with
Directive 2014/35/ EU on Low Voltage,
Directive 2014/30/EU on
Electromagnetic Compatibility,
Directive 2011/65 EU on the restrictions
of the use of certain hazardous
substances in electrical and electronic
equipment and Directive 2009/125/EC
on the ecodesign requirements for
energy-related products.
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ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato y los
accesorios por primera vez, asegurese
de que se ha retirado todo el embalaje
y limpie a fondo las piezas que entran
en contacto con los alimentos.

USO DE SU APARATO

*MODO DE EMPLEO (IMAGEN 1)

La batidora de mano es perfectamente
adecuada para preparar salsas, sopas,

mayonesa y alimentos para bebés, asi
como para mezclar y batidos.

1. Gire la barra de la licuadora en la
unidad del motor hasta que se
bloquee.

2. Introduzca la batidora de mano en
el recipiente y luego presione el
interruptor "I'/"lI" para operarlo.

3. No use la batidora de mano por mas
de 1 minuto.

4. !\ PRECAUCION: jLa hoja esta
muy afilada!

5. /\ PRECAUCION: {No opere
alimentos sin agua!

LIMPIEZA

Limpie la unidad del motory la tapa
del recipiente solo con un pafio
hdmedo. {No sumerja la unidad del
motor en agua! (IMAGEN 4)

1. Todas las demas piezas se pueden
limpiar en el lavavajillas. Sin
embargo, después de procesar
alimentos muy salados, debe
enjuagar las cuchillas de inmediato.

2. Ademas, tenga cuidado de no usar
una sobredosis de limpiador o
descalcificado en su lavavajillas.

3. Al procesar alimentos con color, las
piezas de plastico del aparato
pueden decolorarse, limpie estas
piezas con aceite vegetal antes de
colocarlas en el lavavajillas.

4., | as cuchillas son muy afiladas, por
favor, atencion.

5. Desenchufe el aparato antes de
limpiarlo.

ESPANOL

500ML CHOPPING BOWL
INGREDIENTE | MAXIMO | TIEMPO DE
OPERACION
CARNE 200 g 10 sec
HIERBAS 50¢g 10 sec
FRUTOS 150 g 10 sec
SECOS
QUESO 100 g 10 sec
PAN 809 10 sec
CEBOLLA 200 g 10 sec
GALLETAS 150 g 10 sec
FRUTA SUAVE 200 g 10 sec
GARANTIA Y SERVICIOS

Si requieres servicios o reparaciones, o
tienes alguna duda, puedes
comunicarte con el Centro de Atencion
al Cliente local.
Si no hay un Centro de atencién al
cliente cerca de su ubicacién, puede
comunicarse con su distribuidor local.
Este simbolo significa

gue en caso de que desee
desechar el producto una
vez finalizada su vida atil,
[lévelo a un agente de
== residuos autorizado para
la recogida selectiva de residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE) Este aparato cumple con la
Directiva 2014/35/UE de Baja Tension,
la Directiva 2014/30/UE de
Compatibilidad Electromagnética, la
Directiva 2011/65 UE sobre restricciones
al uso de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y
electronicos y la Directiva 2009/125/CE
sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.
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ITALIANA

5. Scollegare I'apparecchio prima di
pulirlo

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio e gli

accessori per la prima volta, assicurarsi 500ML CHOPPING BOWL

che tutto I'imballaggio sia stato

rimosso e pulire accuratamente tutte CARNE 200 g 10 sec

le parti che vengono a contatto con gli ERBE 50g 10 sec

alimenti. AROMATICHE

NOCI 150 10 sec

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO FORMAGTIO 1002 10 eoc
*MODO D'USO (IMMAGINE 1) PADELLA 80 g 10 sec

Il frullatore a immersione & CIPOLLA 200 g 10 sec

perfettamente adatto per preparare BISCOTTI 150 g 10 sec

salse, zuppe, FRUTTIROSSI | 200 g 10 sec

maionese e alimenti per l'infanzia,
nonché per la miscelazione e i frullati.

GARANZIA & SERVIZI

1. Ruotare la barra del frullatore Se hai bisogno di assistenza o
sull'unita motore finché non si riparazioni, o hai domande, puoi
blocca. contattare il tuo Centro assistenza

2. Inserire lo sbattitore elettrico nella clienti locale.
ciotola e quindi premere Se non c'e un centro di assistenza
l'interruttore "I'/"1I" per azionarlo. clienti vicino alla tua posizione, puoi

3. Non utilizzare lo sbattitore elettrico contattare il tuo distributore locale.
per piu di T minuto. Questo simbolo significa

A\ . N che nel caso in cui si
4, 1\ ATTENZIONE: La lama & molto . .
desideri smaltire il

affilata! .
prodotto al termine della
5. /N ATTENZIONE: Non utilizzare il sua vita utile, portarlo
cibo senza acqual == presso un agente di rifiuti
PULITURA autorizzato per la raccolta differenziata

dei rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE) Questo
apparecchio & conforme alla Direttiva

Pulire l'unita motore e il coperchio del
contenitore solo con adamp stoffa.

Non immergere l'unita motore in
acqua! (IMMAGINE 4)

1. Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoviglie. Tuttavia, dopo
aver lavorato cibi molto salati, &
necessario sciacquare
immediatamente le lame.

2. Inoltre, fai attenzione a non
sovradosare il detergente o il
decalcificante nella lavastoviglie.

3. Durante la lavorazione di alimenti
colorati, le parti in plastica
dell'apparecchio potrebbero
scolorirsi, pulire queste parti con olio
vegetale prima di metterle in
lavastoviglie.

4, e lame sono molto affilate, si prega
di fare attenzione.

2014/35/UE sulla bassa tensione, alla
Direttiva 2014/30/UE sulla compatibilita
elettromagnetica, alla Direttiva 2011/65
UE sulla restrizione dell'uso di
determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche e alla Direttiva direttiva
2009/125/CE relativa alle specifiche per
la progettazione ecocompatibile dei
prodotti connessi all'energia.
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AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

Avant d'utiliser l'appareil et les
accessoires pour la premiere fois,
assurez-vous que tous les emballages
ont été retirés et nettoyez
soigneusement toutes les piéces qui
entrent en contact avec les aliments.

UTILISATION DE VOTRE
APPAREIL

*MODE D'EMPLOI (IMAGE 1)

Le mixeur plongeant est parfaitement
adapté a la préparation de sauces,
soupes,

mayonnaise et aliments pour bébés,
ainsi que pour mélanger et smoothies.

1. Tournez la barre du mélangeur sur
le bloc moteur jusqu'a ce qu'elle se
verrouille.

2. Insérez le batteur @ main dans le
bol, puis appuyez sur l'interrupteur
«1"/"Il » pour le faire fonctionner.

3. N'utilisez pas le batteur & main
pendant plus de 1 minute.

4. '\ ATTENTION: La lame est trés
tranchante!

5. I\ ATTENTION : N'utilisez pas
d'aliments sans eau !

NETTOYAGE

Nettoyez le bloc moteur et le couvercle
du récipient uniguement avec adamp

chiffon. Ne plongez pas le bloc moteur
dansl'eau ! (IMAGE 4)

1. Toutes les autres piéces peuvent
étre nettoyées au lave-vaisselle.
Cependant, aprés avoir traité des
aliments trés salés, vous devez
rincer les lames immeédiatement.

2. Veillez également a ne pas faire de
surdose de nettoyant ou de
détartrant dans votre lave-vaisselle.

3. Lors du traitement d'aliments
colorés, les piéces en plastique de
I'appareil peuvent se décolorer,
nettoyez ces piéces avec de I'huile
végétale avant de les placer au lave-
vaisselle.

FRANCAISE

4. | es lames sont trés tranchantes,
soyez prudent.

5. Débranchez l'appareil avant de le
nettoyer.

500ML BOL A HACHER
INGREDIENT | MAXIMUM | TEMPS DE
FONCTIONNEMENT

VIANDE 200 g 10 sec
HERBE 50g 10 sec
NOIX 150 g 10 sec
FROMAGE 100 g 10 sec
PAN 8049 10 sec
OIGNON 200 g 10 sec
BISCUITS 150 g 10 sec
FRUITS 200g 10 sec

GARANTIE & SERVICES

Si vous avez besoin d'un service ou
d'une réparation, ou si vous avez des
guestions, vous pouvez contacter votre
centre de service client local.
S'il n'y a pas de centre de service client
a proximité de votre emplacement,
VOUSs pouvez contacter votre
distributeur local.
Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous
débarrasser du produit
apres la fin de sa durée
de vie utile, apportez-le a
== un agent de traitement
des déchets autorisé pour la collecte
séparée des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE)
Cet appareil est conforme a la directive
2014/35/UE sur la basse tension, a la
directive 2014/30/UE sur la
compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65 UE sur la limitation de
|'utilisation de certaines substances
dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la
directive 2009/125/CE sur les exigences
en matiere d'écoconception pour les

produits liés a I'énergie.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Stellen Sie vor dem ersten Gebrauch
des Gerats und des Zubehors sicher,
dass alle Verpackungen entfernt
wurden, und reinigen Sie die Teile, die
mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, grandlich.

VERWENDEN IHRES GERATS

*ANWENDUNG (ABBILDUNG 1)

Der Stabmixer eignet sich perfekt fur
die Zubereitung von Dips, Saucen,
Suppen,

Mayonnaise und Babynahrung sowie
zum Mixen und Milchshakes.

1. Drehen Sie den Mixerstab auf die
Motoreinheit, bis er einrastet.

2. Den Stabmixer in das Gefai
einfUhren und dann den Schalter
"I"/" driicken

3. II", um es zu bedienen.

4. Verwenden Sie den Stabmixer
nicht langer als 1 Minute.

5. I\ ACHTUNG: Die Klinge ist
sehr scharf!

6. /!\ ACHTUNG: Betreiben Sie
keine Lebensmittel ohne Wasser!

REINIGUNG

Reinigen Sie die Motoreinheit und den
Schusseldeckel nur mit einem
feuchten Tuch. Tauchen Sie die
Motoreinheit nicht in Wasser!
(ABBILDUNG 4)

1. Alle anderen Teile kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden.
Nach der Verarbeitung von sehr
salzigen Lebensmitteln sollten
Sie die Klingen jedoch sofort
abspulen.

2. Achten Sie auch darauf, keine
Uberdosis Reiniger oder
Entkalktes in Ihrer Splilmaschine
zu verwenden.

3. Bei der Verarbeitung von
Lebensmitteln mit Farbe kénnen
sich die Kunststoffteile des
Gerats verfarben Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab,

DEUTSCH

bevor Sie sie in die Spulmaschine
geben.

4, Die Klingen sind sehr scharf, bitte
beachten.

5. Trennen Sie das Gerat vor der

Reinigung vom Stromnetz.

500ML HACKSCHUSSEL

ESSEN MAXIMUM BETRIEBSZEITEN
FLEISCH 200 g 10 sec
KRAUTER 50 g 10 sec
NUSS, 150 g 10 sec
MANDELN

KASE 100 g 10 sec
BROT 809 10 sec
ZWIEBELN 20049 10 sec
KEKSE 150 g 10 sec
BEERENOBST | 200 g 10 sec

GARANTIE UND

DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Dienstleistungen oder
Reparaturen bendtigen oder Zweifel
haben, kdnnen Sie sich an das lokale
Kundencenter wenden.
Wenn es in der Nahe Ihres Standorts
kein Kundencenter gibt, kdnnen Sie
mit Ihrem Handler vor Ort
kommunizieren.
Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie, falls Sie das
Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer
entsorgen mochten, es zu
einem zugelassenen
o Abfallvermittler fur die
getrennte Sammlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen
Dieses Gerat entspricht der Richtlinie
2014/35/EU Uber Niederspannung, der
Richtlinie 2014/30/EU Gber
elektromagnetische Vertraglichkeit,
der Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und
der Richtlinie 2009/125/EG Uber die
Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.
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ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Antes de utilizar o aparelho e os
acessorios pela primeira vez,
certifique-se de que todas as
embalagens foram removidas e limpe
cuidadosamente todas as partes que
entrem em contacto com os
alimentos.

UTILIZAR O SEU APARELHO
*COMO USAR (IMAGEM 1)

O liquidificador manual é
perfeitamente adequado para
preparar molhos, sopas,

maionese e alimentos para bebés,
bem como para misturar e batidos.

1. Rode a barra do liquidificador na
unidade do motor até bloquear.

2. Insira o misturador de mao na tigela
e, em seguida, pressione o
interruptor "I'/"II" para opera-lo.

3. N&o utilize o misturador de méaos
durante mais de T minuto.

4. !\ CcUIDADO: A 1amina é muito
afiadal!

5. I\ CUIDADO: N30 opere alimentos
sem agual!

LIMPEZA

Limpe a unidade motora e a tampa do
recipiente apenas com um pano
hdmido. Ndo mergulhe a unidade
motora em agua! (IMAGEM 4)

1. Todas as outras pegas podem ser
limpas na maquina de lavar louga.
No entanto, depois de processar
alimentos muito salgados, vocé
deve enxaguar as laminas
imediatamente.

2. Além disso, tenha cuidado para ndo
overdose em produtos de limpeza
ou descalcificador na sua maquina
de lavar louca.

3. Ao processar alimentos coloridos, as
partes plasticas do aparelho podem
ficar descoloradas, limpe essas
partes com oleo vegetal antes de

PORTUGUESA

coloca-las na maquina de lavar
louca.

4, As laminas sdo muito afiadas, por
favor, tenha cuidado.

5. Desligue o aparelho da tomada
antes de o limpar.

500ML CHOPPING BOWL
INGREDIENTE MAXIMO TEMPO DE
OPERACAO
CARNE 200 g 10 sec
ERVAS 509 10 sec
AROMATICAS
FRUTOS NUTS | 150 g 10 sec
QUEIJO 100 g 10 sec
PAN 80 g 10 sec
CEBOLA 200 g 10 sec
BISCOITOS 150 g 10 sec
FRUTA 200 g 10 sec
GARANTIA & SERVICOS

Se necessitar de servigcos ou
reparagdes, ou tiver alguma duvida,
pode contactar o Centro de Apoio ao
Cliente local.
Se nado existir um Centro de Apoio ao
Cliente perto da sua localizagéo, pode
contactar o seu distribuidor local.
Este simbolo significa
gue, caso pretenda
eliminar o produto apés o
fim da sua vida util, leve-o
a um agente de residuos
== autorizado para a recolha
seletiva de residuos de equipamentos
elétricos e eletréonicos (REEE) Este
aparelho estd em conformidade com a
Diretiva 2014/35/UE sobre Baixa
Tensao, a Diretiva 2014/30/UE sobre
Compatibilidade Eletromagnética, a
Diretiva 2011/65/UE relativa a restricao
do uso de determinadas substancias
perigosas em equipamentos elétricos
e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE
relativa aos requisitos de concecao
ecoldgica dos produtos relacionados

com o consumo de energia.
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NEDERLANDSE

olie voordat u ze in de vaatwasser
doet.

4, De messen zijn erg scherp, let op.
5. Haal de stekker uit het

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat en de
accessoires voor de eerste keer

gebruikt, moet u ervoor zorgen dat alle
verpakking is verwijderd en de
onderdelen die in contact komen met
voedsel grondig reinigen.

stopcontact voordat u het
apparaat schoonmaakt.

500ML HACKSCHUSSEL
UW APPARAAT GEBRUIKEN
*TOEPASSING (FIGUUR 1 ESSEN MAXIMUM | BETRIEBSZEITEN
( ) VLEES 200 g 10 sec
De staafmixer is perfect voor het KRUIDEN 50 g 10 sec
bereiden van dipsauzen, sauzen, NOOT 50g 10 sec
soepen, AMANDELEN
Mayonaise en babyvoeding, maar ook KAAS 100 g 10 sec
om te mengen en milkshakes. BROOD 80g 10 sec
1. Draai het blenderpijpje op de UIEN 20049 10 sec
motorunit totdat het op Zijn KOEKJES 150 g 10 sec
plaats kiikt. ZACHT FRUIT | 200 g 10 sec
2. Plaats de staafmixer in de kan en

druk vervolgens op de "I'/"-
schakelaar

3. II" om het te bedienen.

4. Gebruik de staafmixer niet
langer dan 1 minuut.

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u service of reparaties nodig heeft,
of als u twijfelt, kunt u contact
opnemen met het plaatselijke
klantencentrum.
Als er geen klantencentrum in de
buurt van uw locatie is, kunt u
communiceren met uw lokale dealer.
Dit symbool betekent dat
als u het product aan het
einde van zijn levensduur

5. I\ LET OP: Het lemmet is zeer
scherp!

6. I\ LET OP: Gebruik geen
voedsel zonder water!

REINIGING

Reinig het motorblok en het deksel

van de kom alleen met adamp kleding.

Dompel de motorunit niet onder in
water! (FIGUUR 4)

1. Alle andere onderdelen kunnen
in de vaatwasser worden
gereinigd. Na het verwerken van
zeer zoute voedingsmiddelen
moet u de messen echter
onmiddellijk afspoelen.

2. Zorg er ook voor dat u geen
overdosis reinigingsmiddel of
ontkalking in uw vaatwasser
gebruikt.

3. Bij het verwerken van voedsel
met verf kunnen de plastic
onderdelen van het apparaat
verkleuren, dus veeg deze
onderdelen af met plantaardige

wilt weggooien, u het

naar een erkende
[} afvalmakelaar moet

brengen voor de
gescheiden inzameling van
afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) Deze
apparatuur voldoet aan de
laagspanningsrichtlijn 2014/35/EU, de
richtlijn elektromagnetische
compatibiliteit 2014/30/EU, Richtlijn
2011/65/EU betreffende beperking van
het gebruik van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische
apparatuur, en Richtlijn 2009/125/EG
betreffende eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde
producten.

alwa



NPEAOUN MBPBA YNOTPEBA

Mpeov oa nsnonseaTte ypena u
aKcecoapuTe 3a MbPBW NbT, yBEPETE Ce,
Ue BCUYKM OMaKOBKM Cca OTCTPaHEHU U
no4ymcreTe CTapaTeIHO YacTUTe, KOUTO
B/IM3aT B KOHTaKT C XxpaHaTa.

M3NON3BAHE HA BALLING
YPEL

*KAK OA U3MNON3BATE (CHUMKA 1)

PbuHMAT BneHaep e Hanb/HO
noaxoasil 3a NPUroTBAHE Ha COCoBe,
cocoBe, cynu,MamoHesa 1 6ebellka
X[paHa, KaKTo 1 33 CMeCBaHe U M/IeYHM
LemnkKkoBe.

1. 3asbpreTe 6neHOepa CTUK Ha
MOTOPHMSA 610K, AOKaTO ce
3aKIoYn.

2. BbBepgeTe pbyHUg 6neHaep B cbaa
M crief ToBa HaTUCHeTe
npeskntousatens "I"/"Il", 3a ga ro
yrpasnsear.

3. He unsnonseanTe pbUHMA BneHOep
noseye oT 1 MUHYyTa.

4. !\ BHUMAHME: Octpueto e
MHOro ocTpo!
5. Y\ BHUMAHME: He pa6oTeTe ¢
xpaHa 6e3 Boga!
YNCTEHE

rMoymcTeTe MOTOPHUS BIOK U Kanaka
Ha KyraTa caMo C Bla)kHa Kbpra. He
noTtansmTe MOTOPHWA arperaT BbB
Bona! (CHUMKA 4)

1. Bcuukm ocTtaHanu 4acty Morat fa
ce No4YuncTBaT B CbAoMUANHaTa
MallmnHa. Bbnpeku ToBa, cnen
obpaboTka Ha MHOIO CoMeHa
XpaHa, TpsabBa Oa U3rnnakHeTe
ocTpueTaTa BefHara.

2. Cobllo Taka, BHMMaBaunTe ga He
M3nonsBaTe Npeno3mpaHe Ha
noYmcTBall NpenapaT Uim
nekanumouumpaH B
cbOoOMMANHATa MallMHa.

3. [pwu obpaboTKaTa Ha xpaHaTa C
LIBAIT, N1aCTMacCoBUTe YacTu Ha
ypega mMoraT fa ce obe3uBeTdar,
n3bbpLUeTe Te3M YacTm C
pacTUTeIHO Macno, Npeau Aa rm

BbJ/ITAPCKU

rnocTtaBmTe B CbAoOMUANHaTa
MallnHa.

4, OcTpueTaTa ca MHOMo OCTPY,
Mong, obbpHeTe BHMUMaHMe.

5. VisknioueTe ypeaa npeamn

no4yncrBaHe.

500ML KYNA 3A PA3AHE

XPAHA MAKCUMATEH | BPEME
HA
PABOTA

MECO 2009 10 sec

BUITKN 50g 10 sec

AaoKu, 150 g 10 sec

BAOEMU

CUPEHE 100 g 10 sec

XNdab 8049 10 sec

YK 200g 10 sec

BEVCKBUTK | 150 g 10 sec

MEKW 2009 10 sec

MNJ10400BE

FTAPAHLNAG U YCTIYTU

AKO ce Hy>KOaeTe oT yCnyrv unm
PEMOHT, UMW UMaTE HAKaKBM
CbMHEHWA, MOXKETE [1a Ce CBbP)KETE C
MECTHUA LeHTbP 3a KNUEHTU.
AKO B 61TM30CT A0 BaLLUETO
MECTOMOTOXKEHME HAMA LIEHTbP 3a
KIMMEHTU, MOXKeTe 1a KOMYHUKMpaTe C
MECTHUSA OUITbP.
To3M CMMBO/ O3HA4YaBa, 4Ye B
cny4yam, ye ykenaete ga
M3XBbPAWTE MPoayKTa cref,
mmm V3TVHaHE Ha
eKCMnoaTaLUmMoHHUEA My
YXMBOT, 3aHeceTe ro B oTopu3npaH
OTMafbyeH areHT 3a CeNeKTUBHO
cbbupaHe Ha oTnadblLiy OT
eNeKTPUYECKO N eNeKTPOHHO
obopynBaHe (OEEQ) To3un ypen,
oTroBapst Ha dupekTrea 2014/35/EC 3a
HWUCKO HanpeXkeHue, JMpeKkTrBa
2014/30/EC oTHOCHO
eNeKTpoMarHmMTHaTa CbBMEeCTVUMOCT,
Oupektunsa 2011/65 Ha EC OTHOCHO
orpaHuM4yeHnaTa 3a ynotpebaTa Ha
onpeneneHy onacH BeLlecTsa B
eNeKTPUYECKOTO U eNEeKTPOHHOTO
obopyasaHe 1 AupexTtusa 2009/125/EO
OTHOCHO U3UCKBaHUATa 3a
eKOMpOoeKTUpaHe Ha NPOAYKTH,
CBbP3aHW C eHepronoTpebeHuneTo.

alwa



APIN THN NMPQTH XPHZH

MpLv XPNOLLOTIOLAOETE TN GUOKEUN KoL Ta
ageooudp yla mpwtn dopd, BePatwbeite otL
€xeL adaipebel OAN n cuokevacia Kat
KkaBapiote oXOAAOTIKA TA LEPN TIOU €PXOVTAL OF
enadn pe tpodLua.

XPH2H TH2 2YZKEYHZ 3A%

*TPONOZ XPHzHZ (EIKONA 1)

To prAévtep Xelpog gival LSaviko yla tThv

TIOLPALOKEUN VTUT, OAATOEG, OOUTIEG, LaYLOVELQ

KoL TIOULSIKEG TPOdEG KOBWE KaL YLl avAUELEN Kat

HAKOELK.

1. lupiote to paBdi urmAévtep otn povada
KwnTRpa LEXpL va achalioet.

2. ELoayQyete TO UIMAEVTEP XELPOG 0TO So)XEio
Ko, 0Tn OUVEXELQ, TTatote To Stakormn "I" /
"II" ylo va To XELpLOTE(TE.

3. Mnv XpnOLUOTIOLEITE TO UITAEVTEP XELPOG
TEPLOCOTEPO Ao 1 AemTo.

4. !\ NPOZOXH: H AemiSa eivar oAy
kodtepn!

5. I\ nPO3OXH: Mnv xpnotuornoLeite
TpodLua Xwpig vepo!

KAGAPIZMA

KaBapiote TN povasda Kwvntripa KaL To KamakL
TOU UMOA LOVO pE éva uypd mavi povo. Mnv
Bubitete tn povada kvntripa oto vepo!
(EIKONA 4)

1. OAa ta GAAa pépn pmopouv va kabaplotolv
070 MALVTAPLO TULATWV. QOTOC0, HETA TNV
enegepyacia moAl aApupwv tpodipwy, Ba
TPEMEL VL EEMAUVETE ApEOWG TLG AeTUiBEG.

2. Emiong, mpooé€te va Unv XpnOLUOTIOLOETE
untepBoAtkn §6on kabapLotikou f
anooBeCTWIEVOU OTO MAUVTHPLO TILATWY
oag.

3. Katd tnv enefepyacia tpodipwy Ue xpwua,
TA TTAQLOTIKA LEPN TNG CUCKEUNG UITOPEL va
QMOXPWHATLOTOUV, OKOUTILOTE QUTA TaL KEPN
pe GUTIKO ENaLo TIPLV T TOTIOBETHOETE OTO
TAUVTAPLO TULATWV.

4. O Aemideg eival TOAU axpnpES, MOPAKAAW
T(POCELTE.

5. AmocuvSéoTe Tn GUOKEUH TPV OO TOV
KaBapLopo

EAAHNIKH

500ML MNOA KOMNHz

TPODH MEMZTOZ XPONOI
NEITOYPIIAZ
KP'EAX 200 g 10 sec
BOTANA 509 10 sec
ZHPO'1 150 g 10 sec
KAPIIOI,
AMYTAAAA
TYP1 100 g 10 sec
YOMT 809 10 sec
KPEMM'YAIA | 200 g 10 sec
MIIIZKOTA 150 g 10 sec
MAAAKA 200g 10 sec
®POYTA

EMYHZH KAI YNHPEZIES

Edv xpeldleote o€pPLg ) EMLOKEUN 1) EXETE
omnotadrnote apdiBolia, pnopeite va
ETUKOWWVNOETE e TO TOTLKO Kévipo
€EUTINPETNONG MEAATWV.
Edv 6ev undpxel Kévtpo gfunnpétnong meAatwv
KOVTA otnv tonoBecia oag, unopeite va
ETUKOWWVNOETE LE TOV TOTIUKO QVTLTPOCWIIO.
AuTO T0 cUUPBOAO onpaivel 6Tl
o€ Tepintwon nov embupeite
VoL aIoppLPETE TO TTPOLOV HOALG
teAelwoeL n Stapkela Lwng tov,
UETADEPETE TO OE EYKEKPLUEVO

€MUAEKTIKA oUAAOYN amoBARTwV NAEKTPLKOU KoL

mapayovta amoBAfTwyY yla Ty

nAektpovikou gomAlopol (AHHE) Autr n
OUOKEUN CUPHOPDWVETAL LE TNV 0dnyia
2014/35 / EE yia tn xapnAn téon, thv odnyia
2014/30 / EE ylo tnv NAEKTPOUAYVNTIKA
ouppatotnTa, TNV o8nyia 2011/65 EE oxXeTIkd
LE TOUG TEPLOPLOPOUG TNG XPIONG OPLOUEVWV
EMUKIVEUVWY OUCLWV OE NAEKTPLKO Kot
NAeKTPOVLKO €EOTALOWO Kot TNV odnyia
2009/125/EK OXETIKA LE TIG ATOUTAOELG
OLKOAOYLKOU OXESLAGHOU YLoL CUVSEOHEVA E TNV

EVEPYELQ TTPOLOVTA.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
akcesoridw upewnij sie, ze cate
opakowanie zostato usuniete i
doktadnie wyczysé czesci majace
kontakt z zywnoscia.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

*SPOSOB UZYCIA (ZDJECIE 1)

Blender reczny doskonale nadaje sie
do przygotowywania dipdw, soséw,
zup, Majonezu i zywnosci dla
niemowlat, a takze do mieszania i
koktajli mlecznych.

1. Obrdé¢ drazek miksujacy na
jednostce silnikowej, az sie
zablokuje.

2. W16z blender reczny do naczynia, a
nastepnie nacisnij przetagcznik "I"/"II",
aby go obstugiwac.

3. Nie uzywaj blendera recznego
dtuzej niz1 minute.

4. I\ UWAGA: Ostrze jest bardzo
ostre!

5. /1\ UWAGA: Nie uzywaj zywnosci
bez wody!

CZYSZCZENIE

Wyczysé jednostke silnikowa i pokrywe
miski tylko za pomocg adamp tylko
szmatka. Nie zanurzaj jednostki
silnikowej w wodzie! (ZDJIECIE 4)

1. Wszystkie inne czeéci mozna czyscié
w zmywarce. Jednak po
przetworzeniu bardzo stonych
potraw nalezy od razu wyptukaé
ostrza.

2. Uwazaj rowniez, aby nie

przedawkowac srodka czyszczacego

ani odkamienionego w zmywarce.

Podczas przetwarzania zywnosci z

kolorem plastikowe czesci

urzadzenia moga sie odbarwig,
przetrzyj je olejem roslinnym przed
wtozeniem ich do zmywarki.

4, Ostrza sg bardzo ostre, prosze
zwréci¢ uwage.

5. Odtacz urzadzenie przed
czyszczeniem

W

POLSKI

500ML MISKA DO KROJENIA
ZYWNOSC | MAKSIMUM | CZASY
OPERACIJI
MIESO 2009 10 sec
ZIOLA 509 10 sec
ORZECHY, 1509 10 sec
MIGDALY
SER 100 g 10 sec
CHLEB 809 10 sec
CEBULI 200 g 10 sec
CIASTKA 150 g 10 sec
OWOCE 200g 10 sec
MIEKKIE

GWARANCIA | UStUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy
lub masz jakiekolwiek watpliwosci,
mozesz skontaktowac sie z lokalnym
Centrum Obstugi Klienta.
Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma
Centrum Obstugi Klienta, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym
sprzedawca.
Ten symbol oznacza, ze
jesli chcesz zutylizowad
produkt po zakonczeniu
jego okresu uzytkowania,
zanies$ go do
== autoryzowanego punktu
ds. odpadéw w celu selektywnej
zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE) To
urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/35/UE w sprawie niskiego
napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej, dyrektywa
2011/65/UE w sprawie ograniczen
stosowania niektérych
niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz
dyrektywa 2009/125/WE w sprawie
wymogow dotyczacych ekoprojektu
dla produktéw zwigzanych z energia.

alwa



SLOVENCINA

PRED PRVYM POUZITIM 500ML MISKA NA KRAJANIE

Pred prvym pouzitim spotrebica a JEDLO MAXIMALNY | PREVADZK

prislusenstva sa uistite, Ze boli OVE DOBY

odﬁtréne?é \{éetky,obgly, a dék[adne MASO 2009 10 sekund
vycistite castl,‘ktore' prichadzaju do BYLINKY 50g 10 sekund
styku s potravinami. ORECH, | 150g 10 sekand

POUZIVANIE SPOTREBICA MANDLE :
SYR 100 g 10 sekund

*AKO POUZIVAT (OBRAZOK 1) CHLIEB 80 g 10 sekund

Ru&ny mixér je dokonale vhodny na CIBULKY | 2009 10 sekind

pripravu dipov, omacok, polievok, SUSIENKY | 150 g 10 sekund

majonézy a detskej vyZivy, ako aj na MAKKE 2009 10 sekund
miesanie a mlieCne koktaily. OVOCIE

1. Otacajte ty¢inkou mixéra na ZARUKA A SLUZBY
motorovej jednotke, kym sa
nezablokuje. Ak pozadujete servis alebo opravu,

2. Viozte ruény mixér do nadoby a alebo mate akékolvek pochybnosti,
potom ho ovlddajte stlatenim mozete komunikovat s miestnym
prepinaca "I"/"I". zdkaznickym centrom.

3. Ruény mixér nepouzivajte dihsie Ak sa v blizkosti vasej prevadzky
ako 1 minutu. nenachadza zakaznicke centrum,

A . . o mobzete komunikovat s miestnym

4, 2 !JPOZORNENIE: Cepelje velmi predajcom.
ostra! Tento symbol znamena,

5. I\ UPOZORNENIE: NepouZivajte ze v pripade, ze chcete
jedlo bez vody! vyrobok zlikvidovat po

CISTENIE skong&eni jeho Zivotnosti,
odneste ho k

Motorovu jednotku a veko misy Cistite B . oovanemu

iba vinkou handri¢kou. Neponarajte zastupcovi na nakladanie s odpadmi

motorovu jednotku do vody! na selektivny zber odpadu z

(OBRAZOK 4) elektrickych a elektronickych zariadeni

(OEEZ) Toto zariadenie je v sulade so

1. VZetky ostatné Casti je mozné ! . S
smernicou 2014/35 / EU o nizkom

vycistit v umyvacke riadu. Po

spracovani velmi slanych potravin napati, smernicou 2014/30 / EU o

by ste vSak mali ¢epele okamzite elektromagnetickej kompatibilite,

oplachnut. smernicou 2011/65/EU o obmedzeni
2. Davajte tiez pozor, aby ste v pouzivania uréitych nebezpeénych

umyvacke riadu nepouZzili
predavkovanie Cistiacim
prostriedkom alebo odvapnenim.

3. Pri spracovani potravin s farbou T }
mozu plastové Casti spotrebica suvisiacich s energiou.
zmenit farbu tieto Casti pred
vloZzenim do umyvacky riadu utrite
rastlinnym olejom.

4. Cepele su velmi ostré, prosim, pozor.

5. Pred ¢gistenim odpojte spotrebic.

latok v elektrickych a elektronickych
zariadeniach a smernicou 2009/125/ES
o poziadavkach na ekodizajn vyrobkov

alwa



ROMANA
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE 5. Deconectati aparatul inainte de

curatare.

Tnainte de a utiliza aparatul si

accesoriile pentru prima data,

. Lo . 500ML BOL DE TOCAT
asigurati-va ca toate ambalajele au fost

indepartate si curatati temeinic toate INGREDIENT | MAXIM TIMP DE
partile care vin in contact cu FUNCTIONARE
alimentele. CARNE 200 g 10 sec
PLANTE 50 10 sec
UTILIZAREA APARATULUI AROMATICE °
NUCI 150 g 10 sec

*CUM SE UTILIZEAZA (IMAGINEA 1)

L BRANZA 100 g 10 sec
Blenderul de mana este perfect TIGAIE 809 10 coc

otrivit pentru prepararea sosurilor =
P pentru preparar ’ CEAPA 2009 10 sec
supelor, maionezei si alimentelor
pentru copii, precum si pentru BISCUITI 150 g 10 sec
amestecare si piureuri. FRUCTE 200 g 10 sec

MOALE
1. Ré&suciti bara blenderului de pe
unitatea motorului pan& cand se GARANTIE & SERVICII

blocheaza.

2. Introduceti mixerul de mana in vas
si apoi apasati comutatorul "I'/"1I"
pentru a-l actiona.

3. Nu utilizati mixerul de mana mai
mult de 1 minut.

Daca aveti nevoie de servicii sau
reparatii sau aveti intrebari, puteti
contacta Centrul local de servicii
pentru clienti.

Daca nu exista un centru de asistenta
pentru clienti in apropierea locatiei

4, !\ ATENTIE: Lama este foarte dvs., puteti contacta distribuitorul local.

ascutita! Acest simbol Inseamna
ca, In cazul in care doriti

5. /N ATENTIE: Nu utilizati alimentele ST
7 ' sa eliminati produsul

fara apal
CURATARE dupa incheierea duratei
- T sale de viata utila, duceti-I
Curatati unitatea motorului si capacul o la un agent deseu
recipientului numai cu o carpa umeda. autorizat pentru colectarea separata a
Nu scufundati unitatea motorului in deseurilor de echipamente electrice si
apa! (IMAGINVEA 4) electronice (DEEE) Acest aparat

respectd Directiva 2014/35/UE privind
joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE
privind compatibilitatea
electromagnetica, Directiva 2011/65/UE

1. Toate celelalte piese pot fi curatate
in masina de spalat vase. Cu toate
acestea, dupa procesarea
alimentelor foarte sarate, ar trebui

s3 clatiti lamele imediat. privind restrictiile de utilizare a

2. De aseﬁwenea, aveti grija sa nu anumitor substante periculoase in
supradozati detergentul sau echipamentele electrice si electronice
detartrantul din masina de spalat si Directiva Directiva 2009/125/CE
vase.

privind cerintele in materie de

3. Cand procesati alimente colorate, proiectare ecologica aplicabile

partile din plastic ale aparatului pot
deveni decolorate, curatati aceste
parti cu ulei vegetal inainte de a le
introduce in masina de spalat vase.

4. Lamele sunt foarte ascutite, va
rugam sa fiti atenti.

produselor cu impact energetic.

alwa



AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT

Miel6tt el6szor haszndlna a készUléket

és a tartozékokat, gyéz6djon meg arrdl,

hogy az 6sszes csomagolast

eltavolitottak, és alaposan tisztitsa meg

az élelmiszerrel érintkezd részeket.
A KESZULEK HASZNALATA
*HOGYAN KELL HASZNALNI (1. KEP)

A botmixer kivaléan alkalmas
martogatosok, szoszok, levesek,
majonéz és bébiételek készitésére,
valamint keverésre és turmixolasra.

1. Forgassa el a turmixgép botjat a
motoregységen, amig reteszelédik.

2. Helyezze be a kézi keverét az
edénybe, majd nyomja meg az
"I kapesolot a mikddtetéséhez.

3. Ne hasznélja a kézi turmixgépet 1
percnél tovabb.

4. I\ VIGYAZAT: A penge nagyon
éles!

5. I\ VIGYAZAT: Ne mikédtessen
ételt viz nélkal!

TISZTITAS

A motoregységet és a talfedelet csak
nedves ruhaval tisztitsa meg. Ne
meritse a motoregységet vizbe! (4.
KEP)
1. Minden mas alkatrész tisztithatd
a mosogatdégépben. A nagyon
sos ételek feldolgozasa utan
azonban azonnal dblitse le a
pengéket.
2. Ugyeljen arra is, hogy ne
hasznaljon tulzott mennyiségu

tisztitoszert vagy vizkémentesitét

a mosogatdégépben.

3. Az élelmiszerek szines
feldolgozasakor a készulék
muUanyag részei
elszinezé6dhetnek, torolje le
ezeket az alkatrészeket novényi
olajjal, mielétt mosogatdgépbe
helyezné &ket.

4, A pengék nagyon élesek, kérjuk,
figyeljen.

MAGYAR

5. Tisztitas el6tt hizza ki a
készlléket a konnektorbdl.

500ML APRITO TAL

ELELMISZER MAXI | MUKODESI

MALI | IDOK
S
HUS 200g | 10sec

GYOGYNOVENY | 509 10 sec
EK

NUT, 150 g 10 sec
MANDULAS
SAJT 100 g 10 sec
KENYER 80 g 10 sec
HAGYMA 200g | 10sec
KEKSZ 150 g 10 sec
BOGYOS 200g | 10sec
GYUMOLCS
GARANCIA ES
SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitasra van

szUksége, vagy kétségei vannak,

kapcsolatba lIéphet a helyi

Ugyfélkdzponttal.

Ha nincs Ugyfélkdzpont a kézelben,

kommunikalhat a helyi kereskedével.
Ez a szimbdélum azt

jelenti, hogy ha a

terméket élettartamanak

lejarta utan

artalmatlanitani kivanja,

== vigye el egy

engedélyezett hulladékligyndkhoz az
elektromos és elektronikus
berendezések hulladékainak szelektiv
gyUjtésére Ez a készulék megfelel az
egyes veszélyes anyagok elektromos és
elektronikus berendezésekben vald
alkalmazasanak korlatozasarol szolo
2014/35/EU iranyelvnek, az
elektromagneses osszeférhetéségrdl
52616 2014/30/EU irdnyelvnek, az egyes
veszélyes anyagok elektromos és
elektronikus berendezésekben vald
alkalmazasanak korlatozasarol szolo
2011/65/EU irdanyelvnek és a
2009/125/EK iranyelvnek az energiaval
kapcsolatos termékek kornyezetbarat
tervezésére vonatkozo
kovetelményekrdl.
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MNPE MNPBE YNOTPEBE

Mpe Hero WTo NPBM NYT ynotpebuTe
anapaT v Nnpubop, yBepuTe ce Aa je cBa
amMbana)ka ykNnorbeHa, 1 TeMesbHO
OUYMNCTUTE OenoBe Koju fonase y
KOHTaKT ca XpaHOM.

KOPULUKREHEM BALLET

AMAPATA

*KAKO CE KOPUCTU (CITUKA 1)

Py4Hu 6neHaep je caBplUeHO norogaH
3a NpunpeMy ymaka, CoceBa, cyna,
MajoHe3a 1 xpaHe 3a 6ebe Kao 1 3a
Mellarbe N MUMKLLEJK.

1. YK/byuuTe WTan 3a 6neHpep Ha
MOTOPHO] jeANHULM AOK ce He
3aKrbyya.

2. YHecuTe py4HU BneHaep y nocyny,
a 3aTUM NPUTUCHUTE NpeKuaay
&qyoT;M&qgyoT;/&qyoT;MN&qyoT; na
6uCcTe ra ynpasrbanu.

3. HeMmojTe KOPUCTUTU PYUHU
6neHpep gyxe og 1 MUHYT.

4. /!\ ONPE3:Owrtpuua je seoma
owTpa!
5. /I\ onPE3: Heynpaemaj

XpaHoM 6e3 Bope!

NMNTBXXEHE

OUYnCTUTE MOTOPHY jeAUHULY U
rnoknonaw, YMHMje caMo BIaXKHOM
KpnoM. He ypoOHWUTE MOTOPHY
jeonHuuy y Bogy! (CITUKA 4)

1. CBe ocTarne fefioBe MoXeTte
OYUCTUTM Y MaLLMHU 3a NMpars-e
cynoBa. MeQyTuM , HakoH obpage
BeOMa craHe xpaHe, Tpebano 6u
oaMax fja ucnepeTte ceumBa.

2. Takohe, masuTe Ja He KOPUCTUTE
NpPeKOMepHY 03y YMcTada nnm
nekanumodunKoBaHy y MalLMHK 3a
nparse cyaoBa.

3. MpunmnkoM obpage xpaHe 60joMm,
naacTUYHK OenoBu anapaTa Mory
nocTtaTu obenonarbeHn obpuLInTe
oBe fienoBe BUIbHUM yrbeM rnpe
Hero LTO UX MOCTaBUTE Yy MaLLUUHY
3a Nparbe cynoBsa.

4.  CeuumBa cy BeOMa OLUTPaA, MONMMM
3a Nakkby.

CPINCKHU

5. WckrbyyunTe anapat npe ymnwhemsa.

500ML NMOCYOA 3A CELUKAHKE
XPAHY MAKCUM BPEME
AJTHY OMNEPALUUIE
MECO 200 g 10 sec
BU/bKE 509 10 sec
JNELLHN 150 g 10 sec
K,
BAOEMU
Cnp 100 g 10 sec
XJEB 809 10 sec
YK 200g 10 sec
BUCKBW | 150 g 10 sec
TE
MEKO 200g 10 sec
BORE

FTAPAHLINIA U YCNYTE

AKO BaM je noTpebHa ycnyra nnm
rnonpasKa UM nMate 6UNO KakBy
CyMHbY, MOXKeTe fla KOMYHULMpaTe ca
NOKaNHUM KOPUCHUYKNM LLEHTPOM.
AKo y 611M3MHK NoKaLMje He MOoCTojur
LleHTap 3a kNMjeHTe, MOXeTe Aa
KOMYHMLMpPaTE ca NOKaNHUM

OUEePOM.
OBaj cuMbon 3Haun fay
cnyyajy fa >kenute ga
OLNIOXKMTE MPOUN3BOL,
Kafa ce HeroB pagHu BeK
3aBpLUK, OfHecUTe ra
===

oBnawheHoM oTrnagHoOM
areHcy 3a CeNneKkTMBHO NPUKyN/batse
OTMafiHe eNeKTPUYHE N eNleKTPOHCKe
onpeme (WEEE) OBaj anapaTjey
cknagy ca AupekTneom 2014/35/EY Ha
HWCKOM HarmoHy, AnpekTnea
2014/30/EY 0 eneKTpoMarHeTHOM
KOMMaTUBUNHocTH, durpexTtnsa 2011/65
EY o orpaHuyerrMa ynotpebe
ofpenNeHnx onacHUx Matepujay
€MeKTPUYHO] 1 eNTEKTPOHCKOj onpemMm
v OnpexTtnsm 2009/125/EL Ha
eLo[eCcUrH 3axTeBMMa 33 eHepPreTcku
NpoayKTe .
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi ve aksesuarlari ilk kez
kullanmadan 6nce tum ambalajlarinin
cikarildigindan emin olun ve gida ile
temas eden pargalari iyice temizleyin.

CiHAZINIZIN KULLANILMASI

*NASIL KULLANILIR (RESIM 1)

El blenderi, soslar, soslar, ¢corbalar,
mayonez ve bebek mamalarinin yani
sira karistirma ve milkshake hazirlamak
icin mUkemmel sekilde uygundur.

1. Motor Unitesindeki blender
cubugunu kilitlenene kadar cevirin.

2. El blenderini kaba yerlestirin ve
ardindan cahstirmak icin "1"/"1I"
anahtarina basin.

3. El blenderini 1 dakikadan fazla
kullanmayin.

4. '\ DIKKAT: Bicak cok keskin!

5. /I DIKKAT: Yiyecekleri susuz
calistirmayin!

TEMIiZLEME

Motor Unitesini ve kase kapadini
yalnizca reklamla temizleyinamp
sadece bez. Motor Unitesini suya
batirmayin! (RESIM 4)

1. Diger tUm parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir. Bununla
birlikte, cok tuzlu yiyecekleri
isledikten sonra, bicaklari hemen
durulamalisiniz.

2. Ayrica, bulasik makinenizde asiri
dozda temizleyici veya kirecten
arindirilmis kullanmamaya dikkat
edin.

3. Renkliyiyecekleri islerken, cihazin
plastik parcalarinin rengi solabilir,
bu parcalari bulasik makinesine
koymadan énce bitkisel yag ile
silin.

4, Bicaklar cok keskin, lutfen dikkat.

5. Temizlemeden 6nce cihazin fisini
cekin.

TURK

500ML DOGRAMA KASESI
GIDA MAKSIMUM | OPERASYON
SURELERI
ET 200 g 10 sec
OTLAR 509 10 sec
FINDIK, 150 g 10 sec
BADEM
PEYNIR 100 g 10 sec
EKMEK 809 10 sec
SOGAN 200 g 10 sec
BISKUVI 150 g 10 sec
YUMUSAK | 200 g 10 sec
MEYVE

GARANTI VE HiZMETLER

Servise veya onarima ihtiyaciniz varsa
veya herhangi bir sipheniz varsa, yerel
MuUsteri Merkezi ile iletisime
gegebilirsiniz.
Bulundugunuz yere yakin bir MUsteri
Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletisim
kurabilirsiniz.

Bu sembol, Granu

kullanim 6mru sona
erdikten sonra atmak
istemeniz durumunda,
atik elektrikli ve
= elektronik ekipmanin
(WEEE) secici olarak toplanmasi igin
yetkili bir atik acentesine gotUreceginiz
anlamina gelir. Bu cihaz, DUsUk Voltaj
ile ilgili 2014/35/EU Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk ile ilgili
2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarda belirli tehlikeli
maddelerin kullanimina iliskin
kisitlamalara iliskin 2011/65 EU Direktifi
ve 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur
Enerji ile ilgili GrUnler icin eko tasarim
gereklilikleri hakkinda.
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NEPE NMEPBbIM
MnMCcnojib3OBAHUEM

Mepen NepBbiM MCMOMb30BaHNEM
npubopa U NpuHagiexHocTen
yb6eouTech, UTo BCA ynaKoBKa yaaneHa,
M TWATENbHO OYUCTUTE YacTy,
KOHTaKTUpYtoLwmMe C NULLEBbIMU
NpoayKTaMu.

NCnoJib3OBAHUE MPUBOPA
*KAK MNOJIb3OBATbCSl (PUCYHOK 1)

PyuyHo 6neHaep naeanbHoO nooxoamT
0719 NPUroTOB/EHWS COYCOB, COYCOB,
CynoB, MaloHe3a U OeTCKOro NMTaHus,
a TaKKe ONng cMeLllnBaHMA U MOMOYHbIX
KOKTEMNNewn.

1. TNoBepHUTEe pyudKy BneHaepa Ha
MOTOPHOM 6/10Ke A0 dUKcaLunn.

2. TNomecTuTe py4yHow 6neHaep B
cocyn, a 3aTeM HaXxXMUTe
nepekntoyatens «I» / «ll», yTobbl
YApPaBnaTb UM.

3. He ncnonb3ymTe NOrpyXXHom
6neHpep gonblue T MUHYTHI.

4. /\ BHUMAHME: Ne3Bue oueHb
ocTpoe!
5. !\ BHUMAHME: He pa6ortaiite c
nponykrtamu 6e3 Boabl!
UYNCTKA

OuuLamTe MOTOPHbIN 6/TOK N KPbILLKY
YallM TONbKO peknaMomamp TKaHb. He
rnorpy»amTe MOTOpHbIN 610K B BOAY!
(PUCYHOK 4)

1. Bce ocTanbHble geTany MoXXHo
MbITb B MOCYJOMOEYHOM MalLLUHe.
OnHako nocre 06paboTkM oYeHb
CONEeHOM MWLM CredyeT cpasy e
MPOMbITb Ne3BUS.

2. KpoMe Toro, 6yasTe OCTOPOXKHbI,
UTOObI HEe MCMNoMb30BaTb
nepeno3npoBKY YNCTALLMX
CpPencTB UMM OYMLLEHHbIX OT
HaKWMKX B MOCYAOMOEYHOM
MaLlunHe.

3. [pu 06paboTke NULLEBbIX
MpPOoOyKTOB C MOMOLLbIO KpacuTenda
naacTUKoBble YacTu Npubopa
MoryT obecLBeunBaTbCs
MpoTpuTe 3TN geTanmn

AHITIUNCKUNMN

pacTUTeNbHbIM MacnoM repeq,
TeM, KaK MOMeCTUTb UX B
MOCYAOMOEUHYIO MaLLHY.

4, Jle3BUg OUeHb OCTpble, obpaTuTe
BHMMaHMe.

5. T[lepen o4mncTKoM OTKIOUMTE
npubop OT ceTu.

500ML HALLA A9 UBSMEJIbMEHUA
MALLA MAKCUMYM | BPEMA
PABOTbDI
MACO 200 g 10 sec
TPABDI 509 10 sec
OPEXW, 150 g 10 sec
MWHOANb
CblP 100 g 10 sec
XJTEB 809 10 sec
YK 200g 10 sec
MEYEHBE 150 g 10 sec
MArKNE 200 g 10 sec
OPYKTbI

FAPAHTUA U YCIIYTU

Ecnu Bam TpebyeTtca obcnyyKmBaHUe nnm
PEMOHT, UM Y Bac ecTb Kakne-nmbo
COMHEHMUA, Bbl MOYKETE CBA3ATbCH C
MeCTHbIM LLeHTPOM 0b6Ccny)KUBaHMSA
KITMEHTOB.
Ecnn nobnmsoctu oT Ballero
MeCTOoMnofIoKeHMa HeT LeHTpa
06CNY)KMBAHUA KITMEHTOB, Bbl MOXETe
CBA3aTbCA C MECTHbIM AUNEPOM.
OTOT CMMBOJT O3HAYaET,
UTO B Clyyae, ecnv Bbl
XOTUTE YTUNN3NPOBATb
mnsnenue no ncTevyeHmm
CpOKa ero cny»6bl,
_ oTHecuTe ero
aBTOPU3OBaHHOMY areHTy
Mo yTUNIM3aLUM OTXOL0B 3EKTPUYECKOro
M aNeKTpoHHoro obopynosaHmnsa (WEEE)
3TOT Npubop cooTBeTCTBYET [AMpeKTBeE
2014/35/EC 0 HWU3KOBONLTHOM
o6opynosaHum, dupektnee 2014/30/EC
06 31eKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTMU,
Oupektuse 2011/65 EC 06 orpaHUYeHusx
MCMNONb30BaHWa onpeaeneHHbIX
OMacHbIX BELLECTB B 3/1EKTPUYECKOM U
3MEKTPOHHOM 060opYynOBaHUN U
Oupektuse 2009/125/EC O TpeboBaHMAX
K 3KOAM3aMHY ANA SHEPreTUYecKmnx
NpoayKTOB.
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KENKIRI 800 ABL-800
220-240V~ | 50-60Hz | 500W (Max. 600W)
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