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HAND BLENDER

KENKIRI SERIES
Instruction Manual

awa

KENKIRI 800 PLUS ABL-800 PLUS
220-240V~ | 50-60Hz | 500W (Max. 600W)

(EN) Hand Blender - Instruction Manual

(ES) Batidora de mano - Manual de instrucciones

(IT) Frullatore ad immersione - Manuale di istruzioni

(FR) Mixeur a main - Manuel d'instructions

(DE) Handmixer - Bedienungsanleitung

(PT Liquidificador de méo - Manual de instrugdes

(NL) Staafmixer - Handleiding en veiligheid

(BG) MpbukoB 6neHaep - PbkoBOACTBO 3a ynoTpeba

(EL) Mikser reczny - Eyxepidio o8nyLdv kat ac@dietas

(PL) POLSKI - Instrukcja obstugi i bezpieczenstwa

(SK) Rucny mixér Priruc¢ka na pouzivanie a bezpecnost

(RO) Mixer de mana - Manual de instructiuni si siguranta
(HU) Kézi turmixgép - Hasznalati Es Biztonsagi Utmutato
(SR) PyuHun MuKcep - YnyTcTBO 3a Kopuwherse 1 6e3begHocT
(TR El Blenderi - Kullanim ve Guvenlik Kilavuzu

(RU) PyuHou 6neHgep - PyKoBOACTBO MO aKCryaTaumm n 6e3onacHocTm
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SPECIFICATIONS

Especificaciones, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificacdes,
Specificaties, Cneundukaumm, Npodlaypadés Specyfikacje, Specifikacie, Specificatii,
Specifikaciok, Cneundukauuje, Ozellikler, CneumdunkaLmm

Power

500 W (Max. 600W)

Speed control

2 + Turbo

Blades type

Satoku® blades

Accessories

500 ml measuring
cup

Rod

Stainless Steal

BPA Free

CONTENT

Contenido, Contenuto, Contenu, Inhalt, Conteldo, Inhoud, Cbabp)kaHue, Meplexdpevo,
Zawartos¢, Obsah, Continut, Tartalom, Cagpaj, icerik, CogeprxaHue
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MESURES

Measurements, Medidas, Misure ,Mesures, Mal3e, Medida“s , Afmetingen ,Mepku,
Metproelg, Wymiary, Merania ,Masuratori, Méretek, Mepe, OlcUmler, lamepeHua
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GETTING TO KNOW YOUR personal BLENDER

PARTS

(EN) GETTING TO KNOW YOUR HAND
BLENDER. PARTS. B Switch “I" C.
Switch “II" D. Motor unit E. Blender
stick (Metal) F. Whisk holder G. Whisk
H. Chopping bowl! lid L. “S” blade 3.
500ml chopping bow! K. Cover of the
vessel L. Vessel (Max.500ml)

(ES) CONOZCA SU BATIDORA DE
MANO. PARTES. B. Interruptor "I" C.
Interruptor "II" D. Unidad del motor E.
Barra de la batidora (Metal) F. Soporte
de batidor G. Batidor H. Tapa del
recipiente para picar I. Cuchilla "S" 3.
Recipiente para picar de 500 ml K.
Tapa del recipiente L. Recipiente (Max.
500 ml)
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(IT) IMPARA A CONOSCERE IL TUO
FRULLATORE A IMMERSIONE. PARTI.
B. Interruttore "I" C. Interruttore "lI" D.
Gruppo motore E. Barra miscelatrice
(metallo) F. Portafrusta G. Frusta H.
Coperchio tritatutto I. Lama "S" J.
Ciotola per tritare da 500 ml K.
Coperchio della ciotola L. Ciotola (max.
500 ml)

(FR) APPRENEZ A CONNAITRE
VOTRE MIXEUR PLONGEANT. PIECES.
B. Interrupteur « | » C. Interrupteur « Il »
D. Unité moteur E. Barre de mixage
(métal) F. Porte-fouet G. Fouet H.
Couvercle hachoir I. Lame « S» J. Bol a
hacher de 500 ml K. Couvercle du bol
L. Bol (Max. 500 ml)

(DE) LERNEN SIE IHREN STABMIXER
KENNEN. TEILE. B Schalter "I" C.
Schalter "lI" D. Motoreinheit E. Mixstab
(Metall) F. Schneebesenhalter G.
Schneebesen H. Deckel der
Schneidschussel I. Klinge "S" 3. 500ml
SchneidschUssel K. Deckel des Gefal3es
L. GefaB (max. 500ml)

(PT) CONHEGA O SEU
LIQUIDIFICADOR MANUAL. PECAS. B.
Interruptor "I" C. Interruptor "lI" D.
Unidade do motor E. Barra
misturadora (Metal) F. Suporte para
batedor G. Whisk H. Tampa do
chopper I. LAmina "S" 3. 500 ml tigela
de corte K. Tampa da tigela L. Bacia
(max. 500 ml)

(NL) UW STAAFMIXER LEREN
KENNEN. DELEN. B Schakelaar "I" C.
Schakelaar "lI" D. Motoreenheid E.
Blenderstaafje (metaal) F.
Gardehouder G. Garde H. Deksel van
de hakkom I. Mes "S" 3. Hakkom van
500 ml K. Deksel van het vat L. Vat
(max. 500 ml)

(BG) 3ANO3HAMTE CE C PbYHUA CU
BJIEHAEP. KPAW. B MpeBkioyBaTes
"I" C. MpeBkntousaten "lI" D. MoTopeH
6nok E. bneHgep ctuk (MeTtaneH) F.
Obprkad 3a pazMaxBaHe G. PazMaxBaHe

H. Kanak Ha kynaTa 3a ps3aHe L. "S"
ocTtpue J. 500ml kyna 3a pasaHe K.
Kamak Ha cbaa L. Cba (Makec.500ml)

(EL) rNQPIMIA ME TO MNAENTEP XEPIQN
JAZ. MEPH. B Awakomtng "I" C. Awakémng "lI" D.
Movada kwntrpa E. PaBdi purAévtep (MétaAAo)
F. Onkn xtumnpatog G. Xtunnua H. Kamadkt
uroA komng I Aemtiba "S" J. 500ml proA komng
K. KaAuppa tou Soxeiou L. Aoxeio (Max.500ml)

(PL) POZNAJ SWOJ BLENDER
RECZNY. CZESCI. B Przefgcznik "I" C.
Przetacznik "lI" D. Jednostka silnikowa
E. Kij blendera (metalowy) F. Uchwyt
trzepaczki G. Trzepaczka H. Pokrywka
miski do krojenia I. Ostrze "S" 3. Miska
do siekania 500 ml K. Pokrywa
naczynia L. Naczynie (maks. 500 ml)

(SK) ZOZNAMTE SA S RUCNYM
MIXEROM. €ASTI. B Spinac¢ "I" C.
Spinac "lI" D. Motorova jednotka E.
TyCinka mixéra (kov) F. Drziak na metla
G. Metla H. Pokrievka misky na krajanie
I. Cepel "S" 3. miska na krajanie 500 ml
K. Kryt nadoby L. Nadoba (max. 500
ml)

(RO) (EN) CUNOASTE-TI BLENDERUL
DE MANA. PARTI. B. intrerup&tor "I" C.
Tntrerupator "II" D. Unitate motorizat3
E. Mixer bar (metal) F. Suport pentru
tel G. Whisk H. Capac tocator I. Lama
"S" 3. Bol 500 ml K. Capac bol L. Bol
(max. 500 ml)

(HU) A TURMIXGEP MEGISMERESE.
RESZEK. B kapcsolé "I" €. "II" kapcsold
D. Motoregység E. Turmixgép stift
(fém) F. Habver6 tartd G. Habveré H.
Vagotal fedele 1. "S" penge 3. 500ml
apritétal K. Az edény fedele L. Edény
(max. 500ml)

(SR) DA TI SE POSVAPA BLENDER ZA
RUKE. DELOVE. B Switch "I" C. Switch
"II" D. Motor unit E. Blender stick
(Metal) F. Whisk holder G. Whisk H.
Chopping bowl lid I. "S" blade 3. 500ml
chopping bowl K. Cover of the vessel L.
Vessel (Max.500ml)

alwa



(TR) EL BLENDERINIZI TANIMAK.
PARCA. B Anahtar "I" C. Anahtar "ll" D.
Motor Unitesi E. Blender cubugu
(Metal) F. Cirpma tutucu G. Cirpma teli
H. Dograma kabi kapagi L. "S" bicagdi 3.
500 ml dograma kabi K. Kabin kapagi
L. Kap (Maks. 500ml)

PICTURE 1

(RU) BHAKOMCTBO C PYYHbIM
BNEHOEPOM. KOMIMJIEKTYIOLWME. B
Mepekntovatens "I" C. NepekntoyaTensb
"II" D. MoTopHbIn 6ok E. PyKosTb
6neHpoepa (MetTannuyeckas) F.
Lep>xaTenb BeH4YMKa G. BeHuunK H.
KpbllWwkKa Yalu ona naMenbyeHums L.
JNe3Bume "S" J. Yawa ong naMenbyeHunda
500 mn K. Kpbilwka cocyna L. Cocyn
(Makc. 500 mn)
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PICTURE 3

PICTURE 4
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ENGLISH
BEFORE FIRST USE

Before you use the appliance and accessories for the first time, make sure that all
packaging has been removed, and thoroughly clean the parts that come into contact
with food.

USING YOUR APPLIANCE

*HOW TO USE (PICTURE 1)
The hand blender is perfectly suitable for preparing dips, sauces, soups,

mayonnaise and baby food as well as for mixing and milkshakes.

1. Turn the blender stick on the motor unit until it locks.

2. Introduce the hand blender in the vessel, and then press the switch “I'/”
3. 1I" to operate it.

4, Don't use the hand blender longer than 1 minute.

5. & CAUTION: The blade is very sharp!

6. A CAUTION: Don't operate food without water!
* HOW TO USE the 500mI CHOPPING BOWL: (PICTURE 2)

1. Chopper is perfectly suited for hard food, such as chopping meat, cheese, onion,
herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

2. Don't chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping...

1. Carefully remove the plastic cover from the blade. Caution: the blade is very
sharp! Always hold it by the upper plastic part.

2. Place the blade on the center pin of the chopper bowl. Press down the blade
and lock bowl. Always place the chopper bowl! on the anti-slip base.

3. Place the food in the chopper bowl.

4. Place the chopping bowl lid on the chopper bowl.

5. Turn the motor unit on the chopping bowl lid until it locks.

6. Then press switch “I"/" II" to operate the chopper. During processing, hold
the motor unit with one hand and the chopper bowl with the other hand.

7. After use, turn the motor unit off the chopping bowl lid.

8. Then remove the chopping bowl lid. Carefully take out the blade.

9. Carefully take out the blade.

10. Remove the processed food from the chopper bowl.

1. Don't operate hard food longer than 15 seconds.

*HOW TO USE THE WHISK : (PICTURE 3)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing

sponges and Ready-mix desserts.

1. Inset the whisk into the whisk holder, and then turn the gear box on the

motor unit until it locks.

. Place the whisk in a vessel and then press the switch “I"/" II” to opérate it.

. Don't use the whisk longer than 2 minutes.

. Turn the gear box off the motor unit after use. Then pull the whisk out of
the gear box.

CLEANING

Clean the motor unit and bowl lid only with a damp cloth only. Do not immerse the
motor unit in water! (PICTURE 4)

APWN
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ENGLISH

1. All other parts can be cleaned in the dish washer. However, after processing
very salty food, you should rinse the blades right away.

2. Also, be careful not to use an overdose of cleaner or decalcified in your
dishwasher.

3. When processing food with color, the plastic parts of the appliance may
become discolored wipe these parts with vegetable oil before placing them in
the dishwasher.

4, The blades are very sharp, please attention.

5. Unplug the appliance before cleaning.

500ML CHOPPING BOWL

FOOD MAXIMUM OPERATION TIMES
MEAT 2009 10 sec
HERBS 509 10 sec
NUT, ALMONDS 150 g 10 sec
CHEESE 100 g 10 sec
BREAD 80¢g 10 sec
ONIONS 200 g 10 sec
BISCUITS 150 g 10 sec
SOFT FRUIT 200 g 10 sec
GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or have any doubt, you can communicate with the
local Customer Center.
If there is no Customer Center near your location, you can communicate with your
local dealer.
This symbol means that in case you wish to dispose of the product once
its working life has ended, take it to an authorized waste agent for the
selective collection of waste electrical and electronic equipment (WEEE)
This appliance complies with Directive 2014/35/ EU on Low Voltage,
Directive 2014/30/EU on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65
[— EU on the restrictions of the use of certain hazardous substances in
electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the ecodesign

requirements for energy-related products.
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ESPANOL
ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato y los accesorios por primera vez, aseglrese de que se ha
retirado todo el embalaje y limpie a fondo las piezas que entran en contacto con los
alimentos.

USO DE SU APARATO
*MODO DE EMPLEO (IMAGEN 1)

La batidora de mano es perfectamente adecuada para preparar salsas, sopas,

mayonesa y alimentos para bebés, asi como para mezclar y batidos.

1. Gire la barra de la licuadora en la unidad del motor hasta que se bloquee.

2. Introduzca la batidora de mano en el recipiente y luego presione el interruptor
"I"/"I" para operarlo.

3. No use la batidora de mano por mas de 1 minuto.

4. A PRECAUCION: jLa hoja estd muy afilada!

5. A PRECAUCION: iNo opere alimentos sin agua!
* COMO USAR EL TAZON PARA PICAR DE 500 ml: (IMAGEN 2)

1. La picadora es perfectamente adecuada para alimentos duros, como picar carne,
gueso, cebolla, hierbas, ajo, zanahorias, nueces, almendras, ciruelas pasas, etc.

2. No piqgue alimentos extremadamente duros, como cubitos de hielo, nuez moscada,
granos de caféy granos.

Antes de picar...

1. Retire con cuidado la cubierta de plastico de la hoja. Precaucion: jla hoja esta
muy afilada! Sujételo siempre por la parte superior de plastico.

2. Cologue la cuchilla en el pasador central del tazén de la picadora. Presione

hacia abajo la cuchilla y bloquee el tazén. Coloque siempre el recipiente

picador sobre la base antideslizante.

Coloque la comida en el tazén de la picadora.

Coloque la tapa del tazén para picar en el tazén picador.

Gire la unidad del motor en la tapa del tazon de corte hasta que se bloquee.

Luego presione el interruptor "I'/" II" para operar el picador. Durante el

procesamiento, sostenga la unidad del motor con una manoy el tazén

picador con la otra mano.

7. Después de su uso, apague la unidad del motor de la tapa del tazén de
cortar.

8. A continuacion, retire la tapa del recipiente para picar. Saque la cuchilla con
cuidado.

9. Saque la cuchilla con cuidado.

10. Retire los alimentos procesados del tazén de la picadora.

1. No opere alimentos duros por mas de 15 segundos.

RGN

*COMO USAR LAS BARILLAS: (IMAGEN 3)
Use el batidor solo para batir crema, batir claras de huevo y mezclar
bizcochos y postres premezclados.
1. Inserte el batidor en el soporte del batidor y luego gire la caja de
engranajes de la unidad del motor hasta que se bloquee.
2. Coloque el batidor en un recipiente y luego presione el interruptor "I'/" II"
para oponerlo.
3. No use el batidor por mas de 2 minutos.
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ESPANOL

4. Apague la caja de engranajes de la unidad del motor después de su uso.
Luego saque el batidor de la caja de cambios.

LIMPIEZA

Limpie la unidad del motor y la tapa del recipiente solo con un pafo humedo. iNo

sumerja la unidad del motor en agua! (IMAGEN 4)

1. Todas las demas piezas se pueden limpiar en el lavavajillas. Sin embargo,
después de procesar alimentos muy salados, debe enjuagar las cuchillas de

inmediato.

2. Ademas, tenga cuidado de no usar una sobredosis de limpiador o
descalcificado en su lavavajillas.

3. Al procesar alimentos con color, las piezas de plastico del aparato pueden
decolorarse, limpie estas piezas con aceite vegetal antes de colocarlas en el

lavavajillas.

4. Las cuchillas son muy afiladas, por favor, atencion.
5. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

BOL PARA PICAR DE 500 ML
INGREDIENTES MAXIMO TIEMPOS DE OPERACION
CARNE 200 g 10 segundos
HIERBAS 509 10 segundos
FRUTOS SECOS, ALMENDRAS 150 g 10 segundos
QUESO 100 g 10 segundos
PAN 80g 10 segundos
CEBOLLAS 2009 10 segundos
GALLETAS 150 g 10 segundos
FRUTOS ROJOS 200 g 10 segundos
GARANTIA Y SERVICIOS

Si requieres servicios o reparaciones, o tienes alguna duda, puedes comunicarte con
el Centro de Atencién al Cliente local.
Si no hay un Centro de atencion al cliente cerca de su ubicacion, puede comunicarse

con su distribuidor local.

Este simbolo significa que en caso de que desee desechar el producto
una vez finalizada su vida util, llévelo a un agente de residuos autorizado
para la recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE) Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/UE de
Baja Tension, la Directiva 2014/30/UE de Compatibilidad

Electromagnética, la Directiva 2011/65 UE sobre restricciones al uso de

determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos y la Directiva
2009/125/CE sobre los requisitos de disefio ecolégico aplicables a los productos

relacionados con la energia.
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ITALIANA
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio e gli accessori per la prima volta, assicurarsi che tutto
I'imballaggio sia stato rimosso e pulire accuratamente tutte le parti che vengono a
contatto con gli alimenti.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

*MODO D'USO (IMMAGINE 1)
Il frullatore a immersione & perfettamente adatto per preparare salse, zuppe,

maionese e alimenti per l'infanzia, nonché per la miscelazione e i frullati.

1. Ruotare la barra del frullatore sull'unita motore finché non si blocca.

2. Inserire lo sbattitore elettrico nella ciotola e quindi premere l'interruttore "I"/"1I"
per azionarlo.

3. Non utilizzare lo sbattitore elettrico per piu di 1 minuto.

4, A ATTENZIONE: La lama & molto affilata!

5. A ATTENZIONE: Non utilizzare il cibo senza acqual!
* COME UTILIZZARE LA CIOTOLA PER TRITARE DA 500 ML: (IMMAGINE 2)

1. Il tritatutto e perfettamente adatto per cibi duri, come carne tritata, formaggio,
cipolla, erbe aromatiche, aglio, carote, noci, mandorle, prugne, ecc.

2. Non tritare cibi estremamente duri, come cubetti di ghiaccio, noce moscata, fondi di
caffé e fagioli.

Prima di tagliare...

1. Rimuovere con cautela il coperchio di plastica dalla lama. Attenzione: la lama
& molto affilata! Tienilo sempre per la parte superiore in plastica.

2. Posizionare la lama sul perno centrale della ciotola del tritatutto. Premere

sulla lama e bloccare la ciotola. Posizionare sempre la ciotola del tritatutto

sulla base antiscivolo.

Metti il cibo nella ciotola del tritatutto.

Metti il coperchio della ciotola del tritatutto sulla ciotola del tritatutto.

Ruotare l'unita motore sul coperchio della ciotola di taglio finché non si

blocca.

6. Quindi premere l'interruttore "I"/"ll" per azionare il tritatutto. Durante la
lavorazione, tenere I'unita motore con una mano e la ciotola del tritatutto
con l'altra mano.

7. Dopo l'uso, spegnere l'unita motore sul coperchio della ciotola di taglio.

8. Quindi, rimuovere il coperchio dalla ciotola per tritare. Estrarre con cautela la
lama.

9. Estrarre con cautela la lama.

10. Rimuovere gli alimenti trasformati dalla ciotola del tritatutto.

1. Non azionare cibi duri per piu di 15 secondi.

DI

*COME USARE LE ASTE: (IMMAGINE 3)
Utilizzare la frusta solo per montare la panna, montare gli albumi e mescolare
biscotti e dessert premiscelati.
1. Inserire la frusta nel portafrusta e quindi ruotare il riduttore dell'unita
motore finché non si blocca.
2. Mettere la frusta in una ciotola e poi premere l'interruttore "I'/"IlI" per
opporsi.
3. Non utilizzare la frusta per piu di 2 minuti.
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ITALIANA

4. Spegnere il cambio dell'unita motore dopo l'uso. Quindi estrarre la frusta
dal cambio.

PULITURA

Pulire l'unita motore e il coperchio del contenitore solo con adamp stoffa. Non
immergere |'unita motore in acqua! (IMMAGINE 4)

1. Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie. Tuttavia, dopo aver
lavorato cibi molto salati, € necessario sciacquare immediatamente le lame.

2. Inoltre, fai attenzione a non sovradosare il detergente o il decalcificante nella
lavastoviglie.

3. Durante la lavorazione di alimenti colorati, le parti in plastica dell'apparecchio
potrebbero scolorirsi, pulire queste parti con olio vegetale prima di metterle in
lavastoviglie.

4, Le lame sono molto affilate, si prega di fare attenzione.

5. Scollegare I'apparecchio prima di pulirlo.

CIOTOLA PER TRITARE DA 500 ML

INGREDIENTI MASSIMO ORARI DI FUNZIONAMENTO
CARNE 200 grammi 10 secondi
ERBE AROMATICHE 50 grammi 10 secondi
FRUTTA A GUSCIO, MANDORLE 150 grammi 10 secondi
FORMAGGIO 100 grammi 10 secondi
PANE 80 grammi 10 secondi
CIPOLLE 200 grammi 10 secondi
BISCOTTI 150 grammi 10 secondi
FRUTTI ROSSI 200 grammi 10 secondi
GARANZIA & SERVIZI

Se hai bisogno di assistenza o riparazioni, o hai domande, puoi contattare il tuo
Centro assistenza clienti locale.
Se non c'e un centro di assistenza clienti vicino alla tua posizione, puoi contattare il
tuo distributore locale.

Questo simbolo significa che nel caso in cui si desideri smaltire il

prodotto al termine della sua vita utile, portarlo presso un agente di

rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) Questo apparecchio &

conforme alla Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione, alla Direttiva

1 2014/30/UE sulla compatibilita elettromagnetica, alla Direttiva 2011/65 UE

sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche e alla Direttiva direttiva 2009/125/CE relativa alle specifiche
per la progettazione ecocompatibile dei prodotti connessi all'energia.
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FRANGAISE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil et les accessoires pour la premiére fois, assurez-vous que
tous les emballages ont été retirés et nettoyez soigneusement toutes les piéces qui
entrent en contact avec les aliments.

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL
*MODE D'EMPLOI (IMAGE 1)

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté a la préparation de sauces, soupes,

mayonnaise et aliments pour bébés, ainsi que pour les mélanges et les smoothies.

1. Tournez la barre du mélangeur sur le bloc moteur jusqu'a ce gu'elle se verrouille.

2. Insérez le batteur a main dans le bol, puis appuyez sur l'interrupteur « /"Il » pour
le faire fonctionner.

3. N'utilisez pas le batteur & main pendant plus de 1 minute.

4, A ATTENTION : La lame est trés tranchante !

5. A ATTENTION : N'utilisez pas d'aliments sans eau !
* COMMENT UTILISER LE BOL HACHOIR DE 500 ML : (IMAGE 2)

1. Le hachoir convient parfaitement aux aliments durs, tels que le hachage de la viande,
du fromage, de I'oignon, des herbes, de I'ail, des carottes, des noix, des amandes, des
pruneaux, etc.

2. Ne hachez pas d'aliments extrémement durs, tels que des glagons, de la muscade,
du marc de café et des haricots rouges.

Avant de couper...

1. Retirez délicatement le couvercle en plastique de la lame. Attention : la lame
est trés tranchante ! Tenez-le toujours par le couvercle en plastique.

2. Placez la lame sur la goupille centrale du bol du hachoir. Appuyez sur la

lame et verrouillez le bol. Placez toujours le bol du hachoir sur la base

antidérapante.

Placez les aliments dans le bol du hachoir.

Placez le couvercle du bol hachoir sur le bol hachoir.

Faites tourner le bloc moteur sur le couvercle du bol de coupe jusqu'a ce

qu'il se verrouille.

6. Appuyez ensuite sur l'interrupteur « 1'/"ll » pour faire fonctionner le hachoir.

Pendant le traitement, tenez le bloc moteur d'une main et le bol du hachoir

de l'autre main.

Apres utilisation, éteignez le bloc moteur sur le couvercle du bol de coupe.

Ensuite, retirez le couvercle du bol a hacher. Retirez délicatement la lame.

Retirez délicatement la lame.

Retirez les aliments transformés du bol du hachoir.

N'utilisez pas d'aliments durs pendant plus de 15 secondes.

DI

=owoN

*COMMENT UTILISER LES TIGES : (IMAGE 3)
Utilisez le fouet uniguement pour fouetter la créme, battre les blancs d'ceufs et
mélanger
biscuits et desserts pré-mélangés.
1. Insérez le fouet dans le porte-fouet, puis faites tourner le réducteur du bloc
moteur jusgu'a ce qu'il se verrouille.
2. Placez le fouet dans un bol puis appuyez sur l'interrupteur « I'/"ll » pour
VOUS Yy opposer.
3. N'utilisez pas le fouet pendant plus de 2 minutes.
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FRANCAISE

4. Eteignez le réducteur du bloc moteur aprés utilisation. Retirez ensuite le
batteur de la boite de vitesses.

NETTOYAGE

Nettoyez le bloc moteur et le couvercle du récipient uniguement avec un chiffon
humide. Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ! (IMAGE 4)

1. Toutes les autres piéces peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle. Cependant,
apres avoir traité des aliments trés salés, vous devez rincer les lames
immédiatement.

2. Veillez également a ne pas faire une surdose de nettoyant ou de détartrant
dans votre lave-vaisselle.

3. Lors du traitement d'aliments colorés, les piéces en plastique de l'appareil
peuvent se décolorer, nettoyez ces piéces avec de I'huile végétale avant de les
placer dans le lave-vaisselle.

4, Les lames sont trés tranchantes, s'il vous plait soyez prudent.

5. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

BOL A HACHER DE 500 ML
INGREDIENTS MAXIMUM HORAIRES D'OUVERTURE
VIANDE 200 grammes 10 secondes
HERBE 50 grammes 10 secondes
NOIX, AMANDES 150 grammes 10 secondes
FROMAGE 100 grammes 10 secondes
PAIN 80 grammes 10 secondes
OIGNONS 200 grammes 10 secondes
LES BISCUITS 150 grammes 10 secondes
FRUITS ROUGES 200 grammes 10 secondes

GARANTIE & SERVICES

Si vous avez besoin de services ou de réparations, ou si vous avez des guestions, vous
pouvez contacter votre centre de service a la clientéle local.
S'il n'y a pas de centre de service a la clientéle prés de chez vous, vous pouvez
contacter votre distributeur local.
Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser du produit
aprés la fin de sa durée de vie utile, apportez-le a un déchet agréé pour
la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) Cet appareil est conforme a la directive 2014/35/UE
sur la basse tension, 3 la directive 2014/30/UE sur la compatibilité
1 électromagnétique, a la directive 2011/65 UE relative a la limitation de
|'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques
et électroniques et a la directive 2009/125/CE sur les exigences en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie.
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DEUTSCH
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Vergewissern Sie sich vor dem ersten Gebrauch des Gerates und des Zubehors, dass
alle Verpackungen entfernt wurden, und reinigen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln
in BerUhrung kommen, grandlich.

VERWENDEN IHRER APPLIANCE
*ANWENDUNG (ABBILDUNG 1)

Der Stabmixer eignet sich hervorragend fur die Zubereitung von Dips, Saucen,
Suppen,

Mayonnaise und Babynahrung sowie zum Mischen und Milchshakes.

1. Drehen Sie den Mixer an der Motoreinheit, bis er einrastet.

2. Fuhren Sie den Stabmixer in das GefaR ein und drlcken Sie dann den Schalter
nlu/u

3. 11", um es zu betreiben.

4, \Verwenden Sie den Stabmixer nicht langer als 1 Minute.

5. & ACHTUNG: Die Klinge ist sehr scharf!

6. & ACHTUNG: [ ebensmittel nicht ohne Wasser betreiben!
* VERWENDUNG DER 500mI| HACKSCHUSSEL: (BILD 2)

1. Der Zerkleinerer eignet sich perfekt fur harte Lebensmittel wie das Zerkleinern von
Fleisch, Kase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten, WalnUssen, Mandeln,
Pflaumen usw.

2. Zerkleinern Sie keine extrem harten Lebensmittel wie EiswUrfel, Muskatnuss,
Kaffeebohnen und Getreide.

Vor dem Hacken...

1. Entfernen Sie vorsichtig die Kunststoffabdeckung von der Klinge. Achtung:
Die Klinge ist sehr scharf! Halten Sie es immer am oberen Kunststoffteil fest.

2. Setzen Sie die Klinge auf den mittleren Stift der Zerkleinerungsschussel.

DrUcken Sie die Klinge nach unten und verriegeln Sie die Schussel. Stellen

Sie die Zerkleinerungsschussel immer auf den rutschfesten Boden.

Lege das Futter in die Zerkleinerungsschussel.

Den Deckel der Schneidschussel auf die Zerkleinerungsschussel setzen.

Drehen Sie die Motoreinheit auf den Schneidschisseldeckel, bis sie

einrastet.

6. Drlcken Sie dann den Schalter "I"/" 11", um den Hacksler zu bedienen. Halten
Sie wahrend der Verarbeitung die Motoreinheit mit einer Hand und die
Zerkleinerungsschussel mit der anderen Hand fest.

7. Schalten Sie die Motoreinheit nach Gebrauch vom SchneidschUsseldeckel
ab.

8. AnschlieBend den Deckel der Hackschussel entfernen. Nehmen Sie die
Klinge vorsichtig heraus.

9.  Nehmen Sie die Klinge vorsichtig heraus.

10. Nehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus der Zerkleinerungsschussel.

1. Behandeln Sie harte Lebensmittel nicht langer als 15 Sekunden.

DI

*WIE MAN DEN SCHNEEBESEN BENUTZT : (BILD 3)

Verwenden Sie den Schneebesen nur zum Aufschlagen von Sahne, zum Schlagen
von Eiweif3 und zum Mischen

Biskuits und Fertigmischungsdesserts.
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DEUTSCH

1. Setzen Sie den Schneebesen in den Schneebesenhalter ein und drehen Sie
dann das Getriebe an der Motoreinheit, bis es einrastet.

2. Stellen Sie den Schneebesen in ein Gefal3 und drlcken Sie dann den
Schalter "I"/" 11", um ihn zu bedienen.

3. Verwenden Sie den Schneebesen nicht langer als 2 Minuten.

4. Schalten Sie das Getriebe nach Gebrauch von der Motoreinheit aus. Ziehen
Sie dann den Schneebesen aus dem Getriebe.

REINIGUNG

Reinigen Sie die Motoreinheit und den Schisseldeckel nur mit einem feuchten Tuch.
Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser! (BILD 4)

1. Alle anderen Teile kdnnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Nach der
Verarbeitung von sehr salzigen Lebensmitteln sollten Sie die Klingen jedoch
sofort abspulen.

2. Achten Sie auch darauf, keine Uberdosis Reiniger oder Entkalktes in der
Spulmaschine zu verwenden.

3. Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln mit Farbe kdnnen sich die
Kunststoffteile des Gerats verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Pflanzenol ab,
bevor Sie sie in die Spulmaschine geben.

4, Die Klingen sind sehr scharf, bitte beachten.

5. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

500ML HACKSCHUSSEL
ESSEN MAXIMUM BETRIEBSZEITEN
FLEISCH 200 gr 10 Sek.
KRAUTER 50 g 10 Sek.
NUSS, MANDELN 150 Gramm 10 Sek.
KASE 100 g 10 Sek.
BROT 80g 10 Sek.
ZWIEBELN 200 gr 10 Sek.
KEKSE 150 Gramm 10 Sek.
BEERENOBST 200 gr 10 Sek.

GARANTIE UND DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Service- oder Reparaturarbeiten bendtigen oder Zweifel haben, kénnen Sie
sich an das ortliche Kundencenter wenden.
Wenn es kein Kundencenter in der Nahe Ihres Standorts gibt, kdnnen Sie mit Ihrem
Handler vor Ort kommunizieren.
Dieses Symbol bedeutet, dass Sie, falls Sie das Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer entsorgen mdchten, es zu einem zugelassenen
Abfallbeauftragten fur die selektive Sammlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen mochten. Dieses Gerat entspricht
der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannung, der Richtlinie
— 2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie
2011/65/EU zur Beschréankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und der Richtlinie 2009/125/EG Uber die Okodesign-

Anforder ungen an energieverbrauchsrelevante Produkte.
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PORTUGUESA
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes de utilizar o aparelho e os acessérios pela primeira vez, certifique-se de que
todas as embalagens foram removidas e limpe cuidadosamente todas as partes que
entrem em contacto com os alimentos.

UTILIZAR O SEU APARELHO
*COMO USAR (IMAGEM 1)

O liquidificador manual é perfeitamente adequado para preparar molhos, sopas,

maionese e alimentos para bebés, bem como para misturar e batidos.

1. Rode a barra do liquidificador na unidade do motor até bloguear.

2. Insira o misturador de mao na tigela e, em seguida, pressione o interruptor "I"/"1I"
para opera-lo.

3. Nao utilize o misturador de méaos durante mais de T minuto.

4, A CUIDADO: A Idmina é muito afiada!

5. A CUIDADO: Nao opere alimentos sem agual!
* COMO USAR A TIGELA DE 500ML: (IMAGEM 2)

1. O picador é perfeitamente adequado para alimentos duros, como carne picante,
gueijo, cebola, ervas, alho, cenoura, nozes, améndoas, ameixas, etc.

2. Nao corte alimentos extremamente duros, como cubos de gelo, noz-moscada, borra
de café e feijao.

Antes de cortar...

1. Retire cuidadosamente a tampa de plastico da lamina. Atenc¢do: a lamina é
muito afiada! Segure-o sempre pelo tampo de plastico.

2.  Coloque a lamina no pino central da tigela do helicéptero. Pressione a

lamina e blogueie a tigela. Coloque sempre a taga do helicoptero sobre a

base antiderrapante.

Cologue a comida na tigela do helicoptero.

Cologue a tampa da tigela de cortar na tigela do picador.

Rode a unidade motora na tampa da tigela de corte até bloquear.

Em seguida, pressione o interruptor "I"/"ll" para operar o helicéptero.

Durante o processamento, segure a unidade motora com uma méo e a

tigela do helicoptero com a outra mao.

Apds o uso, desligue a unidade motora na tampa da tigela de corte.

Em seguida, retire a tampa da tigela de corte. Puxe cuidadosamente a

lamina para fora.

9. Puxe cuidadosamente a lamina para fora.

10. Retire os alimentos processados da tigela do picador.

1. N&o utilizar alimentos duros durante mais de 15 segundos.

RGN

® N

*COMO USAR AS HASTES: (IMAGEM 3)
Use o batedor apenas para bater o creme, bater as claras e misturar
biscoitos e sobremesas pré-misturados.
1. Insira o batedor no suporte do batedor e, em seguida, rode a caixa de
velocidades da unidade motora até bloquear.
2. Cologue o batedor numa tigela e, em seguida, pressione o interruptor
"["/"I" para se opor.
3. N3o utilize o batedor durante mais de 2 minutos.

4. Desligue a caixa de velocidades da unidade motora apds a utilizagdo. Em
seguida, retire o batedor da caixa de velocidades.
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PORTUGUESA
LIMPEZA

Limpe a unidade motora e a tampa do recipiente apenas com um pano hdmido. Ndo
mergulhe a unidade motora em agua! (IMAGEM 4)

1. Todas as outras pecas podem ser limpas na magquina de lavar louga. No entanto,
depois de processar alimentos muito salgados, vocé deve enxaguar as ldminas
imediatamente.

2. Além disso, tenha cuidado para ndo overdose em produtos de limpeza ou
descalcificador na sua maquina de lavar louga.

3. Ao processar alimentos coloridos, as partes plasticas do aparelho podem ficar
descoloradas, limpe essas partes com dleo vegetal antes de coloca-las na
maquina de lavar loucga.

4. As laminas sdo muito afiadas, por favor, tenha cuidado.

5. Desligue o aparelho da tomada antes de o limpar.

500 ML TACA DE CORTE
INGREDIENTES MAXIMO | HORARIOS DE
FUNCIONAMENTO

CARNE 200 gr 10 segundos
ERVAS AROMATICAS 50 gr 10 segundos
FRUTOS DE CASCA RIJA, 150 gr 10 segundos
AMENDOAS

QUEIJO 100 gr 10 segundos
PAO 80 gr 10 segundos
CEBOLA 200 gr 10 segundos
BISCOITOS 150 gr 10 segundos
FRUTOS VERMELHOS 200 gr 10 segundos

GARANTIA & SERVICOS

Se necessitar de servigcos ou reparagoes, ou tiver alguma duvida, pode contactar o
Centro de Apoio ao Cliente local.
Se ndo existir um Centro de Apoio ao Cliente perto da sua localizagéo, pode contactar
o seu distribuidor local.
Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o produto apds o fim
da sua vida util, leve-o a um agente de residuos autorizado para a
recolha seletiva de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE) Este aparelho esta em conformidade com a Diretiva 2014/35/UE
sobre Baixa Tensao, a Diretiva 2014/30/UE sobre Compatibilidade
[E— Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a restricdo do uso de
determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletrénicos e a
Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concecio ecolégica dos produtos

relacionados com o consumo de energia.
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NEDERLANDSE
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u het apparaat en de accessoires voor de eerste keer gebruikt, moet u ervoor
zorgen dat alle verpakking is verwijderd en de onderdelen die in contact komen met
voedsel grondig reinigen.

UW APPARAAT GEBRUIKEN
*HOE TE GEBRUIKEN (AFBEELDING 1)

De staafmixer is perfect geschikt voor het bereiden van dips, sauzen, soepen,

mayonaise en babyvoeding, maar ook om te mengen en milkshakes.

1. Draai de blenderstick op de motorunit totdat deze vastklikt.

2. Plaats de staafmixer in het vat en druk vervolgens op de schakelaar "I'/"
3. 11" om het te bedienen.

4, Gebruik de staafmixer niet langer dan 1 minuut.

5. A LET OP: Het mes is erg scherp!

6. A LET OP: Gebruik geen voedsel zonder water!
* HOE GEBRUIK JE DE HAKKOM VAN 500 ML: (FOTO 2)

1. Hakmolen is perfect geschikt voor hard voedsel, zoals het hakken van vlees, kaas, ui,
kruiden, knoflook, wortelen, walnoten, amandelen, pruimen enz.

2. Hak geen extreem hard voedsel, zoals ijsblokjes, nootmuskaat, koffiebonen en
granen.

Voor het hakken...

1. Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het mes. Let op: het mes is
erg scherp! Houd het altijd vast aan het bovenste plastic gedeelte.

2. Plaats het mes op de middelste pen van de hakmolenkom. Druk het mes
naar beneden en vergrendel de kom. Plaats de hakmolenkom altijd op de
antislipbasis.

3. Plaats het voedsel in de hakmolenkom.

4. Plaats het deksel van de hakmolen op de hakmolenkom.

5. Draai de motorunit op het deksel van de hakkom totdat deze vastklikt.

6. Druk vervolgens op de schakelaar "I'/" [I" om de hakmolen te bedienen.
Houd tijdens de verwerking de motoreenheid met één hand vast en de
hakmolenkom met de andere hand.

7. Draai de motorunit na gebruik van het deksel van de hakbak.

8. Verwijder vervolgens het deksel van de hakbak. Haal het mes er voorzichtig

uit.
9. Haal het mes er voorzichtig uit.
10. Haal het bewerkte voedsel uit de hakmolenkom.
1. Gebruik hard voedsel niet langer dan 15 seconden.

*HOE DE GARDE TE GEBRUIKEN : (AFBEELDING 3)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van slagroom, het kloppen van eiwitten en
het mengen

sponzen en kant-en-klare desserts.

1. Plaats de garde in de gardehouder en draai vervolgens de versnellingsbak
op de motoreenheid totdat deze vergrendelt.

2. Plaats de garde in een vat en druk vervolgens op de schakelaar "I'/" II" om
hem te bedienen.

3. Gebruik de garde niet langer dan 2 minuten.
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NEDERLANDSE

4. Schakel de versnellingsbak na gebruik van de motorunit uit. Trek

vervolgens de garde uit de versnellingsbak.

REINIGING

Reinig het motorblok en het deksel van de kom alleen met adamp doek alleen.

Dompel de motorunit niet onder in water! (FOTO 4)

1. Alle andere onderdelen kunnen in de vaatwasser worden gereinigd. Na het
verwerken van zeer zout voedsel, moet u de messen echter meteen afspoelen.
2. Pas ook op dat u geen overdosis reinigingsmiddel of ontkalkt reinigingsmiddel

in uw vaatwasser gebruikt.

3. Bij het verwerken van voedsel met kleur kunnen de plastic onderdelen van het
apparaat verkleuren, veeg deze onderdelen af met plantaardige olie voordat u

ze in de vaatwasser plaatst.

4, De messen zijn erg scherp, let op.
5. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

HAKKOM VAN 500 ML

VOEDSEL MAXIMUM OPERATIE TIJDEN

VLEES 200 gr 10 seconden
KRUIDEN 50 gr 10 seconden
NOOT, AMANDELEN 150 gr 10 seconden
KAAS 100 gr 10 seconden
BROOD 80 gr 10 seconden
UIEN 200 gr 10 seconden
KOEKJES 150 gr 10 seconden
ZACHT FRUIT 200 gr 10 seconden

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u onderhoud of reparatie nodig heeft, of als u twijfelt, kunt u contact opnemen

met de plaatselijke klantenservice.

Als er geen klantenservice in de buurt van uw locatie is, kunt u contact opnemen met

uw lokale dealer.

Dit symbool betekent dat als u het product na afloop van de levensduur
wilt weggooien, u het naar een erkende afvalvertegenwoordiger moet
brengen voor de selectieve inzameling van afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) Dit apparaat voldoet aan Richtlijn
2014/35/EU inzake laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende

elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65 EU betreffende de

beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG inzake de eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten.
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BbJITAPCKU
NPEOV MBbPBA YINOTPEBA

MpeOuv oa MsnonseaTte ypena U akcecoapuTe 3a MbPBU MbT, yBepeTe ce, Ye BCUUKM
OMaKOBKM Ca OTCTPaHEHM U MoYMCTETE CTapaTeNHO YacTUTe, KOMTO BM3aT B KOHTAKT C
XpaHara.

MN3NON3BAHE HA BALLINA YPE[
*KAK O,A U3MON3BATE (CHAMKA 1)

PBbUHMAT BneHaep e HambMHO NoAXoAdALl 3@ MPUIroTBAHE Ha COCOBE, COCOBE, CyMnu,

MaroHesa 1 6ebelliKa XpaHa, KaKTo U 3a CMeCBaHe U MIeYHU LLienKoBe.

A. 3aBbpTeTe 6reHaoepa CTUK Ha MOTOPHKS BIOK, [OKATO ce 3aK/Tiouu.

B. Bbeenete pbuHmMa 6nenHaep B cbaa U cref ToBa HaTUCHeTe npeskitousatens """
B. Il", 33 oa ro ynpasnsear.

I. He nsnonseanTe pbuHMg GreHOep nosede oT 1 MUHYTa.

a. A BHUMAHME: OCTpUeTo € MHOTo OCTpo!

E. A BHUMAHME: He paboTeTe ¢ xpaHa 6e3 Boaa!
* KAK A USNOJM3BATE 500ml KYMNA 3A PA3AHE: (CHUMKA 2)

1. Chopper e HambAHO MOAXOAsLL 338 TBbPAa XpaHa, KaTo Hapsa3BaHe Ha Meco, CUpeHe,
YK, BUNKN, YeCbH, MOPKOBW, opexu, 6ageMm, CUHU CIUBU 1 Op.

2. He Haps3BanTe U3KIOUYUTENHO TBbPAA XPaHa, KaTo KybueTa nea, MHAMNCKO opexye,
Kade Ha 3bpHa U 3bPHEHU XPaHMW.

MNpenu aa HakbAUATE...

A. BHWMaTeNHO OTCTpaHeTe NMacTMacoBMA Karnak OT OCTpMeTo. BHMMaHuMe:
OCTPMETO € MHOTo OCTPOo! BMHarm ro 4pbyKTe 3a ropHaTa niacTMacoBa 4acT.

B. [MocTaBeTe OCTPUETO BbPXY LEHTPaNHMUA WMET Ha KynaTa Ha XenukonTepa.

HaTucHeTe Hagony OCTPMETO M 3ak/todeTe KynaTa. BuHarmn nocrasamre

KynaTa Ha XxeNnmMkKonTepa Bbpxy NPOTUBOMNMb3raLlaTta OCHOBa.

[NocTaBeTe XpaHaTa B KynaTa Ha XenmkonTepa.

[NocTaBeTe Kanaka Ha KynaTa 3a psa3aHe BbpXy KyrnaTa Ha xenmkonTepa.

3aBbpTeTe MOTOPHKUA BMIOK Ha Karmaka Ha KynaTa 3a psi3aHe, 4oKaTo ce

3aKo4n.

E. Cnepn ToBa HaTWCHeTe npesBkioysatens "I'/" 11", 3a aa paboTtuTe ¢

xenukonTepa. lNo BpeMe Ha o6paboTkaTa ApbKTe MOTOPHMSA GMOK C edHa

pbKa, a KyrnaTa Ha XeflMKonTepa C ApyraTa pbka.

Cnep ynoTpeba UsktoueTe MOTOPHMSA BOK OT Karnaka Ha KyrnaTa 3a psa3aHe.

Cnep ToBa OTCTpaHeTe Kanaka Ha KyrnaTa 3a ps3aHe. BHuMaTenHo nssagete

OoCTpMeTO.

BHMMaTeNnHO n3BageTe ocTpueTo.

V3BapeTe NnpepaboTeHaTa xpaHa OT KynaTa Ha XefmKonTepa.

He nanonseamnte TBbpAa xpaHa nosede oT 15 cekyHAU.

pow

wx

Sxs

* KAK OA U3MOJI3BATE BbPKAJIKATA : (CHUMKA 3)
M3nonsealTe 6bpKankata caMo 3a pasbrBaHe Ha cMeTaHa, pasbrBaHe Ha 6eNTblUM K
cMecBaHe
r6U 1M FOTOBU MUKC AecepTu.
A. MocTaBeTe 6GbpKankaTa B AbpyKaya 3a pa3sMaxBaHe U c/ief] ToBa 3aBbpTeTe
CKOpOCTHaTa KyT1a Ha MOTOPHWUA BIOK, JOKATO Ce 3aK/oum.

B. MocTtaseTe 6bpKankaTa B b, M crief ToBa HaTUCHeTe npesktoysaTens "I"/"
1", 32 pa ro onepupare.

B. He nznonssante 6bpKankaTa 3a noseye oT 2 MUHYTH.
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BbJ/ITAPCKU

F. N3kntoyeTe cKOpOCTHaTa KyTUs OT MoTopa crnef ynotpeba. Cnen ToBa
m3obpranTe 6bpKankaTa OT CKOPOCTHaTa KyTu4.

YNCTEHE

MoymcTeTe MOTOPHUSA BMIOK M Kamaka Ha KyraTa caMo C B/1a)kKHa Kbpra. He noTanamTte
MOTOpPHMA arperaT BbB Boaa! (CHUMKA 4)

A. BC1uKmM ocTaHanum 4acTi Morart fa ce NoYmncTeaT B CboMmudanHaTa MallmHa.
Bbrpekun ToBa, cnen o6paboTka Ha MHOMO CofeHa XpaHa, TpabBa Oa n3nnakHeTe
ocTpueTaTa BegHara.

B. Cbulo Taka, BHMMaBalTe fla He U3MoN3BaTte Npeno3mpaHe Ha MoYmcTBall,
npenapaTt unu gekanunduumpaH B CbAoOMUANHaTa MallMHa.

B. Mpu o6paboTkaTta Ha xpaHaTa C LBAT, M/1acTMacoBMTe YacTu Ha ypeaa MoraT aa
ce 06e3LBeTAT, M36bpLLETE TE3U YAaCTUV C PACTUTENTHO Macso, Npeaun aa rv
rnocTaBmTe B CbOOMUAIHATa MalLMHa.

. OcTpueTtaTa ca MHOMO OCTPU, MOSH, OBbPHETE BHUMaHME.

A. VzknioueTe ypena npean nodmcrTeaHe.

500ML KYTNA 3A PA3AHE
XPAHA MAKCUMATNEH BPEME HA PAGOTA
MECO 200 r 10 cek
BNJTKU 50r 10 cek
AOKN, BAOEMK 150 r 10 cek
CUMPEHE 100 10 cek
X196 80r 10 cek
YK 200r 10 cek
BNCKBUTK 150 r 10 cek
MEKW MJ1040BE 200 10 cek

rAPAHLUNAG U YCTYTU

AKO ce Hy)KaaeTe OT yClyrv UMM PEMOHT, UTU MMaTe HAKAKBU CbMHEHUS, MOXKETe Aa
Cce CBbPXKETE C MECTHUA LIEHTBP 3a KITNEHTU.
AKO B 61TM30CT [0 BaLLETO MECTOMOMOXKEHME HAMA LIEHTBP 3a KITMEHTU, MOXXeTe Aa
KOMYHUKMPATE C MECTHUA OUNbP.
To3u cMMBO O3HaYaBa, Ye B Cly4Yau, Ye xenaeTe a M3XBbprmTe
npoayKTa cref UaTrnyaHe Ha eKCrnioaTaLMoHHUS My XXMBOT, 3aHeCeTe ro
B OTOPM3MpPaH OTNagbyeH areHT 3a CeNIeKTUBHO CbbMpaHe Ha oTnaabLiu
OT eNeKTPUYECKO U eNeKTPOoHHO obopyaBaHe (OEEO) To3u ypepn
oTrosaps Ha Oupektuaa 2014/35/EC 3a HUCKO HanpexxeHwe, JupeKkTmsa
[E— 2014/30/EC OTHOCHO eneKTpoMarHMTHaTa CbBMecTUMOcCT, JupeKTmBa
2011/65 Ha EC OTHOCHO orpaHmnyeHmndaTa 3a yrnortpebaTa Ha ornpeneneHm onacHm
BELLECTBa B €/TeKTPUYECKOTO 1 eNeKTPoHHOTO o6opyaBaHe 1 dunpektrea 2009/125/EO
OTHOCHO M3UCKBaHMATA 33 eKOMPOeKTUPaHe Ha MPOAYKTW, CBbP3aHu C
eHepronoTpebrneHneTo.
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EANHNIKH
APIN THN NMNPQTH XPHZH

MpLv XPNOLLOTIOLAOETE TN CUOKEUN KoL Ta aecoudp yia mpwtn dpopd, BeBaiwbeite otL €xel adaipedel
OAn n cuokeuaoia Kot kaBapiote oXOAAOTIKA Ta LEPN TIOU €pXOVTaL OE emadr] LE TPOLUA.

XPH2H TH2 3YZKEYHZ 3A%

*TPONOZ XPHzHZ (EIKONA 1)

To urAévtep XeLpOG ival amoAuTa KATAAANAO yLa TV TAPACKELT BOUTLA, CAATOEG, COUTIES,
paylovela kat oS LkéG TPodEG, KaBWE KaL yiot AVAUELEN KAl UWAKCELK.

1. Tupiote 1o paBdi pmévtep otn povada kvntripa péxpt va acdaliost.

2. ELOQyAyETE TO UMAEVTEP XELPOG OTO SOXELO Kat, 0T OUVEXELQ, TTatroTe To Slakormen "I"/"
3. 11" yia T Aettoupyia tou.

4. Mnv XpnOLLOTOLEITE TO UITAEVTEP XELPOG TEPLOCATEPO MO 1 AEMTO.

5

. & MNPOXOXH: H Aemida eivat Mol kodtepn!

6. & MPO3XOXH: Mnv xpnotomnoLleite TpodLpa xwpig vepod!
* TPOMNOZ XPHZHZ tou proA komhg twv 500ml: (etkova 2)

1. To eAkOTTEPO Elval LEAVLKO yLa oKANPA TPODLU, OTIWE TEUAXLOUOG KPEXTOG, TUPLOV, KPEUUUSLOU,
Botdvwy, okdpdou, KapoTwV, KAPUSLWY, APVYSAAWY, SAPACKNVWY K.ATL.

2. Mnv kOBete €§aLpeTIKA OKANPA TPODLUA, OTIWGE TTAYAKLA, LOOXOKAPUSO, KOKKOUG Kadé Kal SnUnTpLaKd.

MNpw oV TEPAXLOUO...

1.  AdapéoTe MPOCEKTIKA TO MAAOTIKO KAAUpHA amo Tn Aemtiba. Mpocoxn: n Aemida eivat oAU
kodtepn! Kpatnote to navta and to eMAvw MAACTIKO LEPOG.

2.  TomoBetnote Tn Aemiba 0TOV KEVIPLKO TELPO TOU UITOA TOU EALKOTITEPOU. MIECTE TPOG TA KATW

™ Aemida kat tov kado acddAiong. TomoBeTeite MAvVTA TO UITOA TOU EALKOTITEPOU OTNV

avtloAloBbntikn Baon.

TomoBetoTe TO HayNnTd 0TO UIOA TOU EAKOTITEPOU.

TomoBETAOTE TO KAMAKL TOU UITOA KOTIIG OTO UITOA TOU EAKOTITEPOU.

Fupiote TN povada KNTAPA OTO KATIAKL TOU UITOA KOTIAG HEXPL va aodaioEL.

3TN ouvéxela, matrote to Stakormn "I1"/" 11" yia va xelploteite to eAkomtepo. Katd tn Sidpkela

™G enefepyaciog, KPATAOTE TN LOVASA KLVNTAPA LE TO VAL XEPL KAL TO UITOA EALKOTITEPOU UUE

To AAo XépL.

7 META Tt XProN, AEVEPYOTIOLAOTE TN HOVASA KvNTHPA artd TO KATIAKL TOU UTTOA KOTTAG.

8.  Itn ouvéxela, adalpEOTE TO KATIAKL TOU UITOA KOTIHG. AdaLpECTE TIPOOEKTLKA TN Aemtiba.

9. Adalpéote MPOOEKTIKA T Aemida.

10. Adaipéote Ta enefepyacpéva TPODLUO ATO TO UITOA TOU EALKOTITEPOU.

11. Mnv xpnotuomnoleite okAnpd tpddLua eplocdTepo amo 15 SgutepoOAemnta.

o Uvkw

*MQZ NA XPHZIMONMOIHZETE TO XYPMA : (EIKONA 3)
XPNOLLOTIOLOTE TO CUPUA LOVO LA COVTLY(, XTUTIWVTAG AOTIPASLA QUYWV KAl OVOKATEVOVTOG
odouyydpla Kat ETola emLSopTmLa.
1. TomoBetAote TO XTUTINUA OTN BACH XTUTIHATOG KA, 0T CUVEXELQ, YUPLOTE TO KIBWTLO
TAXUTATWY 0TN povada Kwntipa LéxpL va achalioet.
2. TonoBetriote T0 oUpua o éva Soxeio kat, otn ouvéxela, matrote to Stakdmen "I"/" 11" yla va
TO EVEPYOTIOL OETE.
3. Mnv xpnoLuomoLeite To cUPUA TIEPLOCOTEPO amd 2 AemTd.
4. AmnevepyomoloTe TO KIBWTLO TAXUTATWY amd th Hovada Kvntripa KeTA Th Xpron. 2tn
OUVEXELD, TPaBNETE To XTUMNUA €€w Ao TO KIBWTLO TAXUTHTWV.
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EANHNIKH
KAGAPIZMA

KaBapiote TN povasda Kwntripa KAt To KAmAKL ToU HUItoA povo pe éva uypo Tavi povo. Mnv Bubilete
povada kwntripa oto vepo! (EIKONA 4)

1. OAa ta GA\a pépn Umopouv va kabaplotolv 6To MAUVTAPLO TiLdTwy. QoTA00, PETA TV
enegepyacia moAl aApupwv tpodipwy, Ba mpémnel va EemMAUveTe apéowg Tig Aemibeg.

2. Emiong, mpooé€te va punv xpnotpornotioete urtepBoAtkr §6on kaBaplotikol i anaoBeoTwuévou
OTO TAUVTPLO TULATWY OO,

3. Katd tnv enefepyacia tpodinwy pe xpwpa, Ta TAACTIKA PEPN TNG CUOKEUNG UIMopEi va
QMOXPWHATLOTOUV, OKOUTILOTE QUTA Tat LEPN HE GUTLKO EAaLO TIPLV T TOMOBETHCETE OTO MAUVIAPLO
TUATWV.

4. OuAemideg eival MOAU aypnpEg, MapakoAw MPooEETe.

5. Amnocuv8£ate tn cuoKeLr TPV Ao Tov KABapLopo.

500ML MMNOA KOIMHz

TPODH METZTOZ XPONOI AEITOYPTIAZ
KPEAS 200 yp. 10 6eut
BOTANA 50 yp 10 6eut
=HPOI KAPMOI1, AMYTAANA 150 yp. 10 6eut
TYPI 100 yp. 10 6eut
wami 80 yp 10 6eut
KPEMMYAIA 200 yp. 10 6eut
MMIZKOTA 150 yp. 10 6eut
MAAAKA OPOYTA 200 yp. 10 Seut

EMMYHZH KAI YNHPEZIE>

Edv xpeldleote o€pPLg n emiokeun ) €xete omotadnmote apdLBoAia, UMOPEITE va EMIKOWWVHOETE UE TO
ToTUKO Kévtpo gEumnpétnong meAatwy.
Edv 6ev untdpxel Kévtpo g€unnpétnong meAatwy Kovtd otnv tonobecia oag, UMOPEITE VA EMLKOWWVIOETE
LE TOV TOTIKO QVTLTPOCWTTO.
AuTO T0 cUUPBONO onpaivel OTL o€ Tiepimtwaon mou enBupeite va anoppidete To npoidv
UOALG TEAELWOEL N SLAPKELD LW G TOU, LETODEPETE TO OE EYKEKPLUEVO TIAPAYOVTIQ
anoBAATwY yLa tnv emtAektiky culoyn amoBARTWY NAEKTPLKOU Kot NAEKTPOVLIKOU
e€omhiopol (AHHE) Autr n cuokeur cuppopdwvetal pe thv odnyia 2014/35 / EE yia tn
XapnAn taon, tnv oényia 2014/30 / EE yia tnv nAektpopayvntikr cupBatdtnta, tnv
1 08nyia 2011/65 EE OXETIKA LLE TOUG TIEPLOPLOMOUG TG XPHONG OPLOUEVWY ETUKIVEUVWVY

OUGLWV 0€ NAEKTPLKO KAl NAEKTPOVIKO EOTALOUO KoL TNV o8nyia 2009/125/EK OXETIKA LE TLC OTTOLTHOEL
n p n P % n ny X! ME TG NOELG

OLKOAOYLKOU OXESLACHOU YLoL CUVEEOHEVQ LLE TNV EVEPYELD TTPOLOVTA.
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POLSKI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i akcesoridow upewnij sie, ze cate opakowanie
zostato usuniete i doktadnie wyczys¢ czesci majace kontakt z zywnoscia.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

*SPOSOB UZYCIA (ZDJECIE 1)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygotowywania dipow, soséw, zup,

majonez i zywnos¢ dla niemowlat, a takze do mieszania i koktajli mlecznych.

1. Obrdéc¢ drazek miksujacy na jednostce silnikowej, az sie zablokuje.

2. W16z blender reczny do naczynia, a nastepnie nacisnij przetgcznik "I'/"
3. 11", aby go obstugiwac.

4, Nie uzywaj blendera recznego dtuzej niz 1 minute.

5.

& UWAGA: Ostrze jest bardzo ostre!

6. & UWAGA: Nie uzywaj zywnosci bez wody!
* JAK KORZYSTAC Z MISKI DO KROJENIA 500 ml: (ZDJIECIE 2)

1. Rozdrabniacz doskonale nadaje sie do twardych potraw, takich jak siekanie miesa,
sera, cebuli, zidt, czosnku, marchwi, orzechéw wioskich, migdatow, suszonych Sliwek

itp.

2. Nie siekaj bardzo twardych potraw, takich jak kostki lodu, gatka muszkatotowa, ziarna
kawy i ziarna.

Przed siekaniem...

1.

2.

RGN

=owoN

Ostroznie zdejmij plastikowa ostone z ostrza. Uwaga: ostrze jest bardzo ostre!
Zawsze trzymaj go za gorna plastikowa czesc.

Umiesc¢ ostrze na srodkowym trzpieniu miski rozdrabniacza. Docisnij ostrze i
zablokuj miske. Zawsze umieszczaj miske rozdrabniacza na antyposlizgowej
podstawie.

Umiesc¢ jedzenie w misce rozdrabniacza.

Umies¢ pokrywke miski do krojenia na misce do siekania.

Obré¢ jednostke silnikowa na pokrywie miski do siekania, az sie zablokuje.
Nastepnie nacisnij przetgcznik "I"/"" 11", aby uruchomié rozdrabniacz. Podczas
przetwarzania jedna reka trzymaj jednostke silnikowa, a druga miske
rozdrabniacza.

Po uzyciu wytagcz jednostke silnikowa z pokrywy miski do siekania.
Nastepnie zdejmij pokrywe miski do krojenia. Ostroznie wyjmij ostrze.
Ostroznie wyjmij ostrze.

Wyjmij przetworzona zywnos¢ z miski rozdrabniacza.

Nie uzywaj twardej zywnosci dtuzej niz 15 sekund.

*JAK UZYWAC TRZEPACZKI : (ZDJECIE 3)
Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany, ubijania biatek i mieszania
biszkopty i gotowe desery.

1. Wit6z trzepaczke do uchwytu trzepaczki, a nastepnie obréé skrzynie biegéw

na jednostce silnikowej, az sie zablokuje.

2. Umies¢ trzepaczke w naczyniu, a nastepnie nacisnij przetacznik "1"/"lI", aby

ja uruchomic.

3. Nie uzywaj trzepaczki dtuzej niz 2 minuty.
4. Po uzyciu wytacz skrzynie biegdw z jednostki silnikowej. Nastepnie

wyciggnij trzepaczke ze skrzyni biegow.
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POLSKI
CZYSZCZENIE

Wyczysé jednostke silnikowa i pokrywe miski tylko za pomoca adamp tylko szmatka.
Nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie! (ZDIJECIE 4)

1. Wszystkie inne czeéci mozna czysci¢ w zmywarce. Jednak po przetworzeniu
bardzo stonych potraw nalezy od razu wyptukac ostrza.

2. Uwazaj réwniez, aby nie przedawkowac érodka czyszczacego ani
odkamienionego w zmywarce.

3. Podczas przetwarzania zywnosci z kolorem plastikowe czesci urzadzenia moga
sie odbarwié¢, przetrzyj je olejem roslinnym przed wtozeniem ich do zmywarki.

4, Ostrza sa bardzo ostre, prosze zwréci¢ uwage.

5. Odtacz urzadzenie przed czyszczeniem.

MISKA DO KROJENIA 500 ML
ZYWNOSE MAKSIMUM CZASY OPERACII
MIESO 200 gramow 10 sekund
ZIOtA 50 gramoéw 10 sekund
ORZECHY, MIGDALY 150 gramow 10 sekund
SER 100 gramow 10 sekund
CHLEB 80 gramow 10 sekund
CEBULI 200 gramow 10 sekund
CIASTKA 150 gramow 10 sekund
OWOCE MIEKKIE 200 gramow 10 sekund

GWARANCIA | UStUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy lub masz jakiekolwiek watpliwosci, mozesz

skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma Centrum Obstugi Klienta, mozesz

skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.
Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz zutylizowac¢ produkt po zakonczeniu
jego okresu uzytkowania, zanies go do autoryzowanego punktu ds.
odpadow w celu selektywnej zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE) To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa 2011/65/UE w

sprawie ograniczen stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie

elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa 2009/125/WE w sprawie wymogow

dotyczacych ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia.
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SLOVENCINA
PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim spotrebica a prislusenstva sa uistite, Ze boli odstranené vsetky
obaly, a dokladne vycistite Casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami.

POUZIVANIE SPOTREBICA
*AKO POUZIVAT (OBRAZOK 1)

Rucny mixér je dokonale vhodny na pripravu dipov, omacok, polievok,

majonéza a detska vyziva, ako aj na mieSanie a mliec¢ne kokteily.

1. Otéacajte ty¢inkou mixéra na motorovej jednotke, kym sa nezablokuje.
2. Vlozte ru¢ny mixér do nadoby a potom stlac¢te spinac "I'/"

3. 11" na jeho prevadzku.

4, Rucny mixér nepouzivajte dlhgie ako 1 minutu.

5. A UPOZORNENIE: Cepel je velmi ostra!

6. & UPOZORNENIE: Nepouzivajte jedlo bez vody!
* AKO POUZIVAT 500 ML MISKU NA KRAJANIE: (OBRAZOK 2)

1. Chopper sa dokonale hodi na tvrdé jedla, ako je krajanie masa, syra, cibule, bylin,
cesnaku, mrkvy, vlasskych orechov, mandli, susenych sliviek atd.

2. Nekrdjajte extrémne tvrdé jedlo, ako sU kocky ladu, muskatovy oriedok, kavové zrna
azrna.

Pred seknutim...

1. Opatrne odstrante plastovy kryt z Cepele. Pozor: ¢epel je velmi ostra! Vzdy ho
drzte za hornu plastovu cast.

2. Umiestnite Cepel na stredovy kolik sekacej misy. Zatlacte Cepel a uzamknite
misu. Misku na sekacku vzdy poloZte na protiSmykovu zakladnu.

3. Vlozte jedlo do sekacky.

4. PoloZte veko nadoby na krajanie na misku sekacky.

5. Otéacajte motorovou jednotkou na veku misky na krajanie, kym sa
nezablokuje.

6. Potom stlacte prepinac "I'/" lII" na ovlddanie sekacky. Po¢as spracovania drzte
motorovu jednotku jednou rukou a seka¢ku druhou rukou.

7. Po pouziti vypnite motorovu jednotku z veka nadoby na krajanie.

8. Potom odstrante veko misky na krajanie. Opatrne vyberte Cepel.

9. Opatrne vyberte Cepel.

10. Vyberte spracované potraviny z misky sekacky.

1. Nepouzivajte tvrdé jedlo dlhsie ako 15 sekund.

*AKO POUZIVAT METLA : (OBRAZOK 3)
Metla pouzivajte len na $lahanie, Slahanie bielkov a miesanie
piskoty a hotové dezerty.
1. VloZte metla do drziaka na $lahanie a potom otacajte prevodovkou na
motorovej jednotke, kym sa nezablokuje.
2. Metla vlozte do nadoby a potom stlacte spinac "I"'/" II" na opére.
3. Metla nepouzivajte dlhsie ako 2 minuty.
4. Po pouziti vypnite prevodovku z motorovej jednotky. Potom metla
vytiahnite z prevodovky.

CISTENIE

Motorovu jednotku a veko misy Cistite iba vihkou handri¢kou. Neponarajte motorovu
jednotku do vody! (OBRAZOK 4)
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SLOVENCINA

1. VZetky ostatné Casti je mozné vycistit v umyvacke riadu. Po spracovani velmi
slanych potravin by ste vSak mali cepele okamzite oplachnut.

2. Davajte tieZ pozor, aby ste v umyvacke riadu nepouzili predavkovanie &istiacim
prostriedkom alebo odvapnenim.

3. Pri spracovani potravin s farbou mézu plastové Casti spotrebi¢a zmenit farbu
tieto ¢asti pred vlozenim do umyvacky riadu utrite rastlinnym olejom.

4. Cepele su velmi ostré, prosim, pozor.

5. Pred ¢gistenim odpojte spotrebic.

500ML MISKA NA KRAJANIE
JEDLO MAXIMALNY PREVADZKOVE DOBY
MASO 200 g 10 sekund
BYLINKY 50 g 10 sekund
ORECH, MANDLE 150 g 10 sekund
SYR 100 g 10 sekidnd
CHLIEB 80g 10 sekidnd
CIBULKY 200 g 10 sekund
SUSIENKY 150 g 10 sekund
MAKKE OVOCIE 200 g 10 sekund
ZARUKA A SLUZBY

Ak pozadujete servis alebo opravu, alebo mate akékolvek pochybnosti, mézete
komunikovat s miestnym zakaznickym centrom.
Ak sa v blizkosti vasej prevadzky nenachadza zakaznicke centrum, mozete
komunikovat s miestnym predajcom.
Tento symbol znamena, Ze v pripade, Ze chcete vyrobok zlikvidovat po
skon¢eni jeho Zivotnosti, odneste ho k autorizovanému zastupcovi na
nakladanie s odpadmi na selektivny zber odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ) Toto zariadenie je v sulade so
smernicou 2014/35 / EU o nizkom napati, smernicou 2014/30 / EU o
— elektromagnetickej kompatibilite, smernicou 2011/65/EU o obmedzeni
pouzivania urcitych nebezpeénych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
a smernicou 2009/125/ES o poziadavkach na ekodizajn vyrobkov suvisiacich s
energiou.
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ROMANA
INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza aparatul si accesoriile pentru prima dat3, asigurati-va ca toate
ambalajele au fost indepartate si curatati temeinic partile care vin in contact cu
alimentele.

UTILIZAREA APARATULUI

*CUM SE UTILIZEAZA (FIGURA 1)
Blenderul de mana este perfect potrivit pentru prepararea sosurilor, sosurilor, supelor,

maioneza si alimente pentru copii, precum si pentru amestecare si milkshake-uri.

1. Rotiti batul blenderului pe unitatea motorului pana cand se blocheaza.
2. Introduceti blenderul de mana in vas, apoi apasati comutatorul "I"/"

3. 1" pentru a-l opera.

4. Nu utilizati blenderul de maini mai mult de T minut.

5. A ATENTIE: | ama este foarte ascutita!

6. A ATENTIE: Nu folositi alimente fara apal!
* CUM SE FOLOSESTE BOLUL DE TOCAT 500ml: (POZA 2)

1. Tocatorul este perfect potrivit pentru alimente tari, cum ar fi tocatul de carne, branza,
ceapa, ierburi, usturoi, morcovi, nuci, migdale, prune uscate etc.

2. Nu taiati alimente extrem de dure, cum ar fi cuburi de gheatd, nucsoara, boabe de
cafea si cereale.

inainte de tiiere...

1. Scoateti cu grija capacul din plastic de pe lama. Atentie: lama este foarte
ascutita! Tineti-l intotdeauna de partea superioara din plastic.

2. Asezati lama pe stiftul central al vasului elicopterului. Apdsati lama si bolul

de blocare. Asezati intotdeauna vasul tocatorului pe baza antiderapanta.

Asezati mancarea in vasul elicopterului.

Asezati capacul vasului de tocat pe vasul tocatorului.

Rotiti unitatea motorului pe capacul bolului de tocare pana cand se

blocheaza.

6. Apoiapasati comutatorul "I'/" II" pentru a actiona elicopterul. Tn timpul

procesarii, tineti unitatea motorului cu o mana si vasul elicopterului cu

cealalta mana.

Dupa utilizare, opriti unitatea motorului de pe capacul vasului de tocare.

Apoi scoateti capacul bolului de tocare. Scoateti cu grija lama.

Scoateti cu grija lama.

Scoateti alimentele procesate din vasul elicopterului.

Nu folositi alimente dure mai mult de 15 secunde.

DI

=owoN

*CUM SE FOLOSESTE TELUL : (POZA 3)
Utilizati telul numai pentru frisca, bateti albusurile de ou si amestecati
bureti si deserturi gata preparate.
1. Introduceti telul in suportul pentru tel, apoi rotiti cutia de viteze de pe
unitatea motorului pana cand se blocheaza.
2. Puneti telul intr-un vas si apoi ap&sati comutatorul "I'/" [I" pentru a-| opri.
3. Nu folositi telul mai mult de 2 minute.
4. Opriti cutia de viteze de pe unitatea motorului dupa utilizare. Apoi scoateti
biciul din cutia de viteze.

CURATARE
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ROMANA

Curatati unitatea motorului si capacul bolului numai cu o carpa umeda. Nu
scufundati unitatea motorului in apa! (IMAGINEA 4)

1. Toate celelalte parti pot fi curatate in masina de spélat vase. Cu toate acestea,
dupa procesarea alimentelor foarte sarate, ar trebui sa clatiti lamele imediat.
2. De asemenea, aveti grija sa nu utilizati o supradoza de detergent sau

decalcificat in masina de spalat vase.

3. Cand procesati alimentele cu culoare, partile din plastic ale aparatului pot
deveni decolorate, stergeti aceste parti cu ulei vegetal inainte de a le introduce

in masina de spalat vase.

4. Lamele sunt foarte ascutite, va rugam sa fiti atenti.

5. Deconectati aparatul inainte de curatare.

BOL DE TOCAT 500ML

HRANA MAXIM TIMPI DE FUNCTIONARE
CARNE 200 g 10 secunde
PLANTE AROMATICE 509 10 secunde
NUCI, MIGDALE 150 g 10 secunde
BRANZA 100 g 10 secunde
PAINE 80 g 10 secunde
CEAPA 200 g 10 secunde
BISCUITI 150 g 10 secunde
FRUCTE MOALE 200 g 10 secunde

GARANTIE S| SERVICII

Daca aveti nevoie de servicii sau reparatii sau aveti vreo indoiald, puteti comunica cu

Centrul local pentru clienti.

Daca nu exista un centru pentru clienti in apropierea locatiei dvs., puteti comunica cu

distribuitorul local.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti sa eliminati produsul
odata ce durata sa de viata profesionala s-a incheiat, duceti-l la un agent
de deseuri autorizat pentru colectarea selectiva a deseurilor de
echipamente electrice si electronice (DEEE) Acest aparat respecta
Directiva 2014/35/ UE privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE

privind compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind

restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice si
electronice si Directiva 2009/125/CE privind cerintele in materie de proiectare
ecologica aplicabile produselor cu impact energetic.
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MAGYAR
AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT

Mielbtt el6szor hasznalna a készUléket és a tartozékokat, gyéz6djon meg arrdl, hogy
az dsszes csomagolast eltavolitottak, és alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel
érintkezd részeket.

A KESZULEK HASZNALATA

*HOGYAN KELL HASZNALNI (1. KEP)
A kézi turmixgép tokéletesen alkalmas martasok, szdszok, levesek készitésére,

majonéz és bébiétel, valamint keverés és turmixok.

1. Forgassa el a turmixgép botjat a motoregységen, amig reteszelddik.

2. Helyezze be a kézi turmixgépet az edénybe, majd nyomja meg az "I'/" kapcsolot
3. 11" mUkodtetéséhez.

4, Ne hasznalja a kézi turmixgépet 1 percnél tovabb.

5. & VIGYAZAT: A penge nagyon éles!
6. A VIGYAZAT: Ne mUikddtessen ételt viz nélkal!
* AZ 500 mI-ES APRITOTAL HASZNALATA: (2. KEP)

1. A chopper tokéletesen alkalmas kemény ételekhez, példaul hus, sajt, hagyma,
gyoégynévények, fokhagyma, sargarépa, dié, mandula, szilva stb. Apritasahoz.

2.Nevagjon rendkivul kemény ételeket, példaul jégkockakat, szerecsendiot, kdvébabot
és gabonakat.

Apritas elétt...

1. Ovatosan tavolitsa el a mianyag fedelet a pengérél. Vigyazat: a penge
nagyon éles! Mindig tartsa a felsé mUanyag résznél.

2. Helyezze a pengét a chopper dob kézépsé csapjara. Nyomja le a pengét és
régzitse a talat. A chopper dobot mindig helyezze a csliszasgatlé alapra.

3. Helyezze az ételt az apritd talba.

4.  Helyezze az apritétal fedelét az apritdtalra.

5. Forgassa el a motoregységet az apritdtal fedelén, amig reteszelddik.

6. Ezutdn nyomja meg az"I'/"ll" kapcsolot a szaggatd mikddtetéséhez. A
feldolgozas soran tartsa egyik kezével a motoregységet, a masik kezével
pedig a chopper talat.

7. Hasznalat utan kapcsolja ki a motoregységet az apritotal fedelérdl.

8. Ezutadn tavolitsa el az apritotal fedelét. Ovatosan vegye ki a pengét.

9. Ovatosan vegye ki a pengét.

10. Vegye ki a feldolgozott élelmiszereket az apritotalbodl.

1. Ne muUkodtesse a kemény ételt 15 masodpercnél tovabb.

*A HABVERO HASZNALATA : (3. KEP)
A habverét csak tejszinhabveréshez, tojasfehérje veréséhez és keveréséhez hasznalja
szivacsok és kész desszertek.
1. Helyezze a habverdét a habverStartdba, majd forgassa el a motoregység
sebességvaltdjat, amig reteszelédik.
2. Helyezze a habverét egy edénybe, majd nyomja meg az "I"'/"ll" kapcsoldt az
aktivalashoz.
3. Ne hasznélja a habverét 2 percnél tovabb.
4. Hasznalat utan kapcsolja ki a sebességvaltét a motoregységrél. Ezutan
huzza ki a habverét a sebességvaltobdl.
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TISZTITAS

MAGYAR

A motoregységet és a talfedelet csak nedves ruhaval tisztitsa meg. Ne meritse a

motoregységet vizbe! (4. KEP)

1. Minden mas alkatrész tisztithaté a mosogatogépben. A nagyon sés ételek
feldolgozasa utan azonban azonnal dblitse le a pengéket.
2. Ugyeljen arra is, hogy ne hasznaljon tulzott mennyiségli tisztitészert vagy
vizkémentesitét a mosogatdgépben.

3. Az élelmiszerek szines feldolgozasakor a készUlék mUianyag részei

elszinezéddhetnek, torolje le ezeket az alkatrészeket ndévényi olajjal, mielétt
mosogatogépbe helyezné Sket.

4. A pengék nagyon élesek, kérjuk, figyeljen.

5. Tisztitas el6tt hizza ki a készuléket a konnektorbdl.

500ML CHOPPING BOWL
ETEL MAXIMALIS MUKODESI IDOK
HUS 200 g 10 sec
GYOGYNOVENYEK 50 g 10 sec
DIO, MANDULA 150 g 10 sec
SAJT 100 g 10 sec
KENYER 80 g 10 sec
VOROSHAGYMA 200 g 10 sec
KEKSZ 150 g 10 sec
BOGYOS GYUMOLCSOK 200 g 10 sec

GARANCIA ES SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitasra van szUksége, vagy kétségei vannak, kapcsolatba Iéphet a

helyi Ugyfélkézponttal.

Ha nincs Ugyfélkdézpont a kézelben, kommunikalhat a helyi kereskedével.

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy ha a terméket élettartamanak lejarta

utan artalmatlanitani kivanja, vigye el egy engedélyezett

hulladékligynokhoz az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékainak szelektiv gyUjtésére Ez a készulék megfelel az egyes
veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald

[E— alkalmazasanak korlatozasarol sz6l6 2014/35/EU iranyelvnek, az

elektromagneses dsszeférhetdségrél szold 2014/30/EU iranyelvnek, az egyes veszélyes

anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald alkalmazasanak

korlatozasarol szold 2011/65/EU iranyelvnek és a 2009/125/EK iranyelvnek az energiaval
kapcsolatos termékek kornyezetbarat tervezésére vonatkozd kévetelményekrdl.
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SRPSKI
PRE PRVE UPOTREBE

Pre nego $to prvi put upotrebite aparat i pribor, uverite se da je sva ambalaza
uklonjena, i temeljno ocistite delove koji dolaze u kontakt sa hranom.

KORISCENJEM VASEG APARATA
*KAKO SE KORISTI (SLIKA 1)

Rucni blender je savrSeno pogodan za pripremu umaka, soseva, supa,

hrana od majoneza i beba kao i za mesanje i milksejk.

1. Ukljucite stap za blender na motornoj jedinici dok se ne zakljuca.
2. Unesite ruc¢ni blender u posudu, a zatim pritisnite prekidac "I'/"
3. 11" da upravlja njime.

4. Nemojte koristiti ru¢ni blender duze od 1 minut.

5. & OPREZ: Ostrica je veoma ostra!

6. & OPREZ: Ne upravljaj hranom bez vode!
* KAKO SE KORISTI CINIJA ZA SECKANJIE OD 500ML: (SLIKA 2)

1. Helikopter je savrSeno pogodan za tvrdu hranu, kao sto su seckanje mesa, sira, luka,
bilja, belog luka, Sargarepe, oraha, badema, suvih §ljiva itd.

2. Ne seckajte ekstremno tvrdu hranu, kao Sto su kockice leda, muskatni orasci¢, zrna
kafe i Zitarice.

Pre seckanja...

1. Pazljivo uklonite plasti¢ni poklopac sa seciva. Oprez: ostrica je veoma ostra!
Uvek ga drzi pored gornjeg plasti¢nog dela.

2. Stavite secCivo na centralnu iglu posude za helikopter. Pritisni seCivo i

zakljucaj Ciniju. Uvek stavite posudu za helikopter na anti-slip bazu.

Stavi hranu u posudu za helikopter.

Stavite poklopac posude za seckanje na posudu za helikopter.

Ukljucite motornu jedinicu na poklopcu posude za seckanje dok se ne

zakljuca.

6. Zatim pritisnite prekidac "I'/" II" da biste upravljali helikopterom. Tokom
obrade drzite motornu jedinicu jednom rukom, a drugu posudu za
helikopter.

7. Nakon upotrebe, iskljucite motornu jedinicu sa poklopca posude za
seckanje.

8. Zatim uklonite poklopac posude za seckanje. PazZljivo izvadi secivo.

9. PaZljivo izvadi secivo.

10. Preradenu hranu izvadite iz posude za helikopter.

1.  Ne upravljaj tvrdom hranom duze od 15 sekundi.

DI

*KAKO SE KORISTI VISKI : (SLIKA 3)
Viski koristite samo za slag, tucana belanca i mesanje
sunderi i Ready-mix deserti.
1. Unesite viski u drzac za viski, a zatim okrenite menja¢ na motornoj jedinici
dok se ne zakljuca.
2. Stavite viski u posudu, a zatim pritisnite prekidac "I'/" 1I" da biste ga
opérate.
3. Ne koristite viski duZe od 2 minuta.
4. Iskljucite menjac sa motorne jedinice nakon upotrebe. Onda izvuci viski iz
menjaca.
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SRPSKI
NIJbXXENJE

Ocistite motornu jedinicu i poklopac ¢inije samo vlaznom krpom. Ne uronite motornu
jedinicu u vodu! (SLIKA 4)

1. Sve ostale delove mozZete ocistiti u masini za pranje sudova. Medutim, nakon
obrade veoma slane hrane, trebalo bi odmah da isperete seciva.

2. Takode, pazite da ne koristite prekomernu dozu &istaca ili dekalcifikovanu u
masini za pranje sudova.

3. Prilikom obrade hrane bojom, plasti¢ni delovi aparata mogu postati
obelodanjeni obrisite ove delove biljnim uljem pre nego sto ih postavite u
masinu za pranje sudova.

4, Imajte na umu da su seciva vrlo ostra.

5. Iskljucite uredaj pre cidéenja.

500ML ZDJELA ZA MLIEVENJE

HRANA maximalno RADNO VREME

meso 200 g 10 sec
bilje 509 10 sec
ORAH, BADEMI 150 g 10 sec
Sir 100 g 10 sec
hleb 80g 10 sec
luk 200 g 10 sec
kolacici 150 g 10 sec
MEKO VOCE 200 g 10 sec

GARANCIJA | USLUGE

Ako vam je potrebna usluga ili popravka ili imate bilo kakvu sumnju, mozete da
komunicirate sa lokalnim korisni¢kim centrom.
Ako u blizini lokacije ne postoji Centar za klijente, mozete da komunicirate sa
lokalnim dilerom.
Ovaj simbol znaci da u slucaju da Zelite da odlozite proizvod kada se
njegov radni vek zavrsi, odnesite ga ovlas¢éenom otpadnom agensu za
selektivno prikupljanje otpadne elektricne i elektronske opreme (WEEE)
Ovaj aparat je u skladu sa Direktivom 2014/35/ EU ha niskom naponu,
Direktiva 2014/30/EU o elektromagnetnom kompatibilnosti, Direktiva
[E— 2011/65 EU o ograni¢enjima upotrebe odredenih opasnih materija u
elektri¢noj i elektronskoj opremi i Direktivi 2009/125/EC na ecodesign zahtevima za
energetski produkte.
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TURK
iLK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi ve aksesuarlari ilk kez kullanmadan dnce tiUm ambalajlarinin ¢ikarildigindan
emin olun ve gida ile temas eden parcalari iyice temizleyin.

CiHAZINIZIN KULLANILMASI
*NASIL KULLANILIR (RESIM 1)

El blenderi, soslar, soslar, corbalar hazirlamak icin mikemmel sekilde uygundur.

mayonez ve bebek mamasinin yani sira karistirma ve milkshake icin.

1. Motor Unitesindeki blender cubugdunu kilitlenene kadar cevirin.
2. El blenderini kaba yerlestirin ve ardindan "I"/" dugmesine basin.
3. 11" calistirmak igin.

4., E| blenderini 1 dakikadan fazla kullanmayin.

5. A DIKKAT: Bicak cok keskin!

6. & DIiKKAT: Yiyecekleri susuz calistirmayin!
* 500 ml'lik DOGRAMA KABI NASIL KULLANILIR: (resim 2)

1. Dograyicl, et, peynir, sogan, otlar, sarimsak, havug, ceviz, badem, kuru erik vb. gibi sert
yiyecekler icin mukemmel sekilde uygundur.

2. Buz kUpleri, hindistan cevizi, kahve c¢ekirdekleri ve tahillar gibi asiri sert yiyecekleri
dogramayin.

Dogramadan énce...

1. Plastik kapagi bicaktan dikkatlice ¢ikarin. Dikkat: bicak ¢cok keskin! Daima
Ust plastik kismindan tutun.

2. Bigagdi dograyicl kasesinin orta pimine yerlestirin. Bicaga bastirin ve kaseyi
kilitleyin. Dograyici kasesini her zaman kaymaz tabanin Uzerine yerlestirin.

3. Yiyecekleri dograyici kasesine yerlestirin.

4.  Dograma kasesi kapagdini dograyici kasesine yerlestirin.

5. Dograma kabi kapagindaki motor Unitesini kilitlenene kadar ¢evirin.

6. Ardindan dograyiciyi calistirmak icin "I'/"lI" anahtarina basin. isleme sirasinda
bir elinizle motor Unitesini, diger elinizle dograyici haznesini tutun.

7. Kullandiktan sonra motor Unitesini dograma kabi kapagdindan kapatin.

8. Ardindan dograma kabi kapagdini ¢cikarin. Bicagi dikkatlice cikarin.

9. Bigagdi dikkatlice cikarin.

10. lIslenmis yiyecekleri dograyici haznesinden cikarin.

1. Sertyiyecekleri15 saniyeden uzun sure c¢alistirmayin.

*CIRPMA TELI NASIL KULLANILIR : (RESIM 3)
Cirpiclyl sadece krema cirpmak, yumurta aklarini ¢cirpmak ve karistirmak icin kullanin
stingerler ve Hazir karisim tatlilar.
1. Cirpiciyi ¢irpici tutucusuna yerlestirin ve ardindan motor Unitesindeki digli
kutusunu kilitlenene kadar cevirin.
2. Cirpicly! bir kaba yerlestirin ve ardindan calistirmak icin "I'/" 11" anahtarina
basin.
3. Cirpiciy1 2 dakikadan fazla kullanmayin.
4. Kullandiktan sonra disli kutusunu motor Unitesinden kapatin. Ardindan
cirpiclyl disli kutusundan disari gekin.

TEMIiZLEME

Motor Unitesini ve kase kapagini yalnizca reklamla temizleyinamp sadece bez. Motor
Unitesini suya batirmayin! (RESIM 4)
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TURK

1. Diger tUm parcalar bulasik makinesinde yikanabilir. Bununla birlikte, cok tuzlu
yiyecekleri isledikten sonra, bicaklari hemen durulamalisiniz.

2. Ayrica, bulasik makinenizde asiri dozda temizleyici veya kirecten arindirilmis
kullanmamaya dikkat edin.

3. Renkliyiyecekleri islerken, cihazin plastik pargalarinin rengi solabilir, bu parcalari
bulasik makinesine koymadan énce bitkisel yag ile silin.

4, Bicaklar cok keskin, lUtfen dikkat.

5. 10 saniye
500ML CHOPPING BOWL
YEMEK MAXIMUM OPERATION TIMES
ET 200 g 10 sec
OTLAR 509 10 sec
FINDIK, BADEM 150 g 10 sec
PEYNIR 100 g 10 sec
EKMEK 80¢g 10 sec
SOGANLAR 200 g 10 sec
BisSKUVi 150 g 10 sec
YUMUSAK MEYVE 200 g 10 sec

GARANTI VE HiZMETLER

Servise veya onarima ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir sUpheniz varsa, yerel MUsteri
Merkezi ile iletisime gecebilirsiniz.
Bulundugunuz yere yakin bir MUsteri Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletisim
kurabilirsiniz.
Bu sembol, Urinu kullanim 6mrU sona erdikten sonra atmak istemeniz
durumunda, atik elektrikli ve elektronik ekipmanin (WEEE) secici olarak
toplanmasi icin yetkili bir atik acentesine gotUrecediniz anlamina gelir.
Bu cihaz, DUsuk Voltaj ile ilgili 2014/35/EU Direktifi, Elektromanyetik
Uyumluluk ile ilgili 2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve elektronik
— ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullanimina iliskin kisitlamalara
iliskin 2011/65 EU Direktifi ve 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur Enerji ile ilgili Granler
icin eko tasarim gereklilikleri hakkinda.

alwua



PYCCKUN
NEPEQ NEPBbIM UCNOJ1Ib3OBAHUEM

Mepea NepBbiM UCMOMb30BaHMEM Npubopa U NpUHaONexHocTen yéeamtech, YTo BCA
yMnaKoBKa yaaneHa, 1 TaTe/lbHO OYUCTUTE YacTM, KOHTaKTUPYOLLME C MULLEBbIMM
npoayKTaMu.

NCNoJib3OBAHUE MPUBOPA
*KAK MOJIb3OBATbCS (PUCYHOK 1)

PyuHoW 6neHaep npeKpacHo noaxoamT ANng NPUroToBNeHWs AUMOoB, COYyCOB, CyMnoB,

MaWMOHEe3 N OETCKOe NMUTaHKeE, a TaKxKe A9 CMELUMBaHMSA M MOMOYHbIX KOKTEMNEN.

A. MoBepHUTe pyuky 6reHaepa Ha MOTOPHOM BioKe 00 dUKcaLIMM.

B. Beeaute norpy>kHom 6eHAep B COCyM, a 3aTeM HaKMUTe nepeksodaTenb «l»/
B. II" ona ero skcnnyataumu.

. He ncnonb3ayiTe norpyswHomn 6neHaep gonbiie T MUHYTbI.

a. A BHUMAHME: J1e3BKe o4yeHb ocTpoe!

E. A BHUMAHME: He pa6oTalTe ¢ npoayKTamMm 6e3 Boabl!
* KAK UICMOJIb3OBATb YALLY ANA USMEJTIbMEHUA 500 MJ1: (PUCYHOK 2)

1. M3amMenbumnTenb naeanbHoO NoaxoauT Ana TBEPAOM MULLM, TAaKOM KaK U3MeNbyYeHne
MSICa, CbIPa, YK, 3e/1eHUN, HECHOKA, MOPKOBMU, FPELLKMX OPEXOB, MMHAANS,
YyepHocnmea U T. .

2. He namenbyamnTe odeHb TBepOYO MULLY, TaKyto KaK KyBMKKM NbAa, MyCKaTHbIN Opex,
KodeMHble 3epHa 1 3epHa.

MNepen Hape3KoOMN...

A.  OCTOPOXHO CHMMUTE NNACTUKOBYIO KPbILLKY C Ne3Buda. BHUMMaHue: nessue
o4yeHb ocTpoe! Bcerga AeprKMTe ero 3a BEPXHIOK NIaCcTUKOBYHO YacTb.

B. TlloMecTuTe nesBue Ha LeHTpanbHbIM WTUDT Yalln UaMenbumnTensd. HaxxmmTte

Ha nesBue 1 3aPUKCUpPYMTe Yally. Bcerga ctaBbTe Ually M3MenbymnTens Ha

MPOTUBOCKOSb34LLlee OCHOBaHMe.

MoMecTuTe NPOAYKTbI B YaLly U3MenbYnTens.

NMoMecTuTe KPbILLKY Yalluy N9 M3MeNnbYeHUa Ha Yally M3MenbymTens.

[NoBEPHUTE MOTOPHbIM BIOK Ha KPbILLKe Yalln Of9 M3MeNbYeHnsa 0o

duKcaumm.

E. 3aTeM HaxMuTe nepekmodatenb «I»/kll», yTobbl yrnpaBnaTb M3MenbumTenem.
Bo BpeMa 06paboTkM oaHOM pyKOW OepyuTe MOTOPHbIM 610K, a Apyromn
PYKOM — Yally namMenbumnTens.

Y. Tocne ncrnonb3oBaHUA CHUMUTE MOTOPHbIN BMIOK C KPbILIKKM Yallm ana
M3MenbyeHms.

3. 3aTeM CHMMUTE KPbILLKY Yallu ona naMenbyeHmns. OCTOPOXKHO BblHbTE

nessue.

OCTOPOXKHO BblHbTE NeE3BUeE.

BblHbTe 06paboTaHHble NPOAYKTbl U3 Yallu U3MeNbUYnuTeNS.

He paboTawTe c TBepOow NuLlen gonblue 15 cekyHA.

pow

S

*KAK NMNOJIb3OBATbCHA BEHYMNKOM : (PUCYHOK 3)
Mcnonb3yinTte BEHYMK TONbKO ANgA B36MBaHUS CIMBOK, B3OGMBaHMUA SNUHbIX 6€/1KOB U
nepemeLInBaHms
GUCKBUTLI U FOTOBbIE AecepThl.
A. BcTaBbTe BEHUYMK B AiepyKaTeNb BEHUYMKA, @ 3aTEM NMOBEPHUTE KOPOBKY
rnepenad Ha MOTOPHOM B10Ke 00 dMKcau M.
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PYCCKUN

B. MomMecTuTe BEHUMK B COCyM, a 3aTeM HaxKMUTe nepeknodaTenb «»/«ll»,
UTO6bI YNPaBNATb UM.

B. He ncnonbayiTe BEHUMK Oorblie 2 MUHYT.

I. Mocne ncnonb3oBaHWS BbIKTIOUMTE KOPODOKY Nepefay oT MOTOPHOIo
6noka. 3aTeM BbITalLUTE BEHUMK N3 KOPOOKM rNepenad.

YNCTKA

OuuLLamTe MOTOPHbIN BTOK U KPbILLKY Yallu TOMbKO peklaMomnamp TKaHb. He
rnorpy»amte MoTopHbIM 610K B Boay! (PUCYHOK 4)

A. Bce ocTanbHble AeTan MOXXHO MbiTb B MOCYAOMOEUYHOM MallnHe. OgHaKo
rnocne o6paboTKM o4YeHb CONEHOM NULLM CMeadyeT Cpasy e NPOMbITb Ne3BUA.

B. KpoMe Toro, 6yasTe 0OCTOPOXKHbI, YTOBbI HE MCMOMb30BaTh NepPeaO3nPOBKY
YNCTALMX CPEACTB UMM OYMULLEHHbIX OT HAaKMUMM B MOCYAOMOEYHOW MalLMHe.

B. Mpu 06paboTke NULLEBbIX MPOAYKTOB C MOMOLLbIO KPacUTeNd NaacTUKoBble
yacTu Nnpmbopa MoryT obecLBeYnBaTbhCa MPOTPUTE 3TN AeTanm PacTUTENbHbIM
MacsioM Mnepef TeM, Kak MOMECTUTb MX B MOCYJOMOEUHYIO MaLLUHY.

. O6paTuTe BHUMaHMe, UYTO NEe3BUA OUEHb OCTpPbIE.

A. Mepen ynctkom oTKNOUMTE NPUBOP OT CETU.

500ML CHOPPING BOWL

EOA MAKCUMAJIbHbIN BPEMA PABOThDI
MACO 200 g 10 sec

TPABbI 509 10 sec

OPEX, MMHOAJ1b 150 g 10 sec

CblP 100 g 10 sec

XJTEB 80¢g 10 sec

YK 2009 10 sec

MEYEHDBE 150 g 10 sec

MAIrKNE OPYKTbI 200 g 10 sec

FTAPAHTUA U YCIIVTU

Ecnu BaM TpebyeTca o6CnyKMBaHUeE UK PEMOHT, UMW Y Bac €CTb Kakmne-nnbo
COMHEHWS, Bbl MOXETe CBA3aTbCA C MECTHbIM LLeHTPOM 06Cny»KMBaHUA KIMEHTOB.
Ecnu no6am3ocTn OT BalLero MecTornonoxeHuna HeT LieHTpa o6cny»umBaHums
KITMEHTOB, Bbl MOXETE CBA3ATbCS C MECTHbLIM OUIEPOM.

3TOT CMMBOJT O3HAYaET, UTO B Crly4ae, €Cln Bbl XOTUTE YTUNU3NPOBaTb

msgenmne no UCTeYeHMm CpoKa ero Cny»6bl, OTHECUTE ero
aBTOPM30BAHHOMY areHTy Mo YyTUIM3aLUMM OTXOO0B SMNEKTPUUECKOrOo U
3NeKTpoHHOro obopynoBaHma (WEEE) 3ToT npmbop cooTBeTCTBYET
Oupektmse 2014/35/EC 0 HM3KOBONLTHOM 060pyAOBaHUM, IMpeKTUBe

2014/30/EC 06 31eKTpOMarHUTHOM coBMecTUMocTu, dnpexTunse 2011/65

EC 06 orpaHuU4yeHuax Ncnonb3oBaHWs onpeaeneHHbIX OrnacHbIX BELLECTB B
3M1EKTPUYECKOM U 3MIeKTPOHHOM 060opyaoBaHnm 1 dupexkTuse 2009/125/EC O

TpeboBaHUAX K 9KOAM3aNHY O/ SHEPreTUYeCcKMX NpoayKTOB.
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KENKIRI 800 PLUS ABL-800 PLUS
220-240V ~ | 50-60Hz | 500W (Max. 600W)
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