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MIHARIBAN AFR-6000
220-240V~ | 50-60Hz | 6 L | 60°C-230°C | 1700W

(EN) Air fryer - Instruction Manual

(ES) Freidora de aire - Manual de instrucciones
(IT) Friggitrice ad aria - Manuale di istruzioni
(FR) Friteuse a air - Manuel d'instructions

(DE) HeiBluftfritteuse - Bedienungsanleitung
(PT) Fritadeira de ar - Manual de instrugdes
(NL) Hetelucht friteuse - Handleiding

(BG) Bb3nyLHa dpuTiopHMLaA - PbKOBOACTBO 3a yrnoTpeba
(EL) ®puela pe aépa - Eyxelpidio odnytdv

(PL) Frytownica powietrza - Instrukcja obstugi
(SK) Fritéza na vzduch - Navod na pouzitie
(RO) Frigider cu aer - Manual de instructiuni
(HU) Légkeveréses suté - Hasznalati utmutato
(SR) Friteza na vazduh - Uputstvo za upotrebu
(TR) Hava fritdzu - Kullanim Kilavuzu
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SPECIFICATIONS

Especificaciones, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificacdes,

Specificaties, Cneundukaumm, Npodlaypadés Specyfikacje, Specifikacie, Specificatii,

Specifikaciok, Cneumnduraumje, Ozellikler, CreumdurraLmm, lial gall,

Power 1700 W

Capacity 6 Liters

Pre-sets 8

Body material Plastic

Cavity type Basket
CONTENT

Visible window Yes 270°
Super silence system Yes
Auto clean Yes
Temperature 60-230°C
Maximum time 24h

Contenido, Contenuto, Contenu, Inhalt, Conteldo, Inhoud, Cbabp)caHue, Meplexdpevo,

Zawartos¢, Obsah, Continut, Tartalom, Cagpaj, icerik, CopeprkaHue, s siadl,

MESURES

Measurements, Medidas, Misure ,Mesures, Mal3e, Medida“s , Afmetingen ,Mepku,
Metproelg, Wymiary, Merania ,Masuratori, Méretek, Mepe, OlgcUmler, amepeHuq,
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GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER

N

PARTS

(EN) GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER. PARTS. 1 Control panel 2 Air inlet 3
Window & Basket 5 Non-stick grid 6 Basket handle 7 Fan 8 Heating pipe 9 Lamp 10
Air outlet 11 Bobbin bracket 12 Power cord.

(ES) CONOZCA SU FREIDORA DE AIRE. PARTES. 1 Panel de control 2 Entrada de aire
3 Ventana 4 Cesta 5 Rejilla antiadherente 6 Asa de la cesta 7 Ventilador 8 Tubo de
calefaccion 9 Ldmpara 10 Salida de aire 11 Soporte de bobina 12 Cable de
alimentacion.

(IT) CONOSCERE LA VOSTRA FRIGGITRICE AD ARIA. PARTL. 1 Pannello di controllo 2
Presa d'aria 3 Finestra 4 Cestello 5 Griglia antiaderente 6 Maniglia del cestello 7
Ventola 8 Tubo riscaldamento 9 Lampada 10 Uscita aria 11 Supporto bobina 12 Cavo di
alimentazione.

(FR) APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE FRITEUSE A AIR. PIECES. 1 Panneau de
commande 2 Entrée d'air 3 Fenétre 4 Panier 5 Crille antiadhésive 6 Poignée du
panier 7 Ventilateur 8 Tuyau de chauffage 9 Lampe 10 Sortie d'air 11 Support de
bobine 12 Cordon d’alimentation.

(DE) LERNE DEINE HEIBLUFTFRITTEUSE KENNEN. TEILE. 1 Bedienfeld 2 Lufteinlass
3 Fenster 4 Korb 5 Antihaftgitter 6 Korbgriff 7 Ventilator 8 Heizungsrohr 9 Lampe 10
Luftauslass 11 Spulenhalterung 12 Netzkabel.

(PT) CONHECENDO SUA FRITADEIRA DE AR. PARTES.1 Painel de Controlo 2 Entrada
de Ar 3 Janela 4 Cesta 5 Grelha Antiaderente 6 Pega de Cesta 7 Ventoinha 8 Tubo de
Agquecimento 9 LdAmpada 10 Saida de Ar 11 Suporte de Bobina 12 Cabo de
Alimentacao.
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(NL) KENNISMAKING MET UW AIRFRYER. ONDERDELEN 1 Bedieningspaneel 2
Luchtinlaat 3 Windows 4 Mand 5 Antiaanbakrooster 6 Handvat mand 7 Ventilator 8
Verwarmingspijp 9 Lamp 10 Luchtuitlaat 11 Spoelhouder 12 Netsnoer.

(BG) 3ANO3HAMNTE CE CbC CBOATA ®PUTIOPHULIA HA Bb34YX. YACTU. 1
KoHTponeH naHen 2 Bxopa 3a Bb3ayx 3 Npo3opel, 4 KowHMua 5 Hesanenealla
pelleTKa 6 [pbykka 3a Kol HKLa 7 BeHTunatop 8 OtonnuTenHa Tpbba 9 Jlamna 10
M3xopn 3a Bb3ayx 11 Ckoba 3a 606uHa 12 3axpaHBall kabern.

(EL) NQPIZONTAZ TON AEPIOY ZAZ THFANIZTH. MEPH. 1 Mivakac eAéyxou 2 EicoSoc aépa 3
MapdBupo 4 KaAaBL 5 AvtikoAANTiko mAéypa 6 Aafn kahaBlol 7 Aveptotnpag 8 SwAnvog Béppavong 9
Adurna 10 E€odog aépa 11 Bpayiovag Bobbin 12 KaAwdio tpododoaiag.

(PL) POZNAJ SWOJA FRITURKE POWIETRZNA,. CZE$CI 1 Panel sterowania 2 Wlot
powietrza 3 Okno 4 Kosz 5 Siatka nieprzywierajaca 6 Uchwyt kosza 7 Wentylator 8
Rura grzewcza 9 Lampa 10 Wylot powietrza 11 Wspornik szpulki 12 Przewdd zasilajacy.

(SK) ZISKANIE POZNANIA O VASOM FRITEZOVOM PRIETOCNI. €ASTI. 1 Ovlddaci
panel 2 Privod vzduchu 3 Okno 4 K&s 5 Neprilnavd mriezka 6 Rukovat kosa 7
Ventilator 8 Vykurovacie potrubie 9 Svietidlo 10 Vystup vzduchu 11 Cievkova konzola 12
Napajaci kabel.

(RO) CUNOASTEREA FRITEUZEI DUMNEAVOASTRA DE AER. PARTIJ Panou de
control 2 Admisie aer 3 Fereastra 4 Cos 5 Grila antiaderenta 6 Maner cos 7 Ventilator 8
Teava de incalzire 9 Lampa 10 lesire aer 11 Suport bobind 12 Cablu de alimentare.

(HU) ISMERD MEG A LEGFRITOZODET. ALKATRESZEK. 1 Panou de control 2 Admisie
aer 3 Fereastra 4 Cos 5 Grila antiaderenta 6 Maner cos 7 Ventilator 8 Teava de incalzire
9 Lampa 10 lesire aer 11 Suport bobina 12 Cablu de alimentare.

(SR) UPOZNAVANIJE VASEG VAZDUSNOG FRITEZA. DELOVI.A KoHTponHa Tabna 2
BaspywHm noeopn 3 Npo3op 4 Kopna 5 Mperka 6e3 wrana 6 Kopna gpLuxka 7
BeHTunatop 8 MpejHa ues 9 Jlamn 10 Anp oytnet 11 Bob66umH 3arpaga 12 Nowep kabn.
(TR) HAVA FRITEZiNi TANIYIN. PARCALAR. 1 Paneli 2 Hava girisi 3 Pencere 4 Sepet 5
Yapismaz i1zgara 6 Sepet kolu 7 Fan 8 Isitma borusu 9 Lamba 10 Hava cikisi 11 Bobin
braketi 12 GU¢ kablosu.

(RU) 3BHAKOMCTBO C BALLUM A3PODPUTE3OM. YACTMW. 1 MaHenb ynpasneHusa 2
Bo3nyxo3abopHKK 3 OKHO 4 Kop3unHa 5 AHTUNpUrapHas pelueTka 6 Pyuka Kop3uHbl 7
BeHTunaTtop 8 HarpesaTtenbHasa Tpy6a 9 Jlamna 10 Bo3nyxoBbinyckHoe otBepcTme 11
LLInynbHbIM KpoHWTeNH 12 LLIHYp nuTaHus.
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FUNCTION BUTTONS
A B C D E F G H

L QP e £ ®

SREC] |- MOEKC

to\ ©

(EN) FUNCTION BUTTONS A. French fries B. Chicken C. Steak D. Shrimp E. Fish F.
Dehydrate G. Defrost H. Auto Clean I. Increase time J. Power K. Decrease time L.
Play/Pause M. Light N. Increase temperature O. Menu selector P. Decrease
temperature

(ES) BOTONES DE FUNCION A. Patatas fritas B. Chiken C. Bistec D. Marisco E.
Pescado F. Deshidratar G. Descongelar H. Limpieza automatica I. Aumentar el
tiempo J. Energia K. Disminuir el tiempo L. Reproducir/Pausar M. Luz N. Aumentar la
temperatura O. Selector de menu P. Disminuir la temperatura

(IT) PULSANTI FUNZIONE A. Patatine fritte B. Chiken C. Bistecca D. Frutti di mare E.
Pesce F. Disidratare G. Scongelare H. Autopulente I. Aumentare il tempo J. Potenza K.
Diminuire il tempo L. Riproduzione/pausa M. Luce N. Aumentare la temperatura O.
Selettore menu P. Diminuire la temperatura

(FR) BOUTONS DE FONCTION A. Frites B. Chiken C. Steak D. Fruits de mer E.
Poisson F. Déshydrater G. Décongeler H. Autonettoyant I. Augmenter le temps 3.
Puissance K. Diminuer le temps L. Lecture/pause M. Lumiére N. Augmenter la
température O. Sélecteur de menu P. Baissez la température

(DE) FUNKTIONSTASTEN A. Pommes frites B. Chiken C. Steak D. Garnelen E. Fisch F.
Doérren G. Auftauen H. Automatische Reinigung I. Zeit erhéhen 3. Leistung K. Zeit
verringern L. Wiedergabe/Pause M. Licht N. Temperatur erhéhen O. Menu-
Wahlschalter P. Temperatur senken
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(PT) BOTOES DE FUNGAO A. Batatas fritas B. Chiken C. Bife D. Marisco E. Peixe F.
Desidratar G. Descongelar H. Autolimpeza I. Aumentar o tempo J. Poder K. Diminuir
o tempo L. Reproduzir/pausar M. Luz N. Aumentar a temperatura O. Seletor de menu
P. Diminuir a temperatura

(NL) FUNCTIEKNOPPEN A. Pommes frites B. Chiken C. Steak D. Garnelen E. Fisch F.
Doérren G. Auftauen H. Automatische Reinigung I. Zeit erhdhen 3. Leistung K. Zeit
verringern L. Wiedergabe/Pause M. Licht N. Temperatur erhéhen O. Menu-
Wahlschalter P. Temperatur senken.

(BG) BYTOHU 3A OYHKLMUMU A. MNbpxeHU kapTodm B. Chiken C. Mbprkona D.
Ckapwuamn E. Puba F. exngpaTtupaHe G. PaampasasaHe H. Auto Clean I. YBennyaBaHe
Ha BpeMeTo J. MowHocT K. HamanasaHe Ha BpeMeTo L. BbanpoussexaaHe / naysa M.
Light N. NoBuLwaBaHe Ha TeMnepaTypaTa O. Menu cenektop P. HamanaBaHe Ha
TeMnepaTypHua

(EL) NAHKTPA AEITOYPIIAZ A. Natdteg thyavntég B. Chiken C. Mmtpildha D. Fapideg E. Wapia F.
Aduddtwon G. Andyuén H. Autdparog kaBaplopdg I. AbEnon xpovou J. loxug K. Meiwaon xpovou L.
Avanapaywyn/mavcn M. Qwg N. Abénon Beppokpaoiag O. Emhoyéag Menu P. Meiwon 15Loouykpaoiog

(PL) PRZYCISKI FUNKCII A. Frytki B. Kurczak C. Mieso D. Mieczak E. Ryba F.
Odwodnienie G. Rozmrazanie H. Automatyczne czyszczenie I. Wydtuzenie czasu J.
Moc K. Skrécenie czasu L. Odtwarzanie/pauza M. Swiatto N. Zwiekszenie temperatury
0. Selektor Menu P. Zmniejsz temperature

(SK) TLACIDLA FUNKCII 1. Hranolky B. Chiken C. Steak D. Krevety E. Ryby F.
Dehydrovat G. Rozmrazovanie H. Automatické Cistenie I. ZvySenie Casu J. Vykon K.
Skratenie €asu L. Prehrat/Pauza M. Svetlo N. Zvysit teplotu Voli¢ O. Menu P. Znizte
teplotu

(RO) BUTOANE DE FUNCTIE A. Cartofi prajiti B. Chiken C. Friptura D. Fructe de mare
E. Peste F. Deshidratare G. Dezghetare H. Autocuratare I. Cresteti timpul J. Putere K.
Reduceti timpul L. Redare/pauzad M. Lumina N. Cresteti temperatura O. Selector
meniu P. Scaderea temperaturii

(HU) FUNKCIO GOMBOK A. Hasabburgonya B. Chiken C. Steak D. Tenger gyimaélcsei
E. Hal F. Dehidratacié G. Olvadas H. Ontisztitas I. Névelje az idét 3. Teljesitmény K. 1d6
csdkkentése L. Lejatszas/szinet M. Fény N. Novelje a hémérsékletet O. MenU valaszté
P. Hémérséklet-csokkenés

(SR) DUGMAD ZA FUNKCIJE A. ®peHux dpurec B. LixnukeH C. Cteak D. Cxpumn E.
®ucex F. OexynpaTte G. edpocTt H. AyTo LineaH L. MHupeace Tume J. NMowep K.
Oeupeace Tnme L. Mnay/Mayce M. JTurxt N. MHupeace TeMnepaType O. MeHy
ceneuTtop P. [evupeace TeMnepatype

(TR) FONKSIYON TUSLARI A. Patates kizartmasi B. Tavuk C. Biftek D. Karides E. Balik
F. Kurutma G. Buz C6zme H. Otomatik Temizleme I. SUreyi artirma J. Gug K. Sureyi
azaltma L. Oynat/Duraklat M. Isik N. Sicakligi artirma O. MenU secici P. Sicakligi azalt

(RU) KHOMKU ®YHKLUM A. Kaptodens dpu B. Kypuua C. CTelik D. KpeseTku E.
Pbi6a F. O6e3BoxxmBaHune G. PazamopakmaHume H. ABToMaTMyeckas odmncTtka l.
yBenuyeHume spemMeHun J. MowHocTb K. YMeHbLUleHne BpeMeHu L.
BocnpousseneHue/naysa M. CeeT N. YBenundeHue TeMnepatypbl O. Boi6op MeHio P.
YMeHblLUeHMne TeMnepaTypbl
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ENGLISH

BEFORE FIRST USE

1. Remove and discard any packaging material, promotional labels, and tape
from the unit.

2. Remove all accessories from the package and read this manual carefully.
Please pay particular attention to operational instructions, warnings, and
important safeguards to avoid any injury or property damage.

3. Wash the baskets and crisper plates in hot, soapy water, then rinse and dry
thoroughly.

4. Clean the inside and outside of the product with warm wet cloth, then dry
thoroughly.

5. The air fryer uses the technology of hot air heating. Never pour oil or fat into
the fryer.

6. Leave a minimum of 13 cm of space between the back and top of the wall.

FUNCTION BUTTONS

e POWER BUTTON: The ' (J)button turns the unit on and off and stops all
cooking functions. Once the Unit is plugged in, the Power Button will light up.
Selecting the Power Button once (Press 1 second) will cause the full panel to be
illuminated. Press 1 second the Power Button will shut down the Unit.

e START: After selecting temperature and time, start cooking by pressing the
START/STOP button. To pause cooking, first select the zone you would like to
pause, then press the START/STOP button.

Temperature: Press this (P) or (N) button to choose the temperature.

Time: Press this (K) or () button to choose the time.

Menu: Press this = button to choose the presset butons(A-H)

Indicator Light: ' When you want to see the cooking process of food

ingredients, press this button, the light inside of the unit will light up. You can

turn off the light and press this button again.

e  NOTICE: Please remember that these Default Settings offer only a reference.
For food ingredients differ in source, size, shape and brand, we can not
guarantee to provide the best Settings for your food ingredients. As the fast air
change technology can give renewed heating to the air inside the product
immediately, so, to pull the basket out of the unit during the operation will
hardly affect the process of cooking.

e NOTE: If the basket air fryer starts with cold boot, the cooking time should be 3
minutes longer.

USING YOUR AIR FRYER

-
b

Pull the basket handle to remove it from the fryer gently.

2. Place food on the inner rack inside the basket.

3. Reinsert the basket with the food into the fryer.
Note: The appliance requires the basket to be fully closed for operation. Unwind
the cord before plugging it in.

4. Plug the appliance into the power outlet. A beep will confirm the appliance is on,
and the on/off button will light up.

5. Press the on/off button to activate the digital display.
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ENGLISH

MANUAL MODE

1. Once the ingredients are in the basket and the fryer is plugged in:
e  Adjust the time and temperature using the buttons the buttons (K) and (l)for
time and (P) and (N) for temperature.
° Press the start button (L) to start cooking.
2. During cooking:
Modify the time and temperature if needed.
To pause cooking, press the power button (L) or open the basket.
3. To stop the appliance completely:
° Press the power button (L) again.
e  The screen will turn off, and the appliance will enter standby mode.

MENU MODE

1. Once ingredients are in the basket and the fryer is on:
e  Select desired menu using the menu selector (O).
e  Adjust temperature and time following manual steps.
e  Press start button (L) to begin cooking.
2. During cooking:
e  Modify time and temperature if needed.
e  Tostop the appliance completely:
° Press power button (L). Screen turns off, appliance enters standby mode.

CLEANING YOUR AIR FRYER

The unit should be cleaned thoroughly after every use. The inside of the baskets,
crisper plates and the product are all covered with non-sticking painted coat. Do not
use metal kitchen wares or abrasive cleaning material to do the cleaning, for this will
damage the non-sticking painted coat.

1. Pull out the plug from the power socket, let the product cool down. (Note: Take
out the baskets, thus to make the fat-free fryer cool down more quickly.)

2. Use wet cloth to scrub the outside part of the product.

3. Clean the baskets or the bottom of the baskets with hot water, detergent and
non-abrasive sponge, please add hot water into the baskets together with some
detergent. Put crisper plates into the baskets, and then soak the baskets and the
crisper plates for 10 minutes.

4. Clean the inside of the product with hot water and non-abrasive sponge.

5. Use cleaning brush to clean the heating components, swept away remaining
food residual.

6. Atimely manner with a clean brush to clean the air inlet opening and the air
outlet opening, so as not to affect the air inlet and the outlet air flow.

Note: If food residue is stuck on the crisper plates or baskets, place them in a sink

filled with warm, soapy water and allow to soak.

AUTO CLEAN FUNCTION

1. Fill the air fryer with water up to the edge of the cooking rack.
2. Add5 mlof dishwashing detergent.

3. Pressthe "Auto Clean" button(H).

4. Empty the dirty water and clean any remaining residue.

With these simple steps, your air fryer will be ready for its next use.
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ENGLISH

SETTINGS

Min-max Time| Temp Shake
Amount (min.) (/°c)
(9)
Potato & fries
Thin frozen fries 300-600 18-25 200 Yes
Thick frozen fries 300-600 20-25 200 Yes
Potato gratin 400-600 20-25 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 200-600 12-18 200 Yes
Pork chops 200-600 12-18 200 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Sausage roll 100-600 13-15 200 No
Drumsticks 100-600 10-18 200 Yes
Chicken breast 100-600 10-18 200 Yes
Snacks
Spring rolls 100-600 8-10 200 Yes
Froze”rfjé;keetz 100-600 8-20 200 Yes
Frozen fish fingers 100-500 6-10 200 No
Frozen bread
crumbed 100-500 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-500 12-20 160 No
Baking
Cake 500 8-15 160 No
Quiche 500 20-22 180 No
Muffins 500 15-18 200 No
Sweet snacks 500 20 160 No

STORAGE YOUR AIR FRYER

1.

2.
3.

Make sure the Air Fryer is unplugged and all parts are clean and dry before
storing.

Never store the Air Fryer while it is hot or wet.

Put clean Crisper Plates into fryer basket and insert fryer basket into the Air Fryer
body.

Store Air Fryer in its box or in a clean, dry place.

alwa



ENGLISH

GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or have any doubt, you can commmunicate with the
local Customer Center.

If there is no Customer Center near your location, you can communicate with your local
dealer.
This symbol means that in case you wish to dispose of the product once
its working life has ended, take it to an authorized waste agent for the
selective collection of waste electrical and electronic equipment (WEEE)
This appliance complies with Directive 2014/35/ EU on Low Voltage,
Directive 2014/30/EU on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65
— EU on the restrictions of the use of certain hazardous substances in
electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the ecodesign
requirements for energy-related products.
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ESPANOL

ANTES DEL PRIMER USO

1.

2.

oW

o w

Retire y deseche cualquier material de embalaje, etiquetas promocionales y
cinta adhesiva de la unidad.

Retire todos los accesorios del paquete y lea atentamente este manual. Preste
especial atencidn a las instrucciones operativas, advertencias y medidas de
seguridad importantes para evitar lesiones o dafos a la propiedad.

Lave las canastasy los platos para verduras con agua caliente y jabén, luego
enjuague y seque bien.

Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo y tibio, luego
séquelo bien.

La freidora de aire utiliza la tecnologia de calentamiento por aire caliente.
Nunca vierta aceite o grasa en la freidora.

Deje un espacio minimo de 13 cm entre la parte posterior y superior de la
pared.

BOTONES DE FUNCION

BOTON DE ENCENDIDO: E| botdn (J) enciende y apaga la unidad y detiene
todas las funciones de coccidén. Una vez que la unidad esté enchufada, el botdn
de encendido se iluminara. Seleccionar el botén de encendido una vez
(presione 1segundo) hara que se ilumine todo el panel. Presione 1segundo el
botdn de encendido para apagar la unidad.

INICIO: Después de seleccionar la temperatura y el tiempo, comience a
cocinar presionando el botén START / STOP. Para pausar la coccion, primero
seleccione la zona que desea pausar, luego presione el boton START / STOP.
Temperatura: Presione este botdn (P)o (N) para elegir la temperatura.
Hora: Presione este botén (K) o (1) para elegir la hora.

Menu: Presione este = botdn para elegir los botones de preajuste (A-H)

Luz indicadora: * cuando desee ver el proceso de coccidn de los ingredientes
alimentarios, presione este botdn, la luz dentro de la unidad se encendera.
Puede apagar la luz y volver a pulsar este botén.

AVISO: Recuerde que esta configuracion predeterminada ofrece solo una
referencia. Para los ingredientes alimentarios que difieren en origen, tamano,
formay marca, no podemos garantizar proporcionar la mejor configuracion
para sus ingredientes alimentarios. Como la tecnologia de cambio rapido de
aire puede dar un calentamiento renovado al aire dentro del producto de
inmediato, por lo tanto, sacar la canasta de la unidad durante la operacion
apenas afectara el proceso de coccion.

NOTA: Si la freidora de aire de canasta comienza con arranque frio, el tiempo
de cocciéon debe ser 3 minutos mas.

USO DE SU FREIDORA DE AIRE

1.
2.
3

Tire del asa de la canasta para sacarla de la freidora con cuidado.

Cologue los alimentos en la rejilla interior dentro de la canasta.

Vuelva a insertar la canasta con la comida en la freidora.

Nota: El aparato requiere gque la canasta esté completamente cerrada para su
funcionamiento. Desenrolle el cable antes de enchufarlo.

11
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ESPANOL

4. Enchufe el aparato a la toma de corriente. Un pitido confirmara que el aparato
esta encendido y el botén de encendido/apagado se iluminara.
5. Presione el boton de encendido/apagado para activar la pantalla digital.

MODO MANUAL

1. Una vez que los ingredientes estén en la cesta y la freidora esté enchufada:
e Ajuste la horay la temperatura con los botones (K) e () para el tiempoy (P) y
(N) para la temperatura.
° Presione el botén de inicio (L) para comenzar a cocinar.
2. Durante la coccion:
Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.
Para pausar la coccién, presione el botdon de encendido (L) o abra la canasta.
3. Para detener el aparato por completo:
° Presione el botén de encendido (L) nuevamente.
° La pantalla se apagara y el aparato entrarad en modo de espera.

MODO DE MENU

1. Una vez que los ingredientes estén en la canasta y la freidora esté encendida:
® Seleccione el menu deseado con el selector de menu (O).
e  Ajuste la temperatura y el tiempo siguiendo los pasos manuales.
° Presione el botdn de inicio (L) para comenzar a cocinar.
2. Durante la coccion:
° Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.
° Para detener el aparato por completo:
° Presione el botén de encendido (L). La pantalla se apaga, el aparato entra en
modo de espera.

LIMPIEZA DE SU FREIDORA DE AIRE

La unidad debe limpiarse a fondo después de cada uso. El interior de las cestas, los
platos para verduras y el producto estan cubiertos con una capa pintada
antiadherente. No utilice utensilios de cocina metalicos ni material de limpieza
abrasivo para realizar la limpieza, ya que esto dafara la capa pintada antiadherente.

1. Saque el enchufe de la toma de corriente, deje que el producto se enfrie. (Nota:
Saque las canastas, para que la freidora sin grasa se enfrie mas rapidamente).

2. Utilice un pafo humedo para frotar la parte exterior del producto.

3. Limpie las cestas o el fondo de las cestas con agua caliente, detergente y esponja
no abrasiva, agregue agua caliente a las cestas junto con un poco de detergente.
Cologue platos para verduras en las canastas y luego remoje las canastas y los
platos para verduras durante 10 minutos.

4. Limpie el interior del producto con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5. Utilice un cepillo de limpieza para limpiar los componentes de calefaccion,
elimine los restos de alimentos restantes.

6. De manera oportuna con un cepillo limpio para limpiar la abertura de entrada de
aire y la abertura de salida de aire, para no afectar la entrada de aire y el flujo de
aire de salida.

Nota: Si los residuos de comida se pegan en los platos o canastas para verduras,

coléquelos en un fregadero lleno de agua tibia y jabdn y déjelos en remojo.
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FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA

1. Llene lafreidora con agua hasta el borde de la rejilla de coccidn.

2. Afade 5 ml de detergente para lavar platos.

3. Presione el botén "Limpieza automatica" (H).

4. Vacie el agua suciay limpie cualquier residuo restante.

Con estos sencillos pasos, tu freidora de aire estara lista para su préoximo uso.

CONFIGURACION
Min.-max. Hora Temp Sacudir
Importe(g) (min.) (/°C)
Patatas fritas
Papas fritas finas 300-600 18-25 200 Si
congeladas
Papas fritas 300-600 20-25 200 Si
congeladas gruesas
Patata gratinada 400-600 20-25 200 Si
Carnes y aves de
corral
Bistec 200-600 12-18 200 Si
Chuletas de cerdo 200-600 12-18 200 No
Hamburguesa 100-600 10-20 180 No
Rollo de salchicha 100-600 13-15 200 No
Baquetas 100-600 10-18 200 Si
Pechuga de pollo 100-600 10-18 200 Si
Aperitivos
Rollitos de primavera 100-600 8-10 200 Si
Nuggets de pollo 100-600 8-20 200 Si
congelados
Palitos de pescado 100-500 6-10 200 No
congelados
Pan congelado
rallado 100-500 8-10 180 No
Bocadillos de queso
Verduras rellenas 100-500 12-20 160 No
Hornada
Pastel 500 8-15 160 No
Quiche 500 20-22 180 No
Magdalenas 500 15-18 200 No
Bocadillos dulces 500 20 160 No
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ALMACENAMIENTO DE SU FREIDORA DE AIRE

1. Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y que todas las piezas
estén limpias y secas antes de guardarla.

2. Nunca guarde la freidora de aire mientras esté caliente o mojada.

3. Coloque los platos para verduras limpios en la canasta de la freidora e inserte la
canasta de la freidora en el cuerpo de la freidora.

4. Guarde la freidora de aire en su caja o en un lugar limpio y seco.

GARANTIA Y SERVICIOS

Si requieres servicios o reparaciones, o tienes alguna duda, puedes comunicarte con el
Centro de Atencion al Cliente local.

Si no hay un Centro de atencién al cliente cerca de su ubicacién, puede comunicarse
con su distribuidor local.
Este simbolo significa que en caso de que desee desechar el producto
una vez finalizada su vida atil, llévelo a un agente de residuos autorizado
para la recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE) Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/UE de
Baja Tension, la Directiva 2014/30/UE de Compatibilidad
— Electromagnética, la Directiva 2011/65 UE sobre restricciones al uso de
determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos y la Directiva
2009/125/CE sobre los requisitos de disefio ecolégico aplicables a los productos
relacionados con la energia.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.

2.

oW

o wn

Rimuovere ed eliminare tutti i materiali di imballaggio, le etichette
promozionali e il nastro adesivo dall'unita.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente questo
manuale. Prestare particolare attenzione alle istruzioni per 'uso, alle
avvertenze e alle importanti misure di sicurezza per evitare lesioni o danni alla
proprieta.

Lavare i cestini e le stoviglie delle verdure con acqua calda e sapone, quindi
risciacquare e asciugare accuratamente.

Pulire l'interno e I'esterno del prodotto con un panno caldo, damp stoffa,
quindi asciugare accuratamente.

La friggitrice ad aria utilizza la tecnologia di riscaldamento ad aria calda. Non
versare mai olio o grasso nella friggitrice ad aria.

Lasciare uno spazio minimo di13 cm tra il retro e la parte superiore della
parete.

PULSANTI FUNZIONE

PULSANTE DI ACCENSIONE: || ' pulsante (J) accende e spegne l'unita e

interrompe tutte le funzioni di cottura. Una volta collegata I'unita, il pulsante di

accensione si accendera. Selezionando una volta il pulsante di accensione
(premere 1secondo) si accendera l'intero pannello. Premere il pulsante di
accensione per 1secondo per spegnere l'unita.

AVVIO: Dopo aver selezionato la temperatura e I'ora, avviare la cottura
premendo il pulsante START/STOP. Per mettere in pausa la cottura,
selezionare prima la zona che si desidera mettere in pausa, quindi premere il
pulsante START/STOP.

Temperatura: premere questo pulsante (P) o (N) per scegliere la
temperatura.

Ora: premere questo pulsante ( K)o (1) per scegliere l'ora.

Menu: premere questo ~ pulsante per scegliere i pulsanti preimpostati (A-H)

Indicatore luminoso: “ quando si desidera visualizzare il processo di cottura
degli ingredienti alimentari, premere questo pulsante, la luce all'interno
dell'unita si accendera. E possibile spegnere la luce e premere nuovamente
guesto pulsante.

NOTA: Ricorda che questa impostazione predefinita fornisce solo un
riferimento. Per gli ingredienti alimentari che differiscono per origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire di fornire la migliore
configurazione per i tuoi ingredienti alimentari. Poiché la tecnologia di
ricambio rapido dell'aria pud dare immediatamente un nuovo riscaldamento
all'aria all'interno del prodotto, quindi, la rimozione del cestello dall'unita
durante il funzionamento difficilmente influira sul processo di cottura.

NOTA: Se la friggitrice ad aria a cestello si avvia con awvio a freddo, il tempo di

cottura dovrebbe essere piu lungo di 3 minuti.

UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1.
2.

Estrarre con cautela la maniglia del cestello dalla friggitrice ad aria.
Posizionare il cibo sulla griglia interna all'interno del cestello.

alwa
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3. Reinserire il cestello con il cibo nella friggitrice ad aria.
NOTA: L'apparecchio richiede che il cestello sia completamente chiuso per il
funzionamento. Srotolare il cavo prima di collegarlo.

4. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Un segnale acustico confermera
che I'apparecchio & acceso e il pulsante di accensione/spegnimento si illuminera.

5. Premere il pulsante di accensione/spegnimento per attivare il display digitale.

MODALITA MANUALE

1. Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice ad aria € collegata:
° Regolare l'ora e la temperatura utilizzando i pulsanti (K) e (l) per l'ora e (P) e (N)
per la temperatura.
° Premere il pulsante di avvio (L) per avviare la cottura.
2. Durante la cottura:
®  Se necessario, modificare I'ora e la temperatura.
Per mettere in pausa la cottura, premere il pulsante di accensione (L) o aprire il
cestello.
3. Per arrestare completamente l'apparecchio:
° Premere nuovamente il pulsante di accensione (L).
e Loschermo sispegnera e il dispositivo entrera in modalita standby.

MODALITA MENU

1. Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice ad aria € accesa:
®  Selezionare il menu desiderato utilizzando il selettore di menu (O).
e Regolare la temperatura e I'ora seguendo i passaggi manuali.
° Premere il pulsante di avvio (L) per avviare la cottura.
2. Durante la cottura:
° Se necessario, modificare l'ora e la temperatura.
° Per arrestare completamente l'apparecchio:
° Premere il pulsante di accensione (L). Lo schermo si spegne, il dispositivo
entra in modalita standby.

PULIZIA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

L'unita deve essere pulita accuratamente dopo ogni utilizzo. L'interno dei cestini, dei
piatti di verdura e dei prodotti & ricoperto da un rivestimento antiaderente verniciato.
Non utilizzare pentole in metallo o materiale per la pulizia abrasivo per eseguire la
pulizia, poiché cio danneggerebbe il rivestimento verniciato antiaderente.

1. Estrarre la spina dalla presa, lasciare raffreddare il prodotto. (Nota: estrarre i
cestelli, in modo che la friggitrice ad aria senza grassi si raffreddi piu
rapidamente.)

2. Utilizzare un panno umido per strofinare I'esterno del prodotto.

3. Pulireicestelli o il fondo dei cestelli con acqua calda, detersivo e spugna non
abrasiva, aggiungere acqua calda ai cestelli insieme a un po' di detersivo. Mettere
i piatti di verdura nei cestini e poi immergere i cestini e i piatti di verdure per 10
minuti.

4. Pulire l'interno del prodotto con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Utilizzare una spazzola per la pulizia per pulire i componenti riscaldanti,
rimuovere eventuali residui di cibo.
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6. Tempestivo con una spazzola pulita per pulire I'apertura di ingresso dell'aria e
l'apertura di uscita dell'aria, in modo da non influire sul flusso d'aria di aspirazione
e di scarico dell'aria.

NOTA: Se i residui di cibo si attaccano ai piatti o ai cestini delle verdure, mettili in un

lavandino pieno di acqua tiepida e sapone e lasciali in ammollo.

FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA

1. Riempire la friggitrice ad aria con acqua fino al bordo della griglia di cottura.

2. Aggiungere 5 ml di detersivo per piatti.

3. Premere il pulsante "Pulizia automatica" (H).

4. Scolare I'acqua sporca e rimuovere eventuali residui rimanenti.

Con questi semplici passaggi, la tua friggitrice ad aria sara pronta per il suo prossimo
utilizzo.

CONFIGURAZIONE
Min.-max. ora Temp Scuotere
Importo (g) (min.) (/°C)

Patatine

Patatine fritte sottili 300-600 18-25 200 Si
surgelate

Patatine fritte 300-600 20-25 200 Si
surgelate spesse

Patate gratinate 400-600 20-25 200 Si
Carne e pollame

Bistecca 200-600 12-18 200 Si

Braciole 200-600 12-18 200 No

Hamburger 100-600 10-20 180 No

Rotolo di salsiccia 100-600 13-15 200 No

Bacchette 100-600 10-18 200 Si

Petto di pollo 100-600 10-18 200 Si
Snack

Involtini 100-600 8-10 200 Si

Pepite di pollo 100-600 8-20 200 Si
surgelate

Bastoncini di pesce 100-500 6-10 200 No
surgelati
Pangrattato

surgelato 100-500 8-10 180 No
Panini al formaggio

Verdure ripiene 100-500 12-20 160 No
Lotto

Torta 500 ‘ 8-15 ‘ 160 No
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Quiche 500 20-22 180 No
Muffin 500 15-18 200 No
Spuntini dolci 500 20 160 No

CONSERVAZIONE DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1. Assicurati che la friggitrice ad aria sia scollegata e che tutte le parti siano pulite e

asciutte prima di riporla.
2. Non conservare mai la friggitrice ad aria mentre & calda o bagnata.

3. Posizionare i piatti di verdure puliti nel cestello della friggitrice ad aria e inserire il

cestello della friggitrice ad aria nel corpo della friggitrice ad aria.

4. Conservare la friggitrice ad aria nella sua scatola o in un luogo pulito e asciutto.

GARANZIA & SERVIZ]

Se hai bisogno di assistenza o riparazioni, o hai domande, puoi contattare il tuo Centro

assistenza clienti locale.

Se non c'é un centro di assistenza clienti vicino alla tua posizione, puoi contattare il tuo

distributore locale.

Questo simbolo significa che nel caso in cui si desideri smaltire il
prodotto al termine della sua vita utile, portarlo presso un agente di

rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) Questo apparecchio &
conforme alla Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione, alla Direttiva
1 2014/30/UE sulla compatibilita elettromagnetica, alla Direttiva 2011/65 UE
sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche e alla Direttiva direttiva 2009/125/CE relativa alle specifiche

per la progettazione ecocompatibile dei prodotti connessi all'energia.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.

2.

3.
4.
5.
6.

Retirez et jetez tous les matériaux d'emballage, les étiquettes promotionnelles
et le ruban adhésif de I'appareil.

Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez attentivement ce manuel.
Portez une attention particuliére aux instructions d'utilisation, aux
avertissements et aux mesures de sécurité importantes pour éviter les
blessures ou les dommages matériels.

Lavez les paniers de légumes et la vaisselle a I'eau chaude savonneuse, puis
rincez et séchez-les soigneusement.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon chaud et humide,
puis séchez soigneusement.

La friteuse a air utilise la technologie de chauffage a air chaud. Ne versez
jamais d'huile ou de graisse dans la friteuse a air.

Laissez un espace minimum de 13 cm entre l'arriére et le haut du mur.

BOUTONS DE FONCTION

BOUTON D'ALIMENTATION : Le (" bouton (3) allume et éteint I'appareil et
arréte toutes les fonctions de cuisson. Une fois I'appareil branché, le bouton
d'alimentation s'allume. Si vous sélectionnez le bouton d'alimentation une fois
(appuyez sur 1seconde), I'ensemble du panneau s'allumera. Appuyez sur le
bouton d'alimentation pendant 1 seconde pour éteindre l'appareil.

START : " Aprés avoir sélectionné la température et I'heure, démarrez la
cuisson en appuyant sur le bouton START/STOP. Pour mettre la cuisson en
pause, sélectionnez d'abord la zone que vous souhaitez mettre en pause, puis
appuyez sur le bouton START/STOP.

Température : Appuyez sur ce bouton (P)ou (N) pour choisir la
température.

Heure : Appuyez sur ce bouton ( K) ou (I) pour choisir I'heure.

Menu : Appuyez sur ce =~ bouton pour choisir les boutons de préréglage (A-H)
Voyant lumineux: “ Lorsque vous souhaitez voir le processus de cuisson des
ingrédients alimentaires, appuyez sur ce bouton, la lumiére a l'intérieur de
I'appareil s'allumera. Vous pouvez éteindre la lumiére et appuyer a nouveau sur
ce bouton.

REMARQUE : N'oubliez pas que ce paramétre par défaut ne fournit qu'une
référence. Pour les ingrédients alimentaires qui difféerent par leur origine, leur
taille, leur forme et leur marque, nous ne pouvons pas garantir de fournir la
meilleure configuration pour vos ingrédients alimentaires. Commme la
technologie de changement d'air rapide peut donner un nouveau chauffage a
I'air a l'intérieur du produit immédiatement, le retrait du panier de l'appareil
pendant le fonctionnement n'affectera guére le processus de cuisson.
REMARQUE : Si |a friteuse a air a panier démarre avec un démarrage a froid, le
temps de cuisson doit étre de 3 minutes de plus.

UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

1.
2.

Retirez délicatement la poignée du panier de la friteuse a air.
Placez les aliments sur la grille intérieure a l'intérieur du panier.
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3. Réinsérez le panier avec les aliments dans la friteuse a air.
Remarque : L'appareil nécessite que le panier soit completement fermé pour
fonctionner. Déroulez le cordon avant de le brancher.

4. Branchez l'appareil dans la prise de courant. Un bip confirmera que l'appareil est
allumé et le bouton marche/arrét s'allumera.

5. Appuyez sur le bouton marche/arrét pour activer l'affichage numérique.

MODE MANUEL

1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse a air est
branchée:
° Réglez I'neure et la température a l'aide des boutons (K) et (I) pour I'heure et
(P) et (N) pour la température.
e  Appuyez sur le bouton de démarrage (L) pour démarrer la cuisson.
2. Pendant la cuisson :
Modifiez I'neure et la température si nécessaire.
Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton d'alimentation (L) ou
ouvrez le panier.
3. Pour arréter complétement l'appareil :
®  Appuyez a nouveau sur le bouton d'alimentation (L).
° L'écran s'éteindra et l'appareil passera en mode veille.

MENU MODE
1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse a air est
allumée:

®  Sélectionnez le menu souhaité a l'aide du sélecteur de menu (O).
e Ajustez la température et I'neure en suivant les étapes manuelles.
®  Appuyez sur le bouton de démarrage (L) pour démarrer la cuisson.
2. Pendant la cuisson :
° Modifiez I'heure et la température si nécessaire.
° Pour arréter complétement l'appareil :
e  Appuyez sur le bouton d'alimentation (L). L'écran s'éteint, I'appareil passe en
mode veille.

NETTOYAGE DE VOTRE FRITEUSE A AIR

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé apres chaque utilisation. L'intérieur des
paniers, des assiettes de légumes et des fruits et [égumes est recouvert d'un
revétement antiadhésif peint. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de
produits de nettoyage abrasifs pour effectuer le nettoyage, car cela endommagerait
le revétement peint antiadhésif.

1. Débranchez la fiche de la prise, laissez le produit refroidir. (Remarque : Sortez les
paniers pour que la friteuse a air sans gras refroidisse plus rapidement.)

2. Utilisez un chiffon humide pour frotter I'extérieur du produit.

3. Nettoyez les paniers ou le fond des paniers avec de I'eau chaude, du détergent et
une éponge non abrasive, ajoutez de I'eau chaude dans les paniers avec un peu
de détergent. Placez les assiettes de légumes dans les paniers, puis faites
tremper les paniers et les assiettes de [égumes pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur du produit avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
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5. Utilisez une brosse de nettoyage pour nettoyer les composants chauffants,
enlevez tous les débris alimentaires restants.

6. Entemps opportun avec une brosse propre pour nettoyer l'ouverture d'entrée
d'air et I'ouverture de sortie d'air, afin de ne pas affecter le flux d'air d'entrée et
d'échappement.

Remarque : Si des résidus alimentaires collent aux assiettes ou aux paniers de

légumes, placez-les dans un évier rempli d'eau chaude savonneuse et laissez-les

tremper.

FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE

1. Remplissez la friteuse a air avec de I'eau jusqu'au bord de la grille de cuisson.
2. Ajoutez 5 mlde détergent a vaisselle.

3. Appuyezsur le bouton « Nettoyage automatique » (H).

4. Vidangez |'eau sale et essuyez les résidus restants.

Avec ces étapes simples, votre friteuse a air sera préte pour sa prochaine utilisation.

CONFIGURATION
Min.-max. Heure| Intérimai Secouer
Montant(g) (min.) re
(/°C)
Chips
Frites minces 300-600 18-25 200 Oui
surgelées
Frites surgelées 300-600 20-25 200 Oui
épaisses
Gratin de pommes 400-600 20-25 200 Oui
de terre
Viande et volaille
Bifteck 200-600 12-18 200 Oui
Cotelettes 200-600 12-18 200 Non
Hamburger 100-600 10-20 180 Non
Rouleau de saucisse 100-600 13-15 200 Non
Pilons 100-600 10-18 200 Oui
Poitrine de poulet 100-600 10-18 200 Oui
Collations
Rouleaux de 100-600 8-10 200 Oui
printemps
Croquettes de pou,let 100-600 8-20 200 oui
surgelées
[Batonnets de 100-500 6-10 200 Non
poisson surgelés
Chapelure congelée
Sandwichs au 100-500 8-10 180 Non
fromage
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Légumes farcis 100-500 12-20 160 Non
Lot

Gateau 500 8-15 160 Non

Quiche 500 20-22 180 Non

Muffins 500 15-18 200 Non

Collations sucrées 500 20 160 Non

RANGEMENT DE VOTRE FRITEUSE A AIR

1.

2.
3.

4.

GARANTIE & SERVICES

Assurez-vous que la friteuse a air est débranchée et que toutes les pieces sont

propres et séches avant de la ranger.
Ne rangez jamais la friteuse a air lorsqu'elle est chaude ou humide.

Placez les assiettes de légumes propres dans le panier de la friteuse a air et

insérez le panier de la friteuse a air dans le corps de la friteuse a air.

Rangez la friteuse a air dans sa boite ou dans un endroit propre et sec.

Si vous avez besoin de services ou de réparations, ou si vous avez des questions, vous

pouvez contacter votre centre de service a la clientele local.

S'il n'y a pas de centre de service a la clientéle prés de chez vous, vous pouvez contacter

votre distributeur local.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser du produit

aprés la fin de sa durée de vie utile, apportez-le a un déchet agréé pour

la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) Cet appareil est conforme a |a directive 2014/35/UE
sur la basse tension, 3 la directive 2014/30/UE sur la compatibilité

électromagnétique, a la directive 2011/65 UE relative a la limitation de

|'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques

et électroniques et a la directive 2009/125/CE sur les exigences en matiére

d'écoconception pour les produits liés a I'énergie.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.

2.

oW

o wn

Entfernen und entsorgen Sie Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und
Klebeband aus dem Gerat.

Entfernen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie diese
Anleitung sorgfaltig durch. Bitte achten Sie besonders auf Betriebshinweise,
Warnhinweise und wichtige Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder
Sachschaden zu vermeiden.

Waschen Sie die Kérbe und Gemuseplatten in heiBem Seifenwasser, spulen
Sie sie ab und trocknen Sie sie grundlich.

Reinigen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem warmen,
feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend grindlich ab.

Die HeiBluftfritteuse verwendet die Technologie der HeiBluftheizung. GieBen
Sie niemals Ol oder Fett in die Fritteuse.

Lassen Sie mindestens 13 cm Abstand zwischen der Rlckseite und der
Oberseite der Wand.

FUNKTIONSTASTEN

POWER-TASTE: Die ' (J)-Taste schaltet das Gerat ein und aus und stoppt alle
Kochfunktionen. Sobald das Gerat eingesteckt ist, leuchtet der Netzschalter
auf. Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste einmal auswahlen (1 Sekunde driicken),
leuchtet das gesamte Bedienfeld auf. Driicken Sie 1 Sekunde lang die Ein-/Aus-
Taste, um das Gerat auszuschalten.

START: Nachdem Sie Temperatur und Zeit ausgewahlt haben, starten Sie
den Garvorgang durch Dricken der START/STOP-Taste . Um den Garvorgang
zu unterbrechen, wahlen Sie zunachst die Zone aus, die Sie pausieren
maochten, und drlicken Sie dann die START/STOP-Taste .

Temperatur: Drlcken Sie diese — Taste (P) oder (N), um die Temperatur
auszuwahlen.

Zeit: Dricken Sie diese ~ Taste (K) oder (), um die Uhrzeit auszuwahlen.
Men: Dricken Sie diese '~ Taste, um die Druckknopfe (A-H) auszuwahlen
Kontrollleuchte: ' Wenn Sie den Garvorgang von Lebensmittelzutaten sehen
mochten, dricken Sie diese Taste, das Licht im Inneren des Gerats leuchtet
auf. Sie kdbnnen das Licht ausschalten und diese Taste erneut drlcken.
HINWEIS: Bitte denken Sie daran, dass diese Standardeinstellungen nur eine
Referenz darstellen. Da sich Lebensmittelzutaten in Herkunft, GroRe, Form und
Marke unterscheiden, kbnnen wir nicht garantieren, dass wir die besten
Einstellungen fur Ihre Lebensmittelzutaten bereitstellen. Da die Technologie
des schnellen Luftwechsels die Luft im Inneren des Produkts sofort wieder
erwarmen kann, wird das Herausziehen des Korbs aus dem Gerat wahrend des
Betriebs den Kochvorgang kaum beeintrachtigen.

HINWEIS: Wenn die Korb-HeiBluftfritteuse mit kaltem Stiefel startet, sollte die
Garzeit 3 Minuten langer sein.

VERWENDEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

1.
2.

Ziehen Sie am Korbgriff, um ihn vorsichtig aus der Fritteuse zu nehmen.
Legen Sie die Lebensmittel auf das innere Gestell im Inneren des Korbes.
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3. Setzen Sie den Korb mit den Lebensmitteln wieder in die Fritteuse ein.
Hinweis: FUr den Betrieb des Gerats muss der Korb vollstandig geschlossen sein.
Wickeln Sie das Kabel ab, bevor Sie es einstecken.

4. SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an. Ein Piepton bestatigt, dass das
Gerat eingeschaltet ist, und die Ein-/Aus-Taste leuchtet auf.

5. Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, um die Digitalanzeige zu aktivieren.

MANUELLER MODUS

1. Sobald sich die Zutaten im Korb befinden und die Fritteuse angeschlossen ist:
e Stellen Sie die Zeit und die Temperatur mit den Tasten ein: die Tasten (K) und
(1) fur die Zeit und (P) und (N) fur die Temperatur.
e  Drucken Sie die Starttaste (L), um den Garvorgang zu starten.
2. Wahrend des Kochens:
Andern Sie bei Bedarf die Uhrzeit und die Temperatur.
e Um den Garvorgang zu unterbrechen, dricken Sie die Ein-/Aus-Taste (L) oder
offnen Sie den Korb.
3. So schalten Sie das Gerat vollstandig aus:
° Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (L) erneut.
e  Der Bildschirm schaltet sich aus und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

MENU-MODUS

1. Sobald die Zutaten im Korb sind und die Fritteuse eingeschaltet ist:
e  Wahle das gewlinschte MenU mit dem MenUwahler (O) aus.
° Passen Sie Temperatur und Zeit nach manuellen Schritten an.
e  Drucken Sie die Starttaste (L), um den Garvorgang zu starten.
2. Wahrend des Kochens:
e Andern Sie bei Bedarf Zeit und Temperatur.
e  Soschalten Sie das Gerat vollstandig aus:
° Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (L). Der Bildschirm schaltet sich aus, das
Gerat wechselt in den Standby-Modus.

REINIGEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch grundlich gereinigt werden. Die Innenseite
der Korbe, der Gemuseteller und des Produkts sind mit einer antihaftbeschichteten
Beschichtung Uberzogen. Verwenden Sie fur die Reinigung keine Klchenutensilien
aus Metall oder scheuerndes Reinigungsmittel, da dies die antihaftbeschichtete
Beschichtung beschadigt.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Produkt abkuhlen.
(Hinweis: Nehmen Sie die Kérbe heraus, damit die fettfreie Fritteuse schneller
abkuhlt.)

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den duBeren Teil des Produkts zu
schrubben.

3. Reinigen Sie die Korbe oder den Boden der Korbe mit heiBem Wasser,
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm, bitte geben Sie
heiRes Wasser zusammen mit etwas Reinigungsmittel in die Kdérbe. Geben Sie
die knusprigen Teller in die Kérbe und weichen Sie die Kérbe und die knusprigen
Teller 10 Minuten lang ein.
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4. Reinigen Sie das Innere des Produkts mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

5. Verwenden Sie eine Reinigungsblrste, um die Heizkomponenten zu reinigen,
die restliche Speisereste weggefegt haben.

6. Eine rechtzeitige Reinigung mit einer sauberen BUrste zur Reinigung der
Lufteinlassoffnung und der Luftauslassoffnung, um den Lufteinlass und den
Auslassluftstrom nicht zu beeintrachtigen.

Hinweis: Wenn Speisereste auf den GemuUsetellern oder -kérben kleben, stellen Sie

sie in ein mit warmem Seifenwasser gefulltes Waschbecken und lassen Sie es

einweichen.

AUTO-CLEAN-FUNKTION

Fullen Sie die HeiBluftfritteuse bis zum Rand des Garrosts mit Wasser.

Fugen Sie 5 ml Geschirrspulmittel hinzu.

Drucken Sie die Taste "Auto Clean" (H).

Entleeren Sie das Schmutzwasser und entfernen Sie alle verbleibenden
RUckstande.

Mit diesen einfachen Schritten ist lhre HeiBluftfritteuse bereit fUr den nachsten
Einsatz.

AUN =

EINSTELLUNGEN
Min-max Zeit| Aushilfe | Schittel
Menge (min.) (/°c) n
9)

Kartoffeln &

Pommes frites
DUnne gefrorene 300-600 18-25 200 Ja

Pommes frites
Dicke gefrorene 300-600 20-25 200 Ja

Pommes frites
Kartoffelgratin 400-600 20-25 200 Ja

Fleisch & Gefllugel
Steak 200-600 12-18 200 Ja
Schweinekoteletts 200-600 12-18 200 Nein
Hamburger 100-600 10-20 180 Nein
Wurstsemmel 100-600 13-15 200 Nein
Trommelstocke 100-600 10-18 200 Ja
Hahnchenbrust 100-600 10-18 200 Ja
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Schnellimbisse

Frihlingsrollen 100-600 8-10 200 Ja

Gefrorene,\(li:gi;cgkeetr; 100-600 8-20 200 Ia

__ Gefrorene 100-500 6-10 200 Nein
Fischstabchen
Gefrorenes Brot

zerbroéselt 100-500 8-10 180 Nein
Kase-Snacks

Gefulltes Gemuse 100-500 12-20 160 Nein
Backen

Kuchen 500 8-15 160 Nein

Quiche 500 20-22 180 Nein

Muffins 500 15-18 200 Nein

SURe Snacks 500 20 160 Nein

BEWAHREN SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE AUF

1.

2.
3.

4.

Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz getrennt ist und alle
Teile sauber und trocken sind, bevor Sie sie aufoewahren.

Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse niemals heil3 oder nass auf.
Legen Sie saubere Gemuseplatten in den Fritteusekorb und setzen Sie den

Fritteusekorb in das Gehause der HeiBluftfritteuse ein.
Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse in ihrer Box oder an einem sauberen,

trockenen Ort auf.

GARANTIE UND DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Service- oder Reparaturarbeiten benoétigen oder Zweifel haben, kdnnen Sie
sich an das ortliche Kundencenter wenden.

Wenn es kein Kundencenter in der Nahe lhres Standorts gibt, kénnen Sie mit lhrem

Handler vor Ort kommmunizieren.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie, falls Sie das Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer entsorgen mdchten, es zu einem zugelassenen
Abfallbeauftragten fur die selektive Sammlung von Elektro- und

Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen mochten. Dieses Gerat entspricht

der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannung, der Richtlinie
2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie

2011/65/EU zur Beschréankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in

Elektro- und Elektronikgeraten und der Richtlinie 2009/125/EG Uber die Okodesign-
Anforder ungen an energieverbrauchsrelevante Produkte.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1.

2.

4

3.
5.

6

Remova e descarte todos os materiais de embalagem, rétulos promocionais e
fita adesiva da unidade.

Retire todos os acessdrios da embalagem e leia atentamente este manual.
Preste especial atencdo as instrucdes de operacao, avisos e medidas de
segurancga importantes para evitar lesdes ou danos a propriedade.

Lave os cestos de vegetais e a lougca com agua quente e sabao e, em seguida,
enxague e seque bem.

Limpe o interior e o exterior do produto com um pano guente e hUmido e, em
seguida, seque bem.

A air fryer utiliza tecnologia de aguecimento a ar quente. Nunca deite 6leo ou
gordura na air fryer.

Deixe um espaco minimo de 13 cm entre a parte de tras e o topo da parede.

BOTOES DE FUNCAO

BOTAO LIGA/DESLIGA: O (") bot3o () liga e desliga a unidade e para todas as
funcdes de cozedura. Assim que a unidade estiver ligada, o bot3o liga/desliga
acender-se-a. Selecionar o botéo liga/desliga uma vez (pressione 1 segundo)
fara com gue todo o painel se acenda. Pressione o bot&o liga/desliga por 1
segundo para desligar a unidade.

START: Depois de selecionar a temperatura e a hora, comece a cozinhar
pressionando o botdo START/STOP. Para pausar o cozimento, primeiro
selecione a zona que deseja pausar e pressione o botado START/STOP.

Temperatura: Pressione este botdo (P)ou (N) para escolher a
temperatura.

Tempo: Pressione este botdo ( K) ou () para escolher a hora.

Menu: Pressione este = botdo para escolher os botdes predefinidos (A-H)
Luz indicadora: “ Quando quiser ver o processo de cozedura dos
ingredientes alimentares, prima este botao, a luz no interior da unidade
acender-se-a. Vocé pode apagar a luz e pressionar este botdo novamente.
NOTA: Lembre-se de que esta predefinicdo fornece apenas uma referéncia.
Para ingredientes alimentares que diferem em origem, tamanho, forma e
marca, ndo podemos garantir que fornecemos a melhor configuracao para os
seus ingredientes alimentares. Como a tecnologia de troca rapida de ar pode
proporcionar um aguecimento renovado ao ar dentro do produto
imediatamente, portanto, remover a cesta da unidade durante a operagado
dificilmente afetarad o processo de cozimento.

NOTA: Se a air fryer do cesto comecar com arranque a frio, o tempo de
cozedura deve ser 3 minutos mais longo.

UTILIZAR A AIR FRYER

1.
2.
3

Puxe cuidadosamente a pega do cesto para fora da air fryer.
Coloque os alimentos na prateleira interior dentro do cesto.

Volte a inserir o cesto com os alimentos na air fryer.

Nota: O aparelho requer que o cesto esteja totalmente fechado para
funcionamento. Desenrole o cabo antes de o ligar.
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4. Ligue o aparelho a tomada. Um sinal sonoro confirmara que o aparelho esta
ligado e que o botdo de ligar/desligar acendera.
5. Prima o botdo on/off para ativar o ecra digital.

MODO MANUAL

1. Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a air fryer estiver ligada:
e Ajuste otempo e a temperatura usando os botdes (K) e (I) para otempo e (P) e
(N) para a temperatura.
° Pressione o bot&o de inicio (L) para comecar a cozinhar.
2. Durante a cozedura:
Modifique o tempo e a temperatura, se hecessario.
Para pausar o cozimento, pressione o botdo liga/desliga (L) ou abra a cesta.
3. Para parar completamente o aparelho:
e  Pressione o botdo liga/desliga (L) novamente.
e O ecra desliga-se e o dispositivo entra em modo de espera.

MODO DE MENU

1. Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a air fryer estiver ligada:
e Selecione o menu desejado usando o seletor de menu (O).
e  Ajuste a temperatura e o tempo seguindo os passos manuais.
° Pressione o bot&o de inicio (L) para comecar a cozinhar.
2. Durante a cozedura:
° Modifique o tempo e a temperatura, se necessario.
° Para parar completamente o aparelho:
e Pressione o botdo liga/desliga (L). A tela desliga, o dispositivo entra em modo
de espera.

LIMPEZA DA AIR FRYER

A unidade deve ser cuidadosamente limpa apds cada utilizagdo. O interior dos cestos,
pratos de vegetais e produtos sdo cobertos com um revestimento antiaderente
pintado. Nao utilize panelas metalicas ou material de limpeza abrasivo para realizar a
limpeza, pois isso danificara o revestimento pintado antiaderente.

1. Puxe aficha para fora da tomada, deixe o produto arrefecer. (Nota: Retire os
cestos, para que a air fryer sem gordura arrefeca mais rapidamente.)

2. Use um pano humido para esfregar o exterior do produto.

3. Limpe os cestos ou o fundo dos cestos com dgua quente, detergente e esponja
ndo abrasiva, adicione agua quente aos cestos juntamente com algum
detergente. Coloque pratos de legumes nos cestos e depois mergulhe os cestos
e pratos de legumes durante 10 minutos.

4. Limpe o interior do produto com agua guente e uma esponja nao abrasiva.

5. Use uma escova de limpeza para limpar os componentes de aguecimento,
remova guaisquer restos de alimentos.

6. Oportunamente com uma escova limpa para limpar a abertura de entrada e
saida de ar, de modo a ndo afetar a entrada de ar e o fluxo de ar de exaustdo.

Nota: Se os residuos alimentares aderirem a pratos ou cestos de vegetais, coloque-os

num lavatério cheio de dgua morna e sabdo e deixe-os de molho.
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FUNCAO DE LIMPEZA AUTOMATICA

1. Encha aair fryer com agua até a extremidade da grelha.

2. Adicione 5ml de detergente para lavar louca.

3. Pressione o botdo "Limpeza automatica" (H).

4. Escorra aagua suja e limpe qualquer residuo restante.

Com estes passos simples, a sua air fryer estara pronta para a sua proxima utilizagao.

CONFIGURAGCAO
Min.-max. Hora Temp Agitar
Montante (min.) (/°C)
(9)
Batatas fritas
Batatas fritas finas 300-600 18-25 200 Sim
congeladas
Batatas fritas 300-600 20-25 200 Sim
congeladas grossas
Batata gratinada 400-600 20-25 200 Sim
Carne e aves .de
capoeira
Bife 200-600 12-18 200 Sim
Costeletas de porco 200-600 12-18 200 Nao
Hamburguer 100-600 10-20 180 Nao
Rolo de Salsicha 100-600 13-15 200 Nao
Baquetas 100-600 10-18 200 Sim
Peito de frango 100-600 10-18 200 Sim
Petiscos
Rolos de primavera 100-600 8-10 200 Sim
Nuggets de frango 100-600 8-20 200 Sim
congelados
va fjndgeef;ﬂzz 100-500 6-10 200 Nao
P&o raladocongelado
Sanduiches deQueijo 100-500 810 180 Nao
Legumes recheados 100-500 12-20 160 Nao
Lote
Bolo 500 8-15 160 Nao
Quiche 500 20-22 180 Nao
Muffins 500 15-18 200 Nao
Petiscos Doces 500 20 160 Nao
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GUARDAR A AIR FRYER

1. Certifique-se de que a air fryer esta desligada e que todas as pegas estdo limpas
e secas antes de armazenar.

2. Nunca guarde a air fryer enquanto estiver quente ou molhada.

3. Cologue as placas de legumes limpas no cesto da air fryer e insira o cesto da air
fryer no corpo da air fryer.

4. Guarde a air fryer na sua caixa ou num local limpo e seco.

GARANTIA & SERVICOS

Se necessitar de servicos ou reparagdes, ou tiver alguma duvida, pode contactar o
Centro de Apoio ao Cliente local.

Se ndo existir um Centro de Apoio ao Cliente perto da sua localizagao, pode contactar
o seu distribuidor local.
Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o produto apds o fim
da sua vida util, leve-o a um agente de residuos autorizado para a
recolha seletiva de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos
(REEE) Este aparelho estda em conformidade com a Diretiva 2014/35/UE
sobre Baixa Tensao, a Diretiva 2014/30/UE sobre Compatibilidade
[E— Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a restricdo do uso de
determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos e eletrénicos e a
Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concecio ecolégica dos produtos
relacionados com o consumo de energia.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, promotielabels en tape van het
apparaat en gooi ze weg.

2. Haal alle accessoires uit de verpakking en lees deze handleiding aandachtig
door. Let vooral op bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke
voorzorgsmaatregelen om letsel of materiéle schade te voorkomen.

3. Was de manden en crisperplaten in heet zeepsop, spoel ze af en droog ze
grondig af.

4, Reinig de binnen- en buitenkant van het product met een warme, natte doek
en droog het vervolgens grondig af.

5. De heteluchtfriteuse maakt gebruik van de technologie van
heteluchtverwarming. Giet nooit olie of vet in de friteuse.

6. Laat minimaal 13 cm ruimte tussen de achterkant en de bovenkant van de
muur.

FUNCTIETOETSEN

AAN/UIT-KNOP: De ' (3)-knop schakelt het apparaat in en uit en stopt alle
kookfuncties. Zodra het apparaat is aangesloten, licht de aan/uit-knop op. Als u
eenmaal de aan/uit-knop selecteert (1 seconde drukken), wordt het volledige
paneel verlicht. Druk 1 seconde, de aan/uit-knop schakelt het apparaat uit.

START: '~ Nadat u de temperatuur en tijd hebt geselecteerd, begint u met
koken door op de START/STOP-knop te drukken. Om het koken te pauzeren,
selecteert u eerst de zone die u wilt pauzeren en drukt u vervolgens op de
START/STOP-knop.

Temperatuur: Druk op deze (P) of ™ (N) knop om de temperatuur te
kiezen.

Tijd: Druk op deze "~ (K) of ™ (I) knop om de tijd te kiezen.

Menu: Druk op deze = knop om de presset butons (A-H) te kiezen
Indicatielampje: “ Als u het kookproces van voedselingrediénten wilt zien,
drukt u op deze knop, het lampje aan de binnenkant van het apparaat gaat
branden. U kunt het licht uitdoen en nogmaals op deze knop drukken.

LET OP: Houd er rekening mee dat deze standaardinstellingen slechts een
referentie bieden. Omdat voedselingrediénten verschillen in bron, grootte,
vorm en merk, kunnen we niet garanderen dat we de beste instellingen voor
uw voedselingrediénten kunnen bieden. Omdat de snelle
luchtverversingstechnologie de lucht in het product onmiddellijk opnieuw kan
verwarmen, heeft het trekken van de mand tijdens het gebruik nauwelijks
invioed op het kookproces.

NOTITIE: Als de heteluchtfriteuse start met koude laars, moet de kooktijd 3
minuten langer zijn.

UW HETELUCHTFRITEUSE GEBRUIKEN

1.

2.

Trek aan de handgreep van de mand om deze voorzichtig uit de friteuse te
halen.

Plaats voedsel op het binnenrek in de mand.
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3. Plaats de mand met het voedsel terug in de friteuse.
Opmerking: Het apparaat vereist dat de mand volledig gesloten is om te kunnen
werken. Wikkel het snoer af voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

4. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Een pieptoon bevestigt dat
het apparaat is ingeschakeld en de aan/uit-knop gaat branden.

5. Druk op de aan/uit-knop om het digitale display te activeren.

HANDMATIGE MODUS

1. Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse is aangesloten:
e  Stel de tijd en temperatuur in met de knoppen (K) en (I) voor tijd en (P) en (N)
voor temperatuur.
° Druk op de startknop (L) om te beginnen met koken.
2. Tijdens het koken:
e  Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
Om het koken te pauzeren, drukt u op de aan/uit-knop (L) of opent u de mand.
3. Om het apparaat volledig uit te schakelen:
° Druk nogmaals op de aan/uit-knop (L).
e Het scherm wordt uitgeschakeld en het apparaat gaat naar de stand-
bymodus.

MENU-MODUS

1. Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse aan staat:
e  Selecteer het gewenste menu met behulp van de menukiezer (O).
e Pasdetemperatuur en tijd aan volgens de handmatige stappen.
° Druk op de startknop (L) om te beginnen met koken.
2. Tijdens het koken:
e  Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
e Om het apparaat volledig uit te schakelen:
° Druk op de aan/uit-knop (L). Het scherm gaat uit, het apparaat gaat in de
stand-bymodus.

UW HETELUCHTFRITEUSE SCHOONMAKEN

Het apparaat moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt. De binnenkant
van de manden, crisperplaten en het product zijn allemaal bedekt met een niet-
klevende verflaag. Gebruik geen metalen keukengerei of schurend
schoonmaakmiddel om de reiniging uit te voeren, omdat dit de niet-klevende
geverfde laag beschadigt.

1. Trek de stekker uit het stopcontact, laat het product afkoelen. (Opmerking: Haal
de manden eruit, zodat de vetvrije friteuse sneller afkoelt.)

2. Gebruik een natte doek om de buitenkant van het product te schrobben.

3. Reinig de manden of de bodem van de manden met heet water, afwasmiddel en
een niet-schurende spons, voeg heet water toe aan de manden samen met wat
afwasmiddel. Leg de crisperplaten in de manden en laat de manden en de
crisperplaten 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het product met heet water en een niet-schurende
spons.
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ze dan in een gootsteen gevuld met warm zeepsop en laat ze weken.

AUTO CLEAN-FUNCTIE

NEDERLANDSE

Gebruik een reinigingsborstel om de verwarmingscomponenten schoon te
maken, veeg de resterende voedselresten weg.
Een tijdige manier met een schone borstel om de luchtinlaatopening en de
luchtuitlaatopening schoon te maken, om de luchtinlaat en de
uitlaatluchtstroom niet te beinvlioeden.
Opmerking: Als er etensresten op de crisperborden of -manden blijven zitten, plaats

1.
2.
3.
4.

Vul de heteluchtfriteuse met water tot aan de rand van het kookrek.
Voeg 5 ml afwasmiddel toe.

Druk op de knop "Auto Clean" (H).
Leeg het vuile water en verwijder eventuele resterende resten.
Met deze eenvoudige stappen is je heteluchtfriteuse klaar voor het volgende gebruik.

INSTELLINGEN
Min-max Tijd Temp | Schudde
Aantal (min.) (/°c) n
9)

Aardappel & friet
Dunne 300-600 18-25 200 Ja

diepvriesfrietjes
Dikke 300-600 20-25 200 Ja

diepvriesfrieten
Aardappelgratin 400-600 20-25 200 Ja

Vlees en gevogelte
Biefstuk 200-600 12-18 200 Ja
Karbonades 200-600 12-18 200 Nee
Hamburger 100-600 10-20 180 Nee
Drumsticks 100-600 10-18 200 Ja
Kipfilet 100-600 10-18 200 Ja

Snacks
Loempia's 100-600 8-10 200 Ja
Diiippgnegfégreetr; 100-600 8-20 200 Ja
Bevroren vissticks 100-500 6-10 200 Nee
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Min-max Tijd Temp | Schudde
Aantal (min.) (/°c) n
9)
Bevroren brood
verkruimeld 100-500 8-10 180 Nee
Kaas hapjes
Gevulde groenten 100-500 12-20 160 Nee
Bakken
Cake 500 8-15 160 Nee
Quiche 500 20-22 180 Nee
Muffins 500 15-18 200 Nee
Zoete snacks 500 20 160 Nee

BERG JE AIRFRYER OP

1. Zorg ervoor dat de Airfryer is losgekoppeld en dat alle onderdelen schoon en
droog zijn voordat u deze opbergt.

2. Bewaar de Airfryer nooit als deze heet of nat is.

3. Plaats schone crisperplaten in de frituurmand en plaats de friteusemand in de
behuizing van de Airfryer.

4. Bewaar de Airfryer in de doos of op een schone, droge plaats.

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u onderhoud of reparatie nodig heeft, of als u twijfelt, kunt u contact opnemen met
de plaatselijke klantenservice.

Als er geen klantenservice in de buurt van uw locatie is, kunt u contact opnemen met
uw lokale dealer.
Dit symbool betekent dat als u het product na afloop van de levensduur
wilt weggooien, u het naar een erkende afvalvertegenwoordiger moet
brengen voor de selectieve inzameling van afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) Dit apparaat voldoet aan Richtlijn
2014/35/EU inzake laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende
[ elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65 EU betreffende de
beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG inzake de eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten.
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NPEAOU MBbPBA YNOTPEBA

A.

B.

M3BapeTte 1 n3xebprieTe BCUYKM OMaKOBBUHU MaTepmanim, MPOMOLMOHaNHU
€TUKETU U NNeHTa OT YyCTPOMCTBOTO.

M3BafeTe BCMUKM aKkcecoapm OT ONakKoBKaTa U MpoyeTeTe BHMMATENHO TOBa
pPBbKOBOACTBO. Mong, o6bpHeTe cneymanHo BHUMaHME Ha UMHCTPYKLUUTE 3a
eKkcnnoaTauua, npeaynpexaeHnaTa U BaxXHUTe NpeanasHi MepKku, 3a ga
n3berHeTe HapaHaBaHMA U UMYLLLECTBEHW LLIETU.

N3MUMTE KOWHULMTE U MO-XPYTNKaBUTE YMHUKM B ropeLLa, canyHeHa Boaa, crnen
TOBa M3MNnakKHeTe U noacyleTe o6uIHO.

[NoymncTeTe OTBBTPE M OTBBbH NPOAYKTa C TOMa MOKpPa Kbpna, cnef KoeTto
rnofcyleTte gobpe.

Bb3aywHUaT dpUTIOPHMK U3M03Ba TEXHOMOMMATA 3a OTOMNIEHME C ropeLL
Bb34yX. HMKora He n3nmBanTe Macno Unm MasHmHa BbB GpUTIOPHUKA.
OcTaBeTe MUHKMYM 13 CM MPOCTPaHCTBO Mexay rMbpba 1 ropHaTa 4acT Ha
CcTeHaTa.

OYHKUHNOHAJIHUN BYTOHMU

A.

BYTOH 3A 3AXPAHBAHE: ( ' J) 6yTOHBT BK/IOUYBA U M3K/IOYBA YCTPOMCTBOTO U
cnmpa BCUUKM GyHKLUKMK 3a roTBeHe. Cref KaTo YyCTPOMCTBOTO € BK/IIOYEHO,
6YTOHBT 3a 3axpaHBaHe e cBeTHe. M36npaHeTo Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe
BeOHbX (HaTUCHeTe 1 cekyHa) Lie foBeae A0 OCBeTABaHe Ha Lienusa rnaHern.
HaTucHeTe 1 cekyHaa ByTOHBLT 3a 3aXpaHBaHe Le U3KITIYM YCTPOMCTBOTO.

CTAPT: Cnepn KaTo n3bepeTe TeMnepaTypa U BpeMe, 3anodHeTe Aa rotsuTe,
KaTo HaTUcHeTe 6yToHa CTAPT/CTOIN. 3a na nocraBuTe roTBEHETO Ha May3a,
NbpBO M3bepeTe 30HaTa, KOATO MCKaTe Aa MOCTaBMTE Ha May3a, crnef KoeTo
HaTucHeTe 6yToHa CTAPT/CTON.

TeMmnepartypa: HaTucHeTe TO3U 6yTOoH (P) nnu (N), 3a na n3bepete
TemnepaTypaTa.
BpeMe: HaTucHete 1031 B6yTOoH (K) nnu (1), 32 na n3bepeTe Yaca.

MeHio: HatucHeTe 1031 ' ByTOH, 32 Aa n3bepeTe ByTOHUTE 3a HaTUCKaHe (A-H)

UHankaTopHa cBeTnMHa: Korato ' mnckaTe ga BMOUTE NpoLeca Ha roTBeHe Ha
XPaHUTENHUTE CbCTaBKW, HATUCHETE TO3M BYTOH, CBETNIMHATA BbTPE B ypeda Lie
cBeTHe. MoykeTe fa M3K/oYMTe CBEeT/IMHATa M [a HaTUCHETe To3U BYTOH OTHOBO.
3ABEJIEXXKA: Mon4, He 3abpaBanTe, Ye Te3n HaCTPOWKKM No noapasdbupaHe
npeparaT caMo crnpaBKa. 3a XpaHUTENHU CbCTaBKU, KOUTO Ce pa3/inMyaBaT no
U3TOUYHWUK, pasMep, PopMa U MapKa, He MOXEM [a rapaHTUpaMe, ye e
OCUTYPUM HaN-[oOPUTE HACTPOWKM 3a BalLUTE XPaHUTENHU CbCTaBKU. Tbi KaTo
TexHoformaTa 3a 6bp3a cMAHa Ha Bb3yxa MOXke He3abaBHO Aa faae NnooHOBEHO
HarpaBaHe Ha Bb34yXa BbTpe B MPOAYKTa, Taka Ye U3AbPrBaHETO Ha KOLWHMLATa
OT ypefa no BpeMe Ha onepauuaTa efsa N LWe rnoBnmMae Ha npoueca Ha
roTBeHe.

3ABEJIEXXKA: AKO Bb3ayLIHUAT GPUTIOPHUMK Ha KOLLHMLLATa 3arno4yBa CbC
cTyneHa obyBKa, BpEMETO 3a roTBeHe Tpabga Aa 6bae ¢ 3 MUHYTU No-Ob/ro.
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MN3NON3BAHE HA BALUNA Bb3AYLWEH ®PPUTIOPHUK

A. VIi3gbpnanTe opbKKaTa Ha KOLWHKMLAT], 3a Aa 9 M3BaguTe oT GpUTIOPHMKA
BHMMaTENHO.

B. [locTaBeTe xpaHaTa BbpXy BbTpeLlHaTa CTOMKa BbTPe B KOLLHULaTa.

B. [locTaBeTe OTHOBO KOLLHMLIATa C XpaHaTa BbB GpUTIOPHMKA.
3abenexka: YpeabT M3MCKBa KoLHMLAaTa fa 6bae HanbHO 3aTBOPEHa 3a
paboTa. Pa3BuninTe kabena, Npean 4a ro BKAOYUTE.

.  BknoyeTe ypena B KOHTaKTa. 3ByKOB CUMHas LLe NoTBbpau, Ye ypenbT € BKIoUeH
1 BYTOHBT 3a BKIKOYBaHe / U3K/TIOYBaHE L CBETHE.

O. HatucHeTe 6yToHa 3a BKIOUBaHE/M3KIOUBaHe, 3a fia akTUBMpaTe UMPPoBMS
avcnnen.

PbYEH PEXXM

n. Cnep KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLUHMLATA U GPUTIOPHUKBT € BKITIOYEH:

K. PerynupamTte BpeMeTo 1 TeMnepaTypaTa ¢ MoMoLLTa Ha ByToHUTe, ByToHUTE (K) 1
() 3a BpeMe u (P) n (N) 3a TeMnepaTypaTa.

n. HaTuncHeTe ByToHa 3a cTapTupaHe (L), 3a Aa 3ano4HeTe fa rotsuTe.

M. Mo BpeMe Ha roTBeHe:

MpoMeHeTe BpeMEeTO U TeMrepaTypaTa, ako € HeobxoanMmo.
3a fa nocTtaBuUTe Ha May3a roTBEHeTOo, HaTucHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe (L) nnu
OTBOPETE KOLIHMULATA.
H. 3a fa cnpeTe ypena Hanb/HO:
° HaTuncHeTe oTHOBO ByTOHa 3a 3axpaHBaHe (L).
®  EKpPaHbLT LWe Ce U3K/TIOUYM U YPeabT LUe Brie3e B PEXXMM Ha FOTOBHOCT.

PEXXUM HA MEHIO

A. Cnep KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLUHMLATA U GPUTIOPHUKBLT € BKITIOYEH:
° MN36epeTe KeNnaHoTO MeHIO C MOMOLLITa Ha cenlekTopa Ha MeHoTo (O).
®  PerynupaiTe TeMnepaTtypaTta 1 BPEMETO, KaTo CriefiBaTe PbUYHUTE CTbMKU.
° HaTuncHeTe ByToHa 3a cTapTupaHe (L), 3a 4a 3ano4HeTe fa rotsuTe.
B. Mo BpeMe Ha roTBeHe:
e [lpoMeHeTe BPeMeTo U TeMrepaTypaTa, ako € Heo6XoanMO.
(] 3a fa cnpeTe ypena Hanb/HOo:
° HaTuncHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe (L). EKpaHbT ce M3K/OYBa, ypeabsT Bfiv3a B
PEXUM Ha rOTOBHOCT.

NOYUNCTBAHE HA BALUNA Bb3AYLWEH ®PPUTIOPHUK

YCTpOMCTBOTO TpsibBa fa ce NoYMCcTBa CTapaTeNIHO Clef Bcsika ynoTpeba.
BbTpelHOCTTa Ha KOLWHULMTE, MO-0TYET/IMBUTE MA0OYU U NPOOYKTHT Ca MOKPUTU C
He3aneneallo 60a9aMcaHo NanTo. He M3non3BanTe MeTarHM KYXHEHCKU U30enma nnm
abpasmBeH NoYnCTBaLLL MaTepuarn, 3a Aa HanpaBuTe NoYMCTBaHETO, 3aLL0TO TOBA e
noepean HesanensalloTo 6oaamMcaHo NanTo.

A. VisgbpnaiTe Wencena oT KOHTaKTa, OCTaBeTe NpoayKTa fa ce oxnaau.
(3abenexxka: M3BageTe KOLWHULMTE, KaTo MO TO3M HauMH GPUTIOPHUKBLT 6e3
Ma3HWHK ce oxnaan no-6bp30.)

B. V3nonseanTe MOKpa Kbpna, 3a Aa U3TbpKaTe BbHLUHATa YacT Ha NpoaykKTa.

B. T[lo4uncTeTe KOWHULMUTE UM OBHOTO Ha KOLHULMTE C ropella Boda, npenapar 1
Heabpa3mBHa rbba, Mong, gobaBeTe ropella BoAa B KOLWHULIMTE 3aeQHO C MasfikKo
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npenapar. NocTaBeTe NO-XPYyNKaBy YNHUM B KOLLHULMTE U Crlef TOBa HaKMCHeTe

KOLIHMLWTE 1 NO-XPYNKaBUTE YMHKK 33 10 MUHYTW.

MoymcTeTe BBTPELIHOCTTa Ha NpoAyKTa C ropella Bofga 1 HeabpasuBHa rooa.

O. VI3nonsBanTe YeTKa 3a MoYMCTBaHeE, 3a A4a NOYNUCTUTE KOMMOHEHTUTE 3a
oTOMMeHMe, MOMETEHU OCTaHaIMTe OCTaTbLM OT XpaHa.

E. HaBpeMeHeH HauMH C YMCTa YeTKa 3a NoYMCTBaHe Ha OTBOPAa Ha BXOAa 3a Bb3ayX
1 OTBOPa Ha M3X0oAa 3a Bb3/yX, Taka Ye Oa He ce NoBMMsAe Ha BXoAda Ha Bb3ayxa U
M3XoOALMA Bb3OYLLIEH NMOTOK.

3a6ene)kka: AKO OCTaTbLIMTE OT XpaHa ca 3anerneHun Bbpxy Mo-XpynKaBUTe YNHUN

WUAW KOWHMLK, MOCTaBeTe M B MUBKA, Mb/IHa C TOM/a, canyHeHa Boda 1 ocTaBeTe Aa

Ce HaKuCHaT.

®dYHKUNA 3A ABTOMATUYHO NOYUNCTBAHE

A. HanbnHeTe Bb3OyLWHUA GPUTIOPHMK C BOAa A0 pbba Ha pelleTKaTa 3a roTBeHe.
B. [do6aBaTtce 5 ml npenapaT 3a MMeHe Ha cbaoBe.

B. HaTtucHeTe 6yToHa "ABTOMaTUYHO no4dmcTeaHe" (H).

. V3npa3sHeTe MpbcHaTa BOAa U NOYUCTETE BCUYKM OCTaHa M OCTaTbLM.

C Te3n MpoCTU CTbMKU BaWMUAT PPUTIOPHUK Lie Obaoe roToB 3a crneaBallata cwu
ynotpeba.

a

HACTPOUKM
MuH-MaKc Yac Temn | Tpeneps
Cyma (MuH.) (/°c)
X)
Kaptodu &
Mbp)XeHU KapTodu
TbHKM 3aMpa3eHn 300-600 18-25 200 Ha
MbPXXeHW KapTodun
[bCTW 3aMpaseHn 300-600 20-25 200 Na
MbpPXXeHU KapTodmn
KapTtodeH rpatuH 400-600 20-25 200 Oa
Meco & MNTuun
Mbp>ona 200-600 12-18 200 Oa
CBUHCKUM NMbPXKONN 200-600 12-18 200 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Pyno c konbacu 100-600 13-15 200 He
Kbnku 100-600 10-18 200 Oa
Munewkn repam 100-600 10-18 200 Na
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MuH-MaKc Yac Temn | Tpeneps
Cyma (MUH.) (/°C)
X)
CHakcoBe
MponeTHW pynua 100-600 8-10 200 Oa
3aMpaseHu 100-600 8-20 200 Ha
MUNELLKM XanKu
3aMpaseHu prbHuM 100-500 610 200 He
npPbCTU
3aMpa3seH xna6
HaTpoLLleH
100-500 8-10 180 He
3aKyCKWM CbC
cupeHe
MonHeHm 100-500 12-20 160 He
3eneHuyLm
MNMeyveHe
TopTa 500 8-15 160 He
Kuww 500 20-22 180 He
Kndnwn 500 15-18 200 He
Cnagku 3aKycKu 500 20 160 He

A.

B.
B.

r.

rAPAHUNAG U YCNTIYTU

YBepeTe ce, Ye Bb3ayLHUAT GPUTIOPHUK € USKTIOUEH U BCUYKM YacTK ca YUCTU U

CyxXM Npeau CbXpaHeHue.

Hukora He cbXxpaHaBanTe GPUTIOPHMKA, 0OKATO € ropeLl UK MOKbP.
rMocTaBeTe YNCTU YMHMK Crisper B KOWHMLATa 33 GPUTIOPHULX U NOCTaBeTe

KOLHMLATa 32 GPUTIOPHULM B TAIOTO Ha Bb3AYLWHUA GPUTIOPHUK.

CbxpaHaBanTe GpPUTIOPHMKA B KyTUATa MY UMM Ha YUCTO U CyXO MSACTO.

AKO ce Hy>XOaeTe OT yCnyrn Nnm peMoHT, NN NMMaTe HAKaKBM CbMHEHWA, MOXXeTe a

Cce CBbpXKeTe C MECTHUA LEHTDBP 3a KIMEHTU.

eneKTpoMarHmuTHaTa cbBMecTUMOCT, dunpekTraa 2011/65 Ha EC OTHOCHO

AKO B 6111M30CT [0 BaLLETO MECTOMOMOYKEHME HAMA LEHTDBP 3a KNMEHTH,
MOXXeTe la KOMYHUKMpaTe C MeCTHNG Onnbp.To3n CUMBOJ O3HaYaBa, ve
B cnyqaﬁ, Ye XXenaeTe a M3XBbPUTe NPOoayKTa cnef U3Tn4aHe Ha
€KCMNoaTauMoHHMA MY XXNBOT, 3aHeceTe o B OTOPU3NPaH OTNadb4eH
areHT 3a CeNNeKTBHO C'b6|/|paHe Ha OoTrnagbuUW OT ENEKTPUNYECKO U

eneKTpoHHo obopynsaHe (OEEO) To3u ypen oTroBaps Ha [unpekTrea

2014/35/EC 3a HUCKO HanpexeHwue, Jupektmaa 2014/30/EC OTHOCHO

orpaHu4eHuaTa 3a ynoTpebaTa Ha onpeaeneHn onacHM BelLecTBa B eNIeKTPUYECKOTO
1 eNneKTpoHHOTO o6opyasaHe 1 dunpektmsa 2009/125/EQ 0THOCHO U3MCKBaHWATa 3a
eKOoMpoeKTUpaHe Ha NPOAYKTU, CBbP3aHU C eHepronoTpebneHumneTo.
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APIN THN NMNPQTH XPHZH

1. Adaipéote kat amoppifte TUXOV UAMKA GUOCKELAGIAC, SLAGNULOTIKEG ETIKETEG KAL TALVIES ATt TN
povada.

2. Adaipéote Aa To afEGOUAP ATO TN CUCKEUAGLN KAl SLOBACTE TIPOCEKTIKE AUTO TO EYXELPLSLO.
Awote Slaitepn mpoooyn otLg 0dnyieg Aettoupylag, TLG TTPOELSOTIOLAOELG KAL TLG ONUAVTLKEG
Staopalioelg yla tnv amoduyr TUXOV TPAUKATIONOU 1 UALKAG {NHLEG.

MAUVETE Ta KAAAOLA KAL TLG TILO TPAYOVEG TTAAKEG O€ {EC0TO, GATMOUVOVEPO, OTN CUVEXELL
EEMAUVETE KAl OTEYVWOTE KAAQ.

OTEYVWOTE KaAd.
H dpitéla aépa xpnotpomnolei tnv texvoloyia Béppavong (eotol agpa. Moté punv pixvete AadL n
Ainog otn dpptéla.

3.
4, KaBapioTe To ECWTEPLKO KAL TO EEWTEPLKS TOU TIPOIOVTOG He {eaTd LYPS TaVi KAl TN GUVEXELD
5.
6. Adnote Touldxiotov 13 cm XwpPou PeTafL TG MAATNG KAl TG KOpUdHAG Tou Toixou.

KOYMNIA AEITOYPITON

(] KOYMII AEITOYPTIAS: To (' KOUWTtL (J) evepyomolel kAl amevepyomoLel TN povada kat SLaKOTTeL
OAEG TG Aettoupyieg payelp€patog. MoOALg cuvdebel n povada, to kouurmi Aettoupyiog Ba avayet.
ErtiAéyovtag to kou i Aettoupyiog pia dpopa (Matriote 1 deutepodento) Ba pokAnBel
dwtiopdg oAdkAnpou tou mivaka. Noatriote 1 SeutepOAemTOo TO KOUpTL AetToupyiag Ba KAeloeL TN
povasda.

(] START: ' AdoU emilé€ete Beppokpaoio Kot wpa, EEKWVAOTE TO LAYELPEUA TTATWVTOG TO KOUMTL
START/STOP. lNa ralon Tou HayelpEpatog, erAEETe mpwta tn LWwvn Tou BEAETE va SLakoete
KO, 0T OUVEXELQ, TATHOTE To Koupni START/STOP.

Oeppokpacio: Natiote auto to kouumi - (P) A (N) ya va emilé€ete Tn Beppokpacia.
Npa: Natote auto to kouumi - (K) A (1) yia va emidé€ete TNV wpa.
Mevou: Matrote autd to — Kouumi ya va emléEete ta butons presset (A-H)

EvSewktikn Auxvia: Otav - BéAete va Seite Tn Sladikaoio HayelpEUATOC TWV CUCTATIKWY
Tpodilwy, TATAOTE AUTO TO KOUMTTE, TO GWG 0TO ECWTEPLKO TNG povadag Ba avapel. Mmnopeite
V0L QTIEVEPYOTIOLOETE TO GWG KaL VO TTATHOETE {avA aUTO TO KOUUTTL.

(] EIAOMOIHZH: Na BUpAoTe OTL QUTEG OL TIPOETUAEYEVEG PUBLLOELG TTPpOadEPOUV HOVO ULa
avadopd. MNa ta cuctatikd tpodipwy Sladépouv wg pog TNV tnyn, To péyebog, To oxNKA Kal To
EUTIOPLKO o, SV uopoUpe va eyyunBolpe otL Ba mapéxou e T KaAUTEPEG pUBUIoELS Yo Ta
ouoTtatka Tpodipwy oag. Kabwg n texvoloyia ypriyopng aAlayng aépa propei va SWoeL apéowg
QVoVvEWNEVN BEpUavon oTov aépa HEca 0TO POLoV, 1AL, Yo va TpaBrete To kaAddL £§w amo tn
povasa katd tn Stapkela tng Asttoupyiag Ba ennpedoet eAdxlota tn Stadikacia pHoyeLPEUATOC.

(] IHMEIQZH: Edv n ¢pptéla kahabilol §ekva pe kpla UIoTa, 0 XpOVOG LAYELPEUATOG TIPETIEL VAL

elval 3 Aemtd peyaAltepog.

XPHzH TH: OPITEZAZ AEPA

1. TpaPréte tn AaPn tou kahaBLol yia va tnv adatpéoete anald anod tn dpitela.
2. TomoBetrote To GaynTod OTNV ECWTEPLKF OXAPO HECA OTO KOAAGOL.
3. TomobBetriote £ava to KaAABL pe to dayntd otn dpitéla.
Inpueiwon: H cuokeun amattel 1o KOAABOL va givat MARPWG KAELOTO yLa Aettoupyia. ZETUAIETE TO
KaAWSLO TIPLV TO CUVSEDETE.
4, Juvdéote Tn ouokeun otnv mpia. Eva nxntko onpa Ba emBeBatwoet 6TL N CUOKEUNR givaL
EVEPYOTIOLNUEVN KAL TO KOUWTTL evepyomoinong/amnevepyonoinong Oa avaet.
5. Matriote 10 Kou i evepyornoinong/anevepyonoinong yla va evepyomoloste Thv YndLakn o8évn.
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XEIPOKINHTH AEITOYPI1A

1.

3.

MOALG Ta cuoTatikd Bpiokovtat oto kKaAdBu kat n ppitéla eival cuvSedepévn:
PuBuiote to xpovo kat tn Beppokpacia xpnotponowwvtag ta kouprd (K) kat (1) yio to xpdvo kat
(P) kat (N) yta tn Beppokpaoia.
MNatrote To koupni évapéng (L) yia va EEKVOETE TO payelpEpa.
Kotd tn SLapKELa TOU LOYELPEUATOG:
TpOMOMOLOTE TO XPOVO Kal T Beppokpacio edv xpelaletal.
Mo mavon Tou LayeLpERATOG, TATHOTE TO KoUUTi Aettoupyiag (L) i avoifte To kaAdOL.
0l VoL OTOUOTH OETE EVIEAWG T CUCKEUN:
(] Matrjote §ava to kouumi Aettoupyiag (L).
(] H 086vn Ba anevepyomnoinBei kat n cuckeun Ba eLl0ENBEL O KATACGTOON OVOUOVHAG.

AEITOYPIIA MENOY

1.

2.

MOALG Ta cuoTatikd eival oto KaAaOL kal n dpLtéda eival evepyomoilnpuévn:

(] EmtiAé€te o emBupntod Levou XpnoLLOmoLWVTOG ToV MloyEa pevou (0).

(] PuBuiote tn Bepuokpacia kat To xpdvo akoAouBwvtag xelpokivnta Brpata.

(] Matrjote to kouuni évapéng (L) yla va eKvoeTe To payeipepa.

Kotd tn SLapKELa TOU LOYELPEUATOG:

(] Tpomomnotote To XpOovo Kat tn Beppokpacio edv xpeLtaletad.

(] o vaL OTOUOTH OETE EVIEAWG T CUOKEUN:

(] Matrjote to kouuni Aettoupyiag (L). H 086vn amevepyomnoleital, N CUCKEUN ELOEPXETAL OE
KATAOoTAGN AVOHOVAG.

KA©OAPIZMOZ TH: QPITEZAZ AEPA

H povada mpémel va kaBapiletal oXoAaoTIKA LETA amd KABe xprion. To E0WTEPLKO TWV KaAabLwv, oL TiLo
TPAYOVEG TTAAKEG KOLL TO TIPOLOV KAAUTITOVTOL OAQ E QVTIKOAANTIKO Bappévo TTaAtd. Mnv xpnolpomnoleite
HETOAALKA oKeUN KOUTivag I AELOVTIKO KABAPLOTIKO UALKO yLa VoL KAVETE TOV KaBapLlopo, ylati auto Ba
BAAWEL TO N KOAANTLIKO Bappévo TaATo.

1.

2.
3.

4.
5.

6.

Tpapréte é€w to BUopa anod tnv npila, adroTe To MPOIOV va KPUWOEL. (Enpeiwon: BydAte Ta
KaAdBia, yla va KpuwoeL Tio ypriyopa n ptéla xwpic Autapd.)

Xpnottomotote uypd mavi yla va tpidete 1o eEWTEPLKO LEPOG TOU TIPOIOVTOG.

KaBapiote Ta KaAdBLa 1) To KATW HEPOG TWV KAAABLWY e (ECTO VEPO, ATTOPPUTIAVTLKO KOL 1N
Aelavtikd odouyydpt, pocaBéate {eotd vepo ota KaAAOL Lall e KATIOLO AmOPPUTIAVTLKO. BdAte
TILO TPAYOVA TLdTa oTa KAAABLaL Kl TN GUVEXELO LOUALAOTE To KAAGBLOL Kot TOL TILO TPy VA TILATOL
yta 10 Aemrd.

KaBapiote T0 E0WTEPLKO TOU TIPOLOVTOG e (ECTO VEPD Kat N AELaVTLIKO odouyyapt.
Xpnowtomnotote Bouptoa kabBaplopol yla va kabapioete Ta Beppaviikd eaptrpara,
okouTtifovtag ta urtdAouta UTtOAEippaTa Tpoditwy.

‘Eykatpog Tpomog pe kabaph Bouptoa yla Tov KaBapLopo Tou avoilypatog eLo0dou aépa KoL Tou
avolypatog e€080u aépa, WOTE va NV emnpedietal n elcodog aépa Kat n pon agépa e£d66ou.

Inpueiwon: Edv ta unoAeippata tpodipwy éxouv KOAARCEL OTa Tpayavd mata f kaAdbia, tonobetrnote
TQ O€ VEPOXUTN YEUATO UE (EGTO, CATOUVOVEPO Kal apAOTE TA VO LOUALACOUV.

AEITOYPIIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY

1.
2.
3.

lepiote tn dpitela aépa pe vePO HEXPL TNV AKPN TNG OXAPOG LAYELPEUATOG.
MpocoBéaote 5 ml amoppuMaAVTIKOU TILATWV.
Matrjote to koupni "Autopatog kaBaplopdg" (H).

alwa
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EAAHNIKH

4, ASelGOTE TO BPWLKO VEPO Kal KABAPIOTE TUXOV UTIOAEIULOTA TTOU £XOUV QUTOUELVEL.
Me autd ta anmAd Bhuata, n eptéla oag Ba eival €ToLun ya tnv enduevn xprion tne.

PYOMIZEIZ

EAdyLoto- Npaj Oeppokpa Teiw
HéyloTo (EAéx.) ola
Noco (/°C)
4]

Natdteg & mardteg
™Tyavntég

NEMTEG KATEYUYUEVEG 300-600 18-25 200 Nat
TATATEG

Xovtpég KaTeUYHEVEG 300-600 20-25 200 Nat
TaTATeg

Ikpatév matdrtag 400-600 20-25 200 Nat
Kpéag &; MouAepka

MriibTékt 200-600 12-18 200 No

XoLpwEG umpLloheg 200-600 12-18 200 Oxt

XAUToupyKep 100-600 10-20 180 Oxt

PoAo Aoukdavikou 100-600 13-15 200 Oxt

Kvrpeg 100-600 10-18 200 Nat

31i60g KoTOTOUAOU 100-600 10-18 200 Nat
Ivak

Spring rolls 100-600 8-10 200 Nat

K;zt:[‘g:i‘iz 100-600 8-20 200 Nat

Kareguypéva Saxtula 100-500 6-10 200 oxt
baplwv
Katepuypévo Ywpl

Bpuppatiopévo 100-500 8-10 180 oxt
JVOK TUPLWV

FEULOTA AoaVIKA 100-500 12-20 160 Oxt
Wiowo

K€k 500 8-15 160 Oxt

Kic 500 20-22 180 Oyt

Mddive 500 15-18 200 oxt

Mukd ovok 500 20 160 Oxt
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EAAHNIKH

ANOGHKEYZH THEZ OPITEZAS AEPA

1.  BePawwBeite otLt0 Air Fryer eivat amocuvSedepévo kat 0t OAa ta uépn elvat kabapd Kot oTeyva
TPV OO TNV aoBrkeuon.

2. Noté punv anoBnkevete to Air Fryer evw givat {eoTo A vypo.

3.  BaAte kaBapd miata Crisper oto kaAabL dpitélog katl tonobetriote 0 kaAdbL dpLtélog 0To cwa
Tou Air Fryer.

4. AmnoBnkelote 1o Air Fryer oto Kouti Tou i o€ kaBapo, Enpo HEPOG.

EMMYHZH KAI YNHPEZIEX

Edv xpeldleote o€pPLg ) emokeun n éxete onotadnmote apdLBolia, UMOPEITE va EMKOWWVIOETE LE TO
ToTUKO Kévtpo gfumnpétnong meAatwy.

Edv &ev untdpxet Kévtpo eumnpétnong MeEAATWY KOVTAQ 0TnV TOoMoBecia oag, UMOPEITE va EMIKOWVWVHOETE
LLE TOV TOTIKO QVTLTPOOWTTO.
AuTO T0 cUMPBONO onpaivel OTL o€ Tiepimtwaon mou enBupeite va anoppidete To mpoidv
UOALG TEAELWOEL N SLAPKELD LW G TOU, LETODEPETE TO OE EYKEKPLUEVO TIOPAYOVTOL
anoBARTwY yLa tnv emtAektiky culoyn amoBARTWY NAEKTPLKOU Kot NAEKTPOVLIKOU
e€omhiopol (AHHE) Autr n ouokeur cuppopdwvetal pe thv odnyia 2014/35 / EE yia tn
XapnAn taon, tnv oényia 2014/30 / EE yia tnv nAektpopayvntikr cupBatdtnta, tnv
— 08nyia 2011/65 EE OXETIKA LLE TOUG TIEPLOPLOMOUE TG XPHONG OPLOUEVWY ETUKIVEUVWY
0UCLWV O NAEKTPLKO Kol NAEKTPOVLKO eEOMALOUO KaL TNV 08nyia 2009/125/EK OXETIKA LUE TLG AMAUTHOELG

OLKOAOYLKOU OXESLAGHOU YLoL GUVEEOHEVQ LLE TNV EVEPYELD TTPOLOVTA.
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POLSKI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

W

»

o m

Usun i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme
z urzadzenia.

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejsza
instrukcje. Prosimy o zwrdcenie szczegdlnej uwagi na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i wazne zabezpieczenia, aby uniknac obrazen lub uszkodzenia
mienia.

Umyj kosze i talerze do zapiekania w goracej wodzie z mydtem, a nastepnie
sptucz i doktadnie wysusz.

Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzna strone produktu ciepta, wilgotna szmatka, a
nastepnie doktadnie wysusz.

Frytownica powietrzna wykorzystuje technologie ogrzewania goragcym
powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytownicy.

Pozostaw co najmniej 13 cm wolnej przestrzeni miedzy tytem a gérna czescia
Sciany.

PRZYCISKI FUNKCYJNE

PRZYCISK ZASILANIA: ' Przycisk (J) wiacza i wytacza urzadzenie oraz
zatrzymuje wszystkie funkcje gotowania. Po podtaczeniu urzadzenia zaswieci
sie przycisk zasilania. Jednokrotne wybranie przycisku zasilania (nacisnij 1
sekunde) spowoduje podswietlenie catego panelu. Nacisnij 1 sekunde, przycisk
zasilania wyfaczy urzadzenie.

START: ' Po wybraniu temperatury i czasu rozpocznij gotowanie, naciskajac
przycisk START/STOP. Aby wstrzymac gotowanie, najpierw wybierz strefe,
ktorg chcesz wstrzymad, a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP.
Temperatura: Nacisnij ten przycisk (P) lub (N), aby wybrac¢ temperature.
Czas: Nacisnij ten przycisk (K) lub (1), aby wybrac¢ czas.

Menu: Naciénij ten = przycisk, aby wybra¢ zaprogramowane przyciski (AH)
Lampka kontrolna: ' Jesli chcesz zobaczy¢ proces gotowania sktadnikow
zywnosci, naciénij ten przycisk, zaswieci sie lampka wewnatrz urzadzenia.
Mozesz wytgczy¢ swiatto i ponownie nacisnac ten przycisk.

UWAGA: Nalezy pamietag, ze te ustawienia domysine oferuja jedynie
odniesienie. W przypadku sktadnikow zywnosci réznigcych sie Zzrédtem,
rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszych
ustawien dla sktadnikéw zywnosci. Poniewaz technologia szybkiej wymiany
powietrza moze natychmiast ponownie ogrza¢ powietrze wewnatrz produktu,
wyciggniecie kosza z urzadzenia podczas pracy prawie nie wptynie na proces
gotowania.

UWAGA: Jesli frytownica powietrzna z koszem uruchamia sie z zimnym
rozruchem, czas gotowania powinien by¢ o 3 minuty dtuzszy.

KORZYSTANIE Z FRYTOWNICY POWIETRZNEJ

-

Pociaggnij uchwyt kosza, aby delikatnie wyjac¢ go z frytownicy.

Umies¢ zywnosé na wewnetrznym ruszcie wewnatrz kosza.

Wit6Z ponownie kosz z zywnosciag do frytownicy.

Uwaga: Urzadzenie wymaga, aby kosz byt catkowicie zamkniety do pracy. Rozwin
przewodd przed podtgczeniem.

alwa
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4.

5.

POLSKI

Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Sygnat dzwiekowy potwierdzi, ze
urzadzenie jest wigczone, a przycisk wigczania/wytaczania zaswieci sie.
Nacisnij przycisk wigczania/wytaczania, aby aktywowac wyswietlacz cyfrowy.

TRYB RECZNY

1.

3.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest podtgczona:
Ustaw czas i temperature za pomoca przyciskow: przyciski (K) i (1) dla czasu
oraz (P) i (N) dla temperatury.
Nacisnij przycisk start (L), aby rozpocza¢ gotowanie.
Podczas gotowania:
W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.

Aby wstrzymac gotowanie, nacisnij przycisk zasilania (L) lub otwdrz kosz.
Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:

° Ponownie nacisnij przycisk zasilania (L).
e  Ekran wyltaczy sie, a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

TRYB MENU

1.

2.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest wiaczona:

e  Wybierz Zzadane menu za pomoca selektora menu (O).

e  Dostosuj temperature i czas, wykonujac czynnosci reczne.

e  Nacisnij przycisk start (L), aby rozpocza¢ gotowanie.

Podczas gotowania:

e W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.

e  Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:

e Nacisnij przycisk zasilania (L). Ekran wytacza sie, urzadzenie przechodzi w
tryb czuwania.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY POWIETRZNE]

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Wnetrze koszy, talerze na
warzywa i owoce oraz produkt pokryte sg nieprzywierajaca powtoka lakiernicza. Do
czyszczenia nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych srodkéw
czyszczacych, poniewaz spowoduje to uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki

lakierniczej.

1.  Wyciagnij wtyczke z gniazdka elektrycznego, poczekaj, az produkt ostygnie.
(Uwaga: Wyjmij kosze, aby frytownica bezttuszczowa szybciej ostygta.)

2. Uzyj mokrej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czesci produktu.

3.  Wyczys¢ kosze lub dno koszy goraca wodg, detergentem i nierysujaca gabka,
dodaj goraca wode do koszy wraz z odrobing detergentu. W16z talerze do
zapiekania do koszy, a nastepnie namocz kosze i talerze na warzywa i owoce
przez 10 minut.

4. Wyczysé wnetrze produktu goraca woda i nierysujaca gabka.

5. Uzyj szczoteczki do czyszczenia, aby wyczysci¢ elementy grzejne, wymies¢ resztki
jedzenia.

6. W odpowiednim czasie za pomoca czystej szczotki wyczysé otwor wlotowy i

wylotowy powietrza, aby nie wptywac na wlot i przeptyw powietrza wylotowego.

Uwaga: Jesli resztki jedzenia utknety na talerzach lub koszach do zapiekania, umiesé
je w zlewie wypetnionym ciepta woda z mydtem i pozostaw do hamoczenia.
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FUNKCIA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

1.

2.
3.
4.

Napetnij frytownice woda do krawedzi rusztu do gotowania.
Dodaj 5 ml ptynu do mycia naczyn.
Nacisnij przycisk "Auto Clean" (H).

Oproéznij brudna wode i wyczysé wszelkie pozostate pozostatosci.
Dzieki tym prostym krokom Twoja frytownica powietrzna bedzie gotowa
nastepnego uzycia.

POLSKI

USTAWIENIA
Wartosé¢ | Godzina (min.) Najwyzs Trzasc¢
minimalna- za temp
s v
Ziemniaki zfrytkami
Cienkie mrozone 300-600 18-25 200 Tak
frytki
Grube mrozone frytki 300-600 20-25 200 Tak
_ Zapi‘ekanka 400-600 20-25 200 Tak
ziemniaczana
Mieso i dréb
Stek 200-600 12-18 200 Tak
Schabowe 200-600 12-18 200 Nie
Hamburger 100-600 10-20 180 Nie
Butka z kietbasa 100-600 13-15 200 Nie
Podudzia 100-600 10-18 200 Tak
Piers z kurczaka 100-600 10-18 200 Tak
Przekaski
Sajgonki 100-600 8-10 200 Tak
e 100-600 8-20 200 Tak
Mrozone paluszki 100-500 6-10 200 Nie
rybne
Mrozony chleb
PRIMISIWEINY 100-500 8-10 180 Nie
przekaski serowe
Faszerowane 100-500 12-20 160 Nie
warzywa
Pieczenia
Ciasto 500 8-15 160 Nie
Quiche 500 20-22 180 Nie
Babeczki 500 15-18 200 Nie
Stodkie przekaski 500 20 160 Nie
alwa
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POLSKI
PRZECHOWUJ FRYTOWNICE POWIETRZNA

1.  Przed przechowywaniem upewnij sie, ze frytownica powietrzna jest odtaczona, a
wszystkie czesci sg czyste i suche.

2. Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.

3.  Wi6Z czyste talerze do smazenia do koszyka frytownicy i wtdz kosz frytownicy do
korpusu frytownicy.

4. Przechowuj frytownice powietrzng w pudetku lub w czystym, suchym miejscu.

GWARANCIA 1 UStUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy lub masz jakiekolwiek watpliwosci, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma Centrum Obstugi Klienta, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.
Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz zutylizowac¢ produkt po zakonczeniu
jego okresu uzytkowania, zanies go do autoryzowanego punktu ds.
odpadow w celu selektywnej zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE) To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
= sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa 2011/65/UE w
sprawie ograniczen stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa 2009/125/WE w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia.
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SLOVENCINA

PRED PRVYM POUZITIM

1.

2.

3.
4.
5.
6.

Odstrante a zlikvidujte vSetok obalovy materidl, propagacné stitky a pasku z
jednotky.

Vyberte vSetko prislusenstvo z balenia a pozorne si precitajte tuto prirucku.
Venujte osobitnuU pozornost prevadzkovym pokynom, varovaniam a doélezitym
bezpelnostnym opatreniam, aby ste predisli zraneniu alebo poskodeniu
majetku.

Kose a ostrejsie taniere umyte v horucej mydlovej vode, potom oplachnite a
dokladne osuste.

Vnutornu a vonkajsiu stranu vyrobku ocistite teplou vihkou handri¢kou a
potom dokladne osuste.

Fritéza vyuziva technolégiu teplovzdusného ohrevu. Do fritézy nikdy nelejte
olej ani tuk.

Medzi zadnou a hornou ¢astou steny nechajte minimalne 13 cm priestoru.

FUNKCENE TLACIDLA

TLACIDLO NAPAJANIA: Tlacidlo () (J) zapina a vypina jednotku a zastavuje
vsetky funkcie varenia. Po zapojeni jednotky sa rozsvieti tlacidlo napdjania.
Jednym vyberom tlac¢idla napajania (stlacenim 1 sekundy) sa rozsvieti cely
panel. Stlacenim 1 sekundy tlacidlo napajania vypne jednotku.

START: Po zvoleni teploty a ¢asu spustite varenie stlacenim tlacidla
START/STOP. Ak chcete varenie pozastavit, najprv vyberte zonu, ktord chcete
pozastavit, a potom stlacte tlaéidlo START/STOP.

Teplota: Stlacenim tohto ' tlacidla (P) alebo (N) vyberte teplotu.

Cas: Stlagenim tohto ~ tlagidla (K) alebo (1) vyberte cas.

Ponuka: Stlacenim tohto = tlacidla vyberiete prednastavené butony (A-H)
Kontrolka: * Ak chcete vidiet proces varenia prisad potravin, stlacte toto
tlacidlo, rozsvieti sa kontrolka vo vnutri jednotky. MézZete vypnut svetlo a znova
stlacit toto tlacidlo.

UPOZORNENIE: Nezabudnite, Ze tieto predvolené nastavenia ponukaju iba
referenciu. Pokial ide o zlozky potravin, ktoré sa liSia zdrojom, velkostou, tvarom
a znackou, nemodzeme zarucit, Ze poskytneme najlepsie nastavenia pre vase
zlozky potravin. Pretoze technolégia rychlej vymeny vzduchu méze okamzite
obnovit ohrev vzduchu vo vnutri produktu, vytiahnutie koSa z jednotky pocas
prevadzky sotva ovplyvni proces varenia.

POZNAMKA: Ak fritéza kosa zag&ina studenou topankou, ¢as varenia by mal byt
o 3 minuty dIhsi.

POUZIVANIE FRITEZY

1.
2.
3

Potiahnutim rukovate kosa ju jemne vyberte z fritézy.

Umiestnite jedlo na vnutorny stojan vo vnutri kosika.

Znova vloZte kés s jedlom do fritézy.

Poznamka: Spotrebic vyZaduje, aby bol kds pre prevadzku Uplne zatvoreny. Pred
zapojenim kabel odvijajte.

Zapojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky. Pipnutie potvrdi, Ze spotrebic je
zapnuty, a rozsvieti sa tlacidlo zapnutia/vypnutia.

Stlagenim tlacidla zapnutia/vypnutia aktivujete digitalny disple;j.

alwa
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SLOVENCINA

MANUALNY REZIM

1. Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapojena:
° Nastavte ¢as a teplotu pomocou tlacidiel (K) a (I) pre Cas a (P) a (N) pre teplotu.
e  Stlagenim tlac¢idla Start (L) spustite varenie.
2. Pocas varenia:
V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
Ak chcete varenie pozastavit, stlacte vypinac (L) alebo otvorte koés.
3. Uplné zastavenie spotrebica:
e  Znova stlacte tlacidlo napajania (L).
e  Obrazovka sa vypne a spotrebic prejde do pohotovostného rezimu.

REZIM PONUKY

1. Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapnuta:
e Vyberte pozadovanu ponuku pomocou voli¢a ponuky (O).
° Nastavte teplotu a ¢as podla manuélnych krokov.
e Stlatenim tlacidla Start (L) spustite varenie.
2. Pocas varenia:
e V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
° Uplné zastavenie spotrebica:
e  Stlacte tlacidlo napajania (L). Obrazovka sa vypne, spotrebic¢ prejde do
pohotovostného rezimu.

CISTENIE FRITEZY

Jednotka by sa mala dékladne vycistit po kazdom pouziti. Vnutro kosov, ostrejsie
taniere a vyrobok su pokryté nelepivym lakovanym naterom. Na Cistenie nepouzivajte
kovovy kuchynsky riad ani abrazivny Cistiaci material, pretoze by sa tym poskodil
neprilnavy lakovany nater.

1.  Vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky a nechajte produkt vychladnut.
(Poznamka: Vyberte kose, aby sa fritéza bez tuku rychlejsie ochladila.)

2. Na vydrhnutie vonkajsej ¢asti vyrobku pouzite vihkd handri¢ku.

3. Vycistite kose alebo dno koSov horudcou vodou, saponatom a neabrazivnou
Spongiou, pridajte do koSov horudcu vodu spolu s trochou saponatu. Do koSov
vloZte ostrejsie taniere a potom kose a ostrejsie taniere namocte na 10 minut.

4. V/nutro vyrobku ocistite hordcou vodou a neabrazivnou Spongiou.

5. Pomocou Cistiacej kefy vycistite vykurovacie komponenty a zmente zvysné
zvysky jedla.

6. VCas s Cistou kefou na vycistenie otvoru na privod vzduchu a otvor na vystup
vzduchu, aby nedoslo k ovplyvneniu privodu vzduchu a prudenia vystupného
vzduchu.

Poznamka: Ak sa na ostrejsich tanieroch alebo koSoch prilepia zvysky jedla, vliozte ich

do umyvadla naplneného teplou mydlovou vodou a nechajte nasiaknut.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA

1. Naplnte fritézu vodou aZ po okraj varného rostu.
2. Pridajte 5 ml saponatu na umyvanie riadu.
3. Stlacte tlacidlo "Automatické Cistenie" (H).
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SLOVENCINA

4. Vyprazdnite Spinavu vodu a vycistite vSetky zvySné zvysky.
Vdaka tymto jednoduchym krokom bude vasa fritéza pripravena na dalSie pouZzitie.

NASTAVENIA
Min-max Cas Temp Triast
Mnozstvo (min.) (/°c)
9)
Zemiaky a
hranolky
Tenké mrazené 300-600 18-25 200 Ano
hranolky
Husté mrazené 300-600 20-25 200 Ano
hranolky
Gratinované 400-600 20-25 200 Ano
zemiaky
Maso a hydina
Rezen 200-600 12-18 200 Ano
Bravcéové kotlety 200-600 12-18 200 Nie
Hamburger 100-600 10-20 180 Nie
Klobasova rolada 100-600 13-15 200 Nie
Palicky 100-600 10-18 200 Ano
Kuracie prsia 100-600 10-18 200 Ano
Obcerstvenie
Jarné zavitky 100-600 8-10 200 Ano
Mraze”ént‘ggtcs 100-600 8-20 200 Ano
Mrazené rybie prsty 100-500 6-10 200 Nie
Mrazeny chlieb
rozdrobeny 100-500 8-10 180 Nie
syrové obcerstvenie
Plnena zelenina 100-500 12-20 160 Nie
Pecenie
Torta 500 8-15 160 Nie
Quiche 500 20-22 180 Nie
Vdolky 500 15-18 200 Nie
Sladké obcerstvenie 500 20 160 Nie
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SLOVENCINA

ULOZTE SI FRITEZU

1.  Pred uskladnenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vsetky Casti su Cisté a suché.
2. Fritézu nikdy neskladujte, kym je horuca alebo mokra.

3. VloZte Cisté taniere Crisper do koSika fritézy a vlozte kés fritézy do tela fritézy.

4. Fritézu skladujte v Skatuli alebo na ¢istom a suchom mieste.

ZARUKA A SLUZBY

Ak pozadujete servis alebo opravu, alebo mate akékolvek pochybnosti, mbézete
komunikovat s miestnym zakaznickym centrom.

Ak sa v blizkosti vasej prevadzky nenachadza zakaznicke centrum, mozZete
komunikovat s miestnym predajcom.
Tento symbol znamena, Ze v pripade, Ze chcete vyrobok zlikvidovat po
skonc¢eni jeho Zivotnosti, odneste ho k autorizovanému zastupcovi na
nakladanie s odpadmi na selektivny zber odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ) Toto zariadenie je v sulade so
smernicou 2014/35 / EU o nizkom napéti, smernicou 2014/30 / EU o
[ elektromagnetickej kompatibilite, smernicou 2011/65/EU o obmedzeni
pouzivania urcitych nebezpecénych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
a smernicou 2009/125/ES o poziadavkach na ekodizajn vyrobkov suvisiacich s
energiou.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.

2.

3.
4.
5.
6.

Scoateti si aruncati toate materialele de ambalare, etichetele promotionale si
banda de pe unitate.

Scoateti toate accesoriile din pachet si cititi cu atentie acest manual. Acordati o
atentie deosebita instructiunilor de utilizare, avertismentelor si masurilor
importante de siguranta pentru a preveni ranirea sau deteriorarea bunurilor.
Spalati cosurile de legume si vasele cu apa fierbinte si sapun, apoi clatiti si
uscati bine.

Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carpa calda si umeda, apoi
uscati bine.

Friteuza cu aer utilizeaza tehnologia de incalzire cu aer cald. Nu turnati
niciodata ulei sau grasime in friteuza cu aer.

Lasati un spatiu minim de 13 cm intre spatele si partea superioara a peretelui.

BUTOANE FUNCTIONALE

BUTON DE ALIMENTARE: Butonul ' (J) porneste si opreste unitatea si
opreste toate functiile de gatit. Odata ce unitatea este conectats, butonul de
alimentare se va aprinde. Selectarea butonului de alimentare o data (apasati 1
secunda) va determina aprinderea intregului panou. Apasati butonul de
alimentare timp de 1secunda pentru a opri unitatea.

START: Dupa selectarea temperaturii si a orei, incepeti sa gatiti apasand
butonul START/STOP. Pentru a intrerupe gatitul, selectati mai intai zona pe
care doriti sa o intrerupeti, apoi apasati butonul START/STOP.

Temperatura: Apasati acest buton (P) sau (N) pentru a alege
temperatura.
Ora: Apasati acest buton ( K) sau (1) pentru a alege ora.

Meniu: Apasati acest = buton pentru a alege butoanele presetate (A-H)
Indicator luminos: “ Cand doriti sa vedeti procesul de gatire a ingredientelor
alimentare, apasati acest buton, lumina din interiorul unitatii se va aprinde.
Puteti opri lumina si apasati din nou acest buton.

NOTA: Vi rugam s3 retineti c& aceast setare implicita oferd doar o referinta.
Pentru ingredientele alimentare care difera in ceea ce priveste originea,
dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta furnizarea celei mai bune
configuratii pentru ingredientele alimentare. Deoarece tehnologia de
schimbare rapida a aerului poate oferi imediat o incalzire reinnoita aerului din
interiorul produsului, prin urmare, scoaterea cosului din unitate in timpul
functionarii nu va afecta cu greu procesul de gatire.

NOTA: Daci friteuza cu aer cald incepe cu pornire la rece, timpul de gatire ar
trebui sa fie cu 3 minute mai lung.

UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD

1.
2.
3

Trageti cu atentie manerul cosului din friteuza cu aer.

Asezati mancarea pe raftul interior din interiorul cosului.

Reintroduceti cosul cu alimentele in friteuza cu aer.

Nota: Aparatul necesita ca cosul sa fie complet inchis pentru functionare.
Desfaceti cablul ihainte de a-| conecta.
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4. Conectatiaparatul la priza. Un semnal sonor va confirma ca aparatul este pornit
si butonul pornit/oprit se va aprinde.
5. Apasati butonul pornit/oprit pentru a activa afisajul digital.

MOD MANUAL

1 Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza cu aer este conectata:
° Reglati timpul si temperatura utilizadnd butoanele (K) si (I) pentru timp si (P) si
(N) pentru temperatura.
e  Apasati butonul de pornire (L) pentru a incepe sa gatiti.
2. Tn timpul gatitului:
Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
Pentru a intrerupe gatitul, apasati butonul de alimentare (L) sau deschideti
cosul.
3. Pentru a opri complet aparatul:

e Apasatidin nou butonul de alimentare (L).
° Ecranul se va stinge si dispozitivul va intra in modul de asteptare.

MOD MENIU

1 Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza cu aer este pornita:
e  Selectati meniul dorit utilizand selectorul de meniu (O).
° Reglati temperatura si timpul urmand pasii manuali.
° Apadsati butonul de pornire (L) pentru a incepe sa gatiti.
2. In timpul gatitului:
Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
Pentru a opri complet aparatul:
Apasati butonul de alimentare (L). Ecranul se opreste, dispozitivul intra in
modul de asteptare.

CURATAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare. Interiorul cosurilor, placilor
de legume si produselor sunt acoperite cu un strat antiaderent vopsit. Nu utilizati
vase metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a efectua curatarea,
deoarece acest lucru va deteriora acoperirea vopsita antiaderenta.

1. Scoateti stecherul din priza, Iasati produsul sa se raceasca. (Nota: Scoateti
cosurile, astfel incat friteuza cu aer liber sa se raceasca mai repede.)

2. Utilizati o carpa umeda pentru a freca exteriorul produsului.

3. Curatati cosurile sau fundul cosurilor cu apa fierbinte, detergent si burete non-
abraziv, adaugati apa fierbinte in cosuri impreuna cu putin detergent. Asezati
placile de legume in cosuri si apoi inmuiati cosurile si placile de legume timp de
10 minute.

4. Curatatiinteriorul produsului cu apa fierbinte si un burete non-abraziv.

5. Utilizati o perie de curatare pentru a curdta componentele de incalzire,
indepartati resturile alimentare ramase.

6. Intimp util cu o perie curatd pentru a curata deschiderea orificiului de admisie a
aerului si deschiderea orificiului de evacuare a aerului, pentru a nu afecta fluxul
de aer de admisie si evacuare.

Nota: Daca reziduurile alimentare se lipesc de farfuriile sau cosurile de legume,
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puneti-le intr-o chiuvetd umpluta cu apa calda si sapun si lasati-le sa se inmoaie.
FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA

1.  Umpleti friteuza cu aer cu apa pana la marginea suportului de gatit.

2. Adaugati 5 ml de detergent de vase.

3. Apasati butonul "Curatare automata" (H).

4. Scurgeti apa murdara si stergeti orice reziduu ramas.

Cu acesti pasi simpli, friteuza cu aer cald va fi gata pentru urmatoarea utilizare.

CONFIGURATIE
Min.-max. or3 Temp Scutura
Suma(g) (min.) (/°c)
Cipsuri
Cartofi prajiti subtiri 300-600 18-25 200 Da
congelati
Cartofi prajiti 300-600 20-25 200 Da
congelati grosi
Cartof gratinat 400-600 20-25 200 Da
Carne si pasari de
curte
Friptura 200-600 12-18 200 Da
Cotlet de porc 200-600 12-18 200 Nu
Hamburger 100-600 10-20 180 Nu
Rulouri de carnati 100-600 13-15 200 Nu
Copane 100-600 10-18 200 Da
Piept de pui 100-600 10-18 200 Da
Gustari
Rulouri de primavara 100-600 8-10 200 Da
Nuggets de pui 100-600 8-20 200 Da
congelate
Basma”igﬁgpe‘fzi 100-500 6-10 200 Nu
Pesmet congelat
Sandvisuri cu branza 100-500 810 180 N
Legume umplute 100-500 12-20 160 Nu
Lot
Prajitura 500 8-15 160 Nu
Quiche 500 20-22 180 Nu
Briose 500 15-18 200 Nu
Gustari dulci 500 20 160 Nu
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DEPOZITAREA FRITEUZEI CU AER CALD

1. Asigurati-va ca friteuza cu aer este deconectatd si ca toate piesele sunt curate si
uscate inainte de depozitare.

2. Nu depozitati niciodata friteuza cu aer in timp ce este fierbinte sau umeda.

3. Asezatiplacile de legume curate in cosul friteuzei cu aer si introduceti cosul
friteuzei cu aer in corpul friteuzei cu aer.

4. Depozitatifriteuza cu aer in cutia sa sau intr-un loc curat si uscat.

GARANTIE & SERVICII

Daca aveti nevoie de servicii sau reparatii sau aveti intrebari, puteti contacta Centrul

local de servicii pentru clienti.

Daca nu exista un centru de asistenta pentru clienti in apropierea locatiei dvs., puteti

contacta distribuitorul local.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti sa eliminati produsul
dupa incheierea duratei sale de viata utila, duceti-l la un agent deseu
autorizat pentru colectarea separata a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (DEEE) Acest aparat respecta Directiva
2014/35/UE privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
[E— compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice si
electronice si Directiva Directiva 2009/125/CE privind cerintele in materie de
proiectare ecologica aplicabile produselor cu impact energetic.
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AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el és dobjon ki minden csomagoldanyagot, promaocios cimkét és
szalagot az egységroél.

2. Tavolitson el minden tartozékot a csomagolasbdl, és figyelmesen olvassa el ezt
a kézikonyvet. Kérjuk, forditson kilonds figyelmet az Uzemeltetési utasitasokra,
figyelmeztetésekre és fontos dvintézkedésekre a sérllések vagy anyagi karok
elkerulése érdekében.

3. Mossa le a kosarakat és a ropogdsabb lemezeket forrd, szappanos vizben, majd
Oblitse le és alaposan szaritsa meg.

4, Tisztitsa meg a termék belsejét és kulsejét meleg, nedves ruhaval, majd
alaposan szaritsa meg.

5. Alégsuts a forrd levegds flités technoldgiajat hasznalja. Soha ne dntsén olajat
vagy zsirt az olajsutébe.

6. Hagyjon legalabb 13 cm helyet a fal hatso és felsé része kozott.

FUNKCIOGOMBOK

BEKAPCSOLOGOMB: A (V) (J) gomb be- és kikapcsolja az egységet, és ledllitja
az Osszes fézési funkcidt. Miutan csatlakoztatta az egységet, a
bekapcsoldgomb vilagitani kezd. A bekapcsoldgomb egyszeri kivalasztasa (1
masodperc megnyomasa) a teljes panel megvilagitasat eredményezi. Nyomja
meg 1 masodpercig, a bekapcsoldgomb ledllitja az egységet.

START: A hémérséklet és az id6 kivalasztasa utan inditsa el a f6zést a START
/ STOP gomb megnyomasaval. A fézés szineteltetéséhez elészor valassza ki a
szUneteltetni kivant zénat, majd nyomja meg a START / STOP gombot.

Hoémérséklet: Nyomja meg ezt a (P) vagy " (N) gombot a hémérséklet
kivalasztasahoz.

Id6: Nyomja meg ezt a (K) vagy " (I) gombot az id6 kivalasztasahoz.

Meni: Nyomja meg ezt = a gombot a nyomadcsonkok kivalasztasahoz (A-H)
Jelzéfény: " Ha latni szeretné az élelmiszer-6sszetevdk fézési folyamatat,
nyomja meg ezt a gombot, a készulék belsejében lévé fény kigyullad.
Kikapcsolhatja a lampat, és Ujra megnyomhatja ezt a gombot.
FIGYELMEZTETES: Kérjiik, ne feledje, hogy ezek az alapértelmezett beallitasok
csak referenciaként szolgalnak. Mivel az élelmiszer-dsszetevék forrasa, mérete,
alakja és markaja eltéré, nem tudjuk garantalni, hogy az élelmiszer-6sszetevék
szamara a legjobb beallitasokat biztositjuk. Mivel a gyors levegécsere
technoldgia azonnal Ujra felmelegitheti a termék belsejében 1évé levegdt, igy a
kosar kihlzasa az egységbdl a mulvelet soradn alig befolyasolja a fézés
folyamatat.

JEGYZET: Ha a kosar légsuté hideginditassal kezdddik, a fézési idének 3
perccel hosszabbnak kell lennie.

A LEGSUTO HASZNALATA

1.
2.
3

HuUzza meg a kosar fogantyujat, hogy évatosan vegye ki az olajsttdbdl.
Helyezze az ételt a kosar belsejében 1évé belsé allvanyra.

Helyezze vissza az ételt tartalmazoé kosarat az olajsutébe.

Megjegyzés: A készulék mUiikodéséhez a kosarnak teljesen zarva kell lennie.
Huzza ki a kdbelt, miel6tt csatlakoztatna.
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Csatlakoztassa a készuléket a konnektorhoz. Egy hangjelzés megerdsiti, hogy a
készUlék be van kapcsolva, és a be/ki gomb kigyullad.
Nyomja meg a be/ki gombot a digitalis kijelzé aktivalasahoz.

KEzI UZEMMOD

1.

Miutadn az 6sszetevdk a kosarba kerlltek, és az olajsuté csatlakoztatva van:
Allitsa be az id6t és a hémérsékletet a gombokkal: a (K) és (I) gombok az
idéhoz és (P) és (N) a hémérséklethez.

A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (L).
Fézés kozben:
SzUkség esetén modositsa az idét és a hdmeérsékletet.
A f6zés szUneteltetéséhez nyomja meg a bekapcsoldgombot (L), vagy nyissa ki
a kosarat.

A készulék teljes ledllitasa:

e Nyomja meg ismét a bekapcsolégombot (L).

o A képernyd kikapcsol, és a készulék készenléti Uzemmodba Iép.

MENU MOD

1.

2.

Miutédn az 6sszetevék a kosarba kerlltek, és az olajsuté be van kapcsolva:

e Valassza ki a kivant menUt a menuUvalasztéval (O).

e Allitsa be a hémérsékletet és az id6ét kézi [épésekkel.

o Afézés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (L).

Fézés kozben:

e  Szlkség esetén modositsa az idét és a hémérsékletet.

e A készUlék teljes ledllitasa:

e Nyomja meg a bekapcsoldégombot (L). A képernyé kikapcsol, a készulék
készenléti Gzemmaddba lép.

A LEGSUTO TISZTITASA

Az egységet minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. A kosarak belsejét, a
ropogdsabb tanyérokat és a terméket ragasztatlan festett bevonat boritja. A
tisztitdshoz ne hasznaljon fém konyhai eszkdzodket vagy suroldszert, mert ez
karosithatja a nem tapado festett bevonatot.

1.

2.
3.

6.

Huzza ki a dugot a konnektorbdl, hagyja lehdlni a terméket. (Megjegyzés: Vegye
ki a kosarakat, igy a zsirmentes suté gyorsabban lehdl.)

Nedves ruhaval dorzsolje meg a termék kilsé részét.

Tisztitsa meg a kosarakat vagy a kosarak aljat forré vizzel, mosdszerrel és nem
koptatd szivaccsal, kérjuk, adjon forrd vizet a kosarakba mosodszerrel egyutt.
Helyezzen élesebb tanyérokat a kosarakba, majd dztassa a kosarakat és a
ropogdsabb lemezeket 10 percig.

Tisztitsa meg a termék belsejét forrd vizzel és nem koptatd szivaccsal.
Tisztitokefével tisztitsa meg a fltéelemeket, sépdrje el a maradék
élelmiszermaradvanyokat.

Tiszta kefével idében tisztitsa meg a levegd bemeneti nyilasat és a levegd
kimeneti nyilasat, hogy ne befolydsolja a levegd bemenetét és a kimeneti levegd
aramlasat.

Megjegyzés: Ha ételmaradék ragadt a ropogdsabb tanyérokra vagy kosarakra,
helyezze ket meleg, szappanos vizzel toltétt mosogatdba, és hagyja azni.
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AUTOMATIKUS TISZTIiTAS FUNKCIO

1.

2.
3.
4.
Ezekkel az egyszerl |épésekkel a légsutd készen all a kdvetkezd hasznalatra.

Toltse fel a légsutdt vizzel a fézéallvany széléig.

Adjunk hozza 5 ml mosogatdészert.
Nyomja meg az "Automatikus tisztitas" gombot (H).
Uritse ki a piszkos vizet, és tisztitsa meg a maradékot.

MAGYAR

BEALLITASOK
Min-max 1d 6| Temp Raz
Mennyiség (perc) (/°c)
vagy
Burgonya és silt
krumpli
Vékony fagyasztott 300-600 18-25 200 lgen
krumpli
Vastag fagyasztott 300-600 20-25 200 lgen
krumpli
Burgonya gratin 400-600 20-25 200 lgen
Hus és baromfi
Husszelet 200-600 12-18 200 lgen
Sertésborda 200-600 12-18 200 Nem
Hamburger 100-600 10-20 180 Nem
Kolbasz tekercs 100-600 13-15 200 Nem
Alsécombok 100-600 10-18 200 lgen
Csirkemell 100-600 10-18 200 lgen
Snack
Tavaszi tekercsek 100-600 8-10 200 lgen
Fagyasztott hal 100-500 6-10 200 Nemn
ujjak
Fagyasztott kenyér
morzsolt 100-500 8-10 180 Nem
sajt snackek
Toltott zoldségek 100-500 12-20 160 Nem
Sutés
Sutemény 500 8-15 160 Nem
Quiche 500 20-22 180 Nem
Muffin 500 15-18 200 Nem
Edes harapnivaldk 500 20 160 Nem
alwa
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TAROLJA A LEGSUTOT

1. Tarolas elétt gyézddjon meg arrdl, hogy a légsuté ki van hlzva, és minden
alkatrész tiszta és szaraz.

2. Soha ne tarolja a Iégsutét, amig forré vagy nedves.

3. Helyezze a tiszta ropogos lemezeket az olajstté kosarba, és helyezze be az
olajstté kosarat a légsuté testébe.

4. Alégsutdt a dobozaban vagy tiszta, szaraz helyen tarolja.

GARANCIA ES SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitasra van szlksége, vagy kétségei vannak, kapcsolatba Iéphet a
helyi Ugyfélkézponttal.

Ha nincs Ugyfélkdézpont a kézelben, kommunikalhat a helyi kereskedével.

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy ha a terméket élettartamanak lejarta
utan artalmatlanitani kivanja, vigye el egy engedélyezett
hulladékligynokhoz az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékainak szelektiv gyUljtésére Ez a készulék megfelel az egyes
veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald
[ alkalmazasanak korlatozasarol sz6l6 2014/35/EU iranyelvnek, az
elektromagneses dsszeférhetdségrél szolé 2014/30/EU iranyelvnek, az egyes veszélyes
anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald alkalmazasanak
korlatozasarol szold 2011/65/EU iranyelvnek és a 2009/125/EK iranyelvnek az energiaval
kapcsolatos termékek kornyezetbarat tervezésére vonatkozd kévetelményekrdl.
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CPMCKHA

NPE MNPBE YNOTPEBE

A.

B.

YKnoHW1Te 1 ogbalmTe cBe MaTepujane 3a NakoBare, MPOMOTUBHE HanenHuue
M TpaKy 13 jegmnHuLe.

YKNoHWTe caB Npubop 13 NakeTa 1 NaXkbUBO MPOoOYNTajTe OBaj MPUPYUHMUK.
O6paTnTe NoCcebHy MaXkrby Ha ornepaTrBHa YNyTCTBa, YNO30peHa U BaxHe
Mepe 3allTUTe Kako bucTte nsbernum nospeae Unu owtehere MMoBUHE.
Kopnuue v XpckaBe TakbKnpe onepuTte y BPenoj, CanyHCKoj BOAM, a 3aTUM
TeMerbHO 1crnepuTe U ocyLLnTe.

YHyTpaLlby 1 CRosballby A4e0 NMPOU3BOAa O4YMCTUTE TOMIOM BMIAXXHOM KPMOM,
a 3aTVM TeMesbHO ocyLUuTe.

BasoyLlwHM Np>KnnaL, KopUcTn TEXHONOIWjy rpejarba Tonaor Basayxa. Hrukaga
He cunajTe yrbe UNM MacTy NpXxeme.

OcTaBuUTe MUHKUMYM 13 UM pa3Maka naMehy 3agH-er 1 ropmwer geny avaa.

DOYHKLINICKUN TACTEPU

LOYIME 3A HAMAJAME: (' Lyrme (J)ykrby4dyje 1 UCKIbyYyje jeauHunLy m
3aycTaBrba cBe GyHKLUMje KyBarba. Kafja ce jeouHuua npukbyyn, oyrmMe 3a
Hanajarbe he 3acBeTneTu. M36op gyrMmeTta 3a Hanajarse jeaHoM (MputncHute 1

cekyHOy) npoy3pokoBahe ocBeT/baBarse Lienior naHena. NMputucHuTe 1 cekyHay

ayrme 3a Hanajarbe e UCKIbYYUTU jeanHunLy.

CTAPT: HakoH ' LLUTO n3abepeTe TeMnepaTypy U BpeMe, MoOYHUTE Aa KyBaTe
npUTUCKOM Ha ayrme CTAPT/CTOI. [la 6ucTe nay3upanmu KyBarse, NpBo
n3abepuTe 30HY KOjy XKenuTe fa rnay3smpare, a 3aTUM NMPUTUCHUTE AyrMe
CTAPT/CTON.

TeMnepaTypa: MNpuTUCHUTe oBo —ayrMe (M) unu = (H) aa 6ucte onabpanu
TemMnepaTypy.

Bpeme: lMputncHuTe oBo  ayrme (K) " nnu (M) oa bucte ogabpanm BpemMe.

MeHu: MpuTncHUTE oBO '~ ayrme fa 6ucte ogabpanu ByToHe 3a
npuTUcKarse(A-X)

NHauKaTop cBeTNnoCcTu: Kapa »xenuTte oa BuauTe npouec KyBarba CaCTOjaKa

XpaHe, MPUTUCHUTE OBO AyrMe, CBETN0 yHyTap jeanHuue he 3acBeTneTw.
MokeTe fa yracuTe CBETIO U MOHOBO NPUTUCHETE OBO AyrMe.
OBABELUTEHE: MajTe y ceTuTe ce Aa oBe nofpa3yMeBaHe NOoCTaBKe Hyae
caMo pedepeHLy. 3a cacTojKe XpaHe Koju ce pasfnKyjy No U3Bopy, BEMNYNHU,
061Ky 1 BpeHay, He MOXXeMO rapaHToBaHO 06e36e4MTU Hajbosba
nopellaBatba 3a Balle cacTojke xpaHe. Kako TexHonoruja 6pse npoMeHe
Basdyxa MoXe ogMax [aTu OOHOB/bEHO rpejarbe Basayxy YHyTap npoussoaa,
TaKo Aa, NoBnayvere Kopne 13 jeouHuLe TOKOM pafa Telko ga he yTmuaTth Ha
npoLec KyBarba.

HAMOMEHA: Ako npykunaL, 3a BasfyX y KOPnuv NoYHe X/1agHOM YM3MOM,
BpeMe KyBatba 61 Tpebano aa 6yae 3 MUHyTa OyxKe.

KOPULUREHEM BALUEI BA3SAOYLUHOI NPXXUOLIA

A.
B.

rMoByLMTE OPLWKY KOopne Aa 6UCTe je HEXXHO YKMOHUAU U3 Np)KK1oLa.
CTaBuUTE XpaHy Ha YHYTpallHK CTanak yHyTap Kopre.

alwa
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CPIMCKHA

B. [MoHOBO ybaLiu Kopny ca XpaHOM Y MPXXUOHULLY.
HanomMeHa: AnapaT 3axTeBa [a Koprna byae noTnyHo 3aTBopeHa 3a pag.
OpnMoTaBakbe kabna npe Hero WTOo ra MPUKby4YmuTe.

. [MpukbydnTe anapaTy yTudHMLy. Bun he noTBpAUTY Aa je anapaT yrnarbeH, a
[yrMme 3a UCK/byunBarbe he 3acBeTneTu.

O. MputucHute ayrmMe &qyoT;0H/0dbd&yoT; Aa 6UCTe aKTUBUPaTM AUrUTaNHN
eKpaH.

PYYHU PEXXUM

A. JenHOM Kafa cacTtojum 6yay y Koprnu, a MPXXMOHUK je MPUKIbyYeH Ha To:
° MNopecuTe BpeMe 1 TeMnepaTypy kopuctehu ayrmag gyrmaam (K) un (M1)3a
BpeMe u (M) n (H) 3a TeMnepaTypy.
° MputncHUTe oyrMme &qyoT,CTapT&qyoT; (/1) Aa 61cTe Nnoyenu Aa KyBaTe.
B. TOKOM KyBahba:
M3MeHnTe BpeMe 1 TeMnepaTypy ako je noTpebHo.
[a 6ucTe naysmpanu kyBarse, MPUTUCHUTE AyrMe 3a Hanajarse (1) nnu
oTBOPUTE KOPMy.
B. [a 6ucTe NOTNYHO 3ayCTaBUNM anapar:
° MOHOBO NPUTUCHUTE AyrMe 3a Hamnajarbe (/).
° EkpaH he ce UCK/by4nTK, @ anapaT he yhn y pexxmm npurnpaBHOCTU.

PEXXUM MEHWUJA

A. Je[HOM cacTojuM Cy Yy KOPMW, a MpXeHuLa je Ha:

° M360p xerbeHor MeHuja noMohny Brpada meHuja (O).

e [lopecuTe TeMnepaTypy U BpeMe npaTehu pyyHe Kopake.

° MputncHUTe oyrmMe &qyoT;,CTapT&qyoT; (/1) Aa bucTe noyenu ca KyBarbeM.
B. TOKOM KyBaHba:

®  I3MeHUTe BpeMe 1 TeMnepaTypy aKo je noTpebHo.

e [la 6ucTe NOTMNyHO 3ayCTaBMNIM anapar:

e [lpuUTUCHUTe oyrMe 3a Hanajarbe (J1). EkpaH ce nckrbydyje, anapaT ynasmy

PEXMM NPUMNPaBHOCTU.

YNLWIREHE NMPXUOLLA 3A BA3AYX

JeOnHuLy Tpeba aeTarbHO OUYUCTUTK Nocne cBake yrnotTpebe. YHYTPallHOCT KOpruLa,
XpCKaBe nioye U Npomn3Bo Cy MPEeKPUBEHU HenemnkaHM opapbaHMM KanyToMm.
HeMojTe KOPUCTUTK MeTanHe KyxmrCKe patoBe 1Uin abpasmBHM MaTepujan 3a
ynwherse, jep heTe 3a TO OLUTETUTU HeNen/bUBK odbapbaHM KanyT.

A. /I3BaguTe yTUKaY U3 YTUUHKLE, OCTaBUTE NPOU3BOLA Aa ce oxnagun. (HanomeHa :
V3BaouTe Kopnnue, Na Tako Aa ce npxeHuua 6e3 MacTu 6pyke oxnaaun.)

B. KopuctuTe BnakHy Kpny 3a pmbarse crnosbHOr fena npoussoaa.

B. OuuctuTe KOpNULE MM OHO KOPNULLA TOMJIOM BOAOM, AETEPLIEHTOM U

HeabpasnBHUM cyHRepoM, MOMMMO Bac Aa 3ajeHO Ca HEKUM OeTepLIeHTOM

nofaTte Tonny BoAy y Koprnimue. Y KoprnuLe cTaBuUTe XPCKaBe Takbupe, a 3aTUM

noTonuTe KOPNuLe 1 Xpckase Tarbnpe Ha 10 MUHyTa.

OUNCTUTE YHYTPALLHOCT NPOM3BOAa TOM/IOM BOAOM U HeabpasmBHMM cyHNepomMm.

O. KopuctuTe YeTkuLy 3a unwherbe ga 61UCTe OUYMCTUNU KOMMOHEHTE rpejakba,
ofHenun npeocTane ocTaTke xpaHe.

a
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CPIMCKHA

E. bBnaroBpeMeH Ha4yuH ca YMNCTOM YETKMLOM 3a Yniiherbe OTBOPa 3a 40BO[,
Basdyxa M OTBOPa 3a BEHTUSeE, KaKo ce He 61 yTMLano Ha AoBOo[ Ba3ayxa U

MPOTOK Basayxa.

HanoMeHa: AKO ce OCTafu xpaHe 3arfaBe Ha XPCKaBUM TakbMpUMa UK Koprnuama,

CTaBUTE UX Yy CyOomnepy 1UcnyrbeHy TOMMOM, caryHacToM BOAOM W A03BONIMTE Aa ce

HaTone.

DOYHKLUMNIA AYTO LNNEAH

A. HanyHuUTe NpXXMOHMLY Basdyxa BOAOM A0 MBULE CTanak 3a KyBatse.

B. [dopajte 5 M geTeplieHTa 3a Nparse CyaoBa.

B. [MpuTucHmMTe oyrme&qyoT;AyToMaTcko Ynhere&qyoT;(X).

. WcnpasHuTe nprbaBy BOAY M OYUCTUTE CBe NpeocTane ocTaTke.
OBUM jeQHOCTaBHMM KopalLMMa, Ball BasgywHW npxunaw he 6uTM cnpemaH 3a

cnepehy ynotpeoy.
MNMOCTABKE
MuH-Mmax Bpeme| TemMmn LWejk
UsHoc (r) (MuH.) (/o)

Kpomnup &amn; nomMmppuTt
TaHaK CMP3HYTW NoMbPUT 300-600 18-25 200 Oa
[YCTU CMP3HYTWU MoMbpPUT 300-600 20-25 200 Oa
lpaTvH o4 KpoMnmpa 400-600 20-25 200 Oa
Meco &amn;XXusuHa
JbHuuny 200-600 12-18 200 Oa
CBUHCKe KOTneTe 200-600 12-18 200 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Ponat ca kobacuLoM 100-600 13-15 200 He
Bartak 100-600 10-18 200 Oa
Munehe rpyamu 100-600 10-18 200 Oa
Mpuukanuue
MponehHe ponHuue 100-600 8-10 200 Oa
CMpP3HYTM Nunehun 100-600 8-20 200 a
rpyMeHmn
CMP3HYTU pUbBbKY NPCTU 100-500 6-10 200 He
CMp3HYyTU xneb rnorava
MoULKaNMLE Ca CUPOM 100-500 8-10 180 He
MyrseHo nosphe 100-500 12-20 160 He
Meuvere
Konau 500 8-15 160 He
Qyuuxe 500 20-22 180 He
Konaue 500 15-18 200 He
CnaTke rpuvukanuue 500 20 160 He

ailwa
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CPIMCKHA

CKIAOULWLUTUTE CBOJ BA3AYLIHU ®PA3

A. YBepwuTe ce gaje Anp Opyep NCKIbYYEH W fa Cy CBU OeN0BU YUCTU U CYBU MNpe
CKMaguLiTerba.

B. Hwkapa He cknaguwTtute Anp Opyep OOK je Bpyh 1u BnakaH.

B. CraBuTte yncTe Lipucnep nnoye y Kkopny 3a Npxere 1 ybauuTe kopny 3a
npxere y Tenno Anp ®@pyep-a.

.  Ycknagnwtute Anp @pyep y CBOjY KyTWjy UK Ha YNCTO, CYBO MECTO.

FTAPAHLINIA U YCIIYTE

AKO BaM je noTpebHa ycnyra Ui nonpaska UM mMMaTe 6110 KaKBY CyMhby, MOXeTe Aa
KOMYHWLMpPATE ca TOKaTHUM KOPUCHUUYKUM LIEHTPOM.

AKo y 6M3UHKM NoKaluMje He MocToju LleHTap 3a KnnjeHTe, MoXeTe a KOMyHULMpaTe
ca NOKanHWM AUepPOM.
OBaj cMM60/ 3HauM fa y cryyajy oa XKenuTe Aa oanoXmMTe Npomn3Bon
Kafa ce HeroB pagHM BEK 3aBPLUK, ooHecuTe ra oBnawheHom
OTMafHOM areHcy 3a CeNeKTUBHO MPUKYM/batbe OTNagHe eneKkTpudHe U
eneKTpoHcke onpeme (WEEE) OBaj anapart je y cknafny ca AnpeKTUBOM
2014/35/EY Ha HUCKOM HanoHy, dnpektmsa 2014/30/EY o
1 eneKTPoOMarHeTHOM KoMnaTneunHoctn, Oupektmea 2011/65 EY o
orpaHu4yerbMMa yrnoTpebe ogpenNeHrx onacHMUx MaTepuja y eNeKTpUYHoOj 1
eNeKTPOHCKOj onpeMu n Oupektmsum 2009/125/ELL Ha eLoOeCUIH 3axTeBMMa 33
eHepreTCcKM NpoayKTe.
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TURK

iLK KULLANIMDAN ONCE

1.

W

»

o wn

Unitedeki tim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve bantlari
cikarin ve atin.

TUm aksesuarlari paketinden cikarin ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun.
Herhangi bir yaralanma veya maddi hasari dnlemek icin lUtfen calistirma
talimatlarina, uyarilara ve 6nemli glvenlik dnlemlerine 6zellikle dikkat edin.
Sepetleri ve sebzelik tabaklarini sicak, sabunlu suda yikayin, ardindan durulayin
ve iyice kurulayin.

Urlnan icini ve disini ilik 1slak bezle temizleyin, ardindan iyice kurulayin.
Hava fritozu, sicak hava isitma teknolojisini kullanir. Fritdze asla sivi veya kati
yag doékmeyin.

Duvarin arkasi ile Ustl arasinda en az 13 cm bosluk birakin.

FONKSIYON DUGMELERI

e GUCDUGMESI: V) (3) dugmesi tiniteyi acar ve kapatir ve tim pisirme
islevlerini durdurur. Unite prize takildiginda, Gi¢ Digmesi yanacaktir. Glc
Dugmesinin bir kez secilmesi (1 saniye basin) tum panelin aydinlatilmasina
neden olacaktir. 1 saniye basin, Gi¢ Dugmesi Uniteyi kapatacaktir.

e BASLAT: ' Sicaklik ve sureyi sectikten sonra BASLAT/DURDUR dUgmesine
basarak pisirmeye baslayin. Pisirmeyi duraklatmak icin dnce duraklatmak
istediginiz bolgeyi secin, ardindan BASLAT/DURDUR diUgmesine basin.
Sicakhik: Sicakligli segmek icin bu (P) veya (N) dugmesine basin.
Zaman: Saati segmek icin bu (K) veya (I) dugmesine basin.

Menii: On ayar dugmelerini (AH) secmek icin bu digmeye = basin

Gosterge Isigi: ~ Gida malzemelerinin pisirme surecini gérmek

istediginizde bu dugmeye basin, Unitenin icindeki 1sik yanacaktir. Isigi

kapatabilir ve bu dugmeye tekrar basabilirsiniz.

e  DIKKAT: Lutfen bu Varsayilan Ayarlarin yalnizca bir referans sundugunu
unutmayin. Gida bilesenleri kaynak, boyut, sekil ve marka bakimindan
farkhlik gésterdiginden, gida bilesenleriniz icin en iyi Ayarlari saglamayi
garanti edemeyiz. Hizli hava degisim teknolojisi, Grinun icindeki havaya
aninda yenilenmis isitma verebildiginden, calisma sirasinda sepeti Uniteden
disari gekmek, pisirme islemini neredeyse hic etkilemeyecektir.

®  NOT: Sepetli hava fritdzl soguk cizme ile baslarsa, pisirme slresi 3 dakika
daha uzun olmalidir.

HAVA FRITOZUNUZU KULLANMA

-

Fritdzden nazikce ¢ikarmak icin sepet tutamagini gekin.

Yiyecekleri sepetin icindeki i¢ rafa yerlestirin.

Yiyeceklerle birlikte sepeti fritdze tekrar yerlestirin.

Not: Cihazin calismasi icin sepetin tamamen kapatilmasi gerekir. Fise takmadan
once kabloyu gevsetin.

Cihazi elektrik prizine takin. Bir bip sesi cihazin acik oldugunu onaylayacak ve
acma/kapama diugmesi yanacaktir.

Dijital ekrani etkinlestirmek icin agma/kapama digmesine basin.

63
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TURK

MANUEL MOD

1. Malzemeler sepete girdikten ve fritdz prize takildiktan sonra:
e  Zamanicin (K) ve () dugmelerini ve sicaklik icin (P) ve (N) dugmelerini
kullanarak zamani ve sicaklgi ayarlayin.
®  Pisirmeye baslamak i¢in baslat dUgmesine (L) basin.
2. Pisirme sirasinda:
Gerekirse zamani ve sicakligi degistirin.
Pisirmeyi duraklatmak icin gu¢ dugmesine (L) basin veya sepeti acin.
3. Cihazi tamamen durdurmak igin:
e  GUg¢ dugmesine (L) tekrar basin.
® Ekran kapanacak ve cihaz bekleme moduna girecektir.
MENU MODU
1. Malzemeler sepete girdikten ve fritdz acildiktan sonra:
e  Mendu seciciyi (O) kullanarak istediginiz menUyU secin.
e  Manuel adimlari izleyerek sicakhdi ve zamani ayarlayin.
®  Pisirmeye baslamak icin baslat dUgmesine (L) basin.
2. Pisirme sirasinda:

e  Gerekirse zamani ve sicakhgi degistirin.
e  Cihazitamamen durdurmak igin:
e  GUg¢ dugmesine (L) basin. Ekran kapanir, cihaz bekleme moduna girer.

FRITOZUNUZUN TEMIZLENMESI

Unite her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Sepetlerin ici, sebzelik tabaklari ve
Uranun tamami yapismaz boyall kaplama ile kaplanmistir. Temizligi yapmak icin
metal mutfak gerecleri veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin, ¢inkd bu
yapismaz boyall kaplamaya zarar verir.

1.

2.
3.

4.
5.

6.

Fisi elektrik prizinden ¢ekin, Grinun sogumasini bekleyin. (Not: Yagsiz fritdzln
daha cabuk sogumasini saglamak icin sepetleri ¢cikarin.)

Urtnan dis kismini fircalamak icin islak bez kullanin.

Sepetleri veya sepetlerin altini sicak su, deterjan ve asindirici olmayan stingerle
temizleyin, lUtfen sepetlere bir miktar deterjanla birlikte sicak su ekleyin. Sebzelik
tabaklarini sepetlere koyun ve ardindan sepetleri ve sebzelik tabaklarini 10 dakika
bekletin.

Urlndan icini sicak su ve asindirici olmayan stingerle temizleyin.

Isitma bilesenlerini temizlemek icin temizleme fir¢asi kullanin, kalan yiyecek
artiklarini sUpurun.

Hava girisini ve cikis hava akisini etkilememek icin hava giris acikligini ve hava
cikis acikligini temizlemek icin temiz bir firca ile zamaninda.

Not: Sebzelik tabaklarina veya sepetlerine yemek artiklari yapisirsa, bunlari ilik,
sabunlu suyla dolu bir lavaboya koyun ve islanmasina izin verin.

OTOMATIK TEMIZLEME FONKSiYONU

1.
2
3.
4
B

Hava fritdézUnu pisirme rafinin kenarina kadar suyla doldurun.
5 ml bulasik deterjani ekleyin.

"Otomatik Temizleme" dugmesine(H) basin.

Kirli suyu bosaltin ve kalan kalintilari temizleyin.

u basit adimlarla fritézUnUz bir sonraki kullanima hazir olacaktir.

alwa 64



AYARLAR

TURK

Min-maks Saat| Temp | Titremek
Miktar (dk.) (/°c)
(9
Patates ve patates
kizartmasi
ince dondurulmus 300-600 18-25 200 Evet
patates kizartmasi
Kalin dondurulmus 300-600 20-25 200 Evet
patates kizartmasi
Patates graten 400-600 20-25 200 Evet
Et ve Kimes
Hayvanlari
Biftek 200-600 12-18 200 Evet
Domuz pirzolasi 200-600 12-18 200 Hayir
Hamburger 100-600 10-20 180 Hayir
Sosis rulo 100-600 13-15 200 Hayir
Drumsticks 100-600 10-18 200 Evet
Tavuk gogsu 100-600 10-18 200 Evet
Atistirmalik -lar
Cin boregdi 100-600 8-10 200 Evet
Dondurulmus tavuk 100-600 8-20 200 Evet
kanadi
Dondurulmus balik 100-500 6-10 200 Hayir
parmaklari
Dondurulmus
ekmek ufalanmis
o 100-500 8-10 180 Hayir
peynirli
atistirmaliklar
Doldurulmug 100-500 12-20 160 Hayir
sebzeler
Pisirme
Kek 500 8-15 160 Hayir
Quiche 500 20-22 180 Hayir
Muffins 500 15-18 200 Hayir
Tath atistirmaliklar 500 20 160 Hayir
alwa
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TURK
HAVA FRITOZUNUZU SAKLAYIN

1. Saklamadan 6nce Hava FritozUn fisinin ¢ekili oldugundan ve tim parcalarin
temiz ve kuru oldugundan emin olun.

2. Hava FritdzUnu asla sicak veya islakken saklamayin.

3. Temiz Sebzelik Tabaklarini fritdéz sepetine koyun ve fritdz sepetini Hava Fritdozu
govdesine yerlestirin.

4. Hava FritdzunU kutusunda veya temiz, kuru bir yerde saklayin.

GARANTI VE HiZMETLER

Servise veya onarima ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir sUpheniz varsa, yerel MUsteri
Merkezi ile iletisime gecebilirsiniz.

Bulundugunuz yere yakin bir MduUsteri Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletisim
kurabilirsiniz.
Bu sembol, Urinu kullanim 6mrU sona erdikten sonra atmak istemeniz
durumunda, atik elektrikli ve elektronik ekipmanin (WEEE) secici olarak
toplanmasi icin yetkili bir atik acentesine gotUrecediniz anlamina gelir.
Bu cihaz, DUsuk Voltaj ile ilgili 2014/35/EU Direktifi, Elektromanyetik
Uyumluluk ile ilgili 2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve elektronik
= ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullanimina iliskin kisitlamalara
iliskin 2011/65 EU Direktifi ve 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur Enerjiile ilgili Granler
icin eko tasarim gereklilikleri hakkinda.
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AHITIMUCKUN

NEPEO NEPBbIM NCNOJIb3OBAHUEM

A.

B.

YaoanuTte v BblI6poCkTe C yCTPOMCTBA BCE YMaKOBOYHbIE MaTepuarnsl,
peKIaMHble 3TUKETKU U NEHTY.

M3BNeKunTe BCe aKceccyapbl U3 YMaKOBKU U BHUMATENbHO MPOYTUTE 3TO
pyKoBoACTBO. [MoyanymncTa, obpatute ocob6oe BHUMaHME Ha MHCTPYKL MU MO
aKCMAyaTauum, npeaynpexaeHmsa 1 BaxHble Mepbl MpPeaoCTOPOXHOCTU, YTOBbI
n3bexkaTb TPaBM UK MaTepuranbHoOro yulepoba.

BbIMOMTE KOP3UMHbI U TapenKmM ana CBEXMX OBOLLEN B ropsaYen MblsibHOM Boae,
3aTeM TLLATeNIbHO OMOSIOCHUTE U BbICyLLUTE.

OumncTUTE N30eNMNEe U3HYTPU U CHaPY)KM TEMNOM BNAXXHOM TKaHbIO, 3aTeM
TLLaTeNbHO BbICyLLUUTE.

Bo dpuUTOpHMLE MCMONb3YETCA TEXHOMNOMMA HarpeBa ropsaymm BO34YXOM.
Hukorga He HanMBaMTe Maco UMM XXUP BO GPUTIOPHULLY.

OcTaBbTe MUHUMYM 13 CM MPOCTPAHCTBA MEXAY 3aHEN 1 BEPXHEWN HYaCTbio
CTEHbI.

DOYHKUNOHAJIbHbIE KHOMKU

KHOMKA NMUTAHUS: (U Krorka (J) BKNtOYAET U BbIKOYAET YyCTPOMCTBO U

ocTaHaBnmBaeT Bce GyHKLUMKM NpurotoBneHma. Kak TonbKo yCcTpomncTeo bynet
MOAOKIIOYEHO K CETU, 3aropuUTCs KHOMKa NUTaHua. OQHOKPATHOe Ha)kaTue
KHOMKW MUTaHUA (HaXXMUTe 1 cekyHay) NPUBELET K TOMY, UTO BCA MaHenb
3aropmTca. HaxkmuTe 1 cekyHay, YTOObl KHOMKa NUTaHWS BbIKIOYMAA
YCTPOWCTBO.

CTAPT: Nocne BblibOpa TeMnepaTypbl U BPEMEHU HAaYHUTE NPUrOTOBMEHME,
HaxkaB KHorky CTAPT / CTORN. YTo6bl MPUOCTaHOBUTL MPUTOTOBNEHME,
cHa4vana BbibepuTe 30HY, KOTOPYIO Bbl XOTUTE MPUOCTAHOBUTD, 3aTEM HaXKMUTE
kKHonKy CTAPT / CTOI.

TeMmnepaTypa: Ha)xmMunTe 3Ty KHOMKY (P) nnn (N), 4TO6bI BHIOPATL
TeMnepaTypy.
Bpems: Haxxmute kHomnky - (K) unu (), 4yTOOBI BbIBPATL BPpEMS.

MeHio: Ha)kKMuUTe 3Ty — KHOMKY, 4To6bl BbIGpaTh Npecc-6yToHbl (A-H)
CBeTOBOM MHAOMUKATOP: Korga Bbl XOTUTe YBUAETb NPOLLEecC MPUroTOBNEHUSA
MULLEBBIX MHIPEANEHTOB, HAXXMUTE 3TY KHOMKY, 3aropuTCs CBET BHYTPU
YCTpOMCTBa. Bbl MOXeTe BbIKMIOUNTb CBET M HaXKaTb 3Ty KHOTKY elle pas.
BHUMAHME: lNoxanyncra, MOMHUTE, YTO 3TV HAaCTPOMKM MO YMOMYaHUIO
ABNAKOTCA TOTbKO CMPaBOYHbIMU. [TOCKOMbKY MULLEBbIE MHIPEONEHTbI
OTNIMYAIOTCH MO MPOUCXOXKOEHUIO, pasMepy, bopMe 1 MapKe, Mbl HE MOXEM
rapaHTUPOBATb, YTO MNPEAOCTaBUM HaUy4YLLMe HAaCTPOMKU Oa BalLMX
MULLEBBIX MHFPeaneHTOB. [TOCKOMbKY TEXHOMOMMA BbICTPOW CMeHbl BO3ayxa
MOXeT AaTb HOBbIW HarpeB BO34yxy BHYTPU NPOAYKTa CPasy, 3Ha4uT,
BblTaCKMBaHMe KOP3WHbI M3 arperaTta Bo BpeMs paboThbl MpaKTUYeCcKn He
MOB/IMAET Ha MPOoLEeCcC MNPUroToOBNEeHUA.

MPUMEYAHME: Ecnu GpUTIOPHMLLA C KOP3WMHOWM 3aMnyCcKaeTcs C XONo4HbIM
3arpysKowu, BpeMs npurotoBneHmsa OOMKHO 6biTb Ha 3 MUHYTbI 6oMbLUe.

alwa
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AHITIUNCKUNMN

NCnojib3OBAHUE OPPUTIOPHULIDbI

A. TloTaHUTE 3@ PYYKY KOP3UHbI, UTOObI OCTOPOXHO BbIHYTb €€ 13 GPUTIOPHULbI.
. [loMecTuTe enly Ha BHYTPEHHIOO peLUeTKy BHYTPW KOP3UHDbI.
. CHOBa BCTaBbTE KOP3UHY C MPOAYKTaMU BO GPUTIOPHMLLY.
MpuMeyaHwume: [1na paboTbl Npubopa HeobXxoanMo, UTO6bl KOP3KMHa 6bina
MOSTHOCTbIO 3aKpPbITa. PasaMoTanTe WHYp nepen NoaKItoHEeHNEM.
. BknoumTe Npmbop B pO3eTKY. 3BYKOBOM CUIrHaA NOATBEPAMUT, YTo Npubop
BK/TIOYEH, M 3arOPUTCA KHOTMKa BKITIOUYEHUA/BbIKIOYEeHUS.
O. HaXMuTe KHOMKY BKMOYEHNA/BbIKTIOUEH WS, YTOBbl aKTUBMPOBaTb LIMbPOBOM
avcnnen.

PYYHOW PEXXUM

A. lNocne Toro, Kak UHrpeaneHTbl OKaXKyTCs B KOP3UHe, a dpUTIopHMLA MogKIoYeHa
K ceTu:
e  OTperynupyuTte BpeMa 1 TeMrnepaTypy C MOMOLLbI KHOMOK: KHOoMKK (K) 1 (1)
ansa spemeHu u (P) n (N) ona tTemnepatypbl.
° HayxMuTe KHOoMKy 3anycka (L), 4Tobbl HayaTb MPUrOTOBMEHME.
B. Bo BpeMa npurotoBneHus:
Mpu HEOBXOOMMOCTU UIMEHUTE BPEMSA U TEMMEPATYPY.
YTo6bl MPUOCTAHOBUTb MPUFOTOBIEHME, HAXMUTE KHOMKY NnTanus (L) nnm
OTKPOWNTE KOP3UHY.
B. YT06bl MONMHOCTLIO OCTAaHOBUTb MPUBoP:
° Ha)xMuTe KHoMKy NuTaHma (L) elte pas.
®  DKpaH MnoracHeT, U NpUBop NepenaeT B PEXUM OXKUOAHUS.

PEXXUM MEHIO

A. [Nocne Toro, Kak UHrPeaMeHTbl OKaXKyTCsl B KOP3MHe 1 GpUTIOPHMLA BKITIOUEHa:
° BbibepuTe HYXKHOE MEHIO C MOMOLLIbIO cenekTopa MeHto (O).
e  OTperynupymnTte TeMnepaTypy 1 BpeMd, crieays PyYHbIM MHCTPYKLUAM.
° Ha)kMuTe KHOMKY 3anycka (L), 4Tobbl HayaTb NMPUrOTOBMEHME.
B. Bo BpeMda npurotosneHua:
o  [1pn HEOBXOOMMOCTU UBMEHUTE BPEMA U TEMMEePaTYypy.
®  YTO6bl MOMHOCTbIO OCTAHOBUTb NPUBOP:
(] Ha)kmMuTe KHOMKY NUTaHMA (L). DkpaH BbiktodyaeTcs, Mpubop nepexoamT B
PEXUM OXXUMOAHUSA.

YNCTKA ®OPUTIOPHULLDBI

YCTPOWCTBO criedyeT TLaTeNbHO OYMLLATb MOCe KaXaoro UCrofb3oBaHMA.
BHYTPEHHSS YacTb KOP3UH, Tapenku 718 CBEXMX OBOLLEN M MPOAYKT MOKPbLITbI
AHTUMPUrapHbIM OKpPaLLUEHHbIM CoeM. He Mcnonb3aymTe Ang O4UCTKU
MEeTanNMYeckyto KyXOHHY0 yTBapb UAn abpasmBHble YMCTALLME CPeacTBa, TaK Kak 3To
MOBPEAUT aHTUMPUTrapHOe OKpalleHHOe NOKPbITUE.

A. BblTalunTe BUKY U3 PO3ETKM, aNTe U3OeNNt0 OCTbiTb. (MprMedYaHue: BblHbTe
KOP3WHbI, YTOObI 06e3)KMpPeHHaa GpUTIOpPHULLA BbiCTpee ocTbina.)
B. Vcnonb3ynTe BNa)kHyO TKaHb, YTOObI MPOTepPeTh BHELLIHIOK YacTb U3oenum4a.

alwa 68



a

AHITIUNCKUNMN

OUNCTUTE KOP3UHbI UMK OHO KOP3UH ropsayer BOAOW, MOIOLLIMM CPEOCTBOM U
HeabpasnBHOM rybKoW, NoxanymncTa, 4obaBbTe ropadyto BOAY B KOP3UHbI BMecTe
C HeBOMbLUMM KONMUYECTBOM MOIOLLLErO CPeacTBa. [oNoXuTe B KOP3WHbI Tapenku
0119 XPYCTALLEN KOPOYKW, a 3aTeM 3aMOUUTE KOP3UHbBI M TapenKm 19 CBEXUX
oBoLlen Ha 10 MUHYT.

OuunCTUTE U3oeNnme U3HyTPU ropaden Boaon n HeabpasmBHOM ryobKomn.
Mcnonb3ymTe YUMCTALLYIO LLETKY, YTOObl O4NCTUTL HarpeBaTebHble 3M1EMEHTbI,
CMaXxHYB OCTaTKW MULLN.

CBOEBPEMEHHO YNCTOM LLLETKOM O4MLLLanNTe OTBEPCTME O/1F BMyCKa BO3ayXa U
OTBepCTME A9 BbIXxO4a BO3AyXa, YTOObI HEe MOBMMATL Ha BMYCKHOM W BbIMYCKHOMN
MOTOK BO34yXa.

MpuMeyvaHue: ECnum ocTaTKy NULLM MPUNUNINAY K TapenkaM Uan Kop3mHaM anga
CBEXXMX OBOLLEN, MOMECTUTE MX B PAKOBUHY, HAMOTHEHHYIO TEM/IOM MblSIbHOM BOAOW,
1 ganTe BNUTaTbCA.

OYHKLNAG ABTOMATUYECKOW OYNCTKU

A.
B.
B.

r.

HanonHute dpuUTIOPHMLY BOOOM 00 Kpas peLleTKu.
[o6aBbTe 5 MN cpeAcTBa A9 MbITb Mocyabl.

Ha)kMuTe KHOMKY «ABTOOUUCTKa» (H).

CnemnTe rpsa3Hyto BOAY M O4YNCTUTE OCTaBLUMECH OCTaTKU.

BbIMOMHMB 3TW MPOCTble WarK, Bawa ¢puTiopHMLa ByaeT rotoBa K cregylollemMy

MCMNOMb30BaHUIO.
NMAPAMETPbDI
MwuH-Makc Bpemsal Temnepa Tpactu
KonuuecTtso(r) (MuRH.) Typa
(/°c)
KapTtodenb c
KapTtopenem bpu
TOHKUM 300-600 18-25 200 Oa
3aMOPOXKEHHbIN
KapTodensb Gpu
ToncTtbin 300-600 20-25 200 Oa
3aMOpPOXKEHHbIN
KapTodensb Gpu
KaptodenbHas 400-600 20-25 200 Oa
3aneKaHKa
Maco 1 nTuua
Budwtekc 200-600 12-18 200 Oa
CBWHble OTOVBHbIE 200-600 12-18 200 Het
[aMbyprep 100-600 10-20 180 Het
PyneT ¢ cocuckamm 100-600 13-15 200 Het
foneHu 100-600 10-18 200 Oa
KypuHaa rpyaka 100-600 10-18 200 Oa
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MwuH-Makc Bpemsal Temnepa Tpactu
KonuuecTtso(r) (MuH.) Typa
(/°C)
3aKycKku
CnpuHr-ponsbl 100-600 8-10 200 Oa
an|
pi’%“:{‘;%ol_’;i';ﬂj 100-500 6-10 200 Her
3aMOPOXKEHHDbIN
xne6 B Kpolike 100-500 8-10 180 Het
CblpHble 3aKyCKM
PapuMpoBaHHbIe 100-500 12-20 160 Her
oBOLWM
Bbineuka
TopT 500 8-15 160 Het
Knw 500 20-22 180 Het
Kekcbl 500 15-18 200 HeTt
Cnapgkue 3aKyCckm 500 20 160 Het

XPAHEHVE ®OPUTIOPHULLbI

A.

Mepen xpaHeHWeM ybeamTech, YTo GPUTIOPHULA OTKIOYEHa OT CeTU, a BCe
neTanm YncTble 1 cyxme.
Hukorga He XpaHuTe GPUTIOPHULLY, MOKa OHa ropadas UK BraxHas.
MMONOXUTE YNCTbIE TApPeKM OA CBEXMX OBOLLEN B KOP3UHY GPUTIOPHULbI
BCTaBbTe KOP3UHY GPUTIOPHULbI B KOPNYC GPUTIOPHULbI.
XpaHnTe GPUTIOPHULLY B KOPOOKE UMK B YNCTOM CyXOM MecTe.

FTAPAHTUA U YCIIVTU

Ecnu BamM TpebyeTca ob6CnyXXMBaHWE WU PEMOHT, UMW Yy Bac ecTb Kakme-nnbo
COMHEHWS, Bbl MOXETe CBA3aTbCA C MECTHbIM LLeHTPOM 06CNy»KMBaHNA KIIMEHTOB.

Ecniv no6nm30CTM OT Balllero MecTononoXeHusa HeT LieHTpa 06Cny»KMBaHUA KNMEHTOB,

Bbl MOXXETe CBA3aTbCA C MECTHbIM ONTEPOM.

OTOT CMMBOJT O3HAYaAET, UTO B cny4dae, eC/ni Bbl XOTUTe YTUNTN3NPOBATb

mnsgenne no NCTedyeHMm CpokKa ero C]'Iy)'K6bI, OTHEeCUTe ero

aBTOPM30BAHHOMY areHTy Mo YyTUIM3aLUMM OTXOO0B SNEKTPUUECKOrO U
3NeKTpoHHOro obopynosaHusa (WEEE) 3ToT npubop cooTBeTCcTBYET
Oupektmse 2014/35/EC 0 HM3KOBONLTHOM 060pyAOBaHUM, IMpeKTUBe

2014/30/EC 06 3neKTpoMarHUTHOM coBMecTMMocTH, dnpektuse 2011/65

EC 06 orpaHu4yeHuax NCnonb3oBaHWs onpeneneHHbIX OrnacHbIX BELLEeCTB B
3M1EKTPUYECKOM U 3MIeKTPOHHOM 060pyaoBaHnm 1 dupexkTnse 2009/125/EC O

TpeboBaHUAX K 9KOOM3aNHY O/ SHEPreTUYeCcKMX NpoayKToB.
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MIHARIBAN AFR-6000
220-240V~ | 50-60Hz | 6 L | 60°C-230°C | 1700W
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