CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE (KQVOTTOINON LIE T
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOOPOPA TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR' Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, termékink hasznalataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kvieCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL Wi hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala largd a companiel
MPMm

RU )KesiaeM nonyunTs y[OBOMLCTBYME
OT UCIOSIb30BaHWA HaLLEero rnpoayKra 1
npuriaLLaemM BOCMOIb30BaTbCA LLIMPO-
KUM — KOMMEPUYECKUM  MPEASIOXEHNEM
komnaHu MBM

SK' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMmnaHil MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL

MPE-17/T

ELEKTRICKA TROUBA S TERMOCIRKULACI
ELEKTROBACKOFEN MIT UMLUFTFUNKTION
ELEKTRIAHI TERMOTSIRKULATSIOONIGAMHXANH
HAEKTPIKOZ ®OYPNOS ME ©@EPMOKYKAODOPIA
ELECTRIC OVEN WITH CONVECTION MODE
HORNO ELECTRICO DE CONVECCION

FOUR A CONVECTION ELECTRIQUE
ELEKTROMOS KONVEKCIOS SUTO

FORNO ELETTRICO CON TERMOCIRCOLAZIONE
ELEKTRINE KROSTYNE

ELEKTRISKA KONVEKCIJAS KRASNS
ELEKTRISCHE HETELUCHTOVEN

PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z TERMOOBIEGIEM
CUPTOR ELECTRIC CU TERMOCIRCULATIE
SNEKTPUNYECKAA OYXOBKA C KOHBEKLIMOHHOW OYHKLMEWN
ELEKTRICKA VYPALOVACIA RURA

ENTEKTPUYHA OYXOBKA 3 TEPMOUMPKYIALIEID

MPMm

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBSLUGI
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NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND
EMXEIPIAIO XPHXTH

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASCRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSLUGI
MANUAL DE UTILIZARE

NHCTPYKUWA MO OBCTTY>XKNBAHNIO

POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA
MOCIBHVIK KOPUCTYBAYA



TEMPERATURE

°C
g 140 180

FUNCTION

Illuminated interior

Baking tray, metal grate, pull-out handle, spit



BEZPECNOSTNI POKYNY PRI
POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Spotiebic se pouziva k ohfivani/peceni potravin
s pouzitim prizpusobeného prislusenstvi, napft.
specialnich plechd, zaruvzdorného nadobi atd.

D Do trouby se nesmi vkladat plasty, lepenka a
jiné horlave a horlave predmeéty.

D Pri sestavovani spotrebice je nutné zachovat
volny prostor alespon 10 cm po stranach a
30 cm nad spotrebicem.

D Zarizenim béhem provozu nepohybuijte.

D Na jednotce nesmi byt umistény nebo zakryty
zadné predméty.

D Nezatézujte otevirena dvirka spotiebice.

D Dlouhodobeé pouzivani jednotky muize vyzadovat
zvySenou uroven vétrani - nastavte vyssi uroven
vétrani, pripadnée vyklopte okno.

D Behem pouzivani se soucasti stroje zahrivaji.

D Béhem pouzivani a po ném je treba dbat zvy-
Sené opatrnosti.

D Primy kontakt s topnymi télesy spotrebice je
obzvlasté nebezpecny.



D Pri pouzivani spotiebice v provozu se dotykejte
pouze téch casti spotrebice, které jsou k tomu
urceny, napr. rukojeti dveri, tlacitek, ovladacu atd.

D Priohrevu se prislusenstvi a potraviny (zejména
tuky) zahfivaji - budte opatrni pfi jgjich vyjimani,
pouzivejte kuchynskeé rukavice apod.

D Nebezpedi popaleni, vyvarujte se primého kon-
taktu - pozor na horkou paru, ktera se muze
uvolnit pri otevreni spotrebice, zakryté nadoby
apod.

D Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano pono-
rovat do vody ¢i jinych kapalin.

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zarizeni nepouzivate, vyjméte zastréku
z elektricke zasuvky.

D Zarizeni nepouzivejte ani v pripadée, kdy doslo k
poskozeni napajecino kabelu nebo zastrcky - v
takovem pripadé predejte zarizeni do autorizo-
vaneého servisu k opraveé.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit poskozeni zarizeni,
zranéni nebo dokonce pozar.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim pro-
stredi).

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a
nedovolte, aby se dostal do kontaktu s horkymi
povrchy.

D Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych i
plynovych sporaku, horaku, pecici trouby apod.



D Predtim, nez zalnete zarfizeni Cistit, vyjméte zastr-
Cku z elektricke zasuvky a vyckejte, az toustovac
zcela vychladne.

D Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabil-
nim povrchui.

D Zarizeni musi byt pripojeno do elektricke zasuvky
se zemnicim kolikem!

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi
schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouziva-
ni zarizeni tak, aby riziko s timto spojene bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Uklid a udrzbu
nemohou provadét déeti, pokud nejsou ve veku
8 let a pod dohledem. Déti bez dozoru nesméji
provadét uklid/udrzbu.

D Zarizeni | jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupné.

D Déti si s pristrojem nemohou hrat.

D Zarizeni neni ur¢eno k provozu s vyuzitim ex-
ternich ¢asovych spinac¢u nebo samostatného
dalkového ovladani.

D Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Pristroj, zejména pak Casti, které prichazeji do
primého kontaktu s potravinami, ocistéte pred
prvnim pouZitim bezprostfedné po ukonceni
jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi




dobu nepoutzivali - zpusob Cisteni je podrobné;ji
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA

D K cisténi skla dvifek sporaku se nesmi pouzivat
agresivni Cistici prostredky nebo ostre kovove
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch,
coz by mohlo prispét k prasknuti skla.

D K Cisténi spotrebice se nesmi pouzivat parni
Cistice.

) & POZOR! Horky povrch! Symbol na
spotrebici oznacuje, ze jeho soucasti mohou
byt béhem provozu horké.

D Teplota dostupnych povrchd muze byt vyssi,
pokud je zafizeni zapnuteé.

D Zarizeni neumistujte v blizkosti hoflavych mate-
riald, jako jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze
by mohlo dojit ke vzniku pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky taha-
nim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni
vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren
apod.).

D VAROVAN:I! Nedovolte, aby si déti hraly s folii.
Nebezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se mGze vznitit.
Postupujte velmi opatrné.



POPIS ZARIZENI

1. Pouzdro trouby 4. Rukojet sklenénych dvirek
2. Ovladaci panel 5. Osvétleny interiér trouby
a. knoflik nastaveni pracovni doby 6. Zérovka stinitka osvétluje vnitrek
(Casovac) trouby
b.  knoflik pro regulaci teploty pece- 7. Protiskluzové nozky
ni (termostat) 8. Rost
c. voli¢ pro vybér typu prace v 9. Miska
troubé 10. Drzak zasobniku a rostu
d. kontrolka trouby 11. Gril a uchyt grilu
3. Dvojité sklenéné dvere

POPIS FUNKCE OVLADACIHO PANELU

NASTAVENI DOBY PECENI

Pomoci knofliku (2a) mlzete nastavit dobu peceni v troubé mezi O a 60 minutami.
Po uplynuti doby pec¢eni bude knoflik pokracovat do polohy ,OFF*. Knoflik mazete
kdykoli otocit do polohy ,OFF* &imz se trouba vypne.

REGULACE TEPLOTY
JIEC Pomoci knofliku (2b) muzete nastavit teplotu peceni v troubé od 90°C do 230°C

©,

(MAX). Po dosazeni nastavené teploty se termostat trouby vypne a zapne ohfivace,
aby se udrzela nastavena teplota.

VYBER TYPU PRACE V TROUBE

Odpovidajici ikony na knofliku (2¢) signalizuji volbu provozu prislusného ohfivace
a termocirkulace. Nezapomernite vsak piredem deklarovat ¢as a teplotu provozu,
protoze volba typu prace sama o sobé nespousti proces peceni. Diky termocirku-
laci je teplo rovhomérné rozlozeno v troubé.

Peceni s hornim a spodnim topnym télesem s konvekéni funkci. Pokrm se pece
shora i zespodu soucasné.

Peceni pouze s hornim topnym télesem s konvekéni funkci. Pouziva se, kdyz je
prioritou dosdhnout zhnédnuti vrchni ¢asti jidla..

Peceni's hornim a spodnim topnym télesem. Pokrm se pece shora i zespodu sou-
casné.

Peceni pouze s hornim topnym télesem s konvekéni funkei. Pokrm se pece rovno-
mérné ze viech stran.

IE @A ©

Peceni s hornim a spodnim topnym télesem s konvekéni funkci a grilem. Pouziva
se, kdyz je prioritou dosahnout rovnomérného zhnédnuti jidla v kratkem case

~N




PRED PRVNIM POUZITIM

1.

N

w

B

Vyjméte troubu z lepenky a odstrante veskera plniva, prepravni blokady a stitky. Viysavac
zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. Jestlize budete mit
podezfeni, ze doslo k jeho poskozeni, kontaktujte prodejce.

Nastavte troubu na rovny, vodorovny, rovny a tepelné odolny povrch. UdrZzujte spravnou
vzdalenost kolem trouby. Nenastavujte a nespoustéjte troubu v interiéru skiini, nabytku a
dalsich budov.

Pripojte troubu k uzemnéné siti a spustte ji po dobu 15 minut s nejvyssi teplotou. Tim se trou-
ba zahteje a zbavi ji vyrobnich pachd. Bazén muze byt pouzit lehkym kourem, ktery v dal$im
obdobi provozu ustoupi

Odpojte troubu, pockejte, az vychladne, a vycistéte ji a prislusenstvi podle pokynu v ¢asti
,CISTENI A UDRZBA"

POUZITi TROUBY

1.

Umistéte misku na podnos (9) nebo mrizku (8) a vlozte ji do trouby. Pri otevirani a zavirani
dvefi (3) pouZijte rukojet (4).

POZOR!!! Nepokladejte zadné plastové nebo papirové obaly, nadoby atd.

2.
3.

~ o

oo

Pripojte troubu k uzemnénému zdroji napajeni

Deklarujte dobu peceni (2a), teplotu (2b) a typ provozu trouby (2c). Kontrolka (2d) se rozsviti,
COZ Znamena provoz trouby.

V pfipadé pecenina grilu - otocny gril s nasazenym pokrmem viozte do trouby.

Plech vlozte do trouby a zavrete dvitka.

Predehfivani trouby neni nutné. Bude dobfe fungovat pfi peceni jemnych pokrmd, jako jsou
kolace nebo Spatné a stiredné suché maso.

Pouzijte plech na peceni vyrobkl malych rozmérl a téch, ze kterych tuk a $tava pravdépo-
dobné vytékaji v dobé peceni.

Po skonceni peceni Casovac vyda kratké pipnuti - otocte knoflikem typu prace (2¢) do polohy
OFF. Odpojte troubu od zdroje napajeni.

POZOR!!! Pouzijte rukojet podnosu (10) a pomoci rukavic do trouby vyjméte produkt,
vyhnete se tak popaleni.

9.

Po ochlazeni trouby ji ihned vycistéte podle pokynt v ¢asti ,CISTENI A UDRZBA

PRAKTICKE A KULINARSKE RADY

1. Predehfivani trouby by mélo trvat 8 az 10 minut, pokud to vyZzaduje povaha misky.

2. Doba peceni se muze lisit v zavislosti na slozeni dané potraviny, teploté, hmotnosti a velikosti
pripravovaného pokrmu. Upravte ¢as a teplotu pomoci orientacnich pokynd z nize uvedené
tabulky:

Miska Teplota (°C) Doba peéeni (minuty)
kolace 170-180 25-30
kol¢ 170-190 30-40
Pastika 180-220 40-50
Muffiny 160-180 30-40
Téstoviny pecené 190-210 20-30

(o]



Ryby 220-230 30-40
Jehnéci 220-230 90-120
Skopové maso 220-230 90-120
Teleci maso 220-230 90-120
krocan 220-230 45-55
Drabez 220-230 75-100

CISTENI A UDRZBA:

POZOR! Pred ¢isténim a udrzbou odpojte troubu od elektrické sité a pockejte, az uplné

vychladne. Neponofujte troubu do vody a jinych tekutin.

POZOR! K ¢isténi trouby nepouzivejte abrazivni latky ani ostré nastroje, nepouzivejte
agresivni Cistici prostfedky a rozpoustédia.

1. Vycistéte vnéjsi a vnitfni povrch trouby vihkym hadfikem a poté otfete dosucha.

2. Umyjte tac, rost, rozen a rukojeti pro vyjmuti tacu a plivani v teplé vodé s jemnym Cisticim

prostredkem, oplachnéte a osusteV mycce nemyjte Zadné prislusenstvi trouby.

3. Pokud potfebujete vyménit Zarovku, postupuijte podle téchto tipd:

odpojte troubu od elek-
trické sité a pockejte, az
vychladne

odsroubuijte zaruvzdor-
né stinidlo Zarovky (6)
rozeberte poskozenou
Zarovku z trouby; v za-
vislosti na typu pouzité
zérovky (E14 nebo G9 s

Type G9 Lamp

=)

220-240V, AC

15W

i

€%

MK

Type E14 Lamp

220-240V, AC
15W

vykonem 15 W) se Fidte pokyny uvedenymi na obréazku vedle ni; nehazejte poskozenou
zarovku do kose, zlikvidujte ji v misté prijeti elektronického odpadu

namontujte novou zarovku

nasroubujte zaruvzdorné stinidlo zarovky




TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 0,9 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla strojové prelozena.
V pripadé pochybnosti si prosim prectéte jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zafizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ mize mit negativni vliv

na zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalnino obsahu nebezpeénych latek, smési a

soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou

zpusobit uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotiebicd je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi
|
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungs-
anleitung genau durch.

D Besonders vorsichtig sein, wenn in der Nahe
des Gerates sich Kinder aufhalten!

D Nur bestimmungsgemal benutzen.

D Das Cerat dient zum Erwarmen/Backen von
Speisen mit entsprechendem Zubehor, z. B.
speziellen Blechen, hitzebestandigen Schalen
USW.

D Plastik, Pappe und andere brennbare und
schmelzbare Cegenstande durfen nicht in den
Backofen gestellt werden.

D Bei der Aufstellung des Gerats ist ein seitlicher
Abstand von mindestens 10 cm und ein Abstand
von 30 cm oberhalb des Cerats einzuhalten.

D Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht.

D Es durfen keine Gegenstande auf das Cerat
gestellt/gelegt oder abgedeckt werden.

D Beladen Sie nicht die offene Tur des Gerats.

D Bei langerem Gebrauch des Cerats kann eine
starkere BelUftung erforderlich sein - stellen Sie
die Beluf-tung auf eine hdhere Stufe, kippen Sie
gof. das Fenster.

D Wahrend des Betriebs werden die Bautelle des
Cerats heil3.



D Wahrend und nach dem Gebrauch ist Vorsicht
geboten.

D Der direkte Kontakt mit den Heizelementen des
Ceréats ist besonders gefahrlich.

D Beruhren Sie wahrend des Betriebs nur die da-
fur vorgesehenen Teile des Cerats, z. B. Turgriff,
Tasten, Regler usw.

D Beim Erhitzen werden Zubehor und Lebensmit-
tel (insbesondere Fette) heil3 - seien Sie vorsichtig
beim Herausnehmen, benutzen Sie Ofenhand-
schuhe usw.

D Verbrennungsgefahr, direkten Kontakt vermei-
den - Vorsicht vor heiBem Dampf, der beim
Offnen des Gerats austreten kann, abgedeckte
Behalter usw.

D Weder das Cerat, das Kabel noch der Stecker
darf in Wasser oder anderen FlUssigkeiten ein-
getaucht werden.

D Das Gerat niemals ohne Aufsicht eingeschaltet
lassen.

D Den Netzstecker immer aus der Steckdose
ziehen, wenn das Gerat nicht gebraucht wird.

D Wenn beschadigt, auch bei Kabelbruch oder
Beeintrachtisung des Netzsteckers nicht betrei-
ben - Gerat bei einer autorisierten Fachwerkstatt
anliefern.

D Anwendung vom Cerathersteller nicht emp-
fohlenen Zubehors kann Geratschaden, Brand
oder Koérperverletzungen verursachen.



D Nicht im Freien verwenden.

D Das Versorgungskabel nicht von scharfen Ran-
dern Uberhangen und mit keinen heiBen Ober-
flachen in Berthrung kommen lassen.

D Cerat nicht in der Nahe anderer elektrischer
Gerate, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Vor der Reinigung den Netzstecken aus der
Anschlussdose ziehen. Das Geréat vollstandig
abkuhlen lassen.

D Gerat auf einer ebenen und stabilen Oberflache
aufstellen.

D Gerat nur an Steckdosen mit Erdungsstift an-
schliel3en.

D Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter
von & Jahren, von Personen mit kdrperlichen
oder geistigen Beeintrachtigsungen sowie von
Personen ohne Erfahrung und Kenntnis des
Cerats bedient werden, wenn die Beaufsichti-
gung oder Einweisung zum sicheren Umgang mit
dem Cerat gewahrleistet ist und dem Anwender
die Gefahren bewusst sind. Reinigung und War-
tung kdnnen nicht von Kindern durchgefthrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerat
ohne Aufsicht nicht eigenstandig reinigen oder
warten.

D Das Gerat und das Versorgungskabel fern von
Kindern unterhalb von 8 Jahren aufbewahren.

D Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.




D Das Gerat eignet sich fur keinen Einsatz mit
externen Zeitschaltern oder separaten Fern-
steuerungssystemen.

D Die Reinigung des Cerats, insbesondere der
Teile, die direkt mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, sollte vor dem ersten Gebrauch, un-
mittelbar nach dem Gebrauch oder wenn das
Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen
- die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG
UND WARTUNG" beschrieben.

D Aggressive Reinigungsmittel oder scharfe Me-
tallscha-ber dirfen nicht zur Reinigung des Cla-
ses der HerdtUr verwendet werden, da sie die
Oberflache zerkratzen kdnnen, was wiederum
zu Rissen im Glas fUhren kann.

D Dampfreiniger durfen zur Reinigung des Gerats
nicht verwendet werden.

) & ACHTUNC ! HeiBBe Oberflache! Das
Symbol auf dem Gerat weist darauf hin, dass
seine Bauteile wahrend des Betriebs heif3
werden kénnen.

D Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann sich die
Temperatur an seiner Oberflache erhdhen.

D Das Gerat nur im Haushalt verwenden.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerat von

leicht brennbaren Stoffen wie Gardinen, Tisch-
decken etc. fernhalten.



D Netzstecker vorsichtig von der Versorgung tren-
nen, nicht am Kabel reiBen.

D Cerat nur mit trockenen Handen an der Ver-
sorgung anschliel3en.

D Aus Sicherheitsgrinden sind lose Verpa-
ckungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons, Styropor
etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNCG! Kinder nicht mit Folie spielen
lassen. Erstickungsgefahr!

» WARNUNG! Niemals Fett und Ole mischen,
die Fritteuse kdnnte Gberschaumen.

BESCHREIBUNG DES GERATS

Backofengehause Beleuchteter Backofen mit einem
2. Bedienfeld Fassvermogen
a. Regler zur Zeiteinstellung (Timer) 6. Lampenschirm Backofenbeleuchtung
b. Temperaturregler (Thermostat) 7. Anti-Rutsch-FuBe
c.  Regler fur die Moduswahl 8. Rost
d.  Kontrollldampchen Thermostat 9. Blech
3. Clastur mit doppelter Verglasung 10. Blech und Rostgriff
4. Targriff 11. DrehspieB und DrehspieBhalter

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

Mit dem Regler (2a) kann die Backzeit im Ofen zwischen O und 60 Minuten einge-
@ stellt werden. Mit der Zeit bewegt sich der Regler auf die Position OFF zurtck. Der
Regler kann jederzeit auf OFF gestellt werden, um den Backofen auszuschalten.

EINSTELLUNG DER TEMPERATUR

°c Mit dem Regler (2b) kann die Backtemperatur im Ofen zwischen 90°C und Uber
& 230°C (MAX) eingestellt werden. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur
schaltet das Thermostat die Heizstabe ein und aus, um die gewlnschte Temperatur

zu halten.
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AUSWAHL DES BETRIEBSMODUS DES BACKOFENS

Die entsprechenden Symbole auf dem Regler (2c) zeigen den Betrieb des jewei-
ligen Heizstabs oder der Umluftfunktion an. Bedenken Sie, zuvor Backzeit und
Temperatur einzustellen, da die Auswahl des Betriebsmodus allein nicht genlgt,
um den Backvorgang zu beginnen. Dank der Umluftfunktion wird die Hitze gleich-
zeitig im Backofen verteilt.

©

Ober- und Unterhitze mit Umluftfunktion Das Gericht wird von oben und unten
gleichzeitig gegart.

E 8l Ober- und Unterhitze mit Umluftfunktion Geeignet, wenn das Gericht vor allem
von oben gebacken werden soll.

Ober- und Unterhitze Das Gericht wird von oben und unten gleichzeitig gegart.

] ] [

|I Ober- und Unterhitze mit Umluftfunktion Das Gericht wird von allen Seiten
gleichmaBig gebacken.

== Ober- und Unterhitze mit Umluftfunktion Es wird verwendet, wenn es darum
—— geht, in kurzer Zeit eine gleichmaBige Braunung der Speisen zu erreichen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Den Backofen aus dem Karton nehmen und alle Fullstoffe, Transportblockaden und Etiket-
ten entfernen. Den Backofen auf mogliche Transportschaden tberprifen. Falls Schaden be-
furchtet werden, bitte an den Verkaufer wenden.

Stellen Sie den Backofen auf einem flachen, ebenen, gleichméaBigen und hitzebestandigen Un-
tergrund auf. Achten Sie auf entsprechenden Abstand rund um den Backofen. Der Backofen
darf nicht in Schranken, Mébelsticken und anderen Einbaumébeln aufgestellt und betrieben
werden.

SchlieBen Sie den Backofen an das geerdete Stromnetz an und schalten Sie ihn 15 Minuten
lang mit Hochsttemperatur ein. So wird das Geréat gut durcherhitzt und produktionsbedingte
GerUche entfernt. Wahrend des Durcherhitzens kann leichter Rauch entstehen, der wahrend
des normalen Betriebs verschwindet.

Schalten Sie den Backofen aus, lassen Sie ihn abkdhlen und reinigen Sie den Ofen und das
Zubehor entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG*,

VERWENDUNG DES BACKOFENS

1. Das Cericht auf das Blech (9) oder den Rost (8) legen und in den Backofen schieben. Beim
Offnen und SchlieBen der Tiir (3) immer den Griff (4) verwenden.

WICHTIG!!! Keine Verpackungen, Behalter oder dhnliches aus Papier oder Plastik in

den Backofen stellen.

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an.

3. Stellen Sie die Backzeit (2a), Temperatur (2b) und den Betriebsmodus (2c) des Geréts entspre-

chend ein. Das Kontrolllampchen (2d) leuchtet auf und der Backofen heizt auf.

Beim Braten am SpieB: Stellen Sie den DrehspieB mit den darauf befindlichen Speisen in den

Ofen ein.

—

w N

B
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5. Stellen Sie das Blech in den Ofen und schlieBen Sie die Ofentar.

6. Der Backofen muss nicht vorgeheizt werden. Es lohnt sich aber bei der Zubereitung empfind-
licher Speisen, wie Kuchen oder leicht bzw. mittelstark gebratenem Fleisch.

7. Die Verwendung des Backblechs empfiehlt sich bei Lebensmitteln in kleinen Portionen sowie
Gerichten, bei denen wahrend des Backvorgangs Fett und Wasser heruntertropft.

8. Nach Ende des Backvorgangs ertont ein kurzes akustisches Signal - stellen Sie den Regler fur
den Betriebsmodus (2¢) in Position OFF. Backofen ausschalten.

WICHTIG!!! Das Produkt mittels des Griffs fur das Blech (10) und Kiichenhandschuhen

aus dem Ofen nehmen, um Verbrennungen zu vermeiden.

9. Nach dem Abkuhlen den Backofen unverzuglich entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REI-
NIGUNG UND ,WARTUNG® reinigen

PRAKTISCHE HINWEISE UND BACKTIPPS

1. Das Vorheizen des Backofens dauert 8-10 Minuten, insoweit fur das jeweilige Gericht erfor-
derlich.

2. Die Backzeit kann je nach Zutaten des Produkts, Temperatur, Gewicht und PortionsgroBe
unterschiedlich ausfallen. Wahlen Sie Backzeit und Temperatur auf Grundlage der Hinweise
in der folgenden Tabelle:

Gericht Temperatur (°C) Backzeit (Minuten)
Kekse 170-180 25-30
Kuchen 170-190 30-40
Pastete 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Nudelauflauf 190-210 20-30
Fisch 220-230 30-40
Lamm 220-230 90-120
Schaf 220-230 90-120
Kalb 220-230 90-120
Pute 220-230 45-55
Geflugel 220-230 75-100

REINIGUNG UND WARTUNG:

WICHTIG! Vor der Reinigung und Wartung den Backofen ausschalten und warten, bis

er vollstandig abktihlt. Den Backofen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tau-

chen.

WICHTIG! Keine Schleifmittel oder scharfen Gegenstédnde zur Reinigung des Backo-

fens verwenden, keine aggressiven Reinigungs- oder Lésungsmittel verwenden.

1. Den Backofen von innen und auBen mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlieBend tro-
cken reiben.




2. Blech, Rost und Griff zum Herausnehmen des Blechs in warmem Wasser unter Zugabe eines
milden Reinigungsmittels saubern, abspulen und trocknen lassen. Das Zubehér des Backo-
fens ist nicht spulmaschinenfest.

3. Falls die Cluhbirne ausgetauscht werden muss, bitte folgende Hinweise befolgen:

- Backofen ausschalten  Type Go Lamp Type E14 Lamp
und abkuhlen lassen

z —
- Den feuerfesten Lam- ‘ \%
penschirm (6) abschrau- ?) 220-240 V, AC ?)j 220-240 V, AC
ben — 15W . 15W

- Entfernen Sie die be-
schadigte Clihbirne aus ?
dem Ofen; je nach ver- ()
wendetem Lampentyp
(E14 oder G9 mit einer Leistung 15 W) folgen Sie den Anweisungen im Bild rechts; Werfen
Sie die beschadigte Gluhbirne nicht in den Mdlleimer, sondern entsorgen Sie sie bei der
Elektroschrott-Sammelstelle

- eine neue Cluhbirne einbauen

- Den feuerfesten Lampenschirm wieder anschrauben

WICHTIG! Den Backofen nicht einschalten, wenn der feuerfeste Lampenschirm nicht
montiert wurde.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefuhrt.
Lange des Netzkabels: 0,9 m

ACHTUNG! Die Firma MPM agd S.A. behlt sich technische Anderungen vor.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen Abfal-

len bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre
ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-
|
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme |a-
hedal.

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

D Seadet kasutatakse toidu soojendamiseks /
kUpsetamiseks, kasutades selleks kohandatud
tarvikuid, nt spetsiaalseid kandikuid, pajaroo-
gasid jne.

D Arge asetage ahju plastikut, pappi ega muid
tuleohtlikke voi sulavaid esemeid.

D Seadme paigutamisel on vaja hoida vahemalt 10
cm kaugust kulgedel ja 30 cm kaugust seadme
kohal.

D Arge liigutage seadet td6tamise ajal.

D Esemeid ei tohi asetada/asetada seadme peale
ega sellega katta.

D Arge koormake seadme avatud ust.

D Seadme pikaajaline kasutamine voib nduda suu-
remat ventilatsioonitaset - seadke ventilatsioon
kdregemale tasemele, kallutage vajadusel akent.

D Kasutamise ajal kuumenevad seadme kompo-
nendid kdrgetele temperatuuridele.

D Kasutamise ajal ja parast seda tuleb olla ette-
vaatlik.

D Eriti ohtlik on otsene kokkupuude seadme kit-
teelementidega.



D Kui kasutate seadet todtamise ajal, puudutage
ainult selleks ettenahtud seadme osi, nt ukse
kaepidet, nuppe, nuppe jne.

D Kuumutamisel kuumenevad tarvikud ja toit (eriti
rasvad) korgetele temperatuuridele - olge nende
eemaldamisel ettevaatlik, kasutage ahjukindaid
jne.

D Poletusoht, valtige otsest kontakti - hoiduge kuu-
mast aurust, mis voib seadme avamisel, kaetud
mahutites jne valja paiskuda.

D Arge kastke seadet kaablit voi pistikut vette voi
muudesse vedelikesse.

D Arge jatke seadet t6d ajal jarelevalveta.

D Eemaldage pistik alati seinakontaktist, kui seda
el kasutata.

D Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas
kahjustatud vorgukaabli voi pistikuga seadet -
sellisel juhul laske seadet parandada volitatud
teeninduskeskuses.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutami-
ne voib pdhjustada seadme kahjustusi, tulekahju
vOI kehavigastusi.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kulge
ega laske sellel kokku puutuda kuumade pinda-
dega.

D Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, pd-
letite, ahjude jms lahedusse.
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D Enne puhastamise algust eemaldage kdigepealt
pistik pistikupesast ja oodake, kuni seade taie-
likult jahtub.

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Seade tuleb Uhendada pistikupessa maandusega.

D Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGUsiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui
on tagatud jarelevalve voi juhendamine sead-
me ohutu kasutamise kohta, et nad moistaksid
sellega kaasnevaid ohte. Puhastus- ja hooldus-
toid el tohi teha lapsed, kui nad ei ole vahemalt
8-aastased ja kui nad ei ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustodid/hooldustdid.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

D Lapsed ei tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi
kaugureegularmisesusteemi todtamiseks.

D Seade on mdeldud ainult koduseks kasutami-
seks.

D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuu-
tuvate osade puhastamine tuleb teostada enne
esmakordset kasutamist, kohe parast kasutamist
vOI kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - prot-
seduur on kirjeldatud peatukis “PUHASTUS JA
HOOLDUS".

D Arge kasutage pliidiukse klaasi puhastamiseks
karme puhastusvahendeid ega teravaid metal-
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likaabitsaid, kuna need voivad pinda kriimus-
tada, mis omakorda voib kaasa aidata klaasi
purunemisele.

D Seadme puhastamiseks ei tohi kasutada auru-
puhasteid.

D Tahelepanu! Kuum pind! Seadmele
paigutatud stimbol naitab, et selle komponen-
did véivad to6tamise ajal kuumeneda korge-
le temperatuurile.

D Juurdepaasetavate pindade temperatuur voib
seadme tootamise ajal olla kdrgem.

D Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide,
naiteks kardinate, laudlinade ja teiste lahedusse,
see voib pohj ustada tulekah

D Arge eemaldage pistikut plstlkupesast toitejuht-
mest tommates.

D Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega. .

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida.
Hingamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv véib siittida.
Olge darmiselt ettevaatlik.

SEADME KIRJELDUS

1. Ahju korpus 4. Klaasist uksekaepide
2. Juhtpaneel 5. Valgustatud ahju sisemus
a.  ajajuhtimisnupp (taimer) 6. Ahju sisevalgustuse pirnivarju
b. nupp kupsetamistemperatuuri 7. Libisemiskindlad jalad
reguleerimiseks (termostaat) 8. Vork
C.  nupp ahju tdoreziimi valimiseks 9. Salve
d. ahju margutuli 10. Salve ja resti hoidja
3. Topeltklaasist uks 11. Rotisserie ja rotisserie hoidja
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JUHTPANEELI FUNKTSIOONIDE KIRJELDUS

KUPSETUSAEGADE REGULEERIMINE

KUpsetusaja edenedes liigub nupp asendisse”OFF”. Voite igal ajal keerata nupu

@ Poordenupu (2a) abil saate maarata kipsetusaega vahemikus O kuni 60 minutit.
asendisse’OFF” mis sunnib ahju valja lUlituma.

TEMPERATUURI KONTROLL

°c Nupu (2b) abil saate seadistada ahju temperatuuri vahemikus 90°C kuni tle 230°C
& (MAX). Kui seatud temperatuur on saavutatud, lUlitab ahjutermostaat kutteelemen-
did valja ja sisse, et sailitada seatud temperatuur.

AHJU TOOREZIIMI VALIK

Vastavad ikoonid valimisnupul (2c) naitavad vastava kitteseadme ja termobloki
66 valikut. Arge unustage siiski, et teataksite eelnevalt tddaja ja temperatuuri, sest
pelgalt tootudbi valimine ei kaivita toiduvalmistamise protsessi. Tanu termotsirku-
latsioonile jaotub soojus ahjus Uhtlaselt.

Kupsetamine Ulemise ja alumise kuumusega konvektsioonifunktsiooniga. Nou
kUpsetatakse samal ajal Ulevalt ja alt.

tatakse siis, kui prioriteet on saavutada tassi Ulemises osas pruunistumine.

KUpsetamine tlemise ja alumise kuumusega. Nou klpsetatakse samal ajal Ulevalt
ja alt.

Kupsetamine ainult konvektsioonifunktsiooniga tlemise kiittekehaga. Seda kasu-

=y K(psetamine ainult konvektsioonifunktsiooniga Glemise kittekehaga. Nou kup-
I .. N
_i setatakse Uhtlaselt molemalt poolt.

KUpsetamine tlemise ja alumise kuumusega konvektsioonifunktsiooni ja rotisse-
rie'ga. Seda kasutatakse siis, kui prioriteet on saavutada toidu Uhtlane pruunista-
mine lUhikese aja jooksul.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Votke ahju karbist valja ja eemaldage koik taitematerjalid, transpordiplokid ja sildid. Kontrolli-
ge ahju voimalike transpordi kaigus tekkinud kahjustuste suhtes. Vétke Uhendust oma edasi-
mUUjaga, kui kahtlustate kahjustusi.

2. Asetage ahi tasasele, horisontaalsele, Uhtlasele ja kuumakindlale pinnale. Hoidke ahju Umber
piisav vahemaa. Arge paigutage ega kasutage ahju kapi, moobli voi muude sisseehitatud ruu-
mide sees.

3. Uhendage ahi maandatud vooluvérku ja kaivitage seda 15 minutit kérgeimal temperatuuril.
See voimaldab ahjul soojeneda ja vabaneda tootmisléhnast. Soojenemisega voib kaasneda
kerge suitsu, mis kaob edasise t606 kaigus.

4. Tommake ahi vooluvorgust valja, oodake, kuni ahi on jahtunud, ning puhastage ahi ja tarvikud
vastavalt jaotises “PUHASTUS JA HOOLDUS” toodud juhistele.

23




AHJU KASUTAMINE

1.

Asetage toiduained restile (9) voi restile (8) ja asetage need ahju. Kasutage ukse (3) avamisel

ja sulgemisel kaepidet (4).

TAHELEPANU! Arge asetage ahju plast- véi paberpakendeid, konteinereid jne.

2.
3.

4.
5.
6.
7.

8.

Uhendage ahi maandatud vooluallikaga

Deklareerige vastavalt kiipsetusaeg (2a), temperatuur (2b) ja ahju tooviis (2¢). Ahi tdotamise
marguandeks poleb margutuli (2d).

Grillimise puhul — paigalda rotisserie stlg koos toiduga ahju.

Asetage salv ahju sisse ja sulgege ahju uks.

Ahju eelsoojendamine ei ole vajalik. See sobib hasti drnade toitude, naiteks kookide voi ker-
gelt voi keskmiselt praetud liha praadimiseks.

Kasutage kUpsetusplaati vaikeste toodete jaoks ja selliste toodete jaoks, millest rasv ja mahl
voivad kUpsetamise ajal maha voolata.

Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, annab taimer lthikese helisignaali - keerake tooreziimi
nupp (2c) asendisse OFF. Uhendage ahi vooluvérgust lahti.

TAHELEPANU! Kasutage toote eemaldamiseks salve kaepidet (10) ja kasutage ahjukin-
daid, et valtida poletusi.

9.

Kui ahi on maha jahtunud, puhastage seda kohe vastavalt jaotises “PUHASTUS JA HOOL-
DUS” toodud juhistele.

PRAKTILISED JA KULINAARSED NOUANDED

1. Ahju eelsoojendamine peaks kestma 8 kuni 10 minutit, nii kaua kui roa laad seda néuab.
2. Kupsetusaeg vdib varieeruda séltuvalt toote koostisosadest, temperatuurist, kaalust ja ports-
joni suurusest. Reguleerige aega ja temperatuuri alljargnevas tabelis toodud naitude jargi:
Toiduained Temperatuur Kiipsetusaeg (minutit)
Koogid 170-180 25-30
Kook 170-190 30-40
Pasteet 180-220 40-50
Muffinid 160-180 30-40
Klpsetatud pasta 190-210 20-30
Kala 220-MAX 30-40
Lambaliha 220-MAX 90-120
Lambaliha 220-MAX 90-120
Vasikaliha 220-MAX 90-120
Tdrgi 220-MAX 45-55
Kodulinnud 220-MAX 75-100
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Uhendage ahi vooluvérgust lahti ja oodake enne puhastus- ja hooldus-

to6dega alustamist, kuni ahi on taielikult jahtunud. Arge kastke ahju vette vé6i muudes-

se vedelikesse.

TAHELEPANU! Arge kasutage ahju puhastamiseks abrasiivseid aineid ega teravaid

tooriistu, arge kasutage agressiivseid puhastusvahendeid ega lahusteid.

1. Puhastage ahju valis- ja sisepinnad niiske lapiga ja puhkige seejarel kuivaks.

2. Peske salve, riiulit, rotisserie ja salve ning rotisserie eemaldamise kdepidemeid soojas vees
pehme pesuvahendiga, loputage ja kuivatage. Arge peske ndudepesumasinas ahjutarvikuid.

3. Kuion V_aja Pim Vélja Va-  Type G9 Lamp Type E14 Lamp
he.tac.zla,.Ja.rg|ge alljargne- o —
vaid juhiseid: 4
- tdbmmake ahi vooluvor- %) 220-240 V, AC P)J 220-240 V, AC

b

see jahtub.
_— P
- Eemaldage defektne pirn
- paigaldada uus pirn
TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

gust valja ja oodake, kuni 15W 15W
- keerake kuumakindel
lambivari (6) lahti.
ahjust; soltuvalt kasutatud pirnitadbist (E14 voi G9,15W) jargige kérvaloleval joonisel toodud
juhiseid; arge visake defektset pirnit prugikasti, visake see prigikasti.
- keerake kuupakindel lambivari peale

TAHELEPANU! Arge kasutage ahju ilma kuumakindla lambivarjundita.

Tehnilised andmed on esitatud toote tulibisildil.

Vérgukaabli pikkus: 0,9 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale diguse teha tehnilisi muudatusi.

See kasutusjuhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri ja

elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed vdivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-
nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja [dppedes visata ara koos muude
|
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2YMBOYAEZ AZDAAEIAZ TA XPHZzH

D AloBACTE TIPOCEKTIKA TIC OONYIEC AEITOUPYIAC
TPV Ao TN XPNoN.

D Na cioTe 1O1aiTEPA TTPOCEKTIKOL OTOV UTTAPXOUV
TTAIOIA KOVTA OTN CUOKEUN)

D Mnv xpNoIUOTIOLEITE TN CUOKELN YIO OTTOIOVON-
TTOTE AAANO OKOTTIO EKTOC OTTO TOV TIPOOPICHO TNG.

D H cuokeun xpnolpomoleital yia Tn B¢puavon/
PNOIUO TPODIWYV PE TN XPNoN €€0pTNUOTWY
TTOOCCIPUOCHEVLUV VIO AUTO, TT.X. EIOIKA DIOKOUC,
OVOEKTIKA 0TN BepuodTNTO THATA KATT.

D To mpoiovTa aTTO TTAOCTIKA, XOPTOVI KAl OAAC
gUDAEKTO KAl EUDAEKTO AVTIKEIPEVO OEV TTOETTEL
VA TOTTOBETOUVTOIL OTO GOUPVO.

D Katda TNV TOTToBETNON TNG CUOKEUNG, €ival
amapaitnTo va dlatnpeite Toulaxiotov 10 cm
OTTOOTOON OTIC TTAEUPEC Kal amtooTaon 30 cm
TTAVUJ OTTO TN OUOKEUN.

D MV LETOKIVEITE TN CUOKEUN KOTA TN A&lTOUpyioL.

D Kavéva avtikeipevo dev uropel va toroBetnBel/
ToTToBeTNBEl OTN CUOKeUN N VO KOAUDOEL.

D MnVv dopTuvETE TNV OVOLIX TN TTOPTA TNG CU-
OKEUNG.

D H pakpoxpovia Xpron TN CUCKEUNG UTTOPEL va
omaitel auénuevo emiredo eéaeplopou - puBui-
OTe ToV £€0EPIOPO O UPNAOTEPO eTTimedo, GV
glval armopaiTNTo, YUPIOTE TO TTOIPABUPO.
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D Kata tn diladikaoia xprong, To OTOIKEID TNG OU-
OKeUNG BeppaivovTal og UPNAEC BEPUOKPATIEC.

D [pemel va divetal TTODOCOXN KOTA TN OIAPKEID
KOl JETO TN XPNON.

D [Dlaitepa emmikivduvn eival N Aueon ertadn Ue
TA BgPUAVTIKO OTOIXEID TNG CUOKEUNG.

D Otav XpNOIUOTTOIEITE PI CUOKEUN £pYOOIAG,
QYVIETE HOVO T €EQPTANOTO TNG CUCKEUNG TTOU
TTo00PIOVTAL VIO QUTO, VIO TTOPADEYUA, TN
A TNV TTOETA, TO KOUWTTIA, T KOUUTTIO! KATT.

D Otav Bepuaivovtal, Ta aéecoudip kal Ta TPOdI-
ua (Slaitepa T Airn) Beppaivovtal o UPNAEQ
Bepuokpaoiec - Mpooelte OTOV TO ADAIPEITE,
XPNOILOTIOINOTE YAVTIO KOUJIVAC K.ATT.

D Kivduvocg eykaupdTtuly, armoduUyeTe TNV AUECN
ermadn - TIPooetTe ToV (E0TO ATHO, O OTTOIOC
UTTOPEL VO eKTOCEUBEL KATA TO AVOIYUO TNG OU-
OKEUNG, TA KAOAUMPEVT DOXEIT K.ATT.

D Mnv BubBilete TN CUOKELN, TO KOAWDIO KAl TO
BUouO Og vepO 1 AAND LyPA!

D Mnv adrvete TN cuoKeun XWwpic emmiBAsdn kaTta
TN A&lTOUPVIOL.

D AdaipéoTe mavTa To BUCA amo TNV Tpila OTaV
eV TO XPNOIUOTIOIEITE.

D MnV XpNOIUOTIOIEITE TN KOTECTPAUEVN CUOKEUN,
OKOMN KAl AV TO KAAUOI0 Tpododoaiag ) To
BUouC eival KOTECTPAUPEVO - OE AUTAV TNV
TTEQITTTLWION, ETOTEEPTE TN OUOKEUN O€ €€0UOI-
0OOTNUEVO KEVTPO TEPPIC VIO ETTIOKEUN.
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D H xpnon e¢apTNUATUIV TTOU OgV CUVICTUIVTOI
OTTO TOV KATOOKEUOOTH UTTOPEL VA TIDOKAAEOEL
{NUIA OTN CUOKEUN, TTUPKOYIA I TOQUPATIOWO.

D Mnv XpNOIUOTTIOLEITE TN CUCKELN OTNV UTTAIBPO.

D MnV KpgUATE TO KOAWDIO OF AIXUNPES OKOEC
KOl UNV TO adnveTe va £pBel o¢ emtadn ue Bep-
UEC eTdAVEIEC.

D Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUN KOVTA OE NAEKTPL-
keC koudiveg kal koudiveg aepiou, KAUOTNPEG,
bOUPVOUC K.ATT.

D Katd 1o Ynotyo, unv ayyilete TIc Beppég -
dAVEIEC TNS CUOKeUNG. lla To Avolypa, Xpnot-
HoTToINOTE HOVO TN AP TTou TTPoopIlsTal VIO
TO OKOTTO QUTO.

D [ o EekivnoeTte Tov KABapIopo, adalpeoTe
TTOUITA TO BUoUa armo TNV TTPIlA KAl TIEPIUEVETE
VA KPUUJOEL EVTEAUUC N OUOCKEUN.

D Otav avoiyete TN CUOKEUN KOTA TO YOO,
TTPOOELTE TOUC BeppuoUc aTpoUg TTou Byaivouv
OTIC TTAEUPEC TUUV EOTILUV!

D XoNOIHWOTIOINOTE TN CUOKEUN O OUTAN KOl
oTaBepn emdPAVELQ.

D H cuokeun mpemel va ouvdeBel oe mpila ue
TTEIDO YEIWONCG.

D O LomopOC AUTOC UTTOPEL VA XPNOILOTTOLEITOl
aT1o TTAdIA NAIKIAC TOUASXIOTOV 8 £TUUV KOl
OTTO ATOUA JE PEIWPEVN CWIPATIKA, PUXIKA KOl
ENNeWPN eUTTEIPIOC KOl YVUJION TOU £EOTTAIOHOU,
UTTO TNV TTPoUTIO0e0N OTI TTAPEXETAL TTIRAEYN
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oONVYIEC OXETIKA e TN XPNON ToU €EOTTAIOUOU g
QoGO TPOTIO LUOTE VA KOTAVOOUVTAL Ol OXE-
TIkol Kivouvol. O kaBaplopog Kall N cuvTAPENON
eV UTTOPOUV VA Yivouv arto madId EKTOG AV
gival 8 €TV Kal emorttevovTal. Ta TTadId XWEIG
ermiBAsPN Ogv EMTEEMETAL VO TIPAYUATOTIOIOUV
kaBaplopo/ocuvtnenon.

D KpaTnoTe TN CUOKEUN KAl TO KOAUWDIO TNS Ua-
KOO OTTO TTAIOID KATW TUJV 8 €TUDV.

D Ta madia dev eTMTEETETAL VO TTAH{OUV UE TN
OUOKEUN.

D O glonhiopog dev MPoopIileTal VO ASITOUPVEI
Ue eEWTEPIKOUC XOOVOOIOKOTTTEG N EEXUUPIOTO
oUOCTNUC EAEYXOU.

D H cuokeun mpoopileTal OVO VIa OIKIOKN XPNON.

D O kaoBaplopoOg TNG CUCKEUNG, IDILUC TWV €E0p-
TAMATUIV TTOU €OXOVTAL O AUEON TTOdN UE
TOOPIUO, TIPETTEL VO TTIOOYUATOTTOLEITAL TTOLV OTTO
TNV TTOUITN XPNON, AUECWIC META TO TEAOCG TNG
£PYOCIAC N O TIEPITTTLWION TTOU N CUOKEUN O&V
EXEL XpNOlHOTTOINBEL VIa EYANO XPOVIKO dIAOTN-
HO - N JIAdIKOCIO TIEQIYPAPETAL OTNV EVOTNTO
«KAGAPIZMOZ KAI 2YNTHPH2H».

D ArtayopeUsTal N xpNon emMBeTIKUIV KaBapl-
OTIKUIV 1 QlXUNPUIV HETOAAIKUIY EVOTOWV VIO
TOV KABOPIOPO Tou YUOAIOU TNG TTOPTOC TNG
COUTTAC, KOBUWC UTTOPOUV VA YOOTOOUVIOOUV
TNV EMAPAVEID TOUC, YEYOVOC TTOU E TN OEPA TOU
UTTOPEL VA CUPBAAEL OTN pUIYUIN TOU YUOALOU.
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D Acv TTOETTEL VO XONOIUOTIOIOUVTAL KOBAPIOTIKA
OTHOU VIO TOV KABOPIoUO TNG CUOKEUNC.

D & NMPOXZOXH! Zeoth emdaveia! To oUp-
BoAo rmou TormoBeTeital 0T CUOKEUN EVNE-
PUWVEL OTI KATA TN AclTOUpYia, TO OTOLXEIO
TOU pmmopouV va OepuavOouv og uPnAég Oep-
HOKPAOCiEG.

D H Bepuokpacia Twv dlaBeoipuy emibavelluy
UTTopEl va gival uPpnAoTEPN OTAV O €EOTTAICOG
AEITOUPVEL.

D Mnv TomoBeTeiTe TN CUCKEUN KOVTA O€ eUdAE-
KTO UAIKO! OTTWIC KOUPTIVES, TOOTTECOUAVTIAC KOl
OANQ, QUTO PTTOPEL VO TIDOKOAEOEL TTUPKOVIO.

D Mnv toaBdte To Buopa ard TNy TPl PELUATOC
TOOARWVTOC TO KOAUIDIO.

D Mnv cuvdéeTe o Buoua otnv Tpila ue Bpey-
HMEVA XEPLQ.

D [lo TNV aodAAela TV TTAOIUIY, PNV adrveTe
LUEON TNC CUCKEUOCIOG EAeUBepa TTPOORACIG
(MAOOTIKEC COKOUAEC, XAPTOKIBUITIOL PeNI(ON
KATT.).

D MPOEIAOMOIHZH! Mnv adnrvete Ta madia
va rrai{ouv pe alouptvoxapto. Kivduvog
aoduiiac!

D MPOEIAOMNOIHZH! To unepBspuacpévo Ai-
rrog prropei va avadAeyei. Na siote e€aipetika
TIPOCEKTIKON.
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MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

MepiBAnua doupvou FuAAvn AaBr mopTag

24 Mivakag eAéyxou 5. QuTI{OPEVO ECWTEPIKO GOUPVOU
a.  KOUWTT pUBUIONC XPOVOU A&l 6. ApmaloUp AAUTTAPUV ECWITEPIKOU
ToupYiag (xPovodIaKOTITNG) dWTIoUOU doupvou
b.  kouumi eAéyxou Bepuokpaciag 7. AvtiohioBnTika modia
Pnoipatog (Bepuootatng) 8. Zxapa
C.  KOUWTI VIO TNV €AoY Tou TUmou 9. AioKog
AelToupyiac Tou poupvou 10. ©nkn yia dioko kat oxapa
d. evdelkTIKr) Auxvia doupvou 11. AaPnh couBAiag kat couBAag
3. TudAivn mopTa pe SIMAa T(auta

MEPIFTPA®H AEITOYPIIAZ MINAKA EAEMXOY

Me To kouuri (2a), uropeite va puBuiceTe To XpOVo UNCIUATOC GTO GOUPVO LETAEY
0 kat 60 hertuiv. KaBuig o xpovog naoipatog mepvad, To kouuti Ba petakivnBei
otn 6éon «OFF». Ava aca oTIyunA, PMOPEITE VO YUPICETE TO KOUWUTT oTn Béon
«OFF», avaykalovtag €101 To doUpVo va amevepyoTtoinBel.

EAEMXOZ ©EPMOKPAZIAZ
J*g ¢ Me 1o koupmi (2b) propeite va pubuicete Tn Beppokpacia noiuatog Tou poupvou

G,

amo 90°C ewg 230°C (MAX). Otav emteuxBei n puBuiouévn Beppuokpaocia, o Bep-
HOOTATNG TOU GOUPVOU QTIEVEQYOTIOIEL KOl EVEQYOTTOLEL TOUC BEPUAVTAPES VIO VO
dloTnenoel TN pubulopévn Bepuokpaacia.

EMIAOIH TOY TYMNOY AEITOYPFIAZ TOY ®OYPNOY

ylag Tou kataAAnAou Bepuavnpa Kat BeppokUKAWPOTOC. ANG dpovTioTe va

ONAWGCETE £K TWV TTPOTEPWIV TO XPOVO Kal TN BEpUOKPACia TNG £pyaciag, KaBWS

n emAoyA Tou idlou Tou TUToU gpyaciag dev Eekiva Tn Sladikacia Pnoipatod.
Xdipn otn Bepuokukhodopia, N BepudTNTA KATAVEUETAL OUOIOPOPGA OTO GOUEVO.

@ To avTioToIKa ElKOVISIO OTO KOUWTTE (2C) UTTOSEIKVUOUV TNV ETIIAOYT TNG AEITOUP-

WAOIWO pe emavu Kat KATw Bepuavtripa e Asttoupyia Bepuokukhodpopiac. To
TATO PrVETAL TAUTOXPOVA ATTO TTAVUI KOl OTTO KATW.

_ WAoo uovo pe kopudaio BepuavThpad pe Aeltoupyia Beppokukhodopiag. loxu-
€1 OTAV N TTPOTEPAIOTNTA EiVAIl VA TIAPETE £val PNTO OTNV KOPUdN TOU TIIATOU.

- WAGIUO uE BepuoTNTa TIAVW KAl KATW. To MATO PriveTal TAUTOXPOVA Ao Mavu)
KAl OTTO KATWJ.

L]

ﬁ— Wrowo povo pe kopudaio Bepuavtrpa pe Aertoupyia Beppokuklodopiac. To
~—i MATO PAVETAL OPOIOUOPdA GE KABE TTAEUPA.
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= WAoo pe emavw Kol KATW Bepuavtrpa ye Aeltoupyia Beppuokukhodopiag Kal

ooUBNa. Ebapudletal 6TaV N MpoTepaIdTNTA eival va emteuxBel opotopopdo
HAUPIoUA TOU TIATOU G& OUVTOMO XPOVIKO dlAoTNUA.

MPIN AIMO THN MPQRTH XPHZH

—

N

w

>

AdalpEoTe T0 OUPVO OO TO KOUTI KOl APAIRESTE TUXOV MANPWITIKA, KAEIOTPIEC HETAPOPAC
KOl £TIKETEG. EmBewpnoTe 1o GoUpvo yia {NUIEG TTOU UTMTOPEL VA TIPOKUPOULV KATA TN HETAGO-
pa. 2& mepintuion uroiog {NUIACG, EMKOIVUWIVACTE e TOV TILWANT).

ToroBetnoTe TO PoUPVo Ot Pia emimedn, opIlOVTIA, OPOIOPOPGN KAl AVOEKTIKY) 08 UPNAEG
Bepuokpaoiec emdavela. KpatAoTe pia cwaoTh amdotaon yupw ard 1o ¢oupvo. Mnv to-
TTOBETEITE 1) EEKIVATE TO GOUPVO OTO ECUITEPIKO TUIV VTOUAQTTILLY, TUIV ETTIIMALIY KOl ANV
EMMAUIV.

2UVOECTE TO GOUPVO GTO YEIWPEVO DIKTUO KA AEITOUPYACTE TO yIa 15 AemTdr otnv uPnAoTepn
Bepuokpacia. Auto Ba emtpédel aTo doupVo va (eaTABE KAl VO TOV OTEPNTEL ATIO TIC OOUEG
mapaywyne. H epuBamnmon uropei va cuvodeletal amod eAadpU KATVO, O 0roiog Ba uroxul-
PAOCEL KATA TNV TIEPAITEPUI TIEPIOOO AEITOUPYIAC.

ArocuvdEaTe TO GoUPVO, APACTE TOV VA KPUUICEL KAl KOBOPIOTE TOV Kail TA AéE00UAP QKO-
AouBuvtog T 0dnyieg otny evotnta « KAQAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZ H».

XPHZH TOY ®OYPNOY

1.

TormoBetnoTe To Ao o€ Sioko (9) 1) oxdpa (8) kat BAATe To 0TO GoUPVO. XpNGIUOTIONOTE TN
AaBr (4) katd To Avolyua KAl TO KAEICIUO TnG TTopTag (3).

MPOZOXH! I Mnv tonoBeteite MAAOTIKEG R XAPTIVEG CUOKEUAOiEG, doXEia K.ATT. OTO

doupvo.

2. 2uvdEOTE TO GOUPVO OE PIA VEIWPEYN TINYT TPOdOd0CIAG.

3. An\WoTe Tov Xpovo Pnoiuatog (2a), T Bepuokpaacia (2b) kat Tov TUMo Aeltoupyiag Tou
doupvou (2¢), avtioToa. H evdelktikn Auyvia (2d) Ba avael urtodeikvuovTag Tn AelToupyia
TOU GOUPVOU.

4. Zemepintwon Pnoipatog oe coUPAa - TOMOBETAOTE TNV MEPIOTEODIKA TOUPAA E TO GayNnTO
TNV Kopudn GTo GoUpPVO.

5. TomoBethoTe 10 dIoKO PECO GTO GOUPVO KAl KAEICTE TNV MOPTA TOU GOUPVOU.

6. Aev anaiteital mpoBéppavon tou doupvou. Oa eival IBAVIKO YIa TO PACIUO AETTLLV TIATUIY,
OTTWIG KEIK N KOKWG KAl JETPLO TRYAVNTO KPEAG.

7. XpnoluorolnoTe éva SIoKO PNCINOTOS YIa TTROIOVTA PIKPOU UeyEBOUG KAl EKEIVA TTOU Eival
mOavo va SlapPEUCOLY AIMOG KAl XUHO KOTA TO rCIUO.

8. 'Otav ohokAnpuwBei To Prio1po, © XpovodlaKoTTNG Ba SUCEL VO GUVTOUO UMITT - PUBUICTE TO

koupri Aettoupyiag (2¢) otn Beon OFF. ArocuvdéaTe To doUpvo arod Ty Tinyr) Tpododoaciac.

MPOZOXH!! NMa va adaipiécete To MPoidv, xpnotponotote Tn Aapn tou diokou (10)
KAl Xpnolpormolnote yavtia koulivag, étol 6a anmoduyete eykavuata.

9.

AdoU KpUUOEL 0 HoUPVOC, KABAPIOTE TOV APECWE AKOAOUBUIVTAC TIC 0dNYiEC OTNV eVOTNTA
«KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZ H»



MPAKTIKEZ KAl MATEIPIKEZ ZYMBOYAEZ

1. HnpoBepuavon tou doupvou Ba mpémet va dlapkei 8 £uwg 10 Aemtdr 060 1o analtel n dpuon

TOU TTATOU.

2. O xpovog PnoiuoToc uropsl var dIadépEl AVANOYa PE TO CUCTATIKA EVOG OUYKEKPIUEVOU
TTPOIOVTOC, TN BePPOKPAGIA, TO BAPOG KAl To pEyeBog TG uepidac. PubuioTe To xpovo Kail T
Beppokpacia cUUGWVA PE TIG EVOEILEIG OTOV TAPAKATW TTIVAKA:

Marvo Ozppokpaocia (°C) Xpovog dnoipatog (Aenta)
miteg 170-180 25-30
mita 170-190 30-40
Marteé 180-220 40-50
uagiv 160-180 30-40
ZUuuapIka Ynuéva 190-210 20-30
Yapia 220-230 30-40
Apvi 220-230 90-120
Bapaviva 220-230 90-120
Mooxapt 220-230 90-120
Toupkia 220-230 45-55
lMoulepika 220-230 75-100

KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

MPOZOXH! Mpwv {ekivioete Tov KaBapiopd Kal Tn CUVTAPNON, ATTOCUVSEOTE TO
$oupvo anod 1o diktuo kat apROTE TO va kpuWoel evteAws. Mnv Bubilete To poupvo

og vepo6 i AAAa uypd.

MPOZOXH! Mnv xpnotpomnolsite AstavTikd fj aluned epyalsia yia va kabapicste to
$oUpVo, uNV XPNOIHOTOLEITE EMOETIKA AMOPPUTTAVTIKA KAt SIAAUTEG.
1. KaBoploTe TIC EWTEPIKES KOl ECUWITEPIKES MM AVEIEC TOU GOUPVOU e EVAl UYPO TIOVI KAl OTN

OUVEXELD OKOUTTIOTE.

2. [M\Uvete 10 SioKo, TN OXAPA, TN 0OUPAA KAl TIC AaBEC yia TV adaipeon Tou SioKoU Kal GTU-
oT1e 08 {E0TO VEPO PE EVA MTTIO AMOPEUTTAVTIKO, EEMAUVETE KAl OTEYVWOTE. Mnv mAévete e€op-
TUATA GOUPVOU OTO TIAUVTAPIO TIATWV.

3. Edv mpémel va avTIKOTAOTAGETE T AGUTIO, OKOAOUBNOTE QUTEC TIG CUUBOUNEC:

- AMooUVOEDTE TO POUPVO
amno 1o SIKTUO KAl TTEPL-
UEVETE VA KPUWIOEL

- EefidusoTe TN avBekTiKA
oTn BepuoTNTA OKIA TOU
Aaurnthpa (6)

- adalpéoTE TOV KOTE-
OTPOPMEVO AaUMTHPA
amé 1o doupvo. ava-

Lampa G9

220-240V, AC

15W

Lampa E14

o

220-240V, AC
15W

Aoya e Tov TUMO Tou Aaumthpa mou xpnotporoteitat (E14 1y G9 15W), akohoubrote Ti¢
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odnyieg 010 oxrua SIMAa Tou. MV TTETATE TOV KATEGTPAUWEVO AQUTTTPA GTA GKOUTTIdIQ,
anopPIiTe TOV OTO GNUEI0 GUANOYNG NAEKTOOVIKUIV QMOPPILUATIIY
- EYKOTOOTAOCTE £Va VEO AOUMTHpa
Bida oo avBekTIKO OTN BepudTNTa apmaloup
I'IPOZOXHI Mnv Eekivijoete To poUpVo Xwpig avOekTIKA oTn BepudTRTA OKIA Aa-
uTITAPA.

TEXNIKA ZTOIXEIA

O TeXVIKEG TApAPETPOL avaypddovTal OTRV MVAKiISa Tou MPoiovTog.
Mnikog kaAwdiou diktuou: 0,9

MPOZOXH! H MPM agd S.A. iatnpei to dikaiwpa va mpofaivel o€ TEXVIKEG
aAlayég.

AuTo dnAwon LETappaoTnKe autouaTa.
2e mepintwon augiBoliac, dlaBacte tnv ayyAikn ékdoon.

OpOn 31dBcon Tou nMpoidvTog (amdBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

ATIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG {wn g Tou. O anoBANTOC eEOMAMOUOG UTTopEl var £xel emPBAABEIC

EMMTWOEIG OTO TEPIBANNOV Kal TNV avBpulmmvn uyeia Aoyw NG MOAVNG MEPIEKTIKOTNTAG TOU OF

EMMKIVOUVEG OUGCIEG, PEIYUOTA KAl CUCTATIKA. H avapelgn nAeKTpOAOYIKWYV OMOBANTWY pE AANO
EE  oPANTO ) N YN ETTOYYEAUATIKE AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 083NYACEl 0TV ameAeUBEPUION
OUCIWV eMPBAABUWV YLO TNV LYEID KAl TO TTEPIBANNOV. MeTadEPETE TN XPNOIPOTIOINKEVN CUCKEUN OE VA ONPEIO
GUANOYNC OTTORAATWV NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU eEOTTAIOUOU. 1O AeEMTTOUEPETTEPEG TANPODOPIEG TKETIKO
HE TOV TOTIO amoEEIPNG TUV ATTORAATUWV NAEKTPIKOU KAl NAEKTOOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHOoTNG Ba MpETel va
ETTIKOWUIVIOEL PE TO SNPOTIKO ONUEIO GUAAOYNG ) TNV EYKATACTAON EMELEPYAIAG ATTOBAATWIV.

K H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV Sev TTRETTEL VO ATTOPPIMTTETAL HAL( e AANT OLKIOKG
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INSTRUCTIONS ASSOCIATED WITH USE
SAFETY

D Before use, thoroughly read the operation man-
ual.

D Extreme care is required in case of children
presence in vicinity of the appliance!

D Do not use your roaster for any other purpose
except of its assigcnment.

D The device is used to heat/bake food using ac-
cesso-ries designed for this purpose, e.g. dedi-
cated trays, heat-resistant dishes, etc.

D Do not place products made of plastic, card-
board or other flammable or meltable items in
the oven.

D When positioning the device, it is necessary to
main-tain at least 10 cm of space on the sides
and 30 cm of space above the device.

D Do not move the device while working.

D Do not place any objects on the device or cover
it.

D Do not place any load on the open appliance
door.

D Long-term use of the device may require an in-
creased level of ventilation - set the ventilation
to a higher level, if necessary, open the window.

D During use, the device’s components heat up
to high temperatures.

D Be careful during and after use.
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D Direct contact with the heating elements of the
de-vice is particularly dangerous.

D When using the device while it is in operation,
touch only the parts of the device intended for
this pur-pose, e.g. the door handle, buttons,
knobs, etc.

D When heating, accessories and food (especially
fats) heat up to high temperatures - be careful
when re-moving them, use oven gloves, etc.

D Risk of burns, avoid direct contact - beware of
hot steam that may be ejected when opening
the device, covered containers, etc.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug
in water or any other fluids!

D Do not leave the roaster without supervision in
course of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless
the appliance is used or before its cleaning.

D Do not use the roaster in case of its damage,
also if its cord or plug is damaged — in such
case the appliance should be handed over to an
authorized service shop for repair.

D The use of any accessories not recommended
by the manufacturer may result in damage of
the appliance, fire or injuries.

D Do not use the roaster outdoors.

D Do not hang the cord on any sharp edges and
prevent any contact with hot surfaces.
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D Do not stand the roaster in vicinity of electric
and gas cookers, burners, ovens etc.

D Prior to commencing the cleaning, pull out the
plug from the plug socket and allow the roaster
to cool completely.

D The roaster should be connected into the socket
with grounding pin!

D This equipment may be used by children of at
least 8 years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be performed by children, unless they are
over 8 years old and supervised by an adult.
Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Store the appliance and its cord out of reach of
children under 8 years of age.

D Children shall not play with the appliance

D Use on a flat, stable surface.

D The equipment is not designed to work with
external schedulers or a separate control system.

D Clean the device, in particular parts being in
direct contact with food, before first use, imme-
diately after finishing work and if the device has
not been used for a long time. The procedure
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is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

D Do not use aggressive cleaning agents or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass, as
they may scratch the surface, which may result
In cracking of the glass.

D Do not use steam cleaners to clean the device.

) &Warning! Hot surface! The symbol on
the device indicates that its components may
heat up to high temperatures during operation.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D The temperature of surfaces may be higher
when the appliance is in use.

D This appliance is intended for household use
only.

D To avoid the risk of fire, do not place the appli-
ance near flammable objects, such as curtains,
tablecloths, etc.

D Keep your children safe: do not leave any parts
of the packaging readily accessible (i.e. plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc.).

D WARNING! Never let children play with plastic
film or bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when over-
heated. Please be careful!
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Oven cover 5. Backlit interior of the oven
2A Control panel 6. Lamp shade for the bulb backlighting
a. timer countdown knob the interior of the oven
b. thermostat knob for baking tem- 7. Anti-slip feet
perature control 8. Ovenrack
c. oven mode selection knob 9. Tray
d. oven control lamp 10. Tray and rack holders
3. Double glazed door 11. Spit and spit handle
4. Glass door handle

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

The (2a) knob can be used to set the baking time in the oven between O and 60
minutes. As baking progresses the knob will be moving to the “OFF” position. At
any moment you can turn the knob to the “O” position forcing the oven to switch

©,

off.
The setting of the knob to the “OFF” position causes the oven to switch off without count-
ing the time.

TEMPERATURE REGULATION
JIEC With the knob (2b) you can set the baking temperature in the oven between 90°C to

over 230°C (MAX). After reaching the set temperature the oven'’s thermostat turns
the heats on and off in order to maintain the set temperature.

OVEN MODE SELECTION KNOB

The appropriate icons on the knob (2¢) signal the selection of the heat and air
flow. Remember, however, to declare the time and temperature beforehand since
selecting only the oven mode will not start the process of baking. Thanks to air
circulation the heat is equally distributed in the oven.

Baking with top and bottom heater with thermocirculation function. The dish is
baked simultaneously from above and from below.

Baking only with a top heater with thermocirculation function. It is applicable
when the priority is to get a roast at the top of the dish.

Baking with top and bottom heat. The dish is baked simultaneously from above
and from below.

Baking only with a top heater with thermocirculation function. The dish is baked
evenly on each side.
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F=—| Roasting with top and bottom heater with thermocirculation function and spit. It
is applicable when the priority is to achieve uniform browning of the dish in a
short time.

BEFORE FIRST USE

Take out the oven from the box and remove all fillers, transport assisting materials and labels.
Check the oven for any damages that might have occurred during transport. If you have any
doubts contact the seller.

The oven must be placed on a level, flat, stable and dry surface that is resistant to high tem-
perature. Keep appropriate distance around the oven Do not put and do not start the oven
inside cabinets, shelves or other pieces of furniture.

Connect the oven to a grounded supply network and start it for 15 minutes on the highest
temperature. This will help heat the oven and rid it of any factory smell. This heating process
might generate slight smoke which will subside in further use.

Disconnect the oven, wait until it cools off and clean it and its accessories using guidelines
provided in the “CLEANING AND MAINTENANCE" section.

USING THE OVEN

1. Place the dish on the tray (9) or on the rack (8) and slide them into the oven. When opening
and closing the door (3) use the handle (4).

NOTE!!! Do not place in the oven any plastic or paper packaging, containers etc.

2. Connect the device to the mains (grounded).

3. Declare the appropriate baking time (2a), temperature (2b) and oven work mode (2c). The
control lamp (2d) will light up which means that the oven is heating up.

—
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4. Inthe case of roasting on a spit — install the rotary spit with the food on top in the oven.

5. Place the tray inside the oven and close the oven door.

6. Preheating of the oven is not needed. This will be useful when baking delicate dishes such as
cakes or rare and medium-rare meats.

7. ltis recommended to use the baking tray in the case of smaller food product such as those
which will cause grease and water to fall down during baking.

8. After finishing the baking the countdown timer will give a sound signal — set the work mode

knob (2¢) to the OFF position. Disconnect the oven from the power source.
NOTE!!! To take out the product use the tray (10) and use kitchen gloves to avoid burns.
9. After the oven cools off clean it immediately according to the guidelines in the chapter
“CLEANING AND MAINTENANCE".

PRACTICAL AND CULINARY ADVICE

1. Initial heating of the oven should last from 8 to 10 minutes if the dish requires it.

2. The time of baking can be changed depending on the ingredients of a given product, tem-
perature, mass and the size of the portion. Set the time and temperature according to the
guidelines the table below:

Dish Temperature (°C) Time of baking (minutes)
Cookies 170-180 25-30
Cake 170-190 30-40
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Péte 180-220 40-50

Muffins 160-180 30-40
Baked pasta 190-210 20-30
Fish 220-230 30-40
Lamb 220-230 90-120
Mutton 220-230 90-120
Veal 220-230 90-120
Turkey 220-230 45-55
Poultry 220-230 75-100

CLEANING AND MAINTENANCE

NOTE!!! Before starting the cleaning and maintenance disconnect the heater from the

power network and wait until it cools off completely. Do not dip it in water or other

liquids.

NOTE!!! Do not use abrasive substances or sharp tools to clean the oven, do not use

aggressive detergents and solvents.

1. External and internal surfaces of the oven should be cleaned with a moist wipe and then
wiped dry.

2. Wash the tray, grate, spit and handles for removing the tray and spit in warm water with a mild
detergent, rinse and dry. Do not clean the oven accessories in dishwashers.

3. If you need to exchange  Type Go Lamp Type E14Lamp
the light bulb follow the

—
instructions below: - W{
- disconnect the oven >) 220-240 V, AC ?J e 220-240 V, AC

from power network 15W 15W

and wait until it cools off

- unscrew the heat resist- ﬁ\
ant light shade of the f)
bulb (6)

- remove the damaged bulb from the oven; depending on the type of bulb used (E14 or G9
with a power from 15 W) follow the instructions in the picture on the right do not throw the
damaged bulb into the rubbish bin, dispose of it at the electro-waste collection point

- install a new bulb

- screw in the heat resistant light shade of the bulb (6)

NOTE!!! Do not start the oven without the heat resistant light shade of the light bulb.
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TECHNICAL DATA

The technical parameters are indicated on the product rating plate.
Length of the power cord: 0,9 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to make technical changes.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
N 5ionsl manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

E Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE

USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifos en las
proximidades del dispositivo.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a
los previstos.

D El dispositivo se utiliza para calentar y hornear
alimentos con el uso de accesorios adaptados
para ello, por ejemplo, bandejas especiales,
platos resistentes al calor, etc.

D Los productos hechos de plastico, carton vy
otros objetos inflamables y fusibles no deben
colocarse en el horno.

D Al colocar el dispositivo, es necesario mantener
al menos 10 cm de espacio libre en los lados y
30 cm de espacio por encima del dispositivo.

D No mueva el dispositivo durante el funciona-
miento.

D No puede colocar/colocar ningun objeto sobre
el dispositivo ni cubrirlo.

D No cargue la puerta abierta del dispositivo.

D El uso prolongado del dispositivo puede re-
guerir un mayor nivel de ventilacion: ajuste la
ventilacion a un nivel mas alto, si es necesario,
incline la ventana.
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D En el proceso de uso, los elementos del dispo-
sitivo se calientan a altas temperaturas.

D Se debe tener precaucion durante y después
de su uso.

D Especialmente peligroso es el contacto directo
con los elementos calefactores del dispositivo.

D Cuando utilice un dispositivo que funcione, toque
solo los componentes del dispositivo destinados
a ello, por ejemplo, la manija de la puerta, los
botones, las perillas, etc.

D Cuando se calientan, los accesorios y los ali-
mentos (en particular las grasas) se calientan a
altas temperaturas; tenga cuidado al quitarlos,
use guantes de cocina, etc.

D Riesgo de quemaduras, evite el contacto directo.
Tenga cuidado con el vapor caliente, que puede
expulsarse al abrir el aparato, tapar recipientes,
etc.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe
en agua u otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervision mientras
esté en uso.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés
usando el dispositivo o antes de limpiarlo.

D No utilices un dispositivo danado, tampoco
si el cable de alimentacion o el enchufe estan
danados — en este caso, entrega el dispositivo
para su reparacion en un punto de servicio
autorizado.
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D El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede danar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

D No coloques el dispositivo cerca de cocinas
eléctricas y de gas, guemadores, hornos, etc.

D Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe
de la toma de corriente y espera a que el dis-
positivo se enfrie completamente.

D Utiliza el dispositivo sobre una superficie lisa e
estable.

D Eldispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexion a tierra.

D Este equipo puede ser utilizado por nifos de
por lo menos 8 anos de edad, por personas con
capacidades fisicas o mentales reducidas y por
personas que no disponen de experiencia ni de
conocimiento del dispositivo, siempre que se
les supervise o se les proporcione instruccion
para utilizar el equipo de manera segura, de
modo que se puedan comprender los riesgos
asociados a su uso. La limpieza y el manteni-
miento no deben ser realizados por ninos a
menos gque sean mayores de 8 anos y estén
bajo supervision. No se permite que los ninos
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realicen tareas de limpieza/mantenimiento sin
supervision.

D Mantén el dispositivo y su cable fuera del alcance
de los ninos menores de 8 anos.

D Los ninos no deben jugar con el dispositivo.

D El equipo no esta disenado para funcionar con
temporizadores externos o con un sistema de
control remoto independiente.

D El dispositivo esta disefado unicamente para
uso domeéstico.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las
partes que estan en contacto directo con los
alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
iInmediatamente después del uso o si el aparato
no se ha utilizado durante mucho tiempo. El
procedimiento se describe en el capitulo «LIM-
PIEZAY MANTENIMIENTO.

D Esta prohibido utilizar productos de limpieza
agresivos o raspadores metalicos afilados para
limpiar el vidrio de la puerta de la estufa, ya
que pueden rayar su superficie, lo que a su vez
puede contribuir al agrietamiento del vidrio.

D No se deben usar limpiadores a vapor para
limpiar el dispositivo.

D & {ATENCION! ;Superficie caliente! EI
simbolo colocado en el dispositivo informa
que, durante el funcionamiento, sus elemen-
tos pueden calentarse a altas temperaturas.
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D La temperatura de las superficies accesibles
puede ser superior cuando el equipo esta en
funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales
inflamables como cortinas, manteles, etc., que
puedan provocar un incendio.

D No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.

D No conectes el enchufe a la toma de corriente
con las manos mojadas.

D Por la seguridad de los nifos, por favor no per-
mitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jue-
guen con el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada
puede incendiarse. Ten especial cuidado.
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

Carcasa del horno 4. Porta puerta de cristal
24 Panel de control 5. Interior del horno iluminado
a. Perilla de ajuste del tiempo de 6. Pantalla de bombilla para iluminacion
trabajo (temporizador) interior del horno
b. Perilla de control de temperatura 7. Pies antideslizantes
de coccién (termostato) 8. v Parrilla
c. Pomo para seleccionar el tipo de 9. Bandeja
trabajo en horno 10. Soporte de bandeja y rejilla
d. Luzindicadora del horno 11. Porta escupitajos
3. Puerta de doble cristal

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES DEL PANEL DE CONTROL

Usando la perilla (2a) puede ajustar el tiempo de coccion en el horno entre O y
60 minutos. Con el tiempo de coccidn, la perilla se movera a la posicién “OFF”. En
cualquier momento puede girar la perilla a la posicion “OFF” forzando asi que el
horno se apague.

CONTROL DE TEMPERATURA
JlEC Usando la perilla (2b) puede ajustar la temperatura de coccion en el horno de 90°C

D

a mas de 230°C (MAX). Cuando se alcanza la temperatura establecida, el termos-
tato del horno apaga y enciende los calentadores para mantener la temperatura
establecida.

ELECCION DEL TIPO DE HORNO

Losiconos apropiados en la perilla (2¢) indican la seleccion del calentador y el aire
caliente apropiados. Sin embargo, recuerde declarar el tiempo y la temperatura
del trabajo por adelantado, ya que la eleccién del tipo de trabajo en si no inicia el
proceso de horneado. Cracias a la conveccién de aire caliente, el calor se distri-
buye uniformemente en el horno.

©

Horneado por calor superior e inferior con funcién térmica. El plato se asa simul-
tdneamente por arriba y por abajo

=l | Hornear solo con el calor superior con la funcion termo. Se utiliza cuando la prio-
ridad es conseguir el dorado en la parte superior del plato.

Horneado con calor superior e inferior. El plato se asa simultdaneamente por arri-
bay por abajo

Hornear solo con el calor superior con la funcién termo. El plato se asa uniforme-
mente por todos los lados.
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Horneado por calor superior e inferior con funcién térmica y asador. Se utiliza
cuando la prioridad es obtener un dorado uniforme de los alimentos en poco
tiempo.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire el horno de la caja y retire las llenadoras, cerraduras de transporte y etiquetas. Com-
prueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. En caso
de sospecha de dafos, contacte con el vendedor.

Coloque el horno sobre una superficie plana, horizontal, uniforme v resistente al calor. Man-
tenga una distancia adecuada alrededor del horno. No configure y encienda el horno dentro
de gabinetes, muebles y otros empotrados.

Conecte el horno a la red eléctrica conectada a tierra y hagalo funcionar durante 15 minutos
con la temperatura mas alta. Esto precalentara el horno y lo privara de los olores de produc-
cion. El calentamiento de las placas puede ir acomparniado de un ligero humo que cesara en
el periodo de funcionamiento posterior.

Desconecte el horno, espere a que se enfrie y limpielo y sus accesorios siguiendo las instruc-
ciones del apartado “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO”.

USO DE HORNOS

1. Cologue la comida en una bandeja (9) o ralla (8) y pongala en el horno. Al abrir y cerrar la
puerta (3), utilice la manija (4).

iATENCION! No coloque ningtin embalaje de plastico o papel, recipientes, etc. en el

horno.

2. Conecte el horno a una fuente de alimentacion conectada a tierra

3. Declare el tiempo de coccion (2a), la temperatura (2b) y el tipo de horno (2¢) respectivamente.
La luz indicadora (2d) se encenders, lo que significa que el horno esta funcionando .
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4. Sise asa en un asador - monte el asador giratorio con el alimento aplicado en el horno.

5. Coloque la bandeja dentro del horno y cierre la puerta.

6. No es necesario precalentar el horno. Funcionara bien al hornear platos delicados como
pasteles o carne frita mala y mediana.

7. Use una bandeja para hornear productos de tamafos pequenos y aquellos de los cuales es

probable que se drene la grasa y el jugo durante la coccion.
8. Después de hornear, el temporizador dara una breve sefal de sonido: ajuste el tipo de perilla
de trabajo (2¢) a la posicién OFF. Desenchufe el horno de la fuente de alimentacién.
iATENCION! Utilice el soporte de la bandeja (10) y guantes de cocina para retirar el
producto y evitar quemaduras.
9. Después de que el horno se haya enfriado, limpielo inmediatamente siguiendo las instruccio-
nes del capitulo “LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO”
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CONSEJOS PRACTICOS Y CULINARIOS

1. El precalentamiento del horno debe tomar de 8 a 10 minutos, si la naturaleza del plato lo

requiere.

2. El tiempo de coccion puede variar dependiendo de los ingredientes del producto, la tem-
peratura, el peso y el tamano de la porcidn. Ajuste la hora y la temperatura siguiendo las
instrucciones aproximadas en la siguiente tabla:

Plato Temperatura Tiempo de coccién (minutos)

Pasteles 170-180 25-30
Pastel 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Magdalenas 160-180 30-40
Pasta al horno 10 20-30
Pescado 220-230 30-40
Cordero 220-230 90-120
Carnero 220-230 90-120
Ternera 220-230 90-120
Turquia 220-230 45-55
Ave de corral 220-230 10

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:

iATENCION! Antes de limpiar y mantener, desconecte el horno de la red eléctrica y

espere hasta que se enfrie por completo. No sumerja el horno en agua u otros liquidos.

iATENCION! No utilice abrasivos ni herramientas afiladas para limpiar el horno, no

utilice detergentes y disolventes agresivos.

1. Limpie las superficies exterior e interior del horno con un pafo humedo y luego séquelo.

2. Lave la bandeja, la rejilla, el asador y las asas para extraer la bandeja y el asador en agua tibia
con detergente suave, aclare y seque. No lave ningun accesorio del horno en el lavavajillas.

3. Si necesita reemplazar la
bombilla, siga estos pasos:
- Desconecte el horno de
la red eléctrica y espere

a que se enfrie
- Desenroscar la pantalla
de la bombilla resistente

al calor (6)

- desmonte la bombilla

Type G9 L

amp

S

220-240V, AC

15W

NCW
Y

r

Type E14 Lamp

220-240V, AC
15W

danada del horno; dependiendo del tipo de bombilla utilizada (E14 o G9 con una potencia
de 15W), siga las instrucciones en la imagen al lado; No tire la bombilla dariada a la basura,
deséchela en el punto de recoleccion de desechos electrénicos
- Instalar una bombilla nueva
- Atornille la pantalla de la bombilla resistente al calor
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iATENCION! No encienda el horno sin una pantalla de bombilla a prueba de calor.

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion

del producto.
Longitud del cable de red: 0,9 m

IATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido automaticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio

ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

peligrosos. La mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado debera entregarse al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
| |
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d’'emploi avant toute
utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des
enfants se trouvent a proximité de l'appareil !

D N'utilisez pas l'appareil a dautres fins que celles
pour lesquelles il a été concu.

D Lappareil est utilisé pour réchauffer/cuire des
aliments a laide d'accessoires adaptés a cet effet,
par exemple des plateaux dédies, des cocottes,
etc.

D Ne placez pas de plastique, de carton et dautres
objets inflammables ou fusibles dans le four.

D Lors du positionnement de l'appareil, il est né-
cessaire de maintenir une distance d’au moins
10 cm sur les cotés et de 30 cm au-dessus de
lappareil.

D Ne déplacez pas l'appareil pendant le fonction-
nement.

D Aucun objet ne peut étre placé/placé sur le
dessus de l'appareil ou recouvert de celui-ci.

D N'exercez aucune pression sur la porte ouverte
de l'appareil.

D Lutilisation a long terme de l'appareil peut né-
cessiter un niveau de ventilation accru - reglez
la ventilation a un niveau plus éleve, inclinez la
fenétre si nécessaire.
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D Pendant l'utilisation, les composants de lappareil
chauffent a des températures élevées.

D Des précautions doivent étre prises pendant et
apres l'utilisation.

D Le contact direct avec les éléments chauffants
de l'appareil est particulierement dangereux.

D Lors de lutilisation de l'appareil pendant gu'il
est en marche, ne touchez que les parties de
lappareil prévues a cet effet, par exemple la poi-
gnée de la porte, les boutons, les boutons, etc.

D Lorsque vous chauffez, les accessoires et les
aliments (en particulier les graisses) chauffent
a des températures éleveées - soyez prudent
lorsque vous les retirez, utilisez des gants de
cuising, etc.

D Risque de brllures, éviter le contact direct — at-
tention a la vapeur chaude qui peut étre éjectée
lors de l'ouverture de l'appareil, des récipients
couverts, etc.

D N'immergez pas l'appareil, le cable ou la fiche
dans I'eau ou d’autres liquides !

D Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant
lorsque vous n'utilisez pas lappareil.

D N'utilisez pas un appareil endommageé, méme
si le cordon dalimentation ou la fiche sont en-
dommagés - dans ce cas, faites réparer lappareil
dans un centre de service agrée.
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D Lutilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut endommager l'appareil,
provoguer un incendie ou des blessures.

D N'utilisez pas l'appareil a l'extérieur.

D N'accrochez pas le cordon dalimentation de
lappareil a des bords coupants et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

D Ne placez pas l'appareil a proximité de cuisinieres
électriques ou a gaz, de brdleurs, de fours, etc.

D Débranchez le four mixte de la prise de courant
et laissez-le refroidir complétement avant de le
nettoyer.

D Utilisez lappareil sur une surface plane et stable.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
d’au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendées. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants
a moins gu’ils naient au moins 8 ans et qu'ils
soient surveillés. Les enfants ne sont pas auto-
risés a effectuer le nettoyage/l'entretien sans
surveillance.
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D Cardez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

D Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

D équipement n'est pas concu pour fonctionner
avec des minuteries externes ou un systeme de
contrble sépareé.

D Lappareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des
parties en contact direct avec les aliments, doit
étre effectué avant la premiere utilisation, imme-
diatement aprés l'utilisation ou si lappareil Na
pas été utiliseé pendant une longue période - la
procédure est décrite dans le chapitre «NET-
TOYAGE ET ENTRETIENS.

D Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou de grat-
toirs métalliques tranchants pour nettoyer la vitre
de la porte de la cuisiniere, car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut a son tour contribuer au
bris de verre.

D Les nettoyeurs vapeur ne doivent pas étre uti-
lisés pour nettoyer l'appareil.

) & ATTENTION ! Surface chaude ! Un
symbole placé sur I'appareil indique que ses
composants peuvent chauffer a des tempé-
ratures élevées pendant le fonctionnement.
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D La température des surfaces de contact peut
étre plus élevée quand lappareil est en fonc-
tionnement.

D Ne placez pas lappareil a proximité de matériaux
inflammables tels que des rideaux, des nappes,
etc. car cela pourrait provoguer un incendie.

D Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de
lappareil pour le débrancher.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains mouillées.

D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas lais-
ser les éléments d'emballage en libre acces (sacs
en plastique, boites en carton, polystyrene, etc.).

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque de suffo-
cation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée
peut s'enflammer. Faites attention.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

Porte en verre a double vitrage

Poignée de porte en verre

a. bouton de contréle du temps Intérieur du four éclairé d’'une
(minuterie) Cache-ampoule de I'éclairage inté-

b. bouton de réglage de la tempéra- rieur du four

1. Boitier du four
2. Panneau de commande

ok w

ture de cuisson (thermostat) 7. Pieds antidérapants
c. bouton de sélection du mode de 8. Crille
fonctionnement du four 9. Plateau
d. témoin lumineux de fonctionne- 10. Plateau et porte-grille
ment du four 11. Broche et poignée de broche
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DESCRIPTION DES FONCTIONS DU PANNEAU DE
COMMANDE

REGLAGE DU TEMPS DE CUISSON

En tournant le bouton (2a), vous pouvez régler le temps de cuisson au four de O
@ a 60 minutes. Au fur et a mesure que le temps de cuisson progresse, le bouton se

déplace vers la position «O». Vous pouvez a tout moment mettre le bouton sur la
position «O», ce qui entraine I'arrét du four.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE
JIEC Utilisez le bouton (2b) pour régler la température du four de 90°C a 230°C (MAX).

Lorsque la température réglée est atteinte, le thermostat du four éteint et allume les
éléments chauffants pour maintenir la température réglée.

SELECTION DU MODE DE FONCTIONNEMENT DU FOUR

nement de I'élément chauffant et du bloc thermique correspondants. Toutefois,

n'oubliez pas de définir a 'avance la durée et la température de fonctionnement,

car le simple fait de sélectionner le type de fonctionnement ne lance pas le pro-
cessus de cuisson. Grace a la chaleur tournante, la chaleur est uniformément répartie dans
le four.

@ Les icones correspondantes sur le cadran (2¢) indiguent la sélection du fonction-

Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. Le plat est cuit
simultanément par le haut et par le bas.

Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. Il est utilisé
lorsque la priorité est d'obtenir un plat bien cuit dans la partie supérieure.

Cuisson avec I'élément chauffant supérieur et inférieur. Le plat est cuit simultané-
ment par le haut et par le bas..

Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. Le plat est cuit
uniformément de tous les cotés.

0 [ o Q] [E)

Cuisson par le haut et le bas avec la fonction de chaleur tournante. Il est utilisé
lorsque la priorité est d'obtenir un brunissement uniforme des aliments en peu de
temps.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez le four du carton et enlevez les éventuels éléments de remplissage, verrous de trans-
port et étiquettes. Inspectez le four pour vérifier s'il na pas été endommagé pendant le trans-
port. Contactez votre revendeur si vous suspectez un dommage.

Placez le four sur une surface plane, horizontale, plate et résistante a la chaleur. Gardez une
distance adéquate autour du four. Ne placez pas et ne faites pas fonctionner le four a I'inté-
rieur d'armoires, de meubles ou d'autres éléments encastreés.

Branchez le four sur une alimentation secteur mise a la terre et faites-le fonctionner pendant
15 minutes a la température la plus élevée. Cela permettra au four de préchauffer et d’éliminer

N =

w
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toutes les odeurs de production. Les éléments chauffants peuvent dégager un peu de fumée
lorsqu’elles sont chauffées, mais cela disparait avec 'usage.

4. Débranchez le four, attendez qu'il refroidisse et nettoyez le four et les accessoires en suivant
les instructions de la section «kENTRETIEN ET NETTOYAGE».

UTILISATION DU FOUR

1. Placez les aliments sur le plateau (9) ou la grille (8) et mettez-les au four. Utilisez la poignée (4)
pour ouvrir et fermer la porte (3).

ATTENTION ! Ne placez pas dans le four d’emballages en plastique ou en papier, de

récipients, etc.

2. Branchez le four sur une source d'alimentation mise a la terre.

3. Définissez respectivement le temps de cuisson (2a), la température (2b) et le type de fonction-
nement du four (2c). Le voyant lumineux (2d) sallume, ce qui signifie que le four fonctionne .

4. Pour la cuisson avec la broche, placez la broche tournante avec les aliments dans le four.

Placez le plateau a I'intérieur du four et fermez la porte du four.

6. Le préchauffage du four n'est pas nécessaire. Il est parfait pour cuire des plats délicats tels que
des gateaux ou de la viande peu et moyennement saignante.

7. Utilisez une plague de cuisson pour les produits de petite taille et ceux dont la graisse et le jus
sont susceptibles de s'écouler pendant la cuisson.

8. Lorsque la cuisson est terminée, la minuterie émet un bref signal sonore — mettez le bouton
du type de fonctionnement (2¢) et le bouton du thermostat (2b) en position (O). Débranchez
le four de l'alimentation électrique.

ATTENTION !!! Utilisez le porte-plateau (10) et les gants de cuisine pour retirer le pro-

duit afin d’éviter les bralures.

9. Une fois le four refroidi, nettoyez-le immédiatement en suivant les instructions de la section
«NETTOYAGE ET ENTRETIENS.

CONSEILS PRATIQUES ET CULINAIRES

1. Le préchauffage du four devrait prendre 8 a 10 minutes, si la nature du plat I'exige.

2. Letemps de cuisson peut varier en fonction des ingrédients des aliments, de la température,
du poids et de la taille de la portion. Ajustez I'heure et la température en suivant les instruc-
tions approximatives dans le tableau ci-dessous :

o

Plat Température Temps de cuisson (minutes)
Géteaux 170-180 25-30
Pate : 170-190 30-40
Pate 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Pétes cuites au four 190-210 20-30
poisson 220-230 30-40
Agneau 220-230 90-120
Mouton 220-230 90-120
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Veau 220-230 90-120

Turquie 220-230 45-55

Volaille 220-230 75-100

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Débranchez le four du secteur et attendez qu’il ait complétement refroidi

ava

nt de commencer le nettoyage et I'entretien. Ne plongez pas le four dans I'eau ou

dans d’autres liquides.
ATTENTION! N'utilisez pas de substances abrasives ou d’outils tranchants pour net-
toyer le four, n'utilisez pas de détergents ni de solvants agressifs.

1.

2.

Nettoyez les surfaces extérieures et intérieures du four avec un chiffon humide, puis es-
suyez-les.

Lavez le plateau, la grille, la broche et les poignées pour retirer le plateau et crachez dans de
I'eau tiede avec un détergent doux, rincez et séchez. Ne lavez pas les accessoires du four au
lave-vaisselle..

S'il savére nécessaire dg Type GO Lamp Type E14 Lamp
remplacer I'ampoule, sui- > —

vez lesinstructions ci-des- < 4
220-240V, AC ;( ) 220-240 V, AC

=)

SOuUS
débranchez le four du 15W 15W
secteur et attendez qu'il L
refroidisse. 7}
dévissez le cache-am- ()

poule résistant a la cha-

leur (6)

retirez 'ampoule endommagée du four ; selon le type d'ampoule utilisée (E14 ou G9 avec
une puissance de 15 W) suivez les indications sur I'image a droite ; ne jetez pas 'ampoule
endommagée a la poubelle, déposez-la au point de collecte des déchets électriques
installez une nouvelle ampoule

revissez le cache-ampoule résistant a la chaleur (6)

ATTENTION ! Ne faites pas fonctionner le four sans un cache-ampoule résistant a la

cha

leur.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située dans
le fond de I'appareil.
Longueur du cordon secteur: 0,9 m

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EEE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Kulbnodsen vigyazz, ha gyermekek tartdzkodnak
a készulék kozelében!

D Ne hasznald a készuléket a rendeltetésétdl eltérd
célokra.

D A készuléket élelmiszerek fUtésére/sutésére hasz-
naljak ehhez igazitott kiegészitdk hasznalataval,
pl. dedikalt talcak, héalld edények stb.

D Mlanyagbdl, kartonbdl és mas gyulékony és
olvadd targyakbdl keészult termékeket nem sza-
bad a sUtdbe helyezni.

D A készllék elhelyezésekor legalabb 10 cm tavol-
sagot kell tartani az oldalakon és 30 cm tavol-
sagot a készulék felett.

D Ne mozgassa a készUlleket mUkddes kdzben.

D Nem helyezhet/helyezhet el semmilyen targyat
a készulékre, és nem fedheti le azt.

D Ne toltse be a készulék nyitott ajtajat.

D A készulék hosszu tavu hasznalata megndveke-
dett szell6ztetést igényelhet - dllitsa a szellbzést
magasabb szintre, ha szikséges, ddntse meg
az ablakot.

D A hasznalat soran a készUlék elemei magas hé-
mérsekletre melegednek.

D Hasznalat alatt és utan ovatosan kell eljarni.
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D Klldondsen veszélyes a kdzvetlen érintkezés a
keszulek futdelemeivel.

D MUkdAS eszkdz hasznalatakor érintse meg csak
az erre szant eszkdz alkatrészeit, példaul az ajtd
fogantyUjat, sombokat, sombokat stb.

D FUtéskor a tartozékok és az ételek (kUlbndsen a
zsirok) magas hémérsékletre melegednek - le-
gyen ovatos, amikor eltavolitja dket, hasznaljon
konyhai kesztydt stb.

D Egési sérulesek veszélye, kerllje a kozvetlen
érintkezést - vigyazzon a forrd géztdl, amely
a keészulek, a fedett tartalyok stb. kinyitasakor
kiGrdlhet.

D Ne meritsd a készUléket, a kabelt és a csatlakozot
vizbe vagy mas folyadékbal

D Ne hagyd a készUleket felugyelet nelkll mUkd-
dés kdzben.

D Mindig huzza ki a dugdt a fali aljzatbdl, ha nem
hasznalja.

D Ne hasznalj sérult keszuléket, még akkor sem,
ha csak a haldzati kabel vagy a dugd sérilt -
ebben az esetben javittasd meg a készuleket a
hivatalos szervizkdzpontban.

D A gyarto altal nem ajanlott tartozekok haszna-
lata a keészulék karosodasat, tlzet vagy sérulést
okozhat.

D Ne hasznald a keszuléket a szabadban.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro fellletekkel érintkezzen.
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D Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaz-
tlzhely, egdk, sttdk stb. kdzelébe.

D A tisztitds megkezdése elbtt elbszor huzza ki
a dugodt a konnektorbdl, és varja meg, amig a
keszulek teljesen lehdl.

D Hasznalja a készUleket sima és stabil feluleten.

D A készUléket foldeld csappal kell csatlakoztatni
egy konnektorhoz.

D A berendezést legaldbb 8 éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képesség
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha felUgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszelyek meg-
ertésre keruljenek. A tisztitast és karbantartast a
gyermekek csak akkor végezhetnek, ha 8 évesek
és felUgyelettek. Felugyelet nélkuli gyermekek
nem végezhetnek tisztitast/karbantartast.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetéket 8 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D A gyermekek nem jatszhatnak a készUlekkel.

D A készuléket nem alkalmas kulsé iddzitdvel vagy
kuldon taviranyitoval tortéend muikddtetésre.

D A készuléket kizarolag haztartasi hasznalatra
szanjak.

D A készulek tisztitasat, kildondsen az élelmiszerek-
kel kdzvetlendl érintkezd alkatrészek tisztitasat
az elsd hasznalat el6tt, kdzvetlendl az alkalmazas
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befejezése utan, vagy ha a készUléket hosszu
|o|e|g nem hasznalt - az eljarast a ,TISZTITAS és
KARBANTARTAS” cimU fe ezet ismerteti.

D Tilos agressziv t|szt|toszereket vagy éles fémkapa-
rokat hasznalni a tdzhely ajtaja Uvegének tisztita-
sahoz, mivel ezek megkarcolhatjak a felUletlket,
ami viszont hozzajarulhat az Uveg repedéséhez.

D A készulék tisztitasahoz nem szabad gdztisztitot
hasznalni.

) & Figyelem! Forré felulet! A késziilékre
elhelyezett szimbolum arrdl tajékoztatja, hogy
miikédés kdozben elemei magas homérséklet-
re melegedhetnek.

D A hozzaférhetd felUletek hdmeérséklete magasabb
lehet, amikor a berendezeés muikddik.

D Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagok,
példaul fuggdnyok, teritdk és masok kozelébe,
mert tUzet okozhat.

D Ne a vezetéknél fogva huzd ki a haldzati csat-
lakozot.

D Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.

D A gyermekek biztonsaga érdekében kéerjuk, ne
hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).
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D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak a foliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyullad-
hat. Legyen rendkiviil ovatos.

A KESZULEK LEIRASA

Sutéhaz Uvegaijtd tartd

2. Vezérlépult 5. Megvilagitott sttdbelsd
a.  munkaidd beallitd gomb (idézitd) 6. lzzd arnyékold a sttd belsé megvila-
b.  Sutési hémérséklet-szabalyozd gitdsdhoz
gomb (termosztat) 7. CsuUszasmentes labak
c.  Gomb a sutémunka tipusanak 8. Rostély
kivalasztasahoz 9. Talca
d.  suté jelzéfény 10. Talca- és racstartd
3. Dupla Gvegajto 11. Kop- és kopfogantyu

A KOZPONT FUNKCIOINAK MEGERTESE

A gomb (2a) segitségével bedllithatja a sttési idét a sttdben O és 60 perc kozott.
@ A sutési idével a gomb ,OFF helyzetbe kertl. A gombot barmikor ,OFF"allasba
fordithatja, igy kényszeritheti a sutét a kikapcsolasra.

HOMERSEKLET-SZABALYOZAS
& c A gomb (2b) segitségével beallithatja a sitési hdmérsékletet a sitdben 90°C és tobb

mint 230°C (MAX) kozott. A beéllitott hdmérséklet elérésekor a sttétermosztat ki-
és bekapcsolja a fltétesteket a bedllitott hémérseklet fenntartasa érdekében.

A SUTOMUNKA TiIPUSANAK KIVALASZTASA

kivalasztasat. Ne feledje azonban, hogy elére be kell jelentenie a munka idejét és

hémérsekletét, mert maga a munka tipusanak megvalasztasa nem inditja el a su-

tési folyamatot. A forro levegd konvekcidjanak koszonhetéen a hé egyenletesen
oszlik el a sttében.

@ A gomb megfeleld ikonjai (2¢) jelzik a megfeleld futdberendezés és forrd levegd

Sutés felsé és alsé fltdberendezéssel hécirkulacios funkcidval. Az edényt feltlrdl
E] és alulrdl egyidejlleg sutjuk.

—— Sutés csak hécirkulacios funkcioval ellatott felsé fatdberendezéssel. Alkalmazha-
t6, ha a prioritas az étel tetején sult készités.
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Sutés felsd és alsé hével. Az edényt felulrdl és alulrol egyidejileg sutjuk.

== SUtés csak hocirkulacios funkcioval elldtott fels¢ futdberendezéssel. Az edényt
Cl mindkét oldalon egyenletesen sutjuk.

mmm  POrkoles felsd és also fltéberendezéssel, hécirkulacios funkcioval és kdppel. Al-
kalmazhato, ha a prioritas az étel rovid idé alatt egyenletes barnulasanak elérése.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Vegye ki a sutét a dobozbol, és tavolitsa el a toltdanyagokat, a szallitasi zarakat és a cimkéket.
Ellendrizze a sttét, hogy nincsenek-e sérilések a szallitas soran. Ha sérulésre gyanakszik, for-
duljon markakereskeddjéhez.

2. Allitsa a sttt sik, vizszintes, egyenletes és hdallo feluletre. Tartson megfeleld tavolsagot a stitd
korul. Ne allitsa be és ne futtassa a sutét szekrényekben, butorokban és egyéb beépitett ele-
mekben.

3. Csatlakoztassa a sutét a foldelt halozathoz, és futtassa 15 percig a legmagasabb hémeérsékle-
ten. Ez elémelegiti a sttét, és megfosztja a termelési szagoktol. A futést konny fust kisérheti,
amely eltlnik a tovabbi mikodési iddszakban

4. Huzza ki a sutét, varja meg, amig lehdl, és tisztitsa meg és tartozékait a ,TISZTITAS ES KAR-
BANTARTAS’ részben talalhaté utasitasokat kdvetve.

SUTO HASZNALATA

1. Helyezze az ételt egy talcara (9) vagy racsra (8), és tegye a sutdbe. Az ajto (3) kinyitasakor és
bezarasakor hasznalja a fogantyut (4).

FIGYELEM! Ne tegyen mlianyag vagy papir csomagolast, tartalyokat stb. a stitébe.

2. Csatlakoztassa a sutét foldelt dramforrashoz

3. Adjameg a sutési idét (2a), a hémeérsékletet (2b) és a sutd tipusat (2c). A jelzéfény (2d) kigyullad,
ami azt jelenti hogy a suté muikodik .

4. Nartan torténd porkolés esetén - helyezze a forgd kopet a tetejen lévé étellel a sttdbe.

5. Helyezze a talcat a sttd belsejébe, és zarja be a sutd ajtajat.

6. Asutd elébmelegitése nem sziikséges. JOI fog mikodni, ha finom ételeket, példaul stiteménye-
ket vagy rosszul és kdzepesen sUlt hust sut.

7. Hasznaljon talcat kis méretll termékek sttésére és azokra, amelyekbdl a zsir és a lé sutés koz-
ben valdszindleg lefolyik.

8. SUtés utan az idézitd rovid hangjelzést ad — allitsa a munkagomb tipusat (2c) OFFallasba .
Huzza ki a sttét az dramforrasbol.

FIGYELEM! Az égési sérilések elkeriilése érdekében a talcatartéval (10) és a konyhai

kesztylvel tavolitsa el a terméket.

9. Miutan a sitd lehdilt, azonnal tisztitsa meg a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” fejezet utasi-
tasait kdvetve.
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GYAKORLATI ES KULINARIS TIPPEK

1. Asitd eldmelegitése 8-10 percet vesz igénybe, ha az edény jellege megkoveteli.

2. Asutésiidd a termek Gsszetevditdl, hdmersekletétdl, sulyatol és az adag méretétdl fuggden
valtozhat. Allitsa be az idét és a hdmérsékletet az aldbbi tablazat hozzavetdleges utasitasait

kovetve:

Etel Hémeérséklet Stitési idé (perc)
Sttemeények 170-180 25-30
Sttemény 170-190 30-40
Péstétom 180-220 40-50
Muffin 6 30-40
Silt tészta 190-210 20-30
Hal 220-MAX 30-40
Barany 220-MAX 90-120
Urdhus 220-MAX 90-120
Borjuhus 220-MAX 90-120
Térékorszag 220-MAX 45-55
Baromfi 220-MAX 75-100

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! Tisztitas és karbantartas el6tt huzza ki a sttét a halézatrdl, és varja meg,
amig teljesen lehtil. Ne meritse a stitét vizbe vagy mas folyadékba.
FIGYELEM! Ne hasznaljon csiszoléanyagot vagy éles szerszamot a siité tisztitasahoz,

ne hasznaljon agressziv mosészereket és oldészereket.

1. Tisztitsa meg a suté kulsé és belsé feluletét nedves ruhaval, majd tordlje szarazra.
2. Mossa le a talcat, a racsot és a talca eltavolitd fogantyujat meleg vizben, enyhe mosodszerrel,
Oblitse le és szaritsa meg. Ne mossa a sutd tartozékait a mosogatogépben.

3. Ha ki kell cserélnie az iz-  Type Go Lamp
20t, kovesse az alabbi lé-
péseket:

- Huzza ki a sutét a ha-
|6zatbol, és varja meg,

amig lehul _
- csavarja le a h6allo iz-
z6ernyét (6)

- szerelje szét a sérult izzot

[

=)

i

220-240V, AC
15W

Type E14 Lamp

©
?)j % 220-240 V, AC

15W

a sUtébdl; a hasznalt izzo tipusatdl fuggden (E14 vagy G9 15W teljesitménnyel) kdvesse a
mellette lévé képen lathato utasitasokat; Ne dobja a sérilt izzét a szemetesbe, dobja ki az

e-hulladék gyUjtéhelyen
- Telepitsen egy Uj izzot
- Csavarja be a héallo izzo arnyékolojat
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FIGYELEM! Ne inditsa el a sutét héallé izzéernyé nélkail.

ZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 0,9 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ezt a kézikényvet gépi forditas keszitette.
Ha kétségei vannak, kerjuk, olvassa el az angol valtozatot.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

A terméken taldlhaté jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas

haztartasi hulladékkal egyUtt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencialisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
N scgre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyUjté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyjté helyével vagy hulladékfeldolgozd Gzemével.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA
SICUREZZA DI UTILIZZO

D Legoere attentamente le istruzioni per I'uso pri-
ma di utilizzare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini
sono vicini al dispositivo!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli per i quali e destinato.

D Il dispositivo viene utilizzato per riscaldare/cuo-
cere cibi con 'uso di accessori adattati a questo
scopo, ad es. vassol dedicati, casseruole, ecc.

D Non mettere plastica, cartone e altri oggetti
inflammabili o fusibili nel forno.

D Quando si posiziona il dispositivo, € necessario
mantenere una distanza di almeno 10 cm sui
lati e una distanza di 30 cm sopra il dispositivo.

D Non spostare l'apparecchio durante il funzio-
namento.

D Nessun oggetto puod essere posizionato/posi-
zionato sopra l'apparecchio o coperto con esso.

D Non sollecitare in alcun modo la porta aperta
dellapparecchio.

D Luso a lungo termine dellapparecchio puo ri-
chiedere un aumento del livello di ventilazione:
impostare la ventilazione su un livello piu alto,
inclinare la finestra se necessario.

D Durante l'uso, i componenti del dispositivo si
riscaldano ad alte temperature.

D Prestare attenzione durante e dopo l'uso.
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D || contatto diretto con gli elementi riscaldanti
dellapparecchio € particolarmente pericoloso.

D Quando si utilizza l'apparecchio mentre € in
funzione, toccare solo le parti dellapparecchio
destinate a questo scopo, ad es. la maniglia nella
porta, I pulsanti, le manopole, ecc.

D Durante il riscaldamento, gli accessori e gli ali-
menti (in particolare i grassi) si riscaldano ad
alte temperature: fare attenzione quando i si
rimuove, utilizzare suanti da forno, ecc.

D Rischio di ustioni, evitare il contatto diretto —
fare attenzione al vapore caldo che potrebbe
essere espulso allapertura dellapparecchio, ai
contenitori coperti, ecc.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina
INn acqua o in altri liquidi!

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre &
in funzione.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non e utilizzato.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato,
anche quando e danneggiato il cavo o la spina. In
questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

D L'uso di accessori non raccomandati dal produt-
tore puo causare danni al dispositivo, incendi
o lesioni.

D Non utilizzare il dispositivo allaperto.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.
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D Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli,
bruciatort, forni, ecc. elettrici o a gas.

D Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare
completamente.

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e
stabile.

D |l dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terral!

D Questo dispositivo puo essere utilizzato da bam-
bini dagli 8 anni in poi o da persone con capacita
fisiche e mentali ridotte e con mancanza di espe-
rienza e conoscenza dellattrezzatura, qualora
venga fornita una supervisione o un’istruzione
sull'uso sicuro dell’attrezzatura, in modo tale che
| pericoli correlati siano chiaramente compresi.
La pulizia e la manutenzione non devono essere
eseguite da bambini a meno che non abbiano
almeno 8 anni e siano sorvegliati. | bambini non
sono autorizzati a eseguire la pulizia/manuten-
zione senza supervisione.

D Tenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini al di sotto degli 8 anni.

D | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

D |l dispositivo non € progettato per il funziona-
mento con i timer esterni o un sistema di con-
trollo separato.

D |l dispositivo e destinato ad uso domestico.

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle
parti a diretto contatto con gli alimenti, deve
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essere effettuata prima del primo utilizzo, subito
dopo l'uso o se l'apparecchio non e stato utiliz-
zato per lungo tempo - la procedura e descritta
nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”,

D Non utilizzare detergenti aggressivi o raschietti
metallici affilati per pulire il vetro della porta della
cucina, poiché possono graffiare la superficie,
che a sua volta puo contribuire alla rottura del
vetro.

D | pulitori a vapore non devono essere utilizzati
per pulire l'apparecchio.

D ATTENZIONE! Superficie calda! Un sim

bolo posto sul dispositivo indica che i

suoi componenti possono riscaldarsi a
temperature elevate durante il funzionamen-
to.

D La temperatura delle superfici accessibili pud
essere piu alta quando l'apparecchio € in fun-
zione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali
inflammalbili come tende, tovaglie ecc. — rischio
di incendio!

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con
le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
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cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Adottare la massima pru-
denza.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Alloggiamento del forno 4. Maniglia dello sportello in vetro
2. Pannello di controllo 5. Interno illuminato del forno
a. manopola diregolazione dellora- 6. Lalampadina del paralume illumina

rio di lavoro (timer) I'interno del forno
b. manopola di controllo della tem- 7. Piedini antiscivolo

peratura di cottura (termostato) 8. Griglia
c. manopola per selezionare il tipo 9. Vassoio

di lavoro del forno 10. Supporto per vassoio e griglia
d. indicatore luminoso del forno 11. Girarrosto e manico
Doppia porta in vetro

-0

w

DESCRIZIONE DELLA FUNZIONE DEL PANNELLO DI CONTROL-
LO

REGOLAZIONE DEL TEMPO DI COTTURA

Con una manopola (2a) € possibile impostare il tempo di cottura in forno tra O e
@ 60 minuti. Con il passare del tempo di cottura, la manopola continuera in posizione

«OFFs». E possibile portare la manopola in posizione «OFF» in qualsiasi momento,
forzando cosi lo spegnimento del forno.

CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

&DC Con una manopola (2b) & possibile impostare la temperatura di cottura nel forno

da 90°C a oltre 230°C (MAX). Al raggiungimento della temperatura impostata, il ter-
mostato del forno spegne e riaccende i riscaldatori per mantenere la temperatura
impostata.

SELEZIONE DEL TIPO DI LAVORAZIONE DEL FORNO

to del riscaldatore e della termocircolazione appropriati. Tuttavia, assicurati di di-

Le icone corrispondenti sulla manopola (2¢) segnalano la scelta del funzionamen-
@ chiarare preventivamente il tempo e la temperatura di funzionamento, poiché la
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scelta del tipo di lavoro da sola non innesca il processo di cottura. Grazie alla termocirco-
lazione, il calore viene distribuito uniformemente nel forno.

o] [ ()] 2]

Cottura con resistenza superiore e inferiore con funzione convezione. Il piatto
viene cotto dall’alto e dal basso contemporaneamente.

Cottura solo con resistenza superiore con funzione convezione. Utilizzato quan-
do la priorita € ottenere la doratura superficiale degli alimenti.

Cottura con il riscaldatore superiore e inferiore. Il piatto viene cotto dall’alto e dal
basso contemporaneamente.

Cottura solo con resistenza superiore con funzione convezione. Il piatto viene
cotto uniformemente su tutti i lati.

Cottura con resistenza superiore e inferiore con funzione convezione e girarro-
sto. Viene utilizzata quando la priorita & ottenere una doratura uniforme degli
alimenti in breve tempo.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

N =

w

B

Togliere il forno dal cartone e rimuovere eventuali riempitivi, blocchi di trasporto ed etichette.
Controllare che l'aspirapolvere non abbia subito danni durante il trasporto. In caso di even-
tuali danni, contattare il rivenditore.

Posiziona il forno su una superficie piana, orizzontale, uniforme e resistente al calore. Mantieni
la giusta distanza intorno al forno. Non installare e far funzionare il forno all'interno di armadi,
mobili e altri edifici.

Collegare il forno alla rete elettrica messa a terra e farlo funzionare per 15 minuti alla massima
temperatura. Questo riscaldera il forno e lo privera degli odori di produzione. Il riscaldamen-
to delle piastre puod essere accompagnato dalla presenza di fumi leggeri che scomparira in
seguito all'uso.

Scollegare il forno, attendere che si raffreddi e pulire il forno e gli accessori seguendo le istru-
zioni riportate nella sezione «PULIZIA E MANUTENZIONE».

USO DEL FORNO

1.

Posizionare la teglia su una teglia (9) o una gratella (8) e infornare. Usare la maniglia (4) per
aprire e chiudere la porta (3).

ATTENZIONE! Non collocare imballaggi in plastica o carta, contenitori, ecc.

2.
3.

>

o

~

oo

Collegare il forno a una fonte di alimentazione con messa a terra

Dichiarare rispettivamente il tempo di cottura (2a), la temperatura (2b) e il tipo di funziona-
mento del forno (2¢). La spia (2d) si accende, il che indica il funzionamento del forno.

In caso di cottura con la funzione di girarrosto - posizionare il girarrosto con la pietanza nel
forno.

Posizionare la teglia nel forno e chiudere lo sportello.

Non e necessario il preriscaldamento del forno. Funzionera bene quando si cuociono piatti
delicati come torte o carni scarsamente e mediamente secche.

Utilizzate una teglia per cuocere prodotti di piccole dimensioni e quelli da cui probabilmente
fuoriusciranno grasso e succo al momento della cottura.

Dopo la fine della cottura, il timer emette un breve segnale acustico: ruota la manopola del
tipo di lavoro (2c) in posizione OFF. Scollegare il forno dalla fonte di alimentazione.



ATTENZIONE!!! Usa la maniglia della teglia (10) e usa guanti da forno per rimuovere il

prodotto, in questo modo eviterai scottature.

9. Una volta che il forno si e raffreddato, pulirlo immediatamente seguendo le istruzioni della
sezione «PULIZIA E MANUTENZIONE»

CONSIGLI PRATICI E CULINARI

1. Il preriscaldamento del forno dovrebbe richiedere dagli 8 ai 10 minuti, a seconda della natura
del piatto.

2. Il tempo di cottura puo variare a seconda degli ingredienti del prodotto in questione, della
temperatura, del peso e della dimensione della porzione. Regola l'ora e la temperatura se-
guendo le indicazioni indicative della tabella seguente:

Pietanza Temperatura (°C) Tempo di cottura (minuti)
torte 170-180 25-30
Torta 170-190 30-40
Pate 180-220 40-50
Muffin 160-180 30-40
Pasta al forno 190-210 20-30
Pesce 220-230 30-40
Agnello 220-230 90-120
Carne di montone 220-230 90-120
Vitello 220-230 90-120
tacchino 220-230 45-55
Pollame 220-230 75-100

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Prima della pulizia e della manutenzione, scollegare il forno dalla rete

elettrica e attendere che si raffreddi completamente. Non immergere il forno in acqua

e altri liquidi.

ATTENZIONE! Non utilizzare sostanze abrasive o utensili affilati per pulire il forno, non

usare detergenti e solventi aggressivi.

1. Pulisci le superfici esterne e interne del forno con un panno umido e poi asciuga.

2. Lavare la vaschetta, la griglia, lo spiedo e le maniglie per estrarre la vaschetta e lo spiedo in
acqua tiepida con un detergente delicato, risciacquare e asciugare. Non lavare gli accessori
del forno in lavastoviglie.
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- svitare il paralume resi- _TYpeG9Llamp Type E14 Lamp
di lampadina utilizzata B ?
\— )
dalle indicazioni conte-
- montare una nuova lampadina
DATI TECNICI

3. Se devi sostituire la lampadina, segui questi suggerimenti:
- scollegare il forno dalla rete elettrica e attendere che si raffreddi
stente al calore (6) e, o —I
- smontare dal forno la ? ﬁ %
lampadina danneggia- () 220-240 V, AC () 220-240V, AC
ta; a seconda del tipo 15W z 15W
(E14 0 G9 con potenza di
15W), lasciatevi guidare
nute nella figura a fianco; non gettate la lampadina danneggiata nel cestino, gettatela nel
punto di ricevimento dei rifiuti elettronici
- avvitare il paralume resistente al calore
ATTENZIONE! Non accendere il forno senza un paralume resistente al calore.
| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,9 m

ATTENZIONE! Lazienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche
tecniche.

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, si prega di leggere la versione in lingua inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
N nformazioni piu dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
pud essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite
aptarnavimo instrukcija.

D Blkite labal atsargus, kal netoliese jrenginio yra
vaikai!

D Prietaisas naudojamas maistui Sildyti/kepti nau-
dojant tam skirtus priedus, pvz., tam skirtus
padeklus, karsciui atsparius indus ir kt.

D | orkaite nedekite gaminiy i$ plastiko, kartono
ar kity degiy ar tirpstanciy daiktu.

D Pastatant jrenginj batina islaikyti bent 10 cm
tarpo Sonuose ir 30 cm vietos virs jrenginio.

D Nejudinkite prietaiso dirbdami.

D Nedekite ant prietaiso jokiy daikty ir jo neuz-
denkite.

D Nedekite jokios apkrovos ant atidaryty prietaiso
dureliy.

D llgalaikiam prietaiso naudojimui gali prireikti pa-
didinto vedinimo lygio — nustatykite vedinima |
aukstesn] lyg, jei reikia, atidarykite langa.

D Naudojimo metu prietaiso komponentai jkaista
iki auksStos temperaturos.

D Blkite atsargus naudojimo metu ir po jo.

D Tiesioginis kontaktas su prietaiso kaitinimo ele-
mentais yra ypac pavojingas.

D Naudodami darbinj jrenginj lieskite tik tam skir-
tas jrenginio dalis, pvz., dury rankeng, mygtukus,
rankenéles ir kt.
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D Kaitinant priedai ir maistas (ypac riebalai) jkaista
Iki aukstos temperatdros — budkite atsargls juos
ISimdami, mavekite orkaités pirstines ir pan.

D Nudegimy pavojus, venkite tiesioginio kontak-
to — saugokités karsty gary, kurie gali iSsiskirti
atidarant prietaisa, uzdengtus indus ir pan.

D Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis
yra skirtas.

D Draudziama jrenginj, laidg ir kisStuka nardinti
vandenyje arba kitame skystyje!

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros.

D Visuomet, kai nenaudojate jrenginio, iStraukite
kisStuka is elektros lizdo.

D Nenaudokite paZeisto jrenginio, taip pat ir tada,
kai pazeistas maitinimo laidas arba kistukas - to-
kiu atveju atiduokite jrengin] remontui | jgaliota
serviso punkta.

D Aksesuary, kuriy samintojas nerekomenduoja,
panaudojimas gali sugadinti jrenginj, sukelti gaisra
arba kdno suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite,
kad liestys karstus pavirsius.

D Nedékite jrenginio arti elektrineés, dujinés virykleés,
degikliy, orkaiciy ir pan.

D Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite
kiStuka i$ elektros lizdo ir palaukite kol jrenginys
visiskal atves.
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D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavir-
Siaus.

D Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdag su
jzeminimo sraigtu.

D S| prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip pat
neturintys prietaiso naudojimo patirties arba ziniy
asmenys gali naudoti prietaisa, tik jel juos priziQri
kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklau-
sé saugaus prietaiso naudojimo instruktaza bei
jie buvo informuoti apie su prietaiso naudojimu
susijusius pavojus ir minétg informacijg supra-
to. Valymo ir prieziGros darbus turi atlikti tik ne
jaunesni kaip 8 mety vaikai, jei jie yra priziGrimi.
Valymo ir (arba) priezitros darby negali atlikti
neprizidrimi vaikai.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

D Vaikams draudziama zaisti su prietaisui.

D Jrenginys néra skirtas dirbti su iSoriniu laikmaciu
ir nuotoline valdymo sistema.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.

D Prietaisa, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su
maistu, reikia valyti pries pirma karta naudojant,
IS karto po naudojimo arba jei prietaisas ilga
laikg nebuvo naudojamas - procedura aprasyta
skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA'".

D Orkaités dureliy stiklui valyti nenaudokite agre-
syviy valymo priemoniy ar astriy metaliniy gran-
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dikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy, del to stiklas
gali jtrakti.
D Prietaisui valyti nenaudokite gary valikliy.

) &DEMESIO! Karstas pavirsius! Simbolis
ant prietaiso rodo, kad jo komponentai veiki-
mo metu gali jkaisti iki aukstos temperataros.

D Prieinamy pavirsiy temperatdra gali bati auks-
tesne, aki jrenginys dirba.

D Nedékite jrenginio arti lengvai uzsideganciy
medziagy, tokiy kaip uzuolaidos, staltiesés ir kiti,
tai gali sukelti gaisra.

D Netraukite kistuko i$ elektros lizdo uz laido.

D Nekiskite kistuko | elektros lizda drégnomis ran-
komis.

D Dél vaiky saugumo prasau nepalikite laisvai
prieinamy pakuotés elementy ( plastmasiniai
krepsiai, kartonai, polistirolas ir pan.)

D ATSARGIAI! Neleiskite vaikams Zaisti su plé-
vele. Pavojus uzdusti!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti.
Imkiteés labai atsargiai.
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IRENGINIO APRASYMAS

1. Orkaités korpusas 4.  Stiklo dureliy rankenéle
2. Kontrolés skydelis 5. Apsviestas talpos orkaités vidus
a. darbo laiko reguliavimo rankene- 6. Lempos gaubtas skirtas apsviesti

l& (laikmatis) orkaités vidy
b. kepimo temperataros reguliavimo 7. NeslidZios kojelés

rankenglé (termostatas) 8. Grotelés
c. orkaités rezimo pasirinkimo 9. Déklas

rankenélé 10. Padéklo ir groteliy laikiklis
d. orkaités indikatoriaus lempute 11. leSmas ir ieSmo laikiklis
Dvigubo stiklo durys

VALDYMO SKYDELIO FUNKCIJU APRASYMAS

@ Naudodami rankenéle (2a) galite nustatyti kepimo laikg orkaitéje nuo O iki 60 mi-

w

nuciy. Pasibaigus gaminimo laikui, rankenélé p:dsisuks i padetj ,ISJUNGTA® Bet ku-
riuo metu galite pasukti rankenéle | padetj ,ISJUNGTA", taip priversdami orkaite
i$sijungti.
TEMPERATUROS REGULIAVIMAS
JlEC Naudodami rankenéle (2b) galite nustatyti kepimo temperatira orkaitéje nuo 90°C

iki virs 230°C (MAX). Kai pasiekiama nustatyta temperatdra, orkaités termostatas
jjungia ir iSjungia Sildytuvus, kad islaikyty nustatyta temperattra.

ORKALINES VEIKIMO TIPY PASIRINKIMAS

Atitinkamos piktogramos ant rankenélés (2c) rodo, kad pasirinktas tinkamas $ildy-
tuvas ir karsto oro cirkuliacija. Taciau nepamirskite i$ anksto deklaruoti darbo laiko
ir temperatdros, nes pats darbo rasies pasirinkimas nepradeda kepimo proceso.
Dél konvekcijos Siluma tolygiai paskirstoma orkaitéje.

Kepimas su virsutiniu ir apatiniu Sildytuvu su termocirkuliacijos funkcija. Patieka-
las kepamas vienu metu i$ virSaus ir i$ apacios.

Kepimas tik su virsutiniu Sildytuvu su termocirkuliacijos funkcija. Tai taikoma, kai
prioritetas yra patiekalo virSuje gauti kepsnj.

Kepimas tik su virsutiniu $ildytuvu su termocirkuliacijos funkcija. Patiekalas kepa-
mas tolygiai i$ abiejy pusiy.

IR E ©

I=— Kepimas tik su virsutiniu Sildytuvu su termocirkuliacijos funkcija. Patiekalas kepa-
-—'i mas tolygiai i$ abiejy pusiy.
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F=| Skrudinimas su virSutiniu ir apatiniu Sildytuvu su termocirkuliacijos funkcija ir ies-
mu. Tai taikoma, kai prioritetas yra pasiekti vienodg patiekalo parudavima per
trumpa laika.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISimkite orkaite i§ dézuteés ir pasalinkite visus uzpildus, gabenimo uzraktus ir etiketes. Patikrin-
kite, ar orkaité nepazeista transportavimo metu. Jei jtariate Zala, susisiekite su pardavéju.
Padekite orkaite ant lygaus, lygaus ir karsciui atsparaus pavirsiaus. Laikykités pakankamai ats-
tumo aplink orkaite. Nestatykite ir nenaudokite orkaités spintose, balduose ar kitose jmontuo-
tose konstrukcijose.

Prijunkite orkaite prie jzeminto maitinimo tinklo ir 15 minuciy paleiskite jg auksciausia tempe-
ratara. Tai leis orkaitei jkaisti ir pasalinti gamybos kvapus. Kaitinima gali lydéti nedidelis raky-
mas, kuris nuslags tolimesniu veikimo laikotarpiu

Atjunkite orkaite, leiskite jai atvesti ir idvalykite jg bei priedus, kaip aprasyta skyriuje ,VALYMAS
IR PRIEZIURA

ORKOS NAUDOJIMAS

1. Padékite maistg ant padéklo (9) arba groteliy (8) ir jdékite | orkaite. Norédami atidaryti ir uz-
daryti dureles (3), naudokite rankena (4).

DEMESIO!!! | orkaite nedékite jokiy plastikiniyu ar popieriniy pakuoéiu, indy ir pan.

2. Prijunkite orkaite prie jzeminto maitinimo $altinio

3. Atitinkamai nurodykite kepimo laika (2a), temperatarg (2b) ir orkaités rezima (2c). sijungs indi-
katoriaus lemputé (2d), o tai reiskia, kad orkaité veikia .

—
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4. Jeigu kepate ant ieSmo - besisukant] ieSma su patiekalu jmontuokite j orkaite.

5. |dékite padékla j orkaite ir uzdarykite orkaités dureles.

6. Is anksto jkaitinti orkaite nebutina. Jis puikiai tiks kepant subtilius patiekalus, tokius kaip pyra-
gaiciai arba prastai ir vidutiniskai kepta mésa.

7. Kepimo skarda naudokite maziems gaminiams ir tiems, i$ kuriy gaminant gali nuvarvéti riebalai
ir sultys.

8. Baigus gaminti, laikmatis skleis trumpa garso signala — nustatykite rezimo rankenéle (2c) |

OFFpadétj. Atjunkite orkaite nuo maitinimo $altinio.
DEMESIO!!! Norédami is$imti gaminj, naudokite padéklo rankena (10) ir mavekite or-
kaiteés pirstines, kad iSvengtuméte nudegimu.
9. Kai orkaité atves, nedelsdami isvalykite jg vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis skyriuje
JVALYMAS IR PRIEZIURA".

PRAKTINIAI IR KULINARINIAI PATARIMAI

1. Pradinis orkaités jkaitinimas turéty trukti nuo & iki 10 minuciy, jei to reikia dél patiekalo po-
budzio.
2. Kepimo laikas gali kisti priklausomai nuo tam tikro maisto produkto sudéties, temperatdros,

maseés ir porcijos dydzio. Nustatykite laika ir temperatira pagal toliau pateiktoje lenteléje pa-
teiktas gaires:



Patiekalas Temperatara (°C) Kepimo laikas (minutés)
Slapukai 170-180 25-30
(Tesla: 170-190 30-40
Pyragas 180-220 40-50
bandelés 160-180 30-40
Makaronai kepti 190-210 20-30
Zuvis 220-230 30-40
Avinélis 220-230 90-120
Aviena 220-230 90-120
Versiena 220-230 90-120
Turkija 220-230 45-55
Paukstiena 220-230 75-100

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Pries valydami ir priziarédami, atjunkite orkaite nuo elektros tinklo ir pa-

laukite, kol ji visiskai atvés. Nemerkite orkaités | vandenij ar kitus skyscius.

DEMESIO! Orkaités valymui nenaudokite abrazyviniy medziagy ar astriy jrankiy, ne-

naudokite agresyviy plovikliy ir tirpikliy.

1. ISorinj ir vidinj orkaités pavirsius nuvalykite drégna Sluoste, tada sausai nusluostykite.

2. Nuplaukite dékla, groteles, iSpjaukite ir rankenas déklo isémimui ir iSpjaukite Siltu vandeniu
Svelniu plovikliu, nuplaukite ir nusausinkite. Indaplovéje neplaukite jokiy orkaités priedy.

3. Jeireikia pakeisti lempute, vadovaukités toliau pateiktomis instrukcijomis:

- atjunkite orkaite nuo elektros tinklo ir palaukite, kol ji atves
- atsukite karsciui atspary _1YPe G9Lamp Type E14 Lamp

lemputés dangtel; (6) i o=
- isimkite sugadinta lem- ﬁ ? %
pute i$ orkaités; priklau- ) 220-240 V, AC () 220-240 V, AC
15W 15W

somai nuo naudojamos
lemputés tipo (E14 arba
G9, kurios galia 15 W),
vadovaukités instrukci-
jomis, pateiktomis $alia
esanciame paveikslélyje; nemeskite sugadintos lemputés | Siuksliy déze, iSmeskite ja j elektros
atlieky surinkimo punkta

- dékite nauja lempute

- prisukite karsciui atspary lemputés gaubta

DEMESIO! Nenaudokite orkaités be kariéiui atsparaus lempos gaubto.

I
E\)JH
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 0,9 m

DEMESIO! J[moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

taip vadovas isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, skaitykite jo versija angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,

kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos

atlieky priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namuy. Dél issamesnés informacijos apie

saugaus elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmeninés prekybos vieta arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima
Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy
| |
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietoSanas rapigi izlasiet lietosanas ins-
trukciju.

D Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu.

D lerici izmanto édiena sildisanai/cepsanai, iz-
mantojot Sim noltkam paredzétus piederumus,
pieméram, specialas paplates, karstumizturigus
traukus utt.

D Nenovietojiet cepeskrasni izstradajumus, kas
izgatavoti no plastmasas, kartona vai citiem viegli
uzliesmojosiem vai kastoSiem priekSmetiem.

D Novietojot ierici, ir nepiecieSams saglabat vismaz
10 cm brivas vietas sanos un 30 cm brivu vietu
virs lerices.

D Neparvietojiet ierici darba laika.

D Nenovietojiet uz ierices un neaizsedziet to.

D Nenovietojiet nekadu slodzi uz atvértajam ieri-
ces durvim.

D llgstosi lietojot ierici, var but nepiecieSams paaug-
stinats ventilacijas lTmenis — iestatiet ventilaciju uz
augstaku limeni, ja nepiecieSams, atveriet logu.

D LietoSanas laika ierices sastavdalas uzkarst lidz
augstam temperatdram.

D Esiet uzmanigi lietoSanas laika un péc tam.
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D [pasi bistams ir tiess kontakts ar ierices sildele-
mentiem.

D Lietojot ierici tas darbibas laika, pieskarieties
tikal Sim nolUkam paredzétajam ierices dalam,
pieméram, durvju rokturim, pogam, klokiem utt.

D Sildot, piederumi un partika (ipasi tauki) uzsilst
idz augstam temperatiram — esiet piesardzigs
tos nonemot, izmantojiet cepeskrasns cimdus utt.

D Apdegumu risks, izvairieties no tiesa kontakta
— uzmanieties no karsta tvaika, kas var izplast,
atverot ierici, aizsegtos konteinerus utt.

D Neiegremdé§jiet ierici, vadu un kontaktdaksu
Gdent vai citos Skidrumos.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas
laika.

D Vienmér nonemiet kontaktdaksu no stravas
kontaktligzdas, kad neizmantojat ierici.

D Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla
vads vai kontaktdaksa — sada gadijuma iesnie-
dziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.

D Razotdja neieteiktu piederumu izmantosana var
izraisit ierices bojajumus, aizdegsanos vai miesas
bojajumus.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.

D Nenovietojiet ierici pie elektriskajam un gazes
virtuvém, degliem, krasnim utt.
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D Pirms tirisanas saksanas vispirms nonemiet kon-
taktdaksu no stravas kontaktligzdas un gaidiet,
idz ierice pilntba atdziest.

D [zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D lericei jabUt savienotai ar stravas kontaktligzdu
ar zemejuma tapu.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus
veci, ka arl personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bUtu saprotams.
Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien
vini nav vismaz 8 gadus veci un netiek uzraudzti.
Bérniem nav atlauts veikt tirisanu/apkopi bez
uzraudzibas.

D Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu
vecumam nepieejama vieta.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot aréjos
slédzu taimerus vai atsevisku talvadibas sistému.

D lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

D lerices tiriSana, jo 1pasi to dalu, kas ir tieSa sa-
skaré ar partiku, javeic pirms pirmas lietoSanas
reizes, uzreiz péc lietoSanas vai ja ierice ilgu lai-
ku nav lietota - procedura ir aprakstita nodala

“TIRISANA UN UZTURESANA”.

D Cepeskrasns durvju stikla tirisanai neizmanto-

jiet agresivus tTrTﬁanas lidzeklus vai asus metala
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skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
stikls var saplaisat.
D lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritajus.

) &UZMANTBU! Karsta virsma! Simbols uz
ierices norada, ka tas sastavdalas darbibas
laika var uzkarst lidz augstam temperatdram.

D Pieejamo virsmu temperatUra var bat augstaka,
kad iekarta darbojas.

D Nenovietojiet ierici pie uzliesmojosiem materia-
liem, pieméram, aizkariem, galdautiem un citiem,
tas var izraisit ugunsgréku.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
velkot aiz vada.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

D Bérnu drosibas noltkos, IGdzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdeg-
ties. Jaievéro 1pasa piesardziba.
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IERICES APRAKSTS

Krasns korpuss Stikla durvju turétajs

2A Vadibas panelis 5. |zgaismots krasns salons
a. Darba laika reguléSanas poga 6. Spuldzes énojums krasns ieksgjam
(taimeris) apgaismojumam
b. cepsanas temperatdras regulésa- 7. NeslidoSas pédas
nas poga (termostats) 8. Aizrestot
c. poga krasns darba veida izvélei 9. Paplate
d. krasns indikatora gaisma 10. Paplates un rezga turétajs
3. Divvietigas stikla durvis 11. Splausanas un splausanas rokturis

IZPRATNE PAR VADIBAS PANELA FUNKCIJAM

Izmantojot pogu (2a), jus varat iestatit cepsanas laiku cepeskrasni no O lidz 60 mi-
@ natém. Ar cepsanas laiku poga parvietosies pozicija “OFF”. Jebkura laika jas varat
pagriezt pogu pozicija ‘OFF tadéjadi piespiezot cepeskrasni izslégties.

TEMPERATURAS KONTROLE
Jlgc Izmantojot pogu (2b), jus varat iestatit cep3anas temperataru cepeskrasni no 90°C

I[dz vairak neka 230°C (MAX). Kad ir sasniegta iestatita temperatara, krasns termos-
tats izslédz un ieslédz silditajus, lai uzturétu iestatito temperataru.

KRASNS DARBA VEIDA IZVELE

Atbilstosas ikonas uz pogas (2c) norada atbilstosa silditaja un karsta gaisa izvéli.
Tomér atcerieties ieprieks deklarét darba laiku un temperataru, jo pasa darba vei-
daizvéle nesak ceps$anas procesu. Pateicoties karsta gaisa konvekcijai, siltums tiek
vienmeérigi sadalits krasni.

Cepsana ar augs$éjo un apakséjo silditaju ar termocirkulacijas funkciju. Trauku cep
vienlaicigi no augs$as un no apaksas.

Cepsana tikai ar augséjo silditaju ar termocirkulacijas funkciju. Tas ir piemérojams,
ja prioritate ir iegat cepeti trauka augSpusé.

Cepsana ar augséjo un apakséjo siltumu. Trauku cep vienlaicigi no augsas un no
apaksas.

Cepsana tikai ar augséjo silditaju ar termocirkulacijas funkciju. Trauku vienmérigi
cep katra pusé.

Cepsana ar augséjo un apakséjo silditaju ar termocirkulacijas funkciju un splausa-
nu. Tas ir piemérojams, ja prioritate ir panakt vienmérigu trauka braninasanu isa
laika.

Il MEE ©
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Iznemiet cepeskrasni no kastites un nonemiet visas pildvielas, transporta slédzenes un eti-
ketes. Parbaudiet, vai krasni nav bojajumu, kas var rasties transportésanas laika. Ja jums ir
aizdomas par bojajumiem, sazinieties ar izplatitaju.

lestatiet cepeskrasni uz lidzenas, horizontalas, vienmérigas un karstumizturigas virsmas. le-
vérojiet atbilstosu attalumu ap cepeskrasni. Neuzstadiet un nedarbiniet cepeskrasni skapjos,
mébelés un citas iebavétas.

Pievienojiet cepeskrasni iezemétajam elektrotiklam un palaidiet to 15 mindtes ar augstako
temperataru. Tas uzsildis cepeskrasni un atnems tai razo$anas smakas. Apkure var but saistita
ar viegliem damiem, kas izzudis turpmakaja darbibas perioda

Atvienojiet cepeskrasni, pagaidiet, idz ta atdziest, un notiriet to un tas piederumus, ievérojot
noradijumus sadala “TIRISANA UN APKOPE”.

CEPESKRASNS LIETOSANA

1. Novietojiet édienu uz paplates (9) vai sarivéjiet (8) un ievietojiet cepeskrasni. Atverot un aizve-
rot durvis (3), izmantojiet rokturi (4).

UZMANIBU! Nelieciet cepeskrasni plastmasas vai papira iepakojumu, traukus utt.

2. Pievienojiet cepeskrasni iezemétam barosanas avotam

3. Deklare attiecigi cep3anas laiku (2a), temperataru (2b) un krasns veidu (2c). ledegsies indika-
tors (2d), kas nozimé ka krasns darbojas .

N
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4. Ja cepat uz iesmas - rotéjoso iesmu ar édienu virst uzstadiet cepeskrasn.

5. Novietojiet paplati cepeskrasni un aizveriet cepeskrasns durvis.

6. Krasns iepriekséja uzsildisana nav nepiecieSama. Tas labi darbosies, cepot delikatus édienus,
pieméram, kakas vai slikti un vidéji ceptu galu.

7. lzmantojiet paplati, lai ceptu mazu izméru produktus un tos, no kuriem cepsanas laika var
notecét tauki un sula.

8. Péc cepsanas taimeris dos isu skanas signalu — iestatiet darba pogas veidu (2¢) pozicija OFF .

Atvienojiet cepeskrasni no stravas avota.
UZMANIBU! Izmantojiet paplates turétaju (10) un virtuves cimdus, lai nonemtu pro-
duktu un izvairitos no apdegumiem.
9. Péc tam, kad cepeskrasns ir atdzisusi, nekavéjoties notiriet to, ievérojot noradijumus nodala
“TIRISANA UN APKOPE”

PRAKTISKI UN KULINARIJAS PADOMI

1. Cepeskrasns uzsildisanai vajadzétu ilgt 8 lidz 10 minates, ja trauka raksturs to prasa.
2. Cepsanas laiks var atskirties atkariba no produkta sastavdalam, temperatdras, svara un porci-
jas lieluma. Noregulgjiet laiku un temperaturu, ievérojot aptuvenos noradijumus tabula:

Trauku Temperatira Cepsanas laiks (minttes)
Kakas 170-180 25-30
Kaka 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Smalkmaizites 160-180 30-40
Cepti makaroni 190-210 20-30
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Zvejot 220-230 30-40
Jérs 220-230 90-120
Aitas 220-230 90-120
Tela galas 220-230 90-120
Turcija 220-230 45-55
Majputnu 220-230 75-100

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tirisanas un apkopes atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla un pa-
gaidiet, lidz ta pilniba atdziest. Neiegremdéjiet cepeskrasni tdent vai citos skidrumos.

UZMANIBU! Cepeskrasns t

iriSanai nelietojiet abrazivus vai asus instrumentus, nelieto-

1. Notiriet cepeskrasns aréjas un iek$éjas virsmas ar mitru dranu un péc tam noslaukiet.
2. Nomazgajiet paplati, rezgéjiet, splaujiet un rokturus paplates nonemsanai un splaujiet silta
Gdeni ar maigu mazgasanas lidzekli, noskalojiet un nosusiniet. Trauku mazgajama masina ne-

mazgajiet cepeskrasns piederumus..

3. Ja nepiecieS$ams nomainit
spuldzi, rikojieties $adi:

- Atvienojiet cepeskrasni
no elektrotikla un pagai-
diet, lidz ta atdziest

- Atskraveéjiet karstumiz-
turigo spuldzes toni (6)

- izjauciet bojato spuldzi
no krasns; atkariba no

Type G9 Lamp

q

=)

[

220-240V, AC

e

15W

Type E14 Lamp

o=
ﬁ% 220-122C\)A>/, AC
R

izmantotas spuldzes veida (E14 vai G9 ar jaudu 15W) izpildiet blakus attéla redzamos noradi-
jumus; Nemetiet bojato spuldzi atkritumu tvertné, izmetiet to e-atkritumu savaksanas punkta

- Uzstadiet jaunu spuldzi

- Pie§kruvéjiet karstumizturigo spuldzes toni
UZMANIBU! Nesaciet cepeskrasni bez karstumizturiga spuldzes toni.
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TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 0,9 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tehnisku izmainu iespéju.

Si rokasgramata ir masintulkota.
Ja rodas Saubas, ladzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo

vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dél. Elektrisko un

elektronisko iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var
EE  i7raisit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem maj-
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het ap-
paraat in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Cebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld s.

D Het apparaat wordt gebruikt voor het verwar-
men/bakken van voedsel met behulp van daar-
VOOr aangepaste accessoires, zoals speciale
bakplaten, hittebestendige schalen, enz.

D Producten gemaakt van plastic, karton en andere
brandbare en smeltbare voorwerpen mogen
niet in de oven worden geplaatst.

D Bij het plaatsen van het apparaat moet een vrije
ruimte van ten minste 10 cm aan de zijkanten en
een vrije ruimte van 30 cm boven het apparaat
worden aangehouden.

D Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

D U kunt geen voorwerpen op het apparaat plaat-
sen/plaatsen of bedekken.

D Laad de open deur van het apparaat niet.

D Langdurig gebruik van het apparaat kan een
verhoogde mate van ventilatie vereisen - zet
de ventilatie op een hoger niveau, kantel indien
nodig het raam.

D Tijdens het gebruik worden de elementen van
het apparaat tot hoge temperaturen verwarmd.

D Voorzichtigheid is geboden tijdens en na gebruik.

93



D Vooral gevaarlijk is direct contact met de ver-
warmingselementen van het apparaat.

D Raak bij gebruik van een werkend apparaat al-
leen de daarvoor bestemde componenten van
het apparaat aan, bijvoorbeeld de handgreep
in de deur, knoppen, knoppen, enz.

D Bij verhitting worden accessoires en voedsel (met
name vetten) tot hoge temperaturen verwarmd
- wees voorzichtig wanneer u ze verwijdert,
gebruik keukenhandschoenen, enz.

D Brandgevaar, vermijd direct contact - pas op
voor hete stoom, die kan worden uitgestoten
bij het openen van het apparaat, afgsedekte
containers, enz.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker
niet onder in water of andere vloeistoffen!

D Laat het apparaat niet zonder toezicht achter
terwijl het in gebruik is.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is of voordat u het gaat
schoonmaken.

D Cebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is - moet het worden ver-
vangen door de fabrikant, een gekwalificeerde
service of een gekwalificeerde elektricien.

D Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.
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D Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe
randen hangen en vermijd dat het in contact
komt met hete opperviakken.

D Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische
en gasfornuizen, branders, ovens, enz.

D Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
toestel afkoelen voordat u het schoonmaakt.

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele
ondergrond.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een
aardingspen worden aangesloten.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf 8 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zl] de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan. Kinderen mogen
niet zonder toezicht schoonmaak-/onderhouds-
werkzaamheden uitvoeren.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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D Het apparaat is niet bedoeld om met externe
timers of een afzonderlijk afstandsbedienings-
systeem worden te bediend.

D Het apparaat is alleen bestemd voor huishou-
delijk gebruik.

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onder-
delen die in direct contact met voedsel komen,
moet voor het eerste gebruik, onmiddellijk na
beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd
niet is gebruikt - de procedure wordt in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”
hoofdstuk beschreven.

D Het is verboden agressieve reinigingsmiddelen
of scherpe metalen schrapers te gebruiken om
het glas van de kacheldeur schoon te maken,
omdat deze krassen op het oppervlak kunnen
veroorzaken, wat op zijn beurt kan bijdragen
aan het barsten van het glas.

D Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt
om het apparaat te reinigen.

D WAARSCHUWING! Heet oppervlak!
Het symbool op het apparaat geeft aan dat
de elementen tijdens gebruik tot hoge tem-
peraturen kunnen worden verwarmd.
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D Als de apparatuur in werking is, kan de tempe-
ratuur hoger van de toegankelijke opperviakken
zijn.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ont-
vlambare materialen zoals gordijnen, tafelkleden,
enz., dit brand kan veroorzaken.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer.

D Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.

D Laat voor de veiligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plaitic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een
brandgevaar veroorzaken. Wees bijzonder
voorzichtig.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Ovenbehuizing 4. Glazen deur handgreep
2. Bedieningspaneel 5. Verlichte ovenruimte met een inhoud
a. draaiknop voor werktijd (timer) 6. Lampenkap voor verlichting van de
b. draaiknop voor baktemperatuur ovenruimte
(thermostaat) 7. Antislipvoetjes
c. draaiknop voor het selecteren 8. Rooster
van het type ovenfunctie 9. Plaat
d. oven bedrijfscontrolelampje 10. Lade en roosterhouder
3. Glazen deur met dubbel glas 11. Spuug en spuithouder

BESCHRIJVING VAN DE FUNCTIES VAN HET
BEDIENINGSPANEEL

DE BAKTIJD AANPASSEN

Door aan de knop (2a) te draaien kunt u de baktijd in de oven van O tot 60 minuten
instellen. Naarmate de baktijd verstrijkt, zal de knop naar de “O”-stand gaan. U kunt
de knop op elk moment in de “O’-stand draaien, waardoor de oven direct wordt
uit te schakelen.

TEMPERATUURAANPASSING

oc Door aan de knop (2b) te draaien, kunt u de baktemperatuur in de oven van 90°C
tot 230°C (MAX) instellen. Nadat de ingestelde temperatuur is bereikt, schakelt de
oventhermostaat de verwarmingselementen uit en weer in om de ingestelde tem-
peratuur te behouden.

KIEZEN VAN HET TYPE OVENFUNCTIE

Passende pictogrammen op de knop (2c) geven de selectie van de juiste verwar-
mingselement en heteluchtcirculatie aan. Vergeet echter niet om de werktijd en
temperatuur van tevoren aan te geven, omdat de selectie van het functie type zelf
het bakproces niet start. Dankzij de heteluchtcirculatie wordt de warmte gelijkma-
tig in de oven verdeeld.

©

(—

©

Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcir-
culatie. Het eten wordt zowel van boven als van onder gekookt.

Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcircu-
latie. Het wordt gebruikt, als de prioriteit ligt bij het verkrijgen van een bruine kleur
op de bovenkant van het gerecht.

Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen. Het eten wordt zowel
van boven als van onder gekookt.

Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcircu-
latie. Het gerecht wordt aan alle kanten gelijkmatig geroosterd.
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Bakken met bovenste en onderste verwarmingselementen en met heteluchtcircu-

latie. Het wordt gebruikt wanneer de prioriteit ligt bij het verkrijgen van een gelijk-
matige bruining van het voedsel in een korte tijd.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.

N

w

B

Haal de oven uit de doos en verwijder eventuele vulstoffen, transportsloten en etiketten. Con-
troleer na het uitpakken de oven zorgvuldig op uiterlijke schade, mogelijk ontstaan tijdens
transport. Neem contact op met uw verkoper als u schade vermoedt.

Plaats de oven op een vlakke, horizontale, vlakke en hittebestendige ondergrond. Houd vol-
doende afstand rondom de oven. Plaats of gebruik de oven niet in kasten, meubels en andere
ingebouwde meubels.

Sluit de oven op een geaard stopcontact aan en laat het 15 minuten op de hoogste tempera-
tuur draaien. Hierdoor kan de oven voorverwarmen en eventuele productieluchtjes worden
verwijdert. De verwarming kan samen komen met een licht rook, die in de verdere gebruik-
speriode zal verdwijnen.

Schakel de oven uit, wacht tot het volledig is afgekoeld en reinig het en accessoires vervolgens
volgens de instructies in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

GEBRUIK VAN DE OVEN

1.

Plaats het gerecht op de bakplaat (9) of het rooster (8) en zet het in de oven. Gebruik de hand-
greep (4) om de deur (3) te openen en te sluiten.

LET OP!!! Plaats geen plastic of papieren verpakkingen, bakjes enz. in de oven.

2.
3.

~ o U d

oo

Sluit de oven op een geaarde netstroom aan.

Stel juist de baktijd (2a), temperatuur (2b) en het type ovenfunctie (2c) dienovereenkomstig in.
Het indicatielampje (2d) gaat branden, wat betekent dat de oven werkt .

Als je braadt aan een spit - bevestig het draaispit met het aangebrachte voedsel in de oven.
Plaats de bakplaat in de oven en sluit de ovendeur.

Het is niet nodig om de oven voor te verwarmen. Het is perfect voor het bakken van delicate
gerechten zoals cakes of low en medium rare vlees.

Gebruik de bakplaat voor voedsel dat klein van formaat is en die tijdens het bakken vet en
sap kunnen druppelen.

Aan het einde van het koken zal de timer een korte geluidssignaal laten horen - zet de draai-
knop van de ovenfunctie (2c) en de draaiknop van de thermostaat (2b) in de (O) stand. Trek
de stekker van de oven uit het stopcontact.

LET OP!!! Gebruik de ladehouder (10) en keukenhandschoenen om het product te ver-
wijderen om brandwonden te voorkomen.

9.

Nadat de oven is afgekoeld, moet u deze onmiddellijk reinigen volgens de instructies in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

PRAKTISCHE EN CULINAIRE TIPS

1.

2.

Het voorverwarmen van de oven duurt 8 tot 10 minuten, als de aard van het gerecht dit
vereist.

De baktijd kan variéren, afhankelijk van de ingrediénten van het product, de temperatuur,
het gewicht en de portiegrootte. Pas de tijd en temperatuur aan door de aanwijzingen in de
onderstaande tabel te volgen:
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Schotel Temperatuur (°C) Baktijd (minuten)
Cakes 170-180 25-30
Cake 170-190 30-40
Paté 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Gebakken pasta 190-210 20-30
Vis 220-230 30-40
Lam 220-230 90-120
Schapevlees 220-230 90-120
Kalfsvlees 220-230 90-120
Turkije 220-230 45-55
Gevogelte 220-230 75-100

REINIGING EN ONDERHOUD:

WAARSCHUWING! Voordat u met reiniging en onderhoud begint, moet u de oven van
het elektriciteitsnet loskoppelen en wacht tot het volledig is afgekoeld. Dompel de oven
niet onder in water of andere vloeistoffen.
WAARSCHUWING! Gebruik geen schurende middelen of scherpe gereedschappen om
de oven schoon te maken, gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen en oplosmid-

delen.

1. Reinig de buiten- en binnenopperviakken van de oven met een vochtige doek en veeg ze

vervolgens droog.

2. Was de schaal, het rooster, het spit en de handgrepen voor het verwijderen van de schaal en
het spit in warm water met een mild afwasmiddel, spoel en droog. Was geen ovenaccessoires

in de vaatwasser.

3. Als het lampje moet wor-
den vervangen, volg dan
de onderstaande instruc-
ties:

- trek de stekker van de
oven uit het stopcontact
en laat het afkoelen

- schroef de hittebesten-
dige lampenkap los (6)

Type G9 Lamp

q

€%

;{) 220-240V, AC

Type E14 Lamp

=
P

220-240V, AC
15W

- demonteer het beschadigde lampje uit de oven. Afhankelijk van het gebruikte type lampje
(E14 of G9 met 15W vermogen) volg de aanwijzingen in de afbeelding rechts. Gooi het bescha-
digde lampje niet in de vuilnisbak, maar lever deze in bij het inzamelpunt voor elektroafval

- monteer een nieuwe lampje

schroef de hittebestendige lampenkap op (6)

LET OP! Gebruik de oven niet zonder de hittebestendige lampenkap.
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TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het
product.
Lengte van het netsnoer: 0,9 m

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Lees bij twijfel de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznose, gsdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Urzadzenie stuzy do podgrzewania / pieczenia
Zywnosci z wykorzystaniem przystosowanych
do tego akcesoriow np. dedykowane tace, na-
czynia zaroodporne itp.

D Nie wolno umieszczac w piekarniku wyrobow
z plastikow, tektury i innych przedmiotow fatwo-
palnych oraz topliwych.

D Ustawiajgc urzadzenie niezbedne jest zachowa-
nie co najmniej 10 cm odstepu po bokach i 30
cm odstepu nad urzadzeniem.

D Nie przenos urzadzenia podczas pracy.

D Na urzadzeniu nie mozna stawia¢ / ktas¢ zad-
nych przedmiotdw ani go przykrywac.

D Nie nalezy obcigzac¢ otwartych drzwiczek urza-
dzenia.

D Dtugotrwate uzytkowanie urzadzenia moze
wymagac zwiekszonego poziomu wentylagji
— ustaw wentylacje na wyzszy poziom, w razie
potrzeby uchyl okno.
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D W trakcie uzytkowania, elementy urzadzenia
nagrzewaja sie do wysokich temperatur.

D Nalezy zachowac ostroznosc¢ w trakcie i po za-
konczeniu uzytkowania.

D Szczegdlnie niebezpieczny jest bezposredni
kontakt z elementami grzewczymi urzadzenia.

D Podczas korzystania z pracujgcego urzadzenia
dotykaj wytacznie elementow urzadzenia do
tego przeznaczonych np. uchwytu w drzwicz-
kach, przyciskow, pokretet itp.

D Podczas podgrzewania akcesoria i zywnosc
(w szczegdlnosci ttuszcze) nagrzewaja sie do
wysokich temperatur — zachowaj ostroznosc
przy ich wyjmowaniu, korzystaj z rekawic ku-
chennych itp.

D Ryzyko oparzen, unikaj bezposredniego kontak-
tu — uwazaj na goraca pare, ktéra moze zostac
Wyrzucona po otwarciu urzadzenia, przykrytych
pojemnikow itp.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub w innych ptynach!

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
ody nie uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez
wtedy, sdy uszkodzony jest przewod sieciowy
lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urza-
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dzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

D Uzycie akcesoridow niepolecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach
| nie pozwol, aby stykat sie z gorgcymi powierzch-
niami.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elek-
trycznych i gazowych, palnikow, piekarnikow, itp.

D Podczas opiekania nie dotykaj goragcych po-
wierzchni urzadzenia. Do otwierania uzywaj
tylko przeznaczonego do tego celu uchwytu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyj-
mij wtyczke z gniazda sieciowego i odczeka]
do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania
nalezy uwazac¢ na wydobywajace sie gorace
opary po bokach ptyt grzejnych!

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej | stabilnej po-
wierzchni.

D Urzadzenie powinno by¢ poditagczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmnigj 8 lat i przez osoby
o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
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nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzy-
ciem zewnetrznych wytacznikow czasowych
lub oddzielnego uktadu regulagji.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego.

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposdb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie
wolno uzywac agresywnych srodkow czysz-
czacych ani ostrych metalowych skrobaczek,
poniewaz Moga porysowac ich powierzchnie,
co z kolei moze przyczynic sie do pekania szkta.
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D Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac
myjek parowych.

UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol
umieszczony na urzadzeniu informuije, ze pod-
czas pracy jego elementy moga nagrzewac sie
do wysokich temperatur.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze
byc wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w pobllzu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy | inne,
moze to spowodowaé pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewodd.

D Nie podtacza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folia. Niebezpieczeristwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegélng ostroznosé.
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OPIS URZADZENIA

1. Obudowa piekarnika 4. Uchwyt drzwiczek szklanych
2. Panel sterowania 5. Podswietlane wnetrze piekarnika
a. pokretto regulacji czasu pracy 6.  Klosz zarowki podswietlenia wnetrza

(minutnik) piekarnika

b. pokretto regulacji temperatury 7. Antyposlizgowe nozki
pieczenia (termostat) 8. Ruszt
c. pokretto wyboru rodzaju pracy 9. Tacka
piekarnika 10. Uchwyt do tacki i rusztu
d. lampka kontrolna piekarnika 11. Rozno iuchwyt rozna

w

Drzwiczki szklane z podwojnym
szktem

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

Pokrettem (2a) mozesz ustawi¢ czas pieczenia w piekarniku pomiedzy od O do 60
@ minut. Wraz z uptywem czasu pieczenia pokretto bedzie zdaza¢ do pozycji "OFF”.

W kazdej chwili mozesz przekreci¢ pokretto do pozycji ,OFF” wymuszajac w ten
sposodb wytaczenie piekarnika.

REGULACJA TEMPERATURY

230°C (MAX). Po osiagnieciu ustawionej temperatury termostat piekarnika wyfacza

&nc Pokrettem (2b) mozesz ustawi¢ temperature pieczenia w piekarniku od 90°C do
i wiacza grzatki w celu utrzymania zadanej temperatury.

WYBOR RODZAJU PRACY PIEKARNIKA

Odpowiednie ikony na pokretle (2¢) sygnalizuja wybdr pracy odpowiedniej grzat-
ki, rozna i termoobiegu. Pamietaj jednak, aby wczesniej zadeklarowac czas i tem-
perature pracy, gdyz sam wybor rodzaju pracy nie uruchamia procesu pieczenia.
Dzieki termoobiegowi ciepto jest rownomiernie rozprowadzane w piekarniku.

Pieczenie gorna i dolng grzatka z funkcja termoobiegu. Potrawa jest pieczona jed-
noczesnie od goéry i od dotu.

Pieczenie tylko gorna grzatka z funkcja termoobiegu. Ma zastosowanie, gdy prio-
rytetem jest uzyskanie przypieczenia w gérnej czesci potrawy.

Pieczenie gérng i dolna grzatka. Potrawa jest pieczona jednoczesnie od gory i od
dotu.

Pieczenie tylko gorna grzatka z funkcja rozna. Potrawa jest pieczona rownomier-
nie z kazdej strony.

i EE ©
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F=4| Pieczenie gorng i dolng grzatka z funkcja termoobiegu oraz roznem. Ma zastoso-
wanie, gdy priorytetem jest uzyskanie rownomiernego przypieczenia potrawy
w krotkim czasie.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij piekarnik z kartonu i usur wszelkie wypetniacze, blokady transportowe i etykiety.
Sprawdz piekarnik pod katem uszkodzern mogacych powstac podczas transportu. W przy-
padku podejrzen uszkodzen skontaktu;j sie ze sprzedawca.

Ustaw piekarnik na ptaskiej, poziomej, rownej i odpornej na wysokie temperatury powierzch-
ni. Zachowaj odpowiedni dystans wokot piekarnika. Nie ustawiaj i nie uruchamiaj piekarnika
we wnetrzu szafek, mebli iinnej zabudowy.

Podtacz piekarnik do uziemionej sieci zasilajacej i uruchom go na 15 minut z najwieksza tem-
peratura. Pozwoli to wygrzac piekarnik i pozbawi go zapachdw produkeyjnych. Wygrzewaniu
moze towarzy¢ lekkie dymienie, ktore ustapi w dalszym okresie eksploatacji.

Odfacz piekarnik, poczekaj az ostygnie i wyczysc go oraz akcesoria kierujac sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.

UZYCIE PIEKARNIKA

1. Umies¢ potrawe na tacy (9) lub ruszcie (8) i wtoz ja do piekarnika. Przy otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek (3) korzystaj z uchwytu (4).

UWAGA!!! Nie umieszczaj w piekarniku zadnych plastikowych badz papierowych opa-

kowan, pojemnikéw itp.

2. Podtacz piekarnik do uziemionego zrodta zasilania.

3. Zadeklaruj odpowiednio czas pieczenia (2a), temperature (2b) i rodzaj pracy piekarnika (2c).
Lampka kontrolna (2d) zaswieci sie co oznacza prace piekarnika.

—
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4. W przypadku pieczenia na roznie — rozno obrotowe z natozong potrawa zamontuj w piekar-
niku.

5. Umiesc¢ tacke wewnatrz piekarnika i zamknij drzwiczki piekarnika.

6. Wstepne rozgrzewanie piekarnika nie jest potrzebne. Sprawdzi sie przy pieczeniu delikatnych
potraw jak ciasta czy stabo i $Srednio wysmazone mieso.

7. Uzywaj tace do pieczenia produktow o matych rozmiarach oraz takich z ktérych w czasie
pieczenia bedzie prawdopodobnie sptywac ttuszcz i sok.

8. Po zakonczonym pieczeniu minutnik wyda krotki sygnat dzwiekowy — ustaw pokretto rodzaju

pracy (2c) w pozycje OFF. Odtacz piekarnik od zrédta zasilania.
UWAGA!!! Do wyjecia produktu uzywaj uchwytéw do akcesoriéw oraz korzystaj zre-
kawic kuchennych, unikniesz w ten sposéb oparzen.
9. Po ostudzeniu sie piekarnika wyczys¢ go niezwiocznie kierujac sie wskazowkami z rozdziatu
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”



PORADY PRAKTYCZNE | KULINARNE

1. Wstepne rozgrzanie piekarnika powinno trwac¢ od 8 do 10 minut o ile wymaga tego charakter

potrawy.

2. Czas pieczenia moze sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadnikow danego produktu, temperatury,
masy i wielkosci porcji. Wyreguluj czas i temperature kierujac sie orientacyjnie wskazdéwkami

Z ponizszej tabeli:

Potrawa Temperatura (°C) Czas pieczenia (minuty)
Ciastka 170-180 25-30
Ciasto 170-190 30-40
Pasztet 180-220 40-50
Mufinki 160-180 30-40
Makaron zapiekany 190-210 20-30
Ryba 220-230 30-40
Jagniecina 220-230 90-120
Baranina 220-230 90-120
Cielecina 220-230 90-120
Indyk 220-230 45-55
Drob 220-230 75-100

CZYSZCZENIE IKONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odlacz piekarnik od sieci za-
silajacej oraz odczekaj az catkowicie ostygnie. Nie zanurzaj piekarnika w wodzie oraz

innych ptynach.

UWAGA! Nie uzywaj substancji $ciernych ani ostrych narzedzi do czyszczenia piekarni-
ka, nie uzywaj agresywnych detergentow i rozpuszczalnikéw.
1. Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie piekarnika wyczysc¢ wilgotng szmatka a nastepnie

wytrzyj do sucha.

2. Tace, ruszt, rozno oraz uchwyty do wyjmowania tacy i rozna umyj w cieptej wodzie z tagod-
nym detergentem, optucz i wysusz. Nie myj zadnych akcesoridéw piekarnika w zmywarce do

naczyn.

3. Jezeli zajdzie koniecznos¢ wymiany zarowki, to postepuj wedtug ponizszych wskazéwek:

- odfacz piekarnik od sieci elektrycznej i odczekaj az ostygnie
Lampa G9

- odkre¢ zaroodporny
klosz zaréwki (6)

- zdemontuj z piekarnika
uszkodzong zarowke;
w zaleznosci od typu
zastosowane] zarowki
(E14lub G9 o mocy 15W)
kieruj sie wskazdwkami

=)
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220-240V, AC

15W

B

Lampa E14

©
?JJ % 220-240 V, AC

15W
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zawartymi na rysunku obok; nie wyrzucaj uszkodzonej zaréwki do kosza na Smieci, zutylizuj
ja w punkcie odbioru elektrosmieci
- zamontuj nowa zaréwke
- przykre¢ zaroodporny klosz zarowki
UWAGA! Nie uruchamiaj piekarnika bez zaroodpornego klosza zaréwki.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,9 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

| CZESC\ ZAMIENNE KUPISZ NA I N s P I RAC.’ I
mpmstrefa.pl SZUKA) NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddow z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
| |
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea
dispozitivului se gasesc copii.

D Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pen-
tru care a fost conceput.

D Dispozitivul este utilizat pentru incélzirea / coa-
cerea alimentelor cu ajutorul accesoriilor adap-
tate In acest scop, de exemplu, tavi dedicate,
caserole etc.

D Nu introduceti plastic, carton si alte obiecte
inflamabile sau fuzibile in cuptor.

D La pozitionarea dispozitivului, este necesar sa se
mentind o distanta de cel putin 10 cm pe laturi
si o distanta de 30 cm deasupra dispozitivului.

D Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

D Niciun obiect nu poate fi asezat/asezat deasupra
aparatului sau acoperit cu acesta.

D Nu apasati usa deschisa a aparatului.

D Utilizarea pe termen lung a aparatului poate
necesita un nivel crescut de ventilatie - setati
ventilatia la un nivel superior, inclinati fereastra,
daca este necesar.

D In timpul utilizarii, componentele dispozitivului
se incalzesc pana la temperaturi ridicate.

D Trebuie avut grija in timpul si dupa utilizare.
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D Contactul direct cu elementele de incalzire ale
aparatului este deosebit de periculos.

D Cand utilizati aparatul in timp ce acesta este
in functiune, atingeti numai partile aparatului
destinate acestui scop, de exemplu manerul din
usa, butoanele, butoanele etc.

D Candincalzirea, accesoriile si alimentele (in spe-
cial grasimile) se incalzesc la temperaturi ridicate
- aveti grija cand le indepartati, folositi manusi
de cuptor etc.

D Risc de arsuri, evitati contactul direct — feriti-va
de aburul fierbinte care poate fi evacuat atunci
cand aparatul este deschis, recipientele acope-
rite etc.

D Nu scufundati aparatul, cablul si fisa in apa sau
in alte lichide!

D Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul
functionari.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de cu-
rent atunci cand nu utilizati aparatul.

D Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci
cand cablul de alimentare sau stecherul sunt
deteriorate - in acest caz, solicitati repararea
dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.

D Ultilizarea accesoriilor nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului,
incendiu sau vatamare corporala.

D Nu utilizati dispozitivul in aer liber.
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D Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa atinga
suprafete fierbinti.

D Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor
electrice sau cu gaz, a arzatoarelor, cuptoarelor
etc.

D Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul
din priza de curent si asteptati pana cand acesta
se raceste complet.

D Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

D Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de
retea cu un pin de impamantare.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre co-
pii cu varsta cel putin 8 ani si de persoanele cu
si persoanele fara experienta si cunoasterea
dispozitivului numai daca este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea
dispozitivului in conditii de siguranta, astfel in-
cat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca acestia au cel putin 8 ani si sunt su-
pravegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sd se ocupe de curatare/intretinere.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc
care nu se afla la indemana copiilor cu varsta
sub 8.

D Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.
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D Echipamentul nu este destinat pentru a functiona
folosind temporizatoare externe sau un sistem
separat de reglare de la distanta.

D Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

D Curatarea aparatului, in special a partilor care
intra in contact direct cu alimentele, trebuie
efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat
pentru o perloada lunga de timp - procedura
este descris in capitolul ,CURATARE SI IN-
TRETINERE",

D Nu utilizati produse de curatare dure sau razu-
Itoare metalice ascutite pentru a curata geamul
usii aragazului, decarece acestea pot zgaria su-
prafata, ceea ce, la randul sau, poate contribui
la spargerea sticlel.

D Aparatele de curatat cu aburi nu trebuie utilizate
pentru curatarea aparatulw

D &ATENTIE| Suprafata fierbinte! Un simbol
plasat pe dispozitiv indica faptul ca compo-
nentele sale se potincalzi pana la temperaturi
ridicate in timpul functionarii.

D Temperatura suprafetelor accesibile poate fi

mai ridicata atunci cand echipamentul este in
functiune.
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D Nu asezati aparatul langa materiale inflamabile,
cum ar fi perdele, fete de masa si altele, deoarece
acest lucru poate provoca un incendiu.

D Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).

D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se
poate aprinde. Aveti grija deosebita.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Carcasa cuptorului 4. Maner de usa din sticla
2. Panou de control 5. Interiorul cuptorului iluminat
a. butonul de control al timpului 6. Umbrela becului de iluminare interi-
(temporizator) oara a cuptorului
b. buton pentru reglarea temperatu- 7. Picioare antiderapante
rii de coacere (termostat) 8. Retea
c.  butonul pentru selectarea modu- 9. Tava
lui de functionare a cuptorului 10. Suport pentru tava si gratar
d. indicatorul luminos al cuptorului 11. Rotisor si suport rotisor
3. Usa dubla de sticla

DESCRIEREA FUNCTIILOR PANOULUI DE CONTROL

Cu ajutorul butonului rotativ (2a) puteti seta timpul de coacere a cuptorului intre O
@ si 60 de minute. Pe masura ce timpul de gatire avanseaza, butonul se va deplasa

in pozitia®OFF”. Puteti roti butonul in orice moment in pozitia’OFF”, fortand astfel
oprirea cuptorului.

15




CONTROLUL TEMPERATURII

oc Cu ajutorul butonului (2b) puteti seta temperatura cuptorului de la 90°C la peste
JIL 230°C (MAX). Cand se atinge temperatura setatd, termostatul cuptorului opreste si
porneste incalzitoarele pentru a mentine temperatura setata.

SELECTAREA MODULUI DE FUNCTIONARE A CUPTORULUI

Pictogramele corespunzatoare de pe cadran (2¢) indica selectarea functionarii in-
célzitorului si a blocului termic corespunzator. Cu toate acestea, nu uitati sa decla-
rati in prealabil durata si temperatura de functionare, deoarece simpla selectare a
tipului de functionare nu declanseaza procesul de géatire. Datoritd termocirculati-
ei, caldura este distribuitad uniform in cuptor.

©

Coacerea cu céldura superioara si inferioarad cu functia de convectie. Vasul este
copt de sus si de jos in acelasi timp.

Coacerea numai cu incélzitorul superior cu functie de convectie. Se foloseste
atunci cand prioritatea este de a obtine o rumenire in partea superioara a vasului.

Coacere cu caldura de sus si de jos. Vasul este copt de sus si de jos in acelasi timp.

Coacerea numai cu incalzitorul superior cu functie de convectie. Vasul este copt
uniform pe fiecare parte.

ANOILINEIRE

Coacerea cu caldura superioara si inferioard cu functia de convectie si un rotisor.
Se foloseste atunci cand prioritatea este de a obtine o rumenire uniforma a ali-
mentelor intr-un timp scurt.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti cuptorul din cutie si indepartati toate elementele de umplutura, blocurile de trans-
port si etichetele. Verificati cuptorul pentru a vedea daca nu a fost deteriorat in timpul trans-
portului. Contactati dealerul dumneavoastra dacé suspectati o deteriorare.

Asezati cuptorul pe o suprafatd pland, orizontala, plana si rezistenta la caldura. Pastrati o dis-
tanta adecvata in jurul cuptorului. Nu pozitionati si nu folositi cuptorul in interiorul dulapurilor,
al mobilei sau al altor elemente incorporate.

Conectati cuptorul la o retea de alimentare cu impamantare si puneti-l in functiune timp de 15
minute la cea mai inalta temperatura. Acest lucru va permite cuptorului sé se incalzeasca si sa
scape de mirosurile de productie. Incalzirea poate fi insotitd de un usor fum, care va disparea
in timpul functionarii ulterioare.

Scoateti cuptorul din priza, asteptati ca acesta sa se raceasca si curatati cuptorul si accesoriile
urmand instructiunile din sectiunea ,CURATARE SI INTRETINERE”.

N =
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UTILIZAREA CUPTORULUI

1. Asezati alimentele pe tava (9) sau pe grila (8) si introduceti-le in cuptor. Folositi manerul (4) la
deschiderea si inchiderea usii (3).

ATENTIE! Nu introduceti in cuptor ambalaje din plastic sau hartie, recipiente etc.

2. Conectati cuptorul la o sursa de alimentare cu impamantare
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3. Sedeclara timpul de coacere (2a), temperatura (2b) si, respectiv, tipul de functionare a cup-
torului (2¢). Indicatorul luminos (2d) se va aprinde pentru a indica functionarea cuptorului.

4. Tn cazul grétarului — montati rotisorul cu alimentele in cuptor.

5. Asezati tava in cuptor si inchideti usa cuptorului.

6. Nu este necesara preincalzirea cuptorului. Acesta va functiona bine pentru prajirea alimente-
lor delicate, cum ar fi prajiturile sau carnea prajitad usor spre mediu.

7. Folositi tava de copt pentru produsele de dimensiuni mici si pentru cele din care este posibil
ca grasimea si sucul sa se scurga in timpul coacerii.

8. Cand se termina gatitul, temporizatorul va emite un semnal sonor scurt - rotiti butonul modu-
lui de functionare (2c) in pozitia OFF. Deconectati cuptorul de la sursa de alimentare.

ATENTIE! Folositi manerul tavii (10) pentru a scoate produsul si folositi manusi de cup-

tor pentru a evita arsurile.

9. Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati-l imediat, urmand instructiunile din sectiunea ,CURATA-
RE SIINTRETINERE”.

SFATURI PRACTICE SI CULINARE

1. Preincélzirea cuptorului ar trebui sa dureze intre 8 si 10 minute, atata timp cat natura vasului
o cere.

2. Timpul de coacere poate varia in functie de ingredientele produsului, de temperatura, de
greutate si de marimea portiei. Reglati timpul si temperatura folosind indicatiile din tabelul
de mai jos:

Alimente Temperatura Timp de coacere (minute)
Torturi 170-180 25-30
Tort 170-190 30-40
Pateu 180-220 40-50
Briose 160-180 30-40
Paste la cuptor 190-210 20-30
Peste 220-230 30-40
Miel 220-230 90-120
Miel 220-230 90-120
Carne de vitel 220-230 90-120
Turcia 220-230 45-55
Péasari de curte 220-230 75-100

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare si asteptati pand cand
acesta se raceste complet inainte de a incepe curatarea si intretinerea. Nu scufundati
cuptorul in apa sau in alte lichide.

ATENTIE! Nu folositi substante abrazive sau instrumente ascutite pentru a curata cup-
torul, nu folositi detergenti sau solventi agresivi.

1. Curétati suprafetele exterioare si interioare ale cuptorului cu o carpa umeda si apoi uscati-le.
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2. Spalatitava, raftul, rotisorul si manerele de indepartare a tavii si rotisorului in apa calda cu un
detergent usor, clatiti si uscati. Nu spalati niciun accesoriu pentru cuptor in masina de spalat
vase.

3. Dacé este necesara mlocwrea beculw urmati instructiunile de ma| jos:

- scoateti cuptorul din _YPeG 9 Lamp ype E14 Lamp
prizd si asteptati sa se T
raceasca. ? %

- desurubati capacul ter- ) 220-240 V, AC 220-240 V, AC
morezistent al becului (6) 15w 15w

- Scoateti becul defect din ey

cuptor; in functie de tipul J/ ?)
de bec utilizat (E14 sau
G9,15W), urmati instructiunile de pe desenul aldturat; nu aruncati becul defect la cosul de
gunoi, ci la un centru de eliminare a deseurilor.
- montati un bec nou
- insurubati capacul termorezistent al becului
ATENTIE! Nu puneti cuptorul in functiune fara un abajur de bec rezistent la caldura.

DATE TEHNICE

Specificatiile tehnice sunt indicate pe placuta de identificare a produsului. c €
Lungimea cablului de alimentare: 0,9 m

q

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.
In cazul in care aveti indoieli, va rugdm s& consultati versiunea in limba englezd a acestuia.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si

sanatatii umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.

Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionala poate duce

la eliberarea de substante ddunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de
colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.

ﬁ Marcajul de pe produs indicéa faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreund cu alte deseuri menaje-
||
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YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMNMACHOCTU SKCIJTYATALUN

D [epen nprimeHeHnem HeobXoAMMO BHUMATE b~
HO MPOUYNTATb UHCTPRYKLMIO MO OOCYXMBAHMIO.

D CobnioganTe ocobyo OCTOPOXKHOCTb, KOraa
BONM3W YCTPOWCTBa HaxoaaTca aetu!

D He nonb3ynTech yCTPOMCTBOM A5 APYrnX Lie-
nen, yem An9 KOTopbIX DbINO NpegHa3HauYeHo
YCTPOWCTBO.

D YcTpoMcTBO MCNOnb3yeTcs A8 pasorpesa/
BblMeKaHMA NPOAYKTOB C MCMNOMb30BaHMEM
NpeaHa3HauYeHHbIX 419 3TOW LIeNN NPUHaaeX-
HOCTEN, HaNPUMEP, CNeLManbHbIX NPOTUBHEWN,
TEPMOCTOVKOW NMOCyabl M T. A.

D He nomeLLianTe B AyXOBKY M34enmna U3 NiacTu-
Ka, KapTOHa W OPYrUX IEFKOBOCMIaMEHSAIO-
LLIMXCA UV NaBALLIMXCA NPeaMETOB.

D [ow pasmeLLeHnn YCTPOWCTBa HEODXOAMMO
COXPaHATb NPOCTPaHCTBO He meHee 10 cm no
bokam 1 30 cm Haf YCTPOMCTBOM.

D He nepemelanTe yCTPOMCTBO BO Bpems pa-
boTbl.

D He knagnTe Ha yCTPOMCTBO HKKaKKMe NpeaMeTb!
N He HaKpblBanTeE ero.

D He knagnte HUKaKOM rpy3 Ha OTKPbITYIO ABEPLY
npubopa.

D [lpv ANUTENBHOM UCNONB30BaHNM YCTPOMCTBA
MOXET NMoTPebOoBaTLCA MOBbILLEHHbIV YPOBEHb
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BEHTUNALMW — YCTAHOBUTE BEHTUNALMIO Ha
Donee BbICOKUIM YPOBEHb, MPY HEOOXOAMMOCTU
OTKPOWTE OKHO.

D B npouecce ncnonb3oBaHMA KOMMNOHEHTbI
YCTPOWCTBA HarpeBakTCs 40 BbICOKUX TEM-
nepaTyp.

D byabTe oCTOpPOXHbBI BO BpeEMA 1 Nocsie uc-
NOJS1Ib30BaHWS.

D OcobeHHO onaceH HemocpPeaCTBEHHbIN KOH-
TaKT C HarpeBaTeIbHbIMM 3f1IEMEHTaMM YCTPOW-
CTBa.

D [pu ncnonb3oBaHUK PabOTaIOLLErO YCTPOM-
CTBa NpMKacamTeChb TONIbKO K KOMMOHEHTaM
YCTPOMCTBA, NpeaHa3HaYeHHbIM 4719 3TOV LIeNn,
HaMPUMEP, K ABEPHOW PYUKE, KHOMKaM, PyUKaM
MT O

D [lpw Harpese NPUHAONEXHOCTV W MPOAYKTbI
NUTaHMA (0COBEeHHO XUPbIl) HarpeBaloTca A0
BbICOKMX TemnepaTtyp — byabTe OCTOPOXHb
NP UX CHATUU, UCMOMb3YUTE KYXOHHbIE PY-
KaBULbl U T. 4.

D Puck oxora, nsberamte NpsMoro KOHTakTa —
OCTeperanTech ropsayvero napa, KOTOPbIV MOXET
BbIMTU MPW OTKPbITUM YCTPOWCTBA, 3aKPbITbIX
KOHTEMHEPOB U T. 4.

D 3anpeLlaeTca norpy»aTtb YCTPOWCTBO, MPOBO/
MW LUTENCENbHYIO BUITKY B BOAY WV B ApYyrme
xuakocTu!
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D He ocTaBnanTe ycTponcTBo Des Haa30pa BO
BpEeMsA paboTbl.

D Bcerna BbiHMMaMTE LUTENCENbHYIO BUIIKY C
rHe34a NEKTPUYECKOM CETU, eCTV HE NPpUMe-
HAETe YCTPOWCTBA UV Nepe TEM.

D 3anpeLlaeTca Nofib30BaTbCA MOBPEXAEHHbIM
YCTPOWCTBOM, a TaKXe, EC/M MOBPREXAEH MNPO-
BOA VTN LUTENCENbHAdA BUIIKa - B 3TOM CIly4yae
HeobxoarMOo OTAaTb YCTPOMCTBO A9 PEMOHTA
B aBTOPU30BaHHbIM MYyHKT CEPBUCHOrO 0bCsy-
XXBAHUS.

D YnoTpebneHue akceccyapoBs, KOTopble He Dbinn
PEKOMEHOOBAHbI M3rOTOBUTENEM, MOXET MNPU-
BECTU K MOBPEXAEHUIO YCTPOUCTBA, MOXapy
MW K MOBREXAEHVAM TENa.

D He nonb3ymTechb yCTPOMCTBOM Ha OTKPbITOM
BO3yXe.

D He BelLUanTe NPOBOAA 3NEKTPUUECKOrO NMUTaHUA
Ha OCTPbIX TPaHAX U He JonycKanTe, UTobbl OH
Kacasica ropaumx noBepxHOCTEN.

D Henb3a cTaBUTb YCTPOWMCTBO BOMM3M 2M1eKTPU-
UYECKMX W1 ra3oBbIX NSINT, FOPESOK, AYXOBOK M T.1.

D [lepen Tem, Kak HauaTb UMCTKY YCTOOWMCTBA,
HeobXoOMMO CHauyaa BbIHYTb LUTENCEbHYIO
BUIIKY 113 PO3ETKM MTEKTPOCETU M MOOOXAATh,
MNOKa YCTPOMCTBO MOSTHOCTBIO HE OCTbIHET.

D YCTpOMCTBO AOMXKHO ObITb NOAKIIOUEHO K
rHe3ady 2NeKTPUYECKOW CETU, KOTOPOE UMEET
3a3eMNAOLLNM LLTbIPb.
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D HacTtodLee yCTPOMCTBO MOXET MCMOMb30-
BaTbCA AETbMM B BO3pacTe OT 8 NeT, MMLaMmM C
OrpaHUYEHHBbIMN PUINUYECKUMU, YMCTBEHHbI-
MW CMOCODHOCTAMM U NMLLIAMK C HeJoCTaT-
KOM OMblTa U 3HaHWI 0D yCTPONCTBe, ecin
obecneueH HaA30pP 38 HUMU UMK eCl OHU
ObIM NpeaBapUTENbHO NPOUHCTPYKTUPOBA-
Hbl OTHOCUTENBHO DE30MacHOro MCMOb30Ba-
HWA YCTPOWCTBA M MOHUMAIOT, B UEM COCTOUT
OMacHOCTb. YOOpKa 1 0OCyX)mnBaHMe OSKHbI
NPOBOANTLCA AETbMU TOMBbKO B BO3PacTe He
MeHee 8 neT 1 noa npucmoTpom. et bes
MPUCMOTPA He OOIMKHbI 3aHNMaTbLCH yOopKow/
0DCyXMBaHMEM.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO 1 €ro npoBo B MecCTe,
HeJOCTYyNHOM ANa geten o 8 neT.

D [leTh He JOMKHbI UTPaTb C YCTPOWCTBOM.

D VIcnonb3ymTte yCTPOWCTBO Ha rNagKow U cTa-
OUNBbHOM NOBEPXHOCTU.

D ObopynoBaHMe He npegHa3HauyeHo A9 pa-
OOTbI C NPUMEHEHMEM BHELLIHUX BPEMEHHbIX
BbIKJIOUaTENEN UM OTAENTbHOW CUCTEMbI pe-
MYIMPOBKW.

D OuncTtky nprbopa, ocobeHHO ero yacTew,
HaxXOAALLIMXCA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe
C NvLLEen, crneadyeT NPOoBOAUTL Nepes NepBbim
MCMOMNb30BaHMEM, CPa3y NOCe UCMOMb30Ba-
HWA MU eClin MPWOOP HEe MCMOSb30BasICa B
TeueHue OIMTENbHOro BPpeMeHu - NpoLieaypa
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onucaHa B rnase « OUNCTKA N OBCJTY>XKI/1-
BAHWE».

D He ncnonb3ymTe arpeccmBHbIe UNCTALLME Cpea-
CTBa WM OCTPblE MeTaIMUeckmne CKpebkn ana
UMCTKM CTEKMNa ABEePLbl AYXOBKU, TaK KaK OHU
MOTYT MoLapanaTb MOBEPXHOCTb, UTO MOXET
NPUBECTU K PACTPECKMBAHMIO CTEKITA.

D He ncnonbaymte NapooUnCTUTENM A58 YUNCTKU
YCTPOMCTBA.

D BHumaHue! lopsauas nosepxHocTb! Cum-
BOJ1 Ha YCTPOMCTBE YKa3blBaeT Ha TO, UTO ero
KOMMOHEHTb! BO Bpems paboTbl MoryT Ha-
rpeBaTbCs 4O BbICOKMX TeMNepaTyp.

D TemnepaTypa OOCTYMHbLIX MOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb Bonee BbicokoW, Korda obopygoBaHve
BKJTIIOUEHO.

D YcTponcTBO NpeaHa3HaueHo TOMbKO A9 A0-
MaLLIHero ynotpebneHums.

D He ycTaHaBnmMBaMTe yCTPOWCTBO BOMNM3N Ner-
KOBOCMTAMEHSAIOLLIMXCA MaTepuraioB, Takmx
KaK LUTOPbI, CKaTepTU 1 OPpYrve, 3TO MOXET
NPWBECTW K BO3ropaHuIo.

D He BbiTackmBamTe BUSIKY U3 PO3ETKN NUTaHUA
3a LUHYP.

D He BCcTaBnamTe BUMIKY B PO3ETKY MOKPbIMU
PYyKaMM.

D [1na Be3onacHOCTW AeTen, NoXanymcra, He
OCTaBMANTEe CBODOAHO AOCTYMHbIE YaCTV yna-
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KOBKM (NN1ACTUKOBbIE MELLKW, KAaPTOHHbIE KO-
PODKM, NONNCTUPOSN U T.4.).

D OCTOPOXHO! He paspewante getam
urpatb ¢ nneHkon. OnacHocTb yayLibs!

D OCTOPOXXHO! MNeperpetbie macna 1 xupbl
MOryT BOocnnameHuTbcs. byabte octopoxHbi!

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1. Kopnyc ayxoBku 4. Pyuka cTeknaHHOW ABepubl
2. [MaHenb ynpaBnexHua 5. TloacseunBaemasn pabouas kamepa
a.  pyuKa peryrmpoBKM BpeMEHU LIy XOBKM
paboTbi (Tamep) 6. TnadoH namnouku noaceeTkn pabo-
b. pydyka perynmpoBKM TemnepaTy- yel Kamepbl [y XOBKM
pbl BbiNeKaHWsa (TepmocTar) 7. Heckonb3auime HOXKM
C.  pydKa BbIDOpa pexrma paboTbl 8. Pewetka
[YXOBKMU 9. [poTmBeHb
d. KOHTPOMBHbLIN MHAMKATOP Tep- 10. Pyuka ans npoTmeHA 1 peleTkm
MocCTaTa 11. Tpunb 1 nepxatens rpuns
3. CrekndHHaa asepua C ABOMHbIM
CTEKSIOM

OMUCAHUE ®YHKLMWN NAHENWN YNPABNEHUSA

Pyukoi (2a) MOXHO yCTaHOBUTL Bpems BbinekaHusa B ayxoske ot O go 60 mu-
@ HyT. C TeueHWeM BpemeH#n BbinekaHma pydka OyaeT nepemeLLaTbCcs B NonoxeHme

«OFF». Broboit MOMEHT MOXHO NOBEPHYTb pyuKky B noroxeHne « OFF», Bbiknio-
Yan Taknm 0BPa3OM Oy XOBKY.

PETYJINPOBKA TEMIMEPATYPbI

s~ C nomoLLbio pydkm (2b) MOXHO yCTaHOBMUTL TEMNEPATYPY BbINEKaHUA B AyXOBKe

& ot 90°C pgo cebiwe 230°C (MAX). Mocne gocTuxeHns 3agaHHOM TemnepaTypbl

TEPMOCTAT AyXOBKM BbIKIIOUAET W BKIIIOUAET HarpesaTenu, YTobbl MoAAepXMBaTL
3a[]aHHYIO TeMMepaTypy.
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BbIBOP PEXXUMA PABOTbI Y XOBKU

Tbl COOTBETCTBYIOLLIErO Harpesatend 1 TepMoumnpkynaumn. OﬂHaKO He 386W1bTe

@ CooTeeTcTByIOLLIME 3HAUKM Ha pPyuKe (2C) yKa3blBaloT Ha BbIOOp pexmnma pabo-

3apaHee 3aaTb BPeMA 1 TemnepaTtypy paboTbl, MOCKOMbKY Cam BbIDOP pexirma
paboTbl He 3anycKaeT NpoLuecc BbinekaHusa. bnarogapa TepmoUMpKynaLmMm Ten-

10 B AyXOBKe pacnpenenqaetcqd paBHOMEPHO.

BbinekaHne BEpXHUM U HWXKHUM HarpeBaTenem ¢ dyHKUMeNn TEPMOLMPKYNALMH.

briogo rotoBuTcA OAHOBPEMEHHO CBEPXY N CHU3Y.

70T PEeXNM NCNOorb3yeTcd, Koraa npnopuUTeTOM ABNFeTCA NonyyYeHne nogpyma-

- BbinekaHne BEPXHUM 1 HUXHUM HarpeBaTenem ¢ GyHKUMEN TEPMOLIMPKYNALMU.

HWBaHWA BerHel;l Yactu 6moua.

BbinekaHwne BEPXHNUM U HVDKHUM HarpeBaTenem. Bropgo rotoeuTca oaHoBpe-

MEHHO CBEPXY M CHU3Y.

-I BbinekaHne BEPXHUM 1 HUXHUM HarpesaTenem ¢ GyHKUMEN TEPMOLIMPKYNALIMN.

BJ'IIO,ELO BblNeKaeTCa pPaBHOMEPHO C Kaxaom CTOPOHbI.

BbinekaHne BEPXHUM 1 HUXHUM HarpesaTenem ¢ GyHKUMEN TEPMOLIMPKYMALMN.
Ero ncnonbayiot, koraa B npropuTete 40BUTHCA PaBHOMEPHOTO NOAPYMAHMBA-
HMA NPOAYKTOB 338 KOPOTKOE BPeEMS.

MEPEA NEPBbIM NCMNMOJ1Ib3OBAHUEM

1.

N

w

o

BbiHbTe myXOBKY 13 KOPOOKM W yaanmnTe BCe HanomHUTENM, TPAHCTIOPTUPOBOUHbIE GUKCa-
TOPbI 1 3TUKETKW. [ 1pOBEpLTE AYXOBKY Ha MPEAMET NMOBPEXAEHWM NPUW TPAHCMOPTMPOoBKe. B
Cryyae NodO3PEeHUI Ha HanMumne NoBPEXAEHNI 0DpaTUTECh K NPOAABLLY.

YcTaHOBWTE yXOBKY Ha POBHYIO, FOPU3OHTANBHYIO 1 YCTOMUMBYIO K BEICOKMM TEMMEPATY-
pam nosepxHoCTb. CoxpaHanTe COOTBETCTBYIOLLIEE PACCTOAHME BOKPYT AyX0BKM. He ycTa-
HaBMMBAWTE 1 He BKIIOUYaNTE JyXOBKY BHYTPU LKadOB, MEDENM 1 [pYrov BCTPOSHHOM Me-
Benm.

MoakniounTe AyXOBKY K 3a3eMIIEHHOM 3MEKTPOCETU 1 BKITIOUMTE ee Ha 15 MUHYT C MaKcu-
MasibHOM TeMrepaTypoi. ITO MO3BOMUT [AyXOBKE MPOrpeThCa M yaaruTb BCe NPOW3BOA-
CTBeHHble 3anaxu. [1porpesaHmne MOXeT CONPOBOXAATLCH NETKAM BblAENEHMEM AbIMa, KO-
TOPOE NPEeKPATUTCA NPU AanbHENLLIEeN 3KCNyaTaUmm.

OTKnouNTE JyXOBKY, NOAOKAMNTE, MOKa OHA OCTBIHET, M OUNCTUTE €€ U MPUHAAIEKHOCTY,
cneaya nHcTpykumam B pasaene « OUMCTKA 1 YXOO».

SKCIJT1YATALIUA AYXOBKW

1.

Bbinoxuts 6100 Ha NpoTueeHs (9) nnn pelueTky (8) 1 NocTaBUTb B AyXOBKY. [119 OTKPbI-
BaHWA W 3aKpblBaHWA ABepLbl (3) cnonb3ynTe pyuky (4).

BHUMAHMUE!!! He nomewianTe B AyXOBKY NAacTUKOBbIE UNN ByMaXKHble YNaKOBKM,
eMKOCTU U T. .

2.

rlO,D,KJ'HO\-H/ITe AYyXOBKY K 3a3eMJTeHHOMY NCTOUYHUKY MNTaHUA.
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3. 3apanTte COOTBETCTBEHHO Bpemsa BbinekaHwa (2a), Temnepatypy (2b) 1 pexum paboTbl ay-
x0BKM (2¢). VIHavkaTop (2d) 3aroputes, UTo 03HauaeT pasorpes AyXOBKU.

4. B cnyyae NpUroToBeHNa Ha rpune — MOHTUPYNTE BEPTEN C MPOAYKTaMM B Ay XOBKY.

5. TMomecTuTe MPOTUBEHD BHYTPb AYXOBKM 1 3aKPOUTE ABEPLY AYXOBKM.

6. [MpenBaputenbHO pasorpesaTb AyXOBKY He HyxHO. OHa naeanbHO NOAXOAUT ANA 3areKa-
HUA HEXHbIX B0, TAKMX Kak NeveHbe, a Takxe Crabo nnm cpeaHe NpOXapeHHoe MACO.

7. Vicnonb3ayiTe NpoTMBEHb N8 BbiNEKaHWa ANd NPoAyKTOB HeBOMbLIOro pasmepa, C KOTo-
PbIX BO BPEMA BbINEKaHNA MOXET TeUb XMP U COK.

8. T1o OKOHUYaHMM BbINEKaHWs TaMep WU34aCT KOPOTKMIM 3BYKOBOWM CUTHas. YCTaHOBUTE YUKy
pexuma paboTbl (2¢) B nonoxerne OFF. OTknioumTe AyXOBKY OT UCTOUHMKA MATAHWS.

BHUMAHMUE!!! O na nseneuyeHuns npoaykta ncnonbsynte pyuky ansa npotusHs (10), a

TaKXe NCNONb3ynTe KYXOHHbIe PyKaBuLbl, UTobbl n3b6exaTb 0XOros.

9. |_|OCJ‘|e TOrO Kak AyXOBKa OCTbIHET, Cpa3y Xe O4YnCTUTe ee, cneadya yKasaHuam B pa3saene
«OUYNCTKA N YXOO»

MPAKTUYECKUE N KYJTMHAPHbIE COBETbDI

1. MpeaBapuTtenbHbIN Pa3orpes OyXOBKM AOMKeH 3aHMMaThb oT 8 4o 10 MUHYT, ecin 310 Heob-
XOAVMO ANA NPUroTOBMEeHMA Droaa.

2. Bpems BbinekaHNs MOXET BapbUPOBaTLCA B 3aBUCUMOCTY OT UHIPEAVEHTOB AAHHOIO NpPo-
[yKTa, TeMnepaTypbl, Beca v pasmepa nopumn. OTperynmpynTe Bpema 1 TemnepaTtypy, Uc-
NOMb3ys OPUEHTUPOBOYHbIE PEKOMEHOALMM B TaDMLE HUXE:

Bniopo Temnepatypa (°C) Bpems Bbinekanus (MUHyT)
[eyeHbe 170-180 25-30
lMupor 170-190 30-40
Mawrer 180-220 40-50
MapduHbi 160-180 30-40
3aneyeHHas nacta 190-210 20-30
Pbiba 220-230 30-40
SArHaTnHa 220-230 90-120
bapaHuHa 220-230 90-120
TenatuHa 220-230 90-120
UHaowatmHa 220-230 45-55
Mtmya 220-230 75-100

OUYUNCTKA N YXOL:

BHMUMAHMUE! Mepen Hauaniom oUMCTKM M YXOAa OTKIOUNUTE AYXOBKY OT 3/IeKTPOCEeTH
M NofoXAnUTe, MOKa OHa MOSTHOCTbIO OCThIHeT. He norpyxanTe ycTponcTeo B BOAY UNKN
Apyrue XuakocTu.

BHUMAHMUE! He ucnonb3syiTe ans ouncTku AyXoBKu abpasmBHble BeLiecTBa Mnu
OCTpble UHCTPYMEHTbI, He UCMONb3yNTe arpecCMBHbIe MOIOLLME CPeACTBa U pacTBO-
puTtenu.
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1. OunctuTe BHELIHIOIO U BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTN AOYXOBKU BMAXHOW TKaHblO, a 3aTem
BbITPUTE HaCyXO.

2. Bbimonte NPOTUBEHD, PELLETKY N AepXaTenb Ang n3BnedeHna npoTnBHA B Tennow Boge ¢
MAFKMM MOKOLLIMM CPedCTBOM, ONMONMOCHUTE U BbICyLI.ll/ITe.He MownTe NPUHaANeXHOCTn And

[

LYXOBKM B MOCYIOMOEUYHOM MaLLVHe.
3. Ecim BO3HMKHET HEODXOAMMOCTb B 3aMeHE NTaMMOYKK, CriedynTe NMPUBEAEHHbIM HUXE YKa-
3aHUAM: Type G9 Lamp Type E14 Lamp
- OTKMIOUNTE AyXOBKY OT > —
3MEKTPOCETH U AanTe et . 4
OCTbITb ?) 220-240 V, AC ?)J % 220-240 V, AC
- OTKPYTUTE Xaponpou- 15W - 15W
HbIY NNadoH (6)
- BbIHYTb NOBPEXAEHHYIO ?
TIaMMOUKY 13 [yXOBKM; M
B 3aBMCVYMOCTYM OT TWNa
ncnonbayemon namnbl (E14 nnm G9 mowHocTbio 15 BT) crneayite MHCTPYKLMAM Ha KapTUHKE
CMNpaBa; He BbIDPAChIBATb MOBPEXASHHYIO NTAMMOUKY B MyCOPHOE BeApO, yTUIN3MPOBaTbL
Ha NyHKTe cOopa 31eKTPOOTXOA0B
- YCTAHOBMTb HOBYIO JTAMMOUKY
- MPUKPYTUTE XaPONPOUHbIN NNadoH NaMNoOYKM
BHUMAHMUE! He skniouainte ayxoeky 6e3 xaponpouHoro nnagoHa MTamnouku.
TexHMueckne NnapameTpbl yKa3aHbl Ha NacnopTHOM Tabnnuke nspgenus.
OnvHa wHypa nutaHma: 0,9 m
BHMMAHWE! Komnanna MPM agd S.A. octaBnseT 3a coboi BO3MOXKHOCTb
BHECEHMS USMEHEHUN.

MpaBunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE dMIeKTPUYECKOoe U

3neKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha MPOAyKTE yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

APYTMY BbITOBBIMKM OTXOAaMM MO OKOHUaHUM Cpoka cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHmne mo-

XET OKa3blBaTb BpeAHOEe BO3AEUCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy W 340pOBbe UefoBeka 13-3a no-

TEHUMANBHOMO COAEpPXaHWA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMmellrBaHWe OTXo408B
EEE e M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro obopyaoBaHMa C APYrYMM OTXOAaMM
AW X HenpodeccroHanbHaa pa3bopka MOXET NPUBECTH K BbIDPOCY BELLECTB, BPEAHbIX A8 340POBbA U
oKpyxatoLLen cpeabl. VI3HoLEeHHOe yCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAaTb Ha NYHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3neK-
TPUUECKOTO 1 3NEeKTPOHHOro obopyaosaHua. Ytobbl nonyumTts noapobHyio nHGopMaumio o MecTe caaum
SNEKTPUYUECKMX 1 SMEKTPOHHbIX OTXOAO0B, MOSIb30BaTE b AOSHKEH 0BPATUTLCA B MECTHbBIN NYHKT cObopa 060-
pyZoBaHWA ANA yTUAM3aUMU UMK Ha 38BOA MO NepepaboTke M3HOLLEHHOTO 0DoPYAOBaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti!

D Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na ke
je urcene.

D Zariadenie sa pouziva na ohrievanie/pecenie
potravin s pouzitim prislusenstva prispdsobe-
ného na tento ucel, napr. vyhradené podnosy,
Zlaruvzdorné riady atd.

D Vyrobky vyrobené z plastov, lepenky a inych
horlavych a tavitelnych predmetov sa nesmu
umiestnovat do rury:.

D Pri umiestnovani zariadenia je potrebné udrzia-
vat najmenej 10 cm vzdialenosti po stranach a
30 cm vzdialenosti nad zariadenim.

D Pocas prevadzky zariadenie nepohybujte.

D Na zariadenie nemdzete umiestnit/umiestnit
Ziadne predmety ani ho zakryt.

D Netahajte otvorené dvere zariadenia.

D Dlhodobé pouZivanie zariadenia mdze vyzadovat
zvySenu uroven vetrania - nastavte vetranie na
vysSSiu Uroven, v pripade potreby naklonte okno.

D V procese pouzivania sa prvky zariadenia za-
hrievaju na vysoké teploty.

D Pocas a po pouziti je potrebna opatrnost.
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D Obzvlast nebezpelny je priamy kontakt s vy-
kurovacimi prvkami zariadenia.

D Pri pouzivani pracovného zariadenia sa doty-
kajte iba komponentov zariadenia ur¢eného na
tento Ucel, napriklad klucky vo dverach, tlacidiel,
gombikov atd.

D Pri zahrievani sa prislusenstvo a potraviny (najma
tuky) zahrievaju na vysoke teploty - pri ich od-
stranovani budte opatrni, pouzivajte kuchynske
rukavice atd.

D Riziko popalenin, vyhnite sa priamemu kontaktu
- dajte si pozor na horucu paru, ktora méoze byt
vypustena pri otvarani spotrebica, zakrytych
nadob atd.

D Zariadenie, kabel a zastr¢cku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

D Ked zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite
zastréku z el. zasuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ked
je poskodené, ani vtedy, ked je poskodeny na-
pajaci kabel alebo zastrcka — v takom pripade
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizo-
vaneho servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedo-
dal a neodporuca, mbze viest k poskodeniu
zariadenia, poziaru alebo k uUrazu.
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D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante,
aby sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych
a plynovych sporakov, horakov, rur ap.

D Predtym, nez zariadenie za¢nete Cistit, najprv
vytiahnite zastréku z el. zasuvky, a pockajte, kym
zariadenie Uplne vychladne.

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom
povrchu.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s
ochrannym, uzemnovacim kolikom.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku
viac ako 8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schop-
nostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budu pod neusta-
lym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
zaskolené o spdsobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pochopili riziko, ktore
suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Cistenie a
udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej 8 rokov a nie su pod dohladom. Deti
nesmu vykonavat upratovanie/udrzbu bez do-
ZOru.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

D Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
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D Zariadenie nie je uréené na pouzivanie s pouzitim
vonkajsich Casovych spinacov, alebo osobitného
systému ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofe-
sionalne pouzitie.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré
maju priamy kontakt s potravinami, vykonajte
pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni prace
alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dlhsiu
dobu - podrobny postup je uvedeny v kapitole
LCISTENIE A UDRZBA'”.

D Na cCistenie skla dveri kachli je zakazané pou-
Zivat agresivne Cistiace prostriedky alebo ostre
kovove Skrabky, pretoze mozu poskriabat ich
povrch, o mdze prispiet k praskaniu skla.

D Na Cistenie zariadenia sa nesmu pouzivat parné
Cistice.

) & POZOR! Hortici povrch! Symbol umiest-
neny na zariadeni informuje, Ze pocas pre-
vadzky sa jeho prvky moézu zahriat na vysoké
teploty.

D Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia,
ked je spotrebic spusteny.

D Zariadenie neumiestiujte v blizkosti lahko horla-

vych materialov, ako su zaclony, zavesy, obrusy
a iné, kedze modze dojst k poziaru.
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D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel

D Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

D Kvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové vrecia, kartdny polystyrén
ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali
foliami. Nebezpeéenstvo udusenia!l

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moéze vznietit.
Zachovavajte nalezitu opatrnost.

POPIS ZARIADENIA

1. Plastrary 5. Osvetleny vnutorny priestor rury s
2. Ovladaci panel objemom 22 litrov
a. gombik na nastavenie pracovné- 6. Tienidlo lampy na osvetlenie vnutor-
ho ¢asu (Casovac) ného priestoru rary
b. gombik na regulaciu teploty 7. Protismykové nozicky
pecenia (termostat) 8. Rost
c. gombik volby rezimu rury 9. Miska
d. kontrolka rury na pecenie 10. Drziak podnosu a rostu
3. Dvere s dvojitym sklom 11. Otocny rost a rukovat rostu
4. Rukovat sklenenych dvierok

POPIS FUNKCIi OVLADACIEHO PANELU

UPRAVA CASU VARENIA

Pomocou gombika (2a) mézete nastavit cas pecenia v rure od O do 60 minut. Po
@ uplynuti doby varenia sa gombik presunig do polohy ,VYPNUTE" Kedykolvek mé-
Zete otocit gombik do polohy ,VYPNUTE", ¢&im prinutite ruru vypnut.

REGULACIA TEPLOTY
&”C Pomocou gombika (2b) mézete nastavit teplotu pecenia v rure od 90°C do viac

ako 230°C (MAX). Po dosiahnuti nastavenej teploty termostat rury zapne a vypne
ohrievace, aby udrzal nastavenu teplotu.

VOLBA TYPU PREVADZKY RURY

Prislusné ikony na gombiku (2¢) oznacuju vyber vhodného ohrievaca a cirkula-
cie horuceho vzduchu. Nezabudnite viak vopred deklarovat dobu spracovania a
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teplotu, pretoze samotny vyber druhu prace proces pecenia nespusti. Vdaka konvekcii je
teplo v rdre rovnomerne rozlozené.

Il D E

Horné a spodné pecenie s funkciou Thermo. Pokrm sa pecie sucasne zhora aj
zdola.

Pecte len s hornym ohrevom s funkciou Thermo. PouZiva sa vtedy, ked je priori-
tou dosiahnut zhnednutie v hornej asti pokrmu.

Pecenie s hornym a dolnym ohrevom. Pokrm sa pecie sucasne zhora aj zdola..

Pecte len s hornym ohrevom s funkciou Thermo. Pokrm sa opecie rovnomerne zo
vsetkych stran.

Pecenie s hornym a dolnym ohrevom s funkciou Thermo a oto¢nym rostom. Po-
uziva sa vtedy, ked je prioritou dosiahnut rovnomerné zhnednutie potravin v krat-
kom case.

PRED PRVYM POUZITIM

1.

N

w

>

Vyberte ruru z kartonu a odstrante vietky vyplne, prepravné zamky a stitky. Skontrolujte vy-
savac ohladne poskodeni, ktoré mozu vzniknut pri preprave. V pripade, ak objavite nejaké
poskodenie, obrarite sa na predajcu.

Ruru umiestnite na rovny, rovny, rovny a ziaruvzdorny povrch. Udrzujte dostato¢nu vzdia-
lenost okolo rury. Neumiestnujte ani nepouzivajte ruru vo vnutri skrifi, nabytku alebo inych
vstavanych konstrukcii.

Ruru pripojte k uzemnenej elektrickej sieti a nechajte ju bezat 15 minut pri najvyssej teplote. To
umozni rdre zahriat sa a eliminovat pachy z vyroby. Pri prvom zohrievani platni méze vzniknut
trochu dymu, ¢o pri dalSom pouzivani prestane.

Odpoijte ruru, nechajte ju vychladnut a vycistite ju a prislusenstvo podla popisu v ¢asti ,CIS-
TENIE A UDRZBA,

POUZIVANIE RURY

1.

Jedlo polozte na plech (9) alebo rost (8) a viozte ho do rury. Na otvorenie a zatvorenie dvierok
(3) pouzite rukovat (4).

POZOR!!! Do rury nevkladajte Ziadne plastové alebo papierové obaly, nadoby a pod.

2.
3.

~ o

oo

Ruru pripojte k uzemnenému zdroju napajania

Podla toho uvedte ¢as pecenia (2a), teplotu (2b) a rezim rury (2c). Kontrolka (2d) sa rozsvieti,
¢o znamena, Ze rura funguje .

V pripade pecenia na otoénom roste — otocny rost s pokrmom umiestni do rury.

Umiestnite plech do vnutra riry a zatvorte dvierka rdry.

Predhrievanie rury nie je potrebné. Dobre posluzi pri peceni jemnych jedal ako su kolace
alebo zle a stredne vyprazané maso.

Plech na pecenie pouzivajte na malé kusy a takeé, z ktorych pocas pecenia moze odkvapkavat
tuk a Stava.

Po dokonceni varenia ¢asovac vyda kratky zvukovy signél - nastavte ovladac rezimu (2¢) do
polohy OFF. Odpojte ruru od napajania.
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POZOR!!! Na vybratie produktu pouzite rukovit podnosu (10) a pouzite rukavice na
pecenie, aby ste sa nepopalili. ) o
9. Po vychladnuti rdru ihned vycistite podla pokynov v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

PRAKTICKE A KULINARNE TIPY

1. I?oéiatoéne' zahriatie rury by malo trvat 8 az 10 minut, ak si to vyZzaduje povaha pokrmu.
2. Cas pecenia sa moze lisit v zavislosti od zloZenia danej potraviny, teploty, hmotnosti a velkosti
porcie. Nastavte ¢as a teplotu podla pokynov v tabulke nizsie:

Jedlo Teplota (°C) Cas peéenia (mindty)

Cookies 170-180 3
Cesto 170-190 3
Kola¢ 180-220 40-50
muffiny 160-180 3
Cestoviny zapecené 190-210 20 - 30
Ryby 220-230 3
Jahriacie 220-230 90-120
Baranie méso 220-230 90-120
Telacie maso 220-230 90-120
Turecko 220-230 45-55
Hydina 220-230 75-100

CISTENIE A UDRZBA:

POZOR! Pred ¢istenim a udrzbou ruru odpojte od elektrickej siete a pockajte, kym
uplne nevychladne. Ruru neponarajte do vody ani inych tekutin.

POZOR! Na ¢&istenie rury nepouzivajte abrazivne latky ani ostré nastroje, nepouzivajte
agresivne Cistiace prostriedky a rozpustadla.

1. Vonkaj$i a vnutorny povrch rury ocistite vinkou handri¢kou a potom utrite dosucha.

2. Zasobnik, rost, raznici a uchyty na vyberanie zasobnika a raznic¢i umyte v teplej vode s jemnym

gistiacim prostriedkom, oplachnite a osuste. Ziadne prislusenstvo rdry neumyvajte v umyvac-
vymenit, postupujte pod-
15W 15W
kej siete a pockajte, kym
- vyberte poskodenu ziarovku z rury; v zavislosti od typu pouzitej ziarovky (E14 alebo G9 s

ke riadu. Type G9 Lamp Type E14 Lamp
3. Ak je potrebné Ziarovku z —]
" ©
la nasledujucich pokynov: i) 220-240 V, AC ()] = 220-240v,AC
- odpojte ruru od elektric- _
vychladne ﬁ\
- odskrutkujte Ziaruvzdor- {)
ny kryt ziarovky (6)
vykonom 15W) postupujte podla pokynov na obrazku vedla; poskodenu Ziarovku nevyha-
dzujte do smetného kosa, zlikvidujte ju v zberni elektroodpadu
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- nainstalujte novu Ziarovku
- naskrutkujte Ziaruvzdorné tienidlo Ziarovky
POZOR! Ruru neprevadzkujte bez tepelne odolného tienidla.

TECHNICKE PARAMETRE

Tgchnické parametre su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 0,9 m

POZOR! Spoloénost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

ano navod je strojovo prelozeny.
V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdze mat negativny vplyv na zivotné prostredie a

[udské zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecénych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana
HEE  Jcmontaz, moze viest k Uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpecného odstraniovania
elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKW LLOAO BE3MNEKW
EKCNJTYATALLII

D [lepen NOYATKOM BUKOPUCTAHHSA YBAXXHO MPO-
YMTanTeTW IHCTPYKLIIO 3 ekcrnlyaTaLi.

D byobte 0cobIMBO OOEPEXHUMM, KON MODN3Y
NPUCTPOO 3HAXOAATLCA AiTw!

D He BMKOPWCTOBYIMTE NPUCTPIV HE 3a MOro Npu-
3HAUEHHAM.

D [punaa BUKOPUCTOBYETLCA 419 PO3irpiBaHHA/
3anikaHHA KI 3 BUKOPWCTaHHAM BIANOBIAHMX
aKcecyapiB, HanNpwWKMag, cneuianbHUX OeK, Xa-
POMILIHOIO MOCyay TOLLLO.

D [1nacTuK, KAPTOH Ta IHLUI Nerko3avMmncTi Ta
NerkonnaBki NpeaMeTn He MOXHa KacTu B
LY XOBKY.

D ['lig yac BCTaHOBMNEHHA Npuiagy HeobxiaHO
[OTPUMYBATUCA BiSIbHOrO MPOCTOPY 3 OOKIB He
meHLe 10 cm i 30 cm Haz npuniagom.

D He pyxanTe npucTpint nig yac poboTw.

D Ha npucTpirt He MOXKHa CTaBUTKW/MOMILLETH
Oyab-aki NpeamMmeT abo HaKpPUBaTK MOTO.

D He 3aBaHTaxymTe BiAUMHEH! ABEPLIATa NPUIaAY.

D [lou TprBaNOMy BUKOPWCTAHHI MPUCTROK MOXE
3HA4OOUTUCA NIABULLIEHUM PIBEHDb BEHTUNALLT
- BCTAHOBITb BEHTUNALIO Ha DiflbLL BUCOKMI
PiBEHb, NPW HEODXIAHOCTI HAaXUMITb BIKHO.

D ['lig yac PODOTH KOMMOHEHTV MaLLUMHM Harpi-
BAOTbCA.
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D Cnig goTpumyBaTUCH 0DEPEXHOCTI Mif Yac Ta
NiC9 BUKOPUCTaHHA.

D [ToAMNM KOHTAKT 3 HarpiBasibHUMM efleMeHTaMu
Npunagy € ocobnmBo Hebe3neuHUM.

D ['lig vac poboTK Npunady TopKamTeca nuLle
TUX YaCTVH Npwiaay, ki Npu3HadeHi Ans Lboro,
HanMpuKag, ABEPHOI PYUKU, KHOMOK, Lndep-
©naTiB TOLLO.

D [ig yac HarpiBaHHA akcecyapw Ta ka (oco-
ONMBO XMPW) CTalOTb rapaurmMmM - byasTe obe-
PEXHI, BUMMAIOUW iX, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI
PYKaBWUYKM TOLLIO.

D Hebesneka onikiB, YHUKaNTE NPAMOrO KOHTaK-
Ty - OCTepiranTeca rapsayoi napu, aka Moxe
BUXOOMNTU NPW BIAKPUTTI Npvnaay, HakpUTmux
EMHOCTEW TOLLIO.

D He 3aHypionte npucTtpin, kKabenb Ta BUIIKY Y
BOAY UM IHLLI pignHW!

D He s3anuLuanTe npucTpin Bes3 Harnaay, oK
BiH MPaLItOE.

D 3aBXAV BUTATYBATU BUIKY 3 PO3ETKM, KOMU
npwnaa He BUKOPUCTOBYETHCS.

D He BUKOPUCTOBYMTE MOLLIKOAXEHUIN NPUCTPIN,
30KPEeMa, KoM Kabesb XUBeHHsa abo LwTe-
NCenb MOLLKOAXEHI — Y LibOMY BUMNaAKY 3Bep-
HITbCA 0O CEPTUPIKOBAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY
A1 PEMOHTY MPUCTPOHO.
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D BukopuctaHHA akcecyapis, He PEKOMEH0BA-
HUX BUPODHMKOM, MOXE MPW3BECTM 4O MOLLIKO-
IXKEHHA NPUCTPOIO, MOXEX aDO TPaBM.

D He BUMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN Ha BIOKPUTOMY
NoBITPI.

D He BiLLamTe WHYP Ha rocTpi Kpai Ta He Ao-
MyCKanTe KOHTaKTY 3 rapAUVIMy MOBEPXHAMM.

D He posmiLLyBaTv npucTpin nobnm3y enekTpuy-
HWX | ra30BUX MIINT, KOHPOPOK, [y XOBOK TOLLIO.

D [lepeq OUMLLIEHHAM CMOYATKY BUMMITL BUIIKY
3 PO3ETKM Ta 3a4eKamnTe, MOKM NPUCTPIV MOB-
HICTIO OXOJTOHE.

D BukopucTtoBymTe NPUCTPRIN Ha PIBHIN | CTIMKIN
NOBEPXHI.

D [MpucTpivt NoBUHEH DYTU NigKOYEeHWIN 0O
PO3EeTKM 3 3a3eMeHHAM!

D LIM NpUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS OiTU
BikOM BiZl 8 POKIB, @ TaKOX OCODW 3 ODMEXEH M-
MU QIBNYHVMK Ta PO3YMOBUMM MOXITMBOCTSA-
MW, 9K | Ioau, SKi He MatoTb JOCBIAY Ta 3HaHb
LLIOAO MOBOAXKEHHSA 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBMU,
LLIO KOPUCTYBaHHA BigbyBaTUMETbCA Mif Har-
nagomM abo byade NpoBeAeHO IHCTPYKTaX LLIOAO
Oe3neuHoro BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO, LLIOD
BOHMW YCBIJOMWSIV MOBA3aHI 3 LM PU3UKMA.
[TorbupaHHa Ta TexXHiYHe 0bCyroByBaHHSA
He MOBUHHI BUKOHYBATUCS OiTbMW, AKLLO iM He
BMMOBHWMOCA 8 POKIB | BOHU He NepebyBaloTb

138



nig Harnagom. Hitv 6e3 Harnagy He NoBUHHI
BUKOHYBATK NMPUBUPaHHA/0DCTyroByBaHHS.

D [pucTpint | Kabenb X1BIeHHA 30epiraTn y MicLi,
HeJOCTYNMHOMY A8 AiTeM BiKOM 40 8 POKiB.

D [liTi He NOBWHHI rpaTH 3 MPVCTPOEM.

D [pucTpin He MpV3HaueHW Ans pPobOTU 3 BU-
KOPWCTaHHAM 30BHILLIHIX TalMepiB abo OKpeMoi
CUCTEMW ANCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

D [ToncTpin NpU3HaUYEHO NuLLIE ANS AOMALLHBLOro
BUKOPUCTaHHA.

D OunLLeHHs NpUCTPo, 0CcObNMBO AeTanewn,
aKi be3nocepegHbO KOHTAKTYIOTb 3 Kelo, Cif
NPOBOANTUY Mepes NepLUVM BUKOPUCTaHHAM,
BiApa3y Micns 3aKiHUeHHa poboTn abo AKLLIO
NPUCTRIN HE BUKOPUCTOBYBABCA TPWMBAIMIN Yac
- npoueaypa onvcara B po3aini « OYVLLEHHHA
TA JOTTTA .

D [1na ynieHHd ckna ABepudT NmTH HE MOXHa
BVIKOPUMCTOBYBATM arpeCHBHI MMIoUi 3acobn abo
rOCTPi MeTaneBsi CKPebKu, OCKINbKM BOHU MO-
XXYTb NOAPANATU NOBEPXHIO, LLIO, B CBOKD Uepry,
MOXe MPW3BECTU OO PO3TPRICKYBAHHSA CKMa.

D /1A ounLLeHHA npunagy He MOXHa BUKOPUCTO-
BYBATW MapOOUMCHUKN.

D YBATA! lapsua nosepxHsa! CumBon Ha
npunagi BKasye Ha Te, LLIO MOro KOMMNOHEHTH
MOXXYTb HarpiBaTmucsa nig yac poboru.
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D TemnepaTtypa AOCTYMHUX NMOBEPXOHb MOXEe
OYTV BULLIOIO, KOSM MPUCTPIV MPaLioE.

D He posmilLymTe NpUcTpin Nobnunsy nerkosa-
MMUCTUX MaTePIaniB, TaKMX K LUTOPW, CKaTep-
TUHM Ta IHLLI, Lie MOXe NPW3BECTM 4O MOXEXI.

D He BUTAramTe BUIKY 3 PO3ETKU, TATHYYM 33
Kabenb.

D He BCcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPUMM
PYKaMU.

D 3aana De3nexku aiten He 3anuLLanTe YaCTUHM
YMaKOBKM Y BINIbHOMY AOCTYMi (MONieTUNeHoBI
MNaKeTW, KAPTOHHI KOPODKM, MIHOMMACT TOLLO).

D MOMNEPEOXXEHHA He possonaTtu gitam rpa-
Tnca nniekoto. Hebesneka sagyxu!

D MOMNEPEOXXEHHSA! Meperpituin >xup moxe
3aropituca. lotpumymntecb ocobnmeoi obe-
peXHocTi!

onnmc NPUCTPOLO

1. Kopnyc ayxosoi wadun 4.  CkndHa ABepHa pyuka
2. [aHenb kepyBaHHA 5. BHyTpiwHa kKamepa AyxOBKM 3 MiACBi-
a.  pydKa perynosaHHa yacy (Tan- 4yyBaHHAM 0B'emom 22 niTpu
mep) 6. AbBaxyp Namnoykm BHYTRILLIHBOrO
b. pyuka ana perynioBaHHA Temne- OCBITNEeHHSA AyXOBOI Wadu

paTypu BuUnikaHHA (TepmocTarT) 7. HekoB3Ki HiXKM
C.  pydka ang BMbopy pexumy po- 8. Citka
BOTU [yXOBKU 9. MMigHoc.
d. iHAMKaTOP AYyXOBKM 10. TpuMmay Ang peLuiTky Ta 1oTKa
3. [lomsinni cknawi asepi 11. TneBanka Ta Tprmad 419 NOBOK

=0
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OMUC GYHKLIN LEHTPATI

PEryntOBAHHA YACY BUINIKAHHA

@ 3a AONOMOroK NMOBOPOTHOI PyUKM (2a) MOXHa BCTAHOBMTUM Yac BuMikaHHg Big O

00 60 XBUAMH. 3 NAMHOM Yacy NPUroTyBaHHA PyUKa NEPEMILLYETHCA B MOSOXEH-
HA»OFF» (BUMKHEHO). B MoxeTe B ByAb-aKnit MOMEHT NMOBEPHYTM PYYKY B NOMO-
xeHHA»OFF», 100 BUMKHYTM Miy.

KOHTPOJ1b TEMIMEPATYPU

JanC 3a gonomoroio pyuku (2b) B MoxeTe BCTaHOBUTY TemnepaTypy Ayxosku sig 90°C

Ao noHaa 230°C (MAX). Mpw gocarHerHi 3aaHoi TemnepaTypy TepMOCTaT AyXOB-
KW BUMMKAE Ta BMMKAE Harpisayi ANg NiATOMMaHHA 3aaHoi TemnepaTypu.

BUBIP PEXXWMY POBOTU Y XOBKH

BiAHOro Harpisaua i Tepmobroka. OnHak He 3abyabTe 3a3ganeriob 3ageknapy-

BaTV yac poboTH i TemnepaTypy, OCKINbKM MPOCTUN BUBID pexmmy pobotn He

3amnycKae NpoLec NPUroTyBaHHA. 3aBAAKU TEPMOUMPKYIALIT TENMIO PIBHOMIPHO
PO3MNOAINAETLCA B AYXOBLL.

@ Bignosigri nikTorpamm Ha umbepbnari (2¢) BKasyioTb Ha BMbIp poboTu Biano-

BepxHe Ta HMXHE HarpisaHHa BUMiKaHHA 3 TepmodyHKuielo. CTpaBa obcmaxy-
€TbCA OAHOYACHO 3BEPXY | 3HM3Y.

- Bunikati TinbKM Ha BEpPXHbOMY BOTHI 3 TepModyHKLUie. BukopuctoByeTben,
KON NPIOPUTETOM € AOCATHEHHA NiIAPYMAHEHHSA Y BEPXHIM YaCTUHI CTpaBM.

BunikaT 3 BepxHiM i HUXHIM Harpisom. CTpaBa 06CMaXyETbCA OAHOUACHO 3BEP-
XY | 3HWN3Y.

Bunikati TinbKn Ha BEpPXHbOMY BOrHi 3 TepmoodyHKuieo. CTpaBa pPiIBHOMIPHO
NPOCMaXy€ETbCA 3 yCix BOKIB.

BepxHe i HUXHE HarpiBaHHA BUMiKaHHA 3 TepMmodyHKLIEK i Lamnypom. Buko-
PUCTOBYETLCA, KOMM MPIOPUTETOM € OTPUMAHHSA PIBHOMIPHOMO MiAPYMAHEHHS
i 38 KOPOTKMI Yac.

NEPEA NEPLULMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuimiTb Mid 3 kOpODKK Ta BUAGNITE YCi HAMOBHIOBAYI, TPAHCMOPTHI BMOKM Ta eTUKeTKM. [1e-
peBipTe MPUCTPIN Ha HAABHICTb MOLLKOAXEHb, AKI MOXYTb BUHUKHYTA Mif Yac TPaHCMopTy-
BaHHA. AKLLO BM NigO3PIOETE NOLLKOAXEHHS, 3BEPHITLCA A0 AMNepa.

2. [locTaBTe OyxOBKY Ha NIIOCKY, FOPU3OHTASIbHY, PIBHY Ta XapOoCTiKy nosepxHio. JoTpumyi-
TeCb AOCTATHBOI BIACTaHI BiA AyXOBKW. He po3milLlyTe i He BUKOPUCTOBYWTE AyXOBY LWady
BCepeanHi Wwad, Mebnis abo iHLLIMX BOYAOBaHMX eleMeHTIB.

3. Tligkniodite Niv 40 3a3eMs1eHOT eNeKTPoMepPEeXi Ta 3anyCTiThb ii Ha 15 XBUAMH NPX HAMBULLLIN
Temnepatypi. Lle aossonutb ayxoBuUi nporpiticsa i no3basmTs ii Big BUPOBOHWUMX 3amaxis.
HarpiBaHHsa ManT MOXe CyNpOBOAXKYBATUCA HEBENMKMM 3aAMMIIEHHSAM, AKE NPKU nodanb-
LLIOMY BUKOPUCTaHHI 3HWKAE.
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4.

Bigkniouite niv Big Mmepexi, 3aueKanTe, NOKK BOHA OXOMOHE, | MOUMCTITb NiY Ta Npunaaas,
LOOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIM, HaedeHux y posaini «4CTKA TA TEXHIYHE OBCTTYTOBY-
BAHHH».

BMKOPUCTAHHA AYXOBKW

1.

Moknagite Py Ha aeko (9) abo peLuitky (8) i nocTasTe B Ayx0BKY. BukopucTtosyite pyuky (4)
QNS BIAKPVBaHHA Ta 3aKpuBaHHaA asepusT (3).

YBATA! He ctaBTe B AyXOBKY NfiacTMkoBy abo nanepoBy ynakoBKY, KOHTEMHE P TOLLO.

2.
3.

4.

w

[igkniodiTe AyXOBKY A0 333eMIEHOTO [XKepesia XMUBEHHS

3apatu vac BunikaHHA (2a), Temnepatypy (2b) Ta TMN poboTu ayxosku (2¢) BianosigHo. lHan-
KaTopHa Namnoyka (2d) 3aCBITUTbCS, BKasyloum Ha poboTy neui.

AKLLO BM CMaXUTe Ha POXHi - BCTAHOBITb 0OEPTOBUIM POXEH 3 HAHECEHWMM MPOOYKTOM B
LIy XOBKY.

MocTaBMTM AEKO B AYXOBKY | 3aKPWUTM ABEPUATA JYXOBKM.

Posirpisatvt oyxoBKy He noTpibHo. BoHa nobpe miginae Ang cMaxeHHs AenikaTHWUX CTPas,
TaKUX 9K TOPTM abo MACO NErkoi Ta CepeaHbOT MPOXAPKM.

BukopucToBynTe Aeko ANa NPOAYKTIB HEBEMKOTO PO3MIPY | TWX, 3 AKMX Mig Yac BUMiKaHHA
MOXE BUTIKATV XMP i CIK.

MMicna 3aBeplLIEHHA NPUrOTYBaHHSA TalMep NOAACTb KOPOTKWIM 3BYKOBUI CUrHanM - NOBEP-
HiTb PYUKy pexumy poboTu (2¢) B nonoxeHHs OFF(BumkHeHo). BigeaHanTe niy sig mepexi
ENEeKTPOXMBIIEHHS.

YBATA! LWL o6 BuinHaTh Bupib, ckopuctanTtecs pyukoto ans aeko (10) i HapiHbTe pyka-
BUUKM, OB YHUKHYTK oniKiB.

9.

[Micna TOro, AK Niy OXONOHE, HEeramHO OUUCTITL i, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN, HABEAEHUX Y
po3aini «OUMLLIEHHA TA OBCITYTOBYBAHHH».

MPAKTUYHI TA KYJTIHAPHI MOPAOU

1. PoszirpisaHHsa ayxoBku mae Tpmeatht 8-10 XBUNMH, AKLLO LIbOTO BUMArae XapakTep CTPaBu.
2. Yac BUNiKaHHSA MOXe 3MIHIOBATWCA 3aNEXHO Bif iIHTPEAIEHTIB NPOAYKTY, TEeMNepaTypw, Baru
Ta po3Mipy nopuin. Bigperynionte uac i TemnepaTtypy, BUKOPUCTOBYIOUM BKa3iBKM B TabAML
HUKUE:
xa Temnepartypa (°C): Yac eunikaHHa (xBunuHm)
Toptu 170-180. 25-30.
Ticto 170-190. 30-40.
lMawwTer 180-220. 40-50.
Kekeun 160-180. 30-40.
3aneueHi MakapoHu 190-210. 20-30.
Puba: 220-230 30-40.
ArHs. 220-230 90-120.
fArns. 220-230 90-120.
TenatvHa 220-230 90-120.
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TypeuunHa 220-230 45-55.
[MraxiBHUUTBO 220-230 75-100.

OYULLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHSA

YBATA! Bigkniouitb niu Bif enekTpomepexi Ta 3auekanTe, MOKM BOHa NOBHICTIO OXO-
JIOHe, NepLU Hi>XX NPUCTYNAaTH A0 YULLEHHSA Ta TeXHiuHoro obcnyrosysaHHs. He 3aHy-
ploiTe niu y oAy abo iHwi piaunn.

YBATA! He BukopucToByMTE ANS UMLLEHHSA AYXOBKM abpa3ueHi peyoBuHM abo roctpi

iHCTPYMEHTH, He 3aCTOCOBYMTE arpecuBHi MUIOUi 3aCO6M Ta PO3UUHHUKM.

1. OuncTiTb 30BHILLHI Ta BHYTPILLHI MOBEPXHI AYXOBKM BOMOTOIO FaHYipKOIo, @ NOTIM BUTPITb
HaCyxo.

2. BumunTe noTok, peLliTky, BepTen i pyuku ANd BUMMaHHA 10TKa | BepTena B Tennii Bofi 3
MAKMM MMIOUMM 3aCODOM, MPOMOSOLLITh | BUCYLWITh.He MuiTe npunanas Ana AyxoBkW B
NOCYOOMMUMHIN MaLLVHI.

3. AKWO BWHMKHE Heob-

. . Type G9 Lamp Type E14 Lamp
XIAHICTb  3aMIHWUTL  Nam- —
o ~ —
NouKy,  AOTPUMYMTECH / ©
IHCTPYKUIM HXYE:
PyKi 220-240V, AC ;)j % 220-240 V, AC

- BIAKMIOUNTK NIy Big
eneKkTpomepexi Ta 3a-

yekaTu, NOKM BOHa OXO- =
TIOHe §)

- BIAKPYTITb TEPMOCTIN-
K nnadoH namnu (6)

- BuiimiTb HecnpaBHy namny 3 AyXOBKM; 3aN1eXHO Bif TNy BukopucTosysaHoi namnv (E14 abo
(9,15 Br), AOTpUMYMTECH IHCTPYKLIM Ha CYCIAHBOMY MasTOHKY; HE BUKMOANTE HECMPaBHY
Namny y BIiAPO ANS CMITTS, yTUMi3ynTe i Ha Micui yTuni3auii Biaxomais.

- BCTaBMUTW HOBY NTAMMOUKY

- MPUWKPYTITb TEPMOCTINKMI NNadOoH Namnn

YBATA! He BMukante ayxoBky 6e3 )apomiLHOi Namnouku.

15W 15W

3)
i
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

TexHiuHi napameTpu HaBeAeHO Ha 3aBOACBKIM Tabnunuui Bupoby.
DoBxuHa kabenio xusnenHs: 0,9 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a co60i0 NpaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Ller nocibHuK nepexknageHo MaLlLvHHUM Nepekaaom.
AKLLO vy Bac € cymHiBKW, Byab Nacka, 38epPHITbCA [0 MOro aHIIOMOBHOI BEPCil.

MpaeunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLLEHHOE 3NIeKTPUUECKoe U

aneKkTpoHHoe obopynosaHue)

MapkrpoBka Ha NPOAyKTE yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOMYKT He cneayeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

OPYrMU BbITOBbIMKM OTXOAaMM MO OKOHUaHUM Cpoka cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHme mo-

XeT OKasblBaTb BPeAHOEe BO3AEMCTBME Ha OKPYXKAIOLLYIO Cpefy W 340pOBbe YenoBeKa 13-3a no-

TeHUMANbHOro CoaepXaHna ONacHbIX BELLEECTB, cMecen 1 KoMnoHeHToB. CMellvBaHmne OTX0A0B B
EEE 10 13HOWIEHHOMO 31EKTPOHHOMO U 3M1eKTPUUECKoro 0bopyAoBaHUSA C APYTMMM OTXOAaMU UK
nx HenpodeccnoHanbHas pasbopka MOXET NPUBECTU K BbIDPOCY BELLIECTB, BPeaHbIX ANF 300POBbA U OK-
pyxatoLLen cpeabl. M3HolweHHoe yCTpOMCTBO HeobXoaMMO CAaTb Ha NyHKT cbopa oTpaboTaHHOro 3Mnek-
TPUUECKOTO 1 3MeKTPOHHOro obopyaosaHua. Ytobbl nonyumTe NoapobHyio MHGopMaumio o MecTe caadm
SMEKTPUUECKMX 1 MEKTPOHHbIX OTXOLO0B, MOSIb30BaTESb AOMHKEH OBPATUTLCA B MECTHbBIN NMYHKT cbopa 060-
PYAOBaHMA AN YTUAM3ALMMN W Ha 3aBO[ N0 NepepaboTKe N3HOLLIEHHOro 0bopyaAoBaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej

2. ZAPAKU)J wskazanej przez Serwis Centralny.
Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowdd zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

146

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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