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Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktorymi nalezy sie
zapoznac przed przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukgji lub
doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych drzwiczkach
moze byc przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

AuTO T0 EyXEIPIBI0 AEITOUPYIOC TTEPIEXEL TNUAVTIKEC TANPOPOPIEC, TIC
omoiec Oa mpémel va G1aBAceTe MPOOEKTIKA TELY Th XPri0N TOU GOUPVOU
UIKPOKUUATWV.

Inpavtike: Evoéyetat va umdpéel ooBapdg kivéuvog yia tnv vyeia, av
dev akohouBrioeTe auTod To eyxelpiblo AerToupyiag, Ay av TpomomolnBei o
(POUPVOC £TOL WOTE VO AEITOUPYEL UE TV TTOPTA QVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred
uporabo pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali peico predelate
tako, da deluje z odprtimi vrati, lahko to resno $koduje vasemu zdravju.

Tento ndvod k obsluze obsahuje dileZité informace, které byste si méli
pozorné precist pied pouzitim této mikrovinné trouby.
Dilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto ndvodu k obsluze
nebo se mikrovinna trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi
dvefmi, miize dojit k vaznému ohrozeni zdravi.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje dolezité informécie, ktoré by ste si mali
pred pouZzitim mikrovinnej rdry pozorne precitat.
Dolezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode na pouZitie,
ako aj akykolvek zasah, ktory dovoluje prevadzkovanie riry s otvorenymi
dvierkami, moZe viest k zavaznmu poskodeniu zdravia osob.



A kezelési itmutat6 fontos informaciokat tartalmaz. Olvassa végig
figyelmesen a mikrohullamu siitd hasznalata el6tt!
Fontos: A jelen kezelési Utmutat6 eldirasainak be nem tartasaval, illetve a
mikrohulldmu siit6 nyitott ajtaju mikodését lehetdveé tevé modositasaval
sulyos egészségkarosodasi kockazatot vallal!

Si lietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu
krasns lietosanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievero$ana vai krasns parveidosana ta, lai
ta darbotos ar atvértam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.

Siame valdymo vadove rasite svarbig informacijg, kuria, pries naudodamiesi
mikrobangy krosnele, turite atidziai perskaityti.
Svarbu: Jisy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite Siuo
valdymo vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.

Kaesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma
mikrolaineahju kasutamist tahelepanelikult Idbi lugeda.
Tahtis: kaesoleva juhendi eiramine v6i ahju muutmine selliselt, et see toétab
ka avatud ukse korral, vdib kujutada tervisele tosist ohtu.

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu
atentie inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.
Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau
modificarea cuptorului pentru a functiona cu usa deschisa poate duce la
ranirea utilizatorului.

Ovaj prirucnik za upotrebu sadrZi vazne informacije koje je potrebno
proCitati prije upotrebe mikrovalne pecnice.
Vazno: ako ne postujete upute navedene u ovom prirucniku za upotrebu ili
ako pecnicu koristite s otvorenim vratima, izlaZete se ozbiljnoj opasnosti po
zdravlje.
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Uwaga: Paniistwa
produkt jest ozna-
czony tym symbo-

lem. Oznacza on,
ze zuzytych urza-

dzen elektrycz-
nych i elektronicz-
nych nie mozna
taczy¢ ze zwy-
ktymi odpadami
z gospodarstw
domowych. Dla
tych produktéw
istnieje oddzielny
system zbiorki

\ odpaddw. /

/ A. Informacje dla uzytkownikéw (prywatnych go- \
spodarstw domowych) dotyczace usuwania odpadéw

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jedli chca Panstwo usunac to urzadzenie, prosimy
nie uzywac zwyktych pojemnikéw na $mieci!

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac
oddzielnie, zgodnie z wymogami prawa dotyczacymi od-
powiedniego przetwarzania, odzysku i recyklingu zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkow-
skich prywatne gospodarstwa domowe na terenie krajéw UE
moga bezptatnie* zwracac zuzyty sprzet elektryczny i elek-
troniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadéw.

W niektérych krajach* mozna bezptatnie zwrdécic stary pro-
dukt do lokalnych punktéw sprzedazy detalicznej pod wa-
runkiem, ze zakupig Panstwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazo-
ny w baterie lub akumulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie,
zgodnie z wymogami lokalnych przepisow.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we wtasciwy sposéb, po-
moga Panstwo zapewni¢, ze odpady zostang poddane prze-
tworzeniu, odzyskowi i recyklingowi, a tym samym zapobiec
potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska natural-
nego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby
miec¢ miejsce na skutek niewtfasciwej obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat pra-
widtowej metody pozbycia sie zuzytych baterii, prosimy o
kontakt z wladzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektronicz-
ne mozna bezptatnie zwracac¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie
zostanie zakupiony nowy produkt. Szczegéty na temat punk-
tow zbidrki odpadow s wymienione na stronie: www.swico.
ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikow biznesowych
dotyczace usuwania odpadow.

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw bizneso-
wych i zamierzaja go Paristwo usungac:

Nalezy skontaktowac sie z dealerem firmy SHARP, ktéry poin-
formuje o mozliwosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Panstwo
musieli ponies¢ koszty zwrotu i recyklingu produktu. Produkty
niewielkich rozmiaréw (i w matych ilosciach) mozna zwroécic
do lokalnych punktéw zbiérki odpadéw.

W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o
skontaktowanie sie wyznaczonym punktem systemu zbiorki
odpadéw lub wiadzami lokalnymi.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat pra-
widtowej metody pozbycia sie zuzytych baterii, prosimy o

kontakt z wkadzami lokalnymi.

N /
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Typ kuchenki: R-922STWE
Napiecie zasilajace : Prad zmienny jednofazowy 230-240V, 50 Hz
Bezpiecznik/wyfacznik automatyczny 120A
Wymagana moc wejsciowa:  Mikrofale 11550 W
Moc wyjsciowa: Mikrofale 11000 W
Grill gérny (podczerwony) :1100 W
Termoobieg 12500 W
Tryb wytaczenia (oszczedzania energii) | : mniej niz 1,0 W
Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz*
Wymiary zewnetrzne (szer.) X (wys.) x (gh)** mm :519x315x510
Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) X (g)*** mm 1351 x249x361
Pojemnos¢ kuchenki 132 litry***
Talerz obrotowy (szklany) 12315 mm
Ciezar :ok. 18,5 kg
Lampka oswietleniowa :25 W/ 230V, prad zmienny

*

Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.

Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do grupy 2 i klasy B.
Przynaleznos¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposob zamierzony generuije fale radiowe stuzace do

podgrzewania jedzenia.

Przynalezno$¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowaé w gospodarstwach domowych.

** Gteboko$¢ bez uchwytu do otwierania drzwiczek.

*** Pojemnos¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gtebokosci i wysokosci
komory operacyjnej. Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.
STAWIAJAC SOBIE ZA CEL CIAGLE DOSKONALENIE SWOICH PRODUKTOW FIRMA SHARP ZASTRZEGA SOBIE
PRAWO DO ZMIANY WYGLADU | DANYCH TECHNICZNYCH URZADZENIA BEZ UPRZEDZENIA.
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KUCHENKA

Wentylator termoobiegu (ostoniety)
Element grzejny grilla (pod gérna scianka)
Panel sterowania

10.  Zatrzaski drzwiczek

1. Uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace
12.  Zatrzaski bezpieczefistwa drzwiczek

13.  Otwory wentylacyjne

14, Obudowa

15.  Przewod zasilajacy

16.  Uchwyt drzwiczek

WYPOSAZENIE:
Nalezy upewnic sie, ze wraz z kuchenkg dostarczone
zostaty nastepujace akcesoria:
(17) Talerz obrotowy (18) Podstawa talerza
obrotowego (19) Sprzegto (20) Ruszt
« Sprzegto nalezy umiesci¢ w gniezdzie napedu, a
nastepnie podstawe talerza obrotowego nalezy usta-
17. Talerz — wi¢ posrodku na spodzie kuchenki, zeby mogta swo-
obrotowy bodnie obracac sie wokot gniazda napedowego. Talerz
(szklany) | obrotowy nalezy dokfadnie umiesci¢ na podstawie.
+ Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn lub pojem-
nikow nalezy ostroznie unosic je nad krawedzig tale-
l 18. Podstawa rza obrotowego, zeby zapobiec uszkodzeniu talerza.
19.Sprzegto talerza « Porady na temat wykorzystania rusztu znajdziesz w czesci
obrotowego dotyczacej obstugi funkgji grillowania na stronie PL-17-19.

Nigdy nie dotykaj nagrzanego rusztu.

UWAGA: W celu zamdwienia wyposazenia dodatko-
wego nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca
produktdw firmy SHARP. Prosimy podac typ kuchenki
oraz nazwe czesci.

1. Drzwiczki

2. Zawiasy drzwiczek

3. Lampka oswietleniowa

4,  Ostona zrodta mikrofal (NIE USUWAJ)
5. Sprzeglo

6.  Komora operacyjna

7.

8.

9.

Piasta (wewnatrz)

20. Ruszt \

UWAGI:

+ Ostona zrodta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegding ostroznos¢ w trakcie czyszcze-
nia wnetrza kuchenki.

+ Po gotowaniu tustych potraw bez uzycia ostony zawsze doktadnie wyczys¢ komore operacyjna, w szczegélnosci
element grzejny grilla - musi by¢ on suchy i wolny od tluszczu. Nagromadzony tiuszcz moze spowodowac prze-
grzanie, dymienie, a nawet pozar.

+ Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podstawa. Pomaga to w réw-
nomiemym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy moze sie kolysa¢, obraca¢ nieprawidtowo, a
nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

+ Wszelkie przeznaczone do gotowania produkty i naczynia z potrawami nalezy zawsze ustawiac na talerzu obrotowym.

+ Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym uruchomieniu kuchenki. Nie
wplywa to na efektywnosc gotowania.

OSTRZEZENIE

A Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna, elementy wyposazenia i naczynia bardzo silnie sie
nagrzewaja podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy
chwytad je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.
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Y 1. WYSWIETLACZ CYFROWY i WSKAZNIKI:
Wskaznik MIKROFAL
Wskaznik TERMOOBIEGU §
Wskaznik GRILLA -
Wskaznik ROZMRAZANIA

Wskaznik BLOKADY RODZICIELSKIE)
Wskaznik funkcji AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA
°C  Wskaznik TEMPERATURY
g Wskaznik WAGI

] 2. Wskaznik ZMIAN TEMPERATURY
[ l I ) '} Segmenty stopniowo zapalajg sie informujac
L | —) 5 0 temperaturze osiaggnietej w trybie
(E5)/[Eal (@8] STOP ~—or TERMOOBIEGU. Kazdy segment reprezentuje
] [ ] L6 10°C ustawionego poziomu temperatury (np.
L

J pierwszy wskazuje 150°C a ostatni 240°C). Gdy
ustawisz temperature odpowiedni segment
7 zaswieci sig, a pozostate segmenty po jego

! lewej stronie zapalaja sie po kolei w trakcie
oA 2Hn, procesu wstepnego nagrzewania.

3. Opcje funkcji automatycznego gotowania:

8 Pizza

Ziemniaki

Mieso

Ryba

Warzywa

Napoje

Makaron

Prazona kukurydza
J Ciasto
Kurczak

Przycisk TERMOOBIEG

Przycisk trybu GRILLA/KOMBINOWANEGO

Z GRILLEM

Przycisk START/+30sec./ENTER

Przycisk STOP/KASUJ

Pokretto WYBORU

Przekrec, zeby wybrac czas gotowania, godzine,
poziom mocy, temperature, wage i program
automatycznego gotowania.

wie

PN

9.  Przycisk MOC MIKROFAL:

Nacisnij, zeby wybra¢ poziom mocy mikrofal.
10.  Przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/CZASU
1. Przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY
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PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

1.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do instalacji na
blacie szafki. Nie jest przeznaczona do instalacji w zabudowie.
Nie wolno umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrzewaja, dla-
tego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm nad poziomem
podtogi. Nie wolno pozwala¢ dzieciom, zeby zblizaty sie do drzwi-
czek podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.
Nad kuchenkg nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm wolnej
przestrzeni.

Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci w wieku od 8
roku zycia oraz osoby z obnizonymi zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi badz umystowymi, a takze przez osoby bez do-
Swiadczenia i wiedzy na temat obstugi, jesli odbywa sie to pod
nadzorem, badz udzielono im instrukcji bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumiaty one istniejace zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci, o ile nie sg starsze
niz 8 lat i nie odbywa sig to pod nadzorem osoby starszej.
Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwi¢ zblizanie
sie do kuchenki i kabla zasilajacego.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z kuchenki bez nadzoru
tylko wtedy, jesli zostaty szczegdtowo poinstruowane o sposo-
bie bezpiecznego uzywania urzqdzenia i rozumiejg zagrozenia
zwigzane z niewfasciwym uzyciem.

OSTRZEZENIE: Dzieci powinny uzywa¢ kuchenki wytacznie pod
nadzorem dorostych, gdy urzadzenie pracuje w trybach GRILLA/
PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM i trybie z TERMOOBIEGIEM
(°C) ze wzgledu na generowanie wysokiej temperatury.
OSTRZEZENIE: Nie wolno dopuscic, zeby do kuchenki zblizaty
sie dzieci, poniewaz niektére jej elementy bardzo sie nagrzewaja.
OSTRZEZENIE: Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub
uszczelki drzwi s uszkodzone. Naprawe nalezy powierzy¢ wy-
kwalifikowanym pracownikom serwisu.
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11

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

?
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OSTRZEZENIE: Nigdy nie probuj samodzielnie regulowac, naprawiac
ani modyfikowa¢ urzadzenia. Wszelkie naprawy, zwtaszcza wigzace
sie z otwarciem obudowy, moga by¢ przeprowadzone wyfgcznie
przez wykwalifikowanych pracownikéw serwisu firmy SHARP.

. Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, nalezy zainsta-

lowac nowy kabel tego samego typu. Wymiane musi przepro-
wadzi¢ upowazniony pracownik serwisu firmy SHARP.
OSTRZEZENIE: Plynow i innych pokarmow nie wolno podgrzewac
w zamknietych pojemnikach, poniewaz moga one eksplodowac.
Podczas przenoszenia pojemnika z ptynem podgrzanym W
kuchence nalezy zachowac szczegoIng ostroznos¢, poniewaz
moze nastapi¢ opdznione wykipienie cieczy.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w skorupkach ani
do podgrzewania jajek gotowanych na twardo. Mogg one eksplo-
dowac nawet po zakonczeniu procesu gotowania. Przed gotowa-
niem lub podgrzewaniem jajek nie roztrzepanych czy rozmiesza-
nych nalezy przektu¢ zéttko i biatko, gdyz w przeciwnym razie jajka
moga eksplodowac. Jajka ugotowane na twardo nalezy przed pod-
grzewaniem w kuchence mikrofalowej obrac i pokraja¢ w plasterki.
Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przeznaczone do kuche-
nek mikrofalowych (patrz strona PL-25).

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdza¢ tempe-
rature pokarméw dla niemowlat i miesza¢ zawartos¢ butelek i
naczyn przed podaniem.

Drzwiczki, zewnetrzna obudowa, komora operacyjna kuchen-
ki, wyposazenie, naczynia, a szczegodlnie elementy grzejne gril-
la bardzo sie nagrzewaja.

Otwierajac drzwiczki i wyjmujac naczynia z kuchenki nalezy
uzywac grubych rekawic, zeby zapobiec poparzeniom. Przed
przystapieniem do czyszczenia poczekaj na wystygniecie urza-
dzenia, akcesoridw i naczyn. Korzystajac z plastykowych, pa-
pierowych lub innych fatwopalnych pojemnikéw na zywnos¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Jesli podgrzewane produkty zaczng dymic, wytacz kuchenke lub
odtacz wtyczke i odczekaj, az podgrzewane produkty przestang dymic.
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20.
21.

22,

23.
24,

25,

26.

27.

28.

Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej wszystkie

pozostatosci jedzenia.

Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia kuchenki moze

spowodowac zniszczenie jej scianek, doprowadzi¢ do jej przed-

wczesnego zuzycia oraz moze wywofac sytuacje niebezpieczne.

Nie nalezy stosowa¢ srodkéw do szorowania lub innych $rod-

kéw powodujacych zadrapania, ktére mogtyby uszkodzi¢

szklang powierzchnie drzwiczek.

Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie nalezy uzywac

odkurzaczy parowych.

Instrukcje dotyczace czyszczenia uszczelek drzwiczek, komory

operacyjnej i sgsiednich elementéw znajdziesz na stronie PL-26.

Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospo-

darstwach domowych i w podobnych zastosowaniach:

- przez personel kuchenny w sklepach, biurach i innych miej-
scach pracy;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach za-
kwaterowania;

- w gospodarstwach rolnych;

- W pensjonatach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie silnie sie nagrzewa w trakcie pracy.

Nalezy zachowac ostroznos¢, zeby unikng¢ dotykania gora-

cych elementéw. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z

dala od urzadzenia lub przez caty czas je pilnowac.

Urzadzenie nagrzewa sie w trakcie pracy. Nalezy uwaza¢, zeby

nie dotykac goracych czesci wewnatrz kuchenki.

Nie wolno dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty sie mate dzieci,

poniewaz niektore jej elementy bardzo sie nagrzewaja.

Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru:

1.

Nie powinno sie pozostawia¢ pracujacej kuchenki bez nad-
zoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy lub zbyt
dtugiego czasu gotowania moze doprowadzi¢ do prze-
grzania potrawy i spowodowac pozar.

Gniazdko elektryczne, do ktérego podtaczana jest kuchenka,

PL-7



o une

9.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

16.

?
/

musi by¢ stale dostepne, zeby w razie koniecznosci mozna
byto po prostu wyciggna¢ wtyczke.

Napiecie sieci musi wynosi¢ 230 V (prad zmienny, 50 Hz), insta-
lacja elektryczna powinna by¢ wyposazona w bezpiecznik/wy-
tacznik automatyczny o dopuszczalnym pradzie 20 A.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego obwodu pradu.
Nie nalezy stawiac¢ urzadzenia w poblizu zrodet cieptfa, np. w
poblizu zwyktego piecyka.

Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej wilgotno-
$ci lub tam, gdzie moze sie skraplac para.

Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urzadzenia na wol-
nym powietrzu.

Ostone zrédta mikrofal, komore operacyjng, talerz obrotowy
i jego podstawe nalezy oczysci¢ po uzyciu. Czesci te powinny
by¢ suche i bez ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze sie prze-
grzac, zacza¢ dymic lub zapali¢ sie.

W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych nie
wolno przechowywa¢ materiatéw tatwopalnych.

Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

Usuwaj z produktow i opakowan wszystkie metalowe za-
mkniecia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na po-
wierzchniach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.

Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw w gtebo-
kim oleju. Temperatury oleju nie mozna kontrolowac i ttuszcz
moze sie zapalic.

Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wyfacznie do
tego przeznaczone naczynia.

Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani innych
przedmiotéw.

Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby upewnic
sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.

Zeby uniknac przegrzania lub pozaru, nalezy zachowac szcze-
go6Ina ostroznos¢ podczas gotowania i podgrzewania potraw
zawierajacych duze ilosci cukru lub ttuszczu, np. krokietow z
miesem, ciast lub budyniu.
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17. Niniejszej instrukcji obstugi nalezy uzywac razem z podanymi
dalej wskazowkami dotyczacymi gotowania.

Zeby unikna¢ obrazen ciata:

1. OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub wykazuje wa-

dliwe funkcjonowanie. Przed uzyciem sprawdz nastepujace

punkty:

a) Drzwiczki: musza sie zamykac prawidtowo i nie moga by¢
skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy sie upewnic,
ze nie sg ztamane ani luzne.

c) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie mogg by¢ uszko-
dzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze by¢ zad-
nych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Przewdd zasilajacy oraz wtyczka: nie mogg by¢ uszkodzone.

2. Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub zamknie-
ciu przerobionym w jakikolwiek sposob.

3. Nie uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwiczek a
powierzchniami uszczelniajacymi znajduja sie jakie$ przedmio-
ty.

4. Nie dopuszczaj do gromadzenia sie ttuszczu i zabrudzen na
uszczelkach drzwiczek i sasiednich elementach. Stosuj sie do
wskazdwek z rozdziatu ,Czyszczenie i konserwacja” na stronie
PL-26.

5. Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapyta¢ swojego
lekarza lub producenta rozrusznika o srodki ostroznosci pod-
czas postugiwania sie kuchenkami mikrofalowymi.

Zeby uniknaé porazenia pradem elektrycznym:

1. W zadnym wypadku nie wolno zdejmowac zewnetrznej obu-
dowy kuchenki.

2. Nie nalezy wprowadza¢ zadnych przedmiotéw ani ptynéw w
otwory zatrzaskéw bezpieczenstwa drzwiczek ani w otwory
wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje sie wewnatrz kuchenki, urza-
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dzenie nalezy natychmiast wytaczy¢, wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda i zwrdécic sie do serwisu firmy SHARP.
Przewodu zasilajgcego ani wtyczki nie wolno zanurza¢ w wo-
dzie ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Przewod nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi stotu lub
blatu kuchennego.

Przewdd zasilajacy nalezy prowadzi¢ z dala od powierzchni na-
grzewajacych sie, wkacznie z tylna sciankg kuchenki.

Nie wolno samodzielnie wymienia¢ lampki oswietleniowej w
kuchence ani tez pozwala¢, by wymieniat jg ktokolwiek, niebe-
dacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:

1.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych pojemnikdw.

Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki i wieczka. Szczelnie za-

mkniete pojemniki mogg wybuchna¢ wskutek wzrostu cisnie-

nia, nawet po wyfgczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynéw w kuchence nalezy zachowac

szczegdblng ostroznos¢. Stosuj naczynia o szerokim wylocie,

aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzi¢.

Nigdy nie nalezy ogrzewa¢ ptynéw w pojemnikach o waskich

szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat, poniewaz goracy

ptyn moze z nich gwattownie wytryanc, powodujac oparzenia.

Zeby unikna¢ gwattownego wytrysniecia wrzacej cieczy i opa-

rzen:

1. Nie nalezy przekraczac zalecanych czaséw podgrzewania.

2. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest wtozenie do naczynia szklanej pateczki lub
podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4, Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozostawic¢ co naj-
mniej 20 sekund w kuchence, aby zapobiec opdznionemu
wykipieniu.

Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich produktow

jak ziemniaki, parowki i owoce - w przeciwnym razie mogg

eksplodowac.
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Zeby uniknaé poparzen:
1. Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzywac chwy-

5.

tek do garnkoéw lub rekawic kuchennych.

. Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do pie-

czenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by para nie wydoby-
wata sie z nich na twarz i rece.

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdzac tem-
perature pokarmow i mieszac je przed podaniem; szcze-
golna ostroznos¢ nalezy zachowac w przypadku tempera-
tury pokarmow i napojow przeznaczonych dla niemowlat,
matych dzieci oraz osob starszych.Temperatura naczynia
nie jest miarodajnym wskaznikiem temperatury pokarmu
czy napoju; zawsze nalezy sprawdzac¢ temperature same-
go pokarmu.

Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowac ostroz-
nos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z wnetrza parg
i falg goraca.

Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu po-
kraja¢ w plastry, by para mogta ujsc.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

1.
2,

Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach kuchenki.
Dzieciom nalezy wpoic¢ zasady bezpieczenstwa: uzywanie
rekawic kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek, zacho-
wanie szczegodlnej ostroznosci co do opakowan (np. materia-
téw samonagrzewajacych sie), gdyz opakowania te mogg by¢
bardzo gorace.

Inne ostrzezenia:

1.

2.
3.

Nie wolno w zaden sposéb samodzielnie dokonywa¢ modyfi-
kacji kuchenki.

Nie wolno porusza¢ kuchenkg podczas jej pracy.

Kuchenka ta stuzy wyfgcznie do przygotowywania potraw w
warunkach domowych i mozna jej uzywac tylko do takich ce-
l6w. Nie jest ona przeznaczona do uzytku przemystowego ani
laboratoryjnego.
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Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i uniknaé uszkodzen

1. Nigdy nie nalezy wiaczac¢ pustej kuchenki, o ile nie jest to wy-
raznie zalecone w instrukcji obstugi. Uruchomienie pustego
urzadzenia moze spowodowac jego uszkodzenie.

2. Uzywajac naczynia powodujgcego rumienienie potraw lub
materiatdw samonagrzewajacych sie, zawsze nalezy pod nimi
umiescic¢ izolacje termiczng, na przyktad porcelanowy talerz,
zeby zapobiec uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy
talerza na skutek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedo-
puszczalne jest przekraczanie czasu podgrzewania, podanego
w przepisach.

3. Nie wolno uzywac naczyn metalowych odbijajacych mikrofale
i mogacych spowodowac powstawanie tukdw elektrycznych.
Nalezy uzywac wytacznie talerza obrotowego i jego podstawy
przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj kuchenki,
jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

4, Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie stawiac
jakichkolwiek przedmiotéw.

UWAGA:

W przypadku watpliwosci co do sposobu przytaczenia kuchenki
nalezy skontaktowac sie z upowaznionym, wykwalifikowanym
elektrykiem. Producent ani sprzedawca nie ponosza zadnej odpo-
wiedzialnosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata powsta-
te wskutek zaniedban w przeprowadzeniu poprawnych potfaczen
elektrycznych. Na $ciankach kuchenki lub wokét uszczelki drzwi-
czek moze czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest
to zjawisko normalne i nie swiadczy o wydobywaniu sie mikrofal
na zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

ZESTAW DO INSTALACJI W ZABUDOWIE

Dla urzadzenia nie jest dostepny zestaw do instalacji w zabudowie.
Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do uzytkowania na
blacie szafki.
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1. Wyjmij ze srodka kuchenki wszystkie elementy opakowania i
zdejmij warstwe ochronng znajdujaca sie na obudowie urzadze-
nia. Sprawdz uwaznie, czy na kuchence nie ma $ladéw uszko-
dzen.

2. Ustaw kuchenke na rdwnym i pfaskim podtozu, dostatecznie
wytrzymatym, by mogto unies¢ ciezar kuchenki wraz z przyrza-
dzana w niej zywnoscia. Nie wolno umieszcza¢ kuchenki we-
wnatrz szafki.

3. Wybierz miejsce, ktdre zapewni dostateczna ilos¢ wolnej prze-
strzeni dla prawidtowego dziatania otworéw wlotowych i/lub
wylotowych powietrza. Tylna scianka kuchenki moze opierac
sie o $ciane.

« Pomiedzy kuchenkg a sasiadujacymi scianami nalezy pozosta-
wi¢ przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

« Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm wolnej
przestrzeni.

« Nie nalezy demontowa¢ nézek znajdujacych sie na spodzie
kuchenki.

« Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych powie-
trza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odlegtosci
od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Korzystanie z ku-
chenki mikrofalowej moze powodowa¢ zaktdcenia odbiorni-
kow radiowych i telewizyjnych.
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4. Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrzewaja,
dlatego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm nad
poziomem podtogi. Nie wolno pozwala¢ dzieciom, zeby
zblizaty sie do drzwiczek podczas pracy kuchenki, poniewaz
mogtyby sie poparzyc¢.

5. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego uziemionego
gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrodet
ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w poblizu zwyktego
piekarnika) lub w poblizu palnych materiatéw (np. zaston).

Nie nalezy blokowa¢ ani zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

Nie nalezy ustawiac zadnych przedmiotdw na obudowie urzadzenia.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

« Nie pozwol, zeby doszto do stycznosci wody z kablem zasilaja-
cym lub wtyczka.

« Poprawnie wt6z wtyczke do gniazdka.

« Nie podtaczaj innych urzadzen do tego samego gniazdka korzy-
stajac z rozgateziacza.

« Jesli ulegnie uszkodzeniu przewdd zasilajacy, musi on zostac
wymieniony przez upowaznionego pracownika serwisu firmy
SHARP lub inng osobe o podobnych kwalifikacjach.

« Wyjmujac wtyczke z gniazdka zawsze trzymaj za nig, a nigdy za
kabel, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia kabla i
pofaczen wewnatrz wtyczki.

« Jesdli we wtyczce zastosowanej w kuchence mozliwa jest wymia-
na kabla, wykonaj tg operacje poprawnie rozmontowujac wtycz-
ke, gdy nie pasuje ona do gniazdka w domu. Nie nalezy ucinac
kabla.

« Jesli we wtyczce nie jest mozliwa wymiana kabla, a nie pasuje
ona do gniazdka w domu, odetnij wtyczke sieciowa.
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Podfacz kuchenke do sieci elektrycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie: ,0:00" i zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwigkowy.
Opisywany model wyposazony jest w zegar. W trybie czuwania kuchenka zuzywa ponizej 1,0 W. Zeby ustawi¢ zegar, postepuj
wedtug ponizszego opisu.

Zegar kuchenki ustawiany jest w 24-godzinnym formacie czasu.
1. Nacisnij jeden raz przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY. Godziny zaczng pulsowac i zaswieci sie
symbol zegara.
2. Obroc¢ pokretto WYBORU do momentu wyswietlenia poprawnej wartosci godzin. Wprowadzana
wartos¢ miesci sie w zakresie 0-23.
. Nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY. Minuty zaczna pulsowac.
. Ustaw minuty. Obro¢ pokretto WYBORU do momentu wysSwietlenia poprawnej wartosci minut.
Wprowadzana warto$¢ miesci sie w zakresie 0-59.
5. Nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY, zeby uruchomic¢ zegar. Symbol " cyfrowego zegara
zacznie pulsowad na wyswietlaczu, a symbol zegara na wyswietlaczu zgasnie.

UWAGI:

« Jesli zegar zostat ustawiony, po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie aktualna go-
dzina. Jedli zegar nie zostat ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,0:00".

o Zeby sprawdzi¢ wskazania zegara podczas gotowania, nacisnij przycisk ZEGAR/TIMER KUCHENNY. Na
wyswietlaczu przez 2-3 sekundy widoczne bedzie wskazanie zegara. Nie wptywa to na proces gotowania.

« Jesli podczas ustawiania zegara zostanie nacisniety przycisk STOP/KASUJ, kuchenka powréci do
poprzedniego ustawienia.

o Jesli wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki, po przywréceniu zasilania na wyswietlaczu co pewien
czas bedzie pojawiac sie wskazanie ,0:00". Jesli przerwa w zasilaniu wystapi podczas pracy ku-
chenki, program zostanie skasowany. Ustawienie czasu zostanie réwniez skasowane.

Hw

Mozesz uzy¢ timera kuchennego do odmierzania czasu proceséw, przy ktérych kuchenka mikrofalowa
nie jest wykorzystywana (na przyktad podczas gotowania jajek na tradycyjnej ptycie grzejnej), lub do
nadzorowania czasu po odstawieniu zagotowanych/rozmrozonych potraw.

Przyklad:

Ustawienie timera na 5 minut.

1. Nacis$nij dwa 2. Pokrettem 3. Naciénij przycisk 4. Sprawdz wskazanie
razy przycisk WYBORU ustaw START/+30sec./ wyswietlacza.
ZEGAR/TIMER czas. ENTER, zeby (Na wyswietlaczu roz-
KUCHENNY. uruchomic timer pocznie sie odliczanie

kuchenny. zZaprogramowanego
czasu.)

Jesli ustawiony czas dojdzie do wartosci 0:00, zostanie wyemitowany 5 razy sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie zegara.

Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 95 minut. Zeby anulowa¢ TIMER KUCHENNY podczas odlicza-
nia czasu, po prostu nacisnij przycisk STOP/KASUJ.

UWAGA: Funkcji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.
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Poziommocy | Naciénij przycisk | Wyéwietlany | * Opisywana kuchenka posiada 5 pozioméw
MOC MIKROFAL | poziom (w mocy, ktore opisano w tabelce obok. .
procentach) | * Zeby zmienic poziom mocy dla gotowania,
nacisnij przycisk MOC MIKROFAL lub obré¢ 63
WYSOKI X1 P100 pokretto WYBORU, dopéki nie wyswietli i)
(100%) sie zadany poziom mocy mikrofal. Naciénij
¢REDNIO X2 P80 przycisk START/+30sec./ENTER, Zzeby za-
WYSOKI (80%) twierdzi¢, wprowadz czas gotowania, a na-
_ stepnie przyciskiem START/+30sec./ENTER
SREDNI x3 P50 uruchom kuchenke.
(50%) o W celu sprawdzenia poziomu mocy mikrofal
w trakcie gotowania nalezy nacisna¢ przycisk
(SFECE?IDIIIFEI)AE“ASIZ(IIE) x4 (ggé/)o ) MOC MIKROFAL. Biezace ustawienie mocy be-
dzie wyswietlane przez 2-3 sekundy. Podczas
NISKI x5 P10 wyswietlania poziomu mocy mikrofal kuchen-
(10%) ka nie przerywa pomiaru czasu gotowania.

W ogdlnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100 (WYSOKA moc = 1000 W) nalezy stosowac
podczas szybkiego gotowania lub podgrzewania potraw,
np. duszonego miesa, puszkowanych produktéw, gora-
cych plyndw, warzyw itp.

Poziom P80 (SREDNIO WYSOKA moc = 800 W) nalezy sto-
sowa¢ podczas dtuzszego gotowania gestych potraw (np.
pieczeni, klopséw i potraw w panierce) oraz delikatnych

Poziom P30 (SREDNIO NISKA moc = ustawienie rozmra-
zania z moca 300 W) stuzy do rozmrazania. Wybierz to
ustawienie, zeby zapewni¢ rownomierne rozmrozenie
dania. Jest ono rowniez idealne w przypadku gotowanego
ryzu, makaronu, knedli i stodkiego sosu z gotowanych jajek
zdodatkiem maki.

Poziom P10 (NISKA moc = 100 W) stuzy do tagodnego

dan, na przykfad pulchnego ciasta. Przy tym poziomie
mocy mikrofal potrawa bedzie gotowana réwnomiernie
bez przypalenia po jednej stronie.

Poziom P50 (SREDNIA moc = 500 W) nalezy stosowac do
gestych potraw, ktore wymagaja dtugiego czasu goto-
wania w przypadku gotowania tradycyjnego, na przyktad
dan z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy mikrofal jest
wskazane, zeby mieso byto miekkie.

rozmrazania, na przykfad tortu lub ciasta z kremem.

Otwieranie drzwiczek:
Pociagnij za uchwyt, zeby otworzy¢ drzwiczki.

Uruchamianie kuchenki:

W zaleznosci od rodzaju potrawy i pozadanych rezultatdw umies¢ potrawe w odpowiednim naczyniu
na talerzu obrotowym albo umies¢ potrawe bezposrednio na talerzu obrotowym. Zamknij drzwiczki i
po wybraniu zadanego trybu pracy nacisnij przycisk START/+30sec./ENTER.

Jesli nie nacisniesz przycisku START/+30sec./ENTER przed uptywem 5 minut po wyborze programu
gotowania, program zostanie anulowany.

Jedli podczas gotowania otwarte zostang drzwiczki, nalezy nacisna¢ przycisk START/+30sec./ENTER,
zeby kontynuowac proces. Prawidtowe nacisniecie potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym, niesku-
teczne nacisniecie nie spowoduje wyemitowania sygnatu.

Uzywaj przycisku STOP/KASUJ do:

1. Anulowania btedéw podczas programowania.

2. Tymczasowego przerwania pracy kuchenki.

3. Anulowania programu w trakcie pracy (nacisnij przycisk STOP/KASUJ dwa razy).
4. Wiaczanie i wylaczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi (patrz strona PL-21).
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Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac do 95 minut (95:00).

Jednostke czasu gotowania (rozmrazania) mozna Czas gotowania |Jednostka czasu
ustawi¢ w zakresie od 5 sekund do 5 minut, w 0-1 minut 5 sekund
zaleznosci od facznego czasu gotowania (rozmra- 1-5 minut 10 sekund
Zania) potrawy (patrz tabela obok). 5-10 minut 30 sekund

10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

GOTOWANIE RECZNE/RECZNE ROZMRAZANIE

+ Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P100 do P10, zeby
uruchomi¢ gotowanie lub rozmrazanie (patrz przyktad ponizej).

« Jedli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.

+ Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jesli jest to zalecane.

« Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowa i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przykiad:
Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund z mocg mikrofal 80%.

1. Wprowadz poziom 2. Nacisnij przycisk 3. Wprowadzzadany 4. Nacisnij przycisk
mocy mikrofal naciskajac START/+30sec./ zas gotowania START/+30sec./
dwa razy przycisk ENTER, zeby obracajac ENTER, zeby
MOC MIKROFAL dla zatwierdzi¢ pokretto rozpoczac
uzyskania wartosci P80 wybrany poziom WYBORU. gotowanie. (Na
lub pokrettem WYBORU mocy. wyswietlaczu
wybierz poziom mocy - - rozpocznie sie
mikrofal P80. = , - C' ,',' ,' odliczanie czasu

MOC MIKROFAL x2 lub moOu gotowania)
Jednoczeénie na
wyswietlaczu zaswieci ' ,' "_"
sie wskaznik mikrofal.

UWAGA:

« Po uruchomieniu kuchenki lampka o$wietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obraca¢ w lewo
lub w prawo. Jesli podczas gotowania/rozmrazania otwarte zostana drzwiczki w celu zamiesza-
nia lub obrécenia potrawy, odliczanie czasu gotowania na wyswietlaczu zostanie automatycznie
wstrzymane. Odliczanie czasu zostanie wznowione po zamknieciu drzwiczek i nacisnieciu przycisku
START/+30sec./ENTER.

- Jesli zegar zostat ustawiony, po zakonczeniu gotowania/rozmrazania na wyswietlaczu ponownie
pojawi sie aktualna godzina.

« Zeby podczas gotowania sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal, nalezy nacisna¢ przycisk MOC MIKROFAL.
Przez 2-3 sekundy bedzie wyswietlany biezacy poziom mocy.

WAZNE:

+ Po zakonczeniu gotowania lub rozmrazania nalezy zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Nalezy pamieta¢,
ze oswietlenie wnetrza kuchenki pozostaje wtaczone przez 10 minut, gdy drzwiczki sg otwarte. Wy-
nika to ze wzgleddw bezpieczenstwa, zeby przypomniec¢ o koniecznosci zamkniecia drzwiczek.

1. Tryb pracy tylko z wykorzystaniem GRILLA

Grill zamontowany nad komora operacyjng kuchenki ma tylko jedno ustawienie mocy. Obrotowy talerz
wspomaga prace grilla zapewniajac réwne opiekanie potraw. Skorzystaj z rusztu podczas grillowania
jedzenia o matych rozmiarach, takich jak bekon, szynka wedzona i buteczki z rodzynkami. Jedzenie
mozna umieszczac bezposérednio na ruszcie lub na ustawionym na nim naczyniu zaroodpornym.

PL-17



Przyktad:
Grillowanie przez 20 minut przy pomocy przycisku trybu GRILLA/KOMBINOWANEGO Z GRILLEM.

1. Naciénij jedenraz przycisk 2. Nacisnij przycisk 3. Przypomocy pokretta 4. Nacisnij jeszcze raz przycisk [
trybu GRILLA/KOMBI- START/+30sec./EN- WYBORU wprowadz START/+30sec./ENTER, zeby Al
NOWANEGO Z GRIL- TER, zeby zatwierdzi¢ czas grillowania rozpocza( grillowanie. (Na Q
LEM. Na panelu zaswieca tryb gotowania. (20 minut). wyswietlaczu rozpocznie sie
sie wskazniki G-11 grilla. odliczanie zaprogramowane-

GRILL/TRYB KOMBINOWA- go czasu grillowania)

NY Z GRILLEM x1
= = = =
= _ [ | Hlllll I
o (] [ ] ey (e Y NN
Uwaga:

W potowie procesu grillowania wyemitowany zostanie dwa razy sygnat dzwiekowy przypominajacy o koniecznosci przewré-
cenia potrawy na druga strone, zeby zapewnic jej réwne opiekanie. Nalezy pamietac, ze kuchenka nie wytaczy sie automa-
tycznie podczas pracy z grillem.

Potrawe nalezy obroci¢ w potowie czasu gotowania. Po obréceniu potrawy zamknij drzwiczki kuchenki i nacisnij przycisk
START/+30sec./ENTER, zeby wznowi¢ grillowanie.

2. TRYBPRACY Z GRILLEM/TRYB PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLE

Funkja trybu GRILLA/PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM umozliwia potaczenie mocy mikrofal z grillem luby/i funkja termo-
obiegu, a takze pofaczenie mocy mikrofal z termoobiegiem. Na przemian stosowane jest promieniowanie mikrofalowe, opiekanie
przy pomocy grilla i/lub termoobieg. Tryb kombinowany pozwala na zmniejszenie czasu gotowania oraz uzyskanie chrupiacychii
zarumienionych potraw. Przy wygodzie szybkiego gotowania uzyskiwany jest tradycyjny, apetyczny wyglad potraw.

Dostepne sa cztery kombinacje przedstawione w ponizszej tabeli:

Naciénij przycisk trybu GRILLA/KOMBINOWANEGO Z GRILLEM. | Wyswietlacz | Mikrofale Grill Termoobieg
Dwa razy 1 . .
Trzy razy C2 . .
Cztery razy G3 . .
Piec razy 4 . . .
+=dostepna

Przyktad dziatania w trybie mikrofal z termoobiegiem:
Gotowanie przez 30 minut przy uzyciu mikrofal i termoobiegu (C-1).

1. Naciénij jeden 2. Wybierzopcje C-1 3. Naciénijprzy- 4. Przypomocy 5. Naciénij przycisk
raz przycisk trybu naciskajac jeden raz cisk START/ pokretfa START/+30sec./
GRILLA/KOM- przycisk trybu GRILLA/ +30sec./EN- WYBORU ENTER, zeby roz-
BINOWANEGO KOMBINOWANEGO Z TER, zeby wprowadz czas poczac gotowanie.
Z GRILLEM. Na wy- GRILLEM lub przekre¢ zatwierdzic gotowania (Na wyswietlaczu
Swietlaczu zaswieci pokretto WYBORU tryb gotowa- (30 minut). rozpocznie sie
sie wskaznik G-1. do momentu wyswie- nia. odliczanie czasu

GRILL/TRYB KOM- tlenia sie pozydji C-1. gotowania.)

BINOWANY Z GRIL- Zaswieca sie wskazniki

LEMx1 mikrofal i termoobiegu.
[ | | | =~ _ 0717107 071107
o [ o [ [ ! YN N] Py Oy )

UWAGI dotyczace trybow GRILLA i PRACY KOMBINOWANEJ Z GRILLEM:

+ Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie grilla.

+ W przypadku opiekania zywnosci nalezy umiesci ja na niskim lub wysokim ruszcie lub w wysokim naczyniu na talerzu obrotowym.

+ Przy pierwszym uzyciu grilla moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny; jest to zjawisko normalne i nie Swiadczy
o uszkodzeniu kuchenki. Zeby uniknac tego problemu, nalezy przy pierwszym uruchomieniu wiaczy¢ pusta kuchenke na
20 minut w trybie pracy z grillem, a nastepnie w trybie pracy z termoobiegiem w temperaturze 240°C.
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WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie dymu i zapachéw.

OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie sig nagrzewaja podczas pracy kuchenki.
Wyjmujac naczyniai talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.

Kuchenki mozna uzywac jako konwencjonalnego piekarnika dzieki funkcji termoobiegu i 10 zaprogra-
mowanym temperaturom. W celu uzyskania najlepszych efektéw zalecane jest przeprowadzenie wstep-
nego podgrzania. Wyboru temperatury mozna dokonac w zakresie od 150°C do 240°C z skokiem o 10°C.

Nacisnij przycisk TERMOOBIEG

1

2 3 4

5

6 7 8 9 10

Temperatura kuchenki (°C)

150

160 | 170 | 180

190

200 | 210 | 220 | 230 | 240

Przyktad 1: Gotowanie ze wstepnym podgrzaniem.
Zeby wstepnie podgrza¢ kuchenke do 200° C, a nastepnie przygotowywac potrawe przez 25 minut w

temperaturze 200°C.

1. Nacisnij jeden raz przycisk TERMO-
OBIEG. Na wyswietlaczu zacznie
pulsowa¢ wskaznik temperatury oraz
zaswieci sie wskaznik termoobiegu.

TERMOOBIEG x1
©

°c

{58

4. Nacisnij jeszcze jeden raz przycisk
START/+30sec./ENTER, zeby rozpoczac
podgrzewanie. Po osiagnieciu wybranej
temperatury zostanie dwukrotnie wyemi-
towany sygnat dzwiekowy, przypominaja-
¢y 0 koniecznosci umieszczenia potrawy w
kuchence. Wartosc biezacej temperatury
bedzie pulsowac na wyéwietlaczu.

Jorare
Llll

2

Wprowadz zadana temperature 3. Nacisnij przycisk START/+30sec./

wstepnego podgrzewania

naciskajac przycisk

TERMOOBIEG (5 razy) lub

pokrettem WYBORU ustaw na

wyswietlaczu wartos¢ 200.

(]

pu}

1)
N

-

=7 °C
!

Otworz drzwiczki, wioz

potrawe do kuchenki i zamknij

drzwiczki. Przy pomocy

pokretta WYBORU ustaw czas

gotowania (25 minut).

JCmr
L-‘_l'l_ll_l

ENTER, zeby zatwierdzi¢ tempera-
ture.

6. Naciénij przycisk START/+30sec/
ENTER, zeby rozpoczac gotowa-
nie.

Na wyswietlaczu rozpocznie
sie odliczanie czasu gotowania.
Wskaznik termoobiegu bedzie
pulsowat.

10
J Py Ry

Przyktad 2: Przygotowanie potrawy bez wstepnego podgrzewania kuchenki.
Gotowanie w temperaturze 230°C przed 20 minut.

1. Otworz drzwiczki, wtéz 2. Wprowadzzadang 3. Naciénijprzy- 4. Przypomocy 5. Nacisnij przycisk
potrawe do kuchenkii temperature cisk START/ pokretta START/+30sec/
zamknij drzwiczki. Nacisnij naciskajac przycisk +30sec./EN- WYBORU ENTER, zeby
jeden raz przycisk TERMO- TERMOOBIEG TER, zeby ustaw czas rozpoczac
OBIEG. Na wyswietlaczu (8 razy) lub pokret- zatwierdzic gotowania gotowanie.
zacznie pulsowac wskaznik tem WYBORU temperature. (20 minut).
temperatury oraz zaswieci ustaw na wyswiet-
sie wskaznik termoobiegu. laczu wartos¢ 230.

TERMOOBIEG x1
© © © © ©
l l:l I e p B VA N e U K i Y ] ]
-L C g oo g N (g N
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Uwagi:

1. Nie mozna wprowadzi¢ czasu gotowania zanim nie zostanie osiaggnieta temperatura wstepnego
podgrzewania. Nastepnie nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki w celu wprowadzenia czasu.

2. Jesli przez 5 minut nie zostanie wprowadzony czas gotowania, funkcja podgrzewania z termo-
obiegiem automatycznie wytaczy sie. 5 razy zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas, jesli zegar zostat wczesniej ustawiony. Jesli zegar nie zostat
ustawiony, na wyswietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

3. Podczas wstepnego podgrzewania talerz obrotowy powinien znajdowac sie w kuchence. Podczas
wstepnego podgrzewania i gotowania z termoobiegiem styszalne bedzie cykliczne wigczanie i wytg-
czanie wentylatora chtodzacego. Jest to normalne zjawisko i nie wptywa na proces gotowania.

4. Instrukcje dotyczace gotowania podane przez producentdéw potraw stanowig jedynie ogdine wy-
tyczne, wiec moze by¢ konieczne ich skorygowanie.

5. Po zakorczeniu gotowania wentylator pracuje przez pewien czas, zeby schtodzi¢ elektryczne i
mechaniczne czesci urzadzenia.

6. Przy pierwszym uzyciu termoobiegu moze by¢ wyczuwalny zapach dymu lub spalenizny. Jest to
zjawisko normalne i nie $wiadczy o uszkodzeniu kuchenki. Zeby unikna¢ tego problemu, nalezy
przy pierwszym uruchomieniu wiaczy¢ pustg kuchenke na 20 minut w trybie pracy z grillem, a
nastepnie w trybie pracy z termoobiegiem w temperaturze 240°C.

WAZNE: Podczas pracy nalezy otworzy¢ okno, zeby zapewni¢ prawidtowe odprowadzanie dymu i zapachéw.

OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna i elementy wyposazenia bardzo silnie sie nagrzewaja
podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz obrotowy z kuchenki nalezy chwytac je
przez grube rekawice, zeby zapobiec poparzeniom.

[T

1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE

Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybdr odpowiedniego czasu roz-

mrazania w zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby

uzyskac szczegotowe informacje na temat obstugi tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:05 - 95:00. Ta

funkcja pozwala na gotowanie z 2 r6znymi etapami, w ktorych wykorzystywane sa funkcje recznego

gotowania lub rozmrazania wedtug czasu oraz rozmrazania wedtug wagi. Po zaprogramowaniu nie

ma potrzeby ingerencji w proces gotowania, poniewaz kuchenka automatycznie przejdzie do kolej-

nego etapu. Po zakonczeniu pierwszego etapu zostanie wyemitowany jeden raz sygnat dzwiekowy.

Jesli wymagane jest rozmrazanie, powinno by¢ ono pierwszym etapem gotowania sekwencyjnego.

Uwaga: Programu AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA nie mozna wykorzystac jako jednego z eta-

péw gotowania sekwencyjnego.

Przykiad: Jesli chcesz rozmrazac potrawe przez 5 minut, a nastepnie gotowac ja przez 7 minut

przy poziomie mocy mikrofal P80, wykonaj nastepujace operacje:

- 1. Naci$nij dwa razy przycisk ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI/CZASU, a na wyswietlaczu pojawi sie
numer programu d-2.

- 2. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,5:00” minut.

- 3. Naci$nij jeden raz przycisk MOC MIKROFAL.

- 4. Ustaw poziom mocy mikrofal naciskajac jeszcze jeden raz przycisk MOC MIKROFAL dla uzyskania
wartosci P80 lub pokrettem WYBORU wybierz poziom mocy mikrofal P80.

- 5. Nacisnij przycisk START/+30sec./ENTER, Zzeby zatwierdzi¢ ustawienie.

- 6. Przy pomocy pokretta WYBORU ustaw na wyswietlaczu czas gotowania na ,5:00” minut.

- 7. Nacisnij przycisk START/+30sec/ENTER, zeby rozpocza¢ gotowanie.
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2. FUNKCJA +30sec (bezposredni start)

Przycisk START/+30sec./ENTER pozwala na obstuge nastepujacych funkgji:

a. Bezposredni start

Istnieje mozliwos¢ rozpoczecia procesu przy ustawionym poziomie mocy P100 trwajacego 30 sekund za pomoca przycisku
START/+30sec./ENTER. Gotowanie rozpocznie sie natychmiast, a kazde nacisniecie przycisku spowoduje zwiekszenie czasu
gotowania 0 30 sekund.

b. Wydtuzenie czasu gotowania

(zas gotowania mozna wydtuza¢ w trybie gotowania recznego, grilla, pracy z termoobiegiem, trybu kombinowanego i
podczas rozmrazania wedtug czasu o wielokrotnos¢ 30 sekund naciskajac przycisk START/+30sec./ENTER w trakcie pracy
kuchenki. Podczas rozmrazania wedtug wagi, aktywnej funkcji automatycznego gotowania i gotowania sekwencyjnego nie
mozna zwiekszy¢ czasu gotowania przy pomocy przycisku START/+30sec./ENTER.

UWAGA: Czas gotowania mozna zwigkszy¢ maksymalnie do 95 minut.

3. ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI:

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez dzieci przy braku nadzoru osoby dorostej.

a. Wiaczenie ZABEZPIECZENIA PRZED DZIECMI:

W trybie czuwania przytrzymaj wcisniety przez 3 sekundy przycisk STOP/KASUJ. Zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwieko-

wy informujacy o przejsciu w tryb aktywnego zabezpieczenia przed dziecmi. Zaswieci sie rowniez wskaznik razem ze
wskazaniem biezacego czasu. Jesli na wySwietlaczu czas nie byt widoczny, wskazanie bedzie miato nastepujaca postac "0:00".

b. Wytaczenie BLOKADY RODZICIELSKIE):
W trybie czuwania przytrzymaj wcisniety przez 3 sekundy przycisk STOP/KASUJ. Zostanie wyemitowany diugi sygnat dzwie-
kowy informujacy o wylaczeniu zabezpieczenia przed dziecmi.

1. ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI

Ustawienia czasu procesu i poziomu mocy kuchenki mikrofalowej zostaty wczesniej zaprogramowane, dzieki czemu mozna
fatwo rozmrazac potrawy, takie jak wieprzowina, wotowina i kurczaki. Dla tych potraw mozna ustawic zakres wagowy od 100
do 2000 g ze skokiem 100 g.

Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przykladzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tych funkgji.
Przykfad: Rozmrazanie pieczeni miesnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI.

Utz mieso w naczyniu zaroodpornym lub na kratce do rozmrazania, umieszczonej na talerzu obrotowym.

1. Wybierz zadang opcje z 2. Przy pomocy pokretta 3. Nacisnij przycisk START/
menu naciskajac jeden raz WYBORU ustaw na +30sec./ENTER, zeby
przycisk ROZMRAZANIE wyswietlaczu zagdana wage: rozpoczac rozmrazanie.
WEDLUG WAGI/ = Zaswiecg sie wskazniki
ROZMRAZANIE WEDLUG - - - mikrofal i rozmrazania,
CZASU. ,'C' ,' ,',‘ ,' g natomiast symbol “g” zgasénie.
Na wyswietlaczu pojawi sie: — (Na wyswietlaczu rozpocznie

T sie odliczanie czasu
rozmrazania.)
o=

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

Uwagi dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI:

+ Przed zamrozeniem potrawy sprawdz, czy jest ona $wieza i dobrej jakosci.

+ Potrawe o wadze mniejszej niz 200 g nalezy umiesci¢ na krawedzi talerza obrotowego, a nie na jego $rodku.

+ Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 100 g, na przyktad 650 g do 700 g.

+ Wrazie potrzeby oston niewielkie fragmenty miesa lub drobiu przy pomocy matych kawatkéw folii aluminiowej. Zapobie-
gnie to ogrzaniu tych miejsc podczas rozmrazania. Upewnij sie, ze folia nie dotyka Scianek komory kuchenki.
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2. ROZMRAZANIE WEDLUG CZASU
Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybdr odpowiedniego czasu roz-
mrazania w zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby

uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkgji. Zakres czasowy wynosi 0:05 - 95:00. %
Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut. 4
1. Wybierz zadang opcje z 2. Przy pomocy pokretta 3. Nacisnij przycisk START/
menu naciskajac dwa razy WYBORU ustaw na +30sec./ENTER, Zzeby
przycisk ROZMRAZANIE wyswietlaczu czas rozpoczac rozmrazanie.
WEDLUG WAGI/ gotowania: Zaswieca sie wskazniki
ROZMRAZANIE WEDLUG = mikrofal i rozmrazania.
CZASU. e
Na wyswietlaczu pojawi sie: ,','_,','_,','_,'
R
o O

Zamrozone potrawy maja temperature poczatkowa -18°C.

Uwagi dotyczace ROZMRAZANIA WEDLUG CZASU:

+ Po zakoriczeniu gotowania zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie
aktualny czas, jesli zegar zostat wcze$niej ustawiony. Jesli zegar nie zostat ustawiony, po zakonczeniu go-
towania na wy$wietlaczu pojawi sie tylko wskazanie ,0:00".

« Poziom mocy mikrofal jest zaprogramowany na P30 i nie mozna wybrac innego poziomu.

Programy AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA umozliwiajg automatyczne dobranie najbardziej
odpowiedniego trybu przygotowania potrawy (szczegdtowe informacje mozna znalez¢ na stronie
PL-23). Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, zeby uzyska¢ szczegétowe informacje
na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Zeby ugotowac 350 g marchewek przy pomocy funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA
dla Swiezych warzyw (opcja A5).

1. Obré¢ pokretto WYBORU 2. Naciénij przycisk 3. Przy pomocy 4. Nacisnij przycisk

w kierunku zgodnym START/+30sec./ pokretta START/+30sec./
zruchem wskazéwek ENTER, zeby WYBORU ustaw ENTER, zeby
zegara, zeby wybrac zatwierdzi¢ na wyswietlaczu rozpoczac
zadany program ustawienie. z3dana wage: gotowanie. (Na
automatycznego wyswietlaczu
gotowania. rozpocznie sie

77 : .
Ll odliczanie czasu
@ > gotowania.)

UWAGI:

+ Wage lub ilo$¢ potrawy mozna wprowadzi¢ obracajac pokretto WYBORU, dopoki na wyswietlaczu
nie pojawi sie zadana waga/ilos¢.
Nalezy wprowadzi¢ wytgcznie wage zywnosci. Nie nalezy dodawac do niej wagi naczynia.

+ W przypadku potraw o wadze odbiegajacej od podanej w tabeli programéw AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA na stronie PL-23 nalezy korzystac z recznego trybu pracy.

-~
{
-

(N}
_
L

-
2
U

=
U

-
|

-
-t

PL-22



Program au- Wy- [Sposéb Waga/porcje/naczynia | Procedura:
tomatycznego $wie- |gotowania
gotowania tlacz
Zamrozona pizza A1 |C4 2009,3009,4009 Usun opakowanie i umies¢ pizze bezpo-
(Pizza przezna- (temp. pocz.-18°C) $rednio na niskim ruszcie. Nie jest koniecz-
czona do piekar- Niski ruszt ne odstawienie potrawy.
nika - wstepnie
upieczona)
Ziemniaki w A2 |100% mocy |1,2,3ziemniaki (w Wybierz ziemniaki mniej wiecej jednako-
mundurkach mikrofal plasterkach) wej wielkosci (0 wadze ok. 230 g). Naktuj
1ziemniak = 0k.230g |kazdy ziemniak w kilku miejscach i umies¢
(temp. pocz. 20°C) przy krawedzi talerza obrotowego. Po
uptywie pofowy czasu rozmrazania prze-
wroc na druga strone i przetéz je. Odstaw
na 3-5 minut przed podaniem.
Mieso, A3 |C2 150g,30049,450¢, Pokréj mieso na mate paski i umies¢ je w
(np. mieso bez 600 g naczyniu zaroodpornym. Przykryj naczynie
kosci) (temp. pocz. 5°C) oddychajaca folig do mikrofalowek lub
odpowiednig pokrywka.
Ryba A4 |80%mocy [1509,2504,3504, Utéz jedna warstwe w naczyniu zarood-
(W tym programie mikrofal 4509,6509 pornym. Przykryj naczynie oddychajaca
zalecane jest uzy- (temp. pocz. 20°C) folig do mikrofalowek lub odpowiednia
wanie wylacznie Naczynie zaroodporne | pokrywka.
filetow rybnych.) z oddychajaca folig
do mikrofaldwek lub
odpowiednig pokrywka
Swieze warzywa, A5 |100%mocy |150¢,350g,5009 Pokréj lub posiekaj swieze warzywa na
np. kalafior, mar- mikrofal (temp. pocz. 20°C) réwne kawatki. Wtoz Swieze warzywa do
chewki, brokuty, Naczynie zpokrywa | odpowiedniego naczynia. Ustaw naczynie
koper wtoski, pory, na talerzu obrotowym. Dodaj wymagana
papryki, cukinie ilo$¢ wody (1 fyzka stotowa na 100 g). Przy-
itp. kryj pokrywka. Zmieszaj po ugotowaniu i
odstaw na okoto 2 minuty.
Napoje A6 [100% mocy |1 (filizanka) 240 ml Umiesc filizanke(i) na talerzu obrotowym i
mikrofal 2 (filizanki) 480ml | po podgrzaniu zamieszaj.
3 (filizanki) 720 ml
(temp. pocz. 5°C)
Makaron A7 |80%mocy |Makaron Woda Umies¢ makaron w naczyniu o odpowied-
(suszony makaron, mikrofal 509 450 ml nim rozmiarze i dodaj wody. Nie przykry-
np. Fusilli, Farfalle, 1009 800 ml waj. Ustaw naczynie na srodku talerza
Rigatoni) 1509 1200 ml obrotowego.
(temp. pocz. wody: Po zagotowaniu dobrze zamieszaj i odstaw
20°C) na ok. 2 minuty przed odcedzeniem.
duze i szerokie naczynie
Prazona kukury- A8 [100% mocy |0,05kg,0,1kg Umies¢ torebke z prazong kukurydza
dza mikrofal bezposrednio na talerzu obrotowym.

(Patrz ponizej: ,Wazne informacje dotycza-
ce funkgji prazenia kukurydzy w kuchence
mikrofalowej")
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Program au- Wy- [Sposob Waga/porcje/naczynia | Procedura:
tomatycznego Swie- |gotowania
gotowania tlacz
Biszkopt* A9 |Wstepne 4759 Kuchenka nagrzeje sie do temperatury
Sktadniki: podgrzanie | (temp. pocz. 20°C) 180°C. Gdy temperatura zostanie osigg-
4 jajka do 180°C Tortownica nigta, otwdrz drzwiczki i ustaw ciasto na
100 g maki (okoto 26 cm srednicy) | niskim ruszcie. Nacisnij przycisk START/
1109 cukru, Niski ruszt +30sec./ENTER, zeby rozpocza¢ pieczenie.
10 g maki kukury-
dzianej
60 g mleka
60 g olejurolinnego
Pieczony kurczak | A10 |C4 500,750, 10004, 1200 | W razie potrzeby przypraw sola, pieprzem i pa-
(temp. pocz. 20°C) pryka. Naktuj skore kurczaka kilka razy. Umies¢
Niski ruszt kurczaka piersia do géry na niskim ruszcie.

* Przygotowanie biszkopta (A9):
1. Rozdziel jajka na zéttka i biatka.

2. Ucieraj z6ttka, mleko i olej rodlinny przy pomocy recznego miksera (z matg predkoscia), do-
paki nie stang sie lekkie i puszyste.

. Dodaj make i dobrze wymieszaj.

. W oddzielnym naczyniu ubij biatka, cukier i make kukurydziang przy pomocy recznego mik-

. Natéz wymieszang mase do nattuszczonej tortownicy i wygtadz powierzchnie.

3
4
sera (z duza predkoscia) do uzyskania gestej masy. Ostroznie dodaj do ciasta.
5
6

. Po wstepnym podgrzaniu kuchenki umies¢ tortownice na ruszcie.

wagi:

- Konncowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytgczeniu kuchen-
ki sprawdz, czy potrawa jest wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzyc recznie

Czas procesu.

« Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zalezg od réznych czynnikéw,
takich jak ksztatt i rozmiary potrawy oraz od osobistych preferencji odnosnie postaci positku.
Jedli nie jeste$ zadowolony z wynikéw dziatania zaprogramowanych funkgji, dostosuj czas go-

towania do swoich potrzeb.

Wazne informacje dotyczace funkcji prazenia kukurydzy w kuchence mikrofalowej

1. Przy gotowaniu 0,1 kg prazonej kukurydzy wskazane jest
zagiecie kazdego naroznika torebki w trojkat przed rozpo-

czeciem gotowania.
Patrz rysunek po prawej stronie.

2. Jedli torebka prazonej kukurydzy zwiekszyta swoja objetosc i
nie obraca sie prawidtowo, nacisnij jeden raz przycisk STOP/
KASUJ. Otworz drzwiczki kuchenki i zmien potozenie toreb-

ki, zeby zapewni¢ rownomierne podgrzewanie.
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Zeby mozliwe bylo gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi przenikna¢
przez pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.

Zalecane sg naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywno$¢ w rogach
moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista.

Naczynie Odpowiednie |~ Grill | Termoobieg | Gotowanie | Komentarze

do kuchenek wtrybie
mikrofalowych mieszanym

Foliaaluminiowa | ¢/ X v v v/ X | Moinauzy¢ matych kawatkow folii aluminiowej do ochro-

Naczynia z foli ny potraw przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac
sie przynajmniej 2 cm od Scianek kuchenki, poniewaz
moze dojs¢ do wyladowan. Naczynia foliowe nie s3
zalecane, o ile wyraznie nie okreslit tego producent (np.
Microfoil ®). Nalezy przestrzegac dotaczonych instrukgji.

Naczynia powo- v X b 4 b 4 Zawsze przestrzegaj zalecen producenta. Nie nalezy

dujace rumienie- przekraczac podanych czaséw nagrzewania. Zachowaj

nie potraw szczegolng ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga sie
znacznie nagrzewat.

Porcelanainaczy- | ¢/ / X b 4 (4 v Porcelana, ceramika, ceramika glazurowanai porcelana

nia ceramiczne Tykotryo | kostna s3 zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem naczyn

mieszanyz | posiadajacych metaliczne ozdoby.
termoobiegiem

Naczynia szklane v 4 4 v Nalezy zachowac szczeg6Ing ostroznos¢ przy uzywaniu

np. Pyrex ® delikatnych naczyn szklanych, poniewaz mogg sie stiuc
lub peknac w wyniku nagtego podgrzania.

Metal b 4 v v b 4 Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn,
poniewaz powoduja one wyladowania elektryczne, a
€0 za tym idzie moga doprowadzi¢ do pozaru.

Plastik/polistyren, v b 4 v v / X | Nalezy zachowa ostroznosc, poniewaz niektore naczy-

np. naczynia z barow nia moga sie odksztatci¢, stopi¢ lub straci¢ kolor przy

szybkiej obstugi wysokich temperaturach.

Folia plastikowa 4 X X b 4 Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przekiu¢, zeby
pozwoli¢ na wydostanie sie pary.

Torby do zamra- 4 b 4 v/X X Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie

Zania/pieczenia sie pary. Upewnij sie, ze torby nadaja sie do uzycia w
kuchence mikrofalowej. Nie nalezy ich wiazac materia-
tami plastikowymi lub metalowymi, poniewaz moga
sie stopic lub zapali¢ w wyniku wyfadowan.

Papierowe talerze, v b 4 X b 4 Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchia-

kubki i papier niania wilgoci. Nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz

kuchenny nadmierne podgrzanie moze spowodowac pozar.

Naczynia stomia- v X X b 4 Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas ko-

ne i drewniane rzystania z takich materiatow, poniewaz nadmierne
podgrzanie moze spowodowac pozar.

Papier zrecyklin- b 4 b 4 X X Moga zawierac skrawki metalu, ktére moga powodo-

qui gazety wac wyfadowania i wywotac pozar.

Ruszt 4 4 v 4 Ruszty dostarczone z kuchenkg zostaty specjalnie
dostosowane do wszystkich trybdw gotowania i nie
spowodujg uszkodzenia kuchenki.

OSTRZEZENIE:
Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojemnikow na
zywnos¢ nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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OSTRZEZENIE: DO CZYSZCZENIA ZADNEGO ELEMENTU
KUCHENKI NIE NALEZY UZYWAC DOSTEPNYCH W
SPRZEDAZY PREPARATOW DO CZYSZCZENIA PIEKAR-
NIKOW | KUCHENEK, ODKURZACZY PAROWYCH, SROD-
KOW DO SZOROWANIA ZAWIERAJACYCH WODOROTLE-
NIEK SODU LUB SZORSTKICH ZMYWAKOW.

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie upew-
ni¢, ze komora operacyjna, drzwiczki, obudowa kuchen-
kii wyposazenie wystygly.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USUWAC Z
NIEJ WSZYSTKIE POZOSTALOSCI JEDZENIA. Korzystanie
z zanieczyszczonej kuchenki moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia $cianek komory operacyjnej i szybszego
zuzycia kuchenki. Moze by¢ rowniez przyczyna powsta-
nia sytuacji niebezpiecznych.

Zewnetrzne elementy obudowy

Zewnetrzne elementy obudowy kuchenki mozna tatwo
oczysci¢ delikatnym detergentem i woda. Roztwor de-
tergentu nalezy zetrze¢ wilgotna Sciereczka, a nastepnie
osuszy¢ powierzchnie miekkim recznikiem.

Panel sterowania

Przed czyszczeniem nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki,
zeby wytaczy¢ panel sterowania. Przy czyszczeniu panelu
sterowania nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢. Czysci
sie go delikatnie pocierajac Sciereczka zwilzong tylko woda,
unikajac uzywania nadmiernych ilosci wody. Nie nalezy
uzywac zadnych chemikaliéw ani srodkéw do szorowania.

Komora operacyjna

1. W celu utrzymania kuchenki w czystosci, nalezy po
kazdym uzyciu zetrze¢ wszelkie zachlapania i plamy
miekka, wilgotna $ciereczkq lub gabka, dopoki kuchenka
jest jeszcze ciepta. W wypadku silniejszego zabrudzenia
trzeba uzy¢ delikatnego detergentu i wielokrotnie prze-
ciera¢ zabrudzone miejsce wilgotng Sciereczkg, az do
catkowitego usuniecia zabrudzenia. Trwate zabrudzenia
moga spowodowac przegrzewanie, dymienie, pozar lub
powstawanie tukow elektrycznych. Nie nalezy zdejmo-
wac ostony Zrodta mikrofal.

. Nalezy zwraca¢ uwage, by woda lub roztwér detergentu
nie dostaty sie do matych otworéw wentylacyjnych w
Sciankach kuchenki; mogtoby to spowodowac uszkodze-

N

nie kuchenki.

3. Do mycia wnetrza kuchenki nie nalezy uzywac $rodkow
czyszczacych w aerozolu.

4. Regularnie rozgrzewaj kuchenke uzywajac funkgji
termoobiequ i grilla. Resztki jedzenia i krople ttuszczu
na sciankach komory operacyjnej moga powodowac
powstawanie dymu i przykrych zapachow.

5. Zzywnosci podczas gotowania uwalniana jest para, ktéra
moze powodowac kondensacje wewnatrz kuchenki i
drzwiczek. Nalezy wycierac kuchenke do sucha. Konden-
sacja moze wspomagac powstawanie rdzy we wnetrzu
kuchenki.

DODATKOWA UWAGA dotyczaca OSLONY ZRODLA MI-
KROFAL: Ostone zrodfa mikrofal nalezy utrzymywac w statej
czystosci. Ostona jest wykonana z delikatnego materiatu i
nalezy zachowac ostroznos¢ przy jej czyszczeniu (przestrze-
gaj powyzszych instrukgji na temat czyszczenia).

Nadmierne zmoczenie moze doprowadzi¢ do zniszczenia
ostony zrédta mikrofal. Ostona zrédta mikrofal nalezy do
elementéw eksploatacyjnych i bez regulamego czyszczenia
bedzie wymagata wymiany.

Wyposazenie

Wyposazenie, takie jak talerz obrotowy, podstawe talerza
obrotowego, ruszt i talerz do przyrumieniania, nalezy my¢
w wodzie z ptynem do mycia naczyn i osuszy¢. Srodki do
mycia naczyn s bezpieczne.

DODATKOWA UWAGA dotyczaca PODSTAWY TALERZA
OBROTOWEGO:

Zawsze po gotowaniu nalezy czysci¢ podstawe talerza
obrotowego, szczegdlnie w okolicach rolek. Powinny one
by¢ wolne od resztek jedzenia i thuszczu. Trwate zabrudzenia
moga spowodowac przegrzewanie, dymienie, pozar lub
powstawanie fukow elektrycznych.

Drzwiczki

W celu usuniecia wszelkich sladow zabrudzen, obie strony
drzwiczek oraz uszczelki nalezy regulamie czysci¢ miekka,
wilgotna Sciereczka. Nie nalezy stosowac $rodkéw do szoro-
wania lub innych $rodkéw powodujacych zadrapania, ktre
moglyby uszkodzi¢ szklana powierzchnie drzwiczek.

UWAGA: Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie
nalezy uzywac odkurzaczy parowych.

Porada ulatwiajaca czyszczenie kuchenki:

W6z potdwke cytryny do miski, dodaj 300 ml (troche wiecej niz szklanke) wody i podgrzej zmoca 100% przez 10-12 minut.

Wytrzyj kuchenke do czysta przy pomocy miekkiej, suchej sciereczki.

WAZNE:

+ Jesli gotujesz jedzenie diuzej niz wynosi czas standardowy (patrz tabela ponizej) korzystajac z tego samego trybu gotowa-
nia, uruchomia sie mechanizmy zabezpieczajace kuchenki. Zostanie zmniejszona moc mikrofal lub element grzejny grilla

bedzie sie wiaczat i wytaczat.

Tryb pracy

Standardowy czas

Mikrofale P100 30 minut

Grill/termoobieg/tryb kombinowany

Przerywane dziatanie, temperatura i czas sg kontrolowane
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1. Ztnv Evpwmnaikn ‘Evwon

Mpoocoxn: Av BéAeTe va amoppiPeTe AUTH TN CUOKELN TTAPa-
KOAW M XPNOLUOTIOLEITE KAVOVIKOUG KASOUG ATTOPPIHUATWY.
O XPNOIUOTIOINUEVOC NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG £EOTTAL-
OUOG TIPETIEL VA HETOXELPICETAL HEPOVWHEVA KAl CUUPWVA UE
TN vopoBeaia Tou amattei KATAANNAN HETOXEIPLON, AamoKATA-
0TAcN KAl AVAKUKAWGN XPNOIUOTIOINUEVOU NAEKTPIKOU KAl
NAEKTPOVIKOU EOTTAIOPOU.

JUHQWVA LE TNV EQAPHOYN aTTd TA KPATN-UEAN, TA VOIKOKUPIA
€VTOC TWV HEAWV TNG EE umopolv va emoTpépouv Tov Xpnolo-
ToINUEVO NAEKTPOAOYIKO KAl NAEKTPOVIKS EOTTAIOUO O TPOO-
Sl0PIOPEVEG EYKATAOTATELC CUANOYNC XWPIC emBapuvon®.

Y€ OPIOMEVEG XWPEG* O TOTTIKOG METATTPATNG UTTOPEL va TTapa-
A& Bel o moAatd oag mpoidv xwpig emPBdapuvon av anokTHoE-
T€ éva MAPOUOLO KAvoUplo.

*) MapaKAAOUE VA ETIKOIVWVIOETE UE TIC TOTIIKEG APXEC YIA
TIEPETAIPW AETTTOUEPEIEC.

AV 0 XPNOILOTIOINHEVOG NAEKTPIKOG 1 NAEKTPOVIKOG EEOTTANIOHOG
00 EXEL UMTATAPIEG 1) CUOCWPEUTEG, TTAPAKANOULE VA TA OTTOp-
pipeTe vwpitepa CUPPWVA E TIG TOTTIKEG ATTAITA OELG,.

Me tn owotn amdppiPn autou Tou mpoiovtog Ba Bonbrioete
otv emBePaiwon 6Tt Ta amofAnta umodl\ovtal TV anapai-
™tN eneepyaocia, amokataoTaong Kal avakUKAwaoNng Kat ot
£T0L AmO@EVyoVTalL €V SUVALEL APVNTIKEG EMOPATEIC OTO TIEPL-
BdA\ov kat otnVv avBpwivn vyeia Tou UMopPoUV AANWCE Va TTPO-
KAnBouv e€artiag TNG avaprooTnG LETAXEIPIONG AmoBARTWY.

2. X aA\eg XwpPEG eKTOG EE

Av Bé\ete va amoppipete autd To MPOIGV, MTAPAKANOUUE va
smkowwvrﬁoae ME TIG TOTTIKEG OPXEG KAl VA PWTHOETE Yla TN
owoTtn néBodo amdppPnc.

Mamy E)\Bena Ot xpncluonomusvsc n)\sKTlesc I n)\sKTpo-
VIKEG GUOKEVEC HITOPOVV VOl ETIOTPAPOLV XWPIG XPEWON OTO
KATAOTNMA akopn Kat av 6ev BéNeTe va ayopdoeTe Kavoup-
yto mpoiov. MNeploodtepa onueia mMEPIGUANOYAC avaypapo-
VTal OTIC 1oTOOEASEC TwV www.swico.ch kat www.sens.ch.

B. M\npowopieg améppiPnc yia EmayyeApatikoug Xproteg

1. Ztnv Evpwnaikn ‘Evwon

Av TO TIPOIOV XPNOILOTIOLEITAL YIA EMAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG
Kal B€NeTE va TO amoppiYete:

MapaKOAOUUE VA EMKOIVWVNAOETE HE TOV TTPOUNOEUTH 0ag TTOU
0a oag mMAnpo@opnaoEl yla TV avdAnyn tou mpoidvtog. Mmopei
va xpewBeite yia ta £€06a mou Ba mpokUYPouv amod TV avainyn
KAl TNV avakUKAwon. Mikpd mpoidvta (Kal HIKkpd TTood) UrmopouV
va avaAn@BoUv amod TOTIKES UTTNPETIEG nsptou)\)\ovr']c.

Mo v lomavia: MoapakahOOUE EMKOWVWVACTE pE TO Kablte-
PWHEVO OVOTNHA TIEPICUANOYIG 1| TIG TOTTIKEG APXEG Yia TV
EMOTPOQPN| TWV XPNOIHOTIOINHEVWY OAC TTPOIOVTWV.

2. Xg GM\eg Xwpeg ekTog EE

Av BéAeTe va amoppiPeTe AUTO TO TTPOIOV, TTAPAKANOUUE Va
ETIKOIVWVNOETE HE TIG TOTIIKEG APXEG KAl VA pWTACETE yla T

~

A.TIA\npo@opieg améppiPng yla XPrioTES
(181wTiKA oKlakn xpron)

owoTtn KEBodo amdppPnc. /

N
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MAHPOO®OPIEX XXETIKA ME TH XQ3TH AMOPPIYH 1
MEPIEXOMENA 2
MPOAIATPAGEL 2
3
4

OOYPNOX KAl EZAPTHMATA
MINAKAX EAEMXOY

>HMANTIKEZ OAHTIEZ AZOAAEIAX 5-12
ErKATAZTAZH 13-14
MPIN TH AEITOYPTIA 15 =
PYOMIZH TOY POAOTIOY 15
AEITOYPTIA XPONOMETPOY KOYZINAZ 15 E=
EMINEAA IZXYOZ MIKPOKYMATQN 16 s
MH AYTOMATH AEITOYPTIA 16
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 17
MATEIPEMA ME I'KPIA / MATEIPEMA COMBI 17-19
EMATQrIKO MATEIPEMA 19-20
AAANEZ BOAIKEXZ AEITOYPTIEX 20-21
AEITOYPTIATIA AMTOWY=H ME BAPOZ KAITIA AMTOWY=H ME XPONO......cccouerrerrrrrrerrrrrrernne 21-22
AEITOYPTIA AYTOMATQN MENOY 22
MINAKAZ AYTOMATQN MENOY 23-24
>KEYH KATAAAHAATIA XPHXH ME TO ®OYPNO 25
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH 26
)
[
I
‘Ovopa povtéhou: R-922STWE
Taon Mpappng Evalacoopevou Pevpatog :230-240V~, 50 Hz povi @don
Acpdhela ypappng Stlavopng/autépatog S1akomtng: :20A
Amaitopevn evaANaooOEVN 1oXUG:  Mikpokupata 11550 W
loxug e€660u: Mikpokipata 11000 W
TP\ opo@nig (Ymépubpn) :1100W
Emaywyikn Aertoupyia 12500 W

Katdotaon Off (amevepyomoinong)
(Kataotaon e€oikovopnong evépyetac) | : hiyotepo amd 1.0 W

TuxvoTtnTa MIKpOKUPATWY : 2450 MHz*
E€wtepikéc Staotaoelg (M) x (Y) x (B)** YAot. :519x315x510
Eowtepikég Staotaoelc (M) x (Y) x (B)*** xAot. :351x249x 361
Xwpntikotnta Govpvou 132 Nitpa***
Neplotpepdpevog Siokog (yuai) 19315 XA
Bapog :mep. 18,5k.
Ndpma govpvou :25W/230V~

*  AUTO TO TTPOIGV MANpoI TIC anati ol Tou Eupwmaikol Mpotumou EN55011.
T UUPWVA KE AUTO TO TTPATUTIO, TO TIPOIOV aUTO Ta&vopeital wg EomAonog opadag 2 kAaong B.
Opdda 2 onpaivel 0Tt 0 EOMAICHOC TaPAyEL NBeANUEVA EVEPYELD PASIOCUXVOTATWY WE TN HOPPH NAE-
KTPOUAYVNTIKAG aKTivooliag yia Beppikn emeepyacia Tpopng.
KA\aon B onpaivet 61t 0 €omMopog gival KATAMNNAOC TTPOG XPrion O€ OIKIOKES EYKOTAOTACELG.

** To BdBog Sev mephapBavel To xepoUAN avoiypatog TG mopTag.

**¥ H e0WTEPIKN XWPENTIKOTNTA UTTOAOYICETAL METPWVTAG TO péyloTo TAGTOG, BAB0C kat UPog. H mpaypatikn
XWENTIKOTNTA UMOSOXNE PaynToU €ival LIKPOTEPN,.

O MEPOZ THE MOAITIKHE TYNEXOYZ BEATIQZHS, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHEOYME TO

IXEAIAZMO KAI TIx [POAIATPAQES XQPIZ MPOEIAOTOIHEH.
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G)OYPNOZ

Mopta

Mevteoédec

Adpma govpvou

Kéhuppa kupatodnyot (MHN AQAIPEITE)
T0vbeapiog

Eowtepikod polpvou

Enaywyikog avepiotipag (kahuppévog)
OeppavTiKO aTolyeio YK (kaTw ard To Mavw Pépog)
Mivakag eNéyxou

Mavtahwoelg

Yppayioparta Tng mOETaS Kat EMPAVELES
OTEYQVOTIOiNONG

12, Mavtaha aogaeiog moptag

13.  Avoiyuarta e§aepiopol

14, E€wtepikd kaAuppa

15.  Kahwdio mapoyn¢ pedpatog

16.  XepoUM avoiypatog mopTag

SoveNousawN =

—o

ESAPTHMATA:

ENéyCre yia v BePawBeite ot mapéyovrat ta mapakdtw e§aptruato:

(17) Nepiotpeopievoc Sioko (18) ZTrptypa mepioTpeRo-

NARMVN (E0WTEPIKA) pevou diokou (19) Zuvdeapiog (20) Zxapa

« TomoBetrote 10 00VOETO GTOV Afova Kivnong Tou
TEPIOTPEPOLEVOU G{OKOU Kall, TN OUVEXELD, TOTO-
BETHOTE TO GTAPLYMA TOU MEPLOTPEPOEVOU Siokou

17.Mepiotpeqdpievog — 0T0 KEVTPO TOU TTATWHATOC TOU POUPVOU ETOIL WOTE
Biakog va TEPLOTPEPETAL ENeVBEPA YUPW amd TO GUVETHO.
(yoak) TormoBeTroTe Tov MEPIOTPEPONEVO BioKO TIAVW 0TO OTH-
PIypd Tou wote va otepewei kahd oTo oUvEETHO.
| « [0 va amo@Uyete {niid oTov MePIoTPEPOHEVO BioKO,
l 18. 510  PeBawbeite 6 Ta mata A ta Soxeia onkwvovtal ywpic
19. S0VSEGHO - LTPYRATIERE 4 ouumoly oo Yefhog Tou mepIoTpepdjievou Siakou,
Ho¢c OTPEQOpEVOY . . ;
61 OKOU 6TaV 10 aMOpAKPUVETE amd ToV golpvo.

«Tayp )g\ fjon g oxapag, avatpe€Te aTIq EVOTNTEC TOU
Ykp\ ot oghida GR-17-19.

Mnv akoupmdre moté 1o ykpiA dtav ivar {goTo.

ZHMEIQZH: Kotd Ty mapayyehia eéaptnudtwy, mapa-

Kaheiote va avagépete dUo oTolxela oToV avTIpOowo A

Tov e§ouatodotnpevo avtimpdowno oépPic g SHARP: To

OVOL0 TOU AVTAMAKTIKOU Kall TO OVOLO TOU HOVTENOU.

IHMEIQZEIZ:

+ To kdAuppa Tou KupatodnyoU eival eubpauoto. Mpémel va eiote mpooekTikoi otav kaBapilete To EowTePIKO TOU PoUp-
vou, yla va e§aopahioeTe 6Tt Sev Ba mabel {npud.

+ Merd o poyeipepa paynTwy pe Aimn xwpic kaluppa, mévra va kaBapilete Ole§odikd To eawtepik kat iblaitepa To otolyeio Béppavang ykpik:
QUTG MpéMel vt elval oTeyVA Kol ywpic Aimog, To padepévo Aimog pmopei vt umepBeppiavBe ka var apxioet v kamviCetr v mdoe! pwid.

+ MAvta va AEToupYEITe To YoUPVO e TOV TIEPITPEPOMEVO GIiOKO Kal TO OTAPIYMA TOU EQUPHOCHEVA GwoTd. AUTO GUL-
BaNel oTo MApEC, OpOIOKOPPO Hayeipepa. Evag KaKWG eQapHOHEVOC EPIOTPEPOHEVOS OIOKOG eVOEXETAL vl Ny TEL-
oTpépeTal owaTa Kal Ba mopouoe va mpokahéael nid aTto gpolpvo.

+ KdBe paynto kau Soyeio paynTtol mpémel va TomoBETE(Tal MAVTA MAVW OTOV MEPIOTPEPOHEVO GioKO Yial ayeipepa.

+ 0 MePIOTPEPOEVOC BIOKOC TIEPIOTPEPETAl GUHPWVA P TN Qopd Twv SEIKTWY Tou podoyiou 1 avtiotpoga. H kateuBuvon
TIEPIOTPOQNC Umopei Vot aMATel KABe opd mou EKKIVEITE TO poUpvo. AUTO Sev empedlel T amdSoon Tou payelpéparoc.

MPOEIAOMOIHZH:

A H nopra, 10 e€wTepIko KAAU pa, 1) KOINGTNTA TOU POUPVOU, Ta EEAPTHHATA KO TOl OKEUN PMOPE( va
Yivouv dipa oA (otd kata T Sidpketa g Aerroupyiag. MNa va amo@uyete eykavpata, mavia xpnot-
HOTIOIEITE OVTPA YAVTIO (OUpVOL.
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Y 1. WHOIAKH OOONH kot ENAEIZEIS
Evei€n MIKPOKYMATON

‘Evbeién yia EMATQITKH AEITOYPTIA
EvGeién FKPIA

Evbeitn ATOWY=Hg

Evbeién MAIAIKOY KAEIAQMATOX

Evbeién AYTOMATQN MENOY
°C Evbeién yia OEPMOKPAZIA
J 'Evbeiln BAPOYE
2. Evéen MPOOAOY OEPMOKPAZIAL

EAAHNIKA

] Ta tuApata avaBouv mpoodeuTikd yia
—— | ] — 4 vampopahouv T Beppokpacia mou el
1 — 5 avarrtuyBel otnv EMATQIIKH Aertoupyia. KaBe
(8)/%e) [@)/(& STOP ~ « TUARUa avtimpoowevel 10°C Tou emmédou

+ ] ] [ ] 6 puBLIoNG Beppiokpasiac (Ma mapddelyua, T
Tpwto umodelkvuel 150°C Kal To TeEheuTaio
240°C). ‘Otav puBilete T Beppokpaoia,

7 QVAPEL TO GUYKEKPIUEVO TUAA, EVW TAL
QVTIOTOIXO THIHATA OTA APIOTEPA TOU avaBouy
£€vaLKaTa TN SIGPKELD TG MPoBEpavONC.

3. Emloyéc autopaTtwy pevou:
8 Nitoa
Matdra
Kpéag
Yapt
Aayavika
Moto
Zupapika
Mo Kopv
Kéik
Kotémouho
Kouuni ENAFQrIKHE AEITOYPTIAZ
Koupni FKPIN/ COMBI
Kouuni ENAP=H/+3068¢€ut./KATAXQPIZH
Koupni AIAKOMH/AIATPAOH
Ytpogéag KATAXQPIZEQN
MePIOTPEYTE YIa EL0AYWYT TOU XPOVOU LayELpE-
partoc, xpdvou, emmédou Loyuog, Beppokpaaiag,
Bdpouc kat emAoyrig AUTGHATOU Hevou

- Aut
®.g) U 0,14600

PN~

9.  KouumiIZXYZ MIKPOK.
Méote 10 yia va em\éEeTe To emimedo 1oyUOG
MKPOKUHATWV.
10.  Kouuni{ AMOWYZH pe BAPOZ/pe XPONO
11.  Koupmni PONOI/XPONOMETPO KOYZINAZ
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AIABAXTE NMPOZEKTIKA KAl OYAA=ZTE IN'A MEAAONTIKH
ANAOOPA

1. AuTOC 0 oUPVOC €xel oxedI0OTEL yia Xprion Hévo o mayko. Agv
éxel oxedlaotei yla evowpdtwon og povada koudivac. Mnv tomoBe-
TE(TE TO POUPVO OE VTOUAGTIL,

2. Hmdpta tou poupvou umopei va {eatabei katd 1o payeipeua. TomoBe-
THOTE 1} OTEPEWOTE TO POUPVO ETOL WOTE TO KATW UEPOC TOU YOUPVOU
va améyel 85 ex. 1 meplocoTEPO amd To matwua. Kpatriote ta maibia
MaKPIA a6 TV TOPTA YIa VO TV AmOPUYH EYKAUUATWY O€ QUTA.

3. BeBaiwbeite Tt umapyel Eva EAAXIOTOG XWPOE TTAVW Ao TO Qoup-
vo 30 K.

4. H ouokeun auth pmopei va xpnotuomoinBei amd maidid nAikiag 8
ETWV Kal TTAVW Kal amd ATOUA HE UEIWUEVEC OWHATIKEC, aloBnTn-
PLAKEC i} OlAVONTIKEC IKAVOTNTEC, 1 ammd dtopa mou dev dlabétouv
eUMelpia Kal yvwon, Epooov Toug mapexetal emifAePn fi kaBodn-
YNon OXETIKA pE TN XPHON TNG CUOKEUNG LIE AOPAAELD KAl EQOCOV
kataAafaivouv Toug kivduvoug mou mepihaudvovtat. Ta maudid
dev mpémel va mailouv pe T ouokeun. O Kabaplouog Kat n GuVTH-
pnon dev mpémel va mpayuatomolouvtal amé madid nAIkiag KATw
TWV 8 £TWV Kal Xwpic emifAeyn.

5. Kpatnote tn ouokeun Kat 1o KaAwdI6 TG pakptd amé maidid nAIki-
aC KATW Twv 8 TWV.

6. MPOEIAOMOIHXH: Emtpémete o€ maidid va XpnOIUOTOIOUV TO
@oUPVO Xwpic emiPAeYn HOVO EQOCOV TOUC EXETE TAPAOYEL EMOP-
Kei¢ 0dnyiec €101 WOTE va gival Ikavd va XenoloTIoIoUV TO poUPVO
e ao@dAela kal epooov KatahaBaivouv Toug KIvEUVou¢ ou evu-
TIAPYXOLV OTNV E0QaAUEVN Xpron Tou.

7. MPOEIAOMOIHZH: ‘Otav n ouokeur| ektehei Tic Aertoupyieg FKPIA/
COMBI kat EMAFQIKH (°C), Ta maudia mpémel va Xpnolomolouv To
@OUPEVO MOV UG TNV EMPBAEPN evnAikou AOYw TG AVAMTUCOOE-
vn¢ Beppokpaciad.

8. MPOEIAONOIHZH: Ta mpoofdotua Turpata pmopei va Beppav-
Bo0v katd tn xpnon. Ta pikpd maudid Ba mpémel va Uévouv pakpld.

9. MPOEIAOMOIHZH: Edv n mopTa 1) Ta o@payiouata e mopTag
éxouv urooTei BAAPN, 0 polpvog Oev mpémel va TeBE o€ AelToupyia
HEXPL VA ETTIOKEVAOTEL ammd KAmolo appodio atopo.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

?
/

NMPOEIAOMOIHZH: Moté unv mpocapudlete, emokevalete i Tpomo-
TIOIEITE TO POUPVO Povol oag. Eivar emikivOuvo yia omolovdrmote dANov
EKTOC Qo KAolo appodIo ATOWO, Va EKTEAEDEL omoladATIOTE Epyacia
0épPic 1 emokeunc mou mepAapBdvel Tnv apaipeon Tou KAAUMUATOC
TO 0OTI0{0 TTPOCTATEVEL AMd TNV EKOEDN OE EVEPYELD UIKPOKUUATWV.

Edv 10 KaAwOI0 TTAPOXNC PEVUATOC AUTAC TNG CUOKEUAC UTIOOTEI
BAGPN, mpémel va avtikataoTaBei pe éva €101k6 kahwdio. AutA n
al\ayn mpémel va yivel amd éva eE0ucIo00TNUEVO aVTITPOCWTTO
oépBic tng SHARP.

NMPOEIAOMOIHZH: Yypd kai dAa @ayntd 6ev mpémel va Beppai-
vovTal 0€ 0Qpaylopéva Goxeia epooov gival mbavd va ekpayouv.
H B¢ppavon avaPuKTIKWV e HIKPOKUpATA Umopei va odnynoel
o€ kaBuotepnuévn ékpnén Bpaopou, emouévwg mpémel va divetal
TIPOCOXT OTO XEIPIoMS Tou doxeiou.

Mn payelpevete apyd pe To Tod@A Touc. Ta Bpaotd oAdkAnpa afyd
dev mpémel va (eoTaivovTal 0Ta UIKPOKUHATA EPOCOV UTOPEL va
EKPAyOULV aKOHaA Kal a@oU To payeipepa xet AEeL MNa va payelpée-
1€ fj va EavaleoTdveTe ayd mou dev EXOLV AVAKATEUTEL Kal Sev €xouv
yivel OpENETO, TPUTTROTE TOUC KPOKOUG Kall Ta aompddia, el0dAwE Ta
afya umopei va ekpayolv. ZephoudioTe kal KOYTE o€ PETEC Ta Bpa-
opéva afyd mpotou Ta {avaleoTaveTe aTo POUPVO MIKPOKUHATWV.
Ta okeln Ba mpémet va eNéyxovtal wote va eéao@ahileTal mw ival
KataMnAa yia xprion pe 1o oupvo. Avatpé€te otn Zehida GR-25.
Xpnolpomoleite povo okeln kai doxeia kataAAnAa yia xprion o€
@OUPVO UIKPOKUUATWY OTIC AEITOUPYIEC UKPOKUUATWVY.

Ta mePIEXOUEVA TWV UMIUMEPS Kal Twv BAlwv P TAIOIKEG TPOPEC TTPE-
TEL VOl AVOKATEVOVTAL 1 Va aVAKIVOUVTAL Kall TIPEMEL va eENéyyeTal N Bep-
HoKpacia mptv Thv KatavaAwon, woTe va amo@euxBolv eykavuata.

H mopTta, 10 e€WTEPIKO KANUUUA, N KOIAOTNTA TOU POUPVOU, Ta
OKeun, Ta e€aptripata kat £101Kd Ta BepUaVTIKA OTOIXEID TOU YKPIA
Ba (eotaivovtal MoAU katd Tn S1apKELa TNG AeIToupYiag.

Mpénel va povtilete wote va pnv ayyi(ete autég TIg meploxEe. MNa
TNV aMoQUYH EYKAUMATWY, XPNOIKOTOLEITE TTAVTa XOvVTpd yavTia
@oUpvou. Mptv amoé Tov kaBaplopo, Pefaiwveote mwe autd dev ival
(eotd. Katd tn Béppavon @ayntou o€ mAaoTtikd i xaptiva doxeia,
TAPATNPEITE TO POUPVO KABWG uTapxel mMBavdTnTa AVAPAEENC.

GR-6
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19.

20.
21.

22,

23.
24,

25.

26.

27.

28.

Edv dnuioupynBei kamvag, oBroTe f amoouvaEaTe TO POUPVO Kal KPa-

TAOTE TNV MOPTA KAEIOTH WOTE VAl KATATVIEETE 0moIE0OATOTE PAOYEC.

KaBapilete 10 poUpVO 0 TAKTA XPOVIKA OIO0TAUATA KAl OmOja-

KPUVETE OTOIECOATIOTE AMOBETEIC TPOPAC.

Amotuyia va dlatnproste To oupvo o€ Kabapr kataotaon Ba

umopouoe va odnynoel oe aAoiwaon NG em@dvelag n omoia Ba

umopoUaoe va emnpedoel Suopuevwg T (wi TG CUOKEUNC Kal mba-

VWE va 0dnynoel o€ emikivbuvn katdotaon.

Mn xpnotuomoleite okAnpd SlafpwTtikd kabaptoTikd A atxuneoUc

HETAAIKOUC EUOTEC yia Tov KaBaptopol Tou yuaAlov oThy mopTa

TOU (POUPVOU, EPOCOV Umopei va ypat{ouvioouv Tnv emM@AvEla, Kal

autd pmopei va odnyroel og Bpavon tou Tlauiov.

Aev mpémel va XenOIOTIOLEITE ATUOKABAPIOTEC.

Avatpé€te oTIc 00nyieg OxeTIKA pe Tov KaBapiopud yia ta opayiopata

NG MOPTAC, TIC KONATNTEC Kait Ta yervidlovta pépn otn oehida GR-26.

H ouokeun auth mpoopiletal yia OIKIaKn XPRon Kat mapOUoLES

EQPUPUOYEC, OTIWG:

- Kou(ivec TPOOWTMIKOU O KaTaoTAATa, Ypageia kat dANo epyact-
aké mepiBaov-

- am6 mehdteg o€ Eevodoyeia, oTEN Kat GANoUC Xwpoug SIapOVAG:

- AYPOIKIEC:

- 0€ EeVWIVEC Kal TTaPOoLO TTEPIBAANOV.

MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kai ta mpooPaciua Pépn e Umopei va

BepuavBolv katd ™ xpron. Oa mpémel va deiyvete mpoooyn yia T

amoQuYN TG emagic ue Ta Bepuavtikd otolyeia. Ta maidid nAkiag KaTw

TWV 8 ETWV TIPETEL VA PEVOLV AKPLA EKTOC Qv EMPBAEMOVTAL CUVEXWC,

Katd tn Sidpkela Tne xpriong n ouokeur Bepuaivetal. Oa mpémel va

Seixvete mPOCOYH YIa TNV AMOPUYH EMAPAG HE Ta BEPUAVTIKA OTOL-

XEia €O OTO POUPVO.

Ta mpoofdoiya Turpata pmopei va BeppavBolv katd tn xpron.

Ta pikpd maibid Ba mpémet va Pévouv PaKpLd.

lNa va amo@uyete Tov Kivéuvo mupkayidg.

1.

O poupvo¢ piKpokupdtwy dev Ba mpémetl va agrvetal Xwpig
emifAeyn Kard T Sidpkela tng Asttovpyiag. Emimeda 1ox00¢
nov givan umepBoAika uPnAd, | Xpovol payeipéparog e§aipe-
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

?
/

TIKA peydalol, pmopouv va uniepOeppdvouy Ta @aynta Kat va
£XOUV WG AMOTENEGHA TTUPKAYIA.

H nAextpikr mapoxn mpémel va ival eVkoAa mPOoPAcIun WOTE N
Hovada va umopei va amoouvOeDei eDKoAa o€ TEPIMTWON AvAYKNC.
H mapoxn evaANaOOOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL VAl Eival
230 V~, 50 Hz, ue aopdAela ypappng dtavoung évtaong 20 A, i au-
TOMaTO Slakomtn évraonc 20 A.

Mpémel va mapéxetal éva Eexwplotd kKuKAwua mou Ba eunnpetei
MOVO QUTHA TN OUOKEUN.

Mnv tomoBeteite T0 PoUPVO O€ TIEPIOKEC BTTOU apAyeTal Bepud-
TNnTa. Kovtd o€ éva oupBatiko @olpvo, yia mapddelyua.

Mnv eykaBiotdte T0 Poupvo o€ TEPLOXH ME LPNAY Lypaacia i oe
onueio dmou umopei va ouykevtpwOei vypaaia.

Mnv amoBnkKeveTe 1| XPNOIUOTOIETE TO POUPVO O€ EEWTEPIKOUG
XWPOUG.

Metd tn Xprion, kabapiote 1o KAAUUUA Tou Kupatodnyou, To E0w-
TEPIKO TOU POUPVOU, TOV TIEPIOTPEPOEVO SIOKO Kal TO OTAPIYMa
KUAivOpou. AuTd mpémel va gival oteyvd Kal Xwpic Airn. To cuoow-
PEVNEVO Aimog umopei va unepBeppavBei kat va Eekivioel va Kamvi-
Ce1ry va maoel pwTid.

Mnv tomoBeteite 0@AekTa UNIKA KOVTA OTO (OUPVO 1| OTA avoiy-
uarta e€agpiopov.

Mnv umAokdpeTe Ta avoiyuata €agpiopou.

Apaipéote OAa Ta PETAAIKA 0QpayiopaTta, Ta GUPUATA, KTA,, amo
TO @ayntd Kat amd TIC CUOKEVAOieC aynTol. Ta NAEKTPIKA TOE
mou pumopei va dnuioupynBolv og HETAANKEC EMIPAVELEC, UTTOPEI
Vvl TIPOKAAEGOLV TTUPKAYIG.

Mn XPNOIUOTOIEITE TO POUPVO UIKPOKUHATWY yia va Bepudvete M-
da yia tnydviopa. H Beppokpacia dev eNéyxetat kat to Addt umopei
Vol apmacel wTia.

[0 va @TIdEeTe mMOT-KOPV, XPNOIMOTOLEITE POVO €161KOUC TTapPa-
OKEVOOTEC UKPOKUUATWY YIQ TTOTT-KOPV.

Mnv amoBnkeUeTe @aynTto i GANA QVTIKEIUEVA UETA OTO YOUPVO.
EAéy&te TIc puBpioeic agpou Eekivrioete To PoUpPVo yia va Befaiw-
Beite MWC 0 PoUPVOC AerToupyei oG emBuEiTe.
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16. MNa va amo@uyeTe uMEPBEPUAVON Kal TUpKayLd, pémel va Sivete
1baitepn mpoooxn 6tav payelpevete i {avaleotaivete payntod pe
uPnAo meplexdpevo {axapnc A Aimoug, yia mapddetypa, AOUKAVIKA,
TIITEG 1) XPIOTOUYEWVIATIKN TTOUTIYKOL.

17. Avatpé€re otig avtiotolyeg umodeieic oto eyxelpidio Asrtoupyiac.

lNa va ano@uyete TRV mMOAVOTNTA TPAVHATIGHOU
1. MPOEIAOMNOIHZH:
Mn xpnolpomoleite To poupvo eav €xel umootei BAABN 1 €av du-
oAettoupyel. EAéyEte Ta akOAouBa mpiv Tn xpenon:
a) Tnv mOPTA- OlYOUPEUTEITE OTI N TOPTA KAEIVEL OWOTA Kat BePatw-
Beite o611 eival owatd euBuypapiopévn kai dev ival oTpawuévn.
B) Ta pdvtara ac@aleiag Kal Toug Pevteaédec: eAeyETe yia va ol
youpeuTeite 6Tl dev gival omaouéva r) xahapd.
y) Ta o@payiopata Tic mdeTag Kal TIC EMPAVELEC oppdyione: Befal-
wOeite 611 bev Exouv umootei BAAPN.
8) To eowtepIkd TOU PoUpvou A TAvw atnv mopTa- PeBaiwbeite oTI
dev undpyouv BabovAwpara.
€) To KaAwd10 mMapoxAC peLUaTOC Kat To Buopa: BePaiwbeite 6Tt
dev €xouv umootei BAAPN.
2. Mn Aertoupyeite T0 QOUPVO HE AVOIXTA TNV TOPTA 1 Unv aAAleTe
TO MAVTOAQ AOQAAEIG TNG TTOPTAC E OTIOLOVONTIOTE TPOTIO.
3. Mn Aertoupyeite T0 oUPVO ATAV UTIAPXEL KATIOLO AVTIKEIMEVO ava-
LEOQ 0T LAVTAAQ KA TIC EMPAVEIEC OPPAYIONC.
4, Mnv emTpémeTe TN OUOOWPELON Aimoug | PPWHIAC TAvw oTa
o@payiopara tng moptag Kai ta yertvialovta turpata. Kabapilete
TO (POUPVO OE TAKTA XPOVIKA OlA0TAKATA KAl AQAIPEITE OTTOLED-
dnmote amoBéoeig Tpo@rC. AkolouBeite TIC 00nyieC OXETIKA UE TO
B¢ua 'KaBapiopog kai Zuvtripnon " otn oehida GR-26.
5. Atoua pe BHMATOAOTEZ mpémel va oUUBOUAEUTOUV TOV YIaTPO
TOUG I TOV KATAOKEVAOTH TOU BNUatodotn yia mpo@UAALELC OXETI-
KA JIE TOUC POUPVOUG UIKPOKUUATWV.
lNa va ano@uyete Tnv mOavotnta nAektponmAndiag
1. Zekapia mepimtwon dev MPEMEL va AQAIPECETE TO EEWTEPIKO KAAUUUA.
2. [loT€ un XUVETE i €10AYETE QVTIKEIMEVA OTA AVOIyaTa TG a0Pd-
Aelag Tne méptac i ota avoiypata e€agplopov. Xe mepimtwaon OI-
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apPPONC UYPOU, oPNOTE Kal amoouvdEDTe TO PoUPVO AUECWC, Kal
Kahéote éva e¢ouatobotnuévo avtimpoowmno o€pPic Tng SHARP.
Mn BuBilete To kaAwdIo A To BUouA TMAPOXAC PEVHATOC OE VEPO N
o€ omoloOATTOTE AANO LYPO.

Mnv a@rvete 1o KaAWSIO TAPOXNG PEVUATOC VA KPEUETAL OO TV
dkpn Tou Tpameiov i Tou MAYKoU £pyaciac.

Kpatriote 10 KaAwd10 TapoXAG PEVUATOC LAKPLA amd BepEC -
QAvelEC, cuUTEPINAUBAVOpEVOU TOU TTHOW UEPOUE TOU (POUPVOU.
Mnv EMIXEIPEITE VO QVTIKATAOTACETE TN AAUIa TOU YOUPVOU LOVOL
00C, KAl NV EMTPEMETE O€ KAMOIOV 0 0Moiog JeV €ival NAEKTPOAGYOC
e¢oualodotnuévoc amd trn SHARP va kavel kdti étolo. EGv n Adduma tou
(oUpVoU Tapoualdcel PAAPN, mapakahoUE GUMBOUAEUTELTE Tov avTl-
mpdownod oag 1 éva e§ouatodotnévo avtimpoowmo o€pPI¢ Tne SHARP.

MNa va anoguyete Tnv mOavotnta éKpnéng kan {agvikou pacpov:

1.

Moté un Xpnoluomoleite oppaylopéva doyeia. AQalpéaTe Ta oQPa-
yiopata kat ta kamdkia mpwv T Xprion. Ta ogpayiopéva doxeia
UTTOpE( va ekpayouv e€aitiac TNG CUOCWPEEVONC THEONC AKOMA Kal
dtav 0 poupvoC éxel oProEL.

Mpooéxete dtav PaleTe oTa UIKPOKUUATA LYPA. Xpnoluomoleite do-

x€ia pe @apdu otopIo wote va emrpénetal n Slapuyn Twv GuoaAidwv.

Noté pn {eotaivete vypa o€ doxeia pe 0TEVO OTOMIO, OTIWG

HMUnEPO, EQOTOV auTo Pmopei va odnynoet otnv éKkpnén Twv

neplEXOpéEVWV amd to doxeio otav autd BeppavOei, kar oTnv

TPOKANON EYKAUUATWV.

[a va amo@Uyete Eagvikn ékpnén avappdalovtog uypou kat mba-

vé (epdtiopa:

1. Mnv xpnotgomoleite yia oA wpa.

2. Avakatéte To uypo mptv To (éotaua/EavaléoTapal.

3. Nporteivetai va Bdalete pia yvdAivn pdpdo 1 éva mapduolo epya-
Aeio (Ox1 peTaNIKO) oo UYPS evw avabeppuaiveTal.

4. Apnote To LYPO va NPEUNOEL yla TouAdyiotov 20 deutepolenta
OTO (POUPVO OTO TENOC TOU XPOVOU UAYEIPEUATOC VIOl VA amo@U-
YETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO BPaopo.

Mptv To payeipeua, dlatpumAate T EAoUSA/TETOA PayNTWV OTIWC Ol

TATATEC, TA AOUKAVIKA Kal Ta ppoUTa, EI0ANWE UMOPEL va EKpayouv.

GR-10
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lNa va amo@uyete TRV MOAVOTNTA EYKAUHATWV

1. Xpnotomoleite MACTPEC 1) YAVTIA GOUPVOU OTAV ATTOUAKPUVETE
TO PAyNTO amd TO YOUPVO YIaA VA ATTOPUYETE EYKAUUATAL.

2. Mdvta va avoiyete Ta doxEia, TOUC MAPAOKEVACTEC TTIOTI-KOPV, TIG
OOKOUAEC LOYEIPEUATOC VIO pOUPVO, KTA, MaKPLd amd To Tpdowmo
KOl TA X€PLa Y10 VA amo@UYETE YKAUUOTA a6 aTHOUC Kalt €Kpnén
Bpacpov.

3. Tia TRV amo@uyn eyKAUpATwy, TAvtote va Sokipalete
OepoKpacia Tov GaynTou Kal va avakateVETE PV To oEpPi-
piopa. Na deixvete 1diaitepn mpocoyn otn Oeppokpacia Tou
PaynTou Kot Twv mMOGIHWY uypwv mov divovtal o€ Bpépn, mat-
61a | nAikiwpévouc. H Beppokpacia tou doxeiov dev deixvel
v aAnBwvn Oeppokpacia Tov @ayntou 1 Tou motov. Mavra va
eAéyyete T Oeppokpacia Tov ayntov.

4, Na otékeoTe mavta miow amd v mOPTA TOU PouPVoU OTaV TNV
QVOIYETE, Y10l VOl AmOPUYETE EyKAUUATA amo aTpoUg Kat Bepudtnta
mou SlapeLyouV.

5. Kopete og @étec yeuotd gayntd goupvou agol ta (e0TAVETE yia
va ameAeuBepwBouv ol atpoi Kal va amo@UYETE EYKAUUATA.

MNa va ano@uyete Kakn xprion and madia

1. Mn yé€pvete mAvw 0TV TOPTA TOU YOUPVOU Kal PNV KAVETE KOUVIA
TAvw TNC.

2. Tamabid mpémel va pabaivouv OAeC TIC onUavTIKEC 0dnyiec aopa-
AELOG: XPAON TACTPWY, TPOCEKTIKA aQaipedn KAAUUUATWY @a-
yntoU- va divetat 1dlaitepn mPoooxn OTIC CUOKEVAOTIES (T.Y. aUTO-
Bepuaivopeva UAIKA) TTou eival oXeSIAOUEVEC VA KAVOLV TO (paynTd
Tpayavo, Wiag kat pmopei va givat umepBolikd (eoTéc,

AN\eg mposidomooeig

1. TMOTE unv TPOTOTOLEITE TO YOUPVO PE KAVEVA TPOTIO.

2. Mn LETOKIVEITE TO POUPVO evw BpiokeTal o€ AerToupyial.

3. Autdc 0 QoUpPVOC ival HOVO Yia TIPOETOLUACIA OTIITIKOU (paynTou

KOl UWITOPEL va XpNOLUOTOLETalL HOVO YIa TO payEipepa gaynTou. Aev
gival KaTANANAOG yla EUTTOPIKT 1) EPYACTNPIAKA XENON.

GR-11
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MNa va cupBallete otnv opaln Xprion Tov PoUPVOU Gag Kat va

amo@uyete BAafn

1. Mn Aertoupyeite MOTE To GOUPVO eV ivat ABEIOC, EKTOG EQV AUTO
ouoTrveTal 0TO £yXelpidlo Asttoupyiac. Evééxetal va mpokAnBei (n-
1A OTO POoUPVO.

2. Katd ™ xpnon okevoug Ynaoiuatog i autoBepuaivopevou UAIKOU,
va tomoBeteite mdvta éva BeppopovVwTIKG oTolxEio amd KATw,
OMWC TMATo MOPCEAAVNG, Yia TN amo@uyn mMEOKANoNG (NUIAC oTov
TEPIOTPEPOUEVO SioKO Kal TO OTHPIYUA Tou Adyw BepUIKAC Kata-
movnong. Aev mpénel va umepPaivetal o xpdvog mpobépuavong mou
npoaodlopileTal aTiC 00NnYiEC TWV OKEVWV.

3. Mn xpnolgomoleite PETAANKA OKEUN, Tal OTTOIA AVOKAOUV TA UIKEO-
KUMOTa Kal eVOEXETAL VO TIPOKAAETOUV TN dntoupyia NAeKTpIKoU
TOEOU. XpNOIUOTIOIEITE LOVO TOV TIEPIOTPEPOEVO SiOKO Kall TO OTH-
PlyMdA Tou Tou eival oxedlaopéva yia autd o goupvo. Mn Asrtoup-
YEITE TO POUPVO XWPIC TOV TEPIOTPEPSEVO BioKO.

4, Mnv tomoBeteite timota oto e€wtepIkd MePiBANUa katd T SidpKELa
TNC Asttoupyiac.

THMEIQZH:

Edv dev iote BéPaiog yia Tov Tpomo oUvOEaNE TOU YOUPVOU GG, OU-
Bouleuteite évav £€0uc1000TNEVO, EIBIKEUEVO NAEKTPOADYO TEXVIKO.
O kataokevaotig i 0 avtimpoownog 6gv amodéxovtal Kapia eubuvn
yia {nuid mou mpokARBnKe 0TO POUEVO K YIa ATOUIKO TPAUHATIOUO
TIoU TIPOKANBNKE AOYW Un TAPNONC TS OWOoTAC Sladikaciag nAekTpo-
Moyiki¢ ouvoeonc. Evééxetal va oxnuatiCovtal mepiotactaka udpatpoi
1 OTAYOVEG VEPOU OTA TOLXWHATA TOU pOUPVOU H yUpw amd Ta oppa-
yiopata tng mopTag Kal TIC EMPAVELEC oTeyavomoinong. Autd gival Eva
(PUCIONOYIKO Paivouevo Kat dev amotehei évdeién iapuync MIKPOKUUA-
Twv i duoAertoupyiac.

ENXQMATQMENO KIT
Aev biatiBeTal EVOWUATWEVO KIT YIa QUTO TO YOUPVO.
O @oupvog autdg Exel oxedlaoTei yia Xprion LovVo mAvw O€ TTAYKO.

GR-12
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1. Apaipéote OAa Ta VAIKA CUOKEVADIAC Ao TO ECWTEPIKO TNG
KOINOTNTAC TOU (POUPVOU Kal AQalpECTE OTIOIOATIOTE TTPOOTA-
TEVUTIKN HEUPpdAvn Tou BpiokeTal oTNV EMEAVEID TOU KAADU-
HOTOC TOU (POUPVOU UIKPOKUUATWY. EAEyETe yia TUXOV onuddia
@Bopdc Tou poupvou.

2. TomoBetoTe TO POVPVO MAVW OE pia AaoPalr, emimedn emi-
(@Avela MOV AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU KAl ETITTAEOV TO
Baputepo avtikeipevo mou gival mbavo va BepuavBei péoa oto
(@oVLPVo. Mnv TOMOBETEITE TO POVUPVO PECA OE VIOUAATL.

3. EmAéCTe wia emimedn em@dvela pe enapkr eAeUBepo XWPO yia
TIC omég el00dou ka/n e€6dou aépa. H miow emedvela ¢ ou-
okeung Ba mpémel va KaAUTTTETAL Mo TOiXO.

o Amauteital EAAXIOTOC XWPOC TOVAAXIOTOV 20 €K. QVAUEDA OTO
(OUPVO Kal OTTOLOUCOATIOTE YEITOVIKOUC TOIXOUC,

 Apnote eNdyioto xwpo 30 k. TAvw Ao To YoUPVoO.

» Mnv agaipeite Ta média and tn Bacn Tou ovpvou.

« H @payn Twv avolyudtwyv e1cddou kai/n e€66ou aépa pmopei
va mpokaAéael BAAPN oto poupvo.

« TonoBetrote T0 PoLpPVo G00o To duvaTtdv HAKPUTEPA M6 Pa-
d16pwva kal tnAeopdoelc. H Aeirtoupyia Tou goupvou HIKPO-
KUMATWV Umopei va TpoKaAEoel TapeUBOAEC oTn AN armo To
pad16¢pwvo A TNV TNAEGPAOT 0aC.
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4, H mopta Tou goupvou umopei va (eatabei katd To payeipe-
Ha. TomoBeTAOTE 1| OTEPEWOTE TO POUPVO £TOL WOTE TO KATW
MEPOC TOU POUPVOU Va ATEXEL 85 EK. ) TTEPIOOOTEPO ATO TO
ndtwpa. Kpatiote ta maidid pakptd and tnv mépTa yia va
TNV AMOQPUYK) EYKAUUATWVY O€ aUTA.

5. Zuvdéote pe aopdhela To Buopa TpoPodoaciag Tou Poupvou o€
IO YEIWUEVN OIKIOKNA NAeKTPIKA Tpila.

MPOEIAOMNOIHXIH: Mnv TomoBeteite To oUpPVO O onueia dmou
napayetat Bepuotnta, udpatuoi f vPnAd enimeda vypaciag (yia
napdadetypa, kovtd o€ ) mvw and cupupatikd eovpvo) i Kovtd o
UAIKA TTou avag@Aéyovtal (yla Tapddelypa, KOUPTIVEG).

Mnv @pdooete i eumodileTe Ta avoiypata e€aepIoUOV..

Mnv tonoBeteite avtikeipeva mévw amoé To olupvo.

HAEKTPOAOIIKH XYNAEZH

« Mnv emtpénete TNV emagr Tou Kalwdiov i Tou BuouaToC Tpo-
@odoaiag 1oxV0G UE vePO.

« TonoBetrote 10 BUoUA owotd otnv mpia.

« Mn ouvdéete AMeC ouokeuég otny ibla mpila pe moAumpilo.

« Av @Bapei To kKaAwSI0 TPOPOSOGIAC IOXVOC, TTPETIEL VA AVTIKATA-
otaBei amod eykekpipévo TuRua oépPig Tng Sharp | and avtiotol-
X0 €EEIOIKEVEVO ATOO YIa TNV ATTOPUYH KIVOUVOU.

« Katd tnv agaipeon tou Buouatog amod tnv mpila, kpatdte mavto-
1€ 10 BUCUA, YNV KPATATE TTOTE TO KAAWAI0, KABWC £TOL pUMmopPEi
va pokAnBei {nuia oto kaAwdio Tpoodoaiag 1oXLOC Kal OTIC
OUVOETEIC EVTOC TOU BuouaTod.

« Av 10 BUCua IOV €X€El TPOCAPUOCTE OTO POUPVO OaG Eival Té-
TOIlOU TUTTOU TTOU UMOpPEl va amocuvapoloynBei, katl epoaov n
NAeKTPIKA Tpila oto omitt oag dev gival CUPPATA e TO TTAPEXO-
uevo Buopa, agalpéote owotd To BUoUA (UNV TO ATTOKOWETE).

« Av 10 BUopA TTOU €XEL TTPOCAPOCTEL OTO POUPVO 0aC OEV UMOPE(
va amocuvappoAoynBei, kat epooov n nAekTpIKA Tpila oto oritl
oag Oev gival oupPartn pe To mapeXOUEVO BUOHA, AmMOKOYTE TO
Buopa Tpogodoaiac.
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Yuvdéate 1o poupvo. H évdei§n Tou polpvou eugavilet: “0:00”, akoUyeTal pia @opd éva NXNTIKO CAA.
To povtélo auto éxel Aermroupyia poloyloU Kal 0 goUpvog katavahwvel Atydtepo amd 1,0 W otnv katd-
otaon avapovig. Na va pubpiceTe To polol, avatpEETe MAPAKATW.

O pobpvog daBétet SuvatdtnTa poloylol 24 wpwv.

i AW N

. MNathote to koupmi PONOI/XPONOMETPO KOYZINAX pia gopd. Ta yneia e wpag Ba avaBo-
oprvouv kau Ba avapel n évdeitn Tou poloyiou.

. lupiote o otpogpéa KATAXQPIZEQN (omou va eppavioTei n 6woTH 1pa, 0 XpOVog EI0aYWYNG Ba

Tipémel va eivail oto €0pog 0-23.

. MNatrAote o koupri PONOI/XPONOMETPO KOYZINAZ, 6a avaBooPrioouvy Ta Yneia yia o AemTd.
. PuBpiote ta Aenta. Mepiotpéyte 1o otpopéa KATAXQPIZEQN womou va EReavioTouv Ta 6wotd

Aemtd, 0 Xpovog EIOAYWYNE Ba mpémel va eivai peta&l 0-59.

. NMatote 1o koupri POAOI/XPONOMETPO KOYZINAZX yia va Eekivioel To pohoL. Oa avaBoafn-

un

o€l otnv 006vn 1o €IKoVidIo “:" TNC YnPLaKnE wpag Kat Ba oPrioel n évoei§n Tou pohoytov.

ZHMEIQZEIZ:

Eav éxel puBioTei To poldy, 6tav To payeipepa ohokAnpwvetay, n oBovn Ba eupavilel Tn owot
wpa e Npépac. Eav o poAdi dev xel oplotel, n 086vn Ba beixvet "0:00".

la va eNéyéete TRV wpa Katd tn Slapkela piag diepyaoiag HayelpEpATOG, TTETE TO Koup PONAOI/
XPONOMETPO KOYZINAX kat n 086vn LED epgavilel Tnv wpa yia 2-3 Seutepolenta. H Siepya-
oia payeipépartoc Sev emnpedletal amod auto.

Av matn i to koupni AIAKOMH/AIATPA®H katd T diapkeia puBuiong tou poloyiov, o poupvog
EMAVEPXETAL OTNV TiponyoUevn pOBion.

Eav n nAektpikn napoxn 1pOC 10 $OoUPVO LIkpoKVPATWY oag Slakorel, n 0Bovn Ba deixvel dia-
KomTopeva Tnv évoeién "0:00" 6tav emavéNdel To pevpa. Edv autd oupBel Katd ™ SidpKela Tou
payelpépatog, To mpoypappa Ba Staypagei. To idlo Oa cupPei Kat 0TV WPA NG KEPAC.

Mropeite va XpnoILOTOICETE TN A&lToupyia XPOVOUETPOU Koulivag Oe TEPITTWOELG TTOU Oev TEPIN-
Bavetal payeipepa Pe PIKPOKUMATA, Yia TIAPASELYIIA YA VO XPOVOUETPNOETE TO BPACIUO ABYWY OE OU-
Batikd pdm A yia va mapakoAoUBE(TE TO XPOVO AVAUOVIG VI HAYEIPEUEVO/ATTOYUXOUEVO GayNTO.
Mapadsypa:

la va Béoete TO XPOVOUETPO OTa 5 AemTa.

1.

Matrote T0 2. lupiote To otpoéa 3. MMatnote 10 4, ENéytenv obovn.
koupmi POAOI/ KATAXQPIZEQN koupri ENAP=H/ (H 086vn 6a
XPONOMETPO yia va emAEEETE TO +308¢eut./ apyioet avtiotpogn
KOYZINAZ §uo Xpovo. KATAXQIPIZH ya pétpnon tou xpdvou
POpEC. va EEKIVAOETE TO HOYEIPENATOC.)

XPOVOUETPO.

'Otav n avtiotpogn pétpnon @tdoel oto 0:00, Ba aKOUOTEL €vag KOG 5 YOPEC KAl 0T CUVEXKELD 1 006vn
LED Ba eppavioel Tnv wpa.

Mropeite va eloaydyete omolovdnmote Xpdvo £wg 95 Aemrtd. Na va akupwoete To XPONOMETPO KOY-
ZINAZX Katd TN SI0pKELa JIag avTioTpo@ng METPnong, amiwg méote to mAktpo AIAKOMH/AIATPA®H.
THMEIQZH: H Aerroupyiac XPONOMETPO KOYZINAZX Sev pmopei va xpnaotpomolnOei katd tn Sldpkela
HaYELPEUOTOG.
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Eminedo oyvog | Matrote To koupmi MpopBolr *
IZXYZ MIKPOK. (Mooooto) *
YWYHAO x1 P100
(100%)
MEZAIO YWHAO X2 P80
(80%)
MEZAIO x3 P50
(50%)
MEZAIO XAMHAO x4 P30
(ANOWY=H) (30%)
XAMHAO X5 P10
(10%)

T'eVIKA LoXUOUV 01 aKOAOUBEC OUTTATELC:

P100 - (YWHAH é€o8og = 1000 W) xpnatpomoteital yia ypryo-
PO payeipepa 1y avaBéppavan my. yla ayntd kataapohag,
(0T MOTA, AaYAVIKA K.TA.

P80 - (MEXAIA YWHAH €odog = 800 W) xpnatpomoleital
Y10 TTO TTAPATETAPEVO LAYEIPEUT TPOPIUWY HE TTUKVN
0UVBEON OMWE PNTA KOULATIO KPEATOG, POAG Kall YeUpaTa
0epPIPIOHEV OE TIATO, OTIWC EMIONG yia evaiobnTa payntd
OMWE MaNaKA KEIK. Z€ QUTH T MElwpévn pUBLIoN, To payn-
T6 payelpedeTal opolépop@a Xwpic va Prvetat umepBolika
OTIG TAEUPEC,

P50 - (MEXAIA €€obo¢ = 500 W) yia oTepeéc TpOQES Tou
QamaITouV MEPIOOOTEPO XPOVO HayEIPEPATOC OTAV payel-
peboVTal pE OUMPATIKOUC TPOTIOUG, LY. mata Bodivou,
TIPOTEIVETAL Va Ypnoluomoleite auTh T PUBHION evépyelag
yla va feBaiwBeite mwg To Kpéag B givat MaAako.

Avotypa tn¢ moptag:
Ta va avoi€ete T mopTa Tou Poupvou, TPAPRETE T0 XePOUAL

‘Evapén Aettoupyiag Tou govpvou:

0 goUpvog oa Exel 5 emimeda evépyelag, ¢ QaiveTal,
Ma va aNd€ete To emimebo 1oxVOC yla 1O pa-
yeipepa, matiote 1o Koupmi IZXYZ MIKPOK. 1y
yupiote 10 otpogéa KATAXQPIZEQN womou va
EPQaVIOTEL 0TV 086vN To emBUPNTO emimedo.
Mathote 1o koupni ENAPZH/+306€ut./KATA-
XQPIZH yia emPePaiwon, eloayayete 10 Xpovo
HOYELPEUATOG KAl OTN OUVEXELD TTIATAOTE TO KOUWTT
ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH yia va apyioel
n Aerroupyia Tou poUpvou.

Ta va ehéyCete To enimedo 1oyVog Kata T GlGpKELa Tou
payeipéparog, matiote o koupmi IZXYZ MIKPOK., Ba
€LpavioTei To Tpéyov enimedo 1oyvog yia 2-3 Seutepd-
Aemta. O @oUpvog ouveyilel Ty avtiotpogn pétpnon
map' 6ho mou n 086vn eppavilel To eminedo 1oxUOC,

P30 - (MEZAIA XAMHAH €€o6oc = 300 W) yia va amoyuge-
Te, eMAECTE QU T PUBHION evépyela, yia va Peatwbeite
TG 10 QaynTto Ba amopuyBei opodpopga. Autr n pUBHL-
on elvau emiong 1davIk yia oyoBpacpévo pud, Lakapdvia,
VTAUMAWYK KOl payeipepa Kpgpag aByou.

P10 - (XAMHAH ézo 0¢ = 100 W) yia amary améuén, my.
TOUPTEC 1} MAOTEC,

Avahoya e Tov TUmo @aynTou Kal To amattoupevo TeMkd amotéleapla, eite TomoBeTrioTe To ayntd o katdMnho doxeio
Kl 0Tn oLVEXELd TomoBeTAOTE To SoyEi0 GTOV MEPIOTPEPOMEVO Sioko, 1} EVAMAKTIKA TOMOBETHOTE TO YayNTo ameudeiag
oTov TEPLOTPEPOHEVO dioko. Kheiote v mépta kau mathote To koupni ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH agou emhé€ete

Tov EMBUUNTO TPGTIO HAYEIPEUATOC,

AgoU oplotei To mMpdypappa payelpépatog kat edv dev meotei 1o mAktpo ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH evtog 5 Ae-

TTTWV, AKUPWVETAIL N pUBLION.

Av avoiel n mopta kata T Sidpkela Tou payelpéparog, To koupni ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH mpénmel va matnBei
yla va ouveyloTel To payeipepia. Akobyetat évag Yo pia gopd katd To métnua tou koupmiou. Av dev matnBei kahd, dev Ba

QKOUOTE( YOG,

Xpnotporotiote to koupimi AIAKOMH/AIATPA®H yia va:
. Naypdete éva MNaBog Katé Tov TPOYPAULOTIOHO.

—_

2, ZTQUOTACETE TO (POUPVO TIPOCWPIVA KATA Tr SIOPKELC TOU MAYEIPELATOC,
3. AKUPWOETE &va POYPapa KaTta T SidpKela Tou payelpépatog, mélovtag To mirktpo AIAKOMH/AIATPA®H 6uo popéc.
4, Tavo Béoete Kat va akupwoeTe To MadIKO KAeidwa (avatpétte otn oehida GR-21).
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0 polpvog oag Umopei va mpoypappaTioTel yia Aettoupyia péxpt 95 Aemrtwv (95.00).

H povdda glcaywyng Xpovou HayelpEéUaTog Xpovog Mayeipéparog | Movada Emavénong
(améPuénc) moikiMel amd 5 SeutepoAenta wg 0-1 Aemto 5 Seutepohenta
95 Aemtd. H povada e€aptatal amd 1o GUVOAIKO 1-5 \emtd 10 beutepoOAenTa
S180TNHa TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC (amOYuéng) 5-10 Aerrtd 30 Seutepdhenta
OTIWG PaivVETAL OTOV TTVAKOL. 10-30 Aemtd 1 \emto

30-95 Aertd 5\emta

MH AYTOMATO MATEIPEMA/MH AYTOMATH ANOYY=H

« Eloaydyete 10 xpOvo HayelpépaTtog Kal epappoaTe emimeda 10X00C HIKpoKupatwy 100P we 10P yia payeipepa 1y
amouen (avatpé€te 0To MAPAKATW MAPAOELYHa).

+ AVaKaTéYTe 1} yupioTe T0 QaynTo, av eivat Suvatdv, 2 -3 popég Katd Tn SidpKela g amoPuéng.

+ Metd 1o payeipepa, KAADYTE TO QAyNTO KAl AQHOTE TO VA NPEWMAOEL €AV GUOTAVETAL

+ Metd v améutn, KaNOYTE To GaynTo He aAOUMIVOQUANO KOl PR OTE TO Va NPEUNTEL PépL va amopuyBel MAfpwe.

Napdadetypa:
Tava payelpépete yia 2 Aemrd kat 30 SeUTEPONETTA OE EVEPYELD UIKPOKUMATWY 80%.

1. Eioaydyete 1o eminedo 2. Tatrote To koupni 3. Ewoayayete Tov 4, Tatqote To Koupmi
10XVOG TIATWVTAG TO KOUpTI ENAP=H/+308¢ut./ €mbupnTd xpdvo ENAP=H/+308¢ut./
IZXYZ MIKPOK. dU0 popéc KATAXQPIZH yia payelpEuaTog yupi- KATAXQPIZH yia va
yia P80 1y yupiote o aTpo- empePaiwon Tou (ovtag 1o oTpOEQ Eekvnoel o xpovodia-
oéa KATAXQPIZEQN yia va emheypévou emmédou KATAXQPHZEQN. KOG, (Ztnv 086vn
OpIOETE TV 10XV MIKPOKUPG- 1ox00g. = Eekvan avtiotpogn
Twv oty T P80. - = pérpr]cn TOU TIpoYpa-

=15 PP I ] HaTopévou Xpovou
IEXYZ MIKPOK. x2 ﬁ@ moau Hayeipéatoc)
v 086vn Ba avaper C o _
emiong n évbei§n pKpoKv- C': -,' ,’ ,'
patwv. ==
IHMEIQZH:

« ‘Otav {ekiva o povpvog, avaBel n Auyvia Tou Kai yupilel o mepioTpepopevog Siokog &ite KaTtd Tn Yopd TwV SEKTWV
Tou pohoylou ite avipopa. Edv avoiéel n mopta Katd T SApKELD TOU payelpépaToc/amdpuéng mPOKEIEVOU va
QVOKATEYETE 1} VOl YUPIOETE TO GAyNTO, O XPOVOG MayEIpEPATOC oTny 08ovn otapatd autoparta. O Xpovog payel-
péuarog/ amduéng Eexivd mah Ty avtioTpoen pETpnon otav kAeioet n mopta kat matOei To koupni ENAP=H/
+308ut./KATAXQPIZH.

+ ‘Otav ohokAnpwOei To payeipepa/n amoyuén, eppaviletat Eavd atnv 086vn n wpa, epdoov Exel pUBLOTE! TO POASL

« Edv Béete va E€pete o emimedo 10xU0G Katd TN Sidpkela Tou payelpéuatog, matriote To Koupri IEXYZ MIKPOK.
Oa epgavioTei 1o TpEYOV emimedo 1oxVOC yia 2-3 GeutepoAemTa.

IXHMANTIKO:
+ Kheivete v mopTal WeTA TO payeipepa/Ty amopugn. TNUEWoTE TwE T0 Qwe Ba mapapével avappévo yia 10 Aemtd
€4V N TOPTA €ival aVOIKTH, W¢ UEGO TPOOTAGIAC Yia val 0ag umEVBULioeL va KAeioeTe Ty mopTa.

1. MATEIPEMA MONO ZTO FKPIA

To yKpIA 0TV 0pOYN TOU ECWTEPIKOU TOU YOUPVOU Exel MOVO pia puBLIoN 1oxUoG. To YKpA umoPonBeitat amé Tov
TIEPIOTPEPOEVO SIOKO, O OTOIOC TIEPIOTPEPETA VIO VOl E§A0PANIOTEL EvVal OLOIOUOPPO POSIOHa. XPNOIOTOIaTE
™ oxdpa yla va PAOETE 0TO YKPIA MIKPA KOPUATIA GaynTol Omwe Umélkov, {apmov(xolpopépl) Kal atopikd KiK. To
@aynTo umopei va TomoBetnBei eite ameubeiag otn oxdpa, | MECT OE €val OKEVOG Yia TAPTO/MUPIHIAKO OKEVOC EMAVW
oTh oxapa.
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Napddeypa:
Fla Xprion Tou yKpiA yia 20 Aemtd, pe to koupri FKPIA/COMBI .

. Matiote 10 Kouum 2, Tlatiote 10 Koupni 3. Xpnomonomo*rs 4, Totnote 1o koupmi ENAP=H/
TKPIA/COMBI pia ENAP=H/+308¢eut./ 10 oTpo@éa KATA- +300¢eut./KATAXQPIZH pia
@opd. Oa avayouy otnv KATAXQPIZH yia XQPHZEQN yia va aKopa gopd yla va apyioel
060ovn o1 evoeifelg G-1 empPePaiwon Tou €l0aydayeTe T0 XpOvo 70 yKpIA. (H 086vn Ba apyioel
Kal yKpIA. TPOTIOU HaYEIPELQ- HAYEIPEUATOC YKPIA NV QVTIOTPOQN PETPNON TOU
TKPIA/COMBI. x1 0. 20 Aemtd). oplapévou Xpovou ykpih.)
= = = =
~ ~ S0 17
o ] [ (] (g Il-Ll [} e
Inueiwon:

Z10 €00 T0U XPOVOU payelpepaTog e YKpik Bat akouoTel £vag 1{xog G0 GOpEC yidt vat 0g uTevBUGEL val YUPIGETE TO payNTo
and my 6Mn meupd wote va podice! opotbpop@a. Mpooéxete 6Tt o povpvog de oTapATA auTopaTa Katd T SiGpKeia Tou
HOYEIPEATOC OTO YKPIA.

FupioTe To paynté and Ty N MAEUPG 0TO HEOO TOU XPOVOU UAYEIPERQTOG, KAEIOTE TV TIOPTA KAl 0T OUVEXELD IATHOTE T0
koupmi ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH yia va cuveioe! To payeipepa pe YKo

2. MATEIPEMA GRILL/COMBI

H Suvarétnta FKPINMATEIPEMATOZ COMBI emitpémel 10 6UVOUAGHO L0XU0C MIKPOKUMATWY e VKO f/Kat Emaywylkr Aeroup-
yia kaBwg kat to ouvuacpd ykpik Kat enaywyikic Aettoupyiag. To TKPIA/COMBI onpaivet payeipepa pie 10 HIKPOKUATWY, loX0
YKPI\ f/kat emaywyikr (XU evaMag, To cUVBUOOTIKG MaYEIPEHDl PEIWVEL TO XPOVO UAYEIPEUOTOG Kall TIAIPEE Tpayavd, podoynpé-
VO aMOTENEGQ TIPOOQEPOVTAC GOIC TNV EUKONIC TOU YPIYOPOU HAYEIDEHOTOC HE TAPAOOTIOKT EQAVION TTOU AVOIVEL TV OPESN.
Yndpyouv 4 MAOYEC yla TO OUVOUOGHS GTILC QAIVETAL OTOV TTAPAKATW TTVOK:

Matrote 10 koupni FTKPIN/COMBI 066vn MikpokUpata TkpA Emaywyikn Aerroupyia
500 popég C1 . .
3 popEg C-2 . .
4 popég C3 . .
5 popEg C-4 . . .
+=dla6éo1o

Napadetypa Zuvduaapol Mikpokupdtwv kat Emaywyikod Mayeipéparog:
Tl vl payelpEPETE yia 30 NemTd XpNOILOMOIWVTAC TO GUVOUAOHO HIKPOKUMATWY Kat Emaywyikou payelpépatog (C-1).

1. Matrote 2, Em\é€te C-1mo- 3. MatAqote 4, Xpnolyo- 5. Tlatiote o Koupnd
TO KoupTi TWVTAE TO Koupi TO Koupi TIOINOTE TO ENAP=H/+306¢eut./
TKPIN/COMBI TKPIN/COMBI pia ENAP=H/ oTpoQéa KATAXQPIZH yia
pia @opd. Oa akoun eopd ry yupiote +308ut./KA- KATAXQPH- va EeKIviioeL To
avayet oty 710 oTpo@ea KATA- TAXQPIZH yia ZEON yiava payeipepa. (v
086vn n évdeién XQPIZEQN womou empefaiwon €10QyQYETE TO oBovn {exvan
G-1. Va EUPaVIOTEL 0TV TOU TPOTIOU XPOVO payel- auTioTPOQPN KETPN-

086vn n évdeiln C-1. HayElpEUaTO, PEUATOC YKPIN 0N TOU TTPOYPap-
Eniong avdBouv ot (30 Aemd). UaTIOPEVOU XPOVOU
€VOEILELC MIKPOKUPG- payelpéuatoc,)
TKPIN/COMBI. x1 TWV KAl EMAYWYIKNG
\ettoupyiac.
= ) © =@ )
DU | =~ _ =~ _ 017107 0711071
o (] [ [ [ ! N L! [ e

ZHMEIQZEIZ ya To FKPIA kat to MATEIPEMA COMBI:

+ Aev eivat amapaitnTo vo mpoBeppdveTe To YKpIN.

+ Tava podicete 10 paynTo, TomoBetrote 1o iote atn Xapnhn &ite oty Yk oxapa i o€ éva fabl Soyeio atov meploTpepdLevo ioko.

+ Mnopei va evtomiceTe Kamvo i upwdId Kapévou Ty mpwtn popd mou Ba xpnailomolroeTe T0 YKpI\. AUTO €ival GUGIOAOYIKO
kat Oev amotehei évdei§n FAAPNS Tou poupvou. MNa va amogUyeTe auTO To MPOBANUA, KATA TV TPGTN XPA0N TOU GoUpVOU,
Bepudvete To PoUpvO Xwpic PaynTd oTo YKPI yia 20 AemTd Kat oTn OUVEXEla Og EmaywyIKi Aeroupyia atoug 240°C.
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IHMANTIKO: Katd tn Sidpketa tng Aetroupyiag, avoi€te éva mapdBupo mpokeluévou va Slagelyel 0 Kamvog Kat 1) MUpwdIEG.

MPOEIAOMOIHZH:

H nopra, To ewtepikd kaAuppia, n KOINGTHTA TOU POUPVOU Kait T E§apTrpaTa pmopei va yivouv mdpa Moy {eata
Katd ) SidpKeta e Aerroupyiag. M va amo@UyeTe EykavpaTa, TAVTA XN OIHOTOIETE YOVTPA YAVTIA YOUPVOU.

0 goupvoc Lmopei va ypnatomolnBei wg emaywyIkdc YoUpVOG XpNaIHOTOIWVTAG TV emaywyiki Aetoupyia. Yndpyouv 10 mpoemiheypéveg Bepplokpa-
aiec poupvou. Luviotdra n mpoBéppavan yio kaAutepa amoteheapiato. H Bepokpaoia pmopei va emheyBel amd 150°C wg 240°C kara Brpata 10°C.

MNatrote 1o koupmi ENATQIIKHE AEITOYPIIAY 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10
Oepp. Govpvou (°C) 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240
Mapdadetypa 1: Na va payeipéPere pe mpobéppavon

Eotw mw¢ BéNete va mpoBeppdvete otoug 200°C Kat var payelpePTe yia 25 \emtd otoug 200°C.

1.

Matrote To Koupmi EMATQIIKHEZ
NEITOYPTIAZ pia popd kat otny
0B6vn Ba avaBooproe n évdeitn g

Beppokpaoiac evw Ba avapel n évbeidn

NG EMaywyikn Aeroupyiog,
ENATQIIKH AEITOYPTIA x1

ll e
N}

Marriote 1o koupni ENAP=H/+308eut./

KATAXQIPZH pic akopa gopd yia va
Eexviioet n mpobéppavon, Otav emi-

TeuyBei n Beppokpaoia mpoBéppavong,
QAKOUYETOI TO NYNTIKO Orpal GUO GopéG
WG umevBupon yla va TomobBeTrioeTe 10
aynTé oto povpvo. Htpéyouaa Bep-

Hokpaaia avaBoofrivel oty 0Bovn.

2h

1171 ¢
N

—~

2,

5.

Eioayayere T emBupnTr Beppio-
Kpaoia mpoBeppavang maTwvTag T
koupmi EMATQTIKHE AEITOYPIIAZ
(mévre akOpn @opéq) 1 yupiote 10
otpoéa KATAXQPIZEQN womou va
eppaviotel oty 08ovn n évdeién 200.

o i
Coog

Avoi€te Ty mopTa, TomoBetrote
0 (ayNTO PETA OTO POUPVO KAl
k\eiote T mopTa. Xpnoiomol-
fote 10 otpogéa KATAXQPH-
ZEQN yia eloaywyn Tou ypdvou
HaYELPEPaTOC (25 NemTd).

ll‘uE

gy
[ I_L

Mapddetypa 2: MNa va payeipépete xwpic mpobéppavon

3.

Matrote 1o Koupmi ENAPZH/
+300eut./KATAXQPIZH yia
emBeBainon g Beppokpaoiac,

_l

110 c
[y
MNartrote 1o koupni ENAP=H/
+300eut./KATAXQPIZH yia va
Eexvnoe1 To payeipepa.

H avtiotpogn pétpnon tou mpo-
YPOLHOTIGUEVOU XPOVOU UayelpE-
parog apxiCet oy 08vn. H évbeitn
Enaywylkne Aerroupyiag avaBoopn-
VEL

ll 7
ey N

7
[N

‘
~

MNa va payelpépete atoug 230°C yia 20 Aemtd..

1. Avoiftemvmopta, tomo- 2. Eloaydyere v ent- 3. Tatnote 4, Xpnowornow- 5. MatAote 10
Betrjore 10 paynTo péaa Buyn Beppokpaoia T0 Koupn OTE TO OTPO- koupni ENAP=H/
070 QOUPVO Kl K\E(oTE mpoBépyavon mara- ENAP=H/ ¢¢a KATAXQ- +306€ut./KA-
v nidpta. Motiote 10 viaqTo Koumi EMATQ- +306¢ut./KA- PHZEQN yia TAXQPIZH yia
koupmi EMAFQIIKHZ TKHE AEITOYPTIAL TAXQPIZH yia va eloaydyete val EEKIVOEL TO
NEITOYPTIAZ pia gopd. (OKT) QKO POpEQ) empPePaiwon T0 XpOvo Hayeipeua.
Ty oBovn avaBooprivern 1 yupiote 1o oTpogéa NG Beppiokpa- HayElpEUaTog
évdein Beppokpaoiag, evw KATAXQPIZEQN oiag. (20 Aerrt@).
eupaviCeratn évdeidn e (OTIOU VOl EOVIOTE]

EMAYWYIKIC AeToupyiag. oty ofown n évbedn
EMAFQIIKH AEITOYPTIA X1 20,
= = = © ©
l C e JJrc e i AR e I Y | 1707
= L' g X} e e ey Ry Ry
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Znuslwoslc
.+ Dev umopeiTe vat E10YAYETE TO XpOVO HayelpEpaTog womou vat avartuyBei n Beppiokpacia mpoBépuavan. Otav o
oupvog pTacel oty emBupunTr Beppokpacia, n mopta mpénel va avoiet yia va eloayBei o xpovog payelpéuatoc.

2. Edv bev kaBoplaTei 0 XpOvoc HaYEIPELATOC LEGA OF 5 AETTd, TO Emaywylko BeppavTikg otolyeio ofrivel autopara. Akov-
YETQL TO NYNTIKO Gra 5 Qopég we umevBOpion kat n 086vn LED euoavilel v wpa, pooov éxel pubpiotei o pohdL. Eav
Oev éxel puBuioTei To pohat, n 0Bovn epgaviCel povo Ty évoei§n “0:00".

3. Katd v mpoBépuavon tou poupvou, o meploTpepdpevoc diokog Ba mpémel va Bpioketal péoa ato @olpvo. Katd Ty
npoGépuavon Kl KOTA T 5ldeela NG EMaywyIKNAC Aerroupyiag, 6a akoUTe Tov avsuto*rr']pa kaBuwg evepyomoleital Kat
QTEVEPYOTOLELTal nsploélm Auté eivat ano)\utwc cpumo}\oleo kau bev Ennpsq(el T0 Hayeipepa.

4. OroBnyieg mov mapéxovTal amo Toug MApAYWYOUS TPORIWV Elval YEVIKEG KATEUBUVTIPIES YPOEG: 0 XpoVOG payelpé-
patog evdéxetat va xpsla(ml mpocappoyn

5. Agpou ohokAnpwBei To payeipepa, o aveptoTrpag Ba ouveyioel va Aeroupyei yia £va 6OVTOpO Xpovikd SIGoTNUA TPOKEL-
pévou va YapnAwaoeL T Beppokeaaia Twy NAEKTPIKWV Kall PNYaVIKWY HEPWV.

6. Mnopei va evromioeTe Kamvo f LUpwdid Kapévou T mpwtn ¢opd mou Ba xpnolOmOINCETE TV EMAyWYIKN Aeoupyia.
Auté ivat puatohoyiko kat dev amotehel évoeiln PAABNC Tou goUpvou. Ma va amouyeTe autd To MPOPANKa, KaTd TV
TIPWTN XPron ToU PoUpvou, BEpPAVETE TO QoUPVO XwPIC PaynTo aTo YKPIA yia 20 AEMTA Kl 0T GUVEXELD O€ EMAYWYIKT
\erroupyia otoug 240°C.

ZHMANTIKO: Kad T S1dipketa T Aerroupyiag, avoi€Te éva mapaBupo mPOKEIUEVOU Va Slagelyel 0 Kamvog Kal 1 MUpwdIEC.
MPOEIAOMOIHZH:

Hnopta, To e§wtepiko KAuppa, N KOINGTHTA TOU QPOUPVOU Kall Ta E§apTHpaTa pmopei va yivouv mapa oAy {eotd
Kad ™ Sidpketa g Aerroupyiag. MNa va amopuyeTe eykalpaTa, TAVTa XpnGIHOMOLEITE XOVTPd yavTia (poupvou.

(O

1. AIAAOXIKO MATEIPEMA

Me T Aertoupyia autr ekteheital ypriyopn amopuén Tpogng evw emrpénetal va emAéCeTe éva katdMnho didotnua amo-
Yuéng avahoya pe Tov TUmo @aynTto. MapakohouBAoTe To MaPAKATW TAPASEA Yio NEMTOEPELEC OXETIKA e TOV TPOTIO
xpriong autig e Aerroupyia. To €upog xpdvou eivat 0:05 - 95:00. H Aertoupyia autr oag MTPENEL Va HayEIpEPETE Xpnalpo-
ToVTac éwg 2 SlapopeTIkA otadia Ta omoia pmopei va mephapBavouy Xpovo pin AUTOHOTOU HOYEIPELATOE HE AeToupyia
amépuéng pe xpovo kabwg kat amduéng pe PApog. AQou OAOKANPWEETE TOV POYPAUHATIONO, Oev amarteite va enéupBete
otn Sladikaoia payeipéuatog, kabwg o oupvoc Ba petafel autdpata aTo emopevo otddio. To NXNTIKG orja akovyeTal pia
©opd petd To Téhog Tou mpwTou atadiou. Edv To éva emheypévo otddio agopd o€ amdugn, auto Ba mpémel va eival To mpw-
10 01dd10.

IHMEIQZH: H Nerroupyia AYTOMATQN MENOY dev pmopei va oploTei w¢ va amd ta Pripata T akoloubiag,

Napddetypa: Edv Oéhete va amoPigeTe To aynTto yia 5 Aemd Kat 0T GUVEKELD Va TO HAYEIPEPETE pE LOYU HIKPOKU-
pdrwv P80 yia 7 Aemrrd. Ta Bripata €xouv w e€Q¢:
- 1. Matrote 1o koupni ANOWY=H pe BAPOZ/ANOWY=H pe XPONO 6Uo gopég, otnv 086vn LED eugaviletal n évdeién d-2.

- 2. Eioayayete 1o Ypdvo uayeipépatog yupilovtag 1o atpo@éa KATAXQPIZEQN qomou va epgaviotei otnv 08ovn n évdeién
"5:00" Aermtd.

- 3. Nathote 1o koupni IZXYZ MIKPOK. pia gopa.

-4, Eiloayayete To emimedo 1ox0o¢ matwvrag to koupmi IEXYZ MIKPOK. pia gopd akopn yia P80 1 yupiote To otpogéa KA-
TAXQPHZEQN yia va opioete TV 10X0 pIKPOKUPATWY oty Tipr P80.

- 5. Matrote 1o koupni ENAP=H/+308€ut./KATAXQPIZH yia emBeBaiwon g puBuiong.

- 6. Eloayayete 1o Xpovo payelpépatog yupilovtag o otpopéa KATAXQPHZEQN womou va epgaviotei oty 080vn n évdel-
&n 7:00" Nemd.

- 7.Matrote 1o koupni ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH yia va Eekvrioel To payeipepa.
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2, AEITOYPTIA +308¢ut. (Apeon évapén)

To koupmi ENAP=H/+308€ut./KATAXQPIZH oag emitpénel va ekteAéoeTe Ty akohoubn Aermoupyic:

a. Apeon évapén

Mmopeite va apyioete ameuBeiag 1o payeipepa oe emimedo 1oyV0¢ pikpokupdTwy P100 yia 30 deutepdAenta matwviag 10
koupmi ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH. H Siadikaoia payeipépatog Ba apyioet apéowg kat kiBe gopd mou matdre To
koupmi au€aveTal o XpOvog payelppaTog Katd 30 Seutepohenal,

B. Mapdraon Tou xpévou payeipépatog

Mropeite vl apaTEIVETE TO XPOVO HaYEIpEUaTOE KaTd T SIPKELD TG Un QUTGHaTNG Mermoupyiag, T Aertoupyiag ykpth, Tg
EMAYWYIKMG NerToupyiac rj combi ko katd Ty amoyuén e xpovo katd mohamdota Twv 30 Geutepolémwy, edv TaToeTe
70 koupni ENAP=H/+306eut./KATAXQPIZH evi) 0 (olpvog Bpioketal oe )\aroupyla Katd ) Sidpketa g anotpu{nc pe

Bdipog kot Katd T Aertoupyia Tov UTGHaTOU Pevou, i Katd Ty mpayHatonoinang piag akohouBiac Aeroupyiy ayelpépar-
T0G, 0 XPOvoC ayelpépatog Sev pmopei va mpooauénOei matwvrag To koupmi ENAP=H/+308eut./KATAXQPIZH.

IHMEIQXH: O ypdvog uayeipéparog pumopei va mapatadei éwg 95 Aemtd 1o mov.

3. MAIAIKO KAEIAQMA

XpnotpomoleiTat yia TV anmotpomi AEToupyiag Tou poUpvou amd HiKpd maudid xwpic emipAeyn.

a) Tava puBpioete To MAIAIKO KAEIAQMA:

TV Katdotaon avapovig, matrjote o koupni AIAKOMH/AIATPAOH yia 3 deutepohena. Oa akouatei évag LakpdoupTog

fixo¢ emonuaivovtag ) petdBaon oe katdataon maidikoy KAeSwHaTog Kat n évoeign E] Ba avapel padi pe Ty Tpé-
xouaa wpa. Av dev éxel puBpioTe To podL, n 0Bvn Ba epgavioel v évdeién "0:00",

B) Tava akupwoete 1o MAIAIKO KAEIAQMA:

XV katdotaon avapovrg, matijote 1o koupni AIAKOTH/AIATPA®H yia 3 eutepdhenTa. Oa akouoTe( éva HaKpooupTo
"umim" emonuaivovTag ¢ amodeopeUTNKe To KAeidwpa.

1. AMOYY=H ME BAPOX

0 golpvoC HikpokUpatoc Slabétel 1N mpoypdupuaTa xpovou Kat emméSwy 10y00g WOTe va amoPUxovTal E0KoAa GaynTd omwg
X0lpvo, pooydpt kat kotémoudo. To eUpog Tou Bapoug yia Tn Aerroupyia autn eivat 100 yp. - 2000 yp. e fripara twy 100 yp.
AkohoubBrioTe To MapaKATW TAPABEIVHA yia ASTITOPEPEIEG OXETIKA HIE TO TTWIC VOl XEIPIOTETE QUTEC TIC AETOUPYiEC,
Mapddetypa: Ma amdpuén Koppativ kpéatog Bapoug 1,2 k. xpnotpomolaviag v ANOYY=H pe BAPOX.

TomoBetnote 1o kpéag o€ €va mupipayo oKeVog 1 EvaNAAKTIKA O GXApa amdWUENG TOU OUPVOU HIKPOKUUATWY OTOV TEI-
OTPEPOLEVO GioKO.

1. Em\éCre To amapaitnTo pevoy 2. Ewoayayete 10 emBupntd 3. Matrote 1o koupmi ENAP=H/
mélovtag 1o mijktpo AMOWY=H Bdpoc yupilovtag To aTpogéa +308¢eut./KATAXQPIZH yia va
pe XPONO/BAPOX pia popd. KATAXQPIZEQN worou va apyioein qnétl)uﬁn. Orevoeiteic
H 0B6vn eppavilet: ELQaVIOTEl 0TV 080VnN: MIKPOKUpATWY Kat amduéng avd-
Bouv kat eGopaviCetarn évbeitn 'g"
; ; EN=ls (v 0B6vn epgaviletal avrmpoqm
P | 1o g pétpnon Tou Xpovou amoyuéng).

Ta KateYuypéva paynté amouyovtal and toug-18°C.

Inpewoel yia mv ANOYY=H ME BAPOX:

+ Tlp KataUEETe T0 YayNnTd, OlyOUPEUTEITE WG lval PPESKO Kal KAARS TOLOTNTC,

« TomoBetefte moodtnTa ayntol Aiyétepn amd 200 yp. 0TV GKpn Tou TEPIOTPEPOHEVOU SioKou Kal pnv Tnv Tomobeteite
070 KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOLEVOU BiOKOU.

+ To Bdpog Tou paynTou MEEMEL Val GTPOYYUAOTIOLEITAL OTNV TTO KOVTIVI) EKaToVTAda ypappapiwy, yia mapddetypa, Ta 650
yp. o€ 700 yp.

+ Edv eival amapaitnto, mpOoTaTEYTE LIKPES TIEPIOXEG KEATOG ) TTOUNEPIKOU pE LIKPG EMimeda KOPPATIH aAOULIVOXAPTOU.
AuTo Ba epmodioel auTéC TI TePLOXES amd To val (eataBouv Katd T Sidpkela T andpuéng. Aao@aNioTe mw¢ T ahoup-
VOXOPTO SEV AKOUMAEL TOUG TOYOUC TOU GOUpVOU.
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2. AMOWY=ZH ME XPONO

H Aertoupyia autr) XpnolHEVEL 0TV TaxEia amoPuén Qayntou evw 0ag EMTPEMEL VA EMAEYETE TNV KATAN-
AnAn Sidpkela amdPuéng, avdloya e Tov TUMO @aynTov. AKOAOUONOTE TO TTAPAKATW TIAPASELYUA YO
AEMTOPEPELEC OXETIKA WE TOV TPOTO XPHoNG TNG AeiToupyiag autrs. To eupog xpdvou givat 0:10 - 99:50.

Mapadeypa: Na anduén eayntou yia 10 Aenta.

1. EmAé€te To amapaitnto 2. Eioaydyete Tov emBupuntd 3. Matnote 1o koupni ENAP=H/
pevou méfovtag To XPOVO LAYEIPEUATOG +306gut./KATAXQPIZH
mktpo AMOWY=H pe TIEPIOTPEPOVTAG TO OTPOPEA yla va apyioet n amoyuén.
XPONO/BAPOX §Uo KATAXQPIZEQN womou va Oa avayouv ol evdeielg
QOpPEC. EUPaVIOTEL 0TV 086VN: MIKPOKUMATWV Kal amopuéng.
H 006vn epgaviet:

: 10:00
| _ L
d-c

Ta katePuypéva ayntd amouyovtat amd Toug -18°C.

Inpewwaoelg yia tnv AMOYY=H ME XPONO:

+ A@ol olokAnpwbei To payeipepa akolyetal 5 @opég €va NYNTIKO orjpa Kat n 08vn LED epgavilel tnv
Wpa, €4v €xel pUBUIOTEL TO POAOL. EQv To pohdt bev éxel pubuioTe, n 086vn epgavilel Povo tnv évdeiln
“0:00" 6tav ohokAnpwEi To payeipepa.

« To mpoemiAeypévo emimedo 1ox00C MIKPOKUUATWY ivatl P30 Kai dev umopei va aANGeL.

Ta mpoypdppata AYTOMATQN MENOY umohoyiCouv autouata Tn owotr Aeltoupyia Kal To 6woTto
XPOVO HayelpépaToq Twv GaynTtwv (Aemtopépeleg otn ogAida GR-23). MapatneroTe To mapaKATW ma-
PASEIY A Yl AEMTOUEPELEG OXETIKA LUE TOV TPOTIO XPNONG AUTAS TN AelToupyiag.

Mapadetypa: Ma va payeipépete 350 yp. kapdta xpnotpomolwvtag T Aerroupyia AYTOMATOY MENOY
yia @péoka hayavikd (A5).

1. Tupiote 10 oTPOYEQ 2, MNatAote 10 3. Ewoaydyete 10 4. MNatnote 10
KATAXQPIZEQN katd koupri ENAPZH/  €mBupunté Bdpoc  koupmi ENAPZH/
™ opPA TWV SEIKTWVY TOU +306¢vut./ YUPICOVTQF +306¢vut./

A ’ \é KATAXQPIZH To aTpoged KATAXQPIZH
Pooy10U Kal et gErs , ya KATAXOPIZEQN !
T0 EMBUUNTS AUTOpATO emPePaiwon g ) yla va apyioet
pEevou. pubuionc. worou v TO payeipepa.
EUPaVIOTEL OTNV (St 086vn
oBovn: 9 ;
a EPPAVIOTE
* RS aviotoogn
= = JC07 METPNON TOU
P e Xpovou amoyuéne)

IHMEIQZEIL:

« To Bapog 1} n moodTNTa Tou PaynTou umopsi va loayBei meplotpépovtal To otpopéa KATAXQPH-
ZEQN womou va eugavioTei To emBupntd Bdpog/n embupntr mocdtnTa.
Eloaydyete 1o fdpog Tou payntol povo. Mnv mepiddfete To Bapog Tou doxeiou.

« Ta Bdpn @ayntou peyalitepa 1 LIKPAOTEPA ammd To BAPOG/TNV MOCGOTNTA TTOU TIAPEXETAL OTOV TTi-
vaka AYTOMATQN MENOY ot oehida GR-23, va TpayLOTOTOLEITE TO HAYEIPEUA UE N AUTOMATN
Aertoupyia.
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Autdparo Mevou | 086vn |MéBodog Bapoc/uepida/okeln | Awndikacia
payepéparog
Katapuypévn Mitoa | A1 |C4 200yp., 300 yp., 400 yp. | Apaupéote T UOKeVAGia Kol TomobeTroTe
(Mpoynuévn Nitoa (apykr Bepp. -18°C) ameuBeiag otn apnAr oxdpa. Aev amarteitat
Eron ya Govp- XaunAn oxapa XPOVOG AVAMOVAG.
VO £)
Motdral pe pAouda A2 [100% Mipo- |1,2,3 matdreg (koppd- | Na xpnotponoleite matateg mapduolou
KOuarta Tla) peyéBoug mep. 230 yp. Toumrote kdBe matdta
1 mardra = mep. 230yp. | o€ Sidpopa onpeia kat TomoBeTroTe TV
(apykr} Bepp. 20°C) TIPOG TV GKPN TOU TIEPIOTPEPOLEVOU bioKou.
Tupiote Tic avamoda kai Slatd€Te Ti¢ {ava oto
00 TOU payelpépaToc. AQROTETIG Y10 3 - 5
Aemtd mpwv oepipete.
Kpéag A3 Q2 150yp, 300 yp. 450 yp., | Kowre To kpéag oe pikpég Awpideg kai Tomo-
(Kpeag xwpig 600 yp. Betrote To 0 MUpiuayo okevog. Xpnaotpomol-
KoKahaT.Y.) (apykn Bepp. 5°C) note Slaneparn eUPEAVN MIKPOKUPATWY 1
KatdMAnho.
Yapl A4 |80% Mpoku- | 150 yp. 250 yp. 350 yp., | TomoBetrate € pia oTpwon Uésa o€ mupi-
(Zuviotdrat uovo patal 450 yp., 650 yp. payo okevog. Xpnalpomotnote dlamepath
QINETO Yapiol yia (apykr Bepp. 20°C) HEUBPAVN yia pIKpOKUKaTa iy KatdAAnAo
auTo To MPOYPap- Mupipayo okevog Kat KOmAK1 Y10 val T0 KOAUYETE.
Ha) Slameparr depPpdvn
HIKPOKUMATWY 1} KATAN-
Anho kamdki
Opéaka hayavikd A5 | 100% Mipo- | 150vyp, 350yp, 500 yp. | Koute, PihokdyTe 1 kOYTE O€ Awpideg Ta
TLX. KouvouTtid, Kupata (apykr} Bepp. 20°C) (PETKA AaYaVIKG OF 10opEyEBn Koppdria.
Kapota, umpdkoho, Mol kau kamakt TomoBetrote Ta PpEoKa AayavIKa o€ KaToh-
Hapabo, mpdaa, Anho oxgio. TonoBetrote To oTov mepioTpe-
TmepLEC, KoAoKuB- @oylevo diako. MpoaBéate Tv amartoUpevn
Kia KTA. moadtnTa vepol (1 koutahid Tou YAukou avd
100 yp.). Kahuye pie éva kamaki, Avakatéyte
HETA TO ayeipepa Kal a@rOTE TO VO KPUWOEL
ylamep. 2 Aemtd.
Moto A6 [100% Mikpo- |1 (@AtCavi) 240ml TonoBetrote To(a) Aut{avi(a) oTov mepl-
KUpaTa 2 (Neavia) 480 ml OTPEPOHEVO GIOKO Kall VAKATEYTE LETA TO
3 (Nelavia) 720 ml Céotapa.
(apykr Bep. 5°C)
Zupapika A7 |80% Mikpok0- | Zupapikd Nepo TonoBetrote Ta (UMAPIKA O€ WMo KaTANN-
(Enpd Qupapikamy. pata 50yp. 450 ml Mou peyéBoug kat mpoaBéate To vepo. Mnv To
@oUsiNl, PapPANES, 100yp. 800 ml KahUYeTe. TomoBeTroTe To UMOA OTO KEVTPO
PIyKaTOVI) 150yp.  1200ml TOU TEPIOTPEPOpIEVOU Giokou.
(apx1kn Bepyl. vepou: Metd To payeipepa, avakatéPte Kad Kat
20°0) AQrOTE TO yla 2 NenTd mpwv oTpayyideTe.
peyaNo, QU piroN
Mo kopv A8 |100% Mwpo- |0,05k,0,1k. TomoBeTroTe T0 GAKOUAGKI TOU TTOT KOpV
KOpata anevBeiag otov MEPLOTPEPOEVO ioKo.

(Avatpé€te otV mapakdtw onpeiwon: ‘Znua-
vkt Minpogopia oxETIKA pe T Aeiroupyia
Mikpokupdtwv yia Mom Kopv')
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Autopato Mevou | 086vn |MéBodog Bdpoc/pepida/okevn | Awadikacia
payelpépatog
Mahako kéik* A9 | MpoBepudvere | 475 yp. 0 @olpvog Ba mpoBeppavei otoug 180°
ZUOTATIKG: otoug 180°C | (apyikr) Bepy. 20°C) C. Otav @taoel g autr ) Beppokpaoia,
4aquya Oopua e Ehaopa avoi€Te TV MOPTA Kall TOMOBETATTE TO KEIK
100 yp. ahevpt (BiapeTpo mepimou 26 | aT0 EOWTEPIKO, OTN XapNnA oxapa. Matrote
110 yp. {xapn €K.) 70 koupni ENAP=H/+308€ut./KATAXQPIZH
10 yp. dvBog XapnAi oxapa yla va apxioeL To Yrotgo. S
apaBoaitou =
60 yp. yoha =
60 yp. QUTIKO AAdI i
Ynté Kotémouho A0 [C4 500yp., 750 yp., 1000 yp., | Edv BéNete, kapukeUoTe e ahdrl, mmépt Ko
1200 yp. nampika. ToummoTe Ty mETea Tou KoTomou-
(apykn Bepp. 20°C) Mo pepIkéC popéc. TomoBetrioTe To KoToMmoU-
XapnAr oxdpa Mo e To otrifog mMpog Ta EMAvw, oTn XapnAR
oxapa.

* Mpoetopacia yia pahakd Kéwk (A9):

. Maxwpiote Ta auyd.

XTUMOTE TOUG KPOKOUG TWV aPywv, To YaAa Kat To QUTIKG Aadt pe éva pigep xelpdg (xaunAn taxUtnta)
()OTTOU VAl YivEL aQPATO Kat aVAAAPEO.

Mpoabéote To ahelpt kat AVAKOTEPTE KNG

Ye Eexwplmo 0Kevog, xtummote Ta aompddia, T {axapn kai to avBog apapoaitou pie éva piCep xepdc (ugn-
M TaxiTnTa) Worou va oiel To piyua. MpooBEoTe To e ia OTIGTOUAN TIPOTEKTIKG OTO UiyMa TOU KEIK.

5. Bahte 1o piypa pe pia koutdha otn Aabwpévn oppa pe Ehaopia Kal ECOHANOVETE TV EMPAVELQ TOU.

6. A@ol mpoBeppaveTe To PoUPVO, TOMOBETAOTE T POPUA e ENaopa 0T OXApa.

THMEIQZEIX:

« H tehikr) Beppokpacia Ba Slagépet avéhoya pe Ty apxikr Beppokpacia Tou gayntol. EAéyéte mwg n tpoen
ayvilel yeta o payeipepa. EQv eival amapaitnTo, HTOPELTE Va EMEKTEIVETE XELPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUOTOC,

« Ta amoteléopata mmou Ba €xete dTav XpnoIHOTOLETE To QUTOUATO payeipepa Ba e€apTwVTAL Ao TAPAUETPOUG
OTIWE TO OXAUA Kall TO UéYEBOC TNE TPOPNG KAl TIG TPOCWITIKES TPOTIUTELG OO0V APOPA TA LAYEIPIKA AMOTENE-
oparta. Edv Oev giote euxaplotnpévol pe To amoTéNEGUa TOU TTPOYPAUHATOG, TapakaloUpE pUBHIOTE To XpOvo
HOYELPEPATOC WOTE VAl TAPIALEL e TIC AMAITACELS 0,

pw Mo

Inuavrtiki Mnpogopia axetika pe T Astroupyia Mikpokupdtwy yia Mom Kopv:

1. Agou em\é€ete 0,1 K. TIOT KOPV, OUVIOTATAL VA SIMAWCETE TTPOG TA
KATW éva Tpiywvo o€ KABe ywvia Tou TTAKETOU TPV ard TO payeipepal.
Avartpé€te otnv elkdva ota Se€id.

2. Edv/6tav @ouoKwaogl To 0aKOUAGKL TOU TIOTT Kopv Kal Ogv Pmopei
mAéov va meplotpagei, méote o mriktpo AIAKOMH/AIATPA®H pia
@Oopa Kal avoi€Te TV mMOPTA TOU POUPVOU YIA VA TIPOGAPHOCETE TN
0¢on Tou MakETou WOTE Va SII0PANOTE TO OLOIOMOPPO YPHCILO.
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toh:

Motva payelpéPete/amoPisete paynto og va QoUPVO UIKPOKUUATWY, 1} 10XUG TwV LIKPOKULATWY TTPEMEL Va UMOPE val TEpa-
ol péoa amo To Soxeio kau va dlamepacel o paynTo. Emopévwg eiva anpavTiké va dloAéeTe KaTAMNA OKeUn HaYEIPIKAG.
Ta otpoyyuhd/oBdA mdta mpoTiHoUVTaL O OXEON ME T TETpAYwva/mapaNAnAGYPaLHO, UIaG KAl N TPOPH OTIC ywVieg Teivel va
napapeyelpeveTal. Mmopei va ypnoipomoinBel Lia MoK GKEUWY UaYEIPIKIC OTIWE aVapEPETal TIAPAKATW.

Mayerpikd Aopdleiaotal Tkpih | Emaywywn |Zuvduaopévo| Zxohia

OKeUn MikpokGpara erroupyia | Mayeipepa

OUMo ahoupviou | ¢ / X v 4 v / X | Mmopouv va xpnaotpomoin8ouv pikpa Kopudtia

Aloupvévia \OUIVOY0TOU VL0l VOl TIPOOTATEYOUV TO (aynTO amd

doyeia v umepBéppavan. Kpatdre o ahoupvoxapto Tou-
dyioTov 2 €K. MaKpId amd TOUG TOOUG TOU (poUpVou,
JIaIC Kot pmmopei v aupBel nheKTpIKO TOC0. Zuokeuaoieg
aAOUMIVOXAPTOU Bev MPOTEVOVTAL EKTOC Kal €Gv aUTO
Tpodlaypdgpetat amd Tov Kataokevaotr . Microfoil ©,
va akohouBeite mpoceKTIka TIC odnyiec.

Méra Pnoiyiatog 4 b 4 b 4 b 4 Na akohouBeite mévta Tig odnyie¢ Twv Kataokeua-
otwv. Mnv umepfaivete Tou ypovoug Béppiavang mou
Sivovra. Na giote moA) poaEKTIKOI €900V AUTA Tl
TATA HmoPolY vat yivouy oAU (eatd.

Mopaehavn kat v/X b 4 v v Mopoehavn, mAwa kat oThBwpéva mva ouviBug ei-

KeapIKa Mévo emaywy. | vou kataMnAa, eKToc amd autd pe PEToiKo Sidkoapo.

ouvbuaopo

Yohkd my, Pyrex ® 4 4 v v MpémeLva divere mpoooyr Qv xpnatomoleite eBpav-
ota VaAIKd EQOGOV UMOpEi Vol GTIdaouy v payioouy
av BeppavBouv amétopia.

Métalo X v v b 4 Aev ovviotdrat va )épr]omonmshe pETaMIKG oKeln
payelpikic piag kat Ba mpokAnBei nhektpikd 160, T0
omoio pmopei va odnyriael o€ MupKayid.

Maotiké/Mo- 4 b 4 4 v / X | Tpémelva bivete mpoooyn Mg Kat Lepika Soxeia

Auatepivn Ty, pmopei va otpaBwoouy, NWeowV 1 anoypwaTIoTouV

OUOKEQiEC o€ UPnhéc Beppokpaoteg.

(AOT-QOUVT

MepBpdvn v b 4 X b 4 DAev mpémel va aKoUHd TO (aynTo Kal mpgmel vat efvat
TPUTINUEVO WOTE VI EMTPENETA OTOV AT Vol Slagelyel.

Takoheg Yoéng/ v b 4 v/X b 4 Mpémel va TPUMIETOL Yia vt EMTPEMEL OTOV OTHO Val Sla-

Ynoiparog @evyeL. Aoogahiote Mg ot 0akoUAES eivat KataMnAeg
YlaXpron pe pikpokUpara. M xpnatpomoleite mhaott-
KéG 1) peTahikéc Géatpeg, epOaoV pmopei va Nwaowv 1y
va maoow QuTia e€atiag nheTpikol To¢ou.

Xdptva - Midra, 4 X b 4 b 4 Xpnaiporoteite povo yia Béppavan 1 yia amoppognan

motpla katxapti NG uypaciag. Mpémet va oivete mpocoyr EGOTOV N

kouQvag unepBeppavan Umopei va mpoKaNEaeL TupKayld.

DAoyeia amd {ho 4 b 4 X b 4 MNdvra va napakohouBeite T0 polpvo dtav Xpnotuo-

Katkahagia TolefTe TéTola UNIKG ptag Kat n umepBéppiavan pmopet
VO TIPOKANEDEL QuTId.

Avakukhwpévo b 4 b 4 X b 4 Mnopei va meptéxouv Bpavopiara petaMou ta omoia

Xapti karepnie- pmopei va mpokahéaouv "nAektpiko T§0" Kl v -

pida Yyrioouv o€ upKayd.

Iydpa 4 4 4 v O1 mapexOpeveg METANNIKES OXAPEC OV OxedlaaTel
€161KA Y10 GNOUC TOUC TPOTIOUC Layelpépatog Kai b€ Ba
mpokahéael BAAPBn ato oupvo.

MPOEIAOMOIHEH:
'Otav {oTaivete paynto oe mhaoTika 1y xdpTiva Soyeia, ENéyxete To poupvo e€armiag e mBavotnTag avaphesne.
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MPOZOXH: MH XPHZIMOMOIEITE EMIMOPIKA KAGAPIZTIKA
OOYPNOY, ATMOKAGAPIZTEE, AMO=EETIKA, IKAHPA KA-
OAPIZTIKA, OTIAHMOTE MMOPEI NA NMEPIEXEI YAPO=EIAIO
TOY NATPIOY 'H LYPMA ZE ONOIOAHMNOTE TMHMA TOY
OOYPNOY MIKPOKYMATON .

Mpwv 0 KABAPITNa, GIYOUPEVTEITE OTI TO EGWTEPIKO TOU
(oUpvov, n TOpTa, To MEPIBANHa Tou Polpvou Kat Ta e§ap-
THpaTa givat EvieAwg kpua.

KAOAPIZETE TO ®OYPNO TAKTIKA KAl AQAIPEITE TYXON
ANOGEZEIZ TPOOHE - Na Siatnpeite To povpvo kabapo,
Slagopetikd pmopei va mpokAnOei pBopd oty empavela
Tou poUpvou. Kari TéTolo pmopei va Enpedoel apvnTIKd T
Siapketa {wiig TNG GUGKEVAE Kat mOavwE va 0dnynoel o€
emkivduvn kataotaon.

E€wrepikd Tou poupvou

To e€wreptkd Tou Polpvou pmopei va kabaplotel eUkola e
fimo oamolvi kat vepd. BeBaiwBeite mug §emhuvate o camoivt
i€ UYPG TIAVE KL TTWG OTEYVWOATE TO EEWTEPIKO JIE HIa TTETOETAL
Xeipiopoi Tou @oupvou

Avoite v mbpTa mpwv KaBapioETE TO ETWTEPIKO Yia amevep-
YOmoinan TwV XEIPIoHWY Tou oupvou. Oa mpénel va bivetat
TPOGOY1 Katd Tov KaBapIopo TV XEIPIOUWY EAEYYOU TOU
(oUpvou. XpnathomolwvTag éva mavi >épz»:yuévo povo o vepo,
okounilete pahaka Tov mivaka ehéyyou warou va kaBapioel. Mn
XPNOILOMOIETE OMOIOSATIOTE YNUIKO 1 amogeaTIKG KABAPIOTIKO.

Eowtepikd Tov polpvou

1. Tia Tov KaBapiopo, amopakpUVETE TUKOV MITGINES 1 YUHEVO
QaynTo e éva pahakd uypd mavi 1y e va ogouyydpt UETa
amo kade ypnon, eva 0 oupvoC eival akopa (eatoc. Na
00BapdTepeC MIOINEC, XPNOILOTOIOTE £va O GAMOUVL KA
OKOUTIIOTE CIPKETEC (POPEG JE £V LYPO TIAVE WOTIOU VAl apalpE-
Bo0v 6Aa Ta umoheipipata. Ot ouaowpeupéve amoBéaelC eival
mBavo va unepBeppavBoly kat va apxicouy va kanvilouv
) va MAoouv GTid, KABC Kal va TPOKAAEGOUV NAEKTPIKO
160. Mnv aapeite 1o KAAuppa Tou Kupatodnyoo.

2. BePaiwbeite mwg To mo camouvt 1y To vepd Oev xel eloéNDel
0TI UIKPEC OMEG EGAENIOLOU TWV TOWHUATWY, KaBWG Hmopei
va mpokAnBei BABN oto poupvo.

3. Mn xpnotuomoleite kaBapioTikd TUmou OTpél OTO EOWTEPIKO
TOU (pOUpVOU.

4. OeppaiveTe TAKTIKA TO POUPVO XPNOILOTIOIWVTAC TNV
emaywylkr Aerroupyia kai 1o ykpih. H tpogn 1 10 Aimog mou
QMOVIEVEL EVOEYETAI VOl TPOKANEDEL KATIVO 1 KOKF MUpwLd.

5. To paynto Ba ameheuBepwvel atpo Katd T SidpKela Tou pa-
YElpEpaTog Kal B mPOKaNEOE! GUYKEVTWON UOPATHAV Heaa
070 OUPVO Kal Ty TopTa. Eival onpavTiké va oTEyVWVETE T
@oupvo. H ouoowpeuon uypaoia Ba mpokahéael oxUaTIond
OKOUPIAG OTO E0WTEPIKO TOU (POUPVOU.

EIAIKH ZHMEIQZH yia o KAAYMMA KYMATOAHIOY:
Kparére To kaAuppa Tou Kupatodnyou ouvéxela kabapo. To ka-
Mppa Tou kupatodnyou eival KaTaokeuaopevo amd eUBpauato
UNIKO kat mpémel va kaBapiletal pe povtida (akohouBnote Tiq
napandvw odnyiec kaBapiopov).

To umepBolikd poUMaopa umopei va mpokahéoe! amoolvdeon
T0U KaAUppaTog Tou Kupatodnyol. To KaAuppa Tou kupatodn-
you €ivat éva avowolpo e§apTNHa Kal, Xwig TAKTIKG Kabdpl-
oo, Bampénel va avikatootabel.

E¢apmipata

Ta efapTApaTa Omwg 0 MEPIOTPEPOpEVOC BioKOg, TO TPy
T0U TIEPIOTPEPGEVOU SioKou, N oxapa Kal To TaydK! yia (éota-
Ha, Ba mpémel va mévovtal o 1imo uypd kaBapioTiko Sidhupa
katva ateyvawvouv. Eivat kataMnAa ya matpo o€ muvtriplo.

EIAIKH ZHMEIQZH yia to ZTHPITMA tou MEPIZTPEQOME-
NOY AIZKOY:

Metd 1o payeipepa, kaBapilete mavta T0 OTHPIYHA TOU TIEPI-
oTpEQOpEVOU diakou, eIdIka Yopw amd Toug KUAvOpouc, Mpémel
va [nv éyouv Aekédeg payntou Nimog. Ot cugowpeuon Aekédwv
1y Nimoug EV&;SETGI va umepBeppavBoly Kot va mpokahéoouy T
dnpioupyia nhextpikol T6€ou, va apyioouv va kamvilouv 1 va
apmdgouy wid.

Mopra

Ma va agaipéoete kade {xvoc Ppwpidg, kabapilete TakKTIKA Kat
TI¢ 800 MAeUpEC TG MOPTAC, TA GYEAYIGUATA TG MOPTAS Kall Ta
yervialovta pépn pe éva pahakd, Bpeyiévo mavi. Mn xpnaiglo-
Tolefte okAnpd amogeoTika KaBaploTIKa 1} AlunPES METAANIKES
€0oTpeC yia Tov KaBapIopO TG YUANVIG TOPTAC TOU YOUPVOU,
kabwe autd pmopel va yoapouv Ty EMQAvELaC, Yeyovog mou
umopei va odnynoel o€ Bpavon Tou yuakiov.

IHMEIQEH: Aev mpémel va ypnotpomoleital atpokabaplotig,

Zupupouln kaBapiopou - MNa eukoAOTEPO KABAPIGHO TOU POUPVOU 0aG:

TomoBetAote W06 Aepovi o€ éva umol, mpooBéate 300 ml vepol kat (eatavete oto 100% yia 10 - 12 Aemrta.

YKOUTTOTE TO POUPVO XPNOILOTOIWVTAG éVal LOAAKS, OTEYVO UGAcH.

ZHMANTIKO:

« Edv payelpevete @aynTo yla meplocoTePO amod Tov KAVoVIKS Xpovo (BAEme mapakatw mivaka) Xpnotpo-
TIOLWVTAC TNV {510 AEITOUPYia HAYEIPEUATOC, AUTOUATA EVEPYOTTOLOUVTAL Ol UNXAVICHOi A0QAAELOG TOU
@oupvou. To emimedo evépyelag LIKPOKUpATWY T poupvou Ba pelwBei iy To ototxeio Béppavong ykpth
Ba avdpel kat Ba ofrivel.

Nerroupyia Mayeipéparog Kavovikdg xpévog

MikpokUpata P100 30 Aerrta

Nerroupyia payetpéuaroc Mkph/ Emaywyikry/ Combi | Atakomtépevn Aettoupyia, eheyxdpievn Beppokpaoia kat Sidpkela

GR-26

EAAHNIKA




Ny )

Pozor: Na izdelku
je posebna ozna-
ka, ki pomeni, da
rabljenih elektri¢-
nih in elektron-
skih izdelkov ne
smete odlagati
skupaj z ostalimi
gospodinjskimi
odpadki. na koncu
Zivljenjske dobe
jih morate do-
staviti v center za

\ loc¢eno zbiranje. )

/ Informacije o odlaganju za uporabnike \
(zasebna gospodinjstva)

1.V Evropski uniji

Pozor: ¢e Zelite odvreci to napravo, je ne odlozZite v obicajen
kos za smeti!

Uporabljeno elektri¢no in elektronsko opremo je treba obra-
vnavati loceno in v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno
obravnavanje, ponovno uporabo in recikliranje uporabljene
elektri¢ne in elektronske opreme.

Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in
elektronsko opremo brezpla¢no odlozijo na oznacena zbirna
mesta*.

V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame
tudi prodajalec, ¢e kupite podoben nov izdelek.

¥) Za vec informacij se obrnite na lokalno upravo.

Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje
baterije ali akumulator, tega prej posebej odlozite v skladu z
lokalnimi zahtevami.

S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali za-
gotoviti, da bodo odpadki ustrezno obravnavani, ponovno
uporabljeni in reciklirani ter tako preprecili morebitne ne-
gativne vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi lahko izhajali iz
neustreznega ravnanja z odpadki.

2.V drzavah zunaj EU

Ce zelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ
in se pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.

Za Svico: uporabljeno elektri¢no ali elektronsko opremo lah-
ko brezplacno vrnete prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega
izdelka. Ostala zbirna mesta so navedena na spletni strani
www.swico.ch ali www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike

1.V Evropski uniji

Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga Zelite
odvreci:

Obrnite se na vasega prodajalca SHARP, ki vas bo obvestil o
vracilu izdelka. Lahko pride do stroskov, ki izhajajo iz vracila in
recikliranja izdelka. Majhne izdelke (in majhne kolic¢ine) lahko
sprejmejo vasa lokalna zbirna mesta.

Za Spanijo: za vracilo uporabljenih izdelkov se obrnite na
uveljavljeni zbirni sistem ali lokalni upravni organ.

2.V drzavah zunaj EU

Ce Zzelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ

Qw se pozanimajte o pravilnem nacinu odlaganja. /
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INFORMACIJE O USTREZNEM ODLAGANJU 1
VSEBINA 2
SPECIFIKACIJE . 2
PECICA IN PRIPOMOCKI 3
NADZORNA PLOSCA 4
POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA 5-12
NAMESTITEV 13-14
PRED UPORABO
NASTAVLJANJE URE .
FUNKCIJA KUHINJSKEGA CASOVNIKA
NIVOJI MOCI MIKROVALOV
ROCNA UPORABA
KUHANJE Z MIKROVALOVI
PRIPRAVA JEDI Z ZAROM/KOMBINIRANO KUHANJE 17-19
KUHANJE S KONVEKCLJO 19-20
DRUGE PRIROCNE FUNKCLE . . 20-21
ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO IN CASOVNO ODTAJEVANJE 21-22
AVTO MENI
AVTO MENITABELA......... 23-24
PRIMERNA OPREMA PECICE 25
NEGA IN CISCENJE 26
D
)
Ime modela: R-922STWE
Napajanje z izmeni¢nim tokom : 230-240 V~, 50 Hz enofazni
Varovalka na napajalnem kablu/tokovno prekinjalo :20A
Potrebno napajanje: Mikrovalovi 11550 W
Izhodna moc: Mikrovalovi : 1000 W
Zgorniji zar (infrardeci) 1100 W
Konvekcija 12500 W
Nacin izklopa (nacin za varcevanje z energijo) | : manj kot 1,0 W
Frekvenca mikrovalov : 2450 MHz*
Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G)** mm :519x315x510
Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)*** mm :351x249x 361
Prostornina pecice : 32 litrov ***
Vrtljivi kroznik (steklen) 12315 mm
Teza :pribl. 18,5 kg
Lucka pecice 125 W/230 V~

*

Ta izdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.

V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekvenc¢no energijo v obliki elektro-

magnetnega sevanja za toplotno obdelavo hrane.

Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvih.

** Mera po globini ne vkljucuje rocice za odpiranje vrat.

*** Notranja prostornina je izra¢unana z izmero najvecje Sirine, globine in visine. Dejanska kapaci-

teta, na voljo za hrano, je manjsa.

KER SI PRIZADEVAMO ZA NENEHNE IZBOLJSAVE, SI PRIDRZUJEMO PRAVICO, DA LAHKO BREZ
PREDHODNEGA OPOZORILA SPREMENIMO ZASNOVO IN SPECIFIKACLJE.
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PECICA
. Vrata

Vratni tecaji

Lucka pecice

Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)

Lezisce

Prostor za kuhanje

Konvekcijski ventilator (pokrit)

Grelni element Zara (pod stropom pecice)

Nadzorna plosca

10. Varnostni zatici vrat

11. Tesnila vratin tesnilne povrsine

12. Varnostni zatici vrat

13. Odprtine za zralenje

14. Ohisje pecice

15. Napajalni kabel

16. Vratnirocaj

CENGUARWN S

PRIPOMOCKI:
Prepricajte se, da so prilozeni nasledniji pripo-
mocki:
Pésto (notranji) (17) Vrtljivi kroznik (18) Podstavek kroznika
(19) Lezidce (20) Redetka
« Podstavek kroznika postavite na sredino peci-
T ce, tako da se lahko prosto vrti okrog lezisca.
17. Vrtljivi — Nato vrtljivi kroznik postavite na podstavek,
| tako da se ¢vrsto usede v lezidce.

kroznik

(steklen) - Da prepretite poskodbo vrtljivega kroznika,

posode pri odstranjevanju dvignite nad rob.
« Za uporabo resetke si oglejte razdelke, ki opi-
19. Lesiiée 18. Podstavek sujejo uporabo Zara na straneh SI-17-19.

kroznika  Nikoli se ne dotikajte vroce resetke.

- . OPOMBA: Ko narocate pripomocke, prodajalcu
) ali pooblas¢enemu serviserju SHARP sporocite
naslednje: naziv dela in model.

20. Resetka \\,\i

OPOMBE:

« Pokrov magnetrona je ob¢utljiv. Pri ¢iS¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne poskodujete.

« Ce ste kuhali mastne jedi brez pokrova, vedno temeljito ocistite notranjost pecice, Se posebej grel-
ni element zara, na katerem ne sme biti masc¢obe. Nakopic¢ena mascoba lahko povzro¢ dim ali se
lahko vzge.

« Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in podstavek kroznika pravilno namesce-
na. To obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo namescen vrtljivi kroznik lahko opleta,
se ne vrti pravilno in lahko poskoduje pecico.

+ Vso hrano in posode s hrano vedno postavite na vrtljivi kroznik za kuhanje.

« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se spremeni
ob vsakem vklopu pecice. To ne vpliva na ucinkovitost kuhanja.

OPOZORILO:
Med obratovanjem, se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje, pripomocki in posoda
zelo segrejejo. Da bi preprecili opekline, vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.
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~ 1. DIGITALNIZASLON in INDIKATORJI
Indikator MIKROVALOVNE PECICE

Indikator KONVEKCIJE

Indikator ZAR

Indikator ODTAJEVANJA

Indikator VARNOSTNE KLIUCAVNICE

Indikator AVTO MENI
°C Indikator TEMPERATURE
J Indikator TEZE
2. Indikator TEMPERATURNIH SPREMEMB

= Segmenti so postopoma osvetljeni glede
[ l I ) '} na prikaz doseZene temperature v nacinu
| — 5 KONVEKCIJE. Vsak segment predstavlja
C0/E V@ STOP o 10 °C nastavljenega nivoja temperature
10 —¢ ] [ ) 6 (prvi npr. prikazuje 150 °Ciin zadnji 240 °
L J Q). Ko nastavite temperaturo, je ustrezen

segment osvetljen, medtem ko so
7 segmenti na levo osvetljeni posami¢no

med postopkom predhodnega segrevanja.

3.  Avto meni moznosti

Pica

Krompir
8 Meso

Ribe

Zelenjave

Pijaca

Testenine

Pokovka

Sladice
J Pis¢anec
Gumb KONVEKCIJA
Gumb za nastavljanje ZAR
KOMBINIRANO
Gumb START/+30sec./ENTER
Gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI
Gumb za VNOS
Obrnite za vnos ¢asa kuhanja, ¢asa, nivoja
moci, temperature, teZe in izbire avto menija

- Aut
®.g) U 0,14600

ne

oNo

9. Gumb MOC MIKROVALOV
Pritisnite za izbiro nivoja moci mikrovalov.
10. Gumb ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/
CAS
11. Gumb URA/KUHINJSKI CASOVNIK
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POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA REFERENCO V BODOCNOSTI

1. Ta pecica je namenjena samo uporabi na pultu in ni
namenjena vgradnji. Zato je ne namescajte v omarico.

2. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico
postavite ali namestite tako, da bo dno pecice najmanj
85 cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da bi se
priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

3. Prepricajte se, da je nad pecico najmanj 30 cm prostora.

4. To napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi in dusevni-
mi sposobnostmi, ali brez izkusenj in znanja, ¢e jih je o
uporabi naprave poucila oseba, ki je odgovorna za nji-
hovo varnost. Otroci se z napravo ne smejo igrati in je
ne smejo vzdrZevati, razen Ce to po¢no pod nadzorom.

5. Naprava naj bo namescena izven dosega otrok, mlajsih
od 8 let.

6. OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora upo-
rabljajo le, Ce ste jih o uporabi dovolj poucili, tako da
lahko otroci pecico uporabljajo na varen nacin in razu-
mejo nevarnosti neprimerne uporabe.

7. OPOZORILO: Pri uporabi naprave v na¢inu ZAR/KOM-
BINIRANO in CONV.(°C) (KONVEKCIJA) lahko otroci pe-
Cico zaradi njene visoke temperature pri obratovanju
uporabljajo le pod nadzorom starejsih oseb.

8. OPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli posta-
nejo vroci. Otrokom ne dovolite, da se dotikajo naprave.

9. OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana,
ne smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi uspo-
sobljen serviser.

10.0POZORILO: Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte
ali spreminjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vklju¢uje
odstranjevanje pokrova, ki 5Citi pred izpostavljenostjo
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pred mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblas-
cen serviser.

11.Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je treba
zamenjati s posebnim kablom. Zamenja ga lahko le po-
oblascen serviser SHARP.

12.0POZORILO: tekocin in drugih zivil ni dovoljeno se-
grevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodirajo.

13.Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zapozne-
lo eruptivno vretje, zato je pri rokovanju s posodami, ki
vsebujejo tekoline, potrebna posebna previdnost.

14.Ne kuhajte jajc v lupini. Celih trdo kuhanih jajc ne po-
grevajte v mikrovalovni pecici, saj po koncu kuhanja
lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali pogrevanje jajc , ki
niso razzvrkljana, predrite rumenjak in beljak, sicer
lahko jajce eksplodira. Trdo kuhana jajca pred pogreva-
njem v mikrovalovni pecici olupite in narezite.

15.Preverite kuhinjske pripomocke in se prepricajte, da so
primerni za uporabo v pecici. Glejte stran SI-25. Upo-
rabljajte le posodo in pripomocke, ki so primerni za
uporabo v mikrovalovni pecici.

16.Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane
je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preve-
riti temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

17.Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za
kuhanje, pripomocki in zlasti grelni elementi zara zelo
segrejejo.

18.Bodite pozorni, da se teh povrsin ne dotikate. Da pre-
precite opekline, vedno uporabljajte debele kuharske
rokavice. Pred ¢iSCenjem naj se povrsine ohladijo. Ko
hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih posodah,
pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vziga.

19. Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata zapr-
ta, da se ogenj zadusi.

SI-6
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20.Pecico redno Ccistite in poskrbite, da se na povrsinah ne
bodo kopicili ostanki Zivil.

21.Slabo vzdrzevanje pecice in zanemarjanje lahko pov-
zroCita povrsinske poskodbe, ki znatno vplivajo na Ziv-
ljenjsko dobo naprave, hkrati pa lahko povzrocijo ne-
varne situacije.

22.7a cisCenje ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev in
ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo praske
na steklu, ki se lahko zaradi tega tudi razbije.

23.Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

24.Glejte navodila za Cis¢enje tesnil vrat, prostora za kuha-
nje in pripadajocih delov na strani SI-26.

25.Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvih in
podobnih okoljih, kot so:
- kuhinjske povrsine v prodajalnah, pisarnah in drugih

delovnih okoljih,

- hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja,
- kmecke hise,
- prostori za spanje in zajtrkovanje.

26.0POZORILO: Med uporabo se naprava in njeni doseg-
ljivi deli lahko zelo segrejejo. Bodite pozorni, da se teh
povrsin ne dotikate. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ob na-
pravi ne bodo prisotni brez nadzora.

27.Naprava se med uporabo segreje. Pazite, da se ne do-
tikate vrocih povrsin v pecici.

28.Med uporabo lahko dosegljivi deli postanejo vroci.
Otrokom ne dovolite, da se dotikajo naprave.

Da se izognete nevarnosti ognja.

1. Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne puscaj-
te brez nadzora. Previsoka moc¢ ali predolg cas ku-
hanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo ogenj.

2. Elektri¢na vti¢nica mora biti enostavno dostopna, da
v nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite z
napajanja.
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3. Potrebno je elektricno napajanje izmenicnega toka 230V,
50 Hz z najmanj 20 A varovalko na napajalnem kablu ali
20 A tokovnim prekinjalom.

4. PriporoCamo, da zagotovite loCen elektri¢ni tokovod, ki
bo napajal samo mikrovalovno pecico.

5. Pecice ne postavljajte na vroCa mesta, npr. blizu kon-
vekcijske pecice.

6. Mikrovalovne pecice ne postavljajte na mesta z veliko
7

8

vlage.

Pecice ne shranjujte niti ne uporabljate zunaj.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor za ku-

hanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsine morajo biti

suhe in nemastne. NaloZzena mascoba se lahko pregre-
jein se kadi ali pa vzge.

9. V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne postav-
ljajte vnetljivih materialov.

10.Prezracevalnih odprtin ne zakrivajte.

11.S hrane in embalaze odstranite vse kovinske spon-
ke, zice itd. Iskrenje kovinskih povrsin lahko povzroci
ogen,j.

12.Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje
olja ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzorovati in
olje se tako lahko vzge.

13.Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokovko,
ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

14.V pecici ne shranjujte hrane ali raznih drugih stvari.

15.Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se prepricate,
da pecica obratuje, tako kot zelite.

16.Da preprecite pregrevanje in pozar, je treba biti Se po-
sebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju hrane z viso-
kim delezem sladkorja ali mascobe, na primer klobase
v testu, pite ali boZzi¢ni puding.

17.Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.
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Da se izognete tveganjem za poskodbe

1. OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, Ce je poSkodovana ali okvarje-

na. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta in da
niso povesena ali zvita.

b) Teaji in varnostni zatici vrat; preverite in se prepri-
Cajte, da niso zlomljeni ali odviti.

c) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se, da
niso poskodovane.

d) V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte se, da
ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista posko-
dovana.

2. Ne uporabljajte pecice pri odprtih vratih in ne spremi-
njajte varnostnih zaticev vrat.

3. Ne uporabljajte pecice, ¢e se med tesnili vrat in tesnil-
nimi povrsinami nahaja kaksen predmet.

4. Ne dovolite, da se na vratnem tesnilu in ob njem zacne
kopiciti mascoba in necistoca. Pecico redno Cistite in
odstranjujte ostanke hrane. Sledite navodilom poglav-
ja “Nega in ciscenje” na strani SI-26.

5. Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se glede
previdnostnih ukrepov glede uporabe mikrovalovne
pecice posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajal-
cem spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektricnega udara

1. Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega pokrova.

2. V odprtino zaklepa vrat ali prezracevalne odprtine ne
zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih predmetov. Ce
pride do razlitja, nemudoma izklopite pecico in izvleci-
te vtic ter poklicite pooblasc¢enega serviserja SHARP.

3. Napajalnega kabla ali vtica ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.
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Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delovne
povrsine.

Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrSinam,
vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

LucCke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da bi lu¢-
ko menijal kdor koli, razen pooblascen elektricar pod-
jetja SHARP. Ce se lucka pecice pokvari, se posvetujte s
pooblas¢enim servisom SHARP.

Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenzivhem
vrenju:

1.

Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo od-

stranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko eks-

plodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je pecica ze

izklopljena.

Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate

tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehurcki

izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah, kot

so otroske steklenicke, saj lahko to povzroci, da

vsebina ob segretju izbruhne iz posode in povzroci

opekline.

Da bi preprecili nenadne izbruhe vrele tekocine in mo-

rebitne oparine:

1. Hrane ne segrevaijte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino premesaj-
te.

3.V tekocino med pogrevanjem vstavite stekleno cev-
ko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovinski).

4. Naj tekocina v pecici stoji najmanj 20 sekund po kon-
cu kuhanja, da preprecite eruptivno vretje.

. Pred pripravo hrane predrite kozo Zivil, kot so krompir,

klobase in sadje, sicer lahko pocijo.

SI-10
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Da se izognete tveganjem za opekline

1. Ko hrano odstranjujete iz pecice, uporabljajte drzala za
lonce ali kuharske rokavice, da bi preprecili opekline.

2. Posode, pokovko ali vrecke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da se izognete
oparinam in izbruhu vrele tekocine.

3. Za izogibanje opeklinam, pred postrezbo vedno
preverite temperaturo hrane, se posebej pa bodite
previdni, ko pripravljate obroke dojenckom,
otrokom in starejSim. Temperatura posode ni pravi
pokazatelj temperature hrane ali pijace; vedno
preverite temperaturo hrane.

4. Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da bi
preprecili opekline zaradi izhajajoce pare in vrocine.

5. Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.

Da preprecite napacno uporabe pecice otrok

1. Ne naslanjajte se na vrata pecice.

2. Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navo-
dilih: uporaba drzal za lonce, previdno odstranjevanje
pokrovov, pozornost glede embalaze (npr. materiali, ki
se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni za-
pecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.

Druga opozorila

1. Nikoli ne spreminjajte oblike in funkcionalnosti pecice.

2. Pecice med obratovanjem ne premikajte.

3. Ta pecica je namenjena le za domaco uporabo in je na-
menjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporabljati v
komercialne ali raziskovalne namene.
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Za uporabo pecice brez tezav in preprecevanje poskodb

1. Nikoli ne uporabljajte prazne pecice, razen v primerih,
ki jih navajajo navodila za uporabo. V nasprotnem pri-
meru lahko pecico poskodujete.

2. Ko uporabljate posodo za posebno zapecenost hrane
ali material, ki se samodejno segreva, na dno vedno po-
stavite izolirni material, ki je odporen na vrocino, kot je
porcelanast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega
kroZznika zaradi vro¢ine.Ne presegajte Casa za segreva-
nje, ki ga navajajo navodila za uporabo posode.

3. Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odsevajo
mikrovalove in lahko povzrocijo iskrenje. Uporabljajte
le vrteci kroznik in podstavek kroznika, ki sta namenje-
na za uporabo v tej pecici. Pecice nikoli ne uporabljate
brez namescenega vrtljivega kroznika.

4, Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

OPOMBA:

Ce niste prepricani, kako priklopiti pecico, se posvetujte s
pooblas¢enim usposobljenim elektri¢arjem. Niti proizva-
jalec niti prodajalec ne odgovarjata za skodo na pecici ali
osebne poskodbe zaradi neupostevanja postopkov za pra-
vilen elektri¢ni priklop. Na stenah pecice ali okoli vratnih
tesnil ter tesnilnim povrsinah se lahko obcasno naberejo
kapljice ali vodna para. To je obi¢ajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali je okvarjena.

VGRAJENI KOMPLET
Za to pecico ni na voljo nobenega vgrajenega kompleta.
Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu.

SI-12
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1.1z prostora za kuhanje odstranite vso embalazo. Odstra-
nite tudi zascitno folijo na zunaniji strani pecice. Preveri-
te, Ce je pecica kjerkoli poskodovana.

2, Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je dovolj
mocna za tezo pecice in najtezje zivilo, ki ga boste v njej
kuhali. Pecice ne postavljajte v omarico.

3. Izberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj odprtega
prostora za dovod zraka in/ali izhodne odprtine. Zadnja
stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

» Med pecico in steno je potrebno pustiti vsaj 20 cm
prostora.

 Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

« Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

» Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine blokirane,
lahko pride do poskodb pecice.

« Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in televi-
zorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lahko povzroci
motnje v delovanju vasega radia ali televizorja.

4. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico
postavite ali namestite tako, da bo dno pecice naj-
manj 85 cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da
bi se priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

5. Vti¢ pecice varno vklopite v standardno ozemljeno his-
no elektri¢no vtic¢nico.
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OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer prihaja
do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali nad obicajno
pecico) ali poleg vnetljivih materialov (npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.

Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.

ELEKTRICNI PRIKLOP

« Preprecite, da voda pride v stik z napajalnim kablom ali
vticem.

« Vti€ na ustrezen nacin vstavite v vti¢nico.

« Zistim vticem ne povezujte drugih naprav.

+ Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
pooblaséen serviser Sharp ali usposobljen strokovni de-
lavec, da se izognete tveganjem.

« Pri odstranjevanju vtica iz vti¢nice vedno primite za vtic
in ne za kabel, saj lahko s tem poskodujete kabel in no-
tranje povezave.

- Ce je vti¢, povezan s pecico, obnovljen in izhod v vasem
domu ni kompatibilen z dobavljenim vticem, ga ustrezno
odstranite (ne odrezite).

« Ce povezan vti¢ ni obnovljen in izhod v vaSem domu ni
kompatibilen z dobavljenim vticem ga odrezite.

SI-14
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Vkljucite pecico. Prikazano bo sledece: “0:00”, zvocni signal se bo oglasil enkrat.
Ta model ima funkcijo ure in pecica uporablja manj kot 1,0 W v stanju pripravljenosti. Za nastavitev
ure glejte spodaj.

Vasa pecica ima 24-urni nacin prikazovanja ¢asa.

1. Pritisnite gumb URA/KUHINJSKI CASOVNIK. Prikaz ur bo utripal in indikator ure bo osvetljen.

2. Gumb za vnos zavrtite, dokler ni prikazana Zelena ura. Cas naj bo med 0-23.

3. Pritisnite gumb URA/KUHINJSKI CASOVNIK, prikaz minut bo utripal.

4. Nastavite minute. Zavrtite gumb za VNOS do Zelenega prikaza minut, ki naj bo med 0-59.

5. Pritisnite gumb URA/KUHINJSKI CASOVNIK za zagon ure. Na zaslonu bo utripala ikona *” digital-
ne ure in indikator ure bo izginil.

OPOMBE
Ce imate pravilno nastavljen ¢as, se bo po kon¢anem kuhanju prikazoval to¢en ¢as dneva. Ce ure
niste nastavili, bo na zaslonu prikazano “0:00".

« (e zelite preveriti ¢as med kuhanjem, pritisnite tipko URA/KUHINJSKI CASOVNIK in prikazoval-
nik LED bo prikazal ¢as za 2-3 sekunde. To ne vpliva na kuhanje.

o Cej je med nastavljanjem ure pritisnjena tipka ZAUSTAVITEV/POCISTI, se bo pecica vrnila na
prejénjo nastavitev.

+ Ce pride do napake v napajanju mikrovalovne pecice, se bo po ponovni vzpostavitvi napajanja na
zaslonu izmenicno prikazovalo "0:00". Ce se napajanje prekine med kuhanjem, se bo nastavljeni
program kuhanja izbrisal. Izbrisali se bosta tudi nastavitvi dneva in ure.

Kuhinjski ¢asovnik lahko uporabljate za merjenje ¢asa, ¢e ne uporabljate kuhanja z mikro-
valovi, na primer ¢e kuhate jajca na obicajni kuhalni plos¢i ali za spremljanje ¢asa kuhanja/
odtajevanja hrane.

Primer:

Za nastavitev ¢asovnika za 5 minut.

1. Dvakrat pritisnite 2. Zaizbiro ¢asa 3. Zazacetek 4. Preverite zaslon.
gumb URA/ zavrtite gumb za delovanja Prik Inik b
KUHINJSKI VNOS. ¢asovnika (Zalge?é?j\g?e%ti éoas
CASOVNIK. pritisnite tipko kuhanja.)

START/+30sec./
ENTER.

Ko napodi ¢as ¢asovnika 0:00, se bo 5-krat oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal
cas.

Lahko vnesete ¢as do 95 minut. Ce zelite preklicati KUHINJSKI CASOVNIK med
odstevanjem, enostavno pritisnite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI.

OPOMBA: Funkcije KUHINJSKEGA CASOVNIKA ne morete uporabiti med kuhanjem.
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« Vasa pecica ima 5 nivojev moci, kot je
prikazano.
« Ce zelite spremeniti nivo mo¢i kuhanja

pritisnite gumb MOC MIKROVALOV ali
zavrtite gumb za VNOS, dokler zaslon
ne prikaze zelenega nivoja. Za potrditev

pritisnite gumb START/+30sec./ ENTER,
nato vnesite ¢as kuhanja in pritisnite

gumb START/+30sec./ENTER za vklop
pecice.
« Ce zelite preveriti nivo mo¢i med ku-

hanjem, pritisnite gumb MOC MIKRO-
VALOV. Trenutna vrednost mo¢i bo

Nivo moci Pritisnite Prikaz
tipko MOC (odstotek)
MIKROVALOV
VISOKO x1 P100
(100%)
SREDNJE X2 P80
VISOKO (80%)
SREDNJE x3 P50
(50%)
SREDNJE NIZKO x4 P30
(ODTAJEVANJE) (30%)
NIZKO X5 P10
(10%)

prikazana za 2-3 sekunde. Pecica bo
Cas e naprej odstevala, ¢eprav bo nivo
moci prikazan na zaslonu.

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

P100 - (VISOKA jakost = 1000 W) se upo-
rablja za hitro kuhanje ali pogrevanje, npr.
mesno-zelenjavne jedi, vroce pijace ipd.
P80 - (SREDNJE VISOKA jakost = 800 W)
se uporablja pri daljSem kuhanju ¢vrstejse
hrane, kot so pecenke, mesne Struce in
oblozeni obroki, pa tudi za obcutljivejso
hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej zniZzani na-
stavitvi se bo hrana kuhala enakomerno,
ne da bi se ob straneh prekuhala.

P50 - (SREDNJA jakost = 500 W) za gosta
zivila, ki potrebujejo daljsi ¢as kuhanja, ¢e
se kuhajo v obicajni pecici, kot so npr. jedi iz
govedine. S to nastavitvijo bo meso mehko.

Odpiranje vrat:
Vrata odprete tako, da povlecete rocaj proti sebi.

Zagon pecice:

P30 - (SREDNJE NIZKA jakost = 300 W). S
to nastavitvijo se bo zivilo enakomerno
odtalilo, nastavitev pa je primerna tudi za
kuhanje riza, testenin, cmokov in jaj¢nih
krem.

P10 - (NIZKA jakost = 100 W) za nezno
odtajevanje, npr. kremnih rezin ali finega
peciva.

[T

Glede na vrsto hrane in Zelene rezultate hrano postavite v primerno posodo in nato na vrtljivi
kroznik oz. lahko hrano postavite neposredno na Vrt|jIVI kroznik. Zaprite vrata in pritisnite gumb
START/+30sec./ENTER po tem, ko ste izbrali zelen nacin kuhanja.

Ce je bil program kuhanja nastavljen in gumb START/+30sec. IENTER ni bil pritisnjen v 5 minutah,

bo nastavitev preklicana.

Gumb START/+30sec./ENTER mora biti pritisnjen za nadaljevanje kuhanja, Ce so bila med kuhanjem
odprta vrata. Ce je bil pritisk ustrezen, se bo zasli3al zvo¢ni signal, pri neustreznem ne bo odziva.

Tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI uporabite za:
. Brisanje napake pri programiranju.
. Zacasno zaustavitev pecice med kuhanjem.

-hWN—l

. Zapreklic programa med kuhanjem, dvakrat pritisnite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI.
. Zanastavitev in preklic varnostnega zaklepanja (glej stran SI-21).
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Pecico lahko nastavite do 95 minut (95:00).

Cas delovanja (kuhanja in odtajevanja) vase Cas kuhanja Enota povecevanja
pecice lahko traja od 5 sekund do 95 minut. 0-1 minute 5 sekund
Kot je prikazano v tabeli, so posamezne 1-5 minut 10 sekund
enote odvisne od skupnega ¢asa kuhanja 5-10 minut 30 sekund
(odtajevanja). 10-30 minut 1 minuta

30-95 minut 5 minut

ROCNO KUHANJE/ROCNO ODTAJEVANJE
« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov P100 do P10 za kuhanje oz. odtajevanje

(glejte spodniji primer).

« Zivila med kuhanjem 2-3 krat obrnite ali premesajte, kadar je to mogoce.
« Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj casa stati.
« Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne odtali.

Primer:
Za kuhanje 2 minut in 30 sekund pri 80 % moci mikrovalov.

1. Vnesite nivo moci 2, Pritisnite gumb 3. Vnesite Zeleni 4. Pritisnite gumb
mikrovalov, tako, da START/+30sec./ Cas kuhanja z START/+30sec./
dvakrat pritisnete tipko ENTER za potrditev obracanjem ENTER za
MOC MIKROVALOV za izbranega nivoja gumba za VNOS. pricetek kuhanja.
P80 ali obrnite gumb moci. (Nastavljeni cas
za vnos za izbiro moci e Te se bo odsteval na
r’rjlkrovalov na P80. =Tz P T zaslonu).

MOC MIKROVALOV x2 ali ! Py =

Istocasno bo na za-
slonu osvetljen indi-
kator mikrovalov.

OPOMBA:

+ Ko se peica zaZene, se bo v njej prizgala lucka, vrtljivi kroZnik pa se bo zacel vrteti v eno od smeri.
Ce med kuhanjem/odtajevanjem odprete vrata pecice, da bi premesali ali obrnili Zivilo, se bo cas
na prikazovalniku samodejno zaustavil. Cas kuhanja/odtajevanja se po zaprtju vrat in pritisku tipke
START/+30sec./ ENTER spet zacne odstevati.

+ Ko se ¢as kuhanja/odtajevanja iztece, na zaslonu bosta prikazana ura in dan, e ste ju predhodno
nastavili.

« Ce med kuhanjem Zelite preveriti, kateri nivo mo¢i je nastavljen, pritisnite gumb MOC MIKROVALOV.
Trenutna vrednost moci bo prikazana za 2-3 sekunde.

POMEMBNO:
+ Po kuhanju/odtajevanju zaprite vrata. Pomnite, da bo pri odprtih vratih lu¢ka ostala prizgana 10 mi-
nut, kar je varnostni postopek za zapiranje vrat.

0

1. PRIPRAVA JEDI SAMO Z ZAROM

Zar na zgornjem delu pecice ima le eno nastavitev moci delovanja. Deluje skupaj z vrtljivim krozni-
kom in z enakomernim vrtenjem omogoca porjavitev jedi. Uporabno za manjsa Zivila, kot so Sunka,
prekajena slanina in ¢ajno pecivo. Zivila lahko postavite neposredno na mrezico ali v toplotno odpor-
no posodo na resetko.
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Primer:

Za petenje z zarom za 20 minut uporabite tipko ZAR KOMBINIRANO.

1. Pritisnite gumb ZAR 2. Pritisnite gumb 3. Uporabite gumb 4. Pritisnite gumb START/
KOMBINIRANO. G-1 START/+30sec./ za INOS za vnos +30sec./ENTER za pricetek
inindikator Zara bosta ENTER za potrditev Casa delovanja zara kuhanja. (Nastavljeni cas se
osvetljena na zaslonu. nastavitve. (20 minut). bo odsteval na zaslonu).

ZARKOMBINIRANO x1
= = = =
= _ ~ _ 1 017070 011070
o ] [ (] e 20
Opomba:

Po preteku polovice ¢asa se bo dvakrat oglasil zvocni signal in vas zavoljo enakomerne porjavitve opom-
nil, da obrnete hrano. Pomnite, da se pecica med pecenjem z Zarom samodejno ne bo zaustavila.

Na polovici priprave obrnite hrano, zatem zaprite vrata pecice in pritisnite gumb START/+30sec./
CONFIRM za nadaljevanje pecenja z zarom.
2. ZAR/KOMBINIRANO KUHANJE
Funkcija ZAR/KOMBINIRANO KUHANJE omogoca kombinacijo mo¢i mikrovalov z zarom in/ali kon-
vekcue ter komblnacue zarain konvekcue ZAR KOMBINIRANO pomeni kuhanje z mo¢jo mikrovalov,
zara in/ali izmeni¢no konvekcijske moci. Kombinacijsko kuhanje skrajsa ¢as kuhanja in poskrbi za hrus-
tljavo, rjavo zapeceno hrano s priro¢nostjo hitrega kuhanja in tradicionalnega okusnega izgleda.

Izbirate lahko med 4 kombinacijami, kot je prikazano v spodnji tabeli:

Pritisnite gumb ZAR KOMBINIRANO. Zaslon Mikrovalovi Zar Konvekcija
2x C-1 . .
3x c-2 . .
4x C-3 o .
5x Cc-4 . . .
+=navoljo

Primer mikrovalov in konvekcije:

Za kuhanje 30 minut s kombinacijo mikrovalov in konvekcije (C-1).

1. Pritisnitegumb 2. Izberite C-1, tako 3. Pritisnite 4. Uporabite 5. Pritisnite gumb
ZAR KOMBINI- da enkrat pritisnete gumb START/ gumb za START/+30sec./
RANO.G-1in gumb ZAR KOMBI- +30sec./ VNOS za vnos ENTER za
indikator Zara NIRANO ali obrnete ENTER za Casa kuhanja pricetek kuhanja.
bosta osvetljena gumb za vnos,dokler potrditev (30 minut). (Nastavljeni cas
na zaslonu. ni na zaslonu prikaza- nastavitve. se bo odéteval na

no C-1.Na zaslonu bo- zaslonu).

3 sta obenem osvetljena

ZAR KOMBINIRANO indikatorja mikrovalov

x1 in konvekcije.
- _ =~ _ =~ _ 01070 071107
o ] [ ] [ ! RN IN] YN}

OPOMBE za ZAR in KOMBINIRANO KUHANJE:
+ Zara ne rabite predhodno segrevati.
« Ce Zelite jedi porjaviti jih postavite na spodnjo ali zgornjo resetko ali v globoko posodo na vrtljivi kroznik.
« Ko Zar uporabite prvi¢, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je normalno in ne pomeni,
da je pecica pokvarjena. Da se tej teZavi izognete, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pustite delovati
20 minut-z zarom in nato s konvekcijo pri 240 °C.
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POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali pa se bodo razvijale razne vonjave, zato odprite kuhinjsko okno.

OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo
segrejejo. Za preprecitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

Pecico lahko s pomocjo konvekcije in 10 prednastavljenih temperaturnih nastavitev uporabljate tudi kot obicajno pecico. Za
boljde rezultate priporocamo predhodno segrevanje. Izbira temperature je mogoca med 150 °Cin 240 °Cv 10 °C razmakih.

Pritisnite gumb KONVEKCIJA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temp. pecice (°C) 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240

Primer 1: Za kuhanje s predhodnim segrevanjem
Ce Zelite pecico predhodno segreti na 200 °C in kuhati 25 minut pri 200 °C.

1. Pritisnite gumb KONVEKCIJA. Na 2, Pritisnite gumb START/+30sec./
zaslonu bosta zacela utripati indikator ENTER za potrditev nastavitve.

Vnesite Zeleno temperaturo 3.
predhodnega segrevanja

temperature in osvetljen bo indikator s pritiskom na gumb
konvekcije. KONVEKCIJA (5-krat) ali
zavrtite gumb za VNOS, dokler
KONVEKCIJA x1 ni na zaslonu prikazano 200.
fCre J e J e
- oo oo
4. Ponovno pritisnite gumb 5. Odprite vrata, vstavite hrano 6. Pritisnite gumb START/+30sec./

START/+30sec./ENTER za pricetek
predhodnega segrevanja. Ko pecica

v pecico ter vrata zaprite. Z
gumbom za VNOS vnesite ¢as

ENTER za pricetek kuhanja.
Zaslon bo zacel odstevati Cas

doseze temperaturo predhodnega kuhanja (25 minut). delovanja kuhanja. Indikator
segrevanja se bo dvakrat oglasil konvekcije bo utripal.
zvocni signal in vas opozoril na to, da
vstavite hrano v pecico. Na zaslonu
bo utripala trenutna temperatura.
Jrrce ll 'llll 0
= (YA A] (g YN N

Primer 2: Za kuhanje brez predhodnega segrevanja
Za kuhanje 20 minut pri 230 °C.

1. Odprite vrata, vstavite 2. Vnesite Zelenotem- 3. Pritisnite 4, Uporabite 5. Pritisnite gumb
hrano v pecico ter vrata peraturo predhod- gumb START/ gumb za START/+30sec./
zaprite. Enkrat pritisnite nega segrevanja s +30sec./ VNOS za vnos ENTER za
gumb KONVEKCIJA. Na pritiskom na gumb ENTER za ¢asa kuhanja pricetek kuhanja.
zaslonu bo zacel utripati KONVEKCIJA (3e potrditev (20 minut).
indikator temperature, 8-krat) ali zavrtite nastavitve.
osvetljen bo indikator gumb za VNOS,
konvekcije. dokler ni na zaslonu

KONVEKCIJA x1 prikazano 230.
=
- pur e e U A e I Y | ]
[Py A Z J C ey ey
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Opombe:

1. Casa kuhanja ni mogoce vnesti, dokler pecica ne doseze predhodno nastavljene temperature. Ko
temperaturo doseze, je potrebno za vnos ¢asa kuhanja odpreti vrata.

2. Konvekcijski grelec se bo samodejno zaustavil, ¢e v roku 5 minut ne boste vnesli ¢asa kuhanja.
5-krat se bo oglasil zvocni signal in LED zaslon bo prikazal trenutni ¢as, Ce je ura na pecici nastav-
liena. Ce ura ni bila nastavljena, bo zaslon prikazal le "0:00".

3. V casu predhodnega segrevanja naj bo vrtljivi kroznik v pecici. Med predhodnim segrevanjem in
konvekcijskim kuhanjem boste lahko slisali, kako se ventilator hlajenja vklaplja in izklaplja, kar je
povsem normalno in ne vpliva na kuhanje.

. Navodila proizvajalcev hrane so samo smernica, zato je v€asih ¢as kuhanja potrebno prilagoditi.

. Po zaklju¢enem kuhanju bo ventilator deloval e nekaj ¢asa ter znizal temperaturo elektri¢nih in
mehanskih delov.

6. Ko prvi¢ uporabite konvekcijo, se lahko pojavi dim ali vonj po zazganem, kar pa je obicajno in ne

pomeni, da je pecica pokvarjena. Da se izognete tej tezavi, prvi¢ zazenite prazno pecico in jo pu-
stite delovati 20 minut-z Zzarom in nato s konvekcijo pri 240 °C.

v B

POMEMBNO: Med delovanjem pecice bo nastajala para ali pa se bodo razvijale razne vonjave, zato
odprite kuhinjsko okno.

OPOZORILO:
Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, prostor za kuhanje in pripomocki zelo
segrejejo. Za preprecitev opeklin vedno uporabite debele kuhinjske rokavice.

[T

1. SEKVENCNO KUHANJE

S to funkcijo lahko hitro odmrznete hrano in pri tem lahko izberete ustrezno ¢asovno obdobje od-
tajevanja glede na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni raz-
pon je 0:05 - 95:00. Ta funkcija omogoca kuhanje z 2 razli¢nima stopnjama, ki lahko vkljucujeta ro¢no
nastavitev ¢asa in nacina kuhanja in/ali ¢asovno odtajevanje ter funkcijo odtajevanja glede na tezo.
Ko enkrat programirate funkcijo, ne rabite znova nastavljati podrobnosti, saj se bo postopek samo-
dejno prestavil v naslednjo fazo. Po prvi stopniji se bo zvoc¢ni signal oglasil enkrat. Odtajevanje mora
potekati v prvi stopnji.

Opomba: AVTO MENI ni mogoce nastaviti kot eno od stopen;.

Primer: Ce Zelite za 5 minut odtajevati hrano in nato kuhati z moéjo mikrovalov P80 za 7 minut,
je postopek sledec:

- 1. Dvakrat pritisnite tipko ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO/CAS, na LED zaslonu se bo prikazal na-
pis d-2.

- 2. Vnesite ¢as kuhanja z obrac¢anjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “5:00" minut.

- 3. Pritisnite tipko MOC MIKROVALOV.

- 4.Vnesite nivo mo¢i mikrovalov, tako, da znova pritisnete tipko MOC MIKROVALOV za P80 ali obr-
nite gumb za VNOS za izbiro moci mikrovalov na P80.

- 5. Pritisnite gumb START/+30sec./ENTER za potrditev nastavitve.
- 6. Vnesite ¢as kuhanja z obracanjem gumba za VNOS, dokler zaslon ne prikazuje “7:00" minut.
- 7. Pritisnite gumb START/+30sec./ENTER za pricetek kuhanja.
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2. FUNKCIJA +30sec (neposredni zacetek)

Z gumbom START/+30sec./ENTER lahko upravljate sledeco funkcijo:

a. Neposredni zacetek

S pritiskom gumba START/+30sec./ENTER lahko takoj pri¢nete s kuhanjem za 30 sekund na P100.
Postopek kuhanja se bo nemudoma pricel, pri cemer boste z vsakim pritiskom na gumb kuhanje po-
daljsali za 30 sekund.

b. Podaljsanje ¢asa kuhanja

Ce gumb START/+30sec./ENTER pritisnete med delovanjem pecice v rotnem nacinu, z zarom, s
konvekcijo, kombiniranemu kuhanju in ¢asovnem odtajevanju, lahko z vsakim pritiskom podaljsate
Cas kuhanja za 30 sekund. Med odtajevanjem glede na teZo in funkcijo avto menija in sekven¢nega
kuhanja kuhanja s pritiskom gumba START/+30sec./ENTER ni mogoce podaljati.

OPOMBA: Cas priprave jedi lahko podaljiate za najve¢ 95 minut.

3. VARNOSTNO ZAKLEPANJE:

Uporabite, Ce zelite prepreciti nenadzorovano upravljanje pecice, predvsem s strani otrok.
a. Zanastavitev VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA: ;
V nacinu pripravljenosti pritisnite gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI za 3 sekunde. Z dolgim piskom bo

naprava vstopila v varnostni nacin in E] indikator bo osvetljen skupaj s trenutnim ¢asom: Ce ura ni
nastavljena, bo na zaslonu prikazano "0:00"
b. Za preklic VARNOSTNEGA ZAKLEPANJA:

V nacinu pnpravljenostl pritisnite gumb ZAUSTAVITEV/POCISTI za 3 sekunde. Z dolgim piskom bo
varnostni nacin preklican.

1. ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO

Mikrovalovna pecica je predprogramirana na ¢asovnik in nivo moci tako, da je sledeca hrana eno-
stavno odtajana: svinjina, govedina in perutnina. Hrana lahko tehta od 100 g - 2.000 g v 100-gramskih
korakih.

Za podrobnosti o delovanju teh funkcij sledite spodaj opisanim primerom.

Primer: Za odtajevanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

Meso postavite v plitvo posodo ali na resetko mikrovalovne pecice za odtajevanje.

. lzberite zahtevani menitako, 2. Vnesite tezo, tako 3. Zazacetek odtajevanja

da pritisnete tipko ODTAJE- da zavrtite gumb za pritisnite gumb START/

VANJE GLEDE NA TEZO/CAS. VNOS in je na zaslonu +30sec./ENTER. Osvetljena

Na zaslonu je prikazano: prikazano: bosta indikatorja mikrovalov
= o in odtajevanja, indikator "g"

bo izginil. (Cas odtajevanja se

1_'1' = :' ,'_-' ,','L,' . bo odsteval na zaslonu.)
Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, ki ni nizja od -18 °C.

Opombe za ODTAJEVANJE GLEDE NA TEZO:

« Pred zamrzovanjem preverite, e je Zivilo sveze in v dobrem stanju.

« Hrano, ki ni tezja od 200 g postavite na rob in ne na sredino vrtljivega kroznika.

+ Tezo mesa zaokroZite na 100 g, npr. 650 g na 700 g.

« Ce je potrebno, prekrijte manjse dele mesa ali perutnine z aluminijasto folijo. To bo preprecilo pre-
komerno segrevanje. Poskrbite, da se folija ne bo dotikala sten pecice.
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2. CASOVNO ODTAJEVANJE

Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno obdobje od-
tajevanja, glede na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji. Casovni raz-
pon je 0:05 - 95:00.

Primer: Za odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Izberite zahtevani meni 2. Vnesite Cas kuhanja, tako 3. Za pricetek odtajevanja
tako, da dvakrat pritisnete da zavrtite gumb za VNOS pritisnite gumb START/
tipko ODTAJEVANJE in je na zaslonu prikazano: +30sec./ENTER. Osvetljena
GLEDE NA TEZO/CAS. bosta indikatorja mikrovalov
Na zaslonu je prikazano: - in odtajevanja.

1i-rinr

0o 0
R
oo

Odtaliti je mogoce zamrznjena Zivila s temperaturo, ki ni nizja od -18 °C.

Opombe za CASOVNO ODTAJEVANJE:

« Po kuhanju se bo petkrat oglasil zvo¢ni signal in LED zaslon bo, ¢e je bila ura nastavljena, prikazal ¢as
dneva. V nasprotnem, bo zaslon po kon¢anem kuhanju prikazal le "0:00".

« Prednastavitev nivoja moci mikrovalov je P30 in se je ne da spremeniti.

AVTO MENI tipke samodejno ugotovijo ustrezen nacin priprave jedi in kuhanja hrane (podrobnosti
na strani SI-23). Sledite spodnjemu primeru, ¢e Zelite izvedeti, kako uporabljati to funkcijo.

Primer: Za kuhanje 350 g korenja z uporabo funkcije AVTO MENI za svezo zelenjavo (A5).
1. Zavrtite gumbza VNOSin 2. Pritisnitegumb 3. Vnesite teZo, tako 4. Pritisnite gumb

izberite Zeleni avto meni. START/+30sec./ da zavrtite gumb START/+30sec./
ENTER za zaVNOS injena ENTER za
> P potrditev zaslonu prikazano:  pricetek kuhanja.
(] nastavitve. (Nastavljeni cas

= o se bo odsteval na

PR e 0 0t g zaslonu)

i
OPOMBE:

« Tezo ali koli¢ino hrane lahko vnesete z obracanjem gumba za VNOS, dokler ni prikazana Zelena
teza/kolicina.
Vpisite le tezo Zivila. Zraven ne pristevajte teze posode.

« Za veja/tezja zivila, kot je navedeno v tabelah AVTO MENI na strani SI-23, uporabite ro¢ne progra-
me.
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Avto meni Zaslon [Nacin Teza/porcija/ Postopek
kuhanja  |posode
Zamrznjena Al [C4 2009,3009,400g |Odstranite embalazo in postavite
pica (pica > (zacetna temp.-18 °C) | direktno na spodnjo mreZico. S peko
primerna za Spodnja mrezica lahko pri¢nete takoj.
mikrovalovne
pecice)
Neolupljen A2 |[100% 1, 2, 3 kosi krompirja | Uporabite kose krompirja s podobno
krompir mikro 1 krompir = pribl. | velikostjo in tezo pribl. 230 g. Prebo-
2309 dite vsak kos na razli¢nih mestih in ga
(zacetna temp.20°C) | postavite na rob vrtljivega kroznika.
Na polovici kuhanja jih obrnite okrog
in ponovno razporedite. Krompir naj
pred zauZitjem stoji 3-5 minut.
Meso A3 |C2 1509,3009,4509, |Narezite meso na trakce in jih posta-
(npr. meso brez 6009 vite v plitvo posodo. Uporabite folijo
kosti) (zacetna temp. 5 °C) |za uporabo v mikrovalovnih pecicah.
Ribe A4 |80 % mikro [150g,2509,350g, |Enakomerno porazdelite po pekacu,
(Zata program 4509,6509 prekrijte ga s folijo za mikrovalovne
je priporocena (zacetnatemp 20°C) | pecice ali primernim pokrovom.
samo uporaba Pekac za kolace in
ribjih filejev) folija za mikrovalov-
ne pecice ali prime-
ren pokrov
Svezazelenjava,| A5 |[100% 1509,35049,500g |Svezo zelenjavo narezite ali sesekljajte
npr. cvetaca, mikro (zacetna temp. 20 °C) | na enakomerne kose ter jo dajte v
korenije, brokoli, Posoda s pokrovom | ustrezno posodo. Postavite jo na vrtljivi
navadni komar- kroznik in dodajte potrebno koli¢ino
cek, por, papri- vode (1 Zlica na 100 g), pokrijte s
ka, bucke ipd. pokrovom. Po kuhanju premesajte in
hrano pustite stati pribl. 2 minuti.
Pijaca A6 100 % 1 (skodelica) Cao/e postavite na vrtljivi kroznik in
mikro 240 ml po segrevanju premesajte.
2 (skodelici)
480 ml
3 (skodelice)
720 ml
(Zacetna temp. 5 °C)
Testenine A7 |80 % mikro |Testenine Voda Testenine dajte v primerno veliko
(susene testeni- 509 450 ml  |skledo in dolijte vodo. Sklede ne
ne, npr. Fussili, 100 g 800 ml | prekrivajte. Postavite jo na sredino
Farfalle, Rigato- 1509 1.200ml |vrtljivega kroznika.
ni) (zaletna temp. Po kon¢anem kuhanju jed dobro
vode: 20 °C) premesajte in jo pustite stati pribl.
velika Siroka skleda |2 minuti.
Pokovka A8 [100% 0,05 kg, 0,1 kg Vrecko s pokovko postavite nepo-
mikro sredno na vrtljivi kroznik

(Prosimo, da si ogledate spodnjo
opombo: ‘Pomembna informacija
o funkciji pokovke’)
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1.200g
(zacetna temp. 20 °C)
Spodnja mrezica

Avto meni Zaslon |Nacin Teza/porcija/ Postopek

kuhanja  |posode
Biskvit* A9 |Predgretje |475¢g Pecica se bo predhodno segrela
Sestavine: na 180°C  |(zacetnatemp.20°C) | na 180 °C. Ko pecica doseze
4jajca Okrogli pekac temperaturo, odprite vrata in pecivo
100 g moke (premer pribl. 26 cm) | postavite na spodnjo notranjo
110 g sladkorja Spodnja mreZica mreZico. Pritisnite gumb START/
10 g koruzne +30sec./ENTER za pricetek peke.
moke
60 g mleka
609
rastlinskega olja
Pecen pis¢anec | A10 |C4 500 g, 750 g, 1.000 g, | Po Zelji zacinite s soljo, poprom in

papriko. KoZo piS¢anca nekajkrat
prebodite in ga (s prsno stranjo obr-
njeno navzgor) postavite na spodnjo
mrezico.

* Priprava biskvita (A9):
. Razbijte jajca.
. Umesajte jaj¢ne rumenjake, mleko in rastlinsko olje z ro¢nim mesalnikom (pocasi), dokler

N =

mesanica ne postane tekoca in zrahljana.

o un Hw

Opombe:

. Dodajte moko in dobro zmesajte.

. Vloceni posodi z ro¢nim mesalnikom stepite beljak, sladkor in koruzno moko (hitro), tako da
je zmes trda. Previdno zloZite v biskvitno zmes.

. Mesanico z Zlico umesajte v z mas¢obo podmazan pekac in zgladite.

. Po predhodnem segrevanju pekac postavite na resetko.

- Koncna temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po kon-
cu kuhanja resni¢no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.
+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in ve-
likost posode, velikost Zivila in vasih zahtev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezultatom
kuhanja, si program nastavite po Zzelji.

Pomembna informacija o funkciji pokovke:

1. Pri izbiri 0,1 kg pokovke je priporocljivo, da vsak rob vrecke

pred pripravo jedi (navzdol) zvijete v trikotnik.
Glej sliko na desni.

pripravo.

Ce/ko se vre¢ka pokovke razsiri in se ne obraca normalno, pri-
tisnite tipko ZAUSTAVITEV/POCISTI, odprite vrata pecice in
prilagodite polozaj vrecke ter s tem zagotovite enakomerno
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno prehajati skozi stene po-
sode in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno uporabljati predpisano posodo.

Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrZuje v vogalih in se hrana
lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Pripomockiza | Varnost pri Zar  |Konvekcija| Mesano |Razlaga
kuhanje uporabi kuhanje
mikrovalov-
ne pecice

Aluminijasta v/X v v v / X | Dele Zivil lahko pred pregrevanjem zavarujete z

folija aluminijasto folijo. Slednja naj bo med kuhanjem

Posode iz folije vsaj 2 cm oddaljena od sten pecice, sicer lahko
pride do iskrenja. Posode iz folije ne priporocamo,
razen, Ce jo priporoca proizvajalec, npr. Microfoil ©,
vsekakor sledite navodilom za uporabo.

Posoda za v b 4 X b 4 Vedno sledite navodilom proizvajalca. Ne prekora-

porjavitev Cite predpisanega Casa segrevanja. Pazite, saj se te
posode lahko zelo segrejejo.

Kitajski porcelan | ¢/ / X X v v Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana keramika in

in keramika Le meSano | kitajski porcelan so praviloma primerne, razen

konv. | tistih s kovinsko dekoracijo.

Steklena poso- v 4 Ce uporabljate steklene posode, pazite, da zaradi

da, npr. Pyrex ® prehitrega segrevanja zivil ne pocijo.

Kovina X v v b 4 Kovinskih posod ne priporo¢amo, saj pride do
iskrenja, ki lahko privede do poZara.

Plasticna/polisti- v b 4 v / X |Pazite, da se posode med kuhanjem ne bodo

renska posoda, npr. deformirale, stalile ali razbarvale.

posodeizlokalov s

hitro hrano

Folija 4 b 4 X X Kuhajoce hrane se ne dotikajte z rokami, priporo-
¢amo pa, da ta Zivila prebodete in tako odvedete
nakopiceno soparo.

Vrecke za za- 4 b 4 vV/X b 4 Potrebno jih je prebosti, da para lahko uide.

mrzovanje/peko Uporabljajte folije, ki so primerne za uporabo v
mikrovalovni pecici. Ne uporabljate plasticnih ali
kovinskih vrvic ali trakov, saj se slednji lahko med
kuhanjem stalijo ali povzrocijo iskrenje.

Papirnati 4 X X X Za vpijanje vlage uporabite postopek segrevanja.

krozniki/posode Pazite, zaradi pregrevanja se lahko jed zazge.

in papir za peko

Pletene in lesene v b 4 b 4 b 4 Ce uporabljate te materiale, lahko pride do pre-

posode grevanja, zato bodite pazljivi.

Reciklirani papir X b 4 X b 4 Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med kuhanjem

in ¢asopis povzrocijo iskrenje, ki lahko privede do pozara.

Redetka 4 v 4 v PriloZena kovinska mreza je posebej zasnovana
za uporabo v mikrovalovni peici, zato ne more
poskodovati pecice.

OPOZORILO:
Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih posodah, pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vziga.
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POZOR: ZA CISCENJE MIKROVALOVNE PECICE NE
UPORABLJATE KOMERCIALNIH CISTIL ZA PECICE,
PARNIH CISTILNIKOV, JEDKIH, GROBIH CISTILNIH
SREDSTEV, IN CISTILNIH SREDSTEV, KI VSEBUJE-
JO NATRIJEV HIDROKSID.

Pred ciScenjem se prepricajte, da so notranjost
pecice, vrata in ohisje popolnoma ohlajeni.
PECICO REDNO CISTITE IN SPROTI ODSTRANJUJ-
TE MOREBITNE OSTANKE HRANE - Pecico ohra-
njajte Cisto, sicer se lahko njena povrsina posko-
duje. To lahko bistveno skrajsa njeno zivljenjsko
dobo in privede do nevarne situacije.

Zunanjost pecice

Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite z blago
milnico in vodo. Odvecno milnico obrisite s krpo in
povrsino osusite zmehko brisaco.

Krmilniki pecice

Pred cis¢enjem odprite vrata in deaktivirajte krmil-
nike pecice. Pri ¢iscenju bodite pazljivi, da ne posko-
dujete krmilnikov pecice. Za brisanje povrsine upo-
rabljajte le mehko, z vodo navlazeno krpo. Izogibajte
se uporabi prevelike koli¢ine vode. Ne uporabljajte
kemicnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev.

Notranjost pecice

1. Po vsaki uporabi, ko je notranjost pecice e topla,
jo navlazite z vlazno krpo. Vecje madeZe ocistite z
blago milnico in jih nekajkrat obrisite na suho, do-
kler ne odstranite vseh ostankov. Vgrajeni vlazil-
niki se lahko pregrejejo in zatnejo povzrocati dim
ter iskrenje. Ne odstranjujte varovalnega pokrova.

2. Prepricajte se, da milnica ali voda ne bosta zadli v
odprtine na stenah pecice, kar lahko poskoduje
pecico.

3. Za ciSenje notranjosti pecice ne uporabljajte raz-
prsil.

4. Pecico redno segrevajte z Zarom in s konvekcijo.
Ostanki hrane in mas¢obe lahko povzrocijo dim
ali neprijeten vonj.

5. Med kuhanjem bodo Zivila oddajala paro, ki se
bo na stenah pecice kopicila kot kondenz. Zelo
pomembno je, da notranjost pecice po kuhanju
na suho obrisete s krpo. Kondenz lahko povzroci
korozijo notranjih delov pecice.

POSEBNA OPOMBA glede POKROVA MAGNETRO-
NA: Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno Cist.
Pokrov magnetrona je iz obcutljivega materiala, zato
morate biti pri ¢iS¢enju iziemno pazljivi (upostevajte
zgoraj navedena navodila).

Prekomerno mocenje lahko povzroci poskodbe po-
krova magnetrona. Pokrov magnetrona je potro$ni
del, ki ga boste morali ob¢asno zamenjati, e ga ne
boste redno ¢istili.

Dodatki

Pripomocke, kot so vrtljivi kroznik, podstavek kroz-
nika, reetka in plosca za hrustljave jedi je potrebno
oprati v blagi tekocini za pranje in zatem osusiti.
Lahko se perejo v pomivalnem stroju.

POSEBNA OPOMBA za PODSTAVEK KROZNIKA:
Po kuhanju vedno ocistite podstavek vrtljivega kroz-
nika. Na njem ne sme biti ostankov hrane in masco-
be. Ce se ti naberejo in pregrevajo, lahko pride do
iskrenja, dima ali ognja.

Vrata

Za odstranjevanje necistoc na obeh straneh vrat, tes-
nilni gumi in pripadajocih delih uporabljajte mehko,
vlazno krpo. Ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev
in ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo
praske na steklu, ki se lahko tudi razbije.

OPOMBA: Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

Nasvet za ciScenje - za laZje CiScenje pecice:

V skledo dajte polovico limone in prilijte 300 ml vode, ter segrevajte pri 100 % za 10-12 minut.
S suho krpo nato obrisite notranjost pecice do suhega.

POMEMBNO:

« Ce kuhate hrano dlje od standardno predpisanega ¢asa (glejte tabelo) v istem nacinu kuhanja, se
bodo samodejno aktivirali varnostni mehanizmi pecice. Nivo mo¢i mikrovalov se bo znizal, oziroma

se bo grelni element zara vklopil in izklopil.

Nacin kuhanja

Standardni nacin

Mikrovalovi P100

30 minut

Zar/konvekcija/kombiniran nacin kuhanja

Izmeni¢no delovanje, nadzor temperature in ¢asa
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Ny )

Upozornéni:
V4s produkt je
oznaceny timto
symbolem. To

znamena, ze

pouzité elektrické
a elektronické
produkty nesmf

byt smiSeny s

béznym domacim
odpadem. Pro
tyto produkty

existuji specidlni
sbérna mista.

/ A. Informace pro uzivatele ohledné likvidace \
(domacnosti)

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zatizeni zlikvidovat, nevyhodte ho
do bézného odpadkového kose!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi
zachézet zvlast a v souladu s legislativou, kterd vyzaduje
spravné oSetieni, opétné zuzitkovani a recyklaci pouzitych
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou soukromé domac-
nosti v statech EU bezplatné* odevzdat sva pouzita elektricka
a elektronicka zafizeni na pfislusna sbérna mista.

V nékterych krajindch* néktefi maloprodejci pfijmou bezplatné
vas stary produkt, pokud si zakoupite podobny novy produkt.
*) Pro dalsi podrobnosti kontaktujte prosim své mistni organy.
Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni
baterie nebo akumulatory, tyto predem zvlast zlikvidujte v
souladu s mistnimi pozadavky.

Spréavnou likvidaci vaseho produktu pomUzete zajistit, ze od-
pad prejde potfebnym o3etfenim, opétnym zuzitkovanim a
recyklaci, a tim se predejde potencidlnim negativnim vliviim
na zivotni prostiedi a zdravi ¢lovéka, k ¢emu by v opa¢ném pii-
padé mohlo dojit z dlivodu nespravné manipulace s odpadem.
2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim
své mistni orgény a informujte se na spravny zpGsob likvidace.
Pro Svycarsko: Pouzita elektrickd nebo elektronicka zafizeni
se daji bezplatné vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, Ze ne-
zakoupite novy produkt. Dalsi sbérnd mista jsou uvedena na
webové strance www.swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro obchodni uzivatele

1.V Evropské unii

Pokud se produkt pouzivéd na obchodni tGcely a chcete ho
zlikvidovat:

Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda
informace o navraceni produktu.Mlze dojit k tomu, ze vam
budou uctovany poplatky vychazejici z navraceni a recyklace
produktu. Malé produkty (a mald mnozstvi) mohou byt pfijaty
vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim ziizeny sbérny systém
nebo vase mistni orgdny pro vraceni vasich pouzitych pro-
duktd.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim
své mistni organy a informujte se na spravny zpUsob likvidace.

/
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INFORMACE OHLEDNE SPRAVNE LIKVIDACE 1
OBSAH.......... 2
TECHNICKE UDAJE . 2
TROUBA A PRISLUSENSTVI 3
OVLADACI PANEL . 4
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY 5-12
INSTALACE..... 13-14
PRED POUZITIM 15
NASTAVENI HODIN..., . . 15
FUNKCE KUCHYNSKEHO CASOVACE 15
HLADINA MIKROVLNNEHO VYKONU 16
NAVOD K OBSLUZE..... 16
MIKROVLNNE VARENI JRR— 17
GRILOVANI / KOMBINOVANE VARENI 17-19
KONVEKCNI VARENI 19-20
DALSI PRAKTICKE FUNKCE sevens . 20-21
ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI A ROZMRAZOVANI PODLE CASU ..., 21-22
FUNKCE AUTOMATICKE MENU 22
SCHEMA AUTO MENU X 23-24 B
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 25 é
PECE A CISTENI 26 e
")
)
Néazev modelu: R-922STWE
Stridavé napéti :230-240 V~, 50 Hz jedna faze
Pojistka/jisti¢ pfenosného vedeni :20A
Potfebné stfidavé napéti:  Mikroviny 11550 W
Vystupni vykon: Mikroviny 11000 W
Horni gril (infracervené zareni) 1100 W
Konvekce 12500 W
Rezim vypnuti (Rezim Uspory energie) | : méné nez 1,0 W
Mikrovinna frekvence : 2450 MHz*
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h)** mm :519x315x510
Rozmeéry vnitfniho prostoru (3) x (v) x (h)*** mm :351x249x 361
Objem trouby 132 litrg***
Otocny talif (sklenény) 12315 mm
Hmotnost : pribl. 18,5 kg
Zarovka trouby :25W/230V~

* Tento produkt splfiuje pozadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovan jako zafizeni skupiny 2, tfidy B.
Skupina 2 znameng, ze zafizeni zdmérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektromag-
netické radiace pro tepelné zpracovani jidla.
Zafizeni tfidy B znameng, Ze zafizeni je vhodné pro pouziti v doméacim prostredi.

** Hloubka nezahrnuje kliku k otvirani dvifek.

**¥* Vnitini kapacita je vypoctena odmérenim maximalni sitky, hloubky a vysky. Skutec¢na kapacita
pro ulozeni jidla je mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI S| VYHRAZUJEME PRAVO UPRAVY DESIGNU

A TECHNICKYCH UDAJU BEZ OHLASENI.

CZ-2



TROUBA

Ventilator konvekce (kryty)

Topné téleso grilu (pod stropem trouby)
Ovladaci panel

10. Zapadky dveii

11. Tésnéni dvefi a tésnici povrchy

12. Bezpecnostni zapadky dvefi

13. Ventilacni otvory

14. Vnéjsi skiinka

15. Sitova $nlira

16. Rukojet dvefi

1.  Dvitka

2. Dvefnizavésy

3.  Zarovka trouby

4. Krytvinovodu (NEODSTRANUJTE)
5. Spojka

6.  Prostor trouby

7.

8.

9.

PRISLUSENSTVI:
Zkontrolujte, zda bylo dodéno nasledujici pfislu-
denstvi:
Stied (uvnit¥) (17) Otocny talit (18) Nosi¢ otocného talite
(19) Spojka (20) Rost
« Vlozte spojku na nastavec oto¢ného talife a
potom umistéte podpéru otocného talife dopro-
stied dna trouby, aby se mohla okolo nastavce
volné otécet. Umistéte otocny talif na podpéru
otocného talite, tak, aby na ni drzel pevné.
+ Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného talife, zajis-
. téte, Ze pfi vybirani nddobi nebo nadob z trouby
19. Spoik 18. Nosic nejsou tyto zachyceny o okraj oto¢ného talife.
-SPojka — otocného ., poy3iti rostu, viz. kapitola grilovani na strané
talie Cz-17-19.

. Nedotykejte se grilu, kdyz je horky.
POZNAMKA: Pii objednévce piislusenstvi uved-
te prosim svému prodejci nebo autorizovanému
servisnimu agentovi SHARP dvé polozky: ¢islo
soucastky a nazev modelu.

17. Otoény —
talir
(sklo)

-

20. Rost (5

POZNAMKY:

« Kryt vinovodu je kiehky. Pfi ¢isténi vnitrku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej neposkodili.

« Po vareni tucnych jidel bez krytu vzdy vycistéte vnitini prostor trouby a zvlasté dikladné topné
téleso grilu, které by mélo byt suché a zbavené mastnoty. Usazend mastnota se mlze piehiat a
zpUsobit vznik koufe nebo vzplanout.

« Troubu vzdy obsluhujte se spravné osazenym oto¢nym talifem a nosicem oto¢ného talife. Zajisti
to dUkladné a stejnomérné vareni. Nespravné osazeny otocny talit m(ize rachotit, nemusi se otacet
spravné a mlze zplsobit poskozeni trouby.

+ Véechny potraviny a nadoby s potravinami se pro vafeni umistuji vzdy na oto¢ny talif.

- Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych rucic¢ek nebo proti sméru hodinovych rucicek. Smér ota-
Ceni se mGze po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vafeni se tim neovlivni.

UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skfiika, prostor trouby, pfisluSenstvi a nadobi stanou
velmi horkymi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte hrubé kuchyriské rukavice.
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DIGITALNI DISPLEJ A KONTROLKY
Kontrolka MIKROVLN

Kontrolka KONVEKCE
Kontrolka GRIL

Kontrolka ROZMRAZOVANI
Kontrolka DETSKY ZAMEK

Kontrolka AUTO MENU
°C  Ukazatel TEPLOTY
g Kontrolka HMOTNOST

Kontrolka TEPLOTA

Segmenty se postupné rozsvécuji a ukazuji
teplotu dosazeno v rezimu KONVEKCE.
Kazdy segment predstavuje 10°C z
nastavené urovné teploty (napf. prvni znaci
150°C a posledni 240°C). Kdyz nastavite
teplotu, odpovidajici segment se rozsviti,
zatimco pfislusné segmenty po pravé nebo
levé strané se rozsvécuiji nebo zhasinaji.

Nastaveni funkce auto menu:

Pizza

Brambory

Maso

Ryba

Zelenina

Napoj

Téstoviny

Prazend kukurice

Kolac

Kure

Tla¢itko KONVEKCE o
Tla¢itko GRIL/ KOMBINOVANE VARENI
Tla¢itko START/+30 sek./ENTER
Tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT

Oto¢ny VOLIC

Otacenim nastavite Cas vareni, denni
cas, uroven vykonu, teplotu, hmotnost a
zvolite auto menu

Y

Tla¢itko MIKROVLNNY VYKON:
Stisknéte pro volbu Grovné mikrovinného
vykonu. .

Tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE
HMOTNOSTI/CASU o

Tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY
CASOVAC

CESKY
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PECLIVE SI JE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

1. Tato trouba je navrzena pouze k pouziti na plose ku-
chynské linky. Neni navrzena na zabudovani do ku-
chynské jednotky. Neumistujte troubu do skfiriky.

2. Dvefre trouby se mohou stat béhem jeji cinnosti horky-
mi. Ulozte nebo namontujte troubu tak, aby jeji spo-
dek byl 85 cm nebo vic nad podlahou. Udrzujte déti ve
vzdalenosti od dvefi, abyste predesli jejich popaleni.

3. Zaijistéte, aby byl nad troubou minimalni volny prostor 30 cm.

4. Toto zafizeni mUze byt pouzivano détmi starSimi 8 let a
osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti,
pokud jenane dohlizeno nebo byly pouceny o pouZziti
zarizeni bezpecnym zpusobem a rozumi zahrnutym ri-
zikiim. Déti si se zafizenim nesmi hrat. Cisténi a udrzbu
nesmi provadét déti mladsi 8 let.

5. Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mlad-
Sich8let.

6. UPOZORNENI: Détem dovolte troubu pouzivat bez
dohledu pouze tehdy, kdyz jim byly vydany adekvatni
pokyny, takze dité mUze troubu pouzivat bezpeén)'/m
zpusobem a chape rizika nevhodného pou2|t|

7. UPOZORNENI: Je li zafizeni pouzivano v rezimech
GRIL/KOMBINOVANE VARENI a KONV.(°C), mély by déti
troubu pouzivat pouze pod dohledem rodic¢u, protoze
generuje teplo.

8. UPOZORNENI: Pristupné ¢asti se mohou béhem pouziti
zahrat. Vase déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

9. UPOZORNENI: Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi
poskozeny, trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude
opravena kvalifikovanou osobou.

10.UPOZORNENI: ledy sami troubu neupravujte, neo-
pravujte ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou
nekvalifikovanou osobu vykonavat jakykoli servis nebo
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opravu, kterych soucasti je odstranéni krytu, ktery chra-
ni pfed vystavenim mikrovinné energii.

11.Pokud je elektricky kabel tohoto spotfebi¢e poskozen,
musi byt nahrazen specidlnim kabelem. Vyménu musi
vykonat autorizovany servisni agent SHARP.

12.UPOZORNENI: Tekutiny a jina jidla se nesméji ohfivat v
uzavienych nadobach, protoze jsou nachylné na explozi.

13.Mikrovinny ohfev napojud mize mit za nasledek opoz-
déné vybusné vareni, proto je tfeba davat pozor pfi
manipulaci s nadobou.

14.Nevarte vejce v skofapkach. Celd vejce natvrdo by se
neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze mohou ex-
plodovat dokonce i po ukonceni mikrovinného ohrevu. §
Pokud chcete vafit nebo ohfivat vejce, ktera nebyla mi-
chana nebo mixovana, propichnéte Zloutky a bilky, jinak
vejce mohou explodovat. Vejce natvrdo pred ohfivanim
v mikrovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.

15.Kuchynské nadobi by se mélo zkontrolovat, aby bylo
zajisténo, ze je vhodné pro pouziti v troubé. Viz str.
CZ-25. Pouzivejte pouze mikrovinné odolné nadoby a
nadobi v mikrovinnych rezimech.

16.Aby se predeslo popaleni, kojenecké [dhve a nadobky
s détskym jidlem se pfed konzumaci musi promichat
nebo protfepat a je tfeba zkontrolovat jejich teplotu.

17.Béhem provozu se dvirka, vnéjsi skfinka, prostor trou-
by, nadobi, pfislusenstvi a zejména topna télesa grilu
velmi zahfeji.

18.Je tfeba ddvat pozor a téchto mist se nedotykat. Abys-
te zabranili popaleninam, pouzivejte vzdy kuchynské
chnapky. Pred Cisténim se ujistéte, Ze tato mista nejsou
horka. Kdyz ohfivate jidlo v plastovych nebo papirovych
nadobach, dohlédnéte na troubu kvuli riziku vzniceni.

19.Pokud si vSimnete koufe, vypnéte nebo odpojte troubu a
nechte dvefe uzaviené, abyste potlacili pfipadné plameny.
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20.Pravidelné troubu cistéte a odstranujte vsechny zbytky
jidla.

21.Pokud nebudete udrzovat troubu cistotou, muze to
vést ke zhorseni stavu povrchu, co nasledné mlze mit
vliv na zivotnost spotfebice a pfipadné mit za nasledek
nebezpecnou situaci.

22.Nepouzivejte drsné abrazivni Cistice nebo ostré dratén-
ky na cisténi skla dvefi trouby, protoze mohou poskra-
bat povrch, co mUize mit za nasledek roztristéni skla.

23.Nepouzivejte parni Cistice.

24.Viz pokyny pro Cisténi tésnéni dvirek, prostoru trouby a
prilehlych &asti na strané CZ-26.

25.Tento spotrebic je urCen pro pouziti v domacnosti a
podobnych zafizenich, napf.:

- kuchynky zaméstnancll v obchodech, kancelafich a
jiném pracovnim prostredi;

- klienty v hotelech, motelech a ostatnich obytnych
prostorech;

- farmach;

- v penzionech typu bed and breakfast.

26.VAROVAINI: Zatizeni a jeho dostupné &asti se béhem

pouzivani zahteji. Je tfeba se vyhnout dotknuti top-

nych prvkd. Déti mladsi 8 let nesmi zafizeni pouzivat

bez neustalého dohledu dospélé osoby.

27.Spotiebi¢ se béhem pouzivani zahfiva. Je treba dbat,
aby se zabranilo dotyku topnych téles uvnitf trouby.

28.Pristupné Casti se mohou béhem pouziti zahfat. Vase
déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

Aby se predeslo nebezpeci pozaru.

1. Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana bé-
hem cCinnosti bez dozoru. Prilis vysoké stupné vy-
konu nebo p¥ilis dlouhé doby vaireni mohou vést k
prehfrati jidla a jeho naslednému vzniceni.

2. Elektrickd zasuvka musi byt snadno dostupnad, aby se
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trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
3. Stridavy pfivod elektrické energie musi byt 230 V~, 50 Hz,
s minimalni pojistkou distribu¢ni linky 20 A nebo s mini-
malnim jisticem distribucni linky 20 A.
4. Kdispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici pou-
ze tomuto zafizeni.
5. Neumistujte troubu do mist, kde se tvofi teplo. Napfi-
klad do blizkosti klasické trouby.
6. Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo
7
8

tam, kde by se mohla vlhkost koncentrovat.

Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim pro-

stredi.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trouby, otoc- §

ny talif a nosi¢ oto¢ného talife. Je nutné, aby tyto zustali

suché a bez zbytk{ mastnoty. Nahromadéna mastnota

se mUZe prehrat a zacit doutnat nebo se vznitit.

9. Do blizkosti trouby nebo ventila¢nich otvorl neumis-
tujte hoflavé materialy.

10.Neblokujte ventila¢ni otvory.

11.Zjidla a jeho obalu odstrante viechny kovové uzavéry,
draténé soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblouku
na kovovych povrsich muze zpUsobit pozar.

12.Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohfev oleje pro frito-
vani. Teplota se neda kontrolovat a olej m{iZze vzplanout.

13.Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze specialni
mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.

14.Uvniti trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.

15.Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se
ujistili, Ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.

16.Abyste predesli piehiati a pozaru, je tieba davat mimo-
radny pozor u vareni nebo ohfivani jidel s vysokym ob-
sahem cukru nebo tuku, napfiklad masa zapeceného v
tésticku, kolact nebo vanocniho pudinku.

17.Viz pfislusné rady v navodu k obsluze.
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Aby se predeslo moznosti zranéni

1.

5.

UPOZORNENI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo nefun-

guje spravné. Pred pouzitim zkontrolujte nasleduijici:

a) Dvitka; ujistéte se, ze se spravné doviraji a ze nejsou
zkfivena nebo ohnuta.

b) Zavésy a bezpecnostni zapadky dvefi; zkontrolujte je,
abyste se ujistili, Ze nedoslo ke zZlomeni nebo uvolnéni.

c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, Zze nejsou
poskozena.

d) Vnitfek prostoru trouby nebo prostoru dvefi; ujistéte
se, ze tam nejsou zadné promackliny.

e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, ze nedoslo k
poskozeni.

Nepouzivejte troubu, kdyZ jsou dvefe otevieny, ani ni-

jak neprestavujte bezpecnostni zapadky na dvefich.

Nepouzivejte troubu, kdyz je néco mezi tésnénim dvefi

a tésnicimi povrchy.

Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili na tés-

néni dvifek a pfilehlych ¢astech. Pravidelné troubu dis-

téte a odstranujte veskeré zbytky jidla. Dbejte pokyn(

pro "Péci a cisténi" na strane CZ-26.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se

svym lékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o pre-

ventivnich opafenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického Soku

1.

2.

Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat vnéjsi
skiinku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvort
zamk( dvefi nebo do ventila¢nich otvor(. V pfipadé
rozliti troubu okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte
autorizovaného servisniho agenta SHARP.
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Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.

Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrchd, véet-
né zadni ¢asti trouby.

6. Nepokousejte se sami vymeénit lampu trouby nebo
nechat kohokoliv, kdo neni elektrikaf autorizovany
spolecnosti SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze,
oznamte to svému prodejci nebo autorizovanému ser-
visnimu agentovi SHARP.

Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:

1. Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a vicka §
pred pouzitim odstrarite. Uzaviené nadoby mohou
explodovat z divodu nahromadéného tlaku dokonce i
po tom, co byla trouba vypnuta.

2. Pfi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatrni. PouZij-
te nadobu se Sirokym hrdlem, aby mohly bubliny unikat.
Nikdy neohrivejte tekutiny v nadobach s tzkym hr-
dlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to miize
mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby pfi ohie-
vu a zpusobit popaleniny.

Aby se predeslo nahlému vzkypéni vielé tekutiny a

moznym popaleninam:

1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.

2. Pred ohfevem nebo pfihfatim tekutinu zamichejte.

3.Béhem pfihfivani se doporucuje vlozit do tekutiny
sklenénou tycku nebo podobné nadobi (ne kovové).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni,
nechte tekutinu po ukonceni varu stat v troubé mini-
malné 20 vtefin.

3. Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory,
parky a ovoce, jesté pred varem, jinak mohou explodovat.

W

o
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Aby se predeslo moznosti popalenin

1.

2.

4.

5.

Abyste predesli popaleni, na vybrani jidla z trouby po-
uzivejte chinapky na nadobi nebo kuchynské rukavice.
Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné
sacky do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a
rukou, abyste predesli popaleni parou a vzkypéni va-
rem.

Abyste predesli popaleni, vzdy pfed podavanim zkon-
trolujte teplotu jidla a promichejte ho a vénujte speci-
alni pozornost teploté potravin a ndpoju, které davate
détem nebo starsim osobdm. Teplota nadoby neni
pravdivym ukazatelem teploty potravin nebo napoju;
vzdy zkontrolujte teplotu potravin.

P¥i otevirani dvefi trouby vzdy stljte v jisté vzdalenosti,
abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.

Po ohrati nakrajejte plnéna pecena jidla na platky,
abyste uvolnili paru a predesli popaleni.

Aby se predeslo zneuziti détmi

1.
2.

Neopirejte se o dvefe ani s nimi nekyvejte.

Déti by se mély naucit vsechny dilezité bezpecnostni
pokyny: pouziti chnapek, bezpecné odstrarfiovani vi-
Cek z jidel; davat zvlastni pozor na baleni (napf. samo-
ohfevné materidly) ur¢ené na to, aby jidlo bylo kfupa-
vé, protoze by mohly byt zvlast horké.

DalsSi upozornéni

1. Nikdy troubu nijak neupravuijte.

2. Troubou nepohybuijte, kdyz pracuje.

3. Tato trouba je urlena pouze na domaci pfipravu jidla a

mUiZe se pouzivat pouze na vareni jidla. Neni vhodna na
komercni nebo laboratorni pouziti.
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Aby se podporilo bezproblémové pouziti vasi trouby a

predeslo poskozeni.

1. Nikdy troubu nespoustéjte, kdyz je prazdna, kromé pfi-
padl uvedenych v navodu k obsluze. Mlze to troubu
poskodit.

2. Pfi pouzivani specialniho nadobi na zapékani nebo sa-
moohievnych materialt musi byt mezi nddobi a otocny
talif umisténa teplovzdorna izolace (napf¥. porcelanovy
talif). Tim se zabrani poskozeni oto¢ného talife a nosice
otoCného talife. Neméla by se prekrocit uvedena doba
ohfevu pro nadobi.

3. Nepouzivejte nacini, které odrazi mikroviny a mohou
zpuUsobit elektrické jiskieni. Pouzivejte pouze otocny
talif a nosi¢ oto¢ného talife urcené pro tuto troubu. Ne-
spoustéjte troubu bez otocného talire.

4, Béhem provozu na vngjsi skrinku nic nepokladejte.

POZNAMKA:

Nejste-li si jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se, prosim,
s opravneénym kvalifikovanym elektrikafem. Vyrobce ani
prodejce nemohou pfijmout jakoukoliv odpovédnost za
poskozeni trouby nebo zranéni osob vyplyvajici z nedo-
drZeni spravného postupu pfi zapojovani do elektrického
proudu. Na sténach trouby nebo okolo tésnéni dvefi a
tésnicich ploch se ob¢as mohou tvofit vodni pary nebo
kapky. Je to normalni a neznaci to, Ze se jedna o netésnost
mikrovinné trouby nebo jeji poruchu.

VESTAVENA SOUPRAVA
U této trouby neni k dispozici zddna vestavéna souprava.
Tato trouba je navrzena k pouziti pouze na pracovni desce.

CESKY
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1. Odstrante veskery balici material z vnitfniho prostoru trou-
by a ochrannou f6lii z povrchu skfifiky mikrovinné trouby.
Zkontrolujte peclivé troubu jestli nejevi znamky poskozeni.

2. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dostatecné
pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi poloz-
ky, ktera se pravdépodobné bude tepelné upravovat v
troubé. Neddvejte troubu do skFinky.

3.Vyberte vodorovny povrch, ktery poskytuje dostatek
volného prostoru pro nasavaci a/nebo vypustni vétra-
ci otvory. Zadni plocha pristroje by mély byt umisténa
proti zdi.

» Mezi troubou a sousednimi sténami je nutné zachovat
minimalni prostor 20 cm.

» Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

 Neodstranujte ze dna trouby patky.

e Zablokovani vstupnich a vystupnich otvorud pro
vzduch mUze troubu poskodit.

» Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a televiz-
nich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby muze zpuso-
bit ruseni pfijmu rozhlasového a televizniho signalu.

4. Dvefre trouby se mohou stat béhem jeji ¢Cinnosti hor-
kymi. Ulozte nebo namontujte troubu tak, aby jeji
spodni cast byla 85 cm nebo vic nad podlahou. Udr-
Zujte déti ve vzdalenosti od dvifek, abyste predesli
jejich popaleni.
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5. Bezpecné zapojte zastrcku trouby do standardni uzem-
néné domaci elektrické zasuvky.

VYSTRAHA: Neumistujte troubu do mist, kde je generovano
teplo a vysoka vihkost (napf. do blizkosti klasické trouby nebo
nad ni) nebo blizko od hoflavych material{i (napf. zaclon).
Neblokujte ani neucpavejte ventilacni otvory.

Na troubu nedavejte zadné predméty.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

- Nedovolte, aby do kontaktu s napajecim kabelem nebo
zastrckou prisla voda.

- Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

« Do stejné zasuvky, do které je zapojeny adaptér, nezapo- §
jujte zadné dalsi spotiebice.

 Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej vymeénit ser-
visni stfedisko Sharp nebo obdobné kvalifikovand osoba,
aby se predeslo riziku.

« Pfi vyjmuti zastrcky ze zasuvky vzdy zastrcku uchopte,
nikdy netahejte za kabel, nebot byste mohli poskodit na-
pajeci kabel a zapojeni v zastrcce.

« Je-li zastrCka zapojena do trouby previnutelna a v pfipadé,
Ze zasuvka ve vasi domacnosti nebude kompatibilni s do-
danou zastrckou, zastrcku radné odpojte (neodfiznéte).

« Je-li zastrcka zapojena do trouby neprevinutelna a v pfi-
padé, Zze zasuvka ve vasi domdacnosti nebude kompatibil-
ni s dodanou zastrckou, odpojte napajeni.
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Pripojte troubu k elektrické siti. Na troubé se zobrazuje: “0:00” a rozezni se jeden akusticky signal.
Tento model ma funkci hodin spotieba energie trouby v pohotovostnim rezimu je nizsi nez 1,0 W.
Postup nastaveni hodin je uveden nize.

Trouba mé 24hodinovy rezim hodin.

1.

HWN

Jednou stisknéte tlacitko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Cislo hodin se rozblik a kontrolka
hodin se rozsviti.

. Otacejte koleckem dokud se nezobrazi spravna hodina, zadany ¢as musi byt v rozmezi 0-23.
. Stisknéte tlacitko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC, rozblika se &islo minut.
. Nastavte minuty. Otacejte otocnym VOLICEM, dokud se nezobrazi spravny pocet minut. Vstupni

cas je v rozmezi 0-59.

5. Pro spusténi hodin stisknéte tla¢itko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Na displeji bude blikat
piktogram digitalniho ¢asu “:" a kontrolka hodin zmizi.
POZNAMKY:

Jsou- li hodiny nastaveny, zobrazi se po skonceni ohfevu aktualni Cas. Jestlize jesté hodiny nasta-
veny nejsou, na dISp|EJI se zobrazi "0:00".

Pro kontrolu denniho ¢asu v priibéhu vafeni stisknéte tlacitko HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC
a na LED displeji se na 2-3 sekundy zobrazi denni ¢as. Proces vareni tim nebude ovlivnén.

V procesu nastaveni hodin se stiskne tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT a trouba se vrati do plvodniho
nastaveni.

Dojde-li k pferuseni pfivodu energie do mikrovinné trouby, zobrazi se po opétovném zapnuti na
displeji "0:00". Pokud k tomu dojde pfi ohfivani jidla, program se vymaze. Denni ¢as bude také
vynulovan.

Muzete vyuzit funkce kuchynské minutky, a to v pfipadé, kdy vafeni v mikrovinné troubé
nezahrnuje napf. ¢as na uvareni vaji¢ek, nebo chcete-li sledovat ubihajici ¢as vareni/roz-

mrazovani.

Piiklad:

Nastaveni ¢asovace na 5 minut.

1. Dvakrét 2. Otocte oto¢nym 3. Stisknéte 4. Zkontrolujte
stisknéte tlacitko VOLICEM a tlacitko START/ displej.
KUCHYNSKY zvolte cas. +30 sek./ENTER Na displeii
CASOVAC/ pro spusténi E)dapo"f,'?é?; >
HODINY. Casovace. nastaveny ¢as

vareni.)

Kdyz se ¢asovac dostane na pozici 0:00, 5x se ozve zvukovy signdl a LED zobrazi ¢as.

Mizete zadat libovolny ¢as az do 95 minut. Na zruseni KUCHYNSKEHO CASOVACE béhem
odpocitavani prosté stisknéte tla¢itko ZASTAVIT/SMAZAT.

POZNAMKA: Funkce KUCHYNSKY CASOVAC se neda pouzit b&hem vareni.
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. Jakje ukazéno vedle, vase trouba ma 5 stup-
na vykonu

+  Prozménu stupné vykonu pfi vareni stiskné-
te tlacitko MIKROVLNNY VYKON nebo ot3-
Cejte koleckem VOLBA dokud se na displeji

nezobrazi pozadovany stupen. Pro potvrzeni
stisknéte tlacitko START/+30 sek./ ENTER,

nastavte Cas vafeni a poté troubu spustte
stisknutim tlacitka START/+30 sek./ENTER.
« Pro kontrolu stupné vykonu béhem vareni

stisknéte tlacitko MIKROVLNNY VYKON a
na 2-3 sekundy se zobrazi aktualni stupen
vykonu. Trouba pokracuje v odpocitavéani

Stupeni Stisknéte tlacitko Zobrazeni
vykonu MIKROVLNNY VYKON | (procenta)
VYSOKY x1 P100
(100%)
STREDNE X2 P80
VYSOKY (80%)
STREDNI x3 P50
(50%)
STREDNE x4 P30
NIZKY (ROZ- (30%)
MRAZOVANI)
NizKY X5 P10
(10%)

casu i presto, Ze je na displeji zobrazen stu-
pen vykonu.

Obecné plati nasledujici doporuceni:

P100 - (VYSOKY’ vykon = 1000 W) pro rychlou
tepelnou upravu nebo ohrev, napf. pro husté
polivky, teplé napoje, zeleninu a pod.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 800 W) pro delii
tepelnou Upravu kompaktnéjsich pokrmd, jako
jsou pecené maso, sekand a hotové jidla, také pro
citlivé pokrmy, jako napfiklad kolace z tfeného
tésta. S timto nizsim nastavenim se pokrmy vafi
rovnomérné bez toho, aby se na okrajich prevarily.
P50 - (STREDNI vykon = 500 W) pro husta jidla, kterd
vyzaduji pfi bézném zplsobu pripravy delsi dobu
vareni, napf. jidla s hovézim masem. Doporu¢ujeme
pouzit, pokud chcete, aby bylo maso mékké.

Otevreni dvifek:

P30 - (STREDNE NiZKY vykon = 300 W nastave-
ni pro rozmrazovani) zvolte tento stupen pro
rozmrazovani, aby se pokrmy rozmrazovaly
rovhomérné. Tento stupen je také velmi vhodny
pro vareni ryze, téstovin, knedlikli a zapeceného
vajecného pudingu.

P10 - (NIZKY vykon = 100 W) pro Setrné rozmra-
zovani, napf. krémového dortu nebo sladkého
peciva.

Dvirka trouby oteviete pomoci drzadla pro otevirani dvefi.

Spusténi trouby:

V zavislosti na typu jidla a pozadovaném vysledku bud pokrm vlozte do vhodné néddoby nebo na
otocny talif nebo ho dejte pfimo na otocny talif. Zaviete dvitka a po vybéru poZzadovaného rezimu

vareni stisknéte tlacitko START/+30 sek./ENTER.

Je-li nastaven program vareni a neni stisknuto tlacitko START/+30 sek./ENTER do 5 minut, bude

nastaveni zruseno.

Tla¢itko START/+30sek./ENTER musi byt stisknuto, aby bylo mozné pokracovat ve vafeni pokud
dojde béhem vareni k otevieni dvitek. Pri stisknuti tlacitka se jednou ozve zvukovy signal, v pfipadé

nedostatecného stisknuti se zadny signal neozve.

Tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT pouzijte:
1. Pro vymazéni chyby béhem programovani.

2. Pro docasné zastaveni trouby béhem jeji ¢Cinnosti.
3. Pro zruSeni programu béhem vafeni stisknéte dvakrat tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT.
4. Pro nastaveni a zruseni détského zamku (viz strana CZ-21).
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Vase trouba mUze byt naprogramovéna az na 95 minut (95,00).

Vstupni jednotka ¢asu vareni (rozmrazovani) se Cas vareni Jednotka zvyseni
pohybuje v rozmezi 5 sekund az 95 minut. Jak 0-1 minuta 5 sekund
je ukdzano v tabulce, zélezi na celkovém casu 1-5 minut 10 sekund
vareni (rozmrazovani). 5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-95 minut 5 minut

VARENI/ROZMRAZOVANI s ruénim nastavenim

« Zadejte cas vareni a k vafeni ¢i rozmrazovéni pouzijte Grovné mikrovinného vykonu 100P az 10P
(viz priklad nize).

« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.

« Po vafeni pfikryjte pokrm a v pfipadé, Ze se to doporucuje, ho nechte odstét.

« Po rozmrazovani prikryjte jidlo folii a nechte az do Gplného rozmrazeni odstat.

Priklad:
Pro vateni po dobu 2 minut a 30 vtefin na mikrovinném vykonu P80 (80%).

1. Stisknutim tlacitka 2. Pro potvrzeni 3. PoZadovany 4. Stisknutim tlacitka
MIKROVLNNY vybraného vykonu Cas vareni START/+30 sek./
VYKON zadejte P80 stisknéte tlacitko zvolte otac¢enim ENTER spustite
nebo otocte oto¢nym START/+30 sek./ otocnym vafeni. (Na
VOLICEM a vyberte ENTER. VOLICEM. displeji se bude
mikrovinny vykon P80. = odpocitavat

= e - - na§tayeny cas
Ob@ 230 | vend
Ve stejném okamziku -
se na displeji rozsviti =
kontrolka. = —

POZNAMKA:

« Kdyz se trouba spusti, rozsviti se lampa trouby a otocny talif se bude otadcet po sméru nebo proti
sméru hodinovych rucicek. Oteviete-li béhem vareni/ rozmrazovani dvirka, abyste jidlo zamichali
nebo otocili, ¢as vafeni na displeji se automaticky zastavi. Poté, co jsou dvitka zaviena a je stisknuto
tla¢itko START/+30 sek./ENTER, zacne se Cas vareni/ rozmrazovéni znovu odpocitavat.

+ Po skoneni vafeni/rozmrazovani se na displeji znovu objevi denni ¢as, byl-li nastaven,

« Pfejete-li si béhem vareni zjistit stupen vykonu, stisknéte tlacitko MIKROVLNNY VYKON. Na 2-3
sekundy se zobrazi aktudIni stupen vykonu.

DULEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zaviete dvitka. Méjte na paméti, ze pii otevienych dvitkach zlistane svétlo
na 10 minut zapnuté. Je tomu tak z bezpecnostnich divod(l pro pfipomenuti, Ze mate dvirka zavfit.

1. POUZE GRILOVANI

Gril nahote ve vnitfnim prostoru ma pouze jedno nastaveni. Gril je podporovan oto¢nym talifem,
ktery se soucasné otaci pro zajisténi rovnomérného zapeceni. Pouzijte rost ke grilovani malych kust
potravin, jako je slanina, Sunka nebo kolacky k ¢aji. Pokrm Ize umistit pfimo na rost nebo Ize na rost
umistit dortovou formu nebo talif odolny vici vysokym teplotam.
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Priklad:
Grilovéani na 20 minut pfi pouziti tlacitka GRIL/KOMBINOVANE VARENI.

1. Stisknéte jednou tlacitko 2.
GRIL/KOMBINOVANE

3. Pronastaveni ¢asu 4,

grilovani pouzijte

Pro potvrzeni rezimu
vareni stisknéte

Stisknéte jesté jednou
tlacitko START/+30 sek./

VARENI. Na displeji se tlacitko START/ otoény VOLIC ENTER a spustte grilovani.
rozsviti G-1 a kontrolka +30 sek./ENTER. (20 minut). (Na displeji se zacne
grilu. odpotitavat nastaveny cas
GRIL/KOMBINOVANE grilovan)
VARENI x1
= = = =
= o_ =~ _ 1 070107 01100
) ! [ ] gy N YR ey
Poznamka:

V poloviné ¢asu grilovani dvakrat zazni zvukovy signal, ktery Vam pfipomene, Ze je Cas obrétit jidlo, aby do-
$lo k rovnomérnému opeceni. Davejte pozor, nebot trouba se béhem grilovani automaticky nezastavi.

Jidlo obratte, zavfete dvitka a potom stisknéte tlacitko START/+30 sek./ENTER a pokracujte v grilovani.

2. GRIL/ KOMBINOVANE VARENI

Funkce GRIL/KOMBINOVANE VARENI umozfiuje kombinaci mikrovinného ohfevu s grllem a/nebo kon-
vekci, stejnejako kombinaci grilu a konvekce. GRIL/KOMBINOVANE VARENI znamené vareni prl stfidavém
pouziti mikrovinné energie, grilu a/nebo konvekce. Kombinované vareni zkracuje ¢as vareni a poskytuje
kiupavy opeceny vysledek a pfinasi vam pohodli rychlého vafeni s tradi¢nim chutné vypadajicim vzhledem.
Jak je ukdzéno v nasledujici tabulce, existuji 4 mozné kombinace:

CESKY

Stisknéte tlacitko GRIL/ KOMBINOVANE VARENi |  Displej Mikroviny Gril Konvekce
dvakrat C-1 . .
trikrat C-2 . .
Ctyrikrat 3 . .
pétkrat C4 . . .
«=dostupné

Priklady mikrovinného a konvek¢niho ohievu:
Vareni 30 minut s pouZitim kombinace mikrovinného ohievu a konvekce (C-1).

1. Jednoustisknéte 2. Stisknétetlacitko 3. Propotvrzeni 4. Pronastaveni 5. Stisknutim tlacitka
tlacitko GRILL/ GRIL/KOMBINOVANE rezimu vafeni Casu vareni START/+30 sek./
KOMBINOVA- VARENI jesteé jednou stisknéte pouzijte ENTER spustite
NE VARENI. Na nebo otocny VOLIC, tlacitko otoény VOLIC vareni. (Na
displeji se rozsvi- dokud se nezobrazi START/ (30 minut). displeji se zacne
ti napis G-1. C-1. Ve stejnou chvili +30sek./ odpocitdvat

se rozsviti kontrolka ENTER. nastaveny cas
GRILIKOMBINOVA- mikrovin a konvekce. vafeni,)
NE VARENI x1
= ©) [ [©) =
~ - ~ /N B W T T T 01117
Il ] I | I | et NN

POZNAMKY pro GRIL a KOMBINOVANE VAREN:

+ Neni nutné pfedehfivat gril.

« Pfi opékani umistéte jidlo bud do vyssi nebo spodni ¢asti nadoby na oto¢ném talifi.

« Pfi prvnim pouZiti grilu se mize stét, Ze bude z trouby vychéazet dym nebo zdpach po spaleniné. Je to normalini
a neznamena to, Ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto problému pfi prvnim pouZiti trouby
troubu vyhfivejte bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na gril a potom pfi konvekci pfi teploté 240°C.
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DULEZITE: B&hem pouziti vyvétrejte kouf nebo viini otevienym oknem.

UPOZORNENI:

Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skrinka, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi stanou
velmi horkymi. Abyste piredesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchynské chinapky.

Vase trouba mize byt pouzita jako konvencni trouba s pouzitim moznosti konvekce a 10 pfednastavenych teplot
trouby. Pro lepsi vysledky se doporucuje predehfati. Mohou byt zvoleny teploty od 150°C do 240°C v krocich 10°C.

Stisknéte tlacitko KONVEKCE 1

2 3 4

5

6 7

8

9 10

Teplota trouby (°C)

150

160 [ 170

180

190

200 | 210

220

230 | 240

Priklad 1: Vafeni s predehfatim
Predehfiati trouby na 200°C a vareni pfi teploté 200°C po dobu 25 minut.

1. Stisknéte jednou tlacitko KONVEKCE

a na displeji se rozblika kontrolka
teploty a kontrolka konvekce se

rozsviti.
KONVEKCE x1

fCre
[N

4, Stisknéte jesté jednou tlacitko

START/+30 sek./ENTER a spustte
predehfati. Po dosazeni teploty
predehfati se ozve dvakrat zvukovy
signdl, ktery vdm pfipomene, Ze mate

vlozit jidlo do trouby. Aktudlni

bude blikat na displeji.

teplota

2. Stisknutim tlacitka KONVEKCE
(5x) zvolte pozadovanou
teplotu nebo otacejte otocnym

VOLICEM, dokud se na displeji

nezobrazi 200.

Otevfete dvitka, umistéte jidlo
uvnitf trouby a dvifka zavfete.
Pro nastaveni Casu vafeni (25,
minut) pouzijte otocny VOLIC.

3. Pro potvrzeni teploty stisknéte
tlacitko START/+30 sek./ENTER.

Jrryce
:'LIL'

6. Pro spusténi vareni stisknéte
tlacitko START/+30 sek./ENTER.
Na displeji se bude odpocitdvat
naprogramovany ¢as. Kontrolka
konvekce se rozblika.

@ = @
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Priklad 2: Vareni bez predehfati

Vareni pfi 230°C po dobu 20 minut.

1. Oteviete dvitka, 2, Stisknutim tla¢itka 3. Propotvrzeni 4. Pronastaveni 5. Prospusténi
umistéte jidlo uvnitt KONVEKCE teploty Casu vareni vafeni stisknéte
trouby a dvitka zavfete. (8x) zadejte stisknéte pouzijte tlacitko START/
Stisknéte jednou pozadovanou tlacitko otoény VOLIC +30 sek./ENTER.
tlacitko KONVEKCE. teplotu nebo START/ (20 minut).

Na displeji se rozblika otacejte tlacitkem +30 sek./
kontrolka a rozsviti se VOLIC dokud ENTER.
kontrolka konvekce. se na displeji
KONVEKCE x1 nezobrazi 230.
l e 1 Jarc ] j'lc R W] R ]
lu g TN ] g TN} Iy AN gy MY N YN
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Poznamky:

1. Délku vafeni nelze zadat dokud neskonci pfedehfivani. Kdyz teplota dosahne pozadované hodno-
ty, dvefe musi zlistat oteviené, aby bylo mozné zadat délku vareni.

2. Konvekéni ohrivac se automaticky vypne; nebude-li béhem 5 minut nastaven ¢as vareni. Pro pfi-
pomenuti zazni pétkrat zvukovy signal a jsou-li nastaveny hodiny, na LED displeji se zobrazi denni
Cas. Jestlize nebyly hodiny nastaveny, na displeji se zobrazi pouze “0:00".

3. Pii pfedehfivani musi byt otocny talif v troubé. Béhem predehfivani a konvekéniho vareni uslysite,
jak se zapina a vypind chladici vétrak. To je UpIné normalni a na vafeni to nebude mit vliv.

4. Pokyny vyrobcl potravin jsou pouze orientacni, takZe je tfeba upravit ¢asy vareni

5. Po skonceni vaieni bude chladici vétrak po kratky ¢as dale pracovat, aby snizil teplotu elektrickych
a mechanickych ¢asti.

6. Pii prvnim poutziti konvekce se mUze stat, Ze bude z trouby vychazet dym nebo zapach po spale-
niné. Je to normalni a neznamena to, Ze trouba neni v pofadku. Pro zamezeni vzniku tohoto pro-
blému pfi prvnim poutziti troubu vyhfivejte bez potravin po dobu 20 minut s nastavenim na gril a
poté s pouzitim konvekce pfi teploté 240°C.

DULEZITE: Béhem pouziti vyvétrejte kouF nebo viini otevienym oknem.

UPOZORNENI:
Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skfitika, prostor trouby, pfisluSenstvi a nadobi stanou
velmi horkymi. Abyste piedesli popaleni, vzdy pouzivejte kuchynské chinapky.

1. POSTUPNY OHREV

Tato funkce potraviny rychle rozmrazuje a umoziuje vam zvolit vhodny ¢as rozmrazovani, podle

typu potravin. Pro informace, jak obsluhovat tuto funkci sledujte pfiklad nize. Rozmezi ¢asu je 0:05-

95:00. Tato funkce vam umozni ohfev s pouzitim dvou rdznych fazi, které mohou zahrnovat manuéini

nastaveni ¢asu a rezimu a/nebo rozmrazovani podle ¢asu a rozmrazovani podle hmotnosti. Poté, co

je trouba naprogramovéna, neni treba déle do ohfevu zasahovat, protoZe trouba automaticky prejde

ke druhé fazi. Po skonceni prvni faze zazni jednou zvukovy signal. Je-li jednou z fazi rozmrazovani,

musi to byt prvni faze.

Poznamka: MENU AUTO nelze nastavit jako jednu ze sekvenci

Ptiklad: Chcete-li rozmrazovat pokrm 5 minut a pak vafrit s mikrovinnym vykonem P80 po dobu

7 minut - postup je nasledujici:

- 1. Dvakrét stisknéte tla¢itko ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI/CASU a na displeji LED se zob-
razi d-2.

- 2. Cas rozmrazovaéni zadejte ota¢enim otoénym VOLICEM dokud se nezobrazi "5:00" minut.

- 3. Jednou stisknéte tla¢itko MIKROVLNNY VYKON.

-4. Uroven vykonu zadejte jednim stisknutim tlatitka MIKROVLNNY VYKON a nastavte ho na P80
nebo otocenim otoénym VOLICEM nastavte Urovern mikrovinného vykonu na P80.

- 5. Pro potvrzeni nastaveni stisknéte tlacitko START/+30 sek./ENTER.

- 6. Otacejte otocnym VOLICEM, dokud se na displeji nezobrazi “7:00” minut a tim nastavite ¢as vareni.

- 7. Pro spusténi vareni stisknéte tlacitko START/+30 sek./ENTER.
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2. +30sec FUNKCE (pFimy start)

Tlacitko START/+30 sek./ENTER Vam umozni pouzit nasledujici funkci:
a. Primy start
Vateni pfi mikrovinném vykonu P100 mUZete nastavit na 30 sekund stisknutim tlacitka START/

+30 sek./ ENTER. Proces vafeni zacne okamzité a pfi kazdém stisknuti tlacitka se doba vareni zvysi o
30 sekund.

b. Prodlouzeni doby tepelné Gpravy

Cas ohievu muzZete zvysit béhem manudlniho ohfevu, grilovéni, konvekéniho vafeni, kombinovaného
vafeni a rozmrazovéni podle ¢asu o nékolikrat 30 sekund, stisknete-li tla¢itko START/+30 sek./ENTER
béhem toho, kdy je trouba v provozu. BEhem rozmrazovani podle hmotnosti a funkce auto menu a
postupného ohfevu neni mozné zvysit Cas vareni stisknutim tlacitka START/+30 sek./ENTER.

POZNAMKA: Dobu Upravy miiZete rozsifit na maximalni dobu 95 minut.

3. DETSKY ZAMEK:

Pouziva se k zamezeni tomu, aby mohly troubu bez dozoru spustit malé déti.

a. Nastaveni funkce DETSKY ZAMEK:

V pohotovostnim rezimu stisknéte na 3 sekundy tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT. Ozve se dlouhé pipnuti
oznatujici stav détského zdmku a rozsviti se kontrolka [==0] spoletné s aktudlnim ¢asem. Pokud se
hodiny nezobrazi, na displeji se zobrazi "0:00".

b. Zruseni funkce DETSKY ZAMEK:

V/ pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT na 3 sekundy. Ozve se dlouhé "pip-
nuti" oznacujici uvolnéni zamku.

1. ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI

Mikrovinnad trouba je pfedprogramovand ¢asovacem a Urovnémi vykonu tak, aby se potraviny, napf. vep-
fové, hovézi a kureci maso snadno rozmrazily. Hmotnostni rozsah je 100 g - 2000 g v krocich po 100 g.
Podrobnosti k pouziti téchto funkci naleznete nize.

Priklad: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu ROZMRAZOVANi PODLE HMOTNOSTI.
Umistéte maso do kola¢ové formy nebo na rozmrazovaci rost v mikrovinni troubé nebo na otocny talit.

1. Vyberte pozadované menu 2. Otécenim oto¢nym 3. Pro spusténi rozmrazovani
jednim stiskem tlacitka VOLICEM nastavte stisknéte tlacitko START/
ROZMRAZOVANI PODLE pozadovanou hmotnost, +30 sek./ENTER. Rozsviti
HMOTNOSTI/CASU. dokud se na displeji se kontrolky mikrovin a
Na displeji se zobrazi: neobjevi: rozmrazovani a kontrolka

T T “g” zmizi. (Na displeji se

bude odpocitavat Cas
rozmrazovani.).

- ! [ ]
I:I, ] L TN
Zmrazené jidlo je rozmrazovano z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI.
« Pred zmrazenlm se presvedcte Zeje potravma Cerstvaa v dobrem stavu.

[}
!9

650gna700g.
« Bude-li potieba, chrante malé kusy masa nebo driibeze tenkymi plochymi kousky hlinikové félie.
Tim zabranite ohféti ¢asti béhem rozmrazovani. Zajistéte, aby se félie nedotykala stén trouby.
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2. ROZMRAZOVANI PODLE CASU

Pomoci této funkce mizete rychle rozmrazit jidlo, mizete vybrat vhodnou dobu rozmrazovani v
zavislosti na typu jidla. Postupuijte podle nize uvedeného pfikladu pro podrobnost k obsluze téchto
funkci. Casovy rozsah je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazovani jidla po dobu 10 minut.
1. Vyberte pozadované menu 2. Otacenim VOLIC zadejte 3. Pro spusténi rozmrazovani

dvéma stisknutimi tlacitka pozadovany cas, dokud se stisknéte tlacitko START/
ROZMRAZOVANI PODLE na displeji neobjevi: +30 sek./ENTER. Rozsviti
HMOTNOSTI/CASU. se kontrolky mikrovin a
Na displeji se zobrazi: - rozmrazovani.
1i-rinr
0o 0
P
o

Zmrazené jidlo je rozmrazovéno z teploty -18°C.

Poznamky k ROZMRAZOVANI PODLE CASU:

« Po vareni se pétkrat rozezni akusticky signal a je-li nastaven, na LED displeji se zobrazi denni ¢as. Pokud
hodiny nejsou nastaveny, zobrazi se po dokonceni vareni “0:00".

« Pfedem nastaveny stupen mikrovinného vykonu je P30 a nelze jej ménit.

CESKY

Programy AUTO MENU automaticky nastavi spravny rezim vareni a vareni pokrm( (podrobnosti jsou
uvedeny na strané CZ-23). Podrobnosti o obsluze této funkce jsou uvedeny v pfikladu nize.

Piklad: Ohtev 350 g mrkve s pouzitim funkce AUTO MENU pro cerstvou zeleninu (A5).

1. Otacejte oto¢nym 2. Pro potvrzeni 3. Otacenim otocnym 4. Stisknutim tlacitka
VOLICEM a zvolte nastaveni VOLICEM nastavte ~ START/+30 sek./
pozadované auto menu. stisknéte tlacitko pozadovanou ENTER spustite

START/+30 sek./ hmotnost, dokud se  ohrev. (Na
> oC ENTER. na displeji neobjevi:  displeji se bude
o odpocitavat
o- S Cr nastaveny cas
o P A Y rozmrazovani.)
POZNAMKY:

« Véhu nebo mnozstvi jidla je mozné nastavit ota¢enim oto¢ného VOLICE, dokud se nezobrazi poza-
dovana hmotnost/mnozstvi.
Vlozte pouze hmotnost jidla. Neuvazujte s hmotnosti nadoby.

« V pfipadé potravin, které vazi vice nez hmotnosti/mnozstvi v tabulce AUTO MENU na strané CZ-23,
pouZzijte vafeni s ru¢nim nastavenim.
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Auto Menu Displej|Metoda Hmotnost/porce/ |Postup
ohievu nadobi
Zmrazena pica Al |C4 2009,3009,400g |Odstrante obal a umistéte pfimo na
(predpecend (pGvodni tepl. -18°C) | nizky rost. Neni potieba nechat od-
pizza) Nizky rost stat.
Brambory ve A2 [100% mik- [1,2,3 brambory PouZivejte brambory o podobné
slupce roviny (kusy) velikosti o hmotnosti cca 230 g. Kaz-
1 brambora = cca dou bramboru na nékolika mistech
230g propichnéte a umistéte na okraj
(vychozi tepl. 20°C) | otocného talife. V poloviné doby
vaieni brambory obratte a pfemistéte.
Pfed podavanim nechejte odstat 3 - 5
minut.
Maso A3 G2 1509,3009,4509, |Maso nakréjejte na malé prouzky a

(maso bez kosti)

600 g
(vychozi tepl. 5°C)

vloZte do nadoby. PouZijte viko vhod-
né do mikrovinné trouby.

Ryba A4 |80% mikro- [150g,2509,350g, |Uloztevjedné vrstvé na zapékaci
(Pro tento pro- viny 4509,6509g misu. Pouzijte perforovanou félii pro
gram se dopo- (vychozi tepl. 20°C) | mikrovinné trouby nebo vhodny
rucuje pouzit Zapékaci misa a priklop.
pouze rybi filet) perforovana folie

pro mikrovinné

trouby nebo vhodny

priklop.
Cerstvé zelenina,| A5 |100% mik- |1509,3509,5009g |Cerstvou zeleninu nakrajejte, nase-
napf. kvétak, mr- roviny (vychozi tepl. 20°C) | kejte nebo nafezejte na stejné velké
kev, brokolice, Misa s piiklopem kousky. Umistéte zeleninu do vhodné
fenykl, porek, nadoby. Polozte nadobu na otocny
paprika, cukety talit. Pridejte pozadované mnozstvi
atd. vody (1 IZice na 100 g). Prikryjte pfiklo-

pem. Po uvareni promichejte a nechte
asi 2 minuty odstat.
Napoj A6 [100% mik- |1 (38lek) 240ml |Dejte Salek/3alky na otocny talif a po
roviny 2(3alky)  480ml |zahiati zamichejte.

3(3alky) 720 ml

(vychozi tepl. 5°C)
Téstoviny A7 |80% mikro- |Téstoviny Voda VloZte téstoviny do pfimérené velké
(susené téstovi- viny 509 450 ml [ misy a pridejte vodu. Nezakryvejte.
ny, napf. Fussili, 100g 800 ml Umistéte misu doprostfed otoc¢ného
Farfalle, Rigato- 150g 1200ml |talite.
ni) (vychozi tepl. vody: | Po ohréti dobfe promichejte a pred

20°C) slitim nechte 2 minuty odstat.

Velka Siroka miska
Prazend kukufi- | A8 |100% mik- [0,05kg, 0,1 kg Umistéte sacek s kukufici k prazeni
ce roviny pfimo na otocny talif

(Viz poznamka nize: ‘Dilezité infor-
mace k funkci mikrovinna pfiprava
prazené kukufice’)
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Auto Menu Displej |Metoda Hmotnost/porce/ |Postup
ohievu nadobi
Kolac¢ ze tteného| A9 |Predehiati |475¢g Trouba bude pfedehiata na 180°C.
tésta* na 180°C (vychozi tepl. 20°C) | Po dosaZeni teploty otevrete dvitka a
Prisady: Vymazte troubu umistéte kola¢ dovnitt na nizky rost.
4 vajicka (primérasi 26 cm) | Stisknéte tlacitko START/+30 sek./
100 g mouky Nizky rost ENTER.
110 g cukru
10 g kukufi¢né-
ho skrobu
60 g mléka
60 g rostlinné-
ho oleje
Pecené kuie A10 |C4 500 g, 750 g, 1000 g, | Mate-li chut, kofeni se soli, pepfem
12009 a paprikou. Kzi kurete na nékolika
(vychozi tepl. 20°C) | mistech propichnéte. Umistéte kure
Nizky rost prsni stranou nahoru na nizky rost.

* Priprava kolace ze tieného tésta (A9):
1. Rozdélte vajicka.
2. Promichejte Zloutky, mléko a rostlinny olej ru¢nim Slehac¢em (pomalu) dokud nebudou na-
dychané.
3. Pridejte mouku a dobfe promichejte.
4. V oddélené nadobé rozslehejte ru¢nim slehacem vajecny bilek a cukrem a kukufi¢nym $Skro-
bem (pfi vysoké rychlosti), az ztuhne. Opatrné pfidejte do smési na kolac.
5. Smés premistéte IZici do vymasténé formy na dort a vyhladte povrch.
6. Po predehfrati trouby umistéte formu na rost.
Poznamky:
- Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontroluijte, jestli je jidlo po
ohfevu vielé. Pokud je treba, mUzete ohfev manualné prodlouZzit.
- Pfi pouziti automatického ohfevu zavisi vysledky na odchylkach, jako naptiklad tvaru a velikos-
ti jidla a preferencich ohledné vysledku vafeni. Pokud nejste spokojeny/4 s naprogramovanym
vysledkem, nastavte dobu vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadavkim.

CESKY

Dulezité informace o funkci mikrovinné ptipravy prazené kukuftice:

1. Pfivolbé 0,1 kg prazené kukufice se doporucuje, abyste pied
tepelnou pfipravu zahnuli do trojuhelni¢ku kazdy roh sacku.
Viz obrazek vpravo.

2. Pokud se sacek s prazenou kukufici roztdhne a jiz se neotéci
spravné, stisknéte jedenkrat tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT,
otevrete dvitka a upravte polohu sacku, aby byla zajisténa
rovnomérna tepelna pfiprava.
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohfivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinné energie byla
schopna prochézet skrz nadobu a prochazet jidlem. Z toho divodu je dUlezité vybrat vhodné varné nadobi.

Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich mé tendenci k prevafova-
ni. Mohou byt pouzity rGzné druhy nadobi uvedené nize.

Varné nadobi | Bezpecné Gril Konvekce | Kombino- | Poznamky
vany ohrev

Hlinikovafolie | ¢/ X v 4 v/ / X | Malé kousky aluminiové folie mohou byt pouzity jako

Nadoby s folii ochrana jidla proti prehfati. Folie by méla byt mini-
mélné 2 cm od stény trouby, aby nedoslo k jiskfent.
Pouzitf foliovych vanicek se nedoporucuje, neni-li to
uvedeno vyrobcem, napf. Microfoil °, drzte se peclivé
pokyn(.

Zapékaci 4 X b 4 X Vzdy postupuijte podle pokynd vyrobce

nadobi Neprekracujte urcené casy ohfevu. Budte velmi opa-
tri, protoze toto nadobi se mdize velmi rozzhavit.

Porcelana v/X b 4 %4 v Porcelan, keramika, glazovana kamenina a kostni

keramika Pouze | porcelén jsou obvykle vhodné, mimo téch, které

komb. konv. | maji kovové ozdoby.

Sklo napf. 4 v 4 v Pfi pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze

Pyrex ¢ se mize piii nahlém zahrati rozbit nebo prasknout.

Kov X v v b 4 Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu
kovové vamé nadobi, protoze miize dojit k jiskieni
avzniku pozaru.

Plast/polystyren 4 b 4 4 v / X | Jetieba dbét opatrnosti, protoze nékteré nado-

napi. obaly z by se mohou pfi vysokych teplotach deformo-

fast foodu vat, roztavit nebo odbarvit.

Potravinarska 4 X b 4 b 4 Neméla by se dotykat potravin a musi byt perfo-

folie rovana, aby mohla unikat péra.

Sacky na mraze- 4 b 4 v/X b 4 Musi byt perforovany, aby mohla unikat para.

ni/peceni Ujistéte se, ze jsou sacky vhodné pro pouZiti v
mikrovinné troubé.
Nepouzivejte plastové nebo kovové vazby,
protoze se mohou roztavit nebo vzplanout v
dasledku ‘jiskieni kovu'.

Papir - talifky, v b 4 b 4 X Pouzivejte pouze k ohfivani nebo absorpci

poharky a ku- vihkost. Je tfeba dévat pozor, protoze prehfati

chyfsky papir. mize zptisobit vznik pozéru.

Slaméné a dre- 4 b 4 b ¢ b 4 Pfi poufiti téchto materiall budte vzdy opatrni,

véné nadoby protoze mize dojit k prehiéti a vzniku pozaru.

Recyklovany b 4 X b 4 X Mohou obsahovat stopy kov(, které zpUsobi

papir a noviny jiskieni, coz mize vést ke vzplanuti.

Rost 4 v 4 v Kovovy rosty byly speciélné navrzeny pro
vsechny rezimy ohfevu a troubu neposkodi.

UPOZORNENI:

Pii ohievu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu
z diivodu moznosti vzniceni.
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POZOR: NA CISTENI ZADNE CASTI SVE MIKROVLNNE
TROUBY NEPOUZIVEJTE KOMERCNI CISTICE TRUB,
PARNI CISTICE, ABRAZIVNI, DRSNE CISTICE, NIC, CO
OBSAHUJE SODNY LOUH NEBO DRATENKY.

Pfed ciSténim se ujistéte, Ze prostor trouby, dvere,
skfifika trouby a pfisludenstvi je (ipIné studené.
CISTETE TROUBU V PRAVIDELNYCH INTERVALECH A
ODSTRANUJTE VESKERE ZBYTKY JIDLA - Udrzujte trou-
bu ¢istou, u ni miiZe dojit k zhorseni stavu povrchu. To
pak nasledné miize mit vliv na Zivotnost spotfebice a
pfipadné mit za nasledek nebezpecnou situaci.

Exteriér trouby

Vnéjsi stranu zafizeni mlzete jednoduse istit jemnym
mydlovym roztokem. Mydlovy roztok fadné otfete na-
vihéenym hadiikem a osuste jemnou utérkou.

Ovladace trouby

Pred Cisténim trouby oteviete dvefe, abyste deaktivo-

vali ovladace. Pouzijte pouze hadfik navihcen ve vodé a

jemné utirejte ovlddaci panel, dokud neni €isty. Nepo-

uzivejte pfilis moc vody. Nepouzivejte zadny chemicky

ani abrazivni istic.

Vnitini prostor trouby

1. Settete viechny cakance a skvrny po rozliti jemnym
vihkym hadiikem nebo houbou po kazdém pouziti,
kdyz je trouba jesté tepla. Na vétsi skvrny po rozliti
pouzijte jemny saponat a pretfete nékolikrat vihkym
hadrikem, dokud nejsou odstranény vsechny zbytky.
Nahromadéné stfikance se mohou prehrat a zacit
doutnat nebo se vznitit a zplsobit vznik elektrického
oblouku. Neodstraniujte kryt vinovodu.

2. Ujistéte se, ze do malych otvordi ve sténé zafizeni
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, protoze to by
mobhlo zafizeni poskodit.

3. Na vnitini prostory trouby nepouzivejte Cistice ve
spreji.

4. Svou troubu pravidelné rozehfivejte s pouzitim funk-
ci konvekce a gril. Zbytky jidla nebo rozstiiklého tuku
mohou zptisobit vznik koufe a zapachu.

5. Jidlo bude béhem ohievu uvolfiovat péaru a ta bude
kondenzovat uvniti trouby a na dvefich. Je dllezité
vytfit troubu dosucha. Usazeni kondenzované péry
mze vést k tvofeni rzi ve vnitiku trouby.

SPECIALNi POZNAMKA ke KRYTU VLNOVODU: Udr-
Zujte kryt vinovodu stéle Cisty. Kryt vinovodu je vyroben
z kiehkého materidlu a mél by byt Cistén opatrné (po-
stupujte dle pokyn( pro cisténi uvedenych nize).
Prilisné proméaceni mlze vést k naruseni krytu vinovo-
du. Kryt vinovodu je spottebni ¢ast a bez pravidelného
cisténi bude potieba jej vyménit.

Prislusenstvi

Prislusenstvi jako otocny talif, nosi¢ oto¢ného talite,
rost a krispovaci pekac myjte jemnym roztokem k myti
nadobi a nechejte uschnout. Lze je myt v mycce.
SPECIALNi POZNAMKA k NOSICI OTOCNEHO TALIRE
Nosi¢ otocného talife po vareni vzdy vycistéte, zejména
kolem valeckd. Z nich musi byt odstranény stiikance
jidla a tuku. Stfikance jidla a tuku se mohou piehfivat a
zpUsobit elektricky oblouk, kouf nebo zacit hofet.

Dvitka

Abyste odstranili véechnu Spinu, pravidelné ¢istéte
obé strany dvefi, tésnéni dvefi a prilehlé ¢asti mékkym,
vihkym hadiikem. Nepouzivejte drsné abrazivni ¢istice
nebo ostré draténky na cisténi skla dvefi trouby, proto-
ze mohou poskrébat povrch, co mlize mit za nasledek
roztfisténi skla.

POZNAMKA: Nepouzivejte parni Cistic.

CESKY

Typy pro cisténi - Pro snadnéjsi Cisténi vasi trouby:
Do misky vlozte pilku citronu, pridejte 300 ml (1/2 pinty) vody a zahfivejte na 100% po dobu 10-12 minut.

Vydistéte troubu jemnym, suchym hadfikem.
DULEZITE:

« Vafite-li jidlo s pouzitim stejného rezimu vafeni déle, nez je standardni ¢as (viz. tabulka nize), auto-
maticky se aktivuji bezpecnostni mechanismy trouby. Snizi se stupers mikrovinného vykonu nebo se

zapne a vypne topné téleso grilu.

Rezim vareni

Standardni cas

Mikroviny P100

30 minut

ReZim Gril/ Konvekce/ Kombinované vareni

Stfidavy provoz, kontrola teploty a ¢asu

CZ-26
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Upozornenie:
V4s produkt je
oznaceny tym-
to symbolom.
Znamena, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia sa
nemézu vhadzo-
vat do domového
odpadu. Musia sa
vratit v stlade so

systémom odde-

\lenéhozberu. /

/ A. Informacie o likvidacii pre pouzivatelov \
(sukromné domacnosti)

1.V Eurépskej unii

Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do
bezného domového odpadu!

Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat
oddelene a v sulade s legislativou, ktora nariaduje spravne
zaobchadzanie, opdtovné vyuzitie a recyklaciu pouzitych
elektrickych a elektronickych zariadeni. )

Po zavedeni smernice v ¢lenskych stadtoch EU mézu sukrom-
né domacnosti vracat svoje pouzité elektrické a elektronické
zariadenia zadarmo v zbernych miestach na to ur¢enych*.

V niektorych krajindch* mézete staré spotrebice zdarma vra-
tit aj u predajcu, ked'si kiipite porovnatelné nové zariadenie.
*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vasom obec-
nom Urade.

Ak vase pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahu-
ju batérie alebo akumulatory, mali by byt vopred vybraté a
likvidované oddelene podla miestne platnych nariadeni.
Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracova-
niu, opatovnému vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni.
Zabranuje sa tak moznym 3kodlivym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie v désledku nevhodnej likvidacie.

2. Vinych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u
vasej obecnej spravy na spravny postup pri likvidacii tohto
zariadenia.

Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia
mozete zadarmo vratit obchodnikovi, i ked nekupujete novy
produkt. Zoznam dalsich zbernych miest najdete na interne-
tovych strankach www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov

1.V Eurépskej unii

Ak ste tento produkt pouzivali na podnikatelské ucely a
teraz ho chcete zlikvidovat:

Obrétte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas in-
formuje o vrateni produktu. Mozno budete musiet niest nakla-
dy za vratenie a recyklaciu. Malé produkty (v malom mnozstve)
moézu byt mozno odovzdané vo vaSom miestnom zbernom
mieste.

Pre Spanielsko: ohladom vrétenia vasich pouzitych vyrobkov
sa informujte na zavedeny systém zberu u svojej obecnej
spravy. :

2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u
vasej obecnej spravy na spravny postup pri likvidacii tohto

zariadenia.

N /
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INFORMACIE O SPRAVNEJ LIKVIDACII 1
OBSAH........... i
TECHNICKE UDAJE 2
RURA A PRISLUSENSTVO 3
OVLADACI PANEL . 4
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY 5-12
INSTALACIA..... . 13-14
PRED UVEDENIM DO PREVADZKY 15
NASTAVENIE HODIN....... . 15
FUNKCIA KUCHYNSKY CASOVAC 15
STUPNE MIKROVLNNEHO VYKONU 16
MANUALNA OBSLUHA . 16
VARENIE S MIKROVLNNOU RUROU.... 17
VARENIE S GRILOM / KOMBINOVANE VARENIE 17-19
KONVEKCNE VARENIE 19-20
INE UZITOCNE FUNKCIE . . 20-21
ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI A ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM.........covvvunene. 21-22
FUNKCIA AUTOMATICKYCH MENU 22
TABULKA AUTOMATICKYCH MENU 23-24
VHODNY RIAD 25
UDRZBA A CISTENIE 26
D |z
/] =
I_|s
Nazov modelu: R-922STWE
Sietové napétie :230 - 240 V~, 50 Hz jednofézo-
vy prad
Poistka/isti¢ :20A
Prikon: Mikrovlnnd rura 11550 W
Vykon: Mikrovinnd rura : 1000 W
Horny gril (infracerveny) ;1100 W
Horuci vzduch 12500 W
Rezim Vyp. (rezim Setrenia energie) |: menejako 1,0 W
Mikrovinna frekvencia 12450 MHz*
Vonkajsie rozmery (5) x (V) x (H)** mm :519x315x510
Rozmery vnutorného priestoru (5) X (V) x (H)*** mm :351x249x 361
Objem vnutorného priestoru : 32 litrov***
Otocny tanier (skleneny) 12315 mm
Hmotnost s pribl. 18,5 kg
Ziarovka v rure :25W/230 V~

*  Tento produkt splfia poziadavky eurépskeho Standardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so Standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znameng, Ze zariadenie Ucelovo vytvara vysokofrekvenénu energiu v podobe
elektromagnetickych lu¢ov na tepelnd tpravu potravin.
Zariadenie triedy B znamen4, Ze je zariadenie vhodné na pouZzitie v domécnostiach.

** Do hibky sa nepo¢ita drzadlo dvierok.

*** Vnutorny priestor sa vypocitava na zaklade max. nameranej Sirky, hibky a vysky. Skuto¢na
kapacita pre potraviny je vsak mensia.

TECHNICKE UDAJE MOZU BYT KEDYKOLVEK ZMENENE BEZ UVEDENIA DOVODOV, ABY MOHOL
BYT ZOHLADNOVANY TECHNICKY POKROK.
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1.  Dvierka zariadenia

2. Zavesy dvierok

3. Ziarovkavrare

4.  Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)

5.  Hnaci hriadel

6.  Vnutorny priestor

7.  Konvekény vetrék (prikryty)

8.  Ohrevné teleso grilu (pod stropom)

9. Ovladaci panel

10. Blokovania dvierok

11. Tesnenie dvierok a tesniace plochy

12. Bezpecnostné blokovanie dvierok

13. Vetracie otvory

14. Vonkajsi kabinet

15. Sietovy kabel

16. Drzadlo dvierok

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i st k dispozicii tieto diely prislusenstva:

L. (17) Otocny tanier (18) Nosi¢ pre otocny tanier

Stred (vnutri) (19) Hnaci hriadel (20) Rost

« Polozte hnaci hriadel do hriadela motora otoc-
ného taniera a potom poloZte nosi¢ pre otocny

17. Otoény — tanier do stredu dna rury tak, aby sa mohol
tanier volne otacat okolo hnacieho hriadela. Polozte
(sklo) otogny tanier na nosi¢ pre oto¢ny tanier tak,

| aby pevne zapadol na hnaci hriadel.
| + Aby ste zabranili poSkodeniu oto¢ného taniera,
l 8. Nosié uistite sa pri vyberani riadu alebo nadob z rdry, ¢i sa
19.Hnaci 18. ot";’éf‘gre nachadzaju zretelne nad okrajom oto¢ného taniera.

hriadel' tanier « Ak chcete poutzit rost, pozrite si ¢asti o grilova-
T . ni na strane SK-17 - 19.

Nikdy sa nedotykajte grilu, ked'je horiici.

POZNAMEKA: Pri objednévani dielov prislusenstva

musite predajcovi, prip. zdkaznickemu servisu

SHARP vzdy ozndmit nazov dielu a nazov modelu.

20. Rost (5

POZNAMKY:

« Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri Cisteni vnutra rury by ste mali byt opatrni, aby
ste neposkodili ruru.

« Po priprave mastnych jedal bez pokryvky vzdy dokladne vycistite vnutro rury, najma ohrevné tele-
so grilu, a to tak, aby boli suché a bez mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, zacat
dymit alebo sa vznietit.

« Ruru vzdy obsluhujte so spradvne osadenym oto¢nym tanierom a nosicom otoc¢ného taniera. To
plati vzdy, dokonca aj pri vareni. Zle osadeny otocny tanier moze hrkotat, nemusi sa otacat sprav-
ne a moze sposobit poskodenie rury.

« VSetko jedlo a nddoby s jedlom sa pri vareni vzdy pokladaju na otocny tanier.

« Otocny tanier sa otdca v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer ota-
¢ania sa moze po kazdom spusteni riry zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.

VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo a riad
velmi zahrievaju. Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

SK-3
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DIGITALNY DISPLE) a INDIKATORY
Indikator MIKROVLNNA RURA
Indikator HORUCI VZDUCH
Indikétor GRIL
Indikétor ROZMRAZOVANIA
Indikator DETSKY ZAMOK
Indikétor AUTOMATICKE MENU

°C
9

Indikdtor TEPLOTA
Indikdtor HMOTNOST

10———]

2. Indikator TEPLOTNY POSTUP

@ Segmenty sa postupne rozsvietia na

+ l I I } — 4 zobrazenie teploty dosiahnutej v rezime

1 5 HORUCI VZDUCH. Kazdy segment

predstavuje 10 °C nastavenej Urovne
teploty (napriklad prvy predstavuje 150 °C
a posledny 240 °C). Ked nastavite teplotu,
rozsvieti sa prisludny segment, zatial ¢o

—
«

—

(a)/Gel [0)/&@) STOP

7 sa pocas procesu predhriatia postupne
rozsvietia prislusné segmenty vlavo od neho.

3.  Moznosti automatického menu:

Pizza
8 Zemiak

Maso

Ryba

Zelenina

Napoj

Cestoviny

Pukance

Kolac
4 Kura
Tlatidlo HORUCIVZDUCH
Tlacidlo GRIL/KOMBINOVANE VARENIE
Tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
Tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT
Voli¢ ZADANIA
Otocte na zadanie doby varenia, ¢asu,
Urovne vykonu, teploty, hmotnosti a
vyberu automatického menu

Y

9. Tla¢idlo MIKROVLNNY VYKON:
Stlacenim vyberte stuper mikrovinného vykonu.
10.  Tlacidlo ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI/
ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM .
11. Tlac¢idlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC

SLOVENSKY

- Aut
®.g) U 0,14600

PN~
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POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

1. Tato mikrovinna rdra je navrhnuta len na pouzitie na pra-
covnej doske kuchynskej linky. Nie je ur¢ena na zabudova-
nie do kuchynskej linky. Mikrovinnu rdru neumiestriujte do
skrinky.

2. Pocas varenia sa moze rura (vratane dvierok) zahrievat.

Ruru umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rury

aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte zariadenie z dosahu

deti, aby sa nemohli popalit.

Uistite sa, Ze je nad zariadenim volny priestor aspor 30 cm.

Toto zariadenie smu pouzivat deti s vekom asporn 8 rokov a

osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalny-

mi schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,

pokial na nich dohliada osoba zodpovedna za ich bezpec-

nost, alebo ak im tato osoba dala pokyny ohladom pou-

Zivania a chdpu rizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat.

Deti by nemali vykonavat Cistenie a udrzbu, pokial nemaju

aspon 8 rokov a dohlad.

5. Udrzujte zariadenie a jeho kabel mimo dosahu deti do 8 ro-
kov.

6. VYSTRAHA: Deti smu zariadenie pouzivat len pod dohla-
dom, alebo ked dostali dostato¢né pokyny na bezpecné
pouzitie, a ked rozumeju nebezpecenstvam vznikajucim v
dosledku nespravneho pouzitia.

7. VYSTRAHA: Ked'sa zariadenie pouZiva v rezime GRIL/KOM-
BINOVANE VARENIE a HORUCI VZDUCH (°C), mézu deti rdru
pouzivat kvoli vytvaranej teplote len pod dohladom dospe-
lych.

8. VYSTRAHA: Niektoré ¢asti sa po¢as pouzivania mozu za-
hrievat. Udrzujte z dosahu deti.

9. VYSTRAHA: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok posko-
dené, nesmiete ruru prevadzkovat, kym ju neopravi kom-
petentna osoba.

bW
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10.VYSTRAHA: Za 2|adnych okolnosti nevykonavajte opravy
ani zmeny mikrovinnej rdry sami. Opravy, najma take, pri
ktorych sa musi odstranit kryt zariadenia, smu vykonavat
vyhradne technici s prislusnou kvalifikaciou.

11. Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit novym
Specidlnym kablom. Vymenu nechajte vykonat v autorizo-
vanom zdkaznickom servise SHARP.

12.VYSTRAHA: Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa nesmu
ohrievat v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explo-
dovat.

13. Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapricinit oneskore-
né vzkypenie. Zaobchadzanie s nadobami preto vyzaduje
zvlastnu opatrnost.

14. Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa v mikro-
vinnych rdrach nesmu ohrievat, pretoie moézu explodovat
dokonca az po ohreve. Pred varenim alebo ohrievanim
vajec, ktoré neboli uslahané alebo zamiesané, zItky a bielky
poprepichujte, aby neexplodovali. Z uvarenych vajec pred
ohrevom v mikrovinnej rure odstrante skrupinu a nakrajaj-
te ich na platky.

15.Je potrebné skontrolovat, ¢i je pouzity kuchynsky riad
vhodny pre mikrovinné rury. Pozrite si stranu SK-25. Pri re-
zimoch s mikrovinnym ziarenim pouzivajte len nadoby a
riady vhodné na pouzitie v mikrovinnej rure.

16. Obsah sacich flias a nadob s detskou vyzivou sa musi pred
pouzitim zamiesat, prip. pretrepat, aby ste sa vyvarovali po-
palenin. Pred konzumdaciou tiez musite skontrolovat teplotu.

17.Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajSok a vnutro rury, riad,
prisluSenstvo a najma ohrevné teleso grilu velmi zahrievaju.

18. Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli tychto oblasti. Aby ste sa
nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie. Pred
Cistenim sa uistite, Ze nie su hortce. Ked pri ohreve pokrmov
pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
rdru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.

SK-6
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19. Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie alebo vy-
tiahnut sietovu zastrcku a ponechat zatvorené dvierka, aby
sa uhasili pripadné plamene.

20.Rdru Ccistite v pravidelnych intervaloch a odstrariujte vsetky
zvysky jedal.

21.Udrzujte zariadenie Cisté, inak by sa mohli povrchy poskodit.
Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba pouzitelnosti
zariadenia a mohlo by doéjst k nebezpecnym situaciam.

22, Na cistenie skla na dvierkach rdry nepouzivajte ziadne ab-
razivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, mohli
by sklo poskriabat a spdsobit jeho rozbitie.

23. Nepouzivajte naparovacku.

24, Pozrite si pokyny tykajuce sa Cistenia tesneni dvierok, vnu-
tornych priestorov a susednych dielov na strane SK-26.

25.Toto zariadenie je urené na pouzitie vdomacnosti a na
podobnych miestach, napriklad:

- kuchyna pre personal v obchodoch, kancelariach a inych

pracovnych prostrediach;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;

- farmach;

- zariadeniach typu nocovania s ranajkami.
26.VYSTRAHA: Zariadenie a prislusenstvo sa pocas pouziva-

nia zahrieva. Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli zahriatych

prvkov. Deti do 8 rokov by nemali byt v dosahu, pokial na

ne niekto nedohliada.

27.Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si pozor,
aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vnutri rdry.

28. Niektoré Casti sa pocas pouzivania mozu zahrievat. Udrzuj-
te zdosahu malych deti.

Na vyvarovanie sa poziaru.

1. Mikrovinna rira by nemala byt pocas prevadzky pone-
chana bez dohladu. Prilis vysoké stupne vykonu alebo
prilis dlha doba upravy mozu zapricinit prehriatie po-
travin a poziar.
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2. Zasuvka musi byt neustdle pristupnd, aby mohla byt sieto-
va zastrcka v pripade nudze lahko vytiahnuta.

3. Sietové napatie musi byt 230 V striedavého prudu s frek-
venciou 50 Hz a malo by byt vybavené poistkou s nomi-
nalnou hodnotou aspon 20 A alebo isticom s nominalnou
hodnotou aspon 20 A.

4. Mal by byt naplanovany samostatny elektricky obvod, sli-
Ziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

5. Ruru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo, napr. v
blizkosti klasického sporaka.

6. Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlhkost vzdu-
chu alebo kde sa m6ze tvorit kondenzacia.

7. Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.

8. Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnutorny priestor,
otocny tanier a nosic pre otocCny tanier po pouziti zaria-
denia vycistite. Tieto diely by mali byt suché a zbavené
mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, zacat
dymit alebo sa vznietit.

9. V blizkosti rury a pri jej vetracich otvoroch neuchovavajte
Ziadne horlavé materialy.

10. Vetracie otvory nikdy neprekryvajte.

11.Z potravin a baleni odstrante vsetky kovové uzavery, drotiky
a pod. Iskrenie na kovovych Castiach moze viest k poziaru.

12. Mikrovinnu rdru nepouzivajte na ohrev oleja na fritovanie.
Teploty nemézu byt sledované a tuk by sa mohol vznietit.

13. Na vyrobu pukancov by sa mal v mikrovinnych rdrach pou-
Zivat len Specialne balené pukance.

14.V rure neuchovavajte ziadne potraviny ani iné predmety.

15. Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite sa, Ze za-
riadenie pracuje tak, ako si zelate.

16. Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by ste po-
stupovat velmi obozretne najma vtedy, ked sa varia alebo
ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym obsahom cukru
alebo tuku, napr. parky, kolace alebo viano¢ny puding.

17.Pozrite si prislusné rady v ndvode na pouzivanie.

SK-8
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Na vyvarovanie sa zraneni
1. VYSTRAHA:
Zariadenie neprevadzkuijte, ak je poskodené alebo ak ne-
funguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte nasleduju-
ce body:
a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt presne vy-
rovnané a nesmu byt zdeformované.
b) Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy nesmu byt
zlomené ani uvolnené.
¢) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt poskode-
né.
d) Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa nesmu vysky-
tovat ziadne deformacie (napr. jamky).
e) Sietovy kabel a sietova zastrcka nesmu byt poskodené.
2. Rdru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo ak je
akymkolvek sp6sobom zmenené bezpecnostné blokovanie
dvierok.
3. Rdru nikdy neprevadzkuijte, ked sa medzi tesnenim dvierok
a tesniacimi plochami nachadzaju nejaké predmety
4, Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistét na tesneni dvie-
rok a susednych dieloch. Cistite mikrovinnu rdru v pravidel-
nych intervaloch a odstranujte vSetky zvysky jedal. Dodr-
zujte pokyny v kapitole ,Udrzba a ¢istenie” na strane SK-26.
5. Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informovat na
bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s mikrovinnymi
rurami u svojho lekara alebo vyrobcu kardiostimulatorov.

Na vyvarovanie sa irazu elektrickym pradom

1. Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstranovat vonkajsi
kryt.

2. Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bezpecnost-
ného blokovania dvierok alebo vetracich otvorov a nikdy
do tychto otvorov nezasuvajte ziadne predmety. Ked dojde
k vyliatiu tekutin, musite raru ihned vypnut, vytiahnut sie-
tovu zastrcku a vyziadat si zakaznicky servis SHARP.
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3. Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zéastrcku do
vody alebo inych tekutin.

4, Sietovy kabel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola ale-
bo pracovnej dosky.

5. Udrzujte sietovy kabel mimo dosah zahriatych ploch vrata-
ne zadnej strany rury.

6. V ziadnom pripade neskusajte sami vymenit Ziarovku v
rare, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym elektrikdrom
produktov SHARP. Ak by Ziarovka v rure prestala svietit, ob-
ratte sa na predajcu elektrospotrebicov alebo autorizovany
zakaznicky servis SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:

1. Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrante uzavery a
viecka. Uzavreté nadoby mézu v dosledku narastu tlaku ex-
plodovat dokonca aj po vypnuti zariadenia.

2. Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte nadoby s
velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajuce bubliny.
Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych nado-
bach (napr. detskych flasiach), pretoze by obsah mohol
vystreknut a sposobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popalenin v désledku nahleho preky-

penia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte ziadne extrémne dlhé Casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby sklenenu
tycinku alebo podobny predmet (ziadny kov).

4. Po ohreve ponechajte tekutiny este aspon 20 sekund stat
v zariadeni, aby ste sa vyvarovali oneskorenému vzkype-
niu.

3. Pred tepelnou Upravou potravin so Supkou, napr. zemia-
kov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby mohla
unikat para.

SK-10
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Na vyvarovanie sa popalenin

1. Privyberani upravovanych potravin z vnatorného priestoru
by ste mali pouzivat chiiapky alebo rukavice odolné voci
teplu, aby ste zabranili popaleniu.

2. Nadoby, vrecuska s pukancami, varné vrecuska a pod. otva-
rajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa vyvarovali
popalenin parou alebo utajenym varom.

3. Aby ste sa vyvarovali popalenin, vzdy skontrolujte tep-
lotu potraviny a pred podavanim zamiesajte. Zvlastnu
opatrnost vyzaduje podavanie pokrmov alebo napojov
malym detom, detom alebo star$im osobam. Teplota
nadoby nie je tym pravym ukazovatelom teploty potra-
viny alebo napoja; teplotu vzdy skontrolujte.

4, Priotvarani dvierok zariadenia udrzujte dostatocny odstup,
aby ste sa vyvarovali popalenin vplyvom vystupujucej pary
alebo tepla.

5. Nakrajajte plnené pokrmy po tepelnej Uprave na platky,
aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleninam.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

1. Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne nevesajte.

2. Deti by mali byt oboznamené so vietkymi dolezitymi bez-
pecnostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chiiapiek a opatr-
né snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor najma na obaly,
ktoré zaistuju chrumkavost potravin (napr. Specidlne mate-
rialy na zhnednutie pokrmul), pretoze sa velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

1. Nikdy zariadenie ziadnym sp&sobom neupravuijte.

2. Nepohybuijte zariadenim pocas prevadzky.

3. Toto zariadenie je uréené na pouzitie len v domacnostiach
a smie sa pouzivat len na Upravu potravin. Nie je vhodné na
komercné tcely ani na pouzivanie v laboratdriu.
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Na zarucenie bezproblémového fungovania a zabraneniu

poskodenia rury:

1. Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu ruru (okrem pri-
padov odporucanych v navode na pouzivanie rury). Inak by
ste mohli rdru poskodit.

2. Pri pouzivani Specialneho riadu na zhnednutie alebo samo-
ohrievacich materidlov musi byt medzi tento riad a oto¢ny
tanier umiestnena teplovzdorna izolacia (napr. porcelanovy
tanier). Tym sa zabrani poskodeniu otoCného taniera a nosi-
Ca pre otocny tanier vplyvom nadmerného zahriatia. Nema-
la by sa prekrocit uvedena doba ohrevu pre riad.

3. Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom odrazaju mik-
roviny a dochadza k iskreniu. Pouzivajte len otoCny tanier a
nosi¢ oto¢ného taniera, ktoré su uréené pre tuto ruru. Ne-
spustajte rdru bez oto¢ného taniera.

4, Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky ni¢ nepokla-
dajte.

POZNAMKA:

Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na autorizo-
vaného elektrikdra. Ani vyrobca ani predajca nemézu prevziat
Ziadnu zodpovednost za poSkodenia zariadenia alebo zranenia
0s0b, ktoré vzniknu v dosledku nespravneho elektrického pri-
pojenia. Na stenach vo vnutornom priestore, prip. okolo tes-
nenia dvierok a tesniacich ploch sa méze tvorit vodna para a
kvapky. To je normalne a nie je to Ziadnym priznakom vystupu
mikrovin alebo inej chybnej funkcie

ZABUDOVANA SUPRAVA

Pre tuto ruru nie je k dispozicii ziadna zabudovana suprava.
Tato mikrovinna rura je navrhnuta len na pouzitie na pracovnej
doske kuchynskej linky.

SK-12
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1. Z vnutorného priestoru rury vyberte vietky obalové ma-
teridly a odstrante vsetky ochranné félie nachadzajuce
sa na povrchu kabinetu mikrovinnej rary. Pozorne skon-
trolujte rdru, ¢i nema znamky poskodenia.

2. Mikrovinnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu plo-
chu, ktora je dostatoCne pevna, aby uniesla hmotnost
zariadenia vratane pripravovanych potravin. Mikrovinnu
rdru neumiestnujte do skrinky.

3. Vyberte rovnu plochu, ktord poskytuje dostatok otvo-
reného priestoru pre privod vzduchu a/alebo odvod
vzduchu. Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny
proti stene.

» Medzi rdrou a lubovolnou susednou stenou je potreb-
ny minimalny priestor 20 cm.

« Nad rurou nechajte priestor aspon 30 cm.

« Z0 spodnej Casti rdry neodstranujte nozicky.

 Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu vzdu-
chu moézete poskodit ruru.

» Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov. Pre-
vadzka mikrovinnej riry méze spbsobit rusenie radio-
vého alebo televizneho prijmu.

4. Pocas varenia sa mo6zu dvierka rury zahrievat. Ruru
umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rury
aspon 85 cm nad podlahou. Udrzujte dvierka z dosa-
hu deti, aby sa nemohli popalit.
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5. Zasunte sietovu zastrcku mikrovinnej rary do Standard-
nej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Nedavajte riru na miesta, kde sa tvori teplo
alebo vlhkost (napriklad do blizkosti klasického sporaka)
alebo do blizkosti horlavych materidlov (napriklad zaclon).
Neblokujte vzduchové ventilaéné otvory.

Na rdru ni¢ neumiestiujte.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

« Zabrante kontaktu vody s napdjacou Snurou a zastrckou.

« Zasunte zastrcku spravne do zasuvky.

+ Nepripdjajte ostatné zariadenia do rovnakej zasuvky po-
mocou rozdvojky.

« Ak je poSkodeny sietovy kabel, musi ho nahradit schvale-
ny servis Sharp alebo podobna kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo nebezpelenstvu. l

« Pri vyberani zastrcky zo zasuvky vzdy uchopte zastrcku,
nikdy nie kadbel. Inak by ste mohli poskodit napajaciu
$nuru a pripojenia vnutri zastrcky.

« Ak je zastrcka od vasej rury predratovana a ak zasuvka vo
vasom dome nie je kompatibilnd s dodanou zastrckou,
odstrante spravne zastrcku (neodrezte ju).

+ Ak nie je zastrcka od vasej rury predratovana a ak zasuv-
ka vo vasom dome nie je kompatibilna s dodanou zastr¢-
kou, odrezte zastrcku.

SLOVENSKY
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Zapojte rdru. Na rure sa objavi: ,0:00" a raz zaznie zvukovy signal.
Tento model mé funkciu hodin a rira pouziva v pohotovostnom rezime menej ako 1,0 W. Na nasta-
venie hodin si pozrite opis niZsie.

Na vasej rure je 24-hodinovy rezim hodin.
1. Stlacte raz tlacidlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Zac¢ne blikat pocet hodin a rozsvieti sa indi-

HWN

kétor hodin.

. Otécajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravna hodina (vstup by mal byt v rozmedzi 0-23).
. Stla¢te tla¢idlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC, zacne blikat po¢et minit.
. Nastavte minuty. Otacajte volicom ZADANIA, kym sa nezobrazi spravny pocet minut. Vkladany

¢as musi byt od 0 do 59.

. Na spustenie hodin stla¢te tla¢idlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC. Na displeji bude blikat iko-

na ,:" digitdlneho ¢asu a indikator ¢asu zmizne.

POZNAMKY:

Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi spravny cas. Ak hodiny nie su
nastavené, na displeji sa po dokonceni varenia zobrazi len ,0:00".

Na kontrolu ¢asu dna pocas varenia stlacte tlacidlo HODINY/KUCHYNSKY CASOVAC a na LED sa
na 2 - 3 sekundy zobrazi ¢as diia. Tym sa neovplyvni varenie.

Ak pri nastavovani hodin stlaite tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT, rira sa vrati do predchéadzajuce-
ho nastavenia.

Ak sa prerusi privod pridu do mikrovinnej riry, po opdtovnom spusteni privodu pradu na displeji
zablika napis ,0:00". Ak sa to stane pocas varenia, program sa zrusi. Zrusi sa aj ¢as na hodinach.

Casova¢ mézete napriklad pouzit na nacasovanie vtedy, ked'v programe nie je zahrnuté va-
renie s mikrovinnou rarou, alebo na na¢asovanie varenych vajec varenych na konvenénom
varici alebo na sledovanie doby odstatia vareného/rozmrazeného jedla.

Priklad:
Nacasovanie ¢asovaca na 5 minut

1

. Stlacte dvakrat 2. Otocte volicom 3. Stlacte tlacidlo 4. Skontrolujte

tlacidlo ZADANIA a START/+30s/ displej.

HODINY/ vyberte cas. POTVRDIT Na displeii

KUCHYNSKY ha spustenie a2

CASOVAC. casovaca. nastaveny
naprogramovany
cas.)

Po dosiahnuti koncového casu casovaca (0:00) 5-krat zaznie zvukovy signal a na LED disple-
ji sa potom zobrazi ¢as dia.

Mézete zadat lubovolny ¢as do 95 minut. Na zrusenie KUCHYNSKEHO CASOVACA pocas
odpotitavania jednoducho stlacte tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT.

POZNAMKA: Funkcia KUCHYNSKY CASOVAC sa neda pouzit pocas varenia.
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Stupen Stlacte tlacidlo Displej (v | * Vasarurama 5 stupiiov vykonu.
vykonu MIKROVLNNY | percentach) | © Nazmenu stupna vykonu varenia stlacte
VYKON tlac¢idlo MIKROVLNNY VYKON alebo
- otacajte volicom ZADANIA, kym sa na
VYSOKY x1 P100 displeji nezobrazuje poZadovany stupen.
(100%) Stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT
STREDNE x2 P80 na potvrdenie, zadajte dobu varenia a
VYSOKY (80%) potom stlacte tlacidlo START/+30 s/PO-
v TVRDIT na spustenie rdry.
STREDNY X3 PS(? « Nakontrolu stupfa vykonu pocas varenia
(50%) stlacte tlacidlo MIKROVLNNY VYKON,
STREDNE Niz- x4 P30 aktudlny stupen vykonu sa zobrazi po
KY (ROZMRA- (30%) dobu 2 - 3 sekund. Rura stale odpocitava
ZOVANIE) Cas, aj ked'sa na displeji zobrazuje stuper
NIZSi X5 P10 vykonu.
(10%)

VSeobecne platia nasledujice odporucania:

P100 - (VYSOKY vykon = 1000 W) pre rychlu
tepelnu Upravu alebo ohrev, napr. pre husté
polievky, teplé napoje, zeleninu a pod.

P80 - (STREDNE VYSOKY vykon = 800 W)
pre dlhSiu tepelnd Upravu kompaktnejsich
pokrmov, ako su pec¢ené maso, fasirka a ho-
tové jedl4, tiez pre citlivé pokrmy, ako napri-
klad kolace z treného cesta. S tymto nizsim

P30 - (STREDNE NIZKY vykon = 300 W) Zvolte
tento stupen pre rozmrazovanie, aby sa pokr-
my rozmrazovali rovnomerne. Tento stupen
je tiez velmi vhodny na varenie ryze, cestovin,
knedli a opekaného vaje¢ného pudingu.

P10 - (NIZKY vykon = 100 W) Na mierne
rozmrazovanie, napr. pre smotanové torty
alebo listové cesto.

SLOVENSKY

nastavenim sa pokrmy varia rovhomerne
bez toho, aby sa na okrajoch prevarili.

P50 - (STREDNY vykon = 500 W) tento stu-
pen vykonu sa odporuca pre kompaktnejsie
pokrmy, ktoré pri obvyklych metédach vy-
Zaduju dlhu tepelnu Upravu, napr. pokrmy z
hovadzieho madsa, aby maso zostalo makké.

Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rury potiahnite za drzadlo na otvorenie dvierok.

Spustenie rury:

V zavislosti od typu jedla a pozadovanych vysledkov dajte Jedlo na vhodnu nédobu, potom polozte
nadobu na otocny tanier, alebo dajte jedlo priamo na otocny tanier. Po vybere pozadovaného rezi-
mu varenia zatvorte dvierka a stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT. ;

Po nastaveni programu na varenie sa v pripade, Ze do 5 minut nestlaCite tlacidlo START/+30 s/PO-
TVRDIT, nastavenie zrusi.

Ak pocas varenia otvorite dvierka, na pokracovame vo vareni musite stlacit tlacidlo START/+30 s/
POTVRDIT. Pri Uspe$nom stlaceni zaznie raz zvukovy signal, pri nelispednom sa ni¢ nestane.

Tla¢idlo ZASTAVIT/VYMAZAT pouZite na:

. Zmazanie chybneho zadania pri programovani.

. Docasné prerusenie beZ|aceJ prevadzky.

. Zrudenie programu pocas varenia (stlacte tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT dvakrat).
. Na nastavenie a zrusenie detského zamku (pozrite si stranu SK-21).

-hWNﬂ
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Ruru mozete naprogramovat na maximalnu dobu Upravy 95 minut (95:00).

Jednotka vstupu doby varenia (rozmrazovania) Doba varenia Rasttica jednotka
sa liSi od 5 sekind po 95 minut. Zavisi od cel- 0 -1 mindta 5 sekdnd
kovej doby varenia (rozmrazovania), pozrite si 1 -5 minut 10 sekund
tabulku. 5-10 minut 30 sekund

10 - 30 minut 1 minuta

30 - 95 minut 5 minut

MANUALNE VARENIE/MANUALNE ROZMRAZOVANIE

« Zadajte dobu pripravy a na varenie alebo rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu od
P100 po P10 (pozrite si priklad nizsie).

« Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.

« Po vareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstat.

« Po rozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:
Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekdnd s mikrovinnym vykonom 80 %.

1. Zadajte stupeni vykonu 2. Stlacte tlacidlo 3. Zadajte 4. Stlacte tlacidlo
2-nasobnym stlacenim START/+30 s/ pozadovany START/+30 s/PO-
tlacidla MIKROVLNNY POTVRDIT dobu pripravy TVRDIT na spuste-
VYKON pre volbu P80 na potvrdenie otocenim volica nie ¢asovaca. (Na
alebo otocte volicom vybraného stupna ZADANIA. displeji sa odpoci-
ZADANIA na vyber vykonu. = tava nastaveny ¢as
mikrovinného vykonu - - - naprogramované-
P80. _ e ho varenia.)

- oo = =%

MIKROVLNNY VYKON x2 ! (]

Sucasne sa na displeji ey
alebo rozsvieti indikéto': J S oot
mikrovin.

POZNAMKA:

« Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rure a otocny tanier sa bude otacat v smere hodinovych ru-
Ciciek alebo proti smeru hodinovych ruciciek. Ak sa pocas varenia/rozmrazovania otvoria dvierka
zariadenia na premiesanie alebo pretocenie jedla, na displeji sa automaticky zastavi doba Upravy.
Doba varenia/rozmrazovania sa bude opat odpocitavat, ked dvierka zavriete a stlacite tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT.

+ Ak st hodiny nastavené, po dokonceni varenia/rozmrazovania sa na displeji zobrazi spravny cas.

« Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stupen vykonu, stlacte tlacidlo MIKROVLNNY VYKON.
Aktudlny stupen vykonu sa zobrazi po dobu 2 - 3 sekind.

DOLEZITE:

« Po vareni/rozmrazovani zatvorte dvere. Pamatajte si, Ze ak nechdte dvere otvorené, svetlo zostane
10 minut svietit. To je z bezpecnostnych pricin na to, aby ste vedeli, ze mate zatvorit dvere.

1. VARENIE LEN S GRILOM

Gril nachddzajuci sa v hornej asti rdry ma len jedno nastavenie vykonu. Grilu poméha otocny tanier,
ktory sa otaca a zaistuje tak rovnomerné prepecenie. Na grilovanie malych jedal (ako napriklad sla-
niny, Sunky a cajového peciva) pouzite rost. Jedlo mozete umiestnit bud priamo na rost, alebo do
taniera odolného voci teplu a ten dat na rost.
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Priklad:

Grilovanie po dobu 20 mindt pomocou tla¢idla GRIL/KOMBINOVANE VARENIE.

1. Stlacte raztlacidlo 2, Stlacte tlacidlo

3. Pomocou voli¢a

4, Stlacte este raz tlacidlo

GRIL/KOMBINOVANE START/+30s/ ZADANIA viozte dobu START/+30 s/POTVRDIT
VARENIE. Na displeji POTVRDIT na grilovania (20 minut). na spustenie grilovania.
sa rozsvieti napis G-1a potvrdenie rezimu (Na displeji sa odpocitava
indikator grilu. varenia. nastaveny ¢as grilovania.)
GRIL/KOMBINOVANE
VARENIE x1
=
= _ 1 = _ T 01107
o ! [ (] e gy (L] _l
Pozndmka:

V polovici €asu grilovania zaznie dvakrat zvukovy signal. Ten vam pripomenie, Ze mate otocit jedlo, aby sa zaistilo rovno-

merné prepecenie. Pamatajte si, Ze sa rdra pocas grilovania automaticky nezastavi.
Pretocte jedlo v polovici varenia zatvorte dvierka a na pokracovanie v grilovani stlacte tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT.

2. VARENIE S GRILOM/KOMBINOVANE VARENIE

Funkcia VARENIE S GRILOM/KOMBINOVANE VARENIE umozfiuje kombinciu mikrovinného vykonu s grilom a/alebo
horticim vzduchom, ako aj kombinaciu grilu a horticeho vzduchu. GRIL/KOMBINOVANE VARENIE znamené varenie po-
mocou mikrovinného vykonu grilu a/alebo horticeho vzduchu. Kombinované varenie znizuje dobu pripravy a poskytuje
chrumkavy a hnedy povrch jedla, vdaka comu méte pohodlie rychlej pripravy s tradi¢nym chutn)'/m vzhladom.

S0 4 moznosti kombindcie, pozrite si nizsie uvedend tabulku:

Stlacte tlacidlo GRIL/KOMBINOVANE VARENIE|  Displej  [Mikrovinné rira Gril Horuci vzduch
dvakrat C-1 . .
3-krét C-2 . .
4-krat C-3 . .
5-krét C-4 . . .

Priklad pre mikrovinnu riru a hortci vzduch:

Varenie po dobu 30 mindt s pouzitim kombinacie mikrovinnych vin a hortceho vzduchu (C-1).

+=dostupné

1. Stlatte raz 2. Vyberte volbu C-1 3. Stlactetlacidlo 4. Pomocou 5. Stlacte tlacidlo
tlacidlo GRIL/ jednym stlacenim START/+30's/ volica START/+30 s/PO-
KOMBINOVA- tlacidla GRIL/KOM- POTVRDIT na ZADANIA TVRDIT na spus-
NE VARENIE. BINOVANE VARENIE potvrdenie zadajte dobu tenie varenia. (Na
Na displeji sa alebo otdcajte volicom rezimu varenia. varenia displeji sa odpoci-
rozsvieti napis ZADANIA, kym sa (30 minat). tava nastaveny Cas
G-1. na displeji nezobrazi naprogramovaného

ndpis C-1. S%&ﬁsne sa varenia.)
rozsvietia indikatory

GRIL/KOMBINOVA- mikrovinného vykonu

NE VARENIE x1 a hordceho vzduchu.
= K1) K1) K1) ©
~ - ~ /N B W T T T 01107
o [ [ ! [ ! e e

POZNAMKY pre GRIL a KOMBINOVANE VARENIE:

« Pred varenim nie je potrebné predhriat gril.

« Pri zapekani jedla ho dajte bud'na nizky alebo vysoky rost, alebo do hlbokej nadoby na otocny tanier.

« Pri prvom pouzivani grilu moZete spozorovat dym alebo pach spaleniny. To je normalne a neznamené to, Ze je rira
pokazend. Aby ste tomuto problému zabranili, ohrejte rdru pri jej prvom pouzivani pomocou grilu bez jedla, a to na
dobu 20 mindt a potom pomocou hordceho vzduchu pri 240 °C.
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DOLEZITE: Pocas prevadzky mézete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno.

VYSTRAHA:

Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajSok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi
zahrievaju. Aby ste sa nepopialili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

Vasa rura sa da pouzit ako konvencna rura s pouzitim prislusenstva s horticim vzduchom a 10 prednasta-
venymi teplotami rury. Pre lepsie vysledky odporicame riru predhriat. Teplotu mdzete vybrat od 150 °C

do 240 °C s prirastkami 10 °

C.

Stlacte tlacidlo HORUCI V.

ZDUCH| 1 2

3

4

5

6 7 8 9 10

Teplota rary (°C)

150 | 160

170

180

190

200 | 210 | 220 | 230 | 240

Priklad 1: Varenie s predhriatim
Na predhriatie rdry na 200 °C a varenie po dobu 25 minut pri teplote 200 °C.

VZDUCH. 2. Zadajte pozadovand teplotu

1. Stlacte raz tlacidlo HORUCI

Na displeji zacne blikat indikétor
teploty a rozsvieti sa indikator

hortceho vzduchu.
HORUCI VZDUCH x1

alebo otdcajte volicom
ZADANIA, kym sa na displeji
nezobrazf ndpis 200.

fCre
e

e
Uy

predhriatia stlacenim tlacidla
HORUCI VZDUCH (5-krat)

4. Stlatte znova tlacidlo START/+30s/ 5. Otvorte dvierka, dajte jedlo

3. Stlacte tlagidlo START/+30 s/
POTVRDIT na potvrdenie teploty.

Jrarac
':, [N}
6. Stlacte tlacidlo START/+30's/

POTVRDIT na spustenie predhriatia. do rdry a zatvorte dvierka. POTVRDIT na spustenie varenia.
Po dosiahnuti teploty predhriatia Pomocou volica ZADANIA Na displeji sa odpocitava
dvakrét zaznie zvukovy signal, aby zadajte dobu varenia (25 naprogramovany ¢as varenia.
vam pripomenul, Ze mate dat jedlo minut). Bude blikat indikator hortceho
do rdry. Na displeji bude blikat vzduchu.
aktudlna teplota.

= = @

Jrrce JZ-m1 0107

C il C ol C ol

Priklad 2: Varenie bez predhriatia

Ak chcete varit pri teplote 230 °C po dobu 20 mindt.

1. Otvorte dvierka, vlozte 2. Zadajte poza- 3. Stlactetlacidlo 4. Pomocou 5. Stlacte tlacidlo
jedlo do riry a zatvorte dovand teplotu START/+30's/ volica START/+30's/
dvierka. Stlacte raz predhriatia POTVRDIT na ZADANIA POTVRDIT
tlacidlo HORUCI stlacenim tlacidla potvrdenie zadajte dobu na spustenie
VZDUCH. Na displeji HORUCI VZDUCH teploty. varenia varenia.
bude blikat indikator (8-krét) alebo (20 minut).
teploty a rozsvieti sa otacajte volicom
indikétor hortceho ZADANIA, kym sa
vzduchu. na displeji ne-

HORUCI VZDUCH x1 zobrazi népis 230.
fCrie b ey A e Al U R i Y ] ]
[ Z J C gLy ey
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Poznamky:

1. Dobu varenia nemézete zadat, kym sa nedosiahne teplota predhriatia. Ked' sa dosiahne pozado-
vand teplota v rure, na zadanie doby varenia treba otvorit dvierka.

2. Ak do 5 minut nezadate dobu varenia, konvencny ohrievac sa automaticky zastavi. Na pripome-
nutie zaznie patkrat zvukovy signél a LED zobrazi ¢as dia (ak su nastavené hodiny). Ak hodiny nie
su nastavené, na displeji sa zobrazi len ,0:00".

3. Ked'sa rura predhrieva, oto¢ny tanier musi byt v rure. Pocas predhriatia a varenia s hortcim vzdu-
chom budete pocut zapinanie a vypinanie chladiaceho ventilatora. Toto je Uplne normélne a
nemd to vplyv na varenie.

. Pokyny od vyrobcov jedla st len pomocné, takze mozno bude treba upravit doby varenia.

. Po dokonceni varenia bude krétko este bezat chladiaci ventilator, aby zniZil teplotu elektrickych a
mechanickych Casti.

6. Pri prvom pouzivani hortiiceho vzduchu mézete spozorovat dym alebo pach spéleniny. To je
normalne a neznamena to, Ze je rura pokazena. Aby ste tomuto problému zabrénili, ohrejte raru
pri jej prvom pouzivani pomocou grilu bez jedla, a to na dobu 20 minut. Potom to isté s hordcim
vzduchom pri teplote 240 °C.

v B

DOLEZITE: Pocas prevadzky mézete na odvetranie dymu alebo pachov otvorit okno.

VYSTRAHA:
Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury, ako aj prislusenstvo velmi
zahrievaju. Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pecenie.

1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA

Pomocou tejto funkcie mézete rychlo rozmrazit jedlo, moézete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania
v zavislosti od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe
tychto funkcii. Rozsah ¢asu je 0:05 - 95:00. Tato funkcia vém umoziuje varit pomocou 2 réznych po-
stupov. Mdzete pouzit manualne varenie alebo rozmrazovanie, ako aj funkciu rozmrazovania podla
hmotnosti. Po naprogramovani nemusite zasahovat do obsluhy varenia, rira automaticky prejde na
dalsi postup. Po prvej faze zaznie zvukovy signal. Ak je jedna faza rozmrazovanie, musi to byt prva
faza.

Poznamka: AUTOMATICKE MENU sa neda nastavit ako jedna z viacerych ¢asti.

Priklad: Ak chcete rozmrazit jedlo po dobu 5 mintit a potom ho varit s mikrovinnym vykonom

P80 po dobu 7 minut. Kroky su tieto:

- 1. Stlacte dvakrat tla¢idlo ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI/ROZMRAZOVANIE S CASOVA-
COM, na displeji LED sa zobrazi napis d-2.

- 2. Zadajte dobu rozmrazovania otd¢anim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny ¢as ,5:00"
minut.

- 3. Stlacte raz tla¢idlo MIKROVLNNY VYKON.

- 4, Zadajte stupen vykonu opitovnym stla¢enim tlacidla MIKROVLNNY VYKON pre volbu P80 alebo
otocte volicom ZADANIA na vyber mikrovinného vykonu P80.

- 5. Stlacte tla¢idlo START/+30 s/POTVRDIT na potvrdenie nastavenia.

- 6. Zadajte dobu varenia otdcanim volica ZADANIA, kym na displeji nie je zobrazeny cas ,7:00" mi-
nut.

- 7. Stla¢te tlacidlo START/+30 s/POTVRDIT na spustenie varenia.
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Ll
2. FUNKCIA +30 s (Priame spustenie)

Pomocou tla¢idla START/+30 s/POTVRDIT mézete ovlddat nasledujticu funkciu:

a. Priame spustenie

Stla¢enim tla¢idla START/+30 s/POTVRDIT mozete priamo spustit proces tepelnej Gpravy po dobu
30 sekdnd s mikrovinnym vykonom P100. Varenie sa okamzite spusti, kazdym stlacenim tlacidla sa
zvysi doba varenia o 30 sekund.

b. PrediZenie doby tepelnej upravy

Dobu varenia méZzete poc¢as manuélneho varenia, grilovania, varenia s hortcim vzduchom, kombino-
vaného varenia a rozmrazovania pred|Zit o nasobky 30 sekind, ak pocas prevadzky rry stlacite tlacidlo
START/+30 s/POTVRDIT. Pocas rozmrazenia podla hmotnosti, funkcie automatického menu a sek-
vencnej tepelnej Upravy sa doba pripravy neda pred|zit stlacenim tlacidla START/+30 s/POTVRDIT.
POZNAMKA: Dobu Upravy mozete rozsirit na maximalnu dobu 95 minit.

3. DETSKY ZAMOK:

Tuto funkciu pouZite na zabranenie prevadzky rury detmi bez dohladu.
a. Nastavenie funkcie DETSKY ZAMOK: ;
V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT po dobu 3 sekund. Budete pocut dlhé pipnutie

oznacujce vstup do rezimu detského zamku a rozsvieti sa indikétor spolu s aktudlnym ¢asom hodin. Ak
neboli nastavené hodiny, zobrazi sa tento stav displeja. Ak hodiny nie st nastavené, na displeji sa zobrazilen,0:00"
b. Zrusenie funkcie DETSKY ZAMOK:

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo ZASTAVIT/VYMAZAT po dobu 3 sekind. Budete poéut
dlhé pipnutie oznacujlce vystup z reZzimu detského zdmku.

1. ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI

Mikrovinna rdra je predprogramovana s ¢asacom a uroviiami vykonu tak, aby sa jednoducho dalo rozmrazit
nasledujuce jedlo: bravéové, hovadzie a hydina. Rozsah hmotnosti jedla je od 100 g - 2000 g v krokoch po 100 g.
Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.

Priklad: Rozmrazenie mésa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.
Polozte mdso na tanier alebo rozmrazovaci rost mikrovinnej rdry a na otocny tanier.

1. Vyberte pozadované 2. Zadajte pozadovanu 3. Stlacte tlacidlo START/+30 s/
menu jednym stlacenim hmotnost otocenim voli¢a POTVRDIT na spustenie
tlacidla ROZMRAZENIE ZADANIA, kym sa na rozmrazovania. Rozsvietia
PODLA HMOTNOSTI/ displeji zobrazi: sa indikatory mikrovinného
ROZMRAZOVANIE S & vykonu a rozmrazovania
CASOVACOM. - a zmizne indikator ,g".

Na displeji sa zobrazi: 2Ll (Na displeji sa odpoditava
o — nastaveny ¢as rozmrazovania.)
o -

Zmrazené jed|a sa rozmrazuju z teploty -18 °C.

Poznamky k ROZMRAZOVANIU PODLA HMOTNOSTI:

« Pred zmrazenim jedla sa uistite, ¢i je Cerstvé a kvalitné.

« Méso s hmotnostou mensou ako 200 g umiestnite na kraj oto¢ného taniera a nedavejte ho do stre-
du oto¢ného taniera.

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit k najblizsej hodnote s odchylkou do 100 g, napriklad 650 g na 700 g.

« V pripade potreby prekryte malé oblasti mésa alebo hydiny malymi plochymi kiskami alobalu. Tak
zabranite zohriatiu oblasti pocas rozmrazovania. Uistite sa, ¢i sa alobal nedotyka stien rury.
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2. ROZMRAZOVANIE S CASOVACOM

Pomocou tejto funkcie mézete rychlo rozmrazit jedlo, mozete vybrat vhodnu dobu rozmrazovania v
zavislosti od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tych-
to funkcii. Rozsah c¢asu je 0:05 - 95:00.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované
menu dvojitym stlacenim

tlacidla ROZMRAZENIE

PODLA HMOTNOSTI/
ROZMRAZOVANIE S

CASOVACOM.

Na displeji sa zobrazi:

2. Zadajte pozadovanu dobu
varenia otocenim volica
ZADANIA, kym sa na

displeji zobrazi:

3. Stlatte tlacidlo START/+30 s/
POTVRDIT na spustenie
rozmrazovania. Rozsvietia

sa indikatory mikrovinného

[Ei3)

Zmrazené jed|d sa rozmrazuju z teploty -18 °C.

Poznamky k ROZMRAZOVANIU S CASOVACOM:

« Po vareni patkrat zaznie zvukovy signal a ak st nastavené hodiny, na LED displeji sa zobrazi cas dna. Ak
hodiny nie st nastavené, po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi napis ,0:00".

+ Vykon mikrovinnej riry je prednastaveny na P30 a nedd sa zmenit.

vykonu a rozmrazovania.

SLOVENSKY

i)

Programy AUTOMATICKEHO MENU automaticky spracujd spravny rezim varenia a pripravy jedla
(podrobnosti st na strane SK-23). Podrobnosti o obsluhe tejto funkcie najdete v nizsie uvedenom priklade.

Priklad: Varenie 350 g mrkvy pomocou funkcie AUTOMATICKEHO MENU pre ¢erstv zeleninu (A5).

1. Otocte volicom ZADANIA 2. Stlacte tlacidlo
v smere hodinovych

ruciciek a vyberte

pozadované automatické

menu.

Gl

=
O

-
-

-
)

POZNAMKY:

S 3. Zadajte

START/+30s/ pozadovanu

POTVRDIT hmotnost

na potvrdenie otocenim volica

nastavenia. ZADANIA, kym sa

na displeji zobrazi:
0c
e N dn]

g

4, Stlacte tlacidlo
START/+30s/
POTVRDIT na
spustenie varenia.
(Na displeji sa
odpocitava
nastaveny cas
rozmrazovania.)

+ Mozete zadat hmotnost alebo mnozstvo jedla, a to otd¢anim volica ZADANIA, kym sa nezobrazi
pozadovana hmostnost/mnozstvo.
Zadajte len hmotnost jedla. Nezahfiajte hmotnost nédoby. .

« Ak jedlo véZi viac alebo menej ako si hmotnosti/mnozstvé uvedené v tabulke AUTOMATICKEHO
MENU na strane SK-23, varte ho manuélne.
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Automatické |Displej|Metoda Hmotnost/porcia/ |Postup
menu varenia riad
Mrazena pizza Al |C4 200 9,3009,400g |Odstrante baliace materidly a dajte
(Predpecena (pociatocna teplota |priamo na nizky rost. Nie je potrebna
pizza - vhodna -18°Q) ziadna doba odstatia.
do rary) Nizky rost
Zemiaky v A2 100 % 1,2,3 zemiaky Pouzite zemiaky podobnej velkosti
Supke mikro (kusy) pribl. 230 g. Kazdy zemiak na niekol-
1 zemiak = pribl. 230 g | kych miestach prepichnite a umiest-
(pociatocnd teplota |nite smerom k okraju oto¢ného
20°0) taniera. V polovici doby pripravy ich
pretocte a preusporiadajte. Pred sto-
lovanim nechajte 3 - 5 minut odstat.
Méso A3 |C2 1509,3009,4509, |Narezte mdso na malé pasiky a dajte
(napr. maso bez 6009 ich na tanier. Prekryte vetranym pri-
kosti) (pociatocnd teplota |Inavym filmom do mikrovinnej riry
5°C) alebo vhodnym vekom.
Ryba A4 |80 % mikro [150g,2509,350g, |Dajte jednu vrstvu na tanier. Prekryte
(Pre tento 4509,6509g vetranym prifnavym filmom do mik-
program sa (pociato¢nd teplota |rovinnej rary alebo vhodnym vekom.
odporucaiba 20°Q)
rybie filé) Tanier a vetrany
prilnavy film do mik-
rovinnej rary alebo
vhodné veko
Cerstvé zeleni- A5 100 % 1509,3509,500g |[Nakréjajte Cerstvi zeleninu na rovna-
na, napriklad mikro (pociatocna teplota | ko velké kusky. Dajte Cerstvu zeleninu
karfiol, mrkva, 20°C) do vhodnej nadoby. Umiestnite na
brokolica, feni- Nadoba otocny tanier. Pridajte poZzadované
kel, por, paprika, s pokrievkou mnozstvo vody (1 lyz. na 100 g). Pri-
cukiny a pod. kryte vekom. Po vareni premiesajte a
nechajte jedlo asi 2 minuty postat.
Napoj A6 [100 % 1(8dlka) 240 ml [Umiestnite Salku(-y) na otocny tanier
mikro 2 (Salky) 480 ml |a po zohriati premiedajte.
3 (Salky) 720 ml
(pociatocna teplota
5°Q)
Cestoviny A7 |80 % mikro |Cestoviny Voda Dajte cestoviny do dostatocne velkej
(suSené cesto- 509 450ml  [nadoby a pridajte vodu. Neprikryvaj-
viny, napriklad 1009 800 ml |te. Dajte nddobu do stredu oto¢ného
fussili, farfalle, 1509 1200 ml [taniera.
rigatoni) (pociato¢nd teplota |Po uvareni dobre premiesajte a
pre vodu: 20 °C) nechajte pred precedenim 2 minuty
Velkd a Sirokd odstat.
nadoba
Pukance A8 [100% 0,05 kg, 0,1 kg Polozte vrecko s pukancami priamo
mikro na otocny tanier

(Pozrite si poznamku uvedenu pod:
Dolezité informacie o funkcii Pukance
v mikrovinnej rdre)
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Automatické |Displej|Metoda Hmotnost/porcia/ |Postup

menu varenia riad

Kolac¢ z treného Predhrejte |475¢g Rura sa predhreje na 180 °C. Po dosia-

cesta® na180°C |(pociatocnd teplota |hnutiteploty otvorte dvierka a dajte

Prisady: 20°0) kola¢ dovnutra na nizky rost. StlaCte

4 vajcia Formaspruzinou |tlac¢idlo START/+30 s/POTVRDIT na

100 g muky (s priemerom asi spustenie pecenia.

110 g cukru, 26 cm)

10 g kukuri¢né- Nizky rost

ho skrobu

60 g mlieka

60 g rastlinné-

ho oleja

Pecené kura A10 [C4 500 g, 750 g, 1000 g, | Podla chuti ochutte solou, korenim a
1200 ¢ paprikou. Niekolkokrat poprepichujte
(pociatocnd teplota | kozu kurata. Dajte kura prsiami nahor
20°Q) na nizky rost.
Nizky rost

* Priprava kolaca z treného cesta (A9):

1. Oddelte vajcia. )

2. Pomocou ru¢ného mixéra vymiesajte do krému Zltok, mlieko a zeleninu (na nizkej rychlosti),
kym zmes nebude lahké a nadychana.

3. Pridajte muku a dobre premiesajte mixérom.

4. V samostatnej nddobe zmiesajte pomocou ru¢ného mixéra vajcové bielky, cukor a kukuri¢ny

5

6

SLOVENSKY

$krob (na vysokej rychlosti), kym nevznikne tuhd hmota. Opatrne pridajte do kold¢ovej zmesi.

. Dajte zmes lyzicou do vymastenej formy s pruzinou a vyhladte povrch.
. Po predhriati dajte formu s pruZinou na rost.

Poznamky:

+ Konecna teplota sa moze liSit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontrolujte,
¢i je jedlo hortce. V pripade potreby mozete manuélne predIZit dobu varenia.

« Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru a velkosti
jedla a preferencii ohladom vysledku varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogramovanym vy-
sledkom, nastavte dobu varenia tak, aby vyhovovala vasim poZziadavkém.

Dolezité informacie o funkcii Pukance v mikrovinnej rare:

1. Pri vybere 0,1 kg pukancov sa odporuca, aby ste pred vare-
nim prehli trojuholnik v kazdom rohu vrecka.
Pozrite si obrazok vpravo.

2. Ak je vrecko s pukancami prilis velké a poriadne sa neotaca,
stlacte raz tlacidlo ZASTAVIT//VYMAZAT, otvorte dvierka
rdry a upravte polohu vrecka, aby ste zaistili rovnomernu
pripravu.
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Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rdre musi byt umozneny prienik mikrovin cez nddobu
az do pokrmu. Preto je délezité vybrat vhodny riad. i

Uprednostiujte kruhovity/ovalny riad pred stvorcovitym/obd|znikovitym riadom. Pokrm v rohoch sa
Casto prevari. Nizsie je uvedenych viac druhov riadu, ktoré mézete pouzit.

Riad Vhodnéna |  Gril Hordci | Zmiesané | Komentare
poutzitiev vzduch | varenie
mikrovin-
nejrire
Alobal v/X v v v/ / X | Malé kisky alobalu mdZete pouzit na ochranu jedla
Nadoby z folie pred prehriatim. Alobal dajte aspor 2 cm od stien

rury, inak méze dojst k iskreniu. Pokial to vyrobca
neodporica, nepouzivajte foliové nadoby (napr.
féliu Microfoil °). Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Riad vhodny v b 4 X X Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu. Neprekracuj-
na zhnednutie te uvedené doby ohrevu. Dajte si pozor, pretoze
pokrmu sa tieto nadoby mozu velmi zahrievat.
Porcelan a vV/X b 4 v v Porceldn, keramika, glazdrovany hlineny riad a
keramika Lenzmie- | kostny porcelan si obvykle vhodné. Vynimku
Sany hortici | tvori riad zdobeny kovom.
vzduch
Skleneny riad 4 (%4 v v Pri pouziti krehkého skleneného riadu je treba
napr. Pyrex ® davat pozor, pretoze sa pri nahlom zohriati moze
rozbit alebo prasknt.
Kov 4 v v b 4 Pri pouziti mikrovinného vykonu neodporicame pouzit
kovovy riad. Spdsobi iskrenie, co moze sposobit poziar.
Plast/polysty- v b 4 v v / X |Je treba dévat pozor, pretoze sa pri vysokych
rén, napr. nado- teplotach niektoré nadoby deformuiju, roztavia
by z rychleho alebo stratia farbu.
obcerstvenia
Prilnavy film 4 b 4 X X Nemal by sa dotykat jedla a musite ho prepich-
ntt, aby mohla unikat para.
Vrectska do 4 X vV/X b 4 Musite ich prepichnut, aby mohla unikat para. Uis-
mraznicky/na tite sa, i su vreckd vhodné do mikrovinnej rdry.
pecenie Nepouzivajte plastové ani kovové spony, mohli by
sa roztavit alebo vznietit vplyvom iskrenia kovu.
Papierové v b 4 b 4 b 4 Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na ab-
taniere/Salky sorpciu vihkosti. Treba ddvat pozor, prehriatie
a kuchynsky moze sposobit poziar.
papier
Slamené a 4 b 4 b 4 b 4 Pri poutziti tychto materidlov vzdy dozerajte na
drevené nadoby ruru, prehriatie totiz moze sposobit poZiar.
Recyklovany X b 4 X b 4 Mdze obsahovat vytazky z kovov, ¢o sposobi
papier a noviny iskrenie a moze viest k poziaru.
Rost 4 4 v v Dodavané kovové rosty boli $pecialne navrhnuté

tak, aby boli vhodné pre vietky rezimy pripravy a
aby neposkodili rru.

VYSTRAHA:
Ked'pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, nenechavajte
ruru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
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UPOZORNENIE: NA CISTENIE SA NESMU V ZIADNOM
PRIPADE POUZIVAT BEZNE CISTICE NA RURY PARNE
CISTICE, ABRAZIVNE PROSTRIEDKY, OSTRE CISTIACE
PROSTRIEDKY, CISTIACE PROSTRIEDKY S OBSAHOM
HYDROXIDU SODNEHO ALEBO ABRAZIVNE SPON-
GIE. TO PLATI PRE VSETKY DIELY MIKROVLNNEJ
RURY.

Pred cistenim sa uistite, ¢i je vniitro a vonkajSok
rlry, dvierka a prisluSenstvo chladné.

RURU CISTITE \ PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A
ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL - Udrzujte
zariadenie Cisté, inak by sa mohli povrchy poskodit.
Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba pou-
zitelnosti zariadenia a mohlo by dojst k nebezpe¢-
nym situaciam.

Vonkajsok zariadenia

Vonkajsiu stranu zariadenia istite slabym mydlovym
roztokom. Mydlovy roztok riadne otrite navlh¢enou
handrickou a osuste jemnym uterdkom.

Ovladaci panel

Pred Cistenim otvorte dvierka, aby sa ovlddaci panel deak-

tivoval. Pri Cisteni ovlddacieho panela budte opatrni. Pou-

Zivajte len handricku namocenu vo vode, jemne otierajte

panel, az kym sa nevycisti. Nepouzivajte prilis vela vody.

Nepouzivajte Ziadne chemické ani abrazivne Cistice.

Vnutorny priestor zariadenia

1. Odistite po kazdom pouziti este teplé zariadenie
mékkou, navih¢enou handrickou alebo $pongiou,
aby sa odstranili v3etky zvy3ky. Pri silnom znecisteni
pouzite slaby mydlovy roztok a niekolkokrat zaria-
denie poriadne otrite navlh¢enou handrickou, kym
sa vSetky zvysky Uplne neodstrania. Nahromadené
zvysky by sa mohli prehriat, zacat dymit, sposobit
poziar, alebo zacat iskrit. Neodstranujte ochranu
proti postriekaniu vinovodu.

2. Uistite sa, ze do malych otvorov v stene zariadenia
nevnikd ani mydlovy roztok ani voda, pretoze to by
mohlo zariadenie poskodit.

3. NepouZivajte vo vnitornom priestore Ziadne rozstre-
kovacie cistice.

4. Ohrejte ruru pravidelne pomocou hordceho vzdu-
chu a grilu. Zvysky jedla a tuku mozu spdsobit dym a
mozu smrdiet.

5. Pocas varenia z jedla unikd para, o moze sposobit
kondenzaciu vnatri rary a dvierok. Je dolezité, aby
ste rdru dosucha vytreli. Nahromadenie kondenzécie
moze viest k tvorbe hrdze vntri rdry.

SPECIALNA POZNAMKA pre OCHRANU PROTI PO-
STRIEKANIU VLNVODU: Udrzuijte kryt vinovodu vzdy
Cisty. Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobend
z krehkého materialu a musi sa Cistit opatrne (postupuj-
te podla vyssie uvedenych pokynov k Cisteniu).
Nadmerné namacanie moze sposobit rozklad krytu
vinovou. Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pravi-
delného ¢istenia ho bude treba vymenit.

Prislusenstvo

Prislusenstvo ako otocny tanier, nosic pre otocny tanier,
rost a plech na zapecenie umyte slabym mydlovym
roztokom a osuste. Mozete ich dat do umyvacky riadu.

SPECIALNA POZNAMKA pre NOSIC PRE OTOCNY
TANIER:

Po vareni vzdy vycistite nosi¢ pre otocny tanier, najma v
okoli koliesok. Tie nesmu obsahovat ziadne zvysky jedla
ani mastnotu. Nahromadené zvysky alebo mastnota sa
mozu prehriat, zacat iskrit, zacat dymit alebo spdsobit
poziar.

Dvierka zariadenia

Dvierka na oboch stranach, tesnenie dvierok a okolité
plochy Casto otierajte jemnou navlhéenou handrickou,
aby sa odstranili necistoty. Na Cistenie skla na dvierkach
rury nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, mohli by sklo poskriabat a
sposobit jeho rozbitie.

POZNAMKA: NepouZivajte naparovacku.

Tip ohladom ¢istenia - na jednoduchsie Cistenie vasej riry:

Vlozte do misy polovicu citréna, pridajte 300 ml (1/2 pinty) vody a ohrejte pri vykone 100 % po dobu

10 - 12 mindt.
Vytrite rdru pomocou jemnej suchej handricky.

DOLEZITE

+ Ak jedlo varite dlhsie ako je standardnd doba pripravy (pozrite si tabulku vedla) pomocou rovnakého
rezimu varenia, automaticky sa aktivuje bezpe¢nostny mechanizmus rdry. Znizi sa mikrovinny vykon

alebo sa zapne a vypne ohrevné teleso grilu.

Rezim varenia

Standardna doba

Mikrovinny vykon P100

30 minut

Rezim varenia s grilom/hordcim
vzduchom/kombinovanym varenim

PreruSovana operacia, ovladana teplotou a ¢asom
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Figyelem: A ter-
méket ezzel a jelo-
|éssel lattak el. Ez

azt jelenti, hogy

a hasznalt elekt-
romos és elektro-
nikus termékeket

nem szabad az
altalanos haztar-

tasi hulladékkal
keverni. Ezekhez

a termékekhez

kiilon hulladék-

gy(jté rendszer

\ tizemel. )

/ A. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté lakossagi \
felhasznal6k részére (magan haztartasok)

1. Az Eurépai Uniéban

Figyelem: Ha a készliléket ki akarja selejtezni, kérjiik, ne a ko-
zdnséges szemeteskukat hasznalja!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon,
a hasznalt elektromos és elektronikus berendezések szabaly-
szerl kezelésérdl, visszanyerésérdl és Ujrahasznositasarol
rendelkezd jogszabdlyokkal 6sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kdvetéen az EU dllamokon
belll a magan haztartdsok hasznalt elektromos és elektroni-
kai berendezéseiket dijmentesen juttathatjak vissza a kijelolt
gyUjtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen
visszaveheti Ontdl a régi terméket, ha hasonld Uj terméket
vasarol.

*) A tovabbi részletekrol, kérjik, érdeklédjon a helyi 6nkor-
manyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében
elemek vagy akkumuldtorok vannak, kérjik, elézetesen eze-
ket selejtezze ki a helyi el6irdsoknak megfelel6en.

A termék szabalyszerU kiselejtezésével On segit biztositani
azt, hogy a hulladék keresztiilmenjen a szlikséges kezelésen,
visszanyerési és Ujrahasznositasi eljarason. Ezéltal kézremd-
kodik a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészségligyi
hatdsok megel&zésében, amelyek ellenkezé esetben a hely-
telen hulladékkezelés kdvetkeztében eldallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelye-
zési modszerrél.

Svdjcban: A haszndlt elektromos vagy elektronikus készi-
Iékeket térités nélkil visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha
nem vasarol Uj terméket. Tovabbi begyijté helyeket a kdvet-
kezé honlapokon talal: www.swico.ch vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati
felhasznalok részére.

1. Az Eurépai Unidban

Ha a terméket izleti célokra haszndlta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjuk, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol t4jékoztatjék
Ont a termék visszavételérél. Lehetséges, hogy a visszavétel-
bdl és az ujrahasznositasbol ered6 koltségeket felszamitjak.
El6fordulhat, hogy a helyi hulladékbegyjté 1étesitmény atve-
szi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjiik, hasznalt késziilékének visszaszol-
galtatasaval kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett
begy(jtési halézattal vagy helyi onkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelye-

zési modszerrdl.
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HULLADEK-ELH ELYEZESI TAJEKOZTATO 1
TARTALOMJEGYZEK 2
MUSZAKI JELLEMZOK 2
SUTO ES TARTOZEKOK 3
VEZERLOLAP . S~ 4
FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 5-12
UZEMBE HELYEZES 13-14
HASZNALAT ELOTT 15
AZ ORA BEALLITASA . 15
KONYHAI'IDOZITO FUNKCIO., 15
MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINTEK 16
MANUALIS MUKODTETES 16
FOZES MIKROHULLAMMAL ... 17
GRILLEZES/KOMBINALT SUTES 17-19
LEGKEVERESES SUTES . 19-20
TOVABBI HASZNOS FUNKCIOK ... 20-21
SULY ES IDO ALAPU KIOLVASZTAS 21-22
AUTOMATIKUS MENU FUNKCIO 22
AUTOMATIKUS MENU TABLAZAT 23-24
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 25
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 26
'
)
Tipus neve: R-922STWE =
Valtdaramu hélézati fesziiltség: :230-240 V~, 50 Hz egyfazisu IC)
Eloszté biztositék/aramkori megszakitd: 120A <§E
Megkdvetelt valtoaramu teljesitmény:  Mikrohullam: 11550 W
Kimeneti teljesitmény: Mikrohulldm: 11000 W
Felsé grill (infravoros) :1100W
Légkeverés 12500 W
Kikapcsolt mdd (Energiatakarékos mod) | : kevesebb, mint 1,0 W
Mikrohullamd frekvencia : 2450 MHz*
Kuilsé méretek (Sz¢) x (Ma) x (Mé)** (mm): :519x315x510
Sutétér mérete (Sz€) x (Ma) x (Mé)*** (mm): :351x249x361
Asstit6 Grtartalma 132 liter***
Forgotanyér (liveg) 1315 mm
Tomeg: :kb. 18,5 kg
Sutétér [dmpédja 25W/230V~

*  Atermék megfelel az EN55011 szamu eurdpai szabvany elirasainak.
E megfeleléség alapjan a termék B. osztélyu, 2. csoportba tartozé berendezésnek mindsiil.
A 2. Csoportba sorolt berendezések radiofrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegitésre is
szolgald elektromagneses sugarzas formajaban.
A B. Osztalyba tartozé berendezések haztartasi felhasznalasra alkalmasak.

** Az ajtonyité fogantyu nincs hozzaszamitva a késziilék mélységéhez.

*** A st belsé befogadoképességét a belsé tér maximalis szélességének, mélységének és magas-
saganak figyelembevételével dllapitottuk meg. A tényleges befogaddképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK
ES KIVITELEZES ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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Ajtd

Ajté zsanérok

Stitétér lampaja o
Hulldamvezet6 fedélemez (NE TAVOLITSA EL)
Forgdtanyér forgatotengelye
Sutdtér

Konvekcios ventilator (burkolt)
Récsos flitéelem (mennyezet alatti)
Vezérl6lap

10. Ajté reteszek

11. Ajtotomitések és felfekv fellleteik
12. Ajt6 zar6 karmok

13. Szell6z6nyilasok

14. Kiils6 borités

15. Elektromos vezeték

16. Ajto fogantyu

woNoURWN=

TARTOZEKOK:

Ellendrizze az alabbi kiegésziték meglétét:

(17) Forgotanyér (18) Gord(il6 tanyértarté

Ko6zéppont (beliil) (19) Forgotanyér forgatétengelye (20) Racs

+ Helyezze az dsszekapcsolot a forgdtanyér motorjanak
tengelyére, majd tegye a tanyértartt a sit6 aljdnak
kozepére, hogy szabadon foroghasson az dsszekap-

17. Forgot(a(;rvyeer): - csol6 kordl. Ezutédn helyezze a forgdtanyért a tanyér-
9 tartdra, igy az biztosan illeszkedik a tengelyre.
| « A forgétanyér megrongalddasanak megelézése
érdekében mindig gy6zédjon meg réla, hogy az
edényeket és a talakat a sitébol vald kiemelés koz-
e R ben a forgotanyér peremének szintje folé emelte.
f19. Forg6tanyér 18. Gprdylo . + A racs hasznalatdhoz olvassa el a grillezésrél sz6l6
orgatdtengelye tanyértarté . 1071719 oldalon
< LI~ & : :
( ) Sose érjen a grill fiitdszalhoz, amikor az meleg.
MEGJEGYZES: Kiegésziték megrendelése esetén
20. Récs ' kérjiik, ne felejtse el megemliteni kereskedéjének
- RAcs fic vagy a SHARP dltal felhatalmazott szakembernek az
alkatrész és a tipus megnevezését.
MEGJEGYZESEK:

+ A hullamvezetd-fedélemez sériilékeny. A siitd belsejének tisztitasakor legyen dvatos, nehogy megsértse a feddle-
mezt.

+ Ha fedd nélkiil f6z6tt zsiros ételeket, mindig alaposan tisztitsa meg a sitSteret és kiilondsen a grill fiitészalat.
Ezeknek a részegységeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lennitik. A felgytilemlett zsir talforrosodhat, fiistolhet
éslangra kaphat.

« Aforgdtanyért és a gordiilé tanyértartot mindig megfelelden behelyezve mikadtesse a stitét. Ezzel az étel elkészi-
tését is segiti. A rosszul behelyezett forgdtanyér zoroghet, nem foroghat megfeleléen és kért okozhat a stitében.

« F6zéshez minden ételt és ételtartd dobozt helyezzen a forgétanyérra.

« A forgdtanyér az ora jardsaval azonos és ellentétes iranyba is foroghat. A forgasi irany valtozik a stité minden
egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a sités/f6zés hatékonysagat.

FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiils boritas, a siitotér, a tartozékok és az edények felforrdsodnak siité hasznalata soran.
Az égési sériilések megakadalyozasa érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.
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~ 1. DIGITALIS KIJELZO és JELZESEK
MIKROHULLAM jelzés

LEGKEVERES kijelz6
GRILL kijelz5
KIOLVASZTAS jelzés
GYEREKZAR kijelz6

AUTOMATIKUS MENU kijelz6
°C  HOMERSEKLET kijelzo
J TOMEG jelzés

2. HOMERSEKLET ALLAPOT kijelz6
= =0 ) Az egyes szakaszok fokozatosan kezdenek

[ @I 1 | 4 vildgitani, a LEGKEVERESES modban elért

L | — 5 hémérsékletet jelezve. Minden egyes szakasz
R 10°C-0s hdmérséklet szintet jelképez. (Példaul
[ ) 6 az els6 150°C-ot, az utolsd 240°C-ot). Amikor

J bedllitja a hdmérsékletet, a megfeleld szakasz
vildgit, mikdzben a balra talalhato egyes

7 szegmensek fokozatosan gyulladnak ki az

(a)/Gel [0)/&@) STOP

L

elémelegitési folyamat soran.

3. Automatikus Menii opciok:
Pizza
8 Burgonya
Hus
Hal
Z6ldség
Ital
Tészta
Popcorn
Stitemény
4 Csirke

LEGKEVERESgomb =~
GRILLEZES/KOMBINALT FOZES gomb
START/+30mp./BEVITEL gomb
STOP/TORLES gomb

BEVITELI trcsa

Forgassa el a stitési idd, pontos id6,
teljesitményszint, hémérséklet, tomeg
megadasahoz, illetve az automatikus id6
kivéalasztasdhoz.

N

9. MIKRO.TELJESITMENY gomb:
Nyomja meg a mikrohulldmu teljesitményszint
kivalasztasahoz. . i
10.  IDOZITETT/SULY ALAPU KIOLVASZTAS gomb
11.  ORA/KONYHAIIDOZITO gomb

HU-4
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OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA!

1. A sitdét nem konyhai egységbe torténd beépitésre, hanem
konyhapulton valé elhelyezésre tervezték. Ne tegye a siitét
szekrénybe!

2. A sitd ajtaja felmelegedhet hasznélat kozben. Ugy helyezze

el a sttét, hogy az alja legaldbb 85 cm magasan legyen a ta-

lajszintt6l. Ne engedjen gyerekeket az ajtd kdzelébe, nehogy
megégessék magukat.

A sit6 felett hagyjon legaldbb 30 cm szabad helyet.

A késziiléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint

csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességy, illetve meg-

feleld tapasztalatok és ismeretek hijan 1évé személyek akkor
hasznélhatjak, ha szamukra biztositjak a feliigyeletet vagy az
utmutatast a készllék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan,

és ha megértik az ezzel jar6 veszélyeket. Tilos gyermekeknek a

késziilékkel jatszani! A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast

felligyelet nélkil nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek.

5. Akésziiléket és tapkabelét Ugy helyezze el, hogy 8 évesnél fia-
talabb gyerekek ne érhessék el.

6. VIGYAZAT: Csak olyan esetben engedélyezze gyermekeknek a
stit6 feltigyelet nélkiili hasznalatét, ha el6tte megfeleloen elmagya-
razta nekik a siitd biztonsagos hasznalatat, és amennyiben sikeriilt
megértetnie vellk a helytelen hasznalatban rejlé veszélyeket.

7. VIGYAZAT: Amikor a késziiléket GRILLEZES/KOMBINALT FO-
ZES vagy LEGKEVERESES (°C) lizemmddban mikédtetik, akkor
gyerekek a h6képzddés miatt csak felnétt felligyelete mellett
hasznalhatjak a sutét.

8. VIGYAZAT: Az elérhet6 alkatrészek hasznélat kozben felforré-
sodhatnak. A fiatal gyermekeket ne engedje a siitd kozelébe.

9. VIGYAZAT: Ha az ajté vagy annak tomitése megserult ne
mUkodtesse a sitét mindaddig, amig szakember nem végzi el
ezek javitasat.

10. VIGYAZAT: Tilos a siitét a felhasznalonak maganak modosi-
tania, illetve javitania. Szakemberen kivil barki mas szamara

P w
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veszélyes barmely olyan szervizelést vagy javitast eszk6zolni,
amely a mikrohulldmu sugarzas ellen védo fedél levételével jar.

11. Ha a késziilék haldzati kabele sérdilt, specidlis kabellel kell he-
lyettesiteni. A cserét kizardlag a SHARP hivatalos markaszervi-
ze végezheti el.

12, VIGYAZAT: A robbanasszer( felforras miatt tilos folyadékot,
illetve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.

13. A mikrohullamu stitében melegitett italok késleltetve és hirte-
len forrni kezdhetnek, ezért dvatosan nyuljon hozza azok téro-
|6edényéhez.

14. Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen egész fott
tojast a mikrohulldamu sttében, mivel az akar a melegitést ko-
vetden is robbandsszerlien szétdurranhat. Ha fel nem vert to-
jast f6z vagy melegit, akkor a tojas szétdurranasanak megel6-
zése érdekében szurja at a sargajat és a fehérjét. Ha fétt tojast
melegit fel mikrohullamu siitében, akkor elébb hamozza meg
és szeletelje fel.

15. Ellendrizze a konyhai edényeket, hogy haszndlhaték-e mik-
rohullamu sttében. Részletekért lasd a HU-25. oldalt. Csakl
mikrohulldmu sitében hasznélhat6é edényeket és tarolokat
hasznaljon a mikrohulldamu tizemmadban.

16. Az égési sériilések elkertilése érdekében a cumisiivegek és bé-
biételes livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és
fogyasztas el6tt ellendrizze hémérsékletiiket.

17. Az ajt6, a kiilsé haz, a sutbtér, a tanyérok és a tartozékok, illetve
a grill fitéegység elemei mikodés kozben nagyon felmele-
gedhetnek.

18. Ugyelni kell arra, hogy ne érintse meg ezeket a részeket. Az
égések elkertilése érdekében mindig hasznéljon vastag konyhai
keszty(t. A tisztitas el6tt ellendrizze, hogy nem forrék-e. Az élel-
miszer mianyag vagy papir taroléedényben torténd melegitése
soran a gyulladasveszély miatt tigyeljen a siité hémérsékletére.

19. Ha fustot észlel, kapcsolja ki a készlléket vagy huzza ki a csat-
lakozot a konnektorbdl és tartsa zarva az ajtét, hogy elaludjon
az esetlegesen keletkezé lang.

MAGYAR
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20. Rendszeresen tisztitsa meg a sttét és tavolitsa el a lerakodott
ételmaradékokat.

21. Ugyeljen a sit6 tisztan tartasara. Ellenkezd esetben a siitd fe-
|Ulete kdnnyen megrongalddhat, ami leréviditheti a készilék
élettartamat és balesetet okozhat.

22, Ne hasznaljon dorzs6l6 hatasu tisztitoszereket vagy éles fém
eszkozoket a sutdajto Uvegének tisztitasahoz. Felkarcolhatjak
az Uveg feliiletét, ami az lUiveg 6sszetdréséhez vezethet.

23. G6zborotva nem hasznalhaté.

24, Az ajto tomitésének, a sttétérnek és a kapcsolodo részeknek a
tisztitasaval kapcsolatban lasd a HU-26. oldalt.

25, A késziiléket haztartasi és ahhoz hasonld kornyezetben torté-
no6 hasznalatra tervezték, példaul:

- Uzletek, irodak, mas munkahelyi kdrnyezetek személyzeti
teakonyhaja;

- hotelek, motelek és mas szdllashelyek vendégei altal torténd
hasznalat;
- farmok;

- panzio tipusu szaIIasherek

26. VIGYAZAT: A késziilék és egyes részei felmelegedhetnek hasz-
nalat kozben! Ugyeljen ra, hogy ne érintse meg ezeket a része-
ket. Nyolc évnél fiatalabb gyermekeket folyamatos felligyelet
nélkil ne engedjen a készulék kozelébe.

27. Hasznélat kozben a késziilék felforrosodik. Ugyeljen ra, hogy
ne érintse meg a siitd belsejében taldlhatod, a melegitésért fele-
165 alkatrészeket.

28. Az elérhetd alkatrészek hasznalat kozben felforrésodhatnak.
Fiatal gyermekeket ne engedjen a stitd kozelébe.

Tlzveszély megelozése

1. A mikrohullamau siitét miikodés kozben ne hagyja orizet-
leniil. Talsagosan magas teljesitményszint, illetve talsago-
san hosszu fozési id6 valasztasa esetén az étel talforrésod-
hat, és ez tiizet okozhat.
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2. A halézati csatlakozoaljzat legyen konnyen hozzéférhetd, hogy
veszély esetén a késziiléket konnyen ki lehessen huzni.

3. Az el6irt hdldzati fesziiltség 230 V, 50 Hz, 20 amperes elosztd
biztositékkal, vagy 20 amperes eloszt6 dramkori megszakitoval.

4, Javasolt, hogy egy kiilonallé aramkor legyen elkiilonitve kifeje-
zetten ennek a késztiléknek.

5. Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol hé fejlédhet, példaul ha-
gyomanyos stit6 kozelébe.

6. Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol magas a paratartalom
vagy ahol nedvesség gydlhet 6ssze.

7. Ne tarolja vagy haszndlja a suit6t szabadtéren, éplleten kiviil.

8. Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fedélemezét, a sui-
tOteret, a forgotanyért és a tartogorgot. Ezeknek szaraznak és
zsirmentesnek kell lennilik. A felgyilemlett zsir tulforrésodhat,
flstolhet és langra kaphat.

9. Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a suit6tdl és a szell6z6nyi-
lasoktol.

10. Ne takarja le a szell6z6nyilasokat.

11. Tavolitsa el az 0sszes fém zaroféliat, drétot stb. az ételrdl és az
étel csomagolasardl. A fémes feliileteken képzddd szikra tlizet
okozhat.

12. Ne hasznalja a mikrohulldmu sutét olaj melegitésére, illetve
olajjal torténd sutésre. A h6mérsékletet nem lehet szabalyozni,
és az olaj langra lobbanhat.

13. Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mikrohullamu si-
t6hoz valo pattogatott kukorica készité edényt hasznaljon.

14. Ne téroljon ételt vagy barmi mast a s(it6 belsejében.

15. A siitd beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait. lgy meg-
bizonyosodhat arrol, hogy a stité a kivant médon mukaodik-e.

16. Fokozatos elévigydzatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, siitemények, kara-
csonyi puding) készitése vagy melegitése esetén, a tulmelege-
dés és t(iz keletkezésének elkertilése érdekében.

17. Tovabbi tanacsokat a hasznalati utmutatoban talal.
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Sériilés kockazatanak elkeriilése

1. FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a siit6t, ha sértilt, vagy ha hibdasan mdkodik. Hasz-

nalat el6tt ellendrizze az aldbbiakat:

a) Az ajtét: ellendrizze, hogy megfeleléen zérodik-e, hogy
egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbiilve.

b) A pantokat és biztonsagi reteszeket: ellendrizze, hogy nin-
csenek-e eltdrve vagy kilazulva.

c) Az ajtétomitéseket és felfekvd fellleteiket: ellendrizze, hogy
nem sériltek-e.

d) A stit6tér belsejét illetve az ajtot: ellenérizze, hogy nincse-
nek-e rajtuk horpadasok.

e) A halozati kabelt és a dugaszt: ellendrizze, hogy nem sériil-
tek-e.

2. Ne mukodtesse a stitét nyitott ajtoval, és ne végezzen semmi-
lyen atalakitast az ajt6 biztonsagi reteszein.

3. Ne mUkddtesse a siitét, ha az ajtdtomitések és felfekvo feliile-
teik kozé barmilyen targy kerdilt.

4, Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyez6dés gyuiljon fel az ajtoto-
mitéseken és a kapcsolddo alkatrészeken. Tisztitsa meg a suit6t
rendszeres id6kozonként és tavolitson el minden ételmaradé-
kot. Tartsa be a "Karbantartas és tisztitas" rész utasitasait (Id.
HU-26. oldalon).

5. Szivritmusszabdlyzdval é16 személyek kérjék ki orvosuk vagy a
készllék gyartdjanak tanacsat a mikrohullamu sttével kapcso-
latos 6vintézkedésekrdl.

Aramiités kockazatanak kikiiszébolése

1. Tilos a késziilék kiils6 burkolatat barmilyen okbdl kifolyolag
eltavolitani.

2. Ne Ontson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen targyat az
ajtézar nyildsaba és a szell6zényildasokba. Ha mégis folyadék
jutna az emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
sutét, majd hivja a hivatalos SHARP szakszervizt.
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Ne meritse a halézati kabelt és a dugaszt vizbe vagy mas folya-
dékba.

Keriilje el, hogy a haldzati kdbel az asztal vagy a konyhapult
szélérdl lelogjon.

Tartsa tavol a haldzati kabelt forrd fellletektdl, pl. a siité hat-
lapjatol.

Ne kisérelje meg a sut6tér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott villanyszerel6t. Ha a
sut6tér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazot vagy a hiva-
talos SHARP markaszervizt.

Robbanasszeri szétdurranas és hirtelen felforras kockazata-
nak kikiiszobolése

1.

Soha ne tegyen lezart dobozt a késziilékbe. Hasznélat el6tt
nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A megndvekedett
nyomas hatasara a lezart edények még a siit6 kikapcsolasa
utan is szétdurranhatnak.

Legyen 6vatos, amikor folyadékot melegit a mikrohulldamu si-

tében. A buborékok konny( eltavozasat lehet6vé tevo, széles

nyilasu edényt hasznéljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben, pl.

cumisiivegben, mivel a felforrdsitott edény tartalma szét-

robbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék hirtelen felforrasanak, illetve az eset-

leges leforrazas kockdzatanak elkeriilése érdekében:

1. Ne allitson be tulsagosan hosszu melegitési idot.

2. Melegités és Ujramelegités el6tt keverje meg a folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszer( tivegrudat vagy mas hasonld
(nem fém) eszkdzt helyezni a folyadékba.

4. A sutési id6 lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20 ma-
sodpercig a mikrohulldamu sttében. Igy elkeriilheti az eset-
leges tulmelegitésbdl fakadd késleltetett, robbanasszer(
felforrast.

Burgonya, kolbasz, gyiimdlcs és hasonlo ételek héjat mindig

szUrja at f6zés el6tt, kiilonben szétdurranhatnak.

HU-10
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Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

1. Az éqgési sériilések elkeriilése érdekében hasznaljon edényfo-
g6t vagy konyhai keszty(t, amikor az ételt kiveszi a siit6bdl.

2. Arobbanasszert felforras és a forré géz okozta égési sériilések
elkerulése érdekében a taroldedényeket, a pattogatott kukori-
ca készit6 edényt, a féz6tasakokat, stb. mindig arcatdl és fedet-
len kezétdl tavol nyissa fel.

3. Az égeési sériilések elkeriilése érdekében talalas elott min-
dig keverje meg az ételt, és ellendrizze homérsékletét. Kiilo-
nosen tigyeljen a csecsemoknek, gyermekeknek és idosek-
nek adott ételek és italok homérsékletére. Az edény homér-
séklete nem jelzi pontosan az étel vagy ital homérsékletét.
Fogyasztas elott mindig ellendrizze az étel homérsékletét.

4, A sit6 ajtajanak nyitasakor mindig élljon hatrébb, nehogy a
kidramlo g6z és forrd levegé sériilést okozzon.

5. A g6z tavozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések elke-
rilése érdekében a toltelékkel siitdtt ételeket szeletelje fel.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

1. Ne tdmaszkodjon vagy hajoljon ra a siitd ajtajara.

2. A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos biztonsagi
eldirast: az edényfogdk hasznélatét, az ételek fedelének dvatos
levételét, valamint azt, hogy kilonleges figyelmet kell forditani
az olyan csomagoldasokra (pl. 6nmeleged6 anyagokra), ame-
lyek az étel ropogdssagat biztositjak, mivel ezek nagyon atfor-
résodhatnak.

Tovabbi figyelmeztetések

1. Tilos a stité barmilyen médon torténd atalakitasa.

2. Tilos a sutét miikddés kozben athelyezni.

3. A st kizarolag otthoni fézésre/sutésre szolgal, és kizarélag

étel melegitésére, f6zésére hasznalhatd. Ettermi vagy laboratd-
riumi hasznalatra nem alkalmas.
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A siit6 problémamentes hasznalata és a lehetséges sériilések

elkeriilése

1. Ures allapotban sose lizemeltesse a sitét, kivéve ha azt javasol-
ja a kezelési utmutatd. Ellenkezé esetben a siit6 karosodhat.

2. Ha piritéedényt vagy melegedd anyagu edényt hasznal, a for-
gotanyér és a tartdgorgé héfesziltségbdl fakadd megrongald-
dasanak kiklszobolése érdekében mindig helyezzen az edény
ala egy héallo szigeteld anyagu télat, példaul porcelantanyért.
Az edényekhez adott leirdsban szereplé elémelegitési idStarta-
mot tilos tullépni.

3. Tilos a fémbdl készlilt edények és evéeszkozok hasznélata. Ezek
visszaverik a mikrohulldamokat, és ezaltal elektromos szikra ke-
letkezhet. Tilos konzervdobozt a sutébe tenni. Csak a siitéhoz
késziilt forgotanyért és tartdgorgdt hasznalja. Ne haszndlja a
sutdt forgotanyér nélkil.

4. Mikodés kozben ne helyezzen semmit a stitd kiilsé burkolatara.

MEGJEGYZES:

Ha nem tudja, hogyan csatlakoztassa a stt6t, akkor kérje ki egy &
szakképzett villanyszereld tanacsat. Sem a gyart6, sem a marka- &
kereskedés nem vallal felel6sséget a siité karosodasaért vagy a
személyes sériilésekért, ha azt a megfelel6 elektromos bekotési
eljarasok megszegése okozza. A siitd falan, az ajté témitésein vagy
ezek kozelében alkalmanként vizgéz vagy vizcseppek keletkez-
hetnek. Ez normalis jelenség, és nem a mikrohullam szivargasanak
vagy meghibdsodasnak a jelei.

BEEPITO KESZLET
Nem kaphato beépitd készlet a siitéhoz.
Ezt a sut6ét konyhapulton torténé hasznalatra tervezték.
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1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot a sutétér bel-
sejébdl, és tavolitsa el a véddéfilmet a mikrohulldamu sité
hazanak feliletérdl. Ellendrizze, hogy taldlhaté a siitén
barmilyen sértlés jele.

2. Helyezze a suitét stabil, vizszintes felliletre, amely elbirja
a késziiléket az abba helyezendé legnehezebb étellel
egyutt. Ne tegye a sutét szekrénybe.

3. Valasszon egy olyan vizszintes fellletet, amelynél elég
hely van a szell6z6nyilasok korl. A késziilék hatso felu-
letének falra kell néznie.

« Legaldbb 20 cm szabad helyet kell hagyni a suté és a
sutével hataros falak kozott.

« A siit6 felett hagyjon legaldabb 30 cm szabad helyet.

« Ne tavolitsa el a ldbakat a stt6 aljarol.

* A ki- és bedml6 szell6zényildasok elzarasa karosithatja a
sutot.

» Helyezze a sitét a lehet6 legmesszebb radié és TV-
készullékektdl. A mikrohulldamu siité makodése interfe-
renciat okozhat a radio és TV vételben.

minimum
85cm

4. Hasznalat kézben a siité ajtaja felmelegedhet. Ugy
helyezze el a stitdt, hogy az alja legalabb 85 cm maga-
san legyen a talajszinttdl. Ne engedjen gyerekeket az
ajto kozelébe, nehogy megégessék magukat.

5. Dugja be utkozésig a suté csatlakozoévillajat egy normal
foldelt haztartasi halozati csatlakozdéaljzatba.

HU-13



/

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol
hd, nedvesség vagy para keletkezik (példaul hagyomanyos
sitd kozelébe), illetve gyulékony anyagok kozelébe (példa-
ul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a sut6 tetejére.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

« Vigydzzon ra, hogy az elektromos tapkabelt vagy a csat-
lakozét ne érje viz.

« Dugja be teljesen a csatlakozét az elektromos aljzatba.

+ Ne csatlakoztasson mas késziilékeket ugyanahhoz az alj-
zathoz eloszté adapter hasznalataval.

+ Ha a készulék halozati kabele sérilt, ki kell cserélni. Bal-
esetek elkeriilése érdekében a cserét kizarélag a SHARP
hivatalos markaszervize, vagy egy megfeleld szakképesi-
téssel rendelkez6 személy végezheti el.

+ A csatlakozé elektromos aljzatbdél torténd kihuzasakor
mindig a csatlakozét fogja és ne a kabelt! Ha a kabelnél
fogva huzza ki, az elektromos kabel vagy a csatlakozé
belseje megsériilhet.

« Ha sit6je csatlakozoja (angol) ujrakdthetd tipusu és az
otthondban taldlhaté csatlakozéaljzatok nem kompatibi-
lisek ezzel a csatlakozé tipussal, akkor megfelel6en tavo-
litsa el a csatlakozét a tapkabelrdl (ne vagja le).

+ Ha sutdje csatlakozoja (angol) nem-ujrakdthetd tipusu és
az otthonaban taldlhaté csatlakozoaljzatok nem kompa-
tibilisek ezzel a csatlakozo tipussal, akkor vagja le a csat-
lakozot.
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Dugja be a siitd csatlakozojat. A siit6 kijelz6jén a kdvetkezd jelenik meg: “0:00”, és hangjelzés hallhatd (egyszer).
Ez a modell rendelkezik dra funkcidval és a siit6 kevesebb, mint 1,0 W-ot fogyaszt készenléti modban. Az dra
bedllitdsat az alabbiakban taldlja.

Sutdje 24 6ras éra moddal rendelkezik.

1. Nyomja meg egyszer az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot. Az 6ra érték elkezd villogni és az 6ra
kijelz6 elkezd vilagitani.

2. Forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig meg nem jelenik a pontos 6ra érték. A megadott értéknek 0 —
23 kozott kell lennie.

3. Nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot, a perc szamjegy elkezd villogni.

4, Allitsa be a perc értéket. Addig forgassa a BEVITELI tarcsat, amig meg nem jelenik a pontos perc
érték. A megadott értéknek 0 - 59 kdzétt kell lennie.

5. Nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot az 6ra elinditasahoz. A digitalis id6 “:" ikonja
elkezd villogni a kijelzén és az az ora kijelzés elt(inik.

MEGJEGYZESEK:

Ha az 6rat beadllitotta, akkor a fézést kdvetden a kijelzén a pontos id6 lathatd. Ha nem éllitotta be
az Orat, a kijelzén csak a “0:00" lathato.

Siités kdzben a pontos idé megtekintéséhez nyomja meg az ORA/KONYHAI IDOZITO gombot, majd
a LED kijelz6n 2 - 3 masodpercre megjelenik a pontos id6. Ez nincs hatéssal a f6zés folyamatara.

Ha az 6ra bedllitasa kdzben megnyomja a STOP/TORLES gombot, akkor a siit6 visszatér az el6z6
beéllitasra.

Aramsziinetet kdvetben a kijelzén “0:00” jelzés villog. Ha f6zés kdzben torténik aramsziinet, a
program torlédik. A pontos idé is torlédik.

Haszndlhatja a konyhai id6ézit6t olyankor is, amikor nem hasznélja a mikrohulldmu sités
funkcidt. Példaul a hagyomanyos tlizhelyen torténé fétt tojas készitése kozben vagy a
megf6zott/kiolvasztott étel allasi idejének méréséhez.

Példa:

Az id6zitd bedllitasa 5 percre.

1.

Nyomja meg 2. Forgassaela 3. Nyomjamega 4, Ellendrizze a

kétszer az BEVITELI tarcsat START/+30mp./ kijelz6t.

ORA/KONYHAI a kivant id6 kiva- BEVITEL gombot (A kijelzé

IDOZITO lasztasahoz. az idézitd visszaszamol a

gombot. elinditasédhoz. beprogramozott
id6 alatt.)

Ha az id6zit6 0:00-hoz ér, a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelz6 a pontos idét mutatja.
Maximum 95 perces idétartamot adhat meg. Visszaszamlalas kézben a KONYHAI IDOZITO
térléséhez egyszeriien nyomja meg a STOP/TORLES gombot.

MEGJEGYZES: A KONYHAI IDOZITO funkcié nem hasznalhato a késziilékkel torténd f6zés
kozben.
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o Asité 5 teljesitményszinttel rendelkezik.
A fézés teljesitményszintjének megval-
toztatasdhoz nyomja meg a MIKRO.
TELJESITMENYSZINT gombot vagy

forgassa el a BEVITELI tarcsat, amig
a kijelz6n meg nem jelenik a kivant
szint. Nyomja meg a START/+30mp./

BEVITEL gombot a beéllitds megeré-
sitéséhez, adja meg a f6zési id6t, majd

nyomja meg a START/+30mp./BEVI-
TEL gombot a sit6 elinditdsahoz.
o A teljesitményszint siités kdzbeni el-

lenérzéséhez nyomja meg a MIKRO.
TELJESITMENYSZINT gombot, és az
aktualis teljesitményszint 2 - 3 ma-

Teljesitmény- Nyomja meg Kijelzé
szint a MIKRO. (szazalék)
TELJESITMENY
gombot
MAGAS x1 P100
(100%)
KOZEPES X2 P80
MAGAS (80%)
KOZEPES x3 P50
(50%)
KOZEPES ALA- x4 P30
CSONY (KIOL- (30%)
VASZTAS)
ALACSONY x5 P10
(10%)

sodpercre megjelenik. A siité ekdzben
tovabb szamol visszafelé, bar a kijelzén
a teljesitményszint lathato.

Altaldban a kdvetkezék érvényesek:

P100 - (MAGAS teljesitmény = 1000 W) gyors f6-
zéshez és melegitéshez, pl. romai talban f6zott éte-
lekhez, forrd italokhoz, zoldségekhez hasznalhatd.
P80 - (NAGY teljesitmény = 800 W) olyan s(ir(i
ételek hosszabb ideig tart6 f6zéséhez hasznalha-
to, mint rostélyosok, fasirt és egytalételek, vagy
olyan érzékeny ételekhez, mint a piskotak. Ennél
a mérsékelt bedllitasnal az étel egyenletesen sil,
és nem ég meg a szélein.

P50 - (KOZEPES teljesitmény = 500 W) hagyomé-
nyos slités esetén sok idét igényl6 strl ételek-
hez, mint példaul a marharostalyos. Ezt a bedl-
litést a hus puhasagénak biztositasa érdekében
javasolt hasznalni.

Az ajto nyitasa:

P30 - (KOZEPES ALACSONY teljesitmény = 300 W)
Kiolvasztashoz vélassza ki ez a beallitast, hogy az
étel egyenletesen olvadjon ki. Ez a bedllitas ided-
lis rizs, tészta és gombdcok parolasahoz, valamint
tojéssodd készitéséhez.

P10 - (ALACSONY teljesitmény = 100 W) Kimé-
letes kiolvasztashoz, pl. krémes tortakhoz vagy
siiteményekhez.

A s(it6 ajtajanak kinyitasahoz hizza meg az ajtonyitd fogantyut.

A siit6 elinditasa:

Az étel tipusatdl és a kivant eredménytdl fliggden, helyezze az ételt egy megfelelé edényben a for-
goétanyérra vagy helyezze az ételt kdzvetlenul a forgétényérra. Csukja be az ajtot és nyomja meg a
START/+30mp./BEVITEL gombot a kivant fézési izemmad kivélasztasa utan.

Ha megadta a f6zési programot és a START/+30mp./BEVITEL gombot 5 percig nem nyomja meg, a

beallitas torlodik.

Ha f6zés kdzben kinyitottak a suté ajtajat, a f6zés folytatasahoz meg kell nyomni a START/+30mp./
BEVITEL gombot. Ha helyesen nyomja meg a gombot, hangjelzést hallhat.

Hasznalja a STOP/TORLES gombot:
. Programozas kdzben a hibés bevitel torlésére.

-hWN—l

. Sutés/f6zés kozben a siit6 ideiglenes leallitasara.
. Siités kdzben a program torléséhez, nyomja meg kétszer a STOP/TORLES gombot.
. A gyermekzar bedllitdséhoz és torléséhez (lasd a HU-21. oldalt).
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A stitét legfeljebb 95 percre (95:00) lehet beprogramozni.

A f6zés (kiolvasztas) idejének beviteli e?ysege 5 Fo6zés ideje | Egység megndvelése
masodperc és 95 perc kozott van. Ez a f0zésnek 0-1 perc 5 mésodperc
(kiolvasztasnak) a tdblazatban lathat6 teljes ide- 1-5perc |10 masodperc

jétol fugg. 5-10 perc |30 masodperc

10 - 30 perc | 1 perc

30-95 perc | 5 perc

MANUALIS FOZES/MANUALIS KIOLVASZTAS

+ Adja meg a f6zési id6t és dllitsa be a mikrohulldamu teljesitményszintet P10 és P100 kozotti értékre
f6zéshez vagy kiolvasztashoz (lasd a lenti példat).

« Ha lehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal f6zés kdzben.

« F6zés utan takarja le az ételt és hagyja éllni, ha ez ajénlott.

« Kiolvasztés utan takarja le az ételt félidval és hagyja éllni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:
Sutés 2 perc 30 masodpercig 80%-os mikrohulldmu teljesitményen.

1. Adja meg a teljesit- 2. Nyomjamega 3. Adjamegakivint 4. Nyomja meg az
ményszintet a MIKRO. START/+30mp./ f6zésiidét a START/+30mp./
TELJESITMENY gomb BEVITEL gombot BEVITELI tarcsa BEVITEL gom-
kétszeri megnyomasa- a kivalasztott elforgatasaval. bot az id6zit6
val a P80 teljesitmény- teljesitményszint elinditazséhoz.
hez, vagy forditsa el a megerdsitéséhez. (A kijelz6 elkezdi
BEVITELI tarcsat a P80 C = ,'L,' visszaszamolni a
teljesitményszintre.

- beallitott f6zési
o idét.)

P [
MIKRO.TELJESITMENY x2 ! [
Ezzel egy id6ben a mik- _ _
vagy rohullam kijelzs vilagi- 2.3

tani kezd a kijelzon. =

-

"~
-

MEGJEGYZES:

« A stit6 elindulasakor a siité ldampaja elkezd vildgitani és a forgétanyér elkezd forogni az éramutatéd
jarasaval megegyez6 vagy ellentétes irdnyba. Ha az ajtot kinyitjak fézés vagy kiolvasztas kozben az
étel megkeveréséhez vagy megforditasdhoz, akkor a f6zési id6 automatikusan megall a kijelzén. A
f6zési vagy kiolvasztasi idé automatikusan Ujra elkezd visszafelé szamolni, ha az ajtot becsukjak, és
megnyomjak a START/+30 mp./BEVITEL gombot

« Asiités vagy kiolvasztas végével a pontos id6 Ujra megjelenik a kijelzén, ha az érat beéllitottak.

« Ha meg akarja nézni siités kdzben a teljesitményszintet, akkor nyomja meg a MIKRO.TELJESIT-
MENY gombot. Az aktualis teljesitményszint 2-3 masodpercre megjelenik a kijelzon.

FONTOS:

« Csukja be az ajtét a fézés vagy kiolvasztas utan. Vegye figyelembe, hogy a vildgitas 10 percig bekap-
csolva marad, ha az ajté nyitva van. Ennek biztonséagi oka van, és az ajté becsukasara emlékeztet.

1. CSAK GRILLEZES MOD

A stt6tér felsé részében talalhato grill csak egy teljesitményszinttel rendelkezik. A grill miikodését
segiti a forgotanyér, ami forgasaval biztositja az egyenletes barnulast. Hasznalja a racsot kisebb éte-
lek grillezéséhez, mint bacon szalonna, sonka, teastitemények. Az ételt kdzvetleniil, vagy egy héallo
edénybe/tanyérra rakva helyezheti a racsra.
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Példa:
20 percig tarto grillezéshez hasznélja a GRILLEZES/KOMBINALT FOZES gombot.

1. Nyomja meg egyszer 2, Nyomjamega 3. Agrillezésiidémeg- 4. Nyomja meg még egyszer
a GRILLEZES/KOMBI- START/+30mp./BE- adasahoz (20 perc) a START/+30mp./BEVITEL
NALT FOZES gombot. VITEL gombot a haszndlja a BEVITELI gombot a grillezés elindi-
AG-1ésagrill jelzése f6zési mod megerd- tarcsét. tasahoz. (A kijelzd elkezdi
bekapcsol a kijelzon. sitéséhez. visszaszamolni a beallitott

GRILLEZES/KOMBINALT grillezésiidot)
FOZES x1
=
= _ [ | 0517070 T
o ! [ (] e e

Megjegyzés:

A grillezési idd felének letelte utan a készilék két hangjelzést ad, ami az ételnek az egyenletes piritas érdekében torténd meg-
forditaséra figyelmeztet. Ne felejtse el, hogy grillezés kozben a siitd nem all meg automatikusan.

Féliddben forditsa meg az ételt, csukja be az ajtét és nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL gombot a grillezés folytatdsahoz.
2. GRILLEZES/KOMBINALT FOZES

A KOMBINALT FOZES funkci6 lehetdvé teszi a mikrohullam és a grillezés vagy [égkeveréses siités kombindcidjat, illetve a gril-
lezés és légkeveréses siités kombindciojat. A GRILLEZES/KOMBINALT FOZES azt jelenti, hogy a fozés mikrohullammal, illetve
felvaltva grillezéssel vagy légkeveréses siitéssel torténik. A kombinalt f6zés lecsokkenti a f6zés idejét, és ropogos, megpirult
ételeket eredményez; a gyors f6zés kényelmét biztositja a megszokott, inycsiklandéan kinéz ételekkel.

Akombinalt stitésre a lenti tablazatban lathatd 4 lehetdség van:

Nyomja meg a GRILLEZES/KOMBINALT FOZES gombot.|  Kijelz6 Mikrohulldm Grill Légkeverés
kétszer C1 . .
haromszor C2 . .
A o
négyszer C3 . . =
Btszor (4 . . . 2
=
+ = elérhetd

Példa a Mikrohullamra és Légkeverésre:
30 percig torténd sités a mikrohullam és légkeverés kombinaciéjanak hasznalatéval (C-1).

1. Nyomja meg 2, Vélasszakia C-1 3. Nyomjameg 4. Asitésiidd 5. Nyomjameg az
egyszer a GRIL- mddot a GRILLE- aSTART/ megadésahoz START/+30mp./
LEZES/KOM- ZES/KOMBINALT +30mp./BE- (30 perc) BEVITEL gombot a
BINALT FOZES FOZES gomb egyszeri VITEL gombot haszndlja a f6zés elinditdsahoz.
gombot. A G-1 megnyomasaval, vagy af6zési mod BEVITELI (Akijelz6 elkezdi
jelzés bekapcsol forditsa el a BEVITELI megerositése- tarcsat. visszaszamolni a
akijelzon. tarcsat, amig a kijelzn hez. bedllitott fozési idét.)

meg nem jelenik a C-1
] jelzés. Ezzel egyidSben
GRILLEZES/KOMBI- bekapcsol a mikrohul-
NALT FOZES x1 [am és a légkeverés

maéd kijelzdje.
= © © 2@ ©
~ _ I~ _ ~ _ 0710 071107
(] ! N ! N ! YNy NNy

MEGJEGYZESEK a GRILLEZESSEL és KOMBINALT SUTESSEL kapcsolatban

+ Nem sziikséges elémelegiteni a grill f(it6szalat.

+ Ha ételt pirit, helyezze az ételt a magas vagy az alacsony racsra, vagy egy mély edényben a forgétanyérra.

+ A grill mdd elsé hasznalatakor flistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség normalis és nem a siité meghibaso-
dasanak jele. A probléma elkerilése érdekében a siitd elso hasznalatakor miikddtesse 20 percig a grill funkciét, majd a
légkeverésses modot 240°C-on étel behelyezése nélkill.
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FONTOS: Hasznalat kozben nyisson ablakot, hogy a fiist vagy a szagok eltdvozhassanak.

FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilso boritas, a siitotér és a tartozékok felforrésodhatnak a siitd hasznalata soran.
Az égési sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.

A siitdt lehet Iégkeveréses siitoként haszndlni, 10 eldre bedllitott hdmérsékleten. A jobb eredmény érdekében javasolt
az elémelegités. A valaszthatd hdmérséklet a 150°C - 240°C kozotti tartoményban valaszthato ki, 10°C-os |épésekben.

Nyomja meg a LEGKEVERES gombot. 1123456 ]|7]|8]9]10
Suité hémérséklete (°C) 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240

1. Példa: Siités elomelegitéssel
Elémelegités 200°C-os homérsékletre, és stités 25 percen keresztiil 200°C-on.

1. Nyomja meg egyszer a LEGKEVERES 3. Nyomjameg a START/+30mp./
gombot. A hémérséklet kijelzés BEVITEL gombot a hdmérséklet

2. Adjameg a kivant elémelegitési
hémérsékletet a LEGKEVERES

elkezd villogni a kijelzon, és a légke- gomb megnyomasaval (még megerdsitéséhez.
verés jelzés bekapcsol. Otszor) vagy forditsa el a BE-
LEGKEVERES x1 VITELI tércsat, amig a kijelz6n
meg nem jelenik a 200-as érték.
= = =
lL-ll e e
[} oo (g Ny
4. Nyomja meg még egyszer a 5. Nyissa ki az ajtot, helyezzeaz 6. Nyomja meg a START/+30mp./

START/+30mp./BEVITEL gombot az
elémelegités elinditdsahoz. Amikor
a készilék elérte az eldmelegitési

ételt a siitdbe és zdrja be az
ajtot. Hasznalja a BEVITELI
tarcsat a siitési idé megadasé-

BEVITEL gombot a f¢zés elindita-
sahoz.
Akijelz6 elkezd visszafelé szamol-

hémérsékletet, akkor két hangjel- hoz (25 perc). ni a beallitott stitési idG alatt. A
zést ad, amely az ételnek a siit6be légkeverés kijelzés elkezd villogni.
helyezésére figyelmeztet. Az aktualis
hémérséklet elkezd villogni a kijelz6n.
= = =
N A 0070 Q07
oo e e
2. Példa: Siités elomelegités nélkiil
Stités 230°C-on 20 percig.
1. Nyissa kiazajtot, helyez- 2. Adjameg a kivant 3. Nyomja meg 4. Asitésiidé 5. Nyomja meg
ze az ételt a siitd belsejé- elémelegitési a START/ megadasa- a START/
be, majd csukja be az aj- hémérsékletet a +30mp./BE- hoz (20 perc) +30mp./BEVI-
tot. Nyomja meg egyszer LEGKEVERES gomb VITEL gombot haszndlja a TEL gombot a
a LEGKEVERES gombot. megnyomasaval ahémérséklet BEVITELI f6zés elinditasa-
Akijelzon elkezd villogni (még nyolcszor) vagy megerdsitésé- tarcsat. hoz.
a homérséklet kijelz6, forditsa el a BEVI- hez.
majd a légkeverés jelzés TELI tarcsat, amig a
bekapcsol. kijelz6n meg nem
LEGKEVERES x1 jelenik a 230-as érték.
©
l l: c o1 Jre = 0| 0T | 0Ty
p g N} — e 0 e
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Megjegyzesek
. Asiitési id6t nem lehet addig megadni, amig a siit6é nem éri el az elémelegitési hémérsékletet. Ha
a stité eléri a kivant hémérsékletet, ki kell nyitni az ajtot a stitési idé megadasahoz.

2. A légkeveréses sités automatikusan leall, ha 5 percen belil nem adjak meg a fézési idét. Ot hang-
jelzéssel emlékezteti Ont a késziilék a beallitasra, és a LED kijelz6n megjelenik a pontos id6 (ha az
orét bedllitottak). Ha az 6rat nem éllitottak be, akkor a kijelzén csak a “0:00” lathatd.

3. Amikor a siit6é elémelegit, akkor a forgotanyérnak a siitében kell maradnia. Az elémelegités és
légkeveréses siités kdzben a hitéventildtor be- és kikapcsolésa hallhato. Ez teljesen normalis, és
nincs hatéssal a stitésre.

. Az ételek gyartdinak utasitasai csak irdnyelvek, és lehet hogy a siitési idéket mddositani kell.

. Asiités befejezését kovetden a hiitéventilator tovabb miikodik egy révid ideig, hogy lecsékkentse
az elektromos és mechanikus alkatrészek hdmérsékletét.

6. A légkeveréses lizemmdd elsé haszndlatakor flistot vagy égett szagot tapasztalhat. Ez a jelenség
normalis és nem a siité meghibasodasanak jele. A probléma elkeriilése érdekében a siité elsd
hasznalatakor mikodtesse 20 percig a grillezési funkciot, majd a légkeverés funkciot 240°C-on
étel behelyezése nélkdil.

v B

FONTOS: Hasznélat kozben nyisson ablakot, hogy a fiist vagy a szagok eltavozhassanak.

FIGYELMEZTETES:
Az ajto, a kiilso boritas, a siitotér és a tartozékok felforrésodhatnak a siité hasznalata soran.
Az égési sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.

[T

1. FOZESI MODOK KOMBINALASA

Ez a funkcié gyorsan kiolvasztja az ételt, mikozben kivalaszthatja az étel tipusanak megfelelé kiol-
vasztasi id6tartamot. Kdvesse a lenti példat a funkcié hasznalatdhoz. Az id6tartomany: 0:05 - 95:00.
Ez a funkcid lehet6vé teszi a sttést két kiilonboz6 fazisban, amelyek kozott lehet manudlis f6zési id6
és suly vagy id6 alapu kiolvasztas. A beprogramozast kévetéen nem sziikséges beavatkozni a f6zési
miveletbe, mivel a siité automatikusan tovabblép a kévetkez6 fazisba. Az elsé fazis utan hallhato
egy hangjelzés. Ha az egyik fazis kiolvasztas, akkor annak kell lennie az elsének.

Megjegyzés: Az AUTOMATIKUS MENU nem allithaté be a tébbszakaszos fézéshez.

Példa: Ha 5 percig szeretné kiolvasztani az ételt, majd 7 percig 80P szinten mikrohullammal

siitni. A kovetkezo lépéseket kell tennie:

- 1. Nyomja meg kétszer a IDOZITETT/SULY ALAPU KIOLVASZTAS gombot. A LED kijelzén a d-2
felirat jelenik meg.

- 2. Adja meg a kiolvasztasi id6t a BEVITELI tarcsa elforgatasaval, amig a kijelzén a “5:00" perc érték
meg nem jelenik.

- 3. Nyomja meg egyszer a MIKRO.TELJESITMENY gombot.

- 4. Adja meg a P80 teljesitményszintet a MIKRO. TELJESITMENY gomb még egyszeri megnyomésa-
val, vagy forgassa el a BEVITELI tarcsat a P80 mikrohullamu teljesitmény kivalasztasahoz.

- 5. Nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL gombot a beallitds megerdsitéséhez.

- 6. Adja meg a siitési id6t a BEVITELI tarcsa elforgatésaval, amig a kijelz6n a “7:00” perc érték meg
nem jelenik.

- 7.Nyomja meg a START/+30mp./BEVITEL gombot a f6z¢és elinditdsdhoz.
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2. +30 masodperc FUNKCIO (Kozvetlen inditas)

A START/+30mp./BEVITEL gomb az aldbbi funkciok kezelését teszi lehetévé:

a. Kozvetlen inditas

Azonnal elindithatja a fézést P100 mikrohulldmu teljesitményszinten 30 masodperces idétartamban
a START/+30mp./BEVITEL gomb megnyomasaval. A f6zési folyamat azonnal elindul, és a gomb
minden egyes megnyomésa a fézési id6t 30 masodperccel novelheti meg.

b. A siités id6tartamanak ndvelése

Megnovelheti a manuélis f6zés, grillezés, légkeveréses vagy kombinalt f6zés, illetve iddzitett kiolvasztas
idejét 30 mésodperc tdbbszoroseivel a START/+30mp./BEVITEL gombnak a siité mlikodése kdzbeni
megnyomasaval. A suly szerinti kiolvasztas, az automatikus menii funkcio és a tobbszakaszos f6zés koz-
ben a stités idejét nem lehet megnoévelni a START/+30mp./BEVITEL gomb megnyomdsaval.
MEGJEGYZES: A siités ideje legfelhebb 95 percre névelhets meg.

3. GYERMEKZAR:

A funkcidt késziilék kisgyerekek altali, feligyelet nélkil torténé mlkodtetés megakadalyozésahoz
haszndlhatja.

a. A GYERMEKZAR bedllitasa: L

Készenléti médban tartsa 3 masodpercig lenyomva a STOP/TORLES gombot. Hosszu sipolé hangjel-

zés jelzi a gyermekzar aktivalasat és kigyullad a @ kijelz6 a pontos id6vel egyiitt. Ha az 6ra nem
lett bedllitva, a kijelzén "0:00" [athato.
b. A GYERMEKZAR torlése:

Készenléti modban tartsa lenyomva 3 masodpercig a STOP/TORLES gombot. Hosszu sipolé hangjel-
zés jelzi a zar kikapcsoldsat.

1. SULY ALAPU KIOLVASZTAS

A mikrohulldmd siit6 el6re programozott id6 és teljesitményszintjének kdszonhetden az olyan ételek,
mint a sertéshus, a marhahus és a csirkehus egyszer(ien kiolvaszthatéak. Az ételek tomege 100 g-tél
2000 g-ig allithatd 100 g-os Iépésekben.

A funkciok hasznalatahoz kévesse az alabbi példat.

Példa: 1,2 kg rostalyos kiolvasztéasa a SULY ALAPU KIOLVASZTAS hasznélataval.

Helyezze a hust a forgotanyérra egy lapos edényben vagy a mikrohulldmozhatd kiolvasztéracsra.

1. Vélasszakiaprogramotaz 2. Adja meg a kivant 3. Nyomja meg a START/
IDOZITETT/SULY ALAPU tdmeget a BEVITELI tarcsa +30mp./BEVITEL gombot a
KIOLVASZTAS gomb elforgatasaval, amig a kiolvasztas elinditasahoz. A
egyszeri megnyomasaval. kijelz6n a kovetkezé meg mikrohulldm és a kiolvasztas
Akijelz6 ezt mutatja: nem jelenik: kijelz6je bekapcsol, és a “g"

jelzés eltlinik. (A kijelz6 elkezdi
. . T visszaszamolni a kiolvasztas
o - e L idejet.

Fagyasztott ételek kiolvasztasa -18°C-rdl torténik.

Megjegyzések SULY ALAPU KIOLVASZTAS:

« Az ételek lefagyasztasa el6tt ellendrizze, hogy kell6en frissek és jé minéséglek-e.

« Helyezzen egy legfeljebb 200 g tomeg(i ételt a forgdtanyér szélére, ne helyezze a forgétanyér kozepére.

- Az étel tdmegét kerekitse fel a legkdzelebbi egész 100 g-ra. Példéul 650 g-ot 700 g-ra.

« Ha sziikséges, takarja le a hus egyes kis részeit alufélia darabokkal. [gy megakadalyozhatja, hogy
ezek a részek felmelegedjenek a kiolvasztés soran. Gy6zédjon meg réla, hogy az alufélia darabok
nem érnek a siit6 falahoz.
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2. IDOZITETT KIOLVASZTAS

A funkcié az ételek gyors kiolvasztasat teszi lehetévé. Az étel tipusanak megfeleléen On adhatja meg
a megfelel6 kiolvasztasi id6t. Kdvesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismeréséhez. 1d6-

tartam: 0:05 - 95:00.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.

1. Valassza ki a programot az
IDOZITETT/SULY ALAPU
KIOLVASZTAS gomb
kétszeri megnyomasaval.
Akijelz6 ezt mutatja:

_|
[

p

o

2. Adja meg a kivant fézési
id6t a BEVITELI tarcsa
elforgatésaval, amig a
kijelzén a kovetkezé meg

nem jelenik:

3. Nyomja meg a START/
+30mp./BEVITEL gombot a
kiolvasztés elinditasahoz. A
mikrohullam és a kiolvasztas

kijelz6je bekapcsol.

Fagyasztott ételek kiolvasztésa -18°C-rol torténik.
Megjegyzések az IDOZITETT KIOLVASZTAS funkciéhoz:

« A fGzés befejeztével a késziilék 6t hangjelzést ad és a LED kijelzd a pontos idét mutatja (ha kordbban be-

allitotta). Ha nem éllitotta be az 6rat, a kijelz6n csak “0:00” athatd a fézés befejezését kovetden.
« A funkcid beéllitott mikrohullamu teljesitményszintje P30, amit nem lehet megvaltoztatni.

Az AUTOMATIKUS MENU programok automatikusan megallapitjak a megfelel f6zési lizemmadot

(részletek a HU-23. oldalon). Kovesse az aldbbi példat a funkcié mikodésének megismeréséhez.

Példa: 350 g sargarépa f6zése az AUTOMATIKUS MENU friss zldség funkciéjanak (A5) hasznélatéval.

1. ABEVITELI tarcsa
orajarasaval megegyezd

iranyu elforgatéséval

valassza ki a kivant

automatikus meniit.

>

2. Nyomja mega 3.

START/+30mp./
BEVITEL gombot
a beéllitas meg-
erdsitéséhez.

-
|
U

-
|
(|

-

MEGJEGYZESEK:
+ Az étel tdmegés vagy mennyiségét a BEVITELI tarcs elforgatasaval lehet megadni.

Csak az étel tomegét adja meg. Ne szdmolja hozza a tarol6 edény tomegét.
« A HU-23. oldalon taldlhaté6 AUTOMATIKUS MENU tablazatban megadott ételek tdmegével tobbé-

Adjamega
kivant tomeget a
BEVITELI tarcsa
elforgatasaval,
amig a kijelz6n a
kovetkezé meg
nem jelenik:

e
L
= §

L

4. Nyomja meg a

START/+30mp./
BEVITEL gombot a

f6zés elinditasahoz.

(A kijelz6 elkezdi
visszaszamolni

a beallitott
kiolvasztasi ido6t.)

kevésbé megegyez6 tomegl/mennyiségi ételekhez manuélis programokat hasznéljon.
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Auto Menii Kijelzo |F6zési méd |Suly/adag/edény |Elkészités

Gyorsfagyasztott| A1 [C-4 200 g,300g,400g |Tavolitsa el a csomagolast és helyezze

pizza (Stitésre (kezdeti h6mérsék- |kdzvetlenil az alacsony rdcsa. Nem

kész pizza - let:-18°C) szlikséges pihentetési idé.

elésiitott) Alacsony réacs

Héjaban fott A2 |100% mikr6 | 1,2, 3 burgonya Azonos méretd, kb. 230 g sulyu bur-

krumpli (darab) gonyakat hasznaljon. Szurkalja meg az
1 burgonya = kb. egyes krumpli darabokat és helyezze
2309 a forgotanyér szélére ket. A f6zés
(kezdeti h6mérsék- | felénél forditsa meg és rendezze &t
let: 20°C) Oket. Talalas el6tt 3 - 5 percig hagyja

alini 6ket.

Hus A3 |C2 1509,3009,45049, |Végja felkis csikokra a hust és helyez-

(csont nélkli 6009 ze egy tanyérra. Hasznaljon szell6z6

hus) (kezdeti hémérsék- | mikrohullamu féliat vagy egy megfe-
let 5°C) lel fedelet a tanyér lefedésére.

Hal A4 |80% mikré [150g,2509,3509, |Tegyen egy réteget egy tanyérba.

(Ehhez a prog- 4509,650¢g Hasznéljon szell6z6 mikrohullamu

ramhoz csak (kezdeti hémérsék- | filmet vagy egy megfelelé fedelet a

halfilé hasznala- let 20°C) letakarashoz.

ta javasolt) Tanyér és szell6z6
mikrohulldmu félia
vagy megfeleld
fedél.

Friss zoldségek, | A5 |100% mikrd |150g,350g,500g |Végja, darabolja vagy szeletelje fel

pl. karfiol, sérga- (kezdeti hémérsék- |egyforma darabokra a friss zoldsége-

répa, brokkoli, let: 20°C) ket. Helyezze a friss zoldségeket egy

édeskémeény, Tal és fedd megfelel6 edénybe. Tegye az edényt a

poréhagyma, forgdtanyérra. Adjon hozza megfeleld

paprika, cukkini mennyiségu vizet (100 grammonként
1 ev6kanal). Takarja le egy fedével.
Keverje meg a f6zést kovetden, és
hagyja kérulbeliil 2 percig &lini.

Ital A6 [100% mikrd | 1 (csésze) 240ml |Helyezze a csészé(ke)t a forgotanyér-
2 (csésze) 480 ml |ra. Melegités utan keverje meg az italt.
3 (csésze) 720 ml
(kezdeti hémérsék-
let 5°C)

Tészta A7 |80% mikr6 |[Tészta viz Helyezze a tésztat egy megfeleld

(szaritott 509 450ml | méretl edénybe és adjon hozza vizet.

tészta, pl. 100g  800ml Ne takarja le. Helyezze az edényt a

Fussili, Farfalle, 1509 1200 ml  [forgdtanyér kozepére.

Rigatoni) (viz kezdé hémér- | A siitést kovetden keverje meg alapo-
séklete: 20°C) san és varjon két percet a leszliréssel.
nagy, széles edény

Popcorn A8 |[100% mikré | 0,05 kg, 0,1 kg Helyezze a popcornos zacskét kdzvet-

lentil a forgétanyérra

(Kérjuk, olvassa el az alabbi megjegy-
zést: ‘Fontos informaci6 a Mikrohulla-
mu Popcorn funkciordl’)
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Auto Menii Kijelz6 |[F6zési mod |Suly/adag/edény |Elkészités
Piskdtatészta* A9 |El6melegi- [475¢ A siit6 elémelegit 180 °C h6mérsék-
Hozzavalok: tés 180°C-ra | (kezdeti hémérsék- |letre. Amikor eléri a hémérsékletet,
4 tojas let: 20°C) nyissa ki az ajtot és helyezze a tortét
100 g liszt Tortaforma a belsé alacsony racsra. Nyomja meg
110 g cukor, (koriilbeltl 26 cm  |a START/+30mp./BEVITEL gombot a
10 g kukoricake- atméréju) sttés elinditasdhoz.
ményité Alacsony réacs
60 g tej
60 g novényi
olaj
Silt csirke A10 [C4 500 g, 750 g, 1000 g, | Fliszerezze meg izlés szerint séval,
1200 ¢ borssal és paprikaval. Szurja &t néhany
(kezdeti hémérsék- | helyen a csirke bérét. Helyezze a csir-
let: 20°C) két a mellel felfelé az alacsony réacsra.
Alacsony racs

* Piskotatészta elkészitése (A9):
. Vélassza szét a tojassargakat.

[ W] H W N =

Megjegyzések:

. Keverjen 6ssze a tojassargajat, a tejet és a ndvényi olajat egy kézi keverével (alacsony fordu-
latszdmon), amig kdnnyu és habos nem lesz.

. Adja hozzd a lisztet és jol keverje Ossze.

. Egy kiilén edényben verje fel keményre a tojésfehérjét, a cukrot és a kukoricakeményitét egy
kézi keverével (nagy fordulatszamon). Ovatosan forgassa bele a keverékbe.

. Kanalazza be a keveréket a kizsirozott formaba, és simitsa el a tetejét.

. Az elémelegitést kdovetden helyezze a formét a racsra.

+ Avégsé hémérséklet fligg a kezdeti hémérséklettdl. Ellendrizze, hogy az étel elég meleg lett-e.
Ha sziikséges, megnovelheti manualisan a f6zési id6t.

« Az automata f6zés funkcié hasznalata soran az eredmény olyan valtozéktdl fiigg, mint példaul
az étel alakja és mérete, és az On személyes izlése a f6zési eredmény tekintetében. Ha nem
elégedett a program eredményével, kérjilk, allitsa be a f6zési id6t igényeinek megfelelen.

Fontos informacié a Mikrohullamu Popcorn funkciérol:

1. 0,1 kg popcorn elkészitésekor ajanlott a melegités elétt a

zacskdé mind a négy sarkat haromszdgben behajtani.
A jobb oldalt lathaté képen bemutatott mddon.

tes &tmelegedés érdekében.

Amikor/Ha felpuffad a popcornos zacské és nem forog tovabb
megfeleléen, kérjik, nyomja meg egyszer a STOP/TORLES
gombot, nyissa ki az ajtdt, és igazitsa el a zacskét az egyenle-
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Etelek mikrohullama siitében térténd fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohullamu energianak at kell
tudnia hatolni a tarold edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelelé edény megvélasztasa.
A kerek/ovalis edények elénydsebbek, mint a szdgletes/téglalap alaku edények, mivel az étel a sarkok-
ban tulféhet. Szamos kiilonbézé edényt hasznalhat, melyeket az aldbbi listaban is megtaldl.

Edények Mikrohullamozhato| ~ Grill | Légkeve- | Kevert | Megjegyzések

rés siités

Aluminiumfolia | ¢/ X 4 v v/ / X | Tulmelegedés ellen lefedheti az ételt kis alufdlia da-

Folidbol késziilt rabokkal. A folia darabok legalabb 2 cm tavolsagra

edény legyenek a siitd falatol, mivel szikrazast okozhatnak.
Folidbol készilt térolok hasznalata nem ajanlott,
hacsak a gyartd nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig
pontosan kovesse az utasitasokat!

Piritéedények v b 4 b 4 X Mindig kdvesse a gyarto utasitasait. Ne Iépje tul a
megadott melegitési idtartamokat. Legyen foko-
zottan dvatos, mivel az edények felforrésodhatnak.

Porceldnéskerd-| ¢/ X b 4 4 v Porceldn edények, agyagedények, mézas k-

mia edények Csak | edények dltaldban hasznalhatok, kivéve a fém

légkever. | diszitéssel elltottakat.

Uvegedények pl. v v v v | Ovatosan kel eljarni kristaly és mas finom tiveg-

Pyrex ® edény hasznalatakor, mivel ezek eltorhetnek vagy
elrepedhetnek, ha hirtelen melegitik fel dket.

Fém b 4 v 4 b 4 Fém edények haszndlata nem javasolt, mivel szik-
ra keletkezhet, ami tlizet okozhat.

Mianyag/ v b 4 4 v/ / X | Néhdny edény magas hémérsékleten deformé-

Polisztirén |6dhat, megolvadhat vagy elszinezédhet.

pl. gyorsétel

csomagolds

Mikrézhato folia v b 4 b 4 X Afélia ne érjen az ételhez. Elészor szdrja dt a felszi-
nét, hogy a felgylilemlet g6z eltdvozhasson.

Fagyasztd/siit6- X v/X X At kell szirni a tasak felszinét, hogy a g6z elté-

tasakok vozhasson. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tasak
mikrohulldmozhato. Ne haszndljon miianyag vagy
fém zérakat, mert a szikrék miatt megolvadhatnak
vagy langra kaphatnak.

Papirtanyé- v X b 4 b 4 Csak melegitéshez vagy a lecsapddott para felita-

rok/poharak és téséhoz haszndlja. Ovatosan kel eljarni, mivel a

konyhai papir tdimelegités tiizet okozhat.

Fa tdrolok v X b 4 b 4 Mindig felligyelje a siitd mikadését, ha ezeket az anya-
gokat hasznalja, mivel a tulmelegedés tiizet okozhat.

Ujrahasznositott b 4 b 4 X b 4 Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrdkat

papir és Ujsag- kelthet és tiizet okozhat.

papir

Récs v v 4 v | Atartozék fémracsot kimondottan a készlilékhez
tervezték, nem kdrositja a siitot.

FIGYELMEZTETES:
Ha eldobhatd, miianyaghol vagy papirbol késziilt edényt hasznél, ne hagyja a siitét drizetleniil, mert
az edények meggyulladhatnak.
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VIGYAZAT: A SUTG EGYETLEN RESZENEK TISZTITA-
SAHOZ SE HASZNALJON KERESKEDELMI FORGA-
LOMBAN KAPHATO SUTOTISZTITOT GOZBOROT-
VAT, SUROLOSZERT, ERGS TISZTITOSZERT VAGY
BARMILYEN SZERT, AMI NATRIUM-HIDROXIDOT
TARTALMAZ. NE HASZNALJON DORZSSZIVACSOT A
SUTO EGYETLEN RESZEN SEM.

Tisztitas el6tt gy6zodjon meg rola, hogy a siitd bel-
seje, az ajto, a siito kiilseje és a tartozékok teljesen
lehdiltek. . L
RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SUTOT ES TAVO-
LITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADEKOKAT. A sii-
tot tartsa tisztan, hogy feliilete ne karosodjon, mert
ez negativ hatassal lehet a késziilék élettartamara,
valamint veszélyeztetheti a biztonsagot.

Assiito kiilseje
A slit6 kiilseje konnyen lemoshat6 enyhén szappanos
vizzel. A szappant minden esetben tordlje le nedves
kenddvel, majd a késziilék kiilsejét puha térléruhdval
torolje szérazra.

Assiit6 vezérlégombjai

Tisztitas elétt a gombok kikapcsolasdhoz nyissa ki a
késziilék ajtajat. A siité vezérldgombjainak tisztitasat
dvatosan végezze. A kezel6lapot tiszta vizzel megned-
vesitett kend@vel dvatosan tordlje tisztara. Ne hasznal-
jon sok vizet. Ne hasznaljon semmiféle vegyi anyagot
vagy suroloszert.

Assiito belseje

1. A kifrécesent zsirfoltokat és folyadékot nedves, puha
kendével vagy szivaccsal tisztitsa le minden egyes
hasznalat utan, amig a siité még meleg. A maka-
csabb foltokhoz haszndljon enyhe szappant. Ezeket
tobbszor tordlje at nedves kendével, amig az Gsszes
szennyez6dést nem sikeril eltévolitania. A lerakodott
szennyezGdések tilmelegedhetnek és fiistoIni kezd-
hetnek vagy kigyulladhatnak, illetve szikrdzhatnak.
Ne tavolitsa el a hullimvezeté-fedélemezt.

2. Ugyeljen ra, hogy se szappanos &, se viz ne keriiljén a
kis szell6zényilasokba, mivel ez ténkreteheti a stitét.

3. Ne haszndljon tisztitosprayt a sité belsejének tiszti-
tasahoz.

4. Melegitse fel egyenletesen a siit6t a légkeveréses
stitovel és a grillel. A maradék étel vagy kifroccsent
zsir flistot és kellemetlen szagot eredményezhet.

5. Fézés kdzben az ételekbd| nedvesség tavozik, ami
lecsapodik a siitd belsejében és az ajton. Fontos a
siitG szarazra torlése. A felgyiilemlett para a siité
belsejének rozsdasodasat okozhatja.

Tartsa mindig tisztan a hullamvezet6 feddlemezt.
A hulldmvezetd fedélemez érzékeny anyaghdl késziilt
és ovatosan kell tisztitani. Tartsa be a fenti, tisztitasra
vonatkozd Utmutatasokat.

A tulzott mérték(i dztatds a hulldmvezetd fed6lemez ka-
rosodasat eredményezheti. A hulldmvezet6 fed6lemez
fogyd alkatrész, és rendszeres tisztitas esetén nem kell
kicserélni.

Tartozékok

A tartozékokat (forgdtanyért, tartogorgot, racsot) mossa
le enyhén mososzeres folyadékban és szaritsa meg. A
tartozékok mosogatdgépben is moshatok.

FORGOTANYER TARTOGORGOJERE VONATKOZO
MEGJEGYZESEK:

A siitést kdvetéen mindig tisztitsa meg a forgoasztal
tartojat, kiilénosen a gorgiik kornyékét. Ezeken nem
lehet kifrdcesent étel és zsir, mert ezek felgytlemlése
tolheviilést és ivképzédést okozhat, ami fiistképzGdés-
sel vagy tiizet eredményez.

Ajto

Puha, nedves kenddvel rendszeresen tavolitsa el az
0Osszes szennyezGdést az ajtéd mindkét felérdl, az ajto
tomitéseibdl és az ajtéval érintkezo feliiletekrél. Ne
hasznéljon durva, dérzsél6 hatdsu tisztitoszereket vagy
hegyes fém kapardeszkozoket a siité ajtajanak tiszti-
tasahoz, mivel megkarcolhatjak a felszinét és az iiveg
kérosodasahoz vezethetnek.

MEGJEGYZES: Ne hasznljon gézborotvat.

Tisztitasi javaslatok - Siitdje egyszer(ibb tisztitasahoz:

Tegyen egy fél citromot egy télba, adjon hozza 300 ml (1/2 pint) vizet, majd melegitse 100%-on 10-12 percig.

Torolje tisztara a stit6t egy puha, szaraz kenddvel.
FONTOS

« Ha az ételt a szokasos idén Ul (lasd az alabbi tablazatot) ugyanazzal a méddal siiti/f6zi, a siitd biztonsagi
mechanizmusa automatikusan miikddésbe lép. Csdkken a mikrohulldmu teljesitményszint vagy a grill f(it-

szél ki- és bekapcsol.

Fozési mod

Normal idétartam

Mikrohullam P100

30 perc

Grill/Légkeveréses /Kombinalt stitési izemmaod

Szakaszos lizemelés, hémérséklet és id6 szabalyozott
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Uzmanibu:jusu
izstradajums ir
apziméts ar S0
simbolu.Tas no-
ZImé, ka izman-
totos elektriskos
un elektroniskos
izstradajumus
nedrikst sajaukt
ar visparéjiem
sadzives atkri-
tumiem. Siem
izstradajumiem ir
atseviska savaksa-

\ nas sistéma. )

/ A. Informacija par likvidésanu lietotajiem \
(privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, lidzu, neiz-
metiet to parasta atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada
atseviski un saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto
elektrisko un elektronisko iekartu atbilstoSu apstradi, atjau-
nosanu un parstradi.

Péc istenosanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES da-
libvalstis var atdot atpakal to izmantotas elektriskas un elek-
troniskas iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.
Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpa-
kal jasu veco izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadaja-
ties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegUtu sikaku
informaciju.

Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai
ir baterijas vai akumulatori, [Gdzu, ieprieks atbrivojieties no
tiem atseviski saskana ar vietéjam prasibam.

Atbrivojoties no $i izstradajuma pareizi, jas palidzésiet no-
drosinat, ka atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade,
atjaunosana un parstrade, un tadéjadi tiks novérsta iespéja-
ma negativa ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, kas citadi
varétu rasties neatbilstosas atkritumu apstrades dé|.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no $i izstradajuma, ladzu, sazinieties ar
savam vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utili-
zacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var at-
dot atpaka| bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu
izstradajumu. Papildu savaksanas vietas ir uzskaititas majas
lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par likvidaciju uznémumiem.

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznémeéjdarbibas vajadzibam
un vélaties no ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.
Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jis par izstra-
dajuma pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpa-
kalpienemsanu un parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos
daudzumos) var pienemt atpakal vietéjas savaksanas vietas.
Spanijai: ladzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas
punktu vai vietéjo varas iestadi par lietoto izstradajumu pie-
nemsanu atpakal.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no si izstradajuma, ladzu, sazinieties ar
savam vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utili-

zacijas metodi. /
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INFORMACIJA PAR PAREIZU LIKVIDESANU 1
SATURA RADITAJS 2
TEHNISKIE PARAMETRI 2
KRASNS UN PIEDERUMI 3
VADIBAS PANELIS - 4
SVARIGI DROSIBAS NORADUJUMI 5-12
UZSTADISANA 13-14
PIRMS LIETOSANAS... 15
PULKSTENA IESTATISANA 15
VIRTUVES TAIMERA FUNKCIJA 15
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 16
MANUALA DARBIBA 16
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI 17
GATAVOSANA AR GRILU/KOMBINETA GATAVOSANA 17-19
GATAV_OSANA AR KONVEKCIU 19-20
CITAS ERTAS FUNKCIJAS s .. 20-21
ATSALDESANAS PEC LAIKA UN ATSALDESANAS PEC SVARA FUNKCUA ........vrrinnrirrnnes 21-22
AUTOMATISKAS IZVELNES FUNKCUA 22
AUTOMATISKAS IZVELNES TABULA 23-24
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 25
KOPSANA UN TIRISANA 26
")
/
Modela nosaukums: R-922STWE
Mainstravas linijas spriegums :230-240 V~, 50 Hz viena faze
Sadales linijas drosinatajs/slédzis :20A
Patéréjama mainstravas jauda: Mikrovilni 11550 W
Izejas jauda: Mikrovilni 11000 W =
Augséjais grils (mikrovilni) :1100 W =
Konvekcija :2500 W 5
Izslégts reZims (energijas taupisanas rezims) | : mazak par 1,0 W
Mikrovilnu frekvence : 2450 MHz*
Argjie izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm :519x315x510
lekSpuses izméri (P) x (A) x (Dz.)*** mm 1351 x249x 361
Krasns ietilpiba : 32 litri ***
Rotéjosais skivis (stikla) 2315 mm
Svars :aptuveni 18,5 kg
Krasns spuldze 125 W/230 V~

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar $o standartu Sis izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliku generé radiofrekvences energiju elektromagnétiska
izstarojuma veida partikas siltumapstradei.
B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.
** Dzilums neietver durvju atvérsanas rokturi.

tilpiba partikas ievietoganai ir mazaka.

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT
KONSTRUKCIU UN TEHNISKOS PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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KRASNS

. Durvis

Durvju enges

Krasns spuldze

Vilnvada parsegs (NENONEMT)
Savienojums

Krasns iekSpuse

Konvekcijas ventilators (aizsegts)
Grila sildelements (zem griestiem)
Vadibas panelis

10. Durvju aizturi

11. Durvju blives un blivéjuma virsmas
12. Durvju drosibas aizturi

13. Ventilacijas atveres

14. Aréjais korpuss

15. Stravasvads

16. Durvju atvérsanas rokturis

CENGUARWN S

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti komplek-
tacija:

Centrala dala (iek$pusé) (17) Rotéjosais skivis (18) Rotéjosa skivja atbalsts
(19) Savienojumi (20) Grilésanas restites

« Savienojumu novietojiet uz rotéjosa skivja

17. — dzinéja ass un péc tam rotéjosa skivja atbalstu
Rotéiogaig novietojiet mikrovilnu krasns pamatnes centra.
skivis Rotéjo3o $kivi novietojiet uz rotéjosa skivja atbal-
(stikla) | sta ta, lai tas tiktu ciesi novietots uz savienojuma.

« Lai novérstu rotéjosa Skivja bojajumus, nodro-
l | Siniet, ka trauku iznemsanas bridi tie ir pilnigi
19. Savienoiumi 18. Rotéjosa  pacelti virs 3kivja.
: ) — skivja « Informaciju par grilésanas restisu izmantosanu
atbalsts skatiet sadala par grilésanu, kas atrodama
) LV-17-19. lpp.
Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.
Piezime. Pasitot piederumus, nosauciet izplatitajam
vai SHARP pilnvarotajam apkalpes parstavim divas
vienibas: detalas nosaukumu un modela nosaukumu.

20. Grilésanas \\,\i
restites

PIEZIMES.

« Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu nesabojatu.

« Péc taukainu édienu gatavosanas bez parklajuma vienmér rpigi iztiriet krasns iek$pusi un it Tpasi
grila sildelementu. Tiem ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit
damus vai aizdegties.

« Vienmér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso $kivi un ta atbalstu. Tas nodrosina pilnigu un
vienmérigu gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais skivis var grabét, negriezties pareizi un izrai-
sit krasns bojajumus.

« Visi partikas produkti un partikas trauki gatavo3anai vienmér janovieto uz rotéjo3a skivja.

« Rotéjosais skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam. GrieSanas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas neietekmé gata-
vosanas kvalitati.

BRIDINAJUMS!
Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika klas loti
karsti. Lai novérstu apdegumus, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.
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Y 1. CIPARU DISPLEJS un INDIKATORI
MIKROVILNU indikators
KONVEKCIJAS indikators

GRILA indikators

ATSALDESANAS indikators

BERNU DROSIBAS SLEDZA indikators

AUTOMATISKAS IZVELNES indikators
°C  TEMPERATURAS indikators
g SVARA indikators
2. TEMPERATURAS NORISES indikators

@ Dalas pakapeniski iedegas, lai raditu
+ l I I } — 4 KONVENCIJAS rezima sasniegto
1 = 5 temperatdru. Katra iedala atbilst 10 °C no
(30/Fe) [0)/@ STOP iestatita temperatdras limena (pieméram,
+ ] ] [ } 6 pirmais norada uz 150 °C un pédéjais uz

240 °C). lestatot temperatiiru, mirgo atbilstosa
temperaturas iedala, kamér iedala pa kreisi

7 iedegas viena péc otras atbilstosi sasilsanas
procesam.

3. Automatiskas izvélnes iespéjas

Pica
8 Kartupeli

Gala

Zivs

Darzeni

Dzérieni

Pasta

Popkorns

Kika
4 Vista
KONVEKCIJAS poga 3
GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS poga
SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga
APTURESANAS/NOTIRISANAS poga
IEVADES poga
Grieziet, lai ievaditu gatavosanas laiku, laiku,
jaudas limeni, temperatdru, svaru un atlasitu
automatisko izvélni

¢

9. MIKROVILNU JAUDAS poga
Nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni.
10. ATSALDESANAS PEC SVARA/
ATSALDESANAS PEC LAIKA poga
11.  PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA poga

- Aut
®.g) U 0,14600

=
(%)
=
T
p—

O Nowv» B~
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RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

1. Sikrasns ir konstruéta lieto3anai tikai uz atklatas vir-
smas. Ta nav konstruéta iebuvésanai virtuves iekarta.
Neievietojiet krasni skapiti.

2. Gatavos$anas laika krasns durvis var klat karstas. Novie-
tojiet un uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas lidz
gridai ir 85 cm vai vairak. NodroSiniet, ka bérni netuvo-
jas durvim, lai vini neapdedzinatos
Nodrosiniet, ka virs krasns ir vismaz 30 cm brivas vietas.
Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar samazinatam
fiziskajam, jutiguma vai garigajam spé&jam vai ar pie-
redzes un zinasanu trakumu So ierici drikst lietot tikai
personas, kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba, vai
sanemot noradijumus par to, ka izmantot iekartu dro3i
un izprotot iespejamas briesmas. Bérni nedrikst spéle-
ties ar ierici. TiriSanu un apkopi drikst veikt tikai béerni,
kas vecaki par 8 gadiem un kada uzraudziba.

5. Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.

6. BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem lietot krasni bez uz-
raudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti atbilstosi no-
radijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot krasni drosi un
saprot nepareizas lietoSanas risku.

7. BRIDINAJUMS! Ja ierice tiek darbinata rezimos GRILS/
KOMBINETA GATAVOSANA un KONVEKCUA (°C), raditas
temperatiras dé| bérni drikst lietot krasni tikai pieauguso
uzraudziba.

8. BRIDINAJUMS! Dalas, kuram var pieskarties, lieto3anas
laika var klut karstas. Bérni nedrikst tam tuvoties.

9. BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati,
krasni nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompe-
tenta persona.

il of
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10.BRIDINAJUMS! Nekad neméginiet pats noregulét, re-
montét un parveidot krasni. Jebkuram, iznemot kom-
petentu personu, ir bistami veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.

11.Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu. Nomaina javeic pilnvarotam SHARP ap-
kalpes parstavim.

12.BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.

13.Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkave-
tu spradzienveida varisanos, tapéc jaievéro piesardzi-
ba, rikojoties ar trauku.

14.Negatavojiet olas ar to Caumalam, un veselas cieti vari-
tas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt
pat péc uzsildisanas beigam. Lai gatavotu vai uzsilditu
olas, kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet dzeltenu-
mus un baltumus, citadi olas var uzspragt. Nolobiet un
sadaliet Skelés cieti varitas olas pirms to uzsildisanas
mikrovilnu krasni.

15.Piederumus vajadzétu parbaudit, lai nodrosinatu, ka tie
ir pieméroti lietosanai krasni. Skatiet LV-25. Ipp. Mikro-
vilnu rezimos lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus
un piederumus.

16.Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasa-
maisa vai jasakrata un japarbauda temperatlra pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

17.Krasns dobums, durvis, aréjais korpuss, trauki, piede-
rumi un ipasi grila sildelements darbibas laika klast |oti
karsts.

18.Jarikojas uzmanigi, lai $Sim vietam nepieskartos. Lai no-
verstu apdegumus, jaizmanto biezi krasns cimdi. Pirms
piederumu tirisanas parliecinieties, ka tie nav karsti. Ja
partika tiek sildita plastmasas vai papira traukos, pie-

skatiet krasni, lai nenotiktu iespéjama aizdegs$anas.
LV-6
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19. Ja ir ievéroti dumi, izslédziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu liesmas.

20.Requlari tiriet krasni un notiriet visus produktu parpa-
likumus.

21.Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt,
kas nopietni ietekmé ierices kalpo3anas laiku un var ra-
dit bistamu situaciju.

22.Krasns durvju stikla tirisSanai nelietojiet spécigus abra-
zivos materialus vai asus metala skrapjus, jo tie var sa-
skrapét virsmu, kas var radit stikla sadrupsanu lauskas.

23.Tvaika tiritaju nedrikst lietot.

24.Noradijumus par durvju blivéjuma, dobuma un blakus
esoSo detalu tiriSanu skatiet LV-26. Ipp.

25.5i1 ierice paredzéta izmanto$anai majsaimniecibas un
lidzigas vietas, pieméram:
- veikalos personala virtuves, birojos un citas darba vietas;
- klientu izmantoSanai viesnicas, motelos un citas ap-

dzivojamas vietas;

- zemnieku saimniecibas;
- gultasvietas un brokastu tipa vietas.

26.BRIDINAJUMS! lekarta un dalas, kuram var pieskarties,
lietoSanas laika klust karstas. Jarikojas uzmanigi, lai Sim
vietam nepieskartos. Bérnus, kas jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst atstat bez uzraudzibas.

27.LietoSanas laika ierice klust karsta. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos elementiem mikrovilnu krasns iekSpuse.

28.Dalas, kuram var pieskarties, lietoSanas laika var klat
karstas. Bérni nedrikst tam tuvoties.

Lai novérstu ugunsgréka iespejamibu, nemiet vera ta-

lak mineto.

1. Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas tas lieto-
Sanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai parak ilgi gata-
vosanas laiki var parkarsét edienus un izraisit aizdegsanos.
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2. Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzéta

gadijuma iekartu varéetu bez gratibam atvienot.

Mainstravas padevei ir jabut ar parametriem 230V,

50 Hz un ar vismaz 20 A sadales linijas drosinataju vai

vismaz 20 A sadales slédzi.

Ir janodroSina atseviska elektriska shéma, kas izmanto-

jama tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums. Pie-

méram, tuvu pie parastas krasns.

. Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai

vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Pec lietoSanas notiriet vilnvada parsegu, krasns dobu-

mu, rotéjoso disku un atbalsta veltni. Tiem jabut sa-

usiem un bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst un

sakt dumot vai aizdegties.

9. Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

10.Neaizsedziet ventilacijas atveres.

11.l1znemiet visus metala blivejumus, stieplu auklas u.c. no
partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirkstelo3a-
na uz metala virsmam var izraisit aizdegsanos.

12.Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepSanai dzilos
traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var aizdegties.

13.Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

14.Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu lietu.

15.Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai no-
droSinatu, ka krasns darbojas atbilstosi velamajam.

16.Lai izvairitos no parkar$anas un ugunsgreka, jaievéro
ipasa piesardziba, kad gatavojat vai uzsildat partikas
produktus ar augstu cukura vai tauku saturu, pieme-
ram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

17.AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.

> w

ON o W
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Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.

1. BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi.

Pirms lietoSanas parbaudiet sadas dalas:

a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un
nodrosiniet, lai tas nebutu manijusas poziciju un ne-
batu deformétas;

b) durvju viras un durvju drosibas sléegmehanismi; par-
liecinieties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

¢) durvju blives un blivejuma virsmas; parliecinieties,
vai tas nav bojatas;

d) krasns iekSpuse vai durvju virsma; parliecinieties, vai
tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un spraudnis; parliecinieties, vai tie nav bojati.

2. Nelietojiet krasni ar atvertam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas slegmehanismus.

3. Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivem un blivejuma
virsmam atrodas priekSmets.

4. Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju
blivejumiem un blakus eso3Sajam dalam. Tiriet kras-
ni péc regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus
édiena parpalikumus. levérojiet noradijumus sadala
“Kopsana un tirisana” LV-26. Ipp.

5. Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-
konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mi-
krovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, nemiet

véra talak mineto.

1. Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

2. Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju slég-
mehanisma atverés vai ventilacijas atverés. 1zSlakstisanas
gadijuma nekaveéjoties izsleédziet un atvienojiet krasni un
sazinieties ar pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.
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3. Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni udeni vai
kada cita Skidruma.

4. NodroSiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai
darba virsmas malu.

5. Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.

6. Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja
krasns spuldze ir bojata, l0dzu, konsulté&jieties ar izpla-
titaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, nemiet

véra talak mineto.

1. Nekad nelietojiet slegtus traukus. Nonemiet noslegus
un vakus pirms lietoSanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.

2, Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku ar
platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.

Nekad nesildiet skidrumus traukos ar sauru kaklu,

pieméram, zidainu pudelites, jo tas var izraisit satura

izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai noverstu verdosa Skidruma péeksnu izslakstiSanos

un iespéjamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits

talak.

1. Nekarséjiet to parmerigi ilgi.

2. Samaisiet Skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.

3.Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla
stieniti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4. Péc sildisanas paturiet Skidrumu krasni vismaz 20 se-
kundes, lai novérstu aizkavétu spradzienveida varisa-
nos.

3. Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var
uzspragt.

LATVISKI
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Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet vera talak minéto.
1. lznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla tu-
rétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

2. Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepsanas maisi-
nus un citus gatavosanas piederumus vienmeér atveriet
attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apde-
gumiem un varisanas izvirdumiem.

3. Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperatiiru un samaisiet eédienu pirms pa-
sniegsanas un pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu,
bérnu vai vecu cilveku partikas un dzérienu tem-
peraturai. Trauka temperatira nav patiess raditajs
édiena vai dzeriena temperaturai. Vienmér parbau-
diet partikas produkta temperaturu.

4. Vienmer staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atras-
tos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no iz-
plustosa tvaika un karstuma.

5. Peéc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrieziet tos
skélés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

Lai novérstu to, ka bérni So ierici izmanto nepareizi,

nemiet véra talak mineto.

1. Neatbalstieties un neSupojieties uz krasns durvim.

2. Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietoSana, rapiga partikas parklajumu
nonems3ana, pievérsot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarsejosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var bat loti karsts.

Citi bridinajumi

1. Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

2. Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

3. Si krasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavosa-
nai majas apstaklos, un to var izmantot tikai édiena ga-
tavoSanai. Ta nav piemérota lietoSanai komercialos vai
laboratorijas nolukos.
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Lai krasns darbotos bez traucejumiem un izvairitos no

bojajumiem, nemiet véra talak mineto.

1. Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa, iznemot, ka ie-
teikts lietosanas instrukcija. Sadi rikojoties, var sabojat
krasni.

2. Kad lietojat apbrininasanas trauku vai passasilstosu
materialu, vienmér zem ta novietojiet siltumizturigu
izolatoru, pieméram, porcelana plaksni, lai noverstu ro-
téjosa Skivja un ta atbalsta bojajumu siltuma sprieguma
rezultata. Trauku lietoSanas noradijumos noteikto ie-
priekséjas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

3. Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus
un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Lietojiet tikai Sai
krasnij paredzéto rotéjoso Skivi un atbalstu. Nelietojiet
krasni bez rotéjosa 3kivja.

4. Krasns lietoSanas laika nenovietojiet neko uz aréja kor-
pusa.

PIEZIME.

Ja neesat parliecinats, ka pieslegt krasni, konsultéjieties ar
pilnvarotu un kvalificetu elektriki. Ne razotajs, ne izplatitajs
nevar uznemties nekadu atbildibu par krasns bojajumiem
vai traumam, kas radusas, nenemot véra pareizo elektrisko
savienojumu. Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju bli-
vém un bliveéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai
pilieni. Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu
krasns nopludém vai nepareizu darbibu.

IEBUVETAIS KOMPLEKTS

Sai mikrovilnu krasnij nav pieejams iebtavésanas kom-
plekts.

St mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai uz at-
klatas virsmas.

LV-12
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1. No krasns iekSpuses iznemiet visus iepakojuma materia-
lus, ka ari nonemiet aizsargplévi, kas var buat uz mikrovilnu
krasns arpuses. Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav defektu.

2. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas ir
pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar vis-
smagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet mi-
krovilnu krasni plaukta.

3. Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu vie-
tu gaisa iepludes un izpludes atverém. lerices aizmugu-
réja dala janovieto pret sienu.

« Minimala atstarpe 20 cm ir janodroSina starp jebkuru
krasns dalu un sienu.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas
vietas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns ap-
aksas.

« Aizsedzot gaisa iepludes un/vai izpludes atveres, var
tikt bojata krasns.

 Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un TV.
Mikrovilnu krasns izmantoSana var traucét radio un TV
uztversanu.

4, Gatavosanas laika krasns durvis var k|at karstas. No-
vietojiet vai uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas
lidz pamatnei batu 85 cm vai vairak. Nelaujiet bér-
niem tuvoties durvim, lai vini neapdedzinatos.
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5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemétu
majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas, kur
tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram, blakus vai virs
parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojosiem materialiem
(pieméram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.
Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

ELEKTRISKAIS SAVIENOJUMS

+ Nelaujiet stravas vadam un kontaktdaksai nonakt saskar-
smé ar udeni.

- KontaktdakSu uzmanigi ievietojiet kontaktligzda.

- Citas ierices pie Sis pasas kontaktligzdas pievienojiet, iz-
mantojot adaptera kontaktspraudni.

- Ja stravas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no bries-
mam, ta nomaina javeic Sharp pilnvarota apkalpes die-
nesta vai pie lidzigi kvalificétas personas.

- Kontaktdaksu iznemot no kontaktligzdas, vienmér satve-
riet kontaktdaksu, nekad nevelciet aiz vada, jo ta rikojo-
ties var tikt bojats stravas padeves vads un kontaktdaksa
esoSie savienojumi.

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadita izjaucama kontaktdaksa
un, ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontaktligzdu,
pareizi nonemiet kontaktdaksu (nenogrieziet to).

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadits neizjaucama kontakt-
daksa un ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontak-
tligzdu, nogrieziet kontaktdaksu.

LV-14
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Pievienojiet krasni pie stravas. Krasns displejs paradis: “0:00", vienreiz atskanés skanas signals.
Sis modelis ir aprikots ar pulkstena funkciju un krasns gaidstaves rezima patéré mazak par 1,0 W elek-
troenergijas. Par pulkstena iestatisanu skatiet talak.

Krasnij ir 24 stundu pulkstena rezims.
1. Vienreiz nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu. Mirgo stundu skaititajs, un redzams
pulkstena indikators.
. Grieziet IEVADES pogu, lidz tiek radits vélamais laiks, ievades laikam jabat diapazona 0-23.
. Vienreiz nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu, minasu skaitlis saks mirgot.
. lestatiet minGtes. Grieziet IEVADES pogu, lidz redzamas pareizas minttes. levades laikam jabat
intervala 0-59.
. Nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu vienu reizi, lai saktu pulksteni. Ciparu laika
ikona “:" mirgos displeja.
PIEZIMES.
« Ja pulkstenis ir iestatits, péc gatavosanas laika beigam displeja tiks paradits pareizais dienas laiks.
Ja pulkstenis nav iestatits, displeja redzams tikai “0:00".
« Lai gatavosanas procesa parbauditu laiku, nospiediet PULKSTENA/VIRTUVES TAIMERA pogu, un
gaismas diozu ekrana uz 2-3 sekundém biis redzams dienas laiks, Tas neietekmé gatavo3anas procesu.
« Japulkstena iestatisanas procesa laika tiek nospiesta APTURESANAS/NOTIRISANAS poga, krasns

HWN
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« Jamikrovilnu krasns stravas padeve tiks partraukta, péc stravas atjaunosanas displeja bis redzams
mirgojoss “0:00". Ja stravas padeve tiek partraukta gatavosanas laika, programma tiks dzésta, ka
ari dienas laiks tiek dzésts.

Jas varat lietot virtuves taimeri laika noteiksanai bez saistibas ar mikrovilnu gatavosanu,
pieméram, lai méritu olu varisanas laiku parasta silditaja vai uzraudzitu nostavésanas laiku
sagatavotai/atsaldétai partikai.

Piemeérs:

Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Divreiz 2. Grieziet IEVADES 3. Nospiediet 4. Parbaudiet
nospiediet pogu, lai atlasitu SAKSANAS/ displeju.
PULKSTENA/ laiku. +30 s/APSTIP- Gatavosanas laika
VIRTUVES RINASANAS displeja tiks radita
TAIMERA pogu. pogy, lai palaistu programméta laika

taimeri. atpakalskaitisana.

Kad taimeris sasniedz 0:00, 5 reizes atskan skanas signals un péc tam gaismas diodes rada
dienas laiku.

Jas varat ievadit jebkuru laiku lidz 95 minutém. Lai atceltu VIRTUVES TAIMERI atpakalskai-
tisanas laika, vienkarsi nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu.

Piezime. VIRTUVES TAIMERA funkciju nevar izmantot gatavosanas laika.
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 Jasu krasnij ir 5 jaudas limeni, ka paradits.
« Lai mainitu gatavosanas jaudas limeni,
nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu

vai grieziet IEVADES pogu, kamér ir re-
dzams nepieciesamais limenis. Nospiediet
SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS

pogu, lai apstiprinatu, ievadiet gatavo-
sanas laiku un nospiediet SAKSANAS/
+30 s/APSTIPRINASANAS pogu, lai saktu

gatavosanu.
« Lai gatavosanas laika parbauditu jaudas

limeni, nospiediet MIKROVILNU JAU-
DAS pogu, pasreizéjais jaudas limenis
tiks paradits uz 2-3 sekundém. Krasns

Jaudas Nospiediet Attélojums
[imenis MIKROVILNU (procenti)
JAUDAS pogu
AUGSTS X1 P100
(100%)
VIDEJI X2 P80
AUGSTS (80%)
VIDEJS x3 P50
(50%)
VIDEJI ZEMS x4 P30
(ATSALDESANA) (30%)
ZEMS X5 P10
(10%)

turpina atpakalskaitit, lai gan displeja ir
redzams jaudas limenis.

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

P100 — (AUGSTA izvade = 1000 W) lietojams atrai
gatavosanai vai uzsildisanai, piem., saut&jumiem,
konserviem, karstiem dzerlenlem darzeniem u.c.
P80 — (VIDEJI AUGSTA izvade = 800 W) lietojams
ilgakai blivu produktu, pieméram, ceptu gurna ga-
balu, maltas galas un parklatu édienu gatavosanai,
arl jutigiem édieniem, pieméram, biskvitkakam.
Pie $1 samazinata iestatijuma édiens tiks sagata-
vots vienmérigi bez parmérigas sacepsanas malas.
P50 — (VIDEJA izvade = 500 W) blivai partikai,
kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs cepsanas
laiks, piem., galas saut&jumam ir ieteicams izman-
tot So jaudas iestatijumu, lai nodro3inatu, ka gala
bis miksta.

Durvju atvérsana

P30 — (VIDEJI ZEMA izvade = 300 W), lai atkau-
sétu. lzvélieties 3o jaudas iestatijumu, lai nodrosi-
natu, ka trauks atkGst vienmérigi. Sis iestatijums
ir ar ideals risu, makaronu, pelmenu varidanai un
olu kréma gatavosanai.

P10 — (ZEMA izvade = 100 W) maigai atsaldésa-
nai, piem., kréma kakai vai miklai.

Lai atvéertu krasns durvis, pavelciet aiz durvju roktura.

Krasns iedarbinasana

Atkariba no produkta veida un nepiecieSama beigu laika ielieciet produktu atbilsto3a trauka, péc tam
trauku novietojiet uz rotéjosa Skivja vai novietojiet produktu tiesi uz rotéjosa Skivja. Aizveriet durvis un
péc vélama gatavosanas reZima atlasisanas nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.

Ja gatavosanas rezims ir atlasits un SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga netiek nospiesta

5 mindsu laika, iestatijums tiek atcelts.

Ja gatavosanas laika tiek atvértas durvis, lai turpinatu gatavoanu, janospiez SAKSANAS/+30 s/AP-
STIPRINASANAS poga. Nospiezot pogu, atskan skanas signals. Ja poga netiks nospiesta pietiekami

spécigi, nekas neatskanés.

Lietojiet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu, lai veiktu talak minétas darbibas.

. Dzéstu kladu programmésanas laika.
. Gatavosanas laika uz laiku apturétu krasni.

:hWN—l

. Lai atceltu programmu gatavosanas laika, divreiz nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu.
Bérnu drosibas slédza iestatisanai un atcelSanai (skatiet LV-21. Ipp.).
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Krasnij var ieprogrammét laiku lidz 95 minatém (95:00).

Gatavosanas (atsaldésanas) laika ievades
vieniba mainas no 5 sekundém lidz 95 mi-
natém. Ta atkariga no kopéja gatavosanas
(atsaldésanas) laika, ka paradits tabula.

MANUALA GATAVOSANA UN ATSALDESANA
« levadiet gatavosanas laiku un izmantojiet mikrovilnu krasns jaudas limeni no P100 lidz P10, lai gata-
votu vai atsaldétu (skatiet pieméru talak).

« Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.

Gatavosanas laiks
0-1 minate

1-5 minutes

5-10 minates
10-30 minutes
30-95 minutes

Pieaugosa vieniba
5 sekundes

10 sekundes

30 sekundes

1 minate

5 minates

« Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstdjiet nostavéties, ja ieteikts.
« Péc atsaldésanas parsedziet édienu folija un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemeérs:
Lai gatavotu 2 mindtes un 30 sekundes ar 80% mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Laiievaditu jaudas 2. Nospiediet 3. levadietvélamo 4. Nospiediet
[imeni P80, divas SAKSANAS/+30 s/ gatavosanas SAKSANAS/+30 s/
reizes nospiediet APSTIPRINASA- laiku, griezot APSTIPRINA-
MIKROVILNU JAUDAS NAS pogu, lai ap- IEVADES pogu. SANAS pogu, lai
pogu vai grieziet stiprinatu atlasito palaistu taimeri.
IEVADES pogu, lai jaudas limeni. (Displeja notiks ie-
atlasitu mikrovilnu p e iy statita gatavo3anas
jaudas limeni P80. _ Lt laika atpakalskaiti-
, [ I Ty fana)
MIKROVILNU JAUDAS x2 vai ! o :
Vienlaikus displeja j =, =
mirgo mikrovilnu =S
indikators. -
PIEZIME.

« Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulkstenraditaju
kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam. Ja gatavo3anas/atsaldéSanas laika
tiek atvértas krasns durvis édiena apmaisisanai vai apgriesanai, gatavosanas laiks displeja tiek auto-
matiski apturéts. Gatavosanas/atsaldéSanas laika atpakalskaitisana tiek atsakta, ja durvis tiek aizvér-
tas un tiek nospiesta SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga.

« Kad gatavosana/atsaldésana ir pabeigta un pulkstenis ir iestatits, dienas laiks atkal ir redzams displeja.

+ Ja gatavodanas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu. Pasrei-
z&jais jaudas limenis bls redzams 2-3 sekundes.

ISVARIGI!
« Péc gatavosanas/atsaldésanas aizveriet durvis. Nemiet véra, ka, durvim esot atvértam, gaisma paliks ie-
degta aptuveni 10 mindtes. Tas ir drosibas nolikos ka atgadinajums, lai jus neaizmirstu aizvért durvis.

1. GATAVOSANA TIKAI GRILESANAS REZIMA

Krasns aug$pusé esosajam grilam ir tikai viens jaudas iestatijums. Grils darbojas kopa ar rot&jo3o 3kivi,
kas griezas vienlaikus, nodrosinot vienmérigu apcepsanu. Nelielu produktu, pieméram, bekona, skin-
ka un téjas maiziSu griléSanai, izmantojiet restites. Produktus var novietot gan tiesi uz restitém, gan
auglu piragu $kivja/siltumizturigas paplates, kas tiek novietota uz restitém.
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Piemérs:
20 mindu grilédanai, izmantojot GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS pogu.

1. Vienu reizi nospiediet 2. Laiapstiprinatu 3. Lietojiet IEVADES 4, Velvienu reizi nospiediet
GRILA/KOMBINETAS gatavosanas pogu, lai ievaditu SAKSANAS/+30's/
GATAVOSANAS pogu. rezimu, nospiediet grilésanas laiku APSTIPRINASANAS pogu,
G-1 un grila indikators SAKSANAS/+30's/ (20 minates). [ai saktu grilésanu. (Displeja
iedegsies displeja. APSTIPRINASANAS notiks iestatita grilésanas
GRILS/KOMBINETA pogu. laika atpakalskaitisana.)

GATAVOSANA x1
= = = =
= _ [ | 0101077 I
o (] [ ] e (e Y NN
Piezime.

Kad bus pagajusi puse no paredzéta grileSanas laika, divreiz atskanés skanas signals, kas atgadinas par
to, ka produkts jaapgriez, lai nodrodinatu vienmérigu cepsanu. Nemiet véra, ka darbiba netiks auto-
matiski apturéta grilésanas laika.

Péc tam, kad produkts ir apgriezts, aizveriet durvis un nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASA-
NAS pogu, lai turpinatu grilésanu.

2. GATAVOSANA AR GRILU/KOMBINETA GATAVOSANA

Izmantojot GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS funkciju, varat kombinét mikrovilnu jaudu ar grilu vai/un
konvekciju, ka ari kombinét grilu un konvekciju. KOMBINETA gatavo$ana nozimé to, ka varat pamisus gatavot
ar mikrovilnu jaudu, grila jaudu un/vai konvekcijas jaudu. Kombinéjot gatavosanu, tiek samazinats gatavo3anas
laiks un ieguts kraukskigs, apbrininats édiens, tadejadi varat tri gatavot, nodrosinot tradicionalo garsu.

Ka redzams tabula talak, ir pieejamas 4 kombinaciju iespéjas.

Nospiediet GRILA/KOMBINETAS GATAVOSANAS pogu | Displejs Mikrovilni Grils Konvekdija
divas reizes C-1 . .
3 reizes C-2 . .
4 reizes C3 . .
5 reizes C-4 . . .
- = pieejams A
Mikrovilnu un konvekcijas piemérs. =
30 minasu ilgai gatavosanai, izmantojot mikrovilnu un konvekcijas kombinaciju (C-1). =
1. Vienureizino- 2. Atlasiet C-1,nospiezot 3. Laiapstipri- 4, Lietojiet 5. Nospiediet
spiediet GRILA/ pogu vélreiz, vai grie- natu gatavo- IEVADES SAKSANAS/+30 s/
KOMBINETAS ziet IEVADES pogu, $anas rezimu, pogu, lai APSTIPRINASANAS
GATAVOSA- kamér displeja pa- nospiediet ievaditu pogu, lai saktu
NAS pogu. radas C-1. Vienlaikus SAKSANAS/ gatavosanas gatavosanu. (Dis-
G-11iedegsies iedegsies ari mikro- +30 s/APSTIP- [aiku pleja notiks iestatita
displeja. vilnu un konvekcijas RINASANAS (30 minates). gatavosanas laika
GRILS/KOMBINETA indikators. pogu. atpakalskaitisana.)
GATAVOSANAx1
= ) © B )
~ _ 1 I~ _ 1 | | ‘l' 'l 0107
o ] [ ! [ ! N L () e

PIEZIMES PAR GATAVOSANU AR GRILU UN KOMBINETO GATAVOSANU.

+ Pirms gatavo$anas grilu nav nepiecieSams uzkarsét.

+ Kad cepat produktus uz zema vai augsta plaukta, vai dzila trauka uz rot&josa skivja.

« Lietojot grilu pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali un ne-
norada uz to, ka krasns darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat krasni,
20 minates lietojiet grilu bez édiena un péc tam konvekciju pie 240 °C.
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SVARIGI! Lai krasns lieto3anas laika atbrivotos no diimiem vai smakam, atveriet logu.

BRIDINAJUMS!

Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klis
loti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.

So krasni var izmantot ka parastu krasni, lietojot konvekcijas iespéju un 10 ieprieks iestatitas krasns temperatras. La-
bakam rezultatam krasni ieteicams ieprieks uzsildit. Temperatdru var izvéléties no 150 °C lidz 240 °Car 10 °Ciedalam.

Nospiediet KONVEKCIJAS pogu | 1

2 3 4 5 6 7 8 9 10

Krasns temperatira (°C) 150

160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240

1. piemérs. Gatavosana ar iepriekséju uzsildisanu
Pienemsim, ka vélaties uzsildit krasni lidz 200 °C un gatavot 25 minates pie 200 °C.

1. Vienu reizi nospiediet KONVEKCIJAS 2.
pogu. Temperataras indikators
mirgos displeja, un konvekcijas
indikators iedegsies.
KONVEKCIJA x1

fCre
[N

4. Vélvienu reizinospiediet SAKSANAS/ 5.
+30 s/APSTIPRINASANAS pogu, lai sak-
tuiepriek$éju uzsildisanu. Kad sasniegta
iepriekégjas uzsildisanas temperatra,
skanas signals atskan divas reizes, lai
atgadinatu, ka édiens jaieliek krasni.
Pasreizéja temperatira mirgos displeja.

levadiet vélamo iepriek3gjas uzsil- 3.  Lai apstiprindtu temperatdru,
disanas temperatru, nospiezot nospiediet SAKSANAS/+30 s/
KONVEKCIJAS pogu (piecas rei- APSTIPRINASANAS pogu.
zes), vai grieziet IEVADES pogu,

kamér displeja paradas 200.

e :l e
oo oo

Atveriet durvis un ievietojiet 6. Nospiediet SAKSANAS/+30's/
partiku krasni. Aizveriet durvis. APSTIPRINASANAS pogu, lai

Lietojiet IEVADES pogu, lai saktu gatavosanu.
ievaditu gatavosanas laiku Displeja notiks iestatita
(25 minates). gatavosanas laika

atpakalskaitisana. Konvekcijas
indikators mirgos.

@ = @
e 0 pu Y iy ¥
oo e g YWY N ]

2. piemérs. Gatavosana bez iepriekséjas uzsildisanas

Gatavo$ana 20 mintes pie 230 °C.

1. Atveriet durvis un 2. levadiet 3. Laiapstiprindtu 4. Lietojiet 5. Nospiediet
ievietojiet partiku nepieciesamo temperatary, IEVADES SAKSANAS/
krasni. Aizveriet durvis. temperaturu, nospiediet pogu, lai +30 s/APSTIPRI-
Vienu reizi nospiediet nospiezot SAKSANAS/ ievaditu NASANAS pogu,
KONVEKCIJAS pogu. KONVEKCIJAS +30 s/APSTIP- gatavosanas lai saktu gatavosa-
Temperatiras indikators pogu (astonas RINASANAS laiku nu.
mirgos displeja, un reizes) vai pogu. (20 mintes).
konvekcijas indikators grieziet
iedegsies. IEVADES pogu,

KONVEKCIJA x1 lidz displeja tiek
radits 230.
@
[ - JJrce 0 e | Jerir 0110
0 oo oo ey e
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Piezimes.

1. Gatavo3anas laiku nevar ievadit, kamér nav sasniegta ieprieksé&jas uzsildisanas temperatara. Kad
temperatdra ir sasniegta, durvis ir jaatver, lai ievaditu gatavosanas laiku.

2. Konvekcijas silditaja darbiba tiks apturéta automatiski, ja gatavosanas laiks netiks ievadits 5 mina-
Su laika. Dzirdams skanas signals atskanés piecas reizes, lai atgadinatu, un gaismas diozu ekrana
bis redzams dienas laiks (ja pulkstenis ir iestatits). Ja pulkstenis nav iestatits, displeja ir redzams
tikai “0:00".

3. Krasns uzsildisanas laika rot&josajam Skivim jaatrodas krasni. Uzsildisanas un konvekcijas gata-
vosanas laika dzirdésiet, ka ieslédzas un izslédzas dzesé3anas ventilators. Tas ir pilnigi normali un
neietekmé gatavosanu.

4. Partikas razotaju noradijumi ir tikai atsaucei, un gatavosanas laiku var bit nepieciesams pielagot

5. Péctam, kad gatavosana ir pabeigta, dzesé3anas ventilators turpina darboties isu bridi, lai samazi-
natu elektrisko un mehanisko detalu temperataru.

6. Lietojot konvekciju pirmo reizi, iespéjams konstatésiet dimus vai deguma smaku. Tas ir normali
un nenorada uz to, ka krasns darbojas nepareizi. Lai novérstu $o problému, kad pirmo reizi lietojat
krasni, 20 minQtes lietojiet grilu un péc tam konvekciju pie 240 °C.

SVARIGI! Lai krasns lieto3anas laika atbrivotos no damiem vai smakam, atveriet logu.

BRIDINAJUMS!
Krasns lietosanas laika durvis, aréjais korpuss, krasns iekSpuse un piederumi klas
loti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem, vienmér lietojiet biezus krasns cimdus.

1. SECIGA GATAVOSANA

Si funkcija atri atkausé partiku, Jaujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba no par-
tikas veida. Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par $o funkciju izmantosanu. Laika
diapazons ir 0:05-95:00. Ar $is funkcijas palidzibu varat gatavot, izmantojot divus dazadus posmus,
kas sastav no manualas gatavosanas un reZzima un/vai atsaldésanas péc laika, ka ari atsaldésanas péc
svara funkcijas. Ja gatavos$ana ir ieprogrammeéta, nav nepieciesams to partraukt, jo krasns pati auto-
matiski parslégsies uz nakamo posmu. Skanas signals atskanés vienreiz, péc pirmas dalas beigam. Ja
St dala ir atsaldé3ana, tas notiks pirmas dalas laika.

Piezime. Vairdku secibu AUTOMATISKO IZVELNI nevar iestatit ka vienu.

Piemérs: ja vélaties atsaldét produktu 5 minates, péc tam gatavot ar jaudu P80 7 miniites. Ri-
kojieties, ka aprakstits talak.

- 1. Divas reizes nospiediet ATSALDESANAS PEC LAIKA/ATSALDESANAS PEC SVARA pogu, un
gaismas diozu ekrana paradisies d-2.

- 2. levadiet atsaldésanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “5:00” mindtes.

- 3.Vienu reizi nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu.

- 4. Lai ievaditu jaudas limeni P80, vélreiz nospiediet MIKROVILNU JAUDAS pogu, vai grieziet IEVADES
pogu, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni P80.

- 5. Lai apstiprinatu iestatijumu, nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.
- 6. levadiet gatavosanas laiku, griezot IEVADES pogu, kamér displeja redzamas “7:00” minates.
- 7. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu, lai saktu gatavosanu.
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2. +30 s FUNKCIJA (tiesa saksana)

Izmantojot SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS varat lietot talak minéto funkciju.

a. Tiesa saksana

Varat nekavéjoties sakt gatavosanu ar mikrovilnu jaudu P100 30 sekundes, nosp|ezot SAKSANAS/
+30 s/APSTIPRINASANAS pogu. Gatavosana tiks sakta talitgji, un, katru reizi nospiezot pogu, gata-
vosanas laiks tiks palielinats par 30 sekundém.

b. Gatavosanas laika pagarinasana

Varat pagarinat manualas gatavosanas, grilésanas, konvekcijas, kombinétas gatavosanas un atsaldésa-
nas laiku vairakas reizes pa 30 sekundém, ja SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS poga tiek nospiesta
krasns darbibas laika. AtsaldéSanas péc svara un automatiskas izvélnes funkcijas un secigas gatavosanas
laika gatavosanas laiku nevar palielinat, nospiezot SAKSANAS/+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.
PIEZIME. Gatavosanas laiku var pagarinat lidz maksimali 95 minatém.

3. BERNU DROSIBAS SLEDZIS.

Lietojiet, lai novérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas.

a. Lai iestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.

Gaidstaves rezima nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu uz laiku lidz 3 sekundém. Péc
tam atskan gars skanas signals, kas norada, ka tiek ieslégts bérnu drosibas slédzis un kopa ar pasreizé-

jo laiku sak mirgot indikators |=O| - Ja pulkstenis nav bijis uzstadits, displeja redzams “0:00".

b. Lai atceltu BERNU DROSIBAS SLEDZI, rikojieties, ka aprakstits talak.
Gaidstaves rezima nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu uz laiku lidz 3 sekundém. Atskan
gars skanas signals, kas norada, ka pulkstenis tiek iestatits.

il

1. ATSALDESANA PEC SVARA

Mikrovilnu krasnij ir ieprieks iestatita programma ar taimeri un jaudas limeni, kas lauj vieglak atsaldét
cikgalu, liellopu galu un vistas galu. Svara diapazons ir 100 g — 2000 g ar iedalu 100 g.

Talak aprakstitaja pieméra skatiet plasaku informaciju par So funkciju izmantosanu.

Piemérs. Galas gabala atsaldésana ar 1,2 kg svaru, lietojot ATSALDESANAS PEC SVARA funkciju.
Novietojiet galas gabalu uz skivja vai mikrovilnu krasns atsaldésanas restitém vai rotéjosa skivja.

1. Atlasiet vaJadzigo izvélni, 2. levadiet vélamo svaru, 3. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/
vienreiz nospiezot griezot IEVADES pogu, APSTIPRINASANAS pogu, lai
ATSALDESANAS PEC kamér displeja ir redzams: saktu atsaldésanu. Mikrovijnu
SVARA/ATSALDESANAS - un atsaldésanas indikators
PEC LAIKA pogu. - mirgos, bet indikators “g”
Displeja tiek radits talak -' ,' ,' ,' g pazudis. (Atsaldésanas laika
aprakstitais. L displeja tiks radita laika

= atpakalskaitisana.)

I ]

0 ]

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

Piezimes ATSALDESANAI PEC SVARA.

« Pirms produktu sasaldésanas parliecinieties, vai tie ir svaigi un tiem ir laba kvalitate.

« Novietojiet produktu ar svaru lidz 200 g uz rotéjosa Skivja malas. Nenovietojiet to rotéjosa skivja
centralaja dala.

« Produkta svars ir janoapalo lidz tuvakajiem 100 g, pieméram, 650 g janoapalo lidz 700 g.

« Ja nepieciesams, aizsedziet nelielus galas vai putnu galas gabalinus ar aluminija folija gabaliniem. Tas
novers 5o vietu uzkarsanu atsaldésanas laika. Parliecinieties, vai folija nepieskaras krasns sieninam.
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2. ATSALDESANA PEC LAIKA
Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéleties piemérotu atkauséanas laiku atkariba no partikas
veida. Detalizétu informaciju, ka lietot o funkciju, skatiet pieméra talak. Laika diapazons ir 0:05-95:00.

Piemérs: Produktu atsaldésanai 10 mindtes.

1. Atlasiet vajadzigo 2. levadiet vélamo 3. Nospiediet SAKSANAS/+30 s/
izvélni, divreiz nospiezot gatavosanas laiku, griezot APSTIPRINASANAS pogu, lai
ATSALDESANAS PEC IEVADES pogu, kamér saktu atsaldésanu. Mikrovijnu
SVARA/ATSALDESANAS displeja ir redzams: un atsaldésanas indikators
PEC LAIKA pogu. degs.

Displeja tiek radits talak - - =
aprakstitais. HiN
[}
L' I_J

Sasaldéti produkti tiek atsaldéti no -18 °C.

Piezimes ATSALDESANAI PEC LAIKA.

« Ja pulkstenis tika iestatits, péc gatavosanas piecas reizes atskan skanas signals un gaismas diozu displeja
tiek paradits dienas laiks. Ja pulkstenis nav iestatits, tad péc gatavosanas laika beigam displeja ir redzams
tikai “0:00".

« leprieks iestatitais jaudas [imenis ir P30, un to nevar mainit.

AUTOMATISKAS IZVELNES programmas automatiski izstrada pareizo gatavo$anas reZimu un gatavo-
Sanu partikas produktiem (detalizétaku informaciju skatiet LV-23. Ipp.). Detalizétu informaciju, ka lietot
$o funkciju, skatiet pieméra talak.

Piemérs. 350 g burkanu gatavosanai, izmantojot AUTOMATISKAS IZVELNES funkciju svaigiem darze-
niem (A5).

(O

>
[Va)
1. Grieziet IEVADES pogu 2. Laiapstiprinatu ie- 3. levadiet vélamo 4. Nospiediet E
pulkstenraditaju kustibas statfjumu, nospie-  svaru, griezot SAKSANAS/+30s/ [
virziena, lai atlasitu vélamo ~ diet SAKSANAS/ IEVADES pogu, APSTIPRINA-
automatisko izvélni. +30 s/APSTIPRI- kamér displeja ir SANAS pogu, lai
NASANAS pogu. redzams: saktu gatavosanu.
> P = (Dis_pl_ejé noti_kvs ie-
o P I - = statita atsaldésanas
o 0 Tt g laika atpakalskaiti-

sana.)

PIEZIMES.

- Ediena svaru vai daudzumu var ievadit, spiezot IEVADES pogu, lidz tiek attélots vélamais svars/dau-
dzums.
levadiet tikai partikas svaru. Neieklaujiet trauka svaru.
- Partikai, kas sver vairak vai mazak par svariem/daudzumiem, kas noraditi sadala AUTOMATISKA 1Z-
VELNE LV-23. Ipp., gatavojiet ar manualu darbibu.
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Automatiska |Displejs |Gatavosa- |Svars/porcija/ Procediira
izvélne nas metode |piederumi
Sasaldéta pica Al [C4 2009,3009,400g |lznemiet to no iepakojuma un novie-
(krasnij gatava (sakuma temp.-18 °C) | tojiet tiesi uz zema plaukta. Nostaveé-
pica - ieprieks$ Zemais plaukts sanas laiks nav nepiecieSams.
pagatavota)
Kartupelis ar A2 |100% Micro |1, 2, 3 kartupeli Izmantojiet vienada izméra kartupe-
mizu (dalas) lus ar aptuveno svaru 230 g. leduriet
1 kartupelis =apm. |katram kartupelim dazadas vietas un
2309 novietojiet tos rotéjosa skivja mala.
(sakuma temp. 20 °C) |Kad pagajusi puse no gatavosanas
laika, apgrieziet tos. Pirms pasniegsa-
nas laujiet tiem atdzist 3-5 minates.
Gala A3 [C2 1509,3009,45049, |Sagrieziet galu mazas strémelés un
(piem., gala bez 6009 izvietojiet to uz piragu skivja. lzman-
kauliem) (sakuma temp. 5 °C) | tojiet mikrovilnus caurlaidigu partikas
plévi vai piemérotu vacinu.
Zivs A4 |80% Micro [150g,2509,350g, |Piragu skiviievietojiet to viena slani.
(Sai programmai 4509,6509g Lai parklatu Skivi, izmantojiet mikro-
ieteicama tikai (sakuma temp. 20 °C) | vilnus caurlaidigu partikas plévi vai
zivs fileja) Piragu $kivis un piemérotu vacinu.
mikrovilnus caurlai-
diga partikas pléve
vai piemérots vacins
Svaigi darzeni, A5 [100% Micro | 150 g,35049,500g |Sagrieziet, sasmalciniet vai sagrieziet
piem., ziedka- (sakuma temp. 20 °C) |vienadas Skélés svaigus darzenus.
posti, burkani, Trauks un vaks levietojiet svaigos darzenus piemé-
brokoli, fenhelis, rota trauka. Novietojiet uz rotéjosa
puravs, pipari, $kivja. Pievienojiet atbilstoso adens
kabadi utt. daudzumu (1 téjk. uz 100 g). Uzlieciet
vacinu. Péc pagatavosanas apmaisiet
un laujiet édienam nostavéties apt.
2 minutes.
Dzérieni A6 [100% Micro |1 (tase) 240 ml |Novietojiet glazi(-es) uz rotéjosa
2 (tases) 480 ml |3kivja un apmaisiet péc uzkarsésanas.
3 (tases) 720 ml
(sakotnéja tempera-
tara 5 °C)
Pasta A7 |80% Micro |Pasta  Udens lelieciet pastu piemérota lieluma blo-
(sausa pasta, 509 450 ml  |da un pielejiet Gdeni. Neapsedziet.
piem., Fussili, 100 g 800ml | Novietojiet blodu uz rotéjo3a Skivja
Farfalle, Rigato- 1509 1200 ml |[centralas dalas.
ni) (sakuma temp. Péc pagatavosanas kartigi apmaisiet
Gdenim: 20 °C) un pirms ddens noliesanas uzgaidiet
liela sekla bloda 2 minates.
Popkorns A8 |100% Micro |0,05 kg, 0,1 kg Popkorna iepakojumu novietojiet

tiesi uz rotéjosa skivja

(Ladzu, apskatiet talak aprakstito pie-
Zimi: Svariga informacija par mikro-
vilnu popkorna funkciju)

LV-23




Automatiska |Displejs |Gatavosa- |Svars/porcija/ Procediira

izvélne nas metode |piederumi

Biskvitkika* A9 |lepriekséja 4759 Krasns tiks ieprieks uzsildita lidz 180 °C.

Sastavdalas: uzsildisana |(sakuma temp. 20 °C) | Kad temperatdra ir sasniegta, atveriet

4 olas pie 180°C |Forma ar nonema- |durvis un ievietojiet kiku uz zemaka

100 g miltu mu pamatni plaukta. Nospiediet SAKSANAS/

110 g cukura (apt. 26 cm diamet- |+30 s/APSTIPRINASANAS pogu.

10 g kukurdzas ra)

cietes Zemais plaukts

60 g piena

60 g darzenu

ella

Cala cepetis A10 |C-4 500 g, 750 g, 1000 g, | Ja nepieciesams, uzberiet sali, pipa-
1200 g rus un pievienojiet papriku. Vairakas
(sakuma temp. 20 °C) | reizes ieduriet vistas sanos. levietojiet
Zemais plaukts vistu ar krtim uz aug$u uz zema

plaukta.

* Biskvitkiikas sagatavosana (A9)
1. Atdaliet olas.

2. Izmantojot rokas mikseri (maza atruma), sakuliet olas dzeltenumu, pienu un augu ellu, lidz

masa ir viegla un miksta.

. Pievienojiet miltus un kartigi samaisiet.

. lzmantojot rokas mikseri (maza atruma), atseviska trauka sakuliet olas baltumu, cukuru un

. levietojiet masu ar karoti iee||lota forma ar nonemamu pamatni un izlidziniet virsmu.

3
4
kukurGzas cieti, lidz masa ir stingra. Uzmanigi iecildjiet to kikas masa.
5
6

. Pécieprieksgjas uzsildisanas novietojiet formu ar nonemamu pamatni uz restitém.

Piezimes.

- Galéja produkta temperatdra atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperatiras. Parbaudiet, vai
viss produkts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepiecieSams, varat manuali pagarinat gatavosanas laiku.

« Rezultati, izmantojot automatisko gatavosanu, ir atkarigi no variacijam, pieméram, édiena formas
un izméra un no jasu personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas rezultatu. Ja neesat ap-
mierinats ar ieprogrammeéto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku atbilstosi savam prasibam.
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Svariga informacija par mikrovilnu popkorna funkciju:

1. Atlasot 0,1 kg popkorna, iesakam pirms gatavosanas nolocit
iepakojuma starus.
Skatiet attélu labaja pusé.

2. Ja popkorna iepakojums izplesas un vairs negriezas, nospie-
diet APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu un atveriet krasns
durvis un pielagojiet iepakojuma poziciju, lai nodrosinatu
vienmérigu gatavosanu.
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Lai gatavotu/atsaldétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi iek|ustot
produkta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.

Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stdros édiens médz pargatavoties.
Talak minéti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Gatavosanai Drosi iz- Grils | Konvekcija | Jaukta ga- | Piezimes

pieméroti mantojami tavosana

trauki mikrovilnu

krasni

Aluminijafolija | ¢/ / X v (4 v / X | Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai

Folijas trauki pasargatu édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai
folija atrastos vismaz 2 cm no krasns sieninam, jo
to saskarsmes rezultta var rasties dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotdjs nav
tos noradijis, pieméram, Microfoil ©, kura instruk-
cijas ieverojiet rapigi.

Cepsanas trauki v X b 4 X Vienmér nemiet véra razotaja instrukcijas. Ne-
parsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet |oti
uzmanigs, jo $ie trauki var klut |oti karsti.

Kinas porcelans | ¢ / X X v ¢ | Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans

un keramikas Tikai jaukta | parasti ir piemérots, iznemot tos traukus, kuriem

izstradajumi konvekcija | ir metala dekoréjumi.

Stikla trauki, 4 v [zmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uz-

piem., Pyrex © manigi, jo tie var saplist, ja tiek peksni uzkarséti.

Metals X (%4 v b 4 Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var
dzirkste|ot, radot aizdegsanos.

Plastmasa/po- v b 4 v/ / X |Irjarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt,

listirols, piem., izkust vai mainit krasu pie augstas temperatras.

atras édinasanas

trauki

Partikas pléve v b 4 X X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta
caurumi, lai tvaikam bdtu kur izk|at.

Saldétavas/cep- 4 X vV/X b 4 Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|t.

$anas maisini Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu
krasnij. Neizmantojiet plastmasas vai metala
saspraudes, jo tas var izkust vai aizdegties dzirk-
ste|o3anas rezultata.

Papira skiv- v X X b 4 Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbé-

ji/krazites un $anai. Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit

virtuves papirs aizdegsanos.

Salmu un koka 4 X X b 4 So materialu lieto3anas laika vienmér uzraugiet

trauki krasni, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Parstradats X b 4 X b 4 Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles

papirs un avize un var izraisit aizdegsanos.

Grilésanas 4 v 4 v Komplektacija iek|autas metala restites ir speciali

restites paredzétas visiem gatavosanas rezimiem un
nebojas krasni.

BRIDINAJUMS!
Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
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UZMANIBU! NELIETOJIET TIRDZNIECIBA PIEEJAMOS
KRASNS TIRISANAS LIDZEKLUS, TVAIKA TIRITAJUS,
ABRAZIVUS, RAUPJUS TIRISANAS LIDZEKLUS,
JEBKO, KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU, VAI AB-
RAZIVAS SUKAS JEBKURAI MIKROVILNU KRASNS
SASTAVDALAI.

Pirms tiriSanas parliecinieties, vai krasns iekSpuse,
durvis, krasns korpuss un piederumi ir pilniba atdzi-
susi.

TIRIET KRASNI PEC REGULARIEM INTERVALIEM UN
NONEMIET JEBKADUS EDIENA PARPALIKUMUS —
uzturiet krasni tiru, citadi tas novedis pie krasns
virsmas nolietosanas. Tas var nelabvéligi ietekmét
iekartas darbmiizu un, iespéjams, radit bistamu
situaciju.

Krasns arpuse

Krasns arpusi viegli var notirit ar maigam ziepém un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar mitru audumu un
noslaukiet arpusi ar mikstu dvieli.

Krasns vadibas elementi

Pirms tirisanas atveriet durvis, lai deaktivizétu krasns
vadibas elementus. Jaievéro piesardziba, kad tirat krasns
vadibas elementus. Lietojot ar tikai Gideni samitrinatu au-
dumu, maigi slaukiet paneli, lidz tas k|Gst tirs. lzvairieties
no parmériga tdens daudzuma lietoSanas. Nelietojiet
jebkada veida kimisku vai abrazivu tiriSanas lidzekl.

Krasns iekSpuse

1. TiriSanai noslaukiet jebkadas $|akstas vai noplides
ar mikstu mitru dranu vai skli péc katras lietoSanas
reizes, kamér krasns vél ir silta. Lielakiem izs|aksti-
jumiem izmantojiet maigas ziepes un noslaukiet
vairakas reizes ar mitru dranu, lidz visas atliekas ir
nonemtas. Pielipusas Slakatas var parkarst un sakt
ddmot vai aizdegties un izraisit dzirkstelosanu. Ne-
nonemiet vilnvada parsegu.

2. Nodrosiniet, lai maigas ziepes vai idens neiespiestos
mazajas sienu ventilacijas atverés. Tas var radit krasns
bojajumu.

3. Neizmantojiet izsmidzindmus tirisanas lidzek|us
krasns iekSpuse.

4. Regulari uzsildiet krasni, izmantojot konvekciju un
grilu. Palikusi partika vai izSlakstitie tauki var izraisit
dimus vai nepatikamu smaku.

5. Gatavosanas laika no partikas produkta tiks izda-
[its tvaiks, kas radis kondensatu krasns un durvju
iek$puse. Ir svarigi iztirit krasns iek$pusi. Uzkrajies
kondensats laika gaita radis rusas veidosanos krasns
iekSpusé.

IPASA PIEZIME PAR VILNVADA PARSEGU. Vienmér
nodrosiniet, lai vilnvada parsegs batu tirs. Vilnvada
parsegs ir izgatavots no trausla materiala, un tas ir jatira
uzmanigi (nemiet véra iepriek$ minétas tirisanas in-
strukcijas).
Parmériga samércésana var izraisit vilnvada parsega
sairsanu. Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un
bez regularas tiriSanas to vajadzés nomainit.
Papildpiederumi
Papildpiederumi tadi ka rotéjosais Skivis, rotéjosa skivja
atbalsts, restites un cepsanas panna janomazga ar mai-
ga mazgasanas lidzekla $kidumu un janozave. Tos var
mazgat trauku mazgajamaja masina.
IPASA PIEZIME PAR ROTEJOSA SKIVJA ATBALSTU.
Péc gatavosanas vienmér tiriet rotejosa Skivja atbalstu,
it ipasi ap veltni. Uz Sim detalam nedrikst but édiena iz-
$lakstijumu un tauku. Uzkrajusies izS|akstijumi vai tauki
var parkarst un radit dzirkstelosanu, radit dimus vai
aizdegties.
Durvis
Lai nonemtu visas netirumu pédas, requlari tiriet abas
durvju puses, durvju blives un blakus esosas dalas ar
mikstu, mitru dranu. Nelietojiet raupjus, abrazivus tiri-
$anas lidzeklus vai asus metala skrapjus krasns durvju
stikla tiriSanai, jo tie var saskrapét virsmu, kas var izraisit
stikla saplisanu.

PIEZIME. Tvaiku tiritaju nedrikst lietot.

Padoms par tiriSanu — vieglakai krasns tiriSanai
Trauka ievietojiet pusi no citrona, ielejiet 300 ml (1/2 pintes) adens un sildiet ar 100% 10-12 minates.

|ztiriet krasni, izmantojot mikstu un sausu dranu.
SVARIGI!

« Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izmantojot vienu
un to pasu gatavosanas rezimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski aktivizéti. Mikrovilnu

jaudas limenis tiks samazinats, vai grila sildelements ieslégsies un izslégsies.

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Mikrovilni P100

30 mindtes

Grila/konvekcijas/kombinétas gatavosanas rezims

Kontroléta darbiba ar partraukumiem, temperatara un laiks
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Démesio: Jusy
produktas yra

pazymeétas Siuo
zenklu. Tai reiskia,
kad panaudoti
elektros ir elek-
tronikos gaminiai
neturéty bati
maisomi su
jprastomis buities
atliekomis. To-
kiems gaminiams
yra nustatytos
atskiros surinkimo

\ sistemos. )

/ A. Informacija apie jrangos Salinima (vartoto- \
jams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: Jei Jus norite atsikratyti Sios jrangos, praSome neis-
mesti jos j jprasta Siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati traktuo-
jama atskirai pagal teisés aktus, kurie numato tokios jrangos
tinkama apdorojima, utilizavima ir perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatus
namy Gkiai gali graZinti panaudota elektros ir elektronikos
jranga j tam skirtus surinkimo punktus nemokamai*.

Kai kuriose 3alyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali
priimti seng gaminj nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos prasome susisiekti su vietos
valdzia.

Jei Jasy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar aku-
muliatoriy, prasome pasalinti juos atskirai pagal vietos reika-
lavimus.

Taisyklingai salindami $j produktg, Jas padésite uztikrinti at-
liekoms bating apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél
to saugosite aplinka ir Zmoniy sveikata nuo galimy negaty-
viy pasekmiy, kurios, kitu atveju, gali atsirasti dél netinkamo
atlieky tvarkymo.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Jei JUs norite iSmesti $j produkta, praSome susisiekti su vietos
valdzia ir paprasyti informacijos apie taisyklingus atlieky sali-
nimo badus.

Sveicarijai: Panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati
grazinama nemokamai prekybos agentui, net jeigu Js ne-
ketinate jsigyti naujo gaminio. Papildomi surinkimo punktai
yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.ch arba www.
sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj
iSmesti:

PraSome susisiekti su SHARP prekybos agentu, kuris informuos
Jus apie gaminio priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio
priémimo ir perdirbimo islaidas. Smulkds gaminiai (nedideliais
kiekiais) gali bati priimami vietiniuose surinimo punktuose.
Ispanijai: Dél Jasy panaudotos jrangos priémimo prasome
susipazinti su nustatyta surinkimo sistema ar susisiekti su
vietos valdzia.

2. Kitose sSalyse uz ES riby

Jei Js norite iSmesti §j produkta, pradome susisiekti su vietos val-

dzia ir paprasyti informacijos apie taisyklingus $alinimo badus.
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INFORMACIJA APIE TINKAMA ATLIEKY SALINIMA 1
TURINYS 2
TECHNINIAI DUOMENYS 2
KROSNELE IR PRIEDAI 3
VALDYMO SKYDELIS 4
SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 5-12
MONTAVIMAS 13-14
PRIES [JUNGIANT 15
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 15
VIRTUVES LAIKMACIO FUNKCIJA 15
MIKROBANGU GALIOS LYGIAI 16
RANKINIS VALDYMAS . 16
GAMINIMAS MIKROBANGLY KROSNELEJE 17
KEPIMAS ANT GROTELIY / KOMBINUOTAS KEPIMAS 17-19
GAMINIMAS NAUDOJANT KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJA 19-20
KITOS PATOGIOS FUNKCIJOS 20-21
ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] IR LAIKA 21-22
AUTOMATINIO MENIU FUNKCIJA 22
AUTOMATINIO MENIU LENTELE 23-24
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 25
PRIEZIURA IR VALYMAS 26
D
)
Modelio pavadinimas: R-922STWE
Kintamosios srovés linijiné jtampa :230-240 V~, 50 Hz, vienfazé
Paskirstymo linijos saugiklis / srovés pertraukiklis :20A
Reikalinga kintamoji elektros srové: Mikrobangos 11550 W
13éjimo galia: Mikrobangos :1000 W
VirSutinis kepimo elementas (infraraudonyjy spinduliy) | : 1100 W
Karsto oro patimo funkcija 12500 W
1$jungimo rezimas (energijos taupymo rezimas) | : maziau nei 1,0 W —
Mikrobangy daznis : 2450 Mhz* ;
13oriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm :519x315x510 5
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)*** mm 1351 x249x 361 =
Krosnelés tris : 32 litrai***
Besisukantis padéklas (stiklinis) 10315 mm
Svoris :apie 18,5 kg
Krosnelés lempa :apie 25 W /230 V~

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal §j standarta gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.
2 grupe reiskia, kad jranga maistui Sildyti gamina radijo daznio energija elektromagnetinés
spinduliuotés forma.
B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy Gkyje.

** Gylis neapima dureliy atidarymo rankenos.

*** \lidinis taris yra apskai¢iuotas iSmatavus didziausig vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui
laikyti skirtas tris yra mazesnis.

KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE
ISANKSTINIO JSPEJIMO ATLIKTI KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENY PAKEITIMUS.
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KROSNELE

1. Durelés

2. Dureliy vyriai

3.  Krosneléslempa

4. Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)

5. Jungtis

6.  Krosnelés vidus

7.  Karsto oro patimo ventiliatorius (uzdengtas)
8.  Kaitinamasis kepimo elementas (vriuje)

9.  Valdymo skydelis

10. Dureliy uzraktai

11. Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsiai
12. Apsauginiai dureliy uzraktai

13. Ventiliacijos angos

14. ISoriné danga

15. Elektros tiekimo laidas

16. Duryrankena

PRIEDAI:

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

(17) Besisukantis padéklas (18) Besisukancio

Centras (viduje) padéklo atrama (19) Jungtis (20) Kepimo grotelés

« |dékite jungtj j besisukancio padéklo variklio
veleng, po to besisukancio padéklo atramga
padékite krosnelés viduryje taip, kad jis galéty

17. Bes's:ggﬁgz - laisvai suktis aplink jungtj. Padékite besisu-

stiklinis) kantj padékla ant besisukancio padéklo atra-

| mos, kad jis tvirtai uzsifiksuoty ant jungties.
« Kad nesugadintuméte besisukancio padéklo,
l . .. Isitikinkite, jog i3 krosnelés isimami indai

19. Junati 18. Besisukancio  [engvai nuo jo nusiima.

- Jungtis — padéklo « Informacija apie groteliy naudojima rasite kepi-

mo ant groteliy skyriuje LT-17-19 puslapyje.
Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy groteliy.
Pastaba: Kai uZsisakote priedus pas savo preky-
bos agenta ar SHARP jgaliotg atstova, prasome
paminéti du dalykus: dalies pavadinimg ir model].

20. Grotelés \;,:

PASTABOS:

+ Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami krosnelés
vidy jos nepazeistuméte.

+ Po riebaus maisto gaminimo visada isvalykite krosnelés vidy, ypa¢ kaitinimo elementa, nes jis turi
bati sausas ir netaukuotas. Nusistovéje riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ir sukelti ugnj.

» Naudodamiesi krosnele, visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir jo atrama yra pastatyti
teisingai. Tai palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padéklas gali barskéti,
tinkamai nesisukti ir sugadinti krosnele.

- Tiek gaminamas maistas, tiek maistui skirta tara turi bati pastatyti ant besisukancio padéklo.

« Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba prie$ laikrodzio rodykle. Sukimosi kryptis gali keistis
kiekvieng karta jjungus krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.

|SPEJIMAS:
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, priedai ir indai krosnelés veikimo metu labai
jkaista. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.
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~ 1. SKAITMENINIS EKRANAS ir INDIKATORIAI
MIKROBANGY indikatorius

KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJOS
indikatorius

KEPIMO indikatorius
ATITIRPINIMO indikatorius
VAIKY APSAUGOS indikatorius

AUTOMATINIO MENIU indikatorius
°C  TEMPERATUROS indikatorius
g SVORIO indikatorius
TEMPERATUROS PROGRESO indikatorius

0
N

l I ) 4 Sektoriai palaipsniui yzs!degaL taip parodoma,
| S jog temperatra pasieké KARSTO ORO PUTIMO
el BV SToP 2 5 FUNKCIJOS rezima. Kiekvienas sektorius zymi

[ ) L6 10 °C nustatytos temperattros (pvz., pirmasis
U J rodo 150 °C, o paskutinis 240 °C). Kai nustatote
temperatra, uzsidega atitinkamas sektorius,
7 o kiti sektoriai, esantys jo kairéje, uzsidega
| atitinkamai vienas po kito pasildymo metu.
o don, 3. Automatinio Meniu funkcijos:
Pica
Bulvés
8 Mésa,
Zuvis
DarZoveés
Gérimai
Makarony
Kukurdizy spragésiai
Pyragas
J Vista

KARSTO ORO PUTIMO FUNKCLJOS mygtukas
KEPIMO/KOMBINUOTO GAMINIMO mygtukas
PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtukas
SUSTABDYMO/ISVALYMO mygtukas
|VEDIMO parinkiklis

Pasukite, kad jvestuméte gaminimo laika,
mikrobangy galios lygj, temperattirg, svorj ir
pasirinktuméte auto meniu

9

9. MIKROBANGY KROSNELES GALIOS LYGIO
mygtukas:
Paspauskite, kad pasirinktuméte mikrobangy
galios lygj.

10.  ATITIRPINIMO PAGAL SVORJ/LAIKA mygtukas

11.  LAIKRODZIO/VIRTUVES LAIKMACIO mygtukas

LT-4
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ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE
PERSKAITYTIATEITYJE

1. Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius jg ant at-
viro pavirsiaus. Ji néra skirta integruoti j virtuvinius bal-
dus. Nestatykite krosnelés j spinta.

2. Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatykite
ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar dau-
giau virs grindy. Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy,
kad jie iSvengty nudegimuy.

3. Virs krosneles turi buty bent 30 cm laisvas tarpas.

4. Sj prietaisa gali naudoti 8 mety bei vyresni vaikai ir as-
menys su fizinémis, jutimo ar protinémis negaliomis
arba asmenys, turintys mazai patirties bei ziniy, tuo at-
veju, jei yra prizitrimi arba jiems nurodyta, kaip naudo-
tis prietaisu saugiai ir kokie yra galimi pavojai. Vaikams
negalima leisti zaisti su prietaisu. Vaikai negali valyti
arba atlikti kity prieziaros darby, jei jie néra vyresni nei
8 mety ir jy neprizitri suauges asmuo.

5. Pasirupinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amzZiaus.

6. ]SPEJIMAS: Vaikai gali naudotis krosnele be prieziaros
tik po to, kai jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugu-
mo instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele sau-
giai ir, kai supranta neteisingo naudojimosi pavojy.

7. ISPEJIMAS: Kai krosnelé dirba KEPIMO/KOMBINUOTO
GAMINIMO ir KARSTO ORO PUTIMO (°C) rezimu, dél
aukstos temperaturos vaikai turi bati priziGrimi suau-
gusiyjy.

8. |SPEJIMAS: Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. MaZi vaikai turéty laikytis atokiau.

9. ISPEJIMAS: Jei durys ar dury izoliacija yra pazeisti,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas as-
muo nesutvarkys Siy gedimuy.
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10.]SPEJIMAS: Niekada nereguliuokite, netaisykite ir ne-
modifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga
visiems, iSskyrus kompetentingg asmenj, kuris gali apziG-
réti ir sutaisyti krosnele nuimdamas iSorine dangg, kuri
saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos poveikio.
11.Pazeistas elektros tiekimo laidas turi bati pakeistas spe-
cialiu laidu. Pakeitima turi atlikti SHARP jgaliotas atstovas.
12.]SPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali buti
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.
13.Gérimy Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas,
todél liesdami indg turite imtis atsargumo priemoniy.
14.Mikrobangy krosneléje nevirkite kiauSiniy su lukstais ir
nesildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti net
tada, kai gaminimas naudojant krosnele yra baigtas. No-
redami krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus kiau-
Sinius, pradurkite jy trynius ir baltymus, nes, kitu atveju,
jie gali sprogti. Prie$ Sildydami kietai virtus kiauSinius
mikrobangy krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.
15.Naudojami indai turéty bati patikrinti, kad jsitikintume-
te, jog jie tikrai tinka gaminti mikrobangy krosneléje. Zr.
psl. LT-25. Naudokite tik mikrobangoms atsparius indus.
16.Maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto stiklainiy turinys
pries vartojima turi buti sumaisytas ar suplaktas. Kad is-
vengtumeéte nudegimy, patikrinkite jo temperatura.
17.Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai, priedai ir
ypac kaitinamasis elementas veikimo metu labai jkaista.
18.Saugokités, kad nepaliestuméte jkaitusiy daliy. Kad is-
vengtumeéte nudegimy, visada naudokite storas orkai-
tés pirstines. Pries valydami krosnele, jsitikinkite, kad ji
atvésusi. Jei maistg Sildote plastikinéje ar popieringje
taroje, priziurékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
19. Jei i$ krosnelés sklinda dumai, iSjunkite krosnele ar is-
traukite maitinimo laidg i$ lizdo ir neatidarykite dureliy,
kad uzslopintumeéte liepsna.

LT-6
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20.Requliariai valykite krosnele ir nepalikite jokiy maisto
likuciy.

21.Krosnelés laikymas neSvaroje gali lemti pavirSiaus nu-
sidéveéjimg, o tai neigiamai veikia jrangos veikima ir gali
sukelti pavojy.

22.Nenaudokite abrazyviniy valikliy arba astriy metaliniy
skutikliy krosnelés dureléms valyti, nes jie gali subrai-
zyti pavirsiy, dél ko stiklas gali suduzti.

23.Nenaudokite garo valikliy.

24.Daugiau informacijos apie dureliy izoliacijos, krosnelés
vidaus ir papildomy daliy valyma rasite LT-26.

25.Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje
aplinkoje, pavyzdziui:

- darbuotojy virtuvés zonoje, parduotuvese, biuruose ir
kitose darbinése jstaigose;

- klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvena-
mosiose patalpose;

- kaimo sodybose;

- nakvynés su pusryciais paslaugas teikianciuose nak-
vynés namuose.

26. [SPEJIMAS Prietaiso ir kai kurios kitos jo dalys naudo-
jimo metu gali jkaisti. Reikéty stengtis neliesti jkaitusiy
daliy. Vaikai iki 8 mety turety laikytis atokiau, nebent
juos priziaréty suaugusieji.

27.Naudojimo metu jrenginys jkaista. Reikéty stengtis ne-
liesti jkaitusiy daliy, esanciy krosnelés viduje.

28.Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu. Mazi vaikai
turéty laikytis atokiau.

Kad iSvengtumeéte gaisro:

1. Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite jos
be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios lygis
ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti maista
ir sukelti gaisra.
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2. Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus

atveju galétumeéte is jo istraukti elektros tiekimo laida.

Kintamoji elektros sroveé turi bati 230 V~, 50 Hz su min.

20 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 20 A auto-

matiniu apsauginiu iSjungikliu.

Turi buti numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta grandiné.

Nestatykite krosnelés ten, kur susidaro Siluma. Pavyz-

dziui, arti jprastos kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés labai drégnose vieto-

se arba vietose, kuriose kaupiasi drégmé.

Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdangg, kros-

nelés vidy, besisukantj padéklg ir jo atrama. Jie turi buti

sausi ir neriebaluoti. Nusistovéje riebalai gali perkaisti,

pradéti smilkti ir sukelti ugn;.

9. Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medzZiagy.

10.Neuzdenkite ventiliacijos anguy.

11.Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros iSlydis ant me-
taliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

12.Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti. Tem-
peratura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.

13.Ruosdami kukurlzy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurlzy sprageésius.

14.Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

15.Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad jsi-
tikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

16.Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus
ar Kalédinius pudingus, imkités specialiy atsargumo
priemoniy, kad buty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

17.Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.

w
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Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo

1. |SPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netin-

kamai. PrieS naudojimasi patikrinkite:

a) Dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro,
kad néra nesuderintos ar kreivos.

b) Vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrinkite, ar
jie nesullze ar neatsipalaidave.

¢) Dury izoliacija ir sandarinimo pavirsius; ar jie néra
pazeisti.

d) Krosnelés vidy ar dureles i3 vidinés puses; patikrinki-
te, ar néra jlenkimuy.

e) Elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite, kad jie
nepazeisti.

2. Nejunkite krosnelés su atidarytomis durelémis arba bet
kaip pakeistais apsauginiais dureliy uzraktais.

3. Nesinaudokite krosnele, jei kas nors yra tarp dury izo-
liacijos ir sandarinimo pavirSiaus.

4, Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar artimy
detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite krosnele regu-
liariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy. Vadovaukités sky-
riuje ,Priezidra ir valymas” pateiktais nurodymais LT-26.

5. Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti
su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél at-
sargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros soko:

1. Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.

2. Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite
ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliota atstova.

3. Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg skyst;.
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4. Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto
ar darbo pavirsiaus.

5. Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy pa-
virSiy, jskaitant krosnelés galine puse.

6. Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleis-
kite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika.
Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos
agentg ar SHARP jgaliotajj atstova.

Kad iSvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus uzvirimo:

1. Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé i3si-
jungia.

2. Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.
Naudokite inda placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu,

pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio

iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issilieji-

mo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami/pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti |
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4. Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekun-
dziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.

3. PrieS gamindami tokius produktus kaip bulvés, desrelés
ir vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

LIETUVISKAI
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Kad iSvengtumeéte galimo nudegimo

1. Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami maistg i$
krosnelés naudokite puodkeéle ar orkaités pirstines.

2, Atidarydami indg, kukuruzy spragésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo
veido ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiver-
zusiu verdanciu skysciu.

3. Kad iSvengtumeéte nudegimy, visada patikrinkite
maisto temperatiirg ir prieS patiekdami iSmaisykite
bei atidziai patikrinkite maisto, kurj duodate kudi-
kiams, vaikams ir seniems Zmonéms, temperatura.
Indo temperatura nenurodo maisto ar gérimo tem-
peratuiros; visada patikrinkite maisto temperatura.

4. Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad iSvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.

5. |darytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad iSleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo naudojimo

1. Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy.

2. Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nu-
imti taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes
(pvz., savaime jkaistancias medziagas), sukurtas tras-
kiems uzkandziams gaminti, kadangi jos gali buti ypa-
tingai karstos.

Kiti jspéjimai

1. Jokiu badu niekada nemodifikuokite krosnelés.

2. Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

3. Si krosnelé yra skirta tik ruosti maistag namuose, ja gali-

ma tik ruosti maista. Ji néra skirta naudoti komercinéje
aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.
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Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir pa-

vojaus:

1. Niekada nesinaudokite krosnele, kai ji yra tuscia, nebent
tai daryti rekomenduoja Sis naudojimo vadovas. Kitu at-
veju galite sugadinti krosnele.

2. Kai skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkaistan-
Cias medziagas, po besisukancio padéklo visada pade-
kite karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano lékste.
NevirSykite maisto Sildymui skirto laiko.

3. Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikroban-
gas ir gali sukelti elektros kibirks¢iavima. Naudokite tik
Siai krosnelei skirtg besisukantj padéklg ir jo atrama. Ne-
junkite krosnelés be besisukancio padéklo.

4, Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés
dangos.

PASTABA:

Jei Jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, pasitarkite su
igaliotu kvalifikuotu elektriku. Nei prietaiso gamintojas,
nei jo pardavéjas néra atsakingas del krosnelei padarytos
zalos ar asmeniniy suzeidimy, kilusiy dél netinkamai at-
liktos elektros jungties. Vandens garai ar lasai kartais gali
susiformuoti ant krosnelés sieny ar aplink dury izoliacija
bei sandarinimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir ne-
reiSkia mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiy.

IMONTUOTAS RINKINYS
Sioje krosneléje néra jokio jmontuoto rinkinio.
Si krosnelé skirta naudoti tik ant stalo pavirsiaus.

LIETUVISKAI
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1. 18 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas
ir nupléskite bet kokia apsaugine plévele. Atidziai patik-
rinkite, ar néra krosnelés pazeidimo zymiy.

2, Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus, pa-
kankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje ruo-
Siamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

3. Parinkite tinkama vietg, kad buty uztikrinta pakankamai
atviros vietos oro jtraukimo ir (ar) iSputimo ventiliacijai.
Prietaiso galiné pusé turéty buti nukreipta j siena.

« Tarp krosnelés ir sienos reikia palikti bent 20 cm tarpa.

« Palikite maziausiai 30 cm tarpa virs krosnelés.

» Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir TV.
Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly pri-
emima.

4, Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatyki-
te ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar
daugiau virs grindy. Vaikus laikykite atokiau nuo du-
reliy, kad jie iSvengty nudegimuy.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZeminta
elektros lizda.
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ISPEJIMAS: Nestatykite krosnelés karstj skleidzianciose ir
drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia tradicinés
krosnies) arba $alia greitai uzsideganciy medziagy (pavyz-
dziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy anguy.
Nestatykite daikty ant krosnelés.

ELEKTRINES JUNGTYS

+ Neleiskite, kad maitinimo laidas ar kistukas susiliesty su
vandeniu.

- KiStuka tinkamai jstatykite j elektros lizda.

+ Nejunkite kity jrenginiy j tg patj lizdg naudodami kistuko
adapter|.

- Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti ,Sharp” pa-
tvirtinta jstaiga arba kvalifikuotas asmuo, kad buty is-
vengta pavojaus.

- IStraukdami kiStuka i$ elektros lizdo visada jj laikykite,
niekada netraukite laido jo neprilaikydami, kadangi gali-
te pazeisti maitinimo laidg bei kisStuko jungtis.

« Jeigu jusy krosnelés kistukas yra keiciamas ir netelpa j
jusy elektros lizda, nuimkite kistuka tinkamai (nenupjau-
kite).

- Jei jusy krosnelés kistukas néra keiciamas ir netelpa j jusy
elektros lizda, nupjaukite kistuka.

LT-14
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Jjunkite krosnele. Krosnelés ekrane pasirodys: ,0:00" ir pasigirs garso signalas.
Siame modelyje jtaisyta laikrodzio funkcija ir todél budéjimo rezimu krosnelé sunaudoja apie 1,0 W.
Informacija apie laikrodzio nustatyma rasite Zemiau.

Jusy krosneléje yra jtaisytas 24 valandy tipo laikrodis.

1. Paspauskite LAIKRODZIO/VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka. Sublyksés valandy skaicius ir ims
$viesti laikrodZio indikatorius.

. Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodoma tinkama valanda. Jvedamas laikas turéty buti 0-23.

. Paspauskite LAIKRODZIO/VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka, sublyksés minuciy skaicius.

. Nustatykite minutes. Sukite JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomas tinkamas minuciy skaicius. |ves-
tis turéty bati 0-59. ; . .

5. Dar karta nuspauskite LAIKRODZIO/VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka, kad laikrodis buty suakty-

vintas. Ekrane blyksés skaitmeninio laiko piktograma ,:" ir bus rodomas laikrodzio indikatorius.

PASTABOS.

« Jei laikrodis yra nustatytas, pasibaigus gaminimui ekrane bus rodomas dienos laikas. Jei laikrodis
néra nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00". 3 .

«  Norédami patikrinti dienos laika gaminimo metu, nuspauskite LAIKRODZIO/VIRTUVES LAIKMACIO
mygtuka ir laikas bus rodomas LED ekranélyje 2-3 sekundes. Tai neturi jtakos gaminimo procesui.

« Jeigu laikrodzio nustatymo metu paspausite SUSTABDYMO/ISVALYMO mygtuka, krosnelé grj3 j
ankstesnj nustatyma.

« Jei kuriuo nors metu nutriksta elektros energijos tiekimas, jam atsistacius krosnelés ekrane mirk-
sés ,0:00". Jei elektros energijos tiekimas nutriksta gaminimo metu, programa bus itrinta. Nu-
statytas dienos laikas taip pat issitrins.

HWN

Galite naudoti virtuvés laikmatj, kai nenaudojate mikrobangy krosnelés, pavyzdziui, virda-
mi kiausinus ant jprastos viryklés arba norédami nustatyti pagaminto ar atSildomo maisto
stovéjimo laika.

Pavyzdys:

Laikmacio nustatymas 5 minutéms.

1. Paspauskite 2. Sukite VEDIMO 3. Paspauskite 4. Patikrinkite ekrana.
LAIKRODZIO/ parinkiklj, kad PALEIDIMO/ (Gaminimo
VIRTUVES pasirinktuméte +30 sek. / metu ekrane bus
LAIKMACIO laika. PATVIRTINIMO skaic¢iuojamas
mygtuka du mygtuka, laikas.)
kartus. kad jsijungty

laikmatis.

Kai laikmatis rodys 0:00, isgirsite garsa, kuris suskambeés 5 kartus ir tada ekrane pamatysite
dienos laika.

Jis galite jvesti bet kokj laika iki 95 minu¢iy. Norédami VIRTUVES LAIKMAT] at$aukti, pa-
spauskite SUSTABDYMO/ISVALYMO mygtuka.

PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcijos negalima naudoti gaminimo metu.
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« Jusy krosnelé turi 5 galios lygius, kaip
parodyta.

« Norédami pakeisti gaminimo galios lygj,
paspauskite MIKROBANGY KROSNELES

GALIOS LYGIO mygtuka arba pasukite
IVEDIMO parinkiklj, kol ekrane matysite
pageidaujama lygj. Norédami patvirtinti,

nustatyti gaminimo laikg bei paleisti mi-
krobangy krosnele, paspauskite PALEIDI-

MO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka.
« Norédami patikrinti galios lygj gamini-
mo metu, paspauskite MIKROBANGY

GALIOS LYGIO mygtuka. Esamos galios
lygis bus rodomas 2-3 sekundes. Tuo
metu krosnelé toliau skai¢iuoja gaminti
likusj laika.

Galios lygis Paspauskite MIK- Ekranas
ROBANGU KROS- | (procentai)
NELES GALIOS
LYGIO mygtuka
AUKSTAS x1 P100
(100%)
VIDUTINIS- x2 P80
AUKSTAS (80%)
VIDUTINIS x3 P50
(50%)
VIDUTINIS- x4 P30
ZEMAS (ATI- (30%)
TIRPINIMAS)
ZEMAS X5 P10
(10%)

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

P100 - (AUKSTAS galios lygis = 1000 W) naudo-
jamas greitai paruosti maistg ar pasildyti, pvz.,
troskinius, karstus gérimus, darZoves ir pan.

80P - (VIDUTINE-AUKSTA galia = 800 W) naudo-
jama kieto maisto gaminimui, pvz., kepsniams,
mésos vyniotiniams ir antriems patiekalams, taip
pat jautriems maisto produktams tokiems kaip
biskvitas. Siuo sumazintu galios lygiu maistas is-
virs tolygiai ir neprikeps prie indo krasty.

P50 - (VIDUTINE galia = 500 W) skirtas jautienai
paruosti. Sj galios lygj rekomenduojama naudoti
norint uztikrinti tinkama mésos apdorojima.

Dureliy atidarymas:

P30 - (VIDUTINIS-ZEMAS galios lygis = 300 W,
atitirpinimo rezimas) skirtas atitirpinti. Pasirinkite
$j rezimg norédami uztikrinti tolygy maisto ati-
tirpinima. Sis nustatymas taip pat puikiai tinka
ryziams, makaronams, koldinams ir kiausiniy
kremui gaminti.

P10 - (ZEMAS galios lygis = 100 W) skirtas Svel-
niai atitirpinti, pvz., krema ar tesla.

Norédami atidaryti dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas:

Priklausomai nuo maisto rasies arba pageidaujamy rezultaty jdékite maistg j tinkama indg ir padékite
ji ant besisukancio padéklo arba dékite maista tiesiai ant padéklo. Uzdarykite dureles ir paspauskite
PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka, kai pasirinksite pageidaujama gaminimo rezima.

Jeigu PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuko nepaspausite per 5 minutes, nustatymai bus

anuliuoti.

PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka reikia nuspausti, jei norite testi gaminima, kai gamini-
mo metu atidaréte dureles. Paspaude mygtuka, vieng karta isgirsite signala. Jeigu paspausite netinka-

mai, neidgirsite jokio garso.

Naudokite SUSTABDYMO/ISVALYMO mygtuka:
. Klaidingiems nustatymames istrinti.
. Laikinam krosnelés darbo sustabdymui.

paspauskite du kartus.

I WN =

norédami gaminimo metu nutraukti nustatyta programa, SUSTABDYMO/ISVALYMO mygtuka

. Uzrakto nuo vaiky nustatymas ir atSaukimas (zr. psl. LT-21).
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Jasy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 95 minuciy (95:00).

Gaminimo (atitirpinimo) laikas gali skirtis Gaminimo laikas | Padidinimo vienetas
nuo 5 sekundziy iki 95 minuciy. Tai priklau- 0-1 min. 5 sek.
SO nuo viso gaminimo (atitirpinimo) laiko, 1-5 min. 10 sek.
kaip parodyta lenteléje. 5-10 min. 30 sek.
10-30 min. 1 min.
30-95 min. 5 min.

GAMINIMAS/ATITIRPINIMAS RANKINIU BUDU
« lveskite gaminimo laika ir naudokite mikrobangy lygius P100 iki P10 (zr. pavyzdj zemiau).
+ Gaminimo metu 2 - 3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

« Po gaminimo uzdenkite maista ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

« Po atitirpinimo uzdenkite maista aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys:
Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy P80 (80%) mikrobangy lygiu.

1. P80 galios lygj nustaty- 2. Norédami patvir- 3. Naudodamiesi 4. Norédami
kite du kartus nuspaus- tinti pasirinktg |VEDIMO, pradéti gaminti,
dami MIKROBANGY galios lygj, pa- nustatykite nuspauskite
KROSNELES GALIOS spauskite PALEI- pageidaujama PALEIDIMO/
LYGIO mygtuka arba DIMO/+30 sek./ gaminimo laika. +30sek./
pasukdami ]VEDIMO PATVIRTINIMO PATVIRTINIMO
parinkiklj. mygtuka. Ty mygtuka. (Ekrane
2 kartus paspauskite (g A bus s.kg|C|u|OJ.?(ma)s
MIKROBANGY =T gaminimo laikas.
KROSNELES GALIOS / ]
LYGIO mygtukaarba 1y paciu metu ekra- -7
S_sve . e
ne uzsiziebs mikro-
/@ bangy indikatorius.
PASTABA:

« Krosnelei pradéjus dirbti uzsidega viduje esanti lempa ir pradeda suktis padéklas. Jis gali suktis tiek
laikrodZio rodyklés kryptimi, tiek prieSingai. Jei gaminimo / atitirpinimo metu atidarysite krosnelés
dureles, ekrane rodomas gaminimo laikas sustos. Gaminimo / atitirpinimo laiko skai¢iavimas tesis
tik uzdarius dureles ir paspaudus PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka.

+ Pasibaigus gaminimui / atitirpinimui, ekrane bus rodomas anks¢iau nustatytas dienos laikas.

+ Jei gaminimo metu norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite MIKROBANGY KROSNE-
LES GALIOS LYGIO mygtuka. Esamas mikrobangy galios lygis bus rodomas 2-3 sekundes.

SVARBU:
+ Po gaminimo/atitirpinimo uZdarykite dureles. PraSome atkreipti démesj, kad neuzdarius dureliy dél
saugumo dar 10 minuciy degs Sviesa, kuri jums primins uzdaryti dureles.

1. KEPIMAS ANT GROTELIY

Krosnelés virSuje esantis kaitinimo elementas turi tik viena nustatyma. Gaminant $iuo badu reikia
naudotis besisukanciu padéklu, kuris uztikrina tolygy maisto apskrudima. Smulkius maisto produktus,
pvz., kumpj ar pyragaicius, batinai padékite ant groteliy. Maista taip pat galite padéti ir ant placios
bei karsciui atsparios lékstés, pastatytos ant groteliy.
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Pavyzdys:
Norédami kepti ant groteliy 20 minuciy, paspauskite KEPIMO/KOMBINUOTO GAMINIMO mygtuka.

1. Nuspauskite KEPIMO/KOMBI- 2. Paspauskite PALEI- 3. Kepimo laiko nu- 4. Paspauskite PALEIDIMO/

NUOTO GAMINIMO mygtuka. DIMO/ +30 sek./ statymui naudokite +30 sek./PATVIRTINIMO
Ekrane jsiziebs G-1ir kepimo PATVIRTINIMO |VEDIMO (20 minu- mygtuka, kad pradétu-
ant groteliy indikatorius. mygtuka, kad patzir- ciy). méte kepti. (Ekrane bus
. tintuméte pasirinkta skaiciuojamas gaminimo
1 karta paspauskite KEPIMO/KOM- ;
BINUOTOGAMINIMO mygruk,  "Stayma laikas)
= = = =
~ _ 1 ~ _ 017107 T
[} ] [ ] e e
Pastaba:

Kepimo metu du kartus i8girsite signala, kuris jums primins apversti maista, kad Sis tolygiai apskrusty. Jsiminkite, kad krosnelé
kepimo metu automatiskai nesustos.

Apverskite maista, uzdarykite dureles ir teskite kepima paspaude PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka.

2. KEPIMO/KOMBINUOTO GAMINIMO

KEPIMO/KOMBINUOTO GAMINIMO rezimas leidzia tuo paciu metu gaminti mikrobangomis, kepti ant groteliy ir (arba) nau-
dotis karsto oro patimo funkcija, arba tik kepti ant groteliy ir naudotis karsto oro pitimo funkcija. KEPIMO/KOMBINUOTO
GAMINIMO reiskia gaminti Siais rezimais pakaitomis. Kombinuoto gaminimo rezimas sutrumpina gaminimui skirtg laikg ir
suteikia patogy bda pagaminti trasky, apskrudusj bei patraukliai atrodantj maista.

Kombinuotam gaminimui yra skirti 4 pasirinkimai:

Nuspauskite KEPIMO/KOMBINUOTO GA- Ekranas Mikrobangos Kepimasant | Karsto oro putimo
MINIMO mygtuka. groteliy funkcija
dvigubai C-1 . .
3 kartus C-2 . .
4 kartus C-3 . .
5 kartus C-4 . . .
+=galimas

Pavyzdziui, gaminimas mikrobangomis su karsto oro putimo funkcija:
Jeigu norite gaminti 30 minuciy mikrobangomis ir karsto oro patimo funkcija (C-1).

1. Nuspauskite KEPI- 2. Paspaudemygtuka 3. Paspauskite 4, Kepimolaiko 5. Norédami pradéti

MO/KOMBINUOTO darkartg arba PALEIDIMO/ nustatymui gaminti, nuspaus-
GAMINIMO mygtuka. pasuke [VEDIMO +30 sek./PA- naudokite kite PALEIDI- =
Ekrane jsiziebs G-1. parinkiklj, pasirinkite TVIRTINIMO |VEDIMO(30 MO/+30 sek./ 2
1 karta paspauskite C-1.Tuo paciu metu mygtuka, kad minuciy). PATVIRTINIMO =
KEPIMO/KOMBINUOTO jsiziebs mikrobangy patvirtintumé- mygtuka. (Ekrane &S
GAMINIMO mygtuka. irkaréto oro putimo te pasirinkta bus skaiciuojamas
funkcijos indikato- nustatyma. gaminimo laikas.)
rius.
= = ©® © ©
= _ =~ _ | | 07171071 0717107
[ ! o I [ ) e P Y AN

PASTABOS dél KEPIMO/KOMBINUOTO GAMINIMO:

« Kaitinimo elemento jkaitinimas pries kepima néra bitinas.

+ Norédami apskrudinti maistg, padékite jj ant padéklo zemame, aukstame arba giliame inde.

+ Pirma kartg jjunge kepintuva galite pajusti damus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad krosnelé yra sugedusi. Kad
iSvengtuméte Sios problemos, jjunkite krosnele ir 20 minuciy palikite jj kaisti be maisto, o tada jjunkite 240 °C karsto oro patima.
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SVARBU: Kepimo metu atidarykite langa, kad isvésty damai bei degésiu kvapas.

|SPEJIMAS:

Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai jkaista.
Kad iSvengtuméte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.

Jusy krosnelé gali buti naudojama kaip tradiciné krosnis su 10 uzprogramuoty temperatdry. Norint pasiekti geresniy rezulta-
ty, rekomenduojamas pasildymas. Temperatdra gali biti nuo 150 °Ciki 240 °C, kas 10 °Cintervaly.

Nuspauskite KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtuka

1

213

4

5167 [8([9[10

Krosnelés temp. (°C)

150

160 | 170

180

190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240

1 Pavyzdys: gaminimas su pasildymu
Tarkim, norite pasildyti iki 200 °C ir 25 minutes gaminti 200 °C temperatdroje.
2. Norédami jvesti pageidaujama
$ildymo temperatira nuspaus-
kite KARSTO ORO PUTIMO
FUNKCIJOS mygtuka (5
kartus) arba pasukite VEDIMO
parinkiklj, kol ekrane pasirodys

1.

Vieng karta nuspauskite KARSTO
ORO PUTIMO FUNKCIJOS mygtuka.
Ekrane jsiziebs temperatdros indika-
torius bei pradés $viesti karsto oro
piitimo funkijos indikatorius.

1 karta paspauskite KARSTO ORO PUTI-

MO FUNKCIJOS mygtuka.
@
[
(]

Dar karta paspauskite PALEIDIMO/
+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka,

kad pradétuméte ildyma. Kai krosne-

|é jkais iki nustatytos temperatdros,
du kartus nuskambeés garso signalas,
kad priminty jums apie maisto jdéji-

ma. Ekrane bus rodoma temperatura.

200.

]

c

1171 °¢
0
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Atidarykite dureles, pastatykite
maistq ir uzdarykite dureles.
Sukdami JVEDIMO nustatykite
gaminimo laika (25 minuteés).

3. Paspauskite PALEIDIMO/+30 sek.

/PATVIRTINIMO mygtuka, kad
patvirtintuméte pasirinktg tempe-
ratra.

=

0
oo

6. Norédami pradéti gaminti, nu-

spauskite PALEIDIMO/+30 sek./
PATVIRTINIMO mygtuka.

Ekrane bus rodomas skaiciuojamas
gaminimo laikas. Svies karsto oro
putimo funkcijos indikatorius.

J e T g u Ty
oL C e [y By M N

2 Pavyzdys: Gaminimas be pasildymo

Norédami gaminti 230 °C temperat(roje 20 minuciy.

1. Atidarykite dureles, pa dp 2. Norima tem- 3. Paspauskite . Kepimo laiko 5. Norédami
statykite maista, uzdarykite eratirg jves- PALEIDIMO/ nustatymui pradéti gaminti,
dureles, Paspauskite KARSTO |te paspaude +30 sek./PA- naudokite nuspauskite
ORO PUTIMO FUNKCLIOS 00RO TVIRTINIMO |VEDIMO (20 PALEIDIMO/
mygtuka. Ekrane jsiZiebs PUTIMO FUNK- mygtuka, kad minuciy). +30 sek./
temperataros indikatorius C1JOS mygtuka patvirtintumé- PATVIRTINIMO
bei pradés Sviesti karsto oro (astuonis kartus) te pasirinkta mygtuka.
patimo funkcijos indikatorius. arba pasukite temperatrg.

1 karta paspauskite KARSTO LVIEDIlMIOIParm
ORO PUTIMO FUNKCIJOS Ikl kol exrane
mygtuka. pasirodys 230.
K1) = © © =
rCre j e 20| 00 | Jeri
0 o lLl ] ey [y (Y AN ]
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Pastabos:

1. Negalima jvesti gaminimo laiko, kol krosnelé nejkais iki reikiamos temperataros. Kai krosnelé jkais,
reikia atidaryti dureles ir jvesti gaminimo laika.

2. Karsto oro putimas sustos automatiskai, jeigu per 5 minutes nejvesite gaminimo laiko. Penkis kartus
nuskambés garso signalas kaip priminimas jums, ir LED ekrane bus rodomas dienos laikas, jei jis
buvo anksciau nustatytas. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodomas ,0:00".

3. Kai krosnelé 3yla, besisukantis padéklas turi bati krosneléje. Pasildymo ir karsto oro patimo metu
girdeésis, kaip jsijungia ir isijungia vedinimo ventiliatorius. Tai visiskai normalu ir nereiskia krosnelés
gedimo.

4. Maisto gamintojy nurodymai yra tik orientaciniai, tad gaminimo laikas gali bati kei¢iamas pagal pa-
geidavima

5. Vedinamasis ventiliatorius veiks Siek tiek net pasibaigus gaminimui, kad sumazinty elektriniy ir me-
chaniniy daliy temperatra.

6. Pirma karta jjunge kepintuva galite pajusti dimus ar degésiy kvapa. Tai yra normalu ir nereiskia, kad
krosnelé yra sugedusi. Kad isvengtuméte Sios problemos, jjunkite krosnele ir 20 minuciy palikite ja
kaisti be maisto, o tada jjunkite 230 °C karsto oro patima.

SVARBU: Kepimo metu atidarykite langa, kad iSvésty dimai bei degésiu kvapas.

ISPEJIMAS:
/ \ Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus ir priedai krosnelés veikimo metu labai
jkaista. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.

[T

1. NUOSEKLUS GAMINIMAS

Si funkcija leidzia greitai atitirpinti maista pasirinkus tinkama trukme, priklausomai nuo maisto tipo.
Daugiau informacijos rasite Zemiau pateiktame pavyzdyje. Atitirpinimo trukmé nuo 0:05 iki 95:00. Si
funkcija leidzia gaminti 2 skirtingais etapais, kurie apima gaminimga rankiniu badu pagal laika arba
atitirpinima pagal laika bei svorj. Jau nustatyto rezimo nereikia nutraukti, nes krosnelé automatiskai
persijungia j kit etapa. Pasibaigus pirmajam etapui pasigirs garso signalas. Atitirpinimo etapas visa-
da turi bati pirmasis.

Pastaba: AUTOMATINIS MENIU negali bati nustatytas kaip vienas is keliy etapy.

Pavyzdziui: Jeigu norite 5 minutes atitirpinti maista, o paskui jj gaminti P80 mikrobangy galia
7 minutes, turite:

- 1. Du kartus nuspausti ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]/LAIKA mygtuka, LED ekrane pasirodys d-2.

- 2. Atitirpinimo laika jveskite sukdami [VEDIMO parinkiklj, kol ekrane pasirodys ,5:00“ minutes.

- 3. Vieng karta paspauskite MIKROBANGY KROSNELES GALIOS LYGIO mygtuka.

- 4. |veskite galios lygj P80 viena karta paspausdami MIKROBANGY KROSNELES GALIOS LYGIO
mygtuka arba pasukdami [VEDIMO parinkiklj.

- 5. Paspauskite PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka, kad patvirtintuméte pasirinktg nu-
statyma.

- 6. Gaminimo laika jveskite sukdami ]JVEDIMO parinkiklj, kol bus rodomos ,7:00” minutés.

- 7. Norédami pradéti gaminti, nuspauskite PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka.

<
>
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2. +30 sek FUNKCIJA (Tiesioginé pradzia)

Paspaude PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka:

a. Tiesioginé pradzia

Galite tiesiogiai pradéti gaminti P100 mikrobangy galios lygiu 30 sekundziy. Gaminimo procesas bus
pradétas nedelsiant ir kiekvienas mygtuko spusteléjimas prailgins gaminimo laika 30 sekundziy.

b. Gaminimo laiko pratesimas

Jus galite pratesti gaminimo trukme kelis kartus po 30 sekundziy rankinio gaminimo, kepimo ant gro-
teliy, karsto oro patimo funkcijos, kombinuoto gaminimo ir atitirpinimo pagal laika metu, jei proceso
metu paspausite PALEIDIMO/+30 sek./PATVIRTINIMO mygtuka. Atitirpinimo pagal svorj ir automa-
tinio meniu funkcijos metu, gaminimo trukmé negali bati pratesta paspaudus PALEIDIMO/+30 sek./
PATVIRTINIMO mygtuka.

PASTABA: Gaminimo laikas daugiausia gali bati pratestas 95 minutémis.

3. UZRAKTAS NUO VAIKY:

Uzrakta naudokite jei norite, kad krosnele nesinaudoty neprizitrimi mazZi vaikai.

a. UZRAKTONUO VAIKU nustatymas:

Kai jjungtas budéjimo rezimas, paspauskite ir laikykite nuspaude 3 sekundes SUSTABDYMO/ISVALYMO

mygtuka. I3girsite ilga pypséjima, reiskiantj, kad jjungéte vaiky apsaugos rezimg ir E] indikatorius
pradés Sviesti kartu su dabartiniu laiku. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane pasirodys,0:00".
b. UZRAKTO NUO VAIKY ataukimas:

kai jjungtas budéjimo rezimas, paspauskite ir laikykite nuspaude 3 s SUSTABDYMO/ISVALYMO
mygtuka. I3girsite ilga pypséjima, tai reiskia, kad uzraktas atleistas.

1. ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR[

Mikrobangy krosneléje yra i$ anksto nustatytas laikmatis ir galios lygiai, kad tokj maistg kaip kiauliena,
jautiena ir vistiena buty galima lengvai atitirpdyti. Galima pasirinkti svorj nuo 100 g iki 2000 g.

Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis siomis funkcijomis.

Pavyzdys: Jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudodami ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] funkcija.
Padékite mésg j plokscig inda ar ant groteliy, stovinciy ant besisukancio padéklo.

1. Pasirinkite norima meniu 2. Norima svorj nustatykite 3. Nuspauskite PALEIDIMO/

viena karta paspaude sukdami [VEDIMO +30 sek./PATVIRTINIMO
ATITIRPINIMO PAGAL parinkiklj, kol ekrane mygtuka, kad pradétuméte
SVOR]/LAIKA mygtuka. pasirodys: atitirpinima. |siziebs
Ekrane bus rodoma: mikrobangy ir atitirpinimo
o - - indikatoriai, 0 ,g" indikatorius
,',-' ,',',',' g pranyks. (Ekrane bus
,:,' — ,' — skaiciuojamas atitirpinimo

laikas).

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18 °C temperataros.

Pastabos dél ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]:

« Prie$ uzsaldydami maista, jsitikinkite, kad jis yra $viezias ir geros kokybés.

+ Ant besisukancio padéklo pastatykite mazdaug 200 g sveriantj maista, taciau nepastatykite jo centre.

+ Maisto svoris turéty bati suapvalintas iki artimiausio 100 g, pavyzdziui, 650 g iki 700 g.

« Jei reikia, smulkius mésos ar paukstienos plotus uzdenkite aliuminio folijos gabaliukais. Tai neleis
mésai jkaisti. |sitikinkite, kad folija nesiliecia prie krosnelés sienuy.
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2. ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA
Si funkcija leidzia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme priklausomai nuo mais-
to tipo. Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis $ia funkcija. Laiko intervalas yra 0:05-95:00.

Pavyzdys: Norédami atitirpinti maistg per 10 minuciy.

1. Pasirinkite norima meniu 2. Sukdami JVEDIMO 3. Nuspauskite PALEIDIMO/
du kartus paspaude parinkiklj, nustatykite 430 sek./PATVIRTINIMO
ATITIRPINIMO PAGAL pageidaujama gaminimo mygtuka, kad prasidéty
SVORJ/LAIKA mygtuka. trukme, kol ekrane atitirpinimas. [siziebs
Ekrane bus rodoma: pasirodys: mikrobangy ir atitirpinimo

= = indikatoriai.
o -c i

Saldytas maistas yra atitirpinamas nuo -18 °C temperatiros.

Pastabos dél ATITIRPINIMO PAGAL LAIKA:

« Atitirpdzius, penkis kartus nuskambés garsinis signalas ir LED ekranélyje bus rodomas dienos laikas, jeigu
anksciau buvo nustatytas laikrodis. Jei laikrodis nebuvo nustatytas, ekrane bus rodoma ,0:00".

« 1§ anksto nustatytas mikrobangy galios lygis yra P30 ir jo keisti negalima.

AUTOMATINIO MENIU mygtuku automatiskai parenkamas tinkamas maisto gaminimo rezimas (psl.
LT-23). Daugiau informacijos apie tai, kaip naudotis Sia funkcija, rasite zemiau pateiktame pavyzdyje.
Pavyzdys: jeigu norite pagaminti 350 g morky naudodami AUTOMATINIO MENIU funkcija Svie-
Zioms darzovéms (A5).

LR

1. Sukdami|VEDIMO 2. Paspauskite 3. Norimg svorj 4. Norédami
parinkiklj pagal laikrodzio PALEIDIMO/ nustatykite pradéti gaminti,
rodykle, nustatykite +30 sek./ sukdami [VEDIMO  paspauskite
pageidaujama automatinj PATVIRTINIMO parinkiklj, kol PALEIDIMO/
meniu. mygtuka, kad ekrane pasirodys: +30 sek./

patvirtintumeéte PATVIRTINIMO
@* oo pasirinkta - =" mygtuka. (Ekrane
| nustatyma. 20 g bus skaiciuojamas
gaminimo laikas.)
oo
I

PASTABOS:

+ Maisto svoris ar kiekis gali bati jvedamas sukant [VEDIMAS nustatymo ratuka, kol pasirodo pagei-
daujamas svoris/kiekis.
Jveskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite taros svorio.

« Maista, kuris sveria daugiau arba maziau nei pateikta AUTOMATINIO MENIU lenteléje, psl. LT-23,
gaminkite rankiniu badu.
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Automatinis Ekra- |Gaminimo |Svoris/porcija/ Gaminimas

meniu nas |budas indas

Saldyta pica Al [C4 20049,30049,400g |Isimkite i$ pakuotés ir padékite ant

(krosnyje sildo- (pradiné temp. -18 °C) | Zemyjy groteliy. Nereikia atsildyti.

ma pica = i$ Zemos grotelés

anksto iSkepta)

Su lupenomis A2 100 % 1,2,3 bulvés (gaba- | PraSome naudoti vienodo dydzio

virtos bulvés mikro liukai) bulves, mazdaug 230 g. Subadykite
1 bulvé = apie 230g |kiekviena bulve keliose vietose ir
(pradiné temp. 20 °C) | sudékite ant besisukancio padéklo.

Apverskite ir perdéliokite praéjus pu-
sei gaminimo laiko. Prie$ patiekiant
palaukite 3 - 5 minutes.

Mésa, A3 [C2 1509,309,4509, |Supjaustykite mésg mazomis juoste-

(mésa be kaulo) 600 g |émis ir padékite plokscig inda. Nau-
(pradiné temp. 5 °C) | dokite mikrobangy krosnelei skirtg

arba panasia plévele.

Zuvis A4 |80% mikro [1504,2509,350g, |Sudékite vienu sluoksniu placiame

(Rekomenduo- 4509,6509g inde. Uzdenkite jj mikrobangoms

jama tik Zuvies (pradiné temp. 20 °C) | skirta pléve arba tinkamu dangciu.

file). Platus indas ir mik-
robangy krosnelei
skirta plévelé ar
tinkamas dangtis

Sviezios darzo- A5 100 % 1509,3509,500g |Supjaustykite ar susmulkinkite Svie-

vés, pvz., ziedi- mikro (pradiné temp. 20 °C) | Zias darzoves vienodais gabaléliais.

niai kopastai, Puodas su dangdiu | Sudékite jas j tinkama inda. Padékite

morkos, broko- ant besisukancio padéklo. |pilkite

liai, pankoliai, reikiama kiekj vandens (100 g reikia

porai, paprikos, 1 valg. 3). Uzdenkite dangciu. Po

cukinijos ir pan. gaminimo sumaisykite ir palaukite
apytiksliai 2 minutes.

Gérimai A6 100 % 1 puodelis 240 ml | Padékite puoduka(us) ant besisukan-

mikro 2 puodeliai 480 ml | ¢io padéklo ir pamaisykite po to.
3 puodeliai 720 ml
(pradiné temp. - 5 °C)

Makarony A7 |80 % mikro |Makarony vandens |Sudékite makaronus j tinkamo dydzio

(dZiovinti ma- 509 450ml  |puoda ir jpilkite vandens. Neuzden-

karonai, pvz. 100g 800 ml kite. Pastatykite puoda besisukancio

Fussili, Farfalle, 150g 1200ml |padéklo centre.

Rigatoni) (pradiné vandens | Po gaminimo gerai sumaisykite ir
temp.: 20 °C) palaukite mazdaug 2 minutes.
didelis platus puo-
das

Kukurozy spra- | A8 |[100% 0,05kg, 0,1 kg Pastatykite kukurtizy spragésiy pa-

gesiai mikro kuote ant besisukancio padéeklo

(Zr. pastaba Zemiau: ‘Svarbi informa-
cija apie mikrobangomis ruosiamus
kukurdzy spragésius’)
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Automatinis Ekra- |Gaminimo |Svoris/porcija/ Gaminimas
meniu nas |badas indas
Biskvitinis pyra- | A9 |Pasildytiiki |475¢g Leiskite krosnelei jkaisti iki 180 °C. Po
gas* 180 °C (pradiné temp. 20 °C) | to atidarykite dureles ir ant zemuyjy
Sudedamosios Kepimo forma groteliy pastatykite pyraga. Paspaus-
dalys: (mazdaug 26 cm kite PALEIDIMO/+30 sek./PATVIR-
4 kiausiniai skersmens) TINIMO mygtuka.
100 g milty Zemos grotelés
110 g cukraus
10 g kukuraizy
krakmolo
60 g pieno
60 g darzoviy
aliejaus
Kepta vista A10 |C-4 500 g, 750 g, 1000 g, | Jei pageidaujate, galite pabarstyti
1200 g druska, pipirais ir paprikos milteliais.
(pradiné temp. 20 °C) |Keliose vietose jdurkite vistos odele.
Zemos grotelés Pastatykite vista, kratine aukstyn, ant
zemujy groteliy.

* Biskvitinio pyrago paruosimas (A9):

. Atskirkite kiausinius.

. Rankiniu plakikliu (nedideliu greiciu) suplakite kiausiniy baltymus, pieng ir darzoviy aliejy, kol masé
taps lengva ir puri.

. Sudékite miltus ir gerai iSmaisykite.

. atskirame inde rankiniu plakikliu (dideliu grei¢iu) suplakite kiausiniy baltymus, cukry ir kukurzy
miltus. Atsargiai supilkite j anksciau paruosta tesla.

. I8lyginkite pavirsiy riebalais isteptu Saukstu.

. Po pasildymo pastatykite kepimo forma ant groteliy.

Pastabos:

« Galutiné maisto temperatra gali kisti priklausomai nuo pradinés temperattros. Po gaminimo patik-
rinkite, ar maistas yra pakankamai Siltas. Jei reikia, jas galite prailginti gaminimo laika rankiniu badu.

« Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso nuo jvairiy aplinkybiy, pvz., nuo maisto formos ir
dydzio, paruosimo budo. Jei jisy netenkina uzprogramuoto gaminimo rezultatai, praome pritaikyti
gaminimo laikg pagal savo reikalavimus.

(< %Y ] Hw N =

Svarbi informacija apie mikrobangomis ruosiamus kukurazy spragésius:
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1. Pasirinkus 0,1 kg kukurazy spragésiy pakuote prie$ gami-
nima rekomenduojama nulenkti kiekvieng maiselio kampga
trikampiu.

Zr.iliustracija dedinéje.

2. Jei/Kai kukurlzy spragésiy pakuoté issipucia ir nebesisuka
krosnelés viduje, paspauskite SUSTABDYMO/ISVALYMO
mygtuka, atidarykite dureles ir pataisykite pakuotés padétj,
kad uztikrintuméte tolesnj tolygy gaminima.
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Gaminant ar atitirpinant maistg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per targ, kad jsiskverbty

j maista. Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar staciakampius, nes maistas kam-
puose gali perkepti. Zemiau pateiktoje lenteléje iSvardyta tinkamy indy jvairové.

Indai Tinkamu- | Kepimas | Kar$to oro | Kombinuo- | Komentarai
mas mikro-|  ant putimo |tas gamini-
bangy | groteliy | funkcija mas
krosnelei

Aliuminiofolija | ¢/ / X v v v / X |Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo

Tara is folijos apvyniokite smulkias jo dalis mazais folijos
gabaliukais. [sitikinkite, kad atstumas tarp fo-
lijos ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis nei
2 ¢m, nes kitu atveju gali pradeéti kibirkSciuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos s folijos,
nebent gamintojo nurodyta kitaip, pvz, ,Microfoil ",

Skrudinimo v b 4 b 4 b 4 Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis. Ne-

indai virdykite nurodyto gaminimo laiko. Bikite atids,
nes Sie indai gali labai jkaisti.

Keramika v/X b 4 v v Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir

Komb. tik su | kaulinio porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad
karStuoru | jie néra puosti metalinémis apdailos detalémis.

Stiklas, pvz., v v v (%4 Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai

Pyrex®” jkaite jie gali jskilti arba suduzti.

Metalas b 4 b 4 Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama
naudoti metaliniy indy, nes gali pradeéti kibirks-
Ciuoti ar net uzsidegti.

Plastikas / polisti- v X 4 v/ / X | Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos tempera-

renas, pvz, greito tdros tara nesideformuoty, netirpty ar neblukty.

maisto tara

Plevele X b 4 b 4 Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite
jir kad nugaruoty.

Saldymo / skru- b 4 v/X X sitikinkite, kad maiseliai yra tinkami naudoti

dinimo maiseliai gaminant mikrobangy krosneléje. Nenaudokite
plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti
ar dél metalo kibirksciavimo sukelti ugn;.

Popierinés lekstés / 4 b 4 b 4 X Naudokite tik pasildymui ar drégmei sugerti. Pri-

puodeliaiir ziarékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

virtuvinis popierius

Siaudiné ir 4 b 4 X b 4 Naudodami $ias medziagas visada prizidrékite

mediné tara krosnele, nes perkaitusios gali uzsiliepsnoti.

Perdirbtas X b 4 X b 4 Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali

popierius ir susidaryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

laikrastis

Grotelés 4 v 4 v Su krosnele pateiktos metalinés grotelés buvo

specialiai sukurtos visiems gaminimo metodams
ir krosnelei Zalos nedaro.

A ISPEJIMAS:
Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele
dél galimo uzsiliepsnojimo.
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ISPEJIMAS: NENAUDOKITE KOMERCINEMS ORKAI-
TEMS SKIRTY VALIKLIY, GARO VALIKLIY, ABRAZY-
VINIY IR ASTRIY VALIKLIY, KURIY SUDETYJE YRA
NATRIO SARMO AR KITOKIY MEDZIAGY, GALINCIU
PAZEISTI MIKROBANGY KROSNELES PAVIRSIY.

Prie$ valyma jsitikinkite, jog krosnelés vidus, dure-
lés, iSoriné danga ir priedai yra visiskai atvése ir Salti.
KROSNELE VALYKITE REGULIARIAI IR NEPALIKITE
JOJE MAISTO LIKUCIY - Lalkyklte krosnele svaroje,
nes kitu atveju, suprastés jos iSvaizda. Tai gali turéti
neigiamos jtakos prietaiso veikimui ir galbiit sukelti
pavojinga situacija.

Krosnelés iSvaizda

ISoriné jusy krosnelés pusé gali buti lengvai valoma
$velniu muilu ir vandeniu. Muilg nudluostykite drégna
audinio Sluoste. Nepamirskite nusausinti jrangos pavir-
Siaus Svelniu ranksluosciu.

Krosnelés valdymo skydas

Pries valydami krosnelés valdymo skyda, atidarykite

jos dureles, kad inaktyvintuméte valdymo mygtukus.

Valdymo mygtukus valykite itin atsargiai. Tai atlikite

naudodami svelny, vandeniu drékintg audinj. Stenkités

nenaudoti pernelyg daug vandens. Nenaudokite jokiy
cheminiy ar abrazyviniy valikliy.

Krosnelés vidus

1. Bet kokias maisto démes ar igsiliejimus valykite Svelniu
drégnu audiniu arba kempine kiekviena karta, kol
krosnelé dar Silta. Sunkesnes démes galite valyti mui-
luotu vandeniu ir Svelniu audiniu, trindami nevarias
vietas keletg karty, kol purvas nusivalo. Prikepusios dé-
més gali perkaisti ir pradéti smilkti ar net sukelti ugnj ir
elektros islydj. Nenuimkite bangolaidzio uzdangos.

2. |sitikinkite, kad muilas ir vanduo neprasiskverbia per
smulkias iSorinés dangos angas, nes tai gali sugadinti
krosnele.

3. Krosnelés vidui valyti nenaudokite purskiamo tipo
valikliy.

4. Reguliariai pakaitinkite krosnele naudodami karsto
oro patimo funkijg ir kepintuvus. Maisto likuciai ar
pridege riebalai gali pradéti smilkti ir sukelti nemalo-
ny kvapa.

5. Gaminimo metu maistas garuoja ir krosnelés viduje
bei ant dureliy gali susidaryti kondensacija. Labai
svarbu krosnele ivalyti, kad ji baty sausa. Besikau-
pianti kondensacija gali sukelti krosnelés radijima.

SPECIALI PASTABA dél BANGOLAIDZIO UZDANGOS:
Bet kokiais atvejais bangolaidzio uzdanga turi bti $vari.
Bangolaidzio uzdanga yra padaryta i$ trapios medzia-
gos ir ja valykite itin atsargiai (vadovaukités valymo
nuorodomis).

Per ilgai iSmirkius bangolaidzio uzdanga, ji gali sutrupé-
ti. BangolaidZio dangtis yra sunaudojama dalis ir nesant
reguliariam valymui jj teks pakeisti.

Priedai

Priedai, tokie kaip besisukantis padéklas, atrama, grote-
[és ir [eksté turi bati plaunami $velniu plovimo skysciu ir
iSdZiovinami. Juos taip pat galima plauti indaplovéje.
SPECIALI PASTABA dél BESISUKANCIO PADEKLO
ATRAMOS:

Po kiekvieno maisto gaminimo nuvalykite besisukancio
padéklo atrama, ypac aplink ratukus. Jie negali bati
aptaskyti maisto ir taukuoti. Prikibe riebalai gali sukelti
kibirkciavima, smilkima ar net ugnj.

Durelés

Kad pasalintuméte visus purvo pédsakus, reguliariai va-
lykite dureles i$ abiejy pusiy, dury izoliacija ir kitas dalis
$velniu, drégnu audiniu. Nenaudokite astriy abrazyviniy
valikliy ar astriy metaliniy skutikliy krosnelés dury stiklui
valyti, nes tai gali subraizyti pavirsiy ar net jskelti stikl.
PASTABA: Nenaudokite garo valikliy.

Patarimas dél valymo - kad bity lengviau valyti:

] puoda jdékite puse citrinos, jpilkite 300 ml (1/2 pintos) vandens ir pasildykite 100 % galia 10-12 minuciy.

Krosnele valykite minkstu, sausu audiniu.
SVARBI INFORMACLJA.

+ Jei vienu rezimu gaminate maistg ilgiau nei numatyta (Zr. Zemiau esancia lentele), automatiskai aktyvuojasi krosnelés

apsaugos mechanizmas. Tada sumazéja mikrobangy galios lygis arba jsijungia/issijungia kaitinamasis elementas.

<
>
N
—
)
=
]
=

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Mikrobangy galia P100

30 minuciy

Kepimas ant groteliy/ Kar$to oro patimo
funkcija/ Kombinuotas gaminimas

Nutraukiamas valdymas, temperatdra ir laiko valdymas
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/ \ / A. Kasutajainfo seadmete draviskamise kohta \

(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu: kui soovite seadmest vabaneda, palun drge vi-
sake seda tavalisse prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi

[ ] ja vastavalt digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektron-
seadmete Oiget kaitlust, taaskasutust ja ringlussevottu.

Tahelepanu: Teie Vastavalt liikmesriikides rakendamisele véivad EL riikides

toode on tihista- asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja

elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumis-
punktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimiilja teie vana toote

tud selle stimboli-
ga. See tdhendab,

et kasutatud tasuta vastu votta juhul kui te ostate temalt uue samasuguse
elektri- ja elekt- seadme.
ronseadmeid ei *) Palun votke tapsustamiseks Gihendust oma kohaliku asutu-
fec Hra v sega.
tohiks ara v.|sata Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid
koos tavaliste voi akud, palun vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele
olmejaatmetega. nduetele.
Nende toodete Selle toote korrektse kérvaldamisega aitate tagada jadtmete

jaoks on eraldi nduetekohase kaitluse, taaskasutuse ja ringlussevotu ning
seega valtida véimalikke kahjulikke méjusid keskkonnale ja

\ kogumissiisteem. ) inimeste tervisele, mida jadtmete vale kitlu vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides viljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun ihendust
kohalike asutustega ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.
Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud
saab tagastada muujale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.
Taiendavate jaatmekogumispunktide andmed on &ra toodud
jargmistel kodulehekilgedel: www.swico.ch voi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta drikasutajatele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse drilistel eesmaérkidel ja te soovite sel-
lest vabaneda:

Palun vétke Gihendust SHARPi toodete vahendajaga, kes tea-
vitab teid toote tagastamisvoimalustest. Véimalik, et teil tuleb
tasuda toote tagastamise ja ringlussevdtuga kaasnevad kulud.
Vaikesemoddulisi tooteid (ja vaikeses koguses) voidakse vastu
votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi
votmiseks hendust oma olemasoleva kogumissiisteemi voi
kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides viljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun Ghendust
kohalike asutustega ja selgitage vélja 6ige kdrvaldamisviis.
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TEAVE KORREKTSE UTILISEERIMISE KOHTA 1
SISUKORD 2
TEHNILISED ANDMED 2
AHI JA TARVIKUD 3
JUHTPANEEL 4
OLULISED OHUTUSJUHISED 5-12
PAIGALDAMINE 13-14
ENNE KASUTAMIST 15
KELLA SEADISTAMINE 15
KOOGITAIMERI FUNKTSIOON 15
MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED 16
KASITSI JUHTIMINE 16
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 17
GRILLIGA VALMISTAMINE / KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMINE .....ooevveerrerrerrrnsernrerenens 17-19
KONVEKTSIOONIGA TOIDUVALMISTAMINE 19-20
MUUD MUGAVUSFUNKTSIOONID 20-21
KAALU ALUSEL SULATAMINE JA AJA ALUSEL SULATAMINE 21-22
AUTOMAATMENUU FUNKTSIOON 22
AUTOMAATMENUU TABEL 23-24
SOBIVAD AHJUNOUD 25
HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE 26
")
)
Mudelinimi: R-922STWE
Vahelduvvooluvérgu pinge :230-240 V~, 50 Hz iiks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja :20A
Vajalik vahelduvvoolu véimsus: ~ Mikrolained 11550 W
Viljundvdimsus: Mikrolained 11000 W
Ulagrill (infrapuna) 21100 W
Konvektsioon : 2500W
Vélja lilitatud reziim (energiasaastureziim) | :véhem kui 1,0 W
Mikrolainete sagedus : 2450 MHz*
Valismootmed (L) x (K) x (S)** mm :519%x315x510
Ahju sisemuse mddtmed (L) x (K) x (S)*** mm :351x249x 361
Ahju mahutavus : 32 liitrit***
Poordalus (klaas) :9315mm
Kaal :umbes 18,5 kg
Ahju lamp 125W/ 230V~

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 ndudmistele.

Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.

Grupp 2 téhendab, et seade tekitab toidu kuumtootlemise eesmargil sihilikult elektromagne-

tilise kiirguse vormis raadiosageduslikku energiat.

Klass B seade tahendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sligavus ei sisalda ukse avamiskaepidet.

*** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, sligavuse ja korguse alusel. Tegelik toidu tarbeks

kasutatav mahutavus on sellest vadiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA
TEHNILISI ANDMEID ILMA SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.

EE-2
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Uks

Uksehinged

Ahju lamp

Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
Uhendusmuhv

Ahju 66nsus
Konvektsioonventilaator (kaetud)
Grilli kuumutuselement (lae all)
Juhtpaneel

10. Ukselukud

11.  Ukse tihendid ja tihenduspinnad
12. Ukse turvalukud

13. Ventilatsiooniavad

14. Viliskorpus

15. Toitejuhe

16. Ukse kdepide

VRN RWN=Z

TARVIKUD:
Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas jargmi-
sed tarvikud:
Rumm (sees) (17) Poordalus (18) Rullikalus
(19) Uhendusmuhv (20) Rest
« Asetage iihendusmuhv péérdaluse mootori volli-
le ja asetage seejarel ahjupdranda keskele poord-
aluse tugi, nii et see saaks vabalt imber tihendus-
| muhvi poorelda. Asetage podrdalus pddrdalusele

17.Poordalus —
(klaas)

toele, nii et see asetuks kindlalt ihendusmuhvile.
« Poordaluse kahjustamise valtimiseks jalgige,
| et ndud ja pakendid tostetaks ahjust eemal-
damisel selliselt, et need ei puutu vastu poor-
18. Rullikalus ~ daluse serva.
_ « Resti kasutamise kohta lugege tédpsemalt gril-
limispeatiki lehekdljelt EE-17-19.
Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum
MARKUS: tarvikuid tellides 6elge oma edasi-
miiiijale voi SHARPi volitatud teenindusagendile
detaili nimi ning mudeli nimi.

19. Uhendusmuhv —

20. Rest (5~

MARKUSED:

« Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et seda ei
kahjustataks.

« Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise jérel tehke ahju sisemus ning eriti just grilli kuumutuse-
lement alati pohjalikult puhtaks - need peavad olema kuivad ning rasvast puhtad. Kogunenud rasv
vo6ib Ule kuumeneda ning hakata suitsema véi sittida pélema.

+ Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja pddrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt on
voimalik pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud podrdalus véib teha miira, ei
pruugi korralikult ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju kahjustumise.

« Toit ning toidunéud asetatakse valmistamise ajaks alati poordalusele.

« Podrdalus poorleb kas péri- voi vastupdeva. P6orlemise suund véib muutuda iga kord, kui ahju
sisse lilitate. See ei mojuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

HOIATUS:
Uks, vdliskest, ahju sisemus ja tarvikud voivad kasutamise kdaigus muutuda viga
kuumaks. Kasutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

EE-3
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B 1. DIGITAALDISPLEI ja INDIKAATORID

MIKROLAINETE indikaator

KONVEKTSIOONI indikaator

GRILL Indikaator

SULATAMISE indikaator

LAPSELUKU indikaator

AUTOMAATMENUU indikaator
°C TEMPERATUURI indikaator
J KAALU indikaator
2. TEMPERATUURI EDENEMISE indikaator

@ Segmendid siittivad jark-jargult ndidates
99— [ l I L — 4 reziimis KONVEKTSIOON saavutatud
L | ] . phe
. = 5 temperatuuri. Iga segment tahistab
(8)/[fel (0)/(&) STOP ~ < valitud temperatuuri kiimmet kraadi
+ ] ] [ } 6 (naiteks esimene tahistab temperatuuri

150°C ja viimane 240°C). Valides
temperatuuri sittib vastav segment ning

7 eelkuumutamise ajal sittivad jarjest
- Auto 4 sellest vasakule jadavad segmendid.
®) s”o

3. Automaatmeniiii valikud:

Pizza

8 Kartul
Liha
Kala
Koogivili
Jook
Pasta
Popkorn
Kook
Kana

KONVEKTSIOONI nupp

Nupp GRILL/KOMBI.

Nupp START/+30sek./KINNITA

Nupp STOPP/KUSTUTA

SISESTAMISE nupp

Podrake nuppu kiipsetusaja, voimsustaseme,
temperatuuri ja kaalu sisestamiseks ning
automaatmen(i valimiseks

@

9. Nupp MIKRO. VOIMSUS
Vajutage mikrolainete véimsustaseme
valimiseks.

10. Nupp KAALU ALUSEL SULATAMINE /
AJA ALUSEL SULATAMINE

11. Nupp KELL/KOOGITAIMER

EE-4
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LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS UUESTI
LABIVAATAMISEKS ALLES

1. Antud ahi on méeldud kasutamiseks ainult kodgi todpinna
peal. Seade ei ole méeldud kodgimodblisse sisse integree-
rimiseks. Arge asetage seadet kapi sisse.

2. Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks. Pai-
gutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pohi asetseks po-
randast 85 cm korgusel voi kdrgemal. Hoidke lapsed ahju
uksest eemal, et valtida vastu ahju ust enese dra poletamist.

3. Jalgige, et ahju kohale jaaks vahemalt 30 cm vaba ruumi.

4. Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8 eluaastast ja
piiratud flisiliste, sensoorsete voi vaimsete vOimetega
vOi kogemuste ja teadmisteta isikud, kui nende tegevust
jalgitakse voi neid on juhendatud seadme ohutu kasuta-
mise osas ning nad moistavad sellega seotud ohte. Lapsed
ei tohi seadmega mangida. Seadet ei tohi puhastada ega
hooldada lapsed, kes on nooremad kui 8 eluaastat.

5. Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui 8
aastaste laste kaeulatust.

6. HOIATUS: lubage lastel ilma jarelvalveta ahju kasutada ainult
juhul, kui neid on vastavalt juhendatud nii, et laps suudab ahju
ohutult kasutada ning moistab vale kasutamisega seotud ohte.

7. HOIATUS: kui seadet kasutatakse reziimides GRILL/KOMBI.
ja KONV. (°C), voivad lapsed seoses tekkiva kuumusega ka-
sutada ahju ainult taiskasvanute jarelvalve all.

8. HOIATUS: juurdepaasetavad osad voivad kasutamise kai-
gus muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed ahjust ohu-
tus kauguses.

9. HOIATUS: kui uks voi uksetihendid on kahjustatud ei tohi
ahju kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt dra pa-
randatud.

10. HOIATUS: arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, paran-
dage ega muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest
isikute, on igasugused hooldus- ja remonditodd, millised
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hélmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemal-
damist, ohtlikud.

11.Kui antud seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see spet-
siaalse juhtme vastu valja vahetada. Juhtme peab valja va-
hetama volitatud SHARPi teenindusagent.

12. HOIATUS: vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need véivad plahvatada.

13.Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia hilisema
ootamatu keema puhkemiseni, mistottu tuleb anumaga
ettevaatlikult Gmber kaia.

14. Arge valmistage koorega mune ega kuumutage kovaks kee-
detud mune mikrolaineahjus, kuna nad véivad plahvatada
isegi peale mikrolaineahju valja lilitamist. Purustamata voi
segamata munade valmistamiseks voi taaskuumutamiseks
labistage munakollased ja -valged véi vastasel juhul véivad
munad plahvatada. Koorige ja viilutage kdvaks keedetud
munad enne nende taaskuumutamist mikrolaineahjus.

15.Kontrollige s60giriistu veendumaks, et need on sobilikud
ahjus kasutamiseks. Vt Ik EE-25. Kasutage mikrolainerezii-
mides ainult mikrolainete kindlaid néusid ja s6dgiriistu.

16. Poletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja lastetoidupurkide
sisu enne tarbimist segada voi loksutada ning temperatuur
ule kontrollida.

17. Uks, valiskest, ahju sisemus, ndud, tarvikud ning eriti grilli kuu-
mutuselemendid muutuvad kasutamise kaigus kuumaks.

18. Olge selliste piirkondade puudutamisel ettevaatlikud. Ka-
sutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid. Veen-
duge enne puhastamist, et nad pole kuumad. Plastik- voi
paberndudes toitu kuumutades hoidke véimaliku stttimis-
ohu toéttu ahjul alati silma peal.

19. Suitsu tekkimisel ltlitage ahi valja voi eraldage vooluvor-
gust ja hoidke ahju uks leekide summutamiseks suletud.
20. Puhastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik kogune-

nud toidujaagid.
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21. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade kahjustu-
miseni, mis vdib omakorda moéjuda negatiivselt seadme
elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

22, Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega tera-
vaid metallist kraabitsaid ahju ukseklaasi puhastamiseks,
kuna need voivad kriimustada pinda, mis omakorda véib
viia klaasi purunemiseni.

23. Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

24.Vt |k EE-26 uksetihendite, 66nsuse ja korval asuvate osade
puhastamise kohta lahemalt lugemiseks.

25.See seade on moéeldud ainult koduses majapidamises ja
sarnastes rakendustes kasutamiseks, nagu naiteks:

- tOotajate kdodginurgad kauplustes, kontorites ja teistes
tookeskkondades;

- klientide poolt hotellides, motellides ning teistes majutus-
keskkondades;

- taludes;

- 60bimise ja hommikus6dogi tllpi keskkondades.

26.HOIATUS: seade ja selle ligipaasetavad osad muutuvad ka-

sutamisel kuumaks. Valtige kuumutuselementide puudu-

tamist. Nooremad kui 8 aastased lapsed tuleb eemal hoida,

kui neid pidevalt ei jalgita.

27.Kasutamise kaigus muutub seade kuumaks. Valtige ahju
sees asuvate kuumutuselementide puudutamist.

28. Juurdepaasetavad osad voivad kasutamise kaigus muutu-
da kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed ohutus kauguses.

Suttimisohu valtimine.

1. Mikrolaineahju ei tohi jitta selle tootamise ajaks jarel-
valveta. Liiga korged véimsustasemed voi liiga pikad
valmistamisajad véivad toidu iile kuumutada, mis oma
korda voib viia suttimiseni.

2. Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et sea-
det oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvorgust lahti
uhendada.
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3. Vahelduvvooluvarustus peab olema 230 V~, 50 Hz, vahe-
malt 20 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 20 A vooluringi
ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi vooluring.

Arge pange ahju kohtadesse, kus tekib kuumust. Naiteks

tavalise ahju lahedusse.

6. Arge paigaldage ahju korge 6huniiskusega piirkondadesse

vOi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, pdordalus ja rullika-

lus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad olema kuivad ja

rasvast puhtad. Kogunenud rasv v6ib Ule kuumeneda ning
hakata suitsema voi stttida polema.

9. Arge pange kergesti suttivaid materjale ahju voi ventilat-
siooniavade lahedusse.

10. Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

11.Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk voib
pohjustada slttimise.

12. Arge kasutage mikrolaineahju fritidrimise jaoks Oli kuumu-
tamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik kontrollida ning 6li
voib siittida polema.

13. Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid mik-
rolaine popkornivalmistajaid.

14. Arge kasutage ahju sisemust toidu voi muude esemete hoid-
miseks.

15.Kontrollige ahju kdivitamise jarel Ule selle seadistused ja l

e

o N

veenduge, et ahi td6tab nii nagu soovitud.

16. Ulekuumenemise ja sittimise valtimiseks tuleb suure suhkru-
ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide voi kookide, val-
mistamisel voi taaskuumutamisel olla aarmiselt tahelepanelik.

17.Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napundidetega.

EESTI
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Voimaliku vigastuse valtimine

1. HOIATUS:

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle t66s on

torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaar-

dus voi koveriti;

b) hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad on terved

ja eiole lahti;

c) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et need ei ole

kahjustatud;

d) ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pindades ei ole

auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole kahjustatud.

Arge kasutage ahju, mille uks ei ole suletud ning arge mitte

mingil moel muutke ukse turvalukke.

Arge kasutage ahju, kui ukse tihendite ja tihenduspindade

vahel on kérvalisi esemeid.

4. Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele pinda-
dele koguneda rasval vo6i mustusel. Puhastage ahju regu-
laarselt ning eemaldage koik kogunenud toidujaagid. Jargi-
ge lehekiiljel EE-26 peatikis "Hooldamine ja puhastamine”
toodud juhiseid.

5. SUDAMESTIMULAATORIGA kasutajad peaksid pidama néu
oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga voimalike ette-
vaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi voimaluse valtimine

1. Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme valistimb-
rist.

2. Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku ava-
desse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks midagi
sattuma, lilitage ahi koheselt vilja, tommake toitepistik
pistikupesast ning votke uhendust volitatud SHARPi tee-
nindusagendiga.

w N
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Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda teise
vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda le laua voi téopinna dare.
Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
tagaosast, eemal.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi poleb, votke palun Ghendust
oma edasimuija voi volitatud SHARPi teenindusagendiga.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise valtimiseks:

1. Arge kasutage suletud ndusid. Eemaldage enne kasutamist
kaaned ja sulgurid. Suletud n6éud véivad tanu réhu tousule
plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.

2. Olge vedelike mikrolainetega to6tlemisel ettevaatlikud.
Kasutage laia avaga ndusid, et tekkivad mullid takistusteta
valja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes noudes
nagu nditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda kuu-
mutamisel sisu anumast valja purskamise ning poletus-
te tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku pole-
tuse valtimiseks:

1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;
3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk voi mingi muu sarnane (mitte metallist) s60giriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekundit l

S vk W

EESTI

ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.
3. Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu
kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad véi vasta-
sel juhul nad véivad plahvatada.

EE-10
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Poletuste valtimine

1. Kasutage podletuste valtimiseks toidu ahjust valja votmisel
pajalappe voi ahjukindaid.

2. Aurupodletuste ning keemispursete valtimiseks avage pa-
kendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid jms. oma
nadost ja katest eemale suunatult.

3. Poletuste valtimiseks proovige alati jarele toidu tempe-
ratuur ja segage toitu enne serveerimist. Erilist tahele-
panu tuleb poorata vdikelastele, lastele ja vanematele
inimestele antava toidu ja joogi temperatuurile. Toidu-
nou temperatuur ei anna digesti aimu toidu voi joogi
tegelikust temperatuurist; kontrollige toidu tempera-
tuur alati eraldi iile.

4, Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks valju-
vast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.

5. Péletuste valtimiseks |digake taidisega klpsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Laste poolt valesti kasutamise valtimine

1. Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele.

2. Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pajalap-
pide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku aravétmist, eri-
lise tahelepanu podramist toitu krobedaks muutvatele pa-
kenditele (naiteks ise kuumenevad materjalid), kuna need
vOivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

1. Arge mitte mingil moel ahju muutke.

2. Arge liigutage téotavat ahju.

3. Ahion mdeldud ainult kodustes tingimustes toidu valmista-
miseks ja seadet voib kasutada ainult toidu kiipsetamiseks.
Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarkidel voi laboratoorseks kasu-
tamiseks.

EE-11
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Ahju torgeteta kasutamiseks ning kahjustuste valtimiseks

1.
2.

4.

Arge laske ahjul tihjalt toédtada, valja arvatud juhtudel, kus
seda soovitab kasutusjuhend. See voib ahju kahjustuda.
Pruunistusnéud voi isekuumenevaid materjale kasutades
pange selle alla alati kuumuskindlast materjalist alus, nai-
teks portselantaldrik, hoidmaks dra poordaluse ja rullikaluse
voimalikku kuumusest tingitud kahjustumist. Valmistamis-
juhistes toodud eelkuumutamise aega ei tohi uletada.

. Arge kasutage metallist s66ginousid, mis peegeldavad mik-

rolaineid ja vbivad pohjustada kaarleeki. Kasutage ainult
selle ahju jaoks ettenahtud pdérdalust ja rullikalust. Arge
kasutage ahju ilma pdordaluseta.

Arge pange ahju téétamise ajal ahju véliskestale mingeid
esemeid.

MARKUS:

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Gihendada, pidage palun
nou ametliku kvalifitseeritud elektrikuga. Seadme tootja ega
edasimuuja ei aktsepteeri vastutust elektriihenduste tegemi-
se nduetest kinni mitte pidamisest tingitud ahju kahjustuste
vOi kehavigastuste eest. Ahju seintele ning ukse tihenditele ja
tihenduspindadele voib aegajalt tekkida veeaur voi veetilgad.
Tegemist on normaalse nahtusega ning ei anna tunnistust mik-
rolainete lekkimisest voi seadme rikkest.

INTEGREERIMISKOMPLEKT
Sellele mudelile ei ole olemas integreerimiskomplekti.
See ahi on méeldud ainult todpinnal kasutamiseks.
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1. Eemaldage ahju sisemusest koik pakkematerjalid ja ee-
maldage mikrolaineahju korpuse pinnal leiduda voiv
kile. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.

2. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt
tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava ras-
keima eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.

3.Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele
piisavalt vaba ruumi. Seadme tagapind tuleb paigutada
vastu seina.

« Ahju ja korval asuvate seinte vahele peab jaama vahe-
malt 20 cm vaba ruumi.

« Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

« Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju
kahjustada.

« Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele.
Mikrolainete tootamine voib pdhjustada haireid raa-
dio- ja telesaadete vastuvotus.

4. Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks.
Paigutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pdhi aset-
seks porandast 85 cm kdrgusel voi korgemal. Hoidke
lapsed ahju uksest eemal, et valtida vastu ahju ust
enese ara poletamist.

EE-13



/

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maanda-
tud) pistikupesasse.

HOIATUS: arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuu-
must, suurt 6huniiskust voi niiskust (naiteks tavalise ahju lahe-
dale voi peale) voi kergesti suttivate materjalide lahedale (nai-
teks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

ELEKTRIUHENDUS

- Arge laske toitejuhtmel ega pistikul puutuda kokku veega.

- Sisestage pistik korralikult pesasse.

« Arge Uhendage samasse pesasse adapterpistiku abil teisi
elektriseadmeid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle véimalike ohtu-
de valtimiseks vahetama valja Sharpi heakskiidetud hool-
dusasutus voi sama kvalifikatsiooniga isik.

« Pistikut pistikupesast eemaldades haarake alati pistikust
ja mitte kunagi juhtmest, kuna see voib kahjustada toite-
juhet ja pistiku sees olevaid thendusi.

« Kui teie ahjuga kaasas olev pistik on eemaldatavate juht-
mete tllpi, eemaldage juhul, kui teie majapidamise pis-
tikupesa kaasas oleva pistikuga ei sobi, ettenahtud moel
pistik (arge l6igake ara).

« Kui pistiku juhtmeid aga ei ole véimalik vahetada, tuleb
pistiku ja pistikupesa omavahelise mittesobivuse korral
pistik juhtme kljest ara Idigata.
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Uhendage ahi vooluvérku. Ahju displeile kuvatakse: “0:00” ning kostub iiks helisignaal.
Antud mudelil on kellafunktsioon ning ahi kasutab ootereziimis véhem, kui 1,0 W energiat. Kellaaja
seadistamist kirjeldatakse alljargnevalt.

Teie ahjul on 24-tunni kellareziim.

1. Vajutage ks kord nuppu KELL/KOOGITAIMER. Tunnindit hakkab vilkuma ja kellandidik stttib.

2, Poorake SISESTAMISE poordnuppu kuni displeile on kuvatud 6ige tunnindit. Sisestatav vaartus
peaks jaama vahemikku 0-23.

. Vajutage nuppu KELL/KOOGITAIMER ja minutindit hakkab vilkuma.

. Seadistage minutid. P66rake SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud 6iged minutid; sises-
tatav aeg v6ib olla vahemikus 0-59. L

5. Vajutage kella kdivitamiseks nuppu KELL/KOOGITAIMER. Displeil hakkab vilkuma digitaalkellaaja

n

ikoon “" ja kella indikaator kustub.

MARKUSED:

« Kui kell on seadistatud, néitab kell valmistamise I6ppedes diget kellaaega. Kui kella ei ole seadista-
tud, nditab displei "0:00". .

« Valmistamisprotsessi ajal kellaaja vaatamiseks vajutage nuppu KELL/KOOGITAIMER ja LED kuvab
2-3 sekundiks hetke kellaaja. Toiduvalmistamisprotsessi see ei méjuta.

« Kui kella seadistamise ajal vajutada nuppu STOPP/KUSTUTA, naaseb ahi tagasi eelmisse seadistusse.

«  Kui mikrolaineahju vooluvarustus katkeb, vilgub displeil vooluvarustuse taastumise jarel "0:00". Kui
voolukatkestus leiab aset toiduvalmistamise ajal, programm kustutatakse. Samuti kustub kellaaeg.

Hw

Koogitaimeri funktsiooni voite kasutada neil juhtudel, kui valmistamisel ei kasutata mikro-
laineid, nditeks keedetud munade valmistamisaja puhul tavaahjus véi valmistatud/sulata-
tud toidu hoideaja jalgimiseks.

Naide

Taimeri seadmine 5 minutile.

1. Vajutage 2. Aja valimiseks 3. Taimeri 4. Kontrollige
kaks korda keerake kaivitamiseks displeid.
nuppu KELL/ SISESTAMISE vajutage nuppu (Displei
KOOGITAIMER. nuppu. START/+30sek./ loendab kogu
KINNITA. programmeeritud

aja valtel I6puni
jaanud aega.)

Kui taimer jéuab naiduni 0:00, kostub 5 korda helisignaal, mis jarel kuvatakse displeile kel-
laaeg.

Vbite sisestada suvalise aja kuni 95 minuti piires. Aja mahalugemise ajal KOOGITAIMERI
tUhistamiseks vajutage lihtsalt nupule STOPP/KUSTUTA.

MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.
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« Teie ahjul on 5 ndidatud vdimsustaset.
« Toiduvalmistamiseks vajalik vdimsustaseme

muutmiseks vajutage nuppu MIKRO.VOIM-
SUS voi keerake SISESTAMISE nuppu, kuni
displeile on kuvatud soovitud tase. Vajutage

kinnitamiseks nuppu START/+30sek./KIN-
NITA, sisestage valmistamisaeg ja vajutage

ahju kaivitamiseks seejarel nuppu START/
+30sek./KINNITA.
« Valmistamise ajal voimsustaseme kontrolli-

miseks vajutage nuppu MIKRO.VOIMSUS,
2-3 sekundiks kuvatakse hetke voimsustase.
Ahi jatkab tootamist, kuigi displeile on kuva-
tud voimsustase.

Véimsustase Vajutage nuppu Nait
MIKRO.VOIMSUS | (protsent)
KORGE x1 P100
(100%)
KESKMINE x2 P80
KORGE (80%)
KESKMINE X3 P50
(50%)
KESKMINE x4 P30
MADAL (SU- (30%)
LATAMINE)
MADAL x5 P10
(10%)

Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.

P100 - (KORGE valjundvéimsus = 1000 W) kasuta-
takse kiirklipsetamiseks voi taaskuumutamiseks,
nditeks hautised, kuumad joogid, kddgiviljad jms.
P80 - (KESKMINE KORGE véljundvéimsus =
800 W) kasutatakse pikemaajalise valmistamise
voi tihedamate toiduainete, nagu néiteks koodid,
lihaldigud aga ka 6rnemate toitude, nagu nditeks
keekside korral. Sellise madalama véimsustaseme
juures kiipseb toit ihtlaselt ilma kiilgedelt le-
kiipsemata.

P50 - (KESKMINE valjundvéimsus = 500 W) tihe-
date toitude (nditeks loomalihahautise) puhul,
mis néuavad tavalise valmistamise juures pikemat
valmistamisaega, on liha drna struktuuri sdilitami-
seks soovitatav kasutada just seda véimsustaset.

Ukse avamine:

P30 - (KESKMINE MADAL véljundvdimsus = 300 W)
sulatamise puhul valige toidu tihtlaseks sulata-
miseks just see véimsustase. Antud vdimsustase
on vaga sobiv ka riisi, pasta, klimpide ja munaroa
valmistamiseks.

P10 - (MADAL véljundvdimsus = 100 W) ettevaat-
likuks sulatamiseks, nditeks kreemikookide véi
kondiitritoodete puhul.

Ahju ukse avamiseks tdmmake ukse avamiskdepidet.

Ahju kdivitamine:

Toidu tiilbist ja soovitud |dpptulemusest séltuvalt asetage toit kas sobivasse ndusse ja néu seejarel
poodrdalusele, voi asetage toit otse pddrdalusele. Sulgege uks ja vajutage soovitud valmistamisrezii-

mi valimise jérel nuppu START/+30sek./KINNITA.

Kui valmistamisprogramm on valitud, kuid 5 minuti jooksul ei vajutata nupule START/+30sek./KIN-

NITA, seadistus tlihistatakse.

Kui valmistamise ajal avatakse seadme uks, tuleb valmistamise jatkamiseks vajutada nuppu START/
+30sek./KINNITA. Nupule vajutamisel kostub ks helisignaal, nérga vajutamise korral helisignaali ei kostu.

Kasutage STOPP/KUSTUTA nuppu selleks, et:
1. kustutada programmeerimisel tehtud viga;
2. peatada valmistamise ajal ajutiselt ahju to6;

3. tuhistada valmistamise ajal programm - vajutage kaks korda nuppu STOPP/KUSTUTA;

4. tuhistada ja aktiveerida lapselukku (vt Ik EE-21).

EE-16
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Ahju on vdimalik programmeerida kuni 95 minutiks (95:00).

Kipsetamise (sulatamise) sisendihik kéigub Valmistamisaeg | Suurenemissamm
5 sekundist 95 minutini. See séltub toiduval- 0-1 minutit 5 sekundit
mistamise (sulatamise) kogukestusest vasta- 1-5 minutit 10 sekundit
valt alltoodud tabelile. 5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-95 minutit 5 minutit

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE / KASITSI SULATAMINE

- Sisestage valmistamisaeg ning kasutage valmistamiseks vi sulatamiseks mikrolainete véimsustase-
meid P100 kuni P10 (vt all).

« Segage voi podrake toitu vastavalt vdimalusele 2 - 3 korda toiduvalmistamise jooksul.
+ Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.
« Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 1dpuni seisma.

Naide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul mikrolainevéimsusega P80 (80%).

1. Sisestage véimsustase 2. Valitud véimsusta- 3. SISESTAMISE 4. Valmistamise alus-
vajutades voimsusta- seme kinnitamiseks nuppu pddrates tamiseks vajutage
seme P80 jaoks nuppu vajutage nuppu sisestage soovi- nuppu START/
MIKRO. VOIMSUS kaks START/+30sek./ tud atoiduvalmis- +30sek./KINNI-
korda voi podrates KINNITA. tamisaeg. TA. (Displei loeb
SISESTAMISE nuppu, aega maha kogu
et valida mikrolainete _ _ - - programmeeritud
voimsustase P80. ,'-' ,'_-,','_,' ,:'.'_-,’L,' valmistamisaja

MIKRO.VOIMSUS X2V5i  Samal ajal sittib valtel)
® displeil mikrolainete -
indikaator. ,.l: .",l 3

MARKUS:

« Ahju kaivitumisel sittib ahju lamp pdlema ning pddrdalus hakkab pdorlema péri- voi vastupde-
va. Kui ahju uks valmistamise/sulatamise ajal avatakse toidu segamiseks vdi iimber pddramiseks,
seiskub displeile kuvatud valmistamisaeg automaatselt. Valmistamis-/sulatamisaeg hakkab uuesti
lugema kui uks sulgeda ning vajutada nupule START/+30sek./ KINNITA.

« Kui kellaaeg on varemalt seadistatud, ilmub valmistamise/sulatamise I16pule joudmisel displeile
uuesti kellaaeg. :

« Kui soovite valmistamise ajal voimsustaset kontrollida, vajutage nuppu MIKRO. VOIMSUS 2-3 se-
kundiks kuvatakse olemasolev véimsustase.

TAHTIS:

+ Sulgege toiduvalmistamise / sulatamise jérel uks. Pange tahele, et valgustus jaab 10 minutiks pdlema,
kui uks on avatud - tegemist on turvalahendusega, mis aitab teile ukse sulgemist meelde tuletada.

1. AINULT GRILLIGA TOIDUVALMISTAMINE

Ahjuddnsuse ilaosas asuval grillil on ainult iks véimsusseade. Grilli toimimist toetab pdordalus,
mis p&orleb pidevalt Gihtlase pruunistamise saavutamiseks. Kasutage vaikeste toidutiikkide, nditeks
peekoni, singi ja teekookide grillimiseks resti. Toidu voib asetada otse restile vdi resti peale asetatud
klipsetusvormile / kuumakindlale taldrikule.

EE-17



Naide:
20 minuti véltel grillimiseks kasutades nuppu GRILL/KOMBI.

1. Vajutage Uks kord 2. Kiipsetusreziimi 3. Sisestage 4, Grillimise alustamiseks
nuppu GRILL/KOMBI. kinnitamiseks SISESTAMISE nupuga vajutage ks kord nuppu
Displeil suttivad G-1ja vajutage nuppu valmistamisaeg START/+30sek/KINNITA.
grilliindikaatorid. START/+30sek./ (20 minutit). (Displei loeb aega maha

GRILL/KOMBI. x1 KINNITA. kogu programmeeritud
grillimisaja valtel.)
= = = =
= _ = _ 1 010107 I
[ (] [ ] ey (e Y NN
Markus:

Poole grillimisaja méddudes kostub kaks helisignaali, mis tuleb teile meelde vajadust toit tihtlaseks
pruunistamiseks imber pdodrata. Pange téhele, et ahi grillimise ajal automaatselt ei seisku.

P6orake toit poole aja méddumisel imber, sulgege uks ja vajutage grillimise jatkamiseks nuppu
START/+30sek./KINNITA.

2. GRILL/KOMBI. KUPSETAMINE

GRILL/KOMBI. KUPSETAMISE funktsioon véimaldab kasutada mikrolaineid koos grilli ja/véi kon-
vektsiooniga voi grilli ja konvektsiooni kombinatsiooni. GRILL/KOMBI. téhendab, et mikrolainetega
valmistamine, grilliga valmistamine ja/vdi konvektsiooniga valmistamine vahelduvad omavahel.
Kombineeritud valmistamine vahendab valmistamisaega, tagab krobeda ja pruunistunud toidu ning
voéimaldab toitu kiirelt valmistades saada traditsiooniliselt isuaratavat véljandgemist.

Vdimalik on valida 4 kombinatsiooni vahel, nagu alltoodud tabelist néha:

Vajutage nuppu GRILL/KOMBI. Displei Mikrolained Grill Konvektsioon
kaks korda C-1 . .
3 korda C-2 . .
4 korda C-3 . .
5 korda C-4 . . .
=saadaval

Mikrolainete ja konvektsiooni kasutamise ndide:
30 minuti véltel toiduvalmistamiseks kasutades mikrolaineid ja konvektsiooni (C-1).

1. Vajutage iiks 2. Veelkord nuppu 3. Kiipsetusrezii- 4. Sisestage 5. Kiipsetamise
kord nuppu GRILL/KOMBI vaju- mi kinnitami- SISESTAMI- alustamiseks
GRILL/KOMBI. tades valige C-1 voi seks vajutage SE nupuga vajutage nuppu
Displeil siittib keerake SISESTAMISE nuppu START/ valmistamisaeg START/+30sek./
G1. nuppy, kuni displeile +30sek./KIN- (30 minutit). KINNITA. (Displei
on kuvatud C-1. Samal NITA. loeb aega maha
ajal stittivad displeil kogu programmee-
mikrolainete ja kon- ritud kiipsetamisaja
GRILL/KOMBI. x1 vektsiooni indikaatorid. vltel)
= © © ©) =E
[ | = _ = _ 01070 01107
o ] [ ] [ ] e e

MARKUSED GRILLI JA KOMBINEERITUD TOIDUVALMISTAMISE KOHTA:

« Grilli ei ole vaja eelkuumutada.

« Toidu pruunistamisel asetage see kas madalale vi korgele restile voi stigavas ndus podrdalusele.

« Grilli esmakordselt kasutades vdite tdheldada suitsu véi korbemislohna. See on téiesti tavaparane ning
ei anna marku, et ahi on rivist valjas. Sellise probleemi véltimiseks kuumutage tlihja ahju enne esimest
korda kasutamist 20 minuti valtel sisse lulitatud grilliga ja seejarel konvektsiooniga temperatuuril 240°C.
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TAHTIS! Suitsu véi I6hna hajutamiseks avage toimingu ajal aken.

HOIATUS:
Uks, véliskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdaigus muutuda
vaga kuumaks. Kasutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

Teie ahju on véimalik kasutada tavalise konvektsioonahjuna kasutades konvektsioonfunktsiooni ning
kiimmet eelmddratud ahjutemperatuuri. Paremate tulemuste saavutamiseks on soovitatav ahju eelne-
valt kuumutada. Temperatuuri véib valida vahemikus 150°C kuni 240°C 10°C sammudega.

Vajutage nuppu KONVEKTSIOON| 1 2

3 4 5

6 7 8 9 10

Ahju temp. (°C)

150 | 160

170 | 180 | 190

200 | 210 [ 220 | 230 [ 240

Naide 1: eelkuumutamisega toiduvalmistamine
Oletame, et soovite eelkuumutada temperatuurini 200°C ning kiipsetada sellel temperatuuril 25 minutit.

2. Sisestage nupule KONVEKT-

1. Vajutage Uiks kord

KONVEKTSIOON. Displeil hakkab
vilkuma temperatuuriindikaator ja
siittib konvektsiooniindikaator.

nuppu

KONVEKTSIOON x1

N}

ll e

4. Eelkuumutamise alustamiseks vaju- 5.
tage veel (iks korda nuppu START/

SIOON vajutades (5 korda)
soovitud eelkuumutamise tem-

peratuur voi pddrake SISESTA-
MISE nuppu kuni displeile on
kuvatud 200.

o
(g NN

Avage uks, asetage toit ahju
ning sulgege uks. Sisestage

3. Temperatuuri kinnitamiseks
vajutage nuppu START/+30sek./
KINNITA.

-
-

ik
l_l

6. Vajutaget0|duvalm|stam|se
alustamiseks nuppu START/

+30sek./KINNITA. Eelkuumutamise
temperatuuri saavutamisel kostub
kaks korda helisignaal, tuletades teile

SISESTAMISE nupuga
valmistamisaeg (25 mi

nutit).

+30sek/KINNITA.

Displei podrdloendab kogu

programmeeritud valmistamise

meelde, et toit tuleb ahju panna.
Displeil vilgub hetke temperatuur.

=
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Naide 2: ilma eelkuumutamiseta toiduvalmistamine
Temperatuuril 230°C 20 minuti valtel kiipsetamiseks.

[6puni jadnud aega.
Konvektsiooni-indikaator vilgub.
=

-

-0
g KRN

1. Avageuks,asetagetoit 2. Sisestagenupule 3. Temperatuuri 4. Sisestage 5. Vajutage toidu-
ahju ning sulgege uks. KONVEKTSIOON kinnitamiseks SISESTAMISE valmistamise
Vajutage tiks kord nup- vajutades (veel 8 vajutage nupuga val- alustamiseks
pu KONVEKTSIOON. korda) soovitud nuppu START/ mistamisaeg nuppu START/
Displeil hakkab vilkuma kuumutamise +30sek./KIN- (20 minutit). +30sek/KINNI-
temperatuuriindikaator temperatuur voi NITA. TA.
aj stittib konvektsiooni- poorake SISES-
indikaator. TAMISE nuppu
KONVEKTSIOON x1 kuni displeile on

kuvatud 230.
- j Jrie e U AR e e Y | R N ]
[N = ll_l e I MY N I MRV




Maérkused:

1. Kupsetamisaega ei ole véimalik sisestada enne eelkuumutustemperatuuri saavutamist. Kui ahi
jouab soovitud temperatuurini, tuleb kiipsetusaja sisestamiseks avada ahju uks.

2. Konvektsioonkiittekeha seiskub automaatselt kui valmistamisaega pole 5 minuti jooksul sisesta-
tud. Meeldetuletuseks kostub viis korda helisignaal ja LEDile kuvatakse kellaaeg, kui kell on eelne-
valt seadistatud. Kui kellaaega pole sisestatud, nditab displei ainult “0:00”".

3. Ahju eelkuumutamise ajal peaks pddrdalus asuma ahjus. Eelkuumutamise ja konvektsioonkiipse-
tamise ajal kuulete, kuidas jahutusventilaator sisse ja valja lllitub. Tegemist on tdiesti normaalse
nahtusega ja see ei avalda toiduvalmistamisele méju.

4. Toiduvalmistajate juhised on vaid orienteeruvad ning véimalik, et valmistamisaeg tuleb ménevoér-
ra kohandada.

5. Valmistamise I6ppedes jatkab jahutusventilaator lihikese aja valtel to6tamist, et alandada elektri-
ja mehaanikaseadmete temperatuuri.

6. Konvektsiooni esmakordselt kasutades voite taheldada suitsu voi kérbemislohna. See on tdiesti
tavapdrane ning ei anna marku, et ahi on rivist valjas. Selle probleemi valtimiseks kuumutage ahju
enne esimest korda kasutamist ilma toiduta 20 minuti valtel sisse lilitatud grilliga ning seejarel
konvektsiooniga temperatuuril 240°C.

TAHTIS! Suitsu véi I6hna hajutamiseks avage toimingu ajal aken.

HOIATUS:
Uks, véliskest, ahju sisemus ja tarvikud véivad kasutamise kdigus muutuda vaga
kuumaks. Kasutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.

1. MITMEETAPILINE VALMISTAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tibile sobiva sulatamisperioo-
di. Vaadake alljérgnevat néidet selle funktsiooni kasutamise kohta tapsemalt lugemiseks. Ajavahemik
on 0:05 - 95:00. See funktsioon vdimaldab teil valmistada toitu kuni kahte erinevat etappi kasutades,
mille hulka véivad kuuluda kasitsi valmistamise aeg vdi aja alusel sulatamine kui ka kaalu alusel su-
latamine. Kord programmeerituna ei ole valmistamisprotsessi vaja rohkem sekkuda, kuna ahi l&heb
ise automaatselt Gihest etapist edasi teise. Esimese etapi jarel kostub helisignaal. Kui iheks etapiks on
sulatamine, siis peaks see olema esimene etapp.

Markus: AUTOMAATMENUUD ei saa mitmeetapilise valmistamise tiheks etapiks valida.

Naide: kui soovite sulatada toitu 5 minutit ja kiipsetada seejarel P80 mikrolainevéimsuse juu-
res 7 minutit. Etapid on jargmised:

- 1. Vajutage kaks korda nuppu KAALU ALUSEL SULATAMINE/AJA ALUSEL SULATAMINE, LED-dis-
pleile ilmub d-2.

- 2. Sisestage SISESTAMISE nuppu pddrates sulatamise aeg, kuni displeile on kuvatud “5:00” minutit.

- 3.Vajutage iiks kord nuppu MIKRO.VOIMSUS.

- 4, Sisestage vdimsustase, vajutades taseme P80 jaoks veel {iks kord nuppu MIKRO.VOIMSUS véi
pddrates mikrolainete voimsustaseme P80 valimiseks SISESTAMISE nuppu.

- 5.Vajutage nuppu START/+30sek./KINNITA, et seadistus kinnitada.
- 6. Sisestage SISESTAMISE nuppu p&drates valmistamise aeg kuni displeile on kuvatud “7:00” minutit.
- 7.Vajutage toiduvalmistamise alustamiseks nuppu START/+30sek/KINNITA.
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2. +30sek FUNKTSIOON (otsekaivitus)

Nupp START/+30sek./KINNITA véimaldab teil kasutada jargmist funktsiooni:
a. Otsekaivitus
Voite otse alustada 30 sekundi valtel véimsustasemel P100 valmistamist, vajutades selleks nuppu

START/+30sek/ KINNITA. Valmistamisprotsess kdivitub koheselt ja iga kord, kui nuppu vajutatakse,
pikeneb valmistamisaeg 30 sekundi vdrra.

b. Valmistamisaja pikendamine

Kasitsi valmistamise, grillimise, konvektsiooni, kombineeritud valmistamise ja aja alusel sulatamise
ajal saate ahju to6tamise ajal nuppu START/+30sek/KINNITA vajutades pikendada valmistamisaega
30 sekundiliste sammudega. Kaalu alusel sulatamise, automaatmentiii funktsiooni ja jarjest kiipseta-
mise korral ei saa valmistamisaega nuppu START/+30sek/KINNITA vajutades voimalik pikendada.

MARKUS: valmistamisaega on voimalik pikendada maksimaalselt kuni 95 minutini.

3. LAPSELUKK

Kasutage véikeste laste poolt ahju jarelvalveta kasutamise valtimiseks.

a. LAPSELUKU aktiveerimine:

Ootereziimis olles vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA 3 sekundit. Kostub pikk piiks, mis tahistab lap-
seluku aktiveerimist ning samal ajal ning indikaator koos jooksva kellaajaga suttivad. Kui kella
ei ole seadistatud, kuvatakse displeile "0:00",

b. LAPSELUKU tiihistamine:

Ootereziimis olles vajutage nuppu STOPP/KUSTUTA nuppu 3 sekundit. Kostub pikk "piiks", mis ta-
hendab, et lukk on vabastatud.

1. KAALU ALUSEL SULATAMINE

Mikrolaineahi on algprogrammeeritud taimeri ja voimsustasemetega, mis voimaldab toiduaineid, nagu
sealiha, loomaliha ja linnuliha hdlpsasti sulatada. Kaaluvahemik 100 g sammudega 100 g - 2000 g.
Vaadake alljargnevat ndidet nende funktsioonide kasutamise tdpsemalt lugemiseks.

Naide: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

Asetage liha kiipsetusvormis voi mikrolaineahju sulatusrestil pddrdalusele.

1. Valige vajalik meniiti 2. Sisestage soovitud kaal 3. Sulatamise alustamiseks
vajutades tiks kord pdorates SISESTAMISE vajutage nuppu START/
nupule KAALU ALUSEL nuppu kuni displei nditab: +30sek./KINNITA.
SULATAMINE/AJA Mikrolainete ja sulatamise
ALUSEL SULATAMINE. - - - indikaatorid stttivad ja
Displeile on kuvatud: ,',-' ,' ,'L,' g indikaator “g” kustub. (Displei

o —— pooérdloendab aega kuni
; ; sulatamise [6puni).
(|

Kilmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

Markused KAALU ALUSEL SULATAMISE KOHTA:

« Enne toidu kiilmutamist veenduge, et toit oleks varske ja hea kvaliteediga.

« Asetage vahem kui 200 g kaaluv toit pdordaluse servale ja proovige véltida seda pddrdaluse keske-
le asetamast.

+ Toidu kaal tuleb imardada (les Iahima 100 g-ni, nditeks 650 g 700 g-ni.

« Vajaduse korral katke véikesed liha vdi linnuliha piirkonnad véikeste alumiiniumfooliumi tikkidega. See
hoiab dra nende piirkondade kuumenemise sulatamise ajal. Jalgige, et foolium ei puutuks vastu ahju seinu.
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2. AJA ALUSEL SULATAMINE

See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu titibile sobiva sulatamisperioo-
di. Vaadake alljargnevat ndidet selle funktsiooni kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks. Ajava-
hemik on 0:05 - 95:00.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti valtel.

1. Valige vajalik meniiti 2. Sisestage SISESTAMISE 3. Sulatamise alustamiseks
vajutades kaks korda nuppu podrates vajutage nuppu START/
nuppu KAALU ALUSEL valmistamise aeg kuni +30sek./KINNITA. Suttivad
SULATAMINE/AJA displei nditab. mikrolainete ja sulatamise
ALUSEL SULATAMINE. e indikaatorid.

Displeile on kuvatud: e
i3] (ALY
L' I_"

Ktlmutatud toiduained sulatatakse temperatuurilt -18°C.

Markused AJASTATUD SULATAMISE KOHTA:

« Sulatamise jérel kostub viis korda helisignaal ning LED kuvab jooksva kellaaja juhul, kui kell on seadista-
tud. Kui kell pole seadistatud, ilmub sulatamise jarel displeile ainult "0:00".

« Eelmé@aratud mikrolainete véimsustase on P30 ja seda pole véimalik muuta.

AUTOMAATMENUU programmid valivad automaatselt dige valmistamisreZiimi ja toitude valmista-
mise (vt ldhemalt Ik EE-23). Jargnevas néites on kirjeldatud, kuidas seda funktsiooni kasutada.

Naide: 350 g porgandite valmistamine kasutades AUTOMAATMENUU vérskete kddgiviljade funktsiooni (A5).
1. Keerake SISESTAMISE 2. Vajutage nuppu 3. Sisestage soovitud 4. Valmistamise

LT

nuppu péripdeva ja valige START/+30sek./ kaal poorates alusetamiseks
soovitud automaatmendili. ~ KINNITA, SISESTAMISE vajutage nuppu
et seadistus nuppu kuni displei ~ START/+30sek./
> oo kinnitada. naitab: KINNITA. (Displei
(] poordloendab
o - o aega kogu.
[ (] 0 g sulatamisaja
véltel.)
MARKUSED:

EESTI

« Toidu kaalu véi kogust saab sisestada podrates SISESTAMISE nuppu kuni displeile on kuvatud soo-
vitud kaal/kogus.
Sisestage ainult toidu kaal. Arge lisage juurde néu kaalu.

+ Kui toit kaalub AUTOMAATMENUU tabelis Ik EE-23 toodud kaaludest/kogustest enam véi véhem,
valmistage kasitsi toiminguid kasutades.
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Automaatme- |Displei|Valmista- |Kaal/portsjon/ Toiming
niiii misviis toidunéud
Kilmutatud Al |C4 2009,3009,400g |Eemaldage pakend ning asetage otse
pitsa (ahjuval- (algtemperatuur-18°C) | alumisele restile. Ooteaeg pole vaja-
mis pitsa - Alumine rest lik.
eelkiipsetatud)
Koorega kartul A2 |100% Mikro |1, 2,3 kartulit (tlikki) | Palun kasutage sarnase suurusega
1 kartul = umbes kartuleid kaaluga umbes 230 g. Tor-
2309 gake kartulikoor mitmest kohast labi
(algtemperatuur 20°C) | ning asetage pddrdlaua serva suu-
nas. Poole kiipsetusaja méddumisel
poorake kartul imber ja paigutage
Umber. Laske enne serveerimist 3 - 5
minutit seista.
Liha A3 |C2 1509, 3009, 4509,  |Ldigake liha vdikesteks ribadeks ja
(kondita liha, 600g asetage kiipsetusvormi. Kasutage
naiteks) (algtemperatuur 5°C) | dhku labilaskvat mikrolainetega
sobivat toidukile voi sellega sarnast
toodet.
Kala A4 |80% Mikro [150g,2509,3509, |Asetage ks kiht kiipsetusnousse.
(Selle prog- 4509,6509g Kasutage 6hku labilaskvat mikrolai-
rammi jaoks (algtemperatuur 20°C) | nekilet voi sobivat kaant.
on soovitatav Taldrik ja 6hku
kasutada ainult labilaskev mikrolai-
kalafileed) nekile voi sobiv kaas
Varsked kdogi- A5 [100% Mikro [150g,3509,500g |Ldigake, hakkige véi viilutage vars-
viljad néiteks (algtemperatuur 20°C) | ked kddgiviljad ihtlase suurusega
lillkapsas, por- Kauss ja kaas tukkideks. Asetage varsked koogivil-
gandid, brok- jad sobivasse néusse. Asetage ndu
koli, apteegitill, poordalusele. Lisage vajalik kogus
porru, paprika, vett (1 spl 100 g kohta). Katke kaane-
suvikorvits jms. ga. Segage valmistamise jarel ning
laske seista umbes 2 minutit.
Jook A6 | 100% Mikro |1 (tass) ~ 240 ml |Asetage tass(id) podrdalusele ning
2 (tassi) 480 ml |segage kuumutamise jérel.
3 (tassi) 720 ml
(algtemperatuur 5°C)
Pasta A7 |80% Mikro |Pasta  Vesi Pange pasta sobiva suurusega nous-
(kuivatatud 509 450ml  [se ning lisage vesi. Arge katke kinni.
pasta, naiteks 100g 800 ml Asetage ndu podrdaluse keskele.
Fussili, Farfalle, 1509 1200 ml  |Valmistamise jarel segage korralikult
Rigatoni) (vee algtempera- | ning laske enne kurnamist 2 minutit
tuur: 20°C) seista.
suur ja lai néu
Popkorn A8 |100% Mikro | 0,05 kg, 0,1 kg Asetage popkorn otse poordalusele.

(Tutvuge alltoodud markusega:
‘Oluline teave mikrolainete popkorni-
funktsiooni kohta'.)
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Automaatme- |Displei|Valmista- |Kaal/portsjon/ Toiming
niiii misviis toidunoud
Keeks* A9 |Eelkuumu- |475¢g Ahju tuleb eelkuumutada tempera-
Koostisained: tagetem- | (algtemperatuur 20°C) | tuurini 180°C. Temperatuuri saavu-
4 muna peratuurini | Koogivorm tamisel avage ahju uks ning asetage
100 g jahu 180°C (Umbes 26 cm kook alumisele restile. Vajutage
110 g suhkrut labimddduga) nupule START/+30sek./KINNITA.
10 g maisitark- Alumine rest
list
60 g piima
60 g taimedli
Kupsetatud A10 [C4 500 g, 750 g, 1000 g, | Soovi korral maitsestage soola, pipra
kana 1200 ¢ ja paprikaga. Torgake kana nahk
(algtemperatuur 20°C) | mitmest kohast labi. Asetage kana
Alumine rest rinnak tles poole alumisele restile.

* Keeksi valmistamine (A9):
1. Eraldage munakollane munavalgest.
2. Segage (vaikesel kiirusel) kdsiblenderiga munakollased, piim ja taimedli kuni heleda ja 6huli-
se segu saamiseni.
3. Lisage jahu ning segage hasti labi.
4. Vahustage eraldi ndus kdsiblenderiga (suurel kiirusel) munavalge, suhkur ja maisitarklis kuni
tihke segu saavutamiseni. Segage ettevaatlikult koogitaignasse.
5. Tostke lusikaga segu vdiga maaritud vormi ning siluge tainas pealt Ghtlaseks.
6. Eelkuumutamise jarel asetage vorm restile.
Markused:
« Lopptemperatuur vdib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit
oleks valmistamise jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.
« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused nditeks toidu kujust ja suuru-
sest aga ka teie isiklikest maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tulemusega rahul,
siis reguleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.

Oluline teave mikrolainete popkornifunktsiooni kohta:

1. Valides 0,1 kg popkorni, soovitame enne valmistamist volti-
daigas nurgas oleva kolmnurga alla.
Vaadake paremal olevat pilti.

EESTI

2. Kui popkorni kott paisub ning ei pdorle enam korralikult,
vajutage uks kord nuppu STOPP/KUSTUTA, avage ahjuuks
ning muutke korraliku valmistamise tagamiseks koti asendit.
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B

Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu labista-
miseks tungida labi anuma. Seet6ttu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.
Ummargused/ovaalsed ndud on paremad, kui ruudu/ristkiiliku kujulised ndud, kuna toit kipub néu
nurkades Ule kiipsema. Alljargnevalt on toodud ara erinevad kasutatavad toidundud.

Toidunou Mikrolai- Grill Konvekt- | Segaval- | Markused

nekindel sioon | mistamine

Alumiiniumfoo- | ¢/ / X v 4 v/ / X |Toidu iilekuumenemise eest kaitsmiseks saab

lium kasutada vdikesi alumiiniumitikke. Hoidke foo-

Fooliumndud lium véhemalt 2 cm kaugusel ahju seintest voi-
maliku kaarleegi valtimiseks. Fooliumist ndusid
ei soovitata, kui tootja, nditeks Microfoil ©, seda
just ette ei nde; jdrgige tapselt antud juhiseid.

Pruunistamis- v b 4 b ¢ b 4 Pidage alati kinni tootja juhistest. Arge tiletage et-

néud tendhtud kuumutamisaegu. Olge véga ettevaatli-
kud, kuna sellised ndud muutuvad vaga kuumaks.

Portselan ja vV/X X 4 (4 Portselan, savist noud ja glasuuritud savinéud

keraamika Ainult | on tavaliselt kasutamiseks sobivad, valja arvatud

segakon- | metallist kaunistustega nud.
vektsioon

Klaasnoud, v v 4 v Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnoude ka-

naiteks Pyrex ® sutamisel, kuna need véivad jarsu kuumutamise
korral puruneda voi moraneda.

Metall X v v b 4 Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav
kasutada metallist ndusid, kuna see véib tuua
kaasa siittimise.

Plastik/pols- v b 4 v v/ / X |Tasub olla ettevaatlik, kuna moned néud kool-

tireen, nditeks duvad, sulavad véi muudavad vérvi korgetel

kiirtoidu paken- temperatuuridel.

did

Toidukile v X b 4 b 4 Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja
laskmiseks tuleb kile lébistada.

Kiilmutus-/kiip- 4 b 4 v/X X Peavad olema auru valjalaskmiseks labi tor-

setuskotid gatud. Veenduge, et kotid on mikrolainetega
kasutamiseks sobivad. Arge kasutage plastikust
voi metallist kinnitusi, kuna need voivad sulada
voi kaarleegi tottu stittida.

Pabertaldrikud/ 4 b 4 X X Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse

tassid ja kdogi- sidumiseks. Téhelepanelik tasub olla dlekuume-

paber nemise suhtes, kuna materjal vdivad sittida.

Olgedest ja v X b 4 b 4 Arge jitke ahju nende materjalide kasutamisel

puidust noud jérelvalveta, kuna Glekuumenemine véib tuua
kaasa siittimise.

Umbertdodel- b 4 X b 4 b 4 V6ib sisaldada metalliosi, mis voivad pohjustada

dud paber ja kaarleeki ning viia sittimiseni.

ajalehepaber

Rest v v v v Kaasasolev metallrest on loodud spetsiaalselt koikide-
|e valmistamisreziimidele ning see ei kahjusta ahju.

HOIATUS:

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu tottu ahju jalgida.
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ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE OMA AHJU UHEGI

DETAILI PUHASTAMISEL JA HOOLDAMISEL KAU-

BANDUSES SAADA OLEVAID AHJUPUHASTUSVA-

HENDEID, AURUGA PUHASTAJAID, ABRASIIVSEID

JA TUGEVATOIMELISI PUHASTUSVAHENDEID,

NAATRIUMHUDROKSIIDI SISALDAVAID AINEID VOI

KUURIMISPATJU.

Veenduge enne puhastamist, et ahju sisemus, uks,

viliskest ja tarvikud on taielikult maha jahtunud.

PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMAL-

DAGE KOIK TOIDUJAAGID - hoidke ahi puhtana voi

vélispinnad voivad kahjustuda. See voib mojuda ne-

gatiivselt seadme elueale ning tekitada ka ohtlikke

olukordi.

Ahju vélispinnad

Ahju vélispindu saab lihtsalt puhastada drnatoimelise

seebi ja veega. Piihkige seebijadgid kindlasti niiske

lapiga éra ning kuivatage seadme vélispind pehme

kéteratikuga.

Ahju juhtnupud

Juhtpaneeli desaktiveerimiseks avage enne puhasta-

mise algust ahju uks. Juhtpaneeli puhastamisel tuleb

olla ettevaatlik. Kasutades ainult vees niisutatud lappi

ptihkige paneeli drnalt kuni see puhtaks saab. Véltige

suurte veekoguste kasutamist. Arge kasutage mingeid

keemilisi voi abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahju sisepinnad

1. Puhastamiseks piihkige iga kasutamise jérel kuni ahi
on veel soe kdik pritsmed voi maha ldinud toit niiske
lapi voi Svammiga kokku. Tugevama maardumise
korral kasutage neutraalset seepi ning plihkige mitu
korda niiske lapiga kuni kéik mustus on eemaldatud.
Kinni jaanud pritsmed voivad lle kuumeneda ning
hakata suitsema véi siittida ning pohjustada kaarlee-
ki. Arge eemaldage lainejuhi katet.

2. Jalgige, et lahja seebilahus ega vesi ei tungiks seintes
asuvatesse vdikestesse ventilatsiooniavadesse, mis
voiks ahju kahjustada.

3. Arge kasutage ahju sisepindade puhastamiseks
sprei-tlitipi puhastusvahendeid.

4. Kuumutage oma ahju regulaarselt kasutades kon-
vektsiooni ja grilli. Toidujddgid voi rasvapritsmed
voivad péhjustada suitsu voi halba [6hna.

5. Toidust vabaneb valmistamise ajal auru, mis pohjus-
tab ahju sees ja uksel kondensaadi tekete. Oluline on
ahi kuivaks piihkida. Kondensaadi kogunemine toob
|6ppkokkuvottes kaasa ahju sees rooste tekkimise.

ERIMARKUS LAINEJUHI KOHTA: hoidke lainejuhi kate
alati puhtana. Lainejuhi kate on valmistatud kergesti
purunevast materjalist ning selle puhastamisel tuleb
olla véga ettevaatlik (tegutsege vastavalt eelnevalt too-
dud puhastusjuhistele).

Liigne leotamine véib pdhjustada lainejuhi katte desin-
tegreerumise. Lainejuhi kate on kulutarvik ning regulaa-
rse puhastuseta tuleb see vélja vahetada.

Tarvikud

Tarvikuid nagu p&drdalus, rullikalus ning rest tuleb pes-
ta neutraalse ndudepesuvedeliku lahusega ja kuivatada.
Neid véib pesta ndudepesumasinas.

ERIMARKUS RULLIKALUSE KOHTA:

Puhastage toiduvalmistamise jérel alati rullikalus, eriti
rullikute Gmbert. Need peavad olema puhtad toidu-
pritsmetest ja rasvast. Kogunevad pritsmed voi rasv voi-
vad ilekuumeneda ning pohjustada kaarleeki, hakata
suitsema voi stittida.

Uks

Kogu mustuse kdrvaldamiseks tuleb pehme, niiske la-
piga puhastada regulaarselt ukse molemat kiilge, ukse
tihendeid ning kdrval asuvaid pindu. Arge kasutage
ukseklaasi puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid voi teravaid metallkraabitsaid kuna
need voivad pohjustada klaasi purunemise.

MARKUS: auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Puhastamisnduanne - ahju holpsamaks puhastamiseks:

Asetage kaussi pool sidrunit, lisage 300 ml vett ning kuumutage 100% véimsuse juures 10-12 minutit.

Piihkige ahi pehme ja kuiva lapiga puhtaks.
TAHELEPANU:

« Kui te valmistate toitu sama valmistamisreziimiga standardajast pikema aja valtel (vaadake all asuvat
tabelit), siis lulituvad ahju kaitsemehhanismid automaatselt sisse. Mikrolainete véimsustaset vahen-

datakse véi siis lllitatakse grillielementi sisse ja vélja.

Valmistamisreziim

Standardaeg

Mikrolained P100

30 minutit

Grill/ Konvektsioon/ Kombi valmistamisreziim

Vahelduv tddtamine, temperatuuri ja aja juhtimisega

EE-26
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Atentie: Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol. Sim-
bolul indica faptul
ca produsele elec-
trice si electronice
uzate nu trebuie
amestecate cu
deseurile menaje-
re. Pentru aceste
produse exista un
sistem de colecta-

\ re separata. /

/ A. Informatii pentru utilizatori privind casarea \

(gospodarii)

1.1n Uniunea Europeana

Atentie: Dacd doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu
poate fi tratat ca un reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuiesc trata-
te separat si in concordantd cu legislatia in vigoare despre
tratarea, recuperarea si reciclarea corespunzdtoare a echipa-
mentelor electrice si electronice uzate.

Dupd implementarea in tdrile membre, gospodariile din Uni-
unea Europeana pot returna gratuit echipamentele electrice
si electronice uzate la punctele adecvate de colectare*.

In unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furni-
zorul local in momentul cumpardrii unui produs nou similar.
*) Pentru mai multe detalii, va rugdm sa contactati autoritati-
le locale.

Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric
uzat are baterii sau acumulatoare, va rugdm sd le tratati se-
parat conform cerintelor locale.

Prin tratarea corecta a acestui produs ajutati ca deseului sd i
se aplice tratamentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In
acest mod ajutati la prevenirea potentialelor efecte negative
asupra mediului sau a sanatatii oamenilor, care ar putea apa-
rea prin tratarea necorespunzdtoare a deseului.

2.In alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sd contactati
autoritatile locale si sa intrebati care este modul corect de
tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate
pot fi returnate gratuit furnizorului, chiar daca nu cumparati
un produs nou. Lista punctelor de colectare poate fi gasitd la
adresa www.swico.ch sau www.sens.ch.

B. Informatii pentru intreprinderi privind casarea.

1.1n Uniunea Europeana

Daca acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti
sa-l eliminati:

V& rugam sa contactati furnizorul SHARP, care va va informa
despre modul de preluare a produsului. Uneori, aceasta prelu-
are se face contra cost. Produsele mici (si in cantitati mici) pot
fi preluate de punctele locale de colectare.

Pentru Spania: Vd rugdm sa contactati sistemul de colectare
stabilit sau autoritatile locale pentru preluarea produselor
uzate.

2. In alte tari din afara UE

Daca doriti sd eliminati acest produs, va rugam sd contactati
autoritatile locale si sd intrebati care este modul corect de

tratare.

N /
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INFORMATII DESPRE ELIMINAREA CORECTA 1
CUPRINS 2
SPECIFICATII 2
CUPTORUL Sl ACCESORIILE 3
PANOUL DE COMANDA . 4
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA 5-12
INSTALARE 13-14
INAINTE DE PORNIRE 15
SETAREA CEASULUI o 15
FUNCTIA CRONOMETRU DE BUCATARIE 15
NIVELURILE DE PUTERE ALE MICROUNDELOR 16
SETAREA MANUALA 16
GATIRE CU MICROUNDE 17
GATIRE CU GRILL / GATIRE COMBI 17-19
GATIRE CU CONVECTIE 19-20
ALTE FUNCTII UTILE . . 20-21
UTILIZAREA MODURILOR DECONGELARE AUTOMATA si DECONGELARE RAPIDA ........... 21-22
FUNCTIA MENIU AUTOMAT 22
GRAFIC MENIU AUTOMAT 23-24
VASE ADECVATE......... 25
INTRETINERE SI CURATARE 26
7)
)
Denumire model: R-922STWE
Tensiune c.a. :230-240 V~,50 Hz monofazic
Sigurante / intrerupator de circuit :20A
Putere c.a. necesara:  Microunde 11550 W
Putere de iesire: Microunde :1.000 W
Grill in partea superioara (cu infrarosu) :1100 W
Convectie 12500 W
Modul Oprit (Mod de economisire a energiei) | : mai putin de 1 W
Frecventd microunde :2.450 MHz*
Dimensiuni exterioare (latime) x (indltime) x (adancime)** mm :519x315x510
Dimensiuni cavitate (latime) x (inaltime) x (adancime)*** mm 1351 x249x 361
Capacitatea cuptorului 132 litri***
Platou rotativ (sticla) :2315mm
Greutate :aprox. 18,5 kg
Lampa cuptorului 125 W/230V~

*  Acest produs respecta cerintele standardului european EN55011.
In conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B grup 2.
Echipament grup 2 inseamna ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frecventd
radio sub forma de radiatii electromagnetice pentru incdlzirea alimentelor.
Echipament de clasa B inseamna cd acesta este destinat uzului casnic.

** Adancimea nu include manerul de deschidere a usii.

*** Capacitatea internd este calculatd prin mdsurarea lungimii, adancimii si inaltimii maxime.
Capacitatea actuala pentru alimente este mai mica.

DATORITA POLITICII DE IMBUNATATIRE CONTINUA, NE REZERVAM DREPTUL DE A MODIFICA
PROIECTUL $I SPECIFICATIILE FARA UN ANUNT PREALABIL.
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CUPTORUL

Usa

Balamale

Lampa cuptorului

Capacul ghidajului de unde (NU SCOATETI)
Dispozitiv fixare

Cavitate cuptor

Ventilator de convectie (acoperit)

Element de incalzire grill (sub partea
superioara a cuptorului)

. Panoul de comanda

10. Incuietori

11. Garnituri de etansare si suprafete de etansare
12. Incuietori de siguranta pentru usa

13. Orificii de ventilare

14. Carcasa exterioara

15. Cablu de alimentare

16. Maner de deschidere a usii

ACCESORII:

Verificati daca urmatoarele accesorii au fost livrate:

(17) Platou rotativ (18) Suport platou rotativ

Ax central (interior) (19) Dispozitiv fixare (20) Gratar

« Asezati dispozitivul de fixare in axul motorului pla-
toului rotativ, iar apoi asezati suportul platoului rota-

17. Platou — tiv pe centrul podelei cuptorului, astfel incat acesta
"rotativ sa se roteasca liber in jurul dispozitivului de fixare.

(sticla) Asezati platoul rotativ pe suportul acestuia, astfel
| incdt acesta sa se fixeze bine in dispozitivul de fixare.
+ Pentru a evita avarierea platoului, asigurati-vd ca

l | vasele si recipientele sunt ridicate uniform de pe mar-
19. Dispozitiv 18. Suport ginea pIanqui atundi cénq sunt scoase din cuptor.
- DIspo — platou + Pentru utilizarea grétarului, consultati sectiunile pen-
fixare - rotativ tru gratar de la pagina RO-17-19.

Nu atingeti niciodaté gratarul cand acesta este fierbinte.
NOTA: atunci cand comandati accesorii, precizati
furnizorului sau punctului de service autorizat SHARP
urmdtoarele: numele partii componente i numele
modelului.

20. Grétar

NOTE:

« Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curdtat cu mare grijd pentru a nu avaria unitatea.

« Dupé ce gatiti mancaruri grase féra capac, intotdeauna curdtati bine cavitatea si mai ales elementul de incalzire
a grillului, acestea trebuind sd fie uscate si fara grdsimi. Grasimea acumulatd se poate supraincalzi si fumega sau
chiar lua foc.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si cu suportul platoului fixate corect. Daca platoul rotativ nu a fost fixat
bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce poate duce la avarierea cuptorului.

« Cand gétiti, toate alimentele si recipientele cu alimente se vor amplasa intotdeauna pe platoul rotativ.

« Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire se poate schimba la fiecare
pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.

AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioard, cavitatea cuptorului, accesoriile si vasele se vor incinge foarte tare
in timpul utilizérii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.
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~ 1. AFISAJUL DIGITAL si INDICATORII
Indicator CUPTOR CU MICROUNDE

Indicator CONVECTIE

Indicator GRATAR

Indicator DECONGELARE
Indicator BLOCARE DE SIGURANTA

Indicator MENIU AUTOMAT
°C Indicator TEMPERATURA
g Indicator GREUTATE

2. Indicator PROGRES TEMPERATURA

w =0 ) Segmentele se aprind treptat pentru a indica
[ @I ) '} temperatura atinsa in modul CONVECTIE.
| —) 5 Fiecare segment reprezinta 10 °C din
C0/E V@ STOP o nivelul de temperaturd setat (de exemplu,
10 — [ I ) 8 primul indicd 150 °C si ultimul, 240 °C).
L J Atunci cand setati temperatura, segmentul

corespondent se aprinde, iar segmentele din
7 stanga acestuia se aprind unul cate unul in

timpul procesului de preincalzire.

3.  Optiuni pentru meniul automat:

Pizza
8 Cartof

Carne

Peste

Legume

Bauturi

Paste

Popcorn

Prajitura
y Pui
Buton CONVECTIE
Buton GRATAR/ COMBI
Buton PORNIRE / +30 sec. /
CONFIRMARE
Buton OPRIRE/STERGERE
Buton rotativ INTRODUCERE
Rotiti acest buton pentru a introduce timpul
de gdtire, ora, nivelul de putere, temperatura,
greutatea si pentru a selecta meniul automat

- Aut
®.g) U 0,14600

ON oup

ROMANA

9. Buton PUTERE MICROUNDE:
Apasati acest buton pentru a selecta
nivelul de putere a microundelor. )
10. Buton DECONGELARE AUTOMATA/RAPIDA
11. Buton CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE
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CITITI CU ATENTIE $I PASTRATI PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA

1. Acest cuptor este destinat numai pentru utilizarea pe blat.
Cuptorul nu poate fi incorporat in unitatea de bucatarie. Nu
plasati cuptorul in dulap.

2. Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii. Asezati
sau montati cuptorul astfel incat partea de jos a cuptorului
sa fie cu 85 cm deasupra podelei. Feriti copiii de usa pentru
a preveni arsurile corporale.

3. Asigurati-va ca minim exista 30 cm de spatiu liber deasupra
cuptorului.

4, Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin
mentale reduse, sau fara experienta si cunostinte, decat
daca acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea in siguranta a unitatii si daca inteleg riscurile afe-
rente. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curdtarea
si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii, cu
exceptia cazurilor in care au o varsta mai mare de 8 ani si
sunt supravegheati.

5. Nu permiteti accesul copiilor mai mici de 8 ani in apropie-
rea aparatului electrocasnic si al cablului acestuia.

6. AVERTIZARE: lasati copiii sa utilizeze cuptorul fara supra-
veghere numai atunci cand acestia au primit instructiuni
adecvate, astfel incat sa poata utiliza cuptorul in siguranta
si sa inteleaga pericolele utilizarii neadecvate. )

7. AVERTIZARE: cand utilizati cuptorul in modul GRATAR/
COMBI si CONV.(°C), din cauza temperaturilor mari gene-
rate, copiii vor utiliza cuptorul numai sub supravegherea
adultilor.

8. AVERTIZARE: partile accesibile se pot infierbanta in timpul
utilizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.

9. AVERTIZARE: in cazul avarierii usii sau a dispozitivelor de
etansare, cuptorul nu poate fi utilizat pana la repararea
acestuia de catre o persoana specializata.
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10. AVERTIZARE: nu ajustati, reparati sau modificati singuri
cuptorul. Este periculos ca altcineva in afara de persoanele
competente sa realizeze reparatii, care necesita indepar-
tarea carcasei de protectie impotriva expunerii la energia
microundelor.

11.In cazul avarierii cablului de alimentare, acesta trebuie inlo-
cuit cu un cablu special. Inlocuirea poate fi realizata numai
de catre un agent de service autorizat SHARP.

12. AVERTIZARE: lichidele si alimentele nu pot fi incalzite in
recipiente etange deoarece pot exploda.

13.1ncalzirea la microunde a bauturilor poate duce la fierberea
eruptiva a acestora, de aceea recipientele trebuie manevra-
te cu grija.

14. Nu preparati ouale in coaja deoarece pot exploda dupa ce
s-a incheiat gatirea. Pentru a prepara sau reincalzi ouale ne-
preparate, intepati galbenusul si albusul, altfel acestea pot
exploda. Curatati si tdiati ouale fierte tari inainte de a le re-
incalzi in cuptorul cu microunde.

15. Ustensilele trebuie verificate daca pot fi utilizate in cuptorul cu
microunde. Consultati pagina RO-25. Utilizati numai recipiente
si ustensile sigure pentru modurile cuptorului cu microunde.

16. Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a borca-
nelor cu mancare pentru copii trebuie amestecat sau agi-
tat, iar temperatura trebuie verificata inainte de consumare
pentru a preveni arsurile.

17.In timpul utilizarii, usa, carcasa exterioara, cavitatea cupto-
rului, vasele, accesoriile si, in special, elementele de incalzi-
re a gratarului devin foarte fierbinti.

18. Evitati atingerea acestor zone. Pentru a preveni arsurile, utili-
zati intotdeauna manusi groase pentru cuptor, Inainte de cu-
ratare asigurati- va cd acestea nu sunt fierbinti. in timpul incal-
zirii mancarii in recipiente din plastic sau hartie, tineti cuptorul
sub observatie. Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.

19. Daca iese fum, opriti sau deconectati aparatul si lasati usa
inchisa pentru a inabusi eventualul incendiu.
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20. Curatati cuptorul la intervale regulate de timp si indepartati
resturile de alimente de pe el.

21. Nerespectarea instructiunilor de curatare a cuptorului poate
duce la o deteriorare a suprafetei acestuia, care poate afecta
durata de viata a aparatului si genera chiar situatii posibil
periculoase.

22, Nu utilizati substante de curatare abrazive si dure sau dis-
pozitive metalice ascutite pentru curatarea sticlei de pe
usa cuptorului, deoarece se poate zgaria suprafata, ceea ce
poate conduce la spargerea sticlei.

23. Nu utilizati dispozitive de curatare pe baza de abuiri.

24, Consultatl instructiunile de curatare a garniturilor usii, a ca-
vitatilor sia componentelor adiacente, la pagina RO-26.

25. Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in
aplicatii similare, precum:

- zonele destinate operatiunilor de bucatarie, pentru perso-
nalul magazinelor, birourilor si in alte medii de lucru;

- de catre clientii hotelurilor, motelurilor si in alte medii de
tip rezidential;

- ferme;

- mediilor de tip bed and breakfast (cazare cu mic dejun).

26. AVERTIZARE: Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin
fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa fiti atenti sa nu atingeti
elementele de incalzire. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie
tinuti la distantd daca nu sunt supravegheati continuu.

27.in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie s3 fiti atenti
sa nu atingeti elementele de incdlzire din interiorul cuptorului.

28. Partile accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Feriti
copiii mici de aceste situatii.

Pentru a evita pericolul de incendiu.

1. Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte
mari sau timpii de gatire foarte lungi pot supraincalzi
alimentele, ceea ce poate duce la aparitia incendiilor.
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Priza trebuie sa fie usor accesibila astfel incat deconectarea

aparatul in caz de pericol sa fie cat mai usoara.

Sursa de alimentare c.a. trebuie sa fie de 230 V~,50 Hz, cu o sigu-

ranta de circuit de 20 A sau cu un intrerupator de circuit de 20 A.

Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai pentru

acest dispozitiv.

Nu plasati cuptorul cu microunde in locuri unde este gene-

rata caldura. De exemplu, langa un cuptor conventional.

Nu instalati cuptorul cu microunde in locuri cu umiditate

mare sau unde se poate aduna apa.

. Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cuptorului, platoul

rotativ si suportul acestuia dupa utilizare. Acestea trebuie sa fie

uscate si fara urme de grasime. Grasimea acumulata se poate

supraincalzi si poate sa inceapd sa scoatd fum sau sa ia foc.

9. Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cuptorului
sau a orificiilor pentru ventilare.

10. Nu blocati orificiile de ventilare.

11.Indepartati de pe mancare si de pe recipiente toate dispozitive-
le de etansare metalice, din sarma etc. Arcul electric produs de
suprafetele metalice poate duce la producerea unui incendiu.

12.Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a supraincalzi
uleiul pentru prajit. Temperatura nu poate fi controlata si
uleiul se poate aprinde.

13.Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi speciale
pentru microunde.

14. Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul cuptorului.

15.Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setdrile pentru a
va asigura cd functioneaza corespunzator.

16.Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti cup-
torul sub observatie in timpul gatirii sau incalzirii alimente-
lor cu mult zahar sau cu multa grasime, de exemplu: carna-
ti, placinte sau budinci.

17. Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.

o v or W N

o N

RO-8

ROMANA




?

I

Pentru a evita producerea leziunilor

1. AVERTIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau functioneaza ne-

corespunzator Inainte de utilizare, efectuati urmatoarele

verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunzator si nu
este uzatd sau inchisa stramb.

b) Balamalele si dispozitivele de etansare; asigurati-va ca nu
sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de etansare; asi-
gurati-va ca nu au fost avariate.

d) Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-va ca nu
prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va ca nu au
fost avariate.

2. Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati niciun fel
de modificari asupra dispozitivul de siguranta.

3. Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispozitivul
de etansare si suprafata de etansare.

4, Nu lasati grasimea sau mizeria sa se acumuleze pe zonele
de etansare a usii sau in zonele din jurul usii. Curatati cup-
torul in mod regulat si indepartati orice urme de mancare.
Respectati instructiunile din sectiunea ,Curatare si intreti-
nere” de la pagina RO-26.

5. Persoanele cu STIMULATOARE CARDIACE trebuie sa consul-
te un medic sau producatorul stimulatorului in cazul in care
intentioneaza sa utilizeze cuptorul cu microunde.

Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

1. Nuindepartati sub nicio forma carcasa exterioara.

2. Nu vdrsati si nu introduceti obiecte in deschiderile dispo-
zitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru ventilare.
In cazul varsarii unui lichid, opriti aparatul, scoateti imediat
cablul de alimentare din priza si adresati-va unui agent de
service SHARP.

RO-9
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Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in apa
sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea
unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.

Pastrati cablul de alimentare departe de suprafetele fierbin-
ti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului si nu lasati
0 persoana neautorizata de SHARP sa faca acest lucru. Daca
becul este avariat, consultati furnizorul dumneavoastra sau
un agent de service autorizat SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierberea brusca:

1.

3.

Nu utilizati niciodata recipiente etanse. Indepartati dispozi-
tivul de etansare si capacele inainte de utilizare. Recipien-
tele etanse pot exploda din cauza acumularii de presiune
chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.

Aveti grija la incalzirea lichidelor. Utilizati un recipient cu

gura larga pentru a permite bulelor sa iasa.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gura in-

gusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul incalzit

poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si produce-

rea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioada lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire / reincalzire.

3. Se recomanda introducerea unei ustensile din sticla sau
alt material similar (dar nu metal) in lichid in timpul rein-
calzirii.

4. Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire pen-
tru cel putin 20 de secunde pentru a preveni fierberea
eruptiva.

Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor inainte de

gatire, altfel acestea pot exploda.

RO-10
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Pentru a evita producerea arsurilor

1. Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru recipien-
te sau manusi atunci cand scoateti alimentele din cuptor.

2. Deschideti intotdeauna recipientele, pungile pentru pop-
corn, pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-le la dis-
tanta de fata pentru a evita arsurile cu aburi sau fierberea
eruptiva.

3. Pentru a evita producerea de arsuri, testati intotdeauna
temperatura alimentelor si amestecati inainte de a ser-
vi avand grija mai ales la temperatura alimentelor pen-
tru copii sau pentru persoane in varsta. Temperatura
recipientului nu reprezinta o indicatie reala a tempera-
turii alimentelor sau a bauturilor; verificati intotdeauna
temperatura alimentelor.

4, Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o deschideti
pentru a evita arsurile produse de aburi si de caldura.

5. Taiati alimentele gatite dupa incalzire pentru a elibera abu-
rul si a evita arsurile.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

1. Nuva aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului.

2. Copiilor trebuie sa li se aduca la cunostinta instructiunile
importante de siguranta: utilizati suporturi pentru recipien-
te, indepartati capacele cu grija; aveti grija la ambalaje (de
exemplu, materialele ce retin caldurad) create pentru a gati
alimente crocante, deoarece sunt foarte fierbinti.

Alte avertizari

1. Nu modificati cuptorul in niciun fel.

2. Nu mutati cuptorul in timpul functionarii.

3. Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea alimente-
lor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop comercial sau
in laboratoare.
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Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si evitarea

avariilor

1. Nu utilizati niciodata cuptorul cand acesta este gol, cu ex-
ceptia situatiei in care se recomanda in manualul de utiliza-
re. In caz contrar, cuptorul se poate defecta.

2, Utilizati intotdeauna un recipient pentru rumenire sau un
material ce retine caldura, plasati intotdeauna un material
izolator termorezistent cum ar fi platourile din portelan
pentru a preveni avarierea platoului rotativ sau a suportului
acestuia datorita caldurii. Nu depasiti timpul de preincalzire
specificat in instructiunile de preparare.

3. Nu utilizati ustensile metalice, care reflecta microundele si
care pot genera arcuri electrice. Utilizati numai platoul rota-
tiv si suportul platoului rotativ concepute pentru acest cup-
tor. Nu utilizati cuptorul fara platoul rotativ.

4, Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce acesta
functioneaza.

NOTA:

Daca nu sunteti siguri de modul de conectare a cuptorului,
consultati un electrician autorizat, calificat. Producatorul sau
furnizorul nu se face responsabil pentru avarierea cuptorului
sau producerea de leziuni in urma nerespectarii procedurii de
conectare la sursa de alimentare cu energie. Pe peretii cupto-
rului sau in jurul garniturii de etansare se pot forma ocazional
vapori de apa. Acesta este un fenomen normal si nu reprezinta
o scurgere sau o defectiune.

KIT INCORPORAT
Nu este disponibil niciun kit incorporat pentru acest cuptor.
Acest cuptor este conceput doar pentru utilizarea pe blat.

ROMANA
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1.Indepartati materialele de ambalare din interiorul cup-
torului si indepartati folia de protectie de pe suprafata
carcasei cuptorului cu microunde. Verificati daca produ-
sul prezinta avarii.

2. Amplasati cuptorul pe o suprafata plata, sigurd, indea-
juns de rezistenta pentru a sustine greutatea cuptorului
si greutatea produselor introduse in cuptor. Nu ampla-
sati cuptorul intr-un dulap.

3. Selectati o suprafata plata care sa ofere suficient spatiu
liber pentru fantele de admisie si / sau de evacuare a ae-
rului. Suprafata din spate a aparatului trebuie fixata de
un perete.

« Lasati un spatiu minim de 20 cm intre cuptor si peretii
invecinati.

« Lasati un spatiu liber minim de 30 cm deasupra cupto-
rului.

 Nu indepartati piciorusele din partea de jos a cuptorului.

« Blocarea orificiilor de admisie si / sau de evacuare a ae-
rului pot deteriora cuptorul.

« Amplasati cuptorul la o distanta sigura de aparatele
radio si TV. Utilizarea cuptorului cu microunde poate
genera interferente receptiei aparatelor radio sau TV.

RO-13
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4, Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii.
Asezati sau montati cuptorul astfel incat partea de jos
a cuptorului sa fie cu 85 cm deasupra podelei. Feriti
copiii de usa pentru a preveni arsurile corporale.

5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica stan-
dard (cu impamantare).

AVERTIZARE: nu amplasati cuptorul in locatii in care se ge-
nereaza caldura, umiditate sau umiditate la un nivel ridicat
(de exemplu, langa sau deasupra cuptoarelor clasice) sau in
apropierea materialelor combustibile (de exemplu, perdele).
Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a aerului.
Nu amplasati obiecte pe cuptor.

CONEXIUNEA ELECTRICA

+ Nu lasati apa sa intre in contact cu stecherul sau cablul
de alimentare electrica.

« Introduceti corect stecherul in priza.

« Nu conectati alte aparate la aceeasi priza folosind un pre-
lungitor.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie inlocuit de o unitate de service aprobata de
Sharp sau de o persoana cu calificare similara, pentru a
evita riscurile.

« Cand scoateti stecherul din priza, tineti intotdeauna de
stecher si nu trageti niciodata de cablu, deoarece acesta
si conexiunile din interiorul stecherului se pot deteriora.

« In cazul in care stecherul cu care este prevazut cupto-
rul este de tip demontabil si in cazul in care priza din
locuinta dumneavoastra nu este compatibila cu stecherul
prevazut, demontati corect stecherul (nu il taiati).

« In cazul in care stecherul cu care este prevazut cuptorul
nu este de tip demontabil si in cazul in care priza din
locuinta dumneavoastra nu este compatibila cu stecherul
prevazut, taiati stecherul.

RO-14
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Conectati cuptorul la reteaua electricd. Afisajul cuptorului va indica: ,0:00” si se va auzi un semnal acustic.
Acest model are o functie de ceas, iar cuptorul are un consum mai mic de 1,0 W in modul In asteptare.
Pentru a seta ceasul, consulta'u instructiunile de mai jos.

Cuptorul dvs. are o functie de ceas cu 24 de ore.
1. Apasati o data butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE. Cifrele aferente orei vor clipi, iar in-
dicatorul ceasului se va aprinde.
2. Rotiti butonul INTRODUCERE pand la afisarea orei corecte, valorile disponibile fiind in intervalul
0-23.
. Apasati butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE, iar cifrele aferente minutelor vor clipi.
. Setati numarul de minute. Rotiti butonul INTRODUCERE pand la afisarea corecta a minutelor; tim-
pul trebuie s fie in intervalul 0-59.
5. Apisati butonul CEAS/CRONOMETRU DE BUCATARIE pentru a porni ceasul. Pictograma ,:" a
ceasului digital va clipi pe afisaj, iar indicatorul ceasului va disparea.

NOTE:

« Dacd ati setat ceasul, cand terminati de gatit, afisajul va indica ora corectd. Dacd ceasul nu a fost
setat inca, afisajul va indica numai ,0:00".

« Pentru a afla ora curentad in tlmpul unui proces de gdtire a alimentelor, apdsati butonul CEAS/
CRONOMETRU DE BUCATARIE si ledul va afisa ora curenta timp de 2-3 secunde. Aceasta proce-
dura nu afecteaza procesul de preparare a alimentelor.

« In procesul de setare a ceasului, dacd apasati butonul OPRIRE/STERGERE, cuptorul va reveni la
setarea anterioara.

« Dacd sursa de alimentare electrica a cuptorului dvs. cu microunde se intrerupe, afisajul va indica
intermitent ,0:00” la repornirea curentului electric. Dacd situatia apare in timp ce gatiti, programul
va fi sters. De asemenea, se va sterge si ora.

Hw

Functia cronometrului de bucatarie poate fi utilizata in timp ce cuptorul nu functioneazg,
pentru cronometrarea timpului de fierbere a oudlor pe aragaz sau pentru a monitoriza tim-
pul de lasare a alimentelor gatite sau decongelate.

Exemplu:
Setarea cronometrului pentru 5 minute.

1. Apdsatide 2. Rotiti butonul 3. Apasati butonul 4. Verificati ecranul de
doud ori rotativ PORNIRE / afisare.
butonul CEAS/ INTRODUCERE +30sec./ Afisaiul va derul
CRONOMETRU pentruaselecta ~ CONFIRMARE iimg’lﬂ‘ vaderda
DE BUCATARIE. timpul. pentru a porni programat rimas.)
cronometrul.

Cand cronometrul ajunge la 0:00, se aude un semnal sonor de 5 ori, iar LED-ul va indica apoi ora
curenta.

Puteti sd introduceti orice duratd de timp pana la 95 de minute. Pentru a anula CRONOMETRUL
DE BUCATARIE in timpul functionadrii, este suficient sa apasati butonul OPRIRE/STERGERE.

NOTA: Functia CRONOMETRU DE BUCATARIE nu poate fi utilizata in timpul gatirii.
RO-15



o Cuptorul are 5 niveluri de putere, asa
cum se indica alaturat.
« Pentru a schimba nivelul de putere

pentru gdtire, apasati butonul PUTERE
MICROUNDE sau rotiti butonul rotativ
INTRODUCERE pana cand afisajul indica

nivelul dorit. Apasati butonul PORNIRE
/ +30 sec. / CONFIRMARE pentru a con-
firma, introduceti timpul de gatire si apoi

apasati butonul PORNIRE 7 +30 sec. /
CONFIRMARE pentru a porni cuptorul.

« Pentru a verifica nivelul de putere in
timpul gdtirii, apasati butonul PUTERE
MICROUNDE, iar nivelul de putere va fi
afisat timp de 2-3 secunde. Desi afisajul

Nivel putere Apasati butonul Afisaj
PUTERE (procentaj)
MICROUNDE

INALT X1 P100
(100%)

MEDIU INALT X2 P80
(80%)

MEDIU X3 P50
(50%)

MEDIU SCA- X4 P30

ZUT (DECON- (30%)

GELARE)

SCAZUT X5 P10
(10%)

indica nivelul de putere, cuptorul conti-
nua sa deruleze timpul rdmas.

In general se recomanda urméatoarele:

P100 - (nivel INALT = 1000 W) utilizat pentru gatire
raplda si reincalzire, de ex.: pentru caserole, bauturi
calde, legume etc.

P80 - (nivel de putere MEDIU INALT = 800 W) utilizat
pentru o ?atlre mai lunga pentru mancaruri dense
cum ar fi fripturi, placinte cu carne si mancaruri se-
mipreparate, dar si pentru mancarurile pretentioase,
cum ar fi prajiturile. La aceasta setarea redusa, man-
carea se va gati in mod egal fard a se arde pe margini.
P50 - (nivel MEDIU de putere = 500 W) - pentru man-
caruri dense, care necesita o gatire indelungata atun-
ci cdnd sunt pregdtite in mod conventional, de ex.:
mancaruri de vitd. Se recomanda utilizarea acestui
nivel de putere pentru a asigura fragezimea camnii.

Deschiderea usii:

P30 - (nivel de putere MEDIU SCAZUT = 300 W) Se-
tarea de decongelare pentru decongelare. Selectati
acest nivel de putere pentru a asigura decongelarea
egald a alimentului. Aceastd setare poate fi utilizata
si pentru fierberea orezului, a pastelor, a galustelor si
pentru gatirea cremei custard (din oua si lapte).

10P - (nivel de putere SCAZUT = 100 W) pentru
decongelare delicatd, de exemplu, creme pentru
prdjituri sau aluat.

Pentru a deschide usa cuptorului, trageti de manerul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

In functie de tipul de alimente si de rezultatele finale dorite, asezati alimentele intr-un recipient
adecvat, apoi asezati reC|p|entuI pe platoul rotativ; alternativ, asezati alimentele direct pe platoul
rotativ. Inchldetl usa si apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE dupi ce selectati modul

de preparare dorit.

Dupd selectarea programului, dacd butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE nu este apdsat timp

de 5 minute, setarea se va anula.

Dacd usa este deschisa in timpul pregatirii alimentelor, trebuie sd apdsati butonul PORNIRE /
+30 sec. / CONFIRMARE pentru a putea continua gatitul. La apdsarea butonului, se va auzi un sem-
nal sonor o data, iar la apasarea ineficientd nu se va auzi niciun sunet.

Utilizati butonul OPRIRE/STERGERE penttru a:
1. Anula greselile de programare.
2. Opri temporar cuptorul in timpul gatirii.

3. Pentru a anula un program in timpul gatirii, apasati butonul OPRIRE/STERGERE de doua ori.
4. Pentru a seta si pentru a anula blocajul pentru protejarea copiilor (vezi pagina RO-21).
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Cuptorul poate fi programat pana la 95 minute (95:00).

Introducerea unitatii pentru timpul de gati- Timpul de gatire |Cresterea unitatii
re (decongelare) variaza de la 5 secunde la 0-1 minute 5 secunde
95 minute. Acesta depinde de intervalul total 1-5 minute 10 secunde
al timpului de gatire (decongelare) conform 5-10 minute 30 secunde
tabelului. 10-30 minute 1 minut

30-95 minute 5 minute

GATIRE MANUALA / DECONGELARE MANUALA

« Introduceti timpul de gatire si utilizati nivelurile de putere a microundelor P100 - P10 pentru a gati
sau decongela alimente (consultati exemplul de mai jos).

« Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.

+ Dupa gdtire acoperiti mancarea si ldsati-o pentru un timp.

+ Dupd decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pand la decongelarea completd.

Exemplu:
Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere de 80%.

1. Introduceti nivelul 2. Apdsati butonul 3. Introduceti 4. Apasati butonul

de putere apasand PORNIRE / timpul de PORNIRE /
de doud ori butonul +30sec./ gatire dorit +30sec./
PUTERE MICROUNDE CONFIRMARE rotind butonul CONFIRMARE
pentru P80 sau pentru a confirma INTRODUCERE. pentru a porni
rotind butonul nivelul de putere cronometrul.
INTRODUCERE selectat. - - - (Afisajul va derula
pentru a seta puterea ,-'.' -,',' ,' timpul de gdtire
microundelor la P80. _ _ — setat ramas).
[ i
PUTERE MICROUNDE x2 / ]
i iti e iy
sau in acelasi timp, P :"U

indicatorul =

microundelor se

aprinde pe afisaj.

NOTA:

+ La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in directia acelor
ceasului sau invers. Dacd deschideti usa in timpul gatirii / decongelarii pentru a amesteca sau a roti
mancarea, timpul de gatire de pe afisaj se opreste automat. Timpul de gatire / decongelare incepe
din nou cand inchideti usa si apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE.

- Cand ati terminat de gatit / decongelat, ora se va reafisa pe ecran daca ceasul a fost setat.

« Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul PUTERE MICROUNDE. Nivelul
de putere va fi afisat timp de 2-3 secunde.

IIMPORTANT:
+ Dupa gatire / decongelare, inchideti usa. Retineti cd lumina va rémane aprinsa timp de 10 minute
cand usa este deschisg, din motive de sigurantd, pentru a vd aminti sa inchideti usa.

L1l

1. GATIREA NUMAI LA GRATAR

Gratarul din partea de sus a cavitatii cuptorului are numai o setare pentru putere. Gratarul este asistat
de platoul rotativ, care roteste simultan alimentele pentru a asigura o rumenire uniforma. Utilizati gri-
lajul pentru alimentele mici de gatire la grdtar, cum ar fi sunca, costita afumata si biscuitii. Alimentele
pot fi amplasate direct pe grilaj sau pe o farfurie platd / un platou termorezistent, pe grilaj.
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Exemplu:
Pentru a gati la grdtar timp de 20 de minute, utilizati butonul GRATAR/COMBI.

1. Apasati o datd butonul 2. Apdsati butonul 3. Utilizati butonul 4. Apéasati butonul PORNIRE
GRATAR/COMBI. Pe aﬁ§a PORNIRE / +30 INTRODUCERE /+30 sec./ CONFIRMARE
se aprind modul G-1si sec. / CONFIRMARE pentru a introduce incd o data pentru a porni
indicatorul pentru gratar. pentru a confirma timpul de gatire cu gatirea la gratar. (Afisajul va

GRATAR/COMBI. x1 modul de gatire. grill (20 minute). derula timpul de gatire la
gratar programat.)
= = = =
= _ = _ 0171070 T
[ [ [ ] ILIIUI I A YN
Nota:

La jumatatea timpului de gétire la gratar, se aude un semnal sonor de doua ori, care vd aminteste sa
intoarceti alimentul pentru a asigura o rumenire uniforma. Retineti ca cuptorul nu se va opri automat
in timpul gdtirii la gratar.

Intoarceti mancarea la jumatatea timpului de gatire, inchideti usa si apoi apasati butonul PORNI-
RE/+30 sec./CONFIRMARE pentru a continua prepararea la gratar.

2. GATIRE CU GRATAR/COMBI.

Functia GATIRE CU GRATAR/COMBI permite o combinare a puterii microundelor cu gratarul si/sau
cu convecna precum si o combinatie a gratarului cu convectia. GRATAR/COMBI se traduce prin a giti
cu puterea microundelor, puterea gratarulw si/sau puterea de convectie alternativ. Gatirea combinata
reduce timpul de gatire si ofera un efect de rumenire, oferindu-va confortul unui timp scurt de gatire,
dar si un aspect apetisant al mancarii.

Existd 4 variante de combinatii, conform tabelului urmator:

Apasati butonul GRATAR/COMBI. Afisaj Microunde Gratar Convectie
de doua ori C-1 . .
de3ori C-2 . .
de 4 ori C-3 . .
de 5 ori C-4 . . .
«=disponibil

Exemplu de gatire cu microunde sau prin convectie:
Pentru a gati 30 minute utilizand combinatia microunde-convectie (C-1).

1. Apasatiodatd 2. SelectatiC-1apasand = 3. Apasatibuto- 4. Utilizatibuto- 5. Apdsati butonul

butonul GRA- incd o data butonul GRA- nul PORNIRE nul INTRODU- PORNIRE /
TAR/COMBI. Pe TAR/COMBI sau rotind /+30sec./ CERE pentru +30 sec. / CON-
ecran se aprinde butonul INTRODUCERE CONFIRMARE aintroduce FIRMARE pentru
modul G-1. pand cand afisajul indica pentru a confir- timpul de gati- a porni crono-
C-1.In acelasi timp, se ma modul de re (30 minute). metrul. (Afisajul
aprind indicatoarele gatire. va derula timpul
} aferente gatirii cu micro- de gatire setat
GRATAR/COMBI. x1 unde si prin convectie. ramas).
= © © =] =©
= _ = _ = _ 1 071107 071107
[N ] [N ] o ] e YN N

NOTE pentru GATIREA GRILL si COMBI:

+ Nu este necesara preincalzirea gratarului.

« Atunci cdnd rumeniti alimentele, agezati-le pe suportul de jos sau de sus sau intr-un recipient adanc
pe platoul rotativ.

« Cand utilizati gratarul pentru prima data, este posibil s& detectati fum sau un miros de ars. Acest
fenomen este normal si nu reprezintad un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceasta si-
tuatie, cand utilizati pentru prima data cuptorul, incélziti- fara alimente timp de 20 minute in modul
gratar si apoi in modul convectie la 240 °C.
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IMPORTANT: in timpul functionarii, pentru a permite dispersarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastrd.

AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in
timpul utilizarii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.

Cuptorul dvs. poate fi utilizat ca un cuptor standard folosind optiunea de convectie si exista 10 tem-
peraturi de cuptor presetate. Pentru rezultate mai bune, se recomandad preincalzirea cuptorului. Puteti
alege temperatura in intervalul 150 °C pand la 240 °C, in incremente de 10 °C.

Apasati butonul CONVECTIE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Temperatura cuptorului (°C) 150 [ 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 210 | 220 | 230 | 240

Exemplul 1: gatirea cu preincalzire
Pentru a preincalzi cuptorul la 200 °C si sd gatiti 25 minute la 200 °C.

1. Apdsati o datd butonul CONVECTIE. 2. Introduceti temperatura de 3. Apasati butonul PORNIRE /

Valoarea 140 si indicatorul de tempe- preincélzire doritd apasand +30 sec./ CONFIRMARE pentru a
ratura vor clipi pe afisaj, iar indicatorul butonul CONVECTIE (de 5 ori) confirma temperatura.
de convectie se va aprinde. sau rotind butonul INTRODU-
CONVECTIE x1 CERE pand cand afisajul indica
’ valoarea 200.
Lo e T
L oo oo
4, Apdsati butonul PORNIRE/+30sec. 5. Deschideti usa, asezatiménca- 6. Apasati butonul PORNIRE /
/ CONFIRMARE incd o datd pentru rea in cuptor si inchideti usa. +30 sec./ CONFIRMARE pentru a
a porni preincdlzirea. Cand se atinge Utilizati butonul INTRODUCERE incepe procesul de gatire.
temperatura de preincélzire, se va auzi pentru a seta timpul de gétire Afisajul va derula timpul de gdtire
de doud ori un semnal sonor pentru (25 minute). programat ramas. Indicatorul
a vd aminti sa introduceti mancarea pentru convectie va clipi.

in cuptor. Temperatura curentd va
lumina intermitent pe afisaj.

K] = =
J0rce 100 gy Ny
(g NN} e g LY N}

Exemplul 2: gatirea fara preincalzire
Pentru a gatila 230 °C timp de 20 minute.

1. Deschidetiusa, asezati 2. Introduceti tem- 3. Apdsatibuto- 4. Utilizati 5. Apdsati butonul
mancarea in cuptor si peratura doritd nul PORNIRE/ butonul PORNIRE /
inchideti usa. Apasati apasand butonul +30sec./ INTRODU- +30 sec./

o data butonul CON- CONVECTIE (de CONFIRMA- CERE pentru CONFIRMARE
VECTIE si indicatorul de opt ori) sau rotind RE pentru aintroduce pentru aincepe
temperaturd vor clipi pe butonul INTRO- aconfirma timpul de procesul de
afisa, iar indicatorul de DUCERE pand temperatura. gatire (20 mi- gatire.
convectie se va aprinde. cand afisajul indicd nute).
CONVECTIE x1 valoarea 230.
© K1) @@ © ©
1 Cre e iy A 20| 171 ‘i ]
- ) N ey [y (LY (]
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Note:

1. Timpul de gatire nu poate fi introdus decat dupa atingerea temperaturii de preincalzire. Cand

cuptorul ajunge la temperatura doritd, pentru a introduce timpul de gatire trebuie sé deschideti

usa cuptorului.

Incélzitorul prin convectie se va opri automat dacd nu se introduce un timp de gatire in 5 minute.

Se va auzi de cinci ori un semnal sonor pentru a va reaminti acest lucru, iar ledul va afisa ora cu-

rentd, dacd ceasul a fost setat. Daca ceasul nu a fost setat, pe afisaj va apdrea ,0:00".

Cand preincdlziti cuptorul, asigurati-va ca platoul rotativ se afla in acesta. In timpul procesului de

preincélzire si de gdtire prin convectie, veti auzi pornirea si oprirea ventilatorului de racire si a ce-

lui ciclic. Acesta este un fenomen perfect normal si nu afecteaza procesul de gatire.

Instructiunile producatorilor de alimente sunt numai orientate, prin urmare, este necesara ajusta-

rea timpilor de gatire.

Dupd finalizarea procesului de gatire, ventilatorul de racire va continua sa functioneze o perioada

scurta de timp, pentru a reduce temperatura pieselor electrice si mecanice ale cuptorului.

6. Cand utilizati convectia pentru prima data, este posibil sa detectati fum sau un miros de ars. Acest
fenomen este normal si nu reprezinta un semn de defectare a cuptorului. Pentru a evita aceastd
situatie, cand utilizati pentru prima data cuptorul, incalziti-l fara alimente timp de 20 minute pe
modul convectie la 240 °C.

g
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IMPORTANT: in timpul functiondrii, pentru a permite dispersarea fumului sau a mirosurilor, deschideti o fereastra.

AVERTIZARE:
Usa, carcasa exterioara, cavitatea cuptorului si accesoriile se vor incinge foarte tare in
timpul utilizérii. Pentru a evita arsurile, utilizati intotdeauna manusi groase de cuptor.

1. GATIRE SECVENTA MULTIPLA

Aceastad functie decongeleazd rapid, permitandu-va in acelasi timp sa alegeti o perioadd de deconge-

lare adecvatd, in functie de tipul de aliment. Pentru detalii referitoare la modul de utilizare a acestei

functii, urmati exemplul de mai jos. Intervalul de timp este 0:05 - 95:00. Aceastd functie va permite

sd gatiti utilizand pana la 2 etape diferite, care pot include timpul de gétire manuald sau timpul de

decongelare, precum si o functie de decongelare automatd. Dupd programare, nu mai este necesar

sa interveniti in procesul de gdtire deoarece cuptorul va trece automat la etapa urmdtoare. Dupa

finalizarea primei etape, se va auzi un semnal sonor. Dacd una dintre etape este cea de decongelare,

aceasta ar trebui sa fie prima etapd a procesului de gatire.

Nota: MENIUL AUTOMAT nu poate fi setat ca una din etapele multiple de gdtire.

Exemplu: daca doriti sa decongelati alimentele timp de 5 minute, iar apoi sa le gatiti la o pute-

re a microundelor de P80 timp de 7 minute, urmati pasii de mai jos:

- 1. Apasati de dou ori butonul DECONGELARE AUTOMATA / RAPIDA , iar pe afisajul cu leduri va
apdrea d-2.

- 2. Introduceti timpul de gatire rotind butonul rotativ INTRODUCERE pané cand afisajul indica va-
loarea ,5:00" minute.

- 3. Apasati butonul PUTERE MICROUNDE.

- 4. Introduceti nivelul de putere apdsand butonul PUTERE MICROUNDE incd o data pentru P80 sau
rotind butonul INTRODUCERE pentru a seta puterea microundelor la P80.

- 5. Apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE pentru a confirma setarea.

- 6. Introduceti timpul de gatire rotind butonul INTRODUCERE pana cand afisajul indicd valoarea ,,
7:00" minute.

- 7. Apasati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE pentru a incepe procesul de gatire.
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2. FUNCTIA +30 sec. (Pornire directd)

Butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE va permite sa utilizati urmatoarele doud functii:

a. Pornire directa

Puteti porni direct procesul de gatire la un nivel de putere a microundelor de P100 timp de 30 secun-
de apasand butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE. Procesul de gdtire va incepe imediat, iar de
fiecare datd cand apasati acest buton, timpul de gatire va creste cu 30 secunde.

b. Prelungirea timpului de gatire

Puteti extinde intervalul de gatire in timpul procesului de gatire manual, grdtar, cu convectie, combi si tim-
pul de decongelare, in multipli de 30 secunde, daca apésati butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE in
timp ce cuptorul este in functiune. In timpul decongelarii automate si a functiilor de meniu automat si de
gatire secventiald, timpul de gdtire nu poate fi mdrit apdsand butonul PORNIRE / +30 sec. / CONFIRMARE.

NOTA: timpul de gatire poate fi prelungit pana la maximum 95 de minute.

3. BLOCAREA DE SIGURANTA:

Utilizati aceasta functie pentru a preveni folosirea nesupravegheatd a cuptorului de cdtre copii.
a. Setarea BLOCARII DE SIGURANTA:
In modul stand-by, apdsati butonul OPRIRE/STERGERE timp de 3 secunde. Se va auzi un bip lung

care indicd intrarea in starea de blocare de siguranta si indicatorul E] se va aprinde impreund cu
ora curentd a ceasului. Daca ceasul nu apare, starea de afisare va fi urmdtoarea:,0:00"
b. Anularea BLOCARII DE SIGURANTA:

In modul stand-by, apdsati butonul OPRIRE/STERGERE timp de 3 secunde. Se va auzi un bip lung
care indica decuplarea blocarii.

1. DECONGELAREA AUTOMATA

Cuptorul cu microunde este preprogramat cu un timp si nivel de putere, astfel incat alimentele pre-
cum carnea de porc, de vita si de pui sd se decongeleze usor. Intervalul de greutate pentru aceste
tipuri de alimente este 100 g - 2.000 g in incremente de 100 g.

Cititi exemplul de mai jos pentru mai multe detalii despre aceste functii.

Exemplu: pentru a decongela o bucati de carne de 1,2 kg utilizind DECONGELAREA AUTOMATA.
Asezati carnea intr-o farfurie plata sau in grilajul de decongelare al cuptorului cu microunde si apoi
pe platoul rotativ.

1. Selectati meniul dorit 2. Introduceti greutatea 3. Apésati butonul PORNIRE
prin apasarea butonului doritd rotind butonul /+30 sec./ CONFIRMARE
DECONGELARE ; INTRODUCERE pana cand pentru a incepe decongelarea.
AUTOMATA / RAPIDA o datd. afisajul indicd: Se aprind indicatorii aferenti
Afisajul indica: gatirii cu microunde si
T (3 decongelarii, iar indicatorul ,g"
; 1o L g va disparea. (afisajul va derula
,:,’ - timpul de decongelare ramas).

Méncérurile congelate se decongeleaza de la-18 °C.

Note pentru DECONGELAREA AUTOMATA:

« Inainte de congelarea alimentelor, asigurati-va ca aceasta este proaspata si de calitate buna.

« Asezati alimentele cu o greutate mai mica de 200 g la marginea platoului rotativ si incercati sa evi-
tati pozitionarea in centrul acestuia.

« Greutatea mancarii trebuie rotunjitd la cate 100 g, de exemplu, de la 650 g la 700 g.

« Dacd este necesar, protejati zonele mici de carne sau pui cu bucati plate de folie de aluminiu. Se va evi-
ta astfel incalzirea acestor zone in timpul decongeldrii. Asigurati-va cd folia nu atinge peretii cuptorului.
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2. DECONGELARE RAPIDA

Aceastad functie este destinatd decongelarii rapide permitand alegerea timpului dorit de decongelare,
in functie de tipul alimentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe detalii. Intervalul de
timp este 0:05 - 95:00.

Exemplu: pentru a decongela mancarea in 10 minute.

1. Selectati meniul dorit 2. Introduceti timpul de 3. Apésati butonul PORNIRE
prin apasarea butonului gatire dorit rotind butonul /+30 sec. / CONFIRMARE
DECONGELARE . INTRODUCERE pana cand pentru a incepe decongelarea.
G\UTPMATA/ RAPIDA de afisajul indica: Se aprind indicatorii aferenti

oud ori. = atirii cu microunde si
Afisajul indica: _ T gecongelérii. :
- 10:00
P
oL

Mancarurile congelate se decongeleaza de la-18 °C.

Note pentru DECONGELAREA RAPIDA:

« Dupa gétire, semnalul sonor se aude de cinci ori, iar ledul afiseaza ora curentd, in cazul in care ceasul a fost
setat. Daca ceasul nu a fost setat, afisajul va indica numai mesajul ,0:00" cand ciclul de gatire este incheiat.

« Nivelul presetat de putere a microundelor este P30 si nu poate fi modificat.

|

Programele MENIU AUTOMAT se aplicd automat in modul corect de gétire si de gatire a alimentelor (deta-
lii la pagina RO-23). Urmériti exemplul de mai jos pentru detalii despre modul de utilizare a acestei functii.

Exemplu: pentru a gati 350 g morcovi utilizind functia MENIU AUTOMAT pentru legume proaspete (A5).

1. Rotiti butonul rotativ

2. Apasati butonul

. Introduceti

4. Apésati butonul

INTRODUCERE in sens PORNIRE / greutatea dorita PORNIRE /
orar pentru a selecta +30sec./ rotind butonul +30 sec./
meniul automat dorit. CONFIRMARE INTRODUCERE CONFIRMARE
pentru a confirma pana cand afisajul pentru a incepe
setarea. indica: procesul de

> ocC
UL

)
L

-

gdtire. (Afisajul
va derula timpul
9 de decongelare
ramas).

O
-

-

-
)
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™

-
<
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NOTE:

- Greutatea sau cantitatea de alimente pot fi introduse cu ajutorul butonului rotativ INTRODUCERE
pana cand pe afisaj apare greutatea / cantitatea dorita.
Introduceti numai greutatea mancarii. Nu includeti greutatea recipientului.

+ Pentru alimente cu o greutate mai mare sau mai mica decat greutdtile / cantitdtile din graficul ME-
NIU AUTOMAT de la pagina RO-23, apelati la gatirea manuala.

ROMANA
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Meniu automat | Afisaj |Metoda de |Greutate/portie/ |Procedura
gatire ustensile
Pizza congelatd | A1 [C4 2009,3009,400g |Scoateti ambalajul si pozitionati di-
(pizza precoap- (temp. initiald -18 °C) | rect pe gratarul inferior. Nu necesitd
td - gata pen- Gratar inferior timp de lasare.
tru cuptor)
Cartofiincoajd | A2 |100% Micro |1, 2,3 cartofi (bucati) | Utilizati cartofi de dimensiuni simila-
1 cartof = aprox. 230 g [ re, de aprox. 230 g. Perforati fiecare
(temp. initiald 20 °C) | cartof in mai multe locuri si asezati-i
spre marginea platoului. Intoarceti-i
si rearanjati-i la jumadtatea ciclului de
gatire. Asteptati 3 - 5 minute inainte
de servire.
Carne A3 |C2 1509,3009,450q, |Taiati carnea in felii subtiri si asezati-o
(de exemplu, 6009 pe o farfurie plata. Utilizati folia din
carne fara os) (temp. initiala 5 °C) | plastic ventilatd, pentru cuptorul cu
microunde, sau un capac adecvat.
Peste A4 |80% Micro [150g,2509,3509, |Asezatiintr-un singur strat pe farfuria
(Pentru acest 4509,6509g platd. Utilizati folia din plastic venti-
program se re- (temp. initiala 20 °C) |latd, pentru cuptorul cu microunde,
comanda numai Farfurie plata si folie | sau un capac adecvat pentru a aco-
file-ul de peste) din plastic ventilatd, | peri.
pentru cuptorul cu
microunde, sau un
capac adecvat
Legume A5 [100% Micro | 150 g,3509,500g |Taiati sau feliati legumele proaspete,
proaspete, de (temp. initiald 20 °C) |in bucati de dimensiuni egale. Aseza-
exemplu, cono- Bol si capac ti legumele intr-un recipient adecvat.
pidd, morcovi, Asezati recipientul pe platoul rotativ.
broccoli, fenicul, Adaugati o cantitate de apa suficien-
praz, ardei, vine- td (1 lingurd la 100 g). Acoperiti cu
te etc. un capac. Dupa gdtire, amestecati si
|asati mancarea sa stea aprox. 2 mi-
nute.
Bauturi A6 | 100% Micro |1 (ceascd) 240 ml |Asezati cana (cdnile) pe platoul rota-
2 (cesti) 480 ml |tivsi, dupd incdlzire, amestecati.
3 (cesti) 720 ml
(temp. initiala 5 °C)
Paste A7 |80% Micro |Paste  Apa Asezati pastele intr-un bol de dimen-
(paste uscate, 509 450 ml  |[siuni adecvate si adaugati apa. Nu
de exemplu, 1009 800 ml |acoperiti. Asezati bolul pe centrul
fussili, farfalle, 1509 1200 ml |platoului rotativ.
rigatoni) (temp. initiala pen- | Dupa gatire, amestecati bine si lasati
tru apd: 20 °C) 2 minute inainte de a le scurge de
bol mare larg apa.
Popcorn A8 |100% Micro |0,05 kg, 0,1 kg Asezati punga cu popcorn direct pe

platoul rotativ

(Consultati nota de mai jos: ,Infor-
matii importante cu privire la functia
Popcorn a cuptorului cu microunde”)
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Meniu automat | Afisaj |Metoda de |Greutate/portie/ |Procedura
gatire ustensile
Prajitura® A9 |Preincalziti |475¢g Preincalziti cuptorul la 180 °C. Cand
Ingrediente: cuptorul la |(temp. initiala 20 °C) |se ajunge la aceasta temperatura,
4oua 180 °C Forma rotunda deschideti usa si asezati prdjitura
100 g faina pentru prajituri pe gratarul inferior. Apdsati butonul
110 g zahar, (diametru de aprox. |PORNIRE /+30 sec./ CONFIRMARE
10 g amidon de 26 cm) pentru a incepe coacerea.
porumb Gratar inferior
60 g lapte
60 g ulei vege-
tal
Pui copt A10 |C-4 500 g, 750 g, 1000 g, | Dacd doriti, adaugati sare, piper si
12009 boia. Perforati de cateva ori pielea
(temp. initiala 20 °C) | puiului. Asezati puiul cu pieptul in
Gratar inferior sus, pe gratarul inferior.

* Pregatirea prajiturii (A9):

. Separati oudle.

. Bateti gdlbenusul de ou, laptele si uleiul vegetal cu un blender de ména (la vitezd micd) pana
obtineti 0 masa usoara si pufoasa.

. Addugati faina si amestecati bine.

. Intr-un vas separat, bateti albusul de ou, zaharul si amidonul de porumb, cu un blender de mana
(la vitezd mare) pana cand se intdresc. Formati cu atentie un amestec pentru prdjitura.

. Cuolingurd, asezati amestecul intr-o forma rotunda pentru prajituri si uniformizati la suprafata.

. Dupa preincalzire, asezati forma rotunda de prdjituri pe grilaj.

Note:

« Temperatura finala va varia in functie de temperatura initiald a alimentului. Verificati daca ali-
mentul este fierbinte dupa incélzire. Daca este necesar, mdriti timpul de gatire manual.

+ Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si marimea alimentului,
precum si de preferintele personale. Dacd nu sunteti multumiti de rezultatele programate,
ajustati timpul de gdtire conform preferintelor personale.

awn H W N =

Informatii importante cu privire la functia Popcorn a cuptorului cu microunde:

1. Cand selectati 0,1 kg de popcorn, se recomanda sa pliati un
triunghi la fiecare colt al pungii inainte de gatire.
Consultati imaginea din dreapta.

2. Dacé/ cand punga de popcorn se umfla si nu se mai roteste
adecvat, apasati butonul OPRIRE/STERGERE o datd, deschi-
deti usa cuptorului si aranjati pozitia pungii pentru a asigura
0 preparare uniforma.

ROMANA
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Pentru a gdti / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie sa poata trece
prin recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sd alegeti accesorii de gatit adecvate.
Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate / dreptunghiulare deoarece mancarea din colturi tinde sa
se supraincdlzeasca. Se poate utiliza 0 gama variata de accesorii de gatit, asa cum se mentioneazd mai jos.

Accesorii Sigurantdla| Gratar | Convectie | Gatire | Comentarii

pentrugdtit | microunde mixta

Folie de alumi- R 4 4 v/ X | Bucdtile mici de folie de aluminiu se pot utiliza

niu pentru protejarea mancarii de supraincélzire.

Recipiente cu Péstrati folia la cel putin 2 cm de peretii cuptorului

folie deoarece poate aparea formarea arcului electric.
Recipientele cu folie nu sunt recomandate decat
daca este specificat astfel de producator, de ex,
Microfoil ®, urmati instructiunile cu atentie.

Vase de rumeni- v X X X Urmati intotdeauna instructiunile producétorului.

re Nu depasiti timpii de gatire dati. Atentie sporitd la
faptul cd aceste vase se incing foarte tare.

Portelan si viX X v 4 Portelanul, vasele din lut si cu ceramica, precum

ceramica Numaipen- | si portelanul din os sunt de obicei adecvate, cu

tru convectie | exceptia celor cu decoratiuni metalice.
mixta

Vase din sticla, v 4 v v Atentie cand utilizati vase din sticld deoarece se

deex, Pyrex® pot sparge sau fisura dacd sunt incélzite brusc.

Metal X 4 v X Nu este recomandata utilizarea vaselor metalice
deoarece for forma arc electric si acesta poate duce
laincendii.

Plastic / Poli- v X v v/ X | Atentie la containere deoarece unele se pot defor-

stiren, de ex,, ma, topi sau decolora la temperaturi ridicate.

recipiente pentru

mancare rapida

Folie de plastic v X X X Nu atingeti méancarea si perforati-o pentru a lasa
aburul sd asa.

Pungi de conge- v X R X Se vor perfora pentru a lasa aburul s& iasa. Asigurati-

lare / coacere vé ca pungile sunt adecvate pentru utilizarea la mi-
crounde. Nu utilizati accesorii de legare din plastic
sau metal deoarece acestea se pot topi sau pot lua
foc datoritd arcului electric format de metal.

Farfurii / cni - v X X X Utilizati numai pentru incdlzire sau pentru a absor-

de hartie si hartie bi umiditatea. Atentie la supraincalzire deoarece

de bucdtarie existd posibilitatea aprinderii.

Recipiente din v X X X Supravegheati intotdeauna cuptorul cand utilizati

paie silemn aceste materiale deoarece supraincalzirea poate
genera incendii.

Hartie reciclata si X X X X Poate contine extracte de metal care vor genera

Ziare formarea arcului electric, care, la randul lui poate
genera incendi.

Gratar v 4 v 4 Gratarele metalice au fost proiectate special pentru
toate modurile de gatire si nu va deteriora cuptorul.

AVERTIZARE:
/ \ In timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti
cuptorul sub observatie. Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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ATENTIE: NU UTILIZATI SUBSTANTE COMERCIALE DE
CURATAT CUPTOARE, DISPOZITIVE PE BAZA DE ABURI,
SUBSTANTE ABRAZIVE, DURE, CE CONTIN HIDROXID DE
SODIU SAU DISPOZITIVE DE FRECARE PE NICIO PARTE
A CUPTORULUI.

Inainte de curatare, asigurati-va ca ati racit complet ca-
vitatea cuptorului, usa, carcasa cuptorului si accesoriile
acestuia,

CURATATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE SI iN-
DEPARTATI RESTURILE ALIMENTARE - Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la deteriorarea supra-
fetei care poate afecta durata de viata a aparatului si
poate duce la situatii periculoase.

Partea exterioard a cuptorului

Partea exterioard a cuptorului poate fi curdtata cu ugurintd
cu apa si sapun. Asigurati-va ca urmele de sapun au fost
sterse cu o lavetd umeda dupa care uscati exteriorul cu o
laveta moale.

Butoanele de control ale cuptorului

Deschideti usa cuptorului inainte de spélare pentru a dez-
activa panoul de control. Aveti grijé cand curatati butoanele
de control. Utilizdnd o lavetd umezitd numai cu apd, stergeti
panoul pana va deveni curat. Evitati utilizarea unei cantitati
mari de apd. Nu utilizati substante de curdtare chimice sau
abrazive.

Partea interioara a cuptorului

1. Pentru curdtare, stergeti petele cu o lavetd sau cu un bu-
rete moale, dupa fiecare utilizare, cét timp cuptorul este
cald.Tn cazul in care cuptorul este foarte murdar, utilizati o
solutie slaba de apd cu sdpun si stergeti de mai multe ori
interiorul acestuia cu o laveta umezita, pana cand se in-
departeaza toate resturile. Petele de grasime vechi se pot
supraincdlzi si face fum sau chiar aprinde, generand astfel
un arc electric. Nu scoateti capacul ghidajului de unde.

2. Asigurati-va cd apa si sapunul nu patrund in fantele pentru
ventilatie din pereti, deoarece cuptorul se poate avaria.

3. Nu utilizati substante pe baza de spray pentru a curdta

interiorul cuptorului.

4, Incélziti cuptorul regulat utilizand convectia si grillul.
Alimentele si grasimea imprastiate de acesta la gatire
pot genera fum sau un miros urét.

5. Mancarea va elibera aburi in timpul gatirii si cauza
condens in interiorul cuptorului. Este important sa uscati
cuptorul dupa gdtire. Condensul acumulat va duce la
formarea ruginii in interiorul cuptorului.

NOTA SPECIALA pentru CAPACUL GHIDAJULUI DE
UNDE: pastrati capacul ghidajului de unde curat intotdeau-
na. Capacul ghidajului de unde este fabricat dintr-un mate-
rial fragil si trebuie curdtat cu atentie (urmati instructiunile
de curdtare de mai sus).

Umezeala excesiva poate duce la dezintegrarea capacului
ghidajului de unde. Capacul ghidajului de unde este un
accesoriu consumabil si fard o curatare adecvatd va trebui
inlocuit.

Accesorii

Accesoriile cum ar fi platoul rotativ, suportul acestuia,
grilajul si tava de préjire trebuie spalate intr-o solutie slaba
de apa si sapun si apoi uscate. Acestea se pot spala si cu
masina de spalat vase.

NOTA SPECIALA pentru PLATOUL ROTATIV:

Dupa gatire, curdtati intotdeauna suportul platoului rotativ,
in special la rotite. Acestea nu trebuie sa contind stropi de
mancare si grasime. Resturile si grasimea se pot supraincélzi
si genera un arc electric, pot fumega si se pot aprinde.

Usa

Pentru a indeparta urmele de murdarie, stergeti periodic
ambele pdrti ale usii, suprafata de etansare si partile adia-
cente cu ajutorul unei lavete moi si umede. Nu utilizati
substante de curatare abrazive si dure sau dispozitive me-
talice ascutite pentru curdtarea sticlei de pe usa cuptorului,
deoarece se poate zgéria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

NOTA: nu utilizati dispozitive pe baza de aburi.

Sfat de curatare - Pentru a curata mai usor cuptorul:
Asezati o jumdtate de lamaie intr-un bol, addugati 300 ml de apd si incalziti la 100% timp de 10-12 minute.

Stergeti cuptorul cu o laveta uscata si moale.
IMPORTANT:

« Daca gatiti alimente la un timp mai mare decét cel standard (vezi graficul de mai jos) utilizand aceeasi
metoda de gatire, mecanismele de sigurantd ale cuptorului se vor activa automat. Nivelul de putere al
microundelor se va reduce sau elementul de incdlzire a grdtarului va porni sau se va opri.

Program de gatire

Timp standard

Microunde P100 30 minute

Mod de gétire Grill / Convectie / Combi

Utilizare intermitentd, cu controlul temperaturii si al intervalului de timp

RO-26
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Paznja: proi-
zvod je oznacen
ovim simbolom.
To znadi da se
rabljeni elektri¢ni
i elektronicki pro-
izvodi ne smiju
mijesati s uobica-
jenim ku¢anskim
otpadom. Za
prikupljanje ovih
proizvoda postoji

\ poseban sustav.

/ A. Informacije o odlaganju za korisnike \
(privatna kucanstva)

1. U Europskoj uniji

Paznja: ako ovu opremu Zelite odloziti, nemojte rabiti uobi-
¢ajeni kos za otpatke!

Rabljena elektri¢na i elektroni¢ka oprema mora se odlagati
zasebno i u skladu s propisima koji nalazu pravilno odlaga-
nje, obnavljanje i recikliranje rabljene elektri¢ne i elektroni-
¢ke opreme.

Nakon implementacije u drzavama ¢lanicama, privatna ku-
¢anstva u drzavama EU mogu besplatno vratiti rabljenu elek-
tricnu i elektroni¢ku opremu na predvidena sabirna mjesta*.
U nekim drzavama* lokalni dobavlja¢ moze besplatno preu-
zeti stari proizvod ako kupite novi.

*) Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim
tijelima.

Ako Vasa elektri¢na ili elektronicka oprema ima baterije ili
akumulatore, odloZite ih zasebno u skladu s lokalnim propi-
sima.

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda omogucujete pravil-
nu obradu, obnavljanje i recikliranje otpada te sprjecavate
negativne ucinke na okoli$ i ljudsko zdravlje koji proizlaze iz
nepravilnog postupanja s otpadom.

2. U drugim drzavama izvan EU

Ako ovaj proizvod Zelite odloziti, informacije o pravilnom
odlaganju zatraZite od lokalnih nadleznih tijela.

Za Svicarsku: rabljena elektri¢na i elektronicka oprema moze
se besplatno vratiti dobavljacu, ¢ak i ako ne kupujete novi
proizvod. Ostala sabirna mjesta navedena su na pocetnoj
stranici www.swico.ch i www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne korisnike.

1. U Europskoj uniji

Ako se proizvod koristio u poslovne svrhe i zelite ga odbaciti:
Za informacije o preuzimanju proizvoda zatrazite od svog do-
bavljaca tvrtke SHARP. Mozda ¢e Vam biti naplaceni troskovi
preuzimanja i recikliranja. Lokalna sabirna mjesta mozda preu-
zimaju malene proizvode (i malene koli¢ine).

Za Spanjolsku: za preuzimanje rabljenih proizvoda obratite
se predvidenom sabirnom mijestu ili lokalnim nadleznim tije-
lima.

2.U drugim drzavama izvan EU

Ako ovaj proizvod Zelite odloziti, informacije o pravilnom

leaganju zatrazite od lokalnih nadleznih tijela. /
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Naziv modela:

R-922STWE

Napon izmjeni¢ne struje
Linijski osigura¢/kratkospojnik

Potrebno napajanje: Mikrovalovi

Izlazna snaga: Mikrovalovi
Gornji rostilj (infracrveni)
Konvekcija

Isklju¢en uredaj (nacin ustede energije)
Frekvencija mikrovalova
Vanjske dimenzije (5) x (V) x (D)** mm
Dimenzije unutra$njosti (5) x (V) x (D)*** mm
Kapacitet pecnice
Okretni tanjur (stakleni)
Tezina
Lampa pecnice

:25W /230 V~

: 230-240 V~, 50 Hz jednofazno
:20A

11550 W

: 1000 W

;1100 W

12500 W
:manjeod 1,0 W
: 2450 MHz*
:519x315x510
1351 x249x 361
132 litre***
19315 mm
:0ko. 18,5 kg

*  Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve europskog standarda EN55011.
U skladu s tim standardom ovaj je proizvod klasificiran kao oprema grupe 2, klase B.
Grupa 2 znaci da je oprema predvidena za stvaranje radiofrekvencijske energije u obliku

elektromagnetske radijacije za toplinsku obradu hrane.

Oprema klase B znaci da je oprema prikladna za upotrebu u domacinstvu.

** Dubina ne obuhvaca rucku za otvaranje vrata.

*** Unutarnji kapacitet izracunat je mjerenjem maksimalne sirine, dubine i visine. Stvarni kapacitet

je manji.

U SKLOPU NASTOJANJA ZA STALNIM POBOLJSANJEM ZADRZAVAMO PRAVO PROMJENE
DIZAJNA | SPECIFIKACIJA BEZ PRETHODNE NAJAVE.

HR-2
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PECNICA
. Vrata
Zglobovi vrata
Lampa pecnice
Poklopac provodnika valova (NEMOJTE UKLANJATI)
Spojnica
Unutarnji prostor pe¢nice
Konvekcijski ventilator (zakriveni)
Grijaci element rostilja (ispod gornje stijenke)
Upravljacka ploca
10. Reze na vratima
11. Brtve vrata i povrsine za brtvljenje
12. Sigurnosne reze na vratima
13. Ventilacijski otvori
14. Vanjsko kuciste
15. Kabel napajanja
16. Rucka vrata

CENGUAWN S

PRIBOR:

Provjerite je li isporucen sljededi pribor:

(17) Okretni tanjur (18) Podlozak okretnog

Unutarnji prostor tanjura (19) Spojnica (20) Resetka

« Postavite spojnicu na osovinu motora okre-
tnog tanjura, a zatim stavite podlozak okre-

- tnog tanjura na sredinu dna pecnice tako
17. ogﬁpm da se moze slobodno okretati oko spojnice.

(staklo) Zatim stavite okretni tanjur na podlozak tako
| da se ucvrsti na spojnici.
« Kako se okretni tanjur ne bi ostetio, prije nje-
l . govog vadenja iz pecnice najprije izvadite sve
19. Spoini 18. Podlozak ostale posude ili spremnike.
- Spojnica — okretnog . Informacije o upotrebi resetke pronaci cete u
_ tanjura odjeljku o pe¢enju na stranici HR-17-19.
) Nemojte dodirivati rostilj dok je vru¢c.
NAPOMENA: prilikom narucivanja pribora,
svom dobavljacu ili ovlastenom servisnom
predstavniku tvrtke SHARP navedite dvije stav-
ke: naziv dijela i naziv modela.

20. Resetka \\,\i

NAPOMENE:

« Poklopac provodnika valova je osjetljiv. Budite oprezni prilikom ¢iS¢enja unutrasnjosti pecnice
kako je ne biste ostetili.

« Nakon pripreme masne hrane bez poklopca, uvijek potpuno ocistite unutrasnjost, a osobito grijaci
element koji mora biti suh i odmaséen. Nakupljena masnoc¢a moze se pregrijati, zapaliti ili dimiti.

« Pecnicu uvijek koristite s pravilno postavljenim okretnim tanjurom i podloskom. To omogucuje
ravnomjerno i potpuno kuhanje. Lose postavljen okretni tanjur moze podrhtavati, nepravilno se
okretati te uzrokovati oStecenje pecnice.

« Sve namirnice i spremnike s hranom treba uvijek staviti na okretni tanjur.

« Okretni tanjur okrece se u smjeru kazaljke na satu i obratno. Smjer okretanja moze se promijeniti
prilikom svakog ukljucivanja pecnice. To ne utjece na rezultat pripreme hrane.

UPOZORENJE:
Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice i pribor i posude mogu postati vrlo vrudi
tijekom rada. Kako biste sprijecili opekline, uvijek rabite debele rukavice za pecnicu.

HR-3
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DIGITALNI ZASLON i INDIKATORI
Indikator MIKROVALOVA
Indikator KONVEKCLJE
Indikator ROSTILIA
Indikator ODMRZAVANJA
Indikator DJECJE ZASTITE

Indikator AUTOMATSKOG IZBORNIKA
°C  Indikator TEMPERATURE
g  Indikator TEZINE

Indikator PORASTA TEMPERATURE

Segmenti se postupno pale i oznacavaju
temperaturu postignutu u KONVEKCIJSKOM
nacinu. Svaki segment oznacava 10°C podesene
temperature (na primjer, prvi oznacava 150°C, a
posljednji 240°C). Kada podesite temperaturu,
pali se odgovarajuci segment, dok se tijekom
postupka predgrijavanja postupno pale
segmenti s lijeve strane.

Opcije automatskog izbornika:

Pizza

Krumpir

Meso

Riba

Povrée

Pice

Tjestenina

Kokice

Kola¢

Piletina

Tipka KONVEKCIJA

Tipka ROSTILJ/KOMBINIRANO

Tipka START/+30 sek./UNOS

Tipka STOP/BRISANJE

Bira¢ za UNOS

Zakrenite kako biste unijeli vrijeme kuhanja,
razinu snage, temperaturu, tezinu i odabrali
automatski izbornik

Y

Tipka SNAGA MIKROVALOVA:
Pritisnite kako biste odabrali intenzitet
zagrijavanja.

Tipka TEZINSKO/VREMENSKO
ODMRZAVANJE }

Tipka SAT/KUHINJSKA STOPERICA

HRVATSKI
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PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU

1. Ova je pecnica predvidena za postavljanje iskljucivo na
radnu povrsinu. Nemojte je postavljati u ormari¢ ili drugi
zatvoreni prostor.

2. Vrata pecnice mogu postati vruca tijekom uporabe. Pe¢-
nicu postavite ili montirajte tako da dno bude najmanje
85 cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vrata pecnice
kako se ne bi opekla.

3. Iznad pecnice mora biti slobodan prostor od najmanje
30cm.

4, Ovaj uredaj mogu rabiti djeca od 8 godina navise i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobno-
stima ili nedostatnim iskustvom i znanjem, ukoliko su pod
nadzorom ili su primile upute o sigurnoj uporabi uredaja te
razumiju popratne opasnosti. Djeca se ne smiju igrati ure-
dajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca, osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

5. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od
8 godina.

6. UPOZORENJE: djeca smiju rabiti uredaj bez nadzora samo
ako su primila odgovarajuce upute za sigurnu upotrebu
uredaja te su upoznata s opasnostima nepravilnog ruko-
vanja.

7. UPOZORENIJE: kada se uredaj upotrebljava u nacinima
ROSTILJ/KOMBINIRANO i KONV. (°C), djeca ne smiju rabiti
uredaj bez nadzora zbog temperature koja se stvara.

8. UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vrudi tije-
kom uporabe. Malu djecu treba drzati podalje.

9. UPOZORENJE: ako su vrata ili brtve oSteceni, pec¢nica se ne
smije koristiti dok je ne popravi stru¢na osoba.

10. UPOZORENJE: pecnicu nemoijte nikad podesavati, popra-
vljati ni mijenjati sami. Skidanje pokrova koji $titi od ener-
gije mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisiranja i

popravke smije obavljati samo stru¢na osoba.
HR-5
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11. Ako je kabel napajanja ovog uredaja oStecen, potrebno ga
je zamijeniti posebnim kabelom. Zamjenu mora obaviti
ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP.

12.UPOZORENJE: tekucine i druga hrana ne smiju se zagri-
javati u potpuno zatvorenim spremnicima jer bi mogli ek-
splodirati.

13. Zagrijavanje pi¢a mikrovalovima moze rezultirati odgode-
nim eruptivnim klju¢anjem. Stoga budite oprezni prilikom
rukovanja spremnicima.

14.Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne smiju se
grijati u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati ¢ak i kad
se pecnica iskljuci. Za kuhanje ili podgrijavanje jaja koja
nisu pripremljena "na kajganu” najprije probusite zumanjke
i bjelanjke. Jaja u suprotnom mogu eksplodirati. Oljustite i
razrezite tvrdo kuhana jaja prije zagrijavanja u mikrovalnoj
pecnici.

15. Potrebno je provijeriti je li pribor prikladan za uporabu u mi-
krovalnoj pecnici. Pogledajte stranicu HR-25. Prilikom upo-
rabe mikrovalova rabite samo spremnike i pribor koji su za
to prikladni.

16.Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom
potrebno je promijesati ili protresti te prije konzumacije
provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.

17.Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice, posude, pribor
i osobito grijaci elementi rostilja postaju vrlo vrudi tijekom
rada.

18.1zbjegavajte dodirivanje tih dijelova. Kako biste sprijecili
nastajanje opeklina, uvijek rabite debele rukavice za pe-
¢nice. Prije CiS¢enja provijerite da ti dijelovi nisu vrudi. Pri-
likom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spre-
mnicima imajte pec¢nicu pod nadzorom zbog mogucnosti
zapaljenja.

19. Ako primijetite dim, iskljucite ili iskopcajte pecnicu te drzi-
te vrata zatvorena kako biste ugasili eventualni plamen.

20. Pecnicu redovito istite i uFITILanajte sve ostatke hrane.

HRVATSKI
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21.Neodrzavanje pecnice Cistom moze uzrokovati propada-
nje povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja te
uzrokovati opasne situacije.

22, Za CiS¢enje stakla na vratima pecnice nemojte rabiti abra-
zivna sredstva za Cis¢enje ni oStre strugace jer oni mogu
ogrebati povrsinu, sto moze uzrokovati pucanje stakla.

23. Ne smiju se rabiti sredstva za ¢iS¢enje parom.

24.Pogledajte upute za Cis¢enje brtvi na vratima, unutrasnjosti
i susjednih dijelova na stranici HR-26.

25, Uredaj je predviden za uporabu u kuéanstvu i u sli¢nim pri-
mjenama kao $to su:

- od strane osoblja i u kuhinjama, uredima i drugim radnim
okruzenjima;

- od strane klijenata u hotelima, modelima i u ostalim stam-
benim okruzenjima;

- na vikendicama;

- u okruzenjima za nocenje i privremeni smjesta,.

26.UPOZORENJE: uredaj i njegovi dijelovi postaju vrudi tije-

kom uporabe. Budite oprezni prilikom dodirivanja grijacih

elemenata. Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje,

osim ako su pod stalnim nadzorom.

27.Uredaj tijekom uporabe postaje vru¢. Nemojte dodirivati
grijace elemente unutar pecnice.

28.Dostupni dijelovi mogu postati vrudi tijekom uporabe.
Malu djecu treba drzati podalje.

Kako biste izbjegli opasnost od pozara

1. Mikrovalnu pecnicu tijekom rada nemojte ostavljati
bez nadzora. Previsoko postavljena snaga ili predugo
vrijeme kuhanja mogu pregrijati hranu, sto moze rezul-
tirati pozarom.

2. Strujna uti¢nica mora biti dostupna kako bi se pecnica u
slucaju potrebe mogla lako iskopcati iz napajanja.

HR-7
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3. Potrebno je napajanje od 230 V~, 50 Hz, uz osigurac ili kra-
tkospojnik od 20 A.

4. Potrebno je osigurati zaseban strujni krug samo za ovaj
uredaj.

5. Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima se stva-
ra toplina, primjerice u blizini obi¢ne pecnice.

6. Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima je prisu-
tna visoka vlaznost ili na kojima se nakuplja vlaga.

7. Pecnicu nemojte ostavljati na otvorenom prostoru.

8. Nakon upotrebe ocistite pokrov provodnika valova, unu-
tradnjost pecnice, okretni tanjur i podlozak. Ovi dijelovi mo-
raju biti suhi i bez masnoca. Nakupljena masnoc¢a moze se
pregrijati te uzrokovati dim ili pojavu plamena.

9. U blizini pe¢nice ili ventilacijskih otvora nemojte ostavljati
zapaljive materijale.

10. Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

11. Skinite sve metalne naljepnice, pokrove, Zice i sl. s hrane i
ambalaze. Iskrenje na metalnim povrSinama moze uzroko-
vati pozar.

12. Mikrovalnu pecnicu nemojte koristiti za zagrijavanje ulja ili
za przenje u dubokom ulju. Temperatura se ne moze kon-
trolirati te bi se ulje moglo zapaliti.

13.Za pripremu kokica koristite samo posebne kokice za mi-
krovalnu pecnicu.

14. U pecnicu nemojte pohranjivati hranu ni druge predmete.

15.Nakon pokretanja pecnice provjerite jesu li podesene po-
stavke za Zeljeni rad.

16.Kako biste izbjegli pregrijavanje i pozar budite posebno
oprezni prilikom zagrijavanja ili kuhanja hrane s visokim
udjelom Secera ili masnoce, npr. kobasica, pita ili kolaca kao
$to je bozi¢ni kuglof.

17.Pogledajte odgovarajuce savjete u priru¢niku za upotrebu.

HR-8
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Kako biste izbjegli moguénost ozljede

1. UPOZORENJE:

Pecnicu nemojte koristiti ako je oStec¢ena ili pokvarena. Prije

upotrebe provjerite sljedece:

a) Vrata: provijerite zatvaraju li se dobro te da nisu iskrivlje-

na ili pomaknuta u lezistu.

b) Sarke i sigurnosne reze vrata: provjerite nisu li mozda po-
trgane ili labave.

C) Brtve vrata i povrsine za brtvljenje: provjerite jesu li oSte-
Cene.

d) U unutradnjosti pecnice ili na vratima: provjerite ima li
udubljenja.

e) Kabel napajanja i utikac: provjerite moguca ostecenja.

2. Pecnicu nemojte koristiti s otvorenim vratima ni raditi bilo
kakve izmjene na rezama vrata.

3. Nemojte koristiti pecnicu ako se izmedu brtvi vrata i povrsi-
na za brtvljenje nalazi bilo kakav predmet.

4. Ne dopustite da se na brtvama vrata i susjednim dijelovi—
ma nakupi masnoca ili prljavstina. Pe¢nicu redovito Cistite i
uklanjajte sve ostatke hrane. Slijedite upute "Cuvanje i odr-
Zavanje" na stranici HR-26.

5. Osobe s elektri¢nim stimulatorima srca (pacemakerima)
trebaju sa svojim lije¢nikom ili proizvodacem uredaja pro-
vjeriti mjere opreza glede upotrebe mikrovalnih pecnica.

Kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara

1. Nipod kojim uvjetima nemojte uklanjati vanjsko kuciste.

2. Pazite da Vam se u otvore bravice vrata ili ventilacijske
otvore ne prolije tekucina ili u njih ne upadnu predmeti. U
slucaju prolijevanja odmah iskljucite uredaj i iskopcajte ga
iz napajanja te nazovite ovlastenog servisnog predstavnika
tvrtke SHARP.

3. Kabel napajanja i utika¢ nemojte uranjati u vodu ni u druge
tekucine.
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Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola ili radne
povrsine.

Drzite kabel napajanja podalje od vrucih povrsina, ukljucu-
judi straznji dio pecnice.

Lampu pecnice nemojte pokusavati mijenjati sami. To smi-
je obavljati samo ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP. Ako
se lampa pecnice pokvari, obratite se svom dobavljacu ili
ovlastenom servisnom predstavniku tvrtke SHARP.

Kako biste izbjegli mogucnost eksplozije ili iznenadnog
kljucanja:

1.

Nikad nemojte koristiti zabrtvljene spremnike. Skinite za-

tvarace i poklopce prije upotrebe. Zatvoreni spremnici

mogu eksplodirati zbog nakupljenog tlaka cak i nakon
isklju¢enja pecnice.

Budite oprezni prilikom zagrijavanja tekuc¢ina u mikrovalnoj

pecnici. Koristite spremnike sa Sirokim otvorom kako biste

omogucili isparavanje.

Tekucine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim

grlom kao sto su bocice za bebe jer bi se sadrzaj mogao

preliti iz spremnika tijekom zagrijavanja i uzrokovati
opekotine.

Kako biste sprijecili iznenadno izlijevanje prokljucale teku-

¢ine i opekline:

1. Nemojte predugo zagrijavati.

2. Prije grijanja promijesajte tekucinu.

3. U tekucinu je tijekom zagrijavanja preporucljivo umetnu-
ti stakleni Stapic ili slican pribor (koji nije od metala).

4. Po isteku vremena pripreme ostavite tekucinu najmanje
20 sekundi u pecnici kako biste sprijecili odgodeno eru-
ptivno kljucanje.

Probusite kozu namirnica kao sto su krumpiri, kobasice i

voce kako ne bi eksplodirali.

HR-10

HRVATSKI



?

I

Kako biste izbjegli moguénost opeklina

1. Prilikom vadenja hrane iz pecnice koristite drzace za posu-
de ili rukavice kako se ne biste opekli.

2. Spremnike, kokice, vrecice za mikrovalnu pecnicu i sl. uvijek
otvarajte podalje od lica kako se ne biste opekli parom ili
vru¢om tekucinom.

3. Kako biste izbjegli opekline, uvijek provjerite tempe-
raturu hrane i promijesajte prije posluzivanja. Osobitu
paznju obratite na temperaturu hrane i pi¢a koje poslu-
zujete bebama, djeci ili starijim osobama. Temperatura
spremnika nije stvarni pokazatelj temperature hrane ili
pica. Uvijek provjerite temperaturu hrane.

4, Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice kako vas ne
bi opekla para ili vrucina koja izade iz pecnice.

5. Nakon grijanja razreZite punjeni peceni krumpir kako bi iza-
Sla para i kako se ne biste opekli.

Napomene za djecu

1. Nemojte se naslanjati ili ljuljati na vratima pecnice.

2. Djecu treba poduciti svim vaznim sigurnosnim uputama:
upotrebi drzaca posuda, pazljivom uklanjanju pokrova hra-
ne, obracanju paznje na ambalazu koja sluzi tome da hranu
ucini hrskavom (samozagrijavajuci materijali) jer moze biti
vrlo vruca.

Ostala upozorenja

1. Nemojte raditi nikakve izmjene na pecnici.

2. Nemojte pomicati pe¢nicu dok radi.

3. Ova je pecnica predvidena iskljucivo za pripremu hrane u
kucanstvu. Nije prikladna za komercijalnu ni za laboratorij-

sku upotrebu.
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Za upotrebu pecnice bez problema i izbjegavanje ostec¢enja

1. Pecnicu ne ukljucujte dok je prazna, osim u slucajevima u
kojima to preporucuje priru¢nik za uporabu. Pec¢nica se u
suprotnom moze ostetiti.

2. Ako pripremate jelo koje treba zapedi ili posude od samoza-
grijavaju¢eg materijala, ispod njih uvijek postavite izolator
kao Sto je porculanska ploca kako biste izbjegli oStecenje
okretnog tanjura i njegovog podloska zbog vrucine. Ne
smije se prekoraciti vrijeme pripreme navedeno u odjeljku s
receptima.

3. Nemojte rabiti metalni pribor koji reflektira mikrovalove i
moze uzrokovati elektri¢no iskrenje. Rabite samo okretni ta-
njur i podlozak predviden za ovu pecnicu. Pe¢nicu nemojte
rabiti bez okretnog tanjura.

4, Tijekom rada pecnice nemojte nista stavljati na vanjsko ku-
Ciste.

NAPOMENA:
ako niste sigurni kako prikljuciti pe¢nicu, obratite se ovlaste-
nom kvalificiranom elektricaru. Proizvodac ni dobavljac ne
mogu prihvatiti nikakvu odgovornost za ostecenja pecnice ili
tjelesne ozljede proizasle iz nepostivanja pravilnog postupka
elektricnog priklju¢ivanja. Na brtvama vrata i brtvenim povrsi-
nama mogu se povremeno nakupiti para ili kapljice. To je nor-
malna pojava i ne znaci da mikrovalna pecnica propusta ili da
je u kvaru.

KOMPLET ZA UGRADNJU

Za ovu pecnicu nije dostupan komplet za ugradnju.

Ova je pecnica predvidena samo za uporabu na radnoj povrsi-
ni.
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1.1z unutrasnjosti pecnice uklonite svu ambalazu i uklo-
nite sav zastitni film s povrsine kucista pecnice. PazZljivo
provijerite je li pe¢nica oStecena.

2, Pecnicu stavite na ravnu i stabilnu povrsinu, dovoljno
¢vrstu da moze podnijeti tezinu pecnice i najtezih na-
mirnica koje ¢ete u njoj pripremati. Pe¢nicu nemojte
stavljati u kuhinjski ormarici sl.

3. Odaberite ravnu povrsinu s dovoljno slobodnog prosto-
ra za prozracivanje putem ulaznih i izlaznih otvora zra-
ka. Straznju povrsinu uredaja treba postaviti okrenutu
prema zidu.

« Izmedu pecnice i okolnih zidova treba biti najmanje
20 cm prostora.

 Ostavite najmanje 30 cm slobodnog prostora iznad
pecnice.

« Nemojte uklanjati nozice s donje strane pecnice.

« Blokiranje ulaznih i/ili izlaznih otvora zraka moze uzro-
kovati kvar pecnice.

 Pecnicu postavite $to dalje od radija i televizora. Upo-
raba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje ra-
dijskog ili televizijskog prijema.

4. Vrata pecnice mogu postati vruca tijekom uporabe.
Pecnicu postavite ili montirajte tako da dno bude naj-
manje 85 cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vra-
ta pecnice kako se ne bi opekla.
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5. Pravilno prikljucite utika¢ pec¢nice u standardnu uze-
mljenu strujnu uti¢nicu.

UPOZORENJE: pe¢nicu nemojte postavljati na mjestima
na kojima se stvara toplina ili visoka koncentracija vlage,
primjerice blizu ili iznad uobicajene pecnice u blizini zapa-
ljivih materijala, kao $to su zavjese.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Na pecnicu nemojte stavljati predmete.

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

- Pazite da kabel napajanja ili utika¢ ne dodu u kontakt s
vodom.

« Utikac pravilno prikljucite u uti¢nicu.

+ Ne prikljuCujte druge uredaje u istu uti¢nicu pomocu pri-
lagodnog utikaca.

« Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti ovla-
Steni servis tvrtke Sharp ili slicno kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle opasnosti.

- Kabel iz uti¢nice uvijek izvlacite povla¢enjem za utikac, a
ne za kabel kako se kabel i priklju¢ci unutar utikaca ne bi
ostetili.

« Ako je utikac isporucen s Vasom mikrovalnom pec¢nicom
izmjenjivog tipa, u slucaju da strujna uti¢nica u Vasem
kucanstvu nije kompatibilna s isporu¢enim utikacem
uklonite utikac na pravilan nacin (nemoijte rezati).

« Ako je utikac isporucen s VaSom mikrovalnom pecnicom
nije izmjenjivog tipa, u slu¢aju da strujna uti¢nica u Va-
Sem kucanstvu nije kompatibilna s isporu¢enim utikacem
odrezite utikac.
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Prikljucite pe¢nicu u uti¢nicu. Na zaslonu ce se pojaviti "00:00" i jedanput e se oglasiti zvucni signal.
Ovaj je model opremljen satom i pecnica koristi manje od 1,0 W u stanju pripravnosti. Informacije o
podesavanju sata potrazite u nastavku.

Pecnica je opremljena 24-satnim mjeracem vremena.

1. Jedanput pritisnite tlpku SAT/KUHINJSKA STOPERICA. Brojka koja oznacava sate ¢e se paliti i
gasiti, a indikator sata ¢e se upaliti.

. Zakrenite bira¢ UNOS dok se ne prikaZe tocan sat. Vruednostl suod 0do 23.

. Pritisnite tipku SAT/KUHINJSKA STOPERICA. Treperit ¢e brojka koja oznatava minute.

. Podesite minute. Zakrenite bira¢ UNOS tako da postavite to¢ne minute. Vrijednosti su od 0 do 59.

. Pritisnite tipku SAT/KUHINJSKA STOPERICA kako biste pokrenuli sat. lkona ":" digitalnog pokazi-
vaca Ce treperiti na zaslonu, a indikator sata ce se ugasiti.

NAPOMENE:

. AkOJe sat podesden, po dovrsetku rada na zaslonu ce se prikazati tocno vrijeme. Ako sat nije pode-
$en, nakon zavrsetka rada prikazat ce se "0:00".

« Da biste tijekom rada prov1er|I| vrijeme, pritisnite tipku za SAT/KUHINJSKA STOPERICA i na za-
slonu ¢e se prikazati vrijeme tijekom 2-3 sekunde. To ne utjece na postupak pripreme hrane.

« Ako tijekom postupka podesavanja sata pritisnete tipku STOP/IZBRISI, pecnica se vraca na pret-
hodnu postavku.

« Ako se napajanje mikrovalne pecnice prekine, na zaslonu ¢e se nakon ponovne uspostave napaja-
nja paliti i gasiti "0:00". Ako se to dogodi tijekom pripreme hrane, program ce se izbrisati. Takoder
Ce se izbrisati vrijeme.

nhWwWN

Funkciju kuhinjske Stoperice mozete koristiti za mjerenje vremena koje se ne odnosi na pri-
premu pomocu mikrovalova, npr. za mjerenje vremena kuhanja jaja na uobicajeni nacin ili
pracenje potrebnog vremena za kuhanje/odmrzavanje hrane.

Primjer:

Postavljanje stoperice na 5 minuta.

1. Dvaput pritisnite 2. Zakrenite birac¢ 3. Pritisnite tipku 4. Provjerite zaslon.
tipku SAT/ UNOS kako biste START/+30 sek./ (Na zaslonu ¢e
KUHINJSKA odabrali vrijeme. UNOS kako biti prikazano
STOPERICA. biste pokrenuli odbrojavanje

stopericu. programiranog
vremena.)

Kada vrijeme Stoperice istekne (0:00), 5 puta Ce se oglasiti zvucni signal , a na zaslonu ¢e se
prikazati trenutno vrijeme.

Mozete unijeti bilo koje vrijeme do 95 minuta. Za ponistavanje KUHINJSKE STOPERICE
tijekom odbrojavanja jednostavno pritisnite tipku STOP/IZBRISI.

NAPOMENA: funkcija KUHINJSKE STOPERICE ne moze se koristiti tijekom kuhanja.
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» Pecnica podrzava 5 razina snage, kao
sto je prikazano.
« Da biste promijenili snagu kuhanja,

pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA
ili zakrenite bira¢ UNOS tako da se na
zaslonu prikaze Zeljena razina. Za po-

tvrdu pritisnite START/+30 sek./UNOS.
Unesite vrijeme kuhanja, a zatim pri-
tisnite tipku START/+30 sek./UNOS

kako biste ukljucili pe¢nicu.
« Da biste tijekom kuhanja provjerili
razinu snage, pritisnite tipku SNAGA

MIKROVALOVA. Razina snage prikazat
¢e se na 3 sekunde. Pecnica nastavlja
odbrojavati iako je na zaslonu prikaza-

Razina snage Pritisnite Prikaz
tipku SNAGA (postotak)
MIKROVALOVA

HIGH X1 P100

(Visoka snaga) (100%)

MEDIUM HIGH X2 P80

(Srednje visoka (80%)

snaga)

MEDIUM X3 P50
(50%)

MEDIUM LOW X4 P30

(Srednje niska (30%)

snaga)

Low X5 P10

(Niska snaga) (10%)

na razina snage.

Opcenito vrijede sljedece preporuke:

P100 - (VISOKA snaga = 1000 W) koristi se za
brzo zagrijavanje, primjerice sloZzenaca, toplih
napitaka, povrca itd.

P80 - (SREDNJE VISOKA snaga = 800 W) koristi
se za dulje kuhanje guste hrane kao $to su me-
sne $truce, buncek, rezano meso i sl., kao i za
osjetljive namirnice poput spuzvastih kolaca. Na
0VO0j Smanjenoj postavci hrana ce se pripremati
ravnomjerno bez pregrijavanja na vanjskoj strani.
P50 - (SREDNJA snaga = 500 W) za gustu hranu
koja zahtijeva dugo vrijeme kuhanja kad se pri-
prema na uobicajen nacin, npr. slozenac od go-
vedine. Ova postavka preporucuje se ako Zelite
da meso bude meko.

Otvaranje vrata:

P30 - (SREDNJE NISKA snaga = 300 W) Odaberite
ovu postavku za ravnomjerno odmrzavanje na-
mirnica. Ova je postavka idealna i za kuhanje rize,
tjestenine, valjusaka te kreme od jaja.

P10 - (NISKA snaga = 100 W) Za postupno odmr-
zavanje, npr. kremastih kolaca ili torte.

Da biste otvorili vrata pe¢nice, povucite ru¢ku za otvaranje.

Pokretanje pecnice:

Ovisno o vrsti namirnica i krajnjem rezultatima koje Zelite postici, pripremite i stavite hranu u pri-
kladnom spremniku na okretni tanjur ili izravno na njega. Zatvorite vrata i pritisnite tipku START/
+30 sek./UNOS nakon odabira Zeljenog nacina kuhanja.

Nakon 3to je program kuhanja odabran, a tipka START/+30 sek./UNOS se ne pritisne 5 minuta, po-
stavka se ponistava.

Ako se tijekom kuhanja otvore vrata, potrebno je pritisnuti tipku START/+30 sek./UNOS za nastavak
rada. Prilikom pritiska tipke jedanput ce se oglasiti zvucni signal. Ako se ne pritisne ucinkovito, zvu-
¢ni signal se ne Cuje.

Tipku STOP/IZBRISI koristite za:

. Ponistavanje pogreske tijekom programiranja.

2. Privremeno zaustavljanje pec¢nice tijekom kuhanja.

3. Ponitavanje programa tijekom kuhanja (dvaput pritisnite tipku STOP/IZBRISI).
4. Postavljanje i ponistavanje djecje zastite (pogledajte stranicu HR-21).

-
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Pecnica se moze programirati za rad do 95 minuta.

Vrijeme kuhanja (odmrzavanja) varira od Vrijeme kuhanja | Povecanje jedinice
5 sekundi do 95 minuta. To ovisi 0 ukupnom 0-1 minute 5 sekundi
vremenu kuhanja (odmrzavanja), kao sto je 1-5 minuta 10 sekundi
prikazano u tablici. 5-10 minuta 30 sekundi

10-30 minuta 1 minuta

30-95 minuta 5 minuta

RUCNO KUHANJE / RUCNO ODMRZAVANJE

« Unos vremena pripreme i uporabu razine snage mikrovalova P100 do P10 za kuhanje ili odmrzava-
nje (pogledajte primjer u nastavku).

« Ako je moguce, promijesajte ili okrenite hranu 2-3 puta tijekom pripreme.

« Nakon pripreme prekrijte hranu i ostavite da odstoji ukoliko je to preporuceno u receptu.

« Nakon odmrzavanja prekrijte hranu folijom i ostavite dok se potpuno ne otopi.

Primjer:

Kuhanje u trajanju od 2 minute i 30 sekundi na snazi mikrovalova od 80%.

1. Dvaput pritisnite 2. Pritisnite tipku 3. Unesite vrijeme 4. Zapocetak kuhanja
tipku SNAGA START/+30 sek./ kuhanja tako da pritisnite tipku
MIKROVALOVA ili UNOS kako biste zakrenete bira¢ START/+30 sek./
zakrenite bira¢ UNOS potvrdili odabranu UNOS. UNOS. (Na zaslonu
kako biste odabrali razinu snage. Ce biti prikazano
snagu mikrovalova P80. e Te odbrojavanje

— _ = I programiranog
SNAGA MIKROVALOVA ';_, l'_-l'l‘_l' o vremena kuhanja)
X2l Istovremeno ¢e _
se na zaslonu =

upaliti indikator
mikrovalova.

NAPOMENA:

« Kada se pecnica ukljuci, upalit ¢e se lampa i okretni tanjur ¢e se okretati u smjeru kazaljke na satuili
obratno. Ako tijekom kuhanja/odmrzavanja otvorite vrata radi mije3anja ili preokretanja namirnica,
vrijeme prikazano na zaslonu se automatski zaustavlja. Odbrojavanje vremena kuhanja/odmrzava-
nja ponovo zapocinje nakon zatvaranja vrata i pritiska na tipku START/30 sek./UNOS.

« Kada je kuhanje/odmrzavanje zavreno, na zaslonu ¢e se ponovo pojaviti vrijeme ako je sat podesen.

« Ako tijekom pripreme hrane zelite provjeriti razinu snage, pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA.
Trenutna snaga pojavit e se na 2-3 sekunde.

VAZNO:
« Zatvorite vrata nakon kuhanja/odmrzavanja. Napominjemo da ce svjetlo ostati upaljeno tijekom 10 mi-
nuta ako su vrata otvorena. To je zbog sigurnosnih razloga i sluzi kao podsjetnik da zatvorite vrata.

1. PECENJE BEZ MIKROVALOVA

Rostilj u gornjem dijelu unutrasnjosti pecnice ima samo jednu postavku snage. Rotacija okretnog
tanjura tijekom rada omogucuje ravnomjerno pecenje. ReSetku upotrijebite za pecenje malenih ko-
mada hrane, kao $to su Sunka, slanina i keksi. Namirnice moZete staviti izravno na resetku ili na ravan
vatrostalni tanjur koji Cete staviti na resetku.
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Primjer: ;
Za pecenije u trajanju od 20 minuta pomocu tipke za ROSTILJ/KOMBINIRANO.

1. Jedanput pritisnite 2. Pritisnite tipku 3. Unesite vrijeme 4, Zapocetak pecenja je-

tipku ROSTILJ/ START/+30 sek./ PECENJA pomocu danput pritisnite tipku
KOMBINIRANO. Na UNOS kako biste biraca UNOS START/+30 sek./UNOS. (Na
zaslonu ¢e se upaliti G-1 potvrdili nacin rada. (20 minuta). zaslonu ¢e biti prikazano
i indikator rotilja. odbrojavanje programira-
ROSTILJ/KOMBINIRANO x1 nog vremena pecenja.)
=~ _ [ | 0517070 101077
[ ] o ] ey ey
Napomena:

Na pola vremena pecenja dvaput Ce se oglasiti zvucni signal. To je podsjetnik da preokrenete hranu kako biste osigu-
rali ravnomjerno pecenje. Imajte na umu da se pecnica tijekom pecenja nece zaustaviti automatski.

Na polovici procesa preokrenite hranu, zatvorite vrata, a zatim pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS kako biste na-
stavili pecenje.

2. UPORABA ROSTILJA / KOMBINIRANA UPORABA

Funkcija ROSTILJ/KOMBINIRANO KUHANJE omogucuje kombiniranu uporabu mikrovalova s rostiliem i/ili konve-
kcijom, kao i kombiniranu uporabu rostilja i konvekcije. ROSTILJ/KOMBINIRANO znaci naizmjeni¢nu uporabu mikro-
valova, rotilja i/ili konvekcije. Kombinirano kuhanje skracuje vrijeme kuhanja i omogucuje stvaranje hrskave smede
korice, $to omogucuje brzo pripremanje tradicionalnih obroka.

Za kombinirani rad postoje 4 mogucnosti, kao to je prikazano u sljedecoj tablici:

Pritisnite tipku ROSTILJ/KOMBINIRANO Zaslon Mikrovalovi Resetka Konvekcija
dvaput C-1 . .
3 puta C-2 . .
4 puta C3 . .
5 puta c4 . . .
+=dostupno

Primjer uporabe mikrovalova i konvekcije:

Za kuhanje u trajanju od 30 minuta upotrijebite funkciju mikrovalova i konvekcije (C-1).

1. Jedanput 2. Odaberite C-1takota 3. Pritisnite 4, Unesitevrije- 5. Zapocetak kuhanja
pritisnite tipku jedanput pritisnete tipku START/ me kuhanja pritisnite tipku
ROSTILJ/KOM- tipku ROSTILJ/KOM- +30 sek./ pomocu biraca START/+30 sek./
BINIRANO. Na BINIRANO ili zakrene- UNOS kako UNOS (30 mi- UNOS. (Na zaslonu
zaslonu e se te bira¢ UNOS tako da biste potvrdili nuta) ¢e biti prikazano
upaliti G-1. se na zaslonu prikaze nacin rada. odbrojavanje

C-1.Istovremeno ¢e programiranog
. se upaliti indikator vremena kuhanja.)
ROSTIL)/ mikrovalova i konve-
KOMBINIRANO x1 kcijske uporabe.
= ) © )
| | = _ =~ _ 0171070 071071071
[} ] o (] [N (] ey e

NAPOMENE ZA ROSTILJ | KOMBINIRANO KUHANJE:

+ Rostilj ne treba predgrijavati.

« Kada hranu Zelite zapedi, postavite je na plitku ili visoku resetku ili u duboki spremnik na okretnom tanjuru.

+ Prilikom prve upotrebe roétilja mozda cete primijetiti dim ili miris paljevine. To je normalno i ne znai da je pecnica u
kvaru. Kako biste to izbjegli, pecnicu prilikom prve upotrebe zagrijavajte 20 minuta pomocu rostilja, a zatim konve-

kcijski na 240°C.
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VAZNO: tijekom rada otvorite prozor ili ukljucite kuhinjsku ventilaciju kako bi dim i mirisi mogli izlaziti.

UPOZORENJE:

Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice i pribor mogu postati vrlo vru¢i tijekom
rada. Kako biste sprijecili opekline, uvijek rabite debele rukavice za pecnicu.

Ovaj se uredaj moze koristiti kao uobicajena pecnica zahvaljujuci funkciji konvekcije. Postoji 10 pro-
gramiranih temperatura pecnice. Za bolje rezultate preporucuje se predgrijavanje. Temperatura se
moze odabrati u rasponu od 150°C do 240°C u koracima po 10°C.

Pritisnite tipku KONVEKCIJA

1 2

3

4

5 6 7

8 9 10

Temp. pecnice (°C)

150 | 160

170

180

190 | 200 | 210

220 | 230 | 240

Primjer 1: za kuhanje s predgrijavanjem
Za predgrijavanje do 200°C i kuhanje u trajanju od 25 minuta na 200°C.

1. Jedanput Pritisnite tipku 2. Unesite temperaturu 3. Pritisnite tipku START/+30 sek./
KONVEKCIJA. Na zaslonu e treperiti predgrijavanja tako da UNOS kako biste potvrdili
indikator temperature i upalit ¢e se jo$ 5 puta pritisnete tipku postavku.
indikator konvekcijskog rad. KONVEKCLJA ili zakrenete birac

KONVEKCIJA x1 UNOS tako da se prikaze 200.
fZre e Jrrc
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4, Jo§ jedanput pritisnite tipku 5. Otvorite vrata, stavite hranu 6. Pritisnite tipku START/+30 sek./
START/+30 sek./UNOS za pocetak u pecnicu i zatvorite vrata. UNOS za pocetak rada.
predgrijavanja. Kada se postigne Unesite vrijeme kuhanja (25 Na zaslonu ¢e se odbrojavati
temperatura predgrijavanja, dvaput minuta) pomocu bira¢a UNOS. programirano vrijeme kuhanja.
Ce se oglasiti zvucni gignal kao Treperit ¢e indikator konvekcije.
podsjetnik da stavite hranu u pecnicu.

Na zaslonu Ce treperiti trenutna
temperatura.
= © =
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Primjer 2: za kuhanje bez predgrijavanja

Za kuhanje na 230°C u trajanju od 20 minuta.

1. Otvorite vrata, stavite 2. Unesite 3. Pritisnite 4, Unesite 5. Pritisnite tipku
hranu u pecnicu temperaturu tipku START/ vrijeme START/+30 sek./
i zatvorite vrata. tako da +30 sek./ kuhanja UNOS za pocetak
Jedanput pritisnite tipku jo$ 8 puta UNOS kako pomocu rada.
KONVEKCIJA. Na zaslonu pritisnete tipku biste potvrdili biraca UNOS
Ce treperiti indikator KONVEKCUA ili postavku. (20 minuta).
temperature, a indikator zakrenete birac
konvekcije ce se upaliti. UNOS tako da

KONVEKCIJA x1 se prikaze 230.
@
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Napomene:

1. Vrijeme kuhanja ne moze se unijeti dok se ne postigne podesena temperatura. Kada pecnica po-
stigne podesenu temperaturu, potrebno je otvoriti vrata i unijeti vrijeme kuhanja.

2. Konvekcijski grija¢ automatski ¢e se iskljuciti ako se 5 minuta ne unese vrijeme kuhanja. Zvucni si-
gnal ¢e se oglasiti pet puta kao podsjetnik. Ako je podesen sat, na zaslonu Ce se prikazati vrijeme.
Ako sat nije podeden, na zaslonu ce se prikazati "0:00".

3. Okretni tanjur tijekom predgrijavanja treba ostati u pecnici. Tijekom predgrijavanja i konvekcij-
skog kuhanja ¢ut cete kako se ventilator ukljucuje i isklju¢uje. To je potpuno normalno i ne utjece
na kuhanje.

4. Upute proizvodaca hrane samo su smjernice, stoga ¢e vremena kuhanja mozda biti potrebno pri-
lagoditi.

5. Nakon zavrSetka kuhanja ventilator ¢e kratko nastaviti raditi radi smanjenja temperature elektri-
¢nih i mehanickih dijelova.

6. Prilikom prve upotrebe konvekcijskog grija¢a mozda cete primijetiti dim ili miris paljevine. To je
normalno i ne znaci da je pecnica u kvaru. Kako biste to izbjegli, pe¢nicu prilikom prve upotrebe
zagrijavajte 20 minuta pomocu rostilja, a zatim konvekcijski na 240°C.

VAZNO: tijekom rada otvorite prozor ili ukljucite kuhinjsku ventilaciju kako bi dim i mirisi mogli izlaziti.

UPOZORENJE:
Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice i pribor mogu postati vrlo vruci tijekom
rada. Kako biste sprijecili opekline, uvijek rabite debele rukavice za pe¢nicu.

1. SEKVENCIJALNO KUHANJE

Ova funkcija brzo odmrzava hranu uz moguénost odabira prikladnog vremena odmrzavanja ovisno
0 vrsti namirnica. Pojedinosti o tome kako rabiti ovu funkciju pronaci ete u primjeru u nastavku. Vre-
menski raspon je 0:05-95:00. Ova funkcija omogucuje kuhanje u 2 faze, koje obuhvacaju ru¢no vrije-
me kuhanja ili vremensko odmrzavanje, kao i funkciju tezinskog odmrzavanja. Nakon programiranja
vide ne trebate nista uciniti jer ¢e pecnica automatski prijeci u sljedecu fazu. Nakon prve faze zacut
Cete zvucni signal. Ako je jedna od odabranih faza odmrzavanje, to treba biti prva faza sekvencijalnog
kuhanja.

Napomena: AUTOMATSKI IZBORNIK ne moze se postaviti kao jedna od visestrukih sekvenci.
Primjer: ako zelite odmrzavati tijekom 5 minuta, a zatim kuhati 7 minuta snagu mikrovalova
P80, napravite sljedece:

- 1. Dvaput pritisnite tipku za TEZINSKO/VREMENSKO ODMRZAVANLJE. Na zaslonu ¢e se ugasiti d-2.

- 2. Unesite vrijeme odmrzavanja tako da okrecete bira¢ UNOS dok se na zaslonu ne prikaze "5:00"
minuta.

- 3. Jedanput pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA

- 4. Jo$ jedanput pritisnite tipku SNAGA MIKROVALOVA ili zakrenite bira¢ UNOS kako biste odabrali
snagu mikrovalova P80.

- 5. Pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS kako biste potvrdili postavku.
- 6. Unesite vrijeme kuhanja tako da okrecete bira¢ UNOS dok se na zaslonu ne prikaze "7:00" minuta.
- 7. Pritisnite tipku START/+30 sek./UNOS za pocetak rada.

HRVATSKI
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2. Funkcija +30 sek. (Izravno ukljucivanje)

Tipka START/+30 sek./UNOS omogucuje uporabu sljedece funkcije:

a. Izravno ukljucivanje

MozZete izravno zapoceti kuhanje na snazi mikrovalova P100 tijekom 30 sekundi tako da pritisnete
tipku START/+30 sek./UNOS. Kuhanje ¢e odmah zapoceti, a svakim pritiskom na tipku vrijeme kuha-
nja se povecava za 30 sekundi.

b. Produljenje vremena kuhanja

Vrijeme kuhanja mozete produljiti tijekom ru¢nog kuhanja, uporabe rostilja, konvekcije, kombini-
ranog kuhanja i vremenskog odmrzavanja u visekratnicima od 30 sekundi tako da pritisnete tipku
START/+30 sek./UNOS dok je pecnica u upotrebi. Tijekom teZinskog odmrzavanja, funkcije auto-
matskog izbornika i sekvencijalnog kuhanja, vrijeme kuhanja ne moze se produljiti pritiskom na tipku
START/+30 sek./UNOS.

NAPOMENA: vrijeme kuhanja mozete produljiti na najvise 95 minuta.

3. DJECJA ZASTITA:

upotrijebite kako biste sprijeili da djeca rabe pe¢nicu bez nadzora.
a. Da biste postavili DJECJU ZASTITU:
U stanju pripravnosti 3 sekunde drzite pritisnutu tipku STOP/IZBRISI. Oglasit ¢e se dugi zvuéni signal

koji oznacava prelazak u stanje djecje zastite. Upalit ¢e se indikator @ i trenutno vrijeme. Ako sat
nije podesen, prikazat ce se "0:00"
b. Da biste ponistili DJECJU ZASTITU:

U stanju pripravnosti 3 sekunde drZite pritisnutu tipku STOP/IZBRISI. Oglasit ¢e se dugi zvu¢ni signal,
koji oznacava da je blokada otkljucana.

1. TEZINSKO ODMRZAVANJE

Mikrovalna pecnica unaprijed je programirana s vremenima $toperice i razinama snage za jedno-
stavno odmrzavanje namirnica kao $to su puretina, svinjetina i piletina. TeZina se moze postaviti u
rasponu od 100 g do 2000 g u koracima po 100 g.

Pogledajte donji primjer za pojedinosti o tome kako koristiti ove funkcije.

Primjer: za odmrzavanje mesne $truce ili rolade od 1,2 kg upotrebom TEZINSKOG ODMRZAVANJA.
Meso stavite na ravni tanjur ili na reSetku za odmrzavanje koju Cete staviti na okretni tanjur.

1. Odaberite odgovarajuci 2. Unesite tezinu tako da 3. Zapocetak odmrzavanja
izbornik tako da okrecete bira¢ UNOS dok pritisnite tipku START/
jedanput pritisnete tipku se na zaslonu ne prikaze: +30 sek./UNOS. Upalit ¢e
TEZINSKO/VREMENSKO = se indikatori odmrzavanja i
ODMRZAVANJE. - - - mikrovalova, a indikator "g"
Na zaslonu se prikazuje: l,C' ,' ,',‘ ,' g ¢e seiskljuciti. (Na zaslonu

— ¢e se odbrojavati vrijeme

’ odmrzavanja).
]

!

(]

Moguce je odmrznuti hranu zaledenu na -18°C.

Napomene za TEZINSKO ODMRZAVANJE:

« Prije zamrzavanja hrane, provjerite je li svjeza i dobre kvalitete.

+ Hranu teZine manje od 200 g stavite na rub okretnog tanjura. Izbjegavajte postavljanje u njegovo srediste.

« Tezinu hrane treba zaokruziti na najblizih 100 g, na primjer, 650 g na 700 g.

+ Ako je potrebno, mala podrucja mesa zastitite ravnim komadima aluminijske folije. To ¢e sprijeciti da se
dijelovi mesa zagriju tijekom odmrzavanja. Pazite da folija ne dodiruje stijenke pecnice.
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2. VREMENSKO ODMRZAVANJE

Ova funkcija brzo odmrzava hranu, a istovremeno vam omogucuje da odaberete prikladno vrijeme
odmrzavanja hrane, ovisno o njezinoj vrsti. Pogledajte donji primjer za pojedinosti o tome kako kori-
stiti ovu funkciju. Vremenski raspon je 0:05 - 95:00.

Primjer: za odmrzavanje hrane u trajanju od 10 minuta.

1. Odaberite odgovarajuci 2. Unesite vrijeme kuhanja 3. Zapocetak odmrzavanja
izbornik tako da tako da okrecete bira¢ pritisnite tipku START/
dvaput pritisnete tipku UNOS dok se na zaslonu ne +30 sek./UNOS. Upalit ¢e
TEZINSKO/VREMENSKO prikaze: se indikatori odmrzavanja i
ODMRZAVANJE. = mikrovalova.

Na zaslonu se prikazuje: e
i3] (ALY
’ =
d-c

Moguce je odmrznuti hranu zaledenu na -18°C.

Napomene za VREMENSKO ODMRZAVANJE:

« Nakon kuhanja oglasit ¢e se zvucni signal pet puta, a na zaslonu ¢e biti prikazano trenutno vrijeme ukoli-
ko je sat podesen. Ako sat nije podesen, na zaslonu ¢e po dovrsetku kuhanja biti prikazano "0:00".

« Programirana postavka snage mikrovalova je P30 i ne moze se promijeniti.

Programi AUTOMATSKOG IZBORNIKA automatski odabiru odgovarajuci nacin pripreme hrane
(pojedinosti na stranici HR-23). Za pojedinosti o tome kako rabiti ovu funkciju pogledajte primjer u
nastavku.

Primjer: kuhanje 350 g mrkve pomocu funkcije AUTOMATSKOG IZBORNIKA za svjeze povrce (A5).

1. Zakrenite bira¢ UNOS kako 2. Pritisnite tipku 3. Unesite teZinu tako 4. Za pocetak kuhanja
biste odabrali automatski START/+30 sek./ da okrecete bira¢ pritisnite tipku

LT

izbornik. UNOS kako UNOS dok se na START/+30 sek./
= biste potvrdili zaslonu ne prikaze:  UNOS. (Na zaslonu
> P postavku. Ce biti prikazano
o - = odbrojavanje
P 2 it g vremena

odmrzavanja.)

-
<
L

NAPOMENE:

« Tezinu i koli¢inu hrane moguce je unijeti zakretanjem biraca UNOS dok se na zaslonu ne prikaze
Zeljena teZina/kolicina.
Unesite samo tezinu hrane bez spremnika.

+ Za hranu koja teZi vide ili manje od teZina/koli¢ina navedenih u tablicc AUTOMATSKOG IZBORNIKA
na stranici HR-23, upotrijebite ruc¢ne postavke.
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Automatski Zaslon [Na¢in Tezina/porcije/ Postupak
izbornik kuhanja  |posude
Smrznuta pizza | A1 |[C4 2009,3009,400g |Uklonite ambalazu i stavite izravno
(pizza spremna (pocetna temp. -18°C) | na nisku resetku. Nije potrebno pret-
za pecnicu > Niska redetka hodno stajanje.
djelomi¢no
pecena)
Krumpiruljusci | A2 [100% mi- |1, 2,3 krumpira Upotrijebite oko 230 g krumpira
krovalova | (komadi) slicne velic¢ine. Svaki krumpir probu-
1 krumpir = oko 230 g | Site na nekoliko mjesta i postavite
(pocetna temp. 20°C) | ga blizu ruba okretnog tanjura. Na
polovici vremena pripreme preo-
krenite i preraspodijelite krumpire.
Ostavite da odstoje 3-5 minuta prije
posluzivanja.
Meso A3 [C2 1509,30049,4509, |lzrezite meso na malene trake i stavi-
(npr. meso bez 6009 teih u posudu za slozence. Prekrijte
kostiju) (pocetna temp. 5°C) | ga folijom s otvorima za mikrovalnu
pecnicu ili odgovarajucim poklo-
pcem.
Riba A4 |80% mikro- [1509,2504¢,350g, |Stavite ujednom sloju natanjur.Za
(Ovaj program valova 4509,6509 pokrivanje upotrijebite foliju s otvori-
preporucuje se (pocetna temp. 20°C) | ma za mikrovalnu pecnicu ili odgova-
samo za riblji Posuda za slozence | rajuci poklopac.
filet) i folija s otvorima za
mikrovalnu pec¢nicu
ili odgovarajuci
poklopac.
Svjeze povrée, A5 [100% mi- [1509,3509,500g |lzrezite ili isjeckajte svjeze povrce u
npr. karfiol, krovalova |(pocetnatemp.20°C) | komade podjednake veli¢ine. Stavite
mrkva, broku- Zdjelaipoklopac |svjeze povrce u odgovarajuci spre-
la, komorac, mnik. Stavite na okretni tanjur. Do-
poriluk, papar, dajte potrebnu koli¢inu vode (1 jusna
tikvice itd. Zlica na 100 g). Prekrijte poklopcem.
Promijesajte nakon kuhanja i ostavite
da odstoji oko 2 minute.
Pice A6 [100% mi- [13%alica 240 ml |Stavite Salice na okretni tanjur i
krovalova |23alice 480 ml |promijesajte nakon zagrijavanja.
33alice 720 ml
(pocetna temp. 5°C)
Tjestenina A7 |80% mikro- |TjesteninaVoda Stavite tjesteninu u zdjelu odgovara-
(suSena tjesteni- valova 509 450ml  [juce veli¢ine i dodajte vodu. Nemojte
na, npr. Fussili, 100g  800ml pokrivati. Stavite zdjelu u srediste
Farfalle, Rigato- 1509 1200 ml  |okretnog tanjura.
ni) (pocetna temp. Nakon kuhanja dobro promijesajte
vode: 20°C) i prije cijedenja ostavite da odstoji
velika Siroka zdjela |2 minute.
Kokice A8 |100% mi- |0,05kg, 0,1 kg Vredicu s kokicama stavite izravno na
krovalova okretni tanjur.

(Pogledajte napomenu u nastavku:
"Vazne informacije o pripremi kokica
u mikrovalnoj pecnici")
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Automatski Zaslon |[Nacin Tezina/porcije/ Postupak
izbornik kuhanja  |posude
Spuzvasti kola¢*| A9 |Zagrijtena |475¢ Pecnica ce se zagrijati do 180°C.
Sastojci: 180°C (pocetna temp. 20°C) | Kada je temperatura postignuta,
4jaja Rasklopni kalup otvorite vrata i stavite kola¢ na niskoj
100 g brasna (promjer oko 26 cm) | reSetci. Za pocetak pecenja pritisnite
110 g $ecera, Niska resetka START/+30 sek./UNOS.
10 g kukuru-
znog $kroba
60 g mlijeka
60 g biljnog ulja
Peceno pile A10 [C4 500 g, 750 g, 1000 g, | Po Zelji zacinite solju, paprom i papri-
1200 g kom. Na nekoliko mjesta probusite
(pocetna temp. 20°C) | kozu pileta. Pile okrenuto prsima
Niska resetka prema gore stavite na nisku resetku.

* Priprema spuzvastog kolaca (A9):
1. Razdvojite jaja.
2. Umijesajte Zzumanjke, mlijeko i biljno ulje mikserom (malom brzinom), dok smjesa ne posta-
ne prozracna i pjenasta.
3. Dodajte brasno i dobro promijesajte.
4. U drugoj posudi istucite bjelanjke, Secer i kukuruzni $krob mikserom (velikom brzinom) dok
smjesa ne postane ¢vrsta. PaZljivo umijesajte u smjesu za kolac.
5. Izlijte smjesu u namasceni rasklopni kalup i zagladite povrsinu.
6. Nakon predgrijavanja stavite sklopivi kalup resetku.
Napomene:
« Konacna temperatura razlikovat ¢e se ovisno o pocetnoj temperaturi. Provjerite je li hrana na-
kon pripreme dovoljno topla. Ako je potrebno, vrijeme kuhanja mozete ru¢no produljiti.
« Rezultati automatskog kuhanja ovise o ¢imbenicima kao $to su oblik i veli¢ina hrane. Ako niste
zadovoljni rezultatom programa, podesite vrijeme prema svojim zeljama.

Vazne informacije o pripremi kokica u mikrovalnoj pecnici:

1. Kad odaberete 0,1 kg kokica, preporucujemo da prije pripre-
me savijete svaki kut vrecice (napravite trokut).
Pogledajte desnu sliku.

2. Ako se vrecica nakon prosirivanja vise ne okrece pravilno, je-
danput pritisnite tipku STOP/IZBRISI, otvorite vrata pec¢nice
i podesite poloZaj vrecice kako biste osigurali ravhomjerno
zagrijavanje.

HRVATSKI
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Za kuhanje/odmrzavanje hrane u mikrovalnoj pecnici mikrovalovi moraju pro¢i kroz spremnik kako
bi dosli do hrane. Stoga je vazno odabrati odgovarajuce posude.

Okruglo i ovalno posude bolje je od pravokutnog ili izduzenog posuda jer je hrana u kutovima sklona
prekuhavanju. U nastavku je navedeno razli¢ito posude koje mozete upotrijebiti.

Posude Sigurnoza| Redetka |Konvekcija| MijeSano | Komentari

mikroval- kuhanje
nu pecnicu

Aluminijska v/X v v v/ / X |Za sprjecavanje pregrijavanja hrane mozete

folija upotrijebiti male komadice aluminijske folije.

Folijski spre- Folija treba biti najmanje 2 cm od stijenki unu-

mnici trasnjosti kako ne bi doslo do iskrenja. Folijski
spremnici se ne preporucuju, osim ako to navodi
proizvodac, npr. Microfoil °. Pazljivo slijedite
upute.

Posude za 4 b 4 b 4 b 4 Uvijek slijedite upute proizvodaca. Nemojte pre-

zapecivanje koraiti navedena vremena zagrijavanja. Budite
vrlo pazljivi jer se ovo posude vrlo zagrijava.

Porculani vV/X X v v Porculan, grnéarija, glazirano zemljano posude i

keramika Samo | kostani porculan obicno su prikladni ako nemaju

mijedana | metalne ukrase.
konv.

Stakleno posu- v v Budite oprezni ako rabite fino stakleno posude jer

de, npr. Pyrex ® moze napuknuti prilikom naglog zagrijavanja.

Metal b 4 v b 4 Ne preporucuje se uporaba metalnog posuda jer ono
uzrokuje iskrenje uslijed kojeg moze nastati pozar.

Plasticni i stiro- 4 b 4 4 v/ / X | Budite oprezni jer se neki spremnici mogu

porni spremnici izobliciti, rastopiti ili promijeniti boju pri visokim

(npr. za brzu temperaturama.

hranu)

Najlonska folija v X b 4 X Ne smije dodirivati hranu i treba je probusiti
kako bi para mogla izlaziti.

Vrecice za zamr- 4 b 4 vV/X b 4 Mora se probusiti kako bi para mogla izlaziti. Ne-

zavanje/pece- mojte rabiti plasticne il metalne vezice jer se mogu

nje rastopiti li uzrokovati pozar zbog iskrenja metala.

Papimati v b 4 X b 4 Koristite samo za zagrijavanje ili upijanje vlage.

tanjuri, ¢ade i Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati

kuhinjski papir pozar.

Slamnati i drve- v b 4 b 4 X Budite pokraj pecnice kad rabite ove materijale

ni spremnici jer pregrijavanje moze uzrokovati pozar.

Reciklirani papir b 4 X b 4 b 4 Mogu sadrzavati tragove metala koji mogu uzro-

i novine kovati iskrenje i pozar.

Resetka 4 v 4 v Isporucene metalne resetke posebno su pre-
dvidene za sve nacine kuhanja i nece ostetiti
pecnicu.

UPOZORENJE:

Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spremnicima pazite
na pecnicu zbog mogu¢énosti zapaljenja.
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PAZNJA: NI NA KOJEM DIJELU MIKROVALNE PECNI-
CE NEMOJTE KORISTITI KOMERCIJALNA SREDSTVA
ZA CISCENJE PECNICA, PARNE CISTACE, ABRAZIVNA
| GRUBA SREDSTVA, NIKAKVA SREDSTVA KOJA SA-
DRZE NATRIJ HIDROKSID ILI MREZICE ZA CISCENJE.
Prije iS¢enja provjerite jesu li unutrasnjost pecnice,
vrata, kuciste pecnice i pribor potpuno hladni.
CISTITE PECNICU U REDOVITIM RAZMACIMA | UKLA-
NJAJTE SVE OSTATKE HRANE - Odrzavajte pecnicu
Cistom. Prljava povrsina pecnice moze negativno
utjecati na vijek trajanja uredaja i dovesti do opa-
snih situacija.

Vanjski dio pecnice

Vanjski dio pecnice moze se jednostavno istiti blagim
sapunom i vodom. Sapunicu svakako obrisite vlaznom
krpom, a vanjski dio osusite mekim ru¢nikom.

Kontrole pecnice

Otvorite vrata prije CiS¢enja kako biste deaktivirali upra-
vljacku plocu. Budite oprezni prilikom ¢is¢enja upravlja-
¢ke ploce. Plocu brisite iskljucivo vlaznom krpom. Izbje-
gavajte upotrebu prekomjerne koli¢ine vode. Nemojte
koristite nikakva kemijska ili abrazivna sredstva.

Unutrasnjost pecnice

1. Ostatke prskanja ili prolijevanja obrisite mekom
krpom ili spuzvom nakon svake upotrebe dok je
pecnica jos topla. Kod vecih onecis¢enja upotrijebite
blagi sapun i obrisite nekoliko puta viaznom krpom
dok ne uklonite sve ostatke. Nakupljena necistoca
moZe se pregrijati te uzrokovati pojavu dima, pozar i
iskrenje. Nemojte skidati pokrov provodnika valova.

2. Pazite da sapun ili voda ne udu u male ventilacijske
otvore na stijenkama, $to moze uzrokovati kvar pe-
Cnice.

3. Nemojte raspriivati sredstva za CiS¢enje u spreju po
unutradnjosti pecnice.

4. Redovito zagrijavajte pecnicu pomocu rostilja i kon-
vekcije. Preostala hrana i masno¢a mogu uzrokovati
dim i lo$ miris.

5. Hrana tijekom kuhanja oslobada paru i uzrokuje kon-
denzaciju u unutranjosti i na vratima pecnice. Pe¢ni-
cu je vazno dobro obrisati. Nakupljanje kondenzacije
postupno dovodi do nastajanja hrde u unutradnjosti.

POSEBNE NAPOMENE ZA POKROV PROVODNIKA
VALOVA: pokrov provodnika valova uvijek odrzavajte
Cistim. Izraden je od krhkog materijala te se mora Cistiti
pazljivo (slijedite prethodne upute za cid¢enje).
Prekomjerna vlaga moze uzrokovati raspadanje po-
krova provodnika valova. Pokrov provodnika valova
potrosni je dio i, ako se ne obavlja redovito Ciscenje, bit
Ce ga potrebno zamijeniti.

Pribor

Pribor poput okretnog tanjura, podloska okretnog
tanjura, redetke i ploce za zapecivanje treba oprati u
blagoj otopini za pranje posuda i osusiti. Mogu se prati
u perilici posuda.

POSEBNA NAPOMENA za PODLOZAK OKRETNOG
TANJURA:

Nakon kuhanja uvijek ocistite podlozak okretnog ta-
njura, osobito oko valjaka. Oni moraju biti bez ostataka
hrane i masnoce. Nakupljeni ostaci ili masno¢a mogu se
pregrijati i uzrokovati iskrenje, dim ili pozar.

Vrata

Da biste uklonili sve tragove necistoce, redovito Cistite
obje strane vrata, brtve vrata i susjedne dijelove mekom
i vlaznom krpom. Za cis¢enje staklenih vrata pecnice
nemojte rabiti gruba i abrazivna sredstva za ciscenje ili
ostre metalne strugace jer oni mogu ogrebati povrsinu,
$to moZe uzrokovati pucanje stakla.

NAPOMENA: ne smije se koristiti parni Cistac.

Savjet za jednostavnije ¢iS¢enje pecnice:

U zdjelu stavite pola limuna, dodajte 300 ml vode i zagrijavajte na 100% snage tijekom 10 -12 minuta.

Obrisite pecnicu suhom i mekom krpom.
VAZNO:

+ Ako hranu kuhate dulje od standardnog vremena (pogledajte tablicu u nastavku) primjenom istog
nacina kuhanja, sigurnosni mehanizmi pec¢nice mogu se automatski aktivirati. Snaga mikrovalova
automatski ¢e se smanjiti ili Ce se grijaci element rostilja ukljucivati i iskljucivati.

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Mikrovalovi P100

30 minuta

Uporaba rostilja / konvekcije / kombinirana uporaba

Isprekidani rad uz kontrolu temperature i vremena
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