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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
eel é é ; EE
at home

Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
The coffee maker is intended only for the preparation of beverages
in living (home) conditions.
Under condition of observance of user regulations and a
specialpurpose designation, a parts of appliance do not contain
unhealthy substances.

@

Technical specifications

Model MR-411

Electrical supply:
Alternating current- AC;
Rated voltage 220-240V;
Rated frequency 50Hz;
Power consumption 800 W
Volume: 240 ml

Pressure: 3.5 Bar
Protective class |
Protection class IPX0

Description of the appliance
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Picture1 (page2)

. Coffeepot

. Handle of coffee machine
. Filter screen

Coffee spoon

Top cover

. Area for cup warming
Knob

. Steam tube

. Water pan
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Product Safety Instruction and Precautions
1. Please check whether the voltage is consistent before use.
2. The coffee machine for use shall be connected to a ground outlet.
3. Please do not leave the coffee machine when using it, nor let the
children or people without self-care ability to get close to the coffee
machine.
4. Please do not put the coffee machine in a HI-HEAT place to avoid
damage of the machine.
5. Please put the coffee machine on a flat surface.
6. Please do no open the top cover when using the coffee machine.
7. When cleaning the coffee machine, please have the pressure
released before unplug the power cord.
8. When cleaning the coffee machine, please do not clean the main
engine or the power machine with water.
9. When the product is not in use, please switch the control knob to
the position of “RELEASE OFF”.
10. Please contact the authorized service center when there is any
faulty of the coffee machine.
11. This product is only made for home use.
12.If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
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order to avoid a hazard.

13. The appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

14. The appliance must not be immersed.

WARNING: The filling aperture must not be opened during use.

Important Notes

- Please have the pressure released before open the top cover at
any time and make sure that the steam are completely discharged.
- Please do not touch the high-temperature components (such as
high-pressure steam tube, water outlet, top cover, etc.) when using
the coffee machine.

- Please do not use this machine continuously: please wait for 3
minutes after using it every time before starting it again.

Operating Process
First-time use
1. Take the coffee machine out from the packing box and check
whether the accessories are complete.
2. Please clean all the removable parts.
3. Please clean it with clean water for 2-3 times according to coffee-
making process: coffee powder is not necessary for cleaning the
coffee machine.
Making the Italian Espresso Coffee
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1. Please switch the control knob to the position of “RELEASE OFF”
(as shown in Figure 1).

2. Unscrew the top cover counterclockwise; use standard coffee pot
to add the right amount of water (as shown in Figure 2): minimum

2 cups and maximum 4 cups. 3. Screw the top cover of the coffee
machine clockwise (as shown in Figure 3)

Pause 4,
. 'Qﬁ:%

4. Use the standard coffee spoon to add the right amount of coffee
powder (as shown in Figure 4); Use the end of the coffee spoon
handle to even the coffee power out and compress it tightly (as
shown in Figure 5)

5. Please make the coffee funnel upward aligning with the
“Inserting” position of the coffee machine, and switching it to the
“Locking” position according to «—» (as shown in Figure 6)

6. Put the standard coffee pot on the water pan.

7. Switching on the power: switch the control knob to the position

of “ =" and the indicator light is on. After about 3 minutes, the
coffee is flowing out from the funnel. 8. When the coffee reaches
the required amount, please switch the control knob to the “PAUSE”
position and the indicator light is off. The machine stops working
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and the Italian Espresso Coffee making is completed.

9. Switch the control knob to the position of “RELEASE OFF” an
discharge the remained pressure. 10. Machine with automamatic
power off, In case the user forgets to pull out the power plug after
coffee making or milk frothing, the coffee machine will automatically
power off five minutes later. If you want to make coffee or froth
steam again after automatic power off, you must turn the function
knob to «PAUSE» or «RELEASE» position, or off/on the power
switch to reset and restart using the machine.

WARNING: The coffee machine can not be kept working
continuously. If you need to use it again, please wait for 3
minutes after releasing the steam.

Making cappuccino or other fancy coffee

1. Cappuccino is made of espresso + foamed milk So you need to
make espresso at first, and the following content mainly describes
the process of milk foaming.

2. Switch the control knob to «kRELEASE OFF» position, unscrew
the top cover to add the right amount of water, and screw the top
cover of the coffee machine.

3. Pour the ice milk into the latte cup. Please use the whole pure
milk: cold is better. Because the milk volume will expand 2-3 times
after foaming, so please select the appropriate container.

4. Switch the control knob to the position of « " » and the indicator
light is on. After 1 minute, the steam tube starts to release the
steam. When the steam comes out, firstly please spray it to clear
away the remaining hot water inside the tube. After seeing the water
drops coming out from the tube, switch the knob to the «PAUSE»
position.

5. Immerse the top of the steam tube to 1/3 position of the milk ,
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and switch the control knob to the position of « 5 ». Gradually move

the top of the steam tube to the place where is just beneath the milk

surface, but it could be not higher than the surface. At this time,
there will be a fizzy sound and the milk will be in vortex form in the
latte art cup, which means the air is getting into the milk.

6. When the milk foam is rich enough, put the steam tube deep into
the milk and make the milk temperature rise to about 66°C, and

then the milk foaming process is completed. Switch the control knob

to «PAUSE» position and then remove the latte art cup.
7. Firstly, pour the espresso coffee into the coffee cup, and then the
foamed milk into the coffee cup. By now the cappuccino coffee is
done. You can also add the right amount of sugar or cocoa powder
on top according to your taste.

Common trouble shooting

Fault

Cause analysis

Solution

The coffee is spill out
from the gap of the
funnel

There are sundries
inside the seal ring

Clean the sundries
inside the seal ring.

The coffee powder is
too fine.

Please replace it with
the coffee powder
which is relevantly
coarse.

The coffee powder has
been compressed too
tightly.

Please compress the
coffee power with
strength of 8 pounds
(about 9kg)

The seal ring is be of
aging.

Please contact the
authorized service
center.
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The coffee handle
could not be switched
to the lock position.

The coffee powder
amount has exceeded
the max scale of the
funnel.

Decrease the amount
of the coffee powder.

The coffee powder
hasn’t be added and
the handle could not
be switched to the right
place.

Please contact the
authorized service
center.

The machine works
normally when making
coffee but couldn’t
make the milk foam.

There is no water in
the machine.

Add water after
releasing the pressure.

The steam mouth is
blocked.

Clean the steam mouth
with a clip.

Add right amount of
vinegar into the water
tank.

Making methods of fancy coffee
Any kinds of fancy espresso coffee are made on the basis of
Espresso. Adding milk can not only can add some milky aroma for
the coffee, but also can create a variety of tastes through making
milk, milk foam and cream in different proportions, which provides
us with a lot of options. The picture below simply shows us a variety
of common proportion of milk in the coffee.
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Espresso

Hot milk

50% Hot milk

Hotmilk 5096 Fresh milk

Esp

Latte Flat white Breve

Whipping cream
Hot milk
Chocolate syrup
Espresso

Cappuccino Mocha Americano

Cleaning
1. After making the milk foam, the steam tube should be cleaned
with a piece of damp cloth in time to avoid the remaining milk
attaching to the steam tube. .
2.After packing the milk foam, switch the control knob to the «=»
position again and clean the steam mouth in case the steam mouth
is blocked by the remaining milk.
3. Switch the control knob to the «<RELEASE OFF» position and
remove the coffee funnel after the steam is completely discharged.
Clean the coffee powder residue.
4. Clean all the removable parts with clean water and make them
dry in the air thoroughly.
5. If there is water remaining in the coffee machine, it can be poured
out after the steam is discharged completely; it can also be made
to flow out of the way from the outlet through the way of making
coffee.
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Regular cleaning and maintenance
1. To ensure pure coffee taste, please conduct descaling, cleaning
and maintenance for coffee machines after using it for 2-3 months.
2. Please use the «Disincrustant for coffee machine» to conduct
descaling of the coffee machine (The water and disincrustant ratio
is about 4: 1, or please refer to the operating instruction). If there is
no disincrustant, you can use the «citric acid» instead (The water
and citric acid ratio is about 100:
3. There is no need to put coffee powder when cleaning the coffee
machine.
4. Please clean the water outlet and steam tube respectively
according to the steps of making cappuccino. 5. Then use water to
clean it for more than 3 times to make sure it is clean.
6. Please make sure that the coffee machine shall rest for more
than 3 minutes every time in the repeating cleaning process.

Storage
- Switch off the appliance and let it completely cool before storage.
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
access of children and people with limited physical and mental
abilities.

;g Environmental protection

== The equipment is labeled in accordance with the European
Directive 2012/19/EC «On the disposal of electrical and electronic
waste» crossed-out garbage container sign This label indicates
that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it
over to the collection point for electrical and electronic equipment
waste. Electrical equipment waste is hazardous to the environment.
Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
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harmful effects on human health and the environment resulting
from the presence of hazardous components, as well as improper
storage and recycling of such equipment. The manufacturer shall
not be liable for any damage caused by the intended or improper
use of the equipment. The manufacturer has the right to change
product specifications at any time without prior notice for design,
commercial, aesthetic or other reasons.
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Das Produkt ist in der Ukraine zertifiziert

®
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Design und Qualitatsstandards garantieren lhnen die
Zuverlassigkeit und einfache Bedienung dieses Produkts.
Bitte lesen Sie dieses Handbuch und sie als Referenz wahrend der
gesamten Lebensdauer des Gerats zu speichern.

Der Kaffeekocher ist nur zur Zubereitung von Getranken beim
Haushalt vorgesehen.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck, Teilen des
Produkts enthalten keine schadlichen Substanzen.

Technische Eigenschaften

Modell: MR-411

Stromversorgung:

Strom: variabel;

Nennfrequenz: 50 Hz;
Bemessungsspannung (Bereich): 220-240 V;
Nennleistung: 800 W;

Volumen: 240 ml.

Druck: 3,5 bar

Schutzklasse gegen elektrischen Schlag I;
Schutz des Gehauses vor Feuchtigkeit ist herkdmmlichen entspricht
IPXO0;
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Produktvorrichtung
Abbildung 1 (Seite 2)

. Briihgruppe

. Filterhalter fiir Kaffeemaschine
. Filtersieb

. Kaffeeloffel

. Deckel

. Warmhaltezone fiir Becher

. Bedienknopf

. Dampfrohr

. Wasserschale
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Sicherheitsmafnahmen
Sehr geehrter Nutzer, folgenden anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln und Vorschriften in diesem
Handbuch aufgefiihrten nutzt dieses Instrument extrem sicher.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals das Gerat, das Netzkabel und Stecker in
Wasser oder anderen Flissigkeiten.

- Nehmen Sie nicht das Gerat mit nassen Handen.

- Ziehen Sie immer die Kaffeemaschine vom Netz mit Wasser zu
fullen, zu reinigen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie niemals das Gerat nicht unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat und vor der Reinigung und Lagerung nicht mehr verwenden.
Bevor Sie das Gerat vom Netz zu trennen den Schalter auf die
Position ,AUS*.

- Man darf nicht das Gerat, bei Sie den Netzstecker aus der
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Steckdose durch das Kabel ziehen, ausschalten.

- Bevor Sie das Gerat verwenden, stellen Sie sicher, dass

die Versorgungsspannung auf dem Gerat angegebene an die
Netzspannung in Ihrem Haus entspricht.

- Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden, die
eine Masseverbindung. Stellen Sie sicher, dass die Steckdose in
lhrem Haus fiir die Leistungsaufnahme des Gerates ausgelegt ist.
- Die Verwendung der elektrischen Verlangerungskabel oder
Adapter Netzstecker kann zu Schaden am Gerat und einen Brand
verursachen.

- Benutzen Sie niemals das Gerat mit einem beschadigten Kabel
oder Stecker, wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, wenn das
Gerat beschadigt oder auf dem Wasser aufschlug. Schiitzen Sie
das Gerat selbst zu reparieren; wenden Sie das nachstgelegenen
Servicezentrum an.

- Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch bei Kinder und Menschen
mit Behinderungen und bei Menschen die keine Kenntnisse und
Erfahrungen in der Anwendung von Haushaltsgeraten haben,
wenn sie nicht unter der Kontrolle sind, oder Menschen, die flr ihre
Sicherheit beauftragt werden.

- Lassen Sie keine Kinder ¢ Gerat oder seiner Verpackung zu
spielen.

- Halten Sie das Netzkabel heilRen Oberflachen und scharfe zu
beruhren.

- Vermeiden Sie starke Spannung, von der Kante des Tisches,
Zimmer baumelt und das Netzkabel verdrehen.

- Entsorgen Sie das Geréat, lassen Sie es nicht kippt.

- Stellen Sie das Gerat nicht im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

Aktion in Notsituationen
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- Wenn das Gerat ins Wasser fallt, ziehen Sie sofort das Netzkabel,
ohne das Geréat selbst zu beriihren oder auf das Wasser.

- Im Falle des Auftretens des Rauchs, Funken, starken Geruch

von gebrannte Isolation, sollen Sie sofort Gebrauch des Gerates
unterbrechen, den Netzstecker ziehen, und Servicezentrum
anwenden.

ACHTUNG!

- Lassen Sie den Druck ab, bevor Sie den oberen Deckel 6ffnen,
und vergewissern Sie sich, dass der Dampf vollstandig entweicht.
- Beriihren Sie bei der Benutzung der Kaffeemaschine keine
Hochtemperaturteile (z. B. das Hochdruckdampfrohr, den
Wasserauslass, die obere Abdeckung usw.).

- Verwenden Sie die Kaffeemaschine nicht im Dauerbetrieb. Legen
Sie vor jeder neuen Kaffeezubereitung eine Pause von 3 Minuten
ein.

- Tragen Sie nicht das Gerat funktioniert im EIN-Zustand.

- Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, ebene,
rutschfeste Oberflache.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Regeln besteht die
Gefahr von Verbrennungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die in
diesem Handbuch aufgefiihrt sind.

Fiir die kommerzielle Nutzung kaufen Sie Gerate fiir
industrielle Zwecke.

Gebrauch des Gerats
Erste Schritte
Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, stellen Sie sicher, dass alle
Teile des Gerates nicht beschadigt werden.
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Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile des Gerats und spllen
Sie sie mit klarem Wasser ab.

Zubereitung von Espresso-Kaffee
Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ,RELEASE OFF* (wie in
Abbildung 1 dargestellt).
Schrauben Sie die obere Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab;
verwenden Sie die Kaffeekanne, um die gewlinschte Wassermenge
einzufillen (siehe Abbildung 2): mindestens 2 Tassen und maximal
4 Tassen.
Schrauben Sie die obere Abdeckung der Kaffeemaschine im
Uhrzeigersinn fest (siehe Abbildung 3).

PAUSE A
2,

Fullen Sie mit dem Kaffeel6ffel die gewlinschte Menge gemahlenen
Kaffee ein (wie in Abbildung 4 dargestellt);

Verwenden Sie das Ende des Stiels des Kaffeeloffels als Tamper,
um die Oberflache des Kaffees zu glatten und anzudriicken (siehe
Abbildung 5).

Bewegen Sie den Kaffeetrichter nach oben (Horn), richten Sie

ihn auf die Position ,Einsetzen“ der Kaffeemaschine aus und
schalten Sie ihn in die Position ,Verriegeln* — (wie in Abbildung 6
dargestellt).

Stellen Sie die Briihkanne auf die Wasserschale.
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Schalten Sie das Gerat ein: Drehen Sie den Drehknopf auf ,,
, die Kontrollleuchte leuchtet auf. Nach ca. 3 Minuten beginnt der
Kaffeebriihvorgang.

Wenn der fertige Kaffee die Briihkanne gefiillt hat, drehen Sie den
Drehknopf auf ,PAUSE®, die Kontrollleuchte erlischt. Das Gerat hort
auf zu arbeiten und die Espressozubereitung ist beendet.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ,RELEASE OFF* und
lassen Sie den restlichen Druck ab.

Das Gerat ist mit einer automatischen Abschaltfunktion
ausgestattet. Wenn der Benutzer vergisst, das Gerat nach der
Kaffeezubereitung oder dem Aufschaumen von Milch auszustecken,
schaltet sich das Gerat nach 5 Minuten automatisch ab. Wenn Sie
nach der automatischen Abschaltung wieder Kaffee zubereiten
mochten, missen Sie den Drehknopf in die Position ,PAUSE" oder
LRELEASE" drehen oder den Netzschalter aus-/einschalten, um die
Kaffeemaschine neu zu starten.

WARNUNG: Das Gerat kann nicht ununterbrochen laufen.
Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es mindestens 3
Minuten abkiihlen, bevor Sie ein neues Getrank zubereiten.

Zubereitung eines Cappuccinos
Ein Cappuccino besteht aus: Espresso + aufgeschaumter Milch.
Daher missen Sie zuerst den Espresso zubereiten.
In den folgenden Informationen wird beschrieben, wie Sie
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aufgeschaumte Milch zubereiten.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ,RELEASE OFF*,
schrauben Sie den Deckel ab, um die gewiinschte Wassermenge
einzuflllen, und schrauben Sie den Deckel wieder auf.

GielRen Sie die kalte Milch in eine Tasse. Verwenden Sie Vollmilch,
vorzugsweise kalte Milch. Da sich das Volumen der Milch nach dem
Aufschdumen um das 2-3fache erhoht, wahlen Sie eine Tasse mit
dem gewlinschten Volumen.

Drehen Sie den Drehknopf auf ,, " “und die Kontrollleuchte

leuchtet auf. Nach 1 Minute beginnt das Dampfrohr, Dampf
abzugeben. Wenn der Dampf austritt, sprihen Sie ihn zuerst ab,
um das restliche heifle Wasser im Rohr zu entfernen. Wenn Sie
Wassertropfen aus dem Rohr austreten sehen, drehen Sie den
Drehknopf auf die Position PAUSE.

Tauchen Sie das obere Ende des Dampfrohrs bis zu 1/3 des
Mjlchstands ein und drehen Sie den Drehknopf in die Position

,<-“. Bewegen Sie das obere Ende des Dampfrohrs allmahlich bis
knapp unter den Milchstand. Zu diesem Zeitpunkt ist ein zischendes
Gerausch zu héren und die Milch in der Tasse bildet einen Trichter,
was bedeutet, dass Luft in die Milch eingedrungen ist.

Wenn der Milchschaum dick genug ist, stecken Sie den
Dampfschlauch tief in die Milch und erhdhen Sie die
Milchtemperatur auf ca. 66°, dann ist der Milchschaumvorgang
abgeschlossen. Drehen Sie den Drehknopf auf die Position
L,PAUSE" und nehmen Sie die Tasse heraus.

Giel3en Sie zuerst den Espresso in die Tasse und dann die
aufgeschaumte Milch in die Tasse. Der Cappuccino ist fertig. Je
nach Geschmack kénnen Sie noch Zucker oder Kakaopulver
hinzugeben.
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Espresso wird fur die Zubereitung verschiedener Kaffeesorten
verwendet. Durch die Zugabe von Milch kann man dem Kaffee nicht
nur ein milchiges Aroma verleihen, sondern auch eine Vielzahl von
Geschmacksrichtungen erzeugen.

Die Zugabe von aufgeschaumter Milch und Sahne in
unterschiedlichen Anteilen bietet viele Mdglichkeiten. Die folgende
Abbildung zeigt die Klassifizierung der Espressosorten.

Espresso Macchiato

milk

Hot milk ¢ Fresh milk

Flat white Breve

Whipping cream
Hot milk

olate syrup

Hot milk

Cappuccine Mocha Americano

Allgemeine Techniken zur Fehlerbehebung
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Analyse der

Storung Ursache Losung
. Reinigen Sie den
O-Ring verstopft O-Ring
Der Kaffee ist zu fein Grober gemahlenen
gemahlen Kaffee verwenden
Der Kgffee f!iel’&t aus Der Kaffee wird zu fest Driicken Sie den
der Trichteroffnung. Kaffee nicht so
gepresst. L
grundlich aus
Der O-Ring ist Wenden Sie sich

an ein autorisiertes

verschlissen X
Servicezentrum.

Der Filtertrichter ist mit | Reduzieren Sie die
Der Knopf des Kaffee tberfullt Kaffeemenge

Filterhalters (Kegel)
konnte nicht in die

Es wurde kein Kaffee

eaclte Positi eingefillt und der Wenden Sie sich
veLneg: te c:jsmon Drehknopf lasst sich an eine autorisierte
gebracht werden. nicht in die richtige Kundendienststelle.
Position bringen.
Das Qefa‘ . Es befindet sich kein Nach der
funktioniert bei der Wasser im Gert Druckentlastung
Kaffeezubereitung Wasser nachfillen.
normal, kann
aber keine Milch Der Dampfanschluss Reinigen Sie den
aufschaumen. ist verstopft Dampfauslass
Reinigung und Pflege
ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.
- Vor der Reinigung lassen Sie den Netzstecker ziehen und
abkihlen.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder scharfen
Reinigungsmittel.
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- Tauchen Sie niemals das Gerat aus seiner Netzkabel und Stecker
in Wasser oder andere Flissigkeiten.
- Das Gerat darf nicht mit der Waschmaschine gewaschen werden.

Nachdem sich Milchschaum gebildet hat, wischen Sie das
Dampfrohr in regelmaRigen Abstanden mit einem feuchten Tuch
ab, um zu verhindern, dass sich Milchreste auf dem Dampfrohr
absetzen.

Drehen Sie den Drehknopf nach dem Auffangen des Milchschaums
wieder auf <+ “ und reinigen Sie die Dampf&ffnung, falls diese durch
Milchreste verstopft sein sollte.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Position ,RELEASE OFF* und
nehmen Sie den Kaffeetrichter heraus, wenn der gesamte Dampf
ausgetreten ist. Reinigen Sie die Kaffeerlickstéande.

Wenn sich noch Wasser im Gerat befindet, kdnnen Sie es
ausgieflen, nachdem der Dampf vollstandig entwichen ist; Sie
konnen es auch wahrend der Kaffeezubereitung aus dem Auslass
flieBen lassen.

1. Um einen reinen Kaffeegeschmack zu gewahrleisten, entkalken
und reinigen Sie die Kaffeemaschine nach dem Gebrauch alle 2-3
Monate.

2 Verwenden Sie ,Entkalker fir Kaffeemaschinen® (das

Verhaltnis von Wasser zu Entkalker betragt etwa 4: 1, oder siehe
Bedienungsanleitung). Wenn kein spezielles Mittel verflgbar ist,
kann stattdessen ,Zitronensaure” verwendet werden (das Verhaltnis
von Wasser zu Zitronensaure betragt ca. 100:3).

3. Die Lésung wird in den Wassertank gegossen und dann der
Espressobriihvorgang eingeschaltet (ohne Verwendung von
Kaffee). Im abgelassenen Wasser sollten sich keine Ablagerungen
befinden. Ist dies nicht der Fall, muss der Vorgang mit einer Pause
von 3 Minuten zwischen den Reinigungsschritten wiederholt
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werden.

Fir die regelmaRige Reinigung des Gerates Reinigen Sie

alle abnehmbaren Teile mit Wasser (Filterhalter, Stander) eine
Seifenlésung oder einem milden Reinigungsmittel griindlich spiilen,
um es unter flieBendem Wasser zu spulen. Reinigen Sie die Filter
aus den Ruckstanden von Kaffee.

Machen Sie die Duse zum Extrahieren der Kaffee mit einem
feuchten Schwamm regelmaRig sauber.

Jede andere Wartung durch qualifiziertes Personal im
Servicezentrum durchgefiihrt werden..

Lagerung

- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus und lassen Sie es
abkuhlen.

- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.

- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um die Aufnahme oder nicht
gekuhlter Einheit.

- Lagern Sie das Gerat in einem kiihlen, trockenen Ort,
geschutzten. Ort fern von Kindern und Menschen mit
Behinderungen.

Entsorgung

EDas Gerat ist gemaR der europaischen Richtlinie 2012/19/EU
«Uber die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten» mit
dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet.
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Gerat am Ende
seiner Nutzungsdauer nicht mit dem tbrigen Hausmiill entsorgt
werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu einer Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerate zu bringen. Elektroaltgerate
sind umweltgefahrdend. Ein sachgemafier Umgang mit Elektro-
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und Elektronik-Altgeraten vermeidet schadliche Auswirkungen
auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt, die sich aus
dem Vorhandensein gefahrlicher Bestandteile ergeben, sowie
eine unsachgemale Lagerung und Wiederverwertung solcher
Gerate. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch den
bestimmungsgemaflen oder unsachgemalen Gebrauch des
Gerats entstehen. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die
Produktspezifikationen jederzeit und ohne vorherige Ankiindigung
aus gestalterischen, kommerziellen, &sthetischen oder anderen
Griinden zu andern.
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Dziekujemy za zakup sprzetu

~ted A o
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y LU at home

Funkcjonalnos¢ i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnosé i wygode.

Prosze, uwaznie przeczytac ponizszg instrukcje i zachowac jg w
charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploataciji
produktu.

Ekspres do kawy jest przeznaczony wytgcznie do przygotowywania
napojow w warunkach domowych.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia,
czesci wyrobu nie wytwarzajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Charakterystyka techniczna

Model: MR-411

Zasilanie elektryczne: Prad- zmienny;

Nominalna czestotliwo$c¢: 50 Hz;

Napigcie nominalne: 220-240 V;

Nominalna moc: 800 W;

Objetos¢; 240ml.

Cisnienie: 3,5 bara

Klasa ochrony przed spieciami I;

Wykonanie korpusu zapobiegajgce przedostawania sie wilgoci,
odpowiada klasie IPX 0
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Budowa urzadzenia

Rysunek 1 (strona 2)

. Czajniczek

. Uchwyt filtra do ekspresu do kawy
. Ekran filtra

. Lyzeczka do kawy

. Gérna pokrywa

. Strefa podgrzewania filizanek

. Pokretto sterujgce

. Rura parowa

. Taca na wode

© 00N O~ WN =

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkowniku, zachowanie ogélnie przyjetych
przepis6w bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!
-Nigdy nie wkiadaj urzadzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz.
-Nie bierz urzadzenia mokrymi rekami.
-Zawsze odtaczaj ekspres od zasilania elektrycznego, gdy chcesz
napeni¢ woda zbiornik lub oczysci¢ urzadzenie
Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!

-Nigdy nie pozostawiaj wtgczonego urzagdzenia bez kontroli!
-Zawsze wyjmuj wtyczke z rozetki, jezeli skonczytes wykorzystywaé
urzgdzenie, a takze przed oczyszczaniem i przechowywaniem.
-Zabronione jest odtgczanie urzgdzenia od sieci poprzez wyrywanie
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wtyczki z rozetki za przewdd. PL
-Przed wykorzystaniem urzgdzenia upewnij sie, ze napiecie
zasilania wskazane na urzadzeniu odpowiada napigciu sieci
elektrycznej w twoim domu..

-Urzadzenie powinno by¢ podtgczone tylko do rozetki posiadajgcej
uziemienie.

-Wykorzystanie przedtuzaczy elektrycznych lub adapteréow wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
powstania pozaru.

-Jezeli urzadzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podtgczaj urzgdzenia do pradu przed uptywem
2 godzin, dla uniknigcia uszkodzenia z powodu wyksztatcenia sig
kondensatu na czesciach wewnetrznych urzadzenia.

- Nigdy nie korzystaj z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest przewod
sieciowy lub wtyczka, jezeli urzadzenie nie dziata jak powinno oraz,
jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do wody.

-Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie, zwro¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

-Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi z
ograniczonymi fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami.

-Przy wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata
kontrola dorostych.

-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ opakowaniem produktu.

-Nie dopuszczaj do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

-Nie dopuszczaj silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych, zatamaniom i skrecaniu sie przewodu zasilajgcego.
-Nie rzucaj urzgdzeniem.

-Nie wykorzystuj urzadzenia poza pomieszczeniami.

-Nie wykorzystuj urzgdzenia w czasie burzy, sztormowego wiatru,
poniewaz wtedy mozliwe sa skoki napiecia sieciowego.

-Nie ustawiaj urzgdzenia na lub w poblizu gazowych i elektrycznych
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kuchenek lub w poblizu innych grzejnych urzgdzen.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach:
-Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast, wyjmij wtyczke z
rozetki, nie dotykajgc samego urzagdzenia lub wody.
-W przypadku pojawienia si¢ dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwij wykorzystanie urzadzenia,
wyjmij wtyczke z rozetki i zwrd¢ sie do najblizszego centrum
serwisowego.

UWAGA!

- Przed otwarciem goérnej pokrywy zwolnij ci$nienie i upewnij sig, ze
para zostata catkowicie uwolniona.

- Nie dotykaj elementdw o wysokiej temperaturze (takich jak dysza
pary pod wysokim ci$nieniem, wylot wody, gérna pokrywa itp.)
podczas korzystania z ekspresu do kawy.

- Nie uzywaj ekspresu do kawy w sposéb ciggtly. Przed
przygotowaniem kazdej nowej porcji kawy nalezy odczekac 3
minuty.

- Nie napetniaj urzadzenia woda powyzej znaku maksymalnego
poziomu.

-Ustaw urzadzenie tylko na statej, réwnej, niesliskiej powierzchni.
Przy nieprzestrzeganiu powyzszych zasad istnieje
niebezpieczenstwo oparzenia!

-Nie wykorzystuj urzgdzenia do innych celéw oprocz tych, do
ktorych jest ono przeznaczone.

Wykorzystanie urzadzenia ogélne zasady
Przygotowywanie do pracy
-Przed pierwszym uzyciem wyjmijcie ekspres z opakowania,
upewnij sie, ze sg wszystkie czesci urzgdzenia i nie majg one
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uszkodzen. PL
Wyczys¢ wszystkie zdejmowane czesci urzgdzenia i sptucz czystg
wodg.

Przygotowanie kawy espresso
Przetgcz pokretto sterujgce do pozycji ,RELEASE OFF” (jak
pokazano na rysunku 1).
Odkre¢ gorng pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara; Uzyj dzbanka do kawy, aby doda¢ wymagang
ilos¢ wody (jak pokazano na rysunku 2): minimum 2 filizanki i
maksymalnie 4 filizanki.
Przykre¢ gorng pokrywe ekspresu do kawy w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara (jak pokazano na rysunku 3).

| | @ | =
= \ ﬁ( W) |

Za pomoca tyzeczki do kawy dodaj odpovs;iedniq ilo$¢ zmielonej
kawy (jak pokazano na rysunku 4);

Uzyj koncowki tyzeczki do kawy jako ubijaka, aby wypoziomowac i
docisng¢ powierzchnie kawy (jak pokazano na rysunku 5).
Przesun lejek do kawy w gore, dopasowujgc go do pozycji
+~Wktadanie” ekspresu do kawy i ustawiajgc go w pozyc;ji
,+Zablokowanie” zgodnie z ,—” (jak pokazano na rysunku 6).
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Umies$c¢ czajniczek na tacy z wodg.

Podtacz zasilanie: przesun pokretto sterujace do pozycji " '”,
wskaznik zaswieci sig.

Po okoto 3 minutach rozpocznie sie proces przygotowywania kawy.
Gdy gotowa kawa napetni zaparzacz, przesun pokretto sterujace do
pozycji ,PAUZA”, wskaznik zgasnie. Urzgdzenie przestaje dziatac i
konczy sie przygotowywanie espresso.

Przesun pokretto sterujgce do pozycji ,RELEASE OFF” i zwolnij
pozostate cisnienie.

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje automatycznego
wytgczania. Jesli uzytkownik zapomni wyjg¢ wtyczke z gniazdka

po zaparzeniu kawy lub spienianiu mleka, ekspres wytaczy sie
automatycznie po 5 minutach. Jesli chcesz ponownie zaparzy¢
kawe po automatycznym wytgczeniu zasilania, musisz ustawic¢
pokretto sterujgce w pozycji ,PAUZA” lub ,RELEASE” lub wytgczyé/
wigczy¢ wytgcznik zasilania, aby ponownie uruchomic¢ ekspres do
kawy.

OSTRZEZENIE: Ekspres do kawy nie moze pracowaé w sposéb
ciggty.

Przed przygotowaniem kazdej nowej porcji napoju nalezy
wytaczy¢ ekspres do kawy i pozostawi¢ go do ostygniecia na
co najmniej 3 minuty.

Robienie cappuccino

Cappuccino skftada sie z: espresso + spienionego mleka. Najpierw
musisz przygotowac espresso.

Ponizsze informacje opisujg proces przygotowywania spienionego
mleka.

Przesun pokretto sterujgce do pozycji ,RELEASE OFF”, odkre¢
gorng pokrywe w celu dodania wymaganej ilosci wody i zakre¢
gorng pokrywe ekspresu.
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Do filizanki wla¢ zimne mleko. Uzywaj petnego mleka, PL
najlepiej zimnego. Poniewaz objetos¢ mleka po spienieniu
wzro$nie 2-3 razy, wybierz filizanke o wymaganej objetosci.
Przesun pokretto sterujgce do pozycji , <+ ”, wskaznik zaswieci

sie. Po 1 minucie dysza pary zacznie wytwarzac pare. Kiedy para
zacznie sie wydobywac, najpierw spryskaj jg, aby usung¢ pozostatg
gorgcg wode wewnatrz rurki. Gdy z rurki wydobywajg si¢ krople
wody, przesun pokretto do pozycji ,PAUZA”.

Zanurz gorng czesé dyszy pary do 1/3 poziomu mleka i przesun
pokretto sterujace do pozycji , - ”. Stopniowo przesuwaj gérng
czesc¢ dyszy pary tuz ponizej poziomu

mleko. W tym momencie ustyszysz syczacy dzwiek, mleko w
filizance utworzy lejek, co oznacza, ze do mleka dostanie sie
powietrze.

Gdy pianka mleczna bedzie wystarczajgco gesta, wtdz dysze pary
gteboko do mleka i podnies$ temperature mleka do okoto 66°, co
zakonczy proces spieniania mleka. Przesun pokretto sterujgce do
pozycji PAUZA, a nastgpnie wyjmij filizanke.

Najpierw do filizanki wlej espresso, a nastepnie spienione mleko.
Cappuccino jest gotowe. Ty tez mozesz

dodac cukier lub kakao wedtug wtasnego uznania.

Przy uzyciu espresso przygotowywane sg rozne rodzaje kawy.
Dodanie mleka moze nie tylko nada¢ kawie mleczny smak, ale
takze stworzyé¢ roznorodne smaki.

Dodanie spienionego mleka i $mietany w réznych proporcjach daje
nam wiele mozliwosci. Ponizszy rysunek przedstawia klasyfikacje
rodzajow espresso.
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Espresso

Hot milk

Hot milk

Espresso

Cappuccino

Macchiato

Flat white

Whipping cream
Hot milk
Chacol

Es

olate syrup

Mocha

6 Hot milk
50% Fresh milk

Americano

Typowe metody rozwigzywania probleméw

Niesprawnosé

Analiza przyczyn

Rozwiazanie

Kawa wylewa sie przez
otwor lejka.

Zatkany pierscien
uszczelniajacy

Wyczysci¢ pierscien
uszczelniajacy

Kawa zmielona zbyt
drobno

Uzywaj grubiej
zmielonej kawy

Kawa jest zbyt mocno
docisnieta.

Mniej ostroznie doci$nij
kawe

Zuzyty pierécien
uszczelniajgcy

Skontaktuj sie z
autoryzowanym
centrum serwisowym.
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Nie udato sie ustawic¢
uchwytu uchwytu filtra
(klaksonu) w pozycji
zablokowane;j.

Lejek filtra jest
wypetniony zbyt duzg
iloscig kawy

PL

Zmniejsz ilos¢ kawy

Nie dodano kawy i

nie mozna przestawi¢
pokretta w prawidtowe
potozenie.

Skontaktuj sie z
autoryzowanym
centrum serwisowym.

Ekspres dziata
prawidtowo, parzy
kawe, ale nie potrafi
spieni¢ mleka.

W urzadzeniu nie ma
wody

Po zresetowaniu
doda¢ wode

Zablokowany otwor
pary

Wyczys$c¢ otwor pary

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA!

-Nigdy nie czy$¢ urzadzenia podtgczonego do sieci.

-Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie i daj mu ostygnac.

-Nie wykorzystuj Sciernych i silnie dziatajgcych srodkow
czyszczgcych, rozpuszczalnikéw, zasady, metalowych przedmiotow

i zmywakow.

- Nie myj urzadzenia w zmywarce.

Po uformowaniu sig piany z mleka dysze pary nalezy w
odpowiednim czasie przetrze¢ wilgotng szmatkg, aby zapobiec
osadzaniu sig¢ resztek mleka na dyszy pary.

Po zebraniu piany mlecznej ponownie obro¢ pokretto sterujgce do

pozycji ,,

zostat zatkany pozostatosciami mleka.

” i wyczys$é otwor pary, w przypadku gdyby otwér pary

Przekre¢ pokretto sterujgce do pozycji ,RELEASE OFF” i wyjmij
lejek do kawy, gdy para catkowicie wyptynie. Wyczys$¢ pozostatg

kawe.
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Jezeli w ekspresie pozostata woda, mozna jg wyla¢ po catkowitym
wyptynieciu pary; to tez moze by¢

pozostawi¢ do wyptywu z wylotu podczas przygotowywania kawy.
1. Aby zapewni¢ czysty smak kawy, nalezy odkamienia¢ i wyczyscic
ekspres po uzyciu co 2-3 miesigce.

2. Uzy¢ ,odkamieniacza do ekspresow do kawy” (proporcja wody
do $rodka odkamieniajgcego wynosi okoto 4:1 lub patrz instrukcja
obstugi). Jesli nie ma specjalnego produktu, mozna zamiast niego
uzy¢ ,kwasu cytrynowego” (stosunek wody do kwasu cytrynowego
wynosi okoto 100:3).

3. Roztwér wlewa sie do zbiornika na wode, po czym rozpoczyna
sie proces przygotowania espresso (bez uzycia kawy). W
spuszczanej wodzie nie powinien znajdowac sie osad. W
przeciwnym razie procedure nalezy powtérzy¢, zachowujgc
3-minutowg przerwe pomiedzy etapami czyszczenia.

Aby dobrze oczysci¢ urzgdzenie umyj wszystkie zdejmowane
czesci wodg z zastosowaniem delikatnego srodka myjgcego i
dokfadnie sptucz pod biezgca woda.

Przetrzyj i wysusz wszystkie czesci urzgdzenia przed montazem i
ponownym zastosowaniem.

Regularnie czy$¢ dysze do ekstrakcji kawy wilgotng gabka.
-Wszystkie prace naprawcze powinny by¢ wykonywane przez
personel w centrum serwisowym.

Przechowywanie
-Przed przechowywaniem odigcz urzgdzenie od sieci.
-Oczysé¢, przetrzyj do sucha i wysusz urzgdzenie i jego czgsci przed
przechowywaniem.
-Nie nawijaj przewodu dookota urzgdzenia.
-Przechowuj urzgdzenie w suchym, chfodnym, nie zakurzonym i nie
wilgotnym miejscu z dala od dzieci.
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;g Ochrona Srodowiska i Utylizacja PL
== To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polska Ustawg z dnia 11 wrze$nia
2015 r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny
jest niebezpieczny dla srodowiska naturalnego. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu
w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii
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Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate
garanteaza siguranta si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Aparatrg de cafea este destinat numai prepararii bauturilor in conditii
de uz casnic (acasa).

Sub rezerva normelor de functionare si destinatia tinta a produselor
nu contin substante daunatoare

Caracteristici tehnice

Model: MR-411
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V,
Puterea de consum (nominala): 800 W
Volum; 240 ml.
Presiune: 3,5 bar
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala,
corespunde cu IPX0;

Structura produsului
Figura 1 (pagina2)

1. Berarie
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RO/
. Suport filtru pentru masina de cafea []»)

. Ecran filtru

. Lingura de cafea

. Capac superior

Zona de incélzire a cestii
. Buton de control

. Tub de abur

. Tava pentru apa

© N0 AWN

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate
si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui
aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

- Niciodata nu scufundati dispozitivul, cablul de alimentare si
stecherul acestuia n apa sau alte lichide.

- Evitati patrundea apei si umiditati pe piesele electrice interne ale
dispozitivului, care sunt situate in afara rezervorului de apa.

- Nu apucati dispozitivul avind mainile ude.

- Nu mutati aparatul pornit deja.

- Plasati aparatul numai pe suprafete uscate, stabile, plane si
nealunecatoare.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus mentionate, exista
pericolul de electrocutare!

- Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul

nu este folosit, atunci cand atasati piese accesorii, sau curatati
aparatului sau ori de cate ori are loc o perturbare, Opriti aparatul
nainte. Trageti de stecher si nu de cablu.

- Pentru a proteja copiii de pericolele aparatelor electrice, nu lasati
niciodata nesupravegheat dispozitivul.

- Prin urmare, atunci cand alegeti locatia pentru dispozitivul dvs.,
faceti in asa fel incat copiii sa nu aiba acces la dispozitiv. Aveti grija
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asigurati-va ca acest cablu nu atarna.

- Acest aparat nu poate fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii)
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau neinstruite
de catre persoana care raspunde de siguranta lor. Copiii trebuie
supravegheati pentru a-i tine la distantd de acest aparat side a le
interzice sa se joace cu ea.

- Testati dispozitivul si cablul regulat pentru daune. Daca exista
daune de orice fel, nu ar trebui sa fie utilizat dispozitivul.

- Nu reparati aparatul singur, ci mai degraba consultati un expert
autorizat.

- Din motive de siguranta un cablu rupt sau deteriorat poate fi inlocuit
numai de catre un cablu echivalent de la producator, departamentul
nostru de servicii pentru clienti sau de o persoana calificata
asemanatoare.

- Pastrati aparatul si cablul departe de caldura, razele directe ale
soarelui, umiditate, margini ascutite si altele asemenea.

- Nu utilizati niciodata aparatul nesupravegheat! Opriti aparatul de
fiecare data cand nu 1l utilizati, chiar daca aceasta este doar pentru
un moment.

- Nu folositi aparatul in aer liber.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv iese fum, scantei sau un miros
puternic de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea
dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat
service centru autorizat.

ATENTIE!
- Depresurizati Tnainte de a deschide capacul superior si asigurati-va
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RO/
ca aburul este complet ventilat. MD
- Nu atingeti componentele cu temperatura ridicata (cum ar
fi tubul de abur de Tnalta presiune, iesirea de apa, capacul superior
etc.) atunci cand utilizati aparatul de cafea.
- Nu utilizati aparatul de cafea in mod continuu. Faceti o pauza de 3
minute Tnainte de a prepara fiecare cafea noua.
- In caz de nerespectare a regulilor de mai sus mentionate,
exista un RISC DE ARSURI!!

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz personal si nu pentru
uz comercial!

Utilizarea aparatului
inainte de utilizare:
Tnlaturati ambalajul si etichetele publicitare. Tnainte de prima utilizare
indepartati toate materialele de ambalare, si asigurati-va ca toate
partile aparatului nu sunt deteriorate. Desfasurati complet cablul de
alimentare.
Curatati toate partile detasabile ale aparatului si clatiti-le cu apa
curata.

Pregatirea de cafeaua Espresso

Rotiti butonul de control in pozitia ,RELEASE OFF” (dupa cum se
arata in figura 1).

Desurubati capacul superior in sensul invers acelor de ceasornic;
utilizati ibricul de cafea pentru a adauga cantitatea necesara de apa
(dupa cum se arata in figura 2): minimum 2 cani si maximum 4 cani.
Tnsurubati capacul superior al aparatului de cafea in sensul acelor de
ceasornic (dupa cum se arata in figura 3).
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Utilizati lingura de cafea pentru a adauga cantitatea corecta de cafea
macinata (dupa cum se arata in figura 4);

Utilizati capatul manerului lingurii de cafea ca o tempera pentru a
netezi si compacta suprafata cafelei (dupa cum se arata in figura 5).
Deplasati palnia de cafea in sus (corn), aliniind-o cu pozitia ,,
Inserting” a aparatului de cafea si comutand-o in pozitia , Locking”
conform ,—” (dupa cum se arata in figura 6).

Instalati vasul de cafea pe tava pentru apa.
Pregatirea cappuccino

Un cappuccino se compune din: espresso + spuma de lapte. Prin
urmare, trebuie mai intai sa preparati espresso-ul.
Informatiile de mai jos descriu modul de preparare a spumei de lapte.

Rotiti butonul de control in pozitia ,RELEASE OFF”, desurubati
capacul superior pentru a adauga cantitatea necesara de apa si
fnsurubati capacul superior la loc.

Turnati laptele rece intr-o cana. Folositi lapte integral, de preferinta
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RO/
lapte rece. Deoarece volumul laptelui va creste de 2-3 ori dupa MD
formarea spumei, selectati o cana cu volumul necesar.
Rotiti butonul de control la ,, b si indicatorul luminos se va aprinde.
Dupa 1 minut, tubul de abur va incepe sa elibereze abur. Cand iese
aburul, pulverizati-l mai intai pentru a elimina apa calda ramasa in
interiorul tubului. Cand vedeti picaturi de apa iesind din tub, rotiti
butonul in pozitia « PAUSE».
Imersati partea superioara a tubului de abur pana la 1/3 din nivelul
laptelui si rotiti butonul de control in pozitia, ”. Mutati treptat partea
superioara a tubului de abur chiar sub nivelul laptelui. in acest
moment se va auzi un suierat, iar laptele din cana va forma o painie,
ceea ce inseamna ca a intrat aer in lapte.

Cand spuma de lapte devine suficient de groasa, introduceti tubul de
abur adanc in lapte si ridicati temperatura laptelui la aproximativ
66°C, apoi procesul de spumare a laptelui va fi finalizat. Rotiti butonul
de control in pozitia ,PAUSE” si apoi scoateti ceasca.

Turnati mai intéi espresso in ceasca, apoi turnati laptele spumant in
ceasca. Cappuccino-ul este gata. De asemenea, puteti adauga zahar
sau pudra de cacao deasupra, in functie de gustul dumneavoastra.

Espresso este folosit pentru a face diferite tipuri de cafea. Adaugarea
de lapte poate nu numai sa dea cafelei o aroma laptoasa, ci si sa
creeze o varietate de arome.

Adaugarea spumei de lapte si a smantanii in diferite proportii ne
ofera numeroase posibilitati. Figura de mai jos prezinta clasificarea
tipurilor de espresso.

Tehnici comune de depanare
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Espresso

Hot milk

Espr

Cappuccino

Es

Macchiato

Flat white

Whipping cream
Hot milk

olate syrup

Con panna

6 Hotmilk
Fresh milk

Americano

Defect

Analiza cauzala

Decizie

Cafeaua se toarna prin
orificiul palniei.

Inel de etansare este
infundat

Curatati inel de
etansare

Macinarea cafelei este
prea fina

Utilizati cafea méacinata
mai grosier

Cafeaua este presata
prea tare.

Presati cafeaua mai
putin bine

Inel de etansare este
uzat

Contactati un centru de
service autorizat.

Manerul suportului
filtrului (claxon) nu
a putut fi comutat in
pozitia de blocare.

Palnia de filtrare este
supraumpluta cu cafea

Reduceti cantitatea de
cafea

Cafeaua nu a fost
adaugata, iar butonul
nu poate fi pozitionat la
locul potrivit.

Contactati un centru de
service autorizat.

Hlaestre”

42




RO/

— = — MD
Cafetiera functioneaza | NU existd apa in Adaugati apa
bine la prepararea unitate dupa depresurizare.
cafelei, dar nu poate Orificiu de abur este Curatati ventilul de
face spuma de lapte. blocat abur

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata dispozitivul cand acesta este conectat la retea.
- Inainte de curatare, opriti cafetiera espresso lasati-| s& se raceascé.
- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau duri.

- Sub nici o forma nu puneti dispozitivul, cablul de alimentare si
stecherul in apa sau in alte lichide.

- Nu spalati aparatul in masina de spalat vase.

Dupa ce s-a format spuma de lapte, stergeti tubul de abur cu o carpa
umeda la intervale regulate pentru a preveni depunerea reziduurilor
de lapte pe tubul de abur.

Dupa colectarea spumei de lapte, rotiti butonul de control inapoi pe
o si curatati orificiul de abur in cazul in care orificiul de abur se
infunda cu reziduuri de lapte.

Rotiti butonul de control in pozitia ,RELEASE OFF” si scoateti palnia
de cafea atunci cand tot aburul a iesit. Curatati reziduurile de cafea.
Dacéa a mai ramas apa in aparat, o puteti turna dupa ce aburul a iesit
complet; de asemenea, aceasta poate fi lasata sa curga prin orificiul
de iesire in timp ce cafeaua este preparata.

1. Pentru a asigura aroma pura a cafelei, detartrati, curatati aparatul
de cafea dupa utilizare la fiecare 2-3 luni.

2. Utilizati ,detartrant pentru masini de cafea” (raportul dintre apa si
detartrant este de aproximativ 4: 1, sau consultati instructiunile de
utilizare). Daca nu este disponibil niciun remediu special, se poate
utiliza in schimb ,acid citric” (raportul dintre apa si acid citric este de
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aproximativ 100:3).

3. Solutia se toarna n rezervorul de apa si apoi se porneste procesul
de preparare a espresso-ului (fara a utiliza cafea). Nu trebuie sa
existe sedimente in apa scursa. Daca nu este cazul, procedura
trebuie repetata cu o pauza de 3 minute intre etapele de curatare.

Pentru curatarea periodica a aparatului, spalati toate partile
detasabile cu apa, folosind o solutie de sapun sau un detergent slab,
apoi clatiti bine sub jet de apa.
Stergeti si uscati toate partile dispozitivului inainte de asamblare si
utilizare.
Curatati Tn mod regulat duza de extractie a cafelei cu un burete
umed.

Pastrarea

- Inainte de depozitare, deconectati dispozitivul de la priza si lasati-|
sa se raceasca.

- Stergeti si uscati dispozitivul inainte de depozitare.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc racoros, uscat, fara praf, pe o
suprafata stabila, departe de copii si persoanele cu dizabilitati fizice
si mentale.

Reciclarea

EDispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/CE privind ,Eliminarea deseurilor de echipamente electrice
si electronice” cu simbolul cosului de gunoi taiat. Acest marcaj indica
faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale de viata,

nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul
este obligat sa il predea la punctul de colectare a deseurilor de
echipamente electrice si electronice. Deseurile de echipamente
electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta a
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deseurilor de echipamente electrice si electronice permite evitarea
efectelor nocive asupra sanatéatii umane si a mediului, rezultate din
prezenta unor componente periculoase, precum si din depozitarea si
reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul
nu este raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea
intentionata sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul

isi rezerva dreptul de a modifica specificatiile produsului in orice
moment, fara notificare prealabila, din motive de proiectare,
comerciale, estetice sau de alta natura.

tipurilor de espresso.

45 Hlaestre”



Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKK

®

~feel A y
E i% ; i at home

PyHKUMOHANBHOCTb, AN3aANH 1 COOTBETCTBUE CTaHAapTaMm Kave-
CTBa rapaHTMpyloT Bam HagexHoCTb 1 yao6CTBO B NCNOMNb30BaHUN
AaHHoro npubopa.

MoxanywcTa, BHUMATENbHO NpoYnTanTe AaHHOEe PYKOBOACTBO MO
3KCMnyaTauum 1 CoxpaHuTe ero B kKayecTBe CrnpaBoOYHOro nocobus B
TeYeHue BCero cpoka akcnnyatauuv npudopa.
KodbeBapka npepHasHayeHa TONbKO AN NPUTrOTOBMEHNS HANMTKOB,
B ObITOBbIX (JOMALUHNX) YCIIOBUSX.

Mpwn ycnosumn cobntofeHunst NpaBun aKCnmyaTaumm 1 Lienesoro
Ha3Ha4yeHus, YacTu U3[enusi He cCopepXaTt BPeAHbIX Ans 300POBbs
BELLECTB.

TexHMYecKMe XxapaKTepucTUKn
Mopenb: MR-411
AnekTponuTaHue:
Pop Toka- nepeMeHHbIi;
HomuHanbHas YacTtota 500u;
HomuHanbHoe HanpshxkeHue (amanasoH) 220-240B;
HomuHanbHas mowHocTtk: 800 BT;
O6bem; 240 mn.
[aenenue: 3,5 bap
Knacc 3awurbl OT nopaxeHUs 311eKTPOTOKOM |;
WcnonHeHue 3awwmThl kopnyca
OT NPOHMKHOBEHWS Braru obblyHOe, cooTBeTcTBYET IPXO0;
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YcTponcrteo nsgenus
PucyHok 1 (cTpaHuua 2)
. 3aBapHuK
. Oepxatenb unstpa kodeBapku
. OKpaH duneTpa
. KobertHasa noxka
. BepxHss kpbiwka
. 30Ha nogorpeBsa Yallek
. Pyuka ynpaBneHus
. MapoBas Tpy6ka
. MopaoH ans Boapl

© 00N O~ WN =

Mepbl 6e3onacHoCTH
YBaxaembIi nonb3oBaTenb CO6noAeHne o6LENPUHATBIX
npaBun 6e3onacHOCTU, U MpPaBUIl U3NOXEHHbIX B JAHHOM py-
KOBOACTBE AeflaeT UCMofib30BaHWe AaHHOro Npubopa UCKI-
YyuTenbHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!

-Hukorga He norpyxawnTte anekTponpmbop, ero CETEBOW LLUHYP U
BWIKY B BOAY WUNW APYrue XUAKOCTU.

-He 6epute npnbop MOKpbIMU pykamu.

Bcerga oTkntovaiite kodeBapKy OT aMeKTponuTaHus AN HanosnHe-
HUS1 BOL,OW, OUYUCTKY.

Mpwu HecobntogeHMM NpaBu BO3HUKaeT ONacHOCTb NOpaXeHUs
ANeKTPOTOKOM!

- Hukoraa He octaBnsnTe BKIOYEHHbI anekTponpubop 6e3 npu-
cmotpal

- Bcerpa BbiHMMaTe BUIKY U3 pO3ETKM ecrin Bbl 3akoHuunm nc-
nonb3oBaTb Npubop, a Takke nepes O4NCTKON U XPaHEHVEM.

- 3anpeLyaeTcst OTKIOYaTh NPUGOP OT CeTU BbiAeprBaHNem ceTe-
BOW BUIMKM 13 PO3ETKM 3a Kabenb.

47 Hlaestre”



- Mepepn ncnonb3oBaHnem npnbopa ybeantech, YTO HaNpshkeHne
NMTaHUsA yKka3aHHOe Ha Npubope COOTBETCTBYET HaNPSHKEHUIO dMek-
TpoceTun B Bawwem gome.

- Mpunbop foMmKeH NOAKMNIYaTLCA TOMBKO K 3NIEKTPUYECKO po3eTke
nmetoLLen 3asemneHve. Yoeaumtecn, 4To poseTka B Bawewm gome
pacyMTaHa Ha noTpebnsemMyro MOLHOCTL npubopa.

- Vicnonb3oBaHue aneKkTpu4ecknx yanMHuTenen nnm nepexonqHnkoB
CETEeBOW BUMKWN MOXET CTaTb NPUYMHOW MOBPEXAEHNS 31eKTponpu-
6opa 1 BO3HUKHOBEHWSA Noxapa.

- Hukoraa He ncnonbaynte npnbop, ecnmn NoBPeXAeH CETEBOW LUHYP
Unv BUIKa, ecnun npubop He paboTaet [OMKHbIM 0bpasom, ecrnv
npubop nospexaeH unu nonan B Bogy. He pemoHTupyiiTe npubop
CaMOCTOsITENbHO, 06paTUTECh B ONKanLLINN CEPBUCHBIN LEHTP.

- JaHHbIN Npubop He NpeaHasHayeH AN UCNoNb30BaHNUSA AETbMM

1 NMIOABMU C OrPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMUN UMW YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ TaKke MIOAbMU HE UMEIOLLIMMUN 3HaHWIA 1 onbITa
MCMOoMNb30BaHNs BbITOBbIX NPUOOPOB, ECMN OHW HE HAaXOAATCH Nog
KOHTPOMEM, UM He MPOVNHCTPYKTMPOBaHbI NMULIOM OTBETCTBEHHBIM
3a nx 6e3onacHoCTb.

- He nossonsiite getam urpatb ¢ NpubopoM 1 yNnakoBOYHbLIMU
maTtepuanamu.

- He ponyckaiTe kacaHue LWHypa NUTaHUS K HarpeTbiM U OCTPbIM
NMOBEPXHOCTAM.

- He ponyckainTte cunbHOro HaTsXkeHusl, CBUCaHUS C Kpas cTona,
3arMoMOB Y NEPEKPYYNBaHUS LHYpa NUTaHUS.

- He 6pocaiite npubop, He fonyckaiTe ero onpokMabIBaHusI.

- He ucnonb3ynte npubop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnone3yiite npubop Bo Bpemsi rpo3bl, LUITOPMOBOIO BeTpa. B
3TOT Nepuoa BO3MOXHbI CKaYKN CETEBOTO HaNpPsXXeHUs.

[OencTBUA B 3KCTPEMarnbHbIX CUTYyaLUAX:
- Ecnu npubop ynan B Boay, HEMEANEHHO, BbIHBTE BUIKY U3 PO3€ET-
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KM, He nprKacasicb kK camomy npubopy unu soge.

- B cnyyae nosiBnexusi n3 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHUS,
CUIIBHOTO 3arnaxa ropesion u3onsauumn, HemeaneHHo npekpaTuTe
ncnonb3oBaHne Npubopa, BblHLTE BUMKY U3 PO3ETKW, obpaTtnTech B
BrvKanLnin CEPBUCHDBIN LIEHTP.

BHUMAHMUE!

- BeinonHnTe cbpoc faBneHuns npexae YeM OTKpbIBaTb BEPXHIOK
KPbILLKY 1 ybeamTech, 4TO Nap NOMIHOCTLIO BbIMYLLEH.

- He npukacaritecs k BbiIcOkOTeMNepaTypHbIM KOMMOHEHTaM (Takum
Kak naposasi Tpybka BbICOKOro AaBrieHus, BbIMyCKHOe OTBeEpCTVe
ONs BOAbl, BEPXHASA KpbILLKa 1 T. A4.) NPU NCNONb30BaHUN Kodema-
LUWHBI.

- He ncnonbe3yiite kodpeBapKy HenpepblBHO. BbiaepxuBarnTte naysy
3 MUHYTbI Nepes NPUroTOBIIEHMEM KaXKA0W HOBOW nopLun kode.

- He nepeHocwuTe pabotatoLmin npubop BO BKMIOYEHHOM COCTOSHUN.
- YcTaHaenuBavite Nnpubop TONbKO Ha CyXOm, YCTOMYMBOM, POBHOM,
HeCKonb3siLLen NOBEPXHOCTH.

Mpu HecoGnoAeHUN BbllLeyKa3aHHbIX NpaBuil BO3HWKaeT
onacHocTb oxoral

- He ucnonb3ynte Baw nprubop aAns Apyrmx Lenen Kpome U3noxeH-
HbIX B J@AHHOM PYKOBOACTBE.

[Ans KOMMepYeCKOro NCMNonb30BaHWUsl NPUOOPETUTE TEXHUKY
MPOMbILLUNIEHHOTO Ha3Ha4YeHwus.

Ucnonb3oBaHue npubopa
MoproToBka k paboTe
Mepen nepBbIM NCMONb30BaHWEM yAanuTe ynakoBoYHble MaTepua-
nbl, ybeamTech YTO BCe YacTu npubopa He NMELOT NOBPEXAEHIA.
OunctuTe BCE CbEMHbIE HYacTW YCTPOUCTBA U MPOMOWTE YNCTOW
BOOW.
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MpurotoBneHue kode Espresso

MepekntounTe pyyky ynpaeneHus B nonoxeHne «RELEASE OFF»
(kak nokasaHo Ha pucyHke 1).

OTKpYTUTE BEPXHIOKO KPbILLKY NPOTMB YaCOBOW CTPENKU; NCMOSb-
3ynTe KoOenHUK, YToObl 406aBUTL HYXXHOE KONMYECTBO BOAbI (Kak
NOKa3aHO Ha PUCYHKE 2): MUHUMYM 2 YaLlUK/ U MakCUMyM 4 YaLlKu.
3aKpyTrTe BEPXHIOK KPbILLKY KOheMalLMHbl N0 YacoBOW CTperke
(kak nokasaHo Ha pucyHke 3).

e e

— 2
& @y

McnonbayinTe kodeliHyto NoxKy, YToObl 4O6aBUTL HYXKHOE Konuye-
CTBO MOJIOTOrO Kodpe (kak Noka3aHo Ha pUCyHKe 4);

Mcnonb3ayiiTe KOHeL, py4ku KOPeHON NOXKM B Ka4ecTBe Temnepa,
4TOObI BEIPOBHATL 1 CNpecoBaTb NOBEPXHOCTb KOde (Kak Mokas3aHo
Ha pucyHke 5).

[MepemecTute BOPOHKY Ans Kode BBEPX (POXKOK), COBMECTUB ee

¢ nonoxeHuem «Inserting» kodemallvHbl 1 NepeknioumnBs ee B
nonoxeHue «Locking» B COOTBETCTBUM C «—» (Kak Noka3aHo Ha
pucyHke 6).

YcTaHoBWTe 3aBapHWK Ha NOAAOH Ans BOAbI.
MoakniounTe NUTaHNE: NEPeBEeaMTE PYUKY YNpaBIieHUs B MOnoxe-
Hue « “'» , noAcBeTUTCs MHaukatop. MpumMepHo Yepes 3 MUHYTbI
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Ha4yHeTCs MpoLecc NPUroToBeHNs Kode.

Korga rotoBbIi Kodbe HanoNHWI 3aBapuk, NepeBeanTe pyyky
ynpasneHusi B nonoxeHne «PAUSE», nHamkaTop noracHet. YcTpoi-
CTBO nepecTtaeT paboTtaTb, MPUrOTOBMEHNE SCNPECCO 3aBEPLUAETCS.
MepeBeguTe pyuky ynpaenexus B nonoxeHne «RELEASE OFF» n
cbpocbTe ocTaBLleecs AaBMNeHne.

YCTPOWCTBO OCHALLEHO (DYHKLMEN aBTOMATUYECKOrO OTKIMOYEHNS.
Ecnu nonb3oBatenb 3abyAeT OTKNIOUUTL BUMKY U3 PO3ETKM Mocre
NpUroToBNeHns kode NNy BCMEHNBaHNS MOMOKa, kopemallumHa
aBTOMaTUYECKMN BbIKIOUNTCSA Yepe3 5 MUHYT. Ecniu Bbl XOTWUTe CHoBa
NpUroToBMUTL KOche Nocne aBTOMATUYECKOTO OTKITIHYEHWSI MUTaHWUS,
HeobxoAMMOo NOBEPHYTb Py4Ky ynpasneHuns B nonoxeHne « PAUSE»
mnun «RELEASE» unu BbIKNoYNTL/BKIOYNTL NepeknioyaTens nuta-
HUS AN nepesanycka KogeBapku.

BHUMAHME: KodhemalumHa He MOXeT paboTaTb HEMpepbIBHO.
[MpuroToBneHmne kany4mHo

Kal’ly‘-lMHO COCTOMT K3: 3cnpecco + BCNEeHEeHHOro Mosioka. I'IoaTomy
CHa4ana BaM HY>XHO NMpUrotoBmUTb 3CNpecco.

MHdopmauns Huxke onucbiBaeT NpoLecc NPUroToBEHNS BCNIEHEH-
HOro MoJsioka.

lMepeBeauTe pyuky ynpasneHus B nonoxeHne «RELEASE OFF»,
OTKPYTUTE BEPXHIOK KPBILLKY, YTOObI 406aBUTb HYXXHOE KONUYECTBO
BOZbI, U 3aKPYTUTE BEPXHIOKO KPbILLKY KOEMALLNHBI.

HanenTte xonogHoe MONOKO B YallKy. icnonb3yinTe LenbHoe
MOJI0KO, NnyuLle xonogHoe. MNockonbKy nocre BCNeHMBaHNA 00bem
MOMoKa yBenuuntcs B 2—3 pasa, noadepute Yaluky Heobxoammoro
obbema.
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MepeBeauTe pyuKy yNPaBeHNst B MOMOXEHNE « - », MOACBETUTCS
nHavkatop. Yepes 1 MuHyTy napoBast Tpybka HauHeT BbinyckaTb
nap. Korga nap BblIAeT, cHavyana pacnbinute ero, 4Tobbl yaanutb
OCTaBLUYOCS FOpPsivyt0 BOAY BHYTPU TpyOKku. YBMAEB, Kak 13 Tpyoku
BbIXOASAT Kannu BoAbl, NnepeBeauTte pyyky B nonoxeHne «PAUSE».
Morpy3nTe BEpXHIOI YacTb MapoBou Tpyokn Ha 1/3 ypoBHSA Mornoka
1 nepeBeanTe pyuKy yNpaBneHus B NOMOXEHNe « _ ». TocTeneHHo
nepemMeLLanTe BEPXHIO YacTb NapoBON TPYOKN YyTb HIKE YPOBHS
Mornoka. B aTo Bpemsi pas3facTcs LWMNALWMIA 3BYK, MOMOKO B Yallke
obpasyeT BOPOHKY, YTO O3HA4aeT, YTO B MOSIOKO MonaaaeT BO3ayX.
Korga monoyHas neHa ctaHeT AOCTaTOYHO ryCTOMW, MOMecTUTe
napoByto TpybKy rry6oko B MOSIOKO U MOAHMMUTE TeMnepaTypy
MOJI0Ka NpumepHo Ao 66°C, nocrne Yero NpoLecc BCneHnBaHus
Moroka 3aBepLumTcs. MNepeBenute pyyky ynpaeneHus B NornoxeHue
«PAUSEVY, a 3aTeM CHUMUTE YaLLKy.

CHavana HanenTe B YaLlKy 3CNpecco, a 3aTeM BCMEHEHHOe MOSo-
ko. KanyunHo rotoB. Takke cBepxy MOXHO fobaBuTb caxapa unm
Kakao-nopoLuka no Ballemy BKYCY.

Ha ocHoBe Espresso rotoBsiTcst pasnuyHble Buabl kode. [Jobasne-
HVe MOroKa MOXET He TOMbKO NpuaaTh Kode MOMOYHbI apomat, HO
TaKke co3gaTb pa3HOObpasHble BKYChI.

[lobaBneHve BCneHeHOro MOJIoKa 1 CMBOK B Pa3HbIX NMPOMOPLNSX
[aeT HaMm MHOro BO3MOXHOCTEW. Ha pucyHke HuKe nokasaHbl knac-
cudmkaumm TMNoB ACrpecco.
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S

Espresso

Cappuccino

PacnpocTpaHeHHble cnoco6bl yCcTpaHeHUus Henonaaok

Esp

Macchiato

Flat white

Whipping cream
Hot milk
E:

late syrup

Mocha

Americano

HeucnpaBHOCTb

AHanus npnyuH

PelwieHue

Kodbe BbinmBaeTcs 13
OTBEPCTUSI BOPOHKM.

3acopeHo ynnoTHu-
TenbHoe KosbLo

OyuncTuTe ynnoTHu-
TenbHoe KosbLo

[Momon kode crnvwkom
Menkun

Wcnone3yiiTe kodpe 60-
nee KpynHoro nomona

Kodbe cnpeccoBaH
CINWLLIKOM MIOTHO.

Mpeccyiite kKode He
Tak TLaTenbHo

YnnoTHUTenbHoe
KOnbLUO U3HOLLEHO

O6paTtuTech B aBTOpPU-
30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LieHTp.

Pyuky nepxarens
dunbTpa (POXOK) He
yAanoch nepeknoynTs
B MOMOXeHne 6rnokun-
POBKY.

BopoHka cuneTtpa
HanonHeHa kode ¢
130bITKOM

YMeHbLUNTE Konnye-
CTBO Kohe

Kodpe He 6bin nobas-
NEH, U PyYKy HEBO3-
MOXHO NepeKnYnTb B
HY)XHO€ MEecTo.

Ob6paTutech B aBTOpU-
30BaHHbI CEPBUCHbIN
LIeHTp.
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KodpeBapka pabota-
€T HopMarbHO npw
NpUroToBneHun kode,
HO He MOXeT BCMEHUTb
MOJI0KO.

B yctponctee HeT
BOAbI

[o6asbTe Bogy nocre
cbpoca faBneHusi.

MapoBoe oTBepcTre
3abrnoknmpoBaHoO

Ouuctute na poBoe
oTBepcTmne

Yucrtka u yxon
BHUMAHMUE!
- Hukorga He unctuTe Npubop NOAKIMIOYEHHBIN K CETU.
- Mepepn ouncTkon oTkNouUTE NPUOOP N JanTe emy OCTbITb.
- He ucnonb3yite abpasuBHble U CUMbHO AEUACTBYOLLME YACTSLLME
cpeacTBa.
- Hukorga He norpy»xaite npubop ero ceTeBon LUHYP U BUIKY B
BOA4Y UNW APYrUe XXUOKOCTW.
- He moviTe npnbop B NOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

Mocne o6pa3oBaHMs MOMOYHOM NEHbI NapoByt TPYOKy creayet
CBOEBPEMEHHO NPOTUPATh BNAKHOW candeTkon, 4Tobbl ocTaTku
MoroKa He ocefanv Ha napoBou Tpyobke.

Mocne cbopa MOIOYHO NeHbl CHOBa nepeseauTe pyuky ynpaene-
HMS B MOMOXEHME «» N OYNCTUTE NapoBOE OTBEPCTME Ha CryyaW,
ecnv napoBoe OTBEpPCTHE 3aCOPUTCSI OCTaTKamu MOsioka.
lMepeBeaunTe pyuky ynpasnexus B nonoxeHne «RELEASE OFF» n
CHVMMWTE BOPOHKY Ans kode nocne nosiHoro Bbixoga napa. Oymctu-
Te ocTaTku Kode.

Ecnun B kocbemalumHe ocTanacbk Boga, ee MOXHO BbINMUTb Nocrie
MOJTHOTO BbIXOAA Mapa; ero Takke MOXHO OCTaBWTb BbITEKATb U3
BbIMYCKHOIO OTBEPCTUS BO BPEMS NMPUrOTOBIEHUS Kodbe.

1. Yto6bl 06ecneunTb YUCTbIN BKYC KOdbe, MPOBOAUTE yaarneHue

HaKunu, o4UCTKY KobeMalLnHbI NOCre ee UCMONb30BaHUs Kaxable
2-3 mecsua.
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2. Vicnonbayiite «CpeacTBo AN yaaneHus Hakunu ans
KodhemallmHy» (COOTHOLLEHUE BOAbI U CPeAcTBa ANng yaane-

HWS1 HAKUMW COCTaBMSAET NPUMEPHO 4: 1, UM CM. UHCTPYKLIMIO MO
akcnnyatauun). Ecnu HeT cneuuanbHoro cpeacTsa, BMECTO HEro
MOXHO UCMOMb30BaTh «ITMMOHHYH KUCMOTY» (COOTHOLLEHWNE BOAbI 1
TIMMOHHOM KMCnoThl npumepHo 100:3).

3. PacTBop 3anuBaeTtcs B pe3epByap AN5 BOAbl, NOCME Yero BKI0-
YaeTcsl npoLiecc NPUroToBneHUst acrnpecco (6e3 ncnonb3oBaHus
kodpe). B cnmBaemoii Boge He foMmkHO GbITh ocagka. B npoTneHoOM
cryyae npouenypy Hago NoBTOPUTb, BbIAEPXUBas naysy B 3 MUHY-
Thl MEXOY Tanamu YNCTKN.

[Ina perynspHomn ouncTku npubopa NpoMowiTe BCe CbeMHbIe YacTu
BOJOWN C NPUMEHEHUEM MbISIbHOTO PacTBOPa UMK MSITKOrO MOLLLETO
cpeacTBa, 3a TeM TWaTenbHO CrOoNOCHUTE MoA NPOTOYHOWN BOAON.
MpoTpuTte 1 npocyLwmTe Bce YacTu npubopa nepen cbopkom u
NpYMeHeHneM.

PerynsipHo ounLante conmno Anst 9KCTpakumm Kodhe BNaXKHON
ry6Ko.

JTro6oe apyroe obenyxuBaHne OOMKHO BbINOMHATLCS KBanNMuLm-
poBaHHbLIM NEPCOHArIOM B CEPBUCHOM LIEHTpE.

XpaHeHue
- MNepen xpaHeHVeM OTKMYMTE NPUOOP OT CeTU 1 AanTe emy
OCTbITb.
- MpoTpuTe Hacyxo 1 npocyLumnTe Npubop nepes xpaHeHueMm.
- He HamaTbIBanTe ceTeBON LLHYP BOKPYT BKITHOYEHHOTO UMK He
OCTbIBLLEro Npudopa.
- XpaHuTte npmbop B CyxoM, NPOXNafgHOM, He 3anbliieHHOM MecTe
BAANV oT AeTen 1 nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMM.

YTunusauusa
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3TOT NPOoAYKT U ero Npou3BoAHbIE HE CrieayeT BbibpackiBaTb BMe-
cTe ¢ kakumu-nnbo otxogamu. CneayeTt, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCSH
K UX NnepepaboTke 1N XpaHeHWto, YTOObI MOAAEPXKNBaTL NOBTOPHOE
ncnonb3oBaHne maTepuanbsHbix pecypcos. Ecnu Bel pelunnu
BbIOPOCUTL YCTPOWCTBO, MOXanywcTa, Cnonb3ynTe cneunanbHble
BO3BpaTHble 1 cbeperatoLne cucTembl.

XapaKTepVICTMKVI KOMMneKTaums 1 BHEeLLHUA BUA n3genus MoryT

HEe3Ha4YnTeNnbHO N3MEHATbLCA Nponu3BoauTENEM, 6e3 yxyaweHusa
OCHOBHbIX HOTpeﬁVITeJ'IbCKVIX Ka4yecTB usgenusa.
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Oskyemo Bam 3a noKynky TeXHiku

®

A ya
E ¥§; i al home

PyHKUiOHaNbHICTb, AM3alH i BiANOBIAHICTb CTaHAapTaM SKOCTi
rapaHTyloTb Bam HafiliHiCTb | 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHoro
npunagy.

Byab nacka, yBaHO npoynTanTe AaHUi NOCIOHMK 3 ekcnnyaradii Ta
36epiraiiTe MOro B IKOCTi AOBIAKOBOrO MNOCIOHUKA NPOTArOM YCbOro
TEepMiHy BUKOPUCTaHHSA npunagy.

KaBoBa mallvHa npu3HaveHa Tinbkv AN NpUrotyBaHHs Hanois B
nobyToBuxX(AOMALLHIX) yMOBaXx.

~feel

3a yMOBM JOTPUMAaHHS NpaBui ekcnnyaradii Ta LinboBoro npu-
3HaYeHHs, YaCTUHW BUPODY He MICTSATb LLKIANMBMX ANS 340POB’S
PEYOBUH.

TexHiYHi XapaKTepucTUKn
Mopenb: MR-411
ONEeKTPOXNBIEHHS:
Pig cTpymy - 3MiHHUNA;
HowmiHanbHa yactoTa 500y,
HowminanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HowminanbHa notyxHictb: 800 BT;
O6’em; 240 mn.
Tuck: 3,5 bap
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Knac 3axucTy Bif ypaxeHHs1 eNeKTpoCcTpyMom I;
BrKOHaHHS 3aXMUCTy KOpPMyCy enekTponpuBoay
BiZl NPOHMKHEHHS BONOru: 3Bu4yariHe, Bignosigae IPX0

Cknap npunany
MantoHok 1 (cTopiHka 2)
. 3aBapHukK
. Tpymay ginbTpy KaBoBapku
. EkpaH cpinbtpa
. KaBoBa noxka
. BepxHsi kpuLka
. 30Ha nmigirpiBy YaLuok
. Pyyka kepyBaHHsi
. Tpy6ka Tucky
. MippoH ons Bogn

© 0N O WwN =

3axoau 6esneku
LLlaHOBHUI KOpUCTYBaY, AOTPUMaHHS 3aranbHONPUAHATUX
npasun 6e3neku i NpaBun BUKNaAeHUX Y AaHOMY KepPiBHULITBI
pOo6GUTL BUKOPUCTAHHA JAHOTO Npunaay BUKIOYHO 6Ge3neyHuM.

YBATA!

-Hikonu He 3aHyptonTe enekTponpunaz, noro Mepexesun LLHYP Ta
BWIKY Y BoAy abo iHLWi piguHu.

-He Gepitb npunag MOKpyMmn pykamu.

-3aBxau BUMUKaNTE KaBOBapKy Bif €NeKTPOXMBIEHHS ANS Ha-
NMOBHEHHSI BOLLOH0, OYMLLIEHHS.

MNpu HepoOTpPUMaHHI NpaBUN BUHMKAE HeGe3neka ypaxeHHsA
enekTpoctpymom!

Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHEHW enekTponpunag 6es Harnaay!
- 3aBxan BUiManTe BUIKY 3 PO3ETKM SKLWO Bu 3akiHumnnm Brukopu-
CTOBYBaTV MPUNaa, a Takox nepes O4ULLEHHSM | 36epiraHHaM.
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- 3abopoHaeTbCA BigknoyaTn npunag Big Mepexi BUCMUKy-
BaHHSIM MEPEXEBOI BUIKM 3 PO3eTkK 3a Kaberb.

- MNepen, BUKOPUCTaHHAM Npunaay nepekoHanTecs, Wo Hanpyra
XVBMEHHS 3a3HaveHa Ha npunagi Bignosigae Hanpysi enekrpome-
pexi y Bawomy gomi.

- Mpunag NoBUHEH NigKNOYATUCS TiNbKN A0 €NEKTPUYHOI PO3ETKM
sika Mae 3asemneHHs. [NepekoHanTecs, Wo po3eTka y Bawomy
OyaMHKY po3paxoBaHa Ha CMoXWBaHy NOTYXXHICTb Npunaay.

- BukopurcTaHHSA eneKkTpyYHUX NoaoBXKyBaYiB abo nepexigHukia
MepeXeBOi BUINKMN MOXe CTaTh MPUYMHOK MOLLUKO[PKEHHS €NeKTPO
npunaay i BAHMKHEHHS! MOXeXi.

- Hikonn He BMKoprCTOBYINTE Npunag, SKWO NOLLUKOAXEHWI LUHYP
abo BuIKa, sSIKLIO Npunaj He Npauke HanexHUM YMHOM, SIKLLO
npunag noLukoaxeHuin abo notpanue y Bogdy. He BukopuctoByite
NOLLUKOAXKEHi Hacafkn. He peMoHTynTe npunag caMocTilHO, 3Bep-
HITbCA B HAWONKYMIA CEPBICHUIA LLEEHTP.

- Llen npucTtpii He npn3Ha4YeHo ANs BUKOPUCTaHHS SiTbMU Ta NoAb-
MU 3 0BMeEXeHUMM PisnyHUMK abo PO3yMOBVMUN MOXITMBOCTAMMU,
a TaKoX MIAbMU L0 HE MalTb 3HaHb | 1OCBIly BUKOPUCTAHHS
nobyToBUX NpUNaziB, SIKLLO BOHWU He 3HAXOASTLCS N KOHTPOneMm,
abo npoiHcTpykTOBaHi 0coboto BiAnoBiganbHo 3a ix 6e3neky.

- He posBonsiite AitaM rpatucs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU
mMarepianamu.

- He ponyckainTte TopKaHHS LLHypa XMBIMEHHS A0 HarpiTux Y ro-
CTPUX NMOBEPXOHb.

- He ponyckavite cunbHOrO HaTAry, 3BUCaHHA 3 Kpato CTOSy, 3anomis
i nepekpyyyBaHHS LLHYpPa XMUBMEHHS.

- He knpavite npunag, He fonyckanTe Noro nepekuaaHHs.

- He BuKopucToByiiTe npunag no3a npuMileHHAMU.

- He BukopucToBYIMTE Npunag nig yac rposu, LWTOpMOBOrO BITPY. Y
Lew nepiog MOXuMBI CTPMOKM MepPEXEBOI HaMpyru.
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Lii B eKcTpemManbHUX cUTyauifx:

-AKWO npunag ynas y BOAY, HEranHo, BUMMITb BUSIKY 3 PO3ETKN, He
TOpKal4nchb A0 camoro npunagy abo Boau.

-Y BMNagKy nosiBu 3 enexkTponpunagy AuMy, icKpiHHS, CUIbHOTO 3a-
naxy ropinoi i3onsuii, HeranHo NPUNVHITE BUKOPUCTaHHSA Npunagy,
BMMKHITb 3 PO3ETKM, 3BEPHITLCS B HAWONMXUMI CEPBICHUI LIEHTP.

YBATA!

- BukoHanTe cknpgaHHs TUCKY, MepLU HiX BiAKPUBATU BEPXHIO KPULLIKY
i NnepekoHanTecs, Lo napa NoBHICTIO BUMYyLLEHA.

- He TopkanTtecsi BucokoteMnepaTypHNX KOMMOHEHTIB (Taknx siK
napoBa Tpybka BUCOKOro TUCKY, BUMYCKHWIA OTBIp ANS BOAW, BEPXHS
KpWLLKa TOLLO) NPV BUKOPUCTAHHI KABOMALLVHW.

- He BukopucToByiiTe kaBoBapKy 6e3nepepBHo. Butpumyiite naysy
3 XBUIMHW, NEPLL HiX roTyBaTW KOXHY HOBY MOPLIit0 KaBu.

- He nepeHociTb npautoioumin npunag y BKIOYEHOMY CTaHi.

- BcTaHoBntonTe npunag Tinbky Ha Cyxin, CTiWKil, PiBHIl, HEKOB3KIl
NMOBEPXHi.

Mpu HepOTPUMaHHI BULLIEBKAa3aHMX NpaBUIl BUHMKAE Hebe3neka
oniky!

- He BukopucToByiiTe Balw npunag Ans iHWKX Linew KpiM BUKnage-
HVX B LbOMY MOCIOHWKY.

[ns koMepLUiliHOro BUKOPUCTAHHA NpuadanTe TexHiky npomuc-
NOBOrO NPU3Ha4YeHHs.

BukopucTtaHHsa npunany

MiaroroBka go po6otn
[Mepen nepLumMm BUKOPUCTaHHSAM BMAANITb NakyBarnbHi MaTepianu,
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nepekoHanTecs Lo BCi YaCTUHWU Npunagy He MatoTb MOLIKoA-
XeHb.
O4mCTiTb YCi 3HIMHI YaCTUHM NPUCTPOIO Ta NPOMUNTE YNCTOH
BOZOM0.

MpurotyBaHHA kaBu Espresso
[MepeBeaiTb py4yky kepyBaHHs B nonoxeHHss «RELEASE OFF» (sik
rokasaHo Ha MartoHKky 1).
BUKpYTiTb BEPXHIO KPULLIKY MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIfKW; BUKOPUCTO-
BYITE KaBHWK, W06 foaaTh noTpibHy KinbKicTb BOAM (K nokasaHo
Ha MarntoHKy 2): MiHIMyM 2 Yallku Ta MakCUMyM 4 YaLlKu.
3aKpyTiTb BEPXHIO KPULLKY KaBOBaPKW 32 FOAWHHUKOBOKO CTPINKO
(sIK NoKa3aHo Ha MartoHKy 3).

Pause g,
. .q‘{.%

&

BukopuctoByiTe KaBOBY NOXKY, LLIOD ,qoua“m NOTPIOHY KiNbKiCTb
MENEeHOI KaBW (sIK MoKa3aHo Ha MarntoHKy 4);

BukopucToBy#iTe KiHeLb py4Kku KaBOBOI NOXKY Sk Temnep, wob
BUPIBHATY i CNpecyBaTh NOBEPXHIO KaBW (SIK MOKa3aHO Ha MarntoHKy
5).

MepemicTiTb TpMMay dinbpy KaBoBapKX (POXOK) Bropy, NOEAHABLUN
il 3 nonoxeHHsiM «Inserting» kaBOMaLUWHWM | NepeKnoYMBLLK i B MO~
noxeHHs «Locking» BianoBigHO A0 «—» (SIK NOKa3aHO Ha MasltoHKY
6).
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BcTaHoBITb 3aBapHUK Ha NigA0H AN BOAM.

MigKnoYiTh XXUBNEHHA: NepeBediTe PYYKY YNpaBniHHA B MONOXEHHS
«==I'», niaceivyeTbes iHamkaTop. MpnbnuaHo Yepes 3 XBUNMHK
PO3MOYHETLCS MPOLEC NPUrOTYBaHHSA KaBy.

Konu rotosa kaBa HanoBHuNa 3aBapkKy, NepeBeAiTb PyyKy yrnpasiH-
HSA B nonoxeHHs «PAUSE», ingunkatop 3racHe. [NpucTpin npunuHsae
npawtoBaTu, MPUroTyBaHHSA €CNpPeco 3aBepLUYETHCS.

MepeBeaiTb pyyKy ynpaeniHHs B nonoxeHHs « RELEASE OFF» i
CKVHbTE TWCK, LLO 3aM1LIMBCS.

MpucTpivi ocHaLeHn PyHKLiE0 aBTOMATUYHOMO BUMKHEHHST. AKLLO
KopucTyBay 3abyae BiAKMIOYMTM BUIIKY 3 PO3ETKU NICNSA NPUrOTYBaH-
Hs1 kaBW @bo CriHBaHHA MOroka, kaBoBapka aBTOMaTUYHO BUMK-
HeTbCs Yepes 5 XBUNMH. FAKLLO BY XO4eTe 3HOBY NPUroTyBaTu KaBy
nicns aBTOMaTUYHOTO BUMKHEHHSI XXUBMEHHS, HEOOXIAHO NOBEPHYTK
pYyyKy ynpaeniHHs B nonoxeHHs « PAUSE» abo «RELEASE» a6o
BVIMKHYTW/BKITIOYUTN NEPEMMKaY XUBMEHHS ANS nepesanycky
KaBOBapKM.

YBATA: KaBomalunHa He Moxe npaLoBaTy 6e3nepepBHO.
lMepen NpuroTyBaHHAM KOXHOI HOBOI NMOPLiT HANow BIAKMOYITL
KaBOBapKy, i AanTe i OXONOHYTUN He MeHLUe 3 XB.

MpuroTtyBaHHA Kany4iHO
KanydiHo cknagaeTtbes 3: ecnpeco + cniHeHOro moroka. Tomy cnep-
LUy BaM NOTPiGHO NpUroTyBaT ecnpeco.
IHdopMaLis HKYe onucye Npouec NPUroTyBaHHS CNiHEHOTO MOMO-
Ka.
MepeBeniTb pyyky ynpaeniHHsA B nonoxeHHs «RELEASE OFF»,
BiJKPYTiTb BEPXHIO KPULLIKY, LLOO AoAaTh NoTPibHY KinbkiCTe BOAW, Ta
3aKPYTiTb BEPXHIO KPULLIKY KaBOMALLUHW.
Hanwuite xonogHe mMornoko y vallky. BukopuctoByiiTe HeabupaHe
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MOJI0KO, kpaLe xonoaHe. OCKinbku nicnsi CniHBaHHS 06’eM
Monoka 36inbmnTbes y 2—3 pasu, niabepite Yaluky Heobxia-
Horo o6’emy.

'
MepeBeaiTb pyyKy ynpaBniHHA B MOMOXEHHS « - », NiACBIYYETbCA
iHgukaTop. Yepes 1 xBunuHy naposa Tpybka novHe BUMyckaTu napy.
Konu napa Buiige, cnovatky po3nopoLuiTe 1oro, Wwob Buaanutm
rapsivy Boay, LWo 3anumnnacs BcepenuHi Tpyoku. MobaumsLum, sk
i3 TpyOKM BUXOAATb Kpanmi BoAW, NEPEBELITb PYYKY Y MOMOXEHHS
«PAUSE».
3aHypiTb BEPXHIO YaCTUHY NapoBoi TPyoku Ha 1/3 piBHA Monoka
i nepeBeniTb Py4Ky yNpaBniHHSA Y NMOMOXEHHS « Y MocTynoso
nepeMiLLyviTe BEPXHIO YacTVHY NapoBOi TPYOKM TPOXM HUXKYe 3a
piBEHb MOMOKa. Y Len Yac NporyHae 3ByK, WO LIMANTb, MOMOKO B
YaLlLi YTBOPHOE BOPOHKY, LLIO O3HAYae, L0 B MOIOKO NoTpanssie
noBiTps.
Konun MmonoyHa niHa ctaHe fOCWTb ryCTO, MOMICTiTh NapoBy TPyOKy
rmMboKo B MOMOKO i MiAHIMITE TemnepaTypy Mornoka npubnusHo 4o
66°C, nicns 4oro criHoBaHHA Monoka 3aBepmnTbesd. MNepeBeaitTe
pYYKy KepyBaHHs B nonoxeHHst «PAUSE», a noTim 3HiMiTb YaLuky.
CnovaTKy HanunTe B YallKy ecrnpeco, a NoTiM ChiHeHe MOSIOKO.
KanyuiHo rotoBuiA. Takox 3BepXxy MOxHa AogaTu Lykop abo kaka-
0-MOPOLLOK Ha BaLl CMak.
Ha ocHoBi Espresso rotytotbest pisHi Buau kasu. [logaBaHHs Mo-
JIoKa MOXe He TifMbKu HaAaTu KaBi MONTOYHOrO apomary, ane Takox
CTBOPUTY Pi3BHOMAHITHI CMaKku.
[oaaBaHHsi CNiHEHOrO MOMOKa Ta BEPLLKIB Y Pi3HNX MPOMopLisiX
fAae Ham Barato MoXnuBocTen. Ha MantoHKy HuxX4e nokasaHo Kna-
cudpikauito Tvnis Ecnpeco.
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Espresso

Cappuccino

Macchiate

Flat white

Whipping cream
Hot milk

=
E

te syTg

Mocha

Americano

MowmpeHi cnoco6u ycyHeHHs HecnpaBHOCTEN

HecnpagHicTb

AHani3 npuymH

PiweHHA

KaBa BunuBaetbes 3
OTBOpPY TpMMaya inb-
TPy kaBu (pixka)

3acmiveHe kinbue
yLwlinbHoBava

OuuncTiTb Kinble
yuwinbHoBava

KaBa 3meneHa 3aHag-
TO Api6HO

BuikopucTtoByiiTe kaBy
6inbLuoro nomeny

KaBa cnpecoBaHa
3aHaATo WinbHO

MpecyWiTe KaBy He Tak
peTenbHO

Kinbue ywinbHioBa4a
3HOLLEHE

3BepHITLCA [0 aBTOpU-
30BaHOrO CEPBICHOro
LeHTpy
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Pyyky Tpumaua
dinbTpa (pixokK) He
BAANOCS NepeKniounTu
Y NOMOXEHHS Groky-
BaHHS.

Tpumay dinsTpy
(pi>koK) HanoBHeHWUI
KaBOI0 3 HaAJIMLLKOM

3MeHLUITb KinbKicTb
KaBun

KaBa He Byna gopaHa,
i py4YKy HEMOXITMBO ne-
peknioynTy B NOTPiGHE
micue.

3BepHITbCA [0 aBTopu-
30BaHOMO CEPBICHOTO
LieHTPY

KaBoBapka npautoe
HOpMarnbHO NP NpUro-
TyBaHHi KaBW, ane He
MO>e CMiHUTW MOFOKO.

Y npucTtpoi Hemae
BOAMN

[opavite Boay nicns
CKVMAAHHS TUCKY.

MapoBwuii oTBip 3abmno-
KOBaHo

OuncTiTb Naposui
oTBip

YuweHHA Ta gornsag

YBATA!

- Hikonn He uncTuTb Npunag nigknoyYeHnii 4o Mepexi.

- Mepepn ounLLEHHSAM BUMKHITE Npunag Ta AanTe NOMY OXOMOHYTHU.
- He BukopucToByiiTe abpasnBHi Ta CUMbHO AiloYi YMCTSYM 3acobu.
- Hikonwu He 3aHyptonTe eneKkTponpuBoa NOro MepPEXeBUN LLHYP i
BUIKY Y Boay abo iHLWi piguHu.

- He muiiTe npunag B NOCYAOMUIHIA MaLLWHI.

lMicna yTBOPEHHSA MOMOYHOI NiHW NapoBy TPYOKy cnif CBOEYACHO
nNpoTMpaTK BOSOro CEPBETKOHD, OO 3anuLLK/M MOMoKa He ociganu

Ha napogiii TpyoLi.

Micns 36MpaHHa MOMNOYHOI MiHU 3HOBY NepeBefiTb PyYKy yrnpasniH-
HS1 B MOSNIOXXEHHS « » | OYUCTITb MAPOBUIA OTBIP Ha BUMaAOoK, AKLLO
napoBWi OTBIP 3aCMIYNTBCS 3anuLLKaMn MOMoKa.

MepeBeniTb py4yky ynpaeniHHA B nonoxeHHs «KRELEASE OFF»

i 3HIMITb NiNKY ANS KaBW NicNa NOBHOTO B1xody napu. OuncTite

3anunLIKn KaBu.

AKWOo B KABOMaLLVHI 3anuwmnnacs Boga, ii MoXHa BUNUTK nicns

NOBHOIo BMXo4y napwu; MNOro TakoX MOXHa 3anuLwnTL 3 BUNYCKHOIO
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OTBOPY Nif Yac NpUroTyBaHHSA KaBw.

1. Wo6 3abe3neunT YUCTUIN CMaK kKaBu, MPOBOALTE BUAANEHHS
HaKu1My, OYULLEHHS KaBOBapPKMN MicNs Tl BUKOPUCTAHHSA KOXHI 2—3
micsui.

2. BukopucToByiTe 3acib Ana BUAaneHHs Hakuny Anst KaBoBapKu
(cniBBigHOLWEHHS BoAM Ta 3acoby Ansa BUAANEHHsI HAKuUMy CTaHo-
BUTb NpMbnmnaHo 4: 1, abo AuB. IHCTPYKUItO 3 ekcnnyaTauii). AKLwo
HeMage creLianbHoro 3acoby, 3amiCTb HbOrO MOXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW NIMMOHHY KUCMOTY (CNiBBIAHOLLEHHSI BOAW | MMMOHHOT KMCMOTK
npubnusHo 100:3).

3. Po3urH 3anvBaeTbcst B pe3epByap A BOAW, MiCMsS YOro BKIO-
YaeTbCA NPOLEC NPUrOTyBaHHS ecnpeco (6e3 BUKOPUCTaHHS KaBw).
Y BOAj, WO 3nMBaeTbCs, He MOBUHHO ByTn ocady. B iHwomy Bunaaky
npoueanypy Tpeba NoBTOPUTH, BUTPUMYLOYM NMay3y B 3 XBUITMHU MiX
eTanamy YULLEHHS.

[ns perynapHoro o4nLeHHs npunagy NnpoMuiTe BCi 3HIMHI YacTUHK
BOZOH0 i3 3aCTOCYBaHHSIM MUITBHOTO PO34MHYy abo MUIHOrO 3acoby,
3a TUM peTeribHO CMOMOCHITb M NPOTOYHOK BOAOH.

[MpoTpiTk i NPOCYLWiTh BCi YaCTUHW Npunagy nepea CknagaHHsaM i
3aCTOCYBaHHAM.

PerynsipHo ouunwaite conno Ans eKCcTpakLii kKaBu Bororot rybkoto.
Bynb-sike iHLWe 06cnyroByBaHHS MOBUHHO BMKOHYBaTUCS KBanidiko-
BaHVM MEepPCOHarnoM B CEpBICHOMY LIEHTPI.

36epiraHHs

-Mepen 36epiraHHsM BigkMoYiTe NpyUnag Big Mepexi Ta fante nomy
OXOIOHYTH.

-MpoTpiTe Hacyxo i npocywiTe Npunaa nepea 36epiraHHAM.

-He HamoTyITe LWHYP XMBMNEHHSA Ha BKIMIOYEHWUIN abo He OXONoaHYB-
LM npunag.
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-36epirante npunag B CyxoMy, NPOXONIOAHOMY, HE 3anureHomy
MicLi, Aaneko Big Aitei i niogen 3 ooMexeHnMU isndHMU abo
PO3yMOBUMW MOXITUBOCTSMMU.

YTunisauisn

Lle npoaykT Ta MOro 4acTuHW He cnif BUKMAATU pasoM 3 SKUMU-He-
6yab Biaxogamu. Cnia, BignoBigansHO CTaBUTUCh A0 iX nepepobku

i 36epexeHHto, o6 nigTpUMyBaTV NOBTOPHE BUKOPUCTaHHS
mMartepianbHUX pecypcis. AKLO By BUPILLXAM BUKUHYTU NPUCTPIN,
Oyab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE cnelianbHi MOBOPOTHI i 36epiratoyi
cucTeMMU.

XapaKkTepucTuku KoMnnekTauis i 30BHiLLHIV BUIMAA BUPOOY MOXYTb
He3Ha4YHO 3MiHIOBaTUCS BUPOOHMKOM, 6€3 NoripLIeHHs OCHOBHUX
CMOXUBYUX SIKOCTEN BUPOOY.
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O3HaKOMUTLCH CO BCEM NEPEYHEM U3[ENUit

Toproson mapku «Maestro»
Bbl MOXeTe Ha MHPOPMALIMOHHOM CanTe KOMNaHun

- Mocyna 13 antoMuHKA - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopbl nocyapl - Xne6oneun

- OManupoBaHHas nocyaa - TocTepbl

- YarHukum - Asporpunb

- HaBopbl Hoxe - OnekTpuyeckme neun

- KyxoHHble npyHaanexHocTu - CoKOBbIKMMAIKu

- CTonosble Habopbl - Msicopy6ku

- Kacbetepuin - OnekTpuyeckme YanHukm
- Akceccyapbl - Mbinecocsl

- Tepmocsbl - YTiorm

- XnebHuubl - MaporeHepaTtopbl

- Mocypna u3 ctekna - Yxop 3a Bonocamu

- Kocbeapku - Knumatnyeckoe obopynosaHve
- Kocpemonku - Becobl

Certificated in Ukraine
Bupib ceptudikoBaHo B YkpaiHi
AOCTY EN 60335-2-15:2019

feel-maestro.eu
Made in P.R.C. for Maestro
Apollo Corporation Limited ADD: Room801-2, 8/F.,
Easey Commercial Building, 253-261 Hennessy Road, Wanchai, Hong Kong,
Anonno KopnopeiwH Mumuten Anpec: Pym 801-2, 8/F,
Wan Komepwuan bunawhr, 253-261 XeHHeccn Poaa, Banuait, FoHKOHT
Anonno KopnopeiiwH Jlimitenq Agpeca: Pym 801-2, 8/F,
13i Komepuuvan binginr, 253-261 XenHecci Poaa, Banuai, MoHKoH



