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MC1001EU INSTRUKCJE

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO ¢ PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM

EB] Przeczytaj i zapoznaj sie z instrukcjami, aby zrozumieé dziatanie i sposéb uzywania produktu.

A Wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczne
uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie zwigzane z tym symbolem zostanie zignorowane.

A Unikaj kontaktu z goracymi powierzchniami. Zawsze uzywaj produktéw ochrony rak, aby
uniknaé poparzen.

A

Wytacznie do uzytku domowego.

AOSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazei, pozaru, porazenia pradem lub uszkodzenia mienia, zawsze nalezy
przestrzegaé podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym ponizszych numerowanych ostrzezen
oraz kolejnych instrukcji. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz zamierzone.

1.  Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia u matych dzieci, natychmiast wyrzuc¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe po rozpakowaniu.

2. To urzadzenie moze byc¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, jesli zostaty one
odpowiednio poinstruowane i nadzorowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

3. NIE umieszczaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach, w poblizu gorgcych palnikow gazowych
lub elektrycznych, w nagrzanym piekarniku ani na kuchence.

4. Trzymaj urzadzenie i przewodd poza zasiegiem dzieci. NIE pozwalaj dzieciom na zabawe
urzadzeniem ani jego uzytkowanie. Konieczny jest nadzdr, gdy urzadzenie jest uzywane w poblizu
dzieci. Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci.

5. Goracy pokarm moze powodowac powazne oparzenia. NIE pozwol, aby przewod zwisat poza
krawedzie stotdw lub blatéw ani aby urzadzenie znajdowato sie na lub w poblizu gorgcych
powierzchni, palnikow gazowych lub elektrycznych, ani w nagrzanym piekarniku.

NIE uzywaj multicookera w wodzie ani pod biezacg woda.
NIE uzywaj urzadzenia bez zainstalowanego garnka do gotowania.

Aby chroni¢ przed ryzykiem porazenia pradem, nie zanurzaj obudowy multicookera w wodzie ani
zadnym innym ptynie. Jesli obudowa wpadnie do cieczy, natychmiast odtgcz przewdd z gniazdka.
NIE wktadaj rak do cieczy.

9. Przed umieszczeniem wyjmowanego garnka do gotowania w podstawie multicookera upewnij sie,
ze garnek i podstawa sg czyste i suche, przecierajac je miekka szmatka.

10. Gdy wyjmowany garnek do gotowania jest pusty, NIE podgrzewaj go przez wiecej niz 10 minut.
Moze to uszkodzi¢ powierzchnie do gotowania.

11.  NIE uzywaj tego urzadzenia do gtebokiego smazenia.

12. Zawsze przestrzegaj maksymalnych i minimalnych ilosci ptynow podanych w instrukcjach i
przepisach.

13. Zapobiegaj kontaktowi zywnosci z elementami grzewczymi. NIE przepetniaj garnka do gotowania.
Przepetnienie moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia lub wptynac¢ na
bezpieczne uzytkowanie urzadzenia.

14. NIGDY nie uzywaj ustawienia SLOW COOK bez jedzenia i ptyndw w wyjmowanym garnku do
gotowania.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO * PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM

AOSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, pozaru, porazenia pradem lub uszkodzenia mienia, zawsze
nalezy przestrzegaé podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym ponizszych numerowanych
ostrzezen oraz kolejnych instrukcji. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz zamierzone.

15. UWAGA: Goracy garnek moze uszkodzi¢ blaty robocze lub stoty. Podczas wyjmowania goragcego
garnka z multicookera NIE umieszczaj go bezposrednio na niechronionej powierzchni. Zawsze
stawiaj goracy garnek na podstawce lub ruszcie.

16. Podstawa, wyjmowany garnek i szklana pokrywa staja sie niezwykle gorace podczas gotowania.
Unikaj goracej pary i powietrza podczas wyjmowania garnka i pokrywy z podstawy. ZAWSZE
umieszczaj je na powierzchni odpornej na ciepto po wyjeciu. NIE dotykaj akcesoriow podczas lub
bezposrednio po gotowaniu.

17. Pokrywe podnos$ wytacznie za uchwyt znajdujacy sie z przodu urzgdzenia. NIE podnos pokrywy z
boku, poniewaz uwolni sie parzaca para.

18. UWAGA: Tryb Sear/Sauté osigga wysokie temperatury. Jesli nie jest monitorowany, jedzenie
moze sie przypali¢. Zachowaj ostroznos¢, dotykajac goracych powierzchni i wyjmujac jedzenie,
aby uniknac¢ poparzen. NIE uzywaj pokrywy i NIE pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzywania trybu Sear/Sauté.

19. Unikaj nagtych zmian temperatury, np. dodawania schtodzonej zywnosci do podgrzanego garnka.

20. UWAGA: Garnek i pokrywa stajg sie bardzo gorace podczas uzywania trybu Braise. Zachowaj
ostroznos¢, dotykajgc goracych powierzchni i wyjmujgc jedzenie, aby unikngc¢ poparzen.

21. Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas obsmazania mies i smazenia. Trzymaj rece i twarz z dala od
wyjmowanego garnka, zwtaszcza podczas dodawania nowych sktadnikéw, poniewaz goracy olej
moze pryskac.

22. To urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. NIE uzywaj tego urzadzenia do
innych celow niz zamierzone. NIE uzywaj w pojazdach przemieszczajacych sie ani todziach. NIE
uzywaj na zewnatrz. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do obrazen.

23. UWAGA: Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, gotuj wytacznie w dostarczonym garnku lub w
pojemnikach umieszczonych na ruszcie w dostarczonym garnku.

24. Przeznaczone wytgacznie do uzytku na blacie roboczym. Upewnij sie, ze powierzchnia jest rowna,
czysta i sucha. NIE umieszczaj urzadzenia blisko krawedzi blatu roboczego podczas pracy.

25. NIE uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. Regularnie sprawdzaj
urzadzenie i przewdd zasilajacy. Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo lub zostato uszkodzone,
natychmiast przerwij jego uzytkowanie i skontaktuj sie z obstuga klienta.

26. ZAWSZE upewnij sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

27. NIE uzywaj akcesoriow, ktore nie sg zalecane ani sprzedawane przez SharkNinja. NIE umieszczaj
akcesoriow w kuchence mikrofalowej, tosterze, piekarniku konwekcyjnym ani tradycyjnym, ani
na ptycie ceramicznej, grzatce elektrycznej, kuchence gazowej ani grillu zewnetrznym. Uzywanie
akcesoriow, ktdre nie sg zalecane przez SharkNinja, moze spowodowac pozar, porazenie pradem
lub obrazenia.

28. Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm (6 cali) przestrzeni nad i po
bokach dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

29. Aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych para, umiesc¢ urzadzenie z dala od $cian i szafek podczas
uzytkowania.

30. UWAGA: Garnek i pokrywa staja sie bardzo gorace podczas uzytkowania urzadzenia. Zachowaj
ostroznos¢, dotykajgc goracych powierzchni i wyjmujac jedzenie, aby uniknac poparzen.

31. NIE uzywaj tego urzadzenia do gotowania ryzu btyskawicznego.

32. Napiecie w gniazdach elektrycznych moze sie réznic¢, wptywajac na wydajnosc i moc cieplnag
urzadzenia. Aby zapobiec mozliwym chorobom, uzywaj termometru do sprawdzania, czy zywnosc¢
zostata ugotowana do zalecanych temperatur.

33. Jesli urzadzenie wydziela czarny dym, natychmiast je odtacz i poczekaj, az dym przestanie sie
wydobywad, zanim wyjmiesz garnek do gotowania.




34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

NIE dotykaj goracych powierzchni. Powierzchnie urzgdzenia sa gorace podczas i po pracy. Aby
zapobiec poparzeniom lub obrazeniom, ZAWSZE uzywaj ochronnych podktadek termicznych lub
izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj z dostepnych uchwytoéw i pokretet.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc przy przenoszeniu urzadzenia zawierajacego gorgce
ptyny. Niewtasciwe uzycie, w tym przenoszenie urzadzenia, moze skutkowac obrazeniami ciata,
takimi jak powazne oparzenia.

Podczas pracy urzadzenia goraca para moze wydobywac sie przez otwor parowy w gornej
czesci pokrywy. Ustaw urzadzenie tak, aby otwor parowy nie byt skierowany w strone gniazdek
elektrycznych, szafek ani innych urzadzen. Trzymaj rece i twarz z dala od otworu parowego.
Przy korzystaniu z ustawienia SLOW COOK ZAWSZE trzymaj pokrywe zamknieta.

Wyjmowany garnek do gotowania moze byc¢ bardzo ciezki, gdy jest petny. Nalezy zachowac
ostroznosc przy podnoszeniu garnka z podstawy urzadzenia.

Pozwol urzadzeniu ostygnac przed czyszczeniem, demontazem, wkigdaniem i wyjmowaniem czesci
oraz przechowywaniem.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane i przed czyszczeniem, wytacz je i odtgcz od gniazdka, aby je
odtgczyc.

NIE czys¢ urzadzenia metalowymi gabkami. Kawatki mogg oderwac i dotknac czesci elektrycznych
stwarzajgc ryzyko porazenia pradem.

Zapoznaj sie z sekcjg Czyszczenie i Konserwacja w celu regularnej konserwacji urzadzenia.

REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zarejestrowaé swéj nowy produkt Ninja®
w ciggu dwudziestu o$miu (28) dni od zakupu. Poprosimy Cie o podanie nazwy sklepu,
daty zakupu i numeru seryjnego urzadzenia.

Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Toba w mato prawdopodobnym przypadku
powiadomienia o bezpieczenstwie produktu. Poprzez rejestracje potwierdzasz, ze
przeczytates i zrozumiates instrukcje uzytkowania i ostrzezenia zawarte w dotgczonych

instrukcjach.

ZAPISZ TE INFORMACJE SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Numer modelu: Napiecie: 220 V - 240 V-, 50-60 Hz
Numer seryjny: Moc: 1200 W

Data zakupu:

(Zachowaj paragon)

Sklep, w ktorym dokonano zakupu:
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Podstawa na tyzke-chochle
umozliwiajaca jej schludne
przechowywanie na pokrywece.

Aby zamowi¢ dodatkowe lub
zamienne czesci i akcesoria,
odwiedz strone ninjakitchen.eu.

tyzka-chochla A
Pokrywa garnka do gotowania

Uchwyt pokrywy / podstawa na tyzke-chochle c
Ruszt parowy
Wyjmowany garnek do gotowania

Boczne uchwyty wyjmowanego garnka do B
gotowania

Podstawa urzadzenia
Panel sterowania
Uchwyty podstawy urzadzenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun i wyrzuc¢ wszystkie materiaty opgkowamowe i tasme z urzadzenia. Niektore naklejki nalezy
zostawic¢ na urzadzeniu na state, USUN tylko te naklejki, ktdre maja napis "peel here".

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj te instrukcje. Zwrdc¢ szczegdling
uwage na instrukcje dotyczace obstugi, ostrzezenia i wazne $rodki ostroznosci, aby unikngc¢
obrazen lub uszkodzen mienia.

Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm (6 cali) przestrzeni nad i po
bokach dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

Wytrzyj gtowng jednostke (podstawe urzadzenia) i panel sterowania wilgotng szmatka. NIGDY
nie zanurzaj gtéwnej jednostki w wodzie. Umyj garnek, pokrywe garnka, tyzke-chochle i ruszt
parowy w cieptej, mydlanej wodzie, a nastepnie doktadnie osusz.

Zalecamy wtaczenie urzadzenia i uruchomienie go na 10 minut bez dodawania jedzenia. Upewnij
sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Usunie to wszelkie pozostatosci opakowania i
Slady zapachu, ktére moga byc obecne. Jest to catkowicie bezpieczne i nie wptywa negatywnie
na wydajnosc¢ urzadzenia.
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POZNAJ SWOJE URZADZENIE DO GOTOWANIA

SLOW COOK ©
SEAR/SAUTE ©
STEAM ©

BRAISE ©

SIoH [

SIMMER

BAKE

PROVE

0 0 00

KEEP WARM

/

PRZYCISKI STERUJACE

A @ (ZASILANIE): Ten przycisk wytacza
urzadzenie i zatrzymuje wszystkie tryby
gotowania.

B STRZALKI TEMPERATURY: Uzyj strzatek w
goére/w doét po lewej stronie wyswietlacza,
aby dostosowac temperature gotowania.

C STRZAEKICZASU: Uzyj strzatek w gore/w
dot po prawej stronie wyswietlacza, aby
dostosowac czas gotowania.

D PRZYCISK START/STOP: Nacisnij START,
aby rozpoczac¢ gotowanie. Nacisniecie
START/STOP w trakcie cyklu gotowania
zatrzyma funkcje gotowania.

E POKRETLO FUNKCJI: Uzyj pokretta, aby
wybrac funkcje gotowania.

UWAGA: Jesli nie zostanie wybrana zadna
funkcja gotowania, urzadzenie wytgczy sie
po 10 minutach.

FUNKCJE GOTOWANIA

SLOW COOK: Gotuj jedzenie w nizszej
temperaturze przez dtuzszy czas. Idealne do
zapiekanek, chili i gulaszu.

SEAR/SAUTE: Uzyj urzadzenia jako ptyty
grzewczej do przyrumieniania mies i smazenia
warzyw.

STEAM: Delikatnie gotuj delikatne potrawy,
takie jak ryby i warzywa, przy uzyciu pary, co
jest zdrowszym sposobem gotowania.
BRAISE: Dus twardsze kawatki miesa,

najpierw przyrumieniajac je na wysokim ogniu
(z odrobing oleju lub masta), a nastepnie
gotujac na wolnym ogniu w ptynie przy niskiej
temperaturze.

SIMMER: Pozwala delikatnie gotowac wode lub
sosy w statej temperaturze.

BAKE: Ciepto z dolnej i bocznej czesci (bez
wentylatora konwekcyjnego) oznacza, ze ta
funkcja jest najlepsza do puddingdw, duszonych
owocow, pieczonych jabtek i kremu jajecznego.
PROVE: Stworz srodowisko odpowiednie do
wyrastania ciasta.

KEEP WARM: Podgrzewaj lub utrzymuj ciepte
jedzenie przez dtuzszy czas.

UZYWANIE URZADZENIA DO GOTOWANIA

Slow Cook
1 Uzyj pokretta, aby wybrac tryb SLOW COOK.
2 Nacisnij strzatki TEMP, aby wybrac¢ HI lub LO.

3 Wybierz czas pomiedzy 3 a 12 godzinami w
odstepach co 15 minut.

UWAGA: Czas dla SLOW COOK LO mozna dostosowac
w zakresie od 6 do 12 godzin. Czas dla SLOW COOK HI
mozna dostosowac w zakresie od 3 do 12 godzin.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac¢ gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, automatycznie
przetaczy sie na KEEP WARM i rozpocznie
odliczanie w gore. Nacisnij START/STOP, aby
wytaczy¢ KEEP WARM.

Sear/Sauté

1 Uzyj pokretta, aby wybrac tryb SEAR/SAUTE.

2 Nacisnij strzatki TEMP, aby wybrac¢ temperature
HI lub LO. Timer bedzie liczyt czas w gore, aby
Sledzi¢ czas gotowania.

UWAGA: Zaleca sie nagrzanie urzadzenia przez 5 minut
przed dodaniem skfadnikdw.

3 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

4 Nacisnij START/STOP, aby wytaczyé funkcje
SEAR/SAUTE.

Steam (Gotowanie na parze)

UWAGA: NIE uzywaj metalowych przybordw, poniewaz
moga zarysowac powtoke nieprzywierajgcg garnka.

UWAGA: Urzadzenie automatycznie wytaczy sie po 12
godzinach w trybie KEEP WARM.

UWAGA: Mozesz uzywac tej funkcji z pokrywa na
garnku lub bez niej.
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UZYWANIE URZADZENIA DO GOTOWANIA - KONTYNUACJA

1 Dodaj co najmniej 250 ml wody lub bulionu do
garnka. Umiesc ruszt w garnku i potdz sktadniki
na ruszcie.

2 Uzyj pokretta, aby wybrac tryb STEAM.

3 Uzyj strzatek TIME, aby dostosowac czas
gotowania w odstepach co 1 minute, od T minuty
do 1godziny. Ustawiony czas domysiny to 10
minut.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawi sie PrE, co oznacza,
ze urzadzenie sie nagrzewa do wybranej
temperatury.

6 Gdy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom

pary, wyswietli sie ustawiona temperatura, a timer

zacznie odliczac czas.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu dwa
razy mignie napis END.

Simmer
1 Uzyj pokretta, aby wybrac tryb SIMMER.

UWAGA: Funkcja SIMMER nie posiada
zmiennego ustawienia czasu ani temperatury.
Temperatura jest ustawiona na 99°C. Timer
zacznie liczy¢ w gore.

UWAGA: Zaleca sie nagrzanie urzadzenia przez
5 minut przed dodaniem sktadnikow.

2 Dodaj sktadniki.
3 Naci$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

4 Naciénij START/STOP, aby wytgczy¢ funkcje
SIMMER

UWAGA: NIE uzywaj metalowych przybordw,
poniewaz mogg zarysowac powtoke
nieprzywierajaca garnka.

UWAGA: Uzywaj co najmniej 250 ml ptynu
podczas gotowania na parze.

UWAGA: Mozesz uzywac tej funkcji z pokrywa

na garnku lub bez niej.

Braise (Duszenie)

1 Obsmaz sktadniki w garnku, postepujgc zgodnie

z instrukcjami dla trybu Sear/Sauté.

2 Po zakonczeniu, zdeglasuj (zale)) patelnie winem

lub bulionem.

UWAGA: Aby zdeglasowac, wlej 125 ml

ptynu do garnka. Zeskrob brazowe kawatki

z dna garnka (uzywajac nylonowego,
drewnianego lub silikonowego przyboru,
ktory jest odpowiedni do powierzchni
nieprzywierajacych) i wymieszaj z ptynem do
gotowania.

3 Dodaj pozostaty ptyn do gotowania i sktadniki
do garnka.

4 Obroc¢ pokretto, aby wybrac tryb BRAISE.

DomyslInie wyswietli sie ustawienie czasu 06:00.

UWAGA: Funkcja BRAISE nie posiada
zmiennego ustawienia temperatury.
Temperatura jest ustawiona na 99°C.

5 Uzyj strzatek TIME, aby ustawic¢ czas gotowania
w odstepach 15-minutowych w zakresie od 1 do
12 godzin.

6 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczgc
gotowanie. Gdy czas gotowania osiggnie zero,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli
END przez 5 minut.

Bake (Pieczenie)

To urzadzenie nie uzywa wentylatora
konwekcyjnego, wiec najlepiej nadaje sie do
pieczenia ciast, puddingdw, wykorzystania go jako
bain-marie (bemaru/pogrzewacza), a takze do
parowanych puddingdw i sernikdw.

1 Umiesc¢ sktadnikii dowolne zalecane akcesoria w
garnku.

2 Obroc¢ pokretto, aby wybrac tryb BAKE.
Domyslna temperatura zostanie wyswietlona.

3 Uzyj strzatek TEMP, aby ustawi¢ temperature w
zakresie od 120°C do 230°C.

4 Uzyjstrzatek TIME, aby dostosowac czas
gotowania w odstepach co 1 minute do 1 godziny
lub w odstepach co 10 minut do 6 godzin.

5 Naciénij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzgadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, automatycznie
przetaczy sie na KEEP WARM i zacznie liczy¢
czas w gore. Naciénij START/STOP, aby wytaczy¢
KEEP WARM.

Prove (Wyrastanie)

1 Umiesc¢ ciasto w garnku i natoz pokrywke.

2 Obroc pokretto, aby wybrac tryb PROVE.
Wyswietli sie domysina temperatura 35°C.

3 Uzyjstrzatek TEMP, aby ustawic¢ temperature w
odstepach co 5 stopni, pomiedzy 30°C a 40°C.

4 Uzyjstrzatek TIME, aby dostosowac czas
wyrastania w odstepach co 5 minut do 4 godzin.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpocza¢ wyrastanie.

6 Gdy czas wyrastania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu trzy
razy mignie napis END.

Keep Warm (Utrzymanie ciepta)

1 Obrdéc pokretto, aby wybrac tryb KEEP WARM.
Nie ma mozliwosci wyboru temperatury ani
czasu. Czas zacznie sie liczy¢ w gore, dopoki nie
nacisniesz START/STOP, aby zakonczy¢ program.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Zmywarka i mycie reczne nieabrazyjnego $rodka czyszczacego lub
ptynu do naczyn z nylonowa gabka lub
szczotka.

4 Garnek, szklang pokrywe i tyzke-chochle
mozna my¢ w zmywarce. Jesli resztki
jedzenia sa przyklejone do tych elementow,

2 Aby wyczysci¢ podstawe urzadzenia i panel uzyj nieabrazyjnego $rodka czyszczacego.
sterowania, przetrzyj je wilgotng szmatka. 5

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po
kazdym uzyciu.

1 Odtgcz urzadzenie od gniazdka przed
czyszczeniem.

Wszystkie czesci nalezy wysuszy¢ na
3 Mycie reczne jest zalecane, aby przedtuzyc¢ powietrzu po kazdym uzyciu.
zywotnos¢ garnka. Jesli resztki jedzenia
sg przyklejone do garnka, napetnij go
wodg i pozostaw do namoczenia przed
czyszczeniem. NIE uzywaj $cierajacych
gabek. Jesli konieczne jest szorowanie, uzyj

UWAGA: NIGDY nie wktadaj gtownej jednostki do zmywarki ani nie zanurzaj jej w wodzie
ani innym ptynie.

PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Urzadzenie nie wiacza sie.

* Upewnij sie, ze przewodd zasilajacy jest prawidtowo podtgczony do gniazdka.

* Sprobuj podtaczyc¢ przewdd do innego gniazdka.

« Zresetuj wytacznik obwodu, jesli to konieczne.

Komunikat o btedzie "ADD POT"” pojawia sie na ekranie i urzadzenie wydaje sygnat dZzwigekowy.

* Garnek do gotowania nie znajduje sie w podstawie urzadzenia. Garnek jest wymagany do wszystkich
funkcji.

Komunikat o btedzie "ADD WATER" pojawia sie na ekranie.

* Poziom wody jest zbyt niski. Dodaj wiecej wody do urzadzenia, aby kontynuowac.

Dlaczego czas odlicza si¢ tak wolno?

* Sprawdz czy ustawites godziny zamiast minut. Podczas ustawiania czasu na wyswietlaczu pojawi sie
HH:MM, a czas bedzie sie zwiekszat/zmniejszat w minutowych odstepach.

Urzadzenie liczy w gére, a nie w dét.

* Cykl Slow Cook jest zakonczony, a urzadzenie jest w trybie Keep Warm.

"E‘l", "Ez"

« Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z obstuga klienta pod numerem 800 088 092.
Prosimy o zarejestrowanie produktu online na stronie ninjakitchen.eu i posiadanie produktu przy sobie
podczas rozmowy, abysmy mogli lepiej Ci pomadc.

Dlaczego moje urzadzenie sie wytaczyto?

« Jesli funkcja gotowania nie zostanie wybrana w ciggu 10 minut od wtgczenia urzadzenia,
automatycznie sie ono wytaczy.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

-

Wyjmowany garnek do gotowania jest bezpieczny w piekarniku do 240°C.
Uzyj funkcji KEEP WARM, aby utrzymac jedzenie w cieptej, bezpiecznej dla zywnosci temperaturze
po gotowaniu.

Powstrzymaj sie od zdejmowania pokrywki podczas cyklu gotowania.

Garnek NIE nadaje sie do uzytku na kuchence.

Dla dtuzszej trwatosci zalecamy mycie reczne garnka do gotowania.

Szklang pokrywe mozna my¢ w zmywarce.

tyzke-chochle mozna my¢ w zmywarce.

Czas nagrzewania bedzie sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci i temperatury sktadnikdw.

ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas wyjmowania garnka do gotowania z podstawy.
10 ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas zdejmowania szklanej pokrywki z garnka.

11 Przechowuj nadmiar jedzenia w szczelnych, przyjaznych dla zamrazarki pojemnikach.

N

©0ONOUVIAW
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GWARANCJA PRODUCENTA

DWULETNIA (2) OGRANICZONA GWARANCJA
Kiedy konsument kupuje produkt w Europie, korzysta z praw wynikajacych z przepisow dotyczacych
jakosci produktu (Twoje ustawowe prawa). Mozesz dochodzi¢ tych praw od swojego sprzedawcy.
Jednak w Shark® jestesmy tak pewni jakosci naszych produktdw,
ze oferujemy dodatkowa, dwuletnig gwarancje producenta. Niniejsze warunki dotycza wytacznie naszej
gwarancji producenta a Twoje ustawowe prawa pozostajg nienaruszone. Ponizsze warunki opisujg
wymagania i zakres naszej gwarancji. Nie wptywajg one na Twoje ustawowe prawa ani na obowigzki
Twojego sprzedawcy i Twojg umowe z nim.
Gwarancje Ninja®
Twoje urzgdzenie Ninja to istotna inwestycja. Twoj nowy produkt musi dziata¢ prawidtowo przez
mozliwie najdtuzszy czas. Gwarancja, ktorg oferuje, jest waznym czynnikiem i odzwierciedla, jak duzg
pewnosc¢ producent ma co do swojego produktu i jakosci jego wykonania.
Kazdy produkt Ninja objety jest bezptatng gwarancjg na czesci i robocizne. Znajdziesz rowniez
wsparcie online na stronie ninjakitchen.eu.
Jak zarejestrowaé gwarancje Ninja?
Mozesz zarejestrowac swojg gwarancje online w ciggu 28 dni od zakupu. Aby zaoszczedzi¢ czas,
bedziesz potrzebowac nastepujacych informacji o swoim produkcie:

e Data zakupu urzadzenia (paragon lub dowdd dostawy)

Aby zarejestrowad sie online, odwiedz strone ninjakitchen.eu. WAZNE:

* Gwarancja obejmuje Twdj produkt wytgcznie od daty zakupu.

* Zawsze zachowaj paragon. W przypadku koniecznosci skorzystania z gwarancji bedziemy
potrzebowac paragonu, aby zweryfikowac poprawnosc¢ dostarczonych informacji. Brak waznego
paragonu moze uniewazni¢ gwarancje.

Jakie sq korzysci z rejestracji bezptatnej gwarancji Ninja?

Rejestrujgc swojg gwarancje, bedziemy mieli Twoje dane, jesli kiedykolwiek bedziemy musieli sie z Tobg

skontaktowac. Mozesz takze otrzymywac porady i wskazowki, jak najlepiej wykorzystac swoje

urzadzenie Ninja oraz najnowsze informacje o nowej technologii Ninja® i premierach. Jesli zarejestrujesz

SWojg gwarancje online, otrzymasz natychmiastowe potwierdzenie, ze otrzymalismy Twoje dane.

Jak dtugo nowe produkty Ninja sq objete gwarancja?

Nasza pewnosc¢ co do projektu i kontroli jakosci oznacza, ze nowe produkty Ninja objete sg dwuletnig

gwarancja.

Co obejmuje bezptatna gwarancja Ninja?

Naprawa lub wymiana urzgdzenia Ninja (wedtug uznania Ninja), w tym wszystkie czesci i robocizna.

Gwarancja Ninja jest uzupetnieniem Twoich ustawowych praw jako konsumenta.

Czego nie obejmuje bezptatna gwarancja Ninja?

* Normalne zuzycie czesci (takich jak akcesoria). Czesci zamienne sa dostepne do zakupu na stronie

ninjakitchen.eu.

« Uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, naduzywaniem, niedbatg obstuga, brakiem

wymaganej konserwaciji lub uszkodzenia wynikajgce z niewtasciwego obchodzenia sie podczas

transportu.

* Uszkodzenia spowodowane konserwacja, ktdra nie zostata autoryzowana przez Ninja. Gdzie moge

kupi¢ oryginalne czesci zamienne i akcesoria Ninja?

Czesci zamienne i akcesoria Ninja sg opracowywane przez tych samych inzynieréw, ktorzy opracowali

Twaj produkt Ninja. Znajdziesz petng game czesci zamiennych i akcesoridw do wszystkich urzadzen

Ninja na stronie ninjakitchen.eu.

Pamietaj, ze uszkodzenia spowodowane uzyciem nieoryginalnych czesci Ninja moga nie by¢ objete

gwarancja.

UWAGA: Zachowaj te instrukcje na przysztosé.

10 | ninjakitchen.eu



ODWIEDZ NAS ONLINE NA STRONIE:
ninjakitchen.eu

Lub sledz nas na naszych stronach w mediach spotecznosciowych:
f X ®
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KARTA GWARANCYJNA

Shark NINJA

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéw
SHARK i NINJA na terenie Polski:

Brandbook Services Sp. z o.0.

ul. Wtadystawa Szpilmana 6
02-634 Warszawa
NIP 6751735834; REGON: 387068251

brandbook.

services

1. Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta
kupujgcemu urzadzenie pochodzace tylko

i wytgcznie z oficjalnego kanatu dystrybuciji, tj.
urzadzenie, ktorego dystrybutorem jest firma
Brandbook Services sp. z 0.0.. Gwarancja udzielona
jest zarowno dla konsumentow jak i przedsiebiorcdw.

2. Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi
nabywecy, z podpisem klienta oraz z paragonem
lub faktura.

3. Gwarancja zostaje udzielona na okres 2 (dwdch)
lat liczac od daty zakupu.

4. Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest
wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materiatowych, wad
wykonania i wad prawnych.

5. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej
obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

6. Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na
nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy.
Okres gwarancji nie odnawia sie i liczony jest od daty
pierwotnego zakupu.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
przebywania urzadzenia w serwisie.

8. W przypadku ujawnienia sie, w okresie gwarancji,
wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja.
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatna
naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia lub
jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokonac
wymiany urzadzenia na model podobny o tych
samych lub lepszych parametrach co reklamowany.
W przypadku braku mozliwosci naprawy lub wymiany
reklamowanego produktu reklamacja zostanie
rozliczona korekta w drodze dystrybucji (zwrot
pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie
rozpatrzenia reklamacji decyduje Gwarant.

9. Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa
mogta zostac¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych
od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu
gwaranta. Jezeli usuniecie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatan
dodatkowych (koniecznos¢ importu czesci

z zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu
(maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym
Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe
wykona¢ w mozliwie najkrétszym terminie

10. Wadliwe urzadzenie, ktore w ramach realizacji
przez Gwaranta jego obowigzkdéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe
elementy urzadzenia, ktérych wymiany dokonano

w ramach naprawy gwarancyjnej staja sie wtasnoscig
Gwaranta.

1. Autoryzowany serwis produktow SHARK i NINJA:

FIXIT S.A.

Kazimierza Puzaka 37
38-400 Krosno

e-mail: sharkninja@fixit.pl

W przypadku produktow uszkodzonych usterke
nalezy zgtosi¢ na adres:

sharkninja@fixit.pl

W takim przypadku kurier odbierze przesytke na
koszt serwisu (uprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zostac
dostarczone przez uprawnionego z gwarancji

w opakowaniu zapewniajacym bezpieczenstwo
urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek
nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

12. Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne
gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztéw
naprawy.

13. Z gwarancji wytaczone jest:
a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego
uzytkowania lub przechowywania i wywotane nimi
wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika
i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku
nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania

z nieautoryzowanych akcesoriéw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane
nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki
zewnetrzne, w szczegolnosci na skutek kontaktu

z ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek
zawilgocenia, kondensacji pary wodnej, dziatania zbyt
wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan
elektrostatycznych badz atmosferycznych, dziatania
substancji chemicznych upadku, uderzenia

i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajgce z normalnej
eksploatacji, na przyktad otarcia, zarysowania, zuzycie
sie materiatow eksploatacyjnych, itp.

ninjakitchen.eu



KARTA GWARANCYJNA

14. Gwarancja nie znajduje zastosowania 16. Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja

w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty prawa do domagania sie przez uprawnionego

z samowolnej naprawy, przerébki (modyfikacji), z gwarancji zwrotu utraconych zyskéw

uzywania czesci nieznanego pochodzenia lub adaptacji i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis. e .
4 1P Y Y Y 17. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie

15. Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy: gwarancyjnej zastosowanie znajdujg odpowiednie

) ) ) rzepisy powszechnie obowigzujacego prawa.
- 0znaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne przepisy p qzujqcego p

lub noszg znamiona ingerencji 0sob trzecich, 18. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata 2 Ustaw konsumenckich.

Zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi $lady
poprawek i wpisy 0sob nieuprawnionych.

Dane nabywcy:
Unikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujacy sie na froncie inStrukcji): .o
NUMeEr seryjny Urzadzenia: oo

Imie i nazwisko: ..........
Ulica i numer domu:

Kod pocztowy, MIEJSCOWOSC ...
tlEFON o

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:

POZNAJ PRZEPISY NINJA

Gotowanie ulubionych potraw w domu nigdy nie byto tatwiejsze.

Z niewielkg pomoca Ninja wyczarujesz petnowartosciowe, zdrowe i smaczne potrawy,
shakei czy smoothies w kréotkim czasie.

Wejdz na stronie www.przepisyninjakitchen.pl lub zeskanuj ponizszy QR kod i poznaj nasze
przepisy na przepyszne pieczenie z dodatkami, chrupigcego kurczaka, burgery, drozdzowe
buteczki, wysmienite ciasta i wiele wiecej.

Zeskanuj kod QR:

ninjakitchen.eu
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POLSKI llustracje moga roznic sie od rzeczywistego produktu. Stale dgzymy do udoskonalania naszych produktow,
dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

NINJA jest zarejestrowanym znakiem towarowym w Unii Europejskiej firmy SharkNinja Operating LLC.
© 2024 SharkNinja Operating LLC.
MCI1001EU_PL_IB_241202_Mv]

SharkNinja Europe Ltd, SharkNinja Germany GmbH,
1st/2nd Floor Building 3150, Rotfeder-Ring 9,

Thorpe Park, Century Way, 60327 Frankfurt am Main,
Leeds, England, LS15 8ZB Germany

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac¢ razem z innymi

odpadami domowymi. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla s$rodowiska lub

zdrowia ludzkiego spowodowanym niekontrolowanym usuwaniem odpadow,
H oddaj go recyklingowi w odpowiedzialny sposdb, aby wspiera¢ zréwnowazone
ponowne wykorzystanie surowcow. Aby zwrocic uzywane urzadzenie, skorzystaj z systemow
zwrotu i zbidrki lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktorego produkt zostat zakupiony.





