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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

SRODKI OSTROZNOSCI

« Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych sytuacjach,
nieobjetych gwarancja:

- Aneksy kuchenne dla pracownikdéw w sklepach, biurach i
innych $rodowiskach zawodowych,

- Gospodarstwa rolne/agroturystyczne,

- Uzytkowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow
o charakterze ustugowym,

- Obiekty typu « pokoje goscinne ».

« Urzadzenie to nie powinno by¢ uzytkowane przez osoby
(rwniez dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej lub tez przez osoby pozbawione
odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze znajduja
sie one pod nadzorem osob odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo lub jesli moga uzyskac od nich uprzednio
instrukcje dotyczace sposobu uzytkowania tego urzadzenia.

« SzczegoIna uwage nalezy zwracac na dzieci, aby mie¢ pewnosc,
ze nie bawia sie one urzadzeniem.

« Urzadzenia nie mogg obstugiwac dzieci w wieku od 0 do 8
lat. Urzadzenie moga uzywac dzieci majace co najmniej 8 lat,
jezeli znajduja sie pod statym nadzorem. Z urzadzenia moga
korzysta¢ osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, jezeli znajduja
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
korzystac z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia.

Urzadzenie wraz z przewodem przechowywa¢ w miejscu
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niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia. Dzieci nie moga
wykonywac czynnosci zwigzanych z myciem i konserwacja
urzadzenia.

« Urzadzenia do gotowania nalezy stawia¢ na stabilnym podtozu
z ustawionymi uchwytami (jezeli istnieja), aby uniknac rozlania
cieptych ptynéw.

«Urzadzenie to nie jest przeznaczone do wspétdziatania z
zewnetrznym timerem lub osobnym uktadem zdalnego
sterowania.

« Uszkodzony przewdd zasilajacy musi by¢ wymieniony w
autoryzowanym punkcie serwisowym w celu unikniecia
zagrozenia.

« A\ Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia moga mocno
sie nagrzewac¢ w trakcie jego funkcjonowania. Nie dotykac
rozgrzanych powierzchni urzadzenia.

«Nalezy trzyma¢ urzadzenie oraz jego kabel poza zasiegiem @
dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Umy¢ pokrywe, garnek, korpus, koszyk gabka i woda lub w
zmywarce (w zaleznosci od modelu). Czes¢ elektryczng umyc
oddzielnie gabka. Zobacz rozdziat,Mycie” w Instrukji.

«Nie zanurza¢ urzadzenia ani elektrycznej jednostki sterujacej
w wodzie!

« Urzadzenie moze by¢ uzytkowane do wysokosci 4000 m n.p.m.

«Uwaga: powierzchnia elementu grzewczego po uzyciu jest
narazona na ciepto resztkowe.

«Uwaga: ryzyko uszkodzenia ciata w wyniku niewtasciwego
uzytkowania urzadzenia.

« Uwaga: nie wylewaj ptyndw na zlacze (zaleznie od modelu).
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Nalezy

« Instrukcje obstugi nalezy przeczytac i zachowac.

« Przed uzyciem sprawdzic czy napiecie w sieci odpowiada napieciu wskazanemu na urzadzeniu.

+ Z powodu réznic w normach dotyczacych elektrycznosci, jedli urzadzenie jest uzywane w
innym kraju niz zostato zakupione powinno zosta¢ sprawdzone przez Autoryzowany Punkt
Serwisowy.

« Usunac wszelkie elementy opakowania i naklejki z frytownicy. Upewnij sie, ze usuniete zostaty
tez wszelkie elementy opakowania znajdujace sie pod wyjmowang misg (w zaleznosci od
modelu).

+Urzadzenia nie wolno uzywac ani podfacza¢ do zasilania, jesli: przewdd zasilajacy jest
uszkodzony lub nie funkcjonuje prawidtowo, urzadzenie upadto, urzadzenie jest widocznie
uszkodzone lub nie funkcjonuje prawidfowo.

«W takich przypadkach nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym Autoryzowanym Punktem
Serwisowym w celu ewentualnej naprawy urzadzenia. Nie wolno samodzielnie demontowac
urzadzenia.

+ Urzadzenie nalezy podtacza¢ do uziemionego gniazdka.

«Urzadzenie nalezy odlacza¢ od sieci: po kazdym uzyciu, w czasie przesuwania, przed
czyszczeniem.

« Uzywac na ptaskiej, odpornej na wysoka temperature i stabilnej powierzchni roboczej, z dala
od wody.

Nie nalezy

« Nie nalezy uzywac przedtuzacza. Jezeli chcg Pafistwo jednak uzy¢ przedtuzacza na whasna
odpowiedzialnos¢ nalezy uzywac takiego ktory jest w dobrym stanie technicznym, posiada
uziemienie i jest odpowiedni do mocy urzadzenia.

+Nie pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajacego. Przewdd zasilajacy nigdy nie moze
znajdowac sie w poblizu goracych czesci urzadzenia lub Zrédta ciepta ani leze¢ na ostrych
krawedziach.

+ Nie odtaczac urzadzenia ciggnac za przewdd zasilajacy.

« Nigdy nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru kiedy jest ono uzywane.

« Nie wiaczad urzadzenia w poblizu materiatéw fatwopalnych (zastony, rolety...) lub w poblizu
Zrédfa ciepta (kuchenki gazowej, ptyty elektrycznej...).

« Nie przenosi¢ urzadzenia kiedy jest ono wypetnione ptynem lub produktami spozywczymi.

+W przypadku modeli z wyjmowana misga, nie nalezy nigdy jej wyjmowac, kiedy urzadzenie
jest wiaczone.

«Nie przechowuj frytownicy na zewnatrz pomieszczen. Przechowuj w suchym i dobrze
wentylowanym pomieszczeniu.

+Nigdy nie podfacza¢ urzadzenia bez oleju. Poziom oleju musi by¢ zawsze pomiedzy
wskaznikiem min i max.

« Nie nalezy mieszac r6znych rodzajow oleju. Nigdy nie dodawaj wody do oleju.

« Nie nalezy przepetniac koszyka, nigdy nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci.

Porady / Informacje

+Dla Twojego bezpieczenstwa, urzadzenie to spetnia wymogi obowiazujacych norm

i przepisow (Dyrektywy Niskonapieciowe, przepisy z zakresu kompatybilnosci

elektromagnetycznej, Materiaty bedace w kontakcie z zywnoscia, normy $rodowiskowe...).
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« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniu, a nie
na zewnatrz. W przypadku uzycia do celéw profesjonalnych lub uzycia niezgodnego z
instrukcja obstugi producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

« Dla whasnego bezpieczenstwa nalezy uzywac wytacznie akcesoriow i czesci zamiennych
przeznaczonych do danego urzadzenia.

+W przypadku modeli z odigczanym przewodem zasilajgcym uzywaé mozna wytgcznie
oryginalnego przewodu.

+ W razie pozaru zamkna¢ pokrywe, odtaczy¢ urzadzenie od zrédta pradu i ugasi¢ ptomienie
wilgotna tkanina.

+ W razie pozaru nie gasi¢ ptomieni woda.

+ Przed wyrzuceniem urzadzenia nalezy usuna¢ baterie z czasomierza (w zaleznosci od
modelu) w Autoryzowanym Punkcie Serwisowym.

« Bardzo wazne jest by olej catkowicie ostygt przed schowaniem frytownicy.

« Jesdli uzywa sie statego ttuszczu roslinnego, nalezy najpierw pokroi¢ go na kawatki i stopic
na wolnym ogniu w osobnym naczyniu, nastepnie ostroznie przelac¢ do frytownicy.

+Nigdy nie roztapia¢ ttuszczu statego bezposrednio we frytownicy, poniewaz moze to
prowadzi¢ do zniszczenia urzadzenia.

+ W przypadku modeli wyposazonych w filtr antyzapachowy, filtr nalezy wymieniac co 10-15
uzy¢ (filtr gabkowy), co 30-40 uzy¢ (wskaznik nasycenia) lub 80 uzy¢ (filtr weglowy).

« Jesli urzadzenie wyposazone jest w wyjmowany filtr antyzapachowy nalezy go wymieniaé
co 10-15 uzy¢ (filtr piankowy) lub co 30-40 uzy¢ (wkfad ze wskaznikiem nasycenia) lub co
80 uzyc (filtr weglowy). Niektére modele wyposazone sa w staly filtr metalowy, ktéry nie
musi by¢ wymieniany.

« Ograniczy¢ temperature smazenia do170°C, szczegdinie w przypadku ziemniakdw.

+ Do smazenia frytek uzywac koszyka.

« Kontrolowa¢ smazenie; nie jes¢ spalonych pokarméw tylko takie, ktore s3 usmazone na
ztoto.

« Aby zapobiec paleniu sie okruchéw, filtrowac olej po kazdym smazeniu i wymienia¢ go
regularnie.

« Nalezy stosowac zbilansowang i réznorodng diete, ktdra zawiera duzo warzyw i owocow.

« Przechowywac $wieze ziemniaki w temperaturze powyzej 8°C.

«Dla lepszego i szybszego smazenia zalecamy ograniczy¢ ilos¢ frytek do potowy koszyka na
jedno smazenie.

« Przy duzejilosci smazonych sktadnikéw po zanurzeniu koszyka temperatura bardzo szybko
spada. W czasie smazenia temperatura nie przekracza 175°C nawet, jesli termostat jest
nastawiony na 190°C.

+Woda i olej nie mieszaja sie, wiec podczas smazenia lub po jego zakoriczeniu moze
dochodzi¢ do powodujacych oparzenia rozpryskow rozgrzanego oleju.

Rozpryski sg efektem wystepowania nadmiernej ilosci wody w oleju lub ttuszczu.

Aby zapobiec dostawaniu sie wody do frytkownicy, nalezy przestrzegac zasad producenta
dotyczacych korzystania z urzadzenia i jego przechowywania, w szczegélnosci tych
dotyczacych jedzenia, sktadnikdw (substancje ttuszczowe), regularnego wymieniania oleju
oraz konserwagji frytkownicy i jej akcesoriéw (miska na olej).
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