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*(podle typu) - *(v zavislosti od modelu) - *(modell szerint) - *(w zaleznosci od modelu) - *(atkariba no
modela) - *(priklauso nuo modelio) - *(olenevalt mudelist) - *(B 3aBucmocT oT mogena) - *(u zavisnosti
od modela) - *(ovisno 0 modelu) - *(glede na model) - *(in functie de model) - *(ovisno 0 modelu) -
*availability depends on model -*afhankelijk van model - *segun el modelo - *afhangigt af model -
*avhengig av modell - *riippuu mallista - *Modele gore degisiklik gosterir - Loshl Cows* - Juo b diwns*
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obstugi urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie je
przeczytac. Zalecenia te nalezy przechowywac¢ w tatwo dostepnym
miejscu, by méc pdzniej z nich skorzystac.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Umyc¢ wszystkie akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.\ @
Starannie optukac i osuszyc.

Sitka i n6z powinny pozostac¢ nattuszczone. Nasmarowac je olejem.

Nie uruchamiac pustego urzadzenia, jesli sitka nie zostaty nattuszczone.
UWAGA: Ostrza tarek sa bardzo ostre, nalezy wiec operowac nimi bardzo
ostroznie, chwytajac je zawsze za czesc plastikowa.

ZASTOSOWANIE: GLOWICA MIELACA
11-12-2-3-4-5

f UWAGA: niniejsze zalecenia bezpieczenstwa stanowia czesc instrukgji

Przygotowac¢ dowolna ilos¢ produktéw spozywczych do zmielenia, usuwajac
kosci, chrzastki i Sciegna.
Pokroi¢ mieso na kawatki (wielkos¢ okoto 2 cm x 2 cm).

*?}‘it\{ﬁ Porada:

& | Pod koniec tej czynnosci mozna zmieli¢ kilka kawatkéw chleba,
Mf‘ aby usunac¢ z maszynki pozostatosci miesa.

Co zrobic w przypadku zatkania sie maszynki?

Zatrzymac maszynke naciskajac na ,,0” na przycisku uruchomienia/zatrzymania A.
Nastepnie nacisnac na kilka sekund przycisk ,Reverse” B, aby cofnac¢ znajdujace
sie w gtowicy produkty.

Nacisna¢ na ,I” na przycisku uruchomienia/zatrzymania A, aby kontynuowac
mielenie.

NASADKA DO KIELBAS
6-7-8-9-10-11
Aby zapobiec nhadmiernemu rozcigganiu sie jelita, nie rob zbyt grubych kietbas.

Uwaga: ta praca bedzie tatwiejsza we dwoje, jedna osoba naktada mieso
mielone, a druga przytrzymuje jelito, ktory jest wypetniane.

Nadaj kietbasie zagdana dtugosc naciskajac i obracajac jelito formutujac okrag.
Aby otrzymac kietbase dobrej jakosci nalezy uwazac, aby powietrze nie gromadzito
sie podczas napetniania kietbas i wykonuj kietbasy o dtugosci od 10 do 15 cm
(oddzielaj kietbasy formutujac na koncu kazdej wezetek).
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NASADKA KEBBE
12 - 13- 14

Aby przygotowac farsz do Kebbe lub Kefta, nalezy przemieli¢ mieso 2 lub 3 razy,
aby otrzymac zadana grubosc.

UNASADKA DO CIASTEK
15-16-17

Przygotowac ciasto. Najlepsze rezultaty mozna uzyska¢, gdy ciasto jest dosc
miekkie. Wybra¢ wzér, dopasowujac strzatke do wybranego ksztattu.
Dodawac ciasta do momentu otrzymania pozadanej iloSci ciastek.

SZATKOWNICA
18 - 19-20-21-22-23-24-25

Aby uzyskac¢ zadowalajace rezultaty i unikng¢ gromadzenia sie produktéw w
uchwycie, uzywane sktadniki powinny byc¢ zwarte. Nie uzywac urzadzenia do tarcia
produktow zbyt twardych, takich jak cukier lub kawatki miesa.
Pokroi¢ produkty, aby tatwiej zmiescity sie w kominie uchwytu.

CZYSZCZENIE
26 - 27 - 28 - 29 - 30 - 31 - 32



