concept

Multifunkéni tlakovy hrnec 2v1 s Air fry poklici Cuiseur a pression multifonctionnel avec cou-
Multifunkény tlakovy hrniec s pokrievkou Air fry vercle Air fry

Wielofunkcyjny szybkowar z pokrywa Air fry Pentola a pressione multifunzionale con coper-
Multifunkcionalis nyomastart6 edény Air fry fedével chio Air fry

Daudzfunkcionals spiediena katls ar Air fry vaku Olla a presion multifuncional con tapa Air fry
Multifunction pressure cooker with Air fry lid Oala sub presiune multifunctionala cu capac

Multifunktionaler Druckkochtopf mit Airfry-Deckel  Air fry
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SESTAVENiI PRODUKTU S PRISLUSENSTVIM
MONTAZ PRODUKTU S PRISLUSENSTVOM
MONTAZ PRODUKTU Z AKCESORIAMI

TERMEK OSSZESZERELESE TARTOZEKOKKAL
PRODUKTA MONTAZA AR PIEDERUMIEM
PRODUCT ASSEMBLY WITH ACCESSORIES
PRODUKTMONTAGE MIT ZUBEHOR
ASSEMBLAGE DU PRODUIT AVEC LES ACCESSOIRES
ASSEMBLAGGIO DEL PRODOTTO CON ACCESSORI
MONTAJE DEL PRODUCTO CON ACCESORIOS
ASAMBLAREA PRODUSULUI CU ACCESORII
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concept

PODEKOVANI
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pted prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni
osoby, které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto navodem.

Technické parametry
Napéti 220-240 V~50-60 Hz
Piikon 1000 W multifunkéni hrnec
1500 W horkovzdusna fritéza

Kapacita nddoby 561
|

Nastavitelna teplota fritéza: vafeni 80-200 °C, suseni 40-90 °C szor,

Horky povrch
Casovaé hrnec: 1 min - 24 hod
fritéza: vafeni 1- 60 min, suseni 1 - 12 hod
DULEZITE

Pred pfipojenim do elektrické sité zajistéte vizudlni kontrolu, zda je jednotka neporusend a béhem prepravy nedoslo
k Zddnému poskozeni.

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

+ Nepouzivejte spotfebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

- Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotfebiCe vSechny obaly
a marketingové materialy.

- Ovéite, zda pfipojované napéti odpovida hodnotam na typovém Stitku
vyrobku.

- Spotiebi¢ umistéte pouze na stabilni povrch stranou od jinych zdrojii
tepla.

- Pfi vypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte
za privodni kabel, ale uchopte zastrcku a tahem ji vypojte.

« Nedovolte détem a nesvépravnym osobdm se spotfebicem manipulovat,
pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

« Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym
vnimanim, s nedostateCnou dusevni zpusobilosti nebo osoby
neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotrebi¢ jen pod dozorem
zodpovédné seznamené osoby.

« Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebi¢ pouzivan v blizkosti déti.

- Nedovolte, aby byl spotiebi¢ pouzivan jako hracka.

« Nezakryvejte spotiebic.
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Pred montazi nebo demontazi spotrebice vypojte privodni kabel
ze zasuvky elektrického napéti.

Pred cisténim a po pouziti spotiebic vypnéte a vypojte ze zasuvky
elektrického napéti.

Udrzujte spotrebic v Cistoté, nedovolte, aby cizi télesa pronikla do otvorti
mfizek. Mohla by zpusobit vazné zranéni, zkrat, poskodit spotiebic nebo
zpUsobit poZzar.

Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem i zastrckou,
nechtezavadu neprodlené odstranitautorizovanym servisnim stfediskem.
Nepouzivejte spotiebi¢, pokud nepracuje spravné, byl-li upustén,
poskozen nebo namocen do kapaliny. Dejte ho prezkouset a opravit
autorizovanym servisnim strediskem.

Spotfebi¢ je vhodny pouze pro pouziti v.domacnosti, neni uréen pro
komercni pouziti.

Nepouzivejte spotiebic¢ venku.

Pouziti prodluzovaciho kabelu se nedoporucuje, protoze by se mohl
prehiat a zpusobit nebezpeli vzniku pozaru. Pokud je nezbytné
prodluzovaci kabel poutZit, ujistéte se, Ze je elektricky vykon kompatibilni
se spotiebiCem a zdsuvka je uzemnéna.

Béhem provozu spotfebicem nehybejte ani s nim netfeste.

Do spotiebice nevkladejte hotlavé materidly (papir, plast).

Nesahejte na spotiebic vlhkyma nebo mokryma rukama.

Neponorujte privodni kabel, zastrcku nebo spotiebi¢ do vody
ani do jiné kapaliny. Nelijte vodu ani jiné kapaliny na elektrické
soucasti a konektory.

Neopravujte spotfebic sami. Obratte se na autorizovany servis.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotiebice bezpecnym zpuisobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drZzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Déti si se spotiebicem
nesméji hrat.

Nedotykejte se horkych povrchd.

Nenechavejte pfivodnikabel volnéviset pfes hranu stolu nebo kuchyriskou
linku. Nenechavejte pfivodni kabel dotykat se horkych povrch.
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Neumistujte spotiebic do blizkosti plynového nebo elektrického hofaku.
Spotiebi¢ neumistujte na varnou desku. Ujistéte se, Ze je spotfebic
umistén na dobfe vétraném misté mimo horké povrchy, hoflavé materidly
(zaclony, ubrusy) a vihké prostiedi.

UPOZORNENI: Povrchy spotiebi¢e mohou byt velice horké. Uchopuijte
spotiebi¢ pouze za drzadlo a pouZivejte ochranné pomdicky jako je napf.
kuchyriska rukavice.

Vénujte zvysenou pozornost, aby se do spotfebice nedostala voda ani
jina tekutina. Mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem.

Potraviny vkladejte vzdy do ko3e spotiebice, aby se zabranilo jejich styku
s topnym télesem.

Nikdy se béhem provozu nebo hned po vypnuti nedotykejte vnitinich
ploch spotrebice. Nechte spotfebi¢ dostatecné vychladnout.
Nezapojujte a neovladejte spotrebic s mokryma rukama.

Air fry poklice: BEhem vareni se uvoliiuje horka péra pfes vystupni
otvory vzduchu, udrzujte vase ruce a obliCej v bezpecné vzdélenosti od
vzduchovych vystupnich otvord.

Tlakova poklice: Pozor na horkou paru a vzduch unikajici z tlakového
ventilu. Nad vypust tlakové poklice nedavejte ruce, obli¢ej ani zadné
predméty.

Spotrebi¢ nepouzivejte pokud mate kardiostimuldtor, naslouchatko
apod. Pfed pouzitim spotiebice se poradte se svym odbornym lékafem.
NepouZivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.
Nepfipojujte spotrebic k externimu ¢asovému spinaci.

Ochrana proti prehrati: Pokud zareagovala tepelna pojistka, spotrebic
nebude fungovat. Spotfebi¢ vypojte ze zasuvky a pfed opétovnym
spusténim vyckejte, az zcela vychladne.

Pokud béhem provozu uvidite tmavy kouf vystupujici ze spotfebice,
okamzité jej vypnéte a kontaktujte autorizovany servis.

Pred cisténim nechte spotrebic alespon 30 minut vychladnout.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce vizbezpecnostni upozornéni, nemiize
byt pripadna oprava uznana jako zarucni.




POPIS VYROBKU

Pfivod vzduchu

Vyvod vzduchu
Horkovzdu$né poklice
Displej horkovzdu$né poklice
Télo spotiebice

Ovladaci panel multifunkéniho hrnce
Tlakova poklice

Tlacitko pro uvolnéni poklice
Bezpecnostni ventil

10 Tlakovy ventil

11 Sklenénd poklice
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Vnitini nddoba

Fritovaci ko$

Stojan na poklice

Stojan s Gchyty

Kondenzacni nadobka na piebyte¢nou vodu
Odmeérka

Lzice mélkd

LZice hluboka (nabéracka)
Napafovaci hrnec

Stojan na vafeni v pare

concept

POPIS OVLADACIHO PANELU
MULTIFUNKCNIHO HRNCE

1 Pfednastavené programy

2 Program jogurt

3 Pomalé vareni

4 Nastaveni nizkého/vysokého tlaku
5 Udrzeni teploty/Zrusit

6 SmaZeni

7 Odlozeny start

8 Rucni nastaveni

9 Start

10 Ovladaci knoflik

POPIS DISPLEJE

Indikator odlozeného startu

Indikator predehtivani

Indikdtor natlakovani

Indikator udrzovéni teploty

Indikator zapnutého/vypnutého zvuku
Indikator pribéhu

Indikétor rezimu

Indikator Urovné tlaku

Zobrazeni ¢asu a upozornéni
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Na LED displeji se mohou zobrazovat nasledujici upozornéni:

Poklice je ve Spatné pozici nebo chybi
V hrnci chybi vnitfni nddoba

~panoo

Hrnec je pfipraven k pouziti, ale nebyl zvolen program
Hrnec se nahtiva na pozadovanou teplotu
,Keep warm” funkce — hrnec udrzuje teplotu

boil (vafeni) zobrazi se pfi rezimu More (vice) u programu Jogurt
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PRED PRVNIM POUZITIM

« Odstrante ze spotiebice veskeré obalové materidly.

« Odstrante ze spotiebice viechny stitky a nalepky.

« Vnitfni nadobu (12) umyjte horkou vodou.

« Dlkladné vytfete hadiikem spotiebi¢ zventii zevnitf.

« Pfislusenstvi omyjte horkou vodou s mydlem a neabrazivni houbou.

Poznamka: Spotrebi¢ predehfivejte 10 minut bez jakychkoli potravin. Ze spotiebice miize unikat neskodny kouf a
mirny zapach.

« Béhem provozu nechte kolem spotiebice min. 13 cm volného prostoru.

Sestaveni sklenéné poklice

Sklenénou poklici miZete pouzit s funkcemi Pomalé vareni a Udrzovani teploty.
Montaz drzadla je znédzornéna na obrazku.

1. Rukojet T
. Zakladna rukojeti

. Télo sklenéné poklice

. Tésnéni

. Podlozka

. Sroub

o WN

NAVOD K OBSLUZE
POUZITI HRNCE S TLAKOVOU POKLICI (7) D 1]

1. Spotiebic postavte na suché a rovné misto.

2. Na zadni ¢ast spotiebice umistéte kondenzacni nadobku na
prebytecnou vodu (16) viz obr. 1.

3. Pripravte tlakovou poklici (7), viz obr. 2.

«  Zatahnutim za kovovy vycnélek na spodni strané poklice oddélite ochranny kryt, na kterém je nasazené tésnéni.
Tésnéni Ize sejmout a vydistit. Ujistéte se, Ze tésnéni neni nikde poskozeno ¢i natrzeno. V pfipadé poskozeni je
nutnd vyména. Ujistéte se, Ze je plovakovy ventil ¢isty a mize se volné pohybovat.

Poznamka: Pokud byla tlakova poklice na spotfebici jiz nasazena, pro pfipravu ji sejméte stisknutim cerveného

tla¢itka a oto¢enim madla proti sméru hodinovych ruci¢ek a zvednutim nahoru.

=

obr. 1
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4. Vyjméte vnitini nddobu (12). Celkovy objem potravin a vody by nemél pfesahnout 2/3 objemu vnitini nddoby.
Pokud budete vafit potraviny, které béhem vafeni zvétsi svlj objem (napf. ryze), nenapliiujte nddobu vice nezz 1/2.
Upozornéni: Nékteré potraviny, jako je jablecné pyré, brusinky, ovesné vlocky, nudle, rebarbora nebo Spagety
mohou pénit a praskat, a tak ucpavat tlakovy ventil (vypust). Tyto potraviny by nemély byt v tlakovém hrnci
vareny. Pozor: NepouZzivejte tlakovy hrnec ke smazeni s olejem.

5. Ujistéte se, ze vnitini povrch téla spotiebice (5) je suchy a umistéte vnitini nadobu (12) do téla spotiebice (5).

6. Nasadte tlakovou poklici (7) a oto¢te po sméru hodinovych rucicek. Az uslysite zacvaknuti, poklice je spravné
usazena. Radné uzavreni poklice znézorfuji zarovnané 3ipky na okraji poklice a okraji spotiebice.

7. Upozoriiujeme, Ze pro spravné fungovani hrnce musi byt tlakovy ventil (10) volné pohyblivy.

8. Tlakovy ventil nastavte do pozice ,Utésnéno”, tim je hrnec pfipraven k pouziti.

9. Zapojte pfivodni kabel do zastrcky spottebice a poté do zasuvky elektrického napéti. Na displeji se zobrazi "00 00".

10. Otocenim ovladaciho knofliku prochazite prednastavené programy (1) (dalSi programy stiskem pfislusného

tlacitka programu) nebo upravujete dobu vareni. Zvoleny program (sviti indikdtor) potvrdte tlacitkem
Start. Pro Upravu prednastaveného casu programu stisknéte knoflik a otdcenim zvolte pozadovany
Cas a potvrdte stiskem tlac¢itka Start. Poznamka: Stiskem tlacitka Nastaveni tlaku prepindte mezi nizkym
a vysokym tlakem. Vychozi nastaveni je vysoky tlak (High Pressure). Nastaveni tlaku upravujte po volbé
programu a doby vareni, nastaveni potvrdte tlac¢itkem Start. Stiskem tlacitka Rucniho nastaveni zvolite
mnozstvi potravin, prepindte mezi rezimem Less (méné), Normal a More (vice). Vychozi nastaveni je Normal.
Poznamka: Doba varieni by méla byt upravena podle mnozstvi potravin.

11. Hrnec se zacne nahfivat na pozadovanou teplotu (na displeji je zobrazeno "On", sviti ikona predehfivani)
a plovakovy ventil stoupa. Jakmile dosdhne pozadované teploty, zacne odpocet nastaveného casu. V tuto chvili
jiz vatite pod tlakem (sviti ikona natlakovani), viko je uzaméeno a hrnec nelze otevfit. NIKDY SE NEPOKOUSEJTE
OTEVRIT HRNEC SILOU!

12. Po ukonceni vareni se ozve zvukovy signal, hrnec se automaticky prepne do rezimu ,Keep warm” a bude udrzovat
potraviny teplé. Na displeji je zobrazeno "bb" a sviti ikona UdrZeni teploty.

13. Nastaveni hrnce miizete kdykoli zrusit stiskem tlacitka Udrzeni teploty/Zrusit (5).

14. Vypnuti/zapnuti zvuku: pro zménu rezimu zvuku podrzte 3 sekundy stisknuté tlacitko Udrzeni teploty/Zrusit,
dokud se ikona zvuku na displeji nezméni. Bezpecnostni upozornéni jsou vzdy zapnuta.

Po ukonceni vafeni Ize uvolnit tlak dvéma zpusoby:

1. Po skonceni vafeni zacne tlak postupné klesat. V zavislosti na mnozstvi tekutiny to m@ze trvat 15-30 min. Plovakovy
ventil postupné klesne, poklice se odemkne a Ize snadno oteviit. Pokud nejde otevfit, vyckejte delsi ¢as. NIKDY
NEOTVIREJTE HRNEC SILOU!

2. Otevreni tlakové poklice: Uchopte rukojet a stisknéte cervené tlacitko pro uvolnéni poklice, otocte poklici proti
sméru hodinovych rucicek, dokud se neuvolni a tahem nahoru zvednéte. Poklici mizete odloZit na stojan na
poklice (14).

3. Po skonceni vareni stisknéte tlacitko Udrzeni teploty/Zrusit (5), pomoci chiiapky otocte plovékovy ventil do pozice
Vypousténi pary”, plovakovy ventil klesne, poklice se odemkne a Ize snadno otevfit. DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI
A POUZIJTE OCHRANNE PRACOVNI POMUCKY, NEBEZPECT OPAREN] PAROU!

Funkce odlozeny start/ Delay Start:

1. Svyuzitim funkce Delay Start Ize posunout zac¢atek vafeni az o 24 hod.

2. Postupujte podle Navodu k obsluze, otocenim knofliku zvolte pozadovany program, poté stisknéte tlacitko
Odlozeny start a opakovanym stiskem tlacitka nastavte, o jaky cas chcete posunout zacétek vareni. Vychozi
nastaveni odloZzeného startu je 30 min.

3. Poté stisknéte tlacitko Start. Béhem odlozeného startu na displeji sviti ikona odlozeného startu a je zobrazen
zbyvajici €as. Po uplynuti nastaveného ¢asu za¢ne probihat zvoleny program.

Tipy

1. Pfi zvoleni programu Pomalé vareni, Jogurt nebo Smazeni Ize pouzit hrnec s tlakovou poklici, sklenénou poklici
nebo bez poklice. Pfi pouziti bez tlakové poklice z displeje zmizi indikator Grovné tlaku.

2. Funkci ,Keep warm” doporu¢ujeme vyuzivat maximélné 1 hod, poté ztraci jidlo na kvalité.

3. Programy jsou pfipravené pro pfipravu jidla s vahou mensi nez 1200 g, pokud pripravujete vétsi porce, vyuzijte
vlastniho nastaveni.




4.
5.

6.
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Funkci Delay Start vyuzivejte jen pro potraviny, které se nemGzou béhem této doby zkazit

Potraviny do vnitini nadoby vkladejte a vyjimejte pomoci dievéného nebo plastového nécini, nikdy nepozivejte

ostré nebo kovové, aby se nenarusil povrch nadoby.

Pouziti pfislusenstvi:

« Pfivolbé programu Para vloZzte do vnitfni nddoby (12) stojan na vafeni v pare (21) a poté vloZte napafovaci hrnec
(20).

« Pfivolbé programu Smazeni vloZte do vnitini nadoby (12) Stojan s ichyty (15).

« Pfivolbé programu Pomalé vareni, Jogurt nebo Smazeni Ize pouzit sklenénou poklici (11).

« Pri volbé programu pro fritovéni (pfi pouziti horkovzdusné poklice), do vnitini nddoby (12) umistéte fritovaci
ko3 (13).

« Stojan na poklice (14) vyuzijte pro odkladani poklic.

POPIS OVLADACIHO PANELU HORKOVZDUSNE POKLICE

1. Digitélni displej

2. Nastaveni teploty

3. Nastaveni ¢asovace

4. Zvyseni teploty/¢asovace

5.

6. Snizeni teploty/¢asovace

7.

8. Start/pauza

9. Vybér prednastavenych programi

On/Off

Programy

@ @ @) &) @& (&)
< ) D>-m

POUZITi HRNCE S HORKOVZDUSNOU POKLICi (3)

Hrnec s horkovzdu$nou poklici pracuje pomoci horkého vzduchu, nikdy nepliite nddobu olejem ¢i jinym prostiedkem
na smazeni.

1.

2
3.
4

v

9.

Spotiebic postavte na suché a rovné misto.

. Zapojte privodni kabel do zasuvky elektrického napéti.

Ujistéte se, Ze vnitini povrch téla spotfebice (5) je suchy a umistéte vnitini nddobu (12) do téla spotiebice (5).

. Vlozte potraviny do vnitini nddoby (12). Pozndmka: Pokud chcete pouzit program pro fritovani, do vnitini nadoby

umistéte fritovaci kos (13) a do kose vloZzte potraviny. Nepiepliujte fritovaci kos (13) ani vnitini nadobu (12).
Umistéte horkovzdusnou poklici (3) pro pouZiti spotiebice jako horkovzdusné trouby.

Stisknéte tlacitko On/Off (5) pro zapnuti. Rozsviti se ikony a na displeji se zobrazi vychozi nastaveni 180 °C
a 15 minut.

Stisknéte tlacitko vybér prednastavenych programi (9) pro prepinani pfedvoleb vafeni. [kona zvoleného programu
blika a na displeji je zobrazena pfednastavena teplota a ¢as programu. Opakovanym stiskem tlacitka (9) pfepnete
na dalsi program. Prozménu nastaveni teploty nejprve stisknéte tlacitko nastaveniteploty (2)/pro zménu nastaveni
Casu stisknéte tlacitko nastaveni casovace (3) a poté stiskem nebo podrzenim tlacitek 4 a 6 Ize upravit teplotu
vintervalech po 5 °Ca cas v intervalech po 1 minuté (pouze u programu suseni po 30 minutach).

Vybér potvrdte tla¢itkem Start/Pauza (8). Poznamka: Pokud zacinate vafrit, kdyZ je spotfebi¢ jesté studeny,
prodluzte dobu pfipravy o cca 2 minuty. Béhem predehfivénije na displeji zobrazeno "PREHEATING", po predehfiati
z displeje zmizi a zobrazuje se pouze "HEATING" pfi spinani topného télesa. Poznamka: Béhem spusténého
programu v levém hornim rohu sviti ikona ventilatoru. Ikona zhasne, jakmile ventildtor prestane pracovat.

Béhem vareni miZzete program kdykoliv pozastavit stiskem tlacitka Start/pauza (8) a opakovanym stiskem tlacitka
znovu pokracovat v procesu vareni.

10. Béhem vareni muazete horkovzdusnou poklici (3) kdykoliv sejmout a pokrm zkontrolovat/pfidat nebo vyjmout
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potraviny. Dojde k pferuseni zvoleného programu. Po opétovném umisténi poklice, zatne program déle pracovat

tam, kde byl pferusen.

11. Po uplynuti programu budete upozornéni zvukovym signalem a na displeji bude zobrazeno pouze "FINISHED"

a bude problikavat tla¢itko On/Off (5).
12. Po ukonceni vareni spotiebic odpojte od elektrické sité.

Upozornéni: Pi vyjiméni horkého fritovaciho kose/vnitini nadoby pouzivejte kuchyriské rukavice.

Tipy

Béhem vareni doporucujeme potraviny obratit pro rovnomérné propeceni, nebo promichat.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Programy na vareni s tlakovou poklici

Programy Mnozstvi (pfizpusobit) Cas vareni (min) Mozné casové rozpéti

Ryze Méné 8 1-99 min
Normalni 12
Vice 15

Polévka Méné 12 1-99 min
Normalni 15
Vice 20

Vejce Méné 4 1-99 min
Normalni 5
Vice 6

Maso/Duseni Méné 20 1-99 min
Normalni 35
Vice 45

Fazole/Chilli Méné 25 1-99 min
Normalni 30
Vice 40

Dribez Méné 10 1-99 min
Normalni 15
Vice 25

Lusténiny Méné 20 1-99 min
NormalIni 40
Vice 45

Hovézi Méné 30 1-99 min
Normalni 35
Vice 40
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Péra Méné 12 1-99 min f Kufeci stehna 200 22 min 80-200 1-60 min
Normalni 15 QD Hranolky ze syro- 160 30 min 80-200 1-60 min
. : vych brambor
Vice 20 <
Ovesnd kate Méne 12 1-99 min & | Celé kure 180 40 min 80-200 1-60 min
o & | Suseni 80 2hod 40-90 1-12 hod
Normalni 15
. ,833\ Grilovani 160 10 min 160 1-30 min
Vice 20 e
Vepfové/zebirka Méne 13 1-99 min @1 Zelenina 180 15 min 80-200 1-60 min
- ’X' Rozmrazovani 50 5 min 50 1-60 min
Normalni 18 o
Vice 25 Poznamka: Tato nastaveni jsou pouze orientacni. Pokud zacinate vafit, kdyz je spotiebic jesté studeny, prodluzte
Dezert Méné 25 1-99 min dobu pfipravy o cca 2 minuty.
Normalini 40 Sl =
- CISTENI A UDRZBA
Vice >0 Cistéte spotiebi¢ po kazdém pouziti.
Rizoto Méné 20 1-99 min Nepouzivejte drsné a agresivni prostfedky jako jsou: ostré pfedméty, skrabky, chemicka rozpoustédia,
. fedidla apod.
Normalni 35
- « Pfed cisténim vzdy odpojte pfivodni kabel ze zasuvky elektrického napéti. Nikdy neponofujte privodni kabel,
Vice 45 zastreku, spotebic nebo horkovzdusnou poklici do vody nebo jiné kapaliny!
Zelenina Méné 10 1-99 min « Pred CiSténim nechte spottebic zcela vychladnout.
— « Vnéjsi povrch spotiebice otiete vihkym hadfikem.
Normalni 15 « Vnitini nddobu napliite horkou vodou a nechte chvili odlezet. Poté Ize mékkym hadfikem umyt ve vodé s pfidanim
Vice 20 saponétu nebo v mycce nadobi.
— — - « Dalsi ¢asti spotiebice Ize umyt ve vodé s pfidanim saponatu.
Smazeni Normalni 30 30 min « Pouze pfislugenstvi a vnitini nddobu Ize myt v myéce nadobi.
Pomalé vaieni Méné 30 30 min - 9 h 30 min « Po UpIném vysuseni dilli spotfebic sestavte a uskladnéte na chladném a suchém misté.
Normalni 6h Lo .o
RESENI PROBLEMU
Vice 9h30min
Jogurt Méné 24 h 6h-24h Problém Pfi¢ina Reseni
Normalni 8h Spotfebié nenf sprévné zapojen. Spotreblf Z,apOJte do zésuvky
s uzemnénim.
Vice "boil" ) )
Spotiebic¢ nefunguje. Program nebo Zasovaé nen nastaven, NastaYte poz?dovany program
nebo ¢asovac.
Programy na vafeni s horkovzduznou poklici Viko neni sprévné usazeno. Zkontrolujte usazeni vika.
el 2 . 5 L . ) PFili$ mnoho potravin. Do nadoby/ kose vkladejte mensi davky.
Programy Teplota (°C) Cas Nastawteolna Mozné c?s,ove Smazené potraviny nejsou - ——
teplota (°C) rozpéti hotové Nastavena doba vareni je pfilis kratka, X VR
— - : - teplota pilig nizka Prodluzte dobu vareni, zvyste teplotu.
“‘yﬁ Zmrazené hranolky 200 15 min 80-200 1-60 min P :
# Ryby 160 15 min 80-200 1-60 min PFl’Ilié velkd vda’vka potravin, potraviny Vyjmvéte _nékterév potraviny_nébo!‘e )
o . leZi na sobé. protfepejte/otocte v poloviné vafeni.
£ | Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min Potraviny jsou usmazeny Ujstéte se, 3¢ pouivate ersted
z N ; ; nerovnomeérné. i isou & 2 ; r
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min Pgtravmy nejsou Cerstve nebo nejsou potraviny a phipravte je spravné
pripraveny spravne. zeni (pokapejte par kapkami oleje)
& | Hovézi steak 175 25 min 80-200 1-60 min na smazeni {pokapejte par kap 19).
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Smazené jidlo neni
kfupavé.

Nékteré potraviny jsou lepsi pro pouzi-
ti v horkovzdusné fritéze.

Pouzijte Cerstvé potraviny
nebo polotovary.

Je potfeba trochu oleje.

Potraviny lehce pokapejte olejem.

Potraviny jsou vihké.

Pfed vafenim potraviny vysuste.

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Jidlo ve fritéze je tucné.

Nejedna se o zdvadu. Osuste potraviny
od prebytecného oleje.

Nadoba/kos stale obsahuje zbytky
mastnoty z pfedchoziho pouziti.

Nadobu/kos fadné vycistéte.

Unikajici para kolem vika
tlakové poklice.

Tésnéni neni spravné usazeno.

Preruste vareni, odejméte viko a zkontrolujte
usazeni tésnéni.

Tlakovy ventil (vypust) je ucpan.

Vycistéte ventil.

Unikajici para z tlakového
ventilu.

Tlakovy ventil (vypust) neni fadné
utésnén.

Ventil opatrné uzaviete.

SERVIS

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitnich ¢asti vyrobku, musi provést odborny

servis.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materiali a starych spotiebict.

« Krabice od spotfebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.

« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu

h:¢

a elektrickych zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udéava, ze tento vyrobek
nepatfi do domdaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického
a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomlzete zabranit
negativnim dUsledkm pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku. Likvidace musi byt provedena v souladu s predpisy pro naklddéni s odpady.

likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

C€

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez predchoziho upozornéni a vyhrazujeme si

pravo na jejich zménu.
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PODAKOVANIE

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kpit si vyrobok znacky Concept, a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

P

red prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely ndvod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,

ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni's tymto ndvodom.

Technické parametre
Napatie 220-240 V~50-60 Hz
Prikon 1000 W multifunkény hrr_\iec
1500 W hortcovzdusna fritéza
Kapacita nddoby 56|

Pozor!

fritéza: varenie 80-200 °C, susenie 40-90 °C L
Horuci povrch

Nastavitelna teplota

hrniec: T min - 24 hod

Casovac fritéza: varenie 1 - 60 min, susenie 1- 12 hod
DOLEZITE
Pred pripojenim do elektrickej siete vizudlne skontrolujte, ¢i je jednotka neporusend a ¢i pocas prepravy nedoslo

k

Ziadnemu poskodeniu.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Nepouzivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly amarketingové
materialy.

Overte, Ci pripdjané napatie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja.

Spotrebic umiestnite zasadne na stabilny povrch bokom od inych zdrojov
tepla.

Pri odpajani pristroja zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za
privodny kabel, ale uchopte zastrcku a tahom pristroj odpojte.
Nedovolte detom a nesvojpradvnym osobam manipulovat so spotrebi¢om
a pouzivajte ho iba mimo ich dosahu.

Osoby so znizenymi pohybovymi schopnostami, znizenym zmyslovym
vnimanim, nedostatocne dusevne spoOsobili a osoby neoboznamené
s obsluhou mo6zu spotrebi¢ pouzivat len za dozoru zodpovednej osoby
oboznamenej s jeho obsluhou.

Dbajte na zvysenu opatrnost, ak sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.
Nedovolte, aby sa spotrebic pouzival ako hracka.

Nezakryvajte spotrebic.




concept

Pred montazou a demontazou spotrebica odpojte privodny kabel
zo zasuvky elektrického napatia.

Pred cistenim a po pouziti spotrebic vypnite a vypojte zo zasuvky
elektrického napatia.

Spotrebic udrzujte v Cistote, nedovolte, aby cudzie telesa vnikli do otvorov
mriezok. Mohli by sposobit vazne zranenie, skrat, poskodit spotrebic
alebo spbsobit poziar.

Nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny privodny kabel alebo ak je
poskodend zastrcka, poruchu dajte ihned' odstranit autorizovanému
servisu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem, je
poskodeny alebo bol namoceny do kvapaliny. Dajte ho preskusat
a opravit do autorizovaného servisu.

Spotrebic sa odporuca len na pouzitie v.domacnosti, nie je urCeny na
komercné pouZzitie.

Spotrebi¢  nepouzivajte  vo vonkajSom prostredi. PouZivanie
predlZovacieho kabla sa neodporuca, pretoze sa moze prehriat a sposobit
nebezpecenstvo poziaru. Ak je potrebné pouzit predlZzovaci kdbel, uistite
sa, Ze elektrické napajanie je kompatibilné so spotrebicom a zasuvka je
uzemnena.

Pocas prevadzky spotrebicom nehybte ani nim netraste.

Do spotrebica nevkladajte horlavé materidly (papier, plast).

Na spotrebi¢ nesiahajte vihkymi alebo mokrymi rukami.

Privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani do inej
kvapaliny. Na elektrické komponenty a konektory nelejte vodu
ani iné kvapaliny.

Spotrebi¢ neopravujte sami. Obratte sa na autorizovany servis.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnému
nebezpelenstvu. Domace Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku
sa nesmu zdrziavat v dosahu spotrebica ani jeho privodu. Deti sa so
spotrebi¢com nesmu hrat.

Nedotykajte sa horticeho povrchu.

Privodny kdbel nenechavajte volne visiet cez hranu stola alebo kuchynsku

concept

linku. Privodny kabel nenechdvajte dotykat sa horiceho povrchu.
Spotrebi¢ neumiestriujte do blizkosti plynového alebo elektrického
hordka. Neumiestiujte spotrebi¢ na varnu dosku. Uistite sa, ze spotrebic
je umiestneny na dobre vetranom mieste mimo horucich povrchoy,
horlavych materialov (zaclony, obrusy) a vihkého prostredia.
UPOZORNENIE: Povrch spotrebica méze byt velmi hortci. Spotrebic
drzte iba za drzadlo a pouzivajte ochranné pomaécky, napr. kuchynské
rukavice.

Venujte zvysenu pozornost, aby sa do spotrebica nedostala voda alebo
ind tekutina. Mohlo by dojst k urazu elektrickym pradom.

Potraviny vkladajte vzdy do ko3a spotrebica, aby sa zabranilo ich kontaktu
s vyhrevnym telesom.

Nikdy sa pocas ¢innosti alebo hned po vypnuti nedotykajte vnutornych
ploch spotrebica. Spotrebi¢ nechajte dostatocne vychladnut.

Spotrebic nezapdjajte a neovladajte mokrymi rukami.

Air fry veko: pocas varenia sa cez vzduchové otvory uvoliiuje hortca
para, ruky a tvar drzte v bezpecnej vzdialenosti od vzduchovych otvorov.
Pokrievka tlakového hrnca: Dévajte pozor na horucu paru a vzduch
unikajuci z tlakového ventilu. Neumiestiiujte ruky, tvar ani ziadne
predmety nad vyvod tlakového krytu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate kardiostimuldtor, nactvaci pristroj
a pod. Pred pouzitim spotrebica sa poradte so svojim lekdrom.
NepouZivajte iné prislusenstvo ako to, ktoré odporuca vyrobca.
Spotrebic nepripdjajte k externému ¢asovacu.

Ochrana proti prehriatiu: ak tepelnd poistka zareagovala, spotrebic
nebude fungovat. Pred opatovnym spustenim spotrebi¢a ho odpojte zo
zasuvky a pockajte, kym Uplne vychladne.

Ak pocas Cinnosti uvidite tmavy dym vystupujuci zo spotrebica, spotrebic
okamzite vypnite a kontaktujte autorizovany servis.

Pred Cistenim nechajte spotrebic aspon 30 minut vychladnut.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pozri bezpe¢nostné upozornenie,
pripadna oprava nemoéze byt uznana ako zarucna.
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POPIS VYROBKU POPIS OVLADACIEHO PANELA
. o MULTIFUNKCNEHO HRNCA (a(e] pla(c]nld
1 Privod vzduchu 12 Vnutorné nadoba — )
2 Vystup vzduchu 13 Fritovaci ko3 1 Prednastavené programy Rece o
3 Pokrievka horiceho vzduchu 14 Stojan na pokrievky 2 Program na pripravu jogurtu POLEVKA Py
4 Displej pokrievky horiceho vzduchu 15 Stojan s drzadlami 3 Pomalé varenie VEKE o A
5 Teleso spotrebica 16 Kondenzacna nadoba na prebyto¢nd vodu 4 Nastavenie nizkeho/vysokého tlaku Foes
6 Ovladaci panel multifunkéného hrnca 17 Odmerka 5 Udrziavanie teploty/Zrusenie 0 KERIBS i
7 Pokrievka tlakového hrnca 18 Plytkd lyzica 6 Smazenie ESNCHIL @
8 Tlacidlo uvolnenia veka 19 HIboka lyzica (naberacka) 7 OdloZeny Start PR @ [ JEEAEN
9 Bezpecnostny ventil 20 Né&doba na varenie v pare 8 Manualne nastavenie LsTENNY @ @ ZELENNA
10 Tlakovy ventil 21 Stojan na varenie v pare 9 Spustenie | AT S
11 Sklenené veko 10 Ovladaci gombik

POPIS DISPLEJA

Indikdtor odlozeného Startu
Indikator predhriatia

Indikator tlaku

Indikdtor udrziavania teploty
Indikdtor zapnutia/vypnutia zvuku
Indikator priebehu

Indikétor rezimu

Indikator Urovne tlaku

Ukazovatel casu a vystrahy

T IOTMmMOoON®>

Na LED displeji sa mdzu zobrazit nasledujtice oznamenia:

a. Hrniecje pripraveny na poutzitie, ale program nebol zvoleny.
b. Hrniec sa zahrieva na pozadovand teplotu

¢.  Funkcia "Keep warm" - hrniec udrziava teplotu

d. Pokrievka je v nespravnej polohe alebo chyba

e. Hrncu chyba vnutorna nadoba

f.  boil (varenie) sa zobrazi v rezime More pre program Jogurt
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PRED PRVYM POUZITIM

« Zo spotrebica odstrante vietky obalové materidly.

« Zo spotrebica odstrante vsetky Stitky a nalepky.

« Vnutornd nadobu (12) umyte horticou vodou.

« Spotrebi¢ dokladne utrite handrickou zvnutra aj zvonka.

« Prislusenstvo umyte horicou vodou s mydlom a neabrazivnou hubkou.

Poznamka: Spotrebic¢ predhrievajte 10 minut bez akéhokolvek jedla. Zo spotrebi¢a moéze vychadzat neskodny dym
a mierny zépach.

« Pocas prevadzky nechajte okolo spotrebica volny priestor minimélne 13 cm.

Montaz skleneného veka

Sklenenu pokrievku mozno pouzivat s funkciami pomalého varenia a udrziavania teploty.
Instaldcia rukovéte je znazornend na obrazku. T

1. Rukovat

. Zakladna rukovate
. Sklenené telo veka
. Tesnenie

. Podlozka

. Skrutka

o WN

NAVOD NA OBSLUHU

POUZITIE HRNCA S TLAKOVOU POKRIEVKOU (7) D u

1. Spotrebi¢ umiestnite na suché a rovné miesto.

2. Nazadnu stranu spotrebica umiestnite kondenza¢nu nddobu
na prebytocnu vodu (16),viz obr. 1. obr. 1

3. Pripravte tlakovy kryt (7), viz obr. 2.

« Potiahnutim za kovovy vystupok na spodnej strane veka odstrante ochranny kryt, na ktorom je nasadené tesnenie.
Tesnenie je mozné vybrat a vycistit. Uistite sa, Ze tesnenie nie je nikde poskodené alebo roztrhnuté. V pripade
poskodenia je potrebnd vymena. Skontrolujte, ¢i je plavakovy ventil Cisty a ¢i sa moze volne pohybovat.

Poznamka: Ak uz bol na spotrebi¢ namontovany tlakovy kryt, odstrante ho na pripravu stlatenim ¢erveného tlacidla,

otocenim rukovate proti smeru hodinovych ruciciek a zdvihnutim.

== =-

=
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4. Vyberte vnitornu nadobu (12). Celkovy objem potravin a vody by nemal presiahnut 2/3 objemu vnitornej nddoby.
Ak budete varit potraviny, ktoré pocas varenia zvicsia svoj objem (napr. ryza), nenapliajte nadobu viac ako do 1/2.
Poznamka: Niektoré potraviny, ako napr. jablkové pyré, brusnice, ovsené vlocky, rezance, rebarbora alebo
Spagety, mozu spenit a popraskat, ¢im sa upcha tlakovy ventil (vypust). Tieto potraviny by sa v tlakovom hrnci
nemali varit. Upozornenie: Tlakovy hrniec nepouzivajte na vyprazanie na oleji.

5. Uistite sa, ze vnutorny povrch telesa spotrebica (5) je suchy a vlozte vnitornt nadobu (12) do telesa spotrebica (5).

6. Nasadte tlakovy kryt (7) a otocte v smere hodinovych ruciciek. Ked pocujete cvaknutie, veko je spravne nasadené.
Spravne utesnenie veka indikuju zarovnané $ipky na okraji veka a okraji spotrebica.

7. Upozoriiujeme, Ze tlakovy ventil (10) musi byt volne pohyblivy, aby hrniec spravne fungoval.

8. Nastavte tlakovy ventil do polohy "Utesnené", tym je hrniec pripraveny na pouZitie.

9. Zapojte napajaci kdbel do zastrcky spotrebica a potom do elektrickej zasuvky. Na displeji sa zobrazi "00 00".

10. Otacanim ovladacieho gombika mozete prechadzat medzi prednastavenymi programami (1) (dalsie programy

stlacenim prislusného tlacidla programu) alebo nastavit ¢as varenia. Zvoleny program potvrdte (indikator sa
rozsvieti) tla¢idlom Start. Ak chcete nastavit ¢as prednastaveného programu, stla¢enimaoto¢enimgombikavyberte
pozadovany ¢as a potvrdte stlacenim tla¢idla Start. Poznamka: Stlacenim tlacidla nastavenia tlaku mozete prepinat
medzinizkymavysokymtlakom.Predvolenénastaveniejevysokytlak.Nastavenietlakuupravtepovybereprogramu
acasuvarenia, nastavenie potvrdte tlacidlom Start. Stla¢enim tla¢idlaManualne nastavenie vyberte mnozstvojedla,
pricom mozete prepinat medzi moznostami Menej, Normalne a Viac. Predvolené nastavenie je Normal (Normalne).
Poznamka: Cas varenia by sa mal upravit podla mnoZstva potravin.

11. Hrniec sa zacne zohrievat na pozadovanu teplotu (na displeji sa zobrazi "On", ikona predhrievania svieti).
a plavékovy ventil sa zdvihne. Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa za¢ne odpocitavat nastaveny cas. V tomto
okamihu uz varite pod tlakom (svieti ikona tlaku), pokrievka je uzamknuté a hrniec sa neda otvorit. NIKDY SA
NEPOKUSAJTE HRNIEC OTVORIT NASILIM!

12. Po dokonceni varenia zaznie zvukovy signal a hrniec sa automaticky prepne do rezimu "Keep warm" (Udrziavat
teplé), aby sa jedlo udrzalo teplé. Na displeji sa zobrazi "bb" a svieti ikona Keep Warm (UdrZiavanie tepla).

13. Nastavenie hrnca mozete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla Keep Warm/Cancel (5).

14. Vypnutie/zapnutie zvuku: Ak chcete zmenit rezim zvuku, podrzte stlacené tlacidlo Keep Temperature/Cancel po
dobu 3 sekund, kym sa nezmeni ikona zvuku na displeji. Bezpe¢nostné upozornenia su vzdy zapnuté.

Po ukonceni varenia mozno uvolhit tlak dvoma spésobmi:

1. Po skonceni varenia sa tlak postupne znizi. V zavislosti od mnoZzstva tekutiny to méze trvat 15-30 minut. Plavakovy
ventil postupne klesd, veko sa odomkne a da sa lahko otvorit. Ak sa nedd otvorit, pockajte dlhsi ¢as. HRNIEC NIKDY
NEOTVARAJTE NASILIM!

2. Otvorenie veka tlakového hrnca: uchopte rukovat a stlacte cervené tlacidlo na uvolnenie veka, otacajte vekom
proti smeru hodinovych ruciciek, kym sa neuvolni, a zdvihnite ho tahom nahor. Veko moézete polozit na stojan na
veko (14).

3. Po skonceni varenia stlacte tlacidlo Udrziavanie teploty/Zrusenie (5), pomocou drziaka hrnca otocte plavékovy
ventil do polohy "Uvolnenie pary", plavakovy ventil klesne, pokrievka sa odomkne a mozno ju fahko otvorit. DBAJTE
NA ZVYSENU OPATRNOST A POUZIVAJTE OCHRANNE PRACOVNE POMOCKY, HROZI NEBEZPECENSTVO OBARENIA
PAROU!

Funkcia odloZeného Startu Delay Start:

1. Pomocou funkcie odlozeného Startu mozete odlozit zaciatok varenia az o 24 hodin.

2. Postupujte podla ndvodu na pouzitie, otd¢anim gombika vyberte poZadovany program, potom stlacte tlacidlo
Odlozeny Start a opatovnym stlacenim tlacidla nastavte cas, o ktory chcete odlozit zaciatok varenia. Predvolené
nastavenie odlozeného $tartu je 30 min.

3. Potom stlacte tlacidlo Start. Po¢as odlozeného $tartu sa na displeji rozsvieti ikona odloZeného Startu a zobrazi sa
zostavajuci as. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa spusti zvoleny program.

Tipy

1. Ak vyberiete moznost Pomaly hrniec, Jogurt alebo Fritovanie, mozete pouzit tlakovy hrniec s pokrievkou, sklenent
pokrievku alebo bez pokrievky. Pri pouziti tlakového hrnca bez pokrievky zmizne z displeja ukazovatel irovne tlaku.

2. Funkciu ,Keep warm” odporuc¢ame pouzivat maximalne 1 hod, potom jedlo straca na kvalite.

3. Programy su pripravené na pripravu jedla s hmotnostou mensou ako 1200 g. Ak pripravujete vacsie porcie, pouzite
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vlastné nastavenie.
4. Funkciu Delay Start pouzivajte iba pre potraviny, ktoré sa nemoézu za tento cas skazit.
5. Potraviny do vnutornej nadoby vkladajte a vyberajte pomocou dreveného alebo plastového nécinia, nikdy
nepouzivajte ostré alebo kovové nécinie, aby ste neposkodili povrch nddoby.
6. PouZivanie prislusenstva:
« Pri vybere programu Para vlozte do vnutornej nadoby (12) stojan na varenie v pare (21) a potom vlozte nadobu
na varenie v pare (20).
« Privybere programu Smazenie vloZzte do vnutornej nadoby (12) naparovaci stojan s drzadlami (15).
« Privybere programu Pomalé varenie, Jogurt alebo Fritovanie mozete pouzit sklenent pokrievku (11).
« Pri vybere programu Fritovanie (pri pouziti teplovzdusného veka) vlozte do vnutornej nadoby (12) fritovaci ko3
(13)
« Na ulozenie vrchnakov pouzite stojan na vrchnaky (14).

POPIS OVLADACIEHO PANELA TEPLOVZDUSNEHO ODSAVACA PAR

. Digitélny displej
. Nastavenie teploty

1

2

3. Nastavenie élasovaéa g | AR (P e | : _p
4. Zvysenie teploty/Casovaca B— . a . N

5. Zapnutie/vypnutie Lu -y

6
7.
8
9

. ZniZenie teploty/¢asovaca

.:;)?J%;:?\}Z/pozastavenie E_NI . Q_ﬂ
. Vyber prednastavenych programov
& &) (%) =

< ) >-mo

POUZIVANIE HRNCA S HORUCOVZDUSNOU POKRIEVKOU (3)

Hrniec s teplovzduinou pokrievkou pracuje s horticim vzduchom; nikdy nenapliiajte hrniec olejom alebo inym

fritovacim médiom.

1. Spotrebi¢ umiestnite na suché a rovné miesto.

2. Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.

3. Uistite sa, Ze vnutorny povrch telesa spotrebica (5) je suchy a vlozte vnutornt nédobu (12) do telesa spotrebica (5).

4. Vlozte potraviny do vnutornej nddoby (12). Pozndmka: Ak chcete pouzit program fritovania, vlozte do vnutornej

nadoby fritovaci kos (13) a vloZte do neho potraviny. Fritovaci k6 (13) ani vnitornd nadobu (12) neprepliujte.

Ak chcete spotrebic pouzivat ako teplovzdusnu rdru, nasad'te teplovzdusné veko (3).

6. Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia (5), aby ste sa zapli. lkony sa rozsvietia a na displeji sa zobrazi predvolené
nastavenie 180 °Ca 15 minut.

7. Stlacenim tlacidla volby prednastaveného programu (9) prepnete predvolby varenia. lkona zvoleného programu
blika a na displeji sa zobrazuje prednastavend teplota a ¢as programu. Opakovanym stld¢anim tlacidla (9) prepnete
nadalsiprogram. Ak chcetezmenit nastavenie teploty, najprv stlacte tlacidlo nastavenia teploty (2)/ak chcete zmenit
nastavenie casu, stlacte tlacidlo nastavenia ¢asu (3) apotomsstlacte alebo podrzte tlacidla 4 a6 na nastavenie teploty.
vintervaloch po 5 °Ca ¢as v intervaloch po 1 minute (len pre 30-mindtovy program susenia).

8. Vyber potvrdte tlacidlom Start/Pauza (8). Poznamka: Ak za¢nete varit, ked je spotrebi¢ este studeny, predizte
Cas varenia priblizne o 2 minuty. Pocas predhrievania sa na displeji zobrazuje "PREHEATING" (predhrievanie), po
skonceni predhrievania z displeja zmizne a po zapnuti ohrevného telesa sa zobrazi len "HEATING" (ohrievanie).
Poznamka: lkona ventildtora v lavom hornom rohu svieti pocas spusteného programu. lkona zhasne, ked'
ventilator prestane pracovat.

9. Program mozete kedykolvek pocas varenia pozastavit stla¢enim tlacidla Start/Pauza (8) a opatovnym stlacenim
tlacidla pokracovat vo vareni.

w
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10. Horticovzdu$nu pokrievku (3) mozete kedykolvek pocas varenia odstranit, aby ste skontrolovali/prilozili alebo
odobrali jedlo. Zvoleny program sa prerusi. Po opatovnom vloZeni veka bude program pokracovat v mieste, kde
bol preruseny.

11. Na ukon¢enie programu vas upozorni zvukovy signal a na displeji sa zobrazi len "FINISHED". a tlacidlo zapnutia/
vypnutia (5) bude blikat.

12. Po skonceni varenia odpojte spotrebic od elektrickej siete.

Upozornenie: Pri vyberani horticeho fritovacieho kosa/vnutornej nadoby pouzivajte kuchynské rukavice.

Tipy
Pocas varenia odporuc¢ame jedlo otécat, aby sa rovnomerne opieklo alebo premiesalo.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Programy na varenie s vekom tlakového hrnca

Programy Mnozstvo (prispdsobit) Cas varenia (min) Mozné casové rozpatie

Ryza Menej 8 1-99 min
Normdlne 12
Viac 15

Polievka Menej 12 1-99 min
Normélne 15
Viac 20

Vajcia Menej 4 1-99 min
Normélne 5
Viac 6

Maso/Dusenie Menej 20 1-99 min
Normélne 35
Viac 45

Fazula/chilli Menej 25 1-99 min
Normélne 30
Viac 40

Hydina Menej 10 1-99 min
Normélne 15
Viac 25

Strukoviny Menej 20 1-99 min
Normélne 40
Viac 45

Hovddzie méso Menej 30 1-99 min
Normélne 35
Viac 40
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f Kuracie stehna 200 22 min 80-200 1-60 min
Hranolky zo suro- . .
@) vych zemiakov 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Celé kurca 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Susenie 80 2 hod 40-90 1-12 hod
X | Grilovanie 160 10 min 160 1-30 min
€% | zelenina 180 15 min 80-200 1-60 min
’X' Rozmrazovanie 50 5min 50 1-60 min

Poznamka: Tieto nastavenia su len orienta¢né. Ak zacnete varit, ked je spotrebi¢ este studeny, predizte ¢as varenia
priblizne o 2 minuty.

CISTENIE A UDRZBA

Spotrebic cistite po kazdom pouziti.
Nepouzivajte drsné a agresivne prostriedky, ako st ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla
apod.

« Pred cistenim spotrebica odpojte privodny kabel zo zdsuvky elektrického napétia. Nikdy nepondrajte napajaci
kébel, zastrcku, spotrebic alebo teplovzdusnu krytku do vody alebo inej tekutiny!

« Pred cistenim nechajte spotrebic uplne vychladnut.

« Vonkajsi povrch spotrebica otrite vihkou handri¢kou.

« Vnutornu nddobu napliite hortcou vodou a nechajte chvilu posobit. Potom mozno mékkou handri¢ckou umyt vo
vode s pridavkom saponétu alebo v umyvacke riadu.

« Dalsie ¢asti spotrebi¢a mozno umyt vo vode s pridavkom saponétu.

« Iba prislusenstvo a vnutorni naddobu je mozné umyvat v umyvacke riadu.

« Po Uplnom vysuseni dielov spotrebic zostavte a ulozte na chladnom a suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Para Menej 12 1-99 min
Normélne 15
Viac 20
Ovsena kasa Menej 12 1-99 min
Normélne 15
Viac 20
Bravcové médso/rebra | Menej 13 1-99 min
Normalne 18
Viac 25
Dezert Menej 25 1-99 min
Normalne 40
Viac 50
Rizoto Menej 20 1-99 min
Normélne 35
Viac 45
Zelenina Menej 10 1-99 min
Normélne 15
Viac 20
Smazenie Normélne 30 30 min
Pomalé varenie Menej 30 30 min-9h 30 min
Normélne 6h
Viac 9h30min
Jogurt Menej 24h 6h-24h
Normélne 8h
Viac "boil"
Programy na varenie s teplovzdusnou pokrievkou
Programy Teplota (°C) Cas '::;tlz:iatsz‘; Mof;i;:::vé
“‘yﬁ Mrazené hranolky 200 15 min 80-200 1-60 min
& | Ryby 160 15 min 80-200 1-60 min
g- Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& | Hovadzi steak 175 25 min 80-200 1-60 min

Problém

Pricina

Riesenie

Spotrebic nie je spravne pripojeny.

Spotrebic zapojte do uzemnenej zasuvky.

Spotrebic¢ nefunguje.

Nie je nastaveny program alebo
casovac.

Nastavte pozadovany program alebo
¢asovac.

Veko nie je spravne nasadené.

Skontrolujte, ¢i je veko nasadené.

Smazené jedlo nie je
hotové.

Prili§ vela potravin.

Vlozte do nddoby/ko3a mensie dévky.

Prili§ kratky nastaveny cas varenia,
prilis nizka teplota.

Predlzte ¢as varenia, zvyste teplotu.

Jedlo je usmazené
nerovnomerne.

Prilis velké davka potravin, potraviny
leZiace na sebe.

Vyberte si niektoré potraviny alebo ich pri-
pravte v polovici varenia pretrepat/obratit.

Potraviny nie su cerstvé alebo nie st
spravne pripravené.

Uistite sa, Ze pouzivate Cerstvé potraviny
a spravne ich pripravte na smazZenie
(pokvapkajte niekolkymi kvapkami oleja).
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Niektoré potraviny su vhodnejsie na Pouzivajte Cerstvé potraviny alebo poloto-
o L ouzitie v teplovzdusnej fritéze. vary.
Smazené jedlo nie je P P ! y
chrumkavé. Je potrebné malé mnozstvo oleja. Potraviny zlahka pokvapkajte olejom.
Potraviny su vihké. Pred varenim potraviny osuste.

Toto nie je vada. Potraviny osuste od preby-

Potraviny vo fritéze su tucné. . -
to¢ného oleja.

Zo spotrebica vychadza
biely dym. Nadoba/kos edte obsahuje zvys-
ky mastnoty z predchadzajuceho Nadobu/kos riadne vycistite.
pouZzitia.

Prestante varit, odstrante veko a skontroluj-

Tesnenie nie je spravne usadené. o ! .
te, Ci je tesnenie usadené.

Okolo veka tlakové
pokrievky unika para.

Tlakovy ventil (vystup) je zablokovany. | Vycistite ventil.

Z tlakového ventilu unika | Tlakovy ventil (vystup) nie je spravne

. Opatrne zatvorte ventil.
para. utesneny.

SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktoré si vyzaduje zasah do vnutornych ¢asti vyrobku, musi urobit
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych spotrebicov.
« Skatulu od spotrebi¢a mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materidlu na recyklaciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o elektrickom odpade
a elektrickych zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udéva, Ze tento vyrobok
nepatri do doméceho odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym
dodsledkom na zivotné prostredie a [udské zdravie. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi
L na likvidaciu odpadu. Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusSnom
miestnom Urade, u sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

C € Tento vyrobok spliia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré pre neho platia.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych Specifikdcidch moézu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme préavo .
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Paristwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas
jego uzytkowania. Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz zachowanie
jej na przysztos¢. Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z
niniejszg instrukcja.

Parametry techniczne

Napiecie 220-240 V~50-60 Hz
Pobér mocy 1000 W garnek wielofunkcyjny, 1500 W frytkownica bezttuszczowa ﬁ
Pojemnos¢ pojemnika 561 Uwaga!

: : : Goraca
Regulowana temperatura frytkownica: gotowanie 80-200 °C, suszenie 40-90 °C powierzchnia
Requlator czasow Garnek: 1 min - 24 godz.

9 Y Frytkownica: gotowanie 1-60 min, suszenie 1- 12 godz.

WAZNE
Przed podtaczeniem jednostki do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢ wzrokowo, czy jest ona nienaruszona oraz czy nie
zostata uszkodzona podczas transportu.

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
« Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposob inny niz opisany w niniejszej
instrukgji.

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i marketingowe.

« Nalezy upewnic sie, ze podtaczane napiecie zgadza sie z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej produktu.

« Urzadzenie nalezy umiesci¢ tylko na stabilnej powierzchni, z dala od
innych zrodet ciepta.

« Podczas odtaczania urzadzenia od gniazda elektrycznego, nigdy nie
wolno wyrywa¢ wtyczki poprzez cigganie kabla zasilajgcego, natomiast
nalezy chwyci¢ wtyczke i odfaczyc jg poprzez wyjecie.

+ Nie wolno dopuszczac dzieci ani 0s6b ubezwtasnowolnionych do obstugi
urzadzenia. Urzadzenia nalezy uzywac poza ich zasiegiem.

- Osoby o ograniczonej zdolnosci ruchowej, zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, niewystarczajacej zdolnosci umystowej lub osoby, ktére
nie zapoznaty sie z obstuga, mogg korzysta¢ z urzadzenia tylko pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej i zapoznanej z obstuga.

« W przypadku uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowac
szczegolng ostroznosc. Nie wolno uzywac urzadzenia jako zabawki.

+ Nie wolno zastania¢ urzadzenia.

+ Przed przystapieniem do montazu lub demontazu urzadzenia
nalezy odtaczyc¢ kabel zasilajacy od gniazda elektrycznego.
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Przed czyszczeniem i po uzyciu nalezy wylaczy¢ urzadzenie oraz
odiaczy¢ go od gniazda elektrycznego.

Nalezy utrzymywac urzadzenie w czystosci; trzeba unika¢ przedostawania
sie ciat obcych do kratek. Mogq one spowodowac powazne obrazenia,
zwarcie, uszkodzenie urzadzenia albo pozar.

Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy kabel lub wtyczka sg uszkodzone.
Usterke nalezy natychmiast usung¢, zwracajac sie do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy nie pracuje ono prawidtowo, zostato
upuszczone, uszkodzone lub zanurzone w cieczy. Nalezy przekaza¢ go do
autoryzowanego centrum serwisowego w celu przebadania i naprawy.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza, poniewaz moze sie on
przegrza¢ i spowodowac zagrozenie pozarem. Jesli konieczne jest
uzycie przedtuzacza, nalezy upewni¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
kompatybilne z urzadzeniem, a gniazdko jest uziemione.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy nim poruszac ani nim potrzasac.
Nie wktada¢ do urzadzenia materiatow tatwopalnych (papier, plastik).
Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

Nie wolno zanurza¢ kabla zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia
w wodzie lub innej cieczy. Nie wylewac wody ani innych ptynoéw na
elementy elektryczne i zacza.

Nie wolno naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Nalezy zwroci¢
sie do autoryzowanego serwisu.

Dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
ruchowej lub umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, mogq korzysta¢ z urzadzenia tylko pod warunkiem, ze s
one nadzorowane, albo zapoznaty sie z instrukcja bezpiecznej obstugi
urzadzenia, i rozumieja ewentualne zagrozenia. Przeprowadzane przez
uzytkownika czynnos$ci w ramach czyszczenia i konserwacji nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8 lat i sa pod
nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i jego
kabla zasilajgcego. Dzieciom nie wolno bawic sie z urzadzeniem.

Nie wolno dotykac goracych powierzchni.

Nie wolno zostawiac kabla zasilajgcego zwisajacego poza krawedz stotu
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lub blatu kuchennego. Kabel zasilajgcy nie moze dotyka¢ goracych
powierzchni.

Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia w poblizu palnika gazowego lub
elektrycznego. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na ptycie grzewcze;j.
Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone w dobrze wentylowanym
miejscu, z dala od goracych powierzchni, fatwopalnych materiatéw
(zastony, obrusy) i wilgotnego otoczenia.

UWAGA: Powierzchnie urzadzenia mogg by¢ bardzo gorace. Urzadzenie
nalezy trzyma¢ wytacznie za uchwyt i uzywac sprzetu ochronnego,
takiego jak rekawice kuchenne.

Nalezy zadbac szczegdlnie o to, aby do urzadzenia nie przedostata
sie woda lub inna ciecz. Mogtoby to spowodowac porazenie pradem
elektrycznym.

Zywno$¢ nalezy zawsze umieszcza¢ w koszu urzadzenia, aby zapobiec jej
kontaktowi z elementem grzejnym.

W czasie pracy lub zaraz po wylaczeniu urzadzenia nigdy nie dotykaj
jego powierzchni wewnetrznych. Zaczekaj, az urzadzenie wystarczajaco
ostygnie.

Nie podtaczaj i nie obstuguj urzadzenia mokrymi rekami.

Pokrywa do smazenia na powietrzu: podczas gotowania goraca para jest
uwalniana przez wylot.

Nalezy trzymac rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od wylotéw
powietrza.

Pokrywa szybkowaru: nalezy uwaza¢ na goracg pare i powietrze
wydostajace sie z zaworu cisnieniowego. Nie umieszczac rak, twarzy ani
zadnych przedmiotédw nad wylotem pokrywy szybkowaru.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli masz rozrusznik serca, aparat stuchowy itp.
Przed uzyciem urzadzenia nalezy skonsultowac sie z lekarzem

Nie uzywaj akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Nie podtaczac urzadzenia do zewnetrznego wytacznika czasowego
Zabezpieczenie przed przegrzaniem: jesli bezpiecznik termiczny zadziata,
urzadzenie nie bedzie dziatac. Przed ponownym uruchomieniem nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i poczekad, az catkowicie ostygnie.

Jesli w trakcie pracy zauwazysz ciemny dym uchodzacy z urzadzenia,
wytacz go natychmiast i skontaktuj si¢ z autoryzowanym centrum
serwisowym. Przed czyszczeniem pozostaw urzadzenie do ostygniecia
przez co najmniej 30 minut.
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4 Wyswietlacz pokrywy goracego powietrza 15 Stojak z uchwytami 9 Start ¢ 6 N o (Ecemaies
5 Korpus urzadzenia 16 Pojemnik kondensacyjny na nadmiar wody 10 Pokretlo sterowania
6 Panel sterowania garnka wielofunkcyjnego 17 Kubek pomiarowy ¢
7 Pokrywa szybkowaru 18 Ptytkatyzka
8 Przycisk zwalniajacy pokrywe 19 Gteboka tyzka (chochla)
9 Zawdr bezpieczenstwa 20 Garnek do gotowania na parze
10 Zawor cisnieniowy 21 Stojak do gotowania na parze

11 Szklana pokrywat

OPIS WYSWIETLACZA

Wskaznik opdznionego startu

Wskaznik podgrzewania

Wskaznik ci$nienia

Wskaznik utrzymania temperatury
Wskaznik wigczenia/wytaczenia dzwieku
Wskaznik postepu

Wskaznik trybu

Wskaznik poziomu cisnienia
Wyswietlacz czasu i ostrzezen

—TIXIOTmMmMmOoON®W>

Pre-heating Cooking Keep Warm

Na wyswietlaczu LED moga wyswietlac si¢ nastepujace komunikaty:

a. Garnek jest gotowy do uzycia, ale program nie zostat wybrany.

b.  Garnek nagrzewa sie do wymaganej temperatury

c.  Funkcja,Keep warm” - podtrzymywanie temperatury w garnku

Pokrywka znajduje sie w niewtasciwym potozeniu lub jej brakuje

Brak naczynia wewnetrznego w garnku

boil (gotowanie) pojawia sie w trybie More (Wiecej) dla programu Yoghurt (Jogurt).

~oa
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PRZED PIERWSZYM WLACZENIEM

« Usur wszystkie materiaty opakowaniowe z urzagdzenia.

« Usun wszystkie etykiety i naklejki z urzadzenia.

« Umy¢ pojemnik wewnetrzny (12) goraca woda.

« Doktadnie wytrze¢ urzadzenie szmatka wewnatrz i na zewnatrz.

« Umyj akcesoria goraca woda z mydtem i niescierna gabka.

Uwaga: Rozgrzewaj urzadzenie przez 10 minut bez jedzenia. Urzadzenie moze wydziela¢ nieszkodliwy dym
i delikatny zapach.

« Podczas pracy urzadzenia nalezy pozostawic co najmniej 13 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia.

Montaz szklanej pokrywy

Szklanej pokrywy mozna uzywac z funkcjami Wolnego gotowania i
Utrzymywania temperatury.
Sposéb montazu uchwytu pokazano na ilustracji.

1. Uchwyt
2. Podstawa uchwytu
3. Korpus szklanej pokrywy
4. Uszczelka
5. Podktadka
6. Sruba
INSTRUKCJA OBStUGI

. = =
UZYCIE GARNKA W TRYBIE SZYBKOWARU (7) D U
1. Umies¢ urzadzenie w suchym i rdwnym miejscu. ':{>
2. Umies¢ pojemnik na nadmiar wody (16) z tytu urzadzenia,

patrzrys. 1. Rys. 1

3. Przygotuj pokrywke szybkowaru (7), zob. rys. 2.

« Pociggnac za metalowy wystep na spodzie pokrywy, aby zdja¢ pokrywe ochronng, na ktérej zamontowana jest
uszczelka. Uszczelke mozna wyjac i wyczysci¢. Upewnij sie, ze uszczelka nie jest nigdzie uszkodzona ani rozdarta.
W przypadku uszkodzenia konieczna jest wymiana. Upewnij sie, ze zawdr ptywakowy jest czysty i moze sie
swobodnie poruszac.

Uwaga: Jesli pokrywa szybkowaru zostata juz zamontowana na urzadzeniu, nalezy ja zdja¢ w celu przygotowania,

naciskajac czerwony przycisk i obracajac uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a nastepnie

podnoszac go do gory.
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4. Wyjmij pojemnik wewnetrzny (12). Catkowita objetos¢ zywnosci i wody nie powinna przekracza¢ 2/3
objetosci pojemnika wewnetrznego. Jedli gotowana bedzie zywnos¢, ktorej objetos¢ zwiekszy sie
podczas gotowania (np. ryz), nie nalezy napetnia¢ pojemnika wiecej niz do potowy jego pojemnosci.
Uwaga: Niektére potrawy, takie jak mus jabtkowy, zurawina, ptatki owsiane, makaron, rabarbar lub spaghetti
moga sie pieni¢ipekac, zatykajac zawér cisnieniowy (wylot). Potrawy te nie powinny by¢ gotowane w szybkowarze.
Uwaga: nie uzywaj szybkowaru do smazenia na oleju.

5. Upewnij sie, ze wewnetrzna powierzchnia korpusu urzadzenia (5) jest sucha i umie$¢ wewnetrzny pojemnik (12)
w korpusie urzadzenia (5).

6. Zatoz pokrywe dociskowa (7) i przekrec ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Po ustyszeniu klikniecia pokrywa
jest prawidtowo osadzona. Prawidtowe uszczelnienie pokrywy jest wskazywane przez wyréwnane strzatki na
krawedzi pokrywy i krawedzi urzadzenia.

7. Nalezy pamieta¢, ze zawdr cisnieniowy (10) musi by¢ swobodnie ruchomy, aby garnek dziatat prawidtowo.
8. Ustaw zawor cisnieniowy w pozycji "Sealed", co sprawi, ze garnek bedzie gotowy do uzycia.
9. Podtacz przewdd zasilajacy do wtyczki urzadzenia, a nastepnie do gniazdka elektrycznego. Na wyswietlaczu

pojawi sie "00 00".

10. Obracaj pokrettem sterowania, aby przewija¢ zaprogramowane programy (1) (dodatkowe programy po nacisnieciu
odpowiedniego przycisku programu) lub ustawic czasgotowania. Potwierdzi¢ wybrany program (wskaznik zaswieci
sie) za pomoca przycisku Start. Aby ustawi¢ zaprogramowany czas trwania programu, nacisnij pokretto i obrdc je,
abywybrac¢zadany czas,anastepnie potwierdZwybodr, naciskajac przycisk Start. Uwaga: Nacisnij przycisk ustawiania
cis$nienia, aby przetacza¢ miedzy niskim i wysokim cisnieniem. i wysokim ci$nieniem. Domyslnym ustawieniem jest
wysokie cisnienie. Dostosuj ustawienie ci$nienia po wybraniu programu i czasu gotowania, potwierdz ustawienie
przyciskiem Start. Nacisnij przycisk Manual Settings (Ustawienia reczne), aby wybrac ilo$¢ jedzenia, przetaczajac
miedzy opcjami Less (Mniej), Normal (Normalnie) i More (Wiecej). Ustawieniem domysinym jest Normal.
Uwaga: Czas gotowania nalezy dostosowac do ilosci jedzenia.

11. Garnekzaczynasie nagrzewac dozadanejtemperatury (wyswietlacz pokazuje "On", Swiecisie ikona podgrzewania).
a zawor ptywakowy podnosi sie. Po osiagnieciu zadanej temperatury rozpoczyna sie odliczanie ustawionego
czasu. W tym momencie gotowanie odbywa sie juz pod cisnieniem (Swieci sie ikona ci$nienia), pokrywa jest
zablokowana, a garnka nie mozna otworzy¢. NIGDY NIE PROBUJ OTWIERAC GARNKA NA SILE!

12. Po zakoniczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a kuchenka automatycznie przetaczy sie w tryb
utrzymywania ciepta. Na wyswietlaczu pojawi sie "bb" i zaswieci sie ikona utrzymywania ciepta.

13. Ustawienie garnka mozna anulowac w dowolnym momencie, naciskajac przycisk Keep Warm/Cancel (5).

14. Dzwiek wylaczony/wiaczony: aby zmieni¢ tryb dzwieku, przytrzymaj przycisk utrzymywania temperatury/
anulowania przez 3 sekundy, az ikona dZzwieku na wyswietlaczu zmieni sie. Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
sg zawsze wigczone.

Po zakonczeniu si¢ gotowania mozna zwolnic ciSnienie na dwa sposoby:

1. Po zakonczeniu sie gotowania ci$nienie stopniowo spada. Zaleznie od ilosci ptynu moze to zaja¢ od 15 do 30 min.
Zawor ptywakowy stopniowo opada, nastepnie pokrywka odblokowuje sie i garnek mozna bez problemu
otworzy¢. Jedli nie da sie otworzy¢, zaczekaj troche dtuzej. NIGDY NIE OTWIERAJ GARNKA NA SILE!

2. Otwieranie pokrywy szybkowaru: chwyci¢ za uchwyt i nacisna¢ czerwony przycisk, aby zwolni¢ pokrywe, obréci¢
pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie zwolniona i podnie$¢, pociggajac do
gory. Pokrywe mozna umiesci¢ na stojaku pokrywy (14).

3. Po zakoriczeniu gotowania naci$nij przycisk utrzymywania temperatury/anulowania (5), i za pomoca tapki przekrec¢
zawor ptywakowy do pozycji ,Wypuszczanie pary” — zawdr ptywakowy opada, pokrywka odblokowuje sie i garnek
mozna tatwo otworzy¢. ZACHOWAJ ZWIEKSZONA OSTROZNOSC | UZYWAJ SRODKOW OCHRONY OSOBISTEJ -
RYZYKO OPARZENIA PARA!

Funkcja opdéznionego startu Delay Start:

1. Za pomoca funkgji Delay Start mozna op6znic¢ poczatek gotowania az o 24 godz.

2. Postepuj zgodnie z instrukcja obstugi, obré¢ pokretto, aby wybrac¢ zadany program, a nastepnie nacisnij przycisk
opdznienia startu i nacisnij go ponownie, aby ustawi¢ czas opéznienia rozpoczecia gotowania. Domysina wartos¢
opo6znionego startu to 30 min.

3. Nastepnie nacisnij przycisk Start. Podczas op6znionego startu na wyswietlaczu $wieci sie ikona opdznionego
startu i wyswietlany jest pozostaty czas. Po uptywie ustawionego czasu rozpoczyna sie wybrany program.
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Wskazowki
1. Po wybraniu opcji Wolne gotowanie, Jogurt lub Smazenie mozna uzywac szybkowaru z pokrywka cisnieniowa,
szklang pokrywka lub bez pokrywki. W przypadku korzystania z szybkowaru bez pokrywy wskaznik poziomu
ci$nienia znika z wyswietlacza.
2. Zalecamy korzystanie z funkcji ,Keep warm” maksymalnie przez 1 godz., pézniej jedzenie traci na jakosci.
3. Programy sg opracowane do przyrzadzania jedzenia o wadze maksymalnie 1200 g. Jezeli przyrzadzasz wiecej
pokarmoéw, skorzystaj z wkasnych ustawien.
4. Z funkgji Delay Start korzystaj tylko dla zywnosci, ktéra nie moze sie zepsu¢ w ustawionym czasie.
5. Wkfadaj i wyjmuj zywno$¢ do pojemnika wewnetrznego za pomoca drewnianych lub plastikowych przyboréw,
nigdy nie uzywaj ostrych lub metalowych przybordéw, aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni pojemnika.
6. Korzystanie z akcesoriow:
« Wybierajac program gotowania na parze, wtdz stojak do gotowania na parze (21) do pojemnika wewnetrznego
(12), a nastepnie wt6z garnek do gotowania na parze (20).
« Wybierajac program Smazenie, wtdz stojak do gotowania na parze z uchwytami (15) do pojemnika wewnetrznego
(12).
» W przypadku wybrania programu Wolne gotowanie, Jogurt lub Smazenie mozna uzy¢ szklanej pokrywy (11).
« W przypadku wybrania programu frytowania (gdy uzywana jest pokrywa z goragcym powietrzem), umies¢ kosz
do frytowania (13) w pojemniku wewnetrznym (12).
« Uzyj stojaka na pokrywki (14) do przechowywania pokrywek.

OPIS PANELU STEROWANIA DLA POKRYW Z GORACYM POWIETRZEM

. Wyswietlacz cyfrowy

. Ustawienie temperatury

. Ustawienie timera = .

. Zwiekszenie temperatury/timera B— Jrrren.
— [ AR A A

. WHWyt

. Zmniejszanie temperatury/czasu

S il w-a
. Wybér zaprogramowanego programu
& &) (%) =

< 80 D>-a
UZYCIE GARNKA W TRYBIE FRYTKOWNICY (3)

Garnek z pokrywka na gorace powietrze dziata w oparciu o gorace powietrze; nigdy nie napetniaj garnka olejem lub

innym medium do smazenia.

1. Umies¢ urzadzenie w suchym i réwnym miejscu.

2. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

3. Upewnij sie, ze wewnetrzna powierzchnia korpusu urzadzenia (5) jest sucha i umies¢ wewnetrzny pojemnik (12)
w korpusie urzadzenia (5).

4. Umiesc¢ zywnos¢ w pojemniku wewnetrznym (12). Uwaga: Jesli chcesz uzy¢ programu smazenia, umies¢ kosz do

smazenia (13) w pojemniku wewnetrznym i umies¢ w nim zywnos$¢. Nie przepetniaj kosza do smazenia (13) ani

pojemnika wewnetrznego (12).

Umies¢ pokrywe z goracym powietrzem (3), aby uzywac urzadzenia jako piekarnika z gorgcym powietrzem.

6. Nacisnij przycisk wigczania/wytaczania (5), aby wiaczy¢ urzadzenie. lkony zaswieca sie, a na wyswietlaczu pojawi
sie domysIne ustawienie 180 °Ci 15 minut.

7. Nacisnij przycisk wyboru zaprogramowanego programu (9), aby przetacza¢ zaprogramowane programy
gotowania. lkona wybranego programu miga, a wyswietlacz pokazuje ustawiong temperature i czas programu.
Nacisnij kilkakrotnie przycisk (9), aby przejs¢ do nastepnego programu. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury,
nalezy najpierw nacisna¢ przycisk ustawiania temperatury (2)/ aby zmieni¢ ustawienie czasu, nalezy nacisna¢

Vo NOULITDS WN =

w
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przycisk ustawiania timera (3), a nastepnie nacisna¢ lub przytrzymac przyciski 4 i 6, aby ustawic¢ temperature w
odstepach co 5°Ci czas w odstepach co 5°C. w odstepach co 5°Ci czas w odstepach co 1 minute (tylko w przypadku
30-minutowego programu suszenia).

8. PotwierdZ wybor za pomoca przycisku Start/Pauza (8). Uwaga: Jesli rozpoczniesz gotowanie, gdy urzadzenie jest
jeszcze zimne, wydtuz czas gotowania o okoto 2 minuty. Podczas podgrzewania na wyswietlaczu widoczny jest
komunikat "PREHEATING" (podgrzewanie), po zakonczeniu podgrzewania komunikat ten znika z wyswietlacza,
a po wiaczeniu elementu grzejnego wyswietlany jest tylko komunikat "HEATING" (podgrzewanie). Uwaga:
Ikona wentylatora w lewym gérnym rogu $wieci sie podczas dziatania programu. Ikona zgasnie, gdy wentylator
przestanie dziatac.

9. Program mozna wstrzyma¢ w dowolnym momencie gotowania, naciskajac przycisk Start/Pauza (8), a nastepnie
naciskajac go ponownie w celu wznowienia procesu gotowania.

10. Pokrywe z goracym powietrzem (3) mozna zdja¢ w dowolnym momencie gotowania, aby sprawdzi¢/dodac lub
wyja¢ potrawe. Wybrany program zostanie przerwany. Po ponownym zatozeniu pokrywy program zostanie
wznowiony od miejsca, w ktérym zostat przerwany.

11. Po zakoriczeniu programu rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "FINISHED"
(Zakonczono). a przycisk wigczania/wytaczania (5) bedzie migac.

12. Po zakonczeniu gotowania odtgcz urzadzenie od zasilania.

Uwaga: Podczas wyjmowania goracego kosza/pojemnika wewnetrznego nalezy nosic rekawice kuchenne.

Wskazowki
Zalecamy obracanie zywnosci podczas gotowania w celu rbwnomiernego przyrumienienia lub mieszania.

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

Programy do gotowania w trybie szybkowaru

Programy llos¢ (dostosuj) Czas gotowania (min) | Mozliwy okres czasu

Ryz Mniej 8 1-99 min
Normalny 12
Wiecej 15

Zupa Mniej 12 1-99 min
Normalny 15
Wiecej 20

Jajka Mniej 4 1-99 min
Normalny 5
Wiecej 6

Mieso/Duszenie Mniej 20 1-99 min
Normalny 35
Wiecej 45

Fasola/Chilli Mniej 25 1-99 min
Normalny 30
Wiecej 40

Dréb Mniej 10 1-99 min
Normalny 15
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Programy do gotowania z pokrywa na gorace powietrze
Programy Tempoeratura Czas Temperaturoa Mozliwy okres
(°C) regulowana (°C) czasu
”‘gﬁ Mrozone frytki 200 15 min 80-200 1-60 min
.ﬂ' Ryba 160 15 min 80-200 1-60 min
-_2~— Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
& | Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Stek wotowy 175 25 min 80-200 1-60 min
ﬂ Udka z kurczaka 200 22 min 80-200 1-60 min
D ::’;:""; ;‘;‘xw"‘h 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Kurczak w catosci 180 40 min 80-200 1-60 min
%@ Suszenie 80 2 godz. 40-90 1-12 godzin
X | Grillowanie 160 10 min 160 1-30 min
% Warzywa 180 15 min 80-200 1-60 min
?f Rozmrazanie 50 5 min 50 1-60 min

Uwaga: Ustawienia te maja jedynie charakter orientacyjny. W przypadku rozpoczecia gotowania, gdy urzadzenie jest
jeszcze zimne, nalezy wydtuzyc¢ czas gotowania o okoto 2 minuty.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Oczysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

Wiecej 25
Rosliny straczkowe Mniej 20 1-99 min
Normalny 40
Wiecej 45
Wotowina Mniej 30 1-99 min
Normalny 35
Wiecej 40
Para Mniej 12 1-99 min
Normalny 15
Wiecej 20
Kasza owsiana Mniej 12 1-99 min
Normalny 15
Wiecej 20
Wieprzowina/ze- Mniej 13 1-99 min
berka
Normalny 18
Wiecej 25
Deser Mniej 25 1-99 min
Normalny 40
Wiecej 50
Risotto Mniej 20 1-99 min
Normalny 35
Wiecej 45
Warzywa Mniej 10 1-99 min
Normalny 15
Wiecej 20
Smazenie Normalny 30 30 min
Powolne gotowanie | Mniej 30 30 min - 9 godz. 30 min
Normalny 6 godz.
Wiecej 9 godz. 30 min
Jogurt Mniej 24 godz. 6 - 24 godz.
Normalny 8 godz.
Wiecej "boil"

Nie uzywaj do czyszczenia szorstkich i agresywnych srodkéw, takich jak: ostre przedmioty, skrobaczki,
rozpuszczalniki chemiczne, rozcienczalniki, itp.

.

Przed czyszczeniem zawsze odfacz kabel zasilajacy od gniazda elektrycznego. Nigdy nie zanurzaj przewodu
zasilajacego, wtyczki, urzadzenia lub pokrywy goracego powietrza w wodzie lub innym ptynie!

Przed czyszczeniem zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Zewnetrzng powierzchnie urzadzenia przetrzyj wilgotna $ciereczka.

Napetnij naczynie wewnetrzne goraca wodg i pozostaw na chwile do odmoczenia. Nastepnie mozna go umy¢
miekka sciereczka w wodzie z dodatkiem detergentu, albo w zmywarce.

Pozostate czesci urzadzenia mozna umy¢ w wodzie z dodatkiem detergentu.

Tylko akcesoria i pojemnik wewnetrzny mozna my¢ w zmywarce.

Po catkowitym wyschnieciu czesci zmontuj urzadzenie i przechowuj je w chtodnym, suchym miejscu.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest prawidtowo
podtaczone.

Podtacz urzadzenie do uziemionego
gniazdka.

Program lub timer nie jest ustawiony.

Ustaw zadany program lub timer.

Za duzo jedzenia.

Umies$¢ mniejsze partie w pojemniku/ koszu.

Smazone jedzenie nie jest
gotowe.

Za duzo jedzenia.

Umies¢ mniejsze partie w pojemniku/ koszu.

Zbyt krotki czas gotowania, zbyt niska
temperatura.

Wydtuzy¢ czas gotowania, zwiekszy¢
temperature.

Jedzenie jest smazone
nierbwnomiernie.

Zbyt duza porcja zywnosci, zywnos¢
lezaca jedna na drugiej.

Usun niektore potrawy lub wstrzasnij/obré¢
je w potowie gotowania.

Nie$wieza lub nieprawidtowo przygo-
towana zywnos¢.

Upewnij sig, ze uzywasz $wiezej zywnosci
i odpowiednio przygotuj ja do smazenia
(skrop kilkoma kroplami oleju).

Smazone jedzenie nie jest
chrupiace.

Niektore potrawy sa lepsze do uzycia
we frytownicy na gorace powietrze.

Uzywaj Swiezej lub czeéciowo
przygotowanej zywnosci.

Potrzebna jest niewielka ilo$¢ oleju.

Lekko skrop zywnos¢ olejem.

Zywnos¢ jest wilgotna.

Wysusz zywnos¢ przed gotowaniem.

Biaty dym wydobywajacy
sie z urzadzenia.

Zywnos¢ we frytkownicy jest ttusta.

Nie jest to wada. Osusz zywno$¢ z nadmiaru
oleju.

Pojemnik/koszyk nadal zawiera
pozostatosci thuszczu z poprzedniego
uzycia.

Prawidtowo wyczys$¢ pojemnik/kosz.

Para wydobywajaca sie
z pokrywy szybkowaru.

Uszczelka nie jest prawidtowo
osadzona.

Przerwac gotowanie, zdja¢ pokrywe i spra-
wdzi¢, czy uszczelka jest dobrze osadzona.

Zawor cisnieniowy (wylotowy) jest
zablokowany.

Wyczys¢ zawor.

Para wydobywajaca sie
Z zaworu ci$nieniowego.

Zawor cisnieniowy (wylotowy) nie jest
prawidtowo uszczelniony.

Ostroznie zamknij zawor.
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SERWIS

Bardziej kompleksowe konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencji w wewnetrzne elementy produktu moga
by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowany serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odda¢ w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) oddajemy w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po zakornczeniu uzytkowania

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza,
ze takiego produktu nie wolno traktowac¢ jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do
punktu zbiérki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej
utylizacji produktu zapobiega negatywnemu oddziatywaniu na $rodowisko i zdrowie ludzi, jakie
mogtoby wynikac z niewtasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykonac zgodnie z przepisami
dotyczacymi postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat
recyklingu produktu nalezy zwrécic sie do lokalnego urzedu, firmy zajmujacej sie utylizacja odpadéw
z gospodarstw domowych lub sklepu, w ktérym zakupiono produkt.

‘ € Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy EU.

Tekst, wyglad i specyfikacja techniczna mogg ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, do czego zastrzegamy
sobie prawo.
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KOSZONETNYILVANITAS

Kdszonjiik, hogy megvésarolta ezt a Concept markaju késziiléket, és kivanjuk, hogy hasznalata sordn végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az elsé hasznalat el6tt figyelmesen tanulmanyozza &t az egész hasznalati Gtmutatdt, és érizze meg. Gondoskodjon
réla, hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Gtmutaté tartalmat.

Miiszaki adatok

Fesziiltség 220-240 V~50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 1000 W multifunkci6s edény, 1500 W forrélevegds fritéz SSS
Az edény kapacitasa 561 —

Beallithato hémérséklet frit6z: f6zés 80-200 °C, szaritas 40-90 °C

Vigyazat!

Edény: 1 perc - 24 6ra Forrd feliilet

1d6zit6 frit6z: f6zés 1 - 60 perc, szaritds 1-12 6ra

FONTOS

Az elektromos hélézathoz valé csatlakoztatds el6tt szemrevételezéssel ellendrizze, hogy az egység nem sériilt, és

a

szallitas soran sem karosodott.

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Ne haszndlja a terméket az ebben az utmutatoban leirtaktdl eltérben.
Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el a késziilékrél minden csomagold- és
marketinganyagot.

Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a tipuscimkén
megadott értékeknek.

A késziiléket csak stabil feliiletre tegye, mas héforrasoktdl tavol.

A késziiléket soha ne a kdbelnél fogva huzza ki az aljzatbol, hanem fogja
meg a csatlakozot, és ugy huzza ki.

Ne engedje, hogy gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek
hozzaférjenek a késziilékhez.

Csokkent mozgasképességgel, csokkent érzékszervi képességekkel
vagy nem megfelel szellemi alkalmassaggal bir6, valamint a haszndlati
Utmutatét nem ismeré személyek csak felel6s, az utmutatot ismerd
személy felligyelete alatt hasznalhatjak a késziiléket.

Legyen kiilonosen o&vatos, ha a késziléket gyermekek kozelében
hasznalja.

Ne engedje, hogy a késziiléket jatékra hasznaljak.

Ne takarja le a készuléket.

A késziilék ossze- vagy szétszerelése el6tt huzza ki a tapkabelt az
aljzatbol.
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- Tisztitas elott és hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket, és hiizza

ki a halozati aljzatbal.

- Tartsa tisztan a késziiléket, vigydzzon, nehogy idegen targy keriiljon

a racsok nyilasaiba. Sulyos sériilést, rovidzarlatot vagy tiizet okozhat,
vagy kart tehet a készilékben.
Nehasznaljaakésziiléketsériiltkabellelvagy csatlakozdval, haladéktalanul
javittassa meg a hibat szakszervizben.

Ne haszndlja a késziiléket, ha nem m(ikodik megfeleléen, ha leesett,
megsérilt vagy nedves lett. Megvizsgalds és javitds céljabol vigye
szakszervizbe.

A késziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas, kereskedelmi hasznélatra
nem valo.

Ne hasznalja a késziiléket szabad téren.

Hosszabbité kabel haszndlata nem javasolt, mert tulmelegedhet és
tlizveszélyt okozhat. Ha hosszabbité kabelt kell hasznalni, gy6z6djon
meg arro6l, hogy az elektromos dram kompatibilis a készilékkel, és a
konnektor féldelve van.

M(kodés kozben ne mozgassa vagy razza a késziiléket.

Ne tegyen gyulékony anyagokat (papir, mlanyag) a késziilékbe.

Ne nyuljon a késziilékhez nedves vagy vizes kézzel.

Se a tapkabelt, se a csatlakozot, se a késziiléket ne meritse vizbe
vagy mas folyadékba. Ne ontson vizet vagy mas folyadékot az
elektromos alkatrészekre és csatlakozodkra.

Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.

Ezt a készlléket csak 8 évnél id6ésebb gyerekek hasznalhatjak, és olyan
csokkent fizikai vagy mentalis képességl személyek, akik felligyelet
alatt vannak, vagy ismertették veluk a készllék biztonsagos hasznalati
modjat és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhaszndléi
karbantartast és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem idésebbek
8 évnél, és nincsenek felligyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa
tavol a késziiléktdl és a vezetékektdl. Gyermekeknek tilos a készulékkel
jatszani.

Ne érjen hozza a forro feliiletekhez.

Ne engedje a kabelt szabadon lel6gni az asztal vagy a konyhapult szélén.
Ne engedje, hogy a kabel forro feliilettel érintkezzen.

Ne tegye a késziiléket gaz- vagy villanyt(izhely kozelébe. Ne helyezze a
késziiléket aféz6lapra. Ugyeljen arra, hogy a késziiléket jol szell6z6 helyen
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helyezze el, tavol forré felliletektdl, gyulékony anyagoktdl (fliggonyok,
terit6k) és nedves kornyezettdl.

« FIGYELMEZTETES: A késziilék fellletei nagyon forrok lehetnek.
Akésziléket csak afogantyunadl fogjameg, és hasznéljon védéfelszerelést,
pl.

« konyhai keszty(it.

- Kiilonosen Ugyeljen ra, hogy a készilékbe ne keriiljon viz vagy mas
folyadék. Ez daramiitést okozhat.

+ Mindig tegyen élelmiszert a késziilék kosaraba, hogy megakadalyozza

« a ftéelemmel valo érintkezést.

« M(kodés kozben vagy kozvetlenll kikapcsolds utan ne érjen hozza
a késziilék belsé fellletéhez. Varja meg, mig a késziilék eléggé kihdil.

+ Ne csatlakoztassa és ne kezelje a készliléket nedves kézzel.

« Air fry fedé: Siités kozben forré g6z szabadul fel a levegékimeneteken

- keresztll, tartsa tavol kezét és arcat a leveg6kimenetekt6l.

« Nyomastarté fedd: Ugyeljen arra, hogy a nyomasszelepbdl forré g6z
és levegd tavozik. Ne tegye a kezét, arcit vagy valamilyen targyat
a nyomastarté fed6 kimenetére.

« Ne haszndlja a késziiléket, ha pacemakere, hallokésziiléke stb. van.
A késziilék hasznalata el6tt konzultaljon szakorvosaval.

+ Ne hasznaljon a gyarto altal ajanlottaktol eltérd tartozékokat.

« Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id6zité kapcsoldhoz.

« Tdlmelegedés elleni védelem: Ha a hébiztositék kioldddott, a késziilék
nem fog mukodni. Hizza ki a készliléket a konnektorbdl, és varja meg,
amig teljesen kihdl, miel6tt djra bekapcsolna.

« Ha miikodés kdzben sotét fiistot lat tdvozni a késziilékbdl, azonnal
kapcsolja ki, és vegye fel a kapcsolatot a szakszervizzel.

- Tisztitas el6tt legalabb 30 percig hagyja a késziléket hdlni.

Ha nem tartja be a gyarto utasitasait, Id. biztonsagi utasitasok, az
esetleges javitasra nem vonatkozik a jotallas.
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A TERMEK LEiRASA

Leveg6 bevezetés

Levegd kivezetés
Forréleveg6s fedd
Aforréleveg6s fedé kijelzéje
Akésziilék teste

A tobbfunkcios edény vezérl6 panele
Nyomastarto6 fedd

Fedé kioldé gomb
Biztonségi szelep

10 Nyomastarto szelep

11 Uveg feds

WOoONGOOCUEWN=

20
21

Bels6 edény

Frit6z kosar

Allvany a fed6hoz

Allvény fogantytkkal

Kondenzviz tartély a felesleges viz szamara
Méréedény

Sekély kanal

Mély kanal (merékandl)

G6z0616 edény

Allvény g6zoléshez
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A MULTIFUNKCIOS EDENY

KEZELOPANELENEK LEiRASA (a(e] pla(c]nld

1 Elére beallitott programok Rece . E‘S‘E’EZ‘

2 Joghurt program POLEVKA Py

3 Lassufézés ° OVESNA KASE
4 Alacsony/magas nyomas bedllitasa - ';ESRRC‘TZE
5 HOmérséklet tartasa/Torlése @ s
6 Sités F%g&i L ® ° BE@EJSPT
7 Késleltetett inditas PORUEEZ o oRL0

8 Kézibeallitas @ ZELENNA
9 Start GR VEGETABLES
10 Vezérlé6 gomb

A KIJELZO LEIRASA

A késleltetett inditas indikatora @ @
A tulmelegedés indikatora -
- l l| 'l

A nyomas indikatora Yo
Ny U U

A hémérséklet tartas indikatora
A bekapcsolt/kikapcsolt hang indikatora S i
Mode Wl Nomal More

Haladds indikator

Uzemméd indikétor

A nyomasszint indikatora

11d6 és figyelmeztetések megjelenitése

T IOTMmMOoON®>

Pre-heating Cooking Keep Warm

A LED-kijelzon a kovetkezo figyelmeztetések jelenhetnek meg:

Az edény hasznalatra kész, de nincs kivélasztva program
Az edény elkezdett a kivant hémérsékletre melegedni
,Keep warm” funkcid — az edény tartja a hémérsékletet
A fed6 helytelen pozicidban van vagy hidnyzik

A kuktabol hianyzik a belsé edény

boil (f6zés) jelenik meg More (t6bb) Gzemmddban a Joghurt programndl m e.

™Mo oNn T
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot a késziilékrél.

Tavolitson el minden cimkét és matricat a késztilékrdl.

Mossa ki a belsé tartalyt (12) forrd vizzel.

Alaposan torolje &t a késziiléket kiviil és beliil egy ronggyal.

A tartozékokat forro vizzel, szappannal és nem surol6 szivaccsal mossa ki.

Megjegyzés: Melegitse el6 a késziiléket 10 percig étel nélkiil. A készilék artalmatlan fiistot és enyhe szagot bocsathat

ki.

Az iiveg fed6 6sszeszerelése

Az liveg fed6t a Lassu f6zés és Melegen tartas funkciokkal hasznélhatja.
A fogantyu beszerelése a képen lathato.

1.
. Afogantyu alapja
. Az liveg fed teste
. Tomités

. Alapzat

. Csavar

oL WN

HASZNALATI UTMUTATO

AZEDENY HASZNALATA NYOMASSZABALYOZO FEDOVEL (7) U u

1.
2.

3.

.

Mikodés kézben hagyjon legalabb 13 cm tavolsagot a késziilék kordl.

Fogantyu

Helyezze a késziiléket széraz és vizszintes helyre.

Helyezze a késziilék hatuljara a felesleges viz szamara
fenntartott kondenzdcios tartalyt (16), Id. az 1. dbrat. Abra. 1

Készitse el6 a nyomdsszabalyozo fedét (7), Id. 2. dbra

Huzza meg a fedél aljan [évé fémnyulvanyt, hogy eltévolitsa a véddburkolatot, amelyre a tomités van felszerelve.
A tomités eltavolithatd és tisztithato. Gy6z6djon meg rola, hogy a tomités sehol sem sériilt vagy szakadt el. Sériilés
esetén cserére van sziikség. Gy6z6djon meg arrél, hogy az Uszészelep tiszta és szabadon mozog.

Megjegyzés: Ha a gyorsf6z6 fedele mar fel van szerelve a késziilékre, az el6készitéshez vegye le azt a piros gomb
megnyomasdval, majd a fogantyut az éramutaté jarasaval ellentétes irdnyban elforditva emelje fel.
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4. Vegyekiabelsé tartalyt (12). Az étel és a vizteljes térfogata nem haladhatja meg a belsé tartély térfogatanak 2/3-at.
Ha olyan ételt fog f6zni, amelynek térfogata a f6zés soran megné (pl. rizs), ne toltse meg a tartélyt 1/2-nél jobban.
Megjegyzés: Egyes élelmiszerek, mint példaul az almaszész, az 4fonya, a zabpehely, a tészta, a rebarbara vagy a
spagetti habosodhatnak és repedezhetnek, eltdmitve a nyomasszelepet (kivezetényilas). Ezeket az ételeket nem
szabad a gyorsfézében f6zni. Vigyazat: Ne hasznalja a gyorsfézét olajjal valo stitéshez.

5. Gy6z6djon megarrol, hogy a késziiléktest (5) belsé fellilete szaraz, és helyezze a belsé tartalyt (12) a készuléktestbe
(5).

6. Szerelje fel a nyomdfedelet (7), és forditsa el az dramutat6 jarasaval megegyezé iranyba. Amikor egy kattandast
hall, a fedél megfelel6en illeszkedik. A fedél megfelel6 tomitettségét a fedél szélén és a készlilék peremén 1évé,
egymashoz igazitott nyilak jelzik.

7. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a nyomasszelepnek (10) szabadon mozgathatonak kell lennie ahhoz, hogy az
edény megfeleléen mikodjon.

8. Allitsa a nyomasszelepet "Sealed" 4llasba, ezzel a fazék hasznalatra készen all.

. Csatlakoztassa a tapkabelt a késziilék dugaszaba, majd egy konnektorba. A kijelz6n "00 00" jelenik meg.

10. Forgassa el a vezérlégombot az elére bedllitott programok (1) (tovabbi programok a megfelelé
programgomb megnyomasaval) vagy a fézési id6 bedllitdsahoz. Er6sitse meg a kivalasztott programot
(@ kijelz6 vilagit) a Start gombbal. Az elére bedllitott programidé beédllitdsahoz nyomja meg
a gombot és forgassa el a kivant id6 kivéalasztdsahoz, majd erésitse meg a Start gomb megnyomasaval.
Megjegyzés: A nyomasbeallito gomb megnyomasaval valthat az alacsony nyomasfokozatu és a magas nyomas
kozott. Az alapértelmezett beallitds a magas nyomads. A program és a fézési id6 kivélasztasa utan allitsa be a
nyomasbedllitast, majd erésitse meg a bedllitast a Start gombbal. Nyomja meg a Kézi beéllitds gombot az étel
mennyiségének kivalasztasahoz, véltva a Kevesebb, Normal és Tobb kozott. Az alapértelmezett beallitds a Normal.
Megjegyzés: A f6zési id6t az étel mennyiségének megfeleléen kell bedllitani.

11. Az edény elkezd felmelegedni a kivant hémérsékletre (a kijelz6n "On" (bekapcsolva) lathato, az elémelegités
ikonja vilagit) és az Uszdszelep felemelkedik. Amint eléri a kivant hémérsékletet, a beéllitott id6 visszaszamlalasa
megkezdddik. Ekkor mar nyomas alatt f6z (@ nyomas ikon vildgit), a fedél zarva van, és az edény nem nyithato ki.
SOHA NE PROBALJA MEG EROSZAKKAL KINYITNI AZ EDENYT!

12. Amikor a f6zés befejezédik, hangjelzés hallhato, és a tlizhely automatikusan atvalt "Melegen tartas" izemmodba,
hogy az ételt melegen tartsa. A kijelz6n "bb" jelenik meg, és a Melegen tartds ikon vilagit.

13. Az edénybedllitas barmikor megsziintetheté a Melegen tartds/megsziintetés gomb (5) megnyomasaval.

14. Hang ki/be: a hang lGzemmdd megvéltoztatasdhoz tartsa lenyomva a Melegen tartds/leéllitds gombot 3
masodpercig, amig a kijelz6n a hang ikonja meg nem véltozik. A biztonsagi figyelmeztetések mindig be vannak
kapcsolva.

A f6zés befejezése utan kétféle médon engedheti ki a gozt:

1. Af6zés utan a nyomas elkezd fokozatosan csokkenni. A folyadék mennyiségétdl fliggéen ez 15-30 percig tarthat.
Az Uszészelep fokozatosan leslillyed, a fed6 kiold, és kénnyen ki lehet nyitni. Ha nem lehet kinyitni, varjon még egy
kicsit. SOHA NE NYISSA KI A FEDOT EROVEL!

2. A nyomastart6 fedé kinyitdsa: Fogja meg a fogantyut, és nyomja meg a piros gombot a fedé elengedéséhez,
forgassa el a fed6t az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, amig szabadda nem valik, majd huzza felfelé az
emeléshez. A fed6t rahelyezheti a fedd allvanyara (14).

3. F6zés utan nyomja meg a Melegen tartas/Torlés gombot (5), egy konyhai kesztyl segitségével forditsa az
Uszoszelepet ,GOzkieresztés” dllasba, az Uszoszelep lesiillyed, a fedél kiold, és konnyen ki lehet nyitni. LEGYEN
RENDKIVUL OVATOS ES HASZNALJON VEDOFELSZERELEST, A GOZZEL MEGEGETHETI MAGAT!

A Delay Start késleltetett inditas funkcio:

1. A Delay Start funkcié hasznalataval akar 24 draval is késleltetni lehet a f6zés megkezdését.

2. Kovesse a Felhasznéldi kézikonyvet, valassza ki a kivant programot a gomb elforgatasaval, majd nyomja meg
a Késleltetett inditds gombot, és ismételten nyomja meg a gombot, hogy bedllitsa a f6zés megkezdésének
késleltetését. A késleltetett inditas alapértelmezett beallitdsa 30 perc.

3. Ezutdn nyomja meg a Start gombot. A késleltetett inditas ideje alatt a késleltetett inditds ikonja vilagit a kijelz6n, és
megjelenik a hatralévé id6. A beallitott id6 eltelte utan elindul a kivalasztott program.

concept

Tippek
1. Ha a Lassu fézés, a Joghurt vagy a Siités opcidt vélasztja, hasznalhatja a gyorsf6z6t nyomastartd fedével, liveg
feddvel vagy fedé nélkil. A nyomastart6 fedé nélkili hasznalat esetén a nyomasszint indikator elttinik a kijelzér6l.
2. A, Keep warm” funkciot legfeljebb 1 6raig javasoljuk hasznélni, késébb mar romolhat az étel mindsége.
3. A programok legfeljebb 1200 g sulyu ételmennyiséghez késziiltek, ha nagyobb adagokat készit, hasznaljon sajat
bedllitasokat.
4. A Delay Start funkcidt csak olyan élelmiszerekkel hasznalja, amelyek ez alatt az id6 alatt nem romlanak meg.
5. Az ételt fabdl vagy mlianyagbol késziilt eszkozokkel helyezze be és vegye ki a belsé tartalybdl, soha ne hasznéljon
éles vagy fém eszkozoket, hogy elkertilje a tartaly felletének sériilését.
6. Tartozékok hasznélata:
« Ha a G6z6lés program van kivalasztva, helyezze be a g6z616 éllvanyt (21) a belsé tartalyba (12), majd helyezze
be a g6z616 edényt (20).
« A Sutés program kivalasztasakor helyezze be a fogantyus allvanyt (15) a belsé tartalyba (12).
« Az liveg feddvel (11) kivalaszthaté a Lassu f6zés, a Joghurt vagy a Sutés.
« A slitési program kivalasztasakor (a forrélevegds fedé hasznalata esetén) helyezze a siitékosarat (13) a belsé
tartalyba (12).
« Hasznélja a fed6tartot (14) a feddk térolasara.

A FORROLEVEGOS FEDO KEZELOPANELENEK LEIRASA

1. Digitalis kijelz6 =

2. Homérséklet bedllitadsok B

3. 1d6zit6 beallitasai

4. Hémérséklet emelés/id6zit6k

5. Be/Ki Bl

6. Homérséklet csokkentés/id6zit6k

7. Programok

8. Start/szlinet
9

. Elére beéllitott programok kivélasztasa
< 8 D>-m
AZ EDENY HASZNALATA FORROLEVEGGS FEDGOVEL (3)

A forré leveg6s fedével elldtott edény forré levegével miikédik; soha ne téltse meg az edényt olajjal vagy mas

stitékozeggel.

1. Helyezze a késziiléket széraz és vizszintes helyre.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy konnektorba.

3. Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziiléktest (5) belsé feliilete széraz, és helyezze a belsé tartalyt (12) a késziiléktestbe
(5).

4. Helyezze az ételtabelsé tartdlyba (12). Megjegyzés: Ha a stitési programot kivanja hasznalni, helyezze a siit6kosarat
(13) a belsé tartalyba, és helyezze az ételt a kosarba. Ne toltse tul a siit6kosarat (13) vagy a belsd tartélyt (12).

5. Helyezze fel aforrélevegds fedelet (3), ha a késziiléket forrélevegds siitéként szeretné hasznalni. A bekapcsoldshoz
nyomja meg a Be/Ki gombot (5). Az ikonok felgyulladnak, és a kijelz6n az alapértelmezett 180 °C-os beallitas
jelenik meg. és 15 perc.

6. Nyomja meg az el6re bedllitott programvélaszté gombot (9) a f6zési bedllitasok kozotti valtashoz. A kivalasztott
program ikonja villog, és a kijelz6n megjelenik az el6re bedllitott hémérséklet és a programidé. A kovetkezé
programra valé atvaltdshoz nyomja meg ismételten a gombot (9). A hémérséklet-beallitds megvéltoztatasahoz
el6szor nyomja meg a hémérséklet-bedllité gombot (2)/ az id6bedllitdss megvaltoztatdsdhoz nyomja meg az
idébedllitd gombot (3), majd nyomja meg vagy tartsa lenyomva a 4. és 6. gombot a hémérséklet beallitasdhoz. 5 °C-
os intervallumokban és azid6t 1 perces intervallumokban dllitsa be (csak a 30 perces széritasi program esetében).

7. Er6sitse meg a kivélasztast a Start/Pause gombbal (8).
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Megjegyzés: Ha a f6zést akkor kezdi el, amikor a késziilék még hideg, akkor a f6zésiid6t kb. 2 perccel meghosszabbitja.
Az elémelegités alatt a kijelzén az "PREHEATING" (ELOFUTES) felirat jelenik meg, az elémelegités utan ez eltiinik
akijelz6rdl, és csak a "HEATING" (FUTES) felirat jelenik meg, amikor a fiitéelem bekapcsol.

Megjegyzés: A bal fels sarokban Iévé ventilator ikon a program futasa kozben vilagit. Az ikon kialszik, amikor

a ventilator leall.

8. Af6zéskozben barmikor megallithatja a programot a Start/Pause gomb (8) megnyomésaval, majd a gomb ismételt
megnyomasaval folytathatja a f6zési folyamatot.

9. Aforrélevegés fedelet (3) a f6zés soran barmikor leveheti, hogy ellendrizze/ hozzéadja vagy eltavolitsa az ételt.

10. A kivélasztott program megszakad. A fedél visszahelyezésekor a program ott folytatddik, ahol megszakadt.

11. Ha a program befejezédétt, hangjelzés figyelmezteti Ont, és a kijelz6n csak a "FINISHED" felirat jelenik meg.
és a be/kikapcsold gomb (5) villogni fog. Ha befejezte a f6zést, valassza le a késziiléket a halézatrdl.

Megjegyzés: A forro siit6kosar/belsé tartély eltavolitdsakor viseljen siit6kesztytit.

Tippek

Javasoljuk, hogy a f6zés soran forgassa meg az ételt az egyenletes barnulas vagy keverés érdekében.

ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK

Programok nyomasszabalyozo fedével
Programok Mennyiség (testreszabhat6) | F6zésiid6 (perc) Lehetséges idotartam
Rizs Kevesebb 8 1-99 perc
Normalis 12
Tobb 15
Leves Kevesebb 12 1-99 perc
Normélis 15
Tobb 20
Tojas Kevesebb 4 1-99 perc
Normélis 5
Tobb 6
Hus/Parolas Kevesebb 20 1-99 perc
Normélis 35
Tobb 45
Bab/Chili Kevesebb 25 1-99 perc
Normélis 30
Tobb 40
Baromfi Kevesebb 10 1-99 perc
Normélis 15
Tobb 25
Huvelyesek Kevesebb 20 1-99 perc
Normélis 40
Tobb 45
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Marhahus Kevesebb 30 1-99 perc
Normalis 35
Tobb 40

GO6z6lés Kevesebb 12 1-99 perc
Normalis 15
Tobb 20

Zabkasa Kevesebb 12 1-99 perc
Normalis 15
Tobb 20

Sertéshus/oldalasok | Kevesebb 13 1-99 perc
Normalis 18
Tobb 25

Desszert Kevesebb 25 1-99 perc
Normalis 40
Tobb 50

Rizottd Kevesebb 20 1-99 perc
Normalis 35
Tobb 45

Z6ldség Kevesebb 10 1-99 perc
Normalis 15
Tobb 20

Suités Normalis 30 30 perc

Lassu f6zés Kevesebb 30 30 perc -9 6ra 30 perc
Normélis 66ra
Tobb 9 6ra 30 perc

Joghurt Kevesebb 24 6ra 6-246ra
Normélis 8dra
Tobb "boil"
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Programok forrdlevegés fedovel torténé fé6zéshez

Programok H6mé°rséklet 1dé ) Be’a’lllithaté° I:el'iletséges

(°C) hémérséklet (°C) idétartam
%’7 Mélyhiitott hasabburgonya 200 15 min 80-200 1-60 min
ﬂ. Hal 160 15 min 80-200 1-60 min
-_:~ Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
& | Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
é’; Marhahus steak 175 25min 80-200 1-60 min
0@ Csirkecomb 200 22 min 80-200 1-60 min
D L'jfj'::,‘,‘;ﬂ‘;{“’a nyers 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Egész csirke 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Szaritas 80 26ra 40-90 1-12 6ra
X | Grillezés 160 10 min 160 1-30 min
% Zoldség 180 15 min 80-200 1-60 min
?f Kiolvasztas 50 5min 50 1-60 min

Megjegyzés: Ezek a bedllitasok csak tajékoztato jellegliek. Ha akkor kezdi el a f6zést, amikor a késziilék még hideg,
hosszabbitsa meg a f6zési idét kb. 2 perccel.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

Ne hasznaljon agressziv és dorzsol6 hatasa eszkdzoket, mit pl. éles targyat, kaparot, kémiai oldészereket,
higitot stb.

Tisztitas el6tt huzza ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl. Soha ne meritse a tapkabelt, a dugét, a késziiléket
vagy a forrélevegds fedét vizbe vagy mas folyadékba!

Tisztitas el6tt varja meg, mig a késziilék teljesen kihdil.

A késziilék kiilsé felliletét nedves ronggyal tordlje le.

A belsé edényt toltse meg forrd vizzel és hagyja egy kis ideig alIni. Azutan mosogatoészeres vizzel és puha ronggyal,
vagy mosogatégépben elmoshatja.

A késziilék tobbi alkatrészét mosogatdszeres vizzel és puha ronggyal moshatja el.

Csak a tartozékok és a belsé tartdly moshaté mosogatogépben.

Ha az alkatrészek teljesen megszéradtak, szerelje 6ssze a késziiléket, és tarolja hiivos, széraz helyen.
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PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Ok

Megoldas

A készlilék nincs megfeleléen
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a késziiléket foldelt
konnektorba.

A késziilék nem mukodik.

A program vagy az id6zité nincs
beéllitva.

Allitsa be a kivént programot vagy idézit6t.

A fedél nem il megfeleléen a helyén.

Ellendrizze a fedél illeszkedését.

Asiilt ételek nem
késziilnek el.

Tul sok az étel.

Tegyen kisebb adagokat a tartalyba/kosérba.

Tal révidre éllitott suitési id6, tul alacso-
ny hémérséklet.

Hosszabbitsa meg a f6zési id6t, novelje
a hémérsékletet.

Az ételek egyenetlendl
vannak megsitve.

Tul nagy adag étel, egymason fekvé
ételek.

Téavolitson el valamennyi ételt, vagy a f6zés
felénél razza fel/forgassa meg Gket.

Az ételek nem frissek vagy nem
megfeleléen vannak elkészitve.

Ugyeljen arra, hogy friss élelmiszert hasznal-
jon, és megfeleléen készitse el6 a siitéshez
(adjon hozza néhény csepp olajat).

Assiilt ételek nem
ropogdsak.

Egyes élelmiszerek jobban alkalmasak
forrélevegds siitéhoz.

Hasznéljon friss élelmiszereket vagy félkész
termékeket.

Sziikség van egy kis olajra.

Enyhén csepegtesse meg az ételt olajjal.

Az ételek nedvesek.

F6zés el6tt szaritsa meg az élelmiszereket.

A késziilékbol fehér fiist
jon ki.

A fritézben az étel zsiros.

Ez nem hiba. Széritsa meg az ételt
a felesleges olajtol.

A tartély/kosar még tartalmaz az
el6z6 hasznalatbdl szarmazoé zsiros
maradvényokat.

Tisztitsa meg megfelelGen a tartalyt/kosarat.

G0z szivarog

A tomités nem il megfeleléen
a helyén.

Allitsa le a f6zési folyamatot, vegye le
afedét, és ellendrizze a tomitéseket.

a nyoméstartd fedé kortil.

A nyomdsszelep (kimenet) elzarédott.

Tisztitsa meg a szelepet.

G0z szivarog
a nyomasszelepbdl.

A nyomasszelep (kimenet) nincs
megfeleléen tomitve.

A szelepet dvatosan zarja el.
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SZERVIZ

Nagyobb mértéki, vagy a termék belsé részeire is vonatkozé karbantartdst vagy javitast szakszervizben kell
elvégeztetni.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetdleg gondoskodjon a csomagol6anyagok és a régi késziilék Ujrahasznositasardl.
« A készllék dobozat a szelektiv gydjtébe dobhatja.
« Apolietilén (PE) mianyagzacskokat adja le Ujrahasznosithaté anyagokat gydjté udvarban.

A késziilék jrahasznositasa élettartama végén

Ez az elektromos roller az eurépai Elektromos hulladékrol és elektromos berendezésekrdl (WEEE)

sz6l6 2012/19/EU irdnyelvnek megfeleléen van megjelélve. A terméken vagy a csomagoldsan

talalhaté szimbdlum jelzi, hogy a termék nem tartozik a vegyes haztartdsi hulladék kozé. El kell vinni

olyan helyre, ahol az elektromos és elektronikus hulladékot gy(jtik Ujrahasznositas céljabodl. A termék

megfelel6 modon torténé megsemmisitésének biztositdsaval megakadalyozza a kdrnyezetet és
az emberi egészséget veszélyezteté negativ hatasokat, amelyeket a nem megfelelé hulladék-
megsemmisités okozhatna. A megsemmisitést a hulladékgazdalkodasi el6irasoknak megfeleléen
kell végrehajtani. A termék Ujrahasznositasara vonatkozo részletesebb informaciokért forduljon az
illetékes helyi hivatalhoz, a haztartasi hulladék megsemmisitésével foglalkoz6 szolgéltatohoz, vagy
az Uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

‘ € Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozé EU-iranyelv alapkdvetelményeit.

Véltoztatasok a szovegben, a kivitelben és a mUszaki jellemz6kben elézetes figyelmeztetés nélkil torténhetnek,
a modositasra vonatkozo jog fenntartva.
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PATEICIBA

Pateicamies par 3is “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka basiet apmierinati ar o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.
Pirms lieto3anas rapigi izlasiet 3o lietosanas instrukciju un uzglabajiet to drosa vieta, lai nepiecieSsamibas gadijuma
varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos $o ierici, pirms tas lietoSanas batu iepazinusies ar
noradijumiem.

Tehniskie dati
Spriegums 220-240 V~50-60 Hz

1000 W daudzfunkcionalais katls
1500 W karsta gaisa friteris

Jauda

Tvertnu ietilpiba 561

Uzmanibu!

Reguléjama temperatara
qulej p Karsta virsma

fritéze: gatavosana 80-200 °C, zavésana 40-90 °C.

Katls: 1 min - 24 stundas

Taimeris fritétajs: gatavosana 1- 60 min, zavésana 1 - 12 stundas

SVARIGA INFORMACIJA
Pirms pievienosanas elektrotiklam vizuali parbaudiet, vai iericei nav defektu un vai parvadasanas laika ta nav tikusi
sabojata.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

- Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits $aja lietosanas instrukcija.

« Pirmsierices pirmasizmanto3anas nonemiet visu iepakojumu un reklamas
materialus.

- Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
minéts uz izstradajuma tehnisko pamatdatu plaksnites.

« Novietojiet ierici tikai uz stabilas virsmas drosa attaluma no citiem siltuma
avotiem.

- Atvienojot ierici no elektrotikla, nekad neraujiet elektribas vadu. Satveriet
kontaktdaksu un atvienojiet to, viegli pavelkot.

« Nelaujiet ar ierici darboties bérniem vai personam bez attiecigam
iemanam. Izmantojiet to bérniem nepieejama vieta.

« Personam ar ierobezotam kustibu spéjam, ierobezotu manu uztveri,
nepietiekamam gara spéjam vai cilvékiem, kas neparzina pareizu tas
izmantosanu, 3$i ierice jaizmanto tikai atbildigas, zinoSas personas
uzraudziba.

- Ja ierices izmantosanas laika tuvuma ir bérni, ievérojiet papildu
piesardzibu.

+ Nelaujiet izmantot ierici ka rotallietu.
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Neapsedziet ierici.

Pirms ierices uzstadiSanas vai demontazas atvienojiet stravas
vadu no elektrotikla.

Pirms tiriSanas un péc izmantosanas izsledziet ierici un atvienojiet
stravas vadu no elektrotikla.

Uzturiet ierici tiru, nepielaujiet sveSkermenu noklusanu rezga spraugas.
Tas varétu izraisit nopietnus savainojumus, issavienojumu, sabojat ierici
vai izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektribas vadu vai kontaktdaksu. Lai veiktu
bojatu detalu labo$anu vai mainu, nekavejoties sazinieties ar pilnvaroto
servisa apkalpes centru.

Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi vai ja ta ir nomesta, bojata
vai paklauta Skidrumu iedarbibai. Nogadajiet ierici parbaudisanai un
laboSanai pilnvarota servisa apkalpes centra.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnolukos.

Nelietojiet ierici arpus telpam.

Nav ieteicams izmantot pagarinataju, jo tas var parkarst un izraisit
ugunsbistamibu. Ja nepiecieSams izmantot pagarinataju, parliecinieties,
ka elektribas padeve ir saderiga ar ierici un kontaktligzda ir iezeméta.
Ekspluatacijas laika ierici neparvietojiet un nesakratiet.

Neievietojiet iericé uzliesmojosus materialus (papiru, plastmasu).
Nepieskarieties iericei ar mitram vai slapjam rokam.

Nepielaujiet elektribas vada, kontaktdaksas vai ierices noklusanu
udeni vai cita skidruma. Nelejiet udeni vai citus skidrumus uz
elektriskajiem komponentiem un savienotajiem.

Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem trauc&jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
drikst izmantot 3o ierici, ja vini atrodas citu cilveku uzraudziba vai ari ir
instruéti par ierices izmantoSanu drosa veida, ka ari izprot iespéjamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet bérniem rotalaties ar 3o ierici.

Nepieskarieties karstajam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam brivi parkaraties galda vai virtuves iekartas malai.

concept

Nelaujiet stravas vadam pieskarties karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici gazes vai elektriska degla tuvuma. Nenovietojiet ierici
uz plits. Parliecinieties, ka ierice ir novietota labi veédinama vieta, prom no
karstam virsmam, uzliesmojoSiem materialiem (aizkariem, galdautiem)
un mitras vides.

BRIDINAJUMS: lerices virsmas var bat |oti karstas. Lerici turiet tikai par
rokturi un izmantojiet aizsardzibas lidzeklus, pieméram, virtuves cimdus.
Pievérsietipasu uzmanibu tam, lai iericé neiek|utu tdens vai cits Skidrums.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Vienmér ievietojiet édienu ierices groza, lai novérstu ta saskari ar
sildelementu.

lerices darbibas laika vai uzreiz péc tas izslegsanas nekad nepieskarieties
tas iek$ejam virsmam. Laujiet iekartai pietiekami atdzist.

Nepievienojiet vai nereguléjiet ierici ar mitram rokam.

Air fry vaki: gatavosanas laika caur gaisa atverém izdalas karsti tvaiki,
tapéc rokas un seju turiet drosa attaluma no gaisa atverem.

Spiediena vaks: jauzmanas no karsta tvaika un gaisa, kas izpllst no
spiediena varsta. Nenovietojiet rokas, seju vai jebkadus priekSmetus virs
spiediena vaka izejas atveres.

Nelietojiet ierici, ja jums ir elektrokardiostimulators, dzirdes aparats utt.
Pirms ierices lietoSanas konsultéjieties ar arstu.

Neizmantojiet citus piederumus, iznemot razotaja ieteiktos.

Nevienu ierici nedrikst pieslégt aréjam taimerim.

Aizsardziba pret parkarsanu: ja termiskais drosinatajs ir reagéjis, ierice
nedarbosies. Atvienojiet ierici no tikla un pirms atkartotas palaisanas
pagaidiet, lidz ta ir pilniba atdzisusi.

Ja ierices darbibas laika redzat tumsus dimus, nekavéjoties izsledziet to
un sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

- —v

Pirms tiriSanas laujiet iericei vismaz 30 minQtes atdzist.

Razotaja noradijumu (skat. drosibas noradijumus) neievérosanas
del var tikt atteikts garantijas remonts.




IERICES APRAKSTS

WOoONGOOCUREWN=

Gaisa padeve

Gaisa izplades atvere

Karsta gaisa vaks

Karsta gaisa vaka displejs

Lerices korpuss

Daudzfunkcionala poda vadibas panelis
Spiediena vaks

Vaka atbrivosanas poga

Drogibas varsts

10 Spiediena varsts
11 Stikla vaks

12
13
14

16
17
18
19
20
21
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lekséja tvertné

FritéSanas grozs

Vaka stativs

Stativs ar rokturiem

Kondensacijas tvertne liekajam adenim
Mérglaze

Sekla karote

Dzila karote (karote)

Tvaicésanas trauks

Tvaicésanas plaukts
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DAUDZFUNKCIONALA KATLA
VADIBAS PANELA APRAKSTS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

DISPLEJA APRAKSTS

T IOTmMmOoON®w>

LED displeja var paradities $adi bridinajumi:

~moN T

0 Vadibas poga
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RYZE HOVEZI
RICE @ ® gecr

Leprieks iestatitas programmas
Jogurta programma

Léna gatavolana ¢
Zema/augsta spiediena iestatijums Cgpmv:
Temperatdras uzturé$ana/atcel3ana ‘ & s
Cepsana 3=
Aizkavéta palaisana

Manuals iestatijums
Palaisana

POLEVKA
sour @

DRUBEZ
POULTRY @

LUSTENINY g
MULTI GRAIN

Aizkavétas palaisanas indikators
Uzkarsésanas indikators

Spiediena indikators

Temperatdras uzturésanas indikators
Skanas ieslég3anas/izslegsanas indikators
Progresa indikators

ReZima indikators

Spiediena limena indikators

Laika un bridinajuma indikators

Katls ir gatavs lietosanai, bet programma nav izvéléta

Katls uzkarst lidz vélamajai temperatarai

Funkcija “Keep warm” - katls uztur temperattru

Vaks ir nepareiza pozicija vai ta nav

Katla trakst iekséjas tvertnes

boil (gatavosana) paradas Jogurta programmas Vairak rezima
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PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

« Nonemiet no ierices visus iepakojuma materialus.

« Nonemiet no ierices visas uzlimes.

« Nomazgajiet iek3&jo tvertni (12) ar karstu Gdeni.

« Rapigi noslaukiet ierici arpusé un iekSpusé ar draninu.

« Mazgajiet piederumus ar karstu Gdeni, ziepém un neabrazivu sukli.

Piezime: Uzkarségjiet ierici 10 minutes bez édiena. No ierices var izdalities nekaitigi dimi un neliela smaka.
« Darbibas laika ap ierici atstajiet vismaz 13 ¢cm brivu vietu.

Stikla vaka montaza

Stikla vaku var izmantot ar funkcijam Léna gatavosana
un Temperatdras uzturésana. Roktura montaza ir paradita
attéla.

1. Rokturis

2. Roktura pamatne
3. Stikla vaka korpuss
4. Blivslégi

5. Mazgatajs

6. Skrave

LIETOSANAS INSTRUKCIJA o =
KATLA AR SPIEDIENA VAKU (7) LIETOSANA D L-‘ —=>

1. Novietojiet ierici sausa un lidzena vieta.

2. Uzierices aizmugures novietojiet kondensacijas tvertni
liekajam Gdenim (16), skatit 1. attélu. 1.att.

3. Sagatavojiet spiediena vaku (7), skat. 2. attélu.

o lzvelciet metala izvirzijumu vaka apakséja dala, lai nonemtu aizsargvacinu, uz kura ir uzlikts blivéjums. Blivéjumu
var nonemt un iztirit. Parliecinieties, ka blivéjums nav bojats vai saplésts. Bojajumu gadijuma ir nepiecieSama
nomaina. Parliecinieties, ka pludinvarsts ir tirs un var brivi kustéties.

Piezime: Ja spiediena katla vaks jau ir piestiprinats iericei, nonemiet to sagatavosanai, nospiezot sarkano pogu,

pagriezot rokturi pretéji pulkstenraditaja virzienam un pacelot uz augsu.

)

2. att.

concept

4. Iznemietiek3&jotvertni(12).Kopégjais partikasun adenstilpumsnedrikstparsniegt2/3 noiek3éjakonteineratilpuma.
Jagatavosietédienu, kuratilpumsgatavosanaslaikapalielinasies(pieméram, risus), nepiepildiettraukuvairakpar1/2.
Piezime:Dazipartikas produkti, pieméram, abolu mérce, dzérvenes, auzu parslas, nideles, rabarberi vaispageti, var
putotunplaisat,nosprostojotspiedienavarstu(izplidesatveri).Saduspartikasproduktusnedrikstgatavotatrvaritava.
Uzmanibu: Neizmantojiet spiediena katlu cep3anai ar e|lu.
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6. Uzlieciet spiediena vacinu (7) un pagrieziet pulkstenraditaja virziena. Kad atskan klikskis, vaks ir pareizi ievietots.
Par pareizu vaka blivéjumu liecina izlidzinatas bultinas uz vaka malas un ierices malas.

7. Ladzu, nemiet véra, ka spiediena varstam (10) jabat brivi kustigam, lai katls darbotos pareizi.

8. lestatiet spiediena varstu pozicija "hermétisks", lai katls batu gatavs lieto3anai.

9. lespraudiet stravas vadu ierices kontaktdaksas kontakta un péc tam - stravas kontaktligzda. Displeja paradisies
"00 00",

10. Pagrieziet vadibas pogu, lai parslégtuieprieks iestatitas programmas (1) (papildu programmas, nospiezot attiecigo
programmas pogu) vai lai pielagotu gatavosanas laiku. Apstipriniet izvéléto programmu (indikators iedegas),
nospiezot pogu Start. Lai pielagotu ieprieks iestatito programmas laiku, nospiediet un pagrieziet pogu, lai izvélétos
vélamo laiku, un apstipriniet, nospiezot pogu Start. Piezime: Nospiediet spiediena iestatisanas pogu, lai parslégtos
starpzemaun augstu spiedienu. Nokluséjuma iestatijums ir Augsts spiediens. Pielagojiet spiedienaiestatijumu péc
programmas un gatavosanas laika izvéles, apstipriniet iestatijumu ar pogu Start. Nospiediet Manualo iestatijumu
pogu, laiizvélétos édiena daudzumu, parslédzot starp Mazak, Normali un Vairak. NokluséjumaiestatijumsirNormal.
Piezime: Gatavosanas laiks japielago atkariba no édiena daudzuma.

11. Katls sak sildities lidz vélamajai temperatarai (displeja tiek radits "leslégts", deg iepriekséjas uzsildisanas ikona).
un pludinvarsts pacelas. Kad tas sasniedz vélamo temperatiruy, iestatitais laiks sak skaitit uz leju. Saja bridi
gatavosana jau notiek zem spiediena (iedegas spiediena ikona), vaks ir aizslégts, un katlu nevar atvért. NEKAD
NEMEGINIET ATVERT KATLU AR SPEKU!

12. Kad gatavosana ir pabeigta, atskanés skanas signals, un plits automatiski parslégsies rezima "Uzglabat siltu”, lai
édiens batu silts. Displeja tiek paradits "bb" un iedegas ikona Keep Warm.

13. Katla iestatijumu jebkura laika var atcelt, nospiezot Keep Warm/Cancel (5) pogu.

14. Skanas izslégSana/ieslégsana: lai mainitu skanas rezimu, turiet nospiestu "Keep Temperature/Cancel" (Uzturét
siltu/atcelt) pogu 3 sekundes, lidz displeja mainas skanas ikona. Drosibas bridindjumi vienmér ir ieslégti.

Péc gatavosanas spiedienu var atbrivot divos veidos:

1. Péc gatavosanas spiediens sak pakapeniski samazinaties. Atkariba no skidruma daudzuma tas var aiznemt 15 lidz
30 minatém. Pludina varsts pakapeniski slid lejup, vaks ir atblokéts, un to var viegli atvért. Ja to nevar atveért,
uzgaidiet ilgak. NEKAD NEATVERIET KATLU AR SPEKU!

2. Lai atvertu spiedtvaika katla vaku: satveriet rokturi un nospiediet sarkano pogu, lai atvértu vaku, pagrieziet vaku
pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam, lidz tas atbrivojas, un paceliet to uz augsu, pavelkot uz augsu. Vaku var
novietot uz vaka stativa (14).

3. Kad gatavosana ir pabeigta, nospiediet Temperatiras uzturésanas/atcelsanas pogu (5), izmantojot virtuves cimdus,
pagrieziet pludina varstu pozicija “Tvaika izplade”, pludina varsts nokrit, vaks ir atblokéts, un to var viegli atvért.
ESIET IPASI PIESARDZIGI UN IZMANTOJIET AIZSARGLIDZEKLUS, JO PASTAV TVAIKA APPLAUCESANAS RISKS!

Atlikta sakuma funkcija “Delay Start”:

1. Ar“Delay Start” funkciju varat atlikt gatavosanas sakumu lidz pat 24 stundam.

2. Levérojiet lietoSanas pamacibu, pagrieziet pogu, lai izvélétos vélamo programmu, péc tam nospiediet pogu
Aizkavét palaisanu un vélreiz nospiediet pogu, lai iestatitu laiku, par kadu vélaties aizkavét gatavosanas sakumu.
Atlikta sakuma nokluséjuma iestatijums ir 30 minates.

3. Péc tam nospiediet Start pogu. Aizkavétas palaisanas laika displeja iedegas aizkavétas palaisanas ikona un tiek
paradits atlikusais laiks. Péc iestatita laika beigam saks darboties izvéléta programma.

Padomi

1. Jaesatizvélgjies Iena gatavosanas, jogurta vai cepsanas rezimu, varat izmantot spiediena katlu ar vaku, stikla vaku
vai bez vaka. Ja spiedtvairi izmantojat bez vaka, spiediena limena indikators pazid no displeja.

2. lesakam izmantot funkciju “Keep warm” ne ilgak ka 1 stundu, jo péc tam partikas produktu kvalitate samazinat.
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. Programmas ir izstradatas tada édiena pagatavosanai, kas sver mazak neka 1200 g. Gatavojot lielakas porcijas,

izmantojiet individualus iestatijumus.

. Izmantojiet funkciju “Delay Start” tikai tiem partikas produktiem, kas 3aja laika nevar sabojaties.

concept

10. Gatavosanas laika jebkura laika var nonemt karsta gaisa vaku (3), lai parbauditu/pievienotu vai iznemtu édienu.
Izvéléta programma tiks partraukta. Kad vaks ir atkal ievietots, programma atsaksies tur, kur ta tika partraukta.
11. Kad programma bis pabeigta, jus tiksiet bridinati ar skanas signalu, bet displeja bus redzams tikai "FINISHED".

. Levietojiet un iznemiet édienu iek3éja tvertné, izmantojot koka vai plastmasas piederumus, nekad nelietojiet asus

vai metala piederumus, lai nesabojatu tvertnes virsmu.

. Paligiericu lietosana:

« |zvéloties tvaicésanas programmu, ievietojiet tvaicésanas plauktu (21) iek3éja tvertné (12) un péc tam ievietojiet
tvaicésanas trauku (20). 6.

« Izvéloties Cepsanas programmu, ievietojiet iek$éjo tvertné (12) stativs ar rokturiem (15).
« |zvéloties |énas gatavosanas, jogurta vai cepsanas programmu, var izmantot stikla vaku (11).
« |zvéloties cepSanas programmu (ja tiek izmantots karsta gaisa vaks), ievietojiet iek3éja tvertné (12) fritéSanas
grozu (13).

« Izmantojiet vaku stativu (14), lai uzglabatu vakus.

KARSTA GAISA VAKS VADIBAS PANELA APRAKSTS

1.
. Temperataras iestatisana

HwWwN

O oo N WU

. leslegsana/lzslégsana

. Temperatlras samazinasana / taimeris
. Programmas

. Palaisana/Pauzé

. leprieks iestatitas programmas izvéle

Digitalais displejs F

. Taimera iestatijums o | 371 (157 17 Min | g a
. Temperatiras paaugstinaana / taimera g CLa e

iestatisana

= —HE
Mo pee@®™
DEE®D®E

B—< 8+

>—a

KATLA AR KARSTA GAISA VAKU (3) LIETOSANA
Katls ar karsta gaisa vaku darbojas ar karstu gaisu; nekad nepiepildiet katlu ar elJu vai citu cep3anas lidzekli.

1.
2. lespraudiet stravas vadu eIektribas kontaktligzdé

3.

4. levietojiet édienu iekséja trauka (12) Piezime: Ja velat|es izmantot cep3anas programmu, ievietojiet cepsanas

o

8.

Novietojiet ierici sausa un lidzena vieta.

grozu (13) iekséja trauka un ievietojiet taja édienu. Neparpildiet fritésanas grozu (13) vai iek$éjo trauku (12).

Uzlieciet karsta gaisa vaku (3), lai ierici izmantotu ka karsta gaisa krasni.

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu (5), lai ieslégtu. Ikonas iedegsies, un displeja bls redzams nokluséjuma

iestatijums 180 °C un 15 minates.

Nospiediet iepriek$ iestatitas programmas izvéles pogu (9), lai parslégtu gatavosanas iestatijumus. Izvélétas

programmas ikona mirgo, un displeja tiek paradita ieprieks iestatita temperatira un programmas laiks. Lai

parslégtos uz nakamo programmu, atkartoti nospiediet pogu (9). Lai mainitu temperatdras iestatijumu,

vispirms nospiediet temperatiras iestatisanas pogu (2)/ Lai mainitu laika iestatijumu, nospiediet taimera

iestatiSanas pogu (3) un péc tam nospiediet vai turiet nospiestu pogas 4 un 6, lai iestatitu temperatdru.
5 °Cintervalos un laiku 1 minGtes intervalos (tikai 30 minGsu zavésanas programmai).

Apstipriniet izvéli ar sakuma/pauzes pogu (8).

Piezime: Ja sakat gatavosanu, kad ierice vél ir auksta, pagariniet gatavosanas laiku par aptuveni 2 minatém.
Priekssildisanas laika uz displeja tiek radits "PREHEATING", péc priekssildisanas tas pazad no displeja, un, kad ir ieslégts
sildelements, tiek radits tikai "HEATING".

Piezime: Programmas darbibas laika programmas augséja kreisaja stri iedegas ventilatora ikona. Ikona izslégsies,
kad ventilators partrauks darboties.

9.

Jebkura gatavosanas laika programmu var apturét, nospiezot starta/pauzes pogu (8) un péc tam vélreiz nospiezot
pogu, lai atsaktu gatavosanas procesu.

un ieslégsanas/izslégsanas poga (5) mirgo.
12. Kad gatavo3ana ir pabeigta, atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pazinojums: Iznemot karsto cepsanas grozu/iek3éjo trauku, valkajiet cimdus.

Padomi

Edienu gatavo3anas laika ieteicams to pagriezt, lai tas vienmérigi apbranétu, vai samaisit.

IEPRIEKS IESTATITAS PROGRAMMAS

Programmas gatavosanai ar spiediena vaku

Programmas Daudzums (pielagot) | Gatavosanasilgums (min) | lespé&jamais laika posms

Risi Mazak 8 1-99 min
Normali 12
Vairak 15

Zupa Mazak 12 1-99 min
Normali 15
Vairak 20

Olas Mazak 4 1-99 min
Normali 5
Vairak 6

Gala/Galas sautéjums | Mazak 20 1-99 min
Normali 35
Vairak 45

Pupinas/Chilli Mazak 25 1-99 min
Normali 30
Vairak 40

Majputnu gala Mazak 10 1-99 min
Normali 15
Vairak 25

Paksaugi Mazak 20 1-99 min
Normali 40
Vairak 45

Liellopu gala Mazak 30 1-99 min
Normali 35
Vairak 40
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Tvaika Mazak 12 1-99 min QD Neapst_radatl kal:tu- 160 30 min 80-200 1-60 min
Normali ] pelu fri kartupeli
ormali 5 - - i i
Vairak 20 & | Visavistas gala 180 40 min 80-200 1-60 min
Auzu parslu putra Mazak 12 1-99 min &> | Zavesana 80 2 stundas 40-90 1-12 stundas
Normal s X | Grilesana 160 10 min 160 1-30 min
Vaiak % € | Darzeni 180 15 min 80-200 1-60 min
* - . _ .
Cukgala/ribinas Mazak 13 1-99 min St Atkausésana >0 > min 0 1-60 min
Normali 18 Piezime: Sie iestatijumi ir tikai orientéjosi. Ja sakat gatavo3anu, kad ierice vél ir auksta, pagariniet gatavo$anas laiku
Vairak 25 par aptuveni 2 minutém.
Deserts Mazak 25 1-99 min TiRigANA UN APKOPE
Normll 40 Iztiriet ierici péc katras lietosanas.
Vairak 50 Neizmantojiet agresivus lidzeklus, pieméram, asus priekSmetus, skrapjus, kimiskos Skidinatajus, citus
Risotto Mazak 20 1-99 min Skidinatajus utt.
Normali 35 « Pirms ierices uzstadisanas atvienojiet stravas vadu no elektrotikla. Nekad neiegremdéjiet stravas vadu,
kontaktdaksu, ierici vai karsta gaisa vaku Gdeni vai cita Skidruma!
Vairak 45 < Pirms tirisanas laujiet iericei pilniba atdzist.
Darzeni Mazak 10 1-99 min « Notiriet ierices aréjo virsmu ar mitru, mikstu draninu.
- « Piepildiet iek3éjo tvertni ar karstu Gdeni un atstajiet uz bridi. Péc tam to var nomazgat ar mikstu draninu adent ar
Normali 15 pievienotu mazgasanas lidzekli vai trauku mazgajamaja masina.
Vairak 20 « (itas ierices dalas var mazgat ddeni, pievienojot mazgasanas lidzekli.
« Trauku mazgajamaja masina var mazgat tikai piederumus un iek$é&jo tvertni.
Cep3ana Normali 30 30 min « Kad detalas ir pilnigi sausas, samontéjiet ierici un uzglabajiet to vésa, sausa vieta.
Léna gatavosana Mazak 30 30 min - 9 stundas 30 min
Normali 6 stundas PROBLEMU RISINASANA
Vairak 9 stundas 30 mindtes Problémas Célonis Risinajums
Jogurts Mazak 24 stundas 6 - 24 stundas _ L U - o
lerice nav pareizi savienota. lespraudiet ierici iezeméta kontaktligzda.
Normali 8 stundas _ . - N o o o
lerice nedarbojas. Nav iestatita programma vai taimeris. | lestatiet vélamo programmu vai taimeri.
Vairak "boil" o - R . o
Nav pareizi ievietots vaks. Parbaudiet, vai vaks ir ievietots.
. .. = Parak daudz édiena. levietojiet mazakas partijas tvertné/groza.
Programmas édiena gatavosanai ar karsta gaisa vaku Cepamais &diens nav
Reguldiama tem- lespaiamais gatavs. Uzstadits parak iss gatavo3anas laiks, Pagariniet gatavosanas laiku, palieliniet
Programmas Temperatiira (°C) ligums guieja o spejamal temperatura ir parak zema. temperatdru.
9 P 9 peratara (°C) laika posms
i Saldéti gipsi 200 15 min 80-200 1-60 min Parak liela partikas produktu partija, Iznemiet dazus partikas produktus vai
L) o ) partikas produkti atrodas viens uz otra. | sakratiet/apgrieziet tos gatavosanas puscela.
& | zivis 160 15 min 80-200 1-60 min Ediens tiek cepts barliecinicties ka o
nevienmérigi. Partika nav svaiga vai nav pareizi arliecinieties, ka izmantojat svaigus
-g Hamburgeri 185 13 min 80-200 1-60 min sagatavota partikas produktus un pienacigi sagatavojat
4@ Picas 185 15 min 80-200 1-60 min 9 ’ tos cepsanai (iepiliniet dazus pilienus ellas).
& Liellopa galas steiks 175 25 min 80-200 1-60 min
M | vistaskajas 200 22 min 80-200 1-60 min
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Ceptais édiens nav
kraukskigs.

Dazus partikas produktus labak izman-
tot karsta gaisa frité.

lzmantojiet svaigus vai daléji sagatavotus
partikas produktus.

Nepiecie$sams neliels e|las daudzums.

Partiku viegli aplejiet ar e|lu.

Partika ir mitra.

Pirms gatavosanas édienu nosusiniet.

No ierices nak balti dami.

Fritétava eso3ais édiens ir taukains.

Tas nav defekts. Izzavéjiet partiku no ellas
parpalikuma.

Tvertné / groza joprojam ir iepriek3éjas
lietosanas laika radusies tauku
atlikumi.

Pareizi iztiriet tvertni/ grozu.

Ap spiediena katla vaku
noplst tvaiks.

Blivéjums nav pareizi ievietots.

Partrauciet gatavosanu, nonemiet vaku un
parbaudiet, vai blivéjums ir ievietots.

Spiediena varsts (izvads) ir blokéts.

Notiriet varstu.

Tvaika noplade no spiedi-
ena varsta.

Spiediena varsts (izvads) nav pareizi
noslégts.

Uzmanigi aizveriet varstu.

TEHNISKA APKALPE

Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekSpusé, javeic kvalificétam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« lericu kastes var nodot atkritumu Skirosanas punktos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/EU par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (WEEE). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada,

otrreizéjas parstrades savak$anas punkta. Nodrosinot $a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks

K ka Sis izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu

novérsta nelabvéliga ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicinasana.

Iznicinasana javeic saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegutu papildu informaciju

par Sis ierices otrreizéju parstradi, ludzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu
iznicinadanas dienestu vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.

C€

Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo EU direktivu pamatprasibam.

Izmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriekséja bridinajuma, un més paturam

tiesibas veikt 3is izmainas.

concept

ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.

Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we
recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications
Voltage 220-240 V~50-60 Hz

1000 W multifunction cooker

Input 1500 W air fryer
Container capacity 561
Adjustable temperature fryer: cooking 80-200 °C, drying 40-90 °C Caution!
’ Hot surface
Timer Pot: 1T min-24h
fryer: cooking 1-60 min, drying 1-12h
IMPORTANT

Before connecting to the mains, make a visual check to ensure that the unit is intact and that no damage occurred
during transport.

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

« Do not use the appliance in any other way than as described in this
manual.

« Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

« Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the product.

« Place the appliance on a stable, flat surface away from other heat sources.

« When disconnecting the appliance from the wall outlet, never pull the
power cord, grasp the plug end and disconnect it by removing it from
the receptacle.

« Do not allow children or unauthorized people to handle the appliance,
use it out of their reach.

« Persons with reduced mobility, reduced sensory perception, mental
disadvantage or persons not familiar with the operation must use the
appliance only under the supervision of responsible person, who is
familiar with the instructions.

« Pay extra attention if the appliance is used near children.

« Do not use the appliance as a toy.

« Do not cover the appliance.
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Before assembly and disassembly, disconnect the power cord from
the wall outlet.

Before cleaning and after use of the appliance, switch the appliance
off and disconnect it from the mains.

Keep the appliance clean, do not allow foreign objects to into the grid
openings. It could cause serious injury, short circuit, damage to the
appliance or cause fire.

Do not use the appliance with a damaged cord or plug and have it
repaired immediately by an authorized service centre.

Do not use the appliance if it is not working properly, has been dropped,
damaged or immersed in liquid. Have it checked and repaired by an
authorized service centre.

The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

Do not use the appliance outdoors.

Use of an extension cord is not recommended as it may overheat and
cause a fire hazard. If it is necessary to use an extension cord, make sure
the electrical power is compatible with the appliance and the outlet is
grounded.

Do not move or shake the appliance during operation.

Do not insert flammable materials (paper, plastic) into the appliance.

Do not touch the appliance with wet hands.

Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or
any other liquid. Do not pour water or other liquids on electrical
components and connectors.

Do not repair the appliance yourself. Contact an authorized service centre.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are at least
8 years old and under supervision. Children aged under 8 years of age
must be kept away from the appliance and its power cord. Do not let
children play with the appliance.

Do not touch hot surfaces.

concept

Do not let the power cord hang freely over the edge of a table or kitchen
unit. Do not let the power cord touch hot surfaces.

Do not place the appliance near a gas or electric burner. Do not place the
appliance on the hob. Make sure that the appliance is placed in a well-
ventilated area away from hot surfaces, flammable materials (curtains,
tablecloths) and damp environments.

NOTICE: The surfaces of the appliance may be very hot. Hold the appliance
only by the handle and use protective equipment such as kitchen gloves.
Pay special attention to prevent water or other liquid from entering the
appliance. This could cause an electric shock.

Always place food in the basket of the appliance to prevent it coming
into contact with the heating element.

Never touch the inner surfaces of the appliance during operation or
immediately after switching off. Allow the appliance to cool down
sufficiently.

Do not plug in or operate the appliance with wet hands.

Air fry lids: hot steam is released through the air outlets during cooking,
keep your hands and face at a safe distance from the air outlets.
Pressure cooker lid: Beware of hot steam and air escaping from the
pressure valve. Do not place your hands, face or any objects over the
pressure hood outlet.

Do not use the appliance if you have a pacemaker, hearing aid, etc.
Consult your medical professional before using the appliance.

Do not use accessories other than those recommended by the
manufacturer.

Do not connect the appliance to an external timer.

Overheat protection: if the thermal fuse has reacted, the appliance will
not operate. Unplug the appliance and wait until it has cooled completely
before restarting.

If you see dark smoke coming out of the appliance during operation,
switch it off immediately and contact an authorized service centre.
Before cleaning the appliance allow it to cool down for at least 30 minutes.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions (see
safety precautions) are not covered by the warranty.




PRODUCT DESCRIPTION

Air supply

Air outlet

Hot air lid

Hot air lid display
Appliance body
Control panel of the multifunction pot
Pressure cooker lid
Lid release button
Safety valve

10 Pressure valve

11 Glass lid

WOoONGOOCUREWN=
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Inner container

Frying basket

Lid rack

Stand with handles

Condensation container for excess water
Measuring cup

Shallow spoon

Deep spoon (ladle)

Steaming pot

Steaming rack

concept

DESCRIPTION OF THE CONTROL
PANEL OF THE MULTIFUNCTIONAL
POT

1 Preset programs

2 Yoghurt programme

3 Slow cooking

4 Low/high pressure setting
5 Temperature Hold/Cancel
6 Frying

7 DE|ayed start LUSTENINY g
8

9

1

MULTI GRAIN

Manual setting
Start
0 Control knob

DISPLAY DESCRIPTION

Delayed start indicator
Preheat indicator

Pressure indicator
Temperature hold indicator
Sound on/off indicator
Progress indicator

Mode indicator

Pressure level indicator
Time and warning display

T IOTmMmOoON®w>

Pre-heating Cooking Keep Warm

The following notifications may appear on the LED display:

The pot is ready to use, but the program has not been selected
The cooker is heating to the required temperature

The ,Keep Warm” function - the cooker maintains the temperature
Lid is in the wrong position or missing

There is not an inner container in the cooker

boil (cooking) appears in More mode for the Yoghurt programme

~moN T

HOVEZI
® gecr

v 3
@ ZEBIRKA
PORK&RIBS

ZELENINA
® VEGETABLES
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BEFORE FIRST USE

« Remove all packaging materials from the appliance.

« Remove all labels and stickers from the appliance.

« Wash the inner container (12) with hot water.

« Wipe the appliance thoroughly from the inside and outside with a cloth.

« Wash the accessories with hot water and soap and a non-abrasive sponge.

Note: Preheat the appliance for 10 minutes without any food. Harmless smoke and a slight odour may escape from
the appliance.

« Leave a minimum of 13 cm clearance around the appliance during operation.

Assembling the glass lid

You can use the glass lid with the Slow Cook and
Maintain Temperature functions. The assembly of the
handle is shown in the picture.

1. Handle

2. Handle base

3. Glass lid body

4. Seal
5. Washer

6. Screw

OPERATING INSTRUCTIONS - -
USING THE COOKER WITH PRESSURE LID (7) D u —

1. Place the appliance in a dry and level place.

2. Place the condensation container for excess water (16)
on the back of the appliance, see Fig. 1. Fig. 1

3. Prepare the pressure lid (7) as shown in the Fig. 2.

« Pull the metal protrusion on the underside of the lid to remove the protective cover on which the seal is fitted.
The gasket can be removed and cleaned. Make sure that the seal is not damaged or torn anywhere. In case of
damage, replacement is necessary. Make sure the float valve is clean and can move freely.

Note: If the pressure cooker lid has already been fitted to the appliance, remove it for preparation by pressing the red

button and turning the handle anti-clockwise and lifting up.
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4. Removetheinnercontainer(12). Thetotal volume of food and water should not exceed 2/3 of the volume of the inner
container. If you will be cooking food that will increase in volume during cooking (e.g. rice), do not fill the container
more than 1/2 full. Caution: Some foods such as applesauce, cranberries, oatmeal, noodles, rhubarb or spaghetti
can foam and crack, clogging the pressure valve (outlet). These foods should not be cooked in the pressure cooker.
Caution: do not use the pressure cooker for frying with oil.

5. Make sure the inner surface of the appliance body (5) is dry and place the inner container (12) into the appliance
body (5).

6. Fitthe pressure cover (7) and turn clockwise. When you hear a click, the lid is properly seated. Proper sealing of the

lid is indicated by the aligned arrows on the edge of the lid and the edge of the appliance.

Please note that the pressure valve (10) must be freely movable for the pot to function properly.

Set the pressure valve to the "Sealed" position, this makes the pot ready for use.

Plug the power cord into the appliance plug and then into a power outlet. The display will show "00 00".

0. Turn the control knob to scroll through the preset programmes (1) (additional programmes by pressing the
corresponding programme button) or to adjust the cooking time. Confirm the selected programme (indicator
lights up) with the Start button. To adjust the preset programme time, press the knob and turn to select the
desired time and confirm by pressing the Start button.

Note: Press the Pressure setting button to switch between low and high pressure. The default setting is High Pressure.

Adjust the pressure setting after selecting the program and cooking time, confirm the setting with the Start button.

Press the Manual Settings button to select the quantity of food, switching between Less, Normal and More. The

default setting is Normal.

Note: The cooking time should be adjusted according to the amount of food.

11. The pot starts to heat up to the desired temperature (the display shows "On", the preheat icon is lit) and the float
valve rises. Once it reaches the desired temperature, the set time starts counting down. At this point, you are
already cooking under pressure (the pressure icon is lit), the lid is locked and the pot cannot be opened. NEVER
TRY TO OPEN THE POT BY FORCE!

12. When cooking is complete, an audible signal will sound and the cooker will automatically switch to "Keep warm"
mode to keep the food warm. The display shows "bb" and the Keep Warm icon lights up.

13. You can cancel the pot setting at any time by pressing the Keep Warm/Cancel button (5).

14. Sound off/on: to change the sound mode, hold down the Keep Temperature/Cancel button for 3 seconds until the
sound icon on the display changes. Safety warnings are always on.

S0 ® N

When cooking is complete, the pressure can be released in two ways:

1. When cooking is complete, the pressure will gradually decrease. Depending on the amount of liquid, this may take
15-30 minutes. The float valve gradually drops, the lid unlocks and can be opened easily. If it cannot be opened,
wait for a bit longer. NEVER OPEN THE COOKER BY FORCE!

2. To open the pressure cooker lid: grasp the handle and press the red button to release the lid, turn the lid
counterclockwise until it releases and lift up with an upward pull. The lid can be placed on the lid rack (14).

3. When the cooking is finished, press the Hold Temperature/Cancel button (5), wear a pot holder and turn the float
valve to the “Steam release” position, the float valve will drop, the lid will unlock and can be opened easily. BE VERY
CAREFUL AND USE PROTECTIVE EQUIPMENT, RISK OF STEAM SCALDING!

Delay Start function:

1. Using the Delay Start function, you can delay the start of cooking by up to 24 hours.

2. Follow the Instructions for use, turn the knob to select the desired program, then press the Delay Start button and
press the button again to set the time you want to delay the start of cooking. The default setting for delayed start
is 30 minutes.

3. Then press the Start button. During delayed start, the delayed start icon lights up on the display and the remaining
time is shown. After the set time has elapsed, the selected program starts.

Tips

1. If you select Slow cooking, Yoghurt or Frying, you can use a pressure cooker with a lid, a glass lid or no lid. When
used without a pressure cooker lid, the pressure level indicator disappears from the display.

2. We recommend using the “Keep Warm” function for a maximum of 1 hour, after that the food will start to lose its
quality.
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3. The programs are pre-set to prepare food weighing less than 1200 g. If you want to prepare larger portions, use
your own custom setting.
4. Use the Delay Start function only for foods that cannot spoil during this time.
5. Insert and remove food into the inner container using wooden or plastic utensils, never use sharp or metal utensils
to avoid damaging the surface of the container.
6. Use of accessories:
» When selecting the Steam programme, insert the steaming rack (21) into the inner container (12) and then insert
the steaming pot (20).
« When selecting the Fry programme, insert the steaming rack with handles (15) into the inner container (12).
« When selecting the Slow cooking, Yoghurt or Frying programme, the glass lid (11) can be used.
» When selecting the frying programme (when using the hot air lid), place the frying basket (13) in the inner
container (12).
« Use the lid rack (14) to store the lids.

DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL OF THE HOT AIR LID

1. Digital display F

2. Te t tti . - H

5 Tmersetting | anneyn.nnw | . —p
4. Increase temperature/timer

5. On/Off }" @—ﬂ
6. D /ti B— P

° Preoc;:rsnestemperature timer

8. Start/|

9. preset program selection

>—a

USING THE COOKER WITH THE HOT-AIRLID (3)

The cooker with a hot-air lid uses hot air, never fill the cooker with oil or other frying medium.

1. Place the appliance in a dry and level place.

2. Plug the power cord into an electrical outlet.

3. Make sure the inner surface of the appliance body (5) is dry and place the inner container (12) into the appliance
body (5).

4. Place the food in the inner container (12). Note: If you want to use the frying programme, place the frying basket
(13) in the inner container and place the food in the basket. Do not overfill the frying basket (13) or the inner
container (12).

5. Place the hot air lid (3) to use the appliance as a hot air oven.

6. Press the On/Off button (5) to switch on. The icons will light up and the display will show the default setting of 180
°Cand 15 minutes.

7. Press the preset programme selection button (9) to switch cooking presets. The selected program icon flashes
and the display shows the preset temperature and program time. Press the button (9) repeatedly to switch to the
next programme. To change the temperature setting, first press the temperature setting button (2)/to change the
time setting, press the timer setting button (3) and then press or hold buttons 4 and 6 to adjust the temperature
in 5 °Cintervals and the time in 1 minute intervals (only for the 30 minute drying programme).

8. Confirm the selection with the Start/Pause button (8).

Note: If you start cooking when the appliance is still cold, extend the cooking time by about 2 minutes. During

preheating, the display shows "PREHEATING", after preheating it disappears from the display and only "HEATING" is

shown when the heating element is switched on.

Note: The fan icon in the top left corner lights up while the program is running. The icon will turn off when the fan

stops working.

9. You can pause the program at any time during cooking by pressing the Start/Pause button (8) and then pressing
the button again to resume the cooking process.
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10. At any time during cooking, you can remove the hot air lid (3) to check/add or remove food. The selected
programme will be interrupted. When the lid is reinserted, the programme will resume where it was interrupted.

11. You will be alerted by an audible signal when the program is over and the display will only show "FINISHED"
and the On/Off button (5) will flash.

12. When you have finished cooking, disconnect the appliance from the mains.

Notice: Wear oven gloves when removing the hot frying basket/internal container.

Tips
We recommend turning the food during cooking for even browning or stirring.

PRE-SET PROGRAMS

Programmes for cooking using the pressure lid

Programs Quantity (adjust) Cooking time (min) Possible time range

Rice Less 8 1-99 min
Normal 12
More 15

Soup Less 12 1-99 min
Normal 15
More 20

Eggs Less 4 1-99 min
Normal 5
More 6

Meat/Stewing Less 20 1-99 min
Normal 35
More 45

Beans/Chilli Less 25 1-99 min
Normal 30
More 40

Poultry Less 10 1-99 min
Normal 15
More 25

Legumes Less 20 1-99 min
Normal 40
More 45

Beef Less 30 1-99 min
Normal 35
More 40
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&D | Raw potato fries 160 30 min 80-200 1-60 min
B é‘ Whole chicken 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Drying 80 2 hours 40-90 1-12 hours
X | Grilling 160 10 min 160 1-30 min
% Vegetables 180 15 min 80-200 1-60 min
% | Defrosting 50 5 min 50 1-60 min

Note: These settings are for guidance only. If you start cooking when the appliance is still cold, extend the cooking
time by approx. 2 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.
Do not use coarse and chemically aggressive substances such as: sharp objects, scrapers, chemical solvents,
thinners, etc.

« Before cleaning always disconnect the appliance from the mains. Never immerse the power cord, plug, appliance
or hot air lid in water or other liquid!

« Before cleaning the appliance allow it to cool down.

o Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

« Fillthe inner container with hot water and leave to stand for a while. Then it can be washed with a soft cloth in water

with a detergent or in a dishwasher.
« Other parts of the appliance can be washed in water with a detergent.
« Only the accessories and the inner container are dishwasher safe.
« Once the parts are completely dry, assemble the appliance and store in a cool, dry place.

PROBLEM SOLVING

Problem

Cause

Solution

The appliance is not
working.

The appliance is not connected
correctly.

Plug the appliance into a grounded socket.

Program or timer is not set.

Set the desired programme or timer.

Lid not seated correctly.

Check that the lid is seated.

Steam Less 12 1-99 min
Normal 15
More 20
Oatmeal porridge Less 12 1-99 min
Normal 15
More 20
Pork/ribs Less 13 1-99 min
Normal 18
More 25
Dessert Less 25 1-99 min
Normal 40
More 50
Risotto Less 20 1-99 min
Normal 35
More 45
Vegetables Less 10 1-99 min
Normal 15
More 20
Frying Normal 30 30 min
Slow cooking Less 30 30 min-9h 30 min
Normal 6h
More 9h30min
Yoghurt Less 24h 6h-24h
Normal 8h
More "boil"
Programmes for cooking with a hot-air lid
Programs Temperature (°C) Time ter::i::::zeﬁq Posiial::::ime
@ Frozen chips 200 15 min 80-200 1-60 min
.ﬂ. Fish 160 15 min 80-200 1-60 min
£ | Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Beef steak 175 25 min 80-200 1-60 min
? Chicken legs 200 22 min 80-200 1-60 min

The fried food is not ready.

Too much food.

Place smaller batches in the container/
basket.

Cooking time set too short, tempera-
ture too low.

Extend cooking time, increase temperature.

Food is fried unevenly.

Too large a batch of food, food lying on
top of each other.

Remove some foods or shake/turn them in
the middle of cooking.

Food not fresh or not prepared
correctly.

Make sure you use fresh food and prepare it
properly for frying (drizzle a few drops
of oil).
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Some foods are better for use in a hot

. Use fresh food or semi-prepared foods.
air fryer.

Fried food is not crispy.

Alittle oil is needed. Lightly drizzle the food with oil.

Food is moist. Dry the food before cooking.

. . This is not a defect. Dry the food of excess
Food in the fryer is greasy. -
White smoke coming from oil.

the appliance. The container/basket still contains
grease residue from previous use.

Clean the container/basket properly.

Stop cooking, remove the lid and check the

Steam leaking around the The seal is not seated properly. seal for seating.

pressure cooker lid.

The pressure valve (outlet) is blocked. Clean the valve.

Steam leaking from the The pressure valve (outlet) is not
Carefully close the valve.
pressure valve. properly sealed.
SERVICE

Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by
a qualified service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). The symbol
on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead, it should be taken to the appropriate collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise

— be caused by inappropriate waste handling of this product. The disposal of such material has to be
done according to the recycling regulations. For more detailed information about recycling of this
appliance see the authorized local office or service for household waste disposal or the shop, where
you purchased the appliance.

‘ € The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific
product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without notice and we reserve the right to
change them.
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DANKSAGUNG

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept eingekauft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem
Produkt tiber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sein werden.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
dann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser
Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter
Spannung 220-240 V~50-60 Hz

1000 W Multifunktions-Kochtopf

Leistungsbedarf 1500 W HeiBluft-Fritteuse

Fassungsvermdgen des Behilters 561

Vorsicht!

Einstellbarer Temperaturbereich Fritteuse: Kochen 80-200 °C, Trocknen 40-90 °C HeiRe Oberfliche

Topf: 1 min - 24 Stunden

Zeitschalter Fritteuse: Kochen 1 - 60 min, Trocknen 1 - 12 Stunden

WICHTIG
Vor dem Anschluss an das Stromnetz sichern Sie durch eine Sichtkontrolle, ob die Einheit unversehrt ist und ob es
wahrend des Transports zu irgendwelcher Beschddigung nicht gekommen ist.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

« Benutzen Sie das Gerat nichtanders, als esin dieser Anleitung beschrieben
ist.

« Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Produkts entspricht.

« Stellen Sie das Gerat nur auf eine stabile und hitzebestandige Oberflache,
und halten Sie es von anderen Warmequellen fern.

« Zum Trennen des Gerates von der Steckdose ziehen Sie nie am
Zuleitungskabel, sondern greifen Sie den Stecker und trennen Sie diesen
von der Steckdose durch das Ziehen.

« Gestatten Sie den Kindern und Unmiindigen nicht, mit dem Gerat zu
manipulieren, nutzen Sie es auBerhalb ihrer Reichweite.

« Personen mit der erniedrigen Bewegungsfahigkeit, mit der erniedrigen
Sinneswahrnehmung, mit der ungeniigenden psychischen Fahigkeit
oder Personen, die mit der Bedienung nicht anvertraut sind, missen das
Gerat nur unter der Aufsicht einer verantwortlichen anvertrauten Person
nutzen.
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Verwenden Sie das Gerat nur mit gro3er Vorsicht in der Nahe von Kindern.
Erlauben Sie nicht, dass das Gerat als Spielzeug verwendet wird.

Decken Sie das Gerat nicht ab.
VorderMontageoderDemontagedesGeratsistdasZuleitungskabel
von der Steckdose zu trennen.

Vor der Reinigung und nach dem Gebrauch ist das Gerit
auszuschalten und von der Steckdose zu trennen.

Halten Sie das Gerdat sauber und gestatten Sie nicht, dass fremde
Gegenstande in die Gitteréffnungen eindringen. Diese kdnnten eine
schwere Verletzung, den Kurzschluss verursachen, das Gerat beschadigen
oder den Brand verursachen.

Nutzen Sie das Gerat mit dem beschadigten Zuleitungskabel oder
Stecker nicht. Lassen Sie den Mangel von einer autorisierten Werkstatt
unverziglich beheben.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig arbeitet, nach einem
Sturz, oder wenn es in eine Flussigkeit eingetaucht wurde. Lassen Sie es
von einer autorisierten Werkstatt iberpriifen und reparieren.

Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht fir
kommerzielle Zwecke bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Die Verwendung eines Verlangerungskabels wird nicht empfohlen,
da es uberhitzen und eine Brandgefahr darstellen kann. Wenn Sie ein
Verlangerungskabel verwenden miissen, vergewissern Sie sich, dass
die Stromversorgung mit dem Gerat kompatibel ist und die Steckdose
geerdet ist.

Bewegen oder schiitteln Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.
Legen Sie keine brennbaren Materialien (Papier, Plastik) in das Gerat.
Beriihren Sie das Gerat mit feuchten oder nassen Handen nicht.
Tauchen Sie das Zuleitungskabel, den Stecker oder das Gerat nicht
ins Wasser oder in eine andere Fliissigkeit. GieBen Sie kein Wasser
oder andere Fliissigkeiten auf elektrische Bauteile und Anschliisse.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den
ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie Uber das Nutzen des Gerats
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auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht alter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
miissen auBerhalb der Reichweite des Gerdats und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Beriihren Sie heiBe Oberflachen nicht.

Lassen Sie das Anschlusskabel nicht tber die Tischkante oder die
Kiichenzeilefreihdangen.Lassen Sie das Netzkabel nichtheifle Oberflachen
berihren.

Stellen Sie das Gerdt nicht in die Nahe eines Gasbrenners oder eines
elektrischen Brenners. Stellen Sie das Gerat nicht auf das Kochfeld. Achten
Sie darauf, dass das Gerdt in einem gut bellifteten Bereich aufgestellt
wird, der von heiBen Oberflachen, brennbaren Materialien (Vorhange,
Tischdecken) und feuchten Umgebungen entfernt ist.

HINWEIS: Die Oberflichen des Gerats konnen sehr heifl sein. Fassen
Sie das Gerat nur am Griff an und verwenden Sie Schutzausriistung wie
Kiichenhandschuhe.

Achten Sie besonders darauf, dass kein Wasser oder sonstige Fliissigkeiten
ins Gerdt eindringen. Dies konnte zu einem Stromschlag fiihren.

Legen Sie Lebensmittel immer in den Korb des Gerats, damit sie nicht mit
dem Heizelement in Beriihrung kommen.

Berlihren Sie die Innenflichen des Gerdts niemals beim Betrieb oder
unverziiglich nach der Ausschaltung. Lassen Sie das Gerdat geniligend
abkdhlen.

Schalten Sie das Gerat nicht ein und bedienen Sie das Gerat nicht mit
nassen Handen.

Airfry-Deckel: Wahrend des Kochens wird heilBer Dampf durch die
Luftauslasse freigesetzt; halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht in einem
sicheren Abstand zu den Luftauslassen.

Druckdeckel: Achten Sie auf den heiBen Dampf und die Luft, die aus dem
Druckventil entweichen. Halten Sie lhre Hande, lhr Gesicht oder andere
Gegenstande nicht Gber den Auslass der Druckhaube.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Sie einen Herzschrittmacher, ein
Horgerat usw. tragen. Konsultieren Sie lhren Arzt, bevor Sie das Gerat
benutzen.

« Verwenden Sie kein anderes als das vom Hersteller empfohlene Zubehor.
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« Schlieen Sie das Gerat nicht an eine externe Zeitschaltuhr an.

« Uberhitzungsschutzz  Wenn die Thermosicherung ausgeldst hat,
funktioniert das Gerat nicht. Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie es wieder einschalten.

« Wenn sich ein dunkler Rauch beim Betrieb aus dem Gerat entwickelt,
schalten Sie dieses sofort ab und setzen Sie sich mit der autorisierten
Werkstatt in Verbindung.

« Vor der Reinigung lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkiihlen.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers (siehe
Sicherheitshinweise) kann eine eventuelle Reparatur nicht als
Garantiereparatur anerkannt werden.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Luftzufuhr

Luftaustritt
HeiBluftdeckel

Display der HeiBluftdeckel
Geratekorper

Bedienfeld des Multifunktionstopfes
Druckdeckel
Deckelentriegelungstaste
Sicherheitsventil

10 Druckventil

11 Glasdeckel
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12
13
14
15
16
17
18
19
20
21

Innenbehdlter

Frittierkorb

Deckelstander

Stander mit Griffen

Kondenswasserbehalter fiir iberschiissiges Wasser
Messbecher

Flacher Loffel

Tiefer Loffel (Schopfkelle)

Dampftopf

Dampfeinsatz




BESCHREIBUNG DES
BEDIENFELDES DES
MULTIFUNKTIONSTOPFES

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Voreingestellte Programme
Joghurt-Programm
Langsames Kochen
Nieder-/Hochdruckeinstellung
Temperatur halten/Abbrechen
Frittieren

Startverzégerung

Manuelle Einstellung

Start

0 Bedienknopf

BESCHREIBUNG DER ANZEIGE

T IOTMmMOoON®>

Folgende Hinweise kdnnen auf dem LED Display angezeigt werden:

a
b
[
d.
e
f

Anzeige fiir verzdgerten Start
Vorheizen-Anzeige
Druckanzeige
Temperatur-Halte-Anzeige
Anzeige fiir Ton ein/aus
Fortschrittsanzeige
Modus-Anzeige
Druckstufenanzeige

Zeit- und Warnanzeige

Der Topf ist einsatzbereit, aber das Programm wurde nicht ausgewahlt
Vorwarmung des Kochtopfs wird auf gewiinschte Temperatur

,Keep warm”- Funktion - der Kochtopf halt die Temperatur

Der Deckel ist in der falschen Position oder fehlt

Kein Innenbehélter im Kochtopf

boil (Kochen) erscheint im Modus Mehr fiir das Programm Joghurt
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Pressure High

Mode

Pre-heating Cooking Keep Warm
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VOR DEM ERSTEN EINSATZ

« Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien vom Gerat.

« Entfernen Sie samtliche Schilder und Etiketten vom Gerat.

« Waschen Sie den Innenbehalter (12) mit heiBem Wasser.

«  Wischen Sie den Innenraum, sowie die AuBenflichen des Gerats griindlich aus.

« Waschen Sie das Zubehor mit heiBem Wasser und Seife und einem nicht scheuernden Schwamm.

Hinweis: Heizen Sie das Gerdt 10 Minuten lang ohne Lebensmittel vor. Aus dem Gerat kdnnen harmloser Rauch und
ein leichter Geruch austreten.

« Lassen Sie wahrend des Betriebs mindestens 13 cm Freiraum um das Gerat herum.

Zusammenbau des Glasdeckels

Sie konnen den Glasdeckel mit den Funktionen Langsames Kochen
und Temperatur beibehalten.
Die Montage des Griffs ist in der Abbildung dargestellt.

1. Griff

. Basis des Griffs

. Glasdeckelkorper
. Dichtung

. Unterlegscheibe
. Schraube

OV A WN -

BEDIENUNGSANLEITUNG

BENUTZUNG DES KOCHTOPFS MIT DEM DRUCKDECKEL
7 e

@ . . . u

1. Stellen Sie das Gerdt an einem trockenen und ebenen U =>
Ort auf.

2. StellenSieden Kondensatbehalterfiir iberschiissiges
Wasser (16) auf die Riickseite des Geréts, siehe Abb. 1. Abb. 1

3. Bereiten Sie den Druckdeckel (7) vor, siehe Abb. 2.

« Ziehen Sie an dem Metallvorsprung an der Unterseite des Deckels, um die Schutzabdeckung zu entfernen, auf
der die Dichtung angebracht ist. Die Dichtung kann entfernt und gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass die
Dichtung nirgends beschadigt oder eingerissen ist. Sollte sie beschéddigt sein, muss sie ersetzt werden. Stellen Sie
sicher, dass das Schwimmerventil sauber ist und sich frei bewegen kann.

Anmerkung: Wenn der Deckel des Schnellkochtopfes bereits auf dem Gerat angebracht ist, nehmen Sie ihn zur

Vorbereitung ab, indem Sie den roten Knopf driicken und den Griff gegen den Uhrzeigersinn drehen und anheben.

A=

‘q Abgedichtet /[ » —
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4. Nehmen Sie den Innenbehdlter (12) heraus. Das Gesamtvolumen von Lebensmitteln und Wasser sollte 2/3 des
Volumens des Innenbehalters nicht lberschreiten. Wenn Sie Lebensmittel garen, deren Volumen wahrend des
Garens zunimmt (z. B. Reis), fiillen Sie den Behalter nicht mehr als 1/2 voll.

Hinweis: Einige Lebensmittel wie Apfelmus, Cranberries, Haferflocken, Nudeln, Rhabarber oder Spaghetti konnen

schaumen und platzen, wodurch das Druckventil (Auslass) verstopft wird. Diese Lebensmittel sollten nicht im

Schnellkochtopf gegart werden. Achtung: Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht zum Braten mit Ol.

5. Vergewissern Sie sich, dass die Innenflache des Gerategehauses (5) trocken ist und setzen Sie den Innenbehalter
(12) in das Gerategehause (5) ein.

6. Setzen Sie den Druckdeckel (7) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn. Wenn Sie ein Klicken horen, ist der Deckel

richtig aufgesetzt. Die korrekte Abdichtung des Deckels wird durch die ausgerichteten Pfeile am Rand des Deckels

und am Rand des Gerdts angezeigt.

Bitte beachten Sie, dass das Druckventil (10) frei beweglich sein muss, damit der Topf richtig funktioniert.

Stellen Sie das Druckventil auf die Position "Sealed", damit ist der Topf einsatzbereit.

9. Stecken Sie das Netzkabel in den Gerdtestecker und dann in eine Steckdose. Auf dem Display wird "00 00"
angezeigt.

10. Drehen Sie den Bedienknopf, um durch die voreingestellten Programme (1) zu blattern (weitere Programme
durch Driicken der entsprechenden Programmtaste) oder um die Garzeit einzustellen. Bestédtigen Sie das
gewdhlte Programm (Anzeige leuchtet) mit der Start-Taste. Um die voreingestellte Programmzeit einzustellen,
den Drehknopf driicken und drehen, um die gewiinschte Zeit auszuwéhlen und durch Driicken der Start-Taste zu
bestétigen.

Anmerkung: Driicken Sie die Taste Druckeinstellung, um zwischen niedrigem und hohem Druck zu wechseln. Die

Standardeinstellungist hoher Druck. Stellen Sie den Druck ein, nachdem Sie das Programm und die Garzeit ausgewdahlt

haben, und bestatigen Sie die Einstellung mit der Taste Start. Driicken Sie die Taste Manuelle Einstellungen, um die

Menge der Speisen auszuwahlen und zwischen Weniger, Normal und Mehr umzuschalten. Die Standardeinstellung

ist Normal.

Anmerkung: Die Garzeit sollte je nach Menge der Lebensmittel angepasst werden.

11. Der Topf beginnt, sich auf die gewiinschte Temperatur zu erhitzen (auf dem Display erscheint "On", das
Vorheizsymbol leuchtet) und das Schwimmerventil hebt sich. Sobald er die gewiinschte Temperatur erreicht
hat, beginnt die eingestellte Zeit herunterzuzahlen. Zu diesem Zeitpunkt kochen Sie bereits unter Druck (das
Drucksymbol leuchtet), der Deckel ist verriegelt und der Topf kann nicht gedffnet werden. VERSUCHEN SIE
NIEMALS, DEN TOPF GEWALTSAM ZU OFFNEN!

12. Nach Beendigung des Garvorgangs ertont ein akustisches Signal und der Herd schaltet automatisch in den
Warmhaltemodus, um die Speisen warm zu halten. Auf dem Display wird "bb" angezeigt und das Symbol
"Warmhalten" leuchtet auf.

13. Sie konnen die Topfeinstellung jederzeit durch Driicken der Taste Temperatur halten/Abbrechen (5) abbrechen.

14. Um den Tonmodus zu dndern, halten Sie die Taste Temperatur halten/Abbrechen 3 Sekunden lang gedriickt, bis
sich das Tonsymbol auf dem Display andert. Die Sicherheitswarnungen sind immer eingeschaltet.

® N

Nach Ende des Kochvorgangs gibt es zwei Mdglichkeiten zur Druckentlastung:

1. Nach Ende des Kochvorgangs beginnt der Druck allmahlich zu senken. Je nach der Fliissigkeitsmenge kann dies
15-30 Minuten dauern. Das Schwimmerventil senkt allméhlich, der Deckel wird entsperrt und kann leicht gedffnet
werden. Wenn es nicht gedffnet werden kann, warten Sie noch eine gewisse Zeit. OFFNEN SIE NIEMALS DEN
KOCHTOPF MIT KRAFT!

2. Offnen des Druckdeckels: den Griff fassen und den roten Knopf driicken, um den Deckel zu entriegeln, den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er sich 16st, und mit einem Ruck nach oben anheben. Der Deckel kann auf die
Deckelablage (14) gelegt werden.

3. Driicken Sie nach Beendigung des Kochens die Taste Temperatur halten/Abbrechen (5) Taste, drehen Sie das
Schwimmerventil mit dem Topflappen in die Position ,Dampfauslass” um, das Schwimmerventil sinkt, der Deckel
wird entsperrt und kann leicht gedffnet werden. ACHTEN SIE AUF ERHOHTE VORSICHTIGKEIT UND BENUTZEN SIE
DIE ARBEITSSCHUTZMITTEL, VERBRUHUNGSGEFAHR!

Funktion des aufgeschobenen Starts (Delay Start):
1. Wenn Sie Slow Cooker, Joghurt oder Braten wéhlen, konnen Sie einen Schnellkochtopf mit Deckel, einen Glasdeckel
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oder ohne Deckel verwenden. Wenn Sie einen Schnellkochtopf ohne Deckel verwenden, verschwindet die
Druckstufenanzeige aus dem Display.

2. Befolgen Sie die Gebrauchsanweisung, drehen Sie den Drehknopf, um das gewiinschte Programm auszuwahlen,
driicken Sie dann die Taste Startverzdgerung und driicken Sie die Taste erneut, um die Zeit einzustellen, um die
Sie den Start des Garvorgangs verzégern moéchten.Die Ausgangseinstellung des aufgeschobenen Starts sind 30
Minuten.

3. Driicken Sie dann die Start-Taste. Wahrend des verzogerten Starts leuchtet das Symbol fir den verzogerten Start
auf dem Display auf und die verbleibende Zeit wird angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit beginnt das
gewahlte Programm zu laufen.

Tipps

1. Wenn Sie Langsames Kochen, Joghurt oder Frittieren wéahlen, konnen Sie einen Topf mit einem Druckdeckel, einem
Glasdeckel oder ohne Deckel verwenden. Wenn Sie einen Topf ohne Druckdeckel verwenden, verschwindet die
Druckstufenanzeige aus dem Display.

2. Es wird empfohlen, die ,Keep warm” Funktion maximal 1 Stunde lang zu benutzen, dann verliert das Gericht an
der Qualitat.

3. Die Programme wurden zur Zubereitung von Gerichten entwickelt, deren Gewicht 1200 g unterschreitet, zur
Zubereitung von groBeren Portionen benutzen Sie Ihre eigene Einstellung.

4. Die Delay Star Funktion ist nur fiir solche Lebensmittel auszunutzen, die wahrend dieser Zeit nicht verderben
kénnen.

5. Verwenden Sie zum Einlegen und Entnehmen von Lebensmitteln in den Innenbehdlter Holz- oder
Kunststoffutensilien; verwenden Sie niemals scharfe oder metallene Utensilien, um die Oberfliche des Behalters
nicht zu beschadigen.

6. Verwendung des Zubehors:

« Wenn Sie das Programm Dampfen wahlen, setzen Sie den Dampfeinsatz (21) in den Innenbehalter (12) ein und
setzen Sie dann den Dampftopf (20) ein.

« Wenn Sie das Programm Frittieren wahlen, setzen Sie den Stander mit Griffen (15) in den Innenbehalter (12) ein.

« Wenn Sie das Programm Langsames Kochen, Joghurt oder Frittieren wahlen, kénnen Sie den Glasdeckel (11)
verwenden.

« Wenn Sie das Programm Langsames Kochen, Joghurt oder Frittieren wahlen, kénnen Sie den Glasdeckel (11)
verwenden.

« Wenn Sie das Programm Frittieren wéhlen (bei Verwendung des Heiluftdeckels), setzen Sie den Frittierkorb (13)
in den Innenbehlter (12).

« Verwenden Sie die Deckelstdnder (14) zur Aufbewahrung der Deckel.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES DER HEISSLUFTDECKELS

. Digitale Anzeige

. Temperatureinstellung

. Timer-Einstellung B
. Temperatur/Timer erhdhen

. Ein/Aus

. Temperatur/Timer absenken B
. Programme

. Start/Pause

. Voreingestellte Programmwahl
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BENUTZUNG DES KOCHTOPFS MIT DEM HEISSLUFTDECKEL (3)

E

1.
2.
3.

4,

v

in Topf mit HeiBluftdeckel arbeitet mit heiBer Luft; fiillen Sie den Topf niemals mit Ol oder einem anderen Bratmedium.
Stellen Sie das Gerat an einem trockenen und ebenen Ort auf.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose.

Vergewissern Sie sich, dass die Innenfliche des Gerategehduses (5) trocken ist und setzen Sie den Innenbehdlter
(12) in das Gerategehause (5) ein.

Geben Sie die Lebensmittel in den Innenbehdlter (12). Hinweis: Wenn Sie das Frittierprogramm verwenden
mdchten, stellen Sie den Frittierkorb (13) in den Innenbehdlter und geben Sie die Lebensmittel in den Korb. Fiillen
Sie den Frittierkorb (13) oder den Innenbehalter (12) nicht zu voll.

Setzen Sie den HeiBluftdeckel (3) auf, um das Gerét als Heiluftofen zu verwenden.

Driicken Sie die Taste Ein/Aus (5), um das Gerdt einzuschalten. Die Symbole leuchten auf und das Display zeigt die
Standardeinstellung von 180 °C und 15 Minuten.

Driicken Sie die Wahltaste fiir das voreingestellte Programm (9), um das Garprogramm zu wechseln. Das
Symbol des gewahlten Programms blinkt und auf dem Display werden die voreingestellte Temperatur und die
Programmzeit angezeigt. Driicken Sie die Taste (9) wiederholt, um zum ndchsten Programm zu wechseln. Um
die Temperatureinstellung zu dndern, driicken Sie zuerst die Taste fiir die Temperatureinstellung (2)/um die
Zeiteinstellung zu dndern, driicken Sie die Taste fiir die Zeiteinstellung (3) und driicken oder halten dann die
Tasten 4 und 6, um die Temperatur in 5 °C-Schritten und die Zeit in 1-Minuten-Schritten einzustellen (nur fir das
30-Minuten-Trockenprogramm).

Bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste Start/Pause (8). Anmerkung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, wenn
das Gerat noch kalt ist, verlangern Sie die Kochzeit um etwa 2 Minuten. Wahrend des Vorheizens erscheint im
Display die Anzeige "VORHEIZEN", nach dem Vorheizen verschwindet sie aus dem Display und es wird nur noch
"HEIZEN" angezeigt, wenn das Heizelement eingeschaltet ist. Anmerkung: Das Liiftersymbol in der oberen linken
Ecke leuchtet auf, wahrend das Programm lauft. Das Symbol erlischt, wenn der Lufter nicht mehr funktioniert.

Sie konnen das Programm jederzeit wéhrend des Garvorgangs unterbrechen, indem Sie auf die Taste Start/Pause
(8) driicken und dann erneut auf die Taste driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

10. Sie konnen den HeiBluftdeckel (3) wéhrend des Garvorgangs jederzeit abnehmen, um die Speisen zu tiberpriifen/

hinzugeben oder zu entfernen. Das gewahlte Programm wird dann unterbrochen. Wenn der

11. Deckel wieder aufgesetzt wird, wird das Programm an der Stelle fortgesetzt, an der es unterbrochen wurde.

WenndasProgrammbeendetist,ertonteinakustischesSignalundaufdemDisplayerscheintnurdieAnzeige"FINISHED".
und die Taste On/Off (5) blinkt.

12. Trennen Sie das Gerdt nach Beendigung des Garvorgangs vom Stromnetz.

Hinweis: Tragen Sie Kiichenhandschuhe, wenn Sie den heilen Frittierkorb/Innenbehalter herausnehmen.

T

ipps

Wir empfehlen, das Gargut wéhrend des Garvorgangs zu wenden, um eine gleichméfBige Braunung zu erreichen, oder
esumzuriihren.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Programme fiirs Kochen mit Druckdeckel
Programme Menge (anpassen) Kochzeit (min) Mogliche Zeitspanne
Reis Weniger 8 1-99 min
Normal 12
Mehr 15
Suppe Weniger 12 1-99 min
Normal 15
Mehr 20
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Eier Weniger 4 1-99 min
Normal 5
Mehr 6

Fleisch/ Schmoren Weniger 20 1-99 min
Normal 35
Mehr 45

Bohnen/Chili Weniger 25 1-99 min
Normal 30
Mehr 40

Gefliigel Weniger 10 1-99 min
Normal 15
Mehr 25

Hulsenfriichte Weniger 20 1-99 min
Normal 40
Mehr 45

Rindfleisch Weniger 30 1-99 min
Normal 35
Mehr 40

Dampf Weniger 12 1-99 min
Normal 15
Mehr 20

Haferflockenbrei Weniger 12 1-99 min
Normal 15
Mehr 20

Schweinefleisch/ Weniger 13 1-99 min

Rippchen
Normal 18
Mehr 25

Nachspeise Weniger 25 1-99 min
Normal 40
Mehr 50

Risotto Weniger 20 1-99 min
Normal 35
Mehr 45
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Gemiise Weniger 10 1-99 min
Normal 15
Mehr 20
Frittieren Normal 30 30 min
Langsam kochen Weniger 30 30 min - 9 Stunden 30 min
Normal 6 Stunden
Mehr 9 Stunden 30 min
Joghurt Weniger 24 Stunden 6 - 24 Stunden
Normal 8 Stunden
Mehr "boil"
Programme fiir das Garen mit einem Hei8luftdeckel
Programme Temgeratur Zeit Einstellbars N!iigliche
(°C) Temperatur (°C) Zeitspanne
@ Gefrorene Pommes frites 200 15 min 80-200 1-60 min
.ﬂ. Fisch 160 15 min 80-200 1-60 min
£ | Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Rindersteak 175 25 min 80-200 1-60 min
? Hahnchenschenkel 200 22 min 80-200 1-60 min
&D | Rohe Kartoffelpommes 160 30 min 80-200 1-60 min
a)‘ Ganzes Hahnchen 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Trocknen 80 25td. 40-90 1-12 Std.
X | Grillen 160 10 min 160 1-30 min
% Gemiise 180 15 min 80-200 1-60 min
‘?f‘ Auftauen 50 5min 50 1-60 min

Hinweis: Diese Einstellungen dienen nur zur Orientierung. Wenn Sie mit dem Garen beginnen, wenn das Gerat noch
kalt ist, verlangern Sie die Garzeit um ca. 2 Minuten.

REINIGUNG UND WARTUNG

Das Gerit ist nach jeder Nutzung zu reinigen.

Benutzen Sie keine rauen und aggressiven Mittel, wie scharfe Gegenstande, Schaber, chemische Losemittel,

Verdiinnungsmittel u. a. sind.

« Vor der Reinigung trennen Sie immer das Anschlusskabel von der Netzspannung ab. Tauchen Sie niemals das
Netzkabel, den Stecker, das Gerat oder den Hei8luftdeckel in Wasser oder andere Fliissigkeiten!
« Vorder Reinigung lassen Sie das Gerét vollstdndig abkiihlen.

o Wischen Sie die AuBenoberflache des Geréts mit einem feuchten Tuch ab.
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« Fillen Sie den Innenbehélter mit heiBem Wasser auf und lassen Sie es einen Moment ablagern. Danach kann es
mit einem weichen Tuch im Wasser mit der Zugabe eines Reinigungsmittels, bzw. in einer Geschirrspilmaschine

gewaschen werden.

« Sonstige Teile des Gerats konnen im Wasser mit der Zugabe eines Reinigungsmittels gewaschen werden.
« Nur das Zubehor und der Innenbehdlter kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden.
« Sobald die Teile vollsténdig getrocknet sind, setzen Sie das Gerdt zusammen und lagern es an einem kiihlen,

trockenen Ort.

PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht richtig
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Steckdose an.

Programm oder Timer ist nicht
eingestellt.

Stellen Sie das gewiinschte Programm oder
den Timer ein.

Der Deckel sitzt nicht richtig.

Priifen Sie, ob der Deckel fest sitzt.

Das Frittiergut ist nicht
fertig.

Zu viel Gargut.

Kleinere Chargen in den Behélter geben.

Garzeit zu kurz eingestellt, Temperatur
zu niedrig.

Verldangern Sie die Garzeit, erhdhen Sie die
Temperatur.

Das Bratgut ist
ungleichmaBig gebraten.

Zu grof3e Menge an Speisen, Speisen
liegen tibereinander.

Nehmen Sie einige Lebensmittel heraus
oder schiitteln/wenden Sie sie nach der
Hélfte der Garzeit.

Lebensmittel nicht frisch oder nicht
richtig zubereitet.

Vergewissern Sie sich, dass Sie frische
Lebensmittel verwenden und sie richtig
zum Braten vorbereiten (ein paar Tropfen Ol
auftraufeln).

Das Frittiergut ist nicht
knusprig.

Einige Lebensmittel eignen sich besser
fiir eine HeiBluftfritteuse.

Verwenden Sie frische Lebensmittel oder
halbfertige Lebensmittel.

Es wird wenig Ol benétigt.

Betriufeln Sie die Lebensmittel leicht mit Ol.

Die Lebensmittel sind feucht.

Trocknen Sie die Lebensmittel vor dem
Garen ab.

WeiBer Rauch kommt aus
dem Gerdt.

Die Lebensmittel in der Fritteuse sind
fettig.

Dies ist kein Fehler. Trocknen Sie die
Lebensmittel von Giberschiissigem Ol.

Der Behalter/Korb enthélt noch
Fettreste vom vorherigen Gebrauch.

Reinigen Sie den Behalter bzw. den Korb
ordnungsgeman.

Dampf tritt um den Deckel
des Druckkochtopfes
herum aus.

Die Dichtung sitzt nicht richtig.

Beenden Sie den Garvorgang, nehmen Sie
den Deckel ab und priifen Sie den Sitz der
Dichtung.

Das Druckventil (Auslass) ist blockiert.

Reinigen Sie das Ventil.

Dampf entweicht aus dem
Druckventil.

Das Druckventil (Auslass) ist nicht
richtig abgedichtet.

SchlieBen Sie das Ventil vorsichtig.
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INSTANDHALTUNG

Eine umfangreiche Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die inneren Teile des Gerétes erfordert, ist durch eine
spezialisierte Reparaturwerkstatt durchzuftihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgeréten.
« Der Gerdtekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.
« Die Polyathylentiiten (PE) geben Sie zur Sammlung des Materials zum Recyceln ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer

Dieses Gerdt ist im Einklang mit der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU (ber Elektro- und
Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung
gibt an, dass dieses Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum
Recyceln der elektrischen und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der
korrekten Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die
Gesundheit der Menschen zu verhindern, die durch die unsachgemafe Entsorgung dieses Produktes

B\ oyrsacht wiirden. Die Entsorgung muss im Einklang mit den Vorschriften fiir die Abfallbehandlung
durchgefiihrt werden. Ausfiihrlichere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
der zustandigen ortlichen Behorde, dem Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in
dem Geschift, wo Sie das Produkt gekauft haben.

‘ E Dieses Produkt erfiillt samtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen Hinweis
gedndert werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI
Nous vous remercions d'avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre
entiére satisfaction pendant son utilisation.

Lire attentivement le manuel d’emploi avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du
manuel d’emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques
Tension 220-240 V~50-60 Hz

Cuiseur multifonction 1000 W

Puissance Friteuse a air chaud 1500 W

Capacité du récipient 561
friteuse : cuisson 80-200 °C, séchage 40-90 °C

Attention !

Température réglable Surface chaude

marmite: 1 min-24h

Minuterie friteuse : cuisson 1-60 min, séchage 1-12h

IMPORTANT
Avant de brancher l'appareil, vérifier en effectuant un contréle visuel, si I'unité ne présente pas de signes
d’endommagement et n'a pas subi dendommagement pendant le transport.

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

+ Nejamais utiliser I'appareil autrement que prévu dans le manuel d'emploi.

« Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiere utilisation.

- Sassurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur
la plaque signalétique.

« Assurez-vous que la surface soit stable et insensible a la chaleur, éloignée
de toutes sources de chaleur.

« Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation pour le débrancher, mais saisir la
fiche et la tirer délicatement.

« Ne pas permettre aux enfants ou aux personnes de capacités mentales
réduites de manipuler I'appareil ou le mettre hors leur portée.

« Despersonnes dontles capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance du
mode d'emploi ne doivent manipuler I'appareil que sous la surveillance
d’une personne responsable informée de I'utilisation de I'appareil.

« Redoubler de vigilance lorsque cet appareil est employé a proximité
d’enfants.

+ Ne pas permettre de laisser utiliser 'appareil comme un jouet.
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Ne pas couvrir I'appareil.

Débrancher le cordon d‘alimentation avant tout montage ou
démontage de I'appareil.

Les opérations d'entretien et de nettoyage doivent toujours étre
faites sur appareil débranché et refroidi.

Maintenir I'appareil propre, ne pas laisser pénétrer les corps étrangers
dans les grilles. Cela pourrait causer un court-circuit électrique, des
dommages ou un incendie.

Ne jamais utiliser I'appareil si le cordon d‘alimentation ou la prise est
abimé, laisser le réparer immédiatement dans un centre d’entretien
agréé.

Ne pas utiliser I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est
tombé par terre, s'il a été endommagé ou plongé dans un liquide. Laisser
le vérifier et réparer dans un centre d’entretien agréé.

Lappareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il nest pas
prévu a des fins commerciales.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Lutilisation d'une rallonge n'est pas recommandée car elle peut
surchauffer et provoquer un risque d'incendie. S'il est nécessaire d'utiliser
une rallonge, assurez-vous que la puissance électrique est compatible
avec |'appareil et que la prise est mise a la terre.

Nedéplacezpas et ne secouezpasl'appareil pendant son fonctionnement.
N'insérez pas de matériaux inflammables (papier, plastique) dans
l'appareil.

Ne pas toucher I'appareil avec les mains humides.

Ne jamais plonger le cordon d’alimentation, la fiche ou I'appareil
dans de I'eau ou d’autres liquides. Ne pas verser d'eau ou d'autres
liquides sur les composants électriques et les connecteurs.

Ne pas essayer de réparer I'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d’entretien agréé.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
manque d'expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
ont recu des instructions pour utiliser 'appareil d’'une maniére sire et
comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d'entretien que
sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d'alimentation hors
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de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil.

Ne pas toucher les surfaces chaudes.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation pendre librement sur le bord
d'une table ou d'un élément de cuisine. Eviter que le cable d’alimentation
entre en contact avec les surfaces chaudes.

Ne pas placer I'appareil prés d'un brileur a gaz ou électrique. Ne placez
pas l'appareil sur la table de cuisson. Veillez a ce que l'appareil soit placé
dans un endroit bien ventilé, a I'écart des surfaces chaudes, des matériaux
inflammables (rideaux, nappes) et des environnements humides.

MISE EN GARDE : Les surfaces de l'appareil peuvent étre trés chaudes.
Tenez |'appareil uniquement par la poignée et utilisez des équipements
de protection tels que des gants de cuisine.

Redoubler de vigilance pour empécher I'eau ou tout autre liquide de
pénétrer dans I'appareil. Cela pourrait provoquer un choc électrique.
Placez toujours les aliments dans le panier de I'appareil pour éviter qu'ils
n'entrent en contact avec |'élément chauffant.

Ne jamais toucher les surfaces intérieures de l'appareil en cours de
fonctionnement ou immédiatement apres l'arrét. Laisser refroidir votre
appareil.

Ne pas brancher et ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.
Couvercle Air fry : de la vapeur chaude s'échappe par les sorties d'air
pendant la cuisson ; gardez vos mains et votre visage a une distance sdre
des sorties d'air.

Couvercle de cuiseur a pression : attention a la vapeur chaude et a l'air qui
s'échappent de la soupape de pression. Ne placez pas vos mains, votre
visage ou tout autre objet au-dessus de la sortie de la hotte a pression.
N'utilisez pas l'appareil si vous portez un stimulateur cardiaque, un
appareil auditif, etc. Consultez votre médecin avant d'utiliser l'appareil.
N'utilisez pas d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant.
Ne pas connecter I'appareil a une minuterie externe.

Protection contre la surchauffe: sile fusible thermique a réagi, 'appareil ne
fonctionne pas. Débranchez I'appareil et attendez qu'il ait complétement
refroidi avant de le remettre en marche.

Si vous détectez de la fumée noire s'échapper de I'appareil en cours de
fonctionnement, arréter 'appareil immédiatement et contacter un centre
de service agréé.
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« Ensuite, laisser I'appareil refroidir pendant au moins 30 minutes. DESCRIPTION DU PANNEAU

DE COMMANDE DU POT (a(e] pla(=]nld
En casdenon-respectdesrecommandations de sécurité dufabricant, MULTIFONCTIONS oo
la garantie concernant la réparation est annulée. 1 Programmes prédéfinis

2 Programme yaourt

3 Cuisson lente
DESCRIPTION DU PRODUIT 4 Réglage de la pression basse/haute L PomaREs
1 Alimentation en air 12 Récipient intérieur 5 Maintien de la température/Annulation L
2 Sortie dair 13 Panier de friture 6 Friture :up3 @ RZIO
3 Couvercle a air chaud 14 Porte-couvercle 7 Démarrage différé LUSTENIY @ o zEm
4 Affichage du couvercle 4 air chaud 15 Support avec poignées 8 Réglage manuel i
5 Corps de I'appareil 16 Récipient a condensation pour I'eau excédentaire 9 Démarrage
6 Panneau de commande de la marmite multifonction 17 Gobelet de mesure 10 Bouton de commande
7 Couvercle de pression 18 Cuillere peu profonde
8 Bouton d'ouverture du couvercle 19 Cuillere profonde (louche)
9 Soupape de sécurité 20 Potavapeur

10 Soupape de pression 21 Support de cuisson a la vapeur

11 Couvercle en verre

DESCRIPTION DE L'AFFICHAGE

Indicateur de démarrage différé

Indicateur de préchauffage

Indicateur de pression

Indicateur de maintien de la température
Indicateur d'activation/désactivation du son
Indicateur de progression

Indicateur de mode

Indicateur de niveau de pression

Affichage de I'heure et des avertissements

T IOMmMmMOoONw>

Les notifications suivantes peuvent apparaitre sur I'écran LED:

Le pot est prét a I'emploi, mais le programme n'a pas été sélectionné.
Le cuiseur est chauffé a la température souhaitée

Fonction « Maintien au chaud » - le cuiseur maintient la température
Le couvercle est mal positionné ou manquant

Le cuiseur n'a pas de récipient intérieur

boil (cuisson) apparait en mode More pour le programme Yoghourt

o oN oo
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Retirer tous les matériaux d'emballage de 'appareil.

« Enlever de I'appareil tous les emballages et les étiquettes.

« Laver le récipient intérieur (12) a I'eau chaude.

« Essuyer soigneusement I'intérieur et de I'extérieur de I'appareil avec un chiffon.

« Lavezles accessoires avec de I'eau chaude et du savon et une éponge non abrasive.

Remarque: Préchauffez 'appareil pendant 10 minutes sans aliments. Une fumée inoffensive et une légere odeur
peuvent s'échapper de I'appareil.

« Laissez un espace libre d'au moins 13 cm autour de l'appareil pendant son fonctionnement.

Assemblage du couvercle en verre

Vous pouvez utiliser le couvercle en verre avec les fonctions Cuisson
lente et Maintien de la température. Lassemblage de la poignée est
illustré sur la photo.

1. Poignée

2. Base de la poignée

3. Corps du couvercle en verre

4. Joint d'étanchéité

5. Rondelle

6. Vis

MODE D’EMPLOI

UTILISATION D'UN AUTOCUISEUR (7)

1. Placez I'appareil dans un endroit sec et plat.

2. Placez le récipient de condensation pour I'eau excédentaire
(16) a l'arriere de l'appareil, voir Fig. 1.

3. Préparer le couvercle de pression (7), voir Fig. 2.

« Tirez sur la protubérance métallique située sous le couvercle pour retirer le couvercle de protection sur lequel
est fixé le joint d'étanchéité. Le joint peut étre retiré et nettoyé. Veillez a ce que le joint ne soit ni endommagé ni
déchiré. S'il est endommagé, il doit étre remplacé. Assurez-vous que le robinet a flotteur est propre et qu'il peut
se déplacer librement.

Note: Si le couvercle de |'autocuiseur a déja été monté sur l'appareil, retirez-le pour la préparation en appuyant sur le

bouton rouge, en tournant la poignée dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et en la soulevant.
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4. Retirer le récipient intérieur (12). Le volume total des aliments et de I'eau ne doit pas dépasser les 2/3 du volume
du récipient intérieur. Si vous cuisinez des aliments qui augmentent de volume pendant la cuisson (par exemple
du riz), ne remplissez pas le récipient a plus de la moitié de son volume.

Note: Certains aliments tels que la compote de pommes, les canneberges, les flocons d'avoine, les nouilles, la

rhubarbe ou les spaghettis peuvent mousser et se fissurer, obstruant ainsi la soupape de pression (sortie). Ces aliments

ne doivent pas étre cuits dans l'autocuiseur. Attention: N'utilisez pas |'autocuiseur pour frire avec de I'huile.

5. Assurez-vous que la surface intérieure du corps de I'appareil (5) est séche et placez le récipient intérieur (12) dans
le corps de I'appareil (5).

6. Mettez en place le couvercle a pression (7) et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre. Lorsque vous
entendez un déclic, le couvercle est correctement mis en place. Létanchéité du couvercle est indiquée par les
fleches alignées sur le bord du couvercle et le bord de I'appareil.

7. Veuillez noter que la soupape de pression (10) doit pouvoir se déplacer librement pour que la marmite fonctionne
correctement.

8. Placezla soupape de pression en position "scellée", ce qui rend le pot prét a I'emploi.

9. Branchez le cordon d'alimentation dans la prise de I'appareil, puis dans une prise de courant. L'écran affiche "00
00".

10. Tournez le bouton de commande pour faire défiler les programmes préréglés (1) (programmes supplémentaires
en appuyant sur la touche de programme correspondante) ou pour régler le temps de cuisson. Confirmez le
programme sélectionné (l'indicateur s'allume) a l'aide de la touche Start. Pour régler la durée du programme
préréglé, appuyez sur le bouton et tournez-le pour sélectionner la durée souhaitée et confirmez en appuyant sur
le bouton Start

Note: appuyez sur la touche de réglage de la pression pour passer de la basse pression a la haute pression et haute

pression. Le réglage par défaut est Haute pression. Réglez la pression aprés avoir sélectionné le programme et le

temps de cuisson, puis confirmez le réglage en appuyant sur la touche Start. Appuyez sur la touche Réglages manuels
pour sélectionner la quantité d'aliments, en basculant entre Moins, Normal et Plus. Le réglage par défaut est Normal.

Note: Le temps de cuisson doit étre ajusté en fonction de la quantité d'aliments.

11. La casserole commence a chauffer jusqu'a la température souhaitée (I'écran affiche "On", I'icéne de préchauffage
s'allume) et le robinet a flotteur monte. Lorsqu'elle atteint la température souhaitée, le décompte du temps
programmé commence. A ce stade, vous cuisinez déja sous pression (I'icone de pression est allumée), le couvercle
est verrouillé et la casserole ne peut pas étre ouverte. N'ESSAYEZ JAMAIS D'OUVRIR LA COCOTTE PAR LA FORCE!

12. Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit et I'appareil passe automatiquement en mode "Maintien
au chaud" pour garder les aliments au chaud. L'écran affiche "bb" et I'icone de maintien au chaud s'allume.

13. Vous pouvez annuler le réglage de la cocotte a tout moment en appuyant sur la touche Maintien au chaud/
Annulation (5).

14. Son désactivé/activé : pour modifier le mode sonore, maintenez la touche Maintien au chaud/Annulation enfoncée
pendant 3 secondes jusqu'a ce que l'icdne du son change sur I'écran. Les avertissements de sécurité sont toujours
allumés.

Une fois la cuisson terminée, la pression peut étre relachée de deux maniéres:

1. Lorsque la cuisson est terminée, la pression diminue progressivement. Cela peut prendre 15 a 30 minutes en
fonction de quantité de liquide. La soupape a flotteur descend progressivement, le couvercle se déverrouille et
peut étre ouvert facilement. S'il ne s'ouvre pas, patienter encore. NE JAMAIS OUVRIR LE CUISEUR EN FORCE !

2. Pourouvrirle couvercle de pression : saisir la poignée et appuyer sur le bouton rouge pour déverrouiller le couvercle,
tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se déverrouille et le soulever en
tirant vers le haut. Le couvercle peut étre placé sur le support de couvercle (14).

3. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur la touche Maintien de la température/Annulation (5), utiliser la manique
pour tourner la soupape a flotteur sur la position « Steam release », la soupape descend, le couvercle se déverrouille et
peut étre ouvert facilement. FAIRE TRES ATTENTION ET UTILISER DES MOYENS DE PROTECTION, RISQUE DE BRULURES
PAR LA VAPEUR!

Fonction départ différé Delay Start :

1. Sivous sélectionnez Mijoter, Yaourter ou Frire, vous pouvez utiliser un autocuiseur avec un couvercle, un couvercle
en verre ou sans couvercle. Lorsque l'autocuiseur est utilisé sans couvercle, l'indicateur de niveau de pression
disparait de I'écran.
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2. Suivez le mode d'emploi, tournez le bouton pour sélectionner le programme souhaité, puis appuyez sur la touche
Démarrage différé et appuyez a nouveau sur la touche pour régler le temps pendant lequel vous souhaitez retarder
le début de la cuisson. Le réglage par défaut du démarrage différé est de 30 minutes.

3. Appuyez ensuite sur le bouton Démarrage (Start). Pendant le démarrage différé, I'icone de démarrage différé
s'allume sur I'écran et le temps restant s'affiche. Apres I'écoulement de la durée programmée, le programme
sélectionné démarre.

Astuces
1. Si vous sélectionnez Cuisson lente, Yaourt ou Friture, vous pouvez utiliser un autocuiseur avec couvercle de
pression, un couvercle en verre ou sans couvercle. Lorsque l'autocuiseur est utilisé sans couvercle, l'indicateur de
niveau de pression disparait de I'écran.
2. Lutilisation de la fonction « Keep warm » est recommandée pour une durée maximale d'une heure, aprés quoi les
aliments perdent leur qualité.
3. Les programmes sont congus pour la préparation d'aliments de moins de 1200 g. Si vous préparez des portions plus
importantes, utilisez le réglage personnalisé.
4. Utiliser la fonction Départ différé uniquement pour les aliments qui ne peuvent pas se gater pendant cette période.
5. Insérez et retirez les aliments dans le récipient intérieur a I'aide d'ustensiles en bois ou en plastique. N'utilisez jamais
d'ustensiles pointus ou métalliques pour éviter d'endommager la surface du récipient.
6. Utilisation des accessoires:
« Lorsque vous sélectionnez le programme Vapeur, insérez le support de cuisson a la vapeur (21) dans le récipient
intérieur (12), puis insérez la marmite a vapeur (20).
« Lorsque vous sélectionnez le programme Friture, insérez le support avec les poignées (15) dans le récipient
intérieur (12).
« Le couvercle en verre (11) peut étre utilisé lors de la sélection des programmes de cuisson lente, de yaourt ou
de friture.
« Lorsque vous sélectionnez le programme de friture (en utilisant le couvercle a air chaud), placez le panier a friture
(13) dans le récipient intérieur (12).
« Utilisez le support de couvercle (14) pour ranger les couvercles.

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE
DE LA COUVERCLE A AIR CHAUD

1. Affichage numérique o] g |

2. Réglage de la température

3. Réglage de la minuterie

4. Augmentation de la température/de
la minuterie B ’“

. Marche/Arrét

6. Diminution de la température/de la

minuterie

7. Programmes

. Démarrage/pause

9. Sélection du programme prédéfini

wv

<]

UTILISATION D'UN CUISEUR AVEC COUVERCLE D'AIR CHAUD (3)

Le cuiseur avec un couvercle a air chaud fonctionne avec de l'air chaud; ne jamais remplir le cuiseur avec de I'huile ou

un autre produit de friture.

1. Placer I'appareil dans un endroit sec et plat.

2. Brancher I'appareil dans une prise électrique.

3. Assurez-vous que la surface intérieure du corps de I'appareil (5) est seche pour placer le récipient intérieur (12) dans
le corps de I'appareil (5).

4. Placez les aliments dans le récipient intérieur (12).
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Remarque: Si vous souhaitez utiliser le programme de friture, placez le panier a friture (13) dans le récipient intérieur

et mettez les aliments dans le panier. Ne remplissez pas trop le panier a friture (13) ou le récipient intérieur (12).

5. Placez le couvercle a air chaud (3) pour utiliser I'appareil comme un four a air chaud.

6. Appuyez sur le bouton On/Off (5) pour allumer I'appareil. Les icones s'allument et I'écran affiche le réglage par
défaut de 180 °C et 15 minutes.

7. Appuyez sur la touche de sélection du programme préréglé (9) pour passer d'un programme de cuisson a l'autre.
L'icone du programme sélectionné clignote et I'écran affiche la température préréglée et la durée du programme.
Appuyez plusieurs fois sur la touche (9) pour passer au programme suivant. Pour modifier le réglage de la
température, appuyez d'abord sur la touche de réglage de la température (2)/pour modifier le réglage de la durée,
appuyez sur la touche de réglage de la durée (3), puis appuyez sur les touches 4 et 6 ou maintenez-les enfoncées
pour régler la température par intervalles de 5 °C et la durée par intervalles de 5 °C et la durée par intervalles de 1
minute (uniquement pour le programme de séchage de 30 minutes).

8. Confirmez la sélection a l'aide de la touche Start/Pause (8).

Note: Si vous commencez a cuisiner alors que l'appareil est encore froid, prolongez le temps de cuisson d'environ 2

minutes. Pendant le préchauffage, I'écran affiche "PREHEATING", aprés le préchauffage, il disparait de I'écran et seul

"HEATING" s'affiche lorsque I'élément chauffant est allumé.

Note: L'icone du ventilateur dans le coin supérieur gauche s'allume lorsque le programme est en cours d'exécution.

L'icone s'éteint lorsque le ventilateur cesse de fonctionner.

9. Vous pouvezinterrompre le programme a tout moment pendant la cuisson en appuyant sur la touche Start/Pause
(8), puis en appuyant a nouveau sur la touche pour reprendre le processus de cuisson.

10. Vous pouvez retirer le couvercle a air chaud (3) a tout moment pendant la cuisson pourvérifier, ajouter ou retirer
des aliments. Le programme sélectionné est interrompu. Lorsque le couvercle est remis en place, le programme
reprend la ou il a été interrompu.

11. Lorsque le programme est terminé, vous étes averti par un signal sonore et I'écran n'affiche plus que "FINIS"
et la touche Marche/Arrét (5) clignote.

12. Une fois la cuisson terminée, débranchez l'appareil.

Remarque: Portez des gants de cuisine lorsque vous retirez le panier de friture/récipient interne chaud.

Astuces
Il est recommandé de retourner la préparation pendant la cuisson.

PROGRAMMES PREREGLES
Programmes pour la cuisson a l'autocuiseur

Programmes Quantité (a adapter) | Temps de cuisson (min) Durée possible

Riz Moins 8 1-99 min
Normal 12
Plus 15

Soupe Moins 12 1-99 min
Normal 15
Plus 20

CEufs Moins 4 1-99 min
Normal 5
Plus 6

Viande/A l'étouffée | Moins 20 1-99 min
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Normal 35
Plus 45

Haricots/Chili Moins 25 1-99 min
Normal 30
Plus 40

Volaille Moins 10 1-99 min
Normal 15
Plus 25

Légumineuses Moins 20 1-99 min
Normal 40
Plus 45

Boeuf Moins 30 1-99 min
Normal 35
Plus 40

Vapeur Moins 12 1-99 min
Normal 15
Plus 20

Porridge a I'avoine Moins 12 1-99 min
Normal 15
Plus 20

Porc/cétes de porc Moins 13 1-99 min
Normal 18
Plus 25

Dessert Moins 25 1-99 min
Normal 40
Plus 50

Risotto Moins 20 1-99 min
Normal 35
Plus 45

Légumes Moins 10 1-99 min
Normal 15
Plus 20

Friture Normal 30 30 min

Cuisson lente Moins 30 30 min-9h 30 min
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Normal 6h
Plus 9h30min
Yaourt Moins 24h 6h-24h
Normal 8h
Plus "boil"
Programmes de cuisson avec couvercles a air chaud
Programmes Température (°C) Temps Izzlgg::t(gg Durée possible
ﬂ]‘gﬂ’ Frites surgelées 200 15 min 80-200 1-60 min
& | Poisson 160 15 min 80-200 1-60 min
£ | Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Steak de boeuf 175 25 min 80-200 1-60 min
f Cuisses de poulet 200 22 min 80-200 1-60 min
<D z:ttisr iec':::‘sme‘ 160 30 min 80-200 1-60 min
& | Poulet entier 180 40 min 80-200 1-60 min
&> | Séchage 80 2 heures 40-90 1-12 heures
g Griller 160 10 min 160 1-30 min
£ | Légumes 180 15 min 80-200 1-60 min
‘X' Décongélation 50 5min 50 1-60 min

Remarque: ces réglages sont donnés a titre indicatif. Si vous commencez a cuisiner alors que l'appareil est encore

froid, prolongez le temps de cuisson d'environ 2 minutes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyer I'appareil a chaque utilisation.

Pour nettoyer, n’utilisez jamais des produits abrasifs ou agressifs tels que : objets coupant, gratte, solvants

chimiques, diluants, etc.

Avant le nettoyage débrancher |'appareil du secteur. Ne plongez jamais le cordon d'alimentation, la fiche, I'appareil

ou le couvercle a air chaud dans I'eau ou dans un autre liquide !
Laisser refroidir complétement |'appareil avant le nettoyage.

Nettoyer la surface extérieure de I'appareil avec un chiffon humide.
Laisser tremper le bol interne a I'eau chaude. Ensuite, il peut étre lavé avec un chiffon doux dans de I'eau savonneuse

ou dans le lave-vaisselle.
Les autres parties de I'appareil peuvent étre lavées dans de I'eau savonneuse.

Seuls les accessoires et le récipient intérieur peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Une fois les pieces complétement seéches, remontez I'appareil et rangez-le dans un endroit frais et sec.




RESOLUTION DE PROBLEMES
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Probléeme

Cause

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas raccordé correc-
tement.

Branchez I'appareil sur une prise de courant
reliée a la terre.

Le programme ou la minuterie n'est
pas réglé.

Réglez le programme ou la minuterie
souhaités.

Le couvercle n'est pas correctement
placé.

Vérifier que le couvercle est bien en place.

Les aliments frits ne sont
pas préts.

Trop d'aliments.

Placez les petites quantités dans le récipient/
le panier.

Temps de cuisson trop court,
température trop basse.

Prolonger le temps de cuisson, augmenter la
température.

Les aliments sont frits de
facon irréguliére.

Trop grande quantité d'aliments,
aliments superposés.

Retirez certains aliments ou secouez/
retournez-les a mi-cuisson.

Les aliments ne sont pas frais ou n'ont
pas été préparés correctement.

Veillez a utiliser des aliments frais et a les
préparer correctement pour la friture
(quelques gouttes d'huile).

Les aliments frits ne sont
pas croustillants.

Certains aliments se prétent mieux
a une utilisation dans une friteuse a
air chaud.

Utilisez des aliments frais ou semi-préparés.

Un peu d'huile est nécessaire.

Arrosez légérement les aliments d'huile.

Les aliments sont humides.

Séchez les aliments avant la cuisson.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Les aliments dans la friteuse sont gras.

Il ne s'agit pas d'un défaut. Séchez les
aliments de I'excés d'huile.

Le récipient/panier contient encore
des résidus de graisse provenant d'une
utilisation précédente.

Nettoyez correctement le récipient/le panier.

Fuite de vapeur autour du
couvercle de pression.

Le joint n'est pas correctement placé.

Arrétez la cuisson, retirez le couvercle
et vérifiez que le joint est bien en place.

La soupape de pression (sortie) est
bloquée.

Nettoyez la soupape.

Fuite de vapeur au niveau

de la soupape de pression.

La soupape de pression (sortie) n'est
pas correctement fermée.

Fermez la soupape avec précaution.
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ENTRETIEN

Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d’entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

o Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Le carton est a remettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil a la fin de sa durée de vie :

C€

La désignation du produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/EU relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou
son emballage indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est
nécessaire de le remettre dans un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques
et électroniques. En assurant une élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout
impact négatif sur I'environnement et sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme
de ce produit. Eliminer le produit en conformité a la réglementation de traitement de déchets. De
plus amples informations concernant le recyclage peuvent étre obtenues aupres de lI'administration
locale compétente, les centres de tri de déchets ménagers ou dans le magasin ou vous avez acheté
votre produit.

Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives EU applicables.

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans
informations au préalable.
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RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta
la durata della sua vita utile.

S

i consiglia di leggere attentamente I'intero manuale d’uso prima di procedere al primo uso dell’apparecchio stesso.

Conservare bene ilmanuale d'uso. Provvedere che tutte le persone addette all'uso del prodotto facciano la conoscenza

d

el manuale d'uso.

Parametri tecnici

Tensione 220-240 V~50-60 Hz

1000 W pentola polifunzionale

Potenza assorbita 1500 W friggitrice ad aria

Capacita del contenitore 561t

ionel
Temperatura preimpostabile friggitrice: cottura 80-200 °C, asciugatura 40-90 °C Attenzione!

Superficie calda
pentola: 1 min - 24 ore

Timer friggitrice: cottura 1- 60 min, asciugatura 1- 12 ore

MPORTANTE

Prima di collegare I'apparecchio alla rete assicurarsi visivamente che I'unita sia integra e non abbia subito dei
danneggiamenti durante il trasporto.

MPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA

Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel presente
manuale d'uso.

Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima di
utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile lontano dalle altre
fonti di calore.

Allo staccare dell'apparecchio dalla presa di corrente non tirare maiil cavo
dialimentazione, bensi prendere la spina in mano e staccarla estraendola.
Non permettere ai bambini, né alle persone incapaci di volere e di
intendere, di manipolare con l'apparecchio, utilizzarlo fuori dalla loro
portata.

Le persone con la mobilita e/o la percezione ridotte, mentalmente
inadatte oppure le persone non istruite in merito all'uso devono utilizzare
I'apparecchio solo in presenza di una persona responsabile e istruita in
merito.

Prestare la maggiore attenzione se |'apparecchio é utilizzato in presenza
dei bambini.

Non permettere che I'apparecchio sia utilizzato come giocatolo.
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Non coprire I'apparecchio.

Prima di montare o smontare I'apparecchio staccare il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente.

Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio staccare il cavo di
alimentazione dalla rete.

Mantenere l'apparecchio pulito, non permettere che gli oggetti estranei
entrino nelle aperture della griglia. Tali oggetti potrebbero causare
i danni alle persone e/o alle cose (il cortocircuito o I'incendio).

Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina risultano
danneggiati, il tale difetto deve essere riparato da un‘officina autorizzata.
Non utilizzare l'apparecchio se non funziona correttamente se caduto
per terra o se e stato immerso nell'acqua o in un altro liquido. In tal caso
bisogna far esaminare I'apparecchio ed eventualmente farlo riparare da
un‘officina autorizzata.

Lapparecchio di vostro possesso € adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

Non utilizzare l'apparecchio all'aperto.

L'uso di una prolunga & sconsigliato perché potrebbe surriscaldarsi
e causare un rischio di incendio. Se e necessario utilizzare una prolunga,
accertarsi che l'alimentazione elettrica sia compatibile con I'apparecchio
e che la presa sia dotata di messa a terra.

Non spostare o scuotere l'apparecchio durante il funzionamento.

Non inserire nell'apparecchio materiali inflammabili (carta, plastica).

Non utilizzare l'apparecchio se si hanno le mani bagnate.

Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o I'apparecchio
stesso nell’acqua o in un altro liquido. Non versare acqua o altri
liquidi sui componenti elettrici e sui connettori.

Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre
ad un‘officina autorizzata.

Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini d’eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone istruite
e informate sugli eventuali rischi uniti all’'uso. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini se essi sono d’eta
inferiore a 8 anni o se non presente una persona esperta. | bambini d’eta
inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla portata dellapparecchio
e dal suo cavo di alimentazione. Lapparecchio non & un giocatolo e come
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tale deve essere utilizzato.

Non toccare le superfici calde.

Non lasciare pendere liberamente il cavo di alimentazione oltre il bordo
della tavola o del banco da cucina. Avere cura che il cavo di alimentazione
non tocchi le superfici caldi.

Non posizionare I'apparecchio vicino al bruciatore a gas o elettrico.

Non collocare l'apparecchio sul piano di cottura. Assicurarsi che
I'apparecchio sia collocato in un'area ben ventilata, lontano da superfici
calde, materiali infiammabili (tende, tovaglie) e ambienti umidi.
AVVERTIMENTO: La superfici dell'apparecchio potrebbero essere molto
calde. Tenere l'apparecchio solo per I'impugnatura e utilizzare dispositivi
di protezione come guanti da cucina.

Dedicare la maggiore attenzione a non far entrare l'acqua o altro liquido
nell'apparecchio. Si corre il rischio d'infortunio da corrente elettrica.
Collocare sempre gli alimenti nel cestello dell'apparecchio per evitare
che entrino in contatto con l'elemento riscaldante.

Non toccare mai le superfici interne dell'apparecchio se esso & acceso
0 appena spento. Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Non collegare o comandare I'apparecchio con le mani umide.

Coperchi Air fry: durante la cottura il vapore caldo fuoriesce dalle uscite
dell'aria, tenere mani e viso a distanza di sicurezza dalle uscite dell'aria.
Coperchio della pentola a pressione: fare attenzione al vapore caldo e
all'aria che fuoriescono dalla valvola a pressione. Non mettere le mani, il
viso o altri oggetti sopra l'uscita della cappa a pressione.

Non utilizzare I'apparecchio se si € portatori di pacemaker, apparecchi
acustici, ecc. Consultare il medico prima di utilizzare I'apparecchio.

Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore.
Non collegare 'apparecchio a un timer esterno.

Protezione contro il surriscaldamento: se il fusibile termico ha reagito,
l'apparecchio non funziona. Scollegare I'apparecchio e attendere che si
raffreddi completamente prima di riavviarlo.

Se durante il funzionamento si nota la presenza del fumo scuro che esce
dall'apparecchio, spegnere I'apparecchio immediatamente e rivolgersi
all’assistenza autorizzata.

Prima di pulire I'apparecchio lasciarlo raffreddare per almeno 30 minuti.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni
previste dal produttore non puo essere coperto dalla garanzia.

concept

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Alimentazione dell'aria

Uscita dell'aria

Coperchio ad aria calda

Display del coperchio dell'aria calda
Corpo dell'apparecchio

Pannello di controllo della pentola multifunzione
Coperchio a pressione

Pulsante di sblocco del coperchio
Valvola di sicurezza

10 Valvola di pressione

11 Coperchio in vetro
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12 Contenitore interno

13 Cestello per friggere

14 Portacoperchio

15 Supporto con maniglie

16 Contenitore per la condensa per I'acqua in eccesso
17 Bicchiere di misurazione

18 Cucchiaio basso

19 Cucchiaio profondo (mestolo)

20 Pentola per la cottura a vapore

21 Rastrelliera per la cottura a vapore




DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI
CONTROLLO DELLA PENTOLA
MULTIFUNZIONE

Programmi preimpostati
Programma yogurt
Cottura lenta

Impostazione bassa/alta pressione

1

2

3

4

5 Mantenimento della temperatura/Annullamento
6 Frittura

7 Avvioritardato

8 Impostazione manuale

9 Awvio

10 Manopola di controllo

DESCRIZIONE DEL DISPLAY

Indicatore di avvio ritardato

Indicatore di preriscaldamento

Indicatore di pressione

Indicatore di mantenimento della temperatura

Indicatore di avanzamento
Indicatore di modalita

Indicatore del livello di pressione
Visualizzazione dell'ora e degli avvisi
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Sul display LED possono essere visualizzati i seguenti messaggi:

Il coperchio ¢ nella posizione sbagliata o manca
Nella pentola manca il recipiente interno

"o oNn T

LUSTENINY
MULTI GRAIN @ ® \EGETABLES

Indicatore di accensione/spegnimento del suono

La pentola é pronta per I'uso, ma il programma non é stato selezionato.
La pentola si riscalda alla temperatura desiderata
Funzione ,Keep warm” - la pentola mantiene la temperatura

boil (cottura) appare in modalita Altro per il programma Yogurt
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RYZE HOVEZI
RICE ® ® gecr

POLEVKA
Sour @

@ ZEBIRKA _n
PORKARIBS
DEZERT
I ® DESSERT
DRUBEZ RIZOTO
POULTRY ® ® RisotTo

ZELENINA

Pressure

Mode

Pre-heating Cooking Keep Warm

concept

COME PROCEDERE PRIMA DEL PRIMO USO

« Disimballare completamente I'apparecchio.

« Eliminare completamente tutte le etichette.

« Lavareil recipiente interno (12) con l'acqua calda.

« Pulire per bene I'apparecchio all'interno ed all’esterno con un panno.

« Lavare gli accessori con acqua calda, sapone e una spugna non abrasiva.

Nota: preriscaldare I'apparecchio per 10 minuti senza alimenti. Dall'apparecchio possono fuoriuscire fumo innocuo e
un leggero odore.

« Lasciare uno spazio minimo di 13 cm intorno all'apparecchio durante il funzionamento.

Montaggio del coperchio di vetro

E possibile utilizzare il coperchio in vetro con le funzioni
Cottura lenta e Mantenimento della temperatura. Il

montaggio dell'impugnatura ¢ illustrato nella figura.

. Maniglia

. Base della maniglia

. Corpo del coperchio in vetro

. Guarnizione

. Rondella

. Vite
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MANUALE D'USO

UTILIZZO DELLA PENTOLA CON COPERCHIO A PRESSIONE T —

(7) U | 1]

1. Collocare l'apparecchio in un luogo asciutto e in piano. =

2. Collocare il contenitore di condensa per l'acqua in eccesso
(16) sul retro dell'apparecchio, vedi fig. 1.

3. Predisporre il coperchio a pressione (7), si veda la fig. 2. fig. 1

« Tirare la sporgenza metallica sul lato inferiore del coperchio per rimuovere il coperchio protettivo su cui € montata
la guarnizione. La guarnizione puo essere rimossa e pulita. Assicurarsi che la guarnizione non sia danneggiata
o strappata in alcun punto. In caso di danni, € necessario sostituirla. Assicurarsi che la valvola a galleggiante sia
pulita e possa muoversi liberamente.

Nota: Se il coperchio della pentola a pressione & gia stato montato sull'apparecchio, rimuoverlo per la preparazione

premendo il pulsante rosso, ruotando il manico in senso antiorario e sollevandolo.

<1 Guarnito »

@ Scarico del vapore |
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4. Rimuovere il contenitore interno (12). Il volume totale di cibo e acqua non deve superare i 2/3 del volume del
contenitore interno. Se si cucinano alimenti che aumentano di volume durante la cottura (ad esempio il riso), non
riempire il contenitore oltre la meta.

Avviso: Alcuni alimenti come la salsa di mele, i mirtilli rossi, la farina d'avena, le tagliatelle, il rabarbaro o gli spaghetti

possono formare schiuma e rompersi, ostruendo la valvola a pressione (uscita). Questi alimenti non devono essere

cucinati nella pentola a pressione. Attenzione: non utilizzare la pentola a pressione per friggere con I'olio.

5. Assicurarsi che la superficie interna del corpo dell'apparecchio (5) sia asciutta e inserire il contenitore interno (12)
nel corpo dell'apparecchio (5).

6. Inserire il coperchio a pressione (7) e ruotarlo in senso orario. Quando si sente uno scatto, il coperchio &

correttamente inserito. La corretta tenuta del coperchio e indicata dalle frecce allineate sul bordo del coperchio e

sul bordo dell'apparecchio.

Per il corretto funzionamento della pentola, la valvola di pressione (10) deve essere libera di muoversi.

Posizionare la valvola a pressione sulla posizione "Sealed" (sigillato), in modo che la pentola sia pronta per I'uso.

9. Collegare il cavo di alimentazione alla spina dell'apparecchio e quindi alla presa di corrente. Il display visualizza
“0000".

10. Ruotare la manopola per scorrere i programmi preimpostati (1) (programmi aggiuntivi premendo il tasto del
programma corrispondente) o per regolare il tempo di cottura. Confermare il programma selezionato (l'indicatore
siaccende) con il tasto Start. Per regolare la durata del programma preimpostato, premere la manopola e ruotarla
per selezionare I'ora desiderata e confermare premendo il tasto Avvio.

Nota: Premere il pulsante di impostazione della pressione per passare da bassa ad alta pressione. Limpostazione

predefinita e Alta pressione. Regolare I'impostazione della pressione dopo aver selezionato il programma e il tempo

di cottura; confermare |'impostazione con il pulsante Avvio. Premere il pulsante Impostazioni manuali per selezionare

la quantita di cibo, passando da Meno, Normale e Pil. Limpostazione predefinita € Normale.

Nota: Il tempo di cottura deve essere regolato in base alla quantita di cibo.

11. Lapentolainiziaariscaldarsifino allatemperatura desiderata (il display visualizza "On", I'icona del preriscaldamento
@€ accesa) e la valvola a galleggiante si alza. Una volta raggiunta la temperatura desiderata, inizia il conto alla
rovescia del tempo impostato. A questo punto la cottura é gia sotto pressione (I'icona della pressione € accesa),
il coperchio & bloccato e la pentola non puo essere aperta. NON CERCARE MAI DI APRIRE LA PENTOLA CON LA
FORZA!

12. Al termine della cottura, viene emesso un segnale acustico e la pentola passa automaticamente alla modalita
"Mantenimentoincaldo"permantenereilcibocaldo.lldisplayvisualizza"bb"el'iconaMantenimentoincaldoéaccesa.
E possibile annullare I'impostazione della pentola in qualsiasi momento premendo il pulsante Mantenimento in
caldo/Annullamento (5).

13. Suono disattivato/attivato: per cambiare la modalita di suono, tenere premuto il pulsante Mantieni temperatura

14. Annulla per 3 secondifino a quando I'icona del suono sul display cambia. Gli avvisi di sicurezza sono sempre accesi.

® N

Finita la cottura la pressione puo essere scaricata in due modi:

1. Finita la cottura la pressione comincia a calare gradualmente. In funzione della quantita del liquido la calata di
pressione puo durare da 15 a 30 min. La valvola galleggiante scende gradualmente, il coperchio si sblocca e pud
essere aperto facilmente. Se non si sblocca, attendere ancora un po’. NON FORZARE MAI L'APERTURA DELLA
PENTOLA!

2. Per aprire il coperchio della pentola a pressione: afferrare il manico e premere il pulsante rosso per sbloccare il
coperchio, ruotare il coperchio in senso antiorario finché non si sblocca e sollevarlo tirandolo verso I'alto. Il
coperchio puo essere appoggiato sulla rastrelliera (14).

3. Al termine della cottura, premere il pulsante Mantenimento della temperatura/Annullamento (5), utilizzando la
presina e girare la valvola galleggiante nella posizione ,Scarico vapore”, la valvola galleggiante scende, il coperchio
si sblocca e si apre facilmente. PRESTARE LA DOVUTA ATTENZIONE ALLA MANIPOLAZIONE CON LA PENTOLA,
UTILIZZARE | MEZZI DI PROTEZIONE, SI CORRE IL RISCHIO DI USTIONE DA VAPORE!

Funzione di avvio rinviato Delay Start:

1. Se si seleziona Cottura lenta, Yogurt o Frittura, e possibile utilizzare una pentola a pressione con coperchio, un
coperchio di vetro o senza coperchio. Quando si utilizza una pentola a pressione senza coperchio, l'indicatore del
livello di pressione scompare dal display.
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2. Seguire le istruzioni per l'uso, ruotare la manopola per selezionare il programma desiderato, quindi premere il
pulsante Avvio ritardato e premere nuovamente il pulsante per impostare il tempo che si desidera ritardare I'inizio
della cottura. Dalla fabbrica & impostato il rinvio di avvio di durata di 30 minuti.

3. Quindi premere il pulsante Avvio. Durante I'avvio ritardato, sul display si accende I'icona dell'avvio ritardato e viene
visualizzato il tempo rimanente. Decorso il tempo impostato parte il programma scelto.

Consigli utili
1. Se si seleziona Cottura lenta, Yogurt o Frittura, & possibile utilizzare una pentola con coperchio a pressione, con
coperchio in vetro o senza coperchio. Quando si utilizza una pentola a pressione senza coperchio, l'indicatore del
livello di pressione scompare dal display.
2. Sconsigliadi utilizzare la funzione ,Keep warm” per un‘ora al massimo, poi la qualita del cibo comincia a deteriorare.
3. | programmi sono impostati per cuocere il cibo di peso inferiore a 1200 gr, se il peso del cibo da cuocere é superiore,
procedere all'impostazione individuale.
4. Utilizzare la funzione Delay Start solo per gli alimenti che non possono deteriorare in attesa di avvio della cottura.
5. Inserire e rimuovere gli alimenti nel contenitore interno utilizzando utensili di legno o di plastica; non utilizzare mai
utensili affilati o metallici per evitare di danneggiare la superficie del contenitore.
6. Utilizzo degli accessori:
« Quando si seleziona il programma Vapore, inserire il cestello per la cottura a vapore (21) nel contenitore interno
(12) e quindi inserire la pentola per la cottura a vapore (20).
« Quando si seleziona il programma Frittura, inserire il cestello con le maniglie (15) nel contenitore interno (12).
« Quando si seleziona il programma Cottura lenta, Yogurt o Frittura, si puo utilizzare il coperchio di vetro (11).
« Quando si seleziona il programma di Friggere (se si utilizza il coperchio ad aria calda), inserire il cestello per
friggere (13) nel contenitore interno (12).
« Perriporre i coperchi, utilizzare il portacoperchi (14).

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO PER COPERCHIO AD ARIA CALDA
. Display digitale

. Impostazione della temperatura

. Impostazione del timer

. Aumento della temperatura/del timer

. Accensione/Spegnimento

. Riduzione della temperatura/del timer

. Programmi

. Avvio/pausa

. Selezione del programma preimpostato
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UTILIZZO DELLA PENTOLA CON COPERCHIO AD ARIA (3)

Una pentola con coperchio ad aria calda funziona con aria calda; non riempire mai la pentola con olio o altro mezzo

di frittura.

1. Collocare l'apparecchio in un luogo asciutto e in piano.

2. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente.

3. Assicurarsi che la superficie interna del corpo dell'apparecchio (5) sia asciutta e inserire il contenitore interno (12)
nel corpo dell'apparecchio (5).

4. Collocare il cibo nel contenitore interno (12). Nota: se si desidera utilizzare il programma di frittura, collocare il

cestello di frittura (13) nel contenitore interno e inserire gli alimenti nel cestello. Non riempire eccessivamente il

cestello di frittura (13) o il contenitore interno (12).

Posizionare il coperchio dell'aria calda (3) per utilizzare I'apparecchio come forno ad aria calda.

6. Premere il pulsante On/Off (5) per accendere l'apparecchio. Le icone si accendono e il display visualizza
I'impostazione predefinita di 180 °C e 15 minuti e 15 minuti.

v
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7. Premere il pulsante di selezione del programma di preselezione (9) per cambiare le preselezioni di cottura.
L'icona del programma selezionato lampeggia e il display visualizza la temperatura preimpostata e la durata
del programma. Premere ripetutamente il pulsante (9) per passare al programma successivo. Per modificare
I'impostazione della temperatura, premere prima il pulsante di impostazione della temperatura (2)/per modificare
I'impostazione dell'ora, premere il pulsante di impostazione del timer (3) e quindi premere o tenere premuti i
pulsanti 4 e 6 per regolare la temperatura a intervallidi 5 °C e I'ora a intervalli di 5 °Caintervallidi 5 °C e il tempo a
intervalli di 1 minuto (solo per il programma di asciugatura di 30 minuti).

8. Confermare la selezione con il tasto Avvio/Pausa (8).

Nota: Se si inizia a cucinare quando l'apparecchio é ancora freddo, si prolunga il tempo di cottura di circa 2 minuti.

Durante il preriscaldamento, il display visualizza "PREHEATING", al termine del preriscaldamento scompare dal display

e viene visualizzato solo "HEATING" quando si accende I'elemento riscaldante.

Nota: L'icona della ventola nell'angolo in alto a sinistra si accende mentre il programma é in esecuzione. L'icona si

spegne quando la ventola smette di funzionare.

9. E possibile mettere in pausa il programma in qualsiasi momento durante la cottura premendo il pulsante Avvio/
Pausa (8) e premendo nuovamente il pulsante per riprendere il processo di cottura.

10. In qualsiasi momento durante la cottura, & possibile rimuovere il coperchio dell'aria calda (3) per controllare/
aggiungere o rimuovere gli alimenti. Il programma selezionato viene interrotto. Quando si reinserisce il coperchio,
il programma riprende dal punto in cui era stato interrotto.

11. Quandoil programma é terminato, I'utente viene avvisato da un segnale acustico eil display visualizza solo "FINITO".
e il pulsante On/Off (5) lampeggera.

12. Al termine della cottura, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Avviso: Indossare guanti da forno quando si rimuove il cestello di frittura caldo/il contenitore interno.

Consigli utili
Si consiglia di girare gli alimenti durante la cottura per ottenere una doratura uniforme o di mescolarli.

PROGRAMMI PREIMPOSTATI

Programmi per la cottura con il coperchio a pressione
Programmi Quantita (regolabile) Tempo di cottura (min) Possibile arco di tempo
Riso Meno 8 1-99 min
Normale 12
Di piu 15
Zuppa Meno 12 1-99 min
Normale 15
Di pitl 20
Uova Meno 4 1-99 min
Normale 5
Di pitl 6
Carne/Stufato Meno 20 1-99 min
Normale 35
Di pitl 45
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Fagioli/Chili Meno 25 1-99 min
Normale 30
Di piu 40

Pollame Meno 10 1-99 min
Normale 15
Di piu 25

Legumi Meno 20 1-99 min
Normale 40
Di piu 45

Manzo Meno 30 1-99 min
Normale 35
Di piu 40

Vapore Meno 12 1-99 min
Normale 15
Di piu 20

Porridge di farina Meno 12 1-99 min

d'avena
Normale 15
Di piu 20

Carne di maiale/ Meno 13 1-99 min

stinchi
Normale 18
Di pi 25

Dessert Meno 25 1-99 min
Normale 40
Di piu 50

Risotto Meno 20 1-99 min
Normale 35
Di pi 45

Verdure Meno 10 1-99 min
Normale 15
Di piu 20

Frittura Normale 30 30 min
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Cottura lenta Meno 30 30 min - 9 ore 30 min
Normale 6 ore
Di piu 9 ore 30 min
Yogurt Meno 24 ore 6-24ore
Normale 8 ore
Di piu "boil"
Programmi per la cottura con il coperchio ad aria
Programmi Temperatura (°C) Tempo Tem;l):;ialteu(?cgego- Possit:i::;co cl
G :::;:il';:ef”“e 200 15 min 80-200 1-60 min
& | Pesce 160 15 min 80-200 1-60 min
g- Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Bistecca di manzo 175 25 min 80-200 1-60 min
03 Cosce di pollo 200 22 min 80-200 1-60 min
D | Patate fritte crude 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Pollo intero 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Asciugatura 80 2 hod 40-90 1-12 hod
g Grigliate 160 10 min 160 1-30 min
£ | verdure 180 15 min 80-200 1-60 min
’X’ Scongelamento 50 5min 50 1-60 min

Nota: Queste impostazioni sono solo indicative. Se si inizia a cucinare quando I'apparecchio & ancora freddo,
prolungare il tempo di cottura di circa 2 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso.
Per pulire I'apparecchio non utilizzare gli oggetti e gli agenti che potrebbero danneggiare la superficie,
quali: oggetti appuntiti, raschietti, diluenti chimici, solventi etc.

Prima di procedere alla pulizia sconnettere il cavo di alimentazione. Non immergere mai il cavo di alimentazione, la
spina, I'apparecchio o il coperchio dell'aria calda in acqua o altri liquidi!

Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio, lasciarlo raffreddare completamente.

La superficie esterna dell'apparecchio & da pulire con un panno umido.

Riempire il recipiente interno con 'acqua calda e lasciarlo riposare. Poi, aggiungendo il sapone lavapiatti & possibile
lavare il recipiente interno nell'acqua saponata o nel lavastoviglie.

Anche le altre parti dell'apparecchio possono essere lavate nell'acqua saponata.
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« Solo gliaccessori e il contenitore interno possono essere lavati in lavastoviglie.
« Una volta che le parti sono completamente asciutte, montare l'apparecchio e conservarlo in un luogo fresco e

asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona.

L'apparecchio non é collegato
correttamente.

Collegare I'apparecchio a una presa
di corrente con messa a terra.

Il programma o il timer non sono
impostati.

Impostare il programma o il timer
desiderato.

Il coperchio non & inserito
correttamente.

Controllare che il coperchio sia inserito.

Il cibo fritto non é pronto.

Troppo cibo.

Mettere i lotti piu piccoli nel
contenitore/ cestello.

Tempo di cottura troppo breve, tempe-
ratura troppo bassa.

Prolungare il tempo di cottura, aumentare la
temperatura.

Il cibo é fritto in modo non
uniforme.

Quantita di cibo troppo grande,
alimenti sovrapposti.

Togliere alcuni alimenti o scuoterli o girarli
ameta cottura.

Alimenti non freschi o non preparati
correttamente.

Assicurarsi di utilizzare alimenti freschi
e di prepararli correttamente per la frittura
(versare qualche goccia d'olio).

| cibo fritto non é croc-
cante.

Alcuni alimenti sono piu adatti alla
friggitrice ad aria calda.

Utilizzare alimenti freschi o semipreparati.

E necessario un po' di olio.

Irrorare leggermente gli alimenti con I'olio.

Gli alimenti sono umidi.

Asciugare gli alimenti prima della cottura.

Fumo bianco proveniente
dall'apparecchio.

Gli alimenti nella friggitrice sono unti.

Questo non & un difetto. Asciugare gli
alimenti dall'olio in eccesso.

Il contenitore/cestello contiene
ancora residui di grasso dovuti all'uso
precedente.

Pulire correttamente il contenitore/cestello.

Fuoriuscita di vapore
intorno al coperchio a
pressione.

La guarnizione non e inserita
correttamente.

Interrompere la cottura, rimuovere
il coperchio e controllare la tenuta.

La valvola di pressione (uscita) &
bloccata.

Pulire la valvola.

Fuoriuscita di vapore dalla
valvola a pressione.

La valvola di pressione (uscita) non &
sigillata correttamente.

Chiudere con cautela la valvola.
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ASSISTENZA

La manutenzione pil impegnativa e/o la riparazione che richiede I'intervento sulle parti interne dell'apparecchio
devono essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato.

PROTEZIONE DELLAMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
« Lascatolain cuisiacquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Sacchettiin polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

L'apparecchio é identificato in conformita alla Direttiva 2012/19/EU del Parlamento europeo e del
Consiglio sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE). Il simbolo riportato sul
prodotto indica che il prodotto stesso non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in
un centro di raccolta dei rifiuti elettrici ed elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del
prodotto si pud prevenire I'impatto negativo sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato
B riciclaggio. Lo smaltimento deve essere effettuata in conformita alle norme regolanti la gestione dei

rifiuti. Le maggiori informazioni sulle modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso
I'ufficio locale di amministrazione pubblica oppure nel negozio dove il prodotto & stato acquistato.

‘ € Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative EU inerenti.

Il produttore si riserva il diritto di modificare senza preavviso il testo del manuale d'uso, il design del prodotto e/o i
suoi parametri tecnici.
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AGRADECIMIENTO
Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guérdelo. Asegurese de que las demas personas que
vayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos
Tension 220-240 V~50-60 Hz

1000 W olla multifuncién

Potencia de entrada 1500 W freidora de aire

Capacidad del recipiente 561

jAtencion!

Temperaturas freidora: coccién 80-200 °C, secado 40-90 °C . .
Superficie caliente

olla: 1 min-24h

Temporizador freidora: coccion 1 - 60 min, secado 1-12h

IMPORTANTE
Antes de conectar al suministro eléctrico, haga un control visual para verificar que el artefacto esté intacto y que no haya
sufrido dafnos durante el transporte.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

« No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

« Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

- Verifique que la tension de red se corresponda a los valores indicados en
la placa.

- Coloque el artefacto Unicamente en una superficie estable y apartado de
otras fuentes de calor.

« Al desenchufar el artefacto, no tire del cable, sino del enchufe.

« No permita que el artefacto sea manipulado por nifios o personas no
capacitadas y utilicelo fuera de su alcance.

« Las personas con capacidad de movimiento o percepcién sensorial
reducidas, o con insuficiente capacidad mental, o personas no
familiarizadas con su manejo deben utilizar el artefacto Unicamente bajo
la supervision de una persona responsable, familiarizada con su uso.

- Tenga especial cuidado si emplea el artefacto en las cercanias de nifos.

+ No permita que el artefacto sea usado como juguete.

« No cubra el artefacto.
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Desenchufe el artefacto antes de armarlo de desarmarlo.

Antes de limpiar el artefacto, y luego de su uso, apaguelo
y desenchfelo.

Mantenga limpio el artefacto y evite el ingreso de cuerpos extrafos por
los orificios de la rejilla. Podrian causar lesiones graves, cortocircuitos,
danar el artefacto o causar un incendio.

No emplee el artefacto si el cable o el enchufe estuviesen dafados. Haga
reparar la averia de inmediato por un servicio autorizado.

No emplee el artefacto si no funcionase correctamente, hubiese caido,
estuviese danado o hubiese sumergido en un liquido. Hagalo probar
y reparar por un servicio autorizado.

El artefacto estd destinado Unicamente para uso hogarefio; no esta
destinado para uso comercial.

No utilice el aparato al aire libre.

No se recomienda el uso de un cable alargador, ya que podria
sobrecalentarse y provocar un riesgo de incendio. Si es necesario utilizar
un cable alargador, asegurese de que la corriente eléctrica es compatible
con el aparato y de que la toma de corriente tiene conexién a tierra.

No mueva ni agite el aparato durante su funcionamiento.

No introduzca materiales inflamables (papel, plastico) en el aparato.

No toque el artefacto con las manos mojadas o humedas.

No sumerja el cable, el enchufe o el artefacto en agua u otro liquido.
No vierta agua ni otros liquidos sobre los componentes eléctricos
y los conectores.

No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.
Los nifos mayores de 8 afios y las personas mayores o con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo supervision
ossise les ha ensefado a utilizarlo de una manera segura y son conscientes
de los eventuales riesgos. EI mantenimiento y limpieza realizados por el
usuario no pueden ser llevados a cabo por nifios menores de 8 anos y sin
supervision. Los niflos menores de 8 afnos deben mantenerse fuera del
alcance del artefactoy su cable. Los nifios no deben jugar con el artefacto.
Evite tocar las partes calientes.

No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o el mostrador de
la cocina. Evite que el cable entre en contacto con superficies calientes.
No coloque el artefacto cerca de quemadores de gas o eléctricos.
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No coloque el aparato sobre la placa de coccidn. Asegurese de colocar
el aparato en un lugar bien ventilado y alejado de superficies calientes,
materiales inflamables (cortinas, manteles) y ambientes himedos.
ADVERTENCIA:Las superficies del artefacto pueden estar muy calientes.
Sujete el aparato sélo por el asa y utilice equipos de proteccion como
guantes de cocina.

Tenga especial cuidado de evitar el ingreso al artefacto de agua u otros
liquidos. jPeligro de descarga eléctrical

Coloque siempre los alimentos en la cesta del aparato para evitar que
entren en contacto con la resistencia.

No toque las superficies internas con el artefacto en funcionamiento
o recién apagado. Deje que el artefacto se enfrie lo suficiente.

No conecte ni maneje el artefacto con las manos mojadas.

Tapa Air fry: el vapor caliente sale por las salidas de aire durante la coccion,
mantenga las manosy la cara a una distancia segura de las salidas de aire.
Tapa de la olla a presion: tenga cuidado con el vapor caliente y el aire que
sale por la vélvula de presion. No coloque las manos, la cara ni ningtn
objeto sobre la salida de aire de la tapa de presion.

No utilice el aparato si lleva marcapasos, audifono, etc. Consulte a su
médico antes de utilizar el aparato.

No utilice accesorios distintos de los recomendados por el fabricante.

No conecte el aparato a un temporizador externo.

Proteccion contrasobrecalentamiento:siel fusible térmico hareaccionado,
el aparato no funcionard. Desenchufe el aparato y espere a que se enfrie
por completo antes de volver a ponerlo en marcha.

Si nota humo oscuro saliendo del artefacto, apaguelo de inmediato
y contacte a un servicio autorizado.

Deje que el artefacto se enfrie 30 minutos antes de limpiarlo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante,
cualquier reparacion no sera reconocida por la garantia.




DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Alimentacion de aire

Salida de aire

Tapa de aire caliente

Pantalla de la tapa de aire caliente
Cuerpo del aparato

Panel de mandos de la olla multifuncién
Tapa de presion

Boton de apertura de la tapa
Vélvula de seguridad

10 Valvula de presion

11 Tapa de vidrio
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12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
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Recipiente interior

Cesta para freir

Rejilla para la tapa

Soporte con asas

Recipiente de condensacion para el agua sobrante
Vaso medidor

Cuchara poco profunda

Cuchara honda (cucharén)

Olla para cocer al vapor

Rejilla para cocer al vapor
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DESCRIPCION DEL PANEL
DE CONTROL DE LA OLLA
MULTIFUNCION

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

0 Mando de control

Programas preestablecidos
Programa de yogur

Coccién lenta

Ajuste de presién baja/alta
Mantener temperatura/Cancelar
Freir

Arranque diferido

Ajuste manual

Arranque

DESCRIPCION DE LA PANTALLA

T IOTmMmOoON®w>

Las siguientes notificaciones pueden aparecer en la pantalla LED:

~moN T

Indicador de arranque diferido

Indicador de precalentamiento

Indicador de presion

Indicador de mantenimiento de temperatura
Indicador de encendido/apagado del sonido
Indicador de progreso

Indicador de modo

Indicador del nivel de presion

Indicador de tiempo y aviso

La olla estd lista para usar, pero no se ha seleccionado el programa

RYZE
RicE @

POLEVKA
soup @

LUSTENINY g

MULTI GRAIN

concept
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PARA
® sTEAm

La olla se esté calentando a la temperatura deseada
Funcion “Keep warm” - la olla mantiene la temperatura

La tapa esta en posicion incorrecta o falta
Falta el recipiente interno

aparece boil (coccion) en el modo Mas para el programa Yogur
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ANTES DEL PRIMER USO

« Retire todo el material de embalaje.

« Retire todas las etiquetas y pegatinas.

« Lave el recipiente interno (12) con agua caliente.

« Limpie bien el artefacto por dentro y por fuera con un pafo.

« Lavelos accesorios con agua caliente y jabon y una esponja no abrasiva.

Nota: Precaliente el aparato durante 10 minutos sin ningutn alimento. Puede salir humo inofensivo y un ligero olor
del aparato.

« Deje un espacio libre minimo de 13 cm alrededor del aparato durante el funcionamiento.

Montaje de la tapa de vidrio

Puede utilizar la tapa de vidrio con las funciones Coccién Lenta
y Mantener temperatura. El montaje del asa se muestra en la
imagen.

1. Asa

2. Base del asa

3. Cuerpo de la tapa de vidrio
4. Junta

5. Arandela

6. Tornillo

MANUAL DE USO
-3 =]

USO DE UNA OLLA A PRESION (7) D 1]
1. Coloque el aparato en un lugar seco y nivelado. L-‘ =

2. Coloque el recipiente de condensacién para el exceso de agua
(16) en la parte trasera del aparato, véase la fig. 1. .

3. Prepare la tapa a presion (7), Fig. 2. Fig.1

« Tire del saliente metalico situado en la parte inferior de la tapa para retirar la cubierta protectora en la que esta
instalada la junta. La junta puede retirarse y limpiarse. Asegurese de que la junta no esté dafiada ni rasgada en
ninguna parte. En caso de dafios, es necesario sustituirla. Asegurese de que la vélvula del flotador estd limpia y
puede moverse libremente.

Nota: Si la tapa de la olla a presion ya estéd colocada en el aparato, retirela para la preparacion pulsando el botdn rojo

y girando el asa en el sentido contrario a las agujas del reloj y levantandola.
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4. Retire el recipiente interior (12). El volumen total de alimentos y agua no debe superar los 2/3 del volumen del
recipiente interior. Si va a cocinar alimentos cuyo volumen aumentara durante la coccién (por ejemplo, arroz), no
llene el recipiente mas de 1/2 de su capacidad.

Aviso: Algunos alimentos como la compota de manzana, los arandanos, la avena, los fideos, el ruibarbo o los

espaguetis pueden formar espuma y agrietarse, obstruyendo la valvula de presion (salida). Estos alimentos no deben

cocinarse en la olla a presion. Atencion: no utilice la olla a presion para freir con aceite.

5. Asegurese de que la superficie interior del cuerpo del aparato (5) esté seca y coloque el recipiente interior (12) en
el cuerpo del aparato (5).

6. Coloque la tapa de presion (7) y girela en el sentido de las agujas del reloj. Cuando oiga un clic, la tapa estd bien
colocada. El sellado correcto de la tapa se indica mediante las flechas alineadas en el borde de la tapa y el borde
del aparato.

7. Tenga en cuenta que la vélvula de presion (10) debe poder moverse libremente para que la olla funcione
correctamente.

8. Coloque la vélvula de presidn en la posicion "Sellada", esto hace que la olla esté lista para su uso.

9. Conecte el cable de alimentacion al enchufe del aparato y, a continuacion, a una toma de corriente. La pantalla
mostrara "00 00".

10. Gire el mando de control para desplazarse por los programas preajustados (1) (programas adicionales pulsando el
botdn del programa correspondiente) o para ajustar el tiempo de coccién. Confirme el programa seleccionado (el
indicador se ilumina) con el botén Inicio. Para ajustar el tiempo del programa preajustado, pulse el mando y girelo
para seleccionar el tiempo deseado y confirme pulsando el botén Inicio.

Nota: Pulse el botdn de ajuste de presion para cambiar entre baja y alta presion. El ajuste por defecto es Alta Presion.

Ajuste la presion después de seleccionar el programa y el tiempo de coccidn, confirme el ajuste con el botdn Inicio.

Pulse el botén Ajuste manual para seleccionar la cantidad de alimentos, cambiando entre Menos, Normal y Mas. El

ajuste por defecto es Normal.

Nota: El tiempo de coccion debe ajustarse en funcion de la cantidad de alimentos.

11. Laolla empieza a calentarse a la temperatura deseada (la pantalla muestra "On", el icono de precalentamiento se
enciende) y la valvula de flotador sube. Una vez alcanzada la temperatura deseada, comienza la cuenta atras del
tiempo programado. En este momento, ya esta cocinando bajo presién (el icono de presion esté encendido), la
tapa esta bloqueada y la olla no se puede abrir.iNUNCA INTENTE ABRIR LA OLLA POR LA FUERZA!

12. Cuando finalice la coccién, sonara una sefal acustica y la olla pasara automaticamente al modo "Mantener
caliente" para mantener la comida caliente. La pantalla muestra "bb" y el icono de Mantener caliente se ilumina.

13. Puede cancelar el ajuste de la olla en cualquier momento pulsando el botén Mantener caliente/Cancelar (5).
Sonido apagado/encendido: para cambiar el modo de sonido, mantenga pulsado el boton Mantener temperatura

14. Cancelar durante 3 segundos hasta que cambie el icono de sonido de la pantalla. Las advertencias de seguridad
estan siempre encendidas.

Una vez terminada la coccion, la presion puede liberarse de dos maneras:

1. Cuando la coccidn termina, la presion empieza a bajar gradualmente. Segun la cantidad de liquido, esto puede
tardar 15 a 30 minutos. La vélvula de flotador baja, la tapa se desbloquea y se puede abrir facilmente. Si no puede
abrirla, espere un poco mas. {NO ABRA LA OLLA A LA FUERZA!

2. Paraabrirlatapa de presion: agarre el asa y pulse el botdn rojo para soltar la tapa, gire la tapa en el sentido contrario
a las agujas del reloj hasta que se suelte y levéntela tirando hacia arriba. La tapa puede colocarse en la rejilla para
tapas (14).

3. Una vez finalizada la coccidn, pulse el botén Mantener Temperatura/Cancelar (5), gire la vélvula de flotador a
la posicion de "Liberacion de vapor" con una agarradera, la vélvula baja, la tapa se desbloquea y puede abrirse
facilmente. EXTREME LAS PRECAUCIONES Y UTILICE EL EQUIPO DE PROTECCION, jRIESGO DE QUEMADURAS POR
VAPOR!

Funcion de arranque diferido Delay Start:

1. Lafuncién Delay Start permite programar el inicio de la coccion en hasta 24 horas.

2. Sigalasinstrucciones de uso, gire el mando para seleccionar el programa deseado, después pulse el boton Arranque
diferido y vuelva a pulsar el botén para ajustar el tiempo que desea retrasar el inicio de la coccién.. El ajuste por
defecto es 30 minutos.
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3. A continuacion, pulse el botén Arranque. Durante el arranque diferido, el icono de arranque diferido se ilumina
en la pantalla y se muestra el tiempo restante. Una vez transcurrido el tiempo programado, se inicia el programa
seleccionado.

Consejos
1. Siselecciona la opcién Coccion lenta, Yogur o Fritura, puede utilizar una olla con tapa de presién, con tapa de vidrio
o sin tapa. Cuando se utiliza sin tapa la olla a presion, el indicador de nivel de presion desaparece de la pantalla.
2. Se recomienda usar la funcién “Keep warm” por una hora como méximo porque después la comida pierde su
calidad.
3. Los programas estan disefiados para preparar alimentos que pesen menos de 1200 g, si va a preparar porciones
mas grandes, utilice los ajustes personalizados.
4. Use la funcion Delay Start solo con alimentos que pudrirse durante ese tiempo.
5. Introduzca y saque los alimentos en el recipiente interior utilizando utensilios de madera o plastico, nunca utilice
utensilios afilados o metalicos para evitar daiar la superficie del recipiente.
6. Uso de accesorios:
« Cuando seleccione el programa Vapor, inserte la rejilla para cocinar al vapor (21) en el recipiente interior (12) y, a
continuacion, inserte la olla para cocinar al vapor (20).
« Al seleccionar el programa Freir, introduzca la rejilla de coccién al vapor con asas (15) en el recipiente interior (12).
« Al seleccionar el programa Coccion lenta, Yogur o Freir, puede utilizarse la tapa de vidrio (11).
« Al seleccionar el programa de fritura (cuando utilice la tapa de aire caliente), coloque la cesta de fritura (13) en el
recipiente interior (12).
« Utilice la rejilla para tapas (14) para guardar las tapas.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL DE LA TAPA DE AIRE CALIENTE

. Pantalla digital
. Ajuste de la temperatura F

. Ajuste del temporizador

. Aumentar temperatura/temporizador  [El— ! El’l"l ‘l"i © 'l,l"l’l"llgl win | & —H

. Encendido/Apagado

. Disminuir temperatura/temporizador
Programas

. Arranque/pausa

. Seleccion de programa predefinido
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USO DE LA OLLA CON TAPA DE AIRE CALIENTE (3)

Una olla con tapa de aire caliente funciona con aire caliente; nunca llene la olla con aceite u otro medio para freir.

1. Coloque el aparato en un lugar seco y nivelado.

2. Enchufa el cable de alimentacién a una toma de corriente.

3. Asegurese de que la superficie interior del cuerpo del aparato (5) esté seca y coloque el recipiente interior (12) en
el cuerpo del aparato (5).

4. Coloque los alimentos en el recipiente interior (12). Nota: Si desea utilizar el programa de fritura, coloque la cesta
de fritura (13) en el recipiente interior e introduzca los alimentos en la cesta. No llene en exceso la cesta de fritura
(13) ni el recipiente interior (12).

5. Coloque la tapa de aire caliente (3) para utilizar el aparato como horno de aire caliente.

6. Pulse el botdn de encendido/apagado (5) para encender el aparato. Los iconos se iluminaran y la pantalla mostrara
el ajuste por defecto de 180 °Cy 15 minutos.
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7. Pulse el botén de seleccion de programas preestablecidos (9) para cambiar de programa de coccién. El icono del
programa seleccionado parpadea y la pantalla muestra la temperatura preajustada y el tiempo del programa.
Pulse repetidamente el botdn (9) para pasar al siguiente programa. Para cambiar el ajuste de temperatura, pulse
primero el botén de ajuste de temperatura (2)/para cambiar el ajuste de tiempo, pulse el botén de ajuste del
temporizador (3) y, a continuacién, pulse o mantenga pulsados los botones 4 y 6 para ajustar la temperatura en
intervalos de 5 °Cy el tiempo en intervalos de 1 minuto (s6lo para el programa de secado de 30 minutos).

8. Confirme la seleccion con el botdn Inicio/Pausa (8).

Nota: Si empieza a cocinar cuando el aparato alin esta frio, prolongue el tiempo de coccién unos 2 minutos. Durante el

precalentamiento, la pantalla muestra "PREHEATING", después del precalentamiento desaparece de la pantalla y sélo

se muestra "HEATING" cuando se enciende la resistencia.

Nota: El icono del ventilador situado en la esquina superior izquierda se ilumina mientras el programa esta en marcha.

Elicono se apagara cuando el ventilador deje de funcionar.

9. Puede pausar el programa en cualquier momento durante la coccion pulsando el botén Inicio/Pausa (8) y volviendo
a pulsar el boton para reanudar el proceso de coccion.

10. Puede retirar la tapa de aire caliente (3) en cualquier momento durante la coccién para comprobar/aiadir o retirar
alimentos. El programa seleccionado se interrumpird. Al volver a colocar la tapa, el programa se reanudard en el
punto en el que se interrumpio.

11. Cuando el programa haya finalizado, se le avisard mediante una sefal acustica y en la pantalla sélo aparecera
"FINALIZADO" y el bot6n de encendido/apagado (5) parpadeara.

12. Cuando haya terminado de cocinar, desconecte el aparato de la red eléctrica.

Aviso: Utilice guantes de cocina para retirar la cesta de fritura caliente/el recipiente interior.

Consejos
Recomendamos girar los alimentos durante la coccidn para que se doren uniformemente o removerlos.

FUNCIONES PROGRAMADAS
Programas para la olla a presion

Programas Cantidad (a medida) | Tiempo de coccion (min) | Plazo posible

Arroz Menos 8 1-99 min
Normal 12
Més 15

Sopa Menos 12 1-99 min
Normal 15
Mas 20

Huevos Menos 4 1-99 min
Normal 5
Mas 6

Carne/Estofado Menos 20 1-99 min
Normal 35
Mas 45

Judias/chile Menos 25 1-99 min
Normal 30
Mas 40
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Aves Menos 10 1-99 min
Normal 15
Mas 25

Legumbres Menos 20 1-99 min
Normal 40
Mas 45

Vacuno Menos 30 1-99 min
Normal 35
Mas 40

Vapor Menos 12 1-99 min
Normal 15
Mas 20

Gachas de avena Menos 12 1-99 min
Normal 15
Mas 20

Cerdo/costillas Menos 13 1-99 min
Normal 18
Mas 25

Postre Menos 25 1-99 min
Normal 40
Mas 50

Risotto Menos 20 1-99 min
Normal 35
Mas 45

Verduras Menos 10 1-99 min
Normal 15
Mas 20

Freir Normal 30 30 min

Coccién lenta Menos 30 30 min-9h 30 min
Normal 6h
Mas 9h30min

Yogur Menos 24h 6h-24h
Normal 8h
Mas "boil"
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Programas de coccion con tapas de aire caliente
Programas Tem;:oecr)atura Tiempo Temperatt(lor:)regulable Plazo posible
G ::;‘::as fritas conge- 200 15 min 80-200 1-60 min
.ﬂ. Pescado 160 15 min 80-200 1-60 min
-g Hamburguesa 185 13 min 80-200 1-60 min
@ Pizza 185 15 min 80-200 1-60 min
& Filete de ternera 175 25 min 80-200 1-60 min
f Muslos de pollo 200 22 min 80-200 1-60 min
D | Patatas fritas crudas 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Pollo entero 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Secado 80 2 horas 40-90 1-12 horas
X | parrilla 160 10 min 160 1-30 min
% Verduras 180 15 min 80-200 1-60 min
?f Descongelar 50 5min 50 1-60 min

Nota: Estos ajustes son orientativos. Si empieza a cocinar cuando el aparato aun esté frio, prolongue el tiempo de
coccién unos 2 minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie el artefacto luego de cada uso.
Evite medios agresivos como objetos afilados, raspadores, disolventes, etc.

Antes de limpiarlo, desenchufe el artefacto. No sumerja nunca el cable de alimentacion, el enchufe, el aparato o la
tapa de aire caliente en agua u otro liquido.

Deje que el artefacto se enfrie antes de limpiarlo.

Limpie la superficie externa del artefacto con un trapo himedo.

Llene el recipiente interno con agua caliente y déjelo reposar un momento. Luego, se puede lavar con un trapo
suave en agua con detergente o en lavavajillas.

Las otras partes pueden lavarse con agua con detergente.

Sélo los accesorios y el recipiente interior pueden lavarse en el lavavajillas.

Una vez que las piezas estén completamente secas, monte el aparato y gudrdelo en un lugar fresco y seco.




RESOLUCION DE PROBLEMAS
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Problema

Causa

Solucion

El aparato no funciona.

El aparato no esta conectado
correctamente.

Enchufe el aparato a una toma de corriente
con toma de tierra.

El programa o el temporizador no
estan ajustados.

Ajuste el programa o temporizador deseado.

La tapa no esta bien colocada.

Compruebe que la tapa esta asentada.

Los alimentos fritos no
estan listos.

Demasiada comida.

Coloque los lotes mas pequeiios en el recipi-
ente o la cesta.

Tiempo de coccién demasiado corto,
temperatura demasiado baja.

Prolongue el tiempo de coccién, aumente la
temperatura.

Los alimentos se frien de
forma desigual.

Demasiada cantidad de alimentos, los
alimentos estan unos encima de otros.

Retire algunos alimentos o agitelos/girelos
amitad de coccion.

Los alimentos no son frescos o no se
han preparado correctamente.

Asegurese de utilizar alimentos frescos y de
prepararlos adecuadamente para la fritura
(rocie unas gotas de aceite).

Los alimentos fritos no
estan crujientes.

Algunos alimentos son mejores para su
uso en una freidora de aire caliente.

Utilice alimentos frescos o semipreparados.

Se necesita poco aceite.

Rocie ligeramente los alimentos con aceite.

Los alimentos estan himedos.

Seque los alimentos antes de cocinarlos.

Sale humo blanco del
aparato.

Los alimentos de la freidora estan
grasientos.

Esto no es un defecto. Seque los alimentos
del exceso de aceite.

El recipiente/cesta todavia contiene
restos de grasa de un uso anterior.

Limpie correctamente el recipiente/cesta.

Fuga de vapor alrededor
de la tapa de presion.

La junta no esta bien asentada.

Detenga la coccién, retire la tapa
y compruebe el asiento de la junta.

La vélvula de presion (salida) esta
bloqueada.

Limpie la valvula.

Fugas de vapor por la
valvula de presion.

La vélvula de presion (salida) no esta
bien sellada.

Cierre la valvula con cuidado.
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SERVICIO

El mantenimiento de caracter méas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del
producto deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacajapuede ser desechada con la recoleccion de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util

El artefacto estd etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre Residuos de
Artefactos Eléctricos y Electrénicos (WEEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este
no debe ser incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccion para
el reciclaje de artefactos eléctricos o electrénicos. Procurar la correcta liquidacion del producto ayuda
a prevenir efectos negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de
P la liquidacion incorrecta del producto. El artefacto debe ser desechado conforme las normas para
la gestion de residuos. Podra obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje del producto en

la autoridad local, el servicio de tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue
adquirido.
El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.

El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas EU aplicables.
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MULTUMIRE

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe
intreaga durata de utilizare a acestuia.

Inainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-| pentru o consultare
ulterioara. Asigurati-va cd si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate
in prezentul manual.

Parametri tehnici

Tensiune 220-240 V~50-60 Hz

1000 W oald multifunctionala

Consum de putere 1500 W friteuza cu aer cald

Capacitatea vasului 561

friteuza: gatire 80-200 °C, uscare 40-90 °C

Atentie!

Reglarea temperaturii < .
9 p Suprafata fierbinte

oala: 1 min - 24 ore

Temporizator friteuza: gatire 1- 60 min, uscare 1- 12 ore

IMPORTANT
Inaintea racordarii la reteaua electrica, efectuati un control vizual pentru a va asigura ca unitatea este intactd si ca nu
a fost deterioratd in timpul transportului.

INDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

« Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.

« Inainte de prima utilizare indepartati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

- Verificati daca tensiunea retelei de alimentare corespunde cu valorile de
pe placuta de identificare a aparatului.

« Asezati aparatul numai pe o suprafata stabila, departe de alte surse de
caldura.

« La scoaterea aparatului din priza de curent electric nu trageti niciodata
de cablu, prindeti de stecar si scoateti-l prin tragere.

« Nu permiteti copiilor sau persoanelor cu dizabilitati sa manipuleze cu
aparatul, folositi-l in afara accesului acestora.

« Persoanele cu capacitatea motrica redusa, cu perceptia simtului redusa,
Ccu capacitatea intelectuala insuficientd sau persoanele nefamiliarizate cu
deservire, trebuie sa foloseasca aparatul doar sub supravegherea unei
persoane responsabile si familiarizate cu deservirea.

- Acordati atentie sporita la folosirea aparatului in apropierea copiilor.

« Nu permiteti folosirea aparatului drept jucarie.

« Nu acoperiti aparatul.
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- Inaintea montarii sau demontarii aparatului, deconectati cablul
de alimentare din priza de curent electric.

- Inainte de curatare si dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I
de la priza de curent electric.

- Pastrati aparatul curat, nu lasati sa patrunda vreun obiect prin orificiile
grilei. Acestea ar putea cauza accidente grave, scurtcircuitarea,
deteriorarea aparatului sau incendiul.

« Nu folositi niciodatd aparatul care are cablul de alimentare sau stecarul
deteriorate, asigurati neintarziat eliminarea defectului de catre un service
autorizat.

« Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza corect, daca a cazut, este
deteriorat sau a fost expus vreunui lichid. Predati-I pentru testare si
reparare la un service autorizat.

« Aparatul este destinat doar utilizarii casnice, nu este destinat uzului
comercial.

« Nu utilizati aparatul in aer liber.

« Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor, deoarece se poate
supraincalzi si poate provoca un pericol de incendiu. Daca este necesar
sa folositi un prelungitor, asigurati-va ca alimentarea electrica este
compatibila cu aparatul si ca priza este legata la pamant.

« Nu miscati si nu scuturati aparatul in timpul functiondrii.

« Nu introduceti materiale inflamabile (hartie, plastic) in aparat

« Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede.

+ Nu cufundati cablul de alimentare, stecarul sau aparatul in apa sau
intr-un alt lichid. Nu turnati apa sau alte lichide pe componentele
electrice si pe conectori.

« Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de catre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentald redusa
sau experienta si cunostinte insuficiente doar daca sunt supravegheate
sau au fost familiarizate cu utilizarea in siguranta a aparatului si pricep
eventualele pericole. Curatarea si intretinerea efectuatd de catre utilizator
nu poate fi exercitata de catre copii care nu au varsta de peste 8 ani si
nu sunt supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa pastreze distanta de
siguranta fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se
joace cu aparatul.

« Nu atingeti suprafetele fierbinti.
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Nu lasati cablul de alimentare sa atarne liber peste muchia mesei sau
a blatului de bucatarie. Nu lasati cablul de alimentare sa intre in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu amplasati aparatul in apropierea arzatorului de gaz sau electric. Nu
asezati aparatul pe plita de gatit. Asigurati-va ca aparatul este amplasat
intr-o zona bine ventilata, departe de suprafete fierbinti, materiale
inflamabile (perdele, fete de masa) si medii umede.

AVERTIZARE: Suprafetele aparatului pot fi foarte fierbinti. Tineti aparatul
numai de maner si folositi echipament de protectie, cum ar fi manusi de
bucatarie.

Acordati atentie sporita, pentru aimpiedica intrarea apei sau a altui lichid
in aparat. S-ar putea ajunge la electrocutare.

Asezati intotdeauna alimentele in cosul aparatului pentru a evita ca
acestea sa intre in contact cu elementul de incalzire.

Nu atingeti niciodatd suprafetele interioare ale aparatului in timpul
functionarii sau imediat dupa oprire. Lasati aparatul sa se rdceasca
suficient.

Nu conectati si nici nu folositi cu aparatul cu mainile umede.

Capac Air fry: aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de aerisire in
timpul gatitului, pastrati-va mainile si fata la o distanta sigura de orificiile
de aerisire.

Capac de presiune: Atentie la aburul fierbinte si la aerul care iese din
supapa de presiune. Nu va asezati mainile, fata sau orice obiect deasupra
orificiului de iesire al capacului de presiune.

Nu utilizati aparatul daca aveti un stimulator cardiac, un aparat auditiv
etc. Consultati medicul inainte de a utiliza aparatul.

Nu utilizati alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Nu conectati aparatul la un cronometru extern.

Protectie impotriva supraincdlzirii: daca siguranta termica a reactionat,
aparatul nu va functiona. Scoateti aparatul din priza si asteptati pana
cand acesta se raceste complet inainte de a-l reporni.

Dacad in timpul functiondrii vedeti fum negru iesind din aparat, opriti-|
imediat si apelati la un service autorizat.

Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca cel putin 30 de minute.

La nerespectarea instructiunilor producatorului, a se vedea
instructiunile de securitate, eventuala reparatie nu poate fi
recunoscuta drept reparatie de garantie.

WOoONGOOCUREWN=
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Alimentarea cu aer

Lesire de aer

Capac de aer cald

Afisajul capacului de aer cald
Corpul aparatului

Panoul de comanda al vasului multifunctional
Capac de presiune

Butonul de eliberare a capacului
Supapa de siguranta

10 Supapa de presiune

11 Capac de sticla

Vasul interior

Cos friteuza

Suport pentru capac

Suport cu méanere

Recipient de condensare pentru excesul de apa
Cupa de masurare

Lingurd putin adanca

Lingurd adanca (lingura)

Qala pentru abur

Suport pentru aburire




DESCRIEREA PANOULUI
DE CONTROL AL OALEI
MULTIFUNCTIONALE

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Programe presetate

Program pentru iaurt

Gatire lenta

Setarea presiunii scazute/inalte
Mentinerea temperaturii/Anulare
Prdjire

Pornire intarziata

Setare manuald

Pornire

0 Buton de control

DESCRIEREA AFISAJULUI

T IOTmMmMmOoON®W>

Pe afisajul LED pot aparea urmatoarele notificari:

P oanoo

Indicator de pornire intarziata
Indicator de preincalzire
Indicator de presiune

Indicator de mentinere a temperaturii
Indicator de activare/dezactivare a sunetului

Indicator de progres
Indicator de mod

Indicator de nivel de presiune
Afisaj de timp si avertizare

concept
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Pre-heating Cooking Keep Warm
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

« Indepértati toate materialele de ambalare de pe aparat.

« Indepartati toate etichetele si autocolantele de pe aparat.

« Spalati vasul interior (12) cu apd calda.

« Stergeti temeinic aparatul in interior si in exterior cu o carpa.

« Spalati accesoriile cu apa calda si sapun si un burete neabraziv.

Nota: Preincalziti aparatul timp de 10 minute fara alimente. Este posibil sa iasa fum inofensiv si un miros usor din
aparat.

« Lasati un spatiu liber de cel putin 13 cm in jurul aparatului in timpul functionarii.

Asamblarea capacului de sticla

Puteti utiliza capacul de sticla cu functiile Gatire lenta
si Mentinerea temperaturii. Asamblarea manerului este
prezentata in imagine.

. Maner

. Baza manerului

. Corpul capacului de sticla
. Sigiliu

. Saiba

. Surub

U hAs WN =

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

UTILIZAREA OALEI SUB PRESIUNE CU CAPACUL DE e ——r
PRESIUNE (7) U | 1]
1. Asezati aparatul intr-un loc uscat si nivelat. =>
2. Asezati recipientul de condensare pentru excesul de apd

(16) pe partea din spate a aparatului, a se vedea Fig. 1. fig. 1

3. Pregatiti capacul de presiune (7), a se vedea Fig. 2.

» Trageti de protuberanta metalica de pe partea inferioard a capacului pentru a indeparta capacul de protectie
pe care este montatd garnitura. Garnitura poate fi indepartata si curatata. Asigurati-va ca garnitura nu este
deterioratd sau rupta nicaieri. In caz de deteriorare, este necesard inlocuirea. Asigurati-va ca supapa de flotor este
curata si se poate misca liber.

Nota: in cazul in care capacul oalei sub presiune a fost deja montat pe aparat, scoateti-l pentru pregétire apasand

butonul rosu, rotiti manerul in sens antiorar si ridicati-I.

Oala este gata de utilizare, dar programul nu a fost selectat

Oala se incalzeste la temperatura dorita

Functia,Keep warm”- oala mentine temperatura

Capacul este in pozitie gresita sau lipseste

Tn oala lipseste vasul interior

boil (gatire) apare in modul More (Mai multe) pentru programul Yogurt

<1 Etansat [ »

@ Evacuarea aburului | *
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4. Indepartati recipientul interior (12). Volumul total de alimente si apa nu trebuie sa depaseasc 2/3 din volumul
recipientului interior. Dacd veti gati alimente al caror volum va creste in timpul gatirii (de exemplu, orez), nu
umpleti recipientul mai mult de 1/2 plin.

Aviz: Unele alimente, cum ar fi compotul de mere, afinele, fulgii de ovaz, taiteii, rubarba sau spaghetele pot face

spuma si se pot crapa, infundand supapa de presiune (iesirea). Aceste alimente nu trebuie gatite in oala sub presiune.

Atentie: nu folositi oala sub presiune pentru prajirea cu ulei.

5. Asigurati-va ca suprafata interioard a corpului aparatului (5) este uscata si asezati recipientul interior (12) in corpul
aparatului (5).

6. Montati capacul de presiune (7) si rotiti-I in sensul acelor de ceasornic. Cand auziti un clic, capacul este asezat
corect. Etansarea corecta a capacului este indicata de sagetile aliniate de pe marginea capacului si de pe marginea
aparatului.

7. Varugam saretineti ca supapa de presiune (10) trebuie s fie liber deplasabild pentru ca oala sa functioneze corect.

8. Reglati supapa de presiune in pozitia "Sealed" (Sigilat), astfel oala este gata de utilizare.

9. Conectati cablul de alimentare la fisa aparatului si apoi la o priza de curent. Afisajul va ardta "00 00".

10. Rotiti butonul de comanda pentru a parcurge programele presetate (1) (programe suplimentare prin apasarea
butonului de program corespunzator) sau pentru a regla timpul de gatire. Confirmati programul selectat
(indicatorul se aprinde) cu ajutorul butonului Start. Pentru a regla timpul programului presetat, apdsati butonul
de comanda si rotiti-l pentru a selecta timpul dorit si confirmati cu butonul Start.

Nota: Apdsati butonul de setare a presiunii pentru a comuta intre presiunea scazutd si cea ridicata. Setarea implicitd

este Presiune inalta. Reglati setarea presiunii dupa selectarea programului si a timpului de gatire, confirmati setarea

cu butonul Start. Apdsati butonul de setare manuala pentru a selecta cantitatea de alimente, comutand intre Less,

Normal si More. Setarea implicita este Normal.

Nota: Timpul de gdtire trebuie ajustat in functie de cantitatea de alimente.

11. Oalaincepesaseincélzeasca panalatemperaturadorita (afisajul aratd "On", pictograma de preincalzire este aprinsd)
si supapa plutitoare se ridicd. Odata ce a atins temperatura doritd, timpul setat incepe numdratoarea inversa. in
acest moment, gatiti deja sub presiune (pictograma de presiune este aprinsa), capacul este blocat si oala nu poate
fi deschisa. NU INCERCATI NICIODATA SA DESCHIDETI OALA CU FORTA!

12. Cand gatitul este finalizat, se va auzi un semnal sonor, iar aragazul va trece automat la modul "Pastrare la cald"
pentru a mentine mancarea caldd. Afisajul afiseaza "bb", iar pictograma Keep Warm (Pastrare la cald) se aprinde.

13. Puteti anula in orice moment setarea vasului apasand butonul Mentinere temperatura/anulare (5).

14. Pentru a schimba modul de sunet, tineti apasat butonul Mentine temperatura/anulare timp de 3 secunde, pana
cand pictograma sunetului de pe afisaj se schimba. Avertismentele de siguranta sunt intotdeauna aprinse.

Dupa terminarea gatitului, presiunea poate fi eliberata in doua moduri:

1. La terminarea gatitului, presiunea va incepe sa scada treptat. In functie de cantitatea de lichid, acest lucru poate
dura 15-30 min. Supapa flotanta coboara treptat, capacul se deblocheaza si poate fi deschis cu usurinta. Daca nu
poate fi deschis, asteptati mai mult timp. NU DESCHIDETI NICIODATA OALA CU FORTA!

2. Pentru a deschide capacul oalei sub presiune: prindeti manerul si apasati butonul rosu pentru a elibera capacul,
rotiti capacul in sens invers acelor de ceasornic pana cand se elibereaza si ridicati-l cu o tragere in sus. Capacul
poate fi asezat pe suportul pentru capac (14).

3. Cand se termind gatitul, apasati butonul Mentinerea temperaturii/Anulare (5), cu ajutorul manusii termoizolante
rotiti supapa flotanta in pozitia ,Eliberare abur”, supapa flotanta va cobori, capacul se va debloca si poate fi deschis
cu usurinta. ACORDATI O ATENTIE SPORITA SI FOLOSITI ECHIPAMENT DE PROTECTIE, RISC DE OPARIRE CU ABUR!

Functia de pornire amanata Delay Start:

1. Cu ajutorul functiei Delay Start, puteti amana inceperea gatitului cu pana la 24 de ore.

2. Urmati instructiunile de utilizare, rotiti butonul pentru a selecta programul dorit, apoi apdsati butonul Pornire
intarziatd si apasati din nou butonul pentru a seta timpul in care doriti sa intarziati inceperea gatitului. Setarea
implicita pentru pornirea intarziata este de 30 de minute.

3. Apoi apésati butonul Start/Cancel. Dupd scurgerea timpului setat, incepe sa functioneze programul selectat.

Sugestii
1. Apoi apasati butonul Pornire. In timpul pornirii intarziate, pictograma de pornire intarziatd se aprinde pe afisaj si
se afiseaza timpul rdmas.
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2. Varecomandam sa folositi functia ,Keep warm” timp de maxim 1 ora, dupa care alimentele isi pierd calitatea.
3. Programele sunt concepute pentru prepararea alimentelor cu o greutate mai micd de 1200 g, daca pregatiti portii
mai mari, folositi setarile personalizate.
4. Folositi functia Delay Start numai pentru alimentele care nu se pot altera in acest interval de timp.
5. Introduceti si scoateti alimentele in vasul interior folosind ustensile din lemn sau plastic, nu folositi niciodata
ustensile ascutite sau metalice pentru a evita deteriorarea suprafetei vasului.
6. Utilizarea accesoriilor:
« Cand selectati programul Aburire, introduceti suportul pentru abur (21) in vasul interior (12) si apoi introduceti
oala pentru abur (20).
« Cand selectati programul Prajire, introduceti suportul pentru abur cu manere (15) in vasul interior (12).
« Atunci cand selectati programul Gdtire lenta, laurt sau Prajire, se poate utiliza capacul de sticla (11).
« Atunci cand selectati programul Prajire (atunci cand utilizati capacul cu aer cald), introduceti cosul pentru prajire
(13) in recipientul interior (12).
« Utilizati suportul pentru capace (14) pentru a depozita capacele.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA AL CAPACUL DE AER CALD

. Afisaj digital ﬂl
. Setarea temperaturii

. Setarea temporizatorului

. Cresterea temperaturii/timerului
. Pornit/oprit

. Scaderea temperaturii/timerului
. Programe

. Pornire/pauza

. Selectarea programului presetat
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UTILIZAREA OALEI CU CAPAC CU AER CALD (3)

0 oald cu un capac cu aer cald functioneaza cu aer cald; nu umpleti niciodata oala cu ulei sau alt mediu de prajire.

1. Asezati aparatul intr-un loc uscat si nivelat.

2. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica.

3. Asigurati-va cd suprafata interioara a corpului aparatului (5) este uscata si puneti recipientul interior (12) in corpul
aparatului (5).

4. Asezati alimentele in recipientul interior (12). Nota: Daca doriti sa utilizati programul de prajire, asezati cosul

de prajire (13) in recipientul interior si puneti alimentele in cos. Nu umpleti prea mult cosul de prdjire (13) sau

recipientul interior (12).

Asezati capacul pentru aer cald (3) pentru a utiliza aparatul ca un cuptor cu aer cald.

6. Apasati butonul Pornit/Oprit (5) pentru a porni. Pictogramele se vor aprinde, iar pe afisaj va aparea setarea
implicita de 180 °C si 15 minute.

7. Apasati butonul de selectare a programului presetat (9) pentru a schimba presetarile de gatit. Pictograma
programului selectat clipeste, iar pe afisaj apar temperatura presetatd si durata programului. Apdsati butonul (9) in
mod repetat pentru a trece la urmatorul program. Pentru a modifica setarea temperaturii, apasati mai intai butonul
de setare a temperaturii (2)/pentru a modifica setarea timpului, apasati butonul de setare a temporizatorului (3)
si apoi apdsati sau mentineti apasate butoanele 4 si 6 pentru a regla temperatura in intervale de 5 °C si timpul in
intervale de 1 minut (numai pentru programul de uscare de 30 de minute).

8. Confirmati selectia cu ajutorul butonului Start/Pauza (8).

Nota: Dacd incepeti sa gdtiti cand aparatul este inca rece, prelungiti timpul de gdtire cu aproximativ 2 minute. Intimpul

preincilzirii, pe afisaj apare "PREINCALZIRE", dupa preincalzire dispare de pe afisaj si se afiseazd doar "INCALZIRE"

atunci cand elementul de incdlzire este pornit.

Nota: Pictograma ventilatorului din coltul din stanga sus se aprinde in timpul functiondrii programului. Pictograma se

va stinge atunci cand ventilatorul nu mai functioneaza.
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concept

9. Puteti intrerupe programul in orice moment in timpul gatitului, apasand butonul Start/Pauza (8) si apoi apdsand

din nou butonul pentru a relua procesul de gatit.

10. Puteti indepdrta capacul cu aer cald (3) in orice moment in timpul gatitului pentru a verifica/adduga sau indeparta
alimente. Programul selectat va fi intrerupt. Cand capacul este reintrodus, programul va fi reluat de unde a fost

intrerupt.

11. Vetifiavertizat printr-un semnal sonor cand programul se terming, iar pe afisaj va aparea doar "FINISHED" (Terminat)
iar butonul de pornire/oprire (5) va clipi.
12. Cand ati terminat de gatit, deconectati aparatul de la reteaua electrica.

Aviz: Purtati manusi de cuptor atunci cdnd scoateti cosul de prajire/ recipientul intern fierbinte.

Sugestii

Va recomandam sa intoarceti mancarea in timpul gatitului pentru o rumenire uniforma sau sa amestecati mancarea.

PROGRAME PRESETATE
Programe pentru gatit cu capacul de presiune

Programe Cantitate Timp de gatire (min) | Interval de timp posibil
(poate fi ajustata)

Orez Mai putin 8 1-99 min
Normal 12
Mai mult 15

Supd Mai putin 12 1-99 min
Normal 15
Mai mult 20

Oua Mai putin 4 1-99 min
Normal 5
Mai mult 6

Carne/Tocand Mai putin 20 1-99 min
Normal 35
Mai mult 45

Fasole/Chilli Mai putin 25 1-99 min
Normal 30
Mai mult 40

Pdsari de curte Mai putin 10 1-99 min
Normal 15
Mai mult 25

Leguminoase Mai putin 20 1-99 min
Normal 40
Mai mult 45
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Vita Mai putin 30 1-99 min
Normal 35
Mai mult 40

Abur Mai putin 12 1-99 min
Normal 15
Mai mult 20

Terci de ovéz Mai putin 12 1-99 min
Normal 15
Mai mult 20

Carne de porc/coaste | Mai putin 13 1-99 min
Normal 18
Mai mult 25

Desert Mai putin 25 1-99 min
Normal 40
Mai mult 50

Risotto Mai putin 20 1-99 min
Normal 35
Mai mult 45

Legume Mai putin 10 1-99 min
Normal 15
Mai mult 20

Prajire Normal 30 30 min

Gatire lenta Mai putin 30 30 min - 9 ore 30 min
Normal 6ore
Mai mult 9 ore 30 min

Jogurt Mai putin 24 ore 6-24 ore
Normal 8ore
Mai mult "boil"
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Programe pentru gatit cu capacul cu aer cald
Programe Temperatura (°C) Timp Temperat(t:rca) reglabila Inter;:lsieiltimp

%’7 Chipsuri congelate 200 15 min 80-200 1-60 min
ﬂ' Peste 160 15 min 80-200 1-60 min
gv Hamburger 185 13 min 80-200 1-60 min
& | Piza 185 15 min 80-200 1-60 min
é’; Friptura de vita 175 25 min 80-200 1-60 min
(,@ Picioare de pui 200 22 min 80-200 1-60 min
D | Cartofi prajiti cruzi 160 30 min 80-200 1-60 min
é‘ Pui intreg 180 40 min 80-200 1-60 min
& | Uscare 80 2o0re 40-90 1-12 ore
X | Gritar 160 10 min 160 1-30 min
% Legume 180 15 min 80-200 1-60 min
% | Dezghetare 50 5 min 50 1-60 min

Nota: Aceste setdri sunt doar orientative. Daca incepeti sd gdtiti cand aparatul este inca rece, prelungiti timpul de
gatire cu aproximativ 2 minute.

CURATARE S| INTRETINERE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati mijloace dure si agresive, cum ar fi: obiecte ascutite, razuitoare, solventi chimici, diluanti etc.

« Deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza inainte de curatare. Nu scufundati niciodata cablul de
alimentare, stecherul, aparatul sau capacul de aer cald in apa sau alt lichid!

o Ldsati aparatul sd se raceasca complet inainte de a-| curata.

« Stergeti suprafata exterioara a aparatului cu o carpa umeda.

« Umpletivasul interior cu apa fierbinte si lasati sa stea o clipa. Dupa aceasta, poate fi spalata cu o carpa moale in apa
cu adaos de detergent sau in masina de spdlat vase.

« Celelalte parti ale aparatului pot fi spalate in apa cu adaos de detergent.

« Numai accesoriile si vasul interior pot fi spalate in masina de spalat vase.

« Dupa ce piesele sunt complet uscate, asamblati aparatul si depozitati-l intr-un loc rdcoros si uscat.
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SERVICE

Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesitd interventie la partile interioare ale produsului, trebuie
facute de un service de specialitate.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predata la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Pungile din polietilena (PE) a se preda la un centru de colectare a materialelor in vederea recicldrii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata

Acest aparat este insemnat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (WEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indicd
faptul cd acest produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea elimindrii corecte a acestui produs
veti contribui la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sanatatii umane, care ar fi cauzate
prin eliminare necorespunzatoare. Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementdrile
privind gestionarea deseurilor. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine
de la autoritatile locale competente, serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul
unde ati cumpdrat produsul.

‘ € Acest produs respecta toate cerintele de baza ale Directivei EU relevante.

Modificarile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi efectuate fdra o atentionare prealabila. Ne rezervdm
dreptul la modificarea acestora.




