Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
i wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o poswiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcja obstugi przed
uzyciem urzadzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

>

Typ

OSTRZEZENIE

Znaczenie

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

Ryzyko dotyczace niebezpiecznego napigcia

POZAR

Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne

PRZESTROGA

Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

b B P

WAZNE / UWAGA

Prawidtowe korzystanie z systemu
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje i zachowac jg w dogodnym
miejscu do wgladu, gdy zajdzie taka potrzeba.

+ Instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz jednego modelu, dlatego dane urzadzenie moze
nie mie¢ niektérych opisanych funkgji. Z tego powodu wazne jest, aby zwrdci¢ szczegdlng uwage
na wszystkie ilustracje podczas czytania tej instrukgji.

1.1 Ogdlne zasady bezpieczenistwa

Urzadzenia mogg uzywac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz bez doswiadczenia i wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub zgodnie

z udzielonymi instrukcjami dotyczacymi jej uzytkowania w sposob bezpieczny i przy zrozumieniu
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie mogg sie bawic urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie moga
czysci¢ urzadzenia ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych.

A OSTRZEZENIE: Kuchenka i jej dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazac, aby nie dotknac elementdw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia nie nalezy dopuszczac
w poblize kuchenki, jesli nie znajdujg sie one pod statym nadzorem.

&A OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: Nie przechowywac zadnych przedmiotéw na
ptycie do gotowania.

AA OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytgczy¢ kuchenke, aby unikna¢

zagrozenia porazeniem pradem elektrycznym.

- Nie wigczac urzadzenia za pomocg zewnetrznego czasomierza lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

- W czasie pracy urzadzenie sie nagrzewa. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych
wewnatrz piekarnika.

+ Uchwyty mogg sie nagrzac po krétkim czasie uzytkowania.

- Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika i innych powierzchni nie uzywac sciernych srodkow
czyszczacych ani skrobaczek. Mogg one zarysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szkta drzwi lub uszkodzenie powierzchni.

+ Do czyszczenia kuchenki nie uzywa sie urzagdzen czyszczacych przy uzyciu pary.

Przed wymiang lampki nalezy sie upewnic, ze kuchenka jest wytgczona, aby unikna¢ porazenia
pradem.

A OSTRZEZENIE: Podczas pieczenia lub grillowania dostepne czesci kuchenki mogg sie
nagrzewac. Podczas uzytkowania urzadzenia w jego poblizu nie moga sie znajdowac dzieci.

- Urzadzenie wyprodukowano zgodnie z wszystkimi obowigzujgcymi miejscowymi
i miedzynarodowymi normami i przepisami.

- Prace konserwacyjne i naprawcze moga byc¢ przeprowadzane wytacznie przez autoryzowanych
technikéw serwisowych. Instalacja i naprawy przeprowadzane przez nieautoryzowanych technikow
moga by¢ niebezpieczne. Zabrania sie dokonywania wszelkich zmian i modyfikacji specyfikacji
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kuchenki. Stosowanie niewfasciwych oston ptyt grzejnych moze powodowac wypadki.

- Przed instalacjg nalezy sie upewni¢, ze lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu oraz
napiecie i czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sa zgodne z wymogami dla danego urzadzenia.
Specyfikacje tego urzadzenia podano na etykiecie.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do gotowania potraw i jest przeznaczone tylko

do uzytku w pomieszczeniach gospodarstw domowych. Nie nalezy go uzywac do innych celdw

ani zastosowan, na przyktad do uzytku poza domem, w celach komercyjnych lub do ogrzewania
pomieszczen.

- Nie nalezy uzywac uchwytéw drzwiczek piekarnika do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.

+ Podjeto wszystkie mozliwe Srodki, aby zapewnic¢ bezpieczenstwo uzytkownika. Poniewaz szkto
moze pekna¢, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas czyszczenia, aby uniknac zarysowania. Unikac
uderzania lub trgcania szyby akcesoriami kuchennymi.

- Nalezy sie upewnic, ze przewdd zasilajgcy nie zaklinowat sie ani nie uszkodzit podczas instalacji.
Jesli uszkodzi sie przewdd zasilajacy, nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikng¢ zagrozen.

- Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy pozwala¢ dzieciom wspinac sie na nie ani na nich
siadac.

- Dzieci i zwierzeta powinny przebywac z dala od tego urzadzenia.

1.2 Do gotowania na parze

- Wode nalezy wla¢ do wgtebienia znajdujgcego sie w podstawie piekarnika przed jego
uruchomieniem.

- Nie dolewac wody do wneki znajdujacej sie w podstawie piekarnika, gdy piekarnik jest goracy.

- Po otwarciu drzwiczek piekarnika z jego wnetrza moze wydostawac sie para. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek piekarnika, poniewaz moze to spowodowac ryzyko
poparzenia.

+ W wyniku gotowania na parze w piekarniku moze pozostac wilgo¢. Poniewaz wilgo¢ moze
powodowac korozje, nalezy upewnic sie, ze wnetrze piekarnika wyschto po zakoriczeniu gotowania.

- Uzywaj miekkiej wody w piekarniku do gotowania na parze. Nie uzywaj tatwopalnego alkoholu lub
roztworow czastek statych zamiast wody.

+ Nie uzywaj innych ptynéw niz woda.

+ Nie uzywaj goracej wody.

- Do gotowania na parze nalezy uzywac naczyn ze stali nierdzewnej.

- Po zakoniczeniu kazdego gotowania na parze, jesli we wnece znajdujgcej sie w podstawie

piekarnika pozostato troche wody, nalezy jg wyczysci¢, a pozostatej wody nie nalezy uzywac do
nastepnego gotowania..

- Kamien to nierozpuszczalne osady wapnia i magnezu, ktére pozostaja po odparowaniu twardej
wody. Lekko biatawy kolor, tworzy sie, gdy woda jest podgrzewana lub pozostawiona w pozycji
stojgcej. W zwigzku z tym na obszarach z twardg wodg osadzanie sie kamienia jest nieuniknione
i normalne. Zaleca sie stosowanie miekkiej wody, aby unikna¢ nadmiernej ilosci osadéw kamienia
na wnece znajdujgcej sie w podstawie piekarnika. .
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- Wneka znajdujaca sie w podstawie piekarnika musi by¢ czyszczona po kazdym gotowaniu na parze.
Jesli po kazdym gotowaniu na parze na dnie piekarnika pozostanie woda, po ostygnieciu piekarnika
nalezy wytrze¢ pozostatg wode suchg szmatka. W przeciwnym razie woda pozostajgca na dnie
piekarnika moze spowodowac osadzanie sie kamienia.

1.3 Ostrzezenia dotyczace instalagji
- Nie uruchamiaj kuchenki, dopdki nie zostanie catkowicie zainstalowana.

- Urzadzenie musi zainstalowac autoryzowany technik. Producent nie odpowiada za zadne szkody,
ktore mogto spowodowac umieszczenie urzadzenia w nieodpowiednim miejscu i jego instalacja
przez nieuprawnione osoby.

+ Rozpakowujac urzgdzenie, nalezy sie upewnic, ze nie zostato ono uszkodzone podczas transportu.
W przypadku jakiejkolwiek wady nie nalezy go uzywac i nalezy natychmiast skontaktowac sie
z wykwalifikowanym serwisantem. Poniewaz uzyte do pakowania materiaty (nylon, zszywki,
styropian itp.) moga byc¢ niebezpieczne dla dzieci, nalezy je bezzwtocznie zebrac i wyrzucic.

+ Chronic¢ urzadzenie przed oddziatywaniami z otoczenia. Nie wystawia¢ go na dziatanie stonca,
deszczu, $niegu, pytu lub nadmiernej wilgoci.

- Sprzety otaczajgce urzadzenie (np. szafka) muszg by¢ odporne na dziatanie temperatury co
najmniej 100°C.

- Nie wolno instalowac urzadzenia za drzwiczkami ozdobnymi - pozwoli to unikng¢ przegrzania.

1.4 Podczas uzytkowania

- Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze by¢ wyczuwalny lekki nieprzyjemny zapach. To
catkowicie normalne zjawisko spowodowane przez materiaty izolacyjne znajdujgce sie na
elementach grzatki. Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wigczyc¢ go, gdy jest pusty,

i ustawi¢ maksymalng temperature na 45 minut. Nalezy sie upewni¢, ze miejsce instalacji produktu
jest dobrze wentylowane.

- Zachowac ostroznos¢, otwierajac drzwiczki piekarnika podczas pieczenia i po jego zakoriczeniu.
Goraca para z piekarnika moze spowodowac oparzenia.

- Nie umieszczac materiatéw palnych ani fatwopalnych w urzadzeniu ani w jego poblizu, gdy
urzadzenie pracuije.

- Do wstawiania i wyjmowania potraw z piekarnika zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- W zadnym wypadku piekarnika nie wolno wyktada¢ folig aluminiowa, poniewaz moze dojs¢ do
przegrzania.

- Podczas pieczenia nie umieszcza¢ naczyn ani blach do pieczenia bezposrednio na spodzie
piekarnika. Spdd bardzo sie nagrzewa i moze dojs¢ do uszkodzenia produktu.

@A Nie pozostawiac piekarnika bez nadzoru podczas gotowania z uzyciem statych lub
ptynnych olejéw. W warunkach skrajnej temperatury moga sie one zapali¢. Palgcego sie oleju nie
wolno gasi¢, polewajac wodg. Zamiast tego nalezy wytgczy¢ piekarnik i przykry¢ naczynie pokrywka
lub kocem gasniczym.

+ Jesli produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas, wytgczy¢ wytgcznik gtowny.

- Jesli kuchenka nie jest uzywana, upewnic sie, ze jej pokretta zawsze sg w pozycji ,0” (stop).
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- Tacki pochylaja sie, kiedy sie je wycigga. Nalezy uwaza¢, aby nie wylac ani nie upusci¢ goracych
potraw podczas wyjmowania ich z piekarnikdw.

+ Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, nie nalezy nic na nich umieszczac¢. Moze to spowodowac brak
réwnowagi piekarnika lub uszkodzi¢ drzwiczki.

+ Nie wieszac recznikéw, Sciereczek ani ubran na urzadzeniu ani jego uchwytach.

1.5 Podczas czyszczenia i konserwadji
+ Przed wykonaniem czyszczenia lub konserwadji nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wytgczone.
- Do czyszczenia panelu sterowania nie zdejmowac gatek sterujgcych.

- Aby utrzymac wydajnosc i bezpieczenstwo kuchenki, zalecamy bezwzgledne uzytkowanie

oryginalnych czesci zamiennych i w razie potrzeby kontakt z naszymi autoryzowanymi agentami
serwisowymi.

- Wneka znajdujaca sie w podstawie piekarnika musi by¢ czyszczona po kazdym gotowaniu na parze.
Jesli po kazdym gotowaniu na parze na dnie piekarnika pozostanie woda, po ostygnieciu piekarnika
nalezy wytrze¢ pozostatg wode suchg szmatka. W przeciwnym razie woda pozostajgca na dnie
piekarnika moze spowodowac osadzanie sie kamienia.

A OSTRZEZENIE: Po gotowaniu na parze na dnie piekarnika mozna zaobserwowac kamien.
Kamien to nierozpuszczalne osady wapnia i magnezu, ktére pozostajg po odparowaniu twardej
wody. Lekko biatawy kolor, tworzy sie, gdy woda jest podgrzewana lub pozostawiona w pozydji
stojacej. W zwigzku z tym na obszarach z twardg wodg osadzanie sie kamienia jest nieuniknione

i normalne. Aby unikna¢ osadzania sie kamienia, zaleca sie stosowanie miekkiej wody. W celu
rozpuszczenia kamienia, ktéry moze tworzy¢ sie na podtodze piekarnika, nalezy wla¢ 200-250 ml
biatego octu o kwasowosci nie wiekszej niz 6% na podfoge piekarnika po kazdych 2 lub 3 uzyciach
i odczekac 30 minut. Nastepnie wyczys¢ go wilgotng Sciereczka.

- Nie prébuj zeskrobywac pozostatosci wapna, ktére moga tworzyc sie na podfodze piekarnika.
W przeciwnym razie podtoga piekarnika zostanie uszkodzona.

Deklaracja zgodnosci CE

c € Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii
Europejskiej oraz wymagania okreslone w wymienionych normach. Urzgdzenie to zaprojektowano
wytgcznie do gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewfasciwe
i niebezpieczne.

Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Mogg wystapic réznice miedzy tymi instrukcjami
a Twoim modelem.

Utylizacja starej kuchenki

komunalny. Zamiast tego powinien zostac przekazany do odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego sprzetu
: elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajac prawidtowe ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz sie

do zapobiegania potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego niewtasciwe] utylizacji dla $rodowiska

naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegdtowych informacji na temat odzysku surowcow

wtérnych z tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac z odpowiednim urzedem miasta, zaktadem gospodarki

odpadami lub sklepem, w ktérym zakupiono ten wyréb.

K Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza, ze wyréb ten nie moze by¢ traktowany jako odpad




2. INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podreczniku
i obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

* Niewtasciwa instalacja moze spowodowac obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete gwarancja.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napiecie i czestotliwos¢
w sieci elektrycznej) sg zgodne z wymaganymi dla urzadzenia. Wymogi dla tego urzadzenia
podano na etykiecie.

+ Nalezy przestrzegac praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowigzujacych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczeristwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

+ Jezeli produkt sktada sie z wyjmowanych prowadnic pétek (stelazy drucianych), a w instrukgji
obstugi znajduja sie przepisy takie jak na jogurt, nalezy wyja¢ stelaze druciane i obstugiwac
piekarnik w okreslonym trybie gotowania. Informacje dotyczace wyjmowania potki drucianej
znajduja sie w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

2.1 Instrukcje dla instalatora - Instrukcje ogdlne

+ Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriéw z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem.

* Nalezy sie upewni¢, ze w najblizszym otoczeniu nie ma tatwopalnych lub palnych materiatéw
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére moga sie zapalic.

+ Blat i meble wokét urzagdzenia musza by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarka, lodéwkg, zamrazarka,
pralka ani suszarkg do ubran.

2.2 Montaz piekarnika

Urzadzenia dostarczane sg z zestawami instalacyjnymi i moga by¢ montowane w blacie
z zachowaniem odpowiednich wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej i piekarnika podano
ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

Po wykonaniu przytgczy elektrycznych wstaw piekarnik

do szafki, wsuwajac go do przodu. Otwérz drzwiczki piekarnika
i wtdz 2 Sruby w otwory w jego ramie. Gdy rama urzadzenia
dotyka drewnianej powierzchni szafki, dokre¢ sruby.




2.3 Przyfgcze elektryczne i bezpieczerstwo

A OSTRZEZENIE: Przytacze elektryczne urzadzenia musi by¢ instalowane przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi
w niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

A OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej nalezy sprawdzi¢ napiecie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napieciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwac
moc znamionowgq urzadzenia (réwniez wskazang na tabliczce znamionowej).

+ Podczas instalacji nalezy sie upewnic, ze stosowane sg przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtgczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewdd sieciowy jest
uszkodzony i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

+ Nie uzywac adapterdéw, rozgateziaczy i/lub przedtuzaczy. Przewdd zasilajacy nalezy umieszczac
z dala od goracych czesci kuchenki i nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety. W przeciwnym
razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

+ Jedli urzadzenie nie jest podtgczone do sieci za pomocg wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowac roztgcznik wszystkich biegunéw (z odstepem co najmniej 3
mm miedzy stykami).

+ Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napieciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

+ Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢ wystarczajgco diugi, aby mozna byto podtaczy¢ go
do urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie potgczenia sg odpowiednio mocno dokrecone.
« Zamocowac kabel zasilajgcy w zacisku kabla, a nastepnie zamknac¢ pokrywe.

+ Potgczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;j.

Niebieski
N

NEPE
B
e |
.J"L.
/7 ]
Brazowy . Zotto-zielony
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3. CECHY PRODUKTU

mWAiNE: Dane techniczne i wyglad danego urzagdzenia mogg sie rézni¢ od przedstawionego
na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementéw

1. Panel sterowania

2. Uchwyt drzwiczek piekarnika

f
XX

3. Drzwiczki piekarnika

Panel sterowania

1. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
Programator czasowy

Gatka termostatu piekarnika



4, UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika

Pods$wietlenie piekarnika: Witgczy sie tylko podswietlenie
piekarnika. Pozostanie wtgczone przez caty czas trwania
procesu gotowania.

Tryb dolnego ogrzewania: Zostang wigczone termostat
oraz wskazniki ostrzegawcze, a dolny element grzejny
rozpocznie prace. Tryb dolnego ogrzewania jest doskonaty
do przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto unosi sie od
dolnej czesci piekarnika i podgrzewa potrawe. Ta funkcja
bardziej nadaje sie do podgrzewania potraw niz do ich
gotowania.

Tryb gérnego ogrzewania: Zostang wtgczone termostat
oraz wskazniki ostrzegawcze, a gérny element grzejny
rozpocznie prace. Ciepto wydobywajace sie z gérnego
elementu grzejnego ugotuje gérng czes¢ potrawy. Tryb
gornego ogrzewania jest doskonaty do zapiekania wierzchu
przygotowanych wczesniej potraw oraz do podgrzewania
produktow.

Tryb statyczny: Zostang wigczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolne i gérne elementy grzejne rozpoczng
prace. W trybie statycznym emitowane jest ciepto, ktére
zapewnia rownomierne podgrzewanie potrawy. Ten

tryb jest idealny do przygotowywania ciast, zapiekanek
makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednym poziomie
piekarnika.

* Funkcje piekarnika mogq roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
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Tryb termoobiegu: Zostang wigczone termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gérny i dolny element grzejny oraz
wentylator rozpoczng prace. Tryb zapewnia dobre rezultaty
podczas pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy pomocy
dolnego i gérnego elementu grzejnego oraz wentylatora
zapewniajgcego cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt
nieco podobny do grillowania potraw. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania na parze.
Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w opisie
.Korzystanie z gotowania na parze”.

Tryb grillowania: Zostang wigczone termostat oraz
wskazniki ostrzegawcze, a grillujacy element grzejny
rozpocznie prace. Ten tryb umozliwia grillowanie potraw

i opiekanie pieczywa. Wykorzystaj pétki ustawione

na gornych poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienka
warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktow,

i umies¢ potrawe na $srodku rusztu. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktérg spadnie kapigcy olej lub ttuszcz.
Zaleca sie wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢
minut.

A Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
muszq by¢ zamkniete, a temperatura powinna by¢ ustawiona
na 190°C.

Tryb grilla i termoobiegu: Wskazniki termostatu

i ostrzegawcze wigczg sie, a element grzejny grilla

i wentylator zaczng prace. Ta funkcja nadaje sie znakomicie
do grillowania grubszych potraw. Wykorzystaj potki
ustawione na gérnych poziomach piekarnika. Posmaruj
ruszt cienkg warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktéw, i umies¢ potrawe na srodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktérg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz.

A Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika

muszq by¢ zamkniete, a temperatura powinna byc¢ ustawiona
na 190°C.



Funkcje piekarnika

3

Tryb TURBO: Zostang wigczone termostat piekarnika

i wskazniki ostrzegawcze, a okragty element grzejny

oraz wentylator rozpoczng prace. Tryb Turbo zapewnia
réownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzieki czemu
wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang
réwnomiernie upieczone. Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzystac z gotowania na parze.
Szczegotowe informacje mozna znalez¢ w opisie
,Korzystanie z gotowania na parze".

Funkcja 3D: Zostang wigczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a okragty, gérny i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace. Funkcja 3D zapewnia
réownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzieki czemu
La% wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang
réwnomiernie upieczone. Czas trwania procesu jest
kroétszy niz w przypadku innych funkgji. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut. Ponadto
dzieki tej funkgji pieczone ciasta sg bardziej puszyste
i miekkie.

W tym trybie mozna korzystac z gotowania na parze.
Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w opisie
.Korzystanie z gotowania na parze”.

Funkcja VapClean: Zeby korzysta¢ z funkcji Vap Clean, ustaw piekarnik do pracy w trybie
statycznym w temperaturze 90 °C. Wlej 200 - 250 ml wody do tacy ustawionej na dnie
piekarnika. Uruchom piekarnik, a funkcja Vapclean przygotuje w ciggu 30-60 minut
piekarnik do tatwego czyszczenia.

* Funkcje piekarnika mogq réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.



4.1 Tabela pieczenia

Funkcja Potrawy
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Ciasto francuskie 2-3-4 170-190 35-45
g
N Ciasto 2-3-4 170-190 30-40
>
i
3 Ciasteczka 2-3-4 170-190 30-40
5
g Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto francuskie 2-3-4 170-190 25-35
8o Ciasto 2-3-4 150-170 25-35
._g
g Ciasteczka 2-3-4 150-170 25-35
@
Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
Ciasto francuskie 2-3-4 170-190 35-45
3 Ciasto 2-3-4 150-170 30-40
e
Ciasteczka 2-3-4 150-170 25-35
Potrawka 2 175-200 40-50
Klopsiki z grilla 5 200 10-15
Q
S Kurczak & 190 50-60
3
S Zrazy 4-5 200 15-25
Befsztyk 5 200 15-25

* Jesli jest taka mozliwosc, nalezy piec na roznie do kurczaka.



4.2 Tabela gotowania na parze

Czas trwania ( rzM:lsi:ana
o— Funkcia Potozenie b Czas dodania procesu P ":" asa
) prowadnic wody (minuty) w przyblizeniu
(minuty) potiawy
w gramach)
Tryb termoobiegu 180- Przed
Pieczywo + gotowanie na 2-3 200 200  uruchomieniem 30-50 820
parze piekarnika
. Tryb termoobiegu Przed
z;';’::;’:,y + gotowanie na 3 200 200  uruchomieniem 30-40 1500
parze piekarnika
Tryb termoobiegu Przed
Ciasto + gotowanie na 3 180 200  uruchomieniem 30-40 500
parze piekarnika
Tryb termoobiegu Przed
Ziemniaki ~ + gotowanie na 3 200 150  uruchomieniem 40-50 500
parze piekarnika
Tryb termoobiegu 200- Przed
Kurczak + gotowanie na 3 220 300 uruchomieniem 60-70 2000
parze piekarnika
Tryb termoobiegu Przed
Stek + gotowanie na 3 180 300 uruchomieniem 50-60 1000
parze piekarnika

m WAZNE: Temperatury i czasy w powyzsze] tabeli gotowania zostaty przetestowane w naszych
laboratoriach, a podane wartosci mogg sie réznic¢ w zaleznosci od jakosci, ilosci, temperatury
przygotowywanego produktu i stosowanego napiecia sieciowego.

@ WAZNE: Nie dolewa¢ wody do zbiornika wody, gdy piekarnik jest goracy.

®WA2NE: Gotowania na parze odbywa sie wytgcznie w ramach funkcji okreslonych
w niniejszej instrukcji obstugi.

mWAiNE: Maksymalna pojemnos¢ zbiornika na wode na spodzie piekarnika to 300 ml.
Nie wolno dodawac wiecej niz 300 ml wody.

+ Woda wylana na spéd piekarnika, wytwarza goracg pare podczas procesu gotowania,
umozliwiajac uzyskanie lepszych wynikéw gotowania potraw.

+ Gotowanie na parze zmniejsza straty wilgoci w produktach miesnych, dzieki czemu wnetrze
pozostaje bardziej soczyste, a na zewnatrz potrawy sg bardziej chrupigce, natomiast pieczone
ciasta sg bardziej puszyste, chrupigce i wyrosniete.
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4.3 Korzystanie z analogowego timera

Sterowanie urzgdzeniem

Opis funkcji

Rozpoczecie

Zatrzymanie

Ustawienie aktualnej
godziny

Timer

Przycisk obrotowy

0 D G|l

Pokretto

Urzgdzeniem mozna sterowac za pomocg przycisku obrotowego.
Przycisku obrotowego mozna uzywac:

+ Naciskajac (w celu potwierdzenia ustawien i przetagczenia menu),

* Naciskajac i przytrzymujace (przetgczenie do trybu recznego gotowania),

+ Obracajac w prawo (ustawianie zegara,timera i wybor funkcji gotowania),

+ Obracajac w lewo (ustawianie zegara, timera i wyb6r funkcji gotowania).

Specyfikacje funkcji

Okno zasilania

Po wigczeniu wskaznik zegara zacznie pulsowac. W tym trybie
piekarnik nie dziata. Nacisniecie i przytrzymanie pokretta przez
ok. trzy sekundy spowoduje uruchomienie trybu recznego
gotowania, a wskaznik zegara wytgczy sie. Urzadzenie zostanie
przetaczone do trybu czuwania.

Okno ustawiania aktualnej godziny

Aby ustawi¢ zegar, nacisnij i przytrzymaj pokretto, dopdki
nie zacznie pulsowac symbol zegara. Ustawienie zegara
jest dozwolone tylko wtedy, gdy nie zostat ustawiony sygnat
dZwiekowy ani czas trwania procesu.

Zegar mozna ustawi¢ obracajac pokretto w prawo lub lewo.
Ostatnie ustawienie zegara to aktualna godzina.



Specyfikacje funkcji

Okno ustawien sygnatu dzwiekowego

Aby ustawic¢ sygnat dzwiekowy, nacisnij i przytrzymaj pokretto,
dopdki nie zacznie pulsowa¢ symbol dzwonka. Sygnat dzwiekowy
mozna ustawi¢ obracajac pokretto w prawo lub lewo. Po
ustawieniu sygnatu dzwiekowego nalezy nacisngc¢ pokretto,

aby aktywowac sygnat dzwiekowy. Jesli w tym menu pokretto

nie zostanie nacisniete w ciggu dziesieciu sekund, urzadzenie
przetaczy sie do trybu czuwania i ustawienie zostanie anulowane.
Jesli sygnat dZzwiekowy zostanie ustawiony, w oknie gtéwnym
wigczy sie symbol dzwonka.

Nacisnij i zwolnij pokretto, aby wyswietli¢ czas pozostaty

do wyemitowania sygnatu dZzwiekowego. Wskazéwki sekundowa
i minutowa pokazg ustawiony czas wyemitowania sygnatu
dzwiekowego przez dwie sekundy, a nastepnie pokaza aktualng
godzine.

Nacisnij i przytrzymaj pokretto przez ok. dwie sekundy, aby
anulowac ustawiony sygnat dzwiekowy. Maksymalny czas
ustawienia sygnatu dzwiekowego wynosi trzy godziny.

Minimalny czas ustawienia sygnatu dZzwiekowego wynosi dwie
minuty.

Okno ustawien czasu rozpoczecia
przygotowania potrawy

Aby ustawi¢ czas rozpoczecia przygotowania potrawy, nacisnij
i zwolnij pokretto, dopdki nie zacznie pulsowac symbol
rozpoczecia przygotowania potrawy.

Czas rozpoczecia przygotowania potrawy mozna ustawic
obracajac pokretto w prawo lub lewo. Jesli w tym menu
pokretto nie zostanie nacisniete w ciggu dziesieciu sekund,
urzadzenie przetaczy sie do trybu czuwania i ustawienie sygnatu
dzwiekowego zostanie anulowane.

Czas zakonczenia przygotowania potrawy nalezy réwniez ustawic
po ustawieniu czasu rozpoczecia przygotowania potrawy;

W przeciwnym razie ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania
potrawy zostanie anulowane.

Maksymalne ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania
potrawy to 12 godzin z wyprzedzeniem od aktualnej godziny.
Minimalne ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania potrawy
to dwie minuty z wyprzedzeniem od aktualnej godziny.
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Okno ustawien czasu zakonczenia
przygotowania potrawy

Aby ustawi¢ czas zakonczenia przygotowania potrawy, nacisnij
i zwolnij pokretto, dopdki nie zacznie pulsowac symbol
zakonczenia przygotowania potrawy.

Czas zakonczenia przygotowania potrawy mozna ustawic
obracajac pokretto w prawo lub lewo.

Po ustawieniu nalezy nacisng¢ pokretto, aby aktywowac
automatyczne gotowanie.Jesli w tym menu pokretto nie zostanie
nacisniete w ciggu dziesieciu sekund, urzadzenie przetaczy sie
do trybu czuwania i ustawienie zostanie anulowane.

W tym momencie ustawia sie czas zakonczenia przygotowania
potrawy. Maksymalne ustawienie czasu zakoriczenia
przygotowania potrawy to 15 godzin z wyprzedzeniem od
aktualnej godziny. Minimalne ustawienie czasu zakonczenia
przygotowania potrawy to dwie minuty z wyprzedzeniem od
aktualnej godziny.

Ustawienie czasu opéZnienia rozpoczecia
przygotowania potrawy

Ten tryb stuzy do rozpoczecia przygotowania potrawy po uptywie
okreslonego czasu i zakonczenia procesu o ustawionej godzinie.
Aby ustawi¢ czas opdznienia rozpoczecia przygotowania potrawy,
nalezy ustawic¢ zaréwno czas rozpoczecia i czas zakonczenia
przygotowania potrawy.

Na przyktad:

Aktualna godzina :10.00

Timed - godzina rozpoczecia procesu :11.30

Zaprogramowana godzina zakorczenia przygotowania procesu :13.30
Przygotowanie potrawy rozpocznie sie po uptywie godziny i 30 minut,
a zakonczy dwie godziny poznie;j.



Specyfikacje funkcji

Tryb recznego gotowania

Jesli zaden program gotowania nie zostat ustawiony, piekarnik
dziata w trybie recznego gotowania. Piekarnik pracuje w tym
trybie.

Aby ustawi¢ tryb recznego gotowania, nacisnij i przytrzymaj
pokretto, dopdki nie zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Jesli aktywny jest tryb recznego gotowania, wszystkie poprzednio
ustawione programy gotowania zostang anulowane.

Piekarnik pracuje w tym trybie. Pokretto do ustawiania funkgji
nalezy ustawic¢ w pozycji OFF (wyt.), jesli piekarnik nie bedzie
uzywany.

W tym trybie wszystkie wskazniki LED sg wytgczone.

Anulowanie sygnatu dzwiekowego
Po zakohczeniu ustawionego czasu trwania procesu lub sygnatu
dzwiekowego, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Nacisnij pokretto, aby anulowa¢ sygnat dzwiekowy. Jesli pokretto
nie zostanie naci$niete w ciggu minuty, sygnat dzwiekowy
zostanie automatycznie anulowany.

Anulowanie sygnatu dzwiekowego lub czasu trwania procesu
Naciénij i przytrzymaj pokretto przez ok. trzy sekundy, aby
anulowac ustawiony sygnat dzwiekowy. Wskazéwki sekundowa

i minutowa pokazg aktualng godzine.

4.4 Akcesoria

Tacka gteboka Tacka ptytka

Tacka gleboka najlepiej sprawdza sie Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie

do gotowania gulaszu. Potozy¢ tacke na do pieczenia ciastek. Potozy¢ tacke
dowolnym stelazu, wcisng¢ do konhca na dowolnym stelazu, wcisng¢ do korca

i upewnic sie, ze jest prawidtowo umieszczona. i upewnic sie, ze jest prawidtowo umieszczona.




Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomocg miekkiej
czystej Sciereczki namoczonej cieptag woda

z dodatkiem detergentu.

=

Zaczep
mocujacy

Element
mocujacy

+ Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajdujag
sie elementy mocujgce, umozliwiajace wyjecie
prowadnic w celu oczyszczenia i ponowne ich
zamontowanie.

+ Zdemontuj szyne bocznga. Patrz sekcja
+Wyjmowanie p6tki drucianej”.

Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie nalezy
starannie oczysci¢ za pomocga miekkiej czystej
Sciereczki namoczonej ciepta woda z dodatkiem
detergentu.

+  Umies¢ wyposazenie w prawidtowym
potozeniu w piekarniku.

+  Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

+ Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy zachowac
szczegblng ostroznos$¢. Gorgce naczynia lub

wyposazenie moze spowodowad poparzenia.

Wyposazenie moze odksztatcic¢ sie pod
wplywem ciepta. Po wystygnieciu odzyskuje
swoj oryginalny wyglad i wydajnosc.

+ Taceiruszty mozna ustawi¢ na dowolnym
poziomie od 1 do 5.

+  Prowadnice teleskopowe mozna ustawic
na poziomie T1, T2, 3, 4, 5.

* Wyposazenie moze sie rézni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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+ Zawie$ gorne elementy mocujace prowadnicy
teleskopowej na poziomie drucianej potki
i jednoczesnie dociskaj dolne elementy
mocujace, dopdki elementy mocujace nie
zostang zamontowane z boku na poziomie
pélki drucianej.

+ Aby zdemontowag, przytrzymaj przednia
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

00—
q

+  Poziom 3 jest zalecany do gotowania

na jednym poziomie.

+  Poziom T2 jest zalecany do gotowania

na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

+  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na

poziomie 3.

+ Poziom T2 stuzy do ustawienia wspornika

rozna z prowadnicami teleskopowymi.



Specyfikacje funkcji

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana
do grillowania lub przetwarzania zywnosci

w pojemnikach przystosowanych do piekarnika.

A Ostrzezenie: Wtozy¢ prawidtowo siatke do odpowiedniego stelaza we wnece piekarnika

i przesunac jg do konca.

Delikatnie domykanie drzwiczek
piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie zamykajag
sie powoli po ich zwolnieniu tuz przed pozycja
zamknieta.

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie
szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpi¢
kondensacja. Nie oznacza to wadliwego
dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu przez
20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.
Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze drzwiczek

suchym recznikiem. Procedure te nalezy
stosowac regularnie.

=

(T II L)

N
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

A Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz urzadzenie i pozwél mu ostygnac.

Wskazéwki ogdlne
+ Sprawdz przed zastosowaniem, czy srodki czyszczace sg odpowiednie i zalecane przez
producenta.

+ Uzywaj mleczek lub ptynéw czyszczacych, ktére nie zawierajg drobinek. Nie uzywaj produktéw
zrgcych (powodujgcych korozje), proszkéw Scierajgcych, druciakdw ani ostrych narzedzi, ktére
mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

m Nie uzywaj produktéw czyszczacych z drobinkami, ktére mogtyby zarysowa¢ szklane,
emaliowane i/lub malowane elementy urzadzenia. W przypadku przelania jakichkolwiek ptynéw
nalezy je natychmiast usuna¢, aby zapobiec uszkodzeniu elementéw urzadzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowac¢ odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

* Wnetrze emaliowanego piekarnika nalezy czysci¢, gdy urzadzenia jest ciepte.

* Po kazdym uzyciu oczys¢ piekarnik przy pomocy miekkiej Sciereczki namoczonej w wodzie
z mydtem. Nastepnie ponownie przetrzyj piekarnik przy pomocy wilgotnej Sciereczki i wytrzyj
do sucha.

+ Czyszczenie piekarnika moze od czasu do czasu wymagac uzycia ptynnych Srodkow czyszczacych
w celu catkowitego oczyszczenia.

Czyszczenie elementéw szklanych

* Nalezy regularnie czysci¢ szklane elementy urzadzenia.

* Aby oczyscic¢ szklane elementy od wewnatrz i od zewnatrz, uzyj Srodka czyszczacego
do powierzchni szklanych. Nastepnie sptucz i doktadnie osusz suchg Sciereczka.



Czyszczenie pyrolityczne

A Ostrzezenie: Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pyrolitycznego nalezy usung¢ wszystkie
wieksze zabrudzenia i upewnic sie, ze wnetrze piekarnika jest puste. Nie wolno pozostawiac
zadnych przedmiotéw w piekarniku - rusztéw, blach, pétek ani wyposazenia piekarnika (jesli
dostepne) - poniewaz mogtyby ulec zniszczeniu podczas czyszczenia pyrolitycznego.

* Wnetrze piekarnika powlekane jest specjalng emalig odporng na wysokie temperatury. Podczas
czyszczenia pyrolitycznego temperatura we wnetrzu piekarnika osigga ok. 475°C.

+ Dla Twojego bezpieczenstwa drzwiczki piekarnika blokujg sie automatycznie podczas dziatania
funkgji czyszczenia pyrolitycznego. Po zakoriczeniu czyszczenia wigczy sie wentylator chtodzacy,
a piekarnik pozostanie zablokowany do czasu ostygniecia.

+ Po zakonczeniu cyklu czyszczenia pyrolitycznego wskazane jest przetarcie wnetrza piekarnika gabka
namoczong w cieptej wodzie.

+ Podczas czyszczenia pyrolitycznego z piekarnika bedzie wydobywac sie zapach i opary
z powodu niszczenia resztek jedzenia pozostajacych w urzagdzeniu. To normalna sytuacja. Opary
wydobywajgce sie podczas czyszczenia piekarnika moga by¢ Smiertelne dla ptakéw, dzieci i zwierzat
domowych. Dlatego nalezy trzymac je z dala od urzgdzenia do czasu zakonczenia czyszczenia.

+ Pomieszczenie, w ktérym zainstalowany jest piekarnik, powinno by¢ dobrze wentylowane, zwfaszcza
podczas dziatania funkcji czyszczenia pyrolitycznego. Wszelkie drzwi prowadzace do pomieszczenia
powinny by¢ zamkniete, aby zapobiec przenikaniu zapachéw i oparéw.

Czyszczenie i konserwacja po gotowaniu z uzyciem pary

Whneka znajdujaca sie w podstawie piekarnika musi by¢ czyszczona po kazdym gotowaniu na parze.
Jesli po kazdym gotowaniu na parze na dnie piekarnika pozostanie woda, po ostygnieciu piekarnika
nalezy wytrze¢ pozostatg wode suchg szmatka. W przeciwnym razie woda pozostajgca na dnie
piekarnika moze spowodowac osadzanie sie kamienia.

A Po gotowaniu na parze na dnie piekarnika mozna zaobserwowac¢ kamieri. Kamien to
nierozpuszczalne osady wapnia i magnezu, ktére pozostaja po odparowaniu twardej wody.

Lekko biatawy kolor, tworzy sie, gdy woda jest podgrzewana lub pozostawiona w pozycji stojacej.
W zwigzku z tym na obszarach z twardg wodg osadzanie sie kamienia jest nieuniknione i normalne.
Aby unikna¢ osadzania sie kamienia, zaleca sie stosowanie miekkiej wody. W celu rozpuszczenia
kamienia, ktéry moze tworzy¢ sie na podtodze piekarnika, nalezy wla¢ 200-250 ml biatego octu

o kwasowosci nie wiekszej niz 6% na podtoge piekarnika po kazdych 2 lub 3 uzyciach i odczekac

30 minut. Nastepnie wyczy$¢ go wilgotng Sciereczka. Nie prébuj zeskrobywaé pozostatosci wapna,
ktére moga tworzyc sie na podtodze piekarnika. W przeciwnym razie podtoga piekarnika zostanie
uszkodzona.

Czyszczenie elementdw ze stali nierdzewnej (jesli sg dostepne)

* Nalezy regularnie czysci¢ elementy urzadzenia ze stali nierdzewne;.
* Przetrzyj elementy ze stali nierdzewnej przy pomocy miekkiej Sciereczki namoczonej tylko

w wodzie. Nastepnie doktadnie osusz suchg sciereczka.

@ Nie wolno czysci¢ elementdw ze stali nierdzewnej, jesli sg jeszcze gorgce po gotowaniu.

m Nie wolno pozostawia¢ octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub pomidorowego
na elementach ze stali nierdzewnej przez dtuzszy czas.
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Czyszczenie powierzchni lakierowanych (jesli sg dostepne)

+ Plamy z pomidoréw, pasty pomidorowej, keczupu, cytryny, pochodnych oleju, mleka, stodkich
potraw, stodkich napojéw i kawy nalezy natychmiast oczysci¢ przy pomocy $ciereczki namoczonej
w cieptej wodzie. Jesli te zabrudzenia nie zostang usuniete i przyschng do powierzchni, na ktérej
sie znajduja, NIE wolno ich trze¢ twardymi przedmiotami (ostrymi przedmiotami, stalowymi
i plastikowymi druciakami, ostrg gabka do naczyn) ani czysci¢ przy pomocy Srodkéw czyszczacych
z wysokg zawartoscig alkoholu, odplamiaczy, sSrodkéw odttuszczajacych i Srodkéw chemicznych
powodujacych zadrapania powierzchni. W przeciwnym razie na powierzchniach malowanych
proszkowo moze wystapi¢ korozja i moga pojawic sie przebarwienia. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane uzyciem nieodpowiednich srodkéw
czyszczacych lub metod czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb przedstawiony ponizej.

1. Przesunac szybe w kierunku 2. Przesungc szybe w strone 3. Umiesci¢ szybe pod klamra
B i zwolnic jg z klamry klamry mocujacej oraz mocujaca (x) w kierunku C.
mocujacej (x). Wyciggnac pod nig (y) w kierunku B.

szybe, pociggajac w strone A.

@Jes’,li drzwiczki piekarnika majg potrdéjng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta
w ten sam sposdéb, co druga.

Wyjmowanie poétki drucianej

Aby usungc stelaz druciany, nalezy za niego pociggna¢, jak pokazano na rysunku. Po uwolnieniu
z uchwytu (a) podnies¢ go.




5.2 Konserwacja

A Ostrzezenie: Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

A Ostrzezenie: Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wytaczyc¢ i pozostawic¢ do ostygniecia.

« Zdemontowac szklang soczewke, a nastepnie zdja¢ zaréwke.

+ Zatozy¢ nowg zaréwke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 V, 15-25 W,
typ E14).
+ Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera Zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.
+ Uzytkownik koncowy nie moze wymienic Zrodta Swiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.
+ Dotaczone Zrédio Swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

_\ / l ’_ _\ ’_

OF=1@:

Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

@ Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie do oswietlania pomieszczert domowych.

* Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego, ktéry moze tworzy¢ sie na spodzie piekarnika.
W przeciwnym razie spod piekarnika zostanie uszkodzony.

+ Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktéry moze powstac na spodzie piekarnika, po kazdych dwdéch lub
trzech uzyciach nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego octu na spdd piekarnika i odczeka¢ 30 minut.
Nastepnie oczysci¢ wilgotng Sciereczka.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie problemow

mjeZeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzadzeniem nadal

wystepuje, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym

technikiem.
Problem

Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie

Upewnic¢ sie, ze zasilanie jest dostepne.
Upewnic sie réwniez, ze inne urzgdzenia
kuchenne dziataja.

Piekarnik sie nie wiacza. Zasilanie jest wytgczone.

Brak ciepta lub piekarnik Temperatura piekarnika nie zostata Upewnic sie, ze pokretto sterujace

sie nie nagrzewa.

poprawnie ustawiona. Drzwiczki piekarnika
pozostaty otwarte.

temperaturg piekarnika jest ustawione
poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna)
nie dziata.

Lampka jest uszkodzona. Zasilanie
elektryczne jest odtaczone lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.
Upewnic¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
podtgczone do gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewnic sie, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie potek.
Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze

pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrécic.

Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co

moze wptywac na koricowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisng¢ przyciskow
regulatora czasowego

Miedzy przyciskami regulatora czasowego

znajdujg sie ciata obce. Model dotykowy:

panel sterowania jest wilgotny. Ustawiona
jest funkcja blokady.

Usunac ciata obce i sprébowac ponownie.
Usung¢ wilgo¢ i sprébowac ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja

blokady.

Wentylator piekarnika
(jesli jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewnic sie, ze potki i osprzet do pieczenia
nie drgaja ani nie stykaja sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzadzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego opakowania
w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzegac oznaczen transportowych znajdujgcych sie

na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie transportu, nalezy
zabezpieczyc¢ tasmg wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania na czas
transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie zewnetrzne, przed

zagrozeniami zewnetrznymi.



7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 Etykieta energetyczna

Marka

VESTFROST

Model

VO-65W19MAVMB
VO-65W19MAVMC

Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa [kg] 31.7
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 103.6
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem powietrza 94.0
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym [kWgodz/cykl 0.87
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza [kWgodz/cykl 0.79
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ [I] 69
Piekarnik ten jest zgodny z norma PN-EN 60350-1 TAK
r
o , ) - ENERG 9@
Wskazéwki oszczedzania energii ereprn-wviovee @ Q)
* Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe. vestfrost seusame
« Skracaj czas wstepnego podgrzewania. i
* Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
* Nie zapomnij witacza¢ piekarnik po
7 . . . \&ad
zakoriczeniu pieczenia.
* Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie
pieczenia. «
c
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Notatki



