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Wstep

Dziekujemy za wybér gazowej ptyty grzewczej firmy Samsung.

Aby korzystac z urzgdzenia w prawidtowy sposob i zapobiec potencjalnym zagrozeniom,
przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi.

Przechowywac niniejszg instrukcje obstugi w fatwo dostepnym miejscu.

W przypadku jakichkolwiek watpliwoéci zwigzanych z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukcji obstugi prosimy o kontakt z Serwisem Obstugi Klienta firmy Samsung.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody dla os6b i mienia spowodowane
przez nieprawidtowg instalacje lub obstuge urzgdzenia.

Niniejsze urzgdzenie uzyskato atest dopuszczajacy je do uzytku w krajach innych niz te, ktore
podano na urzgdzeniu.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia do urzadzenia zmian, ktére uzna za
niezbedne lub zasadne, rowniez w interesie uzytkownika, a ktére nie zagrazajg ani gtbwnym
funkcjom, ani bezpieczenstwu samego produktu.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego, a nie komercyjnego.

Wstep
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Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa

m Firma Samsung stawia Panstwa bezpieczenstwo na pierwszym miejscu.

B Przed przystapieniem do instalacji lub obstugi urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi.

m Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w poblizu urzgdzenia, aby w razie potrzeby moc z
niej skorzystac.

W przypadku sprzedazy lub przekazania urzgdzenia osobie trzeciej nalezy do niej koniecznie dotgczy¢
niniejsza broszure.

B Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie niniejszych wskazéwek
dotyczgcych bezpieczenstwa.

B Ponizsze symbole zostaty umieszczone w instrukcji, aby utatwi¢ jej zrozumienie i zapobiec wszelkim
wypadkom spowodowanym przez nieprawidtowg obstuge urzgdzenia, jak rowniez po to, aby utatwi¢
korzystanie z urzadzenia.

B Przed przystgpieniem do lektury instrukcji nalezy zapoznac sie z ponizszymi informacjami i upewni¢
sie, Ze sg one zrozumiate.

Niebezpieczenstwo/| Nieprzestrzeganie ostrzezenia opatrzonego tym symbolem grozi

Ostrzezenie $miercig lub powaznymi obrazeniami.
P Nieprzestrzeganie ostrzezenia opatrzonego tym symbolem grozi
A Ostroznie obrazeniami lub szkodami materialnymi.

® Niniejsze symbole majg nastepujgce znaczenie:

AOstroznie ® Brak dostepu
@ Nie uzywac ognia 0 Czynnos¢, ktorg nalezy wykonac

(A Niebezpieczenstwo)

® W razie podejrzenia ulatniania sie gazu nalezy postepowa¢ w nastepujgcy sposob:
- Nie wigcza¢ $wiatta.
- Nie wigczaé/wytgcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych i nie dotyka¢ zadnych wtyczek.
- Nie korzystac¢ z telefonu.
1. Zaprzestac korzystania z urzadzenia i zamkng¢ zawor Srodkowy.
2. Otworzy¢ okno, aby wywietrzy¢ pomieszczenie.
3. Wyjs¢ na zewnatrz i zadzwoni¢ do naszego serwisu.

2

x\l? .

®

* Gaz uzywany w domowych instalacjach zawiera merkaptan, dlatego w przypadku ulatniania sie
nawet jego niewielkich ilosci rzedu 1/1000 wyczuwa sie charakterystyczny zapach (zapach zgnitego
czosnku lub zgnitych jaj).

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa 3



Instalacja

CA Ostrzeienie)

m To urzgdzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z m Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢, czy
obowigzujgcymi przepisami i nalezy go uzywac parametry gazu i prgdu ptyngcych w domowych
tylko w dobrze wentylowanym miejscu. instalacjach sg zgodne z danymi na tabliczce

znamionowe;j.

220V - 240V

~—
NG LPG
) g

emisuazosldzaq 9okzoAjop eluazezisQ

B Jesli urzadzenie jest zainstalowane na okrecie B Rura doprowadzajgca gaz oraz kabel
morskim lub w pojezdzie rekreacyjnym, nie elektryczny musza by¢ zainstalowane w taki
nalezy uzywaé go jako urzadzenia grzewczego. sposob, aby nie stykaty sie z zadng czescig

urzadzenia.

CA Ostroinie)

B To urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego serwisanta lub montera.
Warunki regulacji urzadzenia zostaty podane na etykiecie lub na tabliczce znamionowe;j.
Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy usungé wszystkie elementy
opakowania.

m Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie jest ono uszkodzone i czy przewdd
zasilajacy jest w idealnym stanie. W przeciwnym przypadku przed przystapieniem do instalacji
urzgdzenia nalezy sie skontaktowaé ze sprzedawca.

m Meble sgsiadujgce z urzgdzeniem oraz wszystkie materiaty uzyte do instalacji musza by¢
odporne na dziatanie wysokich temperatur wynoszacych min. 85 stopni powyzej temperatury
otoczenia panujgcej w pomieszczeniu, w ktérym korzysta sie z urzadzenia.

B W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia nalezy wytgczy¢ palnik za pomocg pokretta i
odczekac co najmniej 1 minute przed jego ponownym zapaleniem.

m Korzystanie z kuchenki gazowej powoduje powstawanie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w
ktorym jest ona zainstalowana. Upewni¢ sie, ze w kuchni zapewniona jest wystarczajgca
wentylacja; nie zakrywa¢ naturalnych otworéw wentylacyjnych lub zainstalowa¢ mechaniczne
urzgdzenie wentylacyjne (np. okap).

B Diugotrwata, intensywna eksploatacja urzgdzenia moze wymagaé¢ dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji, na przyktad otwarcia okna lub zwigkszenia poziomu wentylacji mechanicznej tam,
gdzie jest ona stosowana.

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa_ 4



Bezpieczenstwo dzieci i innych osob

CA Ostrzeienie)

m Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem lub w jego poblizu.
W trakcie pracy urzgdzenie osigga bardzo wysoka temperature.
Uwazaé¢, aby dzieci nie zblizaty sie do kuchenki, dopoki nie ostygnie.

CA Ostroinie)

B To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby doroste.

B Dzieci moga réwniez doznac¢ obrazen w wyniku $ciggania patelni lub garnkéw stojgcych na
ptycie.

B Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez dzieci ani inne osoby, ktérych
ograniczona sprawnos¢ fizyczna, sensoryczna lub umystowa, badz brak doswiadczenia i
wiedzy, nie pozwalajg na bezpieczne z niego korzystanie bez nadzoru lub przeszkolenia
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa 5



Zalecenia dotyczgce eksploatacji

CA Ostrzeienie)

® Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do ® Modyfikacje urzadzenia sg zabronione.
obrébki termicznej potraw. Panel palnikéw nie zostat dostosowany do
obstugi poprzez zewnetrzny regulator
czasowy lub oddzielny uktad sterowania
zdalnego. "

emjsuszosldzaq 82okzoAjop eluszeznsQ

oC
B Korzystanie z kuchenki gazowej powoduje m Zabrania sie korzystania z kuchenki, jesli
powstawanie ciepta i wilgoci w pomieszcze- ma ona kontakt z wodg. Nie obstugiwaé
niu, w ktérym jest ona zainstalowana. urzagdzenia mokrymi rekoma.

Upewni¢ sie, ze w kuchni zapewniona jest
wystarczajgca wentylacja; nie zakrywaé
naturalnych otworéw wentylacyjnych lub
zainstalowaé mechaniczne urzadzenie
wentylacyjne (np.
okap).

B Podczas pracy powierzchnie oraz pola ® Nie uzywac w poblizu kuchenki duzych
grzejne urzadzenia ulegajg siinemu tkanin, Scierek i podobnych materiatow,
nagrzaniu, dlatego nalezy zachowac gdyz ich konce mogtyby sie zajg¢ ogniem i
nalezytg ostroznose¢. spowodowac pozar.

N s
@@ " LA

m Nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez m Na ptycie nie nalezy stawia¢ niestabilnych
nadzoru podczas gotowania z uzyciem oleju lub odksztatconych naczyn, poniewaz moze
i thuszczow. Przegrzany ttuszcz lub olej to spowodowac rozlanie ptynu.

bardzo szybko ulega zaptonowi.

—
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Zalecenia dotyczgce eksploatacji

m W poblizu urzgdzenia nie nalezy stawia¢ m Produkty zywno$ciowe o krotkiej trwatosci,
zadnych tatwopalnych przedmiotow. elementy wykonane z plastiku oraz

produkty w aerozolu nie powinny by¢

przechowywane nad Iub,pod@uchenka.

= 9(\(\

=
ED
m Nie rozpyla¢ zadnych aerozoli w poblizu m Jesli urzadzenie nie jest uzywane,
wigczonego urzadzenia. wszystkie pokretta powinny znajdowac sie
w potozeniu @ .
NN
(v Oy

OOOC

( A\ Ostroznie )

B Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania produktéw zywnosciowych w warunkach
domowych. Nie zostato ono zaprojektowane do zastosowan komercyjnych lub przemystowych.

B Dilugotrwata, intensywna eksploatacja urzgdzenia moze wymagac¢ dodatkowej wentylacji, na przyktad
otwarcia okna lub zwigkszenia poziomu wentylacji mechanicznej tam, gdzie jest ona stosowana.

B Podczas uzywania gorgcych naczyn nalezy korzysta¢ z tapek do garnkéw lub rekawic odpornych na
dziatanie wysokich temperatur.

B Nie przybliza¢ nigdy tapek do garnkéw do otwartego ptomienia podczas podnoszenia naczyn.

B Uwazadé, aby tapki do garnkéw ani rekawice nie ulegty zamoczeniu, gdyz spowodowatoby to szybsze
przenikanie ciepta przez materiat, a tym samym stwarzatoby ryzyko poparzen.

B Zapala¢ palniki dopiero po ustawieniu na nich naczyn. Nie podgrzewa¢ pustych naczyn.

m Nigdy nie stawia¢ na urzgdzeniu naczyn z tworzyw sztucznych (plastik) lub folii aluminiowe;j.

B Podczas korzystania z innych urzadzen elektrycznych w poblizu kuchenki nalezy uwazac¢, aby kabel
zasilajgcy nie stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

B W przypadku posiadania wszczepionych urzgdzen medycznych, takich jak rozrusznik serca, przed
rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zasiegng¢ porady lekarskiej.

B Nie zastepowac fapki do garnkéw recznikiem lub inng luzng tkaning. Takie tkaniny moga sig tatwo zaja¢
ogniem.

m W przypadku uzywania naczyn szklanych nalezy sie upewni¢, ze nadajg sie one do stosowania na
ptytach kuchennych. Jesli szklana powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby
zapobiec $miertelnemu porazeniu pragdem elektrycznym.

B Aby zminimalizowac¢ ryzyko poparzen, zaptonu tatwopalnych materiatéw i rozlania cieczy, nalezy obréci¢

uchwyty naczyn tak, aby znajdowaty sie po bokach lub w $rodku ptyty, bez nachodzenia na sgsiednie

palniki.

Przed zdjeciem naczynia z palnika nalezy go zawsze wytgczy¢ za pomocg pokretta.

Obserwowaé uwaznie potrawy smazone na duzym ogniu.

Ttuszcz nalezy zawsze rozgrzewac powoli i uwaznie go przy tym obserwowac.

Potrawy przeznaczone do usmazenia powinny by¢ mozliwie jak najsuchsze. Potrawy zamrozone lub

wilgotne potrawy $wieze mogg spowodowac pryskanie gorgcego ttuszczu.

Nigdy nie prébowa¢ przesuwaé naczynia z gorgcym ttuszczem, zwtaszcza naczyn do smazenia na

gtebokim tluszczu. Odczekag, az tluszcz catkowicie ostygnie.

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa 7



Czyszczenie i serwisowanie

CA Ostrzeienie)

B Nigdy nie stosowac $ciernych lub B Urzgdzenie moze by¢ naprawiane lub
zracych srodkoéw czyszczacych. serwisowane wytgcznie przez autory-
zowanego serwisanta. Do napraw i wymian
nalezy uzywac¢ wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych.

(A OStroinie)

B Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy je odtgczy¢ od zasilania i odczekac, az
wystygnie.

B Do czyszczenia nie wolno uzywac¢ myjki parowej ani innych urzadzen czyszczacych
wytwarzajgcych wysokie cisnienie.

emjsuszosidzaeq 90kbzoAjop ejuazaznsQ

Informacje dotyczgce ochrony srodowiska

B Po zainstalowaniu urzadzenia nalezy zutylizowac¢
opakowanie zgodnie z zasadami bezpieczenstwa i ochrony
Srodowiska.

B Przed zezlomowaniem urzadzenia nalezy odcig¢ kabel )
zasilajgcy tak, aby nie mozna byto jej ponownie wykorzystac.

Prawidtowe usuwanie produktu
= (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

B Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych sie do niego tekstach wskazuje, ze
produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi odpadami pochodzgcymi
z gospodarstw domowych. Aby unikng¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadoéw, prosimy o oddzielenie produktu
od innego typu odpadow oraz odpowiedzialny recykling w celu promowania ponownego uzycia
zasobdw materialnych jako statej praktyki.

m W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla $rodowiska
recyklingu tego produktu uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowa¢ sie
z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz
lokalnych.

B Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki
umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwaé¢ razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa 8



Informacje dotyczgce ochrony srodowiska

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i szczegélnych
obowigzkéw regulacyjnych dotyczacych produktéw, np. rozporzadzenie REACH, znajduje sie
na stronie: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html

Opis urzgdzenia

NAG64H3010AS NA64H3110AS
9. Tylny lewy wspornik patelni (zeliwny)

1. Plyta gorna 10. Przedni lewy wspornik patelni (zeliwny)
2. Palnik szybki 11. Tylny prawy wspornik patelni (zeliwny)
3. Palnik pot-szybki 12. Przedni prawy wspornik patelni (zeliwny)
4. Palnik dodatkowy 13. Palnik z potrdjng korong,
5. Pokretto przedniego lewego palnika 14. Tylny lewy wspornik patelni (emaliowany)
6. Pokretto tylnego lewego palnika 15. Przedni lewy wspornik patelni (emaliowany)
7. Pokretto tylnego prawego palnika 16. Tylny prawy wspornik patelni (emaliowany)
8. Pokretto przedniego prawego palnika 17. Tylny prawy wspornik patelni (emaliowany)

Instrukcja obstugi i konserwacji _9



Opis urzagdzenia
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NA64H3010BS
. Plyta gorna 9. Lewy wspornik patelni (zeliwny)
. Ez::::: ;suz’)ili;iybki 10. F"rawy wspornik patelni (zeliwny)
: Palnik dodatkowy 11. Srodkowy wspornik patelni (zeliwny)

12. Palnik z potrdjng korong

13. Lewy wspornik patelni (emaliowany)

14. Prawy wspornik patelni (emaliowany)

15. Srodkowy wspornik patelni (emaliowany)

. Pokretto przedniego lewego palnika

. Pokretto tylnego lewego palnika

. Pokretto tylnego prawego palnika

. Pokretto przedniego prawego palnika

O~NO U WN =
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Opis urzgdzenia

Palnik

Potrojna korona Palnik dodatkowy, pok-szybki i szybki
(NA64H3030**, NA64H3040*)

. Wieko palnika

. Wewnetrzne wieko palnika
Zewnetrzne wieko palnika
Nasadka motylkowa

Panewka palnika

Elektroda zaptonowa
Urzadzenie kontrolujgce ptomien

Noorwno

(Dotyczy wybranych modeli)

Pokretto

@7 Pokretto
@7Pierécier’1 uszczelniajagcy—— @

@  Kuek——— @
(NA64H3010CK, NA64H3010CE)
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Opis urzgdzenia

Wspornik patelni

Wspornik patelni Palnik Model
Szybki NAB4H3030AS NA64H3010AS
Potcavbki | NAB4H3030AK NAGAH3010CK
ot-szy NAB4H3000AK NA64H3040AS
Dodatkowy | NA64H3010AK
Szybki
Pot.szybki | NAG4H3110AS
Dodatkowy
Pél-szybki | NAB4H3040BS NAG4H3030BS
Dodatkouy | NAB4H3010BS NAG4H3030BK
WY | NA64H3010BK
Potrdjna
Korona NAB64H3040BS NA64H3030BS
Szybld NAB4H3010BS NA64H3030BK
Pol-azgbl NAB64H3010BK
Pot-szybki | NA64H3110BS
Dodatkowy
Szybki | NAB4H3110BS

Instrukcja obstugi i konserwacji _12
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Opis urzgdzenia

Akcesoria
& @ I
Wspornik (4) Uszczelnienie (4) Sruba (4)
Dysza (4) tacznik z uszezelkg (1) Instﬁlkcja obstugi (1)

( Wytaczanie )
Przygotowanie
Ponizsze symbole bedg sie pojawia¢ na panelu sterowania obok kazdego pokretta:

. Maty ptomien: ustawienie
O | Okrag: gaz wytaczony A minimalne ®a©
Duzy ptomien: ustawienie Pozvcia zaptonu
® maksymalne {; ¥a P k—«—»ﬁ

B Aby uzyskaé ustawienie minimalne, nalezy obrécié pokretto do oporu w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazéwek zegara.

B \Wszystkie pozycje robocze wybierane sg poprzez ustawienie pokretta pomiedzy pozycjg maksymalng a
minimalna.

B Symbol na panelu sterowania obok pokretta wskazuje obstugiwany palnik.

Zapton i regulacja

@ ) @ | Pokretto
NS

Instrukcja obstugi i konserwacji _ 13



Sposbdb uzycia

m Umiesci¢ garnek lub patelnie na odpowiednim polu grzejnym.

m Wecisng¢ do oporu pokretto odpowiadajgce danemu polu grzejnemu i obrécié¢ je w lewo do pozycji
zaptonu, po czym przytrzymac przez kilka sekund, az palnik zapali sie.

B Po zapaleniu ognia trzyma¢ uchwyt wcisniety jeszcze przez 5-8 sekund, poniewaz musi sig
nagrzac¢ czujnik ciepta otwierajacy kanat doprowadzajgcy gaz. Nastepnie ustawi¢ pokretto na
zgdanej pozyciji.

m Jezeli palnik nie zapala sie, powtorzy¢ te same czynno$ci.

B Rozmiar ptomienia mozna ustawia¢ bezstopniowo pomiedzy poziomem maksymalnym a
minimalnym, obracajgc powoli pokretto.

B Jezeli zapalniki sg brudne, utrudni to zapalenie ognia w palniku, dlatego nalezy je
Z ' S utrzymywac w czystosci. Do ich czyszczenia nalezy uzywac niewielkiej szczoteczki
i nalezy sie upewnic, ze zapalnik nie jest gwaltownie uderzany lub tracany.

B Urzadzenie kontrolujgce ptomien nie powinno by¢ uzywane przez okres powyzej 15
sekund. Jezeli po uptywie 15 sekund palnik nie zapalit sie, nalezy przesta¢ go
uzywac i otworzy¢ drzwi i/lub odczekaé co najmniej 1 minute przed kolejng préba
zapalenia palnika.

Ibemiasuoy | 16nisqo efoynasu|

CWquczanie )

i Odcinanie dopilywu gazu

%7.
=

0
m Obroci¢ pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara w potozenie ‘o’ (pozycja wytgczona)

zachowac ostroznos¢, aby sie nie poparzy¢.

m Kuchenka jest wyposazona w urzadzenie kontrolujgce ptomien, ktére odcina
doptyw gazu do palnika, jezeli ptomien zgasnie, np. w wyniku wykipienia potrawy
lub podmuchu.

m W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia nalezy wytgczy¢ palnik za pomoca
pokretta i odczekaé co najmniej 1 minute przed jego ponownym zapaleniem.

A B Bezposrednio po wytaczeniu palnika urzadzenie jest nadal gorace. Nalezy
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Porady dotyczgce bezpieczenstwa i
oszczedzania energii

- Srednica dna naczynia powinna odpowiadaé $rednicy palnika.

PALNIKI @ min. NACZYNI% max. A m Uzytkownik nie moze uzywa¢ na
Potrojna korona 200mm 260mm ptycie naczynia, ktére nachodzi na
Szybki 200mm 260mm jej krawedz.
Pot-szybki 120mm 140mm
Dodatkowy 100mm 120mm
NIE TAK

Nie stawia¢ naczyn z dnem o matej $rednicy na
duzych palnikach.

Ptomien nie powinien nigdy wychodzi¢ po bokach
naczynia.

Zawsze uzywac naczyn o rozmiarach
dostosowanych do kazdego palnika,
aby unikngé marnotrawstwa gazu i
powstawania przebarwien na
naczyniach.

Nigdy nie gotowa¢ bez pokrywki lub z pokrywka
zsunietg do potowy.
- W ten sposéb marnuje si¢ energig.

Zawsze naktada¢ pokrywke na naczynie.

Nie uzywa¢ naczyn z wklgstym lub wypuktym dnem.

Uzywac tylko garnkéw, rondli i patelni z
grubym, ptaskim dnem.

Nie stawia¢ naczyn na boku palnika, gdyz mogtyby
sie przewrocic.

Nie uzywa¢ naczyn o duzej $rednicy na palnikach
znajdujgcych sie blisko pokretet, gdyz po
umieszczeniu na $rodku palnika naczynie mogtoby
sig stykac¢ z pokrettami, a wzrost temperatury w tej
strefie mogtby spowodowac ich uszkodzenie.

Zawsze stawia¢ naczynia na $rodku
palnika, a nie po boku.

Nigdy nie stawia¢ naczyn bezposrednio na palniku.

Nie umieszczac¢ niczego, np. ptytki ochronnej lub
ptytki azbestowej pomiedzy patelnig a wspornikiem
patelni, gdyz moze to skutkowa¢ powaznym
uszkodzeniem urzgadzenia.

Stawia¢ naczynia na wsporniku.

Nie stawia¢ na palnikach naczyn o nadmiernej

wadze, ani nie uderzac ptyty cigzkimi przedmiotami.

Obchodzi¢ sie z naczyniami w ostrozny
sposob, gdy znajdujg sie one na palniku. I

()

A"

Nie wolno uzywac kilku patelni, brytfanek lub kamieni do grillowania
réwnoczesnie na kilku palnikach, gdyz powstajace w takim przypadku nadmi-

erne ciepto mogtoby uszkodzi¢ urzadzenie.
m Nie dotyka¢ ptyty ani wspornika naczynia, gdy urzadzenie jest witaczone lub
jeszcze przez pewien czas po jego wytaczeniu.
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m Po zagotowaniu ptynu nalezy szybko zmniejszy¢ ptomien tak, aby tylko
utrzymac stan gotowania.




Porady dotyczgce bezpieczenstwa i
oszczedzania energii

Ten ,WSPORNIK DO
PATELNI WOK” umozliwia
korzystanie z naczyn o
wklestym dnie.

Iloemiasuoy | 1Bnisqo efoynisul

C B “WSPORNIK DO PATELNI WOK?” przeznaczony jest gtéwnie do palnika z potréjng

korong.
™ “WSPORNIK DO PATELNI WOK” przeznaczony ~ |- -hA 2 WHLESEYM DNEW

jest gtownie do palnika szybkiego @ min. 9 max.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci 120mm 200mm

za szkody powstate wskutek nieuzywania tego dodatkowego wspornika lub
uzywania go w nieprawidtowy sposob.
® Nie uzywac innych wspornikéw patelni w miejsce potrojnej korony.

Wspornika do patelni wok nalezy uzywac na palniku z potrojng korona.
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Czyszczenie i konserwacja

A B Do czyszczenia mozna przystapi¢ dopiero po catkowitym ostygnieciu
urzadzenia.
B Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Czyscic urzadzenie regularnie, najlepiej po kazdorazowym uzyciu.
m Scierne $rodki czyszczace lub ostre przybory czyszczace powoduja uszkodze-
nie powierzchni urzadzenia; kuchenke nalezy czyscic tylko woda z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do naczyn.

Dozwolone Niedozwolone
(:Z YNylonowa Metalowa szczotka
. szczotka ‘
Migkka szmatka o Detergent zawierajgcy
Olej jadalny ﬁ kwasy/substancje

B Neutralny detergent — alkaliczne
8 \=/ Srodki cierne ﬁ] Rozcienczalnik/Benzen
—| LZmywarki do naczyn

C Wspornik patelni, uchwyty )

m Zdjac¢ wsporniki patelni.

m Wyczysci¢ wsporniki oraz uchwyty szmatka zwilzong w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Uporczywe zabrudzenia najlepiej jest wczesniej namoczy¢.

B Po wyczyszczeniu wytrze¢ wszystko do sucha czysta, miekka szmatka.

(Plyta gorna )

B Regularnie czyscic¢ ptyte gérng za pomoca dobrze wykreconej miekkiej szmatki
zamoczonej uprzednio w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn.

B Po wyczyszczeniu plyte gorng nalezy doktadnie osuszy¢.

B Nalezy doktadnie i od razu usuwac stone produkty zywnosciowe lub ptyny z ptyty,
aby unikna¢ ryzyka powstania koroz;ji.

B Czesci urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej moga z czasem traci¢ swéj kolor.
Jest to zjawisko normalne i spowodowane wysokimi temperaturami. Po kazdym
uzyciu urzadzenia czesci te nalezy czysci¢ za pomocg srodkéw przeznaczonych do
stali nierdzewnej.

m Przy czyszczeniu gornej plyty prosze nie uzywaé kwasu cytrynowego,
weglanu sodu, oleju z cytryny i szczotki metalowej, aby zapobiec obraniu
jedwabiu nadrukiem na talerzu gérnym.
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Czyszczenie i konserwacja

( PALNIKI)

m Zdemontowac¢ wieka palnikow oraz nasadki motylkowe, pociggajac je do gory i
zdejmujac je z piyty.
Namoczy¢ je w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu.
Po wyczyszczeniu i optukaniu wytrze¢ je do sucha. Upewnic sie, ze otwory sg idealnie
czyste i suche.

m Przetrze¢ zamocowane na state cze$ci palnika lekko zwilzong $ciereczkg, po czym
wytrze¢ do sucha.

m Delikatnie przetrze¢ zapalnik oraz urzgdzenie kontrolujgce ptomien dobrze wykrecong
szmatkg, po czym wytrze¢ do sucha czystg szmatka.

m Przed ponownym zatozeniem palnikow na ptyte upewnic sie, ze dysza nie jest zablo-
kowana.

auzojuyoa} afoynisul

m Nalozy¢é ponownie palnik dodatkowy, pot-szybki, szybki oraz potréjna
korone w nastepujacy sposob :

1. Umiesci¢ nasadke motylkowg (4) na panewce palnika (5) tak, aby zapalnik i urzagdzenie
kontrolujgce ptomien wystawaty przez otwory do nasadki motylkowej.
Nasadka motylkowa do palnika musi prawidtowo zaskoczy¢ na miejscu.

2. Natozy¢ wieko palnika (1, 2, 3) i upewni¢ sie, ze zatrzaski pozycjonujgce dopasowane sg
do wcig¢ w nasadce motylkowe;j (4).

Po wyczyszczeniu zatozy¢ wszystkie czesci na miejsce w prawidtowej kolejnosci.
- Nie pomyli¢ ze sobg gory i dotu.
- Zatrzaski pozycjonujgce muszg by¢ idealnie dopasowane do wcie¢.
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Instrukcje dotyczgce uzytkowania

(/\ Ostrzezenia )

A\

Modyfikacje urzadzenia sg zabronione.

To urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego
serwisanta lub montera.

Przed przystgpieniem do instalacji upewnic¢ sie, ze parametry lokalnej
instalacji gazowej (typ gazu i jego ciSnienie) sa kompatybilne z wymo-
gami urzadzenia.

Warunki regulacji urzadzenia zostaly podane na etykiecie (lub na
tabliczce znamionowej).

Kuchenki nie podiacza sie¢ do wyciagu gazéw. Nalezy ja zainstalowac i
podtaczy¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami montazowymi.
Szczegolng uwage zwréci¢ nalezy na zapewnienie odpowiedniej
wentylacji.

Przed przystapieniem do instalacji odcia¢ urzadzenie od doptywu gazu i
zasilania elektrycznego.

Wszystkie urzadzenia posiadajace jakiekolwiek podzespoty elektryczne
wymagajg uziemienia.

Rura doprowadzajaca gaz oraz kabel elektryczny musza by¢
zainstalowane w taki sposob, aby nie stykaty sie z zadng czescia
urzadzenia, ktore ulega nagrzaniu.

Rura doprowadzajaca gaz oraz ztgcze nie moga by¢ znieksztatcane lub
blokowane przez inne urzadzenia.

Sprawdzi¢ wymiary urzgdzenia oraz wymiary otworu, ktory nalezy
wycigé w meblu kuchennym.

Panele znajdujace sie nad powierzchniag roboczg, bezposrednio obok
urzadzenia, musza by¢ wykonane z niepalnych materialéw. Zaréwno
wielowarstwowa powierzchnia, jak i klej uzyty do przymocowania,
musza by¢ odporne na dziatanie wysokich temperatur, aby zapobiec
pogorszeniu ich jakosci.

Otworzy¢ kurek urzadzenia i zapali¢ kazdy z palnikow.

Sprawdzi¢, czy palg sie czystym, niebieskim ptomieniem bez zéitego
odcienia u gory.

W razie jakichkolwiek anomalii w dziataniu palnikow sprawdzi¢, czy:

- Wieko palnika jest prawidiowo zatozone

- Nasadka motylkowa znajduje sie w prawidlowej pozycji

- Palnik jest pionowo wyréwnany ze ztaczka dyszy.

Po zakonczeniu instalacji monter musi przeprowadzi¢ kompletny test
dziatania urzadzenia oraz test pod katem ewentualnych nieszczelnosci.
Elastyczny przewéd rurowy nalezy poprowadzi¢ w taki sposob, aby nie
mogt sie stykac z ruchoma czesciag obudowy ani nie przechodzit przez
zadne miejsca, w ktérych maégtby zostaé¢ przygnieciony.
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Wybor miejsca instalacii

WYMAGANE ODLEGLOSCI PRZY
ZABUDOWIE PLYTY BEZ OKAPU U

WYMAGANE ODLEGLOSCI PRZY
ZABUDOWIE PLYTY Z OKAPEM U

GORY

GORY
E 600mm

700mm

700mm

400mm

Rozmiar wyciecia
Szeroko$é: 560 mm
Gtebokos¢: 490 mm
Grubos¢: 30-50 mm

auzoluyoa} afoynasu|

FO 0812 FO 0813

m Urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy w szafce kuchennej lub w blacie
roboczym (600 mm). Podczas instalacji nalezy zachowac¢ nastepujace odlegtosci
minimalne:

- Krawedz otworu montazowego musi znajdowac sie w odlegtosci minimum 60 mm
od tylnej Sciany.

- Pomiedzy krawedziami bocznymi urzgdzenia a sagsiadujgcymi z nim szafkami lub
Scianami nalezy pozostawi¢ odlegtos¢ min. 150 mm.

- Materiaty tatwopalne mozna montowac w obrebie krawedzi kuchenki w odlegtosci
min. 400 mm powyzej kuchenki. W przypadku, gdy odlegto$¢ ta wynosi mniej niz 400
mm, nalezy pozostawi¢ 50 mm wolnej przestrzeni od krawedzi urzadzenia.

- Materiaty tatwopalne znajdujgce sie bezposrednio nad kuchenka musza by¢ od niej
oddalone o min. 700 mm.

- Panel (a) musi sie znajdowa¢ w odlegtosci maks. 150 mm pod blatem roboczym.

A
7 »\a 2 1150 mm (MAKS.)

40mm

- Aby zainstalowac ptyte na piekarniku, powinien on by¢ wyposazony w system
wymuszonej wentylaciji.

- Sprawdzi¢ wymiary piekarnika w instrukcji montazu.

- Rozmiar wycietego otworu musi by¢ zgodny ze wskazaniem.
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Instalacja urzgdzenia

(Model ze stali nierdzewnej) (Model szklany)
Uszczelka
& . ©
B © © - T
= e o - ']

= B)

1. Zdjg¢ wspornik patelni, wieko palnika oraz
nasadke motylkowg, ostroznie przewréci¢
urzgdzenie i umiescic je na macie.

(©) Zachowac ostrozno$¢, aby podczas tej operacji
nie uszkodzi¢ urzgdzen zaptonowych oraz
urzgdzen kontrolujgcych ptomien.

2. Natozy¢ wokot krawedzi urzgdzenia tasme
uszczelniajgca.

Widok od spodu 3. Nie pozostawia¢ szczelin w uszczelnieniu, ani

nie uktada¢ go na zaktadke.

Grubos¢ uszczelki to 1,5 mm Grubosc¢ uszczelki to 4mm

(A) Szerokos¢ uszczelki to 11 mm (C) Szeroko$¢ uszczelki to 10 mm
(B) Szerokos$¢ uszczelki to 20 mm

Do uszczelnienia urzagdzenia po jego wtozeniu
w wyciecie w blacie nie nalezy uzywac uszczel-
niacza silikonowego.

’ Utrudnitoby to w wyjecie urzadzenia z wyciecia
w przypadku, gdyby w przysztosci konieczna
byta jego naprawa.

1. Umiesci¢ wspornik (B) nad otworami dopasowanymi

(A) Tasma uszczelniajaca rozmiarem do érub. W kazdym narozniku ptyty (H)
znajduje sie zestaw otwordéw na Sruby.
Wkreci¢ lekko srube (C) we wspornik (B) tak, aby go
przymocowac do ptyty, ale by nadal mozna byto
wyregulowac jego pozycje.

2. Ostroznie przewroci¢ ptyte z powrotem, po czym
delikatnie opuscic¢ jg na wyciety otwor.

3. Od spodu ptyty wyregulowa¢ pozycje wspornikéw, aby
dopasowac je do blatu roboczego. Nastepnie

(C) SRUBA (B) WSPORNIK catkowicie dokreci¢ $ruby (C), aby zamocowac ptyte.

T~
IALﬂ .
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Podtgczenie gazu

B Urzadzenie musi by¢ zainstalowane i podigczone zgodnie z przepisami instala-
cyjnymi obowigzujacymi w kraju docelowym.
o B To urzadzenie przeznaczone jest do zasilania gazem ziemnym i bez przezbrojenia nie
wolno go podiaczaé do gazu jakiegokolwiek innego typu. Przezbrojenie na gaz

ptynny (LPG) lub inne gazy moze by¢ wykonane tylko przez wykwalifikowanego ,a
specijaliste. c
E
Podtgczenie wlotowe gazu ma postaé 1/2-calowego gwintu zenskiego. f_D'_
Gaz doprowadzany rurami: gaz ziemny, propan-powietrze lub butan-powietrze g
Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy wybra¢ jedng z trzech ponizszych opcji podtgczenia. =
o
B Podiaczenie za pomoca rury sztywnej z miedzi z wkrecanymi ’:\;j
ztgczkami mechanicznymi. @
Kolanko/ @ /AN Podtgczenie nalezy wéwczas wykonaé bezposrednio na koncoéwce
kolanka zamontowanego w urzgdzeniu.
B Podigczenie za pomoca elastycznego metalowego przewodu
rurowego z wkrecanymi ztagczkami (Rys. A)
Mozna uzy¢ elastycznego przewodu rurowego ze stali nierdzewnej,
dostepnego w serwisach posprzedaznych.
B Podiaczenie za pomoca elastycznego przewodu rurowego z
wkrecanymi ztgczkami (Rys. B)
Rys.ARys.B Dtugosé¢ takich przewodow rurowych nie moze przekracza¢ 2 metréw

i musi by¢ do nich zapewniony dostep na catej dtugosci.

Gaz ze zbiornika lub butli (butan/propan)

m Dla bezpieczenstwa uzytkownika zalecamy, aby w miare mozliwosci
wykonac podtgczenie przy uzyciu rury sztywnej, elastycznego przewodu
rurowego z metalu z wkrecanymi ztgczkami (maksymalna dtugos¢ 2

Uszczelka @j;k

/\ metry) (Rys. A).
Kolanko m W przypadku istniejgcej instalacji, w ktorej nie ma mozliwosci
\ zainstalowania wzmocnionego elastycznego przewodu rurowego z
_ oplotem, podtgczenie nalezy wykona¢ za pomocg elastycznego weza
Ziaczka doprowadzajgcego gaz (maksymalna dtugo$¢ 2 metry) oraz dwoch

) zacisk zaciskow.
/ Jeden na ztgczce a drugi na regulatorze cisnienia; uszczelke nalezy
zamontowac pomiedzy ztgczkg a kolankiem ptyty. (Rys. B)

Rys. A Rys.B

m Zigczki oraz uszczelki dostepne sg w naszym serwisie posprzedaznym. We Francji
0 nalezy uzy¢ rury, na ktérej znajduje sie logo “NF Gaz”.
W razie napotkania trudnosci podczas instalacji nalezy lekko odkreci¢ kolanko i
dokrecic je po zlokalizowaniu.

m Po zakonczeniu instalacji monter musi przeprowadzi¢ kompletny test dziatania
A urzadzenia oraz test pod katem ewentualnych nieszczelnosci.
m Nalezy zapewni¢ dostep do weza podigczeniowego na calej jego diugosci; waz
doprowadzajacy gaz musi by¢ wymieniany przed uptywem okresu jego przydatnosci
(wskazanego na samym wezu).
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Podtgczenie elektryczne

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Urzadzenie jest przeznaczone do zasilania prgdem przemiennym (AC) o napieciu 220-240
V, 50/60 Hz.
®  Przewody w kablu zasilajgcym sg oznaczone kolorem wedtug nastepujgcego kodu:
- Zielony/zo6tty = uziemienie
- Niebieski = zerowy
- Brgzowy = pod napieciem

0 ® Przewod koloru zielono-zé6ttego musi by¢ podigczony do zacisku
oznakowanego literg E lub symbolem uziemienia.

B SCHEMAT POLACZEN

s
Przefacznik 1
L
|_ /F:ze{qcznikZ
. - 1 |
WEJSCIE AC E —a 7%75“

Przefacznik 4

Zaplon

ToE,

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwisanta lub inny odpowiednio wykwalifikowany personel.
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Zmiana typu gazu

B Podczas procedur zwigzanych ze zmiang typu gazu nalezy zachowac nalezyta
A ostroznosé.
B Wszelkie prace moga by¢é wykonywane jedynie przez wykwalifikowanego technika.

B Przed przystapieniem do pracy odcigé¢ urzadzenie od doptywu gazu i zasilania
elektrycznego.

Zmiana dysz palnikow (ta sama metoda dla palnika z
potréjng korona)

Zdja¢ wspornik patelni, wieko palnika oraz nasadke motylkowa.

auzoluyos) afoynisu|

Odkreci¢ dysze za pomocg 7-milimetrowego klucza nasadowego, po
czym wymieni¢ jg na dysze dostosowang do nowego typu gazu. (Patrz
tabela 1, strona 26.)

Starannie zmontowaé¢ wszystkie elementy.

Po dokonaniu wymiany dysz nalezy je mocno dokreci¢.

2 Regulacja kurkéw ptyty kuchennej w celu zmniejszenia

zuzycia gazu
® Przekreci¢ kurki na ustawienie minimalne.

@ Zdja¢ pokretta z kurkow.
<— Pokretio ® Regulacja $ruby obejsciowej
- W przypadku zmiany gazu G20 na G30 $rube
Kurek nalezy dokreci¢ do oporu.
. @: Pierscien - W przypadku zmiany gazu z G30 na G20 koniec-
= uszczelniajgcy zna jest wymiana wszystkich zaworéw na nowe.
- W tym momencie zapali¢ palniki i obraca¢ pokretta

Kurek z pozycji maksymalnej do minimalnej, aby
sprawdzi¢ stabilno$¢ ptomienia.
@ Natozy¢ pokretta na kurki.

Sruba obejéciowa

=

wymieni¢ caty kurek.

B Przed ponownym zatozeniem palnikow na plyte upewnic sie, ze dysza nie jest
zablokowana.

B Po zakonczeniu procedury zmiany typu gazu monter musi przeprowadzi¢
kompletny test dziatania urzadzenia oraz test pod katem ewentualnych
nieszczelnosci (przy uzyciu wody z mydiem lub wykrywacza gazu).

K 2 B Nie demontowac trzonu kurka: w przypadku nieprawidiowego dziatania nalezy

® Po zakoriczeniu Gazowa plyta grzewcza
procedury zmiany typu o
gazu wykwalifikowany s ’\ M s u N G el €z ity
serwisant lub monter 0359C01395
musi umiesci¢ znak “V”
przy wiasciwej kategorii [ Model: | SIN:
gazu na tabliczce G20/20mbar | 220240V 50/60HzPmax 1W
Znamionowej. X SQn G20: G30: G31: 0359-14
Us};‘"ﬁc poprzedni znak B G20-20mbar [] G30/29mbar [] G31/37mbar Cat.: 1 2E38/P

k J
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Dane techniczne dla serwisantow

Dane techniczne urzadzenia

Dane okreslone zgodnie z norma EN 30-2-1 oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014.

SAMSUNG

Model NAG4H3010AK NA64H3000AK NA64H3010CK NA64H3010CE
Typ piyty
grzewczej Wbudowana ptyta grzewcza
Wspornik patelni Zeliwny
Wspornik do 5 1 .

Zell

patelni wok ewny N/D Zeliwny
Plyta gérna (szkio) Kolor czarny Kolor bezowy

Pokretto Czarne Miedz

15,7 kg 15,7 k 15,7 kg
Waga (ze wspornikiem do patelni wok) 14'8 kg (ze wspomiki’em do patelni wok) | (ze wspornikiem do patelni wok)

Wymiary “500* «EO0* 5o “Eo(
(SxDxW) 600*520* 99 600*520*99 600*520*99 600*520*99
Urzadzenie .
zaptonowe Zapton ciagty
Podtaczenie gazu 1/2-calowy gwint
Zasilanie e
lektryczne 220-240V~50/60Hz

Palniki Szybki (1), Pot-szybki (2), Dodatkowy (1)
Liczba palnikéw 4

2an 8,3kW 8,0kW 8,3kW 8,3kW
Szybki (3,3KW) Szybki (3,0KW) Szybki (3,3KW) Szybki (3,3KW)

Efektywno$é (Tylny lewy): 53,59% (Tylny lewy): 5319% (Tylny lewy): - (Tylny lewy): -
energetyczna

palnika gazowego
(EE)

Pot-szybki (2,0KW)
(Tylny prawy):55,84%

Pét-szybki (2,0KW)
(Tylny prawy):56,05%

Pot-szybki (2,0KW)
(Tylny prawy): -

Pot-szybki (2,0KW)
(Tylny prawy): -

P6t-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy):55,74%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy):56,13%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): -

Pét-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): -

Efektywnos¢
energetyczna
gazowej piyty
grzewczej (EE)

55,06%

5512%
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Dane techniczne dla serwisantow

Dane techniczne urzadzenia
Dane okreslone zgodnie z norma EN 30-2-1 oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014.

palnika gazowego
(EE)

(Tylny prawy):54,5%

(Tyh):55,2%

SAMSUNG
Model NAG64H3030AK NA64H3030BK NAG64H3010BK
Typ piyty
grzewczej Whbudowana ptyta grzewcza
Wspornik patelni Zeliwny
Wspornik do Zeliwny
patelni wok
Plyta gérna Kolor czarny
Pokretto Kolor czarny
Waga 16,6 kg 17,2 kg 16,3 kg
g (ze wspornikiem do patelni wok) (ze wspornikiem do patelni wok) (ze wspornikiem do patelni wok)
Wymia
(Syx D )r(y w) 600*520*99 600*520"99 600*520*99
Urzadzenie .
zaptonowe Zaplon ciagty
Podtaczenie gazu 1/2-calowy gwint
Zasilanie e 220-240V~50/60H
lektryczne B z
Palniki Potréjna korona (1), Szybki (1)
Pot-szybki (2), Pét-szybki (2),
Dodatkowy (1) Dodatkowy (1)
Liczba palnikéw 4
2an 8,8kW 8,8kW 8,3kW
Potréjna korona (3,8KW) Potréjna korona (3,8KW) Szybki (3,3KW)
(Tylny lewy):53,1% (Lew0):53,8% (Lewo): 56,7%
Efektywnosc
energetyczna P6t-szybki (2,0KW) Pot-szybki (2,0KW) Pol-szybki (2,0KW)

(Tyh): 52,9%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy):54,5%

Pot-szybki (2,0KW)
(Prawo):56,4%

Pot-szybki (2,0KW)
(Prawo):54,1%

Efektywnosé
energetyczna
gazowej ptyty
grzewczej (EE)

54%

55,1%

54,6%
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Dane techniczne dla serwisantow

Dane techniczne urzadzenia
Dane okreslone zgodnie z norma EN 30-2-1 oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014.

SAMSUNG

Model

NA64H3010BS

NA64H3110BS

NA64H3030BS

NA64H3040BS

Typ pyty
grzewczej

Wbudowana

ptyta grzewcza

Wspornik patelni

Zeliwny

Emaliowany

Zeliwny

Wspornik do
patelni wok

N/D

N/D

Zeliwny

Plyta gorna (szkito)

Stal nierdzewna

Pokretto

Srebrne

Waga

11,2kg

9,5kg

12,4kg

(ze wspornikiem do patelni wok)

Wymiary
(SxDxW)

600*510"90

600*510*91

600*510"90

Urzadzenie
zaptonowe

Zapton ciagly

Podtaczenie gazu

1/2-calowy gwint

palnika gazowego
(EE)

Pol-szybki (2,0KW)
(Tyh): 52,2%

Pol-szybki (2,0KW)
(Tyh): 55,0%

Pot-szybki (2,0KW))

(Tyh): 53,2%

Zagllfile @ 220-240V~50/60Hz
lektryczne

Palniki Szybki (2), Pot-szybki (1), Dodatkowy (1) Potréjna korona (1), Szybki (1), Pél-szybki (1), Dodatkowy (1)
Liczba palnikow 4

>an 9,6kW 9,6kW 10,1kW 10,3kW

Szybki (3,3KW) Szybki (3,3KW) Potréjna korona (3,8KW) Potréjna korona (4,0KW)
. 0, . 0, - 10/ - 0

Efektywnosé (Lewo): 56,6% (Lewo): 55,6% (Lewo): 53,0% (Lewo): 53,0%
energetyczna

Pol-szybki (2,0KW)
(Tyh): 53,1%

Szybki (3,3KW)
(Prawo): 56,6%

Szybki (3,3KW)
(Prawo): 55,6%

Szybki (3,3KW)
(Prawo): 56,0%

Szybki (3,3KW)
(Prawo): 56,3%

Efektywnos¢
energetyczna
gazowej piyty

grzewczej (EE)

55,1%

55,4%

54,1%

54,1%
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Dane techniczne dla serwisantow

Dane techniczne urzadzenia

Dane okreslone zgodnie z norma EN 30-2-1 oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014.

SAMSUNG
Model NA64H3010AS NA64H3110AS NA64H3030AS NAG4H3040AS
Typ piyty Wbudowana plyta grzewcza
grzewczej
Wspornik patelni Zeliwny Emaliowany Zeliwny
Wspornik do N/D N/D Zeliwny
patelni wok
Ptyta gorna (szkfo) Stal nierdzewna
Pokretto Srebrne
11,8kg
Waga 10,6kg 9,1kg (ze wspornikiem do patelni wok)
Wymiary 510 * 510
(SxD x W) 600*510*90 6 00*510*9 1 600*510*90
Urzadzenie X
zaptonowe Zaplon ciagly
Podtgczenie gazu 1/2-calowy gwint
Zasilanie e 220-240V~50/60Hz
lektryczne
gg’_‘;‘;‘ Efk)i' ) Potréjna korona (1), Szybki (1),
Palniki Y . Pét-szybki (1), Dodatkowy (1)

Dodatkowy (1)

palnika gazowego
(EE)

Szybki (3,3KW)
(Tylny prawy): 54,39%

Liczba palnikow 4
>an 9,6kW 9,6kW 10,1kW 10,3kW
Efek L. Szybki (3,3KW) Szybki (3,3KW) Potréjna korona (3,8KW) | Potrdjna korona (4,0KW)
ektywnosc (Tylny lewy): 54,46% (Tylny lewy): 54,55% (Tylny lewy): 52,25% (Tylny lewy): 53,2%
energetyczna

Szybki (3,3KW)
(Tylny prawy): 55,62%

Szybki (3,3KW)
(Tylny prawy): 55,04%

Szybki (3,3KW)
(Tylny prawy): 54,7%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): 57,29%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): 55,36%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): 57,81%

Pot-szybki (2,0KW)
(Przedni lewy): 57,5%

Efektywnos¢
energetyczna

gazowej piyty
grzewczej (EE)

55,38%

55,18%

55,02% 55,1%
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Dane techniczne dla serwisantow

Kilka prostych krokéw moze przyczynic sie do oszczednosci do 50% facznej energii

zuzywanej przez urzadzenie!

Porady dotyczgce oszczednosci energii:

Upewni¢ sig, ze pokrywka jest dobrze umieszczona na naczyniu. Szklane
pokrywki umozliwiajg skuteczne monitorowanie procesu gotowania.
Podczas gotowania uzywaé mozliwie niewielkiej ilosci wody.

Uzywac garnkéw i rondli o wielkosci dostosowanej do ilosci przetwarzanej
zywnosci. W przypadku mniejszych porcji zywnosci stosowac naczynia o
odpowiedniej wielkosci. Na przyktad podczas gotowania 350 g brokutéw
nalezy uzy¢ matego naczynia (Srednica dna ok. 15 cm).

Uzywac¢ garnkow i rondli wykonanych z materiatéw przewodzgcych ciepto.
Naczynia wykonane z emaliowanego zeliwa rozgrzewajg sie szybciej i
zuzywajg mniej energii w poréwnaniu z naczyniami szklanymi lub
ceramicznymi.

Stosowac najnizsze ustawienie mocy palnika umozliwiajgce zagotowanie
wody. Mozliwie maksymalnie redukowac¢ ustawienie mocy palnika przy
jednoczesnym utrzymywaniu wymaganej temperatury.

Upewni¢ sig, ze naczynie znajduje sie na srodku elementu grzejnego.

o KLASA URZADZENIA: Klasa 3
o KATEGORIA URZADZENIA:

BE/FR GBIIT/PT/LT/ES/CZISK PL/DE
Kat. 11 2E+3+ I 2H3+ 11 2E3B/P
P(mbar) 20/25 - 28-30/37 20 - 28-30/37 20/25-37/50
HU/TR/SK/RO NL RU/KA/UKR
Kat. II 2H3B/P 11 2L3B/P 11 2E3B/P
P(mbar) 20-30 25-28-30 1329
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Palniki

Znamionowa moc grzania oraz natezenie przeptywu przy 15°C i 1013 mbar

PALNIK Potréjna korona |Potréjna koronal Szybki Szybki Pot-szybki Dodatkowy
KRAJ RODZA (4,0 kw) (3,8 kW) (3,3 kW) (3,0 kW) (2,0 kW) (1,0 kW)
JGAZU| pozYCJA | Maks. | Min. | Maks.| Min. | Maks. | Min. |Maks. | Min. [ Maks.| Min. |Maks. | Min.
Dysza (1/100 mm) 100 99 90 87 70 50
GB,IT,FR,HU, 7
amionowa moc
BE.LT.NL PT, | 6% 8uan | grani towy 63 400 | 1,95 | 38 | 1,95 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
29 mbar
E;'Sﬁi"!SK'RUY oo om @281 | 137 | 267 | 137 | 232 | 57 | a1t | &7 | te7 | 45 | 71 | 29
,
Dysza (1/100 mm) 100 99 % 87 70 50
GB,IT,FR,HU, Znamionowa moc
BE.LTNL.PT, | €21euran | Gt i 400 | 1,95 | 38 | 1,95 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
’ ’ ’ ’ 7 mbar
P tozeni
ES,CZ,SK o (o M| 267 | 130 | 254 | 130 | 221 | 54 | 199 | 54 | 135 | 44 | es | 27
przeplywu (g/h)
Dysza (1/100 mm) 92 90 83 78 62 46
DE,NL G0BUTAN ;":a':“:’(‘s\‘;’vj ('[_‘f;j 400 | 195 | 380 | 195 | 330 [ 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 100 | 041
Znamlonowe natezeniel 281 137 | 267 | 137 | 232 | 57 | 211 | 57 | 137 | 45 | 71 29
Dysza (1/100 mm) 97 9 85 82 66 48
Znamionowa moc
PL GI0BUTAN | = nia (kW) (Hs 400 | 1,95 | 380 | 1,95 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 0,41
37mbar | 9 (kW) (Hs)
ﬁ:fe’;j;’v’;:‘“(’zlﬂ)a‘m"‘e 273 | 133 | 250 | 133 | 223 | 55 | 203 | 55 | 143 | 46 | 71 | 29
Dysza (1/100 mm) 145 141 133 130 106 78
SI?’II_TI"T\IRL, E_LI_J' 520 BUTAN Z”_‘fa’:“:"z\‘;'f) e 4,00 195 | 380 | 1,95 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
ES,Cé Sk PL 20mbar | o mionowe natezenie
SN prseplywin (g/h) 380 | 185 | 361 | 185 | 314 | 73 | 271 | 73 | 190 | 62 | o1 | 39
Dysza (1/100 mm) 147 154 138 130 110 79
NL G2 BUTAN Z”_‘fa’:“:"z\‘;'f) e 400 | 1,95 | 380 | 1,95 | 330 | 081 | 300 | 081 | 200 | 065 | 1,00 | 041
| grzania (kW) (Hs)
g";e’;‘,‘;v’\‘,z“glﬁ)a‘?ze"'e 443 | 216 | 421 | 216 | 366 | 90 | 332 | 90 | 221 | 72 | 110 | 45
PALNIK Kalibrowana kryza 1/100 mm Kalibrowana kryza 1/100 mm
(G30/29 mbar) (G30/50 mbar)
Dodatkowy 29 25
Pot-szybki 34 31
Szybki 43 39
Potrojna korona 68 63

GB: Wielka Brytania
IT: Wiochy
FR: Francja
HU: Wegry
BE: Belgia
LT: Litwa

NL: Holandia
UKR: Ukraina

- Regulacja napowietrzania: brak
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PT: Portugalia
ES: Hiszpania

CZ: Czechy

SK: Stowacja

DE: Niemcy
PL: Polska
RU: Rosja
KZ: Kazachstan
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Rozwigzywanie problemow

® Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez licencjonowanych technikow. Niewtasciwa
naprawa moze skutkowa¢ powaznym zagrozeniem dla ludzi. Jesli konieczna jest naprawa ptyty,
prosimy skontaktowac sig¢ z Centrum Serwisowym firmy SAMSUNG.

® Jednak pewne niewielkie usterki mozna usuwac¢ we wtasnym zakresie przy pomocy ponizszej
tabeli:

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Brak zaptonu Brak iskry. Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.
Wieko palnika jest nieprawidtowo Zamontowac¢ prawidtowo wieko
zamontowane. palnika.
Zawor gazu jest zamknigty. Otworzy¢ catkowicie zawor gazu.

Nieprawidtowy zapton | Zawoér gazu nie jest catkowicie otwarty. | Otworzy¢ catkowicie zawor gazu.

Wieko palnika jest nieprawidtowo Zamontowa¢ prawidtowo wieko
zamontowane. palnika.

Swieca zaptonowa jest zanieczyszczona |Usungé ciata obce suchg szmatka.
ciatami obcymi.

Palniki sg wilgotne. Osuszy¢ starannie wieka palnikow.
Otwory w nasadce motylkowej sg Oczysci¢ nasadke motylkowa.
zatkane.
Hatas podczas Wieko palnika jest nieprawidtowo Zamontowaé prawidiowo wieko
spalania i zaptonu zamontowane. palnika.
Ptomien gasnie Urzadzenie kontrolujgce ptomien jest Oczyscié urzadzenie kontrolujgce
podczas korzystania zanieczyszczone ciatami obcymi. ptomien.
z palnika Gotowana potrawa wykipiata i ugasita Wytgczy¢ palnik za pomocg pokretta.
ptomien. Odczekac jedng minute i ponownie
zapali¢ palnik.
Silny podmuch mégt ugasi¢ ptomien. Wytgczy¢ palnik i sprawdzic,

pomieszczenie pod kgtem przeciggu
spowodowanego otwartymi oknami.
Odczeka¢ jedng minute i ponownie
zapali¢ palnik.

5 - P Otwory w nasadce motylkowej sg Oczysci¢ nasadke motylkowa.
Zo6tty ptomien Satkane.
Uzywany jest inny rodzaj gazu. Sprawdzi¢ rodzaj uzywanego gazu.
Niestabilny ptomien Wieko palnika jest nieprawidtowo Zamontowaé prawidiowo wieko
zamontowane. palnika.
Zapach gazu Kurek gazu pozostat odkrecony. Sprawdzi¢, czy ktorykolwiek kurek
gazu jest odkrecony.
By¢ moze wystepuje nieszczelno$é Upewni¢ sie, ze potgczenie jest
pomiedzy ztaczkg a butlg gazowa. szczelne.

0 u Jezeli problemu nie udato sie rozwigza¢ we wtasnym zakresie, prosimy o
kontakt z Serwisem Obstugi Klienta firmy Samsung.
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SAMSUNG

ZAPYTANIA I KOMENTARZE

KRAJ

TELEFON

STRONA INTERNETOWA

0800-SAMSUNG (0800-7267864)

www.samsung.com/at/support

AUSTRIA [Only for Premium HA] 0800-366661
[Only for Dealers] 0810-112233
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)
www.samsung.com/be_fr/support (French)
DENMARK 7070 19 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 9340275 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
80111-SAMSUNG(80111 726 7864) only from
GREECE land line (+30)210 6897691 from mobile and land www.samsung.com/gr/support
line
LUXEMBURG [26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS (088 90 90 100 Www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 WWwWw.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 WWW.Samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support
SWITZERLAND [0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK. 0330 SAMSUNG(7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych
POLAND telefondw komdrkowych: www.samsung.com/pl/support
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA *8000 (apel in retea) Www.samsung.com/ro/support
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
TURKEY 44477 11 Wwww.samsung.com/tr/support
AUSTRALIA 1300 362 603 WWW.samsung.com/au/support
RUSSIA 8-800-555-55-55 (VIP care 8-800-555-55-88) WWww.samsung.com/ru/support
KAZAKHSTAN _ [8-10-800-500-55-500 (GSM: 7799, VIP care 7700) www.samsung.com/kz_ru/support
ARMENIA 0-800-05-555
AZERBAIJAN  |0-88-555-55-55
GEORGIA 0-800-555-555
UZBEKISTAN 00-800-500-55-500 (GSM: 7799)
KYRGYZSTAN _|00-800-500-55-500 (GSM: 9977) Www.samsung.com/support
TAJIKISTAN 8-10-800-500-55-500
MONGOLIA '+7-495-363-17-00
BELARUS 810-800-500-55-500
MOLDOVA 0-800-614-40
UKRAINE 0-800-502-000 www.samsung.com/ua/support (Ukrainian)

www.samsung.com/ua_ru/support (Russian)
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Preface

Thank you for choosing a Samsung gas cooktop.

To use this appliance correctly and prevent any potential risk, read these instructions before
using the appliance.

Keep these instructions in a place where you can find them easily.

If you are unsure of any of the information contained in these instructions, please contact the
Samsung customer care centre

The manufacturer shall not be responsible for any damages to persons or property caused by
incorrect installation or use of the appliance.

The appliance has been certified for use in countries other than those marked on the

appliance.
The manufacturer also reserves the right to make any modifications to the products as may
be considered necessary or useful, also in the interests of the user, without jeopardising the
main functional and safety features of the products themselves.

The appliance is designed for a domestic environment and not a commercial one.
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safety instructions

m Your safety is of the utmost importance to Samsung.

m Please take the time to read this Instruction Manual before installing or using the appliance.

m This instruction booklet must be kept with the appliance for any future reference.
If the appliance is sold or transferred to another person, ensure the booklet is passed on to
the new user.

m The manufacturer declines any liability should these safety measures not be observed.

m The following marks are made to be easily understood so that you can prevent any
accident caused by misuse in advance, and use the appliance more conveniently.

m Read the following contents thoroughly and ensure you understand them.

A Dan ger /Warnin g I;:agtLeCt of this mark may result in severe personal injury or

A Caution Neglect of this mark may result in minor personal injury or
property damage.

m The following marks are used in the Instruction Manual as follows:

ACaution ® No Access
@ No Fire Tool 0 Must Do

(A Danger )

m If gas seems to leak, take the actions as follow :

- Do not turn on the light.
- Do not switch on/off any electrical appliance and do not touch any electric plug.

- Do not use a telephone.
(1) Stop using the product and close the middle valve.
[2) Open the window to ventilate.
(8 Contact our service centre by using a phone outside.

* The fuel gas contains mercaptan, so that you can smell the gas leak (smell of rotten garlic
or egg) even where only 1/1000 of the gas is in the air.
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iNstallation

(A Warning )

m This appliance shall be installed in m Prior to installation, ensure that the
accordance with regulations in force gas and electrical supply complies
and only used in a well ventilated with the type stated on the rating
space. plate.

220V - 240V

~
NG LPG
)

R
~

ONINYVM A134VS

m Where this appliance is installed in m The gas pipe and electrical cable
marine craft or in caravans, it should not must be installed in such a way that
be used as a space heater. they do not touch any parts or the

appliance.
AN
B A

( A\ caution )

m This appliance should be installed by a qualified technician or installer.
m The adjustment conditions for this appliance are stated on the label or data plate.
m Remove all packaging before using the appliance.

m After unpacking the appliance, make sure the product is not damaged and that the
connection cord is in perfect condition. Otherwise, contact the dealer before installing
the appliance.

m The adjacent furniture and all materials used in the installation must be able to
withstand a minimum temperature of 85°C above the ambient temperature of the
room it is located in, whilst in use.

m In the event of burner flames being accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the burner for at least one minute.

m The use of a gas cooking appliance results in the production of heat and moisture in the
room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep natural
ventilation holes open or install a mechanical ventilation device (mechanical extractor hood).

m Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for
example opening of a window, or more effective ventilation, for example increasing
the level of mechanical ventilation where present.
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child and people safety

(A Warning )

m Do not allow children to play near or with the appliance.
The appliance gets hot when it is in use.
Children should be kept away until it has cooled.

( A\ caution )

m This appliance is designed to be operated by adults.

m Children can also injure themselves by pulling pans or pots off the appliance.

m This appliance is not intended for use by children or other persons whose physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge prevents them
from using the appliance safety without supervision or instruction by a responsible
person to ensure that they can use the appliance safety.
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during use

(A Warning )

(7]
>
m Only use the appliance for preparing m Do not modify this appliance. Burner m
food. panel is not designed to operate j
from an external timer or separate s
remote control system. N\ s
Y
. z
0C =
@
m The use of a gas cooking appliance results m Do not use this appliance if it comes
in the production of heat and moisture in in contact with water. Do not operate
the room in which it is installed. Ensure this appliance with wet hands.

that the kitchen is well ventilated : keep
natural ventilation holes open or install a
mechanical ventilation device
(mechanical
extractor hood).

m The heating and cooking surfaces of m Do not use large cloths, tea towels or
the appliance become hot when they similar as the ends could touch the
are in use, take all due precautions. flames and catch fire.

m Never leave the appliance unattended m Unstable or misshapen pans should
when cooking. not be used on the appliance as they
can cause an accident by tipping or
spillage.
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during use

m Do not use or store flammable m Perishable food, plastic items and
materials in the storage drawer aerosols may be affected by heat and
near this appliance. should not stored above or below the

appliance. =

m Do not spray aerosols in the vicinity of m Ensure the control knobs are in the
this appliance while it is in operaiton. ‘ @ ’position when not in use.

( A\ caution )

B This appliance is intended for domestic cooking only. It is not designed for commercial or
industrial purposes.

® Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for example
opening of a window, or increasing the level of mechanical ventilation where present.

m Use heat-resistant pot holders or gloves when handling hot pots and pans.

m Do not let pot holders come near open flames when lifting cookware.

m Take care not to let pot holders or gloves get damp or wet, as this causes heat to transfer
through the material quicker with the risk of burning yourself.

m Only ever use the burners after placing pots and pans on them. Do not heat up any empty
pots or pans.

m Never use plastic or aluminium foil dishes on the appliance.

m When using other electrical appliances, ensure the cable does not come into contact with
the appliance surfaces of the cooking appliance.

m If you have any mechanical parts eg. an artifical heart in your body, consult a doctor before
using the appliance.

m Do not use a tea towel or similar materials in place of a pot holder. Such cloths can catch fire
on a hot burner.

m When using glass cookware, make sure it is designed for top plate cooking. If the surface

is made of glass-cracked, switch off the appliance to avoid defeat electrocution.

= To minimise the possibility of burns, ignition of flammable materials and spillage, turn
cookware handles toward the side or center of the top plate without extending over
adjacent burners.

m Always turn burner controls off before removing cookware.

m Carefully watch foods being fried at a high flame setting.

m Always heat fat slowly and watch as it heats.

m Foods for frying should be as dry as possible. Frost on frozen foods or moisture on fresh
foods can cause hot fat to bubble up and over the sides of the pan.

m Never try to move a pan of hot fat, especially a deep fat fryer. Wait until the fat is
completely cool.
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cleaning and senvice

(A Warning )

m Never use abrasive or caustic m This appliance should only be

cleaning agents. repaired or serviced by an authorised
Service Engineer and only genuine
approved spare parts should
be used.

ONINYVM A134VS

(Y (‘..
N

( A\ caution )

m Before attempting to clean the appliance, it should be disconnected from the mains
and cooled.

m You should not use a steam jet or any other high pressure cleaning equipment to
clean the appliance.

environmental iInformation

m After installation, please dispose of the packaging
with due regard to safety and the environment.

m When disposing of an old appliance, make it
unusable, by cutting off the cable.

Correct Disposal of This Product
== (Waste Electrical & Electronic Equipment)

m This marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be
disposed with other household wastes at the end of its working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate this from other types of wastes and recycle it responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

m Household users should contact either the retailer where they purchased this product,
or their local government office, for details of where and how they can take this item
for environmentally safe recycling.

m Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of
the purchase contract. This product should not be mixed with other commercial
wastes for disposal.
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environmental information

For information on Samsung’s environmental commitments and product specific regulatory
obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/ aboutsamsung/samsungelectronics/

corporatecitizenship/data_corner.html

description of the appliance

NAG64H3010AS NA64H3110AS
1.top plate 9.pan support upper left(cast iron)

. 10.pan support left lower(cast iron)
2.rapid burner 11.pan support upper right(cast iron)
3.semi-rapid burner 12.pan support low right(cast iron)

4 .auxiliary burner 13.triple burner

14.pan supportleft upper(enamel)
15. pan support left lower (enamel)
16. pan support right upper(enamel)
17.pan supportright lower(enamel)

5.control knob for left lower burner
6.control knob for upper left burner
7.control knob for upper right burner
8.control knob forlow right burner
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description of the appliance

NA64H3030BS/NA64H3040BS NAG64H3110BS

NA64H3010BS
1.top plate
2.rapid burner 9.pan support left(cast iron)
3.semi-rapid burner 10.pan support right(cast iron)
4.auxiliary burner 11.pan support middle(cast iron)
5.control knob for left burner(rapid burner) 12.triple burner
6.control knob for lower burner(auxiliary burner) 13.pan support Igft(enamel)
7.control knob for upper burner(semi-rapid burner) 14.pan support right(ename)
8.control knob for right burner(rapid burner) 15.pan support middle(enamel)

instructions for use and maintenance _ 10
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description of the appliance

Burner
Triple Crown (NA64H3030++, NA64H3040++) Auxiliary, Semi-rapid and Rapid

. Burner lid

. Inner Burner lid

. Outer Burner lid

. Flame Spreader
. Burner Cup

. Ignition Electrode

N o o w N =

. Flame supervision device

(Some models)

Knob

@7 Control knob(Control handle)
@7 Sealingring — @

& — — Tap— o

(NA64H3010CK, NA64H3010CE)
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description of the appliance

Pan support

pan support Burner Model
Rapid NAG64H3030AS NA64H3010AS
Aucxiliary NA64H3000AK NA64H3040AS
NAG64H3010AK
Rapid
Semi-rapid | NA64H3110AS
Auxiliary
NA64H3040BS NA64H3030BS
Semi-rapid | NA64H3010BS NA64H3030BK
Auxiliary NA64H3010BK
Triple NA64H3040BS NA64H3030BS
Rapid NA64H3010BS NA64H3030BK
Semi-rapid| NA64H3010BK
semi-rapid | \A6413110BS
Auxiliary
Rapid NAG64H3110BS

instructions for use and maintenance _ 12
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description of the appliance

Accessories
@y ) 8
Bracket(4) Sponge(4) Screw(4)
g g
L.
Injector(4) Connector and Gasket(1) Instruction Manual(1)

nhow to use the appliance

CTurn on )

Preparation
The following symbols will appear on the control panel, next to each control handle :

o

O |circle : gas off 0 |Small flame : minimum setting ® @

0
@ Large flame : maximum setting {; Ignition position & o

m The minimum setting is at the end of the anti-clockwise rotation of the control handle.
m All operation positions must be selected between the maximum and minimum position.
m The symbol on the control panel, next to the control handle will indicate which burner it operates.

Ignition & Adjustment

— :

0 | 0 | Control handle
S NS
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now to use the appliance

m Place a pot or a pan on the corresponding cooking position.
m Fully press down the control handle for the corresponding cooking position and turn it to the
left, to the ignition position, and hold it there for a few seconds at most until the burner ignites.
m After igniting, keep the control handle pressed for about 5~8 seconds more because the heat
sensor that opens the gas channel has to warm up first. Set control handle to the position you want.
m [f the burner does not light, repeat the process.

m The flame size can be set continuously between maximum and minimum by slowing turning the
control handle.

m If the igniters are dirty, this makes the burner harder to light, so you
should keep them as clean as possible. Do this with a small brush and
make sure that the ignition device is not hit or knocked violently.

m The flame supervision device shall not be operated for more than 15
seconds. If after 15 seconds the burner has not lit, stop operating the
device and open the compartment door and/or wait at least one minute
before attempting to reignite the burner.

CTurn off )

7

0

o=

m Turn the control handle to clockwise, to setting ‘o’ (off position)

Q m Right after extinguishment, the appliance is still hot. Be careful not to
burn yourself.

0 m This appliance is fitted with a flame failure safety device which cuts off
the supply of gas to a burner if the flame goes out, for example if food
has boiled over, or if there is a sudden draught.

m In the event of the burner flames being accidentally extinguished, turn
off the burner control and do not attempt to re-ignite the burner for at
least one minute.

instructions for use and maintenance _ 14
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safety and energy saving aavice

- The diameter of the bottom of the pan should correspond to that of the burner.

PANS
BURNERS i p— A = Do not use cookware that
Triple-Crown 200mm 260mm overlaps the edge of the
Rapid 200mm 260mm burner.
Semi-Rapid 120mm 140mm
Auxiliary 100mm 120mm
NO YES
Do not use small diameter cookware on | Always use cookware that is
large burners. suitable for each burner, to
The flame should never come up the avoid wasting gas and
sides of the cookware. discolouring the cookware.

Avoid cooking without a lid or with the Place a lid on the cookware.
lid half off
- as this wastes energy

Do not use a pan with a convex or Only use pots, saucepans and
concave bottom. frying pans with a thick, flat
bottom.

Do not place cookware on one side of a | Always place the cookware
burner, as it could tip over. right over the burners, not to
Do not use cookware with a large diameter| one side.

on the burners near the controls, which
when placed on the middle of the burner
may touch the controls or be so close to

them that they increase the temperature in

this area and may cause damage.

Never place cookware directly on top of | Place the cookware on top of
the burner. the trivet.

Do not place anything, eg. flame tamer,
asbestos mat, between pan and pan
support as serious damage to the
appliance may result.

Do not use excessive weight and do not | Handle cookware carefully 0

hit the cooktop with heavy objects. when they are on the burner. @

m It is not recommended to use roasting pans, frying pans or grill stones
heated simultaneously on several burners because the resulting heat
build-up may damage the appliance.

= Do not touch the top plate and trivet whilst in use for a certain period after
use.

m As soon as a liquid starts boiling, turn down the flame so that it will
barely keep the liquid simmering.
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safety and energy saving aavice

This “WOK PAN SUPPORT” l i

allows you to use receptacles
with a concave base.

A ®\WOK PAN SUPPORT” is mainly used for triple crown burner.
“WOK PAN SUPPORT” is mainly used for rapid burner.
m The manufacturer declines all responsibility
if this additional wok pan support is not C.ONCAVE O
used or are used incorrectly. © min. @ max.

m Do not use other pan support for triple burner. 120mm 200mm

O
KD

X
AL

/]|

A\

Usage of Wok Pan Support .

instructions for use and maintenance _ 16
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cleaning and maintenance

m Cleaning operations must only be carried out when the appliance
A is completely cool.
m The appliance should be disconnected from your mains supply before
commencing any cleaning process.

m Clean the appliance regularly, preferably after each use.

m Abrasive cleaners or sharp objects will damage the appliance surface;
you should clean it using water and a little washing up liquid.

Usable Unusable

@Nylon Brush ‘ Metal Brush

2 Softcloth : idi i
&P Softclo Edible O ﬁ Acidic/Alkali
Detergent
¢ =
=
Neutral Detergent — Abrasive @ Thinner/Benzene

L Washing machine

CPan support, Control handles )

m Take off the Pan support.

m Clean these and the control handles with a damp cloth, washing up liquid and warm
water. For stubbon soiling, soak beforehand.

m Dry everything with a clean soft cloth.

CTop plate)

m Regularly wipe over the top plate using a soft cloth well wrung-out in warm water to
which a little washing up liquid has been added.

m Dry the top plate thoroughly after cleaning.

m Thoroughly remove salty foods or liquids from the hob as soon as possible to avoid
the risk of corrosion.

m Stainless steel parts of the appliance may become discoloured over time. This is
normal because of the high temperatures. Each time the appliance is used these
parts should be cleaned with a product that is suitable for stainless steel.

m \When clean the top plate please don't use citric acid, sodium carbonate, lemon oil
and metal brush to prevent to peel the silk print on the top plate.
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cleaning and maintenance

( BURNERS )

m Remove the burner lids and Flame Spreaders by pulling them upwards and away
from the top plate.

m Soak them in hot water and a little detergent or washing up liquid

m After cleaning and washing them, wipe and dry them carefully. Make sure that the
flame holes are clean and completely dry.

m Wipe the fixed parts of the burner cup with a damp cloth and dry afterwards.

m Gently wipe the ignition device and flame supervision device with a well wrung-out
cloth and wipe dry with a clean cloth.

m Before placing the burners back on the top plate, make sure that the injector is not
blocked.

m Re-assemble the Auxiliary, Semi-Rapid, Rapid and
Triple-Crown burners as follows :

JONVNILNIVIN ANV 3SN H04 SNOILONYLSNI

1. Place the flame spreader ( 4 ) on to the burner cup ( 5 ) so that the ignition device and the flame
supervision device extend through their respective holes in the flame spreader.
The flame spreader must click into place correctly.

2. Position the burner lid ( 1, 2, 3) onto the flame speader (4 ) so that the retaining pins fit into
their respective recesses.

Replace parts in the correct order after cleaning.
- Do not mix up the top and bottom.
- The locating pins must fit exactly into the notches.
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Using Instructions

(A Warnings )

m Do not modify this appliance.

m This appliance must be installed by an authorised technician or
installer.

m Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressure) and the adjustment of the
appliance are compatible.

m The adjustment conditions for this appliance are stated on the label
(or data plate).

m This appliance is not connected to a combustion products evacuation
device. It should be installed and connected in accordance with current
installation regulations. Particular attention should be given to the
relevant requirements regarding ventilaton.

m Before installing, turn off the gas and electricity supply to the
appliance.

m All appliances containing any electrical components must be earthed.

m Ensure that the gas pipe and electrical cable are installed in such a
way that they do not touch any parts of the appliache which may
become hot.

m Gas pipe or connector shouldn’t be bent or blocked by any other
appliances.

m Check the dimensions of the appliance as well as the dimensions of
the gap to be cut in the kitchen unit.

m The panels located above the work surface, directly next to the
appliance, must be made of non-flammable material. Both the strati-
fied surfacing and the glue used to secure it should be heat resistant,
to prevent deterioration.

m Turn on appliance tap and light each burners.
Check for a clear blue flame without yellow tipping.
If burners shows any abnormalities check the following :
- Burner lid on correctly
- Flame spreader positioned correctly
- Burner vertically aligned with injector nipple

m A full operational test and a test for possible leakages must be carried
out by the fitter after installaion.

m The flexible hose shall be fitted in such a way that it cannot come into
contact with a moveable part of the housing unit and does not pass
through any space susceptible of becoming congested.

m Grease cranes produced at the factory to meet the requirement of all
life hob.
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positioning

CLEARANCES REQUIRED CLEARANCES REQUIRED
WHEN FITTING THE HOB WHEN FITTING THE HOB
WITHOUT A COOKER HOOD ABOVE WITH A COOKER HOOD ABOVE

600mm
I
—_— .

700mm

700mm

400mm Cut out size
Width : 560mm

Depth : 490mm
Thickness : 30~50mm

NOILONYLSNI TvOINHOAL

FO 0812 FO 0813

m This appliance is to be built into a kitchen unit or 600mm worktop, providing the
following minimum distances are allowed ;

- The cut-out position must be a minimum distance of 60mm from a rear wall.
- A minimum distance of 150mm must be left between the side edges of the appliance and any
adjacent cabinets or walls.

- The minimum distance combustible material can be fitted above the appliance in line with the
edges of the appliance is 400mm. If it is fitted below 400mm a space of S0mm must be allowed
from the edges of the appliance.

- The minimum distance combustible material can be fitted directly above the appliance is 700mm.

- This panel(a) must be positioned at a maximum distance of 150mm below the worktop.

N

40mm

K A

7| a Y 150mm(MAX)

- An oven must have forced ventilation to install a hob above it.
- Check the dimensions of the oven in the installation manual.
- The cut out size must obey the indication.
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instaling the appliance

(Stainless steel model) (Glass model)
1. Remove the pan supports, the burner lid and

flame spreader and carefully turn the
appliance upside down and place it on a
cushioned mat.
Take care that the Ignition devices and flame
supervision devices are not damaged in this
operation.

2. Apply the sponge provided around the
edge of the appliance.

3. Do not leave a gap in the sealing agent or
overlap the thickness.

The thickness of the sponge is 1.5mm The thickness of the sponge is 4mm
(A)The width of the sponge is 11mm  (C)The width of the sponge is 10mm
(B)The width of the sponge is 20mm

Bottom view

Do not use a silicon sealant to seal the
A appliance against the aperture.

This will make it difficult to remove the
S appliance from the aperture in future,
particularly if it needs to be serviced.

1. Place the bracket(B) over the holes that match the size
of the screws.There are one set of screw holes in each
corner of the hob(H).

Slightly tighten a screw(C) through the bracket(B) so
that the bracket is attached to the hob, but so that you
can still adjust the position.

2. Carefully turn the hob back over and then gently lower it
into the aperture hole that you have cut out.

3. On the underneath of the hob, adjust the brackets into a
position that is suitable for your worktop.

Then fully tighten the screws(C) to secure the hob into
position.

(A) SEALING STRIP

(B) BRACKET

IAL*Z_]
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gas connection

m This appliance must be installed and connected in accordance with installa-
tion regulations in force in the country in which the appliance is to be used.

m This appliance is supplied to run on natural gas only and cannot be used on
any other type of gas without modification. Conversion for use on LPG and
other gases must only be undertaken by a qualified person.

The gas inlet connection fitting is 1/2 inch female thread.
Gas distributed by pipe ; natural gas, propane-air gas or butane-air gas
For your safety, you must choose from the three following connection options.

m Connection with a rigid pipe made from copper and with
A screw-on mechanical connectors.
Elbow” | @ @ ..)Ik Make the connection directly to the end of the elbow fitted on
the appliance.
m Connection using flexible undulated metal tube with
screw-on connectors. (Fig. A)
You can use a flexible stainless steel pipe available from your
after sales service department.
FigA  FigB m Connection using flexible tube with screw-on connectors.
(Fig.B)
These tubes must not exceed 2 meters in length and must be
accessible along their entire length.

Gas supplied by tank or cylinder (butane/propane)

m For the user’s safety, we advise the connection to be made
se— with a rigid pipe if this is possible, using a flexible undulated
Gasket ©) ))k

metal tube with scerw-on connectors (maximum length
/\ 2meters) (Fig.A)

Elb§W @ m For an existing installation, where it is not possible to fit a
7

reinforced, braided, flexible gas hose, the connection can be
o] made with a flexible gas hose (maximum length 2meters),

- with two clamps.
/Clamp One on the connector, and the other on the pressure
l regulator, and a gasket should be fitted between the

connector and the hob’s elbow. (Fig.B)
Fig.A Fig.B

= You can obtain the connector and the gasket from your After-Sales Service.
0 In France, you must use a tube or a pipe featuring the “NF Gaz” logo.
You should check the local installation regulation regarding the permitted
the use of certain type of flexible gas tube.

m A full operational test and a test for possible leakages must be carried out
A by the fitter after installation.

m Access to the whole length of the connection hose must be possible and
the gas hose must be replaced before its use before the end of service life
(indicated on the hose).

technical instruction 22
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clectrical connection

m This appliance must be earthed.

m This appliance is designed to be connected to a 220~240V, 50/60Hz AC electricity supply.

m The wires in the mains lead are coloured in accordance with the following code ;
- Green/yellow = Earth

- Blue = Neutral

- Brown = Live

0 m The wire which is coloured green and yellow must be connected
to the terminal which is marked with the letter E or by the earth

symbol. 9

= WIRING DIAGRAM

e

Switch 1

=

Switch 2
L |

ACINPUT E

. _—@ /anch ; —

F_

F_

+

Switch 4

IGNITION

[

When the power cord is damaged it must be replaced by the manufacturer to produce,
customer service agent or similarly qualified personnel.
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gas conversion

m Take precautions on the operations and adjustments to be carried out when
converting from one gas to another.

m All work must be carried out by a qualified technician.
m Before you begin, turn off the gas and electricity supply to the appliance.

1 Change the injector of the burners.

Remove the pan support, Burner lid and Flame spreader.

Unscrew the injector using a 7 mm box spanner and replace it with
the stipulated injector for new gas supply. ( see Page 26.)

Carefully reassemble the all components.

After injectors are replaced, it is advisable to strongly tighten the
injector in place.

2 Adjustment of minimum level of the flame

@ Turn the taps down to minimum.

® Remove the control hands from taps.
<— Control handle ® Adjusting by pass screw
- For converting ‘natural’ gas G20 into ‘liquid’
«—— Tap gas G30 the screw must be screws down
€¢— Sealing ring fully tight
- For converting back from G30 into G20, please
rotate the screw in opposite direction to adjust

Tap the minimum level
- Finally check the flame does not go out when
by-pass screw quickly turning the tap from the maximum position

to the minimum position.
@ Install the control handles on the taps.

/ ® Do not dismantle the tap shaft : \
A in the event of a malfunction,

h the whole tap. 0359C01395
u (I;e?ggeeplaecmgotﬁea:)purners s ’\ M s u N G C €

back on the top place, make sure

that the injector is not blocked. | Model: | s
® A full operational test and a test |-G20/20mbar | 220.240v _sosoHzpmax 1w | 0359-14
for possible leakages must be PEQNIG20d G30: G31

carried out after gaS COnVerSiOn []G20/20mbar []G30/29mbar []G31/37mbar GB Cat.: Il 2H3+
(such as soap water or gas
detector)
u After completing conversion,
a qualified technician or installer
has to mark “V” on the right gas
category to match with the
setting in rating plate.
Remove the previous
\ setting “V” mark. )
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engineers technical data

Product Information
Data determined according to standard EN 30-2-1 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.

SAMSUNG
Model NAG4H3010AK NA64H3000AK NA64H3010CK NA64H3010CE
Type of gas hob Built-in gas hob
Pan Support Cast Iron
Wok pan Support Cast Iron N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Black Color Beige Color
Control Handle Black Color Copper
Ot (,n&zzgwok) 14 8kg (In;lfjggglvok) (In(jlig: gvok)
Dimension(W*D*H) 600*520* 99 600*520*99 600*520*99 60052099
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220-240V~50/60Hz
Burner Feature Rapid (1), Semi-rapid (2), Auxiliary(1)
Number of gas
burners
>an 8.3kW 8.0kW 8.3kW 8.3kW

Energy efficiency
per gas burner

(EE gas burner)

Rapid(3.3KW)
(Left Rear):53.59%

Rapid(3.0KW)
(Left Rear):53.19%

Rapid(3.3KW)
(Left Rear):-

Rapid(3.3KW)
(Left Rear):-

Semi-rapid(2.0KW)
(Right Rear):55.84%

Semi-rapid(2.0KW)
(Right Rear):56.05%

Semi-rapid(2.0KW)
(Right Rear):-

Semi-rapid(2.0KW)
(Right Rear):-

Semi-rapid(2.0KW)
(Left Front):55.74%

Semi-rapid(2.0KW)
(Left Front):56.13%

Semi-rapid(2.0KW)
(Left Front):-

Semi-rapid(2.0KW)
(Left Front):-

Energy efficiency
for the gas hob
(EE gas hob)

55.06%

55.12%
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engineers technical data

Product Information
Data determined according to standard EN 30-2-1 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.

SAMSUNG

Model

NA64H3030AK

NAG4H3030BK

NA64H3010BK

Type of gas hob

Built-in gas hob

Pan Support Cast Iron
Cast Iron
Wok pan Support
Top Plate Black Color
Control Handle Black Color
Weight 16.6kg (Include wok) 17.2kg (Include wok) 16.3kg (Include wok)
Dimension(W*D*H) 600*520*99 60052099 600*520*99
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
Electric supply 220-240V~50/60Hz
Triple-Crown (1), Rapid (1)
Burner Feature Semi-rapid (2), Semi-rapid (2),
Auxiliary (1) Auxiliary(1)
Blumber of gas
urners 4
Zan 8.8kW 8.8kW 8.3kW

Energy efficiency
per gas burner
(EE gas burner)

Triple(3.8KW)(Left Rear):53.1%

Triple(3.8KW)(Left):53.8%

Rapid(3.3KW)(Left):56.7%

Semi-rapid(2.0KW)
(Right Rear):54.5%

Semi-rapid(2.0KW)(Rear):55.2%

Semi-rapid(2.0KW)(Rear):52.9%

Semi-rapid(2.0KW)(Left Front):54.5%)

Semi-rapid(2.0KW)(Right):56.4%

Semi-rapid(2.0KW)(Right):54.1%)

Energy efficiency
for the gas hob
(EE gas hob)

54%

55.1%

54.6%
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engineers technical data

Product Information
Data determined according to standard EN 30-2-1 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.

SAMSUNG

Model NA64H3010BS NA64H3110BS NA64H3030BS NA64H3040BS

Type of gas hob Built-in gas hob

Pan Support Cast Iron Enamel Cast Iron
Wok pan Support N/A N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Stainless Steel
Control Handle Silver Color

12.4kg
Wi 11.2kg 9.5kg (Include wok)

Dimension(W*D*H 600*510*90 600*510*91 60051090

Ignition device

Continuous Ignition Type

Gas Connection

G1/2 thread

Electric supply

220-240V~50/60Hz

Burner Feature

Rapid (2), Semi-rapid (1), Auxiliary(1)

Triple-Crown(1), Rapid(1), Semi-rapid (1), Auxiliary (1)

Number of gas
burners

>Qn

9.6kwW

9.6kW

10.1kW

10.3kW

Energy efficiency

per gas burner
(EE gas burner)

Rapid(3.3KW)(Left):56.6%

Rapid(3.3KW)(Left):55.6%

Triple(3.8KW)(Left):53.0%

Triple(4.0KW)(Left):53.0%

Semi-rapid(2.0KW)
(Rear):52.2%

Semi-rapid(2.0KW)
(Rear):55.0%

Semi-rapid(2.0KW)
(Rear):53.2%

Semi-rapid(2.0KW)
(Rear):53.1%

Rapid(3.3KW)(Right):56.6%

Rapid(3.3KW)(Right):55.6%

Rapid(3.3KW)(Ritht):56.0%

Rapid(3.3KW)(Ritht):56.3%)

Energy efficiency
for the gas bob

(EE gas hob)

55.1%

55.4%

54.1%

54.1%
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engineers technical data

Product Information
Data determined according to standard EN 30-2-1 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.
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Model NA64H3010AS NA64H3110AS NA64H3030AS NAG4H3040AS :|
(@)
Type of gas hob Built-in gas hob z
Pan Support Cast Iron Enamel Cast Iron
Wok pan Support N/A N/A Cast Iron
Top Plate(Glass) Stainless Steel
Control Handle Silver Color
11.8k
Weight 10.6kg 9.1kg g

(Include wok)

Dimension(W*D*H) 600*510*90 6 00*510*9 1

600*510*90
Ignition device Continuous Ignition Type
Gas Connection G1/2 thread
ElSctrearply 220-240V~50/60Hz
Burner Feature Rapid (2), Triple-Crown(1), Rapid(1),
Semi-rapid (1), Semi-rapid (1), Auxiliary (1)
Auxiliary(1)
Number of gas 4
burners
2an 9.6kW 9.6kW 10.1kW 10.3kW
Rapid(3.3KW) Rapid(3.3KW) Triple(3.8KW) Triple(4.0KW)
(Left Rear):54.46% (Left Rear):54.55% (Left Rear):52.25% (Left Rear):53.2%
Energy efficiency _ .
Rapid(3.3KW) Rapid(3.3KW) Rapid(3.3KW) Rapid(3.3KW)
per gas burner Right Rear):54.39% (Right Rear):55.62% (Right Rear):55.04% (Right Rear):54.7%
(EE gas burner) Semi-rapi . . . . Semi-rapid(2.0KW
pid(2.0KW) Semi-rapid(2.0KW) Semi-rapid(2.0KW) emi-rapid(2.0KW)
(Left Front):5729% (Left Front):55.36% (Left Front):57.81% (Left Front):575%
Energy efficiency
for the gas bob 55.38% 55.18% 55.02% 55.1%
(EE gas hob)
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engineers technical data

Estimates show that a few simple steps can lead to energy savings of up to 50%
of the total energy consumption of the appliance!

Energy saving hints:

Ensure the lid fits properly in order to save energy. Furthermore, if you use a
glass lid you can effectively monitor the cooking process.

Use as little water as possible when cooking.

Use adequately sized pots and pans for the amount of food. For small
quantities use pots and pans that are adapted to the amount of food. For
example if you are preparing only 350 g of broccoli, use small cookware
(diameter of bottom approx. 15 cm).

Use pots and pans made of heat conducting materials; steel or enamelled
cast-iron pans and pots will heat up more quickly and consume less energy
than glass or ceramic cookware, for example.

Use the lowest power setting that allows water to boil. Reduce the ongoing
power setting as much as possible to keep the required temperature.

Make sure the cookware is centred on the heating element

o APPLIANCE CLASS : Class 3
o APPLIANCE CATEGORY :

BE/FR GBI/IT/PTILT/ES/ICZISK PL/DE
Cat. I 2E+3+ 11 2H3+ 11 2E3B/P
P(mbar) 20/25 - 28-30/37 20 - 28-30/37 20/25-37/50
HU/TR/SK/RO NL RU/KA/UKR
Cat. 11 2H3B/P 112L.3B/P 11 2E3B/P
P(mbar) 20-30 25 -28-30 13-29
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oumer features

Nominal heat input and rates see below at 15 ‘C at 1013 mbar

Triple-Crown Triple-Crown . . Semi-rapid N
BURNER : Auxiliary (1.0kW,
counTry| TYPE OF (4.0kW) (3.8KW) Rapid (3.3kW) | Rapid (3.0kW) o uxiliary (1.0kW)
GAS POSITION Max__ | Min Max_ | _Min Max Min Max Min Max Min Max Min
GB,ITFR, Injector make 100 99 %0 87 70 50
HUBELT| 3o |-(/100mm) _
NLPTES, prang| Nominal heatinput | 400 | 4195 | 380 | 195 | 330 |08t | 300 | o081 |200 |o065 |100 |04
CZ,SK,RU (kW)(Hs)
KZUKR, 22 ™3 | “Nominal flow rat
S ominalflow rates | 5gq 137 267 137 232 57 211 57 137 45 7 29
TR (a/h)
Injector make
GB,ITFR, (1/100mm) 100 b % 87 " 50
HUBELT| S [“Nominal heatinput
oS {PROPANE| ominal heatinput |-y o, 195 | 380 | 195 | 330 |08 | 300 | o081 |200 | o065 |100 | 041
NL,PT,ES| (kW)(Hs)
CZ,sK 7 Gl Nominal flow rates
g (g/h)' W 267 130 254 130 21 54 199 54 135 4 68 27
Injector make
s |(io0mm) 92 % 83 78 62 46
DENL | BUTANE :‘i“’,:,';'(fs')hea“"p”‘ 400 | 195 | 380 | 195 | 330 | o081 | 300 | 081 [200 |065 |100 | o041
50 mbar "
z‘:}‘/’;’)"”a' flowrates ) 59 137 267 137 232 57 211 57 137 45 7 2
Injector make
7
os0 | t00mm) 9 93 85 82 66 48
PL | BUTANE| [‘:(“’,{/';'("Has')hea“"p“‘ 4.00 195 | 380 | 195 | 330 |08 | 300 | o081 [200 | o065 |100 | 041
37 mbar i
(Ng‘jr’:;'”a' LD | T 138 | 29 | 13 | 2238 | 85 | 208 55 143 " 7 2
Injector make
R oo 145 141 133 130 106 78
HUBELT| 20  [“Nominal heatinput
o NATURAL| P 400 | 195 | 380 | 195 | 330 [o081 | 300 |08 [200 |o065 |100 |041
NL,PT,ES| (kW)(Hs)
@ K IE 20 mbar Nominal fi t
PLNLTR P 185 | 361 185 3 | 73 | 73 190 62 91 39
Injector make
o0 | Gitoomm) 172 168 150 145 115 85
RUKz, |NaTURa Nominalheatinput | 5o | 495 | 380 | 195 | 330 |o081 | 300 | 081 |200 |o065 |100 |o041
UKR 13 mbar |-dHS)
(g‘/’;’)"”a oW Tales | 475 230 450 230 390 % 340 % 235 7 13 48
Injector make
o5 |-t/100mm) 147 154 138 130 110 79
NL  |NATURA x‘;;’;:?{f)hea""p“‘ 4.00 195 | 380 | 195 | 330 |08t | 300 | o081 |200 |o065 | 100 |o041
25 mbar n
h::’/:l;‘ R I 216 421 216 366 % 332 % 221 72 110 45
BURNER Calibrated orifice 1/100mm Calibrated orifice 1/100mm
(G30/29mbar) (G30/50mbar)
Auxiliary 29 25
Semi-rapid 34 31
Rapid 43 39
Triple-Crown 68 63

GB: United Kingdom PT: Portugal

IT : ltaly ES: Spain

FR: France CZ: Czech Republic
HU: Hungary SK:  Slovakia

BE: Belgium DE: Germany

LT : Lithuania PL: Poland

NL: Netherlands RU:  Russian

UKR: Ukraine KZ: Kazakhstan
TR: Turkish
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tfrouble shooting

m Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may resultin considerable

danger to you and others. If your cooktop needs repair, contact a SAMSUNG Service

Centre or your dealer.

m However, some minor problems can be resolved as follows :

Problem

Probable cause

Solution

Not ignited

No Spark.

Check the electricity supply.

The burner lid is badly assembled.

Assemble the lid correctly.

The gas supply is closed.

Open the gas supply completely.

Badly ignited

The gas supply is not completely
open.

Open the gas supply completely.

The burner lid is badly assembled.

Assemble the lid correctly.

The ignition plug is contaminated
with alien substance.

Wipe alien substance with a dry
cloth.

The burners are wet.

Dry the burners lids carefully.

The holes in the flame spreader are
clogged.

Clean the flame spreader.

Noise made when
combusted and ignited

The burner lid is badly assembled.

Assemble the burner lid
correctly.

Flame goes out when
in use.

The flame supervision device is
contaminated with alien substance.

Clean the flame supervision
device.

Product being cooked has boiled
over and extinguished the flame.

Turn off burner knob. Wait one
minute and reignite zone.

A strong draught may have blown
the flame out .

Please turn off zone and check
cooking area for draught such as
open windows. Wait one minute
and reignite zone

Yellow Flame

The holes in the flame spreader are
clogged.

Clean the flame spreader.

Different gas is used.

Check the gas used.

Unstable Flame

The burner lid is badly assembled.

Assemble the burner lid
correctly.

Gas Smell

Gas leakage

Stop using the product and close
the middle valve.

Open the window to ventilate.
Contact our service centre by
using a phone outside.

centre.
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
AUSTRIA [Only for Premium HA] 0800-366661 www.samsung.com/at/support
[Only for Dealers] 0810-112233
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)
www.samsung.com/be_fr/support (French)
DENMARK 70 70 19 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 9340275 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
80111-SAMSUNG(80111 726 7864) only from
GREECE land line (+30)210 6897691 from mobile and land www.samsung.com/gr/support
line
LUXEMBURG [261 03 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS (088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 Www.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 Www.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 Www.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) www.samsuing.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK. 0330 SAMSUNG(7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 www.samsung.com/ie/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych
POLAND telefondéw komadrkowych: www.samsung.com/pl/support
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA *8000 (apel in retea) Www.samsung.com/ro/support
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT
TURKEY 44477 11 www.samsung.com/tr/support
AUSTRALIA  [1300 362 603 WWW.Samsung.com/au/support
RUSSIA 8-800-555-55-55 (VIP care 8-800-555-55-88) Www.samsung.com/ru/support
KAZAKHSTAN [8-10-800-500-55-500 (GSM: 7799, VIP care 7700) www.samsung.com/kz_ru/support
ARMENIA 0-800-05-555
AZERBAIJAN 0-88-555-55-55
GEORGIA 0-800-555-555
UZBEKISTAN  [00-800-500-55-500 (GSM: 7799)
KYRGYZSTAN _|00-800-500-55-500 (GSM: 9977) WWw.samsung.com/support
TAJIKISTAN 8-10-800-500-55-500
MONGOLIA '+7-495-363-17-00
BELARUS 810-800-500-55-500
MOLDOVA 0-800-614-40
UKRAINE | 0-800-502-000 Vo camang.com/a, e Eopport (Rusdi)









