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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapozna¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.
W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja  sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniac.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukcjibezpieczenstwa,nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewtasciwego ustawienia
elementdw sterujacych.
/N OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.
M OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
M OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi by¢
nadzorowany przez caty czas.
M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i thuszczu moze spowodowac zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
prébowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.
M\ Nie uzywa¢ ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenneiinne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopoki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy mogg korzystac z urzadzenia wytacznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumieja zagrozenia
zwigzane z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
M\ Po zakonczeniu uzywania ptyty nalezy wylaczy¢
pole grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.
N\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego fatwo dostepne
cze$ci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwazac, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim dtuzej nizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw w
sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientéw w
hotelach, motelachorazinnych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sa zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.

A\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy co$ zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ ptyte grzewczay za
pomocy przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowaé co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

M Instalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie nalezy
pozwalac¢ dzieciom zblizac¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci —
ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakoriczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i dokfadnie usunac trociny i wiory.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka




jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przefacznika wielobiegunowego, zainstalowanego w
przewodzie do gniazda zasilania  zgodnie
z obowiazujagcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

M\ Nie stosowac¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow
elektrycznych urzadzenia. Nie korzystac z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiaé
urzadzenia, jedli kabel zasilajacy lub wtyczka s3
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

A\Podtaczenie za pomoca wtyczki przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

A Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledéw
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wylaczone i odtaczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pragdem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych parg - ryzyko porazenia
pradem.

A Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informagji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 . (w brzmieniu zmienionym).

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol Z{ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakorczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywa¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebng utrate energii.

hi¢

Podczas gotowania nalezy przykrywac garnki lub patelnie Sscisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wylgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostroznos¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptynac¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem plyty do Zrodia zasilania nalezy wykonac podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenistwa i instalacji. W szczegdlnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowej.
Obowigzujace przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzy¢ jedynie przewodoéw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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PL I Instrukcja uzytkownika

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac W CELU UZYSKANIA

urzadzenie na stronie www.register10.eu. SZCZEGOI’.OWYCH IN FpRMACJl,

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NALE2Y ZESKANOWAC KOD QR
A instrukcje bezpieczenstwa. NA URZADZENIU

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

OPIS PRODUKTU

- R 1. Plyta
; - ) 2. Panel sterowania

0 2
Whijrjgool 6
N\ J

PANEL STEROWANIA

9 N 12 14 16 19
1. Przycisk Flexi Zone 8. Kontrolka - funkcja aktywna 15. Wskaznik temperatury (stopnie Celsjusza)
2. Przycisk WYL. pola grzewczego 9. Przycisk timera 16. Wskaznik minut
3. Klawiatura przewijania 10. Przycisk WL./WYL. 17. Symbol wskaznika timera
4. Strzatki do ustawiania temperatury/timera 11. Przycisk wspomaganego gotowania (Boil&Cook)  18. Przycisk Heat Control
5. Przycisk szybkiego nagrzewania (Booster) 12. Przycisk funkcji czyszczenia 19. Przycisk funkcji specjalnych
6. Wskaznik nagrzewania/chfodzenia 13. Przycisk blokady klawiszy - 3 sekundy
7. Wyswietlacz pola grzewczego 14. Symbole/wtaczanie funkgji specjalnych

UWAGA: Nacisna¢ przycisk WE./WYL. (10); wszystkie dostepne funkcje stang sie widoczne na kilka chwil, po czym aktywne pozostana tylko te najwazniejsze.
Pozostate mogg by¢ uzywane i beda aktywowane podczas pézniejszego korzystania z urzadzenia.

WAZNE: Wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone stabym $wiattem, ktére stanie sie bardziej intensywne dopiero po ich aktywadji.

Whjr/lﬁool



AKCESORIA

Nalezy uzywal wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do ptyt indukcyjnych. Aby okredli¢, czy dany

garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesu.

NACZYNIA ¢ ¢
KUCHENNE WELASCIWOSCI MATERIALU

Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali Zapewnia optymalng wydajnos¢,
kuchenne nierdzewnej o strukturze szybko sie nagrzewa i rwnomiernie

warstwowej, stali emaliowanej, | rozprowadza ciepto.

b zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolniej, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.

Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna Powierzchnia  ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
o by¢ mniejsza, a naczynie moze
A A nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykla cienka stal, szkto, | Naczynie nie jest wykrywane i

glina, miedz, aluminium i inne [ nie nagrzewa sie.

materialy nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowymindzkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne muszg mie¢ pfaskg podstawe. Nalezy
okresowo sprawdzac podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia,
poniewaz niektére naczynia moga ulec deformacji pod wptywem wysokiej
temperatury.

Korzystanie znaczyn, ktdre nie odpowiadaja zalecanym rozmiaromiwitasciwosciom,
moze znaczaco wplynad na wydajnos¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace
wyniki.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO
INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnos¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub zywnosci. Nalezy upewnic¢

PIERWSZE UZYCIE

sie, ze ferromagnetyczna srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze
srednica plyty adaptacyjnej, jak i $rednica pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie ptyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI I PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktéry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garnkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosna¢ szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wytgczanie”,
co moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni ptyty. Jesli tak
sie stanie, nie dotykac patelni ani powierzchni plyty. Poczeka¢, az wszystkie
komponenty ostygna. Jesli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac
sie z serwisem.

ODPOWIEDNI ROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidfowe dziatanie plyty, nalezy uzywa¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyn kuchennych czesto podajg rozmiar
srednicy gérnej czesci naczynia, a nie Srednicy podstawy.

Aby zagwarantowac prawidiowe dziatanie ptyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajacym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sie, aby nie uzywac garnkéw wiekszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

Strefa Odpowiedni ksztalt Odpowiednia
...... naczyi kuchennych podstawa
% Y 3 ferromagnetyczna (cm)
N Okragte lub _

4 1lub2 prostokatne 16-21
1 3 Okragte 16-21
4 Okragte 10-15

142 Owalne lub Krétki bok 16 - 21

(Flexi Zone) prostokatne Dtugi bok 24 - 38

ZARZADZANIE MOCA

W momencie zakupu plyta jest ustawiona na maksymalna moc. Dostosowac
ustawienie na podstawie ograniczert domowej instalacji elektrycznej, jak
wyjasniono w ponizszym akapicie.

UWAGI: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektdre poziomy
mocy i funkcje pola grzewczego (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
mogg by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej
wartosci granicznej.

Ponizsza tabela przedstawia moc uzywang przez poszczegoélne pola dla kazdej
funkgji, aby pomdéc w zrozumieniu mozliwych ograniczert uzytkowania w
oparciu o wybrane ustawienie mocy.

POLE Tlub2 | 1+2 3 4
POZIOM MOCY 18 (KW) 22 22 25 15

BOOSTER (KW) 37 37 37 22

HEAT CONTROL (KW) 14 nd. 14 nd.

WSPOMAGANE GOTOWANIE

(BOIL&COOK) 30 nd. 30 nd.

ROZTAPIANIE (KW) nd. nd. nd. 0,045
H(T‘E)ZYMYWAME TEMPERATURY | " " 0125

Przyktady w odniesieniu do warto$ci w powyzszej tabeli:

W przypadku ustawienia ,Ustawienie zarzadzaniamoca” na4 kWijednoczesnej
aktywacji wielu stref gotowania, ptyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy, aby nie przekroczy¢ ogdlnego limitu mocy (np. 4 kW).

Na przykfad, przy ,Ustawieniu zarzadzania mocg” ustawionym na 4 kW, przy
ustawieniu strefy 3 na ,Booster” (=3,7 kW), a nastepnie prébie aktywadji strefy 1
na poziomie 18 (2,2 kW), catkowita dostarczona moc przekroczytaby limit 4 kW
(3,7 + 2,2 =59 kW). Z tego powodu plyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy W nastepujacy sposob: pole grzejne ustawione na "Booster" zostanie
ustawione na poziom 18 (=2,2 kW), podczas gdy drugie pole grzejne na poziom
15 (=1,6 kW, maksymalny poziom mocy nieprzekraczajacy ograniczenia 4 kW).

Menu ustawien: zmiana ustawien podstawowych

Po podtaczeniu urzadzenia do gtéwnego Zrédfa zasilania mozna zmienic¢

ustawienia domyslne, wchodzac do menu ustawier w ciggu 60 sekund:

1. Po podfaczeniu plyty do gtdwnego zrodia zasilania nalezy odczekac, az
wszystkie diody LED kolejno sie wiacza i wylacza.

2. Nacisnaciprzytrzymac przycisk We./WYt. (D), aby wiaczy¢ ptyte grzewcza.

3. Nacisna¢ przycisk blokady przyciskéw ( (1) na co najmniej 6 sekund, aby
wejs¢ do menu ustawien. Zignorowac dzwiek aktywacji blokady klawiszy,
ktory rozlegnie sie po 3 sekundach od naci$niecia.

4. Typ ustawienia (np. ,PL") zostanie wyswietlony na wyswietlaczu lewego
gérnego pola grzewczego, a jego domyslna (lub biezaca) wartos¢ (np.
+2_5") pojawi sie na wyswietlaczu lewego dolnego pola grzewczego.

5. Typ ustawienia mozna wybrac za pomocg strzatek w gore (—_)iwdoét( — )
lewego gdérnego pola grzewczego. Jego warto$¢ mozna zmienic za pomoca
strzatekw gére (—)iwddt( — ) lewego dolnego pola grzewczego. Ponizsza
tabela zawiera typy ustawien, wartosci domyslne i mozliwe wartosci.
Nacisna¢ przycisk Wt./WYt., aby zatwierdzic.

Bez potwierdzenia ptyta opusci menu ustawien i powrdci do poprzednich
wartosci w ciggu 30 sekund.

Whj;lﬁool
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. TYP LEWE | LEWEDOLNE MOZLIWE
KOLEJNOSC | ysTAWIENIA | GORNE | (DOMYSLNE) | WARTOSCI
Ograniczenie 2_5kW;4_0kw;
! mocy PL 74 6.0KW7_4 KW
2 Déwiek Aud Wi, Wy
Tryb demo dE Wyt Wt/ Wiyt.

UWAGI: Po aktywowaniu funkgji trybu demonstracyjnego pozostanie ona
wigczona nawet w przypadku przerwania gltéwnego zasilania.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Instrukcja uzytkownika

@ WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢ ptyte, nacisnac¢ i przytrzymac przycisk zasilania. Dioda LED nad
przyciskiem zaswieci sie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Po kilku sekundach
mozna wejs¢ w interakcje z plyta. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie
nacisnac ten sam przycisk; wszystkie pola grzewcze zostana wytaczone.

USTAWIANIE NACZYN
Nie stawia¢ naczynia do gotowania na symbolach panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku pdl grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania zaleca
sie utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac
pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gorng krawedz, ktéra moze byc
szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu klawiatury. Podczas
grillowania lub smazenia nalezy korzystac z tylnych pdl grzejnych, gdy tylko to
mozliwe.

AKTYWACJA/WYLACZANIE POL GRZEJNYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aktywacja pol grzejnych:

Po wiaczeniu ptyty grzewczej klawiatura przewijania (SLIDER) wszystkich
dostepnych pdl grzewczych wiaczy sie ze stabym podswietleniem. Umiesci¢
palec na klawiaturze przewijania (SLIDER) pola, ktére ma zosta¢ aktywowane, i
delikatnie przesuna¢ go w prawo, by zwiekszy¢ poziom mocy; lub w lewo, aby
go zmniejszy¢. Segmenty klawiatury sterujacej przestawig sie na wysoka jasnosc
w zaleznosci od wybranego poziomu mocy, a cyfry wyswietlacza pokaza liczbe
odpowiadajaca wybranemu poziomowi mocy (od 1 do 18).

Przycisku ,P" mozna uzy¢ do wybrania funkgji szybkiego podgrzewania
(Booster) w celu szybkiego zagotowania wody.

Wytqczanie pél grzejnych:
Wybrac przycisk WYL. na poczatku klawiatury przewijania.

UWAGA: Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony
na przyciskach panelu sterowania moze imitowac palec i przypadkowo
aktywowac lub dezaktywowac jeden z przyciskow plyty. Jesli takie elementy
nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta wyda dwa krétkie dzwieki i
wytaczy sie, wyswietlajagc komunikat ,OFF".

@ BLOKADA PANELU STEROWANIA

Funkcja blokady panelu sterowania stuzy do blokowania ustawien
ptyty grzewczej, aby zapobiec przypadkowym zmianom ustawieri lub
niezamierzonemu wigczeniu/wytgczeniu funkcji. Moze by¢ konieczne uzycie tej
funkgji, na przyktad. W przypadku rozlania ptynu lub zywnosci lub ze wzgledéw
bezpieczenstwa (przypadkowa interakcja dzieci z ptyta grzewcza), aby zapobiec
przypadkowemu wiaczeniu plyty. Aby wigczy¢ funkcje blokowania panelu
sterowania, nalezy przez 3 sekundy przytrzyma¢ przycisk (2. Przycisk przefacza
sie na silne podswietlenie, a sygnat dzwiekowy i kontrolka nad symbolem
wskaza, ze funkcja ta zostata aktywowana. Aby odblokowac sterowanie, nalezy
powtorzyc te sama procedure.

UWAGA: Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wylaczania.
W przypadku wyfaczenia plyty przy aktywnej blokadzie panelu sterowania

nalezy nacisna¢ przycisk Wk./WYL., a nastepnie nacisna¢ przycisk blokady na 3
sekundy, aby odblokowac¢ ptyte.

2@ FUNKCJA CZYSZCZENIA

Funkgja czyszczenia tymczasowo blokuje przyciski interfejsu uzytkownika, aby
zapobiec przypadkowym zmianom ustawierr podczas procesu czyszczenia.
Funkcja ta nie przerywa procesu gotowania.

Funkcja czyszczenia wytacza wszelkie dzwieki, jesli woda rozleje sie na interfejs
uzytkownika podczas procesu gotowania lub podczas zwyktego czyszczenia.
Ze wzgleddw bezpieczerstwa przycisk WE./WYL moze zosta¢ aktywowany,
nawet mimowolnie, podczas czyszczenia.

Aktywowanie funkgji czyszczenia:

1. Nacisna¢ przycisk funkcji czyszczenia (2D ). Rozlegnie sie dzwiek, gdy funkcja
zostanie wigczona.

2. Dioda LED nad przyciskiem wiaczy sie i pozostanie wiaczona, podczas gdy
sam przycisk bedzie migac przez caly czas dziatania funkgji.

3. Panel sterowania pozostaje zablokowany na 30 sekund.

@ ZEGAR STERUJACY (TIMER)
Timer steruje wszystkimi polami grzewczymi.

Aktywowanie timera:

1. Wybrac pole grzejne i ustawi¢ zadany poziom mocy.

2. Przycisk timera wigczy sie okoto 5 sekund po rozpoznaniu naczynia.
Naciska¢ go, az zaswieci sie lampka kontrolna zgodna z symbolem
wybranego pola. . o

3. Uzywac strzatek w gore (_—_) i w dét ( — ), aby ustawic czas (nie naciskac
i nie przytrzymywac ich dtuzej niz 8 sekund, w przeciwnym razie plyta
wyswietli OFF. Wiecej informacji mozna znalez¢ w sekcji ,Rozwigzywanie
problemoéw”). Czas bedzie sie zmieniat od 000 sekund do 30 minut,
zwiekszajac sie za kazdym razem o 1 minute; od 30 do 150 minut, czas bedzie
wydtuzany w krokach co 5 minut. W przypadku potrzeby zmiany czasu o 10
minut, uzy¢ bocznych kresek. Kreska po lewej stronie odejmuje 10 minut, a
kreska po prawej stronie dodaje 10 minut (patrz ponizszy obrazek).

OFF — — — T

4, Aby potwierdzi¢ ustawiona godzine, nacisna¢ przycisk zegara ( (D ).
W przeciwnym razie czas zostanie automatycznie potwierdzony po 5
sekundach bezczynnosci.

5. Czas mozna zmieni¢ w dowolnym momencie i aktywowac wiele timeréw
jednoczesdnie.

6. Podczas odliczania dotknac palcem klawiature przewijania, aby zobaczy¢
poziom mocy. Dotkna¢ strzatki w gére (_—_) lub w dét ( — ), aby wyswietli¢
ustawiona temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

7. Po uplywie czasu timera zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a pole
grzejne wytaczy sie automatycznie.

Aby dezaktywowac timer:
Naciskac strzatke w dot ( — ), az wyswietli sie 000, a po 5 sekundach zostanie ona
wylaczona.

@ WSKAZNIK TIMERA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony timer.
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MAKSYMALNY CZAS PRACY POL GRZEWCZYCH I FUNKCJI

Poziom mocy lub funkcja WYLACZONY 1-3 46 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** | Roztapianie Utrz\z:}g\rl)vl:mle
Maksymalny czas pracy - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Poziom mocy po uplywie limitu B

czasu 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Pole grzewcze 1,2,3
** Pole grzewcze 4

Przyktady dotyczace wartosci w powyzszej tabeli:

Powiaczeniu pola grzejnego i ustawieniu jego mocy na poziom 14, pole bedzie kontynuowac prace przez maksymalnie 2 godziny. Po 2 godzinach poziom mocy spadnie do
0, a pole grzejne wytaczy sie automatycznie. Jesli nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastapi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania,

plyta wylaczy sie automatycznie.

W przypadku aktywadji funkgji Booster na polu grzejnym 4, po 5 minutach moc automatycznie spadnie do poziomu 18. Natomiast wiaczenie funkgji Booster dla pdl 1, 2 lub
3 spowoduje automatyczny spadek mocy do poziomu 18 po uptywie 10 minut. Po 1,5 godziny poziom mocy spadnie do 0, a pole grzejne wylaczy sie automatycznie. Jesli
nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastapi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania, plyta wytgczy sie automatycznie.

FUNKCJE

P FUNKCIABOOSTER

Booster to specjalny tryb z poziomem mocy wyzszym niz 18, zapewniajacy
najszybsze podgrzewanie. Ten tryb moze mie¢ rézny czas trwania w zaleznosci
od uzywanego pola (patrz tabela ponizej). Po uptywie czasu trwania funkgji
Booster, moc zostanie automatycznie zmniejszona do poziomu 18.

WAZNE: Nie uzywac z pusta patelnig lub olejem/mastem. Funkgja ta jest
idealna do gotowania wody.

UWAGA: W zaleznosci od ustawienia zarzadzania energia, funkcja Booster
moze nie by¢ dostepna dla niektdrych pdl grzewczych. Co wiecej, w przypadku
ustawienia jednego pola grzewczego na Booster, a nastepnie aktywowaniu
innego pola, pierwsze zostanie zredukowane do maksymalnego dostepnego
poziomu mocy (nawet znacznie nizszego niz poziom 18), aby umozliwi¢
korzystanie z drugiego. Drugie pole grzewcze zostanie ustawione lub
ograniczone w oparciu o pozostata moc dostepna po tej stronie plyty.

Nalezy réwniez pamietac, ze dostarczana moc moze sie rézni¢ w zaleznosci od
rozmiaru i materiatu uzywanego naczynia.

OPIS POL GRZEWCZYCH
- Pole Mocnominalna | Booster (kW) | Czas trwania
2 | (poziom 18, funkgji Booster
[ .3 kw) (min)
4 1lub2 2.2 37 10
B 3 25 37 10
1 4 15 22 5
142

(Flexi Zone) 22 37 10

UWAGI: wartosci w tabeli odnoszg sie do warunkéw testowania opisanych w normatywnym
standardzie oceny wydajnosci urzadzeri kuchennych.
Podana moc moze sie rdznic¢ w zaleznosci od rozmiaru lub materiatu uzytego naczynia.

(]
D o ELASTYCZNE POLE GRZEWCZE (FLEXI ZONE)

Dzieki tej funkcji mozna pofaczy¢ dwa pola grzewcze w jedno diuzsze, aby
pomiescic prostokatne, owalne lub podtuzne naczyniai uzy¢ jednego ustawienia
dla catej potaczonej strefy.

Aby zapewni¢ prawidtowe wyniki, nalezy uzywac wytacznie garnkow i patelni
z dnem ferromagnetycznym o dtugosci wystarczajacej do pokrycia obu pdl
jednoczednie. Umiesci¢ naczynie na srodku elastycznego, prostokatnego pola
grzewczego.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidtowego
uzycia.

UWAGA: Duzy okragty garnek uzywany na $rodku moze nagrzewac sie
wolniej, a ciepto moze by¢ rozprowadzane mniej rownomiernie.

WAZNE: W przypadku garnkéw i patelniz dnem ferromagnetycznym o $rednicy
21 cm lub mniejszej zaleca sie korzystanie z pojedynczych pdl grzejnych, bez
wiaczania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone). Umiesci¢ naczynie na
przedniej lub tylnej strefie, a nastepnie aktywowac ja.

Jesli funkcja Flexi Zone jest aktywna, funkcja Heat Control nie bedzie dostepna i
nie bedzie widoczna na panelu sterowania.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidtowego
uzycia.

[}

e 0
io

Funkcja Flexi Zone uzywana jako dwa niezalezne pola

W przypadku korzystania z dwoch garnkéw lub patelni jednoczesnie, zaleca sie
umieszczenie pierwszego z nich na tylnym polu, a drugiego na przednim polu
(patrz rysunek ponizej). W takim przypadku strefy powinny by¢ aktywowane
bez uzywania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone).

Aby uzyskac¢ optymalng wydajnos¢, nalezy sie upewni¢, ze obie patelnie s3
wysrodkowane na odpowiednich polach. Nie przesuwac jednego naczynia
poza $rodek, aby zrobi¢ miejsce dla drugiego. Podczas ustawiania naczynia
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nie nalezy wychodzi¢ poza obszar pola grzejnego ani wchodzi¢ na panel
sterowania.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidfowego i nieprawidtowego
uzycia.

—————————— H — [
0 L o
FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Ta plyta grzewcza oferuje kilka automatycznych funkgji, ktére pomagajg
w procesie gotowania. Nalezy pamieta¢, ze moga one nie by¢ dostepne w
zaleznosci od ustawien zarzadzania mocg (patrz sekcja ,Zarzadzanie mocg”).
Na przyktad, jedli zarzadzanie moca zostato ustawione na 2,5 kW, a niektore
pola s3 juz uzywane, pozostata moc moze nie wystarczy¢ do aktywacji funkgji
automatycznej. Ptyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

1 ROZTAPIANIE

Funkcja ta automatycznie ustawia idealny poziom mocy do roztapiania.
Umozliwia roztapianie delikatnych sktadnikéw, takich jak czekolada lub
masto, bez ryzyka przypalenia lub przywierania do garnka/patelni.

VT
U85 uTRZYMYWANIE CIEPLA

Funkcja ta automatycznie ustawia idealng moc do utrzymywania ciepta
potraw po ugotowaniu i przed podaniem. Nalezy pamietac, ze ilos¢ ptyndéw
zmniejsza sie z czasem, gdy zywnos¢ jest utrzymywana w cieple.

Te automatyczne funkcje sa dostepne tylko dla standardowych pdl
grzewczych (polazikong ).

Jak aktywowac¢ funkcje automatyczne:

Aby aktywowa¢ funkcje automatyczne, nacisna¢ ikone <.

Nawyswietlaczu pojawia sie dwie lekko podswietlone ikony: {55 (utrzymywanie
ciepta) na gorze i 1 (roztapianie) na dole.

Uzywac strzatek w gére (_—_) i w dot ( — ), aby wybrac zadana funkgje.

Na wyswietlaczu pojawi sie A1 dla roztapiania lub A2 dla utrzymywania ciepfa,
a odpowiednia ikona stanie sie jasniejsza.

B
_id
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@ HEAT CONTROL - WSPOMAGANE GOTOWANIE Z TEMPERATURA

Funkcja ta umozliwia wybdr i gotowanie w zadanej temperaturze (tak jak w
piekarniku), zamiast korzystania ze standardowych pozioméw mocy.

Dzieki niej ptyta automatycznie dostosuje cieptoi utrzyma stabilng temperature
naczynia, eliminujac potrzebe ciagtej regulagji.

Ta funkcja jest dostepna tylko dla pét grzewczych zikong 8.

UWAGA: Wyswietlana temperatura odnosi sie do srodka pustego naczynia. W
zaleznosci od uzywanego naczynia, wyswietlana warto$¢ moze réznic sie od
rzeczywistej temperatury naczynia. Aby uzyska¢ optymalna wydajnos¢, zaleca
sie umieszczenie naczynia na srodku pola grzewczego i wigczenie funkgji, gdy nie
jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego” (Hok:).

WAZNE: Funkcja ta nie jest przeznaczona do gotowania wody lub smazenia w
gtebokim ttuszczu. Z tego powodu woda nie zagotuje sie nawet po wybraniu
temperatury wyzszej niz 100°C. Zapozna¢ sie z sekcja ,Wspomaganie
gotowania” lub uzy¢ funkgji Booster do szybkiego zagotowania.

Jak aktywowac funkcje Heat Control:
1. Umiesci¢ naczynie na polu zikong 8.
2. Nacisna¢ikone 8.

Instrukcja uzytkownika

3. Uzy¢ strzatki w gére (=), aby wybrac¢ zadang temperature. Ustawienie
domyslne to 45°C. Temperature mozna zwiekszy¢ do 200°C, w zaleznosci
od potrzeb (wskazéwki dotyczace gotowania mozna znalez¢ w ponizszej
tabeli). Uzy¢ strzatki w dot ( — ), aby zmniejszy¢ temperature.

4. Podczas fazy rozgrzewania obok wybranej temperatury bedzie migac¢
strzatka w gore ( & ).

5. Gdy naczynie osiggnie ustawiong temperature, ptyta powiadomi o tym
sygnatem dzwiekowym, a strzatka w gére ( /\ ) przestanie migac. Teraz
mozna dodac zywnos¢. i

6. Po osiagnieciu punktu nastawy mozna uzy¢ strzatek w gore (_—.) i w dét (

— ), aby dostosowac temperature w krokach co 5°C.

7. Jesli nowo wybrana temperatura jest nizsza niz biezaca, obok wybranej
temperatury bedzie miga¢ strzatka w dot (\/ ), az do osiagniecia nowego
punktu nastawy. Jesli nowo wybrana temperatura jest wyzsza niz biezaca,
obok wybranej temperatury bedzie miga¢ strzatka w gére ( /\ ), az do
osiggniecia nowego punktu nastawy.

8. W przypadku ustawienia timera dla pola, dla ktérego aktywowano funkcje
Heat Control, timer uruchomi sie dopiero po osiggnieciu nastawy. Na
wyswietlaczu zamiast temperatury pojawi sie odliczanie timera. W trakcie
odliczania dotkna¢ strzatki w goére (_—_) lub w dét ( —), aby wyswietli¢
ustawiong temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

HEAT CONTROL- WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Ponizsza tabela zawiera sugestie dotyczace technik gotowania dla kazdej
temperatury.

& WYSOKA
NISKA TEMPERATURA | SREDNIA TEMPERATURA TEMPERATURA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
" Delikatne . .
Roztapianie . D Sauté Grill
(czekolada, Utrzxrggg:me (?nTeaszzer]:Ea Jajecznica | Smazenie (wotowina,
masto) warzywna) na patelni | warzywa)
) . .| Przyrumi Podsma-
Rozmrazanie Zageszczanie, Konfitowanie Karmel_lzaqa rznyiani ee— c;a;i ea
(mieso, ryby) krer_nowanle (Warzng, (cukier, (nalegniki, (stek,
(risotto) Deglazacja) warzywa) tosty) pieczen)
Gotowanie
na wolnym
ogniu (120°C)

Zapoznac sie z sekcja ,Wspomaganie gotowania” lub uzy¢ funkgji Booster do
szybkiego zagotowania.

UWAGI:

. System jest w stanie monitorowa¢ temperature gotowania, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy ptyta jest uzywana.

« W zaleznosci od sekwencji aktywadcji pdl grzewczych, funkcja Heat
Control moze nie by¢ dostepna. Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem
dzwiekowym.

Zeskanowa¢ kod QR, aby odblokowa¢ sekrety gotowania
z Heat Control. Zapraszamy do odwiedzenia naszej strony
internetowej, na ktérej znajda Parstwo wskazéwki dotyczace
réznych technik gotowania, codziennych positkéw i nowych,
ekscytujacych dan, a takze przepisy krok po kroku.

o
m WSPOMAGANE GOTOWANIE (BOIL&COOK)

Funkcja ta doprowadza wode do wrzenia i automatycznie dostosowuje
moc, aby utrzymac jg na wolnym ogniu do momentu dodania zywnosci.
Funkcja pomaga rowniez zapobiegac przegotowaniu i marnowaniu energii w
poréwnaniu z trybem Booster. Aby zaoszczedzi¢ energie i przyspieszy¢ proces
gotowania, zalecamy przykrycie patelni pokrywka.

Wspomagane gotowanie jest dostepne tylko dla pdl grzewczych zikong 8.

UWAGA: Podczas korzystania z tej funkcji garnek musi miec srednice podstawy
160-210 mm i by¢ wypetniony woda od 1/2 do 3/4 objetosci. Nalezy pamietac,
ze maksymalna objetos¢, jakg mozna wykorzysta¢ przy uzyciu tej funkgji,
wynosi okoto 4 litréw. Nie dodawac soli do wody przed jej zagotowaniem,
poniewaz uniemozliwi to prawidtowe dziatanie systemu.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie umieszczenie naczynia na
srodku pola grzewczego, wlanie wody w temperaturze pokojowej i wigczenie
funkgji, gdy nie jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego”.

WAZNE: Funkgja ta jest przeznaczona wylacznie do gotowania wody, a nie
mleka lub innych ptynéw.

W oparciu o naczynia dostepne na rynku, funkcja ta moze nie dziata¢ zgodnie
z oczekiwaniami.

Whjr/lﬁool



Jak aktywowa¢ Wspomagane gotowanie:

1. Napehi¢ garnek woda (patrz uwagi powyzej).

2. Umiesci¢ naczynie na polu grzewczym z ikong 8.

3. Wybrac przycisk Wspomaganego gotowania ( &=7).

4. Nacisna¢ przycisk Wspomaganego gotowania (==7) raz, jesli funkcja Heat
Control jest dostepna tylko dla jednego pola grzewczego. Jesli funkcja
Heat Control jest dostepna dla wiecej niz jednego pola, nalezy kilkakrotnie
nacisng¢ przycisk =<7, az do wybrania pola grzewczego, dla ktérego ma
by¢ uzywana funkcja Wspomaganego gotowania. Na wyswietlaczu pojawi
sie wskazanie ,-b-", ktére poprowadzi uzytkownika poprzez poszczegdlne
pola.

5. Po wybraniu pola, na jego wyswietlaczu przez kilka sekund bedzie migac¢
symbol ,-b-", a nastepnie funkcja uruchomi sie automatycznie.

6. Po uruchomieniu funkgcji Wspomaganego gotowania na wyswietlaczu
pojawi sie animacja podczas fazy nagrzewania.

7. W ciagu 90 sekund od rozpoczecia gotowania wody funkcja powiadomi o
tymfakcie sygnatem dzwiekowym. Animacjazniknie, a ptytaautomatycznie
ustawi poziom mocy na 15, aby utrzymac delikatne wrzenie.

8. W zaleznosci od uzywanego naczynia, poziom mocy moze automatycznie
spas¢ do poziomu 15 bez osiggniecia temperatury wrzenia wody.
Aby osiggna¢ temperature wrzenia, mozna zwiekszy¢é poziom mocy
uzywanegdo pola grzejnego. Alternatywnie, mozna sprébowac uzy¢ innej
patelni, ktdra jest kompatybilna z gotowaniem indukcyjnym. Jesli opisane
powyzej warunki nie wystapia, zalecamy wytaczenie funkcji Boil&Cook
i reczne ustawienie poziomdw mocy w celu kontynuowania gotowania.

WSKAZNIKI

9. Dodaczywnoséi,jeslito konieczne, zmieni¢ poziom mocy, aby dostosowac
site gotowania do potrzeb. Wybdr mocy bedzie ograniczony do pozioméw
odpowiednich do podtrzymania wrzenia (tj. pozioméw 10-18).

UWAGA:

»  Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuje, czy nie, po okoto 15 minutach
od aktywadji funkcji ptyta automatycznie ustawia poziom mocy na 15 i
animacja znika.

« W zaleznosci od Ustawienia zarzadzania mocg lub sekwencji aktywacji pol
grzewczych, funkcja Wspomaganego gotowania moze nie by¢ dostepna.
Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

«  Podczas korzystania z tej funkgji nie bedzie mozna ustawi¢ timera w
fazie podgrzewania wody. Timer mozna wiaczy¢ dopiero po otrzymaniu
powiadomienia dzwiekowego, ze woda osiggneta temperature wrzenia.

+  System jest w stanie monitorowac proces gotowania wody, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy plyta jest uzywana.

- Jedli istnieje mozliwos¢ korzystania z funkgji Boil&Cook w kilku strefach
na ptycie grzewczej, mozna aktywowac tylko jedna funkcje Boil&Cook
dla kazdej strony. Podczas procesu wyboru animacja (waz) bedzie
wyswietlana po tej samej stronie przez kilka sekund, mimo ze funkgja nie
moze zosta¢ aktywowana.

i
TN CIEPLO RESZTKOWE

Jedli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego ,Hot”,
pole grzewcze jest gorgce. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pol lub
gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, wskazanie ,Hot” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

- ! NIEPRAWIDLOWE USTAWIENIE LUB BRAK NACZYNIA

Ten symbol pojawi sie, jedli naczynie do gotowania nie moze by¢ stosowane
na plycie indukcyjnej, nie zostalo umieszczone prawidlowo lub jest
nieprawidtowej wielkosci. Jesli naczynie nie zostanie wykryte w ciggu 30
sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.

Tabela gotowania zawiera wskazéwki dotyczace gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw pola grzewczego i stosowanych naczyn.

POZIOM MOCY WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA
Moc maksymalna (P) Booster* - doprowadzanie wody do wrzenia tak szybko, jak to mozliwe. Nie uzywac z pustg patelnig lub olejem/mastem.
17-18 Doprowadzanie wody do wrzenia, smazenie mrozonych produktéw na gtebokim oleju**.
15-16 Utrzymywanie wrzenia, obsmazanie, przysmazanie, smazenie na patelni, przyrumienianie.
10-14 Utrzymywanie deIikatnego_ wrzenia, podgrzewanie, grillowanie (przez dtugi czas), smazenie na patelni, sauté,
karmelizowanie, przyrumienianie, nalesniki.
5-9 Gotowanie na wolnym ogniu, duszenie, zageszczanie, powolne gotowanie.
3-4 Utrzymywanie temperatury, rozmrazanie.
1-2 Roztapianie, kremowanie (risotto).
Zerowy poziom mocy (WYL.) Et');teazj\?vs;é\\//vv itglginei ée\%ﬁ)sln klli| gjt’k?)?est wytaczona (mozliwe jest wystepowanie ciepfa resztkowego, sygnalizowanego

*Booster to specjalny tryb, ktéry wykorzystuje poziom mocy wyzszy niz 18, aby szybciej zagotowac wode. Tryb ten moze by¢ uzytkowany przez maksymalnie 10
minut w zaleznosci od uzywanego pola. Po uptywie tego czasu, poziom mocy automatycznie ustawi sie na wartosci 18.

** Do smazenia w gtebokim oleju mrozonych produktow, takich jak frytki, zaleca sie uzywanie pdl grzewczych innych niz Flexi Zone. Jezeli pola grzewcze Flexi
Zone maja by¢ uzywane do smazenia na gtebokim oleju, zalecane jest uzycie przedniego pola.

Whj;lﬁool
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Instrukcja uzytkownika

Wazne:

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze strefy grzewcze sq wylaczone
oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepla resztkowego (“Hot").

Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskdw panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywac¢ wylacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty. Aby unikng¢ zarysowania szkta, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszczg plyte i nalezy je
niezwiocznie usuwac z jej powierzchni.

Sdl, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Uzywac¢ miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych lub
specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie z
instrukcjg producenta).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Plyny rozlane na polach grzejnych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.
Po wyczyszczeniu plyty nalezy ja doktadnie osuszyc.

Jedli logo CleanProtect jest obecne na szkle, ptyta zostata poddana obrébce
technologicznej CleanProtect. Ta ekskluzywna powtoka zapewnia doskonate
rezultaty czyszczenia i dtuzej utrzymuje potysk powierzchni plyty.

Zaleca sie codzienne czyszczenie po kazdym uzyciu.

Aby wyczysci¢ plyty CleanProtect, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi zaleceniami:

Doktadnie zwilzy¢ woda strefy, ktdre wymagaja czyszczenia, upewniajac
sie, ze caty zabrudzony obszar jest pokryty woda. Nalezy uwaza¢, aby
nie rozla¢ wody na panel sterowania.

Procedura zwilzania:

- w normalnych warunkach odczekac¢ co najmniej 2 minuty;

« przy silnych zabrudzeniach odczeka¢ co najmniej 5 minut.

- Jesliwoda wyschnie na ptycie, zwilzy¢ jg ponownie.

Uzy¢ gabki nierysujacej powierzchni, aby usuna¢ osad i wysuszy¢ ptyte
po czyszczeniu.

Nalezy sprawd?zi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.
Jesli ptyta kuchenki nie moze zosta¢ wytaczona po zakoriczeniu pracy,
nalezy odfaczy¢ ja od zrédta zasilania.

Uwaga: Obecno$¢ wody, plynu rozlanego z naczyn na plyte, a takze
innych przedmiotéw na przycisku moze by¢ powodem przypadkowego
i niepozadanego wiaczenia sie lub wylaczenia funkgji blokady panelu

+  Jezelipowtaczeniu ptyty nawyswietlaczu pojawig sig kody alfanumeryczne,  sterowania.
nalezy postepowac wedtug instrukgji podanych w ponizszej tabeli.
KOD
WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
. . . Podfaczenie zasilania nie jest doktadnie o . .
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu . - : Podigczyc zasilanie zgodnie z sekcja
FOEO P takie, jak wskazano w sekgji ,Podtgczenie . "
zasilajacego. elektryczne”. ,Podfaczenie elektryczne”.
FOEA Panel sterowania wyfacza sie z powodu Temperatura wewnetrzna czesci Poczekac, az ptyta ostygnie przed ponownym
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Poczekac, az pole grzewcze ostygnie przed
FOE9 ponownym uzyciem. o )
Egtz écmtn;;% : ostat Strefa grzewcza wylgcza sie, gdy Temperatura wewnetrzna czesci [A)E/)t/aZSEZee\CIVT‘IZCapI’:‘? l\f;:%?e\?égﬁgﬁg;g#;zqdzema,
. temperatury sg byt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. i . )
égg'eiq:g~ laczasi Poziom mocy zostaje zmniejszony, pole Wentyladja ptyty grzewczej moze nie ggmgnésv\gezgtﬂa%%ggmgag\?ﬁﬂ
autor?wat)J/czn\?g * ¢ grzeweze Wy%qczq sielub plyta wylacza sie, | by¢ wystarczajaca do zapewnieniajej zy plyta zostata za?ns%lowana iggdnie ze
Plyta wylcza sie gdy temperatura jest zbyt wysoka. prawidtowego dziatania. wskazowkami opisanymiw sekdji"Instalacja’.
automatycznie. Upewnic sie, ze zaden przedmiot nie zastania
tylnej i dolnej tylnej czesci plyty grzewcze).

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odlaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund (wiecej niz 10), a nastepnie podiaczy¢ plyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie zlokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod biedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

dE
[gdy ptyta jest
wytaczona]

Plyta sie nie nagrzewa.
Funkcja sie nie wigcza.

TRYB DEMO wigczony.

Postepowac zgodnie zinstrukcjami zawartymi w
sekgji ,Pierwsze uzycie”.

Funkcja specjalna nie
wiacza sig, a ptyta emituje

Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje
funkgji specjalnej.

Regulator mocy ogranicza aktywacje
funkgji specjalnej zgodnie z Ustawieniem
zarzadzania moca wybranym dla plyty

Zobacz sekcje ,Zarzadzanie mocg”.

sygnat dzwigkowy. grzewczej (np. 2,5 kW).

Regulator mocy ogranicza aktywacje

funkgji specjalnej zgodnie z Ustawieniem | Zobacz sekcje ,Zarzadzanie mocg” lub ,Funkdja

zarzadzania mocg wybranym dla plyty | Booster”.
Po wybraniu poziomu ) grzewczej (np. 2,5kW). o Aby zapewni¢ prawidtowe dzig{elmie urzadzenia,
mocy lub uzyciu funkdi Plyta automatycznie ustawia maksymalny | Funkcja Booster moze mie¢ rézny czas|ptyta grzewcza musi mie¢  zapewniong
Booster poziom mocy dostepny poziom mocy (nawet nizszy trwania w zaleznosci od uzywanej strefy. Po odpowiedniq, wentylacge z wystarczajacym
Zostanie automatycznie niz ustawiony), aby zapewni¢ mozliwos¢ | uptywie czasu trwania funkgji Booster, moc | doptywem $wiezego powietrza. Sprawdzi¢,
obnizony, korzystania z pola grzejnego. zostanie automatycznie zmnigjszona do | czy plyta zostala zainstalowana zgodnie ze

poziomu 18.

Wentylacja plyty grzewczej moze nie
by¢ wystarczajgca do zapewnienia  jej
prawidtowego dziatania.

wskazéwkami opisanymi w sekdji "Instalacja".
Upewni¢ sie, ze zaden przedmiot nie zastania
tylneji dolnej tylnej czesci plyty grzewczej.
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KOD

przez maksymalnie 60
sekund, podczas ktérych
plyta nie moze zostac
ponownie wigczona i
powtarza dwa krétkie
dzwieki co 5 sekund.

klawiszy, jesli zostanie nacisniety w sposéb ciggly przez ponad 3 sekundy. Funkcja
pozostaje aktywna nawet po wylaczeniu ptyty grzewczej, z wigczong ikong blokady
przyciskéw i diodg LED;

+  klawiatury przewijania, powodujac niepozadang zmiane pozioméw mocy.

Plyta wylacza sie samoczynnie (wyswietlajac komunikat ,OFF"), jedli nie zostanie

wyczyszczona w ciggu 8 sekund.

WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
Ten symbol pojawi sie, jesli naczynie do|Jedli naczynie nadaje sie do gotowania
gotowania nie moze by¢ stosowane na [indukcyjnego (patrz sekcja "Akcesoria”) i jest
I ptycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone | prawidtowo ustawione na wymaganym polu
Yy yglcezy g:vr;‘l:ezzqwid(czaryyvs?ne. 30sekundach prawidtowo lub jest nieprawidlowej | grzejnym, sprébowac uzy¢ go na mnigjszym
9 wylqzasie po " | wielkosci. Jesli naczynie nie zostanie wykryte | polu grzejnym. W przeciwnym razie nalezy
w ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole | uzy¢ odpowiedniego naczynia (patrz sekcja
grzejne wylaczy sie. "Akcesoria").
Plyta wydaje dwa krétkie | Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach panelu
dzwieki, a nastepnie sterowania moga imitowa¢ palec i przypadkowo aktywowac lub dezaktywowac | Wysuszyci/lubwyczyscici/lub usunaé przedmiot,
sama sie wylacza. ktérykolwiek z przyciskow plyty: aby mozna byto ponownie wigczy¢ plyte po 60
Komunikat ,OFF" jest przycisk WE./WYt, powodujac niezamierzone wylaczenie plyty grzewczej; sekundach od pojawienia sie komunikatu OFF.
nastepnie wyswietlany [+  przycisk blokady klawiszy, powodujac niepozadana aktywacje funkgji blokady | Jedli funkcja blokady przyciskéw zostata

przypadkowo aktywowana, nacisna¢ przycisk
blokady przyciskéw przez 3 sekundy, aby ja
wylaczyc.

W celu wiaczenia urzadzenia nalezy nacisngé
przycisk Wt./WYL.

Woda nie gotuje sig, gdy
uzywana jest funkcja
Heat Control (4)

Woda nie gotuje sie po ustawieniu
temperatury za pomoca funkgji Heat
Control.

Do gotowania wody uzywana jest funkcja
Heat Control.

Uzy¢  funkgi  Wspomaganego
(Boil&Cook) lub funkcji Booster.

gotowania

Podczas ustawiania
naczynia stycha¢
klikniecie i/lub stukot.

Ciggle odgtosy klikania i/lub stukania pojawiaja sie, gdy patelnia nie jest w stanie odebra¢
pelnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu.

Srednica patelni moze by¢ mniejsza niz minimalna wskazana w instrukgji obstugi dla
okreslonych pdl grzewczych. Nawet w przypadku uzywania patelni o prawidtowych
wymiarach, niektore naczynia majg dno czesciowo pokryte metalowymi wkiadkami
(lub bez réwnomiernego rozktadu ferromagnetycznego) i nie zawsze dziatajg zgodnie z
oczekiwaniami.

Nalezy uzywac patelni o srednicy wigkszej niz
minimalna wskazana w instrukgji dla okre$lonych
pol grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej
wydajnosci (patrz sekcja "Akcesoria").

P’fyta wylaczy sie automatycznie w nastepujacych sytuaqach
W przypadku rozlania wody, przelania zywnosci lub umieszczenia przedmiotéw na
przyciskach panelu sterowania, ktére moglyby przypadkowo aktywowac przycisk
WE/WYL. Jesli elementy te nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, plyta wytaczy sie
automatycznie, emitujac sygnat dzwiekowy.

« W przypadku braku interakgji z panelem sterowania przez ponad 30 sekund i gdy

Wiecej informacji mozna znalezé w  sekgji

funkgji Wspomaganego

gotowania (Boil&Cook)

woda nie osigga

temperatury wrzenia.
lub

Funkgja nie wskazuje,
ze temperatura wrzenia
zostata osiggnieta w
ciggu okoto 90 sekund
od rozpoczecia wrzenia
wodly.

W zaleznosci od naczynia lub ilosci uzytej wody, temperatura wrzenia moze nie zostac
osiggnieta.

Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuje, czy nie, poziom mocy moze automatycznie spas¢
do 15 po okoto 15 minutach od wigczenia funkgji.

Plyta sie wyfacza. Zzadne pole grzewcze nie jest aktywne. a,/s}:)dme,nna eksploa'taqa :
+ Jeslizadne naczynie nie zostato wykryte przez ponad 30 sekund i w tym samym czasie azyC plyte recznie.
nie byto Zadnej interakgji z panelem sterowania.
+ Uplynat maksymalny czas pracy dla danego poziomu mocy lub funkgji, a ptyta nie byta
uzywana przez ponad 30 sekund.
+  Inne przypadki nie zostaly tutaj okreslone.
Podczas korzystania z

Jedli woda nie wrze, mozna doprowadzi¢
ja zagotowal, zwiekszajac poziom mocy
uzywanego pola grzejnego. Alternatywnie,
mozna  sprobowa¢ uzy¢ innej  patelni
przystosowanej do gotowania indukcyjnego.

Jesli funkcja nie wskaze wrzenia w ciagu
okoto 90 sekund od rozpoczecia gotowania
wody, zalecamy wylgczenie funkcji Boil&Cook
i kontynuowanie gotowania przy uzyciu
poziomow mocy.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty indukcyjne mogg generowac swisty lub trzaski podczas normalnej pracy.
Dzwieki te pochodza w rzeczywistosci z naczyn i sa zwigzane z cechami dna (np.
gdy dno wykonane jest z kilku warstw réznych materiatdw lub jest nieréwne).
Dzwieki moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju uzywanego naczynia oraz
ilosci zawartej w nim zywnosci i nie stanowia niepokojacego objawu.

Plyty indukcyjne moga wydawac ciggte dzwieki klikania i/lub stukania przy
ustawionym garnku/patelni. DZzwigki te moga pojawic sie, gdy patelnia nie jest
w stanie odebrac petnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu mocy.
Nalezy uzywac patelni o srednicy wiekszej niz minimalna wskazana w instrukgji
dla okreslonych pdl grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej wydajnosci (patrz

sekcja "Akcesoria").

Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach
panelu sterowania moga imitowac palec i przypadkowo aktywowac lub
dezaktywowac ktérykolwiek z przyciskdw plyty, a takze powodowac
emitowanie sygnatéow dzwiekowych na skutek kontaktu przedmiotow z
przyciskami. Jesli przedmioty te nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta
automatycznie wylaczy sie, emitujgc dzwiek, ktdry bedzie powtarzany co 5
sekund, dopdki przedmiot lub woda nie zostang usuniete z panelu sterowania,
nawet po wytaczeniu. Aby uniknac wytaczenia, nalezy usunac wszelkie rozlane
ptyny z interfejsu uzytkownika i doktadnie wysuszy¢ go w ciagu 8 sekund lub
uzy¢ funkgji czyszczenia, ktéra daje 30 sekund na wyczyszczenie i wysuszenie.

Nalezy pamietac, ze przycisk WL./WYL. bedzie zawsze aktywny.

Whj;lﬁool
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OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Instrukcja uzytkownika

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM POSPRZEDAZNYM:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie z
zaleceniami podanymi w ROZWIAZYWANIU PROBLEMOW.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustapita.

JEZELI PO WYKONANIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE NADAL
NIE DZIALA PRAWIDLOWO, SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM
SERWISEM POSPRZEDAZNYM.

Kontaktujac sie z naszym dziatem obstugi posprzedaznej, zawsze podawac:
«  krotki opis usterki;
+ doktadny typ i model urzadzenia

o e
[3]

+ Ind.C.

+ numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej,
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rowniez podany w
dokumentacji;

Mod. XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
ok
23
81
£Q

S

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« doktadny adres uzytkowni
« numer telefonu.

Jedlikonieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu
posprzedaznego (co jest gwarancjg uzycia oryginalnych czesci zamiennych
oraz whasciwej naprawy).

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

- Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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