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product safety

READ CAREFULLY AND KEEP

FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.

Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they

are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than 8
years.

This product must be positioned on
a stable surface with the handles
positioned to avoid the spillage of
hot liquids.

& Surfaces of the product are
liable to get hot during use.

Never operate the product by means

of an external timer or separate
remote-control system.

Never immerse any part of the
appliance or power cord and plug in

water or any other liquid.

If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Ensure the appliance is kept clean
after use. For details see the

Care and Cleaning section. Pay
particular care regarding items that
can be immersed in water and/or a
dishwasher.

A

A

Never use this appliance for anything other than its
intended use. This appliance is for household use only. Do
not use this appliance outdoors.

Always ensure that hands are dry before handling the plug
or switching on the appliance.

A\ Always use the appliance on a stable, secure, dry and level

D N N N - - - S O S 02

surface.

Ensure the appliance is switched off and unplugged from
the supply socket if it is left unattended, when it is not in use
or before cleaning. Never leave the appliance unattended
when itis in use.

Never use this appliance with an external timer or separate
remote-control system.

Always allow the appliance to fully cool down before
cleaning or storing.

Do not use the appliance if it has been dropped, if there are
any visible signs of damage or if it is leaking.

Never let the power cord hang over the edge of a work top,
touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.
Do not touch the external surfaces of the appliance during
use as they may become very hot.

Only use spares or accessories that are recommended by
the manufacturer.

Allow adequate space above and on all sides for air
circulation.

Do not allow the appliance to touch any flammable material
during use (such as curtains or wall coverings).

Care is required when using the appliance on surfaces that
may be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.
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Parts

Control Panel

1. Air flow vent (intake) 12. Power
2. Control panel 13. Start/ stop
3. Drip tray 14. Temperature setting
4. Water tank 15. Timer setting
5. Water tank nozzle 16. Temperature/ timer adjustment
6. Non-stick coated air fryer tray 17. Cooking functions: air fry, roast, grill, reheat,
7. Cooking drawer steamfry, steam
8. Handle 18. Presets: fries, steak, whole chicken,
9. Air flow vent/ steam port (outlet) drumsticks, fish and vegetables
10. Condensation collector 19. Steam clean
11. Power cord 20. Empty water
Cooking Function Chart
Functions Temp. Time Note
Air Fryer 200°C 15mins.
Roast 180°C 30mins.
Grill 200°C 15mins.
Reheat 120°C 10mins.
SteamFry 180°C 25mins. Ensure water tank is filled
Steam 100°C 10mins. Ensure water tank is filled
Preset Chart
Presets Functions Temp. Time Note
Fries Air fry 180°C 15mins.
Steak Grill 200°C 12mins.
Whole chicken SteamFry 170°C 60mins. Ensure water tank is filled
Drumsticks SteamFry 180°C 20mins. Ensure water tank is filled
Fish SteamFry 180°C 10mins. Ensure water tank is filled
Vegetables Steam 100°C 10mins. Ensure water tank is filled

Usage Instructions

Preparing Your Air Fryer For First Use
1.

o ok w

Remove all packaging materials, stickers and labels in and
on the unit.

Clean interior of the Air Fryer wipe with a damp cloth using
only mild, soapy water. DO NOT IMMERSE IN WATER.
Abrasive cleaners, scrubbing brushes and chemical
cleaners will damage the unit.

Place unit on a flat surface.

Plug the air fryer into an electrical outlet.

Press the Power button () the unit turns on.

Select any preset cooking mode for appromixmately

15 minutes to eliminate any manufacturing residue that may
remain.

Function Mode

1.

2.
3.
4

2

Place unit on a flat surface.

Plug the air fryer into an electrical outlet.

Place the air fryer tray in the bottom of the air fryer drawer.
Add food into air fryer tray and insert the air fryer drawer
back into the air fryer.

Press Power button (()) the unit turns on.

Choose the desired Function — Air fryer, roast, grill, reheat,
steamfry, steam. Temperature and time will automatically
appear.

NOTE: The function temperature and timer are guidance
only, please see Air Fryer Cooking Chart for details. To
adjust temperature press the (§) and use the (+) and (-) to
adjust, to adjust cooking time press the (X) and use the (+)
and (-) to adjust.

NOTE: Fill the water tank with clean water when using
SteamFry, Steam and Steam Clean function.

Press Start (1) for Air Fryer to start.

Audible alert will sound once timer is done. Carefully
remove air fryer drawer and the food with a heat safe
cooking utensil. Do not put it on a surface which it is not
heatproof. Do not tip the drawer to remove food.

NOTE: To pause cooking cycle open the air fryer drawer,
the cooking cycle will continue when drawer is reinserted. To
stop cooking cycle press Start/Stop ().

NOTE: Audible alert will sound (3 times) halfway through
your programmed time as a reminder to turn your food or
shake the air fryer drawer for even cooking (see air fryer
cooking chart on page 9 for more details).

Preset Mode

1.

2.
3.
4

o

Place unit on a flat surface.

Plug the air fryer into an electrical outlet.

Place the air fryer tray in the bottom of the air fryer drawer.
Add food into air fryer tray and insert the air fryer drawer
back into the air fryer.

Press Power button () the unit turns on.

Choose the desired Preset — Fries, Steak, Whole Chicken,
Drumsticks, Fish and Vegetables. Temperature and time will
automatically appear.

NOTE: The preset temperature and timer are guidance only,
please see Air Fryer Cooking Chart for details. To adjust
temperature and time use the plus and minus signs next to
the temperature (§) and time () symbol.

Press Start (1) for Air Fryer to start.

NOTE: Audible alert will sound (3 times) halfway through
your programmed time as a reminder to turn your food or
shake the air fryer drawer for even cooking (see air fryer
cooking chart on page 9 for more details).

Audible alert will sound once timer is done. Carefully
remove air fryer drawer and the food with a heat safe
cooking utensil. Do not put it on a surface which it is not
heatproof. Do not tip the drawer to remove food.

NOTE: To pause cooking cycle open the air fryer drawer,
the cooking cycle will continue when drawer is reinserted. To
stop cooking cycle press Start/Stop (M1).
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Cleaning & Maintenance For Your Air
Fryer

1. Clean the Air Fryer and accessories after each use.

2. Before cleaning your Breville® Air Fryer, unplug it and allow
it to cool.

3. To clean interior of the Air Fryer wipe with a damp cloth
using only mild, soapy water. DO NOT IMMERSE IN
WATER. Abrasive cleaners, scrubbing brushes and
chemical cleaners will damage the unit.

4. Empty the air fryer drawer and tray frequently to avoid
accumulation of crumbs.

5. Drawer and tray are dishwasher safe.

6. When the steam function is used and there is water left in
the water tank, please pour out the water from the water
tank after each use and use the empty water function. Press
(EMPTY WATER) then press (1) the air fryer will empty all
the water within a short cycle. Once complete please empty
the basket and drip tray.

NOTE: Ensure to empty the drawer, drip tray and condensation

collector after steam clean and empty water function.

Descaling

For optimum operation of the air fryer, please descale the air
fryer regularly.

1. Pour a minimum of 150ml each of water and white vinegar
into the water tank. We recommend the use of purified
water.

2. Make sure the water tank nozzle is in place and locked, then
put the water tank back into place.

3. Press the (STEAM CLEAN) function (15 mins).

4. When the program is finished, remove the water tank and
empty any remaining liquid.

5. Now press the (EMPTY WATER) function (5 mins).

6. Rinse the water tank and fill with clean fresh water.

7. Complete further (STEAM CLEAN) cycle to flush through
system.

8. When the program is finished, empty the liquid form the
drawer and drip tray.

9. Wash both the water tank and air fryer drawer in warm water
and washing up liquid, rinse and dry.

Steam clean

1. Fill the water tank with water and ensure the water tank
nozzle is in place and locked, then put the water tank back
into place.

2. Press the (STEAM CLEAN) function (15 mins).

3. When the program is finished, empty the dirty water from
the drawer, clean with soapy water, rinse and dry before
inserting back into the unit. Empty the drip tray.

Air Fryer Cooking Chart

Shake/Turn
Food Weight ;l:::‘::onl Time Temperature :‘;:L:;g Oil
cooking
POTATOES
Hand Cut Fries 700g - 800g Fries 25 - 30 mins 180°C Yes 1 tbsp
Hand Cut Fries 250g Fries 12 - 15 mins 200°C Yes Y tbsp
Frozen Fries, (Thick Cut) 500g - 700g Fries 20 - 25 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thick Cut) 250g Fries 13 - 15 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thin Cut) 500g - 700g Fries 18 - 20 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thin Cut) 250g Fries 10 - 12 mins 200°C Yes No
Frozen Sweet Potato fries 500g Fries 15 - 18 mins 200°C Yes No
Frozen Hash Browns 600g Fries 18 - 20 mins 200°C Yes No
Fresh Jacket Potatoes 1kg (4) Air fry 60 mins 180°C No " tbsp
MEAT/POULTRY/FISH
Steak 2509 (1) Steak 10 - 15 mins 200°C Yes "> thsp
Pork Chops 600g (3) Steak 15 - 20 mins 180°C Yes 1 tbsp
Beef Burgers 3409 (2) Steak 16 - 18 mins 180°C Yes ", tbsp
Whole Roast Chicken 16k-220 | gy 80 - 90 mins 170°C No 11bsp
Whole Roast Chicken 13g-16kg | 4o 60 - 70 mins 170°C No 1tbsp
icken
Chicken Wings 1kg Chicken 30 - 35 mins 180°C Yes No
Salmon Fillet 4809 (2) Fish 12 - 15 mins 180°C No No
FROZEN FOODS
Frozen Battered Fish 400g (2) Fish 12 - 15 mins 180°C Yes No
Frozen Chicken Nuggets 4009 Air fry 12 - 15 mins 180°C Yes No
Frozen Vegetable Burgers 450g (4) Air fry 15 - 20 mins 200°C Yes No
Frozen garlic bread slices 6 slices Air fry 6 - 8mins 180°C Yes No
VEGETABLES
Frozen Onion Rings 400g Air Fry 10 - 12 mins 180°C Yes No
Fresh Roasting Vegetables 800g Air Fry 15 - 20 mins 180°C Yes 1 tbsp
Fresh Steamed Vegetables 700g - 800g Vegetables 15 - 20 mins 100°C Yes No
Fresh Steamed Corn Cobs 200g - 250g Vegetables 8- 10 mins 100°C No No
Tenderstem Broccoli 200g - 250g Vegetables 5-7 mins 100°C No No

VDFI133X_23MLMI1 (EMEA).indd 8-9

2023/6/1 09:01



Helpful Tips / Troubleshooting

Overcooked /
Undercooked Foods

Incorrect temperature or time
setting

You may have to adjust the time and temperature to
desired taste.

Because your Air Fryer is smaller than your regular oven, it
will heat up faster and generally cook in shorter periods of
time.

Burning Smell

Food build-up inside fryer
drawer

Refer to “Cleaning Your Air Fryer " Section, Page 8.

Touch panel interface is
non-responsive

Panel is dirty or greasy
Excess moisture on panel
Controller is malfunctioning
Fryer drawer is not inserted

Ensure panel is clean and free of debris before using.
Ensure panel is clean and dry, and use dry hands to
operate.

Unplug unit and let it rest for 60 seconds before plugging in
again. If the error persists contact aftersales support.
Ensure fryer drawer is inserted correctly.

Small water drips and
steam escape from
drawer during cooking

Water released from food
during the cooking cycle

This is not a concern and is part of the normal cooking
cycle. Please mop up drips with a soft cloth.

E12 warning

No water in water tank

Ensure water tank is filled and insert back into the unit.

If the water tank becomes empty during a steaming
programme, the unit will emit an audible beep and error
code E12 will continuously flash for 10 minutes. To
continue the cycle, refill the tank. If the dry tank alert has
surpassed 10 minutes, the E12 error code will still be
displayed, however the unit will cancel the cycle and a new
programme will need to be selected.

E01, E02, EO03, E04, E05
and E11 warning

Please contact customer service, see page 11.

Fitting of a plug - for U.K. and Ireland
only

A This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it
can be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in @ moulded plug needs to be changed, the fuse
cover must be refitted. The appliance must not be used without
the fuse cover fitted.

If the plug fuse requires replacement, a fuse of the same rating
as that fitted by the manufacturer must be used. In order to
prevent a hazard do not fit a fuse of a lower or higher rating.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure
about the installation of the plug please contact a qualified
electrician.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

After sales service & replacement parts

In the case the appliance does not operate but is under
warranty, return the product to the place it was purchased for

a replacement. Please be aware that a valid form of proof of
purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at: United Kingdom: 0800
028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For
all other countries, please call +44 800 028 7154. International
rates may apply. Alternatively, e-mail: BrevilleEurope@
newellco.com.

Waste Disposal

Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us
at BrevilleEurope@newellco.com for further recycling and WEEE
information.
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sécurité du produit

A LIRE ATTENTIVEMENT
ET CONSERVER POUR
REFERENCE ULTERIEURE

Cet appareil peut étre utilisé par

des enfants a partir de 8 ans,

ainsi que par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles

ou intellectuelles réduites, ou encore
des personnes n’ayant aucune
connaissance ou expérience du
produit, a condition d’avoir été
formés a son utilisation correcte et
de comprendre les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Les opérations de nettoyage et
d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants, a moins
qu’ils n'aient plus de 8 ans et soient
surveillés par un adulte.

Tenez I'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil doit étre placé sur
une surface stable en orientant

les poignées de sorte a éviter les
éclaboussures de liquides chauds.

& Les surfaces de I'appareil
risquent de devenir brilantes en
cours d’utilisation.

Ne contrélez jamais I'appareil
au moyen d’un minuteur externe
ou d’un systéme de commande
a distance séparé.

Ne plongez jamais I'appareil ou son
cordon et la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son représentant agréé
ou toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger.

Veillez a nettoyer I'appareil aprés
chaque utilisation. Pour plus
d’informations, reportez-vous ala
section « Entretien et nettoyage ».
Faites particulierement attention aux
éléments qui peuvent étre plongés
dans I'eau et/ou qui passent au lave-
vaisselle.

A Nutilisez pas cet appareil a des fins autres que celles
auxquelles il est destiné. Cet appareil est réservé a une
utilisation domestique. Ne I'utilisez pas a I'extérieur.

A\ Assurez-vous que vos mains sont séches avant de
manipuler la fiche ou de mettre I'appareil en marche.

A\ Veillez a utiliser 'appareil sur une surface stable, & niveau,
seche et sans danger.

Veillez a arréter I'appareil et a le débrancher si vous quittez
la piece, lorsqu'il n’est pas utilisé et avant toute opération de
nettoyage. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance en
cours d'utilisation.

A\ Ne contrdlez pas I'appareil au moyen d’'un minuteur externe
ou d'un systéme de commande a distance séparé.

A\ Attendez toujours que 'appareil soit complétement refroidi
avant de le nettoyer ou le ranger.

A\ Nutilisez pas I'appareil s'il est tombé, s'il présente des
signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

A\ Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide
ni toucher des surfaces chaudes et évitez qu'il ne s'emméle,
se coince ou se comprime.

A\ Ne touchez pas la surface extérieure de 'appareil en cours
d'utilisation, car elle peut étre brllante.

A Utilisez uniquement les piéces détachées et les accessoires
recommandés par le fabricant.

A Laissez suffisamment d’espace autour de I'appareil et
au-dessus de ce dernier pour permettre a l'air de circuler.

A\ Veillez & ce que I'appareil ne rentre pas en contact avec tout
matériau inflammable (rideau ou revétement mural, par
exemple) en cours d'utilisation.

A\ Soyez particuliérement vigilant si vous utilisez 'appareil sur
une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur.
L'utilisation d’un support résistant a la chaleur est
recommandée.

Piéces Panneau de commande

1. Aérateur flux d’air (entrée) 12. Alimentation

2. Panneau de commande 13. Démarrage/arrét

3. Ramasse-gouttes 14. Réglage de la température

4. Réservoir d'eau 15. Réglage de la minuterie

5. Buse du réservoir d'eau 16. Réglage de la température/de la minuterie

6. Plateau pour friteuse a air a revétement 17. Fonctions de cuisson : frire a I'air, rétir, griller,

antiadhésif
Tiroir de cuisson

Poignée

-~ O oo~
o ©9®!

Aérateur flux d'air/sortie de vapeur (évacuation)
Collecteur de condensation
Cable d’alimentation

Tableau des fonctions de cuisson

réchauffer, SteamFry, cuire a la vapeur

18. Préréglages : frites, steak, poulet entier, ailes
de poulet, poisson et légumes

19. Nettoyage a la vapeur

20. Vidange de 'eau

Fonctions Temp. Durée Remarque

Frire a Iair 200 °C 15 minutes

Rétir 180 °C 30 minutes

Griller 200 °C 15 minutes

Réchauffer 120 °C 10 minutes

SteamFry 180 °C 25 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli

Cuire a la vapeur 100 °C 10 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli
Tableau des préréglages

Préréglages Fonctions Temp. Durée Remarque

Frites Frire a 'air 180 °C 15 minutes

Steak Griller 200 °C 12 minutes

Poulet entier SteamFry 170 °C 60 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli

Ailes de poulet SteamFry 180 °C 20 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli

Poisson SteamFry 180 °C 10 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli

Légumes Cuire a la vapeur 100 °C 10 minutes S'assurer que le réservoir d'eau est rempli

12
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Instructions d’utilisation

Préparation de la friteuse a air avant la premiére

Mode préréglé

1

Placez I'appareil sur une surface plane.

Nettoyage et entretien de votre friteuse
a air

Détartrage

Pour assurer le fonctionnement optimal de la friteuse a air,

utilisation g E{::g:le; lTaftgfﬁzz Taaflrrit::rs:n;;i::i ?!)icgr(liiut?r'oir de 1. Nettoyez la friteuse 4 air et ses accessoires aprés chaque veuillez la détartrer regullereme’nt. o
1. Retirez tous les matériaux d’emballage, ainsi que les " it P utilisation. 1. Versez au moins 150 ml d'eau et de vinaigre blanc dans
autocollants et les étiquettes a l'ntérieur et sur 'appareil. afnieuse. . " 2. Avant de nettoyer votre friteuse & air Breville®, débranchez-la le réservoir d'eau. Nous recommandons d'utiliser de leau
2. Nettoyez lintérieur de votre friteuse & air & l'aide d'un 4 IF:?iﬁﬁ l(?asnzhlr:?r'?tt:ussl:ar le plateau de la friteuse e réinsérez et laissez-la refroidir. purifiée. o
chiffon humide et d'une eau douce savonneuse. NE PAS PR 3. Nettoyez lintérieur de votre fiiteuse & air & 'aide d'un 2. Assurez-vous que la buse du réservoir d'eau est en place et
IMMERGER DANS L'EAU. Les nettoyants abrasifs, brosses O+ APPUYez sur le bouton d'alimentation (D) : 'appareil s'allume. chiffon humide et d'une eau douce savonneuse. NE PAS verrouillée, puis remettez le réservoir d’eau en place.
a récurer et nettoyants chimiques risquent d'endommager 6. Choisissez le préreglage souhaite - frites, steak, poulet IMMERGER DANS L'EAU. Les nettoyants abrasifs, brosses 3. Appuyez sur la fonction (NETTOYAGE A LA VAPEUR)
l'appareil. entier, ailes de poulet, poisson et legumes. La température & réourer et nettoyants chimiques risquent d’endommager (15 minutes).
3. Placez lappareil sur une surface plane. etla durée s'affichent aLIJtomathu?n?enlt. ) Iappareil. 4. Lorsque le programme est terming, retirez le réservoir d’eau
4. Branchez la friteuse 4 air sur une prise électrique. REMARQUF  La température préréglée et la durée ne sont 4. Videz fréquemment le tiroir et le plateau de la friteuse pour et videz le liquide restant.
5. Appuyez sur le bouton d'alimentation (") : l'appareil s'allume. gﬁggﬁﬁsdﬂ: gﬁirtZLljnsiI%ag?r ng'r”eﬁj g%lsggtearill: TPa(?LIJ?ar(léj (Ij:r éviter 'accumulation de miettes. 5. Appuyez ensuite sur la fonction (VIDANGE DE LEAU)
6. Sélectionnez n'importe quel mode de cuisson préréglé la température et la durée li)tiliseg les signes p|l'JS ot moi%s 5. Le tiroir et le plateau peuvent étre lavés au lave-vaisselle. (§ minutes). _ _
pendant environ 15 minutes afin d’éliminer tout résidu de situés 3 coté du symbole dt ; ; 6. Lorsque vous utilisez la fonction vapeur et qu'il reste de 6. Rincez le réservoir d'eau et remplissez-le d'eau propre et
el ; X . ymbole de température (§) et de durée (). - - ' A . ; .
fabrication qui pourrait subsister. 7. Appuyez sur Départ (blf) pour lancer le programme de I'eau dans le réservoir, veuillez vider I'eau du réservoir fraiche. .
Mode de fonctionnement ' la friteuse 2 air aprés chaque utilisation et utiliser la fonction de vidange de 7. Ef‘fectuez un autre cycle (NETTOYAGE A LA VAPEUR) pour
, . N ) o . I'eau. Appuyez sur (VIDANGE DE L'EAU), puis sur (M) rincer le systéme.
1. Placez I'appareil sur une surface plane. REMARQUE : Un signal sonore retentit (3 fois) & la moitié , : ' : o - -~
s B . . U > La friteuse vidangera toute I'eau en un cycle court. Une fois 8. Lorsque le programme est terming, videz le liquide du tiroir
. Branchez la friteuse a air sur une prise électrique. dL_J temps programme pour vous rappe_ler de rfetqurner vos Iopération terminée, veuillez vider le panier et le ramasse- et du ramasse-gouttes.
8. Placez le plateay de a fiteuse a air au fond du troir de aliments ou de secouer e trolr de [a fiteuse & ar pour une gouttes. 9. Lavez le réservoir d'eau et le tiroir de la friteuse & air avec
la fiteuse. ' . .y cuisson fiomogéne (voir le tableal de cuisson de a fiteuse REMARQUE : Veillez a vider le tiroir, le ramasse-gouttes et de I'eau chaude et du liquide vaisselle, rincez et séchez.
4. Placez les aliments sur le plateau de la friteuse et réinsérez en page 16 pour plus de détails). le collecteur de condensation aprés le nettoyage
le tiroir dans la friteuse. 8. Un signal sonore est émis lorsque le temps est écoulé. ala vapeur et la fonction de vidange de l'eau. Nettoyage a la vapeur
5. Appuyez sur le bouton d'alimentation () : I'appareil s'allume. Retirez délicatement le tiroir de la fntleuse aair etles aliments : - —
6. Choisissez la fonction souhaitée - Frire a I'air, rotir, griller, al'aide d'un ustensile de cuisine resllstanga_ la chaleyr. 1. Rem,pllsse.z le, réservoir d'eau et assurez-vous que la buse
réchauffer, SteamFry, cuire & la vapeur. La tempéryature et Ne le posez pas sur une surface qui ne résiste pas & du réservoir d eau est en place et verrouiliée, puis remettez
la durée s'affichent automatiquement. la chaleur. N'inclinez pas le tiroir pour en retirer les aliments. le réservoir d'eau enlplace. i
REMARQUE : La température de fonctionnement et REMARQUE : Pour interrompre le cycle de cuisson, ouvrez 2. Appuyez sur la fonction (NETTOYAGE A LA VAPEUR)
la durée ne sont données qu’a titre indicatif. Veuillez le tiroir de Ig frlteuse aar, le cycle de cuisson reprendra (15 minutes).
consulter le Tableau de cuisson de la Friteuse a air pour Iorsqqe le tiroir sera remis en place. E’our arreter l‘f cydle 3. Lorsque le programme est terminé, vide; 'eau sale du tiroir,
plus de détals. Pour régler la température, appuyez sur () de cuisson, appuyez sur le bouton Démarrage/Arrét (). nettoyez-le aluyec’de l'eau savonneuse, rincez-le et séchez-le
et utilisez les touches (+) et (-), pour régler le temps de avant de le réinsérer dans I'appareil. Videz le ramasse-gouttes.
cuisson, appuyez sur (£) et utilisez les touches (+) et (-).
REMARQUE : Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau
propre lorsque vous utilisez les fonctions SteamFry, Vapeur
et Nettoyage a la vapeur.
7. Appuyez sur Départ (>1) pour lancer le programme de
la friteuse a air.
8. Un signal sonore est émis lorsque le temps est écoulé.
Retirez délicatement le tiroir de la friteuse & air et les
aliments & 'aide d’un ustensile de cuisine résistant a
la chaleur. Ne le posez pas sur une surface qui ne résiste
pas a la chaleur. N'inclinez pas e tiroir pour en retirer les
aliments.
REMARQUE : Pour interrompre le cycle de cuisson, ouvrez
le tiroir de la friteuse a air ; le cycle de cuisson reprendra
lorsque le tiroir sera remis en place. Pour arréter le cycle
de cuisson, appuyez sur le bouton Démarrage/Arrét ().
REMARQUE : Un signal sonore retentit (3 fois) a la moitié
du temps programmé pour vous rappeler de retourner vos
aliments ou de secouer le tiroir de la friteuse a air pour une
cuisson homogene (voir le tableau de cuisson de la friteuse
en page 16 pour plus de détails).
14 15
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Tableau de cuisson Friteuse a air

Conseils utiles / Dépannage

Nourriture Poids Fonction/ Durée Température 'I:gl:)et::ner Huile
Privglage plraure | et [PRoBéMe  [causeposseie  [sowmon |
a mi-cuisson
POTATOES Aliments trop ou pas +  Réglage incorrect de + Il se peut que vous deviez ajuster la durée et
- - - - - assez cuits la température ou de la durée la température en fonction du go(t souhaité.
Frites coupées a la main 700g-800g | Frites 25-30 min 180 °C Oui 1cas.
Frites coupées & la main 250 g Frites 12 - 15 min 200 °C Oui Yrcas. : Llal‘ fritr?usfefz a ?ir étan_tdplus ptetitte Q_;J'U[‘ f9ur| Ofdi”?if?,
Frites surgelées (épaisses) 500g-700g | Frites 20 - 25 min 200 °C Oui Non (raa:idceranl:an?.p U rapidement et cult generaiement pus
Frit lées (épai 250 Frit 13-15mi 200 °C Oui N
r! g5 Surge t?es (Ptpalsses) g r! e m!n - u! on Odeur de bralé +  Accumulation de nourriture +  Consultez la section « Nettoyage de votre friteuse a air »,
Frites surgelées (fines) 500g-7009g | Frites 18 - 20 min 200 °C Oui Non dans le tiroir de la friteuse page 15.
Fr!tes surgelées (fines) 2509 Frites 10 - 12 min 200°C Oui Non L'interface de I'écran +  L'écran est sale ou gras +  Vérifiez que I'écran est propre et exempt de détritus avant
Frites ('ie patates douces 500 g Frites 15-18 min 200°C Oui Non tactile ne répond pas +  Excés d'humidité sur I'écran de lutiliser.
surgelées «  Le contrdleur fonctionne mal +  Veillez a ce que I'écran soit propre et sec veillez a ce que
Pommgs de terre rissolées 600 g Frites 18 -20 min 200 °C Oui Non +  Letiroir de la friteuse n'est pas vos mains soient séches avant de ['utiliser.
surgelées inséré +  Débranchez I'appareil et patientez 60 secondes avant
de le rebrancher. Si I'erreur persiste, contactez le service
Pormes de tere au four 1kg (4) Frire alair | 60 min 180°°C Non %hcas. aprésvente, P
VIANDE/VOLAILLE/POISSON +  Vérifiez si le tiroir de la friteuse est correctement inséré.
Steak 250 g (1) Steak 10 - 15 min 200 °C Oui % c.A.S. De petites gouttes +  Eau libérée par les aliments + Ce phénoméne n'est pas préoccupant et fait partie du cycle
N - 3 - N d'eau et de la vapeur pendant le cycle de cuisson de cuisson normal. Epongez les gouttes avec un chiffon
Cotelettes de porc 6009 (3) Steak 15 - 20 min 180 °C Oui 1cas. s'échappent du tiroir doux.
Burgers de boeuf 3409 (2) Steak 16 - 18 min 180 °C Oui V2ca.s. pendant la cuisson
Poulet réti entier 1,8kg-2.2kg |Pouletentier | 80-90 min 170°C Non Tcas. Avertissement E12 + lin'y apas d'eau dans le « Veérifiez que le réservoir d'eau est rempli et remettez-le en
Poulet réti entier 1,3kg - 1,6 kg | Poulet entier | 60 - 70 min 170 °C Non 1cas. réservoir place dans I'appareil.
Ailes de poulet 1kg Poulet 30 - 35min 180 °C Oui Non + Sile réser;/oir d'eau ISG vide plendant un proglramme de |
- - - S cuisson a la vapeur, I'appareil émet un signal sonore et le
Filet de saumon _ 4809 (2) Poisson 12 - 15 min 180°C Non Non code d'erreur E12 clignote en continu pendant 10 minutes.
ALIMENTS SURGELES Pour poursuivre le cycle, remplissez le réservoir. Si l'alerte
Poisson pané 4009 (2) Poisson 12 - 15 min 180 °C Oui Non E {Rzésergloir vigler:{dépqssile les 1Q|minutles, Ile codeI d'irreur
- — - 5 - restera affiché, mais I'appareil annulera le cycle et un
Nuggets de poulet surgelés 4009 Frire a Iair 12-15min 180 °C Oui Non nouveau programme devra tre sélectionné.
B sgétari é 4509 (4 Frire a l'ai 15-20 mi 200 °C Oui N
Turget:s vzge ar.|er‘lslls%:rge ° 9t frea’ar mn u on Avertissement E01, E02, +  Veuillez contacter le service client, voir page 17.
ranches de pain a fal 6 tranches Frirealair | 6-8min 180 °C Oui Non E03, E04, EOS et E11
surgelées
LEGUMES
Rondelles d'oignon surgelées | 400 g Frire & Iair 10 - 12 min 180 °C Oui Non Service aprés-vente et piéces Mise au rebut
Legumes grillés frais 800 g Frire alair | 15 - 20 min 180 °C Oui 1cas. de rechange Les équipements électriques usagés ne doivent pas étre mis
Légumes frais cuits & la vapeur | 700 g-800g | Légumes 15 - 20 min 100 °C Oui Non Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, au rebut avec les ordures ménageres. Recyclez ces déchets
Epis de mais frais cults 2 ’ . rapportez le produit oli vous I'avez acheté pour procéder a un Iorsql_Je cela est possible. Ecrivez-nous un e-’r_na|l al adresse
la vapeur 200g-250g | Legumes 8-10 min 100°C Non Non échange. Veuillez remarquer qu'une preuve dachat valide vous ~ BrevilleEurope@newellco.com pour plus dinformations sur
Ew— 00 200 e P T00°C N N sera exigée. Pour obtenir de l'aide supplémentaire, veuillez le recyclage et la directive WEEE.
roccolint 9-20g |Legumes - [ min on on prendre contact avec notre service aprés-vente au :
Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez
le +44 800 028 7154. Un tarif international s’applique. Vous
pouvez également envoyer un e-mail a : BrevilleEurope@
newellco.com. I
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sicurezza
dei prodotti

LEGGERE ATTENTAMENTE
E CONSERVARE PER
RIFERIMENTI FUTURI

Questo apparecchio pu6 essere
utilizzato da bambini di eta pari

o superiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se Sono
stati supervisionati o istruiti sull’'uso
dell’apparecchio in modo sicuro, e

ne comprendono i potenziali pericoli.

| bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da
parte dell’'utente non devono essere
effettuate da bambini a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano
sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Questo prodotto deve essere
posizionato su una superficie stabile
con le maniglie posizionate in modo

da evitare la fuoriuscita di liquidi caldi.

& Le superfici del prodotto

possono surriscaldarsi durante 'uso.

Non azionare mai il prodotto
mediante un timer esterno o un

sistema di controllo remoto separato.

Non immergere mai alcuna parte
dell’apparecchio o il cavo di

alimentazione e la spina in acqua
o altri liquidi.

Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, deve essere sostituito
dal fabbricante, da un suo agente di
assistenza o da personale qualificato
per evitare rischi.

Assicurarsi che I'apparecchio

sia tenuto pulito dopo 'uso.

Per i dettagli vedere la sezione
Cura e pulizia. Prestare particolare
attenzione agli oggetti che possono
essere immersi in acqua e/o in
lavastoviglie.

A\ Non utilizzare mai questo apparecchio per scopi diversi da
quello previsto. Questo apparecchio & destinato solo all'uso
domestico. Non utilizzare questo apparecchio all'aperto.

A\ Assicurarsi sempre che le mani siano asciutte prima di
maneggiare la spina o accendere |'apparecchio.

A\ Utilizzare sempre 'apparecchio su una superficie stabile,

sicura, asciutta e piana.

Assicurarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato dalla

presa di corrente se viene lasciato incustodito, quando non

viene utilizzato o prima della pulizia. Non lasciare mai

I'apparecchio incustodito quando € in funzione.

Non utilizzare mai questo apparecchio con un timer esterno

0 un sistema di controllo remoto separato.

Lasciare sempre raffreddare completamente 'apparecchio

prima di pulirlo o riporlo.

Non utilizzare I'apparecchio se & caduto, se presenta segni

visibili di danneggiamento o se presenta perdite.

Non lasciare mai che il cavo di alimentazione penda dal

bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si

annodi, si incastri 0 venga pizzicato.

Non toccare le superfici esterne dell'apparecchio durante

I'uso in quanto potrebbero diventare molto calde.

Utilizzare solo ricambi o accessori consigliati dal fabbricante.

Lasciare uno spazio adeguato sopra e su tutti i lati per

la circolazione dell'aria.

Evitare che I'apparecchio entri in contatto con qualsiasi

materiale infiammabile durante I'uso (come tende

o rivestimenti murali).

A\ E necessario prestare attenzione quando si utilizza
I'apparecchio su superfici che potrebbero essere danneggiate
dal calore. Si consiglia I'uso di un cuscinetto isolante.

> B B > [>

> B> >

Parti Pannello di controllo

1. Sfiato del flusso d'aria (aspirazione) 12. Alimentazione

2. Pannello di controllo 13. Awvio/arresto

3. Vaschetta raccogligocce 14. Impostazione della temperatura

4. Serbatoio dellacqua 15. Impostazione del timer

5. Ugello del serbatoio dell'acqua 16. Regolazione temperatura/timer

6. Vassoio per friggitrice ad aria con rivestimento ~ 17. Funzioni di cottura: frittura ad aria, arrostire,

antiaderente

Cassetto cottura

Impugnatura

Sfiato del flusso d'aria/porta del vapore (uscita)
Collettore di condensa

Cavo di alimentazione

-~ O oo~
o ©9®!

Tabella delle funzioni di cottura

grigliare, riscaldare, friggere al vapore, vapore
18. Preimpostazione: patatine fritte, bistecca, pollo
intero, fusi di pollo, pesce e verdure
19. Pulizia a vapore
20. Svuotamento acqua

Funzioni Temp. Tempo Nota

Friggitrice ad aria 200°C 15 min.

Arrosto 180 °C 30 min.

Grill 200°C 15 min.

Riscaldare 120°C 10 min.

Frittura al vapore 180 °C 25 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno

Vapore 100°C 10 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno
Grafico preimpostazioni

Preimpostazione Funzioni Temp. Tempo Nota

Patatine fritte Frittura ad aria 180 °C 15 min.

Bistecca Grill 200°C 12 min.

Pollo intero Frittura al vapore 170°C 60 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno

Fusi di pollo Frittura al vapore 180 °C 20 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno

Pesce Frittura al vapore 180 °C 10 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno

Verdura Vapore 100 °C 10 min. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno

18
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Istruzioni per l'uso

Preparare la friggitrice ad aria per il primo utilizzo

1.

2.

o ok ow

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e le
etichette allinterno e sull'unita.

Pulire l'interno della friggitrice ad aria con un panno umido
usando solo acqua saponata delicata. NON IMMERGERE
IL PRODOTTO NELL'ACQUA. Detergenti abrasivi,
spazzoloni e detergenti chimici danneggiano l'unita.

Posizionare I'unita su una superficie piana.
Collegare la friggitrice ad aria a una presa elettrica.
Premere il pulsante di accensione(') l'unita si accende.

Selezionare qualsiasi modalita di cottura preimpostata
per circa 15 minuti per eliminare eventuali residui di
fabbricazione che potrebbero rimanere.

Modalita funzione

1.
2.
3.

Posizionare I'unita su una superficie piana.

Collegare la friggitrice ad aria a una presa elettrica.
Posizionare il vassoio della friggitrice ad aria nella parte
inferiore del cassetto della friggitrice ad aria.

Aggiungere il cibo nel vassoio della friggitrice ad aria

e reinserire il cassetto della friggitrice ad aria nella friggitrice
ad aria.

Premere il pulsante di accensione ((")) I'unita si accende.
Scegliere la funzione desiderata: friggitrice ad aria, arrostire,
grigliare, riscaldare, friggere al vapore, cuocere a vapore.
La temperatura e I'ora appariranno automaticamente.
NOTA: La temperatura della funzione e il timer sono solo
indicativi, vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria
per i dettagli. Per regolare la temperatura premere il (§ )

e utilizzare i tasti (+) e (-) per regolare, per regolare il tempo
di cottura premere il tasto ( ) e utilizzare (+) e (-) per regolare.
NOTA: Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pulita
quando si utilizza la funzione SteamFry (Frittura la vapore),
Steam (Vapore) e Steam Clean (Pulizia al vapore).
Premere start (M1 ) per avviare la friggitrice ad aria.
L'avviso acustico suonera una volta scaduto il timer.
Rimuovere con cautela il cassetto della friggitrice ad aria

e il cibo con un utensile da cucina resistente al calore.

Non appoggiarlo su una superficie che non ¢ resistente al
calore. Non ribaltare il cassetto per rimuovere il cibo.
NOTA: Per mettere in pausa il ciclo di cottura, aprire il
cassetto della friggitrice ad aria, il ciclo di cottura continuera
quando il cassetto viene reinserito. Per interrompere il ciclo
di cottura premere Start/Stop (M)

NOTA: L'allarme acustico suonera (3 volte) a meta del
tempo programmato come promemoria per girare il cibo

o scuotere il cassetto della friggitrice ad aria per una cottura
uniforme (vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria
a pagina 22 per maggiori dettagli).

Modalita preimpostata

1.
2.
3.

Posizionare I'unita su una superficie piana.

Collegare la friggitrice ad aria a una presa elettrica.
Posizionare il vassoio della friggitrice ad aria nella parte
inferiore del cassetto della friggitrice ad aria.

Aggiungere il cibo nel vassoio della friggitrice ad aria e
reinserire il cassetto della friggitrice ad aria nella friggitrice
ad aria.

Premere il pulsante di accensione ((")) I'unita si accende.
Scegliere la preimpostazione desiderata: patatine fritte,
bistecca, pollo intero, fusi di pollo, pesce e verdure.

La temperatura e I'ora appariranno automaticamente.
NOTA: La temperatura e il timer preimpostati sono solo
indicativi, vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria
per i dettagli. Per regolare la temperatura e I'ora utilizzare

i segni pill e meno accanto al simbolo della temperatura (f)
e del tempo ().

Premere start (D1 ) per avviare la friggitrice ad aria.

NOTA: L'allarme acustico suonera (3 volte) a meta del
tempo programmato come promemoria per girare il cibo

o scuotere il cassetto della friggitrice ad aria per una cottura
uniforme (vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria
a pagina 22 per maggiori dettagli).

L'avviso acustico suonera una volta scaduto il timer.
Rimuovere con cautela il cassetto della friggitrice ad aria

e il cibo con un utensile da cucina resistente al calore.

Non appoggiarlo su una superficie che non ¢ resistente al
calore. Non ribaltare il cassetto per rimuovere il cibo.
NOTA: Per mettere in pausa il ciclo di cottura, aprire il
cassetto della friggitrice ad aria, il ciclo di cottura continuera
quando il cassetto viene reinserito. Per interrompere il ciclo
di cottura premere Start/Stop (M)

Pulizia e manutenzione per la
friggitrice ad aria

1.
2.

3.

o

Pulire la friggitrice ad aria e gli accessori dopo ogni utilizzo.
Prima di pulire la friggitrice ad aria Breville ®, scollegarla e
lasciarla raffreddare.

Per pulire I'nterno della friggitrice ad aria, strofinare con

un panno umido usando solo acqua saponata delicata.
NON IMMERGERE IL PRODOTTO NELL'ACQUA.
Detergenti abrasivi, spazzoloni e detergenti chimici
danneggiano I'unita.

Svuotare frequentemente il cassetto e il vassoio della
friggitrice ad aria per evitare 'accumulo di briciole.
Cassetto e vassoio sono lavabili in lavastoviglie.

Quando si utilizza la funzione vapore e nel serbatoio
dellacqua e rimasta dell'acqua, versare 'acqua dal
serbatoio dell’acqua dopo ogni utilizzo e utilizzare

la funzione di svuotamento dell'acqua. Premere
(SVUOTAMENTO ACQUA) quindi premere () la friggitrice
ad aria scarichera tutta I'acqua in un breve ciclo. Al termine,
svuotare il cestello e la vaschetta raccogligocce.

NOTA: Assicurarsi di svuotare il cassetto, la vaschetta

raccogligocce e il raccoglitore di condensa dopo la pulizia
a vapore e svuotare dall'acqua.

Decalcificazione

Per un funzionamento ottimale della friggitrice ad aria,

1.

decalcificare regolarmente la friggitrice ad aria.

Versare un minimo di 150 ml ciascuno di acqua e aceto
bianco nel serbatoio dell'acqua. Si consiglia I'uso di acqua
purificata.

Assicurarsi che l'ugello del serbatoio dellacqua sia in
posizione e bloccato, quindi riposizionare il serbatoio
dell'acqua.

Premere la funzione (PULIZIAA VAPORE) (15 min.).

Al termine del programma, rimuovere il serbatoio dell'acqua
e svuotare il liquido residuo.

A questo punto premere la funzione (SYUOTAMENTO
ACQUA) (5 min).

Sciacquare il serbatoio dell'acqua e riempirlo con acqua
fresca pulita.

Completare un ulteriore ciclo (PULIZIA A VAPORE) per
lavare il sistema.

Al termine del programma, svuotare il liquido dal cassetto
e dalla vaschetta raccogligocce.

Lavare sia il serbatoio dell'acqua che il cassetto della
friggitrice ad aria con acqua calda e detersivo per piatti,
sciacquare e asciugare.

Pulizia a vapore

1.

Riempire il serbatoio dell’acqua con acqua e assicurarsi che
I'ugello del serbatoio dell'acqua sia in posizione e bloccato,
quindi riposizionare il serbatoio dell'acqua.

Premere la funzione (PULIZIAA VAPORE) (15 min.).

Al termine del programma, svuotare il cassetto dall'acqua
sporca, pulire con acqua saponata, risciacquare e asciugare
prima di reinserirlo nel corpo della friggitrice. Svuotare la
vaschetta raccogligocce.

20
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Grafico di cottura della friggitrice ad aria

Funzione/

Agitare/girare

Suggerimenti utili/Risoluzione dei problemi

Cibo Peso . . Tempo Temperatura R Olio
preimpostazione a meta cottura
PATATE Cibi troppo cotti/poco +  Impostazione errata della +  Potrebbe essere necessario regolare il tempo e
Patatine fritte tagliate amano [ 700g-800g [ Patatine fritte 25-30 min. | 180°C Si 1 cucchiaio cott temperatura o del tempo la temperatura in base al gusto desiderato.
Patatine fritte tagliate a mano | 250 g Patatine fritte 12-15min. |200°C Si Y4 cucchiaio * Poiche la tua friggitrice ad aria & piu piccola di un normale
Patatine frtt at forno, si riscaldera piu velocemente e generalmente
(t:ga”;’t‘: Sge‘: Ss'e“)rge . 500g-700g | Patatine fritte 20-25min. |200°C Si No cuocera in periodi di tempo pit brevi.
e fri Odore di bruciato +  Accumulo di cibo all'interno del | «  Fare riferimento alla sezione "Pulizia della friggitrice ad
Patatine fritte surgelate, s . 8 C o ’ )
(tagliate spesse) 9 2509 Patatine fritte 13-15min. [200°C Si No cassetto della friggitrice aria", pagina 21.
Patatine fritte surgelate L ) o . L‘intlerfaccia del pannello | « Il pannello & sporco o unto +  Assicurarsi che il pannello sia pulito e privo di detriti prima
(taglio sottile) 5009-700g | Patatine fritte 18-20min. | 200°C Si No a sf|or2mento non + Eccesso di umidita sul pannello dell'uso.
e fri risponae « |l controller non funziona +  Assicurarsi che il pannello sia pulito e asciutto e usare le
Patatine fritte surgelate L. . . contro
(taglio sottle) 9 2509 Patatine fritte 10-12min. |200°C Si No correttamente mani asciutte per operare.
ine fri ine fri B i o ‘ + Il cassetto della friggitricenon |+ Scollegare l'unita e lasciarla riposare per 60 secondi prima
Patatine fritte surgelate 5009 Patatine fritte 15-18 min. [200°C Si No & inserito diricollegarta. Se lerrore persiste, contattare lassistenza
Hash Brown surgelati 600 g Patatine fritte 18 -20 min. | 200 °C Si No post-vendita.
Patate fresche al cartoccio 1kg (4) Frittura ad aria 60 min. 180 °C No Y cucchiaio +  Assicurarsi che il cassetto della friggitrice sia inserito
CARNE/POLLAME/PESCE correttamente.
Bistecca 250 g (1) Bistecca 10-15min. | 200°C Si 1% cucchiaio Piccole gocce d'acqua *  Acqua rilasciata dal cibo + Non & un problema e fa parte del normale ciclo di cottura.
- — - N - 5 N — e fuoriuscita di vapore durante il ciclo di cottura Asciugare le gocce con un panno morbido.
Braciole di maiale 6009 (3) Bistecca 15-20 min. [180°C Si 1 cucchiaio dal cassetto durante la
Hamburger di manzo 3409 (2) Bistecca 16 - 18 min. | 180 °C Si Y cucchiaio cottura
Pollo arrosto intero 1.8kg-2.2kg | Pollo intero 80-90 min. | 170°C No 1 cucchiaio Awiso E12 + Manca 'acqua nel serbatoio « Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pieno e reinserirlo
Pollo arrosto intero 1,3 kg - 1,6 kg | Pollo intero 60 - 70 min. | 170°C No 1 cucchiaio nell'unita.
Alette di pollo 1kg Pollo 30-35min. | 180°C Si No +  Se il serbatoio dell'acqua si svuota durante un programma
- - - di cottura a vapore, ['unita emettera un segnale acustico
- o]
Filetto di salmone 4809(2) Pesce 12- 15 min. | 180°C No No e il codice di errore E12 lampeggera continuamente per
ALIMENTI SURGELATI 10 minuti. Per continuare il ciclo, riempire il serbatoio.
Pesce in pastella congelato 4009 (2) Pesce 12-15min. |180°C Si No Se l'avviso di serlbatotio _\IluotdO_ hadsuperatoEi1120 {ni?ut?, verra
- - i - 5 - comunque visualizzato il codice di errore E12, tuttavia
Crocchette d IpoIIo congelate 400 g Frittura ad aria 12-15min. [180°C Si No I'unita annullera il ciclo e sara necessario selezionare un
S"':Q:";;ger diverdure 450g(4)  |Fritraadaria | 15-20min. |200°C S No nuovo programma.
- - - - - - Awviso E01, E02, E03, +  Contattare il nostro servizio clienti, vedere pagina 23.
Fette di pane all'aglio surgelate | 6 fette Frittura ad aria 6 - 8 min. 180 °C Si No E04. E05 e E11
VERDURA
Anelli di cipolla congelati 4009 Frittura ad aria 10-12min. |180°C Si No
i i i - i Oy 1 iai - - - - - - - gn -
Verdure fresche arrostite 800¢ Frittura ad aria 15-20 min. [180°C Si 1 cucchiaio Servizio post vendita e pezzi Smaltimento dei rifiuti
Verdure fresche al vapore 700g-800g | Verdura 15-20 min. | 100°C Si No di ricambio
Pannocchie di mais al vanore | prodotti elettrici di scarto non devono essere smaltiti con i rifiuti
fresche P 200g-250g | Verdura 8-10min. [100°C No No Nel caso in cui I'apparecchio non funzioni ma sia in garanzia, domestici. Si prega di riciclare in strutture idonee. Inviare un'e-
—r 20002500 | verd 57 100 N N restituire il prodotto al punto vendita in cui é stato acquistato per ~ Mail a BrevilleEurope@newellco.com per ulteriori informazioni
roccorett g-coUg | Verdura - min. ° 0 la sostituzione. Tenere presente che sara richiesta una forma sul riciclaggio e RAEE.
valida di prova d'acquisto. Per ulteriore assistenza, contattare il
nostro servizio clienti: Regno Unito: 0800 028 7154 | Spagna:
0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri paesi,
chiamare il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere
applicate tariffe internazionali. In alternativa, inviare un’e-mail a:
BrevilleEurope@newellco.com.
Pe@ —
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seguridad
del producto

LEER ATENTAMENTE
Y CONSERVAR PARA
CONSULTAS FUTURAS

Este aparato puede ser utilizado por
nifios a partir de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, si han
recibido supervisién o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los posibles
peligros.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

Los nifios no deben realizar tareas
de limpieza ni de mantenimiento, a
menos que sean mayores de 8 afios
y estén supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de nifios menores de
8 aos.

Este producto debe ubicarse en
una superficie estable con las asas
colocadas para evitar el derrame de
liquidos calientes.

& Las superficies del producto
pueden calentarse durante el uso.

No utilice nunca el producto con un
temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

No sumerja el cuerpo principal del
aparato, el cable de alimentacion ni

el enchufe en agua ni en ningun otro
liquido.

Si el cable de alimentacion esta
danado, debera ser sustituido por

el fabricante, su agente de servicio
técnico o personas que cuenten con
una cualificacién equivalente para
evitar posibles riesgos.

Asegurese de que el aparato

se mantiene limpio después de su
uso. Para mas detalles, consulte

la seccion Cuidado y limpieza. Preste
especial atencion a qué articulos
pueden sumergirse en agua y/o
lavarse en un lavavajillas.

A No utilice nunca este aparato para un uso distinto al
previsto. Este aparato es para uso doméstico
exclusivamente. No utilice este aparato en exterior.

A\ Asegurese siempre de tener las manos secas antes
de manipular el enchufe o encender el aparato.

A\ Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable,

segura, seca y horizontal.

Asegurese de que el aparato esté apagado y desenchufado

de la toma de corriente si se deja sin vigilancia, cuando no

se utilice o antes de limpiarlo. No deje nunca el aparato sin
supervision cuando lo esté utilizando.

No utilice nunca este aparato con un temporizador externo

0 un mando a distancia independiente.

Deje siempre que el aparato se enfrie completamente antes

de limpiarlo o guardarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta

signos visibles de dafios o tiene fugas.

Evite que el cable de alimentacion cuelgue del borde

de una encimera, toque superficies calientes o se enrede,

quede aprisionado o se pince.

No toque las partes metalicas del aparato durante su uso,

ya que pueden estar muy calientes.

Utilice Ginicamente repuestos o accesorios recomendados

por el fabricante.

Deje espacio suficiente por encima y por todos los lados

para que circule el aire.

No deje que el aparato toque ningun material inflamable

durante su uso (como cortinas o revestimientos murales).

Tenga especial cuidado si utiliza el aparato sobre

superficies que puedan dafarse por el calor. Se recomienda

el uso de un sistema de acolchado aislante.

>

> B B

> B B B B

Piezas Panel de control
1. Flujo de aire (admision) 12. Alimentacion
2. Panel de control 13. Inicio/parada
3. Bandeja de goteo 14. Ajuste de temperatura
4. Deposito de agua 15. Ajuste del temporizador
5. Boquilla del depdsito de agua 16. Ajuste de temperatura/temporizador
6. Bandeja antiadherente de la freidora de aire 17. Funciones de coccion: freir al aire, asar,
7. Cajon de coccion gratinar, recalentar, freir al vapor, cocer al vapor
8. Asa 18. Preajustes; patatas fritas, filete, pollo entero,
9. \Ventilacion del flujo de aire/ salida de vapor muslos, pescado y verduras
(salida) 19. Limpieza con vapor

10. Colector de condensacion
11. Cable de alimentacion

Tabla de funciones de coccidén

20. Vacie el agua

Funciones Temp. Tiempo Nota

Freidora de aire 200°C 15 min.

Asado 180°C 30 min.

Parrilla 200°C 15 min.

Recalentar 120°C 10 min.

SteamFry 180°C 25 min. Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno

Vapor 100°C 10 min. Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno
Tabla de preajustes

Preajustes Funciones Temp. Tiempo Nota

Patatas fritas Freir al aire 180°C 15 min.

Bistec Parrilla 200°C 12 min.

Pollo entero SteamFry 170°C 60 min. Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno

Barritas SteamFry 180°C 20 min. Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno

Pescado SteamFry 180°C 10 min. Asegurese de que el depdsito de agua esté lleno

Verduras Vapor 100°C 10 min. Asegurese de que el depdsito de agua esta lleno

24
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Instrucciones de uso

Como preparar la freidora de aire para su

Modo preestablecido

1.

Coloque la unidad sobre una superficie plana.

Limpieza y mantenimiento de
la freidora de aire

Descalcificacion

Para un funcionamiento dptimo de la freidora de aire,

primer uso _ . . g EZIC:c:JJZ E fg::?;;;%Z?;r?r:isgfatgzziie;olr;ir::é inferior 1. Limpie la freidora de aire y los accesorios después descallcmque la f’re_ldora de aire con regular|d§d_
1. Retire todos los materiales de embalaje, adhesivos y " el caion de la freidora de cada uso. 1. Vierta un minimo de 150 ml de agua y vinagre blanco
etiquetas de la unidad. 4 P J los li 1a bandeia de |a freidora de ai 2. Antes de limpiar su freidora de aire Breville®, desenchifela en el depdsito de agua. Recomendamos el uso de agua
2. Limpie el interior de Ia freidora de aire con un pafio himedo ~ + F0Nga los alimentos en la an eJaI € 1a reidora de aire y deje que se enfrie. destilada.
utilizando solo agua jabonosa suave. NO LO SUMERJA EN 5 E:}Tstreoiluéztaéie d:,u:r\::ei dicjéOF 5;1': l::izr:(?.se enciende 3. Limpie el interior de la freidora de aire con un pafio himedo 2 Asegtpresglde qutzla boquil]g del dtepésitol de agula esta le"
AGUA. Los productos de limpieza abrasivos, cepillos de ' : tilizando sl iabon ve. NO L MERJA EN Su sitio y bloqueada y seguidamente, vuelva a colocar e
fregar y productos quimicos dafiaran la unidad. 6. Elija el preajuste deseado: patatas fritas, filete, pollo entero, Zeui\.dﬁ,zopm%fof zg Iion:Si:;: aebrasoivog, Egpillos je depdsito de agua en su sitio.
3. Coloque la unidad sobre una superficie plana. muslos, pescado y verduras. La temperatura y la hora fregar y productos quimicos dafiaran la unidad. 3. Pulse la funcion (STEAM CLEAN) (15 min).
4. Enchufe la freidora de aire a una toma de corriente. apareceran automaticamente. , 4. Vacie con frecuencia el cajon y la bandeja de la freidorade 4. Una vez finalizado el programa, retire el deposito de agua y
5. Pulse el boton de encendido (") la unidad se enciende. gggﬁrléﬁtg‘;fyg’sercaé‘:}fuﬁfgﬁgﬂ;ﬂdeacyos'cfgmgrl'f]frde‘f(;gfa” aire para evitar la acumulacion de restos y migas. vacie el liquido restante. .
6. Seleccione un modo de coccion preestablecido durante de aire para més informacion. Para ajustar la temperatura 5. Elcajén y la bandeja se pueden lavar en el lavavajilas. 5. Pulse ahora la fyngon (VACIAR,AGUA) (S min).
unos 15 minutos para eliminar cualquier residuo de y Ia hora, utiice los signos més y Menos que vera junto al 6. Cuando se utiliza la funcion de vapor y queda agua en el 6. Enjuague el deposito de agua y llénelo de agua limpia y fresca.
fabricacion que pueda quedar. simbolo ae la temperatura (§) y la hora (). depdsito de agua, extraiga g[ agua del' depdsito después 7. Complete otro ciclo (STEAM CLEAN) para limpiar el sistema.
Modo de funcionamiento 7. Pulse Start (1) para que la freidora de aire se ponga en ?EMCS(RL@?\%’;’gln\:/z(l;?afrugcl?an) d?u\': c(;aggsdi :ngja' ;D use 8. Unavez finalizado el programa, vace el liquido del cajon
1. Coloque la unidad sobre una superficie plana. marcha. la freidora de airé vaciara t%da gl a Sa en u‘:] ciclobgﬂo}to ydela bandfe J-a de goteo. 4 ;
2. Enchufe la freidora de aire a una toma de corriente. NOTA: Sonara una alerta acustica (3 veces) a la mitad del Una vez terminado. vacie Ia cesta g|a bandeia de qoteo 9. Lave el depdsito de agua y el cajén de la freidora
3. Coloque la bandeja de la freidora de aire en la parte inferior tiempo programado como recordatorio para dar la vuelta NOTA: Aseqtirese de vaciar el caién | yb dei dJ tg | de aire con agua caliente y detergente liquido, aclarelos
del cajon de la freidora. a los alimentos o agitar el cajon de la freidora de aire para ' ch:%?or?ZZ c?):(?:;i;iigsjggépié:zeﬁfIirﬁpggzzoc)ér? y séquelos.
4. Ponga los alimentos en la bandeja de la freidora de aire una coccion uniforme (consulte la tabla de coccion de la vapor y la funcion de vaciado de agua. Limpieza con vapor
e introduzca de nuevo el cajon en la misma. freidora de aire en la pagina 28 para obtener més detalles).
5. Pulse el boton de encendido (()) la unidad se enciende. 8. Ung ;{ez ﬁga{?zado el te_?pdorizlado.r,’ sc:jnalre’afun_?j aIer(tja 1. I&Ielnde elldlet;pc'zjsito de agutg y aseg@;ese g!le que Ij\ boquilla
o . e ; ; acustica. Retire con cuidado el cajon de la freidora de el deposito de agua esta en su sitio y bloqueada;
6. Egglfngnfc:gir: gf\?:sgra : grceclgcr)‘rz |d\Zl ;gﬁ, I?:tae;h?ggtr:]tirr‘a aire y saque los alimentos con un utensilio d? qocina apto a co.nltinuacién, vuelva a colocar el deposito de agua en
y la hora z;parecerén auiométicamente. para el calgr. No lo cologue sqbrg una supgrﬂae que su sitio.
NOTA: La temperatura de funcionamiento y ¢l temporizador no sea resistente al calor. No incline el cajon para sacar 2. Pulse la funcion (STEAM CLEAN) (15 min).
son orientativos, consulte la tabla de coccién de la freidora los alimentos. . 5 ., 3. Una vez finalizado el programa, vacie el agua sucia del cajon,
de aire para mas informacion. Para ajustar la temperatura NOTA: Para pausar el ciclo de coccién, abra el cajon de limpielo con agua jabonosa, aclrelo y séquelo antes de
pulse el boton (B) y utilice los botones (+) y (-) para ajustar, la fre|dorg de aire, el cplf) de coccion continuara cuando . insertarlo en el aparato. Vacia la bandeja de goteo.
para ajustar el tiempo de coccion pulse el botdn (5) y utilice vuelva a '“‘f,°d“°'F e.l cajon. Para detener el ciclo de coccion
los botones (+) y (-) para ajustar. pulse el botdn de inicio/parada, Start/Stop ().
NOTA: Llene el depésito de agua con agua limpia cuando
utilice las funciones SteamFry, Steam y Steam Clean.
7. Pulse Start (1) para que la freidora de aire se ponga en
marcha.
8. Una vez finalizado el temporizador, sonara una alerta
acustica. Retire con cuidado el cajon de la freidora de
aire y saque los alimentos con un utensilio de cocina apto
para el calor. No lo coloque sobre una superficie que
no sea resistente al calor. No incline el cajon para sacar
los alimentos.
NOTA: Para pausar el ciclo de coccion, abra el cajon de
la freidora de aire, el ciclo de coccidn continuara cuando
vuelva a introducir el cajon. Para detener el ciclo de coccion
pulse el botdn de inicio/parada, Start/Stop (M).
NOTA: Sonara una alerta acustica (3 veces) a la mitad del
tiempo programado como recordatorio para dar la vuelta
alos alimentos o agitar el cajon de la freidora de aire
para una coccién uniforme (consulte la tabla de coccion
de la freidora de aire en la pagina 28 para obtener mas
detalles).
26 27
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Tabla de coccion de la freidora de aire

" Agitar/girar

Alimentos Peso ;:::jl:sntle Tiempo Temperatura | a ?nti?.a’{:igd: Aceite
coccion

PATATAS
Patatas fritas frescas 700g-800g | Patatas fritas | 25 - 30 min. 180°C Si 1 cucharada
Patatas fritas frescas 250g Patatas fritas | 12 - 15 min. 200°C Si ", cucharada
(Pcf)‘s?;rgggz)°°”9e'adas' 5009-700g | Patatas fiitas | 20- 25 min. 200°C i No
(F;f)ﬁf;ggzz)°°”ge'adas' 250g Patatas fritas | 13 - 15 min. 200°C Si No
(P;)ﬁ;afsl:g;as congeladas, | 5004700 | Patatas fiitas | 18 - 20 min. 200°C Si No
fcf)‘r”t‘ffsmfg;as congeladas, | 550, Patatas fritas | 10 - 12 min. 200°C Si No
E;EEZ(;Z‘:S de boniato 500g Patatas fritas | 15 - 18 min. 200°C Si No
Hash Browns congeladas 600g Patatas fritas | 18 - 20 min. 200°C Si No
Patatas asadas frescas 1kg (4) Freir al aire 60 min. 180°C No ", cucharada
CARNE/AVES/PESCADO
Bistec 2509 (1) Bistec 10 - 15 min. 200°C Si Y, cucharada
Chuletas de cerdo 600g (3) Bistec 15 - 20 min. 180°C Si 1 cucharada
Hamburguesas de ternera 3409 (2) Bistec 16 - 18 min. 180°C Si Y cucharada
Pollo asado entero 1,8kg-22kg | Polloentero |80 -90 min 170°C No 1 cucharada
Pollo asado entero 1,3kg-1,6kg | Polloentero [ 60 - 70 min. 170°C No 1 cucharada
Alitas de pollo 1kg Pollo 30 - 35 min. 180°C Si No
Filete de salmén 4809 (2) Pescado 12 - 15 min. 180°C No No
ALIMENTOS CONGELADOS
Pescado rebozado congelado | 400g (2) Pescado 12 - 15 min. 180°C Si No
Nuggets de pollo congelados | 400g Freir al aire 12 - 15 min. 180°C Si No
E;Ezl”;g::sas vegetales | 4504 (4) Freiralare | 15- 20 min. 200°C Si No
cRoer?;;:g:: de pan de gjo 6 rebanadas | Freir al aire 6 - 8 min. 180°C Si No
VERDURAS
Aros de cebolla congelados 400g Freir al aire 10 - 12 min. 180°C Si No
Verduras frescas para asar 800g Freir al aire 15 - 20 min. 180°C Si 1 cucharada
Verduras frescas al vapor 700g-800g | Verduras 15 - 20 min. 100°C Si No
Z'avé‘:)rgfs demaizfrescas 19000250 |Verduras | 8-10 min. 100°C No No
Tallos tiernos de brocoli 2009-250g | Verduras 5-7 min. 100°C No No

Consejos utiles/Soluciéon de problemas

Alimentos demasiado .
cocidos/poco cocidos

Ajuste incorrecto de la
temperatura o del tiempo

Puede que tenga que ajustar el tiempo y la temperatura al
gusto deseado.

Como su freidora de aire es mas pequefia que su horno
normal, se calentara mas rapido y generalmente cocinara
en periodos de tiempo mas cortos.

Acumulacion de alimentos
en el interior del cajon de
la freidora

Olor a quemado .

Consulte la seccion "Limpieza de la freidora de aire",
pagina 27.

La interfaz del panel
tactil no responde .

El panel esta sucio o grasiento

Exceso de humedad en el

panel

+  El controlador no funciona
correctamente

+  Elcajén de la freidora no esta

insertado

Asegurese de que el panel esté limpio y sin residuos antes
de utilizarlo.

Asegurese de que el panel esté limpio y seco, manéjelo
con las manos secas.

Desenchufe el aparato y déjelo reposar durante 60 segundos
antes de volver a enchufarlo. Si el error persiste, pongase
en contacto con el servicio posventa.

Asegurese de que el cajon de la freidora esta insertado
correctamente.

Salen pequefias gotas
de agua y vapor del
cajon durante la coccion

Los alimentos desprenden
agua durante el ciclo de coccion

Esto no es preocupante y forma parte del ciclo normal
de coccion. Limpie las gotas con un pafio suave.

Advertencia E12 + No hay agua en el deposito

Asegurese de que el deposito de agua esta lleno y vuelva
ainsertarlo en la unidad.

Si el depdsito de agua se vacia durante un programa

de coccion al vapor, la unidad emitira un pitido audible y
el codigo de error E12 parpadeara durante 10 minutos.
Para continuar el ciclo, rellene el depésito. Si la alerta de
deposito vacio ha sobrepasado los 10 minutos, seguira
apareciendo el codigo de error E12, y la unidad cancelara
el ciclo y sera necesario seleccionar un nuevo programa.

Advertencia E01, E02,
EO03, E04, EO5y E11

Podngase en contacto con el servicio de atencion al cliente,
consulte la pagina 29.

Servicio posventa y piezas de
repuesto

En caso de que el aparato no funcione pero esté en garantia,
devuelva el producto en el lugar donde lo compré para su
sustitucion. Tenga en cuenta que se requerira una prueba de
compra valida. Si necesita mas ayuda, péngase en contacto
con nuestro Servicio de Atencion al Consumidor: Reino Unido:
0800 028 7154 | Espaiia: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055.
Para los demas paises, llame al +44 800 028 7154. Pueden
aplicarse tarifas internacionales. También puede enviar un
correo electrénico: BrevilleEurope@newelico.com.

Eliminacion de residuos

Los residuos de productos eléctricos no deben eliminarse
con la basura doméstica. Le rogamos recicle en los puntos
donde haya instalaciones. Envienos un correo electrénico
a BrevilleEurope@newellco.com para obtener mas
informacion sobre reciclaje y sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (RAEE).
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. .. Pecas Painel de Controlo
seguranca Nunca submerja o corpo principal — _
do aparelho ou o cabo elétrico e 1. Abgrtura para fluxo de ar (admisséo) 12. Epgrg|a
dOS p I'Od utOS i A 2. Painel de controlo 13. Iniciar/Parar
a ficha em agua ou em qualquer 3. Tabuleiro 14. Regulagao da temperatura
outro liquido. ' '
LEIA ATENTAMENTE g ) o 4. Deposito de agua 15. Regulagao do temporizador
E GUARDE PARA Se 0 _Cabo de alimentagao flcgr 5. Bocal do deposito de agua 16. Regulagao da temperatura/temporizador
REFERENCIA FUTURA darlfil:cgd_o, dcteve szlar substtltuclldo 6. Tabuleiro da Air Fryer com revestimento 17. Fungdes de cozedura: fritar com ar quente,
. peio rabricante, pelo agente de antiaderente assar, grelhar, reaquecer, fritar a vapor, vapor
Es:e ?_p%relho plc:]d%sgr utI|IZar§iOr assisténcia ou por pessoas com 7. Gaveta de cozedura 18. Predefini¢bes: batatas fritas, bife, frango
por crian¢as com idade superio qualificagoes semelhantes, a fim 8. Pega inteiro, coxas, peixe e legumes
23%:2%833580%52?5022r?:c;?iais de evitar perigos. 9. Abertura para entrada de ar/saida de vapor 19. Limpeza a vapor
v a9, , . 10. Coletor de condensacédo 20. Esvaziar a agua
ou mentais reduzidas ou com falta ~ Assegure que o aparelho € mantido 1. Cabo de alimentagao
de experiéncia e conhecimentos, !lr?po apos a utlllzaqltaO- Para mais
sob supervisao ou se lhes tiverem Informagoes, consullé a secgao Tabela de fungdes de cozedura
sido dadas instrucdes relativas a thdaplos e Im:tpeza- Preste 0tleslc'emal :
uti|izag§o do apare|ho de uma forma a encao aos artigos que podem ser Fungées Temp. Tempo Nota
r mpreenderem ri imersos em agua e/ou colocados A Fryer 200C 15 min
segura e compreenaerem 0s perigos o 1y
envolvidos. numa maquina de lavar louca. Assar 180°C 30 min
. . . . A Nunca utilize este aparelho para outro fim que n&o a sua S -
Nao permita que criangas brinquem utilizagao prevista. Este aparelho serve apenas para Grelhador 200°C 15 min
como apare|h°_ utilizagdo doméstica. Nao utilize este aparelho ao ar livre. Reaquecer 120 °C 10 min
A Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de - - - — — - —
A Iimpeza ea manutengﬁo a executar N “g?r a tomada ou ligar o aparelho. N ’ Fritar com vapor 180 °C 25 min Certifique-se de que o depdsito de agua esta cheio
pelo utiIizad_or nio devem ser ;J;ilgzsneic;zg: aparelho numa superficie estavel, segura, Vapor 100°C 10 min Certifique-se de que o depésito de agua esta cheio
feltas por Cll'langas, a menos’. que A\ Certifique-se de que 0 apgrelho esta qesligado e dgchngctado
tenham mais de 8 anos e sejam gs;ggﬂoagg o elimaniacdo % 1 dohadd sem ;'ﬁ;f;;r'a’ Tabela de predefinigdes
SUPerWSlonadas- Nunca deixe o aparelho vigilancia durante a utilizago. — —
. A Nunca utilize este aparelho com um temporizador externo Predefinigoes Fungdes Temp. Tempo Nota
Mantenha o aparelho eo respetlvo ou um sistema de controlo remoto separado. Batatas fritas Fritar sem 6leo 180 °C 15 min
cabo fora do alcance de criangas A\ Deixe sempre o aparelho arrefecer completamente antes de - - -
com idade inferior a 8 anos o lmpar ou guardar. . e Crelhador 20 ° 12
) A gggi:tv”;::/gi:geenZglr?c’)sczsuofﬁ;eatsenha caido ou se houver Frango inteiro Fritar com vapor 170°C 60 min Certifique-se de que o depésito de agua esta cheio
Eﬁzap;%ggtrfoi(t:?énegteé\s;g{ ggl!:(;asdo A Nunca permita que o cabo de aIirﬁentagéo fique pendurado Coxas de frango Fritar com vapor 180 °C 20 min Certifique-se de que o deposito de agua esta cheio
n T . na extremidade do balcéo, em contacto com superficies Peixe Fritar com vapor 180 °C 10 min Certifique-se de que o deposito de agua esta cheio
pegas pOSICIonadas de modo a eVItar A ?\llientes U que faue enlatgﬁdo, zreso oulﬁntglado.t Legumes Vapor 100 °C 10 min Certifique-se de que o deposito de agua esta cheio
PO 30 toque nas pegas metalicas do aparelho durante a -
o derrame de |IQUIC|OS quentes' N utilizagdo, uma vez que podem ficar bastante quentes.
[ = Utilize apenas pegas sobresselentes ou acessorios
Ats' Sl.llp?jl'fICIGS do péOdUttO sao N recomendados pelo fabricante.
suscetivels ae aquecer aurante a Deixe um espaco adequado acima e em todos os lados
ili a para a circulagdo do ar.
Utlllzagao' A\ Néo deixe que o aparelho toque em materiais inflaméaveis
Nunca opere 0 apare|ho por meiOS durante a utilizag&o (como cortinas ou revestimentos de
. parede).
de um temporlzador externo A E necessario cuidado ao usar o aparelho em superficies

ou sistema de controlo remoto
separado.

que podem ser danificadas pelo calor. Recomenda-se a
utilizagao de um tapete isolado.
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Instrugdes de utilizagao

Preparar a Air Fryer para a primeira utilizagao

Modo predefinido

1.

Coloque a unidade numa superficie plana.

Limpeza e manuteng¢ao da sua Air Fryer

Descalcificar

1.

Limpe a Air Fryer e 0s acessorios apos cada utilizagao.

Para um funcionamento 6timo da Air Fryer, descalcifique-a

1. Remova todos os materiais de embalagem, autocolantes e g élglu ea A|rtFLyeIrg u;na;f)rr;ada eletfncad. d 21 da A 2. Antes de limpar a sua Breville® Air Fryer, desligue-a da regularmente.
etiquetas do interior e exterior da unidade. : F° 0que O 1abuleiro da Alr Fryer no fundo da gaveia da Alr corrente elétrica e deixe-a arrefecer. 1. Deite um minimo de 150 ml de gua e de vinagre branco no
2. Para limpar o interior da Air Fryer, passe um pano himido ALy.e.r : imentos no tabuleiro da Al F " 3. Paralimpar o interior da Air Fryer, passe um pano humido reservatorio de agua. Recomendamos a utilizagéo de agua
utilizando apenas agua com sabéo neutro. NAO IMERGIR - Adicione os allmentos No tabulelro da Alr Fryer € volte a utilizando apenas agua com sabao neutro. NAO IMERGIR purificada.
EM AGUA. Os produtos de limpeza abrasivos, as escovas |n§erlr a ga\ieta na A'r Fwer." ) EM AGUA. Os produtos de limpeza abrasivos, as escovas 2. Certifique-se de que o bocal do depdsito de agua esta no
de esfregar e os produtos de limpeza quimicos danificam 5. Prima o botéo de alimentagéo () para que a unidade se de esfregar e os produtos de limpeza quimicos danificam a lugar e bloqueado e, em seguida, volte a colocar o depdsito
a unidade. ligue. unidade. de 4gua no lugar.
3. Coloque a unidade numa superficie plana. 6. Escolha a predefiniao pretendida - Batatas fritas, Bife, 4. Esvazie frequentemente a gaveta e o tabuleiro da Air Fryer 3. Prima a fungao “STEAM CLEAN’ (Limpeza a vapor)
4. Ligue aAir Fryer a uma tomada elétrica. Frango inteiro, Coxas, Peixe ou Legumes. Atemperatura e para evitar a acumulagéo de migalhas. (15 minutos).
5. Prima o botdo de alimentagdo (') e a unidade liga-se. a hora aparecerao automancame.nte. N 5. Agaveta e o tabuleiro podem ser lavados na maquina de 4. Quando o programa estiver concluido, refire o depésito de
6. Selecione um modo de cozedura predefinido para cerca de N~o TA: A temper_atulra eo temponzat?orl predeflnldos lavar loiga. agua  esvazie o liquido restante.
15 minutos para eliminar qualquer residuo de fabrico que séo meramente indicativos. Para mais informagdes, 6. Quando se utiliza a fungao de vapor e ainda ha agua 5. Prima agora a fungéo “EMPTY WATER” (Esvaziar a 4gua)
i consulte a Tabela de Cozedura da Air Fryer. Para ajustar no depdsito de &gua, & necessario deitar fora a agua do (5 min).
possa ainda estar presente no aparelho. 4 t h til inais d : or - 3 it Ue - » B ) ) )
. atemperatura € a nora, ullize os sinals ae mais € menos deposito de agua apds cada utilizagdo e utilizar afungdo de 6. Enxague o reservatorio de agua e encha com agua limpa e
Modo de funcionamento junto a0 simbolo da temperatura (§) e da hora (). esvaziamento de agua. Prima "EMPTY WATER” (Esvaziar fresca.
1. Coloque a unidade numa superficie plana. 7. Prima Start (1) para que a Air Fryer comece a funcionar. a4gua) e, em seguida, prima (>i0) para que a Air Fryer 7. Conclua mais um ciclo “STEAM CLEAN® (Limpeza a vapor)
2. Ligue a Air Fryer a uma tomada elétrica. NOTA: O alerta sonoro soara (3 vezes) a meio do tempo esvazie toda a &gua num curto ciclo. Uma vez terminado, ’ para lavar o sistema.
3. C_oloque o tabuleiro da Air Fryer no fundo da gaveta da pro_gramado como um lembrete para virar os aIimelntos ou esvazig ocestoeo tabuleiro.. . 8. Quando o programa terminar, esvazie o liquido da gaveta e
Air Fryer. agitar a gaveta da Air Fryer para uma cozedura uniforme NOTA: Certifique-se de que esvazia a gaveta, o tabuleiro do tabuleiro.
4. Adicione os alimentos no tabuleiro da Air Fryer e volte a (Caﬁgsr%';?sadzzﬁig sd)e cozedura da Air Fryer na pagina 34 e 0 coletor de condensagéo apds a limpeza a vapor 9. Lave o reservatdrio de dgua e a gaveta da Air Fryer com
inserir a gaveta na Air Fryer. p L . & a fungdo de esvaziamento de gua. 4gua morna e detergente para a loiga, enxague e seque.
5. Prima o bot&o de alimentag&o (") para que a unidade se 8. Um alerta sonoro sera emitido quando o temporizador
ligue. estiver concluido. Retire cuidadosamente a gaveta da Air Limpeza a vapor
6. Escolha a fungao pretendida - fritar com ar quente, assar, E;/r:roec(;sloarllmggtgscgﬁ)ﬁuinsrtsgssﬂg :r?i;gz(;zzanzlzg:ef; T Encha o deptsio do 2aua com agua o coriquerse do que
g(r)erlgzg ;f:geurggegh ftgf]; ?i gnﬁ:gt\fpor. Atemperaturae a re_sistente a0 calor. Nao incline a gaveta para retirar os 0 bogal do deposito de égua’e§ta’\ no !ugar e bloqueado,
NOTA: A temperatura e o temporizador predefinidos sao alimentos. depois vole a colocar o depdsito de agua no lugar
meran;ente inejicativos. Para rﬁais infom?agées, consulte a NOT.A: Para intgrromper 0 ciclo de cpzedgra, abra a gaveta 2 Primala fungdo "STEAM CLEAN" (Limpeza a vapor)
Tabela de Cozedura da Air Fryer. Para regular a temperatura, da A'r. Frygr, o ciclo de cozedyra continuara quanqo a gf'ayeta (15 minutos). . ] L .
prima o botéo (B) e utilize os botdes (+) e (-) para a regular. for reinserida. Para parar o ciclo de cozedura, prima Iniciar/ 3. Quandoo programa e§t|ver conclyldo, esvazie a gua suja
Para regular o tempo de cozedura, prima o botdo () e utilize Parar (bfn). da gaveta, limpe com agua e sabao, enxague e seque
0s botdes (+) e (-) para o regular. antes de voltar a colocar no aparelho. Esvazie o tabuleiro.
NOTA: Encha o deposito de agua com agua limpa quando
utilizar as fungdes SteamFry (fritar a vapor), Steam (Vapor)
e Steam Clean (Limpar com vapor).
7. Prima Start (1) para que a Air Fryer comece a funcionar.
8. Um alerta sonoro sera emitido quando o temporizador
estiver concluido. Retire cuidadosamente a gaveta da Air
Fryer e os alimentos com um utensilio de cozinha seguro
para o calor. Ndo a coloque numa superficie que néo seja
resistente ao calor. N&o incline a gaveta para retirar os
alimentos.
NOTA: Para interromper o ciclo de cozedura, abra a gaveta
da Air Fryer, o ciclo de cozedura continuara quando a gaveta
for reinserida. Para parar o ciclo de cozedura, prima Iniciar/
Parar (>n).
NOTA: O alerta sonoro soaré (3 vezes) a meio do tempo
programado como um lembrete para virar os alimentos ou
agitar a gaveta da Air Fryer para uma cozedura uniforme
(consulte a tabela de cozedura da Air Fryer na pagina 34
para mais detalhes).
32 33
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Tabela de Cozedura da Air Fryer

Sugestodes uteis / Resolugao de problemas

- Agitar/Virar
Alimentos Peso Fungat_)l' = Tempo Temperatura | ameioda | Oleo
Predefinigao cozedura
BATATAS Alimentos demasiado +  Definigéo incorreta da +  Pode ser necessario ajustar o tempo e a temperatura ao
- - - - cozinhados / pouco temperatura ou do tempo gosto desejado.
Batatas fritas cortadasamado | 700g-800g | Batatas fritas 25-30min [180°C Sim 1 colher de sopa cozinhados . —
Batatas fritas cortadas améo | 250 g Batatas fritas 12-15min | 200 °C Sim ", colher de sopa * Umavez queasuaAir Fr.yer € mais pequena do que um
5 pr ad forno normal, aquece mais rapidamente e, geraimente,
(C":‘)‘s?;rgg:g)°°”9e adas 500g-700g |Batatas fiitas | 20-25min | 200°C Sim Nao cozinha em periodos de tempo mais curtos.
Batatas fitas conaeladas Cheiro a queimado +  Acumulagéo de alimentos na +  Consulte a secgdo "Limpar a sua Air Fryer", pagina 33.
9 2509 Batatas fritas 13-15min | 200 °C Sim Nao gaveta da fritadeira
(corte grosso)
- Alinterface do painel tatil | + O painel esta sujo ou gorduroso | «  Certifique-se de que o painel esta limpo e sem detritos
Batatas fritas congeladas : ’ o : x o
(corte fino) 9 500g-700g | Batatas fritas 18-20min | 200 °C Sim Nao nao responde . Excesso de humidade no painel antes de o utilizar.
- « O controlador n&o funciona +  Certifique-se de que o painel esta limpo e seco e opere
(Eie(l)tséafsinfg;as congeladas 250¢ Batatas fritas 10-12min [ 200 °C Sim Nao corretamente sempre com as maos secas.
- +  Agavetada fritadeirandoestda |°*  Desligue a unidade e deixe-a repousar durante 60 segundos
Batatas fritas de batata-doce | ) g Batatas fritas | 15-18 min | 200 °C Sim Nao inserida antes de a voltar a ligar. Se o erro persistir, contacte o servigo
congeladas pos-venda.
“Hash Browns” congelados 600 g Batatas fritas 18-20min | 200 °C Sim Nao +  Verifique se a gaveta da fritadeira esta corretamente inserida.
Batata assada Tkg (4) Fritar sem oleo | 60 min 180 °C Nao 7 colher de sopa Pequenos pingos de + Agua libertada pelos alimentos | +  Isto néo é preocupante e faz parte do ciclo normal de
CARNE/AVES/PEIXE 4gua e vapor saem durante o ciclo de cozedura cozedura. Limpe as gotas com um pano macio.
Bife 250 (1) Bife 10-15min | 200 °C Sim %, colher de sopa gsz%fiﬁtaa durante a
Costeletas de porco 6009 (3) Bife 15-20min [ 180 °C Sim 1 colher de sopa
- Aviso E12 +  Nao existe agua no depositode |« Certifique-se de que o deposito de agua esta cheio e volte
Hamburgueres de came de
bovino 3409 (2) Bife 16-18 min | 180 °C Sim " colher de sopa 4gua a inseri-lo na unidade.
— — - S - +  Se o reservatorio de agua ficar vazio durante um programa
Frango assado inteiro 1,8kg-22kg [Frangointeiro [ 80-90min [170°C Nao 1 colher de sopa de vapor, o aparelho emite um sinal sonoro e o cédigo de
Frango assado inteiro 1,3kg - 1,6 kg | Frango inteiro | 60-70min | 170 °C Nao 1 colher de sopa erro E12 pisca continuamente durante 10 minutos. Para
Asas de frango Tkg Frango 30-35min | 180 °C Sim Nao continuar o ciclo, volte a encher o depésito. Se o alerta de
- — - - - - - deposito seco tiver ultrapassado os 10 minutos, o cddigo
Filete de salmao 4809 (2) Peixe 12-15min_| 180 °C Nao Nao de erro E12 continuara a ser apresentado, mas a unidade
ALIMENTOS CONGELADOS cancelard o ciclo e sera necessario selecionar um novo
Peixe panado congelado 400 g (2) Peixe 12-15min |180°C Sim Nao programa.
Nuggets de frango congelados | 400 g Fritar sem 6leo | 12— 15min | 180 °C Sim Nao /I-E\\(I)EOEE)?Y |5|5221 E03, + Contacte 0 servico de apoio ao cliente; consulte a pagina 35.
- e
Hamburgueres de legumes . . . o . x !
congelados 450 g (4) Fritar sem dleo | 15-20 min {200 °C Sim Nao
Fatias de p&o de alh ) . . . o . « . . .. ~ .
cin'szaﬁa‘;“ eane 6 fatias Fritar sem 6leo | 6-8min | 180°C Sim N&o Servigo pds-venda e pegas Eliminagéo de residuos
LEGUMES de substituigao Os produtos elétricos de desperdicio ndo devem ser eliminados
Anéis de cebola congelados | 400 g Fritar sem 6leo | 1012 min | 180 °C Sim Nao No caso de o aparelho ndo funcionar mas ainda estiver dentro lr‘r‘]gi’r‘i‘;”stsrﬁ;g glljlézgizgfns?r?&araag?e: ;Z‘;:':g:é“e?;ts:e
: . . o . da garantia, devolva o produto ao local onde o comprou para - . :
L f F I 15-2 1 1 colh 3
egumes frescos paré assar | 800g ritar sem 6leo | 15-20min | 180 °C Sim colher de sopa obter um produto de subsituicéo. Tenha em atencdo que ser Para obter mais informagao sobre REEE e reciclagem,
Legumes frescos cozidos 700 g-800g | Legumes 15-20min | 100 °C Sim Néio necessario apresentar um comprovativo de compra valido. envie um e-mail para BrevilleEurope@newellco.com.
a vapor Para apoio adicional, contacte 0 nosso Departamento
Espigas de milho frescas . R < i de Apoio ao Cliente: Reino Unido: 0800 028 7154 |
cozidas a vapor 200g-250g | Legumes 8-10min 1100°C Nao Néo Espanha: 0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055.
Brocolos de caule tenro 2009-250g | Legumes 5-7 min 100 °C Nao Nao Para t°d°§ 0s outros paises, c_ontgctar +44 500 .028 715.4'
Podem aplicar-se taxas internacionais. Em alternativa, enviar [r—
um e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.
34 35
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Py ) Delar Kontrollpanel
produktsa kerhet serviceombud eller en person - — -
. med liknande kvalifikationer for att ; Luftfldesventil (inlopp) 12- Strom
LAS NOGA OCH SPARA undvika risker. 3. gontrotl)lpalilel 12. ?tart/sto;ip. i
DEM OM ?)Lélﬁ IIECI;II(E)r}l, ERLASA Se till att apparaten rengors 4. v:t)tzzbgiéiare 15, T?r;n(fner::t:Irllnnli; "
efter anvandning. Det finns mer 5. Vattenbehallarmunstycke 16. Temperatur/timerjustering
Denna apparat kan anvandas av barn information i avsnittet om skotsel 6. Lgftfrité?sbricgka med non-stick-belaggning 17. TiI'Iagningsfunkt.ione[: qutfrite'ring,g ugnsstekning,
fran atta ars alder och av personer och rengoring. Var sarskilt forsiktig 7. Tillagningslada grill, eftervarmning, angfritering, anga
med nedsatt fysisk, sensorisk nér det galler foremal som kan 8. Hanfd}ag N 18. Férinstallningar: pommfgs fites, biff, hel
eller mental kapacitet eller brist pa  doppas i vatten ochleller placeras ?‘0 k”frtl('j“:]es"e”t"ﬁlr‘%pm (utlopp) o fyculing, kycklingben, ik och gronsaker
erfarenhet och kunskap om de har i en diskmaskin. " s?rérfséggpsa are 2 Tér%it%‘;t'te%
fatt handledning eller anvisningar A Anvénd aldrig apparaten till nagonting annat &n det den &r ' '
om hur apparaten anvands pa et Aoparate i s amvandas wombus. N .
sakert satt och forstar riskerna som A sealtid il att dina hander & torra innan du hanterar Tabell dver tillagningsfunktioner
ar i kontakten eller slar pa apparaten.
ar involverade. /A Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och jamnt Funktioner Temp. Tid Obs:
Ar i underlag. — ; -
Barn far inte leka med apparaten. A St oo apparaten & avstingd och urkopplad an Luftfités 200°C 15 min.
R P S véagguttaget om den lamnas obevakad, nér den inte Ugnsstekning 180°C 30 min.
R,engorlng OC.I:I anvandarunderhal.l. anvands eller fore rengdring. Ldmna aldrig apparaten utan Grill 200°C 15 min
far endast utforas av barn om de ar uppsikt medan den ar i bruk. :
minst étta ér gam|a och overvakas A\ Anvénd aldrig den har apparaten med en extern timer eller Uppvarmning 120°C 10 min.
ett separat fijarrkontrollsystem. Anafriter 180 C 25 mi Se il behall ar vild
dav en vuxen. A\ Lat alltid apparaten svalna helt fére rengéring eller forvaring. ngfritering min. @ fill att vatienbehallaren ar fy
" A\ Anvénd inte apparaten om den har tappats, om det finns Anga 100 °C 10 min. Se till att vattenbehallaren ar fylld
Forvara apparaten och dess sladd synliga tecken pa skador eller om den Iicker.
utom rackhall for barn under atta ar A\ Lét aldrig natsladden hanga 6ver kanten pa en arbetsbénk,
' vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli kiamd. Ari = H H
. . drora \ astha Forinstéllningsdiagram
Produkten maste placeras pa ett A Vidror mte.apparatens utsida under anvandning eftersom
. den kan bli mycket varm. T . N K
stabilt underlag med handtagen /A Anvidnd endast reservdelar eller tillbehér som Forinstallningar Funktioner Temp. Tid Obs:
monterade for att undvika att spilla rekommenderas av tillverkaren. Pommes frites Luftfritering 180°C 15 min.
varma vitskor A\ Lamna tillrackligt med utrymme for luftcirkulation pa o ol 200G 2 min
. ovansidan och alla sidor. -
. . A\ Apparaten far inte vidrora I4ttantandligt material (till exempel i Angfriteri ° i i 4 3
& Produktens utsida kan bli varm ggrgziiner eller tlapet\(lelr) underanvéndr!?ng. e deremp el kYCk“ng f\ngfr!terfng 70 OC %0 mfn. S tf” a vattenbehz:lllaren ?r M
vid anvandnin g. /A Du méste vara forsiktig nr du anvander apparaten pé ytor Kycklingben Angfritering 180 °C 20 min. Se till att vattenbehéllaren &r fylld
. ) . . so? I(le"‘n Skaﬁas av vé(i]rme. Anvéndning av isolerande Fisk Angfritering 180 °C 10 min. Se till att vattenbehallaren &r fylld
underlagg rekommenderas.
Produkten far aldrlg sattas pal % Gronsaker Anga 100 °C 10 min. Se till att vattenbehallaren ar fylld

stangas av med en extern timer eller

ett separat fjarrkontrollsystem.

Doppa aldrig nagon del av apparaten

eller natsladden och kontakten i
vatten eller nagon annan vétska.

Om néatsladden skadas maste den
bytas ut av tillverkaren, dennes

36
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Anvéandningsinstruktioner

Forbereda din luftfritds infor det forsta
anvandningstillfallet

1.

2.

o 0w

Ta bort allt férpackningsmaterial, klistermarken och etiketter
inuti och pa enheten.

For att rengéra insidan av luftfritdsen, torka av med en
fuktig trasa med endast milt diskmedelsvatten. SANK INTE
NED | VATTEN. Slipande rengéringsmedel, skurborstar och
kemiska rengéringsmedel kommer att skada enheten.
Placera enheten pa en plan yta.

Anslut luftfritdsen till ett eluttag.

Tryck pa stromknappen(". Enheten slas pa.

Valj valfritt forinstallt tillagningslage i cirka 15 minuter for att
eliminera eventuella tillverkningsrester som kan finnas kvar.

Funktionslage

o~

o o

Placera enheten pa en plan yta.

Anslut luftfritdsen till ett eluttag.

Placera luftfritdsbrickan i botten av luftfritdsladan.

Lagg de livsmedel som ska tillagas i luftfritdsbrickan och satt
tillbaka den i luftfritdsen.

Tryck pa strdmknappen (). Enheten slas pa.

Valj énskad funktion — luftfritering, ugnsstekning, grill,
ateruppvarmning, angfritering, anga. Temperatur och tid
visas automatiskt.

OBS: Funktionstemperaturen och timern &r endast
vagledande, se tillagningstabellen for luftfritdsen for detaljer.
For att justera temperaturen, tryck pa (4) och anvand (+)
och (-) for att justera. For att justera tillagningstiden, tryck pa
(%) och anvénd (+) och (-) for att justera.

OBS: Fyll vattenbehallaren med rent vatten nér du anvander
funktionen for angfritering, anga och angrengoring.

Tryck pa Start (>1) for starta luftfritosen.

En ljudsignal hors nar timern &r klar. Ta forsiktigt bort
luftfritdsladan och maten med ett vérmetaligt koksredskap.
Placera inte ladan pa en yta som inte ar varmebesténdig.
Tippa inte ladan for att ta ut maten.

OBS: For att pausa tillagningscykeln, 6ppna luftfritosladan.
Tillagningscykeln fortsatter nar ladan sétts in igen. For att
stoppa tillagningscykeln, tryck pa Start/Stopp (Mn).

OBS: En ljudsignal kommer att ljuda (3 ganger) halvvags
genom din programmerade tid som en paminnelse om att
vanda maten eller skaka luftfritdsladan for jamn tillagning
(se tillagningstabell for luftfritds pa sidan 40 for mer
information).

Forinstéllt lage

1.

2.
3.
4

o

Placera enheten pa en plan yta.

Anslut luftfritdsen till ett eluttag.

Placera luftfritdsbrickan i botten av luftfritosladan.

Lagg de livsmedel som ska tillagas i luftfritdsbrickan och satt
tillbaka den i luftfritdsen.

Tryck pa strdmknappen (). Enheten slas pa.

Valj dnskad forinstéllning — pommes frites, biff, hel kyckling,
kycklingben, fisk och grénsaker. Temperatur och tid visas
automatiskt.

OBS: Den forinstéllda temperaturen och timern &r endast
végledande, se tillagningstabellen for luftfritdsen for detaljer.
For att justera temperatur och tid, anvand plus- och
minustecknen bredvid symbolen for temperatur (§) och

tid ().

Tryck pa Start (>1) for starta luftfritosen.

OBS: En ljudsignal kommer att ljuda (3 ganger) halvvags
genom din programmerade tid som en paminnelse om att
vanda maten eller skaka luftfritdsladan for jamn tillagning
(se tillagningstabell for luftfritds pa sidan 40 for mer
information).

En ljudsignal hérs nar timern &r klar. Ta férsiktigt bort
|uftfritosladan och maten med ett varmetaligt koksredskap.
Placera inte ladan pa en yta som inte &r varmebestandig.
Tippa inte ladan for att ta ut maten.

OBS: For att pausa tillagningscykeln, 6ppna luftfritdsladan.
Tillagningscykeln fortsatter nér ladan satts in igen. For att
stoppa tillagningscykeln, tryck pa Start/Stopp (>1).

Rengoring och underhall av din
luftfritds

1.

o

OBS: Se till att tdmma ladan, droppbrickan och kondensuppsam-

Rengér luftfritdsen och tillbehdren efter varje anvandning.
Innan du rengdr din Breville ®-luftfritds, koppla bort den fran
strommen och lat den svalna.

For att rengdra insidan av luftfritdsen, torka av med en
fuktig trasa med endast milt diskmedelsvatten. SANK INTE
NED | VATTEN. Slipande rengéringsmedel, skurborstar och
kemiska rengéringsmedel kommer att skada enheten.

Tom luftfritdsladan och -brickan ofta for att undvika
ansamling av smulor.

Ladan och brickan kan diskas i diskmaskin.

Nar angfunktionen anvénds och det finns vatten kvar

i vattenbehallaren, hall ut vattnet fran vattenbehallaren efter
varje anvandning och anvand vattentémningsfunktionen.
Tryck pa (EMPTY WATER) och tryck sedan pa (1),

sa tommer fritbsen ut allt vatten inom en kort cykel.

Nér du ar klar, tdm korgen och droppbrickan.

laren efter angrengdring och tdmning av vatten.

Avkalkning

For att luftfritdsen ska fungera optimalt, maste den avkalkas

regelbundet.
Hall minst 150 ml vatten och éttika i vattenbehallaren.
Vi rekommenderar att man anvander renat vatten.

2. Sefill att vattenbehallarens munstycke sitter pa plats och ar
last, och satt sedan tillbaka vattenbehallaren pa plats.

3. Tryck pa angrengdringsfunktionen (STEAM CLEAN) (15 min.).

4. Nar programmet &r klart, ta bort vattenbehallaren och tém ut
eventuell kvarvarande vatska.

5. Tryck nu pa funktionen (EMPTY WATER) (5 min.).

6. Skolj ur vattenbehallaren och fyll den med rent nytt vatten.

7. Slutfor angrengdringscykeln (STEAM CLEAN) for att spola
igenom systemet.

8. Nér programmet ar klart, tom vétskan fran ladan och
droppbrickan.

9. Diska bade vattenbehallaren och fritdsladan i varmt vatten
och diskmedel, skdlj och Iat torka.

Angrengéring

1. Fyll vattenbehallaren med vatten och se till att
vattenbehallarens munstycke sitter pa plats och &r last.
Sétt sedan tillbaka vattenbehallaren pa plats.

2. Tryck pa angrengoringsfunktionen (STEAM CLEAN)
(15 min.).

3. Nar programmet &r klart, tom ut det smutsiga vattnet fran

ladan, rengor med diskmedelsvatten, skélj och lat torka
innan du satter tillbaka den i enheten. Tém droppbrickan.
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Tillagningsschema for luftfritos

Funktion/

Skaka ladan/
vand maten

Livsmedel Vikt forinstillning Tid Temperatur efter halva Olja
tillagningen
POTATISAR
Handskurna pommes frites 700 g-800 g Pommes frites [ 25-30 min. 180 °C Ja 1 msk
Handskurna pommes frites 250 ¢ Pommes frites | 12-15 min. 200°C Ja Y, msk
Frysta pommes frites (tjocka) | 500 g-700 g Pommes frites | 20-25 min. 200°C Ja Nej
Frysta pommes frites (tjocka) | 250 g Pommes frites | 13-15 min. 200°C Ja Nej
Frysta pommes frites (tunna) | 500 g-700 g Pommes frites | 18-20 min. 200°C Ja Nej
Frysta pommes frites (tunna) | 250 g Pommes frites | 10-12 min. 200°C Ja Nej
zg‘t’;ga‘igmmes frtes av 500 g Pommes fiites | 15-18 min. 200°C Ja Nej
Frysta hash browns 600 g Pommes frites | 18-20 min. 200°C Ja Nej
Farsk bakpotatis 1kg (4) Luftfritering 60 min. 180°C Nej > msk
KOTT/FAGELIFISK
Biff 2509 (1) Biff 10-15 min 200°C Ja Y2 msk
Flaskkotletter 600 g (3) Biff 15-20 min. 180°C Ja 1 msk
Notkéttsburgare 3409 (2) Biff 16-18 min. 180°C Ja > msk
Helstekt kyckling 1,8kg-2,2kg [ Hel kyckling | 80-90 min. 170°C Nej 1 msk
Helstekt kyckling 1,3kg-1,6 kg [ Hel kyckling | 60-70 min. 170°C Nej 1 msk
Kycklingvingar 1kg Kyckling 30-35 min. 180°C Ja Nej
Laxfilé 4809 (2) Fisk 12-15 min. 180 °C Nej Nej
FRYSTA LIVSMEDEL
Fryst panerad fisk 4009 (2) Fisk 12-15 min. 180°C Ja Nej
Frysta kycklingnuggets 400 g Luftfritering 12-15 min. 180 °C Ja Nej
Frysta gronsaksburgare 450 g (4) Luftfritering 15-20 min. 200°C Ja Nej
Frysta vitioksbrodsskivor 6 skivor Luftfritering 6-8 min. 180°C Ja Nej
GRONSAKER
Frysta I6kringar 4009 Luftfritering 10-12 min. 180°C Ja Nej
Stekning av farska gronsaker | 800 g Luftfritering 15-20 min. 180 °C Ja 1 msk
Farska angade gronsaker 700 g-800 g Gronsaker 15-20 min. 100°C Ja Nej
Farska angade majskolvar 200g-250 g Gronsaker 8-10 min. 100°C Nej Nej
Gron broccoli 200 g-250 g Gronsaker 5-7 min. 100 °C Nej Nej

Praktiska tips/felsékning

Overkokta/underkokta +  Felaktig temperatur eller

Du kan behdva justera tid och temperatur till 5nskad smak.

fritosladan

livsmedel tidsinstalining - . . -
Eftersom din luftfritds &r mindre an din vanliga ugn,
kommer den att varmas upp snabbare och i allménhet
tilaga livsmedel snabbare.

Det luktar brant +  Livsmedel har ansamlats i Se avsnittet "Rengdra din luftfritds" pa sidan 39.

Pekskérmsgranssnittet |« Panelen ar smutsig eller flottig
svarar inte « Overskott av fukt pa panelen
+  Styrenheten fungerar inte

+  Fritdsladan ar inte insatt

Se till att panelen &r ren och fri fran skrap innan du
anvander den.

Se till att panelen &r ren och torr och anvand den med torra
hander.

Koppla ur enheten och lat den vila i 60 sekunder innan du
ansluter den igen. Kontakta kundsupport om felet kvarstar.
Se till att fritdsladan ar korrekt isatt.

Sma vattendroppar och
anga kommer ut ur ladan
under tillagningen

Vatten som frigors fran maten
under tillagningscykeln

Detta &r inget problem och &r en del av den normala
tillagningscykeln. Torka upp dropparna med en mjuk trasa.

E12-varning +  Detfinns inget vatten i

vattenbehallaren

Se till att vattenbehallaren ar fylld och satt tillbaka den i
enheten.

Om vattenbehallaren blir tom under ett angprogram
kommer enheten att avge en ljudsignal och felkoden E12
blinkar kontinuerligt i 10 minuter. For att fortsatta cykeln,
fyll pa behallaren. Om varningen for tom behallare har
ljudit i 10 minuter, kommer E12-felkoden fortfarande att
visas, men enheten kommer att avbryta cykeln och ett nytt
program maste valjas.

Varning E01, E02, E03,
E04, E05 och E11

Kontakta kundtjénst, se sidan 41.

Efterforsaljning och reservdelar

Avfallshantering

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler
returnerar du produkten till inkdpsstallet sa att apparaten kan
bytas ut. Tank pa att ett giltigt inkdpsbevis kravs. Kontakta
var kundtjanstavdelning om du behdver ytterligare hjélp:
Storbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 6510 |

Frankrike: 0805 542 055. Ovriga lander: ring +44 800 028 7154.

Internationella priser kan gélla. Du kan ocksa skicka e-post:
BrevilleEurope@newellco.com.

Elektriskt avfall ska inte sléngas tillsammans med hushallsavfall.
Produkterna bor i mojligaste man atervinnas. Skicka e-post till
oss pa BrevilleEurope@newellco.com om du vill veta mer om
atervinning och WEEE-direktivet for hantering av elektriskt och
elektroniskt avfall.
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produktsikkerhet

LES NGYE OG OPPBEVAR
FOR FREMTIDIG REFERANSE

Dette produktet kan brukes av barn
fra 8 ar og oppover og personer

med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de er
under tilsyn eller er gitt instruksjoner
om bruk pa en trygg mate og forstar
farene involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke
foretas av barn som er under 8 ar
eller uten tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Produktet ma sta pa en stabil
overflate med handtakene i posisjon
for a unnga seling av varm vaske.

& Deler av utstyret vil bli varmt
under bruk.

Ikke bruk produktet ved hjelp av
en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Dypp aldri en del av apparatet eller
stromkabelen i vann eller annen
vaske.

Hvis stremledningen er skadet,

ma den erstattes av produsenten,
en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for ikke a utgjore
en fare.

Sorg for at apparatet holdes rent
etter bruk. Se delen Vedlikehold og
rengjering for mer informasjon. Veer
spesielt forsiktig med elementer som
kan senkes i vann ogleller vaskes

i oppvaskmaskin.

/A Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk.
Dette apparatet er kun ment for husholdningsbruk. Ikke bruk
apparatet utenders.

Serg alltid for at hendene dine er torre for du tar i stopselet
eller slar pa apparatet.

A\ Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn

overflate.

Pase at apparatet er slatt av og koblet fra stremforsyningen

dersom det forlates uten oppsyn, nar det ikke er i bruk samt

for rengjering. Ikke la apparatet veere uten oppsyn nar det
eribruk.

Ikke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller et

separat fiernkontrollsystem.

La alltid apparatet bli helt kaldt far rengjering eller

oppbevaring.

Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har

synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.

Aldri la stramledningen henge over kanten av en

benkeplate, berare varme overflater eller fa knute,

bli sittende fast eller komme i klem.

Ikke rer apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli

svaert varme.

Bruk kun reservedeler eller tilbehgr som er anbefalt av

produsenten.

Serg for tilstrekkelig med rom over og omkring apparatet for

luftsirkulasjon.

Ikke la apparatet komme i kontakt med brennbart materiale

ved bruk (som f.eks. gardiner eller veggkledning).

Veer varsom nar du bruker apparatet pa overflater som kan

skades av varme. Bruk av en isolasjonsplate anbefales.

>

> B B

> B B> B

Deler Kontrollpanel
1. Luftstremventil (inntak) 12. Strom
2. Kontrollpanel 13. Start/ stopp
3. Dryppskal 14. Temperaturinnstilling
4. Vanntank 15. Tidsinnstilling
5. Vanntankdyse 16. Temperatur/timerjustering
6. Luftfrityrbrett med non-stick belegg 17. Matlagingsfunksjoner: luftsteking, steking,
7. Matlagingsskuff grilling, gjenoppvarming, dampsteking,
8. Handtak dampkoking
9. Luftstremventil/ dampport (uttak) 18. Forhandsinnstillinger: pommes frites, biff,
10. Kondensoppsamler hel kylling, kyllinglar, fisk og grennsaker
11. Stremledning 19. Damprense

20. Tgmme vann
Oversikt over matlagingsfunksjoner
Funksjoner Temp. Tid Merk
Luftfrityrkoker 200°C 15min.
Steke 180°C 30 min.
Grille 200°C 15min.
Gjenoppvarming 120°C 10min.
Dampsteke 180°C 25min. Serg for at vanntanken er fylt
Dampkoke 100°C 10min. Sarg for at vanntanken er fylt
Liste over forhandsinnstillinger
Forhandsinn- Funksjoner Temp. Tid Merk
stillinger
Frites Luftsteke 180°C 15min.
Biff Grille 200°C 12min.
Hel kylling Dampsteke 170°C 60min. Serg for at vanntanken er fylt
Kyllinglar Dampsteke 180°C 20min. Serg for at vanntanken er fylt
Fisk Dampsteke 180°C 10min. Sarg for at vanntanken er fylt
Grgnnsaker Dampkoke 100°C 10min. Serg for at vanntanken er fylt
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Bruksanvisning

Forhandsinnstilt modus

Rengjoring og vedlikehold av

Avkalking

1. Sett enheten pa et flatt underlag. i . . . . )
Klargjering av luftfrityrkokeren for forste gangs ) Kb qutfrityriokeren o stik?(ontakt. luftfrityrkokeren For optimal drift av uftityrkokeren mé den avkalkes regelmessig.
bruk 3 Sett brettet | bunnen av skuffen 1. Rengjer luftfrityrkokeren og tilbeharet etter hver bruk. 1. Hell minimum 150 ml hver av vann og hvit eddik |
1. Fjemn all emballasje, Kiistremerker og etiketter i og pa enheten. 4' L : KUt ' ibake i Iuftfitvrkok 2. For du rengjer Breville ® luftfrityrkokeren, koble den fra og vannbeholderen. Vi anbefaler bruk av renset vann.
2. Tork av innsiden av luftfrityrkokeren med en fuktig klut med - e9g m?t' brettet og settsl uffen tilba el ufE fityrkokeren. la den avkjgles. 2. Serg for at vanntankdysen sitter pa plass og er last, og sett
kun mildt sapevann. IKKE SENK NED | VANN. Skuremidler, 5 Trykk pa stromknappen () enheten sias pa. 3. For & rengjore innsiden av luftfrityrkokeren, tark av med deretter vanntanken pa plass igjen.
skurebarster og kiemiske rengjgringsmidler vil skade 6. Velg snsket forhandsinnstilling — pommes frites, biff, hel en fuktig klut med kun mildt s@pevann. IKKE SENK 3. Trykk pa funksjonen (STEAM CLEAN - damprense)
enheten. kyling, kyllinglér, fisk og grannsaker. Temperatur og tid NED | VANN. Skuremidler, skurebarster og kjemiske (15 minutter).
3. Sett enheten pa et flatt underlag. vises automatlsk.a o _ rengjringsmidler vil skade enheten. 4. Nér programmet er ferdig, fiem vanntanken og tam
4. Koble luftfrityrkokeren til en stikkontakt. MERK: Den forhandsinnstilte temperaturen og tidtakeren 4. Tom skuffen og brettet til luftfrityrkokeren ofte for & unnga eventuell gjenvaerende vaeske.
5. Trykk pé stremknappen (') enheten slas pa. er ku_n v@ledende_. Se quttrl‘Fyrkokerens matlaglnggtabell for opphopning av smuler. 5. Trykk na pa (EMPTY WATER - temming av vann)
6. Velg en forhandsinnstilt tilberedningsmodus i ca. 15 minutter detaljert informasjon. For  ustere temperatur 0g td, bruk 5. Skuff og brett taler oppvaskmaskin. funksjonen (5 min).
O . VS pluss- og minustegnene ved siden av temperaturen (§) og X ) o .
for & eliminere eventuelle produksjonsrester som kan gjensta. fid (32) symbol. 6.  Nar dampfunksjonen brukes og det er vann igjen i vanntanken, 6 EkI)I,:‘l vanntanklen 0g Iél!l'(lli?Mmngrirlllt 03 friskt vanr)l. y
. . ' hell ut vannet fra vanntanken etter hver bruk og bruk 7. Fullfer en ytterligere - damprense) syklus
Funks;onsmodys 7. Trykk Start (pi1) Ifor a, starte. luffrityrkokeren. ) funksjonen for tamming av vann. Trykk pa (EMPTY WATER - for & skylle giennom systemet.
1. Settenheten pa et flatt underlag. MERK: Et akustisk signal vil lyde (3 ganger) halvveis : - ; . i
) K . ) ) . : 0 : temme ut vann) og trykk deretter pa (>n). Luftfrityrkokeren vil 8. Nar programmet er ferdig, tem vaesken fra skuffen og
. Koble luftfrityrkokeren til en stikkontakt. i den programmerte tiden som en paminnelse om a snu tgmme ut alt vannet i lapet av en kort syklus. Nar du er ferdig dryppbrettet
3. Sett brettet i bunnen av skuffen. maten eIIer_’ riste qutfrityreskuffqn for jevn tilbfargdning skal du temme kurven og dryppbrettet. ' 9 Vask bide vlanntanken o luftfitvreskuffen i varmt vann o
4. Legg mati brettet og sett skuffen tilbake i luftfrityrkokeren. (se matlagingstabellen for luftfityrkokeren pa side 46 for MERK: Serg for & tamme skuffen, dryppbrettet og " oppvaskmiddel, skyll og t%rk ! ?
5. Trykk pa stramknappen () enheten slas pa. flere detlaIJer).. . X kondensoppsamleren etter funksjonen for damprensing ’
6. Velg gnsket funksjon - Luftfrityr, steking, grilling, 8. Etakustisk signal villyde nar programmet er fullfart 0g tamning av vann. Damprense
gjenoppvarming, dampsteke, dampkoke. Temperatur og tid Fjern forsiklig skuffen og maten rped et varmesikkert
vises automatisk’ ’ kjokkenredskap. Ikke legg den pa en overflate som ikke er 1. FyII var]ntanken med vann og serg for at vanntankdysen
o . varmebestandig. Ikke vipp skuffen for a fierne mat. sitter pa plass og er last, sett deretter vanntanken pa plass
MERK: Funksjonstemperaturen og tidtakeren er kun . . . . . igien.
veiledende, se luftfrityrkokerens matlagingstabell for MERK' Eor a pause tllberednlngs§yklusen, apne s}(uf{er}, J A ;
detaljert infbrmasjon. For 4 justere temperaturen, trykk tilberedningssyklusen fortsetter nar skuffen settes inn igjen. 2. Trykk pa funksjonen (STEAM CLEAN - damprense)
X . - ' 3 i i 5 . 15 minutter).
pa () og bruk (+) og (-) for & justere, for & justere For & stoppe tilberedningssyklusen, trykk pa Start/Stopp (>0 ) ( ; _ .
tilberedningstiden, trykk pa (5) og bruk (+) og (-) for 3. Nér programmﬁt er ferdig, tem det skitne vannet fra sl$uf'fen,
& justere. rengjer med sapevann, §kyl| og terk for du setter det tilbake
MERK: Fyll vanntanken med rent vann nar du bruker tenheten. Tom dryppskalen.
SteamFry-, Steam- og Steam Clean-funksjonen.
7. Trykk Start (i) for a starte luftfrityrkokeren.
8.  Etakustisk signal vil lyde nar programmet er fullfert.
Fiern forsiktig skuffen og maten med et varmesikkert
kjokkenredskap. lkke legg den pa en overflate som ikke er
varmebestandig. Ikke vipp skuffen for a fierne mat.
MERK: For a pause tilberedningssyklusen, apne skuffen,
tilberedningssyklusen fortsetter nar skuffen settes inn igjen.
For a stoppe tilberedningssyklusen, trykk pa Start/Stopp ().
MERK: Et akustisk signal vil lyde (3 ganger) halvveis
i den programmerte tiden som en paminnelse om & snu
maten eller riste luftfrityreskuffen for jevn tilberedning
(se matlagingstabellen for luftfrityrkokeren pa side 46 for
flere detaljer).
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Matlagingstabell for luftfrityrkokeren

Nyttige tips / feilsgking

Rist/snu
Mat Vekt forhandsinnstilt Tid Temperatur gjennom Olje
stekingen Overkokt / underkokt +  Feil temperatur- eller +  Du ma kanskje justere tid og temperatur il ensket smak.
POTETER mat tidsinnstilling — - - —
+  Fordi din Air Fryer er mindre enn den vanlige ovnen din, vil
Handkuttede pommes frites | 700g - 800g Frites 25 - 30 minutter | 180°C Ja 1ss qen varmes opp raskere og vanligvis tilberedes pa kortere
Handkuttede pommes frites | 250 g Frites 12 - 15 min 200°C Ja V2 s fidsrom.
Frosne pommes frites, (tykke) | 500g - 700g | Frites 20 - 25 min 200°C Ja Nei Det lukter brent +  Matbelegg inne i frityrskuffen +  Se avsnittet "Rengjore luftfrityrkokeren”, side 45.
Frosne pommes frites, (tykke) | 250 g Frites 13- 15 min 200°C Ja Nei Bergringspanelets +  Panelet er skittent eller fettete | +  Sarg for at panelet er rent og fritt for rusk fer bruk.
Frosne pommes frites, (tynne) | 500g - 700g | Frites 18 - 20 min 200°C Ja Nei grensesnitt reagerer ikke | «  For mye fuktighet pa panel + Serg for at panelet er rent og tart, og bruk tarre hender til &
; ; - - + Kontrolleren fungerer ikke betjene.
Frosne pommes frites, (tynne) | 250 Frites 10 - 12 min 200°C Ja Nei .

P n (tynne) g ' ' - ' + Frityrskuffen er ikke sattinn +  Koble fra enheten og la den hvile i 60 sekunder fer du kobler
Frosne satpotetfries 500g Frites 15 - 18 min 200°C Ja Nei den til igjen. Kontakt kundesttte hvis feilen vedvarer.
Frosne Hash Browns 600g Frites 18 - 20 min 200°C Ja Nei +  Sarg for at frityrskuffen er satt inn riktig.

Ferske jakkepoteter Tkg (4) Luftsteke 60 min 180°C Nei /28 Sma vanndraper og + Vann som frigjgres framaten |+ Dette er ikke et problem og er en del av den normale
KJOGTT/FJARFE/FISK damp kommer ut av under tilberedningssyklusen kokesyklusen. Tark opp drypp med en myk klut.
Biff 250 (1) Biff 10 - 15 min 200°C Ja ;58 skuffen under matlaging
Svinekoteletter 600g (3) Biff 15 - 20 min 180°C Ja 1ss E12 advarsel + Ingen vann i vanntanken +  Sorg for at vanntanken er fylt og sett den tilbake i enheten.
Hamb 340 (2 Biff 16 - 18 mi 180°C J 1 + Hvis vanntanken blir tom under et dampprogram, vil

aTOUrgere 9(2 i mn - 2 255 enheten avgi et pip og feilkode E12 vil blinke kontinueriig
Helstekt kylling 1,8kg-2,2kg [ Helkylling 80 - 90 minutter | 170°C Nei 1ss i 10 minutter. For & fortsette syklusen, fyll pa tanken. Hvis
Helstekt kylling 1,3kg - 1,6 kg | Hel kylling 60 - 70 min 170°C Nei 1ss terrtankvarselet har passert 10 minutter, vil E12-feilkoden
Kyllingvinger 1kg Kylling 30 - 35 min 180°C Ja Nei fortsatt vises, men enheten vil avbryte syklusen og et nytt

- - - - - program ma velges.
Laksefilet 480g (2) Fisk 12 - 15 min 180°C Nei Nei - -
FROSSEN MAT EO01, E02, EO3, E04, E05 +  Takontakt med kundeservice, se side 47.
og E11 advarsel

Frossenfisk i batter (rgre) 4009 (2) Fisk 12 - 15 min 180°C Ja Nei
Frosne kyllingnuggets 4009 Luftsteke 12 - 15 min 180°C Ja Nei
Frosne grgnnsaksburgere 4509 (4) Luftsteke 15 -20 min 200°C Ja Nei Ettersalg og reservedeler Avfallshandtering
Frosne hvitioksbrodskiver 6 skiver Luftsteke 6 - 8 min 180°C Ja Nei Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, mé du Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig
GRONNSAKER returnere produktet til stedet det ble kjept for en erstatning. husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom
Frosne Igkringer 400g Luftsteke 10 - 12 min 180°C Ja Nei Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil veere du har spgrsmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste

- - " ngdvendig. Hvis du vil ha mer stette, kan du kontakte var Electrical and Electronic Equipment Regulation), kan du sende
Friske stekegrannsaker 800g Luftsteke 15 - 20 min 180°C Ja 1ss forbrukerserviceavdeling i: Storbritannia: 0800 028 7154 | en e-postmelding til BrevilleEurope@newellco.com.
Ferske dampede grennsaker | 700g - 800g Gronnsaker 15 - 20 min 100°C Ja Nei Spania: 0900 81 65 10 | Frankrike: 0805 542 055. For alle
Ferske dampede maiskolber | 200g-250g | Grannsaker 8- 10 min 100°C Nei Nei andre land kan du ringe + 44 800 028 7154. Internasjonale

- - " - - priser kan palgpe. Eller send en e-postmelding til:
Brokkoli med tynn stamme 200g - 2509 Grennsaker 5-7 min 100°C Nei Nei BrevilleEurope@newellco.com.
]
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produktsikkerhed Hvis forsyningsledningen er Dele

Kontrolpanel

beskadiget, skal den udskiftes af ; k”ﬁ?t”fms"?”t” (indtag) 15 gtr";t';“t
L/ES DISSE OMHYGGELIGT  procducenien,demnes serviceagent 2 {7400 e i
IGENNEM, OG OPBEVAR DEM eller en tilsvarende kvalificeret P - ompere L nesing
TIL FREMTIDIG BRUG f t undaa sikkerhedsf 4. Vandbeholder 15. Timerindstilling
U person for at undga sikkerhedstarer. 5. Vandbeholdertud 16. Temperatur-/tidsjustering
Dette apparat ma anvendes af bgrn Sarg for, at apparatet holdes rent 6. Slip let-belagt airfryerbakke 17. Tilberedningsfunktioner: airfry, steg, grill,
pa 8 ar og derover samt af personer  efter brug. Fa flere oplysninger 7. Madlavningsskuffe genopvarm, dampsteg, damp
med fysiske, sansemassige eller i afsnittet om pleje og rengering. 8. Handtag 18. Forudindstilinger: pommes frites, baf,
mentale handicap eller manglende  Vzr szrlig forsigtig med genstande, 0 nsromsventiidampport(udgang) o porialing, kylingelar, ik og grontsager
erfaring og viden, safremt der kan nedsankes i vand ogleller en " Sfrgnfli‘:ggsam o 2 T;mrae:gﬁzng
vedkommende er under opsyn eller  opvaskemaskine. ' '
har modtaget anvisninger i forsvarlig A\ Brug aldrig dette apparat til andet end dets tilsigtede
anvendelse. Dette apparat er kun beregnet til Oversigt over tilberedningsfunktioner

brug oaf apparat.et’ og. Vedkommende husholdningsbrug. Brug ikke apparatet udendars. 9 g
forstar farerne i forbindelse med A Serg altid for, at dine haender er terre, inden du rgrer ved Funktioner Tem Tid Bemaerk
brugen stikket eller teender for apparatet. P

' A\ Anvend altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan Airfryer 200°C 15 min.

A1 overflade. : .
Born ma ikke Iege med apparatet' A\ Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er taget ud af Steg 180C 30 min.

H H ] stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, nar det ikke Grill 200°C 15 min.
Rengarlng Og vedllgeholdelse_ ma eribrug, eller fr det rengeres. Lad aldrig apparatet veere 120° 10m
ikke foretages af barn, med mindre uden opsyn, nér det er i brug. Genopvarm 0'C 0 min.
de er over 8 ar og under opsyn Brug aldrig dette apparat med en ekstern timer eller et Dampsteg 180°C 25 min. Serg for, at vandbeholderen er fyldt

' separat fiernbetjeningssystem. - -
Damp 100°C 10 min. Serg for, at vandbeholderen er fyldt

reekkevidde for barn under 8 ar. opbevaring.
Dette produkt skal stilles pa en stabil

Undlad at anvende apparatet, hvis det er blevet tabt, . . -
udviser synlige tegn pa skader eller laekker. Diagram over forudindstillinger
Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord,

A

Hold apparatet og ledningen uden for 20 altd apparatet kole helt ned inden rengaring elle
A
A

overflade med héndtagene placeret tgm::ﬁmﬁ; med varme overflader, sla knuder eller Forudindstillinger Funktioner Temp. Tid Bemaerk
Séledes; at der er mindst risiko for at A undiad at rore ved apparatets ydersider under brug, Pommes frites Airfry 180°C 15 min.
Spllde varme vasker. da de kan blive meget varme. Bof Grill 200°C 12 min.
A\ Brug kun reservedele eller tilbehar, som anbefales af - - -
& Dele af produktet kan blive producenten. Hel kylling Dampsteg 170°C 60 min. Sarg for, at vandbeholderen er fyldt
varme under brug. A :r?rglr:rstiiclis:rr.akke“g plads il luftcirkulation over og rundt Kyllingeunderlar Dampsteg 180°C 20 min. Sarg for, at vandbeholderen er fyldt
. A\ Serg for, at apparatet ikke kommer i bergring med Fisk Dampsteg 180°C 10 min. Serg for, at vandbeholderen er fyldt

Brug aIdrlg produktet sammen med brandbare materialer under brug (som fx gardiner eller Grantsager Damp 100°C 10 min Sorg for, at vandbeholderen er fyldt
en ekstern timer eller et separat vegbeklaedninger). ' ’

. .. A\ Veer forsigtig, hvis apparatet bruges pa overflader, der kan
fjern betjenlngssystem. beskadiges af varme. Det anbefales at bruge en isolerende

. bordskaner.

Nedsznk aldrig nogen del af
apparatet eller ledningen og stikket
i vand eller nogen anden vaske.
48 49
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Brugsanvisning

Klargering af din airfryer til forste brug

1. Fjern alle emballagematerialer, klistermaerker og etiketter
i og pa enheden.

2. Renger airfryeren indvendigt ved at torre den af med en

fugtig klud med kun mildt seebevand. NEDSANK IKKE

| VAND. Slibende renggringsmidler, skurebarster og

kemiske renggringsmidler vil beskadige enheden.

Placer enheden pa en flad overflade.

Seet airfryeren i en stikkontakt.

Tryk pa teend/sluk-knappen (). Enheden teender.

Veelg en hvilken som helst forudindstillet

tilberedningsfunktion i ca. 15 minutter for at fierne eventuelle

rester fra fremstillingen.

o ok ow

Funktionstilstand

1. Placer enheden pa en flad overflade.

2. Seetairfryeren i en stikkontakt.

3. Placer airfryerbakken i bunden af airfryerskuffen.

4. Placer mad i airfryerbakken, og seet airfryerskuffen tilbage

i airfryeren.

Tryk pa teend/sluk-knappen (()). Enheden teender.

Veelg den gnskede funktion - airfry, steg, grill, genopvarm,

dampsteg, damp. Temperatur og tid vises automatisk.

BEMZAERK: Funktionens temperatur og tid er kun

vejledende, se airfryer-tilberedningsskemaet for flere

oplysninger. For at justere temperaturen, tryk pa () og brug

(+) og (-) til at justere, for at justere tilberedningstiden, tryk

pa (¥) og brug (+) og (-) til at justere.

BEMZARK: Fyld vandbeholderen med rent vand, nar du

bruger funktionerne dampsteg, damp og damprengering.

7. Tryk pa start (>n) for at starte airfryeren.

8. Der lyder en alarm, nar timeren er feerdig. Fjern forsigtigt
airfryerskuffen og maden med et varmebestandigt
kokkenredskab. Laeg den ikke pa en overflade, som ikke er
varmebestandig. Vip ikke skuffen for at fierne maden.
BEMAERK: For at standse tilberedningscyklussen skal du
abne airfryerskuffen. Tilberedningscyklussen fortsaetter, nar
skuffen seettes i igen. For at stoppe tilberedningscyklussen
skal du trykke pa start/stop ().

BEMAERK: Der lyder en alarm (3 gange) halvvejs i din
programmerede tid som en pamindelse om at vende

din mad eller ryste airfryerskuffen for at opna ensartet
tilberedning (se airfryer-tilberedningsskema pa side 52 for
flere oplysninger).

o o

Forudindstillet tilstand

1. Placer enheden pa en flad overflade.

2. Seetairfryeren i en stikkontakt.

3. Placer airfryerbakken i bunden af airfryerskuffen.

4. Placer mad i airfryerbakken, og st airfryerskuffen tilbage i

airfryeren.

Tryk pa teend/sluk-knappen (()). Enheden teender.

6. Velg den gnskede forudindstilling — pommes frites, bef,
hel kylling, kyllingelar, fisk og grentsager. Temperatur og tid
vises automatisk.

BEMAERK: Den forudindstillede temperatur og tid er kun
vejledende, se airfryer-tilberedningsskemaet for flere
oplysninger. For at justere temperatur og tid skal du bruge
plus- og minustegnene ved siden af temperaturen (§) og
tidssymbolet ().

7. Tryk pa start (>1) for at starte airfryeren.

BEMAERK: Der lyder en alarm (3 gange) halvvejs i din
programmerede tid som en pamindelse om at vende

din mad eller ryste airfryerskuffen for at opna ensartet
tilberedning (se airfryer-tilberedningsskema pa side 52 for
flere oplysninger).

8. Der lyder en alarm, nar timeren er feerdig. Fjern forsigtigt
airfryerskuffen og maden med et varmebestandigt
kokkenredskab. Laeg den ikke pa en overflade, som ikke er
varmebestandig. Vip ikke skuffen for at fierne maden.
BEMAERK: For at standse tilberedningscyklussen skal du
abne airfryerskuffen. Tilberedningscyklussen fortseetter, nar
skuffen seettes i igen. For at stoppe tilberedningscyklussen
skal du trykke pa start/stop ().

o

Renggring og vedligeholdelse af din
airfryer

1. Renggr airfryeren og tilbeher efter hver brug.

2. Faordurenggr din Breville © airfryer, skal du tage stikket ud
af stikkontakten og lade den kgle af.

3. For at renggre airfryeren indvendigt skal du tgrre den af
med en fugtig klud med kun mildt seebevand. NEDSANK
IKKE | VAND. Slibende renggringsmidler, skurebgrster og
kemiske renggringsmidler vil beskadige enheden.

4. Tem airfryerskuffen og -bakken ofte for at undga ophobning
af krummer.

5. Skuffe og bakke taler opvaskemaskine.

6. Nér dampfunktionen bruges, og der er vand tilbage
i vandbeholderen, skal du heelde vandet ud af
vandbeholderen efter hver brug og bruge funktionen til
temning for vand. Tryk pa (EMPTY WATER/T@M VAND UD)
og tryk derefter pa (). Airfryeren vil temme alt vandet ud
inden for en kort cyklus. Nar den er feerdig, bedes du temme
kurven og drypbakken.

BEMARK: Sgrg for at tamme skuffen, drypbakken og

kondensopsamleren efter damprenggring og
temning af vand.

Afkalkning

For optimal drift af airfryeren skal du afkalke airfryeren

regelmaessigt.

1. Heeld mindst 150 ml vand og lys eddike i vandbeholderen.
Vi anbefaler brug af renset vand.

2. Serg for, at vandbeholdertuden er pa plads og last, og seet
derefter vandbeholderen pa plads igen.

3. Tryk pa funktionen (STEAM CLEAN/DAMPRENG@ZRING)
(15 min.).

4. Nar programmet er feerdigt, skal du fierne vandbeholderen
og temme eventuelt resterende vand ud.

5. Tryk nu pa (EMPTY WATER/T@M VAND UD) (5 min.).

6. Skyl vandbeholderen og fyld den med rent ferskvand.

7. Gennemfer yderligere (STEAM CLEAN/
DAMPRENG@RING)-cyklus for at skylle systemet igennem.

8. Nar programmet er feerdigt, temmes vaesken fra skuffen og
drypbakken.

9. Vask bade vandbeholderen og airfryerskuffen i varmt vand
og opvaskemiddel, skyl og ter.

Damprenggring

1. Fyld vandbeholderen med vand og serg for, at
vandbeholdermundstykket er pa plads og last, og seet
derefter vandbeholderen pa plads igen.

2. Tryk pa funktionen (STEAM CLEAN/DAMPRENG@ZRING)
(15 min.).

3. Nar programmet er feerdigt, skal du temme det snavsede
vand ud af skuffen, rengere med saebevand, skylle og terre,
far beholderen saettes tilbage i enheden. Tem drypbakken.

50
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Airfryer tilberedningsskema

Nyttige tips/fejlfinding

Ryst/vend
forudindstilling gennem

tilberedningen Mad har faet for meget/ | +  Forkert temperatur- eller +  Du skal muligvis justere tid og temperatur efter smag.

KARTOFLER for lidt tidsindstilling — - - — -
+  Fordi din airfryer er mindre end din almindelige ovn, vil den
Handskarede pommes frites 700-800g | Pommes frites | 25-30 min. 180°C Ja 1 spsk. varme hurtigere op og generelt lave maden pa kortere tid.
Handskarede pommes frites | 250 g Pommes frites | 12-15 min. 200°C Ja Y2 spsk. Braendt lugt + Madophobning inde i +  Se afsnittet "Rengering af din Air Fryer", side 51.
i airfryerskuffen

ot i fites, 500700 |Pommes frites |20-25min. | 200°C Ja Nej : v .

Y Kontrolpanelets interface | «  Panelet er snavset eller fedtet |« Serg for, at panelet er rent og frit for snavs far brug.
Frosne pommes frites, 250 g Pommes frites | 13-15 min. 200°C Ja Nej reagerer ikke +  Overskydende fugt pa panelet |« Serg for, at panelet er rent og tert, og brug terre haender til
(tykt skamne) + Kontrolenheden er i uorden at betjene.

Frosne pommes frites, i . g ) o ) «  Airfryerskuffen er ikke sat i +  Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet
(tyndt skaret) 500-700g Pommes frtes | 18-20 min. 200° Ja Nej hvile i 60 sekunder, for du tilslutter det igen. Kontakt
Frosne pommes frites, ] . ] eftersalgssupport, hvis fejlen fortseetter.
(tyndt skaret) 2509 Pommes fites | 10-12 min. 200°C Ja Nej « Sorg for, at airfryerskuffen er sat korrekt .
Frosne pommes frites af sad . 3 . 5 . Sma vanddryp og damp |+ Vand frigivet fra mad under +  Dette er ikke et problem og er en del af den normale
kartoffel 5009 Pommes frites 15-18 min. 200° Ja Nej kommer ud af skuffen tilberedningscyklussen tilberedningscyklus. Ter gerne dryp op med en blad klud.
Frosne hash browns 600 g Pommes frites | 18-20 min. 200°C Ja Nej under tilberedningen
Ra bagekartofler 1kg (4) Airfry 60 min. 180°C Nej Y5 spsk. E12-advarsel + Intet vand i vandbeholderen +  Serg for, at vandbeholderen er fyldt, og seet den tilbage
K@D/FJERKRA/FISK tenheden. ,
- o ] Vs ook *  Hvis vandbeholderen bliver tom under et

Bof 2509 (1) Bof 10-15 min. 200 a 2 SPSK. dampningsprogram, vil enheden udsende et harbart bip,
Svinekoteletter 6009 (3) Bof 15-20 min. 180°C Ja 1 spsk. og fejlkoden E12 vil blinke konstant i 10 minutter. For
Okseburgere 340 (2) Bof 16-18 min. 180°C Ja % spsk. at fortseette cyklussen skal du genopfylde beholderen.

—— - - " - Hvis alarmen om ter tank har overskredet 10 minutter, vil
Hel grillkylling 1,8-2,2 kg Hel kylling 80-90 min. 170°C Nej 1 spsk. E12-fejlkoden stadig blive vist, men enheden vil annullere
Hel grillkylling 1,3-1,6 kg Hel kylling 60-70 min. 170°C Nej 1 spsk. cyklussen, og et nyt program skal veelges.
Kyllingevinger 1kg Kylling 30-35 min. 180°C Ja Nej Advarsel E01, E02, E03, + Kontakt venligst kundeservice, se side 53.
Laksefilet 480 g (2) Fisk 12-15 min. 180°C Nej Nej E04, E05 og E11
FROSNE FODEVARER

- - T " -
Frosne panerede fisk 400 g (2) Fisk 12-15 min. 180°C Ja Nej Eftersalg og reservedele Bortskaffelse af affald
Frosne kyllingenuggets 400 g Airfry 12-15 min. 180°C Ja Nej
Frosne veaetarburaere 2509 (4) A 1520 min 200°C Ia Nei Hvis apparatet ikke virker, men er daekket af garantien, skal Elektriske affaldsprodukter ma ikke bortskaffes sammen
_g . 9 g . y — J produktet returneres til det oprindelige kabssted med henblik med husholdningsaffald. De bgr om muligt indleveres pa et
Frosne skiver hvidiggsbrad 6 skiver Airfry 6-8 min. 180°C Ja Nej pa udskiftning. Bemeerk, at et gyldigt kebsbevis er pakraevet. genbrugsanleeg. Send en e-mail til os pa BrevilleEurope@
GRONTSAGER Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support: newellco.com for at fa yderligere oplysninger om genbrug samt
Frosne lzarinde 400 A 10-12 min 180°C Ja Nei Storbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
osne oginge g iy . ) Frankrig: 0805 542 055. Andre lande: +44 800 028 7154.
Friske grentsager il stegning [ 800 g Airfry 15-20 min. 180°C Ja 1 spsk. Internationale takster kan veere geeldende. Det er ogsé muligt at
Friske grentsager til dampning | 700-800g | Grentsager 15-20 min. 100°C Ja Nej sende en e-mail fil: BrevilleEurope@newellco.com.
Friske majskolber til dampning | 200-250 g | Grantsager 8-10 min. 100°C Nej Nej
Tenderstem broccoli 200-250g | Grantsager 5-7 min. 100°C Nej Nej —
52 53
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tuoteturvallisuus

LUE TARKOIN JA PIDA
TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet

lapset, fyysisesti tai henkisesti
vammaiset, aistivammaiset ja
riittavaa kokemusta tai tietamysta
vailla olevat saavat kayttaa laitetta,
jos heita on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos
he ymmartavat sen kayttoon liittyvat
riskit.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten
leikkikaluksi.

Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
kahdeksanvuotiaita ja aikuisen
valvonnassa.

Pida laite ja sen virtajohto alle
kahdeksanvuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Tama tuote on asetettava vakaalle
pinnalle ja kahvat asetettava niin,
ettd kuumaa nestetta ei laiky.

& Tuotteen pinnat voivat
kuumentua kaytossa.

Al4 koskaan kayta tuotetta
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kautta.

Al4 koskaan upota laitetta tai sen
virtajohtoa ja pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu,

se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun
huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon toimesta.

Puhdista laite kayton jalkeen. Katso
lisatietoja hoito- ja puhdistusosiosta.
Kiinnita erityista huomiota osiin,
jotka voidaan upottaa veteen jaltai
pesta astianpesukoneessa.

A\ Laitetta saa kaytta vain sen suunniteltuun
kayttotarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokéyttdon.

A\ Varmista aina, ettd kétesi ovat kuivat, ennen kuin késittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

A\ Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja

tasaisella alustalla.

Varmista, etta laite on sammutettu ja irrotettu pistorasiasta,

jos se jétetaén vartioimatta tai se ei ole kaytdssé seka

ennen sen puhdistusta. Ald koskaan jata laitetta valvomatta,
kun se on kaytossa.

Ala koskaan kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai

erillisella kaukosaadinjarjestelmalla.

Anna laitteen aina jaahtya taysin ennen puhdistusta tai

varastointia.

Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan, jos

siind nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan

reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paasta takertumaan tai

joutua solmulle tai puristuksiin.

Ala koske laitteen ulkopintoihin kaytén aikana, sillé ne voivat

olla erittain kuumia.

Kayta vain valmistajan suosittelemia varaosia tai

lisdvarusteita.

Jata laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille riittavasti tilaa,

jotta ilma paasee kiertamaan.

Laite ei saa kdyton aikana koskea mihinkaan tulenarkoihin

materiaaleihin (kuten verhoihin tai seinanpaallysteisiin).

Laitetta on kaytettdva varoen pinnoilla, joita kuumuus voi

vahingoittaa. Eristavan suojuksen kayttda suositellaan.

>

> > > >

> B B B >

Osat Ohjauspaneeli
1. limanottoaukko (imu) 12. Virta
2. Ohjauspaneeli 13. Kéynnistys/ pyséytys
3. Vuotokaukalo 14. Lampotilan asetus
4. Vesisailid 15. Ajastimen asetus
5. Vesisailion suutin 16. Lampdtilan/ ajastimen saato
6. Tarttumaton paallystetty kiertoilmakypsentimen ~ 17. Kypsennystoiminnot: iimafriteeraus,
alusta paahtaminen, grillaus, uudelleenlammitys,
7. Kypsennyslokero hdyrypaistaminen, hdyrystdminen
8. Kahva 18. Esiasetukset: ranskalaiset, pihvi, kokonainen
9. limavirtauksen tuuletusaukko/ hdyryaukko kana, kanankoivet, kala ja vihannekset
(poistoaukko) 19. Hoyrypuhdistus
10. Kondensaation kokoojaputki 20. Tyhjenna vesi
11. Virtajohto
Kypsennyskaavio
Toiminnot Lampotila Aika Huomautus
Kiertoilmakypsennin 200°C 15 minuuttia.
Paahtaminen 180°C 30 minuuttia.
Grillaus 200°C 15 minuuttia.
Uudelleenlammitys 120°C 10 minuuttia.
Hoyrypaisto 180°C 25 minuuttia. Varmista, etta vesisailio on taytetty
Hoyrystaminen 100°C 10 minuuttia. Varmista, etta vesiséilio on taytetty
Esiasetuskaavio
Esiasetukset Toiminnot Lampéotila Aika Huomautus
Ranskalaiset Kiertoilmakypsennys 180°C 15 minuuttia.
Pihvi Grillaus 200°C 12 minuuttia.
Kokonainen kana Héyrypaisto 170°C 60 minuuttia. Varmista, etta vesisailio on taytetty
Kanankoivet Héyrypaisto 180°C 20 minuuttia. Varmista, etta vesiséilio on taytetty
Kala Hoyrypaisto 180°C 10 minuuttia. Varmista, etta vesiséilio on taytetty
Vihannekset Héyrystaminen 100°C 10 minuuttia. Varmista, etta vesiséilio on taytetty
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Kayttoohjeet

Kiertoilmakypsentimen valmistelu ensimmaista

kayttokertaa varten

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja etiketit laitteesta ja
sen paalta.

2. Puhdista kiertoilmakypsentimen sisapuoli kostealla
liinalla kayttdmalla vain mietoa saippuavettd. ALA UPOTA
LAITETTA VETEEN. Hiovat puhdistusaineet, hankausharjat
ja kemialliset puhdistusaineet vahingoittavat laitetta.

3. Aseta laite tasaiselle alustalle.

4. Kytke kiertoilmakypsennin pistorasiaan.

5. Paina virtapainiketta () laite kytkeytyy paalle.

6. Valitse minka tahansa esiasetun kypsennystilan pituudeksi
noi15 minuuttia jotta saat poistetuksi mahdolliset
valmistusjaamat.

Toimintotila

1. Aseta laite tasaiselle alustalle.

2. Kytke kiertoilmakypsennin pistorasiaan.

3. Aseta kiertoilmakypsentimen alusta kypsentimen pohjalle.

4. Lisaa ruokaa kiertoilmakypsentimen alustalle ja tyénna
kypsenintimen lokero takaisin kypsentimeen.

5. Paina virtapainiketta ((")) -laite kytkeytyy paélle.

6. Valitse haluamasi toiminto — Kiertoilmakypsennin, grilli,
uudelleenlammitys, hoyrykeitin, hdyry. Lampdtila ja aika
tulevat automaattisesti nakyviin.

HUOMAUTUS: Toiminnon lampdtila ja ajastin ovat

vain ohjeita, katso lisatietoja kiertoilmakypsentimen
kypsennystaulukosta. Sa4da lampdtilaa painamalla (§) ja
kéayttamalla (+) ja (-) -painikkeita, saataaksesi kypsytysaikaa
painamalla () ja saada ja kayttamalla (+) ja (-) -painikkeita.
HUOMAUTUS: Tayta vesisailio puhtaalla vedelld, kun
kaytat Hoyrypaisto, hoyrystys- ja hdyrypuhdistus -toimintoa.

7. Kaynnista kiertoilmakypsennin painamalla (1) -painiketta.

8. Aanihalytys kuuluu, kun ajastin on valmis. Irrota
kiertoilmakypsentimen lokero ja ruoka varovasti lampoa
kestavalla ruoanlaittovélineella. Ala aseta sité pinnalle,
joka ei ole lammonkestava. Al kallista lokeroa ruoan
poistamiseksi.

HUOMAUTUS: Kypsennysjakson keskeyttdmiseksi avaa
kiertoilmakypsentimen lokero, kypsennysjakso jatkuu,
kun lokero asetetaan takaisin paikalleen. Pysayttadksesi
kypsennysjakson paina Start/Stop (M)

HUOMAUTUS: Aanihalytys soi (3 kertaa) puolivalissd
ohjelmoitua aikaa muistutuksena ruoan kaantamisesté
tai kiertoilmakypsentimen lokeron ravistamisesta tasaista
ruoanlaittoa varten (katso lisétietoja sivulla 58 olevasta
kiertoilmakypsentimen keittotaulukosta).

Esiasetustila

1. Aseta laite tasaiselle alustalle.

2. Kytke kiertoilmakypsennin pistorasiaan.

3. Aseta kiertoilmakypsentimen alusta kypsentimen pohjalle.

4. Lisaa ruokaa kiertoilmakypsentimen alustalle ja tyénna

kypsenintimen lokero takaisin kypsentimeen.

Paina virtapainiketta ((") -laite kytkeytyy paalle.

6. Valitse haluamasi esiasetus — ranskalaiset, pihvi,
kokonainen kana, kanankoivet, kala ja vihannekset.
Lampétila ja aika tulevat automaattisesti nékyviin.
HUOMAUTUS: Esiasetettu [ampdtila ja ajastin ovat
vain ohjeita, katso lisatietoja kiertoilmakypsentimen
kypsennystaulukosta. Voit s3ataa lampétilaa ja aikaa
kayttamalla plus- ja miinusmerkkeja lampétilan (§) ja ajan
() symbolin vieressa.

o

7. Kaynnista kiertoilmakypsennin painamalla (1) -painiketta.

HUOMAUTUS: Aanihalytys soi (3 kertaa) puolivélissa
ohjelmoitua aikaa muistutuksena ruoan kaantamisesta
tai kiertoilmakypsentimen lokeron ravistamisesta tasaista
ruoanlaittoa varten (katso lisétietoja sivulla 58 olevasta
kiertoilmakypsentimen keittotaulukosta).

8. Aanihalytys kuuluu, kun ajastin on valmis. Irrota
kiertoilmakypsentimen lokero ja ruoka varovasti lampéa
kestavalla ruoanlaittovalineella. Al4 aseta sita pinnalle,
joka ei ole lammdnkestava. Ala kallista lokeroa ruoan
poistamiseksi.

HUOMAUTUS: Kypsennysjakson keskeyttdmiseksi avaa
kiertoilmakypsentimen lokero, kypsennysjakso jatkuu,
kun lokero asetetaan takaisin paikalleen. Pysayttdéksesi
kypsennysjakson paina Start/Stop (M)

Kiertoilmakypsentimen puhdistus ja
huolto

1. Puhdista kiertoilmakypsennin ja lisévarusteet jokaisen
kayttokerran jalkeen.

2. Ennen kuin puhdistat Breville®-kiertoilmakypsentimen, irrota
se pistorasiasta ja anna sen jaahtya.

3. Pyyhi kiertoilmakypsentimen sisépuoli kostealla liinalla
kayttamalla vain mietoa, saippuavetta. ALA UPOTA
LAITETTA VETEEN. Hiovat puhdistusaineet, hankausharjat
ja kemialliset puhdistusaineet vahingoittavat laitetta.

4. Tyhjenné kiertoilmakypsentimen alusta ja lokero usein
murujen kertymisen valttdmiseksi.

5. Lokero ja alusta ovat astianpesukoneita kestévia.

6. Kun hoyrytoiminto on kaytdssé ja vesiséilioon on jaanyt
vettd, kaada vesi vesisailiosta jokaisen kayttokerran
jélkeen ja kéyté veden tyhjennystoimintoa. Paina (VEDEN
TYHJENNYS) ja paina sitten(>1) kiertoilmakypsennin
tyhjentéa kaiken veden lyhyessa syklissa. Kun olet valmis,
tyhjenna kori ja vuotokaukalo.

HUOMAUTUS: Tyhjenné lokero, vuotokaukalo a kondensaation

kokoojaputki hdyrynpuhdistamisen ja veden
tyhjentamisen jalkeen.

Kalkinpoisto

Jotta kiertoilmakypsennin toimisi optimaalisesti, poista ilmakeitin

saannollisesti.

1. Kaada vesiséilioon vahintaan 150 ml vetté ja vakiviinietikkaa.
Suosittelemme kayttdmaan puhdistettua vetta.

2. Varmista, etté vesiséilion suutin on paikallaan ja lukittu,
ja laita sitten vesisilio takaisin paikoilleen.

3. Paina (HOYRYPUHDISTUS) -toimintoa (15 min).

4. Kun ohjelma on valmis, poista vesisailid ja tyhjenna jaljella
oleva neste.

5. Paina nyt (VEDEN TYHJENNYS) -toimintoa (5 min).

6. Huuhtele vesisailio ja tayta puhtaalla hanavedella.

7. Suorita uusi (HOYRYPUHDISTUS) sykli huuhdellaksesi
koko jarjestelman.

8. Kun ohjelma on valmis, tyhjenna neste lokerosta ja
vuotokaukalosta.

9. Pese seké vesiséilio etta kiertoilmakypsennin lampimélla
vedelld ja huuhtelunesteelld, huuhtele ja kuivaa.

Hoyrypuhdistus

1. Téyté vesisailid vedelld ja varmista, etta vesisailion suutin
on paikallaan ja lukittu, ja laita sitten vesisailio takaisin
paikoilleen.

2. Paina (HOYRYPUHDISTUS) -toimintoa (15 min).

3. Kun ohjelma on valmis, tyhjenna likainen vesi lokerosta,
puhdista saippuavedelld, huuhtele ja kuivaa ennen kuin
asetat sen takaisin yksikkéon. Tyhjenné vuotokaukalo.
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Kiertoilmakypsentimen kypsennystaulukko

Hyodyllisia vinkkeja / Vianmaaritys

Ravista/Kéénna |
puolivalissa
Ylikypsennetyt / +  V&aré lampdtila tai aika-asetus |+ Saatat joutua sa&tdméaan aikaa ja lampétilaa halutun maun
PERUNAT o S P
— - - - - riittaméattomasti mukaisesti.
Késin leikatut ranskalaiset 700-800 g Ranskalaiset 25-30 min 180°C Kylla 1kl Kypsennetyt — : : — :
Kasin leikatut ranskalaiset___| 250 g Ranskalaiset 1215min__[200°C___ | Kyl A elintarvikkeet " Koska kiertoilmakypsennin on pienempi kuin tavallinen
: uuni, se lampenee nopeammin ja yleensa kypsentaa
ijiiﬁf;ﬁ’}gﬁ(gfﬁf;'a'set 500-700g | Ranskalaiset 20-25min | 200°C Kylla Ei lyhyemméssé ajassa.
Pakastelul ranskalaiset Palaneen haju *  Ruoan jaamia +  Katso kohta "Kiertoilmakypsentimen puhdistus”, sivu 57.
s loon o 250g Ranskalaiset 13-15min | 200°C Kylla Ei Kertoilmakypsentimen
(paksuksi leikatut) : lokerossa
Fgﬁisktseitr;”iz?jgalalset 500-700 g Ranskalaiset 18-20 min 200°C Kylla Ei Kosketuspaneelin +  Paneeli on likainen tai +  Varmista, ettd paneeli on puhdas ja roskaton ennen kayttoa.
Pakastolu! ranskalaise! kayttoliittyma ei reagoi rasvainen +  Varmista, ettd paneeli on puhdas ja kuiva ja kayt kuivilla
ghas'elut ranskaiase 250 g Ranskalaiset 10-12min [ 200°C Kylla Ei +  Likaa kosteutta paneelissa kasilla.
(Ohuiksi leikatut) e . A N o - .
- - - - - - +  Saatimessa on toimintahairio + Irrota laite pistorasiasta ja anna sen levété 60 sekuntia
Pakastetut bataattiranskalaiset | 500 g Ranskalaiset 15-18 min 200°C Kylla Ei « Kypsentimen lokero ei ole ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos virhe jatkuu, ota
Pakastetut réstiperunat 6009 Ranskalaiset 18-20 min 200°C Kylla Ei paikallaan yhteyttd myynninjalkeiseen tukeen.
Tuoreet uuniperunat 1kg (4) Kiertoilmakypsennys | noin 60 min | 180°C Ei Yarkd *  Varmista, ettd rasvakeittimen lokero on asetettu oikein.
LIHA/SIIPIKARJA/KALA Pienia vesipisaroita ja +  Elintarvikkeista +  Tamaé eiole ongelma, ja se on osa normaalia
Pihvi 2509 (1) Pihvi 1015 min 200°C Kylla okl hoyrya poistuu querosta kypsennysjaksqn aikana kypsennysjaksoa. Kuivaa tipat pehmealla liinalla.
- — - - kypsennyksen aikana vapautunut vesi
Porsaankyljykset 600g (3) Pihvi 15-20 min 180°C Kylla 1kl £ - Vesisalissa o oo velta Varmisto. ot vesisal on Gvietiy P———
Naudanihahampuriaiset 309 2) i 1618 min 180°C Kyl VK -varoitus esiséiliossa ei ole vettd amista, et vesisdiio on aytetty a aseta akaisin yksikkoon.
- - - - o - +  Jos vesisailio tyhjenee hoyrytysohjelman aikana, laite antaa
Kokonainen paistettu kana 1,8-2,2 kg Kokonainen kana 80-90 min 170°C Ei 1kl animerkin ja virhekoodi E12 vilkkuu jatkuvasti 10 minuutin
Kokonainen paistettu kana 1,3-1,6 kg Kokonainen kana 60-70 min 170°C Ei 1kl aj:':m. Voitjatkaq syin'a:1 téyttéli\méll'ail séilion. :Jos tyhj'a.n sﬂéilién
Kanansiivet Tkg Kana 3035min | 180°C Kylla Ei hélytys on kestanyt yli 10 minuuttia, E12-virhekoodi nakyy
— - : - edelleen, mutta yksikkd peruuttaa syklin ja on valittava uusi
Lohifilee 4809 (2) Kala 12-15min 180°C Ei Ei ohjelma.
EtmiLE/Tx;EET E01-, E02-, E03-, EO4-, . Ota yhteytts asiakaspalveluun, katso sivu 59.
E05- ja E11-varoitus
Pakastetut leivitetyt kalat 4009 (2) Kala 12-15 min 180°C Kylla Ei
Pakastetut kananugetit 400 g Kiertoilmakypsennys | 12-15 min 180°C Kylla Ei i i ey . v eiaee
Pakastetut kasvishampuriaiset | 450g (4) | Kiertoilmakypsennys | 1520 min | 200°C Kylla Ei Huolto ja vaihto-osat Jatteiden havittaminen
Pakastetut j o . . . , Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se Sahkotuotteita ei tule havittaa kotitalousjatteiden mukana.
valkosipulileipéviipaleet 6 viipaletta | Kiertoilmakypsennys | 6-8 minuuttia | 180°C Kylla Ei ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, ettd tuotteesta on Vie ne mahdollisuuksien mukaan kierrétykseen. Saat lisétietoja
VIHANNEKSET esitettéva kelvollinen kuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteyden kierratyksesté ja WEEE-direktiivista lahettdmalla sahkopostia
asiakaspalveluun: Yhdistynyt kuningaskunta: 0800 028 7154 | osoitteeseen BrevilleEurope@newellco.com.
Pakastetut sipulirenkaat 400 g Kiertoilmakypsennys | 10-12 min 180°C Kylla Ei Espanja: 0900 81 65 10 | Ranska: 0805 542 055.
Tuoreet paistettavat o ) . j Kaikki muut maat: soita numeroon +44 800 028 7154.
vihannekset 8009 Kiertoilmakypsennys | 15-20 min | 180°C Kylla 1rid Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoghtoisesti voit
Tuoreet hdyrytetyt vinannekset | 700-800g | Vihannekset 1520min | 100°C Kylla Ei oftaa yhteyden sankopostila: BrevilleEurope@newellco.com.
5 —_—
Tuoreet hoyrytetyt 200-250g | Vihannekset 8-10 min 100°C Ei Ei
maissintahkat
Varsiparsakaali 200-250 g Vihannekset 5-7 min 100°C Ei Ei
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siguranta
produselor

CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI SI PASTRATI-
LE PENTRU A LE PUTEA
CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de

copii cu varsta de peste 8 ani si

de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte,

cu conditia ca acestla si fie
supravegheatl sau |nstru|t| in pnvmta
utilizarii in S|guranta a aparatului Si
sa fi inteles pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu acest
produs.

Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu vor fi efectuate de copii,
cu exceptia cazului in care au peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indeména
copiilor cu varsta mai mici de 8 ani.

Acest produs trebuie amplasat pe
o suprafata stabila, cu manerele
pozmonate pentru a evita varsarea
lichidelor fierbinti.

& Suprafetele produsului pot
atinge temperaturi inalte in timpul
utilizarii.

Nu incercati niciodata sa controlati
produsul prin intermediul unui
temporizator extern sau al unei
telecomenzi separate.

Nu introduceti niciodata o parte
a aparatului sau cablul si fisa de
alimentare in apd sau in alte lichide.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator,
de personalul autorizat de service
sau de alte persoane calificate.

Asigurati-va ca aparatul este pastrat
curat dupd utilizare. Pentru detalii,
consultati sectiunea ingrijirea

si curatarea Acordatl o atentie
deosebiti articolelor care pot fi
scufundate in apa si/sau spalate in
masina de spalat vase.

A Nu utilizati niciodata aparatul in alte scopuri decét cel pentru
care a fost prevazut. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

A\ Asigurati-va intotdeauna ci aveti mainile uscate inainte

de a atinge stecarul sau de a porni aparatul.

Instalati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura,

uscata si orizontala.

Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza

de alimentare daca este lasat nesupravegheat, cand nu

este utilizat sau Tnainte de curatare. Nu lasati niciodata
aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

A\ Nu incercati niciodata sa controlati aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei telecomenzi separate.

A\ Lasati intotdeauna aparatul s se raceasca inainte de

curatarea sau depozitarea acestuia.

A

A

>

Nu utilizati aparatul daca a fost scépat pe jos, daca prezinta
semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
Nu l&sati niciodata cablul de alimentare sa atérne peste
marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau
sa fie innodat, prins sau strivit.

Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul
utilizarii, deoarece acestea pot atinge temperaturi foarte
inalte.

Utilizati numai piese de schimb sau accesorii recomandate
de producator.

Lasati un spatiu adecvat deasupra si pe toate laturile,
pentru circulatia aerului.

In timpul utlllzaru nu permiteti contactul aparatului cu niciun
material inflamabil (cum ar fi perdelele sau tapetul).

Este necesara o atentie deosebita la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot fi deteriorate de caldurd. Se recomanda
folosirea unei placi izolate.

>

> B B

Componente Panoul de control
1. Orificiu aer (admisie) 12. Putere
2. Panoul de control 13. Pornire/oprire
3. Tava de picurare 14. Setarea temperaturii
4. Rezervor de apa 15. Setarea temporizatorului
5. Duza rezervorului de apa 16. Reglarea temperaturii/cronometrului
6. Tava cu invelis non-aderent a friteuzei cu aer 17. Functii de gatit: prajire cu aer, prajire, gratar,
7. Sertar de gatit reincalzire, prajire cu aburi, abur
8. Maéner 18. Presetari: cartofi prajiti, friptura, pui intreg,
9. Orificiul aer/evacuare a aburului (evacuare) pulpe de pui, ciocanele, peste si legume
10. Colector de condensare 19. Curéatare cu aburi
11. Cablu de alimentare 20. Golire apa
Graficul functiilor de gatit
Functii Temp. Timp Nota
Friteuza cu aer 200°C 15 minute.
Prajire 180°C 30 de minute.
Gratar 200°C 15 minute.
Reincélzire 120°C 10 minute.
Préjire cu abur 180°C 25 de minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
Abur 100 °C 10 minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
Graficul de presetare
Presetari Functii Temp. Timp Nota
Cartofi prajti Prajire la aer 180°C 15 minute.
Friptura Gratar 200°C 12 minute.
Pui intreg Préjire cu abur 170°C 60 de minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
Ciocanele Prajire cu abur 180°C 20 de minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
Peste Prajire cu abur 180°C 10 minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
Legume Abur 100 °C 10 minute. Asigurati-va ca rezervorul de apa este plin
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Instructiuni de utilizare

Pregatirea friteuzei cu aer pentru prima utilizare

1.

2.

o ok ow

Indepértati toate materialele de ambalare, autocolantele si
etichetele din si de pe unitate.

Curatati interiorul friteuzei cu aer cu o carpa umeda, folosind
doar apa calduta, cu sapun. NU SCUFUNDATI ACEST
PRODUS N APA. Detergentii abrazivi, perile de frecare si
detergentii chimici vor deteriora unitatea.

Asezati unitatea pe o suprafata plana.

Conectati friteuza cu aer la o priza electrica.

Apasati butonul de alimentare (*) unitatea porneste.
Selectati orice mod de gatit presetat timp de aproximativ
15 minute pentru a elimina orice reziduu de fabricatie care
ar putea ramane.

Mod de functionare

1.
2.
3.

4.

Asezati unitatea pe o suprafata plana.

Conectati friteuza cu aer la o priza electrica.

Asezati tava friteuzei cu aer in partea de jos a sertarului
friteuzei cu aer.

Adaugati alimentele in tava friteuzei cu aer si introduceti
sertarul friteuzei cu aer inapoi in friteuza cu aer.

Apasati butonul de alimentare (()) unitatea porneste.
Alegeti functia dorita - prajitor cu aer, prajire, gratar,
reincalzire, prajire cu aburi, abur. Temperatura si ora vor
aparea automat.

NOTA: Temperatura de functionare si temporizatorul sunt
doar orientative; pentru detalii, consultati graficul de gétit al
friteuzei cu aer. Pentru a regla temperatura, apasati (§)

si folositi (+) si (-) pentru a regla, pentru a regla timpul de
gatire apasati () si folositi (+) si (-) pentru a regla.

NOTA: Umpleti rezervorul de apé cu apé curaté atunci cand
folositi functia SteamFry, Steam si Steam Clean.

Apasati Start (1) pentru ca friteuza cu aer sa porneasca.
O alerta sonora va suna odata ce cronometrarea a expirat.
Scoateti cu grija sertarul friteuzei cu aer si alimentele cu o
ustensila de gatit sigura din punct de vedere termic. Nu il
puneti pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.
Nu résturnati sertarul pentru a scoate alimentele.

NOTA: Pentru a intrerupe ciclul de gatire, deschideti
sertarul friteuzei cu aer, ciclul de gatire va continua atunci
cand sertarul este reintrodus. Pentru a opri ciclul de gatit,
apasati Start/Stop (1)

NOTA: Alerta sonora va suna (de 3 ori) la jumatatea
timpului programat ca un memento pentru a va reaminti sa
intoarceti méncarea sau s& scuturati sertarul friteuzei cu aer
pentru o gatire uniforma ( pentru mai multe detalii, consultati
graficul de gatit al friteuzei cu aer de la pagina 64).

Mod presetat

1.
2.
3.

Asezati unitatea pe o suprafata plana.

Conectati friteuza cu aer la o priza electrica.

Asezati tava friteuzei cu aer in partea de jos a sertarului
friteuzei cu aer.

Adaugati alimentele n tava friteuzei cu aer si introduceti
sertarul friteuzei cu aer inapoi in friteuza cu aer.

Apasati butonul de alimentare (()) unitatea porneste.
Alegeti preselectia dorita - cartofi prajiti, friptura, pui intreg,
ciocanele, peste si legume. Temperatura si ora vor aparea
automat.

NOTA: Temperatura presetata si temporizatorul sunt doar
orientative; pentru detalii, consultati graficul de gatit al
friteuzei cu aer. Pentru a regla temperatura si ora, folositi
semnele plus si minus de Ianga simbolul temperaturii (§) si
al orei (¥).

Apasati Start (M1) pentru ca friteuza cu aer s& porneasca.
NOTA: Alerta sonora va suna (de 3 ori) la jumatatea
timpului programat ca un memento pentru a va reaminti sa
intoarceti mancarea sau sa scuturati sertarul friteuzei cu aer
pentru o gatire uniforma ( pentru mai multe detalii, consultati
graficul de gatit al friteuzei cu aer de la pagina 64).

O alerta sonora va suna odata ce cronometrarea a expirat.
Scoateti cu grija sertarul friteuzei cu aer si alimentele cu

o ustensila de gatit sigura din punct de vedere termic. Nu il
puneti pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura. Nu
rasturnati sertarul pentru a scoate alimentele.

NOTA: Pentru a intrerupe ciclul de gatire, deschidetj
sertarul friteuzei cu aer, ciclul de gatire va continua atunci
céand sertarul este reintrodus. Pentru a opri ciclul de gatit,
apasati Start/Stop (>It).

Curatare si intretinere pentru friteuza
cu aer

1.
2.

3.

Curatati friteuza cu aer si accesoriile dupa fiecare utilizare.
Tnainte de a curata friteuza cu aer Breville®, scoateti-o din
priza si lasati-o s& se raceasca.

Pentru a curata interiorul friteuzei cu aer, stergeti cu o

cérpa umeda, folosind doar apa caldutd, cu sapun. NU
SCUFUNDATI ACEST PRODUS IN APA. Detergentii
abrazivi, periile de frecare si detergentii chimici vor deteriora
unitatea.

Goliti frecvent sertarul si tava friteuzei cu aer pentru a evita
acumularea de firimituri.

Sertarul si tava pot fi spalate in masina de spalat vase.
Atunci cand se utilizeaza functia cu abur si a ramas apa

in rezervorul de apa, va rugam sa turnati apa din rezervor
dupa fiecare utilizare si sa utilizati functia de golire a apei.
Apasati (EMPTY WATER), apoi apasati (1), friteuza cu aer
va goli toata apa intr-un ciclu scurt. Dupa ce ati terminat,

va rugam sa goliti cosul si tava de picurare.

NOTA: Asigurati-va cé goliti sertarul, tava de picurare si

colectorul de condens dupd functia de curatare cu abur
si golire a apei.

indepartarea calcarului

Pentru o functionare optima a friteuzei cu aer, va rugam sa

1.

indepartati in mod regulat calcarul de pe friteuza cu aer.
Turnati minimum 150 ml de apa si otet alb in rezervorul de
apa. Va recomandam sa folositi apa purificata.
Asigurati-va c& duza rezervorului de apa este la locul ei si
blocata, apoi puneti rezervorul de apa la loc.

Apasati functia (STEAM CLEAN) (15 minute).

Cénd programul se termina, scoateti rezervorul de apa si
goliti lichidul ramas.

Apasati acum functia (EMPTY WATER) (5 minute).

Clatiti rezervorul de apa si umpleti-| cu apa proaspata curata.
Efectuati un alt ciclu (STEAM CLEAN) pentru a spéla
sistemul.

Cand se termind programul, goliti lichidul din sertar si din
tava de picurare.

Spalati atat rezervorul de apa, cét si sertarul friteuzei cu aer
in apé calda si detergent de vase, clatiti si uscati.

Curatare cu aburi

1.

Umpleti rezervorul de apa cu apa si asigurati-va ca duza
rezervorului de apa este la locul ei si blocata, apoi puneti
rezervorul de apa la loc.

Apasati functia (STEAM CLEAN) (15 minute).

Cand se termind programul, goliti apa murdara din sertar,
curatati cu apa cu sapun, clatiti si uscati inainte de a-l
introduce din nou in unitate. Goliti tava de picurare.
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Grafic de gatit al friteuzei cu aer

Sfaturi utile/Depanare

Agitati/
Alimente Greutate Preset Timp Temperatura | la jumatatea Ulei
resetare perioadei Alimentele prea gatite/ +  Setareaincorectd a Este posibil sa trebuiasca sa ajustati timpul si temperatura
de gatire insuficient gatite temperaturii sau a timpului in functie de gustul dorit.
CARTOFI Deoarece friteuza cu aer este mai micé decéat cuptorul
Cartofi prajiti taiati manual 700g-800g | Cartofi prajiti |25 - 30 de minute | 180°C Da 1 lingura obisnuit, se va incalzi mai repede si, in general, va gati in
- - ] ] perioade mai scurte de timp.
Cartofi prajiti taiati manual 2509 Cartofi prajiti | 12 - 15 minute 200°C Da Y2 lingura - . - - — . - -
Miros de arsura +  Acumularea de alimente in Consultati sectiunea ,Curatarea friteuzei cu aer”,
C?_rtqfl prajiti congelati, 500g-700g | Cartofi priti | 20 - 25 de minute | 200°C Da Nu interiorul sertarului friteuzei pagina 63.
(taiati gros) ’ T : . o o
— - Interfata panoului tactil +  Panoul este murdar sau Asigurati-va ca panoul este curat si lipsit de resturi inainte
Cartofi prajiti congelat, 250 Cartofi oriiti | 13 - 15 mi 200°C D N nu raspunde unsuros de utilizare.
taiati gros) g artofi prajti - 15 minute a u o ) e . L .
(taiat 2 . +  Exces de umiditate pe panou Asigurati-va ca panoul este curat si uscat si ca il folositi cu
C?'rto'ﬂ pré!m congelati, 500g-700g | Cartofi praiiti | 18 - 20 de minute | 200°C Da Nu +  Controlerul functioneaza méinile uscate pentru a functiona.
(taiati subtire) ’ defectuos Deconectati unitatea si lasati-o sa se odihneasca timp de
Cartofi préjiti congelati, s . +  Sertarul friteuzei nu este 60 de secunde nainte de a o conecta din nou. Daca eroarea
(taiati subtire) 2509 Cartofi préji | 10 - 12 minute 200°C Da Nu introdus persista, contactati serviciul de asistenta post-vanzare.
Cartofi prajiti dulci congelati | 500 g Cartofi prajiti | 15-18 minute | 200°C Da Nu Asigurati-va ca sertarul friteuzei este introdus corect.
Crochete de cartofi congelate | 600 g Cartofi prajiti | 18 - 20 de minute | 200 °C Da Nu Scurgerimicide apasi |«  Apa eliberata de alimente in Acest lucru nu reprezinta o problema si face parte din ciclul
Cartofi proaspeti confi Tkg (4) Praiire la aer | 60 de minute 180 °C NU Y linqura abur din sertar in timpul timpul ciclului de gatit normal de gétire. V& rugam sa stergeti picaturile cu o carpa
proaspet copt 9 I 2 1n9 gatitului moale.
CARNE/PASAREIPESTE Averti tE12 Nu exista apa i I Asigurati-va ca | de apa este plin si introduceti-I
— — - —— vertismen . u exista apa in rezervoru sigurati-va ca rezervorul de apa este plin si introducet-
Friptura 2509 (1) Fr!ptura 10-15 m|nut.e 200°C Da Y .Ilngura de apa P inagoi n unitate. P piin 3 '
Cotlete de porc 600 g (3) Frlptura 15 - 20 de minute | 180 °C Da 1 llngura Daca rezervorul de apé se go|e$te in t|mpu| unui program
Burgeri de carne de vita 3409 (2) Friptura 16 - 18 minute 180 °C Da Y2 lingura cu aburi, aparatul va emite un semnal sonor si codul de
Pui prijt Inreg 18kg-22kg | Puiintreg | 80-90 de minute | 170°C Nu 1 lingura eroare E12 va clipi continuu timp de 10 minute. Pentru a
— — . — continua ciclul, umpleti din nou rezervorul. In cazul in care
Pui prajit intreg 1,3kg-1,6 kg | Puiintreg 60 - 70 de minute [ 170°C Nu 1 lingura alerta rezervorului uscat a depasit 10 minute, codul de
Aripioare de pui 1kg Pui 30 - 35 de minute | 180 °C Da Nu eroare E12 va fi afisat in continuare, insa unitatea va anula
File de somon 4809 (2) Peste 12-15minute | 180°C Nu Nu Giclul §i va rebui selectat un nou program.
ALIMENTE CONGELATE Avertizarea E01, E02, Va rugam sa contactati serviciul clienti, consultati
E03, E04, E05 si E11 agina 65.
Peste in crusta congelat 4009 (2) Peste 12 - 15 minute 180 °C Da Nu > pag!
Nuggets de pui congelate 400 g Prajire la aer | 12 - 15 minute 180 °C Da Nu
Burgeri de legume congelati | 450 g (4) Prajire la aer | 15 - 20 de minute | 200 °C Da Nu Post-véanzare si piese de schimb Eliminarea deseurilor
Felii de péine cu usturoi 6 felii Préjire la aer |6 -8 minute 180 °C Da Nu Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie, Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
congelata duceti produsul inapoi in locul de unde a fost achizitionat pentru impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sd le reciclati
LEGUME a fi schimbat. Va atragem atentia c& va fi necesara o dovada daca aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare
Inele de ceapa congelate 400g Préjire la aer | 10 - 12 minute 180 °C Da Nu valabila a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara, contactati privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
- 5 - — Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la
Legume proaspete coapte 800¢g Préjire la aer | 15 - 20 de minute | 180 °C Da 1 lingura 0800 028 7154 | Spania: 0900 8165 10 | Franta: 0805 542 055.  BrevilleEurope@newellco.com.
Legume proaspete la aburi 7009-800g |Legume 15 -20 de minute | 100 °C Da Nu Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot
Stiulete de porumb proaspat . aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti un e-mail la:
fertla aburip proasp 2009-250g | Legume 8- 10 minute 100°C Nu Nu BrevilleEurope@newellco.com.
Broccoli cu tulpina frageda 2009-250g |Legume 5-7 minute 100 °C Nu Nu
]
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bezpieczenstwo

Czesci Panel sterowania

Nigdy nie zanurzaj zadnej czesci

roduktu urzadzenia, przewodu zasilajacego Otwor wentylacyjny (wlot) 12. Zasilanie
p lub wtyczki w wodzie ani w zadnej Panel sterowania 13. Przycisk start/stop

3 innej cieczy. Taca ociekowa 14. Ustawienie temperatury
UWAZNIE PRZECZVTA j ! Zbiornik na wode 15. Ustawienie czasu

W celu unikniecia zagrozenia

1

2

3

4

| ZACHOWAJ NA 5.
uszkodzony przewdd zasilajacy 6.
7

8

9

1

1

PRZYSZLOSC
Urzadzenie to moze by¢ uzywane

Dysza zbiornika na wode 16.
Taca do frytkownicy z nieprzywierajaca powtokg ~ 17.
Pojemnik do gotowania

Regulacja temperatury/czasu
Funkcje gotowania: smazenie goragcym

moze by¢ wymieniony jedynie przez powietrzem, pieczenie, grillowanie,

1767 dzieci od 8. roku 2veia or producenta, autoryzowany serwis Uchwyt odgrzewanie, gotowanie na parze ze
przez azieci od o. roku zycia oraz. lub wykwalifikowana osobe. . Otwor wentylacyjny/ port pary (wylot) smazeniem (steamfry), gotowanie na parze
QSO y o_ogran!czor]ej SPraW“QSC' ] Po UZVCi d . le3 0. Zbiornik skroplin 18. Programy automatyczne: frytki, stek, caty
fizycznej, czuciowej lub psychicznejlub  Fo uzyciu urzadzenie nalezy . 1. Przewdd zasilajgcy kurczak, podudzia z kurczaka, ryba i warzywa
osoby niemajace do$wiadczenia ani wyczyscic. Szczegotowe informacje 19. Czyszczenie para
wiedzy, pod warunkiem ze korzystaja ~ Znajduja sig w rozdziale ,Konserwacja 20. Opréznianie z wody
z urzadzenia pod nadzorem lub i czyszczenie”. Nglezy,zachowac
zostaly poinstruowane odnos$nie do szczegoIng ostroznos¢ w przypadku Tabela funkcji gotowania
bezp|ecznego uzywania urzqdzema CzZescCl, !(tt_)re zosta_c byc Zanurzone
oraz maja $wiadomos¢ ryzyka w wodzie i/lub umieszczone Funkcje Temp. Czas Uwaga
zwiqzanego z jego uiytkowaniem, W zmywarce do nhaczyn. Smazenie goracym powietrzem 200°C 15 min.
e s . s A\ Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem. Pi i 180°C 30 min.
Dzieci nie powinny bawié sie Urzagzenie jest przeznaczone wylasznie do uzycia o : m
urzqdzeniem w gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywac na zewnafrz. Grillowanie 200°C 15 min.
' A\ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania Odgrzewanie 120°C 10 min.
act ni H &OIR H wilgotnymi rekami.
E::]escelrr\:\lls)vl:\)[ggl::lrg;dczzey:;wc?]r;llba ie A Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej Gotqwapie n(aS tparze% z;—z 180°C 25 min. Upewnij sig, ze zbiornik na wode jest napetniony
’ i poziomej powierzchni. smazeniem (Steamfry
majq WiQCGj niz8 lati Sq nadzorowane. A Zostawiajac urzadzenie bez nadzoru, w czasie, gdy nie jest Para 100°C 10 min. Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napelniony
uzywane, lub p(zed czyszczeniem sprayvdz, czy urzqdzeme_;
Przechowuj urzadzenie i przewdd e e oy ooy, ) e pozostand )
W miejscu nledqstg_pnym dla dzieci A\ Nigdy nie uzywaj urzadzenia z oddzielnym wylacznikiem Tabela programéw automatycznych
ponizej 8. roku zycia. czasowym lub systemem zdalnego sterowania. b — T C m
A Przed czyszczeniem lub odiozeniem na miejsce rogram unkcje emp. zas waga
i ; i przechowywania urzadzenie musi catkowicie ostygnaé. automatyczny
gtgt?l?lfgjn;)%a?gghurflt:vt?:hr\:\?ytam| A Nie uzywaj urzadzenia, ktore zostato upuszczone, ma Frytki Smazenie goracym 180°C 15 min.
widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka. powietrzem
i i 7liwiai i i A Przewdd zasilajgcy nie moze zwisaé nad krawedzig blatu . - - -
Woeozgcjol u?ylﬁznoz"w'a‘lqcej rozlanie ani dotykac goracych powierzchni; nie wolno go zapetiac, Stek Grillowanie 200C 12 min.
goracego p ! A Ercft)ilgizr;iédi?;’rg;Zi;lclins'lz(;g.zenia nie dotykal jego zewnetrznych Caty kurczak Gotowanie na parze ze 170°C 60 min. Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napelniony
POdczaS UZytkowanla PrOdUktU powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo gorace. smazeniem (Steamiry)
powierzchnie moga stac SIQ gorace. A Uzywaj wytacznie czesci zamiennych lub akcesoriow Podudzia z kurczaka | Gotowanie na parze ze 180°C 20 min. Upewnij sig, ze zbiornik na wode jest napetniony
. ] . zalecanych przez producenta. N o smazeniem (Steamfry)
ngdy nie ObSiUng pl'OdUktU Za /A Pozostaw odpowiednio duzo miejsca nad urzadzeniem i po Ryba Gotowanie na parze ze 180°C 10 min. Upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napefniony
pomoca osobnego wytacznika 1 o dopusitia; o selkeiech arlaacego uzagzeria smazeniem (Steamf)
czasowego lub systemu zda|nego z jakimkolwiek tatwopalnym materiatem (takim jak firanki czy Warzywa Para 100°C 10 min. Upewnij sig, ze zbiornik na wode jest napetniony
. tapety).
sterowania. A Nalez ¢ ostroznods o st 1
y zachowac ostrozno$¢, gdy urzadzenie jest uzywane

na powierzchniach, ktére moze uszkodzi¢ wysoka temperatura.
W takiej sytuacii zaleca sie uzycie podkfadki izolacyjne.
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Instrukcje uzytkowania

Tryb programéw automatycznych

Czyszczenie i konserwacja frytkownicy

Odkamienianie

Przygotowanie frytkownicy do pierwszego uzycia ; ggﬂ'?i‘;irz{a}g’mf n;opliisglz?kzo:i’giiz?:: beZtiuszczoweJ Aby ;apewni(: olptymalne’dzia’@n’ie frytkowni(;y beztluszczowej,
1. Usur wszystkie materialy opakowaniowe, nakieli etykiety 51> %0 tarie frytkofmic A po.emnikg o golowania 1. Po kazdym uzyciu wyczysé frytkownicg i akcesoria. nalezy regulaie usuwat kamier z frytkownicy. N
wewnatrz urzadzenia i na urzadzeniu. 4' Polo: iedzenio na t ¥ kowni ) 162 poiemnik d ' 2. Przed przystapieniem do czyszczenia frytkownicy 1. Wlej do zbiomika na wodg co najmniej 150 ml wody i biatego
2. Wyczysé wewnetrzng powierzchnie frytkownicy : ggtg\fv J:;]i ;ezn[l)%\r/:/?o tiCn)]/ dz fr(;/\tltl(gl\%ilc\;/v 0z pojemnik do beztiuszczowe] Breville © odiacz urzadzenie od zasilania octu. Z?Ie.camy stosowanie wody oczyszczonej.
beztiuszczowej wilgotng Sciereczka uzywajac tylko e ) o C , i pozostaw do ostygniecia. 2. Upewnij sig, ze dysza zbiomika na wodg jest na swoim
roztworu wody z delikatnym mydtem. » NIE ZANURZAG 5. Naciénij przycisk zasilania (()) urzadzenie wigczy sig. 3. Aby wyczyécié wewnetrzna powierzchnig frytiownicy, miejscu i jest zablokowana, a nastepnie widz z powrotem
URZADZENIA W WODZIE. Scierne $rodki czyszczage, 6. Wybierz zadany program automatyczny — Frytki, Stek, wytrzyj ja wilgotna &ciereczka, uzywajac tylko roztworu wody zbiornik na wode.
szczotki do szorowania i chemiczne $rodki czyszczace Caty kurczak,. Podudzig z kurczlaka, Rybai Wa_rzywa. z delikatnym mydtem. « NIE ZANURZAC URZADZENIA 3. Nacisnij przycisk funkcji (CZYSZCZENIE PARA) (15 min).
spowodujg uszkodzenie urzadzenie. Temperatura i czas wySwietla si¢ automatycznie. W WODZIE. Scierne $rodki czyszczace, szczotki do 4. Po zakoriczeniu programu wyjmij zbiornik na wode i oproznij
3. Umies¢ urzadzenie na plaskiej powierzchni. UWAGA: Wstgpnie ustawiona temperatura i czas shiza szorowania | chemiczne $rodki czyszczace spowodujq go z pozostatego ptynu.
4. Podtacz frytkownice do gniazdka sieciowego. jedynie jako wskazowka. Szczegotowe informacje mozna uszkodzenie urzadzenie. 5. Teraz naciénij przycisk funkcji (OPROZNIANIE Z WODY)
5. Weisnij przycisk zasilania(") urzadzenie wigczy sie. znalez¢ w tabeli gotowania we frytkownicy beztiuszczowej. 4. Czesto oprozniaj pojemnik do gotowania i tace frytkownicy, (5 min).
) przy O urza aczy sie Aby wyregulowac temperature i czas, uzyj znakow plus i iknac ia si 5 P : o i
6.  Wybierz dowolny, wstepnie ustawiony tryb gotowania minus obok symboli temperatury (&) { czasu (). aby unlknqc gromadzgn!a sie °k”f°h°W- , 6. Optucz zbiornik na wodg i napeinij go czysta, swieza woda.
i uruchom na okoto 15 minut, aby usunaé wszelkie 7 Nacini sk homi frvtkown 5. Pojemnik do gotowania i tacg mozna my¢ w zmywarce. 7. Wykonaj kolejny cykl (CZYSZCZENIE PARA), aby przeplukaé
pozostatosci procesu produkcyjnego. - Nacishi przycis S.tart (DI ), aby uruchomi frytkownice. 6. Gdy uzywana jest funkcja pary i w zbiorniku na wode system.
Tryb dziatania zg:;ﬁ ;’I‘(’?F’S‘;'gr‘fgf dzfveigogfv%”fanz‘;%‘°pcé‘;‘,;‘;minajqc pozostata woda, po kazdym uzyciu nalezy wylaé wodg ze 8. Po zakoriczeniu programu opréznij z plynu pojemnik do
1. Umies¢ urzadzenie na plaskiej powierzchni. o koniecanoa obrécenia botrawy Iub oirz Sniecia zblorr_nka i skorzystac z funkcji oprozniania z wgdy. Nat_:lsnu gotowania i tacke ociekowa.
2 Podiacz fi ; ' i P | Poffawy Wb potizanicaia przycisk (OPROZNIANIE Z WODY), a nastepnie przycisk 9. Umyj zaréwno zbiomnik na wode, jak i pojemnik do gotowania
. Podtacz frytkownice do gniazdka sieciowego. pOJemnlku_am do gotowania frytkownlcy_w cqlu rownomiernego (1), frytkownica podczas krétkiego cyklu catkowicie frvtkownicy w cieolel wodzie z I nem do mvcia naczvi
3. Umiesc tacg frytkownicy na dnie pojemnika do gotowania. ugotowania potrawy (wigcej informacji znajduje si¢ w tabeli oprozni zbiomik z wody. Po zakoficzeniu oproznij kosz v;y ez | \yv suszp ) Py y s
4. Potoz jedzenie na tacy frytkownicy i wioz pojemnik do gotowania frytkownicy beztluszczowej na stronie 70). i tacke ociekowa, P youse.
gotowania z powrotem do frytkownicy. 8. Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie sig sygnat UWAGA: Pamietaj, aby opréznié pojemnik do gotowania, tacke ~ Czyszczenie parg
5. Naciénij przycisk zasilania ((") ) urzadzenie wiaczy sie. gm@%yi (p)c?ttrr:\flgli;Nch)Tr:Jozc;?:\g(?z\g?jlzciykszeemngl;cgo ociekowa i zbiomik na skropliny po czyszczeniu parg 1. Napelni zbiomik woda, | upewni sie, ze dysza zbionika
6 nggzrnﬁez qg;?oﬂ::iifjgdgfgjéenq: gg{g%rzis?]v:;g?gn 26 odpornych na qzia!anielwysok_ich temperatur. Nie kladz go uzyciu funkji oprozniania 2 wody. Wﬁ({Yjest na tswoirrg Imie.jicu i iesdt zablokowana, a nastepnie
smazeniem (steamfry), gotowanie na parze. Temperatura na‘pow!erzchnl, ktqra) nie Jest’ ;aroodporna. Nie przechylaj wioz ,Z powrotem 2blornik na wode. .
i czas wyswietla sie automatycznie. pojemnika, aby wyja¢ zywnosc¢. . o 2. Naci$nij przycisk funkcji (CZYSZCZENIE PARA) (15 min).
UWAGA: Wyswietiona temperatura i czas stuza jedynie UWAGA: Aby wstrzymac cykl gotowania, wysun pojemnik 3. Po zakoficzeniu programu oprozni pojemnik do gotowania
jako wskazowka. Szczeglowe informacje mozna znalezé do gotowania z frytkownicy, cykl goto_wanl_a becjme z brudnej wody, umyj go roztwqrem wody z mydlen], wyptucz
W tabeli gotowania we frytkownicy beztluszczowej. Aby ustawié kontynuowany po ponownym w’[oglemu pqemmka. Aby i wysusz przed ponownym wiozeniem do urzadzenia.
temperature, naciénij przycisk (4) i uzyj przyciskow (+)1 (-), zatrzymac cykl gotowania, nacisnij przycisk Start/Stop (M1 ). Oproznij tace ociekowa.
aby wyregulowaé, aby ustawi¢ czas gotowania, naciénij
przycisk () i uzyj przyciskdéw (+) i (-), aby wyregulowac.
UWAGA: Napetnij zbiornik czysta wodg podczas
korzystania z funkcji gotowania na parze ze smazeniem
(SteamFry), Gotowania na parze i Czyszczenia parg wodna.
7. Naciénij przycisk Start (> ), aby uruchomié¢ frytkownice.
8. Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie si¢ sygnat
dzwiekowy. Ostroznie wyjmij z frytkownicy pojemnik do
gotowania i potrawe za pomoca narzedzi kuchennych
odpornych na dziatanie wysokich temperatur. Nie ktadz go
na powierzchni, ktéra nie jest zaroodporna. Nie przechylaj
pojemnika, aby wyja¢ zywnos¢.
UWAGA: Aby wstrzymac¢ cykl gotowania, wysuni pojemnik
do gotowania z frytkownicy, cykl gotowania bedzie
kontynuowany po ponownym wiozeniu pojemnika. Aby
zatrzymac cykl gotowania, nacisnij przycisk Start/Stop (i1 ).
UWAGA: W potowie zaprogramowanego czasu rozlegnie si¢
sygnat dzwigkowy (3 razy), przypominajac o koniecznosci
obrécenia potrawy lub potrzasniecia pojemnikiem do
gotowania frytkownicy w celu réwnomiernego ugotowania
potrawy (wiecej informacji znajduje sie w tabeli gotowania
frytkownicy bezttuszczowej na stronie 70).
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Tabela gotowania we frytkownicy beztluszczowej

Wstrzasnac/
Zywnosé Waga Funkcjal program Czas Temperatura obrécic . Olej
automatyczny w potowie
gotowania
ZIEMNIAKI
Frytki krojone recznie 700g - 800g | Frytki 25-30min. | 180°C Tak 1tyzka
Frytki krojone recznie 250g Frytki 12-15min. | 200°C Tak Vo tyzki
Mrozone frytki (grubo krojone) [ 500g —700g | Frytki 20 -25min. | 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (grubo krojone) | 250g Frytki 13-15min. | 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (cienko krojone) | 500g —700g | Frytki 18 - 20 min. | 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (cienko krojone) | 250g Frytki 10-12 min. | 200°C Tak Nie
Mrozone frytki ze stodkich . . o .
Jiemniakéw 500g Frytki 15-18 min. | 200°C Tak Nie
Mrozone placki ziemniaczane | 600g Frytki 18 —20 min. | 200°C Tak Nie
Swieze ziemniaki w Smazenie goracym h . o
mundurkach 1kg (4) powietrzem 60 min. 180°C Nie Y2 tyzki
MIESO/DROB/RYBY
Stek 2509 (1) Stek 10 - 15 min. | 200°C Tak Ya tyzki
Kotlety schabowe 600g (3) Stek 15-20 min. | 180°C Tak 1tyzka
Hamburgery wotowe 3409 (2) Stek 16 - 18 min. | 180°C Tak Y2 tyzki
Caly pieczony kurczak 1,8kg —2,2kg | Caty kurczak 80— 90 min. | 170°C Nie 1tyzka
Caly pieczony kurczak 1,3kg — 1,6kg | Caty kurczak 60— 70 min. | 170°C Nie 1tyzka
Skrzydetka kurczaka 1kg Kurczak 30-35min. | 180°C Tak Nie
Filet z tososia 4809 (2) Ryba 12-15min. | 180°C Nie Nie
ZYWNOSC MROZONA
Mrozona, panierowana ryba 400g (2) Ryba 12-15min. | 180°C Tak Nie
Mrozone nuggetsy z kurczaka | 400g Sma_ieme goracym | 12 _ 15 min. | 180°C Tak Nie
powietrzem
. Smazenie goracym . o .
Mrozone burgery warzywne 450g (4) powietrzem 15-20 min. | 200°C Tak Nie
Mrozone kromki chleba Smazenie goracym | » o . o .
czosnkowego 6 kromek powietrzem 6 — 8 min. 180°C Tak Nie
WARZYWA
Mrozone krazki cebuli 400g Smazenie Goraeym | 40 _ 12 min | 180°C Tak Nie
powietrzem
Swieze warzywa do pieczenia | 800g quieme goracym | 15 _ 20 min. | 180°C Tak 1tyzka
powietrzem
Swieze warzywa na parze 700g - 800g | Warzywa 15—-20 min. | 100°C Tak Nie
Swieze kolby kukurydzy 200g-250g | Warzywa g—10min. | 100°C Nie Nie
gotowane na parze
Brokuty o cienkich todygach 200g-250g | Warzywa 5—7 min. 100°C Nie Nie

Pomocne wskazéwki / Rozwigzywanie probleméw

Rozgotowane/niedogotowane |+ Nieprawidtowe ustawienie

Dla uzyskania pozadanego smaku, moze by¢ konieczne

+  Nadmiar wilgoci na panelu

+  Kontroler dziata
nieprawidtowo

+  Pojemnik nie jest wiozony
do frytkownicy

potrawy temperatury lub czasu dostosowanie czasu i temperatury.

+  Poniewaz frytkownica beztluszczowa jest mniejsza niz
zwykly piekarnik, nagrzewa sie szybciej i zazwyczaj
przygotowuje potrawe w krotszym czasie.

Zapach spalenizny +  Nagromadzenie +  Patrz rozdziat ,Czyszczenie frytkownicy bezttuszczowej’,
sktadnikéw w pojemniku strona 69.
do gotowania

Panel dotykowy nie reaguje +  Paneljest brudny lub +  Przed uzyciem upewnij sie, ze panel jest czysty i nie ma
zatluszczony $ladow zabrudzen.

Upewnij sig, ze panel jest czysty i suchy, do obstugi uzywaj
suchych rak.

Odtacz urzadzenie i pozostaw na 60 sekund przed
ponownym podfaczeniem. Jesli btad bedzie sig powtarzat,
skontaktuj sie z obstuga posprzedazna.

Upewnij sig, ze pojemnik do gotowania jest prawidtowo
wiozony do frytkownicy.

Woda uwolniona
z zywnosci podczas
cyklu gotowania

Podczas gotowania .
z pojemnika kapie niewielka
ilo$¢ wody i wydobywa sie para

Nie stanowi to problemu i jest cze$cig normalnego cyklu
gotowania. Wycieraj krople migkka Sciereczka,

Ostrzezenie E12 * W zbiorniku nie ma wody

Upewnij sig, ze zbiornik na wode jest napetniony i wiéz go
z powrotem do urzadzenia.

Jesli zbiornik na wode oprozni sie podczas programu
gotowania na parze, urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a kod btedu E12 bedzie migat w sposéb
ciagty przez 10 minut. Aby kontynuowac cykl, napetnij
zbiornik. Jesli alarm pustego zbiornika przekroczy czas

10 minut, kod btedu E12 bedzie nadal wyswietlany, jednak
urzadzenie anuluje cykl i konieczne bedzie wybranie
nowego programu.

Ostrzezenie E01, E02, E03,
E04, E05i E11

Skontaktuj sie z obstuga klienta, patrz strona 71.

Obstuga Posprzedazowa
| Czesci Zamienne

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete
gwarancja, nalezy zwrdci¢ produkt do miejsca zakupu w celu
wymiany. Nalezy pamietac, ze wymagany jest wazny dowdd
zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o kontakt

z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 |
Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055. Inne kraje:
+44 800 028 7154. Moga obowigzywac stawki miedzynarodowe.
Mozna takze napisa¢ wiadomo$¢ e-mail: BrevilleEurope@
newellco.com.

Utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19/UE oraz ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym

i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera

na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,

po zakonczeniu eksploatacji nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Punkty zbierania sg prowadzone m.in. przez
sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz
przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalnosé
w zakresie odbierania odpaddw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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bezpecnost
vyrobkii

DUKLADNE SI PRECTETE
A USCHOVEJTE PRO
POZDEJSi POUZITI

Toto zafizeni mohou pouzivat

déti od 8 let, osoby s télesnym,
senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuseni uzivatelé
za predpokladu, ze budou

pod dohledem nebo pouceni

o bezpeéném pouziti zafizeni
arizicich souvisejicich s jeho
pouzivanim, a tomuto pouceni
porozumi.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzbu smi provadét
pouze déti starsi 8 let, a to jen pod
dohledem.

Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Toto zafizeni musi stat na stabilnim
povrchu a jeho rukojeti musi byt
otoceny tak, aby se predeslo rozliti
horkych tekutin.

/N Povrch zafizeni muize byt béhem
pouzivani horky.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni v
kombinaci s externim ¢asovacéem

nebo samostatnym systémem
dalkového ovladani.

Nikdy neponofujte zadnou ¢ast
zafizeni ani napajeciho kabelu ¢i
zastrcky do vody ani jiné tekutiny.

Jestlize dojde k posSkozeni
napajeciho kabelu, musi opravu ¢i
vymeénu zajistit vyrobce nebo jeho
servisni technik, pfipadné osoba

s odpovidajici kvalifikaci. Pfedejdete
tak nebezpeci poranéni.

Po kazdém pouziti zafizeni dikladné
ocistéte. Podrobnosti viz ¢ast Udrzba
a Cisténi. Zvlastni pozornost vénujte
tomu, které ¢asti Ize ponofit do vody
nebo které Ize myt v myéce nadobi.

A\ Toto zafizeni vzdy pouzivejte pouze ke stanovenému Gcelu.
Toto zafizeni je ur€eno vyhradné k domacimu pouZiti.
Nepouzivejte toto zafizeni venku.

A\ Pfed zapojenim zafizeni do zasuvky nebo jeho zapnutim se
vzdy ujistéte, Ze mate suché ruce.

A\ Zafizeni pouzivejte pouze na stabilnim, bezpecném,
suchém a rovném povrchu.

A\ Je-li zaFizeni ponechano bez dozoru, jestlize je nepouzivate
nebo jestlize je hodlate Cistit, ujistéte se, Ze je zafizeni
vypnuto a vypojeno ze zasuvky. Béhem pouZivani nikdy
nenechavejte zafizeni bez dozoru.

A\ Nikdy nepouzivejte toto zafizeni v kombinaci s externim
¢asovacem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.

A\ Pred ¢isténim nebo uschovanim vzdy nechejte zafizeni

zcela vychladnout.

Pokud zafizeni spadlo, vykazuje jakékoli znamky poskozeni

nebo netésni, pfestarte ho pouzivat.

Nikdy nenechavejte napajeci kabel zauzlovany, pfiskfipnuty

nebo zmacknuty. Nenechavejte kabel viset z pracovni

plochy ani dotykat se horkych povrcha.

Béhem provozu se nedotykejte vnéjSich ploch zafizeni,

mohou byt velmi horkeé.

PouZivejte pouze vyrobcem doporucené nahradni dily a

pfisluSenstvi.

Shora i po stranach vzdy ponechejte dostatek volného

prostoru, aby vzduch mohl volné cirkulovat.

PFi provozu zafizeni zabrarite jeho kontaktu s jakymikoli

hoflavymi materialy (napf. zaclony, tapety nebo obklady).

Pii pouzivani zafizeni na povrsich citlivych viéi teplu je

tfeba dbat zvySené opatrnosti. Doporucujeme pouzit

izola¢ni podlozku.

> >

> > B> B> B>

Dily Ovladaci panel

1. Odvzdusnovaci otvor (sani) 12. Vypinac

2. Ovladaci panel 13. Start/stop

3. Odkapavaci tac 14. Nastaveni teploty

4. Na&drz na vodu 15. Nastaveni ¢asovace

5. Tryska vodni nadrze 16. Nastaveni teploty/Casovace

6. Tac fritézy s nepfilnavym povlakem 17. Funkce vafeni: vzduchova fritéza, peceni, gril,
7. Vani¢ka na vareni ohfev, parni fritéza, napafovani

8. Rukojet 18. Predvolby: hranolky, steak, celé kufe, dribeZi
9. Odvzdusnovaci otvor / hrdlo pary (vystup) stehna, ryby a zelenina

10. Lapa¢ kondenzatu 19. Ciéténi parou

11. Elektricky kabel 20. Vyprazdnéni vody

Tabulka funkci vareni

Funkce Teplota Cas Poznamka:

Vzduchova fritéza 200 °C 15 min

Peceni 180 °C 30 min

Gril 200 °C 15 min

Ohrivani 120°C 10 min

Parni fritovani 180 °C 25min Ujistéte se, ze je nadrzka na vodu naplnéna

Naparovani 100 °C 10 min Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu naplnéna
Tabulka predvoleb

Predvolby Funkce Teplota Cas Poznamka:

Hranolky Vzduchové fritovani 180 °C 15 min

Steak Gril 200 °C 12 min

Celé kure Parni fritovani 170 °C 60 min Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu naplnéna

DribeZi stehna Parni fritovani 180 °C 20 min Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu naplnéna

Ryba Parni fritovani 180 °C 10 min Ujistéte se, ze je nadrzka na vodu naplnéna

Zelenina Naparovani 100 °C 10 min Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu naplnéna
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Pokyny k pouziti

Priprava vzduchové fritézy pro prvni pouziti

1.

2.

o ok ow

Odstrarite vSechny obalové materialy, nalepky a Stitky uvnitf
jednotky a na ni.

VlyCistéte vnitfni ko3 a tac vzduchové fritézy vihkym
hadFikem pouze jemnou mydlovou vodou. NENAMACEJTE
DO VODY. Abrazivni €istici prostredky, Cistici kartace

a chemické Cistici prostredky mohou jednotku poskodit.
Ulozte jednotku na rovny povrch.

Zapojte vzduchovou fritézu do elektrické zasuvky.

Stisknéte tladitko napajeni () a jednotka se zapne.

Zvolte libovolny pfednastaveny rezim vareni na dobu
pfiblizné 15 minut, abyste odstranili veSkeré zbytky z vyroby,
které mohly v pristroji zlstat.

Rezim funkce

1.

2.
3.
4

o o

Ulozte jednotku na rovny povrch.

Zapojte vzduchovou fritézu do elektrické zasuvky.

VloZte tac vzduchové fritézy na dno vanicky vzduchové fritézy.
UloZte jidlo na tac vzduchové fritézy a viozte vanicku zpét
do vzduchové fritézy.

Stisknéte tlacitko napajeni ((), pfistroj se zapne.

Zvolte pozadovanou funkci — vzduchova fritéza, peceni, gril,
ohfev, smazeni parou, napafovani Teplota a €as se zobrazi
automaticky.

POZNAMKA: Teplota funkce a (idaj dasovade jsou pouze
orienta¢ni, podrobnosti naleznete v tabulce vafeni dodané
s fritézou. Chcete-li nastavit teplotu, stisknéte () a pouZijte
tlacitka (+) a (-) pro nastaveni; chcete-li nastavit ¢as vareni,
stisknéte (§) a pomoci (+) a (-) nastavte.

POZNAMKA: Pfi pouiti funkce fritovani v pare, napafovani
a parni ¢isténi naplrite nadrzku na vodu ¢istou vodou.

Pro spusténi fritézy stisknéte tlacitko Start (>1).

Po uplynuti Casu na ¢asovaci se ozve zvukova vystraha.
Opatrné vyjméte vanicku vzduchové fritézy a jidlo pomoci
kuchyniského nacini bezpeéného pro manipulaci s horkymi
pokrmy. Nepokladejte je na povrch, ktery neni odolny vici
teplu. Chcete-li pokrmy vyjmout, vanicku nenaklanéjte.
POZNAMKA: Chcete-li pozastavit cyklus vaFeni, oteviete
vanicku vzduchové fritézy; cyklus vafeni bude pokracovat
po opétovném zasunuti vanicky do pfistroje. Cyklus vareni
zastavite stisknutim tlacitka Start/Stop (>1).

POZNAMKA: Zvukova vystraha se ozve (3krat) v poloving
naprogramovaného ¢asu jako pfipominka, abyste jidlo
oto€ili nebo protfepali vanicku vzduchové fritézy a zajistili
tak rovnomémé uvareni pokrmu (dal$i podrobnosti viz
tabulka vafeni ve vzduchové fritéze na strané 76).

Prednastaveny rezim

Lon -

Ulozte jednotku na rovny povrch.

Zapojte vzduchovou fritézu do elektrické zasuvky.

Vlozte tac vzduchove fritézy na dno vanicky vzduchové
fritézy.

UloZte jidlo na tac vzduchové fritézy a viozte vanicku zpét
do vzduchové fritézy.

Stisknéte tlacitko napajeni ((), pfistroj se zapne.

Vlyberte si pozadovanou predvolbu — hranolky, steak, celé
kufe, dribezi stehna, ryby a zeleninu. Teplota a ¢as se
zobrazi automaticky.

POZNAMKA: Prednastavena teplota a tdaj casovade jsou
pouze orientaéni, podrobnosti naleznete v tabulce vareni
dodané s fritézou. Pro nastaveni teploty a ¢asu pouZijte
znaménka plus a minus vedle symboldi teploty (§)

a casu (¥).

Pro spusténi fritézy stisknéte tlacitko Start ().
POZNAMKA: Zvukova vystraha se ozve (3krat) v poloving
naprogramovaného ¢asu jako pfipominka, abyste jidlo
otoCili nebo protfepali vanic¢ku vzduchové fritézy a zajistili
tak rovnomérné uvareni pokrmu (dal$i podrobnosti viz
tabulka vafeni ve vzduchové fritéze na strané 76).

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci se ozve zvukova vystraha.
Opatrné vyjméte vanicku vzduchové fritézy a jidlo pomoci
kuchyniského nacini bezpeéného pro manipulaci s horkymi
pokrmy. Nepokladejte je na povrch, ktery neni odolny vici
teplu. Chcete-li pokrmy vyjmout, vanicku nenaklanéjte.
POZNAMKA: Cheete-li pozastavit cyklus vaFeni, oteviete
vanicku vzduchové fritézy; cyklus vafeni bude pokraCovat
po opétovném zasunuti vanicky do pfistroje. Cyklus vareni
zastavite stisknutim tlacitka Start/Stop (>1).

Cisténi a idrzba vzduchové fritézy

Odstranéni vodniho kamene

1.

2.

Po kazdeém pouziti vycistéte vzduchovou fritézu a
pfisluenstvi.

Pred ¢isténim vzduchové fritézy BREVILLE® ji odpojte ze
zasuvky a nechte vychladnout.

VyCistéte vnitfni kos a tac vzduchové fritézy vihkym
hadfikem pouze jemnou mydlovou vodou. NENAMACEJTE
DO VODY. Abrazivni istici prostredky, Cistici kartace a
chemicke Cistici prostredky mohou jednotku poskodit.
Vanicku vzduchové fritézy a tac ¢asto vyprazdriujte, abyste
zabranili hromadéni drobku.

Vanicka a tac jsou vhodné pro myti v mycéce.

Pokud se pouziva funkce pary a v nadrzi na vodu zistava
voda, po kazdém pouziti vylijte vodu z nadrze a pouzijte
funkci vyprazdnéni vody. Stisknéte tlagitko (VYPRAZDNENI
VODY) a poté stisknéte (>1). Vzduchova fritéza vyprazdni
veSkerou vodu béhem kratkého cyklu. Po dokonceni
vyprazdnéte koSik a odkapavaci tac.

POZNAMKA: Po ¢isténi parou a vyprazdnéni vody se ujistéte,

Ze jste vyprazdnili vanicku, odkapavaci tac a lapa¢
kondenzatu.

Pro optimélni provoz vzduchové fritézy z ni pravidelné
odstrafiujte vodni kamen.

1.

2.

3

©

Do nadoby na vodu nalijte minimélné 150 ml vody a bilého
octa. Doporu€ujeme pouzivat ¢isténou vodu.

Ujistéte se, Ze tryska vodni nadrze je na svém misté a
zaji$téna, a poté nadrzku na vodu vloZte zpét na své misto.
Stisknéte tlaitko (CISTENI PAROU) (15 minut).

Po dokonceni programu vyjméte nadrzku na vodu a vylijte
zbyvajici kapalinu.

Nyni stisknéte tlagitko (VYPRAZDNENI VODY) (5 minut).
Oplachnéte nadrzku na vodu a naplfite ji Eerstvou Gistou
vodou.

Provedte dalsi cyklus (CISTENI PAROU), abyste systém
proplachli.

Po dokonceni programu vyprazdnéte kapalinu z vanicky a
odkapavaciho tacu.

Nadrz na vodu a vanicku vzduchové fritézy omyjte teplou
vodou a Cisticim prostfedkem, oplachnéte a osuste.

Cisténi parou

1.

N

Naplrite nadrzku na vodu vodou a ujistéte se, Ze tryska
vodni nadrZe je na svém misté a zajisténa, a poté nadrzku
na vodu vloZte zpét na své misto.

Stisknéte tlacitko (CISTENI PAROU) (15 minut).

Po dokonceni programu vylijte Spinavou vodu ze zasuvky,
vyCistéte mydlovou vodou, oplachnéte a osuste, nap viozte
zpét do pristroje. Vyprazdnéte odkapavaci tac.
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Tabulka vareni ve vzduchové fritéze

Uziteéné tipy / Odstranovani poruch

Funkee/ } Protrepejte/Otocte
Potraviny Hmotnost . Cas Teplota | v poloviné doby Olej
pfedvolba vareni
BRAMBORY Prevarené/nedostatecné | < Nespravné nastaveni teploty + Mozna budete muset prizplisobit ¢as a teplotu pozadované
uvarené pokrmy nebo ¢asu chuti.
Rucné fezané hranolky 700-800g | Hranolky 25-30 min 180 °C Ano 1 polévkova IZice
Ruéné Fezané hranolky 250 g Hranolky | 12-15minut |200°C | Ano ¥ polévkové Izice . Prﬁtjﬁe I vzdﬁlct!ové ;rité@ mgnfi r:g?dbiiné trouba,
Zmrazené hranolky (tlusty fez) | 500-700g | Hranoky | 20-25minut |200°C | Ano g zalieje Se rychie)i @ obecne varl Krats! dobu.
Zmrazené hranolky (tlusty fez) | 250 g Hranolky 13-15 min 200 °C Ano ¢ Zapach spaleniny +  Hromadéni zbytkd potravinve |«  Viz ¢ast ,Cisténi vzduchové fritézy" na strané 75.
- — - = vanicce fritézy
Zmrazené hranolky (tenky fez) | 500-700g | Hranolky 18-20 min 200 °C Ano C. Roshran dotvkovéh Pane] N Pred I
- — - 5 F ozhrani dotykového . anel je Spinavy nebo mastny | * fed pouZitim se ujistéte, Ze je panel Cisty.
Z hranolky (tenk: 250 Hranolk 10-12 200 °C A C. ;
mrazené hranolky (tenky fez) | 250 g enowy mn 1o panelu nereaguje . Prebytecna vinkostnapanelu |+ Ujistéte se, Ze panel je Gisty a suchy, a pouzivejte
Zmrazen hranoly ze siackyeh | 509 g Hranoky  [15-18min  [200°C | Ano g + Ridici jednotka nepracuje k ovladani suché ruce.
ambo _ spravné +  Pred opétovnym pfipojenim odpojte pfistroj a nechte jej
Zmrazené Hash Browns 600 g Hranolky 18-20 min 200 °C Ano C. « Vanitka fritézy neni zasunuta 60 sekur)drv klidu. Pokud chyba pretrvava, kontaktujte
Cerstvé brambory ve slupce | 1kg (4) Vzduchove | 6o iy 180°C |C ¥ polévkové Izice poprodejnlpodporu.
y P g fritovani ' 2P +  Zkontrolujte, zda je vanicka fritézy spravné zasunuta.
MASO / DRUBEZ / RYBA Maly odkap vody a inik | «  Voda uvolnéna z jidia béhem |+ To neni problém, b&zné& k tomu dochézi béhem normalniho
Steak 250 g (1) Steak 10-15 minut | 200 °C Ano Y polévkové Izice pé[y z vanicky béhem vareni cyklu vafeni. Utfete kapky mékkym hadfikem.
Veprové kotlety 600g(3) | Steak 15-20 minut | 180°C | Ano 1 polévkova lzice varent i
Hovazi burgery 3404 (2) Steak 16-18 minut 1180 °C Ano % polévkové Izice Vystraha E12 *  Z&dna voda v nadrzi na vodu . U#::?;i se, Ze je nadrz na vodu naplnéna a viozte ji zpét do
Celé pecené kure 1,8-2,2kg | Celé kufe | 80-90 minut [ 170 °C C. 1 polévkova IZice . E’oku djsé ndr na vodu béhem napafovani vyprézdni
Celé pecené kufe 1,3-1,6 kg | Celé kure |60-70 minut | 170 °C C. 1 polévkova Izice pristroj pipne a chybovy kad E12 bude nepretrzité blikat po
Kufeci kfidla 1kg Kufe 30-35minut |[180°C | Ano C. got;u d10 minut. Cheete-li quzaépvat v %/kvlu,vdiplrjtf nadrz.
- - S = - okud upozoméni na vyprazdnénou nadrz piekrocilo
Filet Zv Iostfsa 4809(2) Ryba 12-15 minut_| 180 °C C. C. 10 minut, zobrazi se chybovy kod E12, pfistroj vSak cyklus
MRAZENE POTRAVINY zrusi a bude tfeba zvolit novy program.
Zmrazené ryby 4009(2) |Ryba 12-15minut | 180°C | Ano C. Vystraha E01, E02, E03, +  Kontaktujte zakaznicky servis, viz strana 77.
Zmrazené kufeci nugety 400g | YZAUChOVE | 4 45 minut |180°C | Ano ¢ E04, E05 2 Eft
fritovani
Zmrazené zeleninové 450 g (4) Vzduchové 15-20 min 200 °C Ano I
hamburgery fritovani ) Poprodejni a nahradni dily Likvidace odpadu
Platky mrazeného ¢esneku 6 platkd Xﬁg&;ﬁ?ve 6-8 min 180 °C Ano C. V pfipadé, Ze spotiebi¢ nepracuje, ale je v zéruce, vratte Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spole¢né
vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén. s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuji pfisluSna
ZELENINA Uv&domte si prosim, Ze bude pozadovana platna forma dokladu ~ zafizeni, je recyklujte. Dal3i informace o recyklaci a smémici
Lo . ; Vzduchové . . . 0 koupi. Potfebujete-li dal$i podporu, obratte se na nase OEEZ vam poskytneme na e-mailové adrese
Mrazené cibulové krouzky 4009 fritovani 10-12min 1180°C | Ano C. oddsleni zakaznického servisu na adrese: Spojené BrevilleEurope@newellco.com.
- Vzduchove kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 65 10 |
Cerstva prazena zelenina 800¢g fritovani 15-20 min 180 °C Ano 1 polévkova Izice Francie: 0805 542 055. Ze vSech ostatnich zemi volejte
— — +44 800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné
Cerstvé napafovana zelenina | 700-800 g | Zelenina 15-20 min 100 °C Ano C. e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.
(k:lggsywe napaované KUKUfCne | oy, oc0 o | Zelenina  |8-10min  [100°C | C. & —
Jemna v pafe vafena brokolice [200-250g | Zelenina 5-7 min 100 °C C. C.
76 77

VDFI133X_23MLMI1 (EMEA).indd 76-77

2023/6/1 09:01



productveiligheid

ZORGVULDIG LEZEN
EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met beperkt fysiek,
zintuiglijk of mentaal vermogen, of
een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij voldoende begeleiding of
instructies hebben ontvangen over
het veilige gebruik van het apparaat
en zij de eventuele gevaren ervan
begrijpen.

Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud
mag alleen door kinderen van

8 jaar of ouder (niet jonger) worden
uitgevoerd mits onder toezicht van
een volwassene.

Houd het apparaat en het snoer

buiten het bereik van kinderen jonger

dan 8 jaar.

Plaats dit product op een stabiel
oppervlak en zorg dat de handgrepen
2o zijn geplaatst dat er geen warme
vloeistoffen worden gemorst.

& De oppervlakken van het product

kunnen heet worden tijdens gebruik.

Gebruik het product niet in combinatie
met een externe tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

Dompel geen enkel deel van het
apparaat, het netsnoer en de stekker

onder in water of een andere
vloeistof.

Als het netsnoer is beschadigd,
dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige
erkende personen te worden

vervangen om gevaren te voorkomen.

Reinig het apparaat na gebruik.

Zie ‘Onderhoud en reiniging’ voor

meer informatie. Let vooral goed op

welke onderdelen in water kunnen
worden ondergedompeld en/of in

de vaatwasmachine kunnen worden

gereinigd.

A\ Gebruik dit apparaat niet voor een ander doel dan het
bestemde doel. Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik
buiten.

A\ Zorg altijd dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in
het stopcontact te steken of eruit te nemen, of het apparaat
aan te zetten.

A\ Gebruik het apparaat alleen op een stabiele, stevige, droge
en platte ondergrond.

A\ Schakel het apparaat altijd uit en neem de stekker uit het
stopcontact als dit onbeheerd wordt achtergelaten, als dit
niet wordt gebruikt en voordat het wordt gereinigd. Laat het
apparaat nooit onbeheerd achter wanneer dit in werking is.

A\ Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
tijdschakelaar of een afstandsbediening.

A\ Laat het apparaat altijd goed afkoelen voordat dit wordt
gereinigd of opgeborgen.

A\ Gebruik het apparaat niet als het is gevallen of zichtbare
beschadiging of lekkages vertoont.

A\ Laat het netsnoer nooit over de rand van een werkblad of
aanrecht hangen, in aanraking komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld raken.

A\ Raak de buitenkant van het apparaat tiidens gebruik niet
aan; de opperviakken kunnen erg heet worden.

A\ Gebruik uitsluitend reserveonderdelen en accessoires die
worden aanbevolen door de fabrikant.

A\ Laat voldoende ruimte vrij boven en om het apparaat voor
luchtcirculatie.

A\ Zorg dat het apparaat tiidens gebruik niet in contact kan
komen met ontvlambare materialen (zoals gordijnen of
wandbekleding).

A\ Wees voorzichtig wanneer het apparaat wordt gebruikt op
een hittegevoelig opperviak. U wordt aanbevolen een
warmtebestendige onderzetter te gebruiken.

Onderdelen Bedieningspaneel

1. Luchtstroomopening (inlaat) 12. Aan/uit

2. Bedieningspaneel 13. Start/stop

3. Lekbak 14. Temperatuurinstelling

4. Watertank 15. Instelling timer

5. Mondstuk watertank 16. Temperatuur/timer aanpassen

6. Airfryerbak met antiaanbaklaag 17. Bakfuncties: bakken met hete lucht, braden,
7. Baklade grillen, opwarmen, bakken met stoom, stomen
8. Handgreep 18. Standen: patat, biefstuk, hele kip, drumsticks,
9. Luchtstroomopening / stoompoort (uitlaat) vis en groenten

10. Condensopvangbak 19. Schoonmaken met stoom

11. Netsnoer 20. Water legen

Tabel met bakfuncties

Functies Temp. Tijd Opmerking

Airfryer 200 °C 15 minuten.

Roosteren 180°C 30 minuten.

Grillen 200°C 15 minuten.

Opwarmen 120°C 10 minuten.

Bakken met stoom 180 °C 25 minuten. Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is

Stomen 100 °C 10 minuten. Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is
Grafiek met standen

Standen Functies Temp. Tijd Opmerking

Patat Bakken met hete lucht 180 °C 15 minuten.

Biefstuk Grillen 200°C 12 minuten.

Hele kip Bakken met stoom 170°C 60 minuten. | Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is

Drumsticks Bakken met stoom 180 °C 20 minuten. | Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is

Vis Bakken met stoom 180 °C 10 minuten. | Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is

Groenten Stomen 100 °C 10 minuten. | Zorg ervoor dat het waterreservoir gevuld is
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Gebruiksaanwijzing

Uw airfryer voorbereiden op het eerste gebruik

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten in
en op het apparaat.

2. Maak de binnenkant van de airfryer schoon met een
vochtige doek met een milde zeepoplossing. DOMPEL
NIET ONDER IN WATER. Schurende reinigingsmiddelen,
schrobborstels en chemische reinigingsmiddelen
beschadigen het apparaat.

3. Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond.

4. Steek de stekker van de airfryer in het stopcontact.

5. Druk op de aan-uitknop (') het apparaat wordt
ingeschakeld.

6. Selecteer een willekeurige bakstand gedurende ongeveer
15 minuten om eventuele productieresten te verwijderen.

Functiemodus

1. Plaats het apparaat op een viakke ondergrond.

2. Steek de stekker van de airfryer in het stopcontact.

3. Plaats de airfryerbak onderin de airfryerlade.

4. Doe het eten in de airfryerbak en plaats de airfryerlade terug
in de airfryer.

5. Druk op de aan-uitknop () het apparaat wordt
ingeschakeld.

6. Kies de gewenste functie - Bakken met hete lucht, braden,
grillen, opnieuw opwarmen, bakken met stoom, stomen.
Temperatuur en tijd worden automatisch weergegeven.
OPMERKING: De ingestelde temperatuur en timer zijn
slechts een richtlijn; zie de baktabel van de airfryer voor
meer informatie. Als u de temperatuur wilt instellen, drukt u
op (8) en stelt u de temperatuur in met (+) en (-). Als u de
baktijd wilt instellen, drukt u op (%) en stelt u de tijd in met
(+)en ().

OPMERKING: Vul het waterreservoir met schoon water
wanneer u de functie bakken met stoom, stomen of
schoonmaken met stoom gebruikt.

7. Druk op Start (M1) om de airfryer te starten.

8.  Erklinkt een geluidssignaal zodra de timer is afgelopen.
Verwijder de airfryerlade en het eten voorzichtig met
hittebestendig kookgerei. Plaats deze uitsluitend op een
hittebestendig opperviak. Kantel de lade niet om het eten te
verwijderen.

OPMERKING: Als u de bakcyclus wilt onderbreken, opent
u de airfryerlade; de bakcyclus wordt voortgezet wanneer
de lade terug wordt geplaatst. U kunt de bakcyclus stoppen
door op Start/Stop (1) te drukken.

OPMERKING: Halverwege de geprogrammeerde tijd klinkt
een geluidssignaal (3 keer) als herinnering om uw eten

om te draaien of de airfryerlade te schudden voor een
gelijkmatige bereiding (zie de kooktabel van de airfryer op
pagina 82 voor meer informatie).

Vooraf ingestelde modus

1.

2.
3.
4

Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond.

Steek de stekker van de airfryer in het stopcontact.

Plaats de airfryerbak onderin de airfryerlade.

Doe het eten in de airfryerbak en plaats de airfryerlade terug
in de airfryer.

Druk op de aan-uitknop ((")) het apparaat wordt
ingeschakeld.

Kies de gewenste stand - Patat, Biefstuk, Hele Kip,
Drumsticks, Vis of Groenten. Temperatuur en tijd worden
automatisch weergegeven.

OPMERKING: De ingestelde temperatuur en timer zijn
slechts een richtlijn; zie de kooktabel van de airfryer voor
meer informatie. Stel de temperatuur en tijd in met de plus-
en mintekens naast het symbool voor de temperatuur (§)
en tijd (X).

Druk op Start (1) om de airfryer te starten.

OPMERKING: Halverwege de geprogrammeerde tijd klinkt
een geluidssignaal (3 keer) als herinnering om uw eten

om te draaien of de airfryerlade te schudden voor een
gelijkmatige bereiding (zie de kooktabel van de airfryer op
pagina 82 voor meer informatie).

Er klinkt een geluidssignaal zodra de timer is afgelopen.
Verwijder de airfryerlade en het eten voorzichtig met
hittebestendig kookgerei. Plaats deze uitsluitend op een
hittebestendig opperviak. Kantel de lade niet om het eten
te verwijderen.

OPMERKING: Als u de bakcyclus wilt onderbreken, opent
u de airfryerlade; de bakcyclus wordt voortgezet wanneer
de lade terug wordt geplaatst. U kunt de bakcyclus stoppen
door op Start/Stop (i) te drukken.

Reiniging en onderhoud van uw
airfryer

1.

Maak de airfryer en accessoires na elk gebruik schoon.
Voordat u uw Breville®-airfryer schoonmaakt, moet u de
stekker uit het stopcontact halen en het apparaat laten
afkoelen.

Maak de binnenkant van de airfryer schoon door deze af te
vegen met een vochtige doek met een milde zeepoplossing.
DOMPEL NIET ONDER IN WATER. Schurende
reinigingsmiddelen, schrobborstels en chemische
reinigingsmiddelen beschadigen het apparaat.

Leeg de airfryerlade en de airfryerbak regelmatig om
ophoping van kruimels te voorkomen.

Lade en bak kunnen in de vaatwasser.

Wanneer de stoomfunctie wordt gebruikt en er nog water in
het waterreservoir aanwezig is, giet dan na elk gebruik het
water uit het waterreservoir en gebruik de functie voor het
legen van water. Druk op (WATER LEGEN) en vervolgens
op (>1); de airfryer zal met een korte cyclus al het water
afvoeren. Maak na afloop de houder en de lekbak leeg.

OPMERKING: Zorg ervoor dat u de lade, de lekbak en de

condensopvangbak leeg giet na schoonmaken

met stoom en de functie voor het legen van water.

Ontkalken

Voor een optimale werking van de airfryer moet u deze

1.

regelmatig ontkalken.

Giet minimaal 150 ml water en 150 ml witte-wijnazijn in het
waterreservoir. Wij adviseren het gebruik van gezuiverd
water.

Controleer of de mondstuk van het waterreservoir in positie
en vergrendeld is, en plaats het waterreservoir terug.

Druk op de functie (MET STOOM REINIGEN) (15 minuten).
Als het programma klaar is, verwijdert u het waterreservoir
en leegt u de resterende vloeistof.

Druk nu op de functie (EMPTY WATER) (5 min).

Spoel het waterreservoir en vul het met schoon vers water.
Voer nog een cyclus (STOOM REINIGEN) uit om het
systeem door te spoelen.

Als het programma klaar is, leegt u de vloeistof uit de lade
en de lekbak.

Was zowel het waterreservoir als de airfryerlade af met
warm water en afwasmiddel, spoel ze af en droog ze af.

Schoonmaken met stoom

1.

2.
3.

Vul het waterreservoir met water en zorg ervoor dat het
mondstuk van het waterreservoir in positie en vergrendeld is.
Druk op de functie (MET STOOM REINIGEN) (15 minuten).
Als het programma klaar is, giet u het vuile water uit de
lade, reinigt u deze met zeepwater, spoelt u deze af en
droogt u de lade. Plaats de lade daarna terug. Giet de
lekbak leeg.
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Bakschema airfryer

Schudden /
Eten Gewicht g;’::;'e ! Tijd Temperatuur E::V;xfg: Olie
draaien
AARDAPPELEN
Handgesneden patat 700-800g | Patat 25 - 30 minuten 180 °C Ja 1el
Handgesneden patat 250¢ Patat 12 - 15 minuten 200°C Ja " eetlepel
Bevroren patat (dik gesneden) |500-700g | Patat 20 - 25 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dik gesneden) |250 g Patat 13 - 15 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dun gesneden) | 500-700g | Patat 18 - 20 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dun gesneden) | 250 g Patat 10 - 12 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren zoete-aardappelpatat | 500 g Patat 15 - 18 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren réstirondjes 600 g Patat 18 - 20 minuten 200°C Ja Nee
Verse aardappelen in schil 1kg (4) E:tikm':;et 60 minuten 180 °C Nee Y eetlepel
VLEES / GEVOGELTE / VIS
Biefstuk 2509 (1) Biefstuk 10 - 15 minuten 200 °C Ja Y2 eetlepel
Karbonades 600 g (3) Biefstuk 15 - 20 minuten 180 °C Ja 1el.
Rundvleesburgers 3409 (2) Biefstuk 16 - 18 minuten 180 °C Ja Y eetlepel
Hele gebraden kip 1,8-2,2kg | Hele kip 80 - 90 minuten 170°C Nee 1el
Hele gebraden kip 1,3-1,6kg | Hele kip 60 - 70 minuten 170°C Nee 1el.
Kippenvleugels 1kg Kip 30 - 35 minuten 180 °C Ja Nee
Zalmfilet 4809 (2) Vis 12 - 15 minuten 180 °C Nee Nee
BEVROREN ETEN
Bevroren gebakken vis 4009 (2) Vis 12 - 15 minuten 180 °C Ja Nee
Bevroren kipnuggets 4009 ﬁ:tkekﬁjncma 12 - 15 minuten 180 °C Ja Nee
Bevroren groentenburgers 450 g (4) ﬁ:tikﬁjlmet 15 - 20 minuten 200°C Ja Nee
E:gfzggekr;)?::;eden 6 sneden E:tl:akﬁjr::met 6 - 8 minuten 180 °C Ja Nee
GROENTEN
Bevroren uienringen 400 g ﬁ:tzkmmet 10 - 12 minuten 180 °C Ja Nee
Verse geroosterde groenten 800¢ ﬁ:tlékﬁjr;;r;et 15 - 20 minuten 180 °C Ja 1el
Verse gestoomde groenten 700-800g [ Groenten 15 - 20 minuten 100 °C Ja Nee
Verse gestoomde maiskolven [ 200-250g | Groenten 8 - 10 minuten 100 °C Nee Nee
Tenderstem broccoli 200-250g | Groenten 5 -7 minuten 100 °C Nee Nee

Nuttige tips / problemen oplossen

Eten te gaar/nietgaar |+  Verkeerde temperatuur- of

tijdinstelling

Mogelijk moet u de tijd en de temperatuur aanpassen aan
de gewenste smaak.

Uw airfryer is kleiner dan een gewone oven en dus zal
de airfryer sneller opwarmen en zal het eten over het
algemeen in kortere tijd gaar worden.

Bediening werkt niet goed
+  De airfryerlade is niet geplaatst

Brandlucht +  Opgehoopte etensresteninde |+ Zie "Uw airfryer schoonmaken", pagina 81.
airfryerlade
De interface van het +  Het paneel is vuil of vettig +  Zorg ervoor dat het paneel schoon en vrij van vuil is voor
aanraakscherm reageert | < Overtollig vocht op paneel gebruik.
niet . +  Zorg ervoor dat het paneel schoon en droog is, en gebruik

droge handen om het te bedienen.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
60 seconden rusten voordat u de stekker weer in het
stopcontact steekt. Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de klantenservice.

Controleer of de airfryerlade goed is geplaatst.

Tijdens het bakken
ontsnappen kleine
waterdruppels en stoom
uit de lade

Vocht dat tijdens de bakcyclus
vrijkomt uit het eten

Dit is geen probleem en maakt deel uit van de normale
bakcyclus. Veeg de druppels op met een zachte doek.

Waarschuwing E12 +  Erzitgeen waterin het

waterreservoir.

Controleer of het waterreservoir gevuld is en plaats het
terug in het apparaat.

Als het waterreservoir tijdens een stoomprogramma

leeg raakt, geeft het apparaat een geluidssignaal en
knippert foutcode E12 gedurende 10 minuten continu.

Vul het reservoir opnieuw om de cyclus voort te zetten.

Als de waarschuwing voor een leeg reservoir langer dan
10 minuten heeft geduurd, wordt foutcode E12 nog steeds
weergegeven, maar het apparaat annuleert de cyclus en er
moet een nieuw programma worden gekozen.

Waarschuwing EO1,
E02, E03, E04, E05
en E11

Neem contact op met de klantenservice, zie pagina 83.

Aftersales en vervangingsonderdelen

Afvalverwijdering

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u
hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in te
leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs
van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt u contact
opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd
Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510 | Frankrijk:
0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende
nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen internationale
beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail
sturen aan: BrevilleEurope@newellco.com.

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil
worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de faciliteiten
hiervoor bestaan. Stuur een e-mail aan BrevilleEurope@
newellco.com voor verdere informatie omtrent recycling

en AEEA.
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Brevlle.

Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

e-mail: BrevilleEurope@newellco.com

Spain: 0900 8165 10
France: 0805 542 055
International: +44 800 028 7154

q3

© 2023 Sunbeam Products Inc. Tous droits réservés.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Pologne.
Newell Poland Services Sp. z 0.0. sont des filiales de Newell Brands Inc.
En raison du développement continu de nos produits, 'appareil livré risque de varier légérement de [illustration sur I'emballage.
Fabriqué en Chine.
Wyprodukowano w Chinach.

En raison du développement continu de nos produits, I'appareil acheté risque de varier légerement de l'illustration sur 'emballage.
Das von |hnen erworbene Produkt kann sich aufgrund laufender Produktentwicklung leicht von dem auf diesem Karton abgebildeten Produkt
unterscheiden.

Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetystéd mallista.

Produkten som du har kdpt kan skilja sig nagot fran den som syns pé forpackningen eftersom produkten utvecklas Iépande.
Vzhledem k neustalému vyvoji produktu se miize dodany produkt mirné lisit od produktu vyobrazeného na obalu.

Z dévodu nepretrzitého vyvoja sa zakupeny produkt méze mierne Iisit od vyobrazeného produktu.

Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic si¢ od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagty rozwdj produktow.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lebende produktudvikling.

Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling, kan produktet du har kjgpt, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Produsul cumparat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltérii continue a produselor.
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