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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!
Szanowny Kliencie,

dziekujemy za wybranie urzagdzenia marki Beko. Mamy nadzieje, ze zakupione urzadzenie, wyprodukowane
z zapewnieniem wysokiej jakosci przy uzyciu najnowszych technologii, okaze sie w petni zadowalajace.
W tym celu przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé catg instrukcje obstugi oraz dotgczone
dokumenty izachowaé je do wgladu na przysztosé. Przekazujac urzadzenie innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami, zwracajac
uwage na wszystkie informacje i ostrzezenia zamieszczone w niniejszym dokumencie.

Nalezy pamigta¢, ze niniejsza instrukcja moze odnosic¢ sie takze do innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami sg wyraZnie opisane w instrukgji.
Znaczenie symboli

W réznych czesciach niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

Wazne informacje i przydatne wska-
zowki dotyczace uzytkowania.

Ostrzezenia dotyczgce sytuacji za-
grazajacych bezpieczenstwu, zyciu i
mieniu.

Niebezpieczenstwo pozaru.

Ostrzezenie przed porazeniem elek|
trycznym.

> >

PAPIER Z RECYKLINGU
INADAJACY SIE
DO PONOWNEGO
PRZETWORZENIA



“Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

Wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa Przeczytaj
uwaznie i zachowaj na przy-
sztos¢

1.1 Ogodlne zasady bezpie-
czenstwa

Rozdziat ten zawiera in-
strukcje bezpieczenstwa,
ktére pomoga w uniknig-
ciu pozaru, porazenia prg-
dem, narazenia na wyciek
energii mikrofalowej, obra-
zen ciata lub uszkodzenia
mienia. Nieprzestrzeganie
tych instrukcji uniewaznia
wszystkie gwarancje.

- Produkty firmy Beko spet-
nia wszystkie wymogi
stosownych norm bezpie-
czenstwa. W przypadku
Jakiegokolwiek uszkodze-
nia urzgdzenia lub prze-
wodu zasilajgcego, aby
unikng¢ wszelkich zagro-
zen nalezy oddac je do na-
prawy lub wymiany przez
sprzedawce, punkt serwi-
sowy lub specjaliste albo
autoryzowany serwis. Nie-
wtasciwa lub niewykwali-

flkowana naprawa moze
spowodowac niebezpie-
czenstwo | zagrozenie dla
uzytkownika.

1.2 Instalacja

Zagrozenie porazeniem pra-

dem elektrycznym

« Przed przystgpieniem do
Jakichkolwiek prac lub
konserwacji urzadzenia
nalezy odtgczyc je od sieci
elektryczne).

« Podtgczenie do dobrego
systemu uziemienia jest
niezbedne | obowigzkowe.

« Zmiany w domowej in-
stalacji elektryczne] mogg
by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowa-
nego elektryka.

- Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac porazenie prg-
dem elektrycznym lub
smierc.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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“Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony

srodowiska

1.3 Obstuga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pra-
dem elektrycznym

« Nie gotowac na uszko-
dzonej lub peknietej
ptycie grzewczej. Jesli po-
wierzchnia ptyty grzew-
czej peknie lub ztamie
sie, nalezy natychmiast
wytgczy¢ urzagdzenie
za pomocg wytgcznika
sciennego i skontaktowac
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

« Przed czyszczeniem lub
konserwacjg nalezy wy-
taczyc ptyte grzewczg na
Scianie.

« Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac porazenie prg-
dem elektrycznym lub
Smierc.

1.4 Zagrozenie dla zdrowia

. Urzagdzenie jest zgodne z
normami bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

1.5 Zagrozenie zwigzane z
goraca powierzchnia

« Podczas uzytkowania do-
stepne czesci urzgdze-
nia Mogg nagrzac sie do
temperatury powodujgcej
oparzenia.

« Nie nalezy dopuszczac do
kontaktu ciata, odziezy lub
jakichkolwiek przedmio-
tow innych niz odpowied-
nie naczynia kuchenne ze
szktem indukcyjnym, do-
poki jego powierzchnia nie
ostygnie.

- Nie nalezy umieszczac
na powierzchni kuchenki
metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz
Mogg sie one nagrzewac.

« Trzymac dzieci z dala od
urzadzenia.

« Uchwyty rondli mogg byc¢
gorace w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty rondla nie wy-
stajg poza inne wtgczone
pola grzejne. Przechowy-
wac uchwyty w miejscu

88/ PL
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niedostepnym dla dzieci.

- Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spo-
wodowac oparzenia.

1.6 Zagrozenie przecieciem

- Gdy pokrywa zabezpie-
czajgca jest schowana,
ostre jak brzytwa ostrze
skrobaka ptyty grzewczej
Jest odstoniete. Uzywac z
najwyzszg ostroznoscig |
zawsze przechowywac w
bezplecznym miejscu nie-
dostepnym dla dzieci.

« Niezachowanie ostroz-
nosci moze spowodowac
obrazenia ciata lub skale-
czenia.

1.7 Wazne instrukcje doty-
czace bezpieczenstwa

« Przed przystgpieniem do
instalacji lub uzytkowania
urzadzenia nalezy uwaz-
nie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje.

« Na urzgdzeniu nie nalezy

umieszczac zadnych ta-
twopalnych materiatow

ani produktow.

- Nalezy udostepnic te in-
formacje osobie odpo-
wiedzialnej za instalacje
urzgdzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty
Instalacji.

- Aby uniknac zagrozenia,
urzgdzenie nalezy zain-
stalowac zgodnie z niniej-
szg instrukcjg instalacji.

« To urzadzenie moze byc
prawidtowo zainstalo-
wane i uziemione wytgcz-
nie przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

« TOo urzgdzenie powinno
by¢ podtaczone do ob-
wodu wyposazonego w
wytgcznik zapewniajgcy
catkowite odtgczenie od
zasilania zgodnie z prze-
pisami dotyczgcymi oka-
blowania.

- Nieprawidfowa instalacja
urzadzenia moze spo-
wodowac uniewaznienie
gwarancji lub roszczen z
tytutu odpowiedzialnosci.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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- Nigdy nie pozostawiaj
uzywanego urzadzenia
bez nadzoru. Przegrza-
nie powoduje dymienie |
ttuste wycieki, ktore mogg
sie zapalic.

« Nigdy nie uzywaj urzg-
dzenia jako powierzchni
roboczej lub do przecho-
wywania.

« Nigdy nie zostawiaj zad-
nych przedmiotow ani
przyboréw na urzadzeniu.

- Nigdy nie uzywaj urzg-
dzenia do ogrzewania po-
mieszczenia.

« Po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy zawsze wy-
taczac pola grzejne i ptyte
grzewcza W sposob opi-
sany w niniejszej instrukgji
(np. za pomocyg przyci-
skow dotykowych).

« Nie pozwaIaJ dzieciom
bawi¢ sie urzgdzeniem,
siadac¢ na nim, stawac lub
wspinac sie na nie.

W szafkach nad urzg-
dzeniem nie nalezy prze-

chowywac przedmiotow,
ktére mogg zaintereso-
wac dzieci. Dzieci wspina-
Jace sie na ptyte grzewczg
mogg doznac powaznych
obrazen.

« Nie pozostawiaj dzieci sa-
mych lub bez nadzoru w
obszarze, w ktorym urzg-
dzenie jest uzywane.

« Odpowiedzialna 1 kom-
petentna osoba powinna
poinstruowac dzieci lub
0soby niepetnosprawne w
zakresie obstugi urzgdze-
nia. Instruktor powinien
upewnic sie, ze moze ko-
rzystaC z urzagdzenia bez
zagrozenia dla siebie i oto-
czenia.

- Nie naprawiaj ani nie %
mieniaj zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w in-
strukcji obstugi. Wszelkie
Inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego
technika.

«Do czyszczenia ptyty
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grzewczej nie nalezy uzy-
wac myjki parowe).

« Nie umieszczaj ani nie
upuszczaj ciezkich przed-
miotow na ptyte grzewcza.

«Nie stawaj na ptycie
grzewcze).

« Nie uzywaj patelni z po-
strzepionymi krawedziami
ani nie przeciggaj patelni
po powierzchni ze szkta
ceramicznego, poniewaz
moze to spowodowac za-
rysowanie szkia.

- Do czyszczenia ptyty ku-
chennej nie nalezy uzywac
zmywakow ani innych
ostrych, sciernych srod-
kow czyszczgeych, ponie-
waz mogg one porysowac
szkto indukeyjne.

. Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, musi on zo-
sta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta
lub inng wykwalifikowana
osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

« Urzgdzenie to jest prze-

znaczone do uzytku w go-

spodarstwie domowym |

podobnych miejscach, ta-
kich jak:

— kuchnie personelu
sklepu, biura I inne sro-
dowiska pracy;

— gospodarstwa rolne;

— uzywane przez klientow
w hotelach, motelach
| innych srodowiskach
typu mieszkalnego;

— pensjonaty;
OSTRZEZENIE: Urzadze-
nie i jego dostepne czesci
nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ ele-
mentow grzejnych. DziecC
ponizej 8. roku zycia, o ile
nie sg nieustannie pilno-
wane, nie powinny sie zbli-
zac do urzadzenia.

To urzgdzenie moze byc
obstugiwane przez dzieci
w wieku 8 lat | starsze,
0soby niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie
lub sensorycznie, a takze

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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osoby bez doswiadcze-
nia lub wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia, o ile
znajduja sie one pod nad-
zorem lub zostaty szcze-
gotowo poinstruowane o
bezpiecznym korzystaniu
z urzgdzenia | potencjal-
nych zagrozeniach.

« Dzieciom nie wolno bawic
sie tym urzadzeniem.
Dzieci nie mogg czyscic
ani konserwowac tego
urzgdzenia bez nadzoru.

- OSTRZEZENIE: Gotowanie
bez nadzoru na kuchence
z ttuszczem Iub olejem
moze byC niebezpieczne |
moze spowodowac pozar.
NIGDY nie probuj gasic
ognia wodg; zamiast tego
wytgcz urzadzenie, a na-
stepnie przykryj ptomien
np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

- OSTRZEZENIE: Niebez-
pleczenstwo pozaru: nie
przechowuj materiatow na
powierzchni kuchenki.

.« OSTRZEZENIE: Jesli po-

wierzchnia jest peknieta,
nalezy wytgczy¢ urzadze-
nie, aby unikna¢ mozli-
woSci porazenia pragdem,
w przypadku powierzchni
kuchenek wykonanych
ze szkta ceramicznego
lub podobnego materiatuy,
ktore chronig czesci pod
napieciem

Nie uzywaj parownicy.
Urzgdzenie nie jest prze-
znaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego
wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTROZNIE: Proces go-
towania musi by¢ nad-
zorowany. Nalezy stale
nadzorowac krotki proces
gotowania.
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H Charakterystyka ogolna

2.1 Charakterystyka — HDI 32400 TO
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Sterowanie i czesci

A. Charakterystyka

1. 2000 Boost 2300 W strefa
2. 1500 Boost 2000 W strefa
3. Szklana ptyta

4. Panel sterowania

B. Panel sterowania

1. Przycisk wyboru strefy ogrzewania

2. Przycisk Stop & GO

3. Pokretto programatora

4. Przyciski regulacji mocy/przyciski regulacji cza-
su/przycisk blokady klawiszy

5. Przycisk wt./wyt.

6. Przycisk funkcji Boost

elektryczna

6 1 3

~g . 3 o
e ——— - D M
[ & o N
[ 1 |

4 5 2
2.2 Dane techniczne

Model HDI 32400 TO
Strefy gotowania 2 Strefy
Napiecie zasilania 220-240V~
Zainstalowana moc 3000-3800 W

Rozmiar produktu
(dt.*szer.*wys.)

288%520+60 mm

Wymiary zabudowy (A+B)

268+500 mm

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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H Charakterystyka ogolna

2.3 Charakterystyka — HIl 43400 TO
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Sterowanie i czesci

A. Charakterystyka

1. 2000 Boost 2600 W strefa
2. 1500 Boost 2000 W strefa
3. 1500 Boost 2000 W strefa
4. Szklana ptyta

5. Panel sterowania

B. Panel sterowania

1. Przycisk wyboru strefy ogrzewania
. Przycisk Stop & Go

. Pokretto programatora

A W N

czasu / przycisk blokady klawiszy
. Przycisk wt./wyt.
. Przycisk funkcji Boost

~N O O

. Przycisk utrzymywania ciepta

B
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2.2 Dane techniczne
Model HII 43400 TO
Strefy gotowania 3 Strefy
Napiecie zasilania 220-240V~
Zainstalowana moc 5000-6700 W
elektryczna
Rozmiar produktu 450+570+60 mm
(dt.*szer.*wys.)
Wymiary zabudowy (A*B) | 425+495 mm

. Przyciski regulacji mocy / przyciski regulacji

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nie-
ustannie staramy sie ulepsza¢ nasze produkty,
mozemy zmienia¢ specyfikacje i projekty bez
wczesniejszego powiadomienia.
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nPrzed pierwszym uzyciem

3.1 Wprowadzenie do gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania.
Jego dziatanie opiera sie na wibracjach elektromagnetycznych generujgcych ciepto bezposrednio w na-
czyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto staje sie gorace tylko dlatego, ze
patelnia ostatecznie je rozgrzewa.

1999 %

Zelazny garnek

Obwod magnetyczny

I Piyta ze szkta ceramicznego
{ Ees) Cewka indukcyjna

Prady indukowane

3.2 Wybor odpowiedniego naczynia do gotowania

e Do ptyty indukeyjnej nalezy dobra¢ odpowiednie naczynia, uzywajac wytgcznie naczyn z dnem przy-
stosowanym do gotowania indukcyjnego.

e Symbol indukgji znajduje sie na opakowaniu lub na dnie patelni. Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynie
jest odpowiednie, nalezy przeprowadzi¢ test magnetyczny.

Przesun magnes w kierunku podstawy szalki. Jesli jest przyciggany, patelnia nadaje sie do indukcji.

Jesli nie masz magnesu, wlej troche wody do patelni; gdy .= " nie bedzie miga¢ na wyswietlaczu, a
woda bedzie sie nagrzewac, oznacza to, ze patelnia jest odpowiednia.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, alumi-
nium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa.

- -

N7 N7

|
- 5 e —

Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak pole grzew-
cze. Patelnie nalezy zawsze ustawiac¢ na srodku pola grzewczego.

e Zawsze podno$ patelnie z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj ich, poniewaz moga porysowac szkfo.
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n Przed pierwszym uzyciem

Aby uzyska¢ maksymalng wydajnosc, garnek powinien mie¢ taki sam rozmiar jak pole grzejne, a pa-
telnia powinna by¢ wysrodkowana na polu grzejnym. Nie nalezy uzywac garnkéw o srednicy wiekszej
niz pole grzejne.

Chociaz nie okreslono maksymalnego limitu wagi dla kazdej strefy gotowania, jesli uzywany garnek ma
takg sama srednice jak strefa gotowania, mozna bezpiecznie uzywac petnego garnka. Jesli konieczne
bedzie uzycie mniejszego garnka, ponizsza tabela przedstawia minimalne dopuszczalne wymiary
garnka dla kazdej strefy gotowania:

Srednica strefy gotowania (mm) Min. Srednica naczynia (mm)

Strefa 1/2/3:180 mm 140 mm

3.3 Korzystanie z dotykowych elementow sterujacych

Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ zadnego nacisku.
Uzyj opuszki palca, a nie jego czubka.
Za kazdym razem, gdy dotkniecie zostanie zarejestrowane, ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Upewnij sie, e elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np.
przyboréw kuchennych lub szmatek). Nawet cienka warstwa wody moze utrudniac obstuge elementow
sterujgcych.

C

v X
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n Obstuga urzadzenia

4.1 Aby rozpocza¢ gotowanie

—_

Po wigczeniu zasilania, brzeczyk wyda jeden sy-
gnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswiecg
sie na 1 sekunde, a nastepnie zgasng, wskazu-
jac, ze kuchenka weszta w stan czuwania.

. Dotknij przycisku ON/OFF, wszystkie wskazniki

pokazg ,-" lub ,--".

. Umies¢ odpowiednig patelnie na wybranym polu

grzejnym.

Upewnij sie, ze dno patelni i po-
wierzchnia pola grzejnego sg czyste

i suche.

. Dotknij przycisku wyboru strefy ogrzewania,

wskaznik obok przycisku bedzie migac ,se:=:"
przez 5 sekund.

. Gdy liczba miga, ustaw poziom mocy, kilkakrot-

nie dotykajac ,-" lub ,+".

Mozna takze przesuwac suwak lub
po prostu dotkng¢ dowolnego punk-

tu suwaka.

Jesli na wyswietlaczu miga , ==

Jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie wybrane
zadne ustawienie ogrzewania, ptyta wytaczy sie
automatycznie. Konieczne bedzie ponowne roz-
poczecie od kroku 1.

Podczas gotowania mozesz zmienic¢ ustawienie
ciepta w dowolnym momencie.

Y<" na przemian z

ustawieniem ogrzewania, oznacza to, ze:

patelnia nie zostata umieszczona na wiasciwym
polu grzejnym lub,

uzyta patelnia nie nadaje sie do gotowania in-
dukeyjnego lub,

patelnia jest zbyt mata lub nieprawidtowo
wysrodkowana na polu grzewczym.

Podgrzewanie nie nastapi, jesli na polu grzewczym
nie znajdzie sie odpowiednia patelnia. Wyswietlacz
wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie
zostanie na nim umieszczona odpowiednia patel-
nia.

4.2 Po zakonczeniu gotowania

1.

2.

Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania,
ktéra chcesz wytaczycé.

Nacisnij kilkakrotnie ,-" lub przesun suwak do
lewego punktu, potem nacisnij ,-" lub dotknij

lewego punktu suwaka, a nastepnie nacisnij ,-".
Upewnij sie, ze na wyswietlaczu pojawi sie ,0".

© ®
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3. Aby wytaczy¢ wszystkie pola grzejne, nalezy na-
cisngc przycisk ON/OFF.

4. Uwazaj na gorgce powierzchnie ,8H" pokaze,
ktora strefa gotowania jest gorgca w dotyku.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecz-
nej temperatury. Moze by¢ réwniez uzywana
jako funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz
podgrza¢ kolejne patelnie, uzyj ptyty grzejnej,
ktora jest jeszcze goraca.

4.3 Korzystanie z funkcji
dotadowania

Funkcja Boost to funkcja, ktéra maksymalizuje
moc w wybranej strefie gotowania. Po wtgczeniu
funkcja dziata przez 5 minut i zapewnia mocniej-
sze, szybsze gotowanie, np. w celu podgrzania
wody w duzym garnku do gotowania ryzu lub ma-
karonu.

Wykorzystanie dotadowania do zwiekszenia mocy

1. Dotknij przycisku wyboru strefy ogrzewania,
ktorg chcesz zwiekszy¢, wskaznik obok
przycisku  ,8:=:"  zacznie  migaé na
wyswietlaczu.

2. Dotknij pokretta funkcji Boost, a pole grzejne
zacznie pracowac w trybie Boost. Wyswietlacz
zasilania pokaze ,P", aby wskazaé, ze strefa
przeszta w tryb Boost.

AQ

I~ oo f

3. Zwiekszona moc bedzie dziata¢ przez 5 minut,
a nastepnie strefa powréci do poziomu mocy
ustawionego przed zwiekszeniem.

4. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje dotadowania
podczas 5-minutowego czasu pracy, dotknij
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przycisku wyboru strefy gotowania, a wskaznik
obok przycisku zacznie migac¢. Nastepnie dotknij
przycisku funkcji Boost, a pole grzejne powrdci
do poziomu mocy ustawionego przed funkcjag

Boost.
Al

SES

Zarzadzanie energia

W tej ptycie kazda strefa moze pracowac z funkcja
Boost. Jesli musisz uzy¢ funkcji Boost, najpierw
upewnij sie, ze druga strefa jest na maksymalnym
poziomie mocy 5.

= &b

Model: HDI 32400 TO

[©6)

Model: HIl 43400 TO
Grupaa Grupab

ry

4.4 Korzystanie z funkcji pauzy -
STOP+GO

Z funkcji pauzy mozna skorzysta¢ w dowolnym
momencie gotowania. Umozliwia zatrzymanie pty-
ty indukcyjnej i powrdt do niej.

1. Upewnij sie, ze strefa gotowania dziata.

2. Dotknij przycisku STOP+GO, wskaznik pola
grzejnego pokaze ,II". Nastepnie dziatanie pty-
ty indukeyjnej zostanie wytgczone w zakresie
wszystkich stref gotowania, z wyjatkiem przyci-
skow STOP+GO, wigcz/wytacz i blokady.

(4]
©°hH = @\ —> ¢/ 1

Grupa a Grupab
|

3. Aby anulowaé stan pauzy, dotknij przycisku
STOP+GO , a pole grzejne powrdci do ustawio-

nego wczesniej stopnia mocy.
On! ! > o
i1 = é\\ — ¢°5

4.5 Korzystanie z funkcji
utrzymywania ciepta (tylko HIl
43400T0)

Funkcja utrzymywania ciepta jest odpowiednia do
utrzymywania ciepta potraw. Korzystanie z funkcji
utrzymywania ciepta w celu uzyskania stabilnej
temperatury.

1. Dotknij przycisku wyboru strefy ogrzewania, w
ktorej cheesz uzy¢ funkeji utrzymywania ciepta,
wskaznik obok przycisku , $°:=:" zacznie migac.

2. Dotknij elementu sterujgcego funkgji utrzymy-
wania ciepta, wskaznik strefy gotowania pokaze
A

.&

é\\

3. Aby anulowac¢ funkcje utrzymywania ciepta,
dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej, a na-
stepnie dotknij przycisku utrzymywania ciepta.
Strefa grzewcza przejdzie w tryb ,0".

] O~ M
= U

= & H

336¢
%

4.6 Blokowanie elementow

sterujacych

e Elementy sterujgce mozna zablokowac, aby za-
pobiec niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wtaczeniu pol grzejnych przez
dzieci).

e Gdy elementy sterujgce sa zablokowane,
wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem ON/
OFF sg wytgczone.

Aby zablokowa¢ elementy sterujace

1. Dotknij przycisku ,+" lub -
czasie.

w tym samym
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2. Wskaznik timera pokaze ,Lo".

Aby odblokowac elementy sterujace

1. Upewnij sie, ze kuchenka jest wtgczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przycisk ,+" lub ,-" przez 3
sekundy.

3. Mozesz teraz rozpoczac¢ korzystanie z kuchenki.

© @

Y S N :

e ———- s e +

Gdy kuchenka znajduje sie w trybie
blokady, wszystkie elementy steru-
jace sa wytaczone z wyjatkiem ON/
OFF, zawsze mozna wytaczy¢ ku-
chenke za pomoca ON/OFF w sytu-
acji awaryjnej, lecz najpierw nalezy
odblokowa¢ kuchenke w nastepnej

A\

operacji.

4.7 Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury monitoruje
temperature wewnatrz ptyty grzewczej. W przy-
padku wykrycia zbyt wysokiej temperatury ptyta
grzewcza automatycznie zatrzyma prace.

4.8 Ochrona przed wyciekami

Po przelaniu sie okreslonej ilosci ptynu na elemen-
ty sterujgce ptyta grzewcza wytgczy sie i wyemi-
tuje sygnat dZzwiekowy. Jesli tak sie stanie, przed
wznowieniem gotowania wytacz zasilanie, poste-
puj zgodnie ze zwyktymi $rodkami ostroznosci
dotyczacymi usuwania gorgcych ptyndw i upewnij
sie, ze ptyta jest sucha. (patrz ,Czyszczenie i pie-
legnacja").

4.9 Wykrywanie matych artykutow

Jesli na ptycie indukcyjnej pozostawiono patelnie
o nieodpowiednim rozmiarze lub niemagnetyczna
(np. aluminiowa), albo inny maty przedmiot (np.
noz, widelec, klucz), ptyta indukeyjna automatycz-
nie przejdzie w tryb gotowosci w ciggu 1 minuty.
Wentylator chtodzacy bedzie dziatat przez kolejng
T minute.

4.10 Ostrzezenie o cieple
resztkowym

Gdy kuchenka dziata przez pewien czas, wystepuje
ciepto resztkowe. Na wyswietlaczu pojawi sie litera
,H" (wskaznik ciepta resztkowego) jako ostrzeze-
nie przed mozliwymi obrazeniami spowodowa-
nymi gorgcymi powierzchniami. Zniknie, gdy po-
wierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.

4.11 Automatyczne wytaczanie

Kolejng funkcja bezpieczenstwa kuchenki jest au-
tomatyczne wytaczanie. Dzieje sie tak, gdy zapo-
mnisz wytgczyc¢ strefe gotowania. Domysine czasy
wytaczenia przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy | Domyslny czas pracy (godzina)

Ol N[~ lW|IN|—
NN~ ||

4.12 Korzystanie z wytacznika
czasowego

Timera mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

e Mozna go uzywac jako minutnika. W takim przy-
padku timer nie wytgczy zadnej strefy gotowania
po uptywie ustawionego czasu.

e Mozna ustawi¢ wytaczanie jednej lub kilku stref
gotowania po uptywie ustawionego czasu.

e Timer mozna ustawié¢ na maksymalnie 99 minut.
Uzywanie stopera jako timera

Jesli nie wybrano zadnej strefy gotowania

1. Upewnij sie, Ze ptyta grzewcza jest wtgczona.

2. Dotknij przycisku timera, wskaznik timera poka-
7,300

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajgc przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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po miganiu przez okoto 5 sekund. Po ustawieniu
czasu rozpocznie sie natychmiastowe odlicza-
nie. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas — ,
336: 0"

4. Aby anulowac timer, dotknij przycisku timera, na
wyswietlaczu timera pojawi sie ,00", a nastepnie

5. Po uptywie ustawionego czasu brzeczyk bedzie
emitowat 30-sekundowy sygnat dZzwiekowy, a
na wyswietlaczu timera pojawi sie komunikat

Dotknij przycisku ,-" lub ,+" timera
jeden raz, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub
,+"timera, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 10 minut.

Jesli ustawiony czas przekroczy 99
minut, timer automatycznie powrdéci

do minuty 00.

Ustawianie timera w celu wytaczenia jednej strefy goto-
wania

1. Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania.
2. Dotknij przycisku timera, wskaznik timera poka-
ze ,30".

3. Dostosuj ustawienie timera, dotykajac przycisku
- lub +. Ustawione minuty zostang potwierdzone
po miganiu przez okoto 5 sekund.

c.)os 38@ - —— e
. ‘11 “ |:’>e @P or 1 b
Dotknij przycisku ,-" lub ,+" timera

jeden raz, aby zmniejszy¢ lub zwiek-
szy¢ o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub
,+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ ti-
mer o 10 minut.

(i

Jesli ustawiony czas przekroczy 99
minut, timer automatycznie powrdéci

do minuty 0.

4. Dotkniecie przycisku wyboru strefy ogrzewania,
a nastepnie dotkniecie timera spowoduje anulo-
wanie timera, wyswietlenie ,00" na wyswietlaczu
minut, a nastepnie ,--".

o
.{Lf 300
5. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie natychmia-

stowe odliczanie, a wyswietlacz pokaze pozo-
staty czas — ,:36: 0"

i

Ustawienie timera w celu wylaczenia wiecej niz jednego

pola grzejnego

1. Jesli z funkcji tej korzysta wiecej niz jedna strefa
grzewcza, wskaznik timera pokaze najnizszy
czas. (np. strefa 1# ustawia czas na 3 minuty,
strefa 2# ustawia czas na 6 minut, wskaznik
timera pokazuje ,3")

i

5_;.:, 80 (ustaw na 6 min)

==-=-0

Zaswieci sie czerwona kropka obok
wskaznika poziomu mocy 828"
wskazujac, ze wybrano strefe.

Czerwona kropka obok wskaznika
poziomu mocy bedzie migac.

Oo3

35_5 20 (ustaw na 3 min)

2. Po uptywie czasu gotowania odpowiednie pole
grzejne zostanie automatycznie wytgczone.

i

4.13 Ustawienia ogrzewania

Ponizsze ustawienia stanowig jedynie wytyczne.
Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikdw, w
tym od posiadanego naczynia i ilosci gotowanej
potrawy.

Jesli chcesz zmieni¢ czas po usta-
wieniu timera, musisz zacza¢ od
kroku 1.

Grzanie | Przeznaczenie

1-2

+ delikatne podgrzewanie niewielkich
ilosci zywnosci

- topigca sie czekolada, masto i zyw-
nosé, ktdra szybko sie przypala

+ delikatne gotowanie na wolnym ogniu

+ powolne podgrzewanie
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3-4 * podgrzewanie
+ szybkie gotowanie na wolnym ogniu
* gotowanie ryzu

5-6 * nalesniki

7-8 * smazenie
+ gotowanie makaronu
9 * smazenie

+ intensywne podgrzewanie
+ doprowadzanie zupy do wrzenia
* wrzgca woda

HWskaz()wki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznosé podczas sma-
Zenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrze-
wajg sie bardzo szybko, szczegdlnie
jesli korzystasz na ptycie indukcyjnej
z funkcji Boost. W ekstremalnie wy-
sokich temperaturach olej i ttuszcz
ulegajg samozaptonowi, co stanowi

powazne zagrozenie pozarowe.

5.1 Wskazowki dotyczace gotowania

Gdy potrawa zacznie wrze¢, zmniejsz ustawienie
temperatury.

Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i
oszczedza energie poprzez zatrzymywanie cie-
pta.

Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skro-
ci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i
zmniejsz je, gdy potrawa sie podgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej
punktu wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, gdy
pecherzyki powietrza tylko od czasu do czasu
unoszg sie na powierzchnie gotowanego ptynu.
Ma to kluczowe znaczenie dla pysznych zup i de-
likatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajg sie
bez rozgotowywania zywnosci. Ponizej tempe-
ratury wrzenia nalezy rowniez gotowac sosy na
bazie jajek i maki.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda
absorpcji, mogg wymagac ustawienia wyzszego
niz najnizsze, aby zapewnic prawidtowe ugoto-
wanie potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Do przyrzadzania soczystych i aromatycznych
stekow:

1.

Przed gotowaniem odstaw mieso na okoto 20
minut w temperaturze pokojowej.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

5.

D
1

. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop roz-
grzanag patelnie niewielka iloscig oleju, a nastep-
nie opusc¢ na nig mieso.

. Podczas gotowania obré¢ stek tylko raz.

Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci

steku i stopnia jego wysmazenia. Czasy moga

sie rézni¢ od okoto 2 do 8 minut na kazdg strone.

Aby oceni¢ stopien wysmazenia steku, nacisnij

go — im twardszy, tym bardziej bedzie ,dobrze

wysmazony".

Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut

na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmiekt.

0 smazenia

. Wybierz ptaski wok kompatybilny z indukcjg lub
duzg patelnie.

. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie
powinno by¢ szybkie. W przypadku gotowania
duzych ilosci, nalezy gotowac¢ w kilku mniej-
szych partiach.

3. Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mieso, odtdz na bok i trzymaj w

6

7

cieple.

. Podsmaz warzywa. Gdy mieso bedzie gorag-
ce, lecz nadal chrupigce, obré¢ pole grzejne na
nizszy poziom, wtdéz je z powrotem na patelnie
i dodaj sos.

. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrza-
ty.

. Podawaj natychmiast.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi
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6.1 Przed zainstalowaniem kuchenki nalezy upewni¢ sie, ze

Powierzchnia robocza jest kwadratowa i rowna, a zadne elementy konstrukcyjne nie ograniczaja prze-
strzeni robocze).

Powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu odpornego na wysoka temperature.
Jesli kuchenka jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgacymi przeswitu oraz obowigzujgcymi
normami i przepisami.

W state okablowanie wbudowany jest odpowiedni wytacznik zapewniajacy petne odtgczenie od zasi-
lania sieciowego, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotycza-
cymi okablowania. Zastosowano przetgcznik izolacyjny zatwierdzonego typu, zapewniajgcy separacje
stykdw z przerwg powietrzng o szerokosci 3 mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich prze-
wodach czynnych [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja takg zmiane
wymagan).

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowa¢ sie z lokalnymi wtadzami budowla-
nymi i zapoznac sie z przepisami.

Do wykonczenia powierzchni $cian wokot kuchenki uzywa sie odpornych na wysoka temperature i
tatwych w czyszczeniu materiatéw (takich jak ptytki ceramiczne).

6.2 Po zainstalowaniu kuchenki upewnij sie, ze

Nie ma dostepu do przewodu zasilajgcego przez drzwi szafy lub szuflady.
Zapewniony jest odpowiedni przeptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy kuchenki

Jesli kuchenka jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod jej podstawa nalezy zainstalowac ba-
riere termiczna

Przetacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

6.3 Wybor sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami przedstawionymi na rysunku.

Do celdw instalacji i uzytkowania nalezy zachowaé co najmniej 5 cm wolnej przestrzeni wokoét otworu.
Upewnij sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm.

Nalezy wybra¢ odporny na ciepto materiat powierzchni roboczej, aby uniknaé wiekszych deformacji spo-
wodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano ponizej:

102/ PL Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi



nlnstalacja urzadzenia

Model L(mm) [ W (mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)
HDI 32400 TO | 288 520 60 56 268 500 50 min
HII 43400 TO 450 510 60 56 425 495 50 min

Zawsze upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie s
zablokowane. Upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest w dobrym stanie technicznym. Jak pokazano
ponizej:

Bezpieczna odlegtosé miedzy ptyta grzejng a szafkg nad ptytg grzejng powinna wynosié
€o najmniej 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D
760 50 mini 30 mini Wlot powietrza | Wylot powietrza 10 mm

6.4 Instrukcja zakladania plomby
o Wyczys$¢ ptyte grzewczg w obszarze wyciecia.

e Przymocuj uszczelke wzdtuz zewnetrznej krawedzi szklanej ptyty. Nie przedtuzaj jej. Pozostaw odciete
konce na $rodku jednej strony. Po przycieciu na odpowiednig dtugos$¢ (dodaj kilka mm), zsur oba korice
razem i nie zostawiaj miedzy nimi zadnej przerwy.

Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi 103/ PL



H Instalacja urzadzenia

6.5 Przed umieszczeniem wspornikow mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy uzy¢ opakowania). Nie wywierac
nacisku na elementy sterujgce wystajgce z kuchenki.

6.6 Regulacja potozenia wspornika

Po zakonczeniu instalacji przymocuj kuchenke do powierzchni roboczej, przykrecajac 2 wsporniki na
spodzie kuchenki (patrz rysunek).

Dostosuj potozenie wspornika do réznych grubosci blatu stotu.

szkto

B wspornik mocujacy
A wkret

ST3. 548
p Obudowa dolna

™._blat/szafka kuchenna

A B C D
wkret | wspornik | otwdr na srube | podstawa

Ostrzezenia

¢ Instalacje indukcyjnej ptyty grzejnej musi przeprowadzi¢ wykwalifikowany personel lub
technik. Nasi profesjonalisci sg do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operaciji
samodzielnie.

¢ Nie nalezy instalowac kuchenki bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka,

A pralka lub suszarka do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike kuchenki.

¢ Indukcyjng ptyte grzejng nalezy zainstalowac w taki sposob, aby zapewnic lepsze pro-

mieniowanie cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

e Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig stotu powinny wytrzymywac
ciepto.

e Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa warstwowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6.7 Podtaczanie kuchenki do zasilania sieciowego

Kuchenka moze by¢ podtaczana do sieci elektrycznej wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Przed podtgczeniem kuchenki do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy:
1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez kuchenke.
2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej
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Odcinki kabla zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamio-
nowej. Aby podtaczy¢ kuchenke do zasilania sieciowego, nie nalezy uzywac adapterow,
reduktoréw ani rozgateziaczy, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych gorgcych czescii musi by¢ umieszczony w taki
sposoéb, aby jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

Nalezy sprawdzi¢ u elektryka, czy domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia bez
przerébek. Przerébki moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektry-
ka.

Zasilanie powinno by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma lub za pomocg jednobiegunowego wy-
tacznika automatycznego. Ponizej przedstawiono metode potgczenia.

Dla modelu: HII 43400 TO

Moc Moc 220-240V~ Moc Moc
wejsciowa S wejsciowa wejsciowa wejéciowa —

v

e NN

L2

Kabel
zasilania

Kabel
zasilania

Kabel
zasilania

Kabel zasilania

Dla modelu: HDI 32400 TO

Moc

- 220-240V~
wejsciowa

Niebieski

Zoty/zielony

Kabel zasilania
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o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacja musi zostac¢ przeprowadzona
przez przedstawiciela posprzedazowego za pomocg dedykowanych narzedzi, aby unik-
nac¢ wypadkow.

e Jesliurzadzenie jest podtgczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowaé
wytacznik wielobiegunowy z minimalnym odstepem 3 mm miedzy stykami.

¢ Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidtowe podtaczenie elektryczne i ze jest
ono zgodne z przepisami bezpieczeristwa.

¢ Nie nalezy zginac ani sciskac¢ przewodu.

e Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez autoryzowanych
technikow.
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Czyszczenie I konserwacja

Co

Jak

Wazne

Codzienne zabrudzenia na szkle
(odciski palcow, slady, plamy
pozostawione przez zywnosc
lub niestone rozlane na szkle)

1. Wytacz zasilanie ptyty grzew-
czej.

2. Zastosuj srodek czyszczacy
do ptyt kuchennych, gdy szkto
jest jeszcze ciepte (ale nie go-
race!)

3. Wyptukaj i wytrzyj do sucha
czystg szmatkg lub reczni-
kiem papierowym.

4. Ponownie wiacz zasilanie pty-
ty grzewcze.

+ Gdy zasilanie ptyty grzewczej jest
wytgczone, nie bedzie wyswietla-
ne wskazanie ,gorgca powierzch-
nia", ale pole grzewcze moze by¢
nadal gorgce! Zachowaj szcze-
golng ostroznosc.

+ Szczegolnie twarde zmywaki do
szorowania, niektére zmywaki
nylonowe i ostre/Scierne s$rod-
ki czyszczace mogg porysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy dany srodek
czyszczacy lub zmywak do szo-
rowania jest odpowiedni.

+ Nigdy nie zostawiaj resztek srod-
kow czyszczacych na ptycie
grzewczej: szkto moze zostac po-
plamione.

Wrzgce, roztopione i gorace,
stodkie wycieki na szkto

Usuwaj natychmiast za po-
moca topatki do ryb, szpatutki
lub skrobaczki z ostrzem od-
powiedniej do szklanych ptyt
indukcyjnych, lecz uwazaj na
gorgce powierzchnie stref go-
towania:

1. Wytgcz zasilanie ptyty grzew-
czej na scianie.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrob za-
brudzenie lub wyciek w chtod-
ne miejsce ptyty kuchennej.

3. Wyczys¢ zabrudzenie lub wy-
ciek sciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 opi-
sane powyzej dla ,Codzien-
nych zabrudzen na szkle".

+ Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i
stodkie jedzenie lub rozlane ptyny.
Pozostawione do ostygniecia na
szkle mogg by¢ trudne do usu-
niecia lub nawet trwale uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

+ Ryzyko skaleczenia: gdy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest ostre jak
brzytwa. Uzywa¢ z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przecho-
wywac w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Wycieki na dotykowych ele-
mentach sterujacych

—_

. Wytacz zasilanie ptyty grzew-
czej.

2. Wchton rozlany ptyn, np. Scie-

reczka

3. Przetrzyj obszar sterowania
dotykowego czysta, wilgotng
gabka lub $ciereczka.

4. Wytrzyj obszar do sucha
recznikiem papierowym.

5. Wytacz zasilanie ptyty grzew-

czej.

+ Ptyta grzewcza moze wydawac
sygnaty dZzwiekowe i wytgczac
sie, a przyciski dotykowe mogg
nie dziata¢, gdy znajduje sie na
nich ptyn. Przed ponownym wia-
czeniem ptyty nalezy wytrze¢ do
sucha obszar sterowania dotyko-
wego.
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n Rozwigzywanie problemow

Rozwiazywanie probleméw

Mozliwa przyczyna

Pomoc

Nie mozna
grzewcze)j.

wiaczy¢  ptyty

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest podtg-
czona do zasilania i jest wtgczo-
na. Sprawdz, czy w Twoim domu
lub okolicy nie ma przerwy w
dostawie pradu. Jesli wszystko
zostato sprawdzone, a problem
nadal wystepuje, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Dotykowe elementy sterujgce
nie reaguja.

Elementy sterujgce sg zablo-
kowane.

Odblokuj elementy sterujace. In-
strukcje znajdujg sie w rozdziale
.Korzystanie z ptyty indukcyjnej".

Obstuga dotykowych elemen-
téw sterujgcych jest utrudnio-
na.

Na elementach sterujgcych
moze znajdowac sie niewielka
warstwa wody lub by¢ moze
dotykasz je czubkiem palca.

Upewnij sie, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i uzywaj
opuszka palca podczas dotykania
elementdéw sterujgcych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia o szorstkich krawe-
dziach.

Nalezy uzywac naczyn z ptaski-
mi i gtadkimi podstawami. Patrz
,Wybdér odpowiedniego naczynia
do gotowania”.

Uzywanie nieodpowiednich
Srodkow Sciernych lub czysz-
czacych.

Patrz ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Niektére patelnie wydajg trza-
ski lub klikniecia.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
réznych metali wibrujg w rézny
Sposob).

Jest to normalne dla naczyn ku-
chennych i nie $wiadczy o uster-
ce.

Podczas korzystania z ptyty
indukecyjnej przy ustawieniu
wysokiej temperatury stychac
niski szum.

Jest to spowodowane techno-
logig gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, jednak hatas
powinien sie wyciszy¢ lub cat-
kowicie znikng¢ po zmniejszeniu
ustawienia ogrzewania.

Hatas wentylatora pochodzacy
z ptyty indukeyjne;j.

Wentylator chtodzacy wbu-
dowany w ptyte indukcyjng
wigczyt sie, aby zapobiec prze-
grzaniu elektroniki. Moze on
dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukeyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytaczaj za-
silania ptyty indukcyjnej podczas
pracy wentylatora.
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n Rozwigzywanie problemow

Patelnie nie nagrzewaja sig, a
na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
patelni, poniewaz nie nadaje
sie ona do gotowania indukcyj-
nego.

Nalezy uzywac¢ naczyn przysto-
sowanych do gotowania induk-
cyjnego. Patrz sekcja ,Wybor od-
powiedniego naczynia”.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
patelni, poniewaz jest ona zbyt
mata dla strefy gotowania lub
nie jest na niej odpowiednio
wysrodkowana.

Wysrodkuj patelnie i upewnij sie,
Ze jej dno odpowiada rozmiarowi
pola grzewczego.

Ptyta indukcyjna lub pole
grzejne nieoczekiwanie  sie
wytgczyto, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i wyswietlony zo-
stanie kod btedu (zazwyczaj
na przemian z jedng lub dwie-
ma cyframi na wyswietlaczu
timera).

Usterka techniczna.

Nalezy zanotowac litery i cyfry
btedu, wytgczy¢ zasilanie ptyty
indukcyjnej i skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie awarii i kontrola strefy gotowania indukcyjnego

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci, kuchenka indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Rozwiazywanie Mozliwa przyczyna Pomoc
problemow
F3/F4 Awaria czujnika temperatury cewki in- | Nalezy skontaktowa¢ sie z wykwalifiko-
dukeyjne;j. wanym technikiem.
FI/FA Awaria czujnika temperatury IGBT. Nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym technikiem.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidto-
we.
Wigczenie zasilania jest normalne.
E3 Wysoka temperatura czujnika tempe- | Nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
ratury cewki indukcyjnej. wanym technikiem.

Powyzej przedstawiono ocene i kontrole typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzen kuchenki indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac urzgdze-

nia.
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Drodzy Klienci,
Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzagdzenia beda stuzy¢
przez lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letng gwarancjg

Warunki gwarancji Beko S.A.:

BEKO spotka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-134), przy ulicy 1 Sierpnia 6A, wpisana do
rejestru przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl
Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,,BEKO”)
udziela gwarancji jakosci (dalej: ,,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie
Polski produkty marki BEKO (dalej: ,,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty (,Uzytkownik”)
na nastepujgcych warunkach:

|. ZAKRES OCHRONY.

1.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad
produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej:
,Wada”), ktére ujawnia sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkdéw
Gwarancji (dalej: ,,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona
usunieta na koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie
okreslonym w niniejszych Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub
wymiany Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkdéw
Gwarancji zostanie rozpoznana w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazina bedzie wykonywana wytacznie na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCII.

1.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen, ktére nie posiadajg tabliczki znamionowej
Urzadzenia.

11l. PROCEDURA ZGtOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia
niezbedne do jego identyfikacji ( model, date zakupu).

W przypadku zgtoszenia wad Urzadzen, ktére wymagaja fachowej instalacji do sieci
elektrycznej lub gazowej (tj.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacja
uprawnien z Gwarancji uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu,
na ktérym widniejg dane instalatora oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.



3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14.

4. Urzadzenie(mate AGD) powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez
Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.

5. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez
Uzytkownika lub Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystgpienie do jego naprawy przez
pracownikéw Serwisu Beko.

6. Wady Urzadzenia bedg usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

7. Jezeliczes$é zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa
w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac
odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych
przypadkach, gdy Wada nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest
przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30
kolejnych dni. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO
pod numerem 22 250 14 14.

8. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

b

uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i
jego przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;

b. uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

c. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

d. brakingerencji w Urzgdzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

e. brakingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest Uzytkownik Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu
dotyczacego obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym
ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikdw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania,
niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia
pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie
Urzadzenia, i ktére naprawiane byty przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji



niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji
Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen
spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek
dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania
atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub
ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementdw ze szkfa oraz plastiku;
f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

g. usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie
meblowej, niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi
dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w
warunkach, ktdére sg niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi
wymaganiami powszechnie obowigzujgcych przepiséw prawa i odpowiednich
Polskich Norm.

i. gwarancji nie podlegaja rowniez elementy eksploatacyjne oraz ulegajace naturalnemu
zuzyciu tj.: baterie, noze, filtry, zaréwki itp.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2021 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



