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UZYCIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Urzadzenie stuzy do smazenia, podgrzewania i pieczenia produktéw spozyw-
czych, takich jak frytki, ryby, mieso, warzywa lub ciasto. Przestrzeganie instrukcji
jest niezbedne do bezpiecznej instalacji i uzytkowania urzadzenia.

Urzadzenie przeznaczone jest do prywatnego uzytku wewnatrz pomieszczen
i nie moze by¢ uzywane do celéw komercyjnych.

DANE TECHNICZNE

Nr partii MG2024007A

Model AF24007M

Zasilanie 220-240 V~,50/60 Hz
Moc 1400 W

Pojemnos¢ 4,2 |

Zakres czasu pracy 5 min - 60 min
Zakres temperatury pracy 80°C - 200°C

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

1. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci starsze niz
8 lat i osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czucio-
wej lub psychicznej lub osoby o braku doswiadczenia
i wiedzy, jesli pozostajg one pod nadzorem lub korzystajg
z urzgdzenia bezpiecznie, zgodnie z instrukcjg obstugi
oraz rozumiejg zagrozenia. Dzieci nie moga bawi¢ sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
moze by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze ukohczyty
one 8 lat i pozostajg pod opiekg osoby doroste;.

2. Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.

3. Trzymaj urzadzenie jak i jego przewdd z wtyczky poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
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Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc
wykonywane przez dzieci bez nadzoru osoby dorostej.
Czyszczac czesci, majgce kontakt z zywnoscig, nalezy
postepowac zgodnie z rozdziatem CZYSZCZENIE.

UWAGA! Goraca powierzchnia! Powierzchnie urzadzenia
Moga sie nagrzewac podczas uzytkowania.

Jezeli przewdd sieciowy ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony przez producenta, przedstawiciela
serwisowego lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomocg
zewnetrznego czasomierza lub systemu zdalnego stero-
wania.

To urzadzenie jest przeznaczne do uzytku w gospodar-
stwach domowych i podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- wyposazenie jadalni w sklepie, biurze i innych srodo-
wiskach pracy,

- na farmach,

- w pokojach hotelowych, motelach i innych srodowi-
skach tego typu,

- W pensjonatach,

- w obiektach typu nocleg ze $niadaniem (B&B).

Przed uzyciem nalezy przeczytac¢ catg instrukcje a zwtaszcza zasady bez-
piecznego uzytkowania.

Nieprzestrzeganie ostrzezen i informacji zawartych w instrukcji moze prowa-
dzi¢ do obrazen ciata.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie,
czy wartos¢ napiecia w gniazdku odpowiada wartosci napiecia zasilajagcego
urzadzenia. Gniazdko sieciowe musi by¢ wyposazone w bolec uziemienia
ochronnego.

Nie uzywaj przedtuzacza. Jezeli jeste$s gotdw ponies¢ odpowiedzialnos¢ za
takie dziatanie, uzywaj wytgcznie przedtuzacza w dobrym stanie, z uziemie-
niem i odpowiedniego do zasilania urzadzenia.

Jesli obwodd elektryczny jest przecigzony innymi urzgadzeniami, urzadzenie
moze nie dziata¢ prawidtowo. Frytownica powinna by¢ obstugiwana na od-
dzielnym obwodzie elektrycznym.

Urzadzenie tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
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15. Aby unikng¢ ryzyka pozaru lub porazenia pragdem, nie wystawia¢ urzadzenia
na deszcz ani wilgo¢.

16. Aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym, nie zanurzaj wtyczki, przewodu
sieciowego lub urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

17. W przypadku zalania woda zewnetrznych elementéw elektrycznych urzadze-
nia, przed ponownym witgczeniem nalezy doktadnie je osuszyc¢.

18. Nie uzywaj urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszkodzenia
przewodu zasilajacego lub jezeli urzadzenie zostato upuszczone na podtoge.

19. Urzadzenie nalezy uzytkowaé¢ na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

20. Ustaw urzadzenie z dala od innych nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych
takich jak piecyk, kuchenka elektryczna, palnik gazowy itp.

21. Urzadzenie powinno znajdowac sie w temperaturze pokojowej podczas pracy.

22. Nie przewieszac¢ przewodu sieciowego przez kant stotu czy zlewu.

23. Przewdd sieciowy nie powinien swobodnie zwisa¢ ani dotyka¢ goracych
powierzchni.

24. Nigdy nie ciggnij za przewdd sieciowy, aby odtaczyé wtyczke od gniazdka
sieciowego, zamiast tego chwy¢ wtyczke i wyciaggnij ja z gniazdka.

25. UWAGA! Podczas pracy, z odpowietrznika uwalniana jest gorgca para. Trzymaj
rece i twarz z dala od otworu wentylacyjnego.

26. Nie zakrywac¢ otworu wentylacyjnego podczas pracy urzadzenia.

@ 27. Nie nakrywac¢ urzadzenia, gdy jest ono uruchomione, bgdz gorace. @

28. Nalezy zachowac¢ ostroznos$é¢ podczas uzytkowania, w szczegdlnosci podczas
przenoszenia frytownicy zawierajgcej goracy olej lub inng goraca zywnosc.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$é podczas wyjmowania szuflady z zywnoscia
i wylewania gorgcego oleju/ttuszczu.

29. Nigdy nie napetnia¢ misy powyzej poziomu maksymalnego oznaczonego na
wewnetrznej stronie misy jako MAX.

30. Element grzejny urzadzenia moze przez dtuzszy czas pozosta¢ nagrzany.

31. Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru. Wytacz urzadzenie i odtgcz od zasilania
zawsze, gdy go nie uzywasz lub przed czyszczeniem.

32. Po uzyciu zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka, a takze w przypadku jakiego-
kolwiek niewtasciwego dziatania.

33. UWAGA! Wewnatrz misy, na kratce frytownicy mozna uzy¢ papieru do piecze-
nia, folii aluminiowej lub foremek do pieczenia, ale nalezy zachowa¢ szczegdlna
ostroznos$¢. Nie zakrywaj catej dolnej czesci kratki. Powietrze powinno miec
dobrg cyrkulacje wewnatrz misy. Ponadto na papierze/folii aluminiowej po-
winno by¢ wystarczajgco duzo produktéw, aby pozostat/pozostata na swoim
miejscu. W przeciwnym razie silny przeptyw powietrza spowoduje zassanie
papieru/folii do elementow grzejnych, co moze spowodowacé pozar.

34. Zachowaj instrukcje oraz, jesli to mozliwe, rdwniez opakowanie.

35. Jesli urzadzenie jest przekazywane innym osobom, instrukcja obstugi réwniez
musi zosta¢ przekazana.
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OBJASNIENIE SYMBOLI

Przeczytaj instrukcje.

N
M

Produkt zgodny z wymaganiami dyrektyw
Unii Europejskiej.

>

Urzadzenie przeznaczone wytgcznie do uzytku
wewnatrz pomieszczen.

a8

Wyréb przystosowany do kontaktu z zywnoscia.

Utylizacja urzadzenh elektrycznych i elektronicznych
- patrz punkt UTYLIZACJA w niniejszej instrukcji.

Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.

Uwaga, goraca powierzchnia! Powierzchnie urzgadzenia
moga sie nagrzewac podczas uzytkowania.

B> @ 1

>
o

Oznaczenie materiatu, z ktérego wykonane jest
opakowanie - papier.

ZAWARTOSC ZESTAWU

LICZBA

ELEMENT

1

Frytownica bezttuszczowa z szufladg na zywnos¢

1

Kratka / ruszt / sitko odprowadzajace ttuszcz

Instrukcja obstugi
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BUDOWA

Korpus urzadzenia.
Misa/ kosz/ szuflada na zywnos¢.
Uchwyt/ raczka.

Kratka/ ruszt/ sitko odprowadzajgce
ttuszcz.

NN

o

Wgtebienia utatwiajgce przenosze-
nie (na spodzie urzadzenia).

o

Manualny panel sterujacy.
Pokretto ustawienia czasu.

~N

Pokretto ustawienia temperatury.

Dioda kontrolna
- wskaznik zasilania.

. Dioda kontrolna

- wskaznik temperatury.

. Kratka wentylacyjna

- wylot powietrza.

. Schowek na przewdd zasilajacy.
. Przewdd zasilajacy z wtyczka.

‘ IM MG2024007 FRYTOWNICA MANUALNA.indd 8

2.03.2025 06:21 ‘



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

Rozpakuj urzadzenie i usuh cate opakowanie, folie, materiaty promocyjne i na-
klejki. Usun wszystkie wydrukowane dokumenty. Zachowaj instrukcje obstugi,
a opakowanie zachowaj lub zutylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami.

SWOBODNIE DOSTEPNYCH CZESCI OPAKOWANIA (TORBY PLASTIKO-
WE, KARTONY, STYROPIAN ITP.). NIEBEZPIECZENSTWO UDUSZENIA!

@ UWAGA! DLA BEZPIECZENSTWA DZIECI PROSZE NIE ZOSTAWIAC

W

o1
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Sprawdz, czy zestaw jest kompletny i bez uszkodzenh.

Upewnij sie, ze czesci z tworzyw sztucznych nie sg pekniete, a przewdd siecio-
wy nie jest uszkodzony. Jesli stwierdzisz, ze brakuje czesci badz sg uszkodzo-
ne, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie ze sprzedawca.

Umyj wewnetrzny kosz/mise/szuflade na zywnoé¢ i wyjmowany ruszt/sitko
ciepta woda z ptynem do mycia naczyn, optucz, a nastepnie osusz wszystkie
czesci.

Nigdy nie zanurzaj zadnej czesci korpusu frytownicy, jej przewodu zasilajagcego
ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie.

Przed montazem lub demontazem frytkownicy upewnij sie, ze jest ona odta-
czona od zasilania i ze wszystkie czesci sg chtodne.

UWAGA! Zanim postawisz frytownice na stét lub blat, upewnij sie, ze jego
powierzchnia jest odporna na dziatanie wysokich temperatur. Nie stawiaj fry-
townicy na delikatnej powierzchni, ktéra moze ulec uszkodzeniu lub stopieniu
pod wptywem ciepta. Jesli masz watpliwosci co do powierzchni - podejmij
odpowiednie $rodki ostroznoéci i zabezpiecz powierzchnie podktadka odpor-
ng na dziatanie wysokich temperatur.

Nie ustawiaj frytownicy przy $cianie lub innych urzadzeniach. Zostaw co naj-
mniej 10 cm przestrzeni z tytu, po bokach i nad frytownica. Nie zakrywaj otworu
wentylacyjnego, ktoéry znajduje sie z tytu frytownicy.

Sprawdz, czy parametry zasilania urzadzenia odpowiadajg parametrom lokal-
nej sieci elektrycznej.

To urzadzenie powinno byc¢ jedynym urzadzeniem obstugiwanym w jednym
obwodzie elektrycznym.

Podczas pierwszego uzycia tego urzgdzenia moze pojawic sie lekki dym i/lub
nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko w przypadku urzadzen grzew-
czych i ustanie po kilkukrotnym uzyciu.
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Frytownica powietrzna moze by¢ uzywana do przyrzadzania $wiezej lub
mrozonej Zywnosci.

Nie wlewaj do misy oleju, ani zadnego innego ttuszczu, ani wody do gotowania.
Aby zapewni¢ optymalng wydajnos¢ gotowania, zawsze podgrzewaj wstepnie
frytownice. Jesli nie chcesz podgrzewac wstepnie - dodaj do czasu gotowania
kilka minut na rozgrzanie urzadzenia.

Niektére potrawy wymagaja przemieszania, dlatego mozna wyjaé¢ mise w trak-
cie cyklu i potrzasna¢ zawartoscia lub uzy¢ drewnianej topatki, by przemieszac
zawartosc. Nastepnie nalezy z powrotem umiesci¢ mise w korpusie.

Aby bezpiecznie wyja¢ duze lub kruche produkty spozywcze z gorgcej szu-
flady na zywnos$¢ uzywaj odpornych na ciepto szczypiec np. drewnianych lub
silikonowych.

UWAGA! Nigdy nie uzywaj metalowych narzedzi, aby nie zarysowac misy.
Mniejsze ilo$ci smazone sg bardziej rownomiernie niz wieksze.

Nie gotuj, nie smaz w tej frytownicy bardzo ttustych potraw.

Podczas przygotowywania ttustych sktadnikow z urzadzenia moze wydoby-
wac sie biaty dym. Nie ma to jednak wptywu na dziatanie urzgadzenia ani efekt
kohcowy. Biaty dym moze powstac rowniez wtedy, gdy frytownica nie zostanie
odpowiednio wyczyszczona lub jesli na kratce pozostanie olej.

Przekaski, ktore mozna piec w piekarniku, mozna réwniez piec w tej frytownicy.
Mozesz robwniez uzywac tej frytownicy do podgrzewania potraw. Ustaw wow-
czas frytownice na 100°C na 5-10 minut, zaleznie od potrawy.

Sktadniki, ktére moga by¢ gotowane w tej samej temperaturze, mozna umie-
$ci¢ razem w misie i razem podgrzac lub ugotowac.

Produkty mrozone nie musza by¢ wczeséniej rozmrazane, ale zaleca sie roz-
mrozenie niektérych mrozonych produktéw przed gotowaniem, aby skréci¢
czas gotowania.

Na kratce frytownicy mozna uzy¢ papieru do pieczenia, folii aluminiowej lub
foremek do pieczenia, ale nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosé. Nie za-
krywaj catej dolnej czesci kratki. Powietrze powinno mie¢ dobrg cyrkulacje
wewnatrz misy. Ponadto na papierze powinno by¢ wystarczajagco duzo pro-
duktéw, aby pozostat na swoim miejscu. W przeciwnym razie silny przeptyw
powietrza spowoduje zassanie papieru do elementéw grzejnych, co moze
spowodowac pozar.

Do przygotowywania ciast, quiche, kruchych potraw lub potraw z ptynnym
Srodkiem uzyj foremek do pieczenia. W celu uzyskania najlepszych rezultatow,
do pieczenia zalecane sg mate silikonowe lub papierowe foremki do pieczenia.
Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu pieczenia niz ciasto domowe.
Foremki nie powinny by¢ wypetnione powyzej 2/3 swojej wysokosci.
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18. W przypadku frytek przygotowywanych domowym sposobem (nie kupionych
- wstepnie przygotowanych) - wtdz swieze, surowe frytki do wody na 30 minut
przed smazeniem, aby zmy¢ skrobie z ziemniakdw. Nastepnie doktadnie je
wysusz. Aby uzyska¢ bardziej chrupigcy efekt, mozesz doda¢ tyzke stotowa
oleju, na przyktad oliwy z oliwek, oleju stonecznikowego lub oleju rzepakowe-
go. Dobrze wymieszaj ten olej z surowymi frytkami przed umieszczeniem fry-
tek na kratce. Zawsze upewnij sig, ze na kratce lub w misie nie ma nadmiernej
ilosci oleju. Nie uzywaj zbyt duzo oleju. Wtedy frytki stang sie mniej chrupiace
i ttuste. Najlepiej smazy¢ max. 500 g frytek na raz, aby uzyska¢ chrupigcy
efekt. Ciensze frytki bedga bardziej chrupigce niz grubsze.

PROGRAM TEMEPRATURA CzZAS
SYMBOL GOTOWANIA °C min.
% Frytki 200 15-20
};/g/? Szasztyki 200 8-10
% Krewetki 180 10-15
@ Steki 180 8-12
»
Ciasta 160 15-30
GS@ Warzywa 180 10-20
ﬁ Ryby 180 10-15
J Udka kurczaka 180 15-20
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Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.
Upewnij sie, ze wokdt urzgdzenia jest co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.
UWAGA! Aby zapobiec ryzyku zniszczenia wykonczenia blatu, stotu lub in-
nych powierzchni, nalezy umiesci¢ zaroodporne podktadki ochronne pomie-
dzy obudowsa frytownicy a powierzchnia blatu lub stotu. Niezastosowanie sie
do tego moze spowodowac pojawienie sie skazy, plamy lub trwatego zaciem-
nienia powierzchni.

Wyjmij mise/ kosz z korpusu urzadzenia - aby wyjgé¢ mise z korpusu urza-
dzenia przytrzymaj korpus urzadzenia jedng reka, a druga ztap za uchwyt
szuflady na zywnoé¢ i energicznie pociggnij.

Wtbéz do misy kratke/ ruszt/ sitko odprowadzajgce ttuszcz i osun na dno.
UWAGA! Zachowaj ostrozno$é¢ podczas wktadania kratki, aby nie zarysowaé
powierzchni misy.

UWAGA! Nigdy nie uzywaj misy bez kratki wewnatrz! Ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

Mozesz teraz rozgrza¢ wstepnie frytownice lub od razu rozpoczgé proces
gotowania z potrawa.

Rozgrzewanie - zalecamy wstepne podgrzewanie przez 5 minut przed wto-
zeniem jedzenia do frytownicy, chyba ze frytownica jest juz goraca. Jedzenie
moze nie by¢ doktadnie ugotowane bez wstepnego podgrzania.

Podtacz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego, ktore
odpowiada specyfikacji na tabliczce znamionowej. (Gniazdko $cienne musi
by¢ tatwo dostepne rowniez po wtaczeniu urzadzenia.)

Obré¢ pokretto ustawienia temperatury na co najmniej 80°C. Dioda kontrolna
- wskaznik temperatury sie zaswieci.

Obré¢ pokretto ustawienia czasu poza znak 5 minut, az witaczy sie dioda
kontrolna - wskaznik zasilania. Wskaznik zasilania i wskaznik temperatury
wigcza sie, wskazujgc, ze frytownica sie nagrzewa. Nastepnie cofnij pokretto
do 5 minut, aby rozpocza¢ podgrzewanie.

Gdy wskaznik temperatury zgasnie, frytownica zakonczyta wstepne nagrze-
wanie.

Jesli dopiero rozgrzewates$ frytownice, za pomoca uchwytu delikatnie wycia-
gnij kosz do gotowania z frytownicy i upewnij sie, ze sitko/ ruszt jest prawi-
dtowo zamontowany na dnie.

UWAGA! RYZYKO OPARZENIA. UZYJ REKAWIC TERMOOCHRONNYCH ABY
UNIKNAC OPARZENIA!

Nastepnie wtdz zywnos$é do kosza i umie$é kosz z powrotem w korpusie
frytownicy. Dociénij.

UWAGA! Jesli kosz nie zostanie prawidtowo wtozony, urzadzenie nie bedzie
dziatac.
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Obré¢ pokretto ustawienia temperatury, aby ustawi¢ temperature.

Obrdé¢ pokretto ustawienia czasu, aby ustawi¢ czas. Frytownica uruchomi sie
automatycznie.

Aby zachowa¢ chrupkos¢, niektdre potrawy wymagajg potrzgsania w poto-
wie procesu gotowania. W tym celu delikatnie wyciggnij kosz do gotowania
z urzgdzenia za uchwyt, wstrzgénij/ zamieszaj jedzenie. Nastepnie wsun kosz
z powrotem do frytownicy i kontynuuj gotowanie. Urzgadzenie automatycznie
wznowi program w miejscu, w ktorym zostat przerwany.

UWAGA! Ruszt/ sitko moze sie przesuna¢ podczas potrzasania/ mieszania
zywnoéci w koszu. Upewnij sie, ze ruszt/sitko znajduje sie we wtaséciwej po-
zycji przed ponownym wtozeniem szuflady do frytkownicy, aby kontynuowac
gotowanie.

Gdy ustyszysz sygnat dzwiekowy, ustawiony czas gotowania dobiegt kohca
i urzadzenie wytaczy sie. Wyciggnij kosz z urzadzenia i umies¢ go na po-
wierzchni odpornej na ciepto. Sprawdz, czy potrawy sg gotowe. Jesli nie, wtéz
ponownie do frytkownicy i ustaw czas na kilka dodatkowych minut.

Jesli uwazasz, ze potrawa jest gotowa i chcesz jg wytgczy¢ przed uptywem
czasu, mozesz to zrobi¢ wyjmujac szuflade z jedzeniem z frytownicy lub naj-
pierw przekreci¢ pokretto ustawienia czasu na O, aby wytgczyé urzadzenie.
UWAGA! Gdy frytownica wytgczy sie, bedzie ona jeszcze pracowac bez grzatki
przez 15 sekund aby rozproszy¢ ciepto.

Gdy jedzenie bedzie gotowe, ostroznie wyjmij kosz do gotowania z frytkow-
nicy i oproznij go wyktadajac jedzenie do miski lub talerza. Uwazaj, aby sitko/
ruszt sie nie poluzowato.

W przypadku wiekszych i delikatnych kawatkdw uzyj szczypiec, aby wyjacé
zywnos¢ z kosza.

UWAGA! Do wyjmowania zywnosci z kosza nie uzywaj metalowych przyborow
kuchennych! Uzyj zaroodpornych, niemetalowych, najlepiej drewnianych lub
silikonowych przyboréw.
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CZYSZCZENIE

Wiasciwe i regularne czyszczenie zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania oraz
przedtuza zywotnos¢ urzadzenia.

OSTRZEZENIE! Wytacz urzadzenie, odtacz od zasilania i pozostaw do ostygnie-
cia przed wykonaniem czyszczenia i konserwacji w celu unikniecia porazenia
pradem elektrycznym i oparzenia.

UWAGA! Aby uniknaé¢ porazenia pradem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani
korpusu urzadzenia w wodzie ani innej cieczy.

Czyszczenie misy na zywnos¢ i kratki do gotowania

Wyjmij ruszt/ sitko/ kratke z misy. Umyj mise na zywnos¢ i kratke ciepta woda z pty-
nem do mycia naczyh za pomocg czystej, miekkiej gabki lub $ciereczki. Doktadnie
optucz i osusz przed ponownym uzyciem. Wtz ruszt/ sitko/ kratke do misy.
Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw ani ostrych lub $ciernych $srodkow
czyszczacych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

Jesli jedzenie przywarto do misy lub kratki, napetnij mise woda z ptynem do naczynh
i pozostaw do namoczenia na 10 minut, a nastepnie umyj mise na zywnos¢ i kratke
ciepta woda z ptynem do mycia naczyn za pomoca czystej, miekkiej ggbki lub $cie-
reczki. Doktadnie optucz i osusz przed ponownym uzyciem.

UWAGA! Misa na zywnosc¢ frytownicy i kratka do gotowania nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

Czyszczenie korpusu frytownicy

Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng obudowe wilgotng Sciereczka. Usun wszystkie
pozostatosci ptynem odttuszczajgcym. Przechowuj frytownice, gdy jest odtaczona
od zasilania, a wszystkie jej czesci sg czyste i suche.

UWAGA! Nie stosowaé do czyszczenia zadnych silnych srodkéw chemicznych,
alkalicznych, sciernych lub dezynfekujacych, gdyz mogqa szkodliwie wptywaé na
powierzchnie urzadzenia. Nie uzywaj metalowych, ostrych lub szorstkich przy-
rzadow do czyszczenia, gdyz mogq one uszkodzié powierzchni¢ urzadzenia! Nie
zanurzaj urzadzenia oraz przewodu sieciowego w wodzie i innych ptynach.

NAPRAWA

Urzadzenie nie zawiera czesci serwisowanych przez uzytkownika. Nie naprawiaj
urzadzenia samodzielnie. Zawsze zlecaj naprawe fachowcowi. Jesli przewdd siecio-
wy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwis techniczny
lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
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PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Zalecane jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu. Zawsze
przechowuj urzadzenie w suchym, wentylowanym miejscu, niedostepnym dla
dzieci. Chron urzadzenie przed wibracjami i wstrzasami podczas transportu

UTYLIZACJA

Materiaty z opakowania nalezy zabezpieczy¢ przed dzie¢mi, gdyz stanowig zrédto
zagrozenia. Utylizacji opakowania nalezy dokona¢ zgodnie z przepisami lokalnymi.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia

1. Zgodnie z dyrektywa WEEE 2012/19/UE symbolem przekreslonego
kotowego kontenera na odpady oznacza sie wszelkie urzadzenia elek-
| tryczne i elektroniczne podlegajace selektywnej zbidrce.

2. Po zakonczeniu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu razem
z odpadami komunalnymi, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiorki i recyklin-

@ gu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. @

3. Sktadniki niebezpieczne znajdujace sie w sprzecie elektronicznym i elektrycz-
nym wptywajg negatywnie na srodowisko i zdrowie ludzi.

4. Zastosowane w urzadzeniu tworzywa nadajg sie do powtérnego uzycia zgod-
nie z ich oznaczeniem. Dzieki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatéw
lub innym formom wykorzystania zuzytych urzgdzen wnoszg Panstwo istotny
wktad w ochrone naszego srodowiska.

5. Informacji o wtasciwym punkcie usuwania zuzytych urzadzen elektrycznych
i elektronicznych udzieli Pahstwu administracja gminna lub sprzedawca
urzadzenia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek
zgodnie z wymaganiami dyrektyw nowego podejscia i dlatego wyrdb zostat
oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

— ‘ IM MG2024007 FRYTOWNICA MANUALNA.indd 15 @ 2.03.2025 06:21 ‘ _—



GWARANCJA | REKLAMACJE

Warunki gwarancji

Gwarantem urzadzenia jest
MG Home Spoétka z o. o,, ul. Poleczki 23, 02-822 Warszawa.

Okres trwania gwarancji wynosi 24 miesiecy od daty zakupu.

Podstawq udzielenia reklamacji w ramach Gwarancji jest z dowdd zakupu urza-
dzenia (faktura lub paragon).

Termin wykonania obowigzkdéw z tytutu Gwarancji wynosi 14 dni roboczych od
momentu dostarczenia urzadzenia do serwisu Gwaranta.

Zakres ochrony gwarancyjnej obejmuje wytgcznie uszkodzenia wynikajgce

z ukrytych wad produkcyjnych lub materiatowych pod warunkiem, ze:

» urzadzenie byto uzytkowane zgodnie z przeznaczeniem i zgodnie z instrukcjg
obstugi

* urzadzenie nie byto demontowane ani modyfikowane przez osoby nieupowaznione

* praca urzadzeniem nie byta kontynuowana po wystgpieniu pierwszych objawéw
usterki

* w przypadku urzadzenh z tabliczkg znamionowa: nie zniszczono (nie usunieto)
tabliczki znamionowej z numerem seryjnym urzadzenia

Gwarancjq nie sg objete uszkodzenia wynikajace z przecigzenia urzadzenia
na skutek nadmiernej lub niewtasciwej eksploatacji, uszkodzenia mechaniczne,
transportowe, awarie, powstate w wyniku dziatania czynnikdbw zewnetrznych, ta-
kich jak pozar, przepiecia sieci energetycznej, wytadowania elektryczne, zalanie,
dziatania srodkéw chemicznych, niewtasciwa wentylacja, sity wyzsze, a takze in-
nych, bedacych poza kontrolg Gwaranta.

Klient traci uprawnienia gwarancyjne w przypadku dokonania zmian konstruk-
cyjnych lub napraw poza Serwisem Gwaranta lub jezeli przed uptywem dwdch
miesiecy od stwierdzenia niezgodnosci towaru z umowga nie zawiadomi Sprze-
dawcy lub Gwaranta o tym fakcie.

Gwarant nie udostepnia urzadzenia zastepczego na czas naprawy i nie pono-
si odpowiedzialnosci za straty powstate w wyniku braku mozliwosci korzystania
z produktu, bedacego w naprawie.

Serwis Gwaranta moze podja¢ decyzje o wydaniu nowego urzadzenia badz zwro-
cie kosztow zakupu.
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Obstuga reklamacji /realizacja zgtoszenia gwarancyjnego:

* W przypadku stwierdzenia wady urzadzenie wraz z protokotem reklamacyjnym
nalezy przekazac¢ osobiscie lub jako przesytka kurierska do Sprzedajgcego lub
do Serwisu Gwaranta:

MG Home-Biuro Obstugi Klienta ul. Logistyczna 6, 05-090 Sekocin Stary.

Wraz z towarem nalezy dostarczy¢ dowdd zakupu oraz wypetniony formularz
reklamacyjny zataczony ponizej.

Zaleca sie reklamowanie sprzetu kompletnego, celem usprawnienia dziatan ser-
wisowych.

Reklamowany towar powinien by¢ dostarczony na koszt Kupujacego, w orygi-
nalnym opakowaniu lub zastepczym, zabezpieczajgcym przed uszkodzeniem
w czasie transportu.

Klient ponosi koszty wynikajace z niewtasciwego zabezpieczenia towaru pod-
czas transportu.

Gwarant moze odmoéwié¢ przyjecia sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt
Klienta.

Wszelkie reklamacje zostang rozpatrzone w terminie 14 dni od daty zgtoszenia.
Produkt reklamowany bedzie podlegat:

a) wymianie produktu na nowy

b) zwrotowi w zamian za zwrot ceny za zakupiony produkt

¢) naprawie produktu

Wszystkie pytania i problemy zwigzane z funkcjonowaniem produktu lub zgtosze-
niem reklamacji mozna kierowac:

a. na e-mail: info@mghome.com.pl
b. telefonicznie: 22 100 64 64
c. lub na adres Gwaranta:

MG HOME Sp. z o.o.
Biuro Obstugi Klienta
ul. Logistyczna 6
05-090 Sekocin Stary

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Kupujgcego,
wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej. W sprawach nie-
uregulowanych warunkami niniejszej Karty Gwarancyjnej zastosowanie majg od-
powiednie przepisy Kodeksu Cywilnego.
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PROTOKOL REKLAMACYJNY

Imie i nazwisko nabywcy / nazwa firmy:

Adres nabywecy:
Telefon kontaktowy:

Adres e-mail:

Miejsce nabycia towaru:

Numer paragonu/faktury vat zakupu:

Data nabycia towaru:
llos¢:
Cena zakupu:

Data stwierdzenia wady:

Nazwa towaru:
Model /Nr seryjny:

Powdd reklamaciji:

Szczegdtowy opis wady/uszkodzenia towaru:

Miejscowos¢ i data

podpis reklamujgcego
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MG HOME Sp. z o.0.
ul. Poleczki 23
02-822 Warszawa
e-mail: info@mghome.com.pl
tel. 22100 64 64
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