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PL Maszyna do lodow
Instrukcja obstugi

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

« Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci
w wieku od 8 lat oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyjnych i umystowych lub
0 niewielkim do$wiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi
sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone w zakresie
korzystania z urzadzenia w bezpieczny sposab i zdajg
sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Dzieciw wieku od 3 do 8 lat moga wktadac i wyjmowac
zywnosc z urzadzen chtodniczych.

- Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji bez
nadzoru.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.

- T0 Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w pomieszczeniach. Nie wolno uzywac go na zewnatrz.

« Podczas instalacji, obstugi, serwisowania i przenoszenia
urzadzenia postepuj zgodnie z zaleceniami zawartymi
W niniejszej instrukciji.
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OSTRZEZENIE:
Otvvorg wentylacyjne w obudowie urzadzenia lub
W jego konstrukcji musza byc wolne.

OSTRZEZENIE:
Aby przyspieszyc proces rozmrazania, nie uzywaj
urzadzen mechanicznych ani srodkow innych niz

zalecane przez producenta

OSTRZEZENIE:
Nie uszkodz obwodu chtodzenia.

OSTRZEZENIE:
Nie uzywaj urzadzen elektrycznych
W pomieszczeniach.

+ Pojemnosc pojemnika na lody wynaosi 11 Maksymalna
objetosc sktadnikdw wynosi okoto 2/3 catkowitej objetosci
pojemnika. Nigdy nie przepetniaj pojemnika.

« W urzadzeniu nie wolno przechowywac substancji
wybuchowych, takich jak tatwopalne aerozole.

- 0 urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
Urzadzenie stuzy takze do osobistego uzytku
niekomercyjnego w miegjscach takich jak:

— aneksy kuchenne w sklepach, biurach iinnych
miejscach pracy;

— hotele, motele i inne formy zakwaterowanis;

— obiekty zapewniajgce nocleg ze Sniadaniem;

— placowki zywieniowe i podobne obiekty niehandlowe.
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OSTRZEZENIE:

Podczas umieszczania urzadzenia upewnij sie,
ze przewod zasilajacy nie jest zakleszczony Wb
uszkodzony.

OSTRZEZENIE:
Nie umieszczaj listwy zasilajacej lub przedtuzaczy
Z tytu urzadzenia.

- 10 Urzadzenie zostato zaprojektowane jako wolnostojace.

Nie jest przeznaczony do zabudowy.

- 10 Urzadzenie nie jest przeznaczone do przechowywania

zywnosci. Urzadzenie wyposazono w funkcje Keep
Cool z timerem na 1 godzine. Nastepnie zywnosc nalezy
przeniesc do lodowki lub zamrazarki.

Inne wazne informacje bezpieczenstwa dotyczace korzystania z urzadzenia

Przed podtgczeniem wtyczki kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego upewnij sig, ze napiecie w gniazdku sieciowym odpowiada napieciu
wskazanemu na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Nie usuwaj z urzadzenia zadnych elementéw zabezpieczajacych, ostrzegawczych ani innych. Nie przeprowadzaj zadnych modyfikacji urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do robienia lodow, sorbetdw, jogurtow itp. w warunkach domowych. Nie uzywaj produktu do innych celow
niz te, do ktorych jest przeznaczony. Nie uzywaj go w celach komercyjnych ani na zewnatrz.

Urzadzenie musi by¢ uziemione. Wtyczke kabla zasilajgcego podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka sieciowego.

Nie uzywaj przedtuzaczy. Zaleca sig podtgczyc urzadzenie do oddzielnego uktadu elektrycznego.

Nie umieszczaj urzadzenia w miejscach, w ktorych dziecko mogtoby przypadkowo pociggnac i przewrocic urzadzenie.

Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych. Nie umieszczaj urzadzenia na zrodle ciepta lub w jego poblizu.
W urzadzeniu nie wolno przechowywac substancji wybuchowych, takich jak tatwopalne aerozole. Nie przechowuj ani nie uzywaj zadnych
substancji wybuchowych w poblizu urzadzenia.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, pozostaw co najmniej 20 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron. W zadnym wypadku nie
blokuj otwordw wentylacyjnych ani nie wktadaj do nich zadnych przedmiotdw.

Kabel zasilajgcy nie powinien zwisat przez krawedz stotu lub blatu, dotykac gorgcych powierzchni ani byc zaplatany. Nie ktadz ciezkich
przedmiotow na kablu zasilajgcym.

Uzywaj wytgcznie akcesoriow wyraznie zalecanych przez producenta. Akcesoria inne niz zalecane sg zabronione do uzytku z tym urzadzeniem.
Nie dotykaj elementu chtodzgcego podczas pracy urzadzenia.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, pozarowi lub wybuchowi, nie zanurzaj urzadzenia, jego kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie
lub innych ptynach.

Wytgcz urzadzenie, naciskajac przycisk wigczania/wytaczania, a nastepnie odtgcz wtyczke kabla zasilajacego od gniazdka sieciowego.

Nigdy nie dotykaj ani nie obstuguj urzgdzenia mokrymi rekami. Jest to szczegolnie wazne po zakonczeniu przygotowywania lodow lub sorbetu.
Zawsze wytaczaj i odtaczaj urzadzenie od gniazdka sieciowego, gdy nie jest uzywane, gdy pozostawiasz je bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem, czyszczeniem lub przenoszeniem.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj substancji tatwopalnych. Opary moga spowodowat pozar lub eksplozje.

Nie odwracaj urzadzenia do gory nogami. Jesli urzadzenie przewraci sig, pozostaw je w pozycji poziomej na okoto 2 godziny. Nie wtaczaj go ani nie
podtaczaj do gniazdka sieciowego.

Jesli przenosisz urzadzenie z bardzo zimnego pomieszczenia, poczekaj kilka godzin, az urzgdzenie ogrzeje sie do temperatury pokojowej.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas jego pracy.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego przetgcznika czasowego lub pilota.

Podczas czyszczenia postepuj zgodnie z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji.
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» Nie naprawiaj urzadzenia we wtasnym zakresie. Urzgdzenie nie zawiera czesci, ktore mogg byc serwisowane przez uzytkownika. Wszelkie
naprawy powinny byc przeprowadzane wytgcznie przez autoryzowany serwis.
Specjalne instrukcje dotyczace czynnika chtodniczego
OSTRZEZENIE:
Ryzyko pozaru lub wybuchu. Uzycie tatwopalnego czynnika chtodniczego.

* Naprawe urzadzenia nalezy zleca¢ wytacznie wykwalifikowanemu serwisowi.

* Urzadzenie utylizuj zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W przeciwnym razie istnieje ryzyko pozaru, eksplozji lub obrazen ciata.

» Uzywaj urzadzenia zgodnie z zaleceniami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi. W przeciwnym razie moze doj$c¢ do obrazen.

* To urzadzenie zawiera okoto 18 g gazu chtodniczego R600a. Jest to gaz chtodniczy spetniajgcy europejskie przepisy dotyczace ochrony
Srodowiska.

» Nie rob otwordw ani nie wier¢ w zadnej czgsci uktadu chtodzenia.

* Pomieszczenie, w ktérym to urzadzenie jest zainstalowane, obstugiwane ub przechowywane, musi byc takie, aby uniemozliwi¢ zatrzymanie
wyciekajgcego czynnika chtodniczego, co mogtoby spowodowac wybuch lub pozar w wyniku zaptonu czynnika chtodniczego po wtgczeniu
piecow elektrycznych, kuchenek lub innych zrédet zaptonu.

* Urzadzenie trzeba przechowywac w taki sposdb, aby nie doszto do jego mechanicznego uszkodzenia.

* Osoby, ktére pracujg przy obiegach chtodniczych lub je naprawiaja, musza posiadac odpowiednie uprawnienia wydane przez zatwierdzong
instytucje, ktore poswiadczajg ich zdolno$¢ do obstugi czynnikéw chtodniczych zgodnie ze szczegdtowq oceng stowarzyszenia dla tego sektora.

» Czynnosci zwigzane z konserwacjg mogg by¢ wykonywane tylko na podstawie zalecen producenta tego urzadzenia. Czynnosci zwigzane
z konserwacjg oraz naprawy, ktére wymagaja ingerencji innych wykwalifikowanych oséb, moga by¢ wykonywane tylko pod kontrolg specjalistow
z sektora tatwopalnych czynnikéw chtodniczych.

» Skontroluj na tabliczce znamionoweyj, jaki typ czynnika chtodniczego zastosowano w urzgdzeniu.

OBJASNIENIE SYMBOLI UMIESZCZONYCH NA PRODUKCIE LUB W DOKUMENTACJI TOWARZYSZACEJ

c E Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrekiyw UE.

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji towarzyszacej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi.
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Maszyna do lodow

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrates produkt marki SENCOR i mamy nadzieje,
Ze bedziesz z niego zadowolony.

* Przed uzyciem urzgdzenia zapoznaj sig z instrukcjg jego obstugi,
nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie z uzytkowaniem
urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia korzystaj wytacznie
W sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj instrukcje
na przysztosc. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby
nie wyrzucic zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim
nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwaranciji zalecamy zachowanie
oryginalnego kartonu transportowego, opakowania, dowodu zakupu
i potwierdzenia zakresu odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karty
gwarancyjnej. W razie koniecznosci wysytki urzadzenie zalecamy
zapakowac do oryginalnego pudetka.

OPIS MASZYNY DO LODOW

A1 Modutsilnika z raczka A6 Korpus urzadzenia
A2 Pokrywa A7 Nozki antyposlizgowe
A3 topatka mieszajaca A8 Panel sterowania

A4 Pojemnik z uchwytem A9 Otwory wentylacyjne

A5 Przestrzen wewnetrzna do
wtozenia pojemnika

OPIS PANELU STERUJACEGO

B1  Wuyswietlacz numeryczny B6 Przycisk COOLING

B2 Przycisk MIXING B7 Przycisk YOGURT

B3 Przycisk ICECREAM B8 Przycisk +

B4 Przycisk - B9  Przycisk Pl do uruchomienia/

B5 Przycisk O do wigczania/
wuytgczania maszyny

zalrzymania urzadzenia

PRZEZNACZENIE

¢ Maszyna do lodéw Sencor SIC 3000WH jest przeznaczona do
produkcji lodéw, sorbetéw, mrozonych jogurtéw itp. Funkcja Keep
Cool utrzymuje zrobione lody lub sorbet w chtodzie, aby zachowaty
swojg $wiezg konsystencje. Maszyna do lodow jest rowniez
wyposazona w programy do przygotowywania jogurtu, mieszania
sktadnikéw i chtodzenia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria
z opakowania i usun wszystkie materiaty reklamowe i etykiety.
Sprawdz, czy urzadzenie lub jakas jego czes$c¢ nie sg uszkodzone.

¢ Usun modut silnika z pokrywy. Umies¢ modut silnika tak, aby jego
rgczka byta skierowana w dét. Nacisnij zatrzaski do siebie — patrz
rysunek C1; i podnie$ pokrywe do gory.

Ostrzezenie:

* Umies¢ pokrywe od dotu na modut silnika, tak aby wat przechodzit
przez otwor w pokrywie — patrz rysunek C2. Lekko docisnij, az
ustyszysz klikniecie zatrzaskow.

MONTAZ MASZYNY

1. Postaw maszyne na czystym, rownym i suchym podtozu.

2. Upewnij sig, ze przestrzen, do ktérej wktadany jest pojemnik, jest
czysta i sucha, a takze, ze zewnetrzne dno pojemnika jest suche
iczyste.

3. Umiesc pojemnik w wewnetrznej przestrzeni maszyny tak, aby

wypustki na pojemniku pasowaty do szczelin w przestrzeni

wewnetrznej - patrz rysunek D1.

Umies¢ modut silnika na pokrywie — patrz rysunek D2.

Umiesc topatke mieszajgcq na wale modutu silnika — patrz rysunek

D3.

Umiesc¢ ztozony modut silnika na pojemniku tak, aby topatki

mieszajgce byty skierowane do pojemnika, a strzatka na raczce

modutu silnika byta wyréwnana z symbolem o na korpusie
maszyny - patrz rysunek D4.

Przekrec raczke modutu silnika w kierunku pokazanym na rysunku,

az poczujesz opodr — patrz rysunek D5.

S

o

~N

URUCHOMIENIE

1. Rozwin catkowicie kabel zasilajgcy.

2. Wtoz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka sieciowego.

3. Urzadzenie wyda dtugi sygnat dzwiekowy, panel sterowania
za$wieci sig na okoto 1 sekunde, a nastepnie zgasnie. Przycisk O
zacznie migac. Oznacza to, ze urzadzenie przetaczyto sie w tryb
czuwania.

UZYTKOWANIE MASZYNY

1. Przygotuj sktadniki do zrobienia lodow, sorbetu lub jogurtu i wtéz je
do pojemnika.

i Uwaga:

Pojemnik powinien byé napetniony maksymalnie do
2/3 jego catkowitej pojemnosci. Nie napetniaj pojemnika
powyzej tej ilosci. Istnieje ryzyko, ze sktadniki wyciekna,
blokujac topatke mieszajacy i uszkadzajgc urzgdzenie.

2. Zmontuj urzadzenie zgodnie z zaleceniami podanymi w sekcji
MONTAZ MASZYNY.

3. Wtoz wiyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego i nacisnij
przycisk O, aby wkaczyc¢ maszyne.

4. Wuybierz jeden z programow, w razie potrzeby dostosuj czas

i nacisnij przycisk PIl. Maszyna uruchomi sie.
5. Mieszadto bedzie sie obracac przez caty czas przygotowania.

0

Uwaga:

W przypadku gestszych mieszanek mozesz zauwazyc, ze
mieszadto bedzie trudniej sie obracac. W takim przypadku
zatrzymaj urzadzenie i rozciericz mieszaning lub usun jej
czesce.

Modut silnika nie moze by¢ zanurzony w wodzie. 6.  Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie 10 krotkich sygnatow
dzwigkowych, maszyna wytaczy sie i przetaczy w tryb czuwania,
z wyjatkiem programu ICE CREAM, w ktérym automatycznie
uruchomi sie funkcja Keep Cool.
7. Zwolnij modut silnika i schowaj zrobione lody, sorbet lub jogurt do
*  Umyj pojemnik, topatke mieszajaca i pokrywe w cieptej wodzie zamrazarki lub lodowki.
z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn, uzywajac miekkiej gabki. 8. Pozwdl, aby wszystkie czesci ogrzaty sie do temperatury
Optucz i wytrzyj do sucha. pokojowej, a nastepnie wyczysc je zgodnie z zaleceniami w sekcji
*  Przetrzyj modutsilnika, przestrzer wewnetrzng i zewnetrzng CZYSZCZENIAi KONSERWACJI.
powierzchnie urzadzenia lekko zwilzong gabka. WULIZUJ CZUSIE veeiiieteiiiiiiiieet e et eeetaniiieeesseeeannsnnnneeesseecasnnnnns
$cierka do sucha.
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TABELA PROGRAMOW

Program Domuyslny czas Mozliwos¢ regulacji czasu Uwaga

MIXING 30:00 05:00-60:00 Nadaje sie qo mieszania sklaclmk_ow w celu przggol_owama lodéw,
sorbetu lub jogurtu bez chtodzenia lub podgrzewania.

COOLING 10:00 05:00-60:00 Nadaje sie do mieszania i chtodzenia sktadnikéw.

|CE CREAM 60:00 05:00-60:00 Nadalje sie }jo roble_ma lodoéw, sorbetu Lgb mrozonego quurtu, Po
zakoriczeniu funkcja Keep Cool zostanie automatycznie wtgczona.

YOGURT 8 godz 4 godz-24 godz Odpowiedni do przygotowania $wiezego jogurtu

Program MIXING PRZERWANIE PRACY MASZYNY

1. Do pojemnika wtéz sktadniki, ktére chcesz wymieszac.

2. Wiacz maszyne i nacisnij przycisk MIXING.

3. Zapomoca przyciskow +/- dostosuj czas. Kazde krétkie nacisnigcie
przycisku +/- zwigksza/zmniejsza czas o 1 minute; kazde dtugie
nacisniecie przycisku +/- szybko zwigksza/zmniejsza czas.
Nacisnij przycisk P, aby uruchomic progam.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sig 10 krétkich sygnatow
dzwigkowych, urzadzenie wytaczy sie i przejdzie w tryb czuwania.
Program COOLING

1. Do pojemnika wtéz sktadniki, ktére chcesz wymieszac i schtodzic.
2. Wtacz maszyne i nacisnij przycisk COOLING.

3. Zapomocy przyciskow +/- dostosuj czas. Kazde krétkie nacisniecie
przycisku +/- zwigksza/zmniejsza czas o 1 minute; kazde dtugie
nacisnigcie przycisku +/- szybko zwigksza/zmniejsza czas.
Nacisnij przycisk Pl aby uruchomic¢ progam.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie 10 krotkich sygnatow
dzwigkowych, urzadzenie wytgczy sie i przejdzie w tryb czuwania.

o s

S

ﬁ Uwaga:

Podczas programu COOLING temperatura spada,
a pojemnik moze by¢ bardzo zimny. Podczas wyjmowania
pojemnika zalecamy stosowanie rekawic kuchennych.

Program ICE CREAM

Do pojemnika wt6z sktadniki do przygotowania lodow lub sorbetu.
Witacz maszyne i nacisnij przycisk ICE CREAM.

Za pomoca przyciskow +/- dostosuj czas. Kazde krétkie nacisnigcie
przycisku +/- zwigksza/zmniejsza czas o 1 minute; kazde dtugie
nacisniecie przycisku +/- szybko zwigksza/zmniejsza czas.
Nacisnij przycisk P I, aby uruchomic progam.

Gdy uptynie ustawiony czas lub maszyna wykryje, ze lody lub
sorbet sg gotowe, rozlegnie sie 10 krotkich sygnatow dzwiekowych
i urzadzenie automatycznie przetgczy sie na funkcje Keep Cool.
Funkcja Keep Cool bedzie dziata¢ przez 1 godzine.

Po uptywie 1godziny rozlegnie sie 10 krotkich sygnatow
dzwiekowych, maszyna wytgczy sie i przetaczy w tryb czuwania.

[SENES

SLE

N

ﬂ° Uwaga:

Podczas programu ICE CREAM temperatura spada,

a pojemnik moze by¢ bardzo zimny. Podczas wyjmowania
pojemnika zalecamy stosowanie rekawic kuchennych.

Ostrzezenie:
Nie dotykaj pojemnika mokrymi rekami.

Program YOGURT

1. Do pojemnika wtéz sktadniki do przygotowania jogurtu.

2. Wiacz urzadzenie i nacisnij przycisk YOGURT.

3. Zapomocq przyciskow +/- dostosuj czas. Kazde krétkie nacisnigcie
przycisku +/- zwigksza/zmniejsza czas o 1 godzing; kazde dtugie
nacisniecie przycisku +/- szybko zwigksza/zmniejsza czas.
Nacisnij przycisk P, aby uruchomic progam.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sig 10 krotkich sygnatow
dzwiekowych, urzadzenie wytaczy sie i przejdzie w tryb czuwania.

o s

Jedli chcesz sprawdzic stan sktadnikow, dodac sktadniki lub usungc

sktadniki z topatki podczas pracy urzgdzenia, wykonaj ponizsze

czynnosci:

1. Nacisnij krdtko przycisk PIl. Przycisk bedzie migat.

2. Zwolnij modut silnika i ostroznie pociggnij go do gory.

3. Mozliwe, Ze topatka pozostanie wewnatrz pojemnika.Jest to normalne
zjawisko.

4. Sprawdz sktadniki, dodaj sktadniki lub usun sktadniki z topatki.

5. Umiesc topatke na wale i wtoz jg z powrotem do pojemnika. Obroc¢
modut silnika.

6. Nacisnij przycisk Pl aby kontynuowac obrobke.

FUNKCJA KEEP COOL

Funkcja Keep Cool (utrzymanie niskiej temperatury) utrzymuje

niskq temperature, aby gotowe lody lub sorbet nie stopity sie przed
przeniesieniem do zamrazarki.

Funkcja Keep Cool jest aktywowana automatycznie po zakonczeniu
programu ICE CREAM i trwa okoto 1godziny. Nastepnie maszyna
wuytgczy sie i przejdzie w tryb czuwania. Dlatego konieczne jest
przeniesienie gotowych lodéw lub sorbetu do odpowiedniego pojemnika
i przechowywanie ich w zamrazarce.

Gdy funkcja Keep Cool jest wtgczona, sprezarka bedzie sie okresowo
wigczac. Jest to normalne zjawisko. Gdy maszyna wykryje wzrost
temperatury, uruchomi sie sprezarka, ktéra ponownie obnizy
temperature.

Funkcji Keep Cool nie mozna wybrac¢ oddzielnie.

Uwaga:
Przerwij prace maszyny tylko na niezbedny czas i tylko
W razie potrzeby.

OCHRONA SILNIKA

Maszyna do lodow jest wyposazona w funkcje ochrony silnika. Jesli
twardosc lodow osiggnie ustawiong konsystencig, silnik zatrzyma
sie automatycznie, aby unikna¢ uszkodzenia z powodu przegrzania,
nawet przed uptywem ustawionego czasu.

Rozlegnie sie 10 kratkich sygnatéw dzwigkowych, a maszyna
automatycznie przetaczy sie na funkcje Keep Cool.

OCHRONA SPREZARKI

Maszyna do lodow jest wyposazona w ochrone sprezarki, ktdra chroni jg
przed uszkodzeniem w przypadku wytgczenia maszyny w programach
ICE CREAM (ub COOLING, a nastepnie ponownego wgczenia maszyny
i wybrania jednego z tych trybow. W takim przypadku sprezarka
uruchomi sie po okoto 3 minutach.

Jesli jednak odtgczysz kabel zasilajgcy i ponownie podtgczysz go

do sieci, maszyna uruchomi sig ponownie, a sprezarka wigczy sie po
wybraniu programéw ICE CREAM (ub COOLING.

WSKAZOWKI | RADY
Aby uzyskat najlepsze rezultaty, dobrze jest wstepnie schtodzit
mieszanke w lodowce przez kilka godzin (najlepiej 2-4 godziny).
Chtodniejsza mieszanka zamarza szybciej, co poprawia strukture lodow.
Uzywaj wysokiej jakosci i swiezych sktadnikow.
* Petnottusta smietana i mleko: Im ttustszej $mietany i mleka uzyjesz,
tym bardziej kremowe bedg gotowe lody. Wybierz Smietane
0 wysokiej zawartosci ttuszczu (najlepiej 30% lub wiece)).
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Cukier: Cukier nie tylko ostadza, ale takze pomaga zmigkczyc
konsystencje lodéw. Mozesz uzyc¢ zwyktego cukru biatego, ale
takze innych wariantéw, takich jak cukier trzcinowy lub miéd.

* Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

Gdy lody sg gotowe, moga byc nadal migkkie, idealne do serwowania
prosto z maszyny. Jesli chcesz, aby byty bardziej zwarte, wtéz je do
zamrazarki na 1-2 godziny, aby stezaty do pozadanej konsystencji.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Eksperymentuj ze smakami:

Baza waniliowa: Jesli chcesz miec baze o réznych smakach, uzyj
prostej bazy waniliowej (patrz przepis na lody waniliowe). Do tej bazy
mozesz dodawac rézne smaki, takie jak czekolada, kawa, owoce czy
przyprawy (cynamon, kardamon).

Lody mleczne lub owocowe: W zaleznosci od tego, jaki rodzaj

lodéw cheesz, dostosuj sktadniki. Do lodéw owocowych mozesz
uzyc¢ Swiezego przecieru owocowego zamiast niektérych ptynnych
sktadnikow (np. czesci mleka lub $mietany).

Przechowuj lody, sorbet lub mrozony jogurt w pojemniku do zamrazania
ze szczelnie zamknigtg pokrywa. Przed podaniem pozostaw lody na
chwile, aby lekko zmigkty i tatwiej sie naktadaty.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Maszyne do lodow nalezy czyscic po kazdym uzyciu.

Przed czyszczeniem odtacz kabel zasilajgcy od gniazdka sieciowego
i pozwol urzadzeniu ogrzac sie do temperatury pokojowej.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie uzywaj sciernych
$rodkow czyszczaceych, rozpuszezalnikow itp., ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnig urzadzenia. Zadnej czesci urzadzenia nie
mozna myc¢ w zmywarce do naczyn.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie, ani innych
cieczach.

DEMONTAZ MASZYNY

1

wnN

Obro¢ raczke modutu silnika, az strzatka na raczce modutu silnika
zréwna sie z symbolem ‘%51 na korpusie maszyny — patrz rysunek
El

Wyciggnij modut silnika z korpusu maszyny.

Mozliwe, ze topatka mieszajaca pozostanie wewnatrz pojemnika.
Jest to normalne zjawisko. Jesli nie zostanie, Sciggnij ja z watu.
Chwyc pojemnik za uchwyt i wyciggnij go z wnetrza maszyny.
Zalecamy uzywanie rekawic kuchennych, zwtaszcza w przypadku
korzystania z programu ICE CREAM lub COOLING.

Wuyjmij topatke mieszajaca z pojemnika, przetdz zawartose
pojemnika do miski i schowaj jg do lodowki lub zamrazarki.

Usun modut silnika z pokrywy. Umies¢ modut silnika tak, aby jego
raczka byta skierowana w dét. Nacisnij zatrzaski od siebie - patrz
rysunek E2; i podnies pokrywe do gory.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA, LOPATKI MIESZAJACEJ | POKRYWY
Umuj pojemnik, topatke mieszajgca i pokrywe w cieptej wodzie

z niewielkq iloscig ptynu do mycia naczyn, uzywajgc miekkiej gabki.
Optucz i wytrzyj do sucha.

CZYSZCZENIE MODULU SILNIKA | MASZYNY

Przetrzyj modut silnika, przestrzen wewnetrzng i zewnetrzng
powierzchnie urzadzenia lekko zwilzong gabka. Wytrzyj czysta scierka
do sucha.

PRZECHOWYWANIE

Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
odtgcz wtyczke od gniazdka sieciowego i wyczysc zgodnie

z zaleceniami w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Gdy lody s3 gotowe
ciezko wyjac
pojemnik.

Woda pozostata

na zewnetrznej
powierzchni
pojemnika lub we
wnetrzu urzadzenia
izamarzta.

Przed wyjeciem
pojemnika odczekaj
3-8 minut, az woda
sie rozpusci.

Modutu silnika

Z zamontowang
topatka nie mozna
wtozyc do pojemnika.

topatka mieszajgca
nie jest prawidtowo
0sadzona na wale.

Zdejmij topatke
i zatoz jg ponownie.

Pojemnika nie mozna | Pojemnik jest Nalezy zakupi¢ nowy
witozyc do przestrzeni | zdeformowany. pojemnik.
wewnetrznej.

Na poczatku robienia | Pojemnik jest Nalezy zakupi¢ nowy
lodow topatka zdeformowany. pojemnik.

mieszajgca blokuje
sie i nie obraca sig
ptynnie.

DANE TECHNICZNE

Zakres napiecia znamionowego
Czestotliwos¢ znamionowa
Moc znamionowa wejsciowa (chtodzenie)..
Mac znamionowa wejsciowa (ogrzewanie).

Czynnik chtadniczy R600a (18 g)
Izolacja Cyklopentan (C.H,)
Gtosnosc <60 dB(A)

Deklarowana wartosc¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi < 60 dB(A),
co stanowi poziom mocy akustycznej A w odniesieniu do referencyjnej
mocy akustycznej 1 pW.

PRZEPISY

Lody waniliowe

225 g mleka petnottustego (schtodzonego)
105 g drobnego cukru

165 g $mietany (min. 33% ttuszczu; schtodzonej)
1-2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

1. W misce wymieszaj mleko i drobny cukier. Mieszaj, dopoki cukier
catkowicie sie nie rozpusci.

Nastepnie dodaj $mietane i ekstrakt waniliowy.

Przet6z mieszanine do pojemnika i umies¢ jg w maszynie.
Wybierz program ICE CREAM na 50-60 minut.

Gotowe lody przetdz do pojemnika przeznaczonego do zamrazania
i schowaj.

W ten sposob zrobione lody najlepiej spozy¢ w ciggu dwoch tygodni.

aswWN

Wskazéwka: Do lodow mozesz dodac $wieze owoce (np. truskawki,
jagody lub maliny), kawatki czekolady itp.

Kremowe lody czekoladowe

160 g mleka petnottustego (schtodzonego)

75 g drobnego cukru

160 g dobrej gorzkiej czekolady, podzielonej na mate kawatki
160 g $mietany (min. 33% ttuszczu)

V2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

1. Do pojemnika miksera wtoz cukier i kawatki czekolady. Doktadnie
rozmiksuj.

2. Wlej mleko do mniejszego garnka i doprowadz do wrzenia. Zdejmij
z kuchenki, gdy tylko zacznie sie gotowac.

Copyright © 2025, Fast CR, a.s.

Revision 01/2025



3. Do gorgcego mleka dodaj posiekang czekolade z cukrem i mieszaj,
az cukier i czekolada catkowicie sig rozpuszcza.

4. Pozostaw do ostygniecia do temperatury pokojowej, mieszajac od
€zasu do czasu.

5. Gdy mieszanina ostygnie, schowaj j do lodowki i pozwol jej

odpowiednio sig schtodzic.

Dodaj $mietanke do schtodzonej mieszaniny i doktadnie zamieszaj.

Przetéz mieszanine do pojemnika i umiesc jg w maszynie.

Wybierz program ICE CREAM na 50-60 minut.

Gotowe lody przetdz do pojemnika przeznaczonego do zamrazania

i schowaj.

W ten sposob zrobione lody najlepiej spozyc¢ w ciggu dwadch tygodni.

©oNO

Wskazéwka: Do lodow mozesz dodat kawatki czekolady.
Wskazéwka: Ciemna czekolade mozna zastapi¢ wysokiej jakosci
mleczng czekolada.

Sorbet cytrynowy

235 g drobnego cukru

280 g chtodnej wody

80 g swiezo wyciskanego soku z cytryny
0,5 tyzki skorki z cytryny (drobno startej)

Przygotowanie syropu cukrowego:

1. Potacz wode i cukier w garnku i podgrzej na $rednim ogniu prawie
do momentu wrzenia.

2. Zmniejsz ogien i pozwol, aby cukier catkowicie sie rozpuscit bez
mieszania. Ten proces moze trwac 3-5 minut.

3. Przetéz do miski i pozostaw do catkowitego schtodzenia.

4. Przygotowanie sorbetu cytrynowego:

5. Do syropu cukrowego dodaj $wiezo wycisniety sok z cytryny
i skorke z cytryny. Dobrze zamieszaj.

6. Przetéz mieszanine do pojemnika i umiesc¢ jg w maszynie.

7. Wuybierz program ICE CREAM na 50-60 minut.

8. Gotowe lody przetdz do pojemnika przeznaczonego do zamrazania
ischowaj.

W ten sposab zrobiony sorbet najlepiej spozyc w ciggu dwoch tygodni.

Wskazéwka: Mozesz przygotowac syrop cukrowy w wiekszych ilosciach
i przechowywac go w lodowece.

Wskazéwka: Zamiast cytryny mozesz uzyc soku pomaranczowego,
soku z mandarynek itp.

Podstawowe przygotowanie jogurtu
600 ml swiezego mleka petnottustego
50 mljogurtu naturalnego z zywa kulturg bakterii

1. W misce wymieszaj mleko i jogurt. Pozostaw do ogrzania do
temperatury pokojowej.

2. Przetéz mieszanine do pojemnika i umies¢ jg w maszynie.

3. Wuybierz program YOGURT na 8 godzin. Najpierw mieszanina jest
podgrzewana do temperatury 37-45°C. Aktywuijg sie komarki
jogurtowe, a nastepnie jogurt dojrzewa i nabiera konsystencji.

4. Gotowy jogurt przetdz do odpowiednich szklanek i schowaj do
lodowki.

Czas przygotowania i dojrzewania jogurtu zalezy od poczatkowej
temperatury sktadnikow i ilosci jogurtu. Jesli mleko i jogurt sg zimne,
podgrzewanie i pozniejsza fermentacja potrwajg dtuzej. W takim
przypadku zalecamy wydtuzenie czasu przygotowania na 10-12 godzin.
Jesli dodasz wigcej jogurtu, czas przygotowania bedzie krotszy.

Mrozony jogurt

160 g mleka petnottustego

180 g wysokiej jakosci ciemnej lub mlecznej czekolady, posiekanej na
mniejsze kawatki

270 g jogurtu waniliowego

30 g drobnego cukru

1. Do pojemnika miksera wtoz cukier i kawatki czekolady. Dobrze
wymieszaj, okoto 15-20 sekund.

2. Dodaj jogurt i cukier i mieszaj przez kolejne 15-20 sekund.

3. Przetéz mieszanine do pojemnika i umiesc¢ jg w maszynie.

4. Wuybierz program COOLING na 30-50 minut.
5. Gotowy mrozony jogurt przetdz do pojemnika przeznaczonego do
zamrazania i schowaj.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie oddaj do punktu wyznaczonego przez gming do
sktadowania odpaddw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH

Zuzgtych produktow elektrycznych i elektronicznych nie wyrzucaj do
zwyktych odpadéw komunalnych. Aby je prawidtowo zutylizowat,
odnowi¢ lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wtasciwych
punktéw zbidrki odpadow. Alternatywnie, w niektorych krajach UE lub
innych krajach europejskich mozna zwrdci¢ produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie rownowaznego nowego
produktu. Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowat cenne
Zzasoby surowcdw naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu
oddziatywaniu na $rodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego
mogtoby dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdtowych
informacji udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbiorki
odpadow. Za nieprawidtowq utylizacje tego rodzaju odpadéw mogg byc
naktadane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajow Unii Europejskiej

Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja w krajach spoza Unii Europejskiej

Przed utylizacja tego produktu w innym miejscu, po stosowne informacje
dotyczace prawidtowej utylizacji zgtos sie do odpowiednich urzedow
lokalnych lub sprzedawcy.

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.
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