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Bezpieczenstwo obstug

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowad na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Przed pierwszym uzyciem usunac wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
(Tabliczki znamionowej na spodzie urzadzenia nie nalezy usuwac.) Umyc
czesci, zob. ustep pt. ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Ze wzgleddow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi zostac wymieniony
przez pracownika firmy Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.

Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncéwek/nasadek, po uzyciu urzadzenia
oraz przed przystepowaniem do czyszczenia nalezy zawsze przesungc
regulator predkosci do pozycji ,O” (wytaczony) i wyja¢ wtyczke z gniazda
zasilajacego.

Do obracajgcych sie elementow i zamontowanych na urzadzenie nasadek
nigdy nie zbliza¢ czesci ciata, wtosdw, bizuterii i luznych czesci garderoby.
Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac¢ bez nadzoru.

Nie uzywaé uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Do mechanizmu zawiasowego nigdy nie wktadac rak ani palcow.

Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie, zwisat przewodd sieciowy.

Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesionej.

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Podczas korzystania z koncoéwki do uzytku w misce w urzadzeniu zawsze
zamocowac miske.

Nie uzywacd jednoczesnie wiecej niz jednego gniazda (gniazda przybordw do
uzytku w misce i gniazda wolnych obrotow).

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnych ilosci i predkosci podanych w tabeli
zalecanych sposobdw uzycia.

Korzystajgc z nasadek, nalezy przeczytac zatgczona do danej nasadki
instrukcje bezpieczenstwa.

Podczas wymontowywania przybordw do uzytku w misce po dtuzszej pracy
nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz mogg one byc¢ gorace.

Podczas podnoszenia urzadzenia nalezy zachowac ostroznosé, poniewaz jest
ciezkie.

Przed podniesieniem sprawdzié, czy gtowica jest zablokowana, a miska,
przybory, zaslepka gniazda i przewdd zasilajgcy nie sa luzne.

Nie ruszaé ani nie unosi¢ gtowicy robota, gdy na robocie zamocowana jest
jedna z nasadek, poniewaz moze on utraci¢ stabilnosc.

Nie nalezy obstugiwac urzagdzenia stojgcegow poblizu krawedzi blatu ani
wystajgcego poza jego krawedz, ani nie stosowac sity podczas obstugi
nasadki zamocowanej na urzadzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate
stabilnosci i przewrdcenie sie urzadzenia, co moze skutkowac urazem ciata
uzytkownika.
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Podczas przemieszczania urzadzenia zawsze podnosic je, trzymajac za
podstawe i gtowice robota. NIE podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzadzenia,
trzymajac za uchwyt miski.

Stosowanie urzadzenia w sposdb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic

wypadkiem.

Krotki przewdd zasilajgcy ma zmniejszac¢ zagrozenia zwigzane z mozliwoscia

zaplatania sie w przewodd lub potkniecia sie o niego.

Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem zachowania

ostroznosci podczas ich uzytkowania.

Podczas uzywania przedtuzacza:

1. Wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg
by¢ co najmniej tak samo wysokie lub wyzsze, jak wartosci podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

2. Przewodd nalezy utozyc tak, by nie zwisat z blatow w miejscach, w ktdrych
mogtoby go pociggnac dziecko, lub w ktdrych mozna by sie o niego przez
przypadek potknad.

3. Nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem tréjzytowym.
Parametry elektryczne urzadzenia podane sg na spodzie obudowy.

Urzadzenia mogg byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci

fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani

wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen,

o ile korzystaja z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty

instrukcje dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane

z ich uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dziec¢mi, zeby nie bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Firma

Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego

korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania niniejszych instrukcii.

Miska szklana
® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy koncowki do uzytku z miskg zamocowane s3 na

wtasciwej wysokosci i nie stykaja sie z dnem miski - informacje na ten temat
podane sg w czesci dotyczacej regulacji wysokosci koncowki.

Nie dopuszczaé, aby miska stykata sie ze zrédtami bardzo wysokiej
temperatury - nie umieszczac jej np. w piekarniku ani na ptycie pieca badz
kuchenki.

Nie nalezy uderzac¢ koricowkami ani innymi przyborami kuchennymi w boki
miski w celu wyjecia sktadnikow.

Specjalne srodki konserwacyjne

Szkto to naturalny materiat, dlatego pomimo dotozenia podczas produkcji

wszelkich staran, by zapewni¢ doskonaty wyglad miski, widoczne moga byc¢ na

niej drobne niedoskonatosci. Jest to catkowicie normalne i spodziewane i nie
wptywa na prawidtowe funkcjonowanie miski.
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Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatdow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczyc¢ urzadzenie i
wyjgc wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Podczas pierwszego uzycia gniazda wolnych obrotéw @ moze wokodt
niego pojawic sie niewielka ilos¢ smaru. Jest to catkowicie normalne - smar
wystarczy wytrzec.

Korpus z silnikiem i zaslepka gniazda

® \Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc.

® Do czyszczenia nie uzywaé srodkdow Sciernych ani nie zanurzaé elementéw w
wodzie.

Miska ze stali nierdzewnej

® Umyc¢ w zmywarce do naczyn badzZ recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

® Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywaé szczoteczek drucianych,
druciakéw ani srodkdow wybielajgco-dezynfekujgcych. Do usuwania kamienia
uzywac octu.

® Przechowywac z dala od Zrédet ciepta (kuchenki, piekarnika, mikrofaldwki).

Koncowki i ostona przeciwrozpryskowa
® Umyc recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

Koncéwka do ucierania
® Przed czyszczeniem zawsze zdjac elastyczne pidro z koncowki.
® Koncowke i elastyczne pioro umyc¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu
do naczyn, a nastepnie dobrze wysuszy¢. Elementy te mozna takze my¢ w
zmywarce do naczyn.
Uwaga: przed uzyciem oraz po uzyciu koncoéwki nalezy sprawdzic jej stan, a takze
regularnie sprawdzac stan elastycznego pidra i po zauwazeniu wszelkich sladow
zuzycia wymienic je na nowe.

Miska szklana

® Miske umyc¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
doktadnie jg wysuszyc.

® Mozna jg takze my¢ w zmywarce.
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Wykaz czesci zamiennych
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* Jezeli zatgczono w zestawie

Legenda
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Gniazdo koncowek

Wigcznik i regulator predkosci
Kontrolka stanu gotowosci robota
Korpus robota

Dzwignia zwalniajgca gtowice
Schowek na przewdd sieciowy
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Szpatutka
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Obstuga robota Kitchen Machine

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Przed korzystaniem z innych gniazd nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna z koricowek lub przyborow.

® Nie uzywac trzepaczki do gestych mieszanin (np. jednoetapowych ciast w proszku lub
ucierania cukru z ttuszczem), poniewaz mozna jg w ten sposdb uszkodzic.

® Nie przekraczac podanej maksymalnej ilosci sktadnikow - moze to spowodowad
przecigzenie urzgdzenia.

® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.
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Przed uzyciem urzadzenia sprawdzi¢, czy ndzki i blat sg czyste i suche.

Koncowki do ucierania nie nalezy uzywac do ciezkich, gestych mas, np. do ugniatania
ciasta, ani do mieszania badz ucierania twardych sktadnikow, np. zawierajgcych pestki,
kosci lub skorupki.

Jezeli podczas pracy urzgdzenia gtowica zostanie uniesiona, robot natychmiast
przerywa prace. Aby ponownie witgczy¢ robot, opusci¢ gtowice, przesungc regulator
do pozycji ,O”, odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie wybrac¢ uzywana
wczesniej predkosc¢. Robot powinien natychmiast ponownie rozpoczac prace.

Za kazdym razem gdy gtowica robota zostaje uniesiona, kontrolka stanu gotowosci
robota gasnie. Gdy gtowica robota zostanie opuszczona, kontrolka stanu gotowosci
zapali sie, wskazujac, iz robota jest gotowy do pracy.

Mieszadto do przektadania

Nie uzywac wysokich predkosci obrotéw - najlepsze wyniki podczas tgczenia lekkich
sktadnikow daje uzycie niskiej predkosci.

Koncowka nie jest przeznaczona do mieszania sktadnikow goracych. Przed jej
uzyciem nalezy sktadniki przestudzic.

1

Unies¢ dzwignie zwalniajaca gtowice, znajdujaca sie z tytu robota, jednoczesdnie unoszac
gtowice robota do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesione;j.

Umiesci¢ miske w podstawie. Uchwyt powinien znajdowac sie doktadnie nad symbolem
L,odblokowane” @. Nastepnie delikatnie przekreci¢ miske w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az uchwyt znajdzie sie bezposrednio nad symbolem ,zablokowane”
8. NIE UZYWAC zbyt duzej sity i NIE PRZEKRECAC ZBYT MOCNO.

W misce umiesci¢ odpowiednie sktadniki do zmiksowania.

Wybrang koncéwke wtozyc¢ do gniazda, a nastepnie wsunac gtebiej i przekrecic, aby
zablokowac jg na miejscu.

Uniesc¢ dzwignie zwalniajgca gtowice, znajdujgca sie z tytu robota, jednoczesnie
opuszczajac gtowice robota.

Podtaczyc¢ urzadzenie do zrddta zasilania - zaswieci sie kontrolka stanu gotowosci
robota.

Witaczy¢ urzadzenie, przekrecajac regulator predkosci do wybranego ustawienia.
Zwolni¢ koncowke: przekrecic¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby
ja odblokowac, a nastepnie wyjac¢ z gniazda.

Porady i wskazowki

Jezeli ubijak ,K”, trzepaczka lub koncdéwka do ucierania nie siega sktadnikow
znajdujgcych sie na dnie miski, zapoznac sie z informacjami podanymi w czesci
Regulacja wysokosci korncowki”.

Funkcja QQ moze by¢ uzywana do taczenia Izejszych badz rzadszych sktadnikow

Z gestszymi masami, np. podczas przygotowywania bez, musdéw owocowych,
biszkoptow i sufletdw oraz do wolnego tgczenia maki i owocodw z reszty sktadnikow
na ciasta. Robot bedzie pracowac na statej, wolnej predkosci obrotow.

Aby catkowicie potaczyc sktadniki ze sobga, mieszanie nalezy czesto przerywac i zgarniac
sktadniki osadzajace sie na bokach miski.

Aby unikngc¢ rozchlapywania sktadnikéw, predkosc¢ zwiekszac stopniowo.
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Porady i wskazéwki - ubijak ,,K”

® Najlepsze wyniki podczas przygotowywania ciast daje uzywanie zawsze masta lub
margaryny o temperaturze pokojowe;.

® Do ciasta francuskiego, kruchego, ptysiowego itp. uzywac zimnych sktadnikdow, chyba ze
W przepisie podano inaczej.

Porady i wskazéwki - trzepaczka

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze pokojowe;.
Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i na trzepaczce nie ma pozostatosci
ttuszczu badz zottek.

Porady i wskazéwki - koricéwka do ucierania
® Ucierajac ttuszcz z cukrem na ciasta stodkie, uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej
lub zmiekczy¢ go przed uzyciem.

Porady i wskazéwki - koncéwka do zagniatania ciasta
® Jezeli stychac, ze silnik sie przesila, wytaczy¢ urzadzenie, wyjac potowe ciasta i kazdg
potowe przygotowac osobno.

Drozdze

® Drozdze w proszku (typ wymagajacy rozpuszczenia w wodzie): cieptg wode wlac¢ do
miski, dodac¢ drozdze i cukier i pozostawic¢ na ok. 10 minut (do spienienia).

e Swieze drozdze: wkruszyc¢ do maki.

® Inne rodzaje drozdzy: przygotowac zgodnie z zaleceniami producenta.

® Witozyc¢ ciasto do posmarowanego ttuszczem foliowego woreczka lub miski przykrytej
$ciereczka. Zostawi¢ w cieptym miejscu, az podwoi objetosc.

Porady i wskazéwki - mieszadto do przektadania

® Najlepsze wyniki da nieubijanie biatek lub smietany zbyt mocno - prawidtowe
potaczenie sktadnikdw mieszadtem do przektadania nie bedzie mozliwe, gdy ubita masa
bedzie zbyt sztywna.

® Nie nalezy mieszac tgczonych sktadnikow przez zbyt dtugi czas, poniewaz spowoduje
to wypchniecie z masy pecherzykdw powietrza, co sprawi, ze bedzie ona zbyt luzna.
Mieszanie nalezy zakonczyd, gdy sktadniki beda w wystarczajgcym stopniu potaczone
ze soba.

® \Wszelkie niepotgczone sktadniki pozostate na topatkach mieszadta lub bokach miski
nalezy ostroznie wmieszac do pozostatych za pomoca topatki.

Czujnik elektroniczny z regulatorem predkosci

Robot jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji szybkosci, ktéry pozwala na
utrzymywanie szybkosci w roznych warunkach obcigzenia, na przyktad podczas zagniatania
ciasta na chleb lub dodawania jajek do wyrabianego ciasta. Odczuwalna moze by¢ zatem
pewna zmiennos¢ szybkosci dziatania, w miare jak robot bedzie dostosowywat sposdb
pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki tryb pracy robota jest normalny i nie jest
objawem jego uszkodzenia.
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Tabela zalecen
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(MAX)
12 Min-Max 2
(420 @) (Min.-max.)
Min-Max
1 (Min.-max.) 2-3
Min
@ Q) (Min) 10 sek.
2509 500g 200 Max 1-1,5
° ° ° (Max.) ’
0@ D 6 1115
180 m x 2
(MAX) ‘ ( ) (w minutach)
O M_in :
=) (Vi)
1,35 kg 217 kg 1 3-4
O M‘in .
=) Cvin)
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O M.in :
= (Vi)
1,35 kg 2,93 kg 1 4-9
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of

() |

(MAX) (w minutach)

Max
(Max.)

@)

O 2-8

250 g

Przepisy

Jasne ciasto chlebowe

1,35 kg maki

13,5 g soli

21,5 g suszonych drozdzy o szybkim dziataniu
756 ml wody

27 g smalcu lub masta

1
2
3

N

7

Na robocie zamocowac miske.

Do miski wla¢ wode, a nastepnie umiesci¢ w niej pozostate sktadniki.

Miksowac na minimalnej predkosci przez 45-60 sekund lub do chwili, az utworzy sie
ciasto.

Zagnies¢ na predkosci 1 przez 3-4 minuty.

Umiescic¢ ciasto w dwdoch 900-gramowych formach do pieczenia lub uformowac z niego
butki i potozy¢ je na wysmarowang ttuszczem blache do pieczenia.

Przykryc¢ ciasto czysta sciereczka i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 45-60 minut, aby
podwoito objetosc.

Piec w temperaturze 200°C przez 40 minut (lub 15-20 minut w przypadku butek).

Ciasto na pizze

500 g maki

30 g oliwy z oliwek

7 g soli

7 g drozdzy w proszku

300 ml wody

1 Na robocie zamocowac miske.

2 Wszystkie sktadniki.

3 Zamocowac koncowke do zagniatania ciasta, a nastepnie opusci¢ gtowice robota.
4 Mieszac na predkosci minimalnej przez 1 minute.

5 Zagniesc¢ na predkosci 1 przez 4 minuty.

6 Na posypanym maka blacie uformowac z ciasta kule.

7  Przykry¢ ciasto wilgotna sciereczka i odstawic¢ na 30-40 minut w ciepte miejsce.
8 Podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac na dwa spody do pizzy o Srednicy 15 cm.

9 Przetozyc¢ na wysypang semoling blache do pieczenia. Dodac¢ wybrane sktadniki na

wierzch pizzy i piec przez 10-15 minut w temperaturze 240°C.
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Montaz koncowki do ucierania

llustracje i instrukcja obstugi

D1

: )
M | J
Wazne
® Przed czyszczeniem zawsze zdjac elastyczne pidro z koncowki.

Ostroznie zatozyc¢ elastyczne piéro na koncéwke, wpasowujac podstawe pidra w otwor,
nastepnie wsunac jedna potowe pidra w rowek, a potem koniec zahaczy¢ o haczyk w
gornej czesci korncowki. W taki sam sposdb natozyc¢ drugg potowe pidra.

Montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Podczas mieszania sktadniki mozna dodawac bezposrednio do miski, otwierajgc klapke
w ostonie przeciwrozpryskowej.

® Zdejmowanie ostony przeciwrozpryskowej przy zmianie korncowki nie jest konieczne.
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1 Unies$¢ gtowice robota do momentu, az zablokuje sie w pozycji uniesione;.

2 Zamocowac miske w podstawie.

3 Mocno wsungc ostone przeciwrozpryskowa w spodnig czes¢ gtowicy robota, az znajdzie
sie we wtasciwym potozeniu. Czesc¢ z klapka powinna by¢ utozona w sposdb pokazany
na rysunku.

4 Zamocowac wybrang koncowke.

Opuscic¢ gtowice robota.

6 Zdjac ostone rozpryskowa, unoszgc gtowice robota i zsuwajac ostone.

a1

Regulacja wysokosci koncowki

llustracje i instrukcja obstugi

Wazne

® Wiasciwa wysokosc zawieszenia koricowek w zatgczonej w zestawie misce ustalana
jest fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji.
Jezeli jednak zajdzie potrzeba wyregulowania wysokosci zawieszenia koncowki, nalezy
uzy¢ odpowiedniego klucza o rozmiarze:

TYPE KMX75/KMX76 =15 mm

Ubijak ,,K”, trzepaczka, korncowka do ucierania i mieszadto do przektadania

Wiasciwa wysokosc zawieszenia kornicowek w zatgczonej w zestawie misce ustalana jest
fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba wyregulowania wysokosci zawieszenia koncowki, nalezy uzyc
odpowiedniego klucza o rozmiarze 15 mm:

Nastepnie postepowac wedtug ponizszych wskazdéwek:

1 Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

2 Unies¢ gtowice robota i wsungc trzepaczke, ubijak lub mieszadto do przektadania do
gniazda.

3 Opuscic¢ gtowice robota. Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci zawieszenia
koncowki, ponownie unies¢ gtowice i wyjac koncowke. Trzepaczka, ubijak ,K” i mieszadto
do przektadania powinny prawie dotykac¢ dna miski.
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Koricéwka do ucierania

® Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy koncéwka bedzie dotykac $cianek miski - podczas
mieszania delikatnie ocierajac o jej powierzchnie.

4 Za pomoca odpowiedniego klucza poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa byta zmiana
dtugosci trzonka koncowki. Aby opuscic koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna
miski), nalezy przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
Aby podniesc¢ koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac trzonek w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac konncowke w robocie, a nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢ pozycje
korcowki (zob. punkty powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnosc powtarzac¢ do momentu, az koncdéwka znajdzie sie
na odpowiednie] wysokosci. Po wyregulowaniu wysokos$ci korncowki mocno dokrecic
nakretke.

Uwaga: klucz pokazany jest wytgcznie dla celdw ilustracyjnych.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Wysokos¢ tej koncdwki zostata ustawiona fabrycznie i nie powinna wymagac regulacji.

Schowek na przewdd zasilajacy

288



Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazowkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja, ktdra spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac¢ do odpadoéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich osrodkdw segregujgcych odpady przygotowanych przez wtadze

miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi. E
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