Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy

prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie
www.register10.eu

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ instrukcje bezpieczenstwa.

PROSIMY O ZESKANOWANIE
KODU QR NA SWOIM URZADZENIU,
ABY UZYSKAC WIECEJ INFORMACIJI

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania

Wysuwana szuflada
Wentylator

W™

Grzatka okragta

(niewidoczna)

Prowadnice
Drzwiczki
Lampka
Grill

Miejsce umieszczenia sondy
do potraw

©® N oW

10. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

11. Dolna grzatka

(niewidoczna)

S Y [P Q)
QQ ...... Q@
IR 8 |
12:34 5 6;89

1. WLACZANIE/WYLACZANIE

Wiaczanie i wy’rgczanie urzadzenia.

2.STRONA GLOWNA

Szybki dostep do menu gtéwnego.

3. NARZEDZIA

Do wybierania sposréd kilku opcji piekarnika oraz do
zmiany ustawien i preferencji.

4. ULUBIONE

Odtworzenie listy ulubionych funkgiji.

5. WYSWIETLACZ

6. TIMER

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiejs
funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu.

7. BLOKADA

Umozliwia zablokowanie przyciskéw dotykowych,
aby nie mozna ich byto przypadkowo nacisnac.

8. SWIATLO

Aby wiaczy¢ lub wytqczy¢ lampe piekarnika i oszczedzac
energie.

9. START

Do wtaczania funkgji.
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AKCESORIA

Przed zakupieniem innych akcesoriéw dostepnych
na rynku nalezy upewnic sig, ze sa termoodporne i
mozna je poddawac dziataniu pary.

‘RUSZT

¢ Ruszt nadaje sie do wszystkich

. trybéw gotowania.

. Potrawe mozna umiescic

i bezposrednio na ruszcie lub

: mozna go uzywac do stawiania

. blach, form i innych naczyn do

. pieczenia odpornych na wysokie :
. temperatury. :

: BLACHA DO PIECZENIA

¢ Blacha do pieczenia nadaje sie

. do wszystkich trybdéw i funkgji

: gotowania. Moze by¢ uzywana

: do gotowania wszelkiego

¢ rodzaju zywnosci bez naczynia.
: Uzywac jej do zbierania sokow z :
: gotowania, umieszczajac jg pod :
¢ rusztem.

: TACA PAROWA

: Ta specjalna, perforowana taca

¢ utatwia prawidtowa cyrkulacje

. pary i zapewnia rGwnomiernie

i gotowanie sie potraw.

. Aby zebrac ptyny powstajace

: podczas gotowania/pieczenia,

: umiesci¢ blache poziom nizejz
. ogranicznikami skierowanymi w :
: strone tylnej czesci urzadzenia.

: SONDA DO POTRAW

i Stuzy do doktadnego pomiaru

: temperatury wewnatrz potraw
: podczas pieczenia.

: Moze by¢ stosowana do miesa i
: ryb.

Liczba akcesoridow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
*Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem
(skierowana ku gorze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe. Inne akcesoria, takie jak blacha do
pieczenia, nalezy wsuwac poziomo w szyny.

Nalezy upewnic sie, ze istnieje przerwa wynoszaca
przynajmniej 30 mm pomiedzy gdrna czescia
jakiegokolwiek pojemnika a scianami komory do
pieczenia, tak aby para miata odpowiedni przeptyw.

WKLADANIE TACY PAROWE)J

Tace parowa nalezy wtozy¢, kierujac boczne wyttoczenia
referencyjne w strone tylnej czesci wneki, jak pokazano na
rysunku:

ZDEJMOWANIE | MONTAZ RUSZTOW
DRABINKOWYCH

Po obu stronach wneki piekarnika znajduje sie ruszt
drabinkowy, zamocowany na dwoch wspornikach w
ksztatcie grzybkow. Ruszty drabinkowe sg zdejmowane, co
utatwia czyszczenie.
1. Aby wyjac ruszt drabinkowy, nalezy mocno chwycic
zewnetrzng cze$¢ prowadnicy i pociagnac ja do gory,
aby wyciagna¢ jg z przedniego wspornika, jednoczesnie
obracajac na tylnym wsporniku, a nastepnie wysunac¢ cata
cze$¢ z wneki.
2. Aby zmieni¢ potozenie rusztéw drabinkowych, nalezy
wsunac tylng czes¢ na tylny wspornik. Nastepnie, po
wsunieciu, obracajac tylny wspornik, pociaggna¢ zespot w
dét, az ruszt drabinkowy zaczepi sie o przedni wspornik.




FUNKCJE

TRYBY RECZNE

éﬁ SZYBKIE NAGRZEW.

Stuzy do szybkiego nagrzania piekarnika przed
rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed umieszczeniem
potraw w piekarniku poczekac do zakoriczenia tej funkgiji.
Po zakoriczeniu nagrzewania urzadzenie automatycznie
wybierze funkcje ,Termoobieg”.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do pieczenia

~~ | GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca sie
obracac potrawy podczas gotowania/pieczenia.

Zalecane akcesoria: ruszt

CZAS TRWANIA (min.)

POTRAWA POZ. GRILLOWANIA
Tost : Wysoki 5-6
w TURBO GRILL
“% | Zapewnia doskonate efekty dzieki potagczeniu

funkgji grilla i konwekgji. Zaleca sie obracac potrawy
podczas gotowania/pieczenia.

Zalecane akcesoria: ruszt

KONWENCJONALNE

Do idealnego gotowania i przyrumieniania
zarébwno na gorze, jak i na dole kazdego rodzaju potrawy
tylko na jednej potce. Aby osiggnaé najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

POTRAWA TEMP. (°C) CZAS TRWANIA (min.)
Babeczka / Mate ciastko 160 5 30-35
Ciasteczka 145 35-40

.’ | TERMOOBIEG

** | Do pieczenia ciast i mies z ciaggtym obiegiem
goracego powietrza. Aby osiaggna¢ najlepsze wyniki,
funkcja ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie. Mozna uzywac do
gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury na kilku potkach jednoczesnie. Funkgja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.
Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia lub ruszt i
naczynie zaroodporne.

s | PIECZ. KONWEKCYJNE

kL3

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej pétce. Aby osiggnac najlepsze wyniki, funkgcja
ta posiada faze nagrzewania: poczekac do konca
nagrzewania, aby wtozy¢ jedzenie.
Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do pieczenia

> PARA

O CZYSTA PARA

Do gotowania na parze swiezych i zdrowych potraw,
z zachowaniem ich naturalnych wartosci odzywczych. Ta
funkcja nadaje sie szczegdlnie do gotowania warzyw, ryb

i owocow oraz do blanszowania. Przed umieszczeniem
potrawy w piekarniku nalezy usung¢ cate jej opakowanie i
folie ochronna, o ile nie wskazano inaczej.
Zalecane akcesoria: Tacka parowa na poziomie 2 i blacha do
pieczenia na poziomie 1
Suszenie po gotowaniu na parze
Gotowanie na parze generuje duza wilgotnos¢ wewnatrz
piekarnika. Jest to catkowicie normalne zjawisko, ktére nie
zagraza prawidtowemu funkcjonowaniu urzadzenia. Pod
koniec kazdego okresu gotowania zalecamy skorzystanie
z cyklu szybkiego suszenia, ktéry pomoze usunac¢ wilgo¢
z piekarnika (dostepny po aktualizacji oprogramowania).
Nalezy klikng¢ nat.) , aby wybrac ten cykl.
Alternatywnie sugerujemy:
1. pozwoli¢ urzadzeniu ostygnac;
2. dokfadnie osuszy¢ komore gotowania i akcesoria,
w tym tacke ociekowg umieszczong za drzwiczkami
tuz pod uszczelka drzwiczek, miekka $ciereczka lub
chtonnym papierem;
3. pozostawi¢ drzwiczki otwarte na czas niezbedny do
catkowitego wyschniecia komory.

Y. |PARA+POWIETRZE

taczac whasciwosci pary z whasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala na gotowanie
potraw, ktére beda przyjemnie chrupigce i zarumienione
na zewnatrz, a przy tym jednoczesénie delikatne i soczyste
w srodku. Aby uzyskacd najlepsze efekty gotowania,
zalecamy wybor WYSOKIEGO poziomu pary do gotowania
ryb, SREDNIEGO do miesa oraz NISKIEGO do chleba i
deseréw.

Zalecane akcesoria: Blacha do pieczenia / ruszt
N
/| sous VIDE

Sous vide to profesjonalna technika gotowania, ktéra
wymaga uzycia prézniowych plastikowych woreczkéw
spozywczych, gotujacych w precyzyjnie kontrolowanych
temperaturach przy uzyciu pary. Stopniowy i doktadny
proces gotowania zapewnia wyjatkowg kruchos¢, smak
oraz rbwnomierne przygotowanie catej potrawy. Funkcja
ta pozwala gotowac mieso, ryby, warzywa i owoce,
osiagajac rezultaty szefa kuchni.

Nalezy sprawdzi¢ tabele gotowania Sous Vide, aby
prawidtowo korzystac z tej funkgji.

Przepisy MW Sous Vide Instrukcje Akcesoria
| Wotowina sous vide : poztozy¢ paczki réwnomier- :

i Wieprzowina Sous i hie wokot centralnej czesci 2

i Vide i tacy parowej. Upewnic sie, | z.z.af
S v w Jce W . Py

: Ryby sous vide | Czy W paczce wystepuje 5
R i préznia. Aby uzyskac dobre 1

. Warzywa sous vide : wyniki, zaleca sig nie otwie- :

: ra¢ drzwiczek.
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{g FUNKCJE SPECJALNE

UTRZYMYW. W CIEPLE

Pozwala na utrzymywanie ciepta i Swiezosci
przyrzadzonych potraw, np. miesa, potraw smazonych lub
ciast.
| WYRASTANIE
=—| Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajow
ciast. Aby zachowac¢ wysoka jakos¢ wyrastania ciasta, nie
nalezy wiaczac tej funkgji, kiedy urzadzenie jest wciagz
nagrzane po poprzednim cyklu pieczenia.

Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.

6 JOGURT

Do przygotowywania jogurtu.
Wymagane akcesoria: ruszt i naczynie zaroodporne.

SUSZENIE
w

Do suszenia owocéw i warzyw. Pokroi¢ w cienkie
plasterki i umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

Wymagane akcesoria: ruszt

XL MAXI-COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5
kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rbwnomiernego przyrumienienia z obu stron.
Od czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic¢
do jego nadmiernego wysuszenia.

Wymagane akcesoria: blacha do pieczenia na poziomie 2.

\\\3’% DISINFECTION (DEZYNFEKCJA)

Stuzy do dezynfekgji stoikéw lub butelek dla

niemowlat przy zastosowaniu pary. Wtozy¢ blache
do pieczenia na poziom 1 i tacke parowg na poziom 2,
umiesci¢ na nich produkty, zachowujgc wystarczajaca
ilo$¢ miejsca pomiedzy nimi, aby para mogta dotrze¢ do
wszystkich czesci.

,Xl ROZMRAZANIE

O™ Do rozmrazania kazdego rodzaju zywnosci. Potrawy
takie jak mieso i ryby nalezy ukfada¢ bez opakowania na
tacy do gotowania na parze, umieszczonej na poziomie 2.
Umiesci¢ blache do pieczenia na poziomie 1, aby zebrac
wode z rozmrazania. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
zalecamy nie rozmraza¢ zywnosci catkowicie, lecz
pozwoli¢ rozmrozi¢ sie jej do kohca, pozostawiajac jg na
jakis czas bez wigczonej funkgji. Zalecamy odpowiednie
opakowywanie chleba, aby zapobiec jego zmiekczeniu.

%" | ODGRZEWANIE

Stuzy do odgrzewania gotowych potraw -
zamrozonych, schtodzonych lub w temperaturze
pokojowej. Ta funkcja, przy uzyciu pary delikatnie
odgrzewa potrawe bez jej wysuszania, dzieki czemu
zostaje zachowany odpowiedni smak. Pozostawienie
potrawy jeszcze na pewien czas w urzadzeniu zawsze
poprawia rezultat koncowy. Zaleca sie umieszczanie
mniejszych porcji (cieszych fragmentéw) potrawy w
srodkowej czesci piekarnika, a wiekszych porcji (grubszych
fragmentow) - bardziej od strony zewnetrznej. Stosujac
tace do gotowania parowego, nalezy umiesci¢ pod nig
blache do pieczenia - umozliwi to zebranie wszystkich
ptyndéw powstajacych w procesie pieczenia potrawy.

< | CYKL ECO
€ | bo pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i

filetéw na jednej potce. Jezeli funkcja ECO jest wigczona,
Swiatetko kontrolki pozostanie wytgczone podczas
pieczenia. Aby skorzysta¢ z funkgcji ECO i tym samym

zoptymalizowad zuzycie energii, drzwiczki piekarnika

nie powinny by¢ otwierane, dopéki potrawa nie bedzie
gotowa.

Wymagane akcesoria: ruszt z patelnig lub blachg do
pieczenia.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr 65/2014.

— | COOK 3

Do przyrzadzania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na trzech poziomach
jednoczesnie, bez mieszania smakéw i zapachéw.

Funkcja ta moze by¢ uzywana do przyrzadzania
ciasteczek, tart, mrozonej pizzy oraz do przygotowywania
kompletnych positkéw. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika.

CIASTECZKA

Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
kruchych ciasteczek w celu uzyskania maksymalnych
rezultatéw. Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne.
Wyjac te trzy blachy z piekarnika jednoczesnie.

< TARTA

Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
tart w celu uzyskania maksymalnych rezultatéw. Funkgcja ta
obejmuje podgrzewanie wstepne. Wyjac te trzy blachy z
piekarnika jednoczesnie.

X __] PIZZA (MROZONA)

Uzy¢ tej funkgji, aby upiec trzy blachy podobnych
mrozonych pizz w celu uzyskania maksymalnych
rezultatéw. Funkcja ta obejmuje podgrzewanie wstepne.
Wyjac te trzy blachy z piekarnika jednoczesnie.

@ MENU 1

Cykl ten jest przeznaczony do przygotowywania
kompletnego positku miesnego i deseru. Piekarnik
wymaga wstepnego nagrzania.

Przyktad kompletnego positku

Przygotowac tarte z owocami zgodnie z wlasnymi
preferencjami w okragtej formie, ktéra nalezy umiescic¢
na ruszcie na poziomie 3. Przygotowac lasagne zgodnie z
wiasnymi preferencjami (1,5- 2 kg) w formie, ktérg nalezy
umiesci¢ na ruszcie na poziomie drugim. Przygotowac 6-10
podudzi z kurczaka z pokrojonymi w kostke ziemniakami
(500-800 g) bezposrednio w blasze do pieczenia na
poziomie 1. Po podgrzaniu piec wszystkie potrawy w
tym samym czasie. Po 50-60 minutach wyjac tarte, po
60-70 minutach wyja¢ lasagne, po 80-90 minutach wyja¢
kurczaka z ziemniakami.

— MENU2

Cykl ten jest przeznaczony do przyrzadzania
kompletnego positku rybnego lub wegetarianskiego oraz
deseru. Piekarnik wymaga wstepnego nagrzania.
Przyktad kompletnego positku
Przygotowac tarte z owocami zgodnie z wtasnymi
preferencjami w okragtej formie, ktéra nalezy umiesci¢ na
ruszcie na poziomie 3. Przygotowac lasagne z pesto lub
cannelloni zgodnie z wtasnymi preferencjami (1,5-2 kg)

w blasze metalowej lub z pyrexu, ktérag nalezy umiescic¢
na ruszcie na poziomie drugim. Przygotowac filety rybne
w folii (700-900 g) z pokrojonymi warzywami (600-900
g) bezposrednio w blasze do pieczenia na poziomie 1. Po
podgrzaniu piec wszystkie potrawy w tym samym czasie.
Po 45-55 minutach wyja¢ tarte, po 55-65 minutach wyjac
lasagne, po 60-70 minutach wyjac¢ rybe z warzywami.
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Instrukcja uzytkownika I PL
O AUTO MODES

sense

Stosujac te tryby automatyczne, wystarczy wybrac rodzaj, wage lub ilo$¢ potrawy, by osiagnaé najlepsze mozliwe
rezultaty. Kuchenka mikrofalowa automatycznie obliczy optymalne ustawienia, a nastepnie bedzie je odpowiednio
dostosowywac w trakcie gotowania. Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do
wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia. Ze wzgledu na réznorodnos¢ zywnosci, czas gotowania jest ustawiony
na srednim poziomie. Zawsze zalecamy sprawdzenie, czy potrawa jest odpowiednio wysmazona, a w razie potrzeby
wydtuzenie czasu gotowania, aby osiagna¢ odpowiedni stopien wysmazenia. Niektédre cykle automatyczne dajg
mozliwos$¢ wczedniejszego ustawienia poziomu gotowania nizszego lub wyzszego niz domysiny (patrz paragraf Stopien
wysmazenia w sekcji Codzienne uzytkowanie).

TABELA GOTOWANIA 6™ SENSE
Aby przyrzadzi¢ kilka rodzajéw dan i potraw, w najszybszy i najlatwiejszy sposéb uzyskujac optymalne efekty.
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli gotowania.

Kategoria Potrawa Waga(grubosg/ Uwaga . Akcesoria
e PO ST e
i Lasagne :600g-2,0kg :Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyska¢ ;2 :@)

i i doskonate przyrumienienie, polac¢ sosem beszamelowym i : ™o+

S S 1 -1 .k SO
| Ryz £ 100-500 g : Dodac wodg i ryz do naczynia zaroodpornego. Uzy¢ pot- 2

: : : torej szklanki wody na kazda szklanke ryzu. Aby uzyskac ; @ !
i dobre wyniki, zaleca sie nie otwierac drzwiczek iwesada—
: Pszenica orkisz i 100-500 g : Doda¢ wode i orkisz do naczynia zaroodpornego. Uzy¢ pét- |

 torej szklanki wody na kazdg szklanke orkiszu. Aby uzyska¢ :
i dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek :

Jeczm|en100—5009Dodacwon|Jchm|en donaczymazaroodpornegoUzyc ...............................................
: : : poéttorej szklanki wody na kazdg szklanke jeczmienia. Aby
i uzyskac¢ dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek

i Pierég i 1 wypiek i Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac :
: 5 : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. '

MAKARONY | PLATKI SNIADANIOWE

1t
Aeernr A= A @ B 292l
AKCESORIA . : blacha na Sciekajacy : :
: : Zaroodporna taca : : . oo : :
Ruszt na ruszcie i ttuszcz/Blachado : Pojemnik zaroodporny : Sondado potraw : Taca parowa
pieczenia : : :




: Waga/grubos¢/

Kategoria Potrawa porcje/sztuki Uwaga Akcesoria
Pieczen wotowa : - Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic 2
: czosnkiem i ziofami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- i, . e
. niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
| KOTLETY 1-3cm  Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posoli¢. Uzy¢ ;3 2
: MIELONE . rusztu na poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizankg : ~......~+
: i wody na poziomie 1, aby zebrac esencje zywnosci. Aby :
i uzyskac doskonate rezultaty, podczas gotowania trzeba
: bedzie obraca¢ jedzenie.
 Pieczen wotowa : - : Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawi¢ 2
. -Wolne ' : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- + . e
: gotowanie i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawi¢ na przynaj-
: i mniej 15 minut.
 Pieczona - : Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawi¢ 2
: wieprzowina : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- i+ - e
: i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
Golonka - Posmarowac olejem i natrze¢ solg i pieprzem. Doprawié 2
Q : wieprzowa : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami. Po zakoncze- v - e
"'3" : i niu pieczenia, a przed rozkrojeniem, odstawic na przynaj-
i mniej 15 minut.
Kietbasy i 4004g-1,5kg Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie. Naktu¢ kietbaski widel- 2 1
: parowki : cem, aby zapobiec ich pgkaniu. UzyC rusztu na poziomie 2 ia.....;4+ -
: . i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody na poziomie 1,
i aby zebrac¢ esencje zywnosci.
Zeberka 4009g-1,5kg Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. NatrzeCsolg | 2 1
i wieprzowe . i pieprzem. Roztozyc¢ rownomiernie na ruszcie. Uzy¢ rusztu i a......~ +
: i na poziomie 2 i blachy do pieczenia z jedna filizanka wody
i na poziomie 1, aby zebrac¢ esencje zywnosci.
Pieczony 800g-2,5kg Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Natrzecsolg : 2
- kurczak . i pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescia piersiowq do i -
: : gory.
 Filet/piers$ 1-4cm i Rozprowadzi¢ rbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac¢ | 2 1
i drobiowa : dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. R S
Kawatki drobiu : 1 wypiek Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. Roztozy¢ 2 1
: rownomiernie na ruszcie. Uzyc rusztu na poziomie 2ibla- a4+ -
: chy do pieczenia z jedng filizanka wody na poziomie 1, aby
i zebrac esencje zywnosci. :
.................................................................................................................................................. '&
Aeennn ~ =i — @ T
AKCESORIA Farood ‘ blacha na ciekajacy
Ruszt aroodporna taca ttuszcz/Blacha do Pojemnik zaroodporny Sonda do potraw Taca parowa

naruszcie . .
pieczenia




: Kategoria Potrawa 5 Waga(grubosg/ Uwaga Akcesoria
: porcje/sztuki
i Pieczona rybaw i Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu.
i catosci : +
Ryba w catosci Przyprawia¢ wedtug uznania, dla uzyskania dobrych rezul- 2 1
: gotowana na tatoéw zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. fneart ot F—

200-800g Posmarowac olejem i doprawi¢ wedtug gustu. P2

i Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ : 2 1
: dobre wyniki, zaleca sie nie otwierac drzwiczek. :

RYBY

i Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyskac :
: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. =

Filety rybne
i [mrozone]

Matze i Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ 2 1
: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Y
Krewetki 500g-1,5kg :Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ ;| 2 1

: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.

i Umiesci¢ na srodku tacki parowej, dla uzyskania dobrych ;| 2 1
i rezultatow zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Demaf Ta ;

400g-1,5kg :Przed umieszczeniem w komorze pokroi¢ na kawatki, do- | 2
: prawi¢ olejem, solg i ziotami. .

Warzywa :600g-2,0kg Wyjac tyzeczka miazsz z warzyw i napetnic¢ je mieszanka 2
: faszerowane : i samego migzszu, mielonego miesa i rozdrobnionego sera. ..
: i Przyprawic¢ wedtug uznania czosnkiem, solg i ziotami. :

i Zapiekanka :400g-1,5kg i Pokroi¢iumiesci¢ wduzym pojemniku. Przyprawi¢ sola, i 1
i zi i : i pieprzem i zala¢ $mietana. Posypac serem. PReeeen

¢ W catosci :50-2009g : Waga odnosi sie do pojedynczego ziemniaka. Aby uzyskac
i Ziemniaki i rbwnomierne gotowanie w kazdym ziemniaku, zaleca sie s oarta-
: : i wybranie wszystkich o podobnej wielkosci. Rozprowadzi¢

: ziemniaki w skérkach rownomiernie na tacce parowej, aby

i uzyska¢ dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek.

| Kawatki ziem-  1400g-1,0kg : Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce | 2 1
. niakow : : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ v, o art_ -
: i drzwiczek. :

Warzywa korze- :200g-1,0kg Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce 2 1
i niowe : : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ . oot -
: i drzwiczek. :

WARZYWA

i Warzywa miek- :400g-1,0kg : Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rownomiernie na tacce : 2 1
: kie : parowej, aby uzyskac¢ dobre wyniki, zaleca sig nie otwiera¢ iy, oot -

i drzwiczek.

: Kawatki owo- i Pokroi¢ na kawatki. Rozprowadzi¢ rbwnomiernie natacce 2 1
i cow : parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ ;g o5+ ,
' : drzwiczek. :

400g-1,5kg :Rozprowadzi¢ rtbwnomiernie na tacce parowej, aby uzyska¢ : 2 1
: i dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. :

: Warzywa
: [mrozone]

+
Aveeenur ~==r p— @ B 2.2l
AKCESORIA . blacha na $ciekajacy
Zaroodporna taca . s
Ruszt na ruszcie ttuszcz/Blacha do Pojemnik zaroodporny Sonda do potraw Taca parowa
pieczenia




Waga/grubosc/ ........................................................................................................................................................
i porcje/sztuki

Bu’(k|'Iwyp|ekPrzygotowacaastowed’fugulub|oneJrecepturynap|e2 ...................................
: : i czywo lekkie. Uformowac bulki przed wyrosnieciem. Uzy¢ .
: funkcji przeznaczonej specjalnie do wyrastania. :

i Bochenekka-  1400g-1kg i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na pie- | 2 @
: napkowy § : czywo lekkie. Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie do N
: : i pieczenia chleba. Uzy¢ funkcji przeznaczonej specjalnie do

{ wyrastania. :

: Pizza :400g-1,2kg : Przygotowac ciasto na pizze wedtug ulubionego przepisu.

: 5 - Pozostawi¢ do wyros$nigcia, korzystajac ze specjalnej funkcji i
: piekarnika. Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej :
i blasze do pieczenia. Doda¢ polewe wedtug uznania.

WYROBY PIEKARNICZE SLONE

Stone ciasto 800g-1,5kg Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10 por- 1 z{\g)
: : : ¢ji i naktu¢ ciasto widelcem. Dodac farsz zgodnie ze swoim ;™= +
i ulubionym przepisem. :

| Biszkopt 14009-1,2kg i Przygotowac ciasto biszkoptowe bez tluszczu. Wylacna | 1 &
5 5 : wylozong papierem do pieczenia i nasmarowang ttuszczem : -+ +

i forme. :
i Ciasto marmur- :400g-1,2kg : Przygotowa¢ ciasto marmurkowe zgodnie z ulubionym Pl :@)
: kowe : przepisem. Wyla¢ na wytozona papierem do pieczenia i PReeeen

{ nasmarowana ttuszczem forme.

: Muffinki {1 wypiek  Korzystajac z ulubionego przepisu, przygotowac ciastona | 2
: : : 16-18 sztuk i wlac je do papierowych foremek. Roztozy¢ -
i rownomiernie na blasze do pieczenia. :

. Ciasteczka . 1 wypiek : Przygotowac ciasteczka biszkoptowe wedtug wiasnego po- i 2

: : i mystu i pozostawi¢ do ostygniecia. Rozciaggna¢ réwnomier- : .,
i nie ciasto i uformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na :
i blasze do pieczenia. :

: Brownie :800g-1,5kg :Przygotowaé wedtug ulubionego przepisu. Rozprowadzi¢ : 1 @
i Ciastona blasze wylozone] papierem do pieczenia. | ittt
| Strudel - 1 wypiek  Przygotowa¢ mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke, i 2

: orzeszkéw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowe;j. N
i Wiozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec :

i przez 10-15 minut. Zawina¢ nadzienie w ciescie, zaginajac

i zewnetrzng czesé.

WYROBY PIEKARNICZE StODKIE

 Jabtecznik 1800g-15kg i Wylozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego | 1 O
: : : spdd bulka tarty, by wchioneta sok wyciekajacy z owocow. & ™eeem +

i Wypetni¢ masg przygotowana ze swiezych, krojonych owo- :

i cobw zmieszanych z cukrem i cynamonem. Roztozy¢ kawatki :

i ciasta i przykry¢ nimi owoce, posmarowac jajkiem. :

i Pieczone jabtka : 1 wypiek i Usunac srodki i wypetni¢ marcepanem lub cynamonem, | 2
> : 5 i cukrem i mastem. N
& e e e T
v : Flan karmelowy : 1 wypiek : Roztozy¢ foremki z flan rGwnomiernie na tacce parowej, P2 1
o : : : dla uzyskania dobrych rezultatéw zaleca sie nie otwiera¢ g oort~ -

i drzwiczek.

i Jaja kurze i50-809g i Waga odnosi sie do pojedynczego jajka. Aby uzyskac row- | 2 1
: : : nomierne gotowanie w kazdym jajku, zaleca sie wybranie iy, oot -
i wszystkich o podobnej wielkosci. Rozprowadzi¢ rowno-
i miernie na tacce parowej, aby uzyskac dobre wyniki, zaleca :
: sie nie otwierac drzwiczek. Jezeli jajka beda spozywane na
i Zimno, nalezy je natychmiast optukaé w zimnej wodzie.

: Rozprowadzi¢ réwnomiernie na tacce parowej, aby uzyskac :

: dobre wyniki, zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek. Jezeli jajka | 2 1

i beda spozywane na zimno, nalezy je natychmiast optuka¢ g oor+ -
i w zimnej wodzie. 5

JAJKA




SPOSOB GOTOWANIA WEDLUG METOD

Aby jeszcze bardziej utatwi¢ korzystanie z produktu,

w ponizszych menu zgrupowano wszystkie funkcje,

w ramach ktérych wykorzystuje sie te sama metode
gotowania, ktére sg juz obecne w menu podzielonym
wedtug potraw.

Przepisy do gotowania na parze

Metoda gotowania na parze pozwala gotowac¢ naturalne
i zdrowe potrawy, zachowujac ich naturalng wartos¢
odzywcza. Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej
funkgji, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w
danej tabeli gotowania. Taca parowa i blacha do pieczenia
sg zawsze potrzebne.

Przepisy do gotowania z wykorzystaniem pary i
powietrza

Metoda gotowania z wykorzystaniem pary i powietrza,
faczac wiasciwosci pary z wtasciwosciami wymuszonego
nawiewu, pozwala na gotowanie potraw, ktére beda
przyjemnie chrupigce i zarumienione na zewnatrz, a
przy tym jednoczesnie delikatne i soczyste w $rodku.
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy
stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej tabeli
gotowania.

MENU INNE FUNKCIJE

ULUBIONE
Aby odtworzy¢ liste ulubionych funkgji.

{3 USTAWIENIA

@ Do zmiany ustawien piekarnika.

Kiedy opcja ,DEMQO" jest wtaczona ,On", wszystkie polecenia
sg aktywne oraz wszystkie menu sg dostepne, ale piekarnik
nie nagrzewa sie. Aby wytaczy¢ ten tryb, nalezy przejs¢ do
,DEMO" z menu ,USTAWIENIA" i wytaczy¢ ,Off".

Po wybraniu opgji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wyfgcza sie i
powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie ustawienia
uzytkownika zostaja anulowane.

MINUTNIK KUCHENNY
Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania
jakiejs funkgji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu.

Po wiaczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odlicza¢ czas, nie zaktdcajac dziatania funkgiji.

Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna takze wybrac

i wigczy¢ funkcje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu

ekranu.

Aby przywrécic lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

Nacisnij opcje timera kuchennego.

Kiedy odliczanie wybranego czasu dobiegnie konca,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

+ Dotknij opcji , WSTRZYMAJ’, jesli chcesz wstrzymac timer.
Nastepnie mozesz dotkna¢ opcji WZNOW?’, aby ponownie
uruchomic timer.

Dotknij opcji, ANULUJ", aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

Dotknij opcji,+1 min’, aby wydtuzy¢ czas trwania o 1
minute.

“J-OSWIETLENIE
Aby wiaczyé/wytaczy¢ lampe piekarnika.

Iﬁl BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementéw sterujacych umozliwia zablokowanie
przyciskdéw na ekranie dotykowym, tak aby nie mozna byto
ich nacisna¢ przez przypadek.

Aby odblokowa¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj
przycisk blokady na panelu dotykowym.

Whjr/lfa?ool



JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

ip Aby wybrac lub zatwierdzi¢:
Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagana
wartos¢ lub pozycje z menu.

Aby przewingé¢ menu lub liste:

Wystarczy przeciggna¢ palcem wzdtuz wyswietlacza,
aby przewing¢ pozycje lub wartosci.

PIERWSZE UZYCIE

Aby potwierdzi¢ ustawienia lub przejs¢ do
nastepnego ekranu:
Dotkna¢,USTAW” lub ,DALEJ".

Aby powrdéci¢ do poprzedniego ekranu:
dotkna¢ < .

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je

skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia”.

1. WYBOR PREFERENCJI JEZYKOWYCH

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawi¢
jezyki czas.

Language

O 6bnrapcku

O Hrvats

O Cestina Next

+  Przeciggna¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewing¢ liste
dostepnych jezykdw.

« Dotkna¢ wybranego jezyka.

Jezyk mozna pdZniej zmieni¢ po otwarciu menu ustawien.

2. USTAWIENIE WIFI

Funkcja aplikacji 6™ Sense Live App pozwala na zdalng
obstuge piekarnika za pomoca urzadzenia mobilnego.
Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy
najpierw pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji
pofaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu rejestracji
posiadanego urzadzenia oraz podfaczenia go do sieci
domowe;j.
W przeciwnym razie dotkng¢ ,POMIN’, aby odtozy¢
pofgczenie urzadzenia na pozniej.
W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE
Aby uzy¢ tej funkgji, nalezy posiadac: Smartfon lub tablet z
funkcja bluetooth oraz bezprzewodowy router podigczony
do internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby
sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowej sieci
jest silny w poblizu urzadzenia. Potaczenie Wi-Fi mozna
skonfigurowac tylko za posrednictwem aplikacji mobilnej.
Minimalne wymagania:

Urzadzenie inteligentne: Android z ekranem o rozdzielczosci

1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na App store (platforma z aplikacjami)

kompatybilnos¢ aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.

Router bezprzewodowy: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6™ Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest
pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja 6
Sense Live poprowadzi uzytkownika przez wszystkie
opisane tutaj kroki. Aplikacje mozna pobrac z App Store
lub Google Play Store.

Potacz z siecig
Podtacz urzadzenie

Of 0]
Jedli jeszcze jej nie masz,

l] zeskanuj kod QR, aby
pobrac aplikacje na swoje

E @ urzadzenie.
Upewnij sie, czy funkcja
SAID: Bluetooth jest wtaczona, a

AB1234567890CD  sie¢ Wi-Fijest podtgczona
do urzadzenia.

Po pobraniu stuknij Dodaj urzadzenie w aplikacji, aby
kontynuowac konfiguracje potaczenia.
2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione, nalezy utworzy¢
konto. Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen w
sie¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazoéwkami aplikacji. Aplikacja poprosi o wprowadzenie
numeru produktu w celu zakonczenia procesu rejestracji.
Jego unikalny numer kodowy mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej dotaczonej do tego produktu, wewnatrz
drzwiczek (jest to wytacznie 12-cyfrowy kod numeryczny).
Podczas tej fazy nalezy pamietac o wtaczeniu funkgji
bluetooth.

Konieczne bedzie potwierdzenie identyfikatora urzadzenia
inteligentnego (SAID).

Na koniec aplikacja poprosi o sparowanie urzadzen,
wyswietlajac kod, ktéry nalezy potwierdzi¢ na obu
urzadzeniach.

4. Podtaczenie do WiFi

Kontynuujac procedure konfiguracji, w ostatnim

kroku aplikacja poprowadzi uzytkownika przez

proces podtaczania urzadzenia do domowej sieci
bezprzewodowe;j.

Uwaga: Procedura potaczenia bedzie musiata byc¢
powtdrzona, jedynie jesli zmienione zostang ustawienia
posiadanego routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca
danych).

Whj;lﬁool



3. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika z domowa siecig sprawi, ze godzina
i data ustawig sie automatycznie. W przeciwnym razie
konieczne bedzie reczne ustawienie godziny i daty.

Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ godzine.
Dotkna¢,USTAW", aby potwierdzic.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date
Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.
Dotkna¢,USTAW", aby potwierdzic.

Po dtugiej przerwie w zasilaniu nalezy ponownie ustawic
godzine i date.

4. USTAWIANIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
przez domowaq instalacje elektryczna, wiekszym niz 3
kW (16 amperéw): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartos¢ (13 amperow).
Dotknac¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.
Dotkna¢,OK’, aby zakonczy¢ poczatkowa konfiguracje.

5. USTAWIENIE POZIOMU TWARDOSCI WODY

Aby umozliwi¢ wydajna prace piekarnika i zagwarantowac,
ze bedzie on regularnie monitowat uzytkownika o wykonanie
cyklu usuwania kamienia w razie potrzeby, wazne jest
ustawienie prawidtowego poziomu twardosci wody Aby go
ustaW|c wiacz piekarnik, naciskajac przycisk | © J, nacisngc
{o} . Otwoérz sekcje Preferencje i wybierz opqe,,TWARDOSC
WODY" Dotkna¢ ,USTAW", aby potwierdzi¢. Wybierz
odpowiedni poziom dla wody w swoim obszarze, w oparciu o
ponizszg tabele:

CODZIENNA EKSPLOATACJA

dH fH Clark
Poziom stopnie stopnie Stopnie
niemieckie francuskie angielskie
1 bardzo miekka 0-6 0-10 0-7
2 miekka 7-1 11-20 8-14
3 Srednia 12-16 21-29 15-20
4 twarda 17-34 30-60 21-42
5 Bardzo twarda 35-50 61-90 43-62

Dotknqc LUSTAW’ aby potwierdzic.

Dla poziomu twardosci wody, wstepnie ustawiona jest
wartos¢ "Twarda".

6. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystagpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto’, co
ufatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjg¢ przezroczysta folie, a takze

usungc¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Nagrzac
piekarnik do temperatury 200°C przez okoto godzine przy
uzyciu funkgji,Szybkie nagrzew!. Aby prawidtowo ustawic¢
te funkcje, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ piekarnik, nacisngc lub dotknag¢ ekranu w
dowolnym miejscu.
Wyswietlacz umozliwia wybor pomiedzy trybami recznymi a
automatycznymi.

%1210

TRYBY RECZNE

AUTO MODES

+ Dotkna¢ gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.
Przewija¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z lista.
Wybrac zadang funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zadanej funkgcji istnieje mozliwos¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie ustawienia,
ktdére mozna zmieniad.

Ilkona ¢ w prawym gornym rogu wyswietlacza zapewnia
dostep do wiekszej ilosci informacji na temat wybranej
funkgji.

ZASILANIE / TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA
Dotkna¢ gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do

odpowiedniego menu.

W zaleznosci od wybranej funkcji mozna aktywowac lub
dezaktywowaé podgrzewanie za pomoca specjalnego
przetacznika.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawia¢ czasu pieczenia, jesli ma by¢
uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo
piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej
okres. Po zakoriczeniu czasu pieczenia konczy sie ono
automatycznie.
Aby ustawi¢ czas trwania, dotknij sekcji Czas lub ,Ustaw
czas gotowania” po nacisnieciu przycisku START.
Czas trwania mozna wybra¢, przewijajac cyfry lub
naciskajac przycisk . Mozna stukna¢ odpowiednie
cyfry, aby ustawi¢ zadany czas gotowania.
Dotkna¢ , aby potwierdzié.
Aby anulowa¢ ustawiony czas trwania podczas gotowania,
a wiec recznie zarzadzac zakoriczeniem gotowania, mozna
dotkna¢ wartosci wskazujacej ten czas i ustawic,0” lub
otworzy¢ menu w postaci trzech kropek ... oraz edytowac
czas gotowania.

Jedli chcesz zatrzymac cykl, otwdrz menu z trzema
kropkami i wybierz opcje ,Zatrzymaj gotowanie”.
3. USTAWIANIE TRYBOW AUTOMATYCZNYCH
Tryby automatyczne umozliwiaja przyrzadzanie szerokiej
gamy potraw poprzez wybranie potrawy z listy. Wiekszo$¢
ustawien pieczenia jest wybierana automatycznie przez
urzadzenie w celu osiggniecia najlepszych rezultatéw.

Co wiecej, dzieki specjalnemu czujnikowi, ktory jest w
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stanie rozpoznac zawartos¢ wilgoci w zywnosci, niektore
z funkcji TRYBOW AUTOMATYCZNYCH pozwalaja osiggna¢
optymalne gotowanie dla kazdego rodzaju zywnosci

bez Zadnych ustawien: czujnik zatrzyma gotowanie

w idealnym momencie. Tylko podczas ostatnich kilku
minut gotowania na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
wskazujgce pozostaty czas gotowania.

«  Wybra¢ przepis z listy.
Funkcje sa wyswietlane wedtug kategorii zywnosci w menu
Jryby automatyczne” (patrz odpowiednie tabele).

+  Po wybraniu funkcji nalezy po prostu wskaza¢ cechy
potrawy (ilos¢, waga itp.), ktéra ma by¢ pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

PIECZENIE NA PARZE

Wybranie opcji ,Sama para” lub ,Para + powietrze” w
funkcjach manualnych lub jednego z kilku przepiséw
dedykowanych trybom automatycznym, umozliwia
pieczenie kazdego rodzaju zywnosci dzieki uzyciu pary.
Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej rownomiernie
przez potrawe, w poréwnaniu do mechanizmu
oddziatywania tylko goracego powietrza, typowego

dla funkcji konwencjonalnych: skraca to czas pieczenia,
ogranicza utrate cennych sktadnikéw odzywczych potraw
i zapewnia uzyskanie doskonatych, naprawde smacznych
wynikow przy wszystkich zastosowanych przepisach.
Przez caty czas pieczenia na parze drzwiczki muszg by¢
zamkniete.

Aby przystapi¢ do gotowania na parze, konieczne bedzie
doprowadzenie wody do komory piekarnika znajdujacego
sie wewnatrz piekarnika za pomoca wysuwanej szuflady
na panelu sterowania.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,NAPELNIJ
SZUFLADE", wyciagnij szuflade, otworz pokrywe szuflady i
napetnij jg woda pitng do poziomu wskazanego na
wyswietlaczu. Zamknij szuflade pchajac jg ostroznie w
strone panelu, az do petnego zamkniecia. Po wtozeniu
szuflady nacisnij przycisk START, aby kontynuowac cykl
gotowania. Szuflada musi by¢ zawsze zamknieta z
wyjatkiem wypetniania zbiornika woda.

S )

Po pierwszym napetnieniu, w przypadku dtuzszych cykli
gotowania, gdy woda sie skonczy, konieczne moze byt jej
ponowne dolanie w celu dokonczenia cyklu: piekarnik
podpowie to w razie potrzeby.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU PIECZENIA
Mozna opdzni¢ pieczenie przed rozpoczeciem dziatania
funkgcji: Funkcja rozpocznie dziatanie o godzinie, ktéra
zostanie wczesniej ustawiona.
Naci$nij, OPOZNIENIE”, aby ustawi¢ wymagang godzine.
Mozna wybra¢ czas rozpoczecia lub czas, w ktérym
potrawa ma by¢ gotowa zgodnie z wybranymi funkcjami.
Po ustawieniu zagdanego opdznienia, dotknij opgji
USTAW" aby rozpocza¢ czas oczekiwania.
Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie,
ktéry zostat obliczony.
Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje
wylgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie
z3dang temperature stopniowo, Co 0znacza, ze Czas pieczenia
bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.
Aby natychmiast wtaczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opoznienia, dotknij opcji,POMIN
OPOZNIENIE".

5. WLACZANIE FUNKCJI

+ Po skonfigurowaniu ustawien, dotkng¢,ROZPOCZNLIJ" aby
aktywowac funkcje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmieni¢ wartosci, ktére zostaty ustawione, dotykajgc wartosdi,

ktéra ma byc zmieniona.

Wszystkie opcje dostepne do modyfikacji mozna
przeglada¢, otwierajac menu z trzema kropkami =2’ w
lewej dolnej czesci wyswietlacza.

&

Czas gotowania

Temperatura - A
(pieczenia)

Czas opdznienia

ZATRZYMANIE GOTOWANIA

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkcje, wciskajac przycisk [ O |.

6. NAGRZEWANIE

Jesli wezesdniej zostata aktywowana, po wigczeniu funkg;ji
wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego nagrzewania.
Po zakonczeniu tej fazy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,PIEKARNIK
GOTOWY”

Otworzy¢ drzwiczki.

Wiozy¢ danie.

Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢ przycisku ,Uruchom teraz”

lub "START" [>], aby rozpocza¢ gotowanie.
Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢
przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie
fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie
piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania.
Mozna zmieni¢ domyslne ustawienie opcji podgrzewania
dla funkcji gotowania, ktére umozliwiajg robienie tego
recznie.
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Wybierz funkcje, ktéra umozliwia reczne wybranie funkgji
podgrzewania.

Uzyj dedykowanego przetacznika podgrzewania w
prawym dolnym rogu wyswietlacza, aby wtaczy¢ lub
wytaczy¢ podgrzewanie. Zostanie to ustawione jako opcja
domysina.

7. OBROCENIE LUB KONTROLA POTRAWY

Niektore tryby automatyczne wymagajq obracania potraw
podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka moéwiaca o
koniecznosci wykonania czynnosci.

«  Otworzy¢ drzwiczki.
Przeprowadzi¢ czynno$¢ wskazang na wyswietlaczu.
Zamknij drzwiczki, nastepnie dotknij opcji ,START”, aby
wznowié pieczenie.
W ten sam spos6b, w momencie kiedy pozostanie 5%
czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik wyswietli
komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.
Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi in§ wskazéwka moéwigca o koniecznosci wykonania
Czynnosci.
Sprawdz potrawe
Zamknij drzwiczki, nastepnie dotknij opcji ,START”, aby
wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dZzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,
ze pieczenie zostato zakonczone. W przypadku niektérych
funkcji mozna wydtuzy¢ czas pieczenia lub zapisa¢ funkcje
jako ulubiong po zakonczeniu pieczenia.

+ Dotknij opcji,+5 min’, aby wydtuzy¢ czas pieczenia
Dotknij opcji ,DODAJ DO ULUBIONYCH”", aby zapisac jg w
ulubionych.

Uwaga: Pod koniec cyklu pary ostroznie otworzy¢ drzwiczki,

aby unikna¢ wycieku wody.

Gdy urzadzenie ostygnie:

POALY v

1. Wytrze¢ szmatka lub gabka wewnetrzne szklane
drzwiczki oraz listwe kondensacyjna.

2. Wytrze¢ powierzchnie komory, zwracajac szczeg6lna
uwage na to, aby nie pozostawic resztek wody.

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika dla
ulubionego przepisu uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane
funkcje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzagdzenie
zaproponuje dodanie funkcji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu funkcji dotknij opcji ,DODAJ DO
ULUBIONYCH?", aby zapisa¢ jg jako ulubiona. Umozliwi
to szybkie uzywanie danej funkcji w przysztosci przy
zachowaniu tych samych ustawien.

WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ & : Wszystkie
zapisane funkcje zostang wys$wietlone w tym menu. Dotknij
opcji ,ROZPOCZNLJ", aby aktywowac wybrana funkcje.

ZMIANA USTAWIEN
Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ do ulubionych obraz lub
nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich preferenciji.
Wybrac¢ funkgcje, ktéra ma by¢ zmieniona.
Dotkna¢ ikony trzech kropek ) w prawym gérnym rogu.
Wybra¢ wtasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.
Dotkna¢ ,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.
Jesli konieczne bedzie usunigcie okreslonej funkcji, w tym
menu dostepna bedzie opcja ,USUN ULUBIONA”
10. NARZEDZIA
Nacisna¢ 5%, aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnymmomencie. To menu umozliwia wybér sposréd

kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji dla
urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE

Aby umozliwi¢ korzystanie z aplikacji 6 Sense Live.
WYCISZ

Aby szybko wiaczy¢ lub wytgczy¢ dZzwieki urzadzenia.
Innymi, specyficznymi ustawieniami gtosnosci dzwieku
mozna zarzadza¢ w menu Preferencje, w sekcji Dzwiek i
gfosnosc.

| &]czyszczENIE PAROWE

Usuwanie zanieczyszczenh utatwia dziatanie pary wodnej,
uwalnianej w specjalnym procesie czyszczenia w niskiej
temperaturze. Funkcje te nalezy wtacza¢, gdy piekarnik
jest zimny.

Nacisna¢ [>] aby wigczyc te funkcje: na wyswietlaczu
beda pojawiaty sie monity dotyczace koniecznosci
wykonania wszystkich czynnosci koniecznych do
uzyskania najlepszych efektow czyszczenia.

Uwaga: W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwierac
drzwiczek piekarnika. W przeciwnym razie wydostajgca sie z
komory piekarnika para wodna moze negatywnie wptynac
na rezultat czyszczenia.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia na wyswietlaczu
zacznie miga¢ odpowiedni komunikat. Nalezy
pozostawic piekarnik do ostygniecia, a nastepnie
przetrzec i osuszy¢ jego wewnetrzne powierzchnie za
pomoca sciereczki lub gabki.

PREFERENCES (PREFERENCIJE)

Umozliwia zmiane kilku ustawien piekarnika, wybranie
trybu Szabasowego i wytaczenie ,Trybu demo”.

Z LACZNOSC
Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowe;j
sieci.

INFO

W celu uzyskania dalszych informacji o produkcie.

11. SONDA DO POTRAW

Sonda umozliwia mierzenie temperatury rdzenia réznych
rodzajéw potraw podczas pieczenia, aby zapewnic
osiggniecie optymalnej temperatury potrawy. Temperatura
w piekarniku rézni sie w zaleznosci od wybranej funkgji,
ale zakonczenie gotowania jest zawsze zaprogramowane
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po osiagnieciu okreslonej temperatury. Umiesci¢ potrawe
w piekarniku i podtaczy¢ sonde do potraw do gniazda.
Trzymac sonde jak najdalej od zrédta ciepta, jak to
mozliwe. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika. Jezeli uzycie
sondy jest dozwolone lub wymagane, mozna wybraé
pomiedzy funkcjami recznymi (wg metody gotowania) i
TRYBAMI AUTOMATYCZNYMI (wg rodzaju potrawy).

Jesli po rozpoczeciu funkgji pieczenia sonda zostanie usunieta,
wowczas funkcja zostanie anulowana.

Odtaczy¢ od gniazda i wyjac¢ z piekarnika podczas kazdego
wyjmowania potraw.

KORZYSTANIE Z SONDY DO POTRAW

Witozy¢ potrawe do piekarnika i podtaczy¢ wtyczke,
wktadajac ja do gniazdka znajdujacego sie na prawej
stronie komory piekarnika.

Upewnic sie, czy kabel nie dotyka gérnego elementu
grzejnego podczas gotowania.

MIESO: Umiescic¢ sonde do potraw gteboko w pieczonym
miesie, omijajac kosci i tluste fragmenty. W przypadku
drobiu, umiesci¢ sonde na catej dtugosci w srodku piersi,
omijajac puste przestrzenie.

RYBY (w catosci): Umies¢ koncdwke sondy w najgrubszym
miejscu, omijajac osci.

Jesli uzytkownik uzyje sondy podczas pieczenia z
funkcjami TRYBOW AUTOMATYCZNYCH, pieczenie zostanie
przerwane automatycznie, gdy wybrany przepis osiggnie
idealng temperature rdzenia, bez koniecznosci ustawiania
temperatury piekarnika.

12. ODKAMIENIANIE

Ta specjalna funkcja, wiaczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie uktadu przeptywu pary w
najlepszym stanie. Po uruchomieniu funkgji nalezy
wykonac wszystkie kroki wskazane na wyswietlaczu.
Czas trwania petnej funkcji moze wynosi¢ nawet 120
minut i nie mozna go zatrzymac. Usuwanie kamienia
moze zosta¢ uruchomione w dowolnym momencie
przez uzytkownika z poziomu menu czyszczenia.

Gdy nadejdzie czas na cykl odkamieniania, zostanie to
wskazane na wyswietlaczu (patrz ponizsza tabela).

ODKAMIENIANIA

<ZALECANE ODKAMIENIANIE >
Pojawia sie po okoto 15 godzi-

Zaleca sie przeprowadzenie
cyklu odkamieniania.

Odkamienienie jest wy-
magane. Nie jest mozliwe
przeprowadzenie cyklu
pieczenia na parze, dopoki
nie zostanie przeprowadzo-
ny cykl odkamieniania.

<POTRZEBNE ODKAMIENIANIE >
Pojawia sie po okoto 20 godzi-
nach cykli pieczenia na parze*

Twarda). Liczba godzin cykli gotowania na parze, jaka musi
mina¢, aby pojawity sie komunikaty dotyczace
odkamieniania, zalezy od poziomu twardosci wody

ustawionego w urzadzeniu.

Procedura odkamieniania moze byc¢ rowniez
wykonywana, gdy uzytkownik zyczy sobie gtebszego
oczyszczenia wewnetrznego obwodu pary.

Przed uruchomieniem fazy odkamieniania urzadzenie
sprawdzi, czy w komorze piekarnika znajdujg sie resztki
wody i w razie potrzeby moze zosta¢ wykonany cykl
oprézniania. W takim przypadku konieczne bedzie
opréznienie szuflady po zakoriczeniu cyklu oprézniania
przed kontynuowaniem fazy odkamieniania.

Uwaga: aby zapewni¢, zeby woda byfa zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 30 minut od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu).
W czasie oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy
komunikat zwrotny WODA JEST GORACA'".

» FAZA 1/2: ODKAMIENIANIE (70 MIN)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat <DODAJ
0,25 L ROZTWORU>, nalezy wla¢ roztwor
odkamieniajacy do szuflady. Aby uzyskac najlepsze
wyniki w odkamienianiu, zalecamy napetnienie
zbiornika roztworem sktadajacym sie z75 g
konkretnego produktu WPRO i 250 ml wody pitnej.
Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkgcji
pary w piekarniku. w sprawie zaméwien i w celu
uzyskania informacji prosimy o kontakt z dziatem
obstugi posprzedaznej.

Firma Beko Europe nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody spowodowane uzyciem innych
srodkéw czyszczacych dostepnych na rynku.

=759 Gdy roztwor
r l odkamieniajacy
/ Vi Vi zostanie nalany do
ST o 2 o+ 3 szuflady, nacisna¢
= 7 / [>], aby rozpocza¢
gtéwny proces
CEETTT Ty odkamieniania. Fazy

odkamieniania nie
wymagaja
przebywania przed
urzadzeniem. Po
zakonczeniu kazdej z faz zostanie odtworzone
powiadomienie dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi
sie instrukcja przejscia do nastepnej fazy.

Po zakonczeniu fazy odkamieniania, komora piekarnika
zostanie oprézniona: roztwor odkamieniajacy uzyty w
tej fazie zostanie wlany do wyjmowanej szuflady.

»  FAZA 2/2: PLUKANIE (30 MIN.)

Aby usung¢ pozostatosci kamienia z szuflady i obiegu pary,
nalezy wykonac cykl ptukania. Gdy na wyswietlaczu pojawi
sie <DODAJ 0,25 L WODY>, nalezy napetnic¢ zbiornik 0,25

| wody pitnej, a nastepnie nacisnac @ aby rozpocza¢
ptukanie. Nie wylacza¢ piekarnika, dopdki wszystkie
czynnosci wymagane przez funkcje nie zostang zakoriczone.
Uwaga: W razie potrzeby system moze zazgdac oprdznienia
szuflady i powtdrzenia tej operadiji.

Po zakonczeniu procedury odkamieniania zaleca sie
osuszenie wneki z potencjalnych pozostatosci wody.
Teraz bedzie mozna korzystac ze wszystkich funkgcji
gotowania na parze.
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Instrukcja uzytkownika

Uwaga: w trakcie cyklu odkamieniania moze by¢ styszalny
hatas, poniewaz uruchamiane sg pompy piekarnika w celu
zagwarantowania optymalnej wydajnosci odkamieniania.
Po rozpoczeciu cyklu konserwacji nie nalezy wyjmowac
szuflady, chyba Ze urzadzenie tego zazada.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

|

. PL
Uwaga: Po napetnieniu komory piekarnika roztworem
odkamieniajacym i wyswietleniu na wyswietlaczu komunikatu
FAZA ODKAMIENIANIA 1/2"nie nalezy przerywac cyklu, w
przeciwnym razie caty cykl odkamieniania nalezy powtérzy¢
przed uruchomieniem jakiejkolwiek funkcji pary.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia upewnic sie, ze
piekarnik ostygt.

Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.
Nosi¢ rekawice ochronne.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka z
mikrofibry.
Jesli sa silnie zabrudzone, dodac¢ kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

+ Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.
Jedli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia,
nalezy natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczyscic¢ go, najlepiej gdy wcigz
jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw.
Aby usungc¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duza zawartoscia
wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub

gabka.
+  Wiaczyc funkcje ,Steam Clean” dla optymalnego
czyszczenia wewnetrznych powierzchni urzadzenia.

+  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

+ Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usunac za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

+ Tace parowag mozna my¢ recznie lub w zmywarce.

+ Nigdy nie myc¢ sondy do zywnosci i talerza Crisp w
zmywarce.

+ Talerz Crisp nalezy my¢ w wodzie z tagodnym
detergentem. Uporczywe zabrudzenia delikatnie
zetrzed sciereczka. Przed czyszczeniem talerza Crisp
nalezy zawsze odczeka¢, az ostygnie.

Nie stosowa¢ wetny szklanej, szorstkich gabek lub
sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze piekarnik zostat
odtaczony od zasilania.

KONSERWACJA SZUFLADY NA WODE

Uwaga: Szuflada na wode nie nadaje sie do mycia w
zmywarce: ryzyko uszkodzenia!

Po zakonczeniu kazdego cyklu gotowania na parze, po
okoto 30 minutach piekarnik automatycznie wykonuje cykl
oprdézniania trwajacy okoto jednej minuty, odprowadzajac
w ten sposob catg wode z systemu do wyjmowane;j
szuflady.

Uwaga: Nalezy unika¢ pozostawiania wody w instalacji dtuzej
niz przez 2 dni.

W celu catkowitego usuniecia wody lub wyczyszczenia
wewnetrznych powierzchni mozna otworzy¢ szuflade na
wode:

1. Popchnij do géry tylng klapke, aby zdja¢ goérng pokrywe
szuflady na wode.

2. Po zakoniczeniu czyszczenia mozna zamkna¢ szuflade,
wktadajgc dwie przednie klapki do przednich otworéw i
popychajac tylng strone w dét.

Do napetniania szuflady na wode nalezy uzywac wytgcznie
wody o temperaturze pokojowej: gorgca woda moze
wptywac na dziatanie uktadu pary. Uzywac wytgcznie wody
pitnej.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna wydajnoscia
oraz aby zapobiec gromadzeniu sie kamienia w miare
uptywu czasu, zalecamy regularne korzystanie z funkgji
,Odkamieniania”. Po dtugim okresie nieuzywania funkgcji
przyrzadzania na parze Steam, zaleca sie wtaczenie cyklu
przyrzadzania na parze przy pustym piekarniku, przy
catkowitym napetnieniu zbiornika.
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WYCZYSCIC WEWNETRZNA SZYBE DRZWICZEK
1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika i aktywowa¢
blokade zawiaséw po obu stronach.

2. Nastepnie zamkna¢ drzwiczki, az zatrzymaja sie w
bezpiecznej pozycji.

3. Jednoczesnie nacisna¢ dwa zaciski mocujace.

4, Wyjac gorng krawedz drzwiczek, pociggajac ja do siebie.
5. Podnies¢ i mocno przytrzymac wewnetrzng szybke
obiema rekami i wyjac¢ ja.

6. Przed czyszczeniem nalezy umiescic ja na miekkiej
powierzchni. Nie nalezy wyjmowac szyby posredniej z
zespotu drzwiczek.

JAK ZMIENIC POLOZENIE SZYBY W DRZWICZKACH
1. Wlozy¢ wewnetrzng szybe po wyczyszczeniu do

zespotu drzwiczek blyszczaca strong w kierunku komory
piekarnika.

2. Wsuna¢ gorna krawedz drzwiczek i delikatnie docisnag,

az zatrzasdnie sie na swoim miejscu.

3. Wyjac ograniczniki zawiaséw po obu stronach, a

nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

—
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Instrukcja uzytkownika

Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktore protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajéw europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowa¢ w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera: wtaczone
2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktora wersja WPS jest obstugiwana?

Urzadzenie nie obstuguje funkcji WPS.

Czy sa jakies roznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywac dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkcji tetheringu
z telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?
Tak, lecz ustugi chmury sa opracowane dla urzadzen

na state potaczonych z internetem. Musi to by¢ inne
urzadzenie niz to, na ktérym uzywana jest aplikacja (np.
smartfon innej firmy).

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe

potaczenie internetowe dziata a funkcja tgcznosci
bezprzewodowej jest wtaczona?

Mozesz poszukad swojej sieci na swoim urzadzeniu

typu smart. Wylacz wszystkie inne pofaczenia transmisji
danych, zanim sprébujesz wyszukaé swoja sied.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone
do mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia
jest wymieniony na liscie urzadzen potaczonych z dang
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?
Nacisng¢ &}, a nastepnie dotknac¢ opcji & ,Lacznosc” i
wyszukac,Adres Mac”. Adres MAC skfada sie z kombinagji
6 par cyfr i liter oddzielonych dwukropkiem.

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wigczona
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzy¢ swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6" Sense Live, aby sprawdzic, czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potagczona z chmura.

Czy jest cos, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z
siecig, nie zuzywaja catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sie, czy ilos¢ urzadzen z wiaczona funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest dostatecznie
mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen, lecz zalezy to w
duzym stopniu od materiatu, z ktérego wykonane sa
$ciany. Mozna sprawdzi¢ moc sygnatu, umieszczajac
inteligentne urzadzenie obok sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie
bezprzewodowe nie dociera do urzadzenia?
Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego Wi-Fi, mozna
uzy¢ specjalnych urzadzen, takich jak punkty dostepu,
wzmachniacze sygnatu Wi-Fi oraz adaptery sieciowe power
line (nie s3 one dostarczane w komplecie z urzgdzeniem).
Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do mojej sieci
bezprzewodowej?
Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj na
routerze znajduje sie naklejka z informacjami, ktorych
potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania dostepu do
strony konfiguracji za pomoca urzadzenia podfgczonego
do internetu.
Co moge zrobi¢, jesli symbol #I¥ pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyskac stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?
Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczy¢ sie z routerem,
ale nie moze potaczyc¢ sie z Internetem. Aby potaczy¢
urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzi¢ ustawienia
routera oraz dostawcy Internetu.
Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wiaczona, zapora
sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprébowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z
informacji zamieszczonych w instrukgcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jesli liczba adresow MAC,
ktére moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce ustug internetowych, potgczenie
urzadzenia z chmurg moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC
urzadzenia jest jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy
zapytac¢ swojego dostawce ustug internetowych, jak
potaczyc z Internetem urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane sq przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢

urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wiaczy¢

piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul

urzadzenia.

Niektére ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero

po kilku sekundach.

Jak moge zmienic konto, ale zachowac potaczenie z

urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamieta¢,

aby usunac swoje urzadzenia ze starego konta przed

przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa sieci i
hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z urzadzenia i
skonfigurowac je na nowo.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna
;Odciecie zasilania.
: Urzadzenie odtaczone od zasilania.

Piekarnik wydaje gtosne
dzwieki, nawet jesli jest
wytaczona.

Wyswietlacz pokazuje litere :
"F", po ktoérej nastepuje liczba :
lub litera. :

Na wyswietlaczu pokazuje sie :
komunikat F3E3. '

Sonda nie jest dobrze podtgczona lub moze nie
: stykac sie prawidtowo.

i polecenia sa aktywne oraz wszystkie menu sa
dostepne, ale piekarnik nie nagrzewa sie.

Co kazde 60 s na wyswietlaczu pojawia sie stowo
{ DEMO.

: Router WiFi jest wytaczony.

Ustawienia routera zostaty zmienione.
Pofaczenie bezprzewodowe nie dociera do
:urzadzenia.

i Piekarnik nie jest w stanie uzyskac statego
i potaczenia z siecig domowa.

Pofaczenie nie jest obstugiwane.

Ikona B¥ jest widoczna na
wyswietlaczu.

Produkt resetuje sie co 10
sekund.

;Awaria piekarnika.

Wyswietlacz piekarnika
pokazuje F8E8 (lub
niemoznos¢ uzycia funkcji
pary z powodu btedu F8E8)

Nadmierne zanieczyszczenie systemu wodnego i
i parowego.

idotkna¢ @

:Rozwiazanie

i Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
i prawidtowo podfaczone do sieci.

: Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby

: sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

:Otworzy¢ lub przytrzymac drzwiczki, lub odczeka¢, az

i urzadzenie zakonczy proces chtodzenia.

: Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefonicznej i

i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F".

‘Nacisna¢ ", dotknac opcji,Informacje” i wybrac

i pozycje ,Reset fabryczny” Wszystkie zapisane ustawienia
i uzytkownika zostaja anulowane.

i Najpierw sprawdzi¢ sonde; jesli zostata wprowadzona

: poprawnie, ale btad nadal wystepuje, skontaktowac sie
iz Centrum Obstugi Telefonicznej. Powiadomi¢ o btedzie
: pojawiajacym sie na wyswietlaczu.

i Kiedy opcja,DEMO” jest wigczona ,On’, wszystkie :

i Sprawdzi¢, czy router WiFi jest pofaczony z internetem.

i Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest
‘wystarczajaco mocna.

Sprébowad uruchomi¢ router ponownie.

;Zobacz rozdziat,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ)

- dot. WiFi".

i Jesli ustawienia domowej sieci bezprzewodowej zostaty
:zmienione, nalezy potaczy¢ sie z siecia: Nacisna¢ (&3,

=

4WIiFi", a nastepnie wybra¢,,Potacz z siecig".

Skontaktowac sie z Centrum Obstugi Telefoniczne;j.
Napetni¢ szuflade czysta wodg, a nastepnie uruchomi¢

: funkcje czyszczenia/odkamieniania. Po zakoriczeniu

i procesu nalezy ponownie uruchomi¢ proces
odkamieniania przy uzyciu docelowego roztworu z
:odkamieniaczem, a nastgpnie ponownie przeprowadzi¢
i proces.

i Jesli btad F8E8 nadal wystepuje, skontaktowac sie z

i najblizszym centrum serwisowym.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

+  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
»  Korzystanie z naszej strony internetowej docs.whirlpool.eu/docs

«  Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszq obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy poda¢ kody z tabliczki znamionowej

produktu.
®/TM/© 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licendji.
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