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Spis tresci

Opis produktu

=
Py

Uzytkowanie urzadzenia

Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

0} Czyszczenie i konserwacja
0]y Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow
ployd Instalacja

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych
produktow. Aby efektywnie korzysta¢ z
urzadzenia, nalezydoktadnie przeczytacniniejsza
instrukcje i zachowac jg na wypadek, gdyby byta
potrzebna w przysztosci. Przed zainstalowaniem
piekarnika nalezy spisa¢ numer seryjny,
niezbedny w razie koniecznosci naprawy. Nalezy
sprawdzi¢, czy piekarnik nie zostat uszkodzony
podczas transportu. W razie watpliwosci, przed
uzyciem piekarnika nalezy skonsultowac sie
z wykwalifikowanym serwisantem. Wszystkie
materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac
w miegjscu niedostepnym dla dzieci. Piekarnik

wigczony po raz pierwszy moze wydziela¢ sie
silny zapach dymu. Jest to spowodowane tym,
ze klej na ptytach izolacyjnych nagrzewa sie po
raz pierwszy. Jeslido tego dojdzie, nie martw sie,
po prostu poczekaj, az dym sie rozproszy przed
wtozeniem jedzenia do piekarnika. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku
nieprzestrzegania instrukcji  zawartych —w
niniejszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, wiasciwosci i
akcesoria wymienione w niniejszej instrukcji
réznig sie w zaleznosci od zakupionego modelu.
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Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

L]

Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach  fizycznych, czuciowych Iub umystowych, bez
doswiadczenia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie mogg
korzystac z urzagdzenia wytgcznie pod nadzorem lub z instrukcjg
obstugi urzagdzenia, w bezpieczny sposob i ze swiadomoscig
mozliwych zagrozen.

Czyszczenieikonserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE:Podczas uzytkowaniaurzadzenie orazjegodostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy pilnowac, by nie dotkngc zadnej
gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w
poblizu urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzadzenia
zaktocajgcego, urzadzenie nie powinno byc zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz, ani
podtgczane do obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytagczany.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny byc trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgadzen parowych ani spray'u
wysokocisnieniowego.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtgczyc urzadzenie od sieci elektrycznej.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

L]

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jesli
usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystaniazpomocy producenta, pomoctaniejestobjeta
gwarancja. Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi, zwierzat
badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc pociggniety do

PL91



« odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

+ Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowe] operacji/ustawienia.

+ Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby
sie nie przegrzato.

« Piekarnikmoznaumiescic wysokow stupkulubpodblatemroboczym.
Przedmontazemzapewnicdobrgwentylacjewprzestrzenipiekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane na
ostatniej stronie wykonac zgodnie z typem okucia. Piekarnik nalezy
zawsze mocowac do mebli za pomocg srub dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODLA
ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI
BYC PODEACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtaczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej
z aktualnymi przepisami bezpieczenstwa piekarnik musi byc
podtgczony wytgcznie z wytgcznikiem wielobiegunowym, z separacjg
stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej
IIl, pomiedzy urzgdzeniem a zrodtem zasilania. Wytgcznik
wielobiegunowy musi wytrzymac maksymalng moc przytgczeniowg
i musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel
uziemiajgcy nie powinien byc¢ przerwany przez ten wytgcznik.
Wytacznik wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien
by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny. Podtgczenie do
zrodta zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami z uwzglednieniem biegunowosci piekarnika i zrodta
zasilania. Odtgczenie powinno nastepowac poprzez przetgcznik
w statym okablowaniu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania

 Jeslipiekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce imusiposiadac podtgczony oraz dziatajgcy stykuziemiajgcy.
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Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym.

Ta czynnosc¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami. W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i
wtyczka urzadzenia, nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka
O zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem. Wtyczka i
gniazdo muszg byc¢ zgodne z obowigzujgcymi normami kraju
instalacji. Podtgczenie do zrodta zasilania mozna rowniez wykonac,
umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy, z separacja stykow zgodng
z wymogami dla kategorii przepieciowej lll, w miejscu pomiedzy
urzgdzeniemizrodtem zasilania, ktore moze wytrzymac maksymalne
obcigzenie ijest to zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez
ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany
do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo
dostepny. Odtgczenie mozna osiggnac, majac dostep do wtyczki
lub przez wtgczenie przetgcznika do statego okablowania zgodnie z
zasadami dotyczgcymi okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpic go kablem lub
specjalng wigzkg dostepnag u producenta badz skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.
Ta czynnosc¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi
kwalifikacjami. Przewod uziemienia (zotto-zielony) musi by¢ ok. 10
mm dtuzszy niz inne przewody. W sprawie napraw nalezy zwrocic
sie do Dziatu obstugi klienta i poprosic¢ o zastosowanie oryginalnych
czesci zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagrozi¢ bezpieczenstwu
urzadzenia i spowodowac utrate gwarandgji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogg sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac¢ w bezpiecznej
odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, powodujgc
rozbicie szkta.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przedprzystgpieniemdowymiany zarowkiupewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych
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czesci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z
instrukcja.

Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
tzn. tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na
przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem
niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego
lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzagdzenia elektrycznego wigze sie z
koniecznoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggngc¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od
zrodta zasilania;

Nie dotyka¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi bgdz
stopami;

Ogolne nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd i
przedtuzaczy;

W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie i
nie manipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POt ACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONY WAL
ELEKTRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI.
Zasilanie, do ktorego podtgczony jest piekarnik, musi by¢ zgodne
z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody  spowodowane
nieprzestrzeganiem ninigjszej instrukcji. Piekarnik musi  byc¢
podtgczony do zasilania elektrycznego z uziemionym gniazdem
sciennym lub roztgcznikiem z wieloma biegunami, w zaleznosci od
przepisow obowigzujgcych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne
powinno byc¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami, a
zastosowane kable muszg miec przekroj poprzeczny, ktory zapewni
prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODtACZENIE.Piekarnikjestdostarczanywraz zkablem zasilajgcym,
ktory nalezy podtgczy¢ do zasilania elektrycznego 220- 240 VAC
pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym. Zanim
piekarnik zostanie podtgczony do zasilania elektrycznego, nalezy
sprawdzi¢ napiecie zasilania podane na mierniku i w ustawieniach
roztgcznika. Przewod uziemiajgcy podtgczony do zacisku uziemienia
piekarnika musi by¢ podtgczonydo zacisku uziemienia zasilania.
OSTRZEZENIE. Przed podtgczeniem piekarnika do zrodta zasilania
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nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka, aby sprawdzit
ciggtosc zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wypadki lub inne problemy
spowodowane niepodtgczeniem piekarnika do zacisku uziemienia
bgdz uszkodzonym uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
byto go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktorym go
zainstalowano. Kabel zasilajgcy moze wymieniac wytgcznie serwisant
lub technik z rownowaznymi kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

Podczas pieczenia wewngtrz piekarnika lub na szybie drzwiczek
moze skraplac sie wilgoc¢. Jest to stan normalny. Aby ograniczyc¢
skraplanie wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy
PO jego wigczeniu odczekac 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy
piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec wnaczyniu z pokrywkag zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojsc¢ do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Po witozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest
skierowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do
Komory w catosci.

OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowa
ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia
stanu emalii wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Niewolno zdejmowac uszczelkidrzwiczek piekarnika.
OSTROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest gorgcy.

Podczas wktadaniatacy siatkowejnalezy zwroci¢ uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory.

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
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umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami
i tacami, ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych
pojemnikow.

Ociekacz zbieraresztki, ktore ociekajg podczas gotowania/ pieczenia

OSTRZEZENIA

Przed czyszczeniem zetrzec¢ nadmiar rozlanej substancji.
OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
czyszczenia nalezy:

1. Otworzyc drzwiczki piekarnika;

2.Wilgotnggabkgusungc zwnetrzapiekarnikaduzelubgruboziarniste
resztkijedzenia. Nie uzywac detergentow;

3. Wyciggna¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile
dostepne);

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu
czyszczenia nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocy
dostarczonej nakretki. Otwor zamykac nakretka zawsze wtedy, gdy
sonda do miesa nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny),
powierzchnie moga nagrzewac sie bardziejniz zwykle, dlatego nalezy
dopilnowac, by dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas
pracy Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to
jej przegrzaniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze
przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia i uszkodzenia
urzadzenia: uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze
spowodowac oparzenia: Nalezy ostrozne otwiera¢ drzwiczki, aby
uniknac obrazen ciata po uzyciu funkcji gotowania na parze.

Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

Do napetniania dna komory nalezy uzywac tylko wody pitnej w
przypadku funkgji pary.

Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.
Zbiornik na wode musi by¢ pusty przed uruchomieniem funkcji
czyszczenia pirolitycznego. Nie napetnia¢ zbiornika wody podczas
funkcji czyszczenia pirolitycznego.
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OSTRZEZENIA dot. sondy Preci Probe (bezprzewodowa
sonda temperatury)

OSTRZEZENIA:

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzgdzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukdji
obstugi.

NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO
GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usuna¢ sonde
Preci Probe z potrawy po ugotowaniu.

Podczas gotowania nalezy W PELNI WEOZYC metalowy pret sondy
PreciProbe do potrawy, az dojego CZARNEJ ceramicznej KRAWEDZI.

Wtéz sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

\\@

Nie wystawiaj metalowej czesci sondy Preci Probe na bezposrednie
dziatanie ciepta wytwarzanego przez piekarnik. Nie wystawiaj
metalowej czesci sondy Preci Probe na dziatanie ciepta wytwarzanego
przez urzadzenie.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzgdzeniu z wyjgtkiem
piekarnika do zabudowy.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowe).

Sonde Preci Probe mozna czyscic i myc¢, ale nie nalezy jej dtugo
zanurzac¢ w wodzie.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12
lat i mtodsze.

Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
sondy Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzgdzenia.

Wyczysc¢ sonde Preci Probe przed uzyciem

Sonda moze pracowa¢ w tym zakresie temperatur: 10°C do
maksymalne] temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowe.
Czesc ceramiczna moze osiggnac 350°C.

Jesli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjac z
piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.
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Opis produktu

1. Panelsterowania

. Pozycje potek (boczna kratka,
jeslijest dotaczona)

. Kratki

. Tace

. Wentylator (jesli wystepuje)

. Drzwiczki piekarnika

. Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komor)

. Numer seryjny

Wpisz tutaj swéj numer seryjny dowykorzystaniaw
przysztosc

AKCESORIA

Taca ociekowa Kratka metalowa

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas  Podtrzymuje blachyitackido pieczenia.
pieczenia potraw na grillu.
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Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Prowadnice teleskopowe(jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika,
podtrzymujg metalowe grilleiociekacze.

Panel szefa kuchni (tylko jesliwystepuje)

Dwie prowadnice, ktére utatwiajg kontrole
stanu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe
wycigganie i przesuwanie tac i siatek wewnatrz
komory piekarnika.

Panele katalityczne (tylko jesliwystepuja)

Przenosnik powietrza, ktory zwieksza cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwala to na
zwiekszenie wydajnosci gotowania, bardziej
rownomierne pieczenie potraw w kazdej
temperaturze, skrocenie czasu pieczenia i
wreszcie rownomierne roztozenie temperatury
wewnatrz piekarnika.

tagodne zamknigcie (jesliwystepuje)

Specjalne panele pokryte emalig, wykonane z
mikroporowatg strukturg, zamieniajacg ttuszcz
w elementy gazowe, ktore sg tatwe do usuniecia.
Wymieniac po 3 latach uzytkowania (w przypadku
2/3 cykli gotowania tygodniowo).

Sonda PreciProbe

/

Zawiasy, ktoére zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy

podczas pieczenia. W6z do otworu w gornej

czesci komory. Nalezy witozy¢, gdy piekarnik
jestchtodny.

WARNINGS:

- Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika
ani rozpoczyna¢ pieczenia, zanim nie
zostanie odpowiednio wtozona sonda do
miesa.

- Nie probuj wktada¢ sondy Preci Probe do
mrozonek.
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SONDA PRECIPROBE

Przed uzyciem sprawdz stan natadowania
sondy PreciProbe:

1. Wt6z sonde Preci Probe do tadowarki i
zamknij pokrywe.

2. Podtacz tadowarke do zrodta zasilania
USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo
USB komputera/notebooka za pomoca
kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢
prawidtowo z powerbankiem ze wzgledu na
funkcje automatycznego wytgczania.

3. Dioda tadowarki wtgczy sie i bedzie migac
podczas tadowania. Wytgczy sie, gdy sonda
Preci Probe zostanie w petni natadowana.

Sprawdz, czy Bluetooth piekarnika jest
wigczony.

Upewnij sie, ze sonda Preci Probe znajduje
sie w zasiegu monitorowania. Przy duzych
odlegtosciach sonda Preci Probe moze nie
zostac wykryta przez piekarnik.

Jesli sonda Preci Probe jest przykryta m
teriatem izolacyjnym nie komunikuje sie z
piekarnikiem.

Jesli sonda zostanie odtgczona podczas
standardowego gotowania z uzyciem sondy
(roztadowana bateria, wytgczony Bluetooth
itp.), proces gotowania zostanie przerwany
po krotkiej przerwie. Podczas gotowania z
uzyciem przepisu i sondy proces gotowania
bedzie kontynuowany przez pozostaty
zaplanowany czas, jesli urzadzenie zostanie
odtaczone.

Wskazowki kulinarne -
Sonda Preci Probe

Sonda Preci Probe moze by¢ uzywana z
funkcjami recznymi (statyczny, termoobieg,
grill, supergrill, grill + wentylator, grzanie
dolne i grzanie dolne + termoobieg) oraz z
KATEGORIAMI GOTOWANIA ZYWNOSCI.
Sonda Preci Probe ma jeden punkt pomiarowy,
widz go catkowicie do zywnosci z metalowg
koncowka umieszczong na srodku zywnosci.
Punkt ten powinien znajdowac sie jak najblizej
najgrubszej (najzimniejszej) czesci potrawy, aby
prawidtowo monitorowac proces gotowania.

Dzieki bezprzewodowej konstrukcji sondy Preci
Probe moze stuzyc¢ rowniez do monitorowania

Zywnosci  zmieniajgcej objetos¢  podczas
gotowania (np. chleba).
MIESO/PIECZENIE/STEKI:  wiozy¢  sonde

ukosnie w najgrubsza czes¢. W przypadku
potraw o cylindrycznym ksztatcie (np. pieczen
wotowa) umies¢ koncowke jak najblizej srodka
geometrycznego.

Sugerowane temperatury:

« 45°C dla rostbefu (nastepnie zawing¢ w folie i
odstawic na 15-20 minut przed podaniem)

+ 55°C /60 °C /65 °C dlainnych pieczonych
mies

DROB Wiz sonde Preci Probe w najgrubsza
czes¢ piersi.  Sugerowana temperatura
wewnetrzna dla drobiu to 83-85°C

RYBY (CALE/STEKI): wiozy¢ sonde ukosnie w
najgrubszg czesc. Sugerowana temperatura:
65°C

CHLEB/ZAPIEKANKI: wtéz sonde Preci Probe
blisko geometrycznego srodka potrawy.
Sugerowana temperatura: 90°C
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYBPIECZENIA *

bol ‘ Opis

Statyczny ***
150-200°C **

I;’ 2./3.poziom

Konwencjonalny + Parowy*

150-200°C **
2./3.poziom

(tylkojesliwystepuja)

‘ Propozy

IDEALNE DO: ciast, pieczywa, herbatnikéw, quiche na jednym poziomie
przy uzyciu grzania gérnegoidolnego.

Moze by¢ uzywany z sonda PreciProbe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Zaréwno gorny, jak i dolny element grzewczy zostang wigczone,
wykorzystujgc wode wewnatrz komory do generowania pary. Konieczne
jest dodanie 150 ml wody do komory i przekrecenie pokretta w celu
uzyskania jednorodnej wydajnoscigotowania

Termoobieg
180-200°C **

|;| 2./3.poziom

IDEALNE DO: pieczeni, zapiekanek, warzyw i plackéw z wilgotnym
nadzieniem na jednym poziomie. Idealny do gotowania potraw z duzg
zawartoscig wody.

Moze by¢ uzywany z sonda PreciProbe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Konwekcja + Wentylator +

Parowy*

180-200°C **
2./3.poziom

(tylkojesliwystepuja)

Wybierajgc te funkcje, dolne i gorne elementy grzewcze wspotpracujg
z wentylatorem, zapewniajgc réwnomierne gotowanie na wszystkich
poziomach. Konieczne jest dodanie 150 ml wody do komory i przekrecenie
pokretta na te funkcje. Ta metoda gotowania wzmacnia delikatnosc¢ i smaki
kazdejpotrawy, szczegodlnie pieczeniiczerwonego miesa

Wielopoziomowo
150-230°C **

E 3 miejscedlajednego poziomu
1o.+3o0.dlapodwdjnego poziomu

IDEALNE DO: ciast, herbatnikow i pizzy na jednym lub kilku poziomach.
Idealny do gotowania réznych potraw.

Moze by¢ uzywany z sondg Preci Probe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

Grill
L3 (moc) **

|j 5. poziomdla cienkich potraw
3./4.poziomdla ggstych potraw

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkcja ta umozliwia wykorzystanie tylko goérnej grzatki oraz regulacje
poziomu grilla. Uzywac przy zamknietych drzwiczkach

Biate mieso nalezy umiesci¢ w pewnej odlegtosciod grilla.

Czerwone mieso i filety rybne mozna potozy¢ na pétce z tacg ociekowg
pod spodem. W razie potrzeby obré¢ potrawe po dwoch trzecich czasu
gotowania.

S

Grill + termoobieg
200°C **

|;| 2./3./4.poziom

IDEALNE DO: catych kawatkdéw migsa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji powietrza
wewnatrz piekarnika. Uzywa¢ przy zamknietych drzwiczkach. Wsunac tace
ociekowg pod potke, aby zgromadzi¢ soki. Obrocic potrawe w potowie czasu
pieczenia. Rozgrzewanie jest konieczne w przypadku migsa czerwonego, ale
nie w przypadku miesa biatego.

Grzaniedolne
160-180°C **

|;| 1./2.poziom

IDEALNE DO: kremu karmelowego, puddingow i bemaru na jednym
poziomie. Funkcji tej mozna rowniez uzyc do wykonczenia.

Moze by¢ uzywany z sondg Preci Probe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

.\
(

Grzaniedolne +
termoobieg
170-230°C **

|;| 2./3.poziom

IDEALNE DO: pizzy, stonych ciast, tart oraz potraw z ptynnymi dodatkami
najednym poziomie

Moze by¢ uzywany z sonda PreciProbe.

Dostepna opcja szybkiego podgrzewania.

(

Grzaniedolne +
termoobieg + Parowy*
170-230°C **

2./3.poziom
(tylkojesliwystepuja)

Dolny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem, ktéry rozprowadza
powietrze wewnatrz piekarnika. Aby wytworzy¢ pare, nalezy doda¢ 150 ml
wody do komory i ustawi¢ pokretto na te funkcje. Opcja pary wraz z dolnym
ogrzewaniem i wentylatorem zapewnia idealne wyrastanie i pieczenie
chleba.

s lellell Jilel L 1 elellell 1L 1

AirFry,
Grill + termoobieg*
,200°C

Ta funkcja jest idealna do pieczenia w trybie air fry i w potgczeniu z akcesorium
zapewnia réwnomierne i tréjwymiarowe dotarcie gorgcego powietrza do
Zzywnosci, co pozwala na uzyskanie bardziej chrupigcego efektu koricowego.
Prosze umiescic¢ ptytka tacke pod potka, aby zbierac soki/pasztecikil...

Prosze wyjac akcesorium podczas cyklu pirolitycznego.
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‘ Opis

Ve Supergrill
L3 (moc) **

O a.s5. poziom

‘ Propozycje

IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas, stekow i pieczywa
tostowego.

Caty obszar pod grzatka grilla staje sie goracy. Uzywac przy
zamknietych drzwiczkach. W razie potrzeby obré¢ potrawe
po dwoch trzecich czasu gotowania. Uzyj L5 (moc) bez
podgrzewania podczas grillowania tostow.

Soft +
150-200°C

= 2./3.poziom

IDEALNE DO: ciast i pieczywa na jednym poziomie.

L3 moc

Grill + Rozen

IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw, jak piersi z kurczaka,
przepidrkilub filety rybne z obu stron jednoczesnie.

Umiesc¢ blache do pieczenia pod potrawag na poziomie 1, aby
zbierac soki.

GRILL + TERMOOBIEG

IDEALNE DO PIECZENIA takich potraw jak duzy kurczak lub

[ 1=l =] []E

+ROZEN indyk z obu stron jednoczesnie.
Umiesc¢ blache do pieczenia pod potrawag na poziomie 1, aby
200°C zbierac soki.
Statyczny + Obrotowy IDEALNY DLA: Pieczeni wotowej lub wieprzowej. Umiesci¢
o blache do pieczenia pod potrawg na poziomie 1, aby zbierac
200°C .
soki.
FUNKCJE DODATKOWE

Symbol (0],]1

E, Blokadaklucza

Propozycje

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu w celu uniemozliwienia
niepozadanego uzycia przez osoby nieletnie. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk Temperatura (4) przez 5 sekund, aby wigczy¢ blokade
ekranu. Zréb to samo, aby go dezaktywowac.

D Ulubiona funkcja

Aby zapisac ulubiona funkcje iwyswietli¢ jgjako pierwsza po wigczeniu
piekarnika, przytrzymaj przycisk (2) przez 5 sekund.

* Zalezy od modelu piekarnika.

** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*** Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetyczne;j.
*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnosciipreferencji uzytkownika.
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KATEGORIE GOTOWANIA ZYWNOSCI

Temperatury
Wstepne Pozycja
& . M . Heat Feel
nagrzewanie | gotowania °C)
Czerwone 58-62-65°Cdla DO pieczeni
o . Y 2-3 : i kawatkow
migso wotowiny ) . )
wotowiny, cieleciny.
do pieczeni
wieprzowych,
O> Biate mieso Y 2-3 70-74-85°C kawatkow kurczaka
iindyka oraz
ogolnie do biatego
miesa.
B R Do catychryb
_lﬂ Ryba Y 2-3 65°C i fletow.
Do pieczonych
ﬁ Warzywa Y 3-4 70°C warzyw
i ziemniakow.

Doskonate rezultaty gotowania gwarantowane dzieki wstepnie ustawionym parametrom wedtug
kategorii.

Domysine wartosci czasu i temperatury odnoszg sie do ilosci na 4 porcje. Skorzystaj z ponizszej
tabeli, aby prawidtowo ustawi¢ czas gotowania; uzyj sondy Preci Probe, aby uzyskac najlepsze
wyniki.

Kategoria | Wielkos¢ porcji/gramy (pogrubiona Czas gotowania (min)****
Zywnosci czcionka, ustawienie domysine) po podgrzaniu
Czerwone 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52: 55
mieso
Biate migso 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65
Ryba 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38;40
Warzywa 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65

* Zalezy od modelu piekarnika.

** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*** Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetyczne;j.

*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika
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TRYBY GOTOWANIA NA PARZE

Wielkos¢ porcji/gramy (po-

Kategoria . ] . Czas gotowania (min)****
. .. grubiona czcionka, ustawienie .
Zywnosci , po podgrzaniu
domysine)
Migso 4/800; 6/1200; 8/1600 40; 43; 45
Ryby 4/600;6/900; 8/1200 29; 30; 32
Wypieki 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Warzywa 4/800; 6/1200; 8/1600 42;44;48
FUNKCJE SPECJALNE *
Symbol Opis Propozycje
Tailor bake *** Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w srodku i
_ o *¥ chrupigce na zewnatrz.
/\,/'\, 180-200°C Zapewnia zdrowy sposéb pieczenia, funkcja ta zmniejsza ilosc
= . wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potaczenie grzatek z pulsa-
2.poziom cyjnym cyklem powietrza zapewnia rownomierny efekt pieczenia.
Chleb TPotaczenie pary i tradycyjnego ogrzewania zapewnia wiekszg ek-
%4 210°C spansje objetosci podczas pieczenia chleba. Skorka bedzie btyszczaca
i chrupigca. Tej funkcji mozna uzywac z czujnikiem Wi-Fi sondy Pre-
& 2. poziom ci. Proponujemy konkretny przepis sprawdzony przez naszego Szefa
-P Kuchni, aby upiec idealny chleb (patrz rozdziat ,Przepis na chleb”).
PRZEPIS NA CHLEB Whozyc ciasto do miski i przykryc folig spozywcza, aby

« Na zwyktej mace chlebowej:

500 g specjalnej maki do chleba

10gsoli

7,5 g torebki suchych drozdzy piekarskich

Okoto 325 gwody

* Na mace chlebowej z dodatkiem drozdzy i soli
(zalecane):

500 g specjalnej maki do chleba

7.5 torebka suchych drozdzy piekarskich (zaleca sie
dodanie torebki)

Okoto 325 gwody

Sposéb przygotowania

Drozdze rozpusci¢ w wodzie w salaterce, wsypac¢ make,
sol (jeslitrzeba) iwode

Wymieszac skfadniki az do uzyskania jednolitego ciasta.
Przetozyc ciasto na blatiwyrabiac recznie, rozciggajac je
i ugniatajac (celem jest zamkniecie w ciescie jak
najwiekszej ilosci powietrza). Ciasto wyrabiac przez ok.
5minut.

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

ciasto wyrosto (w funkcjiwyrastania piekarnika) na okoto
30 min. (musi podwoic swojg objetosc)

Wyjgé ciasto z miski, ztozy¢ 2 lub 3 razy (w celu
odpowietrzenia) i nada¢ odpowiedni ksztatt (bagietka,
podtuzny lub okragty bochenek) Chleby utozy¢é na
blaszce piekarnika wytozonej wczesniej papierem do
pieczenia Chleby lekko posypa¢ maka (opcjonalnie,
tylko dla uzyskania efektu wiejskiego chleba)

Nacig¢ wierzch ciasta zyletka (lub ostrym nozem) we
wzor kratki

Przed witozeniem do piekarnika odczekaj okoto 10
minut.

Umies¢ blache z pieczywem na drugim poziomie (od
dotu) piekarnika

Odmierzy¢ dokfadnie 1 dI (10 cl lub 100 g) wody i wla¢
bezposrednio na dno piekarnika.

Zamkna¢ drzwi i wigczy¢ funkcje pieczenia chleba
lubpieczenia.

*** Testowano zgodnie znorma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetyczne;j.
*¥¥* Sugerowany czas gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

Symbol ‘ Funkcja ‘ Opis
888 H20 clean Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.
EDCS o Eko Pvroliza Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory piekarnika.
oo y Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas procesu (d4).
,—\ Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych ilosci
o D-E'I- Pyroliza + zanieczyszczen z komory piekarnika.
oono Y Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwi podczas procesu
(d4).

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

*** Testowano zgodnie z normag EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energiii klasy energetycznej.
**¥* Sugerowany czas gotowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnoscii preferencji uzytkownika.

Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGIDOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc¢
zywotnosc¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem
do recznego czyszczenia odczekaé, az
piekarnik ostygnie.

OSTRZEZENIE: Do czyszczenia nie wolno
uzywac zracych detergentow, wetny stalowej
ani ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢
nieodwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na
bazie srodkoéw wybielajgcych (@amoniak).

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ szklang szybe
piekarnika chtonnym recznikiem kuchennym.
W przypadku uporczywych plam nalezy
uzy¢ dobrze wykreconej gabki nasgczonej
detergentem, a nastepnie sptukac woda.

USZCZELKASZYBY PIEKARNIKA
W przypadku zabrudzenia uszczelke mozna
oczyscic wilgotng ggbka.

ZALECENIA:

« Po kazdorazowym uzyciu piekarnika
minimalne czyszczenie pomoze utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

. Nie wyktada¢ scian piekarnika folig
aluminiowg ani jednorazowym
zabezpieczeniem dostepnym w sklepach.

Folia aluminiowa lub jakiekolwiek inne
zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia
i pogorszenia stanu emali wewnatrz
piekarnika.

+ Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego
zapachu dymu, zalecamy nie uzywac
piekarnika w bardzo wysokiej temperaturze.
Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i nieco
obnizyc temperature.

« Oprocz akcesoriéw dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie
wytgcznie naczyn i form do pieczenia
odpornych na bardzo wysokie temperatury.

WYMIANA LAMPY:

+ Odtaczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

» Odkrecic szklang ostone, wykreci¢ zaréwke
iwymienic jg na nowg zarowke tego samego
typu.

+ Po wymianie uszkodzonej zarowki z
powrotem natozy¢ szklang ostone.

UWAGA: w przypadku piekarnika z lampa LED
nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu
wymiany zarowki.

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrodet
Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G
(Lampa) /F (10 Led)
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania
piekarnikaizawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyskac¢ znaczng oszczednosc
energii, wytgczyc piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym  zakonczeniem pieczenia i
wykorzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik
nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywac w
czystosci i porzadku, aby unikng¢ uciekania
ciepta poza wnetrze piekarnika. W przypadku
zawartejumowy o energie elektryczng z taryfa
godzinowg, program ,opoznione pieczenie”
utatwia oszczedzanie energii, przesuwajgc
rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizszg taryfa.

GOSPODARKA ODPADAMII OCHRONA
SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie

zgodne z Europejska
Dyrektywa 2012/19/
UE dotyczaca zuzytego
sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny I

i elektroniczny zawiera

substancje zanieczyszczajgce

(ktére moga wywiera¢ negatywny wptyw na
srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére
nadaja sie do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego
sprzetuelektrycznegoielektronicznegow celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich
substancji zanieczyszczajgcych oraz
odzyskania pozostatych materiatow. Kazdy
moze odegrac¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie
zagrazat srodowisku.

Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku

podstawowych zasad:

. Zuzytego sprzetu  elektrycznego i
elektronicznego nie nalezy traktowac jak
odpadow z gospodarstwa domowego;

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny

powinien by¢ odwozony do wyznaczonych

punktow zbiorki odpadow zarzgdzanych przez
rade miasta lub zarejestrowana firme.

W wielu krajach organizowane sglokalne zbiorki

duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po zakupie nowego
urzgdzenia, stare mozna oddac¢ dostawcy,
ktory musi je bezptatnie przyja¢ w ramach
wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego
typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie
zakupione.
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Installation
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EN If the furniture is coverage with abottom at
the back part, provide an openingfor the power

supply cable.
CZ Pokud je nabytek ve spodni ¢asti zadni

EN If the mounting of the plinth does not allow
air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoznuje
cirkulacivzduchu, k zajisteni maximalniho vykonu
trouby je nutne vytvorit otvor o rozmerech 500 x
10 mm nebo s plochou 5000 mm?Z.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omogucu-

strany zakryty, zajistéte otvor pro napdjeci  jecirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od

kabel.

HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel za napajanje.
SL Ce ima pohiétvo dno na zadnjem delu,
naredite odprtino za napajalni kabel..

SR Akojenamestajprekrivendnomnazadnjem
delu, obezbedite otvor za sprovodenje kabla za
napajanje.
PL Jesli meble sg zabezpieczone dnem w
tylnej czesci, nalezy zapewnic¢ otwor na kabel
zasilajgcy.

500 x 10 mmiliistu povrsinu na 5000 mm?.

SL Ce pritrditev podstavka ne omogoca krozenja
zraka, je treba ustvariti odprtino 500x10 mm ali z
isto povrsinov 5000 mm2.

SR Ako montaza postolia ne omogucava
cirkulaciju vazduha, mora da se napravi otvor
veli¢ine 500x10 mm ili istu povrsinu u meri 5000
mm2.

PL Jesli sposdb zamontowania cokotu nie
pozwala na cyrkulacje powietrza, nalezy wykonac
otwor o wymiarach 500 x 10 mm lub tej samej
powierzchniw obszarze 5000 mm?2.
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Mandatory for alltypes of installations.

Povinné pre vsetky typy instalacii.

Obvezno zavse vrste inStalacij.

Obavezan za sve vrste instalacija.
Obowigzkowe dlawszystkich rodzajowinstalacji.
Povinneé pro vSechny typy instalaci

oo o

SERIES 4 572 mm 11,5mm 145 mm 42 mm 28 mm

SERIES 6 570mm 12,5mm 144 mm 43,2mm 30mm
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