. Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme vas
k seznameni se s sirokou nabidkou pro-
duktu nasi firmy MPM

. Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefécherte
Handelsangebot der Firma MPM zu
nutzen

. Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pakku-

mist MPM

. >ag euxouQoTE KQVOTTIOIiNGON LE TN
XpNon Tou TMPOoIOVTOC MAG KAl 0a¢
pookaloUue va enwoeAnBeite amod tnv
EUPEIQ EUTTOPIKN MTPOOPOPA TNG  ETAIPEIAG

MPM

. We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check a wide
range oforherMDm appliances

. Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto y le invitamos a
aprovechar la amplia oferta comercial de
nuestra empresa M)

. Nous vous souhaitons satisfaction
avec [ 'utilisation de notre produit et vous
invitons & profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MIP

. Reméljik, termékunk hasznalataval
elégedett lesz, és meghivjuk, hogy ismerje
meg céglnk széles kereskedelmi kinalatat

MPM

. Vi auguriamo soddlisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitiamo a usuf-
ruire dell'ampia offerta commerciale della

dittaMBPM

. Linkime maloniai naudotis musy ga-
miniu ir kvieciame pasinaudoti placiu ben-
drovés komerciniu pasialymu MM

. Vélam jums gutu prieku, lietojot masu
produktu, un aicinam jas izmantot muasu
uznémuma plaso piedavajumu MPMN

. Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte wel-
kom om gebruik te maken van ons brede
assortiment MP

. Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy

MPM

. Via dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitam sa profitati de
oferta comerciald largd a companiei

. XKenaem nos1y4YnTb yAOBOSIbCTBME OT
WMCNOSIb30BaHKWsA  Halero rpodyKrta u
npurrawiaem BOCroOsSib30BaTbCs LLINPDOKUM
KOMMEPUECKUM rMpearioxXeHunem KOMnaHum

. Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame vam
aj ostatné vyrobky z nasej bohatej obchod-
nej ponuky MPM

. BGaxaemo 3840BO1EHHS Bl KOPUC-
TYBaHHSA HaLLUM BUPOBOM i 3ampoLLlye-
MO CKOPUCTATICSA LLIMPOKOIO KOMEPLIik-
Hoto nponosudicio komnarii MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
tel.: (22) 3805234, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

MPZ-02

VAKUOVACKA

VAKUUMVERSIEGLE
VAAKUMPITSEERIJ

SOPATSTHS KENOY

VACUUM SEALER

SELLADORA AL VACIO

SCELLEUR ALIMENTAIRE SOUS VIDE
VAKUUMZARO KESZULEK
MACCHINA SOTTOVUOTO
VAKUUMINE UZLYDYMO MASINA
VAKUUMA METINASANAS IERICE
VACUMEERMACHIN
ZGRZEWARKA PROZNIOWA
APARAT DE ETANSARE IN VID
BAKYYMHbIV 3AMAVLLIK
VAKUOVACK

BAKYYMHUM YLLITTbHIOBAY

MPMm

NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND

EMXEIPIAIO XPHETH

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASGRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSEUGI
MANUAL DE UTILIZARE
VHCTPYKLIMS MO OBC/TYXKVBAHMIO
POUZIVATELSKA PRIRUCKA
MOCIEHMK KOPUCTYBAYA

15
29
41
56
68
82
96
109
123
135
148
162
176
190
205
218



10 pes. of knurled (embossed) Electronic control panel
foil in the size of 25/30 ¢cm with LED indicators

Sealing strip Operational mode for
dry and moist products



BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZiVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

Na zarizeni nesahejte mokryma rukama.
Obzvlasté opatrné postupujte v pripadeé, ze se
v blizkosti vyskytuji déti!

Zarizeni nepouzivejte k jinym Ucelim, nez k
jakym bylo uréeno.

Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.
Jestlize zafizeni nepouzivate nebo se chystate
jej Cistit, vyjméte zastréku z elektricke zasuvky.
Zafizeni nepouzivejte ani v pripadé, kdy doslo
k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastre-
ky - v takovém pripadé predejte zafizeni do
autorizovaného servisu k opraveé.

Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim
prostredi).

Elektricky napajeci kabel nevésejte pres ostré
hrany a nedovolte, aby se dostal do kontaktu
s horkymi povrchy.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické za-
suvky se zemnicim kolikem!



Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elek-
trickych spotrebicd, horaku, sporaku, pecici
trouby apod.

Zarizeni je ur¢eno vyhradné k domacimu po-
uziti.

Nez zaCnete se zarizenim pracovat, ujistéte se,
zda jsou vSechny jeho soucasti na svém misté.
Pouzivani prislusenstvi, které nebylo dopo-
ruceno vyrobcem, muze zpusobit poskozeni
zarizeni, zranéni nebo dokonce pozar.

Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi
schopnostmi i osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouzi-
vani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Déti bez dozoru
nesméji zarizeni Cistit ani provadét jeho udrzbu.
Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/
vybavenim nehraly.

Zafizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déti do 8 let nedostupneé.
Zastréku nevytahujte z elektrické zasuvky ta-
hanim za kabel.



- Zarizeni neni uréeno k provozu s vyuzitim ex-
ternich ¢asovych spinacud nebo samostatného
dalkového ovladani.

- Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma
rukama.

- S ohledem na zajisténi bezpecénosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni
vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren
apod).

- VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s
folii. Nebezpecdi uduseni!

Béhem provozu muze byt teplota tésnici
listy vyssi. Hrozi riziko popaleni!

POPIS ZARIZENI

1. Kryt zafizeni d. Tlacitko pro od-
2. Ovladaci panel vzdusnéni nadoby s
a. Tlac¢itko pro odsava- kontrolkou ,Kanystr®
ni vzduchu a utésné- e. tlacitko ru¢niho od-
ni folie s kontrolkou vzdusnéni s kontrol-
Vac” kou ,Pulse”
b. tlacitko pro uzavieni 3. Komora pro odsavani
folie s kontrolkou vzduchu
JSeal” 4. Spodni tésnéni extrakeni
c. LEDdisplej komory




5. Horni tésnéni extrakeni 9. Tlacitka pro zajisténi vika

komory 10. Hadicova montazni
6. Tésnici lista objimka pro odsavani
7. Tésnéni tésnici listy vzduchu z nadob

8. Filmovi pravodci

Svarovaci stroj MPZ-02 nema hadici pro odsavani vzduchu z
externich nadob.

OBECNE INFORMACE

ZpUsob vakuového baleni potravinaiskych vyrobkd prodluzu-
je jejich trvanlivost. Odsavani vzduchu z plastovych obalovych
sackd nebo specialnich nadob inhibuje rast mikroorganismd,
plisni a bakterii. Jidlo si zachovava svou pfirozenou chut, barvu
a strukturu. Vakuové baleni se pouziva také pfi zpusobu vareni
,Sous Vide".

Druh krmiva Vakuové Vakuové Normalni

skladovani v skladovani v skladovani
mraznice chladnic¢ce

E]e;;t)\’é Ll 1az 3 roky 1 mésic 1az2tydny
Rozsekany 1rok 1 mésic 1az2tydny
Cerstvé veprové maso | od2do3 let 0d2do4tydni 1tyden
Cerstvé ryby 2roky 2 tydny 3-4dny
Cerstva driibez o0d2do3let 0d 2 do 4 tydnd 1tyden

Uzené maso 3roky 0d 6 do 12 tydnii 0d 2 do4tydnd
f;;te‘féze'e"i"a' od2do3let od 2do 4tydni 1a22tydny




Cerstvé ovoce od2do3let 2tydny 3-4dny
Tvrdé syry 6 mésicli 6-12 tydni 2-4dny
Platky masa Nedoporucuje se 6-12 tydni 1az2tydny
Cerstvé téstoviny 6 mésici 2-3 tydny 1tyden

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Vlyjméte zafizeni z obalu, odstrante viechny sacky, samolepky, poly-
styrenova plniva.

2. Zkontrolujte zatizeni, zda neni poskozeno béhem piepravy — v pfipa-
dé pochybnosti kontaktujte svého prodejce.

3. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry
uvedenymi na nominalnim stitku mlynku.

4. Zarizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni a rovny povrch.

POUZITi ZARIZENI

Technika vakuového baleni zahrnuje umisténi potravin do sac-
ku, nasledné odsavani vzduchu ze sacku a jeho uzavieni. Méli
byste pouzit hotové sacky nebo si je vyrobit sami pomoci folie
na roli (rukavu). Vyroba sac¢ku sami vam umozni dokonale sla-
dit jeho délku s rozméry baleného potravinaiského vyrobku. Je
dulezité, aby Sitka pouzité félie nepresahla 300 mm a aby byla
félie vyrobena technikou razby (vroubkovand). Pouze takovou
folii Ize Fadné utésnit.

POZOR! Vakuové baleni NEnahrazuje chlazeni nebo mrazeni. Ves-
keré potraviny podléhajici rychlé zkaze, které vyzaduji chlazeni,
musi byt po vakuovém baleni nadale skladovany v chladni¢ce nebo
mraznicce.

~N



PRIPRAVA SACKU

EaECEN RS

7.

Gril pripojte do elektrické zasuvky. Na displeji (2¢) se zobrazi ,00".
Stisknéte tlacitka zamku vika (9) a zvednéte kryt zafizeni (1).

. Rozbalte pozadovanou délku félie z role a odsttihnéte ji.

Konec nafezaného kusu folie polozte na tésnéni svafovaci listy (6),
ale tak, aby félie byla ve voditkach (8). Takeé se ujistéte, ze jste folii
polozili reliéfni (vroubkovanou stranou nahoru).

Zavrete viko a zatlaCte jej dolu, aby tlacitka zamku vika (9) vydala
charakteristické ,cvaknuti®.

. Na ovlddacim panelu (2) stisknéte tlacitko pro zatavovani folie ,Seal

(2b). Po vybeéru se rozsviti kontrolka a na displeji se spusti 12sekundo-
vé odpocitavani (5). Kdyz odpocitavani skondi, podsviceni se vypne,
zafizeni pipne a na displeji se zobrazi ,00% coZ znamena, Zze proces
utésnéni je dokoncen. V pripadé potreby Ize proces kdykoli prerusit
opétovnym stisknutim tlacitka ,Utésnit* (2b).

Otevrete viko svarovaciho prostredku (1) stisknutim tlacitek zamku
vika (8) a odstrarite zatavenou folii.

POZOR! Horni kryt vidy oteviete ihned po utésnéni a nezavirejte
jej, dokud nebude provedeno dalsi tésnéni. Pied dal$im utésnénim
pockejte alespon 30 sekund.

POZOR! Nedotykejte se tésnici listy (6) — nebezpeéi popaleni.

8.

9.

Zkontrolujte ziskany svar. Pokud je tésnéni nepravidelné, neuplné,
pomackané, bilé nebo mlécné bilé, rozfiznéte jej a provedte postup
Znovu.

Pristroj odpojte z elektricke zasuvky.

VAKUOVE BALENIi S TESNENIM

1.

Pripravené krmivo k odsati vzduchu vlozte do sacku. Sacek volte tak,
aby po vloZeni potravin zbyvalo jesté cca 5 cm sacku k uzavieni. Pri
baleni potravin pro vafeni SOUS VIDE je vhodné jidlo nakrjet na



platky nebo stejné malé kousky. To mu umozni rovnomérné zahrivani
béhem vareni.

POZOR! Misto v sacku, kde bude provedeno tésnéni, by mélo byt
suché a ¢isté. V pripadé zneéisténi pfi vkladani potravin do sacku
oCistéte tésnici oblast papirovou utérkou.

POZOR! Pokud je ze sac¢ku odstranén vzduch, nesmi v ném byt zad-
né tekutiny.

2.
3.

7.

Cril ptipojte do elektrické zasuvky. Na displeji (2¢c) se zobrazi ,00".
Stisknéte tlacitka zamku vika (9), zvednéte viko (1) a zasunite otevieny
konec sacku do komory pro sani vzduchu (3), ale tak, aby folie byla ve

voditkach (8). Zaroven se ujistéte, Ze je folie umisténa reliéfni (vroub-
kovanou stranou nahoru).

. Zaviete viko a zatlacte jej dolu tak, aby tlacitka (9) charakteristicky

,cvakla®,

. Stisknéte tlacitko pro sani vzduchu a tésnéni folie ,Vac" (2a). Rozsviti

se kontrolka. Nejprve bude vzduch odsavan z plastového sacku a
poté utésnén. Po chvili podsviceni zhasne, zafizeni vyda zvukoveé sig-
naly a na displeji se zobrazi ,00% coz znamena, Ze proces svarovani
je dokoncen. Svarovaci proces Ize kdykoli prerusit opétovnym stisk-
nutim svaiovaciho tlacitka (2a).

. Funkce sani vzduchu a utésnéni folie (2a) a utésnéni folie (2b) se na

konci procesu automaticky zastavi. Opétovnym stisknutim funkéniho
tlacitka Ize proces kdykoli ukondit.

Oteviete viko svafovaciho prostiedku (1) stisknutim tlaéitek pro za-
mek vika (?) a odstrante zatavenou folii.

POZOR! Pokud saci ¢erpadlo bézi déle nez 45 sekund a kontrolka
stale sviti, zastavte proces — sacek netésni nebo je $patné umistén v
saci komore. Opravte nesrovnalosti a zkuste proces znovu.

8.

Otevrete viko uzaviraci podlozky (1) stisknutim tlacitek pro zajisténi
vika (8) a vyjméte zapeceténé pouzdro.




POZOR! Horni kryt vidy oteviete ihned po utésnéni a nezavirejte
jej, dokud nebude provedeno dalsi tésnéni. Pied provedenim dalsi-
ho svafovani poékejte alespor 40 sekund.

POZOR! Nedotykejte se tésnici listy (6) — nebezpeéi popaleni.

9. Zkontrolujte, zda byl vzduch spravné odsavan a zda je ziskany svar
spravny. V pripadé zavady preneste krmivo do nového sacku a opa-
kujte proces odsavani s uzavienim.

10.Odpojte tepelnou svarec¢ od elektrické sité.

VAKUOVE BALENI (MANUALNI)

Nékteré produkty maji velmi jemnou strukturu a mohou vyza-
dovat kontrolu nad Urovni odsavaného vzduchu, takze muzete
pouzit funkci rué¢niho odsavani vzduchu. PFi baleni stavnatych
potravin se ru¢nim odsavanim zabrani vysavani tekutiny ze
Stavnatého jidla.

1. Vlozte do sacku pripravené krmivo k odsati vzduchu. Sacek volte tak,
aby po vloZeni potravin zbyvalo jesté cca 5 cm sacku k uzavreni.

POZOR! Misto v sacku, kde bude provedeno tésnéni, by mélo byt

suché a Cisté. V pripadé znecisténi pri vkladani potravin do sacku

ocistéte tésnici oblast papirovou utérkou.

Cril pfipojte do elektrické zasuvky. Na displeji (2c) se zobrazi ,00°

3. Stisknéte tlacitka zamku vika (9) a zvednéte kryt zafizeni (1).

4. Stisknéte tlac¢itka zamku vika (9), zvednéte viko (1) a zasunte otevieny
konec sacku do komory pro sani vzduchu (3), ale tak, aby folie byla ve
voditkach (8). Zaroven se ujistéte, Ze je félie umisténa reliéfni (vroub-
kovanou stranou nahoru).

5. Zavrete viko a zatlaCte jej dolu tak, aby tlacitka (9) charakteristicky
,cvakla®,

6. Stisknéte a podrzte rucni tlacitko odsavani vzduchu ,Pulse” (2e). Ak-
tivuje se cerpadlo, které odsava vzduch ze sacku. Kdyz je dosazeno
pozadované urovné sani po vétru, uvolnéte tlacitko ,Pulse” (2e).

N
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7. Stisknéte tésnici tlacitko ,Seal” (2b). Pod zvolenym tlacitkem se roz-
sviti kontrolka a displej (5) za¢ne odpoditavat po dobu 12 sekund. Po
chvili podsviceni zhasne, zafizeni vyda zvukové signaly a na displeji
se zobrazi ,00% coZ znamena, Ze proces svafovani je dokonc¢en. Pro-
ces uzavirani Ize kdykoli prerusit opétovnym stisknutim uzaviraciho
tlacitka (2b).

8. Otevrete viko svafovaciho prostfedku (1) stisknutim tlacitek zamku
vika (8) a odstranite zatavenou folii.

POZOR! Horni kryt vidy oteviete ihned po utésnéni a nezavirejte

jej, dokud nebude provedeno dalsi tésnéni. Pred provedenim dalsi-

ho svarovani pockejte alespon 40 sekund.

POZOR! Nedotykejte se tésnici listy (6) — nebezpeéi popaleni.

9. Odpojte tepelnou svarec od elektrické sité.

ODSAVANI VZDUCHU Z NADOB

Z externich nadob je mozné odsavat vzduch za piedpokladu,
2e mate vhodnou hadici, ktera neni souéasti zarizeni MPZ-02.
1. Gril pfipojte do elektrické zasuvky. Na displeji (2¢) se zobrazi ,00%

2. Pripojte hadici pro odsavani vzduchu k hrdlu (10) a druhy konec k
vyhrazené nadobé vybérem vhodného adaptéru.

3. Umistéte a podrzte adaptér proti ventilu nadoby, poté stisknéte tla-
¢itko odsavani vzduchu z kanystru (2d) — zacinad proces odsavani
vzduchu z vnéjsi nadoby.

4. Jakmile je vzduch odsat, funkce se automaticky vypne. Proces muze-
te kdykoli zastavit opétovnym stisknutim tlacitka (2d).

POZOR! Pokud saci ¢erpadlo pracuje déle nez 45 sekund, zastavte

proces — nadoba netésni nebo je saci hadice nespravné pripojena.

Opravte nesrovnalosti a zkuste proces znovu.

5. Po dokon¢eni procesu odpojte saci hadici a odpojte zafizeni od sité.




PRAKTICKE TIPY

1. Vzdy balte co nejcerstvéjsi potraviny. Vakuova balici zafizeni dokazou
udrzet potraviny Cerstvé az pétkrat déle nez za normalnich sklado-
vacich podminek.

2. Potraviny s jemnou strukturou, vihké nebo snadno deformovatelné
(chléb, maso, ovoce) vyZzaduji predchozi zmrazeni. Pred vakuovym
balenim musite potraviny dat na nékolik hodin do mraznicky. Jakmile
je dosazeno tvrdosti, je vyrobek pFipraven k vakuovému baleni.

3. Pri baleni cerstvého masa bez pfedmrazeni umistéte mezi maso a
horni ¢ast sacku slozenou papirovou utérku. To absorbuje vihkost a
chréni zafizeni pied nasavanim kapaliny.

4. U potravin s ostrymi hranami zajistéte okraje papirovou utérkou,
abyste zabranili propichnuti v sacku.

5. PFi baleni potravin urcenych pro vaireni SOUS VIDE pridejte do po-
krmu pred zabalenim vhodné prisady a kofeni.

6. Jednou pouzité sacky znovu nepouzivejte.

7. Pred zabalenim zeleniny ji spafte ve vrouci vodé. Houby a Cesnek
nebalte vakuové pro dlouhé skladovani kvdli riziku anaerobnich bak-
teril.

8. Ve vakuovém balicim stroji muzete pripravovat ledové sacky. Nalijte
vodu do sacku a pridejte malé mnozstvi alkoholu, poté jej zahrejte,
aniz byste vysali vzduch. Takto pFipraveny sacek se bude skvéle hodit
jako studeny obklad po zmrazeni v mraznicce.

9. Do baliciho stroje mizete také zabalit rdzné predmeéty z domacnosti
(mapy, sperky atd.).

10.Pouzivejte pouze sacky nebo folie uréené k utésnéni do sirky 300
mm. Jedna strana folie nebo sacku musi byt reliéfni (vroubkovana).
Pokud je folie na obou stranach vroubkovana, nezélezi na tom, ktera
strana folie sméfuje k svarovaci listé.
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11.Vyrobky s tekutou konzistencilze uzavrit pouze v sacku. NEMELY BY
BYT VAKUOVE BALENY. Kapaliny mohou byt nasavany vakuovou
pumpou. Pri uzavirani kapalin pouzijte tlacitko pro utésnéni folie (2c).

RESENi PROBLEMU

PROBLEM  PRICINA Reseni

Zafizeni se PreruSené napdjeni | Kavovar pfipojte do elektrické zasuvky. Zkontrolujte

nespusti parametry vasi elektrické sité. Zkontrolujte napajeci
kabel, pokud méte podezfeni na poskozeni, okamzité
jej vytahnéte ze zasuvky a kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Zafizeni zcela Nespravné Ujistéte se, Ze konec sacku je v odsévaci komofe.

neodséava vzduch
zvaki

umisténi sacku v
zafizeni. Nespravné
utésnéni sacku.
Kontaminovana
félie v tésnéni.

Pfipraveny sdcek znovu uzavfete. Vycistéte bod
svaru.

Po utésnéni je
sacek naplnén
vzduchem.

Ostrd hrana obsahu
vaku ho probodla.

Nékteré produkty
(zelenina/ovoce) pfi

Pted utésnénim zabalte ostré hrany do papirové
utérky.

Pred zabalenim zeleninu neopafujte. Otevrete sacek,
zkontrolujte Cerstvost zabaleného Zivota.

baleni uvolfiuji plyn.

1. Zafizeni odpojte z elektrické sité a pockejte, az zcela vychladne, tepr-
ve potom jej mlzete Cistit.

POZOR! Zafizeni neponotujte do vody ¢i jinych kapalin!

2. Otfete vnéjsi ¢ast zafizeni reklamouamp hadfikem a trochou cistici-
ho prostredku a vytfete jej do sucha.
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3. Vnitfek prihradky na spotfebi¢ otfete suchym hadiikem. Zvlastni po-
zornost vénujte vnittku saci komory.

4.V pripadé silného znecisténi Ize té&snéni tésnici listy (7) vyjmout
a umyt pod tekouci vodou. Pred opétovnou montazi jej dukladné
osuste.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na D
nominalnim §titku vyrobku.

Délka napajeciho kabelu: 0,95 m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na
provadéni technickych zmén.

Tento manual byl strojové preloZen.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo

elektronické zarizeni)

Zivotnosti vyrobku nesmi byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho
odpadu. Pouzity spotfebi¢ muze mit negativni vliv na Zivotni prostredi a
lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpeénych latek, smési
a soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesio-
nalni demontdz mohou zpusobit uvolnovani latek skodlivych pro lidské zdravi i
Zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné predat na uréeném sbérném misté
zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobneé informace tykajici se mista sbéru
starych elektronickych a elektrickych spotiebicd je uzivatel povinen kontaktovat
obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotrebicu.

ﬁ Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby
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SICHERHEITSTIPPS FUR DEN GEBRAUCH

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor
der Verwendung sorgfaltig durch.

Halten Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
Seien Sie auBerst vorsichtig, wenn sich Kinder
in der Nahe des Gerats befinden.
Verwenden Sie das Gerat nur fUr den bestim-
mungsgemalen Gebrauch.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt.

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht verwenden
oder bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Verwenden Sie kein beschadigtes Gerat, auch
wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt ist, und lassen Sie das Gerat in die-
sem Fall von einem autorisierten Servicecenter
reparieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
Hangen Sie das Netzkabel nicht an scharfe
Kanten und lassen Sie es nicht mit hei3en
Oberflachen in Berthrung kommen.

Das Gerat sollte an eine Netzsteckdose mit
einem Erdungsstift angeschlossen werden.




Stellen Sie das Cerat nicht in der Nahe von
anderen Elektrogeraten, Brennern, Herden,
Ofen usw. auf.

Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch be-
stimmt.

Stellen Sie immer sicher, dass alle Komponen-
ten des Gerats ordnungsgemal installiert sind,
bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller empfohlen werden, kann zu
Schaden am GCerat, Branden oder Verletzun-
gen fuhren.

Dieses Cerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten korperlichen
oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis des
Gerats verwendet werden, sofern eine Aufsicht
oder Einweisung in die sichere Verwendung des
Gerats erfolgt, damit die damit verbundenen
Gefahren verstanden werden. Die Reinigung
und Wartung der Gerate sollte nicht von Kin-
dern ohne Aufsicht durchgeflhrt werden.
Kinder sollten sich dartber im Klaren sein, dass
sie nicht mit dem Gerat/Gerat spielen.



Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel au-

Berhalb der Reichweite von Kindern unter 8

Jahren auf.

Ziehen Sie den Stecker nicht aus der Steckdose,

indem Sie am Kabel ziehen.

Das Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit externen

Zeitschaltuhren oder einer separaten Fernbe-

dienung vorgesehen.

Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Han-

den in die Steckdose.

Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern

keine frei zuganglichen Teile der Verpackung

(Plastikttten, Kartons, Styropor, etc.) liegen.

WARNUNCG! Lassen Sie Kinder nicht mit der

Plastikfolie spielen. Erstickungsgefahr!
Wahrend des Betriebs kann die Tem-
peratur der SchweiBschiene héher sein.
Verbrennungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG

1.
2.

Gerateabdeckung b. Foliensiegelknopf
Schalttafel mit Kontrollleuchte
a. Luftabsaug- und ,Seal
FolienschweiBknopf c. zeigen
mit Kontrollleuchte d. Behalter-Luft-

Vac” absaugtaste mit




Kontrollleuchte 6. SchweiBschiene
,Kanister® 7. Dichtung der Dichtung
e. Manuelle Luftab- der Dichtung
saugtaste mit Kont- 8. Filmfahrer
rollleuchte ,Pulse” 9. Tasten zum Sperren des
3. Luftabsaugkammer Deckels
4.  Untere Dichtung der 10. Schlauch-Montagestut-
Extraktionskammer zen zum Ansaugen von
5. Obere Dichtung der Luft aus Behaltern

Extraktionskammer

Das SchweiBgerat MPZ-02 verfugt nicht Uber einen Schlauch
zum Absaugen von Luft aus externen Behaltern.

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Die Methode der Vakuumverpackung von Lebensmitteln ver-
langert deren Haltbarkeit. Das Absaugen von Luft aus Plas-
tikverpackungsbeuteln oder speziellen Behéltern hemmt das
Wachstum von Mikroorganismen, Pilzen und Bakterien. Die Le-
bensmittel behalten ihren nattrlichen Geschmack, ihre Farbe

und ihre Struktur. Die Vakuumverpackung wird auch bei der
Kochmethode ,Sous Vide* verwendet.

Art des Vakuumlagerung Vakuumlagerung Normale
Lebensmittels im Gefrierschrank im Kahlschrank Lagerung
A oo 1 Monat 1 bis 2 Wochen
Rindfleisch
Kleingeschnitten 1Jahr 1 Monat 1bis 2 Wochen
Fnschgs . von 2 bis 3 Jahren von 2 bis 4 Wochen 1Woche
Schweinefleisch
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Frischfisch 2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage
Frisches Gefliigel von 2 bis 3 Jahren von 2 bis 4 Wochen 1Woche
Rauchfleisch 3 Jahre von 6 bis 12 Wochen Vwogcﬁ:: 4
Ezzcrl;isthtemﬂse, von 2 bis 3 Jahren von 2 bis 4 Wochen 1bis 2 Wochen
Frischobst von 2 bis 3 Jahren 2 Wochen 3-4Tage
Hartkdse 6 Monate 6-12 Wochen ca.2-4Tage
Aufschnitt Nicht empfohlen 6-12 Wochen 1bis 2 Wochen
Frische Pasta 6 Monate 2-3 Wochen 1Woche

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Nehmen Sie das Cerat aus der Verpackung, entfernen Sie alle Tuten,
Aufkleber und Styroporfullungen.

. Untersuchen Sie das Gerat auf Beschadigungen, die wahrend des
Transports auftreten kénnen — wenden Sie sich im Zweifelsfall an
lhren Handler.

. Stellen Sie sicher, dass die Parameter Ihres Stromnetzes mit den An-
gaben auf dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen.

. Stellen Sie das Gerat auf eine harte, stabile, trockene, ebene und
ebene Flache.

VERWENDUNG DES GERATS

Bei der Vakuumverpackungstechnik werden Lebensmittel in ei-
nen Beutel gegeben, dann die Luft aus dem Beutel gesaugt und
verschlossen. Sie sollten fertige Beutel verwenden oder diese
mit Folie auf einer Rolle (Sleeve) selbst herstellen. Wenn Sie die
Tasche selbst herstellen, konnen Sie ihre Lange perfekt an die
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Abmessungen des verpackten Lebensmittels anpassen. Wichtig
ist, dass die Breite der verwendeten Folie 300 mm nicht Uber-
schreitet und die Folie in der Pragetechnik (gerandelt) herge-
stellt wird. Nur eine solche Folie kann richtig versiegelt werden.
BEMERKUNG! Die Vakuumverpackung ist KEIN Ersatz fiir das
Kiihlen oder Einfrieren. Verderbliche Lebensmittel, die gekinhlt
werden miussen, miissen nach dem Vakuumverpacken weiterhin im
Kiihlschrank oder Gefrierschrank gelagert werden.

VORBEREITUNG DER SACKE

1. SchlieBen Sie das Geréat an das Stromnetz an. Das Display (2¢) zeigt
,00"an.

2. Drucken Sie die Deckelsperrtasten (9) und heben Sie die Geréateab-
deckung (1) an.

3. Wickeln Sie die gewlnschte Folie von der Rolle ab und schneiden
Sie sie ab.

4. Legen Sie das Ende des abgeschnittenen Folienstlcks auf das Siegel
des SchweiBbalkens (6), jedoch so, dass sich die Folie in den Fihrun-
gen (8) befindet. Achten Sie auch darauf, die Folie mit der gepragten
(gerandelten) Seite nach oben zu legen.

5. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie ihn nach unten, so dass
die Deckelverriegelungstasten (9) ein charakteristisches ,Klicken®
von sich geben.

6. Drucken Sie auf dem Bedienfeld (2) die FolienschweiBtaste ,Seal®
(2b). Wenn diese Option ausgewahlt ist, leuchtet die Kontrollleuchte
auf und der 12-Sekunden-Countdown beginnt auf dem Display (5).
Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die Hintergrund-
beleuchtung aus, das Geréat piept und das Display zeigt ,00 an, was
bedeutet, dass der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist. Bei Be-
darf kann der Vorgang jederzeit durch erneutes Dricken der Taste
,Seal” (2b) unterbrochen werden.
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7. Offnen Sie den Deckel des SchweiBgerits (1), indem Sie die Deckel-
verriegelungstasten (8) drucken, und entfernen Sie die versiegelte
Folie.

BEMERKUNG! Offnen Sie die obere Abdeckung immer sofort nach

dem Versiegeln und schlieBen Sie sie erst, wenn die nachste Versie-

gelung vorgenommen wurde. Warten Sie mindestens 30 Sekunden,
bevor Sie eine weitere Versiegelung machen.

BEMERKUNG! Beriihren Sie nicht die SchweiBschiene (6) — Ver-

brennungsgefahr.

8. Uberprifen Sie die erhaltene SchweiBnaht. Wenn die Versiegelung
unregelmaBig, unvollstandig, faltig, weiB oder milchig weil ist, schnei-
den Sie sie ab und fuhren Sie den Vorgang erneut durch.

9. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

VAKUUMVERPACKUNG MIT SIEGELUNG

1. Ceben Sie die bereitgestellten Lebensmittel, um die Luft abzusaugen
und im Beutel zu verschlieBen, in den Beutel. Wahlen Sie den Beutel
50, dass nach dem Einfullen der Lebensmittel noch ca. 5 cm des Beu-
tels zum VerschlieBen Gbrig sind. Beim Verpacken von Lebensmit-
teln far das SOUS-VIDE-Garen empfiehlt es sich, die Lebensmittel in
Scheiben oder gleich kleine Sticke zu schneiden. Dadurch kann es
wahrend des Kochens gleichmaBig erhitzt werden.

BEMERKUNG! Die Stelle im Beutel, an der das Siegel angebracht

wird, sollte trocken und sauber sein. Bei Verschmutzungen beim

Einfullen von Lebensmitteln in den Beutel den Siegelbereich mit ei-

nem Papiertuch reinigen.

BEMERKUNG! Wenn die Luft aus dem Beutel entfernt wird, diirfen

sich keine Flissigkeiten darin befinden.

2. SchlieBen Sie das Geréat an das Stromnetz an. Das Display (2c) zeigt
,00“an.
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3. Drucken Sie die Deckelverriegelungstasten (9), heben Sie den Deckel
(1) an und fuhren Sie das offene Ende des Beutels in die Luftansaug-
kammer (3) ein, jedoch so, dass sich die Folie in den Fuhrungen (8)
befindet. Achten Sie gleichzeitig darauf, dass die Folie mit der geprag-
ten (gerandelten) Seite nach oben gelegt wird.

4. SchlieBen Sie den Deckel und dricken Sie ihn nach unten, so dass
die Tasten (9) ein charakteristisches ,Klicken® machen.

5. Drucken Sie die Luftansaug- und FolienschweiBtaste ,Vac" (2a). Die
Kontrollleuchte leuchtet auf. Zuerst wird die Luft aus der Plastiktite
gesaugt und dann versiegelt. Nach einer Weile erlischt die Hinter-
grundbeleuchtung, das Ceréat gibt Tonsignale aus und das Display
zeigt ,00“ an, was bedeutet, dass der SchweiBvorgang abgeschlos-
sen ist. Der SchweiBvorgang kann jederzeit durch erneutes Dricken
der SchweiBtaste (2a) unterbrochen werden.

6. Die Luftsaug- und FolienschweiBfunktionen (2a) sowie die Folien-
schweiBfunktion (2b) stoppen am Ende des Prozesses automatisch.
Durch erneutes Dricken der Funktionstaste kann der Vorgang je-
derzeit beendet werden.

7. Offnen Sie den Deckel des SchweiBgerits (1), indem Sie die Deckel-
verriegelungstasten (9) dricken, und entfernen Sie die versiegelte
Folie.

BEMERKUNG! Wenn die Absaugpumpe léanger als 45 Sekunden

lauft und die Kontrollleuchte noch leuchtet, stoppen Sie den Vor-

gang — der Beutel ist undicht oder in der Saugkammer verlegt. Kor-
rigieren Sie die UnregelmaBigkeiten und versuchen Sie den Vorgang
erneut.

8. Offnen Sie den Deckel des Versiegelungsgerats (1), indem Sie die
Deckelverriegelungstasten (8) dricken, und entfernen Sie den ver-
siegelten Beutel.

BEMERKUNG! Offnen Sie die obere Abdeckung immer sofort nach

dem Versiegeln und schlieBen Sie sie erst, wenn die nachste Versie-
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gelung vorgenommen wurde. Warten Sie mindestens 40 Sekunden,

bevor Sie die nachste SchweiBnaht durchfiihren.

BEMERKUNG! Beriihren Sie nicht die SchweiBschiene (6) — Ver-

brennungsgefahr.

9. Prufen Sie, ob die Luft richtig abgesaugt wurde und ob die erhaltene
SchweiBnaht korrekt ist. Im Falle eines Defekts fillen Sie das Lebens-
mittel in einen neuen Beutel um und wiederholen Sie den Saugvor-
gang mit Versiegelung.

10.Trennen Sie das HeiBsiegelgerat vom Stromnetz.

VAKUUMVERPACKUNG (MANUELL)

Einige Produkte haben eine sehr empfindliche Struktur und er-
fordern moglicherweise eine Kontrolle Uber die Hohe der ab-
gesaugten Luft, sodass Sie die manuelle Abluftfunktion verwen-
den kénnen. Beim Verpacken von saftigen Lebensmitteln wird
durch die manuelle Absaugung das Ansaugen von Flussigkeit
aus saftigen Lebensmitteln vermieden.

1. Geben Sie das bereitgestellte Futter, um die Luft abzusaugen, in den
Beutel. Wahlen Sie den Beutel so, dass nach dem Einfullen der Le-
bensmittel noch ca. 5 cm des Beutels zum VerschlieBen Gbrig sind.

BEMERKUNG! Die Stelle im Beutel, an der das Siegel angebracht

wird, sollte trocken und sauber sein. Bei Verschmutzungen beim

Einfiillen von Lebensmitteln in den Beutel den Siegelbereich mit ei-

nem Papiertuch reinigen.

2. SchlieBen Sie das Geréat an das Stromnetz an. Das Display (2c) zeigt
,00"an.

3. Drucken Sie die Deckelsperrtasten (9) und heben Sie die Gerateab-
deckung (1) an.

4. Drucken Sie die Deckelverriegelungstasten (9), heben Sie den Deckel
(1) an und fuhren Sie das offene Ende des Beutels in die Luftansaug-
kammer (3) ein, jedoch so, dass sich die Folie in den Fuhrungen (8)
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befindet. Achten Sie gleichzeitig darauf, dass die Folie mit der geprag-
ten (gerandelten) Seite nach oben gelegt wird.

5. SchlieBen Sie den Deckel und drucken Sie ihn nach unten, so dass
die Tasten (9) ein charakteristisches ,Klicken machen.

6. Halten Sie die manuelle Luftansaugtaste ,Pulse” (2e) gedriickt. Eine
Pumpe wird aktiviert, um die Luft aus dem Beutel zu saugen. Wenn
die gewlnschte Saugleistung nach dem Wind erreicht ist, lassen Sie
die Taste ,Pulse” (2¢) los.

7. Drucken Sie die Siegeltaste ,Versiegeln® (2b). Die Kontrollleuchte
leuchtet unter der ausgewahlten Taste auf und das Display (5) be-
ginnt 12 Sekunden lang mit dem Countdown. Nach einer Weile er-
lischt die Hintergrundbeleuchtung, das Gerat gibt Tonsignale aus und
das Display zeigt ,00 an, was bedeutet, dass der SchweiBvorgang
abgeschlossen ist. Der Versiegelungsvorgang kann jederzeit durch
erneutes Driicken des Versiegelungsknopfes (2b) unterbrochen wer-
den.

8. Offnen Sie den Deckel des SchweiBgerits (1), indem Sie die Deckel-
verriegelungstasten (8) dricken, und entfernen Sie die versiegelte
Folie.

BEMERKUNG! Offnen Sie die obere Abdeckung immer sofort nach

dem Versiegeln und schlieBen Sie sie erst, wenn die nachste Versie-

gelung vorgenommen wurde. Warten Sie mindestens 40 Sekunden,
bevor Sie die nachste SchweiBnaht durchfiihren.

BEMERKUNG! Beriihren Sie nicht die SchweiBschiene (6) — Ver-

brennungsgefahr.

9. Trennen Sie das HeiBsiegelgerat vom Stromnetz.

ABSAUGEN VON LUFT AUS BEHALTERN

Es ist méglich, die Luft aus den externen Behéltern abzu-
saugen, vorausgesetzt, Sie haben einen entsprechenden
Schlauch, der nicht Teil des MPZ-02-Gerits ist.
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. SchlieBen Sie das Geréat an das Stromnetz an. Das Display (2¢) zeigt

,00an.

. SchlieBen Sie den Abluftschlauch an die Steckdose (10) und das an-

dere Ende an den entsprechenden Behaélter an, indem Sie den ent-
sprechenden Adapter auswahlen.

. Platzieren und halten Sie den Adapter gegen das Behalterventil, dann

drucken Sie den Luftansaugknopf des Kanisters (2d) — der Vorgang
des Absaugens von Luft aus dem AuBenbehalter beginnt.

. Sobald die Luft abgesaugt wurde, schaltet sich die Funktion automa-

tisch aus. Sie konnen den Vorgang jederzeit stoppen, indem Sie die
Taste (2d) erneut dricken.

BEMERKUNG! Wenn die Luftsaugpumpe langer als 45 Sekunden
arbeitet, stoppen Sie den Vorgang — der Behilter ist undicht oder
der Saugschlauch ist falsch angeschlossen. Korrigieren Sie die Un-
regelmaBigkeiten und versuchen Sie den Vorgang erneut.

5.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, ziehen Sie den Saugschlauch
ab und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

PRAKTISCHE TIPPS

1.

Packen Sie immer die frischesten Lebensmittel ein. Vakuumverpa-
ckungsanlagen kénnen Lebensmittel bis zu finfmal langer frisch hal-
ten als unter normalen Lagerbedingungen.

. Lebensmittel mit einer empfindlichen Struktur, feucht oder leicht

verformbar (Brot, Fleisch, Obst) missen vorher eingefroren werden.
Vor dem Vakuumverpacken mussen Sie die Lebensmittel fur einige
Stunden in den Gefrierschrank legen. Sobald die Harte erreicht ist,
ist das Produkt bereit fur die Vakuumverpackung.

. Wenn Sie frisches Fleisch ohne Vorgefrieren verpacken, legen Sie

ein gefaltetes Papiertuch zwischen das Fleisch und die Oberseite
des Beutels. Dadurch wird Feuchtigkeit absorbiert und das Gerat vor
dem Ansaugen von Flussigkeit geschitzt.
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9.

10.

11.
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Bei Lebensmitteln mit scharfen Kanten sichern Sie die Rander mit
einem Papiertuch, um Einstiche im Beutel zu vermeiden.

Wenn Sie Lebensmittel verpacken, die fur das SOUS-VIDE-Garen
bestimmt sind, figen Sie dem Cericht vor dem Verpacken die ent-
sprechenden Zutaten und Gewdrze hinzu.

. Verwenden Sie Beutel nach Gebrauch nicht wieder.

Bevor Sie GemUse verpacken, brihen Sie es in kochendem Wasser.
Verpacken Sie Pilze und Knoblauch nicht fur eine lange Lagerung, da
die Gefahr anaerober Bakterien besteht.

Im Vakuumierer kdnnen Sie Eisbeutel vorbereiten. GieBen Sie Was-
ser in den Beutel und fligen Sie eine kleine Menge Alkohol hinzu,
dann erhitzen Sie ihn, ohne die Luft herauszusaugen. Der auf diese
Weise vorbereitete Beutel eignet sich perfekt als kalte Kompresse
nach dem Einfrieren im Gefrierschrank.

Sie kénnen auch verschiedene Haushaltsgegenstande (Landkarten,
Schmuck usw.) in den Packer packen.

Verwenden Sie nur Beutel oder Folien fur die Versiegelung bis zu
einer Breite von 300 mm. Eine Seite der Folie oder des Beutels muss
gepragt (gerandelt) sein. Ist die Folie beidseitig gerandelt, spielt es
keine Rolle, welche Seite der Folie auf die SchweiBschiene gerichtet
ist.

Produkte mit flussiger Konsistenz kénnen nur im Beutel verschlos-
sen werden. SIE SOLLTEN NICHT VAKUUMVERPACKT WERDEN.
Flussigkeiten kénnen mit einer Vakuumpumpe angesaugt werden.
Verwenden Sie zum Versiegeln von Flussigkeiten den Folienversie-
gelungsknopf (2¢).



FEHLERBEHEBUNG

Problem  Verursachen Losung
Das Gerdt startet | Kein Strom Verbinden Sie das Gerat mit dem Netzwerk.
nicht Uberpriifen Sie die Parameter lhres Stromnetzes.

Uberpriifen Sie das Netzkabel, wenn der Verdacht
auf eine Beschadigung besteht, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich
an ein autorisiertes Servicecenter.

Das Gerdt saugt Falsche Stellen Sie sicher, dass sich das Ende des Beutels
die Luft nicht Positionierung in der Saugkammer befindet. VerschlieBen Sie
vollstandig aus des Beutelsim den vorbereiteten Beutel wieder. Reinigen Sie den
den Beuteln ab Gerat. Falsches SchweiBpunkt.

VerschlieBen

des Beutels.

Verunreinigte Folie
in der Versiegelung.

Der Beutel Die scharfe Kante Wickeln Sie die scharfen Kanten vor dem Versiegeln
wird nach dem des Inhalts der in ein Papiertuch.
Versiegeln mit Tasche durchbohrte
Luft gefiillt. ihn. Gemilse vor dem Verpacken nicht iiberbriihen.
Offnen Sie die Tasche, iiberpriifen Sie die Frische des
Einige Produkte verpackten Lebens.
(Gemiise/Obst)
geben beim
Verpacken Gas ab.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Trennen Sie das Geréat vor der Reinigung vom Stromnetz und lassen Sie
es nach dem Versiegeln vollstandig abkdhlen.

BEMERKUNG! Tauchen Sie die Versiegelung nicht in Wasser oder

andere Flissigkeiten.
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2. Wischen Sie das AuRere des Gerats mit einem feuchten Tuch und etwas
Spulmittel ab und wischen Sie es trocken.

3. Wischen Sie das Innere des Geratefachs mit einem trockenen Tuch ab.
Achten Sie besonders auf das Innere der Saugkammer.

4. Bei starken Verschmutzungen kann die Dichtbalkendichtung (7) ent-
fernt und unter flieBendem Wasser gewaschen werden. Trocknen Sie es
griindlich ab, bevor Sie es wieder zusammenbauen.

LEISTUNGSBESCHREIBUNG

Die technischen Parameter sind auf dem D
Typenschild des Produkts angegeben.
Lange des Netzkabels: 0,95 m

BEMERKUNG! MPM agd S.A. behalt sich das Recht vor,
technische Anderungen vorzunehmen.

Dieses Handbuch wurde maschinell tbersetzt.

OrdnungsgeméaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmull)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt
nach Ablauf seiner Lebensdauer nicht zusammen mit anderen Haushalts-
abfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich wegen des
potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachtei-
lig auf die Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von
Elektromull mit anderen Abfallen bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur
Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren. Das gebrauchte
Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott
wenden Sie sich bitte an lhre értliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehand-
lungsanlage.
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.
Arge hoidke seadet margade katega.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme
lahedal.

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

Arge jatke seadet t606 ajal jarelevalveta.

Kui seadet ei kasutata voi enne puhastamist
tdmmake alati pistik pistikupesast valja.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas
kahjustatud vérgukaabli voi pistikuga seadet -
sellisel juhul laske seadet parandada volitatud
teeninduskeskuses.

Arge kasutage seadet valjas.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kul-
ge ega laske sellel kokku puutuda kuumade
pindadega.

Seade tuleb Uhendada maandusndelaga pis-
tikupessa.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele
ega teiste elektriseadmete pliitide, ahjude jms
lahedusse.
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Seade on moéeldud ainult koduseks kasuta-
miseks.

Enne todde alustamist veenduge alati, et kdik
seadme osad on digesti paigaldatud.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasu-
tamine voib pdhjustada seadme kahjustusi,
tulekahju voi kehavigastusi.

Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGUsiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui on
tagatud jarelevalve vdi juhendamine seadme
ohutu kasutamise kohta, et nad méistaksid
sellega kaasnevaid ohte. Jarelevalveta lapsed
ei tohiks seadmeid puhastada ega hooldada.
Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei
mangiks seadmetega.

Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toite-
juhtmest tdmmates.

Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi
kaugureegularmiseststeemi tddtamiseks.
Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega.



- Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligi-
paasetavaid pakendiosi (kilekotid, pappkarbid,
polUstireen jne).

- HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangi-
da. Hingamisoht!

A Toéotamise ajal voib tihendusvarda tem-
peratuur olla korgem. Péletusoht!

SEADME KIRJELDUS

1. Seadme kaas e. kasitsi 6hu valjatdm-
2. Juhtpaneel bamise nupp “Pulse”
a.  Ohu valjatdmbamise margutulega
ja fooliumi tihendus- 3. Ohu valjatémbekamber
nupp margutulega 4. Ekstraheerimiskambri
“Vac” alumine pitser
b. fooliumist tihendus- 5. Ekstraheerimiskambri
nupp margutulega Ulemine tihend
“Seal” 6. Tihendusriba
c. Kuvada 7. Tihendusvarda tihend
d. Konteineri 6hu val- 8.  Filmijuhendid
jatdmbenupp mar- 9. Kaaneluku nupud
gutulega “Kanister” 10. Vooliku paigalduspesa

6hu imemiseks mahu-
titest

MPZ-02 keevitusmasinal ei ole voolikut 6hu imemiseks vilis-
test mahutitest.
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ULDINE TEAVE

Toiduainete vaakumpakendamise meetod pikendab nende
sailivusaega. Ohu imemine plastpakenditest voi spetsiaalsetest
mahutitest parsib mikroorganismide, seente ja bakterite kasvu.
Toit sailitab oma loomuliku maitse, varvi ja struktuuri. Vaakum-
pakendit kasutatakse ka “Sous Vide” toiduvalmistamismeetodil.

Toidu liik Vaakum Vaakum Tavaline

hoidmine kulmkapis ladustamine
stgavkilmikus sailitamine

x:irssek"eh\;asika—ja 1-3 aastat 1 kuu 1 kuni 2 nddalat
Hakitud 1aasta Tkuu 1 kuni 2 nédalat
Varske sealiha 2 kuni 3 aastat 2 kuni 4 nddalat 1nadal

Vérske kala 2 aastat 2nddalat 3-4pédeva
Varsked kodulinnud 2 kuni 3 aastat 2 kuni 4 nadalat 1nadal
Suitsutatud liha 3 aastat 6 kuni12nddalat | 2kuni4nadalat
Xﬁ;ﬁigﬁkﬁgﬂjad’ 2 kuni 3 aastat 2 kuni 4 nédalat 1kuni 2 nadalat
Vérsked puuviljad 2 kuni 3 aastat 2nadalat 3-4pdeva
Kovad juustud 6 kuud 6-12 nddalat 2-4péeva
Viilutatud liha Ei ole soovitatav 6-12 nédalat 1kuni 2 nadalat
Vérske pasta 6 kuud 2-3 nadalat 1nadal

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage seade pakendist, eemaldage koik kotid, kleebised, polis-
tUreenist taiteained.
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2. Kontrollige seadet transpordi ajal tekkida voivate kahjustuste suhtes
— kahtluse korral votke Uhendust edasimuUjaga.

3. Veenduge, et teie elektrivérgu parameetrid vastavad seadme and-
meplaadil olevatele andmetele.

4. Asetage seade kovale, stabiilsele, kuivale, tasasele ja tasasele pinnale.

SEADME KASUTAMINE

Vaakumpakendamise tehnika hoélmab toidu asetamist kotti,
seejarel 6hu imemist kotist valja ja selle sulgemist. Peaksite ka-
sutama valmis kotte vdi tegema need ise fooliumiga rullil (var-
rukal). Koti ise valmistamine voimaldab teil ideaalselt sobitada
selle pikkuse pakendatud toiduaine moéétmetega. On oluline, et
kasutatava fooliumi laius ei Gletaks 300 mm ja et foolium oleks
valmistatud reljeeftehnikat kasutades (sotkutud). Ainult sellist
fooliumit saab korralikult sulgeda.

TAHELEPANU! Vaakumpakend El asenda kiilmutamist ega kiilmu-
tamist. Kiiresti riknevat toitu, mis vajab jahutamist, tuleb parast vaa-
kumpakendamist jatkuvalt hoida kiilmkapis voi stigavkilmas.

KOTTIDE ETTEVALMISTAMINE

. Uhendage seade vooluvérku. Ekraanil (2c) kuvatakse “00”".

. Vajutage kaanelukustuse nuppe (9) ja tdstke seadme kaas Ules (1).

. Pakkige rullist lahti soovitud kile pikkus ja ldigake see.

. Loigatud fooliumittki ots asetatakse tihendusvarda (6) tihendile, kuid
nii, et foolium on juhikutes (8). Samuti asetage foolium reljeefse (sot-
kutud) kljega tlespoole.

5. Sulgege kaas ja vajutage seda alla, nii et kaane lukustusnupud (9)

eraldaksid iseloomuliku “kldpsu’”.

6. Vajutage juhtpaneelil (2) kile tihendamise nuppu “Seal” (2b). Kui see

on valitud, suttib margutuli ja ekraanil algab 12-sekundiline loendur

M ON -
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(5). Kui loendur l6peb, Itlitub taustvalgus valja, seade piiksub ja ek-
raanil kuvatakse “00”, mis tahendab, et tihendamine on I6ppenud.
Vajadusel saab protsessi igal ajal katkestada, vajutades uuesti nuppu
“Pitser” (2b).

7. Avage hermeetiku kaas (1), vajutades kaane lukustusnuppe (8) ja ee-
maldage suletud kile.

TAHELEPANU! Avage iilemine kate alati kohe parast tihendamist

ja arge sulgege seda enne, kui jargmine tihend on tehtud. Enne uue

tihendi tegemist oodake vahemalt 30 sekundit.

TAHELEPANU! Arge puudutage tihendusriba (6) — poletusoht.

8. Kontrollige saadud keevitust. Kui pitser on ebaregulaarne, mittetaie-
lik, kortsus, valge voi piimjasvalge, 1digake see ja tehke protseduur
uuesti.

9. Eemaldage seade vooluvorgust.

VAAKUMPAKEND TIHENDIGA

1. Pange pakutav toit 6hu imemiseks ja pitseerige see kotti kotti. Va-
lige kott nii, et parast toidu sisse panemist jaaks kotist veel umbes
5 cm tihendamiseks. SOUS VIDE toiduvalmistamiseks toidu paken-
damisel on soovitatav toit I6igata viiludeks voi vordseteks vaikesteks
tukkideks. See vdimaldab sellel toiduvalmistamise ajal Uhtlaselt kuu-
meneda.

TAHELEPANU! Koht kotis, kus tihend tehakse, peaks olema kuiv ja

puhas. Toidu kotti panemisel maardumise korral puhastage tihen-

dusala paberratikuga.

TAHELEPANU! Kui 6hk kotist eemaldatakse, ei tohi selles olla ve-

delikke.

2. Uhendage seade vooluvérku. Ekraanil (2c) kuvatakse “00”.

3. Vajutage kaane lukustusnuppe (9), tdstke kaas Gles (1) ja sisestage koti
avatud ots 6hu imikambrisse (3), kuid nii, et kile on juhikutes (8). Sa-

34



mal ajal veenduge, et foolium asetatakse reljeefse (sdtkutud) kuljega
Ulespoole.

4. Sulgege kaas ja vajutage seda alla, nii et nupud (9) teeksid iseloomu-
liku “klopsu’.

5. Vajutage “Vac” 6hu imemise ja kile tihendamise nuppu (2a). Margutuli
sUttib. Esiteks imetakse ohk kilekotist valja ja suletakse seejarel. Mone
aja parast kustub taustvalgus, seade kiirgab helisignaale ja ekraanil
kuvatakse “00", mis tahendab, et keevitusprotsess on 6ppenud.
Keevitusprotsessi saab igal ajal katkestada, vajutades uuesti keevitus-
nuppu (2a).

6. Ohuimemise ja kile tihendamise funktsioonid (2a) ja kile tihendamine
(2b) peatuvad protsessi I6pus automaatselt. Vajutades uuesti funkt-
siooninuppu, saab protsessi igal ajal l6petada.

7. Avage hermeetiku kaas (1), vajutades kaane lukustusnuppe (9) ja ee-
maldage suletud kile.

TAHELEPANU! Kui imipump t66tab kauem kui 45 sekundit ja mar-

gutuli poleb endiselt, peatage protsess — kott lekib v6i on imikamb-

ris valesti paigutatud. Parandage ebakorrapérasused ja proovige
protsessi uuesti.

8. Avage hermeetiku kaas (1), vajutades kaane lukustusnuppe (8) ja ee-
maldage suletud kott.

TAHELEPANU! Avage iilemine kate alati kohe parast tihendamist ja

arge sulgege seda enne, kui jargmine tihend on tehtud. Enne jargmi-

se keevituse teostamist oodake vahemalt 40 sekundit.

TAHELEPANU! Arge puudutage tihendusriba (6) — poletusoht.

9. Kontrollige, kas 6hk on korralikult valja imetud ja kas saadud keevi-
sdmblus on dige. Defekti korral viige toit uude kotti ja korrake ime-
misprotsessi tihendamisega.

10.Eemaldage soojustine vooluvorgust.
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VAAKUMPAKENDAMINE (KASITSI)

Ménedel toodetel on vaga 6rn struktuur ja need vdivad vajada
valjatdmmatava éhu taseme kontrollimist, nii et saate kasuta-
da kasitsi 6hu valjatdmbamise funktsiooni. Mahlakas toidu pa-
kendamisel valdib kasitsi imemine mahlakasest toidust vedeliku
imemist.

1. Pange pakutav toit kotti 6hu imemiseks. Valige kott nii, et parast toidu
sisse panemist jaaks kotist veel umbes 5 cm tihendamiseks.

TAHELEPANU! Koht kotis, kus tihend tehakse, peaks olema kuiv ja

puhas. Toidu kotti panemisel maardumise korral puhastage tihen-

dusala paberratikuga.

2. Uhendage seade vooluvérku. Ekraanil (2c) kuvatakse “00”.

3. Vajutage kaanelukustuse nuppe (9) ja tostke seadme kaas Ules (1).

4. Vajutage kaane lukustusnuppe (9), tdstke kaas Ules (1) ja sisestage koti
avatud ots 6hu imikambrisse (3), kuid nii, et kile on juhikutes (8). Sa-
mal ajal veenduge, et foolium asetatakse reljeefse (sétkutud) kuljega
Ulespoole.

5. Sulgege kaas ja vajutage seda alla, nii et nupud (9) teeksid iseloomu-
liku “klopsu’”.

6. Vajutage ja hoidke all kasitsi “Pulse” 6hu imemisnuppu (2e). Ohu ko-
tist valja imemiseks aktiveeritakse pump. Kui soovitud imemistase on
parast tuule saavutamist saavutatud, vabastage nupp “Pulse” (2e).

7. Vajutage pitseri nuppu “Pitser” (2b). Valitud nupu all stttio méargutuli
ja ekraan (5) hakkab 12 sekundiks loendama. Méne aja parast kustub
taustvalgus, seade kiirgab helisignaale ja ekraanil kuvatakse “00”, mis
tahendab, et keevitusprotsess on l6ppenud. Tihendusprotsessi saab
igal ajal katkestada, vajutades uuesti pitseerimisnuppu (2b).

8. Avage hermeetiku kaas (1), vajutades kaane lukustusnuppe (8) ja ee-
maldage suletud kile.
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TAHELEPANU! Avage tilemine kate alati kohe parast tihendamist ja
arge sulgege seda enne, kui jargmine tihend on tehtud. Enne jargmi-
se keevituse teostamist oodake vahemalt 40 sekundit.
TAHELEPANU! Arge puudutage tihendusriba (6) — péletusoht.

9. Eemaldage soojustihe vooluvérgust.

OHU IMEMINE MAHUTITEST

Vilistest mahutitest on véimalik 6hku valja imeda, kui teil on

sobiv voolik, mis ei kuulu MPZ-02 seadmesse.

1. Uhendage seade vooluvérku. Ekraanil (2c) kuvatakse “00”.

2. Uhendage 6hu valjatdmbevoolik pistikupesaga (10) ja teine ots spet-
siaalse mahutiga, valides sobiva adapteri.

3. Asetage ja hoidke adapterit konteineri ventiili vastu, seejarel vajutage
kanistri ©hu imemisnuppu (2d) — algab 6hu valjatdmbamise protsess
valisanumast.

4. Kui 6hk on valja imetud, lUlitub funktsioon automaatselt valja. Saate
protsessi igal ajal peatada, vajutades uuesti nuppu (2d).

TAHELEPANU! Kui 6hu imipump té6tab kauem kui 45 sekundit,

peatage protsess - konteiner lekib v6i imemisvoolik on valesti tihen-

datud. Parandage ebakorraparasused ja proovige protsessi uuesti.

5. Kui protsess on I6ppenud, Ghendage imemisvoolik lahti ja Ghendage
seade vooluvérgust lahti.

PRAKTILISED NOUANDED

1. Paki alati voimalikult varske toit. Vaakumpakendamisseadmed voivad
hoida toitu varskena kuni viis korda kauem kui tavalistes ladustamis-
tingimustes.

2. Orna struktuuriga toit, niiske véi kergesti deformeeruv (leib, liha, puu-
viljad) nduab eelnevat kilmutamist. Enne vaakumpakendamist peate
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9.

10.

11.
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toidu mdneks tunniks stigavkilma panema. Kui kdvadus on saavuta-
tud, on toode vaakumpakendamiseks valmis.

. Varske liha pakendamisel ilma eelkilmutamiseta asetage liha ja koti

Ulaosa vahele volditud paberréatik. See neelab niiskust ja kaitseb sea-
det vedeliku imemise eest.

Teravate servadega toitude puhul kinnitage servad paberréatikuga, et
valtida torkeid kotis.

SOUS VIDE toiduvalmistamiseks moeldud toidu pakkimisel lisage
enne pakendamist ndusse sobivad koostisosad ja virtsid.

. Arge kasutage kotte parast kasutamist uuesti.

Enne kdogivilade pakendamist poletage need keevas vees. Arge
vaakumpakendage seeni ja kUUslauku anaeroobsete bakterite ohu
tottu pikaks ladustamiseks.

. Vaakumpakendajas saate valmistada jadpakendeid. Valage kotti vett

ja lisage vaike kogus alkoholi, seejarel kuumutage seda ilma dhku ime-
mata. Sel viisil valmistatud kott on taiuslik kilma kompressina parast
stigavkulmas kulmutamist.

Pakkijasse saab pakkida ka erinevaid majapidamistarbeid (kaardid,
ehted jne).

Kasutage ainult kotte voi fooliumi, mis on ette nahtud kuni 300 mm
laiuseks tihendamiseks. Fooliumi voi koti ks kilg peab olema reljeef-
ne (sétkutud). Kui foolium on mélemalt poolt sétkutud, pole vahet,
milline fooliumi kilg on suunatud tihendusvarda poole.

Vedela konsistentsiga tooteid saab sulgeda ainult kotis. NEID EI TO-
HIKS VAAKUMPAKENDADA. Vedelikke saab imeda vaakumpumba
abil. Vedelike tihendamisel kasutage fooliumtihendusnuppu (2¢).



ORKEOTSING

Probleem Péhjustada Lahus
Seade ei kdivitu Ei mingit voimu Uhendage seade vérguga. Kontrollige
oma elektrivorgu parameetreid.
Kontrollige toitejuhet, kui kahtlustatakse
kahjustusi, eemaldage see kohe
pistikupesast ja votke iihendust volitatud
teeninduskeskusega.
Seade ei eralda Koti vale paigutamine Veenduge, et koti ots oleks imikambris.
kottidest dhku seadmesse. Koti vale Sulgege ettevalmistatud kott uuesti.
taielikult pitseerimine. Saastunud Puhastage keevituspunkt.
foolium tihendi sees.
Parast Koti sisu terav serv labistas Enne tihendamist mahkige teravad servad
tihendamist teda. paberratikusse.
tdidetakse kott
ohuga. Méned tooted (kddgiviljad/ Arge poletage kddgivilju enne
puuviljad) eraldavad pakendamist. Avage kott, kontrollige
pakendamisel gaasi. pakitud elu varskust.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Enne puhastamist eemaldage seade vooluvérgust ja laske sellel pa-
rast tihendamist taielikult jahtuda.

TAHELEPANU! Arge kastke hermeetikut vette ega muudesse vede-

likesse.

2. Puhkige seadme valispinda niiske lapiga ja vahese pesuvahendiga
ning puhkige see kuivaks.

3. Puhkige seadmeruumi sisemust kuiva lapiga. Péorake erilist tahele-
panu imikambri sisemusele.

4. Raske mustuse korral saab tihendusvarda tihendi (7) eemaldada ja
pesta voolava vee all. Enne kokkupanekut kuivatage see péhjalikult.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote D
taabisildil.

Vérgukaabli pikkus: 0,95 m.

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab endale iguse teha
tehnilisi muudatusi.

Kaesolev juhend on masintélgitud.

Toote nduetekohane kdrvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

|0ppedes visata ara koos muude olmejaatmetega. Kasutatud seadmed

voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisalduse

tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektri-
jdatmete segamine muude jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine
voib pdhjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud
seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal péérduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi
jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja
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OAHFIEZ AZ®PAAEIAZ A TH XPHZH

AlaBACTE TTPOOEKTIKA TIC OONVYIEC AEITOUPVIOG
TPV OTTO TN XPNOoN.

Mnv KpdTATE TN CUOKEUN e Bpeyuéva XEPLA.
Na eioTe 101aiTeEPa TTIPOCEKTIKOL OTAV TTAIdIA
BpiokovTal KOVTO OTN CUOKEUN.

MnV XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN VIO OTTOIOV-
ONMOTE AANO OKOTTO ATTO AUTOV YIA TOV OTTOIO
poopileTal.

Mnv adrveTe TN CUCKEUN XWPIG eTTIRAEYN KOTA
TN JIAPKELT TNG AEITOUPYIOC.

Byadete mavTa 10 $i1g ammo tnv mpida 6tav dev
XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN N TPV ATTO TOV
KaBapIouO.

MnV XPNOIUOTTOIEITE PO KATECTPAUUEVN OU-
OKEUN, AKOUN KAl OV TO KOAWDIO DIKTUOU ) TO
dIC Exel uTTooTel {NUIA - O€ AUTH TNV TTEQITTWI-
on, AvOBEDTE TNV ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG O€
£€OUCIOO0TNUEVO KEVTPO CEPPIG.

MnV XpNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ eEUITEPI-
KOUG XWPOUC.

Mnv kpeuaTte To KaAdlo Tpododosciag ot
QIXUNPEEG AKPEG KA NV TO Adr\VeTe va £pBel
o€ eTTAdN UE KAUTEC ETTIGAVELEC.
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H ouokeun mpémel va cuvdeBel oe mpila pe
akida yeiwong.

MnV TOTTOBETEITE TN CUCKEUN KOVTA 08 OANEG
NAEKTOIKEC CUOKEUEG, KOUOTNPECS, KOUJIVEG,
doUPVOUC KATT.

H ocuokeun mmpoopideTal JOVO VI OIKIOKA XEN-
on.

BeBaluveote mavta o1t OAa 1o e€apTrpaTa
TNG OUCKEUNG £XOLV TOTTOBeTNOel CLUCTA TTPIV
EEKIVAOETE TIC EQYTOIES,

H xpnon e€aptnuatwy mou devV CUVICTUWIVTAI
Q1O TOV KOTOOKEUAOTN UTTOPEL VA TIDOKAAEDEL
BAABN 0T HovAda, TTUPKAYIA 1) TOAUKATIONO.
AUTOC 0 £EOTTAICUOC UTTOPEL VO XONO!HOTTON-
NBet amo moudia NAIKIAG TOUNAYIOTOV 8 TV
KOl ATTO ATOPCA JE MEIWPEVEC OUJMATIKES KOl
TTVEUMOTIKEG IKOVOTNTEG KAl ATOUO PE aTTEPIa
Kol EANen e€otkeluong e tov e€omAIoUO,
edbooov rapexeTal ermpPAePn 1y odnVieg OXETIKA
He TNV aodaln xpnon tou eEon\iopoy, LWOoTE
VA VIVOUV KOTAVONTOI Ol OXETIKOI KivOuvol. Ta
madla xuwplq emipAedn dev mpéemet va kabapi-
{OLV KAl VO GUVTNPOUV ToV EEOTTAICHO.
[Npooéxete Ta MAIdIA LWOTE VO NV TTaidouy e
ToV €EOMAOUO/TN CUOKEUN.



- QUAGETE TN CUOKEUN KAl TO KOAUWDIO TNC Pa-
KOG OTTO TTAOIO KATUWI TWV & €TWUV.

- Mnv Byadete o dig amo tnv mpilda TpafuvTtag
TO KOAUIDIO.

- O eomnopog Oev exel oxedITOTEL VIO VO Agl-
TOUPVElL PE eCUITEPIKOUG XPOVODITKOTITEG N
EEXWPIOTO CUOTNUC TNAEXEIQIOHOU.

- Mnv ouvdéete To Buopa otnv Tipila e Ppey-
LEVA XEPLQ.

- Na TNV aodaAeia Twv TodIIY, PNV adnveTe
eAeUBepa MPOORACIUO UEEN TNC CUCKEUAGIOG
(MAAOTIKEG COKOUAEG, XAPTOKIBUITIOL TTOAU-
OTUPEVIO K.ATT).

- MPOEIAONOIHZH! Mnv emtpénete ota
nadid va raifouv pe tnv tawvia. Kivéuvog
aoduiiacg!

H Osppokpaocia tng papdou oteyavo-

A noinong pmopsi va sivat uPnAotepn

katd tn Asttoupyia. Kivduvog eykau-
patwv!
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MEPIFPA®H THZ 2YZKEYHZ

1. KaAuppo cuokeung
2. [Mivakag eAéyxou

a.

Koupmi e€ayuwyng
aépa Kal odpaAyi-
ong dIAu pe evdel-
KTIKN AuxVvia «Vacs»
Kouuti odppayiong
GINY pE eVOEIKTI-
KN Auxvia «Seal»
(odpayion)

0Bovn

KOUWTTE EEQYUIYNAG
aépa aro doxeio ue
eVOEIKTIKA AUX VIO
«Noxeio»
XEIPOKIVNTO KOUWTT
e€ayWYNG aEpa e

3.

o

20 00

10.

eVOEIKTIKA Auxvia
«Pulse»
Oalapog eEaywyng
agpa
Katw oteyavoroinon
Tou BaAdGuou eEayWYAG
Avw oTeyavoroinon tTou
Bolapou egaywyng
Mrapa odpdyiong
DOAAVTIa OTEYOVOTTOINTI-
KNG paBdou
Odnyoi Tavidv
Kouprmad KAeldWpaTtog
KAANUUPATOG
Yrodoxn yia TNV ToroBe-
TNon cWwAnva e€aywyng
aépa armo doxeia

H cuokeun oppdayiong MPZ-02 ev neptAappdvel eUKApTTO
owAnva yia tnv e{aywyn aépa amd efwrepika doxeia.

FENIKEZ MAHPO®OPIEZ

H pébodog ocuokeuaoiag utto Kevd Tapateivel TN dlApKELD
{Wwng Twy Tpodipwy. H e€aywyn aépa amod TIG MAOOTIKEG Od-
KOUAEG OUCKEUAGIAC ) amto eldika doxeia eumodilel TNV ava-
TTTUEN PIKPOOPYOVIOUUIY, HUKATWYV Kal BakTnpiwy. To Tpodiuo
dlatnpeel TN UCIKA Tou yeuon, TO XPUWUA Kat TNV udn Tou. H
OUCKEUAOIO UTTO KEVO XPNOIUOTIOLETOL eMioNng TN HEBodO pa-
velpépaTog «Sous Vides.

44



Tumog Anobnkeuon ArnoBnkeuon umo Kavovikn

Tpodipou umo KEVO OTNV Kevo oto YPuyeio  amoBnkeuon
katapuén

Nwmo pooydpt , , ) , ,
Kat Hooydpt 1 €wg 3 xpovia 1 pnvag 1 éw¢ 2 efdopadec
Kipag 1£10¢ 1 pivag 1£€w¢ 2 efOopadeg
OP,WKO HOWO -y £w¢ 3 xpovia 2 ¢0¢ 4 fdopddeg 1¢epdopdda
Kpéag
Opéoka Ydpla | 2xpovia 2 eBdopadec 3-4npépec
Nwna . X . , g
T 2 éw¢ 3 ypovia 2 é0¢ 4 pdopddec 1¢epdopdda
Kamvigto kpéag | 3 ypovia 6 £w¢ 12 efOopadec 2 éw¢ 4 ePdopddeg
Opéoka
\axavikd, 2 £w¢ 3 ypovia 2éw¢ 4 eBdopddeg 1 €w¢ 2 efdopadec
(epatiopéva
Opéoka ppolta | 2 éw¢3 xpovia 2 epdopadec 3-4npépeg
TkAnpd Tupid 6 prjveg 6-12 eBOopddeg 2-4npépeg
Aquxuvu«x o dev ouviotdtal 6-12 eBdopddeg 1éw¢ 2 efdopadec
péteg
Opéoka , , ;
Tillaplke 6 prjveg 2-3 eBdopddeg 1eBdopdda

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

1. AdaipéoTe TN PovAda OMO TN CUCKEUAOID, AdAIpESTE TUXOV Oa-
KOUAEC, AUTOKOANNTA, UNIKA TTARPUIONG OO MOAUGTUREVIO.

2. ENévEre Tn povada via Tuxov {nUIEG TTOU PTTOPEL VA EXOUV TTPOKAN-
Oei KATA TN PETAPOPT - AV EXETE AUDIBONIES, ETTIKOIVUWIVAOTE UE TOV
QAVTIITEOCWTIO OAG.
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3. BeBaiwbeite 6Tl 0l MAPAUETPOL TOU NAEKTPIKOU OaC SIKTUOU AVTI-
OTOIKOUV OTA OTOIKEID TTOU avaypdibovTal oTNY TIVOKIOA TUTTOU TNG
OUGCKEUNG.

4. TomoBetroTe TN YovAda Og pial GkANPn, oTaBepn, aTteyvr), opllovTia
KOl opoIOpoPdN EMdAVeLd.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

H texvikr) cuokevaciag utio Kevd TepINaUBAVEL TNV TOTTO-
BETNON Tou TPODIUOU OE UL CAKOUAD KAl OTN CUVEXEID TNV
Eaywyn Tou agpa amo TN COKOUAG KAl TO odpAYVIoNd TNG.
XPNOIUOTIOINOTE £TOIWES BAKES N GTIAETE TIC HOVOL OO XPNOl-
HOTTOILVTAC GINY T8 PONO (LaViKL). PTIAXVOVTOC HOVOL CAC TN
COKOUAQ, UTTOPEITE VO TIPOCOPUOCETE TO UNKOG TNG TENEID OTIG
OO TACELG TOU TTPOIOVTOG TToU cuokeudletal. Eival onuavtiko
TO TAATOC TOU XPNOIWOTOIOUKEVOU GIAU VO unv uttepBaivel Ta
300 mm kat 1o G\ va eival avayiudo (ue oTiypata). Movo
£VOl TETOIO GIAY PTTOPEL VA OPPayYICTEl CUOTA.

IHMEIQXH! H cuokeuaoia uné keve AEN untokaBiotda tnv Yuin n
v katauin. Ola ta cunadr tpodipa mou anattouv Puln npémet
va ouvexioouv va anoBnkevovtal oto YPuyeio i otnv kataduin
META TN CUOKEVATIA UTTO KEVO.

NMPOETOIMAZIA TQN ZAKQN

1. JUVOEDTE TN GUGKEUN OTNV TIAPOXT PEUPATOG. 2Tnv oBovn (2¢) Ba
eudavioTel n evdeitn «O0».

2. MathoTe ta koupma aodANONG Tou KAAUUKATOG (9) Kot avaonKw-
OTE TO KAAUPPA TNG cuokeung (1).

3. ZeTtuNi&Te TO £MBUPNTO PNKOG GINY ATTO TO POAD KAl KOYTE TO.

4. TomoBeTNOTE TO GKPO TOU KOUWEVOU KOPUATIOU TNG WeUBpdvng oTo
MOPEUPUCHA TNG UMTAPAG OTeyavorioinong (6), aANG Je TETOLO TPO-
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Mo WoTe N pepBpavn va Bpioketat otoug odnyoug (8). PpovticTe
€Mong va TomoBeTroeTe To GINY e TNV avayAudn (OTIKTH) TTAeupd
TTPOG TA TTAVW.

5. KA&loTe TO KAAUPUO KOl TIECTE TO TTPOC TOl KATW, WOTE TG KOUWTTIA
AodANONS Tou KAAUPPOTOG (9) vai KAVOUV £Va XOPOKTNPIOTIKO
GKAIK.,

6. 27OV TTVAKA EAEYXOU (2), TIATAOTE TO KoupTti odpayiong Gy «Seal»
(Zdpayion) (2b). MoAIG emeyei, n evOelKTIKA Auyvia Ba avael kat n
oBovn (5) Ba Eexivhoel uia avtiotpodn petpnon 12 SeutepoAEmTWV.
Otav ohokhnpwBei n avtiotpodn pétpnaon, o omaoblog GuwTIoUOG
Ba ofnoel, n povada Ba nxnoel kal otnv 0Bdvn Ba eudavioTel n
£vdelgn «00y», UMOSEIKVUOVTAC TO TEAOC TNC SIABIKAGIAC GUYKOANN-
ong. Eav eival amopaitnto, n diadikacia uropet var laKoTTEL aval
OGO GTIYUA TTATWVTAC Eaval To KouuT «2dpdyiony (2b).

7. Avoitte To KGAuppa TNG ouokeung odpayiong (1) méloviag Ta Kou-
UG aodANONE Tou KOAUPPATOG (8) Kot adalpéaTe TO OGPAYIOUE-
VO AU,

IHMEIQXZH! Avoiyete méivta 10 eMAVW KAAUPHA AUECWE HETA THV

oAokAnpwon ThG odpayiong KAt UnV To KAEIVETE HEXPL VA TIpAYHa-

tomotnBsi n emopevn oppadyion. MNepipévere touldylotov 30 Seute-
poAernta npv cuykoAARoete Eava.

SHMEIQZH! Mnv ayyilete Tn papdo oteyavonoinong (6) - kivdu-

VOG EYKAUPATWV.

8. EmBewprote TN CUYKOAANON TMOU MEOKUMTEL EAV N cuykOAANoN
IVl AKAVOVIOTN, ATEANG, PUTIOWHEVN, AEUKN 1] YOAAKTUIONC AEUKT),
KOTE TNV Kail emavalaBete Tn dladikacia.

9. ATTOCUVOEGTE T GUOKEUT QMO TO NAEKTPIKO SIKTUO.

2YZKEYAZIA KENOY ME Z®PATIZH

1. TomoBetnoTe TO TPOPIUO TToU TpoopileTal va eéayBel amo Tov aépa
Kallva odpayloTel 0Tn GaKoUAa. EMAEETE TN OOKOUAQ U TETOLO TRO-
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O WOTE, YETA TNV TOMOBETNON TOU TPOMIUOU, VO QTTOUEVOUV TTERI-
ToU 5 £KATOGTA CAKOUAOG Vil va vivel n obpdyion. Otav Guokeu-
alete 1pOdIa yia payeipepa SOUS VIDE, cuviotatal va ta koBeTe
o€ GETEQ N OF (0a PIKPA KOPUATIA. AUTO Bal emTEEPEl TNV OUOIOUOP-
bn Bépuavon KaTta TN JIGPKEID TOU PAYEIREUOTOG.

SHMEIQZH! H neployxn Tou odkou 6mmou mpokelTal va yivel n odppa-

ylon npémel va givatl oteyvn kat kaBapn. Kabapiote tnv meploxn

obpaylong pe Hia xaptonetoita, £av AepwOsi 6tav tomoBeteite

TpodIHa 0T CAKOUAA.

IHMEIQZH! Eav o aépag adaipebei anéd tn cakouAa, dev nmpémel

Va UTTAPXOUV UYp& OTH CAKOUAA.

2. YUVOEDTE TN OUCKEUN OTNV TAPOXN PEVUATOC. 2TV 08dvn (2¢) Ba
eudavioTel n evdein «O0».

3. MNatmoTe 1o KoUPTIA aoGAAGNG TOU KAMAKIoU (9), avaonkwaoTe o
karaki (1) kat eloAYETE TO AVOIXTO AKPO TNG OAKOUAAG 0To BANauo
efaywyng aépal (3), aANG e TETOLO TPOTTO WO TE N uepBpdvn va Bpi-
oketal atoug 0dnyoug (8). Tautdxpova, dpovTioTe va ToroBeTroeTe
TO QAU HE TNV aVAYAUDN (OTIKTRA) TINEUPA TIPOC T TAVLL.

4. KAeioTe TO KANUUPG KAl TIECTE TO TIPOG TA KATW, WOTE TA KOUUTA
(9) va kGvouv Eva XOPAKTNPITTIKO «KAIK».

5. Mathote 1o Koupri «Vacy (2a) yia v eaywyr) agpa Kat T odpayi-
on pepBpavng. H evdeiktikn Auyvia Ba avaet. MNpwta, o aépag Ba
adapedel amod TNV MAACTIKA GAKOUAG KOl 0TN GUVEXEID Ba odpayi-
otel. Metd amo Aiyo, o omioblog pwtiopog Ba opRoel, n povada Ba
NXNOEL kal oTNv 086vn Ba epdavioTei n evdelén «O0» yia va umodei-
&el 1o TEhoC TNG Sladikaciag ouykOAANonc. H dladikaacia cuykoANN-
ONG UMOoPEl va DIOKOTTEL AVA TTAICA GTIYUN TTATWVTAG EQvVA TO KouuTT
OUYKOMANONG (20).

6. O1 \erroupyiec eEayuwyng agpa kat odpayionc ey (2a) kat odpd-
yiong ey (2B) oTapdTouV QUTOPATA OTO TEAOC TNG dladIKACIAC.
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MoTuivtag Eava To koudri Aeltoupyiag, n SIOdIKAGIOr UTTopEl Vol Tep-
HOTIOTEl VA TIACO OTIYUA.

7. AvoiTe To KONUPHO TNG OUCKEUNG odpdyiong (1) moTuivTag o Kou-
UG aodANONE Tou KOAUPPATOG (9) Kot adalpéoTe To ohPaAyIoUE-
VO AU,

IHMEIQZH! Eév n avthia caywyng acpa Acitoupysi yia neplocé-

tepo amnd 45 dcutepoAenta kat n evAsIkTIKA Auxvia eakolouBsi va

civat avappévn, Stakoyte Tn Sladikaocia - n cakoUAa £xel Stappor

N £xet TomoBetnOei AavBaopiva oto Bakapo efaywyng. Alopbuu-

oTE TIG avwpalieg kat emavalapete tn Stadikaoia.

8. Avoilte 10 KaTAKI TNG CUOKEUNC odpayiong (1) maTUwVTag Ta Kou-
UMA achAiong karmakiou (8) kat adaipeéaTe T odpayicuévn oa-
KOUAQL

IHMEIQZH! Avoiyete mavta 10 eMAVW KAAUPHA AUECWE HETA THV

oAokAnpwon ThG odpAayiong KAt Unv To KAEIVETE HEXPL VO TIpAYHA-

tonoinBsi n endpevn adpayion. Mepipévere Touldyiotov 40 dgu-
tepOAenTa npiv ouykoAAnoete Eava.

ZHMEIQZH! Mnv ayyilete T paBdo oteyavonoinong (6) - kivdu-

VOG EYKAUMATWV.

9. ENéyEre OTL 0 aépac éxel e€axBel cLOTA KAl OTL N CUYKOAANGN TTOU
TIPOKUTTTEL ElVAl CWOTH). 2€ TIEQITTITUICN EAATTUIPATOC, UETADEPETE TO
TPOPIUO OE VEQ GOKOUAA Kail EMAVAAABETE TN dladikacia eEayuwyng
ue oppayion.

10.ATOCUVOETTE TO PNXAVNUO GHPAYIONS Ao TNV MAPOXN PEUUATOC.

ZYZKEYAZIA YO KENO (XEIPOKINHTH)

Oplopéva mpolovTa £XouV TTOAU euaicBnTn Udr Kal uTTopEl val
ATTIAITOUV EAEYXO TOU £MITESOU TOU £EAVOUEVOU OEPT, OTTOTE
UTTOPEL VO BENETE VO XPNOILOTIOINCETE TN XEIPOKIVNTN AElTOUP-
yia efaywyng agpa. Otav cuokeudlete {oupepd TPODIUA, N
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Xelpokivntn e€ayuwyn anmodelUyel TNV avappodnon uyplv amo

Ta (OUPEPD TPODIUAL

1. TomoBetNoTe Ta TPOGILA TIOU TTPOOPILOVTAI VIO EEQYUIYN OEPA UECT
OTn 0aKoLAA. EMAELTE TN GOKOUAG UE TETOLO TPOTTIO UJOTE, HETA TV
TOTIOBETNON TOU TPOGIKOU, VO AMOPEVOUV TTERITTIOU 5 eKaTOOTA 0O-
KOUAGC VIO Va Yivel n abpdyion.

ZHMEIQZH! H neploxn Tou odkou 6mou MpOKeLTaAl va Yivel n odppd-

ylon nipémet va sival oteyvi kat kabapn. Kabapiote tnv neploxn

obpaylong pe Hia xaptonetoita, cav AepwOei 6tav tomoBeteite

TpodIpa TN CAKOUAA.

2. JUVOEDTE TN OUCKEUN OTNV MAPOXN PEVUATOC. 2TV 086vn (2¢) Ba
eupovioTel n evdeign «O0».

3. MotAoTE Ta Kouumda aodANONG TOU KOAUUWOTOG (9) KAl avaonKw-
OTE TO KAAUpPa TnG ouokeung (1).

4. TloTNOTE TO KOUPTA AohANONG TOU KOMAKIOU (9), avaonKUGOTE TO
karaki (1) kat eloAYETE TO AVOIXTO AKPO TNG OAKOUAAG 0To BAlapo
efaywyng aépal (3), aANG e TETOLO TPOTTO WOTE N wepBpdvn va Bpi-
oketal atoug 0dnyoug (8). Tautdxpova, dpovTioTe va ToroBeTroeTe
TO QAU HE TNV AVAYAUDN (GTIKTRA) TIAEUPA TTIPOC TA AV

5. KA&ioTe TO KANUPUO KAt TIIECTE TO TIPOC TA KATW, WOTE TO KOUKTTIA
(9) va KAVoUV EVal XOPAKTNPIOTIKO «KAIK».

6. TTATAOTE KOl KPATNOTE TIOTNWEVO TO KOUWTTE XEIPOKIVNTNG €EyWIYNG
atpa «Pulse» (2€). Mia avtAia evepyoToLETal Via TV eEayulyr| Tou
agpa anod tn oakoua. AdnoTe To kouuri «Pulsex (2e) 6tav emteu-
xBel 0 kataAANAo emimedo avappodnonc.

7. MotAoTe 1o Koupr «Xdpayiony» (2b). Mia evdekTikn Auxvia Ba
avAEL KATWJ MO TO eMmAeypEVO Kouuri kat n oBovn (5) Ba apxioel
Va PETPG avTioTpoda 12 deutepolenta. Metd amo Aiyo, o omiobiog
dwTiopog Ba ofnoet, n povada Ba nxNoel kat otnv 0Bovn Ba eu-
davioTei n evdegn «O0» yia va umodeisl To TEAOC TNG SIASIKACIAC
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ouykoAnong. H diadikacia cuyKOAANONG UTopEl var dIaKOTTEL vl
TACA GTIYUA TTATWVTAG EAVA TO KOUTTE GUYKOAANCNG (2b).
8. Avoilte 1o KGAupPa TNG ouokeung odpayiong (1) méloviag Ta Kou-
UG aodANONE Tou KOAUPPATOG (8) Kot AdalpéaTe TO OGPAYIOUE-
VO AU,
IHMEIQXH! Avoiyete méivta 10 eMAVW KAAUPHA AUECWE HETA THV
oAokAnpwon ThG odpayiong KAt UnV To KAEIVETE HEXPL VO TIpAYHa-
tonoinOsi n endpevn odpadyion. Mepipévere Touldayiotov 40 dcu-
tepoAenta nptv ouykoAAfoete {ava.
SHMEIQZH! Mnv ayyilete T papdo oteyavonoinong (6) - kivdu-
VOG EYKAUPATWV.
9. ANocUVOEDTE TO UNXAVNUO OhPAYIONG OO TNV TTAPOXN PEUMATOC,.

EZATQrH AEPA AMO AOXEIA

Eivat duvath n avappodnon aépa ano swrepika Soxeia,
untd TNV mpoiméBson 6TL uTTdpxel KATAAANAOG CWARVAG
mou dgv neptAapBavetal otov e€onAiopdé MPZ-02.

1. JUVOEDTE TN GUOKEUN GTNV TIOPOXT PEUPATOG. 2Tnv oBovn (2¢) Ba
eudpavioTel n evdelgn «O0y.

2. JUVOEOTE TOV EUKAUTTO CWANVA eEaywyng agpa oty urodoyr (10)
Kall, JE TO AANO GIKPO, OTO EIBIKO SOXEID EMAEYOVTAC TOV KATAANNAO
TIPOCAPUOYED.

3. EdapudoTte kal KpaTtAoTE Tov TipocapuoyEéa otn BaABida tou do-
XEIOU Kall, OTN CUVEXELD, TIOTHOTE TO KOUTT e€ayWIYAC QEPQ OO TO
doxeio (2d) - Eekivar n diadikacia e£ayuiyng aépa amod To eEWTEPIKO
doxelo.

4. Mohic e&oxBel 0 agpag, N AEITOUPYIO ATTEVEQYOTTOIEITAI QUTOUATA.
Mrmopeite va dlakoete Tn SlAdIKAGIA AVA TIACA OTIYUA TTATWVTOG
Eava to koupri (2d).

IHMEIQZH! Eav n avtAia avappodnong Asttoupyei yia neploco-

tepo anéd 45 dsutepoAenta, otapatiote Tn dladikaocia - To doxsio
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éxel Slappon i 0 cwARvag avappoédnong civat codalpéva ouv-

Sedepévoq. AlopBuote Tig avwpalieg kal emavalapete Tn dladt-

Kaoia.

5. ‘Otav ohokhnpwBsi n dladikaacia, amocuUVOECTE TOV EUKAUMTO G-
ANV OVaPEOPNONG KAl ATTOCUVOEDTE TN GUOKEUT OITTO TO NAEKTPIKO
diktuo.

MPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

1. Na cuokeudlete TIAVTA 0G0 TO OUVATOV THO dpEcka Tpodiua. O
eEOMAIOUOC CUOKEUTCIAC UMO KeVO dlaTnpel Ta TpOdIua dpéoKa
£WC KAl TTEVTE GOPEG TTEPIOCOTEPO O OTL OE KOAVOVIKEC OUVONKEG
anobnkeuong.

. Ta T1podIua TTou £xouv euaiioBnTn udn, eival uyPA f TTOPAUOPGUW-
vovTal eUKoAD (P, Kpag, GpouTa) TPEMel val KaTahuxovTal €K
TWV TIPOTEPWV. TOTIOBETAGTE T TPODIUA GTNV KATAPUEN VIO ApKe-
TEC UJPEC TTPIV TA GUCKEUGIOETE OF KEVO QIEPOC. MONIC ataBeporoln-
Bel, TO TIPOIOV €lval ETOIUO VIO CUCKEUACIA O€ KEVO OIEROG.

3. ‘Otav cuokeudlete GPETKO KPEAC XWpPIG mpokatapuén, Tomobetn-
OTE YIO DIMAUIMEVN XAPTOTIETOETA AVAIEST OTO KPEAG KAl TO TTIAVUY
HEPOG TNC OOKOUAOIG. AUTO Ba emTpéel TNV amoppddnaon TG uypa-
olag kat Ba mpooTaTeloel TN Hovada amnod TNV avappodnan LYPUIV.

. Tlo TPOPIUA PE QXUNPEG AKPEG, TIPOOTATEPTE TIG AKPEG WE WA XOP-
TOTIETOETA YIA VA AMOPUYETE TN DIATPNON TNS CAKOUAAC.

5. ‘Otav cuokeualete TPODIUO TTOU TIPOKEITAL VA OVEIQEUTOUV HE TN
uEBodo SOUS VIDE, mpocBeaTe Ta KATAAANAG CUGTATIKA KAl UTTa-
XAPIKA OTO TPODIO TIPV ATTO TN CUCKEUATIAL.

. Mnv emavaxpnoILOTOLEITE TIG COKOUAEG TTOU XPNCILOTOINCATE.

7. ZeudTioTE TO AAXAVIKG OE BPacTd vepd TPV TA OUCKELAoETE. Mnv
OUOCKEUALETE HOVITAPRIT KOl OKOPOA O KEVO AEPOC VIO HOKPOXPO-
VIO ArmoBAKeuan AOYW TWV KIVOUVLLY TTOU OXETI(OVTAI g avagpoBia
Baktnpla.
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8. Mmopeite va ETOINACETE GAKOUAEC e TIAYO OTOV CUCKEUTOTN Ke-
vou. Pite vepd TN OGKOUAG KAl TIPOCBECTE Wia pIKPr) TTocoTNTA
QAAKOOA, KOl OTN CUVEXEID GGPAYIOTE TN CAKOUAGH XWPIG va adall-
ptoete kaBohou aépa. To CAKOUAAKL TTOU ETOIPALETAL UE AUTOV TOV
TPOTOo B AetToupynoel KOAG WG Puxpn CUCKEUAOId, adou TTpon-
YOUUEVWC KatauyBei oTnv katapuén.

9. Mropeite emong va cUOKeUAoEeTe DIADOPA AVTIKEIIEVD OIKIAKNG
XPNONG (XOPTES, KOOUNUATA K.NIT) GTOV CUCKEUAOTH).

10.XpnotyoToleite povo GOKOUAES R GIAW TTOU MPoopilovTal yia ohpd-
yion matoug ewc 300 mm. H pio meupd TN pepPpavng 1 g
COKOUAOC TTREMEL VA eivail avayaudn (ue otiyuara). Eav 1o duilo
gival SIMANC oding, Oev EXEl ONUOCIA TTOIA TTAEUPA TOU GUANOU €ivall
OTpauPEVN TIPOG TN PABdo obpdyiong.

11.Ta mpoiovTta e uypr CUCTACH UTTOPOUY VA GHPAYICTOUV JOVO TN
oakoUAa. AEN TPEMEI NA ZYZKEYAZONTAI 2E KENO AEPOZ.
Ta vypd PMopoUV val avapEodnBoLY PECW TNG AVTAIAG KEVOU.
Kata T odpdyion uypuly, XPNOILOTIONGTE TO KOUUTT OGPayIong
b (2¢).

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

Mp6BANua
H ouokeun dev Aev undpyel mapoyr YuvéoTe T ouokeur 0o dikTuo. ENEyETe TIg
ekwael pelpatog TapapéTpoug Tov nAekTpikol oag SIkTuou.

EAéy&te To kahwdio Tpopodosiac- edv umapyel
uroyia BAABNG, amoouvdEaTe To apéong Kat
EMKOWWVAOTE e £§0VG1060TNUEVO KEVTPO
aéppig.
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Optopéva mpoiovta
(Aayavikd/@pouUta)
EKTTETOUY aépla Katd
) GUOKEVAOIa.

H ouokeun dev AavBaopévn BeBatwBeite 0T1T0 AKpo TOL GAKOU PpiokeTal
apaipei Mipwg TomoBétnon Tou 070 Baapo avappdenone. Lepayiote {ava Ty
TOV aépa amo Tou¢ | 0dKov 0T povada. TpogTolpacyévn cakovla. Kabapiote T meploxn
0aKOUG NavBaopévn oppdyton | o@paylong.

NG 0AoKANpwHEVNG

oakoUAac. Mohuopévo

@\ oV EPLOYR

oppaylong.
H oakovha yepiCet | Hagunpn dkpn TuNi€Te TIC aLXpNPES AKPEC € |iLa XapTOMETOETA
JE aépa PETa 1o TOU TTEPIEXOPEVOU TIPWV TIG GpPAYiOETE.
oppdylopa. NG 6aKoUAag TV

TpoMngE. Tahayavikd dev (epatioTnkav mptv amé T

ouokevaoia. Avoi€te Tn oakoOAa, EmBEWPROTE T
peokdda g ouokevaopévng (wig.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. ArMocuVOESTE TO PNXAVNUO Ao TNV MAPOXA PEUUATOC KAl TTEPIUE-
VETE PEXOL VO KOUWOEL EVIEAWG WETA TN OUYKOAANGN, TIPOTOU TO

kaBopioeTe.

ZHMEIQZH! Mnv Bubilete To odpayioTiké o vepd i GANa uypd.
2. ZkourioTe 1o MePIPANUA TG HOVADAG PE EVal UYPO TTAVi KAl Alyo
OTTOPPUTTOVTIKO KAIl, 0T CUVEXELD, OKOUTTIOTE TO VIO VO OTEYVUIOEL
3. ZKOUTTOTE TO ECWTEPIKO TOU XUIPOU TNG CUCKEUNG UE EVA OTEYVO
movi. AWoTe 131aiTepn TTPOCOXN OTO ECWTEPIKO Tou Bahduou e&ai-

YWYNG.

4. To mapepBuoua TG urmdpag oteyavoroinang (7) uropel va adai-
peBel kait va TTAUBET KATW A TPEXOUUEVO VEPO OE TTEPIMTTUICN EVTO-
VNG PUTIOVONG. 2TEYVUIOTE TO KON TPV AT TNV EMAVACUVAPHO-

Aoynon.
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TEXNIKA ZTOIXEIA

Ol texVIkeG Mpodlaypadég C € D
avaypdadovTtal oTnV mMmvaokida TuUrmou

TOU TIPOIOVTOG.

Mnkog kaAwdiou Siktuou: 0,95 m.

MPOZOXH! H MPM agd S.A. diatnpsi To Sikaiwpa va
npoPaivel ot TEXVIKEG aANayEC.

AUTO dnAWon UETaPPATTNKE AUTOUATA.

OpOn 3188s0n Tou TpoidvToCg (amdéPANTA NAEKTPIKOU KAt

NA&eKTPOVIKOU £EOTTAIGHOU)

H onuavon oto mpoiov urmodelkvuel OTL TO TIPOIOV dev TIPETEL va

amopPInTeTal pali pge GANG OIKIOKG OTIOPPIUMATA OTO TENOG TNG

wdENuNng Lwngtou. O amoBANTog eEomMAIcUOC uTTopel va exel emBAaBEiC

EMMTUWOEIG 0TO MEPIBAANOV KAl TNV avBpWivn uyeia Aoyw TG TMBAVAG
B o kTIKOTNTAC TOU OF EMKIVEUVEG OUGIEG, HElYUIATA KAl oUCTOTIKA. H
AVAPEIEN NAEKTPONOYIKWIV OTTOBAATWYV pe GANG OTTOBANTA 1) N N ETTAYYEAUATIKY
QTTOCUVAPHOAOYNCR TOUG UTOPEL Vo odnyAoel oTnV aTeEAeUBEPWION OLUCIUIV
emPBAaBUV yia TNV uyeia kat To MepIBAANoV. MeTabépeTe TN XpNOWoToINUévn
OUOKEUN Ot é&va onueio CUANOYAG AMOBAATWY NAEKTOIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
e€omAiopou. o AeTTTopEPEOTEPEG TANPODOPIEG OXETIKA E TOV TOTTO AmdpPIPNg
TWV OTOBAATWY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU €EOTAIOUOU, O XPNoTtng Ba
TIPETIEL VO ETTIKOIVUIVAOEL UE TO SNUOTIKO CNUEI0 CUANOYAC A TNV EVKATACTOON
eme€epyaciag amoBANTWV.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

56

Please read the instruction manual carefully
before use.

Do not hold the device with wet hands.

Be especially careful when children are near
the appliance.

Do not use the device for purposes other than
its intended use.

Do not leave the device unattended while
operating.

Always unplug the appliance from the wall
outlet when not in use or before cleaning.

Do not use a damaged device, even if the pow-
er cord or plug is damaged — in such a case,
return the device to an authorised service
centre for repair.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cord over sharp edges
or allow it to touch hot surfaces.

The device should be connected to a power
outlet with a grounding pin.

Do not place the device near other electrical
appliances, burners, stoves, ovens, etc.

The appliance is intended for home use only.



Before starting work, always make sure that
all device components are properly installed.
The use of accessories not recommended by
the manufacturer may result in damage to the
device, fire or personal injury.
This equipment may be used by children of 8
years of age or older, persons with reduced
physical, mental abilities and persons lacking
experience and knowledge of the equipment,
if supervision or instruction is provided re-
garding the safe use of the equipment so that
the hazards involved are understood. Children
should not perform cleaning or maintenance
of the equipment without supervision.
Please supervise children to ensure they do
not play with the equipment/device.
Keep the device and its cable out of the reach
of children under 8 years of age.
Do not remove the plug from the wall outlet
by pulling on the cord.
The equipment is not designed to operate using
external time switches or a separate remote
control system.
Do not insert the plug into the wall outlet with
wet hands.
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- For children’s safety, please do not leave any
parts of the packaging freely accessible (plastic
bags, cardboard, polystyrene, etc.).

- WARNING! Do not allow children to play
with foil. Danger of suffocation!

The temperature of the sealing bar
may be higher during operation. Risk

of burns!
1. Device cover “Pulse” indicator
2. Control panel light
a. air suction and foil 3. Air suction chamber
welding button with 4. Lower suction chamber
“Vac” indicator light seal
b. foil sealing button 5. Upper suction chamber
with “Seal” indicator seal
light 6. Sealing strip
c. display 7. Sealing strip seal
d. button for vacuum- 8. Foil guides
ing air from contain- 9. Lid lock buttons
ers with indicator 10. Socket for mounting a
light “Canister” hose for sucking air out
e. manual air extrac- of containers

tion button with

The MPZ-02 welder does not include a hose for sucking air
from external containers.
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GENERAL INFORMATION

The method of vacuum packaging food products extends their
shelf life. Sucking air out of plastic packaging bags or special
containers inhibits the growth of microorganisms, fungi and
bacteria. Food retains its natural flavour, colour and structure.
Vacuum packaging is also used in the “Sous Vide” cooking

method.
Type of food Vacuum Vacuum storage Normal storage
storage in the in the refrigerator
freezer
[)Leesfh gl from 1to 3 years 1month from 1to 2 weeks
Minced meat 1year 1month from 1to 2 weeks
Fresh pork from 2 to 3 years from 2 to 4 weeks 1week
Fresh fish 2years 2 weeks 3-4 days
Fresh poultry from 2 to 3 years from 2 to 4 weeks 1week
Smoked meat 3years from 6 to 12 weeks from 2 to 4 weeks
it from 2 to 3 years from 2 to 4 weeks from 1to 2 weeks
steamed
Fresh fruit from 2 to 3 years 2 weeks 3-4days
Hard cheeses 6 months 6-12 weeks 2-4 days
Sliced cold cuts not recommended 6-12 weeks from 1to 2 weeks
Fresh pasta 6 months 2-3 weeks 1week
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BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the packaging, remove any bags, stickers,
and Styrofoam fillers.

2. Inspect the device for damage that may have occurred during trans-
port — if in doubt, contact your dealer.

3. Make sure that the parameters of your electrical network corre-

spond to the data on the device’s rating plate.

Place the device on a hard, stable, dry, horizontal and even surface.

USE OF THE DEVICE

The vacuum packaging technique involves placing food in a
bag, then sucking the air out of the bag and sealing it. You can
use ready-made bags or make them yourself using foil on a roll
(sleeve). Making the bag yourself allows you to perfectly adjust
its length to the dimensions of the packaged food product. It is
important that the width of the foil used does not exceed 300
mm and that the foil is made using the embossing technique
(knurled). Only such foil can be welded properly.

ATTENTION! Vacuum packaging is NOT a substitute for refriger-
ation or freezing. Any perishable food that requires refrigeration
must continue to be stored in the refrigerator or freezer after being
vacuum packed.

PREPARING BAGS

Connect the device to the mains. The display (2¢) will show “00”,
Press the cover lock buttons (9) and lift the device cover (1).

. Unwind the desired length of foil from the roll and cut it.

Place the end of the cut piece of foil on the seal of the sealing bar (6),
but make sure that the foil is in the guides (8). Also make sure to place
the foil with the embossed (knurled) side up.

S
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5. Close the cover and press it until the cover lock buttons (9) make a
characteristic “click”.

6. Onthe control panel (2), press the “Seal” film sealing button (2b). Once
selected, the indicator light will come on and a 12-second countdown
will start on the display (5). Once the countdown is complete, the
backlight will turn off, the device will emit a beep and the display will
show “007, which indicates the end of the welding process. If nec-
essary, the process can be interrupted at any time by pressing the
“Seal” button (2b) again.

7. Open the sealer cover (1) by pressing the cover lock buttons (8) and
remove the sealed foil.

ATTENTION! Always open the top cover immediately after welding

and do not close it until the next weld is completed. Wait at least 30

seconds before making another weld.

ATTENTION! Do not touch the sealing bar (6) - risk of burns.

8. Inspect the obtained weld. If the seal is irregular, incomplete, wrin-
kled, white or milky white, cut it off and repeat the procedure.

9. Disconnect the device from the mains.

VACUUM PACKAGING WITH SEALING

1. Place the food intended to be sucked out and sealed in the bag into
the bag. Select the bag so that after inserting the food there is ap-
proximately 5 cm of the bag left for sealing. When packaging food for
SOUS VIDE cooking, it is advisable to cut the food into slices or small
equal pieces. This will allow for even heating during cooking.

ATTENTION! The place in the bag where the seal will be made

should be dry and clean. If it becomes dirty when putting food into

the bag, clean the seal with a paper towel.

ATTENTION! When air is removed from the bag there must be no

fluids in it.

2. Connect the device to the mains. The display (2c) will show “00”.
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3. Press the lid lock buttons (9), lift the lid (1) and insert the open end of
the bag into the air suction chamber (3), but make sure that the foil is
in the guides (8). At the same time, make sure to place the foil with the
embossed (knurled) side up.

4. Close the cover and press it until the buttons () make a character-
istic “click”.

5. Press the “Vac” air suction and foil sealing button (2a). The indicator
light will come on. First, the air is sucked out of the plastic bag and
then it is sealed. After a while, the backlight will turn off, the device will
emit beeps, and the display will show “00”, which means the welding
process is complete. The welding process can be interrupted at any
time by pressing the welding button (2a) again.

6. The air suction and film welding (2a) and film welding (2b) functions
stop automatically after the process is completed. By pressing the
function button again the process can be ended at any time.

7. Open the sealer cover (1) by pressing the cover lock buttons (9) and
remove the sealed foil.

ATTENTION! If the air suction pump works for more than 45 sec-

onds and the indicator light is still on, stop the process - the bag is

leaking or incorrectly placed in the suction chamber. Correct any
irregularities and retry the process.

8. Open the sealer cover (1) by pressing the cover lock buttons (8) and
remove the sealed bag.

ATTENTION! Always open the top cover immediately after welding

and do not close it until the next weld is completed. Wait at least 40

seconds before making another weld.

ATTENTION! Do not touch the sealing bar (6) - risk of burns.

9. Check whether the air has been extracted properly and whether the
weld obtained is correct. In case of defect, transfer the food to a new
bag and repeat the suction and sealing process.

10.Disconnect the welding machine from the power supply.
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VACUUM PACKAGING (MANUAL)

Some products have a very delicate structure and may require
control over the level of extracted air, so you can use the man-
ual air extraction function. When packaging juicy foods, manual
suction helps avoid sucking liquid out of juicy foods.

1.

Place the food to be vacuumed into the bag. Select the bag so that
after inserting the food there is approximately 5 cm of the bag left
for sealing.

ATTENTION! The place in the bag where the seal will be made
should be dry and clean. If it becomes dirty when putting food into
the bag, clean the seal with a paper towel.

2.
3.
4.

Connect the device to the mains. The display (2¢) will show “00".
Press the cover lock buttons () and lift the device cover (1).

Press the lid lock buttons (9), lift the lid (1) and insert the open end of
the bag into the air suction chamber (3), but make sure that the foil is
in the guides (8). At the same time, make sure to place the foil with the
embossed (knurled) side up.

. Close the cover and press it until the buttons (?) make a character-

istic “click”.

. Press and hold the manual air purge button “Pulse” (2e). The pump

starts sucking air out of the bag. When the desired level of air suction
is reached, release the “Pulse” button (2e).

Press the “Seal” sealing button (2b). The indicator light under the se-
lected button will light up and the time on the display (5) will start
counting down from 12 seconds. After a while, the backlight will turn
off, the device will emit beeps, and the display will show “00”, which
means the welding process is complete. The welding process can be
interrupted at any time by pressing the welding button (2b) again.

. Open the sealer cover (1) by pressing the cover lock buttons (8) and

remove the sealed foil.
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ATTENTION! Always open the top cover immediately after welding
and do not close it until the next weld is completed. Wait at least 40
seconds before making another weld.

ATTENTION! Do not touch the sealing bar (6) — risk of burns.

9. Disconnect the welding machine from the power supply.

AIR EXTRACTION FROM CONTAINERS

It is possible to suck air from external containers provided
that you have a suitable hose that is not part of the MPZ-02
equipment.

1. Connect the device to the mains. The display (2¢) will show “00".

2. Connect the air extraction hose to the socket (10) and the other end
to the dedicated container, selecting the appropriate adapter.

3. Place and hold the adapter on the canister valve, then press the Can-
ister air extraction button (2d) to start the process of extracting air
from the external canister.

4. Once the air has been extracted, the function will turn off automati-
cally. You can interrupt the process at any time by pressing the button
(2d) again.

ATTENTION! If the air suction pump works for more than 45 sec-

onds, interrupt the process - the container is leaking or the suction

hose is connected incorrectly. Correct any irregularities and retry
the process.

5. Once the process is complete, disconnect the suction hose and un-
plug the device from the mains.
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PRACTICAL ADVICE

1. Always pack food as fresh as possible. Vacuum packaging machines
keep food fresh up to five times longer than under ordinary storage
conditions.

. Foods with a delicate structure, moist or easily deformed (bread,
meat, fruit) require prior freezing. Before vacuum packaging, place
food in the freezer for a few hours. Once hardened, the product is
ready for vacuum packaging.

3. When packaging fresh meat without pre-freezing, place a folded pa-
per towel between the meat and the top of the bag. This will absorb
moisture and protect the device from sucking in liquids.

4. For foods with sharp edges, protect the edges with paper towels to
prevent puncturing the bag.

5. When packaging food intended for SOUS VIDE cooking, add appro-

priate ingredients and spices to the food before packaging.

. Do not reuse used bags.

Before packaging vegetables, blanch them in boiling water. Do not
vacuum pack mushrooms or garlic for long-term storage due to the
risk of anaerobic bacteria.

8. You can prepare bags of ice in a vacuum sealer. Pour water into the
bag, add a small amount of alcohol, and then seal it without sucking
out the air. A bag prepared in this way will work great as a cold com-
press after being previously frozen in the freezer.

9. You can also pack various household items (maps, jewelry, etc.) in the
packing machine.

10.0Only use bags or foil designed for sealing up to 300 mm wide.
One side of the foil or bag must be embossed (knurled). If the foil
is knurled on both sides, it does not matter which side of the foil is
directed towards the sealing bar.

11.Products with a liquid consistency can only be sealed in the bag.
THEY SHOULD NOT BE VACUUM PACKED. Fluids can be sucked
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in by a vacuum pump. When welding liquids, use the foil welding but-

ton (2¢).

PROBLEM SOLVING

Problem

Cause

Solution

completely extract
the air from the
bags

The device does No power. Connect your device to the network. Check the

not start parameters of your electrical network. Inspect the
power cord, if damage is suspected, immediately
disconnect it from the socket and contact an
authorized service center.

The device does not | Incorrect Make sure the end of the bag is in the suction

positioning of the
bag in the device.
Incorrect sealing of
the finished bag.
Contaminated foil
in the weld area.

chamber. Re-seal the prepared bag. Clean the weld
area.

After sealing, the
bag fills with air.

The sharp edge of
the bag's contents
had punctured it.

Some products
(vegetables/fruits)
emit gases after
packaging.

Wrap sharp edges with paper towel before sealing.

The vegetables were not scalded before packaging.
Open the bag and check the freshness of the packed
vitality.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning, disconnect the device from the power supply and
wait until it cools down completely after welding.

ATTENTION! Do not immerse the welder in water or other liquids.

2. Wipe the device casing with a damp cloth and a little detergent, then

wipe dry.
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3. Wipe the inside of the device chamber with a dry cloth. Pay special
attention to the inside of the suction chamber.

4. If the sealing strip (7) is heavily soiled, you can dismantle it and wash it
under running water. Dry it thoroughly before reassembling.

TECHNICAL DATA

Technical parameters are given on the D
product nameplate.

Length of power cord: 0.95m

ATTENTION! MPM agd SA reserves the right to make
technical changes.

This manual has been translated automatically.

Proper disposal of the product (waste electrical and

electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product
E expires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used

equipment may have a negative impact on the environment and health of
people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and
components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling
those in an unprofessional manner may cause a release of substances that are haz-
ardous to the environment and health. Used equipment should be handed-over
to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information
regarding the electric waste collection points, the user should contact the munic-
ipal point of electric waste collection or used equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

68

Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

No toque el dispositivo con las manos mojadas.
Tenga especial cuidado cuando hay nifos en
las proximidades del dispositivo.

No utilices el dispositivo para fines distintos a
los previstos.

No dejes el dispositivo sin supervision mientras
esté en uso.

Siempre desenchufe el enchufe cuando no
esté usando el dispositivo o antes de limpiarlo.
No utilices el dispositivo se esta danado, tam-
poco si el cable de alimentacion o el enchufe
estan danados — en este caso, entrega el dis-
positivo para su reparacion en un punto de
servicio autorizado.

No utilice el dispositivo al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

El dispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexion a tierra.



No coloques el dispositivo cerca de las cocinas
eléctricas y de gas, quemadores, hornos, etc.
El dispositivo esta disefiado unicamente para
uso domeéstico.

Antes de comenzar a trabajar, asegurese siem-
pre de que todas las partes del dispositivo estén
instaladas correctamente.

El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede dafar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

Este dispositivo puede ser utilizado por nifos
de por lo menos 8 anos de edad, por personas
con capacidades fisicas o mentales reducidas y
por personas que no disponen de experiencia
ni de conocimiento del dispositivo, siempre que
se les supervise o se les proporcione instruccion
para utilizar el equipo de manera segura, de
modo que se puedan comprender |os riesgos
asociados a su uso. Los ninos no deben realizar
la limpieza ni el mantenimiento del dispositivo
sin supervision.

Debe vigilarse que los nifos no jueguen con
el equipo/dispositivo.

Mantenga el dispositivo y su cable fuera del
alcance de los ninos menores de 8 anos.
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- No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.

- Elequipo no esta disefiado para funcionar con
temporizadores externos o con un sistema de
control remoto independiente.

- No conecte el enchufe a la toma de corriente
con las manos mojadas.

- Por la seguridad de los nifos, por favor no
permitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

- jADVERTENCIA! No dejes que los nifos
jueguen con el film de plastico. jPeligro de
asfixial

Mientras el dispositivo esta en funcio-
A namiento, la temperatura de la barra

selladora puede ser mas alta. jPeligro
de quemaduras!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Cubierta del dispositivo b. Botdn de sellado
2. Panel de control de ldmina con luz
a. Botdn de succidn indicadora “Seal”
de aire y soldadura c. mostrar
de ldminas con luz d. Boton de succion de
indicadora “Vac” aire de contenedo-

res con luz indica-
dora “Canister”
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e. Botdn de succion de
aire manual con luz
indicadora “Pulse”

Cémara de succion de

aire

Junta inferior de la ca-

mara de aspiracion.

Sello superior de la

cédmara de succion.

0 0 N o

tira de sellado

Junta de tira de sellado
Guias de ldminas
Botones de bloqueo de
la tapa

Toma para montar una
manguera para aspirar
aire de contenedores.

La soldadora MPZ-02 no incluye manguera para aspirar aire

de contenedores externos.

INFORMACION GENERAL

El método de envasado al vacio de productos alimenticios pro-
longa su vida util. La aspiracion de aire de bolsas de plastico o
de contenedores especiales inhibe el crecimiento de microor-
ganismos, hongos y bacterias. Los alimentos conservan su sa-
bor, color y estructura naturales. El envasado al vacio también

se utiliza en el método de coccidn “Sous Vide”.

Almacenamiento Almacenamiento almacenamiento

al vacio en el al vacio en el normal
congelador frigorifico

Ternera .

J de 1a3afos 1mes de 1a2semanas
ternera frescas
Carne picada 1afio 1mes de 1a2semanas
cerdo fresco de2a3afos de 2a4semanas 1semana
pescado fresco | 2afos 2 semanas 3-4 dias
Aves frescas de2a3afos de 2a4semanas 1semana
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carne .
3 afos de 6a 12 semanas de 2a4semanas

ahumada
Verduras
frescas, de2a3afios de 2 a4 semanas de 1a2semanas
escaldadas
fruta fresca de2a3afios 2 semanas 3-4 dias
Quesosduros | 6meses 6-12 semanas 2-4 dias
carnes en

: no recomendado 6-12 semanas de 1a2semanas
rodajas
pasta fresca 6 meses 2-3 semanas 1semana

ANTES DEL PRIMER USO

1. Saque el dispositivo del embalaje, retire las bolsas, pegatinas y relle-

nos de poliestireno.

N

w

Inspeccione el dispositivo para detectar cualquier dafio que pueda
ocurrir durante el transporte; en caso de duda, comuniquese con el
vendedor.

. Asegurese de que los pardmetros de su red eléctrica se correspon-

dan con los datos de la placa de caracteristicas del dispositivo.

i
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Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y
nivelada.

USO DEL DISPOSITIVO

La técnica de envasado al vacio consiste en colocar los alimen-
tos en una bolsa, luego aspirar el aire de la bolsa y sellarla. Debe
utilizar bolsas ya preparadas o hacerlas usted mismo con papel
de aluminio en rollo (manga). Realizar la bolsa usted mismo le
permitird ajustar perfectamente su longitud a las dimensiones
del producto alimenticio envasado. Es importante que el ancho




de la ldmina utilizada no supere los 300 mm y que la lamina
esté realizada mediante la técnica de estampado (moleteado).
Solo este tipo de ldminas se pueden soldar correctamente.
iATENCION! El envasado al vacio NO sustituye a la refrigeracion o
la congelacién. Cualquier alimento perecedero que requiera refri-
geracion debe seguir almacenandose en el frigorifico o congelador
después del envasado al vacio.

PREPARACION DE LAS BOLSAS

1. Conecta el dispositivo a la red. La pantalla (2c) mostrara “00".

2. Presione los botones de bloqueo de la cubierta (9) y levante la cu-
bierta del dispositivo (1).

3. Desenrolle la longitud deseada de papel de aluminio del rollo y cor-
telo.

4. Cologue el extremo del trozo de ldmina cortado sobre la junta de
sellado (6), pero de manera que la lamina quede en las guias (8). Tam-
bién asegurese de colocar el papel de aluminio con el lado en relieve
(moleteado) hacia arriba.

5. Cierre la tapa y presionela para que los botones de bloqueo de la
tapa (9) hagan un “clic” caracteristico.

6. En el panel de control (2), presione el botdn de sellado de lamina
“Seal” (2b). Tras seleccionarlo, el testigo se encendera y en el display
(5) comenzara una cuenta atras de 12 segundos. Cuando finalice la
cuenta atras, la luz de fondo se apagara, el dispositivo emitird un so-
nido y aparecera “00” en la pantalla, lo que significa que el proceso
de soldadura se ha completado. Si es necesario, el proceso se puede
interrumpir en cualquier momento presionando nuevamente el bo-
ton “Sellar” (2b).

7. Abra la cubierta de la soldadora (1) presionando los botones de blo-
queo de la cubierta (8) y retire la ldmina soldada.
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iATENCION! Abra siempre la cubierta superior inmediatamente

después de completar la soldadura y no la cierre hasta que se com-

plete la siguiente soldadura. Espere al menos 30 segundos antes de

realizar otra soldadura.

iATENCION! No tocar la tira de sellado (6): peligro de quemaduras.

8. Verificar la soldadura obtenida. Si la soldadura es irregular, incom-
pleta, arrugada, blanca o blanca lechosa, cortela y repita el proce-
dimiento.

9. Conecta el dispositivo a la red.

ENVASADO AL VACIO CON SELLADO

1. Coloque los alimentos que desea aspirar sin aire y séllelos en la bol-
sa. Seleccione la bolsa de modo que después de agregar la comida,
todavia queden unos 5 cm de bolsa para sellar. A la hora de envasar
alimentos para coccion SOUS VIDE, es aconsejable cortarlos en ro-
dajas o incluso en trozos pequenos. Esto permitira un calentamiento
uniforme durante la coccion.

iATENCION! El lugar de la bolsa donde se realizara el sello debe

estar seco y limpio. Si se ensucia al meter comida en la bolsa, limpia

el sello con una toalla de papel.

iATENCION! Si se elimina el aire de la bolsa, no debe haber liquidos

en ella.

2. Conecta el dispositivo a la red. La pantalla (2¢) mostrara “00".

3. Presione los botones de bloqueo de la cubierta (9), levante la cubier-
ta (1) e inserte el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de succion
de aire (3), pero de tal manera que el papel de aluminio quede en las
guias (8). Al mismo tiempo, asegurese de colocar el papel de aluminio
con el lado en relieve (moleteado) hacia arriba.

4. Cierre la tapa y presionela para que los botones (?) hagan un carac-
teristico “clic”.
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5. Presione el botdn de succién de aire y sellado de lamina “Vac” (2a).
La luz indicadora se encendera. Primero, se succionara el aire de la
bolsa de aluminio y luego se soldara. Después de un tiempo, la luz de
fondo se apagara, el dispositivo emitira senales de sonido y aparece-
ra ‘00" en la pantalla, lo que significa que el proceso de soldadura
se ha completado. El proceso de soldadura se puede interrumpir en
cualguier momento presionando nuevamente el botén de soldadura
(2a).

6. Las funciones de succion de aire y soldadura de laminas (2a) y solda-
dura de laminas (2b) se detienen automaticamente cuando se com-
pleta el proceso. Pulsando de nuevo el boton de funcion se puede
finalizar el proceso en cualquier momento.

7. Abra la cubierta de la soldadora (1) presionando los botones de blo-
queo de la cubierta (9) y retire la ldmina soldada.

iATENCION! Si la bomba de succién de aire funciona por mas de 45

segundos y la luz indicadora auin esta encendida, detenga el proce-

so: la bolsa tiene fugas o esta mal colocada en la camara de succion.

Corrija las irregularidades y repita el proceso.

8. Abra la tapa del sellador (1) presionando los botones de blogueo de
la tapa (8) y retire la bolsa sellada.

iATENCION! Abra siempre la cubierta superior inmediatamente

después de completar la soldadura y no la cierre hasta que se com-

plete la siguiente soldadura. Espere al menos 40 segundos antes de
realizar otra soldadura.

iATENCION! No tocar la tira de sellado (6): peligro de quemaduras.

9. Compruebe si el aire ha sido aspirado correctamente vy si la soldadu-
ra es correcta. En caso de defecto, transfiera el alimento a una bolsa
nueva y repita el proceso de succién vy sellado.

10.Desconecte la soldadora de la fuente de alimentacion.
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ENVASADO AL VACIO (MANUAL)

Algunos productos tienen una estructura muy delicada y pue-
den requerir control sobre el nivel de aire aspirado, por lo que
puedes utilizar la funcién de succion de aire manual. Al envasar
alimentos jugosos, la succidon manual ayuda a evitar que se suc-
cione liquido de los alimentos jugosos.

1. Cologue en la bolsa los alimentos destinados a succionar el aire. Se-
leccione la bolsa de modo que después de agregar la comida, toda-
via queden unos 5 cm de bolsa para sellar.

iATENCION! El lugar de la bolsa donde se realizara el sellado debe

estar seco y limpio. Si se ensucia al meter comida en la bolsa, limpia

el sello con una toalla de papel.

2. Conecta el dispositivo a la red. La pantalla (2c) mostrara “00".

3. Presione los botones de bloqueo de la cubierta (9) y levante la cu-
bierta del dispositivo (1).

4. Presione los botones de bloqueo de la cubierta (9), levante la cubier-
ta (1) e inserte el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de succion
de aire (3), pero de tal manera que el papel de aluminio quede en las
guias (8). Al mismo tiempo, asegurese de colocar el papel de aluminio
con el lado en relieve (moleteado) hacia arriba.

5. Cierre la tapa y presidnela para que los botones (9) hagan un carac-
teristico “clic”.

6. Mantenga presionado el boton de extraccion de aire manual “Pul-
se” (2e). La bomba comienza a aspirar el aire de la bolsa. Cuando
se alcance el nivel adecuado de extraccion de aire, suelte el botdn
“Pulse” (2e).

7. Presione el botén “Sellar” (2b). La luz indicadora debajo del botdn
seleccionado se encendera y la pantalla (5) comenzara a contar 12
segundos. Después de un tiempo, la luz de fondo se apagar3, el dis-
positivo emitird sefales de sonido y aparecera “00” en la pantalla,
lo que significa que el proceso de soldadura se ha completado. El
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proceso de soldadura se puede interrumpir en cualquier momento
presionando nuevamente el botén de soldadura (2b).
8. Abra la cubierta de la soldadora (1) presionando los botones de blo-
queo de la cubierta (8) y retire la ldmina soldada.
iATENCION! Abra siempre la cubierta superior inmediatamente
después de completar la soldadura y no la cierre hasta que se com-
plete la siguiente soldadura. Espere al menos 40 segundos antes de
realizar otra soldadura.
iATENCION! No tocar la tira de sellado (6): peligro de quemaduras.
9. Desconecte la soldadora de la fuente de alimentacion.

SUCCION DE AIRE DE CONTENEDORES

Es posible aspirar aire de contenedores externos siempre que
se disponga de una manguera adecuada que no esté incluida
en los accesorios del MPZ-02.

1. Conecta el dispositivo a la red. La pantalla (2c) mostrara “00".

2. Conecte la manguera de aspiracion de aire a la toma (10) y el otro
extremo a un recipiente especifico seleccionando el adaptador ade-
cuado.

3. Coloque vy sujete el adaptador a la valvula del recipiente, luego pre-
sione el botdn de succién de aire del recipiente (2d): comienza el
proceso de succion de aire del recipiente externo.

4. Después de succionar el aire, la funcion se apagara automaticamen-
te. Puedes interrumpir el proceso en cualquier momento pulsando
nuevamente el boton (2d).

iATENCION! Si la bomba de succién de aire funciona durante mas

de 45 segundos, detenga el proceso: el recipiente tiene fugas o la

manguera de succidn esta mal conectada. Corrija las irregularidades

y repita el proceso.

5. Una vez finalizado el proceso, desconecte la manguera de succion y
desconecte el dispositivo de la red eléctrica.
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CONSEJOS PRACTICOS

1. Empaque siempre los alimentos mas frescos posibles. Los equipos de
envasado al vacio le permiten mantener los alimentos frescos hasta
cinco veces mas que en condiciones normales de almacenamiento.

2. Los alimentos de estructura delicada, humedos o facilmente defor-
mables (pan, carne, fruta) requieren una congelacion previa. Antes
de envasar al vacio, cologue los alimentos en el congelador durante
unas horas. Una vez alcanzada la dureza, el producto esta listo para
envasar al vacio.

3. Al envasar carne fresca sin precongelar, cologque una toalla de papel
doblada entre la carne y la parte superior de la bolsa. Esto absorbera
la humedad y protegera el dispositivo de la succion de liquidos.

4. Para alimentos con bordes afilados, proteja los bordes con una toalla
de papel para evitar agujeros en la bolsa.

5. Al envasar alimentos destinados a la coccion SOUS VIDE, agregue
los ingredientes y especias adecuados a los alimentos antes de en-
vasarlos.

6. No reutilice las bolsas una vez utilizadas.

7. Antes de envasar las verduras, escaldarlas en agua hirviendo. No en-
vases al vacio los champifiones y el ajo para almacenarlos a largo
plazo debido al riesgo de bacterias anaerdbicas.

8. Puedes preparar bolsas de hielo en una maquina envasadora al va-
cio. Vierte agua en la bolsa y agrega una pequena cantidad de al-
cohol, luego caliéntala sin succionar el aire. La bolsa preparada de
esta manera funcionard muy bien como compresa fria después de
congelarla en el congelador.

9. También puede envasar diversos articulos del hogar (mapas, joyas,
etc) en la maquina envasadora.

10.Utilice unicamente bolsas o ldminas dedicadas al sellado, de hasta
300 mm de ancho. Un lado del papel de aluminio o de la bolsa debe
estar grabado (moleteado). Si la ldmina estd moleteada por ambos
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lados, no importa qué lado de la lamina esté orientado hacia la barra

de sellado.

11.Los productos con consistencia liquida solo se pueden sellar en una
bolsa. NO DEBEN SER ENVASADOS AL VACIO. La bomba de va-
cio puede aspirar liquidos. Al sellar liquidos, utilice el boton de sella-
do de aluminio (2c).

OLUCION DE PROBLEM

Problema

Causa

SOLUCION

El dispositivo no No hay corriente | Conecte su dispositivo a la red. Comprueba los
arranca eléctrica parametros de tu red eléctrica. Verifique el cable
de alimentacion, si sospecha que estd dafiado,
desconéctelo inmediatamente del tomacorrientey
comuniquese con un centro de servicio autorizado.
El dispositivo Colocacién Asegurese de que el extremo de la bolsa esté en la
no elimina incorrecta de camara de succion. Vuelve a sellar la bolsa preparada.
completamenteel | labolsaenel Limpiar el rea de soldadura.
aire delas bolsas. | dispositivo.
Sellado
incorrecto
delabolsa
confeccionada.
Lémina
contaminada
enlazonade
soldadura.
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Después del El borde afilado Envuelva los bordes afilados con una toalla de papel
sellado, labolsase | del contenido antes de sellar.
llena de aire. delabolsala
perford. Las verduras no se escaldaron antes del envasado.
Abra la bolsa y compruebe la frescura de los elementos
Algunos esenciales empaquetados.
productos
(verduras/frutas)
emiten gases
después del
envasado.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar, desenchufe el dispositivo y espere hasta que se en-
frie por completo después de soldar.

iATENCION! {No sumerijas el dispositivo en agua u otros liquidos!

2. Limpie la carcasa del dispositivo con un pafo humedo y un poco de
detergente y luego séquela.

3. Limpie el interior de la cdmara del dispositivo con un pafo seco.

Preste especial atencién al interior de la camara de succion.

Si estad muy sucia, puede quitar la junta de estanqueidad (7) y lavarla

con agua corriente. Séquelo bien antes de volver a montarlo.

o

DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en D
la placa de identificacion del producto.

Longitud del cable de red: 0,95m




iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el
derecho a realizar cambios técnicos.

Este manual ha sido traducido a maquina.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y

electrénicos usados)

echarse después de la vida util con otros residuos domésticos. El aparato

usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente y la salud de
R ersonas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y compo-
nentes peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su
desmontaje no profesional puede dar lugar a la liberacion de sustancias nocivas
para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse al punto
de recepcioén de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el
fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de
aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse en contacto con el
punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de
aparatos usados.

ﬁ La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe des-
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CONSIGNES DE SECURITE

82

Lire attentivement le mode d’emploi avant
toute utilisation.

Ne manipulez pas l'appareil avec des mains
mouillées.

Faites particulierement attention lorsque des
enfants se trouvent a proximité de l'appareil.
N'utilisez pas l'appareil a dautres fins que celles
pour lequel il a été concu.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement !

Débranchez toujours l'appareil lorsque vous
ne |'utilisez pas ou avant de le nettoyer.
N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme
si le cordon d’alimentation ou la prise sont
endommageés, auquel cas faites-le réparer par
un centre de service agréeé.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.
N'accrochez pas le cordon dalimentation de
l'appareil a des bords coupants et ne le lais-
sez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Lappareil doit étre branché a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre.



Ne placez pas l'appareil a proximité dautres
appareils électriques, de brileurs, de cuisiniéres,
de fours, etc.

'appareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

Assurez-vous toujours que toutes les pieces de
lappareil sont correctement installées avant de
commencer |'utilisation.

Lutilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut endommager l'appareil,
provoguer un incendie ou des blessures.
Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
d’au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendées. Les enfants non surveillés ne
doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien
de I'équipement.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer
gu'ils ne jouent pas avec l'appareil ni avec son
equipement.
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Cardez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.
Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de
lappareil pour le débrancher.
Lappareil n'est pas concu pour fonctionner
avec une minuterie externe ou d’'un systeme
de téléecommande séparé.
Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains mouillées.
Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas
laisser les parties de 'emballage librement ac-
cessibles (sacs en plastique, boites en carton,
polystyrene, etc.).
AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque d’ as-
phyxie!
La température de la barre de soudure
peut étre plus élevée pendant le fonc-
tionnement. Risque de brualure !



DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1.
2.

Couvercle de l'appareil

Panneau de commande

a. Bouton d’extraction
d’air et de scellage
du film avec témoin
lumineux «Vac».

b. Bouton de scellage
du film avec témoin
lumineux «Seal»
(sceller)

c. affichage LED

d. bouton d'extraction
de lair des bidons
avec témoin lumi-
neux «bidon.

e. bouton d’extraction
manuelle de l'air
avec témoin lumi-
neux «Pulse

3.

4.

10.

Chambre d'extraction
dair

Joint inférieur de la
chambre d’extraction
Joint supérieur de la
chambre d’extraction
Barre d’étanchéité
Joint de la barre d’étan-
chéité

GCuides cinématogra-
phiques

Bouton de verrouillage
du couvercle

Prise pour le montage
d’un tuyau pour l'extrac-
tion de l'air des conte-
neurs

La soudeuse MPZ-02 n’est pas équipée d’un tuyau permet-
tant d’extraire I'air des conteneurs externes.

INFORMATIONS GENERALES

La méthode d’emballage sous vide permet de prolonger la du-
rée de conservation des produits alimentaires. Lextraction de
I'air des sacs d’'emballage en plastique ou des conteneurs spé-
ciaux empéche la croissance des micro-organismes, des cham-
pignons et des bactéries. Les aliments conservent leur saveur,
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leur couleur et leur texture naturelles. Lemballage sous vide est
également utilisé dans la méthode de cuisson «sous videx».

Aliment Stockage sous Conservation Stockage normal

videdansle  sousvide dans le
congélateur réfrigérateur

Viande fraiche

de veau et de 1a3ans 1 mois 142 semaines
beeuf
Viande hachée Tan 1 mois 142 semaines
Porc frais 2a3ans 2 a4 semaines 1semaine
Poisson frais 2ans 2 semaines 3-4jours
Volaille fraiche 2a3ans 2a4semaines 1semaine
Viande fumée 3ans 6 a 12 semaines 2 a4 semaines
Feg“'.“e‘ fr/a|s, 2a3ans 2 a4 semaines 142 semaines
ébouillantés
Fruits frais 2a3ans 2 semaines 3-4jours
(Fjromages apate 6 mois 6-12 semaines 2-4jours

ure
Saucisses en non recommandé 6-12 semaines 142 semaines
tranches
Pates fraiches 6 mois 2-3 semaines 1semaine

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez l'appareil de son emballage, enlevez les sachets, les autocol-
lants et les éléments de remplissage en polystyrene.

2. Inspectez l'appareil pour vérifier qu'il n'a pas été endommagé pen-
dant le transport - en cas de doute, contactez votre revendeur.
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3. Assurez-vous que les parameétres de votre installation électrique cor-
respondent a ceux donnés dans le tableau fournit avec l'appareil.
4. Placez l'appareil sur une surface dure, seche, horizontale et réguliere.

UTILISATION DE LAPPAREIL

La technique de I'emballage sous vide consiste a placer les
aliments dans un sachet, puis a extraire l'air du sachet et a le
sceller. Utilisez des pochettes prétes a I'emploi ou fabriquez-les
vous-méme a l'aide d’'un film en rouleau (sleeve). Le fait de fa-
briquer soi-méme le sachet permet d'adapter parfaitement sa
longueur aux dimensions du produit alimentaire a emballer. |l
est important que la largeur de la feuille utilisée ne dépasse pas
300 mm et que la feuille soit gaufrée (marbrée). Seul un tel film
peut étre correctement scellé.

ATTENTION! La mise sous vide ne remplace PAS la réfrigération ou
la congélation. Tous les aliments périssables nécessitant une réfri-
gération doivent continuer a étre conservés au réfrigérateur ou au
congélateur apreés avoir été emballés sous vide.

PREPARATION DES SACS

1. Branchez la machine sur le réseau électrique. Lécran (2¢) affiche
«00.

2. Appuyez sur les boutons de verrouillage du couvercle (9) et soulevez

le couvercle de l'appareil (1).

. Déroulez la longueur de film souhaitée du rouleau et coupez-la.

4. Placer l'extrémité du morceau de film coupé sur le joint de la barre
de soudure (6), mais de maniére a ce que le film se trouve dans les
guides (8). Veillez également a placer le film avec la face gaufrée
(marbrée) vers le haut.

5. Fermer le couvercle et 'enfoncer de maniére a ce que les boutons
de verrouillage du couvercle (9) émettent un «clic» caractéristique.
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6. Surle panneau de contrdle (2), appuyez sur le bouton de scellage du
film «Seal» (2b). Une fois sélectionng, le voyant sallume et I'écran (5)
entame un compte a rebours de 12 secondes. Lorsque le compte a
rebours est terminé, le rétroéclairage s'éteint, l'appareil émet un bip
et I'écran affiche «O0», indiquant la fin du processus de soudage.
Si nécessaire, le processus peut étre interrompu a tout moment en
appuyant a nouveau sur le bouton «Seal» (2b).

7. Quvrez le couvercle de la soudeuse (1) en appuyant sur les boutons
de verrouillage du couvercle (8) et retirez le film scellé.

ATTENTION! Ouvrez toujours le couvercle immédiatement aprés la

fin du scellement et ne le refermez pas avant le scellement suivant.

Attendez au moins 30 secondes avant de souder a nouveau.

ATTENTION! Ne pas toucher la barre de soudure (6) - risque de

bralures.

8. Inspecter la soudure obtenue. Si la soudure est irréguliere, incom-
plete, ridée, blanche ou d'un blanc laiteux, la couper et recommencer
la procédure.

9. Débrancher l'appareil de la prise d’alimentation.

EMBALLAGE SOUS VIDE AVEC SCELLAGE

1. Placer les aliments destinés a étre extraits de l'air et scellés dans le
sachet. Sélectionnez la poche de maniére a ce qu'il reste environ 5
cm de poche pour réaliser le scellage apres l'insertion de l'aliment.
Lors du conditionnement des aliments pour la cuisson SOUS VIDE,
il est conseillé de couper les aliments en tranches ou en petits mor-
ceaux égaux. Cela permettra de chauffer uniformément pendant la
cuisson.

ATTENTION! La zone du sac ou le scellage doit avoir lieu doit étre

séche et propre. Nettoyez la zone de soudure avec une serviette en

papier si elle est sale lorsque vous mettez des aliments dans le sac.
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ATTENTION! Si I'air est éliminé de la poche, celle-ci ne doit contenir
aucun liquide.

2.

3.

7.

Branchez la machine sur le réseau électrique. L'écran (2¢) affiche
«00.

Appuyer sur les boutons de verrouillage du couvercle (9), soulever
le couvercle (1) et insérer I'extrémité ouverte de la poche dans la
chambre d'extraction d'air (3), mais de maniére a ce que le film se
trouve dans les guides (8). Dans le méme temps, veillez a placer le film
avec la face gaufrée (marbrée) vers le haut.

. Fermerle couvercle et I'enfoncer de maniére a ce que les boutons (9)

émettent un «clic» caractéristique.

. Appuyer sur la touche «Vac» d'extraction d'air et de scellage du film

(2a). Le voyant sallume. Tout d'abord, l'air est extrait du sac en plas-
tique, puis le sac est scellé. Au bout d'un moment, le rétroéclairage
s'éteint, lappareil émet un signal sonore et I'écran affiche «O0» pour
indiquer la fin du processus de soudage. Le processus de soudage
peut étre interrompu a tout moment en appuyant a nouveau sur le
bouton de soudage (2a).

. Les fonctions d'extraction d’air et de scellage de film (2a) et de scel-

lage de film (2b) sarrétent automatiquement a la fin du processus.
Une nouvelle pression sur le bouton de fonction permet d'inter-
rompre le processus a tout moment.

Ouvrez le couvercle de la soudeuse (1) en appuyant sur les boutons
de verrouillage du couvercle (9) et retirez le film scellé.

ATTENTION! Si la pompe d’extraction d’air fonctionne pendant plus
de 45 secondes et que le témoin lumineux est toujours allumé, inter-
rompez le processus - le sac fuit ou est mal placé dans la chambre
d’extraction. Corrigez les anomalies et recommencez le processus.

8.

Ouvrez le couvercle de la soudeuse (1) en appuyant sur les boutons
de verrouillage du couvercle (8) et retirez le sac scellé.
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ATTENTION! Ouvrez toujours le couvercle immédiatement apreés la
fin du scellement et ne le refermez pas avant le scellement suivant.
Attendez au moins 40 secondes avant de souder a nouveau.
ATTENTION! Ne pas toucher la barre de soudure (6) - risque de
bralures.

9. Vérifier que l'air a été correctement extrait et que la soudure obtenue
est correcte. En cas de défaut, transférer 'aliment dans un nouveau
sac et répéter le processus d'extraction en le scellant.

10.Débranchez la machine a sceller du réseau électrique.

EMBALLAGE SOUS VIDE (MANUEL)

Certains produits ont une texture trés délicate et peuvent né-

cessiter un contréle du niveau d’extraction d'air, vous pouvez

donc utiliser la fonction d'extraction d’air manuelle. Lors de
l'emballage d'aliments juteux, I'extraction manuelle permet
d’éviter I'aspiration du liquide contenu dans les aliments juteux.

1. Placez les aliments destinés a I'extraction d’air dans le sac. Sélection-
nez la poche de maniére a ce qu'il reste environ 5 cm de poche pour
réaliser le scellage apreés l'insertion de 'aliment.

ATTENTION! La zone du sac ou le scellage doit avoir lieu doit étre

séche et propre. Nettoyez la zone de soudure avec une serviette en

papier si elle est sale lorsque vous mettez des aliments dans le sac.

2. Branchez la machine sur le réseau électrique. L'écran (2¢) affiche
«00».

3. Appuyez sur les boutons de verrouillage du couvercle (9) et soulevez
le couvercle de l'appareil (1).

4. Appuyer sur les boutons de verrouillage du couvercle (%), soulever
le couvercle (1) et insérer I'extrémité ouverte de la poche dans la
chambre d'extraction d'air (3), mais de maniére a ce que le film se
trouve dans les guides (8). Dans le méme temps, veillez a placer le film
avec la face gaufrée (marbrée) vers le haut.

90



5. Fermer le couvercle et I'enfoncer de maniére a ce que les boutons (9)
émettent un «clic» caractéristique.

6. Appuyer sur le bouton d'extraction manuelle d'air «Pulse» (2¢) et le
maintenir enfoncé. Une pompe est activée pour extraire l'air de la
poche. Relacher le bouton «Pulsex» (2e) lorsque le niveau d'aspiration
approprié est atteint.

7. Appuyer sur le bouton «Scellers (2b). Un voyant sallume sous le bou-
ton sélectionné et 'écran (5) commence a décompter 12 secondes.
Au bout d’'un moment, le rétroéclairage s'éteint, l'appareil émet un
signal sonore et 'écran affiche «O0» pour indiquer la fin du proces-
sus de soudage. Le processus de soudage peut étre interrompu a
tout moment en appuyant a nouveau sur le bouton de soudage (2b).

8. Ouvrez le couvercle de la soudeuse (1) en appuyant sur les boutons
de verrouillage du couvercle (8) et retirez le film scellé.

ATTENTION! Ouvrez toujours le couvercle immédiatement aprés la

fin du scellement et ne le refermez pas avant le scellement suivant.

Attendez au moins 40 secondes avant de souder a nouveau.

ATTENTION! Ne pas toucher la barre de soudure (6) - risque de

bralures.

9. Débranchez la machine a sceller du réseau électrique.

EXTRACTION DE L'AIR DES CONTENEURS

Il est possible d’extraire I'air de conteneurs externes, a condi-

tion de disposer d’un tube approprié non inclus dans I'équi-

pement MPZ-02.

1. Branchez la machine sur le réseau électrique. L'écran (2c) affiche
«00».

2. Raccorder le tuyau dextraction d’air a la prise (10) et, avec lautre
extrémité, au conteneur prévu a cet effet en choisissant l'adaptateur
approprié.
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3. Appliquez et maintenez 'adaptateur sur la valve du conteneur, puis
appuyez sur le bouton d'extraction d’air du conteneur (2d) - le pro-
cessus d'extraction d'air du conteneur externe commence.

4. Une fois lair extrait, la fonction sarréte automatiquement. Vous pou-
vez interrompre le processus a tout moment en appuyant a nouveau
sur le bouton (2d).

ATTENTION! Si la pompe d’aspiration fonctionne pendant plus de

45 secondes, arrétez le processus - le récipient fuit ou le tuyau d’as-

piration est mal raccordé. Corrigez les anomalies et recommencez

le processus.

5. Lorsque le processus est terminé, débranchez le tuyau d'extraction
et déconnectez l'appareil du réseau électrique.

CONSEILS PRATIQUES

1. Préparez toujours des aliments aussi frais que possible. Les équipe-
ments d'emballage sous vide permettent de conserver la fraicheur
des aliments jusqu'a cing fois plus longtemps que dans des condi-
tions de stockage normales.

2. Les aliments de texture délicate, humides ou facilement déformables
(pain, viande, fruits) doivent étre congelés a l'avance. Placez les ali-
ments au congélateur pendant plusieurs heures avant de les mettre
sous vide. Une fois ferme, le produit est prét a étre emballé sous vide.

3. Lorsque vous emballez de la viande fraiche sans la congeler au pré-
alable, placez une serviette en papier pliée entre la viande et le haut
du sac. Cela permet d'absorber I'numidité et de protéger l'appareil
contre l'aspiration de liquides.

4. Pour les aliments a bords tranchants, protégez les bords avec une
serviette en papier pour éviter que le sachet ne se perfore.

5. Lorsque vous emballez des aliments destinés a étre cuits selon la mé-
thode SOUS VIDE, ajoutez les ingrédients et les épices appropriés
aux aliments avant de les emballer.
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. Ne pas réutiliser les sacs une fois qu'ils ont été utilisés.

Ebouillanter les légumes dans de I'eau bouillante avant de les em-
baller. Ne pas emballer sous vide les champignons et l'ail pour une
conservation a long terme en raison des risques liés aux bactéries
anaérobies.

. Vous pouvez préparer des sacs de glace dans l'appareil de mise sous

vide. Versez de l'eau dans le sac et ajoutez une petite quantité dal-
cool, puis fermez le sac sans en extraire l'air. La poche ainsi préparée
fonctionnera bien comme une poche froide aprés avoir été congelée
au préalable dans le congélateur.

Vous pouvez également y ranger divers articles ménagers (cartes,
bijoux, etc.).

10.N'utilisez que des sacs ou des films destinés a la soudure d'une lar-

1

geur maximale de 300 mm. Lune des faces du film ou de la pochette
doit étre gaufrée (marbrée). Si la feuille est moletée sur les deux faces,
le coté de la feuille qui fait face a la barre de soudure n'a pas d'im-
portance.

1.Les produits de consistance liquide ne peuvent étre scellés que dans
le sac. ILS NE DOIVENT PAS ETRE EMBALLES SOUS VIDE. La
pompe a vide permet d'aspirer des liquides. Pour sceller les liquides,
utilisez le bouton de scellage du film (2¢).

RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléme CAUSE Solution
Lappareil ne Pas d'alimentation Branchez |'appareil au secteur. Vérifiez les
démarre pas paramétres de votre réseau électrique. Inspectez

le cordon d'alimentation ; si vous pensez qu'il est
endommagé, débranchez-le immédiatement et
contactez un centre de service agréé.
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apres avoir été
scellé.

perforé.

Certains produits
(Iégumes/fruits)
émettent des
gazlors de leur
conditionnement.

L'appareil Mauvais Assurez-vous que I'extrémité de la poche se trouve
n'aspire pas positionnement du dans la chambre d'aspiration. Refermer le sac
complétement | sacdansl'appareil. préparé. Nettoyer la zone d'étanchéité.
I'air des sacs Mauvaise fermeture

du sachet. Film

contaminé dans la

zone de scellage.
Lesacse Le bord tranchant du Envelopper les bords tranchants avec une serviette
remplit d'air contenu de la pochel'a | enpapieravant de les sceller.

Les Iégumes n'ont pas été ébouillantés avant d'étre
emballés. Ouvrez le sachet, vérifiez la fraicheur de la
vie emballée.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant de commencer le nettoyage débranchez 'appareil de l'alimen-
tation et attendez qu'il refroidisse complétement.
ATTENTION! Ne pas immerger le scellant dans I'eau ou dans
d’autres liquides.
2. Essuyez le boitier de l'appareil avec un chiffon humide et un peu de
détergent, puis essuyez-le.
3. Essuyez l'intérieur du compartiment de l'appareil avec un chiffon
sec. Accordez une attention particuliére a I'intérieur de la chambre
d'extraction.
4. Le joint de la barre d'étanchéité (7) peut étre retiré et lavé a l'eau
courante en cas d’encrassement important. Séchez-le soigneuse-
ment avant de le remonter.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique
située dans le fond de l'appareil.

Longueur du cable secteur: 0,95 m C € D

ATTENTION ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit
d’apporter des modifications techniques.

Ce manuel a été traduit a la machine.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté
avec d'autres déchets ménagers a la fin de son utilisation. Les équipements
usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et la santé hu-
maine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et com-
posants dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets
ou leur démontage non professionnel peut entrainer un rejet de substances no-
cives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé dans un
point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’'obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électri-
ques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de collecte des déchets
d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d’équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

96

Hasznalat elétt figyelmesen olvasd el a hasz-
nalati utasitast.

Ne fogd meg a készuléket nedves kézzel.
Legyél kuldnodsen ovatos, ha gyermekek tar-
tozkodnak a készulek kdzelében.

Ne hasznald a készuléket a rendeltetésetdl
eltérd célokra.

Ne hagyd a készuléket felugyelet nélkul mu-
kodeés kozben.

Mindig huzd ki a tapvezetek dugdjat a halozati
aljzatbdl, ha nem hasznalod a készuléket, vagy
annak tisztitasa elott.

Ne hasznalj serult készuléket, még akkor sem,
ha csak a haldzati kabel vagy a dugd sérualt -
ebben az esetben javittasd meg a készuléket
a hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznald a készuléket a szabadban.

Ne akasszd a tapkabelt éles szélekre, és ne
hagyd, hogy forro fellletekkel érintkezzen.

A készUléket egy foldeldcsappal ellatott haldzati
aljzatba kell csatlakoztatni.



Ne helyezd a készuléket forrd feluletekre vagy
mas elektromos készulekek, egdk, tlzhelyek,
sUtok stb. kdzelébe.

A készulek kizardlag haztartasi hasznalatra
alkalmas.

A munka megkezdése elétt mindig gydzod)
meg arrol, hogy a készuléek minden alkatrésze
helyesen van-e felerdsitve.

A gyartd altal nem ajanlott tartozekok haszna-
lata a készuléek karosodasat, tUzet vagy sérulést
okozhat.

A berendezést legaldbb 8 éves koru gyermekek,
valamint csokkent fizikai és szellemi képesség
személyek, valamint a berendezéssel kapcso-
latos tapasztalattal és ismeretekkel nem ren-
delkezd személyek is hasznalhatjak, ha felugye-
letet vagy oktatast biztositanak a berendezés
biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, hogy
a veszélyek megértésre keruljenek. Felugyelet
nelkali gyermekek nem végezhetnek tisztitast
és karbantartast a berendezésen.

Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak
a berendezéssel/eszkozzel.

Tartsd a készuléket és annak tapvezetékét 8
év alatti gyermekek eldl elzarva.
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A KESZULEK LEIRASA

1.
2.
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Ne huzd ki a dugdt a konnektorbdl a zsinor
meghuzasaval.
A készuléket nem alkalmas kulsé idozitével
vagy kulon taviranyitéval torténd muikodtetésre.
Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.
A gyermekek biztonsaga érdekeében kérjuk,
ne hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a
csomagolas elemet (mUanyag zacskokat, kar-
tondobozokat, polisztirolt stb.).
FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak a féliaval. Fulladasveszély!
A témitérud hémeérséklete magasabb
lehet miikédés kézben. Egési sértilések
veszélye!

Készulékfedél d. tartalyos levegdel-
Vezérlépanel szivd gomb tartaly”
a. levegdelszivo és foli- jelzéfénnyel
abezaro gomb ,Vac” e. kézilégelszivo gomb
jelzéfénnyel ,Pulse” jelzéfénnyel
b.  Filmzard gomb a 3. Levegdelszivd kamra
,Seal” jelzéfénnyel 4. Az elszivokamra alsd
c. megjelenités tdmitése
5. Az elszivokamra felsd
tdmitése



0 0 N o

Tomitd rad

TomItd rad tomités
Filmkalauzok
Fedélzar gombok

10. Tartélyokbdl torténd lég-
telenitésre szolgald tomld

rogzitésére szolgalo
csatlakozoaljzat

Az MPZ-02 tomitégép nem tartalmaz témlécsévet a kulsé

tartalyok levegéjének elszivasahoz.

ALTALANOS INFORMACIOK

A vakuumcsomagolasi modszer meghosszabbitja az élelmisze-
rek eltarthatosagi idejét. A levegd elszivasa a mlanyag csoma-
goldzsakokbdl vagy specialis tartalyokbol gatolja a mikroorga-
nizmusok, gombak és baktériumok szaporodasat. Az élelmiszer
megobrzi termeészetes izét, szinét és allagat. A vakuumcsomago-
last a ,Sous Vide” fézési médszernél is alkalmazzak.

Elelmiszer  Vakuumtarolas Vakuumos Normal tarolas
tipusa a fagyasztoban tarolas a
hitészekrényben

S 136 1hénap 12 hét
marhahis

Dardlt his 1év 1hénap 1-2 hét
Friss sertéshds 2-3év 2-4hét 1hét
Friss hal 26év 2hét 3-4nap
Friss baromfi 2-3év 2-4hét 1hét
Fiistolt hds 3év 6-12 hét 2-4 hét
Fiiss0ldség, | 93¢y 2-4hét 12hét
leforrdzva

Friss gyiimdlcs 2-3év 2hét 3-4nap
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Kemény sajtok 6 hdnap 6-12 hét 2-4nap

Szeletelt L . .
tolbaszok nem ajanlott 6-12 hét 1-2 hét
Friss tészta 6 honap 2-3 hét 1 hét

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Vegye ki a készlléket a csomagolasbdl, tavolitsa el a zacskokat, mat-
ricakat, polisztirol téltdanyagokat.

Ellendrizze a készuléket a szallitas soran esetlegesen keletkezett séru-
lések szempontjabdl - ha kétségei vannak, forduljon a kereskedéhoz.
. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati dram paraméterei megfelelnek
a készulék cimtablajan szerepld adatoknak.

Helyezze a készuléket kemény, stabil, szaraz, vizszintes és egyenletes
felUletre.

A BERENDEZES HASZNALATA

A vdkuumcsomagolasi technika soran az élelmiszert egy tasak-
ba helyezik, majd a levegdt kiszivjak a tasakbol, és lezarjak azt.
Hasznaljon kész tasakokat, vagy készitse el azokat sajat maga
tekercselt félia (htvely) felhasznalasaval. A tasak sajat készité-
se lehetdvé teszi, hogy a tasak hossza tokéletesen igazodjon a
csomagolando élelmiszer méretéhez. Fontos, hogy a felhasznalt
folia szélessége ne haladja meg a 300 mm-t, és a folia dombor-
nyomott (foltos) legyen. Csak egy ilyen filmet lehet megfeleléen
lezarni.

FIGYELEM! A vakuumcsomagolas NEM helyettesiti a htitést vagy
fagyasztast. Minden olyan romlandé élelmiszert, amely hitést igé-
nyel, a vakuumcsomagolas utan tovabbra is a hitészekrényben
vagy a fagyasztéban kell tarolni.

N

w

o
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ZSAKOK ELOKESZITESE

1.

w

7.

Csatlakoztassa a késziléket a halozati tapegységhez. A kijelzén (2¢)
,00" jelenik meg.

. Nyomja meg a fedelet rogzité gombokat (9), és emelje fel a készilék

fedelét (1).

. Tekerje le a kivant hosszusagu foliat a tekercsrél, és vagja le.
. Helyezze a levagott foliadarab végét a tomitérud tomitésére (6), de

ugy, hogy afdlia a vezetdkben (8) legyen. Arra is Ggyeljen, hogy a foliat
a dombornyomott (foltos) oldaléval felfelé helyezze el.

. Zérja be a fedelet, és nyomja le Ugy, hogy a fedelet rogzitd gombok (9)

jellegzetes ,kattanast” adjanak ki.

. A kezeldpanelen (2) nyomja meg a ,Seal” (2b) foliabezaré gombot.

A kivalasztas utan a jelzéfény kigyullad, és a kijelzé (5) megkezdi a 12
masodperces visszaszamlalast. Amikor a visszaszamlalas befejezddik,
a hattérvilagitas kialszik, a késztlék hangjelzést ad, és a kijelzén meg-
jelenik a ,00", ami a hegesztési folyamat végét jelzi. Szikség esetén a
folyamat barmikor megszakithato a ,Pecsét” gomb (2b) ismételt meg-
nyomasaval.

Nyissa ki a lezaré fedelet (1) a fedelet rogzité gombok (8) megnyoma-
saval, és vegye ki a lezart foliat.

FIGYELEM! A felsé fedelet mindig azonnal nyissa ki a tomités befe-
jezése utan, és ne zarja be a kovetkezé tomités elvégzéséig. Varjon
legalabb 30 masodpercet, miel6tt vjra hegesztene.

FIGYELEM! Ne érintse meg a témitérudat (6) - égési sériilések ve-
szélye.

8.

9.

Ellenérizze a keletkezd hegesztési varratot. Ha a varrat szabalytalan,
hianyos, rancos, fehér vagy tejfehér, vagja le, és végezze el Ujra az
eljarast.

Csatlakoztassa a készlléket a halozati tapegységhez.
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VAKUUMCSOMAGOLAS LEZARASSAL

1.

Helyezze a levegdtdl elvonando és lezart élelmiszereket a tasakba.
Valassza ki a zacskot ugy, hogy az élelmiszer behelyezése utan még
kb. 5 cm zacsko maradjon a lezarashoz. Amikor az ételt SOUS VIDE
fézéshez csomagolja, célszerl az ételt szeletekre vagy egyforma kis
darabokra vagni. Ez lehetévé teszi az egyenletes melegitést a fézés
soran.

FIGYELEM! A zsak azon részének, ahol a lezaras torténik, szaraznak
és tisztanak kell lennie. Tisztitsa meg a lezarasi tertiletet egy papir-
torlével, ha szennyezédik, amikor ételt tesz a zacskéba.
FIGYELEM! Ha a tasakbol eltavolitjak a levegét, a tasakban nem le-
het folyadék.

2.

3.

Csatlakoztassa a készlléket a haldzati tapegységhez. A kijelzén (2¢)
,00" jelenik meg.

Nyomja meg a fedélzaré gombokat (9), emelje fel a fedelet (1), és he-
lyezze a tasak nyitott végét a légelszivo kamraba (3), de ugy, hogy a
folia a vezetdkben (8) legyen. Ugyanakkor tigyeljen arra, hogy a féliat
a dombornyomott (foltos) oldalaval felfelé helyezze el.

. Zérja be a fedelet, és nyomja le ugy, hogy a gombok (9) jellegzetes

,kattanast” adjanak Ki.

. Nyomja meg a levegdelszivas és a foliabezaras ,Vac” gombjat (2a). A

jelzéfény kigyullad. Elészor a mlanyag zacskobol kiszivjak a levegét,
majd lezarjak. Egy idd utan a hattérvilagitas kialszik, a készulék hang-
jelzést ad, és a kijelzén a ,00" jelzi a hegesztési folyamat végét. A he-
gesztési folyamat barmikor megszakithaté a hegesztégomb (2a) jbdli
megnyomasaval.

. A levegéelszivas és a foliabezaras (2a), valamint a foliabezaras (2b)

funkcidi a folyamat végén automatikusan ledlinak. A funkcidgomb is-
mételt megnyomasaval a folyamat barmikor befejezheté.

Nyissa ki a lezaro fedelet (1) a fedelet rogzité gombok (9) megnyoma-
saval, és vegye ki a lezart foliat.
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FIGYELEM! Ha a levegéelszivo szivattyu tébb mint 45 masodper-
cig makaodik, és a jelzéfény még mindig vilagit, szakitsa meg a fo-
lyamatot - a zsak szivarog, vagy rosszul helyezte be a zsakot az el-
szivokamraba. Javitsa ki a rendellenességeket, és ismételje meg a
folyamatot.

8. Nyissa ki a lezarofedelet (1) a fedélzard gombok (8) megnyomaséval,
és vegye ki a lezart zacskot.

FIGYELEM! A felsé fedelet mindig azonnal nyissa ki a tomités befe-

jezése utan, és ne zarja be a kovetkezé tomités elvégzéséig. Varjon

legalabb 40 masodpercet, miel6tt Ujra hegesztene.

FIGYELEM! Ne érintse meg a tomitérudat (6) - égési sériilések ve-

szélye.

9. Ellendrizze, hogy a levegdt megfelelben elszivtak-e, és hogy a keletke-
26 hegesztési varrat megfeleld-e. Hiba esetén tegye at az élelmiszert
egy Uj zacskoba, és ismételje meg az extrakcios folyamatot lezarassal.

10.Huzza ki a tomitégépet a halozati aramforrasbol.

VAKUUMCSOMAGOLAS (KEZI)

Egyes termékek nagyon finom texturajuak, és szikség lehet az
elszivott levegd mennyiségének szabalyozasara, ezért érdemes
lehet a kézi légelszivas funkciot hasznalni. Lédus ételek csoma-
golasakor a kézi kivonassal elkertlheté a folyadék kiszivasa a
lédus ételbdl.

1. Helyezze a zacskoba a levegd elszivasara szant élelmiszert. Valassza
ki a zacskot Ugy, hogy az élelmiszer behelyezése utan még kb. 5 cm
zacskd maradjon a lezarashoz.

FIGYELEM! A zsak azon részének, ahol a lezaras torténik, szaraznak

és tisztanak kell lennie. Tisztitsa meg a lezarasi teriletet egy papir-

térlével, ha szennyezddik, amikor ételt tesz a zacskoba.

2. Csatlakoztassa a készUléket a halozati tapegységhez. A kijelzdn (2c)
,00" jelenik meg.
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8.

. Nyomja meg a fedelet rogzité gombokat (9), és emelje fel a késztlék

fedelét (1).

Nyomja meg a fedélzaré gombokat (9), emelje fel a fedelet (1), és he-
lyezze a tasak nyitott végét a légelszivo kamraba (3), de ugy, hogy a
folia a vezetdkben (8) legyen. Ugyanakkor tigyeljen arra, hogy a féliat
a dombornyomott (foltos) oldalaval felfelé helyezze el.

Zarja be a fedelet, és nyomja le ugy, hogy a gombok (9) jellegzetes
,kattanast” adjanak Ki.

. Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,Pulse” (Impulzus) kézi légelszivod

gombot (2e). Egy szivattyu aktivalodik a levegd kiszivasara a tasakbol.
Engedje el a ,Pulse” gombot (2e), amikor a megfeleld szivasi szintet
elérte.

Nyomja meg a ,Pecsét” gombot (2b). A kivalasztott gomb alatt vilagit
egy jelzéfény, és a kijelzd (5) elkezd visszaszamolni 12 masodpercet.
Egy idé utan a hattérvilagitas kialszik, a készllék hangjelzést ad, és a
kijelzén a,00” jelzi a hegesztési folyamat végét. A hegesztési folyamat
barmikor megszakithatd a hegesztégomb (2b) Ujboli megnyomasaval.
Nyissa ki a lezaro fedelet (1) a fedelet rogzité gombok (8) megnyoma-
saval, és vegye ki a lezart foliat.

FIGYELEM! A felsé fedelet mindig azonnal nyissa ki a tomités befe-
jezése utan, és ne zarja be a kévetkezé tomités elvégzéséig. Varjon
legalabb 40 masodpercet, miel6tt Ujra hegesztene.

FIGYELEM! Ne érintse meg a tomitérudat (6) - égési sériilések ve-
szélye.

9.

Huzza ki a tomitdgépet a haldzati dramforrasbdl.

LEVEGO ELSZIVASA TARTALYOKBOL

Lehetéség van kulsé tartalyokbdl is levegét szivni, feltéve,
hogy rendelkezésre all egy megfelelé, az MPZ-02 berende-
zéshez nem tartozd csé.
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4.

. Csatlakoztassa a készUléket a halozati tapegységhez. A kijelzdn (2c)

,00” jelenik meg.

. Csatlakoztassa a légelszivo tomlét a csatlakozoaljzathoz (10), a méa-

sik végével pedig a megfelelé adapter kivalasztasaval az erre a célra
szolgdlo tartalyhoz.

. Alkalmazza és tartsa az adaptert a tartaly szelepéhez, majd nyomja

meg a tartaly levegdelszivd gombjat (2d) - a kilsé tartalybol torténd
levegbelszivas folyamata megkezdddik.

A levegé elszivasa utan a funkcid automatikusan kikapcsol. A folya-
matot barmikor megszakithatja a gomb (2d) ismételt megnyomaséaval.

FIGYELEM! Ha a szivészivattyu 45 masodpercnél tovabb fut, allitsa
le a folyamatot - a tartaly szivarog, vagy a szivétomld rosszul van
csatlakoztatva. Javitsa ki a rendellenességeket, és ismételje meg a
folyamatot.

5.

Ha a folyamat befejezddott, hizza ki az elszivotomloét, és valassza le a
készUléket a haldzatrol.

PRAKTIKAI TANACSOK

1.

Mindig csomagoljon minél frissebb élelmiszert. A vakuumcsomagold
berendezések akar 6tszor hosszabb ideig tartjak frissen az élelmisze-
reket, mint normal tarolasi koralmeények kozott.

. Az érzékeny allagu, nedves vagy konnyen deformalodo élelmiszere-

ket (kenyér, hus, gyimolcs) elére le kell fagyasztani. A vakuumcsoma-
golas eldtt tegye az ételt néhany orara a fagyasztoba. Ha megszilar-
dult, a termék készen all a vakuumcsomagolasra.

. Ha a friss hust eléfagyasztas nélkul csomagolja, helyezzen egy dsz-

szehajtogatott papirtdriét a hus és a zacsko teteje kozé. Ez lehetdve
teszi a nedvesség felszivodasat, és megvédi a késziléket a folyadékok
beszivasatol.

. Eles szél0 ételek esetén védje a széleket papirtorlével, hogy a tasak

ne lyukadjon ki.
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9.

Ha a SOUS VIDE modszerrel elkészitendd ételt csomagolja, a cso-
magolas eldtt adjon hozza megfeleld Osszetevdket és flszereket az
ételhez.

. Az egyszer mar hasznalt zsakokat ne hasznalja Ujra.

A zoldségeket csomagolas eldtt forrd vizben leforrdzzuk. A gomba
és a fokhagyma hosszu tavu tarolasahoz ne vakuumcsomagoljon, az
anaerob baktériumokkal kapcsolatos kockazatok miatt.

. A vakuumcsomagoldban jégzsakokat készithet. Ontson vizet a zacs-

koba, és adjon hozza egy kis alkoholt, majd zarja le anélkul, hogy le-
vegbt szivna ki. Az igy elkészitett tasak jol hasznalhaté hidegcsomago-
lasként, miutan elézdleg a fagyasztoban lefagyasztottak.

A csomagoloba kilonféle haztartasi cikkeket (térképek, ékszerek stb.)
is csomagolhat.

10.Csak 300 mm szélességig hasznaljon lezarasra szant zsakokat vagy

foliat. A félia vagy tasak egyik oldalanak dombornyomottnak (pety-
tyezettnek) kell lennie. Ha a folia kétoldalasan molyhos, akkor nem
szamit, hogy a folia melyik oldala néz a zarorud felé.

11.A folyékony allagu termékek csak a zacskdba zarhatok. NEM SZA-

BAD VAKUUMCSOMAGOLNI. A folyadékok a vakuumszivattyGval
szivhatok be. Folyadékok lezardsakor hasznadlja a filmzard gombot

20).

PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma Megoldas
Akésziilék nem Nincs tdpegység. Csatlakoztassa a késziiléket a hélézathoz.
indul Ellendrizze az elektromos halozat

paramétereit. Ellendrizze a tépkabelt; ha
sériilés gyandja meriil fel, azonnal hiizza
ki a csatlakozét, és forduljon hivatalos
szervizkozponthoz.
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Akésziilék nem
szivja kiteljesena

levegét a zsdkokbdl.

Azsdk helytelen
elhelyezése a
késziilékben. Az elkésziilt
zsék helytelen lezdrasa.
Szennyezett folia a
lezardsi teriileten beliil.

Gy6z6djon meg réla, hogy a tasak vége
a szivokamraban van. Zdrja le Gjra az

elGkészitett zacskot. Tisztitsa meg a tomitési

teriiletet.

Azacsko lezérds
utdn megtelik
levegdvel.

Atasak tartalménak éles
széle kilyukasztotta azt.

Egyes termékek
(zoldségek/gyiimolcsok)
csomagoldskor gazokat
bocsétanak ki.

Az éles széleket lezards eldtt tekerje be
papirtorldvel.

Azoldségeket csomagolds el6tt nem

forraltak le. Nyissa ki a zacskot, ellendrizze a

csomagolt élet frissességét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Atisztitas elétt huzza ki a gépet az dramforrasbdl, és varja meg, amig
a hegesztés utan teljesen lehdl.
FIGYELEM! Ne meritse a tomitéanyagot vizbe vagy mas folyadékba.
2. A készulék hazat nedves ruhaval és egy kevés mosdszerrel torodlje at,
majd tordlje szarazra.
3. Tordlje at a készuléktér belsejét szaraz ruhaval. Forditson kulonds fi-

gyelmet az elszivokamra belsejére.

4. Atomitérud tomitése (7) eltavolithato és folyo viz alatt kimoshato, ha
erésen szennyezett. Az dsszeszerelés elétt alaposan szaritsa meg.

107




MUSZAKI ADATOK

A mszaki paraméterek a termék D
adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 0,95 m.

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai
valtoztatasok jogat.

Ezt a kézikonyvet gépi forditasra kerdlt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus

berendezések hulladéka)

nem szabad a készuléket mas haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az

elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok, keverékek és
B omponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az embe-
ri egészségre. Az elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy
szakszerUtlen szétszerelése az egészségre és a kornyezetre karos anyagok kibo-
csatasahoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elektromos és elektronikus
hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakul-
dési helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhaszna-
I6nak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté
helyével vagy hulladékfeldolgozod Gzemeével.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA
DI UTILIZZO

Leggere attentamente le istruzioni per l'uso
prima di utilizzare il prodotto.

Non tenere il dispositivo con le mani bagnate.
Adottare particolare prudenza quando i bam-
bini sono vicini al dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi
da quelli per i quali € destinato.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre
e in funzione.

Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non é utilizzato o
prima delle operazioni di pulizia.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato,
anche quando e danneggiato il cavo o la spina.
In questo caso, affidare la riparazione a un
centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spi-
goli vivi e non permettere che entri in contatto
con superfici calde.

Il dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terral
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Non posizionare l'apparecchio vicino ad altri
apparecchi elettrici, fornelli, cucine, forni, ecc.
Il dispositivo & destinato ad uso domestico.
Assicurarsi sempre che tutte le parti dellappa-
recchio siano montate correttamente prima di
iniziare le attivita.

Luso di accessori non raccomandati dal produt-
tore puo causare danni al dispositivo, incendi
o lesioni.

Questo dispositivo pud essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in poi o da persone con
capacita fisiche e mentali ridotte e con man-
canza di esperienza e conoscenza dellattrezza-
tura, qualora venga fornita una supervisione o
un’istruzione sull'uso sicuro dell'attrezzatura, in
modo tale che | pericoli correlati siano chiara-
mente compresi. | bambini senza la supervisione
di un adulto non possono eseguire la pulizia o
la manutenzione dell'attrezzatura.

| bambini devono essere sorvegliati per assi-
curarsi che non giochino con lattrezzatura/
apparecchio.

Tenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini con meno di 8 anni.



Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

Il dispositivo non e progettato per il funziona-
mento con i timer esterni o un separato sistema
di controllo da remoto.

Non collegare la spina alla presa di corrente
con le mani bagnate.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

vo la temperatura della barra saldante

f Durante il funzionamento del dispositi-

potrebbe essere piu elevata. Rischio di
ustioni!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1.

2.

Copertura del disposi- a. Pulsante aspirazione
tivo aria e saldatura foil
Pannello di controllo con spia “Vac”.

b. pulsante di sigillatu-
ra della pellicola con
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indicatore luminoso 5. Guarnizione superiore

“Seal”. della camera di aspira-
c. DisplayaLED zione
d. Pulsante aspirazione 6. Striscia di tenuta
aria dai contenitori 7. Guarnizione a striscia di
con spia “Canister”. tenuta
e. pulsante aspirazione 8. Guide inlamina
aria manuale con 9. Pulsanti di blocco del
spia “Pulse”. coperchio
3. Camera di aspirazione 10. Presa per il montaggio di
dell’aria un tubo per l'aspirazione
4. Guarnizione inferiore dellaria dai contenitori
della camera di aspira-
zione

La saldatrice MPZ-02 non é dotata di tubo per I'aspirazione
dell’aria dai contenitori esterni.

INFORMAZIONI GENERALI

Il metodo di confezionamento sottovuoto dei prodotti alimen-
tari ne prolunga la durata di conservazione. Laspirazione dell’a-
ria dai sacchetti di plastica o dai contenitori speciali inibisce la
crescita di microrganismi, funghi e batteri. Il cibo conserva il suo
gusto, colore e struttura naturali. Il confezionamento sottovuoto
viene utilizzato anche nel metodo di cottura “Sous Vide”.

Tipo dicibo Conservazione Conservazione Conservazione

sottovuoto nel  sottovuoto in normale
congelatore frigorifero

Vitello e manzo

. dala3anni 1mese da1a2settimane
freschi
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Carne macinata 1anno 1mese da 1a2settimane

Maiale fresco da2a3anni da2a4settimane 1 settimana

Pesce fresco 2anni 2 settimane 3-4 giorni

Pollame fresco da2a3anni da2a4settimane 1 settimana

Carne affumicata | 3anni dallg6alle12 da2a4settimane
settimane

Vgl e, da2a3anni da2a4settimane da1a2settimane

scottate

Frutta fresca da2a3anni 2 settimane 3-4 giorni

a0t 6 mesi 6-12 settimane 2-4 giorni

dura

Affettati non raccomandato 6-12 settimane da1a2settimane

Pasta fresca 6 mesi 2-3 settimane 1settimana

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Estrarre il dispositivo dall'imballaggio, rimuovere eventuali sacchetti,
adesivi e riempitivi di polistirolo.

. Ispezionare il dispositivo per eventuali danni che potrebbero verifi-
carsi durante il trasporto - in caso di dubbi, contattare il venditore.

. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano
ai dati della targhetta dell'apparecchio.

. Posizionare il dispositivo su una superficie dura, stabile, asciutta, oriz-
zontale e piana.

USO DEL DISPOSITIVO

La tecnica del confezionamento sottovuoto prevede di mettere
il cibo in un sacchetto, quindi aspirare l'aria dal sacchetto e si-

N

w

~
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gillarlo. Dovresti usare sacchetti gia pronti o realizzarli tu stesso
usando un foglio di alluminio su un rotolo (manica). Realizzare
da soli la borsa consente di adattare perfettamente la sua lun-
ghezza alle dimensioni del prodotto alimentare confezionato. E
importante che la larghezza della lamina utilizzata non superi i
300 mm e che la lamina sia realizzata con la tecnica dellem-
bossing (zigrinata). Solo tale lamina pud essere saldata corret-
tamente.

ATTENZIONE! Il confezionamento sottovuoto NON sostituisce la
refrigerazione o il congelamento. Qualsiasi alimento deperibile che
richieda refrigerazione deve continuare a essere conservato nel fri-
gorifero o nel congelatore dopo il confezionamento sottovuoto.

PREPARAZIONE DELLE BORSE

1. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica. Il display (2c) visualizzera
‘00",

2. Premere i pulsanti di blocco del coperchio (9) e sollevare il coperchio
del dispositivo (1).

3. Srotolare la lunghezza desiderata della pellicola dal rotolo e tagliarla.

4. Posizionare I'estremita del pezzo di pellicola tagliato sulla guarnizione
della striscia di tenuta (6), ma in modo che la pellicola si trovi nelle gui-
de (8). Assicurati inoltre di posizionare la pellicola con il lato in rilievo
(zigrinato) rivolto verso l'alto.

5. Chiudere il coperchio e premerlo in modo che i pulsanti di bloccag-
gio coperchio (9) emettano un caratteristico “click”.

6. Sul pannello di controllo (2), premere il pulsante di sigillatura della
pellicola “Seal” (2b). Dopo averlo selezionato, la spia si accendera e
sul display (5) iniziera un conto alla rovescia di 12 secondi. Al termine
del conto alla rovescia, la retroilluminazione si spegnera, il dispositivo
emettera un suono e sul display apparira “00”, il che significa che il
processo di saldatura & completato. Se necessario, il processo pud
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essere interrotto in qualsiasi momento premendo nuovamente il pul-
sante “Seal” (2b).

7. Aprire il coperchio della saldatrice (1) premendo i pulsanti di bloccag-
gio del coperchio (8) e rimuovere la pellicola saldata.

ATTENZIONE! Aprire sempre il coperchio superiore immediata-

mente dopo il completamento della saldatura e non chiuderlo fino

al completamento della saldatura successiva. Attendere almeno 30

secondi prima di effettuare un’altra saldatura.

ATTENZIONE! Non toccare la striscia di tenuta (6) - pericolo di

ustioni.

8. Controllare la saldatura ottenuta. Se la saldatura risulta irregolare,
incompleta, rugosa, bianca o bianco latte, tagliarla e ripetere l'ope-
razione.

9. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

CONFEZIONE SOTTOVUOTO CON SIGILLATURA

1. Posizionare nel sacchetto il cibo da aspirare e sigillare. Selezionare |l
sacchetto in modo che, dopo aver aggiunto il cibo, rimangano ancora
circa 5 cm del sacchetto per la chiusura. Quando si confezionano
alimenti per la cottura SOUS VIDE ¢ consigliabile tagliare gli alimenti
a fette o anche a pezzetti. Cid consentira un riscaldamento uniforme
durante la cottura.

ATTENZIONE! Il punto del sacchetto in cui verra effettuata la sigil-

latura deve essere asciutto e pulito. Se si sporca quando si inserisce

il cibo nel sacchetto, pulire la chiusura con un tovagliolo di carta.

ATTENZIONE! Se I'aria viene rimossa dal sacchetto, non devono es-

serci liquidi al suo interno.

2. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Il display (2¢) visualizzera
‘00"

3. Premere i pulsanti di bloccaggio del coperchio (9), sollevare il co-
perchio (1) e inserire I'estremita aperta del sacchetto nella camera di
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aspirazione dell'aria (3), ma in modo tale che la pellicola si trovi nelle
guide (8). Allo stesso tempo, assicurati di posizionare la pellicola con
il lato in rilievo (zigrinato) rivolto verso l'alto.

4. Chiudere il coperchio e premerlo in modo che i pulsanti (9) emettano
un caratteristico “click”.

5. Premere il pulsante di aspirazione aria e sigillatura pellicola “Vac” (2a).
La spia si accendera. Innanzitutto, I'aria verra aspirata dal sacchet-
to di alluminio e quindi saldata. Dopo un po), la retroilluminazione si
spegnera, il dispositivo emettera segnali acustici e sul display verra
visualizzato “O0”, il che significa che il processo di saldatura € com-
pletato. Il processo di saldatura pud essere interrotto in qualsiasi mo-
mento premendo nuovamente il pulsante di saldatura (2a).

6. Le funzioni di aspirazione dell'aria, saldatura della lamina (2a) e sal-
datura della lamina (2b) si arrestano automaticamente al termine del
processo. Premendo nuovamente il pulsante funzione é possibile ter-
minare il processo in qualsiasi momento.

7. Aprire il coperchio della saldatrice (1) premendo i pulsanti di bloccag-
gio del coperchio (9) e rimuovere la pellicola saldata.

ATTENZIONE! Se la pompa di aspirazione dell’aria funziona per pit

di 45 secondi e la spia é ancora accesa, interrompere il processo: il

sacchetto perde o non é posizionato correttamente nella camera di

aspirazione. Correggere le irregolarita e ripetere il processo.

8. Aprire il coperchio della sigillatrice (1) premendo i pulsanti di blocco
del coperchio (8) e rimuovere il sacchetto sigillato.

ATTENZIONE! Aprire sempre il coperchio superiore immediata-

mente dopo il completamento della saldatura e non chiuderlo fino

al completamento della saldatura successiva. Attendere almeno 40

secondi prima di effettuare un’altra saldatura.

ATTENZIONE! Non toccare la striscia di tenuta (6) - pericolo di

ustioni.



9. Controllare se l'aria ¢ stata aspirata correttamente e se la saldatura &
corretta. In caso di difetto, trasferire 'alimento in un nuovo sacchetto
e ripetere il processo di aspirazione e sigillatura.

10.Scollegare la saldatrice dall'alimentazione.

CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO (MANUALE)

Alcuni prodotti hanno una struttura molto delicata e potreb-
bero richiedere il controllo del livello dell’aria aspirata, quindi
possibile utilizzare la funzione di aspirazione manuale dell’aria.
Quando si confezionano cibi succosi, I'aspirazione manuale aiu-
ta a evitare che il liquido venga risucchiato dal cibo succoso.

1. Collocare nel sacchetto gli alimenti destinati a far fuoriuscire l'aria.
Selezionare il sacchetto in modo che, dopo aver aggiunto il cibo, ri-
mangano ancora circa 5 cm del sacchetto per la chiusura.

ATTENZIONE! Il punto del sacchetto in cui verra effettuata la sigil-

latura deve essere asciutto e pulito. Se si sporca quando si inserisce

il cibo nel sacchetto, pulire la chiusura con un tovagliolo di carta.

2. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Il display (2¢) visualizzera
‘00"

3. Premerei pulsanti di blocco del coperchio (9) e sollevare il coperchio
del dispositivo (1).

4. Premere i pulsanti di bloccaggio del coperchio (9), sollevare il co-
perchio (1) e inserire 'estremita aperta del sacchetto nella camera di
aspirazione dell’aria (3), ma in modo tale che la pellicola si trovi nelle
guide (8). Allo stesso tempo, assicurati di posizionare la pellicola con
il lato in rilievo (zigrinato) rivolto verso l'alto.

5. Chiudere il coperchio e premerlo in modo che i pulsanti (9) emettano
un caratteristico “click”.

6. Tenere premuto il pulsante di estrazione manuale dell’aria “Pulse”
(2e). La pompa inizia ad aspirare l'aria dal sacchetto. Una volta rag-
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giunto il livello appropriato di estrazione dell’aria, rilasciare il pulsante
“Pulse” (2e).

7. Premere il pulsante “Sigillo” (2b). La spia sotto il pulsante selezionato
si accendera e il display (5) iniziera il conto alla rovescia di 12 secondi.
Dopo un po, la retroilluminazione si spegners, il dispositivo emettera
segnali acustici e sul display verra visualizzato “00”, il che significa
che il processo di saldatura & completato. Il processo di saldatura
puo essere interrotto in qualsiasi momento premendo nuovamente il
pulsante di saldatura (2b).

8. Aprire il coperchio della saldatrice (1) premendo i pulsanti di bloccag-
gio del coperchio (8) e rimuovere la pellicola saldata.

ATTENZIONE! Aprire sempre il coperchio superiore immediata-

mente dopo il completamento della saldatura e non chiuderlo fino

al completamento della saldatura successiva. Attendere almeno 40

secondi prima di effettuare un’altra saldatura.

ATTENZIONE! Non toccare la striscia di tenuta (6) - pericolo di

ustioni.

9. Scollegare la saldatrice dall'alimentazione.

ASPIRAZIONE ARIA DA CONTENITORI

E possibile aspirare I'aria da contenitori esterni purché si di-

sponga di un tubo apposito che non é compreso negli acces-

sori MPZ-02.

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Il display (2¢) visualizzera
‘00",

2. Collegare il tubo di aspirazione aria alla presa (10) e l'altra estremita
ad un contenitore dedicato selezionando I'apposito adattatore.

3. Posizionare e tenere I'adattatore sulla valvola del contenitore, quindi
premere il pulsante di aspirazione dell'aria del contenitore (2d): inizia
il processo di aspirazione dell'aria dal contenitore esterno.



4. Una volta aspirata I'aria, la funzione si spegnera automaticamente. £
possibile interrompere il processo in qualsiasi momento premendo
nuovamente il pulsante (2d).

ATTENZIONE! Se la pompa di aspirazione dell’aria funziona per piu

di 45 secondi, interrompere il processo: il contenitore perde o il tubo

di aspirazione non é collegato correttamente. Correggere le irrego-

larita e ripetere il processo.

5. Altermine del processo, scollegare il tubo di aspirazione e scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica.

CONSIGLI PRATICI

1. Prepara sempre il cibo pit fresco possibile. Le apparecchiature per
il confezionamento sottovuoto consentono di mantenere gli alimenti
freschi fino a cinque volte piu a lungo rispetto alle normali condizioni
di conservazione.

2. Cli alimenti con struttura delicata, umidi o facilmente deformabili
(pane, carne, frutta) necessitano di un congelamento preventivo. Pri-
ma del confezionamento sottovuoto riporre gli alimenti nel congela-
tore per alcune ore. Raggiunta la durezza il prodotto & pronto per il
confezionamento sottovuoto.

3. Quando si confeziona carne fresca senza precongelamento, posizio-
nare un tovagliolo di carta piegato tra la carne e la parte superiore
del sacchetto. Cio assorbira 'umidita e proteggera il dispositivo dall'a-
spirazione di liquidi.

4. Per gli alimenti con bordi taglienti, proteggere i bordi con un tovaglio-
lo di carta per evitare buchi nel sacchetto.

5. Quando si confezionano alimenti destinati alla cottura SOUS VIDE,
aggiungere gli ingredienti e le spezie appropriati al cibo prima del
confezionamento.

6. Non riutilizzare i sacchetti una volta utilizzati.
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7. Prima di confezionare le verdure, scottatele in acqua bollente. Non
confezionare sottovuoto funghi e aglio per la conservazione a lungo
termine a causa del rischio di batteri anaerobici.

8. Puoi preparare i sacchetti del ghiaccio in una macchina confeziona-
trice sottovuoto. Versare I'acqua nella busta e aggiungere una piccola
quantita di alcol, quindi scaldarla senza aspirare I'aria. La busta cosi
preparata funzionera benissimo come impacco freddo dopo averla
congelata nel congelatore.

9. Nella confezionatrice € anche possibile imballare vari articoli per la
casa (cartine geografiche, gioielli, ecc.).

10.Utilizzare solo sacchetti o fogli dedicati alla sigillatura, larghi fino a
300 mm. Un lato della pellicola o del sacchetto deve essere in rilievo
(zigrinato). Se la pellicola é zigrinata su entrambi i lati, non ha impor-
tanza quale lato della pellicola € rivolto verso la barra saldante.

11.1 prodotti dalla consistenza liquida possono essere sigillati solo in un
sacchetto. NON DEVONO ESSERE CONFEZIONATISOTTOVUO-
TO. I liquidi possono essere aspirati dalla pompa a vuoto. Quando si
sigillano liquidi, utilizzare il pulsante di sigillatura della pellicola (2c).

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema CAUSA Soluzione
Il dispositivonon | Nessuna Collegare la macchina da caffe alla rete elettrica.
siavvia alimentazione Controlla i parametri della tua rete elettrica.

Controllare il cavo di alimentazione, se si sospetta
un danno scollegarlo immediatamente dalla presa e
contattare un centro assistenza autorizzato.
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Il dispositivo Posizionamento Assicurarsi che I'estremita del sacchetto sia nella
non rimuove errato della sacca camera di aspirazione. Sigillare nuovamente la busta
completamente nel dispositivo. preparata. Pulire I'area di saldatura.

I'aria dai sacchetti | Sigillatura errata
del sacchetto
realizzato. Foglio
contaminato
nell'area di
saldatura.

Dopo lasigillatura, | Il bordo tagliente Avvolgere i bordi taglienti con un tovagliolo di carta
il sacchettoviene | del contenutodella | primadisigillarli.

riempito d'aria. borsa I'ha perforata.
Le verdure non sono state scottate prima del
Alcuni prodotti confezionamento. Apri la borsa e controlla la
(verdura/frutta) freschezza degli elementi essenziali confezionati.
emettono gas dopo
il confezionamento.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare il dispositivo dallalimentazione e attendere che si sia raf-
freddato completamente prima di iniziare la pulizia.

ATTENZIONE! Non immergere la saldatrice in acqua o altri liquidi.

2. Pulisci l'involucro del dispositivo con un panno umido e un po’ di
detersivo, quindi asciugalo.

3. Pulisci I'interno della camera del dispositivo con un panno asciutto.
Prestare particolare attenzione all'interno della camera di aspirazio-
ne.

4. Se & molto sporco & possibile rimuovere la striscia di tenuta (7) e
lavarla sotto I'acqua corrente. Asciugarlo accuratamente prima di ri-
montarlo.
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DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla

targhetta nominale del prodotto. C € D
Lunghezza del cavo di alimentazione:

0,95 m

ATTENZIONE! Lazienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di
apportare modifiche tecniche.

Questo manuale é stato tradotto a macchina.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo esse-
E re smaltito con gli altri rifiuti domestici alla fine della sua vita tecnica. Per

evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti dallo

smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato
inun punto di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di
richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu dettagliate su dove e come smalti-
re in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il
proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non pud
essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite
aptarnavimo instrukcija.

Nelaikykite jrenginio drégnomis rankomis.
Bukite itin atsargUs, kai arti jrenginio yra vaiku.
Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei jis
sukurtas.

Nepalikite dirbancio jrenginio be prieziGros.
Visuomet istraukite kistuka is elektros lizdo, kai
nenaudojate jrenginio arba pries jo valyma.
Nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tuomet,
kai pazeistas maitinimo laidas ar kistukas —
tokiu atveju jj reikia atiduoti remontui j jgaliota
serviso punkta.

Nenaudokite jrenginio lauke.

Nekabinkite laido ant astriy briauny ir neleiskite,
kad liesty karstus pavirsius.

Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdg su
jZeminimo sraigtu.

Draudziama jrenginj statyti Salia kity elektros
jrenginiy, degikliy, virykliy, orkaiciy ir pan.
Jrenginys skirtas naudoti tik namy Gkyje.
Visada pries pradédami dirba sitikinkite, ar visi
jrenginio elementai yra teisingai sumontuoti.
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Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja,
panaudojimas gali sugadinti jrenginj, sukelti
gaisrg arba kdno suzalojimus.

S| prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip
pat neturintys prietaiso naudojimo patirties
arba Ziniy asmenys gali naudoti prietaisa, tik jei
Juos priziari kiti asmenys arba anksc¢iau minéti
asmenys isklausé saugaus prietaiso naudojimo
instruktaza bei jie buvo informuoti apie su
prietaiso naudojimu susijusius pavojus ir minétg
informacija suprato. Vaikai be prieziGros netu-
réty atlikti jrenginio valymo ir priezidros darbu.
Reikia atkreipti démesj | vaikus, kad nezaisty
su jranga/prietaisu.

Laikykite jrenginj ir jo laida vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

Traukdami uz laido neistraukite kistuko i$ elek-
tros lizdo.

Jranga néra skirta darbui su iSoriniais laikmaciais
ar atskirais nuotolinio valdymo pultais.
Nekiskite kistuko | elektros lizdg drégnomis
rankomis.



- Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy
pakuotés sudedamujy daliy (plastmasiniy maisy,
kartonuy, puty polistirolo ir t. t.).

- |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su fo-

lija. Pavojus uzdusti!

a.

Eksploatacijos metu sandarinimo juos-
tos temperatara gali bati aukstesné.
Nudegimy rizika!

IRENGINIO APRASYMAS

1. Prietaiso dangtis
2. Valdymo skydelis

Oro istraukimo ir
pléveles sandari-
nimo mygtukas su
Vac® indikatoriumi
Plévelés sanda-
rinimo mygtukas
su ,Sandarinimo®
indikatoriumi
rodyti

oro istraukimo is
kanistro mygtukas
su indikatoriumi
,Canister”

@

10.

e. rankinio oro istrau-
kimo mygtukas su
LPulse® indikatoriumi

Oro istraukimo kamera

Apatinis istraukimo ka-

meros sandariklis

IStraukimo kameros

virsutiné plomba

Sandarinimo juosta

Sandarinimo juostos

tarpiklis

Filmy gidai

Korpuso blokavimo myg-

tukas

Kistukinis lizdas zarnai,

skirtai orui is talpykly

iStraukti, montuoti




MPZ-02 sandarinimo jrenginyje néra zarnos orui i$ iSoriniy
talpykly istraukti.

BENDRA INFORMACIJA

Vakuuminio pakavimo metodas prailgina maisto produkty ga-
liojimo laikg. Oro istraukimas i$ plastikiniy pakavimo maiseliy
arba specialiy talpykly stabdo mikroorganizmuy, grybeliy ir bak-
terijy augima. Maistas islaiko nattraly skonj, spalva ir tekstara.
Vakuuminé pakuote taip pat naudojama ,Sous Vide® gaminimo
metodui.

Maisto Vakuuminis
laikymas

saldytuve

Vakuuminis
laikymas
saldiklyje

[FIEHES
saugojimas

produkty
tipas

jS;IJ:ii!::erﬁena I 1-3 metai 1ménuo 1-2 savaités
Malta mésa 1 metai 1ménuo 1-2 savaités
SvieZia kiauliena 2-3 metai 2-4savaités 1savaité

Sviezia Zuvis 2 metai 2 savaités 3-4 dienos
SvieZia paukitiena | 2-3 metai 2-4 savaités 1savaité

Rakyta mésa 3 metai 6-12 savaiciy 2-4savaités
rS‘\l/li;IZiiko;tg:riovés, 2-3 metai 2-4 savaités 1-2 savaités
SvieZi vaisiai 2-3 metai 2 savaités 3-4 dienos
Kietieji sriai 6 ménesiai 6-12 savaiciy 2-4 dienos
Desdros griezinéliais | nerekomenduojama | 6-12savaiciy 1-2 savaités
SvieZi makaronai 6 ménesiai 2-3 savaités 1savaité
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PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. ISimkite jrenginj i$ pakuotes, pasalinkite visus maiselius, lipdukus, po-
listireno uzpildus.

2. Patikrinkite, ar jrenginys nebuvo pazeistas transportavimo metu - jei
abejojate, kreipkités | pardavéja.

3. |sitikinkite, kad jasy elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso vardi-
néje ploksteléje nurodytus duomenis.

4. Padékite jrenginj ant kieto, stabilaus, sauso, horizontalaus ir lygaus
pavirsiaus.

|RENGINIO NAUDOJIMAS

Naudojant vakuuminio pakavimo metoda maistas dedamas |
maiselj, i$ jo iStraukiamas oras ir jis uzdaromas. Naudokite pa-
ruo$tus maiselius arba pasigaminkite juos patys, naudodami
pléevele ritinyje (rankovéje). Patys gamindami maiselj galite pui-
kiai pritaikyti jo ilgj prie pakuojamo maisto produkto matmenuy.
Svarbu, kad naudojamos plévelés plotis nevirsyty 300 mm ir
kad plevele baty reljefine (taskuota). Tik tokig plévele galima
tinkamai uzklijuoti.

DEMESIO! Vakuuminé pakuoté NERA $aldymo ar uzsaldymo pa-
kaitalas. Visus greitai gendancius maisto produktus, kuriuos reikia
laikyti $aldytuve, po vakuuminio pakavimo reikia toliau laikyti sal-
dytuve arba saldiklyje.

MAISELIY PARUOSIMAS

1. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Ekrane (2c) bus rodoma ,00°".
2. Paspauskite dangcio uzrakto mygtukus (?) ir pakelkite prietaiso dang-

ti (1).

3. ISvyniokite norimo ilgio plévele i$ ritinio ir jg nukirpkite.
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4. Uzdékite nupjauto plévelés gabalo galg ant sandarinimo juostos tar-
piklio (6), bet taip, kad plévelé atsidurty kreipianciosiose (8). Taip pat
stenkités, kad plévelé baty dedama reljefine (demétaja) puse | virsu.

5. Uzdarykite dangtj ir nuspauskite jj zemyn, kad dang¢io uzrakto myg-
tukai (9) pasigirsty budingas ,spragteléjimas”.

6. Valdymo skydelyje (2) paspauskite plévelés sandarinimo mygtuka
,Seal” (2b). Pasirinkus, uzsidegs indikatoriaus lemputé ir ekrane (5)
prasidés 12 sekundziy atgalinis skai¢iavimas. Baigus skai¢iuoti laika,
uzges foninis apSvietimas, prietaisas pasigirs garsiniu signalu, o ekrane
pasirodys ,00° rodantis suvirinimo proceso pabaiga. Jei reikia, pro-
cesa galima bet kuriuo metu nutraukti dar kartg paspaudus mygtuka
,Sandarinimas” (2b).

7. Atidarykite sandariklio dangt; (1) paspausdami dangcio uzrakto myg-
tukus (8) ir nuimkite uzklijuota plévele.

DEMESIO! Visada atidarykite virsutinj dangtj i$ karto po sandari-

nimo ir neuzdarykite jo tol, kol nebus atliktas kitas sandarinimas.

Pries vél virindami palaukite bent 30 sekundziy.

DEMESIO! Nelieskite sandarinimo juostos (6) - gresia nudegimy

pavojus.

8. Apzidrékite gauta suvirinimo sidle. Jei suvirinimo sidlé yra netaisyklin-
ga, neisbaigta, susirauksléjusi, balta arba pieno baltumo, nupjaukite jg
ir pakartokite procedura.

9. Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

VAKUUMINIS PAKAVIMAS SU SANDARINIMU

1. | maiselj jdekite i$ oro iStraukiama ir sandariai uzdaroma maista.
Pasirinkite tokj maiselj, kad jdéjus maisto produktus likty apie 5 cm
maiselio, kurj reikia uzklijuoti. Pakuojant maistag SOUS VIDE maisto
gaminimui, patartina maista supjaustyti griezinéliais arba vienodais
mazais gabaléliais. Tai pades tolygiai jkaisti kepant.
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DEMESIO! Maiselio vieta, kurioje turi bati uzklijuota, turi bati sau-
sa ir §vari. Jei dedant maista | maiselj uzsandarinimo vieta susitepa,
nuvalykite ja popieriniu ranksluoséiu.

DEMESIO! Jei i maiselio pasalinamas oras, jame neturi bati skys-
éiv.

2.
3.

7.

Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Ekrane (2c) bus rodoma ,00°".
Paspauskite dang¢io uzrakto mygtukus (9), pakelkite dangt; (1) ir jkis-
kite atvirg maiselio gala | oro istraukimo kamera (3), bet taip, kad ple-
vele baty kreipianciosiose (8). Tuo paciu metu stenkités, kad plevele
bty uzdéta reljefine (taskuota) puse j virdu.

. UZzdarykite dangtelj ir paspauskite jj zemyn, kad mygtukai (9) pasigirs-

ty badingas ,spragteléjimas’.

Paspauskite oro istraukimo ir plévelés sandarinimo mygtuka ,Vac®
(2a). Uzsidegs kontroliné lemputé . Pirmiausia i$ plastikinio maiselio
iStraukiamas oras, po to jis uzklijuojamas. Po kurio laiko foninis ap-
Svietimas uzges, prietaisas pasigirs, o ekrane pasirodys ,00°, rodantis
suvirinimo proceso pabaiga. Suvirinimo procesa galima bet kada nu-
traukti dar karta paspaudus suvirinimo mygtuka (2a).

. Oro istraukimo ir plévelés uzklijavimo (2a) bei plévelés uzklijavimo

(2b) funkcijos automatiskai sustoja proceso pabaigoje. Dar karta pa-
spaudus funkcinj mygtuka, procesa galima bet kada nutraukti.
Atidarykite sandariklio dangtj (1) paspausdami dangcio uzrakto myg-
tukus (9) ir nuimkite uzklijuota plévele.

DEMESIO! Jei oro istraukimo siurblys veikia ilgiau nei 45 sekundes,
o kontroliné lemputé vis dar dega, nutraukite procesa - maiselis yra
nesandarus arba neteisingai jdétas j istraukimo kamera. Istaisykite
anomalijas ir pakartokite procesa.

8.

Atidarykite sandariklio dangtj (1) paspausdami dangcio uzrakto myg-
tukus (8) ir isimkite sandary maisel].
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DEMESIO! Visada atidarykite virsutinj dangtj i$ karto po sandari-
nimo ir neuzdarykite jo tol, kol nebus atliktas kitas sandarinimas.
Prie§ vél virindami palaukite bent 40 sekundziy.

DEMESIO! Nelieskite sandarinimo juostos (6) - gresia nudegimy

pavojus.

9. Patikrinkite, ar oras buvo tinkamai iStrauktas ir ar gauta suvirinimo
sidlé yra tinkama. Jei atsiranda defekty, perkelkite maistg | nauja
maiSel] ir pakartokite iStraukimo procesg su sandarinimu.

10.Atjunkite sandarinimo masing nuo elektros tinklo.

VAKUUMINIS PAKAVIMAS (RANKINIS)

Kai kuriy produkty tekstara yra labai Svelni, todel gali reikéti

kontroliuoti istraukiamo oro kiek|, todél galite naudoti ranki-

nio oro istraukimo funkcija. Pakuojant sultingg maista, rankiniu
bGdu istraukiant iSvengiama skyscio siurbimo i$ sultingo maisto.

1. | maiselj jdékite oro istraukimui skirtg maista. Pasirinkite tokj maisel,
kad jdéjus maisto produktus likty apie 5 cm maiselio, kurj reikia uz-
Klijuoti.

DEMESIO! Maiselio vieta, kurioje turi bati uzklijuota, turi bati sau-

sa ir Svari. Jei dedant maista | maiselj uzsandarinimo vieta susitepa,

nuvalykite ja popieriniu ranksluoséiu.

2. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Ekrane (2¢) bus rodoma ,00"

3. Paspauskite dangcio uzrakto mygtukus (9) ir pakelkite prietaiso dang-
ti (1).

4. Paspauskite dangcio uzrakto mygtukus (9), pakelkite dangtj (1) ir jkis-
kite atvirg maiselio gala | oro istraukimo kamera (3), bet taip, kad ple-
velé baty kreipianciosiose (8). Tuo paciu metu stenkités, kad plévele
baty uzdéta reljefine (taskuota) puse j virdy.

5. Uzdarykite dangtelj ir paspauskite jj zemyn, kad mygtukai (9) pasigirs-
ty badingas ,spragteléjimas”.
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8.

. Paspauskite ir palaikykite rankinio oro istraukimo mygtuka ,Pulse”

(2e). ljungiamas siurblys, kuris i§ maiselio istraukia ora. Pasiekus rei-
kiama siurbimo lygj, atleiskite ,Pulse” mygtuka (2e).

Paspauskite mygtuka ,Plomba* (2b). Po pasirinktu mygtuku uzsidegs
indikatoriaus lemputé, o ekrane (5) bus pradéta skaiciuoti 12 sekun-
dziy. Po kurio laiko foninis ap3vietimas uzges, prietaisas pasigirs, o
ekrane pasirodys ,00° rodantis suvirinimo proceso pabaiga. Suviri-
nimo procesg galima bet kada nutraukti dar karta paspaudus suviri-
nimo mygtuka (2b).

Atidarykite sandariklio dangtj (1) paspausdami dangcio uzrakto myg-
tukus (8) ir nuimkite uzklijuotg plévele.

DEMESIO! Visada atidarykite virsutini dangti i$ karto po sandari-
nimo ir neuzdarykite jo tol, kol nebus atliktas kitas sandarinimas.
Prie$ vél virindami palaukite bent 40 sekundziu.

DEMESIO! Nelieskite sandarinimo juostos (6) - gresia nudegimy
pavojus.

9.

Atjunkite sandarinimo masing nuo elektros tinklo.

ORO ISTRAUKIMAS IS TALPYKLY

Galima istraukti ora i$ iSoriniy talpyklu, jei yra tinkamas
vamzdelis, nejtrauktas i MPZ-02 jranga.

1.
2.

3.

Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Ekrane (2¢) bus rodoma ,00".
Prijunkite oro istraukimo Zarng prie lizdo (10), o kitg galg - prie tam
skirto konteinerio, pasirinke atitinkama adapter;.

Pridékite ir laikykite adapter] prie talpyklos voZtuvo, tada paspauskite
oro istraukimo i$ talpyklos mygtuka (2d) - pradedamas oro istrauki-
mo i$ iSorinés talpyklos procesas.

. Kai oras istraukiamas, funkcija automatiskai iSsijungia. Procesa galite

bet kada nutraukti dar kartag paspausdami mygtuka (2d).
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DEMESIO! Jei siurbimo siurblys veikia ilgiau nei 45 sekundes, su-

stabdykite procesa - talpa nesandari arba netinkamai prijungta siur-

bimo zarna. Istaisykite anomalijas ir pakartokite procesa.

5. Baige procesa, atjunkite istraukimo Zarna ir atjunkite jrenginj nuo
elektros tinklo.

PRAKTINIAI PATARIMAI

1. Visada pakuokite kuo Sviezesnj maista. Vakuuminio pakavimo jranga
maistas iSlieka Sviezias iki penkiy karty ilgiau nei jprastomis laikymo
salygomis.

2. Maista, kuris yra Svelnios tekstaros, drégnas arba lengvai deformuo-
jasi (duona, mésa, vaisius), reikia uzsaldyti i§ anksto. Pries vakuuminj
pakavima maisto produktus kelioms valandoms jdékite j $aldiklj. Su-
tvirtéjes produktas yra paruostas vakuuminiam pakavimui.

3. Pakuodami $viezig mésa be iSankstinio uzsaldymo, tarp mésos ir
maiselio virSaus jdekite sulankstytg popierinj ranksluostj. Tai leis su-
gerti drégme ir apsaugos jrenginj nuo skysciy jsiurbimo.

4. Jei maistas turi astrius krastus, apsaugokite krastus popieriniu
ranksluosciu, kad maiselis nebuty pradurtas.

5. Pakuodami maista, skirtg gaminti SOUS VIDE metodu, pries pakavi-
ma | maista jdekite atitinkamy ingredienty ir prieskoniy.

6. Panaudoty maiseliy pakartotinai nenaudokite.

Pries pakuodami darzoves nuplikykite verdanciu vandeniu. Dél ana-

erobiniy bakterijy keliamo pavojaus nelaikykite gryby ir ¢esnaky va-

kuuminegje pakuotéje.

8. Vakuuminéje pakuotéje galite paruosti ledo maiselius. | maiselj supil-
kite vandenj, jpilkite nedidelj kiekj alkoholio ir uzkimskite, neisleisdami
oro. Taip paruostas maiselis, pries tai jj uzSaldzius Saldiklyje, puikiai
tiks kaip Saltasis paketas.

9. | pakuote taip pat galite supakuoti jvairius namy apyvokos daiktus
(Zemélapius, papuosalus ir kt.).
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10.Naudokite tik iki 300 mm plocio sandarinimo maiselius arba plévele.
Viena plévelés ar maiselio pusé turi bati reljefine (démeta). Jei folija
yra dvipusé, nesvarbu, kuri folijos pusé yra nukreipta | sandarinimo

juosta.

11.Skystos konsistencijos produktai gali bati uzdaromi tik | maiselj. JIE
NETURETU BUTI PAKUOJAMI VAKUUMINIU BUDU. Skys¢ius ga-
lima jsiurbti naudojant vakuuminj siurblj. Sandarindami skyscius nau-
dokite plévelés sandarinimo mygtuka (2¢).

PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema

Priezastis

Sprendimas

|renginys
nejsijungia

Néra maitinimo
Saltinio.

Prijunkite jrenginj prie elektros. Patikrinkite savo
elektros tinklo parametrus. ApZidrékite maitinimo
laida; jei jtariama, kad jis pazeistas, nedelsdami
istraukite kistuka ir kreipkités  jgaliotajj techninés
priezitros centra.

Prietaisas ne
visiskai istraukia
org is maiseliy

Neteisingai jdétas
maiselis j jrenginj.
Netinkamai
uzklijuotas uzpildytas
maiselis. Uztersta
plévelé sandarinimo
srityje.

Jsitikinkite, kad maiSelio galas yra jsiurbimo
kameroje. Paruo$ta maiselj vél uzklijuokite.
Ivalykite sandarinimo vieta.

Uzdarius maiselj,
jis prisipildo oro.

Astri maiselio turinio
briauna jj pradre.

Kai kurie produktai
(darzZovés ir vaisiai)
pakuojami isskiria
dujas.

Pries uzklijuodami astrius kraStus apvyniokite
popieriniu ranksluosciu.

Darzovés prie$ pakavima nebuvo nuplikytos.
Atidarykite maiselj, patikrinkite, ar supakuota
gyvybé yra Sviezia.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Pries valydami atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis
visiskai atvés po sandarinimo.

DEMESIO! Nemerkite sandariklio  vandeni ar kitus skys¢ius.

2. |renginio korpusa nuvalykite drégnu skuduréliu su trupuciu ploviklio
ir nusluostykite sausai.

. Sausu skudureliu nuvalykite prietaiso skyriaus vidy. Ypatinga démesj

skirkite istraukimo kameros vidui.

Jei sandarinimo juostos tarpiklis (7) yra stipriai suteptas, jj galima nu-

imti ir nuplauti po tekanciu vandeniu. Pries montuodami vél kruops-

Ciai isdziovinkite.

TECHNINIAI DUOMENYS
Techniniai parametrai nurodyti produkto C € D

informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 0,95 m.

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti
techninius parametrus.

w

>

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.

Taisyklingas gaminio atlieky $alinimas (elektrinés ir

elektroninés jrangos atliekos)

Salinti su kitomis namy Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti

kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai, kurj kelia nekontroliuo-
B amas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés techni-
kos atlieky priémimo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namy. Dél issames-
nés informacijos apie saugaus elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky $alinimo
badus ir vietas naudotojas turi kreiptis | maZzmenines prekybos vieta arba vietos
valdZios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima $alinti kar-
tu su komunalinémis atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

Pirms lietosanas rapigi izlasiet lietoSanas ins-
trukciju.

Neturiet ierici ar mitram rokam.

Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumui.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas
laika.

Vienmeér atvienojiet kontaktdaksu no tikla kon-
taktligzdas, kad ierice netiek lietota, vai pirms
tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla
vads vai kontaktdaksa — $ada gadijuma iesnie-
dziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Nekariet baro$anas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.
lericei jabut savienotai ar stravas kontaktligzdu
ar zeméjuma tapu.
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Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam vai
citu elektrisko iericu, deglu, plisu, cepeskrasnu
utt. tuvuma.

lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.
Pirms darba saksanas vienmeér parliecinieties,
vai visas ierices sastavdalas tika pareizi uzsta-
ditas.

RaZotaja neieteiktu piederumu izmanto$ana
var izraisit ierices bojajumus, aizdegsanos vai
miesas bojajumus.

So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz 8 gadus
veci, ka ari personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietosanu, lai ar to saistits risks bdtu saprotams.
Bérni nedrikst tirit vai veikt ierices apkopi bez
uzraudzibas.

Pievérsiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar
aprikojumu/ierici.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu
vecumam nepieejama vieta.

Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligz-
das, velkot aiz vada.



lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot
aréjos slédzu taimerus vai atsevisku talvadibas
sistému.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

Bérnu drosibas nolukos, ladzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

lerices darbibas laika metinasanas sloks-
nes temperatara var bat augstaka. Ap-
degumu risks!

IERICES APRAKSTS

1.
2.

lerices vaks d. poga gaisa izvadi-
Vadibas panelis Sanai no konteine-
a. gaisa iestkSanas un riem ar indikatoru
pléves blivésanas “Kanister”
poga ar indikatoru e. manuala gaisa izpla-
“Vac” des poga ar indika-
b. folijas blivésanas toru “Pulse”
poga ar indikatoru 3. Gaisa stksanas kamera
“Seal” 4. lesuksanas kameras
c. displejs apakséja blive
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5. Suks$anas kameras aug- 9. Vaka blokésanas pogas
$é&jais blivéjums 10. Slatenes montazas ligzda

6.  Metinasanas sloksne gaisa izvadisanai no

7. Blivéjuma sloksnes blive konteineriem

8. Filmu celvezi

Metinasanas iekarta MPZ-02 neietver slateni gaisa izvadisa-

nai no aréjiem konteineriem.

VISPARIGA INFORMACIJA

Partikas produktu vakuuma iepakosanas metode pagarina to
glabasanas laiku. Gaisa iesuk$ana no plastmasas iepakojuma
maisiniem vai no TpaSiem traukiem kavé mikrobu, sénisu un
baktériju augSanu. Partika saglaba savu dabisko garsu, krasu un
struktGru. Vakuuma iepakojums tiek izmantots ari “Sous Vide”
gatavoSanas metodé.
Partikas Normala

uzglabasana

Vakuuma
uzglabasana
ledusskapi

Vakuuma
uzglabasana
saldétava

veids

Svaiga telaun

: no 11idz 3 gadiem 1 ménesis no 11idz 2 nedélam
liellopu gala i
Malta gala 1gads 1 ménesis no 11idz 2 nedélam
Svaiga cikgala | no2lidz3 gadiem no 2 lidz 4 nedélam 1nedeéla
Svaigas zivis 2 gadi 2nedélas 3-4 dienas
Sv_a.|g| ; no 2 lidz 3 gadiem no 2 lidz 4 nedélam 1nedéla
majputni

Kapinata gala

3 gadi

10 6 lidz 12 nedéjam

102 lidz 4 nedélam
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SIEIL da»r;er,u, no 2 lidz 3 gadiem no 2 [idz 4 nedélam no 11idz 2 nedélam
applaucéti ’ i
Svaigi augli no2lidz 3 gadiem 2nedélas 3-4 dienas

Cietie sieri 6 ménesi 6-12 nedélas 2-4 dienas
S;fg'ne_zta nav ieteicams 6-12 nedélas no 11idz 2 nedélam
kiipinata gala i i
SIEl . 6 ménesi 2-3 nedélas 1nedéla

makaroni )

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet ierici no iepakojuma, nonemiet visus maisinus, uzlimes,
polistirola pildvielas.

2. Parbaudiet, vai iericé nav bojajumu, kas var rasties transportésanas
laika — ja rodas $aubas, sazinieties ar izplatitaju.

3. Parliecinieties, vai jasu elektriska tikla parametri atbilst datiem ierices
datu plaksnité.
4. Novietojiet ierici uz cietas, stabilas, sausas, horizontalas un lidzenas

virsmas.

IERICES IZMANTOSANA

Vakuuma iepakojuma panémiens ir ievietot édienu maisa un
péc tam izsukt gaisu no maisa un metinat to. Izmantojiet gata-
vUs maisinus vai pagatavojiet tos pats, izmantojot foliju uz rulla
(piedurknes). Maisa izgatavoSana pats lauj perfekti pielagot ta
garumu iesainota partikas produkta izmériem. Ir svarigi, lai iz-
mantotas pléves platums neparsniegtu 300 mm, un pléve tiktu
izgatavota ar Stancésanas tehniku (griezta). Tikai $adu plévi var
pareizi metinat.
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UZMANIBU! Vakuuma iepakojums NEAIZSTAJ saldésanu vai sasal-
désanu. Jebkura atri bojajosa partika, kurai nepiecieSama atdzesé-
$ana, péc vakuuma iesainosanas jaturpina uzglabat ledusskapi vai
saldétava.

MAISINU SAGATAVOSANA

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Displeja (2¢) tiks paradits “00”".

Nospiediet vaka blokésanas pogas (?) un paceliet ierices vaku (1).

. Atvelciet vélamo pléves garumu no rulla un sagrieziet to.

Novietojiet sagriezta folijas gabala galu uz blivéjuma sloksnes blives

(6), bet t3, lai pléve batu vadotnés (8). Pievérsiet uzmanibu ari folijas

novietosanai ar reljefu (grieztu) pusi uz augsu.

5. Aizveriet vaku un nospiediet to t4, lai vaka blokésanas pogas (9) izsta-
rotu raksturigu “klikski”.

6. Vadibas paneli (2) nospiediet folijas blivésanas pogu “Seal” (2b). Péc
ta atlasiSanas iedegas indikators, un displeja saksies 12 sekunzu at-
pakalskaitisana (5). Péc atpakalskaitidanas pabeigsanas fona apgais-
mojums izdziest, ierice pikstienos, un displeja paradisies “00”, kas
nozimé metinasanas procesa beigas. Ja nepiecieSams, procesu var
partraukt jebkura laika, vélreiz nospiezot pogu “Blivéjums” (2b).

7. Atveriet metinasanas iekartas vaku (1), nospiezot vaka blokésanas
pogas (8) un nonemiet metinato plévi.

UZMANIBU! Vienmér atveriet aug$éjo vaku talit péc metinasanas

pabeigSanas un neaizveriet to, kamér nav pabeigta nakama meti-

nasana. Pirms nakamas metinasanas veik$anas pagaidiet vismaz 30

sekundes.

UZMANIBU! Nepieskarieties blivéjuma sloksnei (6) — apdegumu

risks.

8. Parbaudiet ieglto metinajumu. Ja metinasana ir neregulara, nepilni-

ga, saburzita, balta vai piena balta, sagrieziet to un veiciet proceddru

vélreiz.

mwoe
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9. Atvienojiet ierici no elektrotikla.

VAKUUMA IEPAKOJUMS AR SILTUMA BLIVEJUMU

1. Maisa ievietojiet maisa gaisa ieguvei un metinasanai paredzéto par-
tiku. Izvélieties maisu ta, lai péc édiena ievietosanas vél paliktu ap-
méram 5 cm maiss aizzimogosanai. lepakojot édienu gatavosanai ar
SOUS VIDE metodi, ieteicams édienu sagriezt $kélés vai vienadas
mazas dalas. Tas laus tai vienmérigi uzsildit gatavosanas laika.

UZMANIBU! Vietai maisina, kur tiks izgatavota metinasana, jabat

sausai un tirai. Ja, ievietojot partiku maisina, ir netirumi, notiriet aiz-

zimogoSanas vietu ar papira dvieli.

UZMANIBU! Nonemot gaisu no maisa, taja nedrikst bit skidrumu.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam. Displeja (2c) tiks paradits “00".

3. Nospiediet vaka blokésanas pogas (9), paceliet vaku (1) un ievietojiet
maisa atvérto galu iesuksanas kamera (3), bet ta, lai pléve batu va-
dotnés (8). Taja pasa laika pievérsiet uzmanibu folijas novietosanai ar
reljefu (grieztu) pusi uz augsu.

4. Aizveriet vaku un nospiediet to t3, lai pogas (9) izstarotu raksturigu
“Klikski”.

5. Nospiediet gaisa iestk3anas un pléves blivésanas pogu “Vac” (2a).
ledegas indikators. Pirmkart, gaiss tiek izstkts no plastmasas maisi-
na, kam seko aizzimogosana. Péc kada laika apgaismojums izdziest,
ierice pikstienos, un displeja paradisies ‘00", kas nozimé metinasanas
procesa beigas. Metinasanas procesu jebkura laika var partraukt, vél-
reiz nospiezot metinasanas pogu (2a).

6. Gaisa iestksanas un pléves blivédanas (2a) un pléves blivésanas (2b)
funkcijas automatiski apstajas péc procesa pabeigsanas. Vélreiz no-
spiezot funkciju pogu, procesu var pabeigt jebkura laika.

7. Atveriet metinasanas iekartas vaku (1), nospiezot vaka blokésanas
pogas (9) un nonemiet metinato plévi.
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UZMANIBU! Ja iestksanas stknis darbojas ilgak par 45 sekundém
un indikators joprojam ieslédz, partrauciet procesu — maiss noplast
vai nepareizi novietots sik$anas kamera. Labojiet parkapumus un
atkartojiet procesu.

8. Atveriet blivétaja vaku (1), nospiezot vaka blokésanas pogas (8), un
nonemiet metinato maisinu.

UZMANIBU! Vienmér atveriet augiéjo vaku talit péc metinasanas

pabeigSanas un neaizveriet to, kamér nav pabeigta nakama meti-

nasana. Pirms nakamas metinasanas veik$anas pagaidiet vismaz 40

sekundes.

UZMANIBU! Nepieskarieties blivéjuma sloksnei (6) — apdegumu

risks.

9. Parbaudiet, vai gaiss ir pareizi iesukts un vai iegita metinasana ir
pareiza. Defekta gadijuma parvietojiet partiku uz jaunu maisinu un
atkartojiet suk$anas procesu ar aizzimogosanu.

10.Atvienojiet metinasanas masinu no elektrotikla.

VAKUUMA |IEPAKOJUMS (MANUALS)

Daziem izstradajumiem ir |oti smalka struktdra, un tiem var
bat nepiecieSama sukta gaisa limena kontrole, tapéc jus varat
izmantot manualo gaisa izplGdes funkciju. lepakojot suligu par-
tiku, manuala suks$ana lauj izvairities no skidruma suksanas no
suliga édiena.

1. Maisa ielieciet édienu, kas paredzéts gaisa izsuksanai. lzvélieties mai-
su ta, lai péc édiena ievietosanas vél paliktu apméram 5 ¢cm maiss
aizzimogos$anai.

UZMANIBU! Vietai maisina, kur tiks izgatavota metinasana, jabat

sausai un tirai. Ja, ievietojot partiku maisina, ir netirumi, notiriet aiz-

zimogos$anas vietu ar papira dvieli.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam. Displeja (2¢) tiks paradits “00".

3. Nospiediet vaka blokésanas pogas (9) un paceliet ierices vaku (1).
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8.

. Nospiediet vaka blokésanas pogas (9), paceliet vaku (1) un ievietojiet

maisa atvérto galu iestksanas kamera (3), bet ta, lai pléve batu va-
dotnés (8). Taja pasa laika pievérsiet uzmanibu folijas novietosanai ar
reljefu (grieztu) pusi uz augsu.

. Aizveriet vaku un nospiediet to ta, lai pogas (9) izstarotu raksturigu

“Klikski".

. Nospiediet un turiet manualo gaisa izpludes pogu “Pulse” (2e). Sle-

dzas suknis, kas izstc gaisu no maisa. Atlaidiet pogu “Pulse” (2e) bridi,
kad péc véja tiek ieglts atbilstoss siksanas limenis.

Nospiediet blivésanas pogu “Seal” (2b). Zem atlasitas pogas iedegas
indikators, un displejs (5) saks skaitit 12 sekundes. Péc kada laika ap-
gaismojums izdziest, ierice pikstienos, un displeja paradisies ‘00", kas
nozimé metinasanas procesa beigas. MetinaSanas procesu jebkura
laika var partraukt, vélreiz nospiezot metinasanas pogu (2b).

Atveriet metinadanas iekartas vaku (1), nospiezot vaka blokésanas
pogas (8) un nonemiet metinato plévi.

UZMANIBU! Vienmér atveriet aug$éjo vaku talit péc metinasanas
pabeig§anas un neaizveriet to, kamér nav pabeigta nakama meti-
nasana. Pirms nakamas metinasanas veikSanas pagaidiet vismaz 40
sekundes.

UZMANIBU! Nepieskarieties blivéjuma sloksnei (6) — apdegumu
risks.

9.

Atvienojiet metinasanas masinu no elektrotikla.

GAISA IEGUVE NO KONTEINERIEM

Ir iespéjams ievilkt gaisu no aréjiem konteineriem, ja ir pie-
mérota SlGtene, kas nav dala no MPZ-02 aprikojuma.

1.
2.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Displeja (2c) tiks paradits “00".
Pievienojiet iesuksanas $|ateni kontaktligzdai (10) un otru galu ar spe-
cialo tvertni, izvéloties atbilstoso adapteri.
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3. Uzklajiet un turiet adapteri pie konteinera varsta, péc tam nospiediet
tvertnes gaisa ekstrakcijas pogu (2d), lai saktu gaisa iznemsanas pro-
cesu no aréja trauka.

4. Kad gaiss tiek iestkts, funkcija automatiski izslédzas. Jus varat apturét
procesu jebkura laika, vélreiz nospiezot pogu (2d).

UZMANIBU! Ja iestiksanas stknis darbojas ilgak par 45 sekundém,

partrauciet procesu - tvertne noplust vai iesiksanas §latene ir nepa-

reizi pievienota. Labojiet parkapumus un atkartojiet procesu.

5. Kad process ir pabeigts, atvienojiet suksanas $|ateni un atvienojiet
ierici no elektrotikla.

PRAKTISKI PADOMI

1. Vienmér iesainojiet péc iespéjas svaigaku partiku. Vakuuma iepako-
Sanas ierices lauj uzturét partiku svaigu lidz piecam reizém ilgak neka
parastos uzglabasanas apstak|os.

2. Partikas produkti ar maigu struktdru, mitri vai viegli deforméti (maize,
gala, augli) prasa iepriek3éju sasaldésanu. Pirms vakuuma iesaino-
Sanas édiens vairakas stundas jaievieto saldétava. Kad cietiba ir sa-
sniegta, produkts ir gatavs vakuuma iesainosanai.

3. lepakojot svaigu galu bez iepriekséjas sasaldéSanas, starp galu un
maisa augsdalu novietojiet salocitu papira dvieli. Tas laus absorbét
mitrumu un pasargas ierici no skidruma suksanas.

. Partikas produktiem ar asu malu nostipriniet malas ar papira dviel, lai
maisin$ netiktu caurdurts.

5. lepakojot édienu gatavosanai ar SOUS VIDE metodi, pirms iepako-
Sanas pievienojiet traukam atbilsto$as sastavdalas un garsvielas.

. Nelietojiet atkartoti lietotus maisinus.

7. Pirms darzenu iesaino$anas tos applaucéjiet verdosa tdeni. Nelieto-

jiet vakuuma iepakojumu sénu un kiploku ilgstosai uzglabasanai ana-
erobo baktériju riska dél.

~
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8. Vakuuma iesainotaja jus varat sagatavot ledus maisinus. lelejiet adeni
maisa un pievienojiet nelielu daudzumu alkohola, péc tam to uzkar-
séjiet, neizsticot gaisu. Sadi sagatavotais maiss bus lielisks ka auksts
iesainojums péc ieprieks$éjas sasaldésanas saldétava.

9. lepakojuma masina varat ari iesainot dazadus sadzives priekSmetus
(kartes, rotaslietas utt.)

10.1zmantojiet tikai maisinus vai foliju, kas paredzéti blivésanai ar platu-
mu lidz 300 mm. Vienai pléves vai maisa pusei jabut iespiestai (sasa-
tai). Ja folija ir sasmalcinata no abam pusém, nav svarigi, kura pléves
puse ir vérsta uz blivéjuma sloksni.

11.Produkti ar skidru konsistenci var tikt aizzimogoti tikai maisina. TOS
NEDRIKST IESAINOT VAKUUMA. Skidrumus var iesukt ar vakuuma
sakni. Skidruma blivésanai izmantojiet folijas blivésanas pogu (2¢).

PROBLEMU RISINASANA

probléma Célonis Risinajums
lerice nedarbojas | Nav baroanas Pievienojiet ierici tiklam. Parbaudiet sava elektriska
avota. tikla parametrus. Parbaudiet stravas vadu, ja rodas

aizdomas par bojajumiem, nekavéjoties atvienojiet
kontaktligzdu no kontaktligzdas un sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

lerice pilniba Nepareizs maisa Parliecinieties, ka maisa gals atrodas siksanas

neizvelk gaisuno | izvietojumsiericé. kamera. Vélreiz sametiniet sagatavoto maisu.

maisiniem Nepareiza maisa Notiriet metinasanas vietu.

metinasana.
Piesarnota pléve
metinajuma.
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Maiss péc
metinasanas ir
piepildits ar gaisu.

Maisa satura asa
mala to caurdurja.

Dazi produkti
(darzeni/augli)
iesainojot izdala
gazes.

Pirms metinasanas aptiniet asas malas ar papira
dvieli.

Pirms iesainosanas neapplaucéjiet darzenus.
Atveriet maisinu, parbaudiet iesainotas vitalitates
svaigumu.

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no barosanas avota un pagaidiet, lidz

ta pilniba atdziest pec metinasanas.
UZMANIBU! Neiegremdéjiet blivétaju tdent vai citos Skidrumos.

2. Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu ar nelielu mazgasanas [i-
dzekli un péc tam noslaukiet.
3. Noslaukiet ierices nodalijuma iek$pusi ar sausu dranu. Pievérsiet ipa-

$u uzmanibu suk$anas kameras iekSpusei.
4. Blivéjuma sloksnes blivi (7) smagu netirumu gadijuma var izjaukt un

mazgat zem tekos$a Udens. Pirms atkartotas montazas rupigi nosusi-

niet.
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TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz D
produkta datu plaksnites.

Tikla vada garums: 0,95 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas
izmainas.

Si rokasgramata ir masintulkota.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to ne-

drikst izmest ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elek-

tronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un cilvéku

veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dél.
Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu sajauk3ana ar citiem atkritumiem vai
to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai un apkartéjai videi bistamu vie-
lu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu
savaks$anas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

Houd het apparaat niet met natte handen vast.
Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het
apparaat in de buurt van kinderen gebruikt
wordt.

Gebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld is.

Laat het apparaat niet zonder toezicht achter
terwijl het in gebruik is.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als
het apparaat niet in gebruik is of voordat u het
gaat schoonmaken.

Cebruik het apparaat niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - moet het worden
vervangen door de fabrikant, een gekwalificeer-
de service of een gekwalificeerde elektricien.
Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet over scherpe randen
en laat het niet in aanraking met hete opper-
vlakken komen.

Het apparaat moet op een stopcontact met
een aardingspen worden aangesloten.
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Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken
of in de buurt van andere elektrische apparaten,
branders, fornuizen, ovens, enz.

Het apparaat is alleen bestemd voor huishou-
delijk gebruik.

Zorg er altijd voor dat alle apparaat compo-
nenten correct zijn geinstalleerd voordat u met
de werkzaamheden begint.

Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.

Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf 8 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zij de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Het apparaat mag niet door kinderen zonder
toezicht worden gereinigd of onderhouden.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.




Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer.
Het apparaat is niet bedoeld om met externe
timers of een afzonderlijk afstandsbedienings-
systeem worden te bediend.

Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.

Laat voor de veiligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plastic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

Terwijl het apparaat in werking is, kan de tem-
peratuur van de sealbalk hoger zijn. Gevaar
voor brandwonden!

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1.
2.

Apparaatafdekking b. Foliesluitknop met
Bedieningspaneel indicatielampje
a. luchtaanzuig- en ,Seal”.
folielasknop met c. LCD-display
,Vac'-indicatielamp- d. luchtaanzuigknop
je van containers met
,Canister’-indica-
tielampje
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e. handmatige lucht-
aanzuigknop met
indicatielampje
,Pulse”.

Luchtaanzuigkamer

Onderste afdichting van

de zuigkamer

Bovenste afdichting van

de zuigkamer

20 © N O

Afdichtingsstrip
Afdichtingsstripafdichting
Foliegeleiders
Dekselvergrendelings-
knop

. Aansluiting voor het

monteren van een slang
voor het aanzuigen van
lucht uit containers

Het MPZ-02-lasapparaat wordt niet geleverd met een slang
voor het aanzuigen van lucht uit externe containers.

ALGEMENE INFORMATIE

De vacuUmverpakkingsmethode van voedingsmiddelen ver-
lengt de houdbaarheid ervan. Het aanzuigen van lucht uit plas-
tic verpakkingszakken of speciale containers remt de groei van
micro-organismen, schimmels en bacterién. Voedsel behoudt
zijn natuurlijke smaak, kleur en structuur. Vacuimverpakkingen
worden ook gebruikt bij de ,Sous Vide” kookmethode.

Soort eten
de vriezer

Vacuimopslag in Vacuimopslag
in de koelkast

Normale opslag

Vers kalfs- en

van 1tot 3 jaar

1maand

van 1tot 2 weken

rundvlees

Gehakt Stap 1. 1maand van 1tot 2 weken
Vers varkensvlees | van2tot 3 jaar van2tot4weken | 1week

Verse vis 2 jaar 2 weken 3-4dagen

Vers gevogelte van 2 tot 3 jaar van2tot4weken | 1week




Gerookt vlees 3 jaar van 6 tot 12weken | van2tot4 weken
\gl:{)sreogir:enten, van 2 tot 3 jaar van2tot4weken | vanTtot2weken
Vers fruit van 2 tot 3 jaar 2 weken 3-4dagen

Harde kazen 6 maanden 6-12 weken 2-4dagen
Gesneden vlees niet aanbevolen 6-12 weken van 1tot 2 weken
Verse pasta 6 maanden 2-3 weken 1 week

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de verpakking, verwijder eventuele zakjes, stic-
kers en piepschuimvullers.

Inspecteer het apparaat op eventuele schade die tijdens het trans-
port kan optreden. Neem bij twijfel contact op met de verkoper.

. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen
met de gegevens op het typeplaatje van het apparaat.

Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke onder-
grond.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Bij de vacuumverpakkingstechniek wordt voedsel in een zak
geplaatst, vervolgens lucht uit de zak gezogen en gesloten. Ge-
bruik kant-en-klare zakjes of maak deze zelf met folie op rol
(hoes). Door de zak zelf te maken, kunt u de lengte perfect aan-
passen aan de afmetingen van het verpakte voedingsproduct.
Het is belangrijk dat de breedte van de gebruikte folie niet gro-
ter is dan 300 mm en dat de folie is gemaakt met behulp van de
embossingtechniek (gekarteld). Alleen dergelijke folie kan goed
worden gelast.

N
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WAARSCHUWING! Vacuiimverpakking is GEEN vervanging voor
koelen of invriezen. Al het bederfelijke voedsel dat moet worden
gekoeld, moet na het vacuiim verpakken in de koelkast of vriezer
worden bewaard.

VOORBEREIDING VAN DE ZAKKEN

1.

2.

7.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact Op het display
(2¢) verschijnt ,00",

Druk op de dekselvergrendelknoppen (9) en til de apparaatafdek-
king op (1).

. Wikkel de gewenste lengte folie van de rol en snijd deze af.
. Plaats het uiteinde van het afgesneden stuk folie op de sealstripaf-

dichting (6), maar zo dat de folie in de geleiders (8) ligt. Zorg er ook
voor dat u de folie met de reliéfzijde (gekartelde) naar boven plaatst.

. Sluit het deksel en druk het zo in dat de dekselvergrendelknoppen

(9) een karakteristieke ,klik” maken.

. Druk op het bedieningspaneel (2) op de folieverzegelingsknop ,Seal”

(2b). Nadat u deze hebt geselecteerd, gaat het indicatielampje bran-
den en begint er een aftelling van 12 seconden op het display (5).
Wanneer het aftellen eindigt, gaat de achtergrondverlichting uit, geeft
het apparaat een geluid en verschijnt ,00” op het display, wat bete-
kent dat het lasproces is voltooid. Indien nodig kan het proces op elk
moment worden onderbroken door nogmaals op de knop ,Verzege-
len” (2b) te drukken.

Open het lasapparaatdeksel (1) door op de dekselvergrendelknop-
pen (8) te drukken en verwijder de gelaste folie.

WAARSCHUWING! Open de bovenklep altijd onmiddellijk nadat
het lassen is voltooid en sluit deze pas wanneer de volgende las is
voltooid. Wacht minimaal 30 seconden voordat u opnieuw las.
WAARSCHUWING! Raak de afdichtstrip (6) niet aan - risico op
brandwonden.
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8. Controleer de verkregen las. Als de las onregelmatig, onvolledig,
gerimpeld, wit of melkachtig wit is, knip deze dan af en herhaal de
procedure.

9. trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact

VACUUMVERPAKKING MET AFDICHTING

1. Plaats het te zuigen voedsel uit de lucht en sluit het in de zak. Kies de
zak zo dat er na het toevoegen van het voedsel nog ongeveer 5 cm
van de zak overblijft voor de seal. Bij het verpakken van voedsel voor
SOUS VIDE-koken is het raadzaam om het voedsel in plakjes of zelfs
kleine stukjes te snijden. Dit zorgt voor een gelijkmatige verwarming
tijdens het koken.

WAARSCHUWING! De plaats in de zak waar de verzegeling wordt

aangebracht, moet droog en schoon zijn. Als het vuil wordt wanneer

u voedsel in de zak doet, maak dan de afdichting schoon met keu-

kenpapier.

WAARSCHUWING! Als de lucht uit de zak wordt verwijderd, mo-

gen er geen vloeistoffen in zitten.

2. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact Op het display
(2¢) verschijnt ,00",

3. Druk op de vergrendelknoppen van het deksel (9), til het deksel op
(1) en plaats het open uiteinde van de zak in de luchtaanzuigkamer
(3), maar zodanig dat de folie in de geleiders (8) zit. Zorg er tegelij-
kertijd voor dat u de folie met de reliéfzijde (gekartelde) naar boven
plaatst.

4. Sluit het deksel en druk erop zodat de knoppen (9) een karakteris-
tieke ,klik” maken.

5. Druk op de luchtaanzuig- en foliesluitknop ,Vac” (2a). Het indica-
tielampje gaat branden. Eerst wordt er lucht uit de foliezak gezogen
en vervolgens gelast. Na een tijdje wordt de achtergrondverlichting
uitgeschakeld, geeft het apparaat geluidssignalen af en verschijnt

154



,00” op het display, wat betekent dat het lasproces is voltooid. Het
lasproces kan op elk moment worden onderbroken door opnieuw
op de lasknop (2a) te drukken.

6. De functies luchtaanzuiging en folielassen (2a) en folielassen (2b)
stoppen automatisch wanneer het proces is voltooid. Door nogmaals
op de functieknop te drukken, kan het proces op elk moment wor-
den beéindigd.

7. Open het lasapparaatdeksel (1) door op de dekselvergrendelknop-
pen (9) te drukken en verwijder de gelaste folie.

WAARSCHUWING! Als de luchtaanzuigpomp langer dan 45 secon-

den werkt en het indicatielampje brandt nog steeds, stop dan het

proces - de zak lekt of is verkeerd in de aanzuigkamer geplaatst.

Corrigeer de onregelmatigheden en herhaal het proces.

8. Open het deksel van de sealer (1) door op de dekselvergrendelings-
knoppen (8) te drukken en verwijder de verzegelde zak.

WAARSCHUWING! Open de bovenklep altijd onmiddellijk nadat

het lassen is voltooid en sluit deze pas wanneer de volgende las is

voltooid. Wacht minimaal 40 seconden voordat u nog een las maakt.

WAARSCHUWING! Raak de afdichtstrip (6) niet aan - risico op

brandwonden.

9. Controleer of de lucht goed is afgezogen en of de las correct is. Als er
een defect is, doe het voedsel dan in een nieuwe zak en herhaal het
zuig- en sluitproces.

10.Koppel het lasapparaat los van de stroomvoorziening.

VACUUM VERPAKKEN (HANDMATIG)

Sommige producten hebben een zeer delicate structuur en
vereisen mogelijk controle over het niveau van de aangezo-
gen lucht. Daarom kunt u de handmatige luchtaanzuigfunctie
gebruiken. Bij het verpakken van sappig voedsel voorkomt
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het handmatig afzuigen dat er vloeistof uit het sappige voedsel
wordt gezogen.

1.

Plaats het voedsel dat bedoeld is om de lucht naar buiten te zuigen in
de zak. Kies de zak zo dat er na het toevoegen van het voedsel nog
ongeveer 5 cm van de zak overblijft voor de seal.

WAARSCHUWING! De plaats in de zak waar de verzegeling wordt
aangebracht, moet droog en schoon zijn. Als het vuil wordt wanneer
u voedsel in de zak doet, maak dan de afdichting schoon met keu-
kenpapier.

2.

3.

4.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact Op het display
(2¢) verschijnt ,00",

Druk op de dekselvergrendelknoppen (9) en til de apparaatafdek-
king op (1).

Druk op de vergrendelknoppen van het deksel (9), til het deksel op
(1) en plaats het open uiteinde van de zak in de luchtaanzuigkamer
(3), maar zodanig dat de folie in de geleiders (8) zit. Zorg er tegelij-
kertijd voor dat u de folie met de reliéfzijde (gekartelde) naar boven
plaatst.

Sluit het deksel en druk erop zodat de knoppen (9) een karakteris-
tieke ,klik” maken.

. Houd de handmatige luchtafvoerknop ,Pulse” (2e) ingedrukt. De

pomp begint de lucht uit de zak te zuigen. Wanneer het juiste niveau
van luchtafvoer is bereikt, laat u de ,Pulse’-knop (2e) los.

Druk op de knop ,Verzegelen” (2b). Het indicatielampje onder de ge-
selecteerde knop gaat branden en het display (5) begint 12 seconden
af te tellen. Na een tijdje wordt de achtergrondverlichting uitgescha-
keld, geeft het apparaat geluidssignalen af en verschijnt ,00” op het
display, wat betekent dat het lasproces is voltooid. Het lasproces kan
op elk moment worden onderbroken door opnieuw op de lasknop
(2b) te drukken.
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8. Open het lasapparaatdeksel (1) door op de dekselvergrendelknop-
pen (8) te drukken en verwijder de gelaste folie.

WAARSCHUWING! Open de bovenklep altijd onmiddellijk nadat
het lassen is voltooid en sluit deze pas wanneer de volgende las is
voltooid. Wacht minimaal 40 seconden voordat u nog een las maakt.
WAARSCHUWING! Raak de afdichtstrip (6) niet aan - risico op
brandwonden.

9. Koppel het lasapparaat los van de stroomvoorziening.

AANZUIGEN VAN LUCHT UIT CONTAINERS

Het is mogelijk om lucht uit externe containers te zuigen, op
voorwaarde dat u over een geschikte slang beschikt die niet bij
de MPZ-02-accessoires is inbegrepen.

1. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact Op het display
(2¢) verschijnt ,00”",

2. Sluit de luchtaanzuigslang aan op de aansluiting (10) en het andere
uiteinde op een speciale container door de juiste adapter te selec-
teren.

3. Plaats de adapter op het containerventiel en houd deze vast, druk
vervolgens op de luchtaanzuigknop (2d) - het proces van luchtaan-
zuiging uit de externe container begint.

4. Nadat de lucht is weggezogen, wordt de functie automatisch uitge-
schakeld. U kunt het proces op elk moment onderbreken door nog-
maals op de knop (2d) te drukken.

WAARSCHUWING! Als de luchtaanzuigpomp langer dan 45 secon-

den werkt, stop dan het proces - het reservoir lekt of de aanzuigs-

lang is verkeerd aangesloten. Corrigeer de onregelmatigheden en
herhaal het proces.

5. Nadat het proces is voltooid, koppelt u de zuigslang los en koppelt u
het apparaat los van het elektriciteitsnet.




PRAKTIJK ADVIES

1. Verpak altijd het meest verse voedsel dat mogelijk is. Met vaculim-
verpakkingsapparatuur kunt u voedsel tot vijf keer langer vers hou-
den dan onder normale bewaaromstandigheden.

2. Voedsel met een delicate structuur, vochtig of gemakkelijk vervorm-
baar (brood, vlees, fruit) moet vooraf worden ingevroren. Voordat u
het vaculim verpakt, plaatst u het voedsel een paar uur in de vriezer.
Nadat de hardheid is bereikt, is het product klaar voor vacutmver-
pakking.

3. Wanneer u vers vlees verpakt zonder voorvriezen, plaatst u een op-
gevouwen papieren handdoek tussen het vlees en de bovenkant van
de zak. Dit absorbeert vocht en beschermt het apparaat tegen het
aanzuigen van vloeistoffen.

4. Bescherm bij voedsel met scherpe randen de randen met keukenpa-
pier om gaten in de zak te voorkomen.

5. Wanneer u voedsel verpakt dat bedoeld is voor SOUS VIDE-koken,
dient u voor het verpakken de juiste ingrediénten en kruiden aan het
voedsel toe te voegen.

6. Gebruik zakken die eenmaal zijn gebruikt niet opnieuw.

7. Voordat u groenten verpakt, verbrandt u ze in kokend water. Pad-
denstoelen en knoflook niet vacutimverpakken voor langdurige op-
slag vanwege het risico op anaerobe bacterién.

8. IJszakken maak je klaar in een vacumeermachine. Giet water in de
zak en voeg een kleine hoeveelheid alcohol toe, verwarm het ver-
volgens zonder lucht eruit te zuigen. De op deze manier bereide zak
zal uitstekend werken als koud kompres nadat deze in de vriezer is
ingevroren.

9. Ook kunt u diverse huishoudelijke artikelen (kaarten, sieraden etc.) in
de verpakkingsmachine verpakken.

10.Gebruik alleen zakken of folie speciaal voor het sealen, tot een breed-
te van 300 mm. Eén zijde van de folie of zak moet voorzien zijn van
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reliéf (gekarteld). Als de folie aan beide zijden gekarteld is, maakt het
niet uit welke zijde van de folie naar de sealbalk gericht is.
11.Producten met een vioeibare consistentie kunnen alleen in een zak
worden geseald. ZE MOETEN NIET VACUUM VERPAKT WOR-
DEN. Vloeistoffen kunnen door de vacuimpomp worden aangezo-
gen. Gebruik bij het sealen van vloeistoffen de foliesealknop (2¢).

PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem 0ORZAAK Oplossing

Het apparaat start | Geen stroom. Steek de stekker van het apparaat in het

niet stopcontact. Controleer de parameters van uw
elektrische netwerk. Controleer het netsnoer. Als u
schade vermoedst, haal dan onmiddellijk de stekker
uit het stopcontact en neem contact op met een
erkend servicecentrum.

Het apparaat Verkeerde plaatsing | Zorg ervoor dat het uiteinde van de zak zich in

verwijdert de van de tasin het de zuigkamer bevindt. Sluit de voorbereide zak

lucht niet volledig
uit de zakken

apparaat. Onjuiste
afdichting van de
gemaakte zak.
Verontreinigde folie
in het lasgebied.

opnieuw. Maak het lasgebied schoon.

Na het sealen
wordt de zak
gevuld met lucht.

De scherpe rand van
deinhoud van de tas
prikte erin.

Sommige producten
(groenten/fruit)
stoten na het
verpakken gassen uit.

Wikkel scherpe randen in met keukenpapier
voordat u ze verzegelt.

Groenten werden voor het verpakken niet
gebroeid. Open de zak en controleer de versheid
van de verpakte benodigdheden.
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REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal voor het reinigen de stekker van het apparaat uit het stopcon-
tact en wacht tot het na het lassen volledig is afgekoeld.

WAARSCHUWING! Dompel het lasapparaat niet onder in water of

andere vloeistoffen.

2. Veeg de behuizing van het apparaat af met een vochtige doek en een
beetje afwasmiddel en veeg het vervolgens droog.

3. Veeg de binnenkant van de apparaatkamer af met een droge doek.

Besteed speciale aandacht aan de binnenkant van de zuigkamer.

Als deze erg vuil is, kunt u de afdichtstripafdichting (7) verwijderen en

onder stromend water wassen. Droog het grondig af voordat u het

weer in elkaar zet.

TECHNISCHE GEGEVENS
De technische parameters staan
vermeld op het typeplaatje van het c € D
product.
Lengte van het netsnoer: 0,95 m

B

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om
technische wijzigingen aan te brengen.

Deze handleiding is machinaal vertaald.
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Correcte verwijdering van dit product (elektrische en

elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde

van zijn levensduur niet samen met ander huishoudelijk afval mag wor-

den weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect hebben

op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehal-
HE tc aan gevaarlijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van
elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel demonteren daarvan
kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt
voor afgedankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde in-
formatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch en elektro-
nisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamel-
punt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje
obstugi.

Nie trzymaj urzadzenia wilgotnymi rekoma.
Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow,
niz zostato przeznaczone.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed rozpo-
czeciem czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez
wtedy, gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy
lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urza-
dzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powie-
trzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych kra-
wedziach i nie pozwol aby sie stykat z gorgcymi
powierzchniami.
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Nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urza-
dzen elektrycznych, palnikow, kuchenek, pie-
karnikow itp.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upew-
nij sie, czy wszystkie elementy urzadzenia sa
prawidtowo zamontowane.

Uzycie akcesoriow niepolecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urzg-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.

Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez oso-
by o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia
I znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez
nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
I konserwacji sprzetu.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Przechowuj urzadzenie ijego przewod w miej-
scu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.
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- Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewodd.

- Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzy-
ciem zewnetrznych wytgcznikéw czasowych
lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacji.

- Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

- OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

Podczas pracy urzadzenia temperatura
listwy zgrzewajacej moze by¢ wyzsza.
Ryzyko poparzen!

OPIS URZADZENIA

1. Pokrywa urzadzenia b. przycisk zgrzewania
2. Panel sterowania folii zlampka kon-
a. przycisk odsysania trolng ,Seal”
powietrza i zgrze- c.  wyswietlacz
wania folii zlampka d. przycisk odsysania

kontrolng ,Vac” powietrza z po-
jemnikoéw z lampka
kontrolng ,Canister”
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e. przycisk recznego 6. Listwa zgrzewajaca
odsysania powietrza 7. Uszczelka listwy zgrze-

zlampka kontrolna wajacej
,Pulse” 8. Prowadnice folii
3. Komora odsysajaca 9. Przyciski blokady po-
powietrze krywy
4. Dolna uszczelka komory 10. Gniazdo montazu wezy-
odsysajacej ka do odsysania powie-
5. Godrna uszczelka komory trza z pojemnikow
odsysajacej

Zgrzewarka MPZ-02 nie posiada w zestawie wezyka do ode-
ssania powietrza zzewnetrznych pojemnikéw.

INFORMACJE OGOLNE

Metoda prozniowego pakowania produktéw spozywczych
przedtuza ich termin przydatnosci do spozycia. Odessanie po-
wietrza zfoliowych woreczkow do pakowania lub ze specjalnych
pojemnikdw hamuje wzrost drobnoustrojow, grzybow i bakte-
rii. Zywno$¢ zachowuje swoj naturalny smak, kolor i strukture.
Pakowanie prézniowe jest wykorzystywane takze w metodzie
gotowania ,Sous Vide”.

Rodzaj  Przechowywanie Przechowywanie Przechowywanie

Zywnosci prézniowe prézniowe normalne
W zamrazarce w lodéwce

Swieza

cielecina od 1do3 lat 1 miesiac od 1do 2 tygodni

iwotowina

Migso mielone | 1rok 1 miesiac od 1do 2 tygodni
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Swieza

. . o0d2do3lat 0d 2 do 4 tygodni 1tydzien
wieprzowina
Swiezeryby | 2lata 2tygodnie 3-4dni
Swiezy dréb od2do3lat 0d 2 do 4 tygodni 1tydzien
Migso . .
wedzone 3 lata 0d 6 do 12 tygodni od 2 do 4 tygodni
Swieze
warzywa, od2do3lat o0d 2 do 4 tygodni od 1do 2 tygodni
sparzone
Swieze owoce | od2do 3 lat 2tygodnie 3-4dni
Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodni 2-4dni
Wedliny ) ; ) -
w plasterkach nie zalecane 6-12 tygodni od 1do 2 tygodnii
Swiezy - . "
makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie 1tydzien

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania, usun wszelkie torebki, naklejki, sty-
ropianowe wypetniacze.

2. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzen mogacych powstac
podczas transportu — w przypadku watpliwosci skontaktuj sie ze

sprzedawca.

3. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja da-

nym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

4. Ustaw urzadzenie na twardej, stabilnej, suchej, poziomej i réwnej na-
wierzchni.
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UZYCIE URZADZENIA

Technika pakowania prozniowego polega na umieszczeniu
zywnosci w woreczku, a nastepnie odessaniu powietrza z wo-
reczka i zgrzaniu go. Korzystac nalezy z gotowych woreczkow
lub tez wykonad je samodzielnie przy uzyciu folii na rolce (re-
kaw). Samodzielne wykonanie woreczka pozwala na idealne
dopasowanie jego dtugosci do gabarytow pakowanego pro-
duktu zywnosciowego. Waznym jest aby szerokos$¢ uzytej folii
nie przekraczata 300 mm oraz folia zostata wykonana technika
ttoczenia (moletowana). Tylko taka folia moze by¢ prawidtowo
zgrzewana.

UWAGA! Pakowanie préozniowe NIE zastepuje chtodzenia lub za-
mrazania. Wszelka zywnos¢ fatwo psujaca sie, ktéra wymaga chto-
dzenia, po pakowaniu prézniowym musi byé w dalszym ciagu prze-
chowywana wlodéwce lub zamrazarce.

PRZYGOTOWANIE WORECZKOW

1. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Na wyswietlaczu (2¢) wyswie-
tli sie ,00".

2. Wecisnij przyciski blokady pokrywy (9) i podnie$ pokrywe urzadzenia

(0.

. Odwin z rolki pozadang dtugosc folii i utnij ja.

4. Koniec ucietego kawatka folii umiesc na uszczelce listwy zgrzewajacej
(6), ale w ten sposdb, aby folia znajdowata sie w prowadnicach (8).
Zwré¢ tez uwage, aby folie umiesci¢ strona ttoczong (moletowana)
do gory.

5. Zamknij pokrywe i docisnij jg tak, aby przyciski blokady pokrywy (9)
wydaty charakterystyczne ,klikniecie”.

6. Na panelu sterowania (2) nacisnij przycisk zgrzewania folii ,Seal” (2b).
Po jego wybraniu zaswieci sie lampka kontrolna, a na wyswietlaczu

w
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(5) rozpocznie sie odliczanie 12 sekund. Po zakoriczeniu odliczania
podswietlenie zgasnie, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie ,00", co oznacza zakonczenie procesu
zgrzewania. W razie potrzeby proces mozna przerwac¢ w dowolnym
momencie, ponownie naciskajac przycisk ,Seal” (2b).

7. Otworz pokrywe zgrzewarki (1) naciskajac przyciski blokady pokry-
wy (8) i usun zgrzana folie.

UWAGA! Zawsze otwieraj pokrywe gérna bezzwlocznie po zakori-

czeniu zgrzewania i nie zamykaj jej do momentu wykonania kolejne-

go zgrzewu. Przed wykonaniem kolejnego zgrzewu odczekaj przy-

najmniej 30 sekund.

UWAGA! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (6) — ryzyko poparzenia.

8. Skontroluj uzyskany zgrzew. Jesli zgrzew jest nieregularny, niepetny,
pomarszczony, biaty lub mlecznobiaty to utnij go i wykonaj procedu-
re od nowa.

9. Odtacz urzadzenie od sieci zasilajace).

PAKOWANIE PROZNIOWE ZE ZGRZEWANIEM

1. Do woreczka wtdz zywnos¢ przewidziang do odessania powietrza
i zgrzania w woreczku. Tak dobieraj woreczek, aby po wiozeniu zyw-
nosci pozostato jeszcze okoto 5 cm woreczka na wykonanie zgrzewu.
Przy pakowaniu zywnosci pod katem gotowania metoda SOUS VIDE
wskazane jest pokrojenie zywnosci w plastry lub rowne niewielkie
czesci. Pozwoli to na réwnomierne ogrzanie podczas gotowania.

UWAGA! Miejsce w woreczku, gdzie bedzie dokonany zgrzew po-

winno by¢ suche i czyste. W przypadku zabrudzenia podczas wkia-

dania zywnosci do woreczka wyczys¢ miejsce zgrzewu papierowym
recznikiem.

UWAGA! W przypadku usuwania powietrza z woreczka nie moga

znajdowac sie w nim ptyny.
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7.

. Podfacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Na wyswietlaczu (2¢) wyswie-

tli sie ,00".

. Wcisnij przyciski blokady pokrywy (9), podnies pokrywe (1) i wioz

otwarty koniec woreczka do komory odsysajacej powietrze (3), ale
w ten sposdb, aby folia znajdowata sie w prowadnicach (8). Jedno-
czesnie zwrdc¢ uwage, aby folie umiesci¢ strong tfoczong (moletowa-
na) do gory.

. Zamknij pokrywe i doci$nij ja tak, aby przyciski (9) wydaty charakte-

rystyczne ,klikniecie”.

. Nacisnij przycisk odsysania powietrza i zgrzewania folii ,Vac” (2a). Za-

Swieci sie lampka kontrolna. Najpierw nastgpi odsysanie powietrza
z worka foliowego, a nastepnie zgrzewanie. Po chwili podswietlenie
zgasnie, urzadzenie wyda sygnaty dzwiekowe, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,00” co oznacza zakonczenie procesu zgrzewania. Pro-
ces zgrzewania mozna przerwac¢ w dowolnym momencie naciskajac
ponownie przycisk zgrzewania (2a).

. Funkcje odsysania powietrza i zgrzewania folii (2a) oraz zgrzewania

folii (2b) zatrzymuija sie automatycznie po zakonczeniu procesu. Po-
przez ponowne nacisniecie przycisku funkcyjnego proces mozna za-
konczy¢ w dowolnym momencie.

Otwérz pokrywe zgrzewarki (1) naciskajac przyciski blokady pokry-
wy (9) iusun zgrzana folie.

UWAGA! Jezeli pompka odsysajaca powietrze pracuje diuzej niz 45
sekund, a lampka kontrolna nadal $wieci to przerwij proces — wo-
reczek jest nieszczelny lub Zle umieszczony w komorze odsysajace;j.
Skoryguj nieprawidlowosci i ponéw proces.

8.

Otwérz pokrywe zgrzewarki (1) naciskajac przyciski blokady pokry-
wy (8) iusun zgrzany woreczek.

UWAGA! Zawsze otwieraj pokrywe gorna bezzwlocznie po zakon-
czeniu zgrzewania i nie zamykaj jej do momentu wykonania kolejne-
go zgrzewu. Przed wykonaniem kolejnego zgrzewu odczekaj przy-
najmniej 40 sekund.

169




UWAGA! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (6) — ryzyko poparzenia.

9. Skontroluj czy powietrze zostato odessane w nalezytym stopniu oraz
czy uzyskany zgrzew jest prawidtowy. W przypadku defektu przetoz
zywnos¢ do nowego woreczka i powtorz proces odsysania ze zgrze-
waniem.

10.Odtacz zgrzewarke od sieci zasilajace).

PAKOWANIE PROZNIOWE (RECZNE)

Niektore produkty majg bardzo delikatng strukture i mogg wy-

magac kontroli nad poziomem odessanego powietrza, dlatego

tez mozesz skorzystac z funkcji recznego odsysania powietrza.

Podczas pakowania soczystej zywnosci reczne odsysanie po-

zwala unikna¢ zassania cieczy z soczystej zywnosci.

1. Do woreczka wtoz zywnos¢ przewidziang do odessania powietrza.
Tak dobieraj woreczek, aby po wtozeniu zywnosci pozostato jeszcze
okoto 5 cm woreczka na wykonanie zgrzewu.

UWAGA! Miejsce w woreczku gdzie bedzie dokonany zgrzew po-

winno by¢ suche i czyste. W przypadku zabrudzenia podczas wkita-

dania zywnosci do woreczka wyczys¢ miejsce zgrzewu papierowym
recznikiem.

2. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Na wyswietlaczu (2¢) wyswie-
tli sie ,00".

3. Wecisnij przyciski blokady pokrywy (9) i podnies pokrywe urzadzenia
.

4. Wecisnij przyciski blokady pokrywy (9), podnies pokrywe (1) i wtdz
otwarty koniec woreczka do komory odsysajacej powietrze (3), ale
w ten sposob, aby folia znajdowata sie w prowadnicach (8). Jedno-
czesnie zwrde uwage, aby folie umiescic strong tfoczong (moletowa-
ng) do gory.

5. Zamknij pokrywe i docisnij ja tak, aby przyciski (9) wydaty charakte-
rystyczne ,klikniecie”.
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8.

. Wcisnij i przytrzymaj przycisk recznego odsysania powietrza ,Pul-

se’ (2e). Uruchamia sie pompka odsysajaca powietrze z woreczka.
W momencie uzyskania odpowiedniego poziomu odessania po wie-
trza zwolnij przycisk ,Pulse” (2e).

Weisnij przycisk zgrzewania ,Seal” (2b). Pod wybranym przyciskiem
zaswieci sie lampka kontrolna, a na wyswietlaczu (5) zacznie sie
odlicza¢ czas 12 sekund. Po chwili podswietlenie zgasnie, urzadze-
nie wyda sygnaty dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi sie ,00” co
oznacza zakonczenie procesu zgrzewania. Proces zgrzewania moz-
na przerwa¢ w dowolnym momencie naciskajac ponownie przycisk
zgrzewania (2b).

Otworz pokrywe zgrzewarki (1) naciskajac przyciski blokady pokry-
wy (8) i usun zgrzana folie.

UWAGA! Zawsze otwieraj pokrywe gorna bezzwilocznie po zakon-
czeniu zgrzewania i nie zamykaj jej do momentu wykonania kolejne-
go zgrzewu. Przed wykonaniem kolejnego zgrzewu odczekaj przy-
najmniej 40 sekund.

UWAGA! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (6) — ryzyko poparzenia.

9.

Odfacz zgrzewarke od sieci zasilajacej.

ODSYSANIE POWIETRZA Z POJEMNIKOW

Istnieje mozliwosé odessania powietrza z zewnetrznych po-
jemnikéw pod warunkiem, posiadania odpowiedniego wezy-
ka nie stanowigcego wyposazenia MPZ-02.

1.

2.

Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Na wyswietlaczu (2¢) wyswie-
tli sie ,00".

Podiacz wezyk do odsysania powietrza do gniazda (10) oraz drugim
koricem do dedykowanego pojemnika wybierajac odpowiedni ada-
pter.
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3. Przytéz i przytrzymaj adapter do zaworu pojemnika, nastepnie na-
cisnij przycisk odsysania powietrza Canister (2d) — rozpoczyna sie
proces odsysania powietrza z zewnetrznego pojemnika.

4. Po odessaniu powietrza funkcja wytaczy sie automatycznie. Proces
mozesz przerwa¢ w dowolnym momencie naciskajac ponownie
przycisk (2d).

UWAGA! Jezeli pompka odsysajaca powietrze pracuje diuzej niz 45

sekund to przerwij proces — pojemnik jest nieszczelny lub zle pod-

faczony jest wezyk odsysajacy. Skoryguj nieprawidlowosci i ponéw
proces.

5. Po zakonczonym procesie odtagcz wezyk odsysajacy oraz odfacz
urzadzenie z sieci.

PORADY PRAKTYCZNE

1. Pakuj zawsze jak najswiezsza zywnos¢. Urzadzenia do pakowania
prozniowego pozwalajg utrzymac swiezos¢ zywnosci do pieciu razy
diuzej niz w zwyktych warunkach przechowywania.

2. Zywno$¢ o delikatnej strukturze, wilgotna lub tatwo odksztatcajaca
sie (pieczywo, mieso, owoce) wymaga wczesniejszego zmrozenia.
Przed pakowaniem prozniowym nalezy umiesci¢ zywnos¢ w zamra-
zarce na kilka godzin. Po osiggnieciu twardosci, produkt jest gotowy
do pakowania prézniowego.

3. Podczas pakowania Swiezego miesa bez wstepnego zamrazania
umies¢ ztozony recznik papierowy pomiedzy mieso oraz gorna czesé
torebki. Pozwoli to wchtona¢ wilgoc¢ i zabezpieczy urzadzenie przed
zassaniem cieczy.

4. Dla zywnosci o ostrych krawedziach zabezpiecz krawedzie reczni-
kiem papierowym, aby zapobiec przedziurawieniu woreczka.

5. Przy pakowaniu zywnosci przewidzianej do gotowania metoda
SOUS VIDE przed zapakowaniem dodaj do potrawy stosowne
sktadniki oraz przyprawy.
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. Nie uzywaj ponownie raz uzytych woreczkow.

7. Przed pakowaniem warzyw sparz je we wrzatku. Nie pakuj préz-
niowo w celu dugiego przechowywania grzybow oraz czosnku ze
wzgledu na ryzyko zwigzane z dziataniem bakterii beztlenowych.

8. W pakowarce prozniowej mozesz przygotowac woreczki zlodem. Do
woreczka wlej wode i dodaj niewielka ilos¢ alkoholu, po czym zgrzej
go bez odsysania powietrza. Przygotowany w ten sposéb woreczek
Swietnie sprawdzi sie jako zimny oktad po wczesniejszym zmrozeniu
W zamrazarce.

9. W pakowarce mozesz pakowac takze rozne artykuty gospodarstwa
domowego (mapy, bizuterie, itp.)

10.Uzywaj tylko woreczkdw lub folii dedykowanej do zgrzewania o sze-
rokosci do 300 mm. Jedna strona folii lub woreczka musi by¢ tto-
czona (moletowana). Jezeli folia jest moletowana dwustronnie to nie
ma znaczenia ktora strona folii zostanie skierowana w kierunku listwy
zgrzewajace).

11.Produkty o ptynnej konsystencji mozna w torebce tylko zgrzewac.

NIE NALEZY ICH PAKOWAC PROZNIOWO. Ptyny moga zostac za-

ssane przez pompke prézniowa. W przypadku zgrzewania ptynow

korzystaj z przycisku zgrzewania folii (2c).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenienie | Brak zasilania. Podtacz urzadzenie do sieci. Sprawdz parametry
uruchamia sie Twojej sieci elektrycznej. Skontroluj przewdd

zasilajacy, w przypadku podejrzenia uszkodzenia,
bezzwtocznie odtacz z gniazda i skontaktuj sie
zautoryzowanym serwisem.
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Urzadzenia Nieprawidtowe Upewnij sie, ze koniec woreczka znajduje

nie wyciaga utozenie torebki sie w komorze odsysajacej. Zgrzej ponownie
catkowicie w urzadzeniu. przygotowany woreczek. Oczys¢ miejsce zgrzewu.
powietrza Nieprawidtowy
ztorebek zgrzew wykonanego

woreczka.

Zanieczyszczona folia
w obrebie zgrzewu.

Woreczek Ostra krawedz Owin ostre krawedzie papierowym recznikiem przed

po zgrzaniu zawartosciworeczka | zgrzaniem.

napetnia sie przedziurawita go.

powietrzem. Nie sparzono warzyw przed zapakowaniem.
Niektére produkty Otwdrz woreczek, skontroluj Swiezos¢ spakowanej
(warzywa/owoce) zZyciowosci.
wydzielaja gazy po

zapakowaniu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az cat-
kowicie ostygnie po zgrzewaniu.

UWAGA! Nie zanurzaj zgrzewarki w wodzie, ani innych ptynach.

2. Obudowe urzadzenia przetrzyj wilgotna szmatka z odrobing deter-
gentu po czym wytrzyj do sucha.

3. Wnetrze komory urzadzenia przecieraj suchg szmatka. Zwroc szcze-
gdlng uwage na wnetrze komory odsysania.

4. Uszczelke listwy zgrzewajacej (7) w przypadku duzych zabrudzen
mozesz zdemontowac i umy¢ pod biezacag woda. Przed ponownym
montazem osusz jg doktadnie.
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane D
sg na tabliczce znamionowej produktu.

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,95 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢
zmian technicznych.

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA IN s Pl RACJ | umu
mpmstrefa.pl SZUKAI NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A /) KULINARNYCH oo
7 o)

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

okresu uzytkowania nie nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacy-

mi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw
EE s $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebez-
piecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpa-
doéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do
uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie
nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. W celu uzyskania szczegotowych informacji na temat miejsca oddawania
odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zu-
zytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE
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Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

Nu tineti dispozitivul cu mainile ude.

Pastrati prudenta deosebita, cand in apropi-
erea dispozitivului se gasesc copii.

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat
cele pentru care este destinat.

Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul
functionaril.

Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand
nu folositi dispozitivul sau inainte de a incepe
curatarea.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci
cand cablul de alimentare sau stecherul sunt
deteriorate - in acest caz, solicitati repararea
dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.
Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa
atinga suprafete fierbinti.

Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de
retea cu un pin de iImpamantare.



Nu asezati dispozitivul pe suprafete fierbinti sau
in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare etc.

Dispozitivul este destinat numai pentru uz cas-
nic.

Asigurati-va intotdeauna ca toate componen-
tele dispozitivului sunt instalate corect inainte
de aincepe lucrul.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului,
incendiu sau vatamare corporala.

Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre
copii cu varsta cel putin 8 ani si de persoanele
cu abilitati fizice, mentale, senzoriale redu-
se precum si persoanele fara experienta si
cunoasterea dispozitivului numai daca este
asigurata supraveghere sau instructiunile cu
privire la utilizarea dispozitivului in conditii de
siguranta, astfel incat riscurile asociate sunt
intelese. Operatiunile de curatare siintretinere
nu pot fi efectuate de copii nesupravegheati.
Trebuie sa fiti atenti la copii, pentru ca acestia
sa nu se joace cu echipamentul/dispozitivul.

177




Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un
loc care nu se afla la indemana copiilor cu
varsta sub 8.

Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

Echipamentul nu este destinat pentru a func-
tiona folosind temporizatoare externe sau un
sistem separat de reglare de la distanta.

Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.
Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).
AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!

Temperatura barei de etansare poate
fi mai ridicata in timpul functionarii.
Risc de arsuri!



DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1.
2.

Capacul aparatului
Panou de control

a.

Buton de extrage-
re a aerului si de
etansare a filmului
cu indicator luminos
Vac”

Buton de sigilare a
filmului cu indicator
luminos ,Sigilare”
afisare

buton de extra-
gere a aerului din
canistra cu indicator
luminos ,Canister”
buton de extragere
manuala a aerului

o

@

10.

cu indicator luminos
,Pulse”
Camera de extractie a
aerului
Carnitura inferiocara a
camerei de extractie
Garnitura superioard a
camerei de extractie
Bara de etansare
Carnitura barei de
etansare
Chiduri de film
Butoane de blocare a
capacului
Priza pentru monta-
rea unui furtun pentru
extragerea aerului din
containere

Sigilatorul MPZ-02 nu include un furtun pentru extragerea

aerului din recipientele externe.

INFORMATII GENERALE

Metoda de ambalare in vid prelungeste durata de valabilitate a
produselor alimentare. Extragerea aerului din pungile de am-
balaj din plastic sau din recipientele speciale inhibd dezvolta-
rea microorganismelor, ciupercilor si bacteriilor. Alimentele isi
pastreaza aroma, culoarea si textura naturale. Ambalarea in vid
este utilizatad si in metoda de gatit ,Sous Vide”.
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Tip de Pastrarea Pastrareain Stocare normala
alimente invidin vid in frigider
congelator

Carne

proaspata de 1péandla3ani 1lund 1pand la 2 saptamani

vitel si vita

Carne tocatd 1an 1lund 1pand la2 saptdmani

Carne 2panalad

proaspata de 2pandla3ani panalad 1 sdptdmand
saptamani

porc

Peste proaspat | 2ani 2 sdptdmani 3-4zile

e 2pandla3ani Z'parvla I.a 4 1 sdptdmand

proaspete saptamani

Carneafumatd | 3ani 6Vparv'a I? 12 2 pand la 4 saptdmani
saptamani

Lequme A x

proaspete, 2pandla3ani 2~pa'.]a I? 4 1pand la2 saptdmani
saptamani

scaldate

Fructe A x . C e A ’

2panala 3 ani 2 saptamani 3-47ile

proaspete

Brénzeturitari | 6luni 6-12 saptamani 2-41ile

Carnati feliati nu se recomanda 6-12 sdptamani 1pandla2 saptdmani

Paste proaspete | 6 luni 2-3 saptamani 1saptamand

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti unitatea din ambalaj, indepartati toate pungile, autocolante-
le, umpluturile din polistiren.

2. Inspectati unitatea pentru a depista eventualele deteriorari aparute
in timpul transportului - daca aveti indoieli, contactati distribuitorul.
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3. Asigurati-va cd parametrii retelei dvs. electrice corespund cu datele
de pe placuta de identificare a aparatului.

4. Asezati unitatea pe o suprafatd durd, stabild, uscata, orizontala si
uniforma.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Tehnica de ambalare in vid presupune plasarea alimentelor
intr-o punga si apoi extragerea aerului din punga si sigilarea
acesteia. Folositi pungi gata facute sau confectionati-le singuri
folosind o folie pe rold (manson). Fabricarea pungii de catre
dumneavoastra va permite sa adaptati perfect lungimea aces-
teia la dimensiunile produsului alimentar ambalat. Este impor-
tant ca latimea foliei utilizate s& nu depaseasca 300 mm si ca
folia sa fie stantatd (pestritad). Numai un astfel de film poate fi
sigilat corespunzator.

ATENTIE! Ambalarea in vid NU este un substitut pentru refrigerare
sau congelare. Toate alimentele perisabile care necesita refrigerare
trebuie pastrate in continuare in frigider sau congelator dupa am-
balarea in vid.

PREGATIREA SACILOR

1. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Afisajul (2¢) va indica
,00"

2. Apasati butoanele de blocare a capacului (9) si ridicati capacul apa-

ratului (1).

. Desfasurati lungimea doritd de film din rola si taiati-o.

4. Asezati capatul bucatii taiate de folie pe garnitura barei de etansare
(6), dar astfel incat folia sa fie in ghidaje (8). De asemenea, aveti grija
s& plasati filmul cu partea in relief (pestrita) in sus.

w
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5. Inchideti capacul si apasati-lin jos astfel incat butoanele de blocare a
capacului (9) sa emitd un ,clic” caracteristic.

6. Pe panoul de control (2), apasati butonul de sigilare a filmului ,Seal”
(2b). Odata selectat, indicatorul luminos se va aprinde, iar afisajul (5)
va incepe o numéréatoare inversd de 12 secunde. Cand numaratoa-
rea inversa este completd, lumina de fundal se va stinge, unitatea va
emite un bip si afisajul va indica ,00”, indicand sfarsitul procesului de
sudare. Daca este necesar, procesul poate fi intrerupt in orice mo-
ment prin apasarea din nou a butonului ,Seal” (2b).

7. Deschideti capacul sigilatorului (1) prin apédsarea butoanelor de blo-
care a capacului (8) si scoateti folia sigilata.

ATENTIE! Deschideti intotdeauna capacul superior imediat dupa

terminarea sigilarii si nu il inchideti panad cand nu a fost efectuata

urmatoarea sigilare. Asteptati cel putin 30 de secunde inainte de a

suda din nou.

ATENTIE! Nu atingeti bara de etansare (6) - risc de arsuri.

8. Inspectati sudura rezultatad. Dacé sudura este neregulata, incomple-
ta, incretita, alba sau alb laptos, téiati-o si refaceti procedura.

9. Deconectati dispozitivul de la retea.

AMBALARE iN VID CU SIGILARE

1. Asezatialimentele destinate a fi extrase din aer si sigilate in punga. Se-
lectati punga astfel incat sa mai ramana aproximativ 5 cm de punga
pentru a face sigiliul dupa introducerea alimentelor. Atunci cand am-
balati alimentele pentru gatitul SOUS VIDE, este recomandabil sa le
taiati in felii sau in bucati mici egale. Acest lucru va permite incalzirea
uniforma in timpul gatitului.

ATENTIE! Zona din punga in care urmeaza sa aiba loc sigilarea tre-

buie s fie uscata si curata. Curatati zona de inchidere cu un prosop

de hartie daca se murdareste atunci cand puneti alimente in punga.
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ATENTIE! Daca aerul este eliminat din punga, nu trebuie sa existe
lichide in punga.

2.

3.

7.

Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Afisajul (2¢) va indica
,00"

Apaésati butoanele de blocare a capacului (9), ridicati capacul (1) si
introduceti capatul deschis al pungii in camera de extragere a aerului
(3), dar in asa fel incat folia s& se afle in ghidaje (8). In acelasi timp,
aveti grija sa plasati filmul cu partea in relief (pestritd) in sus.

. Inchideti capacul si apasati-lin jos astfel incat butoanele (9) s& emita

un ,clic” caracteristic.

. Apéasati butonul ,Vac” de extragere a aerului si de etansare a foliei

(2a). Indicatorul luminos se va aprinde. Mai intai, aerul va fi extras din
punga de plastic, urmat de sigilare. Dupa un timp, lumina de fundal se
va stinge, unitatea va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica ,00”
pentru a indica sfarsitul procesului de sudare. Procesul de sudare
poate fi intrerupt in orice moment prin apdsarea din nou a butonului
de sudare (2a).

. Functiile de extragere a aerului si de sigilare a foliei (2a) si de sigilare

a foliei (2b) se opresc automat la sfarsitul procesului. Prin apasarea
din nou a butonului de functie, procesul poate fi intrerupt in orice
moment.

Deschideti capacul sigilatorului (1) prin apésarea butoanelor de blo-
care a capacului (9) si scoateti folia sigilata.

ATENTIE! Daca pompa de extragere a aerului functioneaza mai
mult de 45 de secunde si indicatorul luminos este incd aprins, in-
trerupeti procesul - sacul are scurgeri sau este amplasat incorect in
camera de extragere. Corectati anomaliile si repetati procesul.

8.

Deschideti capacul sigilatorului (1) prin apésarea butoanelor de blo-
care a capacului (8) si scoateti punga sigilata.

ATENTIE! Deschideti intotdeauna capacul superior imediat dupa
terminarea sigilarii si nu il inchideti panad cand nu a fost efectuata
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urmatoarea sigilare. Asteptati cel putin 40 de secunde inainte de a

suda din nou.

ATENTIE! Nu atingeti bara de etansare (6) - risc de arsuri.

9. Verificati daca aerul a fost extras corect si daca sudura rezultata este
corectd. In cazul unui defect, transferati alimentele intr-o punga noua
si repetati procesul de extractie cu sigilarea.

10.Deconectati masina de etansat de la reteaua de alimentare.

AMBALARE IN VID (MANUAL)

Unele produse au o textura foarte delicata si pot necesita con-
trolul asupra nivelului de aer extras, astfel incat este posibil sa
doriti sa utilizati functia de extragere manualé a aerului. La am-
balarea alimentelor suculente, extragerea manuala evita aspira-
rea lichidului din alimentele suculente.

1. Puneti alimentele destinate extragerii aerului in punga. Selectati pun-
ga astfel incat s& mai rémana aproximativ 5 cm de pungé pentru a
face sigiliul dupa introducerea alimentelor.

ATENTIE! Zona din punga in care urmeaza sa aiba loc sigilarea tre-

buie s fie uscata si curata. Curatati zona de inchidere cu un prosop

de hartie daca se murdareste atunci cand puneti alimente in punga.

2. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Afisajul (2¢) va indica
,00".

3. Apésati butoanele de blocare a capacului (9) si ridicati capacul apa-
ratului (1).

4. Apasati butoanele de blocare a capacului (9), ridicati capacul (1) si
introduceti capatul deschis al pungii in camera de extragere a aerului
(3), dar in asa fel incat folia s& se afle in ghidaje (8). In acelasi timp,
aveti grija sa plasati filmul cu partea in relief (pestritd) in sus.

5. Inchideti capacul si apasati-| in jos astfel incat butoanele (9) sa emita
un clic” caracteristic.



8.

. Apasati si mentineti apasat butonul de extragere manuala a aerului

,Pulse” (2e). O pompa este activatd pentru a extrage aerul din punga.
Eliberati butonul ,Pulse” (2e) atunci cand este atins nivelul adecvat
de aspiratie.

Apaésati butonul ,Sigilare” (2b). Un indicator luminos se va aprinde
sub butonul selectat, iar afisajul (5) va incepe numaratoarea inversa
de 12 secunde. Dupa un timp, lumina de fundal se va stinge, unitatea
va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica ,00” pentru a indica
sfarsitul procesului de sudare. Procesul de sudare poate fi intrerupt
in orice moment prin apasarea din nou a butonului de sudare (2b).
Deschideti capacul sigilatorului (1) prin apésarea butoanelor de blo-
care a capacului (8) si scoateti folia sigilata.

ATENTIE! Deschideti intotdeauna capacul superior imediat dupa
terminarea sigilarii si nu il inchideti panad cand nu a fost efectuata
urmatoarea sigilare. Asteptati cel putin 40 de secunde inainte de a
suda din nou.

ATENTIE! Nu atingeti bara de etansare (6) - risc de arsuri.

9.

Deconectati masina de etansat de la reteaua de alimentare.

EXTRAGEREA AERULUI DIN CONTAINERE

Este posibild extragerea aerului din recipiente externe, cu
conditia sa fie disponibil un tub adecvat care nu este inclus in
echipamentul MPZ-02.

1.

Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Afisajul (2¢) va indica
,00".

. Conectati furtunul de extragere a aerului la mufa (10) si, cu celalalt

capat, la recipientul dedicat, selectand adaptorul corespunzator.

. Aplicati si mentineti adaptorul la supapa recipientului, apoi apasati

butonul de extragere a aerului din canistra (2d) - incepe procesul de
extragere a aerului din recipientul extern.
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4. Odata ce aerul a fost extras, functia se opreste automat. Puteti in-
trerupe procesul in orice moment prin apasarea din nou a butonului
(2d).

ATENTIE! Daca pompa de aspiratie functioneaza mai mult de 45

de secunde, opriti procesul - recipientul are scurgeri sau furtunul

de aspiratie este conectat incorect. Corectati anomaliile si repetati
procesul.

5. Cand procesul este finalizat, scoateti furtunul de extractie si deco-
nectati aparatul de la retea.

SFATURILE PRACTICE

1. Tmpachetati intotdeauna alimente cat mai proaspete posibil. Echipa-
mentul de ambalare in vid pastreaza alimentele proaspete de pana la
cinci ori mai mult decéat in conditii normale de depozitare.

2. Alimentele cu texturd delicata, umede sau usor deformabile (paine,
carne, fructe) trebuie sa fie congelate in avans. Puneti alimentele in
congelator timp de cateva ore inainte de a le ambala in vid. Odata
intarit, produsul este gata pentru ambalarea in vid.

3. Atunci cand ambalati carne proaspéata fara congelare prealabila, pu-
neti un prosop de hartie impaturit intre carne si partea superioara a
pungii. Acest lucru va permite absorbtia umiditatii si va proteja unita-
tea de absorbtia lichidelor.

4. Pentru alimentele cu margini ascutite, protejati marginile cu un pro-
sop de hartie pentru a preveni perforarea pungii.

5. Atunci cdnd ambalati alimente destinate a fi gatite prin metoda SOUS
VIDE, adaugati ingredientele si condimentele potrivite alimentelor
inainte de ambalare.

. Nu reutilizati pungile odata folosite.

7. Legumele se scalda in apéa clocotitd inainte de ambalare. Nu amba-

lati in vid pentru depozitarea pe termen lung a ciupercilor si usturoiu-
lui din cauza riscurilor asociate bacteriilor anaerobe.
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. Puteti pregati pungi de gheata in ambalatorul in vid. Turnati apa in
punga si addugati o cantitate mica de alcool, apoi sigilati-o fara a
scoate aerul. Punga pregatita in acest fel va functiona bine ca un pa-
chet rece dupa ce a fost congelata in prealabil in congelator.

De asemenea, puteti impacheta diverse obiecte de uz casnic (harti,
bijuterii etc.) in pachet.

10.Utilizati numai pungi sau folii destinate sigilarii cu latimea de pana la

300 mm. O parte a filmului sau a pungii trebuie sa fie in relief (pestri-
ta). Dacé folia este moleasa pe doua fete, nu conteaza care parte a
foliei este orientata spre bara de sigilare.

11.Produsele cu o consistenta lichida pot fi sigilate numai in punga. NU

TREBUIE AMBALATE IN VID. Lichidele pot fi aspirate prin interme-

diul pompei de vid. Atunci cand sigilati lichide, utilizati butonul de si-

gilare a filmului (2c).

hel

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema Cauza Solutie
Dispozitivul nu Nu existd sursd de Conectati dispozitivul la retea. Verificati parametrii
porneste alimentare. retelei dvs. electrice. Inspectati cablul de alimentare;

dacd se suspecteazd o deteriorare, deconectati
imediat i contactati un centru de service autorizat.

Dispozitivul nu Pozitionareaincorectd | Asigurati-vd cd capatul pungii este in camera de
extrage complet | asaculuiin unitate. aspiratie. Reinchideti punga pregatitd. Curdtati zona
aerul din saci Sigilareaincorectda | de etansare.

pungii completate.
Folie contaminata in
zona de sigilare.
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Pungaseumple | Margineaascutitd a Infasurati marginile ascutite cu un prosop de hartie
cu aer dupd continutuluipungiia | fnainte desigilare.

inchidere. perforat-o.
Legumele nu au fost scaldate inainte de ambalare.
Unele produse Deschideti punga, inspectati prospetimea vietii
(lequme/fructe) emit | ambalate.

gaze atunci cand sunt
ambalate.

CURATAREA S| INTRETINERE

1. Deconectati masina de la sursa de alimentare si asteptati sa se ra-
ceascd complet dupé sudare inainte de curatare.

ATENTIE! Nu scufundati etansatorul in apa sau alte lichide.

2. Stergeti carcasa unitatii cu o carpa umeda si putin detergent si apoi
uscati.

3. Stergeti interiorul compartimentului aparatului cu o carpa uscata.
Acordati 0 atentie deosebitd interiorului camerei de extractie.

4. Garnitura barei de etansare (7) poate fi indepértata si spalatd cu apa
curenta in caz de murdéarie abundenta. Uscati-I bine inainte de rea-
samblare.

DATE TEHNICE
Parametrii tehnici sunt inscrisi pe
placuta de fabricatie a produsului. c € D

Lungimea cablului de retea: 0,95 m.

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face
modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.
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Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente

electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul cd produsul nu trebuie aruncat impre-
E\/ una cu alte deseuri menajere la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamen-

tele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si sénatatii umane
BN datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente
periculoase. Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasambla-
rea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de substante ddunatoare sanatatii
si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a deseurilor de
echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& con-
tacteze punctul municipal de colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia
de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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COBETbI MO BE3OMACHOCTU MNMPU
NCroJib3OBAHNU

- BHumaTenbHO npounTanTte MHCTPYKLUMIO MO
aKCNyaTaumMy nepes UCnofib30BaHWEM.

- He pnepxuTe yCTPOMCTBO MOKPBIMW PYKaMM.

- byabTre 0cobeHHO OCTOPOXKHbI, KOrda PAAOM
C NpPUBOPOM ecTb AeTw.

- He ncnonbaymnte nprbop HM ANA Kakunx Lenewm,
KpOMe NpeaHasHauyeHus no Ha3HauYeHUHo.

- He ocTaBnamTe ycTponcTso Hes npucmMoTpa
BO Bpemsa paboTbl.

- Bcerpa BbiHMManTe LUTEKEP W3 PO3ETKK, KOTAa
OH HE UCMNOMb3YeTCa NN Nepes YMCTKOW.

- He ncnonb3ynTte noBpexaeHHoOe yCcTpow-
CTBO, AaXe eCyn CeTeBOW LLUHYP MUK LwTe-
Kep NMOBPEXAeHbl — B 9TOM C/lydae BEpHUTE
YCTPOMCTBO B aBTOPU30OBaHHbIN CEPBUCHbIMN
LIEHTP 419 PEMOHTA.

- He ncnonbaynte npnbop Ha OTKPbLITOM BO3-
ayxe.

- He BeluanTe WHYp NUTaHKA Ha OCTPbIe Kpad
M HE JOMYyCKaMTe ero KOHTaKTa C ropsaymmm
NOBEPXHOCTAMM.
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YCTpOMCTBO AOSMKHO ObITh NOAKITIOUEHO K
3M1EKTPUYECKOM PO3ETKE C MOMOLLIbIO 3a3eM-
NSIOLLIEro WTbIpA.

He pasmeLlanTe nprbop pagom ¢ Apyrumm
3M1eKTPONPUDOPaMM, FOPEsTKaMm, MIINTamm,
JyXOBbIMW LLKadamMM U T. 4.

YCTponCTBO NpeaHasHauyeHo TOMbKO A9 40-
MaLLIHEro UCnosib30BaHmS.

Bcerga nepen Hauanom pabotbl ydeamtecs,
YTO BCE KOMMOHEHTbI YCTPOMCTBA YCTaHOB-
NeHbl NPaBUSTBHO.

llcnonb3oBaHme akceccyapoBs, He PEKOMEH-
[IOBaHHbIX MPOWN3BOANTENEM, MOXKET MPUBECTH
K MOBPEXAEHWMIO YCTPOMCTBA, BO3ropaHuio
NNV TPABMaM.

2TO 0bopyAOBaHME MOXKET MCMOMb30BaATHCH
JeTbMW B BO3pacTe He MeHee & neT 1 nuua-
MU C OrpaHnUYeHHbIMU PUUUECKUMIN, YM-
CTBEHHbIMWN U YMCTBEHHBIMU HEJOCTaTKaMM
N 3HaHUAMM 0DOPYAOBAHUA MPU YCIIOBUM
Ha[30pa WU MHCTPYKTaXa no De3onacHomy
MCNOMb30BaHMIO 0DOPYAOBAHMA C LIeSblo
NOHUMAHMA CBA3AHHbBIX C HM OMacHOCTEMN.
et 6e3 npncmoTpa He AOMKHbI MPOBOAUTL
YUCTKY 1 ODCTyXMBaHMe 0DOPYaOBaHMA.
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Crepnyet yoenatb BHUMaHWe AeTAM, UTODbl OHM
He urpanu ¢ obopyaoBaHNEM/YCTPONCTBOM.
XpaHWTe YCTPOWCTBO M €ro LUHYP B HEAOCTYM-
HOM O1a geten mnaglue 8 fneT mecTe.

He BbiTacknBanTe LUTEKEP U3 PO3ETKW, Aepras
3a LWHYp.

ObopynosaHme He npedHasHaueHo 4s pabo-
Tbl C BHELLUHMMW TaMepPaMu UM OTAENbHOW
CUCTEMOW ANCTAHLIMOHHOIO yrpaBieHus.
He nogknouanTe LUTEKEP K CETEBOW PO3ETKE
MOKPbIMU PYKaMM.

B Lenax besonacHoCTK geTen, noxanymcTa,
He OCTaBIANTE YaCTV YNaKOBKM B CBODOAHOM
aoctyne (MonMaTUNEHOBbIE MaKeTbl, KAPTOH-
Hble KOPOOKM, MeHOMONNUCTMPOMN U T. ..
NPEAYMNPEXOEHWE! He paspewanTe ge-
TAM urpaTb ¢ donbron. OnacHocTb yayLbs!

nepaTtypa CBapOYHOMN JSIEHTbl MOXET

f Bo Bpems paboTtbl ycTponcTea Tem-

6bITb Bbiwwe. Puck oxoros!



KpbilLka ycTponcTsa

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

C MHOMKATOPOM

MNaHenb ynpasneHns «Pulse»
a. KHOMKa BcacbiBaHua 3. Kamepa BcacbiBaHUA
BO34yxa M repme- BO3ayXa
TU3aLMM NIEHKN C 4. HuxHaa npoknaaka Bca-
NHOMKATOPOM «Vacs CblBatoLLIEN Kamepbl
b. KHOMKa 3aneva- 5. BepxHee ynnoTtHeHne
TbiBaHWA GoNbromn Kamepbl BCacblBaHMA
C UHONKATOPOM 6. CsapouHan neHTa
«Sealy» 7. YnnoTHUTenbHas NeHTa
C. nokasaTb 1 NPOK/IaaKa
d. kHomka Ang ygna- 8. Kunoruabl
neHna Bosayxa 9. KHomkn 6110KMPOBKM
13 KOHTENHEPOB KPbILLKM
C MHONKATOPOM 10. THe3go B cHOope wWiNaHra

«Canister»
€. KHOMKa py4yHoMn
BbITSXKM BO34yXa

AN yoaneHus Bo3ayxa
13 KOHTEMHEPOB

B komnnekT ceapouHoro annapata MPZ-02 He BxoauT WinaHr
09 OTBOAA BO34yXa U3 BHELLHUX EMKOCTEMN.

OBLUAA UHOOPMALIUA

MeTopm BakyyMHOW yNakoBKW MULLEBbLIX MPOAYKTOB NPOASIeBa-
eT CPOK MX xpaHeHusa. BcacbiBaHne BO3dyxa 13 NIacTUKOBbLIX
YMaKOBOUHbIX MAKETOB WM M3 CNeumasibHbIX KOHTEMHEPOB
noaasnsaeT pocT MrMKpobos, rpnbkos 1 BaxkTepun. Ena coxpa-
HAET CBOM eCTeCTBEeHHbIN BKYC, LBET 1 CTPYKTypy. Bakyym-
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HaA yNakoBKa TakXe MCMNOoMb3yeTca B MeTO4e NPUroToBneHus
«Sous Videx.

Tvn epbl BakyymHoe BakyymHoe 06bl4HOE
XpaHeHue B XpaHeHue B XpaHunuiye
MOpO3MNbHON XO0N0AUNbHUKE
Kamepe
(Bexas
TeNATUHA U ot 1103 ner 1 mecay 0T 102 Hepenb
TOBAANHA
MscHoi dapw | 1roa 1 mecsu o1 17102 Hepenb
(Bexan
BN 0T2 103 net 0T 2 10 4 Hepenb 1Hepena
(Bexanapbiba | 2rona 2 Hepenun 3-4 oHA
(BexaanTtaua | ot 2703 net 0T 2 10 4 Hepenb 1Hepena
Konuenoe 3rona 0T 6 10 12 Hepenb 0T 2 10 4 Hepenb
MACo
(Bexue
0BOLLM, 012 103 ner 0T 2 10 4 Hepenb 071102 Hepenb
oLunapeHHble
(Bexue
dpyKTH 0T 2710 3 net 2 Hepenun 3-4 pua
Teepauie 6 mecsueB 6-12 Hepenb 2-4 iHa
Cbipbl
HapesanHoe
KonyeHoe He peKoMeHAyeTcA 6-12 Hepenb o1 1 40 2 Hefienb
MACo
(Bexaanacta | 6mecaues 2-3 Hepenn 1Hepena
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MEPEQA NMEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

1. M3BnekuTe yCTPOMCTBO M3 YNaKOBKW, yAaNUTE BCE NAKeTbI, HaKew-
KW, MONUCTUPOMbHbIE HAMOMHUTENW.

2. OcMOoTpUTE YCTPOMCTBO Ha NpeaMeT NOBPEXAEHN, KOTOpble MO-
ryT BO3HUKHYTb BO BPEMA TPaHCMOPTMPOBKK. B cryyae comHeHni
obpatuTeck K Avnepy.

3. Ybenmtecs, UTo NapameTpbl BaLEN 3MeKTPUUYECKOW CETU COOTBET-
CTBYIOT laHHbIM Ha NacNopPTHOM Tabnmnyke yCTPOMCTBA.

4. TlomecTuTe yCTPOMCTBO Ha TBEPLAYIO, YCTOMUMBYIO, CYXYHO, FTOPU30H-
TanbHYIO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

MCNONIb30BAHUE YCTPOUCTBA

TexHMKa BaKyyMHOM YMaKOBKM 3aKTIIOUaETCa B TOM, UTODObI Mo-
MECTUTb MPOAYKTbl B MaKeT, a 3aTEM BbICaCblBaTb BO3AyX W3
nakeTa U CBapuBaTb ero. Vlcnosb3ymTe rotoeble nakeTbl Un
cAenanTe Ux CaMoCTOATENbHO, UCMOMb3ya GOSibry B pPyfioHe
(pykaBe). M3roToBneHme naketa CBOMMM pPyKamu Mo3sosdeT
naeanbHo nofobpaTh ero AMMHY K pasMepam ynakoBaHHOro
MULLEBOro NPOoAyKTa. BaxHo, UTobbl LUMPUHAE NCMOMb3yeMOom
nneHkn He npesbiwana 300 Mm, a NneHka Obifa U3roTosIeHa
METOAOM LUTAMMOBKM (HaKaTKM). TOMBbKO TaKylo MIEHKY MOXHO
NPaBUIbHO CBAPUTL.

BHUMAHMUE! BakyymHas ynakoska HE 3ameHsieT oxnaxpaeHue
unu 3amoposky. Jliobble ckoponopTamMecs NPoAyKTbl, Tpebylo-
LLMe OXNaXK AeHWS, AOSIKHbI NO-MPEXHEMY XPaHUTbCA B XONOAUNb-
HUKEe USTM MOPO3USIbHOM Kamepe Nocsie BaKyyMHOM YNaKOBKM.

NPUTOTOBJIEHUE MELLIOMKOB

1. MoakniounTe ycTPOMCTBO K anekTpocetv. Ha ancnnee (2¢) otobpa-
3utea «O0».
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7.

HaxmnTe KHOMKM BNOKMPOBKM KPbILLKY (9) 1 MOAHUMUTE KPbILLIKY
npwbopa (1).

. OTmoTaiTe MNeHKy HyXHOM ANMHbI OT PyfoHa 1 HapeXsTe ee.

[NomecTnTe KOHeL OTPe3aHHOro Kycka GOnbrv Ha YMNOTHUTESb-
Hy1O NPOKIaaKy (6), Ho TakMm 0BpPa3oM, UTODbI MeHKa OKasanach
B HanpasnaoLmx (8). Takxe 0bpaTuTe BHUMAHWE Ha pasMeLLieHme
bonbrn TucHeHoM (prdneHon) CTOpOHOM BBEPX.

3aKponTe KPbILLKY 1 HaXMUTE Ha Hee TaK, UToDbl KHOMKM Boku-
POBKM KPbILLKM (9) M3087M XapaKTEPHbBIN LLIETTUOK.

. Ha narenn ynpasneHvs (2) Haxmmte KHOMKY repmeTusaumm

donbron «Seal» (2b). MNocne ero Bbibopa 3aropUTCa UHANKATOP, U
Ha aMcrnee HauHetcs 12-cekyHaHbIn 0bpaTHbIn oTcueT (5). Mocne
3aBepLUeHnA 0BPaTHOro OTCUETa NOACBETKA MOracHeT, yCTPOMCTBO
NOAACT 3BYKOBOWM curHan, a Ha aucrnee nossmtcs «00y», uto o3Ha-
UaeT OKOHYaHMe mpoLiecca cBapku. [pun HEOBXOAMMOCTM NPOoLIECC
MOXHO MpepBaThb B Moboe Bpems, CHOBa Haxas KHorKy «Seal» (2b).
OTKpoWnTe KPbILLKY CBapOouHOro annapara (1), Haxas KHOMKK Bro-
KUPOBKM KPbILLIKM (8), ¥ CHUMMTE CBAPHYIO MIIEHKY.

BHUMAHME! Bcerpa oTkpbiBaiTe BEpXHIOIO KPbILLKY Cpa3y nocne
3aBepLUEHUS CBAapKU U He 3aKpbiBailTe ee [0 crefyioLLen CBapKHu.
MopoxpauTte He meHee 30 cekyHA, Npexae Yem BbINONHATL crieay-
IOLLUIA CBAPHOM LLIOB.

BHUMAHME! He npukacaittecb K ynnoTHUTeNbHON nexte (6) —
ONacHOCTb OXOra.

8.

[MpoBepbTe NonyyeHHbIN cBapHOM LWoB. Ecrin ceapHOW LWLOB nony-
YMNCA HEPOBHbBIM, HEMOMHbIM, MOPLLMHWUCTbIM, BEMbIM UK MOMOY-
HO-6enbIM, BbIPeXbTE ero v NOBTOPWTE NPOLIEAYPY.

OTKNIoUNTE YCTPOWCTBO OT CETU.



BAKYYMHAS YIAKOBKA C TEPMOCBAPKOWN

1.

B nakeT nomoxwTe B NakeT NMPOAYKTbI, NMpeaHasHaueHHble A7
BbITAXKM BO3AyXa M CBapKW. BbibepuTe nakeT Tak, utobbl nocrne
BCTaBKM MPOAYKTOB OCTAsOCh eLLe OKOMo 5 cm naxeTa s 3aneva-
TbiBaHWA. [1pK ynakoBKke NPOAYKTOB AMA NPUrOTOBIEHWSA METOLOM
SOUS VIDE pekomeHayeTca HapesaTb NpoayKTbl TOMTUKAMU 1N
PaBHbIMM HEDOMBLLIMMM YaCTAMM. DTO MO3BOMWT eMy PAaBHOMEPHO
HarpeBaTbCA BO BPEMS NMPUrOTOBIIEHMS.

BHUMAHMWE! Mecto B nakeTe, rae 6yaeT npon3BoanTbCA CBapHOM
LLIOB, AOSIKHO BbITb CYyXUM U UncTbIM. B cnyyae nonagaHus rpasu
npy Knagke NPoAYKTOB B NaKeT OUMCTUTE MECTO 3aneyvaTbiBaHUs
6yMaXKHbIM MONIOTEHLEM.

BHUMAHMWE! MNpn yaaneHuun Bo3gyxa ns meLLKa B HEM He AOMKHO
6bITb XMAKOCTEN.

2.

MopksounTe yCTPOWCTBO K anekTpoceTtn. Ha ancnnee (2¢) otobpa-
3utca «O0».

HaxmuTe kHoMKM Br1okMpoBkm Kpbiwku (9), noaHummTe kpbilwky (1)
1 BCTaBbTE OTKPbITbIN KOHEL| MakeTa BO BCAChIBalOLLIO Kamepy (3),
HO TaK, UTODbI NNeHKa OKazanacb B HanpasnaoLmx (8). Mpun aTom
0bpaTnTe BHUMaHME Ha pasmeLLieHne Gonbrn TucHeHom (puone-
HOW) CTOPOHOW BBEPX.

. 3aKpOITE KPbILLIKY 1 HAXMIUTE Ha Hee Tak, uTobbl kHonku (9) n3ga-

IV XapaKTEPHbIN «LLENYOK.

Haxmunte KHOMKY BCacblBaHWA BO3dyXa M repMeTm3almn NieHKu
«Vac» (2a). 3aroputca uHamkatop. CHauana BO3ayXx BbiCacblBaeT-
CA M3 NONMUSTUNEHOBOTO MakeTa C NOCNeayoLLEN repMeTn3aumen.
Yepes HekoTopoe Bpemsa NOACBETKa NOracHeT, yCTPOWNCTBO NoAacT
3BYKOBOW curHan, a Ha aucrnee nossutca «OO0», UTo O3HadaeT
OKOHYaHKWe mpolecca cBapku. [pouecc cBapkn MOXHO NpepeaThb
B NiobOoe Bpems, CHOBa HaxaB KHOMKY CBapKu (2a).
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6. OyHKUMM BCaCbIBaHMA BO3yXa M repMeTu3aumm nneHku (2a) v nne-
HOYHOrO ynnoTHeHUs (2b) aBTOMATUUYECKN MPEKPaLLAoTCA Nocne
3aBepLUeHna npouecca. [NoBTopHOe HaxaTve GYHKLMOHAbHOM
KHOTKM NMO3BOMAET 3aBEPLUMTL NPOLECC B Noboe Bpems.

7. OTKpoiTe KpbiLLKy cBapouHoro annapata (1), Haxas KHOMKKM 6510-
KUPOBKM KPbILLKM (9), 1 CHUMMTE CBAPHYIO MIIEHKY.

BHUMAHME! Ecnu scacbiBalowumin Hacoc pabotaet bonee 45 ce-

KYHA, a UHAUKATOP BCE eLle FOPUT, OCTaHOBMTE NPOLIeCcC — MELLOK

NpoTeKaeT UM NOTePsIH BO BCacbiBaloLen kamepe. McnpaebTe He-

POBHOCTM ¥ NOBTOPUTE NpoLiecc.

8. OtkpownTe KpbiwKy ynnoTHWTens (1), Haxas KHOMKX OIIOKMPOBKM
KpbILLKK (8), M CHUMUTE CBAPHOM MaKeT.

BHUMAHME! Bcerpa oTkpbiBaiTe BepXHIOIO KPbILLKY Cpa3y nocne

3aBepLUEHMNA CBAPKM M He 3aKpbiBalTe ee A0 CrieayloLlei CBapku.

NopoxauTte He meHee 40 cekyHA, NpeXae YeM BbINONHATb Crieay-

IOLLUIA CBAPHOM LLIOB.

BHUMAHME! He npukacaittecb K ynnoTHUTeNbHON nexte (6) —

OMacHOCTb OXora.

9. MpoBepbTe NPaBUIBHOCTL BCACLIBAHMA BO3MYXa M NPaBUIbHOCTbL
NoMyYeHHOro CBApPHOTo LWBa. B criyuae nedekTa nepenoxure npo-
QYKTbl B HOBbIM MaKeT 1 NOBTOPUTE NPOLIECC BCACbIBAHUSA C repme-
TM3aumen.

10.OTKMIOUMTE CBAPOUHbIM annapat oOT CeTu.

BAKYYMHAS YMAKOBKA (PYHYHAS)

HekoTopble MpoayKTbl MMEIOT OUeHb TOHKYID CTPYKTYPY M
MOryT noTpeboBaTb KOHTPOMA YPOBHA BCACbIBAEMOro BO3-
ayxa, NO3TOMY Bbl MOXeTe MCMNOMb30BaTb OYHKLUMIO PYyYHOM
BbITAXKM BO34yxa. [1pM yNnakoBKe COUHbIX MPOAYKTOB PyYHOe
BCaCblBaHMe NO3BOMSET M3DeXaTb BblICACbIBAHWA XUOKOCTU M3
COYHOM NULLN.
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1.

B nakeT nonoxmTe efy, npegHasHadeHHylo ANy BbiCacbiBaHWA BO3-
ayxa. Bb|6ep|/1Te MaKeT Tak, 4TODbI MOC/E BCTABKM NPOAYKTOB OCTa-
710Cb eLLle OKomno 5 cM nakeTa ONd 3anedyatbliBaHNA.

BHUMAHMWE! Mecto B nakeTe, rae byaeT npon3BoaUTbCA CBapHOM
OB, AOJIXXHO 6bITb CYXUM U YNCTbIM. B cnlydae nonagaHua rpasu
npu Knagke NPoAYKTOB B MaKeT OUMCTUTE MECTO 3aneyvaTbiBaHuUs
6yMaXKHbIM MONOTEHLEM.

2.

MogkiounTe yCTPOWCTBO K anekTpoceTn. Ha ancnnee (2¢) otobpa-
3utcs «O0».

Haxmute KHOMKM BNOKNPOBKM KPbILLKM (9) 1 MOAHUMUTE KPbILLKY
npvbopa (1).

HaxmunTe kHONKM BM1oKMpoBKM KpbILku (9), noaHummTe kpbilwky (1)
1 BCTaBbTE OTKPbITbIN KOHEL| MakeTa BO BCaChIBatoLLO Kamepy (3),
HO TaK, UTODbI NeHKa okasanack B Hanpasnaiowmx (8). Mpn 3Tom
0bpaTnTe BHUMaHME Ha pasmelLeHne Gonbrn TucHeHomn (puone-
HOW) CTOPOHOW BBEPX.

. 38KPOMTE KPbILLKY 1 HaXMMTE Ha Hee TaK, UTobbl KHomnku (9) nsga-

JIY XapaKTEPHbIN «LLENUOK.

HaxmuTe 1 ynepxmsainTe KHOMKY PyUYHOM BbITAXKM Bo3ayxa «Pulse»
(2e). 3anyckaeTca HacoC, BbICaCbIBAIOLLIMI BO3MyX M3 MeLlKa. OTny-
ctuTe KHOMKyY «Pulse» (2e) B MOMEHT JOCTUXEHUA COOTBETCTBYIO-
LLIEero YPOBHSA BCACbIBAHUA MOC/Ie BETPA.

Haxmute kHomky ynnotHeHus «Seal» (2b). Mog BbibpaHHOM KHOM-
KOW 3aropwTca HamKaTop, a ancnnei (5) HauHeT 0bpaTHbIN oTCueT
12 cekyHa. Yepes HekoTOpoe Bpema NOACBETKA NMOracHeT, yCTPOMN-
CTBO MOAACT 3BYKOBOW curHan, a Ha aucrinee noasutca «O0», uto
03HaYaeT OKOHYaHME MpoLecca cBapku. [poLiecc CBapKmM MOXHO
npepBaTh B Moboe BpeMms, CHOBa HaXas KHOMKY CBapku (2b).

. OTKpo#Te KPbILLKY CBapOYHOro annapara (1), Haxas KHOMKM Bro-

KUPOBKMN KPbILLKM (8), 1 CHUMMTE CBAPHYIO MIIEHKY.
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BHUMAHME! Bcerpa oTkpbiBaiTe BepXHIOIO KPbILLKY Cpa3y nocne
3aBepLUEHUA CBAapKU U He 3aKpblBalTe ee [0 crefyioLLen CBapKHu.
MopoxpauTte He meHee 40 cekyHA, Npexae Uem BbINOSHATD crieay-
IOLLUIA CBAPHOM LLIOB.

BHUMAHME! He npukacaittecb K ynnoTHUTeNbHON nexte (6) —
ONacHOCTb OXOra.

9. OTKNIOUMTE CBAPOYHbIN annapaT oT CETW.

BbITA)XXKA BO3[1YXA U3 KOHTEMHEPOB

3abop BO3ayXxa M3 BHELLHUX EMKOCTEN BO3MOXEH MPU Hasm-

YN NOAXOAALLErO LLMaHra, He BXOAALLEro B COCTaB obopyno-

BaHuna MIM3-02.

1. MMoakniounTe yCTPOMCTBO K anekTpoceTn. Ha ancnnee (2¢) otobpa-
3mtca «O0».

2. MogkniounTe BcacbiBaloLLmMi WnaHr K pasbemy (10), a gpyron KoHew
K CrieumanbHOMy KOHTEeMHepY, BbIDpas COOTBETCTBYIOLLIMIM aAanTep.

3. Mpunoxunte aganTtep K KramnaHy KOHTEMHepa 1 yaepXueanTte ero,
3aTeM HaXMMITE KHOTKY BbITSXKM BO3AyXa M3 KaHUCTPbI (2d), 4TObbI
HauaTb NPOLIECC yAaNeHna BO3yXa 13 BHELLHEro KOHTeMHepa.

4. Korpa Bo3ayx BcacblBaeTcs, GyHKLMA aBTOMATUUECKM OTKIIOUNTCS.
Mpouecc MOXHO OCTaHOBWTD B NI0OOE BPEMS, CHOBA HaXaB KHOMKY
(2d).

BHUMAHME! Ecnu scacbiBaowumm Hacoc paboTaet 6onee 45 ce-

KYHA, OCTaHOBUTE NPOLeCC — KOHTEeMHep NPOTeKaeT UK BcacblBa-

IOLLMIA LWNAHT HenpaBUnbHO noaknioveH. McnpaebTe HepoBHOCTH

M NOBTOpPUTE NpoLiecc.

5. MNocne 3aBeplLueHna NpoLUecca OTCOEANHUTE BCACIBAIOLLMM LUMAHT
M OTCOeaMHUTE YCTPOMCTBO OT CETW.
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NMPAKTUYECKUE COBETDI

1. Bcerpa ynakoBbiBaiTe Kak MOXHO Oorblie CBEXMX MPOAYKTOB.
YCTPOMCTBa BaKYYMHOM YMaKOBKM MO3BONAIOT COXPaHATb MPOIYK-
Tbl CBEXMMM B MATb Pa3 A0SbLUE, YEM NPY 0DbIUHBIX YCIOBUAX XPa-
HEHUA.

2. [poayKTbl C HEXHOW CTPYKTYPOW, BNaXHbIe UMK Nerko aehopmm-
pyemble (xneb, MAco, GpyKTbl) TPeBYIOT NpeaBapuTENbHOTO 3aMO-
paxuveaHna. MNepea BakyyMHOWM yNakoBKOW HY>XHO NMOMOXWTb NpPo-
AYKTbl B MOPO3MTbHYIO Kamepy Ha HEeCKOSbKO YacoB. Kak Tombko
TBEPAOCTb JOCTUIHYTA, MPOAYKT FOTOB K BaKYyyMHOW YMakOBKe.

3. Mpun ynakoBke cBexero maca 0e3 npeaBapuUTeNIbHOM 3aMOpPO3-
KM MOMOXMUTE CIOXEHHOE ByMaxHOe MOMOTeHLe MEX/Y MACOM U
BEpPXHeN YacTbio NakeTa. ITO NO3BOSUT BNWUTATb BAATY W 3aLLMTUT
YCTPOWMCTBO OT BCAChIBAHMWA XUAKOCTM.

4. [1na npoayKTOB C OCTPbLIMV KPAaAMM 3aKPENUTE Kpas ByMaxHbIM Mo-
NOTEHLEM, YTODbI NMAKEeT He MPOKOSONCH.

5. Mpu ynakoBKe NpOAyKTOB, NpeaHa3HaUeHHbIX A9 MPUrOTOBNEHMA
meTtogom SOUS VIDE, nepen ynakoskoi gobaseste B 61040 COOT-
BETCTBYIOLLIME MHIPEAMEHTDLI L Crieumnm.

. He ncnonbayitTe noBTOpHO MCNONb30BaHHbIE NaKETbI.

Mepen ynakoBKoWM OBOLLEN OLUNapbTe WX B KMNdLLeln Boge. He unc-
NONb3yTe BaKYyMHYIO YNaKOBKY ANA ANUTENbHOTO XpaHeHUs rpu-
©0B 1 UeCHOKa 13-3a PUCKa NOABIEHNA aHasPODHbIX DakTepui.

8. B BaKkyyMHOM yNaKOBLLIKE MOXHO MPWUTOTOBMUTL NaKETb CO NbAOM.
Hanente B nakeT Bofly 1 106aBbTe HEOOMbLLIOE KOMUYECTBO CNnp-
Ta, NOCNe Yero HarpenTe ero, He BbicacbiBas Bo3ayx. [purotos-
NEeHHbIN TakMM ODPa3oM MakeT OTNIMUHO MOAOWAET B KauecTse
XOOAHOM YMaKOBKM MOCTE MPeABaPUTENbHOMO 3aMOPaXMBaHNA B
MOPO3NIBHOW Kamepe.

9. B ynakoBOUHYIO MaLLIMHY Bbl TAKXe MOXeTe yrnakoBaTb pasfnuHble
npeameTbl AomalliHero 0buxoaa (KapTbl, yKpaLleHna 1 T. A.)

~ O~
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10.Mcnonb3yiTe TONbKO NakeTbl MK Gonbry, NpeaHasHauYeHHble AN
3anevatbiBaHMa, nprHon 4o 300 mm. OaHa CTOPOHa NNEeHKN 1nn
nakeTa AOMKHa DbiTb TUCHeHas (pydneHan). Ecnm donbra Haka-
TaHa ¢ 0benx CTOPOH, HE UMEET 3HaUEHWA, KaKas CTOPOHA MIEHKM
HanpaBneHa K yNOTHUTENBHOW NeHTe.

11.TpoayKTbl C XMUOKON KOHCUCTEHLIMEN MOXHO 3aneudaTbiBaTb TOMb-
ko B nakeT. X HEJTb3A YITAKOBBIBATH B BAKYYMHYIO YIA-
KOBKY. )KngkocTu MOXHO BCaCbiBaTb BaKyyMHbIM Hacocom. [1na
repMeTU3aLIMM XNOKOCTBIO MCMNOMb3ynTe KHOMKY 3anedaTbiBaHus
dbonbrowm (2c).

PELWWEHWE NMPOBJIEM

npo6bnema

MpuunHa

PeweHne

YcTpoiicTBO He HeT nctoynmka Toakniounte ycTpoicTBo K ceTu. MpoBepbte
3anyckaetca NUTaHNA. napameTpbl BalLeil neKTpuyeckoi cetu. Ocmotpute
LWHYp NUTaHNA, B C1yYae npeanonaraemoro
NOBPEXAeHINA HEMEAIEHHO OTKAKUMTE ero
0T PO3eTKM 1 06paTUTeCh B aBTOPU30BaHHBII
CEPBUCHDII LEHTP.
YcTpolicTBo HenpasunbHoe Y6eauTech, 4To KOHeL MeLIKa HaXoAuTca
He NONHOCTbI pacnonoxenue BO BCacbiBatoLLeil kamepe. CHoBa cBapuTe
BbITATNBaET CYMKM B NoAroToBNeHHbIi nakeT. QunCTUTE MeCTO CBapKY.
BO3AYX U3 YCTpOiiCTBe.
naKkeToB Mpou3sepeHa
HenpaBu/bHas
(BapKa naketa.
3arpsA3sHeHHan

nNeHKa B (BapHOM
LiBe.




Maket nocne
CBapKm
3anoNHAeTCA
BO3/yXOM.

OcTpbli kpaii
COAEPXKMMOro
naKeTa npoH3un
ero.

Hekotopble
NpoAYyKTbI
(0BOLLM/GPYKTBI)
npy ynakoBke
BbIAENAT rasbl.

llepen cBapKoit 06epHUTE OCTPbIe Kpas ByMaxHbIM
nonoTeHLeM.

He ownapuBaiite 0BOLYY Nepes ynakoBKoIA.
OTKpoiiTe NakeT, NpoBepbTe (BEXeCTb YNaKoBAHHOTO
MpOAYKTa.

OYUCTKA N TEXHUYECKOE OBCJTY)XXUBAHUE

1. Mepea ouncTkom oTKMIOUMTE NPUOOP OT MCTOUHMKA MUTAHUA U [0-
XAMTECH NOMHOTO OCTbIBAHUA MOCTIE CBAPKM.

BHUMAHMWE! He norpyxaiTe repmeTuk B BOAY UK Apyrue Xua-
KOCTH.
MpoTpWTe KOPMYC YCTPOMCTBA BMIAXHOM TKaHBIO C HEDOSbLLIMM KO-
FIMYECTBOM MOIOLLIErO CPEACTBA, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

2.

. MMpoTpuTte BHYTPEHHIO YaCTb OTCEKa YCTPOWCTBA CyXOM TKaHbIO.

Obpatnte 0coboe BHUMaHME Ha BHYTPEHHIOK UYaCTb BCaCbIBaO-
LLien Kamepsbl.

. YnnotHuTenbHyio neHTy (7) B Criyuae CUIIbHOTO 3arpa3HEHNA MOX-

HO Pa306paTh M NPOMbITb MoL NPOTOUYHOM BOAON. TLLIATENBHO Bbl-
CyLLWTE ero nepes noBTOPHOM COOPKON.
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TEXHUMECKUE OAHHbIE

TexHMUYECKMe NapameTpbl yKaszaHbl Ha NacnopTHOM Tabnmuke

nsnenus.
AnuHa ceteBoro kabens: 0,95 m D

BHMMAHWE! MPM agd S.A. octaBnseT 3a coboi npaBo
BHOCUTb TEXHMYECKNE U3MEHEHMS.

LlaHHoe pykoBOACTBO BbifI0 MepeBeneHO MaLLMHHbIM CIOCOBOM.

MpaBunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOWEHHOe

3N1IeKTPUUEeCcKoe U 3N1eKTPoHHoe obopyaoBaHue)

BbIOpacbiBaTb BMECTE C APYrvMM DbITOBBIMU OTXOAaMM MO OKOHYaHWK
cpoka cnyxbbl. M3HoweHHoe obopynoBaHme MOXET OKasblBaTb Bpea-
HOEe BO3[ENCTBUE Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy W 3A0POBbe UerloBeKa 13-3a
NOTEHUMANbHOrO COAEPXaHUA OMacHbIX BELLECTB, CMECeN UM KOMMOHEHTOB.
CMelumnBaHne OTXOA0B B BUAE U3HOLLIEHHOTO 3/TEKTPOHHOIO M 3MEKTPUYECKOro
obopyaoBaHWs C APYrMMM OTXOAaMU UMK Mx HenpodeccroHanbHaa pas3bopka
MOXET NMPUBECTM K BbIOPOCY BELLIECTB, BPEAHbIX A9 340P0BbSA 1 OKPYyXatoLLen
cpeabl. V3HoweHHoe yCcTponcTBo HeobxoamMMo caaThb Ha NyHKT cbopa oTpabo-
TAHHOrO 2MEKTPUYECKOrO U 3MEKTPOHHOro obopyaosaHud. YTobbl nomyunTs
NoAPOBHYI0 MHGOPMALMIO O MeCTe CAAUN SNEKTPUUECKMX N IMEKTPOHHbBIX OT-
XO[0B, NOSIb30BaTENb AOSXEH OBPaTUTLCA B MECTHbIM NYyHKT cbopa obopydo-
BaHWA AN9 YTUAM3aUMM UM Ha 3aBO[ MO nepepaboTke M3HOLLIEHHOro 0bopy-
[0BaHWA.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO PO-
UZIVANIA

Pred pouzitim sa dékladne oboznamte s po-
uzivatelskou priruckou.

Zariadenie nedrzte vihkymi rukami.
Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti.
Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na
aké je urcené.

Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

Ked zariadenie nepouzivate, ako aj pred Cis-
tenim, vzdy vytiahnite zastréku z el. zasuvky.
Zariadenie v ziadnom pripade nepouzivajte
ked je poskodené, ani vtedy, ked' je posko-
deny napajaci kabel alebo zastrcka — v takom
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do
autorizovaného servisu.

Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

Napéjaci kabel nevesajte na ostrych hranach,
a zabrante, aby sa dotykal horucich povrchov.
Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s
ochrannym, uzemnovacim kolikom.
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Zariadenie nekladte v blizkosti inych elektric-
kych spotrebicov a zariadeni, horakov, spora-
kov, rur ap.

Zariadenie je urcené iba na domace pouzitie.
Vzdy pred zacatim pouzivania zariadenia skon-
trolujte, i su vsetky prvky zariadenia spravne
namontovane.

Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedo-
dal a neodporuca, mbdze viest k poskodeniu
zariadenia, poziaru alebo k urazu.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku od
8 rokov, ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi,
senzorickymi a rozumovymi schopnostami, ako
aj osoby, ktoré nemaju prislusné vedomosti a
skusenosti, ak budu pod neustalym dohladom,
alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o
sposobe pouzivania zariadenia bezpecnym
spbsobom, a pochopili riziko, ktoré suvisi s
pouzivanim tohto zariadenia. Deti bez dozoru
dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani
vykonavat jeho udrzbui.

Deti sa v ziadnom pripade nesmu so zariade-
nim hrat.

Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku menej ako 8 rokov.
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- Nevytahujte zastréku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel.

- Zariadenie nie je uré¢ené na pouzivanie s po-
uzitim vonkajsich ¢asovych spinacov, alebo
osobitného systému dialkového ovladania.

- Zastrc¢ku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

- Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte Casti bale-

nia/obalu (plastové vrecia, kartony polystyrén

ap.) volne dostupné.

VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali

foliami. Nebezpeéenstvo udusenia!

é Ked' sa zariadenie pouziva, zvaracia

lista méze mat vyssiu teplotu. Riziko

popalenia!
1. Pokrievka zariadenia c. LED displej
2. Qvladaci panel d. Tlacidlo odsavania
a. Tlac¢idlo odsavania vzduchu v nadobe s
vzduchu a utesnenia kontrolkou ,Canis-
folie s kontrolkou ter*
Vac* e. tlac¢idlo manualneho
b. tlacidlo tesnenia odsavania vzduchu s
folie s kontrolkou kontrolkou ,Pulse”
JJTesnenie” 3. Odséavacia komora

207




4. Dolné tesnenie odsava- 8. Sprievodcovia filmom

cej komory 9. Tlacidla blokady po-
5. Horné tesnenie odsava- krievky

cej komory 10. Zasuvka na montaz hadi-
6. Zvaracia lista ce na nasavanie vzduchu
7. Tesnenie zvaracej listy z naddob

Zvaraci stroj MPZ-02 nema hadicu na odsavanie vzduchu z
vonkajsich nadob.

VSEOBECNE INFORMACIE

Pouzivanie vakuového balenia potravin pomaha predizit ich
trvanlivost. Odsatie vzduchu z féliovych vreciek alebo zo $pe-
cialnych nadob, pomaha zabrzdit rozvoj mikroorganizmoyv, hub
a baktérii. Potraviny si uchovavaju svoju prirodzenu chut, farbu
a Strukturu. Vakuové balenie sa pouziva aj pri vareni metodou
,Sous Vide”.

Typ Uchovavanie Uchovavanie Normalne
potraviny vakuovo vakuovo uchovavanie

zabalenych zabalenych
potravin v potravin v
mraznicke chladnicke

Cerstvé tefacie

ahovadzie 1az3 roky 1 mesiac 1az2tyzdne

méso

Mleté mdso 1rok 1 mesiac 1az2tyidne

Ee’sf"e, | 2a23r0ky 2a2 4tyidne 1tyadeit
ravéové maso

Cerstvé ryby 2roky 2tyzdne 3ai4dni
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Cerstvé

hydinové 2az 3 roky 2az4tyidne 1tyzden
méso

Udené mdso | 3roky 6az 12 tyzdne 2ai 4tyidne
Cerstva,

parend 2az 3 roky 2az4tyzdne 1az2tyzdne
zelenina

Cerstvé ovocie | 2a73roky 2tyzdne 3az4dni
Tvrdé syry 6 mesiacov 6az 12 tyzdiov 2az4dni
Ifrajape neodportcané 6az 12 tyzdiov 1az2tyidne
Gideniny

Cerstvg 6 mesiacov 2az3 tyzdne 1tyzden
cestoviny

PRED PRVYM POUZITIM

1. Vytiahnite zariadenie z obalu, odstrante vsetky vrecka, nalepky,
polystyrénové vyplne.

2. Skontrolujte zariadenie ohladne poskodeni, ktoré mohli vzniknut pri
preprave — ak mate pochybnosti, obratte sa na predajcu.

3. Skontrolujte, ¢i parametre pouzivaného elektrického obvodu sa zho-
duju s parametrami, ktoré su uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

4. Zariadenie polozte na tvrdy stabilny suchy vodorovny a rovny po-
vrchu.

POUZIVANIE ZARIADENIA

Princip vakuoveé balenia je jednoduchy: potravina sa umiestiuje
vo vrecku, nasledne sa z vrecka odsava vzduch a nasledne sa
tesne uzatvara zvarenim. Mozete pouzivat hotové vrecka alebo
vytvarat potrebné obaly zo zvinutej folie (rukav). Samostatne
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vytvarané obaly maju idealne rozmery so spravnou velkostou
(dizkou), prislusne podla rozmerov balenej potraviny. Délezité
je, aby pouzivana félia nebola 3irsia nez 300 mm, a aby bola
vykonana technikou lisovania (vrubkovania). Iba taka folia moze
byt spravne zvarena.

POZOR! Vakuové balenie NENAHRADZUIJE chladenie alebo mra-
zenie. Vsetky potraviny, ktoré sa lahko kazia, musia byt nalezite
chladené, aj po vakuovom zabaleni musia byt uchovavané v chlad-
ni¢ke alebo mraznicke.

PRIPRAVA VRECIEK

1. Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Na displeji (2¢) sa zobrazi ,00%

2. Stlacte tlacidla blokady pokrievky (9) a zdvihnite pokrievku zariade-
nia (1).

3. Odvinte z rolky pozadovanu dizku folie a odrezte ju.

4. Koniec odrezaného kusa félie umiestnite na tesneni zvarace;j listy (6)
tak, aby sa félia nachadzala zvonka zariadenia. Davajte pozor, aby ste
foliu umiestnili lisovanou (vrubkovanou) stranou dohora.

5. Zatvorte pokrievku a pritlacte tak, aby tlacidla (9) zapadli, tzn. bude
pocut charakteristicky zvuk zacvaknutia.

6. Na ovladacom paneli (2) stlacte tlacidlo tesnenia folie ,Seal” (2b). Po
vybere sa rozsvieti kontrolka a na displeji sa spusti 12-sekundové od-
pocitavanie (5). Po skonceni odpocitavania sa podsvietenie vypne,
zariadenie pipne a na displeji sa zobrazi ,00°, ¢o znamens, ze proces
tesnenia je dokonceny. V pripade potreby je mozné proces kedykol-
vek prerusit opatovnym stlacenim tlacidla ,Tesnit* (2b).

7. Otvorte veko tmelovaca (1) stlacenim tla¢idiel zamku veka (8) a od-
strante utesnenu féliu.

POZOR! Hornu pokrievku vzdy otvorte hned' po skonéeni zvaranie,

a nezatvarajte ju, kym nebudete opat zvarat. Pred vykonanim dal-

Sieho zvaru pockajte aspon 30 sekund.
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POZOR! Nedotykajte sa zvaracej listy (6) — riziko popalenia.

8.

9.

Skontrolujte vytvoreny zvar. Ak je zvar nepravidelny, neplny, zvineny,
biely alebo mlie¢nobiely, odstrihnite ho a celu proceduru zopakuijte.
Odpoijte zariadenie od el. napatia.

VAKUOVE BALENIE SO ZVARANIM

1.

Do vrecka vlozte potraviny, ktoré chcete v nom chcete vakuovo za-
balit, a vrecko zvarit. Vrecka vyberte tak, aby po vlozZeni potraviny
zostali eSte cca 5 cm okraje, potrebné na vytvorenie zvaru. Pri baleni
potravin, ktoré budu pripravované metédou SOUS VIDE, odporu-
Came, aby ste danu potravinu pokrajali na platky alebo rovné nevelké
Casti. Vdaka tomu sa pri vareni budu varit rovnhomernejsie.

POZOR! Miesta vrecka, kde bude vykonany zvar, musia byt suché
a Cisté. V pripade, ak sa tieto miesta pri vkladani potraviny zaspinia,
miesta zvaru pred zvaranim vycistite papierovou utierkou.

POZOR! Ak je vzduch odstraneny z vrecka, nesmu v iom byt Ziadne
tekutiny.

2.
3.

Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Na displeji (2¢) sa zobrazi ,00°.
Stlacte zaistovacie tlacidla veka (%), zdvihnite veko (1) a vloZte otvo-
reny koniec vrecka do komory na nasavanie vzduchu (3), ale tak,
aby félia bola vo vodidlach (8). Sucasne davajte pozor, aby ste foliu
umiestnili lisovanou (vribkovanou) stranou dohora.

. Zatvorte pokrievku a pritlacte tak, aby tlacidla (9) zapadli, tzn. bude

pocut charakteristicky zvuk zacvaknutia.

. Stla¢te tlac¢idlo nasavania vzduchu a utesnenia félie ,Vac® (2a). Kon-

trolka sa rozsvieti. Najskor sa vzduch nasaje z plastového vrecka a
potom sa uzavrie. Po chvili podsvietenie zhasne, zariadenie vyda
zvukové signaly a na displeji sa zobrazi ,00° ¢o znamena, Ze proces
zvarania je dokonceny. Proces zvarania je mozné kedykolvek preru-
sit opatovnym stlacenim zvéracieho tlacidla (2a).




6. Funkcie nasavania vzduchu a utesnenia folie (2a) a utesnenie folie
(2b) sa na konci procesu automaticky zastavia. Opatovnym stlacenim
funkéného tlacidla je mozné proces kedykolvek ukoncit.

7. Otvorte veko tmelovaca (1) stlacenim tlacidiel zamku veka (9) a od-
strante zapecatenu foliu.

POZOR! Ak je odsavacie ¢erpadlo nepretrzite spustené dlhsie nez

45 sekund, preruste proces — vrecko nie je tesné alebo je zle umiest-

nené v odsavacej komore. Napravte to a opat vykonajte proces.

8. Otvorte veko tmelovaca (1) stlacenim tlacidiel zamku veka (8) a vy-
berte zapecatené vrecko.

POZOR! Hornu pokrievku vzdy otvorte hned' po skonéeni zvaranie,

a nezatvarajte ju, kym nebudete opat zvarat. Pred vykonanim dal-

sieho zvaru pockajte aspon 40 sekund.

POZOR! Nedotykajte sa zvaracej listy (6) — riziko popalenia.

9. Skontrolujte, ¢i je vzduch v nalezitej miere odsaty, a Ci je vytvoreny
zvar urobeny spravne. V pripade, ak balenie nie je spravne, potravi-
nu prelozte do nového vrecka a opat vykonajte proces odsavania a
zvarania.

10.Odpojte vakuovacku od el. napétia.

VAKUOVE BALENIE (MANUALNE)

Niektoré produkty maju velmi jemnu strukturu a mdzu vyzado-

vat kontrolu nad Uroviiou odsavaného vzduchu, takze mézete

pouzit funkciu manualneho odsavania vzduchu. Pri baleni stav-

natych potravin sa ru¢nym odsavanim zabrani nasavaniu teku-

tiny zo Stavnatych potravin.

1. Do vrecka vlozte potraviny, ktoré chcete v nom chcete vakuovo za-
balit, a vrecko zvarit. Vrecka vyberte tak, aby po vloZzeni potraviny
zostali eSte cca 5 cm okraje, potrebné na vytvorenie zvaru.
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POZOR! Miesta vrecka, kde bude vykonany zvar, musia byt suché
a Cisté. V pripade, ak sa tieto miesta pri vkladani potraviny zaspinia,
miesta zvaru pred zvaranim vydistite papierovou utierkou.

2.
3.

4.

8.

Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Na displeji (2¢) sa zobrazi ,00°.
Stlacte tlacidla blokady pokrievky (9) a zdvihnite pokrievku zariade-
nia (1).

Stlacte zaistovacie tlacidla veka (%), zdvihnite veko (1) a vioZte otvo-
reny koniec vrecka do komory na nasavanie vzduchu (3), ale tak,
aby félia bola vo vodidlach (8). Sucasne davajte pozor, aby ste foliu
umiestnili lisovanou (vrubkovanou) stranou dohora.

. Zatvorte pokrievku a pritlacte tak, aby tlacidla (9) zapadli, tzn. bude

pocut charakteristicky zvuk zacvaknutia.

. Stlacte a podrzte manuélne tlacidlo nasavania vzduchu ,Pulse” (2e).

Aktivuje sa pumpa na odsavanie vzduchu z vaku. Po dosiahnuti po-
Zadovanej Urovne sania po dosiahnuti vetra uvolnite tlacidlo ,Pulze”
(2e).

Stlacte tesniace tlacidlo ,Tesnenie® (2b). Pod zvolenym tlacidlom sa
rozsvieti kontrolka a displej (5) za¢ne odpocitavat 12 sekund. Po chvili
podsvietenie zhasne, zariadenie vyda zvukoveé signaly a na displeji sa
zobrazi ,00°, ¢o znamena, Ze proces zvarania je dokoncéeny. Proces
zvarania je mozné kedykolvek prerusit opatovnym stlacenim tesnia-
ceho tlacidla (2b).

Otvorte veko tmelovaca (1) stlacenim tlacidiel zamku veka (8) a od-
strante utesnenu féliu.

POZOR! Hornu pokrievku vidy otvorte hned po skonceni zvaranie,
a nezatvarajte ju, kym nebudete opét zvarat. Pred vykonanim dal-
Sieho zvaru pockajte aspon 40 sekund.

POZOR! Nedotykajte sa zvaracej listy (6) — riziko popalenia.

9.

Odpojte vakuovacku od el. napatia.
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NASAVANIE VZDUCHU Z KONTAJNEROV

Vzduch mézete odsavat aj z externych nadob (ktoré su na to
uréené), s tym, Ze je potrebna prislusna hadi¢ka, ktora nie je
vo vybaveni vyrobku MPZ-02.

1.
2.

3.

4.

Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Na displeji (2¢) sa zobrazi ,00%
Pripojte hadicu na odsavanie vzduchu k zasuvke (10) a druhy koniec
k vyhradenej nadobe vyberom vhodného adaptéra.

Umiestnite a pridrzte adaptér k ventilu nadoby, potom stlacte tlacidlo
nasavania vzduchu v nadobe (2d) — za¢ne sa proces odsavania vzdu-
chu z vonkaj$ej nadoby.

Cerpadlo sa po odsati vzduchu automaticky vypne. Proces mozete
kedykolvek zastavit opatovnym stlacenim tlacidla (2d).

POZOR! Ak je odsavacie ¢erpadlo nepretrzite spustené dlhsie nez
45 sekund, preruste proces — nadoba nie je tesna alebo je zle pripo-
jena odsavacia hadi¢ka. Napravte to a opat vykonajte proces.

5.

PRAKTICKE RADY

1.

Ked sa skonci proces odsavania, odpojte hadi¢ku a zariadenie od
el. napatia.

Vzdy balte ¢o najcerstvejsie potraviny. Zariadenie na vakuové bale-
nie umozriuje uchovat Cerstvost potravin az patkrat dihsie v porov-
nani s uchovavanim v normalnych podmienkach.

Potraviny s jemnou Strukturou, vinké alebo také, ktoré sa lahko de-
formuju (pecivo, maso, ovocie), pred balenim najprv zmrazte. Po-
traviny predtym, nez ich vakuovo zabalite, vioZzte na niekolko hodin
do mraznicky. Ked' su dostatocne tvrdé, su pripravené na vakuove
zabalenie.

. Pri baleni cerstvého masa, ktoré nie je vstupne zmrazené, medzi

maso a hornu Cast vrecka vlozte papierovu utierku. Utierka pohlti
vlhkost a tiez ochrani zariadenie pred nasatim kvapaliny.
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9.

. Ak ma potraviny ostré hrany, tieto hrany zabezpecte papierovymi

utierkami, aby ste predisli prederaveniu vrecka.

. Pri baleni potravin, ktoré budete varit metédou SOUS VIDE, pred

zabalenim pridajte potrebné zlozky a koreniny.

. Raz pouzité vrecka opat nepouzivaijte.

Zeleninu pred zabalenim najprv obarte vriacou vodou/parou. Ne-
balte vakuovo, na dlhodobé uskladnenie, hriby, huby a cesnak, kvoli

riziku, ktoré predstavuju anaerdbne baktérie (rozvijajuce sa bez kys-
lika).

. Vo vakuovacke mézete tiez pripravit vrecka s ladom. Do vrecka na-

lejte vodu a pridajte nevelké mnozstvo alkoholu, potom vrecko bez
odsavania vzduchu zvarte. Takto pripravené vrecko je po predcha-
dzajucom zmrazeni v mraznicke vynikajuce ako studeny obklad.
Vakuovacku mébzete pouzivat aj na balenie réznych inych domacich
predmetov (map, bizutérie ap.).

10.Pouzivajte iba vrecka alebo félie, ktoré st urc¢ené na zvaranie, so Sir-

kou max. 300 mm. Jedna strana félie alebo vrecka musi byt lisovana
(vrubkovana). Ak je félia vrubkovana na oboch stranach, potom nie je
podstatné, ktorou stranou bude vlozena do zvaracej listy.

11.Vrecka s tekutymi vyrobkami mozete iba zvarit. V TOMTO PRIPA-

DE V ZIADNOM PRIPADE NEPOUZIVAJTE VAKUOVE BALENIE.
Vékuové cerpadlo moze tieto kvapalina nasat. Pri zvarani vreciek s
kvapalinami pouzivajte tlacidlo SEAL.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Zariadenie sa
nespusta

Ziadne el. napitie.

Pripojte zariadenie k el. sieti. Skontrolujte
parametre pouzivaného el. obvodu. Skontrolujte
napdjaci kabel, v pripade, ak je poskodeny,
okamzite ho vytiahnite z el. zasuvky, a obrétte sa
na autorizovany servis.

napliia vzduchom.

prederavila vrecko.

Niektoré potraviny
(zelenina/ovocie)
aj po zabeleni
uvolfiuju plyny.

Zariadenie neodsdva | Nespravne Skontrolujte, i je koniec vrecka v odsévacej
zvreciek tplne umiestnené komore. Opét zvarte pripravené vrecko. Ocistite
vietok vzduch. vrecko v zariadeni. | miesta zvaru.

Nesprévny zvar

urobeného vrecka.

Inecistend félia na

mieste zvaru.
Vrecko sabozvareni | Ostrd hranaobsahu | Ostré hrany pred zvarenim zabezpecte papierovou

utierkou.

Zeleninu ste pred zabalenim neobarili. Otvorte
vrecko, kontrolujte, i st zabalené potraviny
Cerstvé.

CISTENIE AUDRZBA

1. Zariadenie pred Cistenim odpojte od el. napatia a pockajte, kym po
zvarani Uplne vychladne.
POZOR! Vakuovaéku neponarajte do vody ani do inych kvapalin.
2. Plast zariadenia utierajte vinkou handrickou s nevelkym mnoZzstvo
Cistiaceho prostriedku, a potom poutierajte dosucha.
3. Vnutro komory zariadenia utierajte suchou handrickou. Davajte pre-
dovsetkym pozor na vnutro odsavacej komory.




4. Ak je tesnenie zvaracej listy (7) prili§ silno znecistené, mézete ho
zdemontovat a umyt pod te¢lcou vodou. Pred montazou dokladne
vysuste.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na
vy'robnom Stitku vyrobku. c € D
Dizka napajacieho kabla: 0,95 m

POZOR! Spoloé¢nost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo
zavadzat technické

Tato prirucka bola strojovo prelozena.

Spravne odstrarfovanie vyrobku (opotrebované elektrické a

elektronické zariadenia)

Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti

nesmie vyhodit ako komunalny, netriedeny odpad. Opotrebované zaria-
mmm Jenie méZze mat negativny vplyv na zivotne prostredie a ludske zdravie

vzhladom na potencidlny obsah nebezpeénych latok, zmesi a komponen-
tov. Miesanie odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi,
ako aj neprofesionalne vykonana demontaz, moéze viest k uniku nebezpecnych
latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariade-
nie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opot-
rebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a
spdsobe bezpedného odstraniovania elektrickych a elektronickych odpadov vém
poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta
alebo prislusna pobocka uradu pre ochranu zivotného prostredia.
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BKA3IBKM LLLOAO BE3MEKW EKCITYATALLII

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHSA YBAXHO MPO-
UMTanTe IHCTPYKLIIO 3 eKcrlyaTaLlii.

He TpumanTe npucTpit MOKPUMK PYKaMM.
Byabte 0cobnmeo obepexHi, Komnm nobnmsy
NPUCTPOI 3HAXOOATLCA AITU.

He BrKOpPUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 3@ MOro
NPU3HAYEHHAM.

He 3anuiwante npucTpin 6e3 Harnsaay, AoKu
BIH NpaLoe.

3aBXan BUMUKANTE BUIKY 3 PO3ETKM, KOMM
npunag He BUKOPUCTOBYETLCA, abO nepes
OUMLLIEHHSAM.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOOXEHUM MPU-
CTPIN, 30KPEMa, KOSW Kabesb XMBeHHA abo
LUTencesb NOLUKOMKEHI — Y LIbOMY BUMAOKY
3BEPHITLCA [0 CEPTUHIKOBAHOIO CEPBICHOIO
LIeHTPY A5 PEMOHTY MPUCTPOIO.

He BUKOpWCTOBYTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY
NOBITPI.

He BiLLaTe Kabesb XWBIeHHsA Ha roCTPI Kpai
Ta He JOMYyCKaMTe KOHTAKTY 3 rapsadurmMm no-
BEPXHAMMN.

[MpouncTpivt NOBUHEH DYTU NMigKIIOUYEeHUN 00
PO3EeTKM 3 3a3eMs1eHHAM!
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He po3milLymTe npucTpint nobnmay iHLWmx
enekTponpPuIaaiB, KOHPOPOK, NIINT, AYXOBOK
TOLLIO.

[oncTpivt NPU3HAYEHUIN BUKTIOYHO A8 AO-
MaLLUHBbOIro KOPWCTYBaHHA.

[Nepen nouaTkom POOOTU 3aBX M NeEpeBIpAnTe,
Ul BCI KOMMOHEHTW MPUCTPOIO NPaBUIIbHO
BCTaHOBEHI.

BrikopucTaHHA akcecyapis, He peKoMeH10-
BaHMX BMPODOHMKOM, MOXe MPU3BECTH A0 No-
LLIKO[PKEHHS MPUCTPOIO, MOXEXi ad0 TpaBM.
[MToUCTPIN MOXYTb BUKOPWCTOBYBATW AITU
BIKOM Bif 8 POKIB, a TaKOX 0COOU 3 Pi3NUHOK
Ta PO3YMOBOK ODMEXEHICTIO, K | NIOAN, AKi He
MaloTb AOCBIAY Ta 3HaHb LLIOAO NMOBOAXKEHHS
3 MPUCTPOEM, 38 YMOBMU, LLIO KOPUCTYBaHHA
BiADyBaTUMETHCA Nif Harnagom abo byae
NPOBEAEHO IHCTPYKTaX LLoAO De3neuHoro
BUKOPUCTaHHA NMPUCTPOIO, LLIOO KOPUCTYBaui
YCBIAOMJTIOBASIM MOBA3aHI 3 BUKOPUCTAHHAM
pusmku. [iTn 6e3 Harnagy He NoBUHHI MPOBO-
OUT OUNLLIEHHA Ta TEXHIUHE 0DCyroByBaHHSA
NPUCTPOIO.

HeobxigHo cnigkysaTh 3a TUM, LLIOD OiTK He
rpanmcs obnagHaHHAM/MPUCTPOEM.
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MNpucTpin | Kabenb X1BreHHs 30epiranTe B
MiCLli, HeJOCTYNMHOMY A8 AiTen Bikom o 8
POKIB.

He BuTaramte BUKy 3 PO3ETKW, TATHYYM 3a
npoBIA.

[MpouncTpit He NpusHaueHW ana poboTtn 3
BUKOPWCTaHHAM 30BHILLIHIX TalMepis abo OK-
PEeMOI CUCTEMW AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.
He BcTaBnamTte BUIKY B PO3ETKY MOKPVIMM
PYKaMM.

3aana be3neku AiTen He 3aMLIaTY YaCTUHN
YMaKoBKM Y BiNlbHOMY AOCTYMi (MonieTUeHOBI
NaKeTW, KAPTOHHI KOPODKM, MONICTMPON TOLLIO).
MOMNEPEAXEHHSA! He no3sonatu aitam
rpatuca nniskoto. HEBE3MEKA YAYLLUEH-
HA!

A MNONEPEAXXEHHA! Mig yac pobotn
TemnepaTtypa yLUiNIbHIOBasIbHOI NSTaHKK
Moxe byTu euwyoto. Hebesneka onikis!
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Oornuc nIPUCTPOIO

1. Kpuwka npunaay
2. [laHenb kepyBaHHSA

a.

KHonka BiacMok-
TyBaHHA NOBITPA
Ta 3amedaTyBaHHA
MAIBKW 3 IHOMKATO-
pom «Vacx»

KHonka 3anatoBaH-
HA NMNIBKW 3 iIHAMKa-
TOpOM «3anatoBaH-
HA»

Owucnnen

KHOMKa BiaKauy-
BaHHA NOBITPA 3
KaHiCTpu 3i CBITNO-
BMM iIHOMKATOPOM
«KaHicTpa»

KHOMKa PYyYHOro
BiAICMOKTYBaHHSA Mo-

~

@

BiTPSA 3 IHAMKATOPOM

«ynbe»
Kamepa aona BUTaxKm
nosiTpa
HuxHe yLinbHeHHs
BUTSHKHOI Kamepu
BepxHe yLlinbHeHHs
BUTSHKHOI Kamepu
YuwineHoBanbHa niaHka
lNpoknaaka yulinbHo-
BaNIbHOI MNaHKM
FyTiBHUKM NO dinbmam
KHonkn BrnokysaHHA
KPULLIKM
[Hi3Oo0 Ans KpinneHHs
WinaHra 4ng Bigkady-
BaHHA MOBITPSA 3 KOHTEN-
HepiB

3BapioBau MPZ-02 He mac winaHra Ans sigBeAeHHs NoBiTpsA
i3 30BHILLHIX KOHTENHepIB.

3ATAJIbHA IHOOPMALLIA

MeTon BakyyMHOrO nakyBaHHA MOLOBXYE TEPMiH 30epiraHHa
XapuoBMX MPOAYKTiB. ButaryBaHHA MoBITPA 3 MMaCcTUKOBMX
naKyBanbHUX MakeTiB abo 3i cnevljanbHUX KOHTEMHepPIB npu-
FHiYye PICT MikpoopraHiamis, rpubkis i bakTepiit. xa 36epirac
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CBIM NPUPOAHUI CMaK, KOMIp | TekcTypy. BakyymHa ynakoska
TAKOX BUKOPUCTOBYETHCA NPUW NpUroTyBaHHi «Sous Vides.

Tun ixi BakyymHe BakyymHe 3BuyanHe
3bepiraHHna B 3bepiraHHA B 36epiraHHn
MOPO3USTbHIN XON0ANNbHUKY
Kamepi
5:2';;;1’;;2"3 Bia 1 1o 3 pokis 1 micaub Bin 1 80 2 TuxHis
M'acHuii papwu Kpok 1. 1 micaub Big 10 2 TxHiB
(BiXa CBUHNHA Bin 2 po 3 pokis Bin 2 1o 4 TuXHiB 1TUXAEHb
(Bixa puba 2 pokn 2 TXHI 3-4 pHi
CBixe m'aco nTuui | Big 2 po 3 pokis Bin 2 1o 4 TuXHIB 1TUXaeHb
Konuexe m'aco 3 poku Big 6 00 12 TXHIB Big 2 no 4 TxHiB
gﬁjﬁ;;::iqi’ Bin 2 no 3 pokis Bin 2 o 4 TxHiB Bin 1 8o 2 TuxHie
CBixxi ppykTH Bin 2 po 3 pokis 2 TUXHI 3-4 pHi
Tsepai cupy 6 micauiB 6-12 TUXKHIB 2-4 pHi
Hapi3ani cocuckn | He pekomeHayeTbeA 6-12 TXHiB Big 10 2 TxHis
(CBiXi MakapoHn 6 micauiB 2-3 TWXHI TTUXaeHb

MEPEA NEPLLUUM BUKOPUCTAHHAM

1. PosnakynTe NpUCTpif 3 KAPTOHHOI KOPODKM, BUAANITL YCi NaKeTw,

ETUKETKU, KAPTOH Ta HamoBHIOBauI.

2. [NepeBipTe NPUCTPIN Ha HaABHICTb MOLLUKOMKEHb, AKi MOXYTb BU-
HUKHYTM Nif 4ac TPaHCNOPTYBAHHA — AKLLO CYMHIBAETECSH, 3B AXKITb-

Cd 3 NpodaBLEM.
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3. NepekoHalTecs, LLO NapamMeTpr BaLLIOi eNeKTPUUHOT MepeXxi Biano-
BiJAIOTb AaHUM Ha 3aBOACHKIN TabnnuLi NPUCTPOIO.

4. TocTaBTe NPUCTRIV Ha TBEpPAy, CTiINKY, CYXY, FOPU30HTaNbHY Ta piB-
HY NOBEPXHIO.

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

TexHika BaKyyMHOro nakyBaHHA NOMArae B TOMY, LLIO NPOAYKT
MOMILLIAETLCA B MaAKeT, a NOTIM 3 HbOrO BMKAUYyETbCA MOBITPSA |
nakeT 3analoeTbca. BukopucTosymTe rotosi naketn abo 3po-
BiTb iX CAMOCTIMHO, BUKOPUCTOBYIOUW MAIiBKY B PY/OHi (pyKaBs).
CaMocCTiHe BUrOTOBMEHHA NakeTa AO3BOMAE ideanbHO adan-
TyBaTX MOro JOBXWHY A0 PO3MIPIB XapUOBOro MPOAYKTY, LLO
nakyeTbca. Baxnneo, Wob wnprHa BUKOPUCTOBYBaHOI MliB-
K1 He nepesuLtysania 300 mm i Wob nniska byna penbepHoo
(kpanuacToo). TiNbkK Taka MiBka Moxe ByTy NPaBUIIbHO 3a-
neyaTaHa.

YBATA! BakyymHa ynakoska HE 3amiHioe oxonoaxeHHs abo 3amo-
poXyBaHHs. Yci LLBMAKONCYBHI NPOAYKTH, AKi NoTpebyloTb oxono-
L)KEHHS, NiCNsA BaKyyYMHOrO NakyBaHH: HeobXiAHO NPoaoBXyBaTH
36epiraTv B XonoannbHUKY abo MOPO3UNbHIN Kamepi.

NIArOTOBKA MILLKIB

1. Migknouitb NpucTpin Ao enektpomepexi. Ha ancnnei (2¢) sinobpa-
3uTbea «O0».
2. HatucHits kHomkm dikcauii kpukw (9) i NigHIMITE KPULLIKY npuiagy
(0.
. BiomoTtante Big pynoHy nnisky NoTpiOHOT AOBXMHM Ta BiAPIKTE ii.
4. TMoknagith KiHelUb BIOPI3aHOro LUMATKa M/IiBKM Ha MNPOKMIaAKY
yLLINbHIOBANbHOI MnaHKu (6), ane Tak, Wwob nniska byna B Hanpam-

w
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7.

Hux (8). Takox noabainTe Npo Te, WO NOKNaCTV NNiBKY penbedHO
(cTpOKaTOK) CTOPOHOIO AOrOPW.

3aKpuiTe KPULLIKY | HATUCHITL Ha Hei Tak, Wob KHOMKK dikcalyii
KpuLKK (9) BUOANM XapakTepHe «KaLaHHs».

. Ha naneni kepyBaHHs (2) HaTUCHITb KHOMKY 3aMaloBaHHA MiliBKM

«Seal» (2b). Micna Bnbopy 3aropwTbea iHAMKATOP, a Ha ancnnei (D)
nouHeTbCs 12-cekyHaHWM 3BOPOTHMM Bignik. [licna 3aBepLueHHs
3BOPOTHOrO BiAMIKY MiACBIYYBAHHA 3racHe, NPUCTPIN NOdacTb 3BY-
KOBWW CUrHan, a Ha avcnnei Binobpasntbea «O0», Wo o3Hauae 3a-
BEPLUEHHS NMPOLIECY 3BapioBaHHA. 3a HEODXIAHOCTI MPOLIEC MOXHA
nepepBaT B Oyab-AKMIA MOMEHT, MOBTOPHO HATUCHYBLLIX KHOMKY
«3anedataty (2b).

BiakpuinTe KpuLky repmetvka (1), HATUCHYBLLIM Ha KHOMKK dikcaLlii
KPULLIKK (8), | 3HIMITb repMeTUYHY NAIBKY.

YBATA! 3aexau BigkpuBanTe BepxHIO KPULLIKY Bigpasy nicna 3a-
BepLUEHHA 3analoBaHHA i He 3aKkpuBaNTe ii 4O HAaCTYNHOro 3anato-
BaHHA. 3auekaitTe woHameHwe 30 cekyHA nepen NOBTOPHUM
3BaplOBaHHSAM.

YBATA! He TopkaitTecs ywinbHIoBanbHoi nnaHku (6) - pusmk oni-
KiB.

8.

9.

OrngHbTe OTPUMaHWIA 3BapHWM LIOB. AKLIO 3BAPIOBAMbHUI LLIOB
HEPIBHWIM, HEMOBHWI, 3MOPLLKYBaTWI, Binnin abo MonoyHo-Binumi,
BiAPDKTE MOro i NOBTOPITE NPOLEaypY.

Bif€AHaNTE NPUCTPIN BiJ eNeKTPOMEPEXi

BAKYYMHA YNMAKOBKA 3 TEPMETU3ALIIEIO

1.

[ToMICTiTb XXy, TPU3HaUeHyY ANS BUITyYEHHS 3 MOBITPS, | 3aneyaTanTe
ii B nakeT. Bubupante nakert Takvm YMHOM, OO Nicns TOro, AK BU
noknageTe Ky, 3a7Mwmnnoca e 6nmssko 5 cm naketa ang ane-
yaTyBaHHA. [1pn nakyBaHHi NpoaykTiB Ana npurotysaHHa SOUS
VIDE 0axaHo HapisaTht ix CKnboukammn abo OOHAKOBUMM HEBENU-
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KUMK LumaToukamu. Lle 3abesneunTb piBHOMIPHMI HarpiB nig yac
NPWUIOTYBaHHS.

YBATA! Micue B MiwKy, e byae Biabysatucs sanaloBaHHA, Mae€
6yTH cyxum i unctum. Ko nig vac yknagaHHs ixi B nakeT 3abpya-
HUnacs obnacTb yWwinbHeHHs, NPOTPITh ii NaNePOBUM PYLLUHUKOM.
YBATA! flkwo 3 nakeTa BUAanuUTU NoBiTps, B HbOMY He MOBUMHHO
6yTy pignHn.

2.

MigknioviTe NPUCTPIN 0o enekTpomepexi. Ha ancnnei (2¢) sinobpa-
3nTbea «O0».

HatucHith kKHonku dikcauii kpuiwuku (9), migHimitb kpuriuky (1) i sctas-
Te BIAKPUTWM KiHeUb NaKeTa B KaMepy A9 BiACMOKTYBaHHSA NOBITPA
(3), ane Tak, Wob nniska onuHMnaca B HanpamHmx (8). Mpu Lbomy
CnigKymnTe 3a TUM, o6 NOKNACcTV NNiBKY PenbedHOIO (CTPOKATOI)
CTOPOHOIO JOropW.

. 3aKpUMTE KPULLIKY | HATUCHITb Ha Hel Tak, Wob kHonku (9) Buaanmu

XapaKTepHe «KaLaHHa.

HaTUCHITb KHOMKY BIACMOKTYBaHHSA MOBITPSA i 3aNaloBaHHA MMiBKM
«Vac» (2a). 3aropuTbea iHAMKaTOpPHa namnodka. CnoyaTky 3 nonie-
TWUNEHOBOro NakeTa Dyade BMKauaHe MoBiTPSA, NicNa Yoro BiH Oyae
3anaaHui. Yepes geakunin 4ac MiacBivyBaHHA 3racHe, NPUCTRIN No-
[aCTb 3BYKOBWI curHan, a Ha ancnnei 3asnTbea «O0», Wo o3Havae
3aBepLUEHHS Mpouecy 3BaptoBaHHA. [pouec 3BapioBaHHA MOXHa
nepepsaTV B Byab-AKMI MOMEHT, MOBTOPHO HATUCHYBLLIM KHOMKY
3BapioBaHHA (2a).

. OYHKLIT BIACMOKTYBaHHA NOBITPA Ta 3analoBaHHA nnisku (2a) i 3a-

natoBaHHA NNiBKK (2b) aBTOMATUUHO 3yNUHSAIOTLCA B KiHLL NPOLECY.
MOBTOPHMM HATUCKAHHAM QYHKLIOHANBbHOI KHOMKX MPoLeC MOXHa
nepepsatv B Dydb-AKMNI MOMEHT.

Bigkpunte kpuiky repmeTika (1), HaTUCHYBLLIW Ha KHOMKM dikcauii
KpuLKky (9), | 3HIMITb repMeTUUHY NIBKY.
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YBATA! flkwio Hacoc ANA BiACMOKTYBaHHSA NOBITPA npauioc binbe

45 cekyHa, a iHAUKATOP BCe LUe ropUTb, NepepBiTb Npouec - MilLOK

HerepmeTUUHMUM abo HeNPaBUSTBHO PO3MILLIEHUI Y BUTAXKHIN Kame-

pi. BunpasTe aHomanii i noBTopiTb Npouec.

8. Bigkpwite kpuwwky 3anaiosaya (1), HaTUCHYBLUK Ha KHOMKM dikcauii
KPULLIKK (8), | BUMMITb 3aMasHMi Naker.

YBATA! 3aexau BigkpuBanTe BepXHIO KPULLIKY Bigpa3y nicng 3a-

BepLUEHHA 3analoBaHHA i He 3aKpuBaMnTe ii 4O HACTYMNHOro 3analo-

BaHHA. 3auekaiTe woHanmeHwe 40 cekyHA nepes NOBTOPHUM

3BapIOBaHHAM.

YBATA! He TopkaiiTecs ywinbHIoBanbHoi nnaHku (6) - pusmk oni-

KiB.

9. MepekoHanTecs, WO NOBITPA BYNO BMAANEHO HAMEXHUM UMHOM i
LLIO OTPVMAHMI 3BapIOBaSIbHWN LLIOB € NPaBUIbHUM. Y pasi BUAB-
NeHHs aedeKTy nepeknamite Xy B HOBMI NakeT i NOBTOPRITb Npouec
EKCTPaKLii i3 3aneyaTyBaHHAM.

10.BigkniouiTe 3anatoBasibHy MaLLVHY Bif €NeKTPOMEPEXI.

BAKYYMHE NAKYBAHHSA (IHCTPYKLIS)

Leaki npoayKTn MaloTb AyXe AeNiKaTHY TEKCTYPY i MOXYTb No-
TpebyBaTV KOHTPOSIO PIBHA BUTATYBaHHA NOBITPSA, TOMY B/ MO-
XKeTe CKOPUCTATUCA GYHKLIEID PYYHOrO BUTANYBaHHSA MOBITPA.
MNpW NaKyBaHHI COKOBUTUX MPOAYKTIB PyYHE BUMMAHHS [03BO-
NAE YHUKHY T BCMOKTYBAHHSA PIAVHN 3 COKOBUTUX MPOAYKTIB.
1. ToMicTiTb NPOAYKTH, MPU3HAUEHI 1118 BUTAMYBaHHS MOBITPS, B NaKET.
BunbupanTte nakeT TakMm YMHOM, LLIOD MiCNs TOro, 9K BU NoKnadeTe
XY, 3aMMNOCA Le Bnv3bko 5 cM NakeTa A9 3aneyaTyBaHHs.
YBATA! Micue B miwky, ge byae sinbysatucsa 3analoBaHHA, Ma€
6yTh cyxum i unctum. kLo nig yac yknagaHHs ixi B nakeT 3abpya-
HUnaca obnacTb yLWinbHeHHSA, NPOTPITh ii NaNnepPOBUM PYLLUHUKOM.
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2. Migkniouite NpucTpin 0o enekTpomepexi. Ha ancnnei (2¢) Binobpa-
3uTbea «O0».

3. HatucHitb kHomnkm dikcauii kpuwkw (9) i NigHIMITE KPULLIKY npuiaay
().

4. HatucHiTb kHomnkw dikcauii kpmwku (9), nigHimite kpuwky (1) i scTas-
Te BIAKPUTWI KiHeLb NaKeTa B KaMepy Ans BiACMOKTYBaHHSA NOBITPA
(3), ane Tak, Wob nniska onuHMnaca B HanpamHmx (8). Mpn Lpomy
CNigKynTe 3a TMM, o6 NOKNacTV NNiBKY penbedHOIO (CTPOKATOI)
CTOPOHOIO JOrOPW.

5. 3aKkpuiTe KPULLIKY | HATUCHITb Ha HeT Tak, Wob kHomku (9) Braanu
XapaKTePHE «KMaLaHHa».

6. HaTUCHITb i yTpUMyTEe KHOMKY PYYHOrO BiACMOKTYBaHHS MOBITPS
«ImMnynbe» (2e). BMrKaeTbcsa HAcoc, AKUM BUKaUye NOBITPA 3 MiLLKa.
BinnycTite kHOMKy «IMnynbe» (2e), ko Byae oocarHy T Bignosia-
HWW PiBEHb BCMOKTYBAHHS.

7. HatucHitb kHonky «3anedatatuy (2b). IMia BMBpaHoI0 KHOMKOIO 3a-
ropuTLCA IHAMKATOP, a Ha anchnei (5) NoUHETLCA 3BOPOTHMI BiAIK
12 cekyHa. Yepes aeaknin uac NiacBidyBaHHA 3racHe, MPUCTPIN No-
[aCTb 3BYKOBUI CUrHan, a Ha ancnnei 3asuTtbea «O0», Lo o3Havae
3aBepLUeHHs npoLiecy 3BapioBaHHA. [1poLec 3BapioBaHHA MOXHa
nepepBaTv B Oyab-AKMIA MOMEHT, MOBTOPHO HATUCHYBLUM KHOMKY
3BaploBaHHs (2b).

8. Biakpuwnte kpuiky repmetika (1), HaTUCHYBLLIW Ha KHOMKM dikcaui
KpULLKK (8), i 3HIMITE repMeTUUHY MAIBKY.

YBATA! 3aexau BigkpuBaniTe BepXHIO KPULLKY Bigpa3y nicns 3a-

BepLUEHHA 3analoBaHHA i He 3aKpuUBanTe ii 4O HaCTYNHOro 3anato-

BaHHA. 3auekaitte woHainmeHwe 40 cekyHA neped NOBTOPHUM

3BapIOBaHHAM.

YBATA! He TopkaiiTecs ywinbHIoBanbHoi nnaHku (6) - pusmk oni-

KiB.

9. BigkniouiTb 3analoBanbHy MaLLIMHY Bifl €NeKTpOMepexi.
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BIACMOKTYBAHHS NOBITPAl 3 KOHTEMHEPIB

MoxHa 3abupaTtu nosiTps i3 30BHILIHIX KOHTeMHepiB, 3a
YMOBM HasiBHOCTI BignosiagHOi TpybkM, sika He BXxoaUTb A0
cknaay obnagHaHHa MPZ-02.

1. Migkniodite NpucTpin Ao enektpomepexi. Ha ancnnei (2¢) sinobpa-
31Tbea «O0».

2. TliakniouiTe WnaHr AN BiaseaeHHs nositpsa Ao rHizaa (10), a iHwmm
KiHLIeM - 00 ChewianbHOro KoHTenHepa, B1OpaBLLM BIAMNOBIAHWN
nepexiaHuK.

3. Mpwknaaite i yTpUMyiTe aganTep 4O KManaHa KOHTenHepa, NoTiM
HaTUCHITb KHOMKY BifKauyBaHHA MOBITPSA 3 KaHICTpwM (2d) - nouHeTb-
€S NPOLIEC BiAKauyBaHHA NOBITPS i3 30BHILLHBOrO KOHTEMHEPA.

4. TMicnga BraaneHHs noBiTps OyHKUIA aBTOMATUUHO BUMUKAETbCA. By
MOXeTe nepepsaTh NpoLec y Oyab-aKMit MOMEHT, MOBTOPHO HATUC-
HYBLUM KHOMKY (2d).

YBATA! flkwio BcmokTyBanbHMiA Hacoc npauioc binblue 45 cekyHa,

3YNUHITD Mpouec - KOHTeMHep MpPoTikae abo BCMOKTYBanbHUM

LUNaHr HenpaBunbHO Nig’eaHaHMn. BunpaeTe aHomanii i noeBTopiTh

npouec.

5. TMicna 3aBeplueHHA NpoLecy BigeaHaNTe BUTHXHWM LUMAaHT i Bia-
KIIOYiTb MPUCTPIN Big Mepexi.

MPAKTUYHI MOPAOU

1. 3aBxau Nakymte gKoMora CBixilli NpoAyKT. BakyymHe nakyBanb-
He obnaaHaHHA 30epirae NPOAYKTM CBIXKUMM [0 MATW pa3iB AOBLLE,
HIX 33 3BMUaNHWX YMOB 30epiraHHs.

2. MpoayKTw, aKi MaloTb HiXHY TEKCTypy, Borori abo nerko aedop-
MyIOTbCA (XN, MACO, GPYKTL), MOTPIOHO 3aMOPO3UTY 3a34aeriab.
Mepen BakyyMHUM NaKyBaHHAM NOKMaAIT NPOAYKTM B MOPO3MSIb-
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HY Kamepy Ha Kinbka roauH. [icna 3acTuraHHa NpoayKT roToBMiA A0
BaKYYMHOIO NaKyBaHHs.

[Mpu NakyBaHHI CBiXOro maca 6e3 nonepeaHbOro 3aMOPOXYBaHHA
NOKMafiTb CKMNafeHWUM NanepoBMiA PYLUHUK MiXX MACOM | BEPXHLOIO
YacTMHOIO nakeTa. Lle A03BONMTL MOrMMHATKM BOMOTY | 3aXMCTUTb
NPWCTPIN B BCMOKTYBaHHS PIAVHM.

. [nsa i 3 rocTpUMM Kpaamm 3aXMCTITb Kpai ManepoByM PyLLHUKOM,

106 3an0birTi nepdopadii nakeTa.

Mpw NakyBaHHI NPOAYKTIB, MPU3HAYEHUX 418 MPUrOTYBaHHA METO-
nom SOUS VIDE, gopaiTe A0 HMX BigNoBiAHI iHrpedieHTV Ta cnedii
nepea naKyBaHHAM.

He BMKOPWCTOBYITE NaKETN MOBTOPHO NIC/IA BUKOPUCTAHHS.
Mepen nakyBaHHAM OLLINAPUTK OBOYI OKponom. He nakywTe rondn
Ta YaCHWIK Yy BaKYyMHY YMaKoBKY An8 TPMBANoro 3bepiraHHsa uepes
PU3MKK, MOB'A3aHI 3 aHaepobHMMM BakTepigmm.

Bu MmoxeTe NpuroTyBaTh NakeTu 3 TbOAOM Y BaKyyMHOMY NaKyBasb-
HWKY. HarmumitTe B nakeT Body | [OAANTE HEBEMUKY KiMbKICTb CNPTY,
a noTiM 3aKpUITE NOro, He BUMNyCKaoum NosiTpa. MpurotosarHni Ta-
KMM UMHOM Milleyok Byae nobpe NpaLioBaTV AK XONOAHWI NaKerT,
AKLLIO MOro NonepeaHbO 3aMOPO3UTI B MOPO3UIIBHIN Kamepi.

Y nakyBanbHUK TaKOX MOXHa MaKyBaTV pi3Hi noOyToBi pedi (kapTh,
NPVIKPaCK TOLLLO).

10.BvikopurcToByiTe TiflbKu NakeT abo MniBky, NpUsHadeH Ang 3a-

natoBaHHg WpuHoto Ao 300 mm. OaHa cTopoHa nnisku abo nakeTa
NoBMHHa ByTW penbedHoo (kpanuacTow). AKLIO donbra ABOCTO-
POHHS, HEe MaE 3HaUEeHHS, AKOIO CTOPOHOIO BOHA 3BEPHEHa [0 MIoM-
OyBanbHOI NNaHKK.

11.MMpoayKT 3 piaKoK KOHCUCTEHLIEIO MOXHa 3aneyaTyBaTh TiNlbKu B

naket. BOHW HE MOBUMHHI BY T YINAKOBAHI'Y BAKYYM. Pigu-
HW MOXHa BCMOKTYBATM 3a JOMNOMOroK BakyyMHOro Hacoca. [1na
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3aMaoBaHHA PIAVH BUKOPWUCTOBYMTE KHOMKY 3analoBaHHA MiBKK
(2¢).

BUPILLEHHA MPOBJIEM

Mpobnema MPUYNHA BupiwieHHs

Mpuctpiii e Hemae xuBnenna | Migkniouitb npUCTpiii 40 Mepexi XnBNEHHS.
3aMycKaeTbea [lepeBipTe napameTpy BaLLOi eNeKTPUYHOT Mepexi.
lepesipTe WHyp XUBNeHHS; AKLLO € Nigo3pa Ha
NOLUKOZKEHHS, HeraitHo BiAKNI0YiTb 0ro Bif Mepexi
Ta 3BePHITbCA /10 aBBTOPU30BAHOTO CePBICHOTO LIEHTPY.
Mpuctpiit He Henpasunbhe lTepekoHaliTeca, Lo KiHewb Milleuka 3HaxoauTbCA
NOBHICTIO po3TallyBaHHA Y BCMOKTYBanbHiil kamepi. 3HoBY 3aKpuiite
BUTArY€ NOBITPA | MilLKa B NPUCTPOI. | NiAroToBAEHWI NakeT. OYNCTITb 30HY YLWiNbHEHHA.
3 MilLKiB HenpasunbHe
3aneyaTtyBaHHa
3aM0BHEHOT0
nakera.
3abpyaHeHa
NNiBKa B 30Hi
3aNaloBaHHA.
Micna TocTpwii kpaii Mepep repmeTusavieio 06epHiTb rocTpi kpai
3analoBaHHA BMICTY naketa nanepoBMM pyLUHUKOM.
MilLOK NpoAipABUB i0ro.
HaNOBHIOETbCA 0Boui He owwnapioBany nepea nakyBaHHAM. Bigkpuiite
noBiTPAM. [lleaki npopyKTn naKeT, nepeBipTe CBiXiCTb yNaKOBAHOr0 XUTTA.
(oBoui/ppyKTH)
BUAINATH rasn
npy NaKyBaHHi.




OUYULLEHHA | oornan

1. Tleped YMLLEHHAM BIAKMIOUITb MALLIMHY Bifl €NEeKTPOMEepPeXxi Ta 3aue-
KalnTe, MOKM BOHA MOBHICTIO OXOMOHE MiC/A 3analoBaHHA.

YBATA! He 3aHypioitTe npucTpiit y Boay um iHLWi pignHK.

2. [poTpiTh KOpNyc MNPUCTPOIO BOSIOMOK FAHUIPKOIO 3 HEBESIMKOIO
KINBKICTIO MUIOUOrO 3aCoDy, a NOTIM BUTPITb HAaCyXO.

. MNpoTpiTh BHYTPILLIHIO YaCTUHY BiAAINEHHA AN NPUNadiB Cyxolo
raHuipKoIo. 3BEPHITL 0COBNMBY yBary Ha BHYTPILIHIO YaCTUHY BU-
THXHOI Kamepu.

.Y pasi CUIbHOTO 3abPYAHEHHS NPOKIAAKY YLLIIbHIOBAIBHOI MiTaH-
ki (7) MOXHa 3HATM | NPOMKUTM Mia NpoTouHo Bodoto. MNepen ckna-
[aHHAM peTeNibHO NPOCYLLITb MOrO.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN

TexHiuHi NnapameTpun HaBeAeHO Ha D
3aBO/ACHKIN TabnnuLi Bupoby.

DoexunHa kabenio xusnenHs: 0,95 m

w

~

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a coboto npaBo
BHOCUTM TEXHIiUHi 3MiHW.

Llevt nocibHwmk 6yr1o nepex1afeHo MaLLMHOK.
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I‘Ipasmanaﬂ yTnnmnsauma npoaykKTa

(M3HOLLEHHOE 3MIEKTPUYECKOE U SMEKTPOHHOE 0DopyAoBaHME)

MapkurpoBKa Ha NPOAYKTE yKasblBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He creayet
ﬁ BbIOpacbiBaTb BMECTE C APYrvMM DbITOBBIMU OTXOAaMM MO OKOHYaHWK

cpoka cnyxbbl. M3HoweHHoe obopynoBaHme MOXET OKasblBaTb Bpea-
EEEE | 0c BO3AENCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO CPeay M 340POBbe YenoBeKa 13-3a
NOTEHUMANbHOrO COAEPXaHUA OMacHbIX BELLECTB, CMECeN WM KOMMOHEHTOB.
CMmelumBaHne OTXOA0B B BUAE U3HOLLIEHHOIO 3/TEKTPOHHOIO M 3MEKTPUYECKOro
obopyaoBaHnsa ¢ APYrMMM OTXOAAMMU UK MX HenpodeccroHanbHasa pasbopka
MOXET NMPUBECTM K BbIOPOCY BELLIECTB, BPEAHbIX A9 340P0BbSA 1 OKPYyXatoLLen
cpeabl. V3HoweHHoe yCcTponcTBo HeobxoaMMOo caaThb Ha NyHKT cbopa oTpabo-
TAHHOrO 3M1EKTPUYECKOro U 3M1EeKTPOHHOro obopyaosaHma. YTobbl nonyunts
NoApPOBHYI0 MHGOPMaLMIO O MeCTe CAAUU DNEKTPUUECKMX N IMEKTPOHHbBIX OT-
XO[0B, NOSIb30BaTENb AOSXEH OBPaTUTLCA B MECTHbIM NYyHKT cbopa obopyao-
BaHWA AN9 yTUAM3aUMM UM Ha 3aBO/ MO nepepaboTke U3HOLLEHHOro 0bopy-
[0BaHWA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktéore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowdd zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwosci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl

3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sa odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej

z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja

$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt

sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

o$wiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok). 7.

GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
srodkow eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza, 8.
np.: wilgog, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zarowki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek: 9.
- przerdbek i zmian konstrukcyjnych

dokonywanych przez uzytkownika lub 10.

osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,
aw szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej
z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatow lub akcesoriéw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementow ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
ina wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarangji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni 11.

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpisow w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalno$cia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia si¢ wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduije sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowaé

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiazanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy Numer naprawy, Opis wy y ych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czeéci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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