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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIE-
CZENSTWA UZYTKOWANIA
Uwaga! Aby zminimalizowa¢ ry-
zyko powstania pozaru, porazenia
pragdem lub uszkodzenia ciata:

Uwaznie przeczytaj te instruk-
cje przed uzytkowaniem urzg-
dzenia.

To urzadzenie jest przeznaczo-
ne wytacznie do uzytku domo-
wego.

To urzgdzenie moze by¢ uzywa-
ne przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, przez osoby o ogra-
niczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz
osoby o braku doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, gdy s3
one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane na temat korzy-
stania z urzadzenia w sposéb
bezpieczny i znajg zagrozenia
zwigzana z uzytkowaniem urzg-
dzenia. Dzieci nie powinny ba-
wic sie urzadzeniem. Czyszcze-
nie i konserwacja urzadzenia
nie powinna by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukonczy-
ty 8 lat i s3 nadzorowane przez
odpowiednig osobe.

Dzieci nie zdajg sobie sprawy z
niebezpieczenstw, ktére moga
powsta¢ podczas uzywania
urzadzen elektrycznych; dlate-
go trzymaj urzadzenie poza za-
siegiem dzieci.

Jezeli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony nalezy go wymie-
ni¢, aby zapobiec zagrozeniu.
Wymiany przewodu moze do-
konac¢ autoryzowany przez pro-
ducenta serwis lub inna wy-
kwalifikowana osoba.

Whytaczy¢ i odtaczyé urzadze-
nie od zasilania przed czyszcze-
niem, konserwacjg lub przeno-
szeniem oraz za kazdym razem,
gdy nie jest uzywane.
Przy wycigganiu wtyczki z
gniazdka Sciennego nigdy nie
ciggnij za przewodd tylko za
wtyczke jednocze$nie trzyma-
jac drugg reka gniazdko siecio-
we.
Powierzchnie nagrzewajg sie
podczas pracy urzgdzenia dla-
tego nalezy zachowaé ostroz-
nos¢ podczas uzytkowania.
Nie zanurzaé zadnej czesci urzg-
dzenia w wodzie lub innych pty-
nach.
Nie zakrywaé otworéw wilotu i
wylotu powietrza podczas pra-
cy urzadzenia.
Nie napetniaé miski olejem, po-
niewaz moze to spowodowad
zagrozenie pozarowe.
Nigdy nie dotyka¢ wnetrza
urzgdzenia podczas jego pracy.
Trzymac przewdd zasilajacy z
dala od goracych powierzchni.
Podczas smazenia gorgcym
powietrzem przez otwory wy-
lotowe wydostaje sie gorgca
para. Trzymaé rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od pary
i otworéw wylotowych powie-
trza. Nalezy réwniez uwazaé na
goracg pare i powietrze pod-
czas wyjmowania kosza z urza-
dzenia.
Natychmiast odtgczy¢ urzadze-
nie, jesli z urzadzenia wydoby-
wa sie ciemny dym. Przed wy-
jeciem kosza poczekac, az dym
przestanie sie wydobywac.
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e Ostrzezenie: Niewtasciwe uzy-
cie moze spowodowal poten-
cjalne obrazenia.

e Urzadzenia nie sg przezna-
czone do obstugi przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub od-
dzielnego, zdalnego systemu
sterowania.

e Nie uzywac urzadzenia do ce-
6w innych niz przeznaczone.

Wymagania elektryczne:
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
podane na tabliczce znamionowej
odpowiada parametrom zasilania
elektrycznego w domu, przy czym
zasilanie to musi by¢ oznaczone
jako ~ (prad przemienny).

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska

2012/19/UE oraz polska Ustawa o zuzytym sprzecie elektrycz-

nym i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera
EEE na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania, nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokal-
ne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajagcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model: AFM 7020

Napiecie znamionowe: 220-240V~ 50/60Hz
Moc znamionowa: 2400W

Pojemnos¢ catkowita: 8l

BUDOWA URZADZENIA (rys. 1 str. 2):
1. Panel sterowania

2. Okno podgladowe

. Lewa komora

. Prawa komora

. Ruszty do smazenia

. Lewy pojemnik do smazenia

. Prawy pojemnik do smazenia

. Otwory wylotowe powietrza

. Schowek na przewdd zasilajacy

LooNOU AW

FUNKCJE PANELU STEROWANIA (rys. 2 str. 2):

NAZWA OPIS

4, Temp/Time

Dotknij przycisk Temp/Time, aby wybrac
temperature lub czas smazenia. Nastepnie
dotknij < lub >, aby dostosowaé wartosc.

5. Air fry

Dotknij przycisk , aby wybra¢ funkcje

smazenia powietrzem.

6. | Wybor funkgji

Dotknij przycisk @ lub , aby wy-
bra¢ funkcje dla lewej lub prawej komory.
Nastepnie dotknij , aby rozpocza¢ cykl

smazenia.

7. Light

Dotknij przycisk , aby wtaczy¢ lub wyta-

czy¢ oswietlenie.

8. Sync finish

Funkcja ,,Sync finish” sprawi, ze proces sma-
zenia w obu komorach zakorczy sie w tym
samym czasie. Po zaprogramowaniu obu ko-
mér dotknij :Zg‘; aby rozpoczaé¢ smazenie.
Urzadzenie automatycznie zsynchronizuje
czas smazenia, opozniajac rozpoczecie sma-
zenia w komorze, w ktdrym czas smazenia
jest krotszy. Na wyswietlaczu tej komory
pojawi sie komunikat ,Hold”, co oznacza, ze
urzadzenie czeka, az obie komory bedg miaty
taki sam pozostaty czas smazenia. Gdy czasy
sig zréwnaja, smazenie rozpocznie si¢ jedno-
czes$nie w obu komorach i zakonczy sie w tym
samym momencie.

9. Match cook

Funkcja ,,Match cook” umozliwia szybkie i
fatwe przygotowanie identycznych potraw
w obu komorach za pomocg synchronizacji
ustawien. Aby z niej skorzysta¢, nalezy naj-
pierw ustawi¢ program smazenia dla jednej
z komor, wybierajac odpowiedni czas i tem-
perature. Nastepnie, po dotknieciu przycisku
), dotknij przycisk M2, spowoduje to
automatyczne skopiowanie wszystkich usta-
wien na potrzeby drugiej komory. Dzieki tej
funkcji potrawy beda przygotowane w iden-
tyczny sposob, bez koniecznosci recznego
ustawiania parametréow dla kazdej komory
osobno.

WYSWIETLACZ | KOMUNIKATY:

KOMUNIKAT OPIS

Podczas programowania wyswietlacz pokazuje

01711 IZ | ustawiony czas smazenia.

I V-1 _1 | W trakcie pracy urzadzania wyséwietlacz pokazuje
pozostaty czas smazenia.

[ - . .

T Wyswietlacz pokazuje ustawiong temperature.

|_ - _l Smazenie zostato zakoriczone, mozna wyjac lewy

I_ 1 1)1 | lubprawy pojemnik.

Czujnik temperatury w lewej komorze nie dziata

Kazda z 9 funkcji moze by¢ uzyta w lewej lub
prawej strefie smazenia, aby przygotowac
szeroki wybor positkdw. Temperature i czas
mozna regulowac dla kazdej funkcji.

Funkcje

Wyswietlacz pokazuje czas smazenia, usta-
wiong temperature, komunikaty przypomi-
najace i komunikaty o btedach.

Wyswietlacz

Dotknij przycisk aby rozpoczaé lub za-
trzymac cykl smazenia. Przytrzymaj przycisk
przez 3 sekundy, aby anulowac.

Przycisk
Start / pause
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prawidtowo (otwarty obwdd). Urzadzenie we-
szto w tryb awaryjny. Aby sprébowac naprawié¢
problem, odtgcz wtyczke z gniazdka elektryczne-
go i odczekaj 30 sekund, a nastepnie ponownie
podtacz. Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta.




Czujnik temperatury w prawej komorze nie dzia-
fa prawidtowo (otwarty obwdd). Urzadzenie we-
szto w tryb awaryjny. Aby sprébowac naprawic¢
problem, odtacz wtyczke z gniazdka elektryczne-
go i odczekaj 30 sekund, a nastepnie ponownie
podtacz. Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta.

Wykryto zwarcie czujnika temperatury w lewej
komorze urzadzenia. Urzadzenie weszto w tryb

l- -' awaryjny. Aby sprébowaé naprawi¢ problem,
l— |— odtacz wtyczke z gniazdka elektrycznego i odcze-
S NN kaj 30 sekund, a nastepnie ponownie podfacz.

Jedli to nie pomoze, skontaktuj sie z Centrum
Obstugi Klienta.

Wykryto zwarcie czujnika temperatury w prawej
komorze urzadzenia. Urzadzenie weszto w tryb
awaryjny. Aby sprobowac naprawic problem,
odtacz wtyczke z gniazdka elektrycznego i odcze-
kaj 30 sekund, a nastepnie ponownie podtfacz.
Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie z Centrum
Obstugi Klienta.

Lewy lub prawy pojemnik zostat wyjety lub nie

i |-| zostat wsunigty do korica.
L |_ ~ o Zadne funkcje dla danej komory nie moga by¢
- -— uzywane, dopoki pojemnik nie zostanie do
korica wsuniety.
Funkcja ,,Sync finish” pozwala na jednoczesne
zakoriczenie smazenia w obu komorach. Jedli
|_| - | _' w jednej z komor potrawa smazy sie krocej,
I |_| |_ |_| na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,Hold".

Urzadzenie wstrzyma smazenie w tej komorze,
az czas smazenia w obu komorach sie zréwna.

Gdy urzadzenie napotka problem z komunikacja
wewnetrzng, zardwno lewy, jak i prawy wyswie-
| tlacz pokaza kod btedu ,EU”. Urzadzenie wyda
( 10 sygnatéw dzwiekowych po czym przejdzie

w tryb awaryjny. Po przywrdceniu prawidtowej
komunikacji dotknij dowolny przycisk, aby
powrdcic¢ do stanu gotowosci.

W trybie gotowosci, jesli temperatura w
komorze urzadzenia jest jeszcze wysoka, na jej
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,H”. Jedli tem-
peratura w komorze jest niska, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ,L”.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

Usun wszystkie elementy opakowania.

Doktadnie umyj pojemniki i ruszty do smazenia w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn, uzywajac miekkiej ggbki.

Przetrzyj zewnetrzne powierzchnie urzagdzenia wilgotng Sciereczka.
Frytkownica bezttuszczowa dziata na zasadzie cyrkulacji goracego
powietrza, dlatego nie nalezy bezposrednio wlewa¢ do pojemnika
oleju ani ttuszczu do smazenia.

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na ptaskim, wypoziomowa-
nym blacie tak, aby przewdd zasilajacy siegat do gniazdka. W po-
mieszczeniu powinna by¢ wentylacja, urzadzenie nie moze sta¢ w
poblizu substancji i przedmiotéw tatwo palnych.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze pojawic sie lekki
dym lub zapach, co jest typowe dla nowych urzadzen grzewczych i nie
ma wptywu na ich bezpieczenstwo.

UZYTKOWANIE JEDNEJ KOMORY DO SMAZENIA:
1. Umies¢ ruszt do smazenia w wybranym pojemniku i rownomiernie

rozt6z zywnos¢ na ruszcie.

. Wtdz lewy lub prawy pojemnik do odpowiedniej komory urzadze-

nia.

. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie przej-

dzie w tryb gotowosci.

. Aby wybrac jedna z dziewieciu dostepnych funkgji, dotknij przycisku

(1), jesli uzywasz lewej komory, lub przycisku
prawej komory. Alternatywnie, dotknij przycisku

Srednio przej$¢ do funkeji smazenia powietrzem.

jesli uzywasz
, aby bezpo-

. Po wybraniu funkcji dotknij przycisku Temp/Time, aby przejs¢

do ustawienia czasu. Uzyj przyciskéw < lub >, aby dostosowaé

warto$¢, a nastepnie dotknij ponownie przycisk Temp/Time, aby
przejs¢ do ustawienia temperatury. Po ustawieniu odpowiednich
parametréw dotknij przycisk , aby rozpocza¢ cykl smazenia.

. Podczas procesu smazenia, jesli chcesz dostosowac temperature

lub czas, najpierw dotknij przycisku Temp/Time, a nastepnie przyci-
skéw < lub > aby dostosowac wartosci.

. Po zakonczeniu cyklu smazenia, na wyswietlaczu pojawi sie komu-

nikat ,,END”, urzagdzenie wyemituje piec sygnatéw dzwiekowych, a
wszystkie pozostate kontrolki zgasng. Dotknij przycisku i, aby
przejs¢ do trybu gotowosci. Wyjecie i wiozenie pojemnika rowniez
spowoduje przejscie do trybu gotowosci.

Uwaga: Nie mozna uzywac zadnych przyciskow i funkgji dla danej
komory, gdy pojemnik jest wyjety.

UZYTKOWANIE DWOCH KOMOR DO SMAZENIA:

1

2.

3.

Umiesc¢ ruszty do smazenia do pojemnikéw i rdwnomiernie roztéz
2ywnos¢.

W16z lewy pojemnik do smazenia do lewej komory urzadzenia, a
prawy pojemnik do prawej komory.

Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie przej-
dzie w tryb gotowosci.

Dotknij przycisku (1) lub , aby wybrac¢ program smazenia
dla lewej komory, a nastepnie ustaw temperature i czas. Po
ustawieniu lewej komory, dotknij przycisku ("2 ) lub @, aby
wybrac program smazenia dla prawej komory i réwniez ustaw
temperature oraz czas.

Nastepnle dotknij przycisku . dIa kazdej komory, aby
rozpoczac proces smazenia, jesli chcesz, aby obie komory dziataty
niezaleznie.

Jesli chcesz, aby obie komory zakonczyfy proces smazenia w tym
samym czasie, dotknij przycisku ﬂr"”‘c W tym momencie komora

z krétszym czasem smazenia wySW|etI| komunikat ,Hold”, dopoki
pozostaty czas smazenia dla obu komdr nie bedzie taki sam.
Podczas procesu smazenia, jesli chcesz dostosowac temperature
lub czas, najpierw dotknij przycisku Temp/Time. W tym momencie
funkcja synchronizacji zakorczenia smazenia zostanie anulowana,
a nastepnie dotknij przyciskéw < lub >, aby dostosowaé wartosci
temperatury i czasu. Po ustawieniu, smazenie bedzie automatycz-
nie kontynuowane.

Aby zsynchronizowac ustawienia smazenia dla obu komaér:

Ustaw pozadane ustawienia smazenia dla pierwszej komory.
Uwaga: nie dotykaj Przyusku dla tej komory.

Dotknij przycisku M2 aby skoplowac ustawienia smazenia na
potrzeby drugiej komory

Dotknij przycisku m dla dowolnej komory, aby rozpocza¢ cykl
smazenia dla poleynczej komory, lub dotknij przycisku flr‘:;h,

aby rozpoczac a nastepnie zakoriczy¢ smazenie w obu komorach
jednoczesnie.

Po zakoriczeniu cyklu smazenia, oba wyswietlacze pokazg komu-
nikat ,END”, urzadzenie wyemituje pie¢ sygnatow dzwiekowych, a
wszystkie pozostate kontrolki zgasng. Dotknij przycisku b, aby
przejs¢ do trybu gotowosci. Wyjecie i wiozenie pojemnika rowniez
spowoduje przejscie do trybu gotowosci.

Uwaga

Nie mozna uzywac zadnych funkcji dla danej komory, gdy pojem-
nik jest wyjety lub nie zostat wsuniety do konca.

Gdy pojemnik zostanie wyjety, gdy funkcja SYNC FINISH jest
aktywna, smazenie w obu komorach zostanie wstrzymane. Po wto-
zeniu pojemnika z powrotem do komory urzadzenia, smazenie w
obu komorach zostanie wznowione w tym samym czasie.

Jesli proces smazenia zostanie przerwany na dtuzszy czas, koniecz-
ne moze by¢ wydtuzenie czasu smazenia po wznowieniu, aby
zapewnic¢ prawidtowe przygotowanie potrawy.

USTAWIENIA FUNKCJI:

Dzieki tym ustawieniom twoje dania uzyskajg smak i chrupkos¢ po-
dobne do potraw smazonych w gtebokim oleju, ale z uzyciem mini-
malnej ilosci ttuszczu lub bez niego.

Podany czas i temperatura sg orientacyjne. Eksperymentuj, aby do-
stosowac je do swoich preferencji i osiggnac idealny efekt.
Sugerowana funkcja smazenia dla kazdej potrawy zapewnia najlep-
sze rezultaty. Mozesz jednak uzy¢ dowolnej funkcji w obu komorach
urzadzenia.
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Ustawienia ¢ Umyj komore urzadzenia za pomoca $ciereczki
RO Zalecana lub migkkiej gabki przy uzyciu cieptej wody i
Funkcja  llos¢ Temperatura Czas ptynu do naczyn.
(8) (°c) (min) e Aby usuna¢ przypalony ttuszcz i resztki jedzenia
. . . z komory urzadzenia, spryskaj mieszaning
Mrozone frytki Air fry 300 180 27 sody oczyszczonej i octu, a nastepnie przetrzyj
- wilgotna Sciereczka.
Skrzydetka z kurczaka Air fry 250 190 16 Lewa /prawa | * W przypadku uporczywych zabrudzen, pozwdl
. komora mieszaninie dziata¢ na zabrudzonym obszarze
Stek Grill 150 200 L przez kilka minut przed przetarciem.
Patki z kurczaka Broil 350 190 20 * Sprawdz element grzejny pod katem rozpryskéw
oleju i resztek jedzenia. W razie potrzeby
Ryba Grill 150 180 12 wyczys’,(":AeI_emAent grzejny wilgotqq s’ciereczkgz
Upewnij sie, ze element grzejny jest catkowicie
Krewetki Broil 250 180 14 suchy przed nastepnym uzyciem.
¢ Nie myj w zmywarce.
Kietbasa Broil 250 180 10 . . .
Obudowa * Przetrzyj miekka i wilgotng gabka lub Sciereczka,
Babeczki Bake 6 szt 170 13 urzadzenia a nastepnie wytrzyj do sucha.
Pizza Broil 100 180 8 ¢ Wyczys¢ wewnetrzng i zewnetrzng strone okna
Okno podala- podgladowego sciereczka lub gabka przy uzyciu
Tost Roast 70 170 10 dowe podgla cieptej wody i ptynu do naczyn.
¢ Nie uzywaj metalowych przyboréw do czysz-
Rozmrazanie Air fry 150 80 9 czenia.
Suszone jabtko Dehydrate | 45 80 120 UWAGA:
K * Niewtasciwe czyszczenie urzadzenia moze prowadzi¢ do groma-
Podgrzewanie Reheat 150 170 8 dzenia sie resztek 2zywnosci i ttuszczu wokét elementu grzejnego,
L co stwarza ryzyko wydzielania dymu, pozaru oraz obrazen ciata.
Bajgiel Bagel - 170 20 * W przypadku zauwazenia dymu lub wyczucia jego zapachu,
Kee natychmiast zatrzymaj prace urzadzenia, odtacz od zasilania i
Utrzymywanie ciepta warr‘; - 75 20 poczekaj, az catkowicie ostygnie. Nastepnie usun wszelkie pozo-
statosci jedzenia lub ttuszczu za pomocg miekkiej Sciereczki i ptynu

Wskazoéwki:

oAby uzyskac najlepsze rezultaty smazenia, zawsze uktadaj sktadniki

réwnomiernie na ruszcie do smazenia. Natozenie sktadnikéw na
siebie spowoduje nieréwnomierne usmazenie potrawy.

oAby zwiekszy¢ chrupkos¢, przed rozpoczeciem smazenia mozna

spryskac lub posmarowac sktadniki niewielkg iloscig oleju.

o Jedli urzadzenie zostanie zatrzymane na ponad 10 minut, powrdci

do trybu gotowosci, a istniejgce ustawienia zostang anulowane.

e W przypadku wiekszosci potraw, obracanie, potrzasanie lub prze-

wracanie w potowie cyklu smazenia zapewni lepsze rezultaty.

e Czasitemperature mozna regulowa¢ w dowolnym momencie

procesu smazenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze odtacz urzadzenie od zasila-
nia i odczekaj, az ostygnie.
Nie stosuj silnych detergentéw ani szorstkich gabek do czyszczenia
zadnych czesci urzadzenia.

do naczyn.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Ten rozdziat podsumowuje najczestsze problemy, ktére mogg wystapic¢
podczas obstugi urzagdzenia. Jesli podane rozwigzanie nie rozwigze pro-
blemu, skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Przyczyna Rozwigzanie
. . Wyciagnij pojemnik do
Wyswietlacz Pojemnik do smazenia i wsun go z

pokazuje komu-
nikat ,,OPEN”

smazenia nie jest
prawidtowo zamon-
towany.

powrotem do urzadze-
nia, aby prawidtowo go
zamontowac.

Wentylator nie

Skontaktuj sie z Centrum

Brak zasilania Obstugi Klienta.

e Po kazdym uzyciu umyj pojemnik i ruszt do smazenia. dziata Silnik lub inne L
e Upewnij sie, ze wszystkie elementy s3 catkowicie suche przed po- podzespoty zostaty (S)k:?takt'g! sig z Centrum
nownym uzyciem lub schowaniem urzadzenia. uszkodzone. stugi Klienta.
Wentylator topatki wentylatora | Skontaktuj sie z Centrum
Czes¢ lub . gtos$no pracuje sg zdeformowane. Obstugi Klienta.
akeesorium Metoda czyszczenia
Nie mozna
* Umyj pojemnik do smazenia ggbka lub Scierecz- ptynnie wsungé . .
Lewy / prawy ka przy uzyciu cieptej wody i ptynu do naczyn. pojemnika gfzvnfg;e%?éegglka Skontaktuj sie z Centrum
pojemnik do Nastepnie doktadnie optucz. Upewnij sie, ze caty do smazenia def J Obstugi Klienta.
smazenia ttuszcz i resztki jedzenia zostaty usuniete. do komory zdeformowana.
e Nie myj w zmywarce. urzadzenia
* Umyj ruszt do smazenia za pomoca Sciereczki Wydobywanie sie biate-
lub gqpkl przy uzyciu cieptej wody i ptynu do Smazone potrawy godymuz kqmory pod-
Ruszt do naczyn. <3 thuste czas smazenia ttustych
smazenia * Ruszt do smazenia ma nieprzywierajaca 7 komo 2 . potraw jest zjawiskiem
powtoke. Aby uniknac uszkodzenia powtoki, nie wydob r\X/a si normalnym.
uzywaj metalowych przyboréw do czyszczenia. bigfy d\}/m < X
¢ Nie myj w zmywarce. W urzadzeniu pozo- Pamietaj, aby cayécic
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staty resztki ttuszczu
po poprzednim
uzytkowaniu.

urzadzenie i akcesoria
po kazdym uzyciu.




Brak zasilania

Niewtasciwe pod-
faczenie przewodu
zasilajacego.

Sprawd?, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego
jest prawidtowo wpieta
do gniazdka. Jesli to nie
rozwigze problemu,
skontaktuj sie z Centrum
Obstugi Klienta.

Nie mozna ak-

Zaréwno lewa, jak
i prawa komora nie

Funkcja Sync Finish nie
zostanie aktywowana,

tywowac funkgji dopdki obie komory nie
Sync Finish zostaly zaprogramo- zostang zaprogramo-

wane. wane.

Dotknij przycisku

Nie mozna Temp/Time lub
wstrzymac Funkcja Sync Finish , aby anulowac funkcje
pracy jednej jest aktywna. Sync Finish i wykonaé
komory operacje dla pojedynczej

komory.

Niedosmazona
potrawa

Sktadniki nie zostato
utozone réwno-

Aby uzyska¢ najlepsze
rezultaty smazenia, utéz
sktadniki rownomiernie,

miernie. bez naktadania sie na
siebie.
Wyczys¢ wewnetrzng i
Trudnodci z Zal()jnfdéone okno zev;nFtclj'znq strone_;)kr)a_
widocznoscig podgladowe po kg ad OWego, najiepie]
przez okno po kazdym uzyciu.
podgladowe Oswietlenie nie Wiacz oswietlenie za
zostato wigczone pomoca przycisku
Nie uktadaj sktadnikow
zbyt wysoko, poniewaz
moga one dotykac
Zbyt duzo jedzenia gornej czesci. Moze to
Trudnosci z w pojemniku. utrudni¢ wkfadanie i

wktadaniem lub
wyjmowaniem
pojemnika

wyjmowanie pojemnika
oraz spowodowac przy-
palenie jedzenia.

Zanieczyszczenia na
zewnetrznej stronie
pojemnika.

Usun wszelkie zanie-
czyszczenia z zewnetrz-
nej strony pojemnika.

PL



SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
Note! To minimise the risk of fire,
electric shock or injury:

EN

Carefully read this instruction
before using the appliance.
This appliance is for household
use only.

This appliance can be used by
children aged 8 years and old-
er or by persons with physical,
mental or sensory handicaps,
or by those who are inexperi-
enced or unfamiliar with the
appliance, provided they are
supervised or have been in-
structed how to safely use the
appliance and are familiar with
risks associated with the use of
the appliance. Ensure that chil-
dren do not play with the ap-
pliance. Do not allow children
to clean and maintain the ap-
pliance unless they are 8 years
or older and are supervised by
a competent person.

Children do not realize the
dangers that can arise when
using electrical appliances,
therefore keep the appliance
out of reach of children.

If the power cord is damaged
it must be replaced to prevent
danger. The power cord must
be replaced by a service tech-
nician authorised by the man-
ufacturer or by another quali-
fied person.

Turn off and unplug the appll-
ance from power when not in
use and before cleaning, main-
tenance, or moving.

When unplugging the appli-
ance, always hold the plug

firmly and pull it from the wall
outlet, avoiding pulling on the
cord itself and, if needed, use
your other hand to hold the
socket.

Exercise caution as the surfac-
es of the appliance may be-
come hot during operation.
Do not submerge any part of
the appliance in water or oth-
er liquids.

Do not cover the air inlet and
outlet openings while the ap-
pliance is in operation.

Do not fill the frying pan with
oil as this may create a fire
hazard.

Never touch the inside of the
appliance when it is on.

Keep the power cord away
from hot surfaces.

During hot air frying, hot steam
is released from the air outlet
openings. Keep your hands
and face away from steam and
air outlet openings. When re-
moving the frying container
from the appliance be careful
of hot steam and air.
Immediately unplug the appli-
ance from power if dark smoke
is emitted. Before removing
the frying container, wait until
no more smoke escapes from
the appliance.

Warning: Potential injuries
may result from improper use.
Do NOT operate this appliance
using an external timer or a
separate remote control sys-
tem.

Do not use the appliance for
purposes other than those for



which it is intended.
Electrical requirements:
Ensure the voltage specified on
the rating label matches your
home’s electrical supply. This ap-
pliance requires alternating cur-
rent, typically indicated by the
symbol ~.
ﬁln accordance with European Directive 2012/19/EU and

Polish law on waste electrical and electronic equipment,

this appliance is marked with the crossed-out waste bin
EEE symbol. This symbol indicates that the appliance must not
be disposed of with household waste after use. The user is obligat-
ed to dispose of this appliance at an authorised collection point for
waste electrical and electronic equipment. Local collection points,
shops, and local authority departments together provide a recycling
scheme. Properly disposing of old electrical and electronic equip-
ment prevents environmental and health risks caused by hazardous
components and improper handling.

SPECIFICATION:

Model: AFM 7020

Rated voltage: 220-240V~ 50/60Hz
Rated power: 2400W

Total capacity: 8 Litres

FEATURES AND COMPONENTS (Fig. 1 p. 2):
. Control Panel

. Viewing window

. Left air fryer compartment

. Right air fryer compartment

Removable mesh rack

. Left frying container

. Right frying container

. Air outlets

. Power cord storage

CONOUTAWNE

CONTROL PANEL (Fig. 2 page 2):

NAME DESCRIPTION

Each of the 9 functions can be used in ei-
ther the left or right compartment to pre-

L Functions pare a wide variety of meals. You can adjust
temperature and time for each function.
The display shows the frying time, set tem-
2. Display perature, reminder messages and error
messages.
Button Press the button to start or stop the
3. Start / pause | frying cycle. Hold the button for 3 seconds
to cancel.

Press the Temp/Time button to select the
cooking temperature or time. Then press <
or >, to make the adjustment

4, Temp/Time

Air fry

Press the button to select the air

frying function.

Press the @ or button to select

6. 59|€§t func- | the function for the corresponding frying
tion compartment. Then press to start
the frying cycle.

Press the button to turn the lighting

on or off.

5. Air fry

7. Light

The Sync finish function will ensure that the
frying process in both frying compartments
will end at the same time. Once both fry-
ing compartment are programmed, press
fs”‘::f] to start frying. The air fryer will au-
tomatically make sure both compartments
finish cooking at the same time by starting
the shorter cooking time later. The “Hold”
message on this compartment's display in-
dicates that the appliance is synchronizing
the cooking times and will proceed when
both compartments have the same remain-
ing duration. When the cooking durations
are equal, both compartments will begin
frying simultaneously and finish together.

8. Sync finish

Use the “Match cook” function to effort-
lessly prepare identical dishes in both com-
partments, as it automatically synchronizes
the settings. Begin by setting a frying pro-
gram for one compartment, choosing the
correct time and temperature, to use the
“Match cook” function. Then, press button
followed by button Ma“" to automat-
ica y copy all settings to the other com-
partment. Thanks to this function, dishes
will be prepared identically, eliminating the
need to manually set parameters for each
compartment separately.

9. Match cook

DISPLAY AND MESSAGES:

INFORMATION DESCRIPTION

When adjusting the frying time, the display
shows the selected time.

While cooking, the display shows the remain-
ing frying time.

: '—l : : L The display shows the set temperature.
l: — _l Frying is finished, you can remove the left or
I_ 1 1 )_1 | right frying container.
The temperature sensor in the left frying
compartment is not working properly (open
— circuit). The appliance has switched to
'_ | emergency mode. To attempt to resolve the
] | issue, unplug the power cord from the wall

outlet, wait 30 seconds, and then plug it back
in. If this does not help, please contact the
Customer Service Centre.

The temperature sensor in the right frying
compartment is not working properly (open
circuit). The appliance has switched to
l emergency mode. To attempt to resolve the
issue, unplug the power cord from the wall
outlet, wait 30 seconds, and then plug it back
in. If this does not help, please contact the
Customer Service Centre.

A short circuit has been detected in the
temperature sensor in the left frying com-
partment. The appliance has switched to

' emergency mode. To attempt to resolve the
issue, unplug the power cord from the wall
outlet, wait 30 seconds, and then plug it back
in. If this does not help, please contact the
Customer Service Centre.

EN



A short circuit has been detected in the
temperature sensor in the right frying
compartment. The appliance has switched to

-
' ' _l emergency mode. To attempt to resolve the
L issue, unplug the power cord from the wall
- - outlet, wait 30 seconds, and then plug it back

in. If this does not help, please contact the
Customer Service Centre.
The left or right frying container has been

i |_| removed'or not fully inserted.

e o No functions for a given compartment can be

used until the frying container is fully inserted
into that compartment.

The “Sync finish” function allows you to finish
frying in both compartments simultaneously.
| If the food in one of the containers takes less
|—| |—| | |—' time to fry, the message “Hold” will appear on

e=' ‘== "="| the display. The appliance will stop frying in
this compartment until the remaining frying
time in both compartments is equal.

When the appliance encounters an internal
communication issue, both the left and right
displays will show the error code “EU.” The
appliance will beep 10 times and then go into
emergency mode. Once proper communica-
tion is restored, press any button to use the
appliance.

In standby mode, if the appliance frying

L | compartment is still hot, the symbol “H” will
|—| or | appear on the display. When the temperature

in the frying compartment is low, the display

will show the symbol “L.”

BEFORE FIRST USE:

e Remove all packaging materials.

e Wash the frying containers with mesh racks thoroughly in warm
water using dishwashing liquid and a soft sponge.

¢ Wipe the exterior surfaces of the appliance with a damp cloth.

e Because the fat-free air fryer cooks by hot air circulation, you
should not pour oil or frying fat directly into the frying container.

¢ Place the appliance on a flat, stable surface to ensure the power
cord reaches the wall socket. Ensure that the appliance is used in
a well ventilated room and do not place the appliance near any
flammable substances.

Note! It’s expected for a new appliance to emit a slight smoke or
odour during the initial use and this is a normal occurrence and
doesn’t compromise safety.

FRY IN A SINGLE FRYING CONTAINER:

. Place the frying mesh rack in your chosen container and ensure

the food is distributed evenly on the rack for optimal cooking.

. Insert the container into the preferred frying compartment.

. Plug the appliance into a power outlet. The appliance enters the

standby mode.

4. To select one of the nine functions, first press button (1) for
the left compartment or button a for the right frying com-
partment. Alternatively, press the (=) button to select directly
the air frying function.

5. After selecting the function, press the Temp/Time button to
set the cooking duration. Use the < or > buttons to adjust the
duration, then press the Temp/Time button again to enter the
temperature setting. Once you have set the desired parameters,
press the button to start the frying cycle.

6. During frying, to adjust the temperature or time, first press the
Temp/Time, button, then use the < or > buttons to make the
necessary adjustments.

7. When the frying cycle is complete, the display will show “END”,
the appliance will beep five times, and all other indicators
will turn off. Press the button to enter standby mode.
Removing and inserting the frying container will also cause the
appliance to switch to standby mode.

w N

Note! All buttons and functions for a compartment are disabled
when the frying container is removed.

FRY IN BOTH FRYING CONTAINERS:

o Set the desired frying setti

Place the frying mesh racks in both frying container and ensure
the food is distributed evenly on the racks for optimal cooking.
Insert the left frying container into the left frying compartment
of the appliance and the right frying container into the right
frying compartment.
Plug the appliance into a power outlet. The appliance enters
the standby mode.
Press the or (1) button to select the frying programme
for the left frying compartment, then set the temperature and
time. After setting the left frying compartment, press the (2 )
or (ww) button to select the frying programme for the right
compartment and also set the temperature and time.
Then, press the button for each frying compartment to
start frying if you want both compartment to fry independent-
ly.
To use the “Sync finish” function so that both compartments
finish frying at the same time, press the fsm';c button. With
“Sync finish” enabled, the compartment needlng less cooking
time will show “Hold” until both compartments have the same
remaining time.
During frying, if you want to adjust the temperature or time,
first press the Temp/Time button. This will cancel the “Sync
finish” function, allowing you to then use the < or > buttons to
set the desired values. Once you adjust the settings, frying will
continue automatically.
To synchronize the cooking settings in both frying compart-
ments:

gs for the first frying compartment.
button for this compartment.

Note! Do not press the

* Press the Match Cook T:ok button to copy the frying settings to

the other frying compartment.

e Press the button for any compartment to start frying in

a single compartment, or press the Sync Flnlsh n button to
start and then stop cooking in both compartments at the same
time.

7. When the frying cycle is complete, the displays will show
“END”, the appliance will beep five times, and all other
indicators will turn off. Press the button to enter standby
mode. Removing and inserting th g container will also
cause the appliance to switch to standby mode.

Note!

No functions for a given compartment can be used until the
frying container is fully inserted into that compartment.

If you remove a frying container from a compartment while the
“Sync Finish” function is enabled, frying in both compart-
ments will stop. Once you replace the frying container into

the appliance, frying in both compartments will resume at the
same time.

If the frying is interrupted for an extended time, you may need
to increase the frying time when resuming to ensure the food
is cooked properly.

FUNCTION SETTINGS:

These settings will give your food that delicious deep-fried fla-
vour and satisfying crispiness, all with minimal to no fat.

The times and temperatures presented are approximate. Exper-
iment to adjust the settings to your preferences and achieve the
perfect result.

Using the suggested frying function for each food will help you
achieve the best results. However, feel free to use any function in
either compartment of the appliance.

Settings

Weight Temper- 10

€l PG [min]
Frozen chips Air fry 300 180 27
Chicken wings Air fry 250 190 16
Steak Grill 150 200 12
Chicken drumsticks Broil 350 190 20
Fish Grill 150 180 12
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Prawns Broil 250 180 14
Bratwurst Broil 250 180 10
Cupcakes Bake 6 pcs 170 13

Pizza Broil 100 180 8

Toast Roast 70 170 10
Defrosting Air fry 150 80 9

Dried apple Dehydrate 45 80 120
Reheat Reheat 150 170 8

Bagel Bagel - 170 20

Keeping warm \f/gfr?'\ - 75 20

Instructions:

e For best frying results, always arrange ingredients evenly on
the frying mesh rack. Overlapping ingredients will prevent
proper airflow and result in uneven frying.

e For extra crispiness, lightly spray or brush the ingredients with
a little oil before air frying.

o |f the appliance is left stopped for over 10 minutes, it will re-
turn to standby mode, and all current settings will be cancelled.

e For most foods, turning, shaking, or flipping halfway through
the cooking cycle will produce better results.

e Time and temperature can be adjusted at any point during
frying.

CLEANING AND CARE:

e Before cleaning, always unplug the appliance and wait for it to
cool down.

¢ Do not use harsh detergents or rough sponges to clean any parts
of the appliance.

¢ Wash the frying container and frying rack after each use.

e Make sure all components are completely dry before reusing or
storing the appliance.

¢ Clean the appliance's frying compartment
with a damp cloth or soft sponge, using warm
water and dishwashing liquid.

To remove stubborn burnt-on grease and
food residue from the frying compartment,
carefully spray with a mixture of baking soda
and vinegar, allow it to sit for a short time
before wiping with a damp cloth.

For stubborn stains, allow the baking soda
and vinegar mixture to work on the stained
area for a few minutes before wiping it away
with a damp cloth.

Inspect the heating element for any oil
spatter or food debris. If necessary, and after
ensuring the appliance is unplugged and
cooled down, carefully clean the heating ele-
ment with a damp cloth. Ensure the heating
element is completely dry before using the
appliance again.

Do not wash in the dishwasher.

Left/right
frying com-
partment

0

Appliance
housing

Wipe the appliance housing with a soft, damp
sponge or cloth, then wipe dry.

Clean the inside and outside of the viewing
window with a cloth or sponge using warm
water and dishwashing liquid.

¢ Do not use harsh detergents or metal utensils
to clean the appliance.

Viewing
window

NOTE:
e Improper cleaning of the appliance can result in a build-up of

food residue and grease around the heating element, creating
a risk of smoke, fire and personal injury.

¢ If you notice or smell smoke, stop the appliance immediately,
unplug it and wait until it cools down completely. Then remove
any food or grease residue with a soft cloth and dishwashing
liquid.

TROUBLESHOOTING:

This section outlines some of the most common issues you might
encounter while using the appliance. If the suggested solution
doesn’t resolve the issue, please don’t hesitate to contact our Cus-

Part or . tomer Service Centre for further assistance.
Cleaning method
accessory
¢ Wash the frying container with a sponge or Issue Possible cause Solution
cloth using warm water and dishwashing . )
Left/Right liquid. Then rinse thoroughly. Make sure all If the frying container
Frying Con- grease and food residue have been removed. . . is not properly
tainer Do not immerse the frying container in water The display The frying contain- | inserted, pull it out
or any other liquid. shows “OPEN” | & IS not correctly completely and then
« Do not wash in the dishwasher. inserted. slide it back into the
appliance until it is
* Wash the mesh frying rack with a cloth or securely in place.
sponge using warm water and dishwashing
liquid. No power Please contact our Cus-
Removable * The mesh frying rack features a non-stick tomer Service Centre.
mesh rack coating for easy food release and cleaning. To The fan does e £ h
avoid damaging the coating, do not use any not operate The fan or ;Jt er Please contact our Cus-
metal cleaning utensils. gomponsn s are tomer Service Centre.
* Do not wash in the dishwasher. amaged.

The fan is loud

The fan blades are

Please contact our Cus-

the appliance
compartment

deformed. tomer Service Centre.
The frying con-
tainer cannot
be inserted ;I'hg edge of‘the . Please contact our Cus-
smoothly into rying container is tomer Service Centre.
deformed.
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White smoke
is coming out
of the frying

Fried foods contain
a lot of fat.

It is normal for white
smoke to emerge from
the compartment
when frying fatty
foods.

compartment There is grease Remember to clean
residue left in the your appliance and
appliance from accessories after each
previous use. use.
Ensure that the power
cord plug is properly
plugged into the wall
outlet. If the suggested
. \
No power Incorrect power solution doesn't

cord connection.

resolve the issue,
please don't hesitate to
contact our Customer
Service Centre for
further assistance.

The Sync Finish
function will
not activate

No settings have

been selected for
either the left or

right frying com-

partment.

"Sync Finish" will only
activate once settings
have been selected for
both compartments.

It is not pos-
sible to stop
the operation
of one frying

The Sync Finish

function is enabled.

Press the Temp/Time
button or the

button to cancel the
Sync Finish function
and use only a single

compartment frying compartment.
To achieve the best
Undercooked The ingredients frylr}g resu]ts, arrange
N were not arranged | the ingredients in a
dish . :
evenly. single layer without
any overlap.
Clean the inside and
Difficulty Dl_rtzj/ viewing oqtzlde of thfe wE}Nlng
seeing through | Window Wfltn ow, rp])re ‘erably
the viewing after each use.
window The light was not Turn on the light with
turned on the button
Avoid overfilling
the frying container
with ingredients, as
this could interfere
. with the appliance's
Difficulty ;rf?nmggztf;ﬁg:n operation. Overloading
inserting or ying . the container can make
removing it hard to insert and
the frying remove, and it also
container increases the risk of
food burning.
Food residue on Remove any food res-
the outside of the idue from the outside
frying container. of the container.
EN
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POKYNY K BEZPECNEMU POUZI-
VANI

Pozor! Abyste minimalizovali ne-
bezpeci vzniku pozaru, urazu elek-
trickym proudem nebo télesného
poranéni:

Pozorné si prectéte tento na-
vod pred pouZivanim zafizeni.
Toto zafizeni je uréeno pouze
pro domaci pouziti.

Zatizeni mohou pouzivat déti
starsi 8 let a také osoby se sni-
zenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi,
s nedostate¢nymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud budou pod
dohledem nebo byly pouceny
o bezpec¢ném pouzivani zarize-
ni a pochopily z toho vyplyvaiji-
ci nebezpedi. Déti si nesmi hrat
se zafizenim. Cisténi a udrzbu
zafizeni nesmi provadét déti,
ledaZe jsou starsi 8 let a jsou
pod dohledem.

Déti si neuvédomuji nebezpe-
¢i, které muaze vzniknout pfi
pouzivani elektrickych zafizeni,
proto udrZujte zafizeni mimo
dosah déti.

Pokud je napajeci kabel posko-
zen, nechte jej vymeénit, aby se
zabranilo nebezpedi. Vymeénu
vodice muZe provést vyrobcem
autorizovany servis nebo jina
prislusné kvalifikovana osoba.

Vypnéte a odpojte zafizeni

pred cisténim, udribou nebo
premistovanim a kdykoli je ne-
pouzivate.

PFfi vytahovani zastrcky z na-
sténné zasuvky nikdy netdhné-
te za kabel, ale pouze za zastrc-
ku a zaroven pfidrzujte druhou

rukou sitovou zadsuvku.

* Pfiprovozu zafizeni se povrchy
zahfivaji, proto budte opatrni
pfi jeho pouzivani.

e Neponorujte Zadnou ¢ast zafi-
zeni do vody nebo jinych kapa-
lin.

e Pokud je zafizeni v provozu,
nezakryvejte otvory pro vstup
a vystup vzduchu.

e Nenapliujte misku olejem, je-
likoz by mohlo dojit k pozaru.

e Nikdy se nedotykejte vnitrku
zarizeni, béhem jeho provozu.

e UdrzZujte napajeci kabel mimo
horké povrchy.

e Pfi horkovzdusném smazeni
unika vystupnimi otvory horka
para. UdrzZujte ruce a oblicej
v bezpecné vzdalenosti od vy-
vodU pary a vzduchu. Pfi vyji-
mani koSe ze zafizeni davejte
rovnéz pozor na horkou paru a
vzduch.

e Pokud ze zafizeni vychazi tma-
vy kour, okamzité zarizeni od-
pojte. Pfed vyjmutim kose po-
Ckejte, az prestane vychazet
koufr.

e \Varovani: Nespravné pouziti
mUZe zpUsobit potencidlni zra-
néni.

e Spotrebic¢ neni uréeny k obslu-
ze s pouzitim vnéjSich anebo
oddéleného, ddlkového systé-
mu ovladani.

e Nepouzivejte zarizeni k jinym
ucelim, nez ke kterym je urce-

no.
PoZadavky na elektrickou instala-
Ci:

Zkontrolujte, zda napéti uvedené
na vykonovém Stitku odpovida
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parametram elektrického napa-
jeni v domadcnosti, pricemz toto
napajeni musi byt oznaceno jako
~ (stridavy proud).

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici

2012/19/ES a polskym zdkonem o pouzitém elektrickém a

elektronickém zafizeni symbolem preskrtnutého kontejneru
EEE na odpady. Toto oznadeni znamena, Ze toto zafizeni se po
ukonceni zivotnosti nesmi vyhazovat spolecné s jinym domacnim
odpadem. UZivatel je povinen jej odevzdat do sbérny pouzitych
elektrickych a elektronickych zafizeni. Provadéjici sbér, v tom mistni
sbérna mista, obchody a obecni Gfady, tvofi systém umoznujici ode-
vzdavani téchto zafizeni. Pfislusné nakladani's pouzitym elektrickym
a elektronickym zafizenim zabrariuje negativnim ndsledkim pro
lidské zdravi a Zivotni prostredi, vznikajicim z pritomnosti nebez-
pecnych slozek a nespravného skladovani a zuzitkovani takovych
zafizeni.

TECHNICKE UDAJE:

Model: AFM 7020

Jmenovité napéti: 220-240V~ 50/60Hz
Jmenovity vykon: 2400W

Celkova kapacita: 8 |

KONSTRUKCE ZARIZENI (obr. 1, str. 2):
1. Ovladaci panel

. Prihledové okénko

. Levéd komora

Prava komora

Rosty na smazeni

. Leva nadoba na smazeni

. Pravd nadoba na smazeni

. Otvory pro vystup vzduchu

. UlozZny prostor pro napajeci kabel

LNV AWN

FUNKCE OVLADACIHO PANELU (str. 2, obr. 2):

NAZEV POPIS

Kazdou z 9 funkci lze pouZit v levé nebo
pravé zoné smazeni k pfipravé Siroké skaly
pokrm(. Pro kazdou funkci lze nastavit tep-
lotu a ¢as.

1. Funkce

Displej zobrazuje ¢as smazeni, nastavenou
2. Displej teplotu, pfipomenuti a chybova hlaseni.

Tlatitko | Dotknéte se tlatitka pro spusténi
3. | Start/Pause | nebo zastaveni cyklu smazeni. Pro zruSeni

podrzte tlacditko po dobu 3 sekund.

Klepnutim na tla¢itko Temp/Time (Teplota/

2 Temp/Time ¢as) vyberte teplotu nebo Cas vareni. Poté

se dotknéte < nebo > pro upravu hodnoty.

5. Air fry Dotknéte se Flaéitka pro vybér funk-
ce vzduchového smazeni.

Dotknéte se tlacitka @ nebo

6. | Vybérfunkei | Pro vybér funkce iro prislusnou nadobu.

Poté se dotknéte _) pro spusténi cyklu
smazeni.

- Light Dotknéte se tlacitka pro zapnuti

nebo vypnuti osvétleni.

Sync finish

Funkce “Sync finish” zajisti, Ze proces sma-
Zeni v obou nadobdach skonéi soucasné.
Jakmile jsou obé nadoby naprogramovany,
dotknéte se ’S"{I':‘ pro zahajeni smazeni.
Zafizeni automaticky synchronizuje dobu
smazeni tim, Ze oddali zacatek smazeni v
nadobé s krat$i dobou smazeni. Na displeji
této nadoby se zobrazi ,Hold", coZ zname-
na, Ze spotrebi¢ cekd, dokud obé nadoby
nebudou mit stejnou zbyvajici dobu sma-
Zeni. Jakmile jsou Casy stejné, smazeni za-
¢ne soucasné v obou nadobach a skonci ve
stejnou dobu.

Match cook

Funkce “Match cook” umozriuje rychle a
snadno pfripravit identické pokrmy v obou
nadobach synchronizaci nastaveni. Chce-
te-li ji pouzit, musite nejprve nastavit pro-
gram smazeni pro jednu z nadob, zvolit
vhodny cas a teplotu. Poté se po dotknuti
tlagitka , dotknéte tlatitka "2, tim
se automaticky zkopiruji vSechna nastaveni
do druhé nadoby. Diky této funkci budou
pokrmy pfipravovany identickym zpUso-
bem, bez nutnosti ru¢né nastavovat para-
metry pro kazdou nddobu zvlast.

ZOBRAZENI A ZPRAVY:

POPIS

Béhem programovani se na displeji zobrazuje
nastaveny ¢as smazeni.

Béhem provozu zafizeni se na displeji zobrazu-
je zbyvajici ¢as smazeni.

Na displeji se zobrazi nastavena teplota.

Smazeni je dokonéeno, muizete vyjmout levou
nebo pravou nadobu.

Teplotni ¢idlo v levé komore nefunguje
spravné (pferuseny obvod). Zafizeni preslo
do nouzového rezimu. Chcete-li se pokusit
problém vyfesit, odpojte napajeci kabel ze
zasuvky, pockejte 30 sekund a poté jej znovu
zapojte. Pokud to nepomiize, kontaktujte
Zékaznické centrum.

Teplotni ¢idlo v pravé komore nefunguje
spravné (pferuseny obvod). Zafizeni preslo
do nouzového rezimu. Chcete-li se pokusit
problém vyfresit, odpojte napajeci kabel ze
zasuvky, pockejte 30 sekund a poté jej znovu
zapojte. Pokud to nepomze, kontaktujte
Zékaznické centrum.

Byl zjistén zkrat teplotniho cidla v levé komore
zarizeni. Zafizeni preslo do nouzového rezimu.
Chcete-li se pokusit problém vyresit, odpojte
napdjeci kabel ze zasuvky, pockejte 30 sekund
a poté jej znovu zapojte. Pokud to nepomuze,
kontaktujte Zakaznické centrum.

Byl zjistén zkrat teplotniho cidla v pravé
komofe zafizeni. Zafizeni preslo do nouzového
rezimu. Chcete-li se pokusit problém vyresit,
odpojte napajeci kabel ze zasuvky, pockejte
30 sekund a poté jej znovu zapojte. Pokud to
nepomduze, kontaktujte Zakaznické centrum.

Leva nebo prava nadoba byla vyjmuta nebo
nenf zcela zasunuta.

Pro nddobu nelze pouzivat zadné funkce,
dokud neni zcela zasunuta.
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Funkce ,,Sync finish” umoziuje ukondit
smazeni v obou nadobéch soucasné. Pokud se
pokrm v jedné z nadob smazi krat$i dobu, na
displeji se zobrazi zprava ,Hold“. Zatizeni po-
zastavi smazeni v této nadobé, dokud nebude
doba smazeni v obou komoréch stejna.

Pokud zafizeni narazi na problém s interni
komunikaci, na levém i pravém displeji se
zobrazi chybovy kod , EU“. Zafizeni vyda 10
zvukovych signalll a poté piejde do nouzového
rezimu. Po obnoveni spravné komunikace se
dotknéte libovolného tlacitka pro navrat do
stavu pfipravenosti.

Pokud je v pohotovostnim rezimu teplota v ko-
more zafizeni stale vysoka, na jeho displeji se
zobrazi symbol ,,H”. Pokud je teplota v komore

o
=
l— -

nizka, zobrazi se na displeji symbol "L".

PRED PRVNiIM POUZITIM:

Odstrante vSechny obalové materidly.

Nadoby a rosty dikladné umyjte v teplé vodé s mycim prostied-
kem, pouZzivajic mékkou houbu.

Ottete vnéjsi povrchy zatizeni vihkym hadrikem.

Beztukova fritéza funguje na principu cirkulace horkého vzduchu,
proto olej ani tuk na smazeni nelijte pfimo do nadoby.

Zatizeni by mélo byt umisténo na ploché, vyrovnané pracovni
desce tak, aby napajeci kabel dosahl do zasuvky. V mistnosti by
méla byt ventilace, zafizeni nesmi stat v blizkosti hoflavych latek
a predméta.

Upozornéni: PFi prvnim pouZiti zafizeni se mize objevit mirny kouf

n

ebo zapach, ktery je typicky pro nova topna zatizeni a nema vliv na

jejich bezpecnost.

POUZiVANI JEDNE NADOBY NA SMAZENI:

1.

2.
3. Zapojte zafizeni do elektrické zdsuvky. Zafizeni pfejde do poho-

Umistéte rost na smazeni do zvolené nadoby a rovnomérné
rozlozte pokrm na rostu.
Vlozte levou nebo pravou nadobu do pfislusné komory zafizeni.

tovostniho rezimu.

. Chcete-li vybrat jednu z deviti dostupnych funkci, dotknéte se

tlacitka (1), pokud pouzivate levou nadobu, nebo tladitka (" 2
, pokud pouzivate pravou nadobu. Pfipadné klepnéte na tlacitko
a prejdéte pfimo na funkci vzduchového smazeni.

. Po vybéru funkce se dotknéte tladitka Temp/Time a zadejte

nastaveni ¢asu. PoufZijte tlagitka < nebo > upravte hodnotu a
poté se znovu dotknéte tladitka Temp/Time pro pfechod do na-
staveni teploty. Po nastaveni pfislusnych parametr( se dotknéte
tlacitka pro zahajeni cyklu smazeni.

. Pokud chcete béhem procesu smazeni upravit teplotu nebo cas,

dotknéte se nejprve tlatitka Temp/Time a poté tla¢itek < nebo
> pro Upravu hodnoty.

. Jakmile je cyklus smazeni dokoncen, na displeji se zobrazi

,END*, zafizeni pétkrat pipne a vSechny ostatni kontrolky zhas-
nou. Dotknéte se tlacitka pro prechod do pohotovostniho
rezimu. Vyjmuti a vloZzeni nadoby rovnéz zpUsobi pfechod do
pohotovostniho rezimu.

Upozornéni: Pokud je nddoba vyjmuta, nelze pouzit Zadna tlacitka
ani funkce pro danou komoru.

POUZiVANi DVOU NADOB NA SMAZENi:

1.
2.

3.

Umistéte rosty do nddob a rovnomérné rozdélte pokrmy.
Vlozte levou nddobu na smazeni do levé komory zafizeni a
pravou nadobu na smazeni do pravé komory.

Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky. Zafizeni prejde do
pohotovostniho rezimu.

Dotknéte se tlacitka (1) nebo vyberte program smazeni
pro levou nadobu, poté nastavte teplotu a ¢as. Po nastaveni
levé nadoby se dotknéte tladitka @ nebo () pro vybér
programu smazeni pro spravnou nadobu a také nastaveni
teploty a casu.

Nasledné klepnéte na tlacitko pro kazdou nadobu, pro
zahajeni procesu smazeni, pokud chcete, aby obé nadoby
pracovaly nezavisle.

Pokud chcete, aby obé nadoby dokoncily proces smazeni
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soucasné, dotknéte se tlacitka js|r{|mr:| V tomto okamziku se na
nadobé s kratsi dobou smazeni zoi)razi,,Hold", dokud nebude
zbyvajici doba smazeni pro obé nadoby stejna.

Pokud chcete béhem procesu smazeni upravit teplotu nebo
¢as, nejprve se dotknéte tlacitka Temp/Time. V tomto okamZi-
ku bude funkce synchronizace konce smazeni zruSena a nasled-
né se dotknéte tlacitek < nebo > a upravte hodnoty teploty a
Casu. Po nastaveni bude smazeni automaticky pokracovat.
Chcete-li synchronizovat nastaveni smazeni pro obé nadoby:
Nastavte poZadovana nastaveni smazeni pro prvni nadobu.
Upozornéni: Nedotykeéte se tlacitka pro tento kontejner.
Dotknéte se tlacéitka '2::1(" pro zkopirovéani nastaveni smazeni do
druhé nadoby.

Dotknéte se tlacitka pro libovolnou nddobu spustte cyk-
lus jednokomorového smazeni, nebo se dotknéte tlaitka :;’J’;‘;‘
pro spusténi a zastaveni smazeni v obou nadobach soucasne.
Jakmile je cyklus smazeni dokoncen, na obou displejich se zob-
razi ,END", zafizeni pétkrat pipne a vSechny ostatni kontrolky
zhasnou. Dotknéte se tlacitka pro prechod do poho-
tovostniho rezimu. Vyjmuti a vloZeni nddoby rovnéz zptsobi
prechod do pohotovostniho rezimu.

Upozornéni:
o

Pro danou nadobu nelze pouzit zadné funkce, pokud je odstra-
néna nebo neni zcela vloZena.

Pokud nadobu vyjmete, kdyz je aktivni funkce SYNC FINISH,
smazeni v obou nadobdch se zastavi. Jakmile nadobu vlozZite
zpét do zafizeni, smazeni v obou nddobach bude pokracovat
soucasné.

Pokud je proces smazeni prerusen na del3i dobu, muze byt
nutné prodlouzit dobu smazeni pfi obnoveni, aby byla zajisténa
spravna priprava potravin.

NASTAVENI FUNKCI:

Tato nastaveni dodaji vasim pokrmim chut a kfupavost podob-
nou smazeni potravin v hlubokém oleji, ale s minimalnim nebo
zadnym obsahem tuku.

Uvedené Casy a teploty jsou priblizné. Experimentujte, abyste je
upravili podle svych preferenci a dosahli dokonalého vysledku.
Navrhovana funkce smazeni pro jednotlivé pokrmy zajistuje nej-
lepsi vysledky. V obou pfihradkach zafizeni vSak mizete pouzit
libovolnou funkci.

Nastaveni

Mnoz- Cas
Sal (min.)

Teplota
@ 9

Mrazené hranolky Air fry 300 180 27
Kufreci kridylka Air fry 250 190 16
Steak Gril 150 200 12
Kureci palicky Broil 350 190 20
Ryba Gril 150 180 12
Krevety Broil 250 180 14
Klobasa Broil 250 180 10
Muffiny Bake 6 kusy 170 13

Pizza Broil 100 180 8
Toast Roast 70 170 10

Rozmrazovani Air fry 150 80 9
Susené jablko Dehydrate 45 80 120

Ohfivéni Reheat 150 170 8
Bajgl Bagel - 170 20
UdrZovani tepla \AKlzsrrT)‘l - 75 20
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Tipy:
o Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledk( pti smazeni, ingredien-

Problém Pfitina Reseni

ce vidy rovhomérné rozlozte na rostu na smazeni. Pfekryvajici x .
se suroviny zplisobi nerovnomérné smazeni pokrmu. Na displeji se Nédoba na smazeni Vytabngte nadgltau_pa
e Pro zvySeni kiupavosti mUzZete ingredience pfed smazenim zobrazi hlaSeni | neni spravné nain- smazeni a zasunte Ji
- o > " " Y zpét do zafizeni, abyste
postrikat nebo potfit trochou oleje. OPEN stalovana. = 4vné sestavili
e Pokud je zafizeni zastaveno na vice nez 10 minut, vrati se do Ji'spravn€ sestavill.
pohotovostniho rezimu a stavajici nastaveni se zrusi. . L Kontaktujte prosim
o U vétsiny potravin dosahnete lepsich vysledkd otacenim, pro- Neni napajeni. Zakaznické centrum
tfepanim nebo pFehopenl’m v poloviné cykluvsm,aienl'. Ventilator ’
. f Y . .
Cas a teplotu Ize kdykoli béhem procesu smazeni upravit. nefunguje rl?q%stlgrt ﬂgﬂfﬁmh Kontaktujte prosim
CISTENI A UDRZBA: SOUCASH. Zékaznické centrum.
o Pred cCisténim zafizeni vidy odpojte a pockejte, az vychladne.
o K CiSténi Casti zafizeni nepouzivejte zadné silné Cistici prostredky Ventildtor pra- | Lopatky ventilatoru | Kontaktujte prosim
ani drsné houby. cuje hlasité jsou zdeformované. | Zékaznické centrum.
e Nadobu a rost na smazeni po kazdém pouziti umyjte.
e Pred opétovnym pouzitim nebo uloZenim zafizeni se ujistéte, Ze Nadobu na
jsou viechny soucésti zcela suché. smazeni nelze Okraj nadoby na Kontaktujte prosim
hladce zasu- smazeni je zdefor- p S
P n nout do komo- | movany. Zakaznické centrum.
ast nebo Giga s ry zafizeni
pFislugenstyi Metoda cisténi Y
PFi smazeni tuénych
* Umyjte nadobu na smaZeni houbou nebo Smazené jidla jsou | jidel je normélni, ze
hadfikem, teplou vodou a prostfedkem na tuéna. z komory vychazi bily
Leva / pravé m'yﬁvnédobiv. Névsledné dakladné opléghnéte. Z komory kouf.
nadoba na Uj|stetevse, Ze viechny zbytky tuku a jidla byly vychazi bily .
smazen odstranény. kour V zafizeni zdstaly Nezapomefite zafizeni
¢ Nddobu na smazeni neponofujte do vody ani zbytky mastnoty zapor 7 5
Py . . , a prislusenstvi po kaz-
jiné tekutiny. z predchoziho dé Sith véistit
¢ Neumyvejte v mycce na nadobi. poufziti. em pouziti vycistt.
* Umyjte rost na smazeni hadfikem nebo Zkontrolujte, zda je
houbou, teplou vodou a prostfedkem na myti zastrcka napdéjeciho ka-
Roét na négobi. L . ) e ‘I\les:prévpé pfipo- belu,sprévné zapojena
smaseni * Rost na smazeni ma nepfilnavou vrstvu. Aby Neni napajeni. | jeni napajeciho do zasuvky. Pokud se
nedoslo k poskozeni povlaku, nepouzivejte k kabelu. tim problém nevyresi,
¢isténi kovové pribory. kontaktujte Zakaznické
* Neumyvejte v mycce na nadobi. centrum.
* Umyjte komoru zafizeni hadfikem nebo Funkce Sync Finish
mékkou houbou, teplou vodou a prostifedkem Nelze aktivovat | Leva ani prava nebude aktivovana,
na myti nadobi. funkci Sync nadoba nebyly dokud nebudou
e Chcete-li odstranit pfipalenou mastnotu a Finish naprogramovany. naprogramovany obé
zbytky jidla z komory zafizeni, nastfikejte nadoby.
smés jedlé sody a octa a nasledné otrete
vlhkym hadfikem. Dotknéte se tlacitka
Leva / prava ¢ U odolnych necistot nechejte smés na zne- Neni mozné Funkee Svnc Finish Temp/Time nebo
komora ¢isténém misté nékolik minut pasobit pfed zastavit provoz e aktivnl’y a zriste funkci Sync
setfenim. jedné naddoby J : nish a provedte operaci
o Zkontrolujte topné téleso, zda na ném neni pro jednu nadobu.
rozstrikovany olej a zbytky jidla. V pfipadé po- )
tfeby otistéte topné t&leso vihkym had¥ikem. Nejl§p§|',c(;1 V\'(Sh|6dlt<u
Pred dalSim pouzitim se ujistéte, Ze je topné ; Smazeni dosahnete,
téleso zcela Euché_ ! jetop Nedopeceny Lr;g;zile:gfnr;?byly pokud ingredience
 Neumyvejte v myéce na nédobi. pokrm mérnéy usporadate rovno-
' mérné, aniz by se
Pouzdro ¢ Otiete mékkou navlhc¢enou houbou nebo prekryvaly.
zarfizeni hadfikem a nasledné vytrete do sucha.
. Vycistéte vnitini a vnéj-
o Vycistéte vnitini a vnéjsi stranu prihledového Spinavé prihledo- 3i stranu prihledového
Prihledové okénka hadFikem nebo houbou s pouzitim Obtizny pohled | vé okénko okénka, nejlépe po
okénko teplé vody a prostfedku na myti nadobi. skrz prahledo- kazdém poufZiti.
* Nepouzivejte k ¢isténi kovové ptibory. vé okénko
Svétlo nebylo Zapnéte svétlo tlacit-
UPOZORNENI: rozsviceno kem
e Nespravné Cisténi zafizeni mlizZe vést k usazovani zbytkd jidla a .
mastnoty v okoli topného télesa, &imz vznika nebezpeti koute, Nenakladejte pfisady
pozaru a zranéni. prilis vysoko, J]el|koz by'
e Pokud zaznamenite nebo ucitite kouf, okamZité vypnéte PFili¢ mnoho jidlav | 3% mohly dotykat horni
zatizeni, odpojte jej ze zdsuvky a pockejte, a7 Uplné vychladne. e . .. | nidobé. casti. To mUze ztizit
Ndsledné odstrarite zbytky jidla nebo mastnoty mékkym had¥i- Obtizné vklada- vkladani a vyjimani
kem a prostfedkem na myti nadobi. ni nebo vyjima- nadoby a zplsobit
ni nadoby pripalenijidla.
RESENi PROBLEMU: dstrafite veikerd
Tato kapitola shrnuje nejcastéjsi problémy, které mohou nastat pfi Znecisténi na vnéjsi 0 strante ves ve.fi
pouZivani zafizeni. Pokud uvedené feseni problém nevyfesi, kontak- strané nadoby. znecisteni z vnéjsku
tujte Zakaznické centrum. strany nadoby.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNE-
HO POUZIVANIA

Pozor! Aby ste minimalizovali rizi-
ko vzniku poziaru, zasahu el. pru-
dom, urazu ¢i nehody:

Pred pouZzitim zariadenia si do-
kladne precitajte tuto priruc-
ku.

Spotrebi¢ je urceny vylucne
pre domdce pouzivanie.

Toto zariadenie moze byt pou-
zivané detmi vo veku 8 rokov a
starsSich, osoby s obmedzeny-
mi fyzickymi alebo mentalnymi
schopnostami, ako aj osobami
bez skisenosti a bez znalosti
zariadenia mozu kanvicu pou-
Zivat, pokial su dohliadané ale-
bo boli inStruované vzhladom
obsluhy zariadenia bezpecnym
spésobom a znaju ohrozenie
spojené s pouzivanim zaria-
denia. Deti sa so zariadenim
v Ziadnom pripade nesmu hrat.
Deti nem6zu zariadenie Cis-
tit ani vykondvat jeho udrzbu,
ibaZze maju viac nez 8 rokov a
su pod nalezitym dozorom.
Deti si neuvedomuju nebezpe-
censtva a rizika suvisiace s pou-
zivanim elektrickych zariadeni;
preto také zariadenia uchova-
vajte mimo dosahu deti.

Ak je napaJaC| kabel poskode-
ny, musi sa vymenit, v opac-
nom pripade predstavuje vel-
ké riziko. Vymenu vodic¢a mbze
vykonat vyrobcom autorizova-
ny servis alebo ina prislusne
kvalifikovana osoba.

Pred cistenim, udrzbou alebo

premiestiiovanim a vzdy, ked

sa zariadenie nepouziva, ho
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vypnite a odpojte od elektric-
kej siete.

Zastrcku nikdy nevytahujte zo
zasuvky tahanim za napajaci
kabel, vidy jedno rukou chytte
zastrcku a druhou podrzte el.
zasuvku.

Povrchy sa pocas prevadzky za-
hrievaju, preto by ste mali byt
pocas pouzivania opatrni,
Ziadnu cast pristroja nepona-
rajte do vody ani inych kvapa-
lin.

PocCas prevadzky spotrebica
nezakryvajte otvory na privod
a odvod vzduchu.

Nenapliajte misku olejom,
pretoZe to mozZe sposobit ne-
bezpecenstvo poziaru.

Nikdy sa nedotykajte vnutra
spotrebica, ked' je v prevadzke.
Napajaci kabel udrzujte mimo
dosahu horucich povrchov.

Pri vyprazani horucim vzdu-
chom unikda horica para cez
vyfukové otvory. Ruky a tvar
udrziavajte v bezpecnej vzdia-
lenosti od pary a vyduchov
vzduchu. Pri vyberani kosa z
pristroja davajte pozor aj na
horucu paru a vzduch.

Ak zo spotrebi¢a vychadza
tmavy dym, okamzite ho od-
pojte od elektrickej siete. Pred
vybratim kosa pockajte, kym
sa dym zastavi.

Varovanie: Nespravne pouzi-
vanie mdze spdsobit potenci-
alne zranenie.

Spotrebi¢ nie je uréeny k ob-
sluhe s pouZitim vonkajsich
hodin alebo oddeleného, dial-

kového systému ovladania.
SK



e Zariadenie nepouzivajte na iné
uc”:eIK, nez na ktoré je urcené.

Elektrické poziadavky:
Skontrolujte, ¢i parametre elek-
triky uvedené na vyrobnom stitku
zariadenia sa zhoduju s paramet-
rami elektriky daného el. obvodu
ku ktorému je pripojena dana el.
zasuvka ~ (striedavy prud).

Toto zariadenie je v stlade s Eurépskou smernicou 2012/19/

ES a so zdkonom PR o opotrebovanych elektrickych a elek-

tronickych zariadeniach oznac¢ené symbolom prediarknuté-
N ho smetného kosa. Tento symbol informuje, Ze toto zaria-
denie sa po opotrebovani (skonéeni pouZivania) nesmie vyhodit
do komundlneho odpadu. UZivatel je povinny zariadenie odovzdat
v zbernom mieste opotrebovanych elektrickych a elektronickych
zariadeni. Subjekty, ktoré sa zaoberaju spracovanim opotrebova-
nych zariadeni, tzn. miestne zberné miesta, obchody alebo jednotky
Statnej spravy, vytvaraju prislusny systém, ktory kazdému umoznu-
je odovzdat takéto zariadenia. Vdaka sprdvnemu zaobchadzaniu
s opotrebovanymi elektrickymi a elektronickymi zariadeniami nedo-
chadza k unikom latok, ktoré su skodlivé pre [udské zdravie a pre Zi-
votné prostredie, také latky sa nachadzaju v tychto zariadeniach,
a v pripade nespravneho skladovania alebo spracovévania tychto
zariadeni moze dojst k dniku tychto latok.

TECHNICKE UDAJE:

Model: AFM 7020

Menovité napatie: 220-240V~ 50/60Hz
Nomindlny vykon: 2400 W

Celkova kapacita: 8l

KONSTRUKCIA ZARIADENIA (obr. 1, str. 2):
1. Ovladaci panel

2. Pozorovacie okienko

. Lavd komora

. Pravé komora

. Fritovacie rosty

. Lava fritovacia nadoba

. Prava fritovacia nddoba

. Vystupy vzduchu

. Priehradka na napajaci kabel

wLooNOUL B W

FUNKCIE OVLADACIEHO PANELA (obr. 2 str. 2):

NAzov OPIS

Kazdu z 9 funkcii mozno pouzit v lavej ale-
bo pravej fritovacej zéne na pripravu Sirokej

L Funkcie skaly jedal. Pre kazdd funkciu mozno nasta-
vit teplotu a &as.
Na displeji sa zobrazuje ¢as fritovania, na-
2. Displej stavend teplota, upozornenia a chybové
hlasenia.
Tlagidlo Dotknite sa tlacidla , aby ste spustili
3. Start/Pauza | alebo zastavili cyklus fritovania. Podrzanim

tlacidla na 3 sekundy ho zrusite.

Dotknite sa tla¢idla Temp/Time na vyber
teploty alebo ¢asu fritovania. Potom sa do-
tknite < alebo >, aby ste upravili hodnotu.

Dotknite sa tlacidla a vyberte funk-

ciu fritovania vzduchom

Dotknite sa tlacidla @ alebo a

vyberte funkciu pre prislusnud nadobu. Po-

tom sa dotknite tladidla , ¢im spusti-

te cyklus fritovania.

4, Temp/Time

5. Air fry

6. | Vyber funkcie
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Dotknite sa tlacidla , aby ste zapli

7. Light >
alebo vypli svetlo.

Funkcia ,,Sync finish” spdsobi, Ze sa process
fritovania v oboch nadobach dokonci v rov-
nakom case. Po naprogramovani oboch na-
dob sa dotknite tlacidla fs”“’l';f‘, aby ste zacali
fritovat. Spotrebi¢ automaticky zosynchro-
nizuje Cas fritovania a odloZi zaciatok frito-
vania v nddobe s kratsim ¢asom fritovania.
Na displeji tejto nadoby sa zobrazi ,Hold”,
¢o znamena, Ze spotrebi¢ caka, kym v
oboch nadobach zostane rovnaky ¢as frito-
vania. Ked' sa ¢asy vyrovnaju, fritovanie sa
zacne sucasne v oboch naddobdch a skonci
sa v rovnakom case.

8. Sync finish

Funkcia ,Match cook” umoizriiuje rychlo
a jednoducho pripravit identické jedlo v
oboch nadobédch synchronizaciou nasta-
veni. Ak ju chcete pouZit, najprv nastavte
program fritovania pre jednu z nadob vybe-
rom prislusného Casu a teploty. Potom sa
po dotyku tlacidla (_ dotknite tlacidla
Mateh &im sa automaticky skopirujd vietky
nastavenia pre druhd nadobu. Vdaka tejto
funkcii sa jedlo pripravi identickym sp6so-
bom bez toho, aby ste museli manualne
nastavovat parametre pre kazdi nadobu
zvlast.

Zhodujte
varenie

DISPLEJ A HLASENIA:

HLASENIE OPIS

Pocas programovania sa na displeji zobrazuje

11 710 I | nastaveny &as fritovania.

I} V-1 _1 | Pocas prevadzky sa na displeji zobrazuje
zostavajuci cas fritovania.

[ o ’ [

P Na displeji sa zobrazuje nastavena teplota.

l_ — _l Frltovameje ukonéené, lavu alebo pravu

I_ 11 Il | nddobu mozno vybrat.

Snimac teploty v avej nadobe nefunguje
spravne ( otvoreny obvod). Spotrebic presiel
do nudzového rezimu. Ak sa chcete pokusit
problém odstranit, odpojte spotrebi¢ od elek-
trickej zdsuvky a pockajte 30 sekind, potom
ho znova zapojte. Ak to nepoméze, obratte sa
na zakaznicke centrum.

Snimac teploty v pravom priestore nefunguje
spravne (otvoreny obvod). Spotrebic presiel
do rezimu poruchy. Ak sa chcete pokusit
problém odstranit, odpojte zastrcku od elek-
trickej zdsuvky a pockajte 30 sekind, potom ju
opét zapojte. Ak to nepom0dze, obratte sa na
zdkaznicke centrum.

V snimaci teploty v lavom priestore spotrebica
bol zisteny skrat. Spotrebi¢ presiel do niidzo-
- -| vého rezimu. Ak sa chcete pokusit problém
|— — odstrénit, odpojte zastréku od elektrickej
. zasuvky a pockajte 30 sekund, potom ju
opat zapojte. Ak to nepomoze, obrétte sa na
zdkaznicke centrum.
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V snimaci teploty v pravom priestore spot-
rebica bol zisteny skrat. Spotrebic presiel

do nudzového reZimu. Ak sa chcete pokusit
problém odstranit, odpojte zastréku od elek-
trickej zasuvky a pockajte 30 sekund, potom ju
opét zapojte. Ak to nepomdze, obrétte sa na
zékaznicke centrum.

Lava alebo prava nadoba bola vybrata alebo
nebola Uplne zasunuta.

Kym nie je nadoba uplne vlozena, nie je moz-
né pouzivat Ziadne funkcie pre tdto nadobu.

Funkcia ,,Sync finish” umozZriuje dokonit
fritovanie v oboch naddobéach sucasne. Ak sa
jedlo v jednej z nadob frituje kratsiu dobu, na
displeji sa zobrazi ,,Hold”. Spotrebic¢ pozastavi
fritovanie v tejto nadobe, kym sa Cas fritova-
nia v oboch komorach nevyrovna.

Ked'spotrebic¢ narazi na vnutorny komuni-
kacny problém, na lavom aj pravom displeji

sa zobrazi kéd chyby ,EU”. Spotrebi¢ 10-krat
zapipa a potom prejde do nudzového rezimu.
I Po obnoveni spravnej komunikacie sa dotknite
fubovolného tlacidla, aby ste sa vratili do
pohotovostného reZzimu.

Ak je v pohotovostnom rezime teplota v
priestore spotrebica stéle vysokd, na displeji
spotrebica sa zobrazi ,H”. Ak je teplota v
komore spotrebica nizka, na displeji sa zobrazi
symbol ,L".

!

PRED PRVYM POUZITIM:

e Odstrante vietky sucasti obalu.

¢ Nadoby a fritovacie rosty dékladne umyte v teplej vode s pro-
striedkom na umyvanie riadu pomocou méakkej $pongie.

¢ Vonkajsie plochy spotrebica utrite vihkou handric¢kou.

o Fritéza bez tuku funguje na principe cirkulacie hortceho vzduchu,
preto do nadoby priamo nelejte olej alebo fritovaci tuk.

e Spotrebi¢ by mal byt umiestneny na rovnej, vodorovnej pracov-
nej doske tak, aby napajaci kabel dosiahol do zasuvky. Miestnost
by mala byt vetrand a spotrebi¢ by nemal byt umiestneny v bliz-
kosti horlavych latok alebo predmetov.

Upozornenie: Pri prvom pouziti spotrebic¢a sa moze vyskytnut mier-
ny dym alebo zépach, ktory je typicky pre nové vyhrevné spotrebice
a nema vplyv na ich bezpecnost.

POUZITIE JEDNEJ FRITOVACEJ NADOBY:

1. Umiestnite rost na fritovanie do vybranej nadoby a jedlo rovno-
merne rozloZte na rost.

2. Vlozte lavu alebo pravi nddobu do prislusného priestoru
spotrebica.

3. Spotrebi¢ zapojte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ prejde do
pohotovostného rezimu.

4. Ak chcete vybrat jednu z deviatich dostupnych funkcii, dotknite
sa tlacidla (1), ak pouZivate lavi nadobu, alebo tlacidla (2 ),
ak pouzivate pravi nadobu. Pripadne sa dotknite tlacidla (arm
aby ste presli priamo na funkciu fritovania na vzduchu.

5. Po vybere funkcie sa dotknite tla¢idla Temp/Time, &im prejdete
k nastaveniu ¢asu. Pomocou tla¢idiel < alebo >, nastavte hod-
notu, potom sa opit dotknite tlagidla Temp/Time, aby ste presli
na nastavenie teploty. Po nastaveni poZzadovanych parametrov
sa dotknite tlacidla , ¢im spustite cyklus fritovania.

6. Ak chcete pocas fritovania upravit teplotu alebo ¢as, najprv sa
dotknite tladidla Temp/Time a potom sa dotknite tladidla <
alebo > , aby ste upravili hodnoty.

7. Po ukonceni cyklu fritovania sa na displeji zobrazi ,END”, spotre-
bi¢ patkrat zapipa a vietky ostatné kontrolky zhasnu. Dotknite sa
tlacidla , ¢im prejdete do pohotovostného rezimu. Vynatim
avlozen doby sa tiez prepnete do pohotovostného rezimu.

Upozornenie: Ked je nadoba vybratd, nemézete pouZivat Ziadne z
tlacidiel alebo funkcii pre konkrétnu priehradku.

PRI POUZITI DVOCH FRITOVACICH NADOB:
1. Vlozte fritovacie rosty do nadob a rovnomerne rozlozte
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potraviny.

2. Lavd fritovaciu nddobu umiestnite do lavého priestoru spotre-
bi¢a a pravi nadobu do pravého priestoru.

3. Spotrebic zapojte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ prejde do
pohotovostného rezimu.

4. Dotknite sa tlaidla (1) alebo (w), aby ste vybrali program
fritovania pre lavi nddobu, potom nastavte teplotu a ¢as. Po
nastaveni [avej nadoby sa dotknite tlacidla alebo

, aby ste zvolili program fritovania pre pravi nadobu a tiez
nastawll teplotu a cas.
Potom sa dotknite tlacidla (_>1.) pre kazdu nadobu, aby ste
spustili proces fritovania, ak chcete, aby obe nadoby fungovali
nezdvisle.
Ak chcete, aby obe nadoby ukonC|I| proces fritovania v rovna-
kom ¢ase, dotknite sa tlacidla ;7" V tomto okamihu sa na
displeji nadoby s kratsim ¢ casom Frltovanla zobrazi ,Hold”, kym
zostdavajuci Cas fritovania pre obe nddoby nebude rovnaky.

5. Ak chcete pocas fritovania upravit teplotu alebo ¢as, najprv sa
dotknite tladidla Temp/Time. V tomto okamihu sa zrusi funkcia
synchronizécie konca fritovania, potom sa dotknite tlacidiel <
alebo >, aby ste upravili hodnoty teploty a ¢asu. Po nastaveni
bude fritovanie automaticky pokracovat.

6. Ak chcete synchronizovat nastavenia fritovania pre obe

nadoby:

Nastavte poZadované nastavenia fritovania pre prvi nadobu.

Poznamka: pre tuto nddobu sa nedotykajte tlacidla

¢ Dotknite sa tlacidla M"'"h , aby ste skopirovali nastavenia frltova—

nia pre druhu nadobu

Dotknite sa tlacidla pre jednu z nadob, aby ste spustili

cyklus fr|tovan|a pre jednu priehradku, alebo sa dotknite

tlacidla 5 m h, aby ste spustili a potom ukondili fritovanie oboch
nadob sucasne.

7. Po ukonceni cyklu fritovania sa na oboch displejoch zobrazi
,END”, spotrebi¢ patkrat zapipa a vietky ostatné kontrolky
zhasnu. Dotknite sa tlacidla , aby ste presli do pohoto-
vostného rezimu. Vybratim a vioZzenim nadoby sa tiez prepnete
do pohotovostného rezimu.

Upozornenie:

¢ Ak je nadoba vybratd alebo nie je tplne zasunuta, nemozno pre
fiu pouzit ziadne funkcie.

¢ Ked'je nadoba vybrata, pricom je aktivna funkcia SYNC FINISH,
fritovanie v oboch nadobéch sa zastavi. Ked'sa nddoba vloZzi
spat do priestoru spotrebica, fritovanie v oboch nadobdch sa
obnovi stcasne.

. Akje proces fritovania preru$eny na dlhsi ¢as, méze byt potreb-
né predIZ|t Cas fritovania pri jeho obnoveni, aby sa zabezpecilo
spravne upecenie potravin.

NASTAVENIE FUNKCIE:

e Vdaka tymto nastaveniam ziskaju vase pokrmy chut a chrumka-
vost podobnu vyprazanym jedlam, ale s minimalnym mnoZzstvom
tuku alebo bez neho.

* Uvedené Casy a teploty su priblizné. Experimentujte, aby ste ich
prispdsobili svojim preferencidm a dosiahli dokonaly vysledok.

e Navrhovana funkcia fritovania pre kazdy pokrm poskytuje naj-
lepsie vysledky. Mézete viak pouzit akukolvek funkciu v oboch
priehradkéch spotrebica.

Nastavenia

Odpo-

riéana

funkcia
Mrazené hranolceky Air fry 300 180 27
Kuracie kridelka Air fry 250 190 16
Steak Gril 150 200 12
Kuracie stehnd Broil 350 190 20
Ryba Gril 150 180 12
Krevety Broil 250 180 14
Klobasa Broil 250 180 10
Muffinky Bake 6 ks 170 13
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Pizza Broil 100 180 8
Toast Roast 70 170 10

Rozmrazovanie Air fry 150 80 9
Susené jablko Dehydrate 45 80 120

Zohrievanie Reheat 150 170 8
Bajgel Bagel - 170 20
UdrZiavanie tepla vléz?r’:'\ - 75 20

Pokyny:
.

Aby ste dosiahli co najlepsie vysledky pri fritovani, umiestnite
ingrediencie na rost vidy rovnomerne. Prekryvajuce sa prisady
budu mat za nasledok nerovnomerné fritovanie.

Na zvySenie chrumkavosti mézete prisady pred fritovanim
postriekat alebo potriet malym mnoZstvom oleja.

Ak sa spotrebic zastavi na viac ako 10 minut, vrati sa do poho-
tovostného reZzimu a existujuce nastavenia sa zrusia.
zatrasenim alebo prevratenim uprostred fritovacieho cyklu.
Cas a teplotu je mozné upravit kedykolvek pocas fritovania.

CISTENIE A UDRZBA:

Cast alebo
prisluSenstvo

Lavd/prava
fritovacia
nadoba

Pred cistenim vzdy odpojte spotrebic od elektrickej siete a poc-
kajte, kym vychladne.

Na Cistenie Ziadnej Casti spotrebica nepouzivajte silné Cistiace
prostriedky ani drsné Spongie.

Nadobu a fritovaci rost po kazdom pouziti umyte.

Pred dalsim pouzitim alebo uskladnenim spotrebica sa uistite, ze
su vsetky Casti Uplne suché.

Sposob Cistenia

® Fritovaciu nadobu umyte Spongiou alebo
handrickou s pouzitim teplej vody a prostried-
ku na umyvanie riadu. Potom ju dékladne
oplachnite. Uistite sa, Ze ste odstranili vietku
mastnotu a zvysky jedla.

Fritovaciu nadobu nepondrajte do vody ani do
inej tekutiny.

Neumyvajte ju v umyvacke riadu.

¢ Vnutornd a vonkajsiu stranu pozorovacieho
okienka vycistite handri¢kou alebo $pongiou
pomocou teplej vody a prostriedku na umy-
vanie riadu.

* NepouZivajte kovové Cistiace pomdcky.

Pozorovacie
okienko

POZOR:

¢ Nespravne Cistenie spotrebi¢a moze viest k nahromadeniu zvy-
Skov jedla a tuku okolo vykurovacieho telesa, ¢o méze spdsobit
riziko dymu, poZiaru a poranenia.

e Ak spozorujete dym alebo citite dym, okamZite zastavte pre-
vadzku spotrebica, odpojte ho od elektrickej siete a pockajte,
kym Uplne nevychladne. Nasledne odstrarte vsetky zvysky
jedla alebo tuku pomocou mékkej handricky a prostriedku na
umyvanie riadu.

RIESENIE PROBLEMOV:

V tejto Casti su zhrnuté najcastejsSie problémy, ktoré sa mozu vyskyt-
nut pri prevadzke zariadenia. Ak uvedené riesenie problém nevyrie-
3i, obratte sa na stredisko sluZieb zakaznikom.

Mriezka na
fritovanie

Fritovaci rost umyte handrickou alebo Spon-

giou s pouzitim teplej vody a prostriedku na

umyvanie riadu.

Fritovaci rost ma neprilnavy povrch. Aby ste

predisli poskodeniu povlaku, nepouzivajte na
Cistenie kovové naradie.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

Lavéd/pra-
va varna
nadoba

Umyvajte komoru spotrebica handri¢kou
alebo méakkou Spongiou pomocou teplej vody
a prostriedku na umyvanie riadu.

Ak chcete z priestoru spotrebica odstranit
pripalent mastnotu a zvysky jedla, postriekaj-
te ho zmesou jedlej sédy a octu a potom ho
utrite vihkou handrickou.

V pripade odolnych necistot nechajte zmes na
znecistenom mieste pdsobit niekolko minut a
aZz potom utrite.

Skontrolujte, ¢i sa na vykurovacom telese
nenachadzaju olejové skvrny a zvysky jedla. V
pripade potreby vycistite vykurovacie teleso
vlhkou handrickou. Pred dalsim pouzitim sa
uistite, Ze je vykurovacie teleso Uplne suché.

* Neumyvajte ho v umyvacke riadu.

Kryt spotre- o Utrite makkou a vlhkou $pongiou alebo han-
bica dri¢kou a potom utrite do sucha.
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Problém Pric¢ina RieSenie

Na displeji sa Fritovacia nddoba xggggz';ezgri%\gc;ﬁ

zobrazi sprava nie je spravne g P

OPEN“, : vloijenép spat do pf'StrOJa’ ﬁby

” . . ste ju spravne vlozili.
5 - Obrétte sa na stredisko
Ziadne el. napatie sluzieb zdkaznikom.

Ventilator —

nefunguje mﬁogﬁfﬂo |Snlje Kontaktujte zakaznicke
poék%dené ¥ servisné stredisko.

Ventilator je Lopatky ventilatora | Kontaktujte zakaznicke

hluény su zdeformované. servisné stredisko.

Fritovacia na-

doba sa nedd Okraj fritovacej L ,

L . X Kontaktujte zakaznicke
Efﬁg?n?;unm Eqaf\,zwe zdefor- servisné stredisko.
spotrebica.

Pri fritovani mastnych
Fritované jedlo je potravin je normalne,
mastné. Ze z komory vychdadza
Z varnej nado- biely dym.
by unika biely —
dym ;/ngﬁtrfubk'ﬁ'zsu Nezabudnite spotrebic¢
r\édcmédza'uceho a prisludenstvo vycistit
gouiivania ) po kazdom pouZziti.
Skontrolujte, ¢i je
zastrcka napajacieho
Fiadne el Nespravne pripo- kabla spravne zapojena
napitie : jenie napajacieho do zasuvky. Ak sa tym
p kabla. problém nevyriesi,
obratte sa na stredisko
sluzieb zdkaznikom.
Sync Finish Lava aj prava z:r;tgsus.\é"ac;'gwh
nemozno nadoba neboli naprograjmovapnl' oboch
aktivovat naprogramované. nadob.
Dotknite sa polozky
Nie je moiné Temp/Time alebo
pozastavit pre- | Funkcia Sync Finish | (_21.), ak chcete zrugit
vadzku jednej je aktivovana. funkciu Sync Finish a
nadoby vykonat operéciu pre
jednu nadobu.
Ak chcete dosiahnut
Nedostatoc- Prisady neboli najlepsie vysledky
ne uvarené usporiadané rovno- | fritovania, rozmiestnite
potraviny merne. prisady rovnomerne
bez prekryvania.
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Znedistené pozoro-

Vycistite vnatornu
a vonkajsiu stranu

Tazka vidi- AN pohladového okienka,
telnost cez vacie okienko najlepsie po kazdom
pozorovacie pouZiti.
okienko
Osvetlenie nie je Zapnite osvetlenie po-
zapnuté mocou tlacidla .
Neukladajte prisady
prilis vysoko, pretoze
Prili¢ vela potravin | 52 MOZu dotykat hornej
Tazkosti pri v nadobe. Casti. To méze stazit
vkladani vkladanie a vyberanie

alebo vyberani
nadoby

nadoby a méze dojst k
spaleniu potravin.

Necistoty na
vonkajsej strane
nadoby.

Odstrante vsetky nedis-
toty z vonkajsej strany
nadoby.
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MPEMOPBKMU OTHOCHO BE30-
NMACHOCTTA HA YINOTPEBA
BHumanme! C uen mmHummnsmpa-
He Ha OMNacHOCTTa OT NorKap, To-
KOB yAap UKW HapaHABaHEe Ha TA-
NoTO:

e [lpoyeTeTe BHMMATENHO Ha-
cToAwaTa UHCTPYKUMA, npeaun
Aa 3ano4yHeTe ynoTpeba Ha
ypeaa.

e ToBa YCTPOMCTBO € npeaHas-
HaYeHO 3a Non3BaHe camo B
NOMaKMHCTBaTAa.

e ToBa YCTPOMCTBO MOMKe Aa ce
M3non3Ba OT Aeua Ha Bb3pacT
OT 8 roAVHU U MO-FoIEMU, OT
NMUa c orpaHunyYeHn o¢usunye-
CKWU, CETUBHW WAU YMCTBEHU
CNocobHOCTM MAKM C KMNCa Ha
ONUT M NO3HaHWUA, aKO Te ca
noa Hag30p UAnM ca 6MAKn UH-
CTPYKTMPAHW, KaK Aa U3MNOoN3-
BaT ypeaa no 6esonaceH Ha-
YMH M NO3HaBaT OMNaCHOCTUTE,
CBbP3aHM C M3MON3BAHETO Ha
ypeaa. [leuaTta He 6mBa aAa cu
nrpanAT c ypeaa. MoyncreaHeTo
N noaapbiKKaTa Ha ypeaa He
6vBa Aa ce M3BbLPLUBA OT Aeua
OCBEH, aKo ca HaBbpwuan 8
rogMHU U ca noj HaJ30p Ha
CbOTBETHO /INLE.

e [leuaTa He CU AaBaT CMeETKa 3a
OMacHOCTUTE, KOUTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT NO BPEME Ha yno-
Tpeba Ha eneKkTPUYEecKn ype-
v, Nnopaau ToBa nasete ypesa
Aanedy oT AOCTbNa Ha Aeua.

e AKO 3axpaHBawMAT Kaben e
nospeaeH, TpAbsa ga 6bae
NnoAMEHEH C HOB, 3a Aa ce npe-
AOTBPaTU OMacHa cuTyauus.
MoamsaHaTa Ha Kabena TpAb-
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Ba [a Ce U3BbPLLMN B OTOPU3MU-
paH OT NPOU3BOANTENA CEPBU3
WK OT APYro KBaAnPULMpPaHO
nmue.

N3KkntoueTe n n3Bagete Len-
cefla Ha yCTPOMCTBOTO, Npeau
A3d W3MbAHUTE AeMHOCTM no
NOYUCTBaAHE, NOAAPDBKKA UK
NpemMecTBaHe, KaKTo U Korato
He ro usnonssaTe.

Mpn wun3BaxKAaHe Ha Lence-
Nla OT eNeKTPUYECKUs CTeHeH
KOHTaKT HMKOra He AbpnanTte
Kabena, a camo Lwencena, Kato
C Apyrata pbKa npuabpkaTe
KOHTaKTa.

MoBBPXHOCTUTE Ce HaropeLus-
BAT, 4OKATO YCTPOMCTBOTO pa-
6oTn, 3aToBa 6bAETE BHUMa-
TENHU, KOraTo ro n3nonseare.
He noTtanaiTe HWKOA 4YacT oT
YCTPOMCTBOTO BbB BOAA WM
APYr1 TEYHOCTW.

He 6nokupaite otBOpuUTE 3a
BXOZ, M M3X04 Ha Bb3ayxa, Ko-
raTo yCTPOMCTBOTO paboTu.

He nbnHeTe Kynata c 0auoO,
Tbl KaTO TOBa MOXKe Aa AoBe-
e [0 ONacHOCT OT Mnoap.
Hukora He [OKOCBalTe
BbTPELIHOCTTA HA YCTPOMNCTBO-
TO, JIOKATO paboTu.

[pbXKTe 3axpaHBawma Kaben
Aaney OT ropewy NoBbPXHO-
CTn.

Mo Bpeme Ha NbprKeHe C ro-
pelw, Bb34yX ropewara napa
n3nun3a npes u3XogHUTe OTBO-
pu. pbXKTe pbueTe n INLeTo
CM Ha 6e30nacHo pascToaHue
OT OTBOpPMUTE 3a Napa M Bb3ayX.
CbWwo TaKa BHMMaBalTe C ro-
pelwaTa napa v Bb3AyX, Kora-



TO M3Ba)KgaTe KolHWuaTa oT
ypeaa.

e W3Knwoyete HeszabaBHO Yyc-
TPOMCTBOTO OT KOHTAKTA, aKo
OT HEero M3nM3a TbMEH AWM.
M3uakailTe, [oKaTto AUMbBT
cnpe ga u3nusa, npeau Aa us-
BaAMTe KOLWHMLA.

e [lpepoynpexxaeHue: Henpa-
BM/IHaTa ynoTpeba moxke aa
Aosese A0 NOTEHUMANHO Ha-
paHABaHe.

e YCTPOWCTBOTO He e npeaHas-
HayeHo 3a obcny)kBaHe C U3-
NoN3BaHe Ha BbHLUEH 4YacoB-
HWUK MM OTAENHA cucTema 3a
ANCTaHLMOHHO ynpaB/aeHue.

e He wu3nonseante ypeaa 3a
LUenn, pasiMyHM OT npeaHas-
HayeHueTo.

EneKkTpuyeckn n3nMcKkBaHms:

YBepeTe ce, 4Ye HarnpexeHueTo,

NOCOYEHO BbPXY MHOOPMALMOH-

HaTa TabenKka, CbOTBETCTBA Ha

napameTpuTe Ha efleKTpuYecKaTta

MpPEXKa Ha MACTOTO Ha W3MNON3-

BaHe, MPW KOETO 3axpaHBaHETO

TpAbBa ga 6bae 03HAYEHO KaTo ™

(NpomeHnunB TOK).

To3u ypea, e MapkupaH CbC 3apackaH KoHTelHep 3a oTna-

Obum B cboTBeTCTBME ¢ EBponenckaTa aupektusa 2012/19/

UE ¥ MONCKMA 3aKOH 3a ENIEeKTPUYECKO W ENEKTPOHHO
EEE o6opyaBaHe. TasnM MapKMpoBKa MOKa3Ba, ye ToBa 0bo-
pyaBaHe, ciep onpefeneH Nepuoa Ha NonsBaHe, HE MOXe Aa
ce U3XBbP/A 3aeAHO ¢ Apyrute 6uToBM oTnagbuu. MoTpebute-
NIAT € ANbKEH Aa o npefaje Tam, KbAeTo ce cbbupar oTnagbum
OT e/1IeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyaBaHe. CbbupaTenHuTe nyH-
KTOBE, B TOBA YMC/I0 MECTHU NMYHKTOBE 3a CbbMpaHe, MarasmHu uam
OBLLUMHCKM CTPYKTYpM Cb3AaBaT CUCTEMA, KOATO NO3BONABA Npesa-
BaHe Ha obopyAaBaHeTo. MoOAXOAALOTO TpeTUpaHe Ha OTNagbLuTe
OT e/IEKTPUYECKO W eNIeKTPOHHO 06opyaBaHe nomara 3a usbsrsaHe
Ha BPEAHM 3a YOBELLKOTO 34paBe WM OKo/HATa cpefa nocaeauuy,
NPOM3TUYALLM OT HA/IMYMETO Ha OMACHM BELLECTBA, KAKTO M OT He-
NpaBUIHOTO CbXpaHeHue 1 06paboTka Ha TakoBa obopyABaHe.

TEXHUYECKU OAHHU:

Mogen: AFM 7020

HomuHanHo HanpeskeHue: 220-240 V~ 50/60Hz
HomunHanHa mowHocT: 2400 W

MbneH KanaumTer: 8 |
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KOHCTPVKLIMFI HA YPEQA (dwr. 1 cTp. 2):
. MaHen 3a ynpasnexue

. Mpo3sopey, 3a HabnogeHne

. JlaBa kamepa

[AcHa Kamepa

CKkapu 3a neuyeHe

J1AB KOHTEMHEP 33 NbpKeHe

. [leceH KoHTelHep 3a NbpKeHe

. M3xopAaum oTeopm 3a Bb34yX

. MscTo 3a npubupaHe Ha Kabena

CENOURWNE

GYHKLIMM HA MAHE/IA 3A YIPAB/EHVE (cTp. 2, dur. 2):

HAUMEHO-
OMUCAHUE
BAHUE

BcAka oT 9-Te dyHKUMM MOKe fa ce u3-
non3Ba B NABaTa UM AACHATa 30HA 3a Nbp-

1. DyHKLUK JKeHe, 3a Aa ce npuroTeu 6orat Habop ot
AcTuA. TemnepaTtypaTta M BpEMEeTO MOXe Ja
ce perynupar 3a Bcaka GyHKUuMA.
[ucnneaT nokasHa BPemMeTo 3a MbPKeHe,

2. [Awucnneit 3aflafleHaTa Temnepatypa, HanoMHsALMTe
CbOBLLEHMA 1 CbOBLUEHUATA 33 FPELLKM.
HaTucHete 6yToH , 3a /a 3anoyHerte

3. ByToH WUNKU A3 3aBbPLIMTE LMKBAA HA MbPXKEHE.

Crapt/MNay3a | 3aapuire 6yToHa HaTUCHAT 3a OK. 3 CEKyH-

A1, 32 Aa aHyaupare.

HatucHete 6yToH Temp/Time, 3a aa nsbe-
peTe TemnepaTypa UAKU Bpeme Ha mbpie-
He. Cneg ToBa HatucHete < wau >, 3a aa
3afaseTe CTOMHOCTTa.

4, Temp/Time

5. Air fry HaTucHete 6yToH v ), 3a pa usbepete
bYHKLMATA MbPXKEHE C Bb3AyX.
HatucHete 6yToH uam , 3a ga
6. N360p Ha nsbepete GyHKLMA 32 CbOTBETHUA KOHTEW-
dyHKunA Hep. Cnep Tosa HatucHete (DIl ), 3a ga
3anoyHeTe LMKbAA Ha MbPKeHe.
7. Light HatucHete 6yToH , 3a Aa U3KauuTe

WU BKNKOYUTE OCBETIEHUNETO.

C ¢yHKumaTa ,Sync finish” npouecsT Ha
nbplKeHe B ABaTa KOHTeWHepa e 3a-
BbPWM NO e4HO U Cblo Bpeme. Cnes
nporpaMmpaHeTo Ha [BaTa KOHTeiHepa,
HaTUCHeTe fsl‘r“’:f‘ , 3a Aa 3anouyHeTe Mbp-
)KeHeTo. YCTPOWCTBOTO aBTOMAaTUYHO Lie
CMHXPOHM3MpPa BPEMETO 3a MbpPXKeHe,
3a6aBANKM HAYaNoOTO Ha MbPKEHEe B KOH-
TeliHepa C No-KPaTKo BPeme 3a MbpiKeHe.
Jucnneat Ha TO3M KOHTEMHEp e MoKaxe
cbobuieHne ,Hold”, kKoeto o3HauaBa, ye
ypeabT 1U34aKea, AOKATO ABaTa KOHTelHe-
pa wWe MMaT eAHaKBO OCTaBalo Bpeme 3a
nbpkeHe. Korato BpemeHaTta ca efHakBy,
MbPMKEHETO LLie 3anoYHe eAHOBPEMEHHO U
B [1BaTa CbAa W Lie NPUKAYU MO e4HO U
CbLUO Bpeme.

8. Sync finish
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dyHKumaTa ,Match cook” nossonssa 6bp- ®dyHKumaTa ,Sync finish” nossonssa egHospe-

30 M N1I€CHO MPUrOTBAHE Ha eHaKBU ACTUA MEHHO 3aBbplUBaHE Ha NHPXKEHETO B ABaTa
B ABaTa KOHTeliHepa C NOMOLTA Ha CHH- KOHTeMHepa. AKO B eJMH OT KOHTelHepuTe
XpOHM3MpaHe Ha HacTpolikuTe. 3a Aa ro Il _ | _|| xpanara ce rotau 3a no-kpatko Bpeme, Ha
[ |_| l_ |_| aucnnes we ce noasu cbobleHunerto ,Hold”.
usnonssate, MbPBO TpAGBA Aa 3adaseTe YCTPOCTBOTO LLe Crpe Aa MbPKK B TO3M CbA,
nporpama 3a nbpeHe Ha €4uH OT KOH- [0KaTO BPEMETO 33 MbPXKEHE B ABETE KaMepu
TeiiHepuTe, KaTo u3bepete NOAXOAALLOTO ce M3paBHu.
9. Match cook Bpeme u Temnepatypa. Cnen ToBa, cnep "
KaTo HaTucHeTe GyTOH , HaTUcHeTe KoraTo ycTpoicTBOTO CpetliHe BbTpelleH Ko-
6yToH M3tN 1083 aBTOMATGHO Lie Konupa MYHMKaLMOHEH npo6nem, NeBuAT U AeCHUAT
cook o o — AMCnnen LWwe nokassaT Koga 3a rpewka ,EU”.
BCUHKI HACTPOMKA BB BTOPNA KOHTENHED. '_ l l YctpoiictsoTo LWe n3gaae 10 3ByKoBM curHana
BnarogapeHue Ha Tasu QGyHKUMA ACTUATA L 1 e NpeMUHe B aBapveH pexum. Ches Kato
e ce NpuroTeAT NO AMH U CbLUM HaumH, - = ce Bb3CTaHOBW NpaBuIHaTa KOMYHUKaLMA, Ha-
6e3 Aa e HeobX0AMMO PBYHO Aa 3aaasate TUCHeTe Npown3BosieH ByTOH, 3a Aa ce BbpHeTe
napameTpu 3a BCEKM Cb/, NOOTAE/HO. B PEXMM rOTOBHOCT.
[UCMAEN U CbOBLLEHUA: B peKuMm roToBHOCT, aKo Temnepatyparta B
(N | Kamepata Ha ype/a e BCe OLe BUCOKa, Ha
== | mepaTypaTa B KamepaTa e HUCKa, Ha gucnnen
- - _ | Mo Bpeme Ha nporpamupaHe AMCNNEAT NOKa3- Lie ce nonsu cumeonsT ,L”.
I 10 1-1 I | sasagageHoto Bpeme 3a nbpeHe.
IV 11 _I | OokaTto ypeawt paboth, Avcnneat nokassa NPEAY MbPBOTO U3MON3BAHE:
0CTaBalLOTO BPEMe 3a MbpKeHe. e OTcTpaHeTe BCUYKM e1eMEHTU Ha OMaKoBKaTa.

* M3muiiTe KOHTEHepUTE U CKapuTe 3a Mbp)KeHe 06uAHO B Tonaa
BOAa C npenapaT 3a MUEHEe Ha CbAO0BE, KAaTO M3MON3BaTe MEKa

[Ovmcnnent nokassa 3ajaseHara Temneparypa.

[y
| roba.
* UN3bbplueTe BbHWHUTE MOBbPXHOCTM Ha YCTPOMCTBOTO C BaXKHa
|: — | | Nupxenero e 3aBbpuweHo, moxeTe Aa u3Ba- Kbpna.
o o OpPUTIOPHUKDT 6e3 MasHWHa paboTi Ha MPUHLMNA Ha LUMPKy/a-
_ V1) | pure nesun unn pecha kowreditep. UMA Ha ropell Bb3AyX, Taka Ye He Ha/BaiiTe 0110 MK Ma3HMHa
3a MbpXKEHe ANPEKTHO B CbAa.
TemnepaTypHUAT ceHsop B /1ABaTa kamepa ¢ YCTpoiicTBOTO TpABBa fa Ce NOCTaBW BbPXY PaBeH, HUBEAUPAH
He paboTi npasuaHo (oTBOpeHa sepura). NI0T, Taka Ye 3axpaHBalLMAT Kaben Aa AOCTUra 4O KOHTaKTa. B
= YcrpoicTeoTo e B aBapueH ;366>KVIM.38 Aa nomelleHneTo TpabBa fa UMa BEHTUAALMA, YCTPOICTBOTO He
— onurare Aa paspewnte npobaema, nssanere MO’Ke Aa ce MocTaBa B 6/IM30CT 40 3aNafMMM BELLECTBA U Npej-
_ | Liencena oT eNeKTPUUECKMA KOHTaKT, U3da- METH.

KaiTe 30 CeKyHAM, Cnes KOeTo ro BKAouYeTe
OTHOBO. AKO TOBa HE NMOMOTHe, CBbPIKeTe ce C

BHuMaHue: Mpy NbpBOTO U3MN03BaHE Ha Ypeaa MOKe Aa ce NosBu
LleHTbpa 33 06CaysKBaHE Ha KIMEHTH.

JIEK AUM U MUPU3 M, KOETO € XapaKTepHO 3a HOBUTe HarpesaTen-
HU ypeau 1 He BauAe Ha TAXHATa 6e30macHoCT.

TemnepaTypHWAT ceH30p B AACHaTa Kamepa

He paboTy NpaBuHO (0TBOpeHa Bepura). M3MON3BAHE HA EQHATA KAMEPA 3A MbP}EHE:

l | | z;LpTC;:I-gTBgTOag ZEB:_IZMI?HO%?:TA':' 323‘”:‘ eTe 1. MocTtaBeTe ckapaTa 3a NbpXKeTe B U36paHUA KOHTeWHep 1 Noa-

l l l u.l,encenaAOT’:aneF:(Tpmqecr(zﬂ KOMTaKT, msfé PEAETE XpaHaTa paBHOMEPHO BbPXY CKapata.

e o ’ 3 2. lMocTaBeTe NeBUs UK [ECHUA KOHTEMHEP B CbOTBETHATA Kame-
KaiTe 30 ceKyHAM, cnes, KoeTo ro BkatoYeTe A P

pa Ha ypega.

. BK/toueTe ypesa KbM €N1€KTPUUECKUA KOHTAKT. YCTPOIMCTBOTO
Le MPeMmUHe B PEXKUM FrOTOBHOCT.

4. 3a pa usbepeTe efHa OT AEBETTe HAIMYHU GYHKLMM, HaTUCHETe

6yToH (1), aKo U3Mnon3BaTe NIeBUA Koll, Uan 6yToH (2 ),

aKo M3MoN3BaTe AEeCHUA KOoHTelHep. [pyra Bb3MOXHOCT e Aa

OTHOBO. AKO TOBa HE NMOMOTHe, CBbPIKeTe ce C 3
LleHTbpa 3a obcnyKBaHe Ha KAMEHTH.

OTKPWTO € KbCO CbeAMHEHME B TemnepaTyp-
HUA CEeH30p B N1ABaTa Kamepa Ha yCTPOMCTBO-
TO. YCTPOICTBOTO € B aBapueH pexkum. 3a aa

|_ _' onuTare Aa paspewnTe npobnema, u3sageTe HaTucHeTe 6yToH (), 33 Aa NPEMUHETE AUPEKTHO KbM YHK-
MATa 33 MbPXKEHE C Bb3AYX.
() Lencena ot eNeKTPUYECKUA KOHTaKT, U3ua- u

5. Cnepn kaTo usbepete dyHKumsATa, HaTUcHeTe 6yToH Temp/Time,
3a Aa 3afjaeTe HacTpoiiKaTa 3a Bpeme. M3nonssaiite GyToHuTe
<wunu >, 3a fa 3aaseTe CTONHOCTTA, Cief KOeTo JOKOCHeTe
oTHOBO 6yToH Temp/Time, 3a 4a BbBeeTe HaCTPOMKaTa Ha

KaliTe 30 ceKyHAM, cnes, KOeTo ro BKAoYeTe
OTHOBO. AKO TOBa HE NOMOTHe, CBbpIKeTe ce C
LleHTbpa 33 06cnyKBaHe Ha KAMEHTH.

OTKPHTO € KbCO CheauHeHMe B TemnepaTyp- Temnepartyparta. Cnes Kato 3a43aJeTe NOAXOAALUMTE NapameTpu,
HWA CEH30P B AACHATA KamMepa Ha yCTPOHCTBO- HaTucHeTe GyToH (_>1_), 3a Aa CTapTMpaTe LnKbIa Ha MbpskeHe.
- T0. YCTPOICTBOTO € B aBapveH peskum. 3a Aa 6. Mo Bpeme Ha NPOLIECa Ha MbPXKEHE, aKO UCKaTe Aa peryam-
[ onuTaTe Aa paspelnTe npobnema, u3sagete paTe TemnepaTypaTa Unu BPEMETO, TbPBO [OKOCHETe GyToH
l l l- LLeNCena OT eNeKTPUYECKUA KOHTaKT, 3da- Tenlp/Tlme, u cnep tosa byToHnTe < Mau >, 3a Aa 3ajageTe
- - KaiiTe 30 ceKyHAau, Cnep KOeTo ro BKAKoYeTe CTOMHOCTTa.
OTHOBO. AKO TOBA HE NOMOTHE, CBbpeTe Ce C 7. Cnep 3aBbpluBaHe Ha LMKB/IA Ha TbPIKEHE AMCTNAT LWE NoKa-
LleHTbpa 33 06CAYIKBaHe Ha KMeHTH. e cbobuenne ,,END”, ycTpoCTBOTO e U3aaae net 3ByKoBu
CWTHaa U BCUYKM OCTAHAMN CBETAMHHU UHAMKATOPM Lue n3rac-
JIeBUAT AW AECHUAT KOHTEIHEp e U3BadeH Hat. Hatncrete 6ytoH (L2.), 33 Aa Be3eTe B PeXMM roTOBHOCT.
) | o e e moxear [OKpaii. M3BaX4aHETO M NOCTaBAHETO Ha KOHTEMHEepa ChLUo Le AoBese
L R HuKakBM GYyHKLMK 33 fafeHNsA KOHTEHep A0 BIM3aHE B PEXKMM rOTOBHOCT.
- -— He MoraT Zia ce U3MNoN3BaT, AOKaTo He 6bae
MbXHAT AOKpalt B ypeaa. BHMMaHMe: He MOXKeTe Aa M3NoN3BaTe HUKaKBW BYTOHW Uan GyHK-

UM 33 4aAeHO oTAesieHne, KOraTo KOoWYeTo e U3BadeHo.
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M3I'IOI'I3BAHE HA [1BA KOHTEMHEPA 3A MbPXEHME:

MocTaBeTe cKapuTe 3a MbP}KEHE B KOHTEWHEPUTE U NogpeseTte
PaBHOMEPHO XpaHaTa.

MocTaBeTe fIeBUA KOHTEMHEP 33 MbpXKeHe B /IABaTa Kamepa Ha
YCTPOMCTBOTO, @ IECHNA KOHTEMHep B AACHaTa Kamepa.
Bk/itoueTe ypesa KbM eleKTPUYECKUA KOHTAKT. YCTpoMCcTBOTO
e npemMuHe B peXmMm roToBHOCT.

4. HatucHete 6yToH (1) uam , 3a Aa nsbepeTe nporpamarta

3a MbpKeHe 3a 1eBUA KOHTENHEP, CNej, KOeTo 3aAaiTe Temne-
paTypata 1 BpemeTo. Cief KaTo HacTpouTe IeBUA KOHTelHep,
HaTucHeTe 6yToH nm @, 3a fa nsbepete nporpamarta
3a MbpXKeHe 3a AeCHUA KOHTEMHEp 1 CbLUO Taka 3ajaiite Tem-
nepartyparta 1 BpemeTto.

Cnep, ToBa HaTUCHeTe BYTOH a BCEKM KOHTelHep, 3a Aa
3anoyHeTe NpoLLeca Ha MbPXKeHe, aKo UcKaTe ABaTa KoHTelHe-
pa Aa paboTAT He3aBUCMMO.

AKO 1cKaTe /iBaTa Cb/la [a 3aBbPLUIAT MbPXKEHETO N0 eAHO U
CbLUO BpeMe, AOKOCHeTe byToH fslmsh B TO31 MOMEHT KOHTEW-
HepbT € NO-KPaTKO Bpeme 3a MbpXKeHe Le NoKaxe cboblieHne
,Hold”, nokaTo ocTaBalOTO Bpeme 3a NbpPKEHE 1 3a ABaTa
KOHTelHepa 6bae eaHaKBO.

AKO 1cKaTe fa peryavpate TemnepaTtypaTa Uiy BpemeTto no
Bpeme Ha npoueca Ha MbpXKeHe, MbPBO HaTUCHeTe ByTOH
Temp/Time. B ToBa Bpeme GyHKLMATA 3@ CUHXPOHU3MPa-

He B Kpas Ha NbpKeHeTo Le 6bae OTMeHEHa, cnes, KoeTo
HaTucHeTe ByToHuTe < MK >, 3a Aa 3a4ajeTe CTONHOCTUTE Ha
TemnepatypaTta 1 BpemeTo. Cnef, HaCTpoiika MbpXKeHeTo Lie
NPOABKM aBTOMATUYHO.

6. 3a Aa CMHXpPOHM3WpaTe HAaCTPOIKMUTE 33 Mbp)KEHe 3a ABaTa

KOHTelHepa:

e 3ajaiiTe )XenaHuTe HaCTPOMKM 3a MbPKeHe 3a N
KOHTelHep. BHMMaHue: He foKocBaliTe ByToHa
KOHTelHep.

e HatucHete 6yToH Ma‘ckh, 3a /13 KonupaTe HacTPOWKMUTE 33 Mbp-
)KeHe BbB BTOPUA KOHTeNHEP.

¢ HatucHete 6yToH 3a efIMH OT KOHTelHepuTe, 3a Aa cTap-

TMPaTe LYK/ HA MTBPAKEHE 33 €/Ha KAMEPa, WIN HaTUCHeTe

6yTOH flnlsh’ 3a /13 3anoYHeTe U Ces ToBa Aa 3aBbplunTe

MbP)KEHETO B ABaTa KOHTEWHepPa eflHOBPEMEHHO.

KoraTo LIMKbABT Ha MbpXKeHe NPUKIOYM, U Ha ABaTa aucnnen

Lie ce nokaxe cbobuieHune ,END”, ypeasT Wwe usgage net

3BYKOBWM CUTHANA M BCUHKM APYTY UHAWKATOPM LLe M3racHar.

HaTucHete 6yToH (L21.), 32 A2 BNe3eTe B PEKUM rOTOBHOCT.

113BaAaHeTo 1 NOCTaBAHETO Ha KOHTEMHEepa CbLUO e AoBese

[10 B/I3aHE B PEMM rOTOBHOCT.

BHumaHue:

¢ He moxeTe Aia U3nonssaTte HUKaKBU GYHKLMK 3a JafeHUA
KOHTeMHep, KoraTo e U3BaZeH U/N He e MbXHAT JOKpaWd.

e KoraTo KoHTelHepbT 6bae 13BaseH, AoKaTo PyHKumMATa SYNC
FINISH e akTUBHa, MbPXXEHETO M B A4BaTa KOHTEMHEpPA LWe crpe.
Cnep, kaTo KOHTelHepbT 6bae BbpHAT B KamepaTa 3a MbpeHe,
MbPXKEHETO U B ABaTa KOHTelHepa Le NPOAb/IKM eHOBpe-
MEHHO.

e AKO NPOLLECHT Ha MbPXKEHE € NMPEeKbCHAT 33 AbAro Bpeme,
MOXKe Aa Ce HaNoXM Aa YAbKWUTE BPEMETO 3a MbPKeHe, cnes
Bb306HOBABaHE Ha NpoLeca, 3a Aa Ce rapaHTMpa NPaBUIHO
NPUroTBAHE Ha XxpaHaTa.

HACTPOMKA HA ®YHKLIUUTE:

BnarosapeHve Ha Te3u HacTPOMKK BalwumTe ACTMA We nocTurHaT
BKYC M XPYMKaBoCT, NoA06HM Ha AbABOKO MbpsKeHa XpaHa, Ho ¢
MasIKO UM HUKAKBa Mas3HMHa.

MocoyeHuTe yacose U TemnepaTypu ca NnpubansutenHu. Ekcne-
pUMeHTWpaliiTe, 3a Aa rv aganTtuparte kKbM BawwuTe npegnounta-
HUA U @ NOCTUTHETE UAeanHusa edexT.

MpepnoxeHata GpyHKUMA 3a MbPsKeHE 33 BCAKO ACTUE OCUryps-
Ba Hait-006pu pesyntatu. Moxete obauye Aa M3nonssare BCAKa
bYHKLMA 1 B ABETE KAMEPU Ha YCTPOMCTBOTO.

Hactpoiiku

Mpeno-
pbuBaHa
yHKUMNA

Temne-
partypa
(°Q)

Konu-
YyecTso

(g)

3ampaseHun Nbpske-

HU KapTodu 300

Air fry 180

Munewku Kpunua Air fry 250 190 16
Crek Mpun 150 200 12
Munewkwn bytyeta Broil 350 190 20
Punba Mpwn 150 180 12
Crapuam Broil 250 180 14
HageHvua Broil 250 180 10
MbouHm Bake 6 6p. 170 13
Muua Broil 100 180 8
Tocr Roast 70 170 10
PasmpaszaBaHe Air fry 150 80 9
CyweHu A6bAKK Dehydrate 45 80 120
3atonnsaHe Reheat 150 170 8
6aren Bagel - 170 20
Ho,q%bna»;ige Ha Keep warm - 75 20
YKasaHusa:

* 3a Hall-pobpu pesynTaTM OT MHPXKEHETO BUHAMM NoapexaanTe
CbCTaBKMTE PaBHOMEPHO BbPXY pelueTkaTa 3a nbpxeHe. Mpu-
MOKPUBAHETO Ha CbCTABKMUTE Le A0Befe A0 HEPAaBHOMEPHO
NpUroTBAHE Ha XpaHara.

* 3a Aa yBenuumuTe XpynkaBoCTTa, MOXKeTE Aa HanpbcKaTte uam
HaMaXKeTe CbCTaBKMTE C MasIKO O/IMO NPESM MbPKeHe.

© AKO YCTPOWCTBOTO € CMPsiHO 3a noseye OT 10 MUHYTK, TO Le ce
BbPHE B PEKMM FOTOBHOCT M CbLLECTBYBALLMTE HACTPOMKM Lie
6baaT OTMEHEHM.

* 32 roBeYeTo XPaHW BbPTEHETO, PasKIaALAHETO UK 06pbLLa-
HETO MO CpefaTa Ha LMKb/a Ha MbpXKeHe LWe Aase no-Aobpu
pesynTatu.

* BpemeTo 1 TemnepaTypaTa Morat fja ce peryampar no BCAKo
BPeme Ha Npoueca Ha MbpKeHe.

MOYUCTBAHE U NOAAPDBLIKKA:

¢ [peau nounctsaHe TpAbBa Aa U3KNIOUNUTE YCTPOWCTBOTO OT KOH-
TaKTa 1 Aa U34yakaTe, OKATO U3CTUHE.

¢ He 13non3BaiiTe CUAHM NOYUCTBALLM NPenapaTh uam abpasmsHu
rbbuM 3a NOYMCTBAHE HA YaCTM OT YCTPOMCTBOTO.

* M3muBaiiTe KOHTEIHEpPa M CKapaTa 3a MbpPXKeHe c/es, BCAKA yno-
Tpeba.

* YBeperTe ce, Y€ BCUUYKM KOMMOHEHTH Ca HambAHO CyxM, Npeau Aa
13nos3BaTe NOBTOPHO W/IN CbXpaHABaTe YCTPOMCTBOTO.

Enement unn HauuH Ha nouucreaHe

aKcecoap

* I3muifTe KOHTEMHEpPa 3a MbpyKeHe ¢ rbba uam
Kbpna ¢ Tonna Boga 1 Npenapar 3a CbAose.
Cnep ToBa n3nnakHeTe o6uUnHoO. YBepeTe ce,
4e BCUUYKM Ma3HUHM U OCTaTbLy OT XpaHa ca
OTCTPaHeH!.

He notansiiTe cbAa 3a NbpeHe BbB BoAa
WK Apyra TeYHOCT.

He mwuiiTe B CbAOMMUANHA MaLLUMHa.

Nas / pecex
KOHTelHep
33 MbpsKeHe

MoumncTeTe ckapaTa 3a MbpXKEHE € Kbpna uan
rb6a, KaTo u3nonsearte Tonaa Boga U npena-
paT 3a MMeHe Ha CbaoBe.

CKapara 3a Mbp}KeHe e ¢ He3anensallo
nokputue. 3a fa usberHete nospesa Ha no-
KPWUTMETO, HE M3MNON3BAITE METANHU CbAOBE
3a NouncTBaHe.

* He MuiiTe B CbAOMUANHA MaALLMHA.

Ckapa 3a
nbpKeHe
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Nasa / ascHa
Kamepa

* oyuncTeTe KamepaTa Ha ypesa € Kbpra uau
MeKa rbba, KaTo u3nonsgare Tonna Boga u
npenapar 3a MUeHe Ha CbAoBe.

3a fia NnpemaxHeTe 3aropsaara MasHuHa

1 OCTaTbLyMTE OT XPaHa OT BLTPELUHOCTTa
Ha ype/a, HanpbCKaiiTe CbC CMeC OT coaa
3a xna6 v oLUeT, cnes, KoeTo usbbpluere ¢

BNAXKHa Kbpna.

B cnyyaii Ha ynopuTtv neTHa octaBeTe cmecTa
[a AeiicTBa BbpXy 3amMbpceHaTa 30Ha 3a
HAKOIKO MUHYTU, Npeau Aa usbbplueTe.
MpoBepeTe HarpeBaTeNHUsA eNEMEHT 3a
NPbLCKM MAC0 U OCTATbLLM OT XpaHa. AKO

€ HeobX0AMMO, MOYMCTETE HarpeBaTeNHA

€/IeMeHT C BNaXKHa Kbprna. YBepeTe ce, ye Ha-
rPeBaTe/IHUAT e1eMEHT e Hamb/IHO CyX Npeau
cnespala ynotpeba.

He muitTe B CbAOMUANHA MaLLMHA.

OT Kameparta
n3nusa 6an
AvM

MbpikeHaTa xpaHa
e MasHa.

HopmanHo e npu nbp-
YKeHe Ha Ma3HU XpaHu
A3 n3nusa 6an gum ot
KamepaTa 3a roteeHe.

B ycTpoiicTBOTO

MMa OCTaTbLy OT
MasHWHa ot npe-
AWWHA ynotpeba.

He 3abpassaiiTe ga no-
yucTBaTe ycTpPOMCTBOTO
1 aKcecoapuTe cnes,
BCAKa ynoTpeba.

Hama 3axpaH-
BaHe

HenpasunHo
cBbp3BaHe Ha
3axpaHBaLma
Kaben.

MposepeTe ganu wen-
CeNdbT Ha 3axpaHBalma
kaben e npasunHo
BK/IIOYEH B KOHTaKTa.
AKo TOBa He peLun npo-
6nema, cBbpKeTE Ce ¢
LleHTbpa 3a 0b6cnyBa-
He Ha KNUEeHTU.

Kopnyc Ha
ypeaa

M36bplueTe C MeKa M BNaxHa rbb6a uim Kbp-
na, cnep KoeTo noAcyluete.

Mpo3opey, 3a

MouncTeTe BbTPELIHATa M BbHLUHATA YacT
Ha Npo3opeLa 3a HabnlogeHue ¢ Kbpna um
rbba, KaTo M3non3BaTe Tonaa BoZa U npena-

DyHKUMATA

Sync FinishSync
Finish He mosxe
[la ce aKTMBMpa

KakTo nesuar,
TaKa v AecHUAT
KOHTeWHep He ca
nporpaMmmpanu.

dyHKumaTa Sync Finish
HAMA Ja ce aKkTMBMPa,
[0KaTo He 6baat npo-
rpammupaHu n ggata
KOHTelHepa.

HabntoseHve pat 3a cbaose.
* He u3nonsgaite metanHu npubopu 3a
noyucTsaHe.
BHUMAHMUE:

* HenpaBMAHOTO MOYMCTBAHE HA ypeaa MOXe Aa Aosee A0 HaT-
pynBaHe Ha OCTaTbUM OT XpaHa N Ma3sHWUHU OKOJI0 HarpesaTen-
HUWA eN1eMEHT, Cb3/1aBaliKu PUCK OT MM, NOXKap U HapaHABaHe.

* Ako 3abenexute JUM UK ro yceTuTe, HesabaBHO cnpeTte
YCTPOMCTBOTO, U3BAZETE O OT KOHTAKTa U M34aKalTe, LOKaTo

U3CTUHE HaNb/IHO. Cﬂe,ﬂ, TOBa OTCTPaHeTe BCUYKM OCTaTbLUU OT

XpaHa Uin MasHUHM C NOMOLLTA Ha MeKa Kbpna v npenapart

3a cbaose.

PELUABAHE HA NMPOB/JIEMMU:

Tosun pasgen o6o6wasa Hall-yecTute nNpobaemu, KOUTO morat ga
Bb3HWMKHAT Npu paboTa ¢ yCTPOWCTBOTO. AKO NPesoCTaBEHOTO pe-
WweHune He paspewn npobnema, mona, cBbpKeTe ce ¢ LieHTbpa 3a

obcny)KBaHe Ha KINEHTH.

He moxe pa ce
cnpe pabotaTta

AKTUBHA e GYHKLM-

HatucHete 6yToH
Temp/Time nan
, 3a Aa aHynupare
dyHKUmMATa Sync

Ha eauHuA Ata Sync Finish. Finish 1 Aa n3meAHUTE
KOHTelHep

onepauuATa 3a euHuA

KOHTeWHep.

3a nocturaHe Ha
HepoctatbyHo | CbCTaBKUTe He ca HaWi-[opy pesynTatu
M3MbpKeHa 6unu paBHomepHo | Tpa6Ba ga nogpexaarte
XpaHa noapeaeHn. XpaHaTa paBHOMEpPHO,

6e3 fa ce 3acTbnBa.

TpyaHocTM Npun
HabnogeHne
npes nposo-
peua

3ambpceH npo3o-
peu, 3a Habnto-
AeHune

Mouuncrete
BBTPELUHOCTTA U BbHLL-
HaTa YacT Ha nposope-
ua 3a HabntoaeHue, 3a
npeanoynTaHe cnep,
BCAKa ynotpeba.

OcBeTneHneTo He
Cce BKA4YBa

BkntoueTe oceTneHue-
TO ¢ ByTOHa

TpyaHocT npu
nocTtasaHe Unu
n3BaxAaHe Ha
KOHTelHepa

TBbpAe MHOrO Xpa-
Ha B KOHTelHepa.

He nogpexpaitte
CbCTaBKUTE TBbPAE
BWMCOKO, TbiA KaTo MOXKe
[la LOKOCHAT ropHaTa
yact. ToBa Moxe Aa
3aTpyAHW nocTass-
HETO W U3BaXAaHETO
Ha KOHTeliHepa 1 aa
NPWUYMHU U3rapsaHe Ha
XpaHara.

3ambpcABaHNUA OT
BbHLUHATa CTPaHa
Ha KOHTelHepa.

OTcTpaHeTe BCUYKM
OCTaTbLM OT BbHLIHATA
CTPaHa Ha KoHTelHepa.

MNpo6nem PewweHue
W3pbpnaiiTe cbaa

[Avcnneat KoHTeiHeDbT 33 3a MbpXKeHe U ro

nokassa TLDKEHE 5e e no- HaTucHeTe obpaTHO B

cbobueHne CTapBeH H03BMAHO YCTPOMCTBOTO, 3a Aa

,OPEN” P . ro nocTaBuTe OTHOBO

npasuIHo.
CebpkeTe ce ¢ LleHTb-
Hama 3axpaHBaHe pa 3a obcnykeaHe Ha

BeHTunnatopwuT KMEHTN.

He pabon [iBUraTenst uam Cebpsere ce ¢ LieHTb-
APYr1 KOMMOHEHTU | pa 3a 0bCAyKBaHe Ha
ca nospeseHu. KINEHTH.

BeHTunatopwuT Mepkute Ha CebpkerTe ce ¢ LleHTb-

paboTv TBbPAM | BEHTUNATOpa ca pa 3a obcnykeaHe Ha

LWYMHO fedopmupaniu. KINEHTH.

KoHTeliHepbT

flae %bop:ee,:: ce | PpOBT Ha KoHTEl- Cebpxerte ce ¢ LleHTb-
H n EeH NYXXBaHe H

nocraou trag | CBR S UENEHE | B e e

KO B KamepaTa A PMMPaH. :

3a MbpKeHe

BG
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A BIZTONSAGOS HASZNALATRA
VONATKOZO FELTETELEK
Figyelem! Annak érdekében, hogy
minimalizaljuk az esetleges t(ze-
setek, aramutés illetve egyéb testi
sérllés fellépésének lehetfségét:
e Olvassuk el figyelmesen a je-
len hasznalati utasitast miel6tt
megkezdenénk a  készlilék
hasznalatat.

e A késziiléket kizardlag haztar-
tasi hasznalatra szantak.

e Ezt a készlléket 8 éves és id6-
sebb gyerekek, illetve csok-
kent fizikai, érzékszervi vagy
értelmi képességd, illetve kell§
tapasztalattal és tuddssal nem
rendelkezd személyek csak ak-
kor hasznalhatjak, ha kozben
fellgyelik 6ket vagy a készllék
biztonsagos haszndlatara meg-
tanitottak Gket és 6k megér-
tették a hasznalattal kapcsola-
tos veszélyeket. Gyerekek nem
jatszhatnak a készilékkel. A
tisztitast és karbantartast nem
végezhetik gyerekek, hacsak
nem 8 évnél id6sebbek és koz-
ben fellgyelik 6ket.

e A gyerekek nem képesek fel-
mérni azokat a veszélyeket,
melyek az elektromos készu-
lékek haszndlata kdzben kelet-
kezhetnek, ezért is a készliléket
tavol kell tartani a gyerekektdl.

e Ha a tapkabel sérilt, ki kell
cserélni, ezzel haritva el a ve-
szélyhelyzetet. A cserét csak-
is a gyartod szervize vagy mas,
megfelel6en képzett személy
végezheti el.

e Kapcsolja ki és huzza ki a ké-
sziléket a dugdbdl a tisztitas,
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karbantartas vagy elmozditas
el6tt, és amikor nem hasznalja
azt.

Amikor a dugdét kihuzzuk a
konnektorbdl, soha ne huzzuk
a kabelnél fogva, hanem min-
dig tartsuk egy kézzel a dugdt s
a masikkal a konnektort.

A fellletek felforrésodnak a
készilék mikodése kozben,
ezért legyen o6vatos, amikor
hasznalja.

Ne meritse a készlilék egyetlen
részét sem vizbe vagy mas fo-
lyadékba.

Ne takarja le a leveg6 bemene-
ti és kimeneti nyilasait, amikor
a készulék mikodik.

Ne toltse meg az tartalyt olaj-
jal, mert ez tlizveszélyt okoz-
hat.

Soha ne érintse meg a készi-
lék belsejét mikodés kozben.
Tartsa tavol a tapkabelt a forrd
fellletektdl.

A forré leveg8s sutés soran for-
ré g6z tavozik a kimeneti nyila-
sokon keresztiil. Kezét és arcat
tartsa biztonsagos tavolsagban
a gbz- és levegbkimenetektdl.
Ugyeljen a forrd gbzre és a le-
vegbre is, amikor kiveszi a ko-
sarat a késziilékbdl.

Azonnal dramtalanitsa a ké-
szliléket, ha sotét fist jon ki a
készulékbdl. Mielbtt kiveszi a
kosarat, varja meg, amig a flst
megszUnik.

Figyelem: A nem megfelel6
hasznalat sériilést okozhat.

A készilék haszndlhatd egy
kiilsé id6zit6 ora illetve egy ki-

6n, kilsé vezérl6rendszer se-
HU



gitségével is.
e Ne haszndlja a készliléket a

rendeltetésétdl eltérd célokra.
Az elektromos kovetelmények:
Ellendrizni kell, hogy az adattab-
lan megadott feszlltség egyezik-e
a haztartds elektromos rendszeré-
nek a feszlltségével, s az aramfor-
rasnak a kovetkezének kell lennie
~ (valtéaram).

Ez a készilék el lett latva az 2012/19/EU direktiva valamint

a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrdl szold térvény sze-

rinti jellel — egy keresztiilhuzott hulladéktartallyal. Ez a jelzés
N arrdl tajékoztat, hogy a készllék, miutan hasznalata befeje-
26dott, nem kerllhet a szemétbe az 6sszes tobbi hazi hulladékkal
egydutt. A falhasznald koteles az elhasznalt készuléket egy elektroni-
kus és elektromos hulladékgy(ijté pontban leadni. A hulladékgydijté
pontok, tobbek kozott a lokalis pontok, a boltok, az 6nkorményzati
szervezetek egy rendszert alkotnak, mely lehet6vé teszi a hulladék
leadasat. Az elektronikus és elektromos hulladékkal valé megfelel§
bandsmad segit megel6zni az emberi egészségre és kornyezetre ka-
ros mellékhatdsokat, melyeket a hulladékkal valé nem megfelels ba-
nasmod és a hulladékban taldlhaté veszélyes anyagok okozhatnak.

MUSZAKI ADATOK:

Modell: AFM 7020

Névleges fesziiltség: 220-240V~ 50/60Hz
Névleges teljesitmény: 2400 W

Teljes térfogat: 8l

A KESZULEK FELEPITESE (1. abra, 2. oldal):
1. Iranyitopanel

2. Betekint6 ablak

. Bal kamra

. Jobb kamra

. Sutdrostély

. Bal sit6kamra

. Jobb sttékamra

. LevegGkivezetd nyilasok

. Kabeltartd

LCoONOOU AW

AZ IRANYITOPANEL FUNKCIOI (2. bra, 2. oldal):

Erintse meg a @ vagy a gombot
a megfelelé kamra funkcidjanak kivalaszta-
sahoz. Ezutan érintse meg a gombot
a sutési ciklus elinditdsédhoz.

6 Funkcio
: kivalasztasa

7. Light

Erintse meg a gombot a vildgitas

be- vagy kikapcsolasahoz.

NEV LEIRAS
A 9 funkcié mindegyike a bal vagy a jobb ol-
1 Funkcick dali stitési zénaban is hasznalhato kilonféle
: ételek elkészitéséhez. A h6mérséklet és az
id6 minden funkciéhoz bedllithato.
A kijelz6n megjelenik a sutési id6, a bealli-
2. Kijelzés tott h6mérséklet, az emlékeztets lzenetek
és a hibalzenetek.
Erintse mega gombot a sttési ciklus
3. Gomb elinditadsdhoz vagy ledllitasahoz. A torlés-
Start/Sziinet | hez tartsa lenyomva a gombot 3 masod-

percig.

Erintse meg a Temp/Time gombot a siité-
si h6mérséklet vagy id6 kivalasztasdhoz.
Ezutdn érintse meg a < vagy a > az érték
bedllitasahoz.

4. Temp/Time

5. Air fry Erintse meg a gombot a levegés sii-
tés funkcio kivalasztasahoz.
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A ,Sync finish” funkcid biztositja, hogy a st-
tési folyamat mindkét tartalyban egyszerre
fejez6djon be. Miutan mindkét tartalyt be-
programozta, érintse meg a fslr’::‘; gombot a
sutés elinditasahoz. A késziilék automatiku-
san szinkronizalja a sUtési id6t, késleltetve
az abban a tartalyban torténd siités meg-
kezdését, ahol a sttési id6 rovidebb. Ennek
a tartalynak a kijelzGjén a ,Hold” felirat lat-
hatd, ami azt jelenti, hogy a készilék addig
var, amig mindkét tartalyban ugyanannyi
a fennmaradd f6zési id6. Ha az id6k meg-
egyeznek, a sttés egyszerre kezdédik mind-
két tartdlyban, és egy id6ben fejezédik be.

8. Sync finish

A ,Match cook” funkcié lehet6vé teszi,
hogy a bedllitdsok szinkronizaldsaval gyor-
san és egyszer(ien készitsen azonos étele-
ket mindkét tartalyban. Ennek hasznalata-
hoz el6szor be kell allitani egy tartély stitési
programjat, kivédlasztva a megfelel§ id6t

és h6mérsékletet. Ezutan a gomb
9. Match cook P PR Match
megérintése utén érintse meg a o5,

gombot, ezzel automatikusan dtmasolja az
Osszes beallitast a masik tartalyba. Ennek a
funkcidnak koszonhetSen az ételek azonos
madon késziilnek el, anélkiil, hogy minden
egyes tartalyhoz kiilon-kilon kellene ma-
nudlisan bedllitani a paramétereket.

KIELZO ES UZENETEK:

UZENET LEIRAS

Programozas kozben a kijelz6n a beéllitott

U0 I | siitési idé lathato.

I =1 _1 | Amig a késziilék miikodik, a kijelz6n megjele-
nik a hatralévg sttési idé.

: l-l : : L A kijelz8 a beallitott hémérsékletet mutatja.

A siités befejez6dott, kiveheti a bal vagy jobb
| | oldali tartalyt.

A bal kamra h6mérséklet-érzékel6je nem mu-
kodik megfeleléen (megszakadt az aramkor).

|- | A késziilék vészhelyzeti izemmaodba lépett. A
'— 1 probléma megolddsahoz huzza ki a tapkabelt
(. a fali aljzatbdl, vérjon 30 masodpercet, majd

dugja vissza. Ha ez nem segit, forduljon az
Ugyfélszolgalati Kozponthoz.

A jobb kamra hémérséklet-érzékelSje nem
miikodik megfelelen (megszakadt az aram-
kor). A késziilék vészhelyzeti izemmaoddba
lépett. A probléma megoldasédhoz hizza ki a
tapkabelt a fali aljzatbdl, vérjon 30 masod-
percet, majd dugja vissza. Ha ez nem segit,
forduljon az Ugyfélszolgélati Kézponthoz.
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Rovidzarlatot észleltek a késziilék bal kamra-
jaban taldlhaté h6mérséklet-érzékel6ben. A
késziilék vészhelyzeti izemmadba lépett. A
probléma megoldasahoz huizza ki a tapkabelt
a fali aljzatbdl, varjon 30 masodpercet, majd
dugja vissza. Ha ez nem segit, forduljon az
Ugyfélszolgalati Kézponthoz.

Rovidzarlatot észleltek a készuilék jobb kam-
rajaban taldlhatd h6mérséklet-érzékel6ben.
A késziilék vészhelyzeti izemmaodba lépett. A
probléma megoldasahoz hizza ki a tapkabelt
a fali aljzatbdl, varjon 30 masodpercet, majd
dugja vissza. Ha ez nem segit, forduljon az
Ugyfélszolgalati K6zponthoz.

A bal vagy a jobb oldali tartdly el lett tavolitva,
vagy nincs teljesen behelyezve.

Az egy adott tartalyhoz tartozo funkciok

nem hasznalhatdk, amig azt teljesen be nem
helyezik.

A ,,Sync finish” funkcio lehet6vé teszi, hogy
mindkét tartdlyban egyszerre fejezze be a si-
tést. Ha az egyik tartalyban lévé étel rovidebb
sutési id6t igényel, a ,,Hold” Gizenet jelenik
meg a kijelz6n. A készulék leallitja a sutést
ebben a tartalyban, amig a sttési id6 mindkét
kamraban egyenl6 nem lesz.

Ha a késziilék belsé kommunikacios problé-
maba utkozik, a bal és a jobb oldali kijelz6n

is megjelenik az ,EU” hibakdd. A készulék
10-szer sipold hangot hallat, majd vészhelyzeti
izemmodba valt. A megfelel6 kommuni-
kdcio helyreallitdsat kovetéen érintse meg
barmelyik gombot a készenléti dllapotba valo
visszatéréshez.

Készenléti izemmaddban, ha a h6mérséklet

a készulék kamrajaban még mindig magas, a
,H” szimbolum jelenik meg a készulék kijelzs-
jén. Ha a kamraban a h6mérséklet alacsony, a
kijelzén az ,L” szimbdlum jelenik meg.

ELSG HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

A tartalyokat és a sut6rostélyt alaposan mossa meg meleg viz-
ben, mosogatdszerrel és puha szivaccsal.

Torolje le a készllék kilsé felileteit nedves ruhaval.

A zsirmentes légsuté a forrd leveg6 keringetésének elvén m(iko-
dik, ezért ne 6ntson kozvetlendl a tartdlyba a stitéshez sziikséges
olajat vagy zsirt.

A készuiléket lapos, vizszintes munkalapra kell helyezni ugy, hogy
a tapkabel elérje a konnektort. A helyiségben szell6zést kell biz-
tositani, a késztléket nem lehet gyulékony anyagok, targyak ko-
zelébe helyezni.

Figyelem: A késziilék elsé hasznalatakor enyhe flst vagy furcsa szag
keletkezhet, ami az Uj f(it6berendezésekre jellemzd, és ez nem befo-
lydsolja azok biztonsdgos hasznalatat.

EGY SUTGTARTALY HASZNALATA:

1.
2.
3.

Helyezze a sut6rostélyt a kivalasztott edénybe, és egyenletesen
ossza el az ételt a rostélyon.

Helyezze be a bal vagy jobb oldali tartalyt a készilék megfelel§
kamrajaba.

Csatlakoztassa a készlléket egy elektromos aljzathoz. A készllék
készenléti izemmaodba kapcsol.

. Akilenc elérheté funkcid valamelyikének kivalasztasahoz érintse

meg a (1) gombot, ha a bal oldali tartélyt hasznalja, vagy a
("2 ) gombot, ha a jobb oldali tartélyt haszndlja. Alternativ
megoldasként érintse meg a gombot, hogy kozvetlenil a
levegés sutés funkcidhoz lépjen.

. Afunkcié kivélasztasa utdn érintse meg a Temp/Time gombot

az idébedllitashoz vald |épéshez. Hasznalja a < vagy a > gombot
az érték beallitdsdhoz, majd érintse meg ismét a Temp/Time
gombot a h6mérséklet bedllitdsahoz. A megfelel§ paraméte-
rek beallitasa utdn érintse meg a gombot a siitési ciklus

elinditasahoz.

. A sitési folyamat soran, ha moédositani szeretné a h6mérsék-

letet vagy az id6t, elGszor érintse meg a Temp/Time gombot,
majd érintse meg a< vagy a > gombot az értékek bedllitdsahoz.

. A sutési ciklus befejeztével a kijelz6n megjelenik az ,END”

felirat, a készlilék 6tszor sipolé hangot hallat, és az 6sszes tdbbi
lampa kialszik. Erintse meg a @ gombot a készenléti tzem-
madba valo kapcsolashoz. A tartaly eltavolitasa és behelyezése
is készenléti Gizemmaddba vald kapcsolast eredményez.

Figyelem: Egy adott kamrahoz tartozé semmilyen gomb vagy funk-
cié sem hasznalhatd, amikor a tartaly ki van véve.

KET SUTGTARTALY HASZNALATA:

1.

2.

3.

Helyezze a stitSrostélyt a tartalyokba, és egyenletesen ossza

el az ételt.

Helyezze be a bal oldali sit6tartalyt a készuilék bal kamrajaba, a
jobb oldali stitétartalyt pedig a jobb oldali kamraba.
Csatlakoztassa a késztiiléket egy elektromos aljzathoz. A készi-
1ék készenléti izemmddba kapcsol.

Erintse mega (1 ) vagy a gombot a bal oldali tartaly
sutési programjanak kivalasztasahoz, majd éllitsa be a hémér-
sékletet és az id6t. A bal oldali tartdly beallitasa utan érintse
mega ("2 )vagy a (=) gombot a jobb oldali tartaly sitési
programjanak kivélasztasahoz, valamint a hémérséklet és az
id6 bedllitdsdhoz.

Ezutan érintse meg a _) gombot minden tartdlynal a sttési
folyamat elinditasahoz, ha azt szeretné, hogy mindkét tartaly
egymastdl fuggetlenll mikodjon.

Ha azt szeretné, hogy mindkét tartaly egyszerre fejezze be a
siitési folyamatot, érintse meg aﬁyi';c gombot. Ekkor a révidebb
f6zési id6vel rendelkezé tartélynara ,Hold” felirat jelenik meg,
s addig lesz lathatd, amig a fennmaradoé f6zési id6 mindkét
tartalyban nem egyezik.

A sutési folyamat soran, ha modositani szeretné a h6mérsék-
letet vagy az id6t, el8sz6r érintse meg a Temp/Time gombot.
Ekkor a sutés végének szinkronizélasi funkcidja torlédik, majd
érintse meg a < vagy a > gombot a hémérséklet és az id6
értékeinek beallitdsdhoz. A bedllitast kovetden a siités automa-
tikusan folytatodik.

Mindkét tartaly sttési bedllitésainak szinkronizaldsa:

Allitsa be a kivant sutési bedllitdsokat az elsé tartalynal. Figye-
lem: e érintse melg1 a tartaly gombjat.

Erintse meg a Mcaf: gombot a siitési beallitasok atmasoldsahoz
a masodik tart§hba.
Erintse meg a gombot barmelyik tartdlynal az egykamrds
siitési ciklus e sahoz, vagy érintse mega =¥ gombot
mindkét tartdly egyidej(i stitésének elinditasahoz, majd
ledllitasahoz.

Amikor a sutési ciklus befejez6dott, mindkét kijelz6n az ,END”
felirat lesz lthat, a késztilék 6tszér sipold hangot hallat, és az
Osszes tobbi jelz6fény kialszik. Erintse meg a gombot a
készenléti izemmaddba vald kapcsolashoz. A tartdly eltavolitasa
és behelyezése is készenléti izemmaddba valo kapcsolast
eredményez.

Figyelem:

Egy adott tartalyhoz nem hasznalhat semmilyen funkciét, ha
azt eltavolitotta vagy nincs teljesen behelyezve.

Ha egy edényt eltavolitanak, mikézben a SYNC FINISH funkcio
aktiv, a sttés mindkét tartalyban sziinetel majd. Miutén a
tartdlyt visszahelyezi a készllékbe, a sités mindkét tartalyban
egyszerre folytatddik majd.

Ha a sttési folyamatot hosszabb id6re megszakitjak, akkor el6-
fordulhat, hogy a folytataskor meg kell hosszabbitani a stitési
id6t, hogy az étel megfelel6en megsuljon.

FUNKCIO BEALLITASOK:
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Ezek a bedllitdsok a rantott étel izét és ropogdssagat kolcsonzik
majd az ételének, de minimalis zsirtartalommal vagy zsir nélkl.
A megadott id6k és hémérsékletek hozzavetdlegesek. Kisérletez-
zen, hogy azokat sajat preferenciaihoz igazitsa, és elérje a toké-
letes eredményt.

Az egyes ételekhez javasolt sutési funkcid biztositja a legjobb
eredményt. Azonban barmelyik funkciot is hasznédlhatja a készu-
l1ék mindkét kamrajaban.
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Bedllitdsok

Ajanlott

Funkcié :\‘n?:g' mér- 1dé
y( 8 séklet (perc)
€ (c)
Fagyasztott hasab- .

burgonya Air fry 300 180 27
Csirkeszarnyak Air fry 250 190 16
Stek Grill 150 200 12
Csirkepalcak Broil 350 190 20
Hal Grill 150 180 12
Garnélardk Broil 250 180 14
Kolbasz Broil 250 180 10
Minitortak Bake 6 db. 170 13

Pizza Broil 100 180 8
Piritos Roast 70 170 10

Kiolvasztas Air fry 150 80 9
Szaritott alma Dehydrate 45 80 120

Melegités Reheat 150 170 8
Bajgl Bagel - 170 20
Melegen tartas Keep warm - 75 20

Tanacsok:

o Alegjobb sutési eredmény érdekében mindig egyenletesen
helyezze el a hozzavaldkat a stitérostélyon. Az 6sszetevék
atfedése egyenetlen sttést eredményez.

* Aropogdssag novelése érdekében a hozzavaldkat sutés el6tt
meglocsolhatjuk vagy megkenhetjik egy kevés olajjal.

o Ha a késziilék tobb mint 10 percre le van allitva, visszaall ké-
szenléti tzemmadba, és a meglévé bedllitasok torlédnek.

e Alegtobb ételnél jobb eredményt ad, ha a sttési ciklus felénél
megforgatja, megrazza vagy megforditja az ételt.

e Azid6 és a h6mérséklet beallitas a sttési folyamat barmely
pontjan médosithatd.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és var-
ja meg, amig kihdil.

e Ne hasznaljon erGs tisztitoszert vagy durva szivacsot a készulék
alkatrészeinek tisztitasahoz.

e Minden hasznalat utdn mossa meg a tartalyt és a sut6rostélyt.

o A készllék Ujrahasznalata vagy tarolasa el6tt gy6z6djon meg ar-
rél, hogy minden alkatrész teljesen megszéradt-e.

C;I;?/t::?tzozék Tisztitasi médszer
o A sutGtartdlyt szivaccsal vagy ruhaval mossa
meg, meleg vizben és mosogatoszerrel.
Bal/jobb Ezutdn alaposan oblitse le. Gy6z6djon meg
S arrdl, hogy minden zsirt és ételmaradékot
oldali stit6- Itavoli
tartdly eltavolitott. =~ . .
* Ne meritse a sit6tartalyt vizbe vagy mas
folyadékba.

Ne tisztitsa mosogatdgépben.

Mossa le a sutérostélyt ronggyal vagy szivacs-
csal meleg vizben és mosogatdszerrel.

A sUt6rostély tapadasmentes bevonattal van
ellatva. A bevonat karosoddsanak elkeriilése
érdekében ne hasznaljon fém tisztitéeszko-
z0ket.

* Ne tisztitsa mosogatdégépben.

Sutdrostély
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¢ Mossa meg a készulék kamrajat ronggyal vagy
puha szivaccsal meleg vizzel és mosogato-
szerrel.

A raégett zsir és ételmaradékok a stit6kam-
rabdl valo eltavolitdsahoz permetezze be
szddabikarbdna és ecet keverékével, majd
torolje le nedves ruhaval.

Makacs foltok esetén hagyja a keveréket
néhany percig hatni a foltos tertleten, miel6tt
letérolné.

Ellendrizze a flit6elemet, hogy nincs-e benne
olajfroccsenés és ételmaradék. Ha sziikséges,
nedves ruhaval tisztitsa meg a flit6elemet.

A kovetkez6 hasznélat el6tt gy6z6djon meg
arrdl, hogy a f(itGelem teljesen szaraz.

Ne tisztitsa mosogatogépben.

Bal/jobb
kamra

A késziilék
héza

Puha, nedves szivaccsal vagy ruhaval torolje
le, majd torolje szarazra.

Tisztitsa meg a betekintd ablakot kivil-belul
ronggyal vagy szivaccsal meleg vizzel és
mosogatoszerrel.

¢ Ne hasznaljon fém tisztitéeszkozoket.

Betekinté
ablak

FIGYELEM:

o A készulék nem megfeleld tisztitasa ételmaradék és zsir lerako-
daséat eredményezheti a fitéelem korl, ami fust kibocsatasat,
tlizveszélyt és személyi sériilés veszélyét okozhatja.

e Ha fistszagot észlel, azonnal dllitsa le a késziiléket, hizza ki a
konnektorbdl, és varja meg, amig teljesen kihdil. Ezutan puha
ruhaval és mosogatdszerrel tavolitson el minden étel- vagy
zsirmaradvanyt.

A MUKODES KOZBEN FELLEPG PROBLEMAK:

Ez a fejezet Osszefoglalja azokat a leggyakoribb problémakat, ame-
lyek a késziilék haszndlata sordn eléfordulhatnak. Ha a megadott
megoldds nem oldja meg a problémat, forduljon az Ugyfélszolgalati
K6zponthoz.

Probléma Kivalté ok Megoldas
A kijelzén az A stitétartaly nincs Esézzsl;'tgsssl‘;tsrsrzt:lgt’
(OPEN felirat | megfelelden behe- | yéqsiickbe a megfelels
) Y ’ Osszeszereléshez.
Lépjen kapcsolatba
Nincs aram. az Ugyfélszolgdlati
A ventilator Kozponttal.

nem mikddik A motor vagy mas

Lépjen kapcsolatba
alkatrészek megsé-

az Ugyfélszolgélati

riiltek. Kézponttal.
ﬁvenﬁlator A ventilétorlapatok Lépjen kapcsolatba
angosan deformalodtak az Ugyfélszolgdlati
miikodik : Kozponttal

A sutétartalyt

i bahaiyer. | Asttstartaly sasle | LoRIn GPEoRthe
1an benely deformalodott. Z -8y g

ni a készllék Kozponttal
kamrajaba.

Az egy normalis jelen-
ség, hogy zsiros ételek
sttésekor fehér fuist
tavozik a kamrabol.

A sult ételek
zsirosak.

Fehér fist jon
ki a kamrabol

A készilékben
zsirmaradvéanyok
maradtak az el6z6
hasznalatbdl.

Ne felejtse el minden
haszndlat utan megtisz-
titani a készuléket és a
tartozékokat.
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Nincs aram.

Helytelen tapkabel
csatlakoztatds.

Ellendrizze, hogy a
tapkabel csatlakozdja
megfelelGen van-e be-
dugva a konnektorba.
Ha ez nem oldja meg
a problémat, forduljon
az Ugyfélszolgalati
Kézponthoz.

A Sync Finish
funkcié nem
aktivalhato.

A bal és a jobb
oldali tartaly nincs
beprogramozva.

A Sync Finish funkcio
nem aktivalédik
mindaddig, amig
mindkét tartdly nincs
beprogramozva.

Csak egy tar-
taly miikodését
nem lehet
ledllitani.

A Sync Finish
funkcio aktiv.

Erintse meg a Temp/
Time vagy a

gombot a Sync Finish
funkcio torléséhez és
a muivelet egyetlen
tartalyon vald végre-
hajtasahoz.

Alulsilt étel

A hozzévaldkat
nem egyenletesen
helyezték el.

A legjobb sutési
eredmény érdekében
az Osszetevbket egyen-
letesen rendezze el
anélkul, hogy atfedné
Gket.

A betekint ab-
lakon keresztiil
nehéz belatni

A betekinté ablak
piszkos

Tisztitsa meg a bete-
kint6 ablakot belilrél
és kivulrdl, lehetéleg
minden hasznalat utan.

A vilagitas nem volt
bekapcsolva

Kapcsolja be a vilagitast

a (L )gombbal

Nehézségek

a tartaly be-
helyezésében
vagy eltavolita-
saban

Tul sok élelmiszer
talalhato a tartaly-
ban.

Ne halmozzuk tul ma-
gasra a hozzavaldkat,
mert hozzdérhetnek

a tartaly tetejéhez.

Ez megnehezitheti a
tartdly behelyezését és
eltavolitasat, és az étel
megégést okozhatja.

SzennyezG6dés a
tartaly kulsején.

Tavolitson el minden
szennyezGdést a tartaly
kulsejérél.
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BKA3IBKM LWOAO BE3MNEKN BW-

KOPUCTAHHA

YBara! o6 3BectM go MiHimymy

PU3NK BUHUKHEHHA MOXEXi, ypa-

YKEHHA eNEeKTPUYHUM CTPYMOM Ta

TPaBMYyBaHHSA:

* VYBa)HO MNpPOYMTANTE LK iH-
CTPYKLiO, nepw HiXK MNpuUCTy-
NMUTU A0 BUKOPUCTAHHA Npwu-
CTpOIO.

e [lpunag nNpU3HAYEHUN BU-
KNOYHO ana nobyTtoBoro Bu-
KOPUCTaHHS.

e Lleit npucTpii MoXKe BUKO-
PUCTOBYBATUCA AiTbMMU Y BiLi
8 pokiB i cTapwe, ocobamu 3
®i3NYHMMKM, CEHCOPHMMKU abo
NCUXIYHMMW MOPYLUEHHAMM, A
TaKOX 3 Bip,cyTHicno pocsiay i
3HaHb NPO TEXHIKY, AKLLO BOHU
nepebysatoTb N4 HarALoM
abo oTpumanu iHCTpPyKLii npo
Te, AK BUMKOPWUCTOBYBATU NpPU-
cTpin 6e3neyHo, i 03HaMoOM-
NeHi 3 pU3MKOM, NOB'A3aHUM
3 BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOLO.
[iT He NOBWHHI rpaTtuca 3
NPUCTPOEM. OUULLEHHA 11 06-
CNYroByBaHHA MNPUCTPOIO He
NOBWHHI BUKOHYBATUCA AiTb-
MU, AKLLO BOHM monoaLi 8 po-
KiB i He nepebyBatoTb nig Har-
NAAOM BianoBiaHOT ocobu.

e /[liTn He ycCBiAOMANIOIOTb PiBHA
Hebe3neKkn, AKa MoXKe BUHUK-
HYTM Nig 4ac BUKOPWUCTAHHA
eNeKTPUYHMX NPUCTPOIB, TOMY
TpUManNTe NPUCTPIN Yy Hedo-
CTYMHOMY O/1A AiTen Mmicui.

e AKWO LWHYP XMBNEHHA nMO-
LUKOAXKEHUM, MOro cnifg 3ami-
HUTKU, WOO YHUKHYTU Hebes-
nekn. 3amiHy Kabenwo moxe
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3[INCHUTU CEPBICHUIM LEHTP,
YNOBHOBAXeHUN BUPOOHMKOM
npucTtpoto, abo iHwa ocoba 3
BiANOBIAHOW KBasnidikaui€to.
BUMKHITbL Npunag i Big' eaHan-
Te MOro Bifg, Mmepexi nepea 4n-
LLeHHAM, 06cAyroByBaHHAM
abo nepemilleHHsAM, a TaKoX
KON BiH HEe BUKOPUCTOBYETb-
cA.

Mig, Yyac BUTAraHHA BMUIKM 3 Ha-
CTIHHOT PO3ETKU HIKONN He TAr-
HiTb 33 Kabenb, TArHyTU Tpeba
vwe 3a BUJIKY, NPUTPUMYOYN
IHLUOIO PYKOI PO3ETKY.

Mig Yyac poboTn NpucTpoto no-
BEepPXHi HarpiBatoTbCA, TOMy
byabte obepexHi npu Koro
BUKOPMUCTAHHI.

He 3aHyptonTe kKabenb Ta agan-
Tep y BOAY YU iHWI PigUHN.

He 3aKkpuBante oTBOpU ANA
BXOA4Y Ta BMMNYCKY NOBITPA Nifg,
yac pobotn npunaay.

He HanoBHloWTe 4ally oni€to,
OCKI/IbKM Le MOXKe Npu3Bectn
00 NOXEXKi.

Hikonn He TOopKamTeca BHY-
TPIWHLOT YaCTMHW nNpunagy
nig 4ac noro pobotn.
TpumanTe WHyp *KUBNEHHSA No-
Aani Big rapA4YMX NOBEPXOHb.
Mig yYac cmarkeHHA rapayYum
NOBITPAM 3 BUNYCKHUX OTBOPIB
BMXO4UTb rapa4Ya napa. Tpwu-
MaKnTe pPyKM Ta obamyya no-
Aani Big OTBOPIB ANA BUMNYCKY
napu Ta nosiTpA. TakKoX chig
6yTM obepekHMM 3 rapsyoto
Napoto Ta NOBITPAM Nig Yac BK-
NIYYEHHA KOLIMKA 3 MPUCTPOLO.
HeralHo Bia'egHanTe npunaa,
AKWO 3 nNpuaagy BUXOAWUTb



TeMHUin aum. lNepen TMM fK
BUMMATU KOLLUMK, 3a4eKauTe,
NOKW ANM NepecTaHe BUXOAU-
.

e [lonepeaxeHHA: Henpasuib-
HEe BUKOPUCTAHHA MOXe Mpwu-
3BeCTU A0 NOTEHLUiMHOI TpaB-
MU.

e [lpunag He nNpusHadyeHo ANA
eKcnayartauii 3 BMKOPMUCTaH-
HAM 30BHIWWHbOrO TaMmepa
abo okpemoi cuctemun gMcTaH-
LiMHOro KepyBaHHA.

e He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIM
ANA HWUX Linen, oKpim Tux,
ANA AKX BIH NPU3HAYEHU.

Bvmoru Ao enekTpukm:

Cnig nepesipuTy, Y Hanpyra, Ha-

BeJeHa B Ta6nw4u,| HOMIHaIbHUX

3Ha4yeHb, BiAgMnoBigae napame-

TPam [AOMallHbOI eflekTpomepe-

Xi, NpU LbOMY KMBAEHHA NOBUH-

HO MaTW NO3HAYEHHA ~ (3MIHHWN

CTPYM).

Lleit npwucTpit BignosigHO Ao €BponelicbKoi AupeKTu-

81 2012/19/€C i nonbcbKoro 3akoHy Mpo BiAnpauboBaHe

eNeKTpUYHe Ta eNeKTpoHHe 061aHaHHA NO3HAYeHO CUM-
EEE 50/10M NEepeKpec/eHoro KoHTelHepa Ans Bigxoais. Take
MapKYBaHHA 03HAYAE, WO LIl NPUCTPIN NicA 3aBepLUEHHA TEPMIHY
0ro cnybu He MOXHA BMKWMAATU Pasom 3 iHWKMMKU NOBYTOBMMM
Bigxogamu. Kopuctysay 30608’A3aHuit BigAaTV 100 y BiANOBIAHWUI
NYHKT 360pYy BiAXOAiB €1EKTPUYHOTO Ta €NEeKTPOHHOro obnaaHaH-
HA. MyHKTU 360py, 30Kpema MicLeBi NYHKTW, MarasuHu i palioHHi
NYHKTW YTBOPIOIOTb BIANOBIAHY CUCTEMY, LLO [03BO/IAE 34aBaTh Le
obnafiHaHHA. BianosifHe NOBOAKEHHA 3 BUKOPUCTAHUM ENEKTPUY-
HUM Ta €1eKTPOHHUM 061aAHAHHAM [03BONAE YHUKHYTU LIKIANN-
BUX 417 300POB’A NIOAVHU i [OBKINNA HACAIAKIB, AKI MOXYTb OyTH
CNPUYMHEHI HaABHICTIO Hebe3neyHUX KOMMOHEHTIB Ta HenpaBub-
HUM 36epiraHHAM i NnepepobKoto Takoro obnasHaHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMU:

Mogens: AFM 7020

HominanbHa Hanpyra: 220-240 B~ 50/60ry,
HomiHanbHa noTyHicTb: 2400BT
3aranbHuit 06’em: 8n

KOHCTPYKUIA NPUCTPOLO (man. 1, cTop. 2):
1. MaHenb KepyBaHHA

. Ornapose BiKHO

. NliBe BigAaineHHa

. MNpase BigaineHHA

. Pewitkn gna cmaxkeHHA

JliBUiA KOHTEMHEP AN CMaAXKEeHHA

MpaBuit KOHTEWHEP ANA CMAXKEHHA

. BeHTUnAUiNHI oTBOPU

. Biacik AnA WHypa XMUBNeHHA

CENOUAWN
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GYHKUIT NAHEANI YNPAB/IIHHSA (man. 2 cTop. 2):

HA3BA onuc

KoXKHY 3 9 PyHKLLi MOXHa BUKOPUCTOBYBA-
! B NiBiit abo Npasiit 30HI cMaXeHHs ana
NPUroTyBaHHA Pi3HOMaHITHMX cTpas. [na
KOXHOT QYHKL|i MOXHa perynoBatn Tem-
nepaTtypy i yac.

1. DyHKUT

Ha avcnnei BigobpaxkaeTbca Yac cmarkeH-
HA, BCTAHOB/IEHA TemnepaTypa, HaragysaH-
HA Ta NOBIAOMIEHHA NPO NOMUKM.

2. [Oucnnen

HaTuCHITb KHOMKRY , wo6 posnoyatu
260 3yNUHWUTU LMK CMaXKeHHA. YTpumyite
KHOMKY NPOTArom 3 cekyHA, Wwob ckacysa-
™.

3 KHonka
* | Start/ pause

HaTucHiTb KHonky Temp/Time, wo6 subpa-
TV Temnepatypy abo Yac cmaxkeHHs. MoTim
HaTucHiTb < abo >, wWob Biaperynosatu
3HaAYeHHA.

4, Temp/Time

HaTUCHITb KHOMKY , wob BubpaTn

5. Air fry
bYHKLI0 CMasKeHHs NOBITPAM.

6. | Bubip dyHKuil ° ! "
TeliHepa. [oTiM HaTUCHITL
pO3MOoYATH LMK CMAsKEeHHS.

HaTUCHITb KHOMKY @ Wo6 yBIMKHYTU

7. Light
260 BUMKHYTU OCBITNEHHA.

®yHKuia ,Sync finish” 3a6e3neunts ogHo-
YacHe 3aBepLUEHHA MPOLECY CMaXeHHA B
060x KoHTelHepax. [licna HanawTyBaHHA
060X KOHTelHepiB HaTMCHITb fs”“’l';f‘ o6
noyatu cmaxkeHHa. Mpunag aBTOMaTUHHO
CUHXPOHI3YE Yac CMaXKeHHs, BifKnagaoumn
NOYaTOK CMAXKEHHA B KOHTEWHepi 3 MeH-
LWMM YacoM cMaxeHHA. Ha aucnnei yboro
KOHTelHepy 3'ABuTbcAa Hanuc ,Hold”, wo
03HaYaE, WO NpuUNag YeKae, AoKU B 060X
KOHTeliHepax He 3a/MWNTbCA OAHAKOBUIA
Yac cmaxkeHHA. Konu yac 3piBHAETbCA,
CMaKeHHA MOYHETbCA OAHOYacHO B 060X
KOHTeliHepax i 3aBeplWnTbCA B OAUH i TOW
e yac.

8. Sync finish

®yHKuia ,,Match cook” no3Bonse wemako
Ta Nlerko MpWroTysBaTW OJHAKOBI CTpaBu B
060X KOHTelHepax 3aBAAKU CUHXPOHi3aLil
HanawTysaHb. LLIo6 ckopucTaTUca Heto, He-
06XifHO CnoYaTKy BCTAHOBUTW MNporpamy
CMaXKeHHA ANA OfHOTO 3 KOHTelHepiB, BU-
6paBlwy BIANOBIgHWI Yac i TemnepaTypy.
MoTim, Mmicna HaTUCKAHHA KHOMKMW
, HaTUCHITb KHOMKY ’gzzck", ue npusseae Ao
aBTOMATUYHOTO KOMitOBAHHA BCIX HAaNaLWTY-
BaHb A/1A iHLWIOro KOHTelHepa. 3aBAAKM Ui
dYHKLii cTpaBM ByayTb rotyBaTUcsA OfHa-
KoBO, 6e3 HeobXiAHOCTI PYYHOro HafalTy-
BaHHA NapaMeTpiB A/1A KOXKHOTO KOHTeHe-
pa okpemo.

9. Match cook
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OWUCNNEN | NOBIAOMANEHHSA:

nosIAOM-

Mig yac nporpamyBaHHA Ha aucnnei Bigobpa-
JKAETbCA BCTAHOBNEHMIA YaC CMaXKeHHsA.

Mia vac poboTu Ha aucnaei Bigobpaska-
€TbCA Yac, WO 3a/MLINBCA 0 3aBePLIEHHA
CMaKeHHsA.

Ha avcnnei BigobparkaeTbca BCTaHOBNEHA
Temnepartypa.

CMarKeHHs 3aBepLLIEHO, MOXHA BUMHATH
nisuit abo npaswii KOHTeNHEP.

[aTyvKk TemnepaTypu B NiBOMY BiaAiNeHHi He
NPaLIoE HaNeXHUM YMHOM (06pUB NaHLtora).
Mpunag nepeiillos B aBapiiHuin pexkum. LLLo6
cnpobysaTy BUPILWLUTU NpoBaeMY, BUTATHITL
BU/IKY 3 pO3eTKM i 3auekaiite 30 ceKkyHz, a
NOTiM 3HOBY BBIMKHITb ii B po3eTKy. AKWo ue
He A0MoOMOrN0, 3BepHiTbeA Ao LleHTpy obcny-
roByBaHHA KJIEHTIB.

[aTumK TemnepaTypu B NpaBomy BigAineHHi
He NPaLIoE HaNEXHUM YNHOM (0BPUB NaHLO-
ra). Mpwunag nepeiwos B aBapiiHUIt PEXUM.
LLlo6 cnpobyBaTi BMpiKUTM Npobiemy, BUTAT-
HiTb BU/IKY 3 PO3eTKM i 3a4eKaiiTe 30 cekyHA,
a NoTiM 3HOBY BBIMKHITb ii B po3eTKy. AKLWo
Lie He J0MOMOTNO, 3BEPHITbCA A0 LieHTpy
06C1yroByBaHHA KANIEHTIB.

BuABNEHO KOPOTKE 3aMMUKaHHA AaTynKa
TemnepaTtypu B iBOMY BiAAiNEHHI npunaay.
Mpunag nepeiillos B aBapiiHui pexkum. LLlob
cnpobysaTi BUPILLUTM NpoBAemy, BUTATHITb
BUJIKY 3 PO3ETKM i 3a4eKaiite 30 cekyHz, a
noTim 3HOBY BBIMKHITb il B po3eTKy. AKLLO Le
He ,0NOMOT/I0, 3BEPHITbCA A0 LieHTpy o6cny-
roByBaHHA KJEHTIB.

BuABNEHO KOPOTKE 3aMMUKaHHA AaTunKa
TemnepaTtypu B NpaBoMy BigJineHHi npunagy.
Mpunag nepeiiluos B aBapiiHuin pexkum. LLLo6
cnpobysaTi BUPILLUTU NpOBaEMY, BUTATHITL
BU/IKY 3 PO3eTKM i 3auekaiite 30 ceKkyHz, a
NoTiM 3HOBY BBIMKHITb ii B po3eTKy. AKLWo ue
He A0NOMOrN0, 3BepHiTbeA Ao LleHTpy obcny-
roBYBaHHA KJIEHTIB.

JliBuit abo npasuit KoHTelHep 6yN0 BUMHATO
abo BCTaBNEHO He MOBHICTIO.

KopgHi GyHKLUii AnA KOHTeHEepa He MOXYTb
6yT1 BUKOPUCTaHI, fOKM BiH He Byae NoBHiCTIO
BCTaBNEHUN.

®yHKuin,Sync finish” no3sonse 3aBepwnTn
CMaXKeHHs B 060X KOHTeMHepax 04HOYaCHO.
AKLLO B 0AHOMY 3 KOHTEMHEPIB KA CMaXKUTb-
CA MPOTATOM KOPOTLUOrO Yacy, Ha gucnnei
3'ABUTbCA NosigomneHHs ,Hold”. Mpunag
NPU3YNUHUTL CMaXKeHHA B LbOMY KOHTelHepi,
NOKM 4aC CMaXeHHA B 060X BiAAINEHHAX He
3piBHAETHCA.

Konu npunag 3iTkHeTbeA 3 npobaemoto
BHYTPILIHbOTO 3B'A3KY, HA NiIBOMY | NpaBomy
aucnnesx 3'aBUTbCa Kog nomunkm ,EU”.
Mpunag nopgactb 10 3ByKOBMX CUTHANIB, a
noTim nepeige B aBapinHMin peskum. Ak
TiNbKK 3B'A30K 6YyAe BifHOBNEHO, HATUCHITb
6Y/Ab-AKY KHOMKY, W06 NOBEPHYTUCA Y PeXXUM
rOTOBHOCTI.

UK

Y pexxunmi roToBHOCTI, AKLLO TemnepaTypa

(] | y BiAZiNeHHi npunagy BCe Lie BUCOKA, Ha
|—| or l noro aucnnei 3'asutbea cumson, H”. AKwo
.

TemnepaTypa y BigJiNeHHi H13bKa, Ha agucnnei
3'aBUTbCA cumeon ,L”.

HEPE.CI, MNEPLLUUM BUKOPUCTAHHAM:
3HIMITb yCi enemeHTH YNaKoBKM.

* PeTenbHO BUMMITE KOHTEHEPU Ta PeLUiTKM A7 CMaXKeHHA B Te-

nAiit BoAi 3 piAVHOIO 419 MUTTA MOCYAY, BUKOPUCTOBYHOUM M’AKY

ry6Ky.

MpOoTpiTb 30BHIiWHI NOBEPXHi MPUCTPOIO BOJIOTOKD FAHYiPKOO.

DpuTiopHMLA 63 KUpy NpaLtoe 3a NPUHLMNOM LUpKyAaLii ra-

pAYOro NoBiTpA, TOMy He NOTPIBHO HanMBaTK oNito abo Kup Ana

CMaKeHHA 6esnocepeaHbo B KOHTEHep.

* [punag HeobXigHO PO3MICTUTIM Ha NAOCKIN, PiBHIM NOBEPXHI TaK,
Wo6 LWHYP KUBNEHHA CATaB 40 PO3ETKU. Y NMPUMILLLEHH] NOBUHHA
6yTV BEHTWAALA, NPWUAaA He MOXKHA po3TalloByBaTU Nobau3y
Nerko3aliMmUCTUX PeYOBUH | NpeameTiB.

.

Yeara: Mpu nepwomy BUKOPUCTaHHI Npunagy moxe 3'ABUTUCA
He3HauYHW ArMm abo 3anax, Lo € TUMOBUM A/1A HOBUX HarpiBaibHUX
npuaaais i He BNIMBAE Ha iXHIO 6e3neky.

BMKOPUCTAHHAl OHOTO KOHTEMHEPA ANl CMAKEHHA:

1. MomicTiTb peLwiTKy AN CMaXKeHHA Yy BUBpaHUI KOHTelHep i
PiIBHOMIPHO PO3NOAINITE NPOAYKTM Ha peLuiTL.

2. Bcrasre nisuit abo NpaBuil KOHTEWHEP Y BiAMNOBIAHE BiAAINEHHA
npunaay.

3. YBIMKHIiTb Npuniag, B eneKTpuyHy po3eTky. Mpunag nepeige 8
PeXM1M roTOBHOCTI.

4. o6 Bub6paTH 0 HY 3 A€B'ATU AOCTYNHUX GYHKLN, HATUCHITL
KHOMKY , AKLLO B BUKOPUCTOBYETE NiBUI KOHTeliHep, abo
KHOMKY , AKLLO BM BUKOPUCTOBYETE NPaBuii KOHTeHep. A6o
K HAaTUCHITb KHOMKY o6 nepeitn 6e3nocepesHLO A0
$YHKUIT cMaXKeHHs NoBIiTPAM.

5. Micnsa Bu6opy GyHKLii HAaTUCHITb KHONKY Temp/Time, wWo6
nepeiTn fO HanawWwTyBaHHsA yacy. BukopucTosyiite KHOMKK <
a60 >, aNsA peryNioBaHHaA 3HaYEHHA, a NOTIM 3HOBY HaTUCHITb
kHonKy Temp/Time, Wo6 nepeiTv 4o HanalTyBaHHA Temnepa-
Typu. Micna BCTaHOBNEHHA BiAMNOBIAHUX NapamMeTpiB HATUCHITb
KHOMKY , 018 3aNYCKY UMKY CMasKeHHA.

6. Mig yac npouecy CMaXKeHHA, AKLLO BM XO4YeTe Bigperynosatn
Temnepatypy abo yac, cno4aTky HaTUCHITb KHonky Temp/Time,
a notim kHonkm < abo > Wo6 BigperyIoBaTh 3HAYEHHS.

7. MicnsA 3aBepLUEHHA UUKNY CMasKEHHA Ha gucniiei 3’ ABUTbCA No-
sigomnenHs ,,END”, npunag nogactb n’ATb 3BYKOBUX CUrHANIB,
a BCi iHWI iHAMKATOPW 3racHyTb. HaTUCHITL KHOMKY , Wob
nepenT B pPeXKMM roTOBHOCTI. BUIMMaHHA Ta BCTAHOB/IEHHA KOH-
TeliHepa TaKoX Npussese A0 Nepexosy B PEXKUM roTOBHOCTI.

YBara: AKLO KOHTelHep BUMHATO, HEMO/IMBO CKOPUCTATUCA
}KOZHOH0 3 KHOMOK 260 dyHKLN ANA LbOro BigaineHHA.

BMKOPUCTAHHA ABOX KOHTEMHEPIB A/19 CMAXEHHA:

1. ToKNaAiTb PeLWiTKN ANA CMAXKEHHA Y KOHTEHepU Ta piBHOMIp-
HO PO3MOAINITL XapUOBi NPOAYKTH.

2. TomicTiTb NiBUI KOHTEMHEP A/1 CMAXeHHSA B /iBe BigAineHHn
npunagy, a NpaBuin KOHTeHep - y Npase BifAiNeHHA.

3. YBIMKHITb Npuiaj B enekTpuyHy po3eTky. Mpunag nepeiige B
PeXMM roTOBHOCTI.

4. HatucHite kHonky (1) abo , Wob BMBpaTK Nnporpamy cma-
YKEeHHA A/1A NiBOTO KOHTelHepa, a NoTiM BCTaHOBITb Temnepa-
Typy i yac. Micns HanawTyBaHHA NiBOrO KOHTEMHEPA HATUCHITL
KkHonky (2 ) a6o (), Wo6 BMGPaTV NPOrpamy CMaxeHHs Ans
NpaBoro KOHTEMHEPa, a TaKOXK BCTAHOBUTY TemnepaTypy i Yac.
MoTiM HaTUCHITL KHOMKY [ANA KOXKHOTO KOHTeliHepa, Wob
po3noyaT NpoLec CMaxKeHHs, AKLLO BU XoueTe, Wwob obuasa
KOHTelHepu npaLoBanmn HesanexHo.

AKLLO BM XoueTe, W06 06MABa KOHTEMHEePYW 3aBEPLUNAN NPOLLEC
CMaXKeHHA 0JHOYACHO, HATUCHITb KHOMKY m';; Y ueit MomeHT

Ha KOHTelHepi 3 MeHLWMM Yacom CMa)KeHHFI 3'ABUTbCA HanMuUc
,Hold”, noku yac cmaxkeHHA B 060X KOHTelHepax He cTaHe
OfIHaKOBUM.

5. Migyac npouecy CMaxKeHHA, AKLLO BU XO4eTe Bigperyntosati
Temnepatypy abo yac, cno4aTky HaTUCHITb KHonKy Temp/Time.
MNicna uboro GpyHKLiA CMHXPOHI3aLi KiHUA CMaxKeHHA Byae
CKacoBaHa, a NoTiM HaTUCHITb KHoMKK < abo >, wob siapery-
NtoBaTM TeMnepaTypy Ta yac. icna HanawTyBaHHA CMasKeHHA
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NPOAOBMKMUTLCA aBTOMATUHHO. BkasiBKu:

6. LLI06 CUHXPOHI3yBaTM HaNALITYBAHHA CMaXXeHHA A8 060X * AnAa focArHeHHA Halikpawnx Pesy/IbTaTis CMaxeHHA 3aBXan
KOHTEIHEpB: PO3MiLLyiiTe iIHFPEeAiEHTM Ha PeLwiTUi AR CMasKEHHSA PiBHO-
o BCTaHOBITb 6aaHi HaNalITyBaHHA CMaXEHHA 418 NepLIoro MipHo. HaknaAaHHA NpoayKTiB 0AMH Ha OAHOTO NpusBese A0
KoHTeliHepa. MPUMITKa: He HaTUCKaiiTe KHOMKY HepiBHOMIPHOro 0bcmaryBaHHsA cTpasy.
400 KoHTeliHepa, o [11A NiABMLLEHHA XPYCTKOCTi MOXHa 36pn3HyTH abo 3MacTUTH
« Havcnits kroniy ™ u.l,06 CKONIIOBATY HANALITYBAHHA CMA- iHTPEAIEHTM HEBEMKOKO KILKICTIO ONlii Nepes, ChaxeHHAM.
WEHHA A7 ADYTOrS KaHTeliHEpa. o AlKWo Npunag He npaujosatume Ginbiue Hix 10 XBUAUH, BiH
e HaTUCHITb KHOMKY . ona 6y,ﬂ,b AKOTO KOHTeMHepa |J.||06 gOBepHeTbCﬂ B pe)KVlM OYIKYyBaHHA, @ HAaABHI HaNalWTyBaHHA
Tb CKAacOBaHi.
3aMyCTUTI LMKA CMaXKEHHA 1A OAHOTO BifiNeHHs, abo YAYTE A )
HaTUCHITb KHOMKY fsinish, 106 3anycTUTK, a NOTIM 3yMUHUTK * [fna binbwocrti npoAyKTiB NepesepTaHHs, CTpylyBaHHa abo
CMAXKeHHA B 0BOX HareiiHepaX OAHOYACHO. NepeBepTaHHA B CEPEANHI LMKY CMaXeHHA 3abesneunTs
7. MicnA 3aBePLIEHHA LMKNY CMKEHHA Ha 060x aucnnenx . :F;i"i"'-_:_ep;?é"';ram' MONHA DENVAIOBATH B Bab-AKUi MOMEHT
3'ABUTbCA Hanuc ,END”, npunaz nogacTb n’ATb 3BYKOBUX : patypy peryn G
CUrHanis, a BCi iHWI iHAMKATOPU 3racHyTb. HaTUCHITL KHOMKY NiA 4ac npoLecy CmaxeHHA.

o6 nepeinTn B pexknm rotoBHOCTi. BUiimaHHs Ta BcTa-
HOB/IEHHA KOHTEMHEPa TaKoX NPU3Beae A0 Nepexomy B PeXum O‘MLIJ,EHHH 1 OBC/IYTOBYBAHHA:

FOTOBHOCTI. Mepe/d NovaTKOM OYMLIEHHA 3aBXAN BIA'€AHYlTe npunas s
€/IeKTPOMEpPEXKi Ta 3aUeKaiiTe, NOKM BiH OXO/IOHE.
YBara: * He BMKOpUCTOBYIiTE CMAbHI MMIOYi 3ac0bu abo WOPCTKi ryBKu
o YogaHi GyHKLjT AR KOHTENHEPa HE MOXYTb BYTH BUKOPUCTaHi, ANA YNLEHHA BYAb-AKNX 4ACTUH NpUnagy. .
[OKM BiH He byae NOBHICTIO BCTaBAGHMIA. * MuiiTe KOHTEMHEP i PELiTKY 41N CMAKeHHs MiCAA KOXKHOMo BU-
o AKLLO BUMHATU KOHTelHep, Konu dyHKLia SYNC FINISH akTu- KOPUCTaHHA. .
BOBaHa, CMakeHHA B 060X KOHTeliHepax byae 3ynuHeHo. Koam Mepen, NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHAM a6o 36€P|F§HHﬂM npucTpoto
KOHTeiiHep Byze BCTaBNEHO Ha3aZ,y BIAAINEHHA NpUAagy, NepeKoHaMNTecs, WO BCi MOr0 KOMMOHEHTM NOBHICTIO BUCOX/IM.

CMaKeHHs B 060X KOHTelHepax BiAHOBUTLCA OAHOYACHO.

e AKLO NpoLec cMaXeHHA Byno nepepsaHo Ha TPUBaAAWIA vac,
MoKe 3Haf0buTuca Binblue Yacy nicns Koro BiAHOBNEHHS, W06
3a6e3neynTi NpaBuabHe NPUroTyBaHHA CTPaBM.

Detanb abo
aKcecyap

Cnoci6 ounweHHs

BUMMIiTE KOHTENHEP ANA CMaXKeHHA ry6Koto

HAZIALUTYBAHHA OYHKLI: 260 raHYipKOO, BUKOPUCTOBYIOUM TEMJTY BOAY

e 3aBAAKM UMM HaNalWTyBaHHAM Balli CTPaBW HabyayTb CMakKy Ta

XPYCTKOI CKOPUHKKM, AIK NPU CMakeHHi y opuTiopi, ane 3 MiHi- HIBM”/u Ta pIAnHy ANA MATTA NOCYAY. Notim PETENbHO
MasibHOHO Ki/IbKICTIO XuMpy abo 308cim 6e3 Hboro. npaBuit KoH- npomunre. UEpEKOHa”TECﬂ{ L0 BECH KM |
* Yac i TemnepaTypa BKa3aHi OpieHTOBHI. EKcnepumeHTyitTe, Wwob TENHep ANA Sa/nwkm Gynm BrAaneHl.
4 CMaKeHHA ® He 3aHyptoiiTe KOHTEMHED ANA CMAXKEHHA Y

npucTocysaTy ix Ao cBOiX ynogobaHb i LOCAMTU igeanbHOro pe-
3ynbTaTty.

* 3anponoHoBaHa QYHKLiA CMaXKeHHA AJ1f KOXKHOI CcTpaBu 3abes-
neyye Halkpalyli pesynstatn. OfHaK BU MOXKeTe BUKOPUCTOBYBa-
™ 6yAb-AKy OYHKLi0 B 060X BifAiNeHHAX Npunagy.

BoAy abo byab-AKy iHLWY pignHY.
He muiiTe B NOCYAOMMIAHIM MaLLWHI.

Bumuiite peLliTKy AnA CMasKeHHA raH4yipKoto
abo ry6Koto, BUKOPUCTOBYIOUM Tenly BOAY 3
piAMHOI ANA MUTTA nocyay.

HanawrysaHHa PewiTka ana PewwiTka Mae aHTUNpUrapHe nokputTa. LLo6

PekomeH- CMaKeHHA o
Crpasa AoBaHa Kinb- Temne- He NOWKOANTM NOKPUTTA, He BUKOPUCTOBYIiTe
SyHKLiA Kicte  parypa Yac ANA YMLLEHHA MeTanesi 3acobu.
YHKL [rl [°cl (x8.) * He muiiTe B NOCYAOMUIHIN MaLLUHI.
. * OYUCTITb BiAAINEHHA NpWUAaay raHdvipkoto abo
3aM$§§:;e$;iKap Air fry 300 180 27 M'IKOIO ry6KOI0, BUKOPUCTOBYHOUM TEMY BOAY
Ta PiAVHY ANA MUTTA Nocyay.
Kypsui kpuabus Air fry 250 190 16 o LLlo6 BUAANUTU NPUTOPIANIA XKUP | 3aNULLKK
i 3 poboyoro BiaaineHHs, nobpusKaiTe
CTelik Mounb 150 200 12 cyMiuJ}mo xap4oBoi coan 1 ouTy, a noTim
NPOTPITb BONOTOO raHYipKoto.
Kypsui rominku Broil 350 190 20 Jise/npase o [1nA cTiKUX 3abpyaHeHb aaiiTe cymii
8i “_ISHHR noAiATV Ha 3abpyaHeHy AiNAHKY NPOTATOM
Puba punb 150 180 12 AR AEKiNbKOX XBUAWH, NepLU HiXK BUTUPATU.
- * MepeBipTe HarpiBaNbHWUI e1eMEHT Ha HanB-
KpeseTku Broil 250 180 14 HICTb NIAM OAii Ta 3a/MLLKIB IXKi. 3a NnoTpebu
- NPOTPITb HarpiBasbHUIN €/1EMEHT BONIOT0t0
Kosbaca Broil 250 180 10 raHyipKoto. Mepes, HACTYMHUM BUKOPUC-
TaHHAM NepeKoHalTecs, Lo HarpiBanbHU
Keken Bake 6 wr. 170 13 €/1EMEHT MOBHICTIO BUCOX.
Miua Broil 100 180 3 * He muiiTe B NOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.
Kopnyc  MpoTpiTb M'AKOIO BONOTOIO ry6KOt0 abo
Toct Roast 70 170 10 npunaay raH4ipKoto, a NoTiM BUTPITb HacyXo.
PosmoposyBaHHA Air fry 150 80 9 © OYUCTiITb BHYTPILLHIO | 30BHILLHIO CTOPOHMU
Cywene A6ayKo Dehydrate 45 80 120 OrNAA0BOrO BiKHA raHYipKoto 369 rybkoto,
Ornapjose BMKOPUCTOBYIOUM TENY BOAY i PiAVHY ANA
Nigirpis Reheat 150 170 8 BIKHO MATTA NOCYAY. :
¢ He BMKOpUCTOBYiiTEe MeTanesi 3acobu ana
Barenb Bagel - 170 20 HULLEHHA.
NigTpmaHHa Tenna | Keep warm - 75 20 NMPUMITKA:

¢ HenpasuabHe YMLLEHHA NPUAAAY MOXKE NPU3BECTU 0 HaKonu-
YEeHHA 3a/IMLLKIB I3Ki Ta XXMPY HABKONO HArpiBasbHOro enemeH-
Ty, WO CTBOPIOE PU3NK 3aAMMIEHHSA, NOXENXKi Ta TPaBMYBaHHA.
* AKWO BM NOMITUAN AUM abo BiAYY/M 3anax AUMY, HeraiHo
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NPUNUHITL POBOTY NPUNAAY, BiAK/IOUITL MO0 Big, enekTpome-
pei Ta 3aueKaiiTe, NOKM BiH NOBHICTIO oxon0He. MoTim BUAa-

NiTb BCi 3a/IMLLKM 1XKi 260 XKMPY M’AIKOIO raHYipKoto Ta pignHO

ANA MUTTA nocyay.

BUPILLEHHA NPOB/IEM:

Y ubomy po3aini HaBeAeHO HalMoWMpPeHiLWi Npobiemu, AKi MOXKYTb
BMHUKHYTM NiJ 4ac eKcnyaTauii npucTpoto. AKLWO HaBeeHe pilleH-
HA HE LOMOMOMKe BUPIWUTU npobaemy, 3BepHiTbcA A0 LleHTpy 06-

CNYroBYBaHHA KNIiEHTIB.

Npo6nema

Ha aucnnei Bi-
[06paxaeTbeA
noBiAOMNEHHA
,OPEN”

MpuunHa

KoHTeliHep ans
CMaXXEHHA BCTaB-
NIeHO HenpaBsWb-
Ho.

PiweHHa

BUTATHITb KOHTEN-

Hep AN1A CMaXKeHHA i
BCTaBTe 1Oro Hasag,y
npwnag, wob npasub-
HO 10ro BCTAHOBUTMK.

MNpobnemu 3
BUAMMICTIO Ye-
pes ornagose
BiKHO

3abpynHeHe orna-
noBe BiKHO

OUUCTITb BHYTPILWHIO

i 30BHILLHIO CTOPOHU
OrNAA0BOrO BiKHA,
6askaHO MicaA KOXKHOro
BMKOPUCTaHHA.

OcBiTneHHa He
BBIMKHEHO

YBIMKHITb OCBiTNI€HHA
3a ONOMOTOK KHOMKM

BiacyTHe enek-

3BepHiTbca Ao LleHTpy

TpyAHoLWi

3i BCTaHOB-
NeHHAM abo
BUIMaHHAM
KOHTelHepa

3aHaaTo 6arato ixi
B KOHTelHepi.

He po3miuwyiiTe
iHrpeaieHTn 3aHaaTO
BMCOKO, OCKIZIbKW BOHU
MOMKYTb TOPKaTUCA
BEPXHbOI 4aCTUHN
KOHTeliHepa. Lie moxe
YCKNaZHUTW BCTAHOB-
NEHHA Ta BUMMaHHA
KOHTelHepa, a TakoX
npusBecTn Ao npuro-
paHHA ixi.

3abpyaHeHHA Ha
30BHiLUHII CTOPOHI
KOHTelHepa.

Mpubepits Byab-

AKi 3abpyAHEHHSA i3
30BHiLlWHbOI CTOPOHMU
KOHTelHepa.

TPOMKUBIEHHA g‘?iceﬂHYrI}gByBaHHH

BeHTunaTop He .

npauioe MowkKogKeHo 3BepHiTbea go LleHtpy
ABWUrYH abo iHWi o6cnyrosyBaHHA
KOMMOHEHTU. KNIEHTIB.

SovmanrioR | tonar esunrr | J5EEHC o ey

MOBaHi. P
Ltoe pa Ae¢opmosa KNieHTiB.

He BpaeTbea
NNaBHO BCTaBU-
TN KOHTeWHep
ONA CMAXKEHHA
y BigaineHHa
npunagy

Kpait KoHTelHepa
LANA CMaKeHHs
AedpopmoBaHUiA.

3BepHiTbea go LleHTpy
o06cnyroyBaHHA
KNIEHTIB.

3 BiaAineHHs
BMXOOAUTb
6invii gum

CmaxeHi cTpasu
BUXOAATH XKUP-

MNig yac cmakeHHnA
YKUPHOI K 3 BigaineH-
HA MOXe BUXOAUTU

HUMU. 6inuii Aum - ue Hop-
ManbHe ABULLe.

Y npunaai He 3abysaiite unctutn

3anuMwmaucs t4

3a/ULLKN KUPY
BiJ, nonepeAHbOro
BUKOPUCTaHHS.

NpwWCTpiii Ta akcecyapu
nic/NA KOXKHOTo BUKOPU-
CTaHHA.

BiacyTHe enek-
TPOXXMBNEHHA

HenpasunbHo nig-
KNIOYEHUI LHYP
KUBNEHHA.

MNepekoHaiTecs,

LU0 BWJ/IKA LWHYPa
YKUBNEHHA NPABUIbHO
BCTaB/IeHa B PO3ETKY.
AKWO ue He BUPILIMAO
npobnemy, 3BepHiTbca
o LeHTpy obcnyrosy-
BaHHA KAieHTIB.

He BaaeTbca

JliBuit i npasuit

PyHKuUia Sync Finish
He Byae aKTMBOBAHa,

aKTMByBaTU o
dyHKuito Sync KOHTelHepu He [0KK He ByayTb 3a-
Finish 3anporpamoBaHi. nporpamosaHi obuasa

KOHTeWHepw.
HaTucHiTb KHOMNK
HeMOKIMBO Temp/Time a6o
NPU3YNUHUTK ®dyHKLUia Sync a}u":is if(')(asqll'\BcalT:rnish
poboty ogHoro | Finish akTusHa. PYHKLIIO Sy .
KoHTeliHepa i BUKOHaTU onepalLliito
[N OJHOTO KOHTeW-
Hepa.
[N fOCATHEHHA HaWi-
IHrpesieHTn po3mi- Kpauioro pesyneraty.
HepocmaxkeHa eHi HepiBHO- CMaKeHHA BUKNaganTe
cTpaBsa ”M"'i HO iHrpesieHTn piBHOMIp-
PHO. HO, He HaKknagaruu ix
OfIMH Ha OAHOrO.
UK
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ZUZYCIE ENERGII

Informacje dotyczace zuzycia energii i maksymalnego czasu potrzebnego do osiggniecia odpo-

wiedniego stanu niskiego poboru mocy:

Off mode (tryb wytaczenia):

Maksymalny czas potrzebny do osiggniecia odpowiedniego stanu niskiego
poboru mocy:

Standby mode (tryb czuwania):

0,8wW

Maksymalny czas potrzebny do osiggniecia odpowiedniego stanu niskiego
poboru mocy:

ENERGY CONSUMPTION

20 minut

Information for power consumption and maximum time to reach applicable low power condition:

Off mode:

The maximum time needed to reach the applicable low power condition:

Standby mode:

0,8W

The maximum time needed to reach the applicable low power condition:

Spotieba energie

20 minutes

Informace o spotfebé energie a maximalnim c¢ase potfebném k dosazeni odpovidajiciho stavu

nizké spotreby energie.

Rezim vypnuti (off mode):

Maximalni doba potfebna k dosazeni pFislusného stavu nizké spotfeby
energie:

Pohotovostni reZim (standby mode):

0,8W

Maximalni doba potfebna k dosaZeni pFislusného stavu nizké spotfeby
energie:

Spotreba energie

20 minut

Informacie o spotrebe energie a maximalnom c¢ase potrebnom na dosiahnutie pozadovaného

stavu nizkej spotreby energie.

Rezim vypnutia (off mode):

Maximalny Cas potrebny na dosiahnutie prisludného stavu nizkej spotreby
energie:

Pohotovostny rezim (standby mode):

0,8wW

Maximalny Cas potrebny na dosiahnutie prisludného stavu nizkej spotreby
energie:

KoHcyMauusa Ha eHeprus

20 minut

NHdopMaums 3a KOHCyMaLmMsiTa Ha eHeprus U MakCMMasHOTO BpeMe, Heo6X0AMMO 3a NMoCTUraHe

Ha CbOTBETHOTO CbCTOAHME Ha HUCKA KOHCyMalUusa Ha eHeprusa.

Pexxum usknousaHe (off mode):

MakcuManHo BpeMe 3a AOCTUraHe Ha MpUioXKMMOTO CbCTOSIHUE C HMUCKA
KOHCyMauusa Ha eHeprua:

Pexum Ha rotoBHOCT (standby mode):

0,8W

MakcuManHo BpeMe 3a AOCTUraHe Ha MpuioXKMMOTO CbCTOSIHUE C HMUCKA
KOHCyMauusa Ha eHeprua:
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Energiafogyasztas

Informaciok az energiafogyasztasrél és a megfelel6 alacsony energiafogyasztasi allapot

eléréséhez sziikséges maximalis id6rol.

Kikapcsolt mod (off mode):

A megfelel6 alacsony energiafogyasztasu allapot eléréséhez sziikséges
maximalis id6:

Készenléti mdd (standby mode): 0,8W
A megfelel6 alacsony energiafogyasztasu allapot eléréséhez szlikséges 20 perc
maximalis id6: P

Cno>xmBaHHSA eHeprii

IHCbOpMaLlIFI Mpo CNoOXWBaHHA eHeprii Ta MaKCMMasnbHUM Yac, HeobXigHWN ANns AOCATHEHHS

BiANOBIAHOIrO CTaHy HU3bKOrO CMOXWUBAHHA eHeprii.

Pexxnm BuUMKHeHHs (off mode):

MakcrMManbHUI Yac, HeobXiAHUI ANa AOCSTHEHHS BiAMOBIAHOMO CTaHy
HU3bKOIrO €HeprocroXXMBaHHS:

Pexxnm ouikyBaHHs (standby mode):

0,8 BT

MakcrMManbHUIN Yac, HeobXiAHUI ANA AOCSTHEHHS BiAMOBIAHOrO CTaHy
HU3bKOIrO €HeprocrnoXXWBaHHS:
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