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pL Maszynka do mielenia migsa
Instrukcja obstugi

ISTOTNE WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

- Ztego urzadzenia nie mogg korzystac dzieci. Urzadzenie
i kabel zasilajacy przechowuj poza zasiegiem dzieci.

« / Urzadzenia moga korzystac osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych
lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad
nimi sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone
0 korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny sposob i zdaja
sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego
wymiane zle¢ wykwalifikowanemu serwisowi, aby
zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.

« W przypadku niewtasciwego uzytkowania istnieje ryzyko
obrazen.

- Badz ostrozny podczas manipulacji z nozem do mielenia,
szczegolnie podczas wyjmowania i czyszczenia. Ostrza
noza mielgcego sg ostre i istnieje ryzyko doznania
powaznych obrazen.
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Czesci urzadzenia i akcesoridw bedace w kontakcie

z artykutami spozywczymi, czysc zgodnie ze
wskazowkami padanymi w niniejszej instrukciji.
Zawsze 0dtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy
pozostawiasz je bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wuytacz urzadzenie i odtacz je od zrddta zasilania przed
wymiang akcesoriow lub dostepnych czesci, ktore
poruszaja sie podczas uzytkowania.

Inne wazne informacje bezpieczefistwa dotyczace korzystania z urzadzenia

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Urzgdzenie jest przeznaczone do przetwarzania zwyktej ilosci zywnosci
w gospodarstwie domowym. Zabrania sie uzywania urzadzenia do innych celdw, niz tych, do ktérych jest przeznaczone.

Zabrania sig uzywania urzadzenia w $rodowisku przemystowym lub na zewnatrz.

Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu

w Twoim gniazdku. Urzadzenie podtgczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka. Nie uzywaj przedtuzaczy.

Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel zasilajacy.

Przewodu zasilajgcego nie podtgczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

Dbaj o to, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie miata kontaktu z wilgocia, wodg ani inng ciecza. Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke
osusz przed dalszym uzyciem.

Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby dojs¢ do uszkodzenia kabla lub gniazdka.
Kabel odtaczaj przez pociggniecie za wtyczke.

Nie ktadz na kablu zasilajgcym ciezkich przedmiotéw. Zadbaj o to, aby przewad sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

Przewod zasilajgcy powinien byc suchy.

Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia.

Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi razem z nim.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane akcesorium nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonymi akcesoriami.
Urzadzenie nalezy umieszczac¢ wytgcznie na rownej, suchej i stabilnej powierzchni.

Nie stawiaj urzadzenia oraz akcesoridw, na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blaty, jak réwnie na niestabilnym podtozu.
Urzadzenia i jego akcesoriow nie umieszczaj w poblizu elementow grzewczych, otwartego ptomienia oraz innych zrodet ciepta.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig, ze jest prawidtowo zmontowane.

Nie dotykaj obracajacych sie czesci, ktdre sg w ruchu podczas pracy. W przeciwnym razie moze doj$¢ do obrazen.

Zawsze nalezy przestrzegac dtugosci czasu pracy oraz czasu potrzebnego do schtodzenia urzadzenia przed nastepnym uzyciem. Poszczegolne
wartosci czasu podano w niniejszym rozdziale.

Nie uzywaj urzadzenia w trybie ciggtym dtuzej niz 5 minut. Nastepnie przez 10 minut pozostaw je do ostygniecia.

Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze niekorzystnie wptyngc na jego trwatosc.

Nie uzywaj maszynki do mielenia kosci, orzechéw lub innych twardych artykutéw spozywczych. Przed przystapieniem do eksploatacji maszynki
usun z miesa kosci, skore, chrzastki itp.

Nigdy nie poddawaj obrébce zamrozonych artykutow spozywczych. Zamrozone artykuty spozywcze nalezy rozmrozi¢ przed przystgpieniem do
przetwarzania.

Aby unikna¢ niedroznosci przy wktadaniu artykutéw spozywczych do otworu napetniajgcego maszynki, nalezy delikatnie naciskac na ttok.
Uzywaj wytgcznie ttoka dostarczonego z maszynka. Nigdy nie uzywaj palcoéw albo innych przedmiotdw do przeciskania sktadnikow przez otwor
napetniajgcy maszynki do mielenia migsa.

Nie wykonuj zadnej innej konserwacji urzadzenia, poza czyszczeniem poszczegolnych czesci urzadzenia, kidre zostato opisane w niniejszej
instrukcji.

Nigdy nie stosuj urzadzenia, ktére jest w jakikolwiek sposob uszkodzone.

Nie uzywaj urzadzenia, jezeli spadto na podtoge, jezeli zostato zanurzone w wodzie, lub nie dziata poprawnie, albo jest uszkodzone w jakikolwiek
Sposob.

Urzadzenie nalezy zawsze wytaczyc i odtgczyc od gniazdka elektrycznego, w nastepujgcych przypadkach: jezeli nie bedzie uzywane, jezeli
zostawiasz je bez nadzoru oraz przede wszystkim przed przymocowaniem, zdjgciem albo wymiang wyposazenia, przed czyszczeniem,
konserwacja lub przechowywaniem.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej ani przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych cieczach,
nie myj tych czesci pod biezgcg woda.

Copyright © 2025, Fast CR, a.s. -2- Revision 06/2025



* Aby unikngt niebezpiecznych sytuacii, nie naprawiaj ani nie modyfikuj urzadzenia samodzielnie. Wszelkie naprawy nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie moze skutkowac utratg rekojmi lub gwarancji.

OBJASNIENIE SYMBOLI UMIESZCZONYCH NA PRODUKCIE LUB W DOKUMENTACJI TOWARZYSZACEJ

c E Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrekiyw UE.

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji towarzyszacej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi.

D Stopien ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym: Klasa Il = Ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym jest zapewniona
za pomocg podwojnej lub wzmocnionej izolacji.
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Maszynka do mielenia migsa

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy, ze wybrates produkt marki SENCOR i mamy nadzieje,
Ze bedziesz z niego zadowolony.

* Przed uzyciem urzgdzenia zapoznaj sig z instrukcjg jego obstugi,
nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie z uzytkowaniem
urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia korzystaj wytacznie
W sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj instrukcje
na przysztosc. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby
nie wyrzucic zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim
nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwaranciji zalecamy przechowywac
oryginalne opakowanie transportowe, opakowanie, dowod zakupu
i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karte
gwarancyjna. W razie koniecznosci wysytki urzadzenie zalecamy
zapakowac do oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA

A1 Uchwyt A6

A2 Przycisk do zamocowania/ A7
odblokowania maszynki lub A8
koncowki do $cierania

A3 Otwor do zamocowania/
odblokowania maszynki lub
koncowki do écierania

A4 Blokada ostony schowka A9

A5 Ostona schowka

Schowek na akcesoria

Podstawa silnika

Pokretto sterujace

REV: wsteczny bieg

OFF: wytaczone

1: niska predkosc

2: wysoka predkosc
Nozki antyposlizgowe (na
spodzie)

OPIS AKCESORIOW - MASZYNKA DO MIELENIA
MIESA

B1 Maszynka do mielenia migsa
B2 Otwor do napetniania

B3 Komora mielgca

B4 Miska do napetniania

B5 Ttok

B6 Watslimaka

B7 N0z do mielenia

B8 Gruba tarcza do mielenia

B9 Srednia tarcza do mielenia

B10 Bardzo drobna tarcza do
mielenia

B11 Zamknigcie z gwintem

B12 Foremka do ciastek

B13 Uchwuyt foremki do ciastek

OPIS AKCESORIOW - KONCOWKA DO

PRZYGOTOWANIA WEDLIN

C1  Koncowka do przygotowania €3 Koncowka do formowania (do
wedlin wyrobu Kebbe)

C2 Separator (do produkgji
Kebbe)

OPIS AKCESORIOW - KONCOWKA DO SCIERANIA

D1 Tiok D6 Koricéwka do krojenia

D2 Tarka w cienkie plastry

D3 Koricéwka do drobnego D7 Koricéwka do grubego
Scierania w grube plastry

D4 Nakretka do mocowania D8 Koncowka do $cierania

korcowki wewnatrz komory
D5 Koricéwka do grubego
$cierania

twardego sera i orzechow

OPIS AKCESORIOW - PRASA DO HAMBURGEROW

E1 Zdejmowane dno matejformy E5 Zdejmowane dno duzej formy
E2 Mataformado hamburgerdw  E6  Duza forma do hamburgerow
E3 Prasazuchwytem
E4 Zdejmowana dolna czesct

prasy

PRZEZNACZENIE

* Maszynka jest przeznaczona do przetwarzania miesa, drobiu, ryb,
warzyw i owocow. Umozliwia mielenie wszystkich gatunkéw miegsa,
bez kodci, Sciegien i skory.

* Koncowke do $cierania mozna zastosowac do siekania, szatkowania,
tarcia i obierania prawie wszystkich gatunkéw owocow i warzyw.
Koncowke do Scierania mozna zastosowac do przetwarzania owocow,
warzyw, serow i innych podobnych artykutdéw spozywczych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria
z opakowania i usun wszystkie materiaty reklamowe i etykiety.
Sprawdz, czy urzadzenie lub jaka$ jego czes¢ nie sg uszkodzone.

*  Wszystkie czesci, ktore mogg byc w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed pierwszym uzyciem umyc w cieptej
wadzie przy uzyciu neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie
czesci te optucz czystg wodg i zostaw do wyschnigcia lub doktadnie
wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.

* Podstawe silnikowa oraz otwor do przymocowania maszynki albo
koncowki do $cierania wytrzyj sucha scierka.

Ostrzezenie:

Zadna z czeéci urzadzenia nie jest przeznaczona
do mycia w zmywarce! Podczas czyszczenia
noza i z koncowek, nalezy zachowat szczegolng
ostroznose, by nie skaleczyc sie o ostrze.

Ostrzezenie:

Podstawy silnikowej, jak réwniez przewodu
zasilajgcego nie czysc woda i nie zanurzaj w wodzie.
Unikaj przedostania sie wody do urzadzenia.

LOKALIZACJA
* Podstawe silnikowa umies¢ na réwnej, suchej, czystej i stabilnej
powierzchni w zasiegu gniazdka sieciowego.

Zabezpiecz wokot podstawy dostateczng wolng przestrzen do
manipulacji.

Maszynka do mielenia migsa (rys. F)

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk do zamocowania/odblokowania
maszynki i umies¢ maszynke w otworze w podstawie.

2. Przechyl maszynke w prawo (pod katem ok. 45°) i wtdz jg do otworu.

3. Przekre¢ maszynke w kierunku wskazowek zegara, w celu jej
zamocowania.

4. Zwolnij przycisk do mocowania/odblokowania maszynki.

5. Wtdz wat slimaka do komory mielgcej. Lekko nim przekrec¢, by wpadt
do otworu w podstawie.

6. Nawat slimaka zatdz ndz do mielenia tak, by ostrze skierowane byto
do przodu.
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7. Zatoz tarcze do mielenia, by wystep w komorze do mielenia wpadt do
wyciecia w tarczy do mielenia.

8. W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i mocno dokrec.
9. Podstaw miske pod otwor do napetniania.

Maszynka do przygotowywania wedlin (rys. G)

1. Zt6z maszynke zgodnie z krokami 1-7 zgodnie z instrukcjg zawarty
w rozdziale ,Maszynka do mielenia migsa”.

2. Na tarcze do mielenia zatéz koncowke do produkcji wedlin.

3. W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i mocno dokrec.

4. Podstaw miske pod otwor do napetniania.

Maszynka do przygotowania (rys. H)

1. Ztdz maszynke zgodnie z krokami 1-5 zgodnie z instrukcjg zawarty
w rozdziale ,Maszynka do mielenia migsa”.

2. Nawat slimaka zatdz koricowke do formowania i nastepnie separator.

3. W ostatniej kolejnosci zamontuj nakretke maszynki i mocno dokrec.

4. Podstaw miske pod otwor do napetniania.

Maszynka z koficéwka do Scierania

1. Naciénij i przytrzymaj przycisk do mocowania/odblokowania i umies¢
koncowke do Scierania w otworze w podstawie.

2. Odchyl maszynke w prawo (pod katem ok. 45°) i wtdz jg do otworu.

3. Przekrec¢ koncowka w kierunku wskazéwek zegara, w celu jej
zabezpieczenia.

4. Zwolnij przycisk do mocowania/odblokowania.

5. Do komory maszynki do $cierania zatéz odpowiednig koricowke (D3,
D5-D8) i dokrec ja przy pomocy nakretki.

6. Do otworu do napetniania korfcowki wtoz ttok.

Ostrzezenie:

Podczas manipulacji z nozem albo z tarkami badz
nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie o ich
ostrza.

Mtynek z foremka do ciastek

1. Wyjmij foremke z uchwytu.

2. Wtoz wat $limakowy do komory mielacej.

3. Umiesc uchwyt foremki na wale.

4. Umiesc nakretke na komorze mielgcej i dokrec jg prawidtowo,
wkrecajac jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Zalecamy
trzymanie uchwytu foremki jedna reka podczas dokrecania nakretki,
tak aby po dokreceniu znajdowat sie w pozycji poziomej.

5. Wtoz foremke do ciastek do otworu w uchwycie.

OBSLUGA
¢ Sprawdz, czy maszynka zostata poprawnie zmontowana.

«  Sktadniki, ktore chcesz poddac obrdbce, umies¢ w misce do
napetniania.

Ostrzezenie:

Nigdy nie probuj mieli¢ zmrozonych surowcow,
migsa z kos¢mi, chrzastkami, kawatkow migsa ze
$ciegnami, pestek, orzeszkow w skorupce itp. Przed
mieleniem trzeba zmrozone surowce najpierw
rozmrozic.

* Pod maszynke postaw odpowiednig miske lub talerz, do ktérego
bedzie spada¢ zmielony sktadnik.

*  Wtoz wiyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego.

* Wiacz maszynke, ustawiajac pokretto w pozycji 1(niska predkosé) lub
2 (wysoka predkosc):
— niska predkosc jest odpowiednia podczas przygotowywania

kietbasek;

- wysoka predkos¢ nadaje sie do mielenia miesa i Scierania.

*  Uruchomi sie mtynek.

» Do otworu do napetniania wktadaj stopniowo sktadnikéw i za pomocg
ttoka wsun do komory mielenia. Aby zachowac drozno$¢ maszynki,
nie przepetniaj otworu do napetniania. Delikatnie naciskaj na ttok.

Ostrzezenie:

Do wsuwania surowcow nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotow. Zawsze uzywaj dostarczonego
ttoka.

* Jezeli dojdzie do zablokowania droznosci maszynki, nalezy
w pierwszej kolejnosci wytgczyc maszynke za pomocq przycisku
wiacz/wytacz i sprobowat przywrdci¢ droznose za pomoca biegu
wstecznego. Jezeli bieg wsteczny nie przywrdci droznosci maszynki,
odtgcz jg od gniazdka elektrycznego, zdejmij maszynke z podstawy
iwyczysc ja. Jezeli bedzie to konieczne, maszynke nalezy catkowicie
roztozyc, wyczyscic i ponownie ztozyé. Przymocuj ponownie do
podstawy i kontynuuj prace.

Ostrzezenie:

Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia wynosi
5 minut. Nastepnie pozostaw na 10 minut do
ostygniecia.

.

Po zakonczeniu pracy obro¢ maszynke do pozycji OFF i odtgcz
przewod zasilajgcy od gniazdka. Upewnij sie, czy ruchome
czesci przestaty rotowat, zdejmij maszynke z podstawy

i rozt6z na poszczegoélne czesci. Wszystkie zastosowane czesci
nastepnie wyczysc zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

RUCH WSTECZNY

* W razie pojawienia sige nietypowego dziatania maszynki (np.
podwyzszony poziom hatasu lub wibracje, niedroznos$¢ komory
mielenia), wytgcz maszynke za pomocq pokretta przekrecajac do
pozycji OFF.

« Nastepnie przekre¢ pokretto do pozycji REV (bieg wsteczny).
Wat élimaka zacznie obracac sie w odwrotnym kierunku i nastapi
oproznianie komory mielenia.

« Jezeli nie spowoduije to oproznienia komory mielenia, odtgcz naped
od gniazdka elektrycznego, maszynke catkowicie roztoz, wyczysc
i ponownie ztoz. Przymocuj ponownie do podstawy i kontynuuj prace.

WSKAZOWKI | RADY

Mielenie

* Przed przystapieniem do mielenia usun z miesa wszystkie
kosci, chrzastki i $ciegna. Mieso pokréj w kostke wielkosci okoto
20 x 20 x 40 mm. Zostaw migso do catkowitego rozmrozenia przed
jego przetworzeniem.

* Owoce i warzywa pokrdj na kawatki, ktdre bez przeszkod przejdg
przez otwaor do napetniania maszynki. Owoce ub warzywa
w zaleznosci od potrzeby pozbaw skérki i usur pestki itp.

Przygotowanie wedlin

* Przygotuj mieszanke mies oraz ostonke do farszu. Ostonke przed
napetnianiem wtdz na 10 minut do lekko cieptej wody. Nasur mokry
flak na nasadke. Na koricu ostonki pozostaw pare centymetrow
pustych i nastepnie zawiaz jg lub zatkaj.

Scieranie

* Surowce pokréj na kawatki, ktdre bez przeszkéd przejda przez otwor
do napetniania maszynki. Owoce lub warzywa w zaleznosci od
potrzeby pozbaw skarki i usun pestki itp.

Prasa do hamburgerow

* Przygotuj migso mielone o zawartosci ttuszczu okoto 15-20%.
Dopraw do smaku solg i pieprzem.

* Aby utatwi¢ wyjmowanie hamburgera, zalecamy umieszczenie
papieru do pieczenia na spodzie formy.

* Napetnij duzg forme miesem mielonym. Mozesz rowniez przykryc
papierem do pieczenia.
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* Uzyjprasy i lekko docisnij migso mielone w formie, aby rozprowadzi¢

je rownomiernie w catej formie. Naciskaj, az utworzy sie solidny kotlet.

Hamburger powinien mie¢ ksztatt i grubo$¢ zgodna z forma.

Jedli wolisz stabsze burgery, dodaj mniejszg ilos¢ migsa mielonego.

Ostroznie podnie$ prase.

* Uzywajac matej formy, napetnij jg po brzegi, uzyj tyzki, aby wycisnac
mieso do formy i w razie potrzeby wyréwnaj za pomoca noza.

« Naciénij dolng czes¢ zdejmowanego dna. Spowoduje to wysunigcie

burgera i bedzie mozna go tatwo wyjac z formy.

Aby przygotowac nadziewane burgery, nalezy zdjac spod z prasy,

obracajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Umiesc prase w puszce na mieso i delikatnie dociénij, az powstanie

wagtebienie. Umies¢ w nim nadzienie do burgerow (np. ser, cebula,

grzyby itp.). Przykryj warstwa mielonego miesa. Zatoz z powrotem

spod prasy, obracajac j zgodnie z ruchem wskazowek zegara

i sciskajac gorng warstwe, aby utworzyc zwartg mase.

* Po uzyciu optucz wszystkie czesci cieptg wodg i wysusz. Nie wktadaj
do zmywarki.

2 Rady:

«  Jedli mieso jest zbyt lepkie, lekko zwilz dtonie lub
whnetrze formy woda.

* Aby utatwi¢ przechowywanie, uzyj papieru do pieczenia
miedzy hamburgerami.

+ Nie dociskaj miesa mielonego z duzg sitg, w przeciwnym
razie moze ono stac sie sztywne po upieczeniu.

2 Informacja:

Prasa do hamburgeréw nie jest przeznaczona do
przechowywania gotowych hamburgerow. Nie wktadaj do
lodowki ani zamrazarki.

DEMONTAZ

Upewnij sig, ze maszynka jest wytaczona, a wtyczka przewodu
zasilajgceqo jest odtgczona od gniazdka elektrycznego.

jest, ze korpus napedu bedzie goracy. Przed czyszczeniem zostaw jg
do ostygniecia.

Ostrzezenie:

Zadna z czesci urzadzenia nie jest przeznaczona do
muycia w zmywarce!

Podczas czyszczenia noza i z koncowek, nalezy
zachowat szczegdlng ostroznose, by nie skaleczyc
sie o ostrze.

Korpus silnika

* Podstawe silnikowq oraz otwor do przymocowania maszynki albo
koncowki do $cierania wytrzyj sucha scierka.

Przechowywanie

« Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas,
odtgcz wyczke od gniazdka elektrycznego, pozostaw urzadzenie
do ostygniecia i wyczysc zgodnie z instrukcjg w rozdziale
L,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

* Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

* Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 220-240V~
Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobor mocy 700 W
Maksymalny znamionowy pobOr MOCY..........ceeeeeeesssssssssssnneeeneens 2100 W
Gtosnose <93 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu niniejszego urzadzenia wynosi
<93 dB(A), co odpowiada poziomowi A macy akustycznej w odniesieniu
do referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.

Wartosci wymienione zgodnie z rozporzadzeniem Komisji
UE 2023/826

« Nacisnij i przytrzymaj przycisk do mocowania/odblokowania. Tryb wytaczenia
»  Przekre¢ maszynke/koncéwke w kierunku zgodnym z ruchem -
wskazéwek zegara do kata 45°, po czym, wysun je z otworu Zuzycie energii elektrycznej w trybie wytaczenia 02w
W podstawe. Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi
«  Zwolnij przycisk do mocowania/odblokowania. w tryb wytaczenia O min
.................................................................... Trgb czuwania
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA — - - - -
i K . o Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania -
* Maszynke nalezy wyczyscic po kazdym uzyciu.
+  Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz przewod zasilajacy od Czas, po ktorym urzadzenie automatycznie przechodzi _
gniazdka i pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia. w tryb czuwania
. Do czgszczenia jakichkolwiek czesci gr;qd;enia r'wie uzywaj sciernych Tryb czuwania przy podtaczeniu do sieci (Wi-Fi)
Srodkow czyszcezacych, rozpuszezalnikow itp., ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie urzgdzenia. Zadnej czesci urzadzenia nie Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy _
mozna my¢ w zmywarce do naczyn. podtaczeniu do sieci
Ostrzezenie: Czas, po ktorym urzgdzenie automatycznie przechodzi B
Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem w tryb czuwania przy podtgczeniu do sieci
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie, ani innych
cieczach.
Maszynka/koncéwka do $cierania
* Maszynke lub koricdwke do $cierania nalezy roztozyc na
poszczegolne czgsci. Wszystkie zdemontowane czesci pozbaw
resztek surowcow, umyj w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do
mycia naczyn i optucz pod czysta biezaca woda. Nastepnie zostaw je
do wyschnigcia lub doktadnie wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.
* W komorze mielenia mogg pozostac resztki niezmielonego miesa,
ktére trudno usunac. Aby tatwiej wyczysci¢ komore z resztek
miesa, zaleca sie zmieli¢ kromke chleba lub rogal. Aby uniknac
zabrudzenia powierzchni roboczej, zaleca sie roztozyc koricdwke do
mielenia w zlewozmywaku lub w wigkszej misce. Jezeli korzystates
z urzadzenia lub koricdwki do Scierania przez dtuzszy czas, mozliwe
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE
POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie oddaj do punktu wyznaczonego przez gmine do
sktadowania odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Zuzytych produktow elektrycznych i elektronicznych nie wyrzucaj do
zwyktych odpaddéw komunalnych. Aby je prawidtowo zutylizowac,
odnowic lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wtasciwych
punktow zbiorki odpadow. Alternatywnie, w niektérych krajach UE lub
innych krajach europejskich mozna zwrdci¢ produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie réwnowaznego nowego
produktu. Prawidtowo utylizujgc produkt, pomagasz zachowat cenne
zasoby surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu
oddziatywaniu na srodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego
mogtoby dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadow. Szczegdtowych
informacii udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbidrki
odpadow. Za nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpadéw moga byc
naktadane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajow Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowat urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwroc sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.

Utylizacja w krajach spoza Unii Europejskiej

Jezeli chcesz zutylizowac ten wyrob, po potrzebne informacje dotyczace
prawidtowego sposobu utylizacji zwrdc sie do lokalnych urzedow lub
sprzedawcy produktu.

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.
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