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/A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia ciata
ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac instrukcje obstugi
w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysziosci.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB O
OGRANICZONYCH ZDOLNOSCIACH RUCHOWYCH,
SENSORYCZNYCH LUB UMYSLOWYCH

& OSTRZEZENIE! ] . ] L
Wystepuje ryzyko uduszenia lub odniesienia obrazen
mogacych skutkowac trwatym kalectwem.

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia, jesli
bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie pozwalac¢ dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposdb.

. Dzieciom i zwierzetom nie wolno zblizac sie do pracujgcego
lub stygngcego urzgdzenia. tatwodostepne elementy
urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.



- Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do sieci za pomocg przewodu
typu HO5VV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach lub okretach.

- Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

- Nie instalowac¢ urzgdzenia na platformie.

- Nie sterowac urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego
programatora czasowego ani niezaleznego uktadu zdalnego
sterowania.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem gasniczym.
- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod nadzorem.
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krotkim gotowaniem.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy sciernych srodkow
czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogq one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktasé przedmiotéw
metalowych, jak sztuéce lub pokrywki do garnkéw, poniewaz
mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego lub powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
aby unikng¢ zagrozenia porazeniem prgdem elektrycznym.
- OSTRZEZENIE: Urzgdzenie oraz jego nieostoniete elementy
nagrzewajq sie podczas pracy do wysokiej temperatury.



Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé kontaktu z
elementami grzejnymi. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny znajdowac sie w poblizu urzgdzenia, jesli nie sg pod

statym nadzorem.

Podczas wyjmowania i wktadania akcesoridw lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Przed przystgpieniem do konserwacji urzagdzenia nalezy

odtgczy¢ je od zasilania.

Aby unikng¢ porazenia pradem, przed przystgpieniem do
wymiany zaréwki nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest

wytgczone.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pragdem.

W statej instalacji nalezy zastosowac wytgcznik
umozliwiajgcy odfgczenie zasilania zgodnie z zasadami
dotyczacymi instalacji elektrycznych.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

INSTALACJA

OSTRZEZENIE! Urzadzenie moze
zainstalowac wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego
urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.
Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas przenoszenia
urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Nigdy nie cigagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Szafka kuchenna i wneka na urzadzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.

Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Nalezy zadbac o to, aby meble itp. znajdujgce
sie obok urzadzenia i nad nim spetniaty
odpowiednie wymogi bezpieczenstwa.
Niektore elementy urzgdzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowac¢ urzadzenie, aby
zakry¢ czesci, ktorych dotkniecie mogtoby by¢
niebezpieczne.

Boki urzadzenia powinny sgsiadowac z
urzgdzeniami lub meblami o tej samej
wysokosci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach ani
pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia goracego naczynia z urzadzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.



» Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia,
nalezy je odpowiednio ustabilizowaé. Patrz
rozdziat Instalacja.

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

* Wszystkie potgczenia elektryczne powinien
wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykaé drzwi
urzgdzenia, zwtaszcza gdy drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zarowno dla elementéw znajdujacych sie pod
napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pragdem
nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie
mozna go bylo odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podiaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego
dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakohczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego
byta tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie
wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich
wytgcznikdw obwodu zasilania: wytgczniki
automatyczne, bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z oprawki),
wytaczniki réznicowo-prgdowe (RCD) oraz
styczniki.

* W instalacji elektrycznej nalezy zastosowacé
wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich
biegunach. Wytgcznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkng¢ drzwi urzadzenia.

EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! Zagrozenie

& obrazeniami ciata i poparzeniem.
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzagdzenia.

» Nalezy upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne
sg drozne.

» Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez
nadzoru.

»  Wylaczac¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy zachowac
ostroznos$¢ przy otwieraniu jego drzwi. Moze
doj$¢ do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami
lub jesli ma ono kontakt z woda.

» Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania
przedmiotow.

OSTRZEZENIE! Zagrozenie
pozarem i wybuchem

*  Pod wplywem wysokiej temperatury tluszcze i
olej moga uwalnia¢ tatwopalne opary.
Podczas podgrzewania tluszczéw i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

» Opary uwalniane przez goracy olej moga ulec
samoczynnemu zaptonowi.

» Zuzyty olej zawierajgcy pozostatosci
produktow spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz Swiezy olej.

* Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim ani w
jego poblizu fatwopalnych substanciji ani
przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.

» Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikdéw zawierajacych alkohol
moze spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie uszkodzenia urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu
sie emalii:
— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani innych
przedmiotow bezposrednio na dnie
urzgdzenia.



— Nie nalezy wlewa¢ wody bezposrednio do
rozgrzanego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas
wyjmowania i wktadania akcesoriow.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie
ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy uzywac
gtebokiej blachy. Sok z owocow moze trwale
zaplamic¢ emalie.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

* Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie potrawy.
» Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn lub innych
przedmiotow na powierzchnig urzgdzenia.

Moze to spowodowac jego uszkodzenie.

» Nie wigczac pol grzejnych bez naczyn ani z
pustymi naczyniami.

» Nie ktasc folii aluminiowej na urzadzeniu ani
bezposrednio na spodzie urzadzenia.

» Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg spowodowaé
zarysowania. Dlatego nie nalezy przesuwac
ich po powierzchni gotowania.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
przyrzadzania potraw. Nie wolno go uzywaé
do innych celdéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

A

* Przed przystapieniem do konserwacji
wytgczy¢ urzadzenie.

Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

* Upewnic sie, ze urzagdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni€. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Pozostatosci tluszczu lub potraw w
urzadzeniu moga stac sie przyczyng pozaru.

INSTALACJA

OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

¢ Czysci¢ urzgdzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne srodki
czyszczgce. Nie uzywac zadnych produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na
opakowaniu.

« Nie uzywac¢ detergentéw do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

WEWNETRZNE OSWIETLENIE

+ Zaréwka zwykta lub halogenowa zastosowana
w tym urzadzeniu jest przeznaczona
wytgcznie do urzgdzen domowych. Nie nalezy
uzywac jej do oswietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

* Przed przystgpieniem do wymiany lampy
nalezy odigczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

« Uzywac wytgcznie lamp tego samego typu.

UTYLIZACJA

OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie odniesieniem obrazen
ciata lub uduszeniem.

« Odtaczyc¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko urzadzenia i
oddac¢ do utylizacji.

*  Wymontowa¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

SERWIS

« Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

* Nalezy stosowac wytacznie oryginalne czesci
zamienne.

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

MIEJSCE INSTALACJI URZADZENIA
Urzadzenie wolnostojgce mozna ustawi¢ obok
szafek kuchennych (z jednej lub obu stron) oraz
W rogu pomieszczenia.



Minimalne odlegto$ci montazowe sg podane w uzyc¢ regulowanych nézek umieszczonych na

tabeli. dole urzadzenia.
ZABEZPIECZENIE PRZED PRZECHYLENIEM
I
</ Przed zamocowaniem zabezpieczenia przed
— przechyleniem nalezy ustali¢ odpowiednig
// B wysoko$¢ i miejsce ustawienia urzadzenia.
A _C. UWAGA! Zamontowac
< zabezpieczenie na odpowiedniej

/< - >> wysoko$ci.
B Sprawdzi¢, czy powierzchnia za
//”/ urzadzeniem jest gtadka.

Minimalne odlegtosci Konieczne jest zamontowanie zabezpieczenia
przed przechyleniem. W przeciwnym razie
urzadzenie moze sie przechylic.

Wymiar mm To urzadzenie oznaczono przedstawionym na
ilustracji symbolem (jesli dotyczy), ktory
400 przypomina o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przechyleniem.
650
Cc 150
DANE TECHNICZNE
Napigcie 230V
Czestotliwos¢ 50 - 60 Hz
Klasa urzgdzenia 1
Wymiary mm
Wysokos$c¢ 858
Szerokos¢ 500
Gtebokos¢ 600
POZIOMOWANIE URZADZENIA

1. Zamocowac¢ zabezpieczenie przed
przechyleniem w odlegtosci 317-322 mm
ponizej gornej powierzchni urzadzenia i
80-85 mm od bocznej krawedzi urzadzenia,
wykorzystujac okraglty otwor we wsporniku.
Przykreci¢ wspornik do stabilnego materiatu
lub zastosowac odpowiednie wzmocnienie
Sciany.

W celu ustawienia gornej powierzchni urzadzenia
na réwni z przylegajgcymi powierzchniami nalezy
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2. Specjalny otwor znajduje sie po lewej stronie
z tytu urzadzenia. Unie$¢ przéd urzadzenia i
umiescic je posrodku przestrzeni miedzy
szafkami. Jesli przestrzen migedzy szafkami
jest wieksza niz szeroko$¢ urzgdzenia,
nalezy dokona¢ regulacji bocznych
odlegtosci, aby wysrodkowac urzadzenie.

Po zmianie potozenia kuchenki

@ nalezy odpowiednio zmieni¢
ustawienie zabezpieczenia przed
przewroceniem.

UWAGA! Jesli przestrzen miedzy
& szafkami jest wieksza niz szeroko$¢
urzadzenia, nalezy dokonac regulacji
bocznych odlegtosci, aby
wysrodkowaé urzadzenie.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA

OSTRZEZENIE! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach po$wieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie jest dostarczane bez wtyczki lub
przewodu zasilajgcego.

AN

OSTRZEZENIE! Przed
podfgczeniem przewodu
zasilajgcego do gniazda
elektrycznego nalezy zmierzy¢
napiecie pomiedzy fazami w
domowej instalacji elektrycznej.
Nastepnie nalezy zapoznac sie z
etykietg potaczen z tytu urzadzenia
w celu prawidtowego podtgczenia
urzgdzenia do instalacji elektrycznej.
Ta czes¢ procedury chroni przed
nieprawidtowym podtgczeniem i
uszkodzeniem podzespotow
elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodéw stosowane
dla réznych faz:

Faza Min. przekrol przewo-
du izolowanego
1 3x6,0 mm?
3 z przewodem ze- 5x1,5 mm?
rowym

OSTRZEZENIE! Przewdd zasilajacy
nie moze dotykac czesci urzgdzenia
zaciemnionej na ilustracji.




OPIS URZADZENIA

INFORMACJE OGOLNE

BB 08
ooo! oo

UKLAD POWIERZCHNI GOTOWANIA

140 mm

180 mm

140 mm

i
H

AKCESORIA

Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz do
pieczenia migs.

Blacha do pieczenia ciasta

Do pieczenia ciast i ciastek.

Aluminiowa blacha do pieczenia

Do pieczenia ciast i ciastek.

Schowek

Pokretta ptyty grzejnej

Wskaznik/symbol temperatury

Pokretto regulacji temperatury

Pokretto wyboru funkgji piekarnika
Kontrolka/symbol/wskaznik ptyty grzejnej
B Grzatka

Oswietlenie

Bl Wentylator

ﬂ Poziomy umieszczenia potraw

Pole grzejne 1200 W

Wylot pary - liczba i potozenie zalezy od
modelu

Pole grzejne 1700 W

Pole grzejne 1200 W

Wskaznik ciepta resztkowego

A Pole grzejne 1700 W

Schowek znajduje sie ponizej komory
piekarnika. Aby uzyska¢ dostep do schowka,
nalezy unies¢ przednie dolne drzwi, a
nastepnie pociggna¢ je w dot.

OSTRZEZENIE! Podczas pracy
urzgdzenia schowek moze sig
nagrzewac.



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

CZYSZCZENIE WSTEPNE
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i
czyszczenie”.

Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria przed

pierwszym uzyciem.
Umiesci¢ akcesoria w poczatkowym potozeniu.

WSTEPNE NAGRZEWANIE

Nalezy wstepnie nagrza¢ puste urzadzenie w
celu wypalenia pozostato$ci smaru.

1. Ustawic funkcje |:| i maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wtaczone urzadzenie na 1
godzine.

3. Ustawi¢ funkcje |j i ustawi¢ maksymalng
temperature. Maksymalna temperatura dla tej
funkcji wynosi 210°C.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na 15
minut.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz zwykle.

Z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny

zapach i dym. Jest to normalne zjawisko. Nalezy

zapewni¢ wystarczajgcy doptyw swiezego
powietrza do pomieszczenia.

PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

USTAWIENIE MOCY GRZANIA

Symbole Funkcja
0 Potozenie wylgczenia
1-6 Ustawienie mocy grzania

Wykorzystanie ciepta resztkowego
pozwala ograniczy¢ zuzycie energii.
Wytaczy¢ pole grzejne na okoto 5-10

minut przed zakonczeniem
gotowania.

Obroci¢ pokretto do potozenia zgdanej mocy
grzania.

Wiaczy sie wskaznik ptyty grzejnej.

Aby zakonczy¢ proces gotowania, nalezy obréci¢
pokretto do potozenia wytgczenia.

Gdy zostang wytgczone wszystkie pola grzejne,
zgasnie wskaznik ptyty grzejnej.

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO
OSTRZEZENIE! Wystepuje
zagrozenie poparzeniem cieptem
resztkowym.

Wskaznik witgcza sie, gdy pole grzejne jest
gorace.

PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

NACZYNIA

Dno naczynia powinno by¢ mozliwie
jak najgrubsze i ptaskie.

Naczynia wykonane ze stali
emaliowanej lub z dnem

aluminiowym badz miedzianym
moga pozostawiac przebarwienia na
powierzchni szkta ceramicznego.



PRZYKLADY ZASTOSOWAN KUCHARSKICH

Moc_ X Zastosowanie:
grzania:
5 Zagotowywanie
6 Zagotowywanie / szybkie smaze-
nie / smazenie w gtebokim ttusz-
czu

Moc .
L. Zastosowanie:
grzania:
1 Utrzymywanie temperatury
2 Delikatne powolne gotowanie
3 Powolne gotowanie
4 Smazenie/przyrumienianie

PLYTA GRZEJNA — KONSERWACJA |

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

INFORMACJE OGOLNE

» Czyscic plyte grzejng po kazdym uzyciu.

* Nalezy zawsze uzywac naczyn z czystym
dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

» Stosowac¢ odpowiednie $rodki przeznaczone
do czyszczenia powierzchni ptyty grzejnej.

» Uzywac specjalnego skrobaka do szkia.

CZYSZCZENIE PLYTY GRZEJNEJ

» Usuwac¢ natychmiast: stopiony plastik, folie,

cukier oraz zabrudzenia z potraw

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg spowodowac uszkodzenie
ptyty grzejnej. Uwazaé, aby sie nie oparzyé.
Przytozy¢ specjalny skrobak pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i przesuwac¢ po
niej ostrzem.

Usunag¢, gdy plyta grzejna wystarczajaco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy tluszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatka z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrze¢ ptyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢é wodnego roztworu octu i
wyczysci¢ szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

PIEKARNIK — CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA
@ W zaleznosci od modelu na

urzadzeniu moga znajdowac sie

kontrolki, symbole przy

pokrettach lub wskazniki:

» Kontrolka witgcza sie, gdy
urzgdzenie pracuje.

» Symbol informuje, czy za pomocg
pokretta modyfikowane sg
ustawienia dotyczace ktéregos z
pdl grzejnych, funkcji piekarnika
czy temperatury.

+  Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.



1. Obrécié pokretto wyboru funkciji piekarnikaw ~ TERMOSTAT BEZPIECZENSTWA

celu wybrania zadanej funkcji.

Nieprawidtowe dziatanie urzadzenia lub

2. Obrdci¢ pokretto regulacji temperatury w celu  uszkodzone podzespoty moga spowodowaé

wybrania zgdanej temperatury.

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby temu

3. Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy obrocic zapobiec, piekarnik wyposazono w termostat
pokretto wyboru funkgji piekarnika i pokretto bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby wylgcza

regulacji temperatury do potozenia

wytgczenia.

FUNKCJE PIEKARNIKA

zasilanie. Po obnizeniu temperatury piekarnik
automatycznie wtgczy sie ponownie.

Symbol Funkcja piekarnika

Zastosowanie

0 Potozenie wytgczenia

Piekarnik jest wytgczony.

—_— Gorna/dolna grzatka

Do pieczenia migsa lub ciasta na jednym poziomie.

v Grill

Do grillowania ptaskich potraw i opiekania chleba
Maksymalna temperatura dla tej funkcji wynosi 210°C.

Dolna grzatka

Do pieczenia ciast na kruchym spodzie oraz do pastery-
zowania Zywnosci.

Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia migsa lub do pieczenia migsa i ciast wy-
magajacych jednakowej temperatury, na wigcej niz jed-
nym poziomie, bez przenikania zapachow.

Rozmrazanie

<<l

Do rozmrazania produktéw (warzyw i owocow). Czas
rozmrazania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozo-
nej potrawy.

W celu uzycia tej funkcji pokretto regulacji temperatury
musi znajdowac sie w potozeniu wytgczenia.

Pieczenie parowe

)

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas piecze-
nia. Wskazowki dotyczace pieczenia — patrz rozdziat
+Wskazéwki i porady”, Pieczenie parowe. Drzwi piekarni-
ka powinny by¢ zamknigte podczas pieczenia, tak aby
dziatanie funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczng. Gdy uzy-
wa sie te funkcje, temperatura w komorze moze sig roz-
ni¢ od temperatury nastawionej. Mozna zmniejszy¢ moc
grzania. Ogdlne zalecenia dotyczgce oszczedzania
energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnos¢ energetycz-
na”, Oszczedzanie energii. Funkcji tej uzyto do zapew-
nienia zgodnosci z klasg energetyczna urzgdzenia zgod-
nie z normg EN 60350-1.

PIEKARNIK — KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat

dotyczacy bezpieczenstwa.

WKLADANIE AKCESORIOW
Ruszt:



Tylna czes€ rusztu jest specjalnie
uksztattowana, aby utatwi¢ obieg
ciepta.

Wsuna¢ ruszt we whasciwe potozenie. Sprawdzic,
czy nie dotyka tylnej Scianki piekarnika.
Blacha:

@

Nie dosuwac¢ blachy do pieczenia do
tylnej scianki w komorze.
Uniemozliwia to obieg powietrza
wokoét blachy. Zywno$é moze sie
przypali¢, szczegolnie w tylnej czesci
blachy.

\

_—

Umiesci¢ blache do pieczenia lub gteboka blache
na odpowiednim poziomie piekarnika. Sprawdzi¢,
czy nie dotyka tylnej $cianki piekarnika.

PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

A
@

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy pieczenia
podane w tabelach majg wytgcznie
charakter orientacyjny. Zalezg one
od przepisu, jakosci oraz ilosci
uzytych sktadnikéw.

INFORMACJE OGOLNE

W urzadzeniu sg cztery poziomy. Poziomy
umieszczania potraw liczy sie od dotu.
Urzadzenie wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji pary.
System ten, dzieki obecnosci pary, umozliwia
przygotowanie delikatnych potraw z chrupigcg
skorkg. Zmniejsza on do minimum czas
pieczenia i zuzycie energii.

Wewnatrz urzgdzenia lub na szklanych
drzwiach moze skraplac¢ sie wilgo¢. Jest to
normalne zjawisko. Otwierajac drzwi podczas
pieczenia, nalezy zawsze odsuna¢ sie od
urzadzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy uruchamia¢
urzadzenie na 10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.

Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzyciu
urzgdzenia.

Podczas pieczenia nie nalezy ktasé
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia ani nie zakrywac¢ jego elementéw
folig aluminiowg. Moze to wptynaé na efekty
pieczenia i spowodowac uszkodzenie
emaliowanej powtoki.

PIECZENIE CIAST

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywane urzadzenie. Nalezy
dostosowac uzywane ustawienia, takie jak
temperatura, czas pieczenia i poziom
umieszczenia potrawy, do wartosci podanych
w tabelach.

Zaleca sie ustawienie za pierwszym razem
nizszej temperatury.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Piekac ciasta na wiecej niz jednym poziomie,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia o 10-15
minut.

Ciasta i ciastka na réznych poziomach nie
zawsze przyrumieniajg sie rownomiernie. W
tym przypadku nie nalezy zmienia¢ ustawienia



temperatury. Réznice wyréwnajg sie podczas
pieczenia.

Blachy mogg odksztatcac sie podczas
pieczenia. Po ostygnigciu blach odksztatcenia
znikng.

PIECZENIE CIAST

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy pozostawic¢
jeden pusty poziom miedzy nimi.

PIECZENIE MIESA | RYB

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE |:|

* Po upieczeniu miesa nalezy odczekac¢ okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.

» Aby unikngé nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej blachy
wla¢ nieco wody. Aby zapobiec gromadzeniu
sie dymu, nalezy dolewa¢ wody po trochu, za
kazdym razem, gdy wyparuje.

CZASY PIECZENIA

Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy, jej
konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowaé
wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalez¢ najlepsze
ustawienia (mocy grzania, czasu pieczenia itp.)
dla posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu omawianego
urzgdzenia.

2z Temperatura . Poziom .
Produkt llosé (g) C) Czas (min) piekarnika Akcesoria
Ciasta przekia- 250 150 25-30 3 blacha do pie-
dane czenia
Cienkie ciasto ! 1000 160 - 170 30-35 2 blacha do pie-
czenia
Ciasto drozdzo- 2000 170 - 190 40 - 50 3 blacha do pie-
we z jabtkami czenia
Ciasto w gtebo- 1500 160 - 170 45-552 2 blacha do pie-
kiej blasze czenia
Kurczak, caty 1350 200 - 220 60-70 2 ruszt
1 blacha do pie-
czenia
Kurczak, potéow- 1300 190 - 210 35+ 30 3 ruszt
k
a 1 blacha do pie-
czenia
Pieczone kotle- 600 190 - 210 30-35 3 Ruszt
ty wieprzowe
y wieprzow 1 blacha do pie-
czenia
Kruche ciasto 3 800 230 - 250 10-15 2 blacha do pie-
czenia
Nadziewane 1200 170 - 180 25-35 2 blacha do pie-
ciasto drozdzo- czenia
we 4




Temperatura

Poziom

Produkt llos¢ (g) (°C) Czas (min) piekarnika Akcesoria

Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 blacha do pie-
czenia

Sernik 2600 170 - 190 60-70 2 blacha do pie-
czenia

Jabtkowa tarta 1900 200 - 220 30-40 1 blacha do pie-

szwajcarska 4 czenia

Keks 4 2400 170 - 180 55.-655 2 blacha do pie-
czenia

Quiche Lorrai- 1000 220 -230 40 -50 1 1 okragta blacha

ne 4 ($rednica: 26
cm)

Chleb wiejski © 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 blachy alumi-
niowe (dtugosc¢:
20 cm)

Biszkopt rumun-| 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 blachy alumi-

ski M niowe (dtugo$é:
25 cm) na tym
samym poziomie

Rumunski bisz- 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 blachy alumi-

kopt tradycyjny niowe (dtugos¢:
25 cm) na tym
samym poziomie

Buteczki droz- 800 200-210 10-15 2 blacha do pie-

dzowe 4 czenia

Rolada biszkop- 500 150 - 170 15-20 1 blacha do pie-

towa 1 czenia

Beza 400 100 - 120 40-50 2 blacha do pie-
czenia

Placek z kru- 1500 180 - 190 25-35 3 blacha do pie-

szonka 4) czenia

Ciasto masla- 600 180 - 200 20-25 2 blacha do pie-

ne M czenia

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
2) Po wytgczeniu urzagdzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 7 minut.
3) Nagrzewacé wstepnie piekarnik przez 20 minut.
4) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 - 15 minut.

5) Po wytgczeniu urzadzenia pozostawi¢ ciasto w piekarniku na 10 minut.

6) Ustawi¢ temperature na 250°C i nagrzewa¢ wstepnie piekarnik przez 18 minut.



PIECZENIE KONWEKCYJNE

‘s Temperatura . Poziom .
Produkt llos¢ (g) °C) Czas (min) piekarnika Akcesoria
Ciasta przekia- 250 145 25 3 blacha do
dane M pieczenia
Ciasta przekia- 250 + 250 145 25 1+3 blacha do
dane M pieczenia
Cienkie ciasto 1) 1000 150 30 2 blacha do
pieczenia
Cienkie ciasto ! 1000 + 155 40 1+3 blacha do
1000 pieczenia
Ciasto drozdzo- 2000 170 - 180 40 - 50 3 blacha do
we z jabtkami pieczenia
Szarlotka 1200 + 175 55 2 2 okragte
1200 aluminiowe
blachy ($red-
nica: 20 cm)
na tym sa-
mym pozio-
mie
Mate ciastecz- 500 155 30 2 blacha do
ka® pieczenia
Mate ciastecz- 500 + 500 155 40 1+3 blacha do
ka? pieczenia
Biszkopt nisko- 350 160 30 1 1 okragta
kaloryczny 1) aluminiowa
blacha (sred-
nica: 26 cm)
Ciasto w gtebo- 1200 150 - 160 30-352 2 blacha do
kiej blasze pieczenia
Kurczak, caty 1400 180 55 2 ruszt
1 blacha do
pieczenia
Pieczen wie- 800 170 - 180 45 -50 2 ruszt
rzowa
P 1 blacha do
pieczenia
Nadziewane 1200 150 - 160 20 -30 2 blacha do
ciasto drozdzo- pieczenia
we
Pizza 1000 + 200 -210 30-40 1+3 blacha do
1000 pieczenia




Temperatura

Poziom

Produkt llos¢ (g) (°C) Czas (min) piekarnika Akcesoria
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 blacha do
pieczenia
Sernik 2600 160 - 170 40-50 1 blacha do
pieczenia
Jabtkowa tarta 1900 180 - 200 30 -40 2 blacha do
szwajcarska 3 pieczenia
Keks 1 2400 150 - 160 35.-402 2 blacha do
pieczenia
Quiche Lorrai- 1000 190 - 210 30-40 1 1 okragta
ne d blacha ($red-
nica: 26 cm)
Chleb wiejski 4 750 + 750 160 - 170 40 -50 1 blacha do
pieczenia
Biszkopt rumun- 600 + 600 155 - 165 40-50 2 2 blachy alu-
skid miniowe (dtu-
gosé: 25 cm)
na tym sa-
mym pozio-
mie
Rumunski bisz- 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 blachy alu-
kopt tradycyjny miniowe (dtu-
gos¢: 25 cm)
na tym sa-
mym pozio-
mie
Buteczki droz- 800 190 15 3 blacha do
dzowe M pieczenia
Buteczki droz- 800 + 800 190 15 1+3 blacha do
dzowe 9 pieczenia
Rolada biszkop- 500 150 - 160 15-20 3 blacha do
towa " pieczenia
Bezy 400 110 - 120 30-40 2 blacha do
pieczenia
Bezy 400 + 400 110 - 120 45-55 1+3 blacha do
pieczenia
Placek z kru- 1500 160 - 170 25-35 3 blacha do
szonkg pieczenia
Biszkopt ") 600 150 - 160 25-35 2 blacha do
pieczenia




z Temperatura . Poziom .
Produkt llos¢ (g) (°C) Czas (min) piekarnika Akcesoria
Ciasto masla- 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 blacha do
ne pieczenia
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
2) Po wytgczeniu urzadzenia pozostawic ciasto w piekarniku na 7 minut.
3) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 - 15 minut.
4) Ustawi¢ temperature na 250°C i nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 10 - 20 minut.
5) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 15 minut.
PIECZENIE PAROWE .@
Tempera- Poziom
Produkt po Czas (min) | piekarni- Akcesoria
tura (°C) Kka
Chleb i pizza
Drozdzéwki 190 25-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha
Butki 200 40 - 45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha
Mrozona pizza 350 g 190 25-35 2 ruszt
Ciastka na blasze do pieczenia
Rolada biszkoptowa 180 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha
Brownie 180 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha
Ciasta w foremce
Suflet 210 35-45 2 szes¢ ceramicznych kokilek na
ruszcie
Biszkoptowy spod tar- 180 25-35 2 forma do tarty na ruszcie
ty
Biszkopt 150 35-45 2 foremka do ciasta na ruszcie
Ryby
Ryby w woreczkach 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
300 g boka blacha
Cata ryba 200 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha
Filet rybny 300 g 180 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na rusz-
cie




Tempera- Poziom
Produkt po Czas (min) | piekarni- Akcesoria
tura (°C) ka

Mieso

Migso w woreczku 200 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-

250¢g boka blacha

Szasztyki migsne 500 200 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-

g boka blacha

Mate wypieki

Ciasteczka 170 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Makaroniki 170 40 - 50 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Babeczki 180 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Chrupkie pieczywo 160 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Ciasteczka kruche 140 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Tartaletki 170 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-
boka blacha

Wegetarianskie

Mieszanka warzywna 200 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-

w woreczku 400 g boka blacha

Omlet 200 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na rusz-
cie

Warzywa na blasze 190 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gte-

700 g boka blacha

INFORMACJE DLA OSRODKOW PRZEPROWADZAJACYCH TESTY

Produkt Funkcja Tempfratu- Akcesoria _Pozmrn Czas (min)
ra (°C) piekarnika

Mate ciasteczka (16 Gorna/dolna 160 blacha do pie- 3 20-30
sztuk na blasze) grzatka czenia
Mate ciasteczka (16 Pieczenie kon- 150 blacha do pie- 3 20-30
sztuk na blasze) wekcyjne czenia
Szarlotka (2 formy & Gorna/dolna 190 ruszt 1 65-75
20 cm, umieszczone grzatka
po przekatnej)




Produkt Funkcja Temp(;;ratu- Akcesoria _Pozwr_n Czas (min)
ra (°C) piekarnika

Szarlotka (2 formy & Pieczenie kon- 180 ruszt 2 70-80
20 cm, umieszczone wekcyjne
po przekatnej)
Biszkopt bezttusz- Gorna/dolna 180 ruszt 2 20-30
czowy grzatka
Biszkopt bezttusz- Pieczenie kon- 160 ruszt 2 25-35
czowy wekcyjne
Ciasteczka masla- Gorna/dolna 140 blacha do pie- 3 15-30
ne / Ciasta przekia- grzatka czenia
dane
Ciasteczka masla- Pieczenie kon- 140 blacha do pie- 3 20-30
ne / Ciasta przekia- wekcyjne czenia
dane

PIZZA

@

W przypadku przyrzadzania pizzy
najlepiej jest ustawi¢ pokretto wyboru
funkgcji piekarnika oraz temperature

piekarnika w potozeniu Pizza.

PIEKARNIK - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.

UWAGI DOTYCZACE CZYSZCZENIA
* Przdéd urzadzenia nalezy my¢ miekka

Sciereczka zwilzong ciepta wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.
» Do czyszczenia powierzchni metalowych

przedmiotami ani my¢ w zmywarce. Mogtyby
one uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca
przywieraniu.

URZADZENIA WYKONANE ZE STALI
NIERDZEWNEJ LUB ALUMINIUM

@

nalezy stosowac tagodny $rodek czyszczacy.
» Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ wnetrze

urzadzenia. Nagromadzenie sie tluszczu lub

resztek potraw moze spowodowac pozar.

* Trudne do usunigcia zabrudzenia nalezy

usuwac za pomocg specjalnego $rodka do
czyszczenia piekarnikow.
*  Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy

wyczyscic je i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzy¢ miekkiej Sciereczki

zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem ptynu do

mycia naczyn.

» Akcesoriéw nieprzywierajgcych nie wolno

czysci¢ zracymi srodkami, ostrymi

20

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢
wytgcznie za pomocg wilgotnej
Sciereczki lub ggbki. Osuszy¢ miekka

Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé¢ myjek stalowych,
kwaséw ani produktow Sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych zalecen.

WYJMOWANIE | MONTAZ SZKLANYCH
PANELI PIEKARNIKA

Wewnetrzne szklane panele mozna wyjac¢ w celu

w zaleznosci od modelu urzgdzenia.

wyczyszczenia. Liczba szklanych paneli rézni sie



OSTRZEZENIE! Podczas

& czyszczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ lekko uchylone.
Catkowicie otwarte drzwi moga sie
przypadkowo zamkng¢, powodujac
mozliwe uszkodzenia.

OSTRZEZENIE! Nie uzywaé
urzadzenia bez szklanych paneli.

1. Otworzy¢ drzwi tak, aby kat ich otwarcia
wynosit okoto 30°. Lekko uchylone drzwi
zostang w tym potozeniu.

\/
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2. Chwyci¢ z obu stron gorng listwe drzwi (B)
nacisng¢ do srodka, aby zwolnic¢ zatrzaski.

3. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.
OSTRZEZENIE! Podczas
wyjmowania szklanych paneli
drzwi piekarnika mogq sie
zamykac.
4. Przytrzymujac szklane panele drzwi przy
gornej krawedzi, po kolei wyciggna¢ je do
gory.

5. Umy¢ szklany panel wodg z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szklany panel do
sucha.

Po umyciu najpierw witozy¢ szklane panele, a

nastepnie zamontowac drzwi piekarnika.

Wykonaé powyzsze czynnosci w odwrotnej

kolejnosci. Zamontowac¢ najpierw mniejszy panel,

a nastepnie wigkszy.

UWAGA! Nadruk na wewnetrznym
szklanym panelu powinien by¢
skierowany ku wewnetrznej stronie
drzwi.

UWAGA! Nalezy sprawdzic, czy po

& zamontowaniu powierzchnia
obramowania szklanego panelu w
miejscu nadruku nie jest szorstka w
dotyku.

UWAGA! Upewnic¢ sie, ze
wewnetrzny szklany panel zostat
osadzony prawidtowo.

WYMIANA OSWIETLENIA

Potozy¢ szmatke na spodzie komory urzadzenia.
Zabezpieczy ona klosz o$wietlenia i komore
urzadzenia przed uszkodzeniem.

OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem! Przed wymiang o$wietlenia
nalezy oditgczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz o$wietlenia moga
byc¢ gorace.

1. Wylgczy¢ urzadzenie.

2. Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikéw lub wytaczy¢ wytacznik
obwodu.

Tylne oswietlenie

1. Obrdci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby go zdjaé.

2. Wyczyscic szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do
piekarnika i odporng na dziatanie wysokiej
temperatury (do 300°C).

4. Zamontowac klosz.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE! Patrz rozdziat
dotyczacy bezpieczenstwa.
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CO ZROBIC, GDY...

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie wigcza sie.

Urzadzenie nie jest podtgczo-
ne do zasilania lub jest podia-
czone nieprawidtowo.

Sprawdzié, czy urzadzenie
prawidtowo podtgczono do
zasilania.

Nie mozna uruchomi¢ ptyty
grzejnej lub sterowacé nig.
Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli nadal
bedzie dochodzi¢ do wyzwa-
lania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac sig z wykwalifi-
kowanym elektrykiem.

Na wyswietlaczu piekarnika/
ptyty grzejnej pojawia sie kod
btedu nie wymieniony w tabe-
li.

Usterka ukfadu elektryczne-
go.

Wytgczy¢ urzadzenie za po-
mocg bezpiecznika lub wy-
tacznika bezpieczenstwa w
skrzynce bezpiecznikow, a
nastepnie ponownie je wita-
czy¢.

Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sie kod btedu, nale-
zy skontaktowa¢ sie z serwi-
sem.

Nie mozna uruchomic¢ ptyty
grzejnej lub sterowacé nig.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie uruchomi¢ ptyte
grzejng i w ciggu maksymal-
nie 10 sekund ustawi¢ moc
grzania.

Wskaznik ciepta resztkowego
nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace,
poniewaz dziatato za krétko.

Jesli pole dziatato wystarcza-
jaco dtugo, aby byto gorace,
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem ser-
wisowym.

Nie dziata o$wietlenie.

Przepalita sig¢ zarowka.

Wymieni¢ zaréwke.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za dtu-
go w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiaé po-
traw w piekarniku na dtuzej
niz 15-20 minut po zakoncze-
niu procesu pieczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaga-
nych ustawien.

Upewnic sig, ze wprowadzo-
no prawidtowe ustawienia.

Potrawy piekq sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest za niska lub
za wysoka.

Dostosowa¢ ustawienie tem-
peratury. Postepowac zgod-
nie ze wskazéwkami zawarty-
mi w instrukcji obstugi.

DANE NAPRAWY

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym punktem

serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na

tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory
urzgdzenia. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory urzadzenia.



Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) .

Numer produktu (PNC) .

Numer seryjny (S.N.) .

EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

INFORMACJE DOTYCZACE PLYTY GRZEJNEJ ZGODNIE Z NORMA UE 66/2014

Oznaczenie ZCV550G1WA

modelu ZCV550G1XA

Typ piyty Ptyta grzejna w kuchence wolnostojacej

grzejnej

Liczba pol 4

grzejnych

Technika grza- Promiennikowe pole grzejne

nia

Srednica okra- Lewe tylne 14,0 cm

gtych pol Prawe tylne 18,0 cm

grzejnych (9) Prawe przednie 14,0 cm
Lewe przednie 18,0 cm

Zuzycie ener- Lewe tylne 180,3 Wh/kg

gii na pole Prawe tylne 179,4 Whikg

grzejne (EC Prawe przednie 180,3 Wh/kg

electric coo- Lewe przednie 179,4 Whikg

king)

Zuzycie energii przez ptyte grzejng (EC electric hob) 179,9 Whikg

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do gotowania °
do uzytku domowego — Czes¢ 2: Ptyty grzejne —
Metody pomiaru cech funkcjonalnych. °

PLYTA GRZEJNA — OSZCZEDZANIE ENERGII
Stosowanie sie do ponizszych wskazéwek

pozwoli oszczedzaé energie podczas codziennej
eksploataciji.

Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

Dno naczynia powinno mieé¢ takg sama
srednice jak pole grzejne.

Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub roztapiania
sktadnikow.

ETYKIETA PRODUKTU | INFORMACJE DOTYCZACE PIEKARNIKOW ZGODNIE Z NORMA UE
65-66/2014

Nazwa dostawcy

Zanussi
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Oznaczenie modelu

ZCV550G1WA

ZCV550G1XA
Wskaznik efektywnosci energetycznej 94.9
Klasa efektywnosci energetycznej A
Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 0.84 kWh/cykl

tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z

termoobiegiem

0.74 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Prad elektryczny

Pojemnos¢

Typ piekarnika

Masa

541

Piekarnik w kuchence wolnostojacej
ZCV550G1WA 41.0 kg
ZCV550G1XA 41.0 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania
do uzytku domowego — Czes¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze
— Metody badan cech funkcjonalnych.

PIEKARNIK - OSZCZEDZANIE ENERGII

Ogolne porady

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy drzwi
piekarnika sg prawidtowo zamkniete. Nie
otwiera¢ drzwi zbyt czesto podczas pieczenia.
Utrzymywacé uszczelke drzwi w czystosci i
upewnic sie, ze jest prawidtowo przymocowana.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie nagrzewac
piekarnika przed umieszczeniem w nim potrawy.
Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30 minut
nalezy zmniejszy¢ temperature do minimum na

Piekarnik wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

OCHRONA SRODOWISKA

ostatnie 3-10 minut pieczenia (odpowiednio do
czasu pieczenia). Ciepto resztkowe zgromadzone
w piekarniku pozwoli dokonczy¢ pieczenie.
Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.
Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy.

Pieczenie parowe

Funkcja zapewnia oszczedno$é energii podczas
pieczenia. Dodatkowe informacje znajduja sie w
rozdziale ,Piekarnik — codzienna eksploatacja”,
Funkcje piekarnika.

Materiaty oznaczone symbolem Cfo\l) nalezy
poddac¢ utylizacji. Opakowanie urzadzenia wtozy¢
do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac o
ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
$rodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie

24

wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub skontaktowac sie z
odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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