INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA

| PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
zapoznadsieinstrukcjamibezpieczenstwa. Przechowywacd
je w podrecznym miejscu w celu skorzystania w
przysztosci. Instrukcje te oraz samo urzadzenie dostarczajag
waznych ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa, ktérych
nalezy zawsze przestrzega¢. Producent urzadzenia nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikte
Z nieprzestrzegania niniejszej instrukcji bezpieczenstwa,

nieprawidtowego  uzytkowania  urzadzenia lub
niewlfasciwego ustawienia elementoéw sterujacych.
M Nie dotyka¢  urzadzenia  podczas  pirolizy

(samoczyszczenia) — ryzyko oparzenia. Uwazac, aby dzieci
i zwierzeta pozostawaty z dala od piekarnika w trakcie i po
zakonczeniu cyklu automatycznego czyszczenia (pirolizy),
dopodki pomieszczenie nie zostanie  catkowicie
wywietrzone. Przed rozpoczeciem cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy) usuna¢ z wnetrza piekarnika
nadmiar zanieczyszczen, szczegdlnie tluszczu i olejéw.
Podczas automatycznego czyszczenia (piroliza) w
piekarniku nie moze by¢ zadnych akcesoriéw Ilub
materiatéw.

A Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod ptyta
kuchenng, nalezy dopilnowaé, aby podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub pola
elektryczne byty wytaczone - ryzyko oparzen.

A\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwagji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

&\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktdrych jest
dostep, nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwazad, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.. Dzieci do
lat 8, o ile nie znajduija sie pod statym nadzorem, nie moga
znajdowac sie w poblizu urzagdzenia.

&Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopdki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywad czujnosc
podczas pieczenia pokarméw bogatych w tluszcze, olej
lub podczas dodawania napojéw alkoholowych — ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych akcesoriow
nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na koniec pieczenia
nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika, aby przed
uzyskaniem do niego dostepu umozliwi¢ stopniowe

ujécie goracego powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie
zaktéca¢ przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika - ryzyko pozaru.

&Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowac
ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub skierowane w doét.

Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w produkcie lub
na nim dtuzej niz godzine przed lub po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

/\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytagczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych $rodowiskach pracy; gospodarstwa
wigjskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujgcych nocleg ze $niadaniem i
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne  zastosowania (np.
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

M Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji fatwopalnych (np. paliwa Ilub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA URZADZENIA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga udziatu
co najmniej dwoéch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywad rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

N Instalacja, podtaczenia do zrédta wody (jesli wystepuja)
i zasilania oraz wszelkie naprawy muszg by¢ wykonywane
przez wykwalifikowanego technika. Nie naprawiac ani nie
wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie
zaznaczono to w instrukgji obstugi. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie ulegto uszkodzeniu
podczas transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym serwisem
technicznym. Po zainstalowaniu odpady opakowaniowe
(plastikowe, elementy styropianowe itp.) muszg by¢
przechowywane poza zasiegiem dzieci - ryzyko
uduszenia. Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci montazowych urzadzenie nalezy odigczy¢ od
zasilania elektrycznego - ryzyko porazenia pradem.
Podczas instalacji dopilnowad, aby urzadzenie nie
uszkodzito przewodu zasilajagcego - ryzyko pozaru lub
porazenia pragdem. Urzagdzenie mozna uruchomi¢ dopiero
po zakoriczeniu instalacji.

M\Przed zamontowaniem urzadzenia w zabudowie
przycia¢ szafke oraz usuna¢ widry i trociny.

ogrzewanie
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M Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalagji.

A\ Po instalacji dno urzadzenia nie moze by¢ juz dostepne
- ryzyko oparzen.

M Nie umieszcza¢ urzadzenia za
drzwiczkami - ryzyko pozaru.

M Jedli urzadzenie jest zainstalowane pod blatem
roboczym, nie blokowa¢ minimalnego odstepu pomiedzy
nim a gérng krawedzia piekarnika - ryzyko oparzen.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

M Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

M Musi istnie¢ mozliwos¢ odiaczenia urzadzenia od
zrodifa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomocg dostepnego przetgcznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie do
gniazda zasilania zgodnie z obowigzujagcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac¢ uziemienie
zgodne z obowiagzujgcymi normami  krajowymi
dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

Nie stosowaé przedtuzaczy, rozdzielaczy aniadapteréw.
Podzespoty elektryczne nie moga by¢ dostepne dla
uzytkownika po instalacji. Nie uzywac urzadzenia, jesli jest
sie mokrym lub boso. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli
kabel zasilajgcy lub wtyczka s uszkodzone, jesli
urzadzenie nie dziata prawidtowo lub jesli zostato ono
uszkodzone badz upuszczone.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiana
na identyczny powinna by¢ przeprowadzona przez
producenta, pracownika serwisu lub inng podobnie
wykwalifikowang  osobe w  celu  unikniecia
niebezpieczenstwa - ryzyko porazenia pradem.

M Jedli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie zautoryzowanym centrum serwisowym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

AN OSTRZEZENIE:  Sprawdzic, czy urzadzenie zostato
wytaczone i odfaczone od zrédla zasilania przed
przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych. Aby
unikna¢ ryzyka obrazen ciafa, nalezy uzywac rekawic
ochronnych (ryzyko skaleczenia) i butéw ochronnych
(ryzyko sttuczenia) pamiegtac o obstudze przez dwie osoby
(zmniejszenie obcigzenia); w zadnym przypadku nie
stosowa¢ urzadzen parowych do czyszczenia (ryzyko
porazenia pradem). Niefachowe naprawy
nieautoryzowane przez producenta moga spowodowac
zagrozenie dla zdrowia i bezpieczenstwa, za ktére
producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Wszelkie wady
lub uszkodzenia spowodowane nieprofesjonalnymi
naprawami lub konserwacjg nie sg objete gwarancja,
ktérej warunki s3 przedstawione w dokumencie
dostarczonym wraz z urzadzeniem.

i

dekoracyjnymi

M Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac srodkéw
sciernych ani metalowych skrobakéw, poniewaz moga
one zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie
szyby.

A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacjg nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE: Wylaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zaréwki — ryzyko porazenia pragdem.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem #. Czesci opakowania nie nalezy
wyrzucad, lecz zutylizowaé zgodnie z przepisami w zakresie usuwania
odpaddw, okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu
urzadzern AGD, nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym
urzedem, punktem skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono
urzadzenie. To urzadzenie zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa
Europejska 2012/19/WE (WEEE) dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol ® na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyklego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA

ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywac¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochfaniaja ciepto.
Jesli potrawy wymagaja dtuzszego czasu, nadal bedg sie piekty, pomimo
wytaczenia piekarnika. Cykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do
czyszczenianawet bardzo zabrudzonego piekarnika. Cykl energooszczedny
(PIROLIZA EXPRESS/ECO) - tylko w niektérych modelach - : zuzywa okoto
25% mniej energii niz cykl standardowy. Uzywaj tej funkgji regularnie (po
dwoch-trzech razach uzycia piekarnika do pieczenia migsa).

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania energetycznego
nr 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji zwiazanych z energia (zmiana) (wyjscie
z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-1.

Ten produkt moze zawiera¢ zrédta Swiatta o klasie efektywnosci
energetycznej A+
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Podrecznik uzytkownika I PL

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé
= instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania

Wentylator

wnNne

Lampka

21 I A 6 4. Prowadnice pétek(poziom jest
zaznaczony na $ciance komory
Y I 7  piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje

N 8  drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i po
jego zakonczeniu

7. Grzatka goérna/grill

I OO 9 8. Grzatka okragta (niewidoczna)

9. Tabliczka znamionowa (nie
10 usuwad)

Y S 1 10.Wyttoczenie na wode pitng

11. Grzatka dolna (hiewidoczna)
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1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU 5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez ~ Stuzy do zmiany ustawien czasu Stuza do zmiany ustawien czasu
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje O  pieczenia, opdznionego startu i pieczenia.
, aby wylaczy¢ urzadzenie. czasomierza. 6. POKRETLO TERMOSTATU
2. OSWIETLENIE Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla  \ przypadku funkgji ustawianych
Nacisniecie tego przycisku=v< przy godzm’e. recznie, obrdci¢, aby wybrac zadana
wigczonym urzadzeniu powoduje 4. WYSWIETLACZ temperature.

wigczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuije sie poprzez nacisniecie, nalezy
nacisnac srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

RUSZT BLACHA NA BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *
SCIEKAJACY TLUSZCZ*

Meceso s~ l ‘
Stuzy do pieczenia potraw lub Do stosowania jako blacha Stuzy do pieczenia wszelkiego Utatwiaja wktadanie i
jako miejsce do potozenia piekarnika do pieczenia miesa, rodzaju ciast i chleba oraz wyjmowanie akcesoriéw.
patelni, form do pieczenia i ryb, warzyw, focaccii itp. lub w miesa, ryb w folii itd.

innych naczyn zaroodpornych. przypadku umieszczenia pod
rusztem, do zbierania
] ociekajgcego ttuszczu i sokow.
BLACHA DO SMAZENIA
BEZ TLUSZCZU *

To akcesorium jest przeznaczone

do gotowania potraw z funkdjg

Air Fry, ktéra zapewnia

optymalng krucho$¢ i chrupkosc

potraw. Aby jej uzy¢, umiescic

tace na drucianej pétce. Mozna ja

my¢ w zmywarce, co Ufatwia

Czyszczenie,

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Inne akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie posprzedaznym.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy wkiadaniu Zawiesi¢ gérne haki na prowadnicach pétek (1), a nastepnie
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci docisna¢ dolng cze$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic
umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

(skierowang ku gérze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy tak
daleko, jak to moZliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy wsuwac
poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usung¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC POLEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzna
cze$¢ drabinek i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowa¢ drabinki, nalezy umiesci¢
je w poblizu komory i wiozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng

: [a] [b] w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisng¢

DEMONTAZ PROWADNICWYSUWANYCH [c] w strone scianki komory, aby upewnic sig, ze

Pociagnac dolng czes$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic¢ drabinki sg odpowiednio zabezpieczone.

dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,

zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

beko
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawi¢ czas:
Naciska¢ © do czasu, az bedzie migac ikona © i dwie cyfry
godziny ® lub ©, a na wyswietlaczu zacznie migac¢ zegar © .

2 AN
niginly
LU
©

Uzy¢ ® lub ©, by ustawi¢ godzine, a nastepnie potwierdzi¢
weciskajac © . Zaczng migac dwie cyfry minut. Za pomoca @
lub © ustawi¢ minuty i nacisng¢ © , aby potwierdzic.
Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona(®, co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

FUNKCJE

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry

jest pozostatoscig po produkgiji: jest to zjawisko normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto’, co utatwi pozbycie
sie tego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia
wszystkie kartony zabezpieczajgce i zdja¢ przezroczysta folie,
a takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzagdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

GORNA | DOLNA GRZALKA

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.
® GRZALKA WENTYLATORA

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczes$nie. Funkcja ta pozwala
na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

® SMAZENIE BEZ Tt.

r==1] Funkcja Air Fry umozliwia gotowanie wielu rodzajéw

potraw przy uzyciu mniejszej ilosci oleju, co pozwala
uzyskac przyjemnie chrupiace i zdrowe dania. Komora
piekarnika nagrzewa sie, podczas gdy wentylator rozprowadza
gorace powietrze. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
uzy¢ kosza Air Fry, dostarczanego z niektérymi modelami.
Aby go uzy¢, umiesci¢ zywnos$¢ w jednej warstwie w koszu
Air Fry, unikajac naktadania sie produktéw, i postepowac
zgodnie z instrukcjami podanymi w tabeli Air Fry Cooking
Table. Umiesci¢ tace na drucianej pétce i wiozy¢ blache do
pieczenia na nizszy poziom, aby zebra¢ wszelkie okruchy lub
krople. Nalezy unika¢ uzywania wielu tacek, aby zapewnic
réwnomierne pieczenie.

Q)| GRZALKA WENTYLATORA ECO

@3) Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa

na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkcja jest
uzywana, kontrolka ECO pozostaje wylgczona przez caly czas
pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wtaczy¢ z powrotem,
naciskajac ~5<.
ww! GRILL
Do grillowania stekéw, kebabdw i kietbasek, do

zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania migsa zaleca sie zastosowanie blachy
na sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

ww! GRILL WSPOMAGANY WENTYLATOREM

X Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajacy ttuszcz mozna

umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej

2,5 kg). Zaleca sie obracanie miesa podczas
pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienita sie
réwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni sosem,
zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

.-=«| WYRAST. CIASTA

(=) Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Obrécié
pokretto termostatu do potozenia ,aby
uruchomic te funkgje.

# ROZMRAZANIE

0| pia szybszego rozmrazania zywnosci. Aby aktywowacé
funkcje rozmrazania, obrdci¢ pokretto wyboru do

ikony ,a nastepnie obréci¢ pokretto termostatu zgodnie

zruchem wskazéwek zegara do dowolnej temperatury.

Funkcja ta nie nagrzewa sie, wiec mozna zastosowac dowolng

temperature. Po zakoriczeniu rozmrazania obréci¢ dwa
elementy sterujace do pozycji O i0/A.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba
oraz pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uplywie potowy czasu pieczenia.
(™M, AUTO BREAD (CHLEB AUTO)
=A Ta funkcja automatycznie sugeruje najlepszg
temperature i metode pieczenia wszystkich rodzajéow
pieczywa.

AUTO PASTRY (CIASTO AUTO)

A Ta funkcja sugeruje najlepsza temperature i metode
pieczenia dla wszystkich rodzajéw ciast.

- 120 ml wody pitnej na dno piekarnika.

’
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCII

Aby wybrac¢ funkcje, nalezy obrdci¢ pokretfo wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz
zadwieci sie i bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

7'

L

Y/
VN

m:

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomoca pokretta termostatu. Funkcja nie uruchomi sieg, jesli
pokretto termostatu bedzie wigczone O, mozna ustawic¢ czas
gotowania, czas zakonczenia pieczenia (tylko w przypadku
ustawienia czasu pieczenia) i minutnik.

WYRAST. CIASTA

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie ciasta’, nalezy obréci¢
pokretfo termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim
symbolem; jesli piekarnik ustawiono do pracy w innej
temperaturze, funkcja nie wiaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia

(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i minutnik.

3. PREHEATING (NAGRZEWANIE)

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni

sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona §

, poinformujg, Ze zostata wigczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca
na wyswietlaczu ikona § poinformujg, Ze zostata osiggnieta
ustawiona temperatura: W tym momencie nalezy umiescic¢
potrawe w piekarniku i rozpocza< jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢
przygotowywanych potraw.

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisna¢ i przytrzymaé ¢ , az zadana ikona ¢ i migajace
“00:00" pojawig sie na wyswietlaczu.

4

i
L
Col
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¢

Za pomoca @ lub©® ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia i

potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w

pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i

wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie

zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac

i przytrzymac © , az ikona & zacznie migac na

wyswietlaczu, a nastepnie za pomocg przycisku ©

zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas

pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/

OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wigczenie
funkgji, programujac jej czas zakoriczenia: naciskaé © , do
czasu az na wys$wietlaczu pojawi sie ikona &3 i bedzie migac
aktualny czas.

—l

M.
IJ I_I

Dl_l_l

END

Za pomocg @ lub ©ustawic czas i potwierdzi¢ przyciskiem

© . Whaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego uruchomienia po
uptynieciu czasu obliczonego tak, by pieczenie zakonczylo sie
o ustawionej godzinie.

Uwaga: Aby anulowa¢ ustawienie, wytaczy¢ piekarnik,
ustawiajac pokretfo wyboru na pozycji 0.

Funkcja op6znienia startu nie jest dostepna dla funkgcji Grill i
Grill wspomagany wentylatorem.

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakoriczy sig, bedzie stychac sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

("?
Obrdci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji“ 0’ by wylaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do konca
cyklu pieczenia.
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5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zaréowno gdy wigczona jest jakas funkgcja, jak i kiedy piekarnik
jest wylaczony.

Nacisng¢ i przytrzymaé ¢ ,az © iikona“00:00"i“00:00”
zaczng migac na wyswietlaczu.

N o
ninaly
LI

&

Uzy¢ @ lub © , aby ustawi¢ niezbedny czas i potwierdzic,
wciskajac © to confirm. Gdy tylko zakonczy sie odliczanie
wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisng¢ @ i
przytrzymac, az ikona & zacznie migac, a nastepnie za
pomoca przycisku © zresetowad ustawienia czasu do “00:00".

UWAGI

« Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

+ Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

+ Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.
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TABELA PIECZENIA

NAGRZEWA-

PRZEPIS FUNKCJA NIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
] Tak 160-180 30-90 23
Ciasta drozdzowe EN=—V3
4 1
Tak 160-180 30-90 e
2
Ciasto z nadzieniem IZ Tak 160-200 35-90 J
(sernik, strucla, tarta owocowa) 4 2
Tak 160 -200 40-90
alP=lr = r
] Tak 160-180 20-45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 150-170 20-45 4 2
Neseee Yl S—
Tak 150-170 20-45 > 3
PN == RN ——— Y, S—
] Tak 180-210 30-40 3
—
Choux buns (Ptysie) Tak 180-200 35-45 42
nEr
Tak 180-200 35-45 3 3 !
N PN ——— P, e—
O] Tak 9 150- 200 3
[ —
Bezy Tak 90 140- 200 X 4 2
Tak 90 140-200 >3
N RN ——— LY, S
] Tak 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 2 5
2 — "
Tak 190-250 20-50 .
Chleb @) ; ; 60 2
abF=s
3
rosona e O] Tak 250 10-20 o
Tak 230-250 10-25 3 2
O] Tak 180-200 40-55 3
abF=ir
Stone ciasta 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180-200 45-60 e T
5 3 1
Tak 180-200 45-60 — .
] Tak 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupigce paszteciki Tak 180-190 20-40 4 2
alP=r 2 S
Tak 180-190 20-40 3 3 !
J e Y e R r
Lasagne / zapiekany makaron / . g 2
cannelloni / zapiekanki IZI Tak 190-200 4>-65 —
Jagniecina/cielecina/wotowina/ l:l 3
R - Tak 190-200 80-110
wieprzowina 1 kg —J
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skérka 2
Tak 180-190 110-150
2kg J
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg l:' Tak 200-230 50-100 2
Indyk/ges 3 kg O] - 190-200 100-160 2
Nadziewane warzywa 2
(pomidory, cukinie, baklazany) Tak 180-200 30-70 |
FUNCTIONS -] = o
(FUNKCIE) Gérnaidolnagrzatka  Grzatka wentylatora Pizza Auto bread (Chleb Grill Grill wspomagany Grzatka wentylatora Eco
Auto) wentylatorem
Aeenenr N — ~ SN
Blacha do pieczenia/ Blacha Blacha na éciekaiacy tuszcz /
AKCESORIA R . Naczynie do pieczenia na $ciekajacy ttuszcz lub forma Blacha na Sciekajacy ttuszcz / Jacy tu
uszt druciany | ) . ] : : f - Blacha do pieczenia
ub tortownica naruszcie  do pieczenia umieszczone na Blacha do pieczenia .
ruszcie napetniona 200 ml wody

beko
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PRZEPIS FUNKCJA NAGEIZEE WA- TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
Tosty ; 250 2-6 -\...5..,
Filety rybne / kawatki ] - 230-250 20-30* -\..ﬁ., ,&
o o w5 E
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200-220 55-70 ** L2
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50 % X ;p
Udziec barani/golonka Tak 200-210 60-90 ** ‘L,
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55% 2
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) - 200-210 25-55 ‘L,
Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45-100*# -\1;4:1;- o
Ryby i warzywa Tak 180 30- 50 ##¢ _\é’ L
Lazania i mieso Tak 200 50- 100 %% q;;:, o
Ey T nsagne omom ey et Tak 180- 190 401209 503
(poziom 1) s AR el
Pieczeri/nadziewane kawatki migsa @5‘) - 170-180 100-150 ‘L,

* Obroci¢ potrawe w pofowie czasu pieczenia

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferengiji.

potrzeby).
2 ™ w Y
FUNCTIONS ] =A 07
FUNKCJE i
¢ ) Goérnaidolna grzatka  Grzatka wentylatora Pizza Auto bread (Chleb Grill Grill wspomagany Grzatka wentylatora Eco
Auto) wentylatorem
Aerennr N —J ~ - oot
Blacha do pieczenia / Blacha Blacha na éciekaiacy thuszcz /
AKCESORIA . Naczynie do pieczenia na sciekajacy thuszcz lub forma Blacha na $ciekajacy ttuszcz / Jacy tu
Ruszt druciany . . . : ) : - Blacha do pieczenia
lub tortownica naruszcie  do pieczenia umieszczone na Blacha do pieczenia .
ruszcie napetniona 200 ml wody
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TABELA DOTYCZACA PIECZENIA Z FUNKCJA SMAZENIA BEZ TEUSZCZU
8

SUGEROWANA NAGRZE- GiczAs
KATEGORIA PRZEPIS FUNKCJA ILOSC WANIE TEMPERATURA TRWANIA (MIN.) E POZIOM | AKCESORIA
(°c) )
-~ |Mrozone frytki 500 - 700 v 200 20-30 _EEESE_E%_ !
c
o 9 Kawatki kurczaka 4 1
N C ® _ -
g S mrosone 500 - 700 v 200 15-20 .
™ Paluszki rybne 500 - 700 v 220 15-20 <, !
Panierowana $wieza ® 4 1
s |cukinia 400 v 200 15-20 =
S Frytki domowe 300 - 800 v 200 25 - 40 2 !
© At —
=
Warzywa mieszane 300 - 800 v 200 20-35 A !
Piers z kurczaka 1-4cm v 200 20-50 —_ !
> [ ) —_r
e}
S Skzydetka z kurczaka 2300 - 800 v 220 20- 40 A !
@]
& Kotlet panierowany 1-4cm v 220 15-40 % !
2 g Wp—— —
Filet rybny 1-4cm v 200 15-25 A !

Uwaga: specjalna taca Air Fry musiby¢  Zalecamy umieszczenie pustej blachy na poziomie 1, na

/7 77 . A . " ; - TR
7/// zawsze umieszczona na drucianej ktérg podczas pieczenia bedzie trafiat thuszcz, jaki moze
7/ poice. ewentualnie wytapiac sie na tacy Air Fry podczas pieczenia.
/" W przypadku gotowania $wiezych lub Aby zapewni¢ jednolite efekty pieczenia, potrawe nalezy

domowych potraw nalezy rbwnomiernie  wymieszaé po uptywie potowy zalecanego czasu pieczenia.
rozprowadzi¢ olej.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z mikrofibry.
Jedli sg silnie zabrudzone, doda¢ kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone

po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usuna¢ za
pomocy wilgotnej Sciereczki z mikrofibry.
POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

» Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wcigz
jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady
i zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usunac wszelkie skropliny, ktére powstaty w
wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscia
wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do catkowitego
ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub
gabka.

+ jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywa¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,

jesli wystepuja pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykona¢ czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.

« Aby ufatwic¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposéb zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozyc je
ponownie.

«  Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem

ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do

przenoszenia zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usung¢ za pomocg szczoteczki lub gabki do
mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je
catkowicie otworzy¢i
odblokowac, opuszczajgc
zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak
doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymad drzwiczki
obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt. Mozna teraz w
prosty sposoéb zdjgé drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciggajac do
gory, az wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na miekkie podtoze.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujgc gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do
ich pierwotnego potozenia:
Upewnic¢ sie, czy zostaty
opuszczone do korica.

Delikatnie nacisng¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdw jest prawidtowe.
5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
powtérzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki moga ulec
zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odfaczyc¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i przykrecic
ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zaréwek halogenowych 25 W/230 V typu G9,
T300 °C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzerh domowych i nie nadaje sie do
0gdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zaréwek gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione
na powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.
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CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnocze$nie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajgce i zdjaé
gorna czeé¢ drzwiczek, wyciggajac ja ku sobie.

2. Unie$¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjac ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele katalityczne
ulatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktéra jest bardzo porowata i
moze absorbowac ttuszcz i brud. Panele te s3 zamontowane
na prowadnicach pétek: w przypadku zmiany potozenia

i ponownego zamontowania prowadnic pétek, nalezy
upewnic sie, czy znajdujace sie w gornej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

0 o]
0 0
: 0

Aby moc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

3. Zamontowac srodkowy panel (oznaczony, 1R") przed
przystapieniem do montazu panelu wewnetrznego: Aby
wiasciwie umiescic¢ szyby, nalezy upewnic sie, ze znak
+R”jest widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzsza cze$¢ szyby oznaczona literg ,R”
w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizy¢ jg do
wilasciwej pozycji. Powtdrzyé te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérna krawedz: Charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidiowg pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sig, ze uszczelka nie
zostanie uszkodzona.

wiasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C przez okoto godzine, przy
zastosowaniu funkgji,Piecz. konwekcyjne”. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Nastepnie pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia przy
uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich ggbek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wiasciwosci samoczyszczacych. Jedli potrzebne
beda panele zamienne, prosimy skontaktowac sie z serwisem
posprzedaznym.

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA

. - . Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata.

ROZWIAZANIE

Sprawdzi¢, czy dziala zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podigczone do sieci.

Urzadzenie odtgczone od zasilania. Wytgczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po
ktérej nastepuje liczba lub litera.
Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomié.

Awaria piekarnika.

Zbyt wysoka temperatura.

usterka nie ustapita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i podac
_numer nastepujacy po literze ,F".

Przed aktywacjg funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie. Wybrac
inng funkcje.

W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazng, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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