«GENIUS SYSTEM» DO tATWEGO CZYSZCZENIA

A. Pojemnik F. Odtqczany przod z okienkiem* Dzieki naszemu systemowi GENIUS mozesz tatwo oddzieli¢ front szuflady od samej szuflady.
B. Uchwyt szuflady G. Pokrywka do przechowywania* « tatwe czyszczenie produktu i oszczedno$é miejsca w zmywarce

C. Odtqczany przod* H. Cyfrowy panel dotykowy o Mozliwos¢ przechowywania resztek dzigki dotgczonej pokrywce.

D. Wyjmowana kratka® I. Wyswietlacz czasu/temperatury

E.

Zdejmowana kratka grila® JAK ZDJAC PRZEDNI PANEL?
AUTOMATYCZNE TRYBY GOTOWANIA Aby zaoszczedzi¢ miejsce w zmywarce i zapewni¢ optymalne zachowanie urzqdzenia, postepuj

zgodnie z ponizszq procedurq czyszczenia modelu z odtgczanym przodem.

1. Frytki 6. Pizza
2. Nuggetsy z kurczaka 7. Stek
3. Boczek / boczek wotowy 8. Warzywa
4. Krewetki 9. Ryby
5. Pieczony kurczak 10. Deser

- « Nacisnij w dot przycisk znajdujqcy sie u spodu miski
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Zapozna¢ sie z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczeistwa i instrukcjg obstugi, a nastepnie
odtozy¢ je w bezpieczne miejsce.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i wszystkie naklejki z urzadzenia.

2. Nie usuwaj silikonowych podktadek z kratki.

3. Doktadnie umyj szuflade z wyjmowanymi kratkami w gorgcej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu za pomocg miekkiej ggbki.

Uwaga: Szuflada, kratka i pokrywka sg odpowiednie do mycia w zmywarce.
Ostrzezenie dotyczgce modelu z odtgczanym przodem: aby zapewni¢ optymalng
konserwacje produktu, nalezy zdja¢ zewnetrzng przedniq cze$¢ i umyé¢ jg recznie.

W przypadku modelu z odtgczanym przodem z okienkiem mycie przodu recznie pomaga
zachowac oryginalny wyglad i przezroczystosc szkta.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$é urzgdzenia wilgotng szmatkq. Urzgdzenie wytwarza

gorgce powietrze * i
PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA o q;‘(\a/‘ /% e Umies¢ miske w zmywarce lub
P 2 Pt umyj jq recznie bez przedniej czesci,

e Wysun hak.
Zdejmowany przod odtqczy sie.

B

1. Ustaw urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokg temperature powierzchni ktorq mozesz ponownie potqczy¢ z
roboczej z dala od rozpryskujgcej sie wody. urzgdzeniem.
2. Wi6z kratke znajdujgcg sie na spodzie pojemnika do momentu, gdy zacznie stawiaé opor.
3. Nie napetniaj szuflady olejem ani innym ptynem. ke
Nie ktadz niczego na wierzchu urzqdzenia. Zaktéca to przeptyw powietrza i wptywa na
wynik smazenia gorgcym powietrzem.
WAZNE.' Aby ZQpO?I?C' ‘przegrze'wan'lu sie urzquzenla: nie umieszczaj go w rogu Iul:) pod WIszgcyr'n! e — « LUB umies¢ pokrywke na szufladzie, aby zachowac reszti
szafkami. Aby umozliwi¢ odpowiedniq cyrkulacje powietrza, nalezy zostawi¢ wokét niego co najmniej . — lodé
15 cm wolnej przestrzeni. u W lodowce.
{% i) Uwaga nie zaktadaj pokrywki, jesli miska jest nadal gorgca.
*zaleznie od modelu *zaleznie od modelu




JAKWYCZYSCIC | PONOWNIE ZALOZYC PRZEDNI PANEL?

« Umyj recznie przdd gorgeg woda, uzywajgc ptynu do mycia naczyr i ggbki bez wiasciwosci Sciernych.
o Po umyciu i doktadnym wyschnigeciu przedniej zewnetrznej czesci

1. Przypnij gére przedniej czesci do haka miski.

2. Przypnij dot przedniej czesci tak, aby ustysze¢ klikniecie.

JAK OGRZAC RESZTKI?

Aby ponownie podgrza¢ resztki, zdejmij pokrywke z szuflady i zatéz przedniq cze$¢ na miske.

« Nacisnij §2 i przycisk (), aby ustawi¢ 160°C.

« Potem nacisnij §, aby ustawi¢ 10 minut przyciskami @ i @

UWAGA! Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez szuflady. Przed gotowaniem nalezy zawsze
zatrzasng¢ panel przedni z powrotem na misie.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Ostrzezenie: Upewnij sig, ze frytownica powietrzna jest pusta przy pierwszym uzyciu (bez
zadnych akcesoriéw w srodku), aby wyeliminowac wszelkie pozostatosci produkcyjne i nowy
zapach. Po pierwszym uruchomieniu z komina moze wydobywac sie lekki dym.
Urzqdzenie moze gotowaé szerokg game potraw. Czasy gotowania dla gtéwnych rodzajow
zywnosci podano w sekgji ,,Przewodnik gotowania”. Przepisy online pomagajq zapozna¢ sie z
urzgdzeniem.
1. Podtacz przewéd zasilajgcy do gniazda elektrycznego.
2. Umies¢ potrawe w szufladzie.
Uwaga: nie wolno przekracza¢ maksymalnych wartosci podanych w tabeli (patrz czes¢
»Przewodnik po gotowaniu”), poniewaz moze to mie¢ wptyw na jakos¢ potrawy.
3. Wsun szuflade z powrotem do urzgdzenia.
Nacisng¢ przycisk @ aby wiqczy¢ urzgdzenie.
5. Aby rozpoczaé gotowanie, mozesz wybra¢ zaprogramowany tryb gotowania @ lub ustawienia
reczne 3.
a. W przypadku wybrania automatycznego trybu gotowania:

B

« Naci$nij przycisk {1, aby wyswietli¢ tryb gotowania.

« Nacisnij przycisk @ na ekranie, aby wybrac tryb gotowania (tryby sq szczegétowo
opisane w sekcji “Przewodnik po gotowaniu”).

« W razie potrzeby ustaw czas gotowania, naciskajac §3, a nastepnie przyciski @ i @

10.

11.

Minutnik mozna ustawi¢ w zakresie 0-90 minut.

 Ustaw temperature za 2 pomocq przyciskow @ i @ na ekranie cyfrowym. Termostat
mozna ustawi¢ w zakresie 40-220°C.

« Nacisngé Z‘; przycisk Start, aby rozpocza¢ gotowanie z wybranymi ustawieniami
temperatury i czasu.

« Rozpocznie si¢ gotowanie. Temperatura i pozostaty czas gotowania bedg na przemian
wyswietlane na ekranie.

« Uwaga: podczas gotowania mozna zmieniaé czas i temperature za pomocg przyciskow ).

b. W przypadku wyboru ustawien recznych:

 Ustaw temperature 9 za pomocq przyciskow @ i @ na ekranie cyfrowym. Termostat
mozna ustawi¢ w zakresie 40-220°C.

« Nastepnie ustawi¢ wybrany czas gotowania 9 za pomocq przyciskéw @ i @ Minutnik
mozna ustawi¢ w zakresie 0-90 minut.

« Nacisngé z:; przycisk Start, aby rozpoczq¢ gotowanie z wybranymi ustawieniami
temperatury i czasu.

* Rozpocznie si¢ gotowanie. Temperatura i pozostaty czas gotowania bedg na przemian
wyswietlane na ekranie.

c. Wstrzymaj lub zakoricz gotowanie:

start

e Aby wstrzymac gotowanie, wystarczy nacisnaé przycisk
nalezy ponownie nacisng¢ przycisk.

« Naciénij i przytrzymaj przycisk oo,
urzqdzenie kontynuuje wentylacje.

Nadmiar oleju z zywnosci zbiera si¢ na dnie szuflady.

Niektére potrawy wymagajg potrzgsania w potowie czasu gotowania, aby uzyskaé optymalne

rezultaty (patrz cze$¢ ,Przewodnik gotowania”). Aby potrzasngé jedzeniem, wyciggnij

pojemnik z urzqdzenia za uchwyt i potrzgsnij nim. Nastepnie wsuri pojemnik z powrotem

do urzgdzenia, a gotowanie rozpocznie sie automatycznie. W przypadku frytek zalecamy

wstrzgsng¢ po 15 minutach gotowania, a nastepnie po 10 minutach.

Gdy ustyszysz dzwiek minutnika, oznacza to, ze ustawiony czas gotowania dobiegt korca.

Wyciggnij pojemnik z urzqdzenia i umies¢ go na powierzchni odpornej na wysokq temperature.

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa.

Jedli potrawa nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsur pojemnik z powrotem do urzgdzenia i

ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

Po ugotowaniu jedzenia wyjmij pojemnik. Do wyjecia potrawy z pojemnika uzyj szczypiec.

Uwaga: szuflady z kratkq nie wolno odwracaé do géry nogami.

Uwaga: Po ugotowaniu potrawy pojemnik i jedzenie sq bardzo gorgce.

Uwaga: nie wolno dotyka¢ pojemnika w trakcie pracy urzadzenia i nalezy odczeka¢

chwile po jego uzyciu, poniewaz naczynie nagrzewa si¢ do bardzo wysokiej temperatury.

Pojemnik nalezy trzyma¢ wytqgcznie za uchwyt.

Gdy porcja jedzenia jest gotowa, urzgdzenie jest natychmiast gotowe do przygotowania

kolejnej porgji.

Aby wznowi¢ gotowanie,

stop

aby zatrzymaé gotowanie. Podczas chtodzenia



5. Gdy ustyszysz dzwiek minutnika, oznacza to, ze ustawiony czas gotowania dobiegt
2-POZIOMOWA KRATKA DO GOTOWANIA Y eryse CEWER M e Y cras 9o omar g
korica. Wyciagnij pojemnik z urzqdzenia i umie$¢ go na powierzchni odpornej na wysokq

temperature.

6. Sprawdz, czy potrawa jest gotowa. Jesli potrawa nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsun
pojemnik z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

P Bl
it MR . 7. Po ugotowaniu jedzenia wyjmij pojemnik. Do wyjecia potrawy z pojemnika uzyj szczypiec.
Uwaga: szuflady z kratkg nie wolno odwraca¢ do géry nogami.
! Uwaga: Po ugotowaniu potrawy pojemnik i jedzenie sq bardzo gorgce.

Uwaga: nie wolno dotykaé pojemnika w trakcie pracy urzqdzenia i nalezy odczekaé
chwile po jego uzyciu, poniewaz naczynie nagrzewa si¢ do bardzo wysokiej

Kratke mozna umiescic we frytkownicy bezttuszczowej w dwéch potozeniach: gérnym i dolnym. temperatury. Pojemnik nalezy trzyma¢ wytqcznie za uchwyt.

2-poziomowa kratka utatwia przygotowywanie réznych rodzajow zywnosci. JOGURT
« DOLNE POLOZENIE: w tej pozycji gotujemy takie sktadniki jak duze ilosci miesa, warzyw lub
frytek, wykorzystujgc catq powierzchnie szuflady. Zestaw 8 stoiczkow dostepny jest jako akcesorium sprzedawane osobno.

« GORNE POLOZENIE: w tej pozycji gotujemy mniejsze sktadniki, np. tosty, steki z fososia czy steki
do burgeréw. Dzigki temu mozna je skuteczniej zrumieniac i tatwiej chwytac.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI WIEKSZEJ CHRUPKOSCI

e Ta funkcja jest aktywna tylko w trybie frytek i recznym. Po wiqczeniu opcji extra crisp
urzqdzenie pracuje z duzq predkoscig i zapewnia jeszcze lepszq chrupkos¢.
Uwaga: ta funkcja zwieksza obroty wentylatora urzqdzenia.

e Funkcje te nalezy wigczyc przed rozpoczeciem gotowania.

e Dzieki funkcji wiekszej chrupkosci sktadniki bedq bardziej chrupigce w tym samym czasie.
Funkcja ta pozwala tez zaoszczedzi¢ 3 minuty, a rezultaty bedq identyczne jak w przypadku
gotowania bez uzycia tej funkgji. Jesli wolisz zaoszczedzi¢ czas niz uzyskaé chrupiacg
potrawe, po wtqczeniu tej funkgji skro¢ czas gotowania o 3 minuty.

Umies¢ potrawe w szufladzie.

Przygotowanie do 8 stoiczkoéw jogurtu:

e Dodaj 1,25L pefnottustego mleka UHT w temperaturze
pokojowej do miski do mieszania.

« Nastepnie dodaj saszetke z bakteriami kwasu mlekowego (2g)
i dobrze wymieszaj.

« Wlej mieszanke do 8 szklanych stoiczkéw i zamknij je pokrywkami.
Uwagi: Jogurty nalezy gotowacé z pokrywkami na stoiczkach.

e Umies¢ 8 stoiczkbw w uchwycie na stoiczki, zgodnie z instrukcjg zestawu stoiczkow m
dedykowanego Easy Fry Silence 7L.

« Naciénij §9, a nastepnie ustaw temperature, naciskajqc przycisk (O nasoc.

« Nastepnie ustaw czas gotowania, naciskajgc przycisk §9. Ustaw czas na 8 godzin.

1 P . Start . A
L ) . | « Nacisnij przycisk Start ; , aby rozpoczqé proces gotowania.
2. Nacisnij O, a nastepnie @ na ekranie, aby wybra¢ tryb 5% frytek lub tryb reczny. Uwaga: Po gotowaniu szuFIada, stoiczki i ruszt sq gorqce.
3. Nacisnij Effs’;. Po aktywowaniu ten tryb wyswietla sie na ekranie na pomarariczowo. Uwagi: Jesli uwazasz, ze konsystencja Twojego jogurtu jest zbyt plynna, masz 2 opcje:
4. W razie potrzeby zmieri czas gotowania, naciskajgc przyciski @ i @ (patrz czes¢,,Przewodnik po « Zwigksz temperature o 5°C

gotowaniu”). » Wydtuz czas gotowania o 1 lub 2 godziny.
5. Nacisnij przycisk -, aby rozpoczqé¢ gotowanie. Wybrana temperatura i pozostaty czas

Stop *

gotowania bedq na przemian wyswietlane na ekranie. —
suszene | prep——

W trybie recznym i w przypadku niektérych programéw automatycznych (wszystkie programy

1. Umies¢ kratke w pojemniku urzqdzenia. z wyjatkiem trybu frytek, miesa i ryb) istnieje mozliwos¢ opéznienia rozpoczecia gotowania.

2. Nacisnij przycisk (O, a nastepnie ustaw na ekranie &% cyfrowym za pomocq przyciskéw () i (). Rozpoczecie gotowania mozna op6znic od 30 minut do maksymalnie 4 godzin. Aby to zrobic:
Zakres ustawien : 40 - 80°C. e Przed uruchomieniem gotowania wykona¢ dtugie nacisniecie przycisku 9.

3. Nastepnie ustaw czas gotowania, naciskajqgc przycisk §2 i ustawiajgc odpowiedni czas za * Za pomocg przyciskow (1) i (=) ustaw godzine, o ktdrej ma sig rozpoczac gotowanie,

« Nastepnie nacisnij przycisk ,,Start”.
Ostrzezenie: Op6zniony start moze stanowic zagrozenie dla zdrowia w przypadku niektérych
sktadnikow. - Zdecydowanie odradzamy opézniony start w przypadku zywnosci takiej jak

pomocq przyciskéw @ i @ Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 10 godz.
4. Nacisnij przycisk Start, 2; aby rozpoczqé proces suszenia. Temperatura i pozostaty czas

gotowania bedg na przemian wyswietlane na ekranie. R o K
mieso lub ryby, z wyjgtkiem pieczonego kurczaka.
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Swieze lub PRZEWODNIK GOTOWANIA
mrozone
Ponizsza tabela pomaga wybraé podstawowe ustawienia dla przygotowywanej potrawy.
Wstrzzsnat Uwaga: Ponizsze czasy gotowania sg jedynie wskazowkami i mogq sie roézni¢ w zaleznosci od
2razy odmiany i partii uzytych ziemniakéw. W przypadku innych produktow ich wielkos¢, ksztatt i marka
mogq miec¢ wptyw na rezultaty. Dlatego moze by¢ konieczne lekkie dostosowanie czasu gotowania.
WAZNE: Aby unikngé uszkodzenia urzgdzenia, nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnych ilosci

b Frytki Mrozone |200-1400g| 18-40min |190°C

Namoczy¢ swieze ziemniaki

& Domowe swieze Wstrzasna¢ | pokrojone w frytki przez

frytki Swieze |200-10009| 18-50min |190°C 1/2raz | 30 minut w zimnej wodzie. sktadnikéw i ptynéw wskazanych w instrukgji obstugi i przepisach. W przypadku korzystania z
Dobrze osuszy. mieszanek, ktére rosng (takich jak ciasto, quiche lub babeczki), naczynie piekarnika nie powinno
o ) i - | Wstrzasnac by¢ wypetnione wiecej niz do potowy.
i At Mrozone |200-1600g| 8-50min |190°C) ™, Uwaga: jesli zalecana temperatura nie bedzie przestrzegana, istnieje ryzyko przegotowania.
Dobrze ) WYMIANA ZAROWKI
wysmazony Swieze | 1-5Kawalki| 10-12min |200°C (& S6l i pieprz z obu stron
mielony stek % Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych dotyczacych lampy nalezy wytqczyé urzqdzenie i

Klopsiki Swieze  |4-24Kawatki 10-14 min |200°C upewnic sig, ze jest chtodne. W przypadku wymiany zaréwki nalezy sprawdzié, czy nie jest ona
peknieta lub sttuczona, oraz zadba¢ o prawidtowe zatozenie i zamocowanie szklanej pokrywy.

. 1200 - . o Oliwa (1 tyzeczka), sol, pieprz
& Caty kurczak Swieze 18009 50-60 min |200°C (&4 2 obustron
@& | skizydiakurczaka| Swieze |2 -9 Kawalki| 13-16 min |200°C 3 % Oliwa (1 *Zy(i)ic‘fl;;)é;ély pieprz « Mniejsze potrawy zazwyczaj wymagaja hieco krétszego czasu gotowania niz potrawy o
wiekszych rozmiarach. W razie watpliwosci mozna w kazdej chwili w trakcie gotowania
- otworzy¢ mise, by to sprawdzic.
= Boczek Swieze |4-6Kawatki| 8-12min |220C O « Wstrzasanie mniejszych potraw w trakcie gotowania poprawia rezultat koricowy i moze
(S Kietbasa Swieze  |2-6 Kawatki| 10-14 min |200°C % zapol:‘)lec nllerlownomlern-emu ugot9wan|u. . L e .
«  Aby ziemniaki byly chrupiace, dodaj troche oleju przed gotowaniem i wstrzasnij naczyniem.
o Zalecamy 14 ml oleju. Nie dodawac¢ oleju do mrozonych ziemniakdéw.
%> | Panierowanaryba| Swieze | 1-5Kawalki| 10-12min |180°C « W urzadzeniu mozesz przygotowywac wszystkie dania i przekaski, ktére da sie upiec w
piekarniku.
<> Filet zfososia Swieze | 1-5Kawatki| 8-10min |200°C Pgﬁ)rgagi‘agrc ﬂ?zgﬂ +  Zalecana ilo$¢ frytek: 700 graméw.
o polozyc skora «  Uzyj gotowego ciasta francuskiego i kruchego, aby szybko i tatwo przygotowac przekaski
x> Krewetki Swieze [6-18Kawalki 8-10min |140°C 1tyzka oliwy, sdli znadzieniem. ) L ) )
pieprz «  Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub usmazy¢ delikatne lub nadziewane przysmaki,
umies¢ naczynie piekarnicze w pojemniku urzadzenia. Mozesz uzy¢ przeznaczonego do
Y |Brukselskakapusta  Swieze | 200-800g| 15-25 min | 160°C Wstrzasna¢ | 1tyzka oliwy, soli piekarnika naczynia z krzemu, stali nierdzewnej, aluminium, terakoty.
1raz ] pieprz « Urzadzenia mozna réwniez uzywac do podgrzewania potraw. Aby podgrzac¢ potrawe, ustaw
¥ Cukinia Swieze  |400-12009g| 25-40 min |200°C WS;fS:qC Oliwa, s6l, pieprz temperature na 160°C i podgrzewaj przez maksymalnie 10 minut. Czas gotowania mozna
zmieni¢ w zaleznosci od wielkosci porcji, aby w petni odgrzac jedzenie.
e Nuggets Mrozone 4 -22 Kawatki 12-14 min |200°C o
DOMOWE FRYTKI
Paluszki serowe | Mrozone #4-18Kawatki 12 min 200°C i . . . .
@ — - - - . Aby przygotowac¢ domowe frytki, wykonaj ponizsze kroki.
iRl Mrozone |2-9Kawalki] 7min |200°C 8. Wybierz gatunek ziemniakéw zalecany do frytek. Obierz ziemniaki i pokréj je na kawatki o
réwnej grubosci.
& Muffiny 2-7Kawatki| 15min | 160°C Uzy¢ formy/naczynia do pieczenia™ 9. Umies¢ pokrojone kawatki ziemniakow w pojemniku z zimng woda na co najmniej 30 minut.
Jogurt 4-8 Stoiki** 10h 50°C Odsacz i osusz czystym, chfonnym recznikiem papierowym. Nastepnie poklep papierowym
P 1 3h 20°C recznikiem kuchennym. Przed usmazeniem kawatki ziemniakéw nalezy dokfadnie osuszy¢.

10. Wiejtyzke oleju (roslinnego, stonecznikowego lub oliwy) do suchego pojemnika, wsyp na to

* Wstrzgsnqc w potowie gotowania. kawatki ziemniakéw i mieszaj do momentu, az pokryja sie ttuszczem.
** Umies¢ forme do pieczenia/ naczynie do pieczenia w szufladzie.
*** odpowiada markowym stoikom sprzedawanym jako akcesoria.




11. Wyjmij frytki z pojemnika palcami lub za pomoca przyboréw kuchennych w taki sposéb,
aby nadmiar oleju pozostat w pojemniku. Umies¢ frytki w pojemniku do gotowania.
Uwaga: nie nalezy przektada¢ namoczonych w oleju frytek z pojemnika z olejem
bezposrednio do pojemnika, poniewaz nadmiar oleju sptynie na jego dno.

5. Usmaz frytki zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci,Przewodnik po gotowaniu’”.

ZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Pojemnik i kratka s pokryte powloka zapobiegajaca przywieraniu. Do czyszczenia nie

nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych ani iciernych srodkéw czyszczacych,

poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powloki zapobiegajacej przywieraniu.

1. Wyjmij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie. Uwaga: nalezy wyja¢ pojemnik, aby urzadzenie szybciej ostygto.

2. Wyczys¢ obudowe urzadzenia wilgotna Sciereczka.

3. Umyj pojemnik i kratke za pomoca delikatnej ggbki w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. W celu usuniecia resztek zanieczyszczerh mozna uzy¢ ptynu odttuszczajacego.
Ostrzezenie: pojemnik i kratke mozna my¢ w zmywarce.

Ostrzezenie dotyczqgce modelu z odigczanym przodem: aby zapewni¢ optymalng
konserwacje produktu, nalezy zdja¢ zewnetrzng przednig czes¢ i umy¢ jq recznie.

W przypadku modelu z odtgczanym przodem z okienkiem mycie przodu recznie pomaga
zachowac oryginalny wyglad i przezroczystos¢ szkta.

Wskazoéwka: Jesli w pojemniku pozostaja zanieczyszczenia, napetnij pojemnik goracg woda
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Pozostaw na okoto 10 minut. Nastepnie sptucz czysty
woda i pozostaw do wysuszenia.

4. Przetrzyj wnetrze urzadzenia goracg wodg i wilgotna szmatka.

5. Wyczysc element grzejny suchg szczotka, aby usuna¢ resztki zywnosci.

6. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

PRZECHOWYWANIE

1. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i pozostaw je do ostygniecia.
2. Sprawdz, czy wszystkie czesci sa czyste i suche.

GWARANCJA | SERWIS

Jedli urzadzenie wymaga serwisowania, potrzebujesz dodatkowych informacji lub masz inny
problem z urzadzeniem, odwiedz nasza strone internetowga lub skontaktuj sie z krajowym Centrum
Obstugi Klienta. Numer telefonu znajduje sie w broszurze gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma
Centrum Obstugi Klienta, skontaktuj sie z lokalnym dealerem marki.

ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

W przypadku probleméw z urzadzeniem odwiedz strone internetowa marki (patrz strona
tytutowa tej instrukgji), aby zapoznac sie z listg czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

*v zavislosti na modelu




