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Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natanéno preberite navodila za uporabo.

1. Shranite navodila, potrdilo o garanciji, potrdilo o placilu in po moZnosti tudi
embalazo.

2. Ohi§ja, ki vsebuije elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte
v vodo in ga ne spirajte pod vodo.

3. Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekoCina, saj lahko to povzro€i
elektriéni udar.

4. Sestavine za cvrtje vedno poloZite v koSaro, da ne pridejo v stik z grelnimi

elementi aparata.

Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

Posode ne napolnite z oljem, saj lahko to povzroCi nevarnost poZara.

Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti aparata.

Preden prikljuCite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost,

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

9. Aparata ne uporabljajte, Ce je poSkodovan vtikac, omrezni kabel ali sam
aparat.

10. PoSkodovan omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Hisense, Hisense
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

11. Otroci stari 8 let in ve€ ter osebe z zmanj$animi fizi€nimi, senzoriCnimi in
umskimi zmoznostmi ali s pomanjkljivim znanjem ter izkusnjami lahko
uporabljajo ta aparat zgolj pod ustreznim nadzorom ali Ce so prejele
ustrezna navodila glede varmne uporabe aparata in ¢e razumejo potencialne
nevarnosti, ki so povezane z uporabo aparata.

12. Otroke nadzoruijte pri uporabi aparata in pazite, da se z njim ne bodo igrali.

13. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrZevati aparata, razen &e so stari 8 letin ve€ in
to po¢no pod nadzorom.

14. Omreznega kabla ne hranite v blizini vro€ih povrSin.

15. Aparata ne prikljucite in ga ne upravljajte z mokrimi rokami.

16. Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti€nico. Vtika mora biti
pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

17. Tega aparata ni mogoCe upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

18. Aparata ne postavljajte na gorljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

19. Aparata ne postavljajte ob steno ali druge aparate. Za aparatom, ob
njegovih straneh in nad njim naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne
postavljajte predmetov.



20. Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem prirocniku.

21. Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

22. Med cvrtjem z vro€im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja
vroCa para. Pazite, da se z rokami in obrazom preve¢ ne priblizate pari in
odprtinam za odvod zraka. Na vroco paro in zrak bodite pozorni tudi, ko
posodo odstranjujete iz aparata.

23. Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

24. Ce aparat oddaja temen dim, ga takoj izkljucite. Preden posodo odstranite
iz aparata, poCakajte, da preneha oddajati dim.

25.  Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

26. Aparat je namenjen izklju¢no obiCajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
kmetijah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

27. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Hisense pa ne prevzema
nikakrSne odgovornosti za morebitno povzroceno Skodo.

28. Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Hisense pooblasceni servis.

29. Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili
garancijo.

30. Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

31. Preden aparat primete ali oCistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

32. Poskrbite, da bo hrana, ki jo pripravljate v tem aparatu, zlatorumeno
zapecena in da ne bo temne ali rjave barve. Odstranite osmojene ostanke
hrane. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad 180 °C (da
zmanjSate proizvajanje akrilamidov).

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko smernico 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (waste electrical and electronic equipment — WEEE). Smernica opredeljuje
zahteve za zbiranje in ravnanje z odpadno elektriéno in elektronsko opremo, ki veljajo v celotni
Evropski Uniji.

Samodejni izklop

Ta aparat ima ¢asovnik. Ko se €as priprave hrane izteCe, aparat zazvoni in se samodejno izklopi.

Elektri€ni prikljucek:

Aparat je lahko priklju¢en samo na pravilno namesceno vtiénico 220-240 V ~ 50-60 Hz.




Splosni opis

Posoda za cvrtje
Resetka za cvrtje
Aparat
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Pred prvo uporabo

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Odstranite vse nalepke z aparata.

3. Polico in posodo za cvrtje temeljito oCistite z vro€o vodo, detergentom za ro&no pomivanje posode
in neabrazivno gobico.

4. ObriSite notranje in zunanje povrsine aparata z vlazno krpo.

Ta cvrtnik deluje brez olja; za cvrtje uporablja vro€i zrak. Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali
masc¢obo za cvrije.

Opomba: Med prvim segrevanjem cvrtnika lahko ta oddaja nekaj dima in neprijetnega vonja. To je
obi¢ajno pri mnogih aparatih, ki se segrevajo. To ne vpliva na varnost vaSega aparata.



Priprava aparata za uporabo

1. Aparat postavite na stabilno vodoravno in ravno povrsino.
Ne postavljajte aparata povrsine, ki niso odporne proti visokim temperaturam.
2. Polozite reSetko v posodo za cvrtje.

Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali drugo tekocino.
Ne polagajte nicesar na aparat, saj lahko tako ovirate zra€ni tok okoli aparata, to pa vpliva na
rezultate cvrtja z vroéim zrakom.

Uporaba aparata

1. Vtika¢ na prikljuéni vrvici vklopite v ozemljeno vti€nico.
2. Previdno vzemite posodo za cvrtje iz cvrtnika (Slika 2).
3. Polozite sestavine v posodo (Slika 3).

4. Potisnite posodo za cvrtje nazaj v cvrtnik (Slika 4).
Nikoli ne uporabljajte posode za cvrtje, €e v njej ni reSetke.

Pozor: Med cvrtjem in nekaj ¢asa po koncu cvrtja se ne dotikajte posode za cvrtje, saj se ta mo¢no

segreje. Posodo za cvrtje drzite samo za rocaj.

5. Dologite potreben ¢as priprave za svoje sestavine (glejte razdelek "Nastavitve" v tem poglavju).

6. Nekatere sestavine je treba na polovici cvrtja pretresti (glejte razdelek "Nastavitve" v tem poglavju).

Sestavine pretresete tako, da primete posodo za cvrtje za rocaj, jo izvleCete iz aparata in jo stresete.

Nato potisnite posodo za cvrtje nazaj v cvrtnik.

7. Ko zaslisite pisk, se je nastavljeni €as priprave oz. cvrija iztekel. I1zvlecite posodo za cvrtje iz
aparata.

Opomba: Pritisnite tipko za vklop/izklop in jo drzite 2 sekundi. Nato lahko ro¢no izklopite aparat.

Nasvet: Temperaturo ali ¢as priprave lahko med uporabo oz. med cvrtjem poljubno spremenite.

8. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

Ce sestavine Se niso pripravljene, preprosto potisnite posodo za cvrtje nazaj v aparat in nastavite

nekaj dodatnih minut ¢asa.

9. Sestavine (npr. krompircek) odstranite tako, da izvleCete posodo za cvrtje iz aparata in jo polozite
na podstavek.

Ne posku$ajte zvrniti sestavin iz posode, saj bo morebitno odvecno olje, ki se je nabralo na dnu

posode, steklo po sestavinah.

Posoda in sestavine v njej so vro€e. Odvisno od sestavin v cvrtniku lahko iz posode izhaja tudi para.

10. Uporabite primerne pripomocke, s katerimi prenesete hrano na kroznik.

11. Ko zakljucite s cvrtjem, je cvrtnik takoj pripravljen za naslednjo koli€ino sestavin.



Upravljalna plos¢a
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Tipka 1 (!) — Tipka za vklop

Ko sta posoda za cvrtje in navadna posoda pravilno namesS¢eni v glavnem ohisju, bo lu¢ka za vklop
zasvetila. Po izbiri posode, ki jo Zelite uporabiti, pritisnite tipko za vklop, da napravo preklopite v stanje
pripravljenosti. Ponovno pritisnite tipko za vklop, da zaénete s kuhanjem. Ce za 2 sekundi pritisnete
tipko za vklop, se med kuhanjem zapre celotna naprava in hkrati ustavi motor.

Tipka 2 |>|D — Tipka za zagon/premor
Za zagon ali zaustavitev naprave.

Tipka 3 @ — Tipka za opomnik za obracanje hrane
Ce ste izbrali to funkcijo, bo naprava ob nastavljenem &asu izdala opomnik, ko je treba hrano obrniti.

Tipka 4 N - Tipka za znizanje temperature
Tipka 5 AN\ Tipka za zviSanje temperature
Tipka 6 No- Tipka za skraj$anje ¢asa

Tipka 7 AN\ Tipka za podalj$anje ¢asa

oy
Tipka 8 *.. — Tipka za rezervacijo
S to tipko lahko rezervirate €as kuhanja po Zelji, s €asovnim razponom od 0,5 ure do 12 ur.

Tipka 9 _’l — Tipka za soc¢asni zakljuéek kuhanja
S pritiskom na to tipko se lahko hkrati zakljucita dva recepta z razli¢no nastavitvijo ¢asa.

Tipka 10 “+* — Tipka za osvetlitev

Tipka 11 1 — Tipka za izbiro posode 1
Opozorilna lu¢ka "12" — Zaslon za levo posodo

Opozorilna lu¢ka "13" — Zaslon za desno posodo



Tipka 14 2 — Tipka za izbiro posode 2
Dotaknite se tipke za izbiro €asa. Po potrebi lahko prilagodite ¢as, prikazan na zaslonu.

Opozorilna lu¢ka "15 " — Luc¢ka za Cas

Opozorilna lu¢ka "16 " — Lucka za temperaturo

Tipke 17-24 — Tipke receptov

Podrobna navodila za uporabo

1. Nagin zagona

Da se prepricate, da je posoda pravilno names$¢ena v napravo, najprej prikljucite vti¢ v vti€nico.
Naprava se bo prizgala in enkrat zapiskala, vse luci se bodo prizgale za eno sekundo in nato spet
ugasnile. Vklopila se bo ikona za vklop.

2. Nagin stanja pripravljenosti

Dotaknite se ikone za vklop. Tipka za posodo 1 in indikator tipke za posodo 2 bosta zasvetila in
ostala vklopljena. Izdelek je zdaj v nacinu pripravljenosti. Ko je enota v stanju pripravljenosti in 5 minut
ni delovala, se bo vrnila v nacin zagona.

3. Nacin delovanja z eno posodo

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Dotaknite se ikone 1 ali 2 Indikator funkcije in meni se bosta vklopila in ostala
vklopljena. Indikator za ocvrti krompir€ek bo utripal, saj je to privzeti meni, ostali indikatorji
pa bodo prav tako ostali vklopljeni. Hkrati bo indikator temperature in Casa zacel utripati.

Ce pritisnete in drzite ikono 1 2 sekundi, lahko preklicete izbiro za levo posodo. Enako

storite za desno posodo tako, da pritisnete in drzite ikono . Ce prekligete izbiro obeh
posod s pritiskom na ikone, izdelek preide v stanje pripravljenosti.

Dotaknite se tipke za izbiro menija, da izberete meni, ki ga Zelite uporabiti glede na to, kaj
kuhate, ali po potrebi prilagodite temperaturo in ¢as. Pri nastavljanju temperature se vsakic,

ko pritisnete tipko, temperatura spremeni za 5 °C. Ce tipko " ay ali "™\ pritisnete za
dlje ¢asa, se temperatura nenehno povecuje ali zmanjSuje. Za vsak meni je nastavljivo
temperaturno obmocje 80-200 °C. Nastavitev ¢asa: z vsakim pritiskom na tipko se ¢as
spremeni za 1 minuto. Nastavljiv €asovni razpon je 1-60 min.

Po izbranem pravilnem receptu, temperaturi in ¢asu se dotaknite tipke za vklop. Posoda

1 / 2 zacne delovati, na zaslonu pa se prikaze trenutni €as kuhanja, ki se odsteva,
preden preneha utripati. Indikator za izbrani recept neprekinjeno sveti, drugi indikatorji
receptov so pa izklopljeni.

Ce morate med postopkom kuhanja prilagoditi temperaturo ali &as, pritisnite tipko 1 ali

2, nato enkrat pritisnite tipko za temperaturo ali ¢as, nato pritisnite tipko " N\ ali"\
", da prilagodite temperaturo ali ¢as. Med postopkom prilagajanja bo naprava Se naprej
delovala.

Ce morate med kuhanjem ponastaviti recept, nezno pritisnite tipko 1 ali 2 nato enkrat

pritisnite [>|D , da zaustavite kuhanje. Grelec in motor bosta prenehala delovati, indikator
za recept in zaslon pa bosta utripala. Ustrezno prilagodite recept. Na tej tocki lahko
nastavite tudi temperaturo in ¢as.



3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Med kuhanjem pritisnite tipko za vklop in naprava se bo ustavila. Ce ne pritisnete nobene
tipke, se bo naprava po 5 minutah samodejno vrnila v stanje pripravljenosti.

Ce morate napravo med kuhanjem izklopiti, pritisnite tipko za vklop za 2 sekundi in naprava
se bo izklopila. Ogrevalna cev in motor bosta prenehala delovati. Na zaslonu se bo
prikazala beseda "OFF" in oglasil se bo alarm.

Po kuhanju se bo na zaslonu prikazala beseda "OFF" in 5-krat se bo oglasil alarm. Zaslon
se izklopi in naprava se vrne v stanje pripravljenosti.

Ce med kuhanjem odstranite posodo za cvrtje, se na zaslonu prikaze beseda "OPEN" in
naprava preneha delovati. Ko ponovno vstavite posodo za cvrtje, bo naprava nadaljevala s
prejSnjo operacijo.

4. Nacin delovanja z obema posodama
4.1. Vklop obeh posod

4.2.

4.3.

4.4.

4.1.1.

4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

Najprej izberite eno stran in nastavite recept, temperaturo in ¢as glede na potrebe.
Nato izberite drugo stran in na enak nacin nastavite Zeleni recept, temperaturo in
Cas.

Ko pritisnete tipko DlD, zacneta hkrati delovati leva in desna posoda. Tipka 1 in
opozorilna lu€ka recepta za levo posodo bosta hkrati utripali na vsakih 6 sekund,

prav tako bosta tipka 2 in opozorilna lu¢ka recepta za desno posodo hkrati utripali
na vsakih 6 sekund. Zaslona za levo in desno posodo se bosta prizgala izmeni¢no v
priblizno 3-sekundnem intervalu.

Levo posodo lahko zazenete tudi tako, da najprej pritisnete tipko Dll:' po nastavitvi
parametrov za posodo 1 , hato pa pritisnete 2 za nastavitev parametrov desne

posode. Ko je desna posoda pripravljena, pritisnite tipko [>|D, da zaZenete desno
posodo.
Ko obe posodi delujeta, ¢asa in temperature ne morete nastauviti.

Spreminjanje nastavitve med delom z obema posodama

4.2.1.

4.2.2.

4.2.3.

4.2.4.

Ko leva in desna posoda delujeta hkrati in morate nastaviti temperaturo ali ¢as za

levo posodo, pritisnite 1 in nato po potrebi nastavite temperaturo in ¢as. Recepta v
tem stanju ni mogoce spreminjati. Ce v 10 sekundah po nastavitvi ne izvedete
nobene operacije, se zaslon samodejno vrne v normalno stanje.

Ce morate nastaviti temperaturo ali as desne posode, glejte totko 4.2.1.

Med kuhanjem lahko recept in temperaturo/¢as nastavite s pritiskom na 1 / 2 in
tipko [>|D . Leva ali desna posoda bo presla v nacin premora. Po spremembi
nastavitev pritisnite tipko Dll:', da nadaljujete s kuhanjem.

Ko naprava preide v nacin premora, bo posoda presla v stanje pripravljenosti, e v 5
minutah ne izvedete nobene operacije.

Izklop leve ali desne posode

4.3.1.

Najprej pritisnite tipko 1 ali 2 in nato za 2 sekundi pritisnite tipko za vklop. Izbrana
posoda bo prenehala delovati in se vrnila v stanje pripravljenosti.

Odstranjevanje posode

4.4.1.

4.4.2.

Ce ste med kuhanjem posodo odstranili, se na zaslonu prikaZe simbol "OPEN".
Zadevna stran bo prenehala delovati (ogrevanje in motor se bosta ustavila), ob
ponovni namestitvi posode pa se bo kuhanje nadaljevalo s prejSnjo nastavitvijo.

Ko posodo za cvrtje odstranite v stanju pripravljenosti, se na zaslonu prikaze simbol
"OPEN". Trenutno ni mogoce uporabljati obeh posod hkrati.



4.5. Zacasna zaustavitev leve in desne posode

4.6.

4.7.

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Ko kuhate z obema posodama, enkrat pritisnite tipko DlD in leva in desna posoda
bosta hkrati presli v nacin premora. Oba zaslona in recepti bodo zdaj utripali.

Ponovno pritisnite tipko Dll:' in leva in desna posoda bosta nadaljevali z
delovanjem.

Ko sta leva in desna posoda hkrati zaustavljeni in v 5 minutah ne izvedete nobene
operacije, obe posodi prenehata delovati in se vrneta v stanje pripravljenosti.

Ko kuhate z obema posodama, enkrat nezno pritisnite tipko ch'_ Leva in desna
posoda bosta hkrati presli v na¢in premora. Ce morate kaj prilagoditi, najprej

pritisnite 1 ali 2 in nato prilagodite recept, temperaturo in ¢as glede na potrebe.

Zdaj enkrat pritisnite tipko [>|I:I, da nadaljujete s so¢asnim delovanjem leve in desne
posode.

Ko kuhate z obema posodama, enkrat nezno pritisnite tipko DlD. Leva in desna

|
posoda bosta hkrati presli v nac¢in premora. Ponovno pritisnite tipko o za 2 sekundi
in leva in desna posoda bosta prenehali delovati hkrati. Na levem in desnem zaslonu
se prikaze "OFF" in naprava se bo po pisku vrnila v stanje pripravljenosti.

Zaustavitev leve in desne posode

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Ko kuhate z obema posodama, za 2 sekundi pritisnite tipko za vklop. Leva in desna
posoda bosta hkrati prenehali delovati, na levem in desnem zaslonu pa bo prikazan
simbol "OFF". Po hitrem pisku bo naprava presla v stanje pripravljenosti.

Po preteku ¢asa na zaslonu leva oz. desna posoda ne bosta delovali, ogrevanje in

motor se bosta ustavila, na zaslonu pa se bo prikazal simbol "OFF". Ko se oglasi 5

zvocnih signalov, se zaslon izklopi in naprava se vrne v stanje pripravljenosti.

Ce Zelite izklopiti eno posodo, najprej pritisnite 1 ali in nato za 2 sekundi
pritisnite tipko za vklop. Izbrana posoda bo prenehala delovati in na ustreznem
zaslonu se bo prikazal simbol "OFF". Po hitrem pisku se bo naprava vrnila v stanje
pripravljenosti. Na tej tocki se stanje naprave spremeni v nacin delovanja z eno
posodo.

Funkcija so¢asnega zakljucka

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

Ta funkcija je aktivna le, ¢e sta v nacinu leve in desne posode izbrana dva recepta z
drugacno nastavitvijo ¢asa. Opozorilna lu¢ka bo isto¢asno zasvetila. Ko je funkcija
vklopljena, zaslon utripa.

N
Po izbiri menija najprej pritisnite tipko za so¢asni zaklju¢ek ~ 7! in nato pritisnite

tipko DlD. Naprava bo zacela delovati. Najprej bo delovala posoda z daljSim ¢asom

kuhanja, medtem ko posoda s krajSim ¢asom kuhanja prikazuje simbol "HOLD". Po

preteku dodatnega ¢asa za¢ne delovati $e druga posoda. Med tem postopkom tipka
RN

za soCasni zakljutek ~ 7! obi¢ajno ostane vklopljena.

Ce je med delovanjem ¢&as, prikazan na strani "HOLD", dalj$i od asa na drugi strani,

zapustite nacin so¢asnega zaklju€ka kuhanja. Indikator tipke za soasni zakljucek

—_

~7! bo prenehal utripati.

Ce med delovanjem odstranite posodo, se ¢asovnik ustavi in na zaslonu se prikaze

simbol "HOLD". Za nadaljevanje opreacije vstavite posodo nazaj v napravo.

Ce se med delom z obema posodama delovanje ene posode ustavi in druga posoda

Se naprej deluje, zapustite funkcijo soCasnega zakljucka in indikator so¢asnega

zakljucka bo prenehal utripati.
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Opombe:

1. Nagin zagona: v tem nacinu sveti samo ikona tipke za vklop.

2. Stanje pripravljenosti: ikona tipke za vklop, tipka za levo posodo in tipka za desno posodo svetijo.
3. Nastavitev enote, ko ne deluje: ustrezna funkcijska tipka je vedno vklopljena, izbrani indikator
recepta utripa, drugi indikatorji menija so vedno vklopljeni, ustrezni zaslon izmeni€no utripa, da se
prikaze temperatura/Cas izbranega recepta. Ko nastavljate meni, izbrani recept utripa. Ko nastavljate
temperaturo, pritisnite tipko za temperaturo; zaslon bo zacel utripati in bo prikazal trenutno
temperaturo. Pritisnite tipko za ¢as, da prilagodite ¢as, zaslon pa bo preklopil na trenutni ¢as in zacel
utripati. Ko sta leva in desna posoda hkrati izbrani, meni strani, ki ni izbrana, ne utripa, ustrezni zaslon
pa izmenic¢no prikazuje temperaturo in ¢as brez utripanja. Med tem postopkom grelni elementi in
motorji ne delujejo.

4. Nastavitve med kuhanjem: recept ne utripa. Zaslon utripa in prikazuje temperaturo ter ¢as.
Temperaturo in €as lahko prilagodite, vendar recepta ni mogoce spremeniti.

5. Nagin premora ene posode: ustrezna funkcijska tipka stalno sveti, indikator menija pa utripa, ko je
izbran. Drugi indikatorji menija stalno svetijo, ustrezni zaslon pa utripa ter prikazuje temperaturo/¢as.

Ustrezna tipka 1 ali 2 utripa in v tem €asu lahko prilagodite meni, temperaturo in ¢as.
6. Nacin premora leve in desne posode: ustrezna funkcijska tipka stalno sveti, izbrani indikator menija

utripa, drugi indikator menija stalno sveti, zaslon utripa in prikazuje temperaturo/€as, ustrezni tipki 1

in utripata.

7. Delovni nacin: ustrezna funkcijska tipka stalno sveti, izbrani indikator menija stalno sveti, drugi
indikatorji menija so izklopljeni, ustrezni zaslon pa prikazuje ¢as menija.

8. Ko leva in desna posoda hkrati delujeta, indikator tipke in ustrezni indikator menija hkrati utripata

vsake 1 3 sekunde, pri éemer se vsaki¢ ugasneta po manj kot pol sekunde. Po 3 sekundah indikator

tipke in ustrezni indikator menija hkrati utripata na 2 vsakih 6 sekund, pri ¢emer se vsaki¢ ugasneta
po manj kot pol sekunde, levi in desni indikator izmeni€no utripata, levi in desni intervalni ¢as pa je 3
sekunde.

9. Funkcija pomnilnika: ta naprava ima funkcijo pomnilnika. Ko je kuhanje kon¢ano, se naprava ne
izklopi. Ce pri nasledniji uporabi izberete isto posodo kot zadnji&, bo naprava neposredno prikazala
meni, ki je bil uporabljen zadnji¢. Funkcija spomina bo izginila, ko bo naprava za 1 uro izklopljena. Po
preteku vsaj ene ure se bo ob ponovnem vklopu naprave prikazalo za¢etno stanje. Pomnilnik pri
izklopu: e je naprava v uporabi in po nesreci izgubi napajanje, se bo vrnila v delovno stanje pred
izklopom, €e jo uspete v 30 minutah ponovno prikljuiti na elektricno omrezje.
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Nastavitve

S pomocjo spodnje tabele boste laze izbrali osnovne nastavitve za svoje sestavine.

Opomba: UpoSstevajte, da so naveden nastavitve samo okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru,

velikosti, obliki in blagovni znamki oz. proizvajalcu, ne moremo z gotovostjo navesti najboljSih
nastavitev za vaSe sestavine.

Ker tehnologija hitrega kroZenja zraka nemudoma segreje zrak v notranjosti aparata, s tem, ko za
kratek ¢as vzamete posodo za cvrtje iz aparata med delovanjem, ne prekinete oz. ovirate postopka.

Nasveti:

1. ManjSe sestavine obicajno terjajo nekoliko krajsi ¢as priprave, kot ¢e so kosi hrane vedji.
2. Zavecjo koli€ino sestavin je potreben le malenkost daljsi ¢as priprave, za manj$o koli¢ino
sestavin pa je malenkost krajsi.

3. Ce cvrete manjSe kose hrane in jih na polovici cvrtja pretresete, s tem optimizirate koncéni rezultat

in preprecite, da bi bila hrana neenakomerno ocvrta.

Svezemu krompirju dodajte majhno koli¢ino olja, da bi bolj hrustljav. Olje dodajte tik pred

zacetkom cvrtja v cvrtniku na vrodi zrak.

V cvrtniku na vroci zrak ne pripravljajte sestavin, ki so zelo mastne, na primer klobas.

Prigrizke, ki so namenjeni pripravi v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku na vrogi zrak.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega ocvrtega krompircka je 500 gramov.

Za hitro in preprosto pripravo polnjenih prigrizkov uporabite ze pripravljeno testo. Za ze

pripravljeno testo tudi zadostuje krajSi €as priprave kot za sveze doma pripravljeno testo.

9. Ce zelite spe¢i biskvitno testo ali pito ali &e Zelite cvreti ob&utljive sestavine ali polnjene jedi,
postavite pekac v posodo cvrtnika.

»

ON O

. Privzeta Cas . | Casovni
Meni R?;;':?C)n a temperatura | kuhanja 'I'rear:pc?r:a(tolgr)u okvir Pretresti
9 C) (min) p (min)
Ocvrti 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
krompiréek
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Pis¢anec 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Zar 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Ribe 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Kozice 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pica 500/300 180 15 80-200 1-60 I
Dehidracija 650/450 40 6 ur 80-200 1-60 1-2

Opomba 1: Dodajte 3 minute ¢asu priprave, ¢e pri¢nete s cvrtjem, ko je cvrtnik $e vedno hladen.
Naprava lahko med prvo uporabo oddaja nekaj dima in vonja, kar je normalen pojav.

12



e

Ciscenje

Po vsaki uporabi ocistite aparat.

Za CisCenje posode za cvrtje in reSetke ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali grobih
(abrazivnih) Cistil, saj lahko z njimi poSkodujete prevleko proti sprijemanju.
1. Pred CiS€enjem aparata izvlecite vtikac iz vti€nice in poCakajte, da se ohladi.

Opomba: Ce odstranite posodo, se bo cvrtnik prej ohladil.

2. Obrisite zunanje povrsine aparata z vlazno krpo.
3. Posodi za cvrtje ocistite z vroco vodo, detergentom za ro€no pomivanje posode in neabrazivno

gobico.

Morebitno preostalo mascobo lahko odstranite tudi s tekoCino za razmascevanije.
Nasvet: Ce se ostanki hrane oprimejo reSetke ali dna posode za cvrtje, napolnite posodo za
cvrtje z vroco vodo in nekaj detergenta. ReSetko polozite v posodo in pustite, da se namaka

priblizno 10 minut.

4. Notranjost aparata ocistite z vroo vodo in neabrazivno gobico.
5. Grelo ocistite tako, da s krtaco odstranite morebitne ostanke hrane.

Odpravljanje tezav

Tezava oz. motnja

Mozen vzrok

Resitev

Aparat ne deluje.

Aparat ni  priklju¢en na
elektricno omrezje.

Vstavite omrezni vtikaC v ozemljeno
stensko vti¢nico.

Sestavine po cvrtju $e
niso pecene.

Prevelika koli¢ina sestavin ali
preveliki kosi.

Napolnite posodo za cvrtie s
priporo€eno  koli€¢ino sestavin (in
sestavinami priporocljive velikosti).

Temperatura je prenizka.

Ustrezno prilagodite temperaturo.

Aparat ni bil predhodno ogret.

Nastavite ustrezno dalj$i ¢as
priprave.

Sestavine so ocvrte
neenakomerno.

Nekatere vrste sestavin je treba
na polovici priprave pretresti.

Sestavine, ki lezijo na ali ¢ez druge
sestavine (npr. krompiréek) je treba
na polovici priprave pretresti.

Ocvrti prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabite prigrizke, ki so
primermi  za  uporabo v
obi¢ajnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke, ki so primerni za
pripravo v pecici, ali s pomocjo Copica
narahlo premaZite sestavine z oljem.

Posode ni mogoce
pravilno vstaviti nazaj v
aparat.

V posodi je preve¢ sestavin.

Ne napolnite posode &ez oznako
MAX.

Posoda ni pravilno vstavljena v
aparat.

Potisnite posodo navzdol v aparat,
dokler ne zasliSite klika.

Iz aparata prihaja beli
dim.

V posodi so mastne sestavine.

Ko cvrete mastne sestavine, v posodo
za cvrije ste€e vecja koli¢ina olja. Olje
oddaja beli dim in posoda se lahko
segreje bolj kot obi€ajno. To ne vpliva
na aparat ali na konéni rezultat.

Po zadnji uporabi niste ocistili
posode za cvrtje.

Beli dim povzro€a mast, ki se segreva
v posodi za cvrtje. Po vsaki uporabi
temeljito o€istite posodo za cvrije.

Svezi krompir€ek je
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili
krompirja.

prave vrste

Uporabite svezi krompir in se
prepri€ajte, da ta med cvrtjem ostane
Cvrst.
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Pred cvrtiem niste ustrezno | Sperite  narezani  krompir, da
sprali narezanega krompirja. odstranite Skrob z njegove povrSine.
Pred cvrtiem temeljito posusite
narezani krompir.

Hrustljavost ~ krompir€ka je | Za bolj hrustljav krompiréek narezite
odvisna od kolicine olja in | krompir na tanjSe pali€ice.

Svezi ocvrt krompirek

ni hrustijav. vsebnosti vode v krompirju. Za bolj hrustliav krompir¢ek ga (s
pomocjo €opica) premazite z majhno
koli¢ino olja.

OKOLJE

Aparata po preteku zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢ ga
odlozZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na Hisense center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Hisense prodajalca ali Hisense oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!
Hisense
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!
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Vazne sigurnosne predostroznosti

Prije pocetka uporabe uredaja detaljno se upoznajte s korisni¢kim priruénikom.

1. Sacuvajte upute za uporabu, potvrdu o garanciji, potvrdu o placanju, i po
mogucnosti ambalazu uredaja.

2. Kucista koja sadrze elektricne komponente i grijace elemente, nemojte
uranjati u vodu, i nemoijte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.

3. Pazite da u uredaj ne dopre voda ili neka druga tekucina, jer to moze
prouzroditi elektriéni udar.

4. Sastojke za przenje uvijek sloZite u koSaru tako da ne dodu u dodir s grija¢im
elementima.

5. Tijekom rada uredaja nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod zraka.

6. Posudu nemojte napuniti uliem, jer to moze privesti do opasnosti od pozara.

7. Tijekom rada nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja.

8. Prije prikljuCenja uredaja na elektricnu instalaciju, provjerite dali napon
uredaja naveden na postolju odgovara naponu vase kucne elektricne
instalacije, odnosno lokalne elektricne mreze.

9. Uredaj ne smijete koristiti ukoliko utvrdite da je oStecen prikljucni kabel,
njegov utikac, ili sam uredaj.

10. OStecen prlkljucnl kabel smije zamijeniti iskljuCivo proizvoda¢, njegov
ovlasteni servis, ili neka druga odgovarajuce struéno osposobljena osoba.

11. Djeca starija od osam godina, te osobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom iskustava i znanja u
rukovanju uredajem, smiju koristiti ovaj uredaj isklju¢ivo pod odgovaraju¢im
nadzorom osoba, odgovornih za njihovu sigurnost, i ako su dobile
odgovarajuce upute u vezi sa sigurnom uporabom uredaja, i ako razumiju
opasnosti povezane s koristenjem uredaja

12. Djeca neka budu stalno pod vasim nadzorom i nemojte im dozvoliti da
koriste uredaj kao igracku.

13.  Takoder nemojte dozvoliti da djeca sudjeluju u ¢iS¢enju i odrZzavanju uredaja,
osim ako su starija od 8 godina i ako su pod odgovarajucim nadzorom.

14. Prikljucni kabel nemojte drzati u blizini vrucih povrsina.

15. Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na ploéi za upravijanje niti
prikljuCivati uredaj na elektriCnu energiju.

16. Uredaj prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu utiénicu. Utika¢ mora biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti¢nicu.

17. Ovim uredajem nije mogucée upravljati vanjskim vremenskim prekidac¢ima
(timer) ili odvojenim sustavima za daljinsko upravljanje.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Uredaj nemojte postavljati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao Sto su
stolnjaci, zavjese, i sl.

Uredaj takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge uredaje. Iza uredaja,
uz bocne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na
uredaj ne smijete stavljat| nikakve predmete.

Uredaj Kkoristite isklju¢ivo za one namjene koje su opisane u ovom
korisni¢kom prirucniku.

Uredaj nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tijekom przenja vru¢im zrakom, kroz otvore za odvod zraka izlazi vruca
para. Pazite da se rukama ili obrazom ne priblizite previSe toj pari odnosno
otvorima za odvod zraka. Na vru¢u paru i na vru¢ zrak obratite paznju i kada
posudu vadite iz uredaja.

Dostupne povrsine mogu tijekom rada uredaja postati vrlo vruce.

Ako iz uredaja pocne izlaziti tamni dim, smjesta ga iskljuCite. Prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja priCekajte da se prestane dimiti.

Uredaj postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Uredaj je namijenjen iskljuivo za uobicajenu uporabu u kucanstvu i nije
namijenjen za uporabu u okruzenjima kao $to su ¢ajne kuhinje u trgovinama,
uredima, farmama, i u drugim radnim okolinama. Uredaj takoder nije
namijenjen za uporabu od strane gostiju u hotelima, motelima, svratistima, i
u drugim smjestajnim objektima.

Ukoliko se uredaj koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputama za uporabu, garancija postaje nistavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za mozebitnu prouzroCenu Stetu.

Za pregled ili popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisu Hisense.
Uredaj nemojte pokuSavati popravljati sami, jer ¢ete time ponistiti garanciju.
Nakon uporabe prikljuéni kabel uredaja uvijek iskljucite iz zidne uticnice.
Prije nego Sto uredaj uhvatite ili poCnete Cistiti, ostavite ga da se ohladi
priblizno 30 minuta.

Pobrinite se da hrana koju spremate u ovom uredaju bude zlatno-Zuto
zapecena, a ne da potamni ili da bude smede boje. Zagorjele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krumpir nemojte prziti na temperaturi koja premasuje
180 °C (time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ova oprema oznacena je sukladno europskoj Direktivi 2012/19/EU u vezi otpadne elektricne i
elektronske opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment - engl. skracenica WEEE). Te
smjernice opredjeljuju zahtjeve koji se primjenjuju u ¢itavoj Europskoj Uniji za zbrinjavanje i
reciklazu otpadne elektri¢ne i elektronske opreme.

Automatsko iskljuc¢enje

Uredaj je opremljen vremenskim prekidacem. Kada istekne podeSeno vrijeme uredaj zazvoni i
automatski se iskljuci.
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Prije prve uporabe uredaja

Odstranite sav ambalazni materijal. Ako je na uredaju kakva naljepnica, odlijepite je. KoSaru i posudu
isperite vruéom vodom. Nemojte Koristiti gruba ili agresivna sredstva za CiS¢enje. Vlaznom krpom
ocistite unutrasniji i vanjski dio uredaja. Posudu i koSaru nemojte prati u perilici posuda.
Uredaj radi na vruci zrak, stoga posudu nemojte puniti uljem ili masnocom za przenje!

Priklju€enje na elektri€nu energiju:

Uredaj smije biti prikljuéen samo na pravilno montiranu uti¢nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Opéi opis

Lonac za przenje
Resetka za przenje
Uredaj

wn P
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Prije prve uporabe

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve naljepnice ili oznake s uredaja.

3. Temeljito ocistite nosac i lonac toplom vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom.
4. Obrisite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza bez ulja koja radi na vruéem zraku. Nemojte puniti lonac uljem ili masno¢om za przenije.

Obavijest: kada se va$a friteza zagrije po prvi put, moze ispustiti blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za grijanje. To ne utjeCe na sigurnost vaseg uredaja.

Priprema uredaja za uporabu

1. Postavite uredaj na stabilnu, vodoravnu i ravnomjernu povrsinu.
Uredaj nemoijte stavljati na povrsinu koja nije otporna na toplinu.
2. Postavite reSetku za prZenje u lonac

Nemojte puniti lonac uljem ili bilo kojom drugom tekué¢inom.
Nemojte stavljati niSta na vrh uredaja jer to moze ometati protok zraka i utjecati na rezultat
przenja vrué¢im zrakom.

Rukovanje uredajem

1. Spojite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvucite lonac iz friteze (slika 2).

3. Stavite sastojke u lonac. (Slika 3).

4. Gurnite lonac natrag u fritezu (slika 4).

Nikada nemoijte upotrebljavati lonac bez reSetke za przenje u njemu.

Oprez: ne dodirujte lonac tijekom i neko vrijeme nakon uporabe jer postaje vrlo vru¢. Drzite lonac
samo za rucku.

5. Odredite potrebno vrijeme pripreme sastojka (pogledajte odjeljak ,Postavke” u ovom poglavlju).
6. Neke sastojke potrebno je protresti na pola vremena pripreme (pogledajte odjeljak ,Postavke® u
ovom poglavlju). Da biste protresli sastojke, izvucite lonac iz uredaja za ruc¢ku i protresite ga. Potom
vratite lonac u fritezu.

7. Kad Cujete zvucni signal, isteklo je podeSeno vrijeme pripreme. Izvucite lonac iz uredaja
Napomena: dugo pritisnite tipku za uklju€ivanje na 2 sekunde. Zatim uredaj mozete iskljuciti ru¢no.
Savijet: tijekom uporabe mozZete podesiti temperaturu ili vrijeme u skladu s vasim Zeljama.

8. Provjerite jesu li sastojci spremni.

Ako sastojci joS nisu gotovi, jednostavno vratite lonac u uredaj i podesite mjera¢ vremena na nekoliko
dodatnih minuta.

9. Da biste uklonili sastojke (npr. krumpiri¢), izvadite lonac iz friteze i stavite ga na podmetac.
Nemojte okretati lonac naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu lonca procuriti na sastojke.
Lonac i sastojci su vruéi. Ovisno o vrsti sastojaka u fritezi, iz lonca moze izaéi para.

10. Upotrebljavajte odgovarajuci pribor za prijenos hrane na tanjur.

11. Kada je serija sastojaka gotova, friteza je odmah spremna za pripremu nove serije.

19



Upute za upravljacku plo¢u

#0..0 50:0,07,0 0,0

Fries Chicken Grill shrimps Pizza Dehydrate

., .0 00 000 0 _0 0O

O N

Tipka 1 — Tipka za ukljucivanje

Nakon §to se koSara i lonac pravilno postave u glavno kuciste, indikator napajanja ée svijetliti.
Pritisnite tipku za ukljucivanje kako biste uredaj stavili u stanje pripravnosti nakon $to odaberete lonac
koji zelite upotrebljavati. Pritiskom tipke za uklju€ivanje drugi put zapocet ¢e proces kuhanja. Pritiskom
tipke za uklju€ivanje na 2 sekunde zatvorit ¢e se cijeli uredaj tijekom kuhanja i istodobno ¢e se
zaustaviti motor.

Tipka 2 |>|D — Tipka Pokretanje/pauza
Za pokretanje ili pauziranje uredaja.

Tipka 3 @ — Tipka za podsjetnik na okretanje

Kad hranu treba okrenuti, ako ste odabrali ovu funkciju, uredaj ¢e izdati podsjetnik u podeseno
vrijeme.

Tipka 4 N - Tipka za smanjenje temperature

Tipka 5 AN\ Tipka za povecéanje temperature

Tipka 6 No- Tipka za smanjenje vremena

Tipka 7 AN\ Tipka za povecanje vremena

oy
Tipka 8 *.. — Tipka za rezervaciju
Upotrijebite ovu tipku za rezervaciju vremena kuhanja po Zelji, s rasponom vremena rezervacije od 0,5
sati do 12 sati.

Tipka 9 _’l — Tipka za istodobni zavrSetak
Pritiskom ove tipke, dva recepta s razliitim postavkama vremena mogu se zavrsiti istodobno.

Tipka 10 “+v* — Tipka za svjetlo

Tipka 11 1 — Tipka za odabir lonca 1
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Indikatorsko svjetlo ,,12” — Zaslon za lijevi lonac

Indikatorsko svjetlo ,16” — Zaslon za desni lonac

Tipka 14 2 — Tipka za odabir lonca 2
Dodirnite tipku za odabir vremena. Zatim mozete po potrebi podesiti vrijeme na zaslonu.

Indikatorsko svjetlo ,15 “ — Svjetlo za vrijeme
Indikatorsko svjetlo ,16 “ — Svjetlo za temperaturu

Tipke 17 — 24 — Tipke za recept

Detaljne upute za uporabu

1. Nagin pokretanja

Prvo, kako biste osigurali da je tava pravilno postavljena u uredaj, umetnite utika¢ u utiCnicu. Uredaj e
se ukljuditi, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, sva svjetla ¢e se upaliti na jednu sekundu, a zatim ¢ée
se ponovno ugasiti. Zasvijetlit ¢e ikona napajanja.

2. Stanje pripravnosti

4. Dodirnite ikonu napajanja. Tipka 1 za odabir lonca i indikatori tipke 2 za odabir lonca svijetlit ¢e i
ostat ¢e uklju€eni, a uredaj je sada u stanju pripravnosti. Kad je uredaj u stanju pripravnosti i ne radi 5
minuta, vratit ée se u nacin pokretanja.

5.

3. Nacin rada jednog lonca

3.1. Dodirnite ikonu 1 ili 2 Indikator funkcije i izbornik ukljucit ¢e se i ostati ukljuceni.
Treperit ¢e indikator Fries (Krumpiri¢) jer je to zadani izbornik, a ostali ¢e indikatori takoder
ostati ukljueni. Istodobno ¢e treperiti indikator temperature i vremena. Pritisnete li i

zadrzite ikonu 1 na 2 sekunde, mozete ponistiti odabir lijevog lonca. Isto u€inite i za desni

lonac pritiskom i drzanjem ikone 2 Ako ponistite odabir oba lonca pritiskom na ikone,
uredaj prelazi u stanje pripravnosti.

3.2. Dodirnite ikonu tipke Menu (Izbornik) za odabir izbornika koji Zelite upotrijebiti prema
onome §to kuhate ili za podeSavanje temperature i vremena ako je potrebno. Prilikom
podesavanja temperature, svaki put kada pritisnete tipku, temperatura ¢e se promijeniti za

5 °C, a ako dugo pritisnete tipku ,, A\ ili ,, \/ temperatura ¢e se kontinuirano
povecavati ili smanjivati. Za svaki izbornik, podesivi raspon temperature je 80 °C — 200 °C.
PodesSavanje vremena: svaki put kada pritisnete tipku, vrijeme se mijenja za 1 minutu.
Podesivi vremenski raspon je 1 min — 60 min.

3.3. Nakon $to odaberete to¢an recept, temperaturu i vrijeme, dodirnite ikonu tipke za

uklju€ivanje. Lonac 1 / 2 pocinje raditi, a na zaslonu se prikazuje trenutacno vrijeme
kuhanja, odbrojavajuci ga prije nego Sto prestane treperiti. Indikator odabranog recepta
stalno ce svijetliti, a ostali ¢e biti iskljuCeni.

3.4. Ako trebate podesiti temperaturu ili vrijeme tijekom kuhanja, pritisnite tipku 1 ili 2 zatim

pritisnite ikonu za temperaturu ili vrijeme, a zatim pritisnite ,, N\ ili \/ za
podeSavanje temperature ili vremena. Tijekom postupka podes$avanja uredaj ¢e nastaviti
raditi.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Ako trebate ponovno postaviti recept tijekom kuhanja, lagano pritisnite tipku 1 ili 2 a

zatim pritisnite [>|D jednom za pauziranje kuhanja. Grija€ i motor ¢e prestati raditi, a
indikator recepta i zaslon ¢e treperiti. Podesite recept prema potrebi. U ovom trenutku
mozete podesiti i temperaturu i vrijeme.

Pritisnite tipku za ukljuCivanje tijekom kuhanja i uredaj ¢e se zaustaviti. Ako nema
aktivnosti, uredaj ¢e se automatski vratiti u stanje pripravnosti nakon 5 minuta.

Ako trebate iskljuciti uredaj tijekom kuhanja, pritisnite tipku za uklju€ivanje na 2 sekunde i
uredaj ¢e se iskljuciti. Grijaca cijev i motor Ce prestati raditi. Na zaslonu ¢e se prikazati rije¢
L,OFF” (ISKLJUCENO) i oglasit ¢e se zvuéni signal.

Nakon kuhanja na zaslonu ée se prikazati rije¢ ,OFF” (ISKLJUCENO) i zvuéni signal ¢e se
odmah oglasiti 5 puta. Zaslon se isklju€uje i uredaj se vraca u stanje pripravnosti.

Ako tijekom kuhanja izvadite koSaru za przenje, na zaslonu ¢e se prikazati rije¢ ,OPEN”"
(OTVORENO) i uredaj ¢e prestati raditi. Nakon $to ponovno umetnete koSaru za przenje,
uredaj ¢e nastaviti s prethodnim radom.

4. Nacin rada dvostrukog lonca

4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

Pokretanje 2 lonca
4.1.1. Prvo odaberite jednu stranu i podesite recept, temperaturu i vrijeme prema vasim
potrebama. Zatim odaberite drugu stranu i podesite Zeljeni recept, temperaturu i
vrijeme na isti nacin.

4.1.2. Kad pritisnete tipku DlD, lijevi i desni lonac pocCet ée raditi istodobno. Tipka 1 i
indikatorsko svjetlo u lijevom loncu istodobno ¢e treperiti svakih 6 sekundi, a takoder

¢e i tipka 2 i indikatorsko svjetlo u desnom loncu istodobno treperiti svakih 6
sekundi. Zasloni lijevog i desnog lonca zasvijetlit ¢e naizmjence u intervalu od oko 3
sekunde.

4.1.3. Lijevi lonac mozete pokrenuti i tako da pritisnete tipku Dll:' nakon podeSavanja
parametra lonca 1 i zatim pritisnete 2 za podesavanje parametra desnog lonca.

Kad je desni lonac spreman, pritisnite tipku Dll:' za pokretanje desnog lonca.
4.1.4. Kad oba lonca rade, vrijeme i temperatura ne mogu se podesiti.
Promjena postavke tijekom rada s oba lonca
4.2.1. Kad lijevi i desni lonac rade istodobno i trebate podesiti temperaturu ili vrijeme za

lijevi lonac, pritisnite 1 i zatim podesite temperaturu i vrijeme po potrebi. Recept se
ne moze mijenjati u ovom stanju. Ako nema aktivnosti u roku od 10 sekundi nakon
podeSavanja, zaslon se automatski vraca u normalu.

4.2.2. Ako trebate podesiti temperaturu ili vrijeme desnog lonca, pogledajte 4.2.1.

4.2.3. Tijekom kuhanja moZete podesiti recept i temperaturu/vrijeme pritiskom tipke 1 /2

i tipke Dll:'. Lijevi ili desni lonac bit ¢e u stanju pauze. Pritisnite tipku [>|D za
nastavak kuhanja nakon promjene postavki.
4.2.4. Nakon $to uredaj prijede u stanje pauze, ako nema rada u roku od 5 minuta, lonac ¢e
prijeci u stanje pripravnosti.
Iskljucivanje lijevog ili desnog lonca

4.3.1. Prvo pritisnite tipku 1 ili 2 a zatim dugo pritisnite tipku za ukljucivanje na 2

sekunde. Odabrani ¢e lonac prestati raditi i vratiti se u stanje pripravnosti.
Izvlagenje koSare
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4.5.

4.6.

4.7.

4.4.1.

4.4.2.

Ako se koSara izvuce tijekom kuhanja, na zaslonu ¢e se prikazati simbol ,OPEN”
(OTVORENO). Strana o kojoj je rije€ prestat ¢e raditi (zaustavit e se grijanje i
motor) i nastavit ¢e raditi s prethodnom postavkom kada se koSara ponovno umetne.
Kad se koSara za przenje izvuce u stanju pripravnosti, na zaslonu ¢ée se prikazati
simbol ,OPEN” (OTVORENO). U ovom trenutku, oba lonca ne mogu se
upotrebljavati u isto vrijeme.

Pauziranje lijevog i desnog lonca

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Kad kuhate s oba lonca pritisnite tipku DlD jednom, i lijevi i desni lonac ¢e
istodobno uci u pauzu. Zasloni i recepti sada e treperiti. Ponovno pritisnite tipku

ch', i lijevi i desni lonac ¢e nastaviti s radom.
Kad se i lijevi i desni lonac istodobno zaustave i nema rada u roku od 5 minuta, oba
lonca prestaju raditi i vra¢aju se u stanje pripravnosti.

Kad kuhate s oba lonca, jednom lagano pritisnite tipku DlD. Lijevi i desni lonac bit

ée u stanju pauze u isto vrijeme. Ako trebate nesto podesiti, prvo pritisnite 1 ili 2
a zatim podesite recept, temperaturu i vrijeme prema vasim potrebama. Sada

jednom pritisnite tipku [>|D za nastavak istodobnog rada lijevog i desnog lonca.

Kad kuhate s oba lonca, jednom lagano pritisnite tipku Dll:'. Lijevi i desni lonac bit

ée u stanju pauze u isto vrijeme. Ponovno dugo pritisnite tipku @ na 2 sekunde, i
lijevi i desni lonac ¢e prestati raditi u isto vrijeme. Na lijevom i desnom zaslonu
prikazat ée se ,OFF” (ISKLJUCENO), a uredaj ée se vratiti u stanje pripravnosti
nakon kratkog zvu€nog signala.

Zaustavljanje lijevog i desnog lonca

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Kad kuhate s oba lonca, dugo pritisnite tipku za uklju€ivanje na 2 sekunde. Lijevi i
desni lonac prestat ¢e raditi u isto vrijeme, a lijevi i desni zaslon ¢e prikazati ,OFF”
(ISKLJUCENO). Nakon kratkog zvuénog signala, uredaj ¢e prijeéi u stanje
pripravnosti.

Lijevi ili desni lonac nece raditi nakon $to istekne vrijeme na prikazu, grijanje i motor
¢ée se zaustaviti, a na zaslonu ée se prikazati ,OFF” (ISKLJUCENO). Nakon $to se
zvuéni signal oglasi 5 puta, zaslon ¢e se iskljuciti i uredaj e se vratiti u stanje
pripravnosti.

Ako Zelite iskljuciti jedan lonac, prvo pritisnite 1 ili 2 a zatim dugo pritisnite tipku
za ukljucivanje na 2 sekunde. Odabrani ¢e lonac prestati raditi, a na odgovaraju¢em
zaslonu prikazat ¢e se ,OFF” (ISKLJUCENO). Nakon kratkog zvuénog signala, vratit
¢e se u stanje pripravnosti. U ovom trenutku, stanje uredaja mijenja se u nacin rada s
jednim loncem.

Funkcija istovremenog zavrSetka

4.7.1.

4.7.2.

Ova funkcija je aktivha samo kada su odabrana dva recepta s razli¢itim postavkama
vremena u lijevom i desnom nacinu rada lonca. Istovremeno zasvijetli indikatorsko
svjetlo. Kad je funkcija aktivna, zaslon treperi.

N
Nakon odabira izbornika, prvo pritisnite tipku za istovremeni zavrSetak ~ 7!, a zatim

ponovno pritisnite tipku Dll:'. Uredaj Ce poceti raditi. U ovom trenutku radit ¢e lonac
s duljim vremenom kuhanja, dok ¢e lonac s kra¢im vremenom kuhanja prikazivati
simbol ,HOLD” (CEKANJE). Kada prode dodatno vrijeme, drugi lonac pocinje raditi.

—_
Tipka za istovremeni zavrSetak _’l obi¢no ostaje uklju¢ena tijekom ovog postupka.
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4.7.3. Tijekom kuhanja, ako je vrijeme prikazano na strani ,HOLD” (CEKANJE) dulje od

—_
vremena na drugoj strani, izadite iz naCina istovremenog zavrSetka. _’l Indikator
istovremenog zavrsetka prestat ¢e treperiti.

4.7.4. lzvucete li lonac tijekom rada, mjera¢ vremena ¢e se zaustaviti i na zaslonu ¢e se
prikazati simbol ,OPEN” (OTVORENO). Vratite lonac u uredaj kako biste nastavili s
radom.

4.7.5. Tijekom rada s oba lonca, ako se rad jednog lonca zaustavi, a drugi lonac i dalje radi,
izadite iz funkcije istovremenog zavrSetka i indikator istodobnog zavrSetka prestat ce
treperiti.

Napomene:

1. Nagin pokretanja: kada se uredaj nalazi u ovom nacinu, svijetli samo ikona tipke za ukljuivanje.

2. Stanje pripravnosti: svijetle ikone tipke napajanja, lijeva tipka lonca i desna tipka lonca.

3. Postavljanje jedinice kada ne radi: odgovarajuéa funkcijska tipka stalno svijetli, indikator odabranog
recepta treperi, ostali indikatori izbornika stalno svijetle, odgovarajuéi zaslon treperi naizmjeni¢no kako
bi se prikazala temperatura/vrijeme odabranog recepta. Pri podeSavanju izbornika treperi odabrani
recept, pri podeSavanju temperature pritisnite tipku temperature, zaslon treperi za prikaz trenutacne
temperature, pritisnite tipku vremena za podeSavanje vremena, na zaslonu se mijenja trenutacno
vrijeme i treperi. Kad su lijevi i desni lonac istodobno odabrano stanje, izbornik na strani koja nije
odabrana ne treperi, odgovarajuci zaslon naizmjeni¢no prikazuje temperaturu i vrijeme bez treperenja.
Tijekom tog procesa grija€i i motori ne rade.

4. PodeSavanije tijekom kuhanja: recept ne treperi. Treperi zaslon za prikaz temperature i viemena.
MozZete podesiti temperaturu i vrijeme, ali se recept ne moze podesiti.

5. Nagin pauziranja jednog lonca: odgovarajuéa funkcijska tipka stalno svijetli, a indikator izbornika
treperi kada je odabran. Ostali indikatori izbornika stalno svijetle, a odgovarajuci zaslon treperi,

oznacavajuéi temperaturu/vrijeme. Odgovarajuéa tipka 1 ili 2 treperi, a izbornik, temperatura i
vrijeme mogu se podesiti u ovom trenutku.

6. Nacin pauziranja lijevog i desnog lonca: odgovarajuéa funkcijska tipka stalno svijetli, odabrani
indikator izbornika treperi, drugi indikator izbornika stalno svijetli, zaslon treperi, prikazuju se

temperatura/vrijeme, odgovaraju¢a 1 i 2 tipke trepere.
7. Nacin rada: odgovarajuca funkcijska tipka stalno svijetli, odabrani indikator izbornika stalno svijetli,
ostali su indikatori izbornika iskljueni, a odgovarajuci zaslon prikazuje vrijeme izbornika.

8. Kad lijevi i desni lonac rade istodobno, indikator tipke i odgovarajuéi indikator izbornika 1 lonca
trepere istodobno/3 sekunde, a vrijeme gasenja < 0,5 sekundi. Nakon 3 sekunde, indikator tipke i

odgovarajuci indikator izbornika 2 lonca trepere istodobno/6 sekundi, s vremenom gasenja < 0,5
sekundi, lijevi i desni indikatori trepere naizmjeni¢no, a vrijeme intervala lijevo i desno je 3 sekunde.
9. Funkcija memorije: uredaj ima funkciju memorije. Po zavrSetku kuhanja, uredaj se ne iskljuéuje. Pri
sljedec¢oj uporabi, ako odaberete isti lonac kao i zadnji put, uredaj ¢e izravno prikazati izbornik koji je
koristen posljednji put. Funkcija memorije nestaje kad se uredaj isklju¢i na 1 sat. Nakon Sto prode
najmanje 1 sat, poCetno stanje prikazat ¢e se kada se uredaj ponovno uklju¢i. Memorija za
iskljucivanje: ako se uredaj koristi, a napajanje se slu€ajno prekine, uredaj ¢e se vratiti u radno stanje
prije isklju€ivanja ako se ponovno ukljuci unutar 30 minuta.
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Postavke

Tablica u nastavku pomo¢i ¢e vam odabrati osnovne postavke za sastojke.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke samo indikativne. Buduci da se sastojci razlikuju po
podrijetlu, veli€ini, obliku i marki, ne mozemo jamciti najbolje postavke za vasSe sastojke.

Buduéi da tehnologija brzog zraka trenutno zagrijava zrak u uredaju, kratko izvlacenje lonca iz uredaja
tijekom przenja vru¢im zrakom gotovo i nece poremetiti proces.

Savjeti:

1.

Maniji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih.

2. Zavectu koli¢inu sastojaka potrebno je nesto dulje vrijeme pripreme, a za manju koli¢inu
sastojaka potrebno je nesto krace vrijeme pripreme.
3. Protresanje manijih sastojaka na pola vremena pripreme optimizira konaéni rezultat i moze
sprije€iti neravnomjerno przenje sastojaka.
4.  Svjezem krumpiru dodajte malo ulja za hrskavi rezultat. Sastojke przite u fritezi nekoliko minuta
nakon Sto dodate ulje.
5. U fritezi nemojte pripremati izrazito masne sastojke poput kobasica.
6. Grickalice koje se mogu pripremiti u pe¢nici mogu se pripremiti i u fritezi.
7.  Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog krumpira je 500 grama.
8. Zabrzui jednostavnu pripremu punjenih grickalica upotrijebite unaprijed pripremljeno tijesto.
Unaprijed pripremljeno tijesto takoder zahtijeva krace vrijeme pripreme od domaceg tijesta.
9. Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u lonac za przenje ako zelite ispeci kolac ili quiche ili
ako Zelite ispeci delikatne sastojke ili jela s punjenjem ili nadjevom.
Zadana Vrijeme Raspon Vremenski
. Referentna . .
Izbornik tezina (g) temperatura lonca temperature okvir Protresite
J (C) (min) (C) (min)
Pomfrit 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Odrezak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Pile 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Zar 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Ribe 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Skampi 650/500 180 12. 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Dehidriranje 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Napomena 1: Dodajte 3 minute na vrijeme pripreme kada pocnete prziti dok je friteza joS hladna.
Uredaj moze emitirati malo dima i mirisa tijekom prve uporabe, $to je normalna pojava.
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Ciscéenje
Odistite uredaj nakon svake uporabe.
Nemojte upotrebljavati metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za €iS¢enje lonca i reSetke jer to
moze ostetiti premaz koji se ne lijepi.
1. lzvadite utikac iz zidne uti¢nice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: izvadite lonac kako bi se friteza brze ohladila.

2. Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.
3. Lonce odistite vruéom vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom.
Mozete upotrijebiti tekuc¢inu za odmaséivanje kako biste uklonili svu preostalu prijavstinu.
Savjet: ako se prljavstina zalijepi za nosac (resetku) ili dno lonca, napunite lonac vru¢éom vodom i
dodajte malo tekucine za pranje. Stavite reSetku za przenje u lonac te ostavite da se lonac i
reSetka za przenje natapaju otprilike 10 minuta.
4. Ocistite unutradnjost uredaja toplom vodom i neabrazivhom spuzvom.
5.  Ocistite grijaci element Eetkom za ¢iSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Rjesavanje problema

Problem

Moguéi uzrok

Rjesenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije spojen na
napajanje.

Spojite utika¢ kabela napajanja na
uzemljenu utinicu.

Sastojci przeni u fritezi
nisu gotovi.

Prevelika koli¢ina sastojaka ili
su sastojci preveliki.

Napunite lonac preporuéenom
koli¢inom sastojaka (preporuc¢ene
veli¢ine).

Temperatura je preniska.

Sukladno podesite temperaturu.

Uredaj nije prethodno zagrijan.

Podesite vrijeme na potrebno vrijeme
pripreme.

Sastojci se prze
neravhomjerno.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti na pola
vremena Kuhanja.

Sastojke koji leze jedan na drugom
(npr. krumpiri¢) treba protresti na
pola vremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kad izadu iz
friteze.

Upotrijebili ste vrstu grickalica
namijenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrebljavajte grickalice za peénicu
ili dolijte malo ulja na grickalice da
biste postigli hrskaviji rezultat.

Lonac se ne moze
pravilno gurnuti u
uredaj.

PreviSe sastojaka u loncu.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAKS.

Lonac nije pravilno postavljen u
lonac.

Gurnite lonac u uredaj dok ne
zacujete klik.

Bijeli dim izlazi iz
uredaja.

Kuhanje masnih sastojaka.

Prilikom kuhanja masnih sastojaka
velika koli¢ina ulja curi u lonac. Ulje
proizvodi bijeli dim, a lonac se moze
zagrijati viSe nego inace. To ne utjeCe
na uredaj ili konaéni rezultat.

Lonac nije o€is¢en nakon
posljednjeg kuhanja.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja
masti u posudi. Pobrinite se da tavu
pravilno ocistite nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpiric¢i ne
prze se ravnomjerno.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Upotrebljavajte svjezi krumpir i
pobrinite se da ostane ¢vrst tijekom
kuhanja.

Niste isprali komadic¢e krumpira
prije kuhanja.

Isperite komadi¢e krumpira da biste
uklonili Skrob s vanjske strane
komadica.
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Svjezi krumpirii nisu
hrskavi.

Hrskavost krumpiri¢a ovisi o
koli¢ini ulja i vode u krumpiriéu.

Pobrinite se da komadi¢e krumpira
dobro osusite.

Izrezite krumpir na manje komadice
za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo ulja za hrskaviji
rezultat.

BRIGA ZA OKOLINU

Nakon isteka njegova Zivotnog vijeka uredaj nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim kuc¢anskim otpacima,
nego ga predajte ovlastenim zbirnim mjestima za recikliranje. Takvim zbrinjavanjem dotrajalog uredaja

pomazete u ocuvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu¢aju kvara uredaja obratite se Centru za pomoc¢ korisnicima Hisense u
vas$oj drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garancijskom listu koji vazi u ¢itavom
svijetu). Ukoliko u vaSoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom

prodavacu Hisense, ili pozovite odjel Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za osobnu uporabu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPORABE VASEG NOVOG UREDAJA

Pridrzavamo pravo na izmjene!

27




SRB

Vazne mere bezbednosti

Pre pocetka upotrebe aparata detaljno se upoznajte sa korisnickim priruénikom.

1.

2.

SacCuvajte uputstva za upotrebu, potvrdu o garanciji, potvrdu o placanju, i po
mogucnosti ambalazu aparata.

Kucista koja sadrze elektricne komponente i grejne elemente, nemojte potapati
u vodu, i nemojte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.

Pazite da u aparat ne dopre voda ili neka druga teCnost, jer to moze uzrokovati
elektricni udar.

Sastojke za prZzenje uvek sloZite u koSaru tako da ne dodu u dodir sa grejnim
elementima.

Tokom rada aparata nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod vazduha.
Posudu nemojte puniti uljem, jer to moze privesti do opasnosti od poZara.
Tokom rada nemojte dodirivati unutrasnjost aparata.

Pre prikljuCenja aparata na elektriCnu instalaciju, proverite dali napon aparata
naveden na postolju odgovara naponu vase kucne elektriCne instalacije,
odnosno lokalne elektricne mreze.

Aparat ne smete koristiti ukoliko utvrdite da je oStecen prikljucni kabl, njegov
utikac, ili sam aparat.

Ostecéen prikljuéni kabl sme zameniti iskljuCivo proizvodac, njegov ovlaséeni
servis, ili neko drugo odgovarajuce stru¢no osposobljeno lice.

Deca starija od osam godina, kao i lica smanjenih fizi¢kih, osetilnih ili mentalnih
sposobnosti, ili lica sa nedostatkom iskustava i znanja u rukovanju aparatom,
smeju koristiti ovaj aparat isklju¢ivo pod odgovaraju¢im nadzorom lica,
odgovornih za njihovu bezbednost, i ako su dobila odgovarajuca uputstva u vezi
bezbedne upotrebe aparata, i ako razumeju opasnosti povezane sa koris¢enjem
aparata

Deca neka budu stalno pod vaSim nadzorom i nemojte im dozvoliti da koriste
aparat kao igracku.

Takode, nemojte dozvoliti deci da sudeluju u €iS¢enju i odrzavanju aparata,
izuzev ukoliko su starija od 8 godina i ako su pod odgovaraju¢im nadzorom.
Prikljucni kabl nemojte drzati u blizini vru¢ih povrsina.

Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na kontrolnoj tabli niti prikljucivati
aparat na elektricnu energiju.

Aparat prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu utiénicu. UtikaC treba biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti¢nicu.

Ovim aparatom nije moguce upravljati spoljnim vremenskim prekidacima
(tajmer) ili odvojenim sistemima za daljinsko upravljanje.

Aparat nemojte postavljati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao $to su
stolnjaci, zavese, i sl.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Aparat takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge aparate. Iza aparata, uz
boc¢ne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na aparat ne
smete stavljati nikakve predmete.

Aparat koristite isklju¢ivo za namene koje su opisane u ovom korisnickom
prirucniku.

Aparat nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tokom przenja vru¢im vazduhom, kroz otvore za odvod vazduha izlazi vru¢a
para. Pazite da se rukama ili licem ne pribliZite previSe toj pari odnosno otvorima
za odvod vazduha. Na vruéu paru i na vru¢ vazduh obratite paznju i kada posudu
vadite iz aparata.

Dostupne povrsine mogu tokom rada aparata postati veoma vruce.

Ako iz aparata pocne izlaziti tamni dim, smesta ga iskljuite. Pre nego $to
izvadite posudu iz aparata pricekajte da se prestane dimiti.

Aparat postavite na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Aparat je namenjen iskljuivo za uobi¢ajenu upotrebu u domacinstvu i nije
namenjen za upotrebu u okolinama kao $to su ¢ajne kuhinje u radnjama,
kancelarijama, na farmama, i u drugim radnim okolinama. Aparat takode nije
namenjen za upotrebu od strane gostiju u hotelima, motelima, prenocistima, i u
drugim smestajnim objektima.

Ukoliko se aparat koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputstvima za upotrebu, garancija postaje niStavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za eventualno uzrokovanu Stetu.

Za pregled ili popravak aparata obratite se ovlas¢enom servisu Hisense.
Aparat nemojte pokuSavati popravljati sami, jer ¢ete time ponistiti garanciju.
Nakon upotrebe prikljucni kabl aparata uvek iskljucite iz zidne uti¢nice.

Pre nego Sto aparat dodirnete ili po¢nete Cistiti, ostavite ga da se ohladi priblizno
30 minuta.

Postarajte se da hrana koju spremate u ovom aparatu bude zlatno-zuto
zapeCena, a ne da potamni ili da bude braon boje. Zagorele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krompir nemojte prziti na temperaturi koja prevazilazi 180 °C
(time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ovaj aparat oznacen je u skladu s Evropskom direktivom 2012/19/EU u vezi odlaganja otpadne
elektricne i elektronske opreme (engl. skracenica WEEE). Smernice iz te direktive opredeljuju
zahteve i postupke za sakupljanje i recikliranje otpadne elektri¢ne i elektronske opreme, vazece
u celoj Evropskoj Uniji.

Automatsko isklju¢enje

Aparat je opremljen vremenskim (satnim) prekidacéem. Kada istekne podes$eno vreme, aparat zazvoni i
automatski se iskljuci.
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Pre prve upotrebe aparata

Odstranite sav ambalazni materijal. Ako je na aparatu kakva nalepnica, odlepite je. KoSaru i posudu
isperite vruéom vodom. Nemojte Koristiti gruba ili agresivha sredstva za &iS¢enje. Vlaznom krpom
ocistite unutrasniji i spoljasnji deo aparata. Posudu i koSaru nemojte prati u masini za pranje sudova.
Aparat radi na vru¢ vazduh, zato posudu nemojte puniti uljem ili masno¢om za przenje!
Priklju€enje na elektri€nu energiju:

Aparat sme biti priklju¢en samo na pravilno montiranu uti€nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Opsti opis

Posuda za przenje
Emajlirana posuda za prZzenje
Uredaj

wnpE
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Pre prve upotrebe

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve nalepnice ili etikete sa uredaja.

3. Temeljito ocistite reSetku i posudu toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza za przenje bez ulja koja radi pomocu vruéeg vazduha. Nemojte sipati ulje ili mast
direktno u posudu.

Obavestenje: Kada se friteza prvi put zagreje, moze da emituje blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za zagrevanje. To ne utie na bezbednost vaSeg uredaja.

Priprema uredaja za upotrebu

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.
Nemojte postavljati uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplotu.
2. Postavite emajliranu posudu za prZenje u posudu

Nemojte sipati ulje ili bilo koju drugu tecnost u posudu.
Nemojte stavljati niSta na uredaj, jer to moze da ometa protok vazduha i uti¢e na rezultat
przenja vruéim vazduhom.

Upotreba uredaja

1. Umetnite utika€ u zidnu uti¢nicu sa uzemljenjem.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze (slika 2).

3. Stavite hranu u posudu. (slika 3).

4. Gurnite posudu nazad u fritezu (slika 4).

Nikada ne koristite posudu bez emajlirane posude u njoj.

Oprez: Ne dodirujte posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon toga, jer je veoma vruéa. Drzite
posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vreme pripreme za hranu (pogledajte odeljak "PodeSavanja" u ovom poglavlju).
6. Neku hranu treba da protresete nakon pola sata pripreme (pogledajte odeljak "Pode$avanja" u
ovom poglavlju). Da biste protresli hranu, izvucite posudu iz uredaja drzedi je za rucku i protresite.
Potom vratite posudu u fritezu.

7. Kada zacujete zvucni signal, vreme pripreme je isteklo. Izvucite posudu iz uredaja

Napomena: Dugo pritisnite dugme za uklju€ivanje na 2 sekunde. Zatim mozete ru¢no iskljuciti ureda;j.
Savet: MoZete da podesite temperaturu ili vreme u skladu sa vasim Zeljama tokom upotrebe.

8. Proverite da li je hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih
minuta.

9. Da biste izvadili hranu (npr. pomfrit), izvadite posudu iz friteze i stavite je na podmetac.

Nemojte okretati posudu naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu posude iscuriti na hranu.
Posuda i hrana su vruéi. U zavisnosti od vrste hrane u fritezi, iz posude moze da izlazi para.

10. Koristite odgovarajuéi pribor za stavljanje hrane na tanijir.

11. Kada je hrana gotova, friteza je odmah spremna za pripremu nove hrane.
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Uputstvo za kontrolnu tablu

#0 , 0 <0 .-0,0 0
k

Fries Steal Chicken Grill Fish Shrimps

0] N
Taster 1 — Taster za ukljucivanje

Kada su korpa i posuda pravilno postavljeni u glavno kuciste, svetlo za napajanje ¢e se upaliti.
Pritisnite taster za ukljucivanje da biste uredaj stavili u rezim pripravnosti nakon $to izaberete posudu
koju zelite da koristite. Pritisnite taster za ukljuivanje drugi put da biste zapoceli proces pecenja.
Pritisnite taster za ukljucivanje na 2 sekunde da biste zatvorili ceo uredaj tokom kuvanja i istovremeno
zaustaviti motor.

Taster 2 |>|D — Taster za pokretanje/pauzu
Da biste pokrenuli ili pauzirali uredaj.

Taster 3 @ — Taster za podsetnik okretanja
Ako ste izabrali funkciju okretanja hrane, uredaj ¢e emitovati podsetnik u podeseno vreme.

Taster 4 N\ — Taster za smanjivanje temperature
Taster 5 AN\ Taster za povecanje temperature
Taster 6 N — Taster za smanjivanje vremena

Taster 7 AN\ Taster za povec¢avanje vremena

SOy
Taster 8 .. — Taster za rezervaciju
Koristite ovaj taster da rezerviSete Zeljeno vreme kuvanja, sa opsegom vremena rezervacije od 0,5 do
12 sati.

Taster 9 ’l — Taster za istovremeni zavrSetak
Pritiskom na ovaj taster, dva recepta sa razli¢itim podeSavanjima vremena mogu se zavrsiti u isto
vreme.

Taster 10 “'* — Taster za svetlo

Taster 11 1 — Taster za odabir posude 1
Indikatorska lampica "12" — Ekran za levu posudu

Indikatorska lampica "13" — Ekran za desnu posudu
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Taster 14 2 — Taster za odabir posude 2
Dodirnite taster za odabir vremena. Po potrebi mozete da podesite vreme naznaceno na jedinici za
prikaz.

Indikatorska lampica "15 " — Indikator vremena
Indikatorska lampica "16 " — Indikator temperature

Tasteri 17-24 — Tasteri za recept

Detaljna uputstva za rad

1. Pogetni rezim

Prvo, da biste bili sigurni da je posuda za kuvanje pravilno stavljena u uredaj, umetnite utika¢ u
utinicu. Uredaj ¢e se ukljuciti, jednom Ce se oglasiti zvucnim signalom, sve lampice ¢e se upaliti na
jednu sekundu, a zatim ¢e se ponovo ugasiti. Ikona za napajanje ¢e se upaliti.

2. Rezim pripravnosti

4. Dodirnite ikonicu za napajanje. Taster 1 za odabir posude i indikatori tastera 2 za odabir posude
Ce zasvetleti i ostati ukljuCeni, uredaj je sada u rezimu pripravnosti. Kada je uredaj u stanju
pripravnosti i ne radi 5 minuta, vrati¢e se u pocetni rezim.

5.

3. ReZim rada jedne posude

3.1. Dodirnite ikonicu 1 ili 2 Indikator funkcije i meni ¢e se ukljugiti i ostati ukljuceni.
Indikator za pomfrit e treperiti, jer je ovo podrazumevani meni, a ostali indikatori ¢e takode
biti uklju€eni. Istovremeno, indikator temperature i vremena e treperiti. Ako pritisnete i

zadrzite ikonicu 1 2 sekunde, mozete da otkazete odabir leve posude. Uradite isto za

desnu posudu tako $to éete pritisnuti i drzati ikonicu 2 Pritiskom na ikonice moZete da
otkazete izbor obe posude, a uredaj ¢e preci u rezim pripravnosti.

3.2. Dodirnite ikonicu tastera Meni da biste izabrali meni koji Zelite u skladu sa onim $ta kuvate
ili da biste podesili temperaturu i vreme ako je potrebno. Prilikom pode§avanja
temperature, svakim pritiskom na taster, temperatura ¢e se promeniti za 5 °C, a ako dugo

pritisnete tastere " N\ ili " \/ temperatura ¢e se kontinuirano povecavati ili smanjivati.
Za svaki meni, podesivi opseg temperature je od 80 °C do 200 °C. PodeSavanje vremena:
svakim pritiskom tastera, vreme se menja za 1 min. Opseg regulacije vremena od 1 min do
60 min.

3.3. Nakon $to izaberete vrstu hrane (recept), temperaturu i vreme, dodirnite ikonicu tastera za

uklju€ivanje. Posuda 1 / 2 pocinje da radi, a na ekranu se prikazuje trenutno vreme
kuvanja, odbrojavajuci ga pre nego Sto prestane da treperi. Indikator izabrane vrste hrane
je uvek uklju€en, a ostali indikatori recepata ¢ée biti iskljuceni.

3.4. Da biste podesili temperaturu ili vreme tokom procesa pecenja, pritisnite taster 1 ili 2 ,a
zatim pritisnite taster za temperaturu ili vreme jednom, a zatim pritisnite taster "
N " da biste podesili temperaturu ili vreme. Tokom podeSavanja, uredaj nastavlja da radi.

ili
3.5. Da biste resetovali odabranu vrstu hrane tokom kuvanja, lagano pritisnite taster 1 ili 2 a

zatim pritisnite DlD jednom da biste pauzirali kuvanje. Grejac i motor ¢e prestati da rade,
a indikator recepta i ekran e treperiti. Podesite vrstu hrane po potrebi. U ovom trenutku
mozete da podesite i temperaturu i vreme.
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Pritisnite taster za uklju€ivanje tokom pecenja i uredaj ¢e se zaustaviti. Ako nema
aktivnosti, uredaj ¢e se automatski vratiti u rezim pripravnosti nakon 5 minuta.

Da biste iskljucili uredaj tokom kuvanja, pritisnite taster za uklju€ivanje na 2 sekunde i
uredaj ¢e se iskljuciti. Grejac i motor ¢e prestati da rade. Na ekranu ¢e se prikazati re¢
"OFF" (isklju¢eno) i zvuéni signal ¢e se oglasiti.

Nakon kuvanja, na ekranu ¢e se prikazati re¢ "OFF" (ISKLJUCENO) i zvuéni signal ée se
oglasiti 5 puta. Ekran se isklju€uje i uredaj se vraca u rezim pripravnosti.

Ako tokom kuvanja izvadite korpu za przenje, na ekranu ¢e se prikazati re¢ "OPEN"
(otvoreno) i uredaj ¢e prestati da radi. Nakon Sto ponovo ubacite korpu za przenje, uredaj
¢e nastaviti svoj rad.

4. Rezim rada duple posude

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Ukljucivanje 2 posude
4.1.1. Prvo izaberite jednu stranu i podesite Zeljenu vrstu hrane, temperaturu i vreme u
skladu sa vasim potrebama. Zatim izaberite drugu stranu i podesite Zeljenu vrstu
hrane, temperaturu i vreme na isti nacin.

4.1.2. Kada pritisnete taster DlD, leva i desna posuda ¢e poceti da rade istovremeno.
Taster 1 i indikatorska lampica vrste hrane za levu posudu ¢e treperiti svakih 6

sekundi istovremeno, a takode ¢e i 2 taster i indikatorska lampica vrste hrane
desne posude treperiti svakih 6 sekundi istovremeno. Ekrani leve i desne posude ¢e
se naizmenicno paliti u intervalu od oko 3 sekunde.

4.1.3. Takode mozete prvo ukljuciti levu posudu tako Sto Cete pritisnuti taster DlD nakon
podeSavanja parametara posude 1 , a zatim pritisnuti 2 da biste podesili

parametar desne posude. Kada je desna posuda spremna, pritisnite taster DlD da
biste pokrenuli rad desne posude.
4.1.4. Kada su obe posude uklju¢ene, vreme i temperatura se ne mogu podesiti.
Promena podeSavanja tokom rada obe posude
4.2.1. Kada leva i desna posuda rade istovremeno i potrebno je da podesite temperaturu ili

vreme za levu posudu, pritisnite 1 i zatim podesite temperaturu i vreme po potrebi.
Izbor vrste hrane se ne moze menjati u ovom stanju. Ako nema aktivnosti u roku od
10 sekundi nakon pode$avanja, ekran se automatski vra¢a u normalu.
4.2.2. Ako treba da podesite temperaturu ili vreme desne posude, pogledajte odeljak 4.2.1.
4.2.3. Tokom procesa kuvanja, vrsta hrane i temperatura/vreme se mogu podesiti pritiskom

na 1 / 2 i taster Dll:'. Leva ili desna posuda ¢e uéi u rezim pauze. Pritisnite

taster DlD da biste nastavili sa kuvanjem nakon promene podeSavanja.
4.2.4. Ako ne koristite uredaj 5 minuta nakon pauziranja, posuda ¢e preci u rezim
pripravnosti.
Isklju€ivanje leve ili desne posude

4.3.1. Prvo pritisnite taster 1 ili 2 a zatim drzite pritisnutim taster za ukljucivanje na 2

sekunde. Izabrana posuda Ce prestati da radi i vratiCe se u rezim mirovanja.
Izvlagenje korpe

4.4.1. Ako je korpa izvuéena tokom kuvanja, na ekranu ée se prikazati "OPEN"
(OTVORENO). Strana o kojoj je re¢ ¢e prestati da radi (i zagrevanje i motor ¢e se
zaustaviti) i nastavice da radi sa prethodnim podeSavanjem kada se korpa vrati
nazad.

4.4.2. Kada se korpa za przenje izvuce u stanju pripravnosti, na ekranu ée se prikazati
"OPEN" (otvoreno). U ovom trenutku nije moguce koristiti obe posude istovremeno.
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4.5.

4.6.

4.7.

Pauziranje leve i desne posude

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Kada kuvate u obe posude, pritisnite DlDtasterjednom, i leva i desna posuda ¢e
istovremeno uci u rezim pauze. | ekrani i recepti ¢e sada treperiti. Ponovo pritisnite

taster [>|I:I‘ i leva i desna posuda ¢e nastaviti sa radom.
Kada se leva i desna posuda pauziraju istovremeno i ne rade 5 minuta, obe posude
¢e prestati da rade i vrati¢e se u rezim pripravnosti.

Kada kuvate u obe posude, nezno pritisnite taster DlD. Leva i desna posuda ¢e

istovremeno uéi u rezim pauze. Ako treba nesto da podesite, prvo pritisnite 1 ili, 2
a zatim podesite Zeljenu vrstu hrane, temperaturu i vreme u skladu sa vasim

potrebama. Sada pritisnite taster [>|D da biste nastavili istovremeni rad leve i desne
posude.

Kada kuvate u obe posude, nezno pritisnite taster [>|I:I_ Leva i desna posuda ¢e

istovremeno uéi u rezim pauze. Ponovo pritisnite taster @ na 2 sekunde, ilevai
desna posuda ¢e istovremeno prestati da rade. Na levom i desnom ekranu ¢e se
prikazati "OFF" (isklju¢eno), a uredaj ¢e se vratiti u rezim pripravnosti nakon kratkog
zvucnog signala.

Iskljucivanje leve i desne posude

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Kada kuvate u obe posude, pritisnite taster za uklju€ivanje na 2 sekunde. Leva i
desna posuda ¢e istovremeno prestati da rade, a na levom i desnom ekranu ¢e se
prikazati "OFF" (isklju¢eno). Nakon kratkog zvuénog signala, uredaj ¢e prec¢i u rezim
pripravnosti.

Nakon isteka prikazanog vremena leva i desna posuda ¢e biti isklju¢ene, zagrevanje
i motor ée se zaustaviti, a na ekranu ¢e se prikazati "OFF" (isklju¢eno). Nakon 5
kratkih zvu€nih signala, ekran ¢e se iskljuciti i uredaj e se vratiti u reZim pripravnosti.

Ako Zelite da iskljucite jednu posudu, prvo pritisnite 1 ili 2 a zatim pritisnite taster
za ukljucivanje na 2 sekunde. Izabrana posuda ce prestati da radi, a na
odgovaraju¢em ekranu ¢e se prikazati "OFF" (isklju¢eno). Nakon kratkog zvuénog
signala, vrati¢e se u rezim pripravnosti. U ovom trenutku, stanje uredaja se menja u
rezim rada jedne posude.

Funkcija istovremenog zavrSetka

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

Ova funkcija je aktivha samo kada su izabrana dve vrste hrane sa razli¢itim
podes$avanjem vremena za levu i desnu posudu. U isto vreme svetlice indikator.
Kada je funkcija aktivna, ekran treperi.

N
Nakon izbora menija, prvo pritisnite taster za istovremeni zavrSetak ~ 7!, a zatim

ponovo pritisnite taster [>|D. Uredaj Ce poceti da radi. U ovom trenutku, posuda sa
duzim vremenom kuvanja ¢e raditi, dok ¢e posuda sa kra¢im vremenom kuvanja
prikazivati simbol "HOLD" (zadrzavanje). Nakon isteka dodatnog vremena, druga

—_

posuda pocinje da radi. Taster za istovremeni zavrSetak _’l obi¢no ostaje ukljucen
tokom ovog procesa.
Tokom kuvanja, ako je vreme prikazano na strani "HOLD" (zadrzavanje) duze od
vremena na drugoj strani, izadite iz rezima istovremenog zavrSetka. Taster za

N
istovremeni zavrsetak ~— 7! ¢e prestati da treperi.
Ako izvu€ete posudu tokom rada, tajmer ¢e se zaustaviti i na ekranu ¢e se prikazati
"HOLD" (ZADRZAVANJE). Vratite posudu u uredaj da biste nastavili sa radom.
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4.7.5. Tokom rada sa obe posude, ako je rad jedne posude zaustavljen, a druga posuda
nastavlja da radi, izadite iz funkcije istovremenog zavrSetka i indikator istovremenog
zavrSetka Ce prestati da treperi.

Napomene:

1. Pocetni rezim: kada je uredaj u ovom rezimu, osvetljena je samo ikonica tastera za ukljucivanje.
2. Rezim pripravnosti: ikonica tastera za uklju€ivanje, taster za levu posudu i taster za desnu posudu
su osvetljeni.

3. PodeSavanije jedinice kada ne radi: odgovarajuci funkcijski taster je uvek uklju€en, indikator
izabrane vrste hrane treperi, drugi indikatori menija su uvek uklju€eni, odgovarajuci ekran treperi
naizmeni¢no kako bi prikazao temperaturu/vreme izabrane vrste hrane. Prilikom podeSavanja menija,
izabrani recept treperi, kada podesavate temperaturu, pritisnite taster za temperaturu, ekran treperi
prikazujuci trenutnu temperaturu, pritisnite taster za vreme da biste podesili vieme, ekran menja
trenutno vreme i treperi. Kada su leva i desna posuda istovremeno izabrane, meni strane koja nije
izabrana ne treperi, odgovarajuci ekran naizmeni¢no prikazuje temperaturu i vreme bez treperenja.
Tokom ovog procesa grejaci i motori ne rade.

4. PodeSavanje tokom kuvanja: recept ne treperi. Ekran treperi prikazujuci temperaturu i vreme.
MozZete podesiti temperaturu i vreme, ali recept se ne moze podesiti.

5. Rezim pauze jedne posude: odgovarajuci funkcijski taster stalno svetli, a indikator menija treperi
kada je izabran. Ostali indikatori menija stalno svetle, a odgovarajuci ekran treperi, prikazujuci

temperaturu/vreme. Odgovarajuci taster 1 ili 2 treperi, a meni, temperatura i vreme se mogu
podesiti u ovom trenutku.

6. Rezim pauze rada leve i desne posude: odgovarajuéi funkcijski taster stalno svetli, izabrani indikator
menija treperi, drugi indikator menija stalno svetli, ekran treperi prikazujuéi temperaturu/vreme,

odgovarajuci tasteri 1 i 2 trepere.
7. Radni rezim: odgovarajuci funkcijski taster stalno svetli, izabrani indikator menija stalno svetli, drugi
indikatori menija su isklju€eni, a odgovarajuci ekran prikazuje vreme menija.

8. Kada leva i desna posuda rade istovremeno, indikator tastera i indikator odgovaraju¢eg menija 1
posude trepere istovremeno/3 sekunde, a vreme gasenja je manje od 0,5 sekundi. Nakon 3 sekunde,

indikator tastera i indikator odgovaraju¢eg menija posude trepere istovremeno/6 sekundi, sa
vremenom gasenja < 0,5 sekundi, levi i desni indikatori trepere naizmeni¢no, a vreme levog i desnog
intervala je 3 sekunde.

9. Funkcija memorije: uredaj ima funkciju memorije. Po zavrSetku kuvanja, uredaj se ne iskljucuje.
Prilikom sledeée upotrebe, ako izaberete istu posudu kao i poslednji put, uredaj ce direktno prikazati
meni koji je koris¢en poslednji put. Funkcija memorije ¢e nestati kada je uredaj iskljucen sat vremena.
Nakon isteka najmanje 1 sata, pocetno stanje e biti prikazano kada se uredaj ponovo ukljuci.
Memorija tokom iskljuCivanja: ako se uredaj koristi i struja nestane, uredaj Ce se vratiti u radno stanje
pre nestanka struje ako se ponovo ukljuéi u roku od 30 minuta.
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Podesavanja

Tabela u nastavku ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podeSavanja za hranu.

Napomena: Imajte na umu da su ova podeSavanja samo indikativha. PoSto se hrana razlikuje po

poreklu, veli€ini, obliku i brendu, ne moZzemo da garantujemo najbolja podeSavanja za vasu hranu.

Buduéi da brza tehnologija vazduha trenutno zagreva vazduh u uredaju, kratko izvlaenje posude iz

uredaja tokom przenja vruéim vazduhom nec¢e mnogo poremetiti proces.

Saveti:

1. Manja koli¢ina hrane obi¢no zahteva nesto krace vreme pripreme od vece koli¢ine hrane.

2. Zavectu koli€inu hrane potrebno je samo nesto duze vreme pripreme, a za manju koli€inu hrane
potrebno je samo nesto krace vreme pripreme.

3. Protresanje manje koli¢ine hrane nakon pola sata pripreme poboljSava konacan rezultat i moze

da pomogne u sprecavanju nejednako isprzene hrane.

Dodajte malo ulja u svez krompir kako bi bio hrskav. Hranu przite u fritezi nekoliko minuta nakon

Sto ste dodali ulje.

Nemoijte pripremati izuzetno masnu hranu u fritezi kao $to su kobasice.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni, mogu se pripremiti i u fritezi.

Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

Za brzo i lako pripremanje punjenih grickalica koristite prethodno napravljeno testo. Prethodno

napravljeno testo takode zahteva kra¢e vreme pripreme od domaceg testa.

9. Stavite kalup za pe€enje ili posudu za rernu u posudu friteze ako Zelite da ispecete kolag ili
quiche ili ako Zelite da ispecete delikatne sastojke ili jela sa filom ili nadevom.

»

©No o

Vreme
Referent Podrazumevan rada Temperatumn Vremensk Protresani
Meni na t(:ima a tem(;o)(e:;atura posud i opseg (°C) I(?nki\rlll)r o
e (min)
Pomffrit 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Snicla 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Pile 1203’ 80 200 45 80-200 1-60 Flip
Rostilj 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Riba 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Skampi 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pica 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Dehidracija 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Napomena 1: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme kada pocnete da przite dok je friteza jo$ hladna.
Uredaj moze emitovati malo dima i mirisa tokom prve upotrebe, $to je normalna pojava.

Ciséenje
Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.
Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za €iS¢enje posude i emajlirane

posude, jer to moze da oSteti premaz.
1. lzvadite utika¢ iz zidne utinice i ostavite uredaj da se ohladi.

38



Napomena: |zvadite posudu kako bi se friteza brze ohladila.
2. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite posude toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
Mozete da koristite te€nost za odmasc¢ivanje kako biste uklonili svu preostalu prljavstinu.
Savet: Ako se prljavstina zalepila za emajliranu posudu ili dno posude, napunite posudu toplom
vodom sa malo deterdzenta. Stavite emajliranu posudu u duboku posudu i ostavite da se
natapaju oko 10 minuta.
4. Ocistite unutradnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.
5. Ocistite grejac cetkom za €iS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Resavanje problema

Problem

Moguéi uzrok

Resenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije priklju¢en na struju.

Umetnite utika€ kabla za napajanje u
uti¢nicu sa uzemljenjem.

Hrana przena u fritezi
nije gotova.

Prevelika koli¢ina hrane ili su
komadi hrane preveliki.

U posudu stavite preporuc¢enu
koli¢inu hrane (preporu¢ene
veli¢ine).

Temperatura je preniska.

Podesite temperaturu.

Uredaj nije prethodno zagrejan.

Podesite vreme na potrebno vreme
pripreme.

Hrana se nejednako
przi.

Odredenu vrstu hrane treba
protresti nakon pola sata
prilikom prZenja.

Hranu koja je na vrhu ili jedna preko
druge (npr. pomfrit) treba protresti
nakon pola sata pripreme.

Przene grickalice nisu

hrskave nakon przenja.

Koristite vrstu grickalica
namenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice koje se peku u
rerni ili ih malo nauljite kako biste
postigli hrskaviji rezultat.

Nije moguce pravilno
umetnuti posudu u
ureda.

PreviSe hrane u posudi.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAX.

Emaijlirana posuda nije pravilno
postavljena u duboku posudu.

Pritisnite posudu u uredaj dok ne
Cujete klik.

Beli dim izlazi iz
uredaja.

Przenje masnih sastojaka.

Prilikom prZenja masnih sastojaka,
velika koli¢ina ulja ¢e curiti u posudu.
Ulje uzrokuje beli dim i posuda se
mozZe zagrejati viSe nego obi¢no. To
ne uti€e na uredaj ili konaéni rezultat.

Posuda nije ociS¢ena nakon
poslednjeg przenja.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem
masti u posudi. Proverite da li ste
dobro o istili posudu nakon svake
upotrebe.

Svez pomfrit se przi
neravnomerno.

Nije koriSten pravi tip krompira.

Koristite svez krompir i pobrinite se
da ostane ¢Evrst tokom przenja.

Krompir nije dovoljno opran pre
przenja.

Isperite krompir kako biste uklonili
skrob sa njega.

Svez pomfrit nije
hrskav.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u pomffritu.

Pobrinite se da krompir dobro
osusite.

Isecite manje Stapice krompira da
biste dobili hrskaviji rezultat.

Malo nauljite da biste dobili hrskaviji
rezultat.
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BRIGA ZA ZIVOTNU SREDINU

Nakon isteka njegove predvidene Zivotne dobi aparat nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim otpacima iz
domacinstva, nego ga predajte ovlaS¢enim zbirnim mestima za recikliranje. Takvim odlaganjem
dotrajalog aparata pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu¢aju kvara aparata obratite se Centru za korisnike Hisense u vasoj
drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garantnom listu koji vazi u celom svetu).
Ukoliko u vasoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom prodavcu Hisense
proizvoda, ili pozovite odeljenje Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za li¢nu upotrebu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPOTREBE VASEG NOVOG APARATA

PridrZavamo pravo na izmene!
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BaxHu 6e36eaHOCHM ynaTcTBa

BHumarenHo npoquTajTe r'm ynatcrBaTta 3a yn0Tpe6a npea yn0Tpe6a Ha anapartoT.

1. YysajTe r1 ynatcTBata 3a ynotpeba, rapaHTHMOT NNCT, uckanHaTa cMeTka u
MO MOXHOCT NakyBaHeTO Ha anapartor.

2. He notonyBajTe ro KyKULTETO CO ENEKTPUYHNTE KOMMOHEHTU U FpejHUTE
€NEMEHTH BO TEYHOCT 1 He NNaKHETE v Nog Boga.

3. CnpeveTe cekakBo HaBreryBake Ha BoAa WK Apyra TEYHOCT BO anaparoT
Buaejkn oBa MOXe Aa npean3srka enekTpUYeH LLOK.

4. Cekorall nocTaBeTe ja xpaHaTa koja Tpeba Aa ce Npxu BO KopnaTta 3a NpkeHe
CO Lien aa u3berHeTe JOnMp CO rpejHUTE eneMeHTU.

5. He nokpuBajTe rv BNE3HUTE M N3NIE3HUTE BEHTUINM 3a BO3AYX 3@ BpEMe Ha
paboTara Ha anapaTor.

6. He nonHeTe ro BHATPELLHWOT caj co Macno buaejkv oBa Moxe fa aosee 4o
PU3KK 0 NoXap.

7. B0 HUKO]j Cryyaj He JonupajTe rv BHaTPELIHUTE AeN0BM 0 anapaToT 3a Bpeme
Ha ynotpeba.

8. [lpen noBp3yBare Ha anapaToT CO M3BOPOT Ha HarojyBakbE, yBEPETE Ce Aeka
HaNOHOT KOj € Ha3Ha4eH Ha anapaToT 0AroBapa CO HaMOHOT Ha NoKanHaTa
eNeKTPUYHa Mpexa BO BaLUMOT AOM.

9. He ynoTpebysajTe ro anapaToT ako MPUKITY4OKOT, kabenoT 3a HanojyBatse,
Wnn Koja Buno Apyra KOMNOHEHTa e OLTEeTeHa.

10. Ako kKabenoT 3a HanojyBare € oWTeTeH, kabenoT Tpeba Aa ce 3ameHu
€MHCTBEHO 0f [Opetse 1 OBMACTEH LieHTap 3a CepBuCupate 1 NonpaBku
Ha F'operbe Unn COOABETHO 0BYYEHO CTPYYHO NuLE.

11. OBOj anapat He e HaMeHeT 3a ynoTpeba oA cTaHa Ha Aeua nog 8 roanHM U
nmua co HamaneHu uanIKn, CEH30PHU UMM MEHTANHK CNOCOBHOCTY, M LA
CO HeoCTaTOK Ha MpaKca 1 3Haek-e, OCBEH BO CMy4yaun kage anapatoT ce
KOPMCTY N0 HaZA30P MM COrNacHo WHCTPYKLMK 3a ynoTpeba Ha anapaToT BO
opHoc Ha 6e3begHocta npy ynotpeba 1 MOXHIUTE ONACHOCTH KOM MOXeE Aa
npouanesart og ynoTpebarta Ha 0BOj anapar.

12. [loTpebHo e nocebHO BHMMaHME KOra anapaTtoT Ce KOPUCTH Of Aela U BO
BnuamnHa Ha aeua. OBoj anapaT He e urpadka. He e 0o3BoneHo geua aa ro
4nCTaT MM OAPXKYBaaT anapaToT OCBEH ako He Ce NocTapy 04 8 roaMHM U ro
BpLLAT Toa nog Hagaop. [lo ynotpebata cknagmpajte ro anapaToT Ha
6e3benHo MecTo HagBop 04 4oaToT Ha gevata.

13. [lpxeTe ro kabenoT 3a HanojyBawe nogarneky of TOMu NOBPLUMHU.

14. He BKkny4yBajTe ro kKabenot 3a HanojyBar-e BO NMPEKMHYBAYOT W HE KOPUCTETE
ja KOHTpOMNHaTa nnoyYa Ha anapaToT CO MOKpK paLe.
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20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Camo noBp3eTe ro anapaTtoT CO 3a3eMjeH NPUKNy4oK. YBepeTe ce feka
MPUKITYYOKOT € MPaBMUITHO BHECEH/MPUKITYYeEH.

OBoj anapaT He MOXe [ja Ce KOHTPONMpa CO HaABOPELLEH TajMep Unn nocebeH
[aneYnHCKM CUCTEM Ha YNpaBYyBak-E.

He nocraByBajTe ro anapaToT Ha Unu Bo Brn3nHa Ha 3ananue maTepujan kako
YapLuaB 3a Maca unu 3aBeca.

He nocraByBajTe ro anapaToT BegHaLl 40 SUAOT UM BP3 ApYrv anapati.
YBepeTe ce fieka MMa npocTop oA Hajmarnky 10 cM 3aA, BeaHaLl [0 U Haz
anapatoT. He noctasyBajTe Apyrv NpeMeTV Bp3 anaparor.

KopucTeTe ro 0BOj anapat UCKy4MBO 3a HAMeHaTa Ha Koja W CRyxu cnopes
OBa ynaTcTBoO.

He ocTaBajTe ro oBoj anapat aa paboTu 6e3 npucycTBo Ha nuue Koe Moxe fa
ro Hagrneaysa.

3a BpeMe Ha NPXEeHETO CO UMpKynaLuja Ha Tonon Bosayx, ce ocnobogysa
TOMMa napea npeky 13nesHnTe BEHTUNM 3a Bo3ayx. BHMMaBajTe Aa He ce
NpUBAMKMTE NPEMHOTY O U3MNE3HUTE BEHTUNN 3@ BO3AYX CO paLeTe 1 NMLETO.
WcTo Taka Buaete BHAMATENHM 4a He Ce U3ropuTe Ha napeata fofeka ro
OTCTpaHyBaTe BHATPELLHMOT Caj 3a NPXetbe 0 anaparor.

3a Bpeme Ha paboTaTa Ha anapaTtoT, paboTHWUTE NOBPLUMHM Ha anapaToT
MOXe [a Ce BXeLuTar.

[lokonky ce cnyyu Aa ce nojasu LpH Yag Of anapaTtoT, BeAHaLU UCKyYeTe ro
nctuor. Mpeg Aa ro OTCTpaHUTE CafoT Of anapaTtoT, novekajTe 4a CTUBHE
Yagor.

MocTaBeTe ro anapatoT Ha pamHa 1 cTabunHa UBpcTa nopora.

AnapaToT € HaMeHeT fia ce KOpUCTU MCKIY4MBO BO HEKOMEPLMjanHi Lienu
OLHOCHO 3a NoTpebuTe Ha AOMaKMHCTBOTO. He € HaMeHeT 3a ynoTpeba Bo
CPEeAMHU KaKO KaHTWHW BO NPOAABHULM, KaHLENapuu, 3apyeHuja unu apyr
paboTHM cpeanHu. MCTo Taka He e HaMeHeT fa Ce KOPUCTH 0f roCTM BO
XOTenNckn cobm, MOTENM, XOCTENMN U APYTY CMECTYBAYKM KanauuTeTH.

AKo anapatoT He Ce KOPUCTY NPaBMIHO MW ako Ce KOPUCTY 3a KOMEPLMjanHm
UNK NONy-NPOGECMOHANHN LENM UM Ha HAYMH CNPOTMBEH O OBKE YNaTCTBa,
rapaHumjaTa Hema fa Baxm 1 Hisense He npesema 0aroBOpHOCT 3a
noTeHUMjanHaTa npean3smMkaHa LWTeTa.

3a npoBepKa unu nonpaska Ha anapaTtoT, BE MOIMME KOHTaKTUPajTe ro
OBNaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap Ha Hisense.

He obuaysajTe ce ga ro nonpasuTe anapatoT CaMOCTOjHO buaejku BO TOj
Cnyyaj rapaHuujata Hema fja Baxwu.

Cekoralu uckny4yeTe ro anapaTtoT Of [MaBHMOT M3BOP Ha HanojyBake Mo
ynotpeba.

MMpen &a ro ApXuTe UK YUCTUTE anapaToT, NoYekajTe anapaToT Aa ce onaau
npnbnmkHo 30 MUHYTK.

YBeperTe ce [eka XxpaHaTa Koja ja roTUTe BO anaparoT € CO 3NnaTHO- kageHa
Boja HaMeCTo TeMHO- KacheHa unu camo KadpeHa 6oja. OTcTpaHeTe ru cute
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0CTaToLM 04 U3ropeHa XxpaHa. He npxeTe KOMNMpKM Ha TemnepaTypa Hag
180 °C (ro peayumpa opMMpareTo Ha akpunamuay).

OBoOj anapart e o3Ha4eH Bo coobpa3HocT co EBponckaTta [lupektuBa 2012/19/E3 3a otnag oA
eneKTpuYHa 1 enekTpoHcka onpema — WEEE. [lupektuBara ru npeuusmpa ycrnoBuTe 3a
npubupare 1 ynpaByBake CO OTNaj oA efeKTpU4Ha 1 eneKkTpoHCKa onpeMa Kou Baxar 3a
uenata EBponcka YHuja.

ABTOMaTCKO UCKny4dyyBamwe

OBoj anapart e onpemeH co Tajmep. Kora BpemeTo ke ucteve anaparoT Ke Aafe CUMrHan U aBToMaTcku
Ke ce MCKMy4u.

Mpen pa ro ynotpebuTe anapaToT 3a NpB naT OTCTpaHETe ro anapaToT of ambanaxarta. AKO Ma Kaksu
OMno o3HaKM UNM NeneHKM Ha anapatoT OTCTpaHeTe . M3amujTe ja koprnata u BHATPELUHMOT caf 3a
npxewe co Tonna Boga. He kopucteTe abpasvBHY UK arpecuBHN cpeacTBa 3a yuctewse. Kopuctete
BMakHa Kprna 3a 4MCTeHe Ha BHATPEelHWOT M HaABOPELUHWOT Aen Ha anapaTtol. He mujte ro
BHAaTPELLHWOT Ca 1 KopraTta 3a NpXeke BO MallunHaTa 3a MMeHe Ha CafoBu.

AnapaTtoT KOpPWUCTW LMpKYNMpake Ha Tomnon BO3gyX 3a npxetse. lopagn oBa He MOfHeTe ro
BHaTPELLHMOT Caj 3a NpXeHse CO Macro 3a NPXeHe Unu Apyrv MacHoTum!

EnekTpu4yHo HanojyBame:

OBoj anapaT Moxe Aa ce MoBp3e CamMO CO TOYHO mpunarogeH HamoH of 220-240 V ~ 50-60 Hz Ha
enekTpuyHaTa Mpexa.

OnuwT onuc

1. Kopna 3a npxene

2. PewerTka 3a npxere
3. Anapat
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MNMpen npBaTta ynotpeba

1. OTcTpaHeTe ja LenaTa ambanaxa.

2. OTcTpaHeTe v cuTe NeneHkn U eTUKeTn o4 anaparTor.

3. TemenHo ncumncTeTe ja pelueTkarta u kopnaTa co Tonna BoAa, Masky TeYHOCT 3a CafoBu U
Heabpa3unBeH CyHrep.

4. MNpebpuLueTe M BHAaTPELHOCTa 1 HAABOPELLHOCTA Ha anapaTtoT CO BraxHa Kpna.

OBa e dpnTesa koja He KOpMCTU Macro 3a roTBewe 1 paboTn Ha Tonon Bo3ayx. He ctasajte macno
WY MacT 3a NpXere AMPEKTHO BO KopnaTa.

Benewka: Kora doputesara ke ce 3arpee 3a npB nat, MoXe Aa eMUTyBa Manky 4yag unv mupuc. Toa e
HOpMariHO Kaj MHOTY anapaTy LTo ce 3arpesaat. Toa He Brnuvjae Bp3 6e3beqHoCTa Ha anapaTor.

MoproTtoBka Ha anapaToT 3a ynoTtpeba

1. MocTaBeTe ro anapaToT Ha cTabuiHa, XOPM3oHTanHa 1 paMHa NoepLUMHa.
He nocraByBajTe ro anaparoT Ha MOBPLUKHA LUITO HE € OTMOPHA Ha TOMUHa.
2. CTaBeTe ja pelueTkarta 3a Npxerbe BO Kopnara.

He nonHerte ja kopnata co macno wnu gpyra Te4HOCT.
He cTtaBajTe HULWITO Ha BPBOT Ha anapaTtoT, 6uaejku Toa Moxe Aa ro Nonpe4y NPOTOKOT Ha BO3AyX
1 Aa BNujae BP3 pe3ynTaToT oA NPXKEeHeTo Ha Tonon Bo3ayX.

Ynotpe6a Ha anapaToT

1. MoBp3eTe ro NPUKIy4OKOT 3a CTPyja BO 3a3eMjeH SUAEH LUTeKkep.

2. BHumatenHo n3sneyeTe ja kopnata of dputesata (Cnuka 2).

3. CtaBerte 1 cocTojkute Bo kopnarta. (Crnvka 3).

4. Moneka BparteTe ja kopnata Bo dputesata (Crnvka 4).

5. Hukoraw He kopucTeTe ja kopnaTa 6e3 pelueTkaTa 3a NpXXewe BO Hea.

BHumanue: He gonupajTe ja kopnata 3a Bpeme ynorpebarta u Hekoe BpeMe Mo Toa, buaejku MHory ce

BXeLTyBa. [ipxeTe ja kopnata UCKIy4MBO 3a padkaTa.

6. OppepeTte ro noTpebHOTO Bpeme 3a NOArOTOBKA Ha cocTojkaTa (BuaeTe ro Aenot ,loctaskn® BO oBa

nornasje).

7. Hekom cocTojkun e noTpebHO Aa ce npoTpecar Ha NonoBMHa oA BPEMETO Ha NOAroToBka (BUAETE ro

nenort [MocTtaBkn“ BO oBa nornaeje). 3a Aa rv npoTpeceTe COCTOjKUTE, U3BIEYETE ja KopnaTa of

anapaTtoT ApXejku ja 3a padkaTa n npoTtpecerte ja. [NoToa, noneka BpaTeTe ja kopnata Bo hputesata

Ha Tonon Bo3adyX.

8. Kora ke ro criyLuHeTe 3BYKOT, TOa 3Ha4u Aeka NoCTaBeHOTO BpeMe 3a NOAroTOBKa UCTEKO.

M3BneyeTe ja kopnata of anaparoT.

Benetuka: MNputucHeTe ro KOMYETO 3a BKIyYyBaHe ¥ ApXeTe ro NputucHaTo 2 cekyHau. Motoa, moxe

payHo [ja ro UCKIy4nTe anaparor.

CoBerT: TemnepaTtypaTta 1 BpeMeTo Ha NpuroTByBaH-e MOXe Aa v MoAecuTe cnopeq Balua xxenba Bo

TeKoT Ha ynoTtpebarta Ha anapaTorT.

6. MpoBepeTe fanu CocTojKUTE Ce rOTOBW.

7. AKO cocTojkuTe C€ yLUTe He ce MOAroTBEHW, eAHOCTaBHO BpaTeTe ja kopnaTta BO anapaToT U

rocTaBeTe ro TajMepoT Ha YLUTe HEKOSKY AOMOMHUTENHN MUHYTU.

8. 3a ga rv oTcTpaHuTe CocTojKMTe (Ha np., NOMdPUTOT), U3BMeEYeTe ja kopnaTa of dputesara u

cTaBeTe ja Ha paboTHaTta maca.

9. He npeBpTyBajTe ja kopnaTta Haonaky, 6uaejku BULLOKOT Macro LUTO ce Hacobpan Ha OHOTO of,

Kopnarta ke 1UcTeye Ha CoCTojkuUTe.

10. Kopnata u cocTojknTe ce xeLlukn. Bo 3aBMCHOCT o BUAOT Ha COCTOjKUTE BO dopuTesaTa, of

Kopnata Moxe Aa usbue napea.

11. KopucTeTe cooaBeTeH npubop 3a npedprarke Ha XxpaHaTta BO YnHuja.

12. Kora roTBe-€TO Ha efHa rpyna COCTOjkM Ke 3aBpLun, opuTe3aTta Ha TONoN BO3AyX € BeaHaLl
NoAroTBeHa 3a roTBeHe Apyra rpyna cocTojKu.
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YnaTtcTBO 3a KOHTPOJTHMOT NMaHen

#0, 0 20 -0,0 0 0,0

X
oF
Steak Chicken Grill Fish Shrimps Dehydrate

O ©
0,00 000 0.0 0

Konye 1 (l) Konue 3a Bkny4yBare/vcKkyyyBame

LLitom kopnata v cagoT Ke ce cTaBaT NPaBUITHO BO MMABHOTO KyKULLTE, KOMYETO 3a
BKMNydyBaH-e/UCKknyvyBame ke ce ocBeTnn. Co nputucKare Ha KonyeTto 3a BkiydvyBane 0,5 cekyHam
Ke ce nocTaBu cTaHAapAHaTa TemnepaTypa Ha ypefot Ha 200, Joaeka BpemeTo 3a rotsere ke buae
nocraBeHo Ha 15 MuHyTK. Co NOBTOPHO NPUTUCKaH-E HA KOMYETO 3a BKITyYyBare/UCKITyvyBahe,
npoLecoT Ha roteeme ke 3anoyHe. Co NpuTUcKare Ha KON4eTo 3a BKITyvyBaHe/VCKnyyyBaHe 2
CeKyHAW Ke ce conpe LenuoT ypea 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Konye 2 |>|D- Konye 3a nouyetok/naysa
3a fa ro ctapTyBaTe Unu naysumpare ypeaor.

L~

Konye 3 @ - Konye noTceTHUK 3a NpeBpTyBake Ha XxpaHaTa

Kora xpaHaTa Tpeba aa ce npeBpTyH, ako cTe ja usbpane oBaa yHKUuWja, ypenoT ke usgaae
NMOTCETHVK BO NOCTaBEHOTO BPEME.

Konue 4 N - Konue 3a HamarnyBake Ha TemnepaTyparta

Konue 5™\ - Konue 3a 3ronemyBsae Ha Temnepartyparta
Konue 6 N - Konue 3a HamaryBake Ha BpeMeTo

Konue 777\ - Konue 3a 3roneMyBaHe Ha BpeMeTo

Konye 8 ™. - Konye 3a pe3epBauuja
KopucTeTe ro oBa konye 3a Aa ro pesepeupaTte BpeMETO 3a roTBEHE MO xenba, Npu WTO BPEMETO Ha
pesepBauuja ce aswxu o 0,5 yaca go 12 vaca.

=

Konue 9 - Konye 3a UcCToBpeMeHO 3aBpLUyBat-e

Co npuTucKake Ha OBa Korye, Ba peLenTyi Co pasfviHu BPEMEHCKM NOCTaBKM MOXe Aa 3aBpluaT
NCTOBPEMEHO.

gl

Konue 10 - Konye 3a ceeTno

Konue 11 1 — Konye 3a n3bop Ha cag 1
MuaukaTopcko ceeTno , 12" — MNpukas 3a neBmoT cag
Mngukatopcko ceetno , 13" — [Npukas 3a gecHNoT cag

Konue 14 2 Konye 3a n3bop Ha cag 2
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[onpeTe ro konyeTo 3a U36op Ha Bpeme. Mo NoTpeba MoxeTe Aa ro NpunaroauTe BPeMeTo 03Ha4YEHO
Ha eKpaHoT.

MugukaTopcko ceetno ,15“ — CeeTno 3a Bpeme
MugukaTopcko ceeTno ,16“ - CBeTno 3a Temneparypa
Konumna 17-24 - Konuuka 3a peuentu

HeTanHu NHCTPyKUMM 3a paboTa

1. Pexxvm Ha nogurare

MpBo, 3a Aa ce ocurypaTte geka cagoT € NpaBUIHO MOCTaBEH BO anapaTtoT, BMETHETE o MPUKIYYOKOT
BO LUTEKepoT. AnapaTtoT Ke ce BKMy4u, ke ce orfiacu egHall, cuTe CBeTNa Ke ce BKIyYaT eAHa cekyHaa
1 NoTOa NOBTOPHO Ke Ce u3racHart. VikoHaTa 3a HanojyBate Ke CBeTHe.

2. Pexknm Ha nogrotBeHoCT

HonpeTe ja ukoHaTta 3a BkrydyBae. Konyeto 3a u3bop Ha cag 114 2 ke cBeTHaT M ke ocTaHaT
BKIy4YeHM, anapaTtoT cera € BO PEXMM Ha noarotBeHocT. Kora ypenoT € BO pexum Ha NoaroTBEHOCT 1
He 6un pakyBaH BO POK 0f 5 MUHYTK, TOj ke Ce BpaTu BO PEXUM Ha nogurame.

3. PexxuMm Ha paboTa co eeH cag

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

HonpeTte ja nkoHaTa 1 nnm 2 MHankaTopoT 3a hyHKUMja 1 MEHUTO Ke ce BKNy4aT U ke
ocTaHaT BKny4YeHu. VHaukaTopoT 3a nomdpuT ke Tpernka, buaejkm osa e ctaHgapAHOTO
MEHW, a Apyr1Te HANKaToOpK UCTO Taka Ke ocTaHaT BKyveHu. Bo ncto Bpeme, nHavnkatopor

3a Temneparypa 1 Bpeme Ke Tpenka. AKO ja NPUTUCHETE 1 3aJpXMTe UKOHaTa 1 2 ceKkyHam,
MOXeTe [a ro oTKaxeTe M3bopoT 3a NEBWOT caj. MICTOTo ro npaBuTe U 3a AECHUOT caj co

npuTHCKarbe U OpXeHe Ha MKoHaTa 2 AKO o oTKaxxeTe M30OPOT Ha [BaTa CafoBU CO
NPUTHCKarLe Ha MKOHWUTE, anapaToT BIierysa BO PEXUM Ha NOArOTBEHOCT.

JonpeTe ja unkoHaTa Ha kon4eTo MeHu 3a da ro uabepere MEHUTO LITO cakaTe Ada ro
KOPUCTUTE Cropes OHa LUTO ro roTBUTE UMW Aa MM npunaroauTte TeMneparypara u BpeMeTo
[oKonky e notpebHo. Mpu npunarofyBake Ha TemnepaTtypaTa, cekorawl kora Ke ro
NPUTUCHETE KOMYEeTO, TeMnepatypata ke ce MeHyBa 3a 5 °C, a ako JOMro ro npuTuckare

konyeto " unu \/", Temnepartypara NocTojaHo ke ce 3roriemMyBa Win Hamanysa.
3a cekoe MeHu, NpunarognueuoT TemnepatypeH oncer e 80 °C-200 °C. Mpunarogysake Ha
BpPEMETO: ceKorawl Kora Ke ro npuTUCHeTe KOM4YeTo, BPemMeTo ce MeHyBa 3a 1 MuWH.
MpunarognmeBuoT BpemeHcku oncer € 1 MnH-60 MuH.

OTkako ke ro nsbepere TOYHUOT peLenT, Temnepartypa 1 Bpeme, AonpeTe ja ukoHata Konue

3a BKNy4JyBake/vncknyyysamwe. Cagor 1 / #=noyHyBa Aa paboTu, a eKpaHoT ro NpuKaxysa
TEKOBHOTO BpeMe 3a roTeere, oabpojyBajku ro npea Aa npectaHe aa Tpenka. HgukatopoT
3a U3bpaHMOT peuenT Ke CBETM MoCTojaHo, a ApYyrvTe WHAMKATOpU 3a peuenT ke Guaar
VCKIyYeHW.

Ako Tpeba faa ja npunarogute TemnepaTtypata Wnu BPeMeTo 3a BpeMe Ha MpouecoT Ha

roTBEHE, NPUTUCHETE IO 1 KOMYEeTO nnn 2 noToa NpUTUCHETE ja UKoHaTa TemnepaTypa
nnu konyeto Bpeme egHall, a notToa NPUTUCHETE ja MKOHATa Ha KOMYeTo ,, \» wnu ,, N
3a fa ja npunarogute TemnepaTtypata Mnu Bpemeto. 3a BpemMe Ha MNpouecoT Ha
npunarogysame, anapaTtoT ke Npoaoixu Aa pabotu.

Ako Tpeba fa ro peceTuparte peLenToT 3a BpEME Ha FOTBEHETO, NMPUTUCHETE ro KOMYeTo 1

unm , @ notoa MpUTUCHeTe DlDeuHam 3a Ja ro maysupare roteerero. pejayor u
MOTOPOT ke mpecTaHaT ga paboTaT, a MHAMKATOpOT 3a peuenT M ekpaHOoT ke Tpernkaar.
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Mpunarogete ro peuentoT no notpeba. Bo Toa Bpeme, MoxeTe NCTO Taka Aa rv npunaroguTe
Temneparypata v BpeMETO.

MpuTnCHEeTe ro KoN4eTo 3a BKMyYyBake 3a BpeMe Ha roTBEeHETO 1 anapaTtoT ke 3anpe. AKo
He 3ano4yHe co paboTta, anapaToT aBTOMATCKM Ke ce BpaTh BO PEXUM Ha NoaroTBEHOCT Mo 5
MUHYTHU.

Ako Tpeba fa ro uckrnyumTe anapatoT 3a BpeMe Ha roTBEHETO, NMPUTUCHETE To KONYeTo 3a
BKIyYyBate 2 CEeKyHAU M anapaToT Ke ce UCKy4u. [pejayoT n MoTopoT ke npecTaHaTt Aa
pabortar. MNpukasH1OT ekpaH ke ro npukaxe 36opot ,OFF (MCKITYYEHO)" 1 3By4HMOT curHan
Ke ce ornacw.

Mo roTBewEeTO, Ha eKpaHOT ke ce npukaxe 36opor ,MCKINYYEHO" n 3By4HMOT curHan
BeAHaw ke curHanuampa 5 natu. [Nprka3HMOT ekpaH Ce UCKIyYyBa U anapaToT ce Bpaka BO
PEXUM Ha NOArOTBEHOCT.

Ako 3a BpeMme Ha roTBEH-ETO ja U3BaguTe KoprnaTa, Ha eKpaHoT Ke ce npukaxe 36opot ,OPEN
(OTBOPEHO)" n anapatoT ke npecTaHe fa pabotu. OTkako NOBTOPHO Ke ja cTaBuTe Kopnara
3a npxetse, anapaTtoT Ke NPOAOMKM Co npeTxoaHaTa paborta.

4. PexuM Ha paboTa co [aBa cafosu

4.1.

4.2.

4.3.

CrapTtyBate Ha 2 cafoBu
4.1.1. lMpeo , n3depeTte egHa cTpaHa ¥ NocTaBeTe ro PeLenToT, Temnepartypara u BpemMeTo
crnopen BawwuTte notpebu. Bropo, n3beperte ja gpyrata ctpaHa U Ha WUCT HauvH
nocTaBeTe ro CakaHWOT peLenT, TemnepaTypa u Bpeme.

4.1.2. Kora ke ro npuTtucHerte Dll:lKOI'NeTO, NeBMOT U JECHUOT caa ke noyHaT aa paborar
ucrospemeHo. Konuyeto 1v1 MoKa3HOTO CBETNO Of PeLenToT 3a NeBuoT can Ke

TpenkaaT efHaw Ha cekou 6 cekyHOM WCTOBPEMEHO, WCTO Taka 2KOI‘I‘-IeTO n
MHAOMKaTOPCKOTO CBETIO Ha PeLLenToT 3a AECHUOT caf ke TpenkaaT eaHall Ha cekom 6
CeKyHOM WCTOBpPEMEHO. J1eBMOT M [OecHUOT WHAMKaTop Ha cadoT Ke cBetar
Han3MeHWYHO BO MHTEpPBA of OKOoMny 3 CeKyHaM.

4.1.3. MoxeTe UCTO Taka Aa ro crapTyBaTe NeBWOT caf MPBO CO MPUTUCKaHE Ha DlD

KOM4YETO OTKaKO Ke ro nocraBuTe napameTtapoTt 1 N noToa NpUTUCHeTe 233 na ro
NnocTaBUTe NapamMeTapoT Ha AeCHUOT caa. Kora gecHvoT cag e noaroTeeH, npuTucHere

ro KonyeTo DlD 3a a 3anoyHeTe co paboTa Ha AECHWOT cag.
4.1.4. Kora pabotar ABarta cagoBu, BpEMETO U TeMnepaTypaTta He ce Npunaroanueu.
[MpomeHa Ha nocTaBkaTta gogeka paboTuTe co ABaTa cagoBu
4.2.1. Kora neBvoT U JecHuoT can paboTaT UcCTOoBpeMeHo M TpebGa aa ja noctaBuTe

Temneparyparta unu BpemMeTo 3a NIeBUOT caj, NpUTUCHeTe 1 1 notoa nocrtaeeTe M
Temneparyparta 1 BpemeTto no notpeba. PeLienToT He MOXe Aa ce NPOMeHW BO OBaa
cocTojba. AKO Hema akTUBHCOT BO pok of 10 cekyHAu Mo nocTaByBaH-eTO, eKpaHOT
aBTOMaTCKM ce Bpaka BO HopMana.

4.2.2. Ako Tpeba pa ja noctaBuTe TemnepaTtypata WnvM BpeMeTo Ha [ecHWoT caf,
norneaHete Bo 4.2.1.

4.2.3. 3aBpeMe Ha NPOLIECOT Ha roTBEHE, PELENTOT U TEMNepaTypaTa/BpeMeTo MoOXe Aa ce

npunarogart co nNpuTuckake Ha 1 / 2I/I D|DKOI'I“I€TO. JleBnOT nnu gecHunoT cag ke

Bfie3e BO pexuMm Ha nayaa. an/ITI/ICHeTe ro D||:lKOI'MeTO 3a Ada npoposnkute co
roTBEH-ETO OTKAKO Ke v NpoOMeHNTE NOCTaBKUTE.
4.2.4. Otkako anapartoTt ke Brnese BO pPeXuMm Ha nay3a, ako HeMa aKTUBHOCT 3a 5 MWUHYTN,
CapoT ke Bnese BO PEXUM Ha NOAroTBEHOCT.
VlCKJ'Iy‘-IyBal-be Ha NnesBunoT unn gecHUoT can
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.3.1. NpUTUCHETE O KOMYeTo 1 nnu 2 a noTtoa JOnro NPUTUCHETE ro KOM4YeTo 3a
BKITyvyBak-e/cKnyyyBare 2 cekyHau. V3bpaHuoTt cap ke npectaHe ga pabotu u ke
Ce BpaTu BO PEXWM Ha NOATOTBEHOCT.

M3BnekyBane Ha kopnaTa

4.4.1. Axo kopnata buna n3eneveHa 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO, Ha EKPaHOT Ke Ce MpuKaxe
cumbonor ,OPEN(OTBOPEHO)*. foTuyHaTta cTpaHa ke npectaHe ga pabotu (u
rPEEHETO M MOTOPOT Ke comnpar) U ke NpofAorku Aa paboTu co npeTxogHaTta noctaska
Kora koprara MoBTOPHO Ke Ce BMEeTHe.

4.4.2. Kora kopnaTta e u3BriedyeHa Bo COCTOj0a Ha NogroTBEHOCT, Ha eKPaHOT Ke Ce Npukaxe
cumbonot ,OTBOPEHO". Bo 0BOj MOMEHT, ABaTa CafloBU HE MOXaT Aa ce pakyBaaT
NCTOBPEMEHO.

Mayavpatse Ha NeBNOT 1 AECHNOT caf,

4.5.1. Kora roTBute co ABata CafoBW, MPUTUCHETE IO KOMYETO [>||:I efHall U NeBUOT U
[ECHWOT caj ke BnesaT BO PEXWUM Ha naysa uctoBpemeHo. Cera ke TpenkaaT u

ekpaHuTte n peuenTuTe. [pUTUCHETE ro KONYeTo [>||:I NMOBTOPHO U NEBUOT U AECHUOT
cap Ke npogormkat co pabora.

4.5.2. Kora n neBvoT 1 AECHWOT caj ce nay3ampaHu UCTOBPEMEHO M HEMAa aKTUBHOCT BO POK
on 5 MuHyTW, ABaTa CafoBM ke npectaHaTt Aa paborar u ke ce BpaTaT BO pPexuM Ha
NnoAroTBEHOCT.

4.5.3. Kora rotBute co gpata CagoBW, NPUTUCHETE O D||:lKOI'I‘-IeTO egHaw. Jlesnot wn
OEeCHVWOT caj Ke Bfnesatr BO pPexuM Ha naysa WUCTOBpPEMEHO. Ako Tpe6a aa

npucnocobuTe HELWTO, NPBO MNPUTUCHETE 1 unm 2 a notoa npunarogete ro
peLenToT, TeMnepaTypaTta 1 BpeMeTo cropef, Bawwute notpedu. Cera npuTUCHeETe ro

Kon4yeTto D|I:l efHal 3a ga nNpoaorkMTe CO UCTOBpeMeHaTta pabota Ha NeBWOT U
OEeCHUOT caa.

4.5.4. Kora rotBute co gBata cagoBW, NPUTUCHETE ro Dlnkonquo efHaw. JleBnoT un

[EeCHWOT cap ke BresaTt BO PeXVM Ha nay3a MctoBpeMeHo. [Jonro npuTucHeTe ro @

KOMYETO MOBTOPHO 2 CEeKyHAM W NEeBMOT M AeCHWUOT caf ke npectaHaT ga paborart

ncToBpeMeHo. Ha neBmoT 1 AecHUOT ekpaH Ke ce npukaxe ,OFF (MCKIYYEHO)", a

Npon3BOAOT Ke Ce BpaTu BO PEXWM Ha MOArOTBEHOCT MO NPOMNpaTeH 3BYyYeH CurHan.
3anupare Ha NeBMOT U AeCHWNOT caf

4.6.1. Kora roTBuTe CO [iBETE TEHLIEpUHsA, AOMNTO NPUTUCHETE IO KOMYETO 3a BKIyYyBame 2
ceKkyHau. JleBMOT n AeCcHWNOT capf, ke npecTaHaTt Aa paboraTt MCTOBPEMEHO, a Ha NeBUOT
1 [EecHUOT ekpaH ke ce npukaxe , MCKITYYEHO “. Mo 3By4eH curHan, anapaToT ke
Brese BO PEeXVM Ha MoAroTBEHOCT.

4.6.2. Hema pa paboTu Ha NEBMOT NN AECHWUOT Caf, OTKaKO ke NCTeye BPEMETO HA EKPaHOT,
N TpeeHeTo M MOTOpPOT ke Ouaat npekvHaTh, a Ha eKpaHoT Ke ce npukaxe ,
NCKITYYEHO “. OTkako 3BYYHMKOT ke MCnywTu 5 3By4HM CUrHamm, eKkpaHoT Ha
eKpaHoT Ke Ce UCKIy4YM 1 anapaToT Ke ce BpaTu BO PEXVM Ha MOAroTBEHOCT.

4.6.3. Ako cakaTte ga UcknyuynTe efdeH cag, NpBO MPUTUCHETE 1 unm 2 a notoa porro
NPUTUCHETE ro KONYeTOo 3a BKNyYyBake/ucknyvyBamwe 2 cekyHam. NabpaHunot cag ke
npectaHe ga paboTtu, a cooABETHUOT ekpaH ke npukaxe ,MICKITYYEHO". Mo 3By4eH
curHan, Toj ke ce BpaTu BO peXvM Ha MOAroTBeHoCT. Bo oBoj MomMeHT, cocTojbarta Ha
anapaToT ce MeHyBa BO pexumM Ha paboTa co efieH caf.

VcTtoBpemeHo 3aBpLuyBare Ha PyHKUuUTE

4.7.1. OBaa cbyHKUMja e aKTMBHa CcamoO Kora ce n3bpaHu ABa peuenTu CO Pasnu4HoO
BPEMEHCKO NOCTaByBaH-e BO PEXWM Ha NeB 1 AeceH caf. [oka3HOTOo CBeTNo Ke CBETHE
BO McTO BpeMe. Kora dyHKUMjaTa € akTUBHa, eKpaHoT Tpenka.
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—
4.7.2. OTkako ke ro usbepere MeHUTO, ~ 7 I NpBO MPUTUCHETe o KonyeTo VcToBpeMeHo

3aBpLUyBaH-€, a MoToa NPUTUCHETE o KOMYeTo Dll:'. AnapartoT ke noyHe ga pabotu.
Bo 0BOj MOMEHT, capgoT co Nodonro Bpeme 3a roteBewse ke paboTu, godeka cadoT co
rnokpaTko Bpeme 3a rotBewe Ke ro nokaxysa cumbonor ,HOLD (YEKA)“. Kora ke
noMuHe [JOMOMHUTENHOTO BpeMe, BTOPWMOT caf noyHyBa gda pabotu. Konuveto 3a
—
CUMYINTaHO 3aBplUyBatse ~ 7 | OGMYHO OCTaHyBa BKIy4YEHO 3a BpeMe Ha 0BOj MPOLLEC.
4.7.3. 3a BpeMe Ha roTBeHEeTO, ako BPEMETO MpuKaXkaHo Ha cTpaHata , YEKA “ e nogonro
o[ BPEMETO Ha Apyrata CTpaHa, usneserte of PEXUMOT Ha UCTOBPEMEHO 3aBpLUyBaH-€.
N
MHOMKaTOPOT Ha KOMYeTo 3a UCTOBPEMEHO 3aBpLUyBake ~ 7 | ke npecTaHe Aa Tperka.
4.7.4. Ako ro u3BredyeTe cafoT 3a BpeMe Ha paboTaTa, TajMepoT ke naysupa U Ha ekpaHoT
ke ce npukaxe cumbonoT ,MEKA®. BmeTHeTe ro cafoT Hasaj BO anapartoT 3a Aa
npogonkuTe co pabora.
4.7.5. Oopeka pabortat gBata cagoBu, ako €4HVOT caf conpe co paboTta, a ApyruoT cag
npojomkn Aa pabotwn, usnesete op dyHkumjata MctoBpemMeHO 3aBpllyBarke U
VMHAMKaTOPOT Ha KOMYETO 3a UCTOBPEMEHO 3aBpLUYBa-e ke NpecTaHe Aa Tpenka.

3abeneLuku:

1. Pexxum Ha nogurare: Kora e BO OBOj PEXMM, OCBET/IEHa € CaMo MKOHaTa Ha KonyeTo 3a
BKITyYyBaH-€/MCKIyYyBaH-e.
2. Pexxvm Ha NOAroTBEHOCT: OCBETIEHM Ce MKOHaTa 3a BKIy4yBabe/UCKnyyyBakbe, KONYeTo 3a
AECHUOT N KOMYeTo 3a NeBunoT caa.
3. MocTaByBake Ha ypedoT kora He paboTu: COOABETHOTO (PYHKLMCKO KOMYe e cekorall BKIyYeHo,
MHOMKATOPOT 3a M3GPaHUOT peLenT Tpenka, ApyrMTe UHOMKaTOPU Ha MEHWTO Ce CeKorall BKyYeHu,
COOABETHUOT eKpaH Tpernka Hau3MeHWYHO 3a fa ja npukaxe TemnepaTtypata/BpeMeTo Ha u3bpaHunoT
peuent. Kora ro npunarogyBaTe MeHWTO, W3OpaHMOT peuenT Tpenka, Kora ja nocTaByBaTe
Temnepatyparta, NPUTUCHETE O KOMYETO 3a TemnepaTypa, eKpaHOT Tpenka 3a Aa ja npukaxe
MOMEHTarHaTa Temnepartypa, NpPUTUCHETE O KOMYETO 3a Bpeme 3a Aa o npwunarogute BpeEMETO,
eKpaHOT ro MeHyBa TEKOBHOTO BpeMme U Tperka. Kora neBnot n gecHnoT cag ce n3bpaHara coctojba Bo
MCTO BpEME, MEHWUTO Ha CTpaHaTa LUTO He e u3bpaHa He Tpenka, COOABETHUOT eKkpaH Han3MeHUYHO
npuvKaxysa Temneparypara u BpemeTo 6e3 aa Tpenka. 3a Bpeme Ha 0BOj MPOLIEC rpejadynTe n MoTopuTe
He paboTar.
4. MNpaBete NpunarofyBara 3a BpeMe Ha roTBeHeTO: PELENTOT He Tpenka. EkpaHoT Tpenka 3a ga ce
npukaxxaT TemnepaTypaTta u BpemeTo. MoxeTe Aa rM npunarogute Temnepartypata U BPeMeTo, HO
peLenToT He MOXe Aia ce npunaroau.
5. PexxuM Ha naysa co efieH caf: COOABETHOTO (DYHKLIMCKO KOMYe MOCTOjaHO CBETU, a MHAMKATOPOT 3a
MEHWTO Tpenka kora e n3bpaHo. OcTaHaTUTE MHAMKATOPU Ha MEHUTO MOCTOjaHO CBETAT, 8 COOABETHUOT

eKpaH Ha ekpaHoT Tpernka, LWTOo NokaxyBa TemnepaTypa/Bpeme. COOABETHOTO Konye 1 unm 2 Tpenka,
a MeHUTo, TemnepaTtyparta 1 BpeMETO MOXe [ia ce npunaroat BO OBOj MOMEHT.

6. Pexxvm Ha naysa Ha neB 1 fieceH cafi: COOABETHOTO (hyHKLIMCKO KOMYe NocTojaHo CBETU, MHANKATOPOT
3a M3GPaHOTO MEHW Tpenka, APYrMoT MHAMKATOP HA MEHUTO € MOCTOjaHO BKIy4YeH, eKpaHoT Tperka,

nokaxyBajku ja Temnepartypata/BpeMeTo, COOABETHUTE KOMYMHa 1 " 2 Tpenkaar.

7. PaboTeH pexvM: CooABETHOTO (DYHKLIMCKO KOM4Ye NOCTOjaHO CBETU, MHAMKATOPOT 3a M3BpaHOTO MeHN
NOCTOjaHO CBETU, ApPYrUTe MHAMKATOPU Ha MEHUTO Ce MUCKIyYeHW, a COOABETHUOT eKpaH ro npukaxysa
BPEMETO Ha MEHMTO.

8. Kora neBuoT M JecHMOT cag paboTaT MCTOBPEMEHO, WHAMKATOPOT Ha KOMYETO U COOOBETHUOT
MHOMKATOP Ha MEHWUTO Ha cagoT 1 TpenkaaT UCTOBpeMeHo /3 CeKyHau, a BpeMeTo Ha racHewe < 0,5

CeKyHaOu. Mo 3 CeKyHaOU, MHOUKATOPOT Ha KON4YeTo U COOABETHUOT MHOUKATOP HAa MEHUTO Ha CafoT 2
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TpenkaaT UCTOBPEMEHO /6 CeKyHau, Co BpeMe Ha racHerbe < 0,5 cekyHau, NeBMOT 1 AECHUOT UHAVKATOP
TpenkaaT Hau3MeHWYHO, a BPEMEHCKMOT UHTepBan NeBo U AeCHO e 3 CekyHAaW.

9. dyHKuMja Ha mMemopwuja: OBOj anapaT uma dyHkumja 3a Memopuja. Kora ke 3aBpLun roTBeHeTo,
anapatoT He ce ucknydysa. pu cnegHata ynoTtpeba, ako ro n3bepere UCTUOT caf Kako U MUHATMOT
naT, anapartoT AMPEKTHO Ke ro MpuKaxxe MEHUTO LUTO ro KopucTeBTe nocnefeH nat. PyHkuujata 3a
Memopuja ke nc4esHe Kora anaparoT e ucknyyeH 1 vac. OTkako ke nomuHe Hajmanky 1 yac, noveTHata
cocTojba ke ce MpuKaxke Kora anapaToT MOBTOPHO Ke ce BKMy4wu. McknydvyBarwe Ha mMemopwujata: ako
anapaTtoT e Bo ynotpeba, a HanojyBakeTo HEHaMepPHO Ce WCKITy4u, anapaToT Ke ce BpaTu Bo paboTHa
cocTojba kako nped Aa ce UCKIy4u nog YCroB NMOBTOPHO Aa Ce BKIyYM BO pok of 30 MUHYTW.

MocTaBku

[Honnata Tabena moxe Aa BM NOMOrHe fa r nsbepete OCHOBHUTE NOCTaBKM 3@ COCTOjKUTE.
Beneuwka: MimajTe Ha ym fieka OBMe NOCTaBKN ce caMo MHAMKaTMBHW. buaejku cocTojknTe ce
pasnuKyBaaT Mo NoTekro, roneMuHa, obnvk n 6peHa, He Moxeme Aa rapaHTvpame Hajaobpu
MOCTaBKM 3a BaLLWUTE COCTOJKU.

Buaejkn TexHonorvjaTa 3a 6p3 NPOTOK Ha TOMON BO3A4yX MOBTOPHO ro 3arpeBa BO34yxOT BO anapaToT
Be/Hall, KpaTKOTPajHOTO M3BMEKyBake Ha Kopnarta of anapaToT 3a BpeMe Ha NpXeHeTo Ha ToMon
BO3yX HEMa 3Ha4YUTEeNHO Aa ro HapyLUW NPOLecoT.

CoBeTu:
1. 3a nomanute cocTojkn 0BUYHO € NOTPEeOHO MarKy MOKpaTko BpeMe 3a NOAroToBKa o4
noronemuTe.

2. 3anoronema KonMumnHa Ha COCTOjkM NOTPeBHO e camMo ManKy NoJonro Bpeme 3a NoAroToska, 3a
rnomana Konu4mHa coCTojKM MOTPeBHO e camo MarKy NokpaTko BpeMe 3a MoAroToBka.

3. Co npoTpecyBare Ha nomManuTe COCTOjKM Ha MOMOBMHA Of BPEMETO Ha NOAroTOBKa ce
ONTUMM3MPa KOHEYHWOT Pe3ynTaT oA roTBEH-ETO U MOXe Aa NOMOrHe Aa ce Crnpeyu
HepaMHOMEPHO NPXeHe Ha COCTOojKUTE.

4. [opajte manky Macno BO CBEXMOT KOMMUP 3a Aa buaaT kpukaeu. OTkako Ke ro gogagere
MacroTo, UCMpXeTe M COCTOjKUTe BO bpuTesaTta 3a Npxere Ha TOMomn BO34yX BO POK Of
HEKOIKY MUHYTH.

5. He nogrotsyBajTe npekyMepHO MPCHW COCTOjKU, Kako LUTO ce konbacw, Bo dpputesarta Ha Tonorn
BO3/yX.

6. 3akycku LITO MOXe [ja ce NoAroTeaT BO PpepHa MoXe Ja ce noarotTeaTt v BO oputesaTa Ha Tonon
BO3/yX.

7. OnTumanHaTa KonmMyuHa 3a NoAroToBka Ha kpukas nomdput e 500 rpama.

8. KopwucTeTe ogHanpen noaroTBeHO TECTO 3a 6p30 1 NIeCHO [a 3roTBMTE NOSTHETU 3aKyckun. 3a
ofHanpes NoAroTBEHOTO TECTO e NoTpebHO M NOKPaTKo BpeMe 3a MOAroToBKa 04 payHo
HanpaBeHOTO.

9. CraBeTe Kanan 3a neyewe 1N caf 3a neyere BO KopnaTa Ha puTesaTa ako cakaTte Aa neyete
KOnay unu K1LWL UNn ako cakaTe Aa NpxeTe AenuKaTHU COCTOjKW UNnu jagera co doun unm

nosiHeH-e.
CraHpapgH
PedepeHTH a B BpemeHck
M e Ha Temnepatyp MpoTpecyBa
€Hun a TexvHa Temneparyp canot | ew oncer (°C) a pamka oo
) a (min) (min)
(C)
Momdput 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Budprek 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Munewko 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Ckapa 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
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Pu6a 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
LWikamnu 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Muua 500/300 180 15 80-200 1-60 /

Aexwnpau | 650450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Notel: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.

Yucrerwe

YucteTe ro anapatoT o cekoja ynotpeba.

He kopucTeTe meTaneH KyjHCku npubop unu abpasvBHM CPEACTBA 3a YNCTEHE Ha KopnaTa u

pelueTkaTta 3a npxewe, buaejkm Taka Moxe Aa ce OLTETU HENennmMBMOT Choj.

1. W3BapeTe ro npuKy4yoKoT 3a CTpyja 04 SWAHWOT LUTEKEP M OCTaBETE ro anapaToT Aa ce usnagu.

HanomeHa: M3BageTe ja kopnata 3a anapaToT nobp30 Aa ce usnaau.

2. TpebpuvweTe ja HagBopeLLHaTa CTpaHa Ha anapaTtoT CO BraXHa Kpna.

WcumncTeTe rv kopnuTte co Tonna Boga, Masky TEHYHOCT 3a MUEHE U CyHIep LUTO He e abpa3nBeH.

3. Moxe ga KopucTUTe TEYHOCT 3a OAMacTyBake 3a [a ja OTCTpPaHWTe npeocTaHarara
HeuucToTuja.
CoseT: Ako HeuYncTOTHjaTa e 3aneneHa Ha nonvuara (peLueTkaTa) unu Ha AHOTO Ha KopnaTa,
HanomHeTe ja koprnaTa co Tomnna BoAa 1 Marnky Te4YHOCT 3a Muewe. CTaBeTe ja pelueTkarta 3a
np>XXeHe BO KoprnaTa 1 ocTaBeTe v kopnaTa u pelleTkara ga kucHat npubnukHo 10 MuHyTH.

4.  VcuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha anapaToT Co Tonsa Bo4a U CyHrep LUTO He e abpa3vBeH.

5. WcuuncTeTe ro rpejHNOT eNemMeHT CO YeTKa 3a YUCTere, 3a Aa M OTCTPaHUTe CUTe ocTaToum of
XpaHa.

PewaBake npobnemu

[Mpobnem MoxxHa npuymHa PeweHnne

MpuknyyeTte ro cTpyjHuoT kaben BO
3a3eMjeH LTekep.

AnapaToT He € MpUKIy4YeH Ha

AnapatoT He pa6oTtu. X
cTpyja.

MpeTepaHa konuynHa Ha HanonHete ja Kopnata co

COCTOjKM UNK Nperonemu npenopayaHata  konuuuHa  (Mnu
CocTojknTe ncnpXxeHu COCTOjKM. rornemMmHa) Ha COCTOjKM.
BO (ppuTtesara He ce MpomeHeTe ja  TemnepaTypaTta
p TemnepatypaTa e npeHucka. P ) paryp
roToBU. COOBETHO.
AnapatoT He e npeTxoaHo | lMocTaseTe ro BpemeTo noTpe6Ho 3a
3arpeaH. NMoAroToBKa.
CocTojknTe KOUWTO Cce edHa Bp3
. OppeneHn  BWMOOBU  COCTOjKU ra unv egHa npek ra (Ha np.
CocTojkuTe He ce apen oy j Apy AHa npeky Apyra (Ha np.,
Tpeba pa ce npotpecaT Ha | nmomdpuToT) Tpeba Aa ce npoTpecar
NoAeHaKBO UCTIPXEHN.
MOMOBUHA Of FOTBEHETO. Ha noroBuMHa oOf BpPeMeTo Ha

noaroToBkKa.

McnpxxeHuTte 3akycku
He ce KpLKaBu kora ce
Bagar o dpurtesara.

[oTBEHM Ce BUOOBM 3aKyCKN KOU
Ce HaMeHeTH 3a MOAroToBKa BO
TpaguumoHanHa gpurtesa.

MpuroTByBajTE 3aKycku 3a BO pepHa
WNM HaHeceTe Marky Macno Ha
3aKyckuTe 3a fa 6uaaT nokpLKaBu.

Kopnata He moxe
npaBuWSIHO Aa ce CTaBu

[MpemMHory cocTojku BO Kopnara.

He nonwHete ja kopnaTa Haj o3HakaTta
MAX.
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BO anapaToT. Kopnata He e npaBunHo | CnywrTajTe ja koprata noneka BO
CTaBeHa BO anapaToT. anapaTtoT Aogeka He JyeTe ,Knuk®.
Kora roTBuTe MacHu cocTojku, ronema
KONMYMHa  Macrno  uMcTekyBa BO
kopnata. Macnoto aaBa 6en yag, a
KopnaTa Moxe Jda e 3arpeaHa noseke
Op anapatoT n3nerysa of obwyHo. Toa He BnMjae BpP3
6en yag. anaparoT Uiu roTBEeH:ETO.

Ben yap ce cosgasa nopagn macnoTto
Kopnata He e ucuncTeHa no | Koe ce 3arpesa BO kopnata. Kopnarta
nocnegHarta ynorpeba. Tpeba Oa ce 4MCTM NpPaBUMHO MO
cekoja ynotpeba.

Kopuctete cBexu  komnmpu 1
npoeepysajTe Janu ce LUBPCTU BO
TEKOT Ha roTBEH-ETO.

WcnnakHeTe v Komnvpuukeata
npaeumnHoO, 3a fAa ro OTCcTpaHuTe
cKpobOT of HagBopeLUHaTa cTpaHa.
WcyLwete rn komnupymbaTa TeMerHo.
Ncewyete 1 Kkomnupumwata Ha
nomanu napyvka 3a pJda Oupat
MOKpLIKaBK.

[MpemaykajTe M co manky macno 3a
Aa bugat nokpLKasu.

Ce roTBaT MacHM COCTOjKM.

He ce KOPUCTW NPaBUNHNOT BN

KOMMMpW.
MomdppuToT HE e P

UCMpP>KeH NoaeaHakeo.

Komnupunwata He ce yb6aso
U3MUEHU MNpes roTBeHETO.

KpukaBocTa Ha koMnupyuaTa
3aBUCK 04 KONMMU4YMHaTa mMacno u
BOAa BO HUB.

Komnupuutata He ce
KpLiKaBy.

AnaparoT e coobpaseH co CE [lupektuute 3a 6e36eaHOCT Ha pagvo MHTepdEPEHLIMN U HU30K HAMoH
1 e ycornaceH co cuTe Baxeuku ycrosu 1 bapara 3a 6e3bedHocT.

XUBOTHA CPEAMHA

Ha kpajoT Ha BEKOT Ha KOpUCTEH-E Ha anapaTtoT Be MOIMMeE He chprajTe ro anapatoT 3aeiHO CO ApYrvoT
KOMyHarneH oTnaj o4 [OoMakMHCTBOTO. HamecTo Toa, ogHeceTe ro BO OBMacTeH LUeHTap 3a
peuvknupatse Ha otnad. Co oBa, BMe AOMNPUHECYBaTe BO 3a4yByBak-e Ha XMBOTHATa CpeaunHa.

FAPAHLUJA U NMONPABKU

3a noseke uHdopMaLmmn UnNu Bo cry4aj Ha Npobrnem, Be MOnnMe KoHTakTupajTe ro LieHTapoT 3a rpuxa
Ha kopucHuuM Ha Hisense Bo Balwarta 3emja (TenedpoHckuoT 6poj e HaBegeH Bo MefyHapogHUOT
lapaHTeH Jlnct). Bo cny4yaj Aa He NocTom TakoB LieHTap BO BallaTa 3eMja, BE MONMME KOHTaKTUpajTe ro
nokanHuoT aunep Ha Hisense unu ogaenot 3a manu anapaty 3a JOMakMHCTBOTO Ha Hisense.

He e 3a komepumjanHa ynotpeba!

Hisense

BN NOCAKYBA MHOTY 3AAO0BOJICTBA NPU YNOTPEBA HA OBOJ
AMAPAT

o 3agpXKyBaMe NpaBoTO Ha BOBefyBat-e Ha U3MEHW BO yNaTCTBOTO.
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Important safety instructions

Carefully read the instructions for use before using the appliance.

1. Save the instructions, certificate of warranty, proof of payment, and preferably the appliance
packaging.

2. Do not immerse the housing with electric components and heating elements in
liquid and do not rinse it under running water.

3. Prevent any ingress of water or other liquid into the appliance as this may
cause electric shock.

4. Always place the food to be fried in the basket in order to avoid contact with

the heating elements.

Do not cover the air inlets and outlets during appliance operation.

Do not fill the pan with oil as this may result in a risk of fire.

Do not touch any part of the appliance interior during operation.

Before connecting the appliance to the power mains, make sure the voltage

indicated on the appliance matches the power mains voltage in your home.

9. Do not use the appliance if the plug, power cord, or any other component is
damaged.

10. If the power cord is damaged, it may only be replaced by Hisense, Hisense
authorized service and repair centre, or an adequately trained professional.

11. This appliance may be used by children aged 8 years and above and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, if they are supervised during the use of the
appliance or if they have been provided relevant instructions regarding the use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Keep children under supervision while they use the appliance and make sure
they do not play with it.
Children should not perform any cleaning or maintenance tasks on the
appliance, unless they are older than 8 years and do so under supervision.

12. Keep the power cord away from hot surfaces.

13. Do not plug the power cord to the power outlet, and do not use the appliance
control panel if your hands are wet.

14. Only connect the appliance to a grounded power outlet. Make sure the power
plug is inserted correctly into the power outlet.

15.  This appliance cannot be controlled using an external timer or a separate
remote control system.

16. Do not place the appliance on or close to a flammable material such as a
tablecloth or curtains.
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18.
19.
20.

21.
22.

23.
24.

25.

26.
27.
28.
29.

30.

Do not place the appliance next to a wall or on top of other appliances. Make
sure there is at least 10 cm of clearance behind, next to, and above the
appliance. Do not place any objects on the appliance.

Only use the appliance for the purposes described in this manual.

Do not leave the appliance to operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet vents. Take
care not to come too close to the air outlet vents with your hands and face.
Also be careful not to be scalded by steam when removing the pan from the
appliance.

During operation, accessible surfaces of the appliance may become hot.

If there is dark smoke coming out of the appliance, immediately switch it off.
Before removing the tray from the appliance, wait for the smoke to subside.
Place the appliance on a level flat and stable surface.

The appliance is intended solely for normal household use. It is not intended
for use in environments such as kitchenettes at stores, offices, farms, or other
working environments. It is also not intended to be used by guests in hotel
rooms, motels, bed and breakfast establishments, and other establishments
offering accommodation.

If the appliance is not used correctly or if it is used for professional or semi-
professional purposes or in a way not in compliance with these instructions, the
warranty shall be void and Hisense shall not be responsible for any resulting
damage.

For inspection or repair of the appliance, contact an authorized Hisense
service centre.

Do not attempt to repair the appliance yourself as this will void the warranty.
Always disconnect the appliance from the power mains after use.

Before holding or cleaning the appliance, wait for it to cool down for
approximately 30 minutes.

Make sure the food cooked in the appliance is a golden colour, rather than
dark or brown. Remove any residue of burnt food. Do not fry raw potatoes at a
temperature above 180 °C (to reduce the formation of acrylamides).

This equipment is labelled in compliance with the European Directive 2012/19/EC on waste
electric and electronic equipment — WEEE. The Directive specifies the requirements for

collection and management of waste electric and electronic equipment effective in the entire

European Union.

Automatic switch off

This appliance is fitted with a timer. When the time runs out, the appliance will beep and automatically
switch off.

Electrical connection:
The appliance may only be connected to a correctly fitted 220-240 V ~ 50-60 Hz power outlet.
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General description (Picturel)

1. Frying pot
2. Frying Rack
3.  Appliance
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Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the shelf and pot with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odour. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

Preparing the appliance for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
2. Place the frying rack in the pot

Do not fill the pot with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance as this could obstruct the airflow and affect the hot
air frying result.

Using the appliance

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pot out of the air fryer (Figure 2).
3. Put the ingredients in the pot. (Figure 3).

4. Slide the pot back into the air fryer (Figure 4).
Never use the pot without the frying rack in it.

Caution: Do not touch the pot during and for some time after use as it gets very hot. Only hold the pot
by the handle.

5. Determine the required preparation time for the ingredient (see section "Settings" in this chapter).
6. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section "Settings" in
this chapter). To shake the ingredients, pull the pot out of the appliance by the handle and shake it.
Then slide the pot back into the air fryer.

7. When you hear the buzzer, the set preparation time has elapsed. Pull the pot out of the appliance
Note: Long press the power button for 2 seconds. Then, you can switch off the appliance manually.
Tip: You can adjust temperature or time according to your preference during use.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the pot back into the appliance and set the timer to a
few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g., fries), pull the pot out of the air fryer and place it on a trivet.

Do not turn the pot upside down as any excess oil that has collected on the bottom of the pot will leak
onto the ingredients.

The pot and the ingredients are hot. Depending on the type of the ingredients in the air fryer, steam
may escape from the pot.

10. Use appropriate utensils for transferring food to a plate.

11. When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing another batch.
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Control panel instruction

Fish

Fries Steak Chicken Grill

2 1% HEl 2® 9

., .0 00 000 0 _0 0O

Key 1 (I) - Power key

Once the basket and the pot are properly placed in the main housing, the Power light will illuminate.
Press the Power key to put the appliance into standby mode after you have selected the pot that you
want to use. Pressing the Power key a second time will start the cooking process. Pressing the power
key for 2 seconds will close the entire device during cooking and stop the motor at the same time.

Key 2 |>|D - Start/pause key
To start or pause the device.

N
Key 3 @ - Flip reminder key
When the food needs to be turned over, if you have selected this function, the device will issue a
reminder at the set time.

Key 4 N - Temperature decrease key

Key 5 N\ Temperature increase key
Key 6 /- Time decrease key

Key 7 A\ Time increase key
oy
Key 8 .. - Reservation key
Use this key to reserve the cooking time as desired, with the reservation time range from 0.5 hours to
12 hours.

Al
Key 9 ~ 7! - Simultaneous end key
By pressing this key, two recipes with different time settings can be ended at the same time.

Key 10 “** - Light key

Key 11 1 — Pot 1 selection key
Indicator light “12” — Display for the left pot
Indicator light “13” — Display for the right pot

Key 14 2 Pot 2 selection key
Touch the Time selection key. You can adjust the time indicated on the display unit as needed.

Indicator light “15 ” - Time light

Indicator light “16 ” - Temperature light
Keys 17-24 - Recipe keys
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Detailed Operation Instructions

1. Boot mode

Firstly, to ensure that the frying pan is correctly installed into the appliance, insert the plug into the
socket. The appliance will turn on, beep once, all the lights will go on for one second and then go out
again. The power icon will light up.

2. Standby mode

Touch the power icon. The Pot 1 selection key and Pot 2 selection key indicators will light up and
stay on, the appliance is now in standby mode. When the unit is in standby mode and has not been
operated within 5 mins, it will return to boot mode.

3. Single pot working mode

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Touch the icon 1 or 2 . The function indicator and the menu will turn on and stay on.
The Fries indicator will flash, as this is the default menu, and the other indicators will also
stay on. At the same time, the temperature and time indicator will flash. If you press and

hold the icon 1 for 2 sec, you can cancel the selection for the left pot. You do the same for

the right pot by pressing and holding the icon 2 If you cancel the selection of both pots
by pressing the icons, the appliance enters standby mode.

Touch the Menu key icon to select the menu you want to use according to what you are
cooking or to adjust the temperature and time if needed. When adjusting temperature,
every time you press the key, the temperature will change by 5 ‘C, and if you long press the

AN or" N\ key, the temperature will increase or decrease continuously. For each
menu, the adjustable temperature range is 80 ‘C-200 ‘C. Time adjustment: every time you
press the key, the time changes by 1 min. The adjustable time range is 1 min-60 min.
After you have selected the correct recipe, temperature and time, touch the Power key

icon. The pot 1 / 2 starts working, and the display shows the current cooking time,
counting it down before it stops flashing. The selected recipe indicator will be lit continously,
other recipe indicators will be off.

If you need to adjust the temperature or time during the cooking process, press the 1 or

zkey, then press the Temperature or Time key icon once, then press the “ " or

“ N key icon to adjust the temperature or time. During the adjustment process, the
appliance will keep working.

If you need to reset the recipe during cooking, lightly press the 1 or 2key, then press

[>|D once to pause cooking. The heater and the motor will stop working, and the recipe
indicator and the display screen will flash. Adjust the recipe as required. At this time, you
can also adjust the temperature and time.

Press the Power key during cooking and the appliance will stop. If there is no operation,
the appliance will automatically return to standby mode after 5 minutes.

If you need to turn off the appliance during cooking, press the Power key for 2 seconds and
the appliance will be turned off. The heating tube and the motor will stop working. The
display screen will display the word "OFF" and the buzzer will beep.

After cooking, the screen will display the word "OFF" and the buzzer will promptly beep 5
times. The display screen turns off and the appliance returns to standby mode.

If, during cooking, you take out the frying basket, the display screen will show the word
"OPEN" and the appliance will stop working. After you have re-inserted the frying basket,
the appliance will resume its previous operation.

4. Double pot working mode
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Starting the 2 pots
4.1.1. Firstly, select one side and set the recipe, temperature and time according to your
needs. Secondly, select the other side and set the desired recipe, temperature and
time in the same way.

4.1.2. When you press the DlD key, the left and right pot will start working at the same
time. The 1 key and the indicator light of the left pot recipe will flash once every 6

seconds simultaneously, also the 2 key and the indicator light of the right pot
recipe will flash once every 6 seconds simultaneously. The left and right pot displays
will light up alternately in an about 3-second interval.

4.1.3. You can also start the left pot first by pressing the [>|D key after setting the
parameter Pot 1 and then pressing 2 to set the parameter of the right pot. When

the right pot is ready, press the DlD key to start the operation of the right pot.
4.1.4. When both pots are working, time and temperature are not adjustable.
Changing a setting while working with both pots
4.2.1. When the left and right pot are working at the same time and you need to set the

temperature or time for the left pot, press 1 and then set the temperature and time
as needed. The recipe can not be changed in this state. If there is no operation within
10 seconds after the setting, the display screen automatically returns to normal.
4.2.2. If you need to set the temperature or time of the right pot, refer to 4.2.1.
4.2.3. During the cooking process, the recipe and temperature/time can be adjusted by

pressing 1 / 2 and the DlD key. The left or right pot will enter pause mode.

Press the DlD key to resume cooking after changing your settings.
4.2.4. After the appliance has entered pause mode, if there is no operation in 5 minutes,
the pot will enter standby mode.
Turning off left or right pot

4.3.1. Press the 1 or 2 key first, and then long press the Power key for 2 seconds. The
selected pot will stop working and return to standby mode.
Pulling out the basket
4.4.1. If the basket was pulled out during cooking, the display will show the symbol
"OPEN". The side in question will stop working (both heating and the motor will be
stopped), and it will resume working with the previous setting when the basket is re-
inserted.
4.4.2. When the frying basket is pulled out in standby state, the display will show the
symbol "OPEN". At this time, both pots cannot be operated at the same time.
Pausing the left and right pot

4.5.1. When cooking with both pots, press the Dleey once, and the left and right pot will
enter pause mode at the same time. Both screens and recipes will now be flashing.

Press the [>|D key again, and the left and right pot will resume operation.
4.5.2. When both the left and right pot are paused at the same time and there is no
operation within 5 minutes, both pots will stop working and return to standby mode.

4.5.3. When cooking with both pots, gently press the DlD key once. The left and right pot
will enter pause mode at the same time. If you need to adjust anything, first press 1

or 2 and then adjust the recipe, temperature and time according to your needs.
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4.6.

4.7.

Notes:

4.5.4.

Now press the [>|D key once to resume the simultaneous operation of the left and
right pot.

When cooking with both pots, gently press the DlD key once. The left and right pot

will enter pause mode at the same time. Long press the @ key again for 2 seconds,
and the left and right pot will stop working at the same time. The left and right
screens will display “OFF”, and the product will return to standby mode after a
prompt beep.

Stopping the left and right pot

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

When cooking with both pots, long press the Power key for 2 seconds. The left and
right pot will stop working at the same time, and the left and right screens will display
“OFF”. After a prompt beep, the appliance will enter standby mode.

There will be no operation of the left or right pot after the time on the display has
elapsed, both heating and the motor will be stopped, and the display screen will
show "OFF". After the buzzer gives out 5 prompt beeps, the display screen will turn
off and the appliance will return to standby mode.

If you want to turn off one pot, press 1 or 2 first and then long press the Power
key for 2 seconds. The selected pot will stop working, and the corresponding display
screen will show “OFF”. After a prompt beep, it will return to standby mode. At this
point, the appliance state changes to single pot working mode.

Simultaneous end function

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

This function is active only when two recipes with a different time setting are selected
in the left and right pot mode. The indicator light will light up at the same time. When

the function is active, the display is flashing.
—_
After selecting the menu, press the Simultaneous end key ~ 7! first, then press the

[>|D key. The appliance will begin to work. At this point, the pot with the longer
cooking time will be working, while the pot with the shorter cooking time will be
showing the symbol "HOLD". When the extra time has passed, the second pot

N

begins to work. The Simultaneous end key ~ 7! normally stays on during this

process.

During cooking, if the time displayed on the “HOLD” side is longer than the time on
RN

the other side, exit the Simultaneous end mode. The Simultaneous end key ~ 7

indicator will stop flashing.

If you pull out the pot during operation, the timer will pause and the screen will show

the symbol "HOLD". Insert the pot back into the appliance to resume operation.

While working with both pots, if the operation of one pot is stopped and the other pot

continues to work, exit the Simultaneous end function and the Simultaneous end key

indicator will stop flashing.

1. Boot mode: when in this mode, only the Power Key Icon is illuminated.

2. Standby mode: the Power Key Icon, the Left Pot Key and the Right Pot Key are all illuminated.

3. Setting the unit when it is not working: the corresponding function key is always on, the selected
recipe indicator is flashing, the other menu indicators are always on, the corresponding display is
flashing alternately to show the temperature/time of the selected recipe. When adjusting the menu, the
selected recipe is flashing, when setting the temperature, press the temperature key, the display is
flashing to show the current temperature, press the time key to adjust the time, the display switches
the current time and flashes. When the left and right pot is the selected state at the same time, the
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menu of the side that is not selected does not flash, the corresponding display alternately shows the
temperature and time without flashing. During this process the heaters and motors are not working.

4. Making adjustments during cooking: the recipe does not flash. The screen flashes to display the
temperature and time. You can adjust the temperature and time, but the recipe cannot be adjusted.

5. Single pot pause mode: the corresponding function key is steadily lit, and the menu indicator blinks
when selected. The other menu indicators are steadily lit, and the corresponding display screen blinks,

indicating temperature/time. The corresponding 1 or 2 key blinks, and the menu, temperature and
time can be adjusted at this time.

6. Left pot and right pot pause mode: the corresponding function key is steadily lit, the selected menu
indicator blinks, the other menu indicator is steadily on, the display screen blinks, showing the

temperature/time, the corresponding 1 and 2 keys blink.

7. Working mode: the corresponding function key is steadily lit, the selected menu indicator is steadily
lit, other menu indicators are off, and the corresponding screen displays the menu time.

8. When the left and right pot are working at the same time, the key indicator and the corresponding

menu indicator of the 1 pot blink at the same time /3 seconds, and the extinguishing time < 0.5

seconds. After 3 seconds, the key indicator and the corresponding menu indicator of the pot blink
at the same time /6 seconds, with the extinguishing time < 0.5 seconds, the left and right indicators
blink alternately, and the left and right interval time is 3 seconds.

9. Memory function: this appliance has a memory function. When the cooking is finished, the appliance
does not power off. At next use, if you select the same pot as the last time, the appliance will directly
display the menu that was used the last time. The memory function will disappear when the appliance
is powered off for 1 hour. After at least 1 hour has passed, the initial state will be displayed when the
appliance is powered on again. Power off memory: if the appliance is in use, and the power is cut off
accidentally, the machine will return to the working state before power off as long as it is re-energized
within 30 minutes.

Settings

The table below will help you select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative only. As ingredients differ in origin, size, shape,
and brand, we cannot guarantee the best settings for your ingredients.

Because the rapid air technology instantly reheats the air inside the appliance, briefly pulling the pot
out of the appliance during hot air frying will barely disturb the process.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

2. Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

3. Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the final result and

can help prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few

minutes after you have added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a

shorter preparation time than home-made dough.

9. Place a baking tin or oven dish in the air fryer pot if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry delicate ingredients or dishes with filling or stuffing.

»
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ven | Reference | it | ame | TEmPeretre | ol | Shaie
(°C) (min) (min)

Fries 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Chicken 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Grill 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Fish 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Shrimps 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /

Dehydrate 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Notel: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.

Cleaning

Clean the appliance after every use.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the pot and the frying rack as
this may damage the non-stick coating.
1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pot to let the air fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
3. Clean the pots with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the shelf (rack) or the bottom of the pot, fill the pot with hot water and some
washing-up liquid. Put the frying rack in the pot and let the pot and the frying rack soak for
approximately 10 minutes.
4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Troubleshooting

Problem Possible cause Solution

The appliance does not | The appliance is not connected | Connect the power cord plug to a
operate. to the power mains. grounded power outlet.

The ingredients fried Excessive amount of Fill the pot with suggested amount of
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with the air fryer are not
done.

ingredients or ingredients are
too large.

ingredients (of recommended size).

The temperature is too low.

Adjust the temperature accordingly.

The appliance was not pre-
heated.

Set the time to required preparation
time .

The ingredients are
fried unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
when cooking.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g., fries) need to be
shaken  halfway  through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

Used the type of snacks
intended for preparation in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a crispier
result.

Cannot slide the pan
into the appliance
properly.

Too much ingredients in the pot.

Do not fill the pan beyond the MAX
indication.

The pot is not placed in the pot
correctly.

Push the pot down into the appliance
until you hear a click.

White smoke comes
out of the appliance.

Cooking greasy ingredients.

When cooking greasy ingredients, a
large amount of oil will leak into the
pot. The oil produces white smoke,
and the pot may heat up more than
usual. This does not affect the
appliance or the final result.

The pot was not cleaned after
the last cooking.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure you
clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly.

Did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure
they stay firm during cooking.

Did not rinse the potato sticks
properly before cooking.

Rinse the potato sticks properly to
remove starch from the outside of the
sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Brush some oil for a crispier result.

ENVIRONMENT

At the end of the appliance's useful life, do not discard it with common household waste. Take is to an
authorized recycling centre. This will help preserve the environment.

WARRANTY AND REPAIR

For more information or in case of problems, please contact Hisense Call Centre in your country (phone
number listed in the International Warranty Sheet). If there is no such centre in your country, please
contact the local Hisense dealer or Hisense small domestic appliance department.

For personal use only!

Hisense

WISHES YOU A LOT OF PLEASURE IN USING YOUR APPLIANCE.

We reserve the right to modifications.
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Instructiuni importante privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul.

1. Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, dovada platii si, de preferat si
ambalajul aparatului.

2. Nu cufundati carcasa impreuna cu componentele electrice si elementele
de ncalzire in lichid si nu curatati sub jet de apa.

3. Evitati orice patrundere a apei sau a oricarui alt lichid in aparat din cauza
faptului ca acest lucru poate cauza un soc electric.

4. Asezati intotdeauna alimentele pe care doriti sa le prajiti in cos pentru a
evita contactul cu elementele de incélzire.

5. Nu acoperiti orificiile de intrare si de iesire a aerului in timpul functionarii
aparatului.

6. Nu umpleti tava cu ulei, deoarece acest lucru poate cauza producerea unui
incendiu.

Nu atingeti nicio parte a aparatului din interior in timpul functionarii.
Inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, aS|gurat| va ca
tensiunea de alimentare specificata pe aparat se potriveste tensiunii de
alimentare din casa dumneavoastra.

9. Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau orice alta
componenta este deteriorata.

10. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta poate fi inlocuit
numai de catre Hisense, serviceul si centrul de reparatii autorizat Hisense
sau de catre un profesionist instruit corespunzator.

11. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii incepand cu varsta de 8 ani si
de cétre persoane cu capacitai fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu experienta si cunostinte insuficiente daca sunt supravegheate in timpul
utilizarii aparatului sau daca au primit o pregatire adecvata privind folosirea
aparatului in mod sigur si intelegand pericolele respective.

12. Supravegheati copiii in timpul utilizarii aparatului si asigurati-va ca nu se
joaca cu acesta.

13. Copiii nu trebuie s& se ocupe de curatarea sau intretinerea aparatului, cu
exceptia cazului in care au peste 8 ani si sunt sub supraveghere.

14. Pastrati cablul de alimentare departe de suprafete fierbinti.

15. Nu conectati stecherul cablului de alimentare la priza si nu utilizati panoul
de comanda daca aveti méinile ude.

16. Conectati aparatul numai la o priz& cu impaméntare. Asigurati-va ca
stecherul este introdus corect in priza.

17. Acest aparat nu poate fi controlat prin utilizarea unui temporizator extern
sau unui sistem de control de la distanta separat.

66



20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Nu asezati aparatul pe sau langa un material inflamabil, cum ar fi fata de
masa sau perdele.

Nu asezati aparatul 1anga un perete sau peste alte aparate. Asigurati-va ca
exista un spatiu liber de cel putin 10 cm in spatele aparatului, langa aparat
sau deasupra aparatului. Nu asezati niciun obiect pe aparat.

Utilizati aparatul numai in scopurilor descrise in acest manual.

Nu lasati nesupravegheat aparatul in timpul functionarii.

In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare
a aerului. Aveti grija sa nu va apropiati prea mult de orificiile de evacuare a
aerului cu mainile sau fata. De asemenea, aveti grija sa nu va opariti cu
abur cand scoateti tava din aparat.

Tn timpul functlonaru suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni
fierbinti.

Daca iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul. Tnainte de a scoate
tava din aparat, asteptati ca fumul sa dispara.

Asezati aparatul pe o suprafata plata si stabila.

Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic normal. Nu este destinat
utilizarii in medii, cum ar fi chicinete la magazine, birouri, ferme, sau alte
medii de lucru. Nu este, de asemenea, destinat a fi utilizat de catre
persoane in camere de hotel, moteluri, unitati de cazare si mic dejun,
precum si alte unitati care ofera cazare.

In cazul In care aparatul nu este utilizat corect sau in cazul in care acesta
este utilizat in scopuri profesionale sau semi-profesionale sau intr-un mod
care nu respecta aceste instructiuni, garantia este nula si Hisense nu este
responsabila pentru daunele rezultate.

Pentru inspectarea sau repararea aparatului, contactati un centru de
service autorizat Hisense.

Nu incercati sa reparati singuri aparatul deoarece acest lucru va duce la
anularea garantiei.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare dupa
utilizare.

Inainte de a atinge sau de a curata aparatul, asteptati sa se raceasca timp
de aproximativ 30 de minute.

Asigurati-va ca méncarea gatita in aparat are o culoare aurie, mai degraba
decét o culoare inchisa sau maro. Indepartati orice reziduu de hrana arsa.
Nu prajiti cartofi cruzi, la o temperatura de peste 180 °C (pentru a reduce
formarea acrilamidelor).

Acest echipament este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19 / CE privind
deseurile electrice si echipamente electronice - DEEE. Directiva specifica cerintele privind
colectarea si gestionarea deseurilor electrice si echipamentelor electronice eficiente in

intreaga Uniune Europeana.
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Oprire automata

Acest aparat este echipat cu un cronometru. La expirarea timpului, aparatul va emite un semnal sonor
si se va opri in mod automat.

Racordarea electrica:

Aparatul poate fi conectat numai la o priza de 220-240 V ~ 50-60 Hz montata corect.

Descriere generala

1. Vas pentru prajit
2. Suport pentru prajit
3.  Aparat
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inainte de prima utilizare

1. Indepértati toate materialele de ambalare.

2. Indepartati orice autocolante sau etichete de pe aparat.

3. Curatati bine suportul si vasul cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care functioneaza pe baza de aer cald. Nu umpleti vasul direct cu ulei
sau cu grasime pentru prajit.

Nota: Cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, poate emite un fum sau un miros usor.
Acest lucru este normal pentru multe aparate de incalzire. Acest lucru nu afecteaza siguranta
aparatului dvs.

Pregatirea aparatului pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu rezista la caldura.
2. Asezati suportul pentru prajit in vas

Nu umpleti vasul cu ulei si nici cu vreun alt lichid.
Nu puneti nimic pe aparat, deoarece acest lucru ar putea impiedica fluxul de aer si ar putea
afecta rezultatul prajirii cu aer cald.

Utilizarea aparatului

1. Conectati stecherul de alimentare la o priza de perete cu impamantare.
2. Scoateti cu grija vasul din friteuza cu aer (Figura 2).

3. Puneti ingredientele in vas. (Figura 3).

4. Glisati vasul Tnapoi in friteuza cu aer (Figura 4).

Nu folositi niciodata vasul fara suportul pentru prajire n interior.

Atentie: Nu atingeti vasul in timpul utilizarii si o perioada de timp dupa ce |-ati utilizat deoarece acesta

se Tncélzeste foarte puternic. Tineti vasul numai de maner.

5. Stabiliti timpul de preparare necesar pentru ingredient (consultati sectiunea ,Setari” din acest
capitol).

6. Unele ingrediente trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare (consultati sectiunea ,Setari”

din acest capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul din aparat si scuturati-I, tinandu-I de

maner. Apoi glisati vasul Tnapoi in friteuza cu aer.

7. Cand auziti avertizorul sonor inseamna ca timpul de pregatire setat s-a scurs. Scoateti vasul din
aparat

Nota: Apasati lung pe butonul de alimentare timp de 2 secunde. Apoi, puteti opri aparatul manual.

Sugestie: In timpul utilizarii puteti regla temperatura sau timpul in functie de preferintele dvs.

8. Verificati daca ingredientele sunt gata.

Daca produsele nu sunt gata inca, pur si simplu glisati vasul inapoi in aparat si setati cronometrul la

céateva minute in plus.

9. Pentru a scoate produsele (de ex. cartofi prajiti), scoateti vasul din friteuza cu aer si asezati-l pe un
suport.

Nu intoarceti vasul cu susul in jos, deoarece orice exces de ulei colectat pe fundul vasului se va

scurge pe ingrediente.

Vasul si ingredientele sunt fierbinti. In functie de tipul de produse din friteuza cu aer, din vas poate iesi

abur.

10. Folositi ustensile adecvate pentru a transfera alimentele pe o farfurie.

11. Cand o sarja de ingrediente este gata, friteuza de aer este gata imediat pentru pregatirea unei
noi sarje.
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Instructiuni pentru panoul de comanda
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Fries Steak Chicken Grill h Shrimps

Tasta 1 (I) - Tasta Power (Alimentare)
Atunci cand cosul si vasul sunt plasate corect in carcasa principala, se va aprinde indicatorul
luminos Power. Apasati tasta Power pentru a pune aparatul in modul standby (asteptare) dupa
ce ati selectat vasul pe care doriti sa il utilizati. Daca apasati tasta Power a doua oara, va incepe
procesul de gatire. Daca apasati tasta Power timp de 2 secunde, aparatul se va opri complet in
timpul gatitului si va opri motorul Th acelasi timp

Tasta 2 |>|D - Start/pauza
Pentru a porni sau intrerupe aparatul.

N
Tasta 3 @ - Tasta Reamintire intoarcere
Atunci cand alimentele trebuie sa fie intoarse, daca ati selectat aceasta functie, aparatul va emite un
memento la ora stabilita.

Tasta4 NV - Tasta pentru reducerea temperaturii

Tasta 5 N\ Tasta pentru cresterea temperaturii
Tasta6 M - Tasta pentru reducerea timpului

Tasta 7 /\ - Tasta pentru cresterea timpului

oy
Tasta 8 ... - Tasta pentru programare
Folositi aceasta tasta pentru a programa timpul de gatire dorit, cu intervalul de timp de programare de
la 0,5 ore la 12 ore.

RN
Tasta 9 _’l - Tasta pentru oprirea simultana
Prin apdsarea acestei taste, doua retete cu setari de timp diferite pot fi finalizate in acelasi timp.

Tasta10 ‘7" - Tasta Light (Lumina)

Tasta 11 1 — Tasta de selectare a vasului 1
Indicator luminos ,12” - Afisaj pentru vasul din stanga
Indicator luminos ,13” - Afisaj pentru vasul din dreapta

Tasta 14 2 Tasta de selectare a vasului 2

Atingeti tasta de selectare a timpului. Apoi, puteti regla timpul indicat pe unitatea de afisare dupa cum
este necesar.

Indicator luminos “15 ” — Indicator luminos pentru timp

Indicator luminos “16 ” — Indicator luminos pentru temperatura

Tastele 17-24 — Taste pentru retete
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Detailed Operation Instructions

1. Modul de initializare

in primul rand, pentru a va asigura ca vasul de prajire este corect instalat in aparat, introduceti
stecherul in priza. Aparatul va porni, va emite un semnal sonor, toate luminile se vor aprinde pentru o
secunda si apoi se vor stinge din nou. Pictograma de alimentare se va aprinde.

2. Modul de asteptare

Atingeti pictograma de alimentare. Tasta de selectare a vasului 1 si indicatoarele tastei de selectare a

vasului

se vor aprinde si vor rdmane aprinse, aparatul fiind acum Tn modul standby (asteptare).

Cand aparatul este In modul standby (asteptare) si nu a fost utilizat in decurs de 5 minute, acesta va
reveni la modul de initializare (boot)
3. Modul de functionare cu un singur vas

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Atingeti pictograma 1 sau 2 . Indicatorul functiei si meniul se vor aprinde si vor ramane
aprinse. Indicatorul Fries va clipi, deoarece acesta este meniul implicit, iar celelalte
indicatoare vor raméane, de asemenea, aprinse. In acelasi timp, indicatorul de temperatura

si ora vor clipi. Dacé tineti apasata pictograma 1 timp de 2 secunde, puteti anula selectia
pentru vasul din stanga. Procedati la fel pentru vasul din dreapta apasand si mentinand

apasata pictograma 2 Daca anulati selectia ambelor vase prin apasarea pictogramelor,
aparatul intrd Tn modul de asteptare.

Atingeti pictograma tastei Menu (Meniu) pentru a selecta meniul pe care doriti sa il utilizati
n functie de ceea ce gatiti sau pentru a regla temperatura si timpul daca este necesar..
Cand reglati temperatura, de fiecare data cand apasati tasta, temperatura se va modifica

cu 5 °C, iar daca apasati lung tasta " sau" V" temperatura va creste sau va
scadea continuu. Pentru fiecare meniu, intervalul de temperatura reglabil este de 80 °C-
200 °C. Reglarea timpului: de fiecare data cand apasati tasta , timpul se modifica cu 1 min.
Intervalul de timp reglabil este de 1 min-60 min.

Dupa ce ati selectat reteta, temperatura si timpul corecte, atingeti pictograma tastei Power.

Vasul 1 / 2 incepe sa functioneze, iar afisajul arata timpul de gatire curent, numarandu-
| descrescator Tnainte de a inceta sa clipeasca. Indicatorul retetei selectate va fi aprins
continuu, ceilalti indicatori ai retetei vor fi stinsi.

Daca trebuie sa reglati temperatura sau timpul in timpul procesului de gatit, apasati tasta

1 sau 2 apoi apasati o data pictograma tasta Temperatura sau Timp, apoi apasati

pictograma tasta “ A\ sau NV pentru a regla temperatura sau timpul. in timpul
procesului de ajustare, aparatul va continua sa functioneze.

Daca trebuie sa resetati reteta in timpul gatitului, apasati usor tasta 1 sau 2 apoi

apasati [>|D o data pentru a intrerupe procesul de gatire. Sistemul de incalzire si motorul
nu vor mai functiona, iar indicatorul retetei si ecranul de afisare vor clipi. Reglati reteta
dupé caz. Tn acest moment, puteti regla, de asemenea, temperatura si timpul.

Apasati tasta Power 1in timpul gatitului si aparatul se va opri. Daca nu exista nicio
operatiune, aparatul va reveni automat ih modul de asteptare dupa 5 minute.

Daca trebuie sa opriti aparatul in timpul gatitului, apasati tasta Power timp de 2 secunde si
aparatul se va opri. Tubul de incalzire si motorul vor inceta sa functioneze. Ecranul de
afisare va afisa cuvantul ,OFF” (,OPRIT”) si avertizorul sonor va emite un semnal sonor.
Dupa gatire, pe ecran se va afisa cuvantul ,OFF”, iar avertizorul sonor va emite prompt 5
semnale sonore. Ecranul de afisare se stinge si aparatul revine la modul de asteptare.
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3.9.

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Daca, in timpul gatitului, scoateti cosul de prajire, pe ecranul de afisare va aparea cuvantul
LOPEN?” (" DESCHIS ") si aparatul nu va mai functiona. Dupa ce introduceti din nou cosul
de prajire, aparatul isi va relua functionarea anterioara.

4. Mod de functionare cu doua vase

Pornirea celor 2 vase

4.1.1.

4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

In primul rand, selectati o parte si setati reteta, temperatura si timpul in functie de
nevoile dvs. In al doilea rand, selectati cealalta parte si setati reteta, temperatura si
timpul dorite Tn acelasi mod.

Atunci cand apasati tasta Dll:', vasul din stanga si cel din dreapta vor incepe sa
functioneze in acelasi timp. Tasta 1 si indicatorul luminos al retetei vasului din
stanga vor clipi simultan o data la 6 secunde, de asemenea, tasta 2 si indicatorul
luminos al retetei vasului din dreapta vor clipi simultan o data la 6 secunde. Afisajele
pentru vasul din stanga si cel din dreapta se vor aprinde alternativ intr-un interval de
aproximativ 3 secunde.

De asemenea, puteti porni mai intai vasul din stdnga apasand tasta Dll:' dupa
setarea parametrului Pot (Vas) 1 si apasand apoi tasta 2 pentru a seta
parametrul vasului din dreapta. Cand vasul din dreapta este gata, apasati tasta Dll:'

pentru a porni functionarea vasului din dreapta.
Atunci cand ambele vase functioneaza, timpul si temperatura nu sunt reglabile.

Modificarea unei setari in timp ce utilizati ambele vase

4.2.1.

4.2.2.
4.2.3.

4.2.4.

Atunci cand vasul din stanga si cel din dreapta functioneaza in acelasi timp si trebuie

sa setati temperatura sau timpul pentru vasul din stanga, apasati 1 dupa care
setati temperatura si timpul dupa cum este necesar. Reteta nu poate fi modificata in
aceasta stare. Daca nu se efectueaza nicio operatiune in termen de 10 secunde de
la setare, ecranul de afisare revine automat la starea normala.

Daca trebuie sa setati temperatura sau timpul vasului din dreapta, consultati 4.2.1.
Tn timpul procesului de gétit, reteta si temperatura/timpul pot fi ajustate prin apasarea

tastelor 1 / 2 Dll:' . Vasul din sténga sau din dreapta va intra in modul pauza.
Apasati tasta DlD pentru a relua gatitul dupa modificarea setarilor.

Dupa ce aparatul a intrat in modul pauza, daca nu exista nicio operatiune in 5
minute, vasul va intra Tn modul standby.

Oprirea vasului din stanga sau din dreapta

4.3.1.

Apasati mai intai tasta 1 sau 2 , i apoi apasati lung tasta Power timp de 2
secunde. Vasul selectat nu va mai functiona si va reveni la modul de asteptare.

Scoaterea cosului

4.4.1.

4.4.2.

Daca cosul a fost scos n timpul gatitului, pe afisaj va aparea simbolul ,OPEN".
Partea in cauza va inceta sa functioneze (atat incalzirea, cat si motorul vor fi oprite)
si va relua functionarea cu setarea anterioara atunci cand cosul este introdus din
nou.

Atunci cand cosul de prajire este scos in stare de asteptare, pe afisaj va aparea
simbolul ,OPEN". In acest moment, cele dou& vase nu pot fi actionate in acelasi
timp.

Punerea pe pauza a vasului din stanga si din dreapta

4.5.1.

Atunci cand gatiti cu ambele vase, apasati tasta DlDo data, iar vasul din stanga si
cel din dreapta vor intra Tn acelasi timp Th modul pauza. Ambele ecrane si retete vor
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4.6.

4.7.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

clipi acum. Apasati din nou tasta [>|D , iar vasele din stanga si din dreapta isi vor
relua functionarea..

Atunci cand atat vasul din stanga, cat si cel din dreapta sunt puse in pauza in acelasi
timp si nu exista nicio operatiune in decurs de 5 minute, ambele vase se vor opri din
functionare si vor reveni in modul de asteptare.

Cand gatiti cu ambele vase, apasati usor tasta DlD o data. Vasul din stanga si cel
din dreapta vor intra Tn acelasi timp Th modul pauza. Daca trebuie sa reglati ceva,

apasati mai intai 1 sau 2 si apoi reglati reteta, temperatura si timpul in functie de

nevoile dvs. Acum apasati tasta [>|D pentru a relua functionarea simultana a vasului
din stanga si din dreapta.

Atunci cand gatiti cu ambele vase, apasati usor tasta DlD o data. Vasul din stanga si

cel din dreapta vor intra Th modul pauza in acelasi timp. Apasati lung tasta® din
nou timp de 2 secunde, iar vasul stang si cel din dreapta vor inceta sa functioneze in
acelasi timp. Ecranele din stanga si din dreapta vor afisa ,OFF”, iar aparatul va
reveni la modul de asteptare dupa un semnal sonor prompt.

Oprirea vasului din stanga si din dreapta

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Atunci cand gatiti cu ambele vase, apasati lung tasta Power timp de 2 secunde.
Vasul din stanga si cel din dreapta vor inceta sa functioneze in acelasi timp, iar
ecranele din stanga si din dreapta vor afisa ,OFF”. Dupa un semnal sonor prompt,
aparatul va intra in modul de asteptare.

Nu se va mai actiona vasul din stanga sau din dreapta dupa expirarea timpului afisat
pe ecran, atat incalzirea, cat si motorul vor fi oprite, iar ecranul va afisa ,OFF”. Dupa
ce avertizorul sonor emite 5 semnale sonore de avertizare, ecranul se va stinge si
aparatul va reveni in modul de asteptare.

Daca doriti sa opriti un vas, apasati mai intai 1 sau 2 si apoi apasati lung tasta
Power timp de 2 secunde. Vasul selectat se va opri din functionare, iar ecranul
corespunzator va afisa ,OFF”. Dupa un semnal sonor prompt, va reveni la modul de
asteptare. Tn acest moment, starea aparatului trece la modul de functionare cu un
singur vas.

Functia de oprire simultan&

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

Aceasta functie este activa numai atunci cand sunt selectate doua retete cu o setare
diferita a timpului Tn modul cu vasul din stanga si din dreapta. Indicatorul luminos se
va aprinde in acelasi timp. Cand functia este activa, afisajul clipeste.

LN
Dupa selectarea meniului, apasati mai inti tasta Oprire simultand ™ 7!, apoi apasati

tasta Dll:'. Aparatul va incepe sa functioneze. n acest moment, vasul cu timpul de

gatit mai lung va functiona, in timp ce vasul cu timpul de gatit mai scurt va afisa

simbolul ,HOLD (MENTINERE)". La expirarea timpului suplimentar, cel de-al doilea

RN

vas incepe sa functioneze. Tasta de oprire simultana ~ 7! ramane in mod normal

aprinsa Tn timpul acestui proces..

Tn timpul gatitului, daca timpul afisat pe partea ,HOLD” este mai lung decét timpul

afisat pe cealalta parte, iesiti din modul Oprire simultana. Indicatorul tastei oprire
—

simultana ™ 7! nu va mai clipi.

Daca scoateti vasul in timpul functionarii, cronometrul se va opri, iar pe ecran va

aparea simbolul ,HOLD". Introduceti vasul inapoi in aparat pentru a relua

functionarea.
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4.7.5. 1n timp ce lucrati cu ambele vase, daca functionarea unui vas este oprita, iar celalalt
vas continua sa functioneze, iesiti din functia Oprire simultana, iar indicatorul tastei
de oprire simultana nu va mai clipi.

Observatii:

1. Modul de initializare: in acest mod, se aprinde doar pictograma tastei de alimentare.

2. Modul de asteptare: pictograma tastei de alimentare, tasta din stanga si tasta din dreapta sunt toate
iluminate.

3. Reglarea aparatului atunci cand acesta nu functioneaza: tasta de functie corespunzatoare este
intotdeauna aprins3, indicatorul retetei selectate clipeste, ceilalti indicatori ai meniului sunt intotdeauna
aprinsi, afisajul corespunzator clipeste alternativ pentru a afisa temperatura/timpul retetei selectate. La
reglarea meniului, reteta selectata clipeste, la setarea temperaturii, apasati tasta de temperatura,
afisajul clipeste pentru a afisa temperatura curenta, apasati tasta de timp pentru a regla timpul, afisajul
comuta timpul curent si clipeste. Atunci cand vasul din stanga si cel din dreapta sunt in starea
selectata Tn acelasi timp, meniul pentru vasul care nu este selectat nu clipeste, afisajul corespunzator
afiseaza alternativ temperatura si ora fara a clipi. Tn timpul acestui proces, incélzitoarele si motoarele
nu functioneaza.

4. Efectuarea ajustarilor Tn timpul gatitului: indicatorul pentru retete nu clipeste. Ecranul clipeste pentru
a afisa temperatura si ora. Puteti ajusta temperatura si timpul, dar reteta nu poate fi ajustata.

5. Modul pauza pentru un singur vas: tasta de functie corespunzatoare este aprinsa in mod constant,
iar indicatorul de meniu clipeste atunci cand este selectat. Celelalte indicatoare de meniu sunt aprinse
constant, iar ecranul de afisare corespunzator clipeste, indicand temperatura/timpul. Tastele

corespunzatoare 1 sau 2 clipesc, iar meniul, temperatura si ora pot fi reglate in acest moment.
6. Modul pauza vas sténga si vas dreapta: tasta de functie corespunzétoare este aprinsa constant,
indicatorul meniului selectat clipeste, celalalt indicator de meniu este aprins constant, ecranul de

afisare clipeste, afisdnd temperatura/ore, tastele si corespunzatoare 1 si 2 clipesc.

7. Modul de functionare: tasta pentur functia corespunzatoare este aprinsa constant, indicatorul
meniului selectat este aprins constant, alti indicatori de meniu sunt stingi, iar ecranul corespunzétor
afiseaza timpul meniului.

8. Atunci cand vasul din stanga si cel din dreapta functioneaza in acelasi timp, indicatorul tastelor si

indicatorul meniului corespunzator al vasului 1 clipesc in acelasi timp / 3 secunde, si timpul de
stingere < 0,5 secunde. Dupéa 3 secunde, indicatorul tastei si indicatorul meniului corespunzator al

vasului clipesc in acelasi timp / 6 secunde, cu timpul de stingere < 0,5 secunde, indicatoarele
stanga si dreapta clipesc alternativ, iar intervalul de timp stanga si dreapta este de 3 secunde.

9. Functia de memorie: acest aparat are o functie de memorie. Cand procesul de gatire s-a terminat,
aparatul nu se opreste. La urmatoarea utilizare, daca selectati acelasi vas ca ultima data, aparatul va
afisa direct meniul care a fost utilizat ultima data. Functia de memorie va disparea atunci cand
aparatul este oprit timp de 1 ora. Dupa ce a trecut cel putin 1 ora, starea initiala va fi afisata atunci
cand aparatul este pornit din nou. Memorie de oprire: daca aparatul este in uz si alimentarea este
ntrerupta accidental, aparatul va reveni la starea de lucru dinainte de oprire, cu conditia sa fie
alimentat din nou in termen de 30 de minute.
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Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setérile de baza pentru produse.

Nota: Retineti ca aceste setari sunt doar orientative. Intrucat produsele diferd in ceea ce priveste
originea, dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru produsele dvs.
Tntrucat tehnologia cu flux de aer rapid reincélzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului,
scoaterea scurta a vasului din aparat in timpul prajirii cu aer cald va perturba nesemnificativ procesul.

Sugestii:
1. Produsele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt decat produsele mai
mari.

2. O cantitate mai mare de produse necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate
mai mica de produse necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

3. Agitarea produselor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul final si

poate ajuta la prevenirea prajirii neuniforme a produselor.

Adaugati ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti produsele in friteuza de aer in

cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

Nu preparati produse extrem de grase, cum ar fi carnatii in friteuza de aer.

Gustarile care pot fi preparate intr-un cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza de aer.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 grame.

Utilizati aluat prefabricat pentru a pregati gustari umplute rapid si usor. Aluatul prefabricat

necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul de casa.

9. Puneti o tava de copt sau un vas de cuptor in vasul friteuzei de aer daca doriti sa coaceti o
prajitura sau o tartd sau daca doriti s prajiti produse sau mancaruri delicate cu umplutura sau

»

©No g

garnitura.
Greutate Temperatura | Timp Interval de Interval
Meniu de referinta implicita vas temperatura | de timp | Agitare
(@ () (min) (C) (min)

Cartofi prajiti 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Friptura 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Pui 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Gratar 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Peste 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Creveti 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Deshidratare 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti sa gatiti si friteuza de aer este inca rece.
Aparatul poate emite fum si miros la prima utilizare, ceea ce este normal.
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Curatarea

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a curata vasul si

gratarul pentru prajire, deoarece acest lucru poate deteriora invelisul antiaderent.
1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Nota: Scoateti vasul pentru a lasa friteuza de aer sa se raceasca mai repede.
2.  Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
3.  Curatati vasele cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.
Puteti utiliza lichid de degresare pentru a indeparta murdaria ramasa.
Sugestie: Daca murdaria persista pe suport (raft) sau pe fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte si detergent lichid. Puneti suportul pentru prajire in vas si lasati vasul si gratarul sa se
fnmoaie timp de aproximativ 10 minute.
4.  Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
5. Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta reziduurile de alimente.

Depan area
Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu Aparatul nu este conectat la | Conectati mufa cablului de alimentare
functioneaza. sursa de alimentare. la o priza de alimentare impamantata.

Produsele preparate la
friteuza de aer nu sunt
gatite.

Cantitatea excesiva de
ingrediente este prea mare.

Umpleti  vasul cu  cantitatea
recomandata de ingrediente (de
dimensiune recomandata).

Temperatura este prea scazuta.

Reglati temperatura in consecinta.

Aparatul nu a fost preincalzit.

Setati timpul conform timpului
necesar pentru preparare.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Ingredientele care sunt asezate unele
peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand sunt
scoase din friteuza cu
aer.

Folositi tipul de gustari destinate
prepararii intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari pentru cuptor sau
ungeti usor gustarile cu ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Tava nu poate fi glisata
corespunzator in
aparat.

Tn vas sunt prea multe produse.

Nu depasiti indicatia MAX atunci cand
umpleti vasul.

Vasul nu este introdus corect in
friteuza.

Tmpingeti vasul in jos in aparat pan&
cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Gatirea produselor grase.

Cand gatiti ingrediente grase, o
cantitate mare de ulei se va scurge in
vas. Uleiul produce fum alb, iar vasul
se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza
aparatul sau rezultatul final.

Vasul nu a fost curatat dupa
ultima utilizare.

Fumul alb este cauzat de incalzirea
grasimii in vas. Aveti grija sa curatati
corespunzator vasul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii nu sunt prajiti
uniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-
va ca raman fermi in timpul gatitului.

Nu ati clatit cartofii corect

Clatiti corect cartofii pentru a
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fnainte de a-i gati.

indeparta amidonul din exteriorul
cartofilor pentru prajit.

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti.

Cartofii  crocanti

depind de

cantitatea de ulei si de apa din

acestia.

Asigurati-va ca uscati corect cartofii
taiati pentru prajit.

Taiati cartofii mai mici pentru un
rezultant mai crocant.

Aplicati ulei cu pensula pentru un
rezultat mai crocant.

MEDIU INCONJURATOR

La sfarsitul duratei de viata utila a aparatului, nu il aruncati cu deseurile menajere comune. Predati
aparatul la un centru de reciclare autorizat. Acest lucru va ajuta la conservarea mediului inconjurator.

GARANTIE S| REPARATII

Pentru mai multe informatii sau in cazul in care intdmpinati probleme, va rugam sa contactati Centrul
de relatii cu clientii Hisense din tara dumneavoastra (numarul de telefon este specificat in Fisa de
Garantie Internationald). In cazul in care nu exista niciun astfel de centru in tara dumneavoastra, va
rugam sa contactati distribuitorul local Hisense sau departamentul de aparate electrocasnice de mici

dimensiuni Hisense.

Numai pentru uz personal!

Hisense

VA UREAZA O UTILIZARE CAT MAI PLACUTA A APARATULUI
DUMNEAVOASTRA.

Ne rezervam dreptul la modificari.
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Fontos biztonsagi utasitasok

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast.

1. Orizze meg a hasznalati utasitast, a garanciat, a fizetési bizonylatot és
lehetdség szerint a készulék csomagolasat is.

2. Az elektromos részeket és flitbelemeket tartalmazo burkolatot ne meritse
folyadékba és ne 6lbitse folydviz alatt.

3. Ugyeljen ra, hogy ne kertljon viz vagy mas folyadéek a készUlékbe, mert az
aramutést idézhet el6.

4. A sutni kivant ételt mindig a kosérban helyezze el, elkertilendé a
fétéelemekkel vald kdzvetlen érintkezést.

5. A készllék mikodése kozben ne takarja le a levegd bemeneti és kimeneti
nyilasokat.

Ne toltse meg az edényt olajjal, mert az tlizveszélyes lehet.

Mukodés kdzben ne érintse meg a készllék belsejének semmilyen részeét.
Mielétt a készlléket az elektromos héldzatra csatlakoztatna, gy6z6djon
meg rola, hogy a késziléken feltlintetett feszlltség megfelel-e az otthona
halozati feszlltségének.

9. Ne hasznalja a készliléket, ha a villasdugd, a csatlakoz6 kabel vagy a
készilék barmely mas része megserdlt.

10. Ha a csatlakozo kabel sérlt, azt csak a Hisense, annak mérkaszervize
vagy mas, megfeleléen képzett személy cserélheti ki.

11. A késziléket csak abban az esetben hasznalhatjak 8 éven fellli gyerekek,
valamint csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a készllék
hasznalatdhoz szilkséges tudassal és tapasztalattal, ha felugyeletik a
készUlék hasznélata soran biztositott, vagy ha megfelel6 utmutatast kaptak
a késziilék biztonsagos hasznalatat illetden és megértették az ezzel jard
veszélyeket.

12. Felugyelje a gyerekeket a készUlék hasznélata kdzben és ne engedje bket
jatszani a készllékkel.

13. 8 évesnél fiatalabb gyerekek nem végezhetik a tisztitési és karbantartasi
feladatokat, id6sebbek is csak felligyelet mellett.

14.  Tartsa tavol a csatlakozé kabelt a forr6 felliletektdl.

15. Vizes kézzel ne prébalja a csatlakozd kabelt a konnektorba csatlakoztatni
és ne hasznalja a készlilék vezérld paneljét sem.

16. A késziiléket kizarolag foldelt konnektorba csatlakoztassa. Ugyeljen ra,
hogy a villasdugd megfeleléen illeszkedjék a konnektorba.

17. A készilék nem vezérelhet kiils id6zit6vel vagy taviranyitéval.
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20.
21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra vagy azok kozelébe (pl.
asztalterit6, figgony).

Ne helyezze a készlléket fal mellé, vagy més készllékek tetejére.
Ugyeljen ra, hogy legalabb 10 cm hely legyen a készilék mogott és
mellette. Ne tegyen semmilyen targyat a készulékre.

A készlléket csak a hasznalati utasitasban leirt célokra hasznélja.
MUkodés kdzben ne hagyja a felugyelet nélkil a készuléket.

A forrd levegdvel torténd sutés kozben a készilék levegd kimeneti
nyilasain forré gbz aramlik ki. Ne tegye a kezét vagy az arcat a kimeneti
nyilasok kdzelébe. Arra is Ugyeljen, hogy le ne forrazza megét, amikor az
edény kiveszi a készUlékbdl.

Mukodés kozben a készulék feliletei felforrosodhatnak.

Ha a készllékbél sotét fust szivarog, azonnal kapcsolja ki. Miel6tt a talcat
kivenné a késziilékbdl, varja meg, amig a fustolés alabbhagy.

A késziléket vizszintes és stabil fellleten helyezze el.

A készulék kizarolag haztartasban valo hasznélatra készult. Hasznalata
nem javasolt Uzletek, irodak, gazdasagok és mas munkakornyezetek
konyhaiban. Szintén nem hasznalhat hotelek, motelek, bed and breakfast
|étesitmények és mas széllashelyek vendészobaiban.

Ha a készuléket nem megfelelGen hasznaljak, illetve ha professzionalis
vagy félprofesszionalis célokra haszaljak, illetve olyan modon hasznaljak,
ami nincs 6sszhanban a hasznélati utasitasban leirtakkal, a garancia
érvényet veszti és a Hisense nem vallal feleldsséget semmllyen a fentiek
miatt bekovetkez0 karért.

A készUlék atvizsgalasa és javitasa céljabol vegye fel a kapcsolatot a
Hisense méarkaszervizzel.

Ne prébalj a készilléket sajat kezlileg megjavitani, mert ilyen esetben a
garancia érvényét veszti.

Hasznalat utan mindig hizza ki a készulék villasdugdjat a konnektorbol.
A készulék athelyezése vagy tisztitasa el6tt mindig varjon kortlelul 30
percet, amig a késztlék lehdl.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben sitott étel arany szinii legyen, ne pedig
sOtét vagy barna. Az odaégett ételmaradékokat tavolitsa el. Ne slisson
nyers burgonyat 180 °C feletti hdmérsékleten (az akrilamid-képzddés
csokkentése érdekében).

Ez a késziilék a 2012/19/EC szamu, hulladék elektromos és elektronikus késziilékekrél szolo
eurdpai unios direktivanak megfelel6en van jelolve (WEEE). Ez az iranyelv hatarozza meg a
hulladék elektromos és elektronikus késziilékek begyiijtésének és feldolgozasanak EU-szerte

érvényes kovetelményeit.

Automatikus kikapcsolas

A készulék idbzitével is fel van szerelve. Amikor a beallitott idétartam eltelik, sipolas lesz hallhaté és a
készlilék automatikusan kikapcsol.
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A készlilék elsé hasznalata el6tt

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat. Ha a készuléken vannak cimkék vagy matricak, tavolitsa el
azokat. Oblitse ki a kosarat és az edényt forrd vizzel. Ne hasznaljon surolészereket vagy agressziv
tisztitoszereket. Egy nedves ruha segitségével tisztitsa meg a készllék belsejét és kulsejét. Ne
tisztitsa az edényt és a kosarat mosogatégépben.

A késziilék a sitéshez forro levegdt hasznal. Ne toltse meg az edényt olajjal vagy zsirral!

Elektromos csatlakoztatas:

A készulék kizarolag megfeleléen felszerelt 220-240 V ~ 50-60 Hz konnektorba csatlakoztathato.

Altalanos leiras

Sitékosar
Sitétalca
Késziilék

wnpE
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Els6 hasznalat elo6tt

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat vagy cimkét a készulékrél.

3. Alaposan tisztitsa meg a talcat és a kosarat forrd vizzel és egy kis mosogatészerrel, nem karcolo
szivacs segitségével.

4. Nedves ruhaval tordlje at a készulék belsejét és kulsejét.

Ez egy olajmentes sutd, ami forrd levegével mikodik. Ne toltse meg kdzvetlenll a kosarat olajjal vagy
zsirral.

Megjegyzés: Amikor a forrélevegés sité elsé alkalommal melegszik fel, fist vagy szag aramolhat ki
belble. Ez sok melegitéberendezésnél természetes jelenség és nem befolyasolja a késziilék
biztonsagat.

A késziilék elokészitése a hasznalatra

1. A készuléket stabil, vizszintes és egyenletes fellleten helyezze el.
Ne helyezze a készuléket nem héallo feliiletre.
2. Helyezze a siit6talcat a kosarba

Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
Ne tegyen semmit a késziilék tetejére, mert ez akadalyozhatja a légaramlast és befolyasolhatja
a forré levegos siités eredményét.

A késziilék hasznalata

1. Csatlakoztassa a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan hlzza ki a kosarat a siitébé (2. abra).

3. Helyezze a hozzavaldkat a kosarba. (3. abra).

4. Csusztassa vissza a kosarat a sitébe (4. abra).

Soha ne hasznalja a kosarat a sitétalca nélkiil.

Figyelem: Ne érintse meg a kosarat hasznalat kézben és utana se egy ideig, mert nagyon
felforrésodik. A kosarat csak a fogantyunal fogja meg.

5. Hatarozza meg az étel elkészitési idejét (lasd ebben a fejezetben a “Beallitasok” részt).

6. Egyes ételeket az elkészitési id6 felénél fel kell razni (lasd ebben a fejezetben a "Beallitasok" részt).
Az ételek felrazasahoz huzza ki a kosarat a fogantyunal fogva a késziilékbdl és razza meg. Ezutan
csusztassa vissza a slit6be.

7. Ha hangjelzést hall, a beadllitott elkészitési id6 eltelt. Huzza ki a kosarat a készllékbél.
Megjegyzés: Tartsa nyomva a bekapcsolé gombot 2 masodpercig. Ezutan manualisan kikapcsolhatja
a késziléket.

Tipp: Hasznalat kbzben tetszés szerint modosithatja a h6mérsékletet vagy az id6t.

8. Ellendrizze, hogy elkészllt-e az étel.

Ha még nem késziilt el, egyszerlien csUsztassa vissza a kosarat a késziilékbe és allitson be még
néhany perc sutési id6t.

9. Az ételek (pl. st krumpli) kivételéhez huzza ki a kosarat a siitébdl és helyezze egy talcara.

Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, mert az aljan dsszegydilt felesleges olaj az ételekre folyhat.

A kosar és az ételek forroak. A slitbben 1évé ételek tipusatol fliggéen az edénybdl géz tavozhat.

10. Hasznéljon megfelel6 eszkdzoket az étel tanyérra helyezéséhez.

11. Ha egy adag étel elkésziilt, a siit6 azonnal készen all egy Ujabb adag elkészitésére.
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A vezérl6 panelre vonatkozo6 utasitasok
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Fries Steak Chicken Grill Fish
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1.gomb - Bekapcsologomb

Ha a kosar és az edény megfeleléen behelyezésre keriilt a késziilékbe, a bekapcsoldgomb vilagit.
Nyomja meg a bekapcsolégombot a készulék készenléti dllapotba helyezéséhez, miutan kivalasztotta
a hasznalni kivant edényt. A bekapcsoldégomb Ujboli megnyomasara megkezddédik a sités. Ha 2
masodpercig nyomva tartja a bekapcsologombot, a készllék mikodése leall, ezzel egyltt a motor
mikodése is.

2.gomb |>|D - Start/pause gomb
A készulék elinditdsara vagy a mikddés szlneteltetésére szolgal.

N
3.gomb @ - Forditas emlékezteté gomb
Amikor az ételt meg kell forditani — ha kivalasztotta ezt a funkciét — a készulék a bedllitott idépontban
figyelmeztetést ad.

4.gomb N/ - Homérséklet csdkkentése gomb

5.gomb N\ Hémérséklet névelése gomb
6.gomb N/ - 1d6 csbkkentése gomb

7.gomb AN\ Id6 névelése gomb
oy
8.gomb ™...< - Foglalas gomb
Ezzel a gombbal tetszés szerint lefoglalhatja a siitési id6t, 0,5 és 12 6ra kozott.

—
9.gomb _’l - Egyideji befejezés gomb
Ennek a gombnak a megnyomasaval két kilonbdz6 idébeallitasu receptet lehet egyszerre befejezni.

10.gomb ‘7" - Vilagitas gomb

11.gomb 1 — 1. kosar kivalaszté gomb
“12” jelfény — Bal oldali kosar kijelz6
“13” jelfény — Jobb oldali kosar kijelz

14.gomb 2 2. kosar kivalaszté gomb
Erintse meg az id6beallitds gombot. Igény szerint médosithatja a kijelz6n megjelend idét.

“15” jelfény — 1d& jelfény

“16 ” jelfény — H6mérséklet jelfény
17-24.gombok — Recept gombok
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Detailed Operation Instructions

1. Rendszerinditas tzemméd

El6szor, hogy az edény megfeleléen legyen behelyezve a készilékbe, csatlakoztassa a villasdugét a
konnektorba. A készllék bekapcsol, egyet sipol és egy masodpercre felvillan minden jelfény, majd
ismét kialszik. A bekapcsolas ikon kigyullad.

2. Készenléti izemmad

Erintse meg a bekapcsolas ikont. Az 1 kosar kivalaszté gombjanak és a 2 kosar kivalaszto
gombjanak jelfényei kigyulladnak és folyamatosan vilagitanak. A készilék ezzel készenléti
izemmodba Iépett. Ha a készuilék készenléti izemmodban van és 5 percen belil nem térténik
semmilyen mivelet, visszatér rendszerinditas tzemmadba.

3. Egykosaras izemmod

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Erintse meg az 1 vagy a 2 ikont. A funkcio jelfény és a meni bekapcsol és
folyamatosan vilagit. A sult burgonya jelfény villogni kezd — mivel ez az alapértelmezett
menu -, a tobbi jelfény is folyamatosan vilagit. Ezzel egyidében villogni kezd a hdmérséklet

és az id6 jelfény. Ha 2 masodpercig nyomva tartja a 1 ikont, térolheti a bal oldali kosar

kivalasztadsat. Ugyanezt megteheti a jobb oldali kosar esetében is, a 2 ikon 2
masodperces nyomva tartasaval. Ha mindkét kosar kivalasztasat torli a megfelel6 ikonok
megnyomasaval, a késziilék készenléti izemmaodba lép.

Erintse meg a megfelel6 menii gombot — attél fliggéen, hogy milyen ételt szeretne siitni —,
vagy vagy szikség esetén allitsa be a hémérsékletet és az idét. A hémérséklet a gomb
minden egyes megnyomasara °C-kal né vagy csokken. Ha folyamatosan nyomva tartja a

A\ vagy a" N gombot, a hémérséklet is folyamatosan né vagy csokken. A
beallithatd hdmérséklet-tartomany minden egyes recept esetében 80 °C-200 °C. Az id6
beadllitasa: az idé a gomb minden egyes megnyomasara 1 perccel né vagy csokken. A
beadllithat6 idétartomany 1 perc és 60 kdzott lehet.

Ha kivalasztotta a megfelel6 receptet, valamint bedllitotta a h6mérsékletet és az idét,

érintse meg a bekapcsolégombot. Az 1 / 2 kosar mikodésbe Iép, a kijelzén pedig az
aktualis sutési idét mutatja, visszaszamlalva, miel6tt abbahagyja a villogat. A kivalasztott
recept jelfénye folyamatosan vilagit, a tobbi recept jelfénye nem vilagit.

Ha sutés kézben médositani szeretné a hémérsékletet vagy az idét, nyomja meg az 1

vagy a 2 gombot, majd nyomja meg egyszer a hdmérséklet vagy az id6 ikonjat, utana

pedig nyomja meg a “ AN\ vagy a “ N gombot a hdmérséklet vagy az id6
moédositasahoz. A médositas folyamat kdzben a késziilék tovabb mikddik.

Ha sutés kozben szeretné mddositani a receptet, nyomja meg finoman az 1 vagy a 2

gombot, majd nyomja meg egyszer a [>|D gombot a siités sziineteltetéséhez. A flitészal
és a motor miikddése leall, a recept jelfénye és a kijelzd villogni fog. Médositsa a receptet
igény szerint. Ez id6 alatt a h6mérsékletet és az id6t is mddosithatja.

Ha sutés k6zben megnyomja a bekapcsolégombot, a késziilék mikodése leall. Ha
semmilyen mivelet nem torténik, a késziilék 5 perc elteltével készenléti izemmaodba I1ép.
Ha sltés kézben ki kell kapcsolnia a készuléket, tartsa 2 masodpercig nyomva a
bekapcsolégombot. A fiitészal és a motor miikodése ekkor leall. A kijelz6n megjelenik az
"OFF" felirat és sipolas lesz hallhato.

A sités befejeztével a kijelz6n megjelenik az "OFF" felirat és 6t sipolas lesz hallhat6. A
kijelz6 kikapcsol és a készulék készenléti izemmadba Iép.
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3.9.

Ha sutés kozben kihlzza a kosarat, a kijelzén az “OPEN" felirat jelenik meg és a készulék
mikodése ledll. A kosar visszahelyezését kdvetéen a készllék mikddése folytatodik.

4. Kétkosaras lizemmad

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

A 2 kosér elinditasa
4.1.1. Elészor valassza ki az egyik oldalt és allitsa be a receptet, a hémérsékletet és az id6t
igényeinek megfeleléen. Ezutan valassza ki a masik oldalt, és ott is allitsa be a
receptet, a h6mérsékletet és az id6t.

41.2. A Dll:' gomb megnyomasat kévetden a bal és a jobb oldali kosar is mikddésbe lép.
Az 1 gomb és a bal oldali kosarhoz beallitott recept jelfénye 6 masodpercenként

egyszerre villogni fog, ugyanigy a 2 gomb és a jobb oldali kosarhoz beallitott
recept jelfénye is 6 masodpercenként egyszerre villog. A bal és a jobb kosar kijelzéje
felvaltva gyullad ki, kortlbelil 3 masodpercenként.

4.1.3. Elindithatja el6szo6r a bal oldali kosarat a Dll:' gomb megnyomasaval, miutan

bedllitotta az 1 kosar paramétereit. Ezutan nyomja meg a gombot és allitsa be
a jobb oldali kosar paramétereit. Ha a jobb oldali kosar beallitasaval is elkészllt,

nyomja meg a Dll:' gombot a jobb oldali kosar miikddésének elinditasahoz.
4.1.4. Amikor mindkét kosar mikodik, az idd és a h6mérséklet nem mddosithato.
Egy beallitds médositasa mindkét kosar hasznalata kézben
4.2.1. Ha abal és a jobb oldali kosar is mikodik és be kell allitania a h6mérsékletet vagy

az id6t a bal oldali kosarhoz, nyomja meg a 1 gombot és allitsa be a hémérsékletet
és az id6t igény szerint. Ennél a mikoédési moédnal a recept nem médosithaté. Ha a
beallitast kdvetd 10 masodpercen belll nem térténik semmilyen mivelet, a kijelzd
automatikusan visszaall normal mikédési modba.

4.2.2. Ha a jobb oldali kosarhoz szeretné beallitani a h6mérsékletet vagy az id6t, kdvesse a
4.2.1. pontban leirtakat.

4.2.3. Asltési folyamat kdzben a recept és a hémérséklet/idé az 1 / 2 gombok és a

DlD gomb megnyomasaval modosithatd. A bal és a jobb oldali kosar ekkor
szlineteltetés lzemmaddba 1ép. A bedllitdsok mddositasat kdvetéen nyomja meg a

DlD gombot a sltés folytatasahoz.

4.2.4. Miutan a készllék szlineteltetés Gzemmaddba Iépett, ha 5 percen beliil nem torténik
semmilyen mivelet,a kosar készenléti izemmaddba Iép.

A bal vagy a jobb oldali kosar kikapcsolasa

4.3.1. Nyomja meg el6szér az 1 vagy a 2 gombot, majd tartsa 2 masodpercig nyomva a
bekapcsolégombot. A kivalasztott kosar miikodése ledll és készenléti izemmodba
1ép.

A kosar kihtzasa

4.4.1. Ha a kosarat sltés kdzben kihlztak, a kijelz6n az “OPEN" felirat jelenik meg. A
kérdéses oldal miikodése ledll (a melegités és a motor is), majd a kosar
visszahelyezését kdvetden az el6zé beallitassal folytatddik a mikodés.

4.4.2. Ha a kosarat készenléti izemmaodban kihizzak, a kijelzén az "OPEN" felirat jelenik
meg. llyenkor a két kosar nem mikddtethetd egyszerre.

A jobb és a bal oldali kosar szlneteltetése

4.5.1. Kétkosaras lizemmoddban nyomja meg egyszer a Dlugombot —abal és a jobb
oldali kosar miikddése is szinetelni fog egyszerre. Mindkét kijelz6 és a receptek is
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4.6.

4.7.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

villogni fognak. Nyomja meg ismét a [>|D gombot — mindkét kosar miikddése
folytatodik.

Ha a bal és a jobb oldali kosar miikddése is szlinetel egyszerre és 5 percen belll
nem torténik semmilyen mivelet, mindkét kosar mikddése ledll és a készulék
készenléti lzemmaddba Iép.

Amikor mindkét kosar miikodik, nyomja meg egyszer finoman a DlD gombot. A bal
és a jobb oldali kosar mikodése egyszerre kerll szlineteltetésre. Ha barmit

madositani szeretne, nyomja meg elészor az 1 vagy a 2 gombot, majd
maodositsa a receptet, a hdmérsékletet és a id6t igényeinek megfeleléen. Ezutan

nyomja meg egyszer a Dll:' gombota bal és a jobb oldali kosar egyideji
mikodésének folytatasahoz.

Amikor mindkét kosar miikodik, nyomja meg egyszer finoman a DlD gombot. A bal
és a jobb oldali kosar mikddése egyszerre kerll szlineteltetésre. Tartsa 2

|
masodpercig nyomva a o gombot — a bal és a jobb oldali kosar mikddése is ledll.
A bal és a jobb oldali kijelzén is az “OFF” felirat jelenik meg, és a készulék egy
sipolast kdvetdéen készenléti izemmaodba lép.

A bal és a jobb oldali kosar mikddésének leallitasa

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Amikor mindkét kosar mikaodik, tartsa 2 masodpercig nyomva a bekapcsolégombot.
A bal és a jobb oldali kosar miikddése egyszerre ledll és a bal és a jobb oldali
kijelzén is az “OFF” felirat jelenik meg. A késziilék egy sipolast kdvetéen készenléti
izemmaodba Iép.

A kijelzdn lathato id6 elteltével mind a bal, mind a jobb oldali kosar mikddése leall,
mind a melegités, mind a motor miikddése is leall és a kijelzén az "OFF" felirat
jelenik meg. Ot sipolast kdvetben a kijelzd kikapcsol és a késziilék készenléti
Uzemmaodba lép.

Ha az egyik kosarat ki szeretné kapcsolni, nyomja meg el6szor az 1 vagy a 2
gombot, majd tartsa 2 masodpercig nyomva a bekapcsolégombot. A kivalasztott
kosar miikddése ledll és a kapcsolodo kijelzén az “OFF” felirat jelenik meg. Egy
sipolast kdvetéen a készullék készenléti izemmodba Iép. Ekkor a készilék
egykosaras Uzemmaédra valt.

Egyidejl befejezés funkciod

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

Ez a funkcié csak akkor aktiv, ha két kilonb6zd idébeallitasu recept van kivalasztva
a bal és a jobb oldali kosarhoz. Ezzel egyidében a jelfény is kigyullad. Amikor a
funkcio aktiv, a kijelz6 villog.

RN
A mend kivalasztasat kbvetéen nyomja meg elészor az egyideji befejezés ~ 7

gombot, majd pedig a DlD gombot. A készulék mikddésbe lép. Ekkor a hosszabb

sutési idével rendelkezé kosar mikddik, mikézben a révidebb sitési idével

rendelkezd kosarnal a "HOLD" felirat lesz lathaté. Ha a tobbletid6 eltelt, a masodik
N

kosar is miikbdésbe lép. Az egyidejii befejezés ~ 7! gomb altalaban a teljes

folyamat alatt vilagit.

Siités kézben ha a “HOLD” oldalon lathaté idé hosszabb, mint a masik oldalé, 1épjen

—A
ki az egyidejii befejezés lizemmodbdl. Ekkor az egyideijii befejezés ~ 7 ! gomb
jelfényének villogasa leall.

Ha mikodés kézben kihuzza a kosarat, az id6zités szinetel és a kijelzén a "HOLD"
felirat jelenik meg. A miikddés folytatdsahoz helyezze vissza a kosarat a késziilékbe.
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4.7.5. Ha mindkét kosarban siit és kdzben az egyik kosar mikodését leallitja, mikdzben a
masik tovabb mikadik, 1épjen ki az egyidejl befejezés izemmaodbdl. Ekkor az
egyidejl befejezés gomb jelfényének villogas leall.

Megjegyzések:

1. Rendszerinditas tzemmad: ebben az tzemmddban csak a bekapcsolégomb jelfénye vilagit.

2. Készenléti lzemmdd: a bekapcsolégomb, a bal oldali kosar és a jobb oldali kosar jelfényei
vilagitanak.

3. Akészilék beallitasa, amikor nincs mikddésben: a megfelel6 funkciégomb mindig vilagit, a
kivalasztott recept jelfénye villog, a tébbi meni jelfénye folyamatosan vilagit, a kapcsolddé kijelzén
felvaltva villog a kivalasztott recepthez tartozé hémérséklet/id6. A menl modositasakor a kivalasztott
recept villog. A h6mérséklet bedllitasahoz nyomja meg a hémérséklet gombot — a kijelz6n ekkor az
aktualis hémérséklet fog villogni. Az id6 beallitasahoz nyomja meg az id6 gombot — a kijelzdn ekkor az
aktualis id6 fog villogni. Ha a bal és a jobb oldali kosar is ki van valasztva, a nem kivalasztott oldal
menUje nem villog, a kapcsolodd kijelzé villogas nélkil felvaltva mutatja a hémérsékletet és az id6ét. Ez
id6 alatt a flit6szalak és a motorok nem muikodnek.

4. Modositasok végrehajtasa sités kdzben: a recept nem villog. A kijelz6n villog a h6mérséklet és az
id6. Médosithatja a hdmérsékletet és az id6t, de a recept nem mdédosithato.

5. Egykosaras hasznalat: a kapcsolddé funkcidgomb folyamatosan vilagit, a ment jelfénye akkor
vilagit, ha kivalasztasra kertlt. A tébbi menu jelfénye folyamatosan vilagit és a kapcsol6do kijelzén

villog a hdmérséklet/idé. A kapcsolédd 1 vagy 2 gomb villog és a menl, a hdmérséklet és az id6
is modosithat6 ekkor.

6. Bal és jobb oldali kosar sziineteltetése lizemmad: a kapcsol6doé funkciogomb folyamatosan vilagit,
a kivalasztott menu jelfénye villog, a tébbi meni jelfénye folyamatoan vilagit, a kijelzén villog a

hémérséket/idd, a kapcsolédd 1 és 2 gombok villognak.

7. Mikddés lizemmaod: a kapcsolddo funkciégomb folyamatosan vilagit, a kivalasztott mend jelfénye
folyamatosan vilagit, a tébbi menu jelfénye nem vilagit, a kapcsolddo kijelzé6n a meniihdz kapcsolddd
id6 lathato.

8. Ha a bal és a jobb oldali kosar is mikddik egyidében, az 1 gomb jelfénye és a kapcsol6dé meni
jelfénye egyszerre villog 3 masodpercenként — a fény kialvasi ideje < 0.5 masodperc. 3 masodperc

elteltével a kosar gombjanak jelfénye és a kapcsol6dd mend jelfénye villog egyszerre, 6
masodpercenként — a fény kialvasi ideje < 0.5 masodperc. A bal és a jobb oldali jelfények felvaltva
villognak és a bal és a jobb oldali idéintervallum 3 masodperc.

9. Memoéria funkcio: ez a készllék meméria funkcidval is rendelkezik. Ha a sités befejez6dott, a
készulék nem kapcsol ki. Ha a kdvetkez6 hasznalatkor ugyanazt a kosarat valasztja ki, mint legutobb,
a készulék kdzvetlenil megjeleniti az legutdbb hasznalt menut. A meméria funkcié eltlinik, ha a
készlléket 1 drara kikapcsoljak. Legalabb 1 dra elteltével a késziilék ismételt bekapcsolasakor a
kezdeti allapot jelenik meg. Kikapcsolasi memoéria: ha a készilék mikdédésben van, és az aramellatas
véletlenll megszakad, a készlilék visszatér a kikapcsolast megel6z6 miikodéshez, ha 30 percen beldl
helyreall az aramellatas.
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Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapvet6 beallitasokat.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztaté jellegliek. Mivel a hozzavalok
szarmazasukban, méretiikben, formajukban és markajukban kilénboznek, nem garantalhatok a
legjobb beallitasok.

Mivel a rapid air technoldgia azonnal felmelegiti a levegét a készulék belsejében, a forr6 levegfs sutés
kozben a kosar rovid kinizasa a késziilékbdl alig zavarja meg a folyamatot.

Tippek:
1. Akisebb hozzavaldk altalaban valamivel révidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.
2. Nagyobb mennyiségl hozzavald csak valamivel hosszabb, kisebb mennyiségli hozzavalé csak
valamivel rovidebb elkészitési id6t igényel.
3. A kisebb hozzavalok dsszerazasa az elkészitési id6 felénél optimalizalja a végeredményt, és
segit megelézni az egyenetlen silést.
4. Adjon hozza egy kis olajat a friss burgonyahoz a ropogds eredmény érdekében. Az olaj
hozzaadasa utan néhany percen beliil sisse meg a hozzavaldkat forr6 levegés sutében.
5. Ne készitsen tul zsiros élelmiszereket, példaul kolbaszt a forr6 levegds sutében.
6. A siltében elkészitheté snackeket forré levegds sitében is elkészithetjlk.
7. Aropogos krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.
8. Haszndljon eldre elkészitett tésztat a toltétt falatok gyors és egyszerii elkészitéséhez. Az elére
elkészitett tészta rovidebb elkészitési idét igényel, mint a hazi tészta.
9. Helyezzen egy sutétepsit vagy sutéedényt a forrd leveg6s siutd kosarba, ha siteményt vagy
quiche-t szeretne sutni, vagy ha kényes hozzavaldkat vagy toltott ételeket szeretne siitni..
. Alapértelmezett | Sutési | Hémérséklet .
. Referencia PPN D ix . Id6keret e
Menu tsmeg (g) hémérséklet id6 tartomany (perc) Razas
(C) (perc) (C)
Silt burgonya 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Csirke 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Grill 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Hal 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Garnéla 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Aszalas 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Megjegyzés 1: Amennyiben hideg sit6ben kezdi az ételkészitést, adjon hozza 3 percet az elkészitési.
id6hoz. Az els6 hasznalat soran a készllék flistot és szagot bocsathat ki, ami normalis jelenség
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Tisztitas

A készuléket minden egyes hasznalat utan tisztitsa meg.
Ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy surold hatasu tisztitdszereket a kosar és a sutétalca
tisztitasahoz, mert ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.
1. Huzza ki a halozati csatlakozot a fali aljzatbdl, és hagyja kihiini a készuléket.
Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a forré levegés siité gyorsabban lehdiljon.
2. Nedves ruhaval torolje le a késziilék kilsejét.
3. Tisztitsa meg a kosarakat forré vizzel, némi mosogatoszerrel és egy nem surol6 szivaccsal.
Hasznalhat zsiroldo folyadékot a maradék szennyezddések eltavolitasara.
Tipp: Ha szennyez6dés tapadt a talcara vagy a kosar aljara, toltse fel a kosarat forré vizzel és
mosogatdszerrel. Helyezze a télcat a kosarba, és hagyja kosarat és a talcat kérilbelil 10 percig

azni.
4. Tisztitsa meg a késziilék belsejét forré vizzel és egy nem surol6 szivaccsal.
5. Tisztitsa meg a fit6elemet egy tisztitokefével, az ételmaradékok eltavolitasa érdekében.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készilék nem A készllék nincs csatlakoztatva | Csatlakoztassa a tapkabel

makodik.

az elektromos halozathoz.

villasdugdjat egy foldelt aljzatba.

A forré leveg6s sitében
készitett ételek nem
sulnek meg.

A hozzavaldk mennyisége tul
sok, vagy a hozzavaldk tul
nagy méretiek.

A javasolt mennyiségl (ajanlott
méretili) hozzavaldkkal toltse meg a
kosarat.

A hémérséklet tul alacsony.

Mddositsa a h6mérsékletet.

A készilék nem kerdlt
elémelegitésre.

Allitsa be a megfelel elkészitési
id6t.

Az ételek nem
egyenletesen suinek.

Egyes ételeket a sutési id6
felénél 6ssze kell razni.

Az egymason fekv6 ételeket (pl.
krumpli) az elkészitési idé felénél
Ossze kell razni.

A megsiilt
ragcsalnivalok nem
ropogosak, amikor
kikerulnek a sutdbél.

Hagyomanyos olajsiitében valé
elkészitésre szant
ragcsalnivalét probalt sitni.

Hasznaljon  sutében készithetd
ételekeet, vagy vékonyan kenje meg
a hozzavalokat a ropog6sabb
eredmény érdekében.

A kosarat nem lehet
megfeleléen
becsusztatni a
készillékbe.

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen
tal.

A kosar nem megfeleléen kertilt
behelyezésre a késziilékbe.

Nyomja be a kosarat a késziilékbe,
amig kattanast nem hall.

A késziilékbdl fehér flist
szivarog.

Zsiros ételek vannak a sttében.

Zsiros  ételek  suUtésekor nagy
mennyiségl olaj kertilhet a kosarba.
Az olaj fehér flistot képez és a kosar
a szokasosnal jobban felmelegedhet.
Ez nincs kihatassal a készlilékre vagy
a végeredményre.

A kosar nem kertilt
megtisztitdsra az el6z8 siités
utan.

A fehér flstét a kosarban felheviilé
zsir okozza. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utdn megfeleléen
tisztitsa meg a kosarat.

A friss burgonya
egyenetlenul sul meg.

Nem megfelel6 burgonyafajtat
hasznalt.

Hasznaljon friss burgonyat, és
ugyeljen arra, hogy a sltés soran
szilard maradjon.
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Nem oblitette le megfeleléen a
burgonyahasabokat sités elétt.

Oblitse le megfeleléen a
burgonyarudakat, hogy eltavolitsa a
keményitét a rudak kulsé részérél.

A friss burgonya nem
ropogos

A krumpli ropogdssaga a
krumplin 1év6 olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Ugyeljen arra, hogy megfeleléen
szaritsa meg a burgonyarudat.

Vagja kisebbre a burgonya rudakat a
ropogésabb eredmény érdekében.

Kenje meg egy kis olajjal a
ropogésabb eredmény érdekében.

KORNYEZETVEDELEM

A készuléket, hasznos élettartamanak elteltével ne kezelje hagyomanyos haztartasi hulladékként,
hanem adja le egy Ujrahasznositdé kézpontban. Ezzel hozzajarulhat kérnyezetiink védelméhez.

GARANCIA ES JAVITAS

Tovabbi informacidkért vagy probléma esetén vegye fel a kapcsolatot az orszagaban mikodd
Hisense telefonos lgyfélszolgalattal (ezek telefonszama a nemzetkdzi garancialevélen talalhatéd
meg). Amennyiben az 6n orszagaban nem mukaddik ilyen Ugyfélszolgalat, vegye fel a kapcsolatot a
helyi Hisense markakereskeddvel vagy a Hisense kis haztartasi készulékek osztalyaval. Kizarélag

személyes hasznalatra!

Hisense

SOK OROMET KiVAN ONNEK A KESZULEK HASZNALATA SORAN!

A modositasok jogat fenntartjuk.
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BaxHu MHCTpPYKLMK 3a 6e3onacHOCT

I'IpoqueTe BHUMaTEJIHO MHCTPYKLUMUTE 3a ynOTpeGa npeau Aa non3earte ypeaa.

1. 3anaseTte WHCTPYKLMUTE, rapaHLmMsTa, NaTeXHUS JOKYMEHT W, aKo e
Bb3MOXHO, ONakoBkaTa Ha ypeza.

2. He notangsiTe kopnyca ¢ enekTpuyeckuTe 4acTu 1 HarpeBaTenHuTe
eNeMEeHTH B TEYHOCT M He o M3nnaksanTe nog Tevalla Boja.

3. He nossonsBaiTe NPOHMKBAHETO Ha BOAA WK Apyra TEYHOCT B Ypeaa,
Tbi KaTo TOBa MOXe Aa NPUYWHM TOKOB yaap.

4. BuHaru noctaesiTe xpaHara, KOSTO LLe ce MbpXW, B KOLLHULUATa, 3a Aa
n3berHeTe KOHTAKT C HarpeBaTeNHUTE eleMEHTM!.

5. He nokpuBaiTe 0TBOpUTE 3a BXOASLL M U3XOASALY Bb3AyX MO BpeMe Ha
pabota Ha ypeaa.

6. He nbrHeTe cbaa ¢ 0nMo, Thil KAaTO TOBA MOXE 4a NPUYMHU ONACHOCT OT
noxap.

7. He pokocBaiTe HMKOS YacT OT BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa o BpeMe Ha
paborta.

8. [lpeam fa BKMOUUTE Ypeaa KbM enekTpudeckaTa Mpexa ce yepete, Ye
HanpeXeHWeTo, yKa3aHo BbPXY ypeaa, 0TroBaps Ha HanpexeHNeTo Ha
enekTpuyeckaTa Mpexa B JomMa BM.

9. He nanonseaiiTe ypeaa, ako KOHTAKTbT, 3aXpaHBaLLMAT kaben unu apyr
KOMMOHEHT € MOBpeseH.

10. AKO 3axpaHBawWusT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa 6bae 3aMeHeH
camo oT Hisense, oTopuaupaH cepeu3 Ha Hisense unu gpyro nogxoasiuo
obyyeHo nuue.

11. Toau ypen moxe fa 6bae n3nonssaH oT Aela, HaBbpLUUIK 8 roguHK, Unn
NO-ronemMm, KakTo 1 OT uLa ¢ HamaneHn U3n4eckn, CeTUBHU MK
YMCTBEHM CNOCOBHOCTM UK C HEJOCTaTBbYHO OMKT U NO3HaHWS 3a paboTa
C ypeaa camo ako ca nog HabntoAeHne Unu ca MHCTPYKTUPaHM 3a
BesonacHa ynoTpeba 1 ca HasiCHO C EBEHTYaNIHATE ONaCHOCTH NpW
HEeroBoTO MOJI3BaHe.

12. [lpbXTe aeuata nog HabnogeHve, 4OKATO NOM3BAT ypeaa, U He UM
Nno3BONSABaNTE fa CW UrpasT C Hero.

13. [leua He TpsbBa Aa NOYMCTBAT MNW NOAABPKAT Ypeaa OCBEH ako ca Ha
Bb3pacT Hag 8 roauHu 1 ca HabnaaBaHW OT Bb3pacTeH.

14. [NaseTe 3axpaHBaLus kaben ganey OT ropeLyn NOBBbPXHOCTH.

15. He BKItOYBaMNTE LLencena B KOHTAKTa U He U3Mon3BanTe KOHTPONHNS
naHen Ha ypeaa, ako pbLeTe BU ca MOKPY.

16. CBbp3BanTe ypena camo KbM 3a3eMeH KOHTAKT Ha enekTpuyeckara
Mpexa. YBepeTe ce, Ye LencenbT € NpaBuiHO NOCTaBEH B KOHTAKTa.
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20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

To3u ypen He Moxe fa 6bae ynpaBnsBaH C BbHLUEH TaUMeEp UNK OTAeNHa
cucTeMa 3a AUCTaHLMOHHO YrpaBneHue.

He nocraBsinTe ypeaa Bbpxy unu B 61M30CT 40 3ananummn matepuanu
KaTo MOKPWBKM UK 3aBECY.

He nocraBsinTe ypeaa 6n130 o CTeHa unv BbpXy Apyri ypeau. Yeepete
ce, Ye uma paacrosHue ot noxe 10 cM 3aa, fo unn Hag ypeda. He
nocTaBsANTe HUKaKBM NPeAMETU BbPXY ypeaa.

V3non3BaiTe ypeda camo 3a LienuTte, OnucaHu B Te3n MHCTPYKLIMM 3a
ynoTpeba.

He ocTaBsiiTe ypega aa pabotu 6e3 Haasop.

o BpeMe Ha MbpXeHe C ropeLl Bbaayx, ropeLyata napa uanmaa npes
OTBOPUTE 3a M3XOAALL Bb3ayX. BHMMaBaiTe pbLeTe unn NuUETO BY Aa He
ca TBbpae 6nm3o Jo oTBOpUTE 3a U3XO0ASLL Bb3ayX. BHMMaBaiTe cblyo Aa
He ce U3ropuTe OT Napara npu OTCTpaHsiBaHe Ha Cbaa OT ypesaa.
OTKpuTMTE NOBBLPXHOCTY Ha Ypeaa MoraT Aa Ce HaropeLwsT no Bpeme Ha
ynotpeba.

AKo 0T ypefja u3nu3a TbMeH nyLek, HezabasHO U3kNYeTe ypeaa. Npeam
[ia CBannUTe TaBaTa OT ypeqa, u3vakanTe nyLweksLT Aa ce pascee.
lMocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa W cTabunHa NOBbPXHOCT.

YpeawT e npefHa3HaveH eauHCTBEHO 3a HopManHa JoMallHa ynoTpeba.
Tow He e npefHa3HayeH 3a ynotpeba B cpeay KaTo Mariku KyXHEHCKN
NOMELLEHNS B MarasuHu, odoucy, hepmm unu apyru pabotHn cpeau. Ton
CbLLO Taka He e npefHa3sHayeH 3a ynotpeba OT rocTu B XOTENW, MOTEN!,
MecCTa 3a HacTaHsiBaHe OT TUMa HOLLyBKa W 3aKycka 1 Apyri MecTa 3a
HaCTaHsBaHe.

AKO ypeabT He ce M3nornaBsa npaBuITHO UMK ako Ce M3rorna3Ba 3a
NpoeCHOHaNHN UK NOMyNPOECHOHANMHN LIENN, UM NO HAYWH,
HEeCbOTBETCTBALL Ha MHCTPYKLMNTE, rapaHLmMsTa CTaBa HeBanuaHa 1
Hisense He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LETK B pe3ynTaT Ha Takasa ynoTpeba.
3a NpoBepKa UNn PEMOHT Ha Ypeaa ce CBbPXKETE C OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LLeHTbP Ha Hisense.

He ce onuTBaliTe fa peMOHTMpaTe ypeaa camu, Tbi KaTo TOBa LLe
HanpaBw rapaHUusTa HeBanuaHa.

Cnep ynotpeba BuHaru nsknioysamnTe ypesa oT enekTpudeckata Mpexa.
lMpeav Aa xBaHeTe UK Aa noynUcTBaTe ypeaa nsdakainte a ce oxnaau 3a
0k0s10 30 MUHYTW.

YBeperTe ce, Ye xpaHara, KosiTo Ce roTBM B ypeaa, € N0-CKOpo CbC 3naTucT
LIBAT, OTKONKOTO C TbMEH unm kasie. OTCTpaHeTe BCAKakBM OCTaTbLM OT
3aropsina xpaHa. He mbpxeTe CypoBu kapTodu Npu TemnepaTypa Hag
180 °C (3a fa HamanuTe obpa3yBaHETO Ha akpunamuan).
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To3n ypea uma mapkupoBka cbrinacHo EBponencka aupektuBa 2012/19/EC oTHOCHO
M3XBBLPNAHETO HA U3MON3BAHO eNIeKTPUYECKO M eNneKkTpoHHO o6opyaBaHe (WEEE).
[AvpekTuBaTa Noco4YBa U3MCKBaHUATA 3a CbOUpaHe 1 ynpaBrieHne Ha oTnagbKka oT

eneKTPUYeCcKo U eneKTPoHHO o6opyABaHe B cuna B Lenua EBponelicku cbio3.

ABTOMaTUYHO U3KITHOYBaHe

Tosun ypen e oGopy,u,BaH ¢ Tanmep. KoraTto BpemeTo nsrteve, ypeabT e npoussene 3BykKoB CUrHan u
e ce U3KM4Yn aBToOMaTn4Ho.

MNpean ga nanonseate ypeaa 3a MbpBu MbT

OTcTpaHeTe BCUYKM OMaKOBBbYHU MaTepuanu. AKO BbpXy ypeaa uma eTUKeTU Unun CTUKepu, rm
oTcTpaHeTe. MannakHeTe kolwHMLATa U cbaa  ropella Boga. He nsnonssaiite abpasueHm unm
arpecuBHUM noyncTealuy npenapati. anonssavite BnaxHa Kbpna, 3a A4a NO4YMCTUTE BbTPELLHOCTTA U
Kopryca Ha ypega. He muiTe cbaa u KowHuuaTa B CbAOMUSANHATa MallnHa.

YpenbT 13nonsea ropeLy Bb3ayx 3a MbpxxeHe. ETo 3alo He NbnHeTe cbAa C ONMo 3a MbPXEHE NN
MasHuHa!

EﬂeKTpM‘-IeCKO CBbp3BaHe.

YpeabT Moxe Aa 6bae CBbp3aH caMo C NPaBUITHO MOHTMPAH KOHTaKT ¢ Xxapaktepuctukm 220-240 V ~
50-60 Hz.

O6Lwo onucaHue

Cba 3a nbpxeHe
PelueTka 3a nbpxxeHe
Ypen

wn P
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Mpeau nbpBa ynotpeba

1. OTCcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHU MaTepuanm.

2. OTcTpaHeTe BCUYKN CTUKEPU UMK €TUKETH OT ypeaa.

3. CtapaTenHo nouncTeTe pelueTkata u cbAa € ropella Boga, Manko npenapar 3a M1eHe v
Heabpa3smBHa reba.

4. 3abbplueTe ypeaa OTBbTPE M OTBBH C BNaXHa Kbpna.

ToBa e ypepa 3a mbpxeTe 6e3 MasHWHa, KoMTo paboTu ¢ ropely Bb3ayX. He nbiHeTe AMPeKTHO CbAaa C
ONM1O UMM Ma3HMHa 3a MbPXeHe.

Benexka: KoraTo ypebT ce HaropeLLy 3a MbpByY MbT, TO MOXe Aa W3MyCHe NeK AUM Unv MUpuC.
ToBa e HOpMariHo Npy MHOTO HarpesaTenHu ypeau. To He ce oTpassiBa Ha 6e30nacHoCTTa Ha Balus

ypen.

MoprotoBka Ha ypena 3a ynoTpe6a

1. MoctaBeTe ypena BbpXy cTabunHa, Xopu3oHTarnHa u paBHa NOBbPXHOCT.
He nocraBsiiTe ypeaa BbpXy HEYCTOMYMBA Ha BUCOKW TEMMEPATypy NOBbPXHOCT.
2. MocTaBeTe pelueTkaTa 3a NbpPXXeHe B CbAa.

He nbnHeTe cbAa ¢ Ma3HMHa UNK Apyra TeYHOCT.
He noctaBsiinTe HULWO BLPXY ypeaa, Tbil KaTo ToBa 61 MOrno Aa nonpeyn Ha Bb3AYLWHUS NOTOK
M Aa ce OTpasu Ha pe3ynTaTta OT MbPXKEHETO C ropely BbAyX.

M3non3sBaHe Ha ypeaa

1. CBbpkeTe 3axpaHBalLmsa kaben B 3a3eMeH KOHTaKT.

2. BHumatenHo uaternete cbaa ot ypega (Purypa 2).

3. Cnoxerte npogykTuTe B cbaa. (durypa 3).

4. MNnb3HeTe cbaa 0b6paTHo B ypeaa (Purypa 4).

Hwukora He n3nonseanTe cbaa 6e3 pelueTkata 3a MbpXXeHe B Hero.

BHumaHnue: He gokocBaliTe cbaa no BpeMe Ha MbpXKEHETO 1 M3BECTHO Bpeme crieq, ynotpeba, Tbi
KaTo TOM cTaBa MHOro ropeLy. XsallanTe cbaa camo 3a ApbXKaTa.

5. OnpegeneTte HeobXOAMMOTO BpeEMe 3a NPUroTBSIHE Ha NpoAdyKTuTe (BX. pa3aen "HacTpoiiku" B Tasn
rnaea).

6. Hakon npoadykTh namckeaT pasknaliaHe no cpegara Ha BpemeTo 3a NpUroTBsiHe (BX. pasaen
"Hactpoiikn" B Ta3u rmaea). 3a ga pasknatute npoaykTuTe, U3TerneTe cbaa oT ypeaa, Kato ro
XBaHeTe 3a ApbXKaTa, u ro pasknarete. Cnef ToBa Nimb3HeTe CbAa obpaTHO B ypeaa.

7. Korato uyete 3ymepa, 3agaeHOTO BpeMe 3a NpUroTBsiHe e n3Tekno. Maternete cbaa ot ypeaa.
Benexka: 3aapbxTe HaTUCHaT OyToHa 3a 3axpaHBaHe 3a 2 cekyHau. Crieq ToBa MoxeTe Aa
M3KIIOYUTE ypeaa pbyHO.

Coaert: o Bpeme Ha ynotpeba moxeTe Aa perynuparte TemnepaTtypara unv BpemeTo criopef,
npeanoYnTaHuaTa cu.

8. lMpoBepeTe Aanu npodyKTUTe ca roToBMK.

AKo Bce OLLe He ca roToBuW, NPOCTO MiTb3HeTe CbAa 0bpaTHO B ypeaa v 3aganTe HAKOMKO
OOMBbIHUTENHWU MUHYTW Ha TanMepa.

9. 3a ga v3BaauTe NpoayKTUTE (Hamp. MbpXXeHW kapTodu), n3gbpnante cbaa oT ypeaa u ro nocraBeTe
Ha MoAOoXKa.

He o6pbLuaiiTe cbaa 0b6paTHO, Tbil KaTo U3NULLHATA Ma3HUHA, KOATO ce e cbbpana Ha AbHOTO My, Lie
n3Teye BbpPXY NpoayKTuTe.

CbabT 1 npoaykTuTe ca ropelumn. OT cba MOXe [a M3nu3a napa B 3aBUCMMOCT OT BuAa Ha
npoaykTuTe B ypeaa.
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10. WanonseaiTe Nogxoaswm npubopu 3a NPexBbpIsHE Ha XpaHaTta B YMHUS.
11. Korato egHa napTuaa NpoOykTu € roTosa, ypeabT e He3abaBHO roToB 3a NPUroTBsIHE Ha
crenpalia napruaa.

MHCTpYKLIMM 3a KOHTPOJTHUA naHen

.0 .0 00 000 0.0 0

ByToH 1 (I) - ByToH 3a 3axpaHBaHe

KoraTo kowHuUaTa n CbAbT ca NpaBUHO NOCTaBEHN B OCHOBHUS KOPMYC, MHAMKATOPBT 3axpaHBaHe
e cBeTHe. HaTucHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa Bne3e ypebT B PEXVM Ha rOTOBHOCT, crnej
KaTo cTe n3bpanu cbaa, KOWTO UckaTe Aa nonssare. NNoBTOPHOTO HaTUCKaHe Ha ByToHa 3a
3axpaHBaHe Llie cTapTupa npoueca Ha rotBeHe. HatuckaHeto Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe 3a 2 CEeKyHaun
LLie 3aTBOPYM Lienusl ypes no Bpeme Ha roTBeHe 1 e4HOBPEMEHHO C TOBa LLe crpe MoTopa.

ByToH 2 I>|D - ByToH 3a cTapT/ naysa
3a 3agaBaHe Ha cTapT unu naysa.

®
ByToH 3 - ByToH 3a HanomHsHe 3a obpbLyaHe

KoraTo xpaHaTa TpsibBa Aa ce 06bpHe, ako cTe u3bpanu Ta3m PyHKUMS, ypeabT e nsgaae
HanoMHsILL cUrHan B 3a4afeHoTo BpeMe.

ByToH 4 - ByToH 3a HamansBaHe Ha TemnepaTyparta

ByToH 5 AN ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha TemnepartypaTta
ByToH 6 - ByToH 3a HamansiBaHe Ha BpeMeTo

ByToH 7 AN\ ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha BpeMeTo
.'D

ByToH 8 ™. - ByTOH 3a 3anasBaHe
M3nonaeaiTe To3n OyTOH, 3a Aa 3anasuTe XenaHoTo Bpeme 3a roTBeHe ¢ BpeMeBw AnanasoH ot 0,5
no 12 vaca.

N

BytoH 9 T 7! - ByToH 3a e4HOBPEMEHHO MPUKIoYBaHe
C HaTuckaHeTo Ha To3u ByTOH ABe peLenTy C pa3fnMyHM HacTPOKK 3a Bpeme moraT Aa 6baat
NPUKMIOYEHN eQHOBPEMEHHO.

e

ByToH 10 - byToH 3a ocBeTneHve

ByTtoH 11 1 - ByToH 3a n3bop Ha cbpa 1
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CeTnuHeH nHamkatop “12” — iucnnen 3a neBust cba
CeTnuHeH nHamkatop “13” — [iucnnen 3a 4ecHus cba

BytoH 14 2 ByToH 3a nsbop Ha cba 2
[lokocHeTe ByToHa 3a u3bop Ha Bpeme. MoxeTe fa perynvparte BpeMeTo, U3BEAEHO Ha AUCTNes], ako
€ Heo6xo0aMMo.

CeeTnuHeH nHamkatop “15” - ngukatop 3a Bpeme
CeTnuHeH nHgukatop “16” - Mngukatop 3a TemnepaTypa
ByToH 17- 24 - ByToH 3a nporpama

Detailed Operation Instructions

1. Pexxum Ha cTtapTupaHe

MbpBO ce yBepeTe, Ye CbABLT € NPaBMITHO NOCTaBEH B ypeaa. BkntoyeTe wiencena B KOHTakTa. YpeabT
LLie ce BKIOYU, Lie NMPO3BYYM eQHOKPaTEH 3BYKOB CUrHar, BCUYKN CBETIIMHHW UHOMKATOPU LUe CBETHAT
3a cekyHAaa 1 cref ToBa Lue yracHaT. VIikoHKkaTa 3a 3axpaHBaHe LLe CBETHE.

2. Pexxum Ha roToBHOCT

[lokocHeTe MKOHKaTa 3a 3axpaHBaHe. MiHavkaTopute 3a u3bop Ha Cba 1 nCna 2 LLle cBeTHaT u
LLle OCTaHaT BKIYeHU, ypeadbT Beve € B peXXMM Ha rOTOBHOCT. Korato ypeabT € B TO3U peXnm U He e
M3BbPLUEHO AENCTBME B paMKUTE Ha 5 MUHYTU, TOW LLe NPEBKIIOYN B PEXUM Ha CTapTUMpaHe.

3. Pexxum Ha paboTa ¢ eavH cba

3.1. [okocHeTe MKOHKaTa 1 unm 2 . MHaukaTopbT 3a doyHKUMS 1M Nporpamara Lue ce
BKIIHOYAT U LLie OCTaHaT BKIoYeHU. MIHaMKaTopbT ,MbpKeHn KapTogu® Le mMura, Tbil KaTo
TOBa € nporpamara no nogpaséupaHe ¥ ApYruTe MHAMKATOPU CbLUO LUE OCTaHaT BKMOYEHM.
B CcbLIOTO BpeMe UHAUKaTopuTE 3a TemrnepaTtypa v BpeMe Liie Murat. AKO HaTUCHETe 1

3a4bpPXNTe UKOHKaTa 1 3a 2 cek., MOXe Ja OTMEHUTE |/|36opa 3a nesusi cba. CbLLOTO

MOXeTe [la HanpaBuTe 3a [ECHUS CbA, KaTo HAaTUCHETE U 3aAbPXUTE VKOHKaTa 2 Ako
OTMeHMTe n3bopa 1 Ha ABaTa CbAa Ypes3 HAaTUCKaHe Ha UKOHKWUTE, ypeabT BIiv3a B PEXUM
Ha rOTOBHOCT.

3.2. [okocHeTe GyToHa 3a U3Gop Ha nporpama, 3a Aa uabepeTe nporpamara, KosiTo xenaeTe aa
13nosn3eare cropes ToBa KakBeo LLe roTeuTe, UK 3a Aa perynupare Temneparypara u
BpEMeTo, aKo e Heobxoammo. KoraTo perynvpare Temneparypara, BCEeKU MbT, KOrato
HaTucHeTe GyToHa, TEMMepaTypara Lie ce NpoMeHsi ¢ 5°C, a ako HaTUCHeTe

npoabImKUTEnHo 6ytoHa " wm " NV Temneparypara Lie ce yBenvyasa unm
HamarnsiBa HenpekbcHaTo. 3a BCcsika nporpamMa AvanasoHbT Ha perynmpaHe Ha
Temneparypara e 80°C-200°C. PerynupaHe Ha BpEMETO: BCEKM MbT, KOraTo HaTUCHETE
ByTOHa, BPEMETO LLie Ce NPOMEHs ¢ 1 MUH. [JnanasoHbT 3a perynupaHe Ha BpemeTo e 1
MUWH-60 MUWH.

3.3. Cnep kato cTe usbpanu pevuenTarta, Temnepartypata ¥ BpeMEeTO, JOKOCHETE UKOHKaTa Ha

OyToHa 3a 3axpaHBaHe. CbabT 1 / 3anoysa Aa pabotu 1 gucnnesT nokassa
TEKyLLOTO BpeMe 3a roTBeHe Ypes3 obpaTHo GpoeHe, npeau aa cnpe ga mura. HgukatopbT
3a n3bpaHara peLenTa e CBETU HENPEeKbCHATO, MHAVKATOpUTE 3a ApYruTe peuentu e
ObAaT U3KMIYEHN.

3.4. 3a pa perynupate TemnepaTypaTa Uiy BpemeTo B npoLeca Ha rotBeHe, HaTucHeTe GyToHa

1 vnu d=, crie ToBa HAaTUCHETE efHOKpaTHO ByTOHa 3a TemnepaTypa unu Bpeme, nocne

HaTucHeTe ByToHa “ N\ nn NV ”, 3a Aa rm perynupare. o Bpeme Ha npoueca Ha
perynupaHe ypeabT Lie npogbixasa aa paboru.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Ako TpﬂﬁBa fa 3afjajere HaHOBO peuenTaTta Nno BpemMe Ha rotBeHe, HaTUCHETEe Neko

ByToHa 1 munm 2 nocrie HaTUCHeTe eAHOKPaTHO DlD, 3a ja NoCTaBuTe FOTBEHETO Ha
naysa. HarpeBaTensit 1 MOTOpP®BT e cnpaTt Aa paboTAT, a UHAUKaTOPBT 3a pelenTtaTa u
eKkpaHbT Ha gucnnes e murat. PerynupaiiTe peuentarta cnopeg xenaHoTo. B cbLioto
BpeMe MOXETe Aa perynupare u TeMmneparypara, U BpeMeTo.

HaTtucHete GyToHa 3a 3axpaHBaHe Mo BPeEMe Ha roTBEHe 1 ypeabT Le crpe. AKo He ce
M3BbPLUM OENCTBME, ypeabT aBTOMATUYHO Le Ce BbpPHE B PEXUM Ha FOTOBHOCT cnef 5
MUHYTW.

Ako TpsibBa ga u3knouuTe ypeaa no Bpeme Ha rotBeHe, HaTucHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe
3a 2 CEKyHAM U ypeabT e ce Usknoun. HarpeeaTensit 1 MOTOpbT Le chnpaTt Aa paboTarT.
EkpaHbT Ha gucnnes we nokaxe gymara "OFF" u Wwe npo3By4mn 3BYKOB CUrHar.

Cnep roTBeHe ekpaHbT Ha aucnnes we nokaxe gymara "OFF" u we npo3syyn 5-kpateH
3BYKOB CurHarn. EkpaHbT Ha aucnnes ce n3knodBa 1 ypeabT Ce Bpblla B PEXMM Ha
rOTOBHOCT.

Ako no Bpeme Ha roTBeHe M3BaguTe KoLHMLATa 3a MbpXXeHe, eKkpaHbT Ha gucnnes e
nokaxe agymata "OPEN" u ypenbT we cnpe aa padotu. Cnen kato BbPHETE KOLHMLATaA 3a
NMbpXeHe, ypeabT e Bb306HOBM NpeguLiHaTa cu pabora.

4. Pexum Ha paboTa ¢ ABa cbaa

4.1.

4.2.

CrapTupaHe Ha 2-Ta cbAa
4.1.1. MbpBo n3bepeTe eaHaTa cTpaHa W 3adaiiTe peuenTtaTa, TeMneparypaTa U BpeMeTo
cnopepn BawwuTe Hyxau. Cnen ToBa n3bepete apyrata cTpaHa U 3ajainTe xenaHarta
peuenTa, TeMnepaTtypa 1 BpeMe Mo CbLUMS HAYMH.

4.1.2. Korato HaTucHeTe ByToHa [>|D , NEBUSIT 1 AECHMAT CbA LLie 3anoyHaT Aa paboTat
eHOBPEMEHHO. ByTOHBLT 1 1 CBETIIMHHWST MHAMKATOP 3a peLenTtaTa 3a NeBust Cba

e murat eaHoBpeMeHHO BEAHBX Ha BCEKN 6 CeKyHOu, Cbllio n 6yTOH'bT 2 n
CBETNUHHUAT NHOUKATOP 3a peuenTtaTa 3a AeCHUA Cb[ e Murat eqHOBpeMEHHO
BEHBX Ha BCekn 6 CeKyHau. OwvcnnenTe 3a NeBust n AecHUs CbA e cBeTBaT
nocnenosaTesiHo Ha nMHTepBan OT OKOJ10 3 CeKyHau.

4.1.3. MoxeTe CblUO Taka Aa CTapTupaTte NbpBO N1€BUA Cb[, KAaTO HaTUCHETE 6yTOHa D|I:l

cnep 3agaBaHe Ha napamerbpa Cba 1 N cnepg ToBa HaTUCHeETe 2 ,3a da
3agafeTe napameTbpa Ha AecHus cba. Korato AeCHUSIT CbA e roTOB, HaTUCHETe

ByToHa ch', 3a ga ro craprtupare.
4.1.4. KoraTto n gBata cbaa paboTaT, BpEMETO U Temnepartypara He morat aa 6baa
perynmpaHu.
MpomsiHa Ha HacTpolika npu paboTa ¢ ABaTa cbaa
4.2.1. KoraTo NeBuUsiT U 4ECHUAT Cb, paboTAT eqHOBPEMEHHO M TpsibBa 4a HacTpoute

Temneparypara unv BpeMeTo 3a NeBUS Cbf, HaTUCHETE 1 v creg ToBa 3ajante
Temneparypara n BpeMeTo crnopep, HyxauTe. Peuentata He moxe fa 6bae
NPOMEHEHa B TOBa CbCTOsSIHME. AKO HE Ce U3BbPLUM AeNCcTBKE B paMkuTe Ha 10
CeKyHAU crnef HacTpolkaTta, eKpaHbT Ha Aucnnes aBToOMaTUYHO Ce BPbLLa KbM
HOPMAarTHOTO CbCTOSIHUE.
4.2.2. Ako TpsibBa fa 3ajageTe TemnepaTtypaTa unm BpeMeTo Ha AeCcHUs cba, BukTe 4.2.1.
4.2.3. Tlo BpeMe Ha npolieca Ha roTBeHe peLenTarta 1 TemnepartypaTa/BpeMeTo Morat Aa

6baa perynupaHun Ypes HaTuckaHe Ha 1 / 2 1 GyToHa Dll:' JNeBuAT nnu AecHusT

cbA LLe Briese B pexum Ha nay3a. HatucHete GyToHa Dll:' , 32 a Bb306GHOBUTE
rOTBEHETO CreA NPoMsiHa Ha HacTPOMKUTE.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.2.4. Cnep kaTo ypeabnT Bre3e B PeXUM Ha nays3a, ako He Ce U3BbpLUn Oencreve B
pamMKuTe Ha 5 MWHYTW, CbAbT LLEe BNe3e B PeXXnM Ha roTOBHOCT.
M3kniouBaHe Ha NeBus NN AeCHUsi Cba

4.3.1. HatucHete nbpBO GyTOHA 1 unm 2 1 criep ToBa HaTucHeTe ByToHa 3a
3axpaHBaHe 3a 2 cekyHan. V13bpaHnaT cbA Le crpe Aa paboTtu 1 e ce BbpHe B
PEeXrM Ha roTOBHOCT.

M3BaxgaHe Ha KowHuuara

4.4.1. Ako kowHuuaTa 6bae n3BageHa B B NpoLeca Ha roTBeHe, AUCMNENT e NoKaxe
cumeona "OPEN". BenpocHata cTpaHa Le cnpe aa pabotu (HarpeBaTensiT 1
MOTOPBT LLE CNpaT) M KoraTo KolHuLaTa 6be nocraBeHa obpaTHo, Lie Bb306HOBU
paboTa ¢ npeauvLIHaTa HacTpoKKa.

4.4.2. Korato KowHMLaTa 6be nsBageHa B peXuM Ha roTOBHOCT, AUCMNENAT LUe MoKaxe
cumBona "OPEN". B TakbB MOMEHT ABaTa CbAa He MoraT Aa ce u3nonasat
€[ HOBPEMEHHO.

[May3a Ha neBusi n gecHusi cba

4.,5.1. KoraTo roTeuTe ¢ ABaTa cbaa, HaTcHeTe GyToHa [>||:I BEOHBLX U NEBUAT U AECHUAT
Cb/ LLie BIiA3aT B PEXMM Ha Nnaysa eqHOBPEMEHHO. [lara ekpaHa v ABeTe peuentu

e murat. HatucHerte 6ytoHa [>|D OTHOBO U NEBUAT N OECHUSAT CbA LIe Bb30OHOBAT
paboTarta cu.

4.5.2. KoraTo 1 NeBusiT, U AECHUAT CbJ Ca NOCTaBeHW Ha nay3a e4HOBPEMEHHO U He ce
M3BbPLLM OEVCTBME B paMKUTE Ha 5 MUHYTK, 1 OBaTa CbAa Lie cnpat ga paboTtar u
LLe ce BbpHaT B PEXMUM Ha rOTOBHOCT.

4.5.3. Korato roTeuTe 1 ¢ ABaTa CbAa, feKo HaTucHeTe ByToHa DlD BeAHBbX. JleBnsaT n
[AECHVSIT CbA LLE BNsA3aT B PeXXUM Ha naysa eqHoBpeMeHHo. Ako TpsGea da

perynupare HeLwo, MbpBo HaTucHeTe 8 unu 2 , @ crep ToBa perynupaiTte
peuenTara, Temrneparypara v BpeMeTo criopes Hyxaurte cu. Cera HaTucHeTe GyToHa

D||:l BeJHbX, 3a a Bb3CTaHOBUTE eQHOBpEMeHHaTa pa60Ta Ha ABaTa CcbAa.

4.5.4. KoraTto rotBute 1 ¢ ABaTta cbAa, NEeKo HaTUCHeTe ByToHa [>|D BeAHBX. J1eBuAT 1
[ECHUAT CbA LLe BNs3aT B PEXMM Ha naysa eHOBpPeMeHHO. HaTucHeTe OTHOBO

byToHa @ B MPOABITKEHNE HA 2 CEKYHOW, NEBUAT U OECHMAT CbA e crpaT ga
paboTAT egHOBpEMEHHO. JIeBUSAT 1 AECHUST ekpaH e noka3eat “OFF” 1 ypeabT we
Ce BbPHE B PEXMM Ha rOTOBHOCT Crel KpaTbK 3BYKOB CUrHar.

CnvpaHe Ha NeBust N OeCHUS CbA,

4.6.1. Korato roTBuTe U C ABaTa CbAa, HAaTUCHETE ByTOHA 3a 3axpaHBaHe B NPOAbLITKEHNE
Ha 2 cekyHaW. J1eBUAT 1 AeCHUST CbA Lie crpaT Aa paboTaT eqHoOBpeMeHHo, a
NEeBUAT U AEeCHUAT eKkpaH Lie nokassat “OFF”. Cnep kpaTbk 3BYKOB CUrHan ypeabT
LLie Bne3e B PEXNM Ha FOTOBHOCT.

4.6.2. JleBUSIT nnu JECHMAT CbA HAMA Aa paboTaT cref u3TudaHe Ha BpeMeTo Ha aucnnes,
HarpeBaTensiT U MOTOPLT LWe 6baaT CNpeHu 1 ekpaHbT Ha Auchnes Lie nokasea
"OFF". Cnep 5-kpaTeH 3BYKOB CMrHamn eKpaHbT Ha AMCHnest LWe ce UKoUY U ypeabT
Le Ce BbpPHE B PEXWNM Ha FOTOBHOCT.

4.6.3. Ako uckaTe Aa U3KINIOYNTE eanH OT CbAOBETE, MbPBO HATUCHETE 1 unm 2 ucnen
ToBa HaTuCcHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe 3a 2 cekyHau. M3bpaHunaT cby LWwe cnpe aa
paboTu 1 CbOTBETHUAT ekpaH Ha aucnnes e nokaxe “OFF”. Cnep kpaTbk 3BYKOB
CUrHan Tou Le ce BbpHEe B PEXWM Ha FOTOBHOCT. B T031 MOMEHT ypeabT npemyHasa
B PeXMMm Ha paboTa c eavH cba.

PyHKLUMA 38 €AHOBPEMEHHO NMPUKoYBaHe
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4.7.1. Ta3n dpyHKUMS e aKTUBHA camo KoraTo ca u3bpaHu ABe peLenTy ¢ pasnuyHa
HacTpoika Ha BPEMETO B PEXMM Ha NsiB U AeceH cbA. CBETNUHHUAT UHAUKATOP Lue
CBETHE MO CbLUOTO BpeMe. Korato pyHKUMATa € akTUBHA, AUCMNEAT MUra.

4.7.2. Cnep kaTto usbepete nporpamara, mbpBO HaTUCHeTe ByToHa 3a eQHOBPEMEHHO

= Do
NpUKoYBaHe , Crnep KoeTo HaTucHeTe ByToHa . YpenwT we 3ano4yHe
pabota. Ha To3u etan cbabT € NO-AbIMO BPEME 3a rOTBEHE Le paboTu, JoKaTo
CbObT C MO-KPATKO Bpeme 3a rotBeHe Lie nokassa cumsona "HOLD". Korato
pasnukaTta BbB BPEMETO U3TeYe, BTOPUAT Cbp 3anoysa paboTta. ByToHbT 3a

—_

€[IHOBPEMEHHO MpuKrouBaHe ~ 7| 0BMKHOBEHO OCTaBa BKIHOYEH MO Bpeme Ha To3u
npotec.

4.7.3. o Bpeme Ha roTBeHe, ako BPeMETO, n3BeaeHo 3a cTpaHaTta “HOLD”, e no-gbnro ot
BPEMETO Ha Apyrata CTpaHa, u3neste OT pexuma Ha eqHOBPEMEHHO MPUKITIYBaHe.

LN
MHavkaTopbT Ha GyToHa 3a e4HOBPEMEHHO MpUKIIoYBaHe ~ 7! e cnpe ga mura.

4.7.4. Ako usBaguTe cbAa Nno BpeMme Ha paboTta, TanmMepbT Le CNpe Ha naysa u Ha ekpaHa
e ce nokaxe cumeonsT "HOLD". BbpHeTe cbaa 06paTHoO B ypeaa, 3a aa
Bb306HOBUTE paboTarta.

4.7.5. Tpun egHoBpeMeHHa paboTa c ABaTa CbAa, ako eAuHUAT cba 6bae cnpsiH 1 ApyruaT
npogbmkasa Aa paboTu, naneste oT pyHKUMATA 3a €AHOBPEMEHHO MPUKIOYBAHE U
MHAMKaATOPBLT Ha TO3M BYTOH Le crnpe ga mura.

Bbenexku:

1. Pexxum Ha cTapTupaHe: B TO3U PEXUM CBETM CaMO MKOHKaTa Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe.

2. Pexxmm Ha roToBHOCT: MKOHKMTE Ha OyTOHa 3a 3axpaHBaHe, Ha byToHa 3a nesus cba 1 Ha OyToHa 3a
[ECHUS Cb[l CBETAT.

3. HacTpovika Ha ypeaa, korato He paboTu: CbOTBETHUST (PYHKLUMOHaNeH ByTOH € BUHaru BKITIOYEH,
MHOUKATOP®T 3a M36paHaTa peuenTta mura, UHQUKaTopuTe 3a Apyrute nporpamMmm ca BUHarun BKIHO4EHN,
CbLOTBETHUAT ANUCNNEN MUra nocnenoBaTenHo, 3a Aa Nokaxe TemnepaTypaTa/BpeMeTo Ha n3bpaHaTa
peuenTa. Korato HacTponBaTte nporpamara, n3bpaHara peuenta Mura; Korato HacTpoviBaTe
Temneparyparta, HaTUcHeTe byToHa 3a TemnepaTypa, AUCMNEST Mura, 3a Aa Nokaxe TekyLiara
Temneparypa; HaTucHeTe ByToHa 3a Bpeme, 3a Aa HaCcTpouTe Yaca, ACMNEAT NPEBKNoYBaA TEKYLLMS
yac n mura. Korato ypeansT e B pexuvm Ha paborta ¢ ABa cbAa, nporpaMara 3a CTpaHarta, KOsTo He e
|/|36paHa, HAMa ga Mura; CbOTBETHUAT LLI/ICHI'IeI7I LLle NOKa3Ba nocneaoBaTenHo Temneparypara u
BpemeTo 6e3 fa mura. o Bpeme Ha TO3M NpoLec HarpesaTenuTe U MOTOpUTe He paboTaT.

4. PerynupaHe no BpeMe Ha roTBeHe: peuenTtara He mura. [iucnneat mura, 3a Aa nokaxe
Temneparyparta n Bpemeto. MoxeTe Aa perynuparte TemneparypaTa v BpeMeTo, HO peLentarta He
MOXe [a ce Kopurnpa.

5. Pexum Ha nays3a Cc eguH Cb: CbOTBETHUAT (byHKLlI/IOHaJ'IeH 6yTOH CBETU NOCTOAHHO, a UHOUKATOPBbT
Ha nporpamMara Mura, Korato e HanpaseH usbop. iHgukaTtopute Ha ApyrMTe Nporpamun CBeTAT

NOCTOSIHHO M CbOTBETHUSAT AWUCNIEN MUra, NOKa3Bankn TeMﬂepaTypa/Bpeme. CboTBETHUAT 6yTOH 1

mnn 2 Mura u nporpamarta, Temneparypara 1 BpemeTo Morat aa 6'b,ClaT perynmpaHu B TO3 MOMEHT.
6. Pexxum Ha nay3a Ha naB U leCeH Cb: CbOTBETHUAT beHKLWIOHaJ'IeH 6yTOH CBETU NOCTOAHHO, a
WHOUKATOPBT Ha M36paHaTa nporpama Mmura; UHOuKaTopuTe Ha apyrute nporpamMmm CBeTAT NOCTOAHHO,

OMCNNesaT mMura, rokassarikiu TemnepaTypa/BpeMe, CbOTBETHUTE ByTOHM 1 " 2 murar.

7. Pexum Ha paboTa: CbOTBETHUAT (DYHKLUMOHANEH BYTOH CBETW NOCTOSIHHO, MHAMKATOPBT Ha
n3bpaHaTa nporpama CBeTW MNOCTOSHHO, UHAMKATOPWUTE Ha APYrUTe Nporpamu ca UsKMioYeHU 1
CBOTBETHUAT AMCNINEN Noka3sa BpeMeTo Ha nporpamara.

8. KoraTo neBusT 1 AECHUAT Cbf paboTAT €4HOBPEMEHHO, MHAMKATOPBT Ha BYTOHA U CbOTBETHUST

MHAMKaTOp Ha nporpamara 3a cbAa 1 MUraT eqHOBpPeMeHHO/3 cekyHaM 1 BpeMeTOo Ha yracBaHe e <
0,5 cekyHan. Cnen 3 cekyHaM UHAMKATOPBT Ha ByTOHa U CbOTBETHUAT MHAMKATOP Ha NporpaMara 3a
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cbaa 2 muraT eAHOBPEMEHHO/6 CeKyHAaM 1 BpeMeTo Ha yracBaHe e < 0,5 cekyHau; NeBusiT u
[AECHUSIT MHOMKATOP MUraT nocrefoBaTeriHo, a NEBUST U AECHUAT UHTEPBaN Ha BpeMe € 3 CekyHaM.
9. ®yHkumMa nameT: To3n yped nma dyHKUMsS nameT. Korato roTBeHETO NpUKIoYK, YpeabT He ce
U3KnoYBa oT 3axpaHBaHeTo. [pu cneapalua ynotpeba, ako nsbepete CblUMS CbA, YPEALT AMPEKTHO
LLie NnoKaxe nporpamata, KosiTo € U3non3BaHa nocrnegHus NbT. PyHKUMSATa 3a NameT e n34esHe,
koraTo ypeabT 6bAe M3KNoYeH OT 3axpaHBaHeTo 3a 1 yac. Crief KaTo M3MMHe noHe 1 yac, Korato
ypenbT 6bAe BKIIOYEH OTHOBO KbM 3axpaHBaHETO, LLe Ce NOoKaxe MbpBOHAYanHOTO CbCTOSIHME.
MameT npu n3knoYBaHe Ha 3axpaHBaHeTo: AKO ypedbT ce M3Mnon3ea U 3axpaHeaHeTo bbae
NpeKbCHATO CryYaiHo, ypeabT Lue ce BbpHE B paboTHOTO ChCTOSIHUE MPeam U3KMYBaHETO, ako
3axpaHBaHeTo GbAe Bb3CTaHOBEHO B paMKkuTe Ha 30 MUHYTU.

HacTtpounku

Tabnuuarta no-gony Lie B1 NOMorHe aa u3bepete OCHOBHUTE HAacTPOMKM 3a MPOAYKTUTE.

Benexka: O6bpHETE BHYMaHME, Ye Te3N HAaCTPOMKN Ca CaMO OPUEHTUPOBBYHU. Tl KAaTO NPOaYKTUTE
ce pasnu4yaBsart Mo npousxog, pasmep, hopma U Mapka, He MOXeM Aa rapaHTupame Han-gobpute
HaCTPOWMKW 3a BalLUTE MNPOAYKTH.

Tl KaTO TEXHOMOIMATA C ropeLl Bb3ayX MOMEHTArHO 3arpsiea Bb3yxa BbTpe B ypeaa, 6bp3oTo
n3BaxgaHe Ha cbaa no Bpeme Ha paboTa novTu He HapyLlaBa npoueca.

CobBeTu:
1. Mo-manknTe NpoayKTM 0BMKHOBEHO U3NCKBAT Marnko No-KpaTko Bpeme 3a NpuroTesiHe OT no-
rornemuTe.

2. Tlo-ronsmo KonmyecTBO NPOAYKTU U3MCKBA CamMO Mariko no-Abro BpeMe 3a NpuroTesiHe, no-
Marko KOnM4ecTBO MPOAYKTU U3UCKBA CaMO Mariko No-KpaTko BpeMe 3a MPUroTBSIHE.

3. PasknawaHeTo Ha no-marnkuTe NpoAyKTU Mo cpefaTa Ha BPeMETO 3a NPUroTBsSIHE ONTUMM3MPA
KpanHusa pe3ynTaT u Moxe Aa NoMorHe 3a npefoTBpaTsiBaHe Ha HEPaBHOMEPHO U3MbPXKEHU
NPOOYKTU.

4. [NobGaBeTe Manko onno KbM NpecHUTe kapTodu 3a Xpynkas pesynTar. M3nbpxeTe NpoayKTuTe B
ypena B paMKUTE Ha HAKOMKO MWHYTW, cref KaTo cTe o6aBunm onmoTo.

5. He npuroTesiite B ypeaa U3KIMHOYUTENHO Ma3HW NPOLYKTU KaTO HaAEHWYKN.

6. 3akycku, KOMTO MoraT a ce NpuUroTBAT BbB (hypHa, MoraT Aa 6baaTt NpMroTBeHU 1 B ypeaa 3a
MbpXXEHE C ropeLy, Bb3ayx.

7.  ONTMManHoOTO KONMMYECTBO 3a NPUrOTBSIHE HA XPYMNKaBu MbpxeHn kapTodu e 500 rpama.

8. M3nonsBanTte npegsapuTEnHO NPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa NPUroTBUTE 6P30 M NECHO 3aKYCKU C
nbrHex. [NpegBapuTenHo NPUroTBEHOTO TECTO ChLLO M3NCKBA MO-KPaTKO rOTBEHE OT AOMALLHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

9. TlMocTtaBeTe TaBUYKa UNM CcbA 3a pypHa B ypeaa, ako uckarte fa usneyete TopTa Unm Kuww unm
aKo uckaTte Aa U3MbpPXUTE AeSIMKATHU NPOAYKTU UK ACTUS C MbITHEX NN MITbHKA.
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Temnepatypa B Bpemes

no peme Temnepatype 7]

Mporpama FELEEIE noapasbupaH 3a cbaa H AnanasoH avanaso FES TR
o Termno (g) e (MUHYTK °C) " e

¢c) ) (k)
Mopxenm 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
KapTodm
Mbpxonu 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Mune 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Tpun 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Pvba 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Ckapuamn 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Muua 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Zacy”’aBa” 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Benexka 1: [JobaBeTe 3 MUHYTU KbM BPeMeETO 3a NPUroTBsIHE, KOraTo 3anoysate Ja MbpXuTe, ako
ypenbT e Bce oLe CTYAEH.

YpenbT MOXe Aa OTAENM U3BECTHO KONUYECTBO AVMM Y MUpPU3Ma Mo BpeEME Ha MbpBa ynotpeba, KoeTo
€ HopMarHo siBfeHue.

MouncTBaHe

MouuncTBaliTe ypeaa crned BCAKO Mon3saHe.

He n3nonssanTte meTanHu KyxHeHCKM npubopu uny abpasneBHM NoYncTealLm matepuanu, 3a aa

NnoYyncTUTE CbAa U pelleTkaTa 3a MbpXXeHe, Thil KaTo TOBa MOXe Aa NMOBPEeAN HesanensalloTo

MoKpuTHe.

1. W3BapeTe wencena OT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHeE.

Benexka: VisBageTte cbaa, 3a Aa NO3BONUTE ypeabT Aa U3CTUHE No-6bp30.

2. 3abbplieTe BLHLUHWS KOPMYC Ha ypeaa C BnaxHa Kbpna.

3. TMounctBanTte cbAoBeTe C ropeLya Boga, Manko npenapart 3a MMeHe u HeabpasvBHa rob6a.
MoxeTe fa n3nonssate obeamacnsiBalla TEYHOCT, 3a Aa NPeMaxHeTe BCUYKM ocTaHanm
3aMbpcsBaHKSA.

CbBeT: AKO 3aMbpCcsABaHETO 3anenHe 3a nocTtaBkaTa (pelueTkara) unm AbHOTO Ha CbAa,
HanbIIHEeTe CbAa C ropeLla BoAa U Marko TedeH Muely npenapat. CrnoxeTe peluetkaTa 3a
nMbpXXeHe B CbAa 1 MM ocTaBeTe Aa ce HakucHaT 3a okorno 10 MUHYTW.

4. TlouyncTBanTe BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa C ropelya Boga 1 HeabpasusHa ro0a.

5. TNouncTBaviTe HarpeBaTens c YeTka 3a NOYUCTBaHe, 3a Aa OTCTPaHUTe OCTaTbLUTE OT XpaHa.

OTcTpaHsABaHe Ha npobnemu

Mpobnem Bb3moxHa npuyunHa Pelienne

CBbpiKeTe LLencena Ha 3axpaHBaLLys
kaben KbM 3a3eMeH KOHTaKT Ha
enekTpuyeckaTta Mpexa.

ypeﬂ,‘bT HE € BKIK4YEeH KbM

YpenbT He paboTu.
enekTpuyeckarta Mpexa.
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MpoayKTuTe, MbpPXKeHU
C ypeda, He ca
NPUrOTBEHM.

MpekaneHo KonMyecTBo
NPOAyKTW UNK NpoayKTUTeE ca
TBbpAE ronemu.

HanbnHeTe cbaa ¢ npeanoxeHo
KOMMYECTBO NPOAYKTU (C
npenopbyYUTEneH pasmep).

TemnepatypaTa e npekaneHo
HU1CKa.

PerynupanTte Temnepatypata no
CbOTBETEH HAYUH.

YpenbT He e 3arpsan
npeaBapuUTenHo.

3apavite HeobxoaMMOTO 3a
NpUroTBsiHE BPEME.

[MpogykTute ca
N3MbPXEHN
HepaBHOMEPHO.

Hskou  BugoBEe  MPOAYKTM
TpsibBa Aa ce pasknataT no
cpegata  Ha  npoueca  Ha
roTBEHE.

MpopykTute, koWTO nexar envH
BbPXY ApYr (Hanp. kapTocu), Tpsibsa
[a ce pasknataT no cpegata Ha
BPEMETO 32 NPUTOTBSIHE.

Mbp>KeHUTE 3aKyCKn He
ca xpynkasw, korato
u3nsa3aT oT ypeaa.

MpaBuTe 3aKycky,
npeaHasHayYeHu 3a NpuUroTesiHe
B TPaAMLMOHEH (PPUTIOPHUK.

MNpaBeTe 3aKycku, KOMTO Ce NPUrOTBAT
Ha dypHa, WM neko nomnoxere ¢
YyeTka Marnko Macno BbpXy TsX 3a no-
XpyrnKas pesynTar.

CbabT He MOXe aa ce
Nb3He NPaBUITHO B
ypena.

Mma TBbpae MHOro NpoayKTv B
cbaa.

He nbiHeTe
o6o3Ha4eHneto MAX.

cbaa Hap

CbAbT He e nocTaBeH
npaBuWIIHO B ypeaa.

HaTtucHete cbaa Hapony B ypeda,
[0KaTo YyeTe LpaKBaHe.

OT ypena nsnusa 6sn
aum.

[oTBUTE Ma3HK NpoayKTU.

Mpn roteBeHe Ha MasHW NpPOAYKTW
rofsiMo  KONMYeCTBO MasHWHa Lie
nareve B cbaa. MasHuHaTa
npoussexga 6an AMM U CbabT MOXe
fa ce Harpee noseye OT 0OMKHOBEHO.
ToBa He ce oTpa3siBa Ha ypeaa unn Ha
KpanHua pesynTar.

CbabT He e 6un noYncTeH cnep,
NocreaHoOTO roTBEHE.

BenuaT gum ce npuunHsBa ot
3arpsiBaHe Ha Ma3HWHa B cbAa.
YBepeTe ce, Ye noyncTeaTte cbaa
npaBuUIIHO cred Bcsika ynoTpeba.

KapTtodpkute ca
N3MbPXKEHN
HepaBHOMEPHO.

He e wusnonasaH npaBuUnHUAT
VN KapTopu.

M3nonsBanTte npecHu kapTodm 1 ce
yBeEpeTe, Ye Te ocTaBaT TBbpau MNo
BpEME Ha roTBeHe.

He cTe uannakHanu npaBWIHO
KapTodeHUTe NpbuMLM Npeau
roTeeHe.

MannakHeTe kapTogeHuTe Npbynum
NpaBuWIHO, 3a a OTCTpaHuTe
HULLIECTETO OT BbHLUHATA UM CTpaHa.

MbpkeHUTe kapTodkn
He ca XpynKaBw.

XpynkaBocTTa Ha kapTodkuTe
3aBMCK OT KONNYECTBOTO
MasHuHa 1 Bofa B TSIX.

YBepeTe ce, 4Ye cTe WU3CyLWMnu
NpaBUITHO KapToheHNUTe NPBbYNULM.

Hapexete kapToeHUTe npbYALM
no-Marnku 3a no-xpynkae pesynrar.

Cnoxetre Manko MasHMHA 3a Mno-
XPpynKaB pe3ynrtart.

OKOJTHA CPEOA

Cnep “3TuyaHe Ha XWU3HEHUS LUKbLI Ha ypeaa, He ro U3XBbprsanTe 3aefHo ¢ 06U AOMAKUHCKN
oTnaabk. MNpenaiite ypeaa B 0TOpu3vpaH LEHTbP 3a peumnknvpare. Mo To3u HauvH Lie noMorHeTe 3a
onasBaHe Ha okonHara cpefa.

FAPAHLUA N CEPBU3

3a noBeye MHOPMaLUsS UK B criyydait Ha npobremu, Morsi, CBbpXeTe ce Kon-LeHTbpa Ha Hisense
BbLB BallaTta Abpxasa (TenedoHHUTEe HoMepa ca M3bpoeHW B MMCTa C MeXAyHapoaHaTa rapaHLms).
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Ako BbB BallaTa AbpKaBa HsiMa TakbB LIeHTbp, MOJIS, CBbPXKEeTe Ce C MECTHOTO NPEACTaBUTENCTBO
Ha Hisense nnu ¢ otgena Ha Hisense 3a marnku JOMakvHCKU ypeau.

Camo 3a nuyHa ynotpe6a!l
L
Hisense

BU NOXENABA NPUATHO NON3BAHE HA BALLUA YPEL.

3anassame cu NpaBoTO Ha NPOMEHN.

BaxnuBi iHCTpyKUii Wwoao 6esneku

YBaxHO npoumnTanTe iHCTPYKLii, NepLl HiXK BUKOPUCTOBYBaTH Npunaga.

1. 36epiranTe iHCTPYKLii, rapaHTiHWIA TanoH, NiATBEPIKEHHS ONnaTy i
BaxaHo ynakoBky npunagy.

2. He 3aHyptonTe Kopnyc npunagy, Lo MiCTUTb eNeKTPUYHI KOMMOHEHTY 1
HarpiBanbHi efieMeHTy, Y PianHY Ta He MMIATE MOro Nif NPOTOYHOK BOLOH.

3. YHWKanTe noTpannsHHA Boau abo iHLWOI pianuHK BCepeamnHy npunagy,
OCKIflbKM Lie MOXE NPU3BECTU A0 YPAKEHHS NEKTPUYHAM CTPYMOM.

4. 3aBxay Knagitb Xy, Ky NOTPIOGHO CMaXMTK, Y KOLUMK, 06 YHUKHYTY
KOHTaKTY 3 HarpiBaibHUMK €NeMEHTaMu.

5. He 3akpuBainTe OTBOPW ANs BMYCKY 1 BANYCKY NOBITPS Nig Yac poboTu
npunagy.

6. He HanuBanTe B KacTpysio Onil, OCKINbKMA Lie MOXeE NPU3BECTM [0 NOXEXI.
He TopkanTecs XO4HOI 3 BHYTPILLHIX YaCTWH npunagy nig Yac noro
poboTtu.

8. [lepen nigKnOYEHHAM Npunagy 4O MEPEXi XUBIEHHS NepeKkoHanTecs, LWo
Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha npunagi, Bignosigae Hanpy3i y BaLlin enekTpUYHin
Mepexi.

9. He BukopucTOBYMTE NpuUnag, KO WTENCENbHY BUTIKY, LUHYP XUBMNEHHS
abo iHLWWI KOMMOHEHT MOLLKOMKEHO.

10.  FAKLO LUHYP XUBIIEHHS NOLUKOMKEHO, MO0 MOXHA 3aMiHUTY NuLLe B
komnaHii Hisense, aBTopn3oBaHOMy cepBiCHOMY LEHTPI Hisense abo
3BEPHYBLUMCb 0 0COOM HanexHOoI kBanidikaLii.

11. Llen npunag MoxHa BUKOPUCTOBYBATM [iTSM BikKOM Bif 8 poKiB i CTapLue, a
TakoX 0cobam 3 0OMEXEHNMM (I3UYHUMM, TAKTUNBHUMM ab0 PO3yMOBUMM
30iGHOCTAMM UM 3 HeCTauero AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHM nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo oTpumanu BKasiBku CTOCOBHO 6€3neyHOoro
BMKOPUCTaHHS Npunagy Ta po3yMiloTb NOB'S3aHy 3 LM Hebeaneky.

[iTam MOXHa KOpUCTYBATMCA NPKUIagom e nig HarnsaoM JOpOCIuX.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

217.

28.
29.

He [o3BonsnTe 4iTaM rpatucs 3 Npunagom.

He popyuaiite Aitam yumileHHs abo obcnyroByBaHHs npunagy, sKLWo
TINbKK  BOHM He CTapLLi 8 pokiB i 32 HUMU He Harns4aKTb AOPOCHi.
TpuMaiTe LUHYP XUBNEHHS nodani Bif rapsiynx NoBEPXOHb.

He BCTaBNANTE LWHYP XUBNEHHS B PO3ETKY 1 HE BUKOPUCTOBYWTE NaHenb
KepyBaHHs npunagy, siKLIO y BaC MOKPI pyKu.

MigkniovanTe npunag Tinbku 40 PO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3EMITEHHSM.
[NepekoHanTecs, Lo LTenceNb NPaBUNbHO BCTABMEHO B PO3ETKY.

Linm npunapom He MOXHa kepyBaTu 3a AOMOMOTOH 30BHILLHBOrO TaliMepa
4 OKpPEeMOi CUCTEMM ANCTAHLIIHOTO KepyBaHHSI.

He cTaBTe npunag Ha 3alnMKCTi MaTepiany, SK-0T ckaTepTuHy abo
3aHaBicku, 4u 6ins HKX.

He cTaBTe npunag 6ing cTiHn abo Ha iHwi npunagw. Mosagy npunagy, 3
Bokis i 3Bepxy mae Byt npuHanmHi 10 cM BinbHOro Micus. He knagitb Ha
npunag XoaHWX npeaMeTis.

BukopucToByiTe npunag nuie Ans Uinen, 3asHayeHux y Lbomy
MOCIBHMKY.

He sanuwalite BBIMKHEHWIA npunap b6es Harnsay.

Mig 4ac cMaxeHHs! B CepeaoBMLLi rapsiioro MoBiTpst Yepes BUXIAHI
BEHTUNAiAHI OTBOPK BUXOANTL rapsya napa. He nigctaensite 0bnunyys
abo pyku HaaTo H6nmM3bKo 40 OTBOPIB. Takox byabTe 06epexHi, Konm
BUAMAETE KacTpynio 3 Npunagy, Wob He ownapuTucs.

Mig Yac po6oTn npunagy BigKpUTi A1 AOCTYNY NOBEPXHI MOXYTb CUIBHO
HarpiBaTucs.

AKLWO 3 Npunagy BUXOAUTb TEMHWIA AWM, HEraiHo BUMKHITb 1oro. MepLu
HiX BUMATK JEKO 3 Npunagy, 3a4ekanTe, NOKU AUM 3HUKHE.

YCTaHoBITb Npunag Ha piBHy, Nnacky Ta CTiiKy NOBEPXHHO.

Lle# npunag npuaHayeHo BUHATKOBO ANS 3BUYAHOro nobyToBoro
BUKOPUCTaHHS. V1oro He npusHaveHo Ans BUKOPUCTAHHS B HEBESUKUX
KyXHSIX Y MarasuHax, ogicax, Ha hepmax uu B iHLWKMX poboumx
CepenoBMLLax, a TakoX rocTAMW B roTeNsX, MOTENAX, FOTENAX TUMY «MKKO
Ta CHIZAHOK» Ta iHLWWX 3aKnagax, ki HaAaTb NOMELLKAHHS.

Y pasi HenpaBubLHOTO BUKOPUCTaHHS NpUnagy, oro BUKOPUCTaHHS B
NPOECINHMX YK HaNiBNPOGECINHMX Linsax abo He Yy BiANOBIAHOCTI 3 LM
NOCIOHMKOM rapaHTisi BBaXa€eTbCA HeiCHOK 1 KoMnaHis Hisense He Hece
BigNOBIAANbHOCTI 3a Byab-AKy LWKOAY.

[ins giarHOCTUKKM M PEMOHTY Npunagy 3BepTanTecs 4O aBTOPM30BAHOMO
cepBicHOro LieHTpy Hisense.

He HamaranTecs BiZpEMOHTYBATW NpUnaz, BMacHopYyY, OCKINbKX TOA
rapaHTis BBaXaTUMETLCS HEINCHOL.

3aBxau BUTAranTe WTencenb Npunagy 3 Po3eTku Micns BUKOPUCTaHHS.
Mepw Hix GpaTh npunag y pyku abo YMCTUTU NOro, JailTe MOMY OXOSOHYTM
npyHanMHi NpoTarom 30 XBUKH.
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30. [lepekoHamnTecs, WO iXa B Npunaai ctana 30M0TUCTOrO, @ He TEMHOTO YK
KOPWUYHEBOTO KONbopy. Buaanite npuropini 3anuwku ixi. He cmaxTe cupy
kaptonnio npu Temnepatypi Buwie 180 °C (job 3MEHLWNTI YTBOPEHHS
akpunamigy).

Lle o6nagHaHHA no3Ha4yeHo BianoBiaHo Ao Aupektuen €C 2012/19/EC wopo Bigxoais
eNeKTPUYHOro Ta efleKTPOHHOoro o6nagHaHHsa (WEEE). lupektuBa BU3Ha4a€ BUMOrv 4o
30MpaHHA Ta NepepobKM BiAXoAiB eNeKTPUYHOro 1 eNieKTPOHHOro obnagHaHHA, AKi
3acTOCOBYHTbLCS Y BCcboMmy EBponencbkomy Cotosi.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHSA

Llen npunap obnagHaHo Tarimepom. Konu BigBeaeHuin Yac MuHe, NposlyHae 3ByKOBWIA cUrHan i
npunag BUMKHETbCS aBTOMATUYHO.

MiaknoyeHHA JoO enekTpomMepexi

Mpunag HeobXxiaHO NigKMYaTH TiNbKW A0 NPaBUbHO BCTAHOBIIEHOI PO3ETKM, po3paxoBaHoi Ha 220-
240V ~ 50-60 Hz.

3aranbHuM onuc

DpUTIOPHUIA KiBLL
PpuTIOpHa peLuiTka
Mpunag

wn P
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MNepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMITb yBeCb NakyBanbHU MaTepian.

2. 3HiMiTb 3 Npunagy BCi HaMINKK YA ETUKETKN.

3. PeTenbHO npoMuiiTe peLLiTKy 1 KiBLU rapsy0r0 BOAOK 3 HEBEMMKOI KiMbKICTIO MUKOYOI pignHK Ta
Heabpa3nBHOIO ry6KoHo.

4. MMpoTpiTb BHYTPILLUHIO Ta 30BHILLUHIO YaCTUHW Npunagy BOMOrol raH4ipKoo.

Lle 6e3onifiHa bpuTIOPHMLS, B SIKii BAKOPUCTOBYETHLCS rapsiye nosiTpsi. He HanoBHiowTe KiBLL Onieto
YM XKMPOM AS1s1 CMaxeHHs 6e3nocepeaHbO.

MpumiTka. Mpn nepLoMy HarpiBaHHi PPUTIOPHULA MOXE BUAINATW HEBEMUKY KifbKiCTb AUMY Y1
3anaxy. Lle HopmanbHo ansi 6aratbox npunagis, Wo HarpiBatoTbes. Ha 6e3neky npunagy ue He
BMMIMBAE.

NMigrotyBaHHA npunany A0 BUKOPUCTaAHHSA

1. PostawwyinTe npunag Ha CTilKii, rOpU3OHTarbHil i PIBHIN MOBEPXHI.
He po3milLyiiTe npunag Ha NoBEPXHi, Ky Moxe ByTu NOLLIKOXKEHO Yepe3 BUCOKI TeMnepaTypu.
2. MomicTiTb PpUTIOPHY peLLiTKY B KiBLU

He HanoBHIoMTe KiBLI oni€lo 4n 6yAb-AKOK pPigvHOLo.
He knapiTb HiYoro Ha npunaa, agxe ue MoXxe NepeKkpUTH NOTIK NOBITPA Ta BNNIMHYTU Ha
pe3ynbTaT CMaXeHHs.

KopucrtyBaHHsA npunagom

1. MigkntoviTh WTencenb 4O 3a3eMIIEHOT PO3eTKM.

2. ObepexHO BUTATHITb KiBLU i3 dopuTIOpHULI (puUC. 2).

3. MoknagiTe iHrpegieHTu B kisw. (Puc. 3).

4. BcTaBTe KiBW Hasag y ppuTiopHUUO (puc. 4).

Hikonu He BUKOpuCTOBYITE KiBLI 6€3 hpUTIOPHOT pELLiTKN.

YBara! He Topkantecs koBLUa i Nig Yac i NPOTAroM AesiKOro Yacy nicrnsi BAKOPUCTAHHS, agxe BiH Ayxe
rapsunin. TpymanTe KiBLU TifbKU 3a PYYKY.

5. BusHauTte HeobXigHWI Yac NpUroTyBaHHS iHrpedieHTa (auB. po3ain «HanawTyBaHHS» B Ui rnasi).
6. MeBHi iHrpegieHTV NOTPiOHO CTPyLLYBaTK, KOMKU Npoiae NONOBMHA Yacy NPUroTyBaHHA (OVB. po3ain
«HanawTyBaHHs» B U1 rnagi). AGu CTPYyCUTW iHFPEAiEHTH, BUTSATHITB KiBLU i3 Npunagy 3a pyuyKy i
CTpyCiTb 1oro. MoTiM BCTaBTe MOro Ha3ap y pUTIOPHULIKO.

7. Konv npornyHae 3ByKOBWI CUrHarn, yCTaHOBMEHWI Yac roTyBaHHS MUHYB. BUTArHITh KiBLW i3 npunagy
MpumiTka. HaTUCHITL | yTPUMYITE KHOMKY XWUBMEHHSI NPOTAroM 2 cekyHa. [icnsa uboro MoxHa
BUMKHYTU Npunag BpyYHy.

Mopapa. MNMpu BUKOpUCTaHHI TemMnepaTypy Yv Yac MOXHa HanawTyBaTy BignoBigHO A0 CBOIX
ynogobaHb.

8. MepeBipTe CTYNiHb NPUIOTYBaHHS iHrpeaieHTIB.

AKwo iHrpedieHTu LWe He roToBi, MPOCTO BCTaBTe KiBLW Ha3aj y npunag i HanawTynTe Taimep Ha
Kinbka A0OaTKOBUX XBUIWH.

9. Wo6 BnpanuTy iHrpedieHTy (Hanpuknag, KapTonmo dpi), BATATHITE KiBLL i3 pUTIOpHUL Ta
rocTaBTe Oro Ha TaraHeLb.

He nepeBeprTaiite KiBLL JOropy AHOM, OCKiNbKU Onisl, Lo 3ibpanacs Ha AHi, NPOCoYnUTLCS Ha
iHrpegieHTn.

KiBL i iHrpegieHTn rapsyi! 3anexHo Big TUnNy iHrpegieHTiB Y hpuTIOPHUMLI, 3 KOBLLA MOXe BUXOAUTU
napa.

10. LLo6 nepeHecTu XXy Ha TapinKy, CKopucTanTecs BiANOBIAHUM KyXOHHUM NpUnaaasm.

11. Konu napTiq iHrpeaieHTiB rotoBa, hpuTIOPHMLSA Ofpa3y roToBa A0 roTyBaHHS YeproBoi naprii.
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IHCTpPYKUIl Woa0 naHeni kepyBaHHSA

=\’|° ’ ° /\° me \/°/\° T.mpe va OI_\ ° D|D°

O

Knornka 1 — KHOMKa XXMBMEHHSA

LLloMHO KOLUMK i EMHICTb NPaBUIIbHO BCTAHOBUTW Y OCHOBHUIA KOPMYC, 3aropuTbCs IHAUKATOP XMBIEHHSA
«Power». TMicns Toro, sik BM BUBpanu noTpibHy EMHICTb, HATUCHITb KHOMKY XXMBNEHHs1 «Powery, o6
nepeBecTV Npunag y Pexum ovikyBaHHs. HaTUCHITb KHOMKY xuBneHHs «Power» Bapyre, 106
pO3noYaTh LMK roTyBaHHS. FAKLLO 3aTUCHY TN KHOMKY XMBIEHHS Ha 2 CeKyHAW, 3YNUHUTBLCS SK npoLec
roTyBaHHs, TaK i MOTop.

KHonka 2 |>|D — KHonka ctapty/naysm
Banyckae npunag abo cTaBuUTb Oro Ha nayay.

N
KHonka 3 @ — KHonka HaragyBaHHS nepeBepHyTH
Ao akTMByBaTH L0 PYHKLIO, Y BU3HAYEHWI Yac nNpunag Haragae nepeBepHyTH CTPaBy.

Krorka 4 N — KHorka 3BMeHLeHHs Temnepartypu
KHonka 5 A\ KHonka 36inbLieHHa TemnepaTtypu
Krorka 6 N — KHOMKa 3MEeHLLEHHS vacy

KHonka 7 AN\ KHonka 36inbLueHHs Yacy
Sy
KHonka 8 *...- — KHomnka BigknageHHs
HaTuCHITb L0 KHOMKY, SIKLLO NOTPIOHO BigKMacTM Yac NpUroTyBaHHs Ha Mi3HILWWIA; Aiana3oH
BiaknaaeHHs: Big 0,5 roanHu oo 12 rogvH.

=

KHonka 9 — KHonka ogHo4YacHOro 3aBepLUeHHs

HaTuCHITb Lit0 KHOMKY, AKLWO NOTPIGHO OAHOYACHO 3aBEPLUUTM NPUTOTYBaHHS OBOX CTPaB 3 Pi3HUM
4acoM MPUrOTyBaHHSI.

e

KHonka 10 — KHonka nigcBidvyBaHHs
Knonka 11 1 — KHonka Bu6opy eMHocTi 1
IHankaTop «12» — ducnnew niBoi EMHOCTI

IHankaTop «13» — ducnnen npaBoi EMHOCTI
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Knonka 14 2— KHonka Bubopy emHocTi 2
HaTtucHiTb kHonKy BUGOpY Yacy. 3a noTpebu MoxHa perynioBaTu BkasdaHuid Ha Aucnnei vac.

IHgukaTop «15» — IHQukaTop Yacy
IHanKkaTop «16» — IHaMKaTOp TemMnepaTypu

KHonkn 17—24 — KHonku peuenTis

HeTtaniszauia iHCTpyKLUin 3 ekcnnyaTtauil

1. Pexxum 3aBaHTaXeHHs

MepL 3a BCe, WOO6 NnepekoHaTUCH, WO PPUTIOPHA EMHICTL MPaBUILHO PO3MilLieHa B Npunagi, BcTaBTe
LuTencenbHy BUNKy B po3eTky. MNpunag yBIMKHETLCS, NOAACTL OAMH 3BYKOBUI CUrHAnM, BCi iHAMKaTOpH
3aropsaTbCA Ha OQHY CeKyHAy, a MoTiM 3HOBY 3racHyTb. 3aropuTbCs MIKTOrpama XUBMEHHS.

2. Pexxum ouvikyBaHHs

4. TOPKHITbCS MIKTOrpaMm XMBMEHHS. [HanKaTopyn KHOMOK 1 BMOOPY EMHOCTI 2 Ta EMHOCTI
3aropATbCS | 3aNMLLIATLCS BKITIOYEHMMI, TOBTO Npunag nepebyBaTnMe B peXunmi OdikyBaHHA. AKLIO
npunag nepebyBae B pexXunMi 0YiKyBaHHS i IOro He BUKOPWCTOBYBAnu BNPOAOBX 5 XBUMUH, BiH
NMOBEPHETLCH B PEXUM 3aBaHTAXKEHHS.

5.

3. Pexxum poboTu 3 OfHIED EMHICTIO

3.1. TOpkKHITbCA NikTOrpamMm 1 abo 2 BmukaeTbes iHauKaTop pexumy poboTu Ta MeHIo.
MoyHe Bninmatu iHgukaTop dpiTiopa «Friesy, ockinbky Lie — CTpaBa 3a 3aMOBYYBaHHSIM,
iHLLI iHQVMKaTOPW 3anMLaroTbCs yBiIMKHEHNMMW. OgHOYacHO bnmartumve iHamkaTop

Temneparypu Ta yacy. SKWO 3aTUCHYTH KHOMKY 1 Ha 2 ceKyHAW, MOXHa ckacysaTtu BuUbip
niBoi eMHocTi. Te came MOXHa 3pobuTy AN NpaBoi EMHOCTI, SKLLO 3aTUCHYTU NiKTOrpamy

2. Akwo BK ckacoByeTe BNBGIp 060X EMHOCTEN HAaTUCKaHHAM MiKTorpam, npunag,
NnepexoamnTb Y PEXUM OYiKyBaHHS.

3.2. LWo6 BMGpaTn pexum NpUroTyBaHHsS KOHKPETHOI CTpaBm abo, 3a HeobxigHOCTI,
BigperynioBaTi TemnepaTtypy i 4ac, TOPKHITbCS nikTorpamun MmeHio «Menuy. Iig vyac
perynoBaHHSA TeMNepaTypu KOXXHE HaTUCKaHHSA KHOMKM 3MiHI0E TemnepaTypy Ha 5 °C, a npu

TPVBANOMy HaTUCKaHHI KHOMOK « aY a6o « V » TeMnepatypa 36inbLIyBaTUMETLCS
ab0 3MeHLLYBaTUMETLCS HEMEPEPBHO. Y KOXHOMY MEHIO fjanasoH perynioBaHHs
Temnepatypu ctaHoBuTb 80 °C-200 °C. KopuryBaHHs 4acy: Lopasy, KOnu HaTuckaeTe
KHOMKY, Yac 3MmiHI0eTbcs Ha 1 xBunuHy. [liana3oH peryntoBaHHs Yacy: Big 1 xB8 4o 60 xB.
3.3. Micns BMGopy BigNOBIAHOIO peuenTy, TemnepaTypu Ta Yacy, TOPKHITbCS nikTorpamm

XUBMNEHHA «Power». EMHICTb 1 / 2 noYnHae npawoBaTy, a Ha gucnnei BigobpaxaeTbcsi
NOTOYHMI Yac NPUrOTYBaHHS, BigJiK SIKOro TpueBae AOTW, LOKM BiH HE nepecTaHe brniumaru.
IHankaTop BMOpaHoro peuenTa Byae CBITUTUCS MOCTINHO, IHAVKATOPW iHLWIMX peLenTiB
3racHyThb.

3.4.  Akwo nig Yac roTyBaHHS NOTPIOGHO BigperynoBaTn TemnepaTypy abo Yac, HaTWUCHITb

KHOMKY 1 abo 2 noTiM OAWH pa3 HATUCHITb MIKTOrpamy KHOMKW TeMnepaTypu

«Temperature» abo 4acy «Timey, a NOTIM HAaTUCHITb « N\ » abo « NV », Wo6
BiaperyntoBaTi Temnepatypy abo yac. lMig yac peryntoBaHHa npunaz npoaoBXye
npautoBaTiu.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

AKLWo nig Yac NpUroTyBaHHsA NOTPIGHO BUMKHYTU peLienT, 3rierka HaTUCHITb KHOMKY 1 abo

2, a noTiM OAMH pPa3 HaTUCHITb KHOMKY Dll:', o6 Npr3ynMHUTK NpUroTyBaHHs. Harpisaud i
MOTOp NepecTaHyTb npautoBaTti, a iHQUKaTop peuenTa Ta eKpaH AWUCnnes NovHyTb
6nmmaTn. 3a noTpebu BigkopurynTe peuent. Ha LboMy eTani Bu TakoX MOXeTe 3MiHUTK
Temneparypy Ta 4ac.

Mig yac rotyBaHHS HATUCHITb KHOMKY XXUBMNEHHS «Power» — poboTa npunagy 3ynuHUTbCS.
AKLLIO He BUKOHYETLCS KOAHa onepawis, Yyepes 5 XBUnuH npunag aBToMaTuyHo
NOBEPHETLCS B PEXMM OYiKyBaHHS.

Ao noTpibHO BUMKHYTV Npunag nig vyac rotTyBaHHsi, 3aTUCHITb KHOMKY >XUBMEHHS
«Power» Ha 2 cekyHau, nicnsi Yoro npunag BUMKHeTbCs. HarpiBanbHa Tpybka i MoTop
BUMKHYTbCS. Ha ekpaHi gucnnes 3'autbes Hanue «OFF», a 3 AMHamika nponyHae
3BYKOBWI CUrHan.

lMicnsa 3aBepLUEHHst NPUrOTyBaHHs Ha aucnnei 3'aBuTtbes Hanue «OFFy», a 3 aMHamika
npornyHae 5 KOPOTKUX 3BYKOBMX CUrHaniB. [ucnnevn BUMKHETbCS, Npunag noBepHeTbLCS B
PEXUM OYiKyBaHHSI.

AKWo nig Yac rotyBaHHS BUMHATW KOLUMK ANSt CMaXEHHS, Ha Aucnnei 3'9BUTbCs Hanue
«OPEN» («BIOKPUTW»), a npunaa npunuHnTe poboTy. Micns Toro, sk KoLK Ans
CMaXeHHs1 BCTaBUTU Hasag, npunag npogoBxutb poboTy B nonepeaHbLoMy pexumi.

4. Pexxum poboTy 3 ABOMA EMHOCTSIMU

4.1.

4.2.

BukopncToByEMO 2 EMHOCTI OAHOYACHO
4.1.1. Cno4aTky BUGEpiTb OHY CTOPOHY, BKaXiTb peLenT, TeMnepaTypy i yac BianosigHo 4o
cBoix nobaxaHb. [lani BUbepiThb iHWY CTOPOHY, BKaXiTb peLentT, TemnepaTypy i 4ac
aHanoriyHMM cnocoGom.

4.1.2. Konu HaTUCHYTN DlD KHOMKY, fiBa i npaBa EMHOCTi MOYHYTb NpautoBaT 04HOYACHO.
KHonka 1 Ta iHAuKaTop peuenTa MiBoi EMHOCTI GNIMMaTMyTb OAHOYaCHO 3

iHTepBanom y 6 cekyHf, 2 KHOMKa Ta iHguKaTop peuenTa NpaBoi EMHOCTI TaKoX
6nMmaTMyTb OfHOYACHO 3 iHTepBanom y 6 cekyHA. [lucnnei nisoi Ta npasoi
€MHOCTeW 3aropsATUMYTbCS NOYEProBo 3 iHTEPBaNoM NpmbnuaHo B 3 cekyHAaw.

4.1.3. MOXHa yBIMKHYTWU CrnoyaTKy fiBy EMHICTb, HATUCHYBLUW KHOMKY DlD nicns Bubopy
napameTpa eMHocTi «Pot» 1 , @ MOTIM HaTUCHYTK 2 o6 BnbpaTh NpaBy EMHICTb.

Konu npaBa emHicTb rotoBa A0 po60TU, HATUCHITHL KHOMKY Dll:l o6 3anycTutw ii.
4.1.4. Konu npautotoTb 06MaBi EMHOCTI, Yac i TemnepaTypa He perynolThCs.
3MiHa HanawTyBaHb Mig Yac poboTn 3 oboma EMHOCTAMU
4.2.1. Konu niBa i npaBa EMHOCTi NpaLol0Tb 0AHOYACHO, | BaM NOTPIGHO BCTaHOBUTH

Temnepatypy abo yac Ans niBoi EMHOCTi, HATUCHITb 1 , MiCrs YOro BCTaHOBITb
HeobxiaHy Temnepatypy i Yac. Y uboMy BMNaAKy HEMOXIMBO 3MiHUTK peLenT. AKLLO
Brnponoex 10 cekyHA nicns HanawTyBaHHS He BUKOHAHO XOAHOI onepalii, aucnnen
aBTOMAaTUYHO NEePEeMMKAETLCSA B 3BUYANHUIA PEXUM.

4.2.2. $Akwo noTpibHO BCTaHOBUTM TemnepaTypy abo 4ac Ans npaBoi EMHOCTI, NepernsiHeTe
po3ain 4.2.1.

4.2.3. Tlig yac roTyBaHHS peLenT i TemnepaTypy/4ac MOXHa perynoBaTtu 3a AOMOMOro

1,2 viom DO eroneper
kHorok 1/ i KHOMKM . Niza abo npaBa eMHiCTb Nepeinge B pexum naysu.
LLlo6 BigHOBMTM pobOTY nicnsa 3mMiHW HanawTyBaHb, HATUCHITb KHOMKY DlD.

4.2.4. Tlicns Toro, sIK Npunag NepenLLoB Y pexvuM nayau, SKLwo BNpoaoBX 5 XBUNUH He
BUKOHYETbCH XOOHMX i, EMHICTb NEPEXoauTb Y PEXUM OYiKyBaHHS.
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4.3. BUMKHeHHs niBoi abo npaBoi EMHOCTI

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.3.1.

CnoyaTky HaTUCHITb KHOMKY 1 abo 2 NOTiM 3aTUCHITb KHOMKY XMBMeHHst «Power»
Ha 2 cekyHan. BubpaHa eMHICTb NpunuHUTL PobOTY | Nepenae B peXuM O4diKyBaHHS.

BuTsAryBaHHs KoLumka

4.4.1.

4.4.2.

AKLWO KOLWMK BUAHANK Nig Yac NPUroTyBaHHs, Ha AUCNnei 3'sBUTbCS CUMBON
«OPEN» («BIOKPUTO»). BignosigHa cTopoHa npynuHnTL poBoTy (3yNUHUTLCA
HarpiBay i MoTop). Konu koLumk BCTaBUTW Ha3ag, BOHa BiAHOBUTL poboTy 3
rnonepeaHiM1 HanawTyBaHHAMM.

Konu KoMK ANA CMaXXeHHS BUTATHYTO B PEXWMi OMiKyBaHHS, Ha Avcnnei 3'aBuTbea
cumeon «OPEN» («BIOKPUTO»). Y Lieit MOMEHT ogHo4YacHa poboTa 4BOX EMHOCTEN
HEeMOXI1Ba.

Mpu3ynuHeHHs poboTK NiBOI Ta NpaBoi EMHOCTEN

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

MMig yac rotyBaHHS B 060X EMHOCTSX HATUCHITb KHOMKY [>|D OAVH pa3 — niga Ta
npaBa EMHOCTiI OHO4aCHO MepevayTh y pexum naysu. Obuasa gvcnnei Ta peuentn

NOYHYTb BrMMaTu. HaTUCHITL KHOMKY [>|D LLie pas, Micrs Yoro nisa Ta npaBa EMHOCTI
BiAHOBNSATL POBOTY.

Akwo poboTy niBoi Ta NpaBoi EMHOCTEN NPU3YNMHEHO OAHOYACHO | BMIPOJOBX 5
XBUITUH HE BUKOHYETLCS XXOOHWX i, 06MABi EMHOCTI NPUNNHATL poboTy Ta
NOBEPHYTLCS B PEXKUM OYiKyBaHHS.

Mig yac rotyBaHHS B 060X EMHOCTSIX aKypaTHO HaTUCHITb KHOMKY DlD OVH pas.
NliBa Ta NnpaBa EMHOCTi O4HO4YACHO NepenayTb Y pexuM nay3au. Ao NoTpibHo Lwock

3MIHWUTK, CNOYaTKy HAaTUCHITb 1 abo 2 nicrs Yoro cKopurymTe peuent,

Temneparypy i Yac BignosigHo Ao noTpeb. Tenep HATUCHITH KHOMKY DlD OAWH pas,
06 BiAHOBUTM ofHOYacHy poboTy MiBOi Ta MPaBOi EMHOCTEN.

MMig yac rotyBaHHSA B 060X EMHOCTSAX aKypaTHO HaTUCHITb KHOMKY Dll:l OfIVH pas.
JliBa Ta NpaBa EMHOCTi 0OAHOYACHO NeperayTb Yy PEXUM nay3u. AKLO 3HOBY

3aTUCHYTU KHOMKY @ Ha 2 ceKyHau, poboTa niBoi i NpaBoi EMHOCTEN OAHOYACHO
3ynuHuTbCA. Ha niBoMy Ta npaBomy gncnnesix 3'aButbes Hannc «OFF»
(«BUMKHEHO»), a nicns kopoTKOro 3BykOBOro CUrHany npunag nepevige B pexum
O4iKyBaHHS.

BuMmKkHeHHS niBoi Ta NpaBoi EMHOCTEN

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

MMig yac rotyBaHHS B 060X EMHOCTSAX 3aTUCHITb KHOMKY XUBMEHHst «Power» Ha 2
cekyHauw. JliBa i npaBa eMHOCTi 0AHOYaCHO NPUNUHATL POBOTY, a Ha NiBoMy | NpaBoMy
aucnnesix 3'aButbes Hanue «OFF» («BUMKHEHOWY). Micns kopoTkoro 3B8ykoBOro
curHany npvnag nepenge B peXxviM odikyBaHHS.

Micnsa 3akiH4eHHs BinobpaxyBaHOro Ha Aucnnei Yacy Hi niBa, Hi NpaBa EMHOCTi He
npawtoBaTUMyTb, Harpisady Ta MOTOP BUMKHYTBCS, @ Ha Ancnnei 3'aBUTbCst Hanuc
«OFF» («(BUMKHEHOY). MNicna Toro, sk 3 AMHaMika npornyHae 5 KopoTKMX 3ByKOBUX
curHanis, AUCNnen BUMKHETBCS, a Npunag nepeae B peXxvm o4ikyBaHHS.

AKLLO NOTPIBHO BUMKHYTU OAHY EMHICTb, CMOYaTKy HAaTUCHITb 1 abo 2 a rnoTiM Ha
2 CeKyHaM 3aTUCHITb KHONMKY XuBMNeHHs «Powery». BubpaHa eMHICTb NPUNUHUTL
poborTy, a Ha BignosigHomy avcnnei 3'sBuTbes Hanue «OFF» («BUMKHEHO). Micns
KOPOTKOrO 3ByKOBOIO CUrHarny npunazj NnoBePHETLCS B PEXUM OYiKyBaHHS. 3 LibOro
MOMEHTY Npunag nepenae B pexvum poboTu 3 O4HIE EMHICTIO.

PexuM oHOYacHOro 3aBeplueHHst poboTu

4.7.1.

Ller pexxum akTUBHWIA Nuwe ToAi, Konu Ans niBoi Ta NpaBoi EMHOCTEN BMOpaHo ABa
peLenTy 3 pi3HUMK HanalwTyBaHHsSIMU Yacy. IHAMKkaTop BMUKAETbCSt ogHoYacHo. Konu
PEXUM aKTUBHWNA, iHaMKaTop bnumae.
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N
4.7.2. MMicns Toro sik MeHio BUGpaHo, crovaTky HaTUCHITb KHOMKY ~ 2| ofHOYacHOro

3aBepLUeHHs poboTn «Simultaneous end», a NOTIM HATUCHITb KHOMKY Dll:'. Mpunag

noyHe npautoBati. Y Lei MOMEHT NoYMHaEe NpaLioBaTh EMHICTb 3 BinbLuMM Yacom

NPUroTYBaHHS, @ Ha EMHOCTi 3 MEHLLMM YacOoM MPUroTyBaHHS! 3'ABNSIETbCA CUMBOIT

«HOLD» («3ATPUMKAN). MNicnsa 3akiH4eHHs 4oAaTKOBOro Yacy NoyvMHae npawosaTtu
—

apyra emHicTb. [Mig yac uboro npouecy kHomnka ~ 7! ogHO4acHOro 3aBepLUEHHS

poboTtu «Simultaneous End» 3a3Bnyai 3anmiaeTbCs yBiMKHEHOH.

4.7.3. £Kwo B npoueci NpUroTyBaHHs yac, Wwo Bigobpaxaetbcst Ha cTopoHi «HOLD»
(«3BATPUMKAY), nepeBuLLy€e Yac Ha iHLLi CTOPOHI, BUAAITE 3 PEXUMY OAHOYACHOrO

—
3aBepLUeHHst poBoTK. IHaUKaToOp KHOMKK ~— 7 | 0AHOMACHOTO 3aBEpLUEHHS
«Simultaneous End» nepectaHe 6numaru.

4.7.4. FAKWwo BUTSATHYTU EMHICTb Nig Yac poboTu, TakMep NpU3ynUHUTLCS, a Ha gucnnei
3'auTbesa cumBon «HOLD» («3BATPUMKAY). LLo6 BigHoBMTKM poboTy, BCTaBTe
€MHICTb Ha3ag y npunag.

4.7.5. Axwo nig Yyac ogHo4acHoi poboTK ABOX EMHOCTEN OfHY 3 HUX 3yNUHUTK, a Apyra
NPOJOBXYE NpaLoBaTh, BUNAITh 3 PEXMMY OOHOYACHOIO 3aBepLUEHHS poboTu, nicns
YOro iHAMKaTOP KHOMKN OAHOYAacHOro 3aBepLUeHHs poboTtn «Simultaneous End»
NPUNUHUTL BnnmaTu.

MpumiTkK:

1. Pexxum 3aBaHTaXeHHS: y LIbOMY PEXWUMi CBITUTbCS NULLE MiKTOrpama KHOMKW XXUBMNEHHS « Powery.

2. Pexxnm ovikyBaHHS: MiACBIYYOTLCA NiKTOrpama KHOMKW XUBMEHHS «Power», a TakoX KHOMKK MiBoi Ta
npaBoi EMHOCTEN.

3. HanawrTyBaHHS npunagy, Konu BiH He npautoe: BignosigHa yHKUiOHanbHa KHomka nocTiiHO
CBiTUTLCS, iHOMKaTOp 06paHoro peuenta 6nMMmMae, iHWi iHQUKaTOPU MEHIO MOCTINHO CBITATLCS,
BiANOBIAHWI Aucnnei nonepemMiHHo 6nivmae, nokasytouun Temneparypy/yac obpaHoro peuenta. MMig
yac KOpWUryBaHHs MEHIO BUOpaHuii peuenTt 6nnmae, nig 4ac BCTAHOBIEHHS TeMnepaTypyu HaTUCHITb
KHOMKY Temneparypu, AMCnnewn novyHe brnmmary, Bigobpaxatyn NoTouHy TemMneparypy, HaTUCHITb
KHOMKY Yacy, Wwob BiaperynioBaTh Yac, AUcnnemn nepekniodnTbCs Ha MOTOYHMIA Yac i noYHe bnumatu.
Konu niBa i npaBa eMHOCTi ogHo4YacHO nepebyBatoTb Y BUOPaAHOMY CTaHi, MEHIO HEAKTUBHOI CTOPOHM
He Bnumae, BignoBigHWIA gucnnen no Yepsi Bigobpaxae Temneparypy i yac, ane He 6numae. Y uen
Yyac HarpiBadi Ta MOTOpPU HEe NPaLoKTh.

4. BHeceHHs1 3MiH Mig Yac rotTyBaHHs: peuenT He bnumae. Ha gucnnei bnumatote Temnepatypa Ta vac.
Temnepatypy Ta 4ac MOXHa KOpuryeaTtu, ane peuenTt 3MiHATA He MOXHa.

5. Pexxum nayau ansi ogHiei EMHOCTI: MOCTINHO CBITUTLCS BigNoBiAHA PyHKLiOHaNbHa KHOMKa,
iHOMKaTop MeHto GnMmae, konu noro BMGpaHo. IHLWi iHAMKaTOpU MEHHo CBITATLCS NOCTINHO, a Ha

BignosigHoMy Aucnnei bnumMae iHaukaTop, BKadyoun Ha TemnepaTypy/Jac. BignosigHa 1 abo 2
KHOMKa 6rmmae, ogHO4acHO MOXHa KOpUryBaTu MeHIo, TemnepaTtypy Ta yac.

6. Pexxum naysum niBoi Ta NpaBoi EMHOCTEN: BignoBigHa PyHKLiOHaNbHa KHOMKa NMOCTINHO CBITUTLCS,
BUGPaHWI iHOUKaTOp MEHIO0 BrMMmag, iHWWIA iIHAMKATOP MEHIO CBITUTLCS MOCTINHO, Ha Aucnnei bnuvae

iHQukaTop Temnepartypw/yacy, BianoBigHa 1 Ta 2 KHOMKK GrvMmaroThb.

7. Pobounii pexxum: BignosiaHa dyHKLioOHanbHa KHOMKa MOCTiHO CBITUTLCS, BUOpaHWi iHaMKaTop
MEHIO MOCTINHO CBITUTLCS, iHLLI iHAMKATOPY MEHIO BUMKHEHI, @ Ha BiANoBiAHOMY Aucnnei
BiJOGpaxaeTbCsa Yac MEHIO.

8. Konu niBa i npaBa eMHOCTi NpaLolTb OAHOYACHO, iIHANKATOP KHOMKM i BigNOBIgHWIA iHOUKATOP MEHI0
1 €MHOCTi 6nuMatoTb 0iHOYACHO /3 cekyHau, a Yac 3aracaHHsl cTaHoBuTb < 0,5 cekyHaum. Yepes 3

CeKyHAW iHAMKaTOpP KHOMKW i BiQMOBIAHWI iHAVKATOP MEHI0 2 €MHOCTI 6riumatoTb ogHoO4YacHo /6
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CeKyHA, Yac 3racaHHs ctaHoBUTb < 0,5 cekyHau, NiBWIA | NpaBuiA iHOMKaTOpW GrIMMatoTb NOYEProBo,
iHTEepBan Mix niBUM i NpaBUM iHAMKATOPaMn CTaHOBUTb 3 CEKyHAM.

9. ®yHKUis NnaM'ATi: Len npunag ocHalleHun dpyHkuieto nam'aTi. Micnsa 3aBepLUeHHsI NPUroTyBaHHS
npunag He BUMMUKAETLCA. [py HAaCTYNMHOMY BUKOPUCTaHHI, KO BU BUbGepeTe Ty camy EMHICTb, LLO 1
nonepeaHLOro pasy, npunag oapasy BifobpasuTb MeHHo, sike BUKOPUCTOBYBaNocs BOCTAHHE. AKLLO
npunag BUMKHYTU Ha 1 roamHy, yHKUist nam'aTi BigKNiouuTbCs. SAKLWO npunag yBiMKHYTW BinbLu Hix
Yepes 1 roanHy, Ha gvcnnei BigobpasnTbCa No4aTkoBui cTaH. Mam'aTb nig Yac BUMKHEHHS XUBMEHHS:
SIKLLO Mig Yac poboTu npunagy BUNagKoBO 3HWKIO XKMBMEHHS, BiH BiQHOBUTb pobounii cTaH nepes
BVMKHEHHSIM, SIKLLIO OrO 3HOBY YBIMKHYTU BNPOAOBX 30 XBUMVH.

HanawTtyBaHHA

Hwxye HaBegeHo Tabnuuto, Lo 4ONOMOXe BaM BUGPaTV OCHOBHI HanalUTyBaHHs ANs iHFpegieHTIB.

MpumiTka. MNam’'aTanTe, WO Ui HANALWTYBaHHS NWLW OpiEHTOBHI. OCKINbKX iHIPeAiEHTY BiApi3HATbCA 3a

NOXOAXKeHHSIM, pPO3MipoM, hOPMOI0 Ta MapKOK, MU HE MOXXEMO rapaHTyBaTu HarKpaLli

HanawTyBaHHSA AnS BalLUX iHIPeieHTIB.

OckinbKkn TEXHONOTIS LWBMAKOrO MOBITPSt MUTTEBO HarpiBae NoBiTps BCepeavHi Nnpunagy, HeTpueane

BUTSANyBaHHS KOBLUA 3 Npunagy nig yac rotyBaHHs He BMNIIMHE Ha npoLuec.

Mopaawm:

1. IHrpemieHTN MeHLOoro po3Mipy 3a3Bmnyan NoTpedyroTb KOPOTLLOrO Yacy roTyBaHHs, Hix
iHrpegieHT 6inbLIOro po3mipy.

2. [Ansa 6inbLoi KinbKOCTi iHrpeAieHTiB NOTPiGHO Tpoxm Binblue Yacy Ans roTyBaHHs, AN MEHLLOT
KiNbKOCTi iHrpegieHTiB, BignoBigHO, MOTPIOHO TPOXM MEHLLE Yacy.

3. CrpywyBaHHs ApibHiWKX iHrpeaieHTiB, Konu NonoBrHa Yacy rotTyBaHHsS MUHya, OnTUMI3ye

KiHLEBWIA pe3ynbTaT i 4ONoMOoXe 3anobirT HePiBHOMIPHOMY NPOCMAaXKEHHHO.

Hoparite Tpoxwu onii Ao cBixoi kapTonni, Wwob BoHa Byna xpycTkot. O6cmaxTe iHrpedieHTn y

OpUTIOPHMLI NPOTArOM AEKINBbKOX XBUMMH NiCNS 4o4aBaHHA Ofil.

He rotyinte y dopuTIOPHULL HAA3BMYAHO XWUPHI IHFPERIEHTH, SIK OT COCUCKM.

3akycku, siki MOXHa NpUroTyBaTy B AyXOBLi, TAKOX MOXHa NPUroTyBaTh B (hpuUTIOPHULL.

[ns roTyBaHHA XpyCTKOI KapTonni dopi onTumanbHa KinbkicTe cknagae 500 rpamis.

LLlo6 wBmnako Ta nerko NpuMroTyBaTtn 3aKyCcky 3 HanoBHIOBa4aMu, BUKOPUCTOBYWTE 3a3aanerifb

BWUrOTOBIEHE TiCTO. [INs nonepeaHb0 BUrOTOBIIEHONO TiCTa TakoX NOTPIBHO MeHLUe yacy Ans

NPUroTYBaHHS, HiXX ANsi AOMaLUHBbOrO.

9. 4Akwo BM BMNiKaeTe TicTeYKa uu ki, abo AKLWOo CMaxuTe genikaTHi BUpobu 4n cTpasm 3
HaYMHKOI, po3TallynTe popmy ANt BUMIYKU B KOBLLI.

P

O~

Temnepatypa " .
[osigkoBa 3a ‘-Iac_ Y Aianason _l-lacoavm CT1pyciTb
MeHto €EMHICTb | Temnepatyp | iHTepBan A
Bara (r) 3aMOBYYBaHHSAM (xg) °C) (xB) EMHICTb
(C)
Cwmaxera 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
KapTonns
Creiik 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
KypsaTuHa 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Mpunb 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Puba 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
KpeBeTku 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Miua 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Oerippauis 650/450 40 6 rog 80-200 1-60 1-2
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MpumiTtka 1. AKLWO Ha NoYaTKy CMaXKEHHs1 MynbTuUMiY XONoAHa, AofanTe A0 Yacy NpUroTyBaHHsA 3
XBuUnuHu. ig yac nepLIoro BUKOPUCTaHHSA Npunagy MoXe BUHUKHYTU AWM i BignoBigHWI 3anax, Wwo €
HOpPMarbHUM SBULLEM.

OunwieHHnA

Ounwarite npunag Micns KOKHOrO BUKOPUCTaHHS.
He BMKOpWUCTOBYITE METaNEeBWA KyXOHHUIA Nocya abo abpasuBHi oumLLyoYi MaTepiany Ans OYULLEHHS
OPUTIOPHUX KOBLLIB i PELLITOK, afpKe Lie MOXe NOLLUKOANTN aHTUNpUrapHe NoKpUTTS.

BuiimiTb WwTencens 3 po3eTkn Ta ganTte npunagy OXONoHYTW.

MpumiTka. ABu npunas 0XonoHyB LWBKALLE, BURMITb i3 HbOrO KiBLU/KOBLL.

30BHILLHIO YaCTVHY Npunagy NpoTPiTb BOMOrO TKaHWHOL.

MpomuiiTe KOBLLI rapsiyot0 BOAOK 3 HEBENMKOHD KiNlbKICTIO MUIOYOI piguHM Ta Heabpa3vBHOK

1.

2.
3.

rybkoto.

o6 BupanuTtu 3anuwku 6pyay, MOXHa CKOPUCTATUCS 3HEXMPIOBAIBHOK PiANHO.
Mopaga. Akwo 6pya noraHo 3MMBAETLCH 3 PELLITKM YU AHA KOBLUA, HAMOBHITb KiBLL rapsivyoto
BOAOI0 3 HEBENMKOIO KiMbKICTIO MUIOYOI pignHN. MoknaaiTe peLwiTky B i 3anuwte npubnusHo Ha 10

XBUIUH.

OumncTbTe BHYTPILLHIO YAaCTUHY Npunagy rapsiyoro BoAok Ta HeabpasnsHoto rybkoto.
OuncTbTe HarpiBanbHUIN €MEMEHT LLITKOK A1 OYMLLEHHS, WO6 BMaanMTn byab-ski 3anuLukm ixi.

YCyHeHHs HecnpaBHOCTeN

HecnpasHicTb

Moxnuea npnyvHa

PiweHHs

Mpunag He npautoe.

Mpunag He nigknoYeHun oo
eneKkTpoMepexi.

MigknoYiTe WHYP XMUBNEHHS 00
3a3eMIIeHOI PO3ETKM.

IHrpedieHTn, sKi
roTyBanucsi B
aepodpUTIOpHULL, He
roTosi.

3aBenuka KinbKicTb
iHrpepieHTiB abo iHrpeaieHTn
3aBENUKOro po3mipy.

MoknagaiTb y KiBLLI peKoMeHOoBaHy
KiNbKICTb iHrpeaieHTiB
(pekomMeH0BaHOro po3mipy).

HanawtosaHo 3aHuU3bKy
Temneparypy.

3MiHiTb TemMnepaTypy BiAMoBIAHO.

Mpunag He 6yno nonepeaHLO
posirpiTo.

BnbepiTb HeObXigHWI Yac roTyBaHHS.

IHrpegieHTn
NPOCMaXKeHO
HepiBHOMIpHO.

Mig yac rotyBaHHA NeBHi BUAn
iHrpeaieHTiB NOTPIGHO
CTpYyLUyBaTW, KONW nponge
nonoBmHa Yacy.

IHrpedieHTw, Aki nexarb OAWH Ha
ogHoMYy (sIKk OT kapTonns ¢opi),
noTpibHO CTpyLLyBaTK, Konu npovige
nosIoBMHa 4acy.

CmaxeHi 3aKyckv He
XpyCTATb nicns
roTyBaHHs y
PpUTIOPHUL.

Lle moxe 6yTu 3akycka,
npu3HadeHa Ansi NpUroTyBaHHSA
y TpaguUiviHin puUTIOpHALL.

LLlo6 oTpumaTh XpyCTKiLLy CKOPWHKY,
BMKOPWUCTOBYWTE 3aKyCKu ANS
3anikaHHs B AyXOBiN Wwadi 41 3nerka
3MacTiTb iX onieto.

Hemoxnuso
npaBuUMbHO BCTaBUTU
KiBLL y npunag.

Y KoBLUi 3a6araTo iHrpeaieHTIB.

He 3anoBHoMTE KiBLL BULLIE NO3HAYKN
MAX.

KiBw HenpaBunsbHoO
pO3TalloBaHoO y Npunagi.

BcraBre kiBW y Npunag Ao ynopy,
MOKN HEe NoYYyETe KnavuaHHs.

3 npunapy BUXOAUTb
oinuin anm.

[OTYIOTBCS XUPHI iHrpegieHTN.

[Mpu roTyBaHHI XXUPHUX iHFpediEHTIB B
KiBLL NMPOCOYYETHLCS BENuKa KifnbKiCTb
onii. Onis € pxepenom 6Ginoro MMy, i
KiBLLI MOXe HarpiBaTucs binblue, Hix
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3a3Buyan. Lle He BnnvBae Ha npunag
abo KiHLEeBWUIA pe3ynbTarT.

KiBLu He Byno ouwnLeHo nicns
OCTaHHbLOTO rOTYBaHHSI.

Binuin gum € pesynstaTom
HarpiBaHHS XXUpY Y KOBLLI.
[MepekoHanTecs, WO BU KiBLU
OYNLLIAETLCA NPABUIBLHO Nicns
KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.

Csixa kapTonns ¢pi
npocMaxeHa
HEepiBHOMIPHO.

BukopuctoByeTbcst
HenpaBUNbHUIA TUM KapToni.

BukopucToByiiTe cBiXy KapTonnio Ta
nepekoHamnTecs, Lo BOHa
3anuwaeTbca TBEPAOIO Nig Yac
roTyBaHHS.

HapisaHy kapTtonnio He
NPOMMWTO HANEXHUM YMHOM
nepes rotyBaHHSAM.

HanexHo npomuiiTe HapizaHy
KapTonmo, LWob B1uaanMTu KpoxMarnb
i3 30BHiLLUHbOI MOBEPXHi ManM4oK.

Csixa kapTonns dpi He
XpycTKa.

XpycTKicTb kapTonni dpi
3anexuTb Bif KinbKocTi onii Ta
BOAMW B KapTonni cpi.

[MepekoHanTecs, WO KapToNnaHi
nanvykn NpaBuIIbHO BUCYLLIEHO.

LLlo6 oTpumaTn XpycTKiLmi
pesynbTart, NopiKTe HapisaHy
KapTONMo Ha APIOHILWi manuyku.

LLlo6 oTpumaTy XpycTKiLmi
pesynbTaT, 3MacTiTb KapTomnmto
ornieto.

AOBKIA

Micnsa 3akiHYEHHs1 CTPOKY ekcnnyaTauii He BUKuganTe npunag pasoM i3 nobyToBMMU Bigxoaamu.
BigHeciTb Moro B aBTOpM30BaHWI LIEHTP yTunisadii. Takum 4sHoM Bu 36epexeTe LOBKinms.

FAPAHTIA TA PEMOHT

HopatkoBy iHdpopmaLito abo gonomory B pasi npobnemMu MoxHa oTpuMaTyt B perioHaribHOMY LIeHTpi
ob6cnyroByBaHHs Hisense (avB. Homep TenedoHy B MiXXHapOAHOMY rapaHTiiHOMY TarnoHi). Akwo y
BalUil KpaiHi HEMae Takoro LEHTPY, 3BEPHITbCS 4O perioHanbHoro aunepa komnadii Hisense abo
CepBiCHOro LieHTpy, Ae obcnyroBytoTbcs NobyToBi Nnpunaam Hisense.

Jluwe ans ocobucToro BUKOPUCTaHHS!

Hisense

KOMMNAHIA HISENSE BAXXAE€ BAM OTPUMATU MAKCUMATIBbHE
3A0OBOJIEHHA BIA KOPUCTYBAHHA UMM NMPUCTPOEM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto npaBo BHOCUTU Byab-5iKi 3MiHW.
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Doélezité bezpe€énostné pokyny
Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte navod na pouzitie.

1. Navod na pouZitie, zarucny list, doklad o zaplateni a pokial mozno aj
balenie si uchovajte.

2. Neponarajte kryty s elektrickymi komponentmi a ohrevnymi telesami do
tekutiny ani ich neoplachujte pod teClcou vodou.

3. Zabrante vniknutiu vody alebo inej tekutiny do spotrebica, pretoze to méze
sposobit elektricky Sok.

4. Potraviny, ktoré chcete smaZzit, vioZte vzdy do koSika, aby ste sa vyhli
kontaktu s ohrevnymi telesami.

PocCas pouzivania spotrebi¢a nezakryvajte privody a vyvody vzduchu.
Nenapliajte nadobu olejom, pretoze mdze vzniknut riziko poZiaru.
Pocas pouZivania spotrebiCa sa nedotykajte Ziadnych jeho vnutornych
Casti.

8. Pred zapojenim spotrebiCa do elektriny skontrolujte, i sa menovité napatie
uvedené na spotrebici zhoduje s menovitym napatim vo vasej sieti.

9. Nepouzivajte spotrebiC v pripade, Ze su napajaci kabel, zasuvka alebo ina
suciastka poSkodené.

10. V pripade poSkodenia napajacieho kabla ho méze vymenit len spolocnost
Hisense, autorizovany servis a opravovia spolo¢nosti Hisense alebo
primerane vyskoleny odbornik.

11. Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak maju poCas pouzivania pri sebe
dozor, alebo ak im boli poskytnuté prislusné pokyny ohladne pouzivania
spotrebiCa bezpeCnym sposobom a ak chapu rizikam, ktoré sa mézu
objavit.

12. PoCas pouzivania spotrebi¢a by mali byt deti pod dozorom a mali by ste sa
uistit, Ze sa s nim nehraju.

13. Deti by nemali spotrebi¢ umyvat ani vykonavat jeho udrzbu, pokial nemaju
viac ako 8 rokov a nie su pod dozorom.

14. Napajaci kabel udrziavajte mimo horucich povrchov.

15. Nezapajajte napajaci kabel do zasuvky a nedotykajte sa ovladacieho
panelu spotrebi¢a mokrymi rukami.

16.  Spotrebi€ zapojte len do uzemnenej zasuvky. Uistite sa, ze je zastrcka
spravne zasunuta do zasuvky.

17. Spotrebi€ nie je mozné riadit pomocou externého ¢asovaca alebo
oddeleného systému dialkového ovladania.

18. Nekladte spotrebic na alebo blizko horfavych materialov, akymi su zavesy
alebo obrus.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Nekladte spotrebi¢ ku stene alebo na iné spotrebice. Uistite sa, Ze za,
vedla a nad spotrebiCom je volny priestor 10 cm. Na spotrebi€ neukladajte
Ziadne predmety.

Spotrebi¢ pouZivajte len na Ucely uréené v tomto navode.

Nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez dozoru.

Pocas smazenia hortcim vzduchom sa cez vyvody vzduchu vypusta para.
Nepriblizujte sa k vyvodom vzduchu rukami ani tvarou. Budte opatrni
taktiez pri vyberani nadoby zo spotrebica, aby ste sa neoparili.

Pocas pouZivania mdze byt povrch spotrebica horuci.

Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamZite ho vypnite. Pred vybratim
nadoby zo spotrebiCa pockajte, kym sa dym rozplynie.

Spotrebi¢ poloZte na vodorovny a stabilny povrch.

Spotrebi€ je ureny len na bezné domace pouzitie. Nie je ur€eny na
pouzitie v prostrediach, ako su kuchynky v obchodnych domoch,
kancelariach, farmach alebo na inych pracoviskach. TaktieZ nie je urCeny
na to, aby ho pouzivali hostia v hoteloch, moteloch, nocfahoch s ranajkami
a inych ubytovacich zariadeniach.

Ak sa spotrebi¢ nepouziva spravne, ak sa pouziva na profesionaine alebo
poloprofesionalne ucely alebo v nesulade s tymto navodom, zaruka na
neho straca platnost a spoloCnost Hisense nie je zodpovedna za Ziadnu
Skodu spbsobenu takymto pouZitim.

Za Ucelom kontroly alebo opravy spotrebi¢a kontaktujte autorizované
servisné stredisko Hisense.

NesnaZte sa ho opravit sami, pretoze tak zaruka strati platnost.

Po pouZiti vzdy odpojte spotrebi€ zo siete.

Pred chytenim spotrebi¢a do ruk alebo jeho Cistenim pockajte priblizne 30
minut, kym nevychladne.

Uistite sa, Ze jedlo je uvarené dozlatista, a nie je tmaveé alebo hnedé.
Odstrante akékolvek zvySky zhoreného jedla. Surové zemiaky
nevyprazajte pri teplote vy$Sej ako 180 °C (aby sa zmensila tvorba
akrylamidov).

Tento spotrebic je oznaceny podla europskej smernice 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Tato smernica vymedzuje poziadavky pre zber a nakladanie s

odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni platné pre celi Eurépu.

Automatické vypnutie

Tento spotrebic je vybaveny €asovacom. Po uplynuti stanoveného €asu spotrebi¢ zapipa a
automaticky sa vypne.

Elektrické pripojenie:

Spotrebi€ je mozné pripojit len k spravne namontovanej 220-240 V ~ 50-60 Hz zasuvke.
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Vseobecny opis

1.  Hrniec na smazenie
2. Stojan na smazenie
3. Spotrebic
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Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Odstrante zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

3. Palice a hrniec doékladne vygistite teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou
hubou.

4. Utrite vnutornu a vonkajsiu €ast spotrebica vihkou handri¢kou.

Ide o bezolejovu fritézu, ktora pracuje na baze horiceho vzduchu. Neplrite hrniec priamo olejom alebo
tukom na smazenie.

Upozornenie: Ked sa vas$a fritéza prvykrat zahreje, méze z nej vychadzat mierny dym alebo zapach.
To je normalne v pripade mnohych ohrevnych zariadeni. To nema vplyv na bezpe¢nost vasho
spotrebica.

Priprava spotrebi¢a na pouzitie

1. Umiestnite spotrebi¢ na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
Nekladte spotrebi¢ na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.
2. Umiestnite rost do hrnca

Neplnte hrniec olejom ani inou tekutinou.
Na spotrebic¢ ni¢ neklad'te, pretoze by to mohlo branit’ pradeniu vzduchu a ovplyvnit’ vysledok
teplovzdusného smazenia.

Pouzivanie spotrebica

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.
2. Opatrne vytiahnite hrniec z fritézy (obrazok 2).

3. Vlozte ingrediencie do hrnca. (Obrazok 3).

4. Zasunite hrniec spat do fritézy (obrazok 4).

Nikdy nepouzivajte hrniec bez mriezky na smazenie.

Upozornenie: Nedotykajte sa hrnca po€as a nejaky €¢as po pouZiti, pretoZe sa velmi zahrieva. Hrniec
drzte iba za rukovat.

5. Urcte pozadovany ¢as pripravy prisady (pozri ¢ast ,Nastavenie® v tejto kapitole).

6. Niektoré prisady vyZzaduju v polovici asu pripravy pretrepat (pozri ¢ast ,Nastavenie” v tejto
kapitole). Ak chcete prisady pretrepat, vytiahnite hrniec z pristroja za rukovat a zatraste s nim. Potom
zasunte hrniec spat do fritézy.

7. Ked budete pocut bzuciak, uplynul nastaveny €as pripravy. Vytiahnite hrniec zo spotrebi¢a
Poznamka: Dlho stlacte tlacidlo napajania na 2 sekundy. Potom mézete spotrebic ru¢ne vypnut.

Tip: PoCas pouzivania mdzete upravit' teplotu alebo ¢as podla svojich preferencii.

8. Skontrolujte, ¢i st ingrediencie hotové.

Ak ingrediencie este nie su hotové, jednoducho zasurite hrniec spat do spotrebica a nastavte ¢asovac
na par mindt navyse.

9. Ak chcete odstranit’ prisady (napr. hranoléeky), vytiahnite hrniec z fritézy a polozte ho na trojnozku.
Neobracajte hrniec dnom nahor — prebyto€ny olej, ktory sa nazhromazdil na dne hrnca, vytecie na
ingrediencie.

Hrniec a ingrediencie su horuce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze méze z hrnca unikat' para.

10. Na prenasanie jedla na tanier pouzivajte vhodné nacinie.

11. Ked je varka ingrediencii hotova, je fritéza okamzite pripravena na pripravu dalSej varky.
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Navod k ovladaciemu panelu

#0 , 0 <0 -0, 0

3
o8
Chicken Fish

f?e /\‘ -9 \/°/\° -9 v0 ®° I>|'3°

Tlacidlo 1 d) — Vypinaé

Hned ako su ks a hrniec spravne umiestnené v hlavnom kryte, rozsvieti sa kontrolka napajania.

Ked si zvolite hrniec, ktory chcete pouzit, stlaéte tlacidlo Zap/Vyp a pristroj sa uvedie do
pohotovostného rezimu. Stlacenim tlacidla Zap/Vyp. spustite proces varenia. Stlacenim vypinac¢a na 2
sekundy sa poc€as varenia zavrie celé zariadenie a su€asne sa zastavi motor.

Tiatidio 2 D|0 _ Tiatido StartiPauza
Spustenie alebo pozastavenie zariadenia.

ey
Tlacidlo 3 @ - Tlagidlo na nastavenie pripomenutia
Ked je potrebné jedlo otocit, ak ste zvolili tuto funkciu, zariadenie vyda v nastavenom ¢ase
pripomienku.

Tlagidio 4 N - Tlagidlo na znizenie teploty

Tlagidio 5 7™\ - Tlagidlo zvySenia teploty
Tlagidlo 6 V- Tlagidlo znizenia dasu

Tlacgidlo 7 N\ Tlacgidlo na navySenie ¢asu

]
Tlacidlo 8 L — Rezervacné tlacidlo
Pomocou tohto tlacidla si rezervujte ¢as varenia podla potreby s rozsahom rezervacie od 0,5 hodiny
do 12 hodin.

=l
Tlacidlo 9 - Tlagidlo simultdnneho ukon&enia
Stlacenim tohto tlacidla je mozné su€asne ukondit dva recepty s réznym nastavenim ¢asu.

Tlagidlo 10 “** — Tlagidlo osvetlenia

Tlacidlo 11 1 - Tlacidlo vyberu Nadoba 1
Kontrolka ,12“ — Displej pre lavu nadobu
Kontrolka ,13“ — Displej pre pravd nadobu

Tlacidlo 14 2 - Tlacidlo vyberu Nadoba 2 }
Dotknite sa tlacidla pre vyber ¢asu. Stlacte tlagidlo vyberu €asu. Cas zobrazeny na displeji mozete
upravit podla potreby.

Kontrolka , 15" — Kontrolka ¢asu

Kontrolka ,16“ — Kontrolka teploty
Tlacgidlo 17-24 — Tlacidla receptov
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Detailed Operation Instructions

1. Rezim bootovania

Najskor sa uistite, Ze je panva na prazenie spravne vloZena v pristroji, zapojte kabel do zasuvky.
Pristroj sa zapne, raz pipne, vSetky svetla sa na jednu sekundu rozsvietia, a potom znovu zhasnu.
Ikona Zap/Vyp sa rozsvieti.

2. Pohotovostny rezim

Stlacte Ikonu Zap/Vyp. Indikatory lkony volby Hrnca 1 a Ikony volby Hrnca 2 sa rozsvietia a
zostanu svietit, pristroj je teraz v pohotovostnom rezime. Ked je jednotka v pohotovostnom rezime a
nepouzivala sa po dobu 5 minut, vrati sa do rezimu bootovania.

3. Pracovny rezim Jeden hrniec

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Stlacte ikonu 1 alebo 2 . Indikator funkcie a ponuka sa zapnu a zostanu zapnuté.
Indikator Hranolky bude blikat, kedZe je to predvolena ponuka a ostatné indikatory takisto
zostanu zapnuté. Medzitym bude blikat indikator teploty a ¢asu. Ak stladite a podrzite

ikonu 1 na 2 sekundy, mézete zrusit vyber pri lavom hrnci. To isté urobte pri pravom hrnci

stlatenim a podrzanim ikony 2 Ak zrusite vyber oboch hrncov stlatenim ikon, pristroj sa

dostane do pohotovostného rezimu.

Stlaéte Ikonu tla¢idla ponuky a vyberte si ponuku, ktord chcete pouzit, podla toho, €o varite
alebo na nastavenie teploty a ¢asu, ak je to potrebné. Ked nastavujete teplotu, po kazdom

stlaceni tlaCidla sa teplota zmeni o 5 °C a ak dlho stlagite tlacidlo " N\ alebo " NV
teplota sa bude postupne zvySovat alebo znizovat. Pri kazdej ponuke je nastavitelny
rozsah teploty od 80 °C do 200 °C; Nastavenie ¢asu: po kazdom stlaceni tla€idla sa ¢as
zmeni 0 1 minutu. Nastavitelny ¢asovy rozsah je od 1 minaty do 60 minut.

Po vybere spravneho receptu, teploty a ¢asu stlaéte lkonu tlacidla Zap/Vyp. Hrniec 1 /

zacne pracovat’ a na displeji sa zobrazi aktualny ¢as varenia, bude sa odpocitavat az
prestane blikat. Zvoleny indikator receptu sa trvale rozsvieti, ostatné indikatory receptu sa
vypnu.

Ak potrebujete upravit teplotu alebo ¢as poc€as procesu varenia, stlacte tlacidlo 1 alebo

, potom raz stlaéte ikonu tlagidla Teplota alebo Cas a potom stlagenim ikony tladidla

» alebo “ N 7 upravte teplotu alebo ¢as. Pocas procesu nastavenia bude pristroj
aj nadalej pracovat.

Ak potrebujete poc€as varenia resetovat recept, lahko stlacte tlacidlo 1 alebo 2 a potom

jednym stlac¢enim [>|D preruste varenie. Ohrieva¢ a motor prestanu fungovat a indikator
receptury a displej budu blikat. Nastavte recept podla poziadavky. Tentokrat mozete
nastavit' aj teplotu a €as.

Stlacte tlacidlo Zap/Vyp poCas varenia a pristroj sa zastavi. Ak pristroj nie je v prevadzke,
automaticky sa po 5 minutach vrati do pohotovostného rezimu.

Ak potrebujete pristroj po¢as varenia vypnut, stlacte tlacidlo Zap/Vyp na 2 sekundy a
pristroj sa vypne. Ohrievacia trubica a motor prestanu pracovat. Na obrazovke displeja sa
zobrazi vyraz "OFF" a bzudiak pipne.

Po vareni sa na obrazovke zobrazi vyraz "OFF" a bzuciak rychlo 5 krat pipne. Obrazovka
displeja zhasne a pristroj sa vrati do pohotovostného rezimu.

Ak pocas varenia vytiahnete k6S na vyprazanie, na obrazovke displeja sa zobrazi vyraz
"OPEN" a pristroj prestane pracovat. Ked vlozite k6S na vyprazanie naspat, pristroj sa
vrati na svoju pévodnu prevadzku.

4. Pracovny rezim s dvomi hrncami
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Spustenie 2 hrncov
4.1.1. Najskér zvolte jednu stranu a nastavte recept, teplotu a ¢as podla svojich potrieb.
Potom zvolte druhu stranu a nastavte recept, teplotu a €as rovnakym spésobom.

4.1.2. Ked stlacite Ikonu tlacidla Dll:', favy a pravy hrniec zanu pracovat sucasne.
Tlacidlo 1 a svetielko indikatora receptu lavého hrnca blikne raz za 6 sekund

sucasne a aj tlacidlo 2 a svetielko indikatora receptu pravého hrnca blikne raz za 6
sekund sucasne. Displeje lavého a pravého hrnca sa rozsvietia striedavo asi v 3-
sekundovych intervaloch.

4.1.3. Takisto mozete spustit najskoér favy hrniec stlacenim tlacidla [>|D po nastaveni
parametra hrniec 1 a naslednym stlaenim tlacidla 2 pre nastavenie parametra

pravého hrnca. Ked je pravy hrniec pripraveny, stlacenim tlacidla Dll:' spustite
prevadzku pravého hrnca.
4.1.4. Ked oba hrnce pracuju, ¢as a teplotu nie je mozné nastavit'.
Zmena nastavenia poc€as prace s obomi hrncami
4.2.1. Ked lavy a pravy hrniec pracuju su¢asne a potrebujete nastavit' teplotu alebo ¢as pre

favy hrniec, stlacte tlacidlo 1 , a potom nastavte teplotu a ¢as podla potreby.
Recept sa neda v tomto stave zmenit. Po 10 sekundach po nastaveni bez prevadzky
sa obrazovka displeja automaticky vrati do normalu.

4.2.2. Ak potrebujete nastavit’ teplotu alebo ¢as pravého hrnca, pozrite si odsek 4.2.1.

4.2.3. Pocas procesu varenia sa recept a teplota/Cas daju nastavit' stlacenim tlacidiel 1 /
2 a tlacidla [>|I:I_ Lavy alebo pravy hrniec sa uvedu do rezimu pozastavenia.

Stlacte tlacidlo [>|D pre obnovenie varenia po zmene nastaveni.
4.2.4. Ked sa pristroj uvedie do reZimu pozastavenia, po 5 minutach bez prevadzky sa
hrniec uvedie do pohotovostného rezimu.
Vypnutie favého alebo pravého hrnca

4.3.1. Stlacte najskér tlacidlo 1 alebo 2 a potom dlho stlacte tlacidlo Zap/Vyp na 2
sekundy. Zvoleny hrniec prestane pracovat a pristroj sa vrati do pohotovostného
rezimu.

Vytiahnutie koSa

4.4.1. Pocas procesu varenia, ak sa koé$ vytiahol, na displeji sa zobrazi symbol "OPEN".
Bok prestane pracovat (ohrievanie aj motor sa zastavia) a obnovi sa chod s
predchadzajicim nastavenim, ked sa ké$ vlozi naspat.

4.4.2. Ked sa koS na prazenie vytiahne v pohotovostnom stave, na displeji sa zobrazi
symbol "OPEN". Tentokrat sa oba hrnce nedaju ovladat stucasne.

Pozastavenie lavého a pravého hrnca

4.5.1. Privareni s obomi hrncami jeden krat stlacte tlacidlo [>|D a lavy a pravy hrniec sa
uvedu do reZzimu pozastavenia su¢asne. Obe obrazovky a recepty budu teraz blikat.

Znovu stlacte tlacidlo DlD a obnovi sa prevadzka lavého a pravého hrnca.
4.5.2. Ked sa lavy a pravy hrniec pozastavia su¢asne a nedéjde k Ziadnej prevadzke do 5
minut, oba hrnce prestanu pracovat a vratia sa do pohotovostného rezimu.

4.5.3. Ked varite s obomi hrncami, mierne raz stlacte tlacidlo DlD. Lavy a pravy hrniec sa
uvedu do rezimu pozastavenia su¢asne. Ak potrebujete nieCo nastavit, najskor

stlacte tlacidlo 1 alebo 2 a potom nastavte recept, teplotu a ¢as podla svojich
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4.5.4.

potrieb. Teraz stlacte tlacidlo [>|D raz pre obnovu su€asnej prevadzky lavého a
pravého hrnca.

Ked varite s obomi hrncami, mierne raz stlacte tlacidlo DlD. Lavy a pravy hrniec sa

uvedu do rezimu pozastavenia su¢asne. Znovu diho stlacte tlacidlo o na 2
sekundy a lavy a pravy hrniec prestanu pracovat’ su¢asne. Na lavej a pravej
obrazovke sa zobrazi “OFF” a pristroj sa vrati do pohotovostného rezimu po kratkom
pipnuti.

4.6. Zastavenie lavého a pravého hrnca

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Ked varite s obomi hrncami, dlho stlacte tlacidlo Zap/Vyp na 2 sekundy. Lavy a
pravy hrniec prestanu fungovat sti¢asne a na lavej a pravej obrazovke sa zobrazi
“OFF”. Po kratkom pipnuti sa pristroj uvedie do pohotovostného rezimu.

Po skonceni ¢asu na displeji sa zastavi prevadzka lavého alebo pravého hrnca,
zastavi sa ohrievanie aj motor a na obrazovke displeja sa zobrazi "OFF". Po tom
ako bzuciak 5 krat kratko pipne, sa displej vypne a pristroj sa vrati do
pohotovostného rezimu.

Ak chcete vypnut jeden hrniec, stlacte najskor 1 alebo 2 a potom dlho stlacte
tla¢idlo Zap/Vyp na 2 sekundy. Zvoleny hrniec prestane pracovat a prislusnej
obrazovke displeja sa zobrazi “OFF”. Po kratkom pipnuti sa vrati do pohotovostného
rezimu. V tomto bode sa stav pristroja zmeni na pracovny rezim jedného hrnca.

4.7. Simultanna funkcia ukonéenia

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

Poznamky:

Tato funkcia je aktivna len vtedy, ked sa zvolia dva recepty s réznym nastavenim
Casu v rezime lavého a pravého hrnca. Svetlo indikatora sa su€asne rozsvieti. Ked je
tato funkcia aktivna, displej blika.

—_
Po vybere ponuky stlaéte najskor tlacidlo Simultanne ukonéenie — 7!, a potom znovu

stlacte tlacidlo [>|I:I_ Pristroj zacne pracovat. V tomto bode hrniec s dlh§im ¢asom
varenia pracuje, zatial' ¢o hrniec s kratSim ¢asom varenia zobrazuje symbol "HOLD".
Ked uplynul dodatoény €as, zaéne pracovat druhy hrniec. Tla¢idlo Simultanne

RN
ukon&enie ~ 7| zostane pocas tohto procesu zapnuté.
Pocas prevadzky, ak je ¢as zobrazeny na strane “HOLD” dIhsi ako ¢as na druhej
strane, zatvorte reZim Simultanne ukoncenie. Indikator tla¢idla Simultanne ukoncenie

=l

~ 7l prestane blikat'.

Ak vytiahnete hrniec po€as prevadzky, Casovac sa pozastavi a na obrazovke sa
zobrazi symbol "HOLD". Na obnovenie prevadzky vlozte hrniec spat do spotrebica.
Pri praci s oboma hrncami, ak je prevadzka jedného hrnca zastavena a druhy
pokracuje v prevadzke, ukongite funkciu Simultanny koniec a kfuc¢ovy indikator
Simultanny koniec prestane blikat.

1. Rezim bootovania: v tomto rezime svieti len ikona Zap/Vyp.

2. Pohotovostny rezim: lkona tlacidla Zap/Vyp, tla¢idlo Lavy hrniec a tlacidlo Pravy hrniec svietia.

3. Nastavenie jednotky, ked nepracuje: prislusné tlacidlo funkcie je vzdy zapnuté, zvoleny indikator
receptu blika, ostatné indikatory ponuky su vzdy zapnuté, prislusny displej striedavo blika, aby sa
zobrazila teplota/Cas zvoleného receptu. Ked nastavujete ponuku, zvoleny recept blika, ked
nastavujete teplotu, stlacte tlacidlo teplota, displej blika, aby sa zobrazila aktualna teplota, stlacte
tlacidlo Cas pre nastavenie Casu, displej prepne aktualny €as a blikne. Ked sa zvoli lavy a pravy hrniec
sucasne, ponuka na boku, ktora nie je zvolena, neblika, prislusny displej striedavo zobrazuje teplotu a
Cas bez blikania. Po€as tohto procesu ohrievace a motory nepracuju.
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4. Vlykonavanie nastaveni pocas varenia: recept neblika. Obrazovka blika, aby sa zobrazila teplota a
Cas. Mbzete nastavit teplotu a Cas, ale recept sa neda upravit.

5. Rezim pozastavenia jedného hrnca: prislusné tla€idlo funkcie stabilne svieti a indikator ponuky po
vybere blikne. Ostatné indikatory ponuky stabilne svietia a prislusna obrazovka displeja blikne, ¢o

oznacuje teplotu/Cas. Prislusné tlacidlo 1 alebo 2 blikne a ponuka, teplota a ¢as sa tentokrat daju
upravit'.

6. Rezim pozastavenia lavého hrnca a pravého hrnca: prislusné tlacidlo funkcie stabilne svieti, zvoleny
indikator ponuky blikne, druhy indikator ponuky stabilne svieti, obrazovka displeja blikne, ¢im sa

zobrazi teplota/Cas, prislusné tlacidlo 1 a 2 blikne.
7. Pracovny rezim: prislusné tlacidlo funkcie stabilne svieti, zvoleny indikator ponuky stabilne svieti,
ostatné indikatory ponuky su vypnuté a na prisludnej obrazovke sa zobrazuje ¢as ponuky.

8. Ked lavy a pravy hrniec pracuju zaroven, indikator tlacidla a prislusny indikator ponuky hrnca 1
bliknd su€asne /3 sekundy a €as vypnutia je nizSi ako 0,5 sekundy. Po 3 sekundach indikator tlacidla a

prisludny indikator ponuky hrnca 2 bliknt si¢asne /6 sekind, s ¢asom vypnutia niz§im ako 0,5
sekundy, lavy a pravy indikator blikaju striedavo a ¢as lavého a pravého intervalu je 3 sekundy.

9. Funkcia pamate: tento pristroj ma funkciu pamate. Ked sa skonci varenie, pristroj sa nevypne. Pri
dalSom pouziti, ak si zvolite rovnaky hrniec ako naposledy, pristroj priamo zobrazi ponuku, ktora sa
pouzila naposledy. Funkcia pamate zmizne, ked sa pristroj vypne na 1 hodinu. Miniméalne po 1 hodine
sa zobrazi pbévodny stav, ked sa pristroj znovu zapne. Pamat pri vypnuti: ak sa pristroj pouziva a
napajanie sa nahodne odpoji, stroj sa vrati do pracovného stavu pred vypnutim, pokial sa znovu
zapne do 30 minut.

Nastavenie

NizSie uvedena tabulka vam poméze vybrat zakladné nastavenia surovin.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su iba orientatné. KedZe sa prisady liSia povodom,
velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarudit' najlepSie nastavenie pre vase prisady.

KedZe technoldgia rychleho vzduchu okamzite ohrieva vzduch vnutri spotrebica, kratke vytiahnutie
hrnca zo spotrebi¢a pocas teplovzdusného smazZenia sotva narusi proces.

Tipy:

1. Mensie suroviny obvykle vyZzaduju o nie€o kratsi ¢as pripravy nez vacsie suroviny.
2. Vacsie mnozstvo surovin vyzaduije len o nie€o dlhsi ¢as pripravy, mensie mnozstvo surovin len
o nieCo kratSi ¢as pripravy.
3. Pretrepanie mensich ingrediencii v polovici ¢asu pripravy optimalizuje kone¢ny vysledok a méze
pomdct predist nerovnomerne smazenym ingredienciam.
Pridajte trochu oleja do €erstvych zemiakov a ziskate chrumkavy vysledok. Zmazte prisady vo
vzduchovej fritéze niekolko minut po pridani oleja.
Vo fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, ako su klobasy.
Desiaty, ktoré je mozné pripravovat v rure, je mozné pripravovat aj vo fritéze.
Optimalne mnozstvo pre pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.
Pouzite dopredu pripravené cesto na rychlu a lahku pripravu plnenych desiat. Aj predpripravené
cesto vyzaduje kratSi as pripravy nez cesto domace.
9. Ak chcete upiect tortu alebo quiche alebo ak chcete smazit jemné ingrediencie alebo pokrmy
s naplfiou alebo plnkou, vlozte do hrnca formu alebo nadobu na pecenie.

P

©No g
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Cas
Referen¢na | Predvolena pre Rozsah Casovy
Ponuka hmotnost’ teplota jeden teplot (°C) ramec | Potriast
() C) hrniec P (min)

(min)
Hranolky 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Kuracie méso 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Gril 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Ryba 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Krevety 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Dehydrovat 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Poznamka 1: Pridajte 3 minlty k ¢asu pripravy, ked zaénete smazit, pokym je vzduchova fritéza este
studena.
Pri prvom pouziti m6ze spotrebi¢ vydavat dym a zapach, ¢o je normalny jav.

Cistenie
Po kazdom pouziti spotrebi€ vycistite.

Na cistenie hrnca a rostu nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani abrazivne Gistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit’ neprilnavu vrstvu.

1.

2.
3.
4

5.
6.

Vytiahnite sietovu zastr€ku zo zasuvky a nechajte spotrebi€ vychladnut.

Poznamka: Vyberte hrniec, aby sa vzduchova fritéza rychlejSie ochladila.

Utrite vonkajSiu ¢ast spotrebic¢a vlhkou handrickou.
Vycistite hrnce teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou hubou.
Na odstranenie zostavajucich nedistét mozete pouzit odmastovaciu kvapalinu.

Tip: Ak sa na polici (roste) alebo dne hrnca prichycuju necistoty, naplfite hrniec horicou vodou
a trochou prostriedku na umyvanie riadu. Vlozte mriezku do hrnca a nechajte hrniec a mriezku
namodit’ priblizne na 10 minut.

Odstranovanie problémov

Vyc¢istite vnutrajSok spotrebica teplou vodou a neabrazivnou hubou.
Vyc¢istite ohrevné teleso &istiacou kefkou, aby ste odstranili pripadné zvysky jedla.

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Spotrebi¢ nefunguje.

k elektrickej sieti.

Spotrebi¢ nie je

pripojeny

Pripojte zastrcku napdjacieho kabla
do uzemnenej elektrickej zasuvky.

Suroviny smazené vo
vzduchovej fritéze nie
su hotové.

Naplrite hrniec odportu¢anym
mnozstvom  surovin  (odporucané
velkosti).

Prilis velké mnozstvo prisad
alebo prisady su prili§ velké.

Podla toho upravte teplotu.

128




Teplota je prili§ nizka.

Nastavte ¢as na pozadovany ¢as
pripravy.

Ingrediencie sa smazia

Spotrebi¢ nebol predhriaty.

Ingrediencie, ktoré lezia na sebe

spravne zasunut do
spotrebica.

na pripravu v tradi¢ne;j fritéze.

nerovnomerne. alebo cez seba (napr. hranoléeky),
treba v polovici &asu pripravy
pretrepat.

Smazené obcerstvenie | Niektoré druhy ingrediencii | Ak pozadujete chrumkave;jsi

nie je po vytiahnuti treba v polovici varenia | vysledok, desiaty upecte v rure alebo

z fritézy chrumkavé. pretrepat. desiaty zlahka potrite trochou oleja.

Hrniec nie je mozné Pouzity typ desiaty urCeny | Neplrite hrniec nad znacku MAX.

Prili§ vela prisad v hrnci.

Zatlacte hrniec nadol do spotrebica,
pokym nezacujete cvaknutie.

Zo spotrebi¢a vychadza
biely dym.

Hrniec nie je
umiestneny.

spravne

Pri vareni mastnych surovin vytecie
do hrnca velké mnozstvo oleja. Olej
produkuje biely dym a hrniec sa méze
zahrievat' viac nez obvykle. Nema to
vplyv na spotrebi¢ ani na konecny
vysledok.

Varenie mastnych ingrediencii.

Biely dym vznika zahrievanim tuku
v hrnci. Uistite sa, Zze ste hrniec po
kazdom pouziti riadne vycistili.

Cerstvé hranol&eky sa
smazia nerovnomerne.

Hrniec ste po poslednom vareni
nevycistili.

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa,
Ze pocas varenia zostanu pevné.

Nepouzili
zemiakov.

ste spravny druh

Zemiakové hranoleky riadne
oplachnite, aby ste odstranili Skrob
z vonkajSej strany hranol€ekov.

Cerstvé hranol&eky nie
su chrumkavé.

Pred varenim ste zemiakové
hranol&eky riadne neoplachli.

Uistite sa, ze ste zemiakové
hranol&eky spravne vysusili.

Zemiakové hranolCeky nakrajajte na
menSie, €im ziskate chrumkavejsi
vysledok.

ChrumkavejSi vysledok ziskate, ak
ich potriete trochou oleja.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Na konci doby pouzitelnosti spotrebi¢a ho nevyhadzujte s beznym domacim odpadom. Odneste ho do
autorizovaného recyklaéného strediska. Tak pomézete chranit Zivotné prostredie.

ZARUKA A OPRAVA

Pre viac informacii alebo v pripade problémov kontaktujte call centrum Hisense vo svojej krajine
(telefénne Eislo je uvedené na medzinarodnom zaruénom liste). Ak vo vasej krajine takéto centrum nie
je, kontaktuje, prosim miestneho obchodného zastupcu spolo€nosti Hisense alebo oddelenie malych a
domacich spotrebiov a spotrebitov Hisense.

Ur&ené len pre osobné ucely!
-
Hisense

HISENSE VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZIVANi VASHO
SPOTREBICA

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Pied pouzitim zafizeni si peclivé prectéte pokyny pro pouziti.

1. Pokyny, zarucni list, potvrzeni o zaplaceni a pokud mozno i baleni zafizeni
si uschovejte.

2. Nepokladeite kryt s elektrickymi komponenty a ohfivacimi prvky do tekutin
a neoplachuijte je pod tekouci vodou.

3. Zabrante jakémukoliv praniku vody nebo jiné tekutiny do zafizeni, protoze
to muze zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

4. VZdy ukladejte jidlo ke smazeni do koSe zafizeni v zaujmu pfedchazeni

kontaktu s ohfivacimi prvky.

Nezakryvejte pfivody a vyvody vzduchu béhem provozu zafizeni.

Nelijte olej do pekace, ponévadzZ to mize mit za nasledek riziko vzplanuti.

Béhem provozu se nedotykejte zadné vnitini Casti zafizeni.

Pfed zapojenim zafizeni do sité se ujistéte, Ze napéti uvedené na zafizeni

se shoduje s napétim ve Vasi doméacnosti.

9. Nepouzivejte zafizeni, pokud je zastrCka, napajeci kabel nebo jakakoliv
jina soucastka poskozena.

10. Pokud je napajeci kabel poSkozen, mlze byt nahrazen pouze spole¢nosti
Hisense, autorizovanym servisnim stfediskem Hisense nebo vhodné
Skolenym odbornikem.

11. Toto zafizeni smi pouzivat pouze osoby starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo psychickymi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem v pribéhu
pouZivani zafizeni nebo pokud obdrZely pfislusné pokyny vztahujici se k
pouzivani zafizeni bezpeénym zplisobem a pokud rozumi rizikim s tim
spojenym.

12.Udrzujte dohled nad détmi béhem pouzivani zafizeni a ujistéte se, Ze si s
nim nehraji.

13. Déti nesmi provadét Cisténi ani udrzbu zafizeni, pokud nejsou starsi 8 let a
neprovadi tyto ¢innosti pod dohledem.

14. Udrzujte napéjeci kabel mimo horké povrchy.

15. Nezapojujte napajeci kabel do zasuvky a nepouzivejte fidici panel
zafizeni, pokud mate mokré ruce.

16. Zafizeni smi byt zapojeno pouze do uzemnéné zasuvky. Ujistéte se, Ze je
zastrcka zasunuta spravné do zasuvky.

17. Toto zafizeni neni mozno ovladat externim Casovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim.

© N o o
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20.
21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Zafizeni nesmi byt umisténo na nebo v blizkosti hoflavého materialu, jako
jsou utérky nebo zavésy.

Zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti zdi nebo na jinych zafizenich.
Ujistéte se, Ze za, vedle a nad zafizenim je alespon prostor 10 cm.
Neumistujte zadné pfedméty na zafizeni.

Zafizeni pouzivejte pouze pro Ucely popsané v tomto navodu.
Nenechavejte zafizeni v provozu bez obsluhy.

Béhem smazeni horkym vzduchem je horka para vypusténa ventily vyvodu
vzduchu. Dbejte na to, aby Va3e tvar a ruce nebyly blizko ventild vyvodu
vzduchu. Taktéz davejte pozor, abyste se neopafili parou pfi vytahovani
pekace ze zafizeni.

Béhem provozu se pfistupné plochy mohou zahfat na vysokou teplotu.
Pokud se ze zafizeni objevi tmavy dym, okamZité zafizeni vypnéte. Nez
budete vytahovat podnos ze zafizeni, pockejte az dym polevi.

Polozte zafizeni na rovnou plochu a stabilni povrch.

Zafizeni je ur¢eno pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni ureno pro
pouziti ve vnéjSich prostorach, jako jsou kuchyriské kouty v prodejnach,
kancelafich, na farmach nebo jiném pracovnim prostfedi. Taktéz neni
ureno pro pouZiti hosty v hotelovych pokojich, motelech, na postelich,
objektech pro snidané a jinych objektech nabizejicich ubytovani.

V pfipadg, Ze se zafizeni nepouZiva spravné nebo pokud je uréeno pouze
pro odborné nebo ¢astecné odborné Ucely nebo zpusobem odporujicim
témto pokynlim, zaruka se tim stava neplatnou a Hisense nenese
odpovédnost za jakoukoliv takto vzniklou Skodu.

Ohledné inspekce nebo opravy zafizeni kontaktujte autorizované servisni
stfedisko Hisense.

NepokouSejte se sami opravovat zafizeni, protoZe to ucini zaruku
neplatnou.

PokaZdé, kdyz skonCite s pouZivanim zafizeni, odpojte ho od pfivodu
energie.

Pfedtim, neZ uchopite nebo o€istite zafizeni, vyCkejte, nez se zchladi po
dobu asi 30 minut.

Ujistéte se, Ze jidlo pfipravované v zafizeni méa spise zlatavou barvu nez
tmavou nebo hnédou. Odstrafte jakékoliv zbytky spaleného jidla.
Nesmazte syrové brambory pfi teploté nad 180°C (kvdli snizeni utvareni
akrylamid().

Toto zafrizeni je oznaceno v souladu se smérnici EU 2012/19/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zarizenich — WEEE. Smérnice specifikuje pozadavky pro sbér a organizaci
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni s G¢innosti pro celou Evropskou unii.

Automatické vypnuti

Toto zafizeni je vybaveno ¢asovaem. Kdyz ubéhne nastavena doba, zafizeni zapipa a automaticky

se vypne.
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Napajeni elektfiny:
Zafizeni mize byt pfipojeno pouze do vhodné zasuvky o 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Obecny popis

1. Hrnec na smazeni
2. Stojan na smazeni
3.  Spotrebi¢

11
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Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2. Odstrante ze spotfebice vSechny nalepky nebo Stitky.

3. Police a hrnec dlkladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
4. Offete vnitfni a vnéjSi Cast spotrebie vihkym hadfikem.

Jedna se o bezolejovou fritézu, kterad pracuje na bazi horkého vzduchu. Neplrite hrnec pfimo olejem
nebo tukem na smazeni.

Upozornéni: Kdyz se va$e fritéza poprvé zahfeje, midze z ni vychazet mirny kouf nebo zapach. To je
normalni u mnoha topnych zafizeni. To nema vliv na bezpecnost vaseho spotfebice.

Priprava spotrebice k pouziti

1. Umistéte spotfebic¢ na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Nepokladejte spotiebi¢ na povrch, ktery neni odolny vuéi teplu.
2. Umistéte rost do hrnce

Neplnte hrnec olejem ani jinou tekutinou.
Na spotiebic¢ nic nepokladejte, protoze by to mohlo branit proudéni vzduchu a ovlivnit vysledek
horkovzdusného smazeni.

Pouzivani spotrebice

1. Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vytahnéte hrnec z fritézy (obrazek 2).
3. Vlozte ingredience do hrnce. (Obrazek 3).

4. Zasurite hrnec zpét do fritézy (obrazek 4).
Nikdy nepouzivejte hrnec bez mfizky na smazeni.

Upozornéni: Nedotykejte se hrnce béhem a né&jakou dobu po pouZiti, protoZe se velmi zahfiva. Hrnec
drzte pouze za rukojet.

5. Ur¢ete pozadovanou dobu pfipravy pfisady (viz ¢ast ,Nastaveni“ v této kapitole).

6. Nékteré prisady vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast ,Nastaveni“ v této kapitole).
Chcete-li pfisady protfepat, vytahnéte hrnec z pfistroje za rukojet’ a zatfeste s nim. Poté zasunte
hrnec zpét do fritézy.

7. Kdyz uslySite bzu€ak, uplynula nastavena doba pfipravy. Vytahnéte hrnec ze spotfebice
Poznamka: Dlouze stisknéte tlacitko napajeni na 2 sekundy. Poté miizete spotiebic¢ rué¢né vypnout.
Tip: Béhem pouzivani muzete upravit teplotu nebo ¢as podle vasich preferenci.

8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové.

Pokud ingredience jesté nejsou hotové, jednoduse zasurite hrnec zpét do spotfebice a nastavte
¢asovac na par minut navic.

9. Chcete-li odstranit pfisady (napf. hranolky), vytahnéte hrnec z fritézy a polozte jej na trojnozku.
Neobracejte hrnec dnem vzhuru, pfebytecny olej, ktery se nashromazdil na dné hrnce, vytece na
ingredience.

Hrnec a ingredience jsou horké. V zavislosti na typu surovin ve fritéze mdze z hrnce unikat para.
10. K pfenaseni jidla na talif pouzivejte vhodné nagini.

11. Kdyz je varka ingredienci hotov3, je fritéza okamzité pfipravena k pfipravé dalsi varky.
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Navod k ovladacimu panelu

#0 , 0 <0 -0, 0

3
o8
Chicken Fish

f?e /\‘ -9 \/°/\° -9 v0 ®° I>|'3°

Tlacitko 1 (I-) — Vypinaé

Jakmile jsou ko$ a hrnec spravné umistény v hlavnim krytu, rozsviti se kontrolka napéjeni. Kdyz si
zvolite hrnec, ktery chcete pouzit, stisknéte tlacitko Zap/Vyp a pfistroj se uvede do pohotovostniho
rezimu. Stisknutim tlacitka Zap/Vyp. spustite proces vareni. Stisknutim vypinace na 2 sekundy se
béhem vareni zavre celé zafizeni a soucasné se zastavi motor.

Tlacgitko 2 l>|D - Tla¢itko spusténi/pozastaveni
Spusténi nebo pozastaveni zafizeni.

=M
Tlacitko 3 @ - Tlagitko pro nastaveni upomenuti
Kdyz je potteba jidlo otogit, pokud jste zvolili tuto funkci, zafizeni vyda v nastaveny ¢as upominku.

Tlagitko 4 N - Tlagitko na sniZeni teploty

Tlagitko 5 /™ - Tladitko na zvySeni teploty
Tlagitko 6 N - Tlagitko snizeni &asu

Tlagitko 7 /\ - Tla¢itko pro navyseni ¢asu

oy
Tlagitko 8 . — - Rezervacni tlaitko
Pomoci tohoto tlagitka si rezervujte dobu vafeni podle potfeby s rozsahem rezervace od 0,5 hodiny do
12 hodin.

RN
Tlagitko 9 _’l - Tlagitko simultanniho ukoncéeni
Stisknutim tohoto tla¢itka Ize sou€asné ukoncit dva recepty s riznym nastavenim ¢asu.

Tlagitko 10 “** — Tla&itko osvétleni

Tlacgitko 11 1 — Tlacitko vybéru Nadoba 1
Kontrolka ,12“ — Displej pro levou nadobu
Kontrolka , 13" — Displej pro pravou nadobu

Tlagitko 14 2 — Tlagitko vybéru Nadoba 2
Stisknéte tlacitko vybéru €asu. Cas zobrazeny na displeji mGzete upravit podle potfeby.

Kontrolka ,15“ - Kontrolka ¢asu

Kontrolka “16” - Kontrolka teploty
Tlagitko 17-24 - Tlacitka receptu
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Detailed Operation Instructions

1. Rezim spousténi

Nejprve se ujistéte, Ze je panev na prazeni spravné vlozena v pfistroji, zapojte kabel do zasuvky.
PFistroj se zapne, jednou pipne, vSechna svétla se na jednu vtefinu rozsviti, a pak znovu zhasnou.
Ikona Zap/Vyp se rozsviti.

2. Pohotovostni rezim

Stisknéte lkonu Zap/Vyp. Indikatory Ikony volby Hrnce 1 a lkony volby Hrnce 2 se rozsviti a
zUstanou svitit, pfistroj je nyni v pohotovostnim rezimu. Kdyz je jednotka v pohotovostnim rezimu a
nepouzivala se po dobu 5 minut, vrati se do rezimu bootovani.

3. Pracovni rezim Jeden hrnec

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Stisknéte ikonu 1 nebo 2 . Indikator funkce a nabidka se zapnou a zlstanou zapnuté.
Indikator Steak bude blikat, jelikoz je to vychozi nabidka a ostatni indikatory také zlstanou

zapnuté. Mezitim bude blikat indikator teploty a €asu. Pokud stisknete a podrzite ikonu 1
na 2 sekundy, mGzete zrusit vybér u levého hrnce. TotéZ provedte u pravého hrnce

stisknutim a podrzenim ikony 2 Pokud zrusite vybér obou hrnct stisknutim ikon, pfistroj
se dostane do pohotovostniho rezimu.

Stisknéte lkonu Tlacitka nabidky a vyberte si nabidku, kterou chcete pouzit, podle toho, co
vafite nebo pro nastaveni teploty a ¢asu, pokud je to nutné. KdyzZ nastavujete teplotu, po

kazdém stisknuti tlacitka se teplota zméni o 5 °C a pokud dlouho stisknete tla¢itko "

nebo " \/ teplota se bude postupné zvySovat nebo snizovat. U kazdé nabidky je
nastavitelny rozsah teploty od 80 °C do 200 °C; Nastaveni ¢asu: po kazdém stisknuti
tlacitka se €as zméni o 1 minutu. Nastavitelny ¢asovy rozsah je od 1 minuty do 60.

Po vybéru spravného receptu, teploty a ¢asu stisknéte lkonu klavesy Zap/Vyp. Hrnec 1 /

zacne pracovat a na displeji se zobrazi aktualni ¢as vafeni, bude se odpocitavat, az
prestane blikat. Zvoleny indikator receptu se trvale rozsviti, ostatni indikatory receptu se
vypnou.

Pokud potfebujete upravit teplotu nebo ¢as béhem procesu vareni , stisknéte 1 nebo

2 , poté jednou stisknéte ikonu tlagitka Teplota nebo Cas a poté stisknutim ikony tlagitka

N " nebo* WV upravte teplotu nebo ¢as. BEhem procesu nastaveni bude pfistroj i
nadale pracovat.

Pokud potfebujete b&éhem vareni resetovat recept, lehce stisknéte 1 nebo 2 a poté

jednim stisknutim [>|D preruste vareni. Ohfiva¢ a motor prestanou fungovat a indikator
receptury a displej budou blikat. Nastavte recept dle pozadavku. Tentokrat mizete nastavit
také teplotu a ¢as.

Stisknéte tlacitko Zap/Vyp béhem vareni a pfistroj se zastavi. Pokud pfistroj neni v
provozu, automaticky se po 5 minutach vrati do pohotovostniho rezimu.

Pokud potfebujete pfistroj béhem vareni vypnout, stisknéte tladitko Zap/Vyp na 2 sekundy
a pristroj se vypne. Ohfivaci trubice a motor pfestanou pracovat. Na obrazovce displeje se
zobrazi vyraz "OFF" a bzu€ak pipne.

Po varfeni se na obrazovce zobrazi vyraz "OFF" a bzu¢ak rychle 5krat pipne. Obrazovka
displeje zhasne a pfistroj se vrati do pohotovostniho rezimu.

136



3.9.

Pokud béhem vareni vytahnete koS ke smazeni, na obrazovce displeje se zobrazi vyraz
"OPEN" a pfistroj pfestane pracovat. Kdyz vlozite ko§ na smazeni zpét, pfistroj se vrati na
svUj pavodni provoz.

4. Pracovni rezim se dvéma hrnci

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Spusténi 2 hrncd
4.1.1. Nejprve zvolte jednu stranu a nastavte recept, teplotu a ¢as podle svych potfeb.
Potom zvolte druhou stranu a nastavte recept, teplotu a ¢as stejnym zplsobem.

4.1.2. Kdyz stisknete tlacitko DlD, levy a pravy hrnec za¢nou pracovat soucasné. Tlacitko
1 a sveétélko indikatoru receptu levého hrnce blikne jednou za 6 sekund soucasné a

také tlacitko 2 a svétélko indikatoru receptu pravého hrnce blikne jednou za 6
sekund soucasné. Displeje levého a pravého hrnce se rozsviti stfidaveé asi v 3-
sekundovych intervalech.

4.1.3. Rovnéz muzete spustit nejprve levy hrnec stisknutim tlacitka [>|D po nastaveni
parametru Hrnec 1 a naslednym stisknutim tlacitka 2 pro nastaveni parametru

pravého hrnce. Kdyz je pravy hrnec pfipraven, stisknutim tlaCitka DlD spustte
provoz pravého hrnce.
4.1.4. Kdyz oba hrnce pracuji, €as a teplotu nelze nastavit.
Zména nastaveni béhem prace s obéma hrnci.
4.2.1. Kdyz levy a pravy hrnec pracuji sou¢asné a potfebujete nastavit teplotu nebo €as pro

levy hrnec, stisknéte tlacitko 1 a potom nastavte teplotu a €as podle potreby.
Recept nelze v tomto stavu zménit. Po 10 sekundach po nastaveni bez provozu se
obrazovka displeje automaticky vrati do normalu.

4.2.2. Pokud potfebujete nastavit teplotu nebo €as pravého hrnce, viz odstavec 4.2.1.

4.2.3. Béhem procesu vareni se recept a teplota/€as daji nastavit stisknutim tlacitek 1 /
2 a tlaCitka DlD. Levy nebo pravy hrnec se uvedou do reZzimu pozastaveni.

Stisknéte tlacitko DlD pro obnoveni vafeni po zméné nastaveni.
4.2.4. Kdyz se pristroj uvede do rezimu pozastaveni, po 5 minutach bez provozu se hrnec
uvede do pohotovostniho rezimu.
Vypnuti levého nebo pravého hrnce

4.3.1. Stisknéte nejprve tladitko 1 nebo 2 a potom dlouho stisknéte tlacitko Zap/Vyp na
2 sekundy. Zvoleny hrnec prestane pracovat a pfistroj se vrati do pohotovostniho
rezimu.

Vytazeni kose

4.4.1. Béhem procesu vareni, pokud se ko$ vytahl, na displeji se zobrazi symbol "OPEN".
Bok pfestane pracovat (ohfivani i motor se zastavi) a obnovi se chod s pfedchozim
nastavenim, kdyz se koS vlozi zpét.

4.4.2. Kdyz se ko$ na prazeni vytahne v pohotovostnim stavu, na displeji se zobrazi
symbol "OPEN". Tentokrat se oba hrnce nedaji ovliadat soucasné.

Pozastaveni levého a pravého hrnce

4.5.1. PFivafeni s obéma hrnci jednou stisknéte tlacitko DlD a levy a pravy hrnec se
uvedou do rezimu pozastaveni souasné. Obé obrazovky a recepty budou nyni

blikat. Znovu stisknéte tlacitko [>|D a obnovi se provoz levého a pravého hrnce.
4.5.2. Kdyz se levy a pravy hrnec pozastavi soucasné a nedojde k zadnému provozu do 5
minut, oba hrnce prestanou pracovat a vrati se do pohotovostniho rezimu.
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4.5.3.

4.5.4.

Kdyz vafite s obéma hrnci, mirné jednou stisknéte tlacitko [>|D. Levy a pravy hrnec
se uvedou do rezimu pozastaveni sou¢asné. Pokud potfebujete néco nastavit,

nejprve stisknéte tlacitko 1 nebo 2 a poté nastavte recept, teplotu a ¢as podle

svych potfeb. Nyni stisknéte tlacitko DlD jednou pro obnovu sou¢asného provozu
levého a pravého hrnce.

Kdyz vafite s obéma hrnci, mirné jednou stisknéte tlacitko [>|D. Levy a pravy hrnec

|
se uvedou do rezimu pozastaveni soucasné. Znovu dlouho stisknéte tlacitko o na
2 sekundy a levy a pravy hrnec pfestanou pracovat soucasné. Na levé a pravé
obrazovce se zobrazi “OFF” a pfistroj se vrati do pohotovostniho rezimu po kratkém
pipnuti.

4.6. Zastavenilevého a pravého hrnce

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Kdyz vafite s obéma hrnci, dlouze stisknéte tlacitko Zap/Vyp na 2 sekundy. Levy a
pravy hrnec prestanou fungovat sou¢asné a na levé a pravé obrazovce se zobrazi
“OFF”. Po kratkém pipnuti se spotfebi¢ uvede do pohotovostniho rezimu.

Po skon&eni €asu na displeji se zastavi provoz levého nebo pravého hrnce, zastavi
se ohfivani i motor a na obrazovce displeje se zobrazi "OFF". Poté, co bzu¢ak
pétkrat kratce pipne, se displej vypne a pfistroj se vrati do pohotovostniho rezimu.

Chcete-li vypnout jeden hrnec, stisknéte nejprve 1 nebo 2 a potom dlouze
stisknéte tlacitko Zap/Vyp na 2 sekundy. Zvoleny hrnec pfestane pracovat a
pfisluSné obrazovce displeje se zobrazi “OFF”. Po kratkém pipnuti se vrati do
pohotovostniho rezimu. V tomto bodé se stav pfistroje zméni na pracovni rezim
jednoho hrnce.

4.7. Simultanni funkce ukonéeni

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

Poznamky:

Tato funkce je aktivni pouze tehdy, kdyz se zvoli dva recepty s riiznym nastavenim
€asu v rezimu levého a pravého hrnce. Svétlo indikatoru se souc¢asné rozsviti. Kdyz
je tato funkce aktivni, displej blika.

—_—
Po vybéru nabidky stisknéte nejprve tlagitko Simultanni ukonéeni ™ 71, a poté znovu

stisknéte tlacitko [>|I:I_ Pristroj zacne pracovat. V tomto bodé hrnec s del$im ¢asem
vafeni pracuje, zatimco hrnec s krat§im ¢asem vareni zobrazuje symbol "HOLD".
Kdyz uplynul dodate¢ny ¢as, zaéne pracovat druhy hrnec. Tlacitko Simultanni

RN

ukongeni~ 7! zlistane béhem tohoto procesu zapnuto.
Béhem provozu, pokud je ¢as zobrazeny na strané “HOLD” del$i nez ¢as na druhé
strané, zavrete rezim Simultanni ukonceni. Indikator tlacitka Simultanni ukonceni

=

7l prestane blikat.

Pokud vytahnete hrnec béhem provozu, asovac se pozastavi a na obrazovce se
zobrazi symbol "OPEN". Pro obnoveni provozu vlozte hrnec zpét do spotfebice.

PFi praci s obéma hrnci, pokud je provoz jednoho hrnce zastaven a druhy pokracuje
v provozu, ukoncete funkci Simultanni konec a kli€ovy indikator Simultanni konec
prestane blikat.

1. Rezim bootovani: v tomto rezimu sviti pouze ikona Zap/Vyp.

2. Pohotovostni rezim: Ikona tlacitka Zap/Vyp, tla€itko Levy hrnec a tlacitko Pravy hrnec sviti.

3. Nastaveni jednotky, kdyz nepracuje: pfislusné tlacitko funkce je vzdy zapnuto, zvoleny indikator
receptu blika, ostatni indikatory nabidky jsou vzdy zapnuty, pfisluSny displej stfidavé blika, aby se
zobrazila teplota/Cas zvoleného receptu. Kdyz nastavujete nabidku, zvoleny recept blika, kdyz
nastavujete teplotu, stisknéte tlacitko teplota, displej blika, aby se zobrazila aktualni teplota, stisknéte
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tlacitko ¢as pro nastaveni ¢asu, displej pfepne aktualni ¢as a blikne. Kdyz se zvoli levy a pravy hrnec
soucasné, nabidka na boku, ktera neni zvolena, neblika, pfislusny displej stfidavé zobrazuje teplotu a
¢as bez blikani. BEhem tohoto procesu ohfivae a motory nepracuiji.

4. Provadéni nastaveni béhem vareni: recept neblika. Obrazovka blika, aby se zobrazila teplota a ¢as.
Muzete nastavit teplotu a ¢as, ale recept nelze upravit.

5. Rezim pozastaveni jednoho hrnce: pfislusné tlacitko funkce stabilné sviti a indikator nabidky po
vybéru blikne. Ostatni indikatory nabidky stabilné sviti a pfisluSna obrazovka displeje blikne, coz

oznacuje teplotu/Cas. PFislusné tlacitko 1 nebo 2 blikne a nabidka, teplota a ¢as se tentokrat daji
upravit.

6. Rezim pozastaveni levého hrnce a pravého hrnce: prislusné tlagitko funkce stabilné sviti, zvoleny
indikator nabidky blikne, druhy indikator nabidky stabilné sviti, obrazovka displeje blikne, ¢imz se

zobrazi teplota/Cas, pfislusné tlacitko 1 a 2
7. Pracovni rezim: prislusné tlacitko funkce stabilné sviti, zvoleny indikator nabidky stabilné sviti,
ostatni indikatory nabidky jsou vypnuty a na prfisluSné obrazovce se zobrazuje ¢as nabidky.

8. Kdyz levy a pravy hrnec pracuji zaroven, indikator tlaitka a pfislusny indikator nabidky hrnce 1
bliknou sou¢asné /3 sekundy a doba vypnuti je niz$i nez 0,5 sekundy. Po 3 sekundach indikator

tlacitka a pfislusny indikator nabidky hrnce 2 bliknou sou¢asné /6 sekund, s ¢asem vypnuti niz$im
nez 0,5 sekundy, levy a pravy indikator blikaji stfidavé a ¢as levého a pravého intervalu je 3 sekundy.
9. Funkce paméti: tento pfistroj ma funkci paméti. Kdyz skongi vareni, pristroj se nevypne. Pfi dalSim
pouziti, pokud si zvolite stejny hrnec jako naposledy, pfistroj pfimo zobrazi nabidku, ktera byla pouzita
naposledy. Funkce paméti zmizi, kdyz se pfistroj vypne na 1 hodinu. Minimalné po 1 hodiné se
zobrazi puvodni stav, kdy se pfistroj znovu zapne. Pamét pfi vypnuti: pokud se pfistroj pouziva a
napajeni se nahodné odpoji, stroj se vrati do pracovniho stavu pfed vypnutim, pokud se znovu zapne
do 30 minut.

Nastaveni

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Protoze se pfisady liSi
puvodem, velikosti, tvarem a znac¢kou, nemdzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase pfisady.
ProtoZe technologie rychlého vzduchu okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, kratké vytazeni hrnce
ze spotrebiCe béhem horkovzdusného smazeni sotva narusi proces.

Tipy:

1. Mensi suroviny obvykle vyzaduji o néco krat$i dobu pfipravy nez vétsi suroviny.

2. Vétsi mnozstvi surovin vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy, mensi mnozstvi surovin jen o
néco kratSi dobu pfipravy.

3. Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje kone¢ny vysledek a maze

pomoci predejit nerovhomérné smazenym ingrediencim.

Pridejte trochu oleje do Cerstvych brambor pro kfupavy vysledek. Smazte pfisady ve vzduchové

frittze béhem nékolika minut po pfidani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, jako jsou klobasy.

Svaciny, které Ize pfipravovat v troubé, Ize pfipravovat i ve fritéze.

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kfupavych hranolku je 500 gramu.

Pouzijte pfedem pfipravené tésto k rychlé a snadné pfipravé plnénych svacin. Pfedpfipravené

tésto také vyzaduje kratSi dobu pfipravy nez tésto domaci.

9. Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo chcete-li smazit jemné ingredience nebo pokrmy s
naplni nebo nadivkou, vlozte do hrnce pedici formu nebo nadobu na peceni.

»
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Cas .
Referenéni Vychozi pro R Cgsovy
. . ozsah ramec v
Nabidka hmotnost teplota jeden teplot (°C) v Protrepat
(9) (°C) hrnec N
[min] minutéch)
Hranolky 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Kure 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Gril 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Ryba 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Krevety 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Dehydrovat 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Poznamka 1: Pfidejte 3 minuty k ¢asu pfipravy, kdyz zaénete smazit, dokud je vzduchova fritéza jesté

studena.

PFi prvnim pouziti mize ze spotfebie vychazet kouf a zapach, coz je normalni jev.

Cisténi

Po kazdém pouziti spotfebic€ vycistéte.

K &idténi hrnce a rostu nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze

by to mohlo po$kodit nepfilnavou vrstvu.

1. Vytahnéte sitovou zastr¢ku ze zasuvky a nechte spotrebic¢ vychladnout.
Poznamka: Vyjméte hrnec, aby se vzduchova fritéza rychleji ochladila.

2. Oftfete vné;jSi ast spotiebie vihkym hadfikem.

3. Vycistéte hrnce horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.

4. K odstranéni zbyvajicich negistot mGzete pouzit odmastovaci kapalinu.
Tip: Pokud na polici (ro$tu) nebo dné hrnce ulpivaji necistoty, napliite hrnec horkou vodou a
trochou prostfedku na myti nadobi. Vlozte mfizku do hrnce a nechte hrnec a mfizku namocit
priblizné 10 minut.

5. Vycistéte vnitfek spotiebi¢e horkou vodou a neabrazivni houbou.

6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

Odstranovani problému

Problém Mozna pficina Reseni
Spotrebi¢ nefunguje. Spotfebi¢ neni pfipojen k | Pfipojte zastréku napajeciho kabelu
elektrické siti. do uzemnéné elektrické zasuvky.
Suroviny smazené ve Naplrite hrnec doporu¢enym
vzduchové fritéze mnozstvim  surovin  (doporucené
nejsou hotové. velikosti).
Prilis velké mnozstvi pfisad | Podle toho upravte teplotu.
nebo pfisad jsou pfilis velké.
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Teplota je prili§ nizka.

Nastavte ¢as na pozadovany ¢as
pripravy.

Ingredience jsou
smazené
nerovnomerne.

Spotrebi¢ nebyl predehfraty.

Ingredience, které lezi na sobé& nebo
pres sebe (napf. hranolky), je tfeba v
poloviné doby pfipravy protrepat.

Smazené obcerstveni
neni po vytazeni z
fritézy kifupavé.

Nékteré druhy ingredienci je
tfeba pfi vafeni do poloviny
protiepat.

Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte
svaciny v troubé nebo na svacinky
lehce potrete trochou oleje.

Panev nelze spravné
zasunout do
spotrebice.

Pouzity typ pfesnidavky urceny
k pfipravé v tradi¢ni fritéze.

Neplrite panev nad znacku MAX.

P¥ili§ mnoho pfisad v hrnci.

Zatlac¢te hrnec dolu do spotiebice,
dokud neuslysite cvaknuti.

Ze spotrebice vychazi
bily kout.

Hrnec neni spravné umistén.

PFi vafeni mastnych surovin vytece do
hrnce velké mnozstvi oleje. Olgj
produkuje bily kouf a hrnec se mlze
zahfivat vice nez obvykle. Nema to
vliv na spotfebi¢ ani na konecny
vysledek.

Vareni mastnych ingredienci.

Bily kouf vznika zahfivanim tuku v
panvi. Ujistéte se, Ze jste panev po
kazdém pouziti fadné vycistili.

Cerstvé hranolky jsou
smazené
nerovnomeérné.

Hrnec nebyl po poslednim | Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte
vareni vycistén. se, Zze béhem vareni zUstanou pevné.
Nepouzili jste spravny druh | Bramborové ty€inky fadné

brambor.

oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjsi strany tyCinek.

Cerstvé hranolky
nejsou kfupavé.

Pfed vafenim jsme bramborové
tyCinky fadné neoplachli.

Ujistéte se, Ze jste bramborové
tyCinky spravné vysusili.

Bramborové tyCinky nakrajejte na
mensi pro kfupavejSi vysledek.

Pro kfupavéjsi vysledek potiete
trochou oleje.

Cisteéni:

Odpoijte zafizeni z elektrické sité pred ¢isténim a nechte ho vychladnout.

1. Pek&c a kos: Umyjte vnitfni a vnéjSi Casti pekace horkou vodou. Nepouzivejte drsné nebo agresivni
CistiCe. Neumyvejte pekac nebo kos v my&ce na nadobi.
2. Vnitfni a vngjsi Casti zafizeni: Pouzijte vihkou utérku pro ocisténi vnitfnich a vnéjSich casti zafizeni.

Zafizeni vyhovuje podminkam smérnic o shodé CE ohledné ru$eni cizim vysilaéem a nizkonapétové
bezpecnosti, a taktéz spliuje veskeré ucinné bezpe€nostni pozadavky.

ZIVOTNi PROSTREDI

Na konci zZivotnosti zafizeni jej nevyhazujte spolu s béZnym odpadem z domacnosti. Pfedejte zafizeni
autorizaénimu recyklaéniho centru. To pomUze k zachovani Zivotniho prostredi.

ZARUKA A OPRAVY

V pfipadé problém( pro vice informaci prosim kontaktuje call centrum Hisense ve Vasi krajiné
(telefonni Cisla jsou uvedena v Mezinarodnim zaru¢nim seznamu). Pokud se takové centrum ve Vasi
krajiné nenachazi prosim kontaktuje mistniho prodejce znacky Hisense nebo oddéleni malé domaci
techniky Hisense.
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Pouze pro osobni pouziti!

Hisense

PREJE VAM HODNE RADOSTI PRI POUZiVANIi VASEHO ZARIZENI.

Vyhrazujeme si pravo na upravu podminek.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia prosze doktadnie zapoznac¢ sie z ponizszymi
wskazéwkami.

1. Zachowac instrukcje, karte gwarancyjng, dowdd zapfaty i najlepiej rowniez
opakowanie po urzadzeniu.

2. Nie zanurzac obudowy zwierajacej elementy elektryczne i grzejne w
wodzie, ani nie ptukac jej pod biezacg woda.

3. Nie dopuscic¢ do tego, by do wnetrza urzadzenia dostata sie woda lub inna
ciecz, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pradem
elektrycznym.

4. Zywnos¢ przeznaczong do smazenia umiesci¢ w koszyku, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

Nie zakrywac wlotow i wylotdw powietrza w czasie pracy urzadzenia.
Nie wlewac do garnka oleju, poniewaz wigzatoby sie to z ryzykiem
wystgpienia pozaru.

W czasie pracy nie dotyka¢ zadnej wewnetrznej czesci urzadzenia.
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej upewnic sie, czy
napiecie podane na urzadzeniu jest takie same jak napigcie sieci
elektrycznej w budynku.

9. Nie uzywac urzadzenia, jesli uszkodzeniu ulegta wtyczka, kabel zasilajacy
lub jakikolwiek inny element.

10. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajagcego moze zosta¢ on wymieniony
wytacznie przez Hisense, autoryzowany punkt serwisowo-naprawczy
Hisense lub posiadajacego odpowiednie przeszkolenie fachowca.

11. Z urzadzenia mogaq korzystac dzieci w wieku co najmniej 8 lat oraz osoby z
niepetnosprawnoscig fizyczng, czuciowg lub umystowa lub brakiem
do$wiadczenia i wiedzy, o ile bedg one w czasie korzystania z urzadzenia
nadzorowane lub zostaty im przekazane odpowiednie wskazdwki
dotyczace zasad bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zdajg sobie one
sprawe z towarzyszacych temu niebezpieczenstw.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

Nadzorowac dzieci w czasie korzystania z urzadzenia pilnujac, by sie nim
nie bawity.

Dzieciom nie powinno powierzac si¢ przeprowadzania jakichkolwiek
czynnosci zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenia, chyba
Ze ukonczyty one 6smy rok zycia i beda robic¢ to pod nadzorem.

Chroni¢ kabel zasilgjacy przed rozgrzanymi powierzchniami.

Nie podtaczac kabla zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie uzywac
panelu sterowania urzadzenia, gdy ma sie wilgotne rece.

Urzadzenie podtacza¢ wytgcznie do uziemianego gniazdka elektrycznego.
Upewnic sig, ze wtyczka zostata do gniazdka elekirycznego prawidtowo
wiozona.

Sterowanie niniejszym urzadzeniem nie moze odbywac sie przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
Nie umieszczac¢ urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych materiatow
takich jak obrusy czy firanki.

Nie umieszczac urzadzenia w poblizu Scian lub na innych urzadzeniach. W
odlegtosci co najmniej 10 cm za, obok i powyzej urzadzenia zapewnic¢
wolng przestrzen. Nie ktas¢ na urzadzeniu zadnych przedmiotow.

Uzywac urzadzenia wytacznie do celdéw opisanych w niniejszej instrukcii.
Nie pozostawiaC wtgczonego urzadzenia bez dozoru.

W czasie smazenia goragcym powietrzem przez otwory wylotowe wydostaje
sie na zewnatrz goraca para. Pamieta¢ o tym, by nie przybliza¢ sie rekami
i twarzg do otwordw, przez ktdre wydostaje sie powietrze. Nalezy pamietac
takze o tym, by nie poparzy¢ sie parg przy wyjmowaniu z urzadzenia
garnka.

W czasie pracy urzadzenia jego nieostonigte powierzchnie moga sie
bardzo nagrzac.

W przypadku zauwazenia ciemnego dymu wydostajacego sie z urzadzenia
natychmiast je wytaczy¢. Przed wyjeciem z urzadzenia tacki odczeka¢ az
dym opadnie.

UstawiC urzadzenie na rownej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
aneksy kuchenne w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
miejscach pracy. Nie jest on o réwniez przeznaczone do tego, by korzystali
z niego goscie w pomieszczeniach hotelowych, motelach, pensjonatach i
innych placéwkach oferujacych zakwaterowanie.

Nieprawidtowe korzystanie z urzadzenia lub korzystanie z niego do celéw
komercyjnych lub potkomercyjnych lub tez w jakikolwiek sposdb niezgodny
Z niniejsza instrukcjg powoduje uniewaznienie gwarancji i brak ze strony
Hisense odpowiedzialno$ci za powstate w wyniku takiego korzystania
uszkodzenia.
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28.  Aby zleci¢ kontrole lub naprawe urzadzenia, prosze skontaktowac z
autoryzowanym punktem Hisense.

29. Nie podejmowac préb samodzielnego naprawienia poniewaz
spowodowatoby to uniewaznienie gwarancji.

3. Po kazdorazowym uzyciu wytaczy¢ urzadzenie z pradu.

31. Zanim wezmie sig urzadzenie w rece lub przystapi sie do jego
czyszczenia, odczekac mniej wigcej 30 minut az ostygnie.

32. Pamietac o tym, ze zywno$¢ przyrzadzana w urzadzeniu powinna mie¢
raczej kolor ztoty niz ciemny lub brazowy. Jakiekolwiek pozostatosci po
przypalonej zywnosci nalezy usungg¢. Nie smazy¢ surowych ziemniakow w
temperaturze przekraczajacej 180°C (aby unikng¢ tworzenia sie
akrylamiddw).

Niniejsze urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Dyrektywa ta okresla wymagania
dotyczace zbiérki i ponownego przetwarzania zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w catej Unii Europejskie;j.

Automatyczne wytaczenie

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wygeneruje
sygnat dzwiekowy i automatycznie wytgczy sie.

Podtaczenie do sieci elektrycznej:

Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego 220-
240V ~ 50-60 Hz.
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Opis ogoliny

Pojemnik do smazenia
Kratka do smazenia
Umieszczenie urzadzenia

wn e
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usunh wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki lub etykiety.

3. Doktadnie wyczys¢ potke i pojemnik za pomoca cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i
niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na zasadzie gorgcego powietrza. Nie nalezy bezposrednio
napetnia¢ naczynia olejem lub tltuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy twoja frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydziela¢ lekki dym lub

zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo urzgdzenia.
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Przygotowanie urzadzenia do pracy

1. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rbwnej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na dziatanie ciepta.
2. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku.

Nie wypetniaj pojemnika olejem ani zadnym innym plynem.
Nie ktadz niczego na wierzchu urzadzenia, poniewaz moze to utrudni¢ przeplyw powietrza i
wptlynaé na wynik smazenia goragcym powietrzem.

Uzywanie urzadzenia

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciggnij pojemnik z frytkownicy (Rysunek 2).

3. Umies¢ sktadniki w pojemniku. (Rysunek 3).

4. Wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy (Rysunek 4).

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez umieszczonej w nim kratki do smazenia.

Ostroznie: Nie dotykaj pojemnika w trakcie i przez jaki$ czas po uzyciu, poniewaz robi sie on bardzo

goracy. Pojemnik nalezy trzymac¢ wytgcznie za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas przygotowania skfadnika (patrz punkt "Ustawienia" w tym rozdziale).

6. Niektore sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz sekcja

"Ustawienia" w tym rozdziale). Aby wstrzasna¢ sktadnikami, wyciggnij pojemnik z urzadzenia za

uchwyt i wstrzgsnij nim. Nastepnie wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.

7. Gdy ustyszysz brzeczyk, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowywania. Wyciagnij
pojemnik z urzgdzenia.

Uwaga: Naciénij przycisk zasilania przez 2 sekundy. Nastepnie mozna recznie wytgczy¢ urzadzenie.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowywac¢ temperature lub czas do swoich preferenc;ji.

8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wystarczy wsunaé pojemnik z powrotem do urzadzenia i ustawi¢

timer na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyja¢ sktadniki (np. frytki), wyciagnij pojemnik z frytkownicy i umies¢ go na podstawce.

Nie odwracaj pojemnika do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie pojemnika,

wycieknie na skfadniki.

Pojemnik oraz skfadniki sg gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw we frytkownicy, z pojemnika

moze wydobywac sie para.

10. Do przenoszenia potraw na talerz nalezy uzywac odpowiednich przyboréw.

11. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania
kolejnej partii.
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Instrukcja obstugi panelu sterowania

#0 , 0 <0 -0, 0

;
o8
Fries Steak Chicken Grill Fish
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Przycisk 1 (I) - Przycisk zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu kosza i garnka w gtéwnej obudowie zaswieci si¢ kontrolka zasilania.
Nacisnij przycisk zasilania, aby przetaczy¢ urzgdzenie w tryb gotowosci po wybraniu pojemnika,
ktérego chcesz uzy¢. Nacisniecie przycisku Zasilania po raz drugi rozpocznie proces gotowania.
Nacisniecie przycisku zasilania przez 2 sekundy spowoduje zamkniecie catego urzgdzenia podczas
gotowania i jednoczesne zatrzymanie silnika.

Przycisk 2 I>|C1 - Przycisk uruchamiania/pauzy
Uruchomienie lub wstrzymanie urzgdzenia.

N
Przycisk 3 @ - Przycisk przypomnienia o odwréceniu
Jesli wybrano te funkcje, urzadzenie wyemituje przypomnienie o ustawionym czasie, gdy zywno$¢
bedzie wymagata przewrdcenia.

Przycisk 4 hVa Przycisk zmniejszania temperatury

Przycisk 5 A\ Przycisk zwigkszania temperatury
Przycisk 6 V- Przycisk skrécenia czasu

Przycisk 7 N\ Przycisk wydtuzenia czasu
o "N

e
Przycisk 8 *..- - Przycisk rezerwaciji
Za pomoca tego przycisku mozna zarezerwowac czas gotowania w zakresie od 0,5 godziny do 12
godzin.

N
Przycisk 9 ~ 7 | - Przycisk jednoczesnego zakonczenia
Nacisnigcie tego przycisku umozliwia jednoczesne zakonczenie dwdch przepiséw z réznymi
ustawieniami czasu.

Przycisk 10 “** - Przycisk podswietlenia

Przycisk 11 1 - Przycisk wyboru naczynia 1
Lampka sygnalizacyjna "12" - Wyswietlacz dla lewego naczynia
Lampka sygnalizacyjna "13" - Wyswietlacz dla prawego naczynia

Przycisk 14 - Przycisk wyboru naczynia 2
Dotknij przycisku wyboru czasu. Nastepnie mozesz dostosowac czas wskazywany na wyswietlaczu do
swoich potrzeb.
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Kontrolka ,15” - Kontrolka czasu
Kontrolka ,16” - Kontrolka temperatury
Przyciski 17-24 - Przyciski przepisow

Detailed Operation Instructions

1. Tryb rozruchu

Po pierwsze, aby upewni¢ sie, ze patelnia jest prawidtowo zainstalowana w urzadzeniu, wtéz wtyczke
do gniazdka. Urzgdzenie wigczy sie, wyemituje jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie kontrolki zapala
sie na sekunde, a nastepnie zgasng. Ikona zasilania zaswieci sie.

2. Tryb gotowosci

Dotknij ikony zasilania. Przycisk 1 wyboru garnka i wskazniki 2 przyciskdw wyboru garnka
zaswiecy sie i pozostang wigczone, urzadzenie znajduje sig teraz w trybie gotowosci. Jesli
urzgdzenie znajduje sie w trybie gotowosci i nie zostanie uruchomione w ciggu 5 minut, powréci do
trybu rozruchu.

3. Tryb pracy z jednym naczyniem

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Dotknij ikony 1 lub 2 . Wskaznik funkcji i menu wigczg sie i pozostang wtgczone.
Wskaznik programu Frytki bedzie migac, poniewaz jest to menu domysine, a pozostate
wskazniki rowniez pozostang wtgczone. W tym samym czasie wskaznik temperatury i

czasu bedg migac. Nacisniecie i przytrzymanie ikony 1 przez 2 sekundy spowoduje
anulowanie wyboru lewego naczynia. To samo mozna zrobic¢ dla prawego naczynia,

naciskajgc i przytrzymujgc ikone . Po anulowaniu wyboru obu pojemnikéw przez
nacisniecie ikon urzgdzenie przejdzie w tryb gotowosci.

Dotknij ikony przycisku Menu, aby wybraé¢ menu, ktérego chcesz uzyé w zaleznosci od
tego, co gotujesz, lub w razie potrzeby dostosowac¢ temperature i czas. Podczas regulacji
temperatury kazde nacisniecie przycisku spowoduje zmiane temperatury o 5 °C, a diugie
nacisniecie przycisku " A\ lub" V" spowoduje ciagte zwigkszanie lub zmniejszanie
temperatury. Dla kazdego menu regulowany zakres temperatury wynosi 80 °C-200 °C;
Regulacja czasu: po kazdym nacisnigciu przycisku czas zmienia si¢ o 1 minute. Zakres
regulacji czasu wynosi 1 min-60 min.

Po wybraniu prawidtowego przepisu, temperatury i czasu dotknij ikony przycisku zasilania.

Naczynie 1 / 2 zacznie dziata¢, a wyswietlacz pokaze aktualny czas gotowania,
odliczajac go, zanim przestanie miga¢. Wskaznik wybranego przepisu bedzie swieci¢
Swiattem ciggtym, pozostate wskazniki przepisu beda wytaczone.

Jesli podczas procesu gotowania konieczne jest dostosowanie temperatury lub czasu,

nalezy nacisngc¢ przycisk 1 lub 2 , a nastepnie nacisnag¢ raz ikone przycisku
Temperatura lub Czas, po czym nacisna¢ ikone przycisku “ N\ lub“ N\ ", aby

dostosowacé temperature lub czas. Podczas procesu regulacji urzadzenie bedzie nadal
dziataé.

Aby zresetowac przepis podczas gotowania, nalezy lekko nacisngc¢ przycisk 1 lub 2 a

nastepnie nacisngc¢ raz przycisk Dll:', aby wstrzymaé gotowanie. Grzatka i silnik
przestang dziata¢, a wskaznik przepisu i ekran wyswietlacza bedg miga¢. Dostosuj przepis
zgodnie z wymaganiami. W tym czasie mozna réwniez dostosowac temperature i czas.
Nacisniecie przycisku zasilania podczas gotowania spowoduje zatrzymanie urzgdzenia. W
przypadku braku aktywnosci urzgdzenie automatycznie powréci do trybu gotowosci po 5
minutach.
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3.7.

3.8.

3.9.

Jesli chcesz wytgczy¢ urzadzenie podczas gotowania, nacisnij przycisk zasilania przez 2
sekundy, a urzgdzenie zostanie wylgczone. Przewdd grzejny i silnik przestang dziata¢. Na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,OFF” i rozlegnie sie sygnat dzwieckowy.

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OFF”, a brzeczyk wyemituje
5 sygnatéw dzwigkowych. Ekran wyswietlacza wytaczy sie, a urzadzenie powrdci do trybu
gotowosci.

Jesli podczas gotowania zostanie wyjety kosz do smazenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,OPEN” i urzgdzenie przestanie dziata¢. Po ponownym wtozeniu kosza urzgdzenie
wznowi dziafanie.

4. Tryb pracy z dwoma pojemnikami

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Uruchomienie 2 pojemnikow
4.1.1. Najpierw wybierz jedng strone i ustaw przepis, temperature i czas zgodnie z
potrzebami. Nastepnie wybierz drugg strone i w ten sam sposob ustaw zadany
przepis, temperature i czas.

4.1.2. Po naci$nigciu przycisku [>|D lewy i prawy pojemnik zaczng pracowac w tym
samym czasie. Przycisk 1 i wskaznik przepisu lewego pojemnika bedg migac

jednoczesnie co 6 sekund, a przycisk 2 i wskaznik przepisu prawego pojemnika
bedg migac jednoczesnie co 6 sekund. Wskazniki lewego i prawego pojemnika bedg
zapala¢ sie naprzemiennie w odstepie okoto 3 sekund.

4.1.3. Mozna réwniez najpierw uruchomic lewy pojemnik, naciskajgc przycisk Dll:' po

ustawieniu parametru pojemnika ¥, a nastepnie naciskajac przycisk w celu
ustawienia parametru prawego pojemnika. Gdy prawe naczynie bedzie gotowe,

nacisnij przycisk [>|I:I, aby rozpoczaé prace prawego naczynia.
4.1.4. Gdy oba naczynia pracuja, czas i temperatura nie sg regulowane.
Zmiana ustawienia podczas pracy z obydwoma pojemnikami
4.2.1. Gdy lewy i prawy pojemnik pracujg w tym samym czasie i konieczne jest ustawienie

temperatury lub czasu dla lewego pojemnika, naci$nij 1 , a nastepnie ustaw
temperature i czas zgodnie z potrzebami. W tym stanie nie mozna zmieni¢ przepisu.
Jesli w ciggu 10 sekund od ustawienia nie zostanie wykonana zadna operacja, ekran
wyswietlacza automatycznie powrdci do normalnego stanu.

4.2.2. Jesli konieczne jest ustawienie temperatury lub czasu odpowiedniego pojemnika,
patrz 4.2.1.

4.2.3. Podczas procesu gotowania mozna dostosowac¢ przepis oraz temperature/czas,

naciskajgc przycisk 1 / 2 i przycisk Dll:'. Lewy lub prawy pojemnik przejdzie w

tryb pauzy. Nacisnij przycisk Dll:', aby wznowi¢ gotowanie po zmianie ustawien.
4.2.4. Po przejsciu urzadzenia w tryb pauzy, jesli w ciggu 5 minut nie zostanie wykonana
zadna operacja, pojemnik przejdzie w tryb czuwania.
Whytaczanie lewego lub prawego pojemnika

4.3.1. Nacisnij najpierw przycisk 1 lub 2 a nastepnie nacisnij i przytrzymaj przez 2
sekundy przycisk zasilania. Wybrane naczynie przestanie dziata¢ i powrdci do trybu
gotowosci.

Wycigganie kosza

4.4.1. Jesli kosz zostat wyciggniety podczas gotowania, na wyswietlaczu pojawi sie symbol
+OPEN". Dana strona urzadzenia przestanie dziata¢ (zaréwno grzanie, jak i silnik
zostang zatrzymane) i wznowi prace z poprzednim ustawieniem po ponownym
wiozeniu kosza.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.4.2.

Gdy kosz do smazenia zostanie wyciggniety w trybie gotowosci, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ,OPEN". W tym czasie nie mozna uzywac obu pojemnikach
jednoczesnie.

Wstrzymywanie pracy lewego i prawego pojemnika

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Podczas gotowania w obu pojemnikach nacisnij przycisk Dleeden raz, alewy i
prawy pojemnik przejdg w tryb pauzy w tym samym czasie. Oba ekrany i przepisy

beda teraz miga¢. Ponownie nacisnij przycisk Dll:', a lewy i prawy pojemnik
wznowig dziatanie.

Jesli dziatanie lewego i prawego pojemnika zostanie wstrzymane w tym samym
czasie i w ciggu 5 minut nie zostanie wykonana zadna operacja, oba pojemniki
przestang dziata¢ i powroca do trybu gotowosci.

Podczas gotowania w obu pojemnikach nalezy delikatnie nacisng¢ przycisk [>|D.
Lewy i prawy pojemnik przejdg do trybu pauzy w tym samym czasie. Jesli chcesz

cos$ zmieni¢, najpierw nacisnij przycisk 1 lub 2 a nastepnie dostosuj przepis,

temperature i czas do swoich potrzeb. Nastepnie nacisnij przycisk DlD jeden raz,
aby wznowi¢ jednoczesne dziatanie lewego i prawego pojemnika.

Podczas gotowania w obu pojemnikach nalezy delikatnie nacisng¢ przycisk Dll:'.
Lewy i prawy pojemnik przejdg do trybu pauzy w tym samym czasie. Ponownie

nacisnij i przytrzymaj przycisk @ przez 2 sekundy, a lewy i prawy pojemnik
przestang dziata¢ w tym samym czasie. Na lewym i prawym ekranie zostanie
wyswietlony komunikat ,OFF”, a produkt powrdci do trybu gotowosci po sygnale
dzwiekowym.

Zatrzymywanie lewego i prawego pojemnika

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Podczas gotowania w obu pojemnikach nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania
przez 2 sekundy. Lewy i prawy pojemnik przestang dziata¢ w tym samym czasie, a
na lewym i prawym ekranie pojawi sie komunikat ,OFF”. Po sygnale dzwiekowym
urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.

Po uptywie czasu wyswietlanego na wyswietlaczu lewe lub prawe naczynie nie
bedzie dziatato, zar6wno ogrzewanie, jak i silnik zostang zatrzymane, a na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF”. Po wydaniu przez brzeczyk 5 sygnatéw
dzwiekowych ekran wyswietlacza wytgczy sie, a urzagdzenie powrdci do trybu
gotowosci.

Jesli chcesz wytgczy¢ jeden pojemnik, nacisnij najpierw przycisk 1 lub 2 a
nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez 2 sekundy. Wybrany
pojemnik przestanie dziata¢, a na odpowiednim wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,OFF”. Po sygnale dzwigkowym urzgadzenie powrdci do trybu gotowosci. W tym
momencie stan urzadzenia zmieni sie na tryb pracy z jednym pojemnikiem.

Funkcja jednoczesnego zakonczenia

4.7.1.

4.7.2.

Ta funkcja jest aktywna tylko wtedy, gdy w trybie lewego i prawego naczynia wybrano
dwa przepisy z réznymi ustawieniami czasu. Kontrolka zaswieci sie w tym samym
czasie. Gdy funkcja jest aktywna, wyswietlacz miga.

RN
Po wybraniu menu nacisnij najpierw przycisk jednoczesnego zakonczenia™ 7!, a

nastepnie ponownie nacisnij przycisk DlD. Urzadzenie rozpocznie prace. W tym

momencie pojemnik z dluzszym czasem gotowania bedzie pracowac¢, podczas gdy

pojemnik z krétszym czasem gotowania bedzie pokazywat symbol ,HOLD”. Po

uptywie dodatkowego czasu drugi pojemnik rozpocznie prace. Podczas tego procesu
—_

przycisk jednoczesnego zakonczenia~ 7! zwykle pozostaje wtgczony.
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4.7.3. Jesli podczas gotowania czas wyswietlany po stronie ,HOLD” jest dtuzszy niz czas
po drugiej stronie, nalezy wyjsc¢ z trybu jednoczesnego zakonczenia. Wskaznik
RN

przycisku jednoczesnego zakonczenia ~ 7 ! przestanie migac.

4.7.4. Po wyjeciu naczynia podczas pracy timer zatrzyma sie, a na ekranie zostanie
wys$wietlony symbol ,HOLD”. Wi6z pojemnik z powrotem do urzgdzenia, aby
wznowi€ prace.

4.7.5. Podczas pracy z obydwoma naczyniami, jesli praca jednego naczynia zostanie
zatrzymana, a drugie naczynie bedzie nadal pracowac, nalezy wyjs¢ z funkciji
jednoczesnego zakonczenia, a wskaznik przycisku jednoczesnego zakonczenia
przestanie migac.

Uwagi:

1. Tryb rozruchu: w tym trybie podswietlona jest tylko ikona przycisku zasilania.

2. Tryb gotowosci: ikona Przycisku zasilania, Przycisk lewego naczynia i Przycisk prawego naczynia
sg podswietlone.

3. Ustawianie urzgdzenia, gdy nie dziata: odpowiedni przycisk funkcyjny jest zawsze wigczony,
wskaznik wybranego przepisu miga, inne wskazniki menu sg zawsze wtgczone, odpowiedni
wyswietlacz miga naprzemiennie, pokazujgc temperature/czas wybranego przepisu. Podczas
dostosowywania menu, wybrany przepis miga, podczas ustawiania temperatury, nacisnij przycisk
temperatury, wyswietlacz miga, aby pokaza¢ aktualng temperature, nacisnij przycisk czasu, aby
dostosowac czas, wyswietlacz przetgcza aktualny czas i miga. Gdy lewy i prawy pojemnik sa w stanie
gotowania z tym samym czasem, menu strony, ktéra nie jest wybrana, nie miga; odpowiedni
wyswietlacz naprzemiennie pokazuje temperature i czas bez migania. Podczas tego procesu grzafki i
silniki nie dziatajg.

4. Dokonywanie regulacji podczas gotowania: przepis nie miga. Ekran miga, wyswietlajgc temperature
i czas. Mozna dostosowa¢ temperature i czas, ale nie mozna dostosowac przepisu.

5. Tryb pauzy dla jednego pojemnika: odpowiedni przycisk funkcyjny swieci Swiattem cigglym, a
wskaznik menu miga po jego wybraniu. Pozostate wskazniki menu swiecg Swiattem cigglym, a

odpowiedni ekran wyswietlacza miga, wskazujgc temperature/czas. Odpowiedni przycisk 1 lub 2
miga, a menu, temperatura i czas mogg by¢ regulowane w tym czasie.

6. Tryb pauzy lewego i prawego pojemnika: odpowiedni przycisk funkcyjny swieci Swiattem ciaglym,
wybrany wskaznik menu miga, drugi wskaznik menu swieci Swiattem ciggtym, ekran wyswietlacza

miga, pokazujac temperature/czas, odpowiednie przyciski 1 i 2 migajg.

7. Tryb pracy: odpowiedni przycisk funkcyjny swieci Swiattem cigglym, wybrany wskaznik menu $wieci
Swiattem cigglym, inne wskazniki menu sg wytgczone, a odpowiedni ekran wyswietla czas menu.

8. Gdy lewy i prawy przycisk dziatajg w tym samym czasie, wskaznik przycisku i odpowiedni wskaznik

menu 1 pojemnika migajg w tym samym czasie / 3 sekundy, a czas gasniecia < 0,5 sekundy. Po 3

sekundach wskaznik przycisku i odpowiedni wskaznik menu 2 pojemnika migajg w tym samym
czasie /6 sekund, z czasem gasniecia < 0,5 sekundy, lewy i prawy wskaznik migajg naprzemiennie, a
czas przerwy miedzy lewym i prawym wskaznikiem wynosi 3 sekundy.

9. Funkcja pamieci: to urzgdzenie posiada funkcje pamieci. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie nie
wytgcza sie. Przy nastepnym uzyciu, po wybraniu tego samego pojemnika co ostatnio, urzgdzenie
wyswietli bezposrednio menu, ktére byto uzywane ostatnim razem. Funkcja pamieci zniknie po
wylaczeniu urzadzenia na 1 godzine. Po uptywie co najmniej 1 godziny stan poczgtkowy zostanie
wyswietlony po ponownym wtaczeniu urzadzenia. Pamie¢ po wytaczeniu: jesli urzgdzenie jest
uzywane, a zasilanie zostanie przypadkowo odtgczone, urzadzenie powréci do stanu roboczego
sprzed wytgczenia, o ile zostanie ponownie wigczone w ciggu 30 minut.
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Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dotyczace sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Sktadniki roznig sie
pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy wiec zagwarantowac najlepszych ustawien
dotyczgcych twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia szybkiego przelotu powietrza natychmiast ponownie podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krétkie wyciagniecie pojemnika z urzadzenia podczas smazenia gorgcym
powietrzem prawie nie zakioci procesu.

Wskazowki:

1. Mniejsze sktadniki wymagajg zwykle nieco krétszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.

2. Wieksza ilo$¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikéw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

3. Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowywania optymalizuje efekt

koncowy i moze pomoc w uniknieciu nierbwnomiernie usmazonych sktadnikow.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdéw, aby uzyskaé chrupigcy rezultat. Zacznij smazy

sktadniki we frytkownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywacé wyjatkowo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we frytkownicy.

Optymalna ilos$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasto

wymaga rowniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

9. Umiesc¢ forme do pieczenia lub naczynie z piekarnika w naczyniu frytkownicy, jesli chcesz upiec
ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub dania z nadzieniem lub

P

© N

farszem.
Waga Temperatura C.Ze Zse:a Zakres Ramy
Menu referencyjna domysina € " temperatury | czasowe | Wstrzasnac
©) ccy | Polemak ) ) (min)
[min]
Frytki 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Stek 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Kurczak 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Grill 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Ryby 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Krewetki 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Suszenie 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Uwaga 1: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu
przygotowania.
Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydziela¢ dym i zapach, co jest zjawiskiem normalnym.
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Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatéw czyszczacych do
czyszczenia pojemnika i kratki do smazenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.
Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw urzgdzenie do ostygnigcia.

Uwaga: Wyjmij pojemnik, aby frytkownica szybciej ostygta.

1.

2.
3.

ok

Przetrzyj zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Wyczy$¢ pojemniki za pomoca cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i nieSciernej gabki.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungé wszelkie pozostate zabrudzenia.

Wskazéwka: Jesli brud przywart do pétki (kratki) lub dna pojemnika, napetnij pojemnik gorgca
wodg i odrobing ptynu do mycia naczyn. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku i pozwol, aby
pojemnik i kratka do smazenia namoczyly sie przez okoto 10 minut.

Woyczy$¢ wnetrze urzgdzenia za pomocg gorgcej wody i ggbki niesciernej.

Woyczysc¢ element grzewczy za pomoca szczotki do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie

pozostatosci jedzenia.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
- . Urzgdzenie nie jest podtgczone POd.*a.CZ wtyczke _prz_ewodu
Urzadzenie nie dziata. zasilajgcego do uziemionego

do sieci elektryczne;.

gniazdka elektrycznego.

Sktadniki smazone za

Nadmierna ilo$¢ sktadnikéw lub
skiadniki sg zbyt duze.

Napetnij pojemnik sugerowang iloscig
sktadnikéw (o zalecanej wielkosci).

pomoc3 frytkownicy

Temperatura jest zbyt niska.

Wyreguluj odpowiednio temperature.

powietrznej nie sg
gotowe.

Urzadzenie nie zostato
wstepnie rozgrzane.

Ustawi¢ czas na wymagany czas
przygotowywania.

Skfadniki sg smazone
nieréwnomiernie.

Niektére rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzasniecia w
potowie czasu przygotowania.

Skfadniki, ktére lezg na sobie lub w
poprzek siebie (np. frytki), wymagajg
wstrzgsniecia w pofowie czasu
przygotowania.

Smazone przekaski nie
sg chrupigce po wyjsciu
z frytkownicy.

Uzywaj rodzaju przekgsek
przeznaczonych do
przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek do przygotowywania
w piekarniku lub lekko posmaruyj je
olejem, aby uzyska¢ Dbardziej
chrupigcy efekt.

Nie mozna prawidtowo
wsung¢ pojemnika do

Zbyt duza ilo$¢ sktadnikow w
naczyniu.

Nie nalezy napetnia¢ pojemnik poza
wskazanie MAX.

. Pojemnik nie zostat prawidtowo | Wepchnij pojemnik w dét do
urzagdzenia. . . . . S
umieszczony w urzgdzeniu. urzadzenia, az ustyszysz klikniecie.
Podczas gotowania tlustych

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowanie tlustych sktadnikow.

sktadnikow do garnka wycieka duza
ilos¢ oleju. Z oleju wydobywa sie biaty
dym, a garnek moze nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu
na dziatanie urzadzenia ani na efekt
koncowy.

. . . Bialty dym jest spowodowany
Pojemnik nie zostat ; g ’
b nagrzewaniem sig tluszczu na patelni.

wyczyszczony po  ostatnim TN : s
. Upewnij sie, ze prawidtowo czyscisz

gotowaniu. . . . L
pojemnik po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg Nie uzyto odpowiedniego Uzyj swiezych ziemniakow i upewnij

smazone
nieréwnomiernie.

rodzaju ziemniakow.

sie, ze pozostajg twarde podczas
gotowania.
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Nie optukano odpowiednio | Optucz odpowiednio pateczki
pateczek ziemniaczanych przed | ziemniaczane, aby usung¢ skrobie z
gotowaniem. zewnetrznej strony pateczek.

Upewnij sig, ze prawidtowo osuszasz
pateczki ziemniaczane.

Pokréj pateczki ziemniaczane na

Swieze frytki nie sg Chrupkos$¢ frytek zalezy od mnicisze  kawalki.  aby . uzvskad
chrupigce. ilosci oleju i wody w frytkach. bardiiej chrupiacy éfekt Y ¥
Posmaruj troche olejem, aby uzyskac
bardziej chrupigcy rezultat.
UTYLIZACJA

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych dla srodowiska, ktére mozna przetwarzac,
utylizowac lub zniszczyé bez narazania srodowiska na niebezpieczenstwa. W tym celu materiaty
opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone.

PRAWIDLOWE USUWANIE WYSLUZONEGO URZADZENIA

Zakazane jest umieszczanie zuzytego sprzetu fgcznie

z innymi odpadami.

Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady umieszczony na sprzecie
lub jego opakowaniu wskazuje na to, ze sprzetu nie nalezy traktowac jak zwyktego
odpadu komunalnego. Sprzet nalezy oddaé do autoryzowanego punktu zbiérki i
przetwarzania zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

I 7 uvagi na znajdujace sie w sprzecie substancie i jego czesci sktadowe, wyrzucajac
zuzyty sprzet elektryczny lub elektroniczny do kontenera na odpady komunalne

stwarzasz zagrozenie dla zdrowia i srodowiska. Prawidtowa utylizacja sprzetu pozwoli zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na $rodowisko i zdrowie ludzi, ktére miatoby miejsce w przypadku
nieprawidiowej utylizacji produktu. Segregujgc i przekazujgc do odzysku, recyklingu oraz utylizacji
zuzyty sprzet chronisz ludzkie zdrowie oraz Srodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sie do zmniejszenia stopnia wykorzystania zasobow naturalnych oraz obnizenia kosztéw
produkcji nowego sprzetu.
Aby uzyskac¢ szczegdtowe informacje na temat usuwania i przetwarzania sprzetu, prosze
skontaktowac sie z odpowiednig jednostkg samorzgdu lokalnego odpowiedzialng za zarzgdzanie
odpadami, przedsiebiorstwem utylizacji odpadéw lub punktem handlowym, w ktérym sprzet zostat
zakupiony.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyskac wigcej informacji lub w razie problemoéw prosze skontaktowac sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w miedzynarodowej gwaranc;ji). Jesli w
danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac si¢ z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytgcznie do uzytku osobistego!
-
Hisense

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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BaxxHble NnpeAynpeXxaeHusi Nno 6e3onacHoCcTH

Mepen ncnonb3oBaHueM Npudopa BHUMaTENbLHO 03HAKOMbTECH C MHCTPYKLMEN No
3aKkcnnyaTauuu.

1. COXpaHu1Te JaHHY MHCTPYKLMIO NO SKCMITyaTauuu, rapaHTUAHbIN TasioH, Yek O
MOKYMNKe TOBapa W, XenaTtenbHo, YNakoBKy Ans AabHEeNLIero UCnonb3oBaHus.

2. He norpyxaiite kopnyc npnbopa ¢ aneKTpoKOMNOHEHTaMM W HarpeBaTenbHble
9NEMEHTbLI B BOAY W APYryH0 XMAKOCTb, He MOWUTE NoZ CTPyer BOABI.

3. Cnegute, utobbl BHYTPL Nprbopa He nonagana Boda v Apyrne XuakocTh BO
nsbexaHve ygapa aneKTpu4eckum TOKOM.

4. Bo n3bexaHue KOHTaKTa C HarpeBaloLLMMI ArieMEeHTaMK BCeraa knagure
NPOAYKTbI 47151 KapKn B KOP3NHY.

5. 3anpeLlaeTcs 3aKpblBaTb OTBEPCTUS AN 0TBOAA M 3abopa BO3ayXa BO BpEMS
paboTbl npubopa.

6. 3anpeLlaeTcs HanMBaTb Macno Ha NPOTUBEHb BO 13BEXaHWe BO3ropaHus.

7. He npukacanTech K BHELLHM NOBEPXHOCTSIM BO BpeMs paboTbl npubopa.

8. [epep nogkmnoyeHneM npubopa K anekTpoceT yoeamTech, YTO ykasaHHble Ha
HeM afieKTponapaMeTpbl COOTBETCTBYET NapaMeTpaM MECTHO 3NIEKTPOCETM!.

9. He nonb3ynTech NpubopoM, ecrin CETEBOI LUHYP, BUNKa 1 Apyrve AeTanm
npnbopa NoBpeXaeHSI.

10. 3aMeHy CETEBOro LWHypa MOXET NPOM3BOAMUTb TOSbKO CMELMAnMCT CEPBUCHOTO
LleHTpa.

11. [JonyckaeTcs ucnonb3oBaHue npubopa AeTbMu CTapLue BOCbMM NET U NKOABMU
C OrPaHNYEHHbIMW (PU3NYECKUMIA, ABUraTENbHBIMI U NCUXUYECKMM
CMOCOBHOCTSAMM, @ TaKKe JNIOAbMM, HE UMEOLLMM JOCTAaTOYHOrO OMbiTa UMK
3HaHWN NS €ro MCMosib30BaHUs, TOMBKO NOA MPUCMOTPOM UMM €CIN OHK Obinn
00yyeHbl NoNb30BaHMI0 MPUBOPOM M OCO3HAKOT BO3MOXHYHO ONACHOCTb,
CBSI3aHHYI0 C HenpaBuUIbHON akcnnyaTtauuen npubopa. KoHTponupyinTte
npoLecc 1cnonb30BaHuns npubopa AeTbMU 1 crieauTe, YToObI AeTH He urpanm ¢
npubopom. [leTr MnagLue BOCbMM IET MOTYT O4ULLATh M OCYLLECTBAATD
obcnyxueaHue npubopa ToNbKo nog npucMoTpom!

12. Cnepgute, YToObI CETEBOWN LUHYP HE Kacancs ropsiumx NOBEPXHOCTEN.

13. He BCTaBnsnTe BUSIKY CETEBOTO LWHYPa B PO3ETKY U HE NpuKacalTech K naHemnm
yNpaBneH1st MOKPbIMU pyKamu.

14. lNoakntovainTe NpubOp TONMbKO K 3a3eMNEHHON po3eTke. YbeanTech, 4To
ceTeBas BUIKa NpaBuibHO BCTaBMeHa B PO3ETKY AEKTPOCETM.

15. 3anpeLlaeTca nogkoyaTh Npubop K BHELUHEMY TaMepy U CUCTEME
AVCTaHLMOHHOTO yNpaBneHus.

16. He cTaBbTe npubop Ha Nerko BOCMnamMmeHsILLMECS MaTepuansl (CKaTepTb U
3aHaBECKM) UK PSAOM C HUMM.
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17. He cTaBbTe npubop psigoM CO CTEHON UK APYTMIA YCTPONCTBAMM.
PaccTosHne mexzay 3agHen, BepxHein 1 60koBbIMM naHensMu npubopa u
APYTMMM NOBEPXHOCTAMM [OIHKHO COCTaBNATb He MeHee 10 caHTUMeTpoB. He
KnaguTe Ha npnubop kakue-nubo npeameTsl.

18. He ucnonbayite npubop Ans Lenen, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B AAHHO
NHCTPYKUMN.

19. He ocTaBnsiiTe pabotatowmin npubop 6e3 npucmorpa.

20. Bo Bpems NpurotoBneHns ¢ NOMOLLbI0 ropsivero Bo3ayxa 13 0TBepCTUid Ans
0TBOJA BO34yXa BbIXOAMUT nap. He nogHOCKUTE PyKW U MALO K 3TUM OTBEPCTUAM.
Takke ocTeperantech ropsyero napa v Bo3gyxa npu u3sievyeHnn NpoTUBHA 13
npubopa.

21. Bo Bpems paboTbl BHELLHWE NOBEPXHOCTW Npubopa MOryT HarpeBaThCs.

22. [pn NosiBNEHWM ObiMa HEMEAJIEHHO OTKMYNTe Npubop. Joxanteck, noka AbiM
He NepecTaHeT BbIXOAWTb, NPeXae YeM BbIHUMaTh NMPOTHUBEHb U3 Npubopa.

23. [NocTaBbTe Npubop Ha TBEpAYH0, POBHYO NMOBEPXHOCTb.

24. [pnbop npegHa3HayveH ToMbKO ANs AOMALLHEro UCMONb30BaHNS B
CTaHAapTHbIX ycnosusix. Mpubop He npegHa3HayeH Ans UCMob30BaHNS B
TaKUX YCIOBUSX AKCNNyaTaLmm, kak obefeHHble 30HbI B MarasuHax, oducax,
CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX MOMELLEHUSX N APYTUX MPOU3BOLACTBEHHBIX YCMOBUSX.
Tarke npubop He NpefHasHayYeH 415 UCMOSb30BaHUS KNWeHTaMu B OTeNsX,
MOTENSX, MeCTax Hournera u 3aBTpaka, a Takke B ApYriX Mectax npoXuBaHus.

25. B crnyyae HapyLeHus npasun ncnonb3oBaHus npubopa, npu ero
MCMOSb30BaHWW B KA4ECTBE NPOPECCUOHANBHOTO Uk
nonynpoeccuoHanbHoro 060pyaoBaHNs, a Takke Npu HapyLUEHUM NpaBun
AaHHOrO PYKOBOACTBA rapaHTUMHbIE 00513aTenbCTBA YTpaumBatoT CBOK CUny, 1
B 9TOM Cfy4ae KoMnaHus Hisense He HeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a kakoi Obl TO
HW BbINO NPUYUHEHHBIN YLLepb.

26. [Ins npoBepku 1 pemoHTa npubopa cneayeT obpalaTbCs TONMbKO B
aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP Hisense.

27. He nbiTantech BbINOMHATL PEMOHT NpUbopa CamoCTOATENBHO, TaK Kak npu
9TOM rapaHTUiHbIE 06513aTenbCTBA YTPAUMBAIOT CBOK CUITY.

28. [ocne 3aBepLueHns paboTbl OTKIHYUTE NPUBOP OT PO3ETKM 3MEKTPOCETH.

29. lNpexpae Yyem ounwiatb Npubop nnu ybupaTb €ro Ha XxpaHeHue, fante emy
OCTbITb 0KOMO 30 MUHYT.

30. [1poAyKTbl, KOTOPbIE FOTOBATCS B NpUbope, AOMKHbI ObITb 30110TUCTO-XENTOrO,
a He TEMHOTO U1 KOPUYHEBOIO LBeTa. MNogropeBsLune ocTaTku NULLM cnegyeT
yaanuTb. He obxapwsaiTe ceexuin kaptodens npu Temnepatype Boiwe 180°C
(4T0bbI MUHMU3MPOBaTL 0Bpa3oBaHKe akpunammaa).

[aHHbIA NpMbop MapkMpoBaH B cooTBeTCTBUU ¢ EBponenckon ampektuson 2012/19/EU no
obpalleHuto ¢ 0OTX0AaMM OT INIEKTPUYECKOro M 3rIeKTPOHHOro o6opyaoBaHma (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). laHHaa aupeKTuBa onpeaensieT Tpe6oBaHuA no c6opy u
yTUNM3aumMmM OTXOAO0B INEKTPUYECKOro U 3NEeKTPOHHOro 060pyAOBaHuUsA, AeNCTBYOLLME BO BCEX

cTtpaHax EC.
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ABTOMaTU4YeCKoe BbIKITlOYEeHUEe

MpuGop ocHalleH Taimepom. Korga TaiMep OCTUraeT HyneBo OTMETKM, MPUbop n3gaeT 3BYKOBOWM
CurHan n aBTOMaTU4YeCKN BbIKIOYaETCS.

MoakntoyeHne K ANeKTpoceTn

Mpubop npegHasHayveH Ans NOAKMIOYEHUs K PaBUNbHO yCTaHOBNEHHOW po3eTke 220-240 V ~ 50-
60 Hz Iy,

OnucaHume npubopa

1. KopswuHa
2. Pewetka
3. TNpwnbop
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MoproToBKa K nepBomMy MCnoJib3oBaHUO

1. YpanuTte Bclo ynakoBky ¢ npubopa.

2. Ypanute ¢ npubopa BCe 3TUKETKN N HAKIEWKN.

3. TwartenbHO BLIMOWTE peLLeTKy U KOP3uUHY ropsivet Bogomn, HebonbLUMM KONMYeCTBOM MOIOLLLErO
cpeacTea v Heabpa3smBHON ryGKOWA.

4. MNpoTpuTe BHYTPEHHWUE Y BHELUHWE NOBEPXHOCTM Npubopa BRaxHOW TKaHbHO.

3Ta cpuTIopHULIa FOTOBUT 6€3 Macna, TOMNbKO C NMOMOLLbIO ropsyero Bo3ayxa. He HanonHsante
KOP3MHY MacrioM Wru XXMPOM AMs XKapKu.

Mpumeyanwue. Mpu nepeom HarpeBe NpUMBOP MOXET BbIAENATL HEMHOTO AbIMa MK 3anax. JTo
XapaKTepHO Ansi MHOMMX HarpeBaTernbHbIX NPUGOPOB U He BRUSIET Ha UX 6e30MacHOCTb.
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MoproTtoBka npuéopa Kk padbore

1. YctaHoBWTe NpnbOp Ha YCTOWYMBYIO Y POBHYIO FOPU3OHTalbHYIO0 MOBEPXHOCTb.

He pasmeLyante npubop Ha HETEPMOCTOIKON NMOBEPXHOCTM.

2. YcTaHOBUTE peLUETKY B KOP3UHY.

He HanonHAWTe KOP3MHY Macnom unu Apyrow XuaKkocTbHo.

He knaguTe HMKakne npeameTbl Ha NPMOOP, TaK KaK 3TO MOXET NPeNATCTBOBaTb LIMPKYNALMN
BO3/yXa M NOBNUATb Ha pe3ynbLTaT NPUroTOBNEHUA.

Ucnonb3oBaHue npubopa

1. MNopakntounTe BUNKY CETEBOTO LUHYPa K 3a3€MEHHON PO3ETKE.

2. AkKypaTHO M13BrneKkuTe Kop3uHy 13 npudopa (puc. 2).

3. MonoxwuTte MHrpeaneHTbl B KOP3uHy (puc. 3).

4. BctaBbTe Kop3nHy obpaTHo B npmbop (puc. 4).

3anpeLyaeTcst UCNonb3oBaTh KOP3nHY 6e3 yCTaHOBNEHHOWN pPeLLETKN.

BHumanue! He npukacaritech K KOp3mHe BO BPEMS 1 HEKOTOPOE BpeMsi MOCe NPUroTOBMNEHWS, Tak Kak

OHa CUINbHO HarpeBaeTcs. [lepXunte KOP3nHY TOMbKO 3a PYYKY.

5. YcTaHOBWTE Bpems NpUroToBneHns Ans BelbpaHHOro npoaykra (CM. pasaen «Tabnuua npymepHoro
BPEMEHW 1 TeMnepaTypbl NPUIOTOBIEHUSA ).

6. HekoTopble NpodykTbl crnegyeT BCTPAXMBATL MO UCTEHEHUM NOMOBUHLI BPEMEHW NPUrOTOBMNEHUS

(cm. pasgen «Tabnuua NpUMeEpHOro BpeMeHW 1 TemnepaTypbl NPUroToBneHns»). Ytobbl BCTPAXHYTb

NPOAYKTbI, N3BMEKNTE KOP3WHY 13 Npubopa 3a pyyKy 1 BCTPSIXHWUTE. 3aTeM BCTaBbTe KOP3nHy 06paTHO

B npunbop.

7. o ncTedeHn yCTaHOBMEHHOMO BPEMEHW MPUrOTOBMEHNS pa3faeTcst 3ByKOBOW CurHan. Vssnekurte
KOp3uHy 13 npubopa.

MpumeyaHve. HaxmnTe 1 yaepxumsante 2 cekyHabl KHOMKY nuTaHus. Mocne aTtoro npubop MoXHO

BbIKIOUYNTE BPYYHY!HO.

CoseT. Bo Bpems paboTbl npubopa MOXHO perynuposarb TemnepaTtypy Unv BpeMsi NpUroToBrieHns B

COOTBETCTBMM CO CBOMMMU NPEAMNOYTEHNSMM.

8. MNpoBsepkTe, roToBbI MM NPOAYKTHI.

Ecnv npoayKTbl He ycrnenu npurotoBUTLCS, BCTaBbTe KOP3MHY 0bpaTHO B Npnbop u yctaHoBUTE

Tanmep eLle Ha HECKOMbKO MUHYT.

9. UTOOBI BbIHYTL NPOAYKTHI (HaNpumep, kKapTodens dpu), 3BNEKUTE KOP3UHY U3 Npudopa n
nocTaBbTe Ha MOACTABKY.

He nepeBopaunBaiite KOP3nHY, Tak kak Macno, cobpaBLUeecs Ha AHE KOP3WHbI, MOXET NMonacTb Ha

NPOAYKTHI.

Kop3avHa 1 npoaykTbl ropsyme. B 3aBUCMOCTM OT Tna rotToBSALWErocs NpoAyKTa U3 KOpP3uHbl MOXET

BbIXOAUTL Map.

10. [ns nepeknapgpblBaHWsA NPOAYKTOB Ha Tapenky UCMONb3ynTe NOAXOASLLYIO NOCYAY.

11. Tlocne npuroToBrieHNs ogHOW NopLuK Npubop CHOBa rOTOB K NMPUTOTOBIIEHWIO CreaytoLLe
nopumu.
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OnucaHue naHenu ynpasBreHuUs

=>I° -9 /\° nm-e v°/\° WGVO ’@° DID°

Knornka 1 (I)— KHonka nuTaHus

Mocne NpaBubHOrO pa3MeLLeHns KOP3WH B KOPMyce 3aropuTcsa MHAMKaTop nutaHnsa. Haxvute
KHOMKY NUTaHus, 4Tobbl nepeBecT Npmbop B pexvm oxunaaHus nocre Bbibopa Hy>XHOW KOP3WHBI.
MoBTOpPHOE HaxaTne KHOMKN NUTaHWS 3amyCTUT NPOLECC NPUroTOBMEHUS. Y aepKaHne KHOMKN
NUTaHUA B TeYeHWe 2 CeKyH/ OTKIMIOYUT YCTPOMCTBO BO BPEMS NPUrOTOBMEHNS NULLY N OAHOBPEMEHHO
OCTaHOBWT ABUratenb.

KHonka 2 |>|D— Myck/May3a
[ns 3anycka nnv NnpuocTaHoBKM paboTbl yCTPOMCTBA.

N
KHonka 3 @— KHomnka HanoMuHaHns o nepeBopayvBaHn
HanomuHaeT o HeobxoaMMOCTV NepeBepHyTL eay, ecnun ata PyHKUMs BeibpaHa.

Kronka 4 "\ — Khonka YMEHbLLUEHUS TemnepaTypsbl

KHonka 5 A\ KHonka yBenuyeHuns TemnepaTtypbl
Kronka 6 N — KHorika YMEHbLUEHUS BPEMEHU

Knonka 7 A\ KHonka yBenuyeHns Bpemexu

SOy
KHonka 8 *...- — KHomka OTnoXeHHOoro 3anycka
[Mo3BonseT ycTaHOBUTbL TauMep OTIIOXKEHHOro 3anycka B AnanasoHe ot 0,5 oo 12 yacos.

=1

KHonka 9 — KnaBuLwia ofHOBPEMEHHOTIO 3aBepLUEHMS

Mo3BonseT 3aBepLUUTb NPUrOTOBMNEHME ABYX NPOrpaMM C pa3HbIMU BPEMEHHbLIMW HacTporikamu
0OHOBPEMEHHO.

Kronka 10 “¥* — lMopaceeTka

KHonka 11 1 — KHonka BblGopa kop3uHbl 1
CeToBoM uHAMKaTop «12» — [ucnnen ans neson Kop3uHbl
CseToBOM nHankaTop «13» — [ucnnen ans npaBoi KOP3uHbI

Knonka 14 2— KHonka Bbibopa KOp3uHbI 2
HaxmunTe KHOMKY HacTpolikv BpemeHu. Mpu Heo6XxoaMMOCTH Bbl MOXETE HaCTPOUTb BpeMS,
oToGpaxkaemoe Ha avcnnee.

CeeTtoBou uHagmkaTtop «15» — lNogceeTka BpemeHn

CeeTtoBou nHamkaTtop «16» — lNoaceeTka TemnepaTypsbl
KHonku 17-24 — lMporpammbl
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Ucnonb3oBaHue npubopa

1. Pexxum 3anycka

CHavana npoBepbTe, MPaBUbHO NN YCTaHOBIEHbI KOP3WHbLI B Npubop. MoakniounTe BUIKYy CETEBOMO
LWUHYpa K po3eTke. MNpubop BKMIOYMTCS, pa3nacTcsi OAvH 3BYKOBOW CUrHarm, BCe MHAMKATOPbI 3aropsATcsi
Ha OfHYy CeKyHAy v 3aTeM MoracHyT. 3aropuTcst 3Ha4OK NUTaHWs.

2. Pexxum oxunaaHms

HaxmuTe Ha 3Ha4ok nutaHusA. KHomnku BbiGopa KOp3uHbI 1 1 KOP3WHBI 2 3aropaTcsa U OCTaHyTCH
BKITIOYEHHBIMW, YCTPOWCTBO NEPENAET B peXxnm oxuaanus. Ecnn ycTponcTeo He ncnonsb3osats B
TevyeHne 5 MMHYT, OHO aBTOMaTUYECKN BEPHETCA B PEXMM 3anycka.

3. Pexxum paboTbl C 0gHOM KOP3WHOW

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

HaxmuTe Ha 3Ha4oK 1 unm 2 MHamnkaTop dyHKLMM 1 MEHIO 3aropsaTcs U OCTaHYTCS
BKMOYeHHbIMW. MIHaukaTop «Kaptodhens dppu» ByaeT muratb, NOCKOMbKY 3TO MEHIO MO
YMOMYaHuIo, Apyrme MHANKaTopbl Takke OCTaHyTCs BKIMIOYEHHbIMU. [1pn 3TOM MHAMKaTop

Temnepatypbl U BpeMeHu byaet murate. ECnn HaxaTtb 1 yaepxuBatb 3Ha4OK 1 B TeYeHue
2 cekyHf, MOXHO OTMEHUTb BbIGOp NeBON KOp3nHbI. To e camoe MOXHO caenath v Ans

NpaBoy KOP3UHbI, HAXaB 1 yAepXuBas 3Ha4oK 2 Ecnu oTmeHnTb BbIGOp 06enx KOp3uH,

HaXxaB Ha 3HAYKW, yCTPOMCTBO NEePenaeT B PEXNM OXNOAHNS.

HaxmunTe 3Hayok «MeHto», 4Tobbl BbIOpaTh HYXXHOE MEHIO B 3aBMCMMOCTM OT TOrO, YTO Bbl
roToBuTE, UK 4ToBbI HACTPOUTL TeMMepaTypy 1 Bpems. [pu perynuposke TemnepaTtypbl

Kaxkgoe HaxaTtue KHOMKU M3MEHUT TemnepaTypy Ha 5 °C, a npu ANUTENbHOM HaxaTum

KHOMOK « aY nm « NV » Temneparypa byAeT HenpepbIBHO yBENMYMBATLCH UMK
yMeHbLuaTbes. [Ans kaxaoro MeHo AnanasoH perynvmpyemon TemnepaTtypbl COCTaBnseT ot
80 °C go 200 °C. Hactpoiika BpeMeHU: Kaxaoe HaxaTue KHOMKU M3MeHsieT BpeMs Ha 1
MUHYTY. [lnanasoH perynmpyeMoro BpeMeHu cocTasnser oT 1 MUHYTbl 40 60 MUHYT.
Mocne BbIboOpa HyXXHOW NporpaMMbl, TEMNePaTypbl U BPEMEHWN HXXMUTE Ha 3HAYOK KHOMKM

nuTtaHusi. KopauHa 1 /2 HauHeT paboTaTb, a Ha Aucnnee oTobpasnTcsa Tekyllee Bpems
NPUroTOBNEHNS], KOTOPOE BYAET OTCUMTLIBATLCH B 06paTHOM HarNpaBneHnn U B UTore
nepecTtaHeT Muratb. iHaukaTop BbiGpaHHOW NporpaMmbl 6yAeT ropeTb NOCTOSIHHO,
VHAMKaTOPbl OCTanbHbIX MPOrpaMm GyayT BbIKMOYEHbI.

Ecnv Bam He06X0AMMO HAacTPOUTL TEMMEPaTypy UMK BpeMs B MPOLIECCE NPUrOTOBIIEHUS,

HaXXMUTE KHOMKY 1 unu 2, 3aTeM HaXMUTe 3Ha4YOK KHOMKU TeMnepaTypbl U BpeMeHn

OAWH pas, 3aTeM HaXXMUTe 3HAaYOK KHOMKKU « /\ » UNKN « v », YTOObI oTperynupoBaTb
Temnepatypy wnu BpemM4. Bo BpemM4A HaCTpOVIKI/I yCTpOI?ICTBO npoaOIDKUT paﬁOTaTb.
Ecnu Bam Heobxoammo CGpOCMTb nporpamMmy BO BpeMA NMPUroTOBNEHNA, Crnerka HaxmmTte

KHOMKY 1 unm 2 a 3aTeM HaxmuTe [>|Do,qv|H pas, 4Tobbl NPMOCTAHOBUTL
npuroToBrexHne nNuwmM. HarpeeaTtens 1 ABuratens nepectaHyT pabotaTb, a MHAUKATOP
nporpaMMbl U 3KpaH AMCNNes Ha4yHyT muratb. HacTponte nporpammy npy HEOOXOAUMOCTMY.
Bbl Takke MoXeTe oTperynmpoBaTtb TeMnepaTypy 1 Bpemsi.

HaxmuTe KHOMKY MMTaHns BO BPEMS NMPUrOTOBMEHUS MWLM, U YCTPONCTBO OCTAHOBUTCS.
Ecnu ycTpoincTBO He ncnonb3oBaTh B TeYEHVE 5 MUHYT, OHO aBTOMAaTUYeCK BEPHETCS B
PEXUM OXMAAHUS.

Ecnu Bam Heo6x0AMMO BbIKIIOYUTL YCTPOWCTBO BO BPEMSI MPUIOTOBIIEHUS MULLM, HaXMUTE
KHOMKY MUTaHWA 1 yaepXxvBanTe ee B TeHeHne 2 CEeKyH, 1 OHO BbIKIIOYUTCS.
HarpeBaTenbHblii anemMeHT 1 ABuratens nepectaHyT pabotarte. Ha aucnnee nossutcs
Hagnuck «OFF» (BbIKJ1.) n pasgacTtcs 3BykOBOW CUrHan.
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3.8.

3.9.

Mocne 3aBepLueHVa NPUroToBIEHNS Ha aucnnee nosieuTcs Hagnucb « OFF» (BbIKIL), n
3BYKOBOW CUrHanm npo3syunT 5 pas. SkpaH Aucnnes NoracHeT, U YCTPOMCTBO BEPHETCH B
PEXUM OXMOAHWS.

Ecnu Bo BpeMsl NpurotoBneHns BblHYTb KapO4HYH KOP3WHY, Ha AUcnnee nossutcs
Hagnucbk «OPEN» (OTKPbLITO) n npnbop nepectaHeT paboTats. Nocne Toro, kak Bbl
CHOBa BCTaBUTE >XapOYHYH KOP3WHY, Npubop BO30GHOBUT NPEXHIOK paGoTy.

4. Pexvim paboTbl ¢ ABYMS KOP3MHaMu

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

3anyck ¢ AByMS KOpP3MHamu
4.1.1. CHauvana BblbepuTe ofHy KOP3WHY U HAacTponTe Nporpammy, TeMnepaTypy v Bpemsi B
COOTBETCTBUM C Bawmmu notpebHocTamu. 3atem BbibepuTe APYryt0 KOP3WHY M TakuM
e 0b6pa3oM yCTaHOBUTE HY>XXHYIO MporpaMmy, TemnepaTypy v Bpemst.

4.1.2. Korga Bbl H&XMETE KHOMKY Dll:', nesasi 1 npaBasi KOP3WHbI HAYHYT paboTaTb
oaHoBpeMeHHo. KHorka 1 1 MHAUKATOP NpPOrpaMMbl NEBON KOP3UHbI ByayT

OQHOBPEMEHHO MUraTb OOUH pas3 KaXxable 6 CeKyH[, KHonka n nHgnkKaTop
nporpaMMbl NpaBol KOP3WHbI Takke OyayT OAHOBPEMEHHO MUraTb OAMH pas Kaxable
6 cekyHa. [iucnneun nesov n npaBol KOP3uH ByayT 3aropaTbCA NOOYEpPEAHO C
MNHTEPBASIOM NPUMEPHO B 3 CEKyHAbI.

4.1.3. Bbl Takke MOXeTe CHayana 3anycTuTb NEBYI0 KOP3WHY, HAXaB KHOMKY [>|D nocne

YCTaHOBKM NapamMeTpoB st KOP3WHbI 1 , @ 3aTeM, HaxaB KHOMKY 2 YCTaHOBUTL
napameTpbl Ans NpaBoii kopauHbl. Korga npasasi kopauHa Gyaet HacTpoeHa,

HaXXMUTE KHOMKY DlD, 4TOGbI 3aNyCTUTL €e.
4.1.4. Korpa o6e kop3uHbl paBoTatoT, BpeEMs U TEMMePaTypy U3MEHUTb HEMb3si.
MN3meHeHne HacTpoek npu paboTte ¢ AByMSI KOP3MHAMU
4.2.1. Ecnv neBas u npaBasi KOpP3uHbI paBGoTaloT OAHOBPEMEHHO M BaM HEOBX0AMMO

HacTpoUTb TEMNepPaTypy Unu Bpemsi ANsi IEBON KOP3UHbI, HAXXMUTE 1 , @ 3aTem
yCTaHOBUTE HEOGXOAMMYIO TEMNEPATYpy U Bpemsi. B aTom cocTosiHuM nporpammy
M3MeHUTb Henb3sa. Ecnu B TeueHne 10 cekyH nocne HacTpoviku He ByaeT
BbIMOSTHEHO HUKAKUX AEWCTBUIA, 3KpaH AUCNIes aBTOMaTUYECKM BEPHETCS B
HOpMarbHOE COCTOSIHME.

4.2.2. Ecnv Bam Heo6x0aMMO YCTaHOBUTL TeMneparypy unv BpeMs Ans NpaBon KOP3WHBI,
cnegyvTe UHCTPYKUMAM 13 nyHkTa 4.2.1.

4.2.3. B npouecce npuroToBrneHusi nporpammy, TemMnepartypy 1 Bpemsi MOXXHO U3MEHSTh C

NOMOLLbIO KHOMOK 1 /2 n Dll:l JleBas nnun npaBas Kop3nHa nepeVl,qu B pexXum

nay3bl. Haxxmute kHonky DlD 4TOObI BO30OHOBUTL NPUrOTOBIIEHME MOCHE
N3MEHEeHWS HaCTPOeK.
4.2.4. Tlocne nepexofa yCTPOWCTBA B PEXMM May3bl, ECIN B TEYEHNE 5 MUHYT OHO HUKaK He
ncnonb3yeTcs, KOp3vHa NepenaeT B PEXUM OXUOaHUS.
BbIkntoyeHne neBo unm NpaBol KOP3WHBbI

4.3.1. CHavana HaXXMuTe KHOMKY 1 unm 2 a 3aTeM HaXMUTe 1 yaepXuBanTe KHOMKY
nuTaHns B TedeHne 2 cekyHd. BeibpaHHas kop3vHa nepecTaHeTt paboTaTh u
nepeviaeT B PeXUM OXnaaHus.

MN3BneyeHne KOpanHbI

4.4.1. Ecnu kop3uHa bbina n3eneveHa BO BpeMs NPUroTOBMEHNS, Ha AUCnIee NOSBUTCS
Hagnucb «OPEN» (OTKPbITO). CooTBeTcTBYyOLLAs KOpP3uHa NepecTaHeT paboTaTtb
(1 HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT, 1 ABUraTens 6yayT OCTaHOBMEHbI), a 3aTeM
BO30OHOBUT paboTy € NpeablayLLMMN HAacTPOMKamu, Kak TONbKO KopavHa byaert
BCTaBrieHa o6paTHO.
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4.5.

4.4.2.

Ecnu xxapoyHas KopauHa n3BneyeHa B pexxMme OXUAAHWS, Ha AuUcnnee nosiBUTCS
Hagnucb «OPEN» (OTKPbITO). B 310 Bpemsi 06e kop3uHbl He MoryT paboTaTb
OZHOBPEMEHHO.

MpuoctaHoBka paboThl NEBOW U NPABO KOP3WHbI

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Mpy NPUroTOBNEHWM C UCMOMb30BaHNEM 0GENX KOP3UH HAXXMUTE KHOMKY DlD OfVH
pas, 1 neeasi 1 NpaBasi KOP3NHbI OAHOBPEMEHHO NepenayT B pexum naysbl. Oba

3KpaHa 1 NnporpaMmMbl HaYHYT MUraTb. HaxxmmTe KHOMKy [>||:I elle pas, 1 nesas u
npaeasi KOp3vHbI BO30GHOBST paboTy.

Ecnu obe Kop3nHbl HaxoaATCsA B pexvMMe naysbl U B TeHeHWe 5 MUHYT YyCTPOMCTBO He
ucnonbayeTcs, 06e KOp3vHbI NepecTaHyT paboTaTb U BEPHYTCS B PEXUM OXMOAHMS.
Mpwn NpUroToBNEHUN C NCMONb30BaHNEM 06erX KOP3UH OCTOPOXHO HAXMMUTE KHOMKY

Dll:l oavH pas. lleBasi n NnpaBasi KOP3UHbI OAHOBPEMEHHO NepeayT B PEXUM naysbl.

Ecnu HY>XHO YTO-TO HAaCTpOWUTb, CHa4ana HaxmumTe 1 nm 2, a 3aTtemM U3MeHuTe
nporpamMmmy, Temnepatypy n BpemMsa B COOTBETCTBUU C BaLLMMUN I'IOTpeﬁHOCTﬂMVI.

Tenepb HAXMUTE KHOMKY DlD 0AVH pas, YToObl BO30OHOBUTHL OOHOBPEMEHHYO
paboTy neBon 1 NpaBoi KOP3WH.
[Mpu NpUroToBNEHNM C NCNONBb30BaHNEM 0BENX KOP3NH OCTOPOXKHO HAXMUTE KHOMKY

Dll:l oavH pas. JleBasi n npaBasi KOP3UHbLI OAHOBPEMEHHO NepeayT B PeXUM Nnay3bl.

[MOBTOPHO HAXMUTE U yOEpPXKMBaANTE KHOMKY o B TeYeHue 2 CeKyHA, 1 nesas un
npaBasi KOp3VHbI OAHOBPEMEHHO nepecTaHyT paboTaTk. Ha oboux gncnnesx
nosisutcs Hagnucb «OFF» (BbIKJ1.), u nocne 3ByKOBOro curHana ycTpoucTBO
BEPHETCH B PEXNM OXMOAHUS.

4.6. OctaHoBka paboThbl NeBO U NPaBoO KOP3UHbI

4.7.

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Mpn NpUroToBNEHUN C NCMONbL30BaHNEM 00enX KOP3UH YAEPXKBANTE KHOMKY
nuTaHnsa B TedeHne 2 cekyHa. JleBast n npaBasi KOP3uHbI NepecTaHyT paboTaTtb
0OHOBPEMEHHO, U Ha oboux aucnnesx nosisutcs Hagnuck « OFF» (BbIKI.). MNocne
3BYKOBOTO CUrHamna yCTPOMCTBO NepeviaeT B PeXUM OXuaaHus.

Mo ncTeveHun BpemeHu, otobpaxaemoro Ha avcnnee, paboTta Neson unm npasomn
KOP3WHbI NPEKPaTUTCS, HarpeBaTenbHbIN ANEeMEHT U ABuratenb OyayT OCTaHOBMEHbI,
a Ha gucnnee nosisutcs Hagnucb «OFF» (BbIKJ1.). Mocne nsaTu 3ByKoBbIX CUrHaNoB
3KPaH BbIKMIOYNTCH, U YCTPOWCTBO BEPHETCH B PEXUM OXMOAHUS.

Ecnu Bbl XOTWTE BbIKINIOYNTL OAHY KOP3UHY, HAXKMUTE 1 unm 2 a 3atem
yOepXuBanTe KHOMKY NUTaHus B TedeHne 2 cekyHn. BuibpaHHas kopanHa
nepecTaHeT paboTaTb, 1 Ha COOTBETCTBYIOLLEM Aucnnee nossutca Hagnuceb «OFF»
(BbIKI.). Mocne 3BykOBOro CMrHana ycTponcTBO BEPHETCSA B PEXVM OXMAaHMS, a
TaKKe NepeKnioumnTCs Ha PeXxmMm paboTbl C OJHOW KOP3VNHOW.

q)yHKLWIFI OAHOBPEMEHHOIo 3aBepLUeHns roToBKU

4.7.1.

4.7.2.

[aHHas dyHKUMs paboTaeT TonbKo Npu BbIGOPE ABYX NPOrpaMm ¢ pasHbIM
BpEMEHEM MPUrOTOBMNEHUS A1t NEBOW M NPaBOR KOP3WH. MHAMKaTOp hyHKLMK
3aroputca. Korga dyHKUMSt akTvBHa, AMCNNEN MUTaET.

—
Mocne BbIGOpa MEHI0 HAXXMUTE KHOMKY OLHOBPEMEHHOIO 3aBeplueHust ~ 7|, satem

HaXMuTe KHOMKY Dll:l YcTpoincTBo HayHeT paboraTtb. B 3TOT MOMEHT Kop3uHa ¢

Honee AnuTenbHbBIM BpEMEHeM NpUroToeneHns dyaet pabortatb, a Anucnnen KOp3vHbI

C MeHbLUMM BpeMeHeM Byaet nokasbiBaTte Haanuce « HOLD» (B OXKUOAHUWN).

Koraa pasHua Bo BpeMeHW CoKpaTuTCS, BTOpas Kop3uHa HayHeT pabotaTte. KHonka
=

OHOBPEMEHHOIO 3aBepLUEHUS OyneT octaBaTbCs BKIMHOYEHHOMN.
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4.7.3. Ecnu Bo Bpems NpuUroToBrieHnsi Bpems, oTobpaxaemoe Ans KOP3nHbl C HAAMUCHIO
«HOLD» (B OXXNOAHWNW), 6onblue BpeMeHW, yCTAHOBINEHHOMO ANS APYroi KOP3UHbI,
BbIiAWTE U3 PeXrMma OQHOBPEMEHHOTO 3aBepLUeHus. MiHaukaTop KHOMKK

LN
OQHOBPEMEHHOTO 3aBeplUeHnst ~ 7| nepecTaHeT Muratb.

4.7.4. Ecnu n3eneyb KOp3vHy BO BpeMsi paboTbl, TalMep OCTaHOBUTCS, @ Ha Aucnnee
nosisutcs Hagnucs «HOLD» (B OXKNOAHWW). BctaBbTe kop3nHy obpaTHO B
YCTPONCTBO, YTOObI BO30OHOBUTL paboTy.

4.7.5. Tpwu pabote c 0benmu Kop3nHamu, ecnv pabota ogHOM KOP3WHBLI OCTaHOBIIEHa, a
Apyras npoformkaeT paboTaTh, BblnAWUTe U3 pexrMma OQHOBPEMEHHOTO 3aBepLLEHNS,
1 MHANKATOP KHOMKV OQHOBPEMEHHOTO 3aBEpLUEHNS NepecTaHeT MuraThb.

MpumevaHus:

1. Pexum 3anycka: B 3TOM pexunMe NoACBEeYNBAETCS TONbKO 3HA4YOK KHOMKU NUTaHUS.

2. Pexxum oxungaHust: NoACBEYMBAOTCA 3HAYOK KHOMKWN NMUTaHWS, KHOMKM NEBOW KOP3WUHbI 1 NPaBoWn
KOP3WHbI.

3. HacTpoiika ycTpoicTBa, Korga oHo He paboTaeT: cCooTBETCTBYOLLas PyHKLUMOHaNbHas KHomka
BCerga ropuT, MHAMKaTop BblIOpaHHOW NporpamMMbl MUraeT, OCTarbHble MHAMKATOPbl MEHIO BCeraa
rOpsiT, COOTBETCTBYIOLLMIA AUCMNEN NONEPEMEHHO MUraeT, oTobpaxasi TemnepaTtypy/Bpems ons
BblbpaHHON nporpammel. [pu HacTporke MeHo BbIGpaHHas NnporpaMmMa MUraeT, Npyu yCTaHOBKe
Temneparypbl H&XXMUTE KHOMKY TeMnepaTypbl, AUCMNEN Muraet, oTobpakasi TeKyLLyto TemnepaTypy,
HaXXMUTE KHOMKY BPEMEHU, YTOObI HACTPOUTL BPEMS, ANCTNEN NEPEKTYaeTCs Ha TekyLlee BpeMS 1
muraer. [py o4HOBPEMEHHOW HAaCTPOViKe NEBOW 1 NPaBOW KOP3WNHbI MEHIO KOP3WHbI, KOTOpas He
BbiOpaHa, He MUraeT, COOTBETCTBYIOLLUIA AMCNIEN NOOYEepPeaHO NOKa3bIBAET TeMnepaTtypy u Bpems 6e3
MuraHusi. B ato Bpems HarpeBaTenbHble 3NeMeHThbl U ABUraTenu He paboTatoT.

4. BHeceHWe U3MeHEeHU B NPOLIECC NPUIOTOBIEHUS: MPOrpamMmma He MUraeT. JkpaH MUraeTt, oTobpaxast
Temneparypy 1 BpeMsi. Bbl MOXeTe perynvpoBartb TemMmnepaTypy 1 BpeMs, HO NporpaMMmy U3mMeHuUTb
Henb3si.

5. Pexum naysbl 4nsi O4HON KOP3WHbI: COOTBETCTBYHOLLAsA pyHKLMOHaNbHas KHOMKa ropuT NOCTOSIHHO,
a MHAOMKATOP MeHo Muraet npu Bolibope. OcTanbHble UHAMKATOPbI MEHIO TOPSAT NOCTOSAHHO, a

COOTBETCTBYIOLLMI AMCMNEN MUraeT, oTobpaxas Temnepatypy u Bpems. CoOTBETCTBYOLLAsA KHOMKa 1

unm 2 MUraer, 1 B 3TO BPEMSI MOXHO HACTPOUTbL MeHIO, TEMMepaTypy U BpeMmsi.
6. Pexxum nay3abl Ans neBoii 1 NpaBoii KOP3UHbI: COOTBETCTBYoLLAs (PyHKLMOHaNbHAs KHOMKa ropuT
MOCTOSIHHO, UHAMKATOP BbIGPAHHOTO MEHIO MUTAET, APYr1e UHAVKATOPLI MEHIO FOPST MOCTOSIHHO, 3KPaH

avcnnes muraet, otobpaxasi Temnepartypy/Bpemsi, COOTBETCTBYIOLLME KHOMKN 1 n 2 MUratoT.

7. Pabounii pexxnmM: cooTBeTCTBYOLAaA PYHKUMOHANbHAsA KHOMKA ropuT NMOCTOSIHHO, MHAMKaTOP
BbIOPaHHOIO MEHH0 ropUT MOCTOSIHHO, OCTarnbHbIe MHAVKATOPbLI MEHIO BbIKMIOYEHbI, @ Ha
COOTBETCTBYIOLLEM 3KpaHe OTOBpaxxaeTcst BpemMsi MEHIO.

8. lMpn ogHOBpeMeHHON paboTe NeBol 1 NpaBovi KOP3UHbI MHAMKATOP KHOMKM 1 COOTBETCTBYHOLLUIA

MHOVKATOP MEHI0 KOP3UHBbI 1 MUraloT OHOBPEMEHHO UNn pa3 B 3 CEeKyH/Ibl, 8 BPEMSI UCYE3HOBEHUS
cocrtasnset meHee 0,5 cekyHabl. Yepes 3 cekyH/Abl MHANKATOP KHOMKM U COOTBETCTBYIOLLMIA UHAMKATOP

MEHIO KOP3UHbI 2 MUratT OAHOBPEMEHHO UK pas B 6 CeKyHA, Npy 3TOM BPeMSsi UCYE3HOBEHNS
cocTtasnsieT meHee 0,5 cekyHabl, NeBbIN 1 NPaBbl UHOUKATOPbI MUraloT nonepemMeHHo. JleBbi 1
npaBblii UHAUKATOPb! MUTAKT NOOYEPEAHO C MHTEPBANOM 3 CEKYHAbI.

9. ®yHKUMS NamMATU: JaHHOE YCTPOMCTBO MMEET PYHKLMIO NamsTh. Mo OKOHYaHWM NPUroTOBMNEHUS
npubop He BbikntoyaeTcs. MNpu cnegytoLeM NCNonb3oBaHUK, ECNK Bbl BoibepeTe Ty e KOP3UuHY, Y4To U
B NPOLUIbIA pa3, OH cpa3dy 0TobpasuT MeHH, KOTOPOE MUCMONb30BaNock B NocneaHuin pas. PyHkums
namsaTu cbpocutes, ecnu npubop ByaeT BbiknioveH B TedeHne 1 yaca. [1o ncteyeHnm aToro BpemMmeHu
Npu BKMIOYEHNM YCTPOWCTBA OHO BEPHETCH B Ha4YarnbHoe cocTosHue. MNaMaTb Npuy BbIKIOYEHUN
NUTaHWsA: eCnn BO BPEMSI UCMOb30BaHNS YCTPOUCTBA NPOU3OLLIO CryYalHOe OTKMYEHUE NUTaHWUS,
YCTPONCTBO BEpHETCS B paboyee COCTOSIHME A0 OTKIMIOYEHNS NMUTAHNSA, €CMU ero CHOBA BKITIOYWTL B
TeyeHve 30 MUHYT.
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Tabnuua npuMepHOro BpeMeHu U TeMnepaTypbl NPUroToBNEHUSA

B Tabnuue Huxe npuBeaeHbl OCHOBHbIE HACTPOWKY AN NPUrOTOBMNEHNS Pa3NMyHbIX NMPOOYKTOB.
Mpumeyanue. MNomHUTE, YTO NPMBEAEHHBIE HACTPONKN OPUEHTUPOBOYHLIE. B 3aBucuMocTn ot
pa3mepa, popMbl 1 OMPMbI-NPON3BOANTENS MPOAYKTOB MOXET NOTpeboBaTbCs M3MEHEHNE HAaCTPOeK.
TexHonorusi 6bicTporo 06ayBa MrHOBEHHO HarpeBaeT BO3ayx BHYyTpu npubopa, noaTomy
KpaTKOBpEMEHHOe U3BreveHne KopanHbl 13 npubopa nNpakTuyYeckn He HapyLlaeT NpoLecc
NPUroTOBMEHNS.

CoBeTbl

1. Hebonblime KycoYku NPOOYKTOB rOTOBATCS ObICTPEe, YeM KpyMnHbIE.

2. bBonblwoe kONMYEeCTBO NPOAYKTOB FOTOBUTCS HEMHOIO A0fbLUE, HEBOIbLLOE KONMYECTBO
NpPOAYKTOB — HEMHOrO GbICTpee.

3. BcrpsixuBaHue nomoraeT HebOnbLUMM NPOAYKTaM Nyylle roToBUTLCS U NpeaoTBpaLLaeT ux
HepaBHOMEPHOE 0GXapuBaHue.

4.  [ns nony4YeHusi XpyCTALLEen Kopoykn obaBbTe HEMHOMO Macna Ha CbIpoi kapTodens.

O6xapvBanTe NpoayKTbl B a3popuUTIOPHULIE B TEHYEHME HECKOMbKUX MUHYT nocrne fobasneHus

mMacna.

He rotoBbTe B a3podpUTIOPHMLIE XUPHbIE NPOAYKTbI, HANPUMEP, COCUCKN.

Bnioga, KOTOpble MOXHO NPUrOTOBUTbL B IYXOBOM LUKady, MOXHO NPUroTOBUTbL U B

aspodpuTiopHuLe.

7. OnTymanbHOe KONMYeCTBO AN MPUrOTOBIIEHUS XPYCTSALLEro kapTodens dppu coctaBnseT
500 rpammoB.

8. Wcnonb3ywTe roToBoe TECTO, YTOObI ObICTPO U NErko NPUroTOBUTL 3aKyCKM C HAYMHKOW. [[O0TOBOE
TecTo TaKke TpebyeT MeHbLLe BpeMEeHN ANns NPUroToBMEHNS, YeM AOMaLLHee.

9. Ecnu Bbl X0TUTE MCNEYb NMPOT UMW KWL UNK 3anedb AenvkaTHbie NPoayKTsl unu 6noga c
HaYMHKOM Unn dapLueM, NnoctasbTe hopmy Ansi BbINEYKN B KOP3VHY a3pOhpUTIOPHULLbI.

on

Temnepaty [wnanas
M Pekomenpye pa no EIpEE] A ENEED OH [MepemelumBa
€Hio o YyMOM4aHW | MpUroToBRe | TemnepaTr | BpemeH
MbIi1 BeC (r) B HVe
10 HUs! (MUH) yp (°C) n
(°C) (MUH)
Kaprode | gn0/400 200 25 80-200 | 1-60 1-2
nb pu
Crelik 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Kypuua 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Mpunb 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Pbi6a 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
KpeBeTku 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Muuua 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Cyuwika 650/450 40 6y 80-200 1-60 1-2

MpumeyaHue 1. JobaBbTe 3 MUHYTHI KO BpPEMEHW NPUIOTOBIIEHUS, CNU NPUBOP eLle He NporpeT.
Mpun nepBom vcnonb3oBaHNM Npubopa MOXET NOSBUTLCS AbIM UMK 3anax. OTO HOPManbHOE SBNEHWE.
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Oumnctka

Ounwaiite Nnpubop nocre Kaxaoro NCNonb30BaHusI.
He ucnonb3ayinte MeTannuyeckne KyxoHHble NPUHAANEXHOCTU N abpa3nBHbIE YUCTALME cpeacTBa
ANS OYNCTKM KOP3WH U PeLLETOK, TaK Kak 3TO MOXeT NOBPeAnTbL aHTUNpUrapHoe NoKpbIThe.

1.

2.
3.

BbIHbTE BUMKY U3 pO3eTkU U faiiTe npubopy OCTbITb.

MpumevaHnwve. M3BneknTe KOp3nHbl, 4TOOLI aapocpuTiopHULA BbicTpee ocThina.

ry6Koi.

MpoTupaiTe BHELIHNE NOBEPXHOCTN Npnbopa BNaXHOW TKaHbIo.
MoWiTe KOp3nHbI ropsiyeit Bogon, HebomnbLIMM KONM4EeCTBOM MOIOLLLEro CpeacTBa v HeabpasnBHOM

[nA yaaneHnsa ocTaTkoB rpsisn MOXHO MCMOMb30BaTh Xuakoe obesxvpuBsatoLLee CpeacTso.
CoseT. Ecnu Ha pelueTke nnmn gHe KOP3nHbI CTOMKME 3arps3HEeHNs, HanonHUTE KOP3UHY ropsiyen
BOJOW 1 HEGOMNbLUMM KONMYECTBOM MOMOLLLErO CPeACTBa. MlomecTuTe peLueTky B KOP3nHY v
ocTaBbTe 3aMauvBaTbcs Ha 10 MUHYT.

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

Ounwarite BHYyTPEHHIOK MOBEPXHOCTL Nprbopa ropsyen Boaon n HeabpasneHoW rybkomn.
Ounwarite HarpeBaTemnbHbIN 3NIEMEHT OT OCTATKOB NULLU C MOMOLLBIO LLETKU.

HewucnpaBHocTb

Bo3moxHasa npuunHa

PewweHne

Mpu6op He paboTaer.

Mpunbop He noaknoyeH K
ANeKTpoceTU.

BcTaBsTe BUMKY LHYPa NUTaHNS B
3a3eMINEHHYI0 PO3ETKY 3MEKTPOCETH.

MpoaykTbl He
NPUroTOBUMNHUCH.

B KOp3uHY NomeLLeHO CULLIKOM
6OmbLUIOE KONUYECTBO NPOAYKTOB.

[obaBnsiiTe B KOP3NHY pekoMeHayemoe
KONIMYeCTBO NMPOAYKTOB (PeKOMeHAyeMoro
pa3smepa).

YcTaHoBMNEHa CULWKOM HU3Kast
TeMmneparypa.

OTperynupyiTe TemnepaTypy
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM.

Mpun6op He GbIN NpeaBapUTENBLHO
pasorper.

[lo6aBbTe Bpems K pekomeHayemomy
BPEMEHW NPUrOTOBNEHMUSI.

MpoayKTbl HepaBHOMEPHO
NPUrOTOBMEHSI.

HekoTopble BUAbI MPOAYKTOB HYXHO
BCTPSIXHYTb MO UCTEYEHUN
NOMNOBWHbLI BPEMEHN
NPUroTOBMEHMSI.

MpoayKTbl, KOTOpbIe Nnexat Apyr Ha Apyre
(Hanpumep, kapTodens dpw),
HeobXoAMMO BCTPSIXMBATbL MO NPOLIECTBUN
NOMOBWHbI BPEMEHW NMPUTOTOBNEHNUS.

MpoayKThl HE NOMYYMNUCH
XpYCTSLLMMU nocne
NPUroTOBNEHUSI.

Mcnonb3oBaH TMN NpoayKToB,
paccuuTaHHbI Ha NPUrOTOBMEHNE B
06bI4YHON PpUTIOPHMLIE.

Crerka cMaxsTe NPoayKTbl MacnoMm Ans
nony4YeHus XpycTsLLei KOPOUKK.

He ynaetcs npaBunsHo
BCTaBUTb KOP3UHY B
npubop.

CIMLLKOM MHOTO NpOAYKTOB B
KOp3UWHe.

He 3anonHsiTe KOp3nHy Bbillie OTMETKM
MAX.

KopauHa HenpasuribHO
ycTaHoBneHa B npubope.

MoTSHUTE KOP3WHY BHK3 0 LLenyka.

M3 npubopa BbIXxOANT
6enbin abiM.

FOTOBSATCS XMpPHbIE NPOAYKTHI.

Mpu NPUroTOBNEHUM XKMPHBIX NPOAYKTOB B
KOP3WHy cTekaeT BonbLLoe KonM4YecTBo
macna. Macno Bbiaensiet 6enbit abiM, a
KOp3WHa MOXET HarpeBaTbCs CUnbHee,
yeM 06bl4HO. DTO He BMUSIET Ha paboTty
npvbopa v pesynsTaT NPUroToBNEHUS.

KopanHa He Bbina nombiTa nocne
NnocrneaHero NPUroToBIeHNs!.

Benbiii AbIM BbI3BaH HarpeBoMm xvpa B
Kop3uHe. NpaBunbHO oYnLaiTe KOP3UHY
nocne Kaxaoro Ncnonb30BaHus.

Kaptodenb dpu obxapeH
HepaBHOMEPHO.

Mcnonb3oBaH HenpaBuIibHbIA COPT
kaptodens.

Mcnonbayite ceexuii kaptodens v
cneaute, 4Tobbl OH OCTaBancs TBepabIM
BO BPEMSI MPUrOTOBINEHUS!.

HapesaHHbiin kapTodenb He Obin
TLATeNbHO NPOMbIT Nepen
NPUrOTOBMEHNEM.

TwaTenbHO NPOMOITE Hape3aHHbIN
KapTodernb, 4ToObl CMbITb C HEro
Kpaxmar.
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Ob6s3aTenbHO TLaTenbHo obcyLmnTe
HapesaHHbI KapTodernb.

Hackornbko XpycTsiLuMM nonyyaercs Hapexbte kapTodens HeGonbLwmmu
KapTtodenb dopu He pycTill Y p pTOQ

o KapToderb pu, 3aBUCUT OT nanoykamu, 4Tobbl OH nonyyuncs 6onee
XPYCTALLUIA nocne
KonuyecTBa Macra v Bobl B XPYCTALLMM.
NPUroToBNEHUS.
kapTodene. CmaxbTe KapTodernb HeGomnbLUNM

KONM4YeCTBOM Macna, 4To6bl OH
nonyuuscsi 6onee XpycTsawmm.

OKPY)KaIOI.I.Iaﬂ cpena

Mocne okoHYaHWs cpoka cnyxbbl He BbiGpackiBaviTe Nnpnbop BMecTe ¢ BbITOBbIMM 0TXoaamu. Mepeparite
€ro B Crneumanu3mpoBaHHbIv MyHKT AN fanbHenwen yTunusauum. 3TuM Bbl MOMOXeTE 3alinTUTb

OKpY>atoLLyo cpesy.

FapaHTuﬂ n cepsuc

[ns nonyyYeHWst AONONHUTENBHOW MHpOPMaLIMK UNK B Cry4ae BO3HUKHOBEHUs NpoGriem obpatutecs B
LleHTp nogaepxkv nonb3oBartenen (Homep TenedoHa ykaszaH B rapaHTUHbIX 0b6si3aTenscTBax). Agpeca u
TenedoHbl aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB YkasaHbl B 6poLutope «FapaHTuitHble obsi3aTenscTea» Unm

B rapaHTUNHOM TarnoHe.

TonbKo ANsA AOMAaLIHEro UCMomnb30BaHus!
Nmnoprep: OO0 «l'opense BT»

119180, Mocksa, Slkumanckas Hao., 4, cTp. 1

Hisense

XENAET, YTOBbI MNOJIb3OBAHUWE NPUBOPOM AOCTABUIIO BAM
YOOBOJIbCTBUE!

MpoussoauTenb ocTaBnseT 3a cobol NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUIA!
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Udhézime té réendésishme pér siguriné

Lexoni me kujdes udhézimet pér pérdorim para se té pérdorni pajisjen.

1. Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e pagesés dhe mundésisht
paketimin e pajisjes.

2. Mos e zhytni pajisjen me komponentét elektriké dhe elementét ngrohés né
léng dhe mos e shpélani nén ujé té rrjedhshém.

3. Parandaloni ¢do hyrje té ujit ose Iéngu tjetér né pajisje pasi kjo mund té
shkaktojé goditje elektrike.

4. Gjithmoné vendosni ushgimin gé do té skuget né kosh né ményré qé té
shmangni kontaktin me elementét e ngrohjes.

5. Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe daljes sé ajrit gjaté funksionimit té pajisjes.

6. Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund té rezultojé né rrezik zjarri.

7. Mos prekni asnjé pjese té brendshme té pajisjes gjate funksionimit.

8. Para se te lidhni pajisjen me rrjetin elektrik, sigurohuni ge voltazhi i treguar ne
pajisje t& pérputhet me tensionin e rrjetit elekirik né shtépiné tuaj.

9. Mos e pérdorni pajisjen nése priza, kordoni i energjisé ose ndonjé komponent
tietér éshté i démtuar.

10. Nése kordoni i energjisé &shté i démtuar, ai mund té zévendésohet vetém nga
Hisense, gendra e autorizuar e servisit dhe riparimit e Hisense, ose njé
profesionist i trajnuar né ményré té pérshtatshme.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés 8 vjeg e lart dhe persona me
aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore ose me mungesé pérvoje dhe
njohurish, nése u jepet mbikéqyrje ose udhézime né lidhje me pérdorimin e
pajisjes né njé ményre té sigurt dhe ata i kuptojné rreziget e pérfshira.

Fémijét nuk duhet t€ luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja qé duhet té
béjé pérdoruesi nuk kryhet nga fémijét nése nuk jané mé té médhen;j se 8 vjeg
dhe nuk mbikéqyren.

1. Mbajeni kordonin e energjise larg sipérfageve té nxehta.

12. Mos e vendosni kabllin e energjisé ne prizen e energjise dhe mos perdorni
panelin e kontrollit te pajisjes nése duart tuaja jané te lagura.

13. Lidhni pajisjen vetém me njé prizé te tokezuar. Sigurohuni gé spina té futet né
menyre korrekte ne prize.

14. Kjo pajisje nuk mund té kontrollohet duke pérdorur njé kohématés té jashtém
ose njé sistem té veganté telekomandimi.

15. Mos e vendosni pajisjen né ose afér njé materiali t& ndezshém si¢ éshté njé
mbulesé tavoline ose perde.

16. Mos e vendosni pajisjen prané nje muri ose sipér pajisjeve te tjera. Sigurohuni
qé te kete té paktén 10 cm hapésiré prapa, prané dhe sipér pajisjes. Mos
vendosni asnjé objekt mbi pajisje.

169



17. Pérdorni pajisjen vetém pér géllimet e pérshkruara né kété manual.

18.  Mos e lini pajisjen té funksionojé pa mbikéqyrje.

19. Gjaté skugjes me ajér té nxehté, avulli i nxehté lirohet pérmes vrimave té
daljes sé ajrit. Kujdesuni gé t€ mos afroheni shumé me gypat e daljes sé ajrit
me duar dhe fytyré. Kini kujdes gjithashtu gé té mos digjeni nga avulli kur higni
tiganin nga pajisja.

20. Gjaté funksionimit, sipérfaget e aksesueshme té pajisjes mund té nxehen.

21. Nése nga pajisja del tym i errét, menjehere fikeni. Para se té higni tabakane
nga pajisja, prisni gé tymi te rrallohet.

22. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té rrafshét dhe te géndrueshme.

23. Pajisja synohet vetém pér pérdorim normal shtépiak. Nuk synohet pér
pérdorim né mjedise € tilla si: aneks kuzhine né dyqane/magazina, zyra, ferma
ose mjedise té tjera pune. Gjithashtu nuk synohet t€ pérdoret nga klientét né
dhomat e hoteleve, moteleve, godinave pér fietje dhe méngjes dhe institucione
té tjera qé ofrojné strehim.

24. Nése pajisja nuk pérdoret né ményré korrekte ose, nése pérdoret pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale ose né njé ményré gé nuk éshté né
pérputhje me kéto udhézime, garancia do té jeté e pavlefshme dhe Hisense
nuk do té jeté pérgjegjése pér asnjé dém qé do té rezultojé.

25.  Pér inspektim ose riparim té pajisjes, kontaktoni njé gendér té autorizuar té
shérbimit Hisense.

26. Mos u pérpigni ta riparoni pajisjen veté pasi kjo do ta béjé garanciné té
pavlefshme.

27. Gjithmoné shképuteni pajisjen nga rjeti elektrik pas pérdorimit.

28. Para se té mbani ose pastroni pajisjen, prisni gé ajo té ftohet pér rreth 30
minuta.

29. Sigurohuni gé ushqimi i gatuar né pajisje té keté nje ngjyré te arte dhe jo ngjyre
té errét ose kafe. Higni ¢do mbetje t& ushqimit té djegur. Mos skuqni patate né
temperaturé mbi 180°C (pér té zvogéluar formimin e akrilamideve).

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me Direktivén Evropiane 2012/19/EC pér mbetjet e

pajisjeve elektrike dhe elektronike - WEEE. Direktiva specifikon kérkesat e zbatueshme pér

mbledhjen dhe administrimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe elektronike né té gjithé
Bashkimin Evropian.

Fikje automatike

Kjo pajisje éshté e pajisur me njé kohématés. Kur t& mbarojé koha, pajisja do té Iéshojé njé sinjal dhe
do té fiket automatikisht.
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Lidhje elektrike:
Pajisje mund té lidhet vetém me njé prize té pérshtatur pér 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Pérshkrim i pérgjithshém

Tenxhere pér skugje
Skara e skugjes
Pajisja

wnN e
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Pérpara pérdorimit té paré

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni ¢do ngijités ose etiketé nga pajisja.

3. Pastroni miré raftin dhe tenxheren me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.

4. Fshini pjesén e brendshme dhe té jashtme té pajisjes me njé lecké té njomé.

Kjo éshté njé fritezé pa vaj gé punon né ajér té nxehté. Mos e mbushni menjéheré tenxheren me vaj
apo yndyré pér skugje.

Vini re: Kur friteza me ajér té& nxehet pér heré té paré, ajo mund té |éshojé tym té lehté ose kutérbim.
Kjo éshté normale te shumé pajisje nxehése. Kjo nuk ndikon né siguriné e pajisjes suaj.

Pérgatitja e pajisjes pér pérdorim

3. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té géndrueshme, horizontale dhe té njétrajtshme.
Mos e vendosni pajisjen né njé sipérfage jorezistente ndaj nxehtésisé.
4. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere

Mos e mbushni tenxheren me vaj apo ndonjé Iéng tjetér.
Mos vendosni asgjé mbi pajisje, sepse kjo mund té pengojé qarkullimin e ajrit dhe té ndikojé né
rezultatin e skugjes me ajér té nxehté.

Perdorimi i pajisjes

1. Lidhni prizén e rrymés né njé prizé muri té tokézuar.

2. Térhigeni me kujdes tenxheren nga friteza me ajér (Figura 2).
3. Vendosni pérbérésit né tenxhere. (Figura 3).

4. Vendosni pérséri tenxheren né fritezén me ajér (Figura 4).
Mos e pérdorni kurré tenxheren pa skarén e skugjes né té.

Kujdes: Mos e prekni tenxheren gjaté dhe pér disa kohé pas pérdorimit, pasi ajo nxehet shumé.

Mbajeni tenxheren vetém nga doreza.

5. Pércaktoni kohén e nevojshme té pérgatities pér pérbérésin (shihni seksionin "Cilésimet" né kété

kapitull).

6. Disa pérbérés kérkojné tundje diku nga mesi i kohés sé pérgatitjes (shihni seksionin "Cilésimet" né

kété kapitull). Pér té tundur pérbérésit, nxirreni tenxheren nga pajisja duke e mbajtur nga doreza dhe

tundeni. Pastaj rivendosni tenxheren né fritezén me ajér.

7. Kur dégjoni zilen, koha e vendosur e pérgatitjes ka kaluar. Nxirreni tenxheren nga pajisja

Vini re: Mbani shtypur butonin e rrymés pér 2 sekonda. Pastaj mund ta fikni pajisjen manualisht.

Késhillé: Ju mund té rregulloni temperaturén ose kohén sipas preferencés suaj gjaté pérdorimit.

8. Kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rivendosni tenxheren pérséri né pajisje dhe vendosni

kohématésin pér disa minuta shtesé.

9. Pér té hequr pérbérésit (p.sh. patatet e skuqura), nxirreni tenxheren nga friteza me ajér dhe

vendoseni né njé kémbje.

Mos e ktheni tenxheren pérmbys, pasi vaji i tepért qé éshté mbledhur né pjesén e poshtme té

tenxheres do té rrjiedhé mbi pérbérésit.

Tenxherja dhe pérbérésit jané té nxehté. Né varési té llojit t& pérbérésve né fritezé€n me ajér, avulli

mund té dalé nga tenxherja.

10. Pérdorni ené té pérshtatshme pér transferimin e ushgimit né pjate.

11. Kur njé porcion pérbérésish éshté gati, friteza me ajér éshté menjéheré gati pér pérgatitjen e njé
porcioni tjetér.
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Udhézimet e panelit té kontrollit

#0 , 0 <0 -0, 0

;
o8
Fries Steak Chicken Grill Fish

=)I° “° /\‘ nm-e \/°/\° r-mx»ev0 ®° I>|':l°

Tasti 1 d) - Tasti i energjisé

Pasi shporta dhe tenxherja té vendosen si¢ duhet né vendin e pérshtatshém, drita e energjisé do té
ndricojé. Shtypni tastin e energjisé pér té& vendosur pajisjen né modalitetin e gatishmérisé, pasi té keni
zgjedhur tenxheren gé déshironi té pérdorni. Nése tasti i energjisé shtypet pér heré té dyté, do té
fillojéprocesi i gatimit. Nése tasti i energjis€ mbahet shtypur pér 2 sekonda, e gjithé pajisja do té
mbyllet gjaté gatimit dhe motori do té ndalet né té njéjtén kohé.

Tasti 2 |>|D - Tasti Start/Pause
Pér té ndezur ose ndalur pajisjen.

N
Tasti 3 @ - Tasti i rikujtesés pér kthimin e ushqimit
Kur ushgimi duhet té kthehet, nése e keni zgjedhur kété funksion, pajisja do té lI€shojé njé rikujtesé né
kohén e caktuar.

Tasti 4 N - Tastii uljes s& temperaturés
Tasti 5 A\ Tasti i rritjes sé temperaturés
Tasti6 N - Tasti i uljes sé& kohés

Tasti 7 N\ Tasti i rritjes sé kohés
]
Tasti 8 .. - Tastiirezervimit
Pérdoreni kété tast pér térezervuar kohén e gatimit sipas déshirés, ku koha e rezervimit ndryshon nga
0,5 deri né 12 oré.

—

Tasti9 ~ 71 - Tasti i pérfundimit t& njékohshém

Duke e shtypur kété tast, dy receta me cilésime té€ ndryshme kohore, mund té pérfundojné né té
njéjtén kohé.

Tasti 10 ‘7" - Tasti i drités
Tasti 11 1 - Tasti i pérzgjedhjes sé tenxheres
Drita treguese “13” - Ekrani pér tenxheren e majté

Drita treguese “13” - Ekrani pér tenxheren e djathté
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Tasti 14 2 Tasti i pérzgjedhjes sé tenxheres
Prekni tastin e pérzgjedhjes sé kohés. Sipas nevojés, mund ta rregulloni kohén e shénuar né njésiné e
ekranit.

Drita treguese “15” - Drita e kohés
Drita treguese “16” - Drita e temperaturés

Tastet 17-24 - Tastet e recetave

Udhézimet e hollésishme té pérdorimit

1. Modaliteti i nisjes

Sé pari, pér t'u siguruar gé tigani éshté montuar si¢ duhet né pajisje, fusni spinén né prizé. Pajisja do
té ndizet, do té sinjalizojé njé heré, té gjitha dritat do té ndizen pér njé sekondé dhe mé pas do té fiken
pérséri. lkona e energjisé do té ndizet.

2. Modaliteti i gatishmérisé
Prekni ikonén e energjis€. Treguesi i tastit té 1 pérzgjedhjes sé tenxheres dhe treguesi i

pérzgjedhjes 2 sé tenxheres do té ndizen dhe do té géndrojné té ndezur. Pajisja tani éshté né
modalitetin e gatishmérisé. Kur njésia &shté né modalitetin e gatishmérisé dhe nuk ka punuar brenda
5 minutash, do té kthehet né modalitetin e nisjes.

3. Modaliteti i punés me njé tenxhere

3.1. Prekniikonén 1 ose 2 Treguesi i funksionit dhe menyja do té ndizen dhe do té
géndrojné té ndezura. Treguesi i patateve té skuqura do té pulsojé, pasi kjo éshté menyja e
paracaktuar, ndérsa treguesit e tjeré gjithashtu do té géndrojné té ndezur. Né té njéjtén

kohé, treguesi i temperaturés dhe kohés do té pulsojé. Nése mbani shtypur ikonén 1 pér
2 sekonda, mund té anuloni pérzgjedhjen pér tenxheren e majté. Béni té njéjtén gjé pér

tenxheren e djathté, duke mbaijtur shtypur ikonén . Nése anuloni pérzgjedhjen e té dyja
tenxhereve duke shtypur ikonat, pajisja hyn né modalitetin e gatishmérisé.

3.2.  Prekni ikonén e tastit t& menysé pér té zgjedhur menyné gé déshironi t€ pérdorni sipas
asaj gé po gatuani ose pér té rregulluar temperaturén dhe kohén, nése éshté e nevojshme.
Kur rregulloni temperaturén, sa heré gé shtypni tastin, temperatura do té ndryshojé me

5 °C, kurse nése shtypni gjaté tastin " A\ ose" \/", temperatura do té rritet ose ulet
vazhdimisht. Pér ¢do meny, diapazoni i temperaturés sé rregullueshme éshté 80 °C-200 °C.
Rregullimi i kohés: sa heré gé shtypni tastitn, koha ndryshon me 1 min. Diapazoni kohor i
rregullueshém éshté 1 min-60 min.

3.3. Pasité keni zgjedhur recetén, temperaturén dhe kohén e duhur, shtypni ikonén e tastit té

energjisé. Tenxherja 1 / 2 fillon té€ punojé dhe ekrani tregon kohén aktuale té gatimit,
duke e numéruar poshté para se t€ ndalojé sé pulsuari. Treguesi i recetés sé pérzgjedhur
do té géndrojé vazhdimisht ndezur, treguesit e recetave té tjera do té jené té fikur.

3.4. Nése keni nevojé té rregulloni temperaturén ose kohén gjaté procesit té gatimit, shtypni

tastin 1 ose 2 pastaj shtypni njé heré ikonén e tastit té temperaturés ose té kohés,

pastaj shtypni ikonén e tastit " "ose t& " NV pér té rregulluar temperaturén ose
kohén. Gjaté procesit té rregullimit, pajisja do té vazhdojé té punojé.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Nése ju duhet té rivendosni recetén gjaté gatimit, shtypni lehté tastin 1 ose 2 pastaj

shtypni njé heré [>|D pér té pezulluar gatimin. Nxehési dhe motori do t& ndalojné sé
punuari dhe treguesi i recetés dhe ekrani do té pulsojné. Rregulloni recetén sipas nevojés.
Né kété kohé, ju gjithashtu mund té rregulloni temperaturén dhe kohén.

Shtypni tastin e energjisé gjaté gatimit dhe pajisja do té ndalet. Nése nuk ka veprim, pajisja
do té kthehet automatikisht né modalitetin e gatishmérisé pas 5 minutash.

Nése ju duhet té fikni pajisjen gjaté gatimit, shtypni tastin e energjisé€ pér 2 sekonda dhe
pajisja do té fiket. Tubi i nxehjes dhe motori do t& ndérpresin punén. Ekrani do té shfagé
fialén "OFF" dhe do té dégjohet sinjali.

Pas gatimit, ekrani do té shfaqé fjalén "OFF" dhe sinjali do t& dégjohet menjéheré 5 heré.
Ekrani fiket dhe pajisja kthehet né modalitetin e gatishmérisé.

Nése, gjaté gatimit, higni koshin e skugjes, ekrani do té tregojé fjalén "OPEN" dhe pajisja
do té ndalojé sé punuari. Pasi té keni futur pérséri shportén e skugjes, pajisja do té rifillojé
punén e saj t&é méparshme.

4. Modaliteti i punés me dy tenxhere

4.1.

4.2.

Nisja e té dyja tenxhereve
4.1.1. Sé pari, zgjidhni njé ané dhe vendosni recetén, temperaturén dhe kohén, sipas
nevojave tuaja. Sé dyti, zgjidhni anén tjetér dhe vendosni recetén e déshiruar,
temperaturén dhe kohén, né té njéjtén ményré.

4.1.2. Kur té shtypni tastin [>|I:I, tenxherja e majté dhe e djathté do té fillojné té& punojné né
té njéjtén kohé. Tasti 1 dhe drita treguese e recetés sé tenxheres sé majté do té

pulsojné njékohésisht njé heré né 6 sekonda, ndérsa tasti 2 dhe drita treguese e
recetés sé tenxheres sé djathté gjithashtu do té pulsojné njékohésisht njé heré né 6
sekonda. Ekrani i tenxheres sé majté dhe té djathté do té ndizen radhazi, né njé
interval prej rreth 3 sekondash.

4.1.3. Ju gjithashtu mund té ndizni tenxheren e majté sé pari, duke shtypur tastin DlD pas

vendosjes sé parametrit t& tenxheres 1 dhe mé pas duke shtypur pér té
vendosur parametrin e tenxheres sé djathté. Kur tenxherja e djathté té jeté gati,

shtypni tastin [>|D pér té nisur punén e tenxheres sé djathté.
4.1.4. Kur té dyja tenxheret té jené duke punuar, koha dhe temperatura nuk nuk do té jené
té rregullueshme.
Ndryshimi i njé cilésimi gjaté punés me té dyja tenxheret
4.2.1. Kur tenxherja e majté dhe e djathté punojné né té njéjtén kohé dhe ju duhet té

vendosni temperaturén ose kohén pér tenxheren e maijté, shtypni 1 dhe mé pas
vendosni temperaturén dhe kohén sipas nevojés. Receta nuk mund té ndryshohet né
kété gjendje. Nése nuk ka veprim brenda 10 sekondave pas cilésimit, ekrani kthehet
automatikisht né normalitet.

4.2.2. Nése ju duhet t&€ vendosni temperaturén ose kohén e tenxheres sé djathté, referojuni
seksionit 4.2.1.

4.2.3. Gjaté procesit té gatimit, receta dhe temperatura/koha mund té rregullohen duke

shtypur tastin 1 / 2 dhe [>|D. Tenxherja e majté ose e djathté do té hyjé né
modalitetin e pauzés. Pas ndryshimit té cilésimeve, shtypni tastin [>|D pér té rifilluar
gatimin.

4.2.4. Pasi pajisja té keté hyré né modalitetin e pezullimit, nése nuk ka veprim pér 5 minuta,
tenxherja do té hyjé né modalitetin e gatishmérisé.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

Fikja e tenxheres sé maijté ose té djathté

4.3.1. Shtypni sé pari tastin 1 ose 2 pastaj mbani té shtypur tastin e energjisé pér 2
sekonda. Tenxherja e zgjedhur do té ndalojé punén dhe do té kthehet né modalitetin
e gatishmérisé.
Nxjerrja jashté e shportés
4.4.1. Nése shporta éshté nxjerré gjaté gatimit, ekrani do té shfaqgé simbolin "OPEN". Ana
né fjalé do té ndérpresé punén (si nxehja, ashtu edhe motori, do t& ndalen) dhe do té
rifillojé punén me cilésimin e méparshém kur shporta té futet pérséri.
4.4.2. Kur shporta e skugjes té nxirret né gjendje gatishmérie, ekrani do té shfagé simbolin
"OPEN". Né kété kohé, té dyja tenxheret nuk mund té pérdoren né té njéjtén kohé.
Pezullimi i tenxheres sé maijté dhe té djathté

4.5.1. Kur gatuani me té dyja tenxheret, shtypni njé heré tastin DlD dhe tenxherja e majté
dhe e djathté do té hyjné né modalitetin e pezullimit né té njéjtén kohé. Si ekranet,

ashtu edhe recetat, tani do té€ pulsojné. Shtypni pérséri tastin [>|D dhe tenxherja e
majté dhe e djathté do té rifillojné punén.

4.5.2. Kur edhe tenxherja e majté, edhe e djathté pezullohen né té njéjtén kohé dhe nuk ka
veprim brenda 5 minutash, té dyja tenxheret do té ndérpresin punén dhe do té
kthehen né modalitetin e gatishmérisé.

4.5.3. Kur gatuani me té dyja tenxheret, shtypni butésisht tastin [>|D njé heré. Tenxherja e
majté dhe e djathté do té hyjné né modalitetin e pezullimit né t& njéjtén kohé. Nése

keni nevojé té rregulloni ndonjé gjé, sé pari shtypni 1 ose dhe mé pas rregulloni
recetén, temperaturén dhe kohén, sipas nevojave tuaja. Tani shtypni njé heré tastin

DlD pér té rifilluar punén e njékohshme té tenxheres sé majté dhe té djathté.

4.5.4. Kur gatuani me té dyja tenxheret, shtypni butésisht tastin [>|D njé heré. Tenxherja e
maijté dhe e djathté do té hyjné né modalitetin e pezullimit né té& njéjtén kohé. Shtypni

pérséri tastin @ pér 2 sekonda dhe tenxherja e majté dhe e djathté do té
ndérpresin punén né té njéjtén kohé. Ekrani i majté dhe i djathté do té shfaqin "OFF"
dhe produkti do té kthehet né modalitetin e gatishmérisé pas njé sinjalizimi té
shkurtér.

Ndalimi i tenxheres sé majté dhe té djathté

4.6.1. Kur gatuani me té dyja tenxheret, shtypni tastin e energjisé pér 2 sekonda. Tenxherja
e majté dhe e djathté do té ndalojné sé punuari né té njéjtén kohé dhe ekrani i majté
dhe i djathté do té shfagin "OFF". Pas njé sinjalizimi t& shkurtér, pajisja do té hyjé né
modalitetin e gatishmérisé.

4.6.2. Pasi té keté kaluar koha né ekran, as tenxherja e majté dhe as tenxherja e djathté
nuk do té punojné, nxehja dhe motori do té ndalen, ndérsa ekrani do té shfagé
"OFF". Pasi zilja té I€shojé 5 sinjalizime té shkurtra, ekrani do té fiket dhe pajisja do
té kthehet né modalitetin e gatishmérisé.

4.6.3. Nése déshironi té fikni njé tenxhere, shtypni sé pari 1 ose 2 dhe mé pas mbani
shtypur tastin e energjisé pér 2 sekonda. Tenxherja e zgjedhur do té ndalojé sé
punuari dhe ekrani pérkatés do té shfaqé "OFF". Pas njé sinjalizimi té shkurtér, do té
kthehet né modalitetin e gatishmérisé€. Né kété piké, gjendja e pajisjes ndryshon né
modalitetin e punés me njé tenxhere té vetme.

Funksioni i pérfundimit t&€ njékohshém

4.7.1. Ky funksion éshté aktiv vetém kur dy receta me cilésime té& ndryshme kohore
zgjidhen né modalitetin e tenxheres sé€ majté dhe té djathté. Drita treguese do té
ndizet né té njéjtén kohé. Kur funksioni &shté aktiv, ekrani pulson.
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RN
4.7.2. Pas pérzgjedhjes sé menysé, shtypni sé ~ 7! pari tastin e pérfundimit té

njékohshém, pastaj shtypni pérséri tastin [>|D. Paijisja do té fillojé té punojé. Né kété
piké, tenxherja me kohén mé té gjaté té gatimit do té punojé, ndérsa tenxherja me
kohén mé té shkurtér té gatimit do té shfagé simbolin "HOLD". Kur té keté kaluar
koha shtesg, tenxherja e dyté do té fillojé té punojé. Tasti i pérfundimit té& njékohshém
RN
~ 71 normalisht géndron i ndezur gjaté kétij procesi.

4.7.3. Gjaté gatimit, nése koha e shfaqur né anén e simbolit "HOLD" éshté mé e gjaté se

RN
koha né anén tjetér, dilni nga modaliteti i pérfundimit t& njékohshém. ~ 71 Treguesi i
pérfundimit t&€ njékohshém do té ndalojé sé pulsuari.

4.7.4. Nése nxirrni njérén tenxhere gjaté punés, kohématési do té pezullohet dhe ekrani do
té shfagé simbolin "HOLD". Vendosni tenxheren pérséri né pajisje pér té rifilluar
punén.

4.7.5. Gjaté punés me té dyja tenxheret, nése puna e njé tenxhereje éshté ndérpreré dhe
tenxherja tjetér vazhdon té punojé, dilni nga funksioni i pérfundimit t& njékohshém
dhe treguesi i tastit t& pérfundimit t& njékohshém do té ndalojé sé pulsuari.

Shénime:

1. Modaliteti i nisjes: né kété modalitet, ndizet vetém ikona e tastit té energjisé.

2. Modaliteti i gatishmérisé: ikona e tastit t€ energjisé, tasti i tenxheres sé majté dhe tasti i tenxheres
sé djathté jané té gjitha té ndriguara.

3. Cilésimi i njésisé kur nuk éshté duke punuar: butoni i funksionit pérkatés éshté gjithmoné i ndezur,
treguesi i recetés sé zgjedhur pulson, treguesit e tjeré t&€ menysé jané gjithmoné té ndezur, ekrani
pérkatés pulson radhazi pér té treguar temperaturén/kohén e recetés sé pérzgjedhur. Kur té rregulloni
menyné, receta e pérzgjedhur pulson, kur t& vendosni temperaturén, shtypni tastin e temperaturés,
ekrani pulson pér té treguar temperaturén aktuale, shtypni tastin e kohés pér té rregulluar kohén,
ekrani ndérron kohén aktuale dhe pulson. Kur tenxherja e majté dhe e djathté jané gjendja e zgjedhur
né té njéjtén kohé, menyja e anés gé nuk éshté zgjedhur nuk pulson, ekrani pérkatés tregon radhazi
temperaturén dhe kohén pa pulsuar. Gjaté kétij procesi, nxehésit dhe motorét nuk funksionojné.

4. Bérja e rregullimeve gjaté gatimit: receta nuk pulson. Ekrani pulson pér té shfaqur temperaturén dhe
kohén. Mund té rregulloni temperaturén dhe kohén, por receta nuk mund té rregullohet.

5. Modaliteti i pauzés s€ njé tenxhereje té vetme: tasti i funksionit pérkatés ndizet né ményré té
géndrueshme dhe treguesi i menysé pulson kur zgjidhet. Treguesit e tjeré t&€ menysé ndizen né
ményré té géndrueshme dhe ekrani pérkatés i ekranit vezullon, duke treguar temperaturén/kohén.

Tastet pérkatése 1 ose 2 vezullojné, ndérsa menyja, temperatura dhe koha mund té rregullohen né
kété piké.

6. Modaliteti i pauzés s€ tenxheres sé majté dhe té djathté: tasti i funksionit pérkatés ndizet né ményré
té géndrueshme, treguesi i menysé sé zgjedhur pulson, treguesi i menysé tjetér ndizet né ményré té

géndrueshme, ekrani vezullon, duke treguar temperaturén/kohén, tastet pérkatése 1 dhe 2
vezullojné.

7. Modaliteti i punés: tasti i funksionit pérkatés ndizet né ményré té géndrueshme, treguesi i menysé
sé zgjedhur ndizet né ményré té géndrueshme, treguesit e tjeré t€ menysé jané té fikur dhe ekrani
pérkatés shfag kohén e menysé.

8. Kur tenxherja e majté dhe e djathté punojné né té njéjtén kohé, treguesi i celésit dhe treguesi

pérkatés i menuysé pérkatése té tenxheres 1 vezullojné né té njéjtén kohé /3 sekonda dhe koha e

shuarjes < 0.5 sekonda. Pas 3 sekondash, treguesi i tastit dhe treguesi pérkatés i menysé sé 2
tenxheres vezullojné né té njéjtén kohé /6 sekonda, me kohén e shuarjes < 0.5 sekonda, treguesit e
majté dhe té djathté vezullojné radhazi dhe koha e intervalit t&¢ majté dhe té djathté éshté 3 sekonda.
9. Funksioni i kujtesés: pajisja ka njé funksion té kujtesés. Kur gatimi té keté pérfunduar, pajisja nuk do
té fiket. Né pérdorimin e ardhshém, nése zgjidhni té njéjtén tenxhere si herén e fundit, pajisja do té
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shfagé drejtpérdrejt menyné qé éshté pérdorur herén e fundit. Funksioni i memories do té zhduket kur
pajisja té fiket pér 1 oré. Pasi té keté kaluar té paktén 1 oré, gjendja fillestare do té shfaget kur pajisja
té ndizet pérséri. Kujtesa e fikjes: nése pajisja éshté né pérdorim dhe energjia €shté ndérpreré
aksidentalisht, makina do té kthehet né gjendjen e punés para fikjes sé€ energjisé. me kusht gé té
rienergjizohet brenda 30 minutash.

Cilésimet

Tabela e méposhtme do t'ju ndihmojé té zgjidhni cilésimet bazé pér pérbérésit.

Vini re: Kini parasysh se kéto cilésime jané vetém treguese. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé dhe marké, ne nuk mund té garantojmeé cilésimet mé t& mira pér pérbérésit
tuaj.

Pér shkak se teknologjia e ajrit t& shpejté e rinxeh menjéheré ajrin brenda pajisjes, térheqgja e shkurtér
e tenxheres nga pajisja gjaté skugjes me ajér té nxehté véshtiré se do té prishé procesin.

Sugjerime:

1. Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje, sesa
pérbérésit mé té médhen,].

2. Sasia mé e madhe e pérbérésive kérkon njé kohé pak mé té gjaté pérgatitjeje, sasia mé e vogél
e pérbérésve kérkon njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje.

3. Tundja e pérbérésve mé té vegjél diku nga mesi i pérgatitjes optimizon rezultatin pérfundimtar

dhe mund té ndihmojé né skugjen e njétrajtshme té pérbérésve.

Pér njé rezultat krokant, shtojuni pak vaj patateve té freskéta. Skugni pérbérésit né fritezén me

ajér brenda pak minutash pasi té keni shtuar vajin.

Mos pérgatisni pérbérés jashtézakonisht t€ yndyrshém, si salgicet, né fritez€n me ajér.

Ushgimet e lehta qé mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né fritezé€n me ajér.

Sasia optimale pér pérgatitjen e patateve té skuqura éshté 500 gram.

Pérdorni brumé té pérgatitur paraprakisht pér té pérgatitur shpejt dhe lehté ushgime té

mbushura. Brumi i pérgatitur paraprakisht kérkon gjithashtu njé kohé mé té shkurtér pérgatitjeje

sesa brumi i béré né shtépi.

9. Vendosni njé tepsi pjekjeje ose furre né tenxheren e fritezés me ajér nése déshironi té pigni njé
torté ose quiche apo nése déshironi té skuqgni pérbérés ose pjata delikate me mbushje.

P

© NG

Pesha Tempzratura Koha e Diapazoni i Afati
Menyja referencé paracaktuar tenxheres tempfratures kohor Shkundeni
(9) (°C) (min.) (°C) (min)

Patate 18 600/400 200 25 80-200 | 1-60 1-2
skuqura
Biftek 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Mish pule 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Zgaré 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Peshk 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Karkaleca 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Picé 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Dehidratim 650/450 40 6 oré 80-200 1-60 1-2
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Shénim 1: shtoni 3 minuta né kohén e pérgatitjes kur té filloni tiganisjen me fritez€ me ajér ende té
ftohté. Gjaté pérdorimit té paré, pajisja mund té lIéshojé pak tym dhe eré, gjé qé éshté njé dukuri
normale.

Pastrimi

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryese pér té pastruar tenxheren dhe
skarén e skugjes, pasi kjo mund té démtojé shtresén qé nuk ngjit.

1.

2.
3.

Higni spinén e rrymés nga priza e murit dhe |éreni pajisjen té ftohet.

Vini re: Higeni tenxheren pér ta I€né fritez€n me ajér té ftohet mé shpeit.

Fshini pjesén e jashtme té pajisjes me njé lecké té lagur.
Pastroni tenxheret me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.

Mund té pérdorni detergjent pér hegjen e yndyrés pér té€ hequr papastértité e mbetura.
Késhillé: Nése né skaré ose né fund té tenxheres éshté ngjitur papastérti, mbusheni tenxheren
me ujé té nxehté dhe pak detergjent. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere dhe Iéreni
tenxheren dhe skarén e skugjes té njomet pér aférsisht 10 minuta.

Zgjidhja e problemeve

Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té€ nxehté dhe njé sfungjer jogérryes.
Pastroni elementin nxehés me njé furcé pastrimi pér t& hequr mbetjet e ushgimit.

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Pajisja nuk funksionon.

Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrietin elektrik.

Lidhni spinén e kabllos elektrike me
njé prizé té tokézuar elektrike.

Pérbérésit e skuqur me
fritezén me ajér nuk
jané gatuar.

Sasi e tepért e pérbérésve ose
pérbérésit jané shumé té
médhen;.

Mbushni tenxheren me sasiné e
sugjeruar té pérbérésve (té
madhésisé sé€ rekomanduar).

Temperatura éshté shumé e
ulét.

Rregulloni temperaturén aq sa duhet.

Pajisja nuk éshté nxehur
paraprakisht.

Vendosni kohén sipas nevojés té
pérgatitjes.

Pérbérésit jané skuqur
né ményré té
pabarabarté.

Disa lloje pérbérésish duhet té
tunden diku nga mesi i gatimit.

Pérbérésit qé qéndrojné sipér ose
pérbri njéri-tjetrit (p.sh. patatet e
skuqura) duhet té tunden diku nga
mesi i kohés sé pérgatitjes.

Ushgimet e skuqura
nuk jané krokante kur
dalin nga friteza me
ajér.

Kam pérdorur llojin e
ushgimeve té parapara pér
pérgatitje né njé fritezé
tradicionale té thellé.

Pérdorni ushgime té lehta furre ose
lyeni sipérfagen e ushgimeve me pak
vaj pér njé rezultat mé krokant.

Nuk mund ta fus si¢

duhet tiganin né pajisje.

Shumeé pérbérés né tenxhere.

Mos e mbushni tiganin pértej
treguesit MAX.

Tenxherja nuk vendoset né
vend né si¢ duhet.

Shtyjeni tenxheren brenda né pajisje
derisa té dégjoni njé klik.

Del tym i bardhé nga
pajisja.

Gatimi i pérbérésve té
yndyrshém.

Kur gatuani pérbérés té yndyrshém,
njé sasi e madhe e vajit do té rrjedhé
né tenxhere. Vaji prodhon tym té
bardhé dhe tenxherja mund té
nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo
nuk ndikon né paijisje apo né
rezultatin pérfundimtar.
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Tenxherja nuk éshté pastruar
pas gatimit té fundit.

Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja
e yndyrés né tigan. Sigurohuni qé té
pastroni tiganin si¢ duhet pas ¢do
pérdorimi.

Patatet e skuqura té
freskéta skugen né

Nuk éshté pérdorur lloji i duhur
i patates.

Pérdorni patate té freskéta dhe
sigurohuni gé ato té géndrojné té
forta gjaté gatimit.

ményré té pabarabarté.

Shkopinjté e patates nuk jané

shpélaré si¢ duhet para gatimit.

Shpélani si¢ duhet shkopinjté e
patates pér té hequr niseshtené nga
pjesa e jashtme e shkopinjve.

Patatet e skuqura té
freskéta nuk jané
krokante.

Kjo varet nga sasia e vajit dhe
ujit né patatet e skuqura.

Sigurohuni gé t'i thani shkopinjté e
patates si¢ duhet.

Pér njé rezultat mé krokant, pritni
shkopinjté e patates né copa mé té
vogla.

Lyejini me pak vaj pér njé rezultat mé
krokant.

MJEDISI

Né fund té jetégjatésisé sé dobishme té pajisjes, mos e hidhni me mbeturinat e zakonshme shtépiake.
Cojeni né njé gendér té autorizuar riciklimi. Kjo do té& ndihmojé né ruajtjen e mjedisit.

GARANCI DHE RIPARIM

Nése keni nevojé pér informacione ose nése keni ndonjé problem, ju lutemi kontaktoni Qendrén e
Kujdesit pér Klientin Hisense né vendin tuaj (numri i telefonit €shté né fletushkén e garancisé g€ jepet
kudo né boté). Nése nuk ka asnjé Qendér té Kujdesit pér Klientin né vendin tuaj, shkoni te shitési juaj
lokal i Hisense ose kontaktoni departamentin e Shérbimit té€ pajisjeve té vogla shtépiake té hisense.
Vetém pér pérdorim personal!

Hisense

HISENSE

JU URON SHUME KENAQESI NE PERDORIMIN E PAJISJES SUAJ!

Ne rezervojmé té drejtén pér té béré ndryshime.
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Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil.

1. Veuillez conserver cette notice, le certificat de garantie, la facture et, si
possible, la boite contenant I'appareil.

2. Ne plongez pas la coque renfermant des composants électriques et des
éléments chauffants dans du liquide et ne la rincez pas sous l'eau courante.

3. Evitez que de I'eau ou d'autres liquides pénétrent dans l'appareil, car cela
pourrait provoquer un choc électrique.

4. Placez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter tout contact avec
les éléments chauffants.

5. N'obstruez pas les entrées et sorties d'air pendant le fonctionnement de
I'appareil.

6. Ne remplissez pas la cuve d'huile car cela peut entrainer un risque d'incendie.

7. Ne touchez aucun élément a l'intérieur de I'appareil pendant son
fonctionnement.

8. Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique correspond a la tension du secteur dans votre habitation.

9. N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou tout autre
composant est endommagé.

10. Sile cordon d'alimentation est abimé, faites-le remplacer uniquement par
Hisense, son service aprés-vente agréé, ou un professionnel expérimenté.

11. Les enfants a partir de 8 ans et les personnes disposant de capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de
connaissances, peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, a condition
d'avoir regu des instructions sur la maniére de s'en servir en toute sécurité et
d'avoir compris les risques auxquels ils s'exposent.

Surveillez les enfants lorsqu'ils se servent de l'appareil et veillez a ce qu'ils ne
jouent pas avec.

Les enfants ne doivent pas effectuer des taches de nettoyage et d'entretien,
sauf s'ils sont &gés de plus de 8 ans et restent sous surveillance.

12. Maintenez le cordon secteur loin des surfaces chaudes.

13. Ne branchez pas le cordon d'alimentation a la prise de courant et ne touchez

pas le module de commande de I'appareil avec des mains humides.

14. Branchez I'appareil uniquement a une prise de courant mise a la terre. Veillez
a ce que la fiche soit insérée correctement dans la prise secteur.

15. Ne raccordez jamais cet appareil & un minuteur externe ou a un systeme de
commande a distance afin d'éviter une situation dangereuse.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.
29.

30.

Ne placez pas l'appareil sur des matieres inflammables ou a proximité, comme
une nappe ou des rideaux.

Ne placez pas la friteuse prés d'un mur ou au-dessus d'un autre appareil.
Veillez a ce qu'il'y ait un espace de 10 cm au moins derriére, a coté et au-
dessus de I'appareil. Ne placez aucun objet dessus.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné, indiqué dans ce
manuel.

Ne faites pas fonctionner I'appareil sans surveillance.

Pendant la friture a air chaud, de la vapeur brllante s'échappe par les orifices
de sortie d'air. Veillez & ne pas approcher trop pres vos mains et votre visage
de ces orifices. Faites également attention a ne pas vous briler a la vapeur
lorsque vous retirez la cuve de |'appareil.

Pendant le fonctionnement, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre
tres chaudes.

Si de la fumée noire sort de I'appareil, éteignez-le immédiatement. Avant de
retirer le panier de la friteuse, attendez que la fumée disparaisse.

Placez I'appareil sur une surface plane et stable.

L'appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'est pas
destiné a étre utilisé dans des environnements tels que les kitchenettes des
magasins, bureaux, fermes ou autres environnements de travail. Il n'est pas
non plus destiné a étre utilisé par les clients dans les chambres d'hotel, les
motels, les chambres d'hétes et autres établissements proposant un
hébergement.

Si l'appareil n'est pas utilisé correctement ou s'il est utilisé a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou d'une maniére non conforme a
ces instructions, la garantie sera annulée et Hisense décline toute
responsabilité pour les dommages en résultant.

Pour l'inspection ou la réparation de I'appareil, contactez le service apres-
vente Hisense agréé.

N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme car cela annulerait la garantie.
Débranchez toujours I'appareil du secteur aprés utilisation.

Avant de saisir ou de nettoyer I'appareil, attendez qu'il refroidisse pendant

30 minutes environ.

Assurez-vous que les aliments cuits dans l'appareil ont une couleur dorée
plutdt que foncée ou brune. Retirez tout résidu de nourriture brilée. Ne faites
pas frire les pommes de terre crues a une température supérieure a 180°C
(pour réduire la formation d'acrylamides).

Le symbole de la poubelle barrée figure sur le produit ou sur son emballage en application de
la directive européenne 2012/19/EU sur les Déchets d’Equipement Electrique et Electronique
(DEEE). Cette directive sert de reglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation

des appareils ménagers usagés dans toute I’lUnion européenne.
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Arrét automatique

Cet appareil est équipé d'un minuteur. Lorsque la durée de cuisson réglée s'est écoulée, I'appareil émet
un signal sonore et s'éteint automatiquement.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois :

Retirez tous les matériaux d'emballage. S'il y a des étiquettes ou des autocollants sur I'appareil, retirez-
les. Rincez le panier et la cuve a I'eau chaude. N'employez pas de nettoyants abrasifs ou agressifs.
Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide. Ne lavez pas la cuve et le panier
au lave-vaisselle.

L'appareil frit les aliments a I'air chaud. Par conséquent, ne remplissez pas la cuve avec de I'huile ou
de la graisse !

Raccordement électrique

L'appareil doit étre branché exclusivement a une prise de courant de 220-240V ~ 50/60 Hz
correctement installée.

Description générale

Cuve
Grille pour la friture
Appareil

wnpE

15
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Avant la premiére utilisation

1. Retirez tout I'emballage.

2. Retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement la grille et la cuve avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Ceci est une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve d'huile ou
d'autres matiéres grasses.

Remarque : Lorsque la friteuse est chauffée pour la premiére fois, il est possible qu'elle émette une
légére fumée ou de I'odeur. Ceci est normal pour de nombreux appareils chauffants. Ceci n'affecte
pas la sécurité de votre appareil.

Préparation de I'appareil avant utilisation

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Ne placez pas l'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

2. Placez la grille dans la cuve.

Ne remplissez pas la cuve d'huile ou tout autre liquide.

Ne placez rien sur I'appareil car cela pourrait obstruer le flux d'air et affecter le résultat de la
friture a air chaud.

Utilisation de I'appareil

1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.
2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse (Schéma 2).

3. Mettez les ingrédients dans la cuve. (Schéma 3).

4. Replacez la cuve dans la friteuse (Schéma 4).

N'utilisez jamais la cuve sans que la grille ne soit positionnée.

Attention : ne touchez pas la cuve pendant et un certain temps aprés I'utilisation, car elle devient trés

chaude. Tenez la cuve par la poignée uniquement.

5. Choisissez le temps de cuisson requis pour la préparation (voir la section « Paramétres » dans ce

chapitre).

6. Certains ingrédients nécessitent d’étre retournés a mi-cuisson (voir la section « Paramétres » dans

ce chapitre). Pour retourner les ingrédients, retirez la cuve de I'appareil par la poignée et secouez-la.

Puis, replacez la cuve dans la friteuse.

7. Lorsque le signal sonore retentit, le temps de cuisson défini est écoulé. Retirez la cuve de I'appareil.

Remarque : appuyez sur la touche marche/arrét pendant 2 secondes. Ensuite, vous pouvez éteindre

I'appareil manuellement.

Astuce : vous pouvez ajuster a votre convenance la température ou le temps de cuisson pendant

I'utilisation.

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, remettez simplement la cuve dans l'appareil et ajoutez

quelques minutes supplémentaires a la minuterie.

9. Pour retirer les ingrédients (exemple : des frites), sortez la cuve de la friteuse et placez-la sur un

dessous-de-plat.

Ne retournez pas la cuve, car I'excés d'huile qui s'est accumulé au fond risque de couler sur les

ingrédients.

La casserole et les ingrédients sont chauds. Selon le type d'ingrédients contenus dans la friteuse, de

la vapeur peut s'échapper de la cuve.

10. Utilisez des ustensiles appropriés pour transférer les aliments dans une assiette.

11. Lorsque vos ingrédients sont cuits, la friteuse est immédiatement préte pour la cuisson de
nouveaux ingrédients.
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Instructions du panneau de commande

Fish

Fries Steak Chicken Grill

., .0 00 0000 _0 0O

Bouton 1 (I) - Marche / Arrét

Une fois que le panier et le tiroir sont correctement placés dans l'unité principale, le voyant
d'alimentation s'allume. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour mettre I'appareil en mode veille
aprés avoir sélectionné le tiroir que vous souhaitez utiliser. Appuyez a nouveau sur le bouton
Marche/Arrét pour lancer la cuisson. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pendant 2 secondes pour
éteindre I'appareil et arréter le moteur pendant la cuisson.

Bouton 2 |>|D - Bouton Démarrage/Pause
Permet de démarrer ou de mettre I'appareil en pause.

N
Bouton 3 @ - Bouton de rappel de retournement
Si vous avez sélectionné cette fonction, I'appareil vous rappellera de retourner les aliments a I'heure
définie.

Bouton 4 N - Bouton de réduction de la température
Bouton 5 A\ Bouton d'augmentation de la température
Bouton 6 V- Bouton de réduction de la durée

Bouton 7 N\ Bouton d'augmentation de la durée
SOy
Bouton 8 *..- - Bouton de maintien au chaud
Ce bouton permet de régler la durée de maintien au chaud souhaitée, entre 0,5 et 12 heures.

N
Bouton 9 ~ 7! - Bouton d'arrét simultané

En appuyant sur ce bouton, il est possible de mettre fin simultanément a deux programmes avec des
réglages de durée différents.

Bouton 10 “7* - Bouton d'éclairage

Bouton 11 1 - Bouton de sélection du tiroir 1
Voyant « 12 » - Affichage du tiroir de gauche
Voyant « 13 » - Affichage du tiroir de droite
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Bouton 14 2 - Bouton de sélection du tiroir 2
Appuyez sur le bouton de réglage de la durée de cuisson. Il est possible de régler la durée indiquée
sur l'unité d'affichage en fonction de vos besoins.

Voyant « 15 » - Voyant de durée
Voyant « 16 » - Voyant de température

Boutons 17 a 24 - Boutons de sélection de programmes

Instructions d'utilisation détaillées

1. Mode de démarrage

Premiérement, pour vous assurer que les tiroirs sont correctement installés dans I'appareil, introduisez
la fiche dans la prise de courant. L'appareil se met en marche, émet un signal sonore, tous les
voyants s'allument pendant une seconde, puis s'éteignent. Le voyant d'alimentation s'illumine.

2. Mode veille
Appuyez sur l'icéne d'alimentation. Le bouton 1 de sélection du tiroir et le voyant de sélection du

tiroir 2 s'illuminent et restent fixes, I'appareil est maintenant en mode veille. Lorsque I'appareil est en
mode veille et qu'il n'a pas été utilisé pendant 5 minutes, il repasse en mode de démarrage.
3. Mode de fonctionnement a un seul tiroir

3.1. Appuyez sur l'icéne 1 ou 2 L'indicateur de fonction et le menu apparaissent et restent
activés. L'indicateur de programme Frite clignote, étant donné qu'il s'agit du menu par
défaut, et les autres indicateurs restent également allumés. En méme temps, l'indicateur

de température et de durée se met a clignoter. En appuyant sur l'icone 1 etenla
maintenant enfoncée pendant 2 secondes, vous pouvez annuler la sélection du tiroir de
gauche. Vous pouvez procéder de la méme maniére pour le tiroir de droite en appuyant sur

l'icéne et en la maintenant enfoncée. Si vous annulez la sélection des deux tiroirs en
appuyant sur les icones, I'appareil passe en mode veille.

3.2. Appuyez sur l'icdne de sélection de programme pour sélectionner le programme que vous
souhaitez utiliser en fonction des aliments que vous cuisinez ou pour régler la température
et la durée, si nécessaire. Lors du réglage de la température, chaque appui sur le bouton

modifie la température de 5 °C, si vous effectuez un appui long sur les boutons « »

ou« V », la température augmente ou diminue de fagon continue. Pour chaque
programme, la plage de température est réglable entre 80 °C et 200 °C. Réglage de la
durée : chaque appui sur la touche permet de modifier la durée d'une minute. La durée est
réglable entre 1 minute et 60 minutes.

3.3. Aprés avoir sélectionné le programme, la température et la durée appropriés, appuyez sur

I'icone d'alimentation. Le tiroir 1 / se met en marche et I'écran affiche le temps de
cuisson en cours, en effectuant un compte a rebours jusqu'a ce qu'il cesse de clignoter.
L'indicateur de programme sélectionné reste allumé en permanence, les autres indicateurs
de programme sont désactivés.

3.4. Sivous souhaitez modifier la température ou la durée pendant la cuisson, appuyez sur la

touche 1 ou 2 puis appuyez une fois sur l'icbne de température ou de durée, puis

appuyez sur l'icone de la touche « you« NV » pour régler la température ou la
durée. L'appareil continue de fonctionner pendant la modification des réglages.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Si vous souhaitez modifier le programme pendant la cuisson, appuyez légérement sur la

touche 1 ou 2 puis appuyez une fois sur DlD pour interrompre la cuisson. Le
dispositif de chauffe et le moteur s'arrétent de fonctionner, l'indicateur de programme et
I'écran d'affichage se mettent & clignoter. Modifiez les réglages selon vos besoins. A ce
moment, vous pouvez également régler la température et la durée.

Appuyez sur la touche d'alimentation pendant la cuisson pour arréter I'appareil. Si aucune
action n'est effectuée, I'appareil revient automatiquement en mode veille au bout de

5 minutes.

Si vous souhaitez éteindre I'appareil pendant la cuisson, appuyez sur la touche
d'alimentation pendant 2 secondes. La résistance et le moteur s'arrétent de fonctionner.
L'écran affiche « OFF » et un signal sonore retentit.

Apres la cuisson, I'écran affiche « OFF » et un signal sonore retentit 5 fois. L'écran s'éteint
et I'appareil retourne en mode veille.

Si vous retirez un tiroir en cours de cuisson, I'écran affiche « OPEN » et I'appareil cesse de
fonctionner. Aprés avoir remis le tiroir en place, I'appareil reprend son fonctionnement avec
les réglages précédents.

4. Mode de fonctionnement a deux tiroirs

4.1.

4.2.

Démarrage des 2 tiroirs
4.1.1. Sélectionnez d'abord un cété et choisissez le programme, la température et la durée
en fonction de vos besoins. Sélectionnez ensuite I'autre cété et réglez le programme,
la température et la durée souhaités de la méme maniére.

4.1.2. En appuyant sur la touche [>|I:I‘ les tiroirs de gauche et de droite se mettent a

fonctionner simultanément. Le voyant du bouton 1 et du programme du tiroir de
gauche clignotent simultanément toutes les 6 secondes. De méme pour le voyant du

bouton 2 et du programme du tiroir de droite. Les indicateurs des tiroirs de gauche
et de droite s'illuminent alternativement a environ 3 secondes d'intervalle.
4.1.3. Il est également possible de démarrer le tiroir de gauche en appuyant sur le bouton

Dll:' apres avoir réglé les parametres du tiroir 1 , puis en appuyant sur le bouton
2 pour définir les paramétres du tiroir de droite. Lorsque le tiroir de droite est prét,

appuyez sur le bouton Dll:' pour le démarrer.
4.1.4. La durée et la température ne peuvent pas étre réglées lorsque les deux tiroirs
fonctionnent.
Modification des réglages pendant le fonctionnement des deux tiroirs
4.2.1. Lorsque le tiroir de gauche et de droite fonctionnent simultanément, si vous
souhaitez régler la température ou la durée pour du tiroir de gauche, appuyez sur la

touche 1 , puis définissez les valeurs requises. Il n'est pas possible de modifier le
programme dans ce mode de fonctionnement. Si aucune opération n'est effectuée
dans les 10 secondes suivant le réglage, I'écran d'affichage revient automatiquement
a la normale.

4.2.2. Sivous souhaitez régler la température ou la durée du tiroir de droite, reportez-vous
a la section 4.2.1.

4.2.3. Pendant la cuisson, il est possible de modifier le programme, la température et la

durée en appuyant sur les touches 1 / 2 et sur le bouton DlD. Le tiroir de

gauche ou de droite passe en mode pause. Appuyez sur le bouton DlD pour
reprendre la cuisson aprés avoir modifié vos réglages.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.2.4. Une fois que I'appareil est entré en mode pause, si aucune opération n'est effectuée
dans les 5 minutes, le tiroir passe en mode veille.
Désactivation du tiroir de gauche ou de droite

4.3.1. Appuyez d'abord sur le bouton 1 ou 2 puis appuyez sur le bouton d'alimentation
pendant 2 secondes. Le tiroir sélectionné cesse de fonctionner et repasse en mode
veille.

Retrait du panier

4.4.1. Sile panier a été retiré en cours de cuisson, I'écran affiche « OPEN ». Le
fonctionnement du cété concerné s'arréte (le systéme de chauffage et le moteur
s'arrétent), et lorsque le panier est remis en place, le fonctionnement reprend avec le
réglage précédent.

4.4.2. Sivous retirez un panier lorsque l'appareil est en mode veille, I'écran affiche
« OPEN ». Il est alors impossible de faire fonctionner les deux tiroirs en méme
temps.

Mise en pause des tiroirs de gauche et de droite
4.5.1. Lorsque les deux tiroirs fonctionnent simultanément, il suffit d'appuyer une fois sur le

bouton DlD pour que les deux tiroirs passent en mode pause. Les écrans et les

programmes se mettent a clignoter. Appuyez a nouveau sur le bouton [>|I:I7 et les
tiroirs de gauche et de droite se remettent a fonctionner.

4.5.2. Lorsque les tiroirs de gauche et de droite sont mis en pause en méme temps et
qu'aucune opération n'est effectuée dans les 5 minutes, les deux tiroirs s'arrétent de
fonctionner et repassent en mode veille.

4.5.3. Lorsque vous utilisez les deux tiroirs, appuyez légérement sur le bouton DlD une
fois. Les tiroirs de gauche et de droite passeront en mode pause en méme temps. Si

vous souhaitez effectuer des réglages, appuyez d'abord sur le bouton 1 ou 2
puis modifiez le programme, la température et la durée de cuisson en fonction de

vos besoins. Appuyez ensuite une fois sur le bouton DlD pour reprendre le
fonctionnement simultané des tiroirs de gauche et de droite.

4.5.4. Lorsque vous utilisez les deux tiroirs, appuyez légérement sur le bouton DlD une
fois. Les tiroirs de gauche et de droite passeront en mode pause en méme temps.

Appuyez a nouveau sur le bouton @ pendant 2 secondes, et le tiroir de gauche et
de droite cesseront de fonctionner en méme temps. Les écrans de gauche et de
droite affichent « OFF » et I'appareil retourne en mode veille apres un signal sonore.
Arrét des tiroirs de gauche et de droite

4.6.1. Lorsque vous utilisez les deux tiroirs, appuyez sur le bouton d'alimentation pendant
2 secondes. Les tiroirs de gauche et de droite cesseront de fonctionner
simultanément, et les écrans de gauche et de droite afficheront « OFF ». L'appareil
émet un signal sonore et passe en mode veille.

4.6.2. Le tiroir de gauche ou de droite cesse de fonctionner une fois la durée affichée
écoulée, le systéme de chauffe et le moteur s'arrétent et I'écran affiche « OFF ».
Apres 5 signaux sonores, I'écran se désactive et I'appareil repasse en mode veille.

4.6.3. Sivous souhaitez désactiver un seul tiroir, appuyez d'abord sur 1 ou 2 puis sur le
bouton d'alimentation pendant 2 secondes. Le tiroir sélectionné cesse de fonctionner
et I'écran correspondant affiche « OFF ». L'appareil émet un signal sonore et
repasse en mode veille. A ce moment, 'appareil passe en mode de fonctionnement
a un tiroir.

Fonction d'arrét simultané
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4.7.1. Cette fonction n'est active que lorsque deux programmes avec un réglage de durée
différent sont sélectionnés en mode de fonctionnement a deux tiroirs. Les voyants
s'allument simultanément. Lorsque la fonction est active, I'écran clignote.

4.7.2. Apres avoir sélectionné le programme, appuyez d'abord sur la touche d'arrét

—
simultané ~ 7!, puis a nouveau sur le bouton DlD. L'appareil se met a fonctionner.
A ce stade, le tiroir ayant la durée de cuisson la plus longue fonctionne, tandis que le
tiroir ayant la durée de cuisson la plus courte affiche le symbole « HOLD ». Lorsque
le délai supplémentaire est écoulé, le deuxieme tiroir se met en marche. Le bouton

—_
d'arrét simultané _’l reste normalement allumé pendant cette opération.
4.7.3. En cours de cuisson, si la durée affichée du c6té « HOLD » est plus longue que la
—_
durée affichée du coté opposé, quittez le mode d'arrét simultané. Le ~— 7! voyant de
la touche d'arrét simultané cesse de clignoter.

4.7.4. Sivous retirez un tiroir en cours de fonctionnement, la minuterie se met en pause et
I'écran affiche « HOLD ». Replacez le tiroir dans I'appareil pour reprendre son
fonctionnement.

4.7.5. Durant le fonctionnement simultané des deux tiroirs, si le fonctionnement d'un tiroir
est interrompu et que celui de I'autre est maintenu, quittez la fonction d'arrét
simultané et I'indicateur du bouton correspondant cesse de clignoter.

Remarques :

1. Mode démarrage : dans ce mode, seule l'icbne du bouton d'alimentation est allumée.

2. Mode veille : le bouton d'alimentation, celui du tiroir de gauche et celui du tiroir de droite sont tous
illuminés.

3. Réglage de I'appareil hors cuisson : le bouton de fonction correspondant reste allumé, l'indicateur
de programme sélectionné clignote, les autres indicateurs de programme restent allumés, I'écran
correspondant clignote alternativement pour indiquer la température et la durée du programme
sélectionné. Lors du réglage du programme, les réglages correspondants clignotent, lors du réglage
de la température, appuyez sur le bouton de température, I'affichage clignote pour indiquer la
température actuelle. Appuyez sur le bouton de durée pour régler celle-ci, I'affichage indique la durée
en cours et clignote. Lorsque le tiroir de gauche et le tiroir de droite sont sélectionnés en méme temps,
le programme du c6té non sélectionné ne clignote pas, I'écran correspondant affiche alternativement
la température et la durée sans clignoter. Pendant ce processus, le systéeme de chauffage et les
moteurs ne fonctionnent pas.

4. Effectuer des réglages pendant la cuisson : le programme ne clignote pas. L'écran clignote pour
indiquer la température et la durée. Vous pouvez régler la température et la durée, mais le programme
ne peut pas étre modifié.

5. Mise en pause d'un seul tiroir : la touche de fonction correspondante est allumée en permanence et
I'indicateur de programme clignote au moment de la sélection. Les autres indicateurs de programme
restent allumés et I'écran correspondant clignote pour indiquer la température et la durée. Les boutons

1 ou 2 se mettent a clignoter, le programme, la température et la durée peuvent alors étre définis.
6. Mode pause du tiroir de gauche et de droite : le bouton de fonction correspondant reste allumé, le
voyant du programme sélectionné clignote, I'autre voyant de programme reste allumé, I'écran

d'affichage clignote, la température et la durée s'affichent, les boutons 1 et 2 correspondants
clignotent.

7. Mode de fonctionnement : le bouton de fonction correspondant, l'indicateur de programme
sélectionné s'allume en permanence, les autres indicateurs de programme sont désactivés et I'écran
correspondant affiche la durée du programme.

8. Lorsque le tiroir de gauche et le tiroir de droite fonctionnent simultanément, I'indicateur du bouton et

celui du programme correspondant au tiroir 1 clignotent en méme temps a un pendant 3 secondes,
et le délai de désactivation est inférieur a 0,5 seconde. Apres 3 secondes, l'indicateur du bouton et
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I'indicateur du programme correspondant au tiroir 2 clignotent en méme temps pendant 6 secondes,
avec un délai d'extinction inférieur a 0,5 seconde, les indicateurs gauche et droit clignotent
alternativement, et le délai d'intervalle gauche et droit est de 3 secondes.

9. Fonction mémoire : I'appareil dispose d'une fonction mémoire. Lorsque la cuisson est terminée,
I'appareil ne s'éteint pas. Lors de la prochaine utilisation, si vous sélectionnez le méme tiroir que celui
utilisé la fois précédente, I'appareil affichera directement le programme utilisé lors de la derniére
utilisation. La fonction mémoire est désactivée lorsque I'appareil est mis hors tension pendant 1 heure.
Aprés une heure au minimum, au moment de la remise sous tension de I'appareil, les réglages initiaux
s'affichent a I'écran. Mémoire hors tension : en cas de coupure de courant ou de mise hors tension
accidentelle de I'appareil, celui-ci revient a son état de fonctionnement antérieur a la coupure, a
condition d'étre remis sous tension dans les 30 minutes qui suivent.

Réglages

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parameétres de base des ingrédients.

Remarque : gardez a l'esprit que ces parameétres ne sont qu'indicatifs. Les ingrédients différent par
leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs
réglages pour vos ingrédients.

La technologie a air rapide réchauffe instantanément I'air a l'intérieur de I'appareil, par conséquent, le
fait de retirer brievement la cuve de I'appareil pendant la friture a air chaud ne perturbera pas le
processus.

Conseils :

1. Lesingrédients plus petits nécessitent habituellement un temps de cuisson légérement plus court
que les ingrédients plus gros.

2. Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson légérement
plus long, tandis qu'une moindre quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson
lIégérement plus court.

3.  Retourner les ingrédients plus petits a mi-cuisson optimise le résultat final et peut permettre

d'éviter une cuisson non homogéne des ingrédients.

Ajoutez de I'huile a des pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croustillant. Faites frire

les ingrédients dans la friteuse dans les quelques minutes suivant I'ajout d'huile.

Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.

Les aliments a cuire au four peuvent également étre préparés dans la friteuse.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes.

Utilisez de la pate toute faite pour préparer rapidement et facilement des bouchées apéritives

fourrées. La pate toute faite nécessite également un temps de cuisson plus court que la pate

maison.

9. Placez un moule de cuisson ou un plat allant au four dans la friteuse si vous voulez faire cuire un
gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des ingrédients délicats ou des plats avec de la
farce.

P
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Duré Plage
urée de
Poids de Température de Plage de duré
e . . # urée .
Programmes référence par défaut cuisson | température de Agiter
(9) (°C) du tiroir (°C) .
: cuisson
i) (min)
Frites 600 / 400 200 25 80 - 200 1-60 1-2
Steak 500/ 350 180 16 80 - 200 1-60 Flip
Poulet 1200/800 200 45 80 - 200 1-60 Flip
Gril 600 / 400 200 25 80 - 200 1-60 Flip
Poisson 650 / 450 180 18 80 - 200 1-60 Flip
Crevettes 650 / 500 180 12 80 - 200 1-60 1-2
Pizza 500/ 300 180 15 80 - 200 1-60 /
Déshydrater 650 / 450 40 6h 80 - 200 1-60 1-2

Remarque 1 : ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque vous commencez a frire avec la
friteuse encore froide. L'appareil peut émettre de la fumée et des odeurs lors de la premiére utilisation,
ce qui est normal.

Nettoyage

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou d'éponge abrasive pour nettoyer la cuve et la grille, cela
risquerait d'endommager le revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.
Remarque : retirez la cuve pour laisser la friteuse refroidir plus rapidement.
2. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
3. Nettoyez les cuves avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser un savon dégraissant pour éliminer toute la saleté restante.
Astuce : si la saleté est collée a la grille ou au fond de la cuve, remplissez la cuve d'eau chaude
et de liquide vaisselle. Mettez la grille dans la cuve et laissez-les tremper pendant environ
10 minutes.
Nettoyez I'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus d’aliments.

o~
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Dépannage

Probléeme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché au
secteur.

Branchez la fiche a une prise de
courant reliée a la terre.

Les ingrédients cuits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

Il'y a trop d'ingrédients ou les
ingrédients sont trop gros.

Remplissez la cuve avec la quantité
suggeérée d'ingrédients (de la taille
recommandée).

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température en
conséquence.

L'appareil n'a pas été
préchauffé.

Réglez le temps de préparation
requis.

La cuisson des
ingrédients n'est pas
homogeéne.

Certains types d'ingrédients
nécessitent d'étre retournés a
mi-cuisson.

Les ingrédients qui se superposent
(par exemple, des frites) doivent étre
retournés a mi-cuisson (voir la
section « Paramétres »).

Les ingrédients frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Utilisez le type d'ingrédients
destinés a étre cuits dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des aliments a cuire au four
ou appliquez légérement de I'huile
sur les aliments pour obtenir un
résultat plus croustillant.

Difficulté a insérer la
cuve dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans la
cuve.

Ne remplissez pas la cuve au-dela
de la démarcation MAX.

La cuve n'est pas bien placée
dans l'appareil.

Enfoncez la cuve dans I'appareil
jusqu'a entendre un clic.

De la fumée blanche
sort de |'appareil.

Cuisson d'aliments gras.

Lors de la cuisson d'aliments gras,
une grande quantité d'huile coule
dans la cuve. L'huile produit une
fumée blanche et il est possible que
la cuve chauffe plus que d'ordinaire.
Ceci n'affecte ni l'appareil ni le
résultat final.

La cuve n'a pas été nettoyée
aprées la derniéere utilisation.

La fumée blanche est causée par
I'huile qui chauffe la cuve. Assurez-
vous de bien nettoyer la cuve aprés
chaque utilisation.

Les frites maison sont
mal cuites.

Le mauvais type de pommes
de terre a été utilisé.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous qu'elles
tiennent bien la cuisson.

Les frites n'ont pas été rincées
avant la cuisson.

Rincez correctement les frites pour
retirer I'amidon.

Les frites maison ne
sont pas croustillantes.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile et
d'eau contenue dans les frites.

Assurez-vous de bien sécher les
frites.

Coupez les pommes de terre en
batonnets plus petits pour un résultat
plus croustillant.

Badigeonnez d'huile pour un résultat
plus croustillant.
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ENVIRONNEMENT

En fin de vie, ne pas jeter 'appareil avec les déchets ménagers normaux, mais déposez-le dans un
point de collecte officiel pour le recyclage. Vous contribuerez ainsi a la préservation de I'environnement.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’informations ou si vous rencontrez un probléme, veuillez contacter le centre
d’assistance a la clientéle Hisense de votre pays (vous trouverez son numéro de téléphone dans la
brochure de la garantie mondiale). S’il n’existe pas de centre d’assistance a la clientéle dans votre pays,
consultez votre revendeur Hisense local ou contactez le service aprés-vente des appareils ménagers
Hisense.

Pour un usage domestique uniquement !

Nous nous réservons le droit de procéder a des modifications !

Hisense

HISENSE
VOUS SOUHAITE BEAUCOUP DE PLAISIR LORS DE L'UTILISATION
DE CET APPAREIL.

2
g
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Cinstrucciones importantes de seguridad

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de usar el aparato.

1. Guarde bien las instrucciones, el certificado de garantia, el justificante de pago
y, preferiblemente, el embalaje del aparato.

2. No sumerja en liquidos la carcasa que contiene los componentes eléctricos y
los elementos calefactores ni la enjuague bajo un chorro de agua.

3. Evite que penetre agua u otro liquido en el aparato, ya que esto puede
provocar descargas eléctricas.

4. Coloque siempre los alimentos que se van a freir en la cesta para impedir el
contacto con los elementos calefactores.

5. No obstruya las entradas y salidas de aire mientras el aparato esté en
funcionamiento.

6. No llene la bandeja con aceite, ya que esto puede conllevar un riesgo de
incendio.

No toque ninguna parte del interior del aparato durante el funcionamiento.
Antes de conectar a la red eléctrica, asegurese de que la tension indicada en
el aparato coincida con la tension de la red eléctrica de su hogar.

9. No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién o cualquier otro
componente esta dafado.

10. Si el cable de alimentacion esta dafiado, solo puede ser sustituido por
Hisense, el centro de servicio y reparacion autorizado de Hisense o un
profesional debidamente capacitado.

11. Este aparato puede ser utilizado por menores a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o sin
experiencia 0 conocimientos, siempre que se encuentren bajo supervision o
que se les haya proporcionado instrucciones pertinentes sobre el uso correcto
del aparato y comprendan los peligros implicados.

Supervise a los menores mientras utilizan el aparato y asegurese de que no
jueguen con él.

Los menores no deben realizar ninguna tarea de limpieza o mantenimiento del
aparato, a menos que sean mayores de 8 afios y lo hagan bajo supervision.

12. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

13. No enchufe el cable de alimentacion a la toma de corriente y no utilice el panel
de control del aparato con las manos himedas.

14. Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con conexion a tierra.
Asegurese de que el enchufe de alimentacion esté insertado correctamente en
la toma de corriente.
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15. Este aparato no se puede controlar con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

16. No coloque el aparato encima o cerca de materiales inflamables, como un
mantel o cortinas.

17. No coloque el aparato junto a una pared o encima de otros electrodomésticos.
Asegurese de que haya al menos 10 cm de espacio libre por detrés, a los
lados y por encima del aparato. No coloque objetos sobre el aparato.

18.  Utilice el aparato Unicamente para los fines descritos en este manual.

19. No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

20. Durante la fritura con aire, se libera vapor caliente por las aberturas de
ventilacion. Procure no acercar demasiado las manos y la cara a las aberturas
de ventilacion. También debe tener cuidado de no escaldarse con el vapor al
retirar la bandeja del aparato.

21. Las superficies accesibles del aparato pueden calentarse mientras esta en
funcionamiento.

22. Si sale humo oscuro del aparato, apaguelo de inmediato. Antes de retirar la
bandeja del aparato, espere a que el humo disminuya.

23. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

24. Este aparato esta destinado exclusivamente a un uso doméstico normal. No
esta disefiado para usar en entornos como cocinas de tiendas, oficinas,
granjas u otros entornos laborales. Tampoco estd pensado para ser utilizado
por huéspedes en habitaciones de hoteles, moteles, establecimientos tipo
«Bed&Breakfast» u otros hospedajes.

25. Si el aparato no se utiliza correctamente o se usa con fines profesionales o
semiprofesionales, 0 de una manera que no respete estas instrucciones, la
garantia quedara anulada y Hisenese no sera responsable de los dafios
causados.

26. Sinecesita que se realice una inspeccion o reparacion del aparato, pdngase
en contacto con un centro de servicio técnico autorizado de Hisense.

27. No intente reparar el aparato por su cuenta, ya que esto anularé la garantia.

28. Siempre debe desconectar el aparato de la red eléctrica después de usarlo.

29. Antes de manipular o limpiar el aparato, espere aproximadamente 30 minutos
hasta que se enfrie.

30. Asegurese de cocinar los ingredientes hasta que se pongan dorados y no
hasta que tomen un color oscuro o marrén. Elimine los residuos de comida
quemada. No fria patatas crudas a una temperatura superior a 180 °C (para
reducir la formacion de acrilamidas).

31.

Este equipo esta etiquetado de conformidad con la Directiva europea 2012/19/EC sobre
residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Esta Directiva especifica los requisitos
para la recogida y tratamiento de residuos de aparatos eléctricos y electronicos en toda la
Union Europea.
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Apagado automatico

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando se agote el tiempo, el aparato emitira un
pitido y se apagara automaticamente.

Conexion eléctrica:

Este aparato solo puede conectarse a una toma de corriente de 220-240 V ~ 50-60 Hz instalada
adecuadamente.

Descripciéon general

Recipiente para freir
Rejilla para freir
Freidora

wn e
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Antes del primer uso

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire las pegatinas o etiquetas del aparato.

3. Limpie a fondo la rejilla y el recipiente con agua caliente, un poco de liquido para fregar y una
esponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.

Esta es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite o
grasa para freir directamente.

Aviso: Cuando su freidora de aire se caliente por primera vez, puede emitir un ligero humo u olor.
Esto es algo normal en muchos de los aparatos que funcionan con calor. Esto no afecta a la
seguridad de su electrodoméstico.

Cémo preparar el aparato para su uso

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada.

No coloque el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

2. Coloque la rejilla de freir en el recipiente.

No llene el recipiente con aceite u otros liquidos.

No coloque nada encima del aparato, ya que esto podria obstruir el flujo de aire y afectar el
resultado de la fritura con aire caliente.

Uso del aparato

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con conexion a tierra.

2. Retire con cuidado el recipiente de coccion de la freidora.

3. Coloque los ingredientes sobre la rejilla.

4. Vuelva a colocar el recipiente en la freidora de aire.

Nunca use el recipiente sin la rejilla en su interior.

Precaucion: No toque el recipiente durante el uso ni inmediatamente después, ya que puede estar
muy caliente. Sujete el recipiente Unicamente por su asa.

5. Determine el tiempo de coccién requerido para el tipo de alimento que desee prepara (consulte la
seccién «Configuraciéon» de este capitulo).

6. Cuando finalice el tiempo de coccidn establecido, escuchara un timbre. Saque el recipiente del
aparato.

Consejo: Puede ajustar la temperatura o el tiempo durante el uso de acuerdo con sus preferencias.
7. Compruebe si los alimentos estan listos.

Si aun no estan cocidos, simplemente vuelva a introducir el recipiente en el aparato y ajuste unos
minutos mas en el temporizador.

8. Para retirar los alimentos, extraiga el recipiente de la freidora de aire y coléquelo sobre un
salvamanteles.

No dé la vuelta el recipiente, ya que cualquier exceso de aceite que se haya acumulado en el fondo
caera sobre los alimentos.

Tanto el recipiente como los alimentos estaran calientes. Dependiendo del tipo de alimento que haya
preparado en la freidora de aire, es posible que emita vapor.

9. Utilice los utensilios adecuados para transferir los alimentos a un plato.

10. Una vez cocinado un lote de alimentos, la freidora de aire estara inmediatamente lista para
preparar otro lote.
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Instrucciones del panel de control

- J
Fish

Fries Steak Chicken Grill

., .0 00 0000 _0 0O

Tecla 1: (I) Tecla de encendido

Una vez que la cesta y el recipiente estén colocados correctamente en la carcasa principal, la luz de
encendido se encendera. Después de haber seleccionado el recipiente que desea utilizar, presione la
tecla de encendido para poner el aparato en modo de espera. Si vuelve a presionar la tecla de
encendido, se iniciara el proceso de coccioén. Si presiona la tecla de encendido durante 2 segundos
cerrara todo el dispositivo durante la coccion y detendra el motor al mismo tiempo.

Tecla 2: I>|E] Tecla de inicio/pausa
Para iniciar o pausar el dispositivo.

L~
Tecla 3: @ Tecla de recordatorio para dar la vuelta a los alimentos

Si ha seleccionado esta funcién, el dispositivo emitira un recordatorio a la hora establecida para dar la
vuelta a los alimentos.

Tecla 4: V' Tecla para disminuir la temperatura

Tecla 5: N\ Tecla para aumentar la temperatura

Tecla6: WV Tecla para disminuir el tiempo

Tecla 7: N\ Tecla para aumentar el tiempo

:"'D
Tecla 8: .. Tecla de reserva
Use esta tecla para reservar el tiempo de coccién segun lo desee, con un rango de tiempo de reserva
de 0,5 horas a 12 horas.

=

Tecla 9: Tecla de finalizacién simultanea

Al pulsar esta tecla, se pueden finalizar simultdneamente dos recetas con diferentes ajustes de
tiempo.

Tecla10: “** Tecla de laluz

Tecla 11: 1 Tecla de seleccion del recipiente 1
Luz indicadora «12»: Pantalla del recipiente izquierdo

Luz indicadora «13»: Pantalla del recipiente derecho
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Tecla 14: 2 Tecla de seleccion del recipiente 2
Toque la tecla de seleccién de tiempo. Puede ajustar el tiempo indicado en la pantalla segun sea
necesario.

Luz indicadora «15»: Luz del tiempo
Luz indicadora «16»: Luz de la temperatura

Teclas 17-24: Teclas de recetas

Instrucciones de uso detalladas
1. Modo de arranque

En primer lugar, asegurese de que el recipiente esté correctamente colocado en el aparato e inserte
el enchufe en una toma de corriente. El aparato se encendera, emitira un pitido y todas sus luces se
encenderan durante un segundo y luego se apagaran. El icono de encendido se iluminara.

2. Modo de espera

Toque el icono de encendido. La tecla 1 y los indicadores de 2 seleccion de recipiente se
iluminaran y permaneceran encendidos; el aparato esta en modo de espera. Cuando la unidad esté
en modo de espera y no se utilice durante 5 minutos, volvera al modo de arranque.

3. Modo de trabajo con un solo recipiente

3.1. Toque el icono 1 o 2 El indicador de funcién y el menu se encenderan y permaneceran
encendidos. El indicador de patatas fritas parpadeara porque este es el menu
predeterminado; los demas indicadores permaneceran encendidos. Al mismo tiempo, el

indicador de temperatura y tiempo parpadearan. Si mantiene presionado el icono 1
durante 2 segundos, puede cancelar la seleccion del recipiente izquierdo. Para hacer lo

mismo con el recipiente correcto, mantenga pulsado el icono 2 Si cancela la seleccion
de ambos recipientes presionando los iconos, el aparato entrara en modo de espera.

3.2. Toque el icono de menu para seleccionar el menu que desee utilizar de acuerdo con lo que
quiera cocinar o para ajustar la temperatura y el tiempo si es necesario. Al ajustar la
temperatura, cada vez que presione la tecla, la temperatura cambiara en 5 °C; si presiona

las teclas « N\ » 0o« NV », la temperatura aumentara o disminuira continuamente. Para
cada mend, el rango de temperatura ajustable es de 80 °C a 200 °C. Ajuste del tiempo:
Cada vez que presione la tecla, la hora cambiara en 1 minuto. El rango de tiempo
ajustable es de 1 min. a 60 min.

3.3. Después de haber seleccionado la receta, la temperatura y el tiempo que desee, toque el

icono de encendido. El recipiente 1 /2 comenzara a funcionar y la pantalla mostrara el
tiempo de coccion actual en una cuenta regresiva hasta que deje de parpadear. El
indicador de la receta seleccionada quedara iluminado y los demas indicadores de receta
se apagaran.

3.4. Sinecesita ajustar la temperatura o el tiempo durante el proceso de coccién, presione la
tecla 1 o) 2 luego presione el icono de temperatura o tiempo una vez y finalmente

presione las teclas « N\ »0« NV para ajustar la temperatura o el tiempo. Durante el
proceso de ajuste, el aparato seguira funcionando.

3.5. Sinecesita reiniciar la receta durante la coccion, presione ligeramente la tecla 1 o latecla

2 y, a continuacion, presione DlD una vez para pausar la coccion. El calentador y el
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

motor dejaran de funcionar, y el indicador de receta y la pantalla parpadearan. Ajuste la
receta segun sea necesario. En ese momento, también puede ajustar la temperatura y el
tiempo.

Si presiona la tecla de encendido durante la coccion, el aparato se detendra. Si no realiza
ninguna operacion, el aparato volvera automaticamente al modo de espera después de 5
minutos.

Si necesita apagar el aparato durante la coccion, presione la tecla de encendido durante 2
segundos; el aparato se apagara. El tubo de calentamiento y el motor dejaran de
funcionar. La pantalla mostrara la palabra «OFF» (apagado) y escuchara un pitido.

Al finalizar la coccion, la pantalla mostrara la palabra «OFF» (apagado) y escuchara 5
pitidos. La pantalla se apagara y el aparato volvera al modo de espera.

Si, durante la coccion, saca la cesta para freir, la pantalla mostrara la palabra «OPEN»
(abierto) y el aparato dejara de funcionar. Cuando reinserte la cesta para freir, el aparato
reanudara su funcionamiento anterior.

4. Modo de trabajo con doble recipiente

4.1.

4.2.

4.3.

Iniciar los 2 recipientes
4.1.1. En primer lugar, seleccione un lado y establezca la receta, la temperatura y el tiempo
que desee. En segundo lugar, seleccione el otro lado y establezca la receta, la
temperatura y el tiempo que desee.

4.1.2. Sipresiona la tecla Dll:', los recipientes izquierdo y derecho comenzaran a
funcionar al mismo tiempo. La tecla 1 y la luz indicadora de la receta del recipiente

izquierdo parpadearan juntas una vez cada 6 segundos; la tecla 2 y laluz
indicadora de la receta del recipiente derecho también parpadearan una vez cada 6
segundos simultaneamente. Las pantallas de los recipientes izquierdo y derecho se
iluminaran alternativamente en intervalos de aproximadamente 3 segundos.

4.1.3. También es posible iniciar el recipiente izquierdo primero presionando la tecla DlD
después de configurar el parametro de recipiente 1 , Y luego presionando la tecla
2 para configurar el parametro del recipiente derecho. Cuando el recipiente

derecho esté listo, presione la tecla [>|D para iniciar su funcionamiento.
4.1.4. Cuando ambos recipientes estan funcionando, no es posible hacer ajustes del
tiempo y la temperatura.
Cambiar un ajuste mientras se trabaja con los dos recipientes
4.2.1. Silos recipientes izquierdo y derecho estan funcionando al mismo tiempo y necesita

establecer la temperatura o el tiempo del recipiente izquierdo, presione 1 y
establezca la temperatura y el tiempo que desee. No es posible cambiar de receta
en este estado. Si no realiza ninguna operacién dentro de los 10 segundos
posteriores al ajuste, la pantalla volvera automaticamente a la normalidad.

4.2.2. Sinecesita ajustar la temperatura o el tiempo del recipiente derecho, consulte la
seccion 4.2.1.

4.2.3. Durante el proceso de coccion, es posible ajustar la receta, la temperatura y el

tiempo presionando 1 /2 y la tecla [>|D. El recipiente izquierdo o el recipiente
derecho entrara en modo de pausa. Para reanudar la coccion después de cambiar la

configuracion, pulse la tecla DlD.
4.2.4. Después de pausar el aparato, si no realiza ninguna operacién en 5 minutos, el
recipiente entrara en modo de espera.
Apagar el recipiente izquierdo o derecho
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.3.1.

Presione primero la tecla 1 o] 2 y luego mantenga pulsada la tecla de encendido
durante 2 segundos. El recipiente seleccionado dejara de funcionar y volvera al
modo de espera.

Sacar la cesta

4.4.1.

4.4.2.

Si saca la cesta durante la coccidn, la pantalla mostrara la palabra « OPEN»
(abierto). El lado en cuestién dejara de funcionar (tanto la calefaccion como el motor
se detendran) y el funcionamiento se reanudara con el ajuste anterior cuando vuelva
a insertar la cesta.

Si saca la cesta con el aparato en modo de espera, la pantalla mostrara la palabra
«OPEND» (abierto). En ese momento, no es posible utilizar los dos recipientes al
mismo tiempo.

Pausar los recipientes izquierdo y derecho

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Si esta cocinando con los dos recipientes y presiona la tecla [>|D una vez, los
recipientes izquierdo y derecho se pausaran al mismo tiempo. Ambas pantallas y

ambas recetas parpadearan. Si presiona la tecla Dll:' de nuevo, los recipientes
izquierdo y derecho reanudaran su funcionamiento.

Si pausa los recipientes izquierdo y derecho al mismo tiempo y no realiza ninguna
operacion en 5 minutos, ambos recipientes dejaran de funcionar y volveran al modo
de espera.

Cuando esté cocinando con los dos recipientes, presione suavemente la tecla DlD
una vez. El recipiente izquierdo y el recipiente derecho entraran en modo de pausa

al mismo tiempo. Si necesita hacer algun ajuste, primero pulse 1 o] 2 y luego
modifique la receta, la temperatura o el tiempo de acuerdo con sus necesidades.

Presione la tecla DlD una vez para reanudar el funcionamiento simultaneo de los
recipientes izquierdo y derecho.

Cuando esté cocinando con los dos recipientes, presione suavemente la tecla Dll:'
una vez. El recipiente izquierdo y el recipiente derecho entraran en modo de pausa

al mismo tiempo. Si mantiene presionada la tecla @ nuevamente durante 2
segundos, los recipientes izquierdo y derecho dejaran de funcionar al mismo tiempo.
Las pantallas izquierda y derecha mostraran la palabra «OFF» (apagado) y el
aparato emitira un pitido y volvera al modo de espera.

Detener los recipientes izquierdo y derecho

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Cuando esté cocinando con los dos recipientes, mantenga pulsada la tecla de
encendido durante 2 segundos. Los recipientes izquierdo y derecho dejaran de
funcionar al mismo tiempo y las pantallas izquierda y derecha mostraran la palabra
«OFF» (apagado). Después de un pitido, el aparato entrard en modo de espera.
Cuando haya transcurrido el tiempo en la pantalla, los recipientes derecho e
izquierdo no funcionaran; el sistema de calefaccion y el motor se detendrany la
pantalla mostrara «OFF» (apagado). Después de emitir 5 pitidos, la pantalla se
apagara y el aparato volvera al modo de espera.

Si desea apagar un recipiente, presione 1 o 2 primero, y luego mantenga
pulsada la tecla de encendido durante 2 segundos. El recipiente seleccionado dejara
de funcionar y la pantalla correspondiente mostrara la palabra «OFF» (apagado).
Después de emitir un pitido, el aparato volvera al modo de espera. En este punto, el
estado del aparato pasara al modo de trabajo de un solo recipiente.

Funcién de finalizacion simultanea
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4.7.1. Esta funcion solo esta activa cuando se seleccionan dos recetas con un ajuste de
tiempo diferente en los recipiente izquierdo y derecho. La luz indicadora se
encendera al mismo tiempo. Cuando la funcién esta activa, la pantalla parpadeara.

N
4.7.2. Después de seleccionar el menu, presione ~ 7! primero la tecla de finalizacion

simultanea y luego presione la tecla Dll:'. El aparato comenzara a funcionar. En

este punto, el recipiente con el tiempo de coccidon mas largo estara funcionando,

mientras que el recipiente con el tiempo de coccidon mas corto mostrara la palabra

«HOLD» (a la espera). Cuando haya pasado el tiempo extra, el segundo recipiente
—

comenzara a funcionar. La tecla de finalizacion simultanea ~ 7! normalmente

permanece activa durante este proceso.

4.7.3. Sidurante la coccion el tiempo que se muestra en el lado «<HOLD» (a la espera) es
mas largo que el tiempo del otro lado, salga del modo de finalizacion simultanea. El
—
~ 7l indicador de la tecla de finalizacion simultanea dejara de parpadear.

4.7.4. Sisaca el recipiente durante el funcionamiento, el temporizador se detendra y la
pantalla mostrara la palabra «HOLD» (a la espera). Vuelva a insertar el recipiente en
el aparato para reanudar el funcionamiento.

4.7.5. Mientras se trabaja con los dos recipientes, si se detiene el funcionamiento de un
recipiente y el otro continta funcionando, salga de la funcién de finalizacién
simultanea; el indicador de la tecla de finalizacién simultanea dejara de parpadear.

Notas:

1. Modo de arranque: Cuando esta en este modo, solo se ilumina el icono de la tecla de encendido.
2. Modo de espera: El icono de la tecla de encendido, la tecla del recipiente izquierdo y la tecla del
recipiente derecho estaran iluminadas.

3. Ajustar la unidad cuando no esta en funcionamiento: La tecla de funcién correspondiente estara
siempre encendida, el indicador de receta seleccionado parpadeara, los demas indicadores del menu
estaran encendidos, la pantalla correspondiente parpadeara alternativamente para mostrar la
temperatura y el tiempo de la receta seleccionada. Al ajustar el menu, la receta seleccionada
parpadeara; para ajustar la temperatura, presione la tecla de temperatura y la pantalla parpadeara
para mostrar la temperatura actual; presione la tecla de tiempo para ajustar el tiempo, la pantalla
cambiara el tiempo actual y parpadeara. Cuando los recipientes izquierdo y derecho estan en el
estado seleccionado al mismo tiempo, el menu del lado no seleccionado no parpadeara, la pantalla
correspondiente mostrara alternativamente la temperatura y el tiempo sin parpadear. Durante este
proceso, los calentadores y los motores no funcionan.

4. Hacer ajustes durante la coccion: La receta no parpadea. La pantalla parpadea para mostrar la
temperatura y el tiempo. Puede ajustar la temperatura y el tiempo, pero no es posible ajustar la
receta.

5. Modo de pausa de un solo recipiente: La tecla de funcién correspondiente estara encendida
constantemente y el indicador de menu parpadeara cuando esté seleccionado. Los demas
indicadores del menu estaran constantemente encendidos y la pantalla correspondiente parpadeara

indicando la temperatura y el tiempo. La tecla 1 o] 2 correspondiente parpadeard; en ese momento
es posible ajustar el menu, la temperatura y el tiempo.

6. Modo de pausa de los recipientes izquierdo y derecho: La tecla de funcién correspondiente estara
encendida constantemente, el indicador de menu seleccionado parpadeara, el otro indicador de menu
estara encendido constantemente, la pantalla parpadeara, mostrara la temperatura y el tiempo, las

teclas 1 y 2 correspondientes parpadearan.

7. Modo de trabajo: La tecla de funcién correspondiente estara encendida constantemente, el
indicador de menu seleccionado estara encendido constantemente, los demas indicadores de menu
estaran apagados y la pantalla correspondiente mostrara el tiempo del mend.
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8. Cuando los recipientes izquierdo y derecho estan funcionando al mismo tiempo, el indicador de la

tecla y el indicador correspondiente de menu del recipiente 1 parpadean al mismo tiempo durante 3
segundos con un tiempo de extincién < 0,5 segundos. Después de 3 segundos, el indicador de la

tecla y el indicador de menu correspondiente del recipiente 2 parpadean al mismo tiempo durante 6
segundos con un tiempo de extincion de < 0,5 segundos; los indicadores izquierdo y derecho
parpadean alternativamente con un intervalo de 3 segundos.

9. Funcién de memoria: Este aparato cuenta con una funcion de memoria. Al finalizar la coccién, el
aparato no se apagara. En el préximo uso, si selecciona el mismo recipiente que la ultima vez, el
aparato mostrara directamente el menu que utilizo. La funcion de memoria desaparecera cuando el
aparato esté apagado durante 1 hora. Después de que haya pasado al menos 1 hora, se mostrara el
estado inicial cuando vuelva a encender el aparato. Memoria de apagado: Si el aparato esta en uso y
hay un corte de energia, volvera al estado de trabajo que estaba ejecutando antes de apagarse,
siempre que se vuelva a energizar en un lapso de 30 minutos.

Ajustes

Esta tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los diferentes ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son solo indicativos. Dado que los alimentos difieren en
origen, tamafio, forma y marca, no podemos garantizar que estos sean los mejores ajustes para sus
productos.

Como la tecnologia de aire rapido recalienta instantdneamente el aire que esta dentro de la freidora,
retirar el recipiente del aparato durante el funcionamiento por un corto periodo de tiempo
practicamente no afectara el proceso de fritura.

Consejos:

1. Los alimentos mas pequefios requieren un tiempo de preparacion un poco menor que aquellos
mas grandes.

2. Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas
extenso, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion
ligeramente mas breve.

3. Agitar los ingredientes mas pequefios en la mitad del tiempo de coccion optimiza el resultado

final y puede ayudar a prevenir que se frian de forma irregular.

Agregue un poco de aceite a las papas crudas para que queden mas crocantes. Fria los

ingredientes en la freidora unos pocos minutos después de haber agregado el aceite.

No prepare ingredientes demasiado grasientos, como salchichas, en la freidora de aire.

Los alimentos aptos para la coccion en horno también pueden prepararse en la freidora de aire.

La cantidad éptima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 gramos.

Utilice masa preelaborada para hacer snacks rapida y facilmente. La masa preelaborada exige

un tiempo de preparaciéon menor que la masa casera.

9. Sidesea hornear un pastel o una quiche, o desea freir ingredientes delicados o platos con
relleno, coloque una bandeja o un plato de horno en el recipiente de la freidora de aire.

»

ONoO
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Periodo
Peso de Temperatura ) Rango de
, . . Tiempo de
Menu referencia | predeterminada : temperatura . Remover
@ (°C) (min.) °C) tiempo
(min.)
Patatas fritas 600 / 400 200 25 80 - 200 1-60 1-2
Filete 500 / 350 180 16 80 - 200 1-60 Flip
Pollo 1200/ 800 200 45 80 - 200 1-60 Flip
Grill 600/ 400 200 25 80 - 200 1-60 Flip
Pescado 650/ 450 180 18 80 - 200 1-60 Flip
Gambas 650/ 500 180 12 80 - 200 1-60 1-2
Pizza 500/ 300 180 15 80 - 200 1-60 /
Deshidratacion | 650 /450 40 6 h 80 - 200 1-60 1-2

Nota 1: Si comienza a freir cuando la freidora aun esta fria, agregue 3 minutos al tiempo de
preparacion. Es posible que el aparato emita algo de humo y olor durante el primer uso;
esto es normal.

Limpieza

Limpie el aparato después de cada uso.

No utilice utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiar el recipiente

o la cesta, ya que esto podria dafar la capa antiadherente.

1. Desenchufe la freidora y déjela enfriar.
Nota: Retire el recipiente para que la freidora se enfrie mas rapido.

2. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

3. Limpie los recipientes con agua caliente, un poco de liquido de lavado y una esponja no
abrasiva.
Puede utilizar un liquido desengrasante para eliminar cualquier resto de suciedad.
Consejo: Si la suciedad esta pegada al estante (rejilla) o al fondo del recipiente, llene el
recipiente con agua caliente y un poco de liquido de lavado. Ponga la rejilla de freir en el
recipiente y déjelos remojar durante aproximadamente 10 minutos.

4. Limpie el interior de la freidora con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5. Limpie la resistencia con un cepillo, para retirar cualquier resto de alimentos.

Solucién de problemas

Problema Causa posible Solucién

Conecte el enchufe del cable de
alimentacion a una toma de corriente
con conexion a tierra.

El aparato no esta conectado a

El aparato no funciona. P
la red eléctrica.

Los alimentos fritos con | La cantidad de ingredientes es | Coloque en el recipiente la cantidad
la freidora de aire no excesiva o los ingredientes son | de ingredientes sugerida (del tamafo
estan cocidos. demasiado grandes. recomendado).
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La temperatura es demasiado
baja.

Ajuste la temperatura de acuerdo
con lo que esta cocinando.

El aparato no ha sido
precalentado.

Ajuste el tiempo de acuerdo con el
tiempo de preparacion requerido.

Los ingredientes se

frien de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse en la mitad del
tiempo de coccion.

Los alimentos que se encuentran
encimados o mezclados entre si (por
ejemplo, las papas fritas) deben
agitarse cuando transcurra la mitad
del tiempo de preparacién.

Los aperitivos fritos no
salen crocantes.

Utilizé el tipo de aperitivos
destinados a la preparacion en
una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para horno o
untelos con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crocante.

No puedo introducir
correctamente el
recipiente en la
freidora.

Hay demasiados ingredientes
en el recipiente.

No llene el recipiente mas alla de la
indicacion MAX.

El recipiente no se puede
colocar correctamente en el
compartimiento.

Empuje el recipiente hacia el aparato
hasta que escuche un clic.

La freidora emana
humo blanco.

Esta cocinando ingredientes
grasos.

Cuando cocine ingredientes grasos,
una gran cantidad de aceite se
filtrara al recipiente. El aceite
produce humo blanco y es posible
que el recipiente se caliente mas de
lo habitual. Esto no afectara el
funcionamiento de la freidora ni al
resultado final.

No limpid el recipiente después
de la ultima coccion.

El humo blanco es producto de la
grasa que se calienta en el
recipiente. Asegurese de limpiar el
recipiente adecuadamente después
de cada uso.

Las patatas se frien de
forma desigual.

No utilizé el tipo de patata
adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese
de que se mantengan firmes durante
la fritura.

No aclaro bien los palitos de
patata antes de cocinarlos.

Lave bien las patatas cortadas para
eliminar el almidon de la parte
exterior.

Las patatas fritas no
son crujientes.

Las patatas fritas saldran mas
0 menos crocantes
dependiendo de la cantidad de
aceite y agua que haya en las
patatas.

Asegurese de secar bien los palitos
de patata.

Corte las patatas en pedazos mas
pequefios para obtener un resultado
mas crujiente.

Untelas con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

MEDIO AMBIENTE

Cuando finalice la vida util de este aparato, no lo deseche junto con el resto de sus residuos domésticos;
llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclaje. De esta forma, ayudara a proteger el medio

ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si desea obtener mas informacion o tiene un problema con su producto, comuniquese con el Centro
de Atencion al Cliente de Hisense de su pais (encontrara el numero de teléfono en la hoja de garantia
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internacional). Si no hay un Centro de Atencion al Cliente en su pais, dirijase a su distribuidor local de
productos Hisense o comuniquese con el departamento de servicio de los electrodomésticos Hisense.

iSolo para uso personal!

Nos reservamos el derecho de hacer modificaciones.

Hisense

iDeseamos que pase buenos momentos disfrutando de su freidora de
aire Hisense!

Instrugoes de seguranga importantes

Leia atentamente as instrugoes de utilizacdo antes de utilizar o eletrodoméstico.

1. Guarde as instruges, o certificado de garantia, o comprovativo de pagamento
e, de preferéncia, a embalagem do eletrodoméstico.

2. Nao mergulhe o involucro com componentes elétricos e elementos de
aquecimento em liquido e ndo o0 enxague sob agua corrente.

3. Evite qualquer entrada de agua ou outro liquido no eletrodoméstico, uma vez
que tal pode causar choques elétricos.

4. Coloque sempre os alimentos a fritar no cesto para evitar o contacto com 0s
elementos de aquecimento.

5. N&o cubra as entradas e saidas de ar durante o funcionamento do
eletrodoméstico.

6. N&o encha a panela com 6leo, uma vez que tal pode resultar em risco de
incéndio.

7. N&o toque em nenhuma parte do interior do eletrodoméstico durante o
funcionamento.

8. Antes de ligar o eletrodoméstico a rede elétrica, certifique-se de que a tenséo
indicada no eletrodoméstico corresponde a tensao da rede elétrica da sua
casa.

9. N&o utilize o eletrodoméstico se a ficha, o cabo de alimentagéo ou qualquer
outro componente estiver danificado.

10. Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, sé podera ser substituido pela
Hisense, pelo centro de assisténcia e reparagao autorizado da Hisense ou por
um profissional devidamente qualificado.

11.  Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
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21.

22.

23.
24.

25.

mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento se as mesmas
forem supervisionadas durante a utilizagéo do eletrodoméstico ou se tiverem
recebido instrugdes relevantes sobre a utilizagao do eletrodoméstico de forma
segura e se compreenderem os perigos envolvidos.

Mantenha as criangas sob superviséo enquanto utilizam o eletrodoméstico e
certifique-se de que n&o brincam com o mesmo.

As criangas néo devem realizar nenhuma tarefa de limpeza ou manutengéo no
eletrodoméstico, a menos que tenham mais de 8 anos e o fagam sob
supervisao.

Mantenha o cabo de alimentag&o longe de superficies quentes.

N&o ligue o cabo de alimentagéo a tomada e nao utilize o painel de controlo do
eletrodoméstico se as suas maos estiverem molhadas.

Ligue o eletrodoméstico apenas a uma tomada com ligacao a terra. Verifique
se a ficha de alimentagao esté inserida corretamente na tomada.

Este eletrodoméstico ndo pode ser controlado com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

Nao coloque o eletrodoméstico sobre ou perto de um material inflamavel,
como uma toalha de mesa ou cortinas.

Nao coloque o eletrodoméstico perto de uma parede ou em cima de outros
eletrodomésticos. Certifique-se de que existe um espaco livre de pelo menos
10 cm atras, ao lado e por cima do eletrodoméstico. Nao coloque quaisquer
objetos no eletrodoméstico.

Utilize o eletrodoméstico apenas para as finalidades descritas neste manual.
N&o deixe o eletrodoméstico a funcionar sem vigilancia.

Durante a fritura com ar quente, vapor quente € libertado pelas aberturas de
saida de ar. Tenha cuidado para ndo aproximar as maos e o rosto em
demasia das aberturas de saida de ar. Além disso, tenha cuidado para evitar
queimaduras por vapor ao remover a panela do eletrodoméstico.

Durante o funcionamento, as superficies acessiveis do eletrodoméstico podem
ficar quentes.

Se houver fumo escuro a sair do eletrodoméstico, desligue-o imediatamente.
Antes de remover a bandeja do eletrodoméstico, aguarde até que o fumo
diminua.

Coloque o eletrodoméstico sobre uma superficie plana e estavel.

O eletrodoméstico é destinado exclusivamente a uma utilizagdo doméstica
normal. N&o se destina a uma utilizagdo em ambientes como kitchenettes em
lojas, escritorios, quintas ou outros ambientes de trabalho. Também n&o se
destina a ser utilizado por hdspedes em quartos de hotéis, motéis, pousadas e
outros estabelecimentos de alojamento.

Se o eletrodoméstico n&o for utilizado corretamente ou se for utilizado para
finalidades profissionais ou semiprofissionais ou de uma forma que néo esteja
em conformidade com estas instrucdes, a garantia sera anulada e a Hisense
nao podera ser responsabilizada por quaisquer danos resultantes.
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26. Para a inspe¢&o ou reparagado do eletrodoméstico, contacte um centro de
assisténcia autorizado da Hisense.

27. N&o tente reparar o eletrodoméstico, uma vez que tal anulara a garantia.

28. Desligue sempre o eletrodoméstico da rede elétrica apds a utilizag&o.

29. Antes de segurar ou limpar o eletrodoméstico, aguarde que este arrefega
durante aproximadamente 30 minutos.

30. Certifique-se de que os alimentos cozinhados no eletrodoméstico s&o de cor
dourada, em vez de escuros ou castanhos. Remova qualquer residuo de
alimento queimado. Nao frite batatas cruas a uma temperatura superior a
180 °C (para reduzir a formagéo de acrilamidas).

Este equipamento é rotulado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/CE em matéria
de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos — REEE. A diretiva especifica os
requisitos para a recolha e gestao de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos em
vigor em toda a Unido Europeia.

Desligamento automatico

Este eletrodoméstico estda equipado com um temporizador. Quando o tempo se esgotar, o
eletrodoméstico emite um sinal sonoro e desliga-se automaticamente.

Ligacao elétrica:

O eletrodoméstico s6 pode ser ligado a uma tomada de 220-240 V ~ 50-60 Hz corretamente instalada.

Descricao geral

1. Recipiente de fritura
2. Grelha de fritura
3.  Fritadeira
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Antes da primeira utilizacao

1. Remova todos os materiais da embalagem.

2. Remova quaisquer adesivos ou etiquetas da fritadeira.

3. Limpe cuidadosamente a prateleira e o recipiente com agua quente, detergente e uma esponja néo
abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior da fritadeira com um pano hdmido.

Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona a ar quente. Ndo encha diretamente o recipiente com
6leo ou gordura para fritar.

Aviso: quando a sua fritadeira a ar € aquecida pela primeira vez, pode emitir um ligeiro fumo ou odor.
Isto € normal em muitos aparelhos de aquecimento. Isto ndo afeta a seguranga da sua fritadeira.

Preparar o aparelho para utilizagao

1. Coloque a fritadeira numa superficie estavel, horizontal e plana.
Nao coloque a fritadeira em superficies ndo resistentes ao calor.
2. Coloque a grelha de fritura no recipiente

Nao encha o recipiente com 6leo ou qualquer outro liquido.
Nao coloque nada em cima da fritadeira, uma vez que isto pode obstruir o fluxo de ar e afetar o
resultado da fritura a ar quente.

Utilizagao da fritadeira

1. Ligue a ficha de alimentag@o a uma tomada de parede ligada a terra.

2. Puxe cuidadosamente o recipiente para fora da fritadeira a ar.

3. Coloque os ingredientes na grelha.

4. Volte a introduzir o recipiente na fritadeira.

Nunca use o recipiente sem a grelha de fritura.

Cuidado: néo toque no recipiente durante a utilizagéo e algum tempo apds a mesma, pois pode estar
muito quente. Segure no recipiente apenas pela pega.

Determine o tempo de preparagao necessario para o tipo de alimento relevante (consulte a secgéo
"Definicdes" neste capitulo).

5. Quando ouvir a campainha, significa que o tempo de preparagao definido acabou. Retire o recipiente
da fritadeira.

Dica: pode ajustar a temperatura ou o tempo durante a utilizagéo, de acordo com as suas preferéncias.
6. Verifique se o alimento esta pronto.

Se o alimento ainda néo estiver pronto, basta voltar a inserir o recipiente na fritadeira e definir o
temporizador para adicionar alguns minutos extra.

7. Para remover o alimento, retire o recipiente da fritadeira a ar e coloque-o em cima de um suporte
apropriado.

Na&o vire o recipiente ao contrario, uma vez que qualquer excesso de 6leo que se tenha acumulado no
fundo do mesmo ird misturar-se com os ingredientes.

Tanto o recipiente como o alimento estardo quentes. Dependendo do tipo de alimento na fritadeira,
pode sair vapor.

8. Use os utensilios apropriados para transferir o alimento para um prato.

10. Assim que um lote de alimentos for cozido, a fritadeira a ar estara imediatamente pronta para
preparar outro lote.
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Instrugdes do painel de controlo

- —
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Fries Steak Chicken Grill h Shrimps

Tecla 1 (I) — Tecla Ligar/Desligar

Assim que a cesta e a panela forem colocadas corretamente na caixa principal, a luz de
Ligar/Desligar ira acender. Prima a tecla Ligar/Desligar para colocar o aparelho no modo de espera
apos selecionar a panela que deseja usar. Premir a tecla Ligar/Desligar uma segunda vez iniciara o
processo de cozedura. Premir a tecla de Ligar/Desligar durante 2 segundos fechara todo o dispositivo
durante a cozedura e parara o motor ao mesmo tempo.

Tecla 2 |>|D — Tecla iniciar/pausar
Para iniciar ou pausar o dispositivo.

®

Tecla 3 — Tecla de lembrete de virar

Quando o alimento precisar de ser virado, se tiver selecionado esta fungéo, o dispositivo emitira um
lembrete na hora definida.

Tecla4 NV —Tecla de diminuicédo de temperatura

Tecla 5 AN\ - Tecla de aumento de temperatura

Tecla6 V' —Tecla de diminuicéo de tempo

Tecla 7 AN\ Tecla de aumento de tempo

Sy
Tecla 8 *...~ —Tecla de reserva
Utilize esta tecla para reservar o tempo de cozedura conforme desejado, com o intervalo do tempo de
reserva de 0,5 horas a 12 horas.

=

Tecla 9 — Tecla de fim simultaneo

Ao premir esta tecla, duas receitas com configuragdes de tempo diferentes podem ser terminadas ao
mesmo tempo.

Tecla10 “v* —Teclade luz

Tecla 11 1 — Tecla de selegéo da panela 1
Luz indicadora “12” — Visor para a panela da esquerda

Luz indicadora “13” — Visor para a panela da direita
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Tecla 14 2 — Tecla de selegéo da panela 2
Toque na tecla de selegéo de Tempo. Pode ajustar a hora indicada no ecrd conforme necessario.

Luz indicadora “15” — Luz de tempo
Luz indicadora “16” — Luz de temperatura

Teclas 17-24 — Teclas de receitas

Instrugoes de utilizagao detalhadas

1. Modo de arranque

Em primeiro lugar, para garantir que a frigideira esta corretamente instalada no aparelho, insira a ficha
na tomada. O aparelho liga, emite um sinal sonoro, todas as luzes acendem durante um segundo e
depois apagam-se novamente. O icone de ligar/desligar ird acender-se.

2. Modo de espera

Toque no icone de ligar/desligar. A tecla de selegao 1 da Panela e os indicadores das teclas de

selegdo da 2 Panela acendem-se e permanecem acesos; o0 aparelho esta agora no modo de
espera. Quando a unidade estiver no modo de espera e no tiver sido usada nos ultimos 5 minutos,
voltara ao modo de arranque.

3. Modo de funcionamento de panela Unica

3.1. Toque no icone 1 ou 2 O indicador de fungdo e o menu acenderédo e permanecerao
acesos. O indicador de Batatas Fritas piscara, pois este € o menu predefinido, e os outros
indicadores também permanecerao acesos. Ao mesmo tempo, o indicador de temperatura

e tempo ira piscar. Se premir continuamente o icone 1 durante 2 segundos, pode
cancelar a selecéo para a panela da esquerda. Pode fazer o mesmo para a panela da

direita ao premir continuamente o icone 2 Se cancelar a selegdo de ambas as panelas
ao premir os icones, o aparelho entra no modo de espera.

3.2. Toque no icone da tecla Menu para selecionar o menu que deseja usar de acordo com o
que esta a cozinhar ou para ajustar a temperatura e o tempo, se necessario. Ao ajustar a
temperatura, sempre que premir a tecla, a temperatura mudara 5 °C e, se premir

longamente a tecla " A\ ou" ", a temperatura aumentara ou diminuira
continuamente. Para cada menu, o intervalo de temperatura ajustavel é de 80 °C - 200 °C.
Ajuste do tempo: sempre que premir a tecla, o tempo muda 1 minuto. O intervalo de tempo
ajustavel é de 1 minuto a 60 minutos.

3.3. ApoOs selecionar a receita, a temperatura e o tempo corretos, toque no icone da tecla

Ligar/Desligar. A panela 1 / 2 comega a funcionar e o visor mostra o tempo de
cozedura atual, fazendo uma contagem regressiva antes de parar de piscar. O indicador
de receita selecionado acendera continuamente, enquanto os outros indicadores de
receita ficardo desligados.

3.4. Se precisar de ajustar a temperatura ou o tempo durante o processo de cozedura, prima a

tecla 1 ou 2; depois, prima o icone da tecla Temperatura ou Tempo uma vez e, em

seguida, prima o icone da tecla " A\ ou" N\ para ajustar a temperatura ou o tempo.
Durante o processo de ajuste, o aparelho continuara a funcionar.

3.5. Se precisar de reiniciar a receita durante a cozedura, prima ligeiramente a tecla 1 ou 2

e, em seguida, prima [>|D uma vez para pausar a cozedura. O aquecedor e o motor irdo
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

parar de funcionar e o indicador de receita e o ecra irdo piscar. Ajuste a receita conforme
necessario. Neste momento, também pode ajustar a temperatura e o tempo.

Prima a tecla Ligar/Desligar durante a cozedura e o aparelho ira parar. Se nao houver
funcionamento, o aparelho regressara automaticamente ao modo de espera apos 5
minutos.

Se precisar de desligar o aparelho durante a cozedura, prima a tecla Ligar/Desligar
durante 2 segundos e o aparelho ira desligar. O tubo de aquecimento e o motor irdo parar
de funcionar. O ecra exibira a palavra "OFF" (DESLIGADO) e sera emitido um sinal
sonoro.

Apo6s a cozedura, o ecra exibira a palavra "OFF" (DESLIGADO) e sera emitido um sinal
sonoro 5 vezes. O ecra desliga-se e o aparelho volta ao modo de espera.

Se, durante a cozedura, retirar o cesto de fritura o ecra mostrara a palavra "OPEN"
(ABERTO) e o aparelho deixara de funcionar. Depois de reinserir o cesto de fritura, o
aparelho retomara o seu funcionamento anterior.

4. Modo de funcionamento de duas panelas

4.1.

4.2.

4.3.

Iniciar as 2 panelas
4.1.1. Primeiro, selecione um lado e defina a receita, a temperatura e o tempo de acordo
com as suas necessidades. Em segundo lugar, selecione o outro lado e defina a
receita, a temperatura e o tempo desejados da mesma forma.

4.1.2. Ao premir a tecla Dll:', a panela da esquerda e a da direita comecarao a funcionar
ao mesmo tempo. A tecla 1 e a luz indicadora da receita da panela esquerda

piscardo uma vez a cada 6 segundos simultaneamente; também a tecla ealuz
indicadora da receita da panela direita piscardo uma vez a cada 6 segundos
simultaneamente. Os ecras da panela esquerda e direita acenderao alternadamente
num intervalo de cerca de 3 segundos.

4.1.3. Também pode iniciar a panela da esquerda primeiro ao premir a tecla DlD depois

de definir o parametro da Panela 1 e, em seguida, premir 2 para definir o
parametro da panela da direita. Quando a panela da direita estiver pronta, prima a

tecla DlD para iniciar o funcionamento da panela da direita.
4.1.4. Quando ambas as panelas estdo a funcionar, o tempo e a temperatura ndo séo
ajustaveis.
Alterar uma configuragdo com ambas as panelas em funcionamento
4.2.1. Quando a panela da esquerda e a da direita estiverem a funcionar ao mesmo tempo

e precisar de definir a temperatura ou o tempo para a panela da esquerda, prima 1
e, em seguida, defina a temperatura e o tempo conforme necessario. A receita nao
pode ser alterada neste estado. Se nao houver funcionamento no prazo de 10
segundos apods a configuragdo, o ecra volta automaticamente ao normal.
4.2.2. Se precisar de definir a temperatura ou o tempo da panela da direita, consulte 4.2.1.
4.2.3. Durante o processo de cozedura, a receita e a temperatura/tempo podem ser

ajustados premindo 1 / 2 e a tecla DlD. A panela da esquerda ou da direita

entrara no modo de pausa. Prima a tecla DlD para retomar a cozedura depois de
alterar as suas configuragoes.
4.2.4. Apds o aparelho entrar no modo de pausa, se ndao houver funcionamento em 5
minutos, a panela entrara no modo de espera.
Desligar a panela da esquerda ou da direita
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.3.1.

Primeiro, prima a tecla 1 ou 2 e, em seguida, prima longamente a tecla
Ligar/Desligar durante 2 segundos. A panela selecionada deixara de funcionar e
voltara ao modo de espera.

Retirar o cesto

4.4.1.

4.4.2.

Se o cesto tiver sido retirado durante a cozedura, o ecrd mostrara o simbolo "OPEN"
(ABERTO). O lado em questéo ira parar de funcionar (tanto o aquecimento como o
motor irdo parar) e voltara a funcionar com a configuragéo anterior quando o cesto
for reinserido.

Quando o cesto de fritura é retirado no estado de espera, o ecrd mostrara o simbolo
"OPEN" (ABERTO). Neste momento, as duas panelas nao podem ser utilizadas ao
mesmo tempo.

Pausar a panela da esquerda e da direita

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

Ao cozinhar com as duas panelas, prima a tecla [>|D uma vez e a panela da
esquerda e a da direita entrardo no modo de pausa ao mesmo tempo. Os ecras e as

receitas agora estardo a piscar. Prima a tecla Dll:' novamente e a panela da
esquerda e da direita voltardo a funcionar.

Quando a panela da esquerda e a da direita estiverem em pausa ao mesmo tempo e
nao acontecer nada no prazo de 5 minutos, ambas as panelas deixardo de funcionar
e voltarao ao modo de espera.

Ao cozinhar com as duas panelas, prima suavemente a tecla DlD uma vez. A
panela da esquerda e a da direita entrardo no modo de pausa ao mesmo tempo. Se

precisar de ajustar alguma coisa, primeiro prima 1 ou 2 e depois ajuste a receita,
a temperatura e o tempo de acordo com as suas necessidades. Agora, prima a tecla

Dll:' uma vez para retomar o funcionamento em simultaneo das panelas da
esquerda e da direita.

Ao cozinhar com as duas panelas, prima suavemente a tecla Dll:' uma vez. A
panela da esquerda e a da direita entrardo no modo de pausa ao mesmo tempo.

|
Volte a premir longamente a tecla o durante 2 segundos e a panela da esquerda e
a da direita deixarao de funcionar ao mesmo tempo. Os ecras esquerdo e direito
exibirao "OFF" (DESLIGADO) e o produto voltara ao modo de espera ap6s um sinal
sonoro.

Parar a panela da esquerda e a da direita

4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

Ao cozinhar com as duas panelas, prima longamente a tecla Ligar/Desligar durante
2 segundos. A panela da esquerda e a da direita deixardo de funcionar ao mesmo
tempo e os ecrés esquerdo e direito exibirdo "OFF" (DESLIGADO). Apés um sinal
sonoro, o aparelho entrara no modo de espera.

Nao havera funcionamento da panela da esquerda ou da direita apds o tempo no
ecra ter decorrido, tanto o aquecimento como o motor serdo interrompidos e o ecra
mostrara "OFF" (DESLIGADO). Apds a emiss&o de 5 sinais sonoros, o ecra desligar-
se-a e o aparelho voltara ao modo de espera.

Se quiser desligar uma panela, primeiro prima 1 ou 2 e, em seguida, prima
longamente a tecla Ligar/Desligar durante 2 segundos. A panela selecionada deixara
de funcionar e o ecréa correspondente mostrara "OFF" (DESLIGADO). Apés um sinal
sonoro, voltara ao modo de espera. Neste ponto, o estado do aparelho muda para o
modo de funcionamento de panela Unica.

Funcéo de fim simultaneo
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4.7.1. Esta fungéo esta ativa apenas quando duas receitas com uma configuragéo de
tempo diferente sédo selecionadas no modo de panela da esquerda e da direita. A luz
indicadora acendera ao mesmo tempo. Quando a fungdo esté ativa, o ecra pisca.

N
4.7.2. Depois de selecionar o menu, primeiro prima a tecla Fim simultaneo ~ 7! e, em

seguida, prima a tecla [>|D. O aparelho comegara a funcionar. Neste ponto, a

panela com o tempo de cozedura mais longo estara a funcionar, enquanto a panela

com o tempo de cozedura mais curto mostrara o simbolo "HOLD" (AGUARDAR).

Quando tiver decorrido o tempo extra, a segunda panela comega a funcionar. A tecla

N

de Fim simultaneo ~ 7! normalmente permanece ligada durante este processo.
4.7.3. Durante a cozedura, se o tempo exibido no lado "HOLD" (AGUARDAR) for superior

ao tempo do outro lado, saia do modo de Fim simultaneo. O indicador da tecla de

=

Fim simultdneo ~— 7! deixara de piscar.

4.7.4. Se retirar a panela durante o funcionamento, o temporizador fara uma pausa e o
ecra mostrara o simbolo "HOLD" (AGUARDAR). Volte a inserir a panela no aparelho
para retomar o funcionamento.

4.7.5. Ao trabalhar com ambas as panelas, se o funcionamento de uma for interrompido e
a outra panela continuar a funcionar, saia da fungdo de Fim simultaneo e o indicador
da tecla de Fim simultaneo deixara de piscar.

Notas:

1. Modo de arranque: quando estiver neste modo, apenas o icone da tecla Ligar/Desligar esta aceso.
2. Modo de espera: o Icone da Tecla Ligar/Desligar, a Tecla da Panela Esquerda e a Tecla da Panela
Direita estao todos iluminados.

3. Configurar a unidade quando nao esta a funcionar: a tecla de fungéo correspondente esta sempre
ligada, o indicador de receita selecionado esta a piscar, os outros indicadores de menu estdo sempre
ligados, o ecra correspondente esta a piscar alternadamente para mostrar a temperatura/tempo da
receita selecionada. Ao ajustar o menu, a receita selecionada pisca; ao definir a temperatura, prima a
tecla de temperatura, o ecra pisca para mostrar a temperatura atual; prima a tecla de tempo para
ajustar o tempo, o ecrd muda o tempo atual e pisca. Quando a panela da esquerda e a da direita
estdo no estado selecionado ao mesmo tempo, o menu do lado que nao esta selecionado nao pisca,
o ecra correspondente mostra alternadamente a temperatura e o tempo sem piscar. Durante este
processo, os aquecedores e motores néo estdo a funcionar.

4. Fazer ajustes durante a cozedura: a receita ndo pisca. O ecra pisca para exibir a temperatura e o
tempo. Pode ajustar a temperatura e o tempo, mas a receita nao pode ser ajustada.

5. Modo de pausa de panela Unica: a tecla de fungéo correspondente esta constantemente acesa e o
indicador de menu pisca quando selecionado. Os outros indicadores de menu estdo constantemente

acesos e o0 ecra correspondente pisca, indicando a temperatura/tempo. A tecla correspondente 1 ou

2 pisca e 0 menu, a temperatura e o tempo podem ser ajustados neste momento.
6. Modo de pausa da panela esquerda e da panela direita: a tecla de fungéo correspondente esta
constantemente acesa, o indicador de menu selecionado pisca, o outro indicador de menu esta

constantemente ligado, o ecra pisca, mostrando a temperatura/tempo, as teclas 1 e 2
correspondentes piscam.

7. Modo de funcionamento: a tecla de fungéo correspondente esta constantemente acesa, o indicador
de menu selecionado esta constantemente aceso, outros indicadores de menu estao desligados e o
ecra correspondente exibe o tempo do menu.

8. Quando a panela da esquerda e a da direita estiverem a funcionar ao mesmo tempo, o indicador de

tecla e o indicador de menu correspondente da panela 1 piscam ao mesmo tempo /3 segundos e o
tempo de extingdo < 0,5 segundos. Apds 3 segundos, o indicador de tecla e o indicador de menu
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correspondente da panela 2 piscam ao mesmo tempo /6 segundos, com o tempo de extingéo < 0,5
segundos, os indicadores esquerdo e direito piscam alternadamente e o tempo do intervalo da
esquerda e da direita é de 3 segundos.

9. Fungao de meméria: este aparelho tem uma fungédo de meméria. Quando a cozedura termina, o
aparelho n&o desliga. Na proxima utilizag&o, se selecionar a mesma panela da ultima vez, o aparelho
ira exibir diretamente o menu que foi usado da ultima vez. A fungdo de memoaria desaparecera quando
o aparelho for desligado durante 1 hora. Apos pelo menos 1 hora, o estado inicial sera exibido quando
o aparelho for ligado novamente. Memdria de desligamento: se o aparelho estiver em utilizagéo e a
alimentagao for cortada acidentalmente, a maquina voltara ao estado de funcionamento que tinha
antes de ser desligada, desde que volte a ser ligada no prazo de 30 minutos.

Definigoes

A tabela abaixo ira ajudar a selecionar as definicdes basicas para os ingredientes.

Nota: tenha em consideragéo que estas definigdes sao apenas indicativas. Como os ingredientes
diferem em termos de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir as melhores definicoes
para os seus ingredientes.

Como a tecnologia de ar rapido reaquece instantaneamente o ar dentro da fritadeira, retirar
brevemente o recipiente da fritadeira durante a fritura a ar quente dificilmente ira afetar o processo.

Dicas:

1. Osingredientes mais pequenos requerem geralmente um tempo de preparagdo ligeiramente
menor do que os ingredientes maiores.

2. Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um tempo de preparagao ligeiramente
mais longo; uma quantidade menor de ingredientes requer apenas um tempo de preparacao
ligeiramente mais curto.

3. Agitar os ingredientes mais pequenos a meio do ciclo de preparagao otimiza o resultado final e

pode ajudar a evitar ingredientes fritos de forma desigual.

Adicione um pouco de dleo as batatas frescas para que figuem crocantes. Frite os ingredientes

na fritadeira alguns minutos ap6s adicionar o 6leo.

Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira.

Alimentos que podem ser preparados no forno também podem ser preparados na fritadeira a ar.

A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes é de 500 gramas.

Use massa pré-elaborada para preparar alimentos recheados com rapidez e facilidade. A massa

pré-elaborada também requer um tempo de preparagéo mais curto do que a massa feita em

casa.

9. Cologue um tabuleiro ou uma assadeira no recipiente da frigideira se quiser cozer um bolo ou
quiche ou se quiser fritar ingredientes delicados ou pratos com recheio.

P
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Tempo Intervalo
Peso de Temperatura da Intervalo de de
Menu refe(rg)nua prec(joeg;uda panela tem;()?cr:?tura tempo Agitar
(min) (min)
Batatas fritas 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Bife 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Frango 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Grelhador 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Peixe 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Camarao 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
Desidratar 650/450 40 6h 80-200 1-60 1-2

Nota 1: adicione 3 minutos ao tempo de preparagéo quando comegar a fritar com a fritadeira a ar
ainda fria. O aparelho pode emitir algum fumo e odor durante a primeira utilizagao,
0 que é uma ocorréncia normal.

Limpeza

Limpe a fritadeira apds cada utilizagao.
Nao utilize utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza abrasivos para limpar os
recipientes e a grelha de fritura, uma vez que isto pode danificar o revestimento antiaderente.
1. Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.
Nota: remova o recipiente para deixar a fritadeira arrefecer mais rapidamente.
2. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
3. Limpe os recipientes com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.
Pode utilizar um liquido desengordurante para remover qualquer sujidade restante.
Dica: se houver sujidade presa na prateleira (grelha) ou no fundo do recipiente, encha o

recipiente com agua quente e detergente. Coloque a grelha de fritura no recipiente e deixe-os de

molho por aproximadamente 10 minutos.

4. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja ndo abrasiva.

5. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer
residuos de comida.
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Resolucao de problemas

Problema

Possivel causa

Solugao

O eletrodoméstico ndo
funciona.

O eletrodoméstico ndo esta
ligado a rede elétrica.

Ligue a ficha do cabo de alimentagéao
a uma tomada com ligagéo a terra.

Os ingredientes fritos
com a fritadeira ndo
ficam cozinhados.

Quantidade excessiva de
ingredientes ou ingredientes
demasiado grandes.

Encha o recipiente com a quantidade
sugerida de ingredientes (do
tamanho recomendado).

A temperatura estd demasiado
baixa.

Ajuste a temperatura em
conformidade.

A fritadeira nao foi pré-
aquecida.

Defina o tempo de preparagao
necessario.

Os ingredientes sao
fritos de forma
desigual.

Certos tipos de ingredientes
precisam de ser agitados a
meio da cozedura.

Os ingredientes que ficam em cima
uns dos outros (por exemplo, batatas
fritas) precisam de ser agitados a
meio da preparagao.

Os snacks fritos ndo
ficam crocantes
quando saem da
fritadeira.

Utilizou snacks destinados a
serem preparados numa
fritadeira tradicional.

Utilize snacks apropriados para forno
ou passe um pouco de 6leo nos
snacks para obter um resultado mais
crocante.

N&o consigo inserir
corretamente o

recipiente na fritadeira.

Ha demasiados ingredientes
no recipiente.

N&o encha o recipiente além da
indicacdo MAX.

O recipiente ndo esta inserido
corretamente.

Empurre o recipiente para dentro da
fritadeira até ouvir um clique.

Sai fumo branco da
fritadeira.

Esta a cozinhar ingredientes
gordurosos.

Ao cozinhar ingredientes gordurosos,
uma grande quantidade de 6leo
vazara para o recipiente. O 6leo
produz um fumo branco e o
recipiente pode aquecer mais do que
o habitual. Isto ndo afeta a fritadeira
nem o resultado final.

O recipiente n&o foi limpo apds
a ultima cozedura.

O fumo branco é causado pelo
aquecimento da gordura no
recipiente. Certifique-se de que limpa
o recipiente corretamente apds cada
utilizagéo.

As batatas fritas
frescas sao fritas de
forma desigual.

Nao utilizou o tipo certo de
batata.

Utilize batatas frescas e certifique-se
de que ficam firmes durante a fritura.

N&o lavou os palitos de batata
corretamente antes de
cozinhar.

Lave os palitos de batata
adequadamente para remover o
amido do lado de fora dos palitos.

As batatas fritas
frescas nao ficam
crocantes.

A crocancia das batatas fritas
depende da quantidade de
6leo e agua nas batatas fritas.

Certifique-se de que seca os palitos
de batata corretamente.

Corte palitos de batata mais
pequenos para obter um resultado
mais crocante.

Pincele um pouco de 6leo para obter
um resultado mais crocante.
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MEIO-AMBIENTE

Nao descartar o aparelho com os residuos domésticos normais no final da sua vida util; por favor
entregar num ponto de recolha oficial para reciclagem. Assim, ajuda a preservar o ambiente.

GARANTIA E MANUTENGAO

Se necessitar de informacdes ou se ocorrer algum problema, por favor contactar o Centro de apoio ao
cliente Hisense do seu pais; o numero de telefone encontra-se no folheto de garantia global). Caso ndo
haja um centro de apoio ao cliente no seu pais, por favor entre em contacto com o revendedor Hisense,
ou com o departamento de assisténcia técnica de aparelhos domésticos da Hisense.

Apenas para uso pessoal!

Reservamo-nos o direito de efetuar modificagdes!

Hisense

Desejamos que seja muito feliz ao utilizar a fritadeira a ar da
Hisense!

Avvertenze importanti per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare I’elettrodomestico.

1. Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e,
preferibilmente, Iimballaggio dell'elettrodomestico.

2. Non immergere I'alloggiamento con i componenti elettrici e gli elementi
riscaldanti in alcun liquido e non sciacquarlo sotto acqua corrente.

3. Evitare che acqua o altri liquidi penetrino nell'elettrodomestico in quanto cio
potrebbe causare scosse elettriche.

4. Posizionare sempre il cibo da friggere nel cestello, in modo da evitare il
contatto con gli elementi riscaldanti.

5. Non coprire le entrate e le uscite dell'aria durante il funzionamento
dell'elettrodomestico.

6. Non riempire la vaschetta di olio poiché cid potrebbe causare il rischio di
incendio.

7. Non toccare alcuna parte dell'interno dell'elettrodomestico durante il
funzionamento.

8. Prima di collegare I'elettrodomestico alla rete elettrica, assicurarsi che la
tensione indicata sull'elettrodomestico corrisponda a quella della rete elettrica
domestica.

9. Non utilizzare I'elettrodomestico se la spina, il cavo di alimentazione o qualsiasi
altro componente & danneggiato.
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21.

22.

23.
24,

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, pud essere sostituito solo da
Hisense, dal centro di assistenza e riparazione autorizzato di Hisense o0 da un
professionista adeguatamente preparato.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza, purché questi siano
sorvegliati durante I'uso dell'elettrodomestico o qualora siano state loro fornite
istruzioni pertinenti riguardo l'uso in sicurezza dell'apparecchio e ne
comprendano i pericoli coinvolti.

Tenere sotto controllo i bambini durante I'uso dell'elettrodomestico e assicurarsi
che non giochino con esso.

| bambini non devono interferire con le attivita di pulizia 0 manutenzione
sull'elettrodomestico, a meno che non abbiano piu di 8 anni e lo facciano sotto
la supervisione di un adulto.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

Non collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente e non utilizzare il
pannello di controllo dell'elettrodomestico con le mani bagnate.

Collegare I'elettrodomestico solo a una presa di corrente dotata di messa a
terra. Assicurarsi che la spina di alimentazione sia inserita correttamente nella
presa di corrente.

Questo elettrodomestico non pud essere controllato utilizzando un timer
esterno o un sistema di controllo remoto separato.

Non posizionare |'elettrodomestico sopra o vicino a un materiale infiammabile
come una tovaglia o delle tende.

Non posizionare |'elettrodomestico vicino a una parete o sopra ad altri
apparecchi. Assicurarsi che ci siano almeno 10 cm di spazio dietro, accanto e
sopra l'elettrodomestico. Non posizionare alcun oggetto sull'elettrodomestico.
Utilizzare I'elettrodomestico solo per gli scopi descritti in questo manuale.

Non lasciare incustodito I'elettrodomestico in funzione .

Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso le
bocchette di uscita dell'aria. Fare attenzione a non avvicinare troppo le mani e
il viso alle prese d'aria. Fare inoltre attenzione a non scottarsi con il vapore
quando si rimuove la vaschetta dall'elettrodomestico.

Durante il funzionamento, le superfici accessibili dell'elettrodomestico possono
surriscaldarsi.

Se fuoriesce fumo scuro dall'elettrodomestico, spegnerlo immediatamente.
Prima di rimuovere il vassoio dall'elettrodomestico, attendere che il fumo si
diradi.

Collocare I'elettrodomestico su una superficie piana e stabile.
L'elettrodomestico € destinato solo al normale uso domestico. Non € destinato
all'uso in ambienti come angoli cottura di negozi, uffici, fattorie o altri ambienti
di lavoro. Inoltre, non & destinato ad essere utilizzato dagli ospiti in camere
d'albergo, motel, bed and breakfast e altre strutture che offrono alloggio.
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25.

26.

27.

28.
29.

30.

Se l'elettrodomestico non viene utilizzato correttamente o se viene utilizzato
per scopi professionali 0 semi-professionali 0 in modo non conforme alle
presenti istruzioni, la garanzia non sara piu valida e Hisense non sara
responsabile per eventuali danni conseguenti.

Per l'ispezione o la riparazione dell'elettrodomestico, contattare un centro di
assistenza Hisense autorizzato.

Non tentare di riparare |'elettrodomestico da soli in quanto cio annullerebbe la
garanzia.

Scollegare sempre I'elettrodomestico dalla rete elettrica dopo I'uso.

Prima di effettuare la manutenzione o la pulizia dell'elettrodomestico, attendere
che si raffreddi per circa 30 minuti.

Assicurarsi che il cibo cotto nell'elettrodomestico sia dorato, piuttosto che scuro
o marrone. Rimuovere eventuali residui di cibo bruciato. Non friggere le patate
crude ad una temperatura superiore ai 180 °C (per ridurre la formazione di
acrilammidi).

Questa apparecchiatura é etichettata in conformita con la Direttiva Europea 2012/19/EC sui

rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche — WEEE. La Direttiva specifica i requisiti per
laraccolta e la gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche in vigore in tutta

I'Unione Europea.

Spegnimento automatico

Questo elettrodomestico € dotato di un timer. Allo scadere del tempo, I'elettrodomestico emettera un
segnale acustico e si spegnera automaticamente.

Collegamenti elettrici:

L'elettrodomestico pud essere collegato solo a una presa di corrente da 220-240 V ~ 50-60 Hz
correttamente installata.
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Descrizione generale

1. Cestello per friggere
2.  Griglia per friggere
3.  Elettrodomestico
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Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'elettrodomestico.
3. Pulire accuratamente il ripiano e il cestello con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una

spugna non abrasiva.
4. Pulire l'interno e I'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.
Questa e una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire direttamente il cestello

con olio o grasso da frittura.

Awviso: quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un leggero
fumo o odore. Questo & normale per molti elettrodomestici di riscaldamento. Cid non pregiudica la

sicurezza dell'elettrodomestico.

226



Preparazione dell'elettrodomestico per I'uso

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e piana.
Non posizionare I'elettrodomestico su superfici non resistenti al calore.
2. Posizionare la griglia per friggere nel cestello.

Non riempire il cestello con olio o altri liquidi.
Non mettere nulla sopra I'elettrodomestico in quanto cié potrebbe ostruire il flusso d'aria e
compromettere il risultato della frittura ad aria calda.

Utilizzo dell’elettrodomestico

1. Collegare la spina di rete a una presa di corrente con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il cestello dalla friggitrice ad aria.

3. Mettere gli ingredienti sulla griglia.

4. Quindi reinserire il cestello nella friggitrice ad aria.

Non usare mai il cestello senza il supporto per la frittura al suo interno.

Attenzione: non premere il cestello durante I'uso o per qualche tempo dopo, poiché potrebbe essere
molto caldo. Tenere il cestello solo per il manico.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per il tipo di alimento in questione (vedere la sezione
"Impostazioni" di questo capitolo).

6. Quando si sente il segnale acustico, il tempo di preparazione impostato &€ scaduto. Estrarre il
cestello dall'apparecchio.

Suggerimento: & possibile regolare la temperatura o il tempo durante I'uso in base alle proprie
preferenze.

7. Controllare se il cibo & pronto.

Se il cibo non & ancora pronto, € sufficiente reinserire il cestello nell'apparecchio e impostare il timer
per aggiungere qualche minuto in piu.

8. Per rimuovere il cibo, estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria e posizionarlo su un sottopentola.
Non capovolgere il cestello in quanto I'olio in eccesso che si € accumulato sul fondo del cestello colera
sugli ingredienti.

Sia la pentola che il cibo sono caldi. A seconda del tipo di cibo contenuto nella friggitrice ad aria, &
possibile che fuoriesca del vapore.

9. Utilizzare gli appositi utensili per trasferire il cibo in un piatto.

10. Una volta che una porzione di cibo & cotta, la friggitrice ad aria sara immediatamente pronta per
prepararne un'altra.
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Istruzioni del pannello di controllo

#0..0 50:0,07,0 0,0

Chicken Grill Shrimps Pizza Dehydrate

\!° /\° nmoe v°/\‘ T.mpe \/’ OI_\ ° Dlno

Tasto 1 O — Tasto di accensione

Quando il cestello e la pentola sono posizionati correttamente nell'alloggiamento principale, la spia di
alimentazione si illumina. Premere il tasto di accensione per mettere I'apparecchio in modalita standby
dopo aver selezionato la pentola che si desidera utilizzare. Premendo il tasto di accensione una
seconda volta si avvia il processo di cottura. Premendo il tasto di accensione per 2 secondi l'intero
dispositivo si chiude durante la cottura e contemporaneamente si arresta anche il motore.

Tasto 2 |>|D — Tasto avvio/pausa
Per avviare o mettere in pausa il dispositivo.

Tasto 3 @ — Tasto promemoria capovolgimento
Se ¢é stata selezionata questa funzione, il dispositivo emette un promemoria all'ora impostata per
ricordare quando il cibo deve essere girato.

Tasto 4 N — Tasto di diminuzione della temperatura
Tasto 5 A\ Tasto di aumento della temperatura
Tasto 6 N — Tasto di diminuzione del tempo

Tasto 7 A\ Tasto di aumento del tempo

SOy
Tasto 8 ™. — Tasto prenotazione
Utilizzare questo tasto per prenotare il tempo di cottura desiderato, con un intervallo di prenotazione
compreso tra 0,5 e 12 ore.

Tasto 9 ’l — Tasto interruzione simultanea
Premendo questo tasto, & possibile interrompere contemporaneamente due ricette con impostazioni
diverse per quanto riguarda i tempi.

Tasto 10 “** — Tasto luce

Tasto 11 1 — Tasto di selezione pentola 1

Spia luminosa "12" — Display per la pentola sinistra
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Spia luminosa "13" — Display per la pentola destra

Tasto 14 2 — Tasto di selezione pentola 2
Pressione sul tasto di selezione del tempo. E possibile regolare il tempo indicato sul display a seconda
delle necessita.

Spia luminosa "15 " — Spia tempo
Spia luminosa "16 " — Spia temperatura

Tasti 17-24 — Tasti ricette

Istruzioni di funzionamento dettagliate

1. Modalita avvio dispositivo

Come prima cosa, per assicurarsi che la padella sia installata correttamente nell'apparecchio, inserire
la spina nella presa. L'apparecchio si accende, emette un segnale acustico per una volta, tutte le spie
si accendono per un secondo e poi si spengono nuovamente. L'icona del tasto di accensione si
illumina.

2. Modalita Standby

Toccare l'icona del tasto di accensione. |l tasto di 1 selezione delle pentole e le spie 2 dei tasti di
selezione delle pentole si accendono e rimangono accesi. L'elettrodomestico € ora in modalita
standby. Quando |'unita & in modalita standby e non € stata utilizzata entro 5 minuti, torna alla
modalita di avvio dispositivo.

3. Modalita di funzionamento a pentola singola

3.1. Toccare l'icona 1 oppure 2 La spia della funzione e il menu si accendono e rimangono
accesi. La spia Patatine fritte lampeggia, poiché questo & il menu predefinito, e anche le
altre spie rimangono accese. Nello stesso momento, sia la spia della temperatura che

quella del tempo lampeggiano. Se si preme e si tiene premuta l'icona 1 per 2 secondi, €
possibile annullare la selezione relativa alla pentola sinistra. Premere e tenere premuta

I'icona per eseguire lo stesso comando per la pentola destra 2 Se si annulla la selezione
di entrambe le pentole premendo le icone, I'apparecchio entra in modalita standby.

3.2. Toccare l'icona del tasto Menu per selezionare il menu che si desidera utilizzare in base a
cid che si sta cucinando o per regolare la temperatura e il tempo, se necessario. Quando si
regola la temperatura, ogni volta che si preme il tasto, la temperatura cambia di 5 °C e se

si preme a lungo il tasto " A\ oppure il tasto "N ", la temperatura aumenta o
diminuisce continuamente. Per ogni menu, l'intervallo di temperatura regolabile &
compreso tra 80 °C e 200 °C. Regolazione del tempo: ogni volta che si preme il tasto, il
tempo cambia di 1 minuto. L'intervallo di tempo regolabile & compreso tra 1 minuto e 60
minuti.

3.3. Dopo aver selezionato la ricetta, la temperatura e il tempo corretti, toccare l'icona del tasto

di accensione. La pentola 1 / 2 inizia la cottura e il display mostra il tempo di cottura
attuale, eseguendo un conto alla rovescia prima che smetta di lampeggiare. La spia della
ricetta selezionata si accende in modo continuo, mentre le spie delle altre ricette sono
spente.

3.4. Se € necessario regolare la temperatura o il tempo durante il processo di cottura, premere

il tasto 1 oppure il tasto 2 quindi premere una volta l'icona del tasto Temperatura o
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

, poi i u u i
Tempo, poi premere l'icona del tasto "/\"o re " N " per regolare la temperatura o il
tempo. Durante il processo di regolazione, I'apparecchio continua a funzionare.

Se & necessario reimpostare la ricetta durante la cottura, premere leggermente il tasto 1

oppure il tasto 2 quindi premere una volta [>|D per mettere la cottura in pausa. La
resistenza e il motore smettono di funzionare e la spia delle ricette e lo schermo del display
lampeggiano. Modificare la ricetta a seconda della necessita. A questo punto & anche
possibile regolare la temperatura e il tempo.

Premendo il tasto di accensione durante la cottura I'apparecchio si ferma. Se non viene
eseguita alcuna operazione, l'apparecchio torna automaticamente alla modalita standby
dopo 5 minuti.

Se & necessario spegnere I'apparecchio durante la cottura, premere il tasto di accensione
per 2 secondi e I'apparecchio si spegne. La resistenza elettrica e il motore smettono di
funzionare. Lo schermo visualizza la parola "OFF" e il cicalino emette un segnale acustico.
Dopo la cottura, lo schermo visualizza la parola "OFF" e il cicalino emette un breve segnale
acustico 5 volte. Lo schermo del display si spegne e I'apparecchio torna in modalita
standby.

Se, durante la cottura, si estrae il cestello da frittura, il display mostra la parola "OPEN"
(APERTO) e I'apparecchio smette di funzionare. Dopo aver inserito nuovamente il cestello
da frittura, I'apparecchio riprende il proprio funzionamento precedente.

4. Modalita di funzionamento a pentola doppia

4.1.

4.2.

Avvio delle 2 pentole
4.1.1. Per prima cosa, selezionare un lato e impostare la ricetta, la temperatura e il tempo
in base alle proprie esigenze. In secondo luogo, selezionare I'altro lato e impostare la
ricetta, la temperatura e il tempo desiderati allo stesso modo.

4.1.2. Quando si preme il tasto DlD, la pentola sinistra e quella destra iniziano

contemporaneamente la cottura. Il tasto 1 e la spia della ricetta della pentola
sinistra lampeggiano una volta ogni 6 secondi contemporaneamente, anche il tasto

e la spia della ricetta della pentola destra lampeggiano una volta ogni 6 secondi
contemporaneamente. | display della pentola sinistra e destra si accendono
alternativamente con un intervallo di circa 3 secondi.

4.1.3. E anche possibile avviare prima la cottura della pentola sinistra premendo il tasto

[>|D dopo aver impostato il parametro Pentola 1 e quindi premendo 2 per
impostare il parametro della pentola destra. Quando la pentola destra € pronta,

premere il tasto DlD per avviare la cottura della pentola destra.
4.1.4. Quando entrambe le pentole sono in funzione, il tempo e la temperatura non sono
regolabili.
Modifica di un'impostazione mentre si opera con entrambe le pentole
4.2.1. Quando la pentola sinistra e quella destra funzionano contemporaneamente ed &

necessario impostare la temperatura o il tempo per la pentola sinistra, premere 1 ,
quindi impostare la temperatura e il tempo a seconda delle necessita. La ricetta non
puo essere modificata in questo momento. Se non viene eseguita alcuna operazione
entro 10 secondi dall'impostazione, la schermata del display torna automaticamente
alla situazione normale.

4.2.2. Se € necessario impostare la temperatura o il tempo della pentola destra, fare
riferimento al paragrafo 4.2.1.

4.2.3. Durante la cottura, la ricetta e la temperatura/il tempo possono essere regolati

premendo 1 / 2 e il tasto DlD. La pentola sinistra o destra entra in modalita
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pausa. Premere il tasto [>|D per riprendere la cottura dopo aver modificato le
impostazioni.
4.2.4. Dopo che l'apparecchio & entrato in modalita pausa, se non viene eseguita alcuna
operazione entro 5 minuti, la pentola entra in modalita standby.
Spegnimento della pentola sinistra o destra

4.3.1. Premere prima il tasto 1 o il tasto 2 quindi tenere premuto il tasto di accensione
per 2 secondi. La pentola selezionata smette di funzionare e torna alla modalita
standby.

Estrazione del cestello

4.4.1. Se il cestello & stato estratto durante la cottura, il display visualizza il simbolo
"OPEN" (APERTO). Il lato in questione smette di funzionare (sia la resistenza che il
motore vengono arrestati) e, quando il cestello viene nuovamente inserito, riprende a
funzionare con l'impostazione precedente.

4.4.2. Quando il cestello da frittura viene estratto nello stato di standby, il display visualizza
il simbolo "OPEN" (APERTO). In questo momento, entrambe le pentole non possono
essere azionate contemporaneamente.

Mettere in pausa la pentola sinistra e quella destra

4.5.1. Quando la cottura avviene in entrambe le pentole, premere il tasto Dll:' una volta, la
pentola sinistra e quella destra entrano contemporaneamente in modalita pausa. Sia

le schermate che le ricette ora lampeggiano. Premere nuovamente il tasto DlD. La
pentola sinistra e quella destra riprendono il funzionamento.

4.5.2. Quando la pentola sinistra e quella destra vengono messe in pausa
contemporaneamente e non avviene alcuna operazione entro 5 minuti, entrambe le
pentole smettono di funzionare e tornano alla modalita standby.

4.5.3. Quando la cottura avviene in entrambe le pentole, premere delicatamente il tasto

Dll:' una volta. La pentola sinistra e quella destra entrano contemporaneamente in
modalita pausa. Se & necessario effettuare qualche regolazione, premere prima 1
o 2 quindi modificare la ricetta, la temperatura e il tempo in base alle proprie

esigenze. Ora premere il tasto DlD una volta per riprendere il funzionamento
simultaneo della pentola sinistra e di quella destra.
4.5.4. Quando la cottura avviene in entrambe le pentole, premere delicatamente il tasto

[>|D una volta. La pentola sinistra e quella destra entrano contemporaneamente in

modalita pausa. Tenere nuovamente preuto il tasto @ per 2 secondi. La pentola
sinistra e quella destra smettono di funzionare contemporaneamente. Le schermate
sinistra e destra visualizzano "OFF" e il dispositivo torna alla modalita standby dopo
un breve segnale acustico.

Arresto della pentola sinistra e di quella destra

4.6.1. Quando la cottura avviene in entrambe le pentole, premere a lungo il tasto di
accensione per 2 secondi. La pentola sinistra e quella destra smettono di funzionare
contemporaneamente e le schermate sinistra e destra visualizzano "OFF". Dopo un
breve segnale acustico, I'apparecchio entra in modalita standby.

4.6.2. Non ci sara alcun funzionamento della pentola sinistra o destra dopo che il tempo sul
display e trascorso. Sia la resistenza che il motore vengono arrestati e la schermata
del display visualizza la scritta "OFF". Dopo che il cicalino ha emesso 5 brevi segnali
acustici, lo schermo del display si spegne e I'apparecchio torna alla modalita
standby.
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4.6.3. Se si desidera spegnere una pentola, premere prima 1 o 2 quindi premere a
lungo il tasto di accensione per 2 secondi. La pentola selezionata smette di
funzionare e la schermata del display corrispondente visualizza la scritta "OFF".
Dopo un breve segnale acustico, torna alla modalita standby. A questo punto, lo stato
dell'apparecchio passa alla modalita di funzionamento a pentola singola.

4.7. Funzione di interruzione simultanea

4.7.1. Questa funzione é attiva solo quando vengono selezionate due ricette che hanno
un'impostazione relativa al tempo diversa tra la modalita pentola sinistra e destra. La
spia si accende contemporaneamente. Quando la funzione € attiva, il display
lampeggia.

4.7.2. Dopo aver selezionato il menu, premere prima il tasto di interruzione simultanea
—

~ 71, quindi premere il tasto DlD. L'apparecchio inizia a funzionare. A questo
punto, la pentola con il tempo di cottura piu lungo inizia la cottura, mentre la pentola
con il tempo di cottura piu breve mostra il simbolo "HOLD" (IN ATTESA). Quando &
trascorso il tempo extra, la seconda pentola inizia la cottura. Il tasto di interruzione

—_

simultanea ~ 7! di solito rimane acceso durante questo processo.

4.7.3. Durante la cottura, se il tempo visualizzato sul lato "HOLD" (IN ATTESA) ¢ piu lungo
del tempo sull'altro lato, si esce dalla modalita di interruzione simultanea. La spia del

—
tasto di interruzione simultanea _’l smette di lampeggiare.

4.7.4. Se si estrae la pentola durante il funzionamento, il timer entra in pausa e la
schermata mostra il simbolo "HOLD" (IN ATTESA). Reinserire quindi la pentola
nell'apparecchio per riprendere il funzionamento.

4.7.5. Mentre si opera con entrambe le pentole, se il funzionamento di una pentola viene
interrotto e l'altra continua a funzionare, si esce dalla funzione di interruzione
simultanea e la spia del tasto di interruzione simultanea smette di lampeggiare.

Note:

1. Modalita di avvio dispositivo: in questa modalita si illumina solo I'icona del tasto di accensione.

2. Modalita standby: Iicona del tasto di accensione, il tasto della pentola sinistra e il tasto della pentola
destra sono tutti illuminati.

3. Impostazione dell'unita quando non in funzione: il tasto funzione corrispondente & sempre acceso,
la spia della ricetta selezionata lampeggia, le spie degli altri menu sono sempre accese, il display
corrispondente lampeggia alternativamente per mostrare la temperatura/il tempo della ricetta
selezionata. Quando si modifica il menu, la ricetta selezionata lampeggia, quando si imposta la
temperatura, premere il tasto della temperatura, il display lampeggia per visualizzare la temperatura
attuale, premere il tasto del tempo per regolare il tempo, il display cambia il tempo attuale e
lampeggia. Quando la pentola sinistra e quella destra si trovano contemporaneamente nello stato
selezionato, il menu del lato non selezionato non lampeggia, il display corrispondente mostra
alternativamente la temperatura e il tempo senza lampeggiare. Durante questo processo le resistenze
e i motori non funzionano.

4. Regolazioni effettuate durante la cottura: la ricetta non lampeggia. La schermata lampeggia per
visualizzare la temperatura e il tempo. E possibile regolare la temperatura e il tempo, ma la ricetta non
pud essere regolata.

5. Modalita pausa pentola singola: il tasto funzione corrispondente & costantemente acceso e la spia
del menu lampeggia quando selezionato. Le spie degli altri menu sono costantemente accese e la

schermata del display corrispondente lampeggia, indicando temperatura/tempo. |l tasto 1 o) 2
corrispondente lampeggia e in questo momento il menu, la temperatura e il tempo possono essere
regolati.

6. Modalita pausa pentola sinistra e pentola destra: il tasto funzione corrispondente &€ costantemente
acceso, la spia del menu selezionato lampeggia, la spia dell'altro menu & costantemente accesa, la
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schermata del display lampeggia, mostrando la temperatura/il tempo, i tasti 1 e 2 corrispondenti
lampeggiano.

7. Modalita di funzionamento: il tasto funzione corrispondente € costantemente acceso, la spia del
menu selezionato € costantemente accesa, le spie degli altri menu sono spente e la schermata
corrispondente visualizza il tempo del menu.

8. Quando la pentola sinistra e quella destra funzionano contemporaneamente, la spia del tasto e la

corrispondente spia del menu della pentola 1 lampeggiano contemporaneamente per 3 secondi e il
tempo di spegnimento & inferiore a 0,5 secondi. Dopo 3 secondi, la spia del tasto e la corrispondente

spia del menu della pentola 2 lampeggiano contemporaneamente per 6 secondi, con tempo di
spegnimento inferiore a 0,5 secondi, le spie sinistra e destra lampeggiano alternativamente e il tempo
di intervallo sinistro e destro & pari a 3 secondi.

9. Funzione memoria: questo apparecchio dispone di una funzione memoria. Al termine della cottura,
I'apparecchio non si spegne. Al successivo utilizzo, se si seleziona la stessa pentola utilizzata I'ultima
volta, I'apparecchio visualizza direttamente il menu utilizzato I'ultima volta. La funzione memoria
scompare quando l'apparecchio viene spento per 1 ora. Dopo che & trascorsa almeno 1 ora, quando
I'apparecchio viene riacceso, viene visualizzato lo stato iniziale. Memoria di spegnimento: se
I'apparecchio € in uso e |'alimentazione viene interrotta accidentalmente, I'apparecchio torna allo stato
di funzionamento impostato prima dello spegnimento purché venga riattivato entro 30 minuti.

Impostazioni

La tabella seguente ti aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.

Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Poiché gli ingredienti differiscono
per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo garantire I'impostazione migliore per i tuoi
ingredienti.

Poiché la tecnologia rapid air riscalda istantaneamente I'aria all'interno dell'elettrodomestico, estrarre
brevemente il cestello dall'elettrodomestico durante la frittura ad aria calda disturbera a malapena il
processo.

Suggerimenti:

1. Gliingredienti piu piccoli richiedono solitamente un tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

2. Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo,
una quantita minore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu breve.

3. Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e
puo aiutare a prevenire la frittura non uniforme degli ingredienti.

4.  Aggiungere un po' d'olio alle patate fresche per un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria pochi minuti dopo aver aggiunto l'olio.

5. Nella friggitrice ad aria non preparare ingredienti estremamente grassi come le salsicce.

6. Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche nella friggitrice
ad aria.

7. La quantita ottimale per preparare patatine croccanti € di 500 grammi.

8. Usa limpasto gia pronto per preparare spuntini ripieni in modo rapido e semplice. L'impasto gia
pronto richiede anche un tempo di preparazione piu breve rispetto allimpasto fatto in casa.

9. Mettere una teglia o un piatto da forno nel cestello della friggitrice ad aria se si desidera cuocere
una torta o una quiche o se si desidera friggere ingredienti delicati o piatti con ripieno o farcitura.
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Peso di Temperatura | Tempo | Intervallo di | Intervallo
Menu riferimento predefinita cottura | temperatura | ditempo | Scuotere
(9 (C) (min) (°C) (min)

Patatine fritte 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
Bistecca 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Pollo 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
Grill 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
Pesce 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
Gamberetti 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /

Essiccazione 650/450 40 6 ore 80-200 1-60 1-2

Nota 1: Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione se si inizia a friggere con la friggitrice ad aria
ancora fredda. Durante il primo utilizzo, I'apparecchio pud emettere fumo e odore, il che & normale

Pulizia

Pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi per pulire il cestello e la griglia di frittura

in quanto cid potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.

1. Staccare la spina dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'elettrodomestico.
Nota: rimuovere il cestello per far raffreddare piu rapidamente la friggitrice ad aria.

2. Pulire I'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.

3. Puliscii cestelli con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare un liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.
Suggerimento: se lo sporco & attaccato al ripiano (griglia) o al fondo del cestello, riempire il
cestello con acqua calda e un po' di detersivo per piatti. Mettere la griglia nel cestello e lasciare in
ammollo il cestello e la griglia per circa 10 minuti.

4.  Pulire l'interno dell'elettrodomestico con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per la pulizia per rimuovere eventuali residui di
cibo.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione

Collegare la spina del cavo di

L’elettrodomestico non L'elettrodomestico non & : . )
alimentazione a una presa di

funziona. collegato alla rete elettrica.
corrente con messa a terra.
Quantita eccessiva di Riempire il cestello con la quantita
ingredienti o ingredienti troppo consigliata di ingredienti (della

Gli ingredienti fritti con

A - grandi. dimensione consigliata).
la friggitrice ad aria non -
) R Regolare la temperatura di
sono cotti. La temperatura € troppo bassa.
conseguenza.
L'elettrodomestico non é stato Impostare il tempo necessario per la
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preriscaldato.

preparazione.

Gli ingredienti sono fritti
in modo non uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Gli ingredienti che si trovano sopra o
uno sopra l'altro (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere agitati
a meta del tempo di preparazione.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando
escono dalla friggitrice
ad aria.

Utilizzo di snack destinati alla
preparazione in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack da forno o
spennellare leggermente un po' d'olio
sugli snack per un risultato piu
croccante.

Non & possibile far
scorrere correttamente
il cestello
nell'elettrodomestico.

Troppi ingredienti nel cestello.

Non riempire il cestello oltre
l'indicazione MAX.

Il cestello non € posizionato
correttamente nel cestello.

Spingere il cestello verso il basso
nell'elettrodomestico finché non si
sente uno scatto.

Dall'elettrodomestico
fuoriesce del fumo
bianco.

Cottura di ingredienti grassi.

Durante la cottura di ingredienti
grassi, nel cestello cola una grande
quantita di olio. L'olio produce fumo
bianco e il cestello potrebbe
riscaldarsi piu del solito. Cio non
influisce sull'elettrodomestico o sul
risultato finale.

Il cestello non & stato pulito
dopo l'ultima cottura.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso nel
cestello. Assicurarsi di pulire
correttamente il cestello dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme.

Non si & usato il giusto tipo di
patata.

Utilizzare patate fresche e
assicurarsi che rimangano ferme
durante la cottura.

Non si sono sciacquati bene i
bastoncini di patate prima della
cottura.

Sciacquare bene i bastoncini di
patate per rimuovere I'amido
dall'esterno dei bastoncini.

Le patatine fresche non
sono croccanti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
acqua nelle patatine.

Assicurati di asciugare bene i
bastoncini di patate.

Tagliare i bastoncini di patate in
pezzetti piu piccoli per un risultato
piu croccante.

Spennellare un po' d'olio per un
risultato piu croccante.

AMBIENTE

Non gettare I'apparecchio tra i rifiuti domestici normali alla fine del suo ciclo di utilizzo, ma recarsi a un
punto di raccolta autorizzato per il riciclo. In questo modo, si contribuira a salvaguardare I'ambiente.

GARANZIA E SERVIZIO

Per maggiori informazioni o in caso di problemi, contattare il Centro di assistenza clienti Hisense del
proprio paese (il numero di telefono é riportato nell’opuscolo sulla garanzia a livello mondiale). Qualora
non esistesse un centro di assistenza clienti nel proprio paese, rivolgersi al rivenditore Hisense locale o
contattare il servizio assistenza degli elettrodomestici Hisense.

Solo per uso personale!
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Hisense

VI AUGURIAMO TANTA GIOIA NELL’UTILIZZARE LA FRIGGITRICE
AD ARIA HISENSE!

Ci riserviamo il diritto di apportare eventuali modifiche!

Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerits die vorliegende Gebrauchsanleitung sorgfiltig
durch.

1. Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung, den Garantieschein, den
Zahlungsbeleg und wenn mdglich auch die Verpackung auf.

2. Tauchen Sie das Geréat niemals ins Wasser oder andere Flissigkeiten und
spllen Sie es nicht unter flieBendem Wasser ab.

3. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt, da dies zu
einem Stromschlag flihren kann.

4. Legen Sie das Frittiergut in den Korb und achten Sie darauf, dass diese
nicht in Kontakt mit den Heizelementen kommen.

5. Die Lufteinlass- und Austrittséffnungen wahrend des Betriebs des Gerats
nicht zudecken. )

Den Behalter nicht mit Ol fiillen, da dies zu Brandgefahr flihren kann.
Wahrend des Betriebs auf keinen Fall das Innere des Gerats beriihren.
Prifen Sie vor dem Anschluss des Gerats an das Stromnetz, ob die
Angaben auf dem Typenschild des Gerats mit den Angaben Ihres
Stromnetzes ibereinstimmen.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Anschlusskabel
oder das Gerét selbst defekt ist.

10. Ein beschadigtes Anschlusskabel darf nur von Hisense, von einem von
Hisense autorisierten Kundendienst oder von einem anderen qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden.

11. Dieses Gerat darf von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen bedient werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt werden oder eine Unterweisung zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

12. Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese das Gerat gebrauchen und achten
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20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Sie darauf, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder durfen das Gerat nicht reinigen, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Halten Sie das Anschlusskabel des Gerats von heillen Oberflachen fern.
Das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stromnetz anschliefen und
das Bedienfeld nicht mit nassen Handen bedienen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine geerdete Wandsteckdose an. Der
Stecker muss ordnungsgemaR in die Steckdose eingesteckt werden.
Das Gerat darf nicht mit externen Timern oder
Fernbedienungsvorrichtungen gesteuert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf brennbare Materialien wie z.B. Tischdecken
oder Vorhange oder in die Nahe von brennbaren Materialien.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder anderen
Geraten auf. Sorgen Sie daflr, dass an den Geréateseiten und oberhalb
des Gerats mindestens 10 cm Platz Freiraum bleibt. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat.

Verwenden Sie das Gerat nur zu dem in der Gebrauchsanleitung
beschriebenen Zweck.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

Beim Braten mit HeiBluft entweicht heiRer Dampf durch die
Luftaustrittsdffnungen. Sorgen Sie dafir, dass sich lhre Hande und Ihr
Gesicht nicht zu nahe am austretenden Dampf und den
Lufteinlass6ffnungen befinden. Achten Sie auch auf den heillen Dampf
und die heille Luft, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Wahrend des Betriebs des Gerats werden die zuganglichen Oberflachen
sehr heild.

Falls aus Gerat dunkler Rauch entweicht, schalten Sie es sofort aus.
Warten Sie, bis der Rauch vollstandig entweicht, bevor Sie den Behalter
aus dem Gerat nehmen.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und stabilen Untergrund.

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Gebrauch im Haushalt bestimmt. Dieses
Gerat ist nicht zum Gebrauch in TeekUlchen in Geschéftslokalen, Buros,
Bauernhdfen, Gasthausern und anderen Arbeitsumfeldern sowie in Hotel-
und Motelzimmern und anderen Ubernachtungsobjekten bestimmt.

Falls das Gerat unsachgemaR oder zu gewerblichen oder
semiprofessionellen Zwecken oder in einer Weise verwendet wird, die
nicht der Gebrauchsanleitung entspricht, erlischt die Garantie und Hisense
Ubernimmt keine Verantwortung fir den entstandene Schaden.

Wenden Sie sich flr Reparaturen oder Wartung dieses Gerats bitte an
einen autorisierten Kundendienst von Hisense.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da dadurch die
Garantie ungiiltig wird.
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30. Trennen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch vom Stromnetz (Netzstecker
abziehen).

31. Bevor Sie das Gerat anfassen oder reinigen, sollten Sie es ca. 30 Minuten
abkhlen lassen.

32. Achten Sie darauf, dass die mit diesem Gerat zubereiteten Speisen
goldbraun gebraten sind und nicht zu dunkel oder zu braun. Entfernen Sie
groRere Speisereste. Rohkartoffeln nicht bei Temperaturen Gber 180°C
zubereiten (um die Entstehung von Acrylamiden zu verringern).

Dieses Gerat wurde gemaR der EU-Richtlinie 2012/19/EU iiber elektrische und elektronische
Altgeridte (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE) gekennzeichnet. Diese Richtlinie
legt die Anforderungen fiir das Sammeln und den Umgang mit ausgedienten Elektro- und
Elektronikaltgeraten fest, die fiir die gesamte Europédische Union giiltig sind.

Automatische Abschaltung

Dieses Gerat verflgt Uber einen Timer. Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das
Gerat automatisch aus.

Anschluss an das Stromnetz

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgemal installierte Steckdose (220-240 V/~ 50-60 Hz)
angeschlossen werden.

Allgemeine Beschreibung

1. Frittiertopf
2.  Frittierrost
3. Gerat
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Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Rost und den Frittiertopf griindlich mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit heiBer Luft arbeitet. Filllen Sie den Frittiertopf nicht direkt mit Ol
oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann sie leichten Rauch oder Geruch
abgeben. Das passiert bei vielen Heizgeraten. Dies hat keine Auswirkung auf die Sicherheit lhres
Gerats.

Vorbereitung des Geriats fiir den Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hitzeempfindliche Oberflache.

2. Legen Sie den Rost in den Frittiertopf

Fiillen Sie die Fritteuse nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.

Stellen Sie nichts auf das Gerat, da dies den Luftstrom blockieren und das Frittierergebnis
beeintrachtigen kénnte.

Verwendung des Gerates

1. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der HeiRluftfritteuse (Abbildung 2).
3. Geben Sie die Zutaten in den Frittiertopf. (Abbildung 3).

4. Schieben Sie den Topf wieder in die HeiRluftfritteuse (Abbildung 4).
Verwenden Sie den Topf niemals ohne den Frittierrost.

Achtung: Beriihren Sie den Topf wahrend und fiir einige Zeit nach dem Gebrauch nicht, da er sehr
heil® wird. Halten Sie den Frittiertopf nur am Giriff fest.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Vorbereitungszeit fir die Zutat (siehe Abschnitt "Einstellungen” in
diesem Kapitel).

6. Einige Zutaten missen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt werden (siehe Abschnitt
"Einstellungen" in diesem Kapitel). Ziehen Sie hierfir den Frittiertopf am Griff aus dem Gerat und
schitteln Sie den Inhalt. Schieben Sie den Topf zurlick in die HeiBluftfritteuse.

7.Wenn Sie den Summer horen, ist die eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den Topf
aus dem Gerat.

Hinweis: Driicken Sie 2 Sekunden lang die Ein-/Aus-Taste. AnschlieBend kénnen Sie das Gerat
manuell ausschalten.

Tipp: Sie kdnnen wahrend des Gebrauchs die Temperatur oder Zeit nach Ihren Wiinschen einstellen.
8. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten bereit sind.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Topf einfach zurlck in das Gerat und stellen
Sie auf dem Timer einige zuséatzliche Minuten ein.

9. Um Zutaten (z. B. Pommes frites) zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus der HeiRluftfritteuse und
stellen Sie ihn auf einen Untersetzer.

Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, da iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfes
angesammelt hat, auf die Zutaten auslauft.

Der Topf und die Zutaten sind heif3. Je von der Art des Produkts in der HeiBluftfritteuse kann Dampf
aus dem Topf entweichen.

10. Verwenden Sie geeignete Utensilien, um die Lebensmittel zu entnehmen und auf eine Teller
anzurichten.

11. Wenn eine Portion fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort bereit flr die Zubereitung einer weiteren
Portion.
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Anweisungen zum Bedienfeld

S|

Fries Steak Chicken Grill Fish shrimps Pizza Dehydrate

2 ¢ HE 2% o9

,0 .0 00 00.0 0,0 0

Taste 1 d) — Ein-/Aus-Taste

Sobald der Korb und der Topf richtig im Hauptgehause platziert sind, leuchtet die Ein-/Aus-Leuchte
auf. Druicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat in den Bereitschaftszustand zu versetzen,
nachdem Sie den zu verwendenden Topf ausgewahlt haben. Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste ein zweites
Mal driicken, wird der Garvorgang gestartet. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden lang, um
das gesamte Gerat wahrend des Garvorgangs zu schlieRen und gleichzeitig den Motor zu stoppen.

Taste 2 |>|D — Start/Pause-Taste
Zum Starten oder Pausieren des Gerats.

©)

Taste 3 — Taste fiir die Erinnerung zum Wenden

Wenn das Gargut gewendet werden muss, ertdnt, sofern diese Funktion ausgewahlt wurde, zum
eingestellten Zeitpunkt ein Erinnerungssignal.

Taste 4 N — Taste zur Temperaturverringerung

Taste 5 A\ Taste zur Temperaturerhéhung

Taste 6 ' —Taste zur Zeitverkiirzung

Taste 7 N\ Taste zur Zeiterh6hung

oy
Taste 8 .. — Reservierungstaste
Verwenden Sie diese Taste, um die Garzeit nach Wunsch zu reservieren. Der Reservierungszeitraum
betragt 0,5 bis 12 Stunden.

—
Taste 9 _’l — Taste fir gleichzeitiges Beenden
Durch Driicken dieser Taste kdnnen zwei Rezepte mit unterschiedlichen Zeiteinstellungen gleichzeitig
beendet werden.

Taste 10 “** — Lichttaste

Taste 11 1 — Topf 1 Wahltaste
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Kontrollleuchte ,12“ — Display fur den linken Topf

Kontrollleuchte ,13 — Display fur den rechten Topf

Taste 14 2 — Topf 2 Wahltaste
Driicken Sie die Zeitwahltaste. Sie konnen die auf der Displayeinheit angezeigte Zeit nach Bedarf

anpassen.

Kontrollleuchte ,15 “ — Zeitleuchte

Kontrollleuchte ,16 “ — Temperaturleuchte

Tasten 17-24 — Rezepttasten

Detaillierte Bedienungsanleitung

1. Boot-Modus

Um sicherzustellen, dass die Pfanne korrekt im Gerat eingesetzt ist, stecken Sie zunachst den Stecker
in die Steckdose ein. Das Gerat schaltet sich ein, ein Signalton ertdnt einmal, alle Leuchten gehen
eine Sekunde lang an und gehen dann wieder aus. Das Ein-/Aus-Symbol leuchtet auf.

2. Bereitschaftszustand

Beruhren Sie das Ein-/Aus-Symbol. Die Auswahltasten fir Topfe 1 und die Auswahltastenanzeigen

fur Topfe 2 leuchten auf und bleiben an. Das Gerat befindet sich jetzt im Bereitschaftszustand.
Wenn sich das Gerat im Bereitschaftszustand befindet und nicht innerhalb von 5 Minuten benutzt
wurde, kehrt es in den Boot-Modus zur(ck.

3. Einzeltopf-Betriebsmodus

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

Bertihren Sie das Symbol 1 oder 2 Die Funktionsanzeige und das Men leuchten auf
und bleiben eingeschaltet. Die Steak-Anzeige blinkt, da dies das Standardment ist, und
die anderen Anzeigen bleiben ebenfalls eingeschaltet. Gleichzeitig blinken die Temperatur-

und Zeitanzeige. Wenn Sie das Symbol 1 2 Sekunden lang gedrickt halten, brechen Sie
die Auswahl fur den linken Topf ab. Tun dasselbe fur den rechten Topf, indem Sie das

Symbol 2 gedriickt halten. Wenn Sie die Auswahl beider Tépfe durch Driicken der
Symbole abbrechen, wechselt das Produkt in den Bereitschaftszustand.

Beriihren Sie das Mentisymbol, um das gewilinschte Meni entsprechend lhrem Gargut
auszuwahlen oder um Temperatur und Zeit bei Bedarf anzupassen. Wenn Sie die
Temperatur einstellen, andert sich die Temperatur jedes Mal, wenn Sie die Taste driicken,
um 5 °C, und wenn Sie die Taste ,, A\ oder ,, AV langer drucken, erhoht oder verringert
sich die Temperatur kontinuierlich. Fur jedes Menu betragt der einstellbare
Temperaturbereich 80 °C - 200 °C. Zeiteinstellung: Jedes Mal, wenn Sie die Taste driicken,
andert sich die Zeit um 1 Minute. Der einstellbare Zeitbereich betragt 1 min - 60 min.
Nachdem Sie das richtige Rezept, die richtige Temperatur und die richtige Zeit ausgewahlt

haben, beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste. Der Topf 1 / 2 nimmt den Betrieb auf, und das
Display zeigt die aktuelle Garzeit an und zahlt sie herunter, bevor es aufhoért zu blinken. Die
gewahlte Rezeptanzeige leuchtet kontinuierlich, andere Rezeptanzeigen sind
ausgeschaltet.

Wenn Sie die Temperatur oder Zeit wahrend des Garvorgangs einstellen mussen, driicken

1 2Sie die Temperatur- oder Zeitsteuertaste einmal und dann die Taste ,, A\« oder ,,
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

\/ um die Temperatur oder Zeit einzustellen. Wahrend des Einstellvorgangs lauft das
Gerat weiter.
Wenn Sie das Rezept wahrend des Garvorgangs zuriicksetzen mussen, driicken Sie leicht

die Taste 1 oder 2 oder und dann einmal DlD, um den Garvorgang anzuhalten. Die
Heizvorrichtung und der Motor beenden den Betrieb. Die Rezeptanzeige und das Display
blinken. Passen Sie das Rezept nach Bedarf an. Zu diesem Zeitpunkt kdnnen Sie auch die
Temperatur und die Zeit anpassen.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste wahrend des Garvorgangs und das Gerat stoppt. Wird das
Gerat nicht bedient, kehrt es nach 5 Minuten automatisch in den Bereitschaftszustand
zurtick.

Wenn Sie das Gerat wahrend des Garvorgangs ausschalten missen, driicken Sie die Ein-
/Aus-Taste 2 Sekunden lang und das Gerat wird ausgeschaltet. Das Heizrohr und der
Motor beenden den Betrieb. Das Display zeigt das Wort ,OFF* an und der Summer ertont.
Nach dem Garvorgang wird auf dem Bildschirm das Wort ,OFF* angezeigt und der
Summer ertont funf Mal schnell. Das Display schaltet sich aus und das Geréat kehrt in den
Bereitschaftszustand zurtick.

Wenn Sie wahrend des Garvorgangs den Frittierkorb herausnehmen, zeigt das Display das
Wort ,OPEN* an und das Gerat beendet den Betrieb. Nachdem Sie den Frittierkorb wieder
eingesetzt haben, nimmt das Gerat seinen vorherigen Betrieb wieder auf.

4. Doppeltopf-Betriebsmodus

4.1.

4.2.

Starten der 2 Topfe
4.1.1. Wahlen Sie zunachst eine Seite aus und stellen Sie Rezept, Temperatur und Zeit je
nach Bedarf ein. Wahlen Sie anschlieRend die andere Seite aus und stellen Sie das
gewinschte Rezept, die Temperatur und die Zeit auf die gleiche Weise ein.

4.1.2. Wenn Sie die Taste DlD driicken, nehmen der linke und der rechte Topf gleichzeitig
den Betrieb auf. Die Taste 1 und die Kontrollleuchte des linken Topfrezepts blinken

alle 6 Sekunden gleichzeitig; auch die Taste 2 und die Kontrollleuchte des rechten
Topfrezepts blinken alle 6 Sekunden gleichzeitig. Die linken und die rechten
Topfdisplays leuchten im Abstand von etwa 3 Sekunden abwechselnd auf.

4.1.3. Sie kdnnen den linken Topf auch zuerst starten, indem Sie die Taste DlD driicken,

nachdem Sie den Parameter ,Pot* 1 eingestellt haben, und dann 2 drticken, um
den Parameter des rechten Topfes einzustellen. Wenn der richtige Topf bereit ist,

driicken Sie die Taste [>|D, um den Betrieb des rechten Topfes zu starten.
4.1.4. Wenn beide Topfe in Betrieb sind, sind Zeit und Temperatur nicht einstellbar.
Andern einer Einstellung wahrend des Betriebs mit beiden Tépfen
4.2.1. Wenn der linke und der rechte Topf gleichzeitig in Betrieb sind und Sie die

Temperatur oder Zeit flr den linken Topf einstellen missen, driicken Sie 1 und
stellen Sie dann die Temperatur und Zeit nach Bedarf ein. Das Rezept kann in
diesem Zustand nicht gedndert werden. Wenn innerhalb von 10 Sekunden nach der
Einstellung keine Bedienung erfolgt, kehrt das Display automatisch zum
Normalzustand zurtck.

4.2.2. Wenn Sie die Temperatur oder Zeit des rechten Topfes einstellen missen, siehe
4.21.

4.2.3. Wahrend des Garvorgangs kdnnen Rezept und Temperatur/Zeit durch Driicken der

Tasten 1 / 2 und [>|D angepasst werden. Der linke oder der rechte Topf
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

wechseln in den Pause-Modus. Driicken Sie die [>|D Taste, um mit der Zubereitung
fortzufahren, nachdem Sie lhre Einstellungen geandert haben.
4.2.4. Nachdem das Gerat in den Pause-Modus gewechselt ist und 5 Minuten lang keine
Bedienung erfolgt, wechselt der Topf in den Bereitschaftszustand.
Ausschalten des linken oder rechten Topfes

4.3.1. Drucken Sie zuerst die Taste 1 oder 2und driicken Sie dann 2 Sekunden lang die
Ein-/Aus-Taste. Der ausgewahlte Topf beendet den Betrieb und kehrt in den
Bereitschaftszustand zurtick.

Herausziehen des Korbs

4.4.1. Wenn der Korb wahrend des Garvorgangs herausgezogen wird, zeigt das Display
das Symbol ,OPEN" an. Die betreffende Seite beendet den Betrieb (sowohl die
Heizung als auch der Motor werden gestoppt) und setzt den Betrieb mit der
vorherigen Einstellung fort, wenn der Korb wieder eingesetzt wird.

4.4.2. Wenn der Frittierkorb im Bereitschaftszustand herausgezogen wird, zeigt das Display
das Symbol ,OPEN" an. Zu diesem Zeitpunkt kdnnen nicht beide Topfe gleichzeitig
betrieben werden.

Pausieren des linken und rechten Topfes

4.5.1. Wenn Sie mit beiden Tépfen kochen, driicken Sie die Taste Dll:' einmal und der
linke und der rechte Topf wechseln gleichzeitig in den Pausenmodus. Sowohl

Bildschirme als auch Rezepte blinken jetzt. Driicken Sie die Taste DlD erneut und
der linke und der rechte Topf nehmen den Betrieb wieder auf.

4.5.2. Wenn sowohl der linke als auch der rechte Topf gleichzeitig angehalten werden und
innerhalb von 5 Minuten keine Bedienung erfolgt, beenden beide Topfe den Betrieb
und kehren in den Bereitschaftszustand zurtick.

4.5.3. Drlicken Sie bei der Zubereitung mit beiden Topfen einmal sanft die Taste [>|D. Der
linke und der rechte Topf wechseln gleichzeitig in den Pausenmodus. Wenn Sie eine

Einstellung vornehmen miissen, driicken Sie zuerst 1 oder 2 und passen Sie
dann Rezept, Temperatur und Zeit je nach Bedarf an. Driicken Sie nun die Taste

Dll:' einmal, um den gleichzeitigen Betrieb des linken und rechten Topfes
fortzusetzen.

4.5.4. Drlicken Sie bei der Zubereitung mit beiden Topfen einmal sanft die Taste [>|D. Der
linke und der rechte Topf wechseln gleichzeitig in den Pausenmodus. Driicken Sie

die Taste @ erneut 2 Sekunden lang und der linke und der rechte Topf beenden
gleichzeitig den Betrieb. Auf dem linken und rechten Bildschirm wird
,OFF* angezeigt, und das Gerat kehrt nach einer Eingabeaufforderung in den
Bereitschaftszustand zurtick.

Anhalten des linken und rechten Topfes

4.6.1. Drlicken Sie bei der Zubereitung mit beiden Topfen die Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden
lang. Der linke und der rechte Topf beenden gleichzeitig den Betrieb, und der linke
und der rechte Bildschirm zeigen ,OFF* an. Nach einer akustischen
Eingabeaufforderung wechselt das Geréat in den Bereitschaftszustand.

4.6.2. Nach Ablauf der auf dem Display angezeigten Zeit erfolgt keine Bedienung des
linken oder rechten Topfes mehr. Sowohl die Heizung als auch der Motor werden
gestoppt und auf dem Display erscheint ,OFF“. Nachdem der Summer 5 Signalténe
ausgegeben hat, schaltet sich das Display aus und das Gerat kehrt in den
Bereitschaftszustand zuriick.
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4.6.3. Wenn Sie einen Topf ausschalten mdchten, driicken Sie zuerst 1 oder 2 und
driicken Sie dann 2 Sekunden lang die Ein-/Aus-Taste. Der ausgewahlte Topf
beendet den Betrieb und das entsprechende Display zeigt ,OFF* an. Nach einer
akustischen Eingabeaufforderung kehrt er in den Bereitschaftszustand zuriick. Zu
diesem Zeitpunkt wechselt der Geratestatus in den Einzeltopf-Betriebsmodus.

4.7. Funktion gleichzeitiges Beenden

4.7.1. Diese Funktion ist nur aktiv, wenn im linken und rechten Topfmodus zwei Rezepte mit
unterschiedlicher Zeiteinstellung ausgewahlt sind. Die Anzeigeleuchte leuchtet
gleichzeitig auf. Wenn die Funktion aktiviert ist, blinkt das Display.

—_—
4.7.2. Driicken Sie nach der Auswahl des Men(s zuerst die Taste ~— 7! und driicken Sie

dann erneut die Taste Dll:'. Das Geréat beginnt den Betrieb. In diesem Moment
arbeitet der Topf mit der langeren Garzeit, wahrend der Topf mit der kiirzeren Garzeit
das Symbol ,HOLD" anzeigt. Wenn die zusatzliche Zeit verstrichen ist, beginnt der
RN

zweite Topf den Betrieb. Die Taste fiir ,Gleichzeitiges Beenden“ ~ 7! bleibt wahrend
dieses Vorgangs normalerweise eingeschaltet.

4.7.3. Wenn wahrend des Garvorgangs die auf der ,HOLD"-Seite angezeigte Zeit langer ist
als die Zeit auf der anderen Seite, wird der Modus ,Gleichzeitiges

N
Beenden® beendet. Die Anzeige fur die Taste ,Gleichzeitiges Beenden® _’l hort auf
zu blinken.

4.7.4. Wenn Sie wahrend des Betriebs den Topf herausziehen, halt der Timer an und das
Display zeigt das Symbol ,HOLD" an. Setzen Sie den Topf wieder in das Gerat ein,
um den Betrieb wieder aufzunehmen.

4.7.5. Wenn im Betrieb mit beiden Tépfen die Bedienung eines Topfes gestoppt wird und
der andere Topf weiterarbeitet, wird die Funktion ,Gleichzeitiges Beenden® beendet
und die Anzeige der Taste ,Gleichzeitiges Beenden* hort auf zu blinken.

Hinweise:

1. Boot-Modus: In diesem Modus leuchtet nur die Ein-/Aus-Taste.

2. Bereitschaftszustand: Die Ein-/Aus-Taste, die Taste fiir den linken Topf und die Taste fiir den
rechten Topf leuchten auf.

3. Einstellen des Gerats, wenn es nicht funktioniert: Die entsprechende Funktionstaste ist immer
eingeschaltet, die gewahlte Rezeptanzeige blinkt, die anderen Menuanzeigen sind immer
eingeschaltet, das entsprechende Display blinkt abwechselnd, um die Temperatur/Zeit des gewahlten
Rezepts anzuzeigen. Beim Einstellen des Menus blinkt das gewahlte Rezept. Beim Einstellen der
Temperatur driicken Sie die Temperaturtaste. Das Display blinkt, um die aktuelle Temperatur
anzuzeigen. Driicken Sie die Zeittaste, um die Uhrzeit einzustellen. Das Display schaltet die aktuelle
Uhrzeit um und blinkt. Wenn der linke und der rechte Topf gleichzeitig der ausgewahlte Zustand sind,
blinkt das Meni der nicht ausgewahlten Seite nicht, das entsprechende Display zeigt abwechselnd
Temperatur und Zeit an, ohne zu blinken. Wahrend dieses Prozesses sind die Heizvorrichtungen und
Motoren nicht in Betrieb.

4. Anpassungen wahrend der Zubereitung vornehmen: Das Rezept blinkt nicht. Der Bildschirm blinkt,
um die Temperatur und die Zeit anzuzeigen. Temperatur und Zeit kdnnen eingestellt werden, das
Rezept kann jedoch nicht angepasst werden.

5. Einzeltopf-Pausenmodus: Die entsprechende Funktionstaste leuchtet dauerhaft, und die
MenUanzeige blinkt, wenn sie ausgewahlt ist. Die anderen Menuanzeigen leuchten stéandig und das

entsprechende Display blinkt und zeigt Temperatur/Zeit an. Die entsprechende Taste 1 oder 2

blinkt, und das Mend, die Temperatur und die Zeit kdnnen zu diesem Zeitpunkt eingestellt werden.
6. Pausenmodus linker und rechter Topf: Die entsprechende Funktionstaste leuchtet dauerhaft, die
Anzeige des ausgewahlten MenUs blinkt, die Anzeige des anderen MenUs leuchtet dauerhaft, das

Display blinkt und zeigt die Temperatur/Zeit an, die entsprechenden Tasten 1 und 2 blinken.
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7. Betriebsmodus: Die entsprechende Funktionstaste leuchtet dauerhaft, die Anzeige des
ausgewahlten Menus leuchtet dauerhaft, die Anzeigen der anderen Menus sind ausgeschaltet, und
der entsprechende Bildschirm zeigt die Menuzeit an.

8. Wenn der linke und rechte Topf gleichzeitig in Betrieb sind, blinken die Tastenanzeige und die

entsprechende Menuanzeige von Topf 1 gleichzeitig / 3 Sekunden lang, und die Léschzeit betragt <
0,5 Sekunden. Nach 3 Sekunden blinken die Tastenanzeige und die entsprechende Meniianzeige von

Topf 2 gleichzeitig / 6 Sekunden lang, mit einer Ldschzeit von < 0,5 Sekunden. Die linken und
rechten Anzeigen blinken abwechselnd, und die linke und rechte Intervallzeit betragt 3 Sekunden.

9. Speicherfunktion: Dieses Gerat verfugt tUber eine Speicherfunktion. Wenn die Zubereitung beendet
ist, schaltet sich das Gerat nicht aus. Wenn Sie bei der nachsten Verwendung den gleichen Topf wie
beim letzten Mal auswahlen, zeigt das Gerat direkt das Meni an, das beim letzten Mal verwendet
wurde. Die Speicherfunktion verschwindet, wenn das Gerat 1 Stunde lang ausgeschaltet ist. Nach
Ablauf von mindestens 1 Stunde wird der Ausgangszustand angezeigt, wenn das Gerat wieder
eingeschaltet wird. Speicher ausschalten: Wenn das Gerat in Betrieb ist und die Stromversorgung
versehentlich unterbrochen wird, kehrt das Gerat vor der Ausschaltung in den Betriebszustand zurtck,
wenn es innerhalb von 30 Minuten wieder eingeschaltet wird.

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir die Zubereitung der
Speisen.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Annaherungswert haben. Da sich das Gargut in
Herkunft, GréRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir die beste Einstellung fir lhre Zutaten
nicht garantieren.

Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt, stort ein kurzes Herausziehen
des Topfes wahrend des HeiBluftfritierens den Prozess kaum.

Tipps:

1. Kleineres Gargut benétigt in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als gréRere
Lebensmittel.

2. Eine groRere Menge Gargut erfordert nur eine wenig langere Zubereitungszeit, eine kleinere
Menge an Gargut nur eine wenig kiirzere Zubereitungszeit.

3. Das Schiitteln kleinerer Lebensmittel nach der halben Zubereitungszeit optimiert das

Endergebnis und kann dabei helfen, dass Zutaten nicht ungleichmafig gegart werden.

Wenn Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln geben, werden sie knuspriger. Braten Sie lhre Zutaten

in der Fritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

Keine extrem fettigen Zutaten wie z.B. Wirstchen in der Fritteuse zubereiten.

Snacks, die im Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der Fritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.

Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kulrzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

9. Legen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in die Fritteuse, wenn Sie einen Kuchen oder

eine Quiche backen mdchten oder wenn Sie empfindliche Zutaten oder Gerichte mit Fillung

frittieren mochten.

»

ONoO

. Referenzgewic itz Topfze | Temperaturber AAET Schiitte
Menu peratur o LS en
ht (g) °C) it (min) eich (°C) (Min.) In
fPF’mmeS 600/400 200 25 80—200 1-60 1-2
rites
Steak 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Hihnchen 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
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Grill 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip

Fisch 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip

Garnelen 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2

Pizza 500/300 180 15 80-200 1-60 /
6

Dehydrieren 650/450 40 Stund 80-200 1-60 1-2
en

Hinweis 1: Figen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren beginnen,
wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist. Das Gerat kann bei der ersten Verwendung Rauch und
Geruch ausstoen, was normal ist.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie keine metallischen Kiichenutensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, um den Topf

und den Bratrost zu reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Entnehmen Sie den Topf, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkiihlen kann.
Wischen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie die Topfe mit heilem Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht scheuernden

1.

2.
3.

Schwamm.

Sie kdnnen einen Fettldser verwenden, um den restlichen Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz auf dem Rost oder dem Topfboden festsitzt, flillen Sie den Topf mit heiRem

Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den Frittierrost in den Topf und lassen Sie den Topf
und den Rost fir ca. 10 Minuten einweichen.
Reinigen Sie das Innere des Gerates mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden

Schwamm.

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Speisereste zu entfernen.

Problemlésung

Problem

Maogliche Ursache

Abhilfe

Das Geréat funktioniert
nicht

Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

SchlieBen Sie den Stecker des
Netzkabels an eine geerdete
Steckdose an.

Das Gargut, das in der
Heilluftfritteuse frittiert
wird, ist nicht
durchgegart.

Zu groRRe Menge des Garguts
oder die Stticke sind zu grof3.

Flllen Sie den Topf mit der
empfohlenen Menge an Zutaten (in
der empfohlenen Groéfie).

Die Temperatur ist zu niedrig.

Passen Sie die Temperatur
entsprechend an.

Das Geréat war nicht
vorgewarmt.

Stellen Sie die Zeit auf die
erforderliche Vorbereitungszeit ein.

Das Gargut ist
ungleichmagig frittiert.

Bestimmte Arten von Gargut
mussen nach der halben der
Zubereitungszeit geschittelt
werden.

Zutaten, die eng beieinander liegen
(z. B. Pommes), missen nach der
halben Zubereitungszeit geschuttelt
werden.
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Frittiertes Gargut ist
nicht knusprig, wenn es
aus der Heil3luft-
Fritteuse kommt.

Es wurde Gargut verwendet,
das fiir die Zubereitung in einer
traditionellen Fritteuse
bestimmt ist.

Verwenden Sie Ofengerichte oder
pinseln Sie etwas Ol auf die Snacks,
wenn Sie sie gern knuspriger mogen.

Der Topf kann nicht
richtig in das Gerat
geschoben werden.

Zu viele Zutaten im Topf.

Fillen Sie den Topf nicht Gber die
MAX-Anzeige hinaus.

Der Topf ist nicht richtig in das
Gerat eingesetzt.

Schieben Sie den Topf in das Gerat,
bis Sie ein Klicken héren.

WeilRer Rauch tritt aus
dem Geréat aus.

Das kann beim Zubereiten
fettige Zutaten vorkommen.

Beim Kochen fettiger Zutaten tritt
eine groke Menge Ol in den Topf.
Das Ol erzeugt weien Rauch, und
der Topf kann sich mehr als Ublich
erwarmen. Dies hat keine
Auswirkungen auf das Gerat oder
das Endergebnis.

Der Topf wurde nach dem
letzten Kochen nicht gereinigt.

WeiRer Rauch entsteht durch die
Erwarmung von Fett im Topf. Stellen
Sie sicher, dass Sie den Topf nach
jedem Gebrauch grindlich reinigen.

Frische Pommes
werden ungleichmaRig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie beim
Garvorgang fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstlicke
vor dem Kochen nicht richtig
abgesplilt.

Spllen Sie die Kartoffelstlicke
grundlich ab, um die Starke von der
Auflenseite zu entfernen.

Frische Pommes frites
sind nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser ab, die sie
enthalten.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstiicke richtig trocken sind.

Schneiden Sie die Kartoffelstlicke,
damit sie knuspriger werden.

Wenn Sie die Pommes etwas
knuspriger mdgen, geben Sie etwas
mehr Ol dazu.

UMWELTSCHUTZ

Das ausgediente Gerat nicht zusammen mit gewdhnlichem Hausmill entsorgen, sondern bei einem
Recyclingunternehmen abliefern. So tragen auch Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND SERVICE

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das Kundendienstcenter von
Hisense in Ihrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in
lhrem Land kein solches Kundendienstcenter gibt, wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von
Hisense oder an die Abteilung fir kleine Haushaltsgerate von Hisense.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt!

Hisense

HISENSE WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM GEBRAUCH IHRES
NEUEN GERATS!

Wir behalten uns das Recht zu Anderungen vor.

248



3603369¢m3560 30000098980 MLSBHbMYBLMB ©s35380M9d00
0mfgerdowemdol 359myggbgdsdg gm®smgdom gs93sbom Gomomgdgdl.

6. d90bsbgm 0bLEMY 309, Fo6bEGH00L BLYMEHO0B035E0, JoIbEOL
053503LGHM909e0 ™3YF9bEH0 s IMfgmdoEMdOlL
3983090356

7. 56 Bsmo Lombgdo 3060370 9egdGOIwo 3md3mbgbEgdoms
@5 LabMGdgo 998960 O 56 RoMY3bM Ol A5FEObIEY

(ole)}

8. 6(%1%)30)60@(06380 56 mbos dmbgglb fgowo 56 bgs Lomby,
506 5356 gbols stEBHYs Tgodegds godmofz0mb.

9. dgb3930 LSFAYO Y3930l ISPV 35E™5T0, A
LobM9d9 gargdgh@ 9oL 56 Tggbmb.

10.  3mgmd0Emdol 32985mdOL @OML 56 OBIMMO 35960
09099390900 s 45933399900.

1. 3oRs 56 3553LMmm BYm0m, M5YD 5356 bsbdMols gobgbols Golzo
d90dgds 994650.

12. 8999500 @OML 56 Fggbmo Imymdogrmdol dos LogmEol
6dgodg bofomb.

13. 9a099dBHMOMJbgerdo Imfymdowmdol o630 sOdboom,
6d In{igmd0mdsHg 000009090 dsd35 399Lod599ds 0g3960
Lobarol gegd@mmdbgeol dsdgsl.

14. 56 2590094gbmo dmfymodommds, M) IHB0sHJdIos 8@ 93960,
339000 35090 56 Bbgs 3ma3mbgb@o.

15. 3H0sHgd0L Tgdmbgzgz5d0 33930L 39090 G90degds T (335 mU
dbmenme Hisense -9, Hisense - 53¢&mMm0bgdwgends dmdbobwymgdobs
@5 993900990 (396335 56 BLomsbsM IMIBoYdIds
139(30500EDs.

16. 9060360 dMfgmdomdOL 35dmygbgds alivdzgd0s 8 farol o
390 sb530L B53d39d0L, 9BV Mo ZoDo 3OO, LyblmOwmwo
56 4mbB936m030 TgLodegdEMdgdol dmby 56 Fodm 3O gdols o
3®bol 5G3Jmbg 3069d0L BogM, 1) o Bg bmEE0gEEYds
D9000dbg39eMds IMYmdormdol 35dmyqbgdol dmmls 56
d093om d9Lsdsdolo J0M0™MY3Jd0 IMHYmdOEMdOL MLsFOPbMO
dmbdomgdol Tgbobgd s 2o5BMYIOME0 59300 sOLYOMEPO
Log3MHYgdO.

dmfgmdomdol 59mygbgdoliols 4o egds 80sd30900 05303900,
™3 3MfYmdOE®dOm 56 0005359Mb.

249



17.
18.

20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

053039005 56 Mbs 9oLOMEMb JMfiymdowmdol 3sfdgbomo 56
3996039960 LodMdomgdo, 1) 0LOBO 56 5M1056 8 g by MBOMLO
5b530L O FYJMNZoWYEY 56 34o300.

33900b 358900 MMH0EI» (3bge BY306MHYOU.

0v) bgengdo 1390 gog3m, 33900L 39890 56 Fgo9HPM™
HMDYGHT0 @O 96 58Mm0ggbmo dmfiymdowmdol doGm30l 3569¢o.
3mfymo0mds 95960090 IbmEm© ©sdofjgdme 33900L
OHD9GHT0. sM(dMbom, HMI 93939600 LMOs© SGOL
399600900 HMHBYETo.

59 3fgMmd0@MdOL JoMMZd F9vdEgdG0s 2569 o0dgMHol b
29639 393900 OoLEBEOMOO JoermN30L LobiEgdols
3990mygbgdom.

56 3M5M93bMm IMHYMIOW MBS 0lig 55¢ds® Logbgd By 6
350056 sbEomls, HMAMOO355 BLMBOS 96 BoMYdO.
3mfymdomds 56 FMmogLM™ 3ggmsb b bbgs
3mfymdomdgdol 153%9. s{dMbom, HMI dmfymdowmdsls
1396, 4396000 s Bgdmom dobodwad 10 LI Log™dol
0530U535¢0 LOZMEYS. 96 OYM Logbgdo IMfYMdOWMdSBY.
3mfymdomds 359m0ygbgo dbmerm 5d Lobgerddmgzsbgermdo
50H9M0wo dobboom.

56 GH™M3Mm JMYmdOEMdS F)0Z35¢YMHGMOOL go69dY.
3bgero 3s9mom d9hHzol O™ 3bgwo mMmdwo ysdmol
1539DGH0WsE30M b3z gergd0Ib. FOHMbOEIs® 0ys30m, BHrd

b9 90005 5 LELO® doe0sb 56 0SB M3zEI0 35960l
399053390 bsbzMgEL. 535Lm0b539, YMMIMYds J0od30gm, ™A
mfymdomdob EHogzgol 50qgdololl mMmMJwds 56 oAH30.
39350l MM dmfymdowmdol byedolshzomdo BgwosdoMgdo
390d9ds 453b9 L.

0) 99598693, HMI Im{igmd0mdosb dw9do 33500 godmob,
9530639 299mOH™»9m. M[YmO0md0Ib oby®ol sdmmgdsdoy
QIJCMPOID 335T0L 4JOMASL.

HymdoMds IMsmo3Lg0 396BG, dOEHYJE @S AYS®
B9s3060HBY.

mfymdomds 3563290360000 FbMem@ LoymzsEbmzemgdMm
39dmy96900Lm30L B39 gdcm03 306:390d0. 0l 56 sGOL
396390036000 0ligo 356M9dMT0 godmlbioggbgdars, HMAMOOES
L5dBIMYJM MO0 FosH09dTd0, mBoLYdJo, BgMIGdTo s bbgs
Lobob Bodwgdom bog®mEg0do. 53sLMBsgg, Ol 96 sEIOL
39639036000 LEMIMGdIOL JogH 450mUoYgbgdeEs Loliddtmls
Bm0M9ddo, Im@Egangddo, Lofimeols s bovybdols* Godol
5099009330 s bbgs b3l LogbmzMgdEgddo.

250



30. 099 InfYmdoEMdsL 2odm0ygbgdm sMslfmMo@, 3OHMBILOYOo 56
Bobg3zMo 3OMmzglormo 3oBboo 56 fobsdgdstg domocmgdgdol
IR GOILYMBOM, J5MBE00 B0 0469ds s Hisense o6
53900 35Lbls doygbgdme B0osbBy.

31, 80fymB0MOOL IMNZs0gMHdoL 6 J93900900L dobbom
©39380Mom Hisense -l 53¢ ™MM0BgdmE LgM30L39bEGHOL.

32. 6 930990m, 15350 995390000 IM{iYMdOW MY, MoY6 gy
oSl ©356293L 205D 0.

33, 299my9gbgdols 99009y 8mfYmdOw™ds ymz9wm30l 35dmEmH0gm
99JOOmglgosb.

3. bgerob dm3zogdsdg 96 60?636@06(93 5390090 3MfYMdO MO
29300905 Lm0 30 ool gobdsgermdsdo.

35, 90ymd0™d5do dmIBsgdwo bsFdgwo Mbos ogmb
MdO@BGYHO O 565 3990 96 4930LxgH0. ImsdmMgm sa)z5M0
Lo Fdeol 6s0Bgbgd0. »do 35MEHMFBO0 56 Tgfzo0 180 °C-by
3500 $9339M5@MMsbYg (530030 YdoL Hotmdmgdbols
99L53306090E5).

50 dmfjgmdogrmdol dsM3oMgds gglisdsdgds gamm3ol 2012/19/EC oMgld@oast gergdd®meo ©s
99 BHMbo dmfymdommdgdol 5sGRgbgdols Bglisbgd — WEEE. o6gd@ogs s30b30g¢gol
993GOHMO ©5 Jgd@Hmbrmwo dmfigmdowwmdgdol 5sMRgbgdol Bga®mmagdslis s dsmm35bY
5£igLgdvgE Bmmbm3abydl, HmBgdog dmgdgogdl gammzsgzdo®do.

993G MEo 309M009ds:
dmfgmdowmds  Mbs 8gg9emogl  dbmemm  Lfm®e  ©sdmboggdyer  220-240 3 ~ 50/60 3
LoddEs3MOL OHMBYEIo.

251




Bmys0 sefgs (bye. 1)

1. 9gbsfzago g3sdo
93930 MM
3. 3mfiymdomds

N

252



bmsono 3

bey®soo 4

30039 59myggbgds9gY

1. 3ms30gm Y39ws 3glogvgomo dobogs.
2. 3mblgboo ImfiymdoEmdsl yzgars BEH03IYOO ¥ 9BH03gAO.

3. Loy emE 35§dobgo MMM s 43500 3bgaro fywob, bahgabo Lsdwgsegdols ©s
3M550M3H0E0 VOHWBOL godmygbgdom.

4. 1539000 BowMmo 3fdobgo dmfymdoMdol Jows s oMy Fbomy.

9b 99L§3530 5350530 56 094gbgdl Bgml s MTomdl 3bger 3596BY. 56 gos3bm® J3sdo bgmoom 56
3H0300 306:E306.

996033b65: 04 59HMGOWO 30MH39M© HBIMEIds, 1360336gwm 33580 56 Lmbo Fgodwmgds

359m)d3sL. gl BB BIZMO J5T>MNBMBYE0 FMfYmdOEMBOL Fgdmb393530. g 2o3gbsl o6
sbgbl g3960 dmfymdomdol MLSBOMHMYdsbY.

253



3mflymdogrmdols 3m3Bogds gsdmlisggbgdans

1. 9mfymdormds Imomogligo dge®, 3mMmoBMbEM s M5Bsds6 bgpsdomby.

56 IMm5m53LM0o FMfYgMmdomds BgEsdombyg, MGG G MOl MBMYSIIY.

2. 590 oMM J35ddo

56 Baslboo Jgs0do Bgmo 56 bbgs Lomby.

9fgmd0®mBIOL 053Dg 56 IOM®M 3MIRIM0, MMEMYI 35900l bs3so Fgn9MbEYds s o3egbsls
900bgbL 3bgero 3sgMoom {30 3ggybY.

dmfjymdogrmdols gsdmygbgds

1. 995960900 8393960 390l ©sdofjgdme Mmby@do.

2. @O0bOS® 35900 Jo J3500 59MMAMO0EE (LryMomo 2)

3. Bosfiyz9m 0baHg0096¢3H 300 J35080. (LryGsmo 3)

4. 0byg B3©gm J3500 5900 (LYMsmo 4)

36530056 3900bg93530 oM 35dm0yYygbmm J3zsd0 dqLsfi3030 MoGMUL Fogdy.

398MHMbogds: 56 Jggbmo J358L godmygbgdol GM s 909 M@ BBoL 49b3o3emdsd0, Mosb

ol dog0sb 3bgergds. FbmErmE LabywMHom ©s0FoMgm J3sdo.

5. 256L5BO3Mgm 0baMg096EH0L BmMbdBIIdISE LsFOHM MM (Obowgm gsbymg0gds
,35M509GHO9d0 53 15390).

6. Dmyogmhom 0byMg0gbEL dmdBsEgdol MmOl Babgzmol Asligarol 993gy F9bxwMgzs LFoM®gds

(obogrgo 4obygmzomgds ,3560539FHMYd0" 59 05380). 063MIE096EIOOL FglsbxwM935© J3sd0

35800090 dMfigmdomd0EL LabguMmom s d9sbxwMogm. sdol dgdwgy 0l Psgo J3sdo

59MMaMowdo

7. ©396oL bIob 4odmEgds 60IbsgL, MM YgHYdMEo IMTVoYdOL MM Y5300, FITMOWIM J35d0
3mfymdoMmd0©sb

396003605: 553060900 B3OMZ5-353MOMNZ0L LO3L s 50 59933500 2 ool gobogermdsdo, 909y 30

393000050, HYom F5IMMNM FMYMBOIMDS.

6B935: 358mygbgdol O™l dga0deosm, 9gdmgbgdolad)d® ssMEYEoMmMm $9ddgMod s 56 M.

8. 3950t{dgm, (0L ) 565 0byMY0g6EJd0 Ibsc.

09 0630900963900 XM FD© 56 5O, J3580 H0MMBIM IfYMdOWMdT0 s Bo0TYHbY

50935390 M5dgbodyg fmmo.

9. 0636909630 (359. 39OEHMBOEOL) 53MbO®YBI J3500 FIFMOMIM S9HMYOOWOEH s
0050003L9o LoSIbY.

90 3500dMOBHM05WM J3900, M0 Jmmbol BLggMHBY RGMZowo BydyBo Bgoo

063Mm90963gdL 390degds oglbsb.

93500 s 0b6aMg0gbEJB0 (3BgE0s. JMmMboIb MOHMIwo Fgodegds godmzogl 0dol dobgzom, 0wy

6m3geo 0byM09bEHId0s 5gMMaMowdo.

10. ogx3bYy LoFdob FoEILOGBIE FodM0Ygbgo LEdBIMYME™ML bgwlsfymgdo.

11. 0byMg0gb@gdol 3s®EHool dmdbawgdol 399y 9OHmyMowo dsdobgg Ibsw 0gbgds 3owg3
9O 35GEH00L IMbodBoIOWS.

254



35630l 35690l 0blGMmWs0s

Fries Steqk Chicken Grill Fish shrimps Pizza Dehydrate

.0 .0 00 00.0 0,0 0

©ows30 1 (!) — Bo®035-350mMH 30l 0530

35b 9900097, M3 35omboi  J350LsE LferMs Bssdo doMmomsE 3mM3Ldo, BsMmgs-gsdmmmzols
06©035¢)™M0 50607905.0055F06MHg00 Bo®035-25dMOHMNZ0L 00 3L, MM FMYMBOIMdS J9s0Y356Mm™
9mmEobol Mg03d0 sl 9999, M3 20MBg3m J350L, GMAWOL #53mygbgdsi Jumedm. My Bs@mgs-
358mO®M30L o3l bywdgmMgo ©9FJMm, LyFderol ImIbsEYdOL 3Mm3gLO SOFYgds. 0¥ 2 fodols
3968530 Md530 ©9FIMHM BsHMZ5-45FMOMZOL O3V, Yo IMFYMBOW MBS o0bMGdS s FIEob
9B gdoL 3Mm39L80 S 0053EOMKYEsE FTomdIL gHY39GL AMmS3o.

©OW530 2 |>|D — 5§4900L/GHMd0m FghgHgdol Lows30

90fiymdomdobL 4515939050 56 MHMYGdOom TLoRgMIdMS.

O30 3 @ — 39005066930l dgblighgdol ows30

09 1533900b 3505dGHNMBYds5 LoFoMm s gb BMBJ30s 50MB0gM, FmfYmdoErMds 53l Tglabgd
399bbg6g00 J0MN0MYIE OHML.

©os3o 4 NV - 39939M5@ M0l 90306M900L O30

O30 5 N\ - 39939M0@OHOL 2>BOHEOL Vows30
O30 6 V- @MM0oL F9d30MH9d0L VOws30

©OWS30 7 A\ ©MHMOL FsHBOHEOL VO30
I HN
©OE530 8 S ©5%53360L wos30
9 o530 253M0YgbgmLsFIEol Imdbogdol EMMOL EoLaXs3dbs© LrYMZ30OLLAGIG. K 5360l
MM 3gMygmdl 0,5 155006 12 Losmsdoy.
00330 9 _’l — 9OOEOAME@O EILHNIBOL OO0
50 QOWH3BY FIH00 FglsdEgdI0s EOMOL FobLLZE39dIE0 3565TYGHMYdOL TJmbg MG MYEg3GoL
IONOOMMWSQ EILOYMGDS.

00330 10 7T — a565m9d30l @owszo

®oszo 11 1 — 1-9a0 g3980b 50Bg30L oS30
06035¢™60 ,12% — Botgbgbs J3sdol oldango
060035¢ ™60 ,13* — Box 3965 J35d0L OoL3wgo

00530 14 dm— 3g-2 43500L 5MHBY30L oS30
255



399590 EOHMOL 5MHBY30L OS3L. Fgy0deosm, LsFOMMYdOLSTJOG T335w M EOLAWYODY
300000 OM.

06@035¢)™60 , 15 — @OHMOoL 06E03sGHMOO
06035¢™60 , 16" — $3939Ms@wMolL 0603sBHMMO
0053900 17-24 — (9(3933gd0L 0053900

©IGHI@MOHO 300001098930 JJU3EsBHOE0sLMb 835380690

1. Bo@300Hm30L My7000

00530 ©oLOM{3MBIdS©, HMI GHog3o LEMMs© 5MOL sTMBES79d0 Fmfymdowmdsdo, 30H3ge
60330, 3893960 895960900 HMBYET0. InfgmdoEwmds BooMm™39ds, gOHmbgw 353mbgdl Logbowl,
4390 06©035MM0 506mgds gOHM0 58000 s 909y 0bg3 BodMgds. 50bmgds BoMmMZo-453mMMZ0L

bo@rams.
2. @m@obol Mgg0do

399b900 BoM0Z9-25dMOHMNZ0L boBwyersls. J3sd0 1 -0l 5MBg30L OEIS30Ls Y J3900 2-ob 56Bg30L
@030 06E035EMMJd0 506 gds s IMBYdS BsMNE0. BMfYMBOEIMDS sbEws rmoboly
69500305, M) MmEOobol M9:0030 Igmgy dmfymdoEIMdsl 5 §mmol 3963530 Mdsdo 56 253moygbgdom,
ol ©odMMbgds PoB30MHM30L Mg10dd0.

3. 96m0 J3500m 39Fomdob M9:5000

3.1. 9ggbgo 1 o6 2 bo@MEsl. bd300l 0bozo@m®mo s 3960v) BsoMmmM390s s MRS
Botronvyo. 530930900905 39MGMBOWO MOl 060035GMM0, MoYh gl Bogmwolbdgzo
3960995 s Bbzs 0600035GMM9003 R3O0 EIMBYDS. 53530OMMMO 53003000005

39939M5GHM0bS o EOHMOL 06EO3dGHMGM0. M) S9FIM 1 bo@vgamsl o 56 0v9dgz9dm
2 §530b g0b6ds3emdsdo, Bsbgbs J3500L oMRY30L 9Jdgdsly Ggdergdm. 08539l 35390090

39300050 Jox 3965 J35B0LMZ0L, 0¥ SFIOD S 56 5933900 bodraols 2 0y
06039 93500 GB35 35599999000 boBMEgdBY FIM0m, IN[YMBOW MBS R3S
©@mEobol (g70090.

3.2, 99ggbgom 996049L 0oEs30L bo@esl, HG™I 50MHRomo 396049, HMIWOl gsdmygbgdsg Abdm
000l dobggzom, 07y H@Iger LsFdgel 5IHoIdM b GHYI3YMGWIMOLS s MMOl
3LIMYFYOMYIOE LOFOMMIdOL Fgdmbgg3530. Ym3ger XIODY, HMEIL3
$9939M0GHMOOL ©Y9BIBOLOL VO3l O FIOM, GHYF3IMGWIMs g033wgds 5 °C -om,
bmem 099 bsby®dwogzs® ©ssFgom , N6 . Ve o3l $3939M5GHMIOS Y39 o©
390DMEYds 96 998306©Yds. Mommgywo dgbomlmzgol dglisdwrgdguos 3gddgModemol
©5Y969%s 80 °C-200 °C 0535HMbTo. MMmoL ©aygbgds: ymazgm xgMBg, MHmEs owsgl
©55FIOM, MM 90331905 1 §ymom. ©sY)5gd900 OHMOL 0s35HMbos 1 fjor - 60 foo.

3.3, Ljmeo 6939330l @Omobs s ¢$gd3gms@n@ol s@hBg3ol 998gy 9ggbgo Potrmgs-

359mMm30L VO30l BoGMsl. J35d0 1 / 2 ©50{g9dl 34)85mdsl, beagne Eobdegoby
359mBBYds ImIBsgdol J0d0bsmg MM s MIMMZWS oMLY (3093030l
99(939)99009. GBgMo G93g3¢0L 06003sEGHMMO 3mdozs© 0dbgds sbmgdmwo, bngrm
bbgs 093933900 060353MMId0 godm0Mm39ds.

3.4. 09 bsFdeol IMIBsgdol 3Om39Ld0 F0MEIdI0 3ga3gesGMEmOL b EOMOL sybgds,

Q5930090 1 ob 2Q0@b3b, 3990099 59306090 939G IMOL b EMHMOL o300l
bo@amsl geHobg s deEml, EssFOMHIo , A\ 56, Vo« ©0530L boG ol

256



39939M0GHM0L 56 HMOL oby)bgdws®. ©sYghgdoL 3MMEglido dmfiymdomds
09995mB5L 908G,
3.5. 09 bsFob dmIboYdoL EOML MY3g3GHOL byrsbams aygbgds ogFoMmEYdIM,

L90vYdo ssFOMYM 1 o6 dEm oo3l, beagrm d99gy 9OHMbYE ©ssFoMm Dll:l
©0e53L L5 FIol IndBogdoL EOMYB00 FglsBIMHIdESE. FToMNBMOIWO S I35
399939GL 39F50dsb, beagrm Mg393GH0L 06035G™MMO s OL3WYOL 936960 53003000 ds.
Q590M95dBH0MI M93393G0 LOFOMMYBOLSTGIM. 53 9EO3bg T9a000s0 BgddgModMobs
5 ©OHMOL ©aYqbgds3.

3.6.  ULsFdwol dmdbogdol O™ ©5F0M0 BIOMIZ5-250MmM™MZ0L VOES3L s JMYMOOEMDS
3589Mgds. 09 dMfgmdoMds 5656506 Imddggdsl o6 9ol gdl, ol 53¢ MTsEWIM©
©50MBYds ImErmEobol Mgg0ddo 5 frmol 9dwgy.

3.7. 0¥ bsFob dmIboYdoL EOML JMfYymMdOWMBOL FIMMMIS IRFOMEIISM, FOMID
Bor10735-959M™M30L o3l 2 Fodol 4o6do3¢mdsT0 s FMFYMBOEIMBS A5TMOMMNZds.
Lobu@gd9geo doo s I35 89HY39@L 393omdsl. 9366 godmBbgds Lo@yzs OFF
(398060.) s 3o0b3ol bdmgzsbo bogbswo.

3.8.  LsFdwol dmdbogdol 9909y 930969 308mBbogds Lodyzs OFF s dmzwg bdmgsbo
Logboeno 25030l 5-x96. 936560 4500Tds S FMFYMBOEMBS PIBOHMBPGdS WmEObol
09:00300.

3.9. 099 L5300l IMIBEGOOL EOML 2odMOMgdm dglsfizog Jowromal, oldwgol 93Mebby
259mBBgds Lodygs OPEN (000) s dmfiymdoemds 395939l 9w98smdsl. s 8989, Mg
bgamsbs 99gdm dgbsfizg 30eomal, dmfymdomds gobssbegdl drmdsmdsl fobs
9509d0.

4. ™60 35000 319Jomdob M97000
4.1. 9MH0OOMYEo© 2 J3000L 3sdmygbgds
4.1.1. 30639 6080, 50MBogm 9HmOo bty s ssYggbgm B93g3G0, HJISIMOGIMS S
©OHM 093960 LsFoMHMYdGIOL FgLodsdobs. 909y s0MR0go dgmMg Tbsty o

5549690 LolivyM39w0 939330, HJIZIOGHMMS S MM 5b5MY0YM.
4.1.2. oy Dll:l ©053L ©939Mm, 3999y FoM3bYBs s o365 3500 JONOOMMWs©
©050§4gol 3BocdSL. 1 O30 S FoM3bgbs J3s00L MY3g33H0L 0boZs@™GmO

9ONOOMMEE 530030800905 6 o930 ghmbgan o s1g39, QO30 O
063965 J3900L MY393BH0L 06O35GHMMO JHNLOMMWLE 5300:300009ds 6 [oddo
9Ombg. JoMEbgbs s oMy 3965 J3500L OL3EYgdo dmbs33egMmd0m s0bmgds
©59bEwmgdom 3-{530560 06 H3sw00m.

4.1.3. 3s63bgbs J3500L sbsd35390eo@ 939 F9a0de0sm, FOOHM™M DlD @053, Aol

9990099, M3 ©599bgdm J3500lL 35M39BHML Pot 1 QO FIOD 2 @OWH3lL
063965 J3500b 356599BHM0L LYIbIBMS®. MMEs Absw 0gd6gds, Dotrx39bs J3sdols

0995md0b oLOFYIOSI© sFOMgm Dll:l ©OE53L.
4.1.4. 6039 J3500L 3995md0bsl MMOby s G9939Mo¢wMol ©sygbgds 8gmdammgdgwmos.
4.2, 35659930l G933 mM039 J350msb 3Tsmdobsls
4.2.1. GmEs 3s63bgbs s oMx39bs J3500 gHmOMEs 39FomdL s 3FOMIOSM

$993905GHM0b 56 OHMOL oygbgds TobEbgbs Jgsdolmzol, ssFoMgom 1 O3V,
begrm 999009 ©9999bgom 3993900 Ms s MM LsFoMMgdoLLTJdIG. 53
000 MI5MyMd530 (933G gE3s F9MAgdgEr0s. 0¥) Ygbgd0sb 10 Fsdol

257



4.3.

4.4,

4.5.

4.6.

4.2.2.

4.2.3.

4.2.4.

3960530md530 5656506 Fmgdggdals 56 Fgolierergdm, 936960 53BMToGHMMS©
©dMMBYds B39MWgdm03 MY0ddo.

0v) oMx 3965 J3500L 3H9a3gM5GHWIMOL b EOMOL aYgbgds 2F0MPYdsm, Obowgm
4.2.1.

8083%ogd0ol 3Gm39b830 HYE93GHOLS S BB3YMGHMOL/EOMOL g3

dglodrgdgos 1 / 2 Qo Dll:l ©OE53HY ©FJM0m. B Ebgbs 56 ToMx39bs J3000
3900535 307BoL (970080. 35M59gEMYdOL 93¢0l 909 LoFdwol ImIBsgdol

39L5gMIGGOS© IFOMIOD DlD ©Os3L.
0L 9990099, M3 BMFYMBOMdS 3535 35BOL M1g50ddo, 0wy 5 fmTdo sGsbsoMo
90g9990s 56 GLOEEYds, J39B0 535 WME0bol Mg70dd0.

0o3bgbs 96 Botx 3965 J3500L YodmGm3s

4.3.1.

XM ©5530OgN 1 o6 2 003, bmwm 9989y 530090 BoOMZo-353mMmM30l
©0e53L 2 §odob gobdsgermdsdo. s@Bgmwo J3580 dgHy39@L 3Botmdal s
©dMMBYds mEobol M9700d0.

39500l 2o3Mgds

4.4.1.

4.4.2.

049 35¢0mdb 130l FmIBsEIdOL EOML 3MOWYdM, 93M6BY AodmPbYds
Loddmeem OPEN (0055). 3985mdsb 895y39GHL 89Ladsdolo bty (GmamMa gomdMmds,
0l 36535). 35omob bgesbars BsLIdol 990y 3Bsmds gsbsbegds Fobs
306539BH®M0bL dgLodsdolo.

©MmEobol M970330 Joomol godmmgdol Ggdmbggzsdo 93Msbbg asdmBbogds
LoddMEm OPEN (00005). 58 3md9638d0 8g.3cgdgeos m®ogyg Jmmbol
9ONOOMNWo© 3)domdo.

om3bgbs o Fotx 3965 J39d0lL dBscmdol dghgegds

4.5.1.

4.5.2.

4.5.3.

4.5.4.

00 35800 dmIHBsEIdOL EOHML gHMbE ssFOMID DlDQOQ’b3b s Totrgbgbs o
0563965 J39500 9OHMNEOMMMSE 2535 357Bol BY0dT0. sbews MmM039 93M560 s

939330 5300309gds. 093 WIsF0OMYD DlD 0053l s Botbgbo s Fotrx39bs
d3500 25600begdl Fdomdols.

079 JHDOOMMEsQ F9oBgHgdm Oaymea JodEbgbs, olg otxggbs J3o00l 3Jomdsls
5 5 §rm0ob g56853wmds80 5Mobs0®mo dmddggds o6 dgbeergds, MM03g J35d0
3909393)L 39Bodl s dMBEYds wMEObol Mgg0ddo.

00 J358000 ImIBsEIIOLIL ghmbgen AbwdMds SFOMmIo DlD ©053L.
0om3bgbs o FoMx 3965 J3900 JMHMNOHMLYMOE 530 35v)bol MYgoddo. mv) Modols

9330 3F0MEYOSM, XIO ©5FOMID 1 ob 2 0053l s 9909y
©553MmM9dGH0MI0 939330, BJIZINBHNMBS > MM MJ3960 LoFoMmMgdIdOL

F91005d0b5. sbas gHMbYE ssFOMID DlD ©053L, HMI gobssbwmm Jobibgbs
5 Fo6x 3965 g3900L gHmEOHMEo FMTomds.

060 350000 dmIBsIdOLIL gombgwn AbeydMds© SFOMmID Dll:l ©OE53L.
0o3bgbs o Fohx 3965 J3900 JOHMNOMYOE 330 3ov)bol MYg0ddo. ssFoMgom

5 2 §590b gobdogemdsdo 56 sdzsm @ ©Oos3ls: dot3bgbs s Fobrx39bs J3500
JOOEOMMES© F9HY39GHL 39Tomdsl. JotEbgbs s Fox39bs 9369690y 490mPbrgds
Fo@fgMs OFF (250mGmemos), bmem dmzag bdmgabo bogbsol gedmsgdol 8389
653900MB5 sdM¥BYds WmMEobol Mgg0ddo.

0o3bgbs o oty 3960 Jmmbol drdsmdol dgfyzgdo

258



4.6.1.

4.6.2.

4.6.3.

00 J358000 dMIBsEIIOL EOHML s5F0MYM s 2 ool 2963530 MBS0 56 53350
Boer35-359OMZ0L OWs3L. Botbgbs s Botx396s J39d0 JHMMMYES©
3909393L 39Bocdsls, berewe FoMbgbs s oty 39bs 9365690%Y go8mhbgds FodfgMo
LOFF*. 8m3wg bdmgsbo bogbaerol g4sdmigdol 30ga Imfiymdoemds wmobol
950030 250530.

©0L3g0BY FoIMbsbryeo EOMOL gobigerols G999y s6G ToMEbgbs s S6E otk 3965
J3500 56 0049353900, A5BIMEYdS HMAMO3 ASBMGDS, 0lY I35 S OOl
03696%7 258mBbgds FodfigMs OFF (300mMmweos). 3ol 8909y, Mog Bvydgto
399mb3gaL 5 3m3erg BM3s6 Logbowls, 930060 FIMOMm™MNZYds s FMYMBOEI MBS
©dMMBYds wmEobol M9700d0.

09 9OH®O J3500L 3TN JLMOM, XIO E5FOMI0 1 ob 2 00 3L, boewem
3990097 953009 s 2 Fo9ob 3963530 MdT0 56 53350 BsMmZ5-35dMMMZ0L
©053L. 560 §3000 F9fy39BL 3Bsmdsl, bmerm dglsdsdol g3mebbyg
39590BBYds Fodfgds OFF (3o8m®mvyeos). dmzemg bdmgsbo Logbswol asdmizgdol
999099 0 E¥MMBYdS WMEOLOL MYx0dTo. 53 9BHO3DY IMFYMdOEMBS R3S
9000 §398000 3domdol Hgs0ddo.

4.7. 99850m00L gHmEOOHMYY0 EILOWEYdIOL Bwbdizos

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

d960036900:

9L BMBJ30° 9gdE0H0s FbMEME Fodob, HmEs JoEbgbs s Fobx3gbs Jmmbols
950030 56BJME0s EOHMOL goblbgsggdwo 35Medg@Mol ddmby mGo M9393E0.
0035300OMMES© 506mgds 0603sGHMM0. MMmEs BbE0s PsMmEos, 930Msbo
30930090L.

—
89607 56B930L B89 X9 ©99F0MYIM IOHMOEMMO EILEYEYdOL oL, 7

3990093 30 33003 ©99FOMY0 DlD ©053L. IMfgmdomds s0fYgdly 3Tomdsl. 53
9G93bg 03085390L 3500, HMTgElog LoFderol dmIBsEIdOL MRG® bsbamdwozo
©OHM 543, berewe §3500, HGMIgELsg Lol ImdBsYdOL MRGM bszagdo MM
293U 5B39690L LEdME@l HOLD (sgm3bgds). s8s3gd0mo @Omols galigemols
999099 9969 J39580 ©o0fiygdl 37Fomdsl. 59 3GMMELOL gob3sgwmdsdo BsMomvwo

N
ojﬁgbo_’l 9O0OEOMMO ELOWEIdOL powszo Simultaneous End.
099 b3l mIbsEYdoLEL HOLD (sym3bgdol) dbstgl godmbsbemo @tm dg@os,
300069 3gmMg IbsMYL AodMbsbMEo MM, JHMPMMYEO OV IdOL Ggg0d0

RN

399Mm0MHMZ90s. JOMOOMMEO EILOWIOOL VOEs30L _’l 0bo3s@™mmo 9gfy394L
309300U.
0¢) 3998500 EOML J3508L 53M0MIIM, Go08gM0 EOHMYB0m JhgMHEIdS S 936y
359mBBgds LoddMem HOLD (sym3bgds). 3wdsmdol gologMdgergdes® J3sd0
590MMbgm ImfymdoEmdsdo.
) MO0 Jgodol d8scmdolal gHmo Jgsdol dMdsmds 8ghgMgds, beagrm dgmMg J3sdo
399303990l 3dsmdsl, JONOOMIO EILOWYEGdIOL BbIE0s FoBMOMMZgds S

9ONOOHMMEO EILEOWIOOL VO30l 0BEOIsEHMMO FgfFy39BL (309(300L.

1. B533060m30L M95000: 59 6950090 IbMEME BsM0135-35dMmMHM30L Wows30 0bmgds.

2. @m@©obol ©95030: 0607905 RosM0Z9-25dMOHMZOL YOS30L bodwas, BoMEbgbs Jmmbol owszo s
0563965 Jrmbols wows3o.

3. 3mfiymdomdols sggbgds, HmEs o6 Fdsmdl: dgLsdsdolo BwbdEool ows30 ymgzgwomazol
Botrooo, 56BYMwo M9393G0L 0600035¢™M0 30830dgdL, d9boml bgs 06035GHMMId0 Ymzgwmzol
Botr0o, dglodsdobo g36msbo 30930990 dmbszegmdom, HmA gohz9bmom s@Bgmwo Mgi393GH0L

259



993965B¥)MlO®. 9607 ©oggbgdolsl sGByMEo MY3Eg3Ho 30930390L. BHYd3gMa@Mol
©59496900b5b s F0Mmg0 3H9I3gMHGHWIMOL VOEE3L. L3I (30830dgdL J0dEObsMY 3H9d3gMaGIGMOL
L5h39690¢5©. HMOL FoLOEMOMYPIS FOMIMN EOHMOL VOS3IL. g3MIBO FOIOOMZdS
00006567 MMBY ©s 53003000Gds. OHM3s ToMEbgbs s Bstrx39bs 3900 JOPPOHMMESE 0TYMGBGds
OBy dMIsegmdsdo, ol Ibstyg, HMIGEoE SMBJMWO 56 5GOL 56 030d30dgdL, bmerm dglisdsdol
©0L3¢g0bY dMbo33gMBd0m MRS B7F3gMGH¥IMS s MM (3093000L FMgTg. 53 3Hm39Ld0
LobOxdEgd0 S AM3900 o6 39TomdL.

4. 15390l ImIbsgdol O™ 33oEgdgdol Fg@sbs: Mg393G 0 96 30830ddL. g3Mebo (30830TgdL
39939M0GHMMOLS o OMOL LB3Y6YOE . Fga0dw0s0 FHYB3gMOGIMOLS S OMOL 3MMYIEHOMYDS,
0o3M0 M9393BH0L Fgages 39wdegdgE0s.

5. 96m0 J3580L 3ovbol Mgg0do: dgLsdsdolo MBIzl o300 LEBNBOWMME S6509dL, beagrm
9960991 0600035GHMM0 5OBY30L Fgdmbggzsdo 30d3E0dgdl. dgborl bgs 060035GHMMIdO LEIBOWIMs©

26590, begnm glisdsdolio g3¢s6o 30830dgdl s 30hzg6gdm GHgd3gMadIMsl/mm. Gglsdsdolo 1

ob 2 ©OWs30 (300303900 s 53 EMML Jgbsdwgdgwos dgbonl, ¢gddgmsdIMols s MMOl
©599690s.

6. 3563bgbs o FoMx3z9bs JMmmbol 35mBol Mgg0d0: Fglsdsdolo BbdEool oS30 LEBOEMo©
96500900, 5GBgmo d960ML 06EOoIsGHMGMO (30930090, Igboml Lbgs 0bEOIsEHMGO LEBIdOWMO©

9bsm9dL, oL3go 30830890L s 5B39690L Fgd3gMEIML/EMML, Ggbadsdolo 1 o 2
©Os3900 (309300900.

7. 39985md0b (95000 dLdsdoLO G300l VO30 LBEIBOWWIMOE BN, s@RYMEo dgboml
060353060 bEsd0W MM 565090, Igbol Lbgs 06©035EHMMId0 MMM YE0s, bmenem dglsdsdol
93696%g BsbL dgbol oM.

8. Hmd B Ebgbs o BoMx39bs J3500 JMMMMYESE 8oL, 1 Joobol dgledsdobo dgbowls
0600353)™60 ©5 W30l 060035GMMO (30030390l JHNMMME / 3 530l go6ds3emdsT0, bmerm

Bogd®mdob oMem < 0,5 ol 89op96L. 3 00l 399y Jombol dgledsdolo Igbowrl 0bogzsGm®mo
©5 QOES30L 06E035GHMOO 308303gdL JOHMEOMME / 6 F9ob go63s3emdT0, Bag®mdOL MM
895009960 < 0,5 §o0l, JoMzbgbs s Fotx39bs 0bEOZoEHMMYdO dMbs33wgMdOm (30030090, bmerm
To3bgbs s Fotx 3965 06035@MMIBL TGOl 0bEYMZsol MM 3 Fodl dgoygbl.

9. 99bLogMYOOL BbJ30s: 59 FMFYMdOIMBL 5g3L TgbLogMYdOL BwYbJ30s. bsFderol dmdbowgdol
3bOM@YdOL G999y IMHYMBOEWMds 56 godmoM™m39ds. 0y 3mdY3bm godmygbgdolsl fobs xghHby
5MBgMan J350L 50MBY3m, FMfYmdoE™Mds 300306 30b3zgbgdm dgbomls, Gmdgwros fobs xgmby
399m0ygbgo. dgbliogMgdol MbJEos 4odMgds, 09 dmffgmdowmdsl 1 Lsomoo godm®mmsgm. dobodmad
1 Lomob obigerol 9939y OL3MgobY Lsfyobo dyMTscYMds godmbbgds dmfiymdowmdol
bgamsbs Bo®mzolol. dgblbogMgds @gbol asdmMm3z0L ®ML: 0v) dmfymdomdol 38smdobsl gbo
39000b39300 353M0MMZYDs, 5350530 ©EHOL MMM I53Y GLYdME bssdToc M970080
OB Gds, 099 IHOL Jofimgds 50gds 30 ol gebdsgwmdsdo.

3565993900

93980 dmEgdnwo gbMowo sgbdstgdsm 0baMmg0gbEgdol doMomsEo 350599@Md0L s6GRg35d0.
99600360: goomzseolfjobgm, GmI gl 356539GHEM9d0 TbMEME Lom®m0gbEsEoMms. 0byMgogb@gdo
396Lb35300905 Fo®dMIMBOL, BmIol, GmMIoLs s 193, dMYBOL Jobg30m, sd0GHMI 396 dmyEgdo
15¢139079bM 35G53gBHOOL FoMbEH0L 0bMYL0Y6EHIdOLMZOU.

260



LfGsg30 35960 BHgdbmermyos Rapid Air 3596l 3gobogca s3bgagdl bgmwsbes dmfjgmdowmdols
dogboom

5 590¢™3 (3690 3596000 F9fgol EOHML IMFYMdOWMBOH Jnmbol MG BBom godmemgds
3939bol o6 dmabgbl ImIBsgdol 3MmigLlby.

6Bg39d0:
1. 9900069000 3069 Bmdol 063Mmg0gbEIAL, Mmymes fgbo, Imdbowgdol bs3wgdo O™

LFoMEYdS, 30MY OO BMIoL 0bYMYIOYEEHIOL.
2. 98O QOO MsmEYbmdol 0bMI0gbEHIdL vi3MMm bsby®dwogo ™ bFoMmogds

90b53BodEsE, bmwm »g®em 3009 MGomEgbmdol 0byMmy0gbEHIOL — MRGM bszargdo M.

3. 9m3bogdol Mmool Babgz®mol yslizerol 3gdgy 30MY Bmdol 0bymgogb@gdol gbxwmmgazs
LsdMEmm d90g920L M3E0d0boE0sL sbEIbL s byl »dwol 0byMg0gbEIdOL 506G
d9P3L.

4. v M3 39OGHMBOWL MG BINL IYTsEIdm, bMsTmbs godmgs. 063Mmg09bEJd0 SgBMmyModo

3993000 D900l ©35¢d0Eb Modgbodg Hmomdo.

bgdbo, GMIgeog ©dgedo 990dwgds dmIboEIL 59MMmyMOEdog 9godergds dmdbsgl
bM584965 3o0EHMB0ol ImbsdBsIdMSE M3EH0ToevIMo mEgbmds 8750096l 500 a®sdl.
8005350560 bgdlol LG8 s FoMBH035© FMLEIIEIOWE 35dm0Yygbgom [obolifom

© NG

5960000 56 IM3dBomm BTG Fb0d0sbo 0byMyogb®gdo, Hmymmogss dgbgzgmwro.

3939090990 30290. FobobFo® 4939090 3mAL ImIBsYdoL RO 6530900 O™ LFOM©Yds,

300609 LEbEIdo 35390090 3ab.
9. 0¥ dgogg 0b3Mmg09bEJO0L 56 F0gms3L0s60 0baMgE0g6EJOOL Fgfizs LMo b Bodbgzs®l 56
©39%9Wb 53D5gdM, 59MMYMOWOL J35830 TsmM3LgM LoEbMdO FmMTs 56 Yoerodo

Bbggg())obbag ;j3lb)Bo 399396536 [elolutells
9%39696Lvy ol 0mbs3zgm | dgbx g
896

09 @0 §mbs (3) @3633?0({‘)‘36 (é)ﬁ)g ©0535Bmbo 0 35

¢C) i (°C) Fao)
gg’f"‘g"@(’ 600/400 200 25 80-200 1-60 1-2
1&I030 500/350 180 16 80-200 1-60 Flip
Joonsdo 1200/800 200 45 80-200 1-60 Flip
GO0 600/400 200 25 80-200 1-60 Flip
930 650/450 180 18 80-200 1-60 Flip
369396900 650/500 180 12 80-200 1-60 1-2
3050 500/300 180 15 80-200 1-60 /
5;330@6’0@3 650/450 40 6 bo 80-200 1-60 1-2

99600365 1: 9dBogdol ML svds@go 3 §mmo, 0¥y G9f3sL 0fgygdm, HMEs 59MMPGOEO X6
30@93 30300

39600365 2: 60 §3500L JOHMNEOHMISE 9ygbgdolsl dga0dwosm, FYa3gMs@IMs sb MM

393350 dmIDoEYIOL Bogd@mdMm030 dgIaol dobgz00.

261



39089b¢s

9mfjgmdowmds 3ofdobwgom ymgguo sdmygbgdol 999gy.
93900 @5 Tgs(i3930 MoMM. 56 godmoygbmm wommbol Lsdbstgrmwml F9MFgwo b sdGMsBorwo
L5960 Toboargdo oo golsfjdgbo, Mo 5356 Fg0degds 9B0BML SM5(gd3500 LagsMo.

1. 290m5d3690m 8393900 390w0b MMBYEH0E s 535093 FMFYMIOEIMBIL QoRMOEIYDS.
39600360: 5900 3500, MM YBOHM LHMOGBIE FoFMHOWEIL 59MHMAMOWO
2. 139gwo GHowmmo gsfdobgo Imfymdowmdol ys6mg dboty.
3. Joobgdo ofidobogm 3bgaro fyarol, bamgabo Lsdwgsgdols s SMBOIBOEO VOBl
399mygbgdoo.
©5MBg60wo F93gol dmbEBMOMHgdEs© 893001050 45dmoYygbmm 360dsdEegero Lomby.
6B935: 099 9390 30360900 MoMMmbg 96 Jmmbol i3li3gHBY, J3500 Fgog3lgom 3BgEo Fywom ©s
93069 Mom©I6mMdOL LaMgabo LdrsEgdom. RoEIM MMM 35330 S FosRYMIM osbEIMYdO”
10 §9000b go6303emdsdo.
4. 9Hd0bgo dmfigmdoemdol dos bafowo gbgao fyumoms s s65dMBoo VOHMBEIO.
5. 15390l bsmhgbgdol dmlodmMmgdws@ LabwyMgdgwo gangdgb@o ofidobogm bsfdgboo
X93MOLO.
bs®39%980L S5mBbgMS
360d0s: dgloderm 3oy Bo 3905FM0L 3bs
dmfiymdomds 56 Gefgodocemds 56 stob 9gogBmgo  33990L 39090
899003370
09995mdL. ©530fgdm GmbyEdo.
9 dOgigerdo.
06300@e0bagto - doeposd d3500 895390 (9309bEYdEO
©OEO  5mEgbmdol  sb
5960 M0wwdo 3o B0bss §eabol 0bgMgogb@gdoom.
390(3560 S :
$993965BHOo doqn0osh | dglsdsdolia 99335w9m
0b3M9096Ed0
QQOBOWO0. $9939M53 Mo,
dmdbogdmo 56
5600 °0 0086@™ | 1 s 3mdbsgBobmgol
' BefymBdocnmdols  Gobolifst | oo dd2I% MODIRICOEN30
Lo FoMem M.
2°6bgEg0s.
0b3M9g09bGYd0, GmImgdog
0bM909gbEHd0 9Bl BMYogemo | geHTobgools 53%9 ob
56505650M>© &o3ob 0b63M9096G 900 | 339MOM sfygoo (059
ofig9ds #bs  8gobxetgl, mEs | 39OGHMB0Wwo 3OHo) dmdbsgdol
296HMMowwdo. Bobgz060 MM 353s. @m0l Bobggmol  gobigerol
990099 B> 8gobxomgl.
596MEGO@OS 3900m09ggbgds 03 BHodob | MROM b®sdmbs 990930L
bgdbo, Mmdgeog | dobowgds© 399moygbgo
3900900l 99909
B0Bigot0 bdbo 56 BHM5Q0E0w 99bsfizeg | ©mdgerdo 9L BoYdY0
V3 53565330 oo | bgdbo 36 goEsmpgbo  Bgmo
560oL bM3wbo.
903bogl. fomligoo bgdlb.
dmffgmdomdsdo bgdgBoe 09360 | 56 2553bmm GHoxgo MAX 603bols
&oxolb LfimGo | 0ba®gogbos J3sddo. b9g0mo.
Bobids J300  LHmMo o6 Mol | J3000 Boga00 dmfiymdommdsdo,

262




9999 gdgos. 00000035900 Lobs3 NGl 3903069000
90ffymdowmdsdo. 53939969000 bdsb.
9mffymdomdsdo 3bodosbo

06390963 d0L

0mdbogdolsl  J30080  ©OEO

©om©obmdom bgomo dmbgzpgds.

3bodosbo bgomo  FomImgdbols 0Y06

06390963900l 3359b > J3900

I ———_ 9mdDY0ds. B399 9d6m03% 99@o©
podnEol  mnoto 890dergds  ppEbyEgL. gL

3930965 Ny 2bgbl

3328eo. dmfjgmdomdsby @  obg

LodmEmm 999abY.

0906 3359b 0f393L  BHox8sby
d3sdo o6 ofidgbows | gbodol 393bgEgds. Nl
3™ 9mdBo©gooL | 393004 g  GHoxolL oS
898c00»- 29f996@> gmggeo ysBmggbgdols

89893

56 253m0ygbgd0sm Lfimeo

239900949690 sboswo JoOHEHMBowo
©5 Y4MMegds 0sgd309m, HMI

& . 0]
S5O 3pHAMBOTO LobgMdob JoOEHMBowO 93bo@gdobsl  bodspa®g o
©5350mU.
BOO  5M505650M>©
ofiggd 39OE®B00l BboMgdo | Losmsbome 3°M9Ebgom
85> Lomsboome 50 | SFHOO  35OGHMBOWO, OGMI
3930M9(3bs30 BboMgdol bgs30Ml 3msdmmmm
903bod00©Y. Lobodgdgaro.
Loomobome 395960
396@MBowoL BboGmgdo.
FPOOOBoo g6ob dgBo  bobMsdMbol  Jobomgds©
obdEo 39OGMBowo | LobMedmbg
396O@MBowolL  BboMgdo  MBGOH™
360 Nl 5oL | 3M3000gdM0s
§36005© ©3)H0m.
b659bs. 39OGHMmBodo Bgooby s
dgBo  bobMsdMbol  Jobomgds
Pyaol Hom©gbmdatby.
396O@MBoWb fombzom
32G°0nEIbo Bgmo.
25Mgdm
3560056mB0L 350l obgerol  F9dgy  AMfYmdOMdS SO 25oRMm  B3gMEgdm0Og

Logmao3bmg®mgdm 65MBgBgdmMb gOHMs©. Fmfymdowmds 00@6gom Bo@Bgbgdol  gosdsdmdsggdgu
933MMH0bgdIME 396GMT0. gb byl Bgrfiymdl goMgdml ©E3sL.

239036305 s 993900905

©5353d0mo  06x3mMHIs300L  Jobsmgds o6 3MHMdWYIGdoL Jgdmbgzgzedo dodsMorgm Hisense-ols
9m3bBsMgdgms dmAbsb®gdol 3gbGH®L ™d396L J39996s80 (BHgwgnmbol bmdgHo Jomomgdwyeos
LogHMsdMBOLM  Logs®abBHom  Howmbdo). mv) mdzgbl  J3zggsbsdo sbgmo  FgBGHGO oM  sMob,
©ov)393domom  Hisense-ob  s@aomdeog  dmdfmogdgel 56  Hisense-ob  dgoMy  bmdol
Logma3o3bmg®mgdm 39dbogol ©gdst@sdgbdU.
39639036005 BbmemE 30050 35dmygbgdolmzol!

263



Hisense

30LMM39030m, Losdmgbgdom 3sdmoygbmm mdgzgbo dmfiymdogrmds.

$396 303 ™300 (330093930l 9@Eebols MR3EgdL.

264



	FRONTA 
	Page 1

	Instruction manual  jeziki
	Page 1

	Instruction manual AF-D1102AT_HAF2700DCD_746752_združeno_

